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CLASIFICACION DE LA INFORMACION

Publica X | Publica Clasificada Publica Reservada

INFORME MENSUAL EJECUCION CONTRACTUAL

Bogota abril 30 de 2026

Sefior(a)
Diego Alejandro Martinez Rojas

SUPERVISOR(A) CONTRATO No. CO1.PCCNTR.9116344 de 2026
Coordinador Académico
Coordinacion de Formacion Complementaria y Bilingiiismo.

Bogota

Asunto: Informe mensual de ejecucidon contractual abril del
afno 2026

Referencia: CO1.PCCNTR.9116344 de 2026

FERNANDO ANTONIO PEREZ NAVARRETE, identificado con la cédula de ciudadania nro.
79392581 de Bogotd, en mi calidad de contratista del SENA, en cumplimiento del Contrato de
Prestacion de Servicios de la referencia, a continuacién, presento el Informe de actividades
realizadas en el mes objeto de cobro.

Valor y forma de Pago: Se estima como valor total para cada contrato la suma de: CUARENTA Y
NUEVE MILLONES QUINIENTOS OCHENTA Y CINCO MIL OCHOCIENTOS DOS PESOS
M/CTE ($49.585.802). Esta suma sera pagada por el SENA al contratista de la siguiente manera:
Un (01) primer pago de hasta CUATRO MILLONES QUINIENTOS SETENTA Y NUEVE MIL
QUINIENTOS OCHENTA PESOS M/CTE ( $ 4.579.580) correspondiente a los dias ejecutados
en el mes de febrero de 2026, contados a partir del cumplimiento de los requisitos de
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perfeccionamiento y ejecucion del contrato, b) Nueve (09) pagos iguales correspondientes a los
meses de marzo a noviembre de 2026 por valor de CUATRO MILLONES SETECIENTOS
TREINTA Y SIETE MIL CUATROCIENTOS NOVENTA Y SIETE PESOS M/CTE ($ 4.737.497)
cada uno y ¢) un (01) pago final correspondiente al mes de diciembre de 2026 por valor de DOS
MILLONES TRESCIENTOS SESENTA Y OCHO MIL SETECIENTOS CUARENTA Y NUEVE

SENA

N

PESOS M/CTE (8 2.368.749) cada uno incluido IVA, demas impuestos y/o tasas.

Plazo: Ser4 hasta el 15 de diciembre de 2026.

Objeto: Prestar servicios personales temporales con autonomia técnica, administrativa, financiera
y tecnoldgica, para apoyar los procesos de Formacion Profesional Integral en las competencias de
los programas Complementarios de modalidad presencial, segiin las necesidades de la oferta

educativa del Centro de Servicios Financieros.

Ejecucion mensual de actividades

No | Obligaciones Acciones realizadas Evidencias
1 | Desarrollar actividades de | Se desarrollaron las actividades | Gujas, formato de
.. . de aprendizaje correspondientes .,
aprendizaje propias de las . evaluacion
a los cursos orientados:
competencias del programa | 3475133 - FORTALECIMIENTO EN
de formacion | LECTURA CRITICA PARA
ARTICULACION CON LA MEDIA, 48
complementaria  asignado, | horas, 28 aprendices; 3460884 -
. y HIGIENE Y MANIPULACION DE
segln la programaciéon que ALIMENTOS, 12 horas, 30
establezca la coordinacion | aprendices; 3460871
académica y/o demanda de FORTALECIMIENTO EN LECTURA
CRITICA PARA ARTICULACION
las necesidades del servicio | CON LA MEDIA, 27 horas, 30
f . aprendices; 3475099
ormativo. FORTALECIMIENTO EN LECTURA
CRITICA PARA ARTICULACION
CON LA MEDIA, 48 horas, 30
aprendices; 3460872
APLICACION DE BUENAS
PRACTICAS DE MANUFACTURA
EN LA INDUSTRIA DE ALIMENTOS
Y BEBIDAS, 12 horas, 32
aprendices.
2 Documentar y entregar | Se documentd y entregd | Los reportes de
evidencias de las actividades | las actividades de | inscripcion de las
de formacién desarrolladas | aprendizaje fichas y reportes de
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(listas de asistencia,
productos de aprendizaje,
actas, entre otros).

correspondientes a los
cursos orientados:

3475133 - FORTALECIMIENTO EN
LECTURA CRITICA PARA
ARTICULACION CON LA MEDIA, 48
horas, 28 aprendices; 3460884 -
HIGIENE Y MANIPULACION DE
ALIMENTOS, 12 horas, 30
aprendices; 3460871 -
FORTALECIMIENTO EN LECTURA
CRITICA  PARA ARTICULACION
CON LA MEDIA, 27 horas, 30
aprendices; 3475099 -
FORTALECIMIENTO EN LECTURA
CRITICA PARA ARTICULACION
CON LA MEDIA, 48 horas, 30
aprendices; 3460872 -
APLICACION DE BUENAS
PRACTICAS DE MANUFACTURA
EN LA INDUSTRIA DE ALIMENTOS
Y BEBIDAS, 12  horas, 32
aprendices.

matricula se enviaron
al correo electrdénico
de la coordinacion,
con los archivos de
Excel y pdf adjuntos.

Apoyar promocidn, ingreso,
inscripcion y matricula de
aprendices que se vinculen a
la formacion
complementaria, conforme a
la normatividad vigente de la
entidad

Se gestiond y desarrolld
acciones de formacién de
acuerdo con las

necesidades del servicio.

3475133 - FORTALECIMIENTO EN
LECTURA CRITICA PARA
ARTICULACION CON LA MEDIA, 48
horas, 28 aprendices; 3460884 -
HIGIENE Y MANIPULACION DE
ALIMENTOS, 12 horas, 30
aprendices; 3460871 -
FORTALECIMIENTO EN LECTURA
CRITICA PARA ARTICULACION
CON LA MEDIA, 27 horas, 30
aprendices; 3475099 -
FORTALECIMIENTO EN LECTURA
CRITICA PARA ARTICULACION
CON LA MEDIA, 48 horas, 30
aprendices; 3460872 -
APLICACION DE BUENAS
PRACTICAS DE MANUFACTURA
EN LA INDUSTRIA DE ALIMENTOS
Y BEBIDAS, 12 horas, 32
aprendices.

Fichas inscritas
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Registrar de manera

oportuna los juicios de
evaluacioén de los aprendices
asignados maximo dentro de
los ocho (8) siguientes a la
culminacion de la
competencia y/o RAP de
aprendizaje en el aplicativo
institucional, esto de acuerdo
con lineamientos y

normatividad vigente

Se realizaron los juicios
de evaluacién en los

tiempos establecidos.

Reporte de Sofia.

Desarrollar acciones para
favorecer la permanencia de
los aprendices asignados,
aplicando la ruta de atencién
para prevencion de deserciéon
y diligenciando los formatos

correspondientes.

Para el periodo objeto de
este pago, la necesidad
del servicio no requirié
ejecutar actividades
correspondientes a esta

obligacion.

Para el periodo objeto
de este pago, la
necesidad del servicio
no requirié ejecutar
actividades

correspondientes  a

esta obligacion.

Tramitar de manera

oportuna las novedades
académicas de los aprendices
asignados, conforme  al

reglamento del aprendiz.

Para el periodo objeto de
este pago, la necesidad
del servicio no requirié
ejecutar actividades
correspondientes a esta

obligacion.

Para el periodo objeto
de este pago, la
necesidad del servicio
no requirid ejecutar
actividades

correspondientes  a

esta obligacidn.

Apoyar actividades

transversales asociadas al

programa de formacién
(autoevaluacion, registro
calificado, SENNOVA,

bienestar al aprendiz, entre
otras), seglin requerimientos
del centro de formacion.

Para el periodo objeto de
este pago, la necesidad
del servicio no requirié
ejecutar actividades
correspondientes a esta

obligacion.

Para el periodo objeto
de este pago, la
necesidad del servicio
no requirid ejecutar
actividades

correspondientes  a

esta obligacidn.

Desarrollar actividades

relacionadas con el disefio

y/o desarrollo curricular de

Para el periodo objeto de
este pago, la necesidad
del servicio no requirié

Para el periodo objeto
de este pago, la

necesidad del servicio
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los programas vinculados con
la linea medular del centro de

N

ejecutar actividades

correspondientes a esta

no requirid ejecutar
actividades

coordinacion académica y/o
la subdireccién de centro.

del servicio no requirié
ejecutar actividades
correspondientes a esta

obligacion.

formacién. obligacion. correspondientes  a
esta obligacion.

9 | Entregar los informes vy | Se presentan informes y | Informe de gestidon
soportes que solicite el | soportes requeridos por | contractual.
supervisor del contrato, de | el supervisor del
acuerdo con las necesidades | contrato.
del servicio.

10 | Participar en los cursos de | Para el periodo objeto de | Para el periodo objeto
formacién complementaria | este pago, la necesidad | de este pago, la
de la ruta pedagogica | del servicio no requiridé | necesidad del servicio
definidas por el supervisor | ejecutar actividades | no requirié ejecutar
del contrato. correspondientes a esta | actividades

obligacidn. correspondientes  a
esta obligacién.

11 | Asistir a las reuniones | Para el periodo objeto de | Para el periodo objeto
convocadas por la | este pago, la necesidad | de este pago, la

necesidad del servicio
no requirid ejecutar
actividades
correspondientes  a
esta obligacidn.

A continuacidn, relaciono los desplazamientos que realicé previo a la presentacidon de este
informe. Una vez finalizado cada desplazamiento presenté al ordenador del gasto el informe en
el Formato para legalizacién del desplazamiento, en el que se describieron las actividades
desarrolladas y los resultados. Cada informe de legalizacidon cuenta con el visto bueno del

supervisor.

Se lista a continuacidn el soporte de la legalizacidn de los desplazamientos realizados, los cuales

forman parte integral del presente informe de ejecucidn contractual.
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SENA
FECHA DE FECHA DE
. NRO. DE LA LUGAR DE
ITEM DESPLAZAMIENTO | DESPLAZAMIENTO
ORDEN DE VIAJE DESPLAZAMIENTO
INICIAL FINAL

Para el tramite de la cuenta me permito adjuntar: (i) Documentos electrénicos enunciados como
evidencias del cumplimiento de las obligaciones contractuales, (ii) los desplazamientos realizados
y (iii) el pago de la planilla de seguridad social y parafiscal nro. 9502373760 de la planilla, Aportes
en Linea, referente al mes de marzo.

Cordialmente,

Fernando Antonio Pérez Navarrete
Contratista
C.C. No. 79392581

Diego Alejandro Martinez Rojas
Supervisor Contrato CO1.PCCNTR.9116344 de 2026
Coordinador Académico

Coordinacion de Formacion Complementaria y Bilingliismo.
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ACTA No. 2
NOMBRE DEL COMITE O DE LA REUNION: Informe de gestidn realizada del al
31/03/2026 correspondiente al proceso de formacién de la coordinacién de poblaciones
vulnerables.
CIUDAD Y FECHA: HORA INICIO: HORA FIN:
Bogotd D.C. 31/03/2026 2:00 PM 5:00 PM
LUGAR Y/O ENLACE: DIRECCION / REGIONAL / CENTRO:
Coordinacién de poblaciones Vulnerables. Centro de Servicios Financieros Regional

Distrito Capital

AGENDA O PUNTOS PARA DESARROLLAR:

1. Informe de Gestiéon de cursos de Formacién Complementaria de la
coordinacion de poblaciones vulnerables.

OBJETIVO(S) DE LA REUNION:
Realizar informe detallado de la gestion de cursos de formacion complementaria realizada del

1 al 31/03/2026 de acuerdo con las obligaciones contractuales en desarrollo del contrato No
CO1.PCCNTR.9116344 del 2 de febrero de 2026.

DESARROLLO DE LA REUNION

Se han realizado las siguientes actividades correspondientes a la gestion de
cursos de formacion complementaria de las fichas que relaciono a continuacion:

1. No ficha: 3460884

Empresa Solicitante: Comité operativo local de productividad de Bosa COLPROB.

Nombre del Curso: - HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS

Numero de Aprendices: 35aprendices

Tipo de Poblacion atendida (segun el formato de inscripcion): Desplazados por la

violencia

Mujer Cabeza de Hogar Emprendedores Victimas Campesinos

Numero de horas que se ejecutan durante el mes: 36 horas

Estado de los Aprendices: Matriculados

Modalidad en que se esta ejecutando el curso: Presencial apoyado en Tecnologia

Evidencia:

a. Captura o fotografia de una sesion del curso, “Imagen legible con fecha”. Sea
formacion presencial o a través de Teams.

U o

PR
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v M Reciidos - fermandoper: X | @ Phgins pincipal-Googl. X | ] 160 - Formulriosde X | € (2203) Comolow raeste. X @ () Calonder [Orioy © X+ - o x
€ ¢ @ @ teamsmicrosoftcomnz/ Cw 28960 @
- Q Busqueda (Clrl+Alt+E @ Desbloquear Premium iy
© Eiestado se establecio en No molestar, Solo obtendr las notificaciones de mensajes urgentes y las de sus contactos prioritarios, Combiar configuacion | X
o o o]
o O @ 010605 @ & & © B8 @ ® i~
i Chat  Gente Paticpar Reacconar Vista Controles Aplicaciones  Mis pesr e o
Participantes - X
Invita a alguien o marca un nimer Q

[ Compartir invitacién
~ En esta reunion (23

N ’F‘ev’nézdo‘An(onlo Perez Navarrete 7Y

AP Adriana P) & RS
AA  Anny Alvarez % 3
A ASNERS % R
AG  aura liliana parada garcia & ¥

S B Qe PDreor=2cea ARG Pae g
b. Captura de la Atencion de Aprendices “Correo electrénico o WhatsApp”. “Imagen
legible”.

v 0 O 00T0s4l X | €8 (293)"avidee X | B Archivosrecient: X | b Aplicaciones| M X | @B Comeo:Femand X | @8 (2293 New: @ X | + = o X
€ C @ % webwhatsapp.com (XS & 8 9 &0 s = @
=) WhatsApp ®m @ +57 302 7126881 O Llamar ~ Q
.
©
e Q. Buscar un chat o iniciar uno nuevo
.
@ Todos No leidos 1 Favoritos Grupos +
2 Hoy

+57 311 4488308 25/3/2026

°
®®  Graciss, igual, chao

Ortografia Abril 1 25/3/2026

 link para subir la tarea

’ 5 @
@ +57 3027126881 25/3/2026 s55pm. §

V/ https://teams.microsoft.com/meet/222831226459917p.

603pm.
@ Seguros Falabella Colombia
""" Hola FERNANDO, Eres muy especial para nosotros
”»
https://tesms.microsoft.com/meet/222831226459912
COMUNIDAD CSF 2026 p=I2RrrJx0jSMgm3m1CY i

l_g '. INSTRUCTORES COLABORADORES
) (© [ RRTT——— + @ Escrbeunmensae ¢
x B Qo DL VP2 OB eEA® o eee SEng
c. Se deben anexar el reporte en excel del centro de calificaciones en donde se
identifiquen las evidencias entregadas, calificadas y las asistencias.
en formacion
d. Se debe anexar el reporte de los juicios evaluativos de las fichas que ya terminaron.
en formacion
e. Se debe anexar el reporte de gestion de tiempos del mes que se descarga de Sofia
plus.
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FICHA 3460884 - HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS.
DE APRENDIZAJE: ‘7‘

MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDU CUN NORMATIVIDAD

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: VIGENTE.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

3/04/26 11:08 Page 1 of 4

20030102301 PLANEAR EL REGISTRO DE LA INFORMACION REQUERIDA EN LOS PROGRAMAS QUE SOPORTAN LAS CONDICIOMES
DE SANEAMIENTO SEGUN CRITERIOS ESTABLECIDOS EN LA NORMATIVA ALIMENTARIA.

28030102301 PLANEAR RECURSOS PARA | DENTIFIGACION DE FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS ¥ MEDIDAS
PREVENTIVAS SEGUN LEGISLACION SANITARIA Y NORMATIVA ALIMENTARLA.

20080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION RELACIONADAS EN LA LEGISLACION SANITARIA DE
ALIMENTOS.

20020102302 EJECUTAR BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA EN LA ELABORACION DE PRODUCTOS ACORDE CON NORMATIVA
ALIMENTARLA

28030102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS PRACTICAS HIGIENICAS ¥ MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS EN LA
LEGISLACION SANITARIA DE ALIMENTOS ¥ REQUERIMIENTCS DE LA EMPRESA.

200201022302 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LOS PROGRAMAS QUE SOPORTAN LAS CONDICIOMNES DE SANEAMIENTO Y
PROGRAMAS COMPLEMENTARIOS DE ACUERDO CON LA NORMATTVA ALIMENTARLA

20080102304 IDENTIFICAR MEDIDAS PREVENTIVAS Y FACTORES DE CONTAMINACION DE LOS ALIMENTOS SEGUN DIAGNOSTICO
SANITARIO.

20080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA
DE ALIMENTOS ¥ REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 36,00

No ficha: 3460871

Empresa Solicitante: RED DE INSTRUCTORES

Nombre del Curso: FORTALECIMIENTO EN LECTURA CRITICA PARA

ARTICULACION CON LA MEDIA

Numero de Aprendices: 28 aprendices

Tipo de Poblacion atendida (segun el formato de inscripcion): Ninguna

Mujer Cabeza de Hogar Desplazados por la violencia Victimas Elija un elemento.

Numero de horas que se ejecutan durante el mes: 27 horas

Estado de los Aprendices: Matriculados

Modalidad en que se esta ejecutando el curso: Presencial apoyado en Tecnologia

Evidencia:

a. Captura o fotografia de una sesion del curso, “Imagen legible con fecha”. Sea
formacion presencial o a través de Teams.
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v M Recibidos - femandoper: X | & Material lectura critica x | [X UNR Colombia|Univer: X | U Gestiénde TrabajoFinal X @ (7) Calendar | Lectu: @ X+ - o X

« C @A @ teamsmicrosoftcomz/ e 289 ¢ L@

|, ¢ @ -~

Cimara]  Micbfono  Comparte salir
Participantes 20 UK
nvita a alguien o marca un nimero Q

® Compartir invitacién

v En esta reunion (42

JH ) jenny hidalgo & 10 %
& fflr‘:::c‘ﬂﬁomf«n(omo Perez Navarrete g,
Ak AP Aleixer Perez % &
AA  Angélica Arias % &
Aurora Gaitén Villamil & lo & % . AS  Anyela Maritza V serrano & &«
AC  Arbey Campo % &
Qe a2 fadace AR raee (TG

b. Captura de la Atencion de Aprendices “Correo electrénico o WhatsApp”. “Imagen
legible”.

v 0 O o0Esios4r X | @ 2293)7lavidae X | B Archivosrecent: X | @ Aplicaciones|M X | @8 Comeo:Fenand: X | @ (2293)Neurw ® X | + - -] X
<« C @ % webwhatsapp.com % &8 9 &0 & = @
a8 WhatsApp ® i s +57 324 4041891 O Llamar ~ Q
.
o)
= Q Buscar un chat o iniciar uno nuevo Buenas tardes profesor como esté . .,
. S54p
) Todos | Noleidos1  Favoritos  Grupos = + Profe 554 pm
X7y QP Gracias Yo no he podido hacer la critica de la historia, trabajo en casa de

familia haciendo aseo,no me ha dado tiempo, deme chance para
y entregérselo el fin de semana

( \\ Adriana Sennova 2026
A\ ? Bueno Se lo agradezco ,

Ya casi comienzas clases creo que la primera hora no voy a °

+57 324 4041891 20/3/2026 poder llegar a tiempo 5:56p
«/ Hola )
@ Cabif 19/3/2026 3
fy g 5:56 p.m. o/

& Esto no es un simulacro. Te lievamos CASI GRATIS. Tie

5 p.m.

Ok 557 pm

e  Lecturanoviembre domingo
-) A Gracias . _, .
~Alexandra consejera salié del grupo. 57 p.o

viernes

- Ortografia Abril 2

) [ oerer wnatsnon par wincows + @ Escrbeunmensafe ¢
-4 Qs @D P28 e a® Al Ra®

c. Se deben anexar el reporte en excel del centro de calificaciones en donde se
identifiquen las evidencias entregadas, calificadas y las asistencias.
en formacion

d. Se debe anexar el reporte de los juicios evaluativos de las fichas que ya terminaron.
en formacion

e. Se debe anexar el reporte de gestion de tiempos del mes que se descarga de Sofia
plus.
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FICHA 3460871 - FORTALECIMIENTO EN LECTURA CRITICA PARA
DE APRENDIZAJE: ARTICULACION COM LA MEDIA

. ORIENTAR BUSQUEDA Y RECUPERACION DE INFORMACION
COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: g3 REQUERIMIENTOS DE USUARIOS.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE
- CATEGORIZAR LAS PARTES DE UN TEXTO DE ACUERDO COM LA NATURALEZA DE LA RELACION ENTRE ELLAS.

- COMPRENDER EL SIGNIFICADO ¥ PROPOSITOS DE UM TEXTO TENIENDO EN CUENTA LA INTENCION COMUNICATIVA PARA DAR
SENTIDO PRECISO A LAS IDEAS PLANTEADAS POR EL AUTOR.

- IDENTIFICAR. POSICIONES, IDEAS Y SUPUESTOS EN LOS TEXTOS AUNQUE NO SE PRESENTEN EXPLICITAMENTE DE ACUERDO
COMLAS ESTRATEGIAS DE COMPRENSION.

- SELECCIONAR FRAGMENTOS EN EL TEXTO QUE SE RELACIONEN ENTRE 51 SEGUN LA IDEA SUMINISTRADA.

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 27,00

No ficha: 3427857

Empresa Solicitante: Red de instructores

Nombre del Curso: FORTALECIMIENTO EN LECTURA CRITICA

Numero de Aprendices: 26 aprendices

Tipo de Poblacion atendida (segun el formato de inscripcion): Ninguna

Mujer Cabeza de Hogar Desplazados por la violencia Elija un elemento. Elija un elemento.

Numero de horas que se ejecutan durante el mes: 12 horas

Estado de los Aprendices: Matriculados

Modalidad en que se esta ejecutando el curso: Presencial apoyado en Tecnologia

Evidencia:

a. Captura o fotografia de una sesion del curso, “Imagen legible con fecha”. Sea
formacion presencial o a través de Teams.

v @ 3)Chat|Ortograic. @ X M Recibidos - fernandoper: X | & Pagina principal - Goog! X | & Asistencia - Google Drive X | [B) 18-03 - Formularios det X |+
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« ¢ @ @ teamsmicrosoftcomiz/ C% £ 8 9 &0 L@
Hoo@ Q  Basqueda (Ctrl+ Alt+ © Desbloquear Premium -
@ O @ 403 5 & ¥
Acwidad Chet  Gente  Patidpar R
® —
%
E]

SM KL
—— oo oo
.
(4]
3 oo L D LB QA0S 50 e caw g

b. Captura de la Atencion de Aprendices “Correo electrénico o WhatsApp”. “Imagen
legible”.
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c. Se deben anexar el reporte en excel del centro de calificaciones en donde se
identifiquen las evidencias entregadas, calificadas y las asistencias.
Subido a SherePoint

d. Se debe anexar el reporte de los juicios evaluativos de las fichas que ya terminaron.
Subido a SherePoint

e. Se debe anexar el reporte de gestion de tiempos del mes que se descarga de Sofia
plus.

FICHA 3427857 - FORTALECIMIENTO EN LECTURA CRITICA PARA
DE APRENDIZAJE: ARTICULACION CON LA MEDIA

. ORIENTAR BUSQUEDA Y RECUPERACION DE INFORMACION
- COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:  gF o)y REQUERIMIENTOS DE USUARIOS.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE
- CATEGORIZAR LAS PARTES DE UN TEXTO DE ACUERDO CON LA NATURALEZA DE LA RELACION ENTRE ELLAS.

- COMPRENDER EL SIGNIFICADO Y PROPOSITOS DE UN TEXTO TENIENDD EN CUENTA LA INTENCION COMUNICATIVA PARA DAR
SENTIDO PRECISO A LAS IDEAS PLANTEADAS POR EL AUTOR.

- IDENTIFICAR POSICIONES, IDEAS Y SUPUESTOS EN LOS TEXTOS AUNQUE NO SE PRESENTEN EXPLICITAMENTE DE ACUERDO
COMLAS ESTRATEGIAS DE COMPREMEION.

- SELECCIONAR FRAGMENTOS EN EL TEXTO QUE SE RELACIONEN ENTRE Si SEGUN LA IDEA SUMINISTRADA.

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 12,00

1. No ficha: 3452126
2. Empresa Solicitante: Red de instructores
3. Nombre del Curso: APLICACION DE BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA
EN LA INDUSTRIA DE ALIMENTOS
4. Numero de Aprendices: 28 aprendices
5. Tipo de Poblacion atendida (segun el formato de inscripcion): Ninguna
Desplazados por la violencia Elija un elemento. Elija un elemento. Elija un elemento.
6. Numero de horas que se ejecutan durante el mes: 48 horas
7. Estado de los Aprendices: Matriculados
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8. Modalidad en que se esté ejecutando el curso: Presencial apoyado en Tecnologia
9. Evidencia:
a. Captura o fotografia de una sesion del curso, “Imagen legible con fecha”. Sea
formacion presencial o a través de Teams.

v M Recibidos - fernsndoper: X | & Materallectura ertics -+ X | [E] UNIR Colombia {Univer: X | UL Gestibn de Trabojo Final X b (7) Calendr [Lectur: © X 4 - 8 x
¢ ¢ @ @ teamsmicrosoftcom/v2/ Ca &£ 68 9¢D 4@
o Ny
i X !/ ; -
i |coms) M mp
Participantes - X
Q

(B Compartir invitacion

En esta reunién (42

H ) jenny hidalgo & 10 %

gy Fernando Antonio Perez Navarrete g
Organizador

AP Aleixer Perez % %
AA  Angéiica Arias % %
AS  Anyela Maritza V serano @ ¥
7”2 > AC  Arbey Campo &% 3
w - . 637p
B Q susa s 222 & @ C @ Q A8 Q w D e K

b. Captura de la Atencion de Aprendices “Correo electronico o WhatsApp”. “Imagen
legible”.

v 0 O R2i0s4 X | @ 293 tavidae X | B Achwosrecient: X | @b Aplicaciones|M X | @ Comeo:Femand X | @B (2293)Neure 9 X | + - o X:
€« C @ 25 webwhatsapp.com % Z 8B 9 & in ] & = ‘
O . Ortografia marzo
. »
B WhatsApp H %) ortografia, Ortografia, Ortografie, Otografa, Ortografia, Orografa, +57 322 5342801 Q
) »
Q Q. Buscar un chat o iniciar uno nuevo ik AR
°
o) 06p.m.
Todos  Noleidos2  Favoritos  Grupos1  +
£
) Ortografia marzo 6/3/2026 7,'\\
) 1573143561705 se un nvitacién U E————
© » - >
GFPI-F-
. +57 320 3104085 135Guia_de_Aprendizaje_ll.pdf
- Pro aqui soy milagros 17 pdginas + POF » 210 kB8
806pm. &
° +57 313 2441829 2026
& htipsy/drive.google e/folders/1 ONO forms.gle
https://forms.gle/YoXivpYxLHUnb6uJ7
» formsgle
@ +57 3152075386
Ok profe, yo se lo vi y ha: usted mando un mjs expl mmgw‘VOXWDVXLH\’"W‘”'”8:'1\' w
Erika Alexandra Complementaria 2026 link asistencia ; o, -,
@ BB o truor me confirma cuiando I ainsto P
‘ Obtener WhatsApp para Windows + @ Escribeunmensaje 9
L am B - - - 1203p.m.
5 mm  Q Buscar Q L2208 e 4a&® AR B TD W L &

c. Se deben anexar el reporte en excel del centro de calificaciones en donde se
identifiquen las evidencias entregadas, calificadas y las asistencias.
Subido en sherePoint

d. Se debe anexar el reporte de los juicios evaluativos de las fichas que ya terminaron.
subido en SherePoint

e. Se debe anexar el reporte de gestion de tiempos del mes que se descarga de Sofia
plus.
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SENA
FICHA 3452126 - APLICACION DE BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA
DE APRENDIZAJE: EMN LA INDUSTRIA DE ALIMENTOS Y BEBIDAS
304426 11:08 Page 2 of 4

MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD
VIGENTE.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

28080102301 PLANEAR EL REGISTRO DE LA INFORMACION REQUERIDA EM LOS FROGRAMAS QUE SOPORTAN LAS CONDICIONES
DE SAMEAMIENTO SEGUN CRITERIOE EETABLECIDOS EN LA MORMATIVA ALIMENTARIA.

20030102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS ¥ MEDIDAS
PREVENTIVAS SEGUN LEGISLACION SANITARLA Y NORMATIVA ALIMENTARIA.

20080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION RELACIONADAS EM LA LEGISLACION SANITARIA DE
ALIMENTOS.

20020102302 EJECUTAR BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA EM LA ELABDRACION DE FRODUCTOS ACORDE COM NORMATIVA
ALIMENTARIA

200230102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS FRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE FROTECCION ESTABLECIDAS EN LA
LEGISLACION SANITARLA DE ALIMENTOS ¥ REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.

28080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LOS PROGRAMAS QUE SOPORTAN LAS CONDICIONES DE SANEAMIENTO Y
FROGRAMAS COMPLEMENTARIOS DE ACUERDO COM LA NORMATIVA ALIMENTARLA.

20080102304 IDENTIFICAR MEDIDAS FREVENTIVAS Y FACTORES DE CONTAMINACION DE LOS ALIMENTOS SEGUN DIAGNOSTICO
SAMITARIO.

20080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS ¥ MEDIDAS DE PROTECCION COM BASE EN LEGISLACION SANITARIA
DE ALIMENTOS ¥ REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA

+ COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 45,00

No ficha: 3460872

Empresa Solicitante: Comité operativo local de productividad de Bosa COLPROB.

Nombre del Curso: APLICACION DE BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA

EN LA INDUSTRIA DE ALIMENTOS Y BEBIDAS

Numero de Aprendices: 32 aprendices

Tipo de Poblacion atendida (segun el formato de inscripcion): Emprendedores

Desplazados por la violencia Victimas Mujer Cabeza de Hogar Tercera Edad

Numero de horas que se ejecutan durante el mes: 36 horas

Estado de los Aprendices: Matriculados

Modalidad en que se esta ejecutando el curso: Presencial apoyado en Tecnologia

Evidencia:

a. Captura o fotografia de una sesion del curso, “Imagen legible con fecha”. Sea
formacion presencial o a través de Teams.
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b. Captura de la Atencion de Aprendices “Correo electronico o WhatsApp” “Imagen
legible™.
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Se deben anexar el reporte en excel del centro de calificaciones en donde se
identifiquen las evidencias entregadas, calificadas y las asistencias.

En ejecucion
Se debe anexar el reporte de los juicios evaluativos de las fichas que ya terminaron.
En ejecucion
Se debe anexar el reporte de gestion de tiempos del mes que se descarga de Sofia
plus.
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SENA
FICHA 3460872 - APLICACION DE BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA
DE APRENDIZAJE: EN LA INDUSTRIA DE ALIMENTOS Y BEBIDAS

MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD

+ COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: VIGENTE.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE
20030102301 PLANEAR EL REGISTRO DE LA INFORMACION REQUERIDA EN LOS PROGRAMAS QUE SOPORTAN LAS CONDICIONES
DE SANEAMIENTO SEGUN CRITERICS ESTABLECIDOS EN LA NORMATIVA ALIMENTARIA.
20030102301 PLANEAR RECURS0S PARA IDENTIFICACION DE FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS
PREVENTIVAS SEGUN LEGISLACION SANITARIA Y MORMATIVA ALIMENTARIA.
20080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS ¥ MEDIDAS DE PROTECCION RELACIINADAS EN LA LEGISLACION SANITARIA DE
ALIMENTOS.
20080102302 EJECUTAR BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA EN LA ELABORACION DE PRODUCTOS ACORDE CON NORMATIVA.
ALIMENTARIA.
20030102302 WVERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS EN LA
LEGISLACION SANITARLA DE ALIMENTOS ¥ REQUERIMIENTOS DE LA EMFRESA.

20030102302 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTC DE LOS PROGRAMAS QUE SOPORTAN LAS COMNDICIONES DE SANEAMIENTO Y
PROGRAMAS COMPLEMEMNTARIOS DE ACUERDO CON LA NORMATIVA ALIMENTARLA

304126 11:08 Page 3 of 4

20080102304 IDENTIFICAR MEDIDAS PREVENTIVAS ¥ FACTORES DE CONTAMINACION DE LOS ALIMENTOS SEGUN DIAGNGOSTICO
SANITARIO.

20030102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION COM BASE EN LEGISLACION SANITARIA
DE ALIMENTOS v REQUERIMIENTOS DE LA EMFRESA

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 36,00

EDT

a. Anexar captura o fotografia del EDT orientado presencial o a través de Teams.

b. Se debe anexar el reporte de gestion de tiempos del mes que se descarga de Sofia plus

Otras autorizadas por el coordinador (reuniones, desarrollo curricular, ferias empresariales)
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a. Anexar fotografias o evidencias.

b. Se debe anexar el reporte de gestion de tiempos del mes que se descarga de Sofia plus.

Nota: Se debe hacer cada uno de los puntos por ficha.

Nota aclaratoria: - Como se evidencia en el presente informe-acta, a fecha de hoy 31/03/2026
se ejecutaron 159 horas; notifico que las 1 horas restantes para cumplir las 160 horas del mes
se ejecutaran antes del 30 de abril del 2026

CONCLUSIONES

Se evidencia la gestion realizada durante el mes de marzo del 2026.

ESTABLECIMIENTO Y ACEPTACION DE COMPROMISOS

ACTIVIDAD /DECISION FECHA RESPONSABLE FIRMA
Me comprometo a ejecutar | 31/03/202 | Fernando Pérez N
las 1 horas pendientes antes | 6 {?‘ﬁu\
del 30 de abril del 2026
ASISTENTES Y APROBACION DECISIONES
NOMBRE DEPENDENCIA FIRMA

Fernando Pérez N

Contratista de
poblaciones vulnerables {?‘a\u\

@
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TIEMPO ACT. APOYO A LA FORMACION

INSTRUCTOR: FERNANDO ANTONIO PEREZ NAVARRETE

CENTRO DE
FORMACION: CENTRO DE SERVICIOS FINANCIEROS

FECHA INICIAL: 01/04/2026 00:00:00
FECHA FINAL:  30/04/2026 23:59:59

ACTIVIDADES ACADEMICAS

FICHA 3475133 - FORTALECIMIENTO EN LECTURA CRITICA PARA
DE APRENDIZAJE: ARTICULACION CON LA MEDIA

. . ORIENTAR BUSQUEDA Y RECUPERACION DE INFORMACION
COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: SEGUN REQUERIMIENTOS DE USUARIOS.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

- CATEGORIZAR LAS PARTES DE UN TEXTO DE ACUERDO CON LA NATURALEZA DE LA RELACION ENTRE ELLAS.

- COMPRENDER EL SIGNIFICADO Y PROPOSITOS DE UN TEXTO TENIENDO EN CUENTA LA INTENCION COMUNICATIVA PARA DAR
SENTIDO PRECISO A LAS IDEAS PLANTEADAS POR EL AUTOR.

- IDENTIFICAR POSICIONES, IDEAS Y SUPUESTOS EN LOS TEXTOS AUNQUE NO SE PRESENTEN EXPLICITAMENTE DE ACUERDO
CON LAS ESTRATEGIAS DE COMPRENSION.

- SELECCIONAR FRAGMENTOS EN EL TEXTO QUE SE RELACIONEN ENTRE Si SEGUN LA IDEA SUMINISTRADA.

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 48,00

FICHA 3460884 - HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS.
DE APRENDIZAJE:

MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD
VIGENTE.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

14/04/26 19:35 Page 1 of 4



29080102301 PLANEAR EL REGISTRO DE LA INFORMACION REQUERIDA EN LOS PROGRAMAS QUE SOPORTAN LAS CONDICIONES
DE SANEAMIENTO SEGUN CRITERIOS ESTABLECIDOS EN LA NORMATIVA ALIMENTARIA.

29080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS
PREVENTIVAS SEGUN LEGISLACION SANITARIA Y NORMATIVA ALIMENTARIA.

29080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION RELACIONADAS EN LA LEGISLACION SANITARIA DE
ALIMENTOS.

29080102302 EJECUTAR BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA EN LA ELABORACION DE PRODUCTOS ACORDE CON NORMATIVA
ALIMENTARIA.

29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS EN LA
LEGISLACION SANITARIA DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.

29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LOS PROGRAMAS QUE SOPORTAN LAS CONDICIONES DE SANEAMIENTO Y
PROGRAMAS COMPLEMENTARIOS DE ACUERDO CON LA NORMATIVA ALIMENTARIA.

29080102304 IDENTIFICAR MEDIDAS PREVENTIVAS Y FACTORES DE CONTAMINACION DE LOS ALIMENTOS SEGUN DIAGNOSTICO
SANITARIO.

29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA
DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 12,00
FICHA 3460871 - FORTALECIMIENTO EN LECTURA CRITICA PARA
DE APRENDIZAJE: ARTICULACION CON LA MEDIA

ORIENTAR BUSQUEDA Y RECUPERACION DE INFORMACION

» COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: SEGUN REQUERIMIENTOS DE USUARIOS.

- CATEGORIZAR LAS PARTES DE UN TEXTO DE ACUERDO CON LA NATURALEZA DE LA RELACION ENTRE ELLAS.

- COMPRENDER EL SIGNIFICADO Y PROPOSITOS DE UN TEXTO TENIENDO EN CUENTA LA INTENCION COMUNICATIVA PARA DAR
SENTIDO PRECISO A LAS IDEAS PLANTEADAS POR EL AUTOR.

- IDENTIFICAR POSICIONES, IDEAS Y SUPUESTOS EN LOS TEXTOS AUNQUE NO SE PRESENTEN EXPLICITAMENTE DE ACUERDO
CON LAS ESTRATEGIAS DE COMPRENSION.

- SELECCIONAR FRAGMENTOS EN EL TEXTO QUE SE RELACIONEN ENTRE Si SEGUN LA IDEA SUMINISTRADA.

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 27,00
FICHA 3475099 - FORTALECIMIENTO EN LECTURA CRITICA PARA
DE APRENDIZAJE: ARTICULACION CON LA MEDIA

14/04/26 19:35 Page 2 of 4



ORIENTAR BUSQUEDA Y RECUPERACION DE INFORMACION
SEGUN REQUERIMIENTOS DE USUARIOS.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

- CATEGORIZAR LAS PARTES DE UN TEXTO DE ACUERDO CON LA NATURALEZA DE LA RELACION ENTRE ELLAS.

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

- COMPRENDER EL SIGNIFICADO Y PROPOSITOS DE UN TEXTO TENIENDO EN CUENTA LA INTENCION COMUNICATIVA PARA DAR
SENTIDO PRECISO A LAS IDEAS PLANTEADAS POR EL AUTOR.

- IDENTIFICAR POSICIONES, IDEAS Y SUPUESTOS EN LOS TEXTOS AUNQUE NO SE PRESENTEN EXPLICITAMENTE DE ACUERDO
CON LAS ESTRATEGIAS DE COMPRENSION.

- SELECCIONAR FRAGMENTOS EN EL TEXTO QUE SE RELACIONEN ENTRE Si SEGUN LA IDEA SUMINISTRADA.

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 48,00
FICHA 3460872 - APLICACION DE BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA
DE APRENDIZAJE: EN LA INDUSTRIA DE ALIMENTOS Y BEBIDAS

MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD
VIGENTE.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

29080102301 PLANEAR EL REGISTRO DE LA INFORMACION REQUERIDA EN LOS PROGRAMAS QUE SOPORTAN LAS CONDICIONES
DE SANEAMIENTO SEGUN CRITERIOS ESTABLECIDOS EN LA NORMATIVA ALIMENTARIA.

29080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS
PREVENTIVAS SEGUN LEGISLACION SANITARIA Y NORMATIVA ALIMENTARIA.

29080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION RELACIONADAS EN LA LEGISLACION SANITARIA DE
ALIMENTOS.

29080102302 EJECUTAR BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA EN LA ELABORACION DE PRODUCTOS ACORDE CON NORMATIVA
ALIMENTARIA.

29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS EN LA
LEGISLACION SANITARIA DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.

29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LOS PROGRAMAS QUE SOPORTAN LAS CONDICIONES DE SANEAMIENTO Y
PROGRAMAS COMPLEMENTARIOS DE ACUERDO CON LA NORMATIVA ALIMENTARIA.

29080102304 IDENTIFICAR MEDIDAS PREVENTIVAS Y FACTORES DE CONTAMINACION DE LOS ALIMENTOS SEGUN DIAGNOSTICO
SANITARIO.

29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA
DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 12,00
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TOTAL HORAS ACTIVIDADES ACADEMICAS: 147,00

EVENTOS DE DIVULGACION TECNOLOGICA - EDT's

FICHA FECHA INICIO FECHA FINAL EVENTO HORAS

TOTAL TIEMPO EDT's: 0,00

ACTIVIDADES ADICIONALES

FECHA INICIAL FECHA FINAL ACTIVIDAD HORAS

TOTAL ACTIVIDADES ADICIONALES: 0,00

INSTRUCTOR: FERNANDO ANTONIO PEREZ NAVARRETE

CENTRO DE
FORMACION: CENTRO DE SERVICIOS FINANCIEROS
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TIEMPO ACT. APOYO A LA FORMACION

INSTRUCTOR: FERNANDO ANTONIO PEREZ NAVARRETE

CENTRO DE
FORMACION: CENTRO DE SERVICIOS FINANCIEROS

FECHA INICIAL: 01/03/2026 00:00:00
FECHA FINAL: 31/03/2026 23:59:59

ACTIVIDADES ACADEMICAS

FICHA 3427857 - FORTALECIMIENTO EN LECTURA CRITICA PARA
DE APRENDIZAJE: ARTICULACION CON LA MEDIA

ORIENTAR BUSQUEDA Y RECUPERACION DE INFORMACION

» COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: SEGUN REQUERIMIENTOS DE USUARIOS.

- CATEGORIZAR LAS PARTES DE UN TEXTO DE ACUERDO CON LA NATURALEZA DE LA RELACION ENTRE ELLAS.

- COMPRENDER EL SIGNIFICADO Y PROPOSITOS DE UN TEXTO TENIENDO EN CUENTA LA INTENCION COMUNICATIVA PARA DAR
SENTIDO PRECISO A LAS IDEAS PLANTEADAS POR EL AUTOR.

- IDENTIFICAR POSICIONES, IDEAS Y SUPUESTOS EN LOS TEXTOS AUNQUE NO SE PRESENTEN EXPLICITAMENTE DE ACUERDO
CON LAS ESTRATEGIAS DE COMPRENSION.

- SELECCIONAR FRAGMENTOS EN EL TEXTO QUE SE RELACIONEN ENTRE Si SEGUN LA IDEA SUMINISTRADA.

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 12,00
FICHA 3452126 - APLICACION DE BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA
DE APRENDIZAJE: EN LA INDUSTRIA DE ALIMENTOS Y BEBIDAS

MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD

+ COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: VIGENTE.

14/03/26 10:44 Page 1 of 2



29080102301 PLANEAR EL REGISTRO DE LA INFORMACION REQUERIDA EN LOS PROGRAMAS QUE SOPORTAN LAS CONDICIONES
DE SANEAMIENTO SEGUN CRITERIOS ESTABLECIDOS EN LA NORMATIVA ALIMENTARIA.

29080102302 EJECUTAR BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA EN LA ELABORACION DE PRODUCTOS ACORDE CON NORMATIVA
ALIMENTARIA.

29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LOS PROGRAMAS QUE SOPORTAN LAS CONDICIONES DE SANEAMIENTO Y
PROGRAMAS COMPLEMENTARIOS DE ACUERDO CON LA NORMATIVA ALIMENTARIA.

29080102304 IDENTIFICAR MEDIDAS PREVENTIVAS Y FACTORES DE CONTAMINACION DE LOS ALIMENTOS SEGUN DIAGNOSTICO
SANITARIO.

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 48,00

TOTAL HORAS ACTIVIDADES ACADEMICAS: 60,00

EVENTOS DE DIVULGACION TECNOLOGICA - EDT’s
|_FICHA | _FECHAINICIO | FECHAFINAL | _____EVENTO | HORAS |

TOTAL TIEMPO EDT's: 0,00

ACTIVIDADES ADICIONALES
|_FECHAINICIAL | FECHAFINAL | ACTIVIDAD | HORAS

TOTAL ACTIVIDADES ADICIONALES: 0,00

INSTRUCTOR: FERNANDO ANTONIO PEREZ NAVARRETE

CENTRO DE
FORMACION: CENTRO DE SERVICIOS FINANCIEROS
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TIEMPO ACT. APOYO A LA FORMACION

INSTRUCTOR: FERNANDO ANTONIO PEREZ NAVARRETE

CENTRO DE
FORMACION: CENTRO DE SERVICIOS FINANCIEROS

FECHA INICIAL: 01/03/2026 00:00:00
FECHA FINAL:  31/03/2026 23:59:59

ACTIVIDADES ACADEMICAS

FICHA 3427857 - FORTALECIMIENTO EN LECTURA CRITICA PARA
DE APRENDIZAJE: ARTICULACION CON LA MEDIA

. . ORIENTAR BUSQUEDA Y RECUPERACION DE INFORMACION
COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: SEGUN REQUERIMIENTOS DE USUARIOS.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

- CATEGORIZAR LAS PARTES DE UN TEXTO DE ACUERDO CON LA NATURALEZA DE LA RELACION ENTRE ELLAS.

- COMPRENDER EL SIGNIFICADO Y PROPOSITOS DE UN TEXTO TENIENDO EN CUENTA LA INTENCION COMUNICATIVA PARA DAR
SENTIDO PRECISO A LAS IDEAS PLANTEADAS POR EL AUTOR.

- IDENTIFICAR POSICIONES, IDEAS Y SUPUESTOS EN LOS TEXTOS AUNQUE NO SE PRESENTEN EXPLICITAMENTE DE ACUERDO
CON LAS ESTRATEGIAS DE COMPRENSION.

- SELECCIONAR FRAGMENTOS EN EL TEXTO QUE SE RELACIONEN ENTRE Si SEGUN LA IDEA SUMINISTRADA.

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 12,00

FICHA 3460884 - HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS.
DE APRENDIZAJE:

MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD
VIGENTE.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:
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29080102301 PLANEAR EL REGISTRO DE LA INFORMACION REQUERIDA EN LOS PROGRAMAS QUE SOPORTAN LAS CONDICIONES
DE SANEAMIENTO SEGUN CRITERIOS ESTABLECIDOS EN LA NORMATIVA ALIMENTARIA.

29080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS
PREVENTIVAS SEGUN LEGISLACION SANITARIA Y NORMATIVA ALIMENTARIA.

29080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION RELACIONADAS EN LA LEGISLACION SANITARIA DE
ALIMENTOS.

29080102302 EJECUTAR BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA EN LA ELABORACION DE PRODUCTOS ACORDE CON NORMATIVA
ALIMENTARIA.

29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS EN LA
LEGISLACION SANITARIA DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.

29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LOS PROGRAMAS QUE SOPORTAN LAS CONDICIONES DE SANEAMIENTO Y
PROGRAMAS COMPLEMENTARIOS DE ACUERDO CON LA NORMATIVA ALIMENTARIA.

29080102304 IDENTIFICAR MEDIDAS PREVENTIVAS Y FACTORES DE CONTAMINACION DE LOS ALIMENTOS SEGUN DIAGNOSTICO
SANITARIO.

29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA
DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 36,00
FICHA 3460871 - FORTALECIMIENTO EN LECTURA CRITICA PARA
DE APRENDIZAJE: ARTICULACION CON LA MEDIA

ORIENTAR BUSQUEDA Y RECUPERACION DE INFORMACION

» COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: SEGUN REQUERIMIENTOS DE USUARIOS.

- CATEGORIZAR LAS PARTES DE UN TEXTO DE ACUERDO CON LA NATURALEZA DE LA RELACION ENTRE ELLAS.

- COMPRENDER EL SIGNIFICADO Y PROPOSITOS DE UN TEXTO TENIENDO EN CUENTA LA INTENCION COMUNICATIVA PARA DAR
SENTIDO PRECISO A LAS IDEAS PLANTEADAS POR EL AUTOR.

- IDENTIFICAR POSICIONES, IDEAS Y SUPUESTOS EN LOS TEXTOS AUNQUE NO SE PRESENTEN EXPLICITAMENTE DE ACUERDO
CON LAS ESTRATEGIAS DE COMPRENSION.

- SELECCIONAR FRAGMENTOS EN EL TEXTO QUE SE RELACIONEN ENTRE Si SEGUN LA IDEA SUMINISTRADA.

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 27,00
FICHA 3452126 - APLICACION DE BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA
DE APRENDIZAJE: EN LA INDUSTRIA DE ALIMENTOS Y BEBIDAS

14/04/26 21:13 Page 2 of 4



MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD
VIGENTE.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

29080102301 PLANEAR EL REGISTRO DE LA INFORMACION REQUERIDA EN LOS PROGRAMAS QUE SOPORTAN LAS CONDICIONES
DE SANEAMIENTO SEGUN CRITERIOS ESTABLECIDOS EN LA NORMATIVA ALIMENTARIA.

29080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS
PREVENTIVAS SEGUN LEGISLACION SANITARIA Y NORMATIVA ALIMENTARIA.

29080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION RELACIONADAS EN LA LEGISLACION SANITARIA DE
ALIMENTOS.

29080102302 EJECUTAR BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA EN LA ELABORACION DE PRODUCTOS ACORDE CON NORMATIVA
ALIMENTARIA.

29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS EN LA
LEGISLACION SANITARIA DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.

29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LOS PROGRAMAS QUE SOPORTAN LAS CONDICIONES DE SANEAMIENTO Y
PROGRAMAS COMPLEMENTARIOS DE ACUERDO CON LA NORMATIVA ALIMENTARIA.

29080102304 IDENTIFICAR MEDIDAS PREVENTIVAS Y FACTORES DE CONTAMINACION DE LOS ALIMENTOS SEGUN DIAGNOSTICO
SANITARIO.

29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA
DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 48,00
FICHA 3460872 - APLICACION DE BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA
DE APRENDIZAJE: EN LA INDUSTRIA DE ALIMENTOS Y BEBIDAS

MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD
VIGENTE.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

29080102301 PLANEAR EL REGISTRO DE LA INFORMACION REQUERIDA EN LOS PROGRAMAS QUE SOPORTAN LAS CONDICIONES
DE SANEAMIENTO SEGUN CRITERIOS ESTABLECIDOS EN LA NORMATIVA ALIMENTARIA.

29080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS
PREVENTIVAS SEGUN LEGISLACION SANITARIA Y NORMATIVA ALIMENTARIA.

29080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION RELACIONADAS EN LA LEGISLACION SANITARIA DE
ALIMENTOS.

29080102302 EJECUTAR BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA EN LA ELABORACION DE PRODUCTOS ACORDE CON NORMATIVA
ALIMENTARIA.

29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS EN LA
LEGISLACION SANITARIA DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.

29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LOS PROGRAMAS QUE SOPORTAN LAS CONDICIONES DE SANEAMIENTO Y
PROGRAMAS COMPLEMENTARIOS DE ACUERDO CON LA NORMATIVA ALIMENTARIA.

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:
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29080102304 IDENTIFICAR MEDIDAS PREVENTIVAS Y FACTORES DE CONTAMINACION DE LOS ALIMENTOS SEGUN DIAGNOSTICO
SANITARIO.

29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA
DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 36,00

TOTAL HORAS ACTIVIDADES ACADEMICAS: 159,00

EVENTOS DE DIVULGACION TECNOLOGICA - EDT's

FICHA FECHA INICIO FECHA FINAL EVENTO HORAS

TOTAL TIEMPO EDT's: 0,00

ACTIVIDADES ADICIONALES

FECHA INICIAL FECHA FINAL ACTIVIDAD HORAS

TOTAL ACTIVIDADES ADICIONALES: 0,00

INSTRUCTOR: FERNANDO ANTONIO PEREZ NAVARRETE

CENTRO DE
FORMACION:  CENTRO DE SERVICIOS FINANCIEROS
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