SENMNA

CLASIFICACION DE LA INFORMACION

Publica Publica Clasificada X Publica Reservada

INFORME MENSUAL EJECUCION CONTRACTUAL

Piedecuesta, 18 mayo de 2026

Sefior(a)

EDWIN GERSON MONTANEZ GONZALEZ

Supervisor(a) contrato nro. CO1.PCCNTR.9238741 del 2026
Cargo del supervisor Coordinador Programas Especiales
Centro de Atencidn al Sector Agropecuario

Piedecuesta

Asunto: Informe mensual de ejecucién contractual Mes mayo del
afio 2026

Referencia: No CO1.PCCNTR.9238741 del aiio 2026

Daniel Mauricio Gémez Pinilla, identificado con la cédula de ciudadania nro. 1098764496, en mi calidad
de contratista del SENA, en cumplimiento del Contrato de Prestacion de Servicios de la referencia, a
continuacion, presento el Informe de actividades realizadas en el mes objeto de cobro.

Valor y forma de Pago: Se fija como valor total del contrato la suma de CUARENTA Y CINCO MILLONES
SEIS MIL DOSCIENTOS VEINTIDOS PESOS M/CTE (S 45.006.222). Esta suma sera pagada por el SENA al
contratista de la siguiente manera: a) Un primer pago que sera proporcional a los dias de ejecucién del
contrato en el mes de febrero de 2026. b) Nueve (9) pagos iguales por los meses de marzo a noviembre
del 2026 por valor de CUATRO MILLONES SETECIENTOS TREINTA Y SIETE MIL CUATROCIENTOS NOVENTA
Y SIETE PESOS M/CTE. ($ 4.737.497) cada uno. ¢) Un Ultimo pago que sera proporcional a los dias de

ejecucion del contrato en el mes de diciembre de 2026.

Plazo: Sera hasta el dos (2) de diciembre de 2026.
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Objeto: Prestacion de servicios personales de caracter temporal para desarrollar procesos de formacidn

profesional integral dirigidos a poblacién victima del conflicto armado y en situacién de desplazamiento,

orientados al fortalecimiento de capacidades productivas, de empleabilidad y emprendimiento, conforme

a los lineamientos del CASA SENA Regional Santander Gastronomia.

Ejecucion mensual de actividades

productivas, de empleabilidad y
emprendimiento.

de mayo municipio
Floridablanca

Se envia solicitud de
curso para aprobacién
Preparacion de bebidas
tradicionales y
autéctonas de mayo
municipio Bucaramanga

Nro. Obligaciones Acciones realizadas Evidencias
Desarrollar procesos de formacion La actividad no fue . .
. . . ., No se ejecutd la
profesional integral dirigidos a poblacién programada durante el L
. . . . obligacion por lo tanto
1 victima del conflicto armado y en situacién | mes
. no se cuenta con
de desplazamiento, con enfoque . .
. . evidencia
diferencial.
Alistamiento,
Elaborar la planeacién formativa ajustada a | Planeacion de guia de
2 las condiciones sociales, productivas y aprendizaje y Paginalde4
territoriales de la poblacion atendida. estrategias
metodoldgicas
Se ejecuta la formacidn Paginalde4
de ficha 3503797
Cocina tipica
colombiana
de mayo municipio
Floridablanca
Se ejecuta la formacion
Ejecutar acciones de formacidny de ficha 3494691
acompafiamiento orientadas al Preparacion de postres
3 |fortalecimiento de capacidades nacionales
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Consolidar las evidencias que soporten la
ejecucion de la formacidn y la participacion
de la poblacién beneficiaria.

La actividad no fue
programada durante el
mes

No se ejecutd la
obligacion, por lo tanto
no se cuenta con
evidencia

Presentar un informe mensual del proceso
formativo, detallando los resultados
alcanzados.

Presentacién de
archivos GCY GF con
sus respectivos
documentos de soporte

Paginalde4

Coadyuvar desde su rol como contratista,
las actividades de ingreso e induccién de
aprendices

La actividad no fue
programada durante el
mes

No se ejecuté la
obligacidn por lo tanto
no se cuenta con

evidencia
Aplicar en la resolucién de problemas Revisiéon de catalogo de
reales del sector productivo, los programas
conocimientos, habilidades y destrezas complementarios en
pertinentes a las competencias del ejecucion para Pagina 2 de4

programa de formacidon asumiendo
estrategias y metodologias de autogestién
y/o afines a su competencia.

identificar los
programas a impartir de
acuerdo a la ocupacion

Evaluar de manera continua y conjunta
(aprendiz e instructor) los resultados de
aprendizaje de acuerdo con los criterios de
evaluacion; los avances logrados durante la
ejecucién de la formacién.

La actividad no fue
programada durante el
mes

No se ejecutd la

obligacion por lo tanto

no se cuenta con
evidencia

Reportar en el sistema SOFIA PLUS, todas
las actividades de acuerdo con los procesos
gue son de su responsabilidad,
garantizando la calidad de la informacién y
su coherencia con el proceso formativo.

Ruta de aprendizaje:
namero de grupo
3503797 municipio
Floridablanca.
Asociar aprendices:
nuamero de grupo
3503797 municipio
Floridablanca.

Ruta de aprendizaje:
ndamero de grupo
3494691 municipio
Floridablanca.
Asociar aprendices:
namero de grupo
3494691 municipio
Floridablanca.

No se ejecuté la
obligacidn, por lo tanto
no se cuenta con
evidencia
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Ruta de aprendizaje: Se
envia solicitud de curso
para aprobacion
Preparacion de bebidas
tradicionales y
autdctonas municipio
Bucaramanga, para
inicio de clases.
Asociar aprendices: Se
envia solicitud de curso
para aprobacion
Preparacion de bebidas
tradicionalesy
autéctonas municipio
Bucaramanga, para
inicio de clases.

Realizar la valoracion de resultados de
aprendizaje impartidos en el aplicativo

La actividad no fue
programada durante el
mes

Reportar las fichas

No se ejecutd la
obligacién por lo

10 | SOFIA PLUS segun criterios de evaluacion, 3 | donde se evaluaron tanto
dias habiles siguientes a la terminacién del |resultados de no se cuenta con
resultado de aprendizaje. aprendizaje por cada evidencia
grupo.
Se encuentran en
formacidn en curso
Informar oportunamente a la supervision No se ejecuto la
contractual sobre novedades académicas La actividad no fue obligacion por lo
11 |relevantes (inasistencias o deserciones), sin | programada durante el |tanto
adelantar actuaciones disciplinarias propias | mes no se cuenta con
de la entidad. evidencia
Acercamientos con la
Cumplir el ob_j?to del contrato conforme a poblacién  victima y
12 la prog.rafr:nauon acordada con la vulnerable para la|Pagina2y3de4
supervision contractual, dentro del Lugar y
de Ejecucion. conformacién de grupos
- . . Revision de los
Dar cumplimiento a los lineamientos . .
. lineamientos de .
13 | generales que regulan la Formacion Pagina4de 4

Profesional Integral del SENA.

programa de Atencion a
poblacién desplazada
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victima y vulnerable, y
su marco normativo

Revisién de Preguntas y
Respuestas APE

Citacion reunion
revisién proyectos
beneficiarios maletines
formativos jueves 30
abril 2026 sala
reuniones sena casa

Participar en procesos de promocién de los

La actividad no fue

No se ejecuté la
obligacidn por lo tanto

desplazamiento 5 dias previos al mismo y
legalizar las ordenes de viaje de acuerdo
con los términos y lineamientos del SENA,
hasta 5 dias después de su finalizacion.

mes

14 | programas de formacion, servicios y programada durante el | no se cuenta con
actividades de divulgacion tecnolégica. mes evidencia
Participar en las labores de montaje y La actividad no fue No se ejecutd la
1s puesta en marcha de equipos y maquinaria | programada durante el | obligacidn por lo tanto
relacionados en procesos formativos mes no se cuenta con
propios de su drea. evidencia
Organizar y controlar documentos propios . .
. ., . . No se ejecutd la
de su labor, durante la ejecucidn del objeto | La actividad no fue .
. obligacion por lo tanto
16 |contractual, cumpliendo con los programada durante el
. . s L 2 no se cuenta con
lineamientos de archivistica y gestion mes . .
e evidencia
documental de la institucién.
Desplazarse dentro y fuera del territorio
nacional cuando sea requerido para el
cumplimiento de las obligaciones - No se ejecutd la
La actividad no fue L
contractuales, presentando agenda de obligacidn por lo tanto
17 programada durante el

no se cuenta con
evidencia

NOTA INTERNA: Diligenciar del cuadro conforme las siguientes instrucciones. Obligaciones: Transcribir
las obligaciones especificas del contrato; Acciones realizadas: Haga una resefa de los hechos y
circunstancias que dieron lugar al cumplimiento de la obligacion en el respectivo mes. De no haber sido
necesaria la ejecucion en el respectivo informe mensual, indicar que “No se requirié la actividad”;
Evidencias: Reseiie el material probatorio que corrobore la ejecucién de la actividad, y de ser el caso,

adjuntar la respectiva evidencia.
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A continuacidn, relaciono los desplazamientos que realicé previo a la presentacion de este informe. Una
vez finalizado cada desplazamiento presenté al ordenador del gasto el informe en el Formato para
legalizacion del desplazamiento, en el que se describieron las actividades desarrolladas y los resultados.
Cada informe de legalizacion cuenta con el visto bueno del supervisor.

Se lista a continuacién el soporte de la legalizacidn de los desplazamientos realizados, los cuales forman
parte integral del presente informe de ejecucién contractual.

FECHA DE FECHA DE
. NRO. DE LA ORDEN DE LUGAR DE
ITEM DESPLAZAMIENTO DESPLAZAMIENTO
VIAJE DESPLAZAMIENTO
INICIAL FINAL
54726 . . .
1 Simonica de Rionegro 28/04/2026 29/04/2026
2

NOTA INTERNA. Diligenciar el cuadro con la informacién de cada desplazamiento que haya realizado el
contratista, adjuntando con el respectivo informe el respectivo soporte. En caso de haber realizado el
desplazamiento en fecha posterior a la presentacion del informe de ejecucion contractual, debera
reportarlo en el siguiente informe de ejecucion contractual.

Para el tramite de la cuenta me permito adjuntar: (i) Documentos electronicos enunciados como
evidencias del cumplimiento de las obligaciones contractuales, (ii) los desplazamientos realizados vy (iii) el

pago de la planilla de seguridad social y parafiscal nro. 85349436 operador Arus referente al mes Mayo.

Cordialmente,

Daniel Mauricio Gomez Pinilla
Contratista
CC 1098764496

Edwint Gerson Montafiez Gonzalez
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Supervisor del contrato CO1.PCCNTR.9238741 de 2026
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EVIDENCIA DOCUMENTAL - MES: MAYO

CONTRATO CO1.PCCNTR.9238741 - DANIEL MAURICIO GOMEZ PINILLA

Evidencia 1- Obligacion 2

Alistamiento, planeacion de guia de aprendizaje y estrategias metodoldgicas

HIGIENE PARA
MANIPULADORES DE Highene Para Manipuikadores de.
ALIMENTCS - Alimentos?

GRACIAS

PASTA ARTESANAL

,
,'; - v:?ﬁ
7 Ll

2mec e

GRACIAS

Evidencia 2- Obligacion 3

Se ejecuta la formacion de ficha 3503797 Cocina tipica colombiana de mayo municipio Floridablanca

Paginalde?



EVIDENCIA DOCUMENTAL - MES: MAYO

CONTRATO CO1.PCCNTR.9238741 - DANIEL MAURICIO GOMEZ PINILLA

Se ejecuta la formacion de ficha 3494691 Preparacion de postres nacionales de mayo municipio Floridablanca

Se envia solicitud de curso para aprobacién Preparacidn de bebidas tradicionales y autéctonas de mayo municipio
Bucaramanga

DESPLAZADOS GASTRONOMIA G8 FLORIDABLANCA DANIEL GOMEZ @ pubiica [ Resumir este correo electrénico

Daniel Mauricio Gomez Pinilla E « & ~ 3 a & B
® Para ® pabloq0512@gmail.com Mar 28/04/2026 10:13
CC: @ Edwin Gerson Montafez Gonzalez

@ Retencion: Exchange Online (10 afios) Expira: Vie 25/04/2036 10:13

Formato ArchivoPlano_Danie. Formato solicitud compleme...

2m8

o ~ o'

¥ Mostrar los 3 datos adjuntos (4 M8) © Guardar todo en OneDrive - Servicio Nacional de Aprendizaje & Descargar todo

s o
e

Cordial saludo

Coord. Edwin Gerson,

Comedidamente solicito curso Cocina tipica colombiana para Floridablanca vereda acapulco.
Adjunto los idos. Los aspi t i n Sofia plus.

+ noras) owsser TR0 PROGRNA REGULAR FREBENCAL

Quedo al tanto
Muchas gracias,
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EVIDENCIA DOCUMENTAL - MES: MAYO

CONTRATO CO1.PCCNTR.9238741 - DANIEL MAURICIO GOMEZ PINILLA

Evidencia 3- Obligacién 5

Presentacién de archivos GC Y GF con sus respectivos documentos de soportes

Envio del informe mensual GCCON-F-087 V1, formato de evidencias, certificados para cuarta cuenta.

Envio de planilla si contratistas, pago de planilla de seguridad social, certificados para cuarta cuenta.

Evidencia 4- Obligacion 7

Revision de catdlogo de programas complementarios en ejecucion para identificar los programas a impartir

[=] . /0 PROGRAMAS_EN_EIECUCIONS - Excel (Error de
archivo [T inserta 6ndepagina  Fomulas  Datos  Revisar Ayuda  Aciobat  Disefio de tabla 2Cué desea hacer?
& % Calibri o -] & & General =] j & Insertar Z -~ %Y p . N
Ugy « e & &% Eliminar v | [¥] v =
Pegar NKS~ v &A= $ v % o | 43 | Fomato Darfomaw Elsde | ; , . Ordenary Buscary | Complementos | Crear
- condicional ~ como tabla > celda~ | (I Formato L filtrar ~ seleccionar ¥ un POF
Portapapeles 5 Fuente & Alineacién & Nimero [ Estios Celdas Edicién Complementos | adobe Acrobat|
B2 - AR v
A B C D E F G H | J K L M N |
1 TIPO DE FORMACI PRF_DENOMINACION
2 1 COMPLEMENTARLA|FORMACION DE LIDERES EN INNOVACION TRA COMPLEMENTARIA Vi 0 5/08/2020] 23/10/2020 Los establecidos por el
3 | oouo0n 1|00140012-1 |COMPLEMENTARIA|GESTION DE LIQUIDEZ EN ORGANIZACIONES [ COMPLEMENTARIA VI a 0 0 7/10/2025|_16/10/2025 Cumplir con el tramite
4 | 01000014 1]01000014-1 | COMPLEMENTARIA|AUTOCAD CIvIL 3D CURSO ESPECIAL 120 0 0 18/11/2014] 1/12/2014 Carta de presentacion ¢
5 | 01000015 1]01000015-1 |COMPLEMENTARIA|BASICO EN CONSTRUCCION DE PAVIMENTO ACURSO ESPECIAL 120 0 0 18/11/2014] _1/12/2014 Carta de presentacion §
6 | 01000016] 1]01000016-1 [COMPLEMENTARIA[APLICACION DE LAS NORMAS NTC 5555 ¥ NT( CURSO ESPECIAL 120 0 0 2/12/2014] 11/08/2015 Carta de solicitud
7 [ 01000022 1]01000022-1 |COMPLEMENTARIA[CONSTRUCCION DE REFUERZOS PARA PUENTE CURSO ESPECIAL 40| 0 0 12/05/2015|_14/05/2015 Carta de solicitud de la
8 | 01000023, 1]01000023-1_|COMPLEMENTARIA| APLICACION DE HERRAMIENTAS METODOLOG CURSO ESPECIAL 40 0 0 13/07/2015]_14/07/2015 Fotocopia de documen
9 | 01000026 1|01000026-1 | COMPLEMENTARIA|SISTEMATIZACION DE LA INFORMACION EN C{CURSO ESPECIAL 80| 0 0 22/09/2015| 25/00/2015 Profesionales, tecndlog
10 01000060 1|01000060-1 | COMPLEMENTARIA|COMUNICACION EN PORTUGLES - | CURSO ESPECIAL 60 0 0 17/12/2015| _1/02/2016 El aprendiz debe tener |
1101000064 1|01000064-1 | COMPLEMENTARIA|ORIENTACION DE LA FORMACION PROFESION CURSO ESPECIAL 80 0 0 14/04/2016] 18/04/2016 [instructor
12| 01000074] 1]01000074-1 | COMPLEMENTARIA| ADMINISTRACION DEL SOFTWARE CONTABLE | CURSO ESPECIAL 80 0 0 15/11/2016] _1/12/2016 Instructor SENA
13| 01000075 1]01000075-1 |COMPLEMENTARIA|APLICACION LEGAL EN LA SELECCION ¥ VINCU[CURSO ESPECIAL 60 0 0 15/11/2016] _1/12/2016 INSTRUCTOR SENA
14 01140066 1]01140066-1 |COMPLEMENTARIA|TELETRABAJO PARA EMPLEADOS COMPLEMENTARIA VI 40| 0 0 24/10/2014] 31/10/2014 Ser referido como telet|
1502000004 1]02000004-1_|COMPLEMENTARIA|MANEIO DE ELEMENTOS Y HERRAMIENTAS M CURSO ESPECIAL 80 0 0 7/02/2014] 20/02/2014 Corta de presentacién ¢
1602000016 1|02000016-1 | COMPLEMENTARIA|GESTION DE SERVICIOS DE TECNOLOGIAS DE | CURSO ESPECIAL 200 0 0 31/03/2014] _1/04/2014 icos: Tecndlogal
1702000026 1|02000026-1 | COMPLEMENTARIA|ILUMINACION EN AMBIENTES ARQUITECTONI|CURSO ESPECIAL a0 0 0 26/08/2014]_26/08/2014 -Cumplir con el tramitel
1802000028 1|02000028-1 | COMPLEMENTARIA|FORTALECIMIENTO EN LECTURA CRITICA PARA CURSO ESPECIAL 54 0 0 26/09/2014] 30/00/2014 Estar cursando grado 9
19| 02000031] 1]02000031-1_|COMPLEMENTARIA|TRATAMIENTOS TERMICOS DE RECOCIDO Y N CURSO ESPECIAL a0 o 0 10/08/2015_16/05/2015 Carta expedida por la e|
20 02000001 1]02000041-1 |COMPLEMENTARIA|DESARROLLO DE HABILIDADES COGNITIVAS ENCURSO ESPECIAL 80 0 0 22/03/2015 22/03/2015 Grado Once (10)inscritd
21] 02000045 1]02000045-1 |COMPLEMENTARIA[DESARROLLO DE HABILIDADES COGNITIVAS E CURSO ESPECIAL 80| 0 0 12/04/2015| 28/04/2015 Grado Once (11)inserit
22 02000048 1]02000048-1 |COMPLEMENTARIA| DESARROLLO DE HABILIDADES COGNITIVAS ENCURSO ESPECIAL 80 4] 0 28/04/2015| 28/04/2015 Grado Once {11)inscritg
23 02000058 1|02000058-1_|COMPLEMENTARIA| MICROSOFT WORD AVANZADO CURSD ESPECIAL 30 0 0 23/06/2015|_22/06/2015 WManejar las i
24 02000059 1|02000059-1 | COMPLEMENTARIA| MICROSOFT POWER POINT CURSO ESPECIAL 30 0 0 23/06/2015| 23/06/2015 Manejo basico de equiy
25 02000072 3|02000072-3_| COMPLEMENTARIA|FUNDAMENTOS DEL SISTEMA DE GESTION DE| CURSO ESPECIAL a0 0 0 24/06/2016]_24/06/2016 Personal de apoyo en I
26 02000082 1]02000082-1 [COMPLEMENTARIA|REVIT BASICO CURSO ESPECIAL a0 0 0 18/11/2015 26/11/2015 Aprendices y egresadog
2702000083 1]02000083-1 |COMPLEMENTARIA|EDICION DE IMAGENES PARA LA REPRESENTA| CURSD ESPECIAL a0 0 0 18/11/2015| 26/11/2015 Aprendices y egresados
28 02000088 1]02000088-1 [COMPLEMENTARIA[PROGRAMACION DE FIRMWARE EN DISPOSIT| CURSO ESPECIAL 40 0 0 15/02/2016] 25/02/2016 Conocimientos bsicos
29 n2nnnnan| 1Innnanan.1_ | COKMPIFMENTARIA LCOMPENSACION NE FNFRGLA REACTIVA Y FILTCLIRSN FSRECIAL a0 nl n ANNALNAL 1102 A Cumnlir ron las raauici! ¥
Programas en Ejecucion ® | y
Listo (% Accesibilidad: es necesario investigar B 15| 0 ——p—+ 100%
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EVIDENCIA DOCUMENTAL - MES: MAYO

CONTRATO CO1.PCCNTR.9238741 - DANIEL MAURICIO GOMEZ PINILLA

Evidencia 5- Obligacién 9

Ruta de aprendizaje: nimero de grupo 3503797 municipio Floridablanca.

v S Sofiaplus X+

€ C [  ANoseguo senasofiaplus.edu.co/sofia/home/principal faces

S8 @ VouTube @ HOTMAL Se Sofizplus M Inbox - danieimauri

& DAMEL MAURICIO GOMEZ

Generar Ruta de Aprendizaje por Actividades
A
P
5 PR NS AT, gttt L == a
o |
— =
-
i
i
H
4
H
s
H
o K 12746 7 I A
« o » B »
s
——
Asociar aprendices: nimero de grupo 3503797 municipio Floridablanca.
w  S¢ Sofia plus x B - a x
€ C R A Noseguro i 4 a *x O @
gg @ YouTube @ HOTMAIL S Sofiaplus M Inbox - danielmauri.
Sofiacis e & DANIEL MAURICIO GOMEZ PO —
Asoclar Aprendiz a una Ruta de Aprendizaje
Opcianes de busqueda
A e
)
R T
e

L2 operacisn Assciar aprenchces aruta e fesizs extosamente. | Aesultasa: 26 Aprerizices) sceiadio(s) 2 1a Ruts ge Aprendizaje: RUTA DL APSCNOUZAJE FICHA 503797 COCINA TIICA COLOMBIANA. Se ha enviao un corres sictranics 3 los o

§

# Gastin ds Tiempas.

@ s

2 Mtricula

SOFUA Plus irain 2.0.20 Pawersd by SENA ~ @ SEHAZDYS ~ S55ad Colmeia. 3160

Actividades:

elaborar pasta fresca de acuerdo a los requerimientos del cliente y teniendo en cuenta normas
de seguridad y salud ocupacional vigentes.

aplicar practicas higiénicas y medidas de proteccién para alimentos en el entorno rural para fortalecer los
conocimientos tradicionales y sus costumbres
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EVIDENCIA DOCUMENTAL - MES: MAYO

CONTRATO CO1.PCCNTR.9238741 - DANIEL MAURICIO GOMEZ PINILLA

Ruta de aprendizaje: nimero de grupo 3494691 municipio Floridablanca.

v S Sofiapius x B F

€ © @ ANosguo senasofiaplusieduco/sofia/home/princpal faces a*x O @

28 Emvoulube @ HOTMAL So Sofiaplus M Inbox - danielmaur

Sofiarie 7

SIS -

Compstencias del Frograma de
Formacisn fes ‘

—— L =]

!
!
i

munun

Asociar aprendices: nimero de grupo 3494691 municipio Floridablanca.
v G pecunio-BuscarconGoogle X | @ Comeo: Daniel Mauricio Gome: X | & deboraqracelacabreram-Bu X Sb Sofia plus x B - o X
€ C @ ANoseguo senasofiaplus.edu.co/sofia/home/principal faces Qa +x O @

©Ayudaysoporta  BBandojadetareas = IMSSENA @ Cambiar Clave

Asociar Aprendiz a una Ruta de Aprendizaje

Opciones ds busqueda
e et 3434691 - PREPARACION DE POSTRES 2
e NACIONALES =4
“
e RUTADE APRENDIZAJE FICKA 3494691 2
B S e PREPARACION DE POSTRES NACIONALES @éQ
[r—

Resultado: 23 Aprenduices) asocladofs) a & Ruta de Aprendizale: RUTA DE APRENDIZAJE FICHA 1434691 PREPARACION DE POSTRE'S NACIONALES. e ha enviado un correo electrdnico o

SOFUA Plus Varsidn 9.0 5 Pomered by SENA -+ © SENA 2018 - Bagol - Colombia. 187,

Actividades:

- identificar las materias primas, los equipos y utensilios utilizados en la elaboracién de preparaciones

saludables de acuerdo con la receta estandar, elaborar preparaciones de cocina fria de acuerdo con la receta
estandar.

- manejar equipos y utensilios aplicando las técnicas basicas conforme a los manuales de
funcionamiento, emplatar productos de cocina fria de acuerdo con las necesidades del cliente.

Pagina 5de 7



EVIDENCIA DOCUMENTAL - MES: MAYO

CONTRATO CO1.PCCNTR.9238741 - DANIEL MAURICIO GOMEZ PINILLA

Ruta de aprendizaje: Se envia solicitud de curso para aprobacidn Preparacidn de bebidas tradicionales y autdctonas

municipio Bucaramanga, para inicio de clases.

Asociar aprendices: Se envia solicitud de curso para aprobacion Preparaciéon de bebidas tradicionales y autéctonas

municipio

Bucaramanga, para inicio de clases.

Lo s prmines | i s et P tpecl e o torantne wemuere
o n (T e e o g e A eto | Ssecinase i

Actividades:

elaborar pasta fresca de acuerdo a los requerimientos del cliente y teniendo en cuenta normas

de seguridad y salud ocupacional vigentes.
aplicar practicas higiénicas y medidas de proteccién para alimentos en el entorno rural para fortalecer los

conocimientos tradicionales y sus costumbres
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EVIDENCIA DOCUMENTAL - MES: MAYO
CONTRATO CO1.PCCNTR.9238741 - DANIEL MAURICIO GOMEZ PINILLA

Evidencia 7- Obligacion 13

Revisidon de los lineamientos de programa de Atencién a poblacion desplazada victima y vulnerable, y su marco
normativo. Revisién de Preguntas y Respuestas APE. Citacion reunion revisidn proyectos beneficiarios maletines

formativos jueves 30 abril 2026 sala reuniones sena casa.

Preguntas y Respuestas Clave
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TIEMPO ACT. APOYO A LA FORMACION

INSTRUCTOR: DANIEL MAURICIO GOMEZ PINILLA

CENTRO DE
FORMACION: CENTRO ATENCION SECTOR AGROPECUARIO

FECHA INICIAL: 01/04/2026 00:00:00
FECHA FINAL:  30/04/2026 23:59:59

ACTIVIDADES ACADEMICAS

FICHA 3483900 - COCINA BASICA
DE APRENDIZAJE:

PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL
* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:  CLIENTE. (EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL
MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y TURISMO)

APLICACION DE NORMAS
DISPONER DE LOS RESIDUOS AL FINAL DE LA JORNADA SEGUN LA NORMATIVIDAD VIGENTE.
ELABORACION DE PLATOS CALIENTES

ELABORACION DE PREPARACIONES DE BASE

ELABORAR PASTAS DE ACUERDO A LOS REQUERIMIENTOS DEL CLIENTE Y TENIENDO EN CUENTA NORMAS DE SEGURIDAD Y
SALUD OCUPACIONAL VIGENTES.

MANEJO DE MATERIA PRIMA.

PREPARAR LA SALSA DE ACUERDO A LA RECETA ESTANDAR.

PREPARAR POSTRES NACIONALES DE ACUERDO A LOS ESTANDARES ESTABLECIDOS POR LA EMPRESA Y LOS REQUERIMIENTOS
DEL CLIENTE.

REALIZAR EL MISE EN PLACE (ALISTAMIENTO) DE ACUERDO A LA PROGRAMACION Y RECETAS ESTANDAR.

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 47,90
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FICHA 3484653 - ELABORACION DE PREPARACIONES CALIENTES:
DE APRENDIZAJE: PASTAS

PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL
* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: CLIENTE. (EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL
MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y TURISMO)

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

APLICACION DE NORMAS
DISPONER DE LOS RESIDUOS AL FINAL DE LA JORNADA SEGUN LA NORMATIVIDAD VIGENTE.
ELABORACION DE PLATOS CALIENTES

ELABORACION DE PREPARACIONES DE BASE

ELABORAR PASTAS DE ACUERDO A LOS REQUERIMIENTOS DEL CLIENTE Y TENIENDO EN CUENTA NORMAS DE SEGURIDAD Y
SALUD OCUPACIONAL VIGENTES.

MANEJO DE MATERIA PRIMA.

PREPARAR LA SALSA DE ACUERDO A LA RECETA ESTANDAR.

PREPARAR POSTRES NACIONALES DE ACUERDO A LOS ESTANDARES ESTABLECIDOS POR LA EMPRESA Y LOS REQUERIMIENTOS
DEL CLIENTE.

REALIZAR EL MISE EN PLACE (ALISTAMIENTO) DE ACUERDO A LA PROGRAMACION Y RECETAS ESTANDAR.

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 31,90

FICHA 3473490 - ELABORACION DE PREPARACIONES CALIENTES:
DE APRENDIZAJE: PASTAS

PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL
* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: CLIENTE. (EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL
MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y TURISMO)

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

APLICACION DE NORMAS
DISPONER DE LOS RESIDUOS AL FINAL DE LA JORNADA SEGUN LA NORMATIVIDAD VIGENTE.
ELABORACION DE PLATOS CALIENTES

ELABORACION DE PREPARACIONES DE BASE

ELABORAR PASTAS DE ACUERDO A LOS REQUERIMIENTOS DEL CLIENTE Y TENIENDO EN CUENTA NORMAS DE SEGURIDAD Y
SALUD OCUPACIONAL VIGENTES.

11/05/26 17:10 Page 2 of 4



MANEJO DE MATERIA PRIMA.

PREPARAR LA SALSA DE ACUERDO A LA RECETA ESTANDAR.

PREPARAR POSTRES NACIONALES DE ACUERDO A LOS ESTANDARES ESTABLECIDOS POR LA EMPRESA Y LOS REQUERIMIENTOS
DEL CLIENTE.

REALIZAR EL MISE EN PLACE (ALISTAMIENTO) DE ACUERDO A LA PROGRAMACION Y RECETAS ESTANDAR.

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 23,90

FICHA 3494691 - PREPARACION DE POSTRES NACIONALES
DE APRENDIZAJE:

PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:  CLIENTE. (EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL
MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y TURISMO)

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

APLICACION DE NORMAS
DISPONER DE LOS RESIDUOS AL FINAL DE LA JORNADA SEGUN LA NORMATIVIDAD VIGENTE.
ELABORACION DE PLATOS CALIENTES

ELABORACION DE PREPARACIONES DE BASE

ELABORAR PASTAS DE ACUERDO A LOS REQUERIMIENTOS DEL CLIENTE Y TENIENDO EN CUENTA NORMAS DE SEGURIDAD Y
SALUD OCUPACIONAL VIGENTES.

MANEJO DE MATERIA PRIMA.

PREPARAR LA SALSA DE ACUERDO A LA RECETA ESTANDAR.

PREPARAR POSTRES NACIONALES DE ACUERDO A LOS ESTANDARES ESTABLECIDOS POR LA EMPRESA Y LOS REQUERIMIENTOS
DEL CLIENTE.

REALIZAR EL MISE EN PLACE (ALISTAMIENTO) DE ACUERDO A LA PROGRAMACION Y RECETAS ESTANDAR.

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 31,90
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TOTAL HORAS ACTIVIDADES ACADEMICAS: 135,60

EVENTOS DE DIVULGACION TECNOLOGICA - EDT's

FICHA FECHA INICIO FECHA FINAL EVENTO HORAS

TOTAL TIEMPO EDT's: 0,00

ACTIVIDADES ADICIONALES

FECHA INICIAL FECHA FINAL ACTIVIDAD HORAS

TOTAL ACTIVIDADES ADICIONALES: 0,00

INSTRUCTOR: DANIEL MAURICIO GOMEZ PINILLA

CENTRO DE
FORMACION: CENTRO ATENCION SECTOR AGROPECUARIO

11/05/26 17:10 Page 4 of 4



TIEMPO ACT. APOYO A LA FORMACION

INSTRUCTOR: DANIEL MAURICIO GOMEZ PINILLA

CENTRO DE
FORMACION: CENTRO ATENCION SECTOR AGROPECUARIO

FECHA INICIAL: 01/05/2026 00:00:00
FECHA FINAL:  31/05/2026 23:59:59

ACTIVIDADES ACADEMICAS

FICHA 3503797 - COCINA TIPICA COLOMBIANA
DE APRENDIZAJE:

PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL
* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:  CLIENTE. (EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL
MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y TURISMO)

ELABORAR PLATOS CALIENTES Y PLATOS FRIOS NACIONALES DE ACUERDO CON LA PROGRAMACION Y LA RECETA ESTANDAR.
ELABORAR POSTRES CALIENTES Y POSTRES FRIOS NACIONALES, SIGUIENDO LOS PARAMETROS DE CALIDAD

APLICACION DE NORMAS

DEFINIR PROPUESTAS DE MEJORAMIENTO DE LOS PRODUCTOS CON BASE EN LOS RESULTADO DEL TRABAJO REALIZADO E
INFORMACION CONSULTADA EN DIFERENTES FUENTES DEL CONOCIMIENTO.

DISPONER DE LOS RESIDUOS AL FINAL DE LA JORNADA SEGUN LA NORMATIVIDAD VIGENTE
DISPONER DE LOS RESIDUOS AL FINAL DE LA JORNADA SEGUN LA NORMATIVIDAD VIGENTE.
ELABORACION DE PLATOS CALIENTES

ELABORACION DE PREPARACIONES DE BASE

ELABORAR PASTAS DE ACUERDO A LOS REQUERIMIENTOS DEL CLIENTE Y TENIENDO EN CUENTA NORMAS DE SEGURIDAD Y
SALUD OCUPACIONAL VIGENTES.

ELABORAR PREPARACIONES CALIENTES PARTIENDO DE UN AMASIJO APLICANDO PROCEDIMIENTOS TECNICOS Y DE ACUERDO
CON LAS DEMANDAS DEL CLIENTE.

ELABORAR RELLENOS CON SALSAS BASE DE ACUERDO A LA RECETA ESTANDAR
MANEJO DE MATERIA PRIMA.

PREPARAR LA SALSA DE ACUERDO A LA RECETA ESTANDAR.

PREPARAR POSTRES NACIONALES DE ACUERDO A LOS ESTANDARES ESTABLECIDOS POR LA EMPRESA Y LOS REQUERIMIENTOS
DEL CLIENTE.
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REALIZAR EL MISE EN PLACE (ALISTAMIENTO) DE ACUERDO A LA PROGRAMACION Y RECETAS ESTANDAR.

REALIZAR EL MISE EN PLACE (PRE ALISTAMIENTO, EXPRESION TECNICA EN FRANCES) DE ACUERDO A LA PROGRAMACION Y
RECETAS ESTANDAR.

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 49,90

FICHA 3483900 - COCINA BASICA
DE APRENDIZAJE:

PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:  CLIENTE. (EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL
MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y TURISMO)

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

ELABORAR PLATOS CALIENTES Y PLATOS FRTOS NACIONALES DE ACUERDO CON LA PROGRAMACION Y LA RECETA ESTANDAR.
ELABORAR POSTRES CALIENTES Y POSTRES FRIOS NACIONALES, SIGUIENDO LOS PARAMETROS DE CALIDAD

APLICACION DE NORMAS

DEFINIR PROPUESTAS DE MEJORAMIENTO DE LOS PRODUCTOS CON BASE EN LOS RESULTADO DEL TRABAJO REALIZADO E
INFORMACION CONSULTADA EN DIFERENTES FUENTES DEL CONOCIMIENTO.

DISPONER DE LOS RESIDUOS AL FINAL DE LA JORNADA SEGUN LA NORMATIVIDAD VIGENTE
DISPONER DE LOS RESIDUOS AL FINAL DE LA JORNADA SEGUN LA NORMATIVIDAD VIGENTE.
ELABORACION DE PLATOS CALIENTES

ELABORACION DE PREPARACIONES DE BASE

ELABORAR PASTAS DE ACUERDO A LOS REQUERIMIENTOS DEL CLIENTE Y TENIENDO EN CUENTA NORMAS DE SEGURIDAD Y
SALUD OCUPACIONAL VIGENTES.

ELABORAR PREPARACIONES CALIENTES PARTIENDO DE UN AMASIJO APLICANDO PROCEDIMIENTOS TECNICOS Y DE ACUERDO
CON LAS DEMANDAS DEL CLIENTE.

ELABORAR RELLENOS CON SALSAS BASE DE ACUERDO A LA RECETA ESTANDAR
MANEJO DE MATERIA PRIMA.

PREPARAR LA SALSA DE ACUERDO A LA RECETA ESTANDAR.

PREPARAR POSTRES NACIONALES DE ACUERDO A LOS ESTANDARES ESTABLECIDOS POR LA EMPRESA Y LOS REQUERIMIENTOS
DEL CLIENTE.

REALIZAR EL MISE EN PLACE (ALISTAMIENTO) DE ACUERDO A LA PROGRAMACION Y RECETAS ESTANDAR.

REALIZAR EL MISE EN PLACE (PRE ALISTAMIENTO, EXPRESION TECNICA EN FRANCES) DE ACUERDO A LA PROGRAMACION Y
RECETAS ESTANDAR.
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HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 12,00

FICHA 3484653 - ELABORACION DE PREPARACIONES CALIENTES:
DE APRENDIZAJE: PASTAS

PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL
 COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:  CLIENTE. (EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL
MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y TURISMO)

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

ELABORAR PLATOS CALIENTES Y PLATOS FRIOS NACIONALES DE ACUERDO CON LA PROGRAMACION Y LA RECETA ESTANDAR.
ELABORAR POSTRES CALIENTES Y POSTRES FRIOS NACIONALES, SIGUIENDO LOS PARAMETROS DE CALIDAD

APLICACION DE NORMAS

DEFINIR PROPUESTAS DE MEJORAMIENTO DE LOS PRODUCTOS CON BASE EN LOS RESULTADO DEL TRABAJO REALIZADO E
INFORMACION CONSULTADA EN DIFERENTES FUENTES DEL CONOCIMIENTO.

DISPONER DE LOS RESIDUOS AL FINAL DE LA JORNADA SEGUN LA NORMATIVIDAD VIGENTE
DISPONER DE LOS RESIDUOS AL FINAL DE LA JORNADA SEGUN LA NORMATIVIDAD VIGENTE.
ELABORACION DE PLATOS CALIENTES

ELABORACION DE PREPARACIONES DE BASE

ELABORAR PASTAS DE ACUERDO A LOS REQUERIMIENTOS DEL CLIENTE Y TENIENDO EN CUENTA NORMAS DE SEGURIDAD Y
SALUD OCUPACIONAL VIGENTES.

ELABORAR PREPARACIONES CALIENTES PARTIENDO DE UN AMASIJO APLICANDO PROCEDIMIENTOS TECNICOS Y DE ACUERDO
CON LAS DEMANDAS DEL CLIENTE.

ELABORAR RELLENOS CON SALSAS BASE DE ACUERDO A LA RECETA ESTANDAR
MANEJO DE MATERIA PRIMA.

PREPARAR LA SALSA DE ACUERDO A LA RECETA ESTANDAR.

PREPARAR POSTRES NACIONALES DE ACUERDO A LOS ESTANDARES ESTABLECIDOS POR LA EMPRESA Y LOS REQUERIMIENTOS
DEL CLIENTE.

REALIZAR EL MISE EN PLACE (ALISTAMIENTO) DE ACUERDO A LA PROGRAMACION Y RECETAS ESTANDAR.

REALIZAR EL MISE EN PLACE (PRE ALISTAMIENTO, EXPRESION TECNICA EN FRANCES) DE ACUERDO A LA PROGRAMACION Y
RECETAS ESTANDAR.

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 8,00
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FICHA 3494691 - PREPARACION DE POSTRES NACIONALES
DE APRENDIZAJE:

PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL
* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:  CLIENTE. (EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL
MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y TURISMO)

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

ELABORAR PLATOS CALIENTES Y PLATOS FRIOS NACIONALES DE ACUERDO CON LA PROGRAMACION Y LA RECETA ESTANDAR.
ELABORAR POSTRES CALIENTES Y POSTRES FRIOS NACIONALES, SIGUIENDO LOS PARAMETROS DE CALIDAD

APLICACION DE NORMAS

DEFINIR PROPUESTAS DE MEJORAMIENTO DE LOS PRODUCTOS CON BASE EN LOS RESULTADO DEL TRABAJO REALIZADO E
INFORMACION CONSULTADA EN DIFERENTES FUENTES DEL CONOCIMIENTO.

DISPONER DE LOS RESIDUOS AL FINAL DE LA JORNADA SEGUN LA NORMATIVIDAD VIGENTE
DISPONER DE LOS RESIDUOS AL FINAL DE LA JORNADA SEGUN LA NORMATIVIDAD VIGENTE.
ELABORACION DE PLATOS CALIENTES

ELABORACION DE PREPARACIONES DE BASE

ELABORAR PASTAS DE ACUERDO A LOS REQUERIMIENTOS DEL CLIENTE Y TENIENDO EN CUENTA NORMAS DE SEGURIDAD Y
SALUD OCUPACIONAL VIGENTES.

ELABORAR PREPARACIONES CALIENTES PARTIENDO DE UN AMASIJO APLICANDO PROCEDIMIENTOS TECNICOS Y DE ACUERDO
CON LAS DEMANDAS DEL CLIENTE.

ELABORAR RELLENOS CON SALSAS BASE DE ACUERDO A LA RECETA ESTANDAR
MANEJO DE MATERIA PRIMA.

PREPARAR LA SALSA DE ACUERDO A LA RECETA ESTANDAR.

PREPARAR POSTRES NACIONALES DE ACUERDO A LOS ESTANDARES ESTABLECIDOS POR LA EMPRESA Y LOS REQUERIMIENTOS
DEL CLIENTE.

REALIZAR EL MISE EN PLACE (ALISTAMIENTO) DE ACUERDO A LA PROGRAMACION Y RECETAS ESTANDAR.

REALIZAR EL MISE EN PLACE (PRE ALISTAMIENTO, EXPRESION TECNICA EN FRANCES) DE ACUERDO A LA PROGRAMACION Y
RECETAS ESTANDAR.

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 8,00

TOTAL HORAS ACTIVIDADES ACADEMICAS: 77,90

EVENTOS DE DIVULGACION TECNOLOGICA - EDT's

FICHA FECHA INICIO FECHA FINAL EVENTO HORAS

TOTAL TIEMPO EDT's: 0,00
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ACTIVIDADES ADICIONALES

FECHA INICIAL FECHA FINAL ACTIVIDAD HORAS

TOTAL ACTIVIDADES ADICIONALES: 0,00

INSTRUCTOR: DANIEL MAURICIO GOMEZ PINILLA

CENTRO DE
FORMACION: CENTRO ATENCION SECTOR AGROPECUARIO
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FORMATO INFORME LEGALIZACION DESPLAZAMIENTO - CONTRATISTA

CIUDAD Y FECHA: PIEDECUESTA, 1/05/2026

PRESENTADO A: ROSA INES BAEZ OVIEDO, SUBDIRECTORA ( E) CENTRO DE ATENCION AL SECTOR
AGROPECUARIO

ORDEN DE VIAJE No: FECHA DE INICIO: FECHA DE FINALIZACION:

# 54726 DE COMISION 28/4/2026 29/4/2026

LUGAR A DONDE REALIZO | REGIONAL / CENTRO DE OTRA: (ciudad)

EL DESPLAZAMIENTO FORMACION

ESCRIBIR EL  DESTINO RIONEGRO (VDA SIMONICA)

DONDE REALIZO LA
COMISION PIEDECUESTA-
RIONEGRO (RIONEGRO
VDA SIMONICA)-
PIEDECUESTA

OBJETIVO DEL DESPLAZAMIENTO: IMPARTIR FORMACION PREPARACION DE POSTRES NACIONALES,
FICHA 3494691, MUNICIPIO RIONEGRO, PROGRAMA DESPLAZADOS CONFORME A LA
PROGRAMACION ESTABLECIDA.

ACTIVIDADES DESARROLLADAS:

ESCRIBA ENUMERADAMENTE QUE ACTIVIDADES REALIZO DURANTE LA COMISION

1. DESARROLLO DE LA JORNADA DE FORMACION ABORDANDO LOS CONTENIDOS TECNICOS DEL
PROGRAMA PREPARACION DE POSTRES NACIONALES.

2. ORIENTACION A LOS APRENDICES SOBRE LOS TEMAS DEFINIDOS EN LA PLANEACION PEDAGOGICA
COMO ELABORAR POSTRES REGIONALES DE ACUERDO A SUS COSTUMBRES DE CONSUMO E
IDENTIFICACION DE LAS MATERIAS PRIMAS PRODUCIDAS EN LA ZONA PARA SU
APROVECHAMIENTO O INGREDIENTES ACCESIBLES PARA SU APLICABILIDAD AUMENTANDO ASI LOS
CONOCIMIENTOS, CAPACIDADES PRODUCTIVAS Y EMPLEABILIDAD DE LA POBLACION VULNERABLE.
3. APLICACION DE ACTIVIDADES PRACTICAS Y PARTICIPATIVAS DE AFIANZAMIENTO DEL
APRENDIZAJE TALES COMO APLICAR TECNICAS DE COCINA TRADICIONAL Y MODERNA PARA
DIFERENCIAR LA ELABORACION DE POSTRES FRIOS DE CASETA, FLAN, GALLETA, EN BLOQUE
PORCIONADO, JALEAS, FORTALECIENDO ASI LA CREATIVIDAD Y COMPETITIVIDAD EN LA COCINA DE
DULCE EN ESTE CASO LOS POSTRES COMO UN COMPLEMENTO IDEAL DE UN MENU O PLATO FUERTE
OFERTADO.

4. RETROALIMENTACION Y CIERRE DE LA JORNADA FORMATIVA

RESULTADOS:

1. SE DESARROLLO LA JORNADA DE FORMACION CON LOS APRENDICES DEL PROGRAMA
PREPARACION DE POSTRES NACIONALES EN EL MUNICIPIO RIONEGRO CON PARTICIPACION DEL
GRUPO. LOS APRENDICES EVIDENCIARON APROPIACION DE LOS CONOCIMIENTOS ABORDADOS, EN
COHERENCIA CON LOS RESULTADOS DE APRENDIZAJE DEFINIDOS PARA EL PROCESO FORMATIVO
TALES COMO SE NOMBRAN A CONTINUACION.

2. IDENTIFICAR LAS MATERIAS PRIMAS, LOS EQUIPOS Y UTENSILIOS UTILIZADOS EN LA
ELABORACION DE POSTRES NACIONALES

GTH-F-087 V.02
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3. PREPARAR POSTRES NACIONALES DE ACUERDO A LOS ESTANDARES ESTABLECIDOS POR LA
EMPRESA Y LOS REQUERIMIENTOS DEL CLIENTE.

EVIDENCIAS O SOPORTES:

1. CARGAR LA ASISTENCIA, DONDE SE LOGRE IDENTIFICAR LA FECHA Y LOS NOMBRES DE LOS
APRENDICES.
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2. ADJUNTAR FOTOS EN EL LUGAR DE LA COMISION, (MINIMA 1 MAXIMO 4)
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COMPROMISOS

ACTIVIDAD

RESPONSABLE

FECHA

Aplicar los conocimientos
adquiridos en el proceso
formativo. Ficha técnica de
procedimiento limpiezay
desinfeccion en alimentos para
postres

Los aprendices

2/06/2026

CONCLUSIONES:

1. DURANTE LA COMISION SE DESARROLLO LA JORNADA DE FORMACION PROGRAMADA,
PERMITIENDO EL AVANCE DEL PROCESO FORMATIVO EN EL PROGRAMA PREPARACION DE

POSTRES NACIONALES. LA ACTIVIDAD FACILITO LA APROPIACION DE LOS CONOCIMIENTOS
POR PARTE DE LOS APRENDICES Y EL FORTALECIMIENTO DE SUS COMPETENCIAS EN EL AREA
DE FORMACION.

SE EVIDENCIA QUE ESTA FORMACION SEGUN NECESIDAD DE LA POBLACION DESPLAZADA Y

VULNERABLE DE LA ZONA APORTA A LA ACTUALIZACION DE CONOCIMIENTOS,
CAPACIDADES PRODUCTIVAS Y EMPLEABILIDAD, HUBO APROPIACION DE LOS USOS DE LAS
MATERIAS PRIMAS PRODUCIDAS EN LA ZONA E INGREDIENTES ACCESIBLES PARA LA
ELABORACION DE POSTRES CASEROS Y REGIONALES DE ACUERDO A LA OFERTA DE MENU
ESTABLECIDA PARA LA VENTA.

ESTE GRUPO GENERA UN COMPLEMENTO DE ACUERDO A SUS CONOCIMIENTOS DEL HOGAR
Y TRADICION DE SABERES ANCESTRALES, A TRAVEZ DE ASIMILACION DE LAS TECNICAS
MODERNAS CREATIVAS DE ELABORACION DE POSTRES SEGUN SU TIPO Y NECESIDAD, CON
APLICACION DE LAS BPM RES 2674 DE 2013 PARA MANIPULACION DE ALIMENTOS SANOS.

DATOS DEL CONTRATISTA

NOMBRE Y APELLIDO

FIRMA

DANIEL MAURICIO GOMEZ PINILLA

Dttt

VISTO BUENO SUPERVISOR
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CARGO DEL SUPERVISOR NOMBRE Y APELLIDO FIRMA
SUPERVISOR
COORDINADOR PROGRAMAS EDWIN GERSON MONTANEZ

ESPECIALES GONZALEZ . “j,j
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SENA Version: 02

7AV Codigo:

GRF-F-076

GASTOS DE DESPLAZAMIENTO

COMPROBANTE LEGALIZACION GASTOS TRANSPORTE
INFORMAL - CONTRATISTAS

CIUDAD / MUNICIPIO - FECHA: PIEDECUESTA 4/28/2026 Cédigo Regional : 68
NOMBRE DEL CONTRATISTA: DANIEL MAURICIO GOMEZ PINILLA Cédigo Centro: 9122
No. DOCUMENTO IDENTIDAD: 1098764496 Fecha de elaboracién: 5/1/2026
En desarrollo de la comisién No. 54726 durantelosdias_ 28y 29 del mes de 4 de 2026 __se informa que en los tramos detallados a continuacién, fue necesario
utilizar transporte informal sin generacién de documento soporte de pago por parte del prestador del servicio:

FECHA TRAYECTO GENERADOR DEL PAGO MEDIO DE TRANSPORTE EMPLEADO VALOR PAGADO
4/28/2026 PIEDECUESTA- RIONEGRO VDA SIMONICA MOTO $30,000
4/28/2026 RIONEGRO VDA SIMONICA- PIEDECUESTA MOTO $30,000
4/29/2026 PIEDECUESTA- RIONEGRO VDA SIMONICA MOTO $30,000
4/29/2026 RIONEGRO VDA SIMONICA- PIEDECUESTA MOTO $30,000

RAZON POR LA CUAL, SE AUTORIZA EL GASTO INCURRIDO CUYO VALOR PAGADO EQUIVALE A: 120000

Para efectos legales el contratista certifica bajo la gravedad del juramento, que las actividades objeto del desplazamiento se cumplieron a cabalidad y el valor cobrado corresponde al valor
efectivamente pagado al prestador del servicio de transporte informal.

Este formato aplica Unicamente para justificar gastos de transporte en aquellos sitios donde no se cuenta con transporte formal.

Teniendo en cuenta las certificaciones suscritas por el comisionado y su jefe inmediato, se autoriza el presente gasto.

COMISIONADO CONTRATISTA SUPERVISOR DE CONTRATO ORDENADOR DEL GASTO
Nombre completo: DANIEL MAURICIO GOMEZ PINILLA |Nombre completo: EDWIN GERSON MONTANEZ GONZALEZ [Nombre completo: ROSA INES BAEZ OVIEDO
Numero de Contrato: CO1.PCCNTR.9238741 Cargo: COORDINADOR PROGRAMAS ESPECIALES ~ |Cargo: SUBDIRECTORA ( E) CENTRO
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