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He JUSTIFICACION DE LA NECESIDAD QUE LA ESE METROSALUD PRETENDE SATISFACER CON LA !
CONTRATACION s
Los servicios de Promocién, Prevencion y Asistencia pord personas del Distrito de Especial de
Ciencia, Tecnologia e Innovacién de Medellin confribuyen a los siguientes objefivos de la agenda
2030 para el Desarrollo Sostenible; vinculando principalmente:

Objetivo 1: FIN DE LA POBREZA, proyectando la vejez desde un enfoque activo no solo desde lo |
social sino, desde el bienestar fisico, emocional, previniende en un futuro Personas Mayores en
situacion de pobreza extrema.

' Objetivo 2: HAMBRE CERO, apuntando al logro de una seguridad alimentaria vy mejora en la
nutricién, a través de la promocién de estilos de vida saludables que inciden en la prevenciéon y |
manejo de la enfermedad.

Objetivo 3: SALUD Y BIENESTAR, puesto que busca incidir en la gestién intersectorial y territorial para
consolidar una cultura del envejecimiento y una vejez digna, activa y saludable, respondiendo @
los necesidades puntuales del territorio frente a los procesos de envejecimiento, con el fin de
mantener y mejorar la calidad de vida de los ciudadanocs dentro del marco de la promocion, |
prevencién y restitucién de los derechos humanos; para esto el analisis debe ampliar el especiro
desde las diferentes dimensiones del desarrollo humano entre las que se encuentran: la
ocupacién, estado de salud fisica, mental y emocional, relaciones socio familiares, economia y
' demds asociadas alos gustos, interesesy necesidades particulares; lo cual se pretende desarroliar
con un enfoque biopsicosocial donde se abordardn aspectos biologicos, psicolégicos y sociales.
Los servicios que se prestan en Modelos de asistencia social y de promocion del envejecimiento.
retoman de la Politica PUblica de Envejecimientic y Vejez, diferentes aspectos que enmarcan
acciones tendientes a intervenir la poblacién, aporiande al mejoramiento de su calidod de vido
bajo un enfoque social de derecho de forma participativa e incluyente.

' Por consiguiente, el dia 27 de enero de 2026, se celebro el inicio del contrato Interadministrative

| No 4600107491-2026, cuyo objeto es "contrato interadministrativo para prestar servicios de |
atencién y acompafiamiento diurno para personas mayores en los centros vida gerontologicos” '
suscritc con el distrito de Medellin entre la Secretaria de Inclusién Social y Familic y la ESE
Metrosalud, quien adquirié la responsabilidad de proveer lo necesario para el desarrollo de las
aclividades contempladas en el marco del convenio segun especificaciones técnicas.

Por lo anterior, y con el fin de dar cumplimiento a las obligaciones contempladas en el contfrato
interadministrative, s& hace necesaric coniratar una empresa que cuente con instclaciones
| adecuadas, que ofrezcan un ambiente seguro y dispongan de espacios para la recreacion y el ‘
 esparcimiento, preferiblemente ubicados en dreas protegidas. Esto con el objetivo de garantizar
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el bienestar, acompafamiento y atencion integral de los adultos mayores de los centros vida
geronfolégicos en el marco del conirato interadministrativo N° 4600107491-2026

2. OBJETO A CONTRATAR 2

i
Servicio logistico para dia de sol de los adultos mayoeres beneficiarios del proyecto Ceniro Vida \
Gerontolégico del Distrito de Medellin,

| 3. INCORPORACION AL PLAN ANUAL DE ADQUISICIONES PAA
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|4, ESPECIFICACIONES Y CONDICIONES TECNICAS
| Se garantizaré el ingreso de 2860 adultos mayores del Proyecto Centro Vida Gerontoldgico

" Alcance del objeto: CANTIDAD |
Servicio logistico para dia de sol de los adultos mayores beneficiados |
del Modelo Centro Vida Gerontoldgico del distrito de Medellin, que 2860

incluye acceso a zonas verdes, hUmedas, airacciones mecdnicas
y/0 cullurales, refrigerio am, almuerzo y refrigerio pm.

Salida extramural - Centro Vida al Sol: se brindard un dia de sol para los 2.860 usuarios del Modelo ‘
con capacidad para ejecutarlo en un maximo de 4 dias, con el fin de generar un esoacioi
diferencial, enfocado en la recreacién y ocio, donde se promueva el bienestar fisico, emocional |
y social de las Personas Mayores, o través de actividades de integracién como juegos de mesa
para la estimulacion cognitiva y acceso a zonas humedas para el esparcimiento, lo cual puede
favorecer la movilidad articuler en los usuarios que padecen de patologias osteoarticulares. Al

mismo fiempe, propiciar un cambic de escenario ¥ nuevas experiencias a partir de otros ambpientes
que aportan al envejecimiento active y saludable.

Estas salidas se realizardn segon el cronograma establecido por el proyecto y durante el tiempo |
' de ejecucion del contrato. ‘

Alimentacién:
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Caracteristicas de la alimentacion:

Esta exige la eficiente entrega de los servicios de refrigerio am, almuerzo y refrigerio pm para
las perscnas mayores gue asisten al Cenfro Vida al Sol: para ello se necesita, una operacion
previa gjustada que no genere grandes congestiones y se pueda hacer de forma fluida; se |
requiere de una estrategia comunicacional y asertiva de las personas destinadas para dicha
coordinacién con los guias {logistico) y/c ccompanantes que custedian a cada grupo
establecido desde el momento de salida de los buses.

Nota 1: luego del servido y enirega de la alimentacién y previendo que, por lo general. no
llegan el total de personas convocadas, el proveedor, dispondrd de los contenedores y
bolsas suficientes, para empacar los remanentes, los cuales serén eniregados, por parie de
la supervision a los usuarios con mayor vulnerabilidad.

1. Los demds requerimientos necesarios exigidos por la Ley.

1. La bebida léctea del refrigerio am y/o refrigeric pm deberd preparorse con leche |
deslactosada y ser saberizada con chocolate amargo, cocea o chocolate en polvo, enla
canfidad suficiente para lograr una bebida de buena calidad y sabor. 1

2. Eljugo serd preparado con una porcidén de fruta natural de 80gr de peso neto o 100 gr de
pulpa de fruta por usuario: en este Ultimo caso silos 100 gr de pulpa no son suficientes para
obtener una bebida de las mismas caracteristicas logradas con los 90 gr en peso neto de
fruta natural; se deberan aumentar los gramos de pulpa por usuario.

3. La porcidén de verdura en forma de ensalada deberd ir acompanade de aderezo
(vinagreta, limén, mayonesa entre otros). Esta deberd ser de 80gr en peso neto,

4, Elpeso de la porcidn de proteico a entregar en cocido es de 60 gramos para el momento
del aimuerzo.

5. Los almuerzos deben ir acompanados de un dulce o postre hipe glicido

Verificacién: Previc al inicio de la ejecucién, el contratista con la supervision concertard un

recomdo de verificacién del cumplimiento de las cendiciones exigidas en el centro
recreativo [Distancia, accesibilidad tanto de vehiculos tipo buses de servicios especiales y ’
camionetas, banos, instalaciones en general, alimentacién y bebidas).

[

Para la verificacion de las condiciones higiénicas sanitarias de los espacios del servicio de
alimentacién y del cumplimiento de las condiciones de los componentes relacionados en el
documento contractual, se contard con el acomparficmiento de la Gestora del érea de
nutricién, la Gestora del drea de fecndlogos de alimentos y la Ingeniera de alimentos del
Modelc Centro Vida Gerontolégico durante el procese de preparacién y consumo de 10s
alimentos por parte de los usuarios.
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Bajo ninguna circunstancia se permitiran preparaciones de dias antericres.

No se permitirad preparaciones tipo arroz con pollc.

NO se permitird el suministro de alas de pollo.

La proteina del almuerzo serd de alto valor bioclégico (carne de res, cerdo, pescado, pollo,
chicharrén carnudo).

. La came de res se suministrard en los cortes: Solomo redondo, posta, muchacho, en

preparaciones como: En salsa, rellena.

. No se encuentra permitide el uso de pescado fipo basa.
. El aceite para los frituras debe ser 100% vegetal, puro, ulilizando aceite a base de soya,

girasol, maiz o canela; no estd permitido el uso de aceite de coco, de palma o mezclas.

- Los alimentos camicos industriclizades (carnes frias) no podran ser utilizados en los servicios

de almuerzo como reemplaze de la proteing anteriormente mencionada.

- Los refrigerios deben ser elaborados o més cercano posible a la hora del consumo,
eniregando alimentos frescos; o anterior con el fin de evitar alteraciones que afecten la |

salud de los beneficiarios, entregando un producto en buenas condiciones fisico-
organolépticas y del agrado de los consumidores,

- Todos los productos utilizados para la elaboracién de los refrigerios, tales come jamaén,

queso, productos de panaderia, jugos entre otros, deben tener registro sanitario vigente.

. Las bebidas y climentos calientes al momento de la distribucién deberdn cumplir con |

temperaturas de &0 a 65°C.

. El quesoy climentos que manejen temperaturas en frio (jugo y ensalada), se deben

entregar a 4°C, segun normatividad vigente, siendo el limite permisible para la entrega del
alimento, excepto para la leche que maneja temperatura de 4°C +/- 2°C,

- Los productos panificados, el posire v la fruta, se enfregardn a temperatura ambiente.,

Muestra Testigo de alimentos:

El contratista se comprometerd a guardar en congelacién y como minimo por setenta y dos | 72} |
horas en la sede donde se realice la produccién de alimentos, una rocidon minima de 100g (de
arroz, sopq, bebida y ensalada) y la porcién completa [de carne, acompenante, producto de
panaderia y bebida), refrigerio am, almuerzo vy refrigerio pm, suministrada a los participantes
inmediatamente termine su proceso de elaboracién, en bolsa de cierre hermético previamente
desinfectadas y debidamente rotulado (fecha, nombre del servicio y nombre completo del
alimento o preparacién, ), posibilitando Ia deteccidn oportuna en caso de brote alimentario. Las
muesfras deben conservarse en completo estado de impieza sin derrames, evitando restos de
alimentos al momento de introducir los alimentos en |a bolsa y/o posterior cierre de la misma,
deben conservarse en un equipo de congelacion que se encuenire debidamente desinfectado
y limpio.




Cédigo: PAO3 FR 36

Version: 03 FORMATO ESTUDIOS ' Q
égeme apartr 05/09/2024 PREVIOS “ Metrosalud.

P&gina: S5dels

Si en el franscurso de la ejecuciénalguna ¢ algunas de las preparaciones incluidas en I
alimentacién presenten rechazo por parte de los usuarios, se cambiard la preparacién o
' preparaciones por ofras de similar aporte nutricional para el siguiente grupo de usuarios con previa’
aprobacion por parte del supervisor de la Secretaria de inclusién social y familic.

B. Requisitos de personal:

Las personas que se encargarén del proceso de produccién y distribucion de la alimentacién
deberdn contar con:

» Examen de KOH de ufas

o Coproldgico

. Frotis de gargania.

. Ser aptos para manipulacién de alimentos

Se deberd garanfizar que la dotacién de este personal cumpla con la normatividad
vigente

. Condiciones higiénicas sanitarias:

| Contratista se comprometeré a cumplir con todo lo establecido en la resolucion 2674 cel 2013,
arantizando el cumplimiento de las normas establecidas para el aimacenamiento, elaborgcion,
ransporte (si aplica) y distribucién de alimentos, mediante modelos de proteccidn y conservaciéon
e los mismos, a fin de evitar deterioro en contenidos nutricionales y alteraciones que afecten la

salud de los usuarios. Todos los espacios deben permanecer limpios libres de suciedad en especial

los lugares de dificil acceso.

El manejo de los residuos se reclizard de acuerdo ¢ la Resolucién 2184/2019, cuidando el uso |
ficiente de bolsas plasticas.

Los residuos solidos que se generen deben ser ubicados de manera tal que no representen riesgo
e contaminacion al alimento, a los ambientes o superficies de potencial contacto con este.

. Infraestructura:

£l servicio de alimentacién debe cumplir con las caracteristicas de infraestructura establecidas en
lc Resolucion 2674 de 2013 en cuanto @ techos, paredes y pisos gue garanticen el correcto flujo de
los procesos y asi asegurar gue los alimentos ofrecidos a las personas mayores sean inccuos.

L
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| Especificaciones de materia prima:

Se debe garantizar gque la recepcién de materias primas y productos se hace en condiciones que
eviten su contaminacion, alteracién y dafios fisicos. ‘

Reclizar almacenamiento de materias primas, insumos y/o productos terminados en
sitios adecuados y exclusivos que eviten su contaminacion, garantizando el
fratamiento térmice, en los alimentes gue por su naturcleza permiten un rdpido
crecimiento y proliferacion de microorganismos indeseables, parficularmente los de
mMayor riesgo en salud piblica.

Hacer adecuado apilamiento de la materia prima, utilizando estibas ¢ tarimas en |

material sanitario, altura minima de 15 em que permita procesos adecuados y
pericdicos de limpieza y desinfeccion y de control integrado de plagas. deben
conservar la separacion de las paredes y garantizar un buen proceso de rotacion
de los productos en la bodega [Sistema PEPS).

Velar porque las materias primas se sometan ¢ la impieza y desinfeccion en

cumplimiento del plan de saneamiento basico, previe a su incorporacion en las
etapas sucesivas del proceso (cimacenamiento, produccién, servida).

Realizar seguimiento a la temperatura de equipos de refrigeracion y congelacién y
mantener actualizado el registre de los mismos.

Tomar medidas preventivas durante  las operacicnes de fabricacién,

procesamiento, envasado y cmacenamiento, para evitar la contaminacion |

cruzada,
Redlizar el almacenamiento de los productos no conformes en un depdsito
exclusivo para tal fin e identificado claramente.

Distribucién de los alimentos:

El Contratista deberd ofrecer el servicio diumno de alimentacién.

La distribucion serd tipe buffet ccompaiado de (1) un postre hipo glicido y jugo
de fruta natural.

Los servicios confratados serdan servidos en vajilla de losa de color blanco, se
suministrard cubiertos y servilletas; en caso de no disponer de esta losa se utilizard
platos y vasos en material bicdegradable para el servido de los alimentos. Estos
ultimos deben estar en éptimas condiciones de uso y contar con la capacidad
requerida para el servido de cada alimento.

Tiempos de alimentacién: se proponen los siguientes menUs para cada momento de alimentacién:

e Refrigerio AM
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Proteico: Omelett o hueve revuelto con coccién adecuada y presentacion visual
agradable para el consumae. Minimo un huevo por usuario (fipo AA).

Panificado: Croissant. Minimo 50 gramos por porcién.

Queso fresco (tipo cuajada o bajo en grasa): Minimo30 gramos por porcién.

Papaya y pifia picada: 100 gramos por usuario.

Bebida: Chocolaie en leche deslactosada. 250 ml por usudrio.

« Almuerzo
Proteico: chicharrdn carnudo. Minimo 60 gramos en cocide por porcion. Contar con unc
opcion vegetariana para los usuarios gue lo soliciten.
Arroz: 3lanco. Minimo 80 gramos por porcion.
Energético: tajada de maduro. Minimo 30 gramos por porcion.
Ensalada: lechuga, tomate, cebolla. Minime 80 gramos por porcion,
Vinagreta fresca sin picante.
Sopa: frijoles. 250 gramos por porcion.
Bebida: jugo de mora. 250 gramos por porcion.
Postre: Gelatina

e Refrigerio PM
Café con leche deslactosada. 250 ml por usuario.
Palito de queso integral. 30 gramos por porcion.
Fruta fresca entera: de temporada
Mini galleta dulce.

Las porciones de los alimentos que aparecen como variables deberdn programarse con la lista de |
intercambio de la Universidad de Antioquia, version 2023.

Sin embarge se puede contar con disponibilidad parc realizar gjustes, cambios o adaptaciones
en el meny segln requerimientos nutricionales, lineamientos institucionales o sugerencias
especificas incluyendo opciones especiales (baja en sal, vegetarianas ¢ dietéticas) si asi se
requiere.

se deberd contar con una estacidn permanente de tinto, agua y aromdéticas gratis,

La propuesta debe incluir la atencion de 234 personas mds sin_costo, distribuidas en cada uno de
los dias del servicio prestado (Si se realiza la actividad en 4 dias serian 59 por dia, o de acuerdo
con la programacién que se realice) estos equipos de personas adicionales actuarén como
asistentes base, para la supervisidn, coordingcién, vigilancia para el apoyo legistico y operativo
durante cada dia a la ejecucién del dia de sol o como equipe de fransporte de los usuarios
asistentes al evento.
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Este personal estaré destinado exclusivamente a labores de acompariamiento, organizacién,
control y seguimiento de las actividades, garantizando una experiencic ordenada, segura y
eficiente para todos los participantes.

Es importante precisar que este equipo:

Contard con alimentacién incluida.

Tendra acceso al parque Unicamente con fines operativos.

'No participard en las actividades recrectivas, ya que su rol serd exclusivamente de
acompenamiento y control durante toda la jornada,

Con este grupo adicional se busca fortalecer Ia calidad del servicio, optimizar la logistica del
evento y asegurar el cumplimiento de los esténdares requeridos en la ejecucién del dia de sol,

OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA

1. Garantizar el acceso a las instalociones de los parques recreativos y la provisién de
alimentacion (refrigeric AM, almuerzo y refrigerio PM) para los 2.860 adultos mayores
vinculados al Modelo Centro Vida Gerontolégico.

2. Tener la dispenibilidad para reclizar simultdneamente el servicio en varios parques segun
su oferta y capacidad instalada de cada uno.

3. Mantener los condiciones de seguridad y salubridad adecuadas para el disfrute de los
espacios recreativos, cumpliendo con la normatividad vigente. ‘

4. Proveer espacios adecuados para las actividades recreativas, pedagdgicas y ludicas que
se desarrollen denfro del marco del contrato.

5. Facilitarla organizacién y programacién de actividades recreativas, culturalesy deportivas
que promuevan el envejecimiento saludable, la participacién social y la calidad de vida
de las personas mayores asistentes al Centro Vida al Sol.

6. Garantizar la logistica necesaria para el acceso vehicular, asicomo el cargue y descargue
de las personas mayores, facilitando la seguridad de todos los asistentes. ‘

7. Ellugar donde se prestard el servicio deberd contar con zonas humedas, piscinas para
adultos [hidroaerébicos), amplias zonas recreativas para el desarrollo de los ambientes v
espacios para el desarrollo de otfras actividades, por ejemplo: Billares, mesas de ping pong,
zona de hamacas, canchas, kioscos, bingo y rumba.

8. El contratista deberd estar dispuesto a reunién previc con equipe logistico y/o
acompanantes del Modelo Cenfro Vida Gerontoldgico con el fin de acordar las |
actividades recreativas arealizar durante la jornada y coordinar la logistica necesaria para
la prestacion del servicio, ‘

9. Los condiciones de disfrute, integracion v relgjacion, con silleteria suficiente, servicio
sanitario gratuito (fodas en condiciones dptimas de utilizar el servicio), con papel higiénico, |
dispensador de jabdn y toalla de manos y/o secador de manos automdtico y sin contacto:
que sea de facil acceso peatonal a las instalaciones en general, con pisos gque no
representen peligros para las personas mayores; igualmente deberan tener pargueadero
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. Proporcionar a cada persona mayor asistente una manila de identificacién, aue permita

. El contratisic debe mantener una comunicacion constante y asertiva con la supervision

interno (gratuito) para descargar y abordar las personas, donde no se ponga en riesgo la i
integridad de estos. i

. El contratista deberd contar con elementos para contingencia por lluvia o desec de |

descanso de las personas mayores, se requieren espacios cubiertos o carpas 4x4 vy sillas.

Bl contrafista deberd contar con disponibilidad del espacio minimo cuatro (4) dias con |

capacidad de afore de 800 personas, para una ejecucion méaxima diaria de 800 adultos |
mayores atendidos.

. Copia de la licencia de funcionamiento de lainfraestructura adecuada parala realizacion

de las actividades recreativas, con zonas himedas fales como: piscina, furco y jocuzzi,l
gue cumpla como minimo con las normas establecidas en el cumplimiento de normas
minimas de seguridad en piscinas. El personal de rescate salvavidas quienes deberén tener
conocimienios de rescate primer respondiente: resucitacion cardicpulmonar y primeros |

auxilios y deberdan estar certificados como salvavidas por enfidad reconocida.

. Certificar que el Centro Recreativo cuenta con un plan de emergencias, aprobado por el

funcionario que este faculiado en cada Municipio, con todas las funciones, supuestos y
criterios bésicos que lo componen.

Prever que en el caso que se presente alguna situacién de afectacion en la salud (grave)
de alguno de los asistentes al Dia de Sol, se podré garantizer el troslado de aguellas
personas que por preexistencias y de acuerdo con las recomendaciones médicas |
requieren de un fransporte tipo ambulancia medicalizada y en el caso de que estas
personas requieran de una permanencia en el hospital local por mas tiempo para ser
estabilizado, contar con personal de acompanamiento por parte del operador, una vezi
sea dado de alta, garantizard el fransporte (Expreso) y deberd aporter certificacion de la|
afiliacidn y/o contar con el servicio de zona segura.

El talento humano debe estar uniformado, con camiseta y/o peto a cargo del contratista,

gue fengan colores que sean de facil ubicacién, teniendo en cuenta que son parte |
fundamental en la organizacién y su articulacion con el proceso general del evento. De
ahi lc importancia de su liderazgo, actitud lodica, propositiva, ademdas de ser facilitador y |
conciliador en las diferentes situaciones que se puedan presentar. Los guias deben estor!
pendientes de la programacion del evento de cada uno de los ambientes ludices, deben

velar por el bienestar, salud y requerimientos de cada uno de los integrantes del grupe

teniendo presente observaciones previas de cuidados de seguimiente especial ¢ alguna

patologia.

la identidad de las personas mayores dentre de los escenarios recrealfivos,

para el buen desarrolle del dia de scol. Por lo que el equipc de supervisidn estarg
acompanando cada una de los dreas esfratégicas de operacién: iransporie,
alimeniacion y recreqcion.

W
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'OBLIGACIONES DE METROSALUD:

contrato.
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OBLIGACIONES GENERALES DEL CONTRATISTA:

Cumplir con el objeto del contrato en la forma y oportunidad pactada. |
Cumplir con los requisitos y especificaciones ofertadas y confratadas,

Acatar las drdenes e instrucciones impartidas por el supervisor del contrato.

Cumplir con las obligaciones de cardcter laboral adquiridas con el personal a cargo, la |
seguridad social integral y los parafiscales.
5. Presentar la cuenta de cobro o factura en los tiempos establecidos para el pago del

' Documentacién TECNICA requerida para la propuesta:

1. Alcance de la verificacién durante la visita técnica:

18. Garantizar 1 almuerzo, 1 refrigeric AM y 1 refrigerc PM teniendo en cuenta las siguientes‘

|

19. Cumplir con todas las especificaciones técnicas exigidas para la actividad,

6. Informar oporfunamente al supervisor sobre alguna anomalic o dificultad presentada
duranie la ejecucion del contratd

7. Asistir a las reuniones acordadas.

8. No acceder a peticiones o amenazas de guienes actien por fuera de la Ley con el fin de
obligarlos @ hacer u omitir algin acto o hecho.

9. Todas las demas descritas en la propuesta presentada.

1. Ejercer el respective control en el cumplimiento del objeto del contrato y expedir el recibo
de cumplimiento a satisfaccién. |

2. Nofificar en un plazo maximo de 48 horas a la prestacion del servicio, la cantidad de
personas mayores que asistiran a los parques recreativos, asi también como el dia ¥ parque
seleccionados. Esta cantidad indicada desde el proyecto, seré cobrada en su iotalidad
per el proveedor segln la forma de pago establecida.

3. Prestar su colaboracién para el cumplimiento de Ias obligaciones del Contratista.

4. Caoncelar el valor del presente contrato como confraprestacion de los servicios prestados,
de conformidad con lo establecido en el presente contrato.

5. Ejercer la supervision y control del cumplimiento del objeto y las obligaciones del presente |

|

6. Facilitar todos los medios necesarios para el buen desarrollo del contrato.
Las demas que se deriven de la naturaleza del presente contrato y gue surian del desarrolio |
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Durante la visita técnica se verificard, de manera integral y sin limitarse @ ello, el cumplimiento de |
los siguientes requisitos f&cnicos minimaos:
-Contenedores para sélidos calientes y frios, azafates ¢ bafc maria que permita mantener la|
temperatura de los alimentos durante el servicio. Estos elementos deben estar en buen estado y
con la copacidad requerida para la cobertura atendidao.
Termémetros y balanzas eléctricas, destinados al conirol de temperatura y gramaije en sitio
-Certificados de calibracién vigentes de todos los equipos de medicién, (gramera y termometro |
Nne MAyor ¢ un afio)
- Todas las personas que realizaran actividades de manipulacion de alimentos deben tener
formacién en educacién sanitaria, principios basicos de buenas précticas de manufactura y |
practicas higiénicas en manipulacién de alimentos. Presentar Cerfificados de manipulacion
actualizado (1 afo de vigencia).

r
- Contar con certificacién médica en el que conste la aptitud © no para la manipulacion de 7
alimentos, con vigencia de | afio. Se considera necesaric que dentro de la valoracion médica se
garantice por razones clinicas y epidemioclégicas la optifud para manipulacion de alimentos, |

que se manipulen, siendo necesarias las pruebas de laboratorio clinice u ofras que resulten

'necesarias (KOH de ufas, coprolégico, frofis de garganta), registrando las medidas preventivas

descartando enfermedades infecciosas que pudieran provocar contaminacion de los alimentos i
\

y/o correctivas segun sea el caso

La Entidad dejard constancia del resultado de la visita técnica, la cual hard parte integral del
proceso de evaluacion. ‘
La no disponibilidad de los elementos exigidos o el incumplimiento total o parcial de cualquiera de
las especificaciones técnicas verificadas dard lugar ol rechazo de la oferta, porincumplimiento de
los requisitos minimos establecidos en el proceso de seleccidn.

2. Servicio Unico de operacion.
Con el propdsitc de garantizar la frazabilided, el control sanitario, la uniformidad del procesc
productivo y la adecuada supervision del contrato, se establece que para la gjecucién del |
contrato todos los alimentos se preparardn en un Unico servicio de alimentacién, el cual estarG
ubicado en el mismo espacio de atencién y esparcimiente establecide para la jornada de
atencién. No se permite traslade de alimentos preparados desde lugares diferentes al servicio de
alimentaciéon evaluade. I
No se permite alimentos del dia anterior, fodos los componentes deben ser preparados el mismo
dia de la atencién.
Los alimentos que se enfreguen de manera individual, empacada deberG contar con rotulo y
efiquetado segun los lineamientos establecidos en la Resolucion 810 de 2021 y Resolucion 2492 de
2022 del Ministerio de Salud y Proteccidn Social (sellos frontales de advertencial. ,
No se permite enfrega de alimentos con fecha de vencimiento caducada. |
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|

No se permite preparaciones tales como arroz con pollo, arroz mixto, arroz cubano y demdas

similares
3. Otros requisitos técnicos:

1. Cerfificacion o acta de inspeccién sanitaria vigente con concepto favorable, con vigencia |
inferior a 1 afo.

' 2. Presentar el plan de saneamiento que incluya minimo: los 4 programas reglamentarios, objetivos,
procedimientos, cronogramas, listas de chequeo y responsables de los siguientes programas:
Programo de limpieza y desinfeccién, programa de desechos sélidos, programa de control de
plagas y programa de abastecimiento y suministro de aguas.

3. Presentar la propuesta del meny para cada uno de los tiempos establecidos (refrigerio AM,
almuerzo, refrigeric PM| con los gramajes en cocido que serdn enfregados a los usuarios.

4. Programa de capacitacion del personal manipulador de alimentos.

5. Presentar la documentacién del personal manipulador que incluya: evidencia de capacitacién
y examenes médicos de aptitud laboral.

é. Cronograma de fumigaciones y ceriificado de la Ultima fumigacion realizada.

7. Resultados de Ulfimos rastreos microbiolégicos tomados en el servicio de alimentacién.

Para la evaluacién técnica de los oferentes se realizard visita de inspeccién a los servicios de
‘alimentacion que se presenten en la propuesta, a fravés del acta de inspeccicén sanitaria, con el
fin de evaluer la capacidad técnica y operativa para la ejecucion del contrato. Esta vista haré
parte de los criterios de evaluacién técnica y se verificando lo siguiente:

El oferente debe disponer de un servicio de alimentacién con la capacidad requerida para
la prestacion del servicio, con cumplimiento higiénico sanitaric segun la Resolucién 2674 del
2013 y ubicade en el mismo lugar de atencién. No se permite traslade de alimentos desde
ofro servicio de alimentacién al espacio de esparcimiento y atencién de los usuarios,

Debe fener Greas minimas separadas y acondicionadas para recepcion de materia prima,
podegaje de productos secos, drea de lavado de utensilios, drea de comedor, zone de
pasuras, y bafios para colaboradores y/u operarios independientes del drea de produccién.

Equipos en acero inoxidable de cardcter alimenticio para el procesamiento de los alimentos
como: marmitas, planchas BBQ, freidoras y licuadoras industriales, que permitan garantizar
preparacién de alimentos seguros, en las cantidades recueridas para cada servicio y
preparadas el mismo dia de enfrega, de manera tal que no se genere riesgo de|
descomposicion o alteracion antes de su consumo.

Las materias primas usadas para la preparacion de los alimentos deberan contar con registro
sanitario y cumplimiento normativo en etiquetado vy rotulado.

5.

MODALIDAD DE SELECCION DEL CONTRATISTA
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Los procesos de contratacion en la ESE METROSALUD se rigen por las normas del derecho privado, |
oor mandato expreso del articulo 195 numeral 6° de laley 100 de 1993 y el articulo 16 del Decreto
1876 de 1994, y a la norma interna Acuerdo 455 de 2024, por medio del cual se expide el Estatuto
de Confratacion de la ESE Metrosalud.

De acuerde ala Ley de Garantias Electorales [Ley 994 de 2005,) se debe redlizar el procesc de
contratacién a través de Convocatoria PUblica y de conformidad con lo establecide en el
Acuerdo 455 de 2024 Estatuto de Contratacion de la ESE Metrosalud.

6. VALOR ESTIMADO DEL CONTRATO

VA y todos los costos directos e indirecios, tasas y contribuciones que conlleve la celebracion y

El valor del contrato serd por la suma del presupuesto aprobado para la vigencia 2026, incluido
ejecucion fotal del contrate que resulte del presente proceso de contratacion.,

Para la ejecucion del contrato, la ESE METROSALUD En el rubro 212020200901- Remuneracion por
servicios tecnicos DOSCIENTOS DIEZ MILLONES CUATROCIENTOS DIEZ MIL DOSCIENTOS PESOS M/Cte
($210.410.200) IVA incluide debidamente amparada por la disponibilidad No. 260067 de la actual |
vigencia, expedida por el Area de Presupueste de |a Empresa.

s CRITERIOS PARA SELECCIONAR LA OFERTA

La ESE METROSALUD, hard los estudios del caso y el andlisis comparativo de las propuestas,

' feniendo en cuenta paro ello los requisitos habilitantes y los criterios de seleccién objetiva que se |

establezcan en los términcs de referencia de la convocatoria,

Los requisitos y/o documentos exigidos serdn de obligatorio y estricio cumplimiento. Lo ausencia
de requisitos o falla de documentos referentes @ la futura contratacién o al proponente,
necesarios para la comparacion de propuestas serviré de causa suficiente para el rechazo de los
ofrecimientos hechos.

La ESE METROSALUD, a su juicio, podra descartar propuestas, si durante el periodo del proceso de
seleccion se presentan circunstancios que alteren sustancicimente la capacidad financiera u
operativa del proponente, que lo lleven @ incumplir con los requisitos exigidos en los términos de
referencia.

El procedimiento empleado en el andlisis de ofertas, asi como los factores especificos incluidos en
lo evaluacidn, los términcs de referencia de la convocatoria.

; La ESE METROSALUD adjudicard el contrate al proponente cuya oferta se gjuste a los aspectos }

sustanciales de los términos de referencia, sus requerimientos técnicos, siendo la mds favorable a |
los intereses de la enfidad y obtenga el mdés alto puntaje, siempre que cumpla con todos los
requisitos habilitantes y evaluables establecidos dentro de este proceso de seleccion.
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5 Sélo serdn objeto de EVALUACION las ofertas que resulten habililadas.

| Se entiende por propuesta mas favorable, aguella que, habiende cumplido con los requisiios
minimos de caré&cter juridico, financiere, organizacional y de experiencia, obtenga el mayor
puntaje en los criterios de seleccién que se esiablecerén en los términos de referencia entre 103
cuales se tendran el precio, factores de calidad entre otros.

8. ANALISIS DE RIESGOS Y FORMA DE MITIGARLOS

NA

o GARANTIAS EXIGIDAS EN EL PROCESO DE CONTRATACION

El proponente con la adjudicacién del contrato censtituird a favor de la ESE Metrosalud, como

- mecanismos de cobertura del riesgo derivado del cumplimiento de las obligaciones contractuales

las garantias que cuente ceon los siguientes amparos:

¢ Responsabilidad Civil Extracontractual: por el 20% del valor total del contrato adjudicade
¥ con una vigencia igual al plazo de ejecucion del confratoy un (1) mes mas.

« Cumplimiento del Contrato: por el 10% del valor tofal del contrato adjudicado y con una |

vigencia igual al plaze de gjecucién del contrate y un (1) mes mads.
« Labuena calidad del servicio por el 10% del valor fotal del contrato adjudicade y con una
vigencia igual al plaze de gjecucién del contrato y un (1) mes mas.

10. DEMAS ASUNTOS QUE CONSIDERE PERTINENTES (FORMA DE PAGO, SUPERVISION O
INTERVENTORIA, CONDICIONES DE ENTREGA Y DE NEGOCIACION)

Lo ESE Metrosalud pagard al Oferente el valer del contrate @ 30 dias previa presentacion de la
factura, la cual estaran soporiada por la certificacién suscrita por el supervisor del centrate
' donde conste que se ha recibido el producte a entera satisfaccién en la ESE Meirosalud
El Oferente se obliga o informar a METROSALUD una cuenta bancaria (corriente o ahorres) a su
'nombre, en la cual le serdn consignados o transferidos electrénicamente los pagos que por
cualguier concepte le efectie METROSALUD.

igualmente, el proponenie presentard la factura al supervisor del contraio, anexando la
constancia y la planilla de pago de Apcrtes Al Sistema De Seguridad Social Integral, guien
elaborard el acta de recibido a satisfaccion y la auditoria respectiva y pasard a Tesoreria 10s
soportes requeridos para su frémite de pago.

SUPERVISION: La direccion general del contrato, su control y vigilancia en la ejecucion idénea y
oporfuna del mismo, estaran a cargo del Jefe Oficina de Salud Publica, Gestién Territorial.
Plazo de ejecucién: Desde la legalizacion del contrato hasta el 31 de agosic de 2026.




Codigo: PAO3 FR 36 '
version: 03 | FORMATO ESTUDIOS 1 (- ’
;geme apotic 1 6s109/2024 PREVIOS ‘Metrosalud.
| Pégina: | 15dels . |

Nota: Duranie este periodo se seleccionard una semana para la realizacién de la actividad, ‘
procurando llevar los adultos de manera escalonada al sitio corespondiente para el disfrute del
dia de sol.

Elaboré: Revlsé Revisé: Aprobé
N *Verificacion PAA y
g condiciones Juridicas
bz L%D )
Nornbre: Laura Martinez Nombre‘, Nombre: Adrianc | Nombre:  Esperanza
Alvorez AIe;ondr om Maria VelGsquez Pefaranda Pineda
Qrozco Arango
Cargoe: Profesional | Cargo: Jefe Cficing @ Cargo: Gerente (E) Cargo: Directora
Administrativo de Salud Pdblica, Operativa de
Gestion Territorial contratacién
Fecha: Abril 2026 Fecha: Abril 2026 1 Fecho Abril 2024 Fecha: Abril 2026
A \Jp-l6-0A-202¢
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1. CONTRATO No.
N/A
2. OBJETO DE CONTRATACION

Ingreso @ espacios recreativos para dia de sol de los adultos mayores beneficiarios del
proyecto de centro vide geroniolégica.

3. DESCRIPCION DEL ESTUDIO DE MERCADO

Se realiza estudio de mercado con el fin de deferminar y por consiguiente contratar Ingreso

a espacios recreativos para uso de zonas verdes, humedas, afrocciones mecanicas y/o
culturales, refrigerio am, almuerzo y refrigeric pm en parques recreativos ubicados en el
departamente de Anfioguia, con el fin de brindar a los beneficiarios, espacios de
recreacion, esparcimiento y bienestar, en ambientes seguros y adecuados, para el
desarrcllo de las actividades contempladas para el proyecio centros de vida
gerontolégico, dando cumplimiento a lo establecido en el contrato interadministrativo
4600107491-2026.
4. COMPARATIVO ENTRE EMPRESAS
| DESCRIPCION | |
| COMPLEMENTARIA | : '
| DELINSUMO -3 ,
nzgg:gsoﬁsgk gg VALOR | VALOR
DESCRIPCION PARA QUE EL UNIDAD | & = UNITARIO EN | VALOR TOTAL UNITARIO | VALOR TOTAL
DELINSUMO | Jcooere cena DE o3| aunpap | VA INCLUIDO | ENLA | IVAINCLUIDO
REQUERIDO MANEJO | £ O EMPRESA 1 UNIDAD EMPRESA 2
QUE OFERTA Y S| EMPRESA ] EMPRESA 2
QUE ES LO QUE SE z
DEBE ENTREGAR S| h ,
— SE LE ADJUDICA EL ; ,
CCNTRATO ' '
LSO de Zonas
verges, himedos,
crrocciones ‘
Solicas | Mmecénicas y/o i
extramurales | CUVTOlEs For  logso|  sescoo $185900.000 | $45.000 | $185.900.000
—:Di.';d;sow refigeric am. persena T R Yo R
glmuerzo ¥
refrigerio pm en !
pogues [
recreaiivos

5. CONCLUSION
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EL PROMEDIO DEL ESTUDIO DE MERCADO

El andiisis de mercado indica que en promedio el valor para la Salida extramural - Dia de
sol del programa de centros de vida gerontolégicos es de CIENTO OCHENTA Y CINCO
MILLONES NOVECIENTOS MIL PESCS. M/Cte ($185.900.000).




CRITERIOS A CONSIDERAR PARA EL PROCESO DE SELECCION

INGRESO

Servicio logistico para dia de sol de 2860 adultos mayores beneficiados del Modelo Centro
Vida Gerontolégico del distrito de Medelin, Incluye acceso a zonas verdes, himedas,
atracciones mecdnicas y/o culiurales, refrigerio am, almuerzo y refrigerio pm.

La propuesta debe incluir la atencién de 236 personas mds sin_costo, distribuidas en cada
uno de los dias de afencién (Si se realiza lo actividad en 4 dias serian 59 por dia, o de
acuerdo ala programacion que se realice) estos equipos de personas adicionales actuardn
como asistentes base, para la supervision, coordinacion, vigilancia para el apoyo logistico
y operativo durante cada dic a la ejecucion del dia de sol. Este personal estard destinado
exclusivamente a labores de acompanamiente, organizacién, control y seguimiento de las
actividades, garantizando una experiencia ordenada, segura y eficiente parc todos los
participantes,

Es importante precisar que este equipo:

¢« Contard con alimentacién incluida.

* Tendrd acceso al pargue Unicamente con fines operativos.

* No participaré en las actividades recreativas, ya que su rol seré exclusivamente de
acompanamiento y control durante toda la jornada.

* Con este grupeo adicional se busca forialecer la calidad del servicio, optimizar la
logisticc del evento y asegurar el cumplimiento de los estandares requeridos en la
ejecucion del dia de sol.

TIEMPO DE EJECUCION

« Elfiempo de ejecucién de esta salida serd efectuada entre el 1 de mayo y el 31 de
agosto de 2026, con una distribucion de cuatro (4] dias méximo para la atencidn de
los 2860 usuarios y sus acompafiantes, por lo que el proveedor debe contar con las
copacidad y dispenibilidad para realizar Ic actividad en el fiempo estipulado.

* Se nofificarg en un plazo méximo de 48 horas a la prestacién del servicio, la
cantidad de persenas mayores que asistiran a los parques recreatives, asi también
como el dic y parqgue seleccionados. Esla cantidad indicada desde el proyecto
serd cobrada en su totalidad por el proveedor segun la forma de pago
establecida. También se indicard la canfidad de personas que asisiirén ¥
cumplirén el rol de acompanantes de las actividades pactadas en la ejecucidn
del dia de sol

LOGISTICA E INFRAESTRUCTURA

1. Se proveerd espacios adecuados para las actividades recreativas, pedagdégicas y
Ibdicas que se desarrollen dentre del marceo del contrato.



11.

Se facilifaré la organizacién y programacion de aclividades recreativas, culturales y
deportivas que premuevan el envejecimiento saludable, la participacion social y 1a
calidad de vida de las personas mayores asistenies al Centro Vida al Sol.

Se garantizard la logistica necesaria para el acceso vehicular, asi como el cargue y
descargue de las personas mayores, faciitando la seguridad de todos 10s asistentes.

El lugar donde se prestard el servicio deberd contar con zonas himedas, piscinas para
adultos (hidroaerébicos), amplias zonas recrectivas para el desarrollo de los
ambientes y espacios para el desarrolle de ofras actividades, por ejemplo: Billares,
mesas de ping peng, zona de hamacas, canchas, kioscos, bingo y rumba.

El contratista deberd estar dispuestc a reunidn previa con equipo logistico y/o
acompanantes del Modelo Centro Vida Gerontolégico con el fin de acordar las
actividades recreativas a realizar durante la jornada y coordinar la logistica necesaria
para la prestacion del servicic.

Se tendran condiciones de disfrute, integracion y relajacion, con sileteria suficiente,
servicio sanitario gratuite (todas en condiciones éptimas de utilizar el servicio), con
papel higiénico, dispensador de jabdn y toalla de manos y/c secador de manos
automético vy sin contacto; que sea de fécil accese peatonal a las instalaciones en
general, con pisos que no representen peligros para las personas mayores; igualmente
deberan tener pargueadero interno (gratuito) para descargar y abordar las personas,
donde no se ponga enriesgo la integridad de estos.

£l contratista deberd contar con elementos para contingencia por lluvia o deseo de
descanse de las perscnas mayores, se requieren espacios cubiertos o carpas 4x4 y
sillas.

El confratisia deberd contar con disponibilidad del espacic minimo cuatro (4) dias
con capacidad de aforo de 800 personas, para una gjecucion maxima diaria de 800
adultos mayceres atendidos.

Copig de la licencio de funcionamiento de la infraestruciura adecuada para la
realizacion de las aclividades recreativas, con zonas himedas tales como: piscina,
turco vy jocuzzi, que cumpla como minimo con las normas establecidas en el
cumplimiento de normas minimas de seguridad en piscinas. El personal de rescate
salvavidas quienes deberdn tener conocimientos de rescate primer respondienie:
resucitacién cardiopulmonar y primeros auxilios y deberdn estar certificados como
salvavidas por enfidad reconocida.

Certificar que el Centro Recreativo cuenta con un plan de emergencias, aprebado
por el funcionario que este facultade en cada Municipio, con todas las funciones,
supuestos y criterios bdsicos que lo componen.

Prever gue en el caso que se presente alguna situacién de afeciacion en la salud
[grave) de alguno de los asistentes al Dia de Sol, se podra garantizar el tfraslado de
aquellas personas que por preexistencias y de acuerdo con las recomendaciones
médicas requieren de un transporte tipo ambulancia medicalizada y en el caso de
que estas personas requieran de una permanencia en el hospital local por maés
tiempe para ser estabilizado, contar con personal de acompanamiento por parte del
operador, unc vez sea dado de alta, garantizard el transporte (Expreso) y deberd
aportar certificacion de la afiliccion y/o contar con el servicic de zona segura.

El talenio humano debe estar unifermado, con camiseta y/o peto a cargo del
coniratista, gue fengan colores gue sean de facil ubicacion, teniendo en cuenta que



son parte fundamental en la organizacién y su articulacién con el proceso general
del evento. De ahila importancia de su liderazgo, actitud l0dice, propositiva, ademds
de ser facilitador y conciliador en las diferentes situaciones que se puedan presentar,
Los guias deben estar pendientes de la programaciéon del evento de cada uno de los
ambientes ludicos, deben velar por el bienestar, salud y requerimientos de cada une
de los integrantes del grupo teniendo presente observaciones previas de cuidados
de seguimiento especial o alguna patologia.

13. Proporcionar ¢ cada personc mayor asistente una manila de identificacién, que
permita la identidad de las personas mayores dentro de los escenarios recreativos.

14. El contrafista debe mantener una comunicacién constante y asertiva con la
supervisién para el buen desarrollo del dia de sol. Por o que el equipo de supervisién
estard acompanando cada una de las dreas estratégicas de operacién: transporte,
alimentacién y recreacién.

15, Cumplir con todas las especificaciones técnicas exigidas para la actividad.

Alimentacién:

Esta exige la eficiente entrega de los servicios de refrigerio am, aimuerzo y refrigerio
pm para las personas mayores y acompanantes de la parte logistica que asisten al
Centro Vida al Sol; para ello se necesita, una operacién previa gjustada que no
genere grandes congestiones y se pueda hacer de forma fluida; se requiere de una
estrategic comunicacional y aserfiva de los personas destinadas para dicha
coordinacion con los guias (logistico) y/o acompanantes que custodion a cada
grupo es‘ablecido desde el momento de salida de los buses.

Para la verificacién de las condiciones higiénicas sanitarias de los espacios del servicio
de alimentacién y del cumplimiento de las condiciones de los componentes
relacionados en el documento contractual, se contard con el acompaiamiento de
la Gestora del drea de nutricién, la Gestora del édrea de tecndlogos de alimentos v la
Ingeniera de alimentos del Medelo Centro Vida Gerontoldgice durante el proceso de
preparacién y consumo de los alimentos por parte de los usuarios,

Caracteristicas de la alimentacion:

1. Lo bebida I&ctea del refrigeric am y/o refrigerio pm deberd prepararse con leche
deslaciosada y ser saborizada con chocolate amargoe. cocoa ¢ chocolate en
pelve, en la cantidad suficiente para lograr una bebida de buena calidad y sabor.

2. Eljugo ser¢ preparado con una porcién de fruta natural de 80gr de peso nefo o 100
gr de pulpa de fruta por usuario; en este Ultimo caso si los 100 gr de pulpa no son
suficientes para obtener una bebida de las mismas caracteristicas logradas con los



90 gr en peso neto de fruia natural; se deberén aumentar los gramos de pulpa por
usuario.

3. La porcién de verdura en forma de ensalada deberd ir acompanada de aderezo
(vinagreta, limén, mayonesa entre otros). Esta deberd ser de 80gr en peso neto.

4. El peso de la percién de proteico a entregar en cocido es de 60 gramos parc el

momenic del almuerzo.

Los almuerzos deben ir acompafiados de un dulce ¢ pasire hipo glicido

Bajo ninguna circunstancia se permitirdn preparaciones de digs anteriores.

No se permitird preparaciones tipo arrcz con pollo.

No se permitird el suministro de alas de pollo.

Lo proteina del almuerzo serd de alio valor bioldgico (carne de res, cerdo, pescado,

pollo, chicharrén camudo).

10. La carme de res se suministrard en los cortes: Solomo redondo, posta, muchacho, en
preparaciones como: En salsa, rellena.

11. No se encuentra permitido el uso de pescado tipe basa.

12, €l aceite para las frituras debe ser 100% vegetal, puro, utilizando aceite a base de
soya, girasol, maiz ¢ canola; no esté permitido el uso de aceite de coco, de palma
o mezclas,

13. Los alimentos camicoes industriclizados {carnes frias) no podrdn ser utilizados en los
servicios de almuerzo como reemplazo de la proteina anteriormente mencionada.

14. Los refrigerios deben ser elaborados lo més cercano posible a la hora del consumo,
entregando alimentos frescos; lo anterior con el fin de evitar alieraciones que
ofecten la salud de los beneficiarios, entregando un productc en buenas
condiciones fisico-crganolépticas y del agrado de los consumidores.

15. Todos los producteos utilizados para le elaboracion de los refrigerics, tales como
jamoén, gueso, productos de panaderia, jugos enfre otros, deben tener registro
sanitario vigenie.

16. Los bebidas y almentos calientes al momento de la distribucién deberdn cumplir
con temperaiuras de 0 a é5°C.

17. El queso y alimentos que manejen temperaturas en frio (juge y ensalada), se deben
enfregar a 4°C, segun normatividad vigente, siendo el limite permisible para la
entrega del alimento, excepto para la leche gue maneja temperatura de 4°C +/-
2°C.

18. Los productes panificados, el postre y la fruta, se entregarén a temperatura
ambiente.

© @ N e

A. Muestra Testigo de alimentos:

El confratista se comprometerd a guardar en congelacién y como minimo por setenta y
dos (72) horas en la sede donde se redlice la preducciéon de alimentos, una racién minima
de 100g (de arroz, sopa, bebida y ensalada) y la porcién completa [de carne,
acompanante, producto de panaderia y bebida, refrigeric am, almuerzo y refrigeric pm,
suministrada @ los participantes inmediatamente termine su proceso de elaboracion, en
bolsa de ciere hermélico previamente desinfectadas y debidamente rotulada [fecha,
nombre del servicio y nombre complete del alimento o preparacién, ), posioilitandeo la



deteccion oportuna en caso de brote alimentario. Las muestras deben conservarse en
completo estado de limpieza sin derrames, evitando restos de climentos al momento de
introducir los alimentos en la bolsa y/o posterior cierre de la misma, deben conservarse en
un equipo de congelacién que se encuenire debidamente desinfectado y impio.

Si en el transcurso de la ejecucién alguna ¢ algunas de las preparaciones incluidas en la
alimentacién presenten rechazo por parte de los usuarios, se cambiard la preparacion ©
preparaciones per otras de similar aporte nutricional para el siguiente grupe de usuarios con
previa aprobacién por parte del supervisor de la Secretaria de inclusidn social y familia.

B. Requisitos de personal:

Las persenas que se encargarén del proceso de produccion y distribucion de o
alimentacién deberén contar con:

. Examen de KOH de uAas

. Coprolégico

. Frotis de garganta.

. Ser aptos para manipulacion de alimentos

Se deberd garantizar que la dotacién de este personal cumpla con la normatividad
vigente

. Condiciones higiénicas sanitarias:

El Contratista se comprometerd a cumplir con todo lo establecido en la resolucidn 2674 del
2013, garantizande el cumplimiento de las normas establecidas para el almacenamiento,
elaboracion, transporte (si aplica) y distribucién de climenios, mediante modelos de
proteccién y conservacion de los mismos, a fin de evitar deterioro en contenicos
nutricionales y alteraciones que afecten la salud de los usuarios. Todos los espacios deben
permanecer limpios libres de suciedad en especial los lugares de dificil acceso.

El manejo de los residuos se reclizard de acuerdo a la Resclucion 2184/2019, cuidando el uso
eficiente de bolsas plésticas.

Los residuos sélidos que se generen deben ser ubicados de manera tal que no representen
riesgo de contaminacién al aimento, a los ambientes o superficies de potencial contacto
con este.

. Infraestructura:

El servicio de alimentacidon debe cumplir con las caracteristicas de infraestructura
establecidas en la Resolucion 2674 de 2013 en cuanto o techos, paredes y pisos que
garanticen el correcto flujo de los procesos y asi asegurar que los alimentos ofrecidos a las
DErSONCS MAayores sean inocues.



Especificaciones de materia prima:

Se debe garantizer gue la recepcién de materias primas y productos se hace
en condiciones que eviten su contaminacion, alteracion y darios fisicos.
Realizar almacenamientc de materias primas, insumos y/c productos
terminados en sitios adecuados vy exclusivos que eviten su coniaminacion,
garantizando el tratamiento térmico, en los alimentos que por su naiuraleza
permiten un rapido crecimiento y proliferacién de microorganismaos
indeseables, particularmente los de mayor riesgo en salud publica.

Hacer adecuado apilamiento de la materia prima. utilizande estibas o
tarimas en material sanitario, altura minima de 15 ¢m gue permita procescs
adecuados y periddicos de limpieza y desinfeccién y de conirel integrado
de plagas, deben conservar la separacién de las paredes y garantizar un
buen proceso de rofacién de los productos en la bodega (Sistema PEPS).
Velar porgue las materias primas se sometan a lg limpieza y desinfeccion en
cumplimiento del plan de saneamiento basico, previo a su incorporacion en
las etapas sucesivas del procese (almacenamiento, produccién, servida).,
Reclizar seguimiento ¢ lo temperaiura de equipos de refrigeracién Y
congelacion y mantener actualizado el regisiro de los mismos.

Tomar medidas preventivas durante las operaciones de fabricacion,
procesamiento, envasado y almacenamiento, para evitar la contaminacion
cruzada.

Redlizar el almacenamiento de los productos no conformes en un depdsito
exclusivo para fal fin e identificado claramente.

Distribucién de los alimentos:

El Confratista deberd ofrecer el servicio diurno de alimentacion.

La distribucién serd tipo buffet acompariado de (1) un postre hipo glicido y
jugo de fruta natural.

Los servicios contratados serdn servidos en vaijilla de losa de color blanco, se
suministrarG cubiertos y servilletas; en caso de no disponer de esta losa se
vtilizaré platos v vasos en material biodegradcble pare el servido de los
alimentos. Estos Ulimos deben estar en éptimas condiciones de uso y contar
con la copacidad requerida para el servido de cada alimento.

Nota 1: luego del servido y entrega de la alimentacién y previende que, por lo
general, no llegan el iotal de personas convocadas, el proveedor, dispondrd de los
contenedores y bolsas suficientes, para empacar los remanentes, los cuales seran
entregados, por parte de la supervision a los usuarios con mayor vulnerabilidad.

Verificacién: Previo al inicioc de la ejecucidn, el contratista con la supervision
concertarG un recorrido de verificacion del cumplimiento de las condiciones exigidas
en &l cenfro recrectivo (Distancia, accesibiidad tanto de vehiculos tipo buses de
servicios especiales y camionetas, bafios, instalaciones en general, alimentacién y
bebidas).



VISITA TECNICA

Se realizard visita técnica por parte del operador del contrato para conocer las
instalaciones y ubicacion del sitio elegido y corroborard y solicitard los siguientes
aspectos:

DOCUMENTACION TECNICA

1. Alcance de la verificacidn durante la visita técnica:

Durante la visita técnica se verificard, de manera integral v sin limitarse a ello, el
cumplimiento de los siguientes requisitos técnicos minimos:

-Confenedores para sélidos calientes y frios, czafctes o bafo maria que permita
mantener lo temperatura de los alimentos durante el servicio. Estos elementos deben
estar en buen estade y con la capacidad requerida para la cobertura atendida.

-Termémetros y balanzas eléctricas, destinados al control de temperatura y gramaje en
sitio

-Certificades de calibracién vigentes de todos los equipos de medicién, [gramera vy
termémetrc no mayor a un afo)

- Todas las personas que realizaran actividades de manipulacién de alimentos deben
tener formacién en educacién sanitaria, principios bdsicos de buenas practicas de
manufactura y practicas higiénicas en manipulacion de  alimentos. Presentar
Certificados de manipulacién actualizado (1 afc de vigencial).

- Contar con cerfificacién médica en el que conste lo aptitud o no para la
manipulacién de alimentos, con vigencia de 1 afio. Se considera necesario que dentro
de la valorociéon médica se garantice por razenes clinicas y epidemioldgicas la aptitud
parac maenipulacion de alimentos, descartando enfermedades infecciosas que
pudieran provocar confaminacion de los alimentos gue se manipulen, siendo
necesarias las pruebas de laboratoric clinico u ofras que resulien necesarias (KOH de
unas, coproldgico, frofis de garganta), registrande las medidas preventivas y/o
correctivas segin sea el caso

Lo Entidad dejord constancia del resultado de la visita técnica, la cual hard parte
integral del proceso de evaluacién,

La no disponibilidad de los elementos exigidos ¢ el incumplimiento total o parcial de
cualguiera de los especificaciones técnicas verificadas dard lugar al rechazo de la
oferta, por incumplimientc de los requisitos minimos establecidos en el proceso de
seleccion.

2. Servicio Unico de operacién.

. )



Con el propésito de garantizar la frazobilided, el control sanitario, la unifermidad del
proceso productivo y la adecuada supervisién del contralo, se esiablece que para [o]
ejecucion del confrato todos los alimentos se prepararén én un Unico servicio de
alimentacion, el cual estard ubicado en el mismo espacio de atencion y esparcimiento
establecido para la jornada de atencién. No se permite traslado de alimentos preparados
desde lugares diferentes al servicio de alimentacion evaluado.

No se permite alimentos del dia anterior, todos los componentes deben ser preparados el
mismo dia de la atencidn.

Los alimentos gue se entreguen de manera individual, empacada deberd contar con rofulo
y efiquetado segun los ineamientos establecidos en la Resolucion 810 de 2021 y Resolucion
2492 de 2022 del Ministerio de Salud y Proteccion Social (sellos frontales de advertencia).

Ne se permite entrega de alimentos con fecha de vencimiento caducada.

No se permite preparaciones tales como arroz con pollo, arroz mixto, arroz cubano y demdas
similares

3. Otros requisitos técnicos:

1. Certificacién o acta de inspeccidon sanitaria vigente con concepio favorable, con
vigencia inferior a 1 afo.

2. Presentar el plan de saneamiento que incluya minimo: los 4 programas reglamentarios,
objetivos, procedimientos, cronogramas, lisias de chequeo y responsables de leos siguientes
programas: Programa de limpieza y desinfeccién, programa de desechos sdlidos,
programa de control de plagas y programa de abastecimiento y suminisirc de aguas.

3. Presentar la propuesta del menu para cada uno de los liempos establecidos (refrigeric
AM, almuerzo, refrigerio PM) con los gramajes en cocide gue seran enfregados a los
usuarios.

4. Programa de capaciiacién del personal manipulador de alimentos.

5. Presentar la documentacion del personal manipulador gue incluya: evidencia de
capacitacién y exdmenes médicos de aptitud laboral,

é. Cronograma de fumigaciones y certificado de la Ultima fumigacién realizada.
7. Resultados de Ultimos rastrecs micrebioldgicos tomados en el servicio de alimentacién.

Para la evaluacion técnica de los oferentes se realizard visita de inspeccidn a los servicios
de alimeniacién que se presenten en la propuesta, a través del acta de inspeccion
sanitaria, con el fin de evaluar la capacidad técnica y operativa para la ejecucion del
contrate. Esta vista narG parte de los criterios de evaluacion técnica y se verificando lo
siguiente:

- El oferente debe disponer de un servicio de alimenfacién con la capacidad
requerida para la prestacion del servicio, con cumplimiento higiénico sanitario segun



la Resolucion 2674 del 2013 y ubicado en el mismo lugar de atencidn. No se permite
traslado de almentos desde ofro servicio de alimentacién al espacio de
esparcimiento y atencién de los usuarios.

Debe tener areas minimas separadas y acondicionadas para recepcion de materia
prima, bodegaje de productos secos, drea de lavade de utensilios, drea de
comedor, zona de basuras, y bafios para  colaboradores y/Uu  operarios
independientes del drea de produccion.

Equipos en acero inoxidable de cardcter alimenticio para el procesamiento de los
alimentos como: marmitas, planchas BBQ, freidoras y licuadoras industriales, que
permitan garantizar preparacion de alimentos seguros, en las canfidades requeridas
para cada servicio y preparadas el mismo dia de entrega, de manera tal que no se
genere riesgo de descomposicion o alteracidn antes de su consumo.

Las materias primas usadaos parc la preparacion de los alimentos deberdn contar con
registro sanitario y cumplimiento normative en etiquetado v rotulado.

| N
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Santa Fe de Antioquia, Antioquia A

'/

02 de marzo de 2026 y/,
BOHIOS
£/ MOSTERA \

Serfiores

METROSALUD

Asunto: Cotizacion de Servicios — Plan Dia de Sol para 2.860 personas

Cordial saludo,

Reciban un atento saludo en nombre de todo el equipo humano de la hosteria bohios. Para
nosotros es un honor presentarles nuestra propuesta formal del Plan Dia de Sol, disefiada
especialmente para atender su evento institucional con una proyeccion de 2.860 personas.
Contamos con la experiencia, infraestructura y talento humano necesario para desarrollar
jornadas empresariales y encuentros masivos con altos estandares de organizacion, calidad

y servicio, garantizando bienestar, comodidad v una experiencia agradable para todos los
asistentes.

% PLAN DIA DE SOL - PROPUESTA
INSTITUCIONAL

Nuestro plan ha sido estructurado para ofrecer una jornada integral que combine recreacion,
descanso, alimentacion balanceada y espacios adecuados para la integracion del equipo
humano.

1) ALIMENTACION INCLUIDA

El plan contempla:
o Refrigerio en la manana
o Almuerzo completo

« Refrigerio en la tarde

Hemos disefiado un menu equilibrado, ideal para eventos empresariales v jornadas de
bienestar.

#® MENU SUGERIDO POR EL HOTEL



{3 Refrigerio AM

+ Chocolate amargo con leche deslactosada
» Mediatela de arepa de maiz

+ Fruta fresca de temporada

*  Queso fresco bajo en sal

« Mini ponqué

m Almuerzo

o Crema de zanahoria

» Lomo de cerdo a la plancha (100 gramos)

« Arroz blanco

» Maduro al horno

» Ensalada fresca de lechuga, tomate y pepino
o Jugo natural de mora

o Postre: gelatina

&4 Refrigerio PM

» Café con leche deslactosada
o Palito de queso integral

¢ Fruta fresca

e Mini galleta dulce

pe Importante: Estamos totalmente dispuestos a realizar ajustes, cambios o adaptaciones
en el mena segin requerimientos nutricionales, lincamicntos institucionales o sugerencias
especificas, incluyendo opciones especiales (bajas en sal. vegetarianas o dietéticas), si asi lo
requieren.

@3 SERVICIOS E INSTALACIONES
INCLUIDAS



Durante la jornada, los asistentes podran disfrutar de nuestras instalaciones y servicios
complementarios:

+ 2 piscinas para adultos y nifios

» Restaurante y bar

» Juegos de mesa (billar y mesa de ping pong)

e Turco

« [Estacion permanente de tinto, agua y aromatica gratis
» Zonas verdes y espacios abiertos para integracion

+ Parqueadero privado

o Recreacion dirigida

» Servicio de enfermeria y salva vidas

Nuestro equipo operativo estara disponible para coordinar la logistica del evento v
garantizar el adecuado desarrollo de cada actividad.

£2 CAPACIDAD Y LOGISTICA

La Hosteria cuenta con una capacidad instalada de 1000 personas por dia (PAX).
Para atender un grupo de 2.860 personas, proponemos organizar el evento por jornadas

programadas o fechas previamente coordinadas, asegurando asf una experiencia comoda,
segura y bien organizada para todos los asistentes.

&) INVERSION

Valor por persona: $65.000
(Impuestos incluidos)

Este valor incluye alimentacion completa, uso de instalaciones y servicios mencionados
anteriormente.

COMPROMISO Y CALIDAD



En la Hosteria Bohios trabajamos con compromiso, responsabilidad y vocacion de servicio.
Nuestro objetivo es brindarles una experiencia organizada, segura y memorable, alineada
con los valores y necesidades de su institucion.

Agradecemos profundamente la oportunidad de presentar esta propuesta. Quedamos atentos
a programar una reunion, visita técnica o resolver cualquier inquictud adicional.

Serd un verdadero placer recibir a METROSALUD en nuestras instalaciones.

Cordialmente.

MARTIN SANCHEZ GRISALES
CC: 8471831

GERENTE GENERAL

Teléfono: 3105962411-3023158666



Santa fe de Antioquia, Antioquia

02 de marzo de 2026

Sefores
METROSALUD

Asunto: Cotizacién de Servicios — Plan Dia de Sol para 2.860 personas

Cordial saludo,

Reciban un atento saludo en nombre de todo el equipo humano del Hosteria acuarela del
rio . Para nosotros es un honor presentarles nuestra propuesta formal del Plan Dia de Sol,
disefiada especialmente para atender su evento institucional con una proyeccion de 2.860
personas.

Contamos con la experiencia, infraestructura y talento humano necesario para desarrollar
jornadas empresariales y encuentros masivos con altos estandares de organizacion, calidad

y servicio, garantizando bienestar, comodidad y una experiencia agradable para todos los
asistentes.

% PLAN DIA DE SOL - PROPUESTA
INSTITUCIONAL

Nuestro plan ha sido estructurado para ofrecer una jornada integral que combine recreacion,
descanso, alimentacion balanceada y espacios adecuados para la integracion del equipo
humano.

2] ALIMENTACION INCLUIDA

El plan contempla:

« Refrigerio en la mafiana
» Almuerzo completo
» Refrigerio en la tarde

Hemos disefiado un mena equilibrado, ideal para eventos empresariales v jornadas de
bicnestar.



## MENU SUGERIDO POR EL HOTEL

£% Refrigerio AM

¢ Chocolate amargo con leche deslactosada
¢ Mediatela de arepa de maiz

¢ lruta fresca de temporada

e Queso fresco bajo en sal

«  Mini ponqué

m Almuerzo

» Crema de zanahoria

» Lomo de cerdo a la plancha (100 gramos)

« Arroz blanco

* Maduro al horno

» Ensalada fresca de lechuga, tomate y pepino
» Jugo natural de mora

e Postre: gelatina

& Refrigerio PM

« Café con leche deslactosada
« Palito de queso integral

o Fruta fresca

o Mini galleta dulce

4° Importante: Estamos totalmente dispuestos a realizar ajustes, cambios o adaptaciones
en el meni segln requerimientos nutricionales, lincamientos institucionales o sugerencias
especificas, incluyendo opciones especiales (bajas en sal, vegetarianas o dietéticas), si asi lo
requieren.




@3 SERVICIOS E INSTALACIONES
INCLUIDAS

Durante la jornada, los asistentes podréan disfrutar de nuestras instalaciones y servicios
complementarios:

» 2 piscinas para adultos y nifios

» Restaurante vy bar

+ Juegos de mesa (billar y mesa de ping pong)

* Turco

» Estacion permanente de tinto, agua y aromatica gratis
« Zonas verdes y espacios abiertos para integracion

« Parqueadero privado

» Recreacion dirigida

« Servicio de enfermeria v salva vidas

Nuestro equipo operativo estard disponible para coordinar la logistica del evento y
garantizar el adecuado desarrollo de cada actividad.

£ CAPACIDAD Y LOGISTICA

La Hosteria cuenta con una capacidad instalada de 800 personas por dia (PAX).
Para atender un grupo de 2.800 personas, proponemos organizar el evento por jornadas

programadas o fechas previamente coordinadas, asegurando asi una experiencia comoda,
segura y bien organizada para todos los asistentes.

& INVERSION

Valor por persona: $65.000
(Impuestos incluidos)

Este valor incluye alimentacidn completa, uso de instalaciones y servicios mencionados
anteriormente.



COMPROMISO Y CALIDAD

En la hosteria acuarela del rio trabajamos con compromiso, responsabilidad y vocacion de
servicio. Nuestro objetivo es brindarles una experiencia organizada, segura y memorable,
alineada con los valores y necesidades de su institucion.

Agradecemos profundamente la oportunidad de presentar esta propuesta. Quedamos atentos
a programar una reunion, visita técnica o resolver cualquier inquietud adicional.

Sera un verdadero placer recibir a METROSALUD en nuestras instalaciones.

Cordialmente,

MARTIN SANCHEZ GRISALES
CC: 8471831

GERENTE GENERAL

Teléfono: 3105962411-3127016110
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—) E.S.E. Metrosalud

RESOLUCION Alcaldia de Medellin
Metrosalud. Numero 13861 e e
FECHA 16/04/2026

“SERVICIO LOGISTICO PARA DIA DE SOL DE LOS ADULTOS MAYORES BENEFICIARIOS DEL

-,

PROYECTO CENTRO VIDA GERONTOLOGICO DEL DISTRITO DE MEDELLIN.

La Gerente encargada de la Empresa Social del Estado Metrosalud en uso de sus fccultogies
legales y estatutarias contenidas en el Acuerdos 455 de 2024 y el Estatuto de Contratacion
de la ESE Metrosalud, emanado de la Honorable Junia Directiva y

CONSIDERANDO.

1. Que la ESE METROSALUD requiere contratar el SERVICIO LOGISTICO PARA DiA DE SOL DE
LOS ADULTOS MAYORES BENEFICIARIOS DEL PROYECTO CENTRO VIDA GERONTOLOGICO
DEL DISTRITO DE MEDELLIN.

2. Que de conformidad con el Acuerdo 455 de 2024 emanddo de la Junia Directiva de la
empresa y teniendo en cuenia la cuantia del proceso se adelantara a través de la
modalidad de Convocatoria Publica.

3. Que el Acuerdo 455 de 2024, dispone gue el gerente o la empresa en quien haya
delegado tal funcién, ordenara la redlizacion de la respectiva Convocatoria Poblica

k. mediante Resolucién Motivada.

4. Que para amparar los gastos para la contratacion de este proceso, fue expedida la
Disponibilidad Presupuestal PDIGN °260036, por el area de presupuesto, para un fotal de
estimado asignado para este proceso de DOSCIENTOS DIEZ MILLONES CUATROCIENTOS
DIEZ MIL DOSCIENTOS PESOS ML/CTE ($210.410.200) IVA INCLUIDO.

5. Que de acuerdo con la anteriores consideraciones

 RESUELVE.

ARTi(;ULO PRIMERO: Ordenar la realizacién de la convocatoria publica, para contratar SERVICIO
LOGISTICO PARA DIA DE SOL DE LOS ADULTOS MAYORES BENEFICIARIOS DEL PROYECTO CENTRO
VIDA GERONTOLOGICO DEL DISTRITO DE MEDELLIN.

ARTICULO SEGUNDO: Consecuente con lo anterior, adelantase y complase hasta su culminacién
todas y cada una de las etapas precontractuales y coniractuales senaladas en el Acuerdo 455
de 2024, el manual de contratacién y los términos de condiciones.

ARTICULO TERCERO: La invitacion y sus anexos podran ser consultados en la pdagina web de la
entidad www metrosalud.gov.co

ARTICULO CUARTO: La presente resolucion rige a partir de la fecha de su expedicion.

NOTIFIQUESE Y CUMPLASE
S
Lo )
ADRIAL\]A' MARIA V U&SQUEZ ARANGO
Gerenie E
Nombre Firma Fecha
Proyecté: Carlos Andrés Merizalde Gariner - Abogado Conirofisia [\“ uul\)(f '
P £ ABRIL DE 2026

Reviso y Aprobd; | Esperanza Pediaranda Pineda - Direclora Opercliva de (% | / )

Contralccion. O ‘-’\/L/ s
Ios amiba fimantes declaramos que hemos revisado el documenlo y lo enconiramos ajusiado a las normas y disposiciones legales vigenles, por lo
lanto. baio nuestra responsabliidad lo presentamos parc firma

G -

Ediificio FI Sacatin — Carrera 50 N° 44-27 o o e T
Conmutador: 511 7505 : : 3
Medellin — Colombia www.metrosalud.gov.co
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PROCESO DE SELECCION POR LA MODALIDAD DE CONVOCATORIA PUBLICA

TERMINOS DE CONDICIONES

PROCESO NUMERO N° 12 DE 2026

OBJETO: SERVICIO LOGISTICO PARA DiA DE SOL DE LOS ADULTOS MAYORES BENEFICIARIOS DEL
PROYECTO CENTRO VIDA GERONTOLOGICO DEL DISTRITO DE MEDELLIN.

ABRIL DE 2026

Edificio El Sacatin — Camrera 50 Ne 44-27

Conmutador: 511 7505 ‘ www.metrosalud.gov.co
Medellin — Colombia
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CONVOCATORIA PUBLICA

PROCESO NUMERO 12 DE 2024

TERMINOS DE CONDICIONES PARA CONTRATAR SERVICIO LOGISTICO PARA DiA DE SOL DE LOS
ADULTOS MAYORES BENEFICIARIOS DEL PROYECTO CENTRO VIDA GERONTOLOGICO DEL DISTRITO
DE MEDELLIN.

1.  PRESENTACION

El oferente deberd andlizar cuidadosamente estos términos de condiciones, cerciorarse de que
cumple las condiciones y requisitos exigidos y que no estd incurso en inhabilidades e
incompatibilidades generales o especiales para contratar con la ES.E., la informacién y la
documentacion exigida, su vigencia, las fechas y hora fijadas para la apertura y ciere de la
convocatoria en sus distintas etapas; las condiciones juridicas, técnicas y econémicas a fener en
cuenta para elaborar y presentar las ofertas relacionadas con el objeto de la contratacion y que
harén parte integral de los contratos que resulten del proceso de seleccion.

2, OBJETO

La Empresa Social del E§1odo METROSALUD, estd interesada en recibir ofertas que le permitan
confratar SERVICIO LOGISTICO PARA DIA DE SOL DE LOS ADULTOS MAYORES BENEFICIARIOS DEL
PROYECTO CENTRO VIDA GERONTOLOGICO DEL DISTRITO DE MEDELLIN.

3. REGULACION JURIDICA

Los procesos de contratacion en la ESE METROSALUD se rigen por las normas del derecho privado,
por mandato expreso del articulo 195 numeral é° de la ley 100 de 1993 y en especial la norma interna
Acuerdo 455 de 2024 por medio del cual se expide el Estatuto de Coniratacién de la ESE Metrosalud
y el arficulo 16 Del Decreto 1876 de 1994, que establece ademds, que puede discrecionalmente
utilizar las clausulas excepcionales previstas en las Leyes 80 de 1993 y 1150 de 2007 y sus Decretos
Reglameniarios.

De conformidad con lo establecido en dicho Esidiuto de Confratacion y teniendo en cuenta la
cuantia a coniratar, este proceso se rige por el: =Y

“Convocatoria Poblica: La seleccion del contratista se efectuardg por Convocatforia Publica
cuando la cuantia del proceso a celebrar supere los 2.000 salarios minimos legales mensuales
vigentes. Mediante la resolucién motivada, el Gerente general o la persona en quién haya
delegado tal funcién, ordenard la realizacion de la respectiva Convocatoria Publica”™

Asimismo, segun lo establecido en el articulo 26 del Estatuto Contractual de esta entidad en este
proceso se elaboraran términos de condiciones.

“26. Términos de Condiciones: METROSALUD elaborara términos de condiciones para fodos
los procesos contractuales que superen los (300) salarios minimos mensuales vigentes, a
excepcion de los que por su naturaleza requieran de una sola oferfa. ;

Los términos de condiciones establecerdn los requisitos necesarios para participar en el
proceso de seleccién, de acuverdo a los requerimientos que en razon de la naturaleza del
asunto o interés del confrato fengan las diferentes dependencias de la enfidad y ademas
fijaran las reglas que permitan la presentacion de oferfas, los requisitos habilifantes y los

Edificio Bl Sacatin - Carrera 50 Ne 44-27 2% ////
Conmutador: 511 7505

‘ ; www.metrosalud.gov.co
Medellin — Colombia
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Metrosalud.

parametros de evaluacion de tal manera que se asegure la seleccién objetiva y la calidad
de los bienes, obras o servicios objefo de confratacion (...)"

4. CRONOGRAMA

La presente invitacién tiene el siguiente cronograma en el que se describen cada una de las etapas

y actividades a desarrollar:

Alcaldia de Medelli
R e —
Ciancia, Tecnologia ¢ lanovacsda

ACTIVIDAD

FECHA Y HORA

LUGAR

Publicacién en la
pdgina web de

Viernes 17 de abril
de 2026

www.metrosalud.gov.co
Menu de contrataciones

Metrosalud

Recibo de ; Enviadas al correo electronico

observaciones y/o i ?I Mgglals direccioncontratacion@metrosalud.gov.co,
g de abril de 2026, 7

solicitud de con copia a

aclaraciones a los
términos de condiciones

hasta las 04:00
p.m.

carlos.merizalde@metrosalud.gov.co
yesid.quiroz@meirosalud.gov.co

Publicacion de
respuesta a las
observaciones y/o
aclaraciones en la
pagina web de la ESE
Metrosalud

Hasta el Lunes 20
de abril de 2026 o
hasta que la
enfidad lo estime

www.metrosalud.gov.co
MenU de contrataciones

Fecha limite de
presentacion de ofertas

Martes 21 de abril
de 2026 hasta las
11:00 a.m.

Centro Administracion Documental.
Carrera 50 No. 44-27, piso 1

Acta de Aperiura

Martes 21de abril

| de 2026 hasta las

Direccion de contratacion
Carrera 50 No. 44-27, piso 4 o donde la

11:30 a.m. enfidad designe.
Proceso de Evaluacion: Masies.2lde/abm
& e de 2026 hasta el : o &
Requisitos habilitantes, Jueves O3 e dbiil Direccion de coniratacion,
Juridicos, Sarlaft y de 202 o hasta Subgerencia Financiera, oficina de salud

técnicos y calificacion
de ofertas

que la entidad lo
estime

publica.

Visita de Técnica

Jueves 23 de abril
de 2026

Se informard un dia antes la hora de visita

Publicacion Evaluacion
Preliminar - Traslado

Viermes 24 de abril
de 2026

Pagina Web

www.metrosalud.gov.co

Subsanacién de
requisitos y
Observaciones por
parte de los
proponentes al informe
preliminar

Lunes 27 de abril
de 2026 11:00 a.m.

Por escrito radicado en el Ceniro
Administracién Documental,
Carrera 50 No. 44-27,

Comité de Martes 28 de abril ! 3 ety
Adfidicricionss de 2026 Direccidn de contratacion
W ey y Direccién de contratacion
Audiencia de Martes 28 de abril | 3 :
Adjudicacion de 2026 Carrera 50 No. 44-27, piso 4 o donde la

entidad designe.

Edificio El Sacatin = Carrera 50 Ne 44-27

Conmutador: 511 7505
Medellin = Colombia

Pagina 3 de 29
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Metrosalud. s

Publicacion de
evaluacion definitiva a | Martes 28 de abril
disposicién de los de 2026

proponentes

Pagina Web
www.mefrosalud.gov.co

5. PRESUPUESTO OFICIAL

El valor del contrato serd por la suma del presupuesto aprobado para la vigencia 2026, incluido IVA
y todos los costos directos e indirectos, tasas y contribuciones que conlleve la celebracion y
ejecucion total del contrato que resulte del presente proceso de contratacion.

Los gastos que se originen de la ejecucion de los contratos resultantes de la presente invitacion se
imputardan al certificado de Disponibilidad Presupuestal PDIG N° 260067, expedido por el Area de
Presupuesto, para un total estimado asignado para este proceso de DOSCIENTOS DIEZ MILLONES
CUATROCIENTOS DIEZ MIL DOSCIENTOS PESOS ML/CTE ($210.410.200) IVA INCLUIDO.

6.  TIEMPO DE EJECUCION DEL CONTRATO

El contrato tendrd una duracion desde la aprobacion de las garantias HASTA EL 31 DE AGOSTO DE

2026 o hasta agotar presupuesto, se podrdan realizar adiciones y prorrogas mientras se realiza un _~
nuevo proceso de confratacion, conforme a lo senalado en el Estatuio de Contratacion y en las
normas en materia presupuestal aplicables a la E.S.E. METROSALUD.

& PERSONAS QUE PUEDEN PARTICIPAR.

En la presente Invitacion, podrén participar todas las personas naturales o juridicas, individualmente,
en Consorcio o Uniones Temporales, consideradas legalmente capaces de acuerdo con las
disposiciones vigenies y que no se encuentren incursas en las causales de inhabilidad e
incompatibilidad previstas en la Ley 80, ley 1150 de 2007, Ley 1474 de 2011 y demds normas
complementarias y que cuenten con personal técnico en el Valle de Aburra y que cuenten con por
lo menos 10 anos de experiencia en su actividad comercial, los cuales serdn verificados a partir de
la fecha de expedicion de su matricula mercantil mediante el registro ante la cémara de comercio
de su jurisdiccion. (Para el caso de consorcios o uniones temporales cada uno de ellos infegrantes
deberd cumplir con esta exigencia independiente del porcentaje de participaciéon en el
proponente plural)

Los miembros del consorcio o uniones temporales deberdn senalar las reglas basicas que regulen
las relaciones entre ellos, y su responsabilidad serd solidaria frente a la E.S.E. METROSALUD, de todas
y cada una de las obligaciones derivadas de la propuesta y del contrato. De igual manera, deberan
indicar su porcentaje de participacion, y designar la persona que para todos los efectos los
representar@. Ademds, deben anexar acta mediante la cual se constituyen como Consorcio o
Unién temporal.

No podran presentar propuesta ni por si o por interpuesta persona, quienes estén incursos en las
causales de inhabilidades e incompatibilidades previstas en el articulo 54 de la Ley 734 de 2002, Ley
1474 del 2011 Capitule |, y en las demas normas legales, ademds, quienes se encuentren inscritos en
el Boletin de responsables Fiscales de la Contraloria General de la Republica de conformidad con
lo establecido en el Articulo 60 de la Ley 610 de 2000; o estan inhabilitados por deudores morosos o
por delitos sexuales.

En la forma que se presenten deberan cumplir con los siguiém‘es requisitos:
7.1 PERSONA NATURAL

Que su actividad comercial debe estar relacionada como proveedor de bienes y/o servicios iguales
con el objeto de la presente convocatoria.

Edificio El Sacatin = Carrera 50 Ne 44-27
Conmutador: 511 7505
Medellin — Colombia

www.metrosalud.gov.co
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Y los parficipantes deben cumplir los requisitos legales y acompanar los documentos juridicos,
técnicos, de experiencia y econdmicos, exigidos en los presentes términos de condiciones.

7.2 PERSONA JURIDICA

En el presente Proceso de Coniratacién pueden participar personas juridicas, cuyo objeto social
sea especifico en el suministro de alimentos o viveres frescos y/o suministro de paquetes alimentarios
relacionados con el objeto del contrato a celebrase.

Los participantes deben cumplir los requisitos legales y acompanar los documentos juridicos,
técnicos, de experiencia y econdmicos exigidos en los presentes términos de condiciones.

El Representante Legal debe estar autorizado para comprometer a la persona juridica hasta por el
valor de la propuesta y/o para suscribir el contrato en caso de serle adjudicado, aportando con la
propuesta autorizacion del érgano social o junta directiva, cuando su facultad esté limitada a un
valor inferior al de la misma.

7.3 CONSORCIOS O UNIONES TEMPORALES

En el presente Proceso de Contratacion pueden participar consorcios o uniones temporales
- conformados por las personas naturales o juridicas en las condiciones previstas anteriormente.

8.  CONSULTA DE LOS TERMINOS Y ANEXOS

Los términos de esta invitacién serdn publicados en pdagina web de Metrosalud,
www.metrosalud.gov.co link de contratacion, de conformidad con el cronograma establecido en
el proceso de seleccion, donde se encuentran las condiciones y especificaciones solicitadas por la
empresa y que deberd cumplir el oferente para realizar su oferta.

Términos de Condiciones

Resolucion de apertura

Anexo N° 1 carta de presentacién de la oferta e inhabilidades
Anexo N.° 2 Declaracion juramentada

Anexo N° 3 Compromiso antficorrupcion

Anexo N° 4 Formato SARLAFT persona juridica

Anexo N° 4.1 Formato SARLAFT persona natural

Anexo N° 5 Plantilla para diligenciar oferta economica
Anexo N° é Planilla para diligenciar informacion financiera
10 Anexo N® 7 Cumplimiento de Especificaciones

11. Anexo N ° 8 Minuta del contrato

S b T8 i e

Con la presentacion de la oferta, el oferente manifiesta que estudié los términos de condiciones, los
documentos de la invitacién y las condiciones exigidas en los términos de condiciones, que conoce
y acoge el Estatuto de Contratacion de la ES.E. METROSALUD, que obtuvo las aclaraciones sobre
las estipulaciones que haya considerado inciertas o dudosas, que conoce la naturaleza del proceso,
sus costos y su tiempo de ejecucion, que formuld su oferfa de manera libre, seria, precisa y
coherente.

Antes de presentar su oferta, el interesado debera verificar que no se encuentra incurso dentro de
las causales de inhabilidad e incompatibilidad para contratar con la E.S.E. METROSALUD, las cuales
estén contenidas en la Constitucién Politica y en las leyes expedidas sobre la materia. Ademads,
deberd analizar con detenimiento los términos de condiciones, especificaciones, caracteristicas de
los elementos requeridos, enfregas, plazo de ejecucién y en general todos los aspectos que deberd
tener presente para calcular su mejor oferta.

La informacidon contenida en los términos de condiciones sustifuye totalmente cualquier informacion
que, por medio de avisos, cartas o cualquier ofro sistema pudiese haber suministrado la ES.E

Edificio El Sacatin — Carrera 50 Ne 44-27

Conmutador: 511 7505 www.mefrosalud.gov.co
Medellin -~ Colombia
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METROSALUD con anterioridad a la fecha de apertura de la invitacién. Por consiguiente, todas las
informaciones preliminares que en cualquier forma haya recibido el oferente o cualquier ofra
persona o enfidad interesada en la invitacion quedan sin ningun valor.

Los proponentes deberdn examinar cuidadosamente todos los documentos de esta convocatoria
e informarse cabalmente de todas las circunstancias que puedan afectar el costo, tiempo de
ejecucion y las interpretaciones o deducciones que el oferente haga de las estipulaciones de los
documentos de la presente invitacion serdn de su exclusiva responsabilidad.

9. VEEDuRiA CIUDADANA

De conformidad con la Ley 850 de 2003, las veedurias ciudadanas establecidas de conformidad
con la Ley podrén desarrollar su actividad durante las etapas precontractual, contractual y post
confractual de este proceso, redlizando oportunamente las recomendaciones escritas que
consideren necesarias, e interviniendo en las audiencias que se convoquen durante el proceso,
caso en el cual se les suministrard toda la informacién y documentacion pertinente que soliciten y
que no esté publicada en los sitios Web. El costo de las copias y las peticiones presentadas seguirdn
las reglas previstas en el Coédigo Contencioso Administrativo.

10. MODIFICACION A LOS TERMINOS

Como resultado de las observaciones presentadas por los proponentes y cuando resulte
conveniente en cualquier parte del proceso, la Gerente de la entidad expedirad adendas para las
aclaraciones o modificaciones pertinentes a los términos de condiciones, los cuales serén
publicados en la pagina web, www.metrosalud.gov.co link de coniratacién, quedando de esta
forma nofificados los cambios a los interesados, quienes tienen el deber y la obligacién de consultar
en fodo momento la pagina Web para estar enterados de las modificaciones a que haya lugar.

Las adendas se publicaran los dias hdbiles entre 7:00 a.m. y 7:00 p.m. a mds tardar el dia habil
anterior al vencimiento del plazo para presentar propuesta.

La E.S.E. Metrosalud podrd medificar el cronograma una vez vencido el plazo para la presentacion
de las ofertas y antes de la adjudicacién del contrato, mediante Resolucion.

11. IDIOMA

En acatamiento a la Ley 2° de 1979 — Defensa del Idioma - y de su Decreto Reglamentario 2744 de

1980, todos los documentos de la propuesta, comrespondencia y todos los documentos
intercambiados entre el oferente y LA ESE METROSALUD, deberdan estar escritos en cualquier medio _
mecanico o digital y en idioma castellano.

Por lo tanto, los documentos en idioma extranjero deben venir acompanados en fraduccion simple,
salvo en los casos en que la Ley exija traduccion oficial. Lo presente aplica igualmente para toda
correspondencia que se requiera cursar dentro del proceso de seleccion.

12. PRESENTACION DE LA OFERTA

La propuesta debe diligenciarse en griginal y sélo copia en USB. foliadas, en sobre sellado, con oficio
remisorio, segun el ANEXO N° 1. Lo enfrega debe hacerse por el oferente en el Centro de
Administracion Documental, primer piso del edificio El Sacatin de la E.S.E. Metrosalud, el dia y la hora

fijada en el cronograma del proceso de seleccién. No se admiten propuestas totales o parciales en
medios magnéticos (CD-DVD-USB-MICROSD y similares). SOLO se permitird dichos medios para la

copia de la propuesta, las fichas técnicas de los productos y el Registro Unico de Proponentes (RUP).

Adicionalmente debe tener un indice que contenga una relacién sucinta de todos los capitulos,
numerales o pardgrafos que conforman la oferta, indicando el niUmero de pdgina en que se

Edificio El Sacatin — Carrera 50 Ne 44-27
Conmutador: 511 7505
Medellin -~ Colombia
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encuentra. En caso de que la propuesta no se presente debidamente numerada serd
responsabilidad del oferente la informacién que alli se encuentre.

La propuesta en original y copia en sobre sellado debe estar marcada claramente con el nombre
del oferente y la direccién comercial, y estar dirigida de la siguiente manera:

E.S.E METROSALUD ;
DIRECCION DE CONTRATACION
Carrera 50 N° 44 — 27

PROPUESTA PARA SERVICIO LOGISTICO PARA DiA DE SOL DE LOS ADULTOS MAYORES BENEFICIARIOS
DEL PROYECTO CENTRO VIDA GERONTOLOGICO DEL DISTRITO DE MEDELLIN.

Para el proceso de radicacion en el Centro Documental, debera presentarse por fuera del sobre
que contiene la propuesta original, €l ANEXO N° 1 “CARTA DE PRESENTACION DE LA PROPUESTA"
debidamente diligenciada. :

No se aceptard la propuesta enviada por correo electrénico, fax o cualquier ofro medio.

Cualquier enmendadura que contenga la oferta, deberd ser aclarada, con la firma al pie de la
~ misma de quien suscribe la carta de presentacién de la propuesta. Sin este requisito las enmiendas
no seran consideradas vdlidas.

En caso de discrepancias entre el original y la copia prima el contenido de la propuesta original. En
caso de discrepancias enifre nOmeros y letras prevalecerd la informacién en letras.

Los proponentes podran solicitar por escrito el refiro de su propuesta antes de la fecha y hora
previstas para el ciere del plazo del presente proceso de Seleccidn, la cual serd devuelta sin abrir,
en el acto de apertura de las mismas, al oferente o a la persona autorizada. Ninguna propuesta se
podrad modificar después de la fecha y hora fijadas para el ciere del proceso y apertura de
propuestas. :

Nota: La propuesta que no se entregue foliada, en la fecha de cierre y apertura de las propuestas
presentadas al cierre del presente proceso, se solicitard la foliacién de esta en la audiencia de cierre
al representante asistente.

13. APERTURA DE PROPUESTAS

En el diay la hora sefialada en el cronograma de invitacion, después de la recepcion, se procedera
a la Audiencia de apertura publica de las propuestas.

14.  SOLICITUD DE INFORMACION

Toda Informacion referente a esta invitacion, podrd ser consultada dentro de los tiempos
establecidos en las etapas del proceso. Tenga presente el tiempo que tiene para presentar las
dudas o aclaraciones, que esta definido hasta la fecha de recibo de observaciones y/o solicitud de
aclaraciones a los terminos de condiciones, por lo tanto, lea con precisién el contenido de estos
términos, fodos los anexos, las especificaciones técnicas de los elementos requeridos, las
condiciones de negociacion y tenga presente las fechas de las distintas etapas del proceso.

15. GASTOS PARA PRESENTACION DE LA PROPUESTA Y CELEBRACION DEL CONTRATO

Correran a cargo del interesado los gastos para la preparacién y presentacién de la propuesta Y.
por lo tanto, Metrosalud no contrae respensabilidad alguna por aquellos, cualquiera que sea el
efecto de la invitacion.
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16.  ASPECTOS TECNICOS REQUERIDOS PARA LA PRESTACION DEL SERVICIO

Con el fin de que el suministro de paquetes alimentarios cumpla con los requisitos exigidos por la ley
y con los parédmetros de calidad requeridos por la ESE Metrosalud, el o los proponentes deberan
tener presente los siguientes criterios técnicos para presentar su propuesta conforme el numeral 18
de los presentes términos.

17. CONTEXTUALIZACION DEL SERVICIO EN LA ESE METROSALUD

Los servicios de Promocion, Prevencion y Asistencia para personas del Distriio de Especial de
Ciencia, Tecnologia e Innovacién de Medellin contribuyen a los siguientes objetivos de la agenda
2030 para el Desarrollo Sostenible; vinculando principalmente:

OBJETIVO 1: FIN DE LA POBREZA, proyectando la vejez desde un enfoque activo no solo desde lo
social sino, desde el bienestar fisico, emocional, previniendo en un fuiuro Personas Mayores en
situacién de pobreza extrema.

OBJETIVO 2: HAMBRE CERO, apuntando al logro de una seguridad alimentaria y mejora en la
nutricion, a través de la promocion de estilos de vida saludables que inciden en la prevencion y
manejo de la enfermedad.

OBJETIVO 3: SALUD Y BIENESTAR, puesto que busca incidir en la gestion intersectorial y territorial para
consolidar una cultura del envejecimiento y una vejez digna, activa y saludable, respondiendo a
las necesidades puntuales del territorio frente a los procesos de envejecimiento, con el fin de
mantener y mejorar la calidad de vida de los ciudadanos dentro del marco de la promocion,
prevencion y restitucion de los derechos humanos; para esto el andlisis debe ampliar el espectro
desde las diferentes dimensiones del desarrollo humano entre las que se encuentran: la ocupacion,
estado de salud fisica, mental y emocional, relaciones socio familiares, economia y demas
asociadas a los gustos, intereses y necesidades particulares; lo cual se pretende desarollar con un
enfoque biopsicosocial donde se abordardn aspectos biclogicos, psicolégicos y sociales.

Los servicios que se prestan en Modelos de asistencia social y de promocion del envejecimiento,
retoman de la Politica Pdblica de Envejecimiento y Vejez, diferentes aspectos que enmarcan
acciones tendientes a intervenir la poblacién, aportando al mejoramiento de su calidad de vida
bajo un enfoque social de derecho de forma participativa e incluyente.

Por consiguiente, el dia 27 de enero de 2026, se celebré el inicio del contrato Interadministrativo No
4600107491-2026, cuyo objeto es “contrato interadministrativo para prestar servicios de atencién y
acompanamiento diumo para personas mayores en los centros vida gerontolégicos” suscrito con el
distrito de Medellin entre la Secretaria de Inclusion Social y Familia y la ESE Metrosalud, quien adquirid
la responsabilidad de proveer lo necesario para €l desarrollo de las actividades contempladas en
el marco del convenio segun especificaciones técnicas.

Por lo anterior, y con el fin de dar cumplimiento a las obligaciones contempladas en el confrato
interadminisirativo, se hace necesario contratar una empresa que cuente con instalaciones
adecuadas, que ofrezcan un ambiente seguro y dispongan de espacios para la recreacion y el
esparcimiento, preferiblemente ubicados en areas protegidas. Esto con el objetivo de garantizar el
bienestar, acompanamiento y atencién integral de los adultos mayores de los centros vida
gerontolégicos en el marco del contrato interadministrativo N° 460010749 1-2026.

18. REQUERIMIENTOS TECNICOS

Se garantizard el ingreso de 2840 adultos mayores del Proyecto Centro Vida Gerontolégico

www.metrosalud.gov.co

Pégina 8 de 30




Metrosalud. _ e

ALCANCE DEL OBJETO CANTIDAD
Servicio logistico para dia de sol de los adultos mayores beneficiados
del Modelo Centro Vida Gerontolégico del distrito de Medellin, que
incluye acceso a zonas verdes, hUmedas, atracciones mecdnicas

y/0 culturales, refrigerio am, almuerzo y refrigerio pm.

2860

SALIDA EXTRAMURAL - CENTRO VIDA AL SOL: se brindard un dia de sol para los 2.860 usuarios del .
Modelo con capacidad para ejecutario en un méaximo de 4 dias, con el fin de generar un
espacio diferencial, enfocado en la recreacion y ocio, donde se promueva el bienestar fisico,
emocional y social de las Personas Moyorés, a fravés de actividades de integracién como
juegos de mesa para la estimulacion cognitiva y acceso a zonas hUmedas para - el
esparcimiento, lo cual puede favorecer la movilidad articular en los usuarios que padecen de
patologias osteo-articulares. Al mismo fiempo, propiciar un cambio de escenario Yy nuevas
experiencias a partir de otros ambientes que aportan al envejecimiento activo y saludable.

Estas salidas se realizaran segun el cronograma establecido por el proyecto y durante el fiempo
de ejecucion del contrato.

ALIMENTACION: Esta exige la eficiente enfrega de los servicios de refrigerio am, almuerzo y
refrigerio pm para las personas mayores que asisten al Centro Vida al Sol; para ello se necesita,
una operacion previa ajustada que no genere grandes congestiones y se pueda hacer de
forma fluida; se requiere de una estrategia comunicacional y asertiva de las personas
destinadas para dicha coordinacién con los guias (logistico) y/o acompanantes que custodian
a cada grupo establecido desde el momento de salida de los buses.

Nota 1:luego del servidoy enfrega de la alimentacién y previendo que, por lo general, no llegan
el fotal de personas convocadas, €l proveedor, dispondrad de los contenedores y bolsas
suficientes, para empacar los remanentes, los cuales seran entregados, por parte de la
supervision a los usuarios con mayor vulnerabilidad y los demds requerimientos necesarios
exigidos por la Ley.

VERIFICACION: Previo al inicio de la ejecucidn, el contratista con la supervision concertara un
recormido de verificacion del cumplimiento de las condiciones exigidas en el centro recreativo
(Distancia, accesibilidad tanto de vehiculos tipo buses de servicios especiales y camionetas,
banos, instalaciones en general, alimentacién y bebidas).

Para la verificacion de las condiciones higiénicas sanitarias de los espacios del servicio de
alimentacién y del cumplimiento de las condiciones de los componentes relacionados en el
documento confiractual, se contard con el acompanamiento de la Gestora del drea de
nutricion, la Gestora del drea de tecndlogos de alimentos y la Ingeniera de alimentos del
Modelo Centro Vida Gerontolégico durante el proceso de preparacién y consumo de los
alimentos por parte de los usuarios.

CARACTERISTICAS DE LA ALIMENTACION:
1. La bebida ladctea del refrigerio am y/o refrigerio pm deberd prepararse con leche

deslactosada y ser saborizada con chocolate amargo, cocoa o chocolate en polvo, en
la cantidad suficiente para lograr una bebida de buena calidad y sabor.

Edificio El Sacatin — Carmrera 50 Ne 44-27
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Eljugo serd preparado con una porcién de fruta natural de 80gr de peso neto o 100 gr
de pulpa de fruta por usuario; en este Ultimo caso si los 100 gr de pulpa no son suficientes
para obtener una bebida de las mismas caracteristicas logradas con los 90 gr en peso
neto de fruta natural; se deberéin aumentar los gramos de pulpa por usuario.

3. La porcién de verdura en forma de ensalada deberd ir acompanada de aderezo
(vinagreta, limén, mayonesa entre ofros). Esta deberd ser de 80gr en peso neto.

4. El peso de la porcién de proteico a enfregar en cocido es de. 60 gramos para el
momento del aimuerzo. '

5. Los aimuerzos deben ir acompanados de un dulce o posire hipo glucido

6. Bajo ninguna circunstancia se permitiran preparaciones de dias anteriores.

7. No se permitird preparaciones tipo amoz con pollo.

8

9

No se permitird el suministro de alas de pollo.
La proteina del almuerzo seré de alto valor bioldégico (came de res, cerdo, pescado,
pollo, chicharrén camudo).

10. La came de res se suministrard en los cortes: Solomo redondo, posta, muchacho, en
preparaciones como: En salsa, rellena.

11. No se encuentra permitido el uso de pescado tipo basa.

12. El aceite para las frituras debe ser 100% vegetal, puro, utilizando aceite a base de soya. &
girasol, maiz o canola; no estda permitido el uso de aceite de coco, de pama o mezcias.

13. Los dalimentos cdrnicos industrializados (carnes frias) no podran ser utilizados en los
servicios de almuerzo como reemplazo de la proteina anteriormente mencionada.

14. Los refrigerios deben ser elaborados lo més cercano posible a la hora del consumo,
entregando alimentos frescos; lo anterior con el fin de evitar alteraciones que afecten la
salud de los beneficiarios, entregando un producto en buenas condiciones fisico-
organolépticas y del agrado de los consumidores.

15. Todos los productos utilizados para la elaboracién de los refrigerios, tales como jamon,
queso, productos de panaderia, jugos entre otros, deben tener registro sanitario vigente.

16. Las bebidas y alimentos calientes al momento de la distribuciéon deberdn cumplir con
temperaturas de 60 a 65°C.

17. El quesoy alimentos que manejen temperaturas en frio (jugo y ensalada), se deben
enfregar a 4°C, segun normatividad vigente, siendo el limite permisible para la enfrega
del alimento, excepto para la leche que maneja temperatura de 4°C +/- 2°C.

18. Los productos panificados, el postre y la fruta, se entregarén a temperaiura ambiente.

A. MUESTRA TESTIGO DE ALIMENTOS:El confiratisia se compromeierd a guardar en
congelacion y como minimo por setenta y dos (72) horas en la sede donde se redlice la
preduccion de dlimentos, una racién minima de 100g (de arroz, sopa, bebida y ensalada) y la
porcién completa (de carne, acompanante, producto de panaderia y bebida), refrigerio am,
almuerzo y refrigerio pm, suministrada a los participantes inmediatamente termine su proceso
de elaboracién, en bolsa de cierre hermético previamente desinfectadas y debidamente
rotulada (fecha, nombre del servicio y nombre completo del alimento o preparacién, ),
posibilitando la deteccion oporfuna en caso de brote alimentario. Las muesiras deben
conservarse en completo estado de limpieza sin derames, evitando restos de alimentos al
momento de infroducir los alimenios en la bolsa y/o posterior cierre de la misma, deben
conservarse en un equipo de congelacion que se encuentre debidamente desinfectado y
limpio.

Si en el transcurso de la ejecucidnalguna o algunas de las preparaciones incluidas en la
alimentacion presenten rechazo por parfe de los usuarios, se cambiard la preparacion o

Edificio El Sacatin - Carrera 50 Ne 44-27
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preparaciones por ofras de similar aporte nutricional para el siguiente grupo de usuarios con
previa aprobacién por parte del supervisor de la Secretaria de inclusién social y familia.

B. REQUISITOS DE PERSONAL: Las personas que se encargaran del proceso de produccién y
distribucion de la alimentacién deberan contar con:’

e Examen de KOH de unas

¢ Coprologico

e Frofis de garganta.

* Ser aptos para manipulacion de alimentos

Se debera garantizar que la dotacién de este personal cumpla con la normatividad vigente

CONDICIONES HIGIENICAS SANITARIAS: El Contratista se comprometerd a cumplir con todo lo
establecido en la resolucién 2674 del 2013, garantizando el cumplimiento de las normas
establecidas para el almacenamiento, elaboracién, transporte (si aplica) y distribucién de
alimentos, mediante modelos de proteccién y conservacion de los mismos, a fin de evitar
deterioro en contenidos nufricionales y alteraciones que afecten la salud de los usuarios. Todos
los espacios deben permanecer limpios libres de suciedad en especial los lugares de dificil
acceso. .

El manejo de los residuos se realizar de acuerdo a la Resolucion 2184/2019, cuidando el uso
eficiente de bolsas plasticas.

Los residuos sélidos que se generen deben ser ubicados de manera tal que no representen
riesgo de contaminacion al alimento, a los ambientes o superficies de potencial contacto con
este.

INFRAESTRUCTURA: Fl servicio de alimentacién debe cumplir con las caracteristicas de
infraestructura establecidas en la Resolucion 2674 de 2013 en cuanto a techos, paredes Y pisos
que garanticen el correcto flujo de los procesos y asi asegurar que los alimentos ofrecidos a las
personas mayores sean inocuos.

ESPECIFICACIONES DE MATERIA PRIMA: Se debe garantizar que la recepcién de materias primas
y productos se hace en condiciones que eviten su contaminacion, alteracién y danos fisicos.

¢ Redlizar almacenamiento de materias primas, insumos y/o productos terminados en sitios
adecuados y exclusivos que eviten su contaminacién, garantizando el tratamiento
térmico. en los alimentos que por su naturaleza permiten un rapido crecimiento y
proliferacion de microorganismos indeseables, particularmente los de mayor riesgo en
salud publica. :

-+ Hacer adecuado apilamiento de la materia prima, utilizando estibas o tarimas en
material sanitario, altura minima de 15 cm que permita procesos adecuados y periédicos
de limpieza y desinfeccién y de control integrado de plagas, deben conservar la
separacién de las paredes y garantizar un buen proceso de rotacién de los productos
en la bodega (Sistema PEPS).

» Velar porque las materias primas se sometan a la limpieza y desinfecciéon en
cumplimiento del plan de saneamiento basico, previo a su incorporacion en las etapas
sucesivas del proceso (almacenamiento, produccion, servida).

* Redlizar seguimiento a la temperatura de equipos de refrigeracién y congelacion y
mantener actualizado el registro de los mismos.
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. Tomar medidas preventivas durante las operaciones de fabricacion, procesamiento,
envasado y almacenamiento, para evitar la contaminaciéon cruzada.

« Realizar el almacenamiento de los productos no conformes en un depdsito exclusivo
para tal fin e identificado claramente. S

DISTRIBUCION DE LOS ALIMENTOS:

¢ El Contratista debera ofrecer el servicio diurno de alimentacion.

o Ladistribucion sera fipo buffet acompafnado de (1) un posire hipo glicido y jugo de fruta
natural. :

e Los servicios contratados serdn servidos en vajilla de losa de color blanco, se suminisirara
cubiertos y servilletas; en caso de no disponer de esta losa se ufilizard platos y vasos en
material biodegradable para el servido de los alimentos. Estos Ulfimos deben estar en
optimas condiciones de uso y contar con la capacidad requerida para el servido de
cada alimento.

TIEMPOS DE ALIMENTACION: SE PROPONEN LOS SIGUIENTES MENUS PARA CADA MOMENTO DE
ALIMENTACION ~

o REFRIGERIO AM

o Proteico: Omelett o huevo revuelto con coccion adecuada y presentacion visual
agradable para el consumo. Minimo un huevo por usuario (fipo AA).

o Panificado: Croissant. Minimo 50 gramos por porcion.
o Queso fresco (tipo cuajada o bajo en grasa): minimo30 gramos por porcién.
o Papaya y pina picada: 100 gramos por usuario.
o Bebida: Chocolate en leche deslactosada. 250 ml por usuario,
e ALMUERZIO

o Proteico: chichamrén carnudo. Minimo 60 gramos en cocido por porcion. Contar

con una opcidn vegetariana para los usuarios que lo soliciten.

Arroz: Blanco. Minimo 80 gramos por porcion.

Energético: tajada de maduro. Minimo 30 gramos por porcion. —_
Ensalada: lechuga, tomate, cebolla. Minimo 80 gramos por porcion.

Vinagreta fresca sin picante.

Sopa: frijoles. 250 gramos por porcion.

Bebida: jugo de mora. 250 gramaes por porcion.

Postre: Gelatina

(o L a B o T o B > B o JE )

e REFRIGERIO PM

o Café con leche deslactosada. 250 ml por usuario.
o Pdlito de queso integral. 30 gramos por porcion.
o Fruta fresca entera: de temporada

o Mini galleta dulce.

Las porciones de los alimentos que aparecen como variables deberan progrcmcrse con la lista
de intercambio de la Universidad de Antioquia, version 2023.
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Sin embargo se puede contar con disponibilidad para realizar ajustes, cambios o adaptaciones
en el menu segun requerimientos nutricionales, lineamientos institucionales o sugerencias
especificas incluyendo opciones especiales (baja en sal, vegetarianas o dietéticas) si asi se
requiere.

Cenci, Tecnotogia s irovacién

Se deberd contar con una estacién permanente de tinto, agua y aromdticas gratis.

La propuesta debe incluir la atencién de 236 personas més SIN COSTO, distribuidas en cada uno
de los dias del servicio prestado (Si se realiza la actividad en 4 dias serian 59 por dia, o de
acuerdo con la programacion que se realice) estos equipos de personas adicionales actuardn
como asistentes base, para la supervision, coordinacién, vigilancia para el apoyo logistico y
operativo durante cada dia a la ejecucion del dia de sol o como equipo de fransporte de los
usuarios asistentes al evento. {

Este personal estard destinado exclusivamente a labores de acompafiamiento, organizacion,
control y seguimiento de las actividades, garantizando una experiencia ordenada, segura y
eficiente para todos los participantes.

Es imporfante precisar que este equipo:

« Contard con alimentacién incluida.

¢ Tendra acceso al parque Unicamente con fines operativos.

* No participard en las actividades recreativas, ya que su rol serd exclusivamente de
acompanamiento y control durante toda la jorada.

Con este grupo adicional se busca fortalecer la calidad del servicio, optimizar la logistica del evento
y asegurar el cumplimiento de los estandares requeridos en la ejecucién del dia de sol.

18.1. OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA:

1. Garantizar el acceso a las instalaciones de los parques recreativos y la provision de
alimentacion (refrigerio AM, almuerzo vy refrigerio PM) para los 2.840 adultos mayores
vinculados al  Modelo Centro Vida Gerontolégico.

2. Tener la disponibilidad para realizar simulidneamente el servicio en varios parques segun su
oferta y capacidad instalada de cada uno.

S 3. Mantener las condiciones de seguridad y salubridad adecuadas para el disfrute de los
espacios recreativos, cumpliendo con la normatividad vigente.

4. Proveer espacios adecuados para las actividades recreativas, pedagédgicas y l0dicas que
se desarrollen dentro del marco del contrato.

5. Facilitar la organizacion y programacion de actividades recreativas, culturales y deportivas
que promuevan el envejecimiento saludable, la participacién social y la calidad de vida de
las personas mayores asistentes al Centro Vida al Sol.

8. Garantizar la logistica necesaria para el acceso vehicular, asi como el cargue y descargue
de las personas mayores, facilitando la seguridad de todos los asistentes.

7. H lugar donde se prestara el servicio deberd contar con zonas humedas, piscinas para
adultos (hidroaerdbicos), amplias zonas recreativas para el desarrollo de los ambientes y
espacios para el desarrollo de ofras actividades, por ejemplo: Billares, mesas de ping pong,
zona de hamacas, canchas, kioscos, bingo y rumba.

8. El confratista deberd estar dispuesto a reunidon previa con equipo logistico y/o
acompanantes del Modelo Centro Vida Gerontologico con el fin de acordar las actividades
recreativas arealizar durante la jornada y coordinar la logistica necesaria para la prestacién
del servicio.
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Las condiciones de disfrute, integracion y relajacion, con silleteria suficiente, servicio sanitario
gratuito (fodas en condiciones Optimas de ufilizar el servicio), con papel higiénico,
dispensador de jabén y toalla de manos y/o secador de manos automatico y sin contacio;
que sea de facil acceso peatonal a las instalaciones en general, con pisos que no
representen peligros para las personas mayores; igualmente deberan tener parqueadero
inferno (graiuito) para descargar y abordar las personas, donde no se ponga en riesgo la
integridad de estos. 7

El contratista deberd contar con elementos para contingencia por lluvia o deseo de
descanso de las personas mayores, se requieren espacios cubiertos o carpas 4x4 y sillas.

El contratista deberd contar con disponibilidad del espacio minimo cuatro {4) dias con
capacidad de aforo de 800 personas, para una ejecucion maxima diaria de 800 adultos
mayores atendidos.

Copia de la licencia de funciocnamiento de la infraestructura adecuada para la realizacion
de las actividades recreativas, con zonas humedas tales como: piscing, turco y jacuzzi, que
cumpla como minimo con las normas establecidas en el cumplimiento de normas minimas
de seguridad en piscinas. El personal de rescate salvavidas quienes deberdn tener
conocimientos de rescate primer respondiente: resucitacion cardiopulmonar y primeros
auxilios y deberan estar certificados como salvavidas por entfidad reconocida.

Certificar que el Centro Recreativo cuenta con un plan de emergencias, aprobado por el
funcionario que este facultado en cada Municipio, con todas las funciones, supuestos y
criterios bdsicos que lo componen. i

Prever que en el caso que se presente alguna situacion de afectacién en la salud (grave)
de alguno de los asistentes al Dia de Sol, se podrd garantizar el fraslado de aquellas personas
que por preexistencias y de acuerdo con las recomendaciones médicas requieren de un
transporte tipo ambulancia medicalizada y en el caso de que estas personas requieran de
una permanencia en el hospital local por més tiempo para ser estabilizado, contar con
personal de acompanamienio por parte del operador, una vez sea dado de dalia,
garantizara el fransporte (Expreso) y deberd aporiar certificacion de la afiliacion y/o contar
con el servicio de zona segura.

El talento humano debe estar uniformado, con camiseta y/o peto a cargo del coniratista,
que tengan colores que sean de facil ubicacién, teniendo en cuenta que son parte
fundamental en la organizacion y su articulacion con el proceso general del evento. De ahi
la importancia de su liderazgo, actitud ludica, propositiva, ademas de ser facilitador y
conciliador en las diferentes situaciones que se puedan presentar. Los guias deben estar
pendienties de la programacién del evento de cada uno de los ambientes l0dicos, deben
velar por el bienestar, salud y requerimientos de cada uno de los integrantes del grupo
teniendo presente observaciones previas de cuidados de seguimiento especial o alguna
patologia.

Proporcionar a cada persona mayor asistente una manilla de identificacion, que permita la
identidad de las personas mayores dentro de los escenarios recreativos.

El contratista debe mantener una comunicacion constante y asertiva con la supervision para
el buen desarrollo del dia de sol. Por lo que el equipo de supervision estarad acomparnando
cada una de las areas estratégicas de operacién: fransporte, alimentacion y recreacion.
Garantizar 1 almuerzo, 1 refrigerio AM y 1 refrigero PM teniendo en cuenta las siguientes
condiciones. '
Cumplir con todas las especificaciones técnicas exigidas para la actividad.

Cada una de las listadas en las ESPECIFICACIONES TECNICAS Y ALCANCE mencionadas
anteriormente.

18.2. OBLIGACIONES GENERALES:

-

S N
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Cumplir con el objeto del contrato en la forma y oporiunidad pactada.

Cumplir con los requisitos y especificaciones oferiadas y contratadas.

Acatar las 6rdenes e instrucciones impartidas por el supervisor del contrato.

Cumplir con las obligaciones de caracter laboral adquiridas con el personal a cargo, la
seguridad social integral y los parafiscales.
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Presentar la cuenta de cobro o factura en los tiempos establecidos para el pago del
confrato.

6. Informar oportunamente al supervisor sobre alguna anomalia o dificultad presentada
durante la ejecucion del contrato.

7. Asistir a las reuniones acordadas.

8. No acceder a peticiones, o amenazas de quienes actuen por fuera de la Ley con el fin de
obligarlos a hacer u omitir algin acto o hecho

9. Todas las demas descritas en la propuesta presentada

18.3. OBLIGACIONES DE METROSALUD

1. Eercer el respectivo control en el cumplimiento del objeto del contrato y expedir el recibo
de cumplimiento a satisfaccién.

2. Nofificar en un plazo maximo de 48 horas a la prestacién del servicio, la cantidad de
personas mayores que asistiran a los parques recreativos, asi también como el dia y parque
seleccionados. Esta cantidad indicada desde el proyecto, serd cobrada en su totalidad por
el proveedor segun la forma de pago establecida.

3. Prestar su colaboracion para el cumplimiento'de las obligaciones del Confratista.

4. Cancelar el valor del presente contrato como contraprestacion de los servicios prestados,
de conformidad con lo establecido en el presente contrato. :

- 5. Ejercer la supervision y control del cumplimiento del objeto y las obligaciones del presente
conirato.
6. Facilitar todos los medios necesarios para el buen desarrollo del contrato.

7. Las demds que se deriven de la naturaleza del presente contrato y que surjan del desarrollo
de este.

19. SUPERVISION AL CONTRATO

La direccién general del contrato, su contfrol y vigilancia en la ejecucién idénea y oportuna del
mismo, estardn a cargo del Jefe Oficina de Salud Publica, Gestién Territorial de la ESE Metrosalud,
quien (es) sera [n) responsable (s) del control técnico, administrativo, financiero y legal del contrato.

La supervision y/o interventoria redlizarén de manera permanente el seguimiento al cumplimiento

- del objeto coniractual; cuando el contratista garantice el 100% de las obligaciones la supervisiéon
serd la encargada de avalar el cumplimiento en la entrega de los servicios solicitados, certificando
a satisfaccion su recibo para la respectiva facturacion.

En los casos donde se identifiquen inconsistencias en el cumplimiento de alguna de las obligaciones
contractuales, estas serdn notificadas por escrito al contratista para establecimiento de planes de
mejoramiento con fechas preestablecidas. Cuando las inconsistencias sean reiterativas (més de 3
veces el mismo evento), se notificard por parte de la supervisién a la gerencia de la ESE Metrosalud,
para la imposicion de mulias.

20. PROCESO DE FACTURACION DEL SERVICIO

Teniendo en cuenta las condiciones técnicas anteriormente descrito los proponentes calcularan de
acuerdo con el presupuesto entregado para la ejecucién del contrato interadministrativo y descrito
en la parte superior de los términos de condiciones.

Teniendo en cuenta el cronograma mensual de cierre financiero establecido por la ESE Metrosalud
ambas partes se reuniran para consolidar la informacion y la documentacién legal requerida para
finalizar el proceso de facturacion.

21. FORMA DE PAGO

La ES.E. METROSALUD pagara el valor del contrato, en forma parcial por mensualidades vencidas,
con un plazo no menor a TREINTA (30) DiAS siguientes al recibo de la respectiva factura electrénica,

Edificio El Sacatin — Carrera 50 Ne 44-27

Conmutador: 511 7505 www.metrosalud.gov.co
Medellin — Colombia

Pagina 15 de 30



<
Metrosalud.

previa la cerlificacion que el interventor y/o supervisor del contrato de acuerdo con el consumo en
el mes, soportado por informe de paquetes entregados y remisiones, previa verificacion del
proyecto.

La liquidacion de la factura se realiza con un informe en Excel que dé cuenta la direccion de los
paquetes alimentarios entregados, el numero de paquetes, el valor contratado, la fecha de
entrega, la persona que los recibe y el soporte fisico de la remision a entregar.

El CONTRATISTA se obliga a informar a la ESE METROSALUD una cuenta bancaria (comriente o ahorros)
a su nombre, en la cual le serdn consignados © transferidos electréonicamente los pagos que por
cualquier concepto le efectie METROSALUD.

EL CONTRATISTA, presentara la factura al interventor o supervisor del contrato, anexando la
constancia y la planilla de pago de Aportes Al Sistema De Seguridad Social Integral. El interventor
elaborara el acta de recibido a satisfaccion y la auditoria respectiva y pasard a Tesoreria los
soportes requeridos para-su frdmite de pago.

22. EVALUACION DE PROPUESTAS

La E.S.E METROSALUD cuenta con el plazo establecido en el cronograma, para revisar y evaluar las
propuestas. Dentro de este plazo la ES.E METROSALUD podra solicitar a los proponentes las
aclaraciones y explicaciones que se estimen indispensables para la respectiva evaluacion y
subsanar requisitos habilitantes, pero en todo caso, las propuestas son inmodificables, salvo en las
correcciones aritméticas a que haya lugar.

De conformidad con el paragrafo 1 del Articulo 5 de la ley 1882 de 2018, aquellos requisitos de la
propuesta que no afecten la asignacion de puntaje deberan ser solicitados por la entidad y
entregados por los proponentes hasta el fraslado del informe de evaluacion.

Seran rechazadaos las ofertas de aquellos proponentes que no suministren la informacion y la
documentacion solicitada por la Entidad estatal hasta el plazo anteriormente senalado.

Posterior a la entrega de las propuestas en su segundo momento, la E.S.E. Metrosalud procedera a
realizar la habilitacion juridica y técnica de estas.

Dentro del plazo determinado para la evaluacion en general, Mefrosalud podra solicitar a los
proponentes las aclaraciones y explicaciones que se estimen necesarias, las cuales deberan ser
respondidas por escrito y si es del caso radicadas dentro del plazo establecido.

En el caso de que la informacién suministrada en una propuesta cree incertidumbre o que no aporie
los elementos Uliles para su evaluacion, la E.S.E. Metrosalud se reserva el derecho de verificar la
informacién contenida en dicha propuesta y de eliminaria si a su juicio la considera inexacta, poco
clara o falsa. ;

Las propuestas se pueden subsanar sin que con ello se violen los principios de igualdad y
transparencia de la contratacion, sin que las aclaraciones o documentos que el oferente allegue a
solicitud de METROSALUD puedan modificar o adicionar la propuesta. La subsanacién de requisitos
debe hacerse dentro del tiempo sefalado por Metrosalud y se harén a fravés de la pagina WEB de
la entidad www.metrosalud.gov.co link de contratacion

23. DOCUMENTOS QUE DEBE APORTAR

La entidad efectuard la verificacion de los requisitos juridicos y técnicos podra solicitar al oferente
la presentacién de los aspectos o documentos subsanables de su propuesta, de acuerdo con lo
previsto en el paragrafo 1, del articulo 5 de la ley 1150 de 2007.

Edificio El Sacatin — Camrera 50 Ne 44-27
Conmutador: 511 7505
Medellin = Colombia

www.metrosalud.gov.co

Pé&ginc 16 de 30 {



'S, o
Metrosalud. e Lo

> Cencie, Tecaologla ¢ browctin
23.1. DOCUMENTOS HABILITANTES JURIDICOS

El andlisis de los documentos Juridicos no otorga asignacion de puntaje, pero conducird a
determinar si el oferente tfiene capacidad legal para celebrar el contrato en los términos
establecidos, por lo tanto, el oferente deberd presentar los siguientes documentos, sobre los cuales
se realizard la verificacion.

Si se presenta informacion o documentacién que el oferente considera gue es confidencial, es
necesario que en el Anexo 1, Carta de presentacién de la propuesta, indique tal carGcter de
confidencialidad y cite la norma en que se apoya la misma, en el evento que proceda anexe el
soporte. En caso contrario se entiende que ningin documento tiene tal caracter y por ende es
documento publico.

El andlisis de los documentos Juridicos conducird a determinar si el oferente tiene capacidad legal
para celebrar el contrato en los términos establecidos, por lo tanto, el oferente deberd presentar los
siguientes documentos, sobre los cuales se realizard la verificacién.

A. CARTA DE PRESENTACION DE LA PROPUESTA (ANEXO 1).

Carta de presentacion de la propuesta con el nombre y firma del representante legal o de alguien
—~ debidamente facultado. El contenido de la carta de presentaciéon de la propuesta debe
comresponder al texto del modelo que enfrega LA EMPRESA SOCIAL DEL ESTADO METROSALUD en
estos Términos de condiciones.

i opuesta se hace mediante apoderado, el berd ser claro v expre ajustado a |
Ley.

B. DECLARACION DE MULTAS Y SANCIONES DE CONTRATOS ANTERIORES (ANEXO N°2)
Se aplicard lo esfipulado en el articulo 90 de la Ley 1474 de 2011, el cual sefiala lo siguiente:

INHABILIDAD POR INCUMPLIMIENTO RETERADO. Quedara inhabilitado el contratista que incurra en
alguna de las siguientes conductas:

a) Haber sido objeto de imposicidn de cinco (5) o mas multas durante la ejecucién de uno o varios
confratos, durante una misma vigencia fiscal con una o varias entidades estatales.

b) Haber sido objeto de declaratorias de incumplimiento contractual en por los menos dos (2)
confratos durante una misma vigencia fiscal, con una o varias entidades estatales.

c) Haber sido objeto de imposicion de dos (2) multas y un (1) incumplimiento durante una misma

728 vigencia fiscal, con una o varias entidades estatales. La inhabilidad se extenderd por un término

de fres (3) anos, contados a partir de la inscripcién de la Oltima multa o incumplimiento en el

Registro Unico de Proponentes, de acuerdo con la informacion remitida por las entidades

publicas. La inhabilidad pertinente se hara explicita en el texto del respectivo certificado.

Pardgrafo: La inhabilidad a que se refiere el presente arficulo se extenderd a los socios de
sociedades de personas d las cuales se haya declarado esta inhabilidad, asi como las sociedades
de personas de las que aquéllos formen parte con posterioridad a dicha declaratoria.”

Nota: Para efectos de definir si el oferente se encuentra incurso en inhabilidad por incumplimiento
reiterado, bastard con que se verifique por parte del comité la configuracién de alguna de las
conductas sefaladas en el art, 90 de la Ley 1474 de 2011, para que el comité aplique la causal de
rechazo y el oferente quede excluido del proceso.

Conforme a lo anterior, deberd tenerse en cuenta que la inhabilidad se extiende por un término de
3 afios (limite temporal) contados a partir de la inscripcion de la Oltima multa o incumplimiento,
situacion que se verd reflejada en el Anexo 2. FORMATO REPORTE DE MULTAS Y SANCIONES DE
CONTRATOS ANTERIORES.
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Para efectos de facilitar la evaluacion juridica, el oferente deberd diligenciar el Anexo 6. FORMATO
REPORTE DE MULTAS Y SANCIONES DE CONTRATOS ANTERIORES.

Ademds, deberd andlizar con detenimiento los téminos de condiciones, especificaciones,
caracteristicas del servicio requerido y en general todos los aspectos que puedan influir en su oferta.

Las propuestas que se presenten o lleguen después del plazo y hora fijados para la recepcion serdn
rechazadas y devueltas a los proponentes en las mismas condiciones en que fueron recibidas, sin
ser tenidas en cuenta dentro del proceso de seleccion.

C. COMPROMISO ANTICORRUPCION (ANEXO N° 3)

Los Proponentes deben suscribir el compromiso anticorrupcion contenido en el cual manifiestan su
apoyo irrestricto a los esfuerzos del Estado colombiano contra la corupcion.

Si hay incumplimiento comprobado del compromiso anficorrupcién por parte del Proponente, sus
empleados, representantes, asesores o de cualquier ofra persona que en el Proceso de
Contratacion actie en su nombre, es causal suficiente para el rechazo de la Oferta o para de
terminacién anticipada del contrato si el incumplimiento ocurre con posterioridad a la Adjudicacién
de este, sin perjuicio de que tal incumplimiento tenga consecuencias adicionales.

D. AUTORIZACION DE LA JUNTA DIRECTIVA O ASAMBLEA DE SOCIOS.

En el caso de que la propuesta sea por un valor mayor al autorizado en los Estatutos de la persona
Juridica, el representante legal que firma la propuesta debera presentar la autorizacion respectiva
de la Junta de Socios o de la Junta Directiva, o de todos los socios segun sea el caso. Tratédndose
de una Sociedad Anénima cuyas acciones no estan inscritas en la bolsa de valores, se debera
adjuntar copia autenticada del registro de socios. Esta exigencia aplicara para cada uno de los
integrantes del consorcio o unién temporal, cuando la oferta sea presentada en esta modalidad.
Documento expedido no mayor a un (1) mes desde la fecha de la invitacién.

E. CERTIFICADO DE PAGO DE PARAFISCALES Y APORTE A LA SEGURIDAD SOCIAL DE SUS EMPLEADOS.

Si el oferente es una persona juridica deberd acreditar el pago de los aportes por sus frabajadores
a los sistemas de salud, riesgos profesionales, pensiones, Caja de Compensacion Familiar, SENA e
ICBF, mediante constancia suscrita por el revisor fiscal si los hubiere, si no lo hay, por el representante
legal, minimo durante los seis (6) meses anteriores a la celebracion del contrato. (Art. 50, Ley 789 de
2002 “Reforma Laboral").

La informacién presentada en desarrollo del presente numeral se entiende suministrada bajo la
gravedad de juramento respecto de su fidelidad y veracidad. Documento expedido no mayor a un
(1) mes desde la fecha de la invitacién.

F. CERTIFICADO DE EXISTENCIA Y REPRESENTACION LEGAL.

En el evento de que los proponentes sean personas juridicas de derecho privado, deberan acreditar
su existencia y representacion legal o su equivalente, mediante certificado que para el efecto
expida la Camara de Comercio comrespondiente, sobre existencia, duracion, representacion legal
y limitaciones del representante para actuar a nombre de la persona juridica, expedido dentro de
tres (3) meses anteriores a la fecha del cierre de la convocatoria. Esta exigencia aplicara para cada
uno de los integrantes del consorcio o unién temporal, cuando la oferta sea presentada en esta
modalidad.

Para las corporaciones, cooperativas o fundaciones, deberan anexar el certificado que acredite

representacion legal por la entidad competente. Documento expedido no mayor a un (1) mes
desde la fecha de la invitacion.

QB
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G. CERTIFICADO DE REGISTRO MERCANTIL,

Las personas naturales deberdn presentar su certificado de Registro Mercantil. La expedicion de
dicho certificado no podrd tener una anterioridad superior a tres (3) meses, ala fecha de cierre del
proceso de seleccién. Documento expedido no mayor a un (1) mes desde la fecha de la invitacién.

H. FOTOCOPIA DEL DOCUMENTO DE IDENTIDAD DEL REPRESENTANTE LEGAL

Fotocopia del documento de identidad del Representante Legal del oferente o del Representante
Legal de la Unién temporal o Consorcio y la persona natural.

I.  FORMATO CONOCIMIENTO PERSONA JURIDICA SARLAFT CIRCULAR 009 DE 2014: ANEXO 4

El oferente deberd diligenciar el anexo denominado formato de conocimiento de persona juridica, '
mediante este formato la enfidad establece elementos necesarios para asegurarse de la
transparencia de cada una de las fransacciones que realizan las personas naturales y juridicas con
quienes se tiene vinculo contractual o legal.

Al diligenciar debe tener en cuenta:

- ¢ LaRazdn o denominacion social, NIT, deben estar de acuerdo a la informacién escrita en

el RUT.

» Debe suministrar los datos del representante legal como: apellidos y nombres, fipo de
identificacién, nimero, lugar y fecha de expedicién, y consignados de acuerdo al RUT y/o
cerfificado de la Cadmara de Comercio.

» Siustedsitiene actividad en operaciones internacionales, describa la actividad que realiza,
indicando el producto y la entidad por la que realizan las transferencias.

» Debe tenerla huella original del representante legal y la firma respectiva. en la que conste
haber leido, entendido, aceptado y autorizado lo estipulado en el documento, debe
declarar con firma y huella del representante legal, que la informacién suministrada es
exacta. Recuerde que se debe suministrar los datos y la’ informacién correcta de lo
contrario tendra consecuencias de fipo legal. ~ '

* No debe tener espacios en blanco, salvo los exclusivos de la entidad.

J. REGISTRO UNICO TRIBUTARIO (RUT) ACTUALIZADO Y COMPLETO. El proponente deberd anexar el
Registro Unico Tributario (RUT), expedido por la direccion de impuestos y aduanas nacionales
(DIAN) con fecha de generacién/impresién del dltimo mes.

K. CERTIFICADO ESTABLECIDO EN EL DECRETO 1072 DE 2015, implementacion del Sistema de Gestion
de la Seguridad y Salud en el Trabagjo (SG-SST), las cuales deben ser aplicadas por todos los
empleadores publicos y privados, los contratantes de personal bajo modalidad de contrato civil,
comercial o administrativo, las organizaciones de economia solidaria y del sector cooperativo,
las empresas de servicios temporales y tener cobertura sobre los frabajadores dependientes,
contrafistas, trabajadores cooperados y los trabajadores en mision. Cumpliendo con los
estandares de la Resolucién 0312 de 2019 articulo 27, con una cdlificacién minima de 95 puntos.

L. CERTIFICADO DE ANTECEDENTES JUDICIALES: El proponente, sea que actie como persona natural,
como consorcio o unién temporal, debera aportar copia de dicho documento, con vigencia no
mayor a un (1) afo, respecto de este o de cada persona natural que integra el consorcio o unidén
temporal. Para el caso de personas juridicas, igualmente debe aportar copia del mismo respecto
del representante legal. Documento expedido no mayor a un (1) mes desde la fecha de la
invitacion.

M. CERTIFICACION DE NO SER RESPONSABLE FISCALMENTE: Se debe anexar cerfificacion expedida
por la CONTRALORIA NACIONAL (Ley 610 de 2000, Art. 60). con vigencia no mayor a tres (03)
meses, donde se establezca que el oferente no aparece en el boletin de responsables fiscales.
Esta observacion también es vdlida para los miembros integrantes de Consorcios o Uniones
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Temporales y para el Representante Legal de las personas juridicas. Documento expedido no
mayor a un (1) mes desde la fecha de la invitacion.

N. CERTIFICADO DE ANTECEDENTES DISCIPLINARIOS: Para personas naturales y todos los infegrantes
de consorcios o uniones temporales y para el representante Legal de las personas juridicas,
deberdn presentar cerfificado de antecedentes vigente a la fecha de ciemre del presente
proceso de seleccion (no mayor a tres (03) meses), emitido por la PROCURADURIA GENERAL DE
LA NACION, de conformidad con lo consagrado en el articulo 174 de la Ley 734 de 2002.
Documento expedido no mayor a un (1) mes desde la fecha de la invitacién.

O. CERTIFICADO DE MEDIDAS CORRECTIVAS RNMC del oferente persona natural o del representante
legal de la persona juridica (Ley 1801 de 2016). Documento expedido no mayor a un (1) mes
desde la fecha de la invitacién.

P. REGISTRO DE DEUDORES ALIMENTARIOS MOROSOS (REDAM). La ES.E verificard con base en el
Certificado del Registro de Deudores Alimentarios Morosos - REDAM que los proponentes no se
encuentren incursos en inhabilidades. El proponente deberd presentar el ceriificado del Registro
de Deudores Alimentarios Morosos en el que conste que el proponente no tiene obligaciones en
mora. Igual requisito deberd cumplir: 1) la proponente persona natural, 2) el representante legal
de las personas juridicas, 3) el representante de los consorcios, uniones temporales o cualquier
otra forma de asociacion y 4) personas naturales o los representantes legales integrantes de las
uniones temporales o cualquier otra forma de asociacion y sus respectivos representantes
legales. El certificado deberd ser gestionado en la pagina web: https://www.redam.gov.co
certificado deberd presentarse con una fecha de expedicion no mayor a fres (3) meses, Previos
a la fecha de presentacion de la propuesta. Documento expedido no mayor a un (1) mes desde
la fecha de la invitacion.

Q. CERTIFICADO DE INHABILIDADES POR DELITOS SEXUALES CONTRA NINOS, NINAS Y ADOLESCENTES.
El proponente no deberd presentar inhabilidades por delitos sexuales contra nifos, nifas y
adolescentes de conformidad con lo consagrado en la Ley 1918 de 2018 y su Decretfo
Reglamentario 753 de 2019; situacion que serd verificada por la entidad. Este requisito lo deberd
cumplir; 1) El proponente persona natural 2) el representante legal de las personas juridicas, 3)
el representante de los consorcios, uniones femporales o cualquier ofra forma de asociacién y
4) los integrantes de los consorcios, uniones temporales. El certificado deberd ser gestionado
en la pagina WEB https://inhabilidades.policia.gov.co:8080. Documento expedido no mayor a
un (1) mes desde la fecha de la invitacién.

23.2. DOCUMENTOS TECNICOS A APORTAR PARA VERIFICACION TECNICA
23.2.1. ALCANCE DE LA VERIFICACION DURANTE LA VISITA TECNICA:

Durante la visita técnica se verificard, de manera integral y sin limitarse a ello, el cumplimiento de
los siguientes requisitos técnicos minimos:

« Contenedores para solidos calientes y frios, azafates o bano maria que permita mantener la
temperatura de los alimentos durante el servicio. Estos elementos deben estar en buen
estado y con la capacidad requerida para la cobertura atendida.

Termdmetros y balanzas eléctricas, destinados al conirol de temperatura y gramaje en sitio
Cerlificados de calibracion vigentes de todos los equipos de medicion, (gramera y
termdémetro no mayor a un ano)

e Todas las personas que realizaran actividades de manipulacién de alimentos deben tener
formacién en educacion sanitaria, principios bdsicos de buenas practicas de manufactura
y practicas higiénicas en manipulacion de alimenios. Presentar Cerfificados de
manipulaciéon actualizado (1 ano de vigencia).

« Contar con cerlificacién médica en el que conste la apfitud o no para la manipulacién de
alimentos, con vigencia de 1 afio. Se considera necesario que dentro de la valoracion
médica se garantice por razones clinicas y epidemioldgicas la aptitud para manipulacion
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de dlimentos, descarfando enfermedades infecciosas que pudieran provocar
contaminacion de los alimentos que se manipulen, siendo necesarias las pruebas de
laboratorio clinico u otras que resulten necesarias (KOH de uRas, coproldgico, frotis de
garganta), registrando las medidas preventivas y/o correctivas segunseaelcaso

La Entidad dejard constancia del resultado de la visita téenica, la cual hard parte integral del
proceso de evaluacion.

La no disponibilidad de los elementos exigidos o el incumplimiento total o parcial de cualquiera de
las especificaciones técnicas verificadas dard lugar al rechazo de la oferta, por incumplimiento de
los requisitos minimos establecidos en el proceso de seleccién.

23.2.2. SERVICIO UNICO DE OPERACION.

Con el propésito de garantizar la frazabilidad, el control sanitario, la uniformidad del proceso
productivo y la adecuada supervisién del contrato, se establece que parala ejecucion del contrato
todos los alimentos se preparardn en un Unico servicio de alimentacion, el cual estard ubicado en
el mismo espacio de atencién y esparcimiento establecido para la jorada de atencién. No se
permite traslado de alimentos preparados desde lugares diferentes al servicio de alimentacion
evaluado.

No se permite alimentos del dia anterior, todos los componentes deben ser preparados el mismo dia
de la atencion.

Los alimentos que se entreguen de manera individual, empacada deberd contar con rotulo y
efiquetado segun los lineamientos establecidos en la Resolucién 810 de 2021 y Resolucion 2492 de
2022 del Ministerio de Salud y Proteccion Social (sellos frontales de advertencial).

No se permite enfrega de alimentos con fecha de vencimiento caducada.
No se permite preparaciones tales como arroz con pollo, arroz mixto, arroz cubano y demds similares
23.2.3. OTROS REQUISITOS TECNICOS: : :

» Certificacion o acta de inspeccioén sanitaria vigente con concepto favorable, con vigencia
inferior a 1 ano.

» Presentar el plan de saneamiento que incluya minimo: los 4 programas reglamentarios, objetivos,
procedimientos, cronogramas, listas de chequeo y responsables de los siguientes programas:
Programa de limpieza y desinfeccion, programa de desechos sdlidos, programa de control de
plagas y programa de abastecimiento y suministro de aguas.

e Presentar la propuesta del meny para cada uno de los tiempos establecidos (refrigerio AM,
almuerzo, refrigerio PM) con los gramaijes en cocido que seran entregados a los usuarios.

 Programa de capacitacion del personal manipulador de alimentos.

e Presentar la documentacién del personal manipulador que incluya: evidencia de capacitacion
y examenes meédicos de aptitud laboral.

Cronograma de fumigaciones y certificado de la Ultima fumigacion realizada.

Resultados de Ultimos rastreos microbioldgicos tomados en el servicio de alimentacion.

Para la evaluacién técnica de los oferentes se realizard visita de inspeccion a los servicios de
alimentacion que se presenten en la propuesta, a fravés del acta de inspeccién sanitaria, con
el fin de evaluar la capacidad técnica y operativa para la ejecucién del contrato. Esta vista
hara parte de los criterios de evaluacion técnica y se verificando lo siguiente:

o Eloferente debe disponer de un servicio de alimentacion con la capacidad requerida para
la prestacion del servicio, con cumplimiento higiénico sanitario segun la Resolucion 2674 del
2013 y ubicado en el mismo lugar de atencion. No se permite traslado de alimentos desde
otro servicio de alimentacion al espacio de esparcimiento y atencién de los usuarios.
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o Debe tener dreas minimas separadas y acondicionadas para recepcion de materia prima,
bodegaje de productos secos, drea de lavado de utensilios, area de comedor, zona de
basuras, y bafos para colaboradores y/u operarios independientes del area de produccion.

o Equipos en acero inoxidable de cardcter alimenticio para el procesamiento de los alimentos
como: marmitas, planchas BBQ, freidoras y licuadoras industriales, que permitan garantizar
preparacién de alimentos seguros, en las canfidades requeridas para cada servicio y
preparadas el mismo dia de entrega, de manera tal que no se genere riesgo de
descomposicion o alteracion antes de su consumo.

o Las materias primas usadas para la preparacion de los alimentos deberdn contar con registro
sanitario y cumplimiento normativo en etiquetado y rotulado.

23.3. REQUISITOS FINANCIEROS Y DOCUMENTOS QUE LOS ACREDITAN

El andlisis de los documentos financieros no otorga asignacion de puntaje, pero conducira a
determinar si el proponente tiene capacidad financiera para celebrar el contrato en los
términos establecidos en la presente invitacion, por lo tanto, el proponente deberé presentar los
siguientes documentos, sobre los cuadles se redlizara la verificacion de la capacidad financiera.

Los proponentes, sean personas juridicas o personas naturales, deberén adjuntar los estados

financieros a: 31 de diciembre de 2025.

En el caso de presentacion de proponentes con la figura de Consorcio o Union Temporal, 10s

documentos de caracter financiero deberén presentarse por cada uno de los integrantes que

conforman el Consorcio o la Unién Temporal, con la siguiente informaciéon con la cual se
habilitard o no la propuesta:

« Balance General a 31 de diciembre de 2025, el cual deberd revelar por separado los activos
y pasivos corrientes, es decir aquellas partidas que seran redlizables o exigibles,
respectivamente, en un plazo no mayor a un ano.

Estado de Resultados a 31 de diciembre de 2025

Fotocopia de la tarjeta profesional del CONTADOR, tarjeta que debe estar vigente, impresa
que sea legible, preferiblemente a color.

Formato ANEXO para diligenciar informacion financieraq,

Registro Unico Tributario RUT. El proponente deberd anexar el registro Gnico tributario (RUT),
expedido por la Direccién de Impuestos y Aduanas Nacionales (DIAN) con fecha de
generacién del mismo mes de presentacién de la oferta, esta exigencia aplicard para cada
uno de los integrantes del consorcio o unién temporal, cuando la oferta sea presentada en
esta modalidad

Con el fin de garantizar la solvencia econdémica y patrimonial del proponente, que asegure a

la enfidad la ejecucién sin riesgos econdmicos del objeto a contfratar, se examinard la
informacion financiera reflejada en el balance general solicitado, en relacién con su capital de —~
tfrabagjo, nivel de endeudamiento y el indice de liquidez, de la siguiente manera:

INDICADOR CONDICION
1. Capital de trabajo | Igual o superior al 20% del valor total de la propuesta
presentada
2. Endeudamiento Igual o inferior al 80%
3. Liquidez Igual o superior a 1

Cada uno de los proponentes deberd calcular los indices antes descritos de acuerdo con las
cifras contenidas en los Estados Financieros a 31 de diciembre de 2023, diligenciando para ello
el ANEXO N° 6 INFORMACION FINANCIERA, formato resumen de informacién financiera, el cual
debe anexarse d la propuesta.

24. INFORME A DISPOSICION DE LOS PROPONENTES

Una vez efectuada la evaluacion se pondra a disposicion de los proponentes en la pagina web
www.metrosalud.gov.co, menld de contrataciones, la evaluacion, a fin de que los proponentes,
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presenien las observaciones que consideren pertinentes a dicho informe, para lo cual tendran plazo
y hora senalada en el cronograma. Las observaciones deben ser presentadas hasta la fecha y hora
fijada Por escrito radicado en el Centro Administracién Documental. Carrera 50 No. 44-27, piso y/o
el medio electrénico que la entidad definag en el informe.

25. RESPUESTA A LAS OBSERVACIONES

Metrosalud resolverd las reclamaciones presentadas por cada uno de los proponentes y publicara
su respuesta en la pagina web www.metrosalud.gov.co, mend de contrataciones, a fin de que
todos conozcan su contenido. Seguidamente, publicard el informe definitivo de evaluacién, contra
el cual, no procedera observacion alguna por los proponentes.

26. TERMINOS DE VERIFICACION

La enfidad efectuara la verificacion de los requisitos juridicos y técnicos de la propuesia dentro del
plazo establecido en el cronograma del proceso. Asi mismo se podra solicitar al oferente la
presentacion de los aspectos o documentos subsanables de su propuesta, de acuerdo con lo
previsto en el paragrafo 1, del articulo 5 de la ley 1150 de 2007. '

Serdn subsanables todos los documentos que no atenten contra la capacidad legal acorde con lo
exigido en los términos. Para la enfrega de documentos subsanables, el oferente a quien se le
requiera la presentacion de documentacion cuenta con el plazo establecido en el informe de
evaluacion preliminar, por tal razén deberd estar atento a las observaciones y documentos que se
le indiquen, los cuales deberan ser radicados a fravés del medio indicado en los términos de
condiciones.

Dentro del proceso de evaluacién se podrén solicitar a los proponentes las aclaraciones a las
propuestas de alguna condicién que no sea muy clara y que requiera mayor precision.

27. REGLAS GENERALES DE VERIFICACION Y HABILITACION DE LAS OFERTAS

DESCRIPCION DEL FACTOR NATURALEZA RESULTADO
Documentacidn capacidad Verificacién Habilita / No habilita
juridica de la oferta.

Evaluacién Técnica Verificacion Habilita / No habilita
Costo total de la propuesta Calificacion 100 Menor costo total de Ia
puntos oferia antes de IVA

— Laseleccion de la oferta mas favorable se cifie a los criterios de evaluacion para los proponentes
que presente el valor mas econémico del paquete, una vez cumplidos todos los requisitos anteriores,
toda vez que los elementos definidos son de caracteristicas técnicas uniformes, por lo tanto el
oferente que presente la menor oferta econémica , siempre y cuando cumpla con las condiciones
juridicas y condiciones técnicas establecidas, y cumplimiento de las muestras, ocupara el primer
puesto y obtendrd la adjudicacién del  confrato hasta el valor del presupuesto asignado a este
proceso.

La E.S.E METROSALUD podra solicitar a los proponentes las aclaraciones y explicaciones que se
esfimen indispensables para la respectiva evaluacién, pero en todo caso, las propuestas son

* inmodificables, salvo en las correcciones aritméticas 0 mecanograficas a que haya lugar. La
evaluacion comprende los aspectos juridicos y técnicos que no dardn lugar a puntaje, ellos habilitan
o deshabilitan la propuesta para la calificacion final. '

Se podra solicitar al o los proponentes la aclaracion de su (s) propuesta (s) o la presentacion de los
documentos, es decir, aquellos que no sean necesarios para la comparacion objefiva de la
propuesta. En ejercicio de esta facultad, los oferentes no podréan modificar o mejorar sus ofertas.

Seran subsanables todos los documentos que no atenten contra la capacidad legal (juridica) para
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presentar la oferta, asi como los no relacionados con elementos sustanciales que impidan comparcr
las ofertas entre si y entre estas y el pliego de condiciones.

La Enfidad adjudicara el Proceso de Coniratacion de manera INTEGRAL al oferente que cumpla
con todas las condiciones y especificaciones técnicas exigidas en la invitacion a parficipar y que
ofrezca el menor valor TOTAL de la oferta antes de IVA.

Sera requisito para el presente proceso:

» Tener capacidad juridica para la presentacién de la propuesta, la celebracion y ejecucion
del contrato.

= No estar incursos en ninguna de las causales de inhabilidad, incompatibilidad o prohibicion
previstas en las leyes de Colombia, en especial las previstas en los articulos 8 y 9 delaley 80
de 1993 yla Ley 1474 de 2011.

En caso de existir discrepancias entre el valor unitario y el valor total de la oferta, METROSALUD
tomard, para efectos de la evaluacion de la propuesta, el valor unitario. Se efectuarala verificacion
aritmética de las operaciones, en caso de presentarse error, el valor coregido se tomard como
valor propuesto.

Si al realizar ia correccién aritmética, la suma de los valores incluidos en la propuesta se encuentra
gue ésta no comesponde a la cifra total de la propuesta, el proponente oceptcrc como valor de su
oferta la cifra que obtenga Metrosalud.

En todo proceso de selecciéon de contratistas primard lo sustancial sobre lo formal. En consecuencia
no podré rechazarse una propuesta por la ausencia de requisitos o la falta de documentos que
verifiquen las condiciones del proponente o soporten el contenido de la oferta, y que no constituyan
los factores de escogencia establecidos por la enfidad, de conformidad con lo prevnsfo en el
articulo 94 de la Ley 1474 de 2011

Los documentos necesarios para la comparacion de las propuestas y que otorgan puntaje (ofertal),
deben ser entregados antes del vencimiento del plazo de adjudicacion, su inexactitud o falta de
claridad en el contenido de los datos suministrados por el proponente dard lugar al rechazo de la
propuesta.

La enfidad concederd un término especifico, segun la solicitud que se haga, para que el
proponente aporte los documentos no sujetos a puntaje, que hicieren falta dentro de su propuesta.
Dentro del tiempo de evaluacion y por cualquier medio escrito, la empresa podra solicitar todos las
aclaraciones que sean necesarias en la evaluaciéon de oferias. =

28. CRITERIOS DE EVALUACION

La ESE METROSALUD, haré los estudios del caso y el andlisis comparativo de las propuestas, teniendo
en cuenta para ello los requisitos habilitantes y los criterios de seleccion objetiva establecidos en
este documento.

Los requisitos y/o documentos exigidos en este proceso son de obligatorio y estricto cumplimiento.
La ausencia de requisitos o falta de documentos referentes a la futura contratacion o al proponente,
necesarios para la comparacion de propuestas servird de causa suficiente para el rechazo de los
ofrecimientos hechos.

La ESE METROSALUD, a su juicio, podrd descartar propuestas, si durante el periodo del proceso de
seleccion se presentan circunstancias que alteren sustancialmente la capacidad financiera v
operativa del proponente, que lo lleven a incumplir con los requisitos exigidos en los términos de
condiciones.
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El procedimiento empleado en el andlisis de ofertas, asi como los factores especificos incluidos en

la evaluacién, seran los establecidos en este documento.

La ESE METROSALUD adjudicard el contrato al proponente cuya oferta se ajuste a los aspectos
sustanciales de los términos de condiciones, sus requerimientos técnicos, siendo la mds favorable a
los intereses de la entidad y obtenga el mas alto puntaje, siempre que cumpla con todos los
requisitos habilitantes y evaluables establecidos dentro de este proceso de seleccion.

SOLO SERAN OBJETO DE EVALUACION LAS OFERTAS QUE RESULTEN HABILITADAS.

29. RESULTADO DE LA EVALUACION DE LA PROPUESTA

Realizada la evaluacién, Metrosalud publicard el informe de evaluacion preliminar en la pagina
web www.metrosalud.gov.co, meny de confrataciones, a fin de que sea revisado por los
proponentes, el que contendra los requisitos que deban ser subsanados, los cuales deben ser
presentados dentro del plazo otorgado por Metrosalud.

Dicha evaluacion preliminar podrd ser objeto de observacion por parte de los proponentes, las
cuales deben formularse por escrito y radicados en el Centro Administracion Documental Carrera
50 No. 44-27, piso y/ el medio electrénico que la entidad defina en el informe.

Metrosalud resolvera las reclamaciones presentadas por los proponentes y seguidamente publicar
el informe definitivo de evaluacion, contra el cual, no procederd observacion alguna por el
proponente. En este informe final se determinaran cuales elementos son habilitados para participar
en subasta.

30. CRITERIOS DE DESEMPATE

En caso de presentarse empate entre algunas de las propuestas presentadas por los proponentes,
se recurrira al siguiente criterio de desempate:

1. En caso de empate en el puniaje total de dos o mas ofertas, Metrosalud escogerd el
oferente que tenga el mayor puntaje en el primero de los factores de escogencia y
calificaciéon establecidos en los términos de condiciones del proceso de seleccion. Si
persiste el empate, escogerd al oferente que tenga el mayor puntaje en el segundo de los
factores de escogencia y cdlificacion establecidos en los téminos de condiciones del -
proceso de seleccion y asi sucesivamente hasta agotar la totalidad de los factores de
escogencia y calificacion establecidos en los términos de condiciones.

2. Siel empate persiste, se aplicardn los Factores de desempate y acreditacién establecidos
en el Artficulo 2.2.1.2.4.2.17 del Decreto 1860 de 2021.

31. RESERVA EN DOCUMENTOS

Segin los numerales 2 y 3 del Articulo 24 de la Ley 80 de 1993, las personas interesadas en los
procesos confractuales pueden-conocer y controvertir los conceptos y las decisiones que tomen las
entidades publicas, y para ello pueden examinar los expedientes. Ademas, el Arficulo 74 de la
Constitucion Nacional dispone que "toda persona tiene derecho a acceder a los documentos
publicos, salvo los casos que establece la ley”.

Si en la Propuesta se incluyen documentos que conforme a la ley colombiana tienen el carécter de
informacion reservada, dicha circunstancia deberd ser indicada con absoluta claridad y precisién,
identificando el documento o informacién que tiene el cardcter de reservado y la disposicion legal
que la ampara como tal. Sin perjuicio de lo anterior y para efectos de la evaluacion -de las
propuestas, la E.S. E MTEROSALUD se reserva el derecho de dar a conocer la mencionada
informacién a sus funcionarios, empleados, contratistas, agentes o asesores, que designe para el
efecto.
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En todo caso los funcionarios estaran obligados a mantener la reserva de la informacion que por
disposicién legal tenga dicha calidad y que haya sido debidamente identificada por €l Proponente.
De no identificarse dicha informacion o no citarse las normas que amparan ese derecho, Metrosalud
no tendrd la obligacién de guardar reserva respecto de la misma.

Enla carta de presentacion de la propuesta deberd indicarse si en la oferta se incluyen documentos
sujetos a reserva, asi como la normatividad en la que se sustenta la misma.

32. ADJUDICACION
Se realizard una adjudicacién integral con todos los productos solicitados.

El contrato a celebrar es de fracto sucesivo y se hard por cuantia, no obstante, su ejecucion se
realizard con base a los productos y hasta el valor adjudicados sin que sea obligacion de Metrosalud
consumir la totalidad de las cantidades estimadas o del valor confratado.

Las cantidades estimadas a comprar son estimadas, por lo tanto, las canfidades podran tener
variacién durante el plazo de ejecucion del contrato de acuerdo con el comportamiento y
necesidades reportadas por los diferentes puntos de atencion de la red de Metrosalud.

33. LEGALIZACION DEL CONTRATO RESULTANTE.

El contrato deberd ser legalizado inmediatamente se aprueben las pélizas de garantias, las cuales
deben ser presentadas dentro de los dos (2) dias siguientes a la suscripcion del contrato.

Vencido el fiempo determinado para la legalizacién del contrato sin que éste se haya producido,
Metrosalud podra revocar la adjudicacion y proceder a adjudicar al oferente que le sigue en
méritos, de acuerdo con la evaluacion redlizada a las propuestas. Igualmente reclamara el valor
asegurado en la Garantia de Seriedad aportada por el oferente y se registraré tal incumplimiento
en la base de datos de Meitrosalud.

Para el efecto ser requeriran de las siguientes garantias:

® RESPONSABILIDAD CIVIL EXTRACONTRACTUAL: por el 20% del valor total del contrato
adjudicado y con una vigencia igual al plazo de ejecucion del contrato y un (1) mes mas.

® CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO: por el 10% del valor total del confrato adjudicado y con una
vigencia igual al plazo de ejecucién del contrato y un (1) mes mas.

® LA BUENA CALIDAD DEL SERVICIO: por el 10% del valor total del contrato adjudicado y con
una vigencia igual al plazo de ejecucién del confrato y un (1) mes mas.

La pdliza deberd constituirse a favor de entidades estatales y para el cumplimiento del alcance del
contrato y deberd reestablecer el valor de la garantia cuando se aumente o adicione el valor del
conirato o se prorrogue su término, ampliando el valor de la garantia o ampliar su vigencia, segin
sea el caso.

34. ‘EJECUCION DEL CONTRATO

El contrato que se suscribira tendré un plazo inicial de ejecucién HASTA EL 31DE AGOSTO DE 2026 o
hasta agotar presupuesto, fecha que podrd ser prorogado en tiempo y valor de acuerdo a las
necesidades y Estatuto de Contratacion vigente para Metrosalud. Se debe tener en cuenta que el
presente documento hace parte integral de los contratos a suscribir.

El costo del transporte en el que se incurra para la entrega de los productos y los riesgos que se
deriven del mismo, correrdn por cuenta de cada contratista y deberdn hacerse en los tiempos,
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cantidades y especificaciones de los insumos que se determina en la solicitud. Por ningin motivo se
aceptard el despacho de los elementos por fuera de la unidad de empaque acordada, ni podran
ser variadas las unidades de empaque o marcas, sin la previa autorizacidn del supervisor del
contrato por parte de Metrosalud, en cuyo caso Metrosalud podra proceder a la terminacion del
contrato por incumplimiento contractual y posterior liquidacion.

35. DECLARATORIA DE DESIERTO

Dentro del mismo término estipulado para la adjudicacion del contrato la ES.E METROSALUD podra
declarar desierto el proceso, de conformidad con lo estipulado en el acuerdo 252 de 2014 que
consagra: Causales para declarar desierfo un proceso de contratacion. Mediante resolucion
motivada, el Gerente de METROSALUD podré declarar desierto un proceso de contratacion y
ordenard la contratacion directa en los siguientes casos:

a) Cuando después de realizado un proceso de contratacién no exista ninguna oferta presentada
en atencién a las solicitudes requeridas.

b) Cuando ninguna oferta se ajuste al pliego de condiciones o, a los términos de condiciones, o
en general cuando falte voluntad de participacion. :

Producida la declaratoria de desierta no se podréd contratar directamente con aquellas personas
- que hubieren presentado ofertas que la entidad hubiere encontrado artificiaimente bajas.

Para el proceso de contratacién directa no se modificaran los elementos esenciales de los pliegos
de condiciones o términos de condiciones. En este caso se podran hacer procesos de re-cotizacion
de items desiertos entre los oferentes. -

36. ESCOGENCIA DIRECTA DEL CONTRATISTA

Declarada desierta la invitacién de Ofertas, Ia E.S.E METROSALUD podra contratar directamente la
adquisicion de estos bienes, méxime que se trata de insumos basicos para prestar los servicios en la
atencidn de un usuario.

37. CAUSALES DE RECHAZO O ELIMINACION DE LA PROPUESTA

La E.S.E. METROSALUD podré rechazar sin que haya lugar a su evaluacién o eliminar los items o las
propuestas presentadas, en cualquiera de los siguientes casos:

a) Cuando no se aporte alguno de los documentos necesarios para la verificacion y la
comparacion de las propuestas.

b) Cuando exista varias propuestas presentadas por el mismo proponente, bajo el mismo
nombre o con nombre diferente para la misma convocatoria. .

c) Cuando no se presenten los documentos solicitados para subsanar deniro del plazo
otorgado por METROSALUD. .

d) Sila propuesta es presentada en moneda diferente a la colombiana.

e) Si luego de evaluar la propuesta se presentan coniradicciones en los documentos
aporiados. :

f) Cuando no se cumpla con alguno de los requisitos habilitantes.

g) Cuando los elementos no cumplan con las condiciones técnicas requeridas

h) Cuando el oferente se halle incurso en alguna de las causales de inhabilidad e
incompatibilidad para contratar establecidas en la Constitucion o en la Ley.

i) Cuando la propuesta sea presentada por personas juridicamente incapaces para obligarse
o que no cumpla con todas las calidades y condiciones de participacién indicadas dentro
de estos téminos de condiciones.

i) Cuando el oferente haya fratado de interferir o influenciar indebidamente en el andlisis de
las propuestas, © cuando el oferente haya tratado de influir indebidamente en la decision
sobre adjudicacion. :

k) Cuando se descubra cualquier intento de fraude o engafo por parte del oferente a la
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Enfidad o a los demas participantes.

l) Cuando el oferente manifieste y/o acredite en su propuesta que no ha sido sancionado y se
corrobore que dicha informacion no es veraz.

m) Cuando se evidencie violacién del principio de Buena fe, en los documentos e informacién
que compone la oferta.

n) Cuando no se presente la oferta en el sitio, fecha y hora indicados y no cumpla con las
fechas establecidas en cada momento de la subasta

o) Cuando las muestras no cumplan con las condiciones técnicas requeridas.

p) Cuando no aporte los registros Invima y fichas técnicas.

g) Cuando la oferta no contenga todos los campos requeridos para la evaluacién técnica.

r} Cuando no subsane informacién dentro de los términos y tiempos sefalados

s} Cuando no cumpla con algin parédmetro exigido en esta invitacion

) Cuando el proponente o sus accionistas o sus asociados, o sus representantes legales o
miembros de Junta Directiva, estén reportados en una o algunas de las listas vinculantes
para el Estado Colombiano en relacién con LA/FT. _

u) Cuando se presenten elementos que puedan representar para las partes, riesgos
reputacionales, legales, operativos o de contagio relacionados con el lavado de activos y/o
la financiacién del terrorismo.

v) Cuando el representante legal o miembros de junta directiva, estén vinculados a algun
proceso de investigacion con la superintendencia y no es conveniente realzar la
confratacion por el riesgo reputacional de la organizacién.

w) Cuando después de publicado el informe de evaluaciéon, no subsane la informacion
requerida dentro del tiempo estipulado.

38. OBLIGACIONES CONTRACTUALES

Si se le adjudica el contrato, el contrafista se compromete a garantizar cumplir con las obligaciones
establecidas en la minuta contractual. En el Anexo N° 14 se presenta el proyecio de minuta del Contrato
derivado del proceso de seleccion y que deberd ser suscrito por el Adjudicatario en los téminos y condiciones
aqui contempladas.

39.  SUSPENSION DEL PROCESO DE SELECCION Y REVOCATORIA DEL ACTO ADMINISTRATIVO DE APERTURA

El proceso de seleccién podrd suspenderse mediante acto administrativo motivado en el que se senalard el
término de la suspension, cuando a juicio de la ENTIDAD se presenten circunstancias de interés publico o
general que requieran analizarse.

LA ENTIDAD también podré revocar el acto administrativo que ordend la apertura del proceso de seleccion,
cuando se presente durante el mismo alguna de las circunstancias de que frata el articulo 93 del Cédigo de
Procedimiento Administrativo y de lo Contencioso Administrativo.

40. MANIFESTACION UNILATERAL

El contratista afima, con la presentacién de su propuesta, que no se encuentra incurso en ninguna de las
inhabilidades e incompatibilidades consagradas en los articulos 8, 9 y 10 de la ley 80 de 1993.

41.  INTERPRETACION UNILATERAL DEL CONTRATO

Si durante la ejecucién del conirato surgen discrepancias enire Metrosalud y el coniratista sobre la
interpretacién de algunals) de sus cldusulas que puedan dar lugar a la pardlizacién o a la aofectacién grave
del servicio contratado, y no se logra acuerdo entre las partes, Metrosalud podrd interpretar la cidusula o
clausulas objeto de la diferencia, mediante Resolucién Motivada.

42. MODIFICACION UNILATERAL DEL CONTRATO

Si durante el desarrollo del contrato fuere necesario introducir modificaciones a fin de evitar la pardlizacion o
afectacién grave del servicio que se deba satisfacer con &, y las pdries no llegan a un acuerdo previo sobre
dichas variacicnes, Metrosalud hard la modificacién respectiva suprimiendo o adicionando los servicios
contratades, mediante Resolucion Motivada. $i las modificacicnes qgue se redlicen llegaren a alierar el valor

Edificio El Sacatin — Carera 50 Ne 44-27
Conmutador: 511 7505
Medellin — Colombia
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inicial del contrato en un 20% o mds, el contratista podra renunciar @ continuar su gjecucién y Metrosalud daré
por terminado el conirato.

43. TERMINACION UNILATERAL DEL CONTRATO

Cuando en el desarrollo del contrato se presenten alguno de los siguientes evenios, Metrosalud dispondra
mediante Resolucién Motivada la terminacién anficipada del mismo:

v Por disolucién de la persona Juridica del contrafista.

v Por la liquidacion obligatoria del contratista.

v La cesacion de pagos, concurso de acreedores © Judiciales del coniratista que afecten de manera
cumplimiento del contrato.

v Cuando las exigencias del servicio publico lo requieran o la situacion de orden publice lo imponga.

v La iniciacion del tramite concordatario no dard lugar @ la declaracién de terminacién unilateral, si se
presenta tal evento, la ejecucion del conirato se hard con sujecién a las normas sobre administracion de
negocios del devdor en concordato. ,

v Metrosalud dispondra las medidas de inspeccion, vigilancia y control necesarias para asegurar el
cumplimiento del objeto del contrato y evitar su paralizacion.

44. PROHIBICION DE CEDER EL CONTRATO

Los contratos estatales son intuito persona vy, en consecuencia, una vez celebrados no podrén cederse sino
con autorizacién previa y escrita del Gerente de la ES.E METROSALUD, mediante Resolucidén Motivada.

45.  MULTAS

En caso de mora o incumplimiento parcial de alguna de las obligaciones derivadas del presente contrato por
causas imputables al CONTRATISTA, El valor de las mulias serd proporcional al valor del contrato y @ los perjuicios
que sufra METROSALUD, cuyo valor correspondera al 0,5% del valor del conirato por cada dia de retardo y
hasta por quince (15} dias calendario.

46. CLAUSULA PENAL PECUNIARIA

En caso de declaratoria de caducidad o de incumplimiento, la E.S.E MET ROSALUD hard efectiva, la sancidn
penal pecuniaria, la cual tendrd un monto del diez por ciento (10%) del valor de este contrato y se considerara
como pago parcial de los periuicios causados ala ES.E METROSALUD.

47. IMPUESTOS Y DERECHOS

El contratista deberd pagar por su cuenta todos los derechos, impuestos y gastos legales en que incurra para
cumplir con lo contratado, de acuerdo alo estipulado en las leyes, ordenanzas, acuerdos, Estatuto de
Contratacion de la E.S.E METROSALUD y dg as legales aplicables que existan sobre el parficular. Este
gio y demas estampillas a que haya lugar.

GERENTE (E)?
E.S.E. Metrosalud

Nombre Fecha
Elabord: | Carlos Andrés Merizalde Gariner - Abogado
Coniratista
Reviso: Alejandro Camargo Orozco — Jefe Oficina de Salud Abril de 2026

POblica, Gestién Temitorial

Aprobé: | Esperanza Pefiaranda Pineda - Directora Operativa
de Contretacion

Los ariba firmantes declaramos que hemos revisado el documento y 1o encontramos ajustado a las nomas y
disposiciones legales vigentes, por o tanto, bajo nuestra responsabilidad lo presentamos para firma

' Decreto 0071 del 21 de enero de 2026

Edificio El Sacatin - Carmera 50 Ne 44-27
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> € %5 metrosalud.gov.co/contratacion/procesos/procese-numera-12-de-2026
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que en razén de la naturaleza del asunto o interés del contrato tengan
las diferentes dependencias de la entidad y ademas fijaran las reglas que
permitan la presentacion de ofertas, los requisitos habilitantes y los
parametros de evaluacién de tal manera que se asegure la seleccion
objetiva y la calidad de los bienes, obras o servicios objeto de
contratacion.

s TERMINOCS DE CONDICIONES
< RESOLUCION DE APERTURA
e D.meO“

- »7,.mxo 2

& ANEXO 3

o ANEXO 4

s ANEXD 41

@ anexcs

a ANEXO S

s ANEXO 7

- ANEXO S



ACTA DE APERTURA DE PROPUESTAS
SELECCION DIRECTA

Siendo las 11:30am del dia 21 de abril de 2026, se reunieron en la Direccién Administrativa
4° piso Edificio Sacatin, por parte de la ES.E. Metrosalud, Esperanza Pefiaranda Pineda y
Carlos Andrés Merizalde Gartner. La Primera, Directora Operativa de Contratacion y el
Segundo Abogado Contrafista; con el fin de dar apertura a las propuestas para contratar:

SERVICIO LOGISTICO PARA DIA DE SOL DE LOS ADULTOS MAYORES BENEFICIARIOS DEL
PROYECTO CENTRO VIDA GERONTOLOGICO DEL DISTRITO DE MEDELLIN.

Una vez se cumplio el plazo fijado para la enfrega de las ofertas, se recibieron las siguientes
propuestas, tal como se detalla a continuacion:

FECHA Y
PROPONENTE | RAD HORA PROPUESTA | acrRvACIONES
ECONOMICA
[ (d/m/a)
MARTIN ABEL
SANCHEZ R-1974 23;9540/3\0&6 $185.900.000 ORIGINAL
GRISALES :

La fecha para presentacion de propuestas era hasta el dia 21 de abril de 2026 a mas tardar
11:00am, como se constata se presenta MARTIN ABEL SANCHEZ GRISALES

Para constancia firman,

%is%pQ\"L\ ma D(;m YOW c(C\ \7 MQ

Esperanza Pefiaranda Pineda Carlos Andrés Merizalde G.
Directora Operativa de Confratacion Abogado Confratista




ANEXO N° 1
MODELO CARTA DE PRESENTACION DE LA PROPUESTA

E.S.E. Matrosalud
Correspondencia Recibida

Conseculivo R-1674
Fecha de y ’
SANTA FE DE ANTIOQUIA, 20/04/2026 e O 21/0412026-08:50 AM
Destinatarics DIRECCION OPERATIVA CONTRATACION
Tipo de
Sefiores: Docamente  PROPUESTAS
Radicador ANGEL DAVID VEGA ALVARAN- GESTICN
DIRECCION ADMINISTRATIVA 8 DOCUMENTAL
EMPRESA SOCIAL DEL ESTADO METROSALUD
Medelin

ASUNTO: DiA DE SCL PARA ADULTCS MAYORES

OBJETO: SELECCION DIRECTA PARA CONTRATAR: Servicios logisticos para el dia de sol de los
adultos moyores beneficiarios del proyecio centro vida geroniolgico del dishito de
mediedim.

NOMBRE OFERENTE: MARTIN ABEL SANCHEZ GRISALES

NITY/O C.C:8471831-3

REPRESENTANTE LEGAL: MARTIN ABEL SANCHEZ GRISALES

DIRECCION: CALLE ¥ SANTANDER 1 -52 BARRIO EL PASO SANTA FE DE ANTIOGQUIA
TELEFONO: 3127016110

FORMA DE PAGO [no inferior a 30 dias): CREDITO A 30 DIAS

3 RECEPCION DE DOCUMENTOS
TIPO DE CUENTA BANCARIA: AHORROS 1704 /26.0 4740 ik
NGMERO DE CUENTA BANCARIA: 100-424096-46 E.S.E METROSALUD

TITULAR DE LA CUENTA: MARTIN ABEL SANCHEZ GRISALES

BANCO DONDE SE TIENE LA CUENTA: BANCOLOMBIA &P s
Metrosaluc
NUMERO DE FOLIOS: 0000 Gestion Documenta
ok ABR. 2 1

A;SJ?‘QP

INHABILIDADES E INCOMPATIBILIDADES Y COMI’IOMISOS
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Yo..mmumsmuenﬁﬁmdocmoéduu&dmhmmmul
WWMMENMMWmWyWM@m&bWMM
temparnoi, Consorcio © persona mafurcl) tail y como consta en el cerfiicodo de
mwwﬂwmma&mmmmﬂomﬂomdmdemﬂemdo
mew,mmmphgmwdodddlﬁwmmmmwmwmﬁmmmmmdm

1. Que no nos hallemos incursos en ninguna de las causales de inhabilidad o incompatibiidad
consogrados en los articulos 80.90.10 y 58 ordinal, éo dei Estatuto General de Contratacion de la
Administracién PUbilica. acorde con o establecido en el Estotuto de Confratocion de lo ESE
METROSALUD.

2 Encmodehgmroconocerquenosenconﬁamosencusodedgunohhobiidodoconﬂictode
interss sobreviniente, contemplodos en la nomafividod vigente, nos compromefemos a nfommor
de monmero inmedicta, fal circunstoncio o o Enfidod. parc que se fomen los medidas legales
perﬁmmh&&#emmanbobodqﬁimsmb&diﬁependendodebeﬂopomooadqmse
encuenire el proceso de seleccidn [preconfractual, confroctual yio post confractuatl]

- 3. Que hemos tomado nota cuidadosa de las especificaciones. anexos y condiciones de la presente
invitacion y aceptamaos fodos los requisitos die lo mismao.

4. Que la imformacidn contenida en la propuesta y los documentos que forman parte de la misma
som wertdicos ¥ que asumimas tolal responsabitidod frente o la ESE Metrosalud  cuando los datos
sumimisiodios seam foikes o confranos o ko redlidod, sin perjuicio de io dispuesto en e Codigo Penal
ydﬁnmﬁsmmmmmdmbsqummommmhmowe#odohhhnmd&nym
mmmmmom@!bmwmmymoamwtwnw
comtirofio, serdm weraces y asumimos fofal responsabiidad frente a la ESE Mefrosalud cuando los
diotkos suminishodios sean falkos o confrarios a la redlidad, sin perjuicio de lo dispuesto en el
precitiado oddign 'y demdas normas concordantes.

5. Que § se nos odjudica los servicios o bienes ofertados, nos comprometemos a oforgar las
Garantios requeridas y a suscribir éstas y el conirato, dentro de los términos sefialados para ello.

6. Monifestamos v decikaramos que nuestra propuesta no confiene ningin fipo de informacion
omvﬂde«ﬁdc-mimdademdoombﬂeycdmrﬁmn.menmmewendaw&ﬂamos
que Mefrosalud e encuenfra iocultado pora reveliar dicha informocidn sin resenve aiguna. o
paﬁrdbhukdwdemeﬂuodeknpropw&dmows@nﬂsomabsdem

- propamopmﬁcbmwesmamocewdewbcdénmmm.vdmmengamd(esm

ciedcmdémpuedesetsuprinidoysusﬁiuidopamoeanuesedecktequebpropues’ro

confiens infarmocion confidencial, en el caso de ser elio asi. debiendo indicar de manera
expﬁmmnosfdfmenbswdesobmiolhfomndén.yhisﬁﬁoodénlegdytémicaqueampaa
los documenios que sean citados con lo confidencicidad invocado. mencionando las NOMaS.

Wm@immmwmnaymmmmbmm

confidencicfidod a los msmaos)].

7. Que de conformidod com lo dispuesto en el numeral 1 del orficulc 67 del Codigo de
Procedimiento Administrofive v de lo Confencioso Adminisirofivo. manifiesto mi aceplacidn y
qmdbmitﬁm.@&sermﬁﬁcododeksodmdmespesardﬂmﬁewmdoebcﬁémbo.

& Maomifiesto die momera libre, inequivoca, especifica y expresa. mi autorizacién para el tratamiento
die dintas e condicler personal que estén contenidos en la presente oferta y en sus anexos. Asi

FEdificio B Somofin — Camenal S0 N 44-27
Conmutador: 311 7505
medelin - Coliomibia
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-

mismo. que como represeniante legoll. responsobie y encorgodo del frotomiento de datos de
cardcter personal de o informacion confenido en o presente propuesia, cuenfo con los
autorizaciones conemﬂmtmdebsﬁnﬂaesdedaﬁmpasormuyeqpaeomemhpteseme
oferta. Lo anterior en cumpiimiento a los deberes y cibligocionss estalblecidos por la Ley 1581 de
2012, por o tonfio ante cualquier incumplimiento de dichos deberes y obligaciones responderé de
mamena directo y exclusiva.

9. Que of momento de suscribir el conirato se contard con minimamente una persona en la ciudad de
Mrmumwmyhmwwmm.lmwmdehmesm
SigeE:

Nomibre completo MARTIN ABEL SANCHEZ GRISALES
Mlimmen i dtentificacion: 8471831

Direccitn cel comeo elecironico MARTINSANCHEZ?0@HOTMAIL.COM
Teléfomo Fijo.

Telefono Mdwil 3127016110

Ciudiod de Ubicocion: SANTA FE DE ANTIOGUAA

Con la fima del presente documento manifiesto bajo mi responsabilidad que la informacién aqui

Edificio B Sacatin — Camera S0 M 44-27

Conmutador: 511 7505 aeatey TMEDSIILT

Medellin - Colombia



ANEXO N2
REPORTE DE MULTAS Y SANCIONES DE CONTRATOS ANTERIORES
DECLARACION SOBRE MULTAS Y SANCIONES DURANTE
LOS ULTIMOS CINCO (05) ANOS

Fectho, 20/04/2026

PROPONENTE:
MARTIN ABEL SANCHEZ GRISALES

Ho temidio soire mulitas v sanciones durante los Ultimos cinco (05) anos: SI NO x

En coso ofimmativo diigenciar la siguiente informacion:

S

OBEIO | W | BEDAD | 2WR | WO | FECHADE | VR DELA | VR.DELA
. DEL CONTRARD | CONTRATANTE CONIRATO | LAMUUA | MIATA O ’ MULTA
|oouuuo ‘ EN PESOS o SANCION | SANCYON |
| ‘ ' SANCION | EN PESOS x I
I | i SMMLY ;i
| ) B Malla | Somcion E ‘
' | i
| ' l S | ‘ = ! '

Dedioromos bojo o gravedad de juramento, comprometiendo nuestra responsabilidad
personol y comprametiendo la responsabilidad institucional de las personas juridicas que
. ¢ la informacion antes consignada es fotalmente cierta, coresponde

Edificio El Sacatin - Camerc: 50 v 44827
Conmutador: 511 7505 e YOS DT
Medeliin - Colombia



ANEXO N°3
SANTA FE DE ANTMOQUIA 20/04/2026

Sefones
EMPRESA SOCIAL DEL ESTADO METROSALUD

Proceso de Controfaditn — Dia DE SOL PARA ADULTOS MAYORES

MARTIN ABEL SANCHEZ GRISALES, idenfificodo como aparece of pie de mi fimng, [cbrondo en mi
OICOID Nomibre o em mii cofidod de represenfiante legall de MARTIN ABEL SANCHEL. monifiesto
que:

l. ApoymmsbocomdeﬂEshdoodbmbumydeﬁa&Meﬁmdeuﬂmaeceﬂb
fronsporencio y e rendiicidn de cuentas de la odiminisirocion pdiiico.

2. No estarmos en cousall de inhobilidod aliguna poro celebror el confrato objeto del Proceso de
Confirofocidn.

3. Nos compromefienaos o no ofrecer y no dar dodives, soibomos o cuaiguier forma de halogo.
reffbuciones © prebendo o senvidores piiblicos o osesores de o Enfidod Confrafanke.
directomente o a raves de sus emplleados, confirafisias © fercero.

4. Nos comprometemcs a no efectuar acuerdos, o rediizor octos o conductas que fengan por
objeto o efecto la colusion en el Proceso de Confratacion.

5. Nos comprometemas arrevelar la informacion gue sobbre el Proceso nos soliciten los organismos
de conirol de la Repltiica de Colomiio.

4. Nos compromefennos a comunioar o nuesires emplecdos y osesores el confenido del presente
Compromise Anficormupcicn. explicor su importoncio y los consecuencias de su ncumpliimiento
por nuestra parte, y ia de nuesiros emplecdos o asesores.

7. Comocemos los consecuencios dervodas del incumpliimiento del presenie compromiso
mﬁmmmpom

Emmxﬁmmmtm ® andenor fimno esie documenio o los finseror informaodion] dics del mes de
ghcicin] die [Iimseriom imfommocidm]).

MY
INgmmitre: TN ABEL SANCHIE? GRSALES
Cargro: T GENERAL

Dooummento die demtidod: 8471831

Edificio H Sacatin — Camerm 30 N £4-77
Conmutador: 511 7505
redelin - Colomibio
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ANEXO 7
COMPROMISO DE CUMPLIMIENTO
ESPECIHCACIONES TECNICAS

SANTA FE DE ANTOQIUIA 2000472026

Sefores
EMPRESA SOCIAL DEL ESTADO METROSALUD
|Mﬁ'ml

| st MVAGTMN ABEL SANCHEZ GRISALES. idendiicodo con o C.C. 8471831 en nomore de  MARTIN
ABEL SANOHEZ GRISALES, de acuerdo con ks regics que se estipulon en ko imidadiin o presentar oferia
=ymmwmmwmmmamhwm
EECREATIVOS PRrEA EL DiA DE SOL DE LOS ADULTOS MAYORES BENERCIARIOSDE. PROYECTO CENTRO
YiDa GERONTOILOGICO . me permito presentar compromiso de cumplimiento, asi:

&mmwmmmdmwmcﬁ.mmwﬂmbw
ks esfipuliodio n ESPECIRCACIONES TECNICAS de la nvitacion a presentar oferfa

Proponentie: MAETIN ABEL SANCHEZ GRISALES

NG B4T1831-3

Comeo elecidmnon: MARTHNEANCHEIPIESHOTIMAILCON

Direccitn: CALLE? SUE 1 .52 BARRID Bl PASD SANTA FE DE ANTIQULA
Tedéfono: 31270161 10




Metrosalud.

ANEXO 7

FORMATO DE DILIGENCIAR |NFORMACI6N FINANCIERA

ANO DE EVALUACION:_ 2025

Alcaldla de Medellm

( R i B
NOMBRE Y/O RAION SOCIAL DE LA EMPRESA: MARTIN ABEL SANCHEZ GRISALES
NI | 8.471.8313 |
DIRECCION:
[ TELEFONOIS): | I
NUMERO {NDICE o PARTIDA RESULTADO
1 Activo Comente 489 2464379
: 2 Inveniario 225.423.222
3 Pasivo Carriente 43.075.897 |
4 Total Pasivos 42075897
5 Total Actives 714,687 601
é | Utilidad Neta 136.981.601 ]
| 7 rP-::ﬂrimonio 671.611.704 B
| 8 Capital De Trabgjo 444,188.482
9 | Endeudamiento 4.07
/1;)/ A~ | Liquidez 11.35
“ABELSANCHEZ GRISALES
c 8.471.831¢
: , e
Edificio El Sacatin — Carrera 50 Ne 44-27 /f"‘"“”'“
Conmuiador: 511 7505 f www.metrosalud.gov.co

Medelin - Colombia /
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MINISTERIO DE TECNOLOGIAS DE LA INFORMACION Y LAS
COMUNICACIONES - MINTIC

CERTIFICA QUE

Ura vez consuitada la base de datos de deudcres alimentarics marosos REDAM el{la) ciudadancia) con numero de
dentificacion CC 8471831 NO SE ENCUENTRA INSCRITO EN EL REGISTRO DE DEUDORES ALIMENTARIOS

MORQSOS

certificacion es valida en tedo el
ctivo documento de identificacion, ceincidan con 10$ aqui reg

Territorio Nacional, siemore v cuandc el tipo y numero consignados en el
istrados.

.1
v
o
o N
o

expide en Bogota el 20/04/2028 0a8:23 PM

Cadigo Verificacion: MCN1LWBE28

valida hasta: 20/07/2026

Direccién de Gobierno Digital

MINISTERIO DE TECNOLOGIAS DE LA INFORMACION Y LAS
COMUNICACIONES - MINTIC
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San jeronimo, Antioquia

20 abril 2026

Senores

E.S.E METROSALUD

DIRRECION DE CONTRATACION

CARRERA 50 N 44-27

Asunto: PROPUESTA PARA SERVICIO LOGISTICO PARA FEL DIA DE SOL DE

LOS ADULTOS MAYORES BENEFICIARIO DEL PROYECTO CENTRO DE
VIDA GERONTOLOGICO DEL DISTRITO DE MEDELLIN.

Asunto: Cotizacién de Servicios — Plan Dia de Sol para 2.860 personas
Cordial saludo,

Reciban un atento saludo en nombre de todo el equipo humano de la Hosteria mi chozita.
Para nosotros es un honor presentarles nuestra propucsta formal del Plan Dia de Sol,
discfiada especialmente para atender su evento institucional con una proyeccién de 2.860
personas.

Contamos con la experiencia, infraestructura y talento humano necesario para desarrollar
jornadas empresariales y encuentros masivos con altos estandares de organizacion, calidad

y servicio, garantizando bienestar, comodidad y una experiencia agradable para todos los
asistentes.

@ PLAN DiA DE SOL - PROPUESTA
INSTITUCIONAL

Nuestro plan ha sido estructurado para ofrecer una jornada integral que combine recreacion,
descanso, alimentacion balanceada y espacios adecuados para la integracion del equipo
humano.

i) ALIMENTACION INCLUIDA



El plan contempla:

» Refrigerio en la manana
o Almuerzo completo
« Refrigerio en la tarde

Hemos disefiado un mena equilibrado, ideal para eventos empresariales y jornadas de
bienestar.

52 MENU SUGERIDO POR EL HOTEL

{3 Refrigerio AM

« Chocolate amargo con leche deslactosada
o Media tela de arepa de maiz

« Fruta fresca de temporada

« Queso fresco bajo en sal

« Miniponqué

ﬂ] Almuerzo

« (Crema de zanahoria

e Lomo de cerdo a la plancha (100 gramos)

e Arroz blanco

« Maduro al hormo

« [nsalada fresca de lechuga, tomate y pepino
« Jugo natural de mora

« Postre: gelatina

@ Refrigerio PM

o Café con leche deslactosada
« Palito de queso integral

« [ruta fresca

»  Mini galleta dulce



p Importante: Estamos totalmente dispuestos a realizar ajustes, cambios o adaptaciones
en ¢l ment seglin requerimientos nutricionales, lineamientos institucionales o sugerencias
especificas, incluyendo opciones especiales (bajas en sal, vegetarianas o dietéticas), si asi lo
requieren,

#5 SERVICIOS E INSTALACIONES
INCLUIDAS

Durante la jornada, los asistentes podran disfrutar de nuestras instalaciones y servicios
complementarios:

o 2 piscinas para adultos y nifios

+ Restaurante y bar

o Juegos de mesa (billar y mesa de ping pong)

e Turco

« Fstacién permanente de tinto, agua y aromatica gratis
« Zonas verdes y espacios abiertos para integracion

« Parqueadero privado

« Recreacion dirigida

« Servicio de enfermeria y salva vidas

Nuestro equipo operativo cstara disponible para coordinar la logistica del evento ¥
garantizar ¢! adecuado desarrollo de cada actividad.

£8 CAPACIDAD Y LOGISTICA

La [osteria cuenta con una capacidad instalada de 400 personas por dia (PAX).

Para atender un grupo de 2.860 personas, proponemos organizar el evento por jornadas
programadas o fechas previamente coordinadas, ascgurando asi una experiencia comoda,
segura y bien organizada para todos los asistentes.



& INVERSION

Valor por persona: $65.000
(Impucstos incluidos)

Este valor incluye alimentacion completa, uso de instalaciones v servicios mencionados
anteriormente.

& COMPROMISO Y CALIDAD

En la hosteria mi chozita trabajamos con compromiso, responsabilidad y vocacion de
servicio. Nuestro objetivo es brindarles una experiencia organizada, segura y memorable.
alineada con los valores y necesidades de su institucion.

Agradecemos profundamente la oportunidad de presentar esta propuesta. Quedamos atentos
4 programar una reunion, visita técnica o resolver cualquier inquietud adicional.

Sera un verdadero placer recibir a METROSALUD en nuestras instalaciones.

Cordialmente,

MARTIN SANCHEZ GRISALES
CC: 8471831

GERENTE GENERAL

Teléfono: 3105962411-3127016110
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Santa Fe de Antioguia

PROPUESTA 2026
Programas Dia de Sol para 2860 pax

Santa Fe de Antioquia — San Jeronimo
20 DE ABRIL DE 2026

Sefores
E.S.E METROSALUD

DIRRECION DE CONTRATACION
CARRERA 50 N 44-27

Asunto: PROPUESTA PARA SERVICIO LOGISTICO PARA EL DIA DE SOL DE LOS
ADULTOS MAYORES BENEFICIARIO DEL PROYECTO CENTRO DE VIDA
GERONTOLOGICO DEL DISTRITO DE MEDELLIN.

Presentacion

Reciban un cordial saludo.

Para nosotros es muy satisfactorio presentar la Propuesta Econémica 2026 para Programas Dia
de Sol, dirigida a METROSALUD, con cobertura en el occidente medio antioqueno,
especificamente en los municipios de Santa Fe de Antioquia y San Jeronimo.

Contamos con mas de 30 aiios de experiencia en la organizacion y ejecucion de programas de Dia
de Sol para entidades publicas y privadas. Nuestra travectoria nos ha permitido consolidarnos como
una de las ofertas mas reconocidas y confiables de la region, siendo testigos de nuestro trabajo
lideres comunitarios, cabildantes y mas de dos mil beneficiarios que han disfrutado de nuestras
instalaciones.

Nuestro objetivo es brindar un servicio integral que combine recreacion, bienestar, alimentacion
balanceada y cumplimiento estricto de la normatividad sanitaria vigente.
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Santa Fe de Antioquis

SERVICIOS INCLUIDOS

« FEstacion permanente de agua, tinto y aromatica (sin costo adicional)
« Piscinas, turcos y jacuzzis
« Billar, pool v ping pong
« Sala de television y juegos infantiles
« Quioscos rumberos y amplias zonas verdes
« Canchas deportivas y bares
+ Voleibol playa y juegos de mesa
« Sistema de sonido
« Parqueaderos privados
— « Ambientes diversos adaptados a distintos perfiles y necesidades

Se entregard manilla de identificacion a cada persona mayor asistente, garantizando control y
seguridad dentro de los escenarios recreativos.

PROGRAMAS RECREATIVOS Y
CULTURALES

« Recreacionistas y actividades dirigidas
« Hidroaerdbicos
« FExfoliaciones con melaza y cal¢
« Concursos y dindmicas grupales
« Terapias de relajacion
~ « Bingo bailable, vicjo teca, concurso de disfraces y reinado
o Servicio de papayera
« Servicio de enfermeria y salvavidas
« Show de espuma en piscina

Nuestro enfoque esta orientado al bienestar fisico, mental v social de los asistentes.

ALIMENTACION PARA DIAS DE SOL.
Refrigerio-almuerzo-refrigerio

OPCION SUGERIDA POR LOS HOTELES
Refrigerio Am
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Chocolate amargo con leche deslactosada
Media tela de arepa de maiz

Fruta

Queso fresco bajo en sal

Mini ponqué

Almuerzo

Crema de zanahoria

[Lomo de cerdo a la plancha 100 gr
Arroz blanco

Maduro al horno

Ensalada de lechuga, tomate y pepino
Jugo de mora natural

Postre: gelatina

Refrigerio Pm

Café con leche deslactosada
Palito de queso integral
Fruta

Mini galleta dulce

-

NOTA: Estaremos dispuestos a cualquier variable sugerencia del menu para que el
evento cumpla con todas ias cxpectativas.

HOTELES DISPONIBLES

PARA DIA DE SOL.
SAN JERONIMO CAPACIDAD CONTACTO CEL.
HOSTERIA TOBOGAN 200 PAX 3203790144
HOSTERIA MI CHOZITA 400 PAX 3104120766
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HOSTERIA'
HOTEL MARGARITAS | 400 PAX [
SANTA FE DE ANTIOQUIA CAPACIDAD CONTACTO CEL.
HOSTERIA ACUARELA DEL RIO 800 PAX 3113430815
HOSTERIA BOHIOS 1000 PAX 3023158666
HOTEL LAS MARIPOSAS 40 PAX 3242573992

CAPACIDAD GENERAL 2840 PAX DIARIA

PROPUESTA SUGERIDA - PLAN DIA DE SOL

$65.000- impuesto incluido

Proporuor‘:l' a cada persona mayor asistente una manilla de identificacién, que permita la identidad de

las personas mayores dentro de los escenarios recreativos.

ANEXO N° 4. ALIMENTACION

A. Minuta Patron de alimentacion

Nota: Las porciones de los alimentos que aparecen como variables deberan programarse con la lista
du intercambio de la Universidad de Antioquia, version 2023

(_rRUP(_) DE Tamaiio de Total Refrigerio Almuerzo Refrigerio
ALIMENTOS | la porcion | norciones am ) pm
CEREALES, | %
RAICES,
. ‘ariable 2 3
PLATANOS Y | Variable 6 3 |
| TUBERCULOS _ _ B
FRUTAS Variable 2 | 1 |
VERDURAS Y
) 1
| HORTALIZAS ¢ 1
| LLACTEOS 200 cc 1.5 1 | 0,5
| QUESOY | Variable 2 1 L
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[ SUSTITUTO ! ' !
PN — ‘
| CARNES MAGRAS | ' 4]
7 crupo) ’ 100 ¢ 1 l o |
k GRASAS . Sg 2 05 | LS
DULCES Y | Variable ‘ 25 . 05 | 13 0.5
' POSTRES 1 ; |

(Lista de intercambios de alimentos elaborado por la Universidad de Antioquia, quinta edicion
publicada en ¢l afio 2023).

Servicio de Alimentacion
Minuta patron para la alimentacion.
Caracteristicas de la alimentacion.
Muestras testigo de alimentos.
Requisitos de personal.
Condiciones higiénico-sanitarias

Rastreo microbiologico.

Infraestructura.

Fumigacion.

Especificaciones de materia prima.

Distribucién de los alimentos.

Fichas técnicas de los alimentos

A-C IOT MOO®P

B. Caracteristicas de la alimentacion:

- | La bebida lactea del refrigerio am y/o refrigerio pm debera prepararse con leche deslactosada
y ser saborizada con chocolate amargo, café, cocoa, chocolate en polvo o avena, en la
cantidad suficiente para lograr una bebida de buena calidad y sabor.

2. La porcién de harina del refrigerio am debera ser diferente al refrigerio pm, sc sugiere incluir
en ¢l refrigerio am una harina de facil masticacion como arepa asada y para el refrigerio pm
se debe incluir variedad de productos de panaderia.

3. El tamafio de la porcion servida de la bebida para ¢l servicio de refrigerio am debe ser de 300

CcC

4. El tamaiio de la porcion servida de la bebida para el servicio de almuerzo y refrigerio pm
debe ser de 250 cc (sin hielo).

5. La sopa debe tener un volumen de 250cc.

6. Eljugo sera preparado con una porcion de fruta natural de 80gr de peso neto o 100 gr

de pulpa de fruta por usuario; en cste altimo caso si los 100 gr de pulpa no son suficientes
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para obtener una bebida de las mismas caracteristicas logradas con los 90 gr en peso neto de

fruta natural; s deberan aumentar los gramos de pulpa por usuario.

.-"l

[a porcion de verdura en forma de cnsalada debera ir acompaiada dc aderezo (vinagreta,

limon, mayonesa entre otros). Esta debera ser de 80gr en peso neto.

8. Ll pesodela porcion de proteico a entregar en cocido es de 100 gramos.

9. Los almuerzos deben ir acompaiiados de un dulce o postre hipo glicido 10. Bajo ninguna
circunstancia s¢ permitiran preparaciones de dias anteriores.

11. No se permitira preparaciones tipo arroz con pollo.

12. No se permitira el suministro de alas de pollo.

13. La proteina del almuerzo serd de alto valor biolégico (came de res. cerdo, pescado, pollo,
chicharrén camudo).

14. La camnc¢ dc res s¢ suministrara en los cortes: Solomo redondo, posta, muchacho, en
preparaciones como: [n salsa, rellena.

15. No se encuentra permitido el uso de pescado tipo basa.

16. Fl accite para las [rituras debe ser 100% vegetal, puro, utilizando aceite a basc de soya,
girasol, maiz o canola: no esta permitido el uso de aceite de coco, de palma o mezclas.

17. Los sustitutos tipos carnes frias utilizados para ¢l refrigerio am seran de la linca estandar, ©
linea superior.

18 Los alimentos carnicos ‘ndustrializados (carnes frias) no podran ser utilizados en los
servicios de almuerzo como reemplazo de la proteina anteriormente mencionada.

19. Fn caso de ofrecer una porcion de Jeguminosa (50 gramos en crudo de leguminosa no
hidratada) debe estar acompafiada de media porcion de platano y/o tubérculos por persona,
cquivalente a una porcion de cereales, platanos y tubéreculos.

20. Los refrigerios deben ser elaborados lo mads cercano posible a la hora del consumo,
entregando alimentos frescos; lo anterior con el fin de evitar alteraciones que afecten la salud
de los beneficiarios, entregando un producto en buenas condiciones fisico-organolépticas y
del agrado de los consumidores.

1. Todos los productos utilizados para la claboracién de los refrigerios, tales como jamon,

queso, productos de panaderia, jugos entre olros, deben tener registro sanitario vigente.

lir con temperaturas de 60 a 65°C.
El quesoy alimentos que manejen temperaturas en frio (jugo y ensalada), s€

22. Las bebidas y alimentos calientes al momento de la distribucién deberdn cump
23.
deben entregar a 4°C, segin normatividad vigente, siendo el [imite permisible para la entrega
del alimento, excepto para la leche que mancja temperatura de 4°C +/-2°C.
24, Los productos panificados, €l postre ¥ Ja fruta, s¢ entregarn a tempcraturd ambiente.
gjen el transcurso de la ejecucién alguna © algunas de las preparaciones incluidas en la

alimentacion presenten rechazo por parte de los usuarios, s¢ cambiara la preparacidn 0 preparaciones
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Santa fe de Antioquia

por otras de similar aporte nutricional para la semana siguientc con previa aprobacion por parte del
supervisor de la Sccretaria de inclusion social y familia.

C. Muestra Testigo de alimentos:

El contratista se comprometera a guardar en congelacion ¥ como minimo por setenta

y dos (72) horas en la sede donde se realice 1a produccion de alimentos, una racion

minima de 100g (de arroz, sopa, bebida y ensalada) v la porcion completa (de camne, acompanante,
producto de panaderia y bebida), refrigerio am, almuerzo v re frigerio pm, suministrada a los
participantes inmediatamente lermine su proceso de claboracion, en bolsa de cierre hermético
previamente desinfectadas v debidamente rotulada (fecha, nombre del servicio y nombre completo
del alimento o preparacion, ). posibilitando la deteceion oportuna en ¢aso de brote alimentario. Las
muestras deben conservarse en completo estado de limpieza sin derrames, evitando restos de
alimentos al momento de introducir los alimentos ¢n la bolsa /o posterior cierre de la misma, deben
conservarse en un equipo de congelacion que se encuentre debidamente desinfectado y limpio.

D. Requisitos de personal:

El contratista contara con un nutricionista para la claboracion de la propuesta de mend y control de
los procesos de manipulacion de alimentos v demds actividades relacionadas que sc deriven de este
contrato.

[as personas que se encargaran del proceso de produccion y distribucion de la alimentacion deberan
contar con un proceso de capacitacion continuo. orientado a cualificar las labores del personal
operario (manipuladores de alimentos) v para los usuarios, en los términos y condiciones dispuestos
en la resolucion 000848 de 1998, y circular 203 de 2008 de la Direccion Seccional de Salud de
Antioguia; y en las demas normas que las complementen y/o sustituyan, durante la ejecucion del
objeto contractual en lo referente al perfil del (os) capacitador(es) ¢ intenciones de los procesos de
capacitacion en temas higiénicos y sanitarios. De estos programas s¢ dara conocimiento a la

supervision en el informe de gestion y deberan tener el examen médico general reciente (menos de
un ano):

Tanto el certificado de aptitud como manipulador de alimentos y los examenes medicos que lo
complementan seran entregados por el contratista durante los cinco primeros dias habiles posteriores
a la firma del contrato.

Se deberd garantizar la dotacion que cumpla con la normatividad vigente: y con lossiouientes
requisitos: De color claro que permita visualizar facilmente su limpicza; con cierres O cremalleras
y/o broches en lugar de botones u 0tros accesorios que puedan caer en el alimento, gorro o cofia que
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cubra completamente ¢l cabello, tapabocas, delantal y botas.
E_ Condiciones higiénicas sanitarias:

F1 Contratista se comprometera a cumplir con todo lo establecido en la resolucién 2674 del 2013,
garantizando ¢l cumplimiento de las normas establecidas para ¢l almacenamiento, elaboracion,
transporte (si aplica) ¥ distribucién de alimentos, mediante modelos de proteccion y conservacion de
los mismos. a fin de evitar deterioro en contenidos nutricionales y alteraciones que afecten la salud
de los usuarios. Todos los espacios deben permanecer limpios libres de suciedad cn especial los
lugares de dificil acceso.

I. Los plaguicidas, detergentes, desinfectantes v otras sustancias peligrosas que por

- necesidades de uso se encuentren dentro del servicio de alimentacidn, deben ctiquetarse
adecuadamente con un rotulo en que s¢ informe sobre su toxicidad y empleo. Estos

productos deben almaccnarse en areas independicntes con separacion fisica y su

manipulacién sélo podrd hacerla el personal idoneo, evitando la contaminacion de otros

productos. Estas areas deben estar debidamente identificadas. organizadas, sefializadas y

aireadas.

2 [l contratista llevard un registro de la solucion desinfectante preparada en el servicio, la
cual estara disponible para la supervision.

3. Los termos, canastillas, y demas recipientes que ¢l contratista utiliza para el

almacenamiento, transporte, y distribucion de 1a alimentacion en la sede se encuentren en
perfectas condiciones higiénico-sanitarias; y son sometidos a procesos de lavado vy
desinfeccion previa utilizacion.

4. Todo equipo y utensilio gue haya entrado en contacto con materias primas 0 ¢on material

contaminado se limpia y desinfecta cuidadosamente antes de ser nuevamente utilizado.

Il mangjo de los residuos s¢ realizara de acuerdo a la resolucion 2184/2019, cuidando el

wh

e uso eficiente de bolsas plasticas.
6. Los residuos sdlidos que se generen deben ser ubicados de manera tal que no representen
riesgo de contaminacion al alimento, a los ambientes o superficies de potencial contacto

con cste.
F. Rastreo microbiologico

El Contratista llevara a cabo durante el tiempo del contrato un rastreo microbiologico que contenga
las siguientes muestras: ambiente, superficies, agua, ensalada v jugo y frotis de manos que permita
conocer la inocuidad de las preparaciones alimentarias suministradas a la poblacién. Los resultados
deben ser presentados al supervisor de la ejecucion, delegado por la Secretaria de Inclusion Social y
Familia; quicn puede solicitar la repeticion de resultados no conformes que representen un riesgo
para la salud de los usuarios de manera inmediata.

i
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Cuando se estime pertinente, el Distrito Especial de Ciencia, Tecnologia e Innovacion de Medellin
por intermedio del supervisor delegado por la Secretaria de Inclusién Social ¥ Familia, podra
solicitar al laboratorio rastreos microbiologicos de alimentos, utensilios, superficies, o personal; ¥
fisicoquimicos de alimentos en situaciones en las que pueda presentarse sospechas frente a la calidad
de la alimentacion suministrada debido a ‘ntoxicacién alimentaria o en circunstancias en las que una
preparacion alimentaria o alimento no cuente con las caracteristicas inherentes a su presentacion
fisica. Lstos costos seran asumidos por ¢l Contratista.

En caso de presentarse una Enfermedad transmitida por alimentos ¢l contratista activara ruta de
atencion establecida en un protocolo previo que serd entregado los cinco primeros dias habiles
posteriores a la firma del contrato e informara de manera inmediata al supervisor del contrato. G.

[nfraestructura:

El servicio de alimentacion debe cumplir con las caracteristicas de infracstructura establecidas en la
Resolucion 2674 de 2013 en cuanto a techos, paredes y pisos que garanticen el correcto flujo de los
procesos y asi asegurar que los alimentos ofrecidos a las personas mayores sean inocuos. Para cllo el
contratista debe cumplir con los siguientes criterios:

1. Pisos en buen estado, son de material que no generen sustancias 0 contaminantes
toxicos, resistentes, no porosos, impermeables, no absorbentes, no deslizantes y con
acahados libres de grietas o defectos que dificulten la limpieza, desinfeccion ¥y
mantenimiento sanitario.

(]

Paredes en buen estado, sin desprendimientos de pintura, son de materiales resistentes,
colores claros, impermeables. no absorbentes y de facil limpieza y desinfeccion.

L]

La edificacion debe estar disefiada y construida de manera que proteja los ambientes
de produccion € impida la entrada de polvo, lluvia, suciedades u otros contaminantes,
asi como del ingreso y refugio de plagas y animales domésticos.

4 Tlos techos deben estar discfiados y construidos de manera que se cvite la
acumulacion de suciedad, la condensacion, la formacion de hongos v levaduras, el
desprendimiento superficial y ademds facilitar la limpieza y el mantenimiento.
Ventanas y otras aberturas cn buen estado, evitan la entrada y acumulacion de polvo,
suciedad, al igual que ¢l ingreso de plagas'y facilitando la limpieza y desinfeccion.

6. Tuminarias en buen estado con iluminacion de calidad e intensidad adecuada para la

h

ejecucion higiénica y efectiva de todas las actividades.

7. Accesos y alrededores limpios, libres de acumulacion de basuras y deberan tener
superficies pavimentadas o recubiertas con materiales que faciliten el mantenimiento
sanitario e impidan la generacion de polvo, ¢l estancamiento de aguas o la presencia
de otras fuentes de contaminacion para cl alimento.

H. Fumigacion:
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F| contratista, debera realizar una fumigacion reciente no superior a un mes al momento de iniciar el

contrato. debe ser realizada por una empresa competenic y con licencia. Los registros de fumigacion,
se entregaran al supervisor y tenerla de manera fisica en el servicio de alimentacion, esto de acuerdo
al programa de control de plagas con enfoque preventivo establecido en la Resolucion 2674 de 2013.

. Especificaciones de materia prima:

Se debe garantizar que la recepeion de materias primas y productos s¢ hace ¢n condiciones que
evilen su contaminacion, alteracion y dafios fisicos.

. Realizar almacenamiento de materias primas, insumos y/o productos terminados en
sitios adecuados v exclusivos que eviten su contaminacion, garantizando el
tratamiento térmico, en los alimentos que por su naturaleza permiten un rapido
crecimiento y proliferacion de microorganismos indeseables, particularmente los de
mayor riesgo en salud pablica.

« Hacer adecuado apilamiento de la materia prima. utilizando estibas o tarimas cn
material sanitario, altura minima de 15 cm que permita procesos adecuados y
periddicos de limpicza y desin feccién v de control integrado de plagas, deben
conservar la separacion de las paredes y parantizar un buen proceso de rotacion de los
productos en la bodega (Sistema PEPS).

« Velar porque las materias primas se sometan a la limpieza y desinfeccion en
cumplimiento del plan de sancamiento basico, previo a

MARTIN SANCHEZ GRISALES
CC: 8471831
GERENTE GENERAL
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20 DE ABRILDE 2026 " *'j""l""i‘.ff"fj:/"'ﬁ‘;dTEL .
(@9 margamas

Senores ¢ )DESCANSC TROPICAL

E.S.E METROSALUD

DIRRECTON DE CONTRATACION
CARRERA 50 N 44-27
Asunto: PROPUESTA PARA SERVICTIO LOGISTICO PARA EL DIA DE SOL DE

L.LOS ADULTOS MAYORES BENEFICIARIO DEL PROYECTO CENTRO DE
VIDA GERONTOLOGICO DEL DISTRITO DE MEDELLIN.

Cordial saludo,

Reciban un atento saludo en nombre de todo el equipo humano del Hotel las margaritas.
Para nosotros ¢s un honor presentarles nuestra propuesta formal del Plan Dia de Sol.
disciiada especialmente para atender su evento institucional con una proyeccion de 2.860
personas.

Contamos con la experiencia, infraestructura y talento humano necesario para desarrollar
jornadas empresariales y encuentros masivos con altos estandares de organizacion, calidad

y servicio, garantizando bienestar, comodidad y una experiencia agradable para todos los
asistentes.

% PLAN DIA DE SOL - PROPUESTA
INSTITUCIONAL

Nuestro plan ha sido estructurado para ofrecer una jornada integral que combine recreacion,
descanso. alimentacion balanceada v espacios adecuados para la integracion del equipo
humano.

1) ALIMENTACION INCLUIDA

Ll plan contempla:



+ Refrigerio en la mafiana
o Almuerzo completo
o Refrigerio en la tarde

Hemos disefiado un mend equilibrado, ideal para eventos empresariales y jornadas de
bicnestar.

$» MENU SUGERIDO POR EL HOTEL

£ Refrigerio AM

« Chocolate amargo con leche deslactosada
« Media tela de arepa de maiz

o Fruta fresca de temporada

o Queso fresco bajo en sal

« Mini ponqué

ﬂ} Almuerzo

« Crema de zanahoria

« lomo de cerdo a la plancha (100 gramos)

« Arroz blanco

« Maduro al homo

« [nsalada fresca de lechuga, tomate y pepino
» Jugo natural de mora

« Postre: gelatina

&l Refrigerio PM

« Café con leche deslactosada
« Palito de queso integral

o Frula fresca

« Mini galleta dulce

&> Tmportante: Estamos totalmente dispuestos a realizar ajustes, cambios o adaptaciones
en ¢l ment segln requerimientos nutricionales, lineamientos institucionales o sugerencias

o™
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especificas, incluyendo opciones especiales (bajas en sal. vegetarianas o dietéticas), si asi lo
requicren.

@3 SERVICIOS E INSTALACIONES
INCLUIDAS

Durante la jornada, los asistentes podran disfrutar de nuestras instalaciones y servicios
complementarios:

« 2 piscinas para adultos y nifios

« Restaurante v bar

o Jucgos de mesa (billar y mesa de ping pong)

e Turco

« FEstacién permanente de tinto, agua y aromatica gratis
« Zonas verdes y espacios abicrtos para integracion

+ Pargueadero privado

« Recrcacion dirigida

+ Servicio de enfermeria y salva vidas

Nuestro equipo operativo estara disponible para coordinar la logistica del evento y
garantizar el adecuado desarrollo de cada actividad.

£8 CAPACIDAD Y LOGISTICA

[.a Hosterfa cuenta con una capacidad instalada de 400 personas por dia (PAX).
Para atender un grupo de 2.800 personas, proponemos organizar el evento por jornadas

programadas o fechas previamente coordinadas, asegurando asf una experiencia comoda,
segura y bien organizada para todos los asistentes.

& INVERSION

4=



Valor por persona: $63.000
(Impuestos incluidos)

Este valor incluye alimentacion completa. uso de instalaciones v servicios mencionados
anteriormente.

& COMPROMISO Y CALIDAD

En el hotel las margaritas trabajamos con compromiso, responsabilidad y vocacion de
servicio. Nuestro objetivo es brindarles una experiencia organizada, scgura y memorable,
alineada con los valores v necesidades de su institucion.

Agradecemos profundamente la oportunidad de presentar esta propuesla. Quedamos atentos
a programar una reunion, visita técnica o resolver cualguier inquietud adicional.

Sera un verdadero placer recibir a METROSALLUD en nuestras instalaciones.

Cordialmente.

NOTA; Para los conductores y guia en el proceso de logistica se les brindara la
alimentacion

MARTIN SANCHEZ GRISALES
CC: 8471831

GERENTE GENERAL

Teléfono: 3105962411-3112069209



San jerénimo, Antioquia

20 de abril de 2026

Sefiores
E.S.E METROSALUD

DIRRECION DE CONTRATACION

CARRERA 50 N 44-27

Asunto: PROPUESTA PARA SERVICIO LOGISTICO PARA EL DIA DE SOL DE
L.OS ADULTOS MAYORES BENEFICIARIO DEL PROYECTO CENTRO DE
VIDA GERONTOLOGICO DEL DISTRITO DE MEDELLIN.

Cordial saludo,

Reciban un atento saludo en nombre de todo el equipo humano de la hosteria el tobogan.
Para nosotros es un honor presentarles nuestra propuesta formal del Plan Dia de Sol,
disefiada especialmente para atender su cvento institucional con una proyeccion de 2.860
personas.

Contamos con la experiencia, infraestructura y talento humano necesario para desarrollar
jornadas empresariales y encuentros masivos con altos estandares de organizacion, calidad

y servicio, garantizando bienestar, comodidad v una experiencia agradable para todos los
asistentes.

& PLAN DiA DE SOL - PROPUESTA
INSTITUCIONAL

Nuestro plan ha sido estructurado para ofrecer una jornada integral que combine recreacion,
descanso, alimentacién balanceada y espacios adecuados para la integracion del equipo
humano.

i) ALIMENTACION INCLUIDA

El plan contempla:

« Refrigerio en la mafiana
« Almuerzo completo



« Refrigerio en la tarde

Hemos disefiado un ment equilibrado, ideal para eventos empresariales y jornadas de
bienestar.

$» MENU SUGERIDO POR EL HOTEL

ﬁ Refrigerio AM

. Chocolate amargo con leche deslactosada
o Maedia tela de arepa de maiz

« Fruta fresca de temporada

« Queso fresco bajo en sal

« Mini ponqué

m Almuerzo

« Crema de zanahoria

« Lomo de cerdo a la plancha (100 gramos)

« Arroz blanco

« Maduro al hormo

« FEnsalada fresca de lechuga, tomate y pepino
« Jugo natural de mora

« Postre: gelatina

&l Refrigerio PM

« Café con leche deslactosada
« Palito de queso integral

o [lruta fresca

« Mini galleta dulce

4~ Importante: Estamos totalmente dispuestos a realizar ajustes, cambios o adaptaciones
en el menu segun requerimientos nutricionales, lineamientos institucionales o sugerencias
especificas, incluyendo opciones especiales (bajas en sal, vegetarianas o dictéticas), st asi lo
requieren.



@4 SERVICIOS E INSTALACIONES
INCLUIDAS

Durante la jormada, los asistentes podran disfrutar de nuestras instalaciones v servicios
complementarios:

« 2 piscinas para adultos ¥ ninos

« Restaurante y bar

o+ Juegos de mesa (billar y mesa de ping pong)

o Turco

« FEstacion permanente de tinto, agua y aromatica gratis
« 7Zonas verdes y espacios abiertos para integracion

+ Parqueadero privado

« Recrcacion dirigida

« Servicio de enfermeria y salva vidas

Nuestro equipo operativo estara disponible para coordinar la logistica del evento y
garantizar el adecuado desarrollo de cada actividad.

£8 CAPACIDAD Y LOGISTICA

La Hosteria cuenta con una capacidad instalada de 200 personas por dia (PAX).
Para atender un grupo de 2.800 personas, proponcmos organizar el evento por jornadas

programadas o fechas previamente coordinadas. asegurando asi una experiencia comoda,
segura y bien organizada para todos los asistentes.

& INVERSION

Valor por persona: $65.000
(Impuestos incluidos)



Este valor incluye alimentacion completa, uso de instalaciones y servicios mencionados
anteriormente.

& COMPROMISO Y CALIDAD

En la hosteria el tobogan trabajamos con compromiso, responsabilidad y vocacion de
servicio. Nuestro objetivo es brindarles una experiencia organizada, segura y memorable,
alineada con los valores y necesidades de su institucion.

Agradecemos profundamente la oportunidad de presentar esta propuesta. Quedamos atentos
a programar una reunion, visita téenica o resolver cualguicr inquictud adicional.

Sera un verdadero placer recibir a METROSALUD en nuestras instalaciones.

Cordialmente,

NOTA: Para los conductores v guia en el proceso de logistica se les brindara la
alimentacion sin ningan costo

1

MARTIN SANCHEZ GRISALES
CC: 8471831

GERENTE GENERAL

Teléfono: 3105962411-3042770501
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Sefiores
E.S.E METROSALUD

DIRRECTON DE CONTRATACION
CARRERA 50 N 44-27
Asunto: PROPUESTA PARA SERVICIO LOGISTICO PARA EL DIA DE SOL DE

LOS ADULTOS MAYORES BENEFICTARIO DEL PROYECTO CENTRO DE
VIDA GERONTOLOGICO DEL DISTRITO DE MEDELLIN.

Asunto: Cotizacion de Servicios

Cordial saludo,

Reciban un atento saludo en nombre de todo el equipo humano de la hosteria bohios. Para
nosotros es un honor presentarles nuestra propuesta formal del Plan Dia de Sol. disefiada
especialmente para atender su evento institucional con una proyeccion de 2.860 personas.
Contamos con la experiencia, infraestructura y talento humano necesario para desarrollar
jornadas empresariales y encuentros masivos con altos estandares de organizacion, calidad

y servicio, garantizando bienestar, comodidad y una experiencia agradable para todos los
asistentes.

% PLAN DIA DE SOL - PROPUESTA
INSTITUCIONAL

Nuestro plan ha sido estructurado para ofrecer una jornada integral que combine recreacion,
descanso, alimentacién balanceada y espacios adecuados para la integracion del equipo
humano.

o) ALIMENTACION INCLUIDA

El plan contempla:

+ Refrigerio en la manana



«  Almuerzo completo
« Refrigerio en la tarde

Hemos disefiado un meni cquilibrado, ideal para eventos empresariales y jornadas de
bienestar.

$» MENU SUGERIDO POR EL HOTEL

£} Refrigerio AM

« Chocolate amargo con leche deslactosada
o Media tela de arepa de maiz

+ Fruta fresca de temporada

o Queso fresco bajo en sal

« Mini ponqué

m Almuerzo

o Crema de zanahoria

« Lomo de cerdo a la plancha (100 gramos)

« Arroz blanco

« Maduro al horno

« Ensalada fresca de lechuga, tomate ¥ pepino
o Jugo natural de mora

+ Postre: gelatina

&l Refrigerio PM

« Café con leche deslactosada
« Palito de queso integral

« Fruta fresca

« Mini galleta dulee

4~ Importante: Estamos totalmente dispuestos a realizar ajustes, cambios 0 adaptaciones
en el menu segln requerimientos nutricionales, lincamientos institucionales o sugerencias
especificas, incluyendo opciones especiales (bajas en sal, vegelarianas o dietéticas), si asi o
requieren.



#5 SERVICIOS E INSTALACIONES
INCLUIDAS

Durante la jornada, los asistentes podrdan disfrutar de nuestras instalaciones vy servicios
complementarios:

« 2 piscinas para adultos y nifos

» Restaurante y bar

« Juegos de mesa (billar y mesa de ping pong)

e lurco

« Lstacion permanente de tinto, agua y aromatica aratis
« Zonas verdes v espacios abiertos para integracion

« Parqueadero privado

o Recreacion dirigida

o Servicio de enfermeria y salva vidas

Nuestro equipo operativo estard disponible para coordinar la logistica del evento y
garantizar el adecuado desarrollo de cada actividad.

£8 CAPACIDAD Y LOGISTICA

I.a Hosteria cuenta con una capacidad instalada de 1000 personas por dia (PAX).
Para atender un grupo de 2.860 personas, proponemos organizar ¢l evento por jornadas

programadas o fechas previamente coordinadas, asegurando asi una experiencia comoda,
scgura y bien organizada para todos los asistentes.

&) INVERSION

Valor por persona: $65.000
(Impuestos incluidos)



Este valor incluye alimentacion completa, uso de instalaciones y servicios mencionados
anteriormente.

& COMPROMISO Y CALIDAD

En la Hosteria Bohios trabajamos con compromiso, responsabilidad y vocacion de servicio.
Nuestro objetivo es brindarles una experiencia organizada, segura y memorable, alineada
con los valores v necesidades de su institucion.

Agradecemos profundamente la oportunidad de presentar esta propuesta. Quedamos atentos
a programar una reunion, visita técnica o resolver cualquier inquictud adicional.

Serd un verdadero placer recibir a METROSALUD en nuestras instalaciones.

Cordialmente,

NOTA : Para los conductores y guia en el proceso de logistica s les brindara la
alimentacion

MARTIN SANCHEZ GRISALES
CC: 8471831

GLERENTE GENERAL

Teléfono: 3105962411-3023158666



Santa fe de Antioquia, Antioquia
20 DE ABRILDE 2026

Senores
E.S.E METROSALUD

DIRRECTION DE CONTRATACION

CARRERA 50 N 44-27

Asunto: PROPUESTA PARA SERVICIO LOGISTICO PARA EL DIA DE SOL DE
LOS ADULTOS MAYORES BENEFICTARIO DEL PROYECTO CENTRO DE
VIDA GERONTOLOGICO DEL DISTRITO DE MEDELLIN.

Cordial saludo.

Reciban un atento saludo en nombre de todo ¢l equipo humano del Hosteria acuarela del
rio . Para nosotros ¢s un honor presentarles nuestra propucsta formal del Plan Dia de Sol,
disefada especialmente para atender su evento institucional con una proyeccion de 2.860
pErsonas.

Contamos con la experiencia, infraestructura y talento humano necesario para desarrollar
jornadas empresariales y encuentros masivos con altos estandares de organizacion, calidad

y servicio, garantizando bienestar, comodidad y una experiencia agradable para todos los
asistentes.

% PLAN DiA DE SOL -~ PROPUESTA
INSTITUCIONAL

Nuestro plan ha sido estructurado para ofrecer una jornada integral que combine recreacion,

descanso, alimentacion balanceada y espacios adecuados para la integracion del equipo
humano.

1) ALIMENTACION INCLUIDA

El plan contempla:

« Refrigerio en la mafiana
e Almuerzo completo
« Refrigerio en la tarde

~~N



Hemos disefiado un ment equilibrado, ideal para eventos empresariales y jomnadas de
bienestar.

52 MENU SUGERIDO POR EL HOTEL

{3 Refrigerio AM

« Chocolate amargo con leche deslactosada
« Media tela de arepa de maiz

« Fruta fresca de temporada

o Queso fresco bajo en sal

« Mini ponque

m Almuerzo

« Crema de zanahoria

« Lomo de cerdo a la plancha (100 gramos)

o Arroz blanco

o Maduro al horno

+ FEnsalada fresca de lechuga, tomate y pepino
o Jugo natural de mora

o DPostre: gelatina

@ Refrigerio PM

« Café con leche deslactosada
« Palito de queso integral

e [ruta fresca

» Mini galleta dulce

4> Importante: Estamos totalmente dispuestos a realizar ajustes, cambios o adaptaciones
en el ment segln requerimientos nutricionales, lincamientos institucionales o sugerencias
especificas, incluyendo opciones especiales (bajas en sal, vegetarianas o dietéticas), si asi lo
requieren.



