RESUMEN PLANILLA PAGADA

DATOS GENERALES DEL APORTANTE

OLGALUMARTINEZ1@GMAIL.COM

IDENTIFICACION DV RAZON SOCIAL CLASE | CODIGO ARL F. PRESENTACION ACT. ECO TIPO DE EMPRESA
CC 24674810 0 OLGA LUCIA MARTINEZ GOMEZ | 0 POSITIVA - 14-23 UNICA 7490 Natural
MUN-DEP DIRECCION TELEFONO EMAIL EXENTO DE PARAFISCALES
63-1 SORRENTO BL 18 APT 203 3122166066

N
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DATOS GENERALES DE LA LIQUIDACION

DATOS GENERALES DE LA LIQUIDACION

PERIODO PENSION| PERIODO SALUD PLANILLA TIPO PLANILLA FECHA PAGO |[CENTRO DE TRABAJO DEPARTAMENTO MUNICIPIO VALOR PAGO INTERES X MORA ENTIDAD RECAUDO
2026-04 2026-04 37238125 | 2026-05-04 TODOS LOS CENTROS TODOS TODOS 550.000 0 BANCOLOMBIA
N° AFILIADOS REF. DE PAGO (PIN) FECEﬁééMITE ESTADO PLANILLA
1 37238125 2026-05-06 Pagada
TOTALES IBC
IBC PENSION IBC SALUD IBC RIESGOS IBC CAJAS IBC PARAF
1.894.999 1.894.999 1.894.999 0 0
SALDOS E
SUBSISTEMA CODIGO NIT DV AFILIADOS T (\Q/SILD?ATDO VALOR UPC 'NTﬁggiES INCAPACIDADES | VALOR A PAGAR
DESCONTADOS
AFP(Administradoras: 1) 1 303.200 0 0 0 303.200
COLPENSIONES | 25-14 | 900336004 | 7 1 303.200 0 0 0 303.200
EPS(Administradoras: 1) 1 236.900 0 0 0 236.900
NUEVA E.P.S. S.A. | EPS037 | 900156264 | 2 1 236.90 0 9 0 236.900)
ARP(Administradoras: 1) 1 9.900 0 0 0 9.900
POSITIVA | 14-23 | 860011153 | 6 1 9.900 0 9 0 9.900
Gran Total 550.000 0 0 0 550.000

Paginal 2026-05-11

PERIODO PENSION| PERIODO SALUD PLANILLA TIPO PLANILLA FECHA PAGO |CENTRO DE TRABAJO DEPARTAMENTO MUNICIPIO VALOR PAGO INTERES X MORA ENTIDAD RECAUDO
2026-04 2026-04 37238125 | 2026-05-04 TODOS LOS CENTROS TODOS TODOS 550.000 0 BANCOLOMBIA
N° AFILIADOS REF. DE PAGO (PIN) FEC';QGL(I)MITE ESTADO PLANILLA
1 37238125 2026-05-06 Pagada
EMPLEADO NOVEDADES DIAS PENSION SALUD CCF RIESGOS TARIFA |PARAF | SENA | ICBF [ESAP | MIN &
g (S)_ Total Exento de Actividad
2| & X P
N ID EMPLEADO SALARIO MogﬁtlADRAlg RE 2 E g % é % @ E 'g) é E_Jp % g % 'g) g EPST | AFPT E E é E’ NOMBRE IBC Cot FNSOL | FNSUB NOMBRE IBC Cot NOMBRE IBC Cot IBC Cot. ARL IBC Cot. Cot. Cot. Cot. ,% _E IPEIEABEERS || (EEEmeiiles
(7]
MARTINEZ GOMEZ 1.894.999 ICOLPENSION| 1.894.999 N Cale 1.894.999 ISIN CCF- 1.894.999
1 CC 24674810 OLGA LUCIA 0 30(30| 0 |30 £S.25.14 303.200] 0 O[S.A.-EPS037 236'9008INCCF 0 9.900] 0,00522 (o) 0 0 0 0[59( 0 550.000] N 1855101
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Comprobante en linea
Pago PSE

Pago exitoso
CUS 277922048

Comercio
ASOPAGOS

Fecha
4 May 2026 10:50

NUumero de factura
37238125

Descripcion del pago
Pago de seguridad Social Integrado

Numero de comprobante
TR260504105026dC6Cof

Producto origen

Producto
*Exk TA27

Referencia 1
10.10.11.80

Referencia 2
CC

Referencia 3
24674810

Valor del Pago
$550.000

Costo de la transaccion
$0

/

4 May 2026 10:50

SUPERINTENDENCIA FINANCIERA
VIGILADO DE COLOMBIA
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CLASIFICACION DE LA INFORMACION

Publica X Publica Clasificada Publica Reservada

INFORME MENSUAL EJECUCION CONTRACTUAL
Armenia, Mayo del 2026
Seior (a)
JORGE MARIO PARDO CASTRO
SUPERVISOR(A) CONTRATO No. CO1.PCCNTR.7506296 de 2026
Centro Agroindustrial
Armenia

Asunto: Informe mensual de ejecucion contractual Mayo de 2026

Referencia: CO1.PCCNTR.7506296 de 2026

OLGA LUCIA MARTINEZ GOMEZ, identificado con la cédula de ciudadania nro.24674810, en mi calidad de
contratista del SENA, en cumplimiento del Contrato de Prestacion de Servicios de la referencia, a
continuacién, presento el Informe de actividades realizadas en el mes objeto de cobro.

Valory forma de Pago: a) Un primer pago correspondiente al mes de Febrero de 2026 por valor de CUATRO
MILLONESQUINIENTOS SETENTA Y NUEVE MIL QUINIENTOS OCHENTA Y PESOS MCTE (S $4.579.580 )b) 4
pagos iguales por los meses de marzo a junio de 2026, por valor de CUATROMILLONES

SETECIENTOS TREINTA Y SIETE MIL CUATROCIENTOS NOVENTA Y SIETE PESOS MCTE ($ $4.737.497

) cada uno. Y c¢) un pago final correspondiente al mes de Julio de 2026 por valor de DOS MILLONES
QUINIENTOS VEINTISEIS MIL SEISCIENTOS SESENTA Y SEIS PESOS MCTE (S $2.526.666).

Plazo: 26-07 de 2026.
Objeto: PRESTAR SERVICIOS PERSONALES CARACTER TEMPORAL EN ACTS DE INSTRUCTOR PARA
ORIENTAR EVALUAR Y REALIZAR SEGUIMIENTO A LA FPI DEL SENA, EN LA MODALIDAD ASIGNADA POR

NECESIDADES DEL SERVICIO EN EL AREA DE QUIMICA

Ejecucidon mensual de actividades

GCCON-F-087 V2
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|0bligaciones

”Acuones Realizadas ||EV|denC|as
No realicé la planeacion de los
. procesos formativos que
Planear procesos formativos que } .
. ., respondieran a la modalidad de
respondan a la modalidad de atencion, ., . .,
. . atencion, los niveles de formacién,
los niveles de formacidn, el programay el )
) . - el programa y el perfil de los
perfil de los Aprendices en formacién de .
. . Aprendices, de acuerdo con los
acuerdo con los lineamientos . . , .
lineamientos pedagdgicos y No Aplica

pedagdgicos y metodoldgicos de la
entidad que se encuentren en la
plataforma COMPROMISO, disefiando
y/o actualizando los documentos
requeridos para la ejecucion de la FPI.

metodoldgicos de la entidad
establecidos en la plataforma
COMPROMISO, ni disefié o
actualicé los documentos
requeridos para la ejecucién de la
FPI.

Entregar los archivos producidos en el
desarrollo del objeto y las obligaciones
contractuales, manteniendo actualizado
el Portafolio del Instructor, utilizando los
formatos actualizados del sistema
Integrado de gestion dispuestos en la
plataforma COMPROMISO, emitir y
reportar los juicios de evaluacion a mas
tardar el ultimo dia de la programacién
del proceso formativo.

Realicé la entrega de los archivos
producidos en el desarrollo del
objeto y de las obligaciones
contractuales, mantuve
actualizado el Portafolio del
Instructor utilizando los formatos
vigentes del Sistema Integrado de
Gestion dispuestos en la
plataforma COMPROMISO, y emiti
y reporté los juicios de evaluacidn
de las fichas 3480070-3480075-
3480083-3477646-3477645

Guias de Aprendizaje,
Plataforma Zajuna,
Aplicativo SOFIA Plus

Ejecutar la Formacion Profesional
Integral de acuerdo con el Disefio y
Desarrollo Curricular y proyecto
formativo de los programas del area
tematica objeto del contrato, aplicando
segun la modalidad las estrategias de
ensefianza aprendizaje, seguimiento y
evaluacién continua del proceso,
reportando en oportunidad al Aprendiz
su avance en el proceso formativo,
teniendo en cuenta los lineamientos
pedagdgicos y metodoldgicos de la
entidad que se encuentren en la
plataforma COMPROMISO.

Ejecuté formacion profesional
integral de acuerdo con el curriculo,
desarrollo curricular y proyecto
formativo de los programas del
area tematica a las fichas 3480070-
3480075-3480083-3415383-
3423483-3477645-3477646-
3505231-3505232 objeto
contrato.

del

Guias de Aprendizaje

Ejecutar la Formacion Profesional
Integral de manera eficiente y oportuna,
de acuerdo con la programacion y lugar
establecidos por necesidades del
servicio.

Ejecuté la Formacion Profesional
Integral de manera eficiente y
oportuna, de acuerdo con la
programacion y el lugar
establecidos por las necesidades
del servicio.

Plataforma Zajuna,
Aplicativo SOFIA Plus

Reportar en el aplicativo SOFIAPLUS 160
horas mensuales, o las ejecutadas de

Reporte 160 horas en el aplicativo
Sofiaplus para el mes de Mayo

Programacion
Horario

GCCON-F-087 V2
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”Acciones Realizadas ||Evidencias
manera proporcional en las fechas
indicadas.
En este periodo no se apoyaron
En caso de ser requerido, participar de  |[jornadas de desarrollo curricular
las jornadas de desarrollo curricular de ||de programas de Formacién
programas de Formacion Profesional Profesional Integral, proyectos de
Integral, proyectos de investigacion investigacion técnica y/o
técnica y/o pedagdgica, Apoyo edagogica, Apoyo y Seguimiento a .
y/o pedagog poyo'y pedagog poyoy Seg No Aplica

Seguimiento a Proyectos Productivos y
demas actividades programadas por la
Coordinacion Académica y/o
Supervisores para fortalecer los procesos
de formacion.

Proyectos Productivos y demas
actividades programadas por la
Coordinacién Académica y/o
Supervisores para fortalecer los
procesos de formacién a los cuales
haya sido asignado.

Dar respuesta oportuna a las solicitudes
contractuales realizadas por la
Coordinacion Académica y/o
Supervisores.

Di respuesta oportuna a las
solicitudes contractuales realizadas
por la Coordinacién Académica y/o
los Supervisores.

Consignacién y Planillas
de Aportes,
Documentos de
gestion contractual
archivo GC, Correos
Electrénicos

Aplicar el Reglamento del Aprendiz SENA
y en caso de presentarse novedades en
el proceso formativo, reportar
oportunamente a la Coordinacién
Académica del Centro de Formacion.

Apliqué el Reglamento del
Aprendiz SENA y, en caso de
presentarse novedades en el
proceso formativo, las reporté
oportunamente a la Coordinacién
Académica del Centro de
Formacion.

Plataforma Zajuna,
Aplicativo SOFIA Plus

Promover y divulgar activa y
oportunamente el Portafolio de Servicios
Institucionales y participar en las
actividades de difusién de la oferta
académica del SENA, para garantizar el
proceso de inscripcion de Aprendices.

Promovi y divulgué de manera
activa y oportuna el Portafolio de
Servicios Institucionales, y participé
en las actividades de difusion de la
oferta académica del SENA para
garantizar el proceso de inscripcion
de Aprendices.

Pantallazos redes
sociales ver paginas
adjuntas

Mantener actualizados los pagos al
sistema de Seguridad Social (Salud,
Pensién y ARL) y presentar los debidos
soportes en oportunidad, de acuerdo con
la normatividad legal vigente.

Realicé el pago de seguridad social
correspondiente al mes de Abril de
2026, Planilla 37238125

Consignacién y Planillas
de Aportes

Presentar y entregar en las fechas
establecidas, a la supervision de contrato
los informes mensuales de ejecucion de
las actividades realizadas, novedades o
inconvenientes que se presenten durante
la ejecucidn del contrato con los soportes
correspondientes.

Presenté y entregué, en las fechas
establecidas, a la supervisién del
contrato los informes mensuales
de ejecucidn de las actividades
realizadas, asi como las novedades
o inconvenientes ocurridos

Consignacién y Planillas
de Aportes,
Documentos de
gestion contractual
archivo GC.

GCCON-F-087 V2
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13

14

18

Cumplir y hacer cumplir los protocolos,
normas, reglamentos e instrucciones de
uso de los ambientes y plataformas de
formacidn, asi como velar por el aseo y el
cuidado de los equipos y elementos que
hacen parte de estos.

”Acciones Realizadas ||Evidencias
durante la ejecucion contractual,
con sus respectivos soportes.
Cronograma
ejecutado

Cumpli e hice cumplir los
protocolos, normas, reglamentos e
instrucciones de uso de los
ambientes y plataformas de
formacion, y velé por el aseo y el
cuidado de los equipos y
elementos que hacen parte de
estos.

Reslimenes de sesidn
Material instruccional
utilizado
(presentaciones,
guias, talleres, enlaces
a LMS).

Registros del
ambiente uso de
plataforma, enlaces a
Teams

Evaluaciones

aplicadas
Evidencias
fotograficas o
pantallazos
. . Cumpli e hice cumplir los
Cumplir y hacer cumplir los protocolos,
. . protocolos, normas, reglamentos e
normas, reglamentos e instrucciones del ||. . .
. -, . instrucciones del Sistema de Plataforma
Sistema de Gestion de la Seguridad y ., . .
. . Gestidn de la Seguridad y Salud en [|Compromiso
Salud en el Trabajo y participar de las . A
. el Trabajo, y participé en las
jornadas programadas. .
jornadas programadas.
No realicé el acompafiamiento ni
Acompafiar e incentivar la participacion |[incentivé la participacion de los
de los aprendices en las actividades aprendices en las actividades .
No Aplica

programadas por el equipo de Bienestar
al Aprendiz, cuando se requiera.

programadas por el equipo de
Bienestar al Aprendiz, durante el
periodo de cobro.

Participar activamente en el logro de los
indicadores establecidos para el Centro
de Formacion.

Participé activamente en el logro
de los indicadores establecidos
para el Centro de Formacion.

Plataforma Zajuna,
Aplicativo SOFIA Plus

Responder por los bienes y elementos

asignados en la vigencia de ejecucion de
su contrato y quedar a paz y salvo con el
Almacén antes de la finalizacion de este.

No poseo inventario asignado a mi
cargo

No Aplica

Presentar la certificacion vigente de la
norma técnica de competencia, para la
ejecucion de su contrato, segun
requerimientos de la entidad.

Me certifiqué en la NSCL Orientar
formacién E- learning de acuerdo
con procedimientos técnicos y
normativa - NIVEL INTERMEDIO.

Certificado Entregado
Etapa Precontractual

Permanecer identificado con su carné,
dentro de las instalaciones del SENA y en
los lugares donde se desarrolle el objeto
contractual.

Permaneci identificado con mi
carné dentro de las instalaciones
del SENA y en los lugares donde se
desarrolld el objeto contractual.

Uso permanente de
Carnet

GCCON-F-087 V2
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”Acuones Realizadas ||EV|denC|as
. L, Para este periodo no informé al
Informar al supervisor y/o coordinacién . . L
P . supervisor ni a la coordinacién
académica, inmediatamente hechos y .
. . o académica de hechos o .
19|[circunstancias, que puedan incidir en la ) . . ... |INo Aplica
. . ., circunstancias que pudieran incidir
oportuna o debida ejecucién de las . . L
. en la oportuna o debida ejecucién
obligaciones contractuales. .
de las obligaciones contractuales.
. . Para este periodo no participé en
En caso de ser requerido, participar en
. eventos convocados por el SENA a
eventos convocados por el SENA a nivel . . . .
. . . nivel nacional y/o internacional, .
20|[nacional y/o internacional, para . No Aplica
- L para fortalecer y contribuir al
fortalecer y contribuir al cumplimiento . s
e cumplimiento de la misién
de la misién institucional. e
institucional

A continuacién, relaciono los desplazamientos que realicé previo a la presentacién de este informe. Una

vez finalizado cada desplazamiento presenté al ordenador del gasto el informe en el Formato para
legalizacién del desplazamiento, en el que se describieron las actividades desarrolladas y los resultados.
Cada informe de legalizacidn cuenta con el visto bueno del supervisor.

Se lista a continuacién el soporte de la legalizacién de los desplazamientos realizados, los cuales forman
parte integral del presente informe de ejecucidn contractual.

NRO. DE LA ORDEN DE
VIAJE

iTEM

FECHA DE
LUGAR DE
DESPLAZAMIENTO
DESPLAZAMIENTO
INICIAL

FECHA DE
DESPLAZAMIENTO
FINAL

Para el tramite de la cuenta me permito adjuntar: (i) Documentos electrénicos enunciados como

evidencias del cumplimiento de las obligaciones contractuales, (ii) los desplazamientos realizados vy (iii) el
pago de la planilla de seguridad social y parafiscal nro. 37238125 pagada y el operador ante ASOPAGOS

referente al MES ABRIL

Cordialmente,

GCCON-F-087 V2
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OLGA LUCI ARTINEZ GOMEZ

Contratista Centro Agroindustrial
C.C. No. 24.674.820 de Génova (Q)

(&S
JORGE MARIO PARDO CASTRO
C.C. No.9.725.947

Supervisor(a) Contrato CO1.PCCNTR.7506296 de 2026

GCCON-F-087 V2



Control de Cambios

@
SENA

N

VERSION

FECHA DE ENTRADA EN
VIGENCIA

NATURALEZA DEL CAMBIO

Marzo 2026

Creacién del formato.

El presente formato sustituye el formato GTH-F-062, en virtud de su
migracién del proceso de Gestion del Talento Humano al proceso de
Gestion Contractual, conforme a la actualizacion documental
correspondiente.

Abril 2026

Se realiz6 ajuste en la redaccion de la Nota Interna, en la cual se
sustituyd la expresion “No se requirié la actividad” por “Para el
periodo del informe no se ejecutaron acciones referentes al
cumplimiento de esta obligacion.

GCCON-F-087 V2
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CENTRO AGROINDUSTRIAL - REGIONAL QUINDIO
FOLIO DE ANEXOS AL INFORME DE GESTION
DOCUMENTO DE APOYO INFORME DE CENTRO

Nombre del instructor: OLGA LUCIA MARTINEZ GOMEZ

En este documento de apoyo el instructor evidencia las actividades realizadas y no reportadas en
otro periodo de cobro a lo largo de la formacidn virtual para, fomentar la retencién de aprendices,
motivar la certificacion y cumplimiento de las obligaciones contractuales.

PERIODO DE REPORTE DE EVIDENCIAS
A continuacién, relacionar las fechas y nimeros de fichas orientadas. Es importante que este reporte
esté revisado y autorizado por el supervisor del contrato:

Fecha inicial del reporte de evidencias

Fecha final de reporte de evidencias

Fichas orientadas

INSTRUCCIONES

Los siguientes anexos corresponden a las actividades relacionadas con el apoyo a la formaciony las
relacionadas con las obligaciones contractuales. Todas las evidencias aqui relacionadas deberan
cumplir con lo siguiente:

- FECHAS: Deben corresponder a la ejecucion de la formacion dentro de las fechas estipuladas
en la tabla. No se aceptan evidencias repetidas, de publicaciones, asociacidn, calificaciones,
actividades, comunicacion, etc., ejecutadas en un periodo diferente al relacionado en la tabla.

- CAPTURA DE PANTALLA: Deben ser completa, que evidencie la fecha del equipo
correspondiente al periodo relacionado en la tabla. No recortar, no editar, no alterar las
capturas.

- LEGIBLE: Todas las evidencias deben facilitar la lectura, no se aceptan capturas borrosas, que
no sean claras las fechas reportadas.

- RELACIONADAS CON EL OBJETO CONTRACTUAL - Las evidencias deben:

a) Corresponder UNICAMENTE a las obligaciones contractuales
b) Estar completas y relacionadas con todas las acciones registradas en el informe mensual.
¢) Cuando aplique, autorizadas por la supervision del contrato.

- CANTIDAD: El reporte y tipo de evidencias es a discrecion del instructor, por favor anexar lo
solicitado en cada titulo de los anexos, sin omitir ninguno.
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- SIN EVIDENCIA EN EL MES DE COBRO: Si hay alguna actividad que no se realiza, no borrar el
titulo, reportar actividad no realizada en el mes de cobro y una corta explicacién, con su
respectivo soporte.

- NO ELIMINAR NUMERALES: No eliminar Ningun numeral de este formato, si no cuenta con la
evidencia de algin numeral, debe seguir la instruccién anterior SIN EVIDENCIA EN EL MES DE
COBRO.

- EJEMPLO DE CAPTURA DE PANTALLA

EVIDENCIAS

1. Acciones de alistamiento
2. Anuncios
3. Cronograma
4. Implementacién de sesiones en linea
5. Atencién sincrénica de chat
6. Calificaciones y Realimentacion
7. Juicios Evaluativos
8. Respuesta a las inquietudes de los aprendices
9. Registro de Ingresos en la Plataforma
10. Asociacién de aprendices
11. Divulgacién de la oferta del CENTRO
12. Otras actividades
Las siguientes evidencias corresponden a las actividades relacionadas con el apoyo a la formacion y

las relacionadas con las obligaciones contractuales. Todas las evidencias aqui relacionadas deberan
cumplir con lo siguiente:
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PORTAFOLIO DEL INSTRUCTOR

£ Buscar & e 2 Olga Lucia Martin... ﬁ

4 Descargar <@ Sincronizar F Ordenar v = v Detalles

® Compartir & Copiarvinculo (@ Afadir acceso directo a Mis archivos

ﬂ Angie Natalia Castafio Ruiz > PAGOS Y PORTAFOLIO 2026 > OLGA LUCIA MARTINEZ > PORTAFOLIO DEL INSTRUCTOR & &

[  Nombre ~ Modificado ~ Modificado... ~ Tamafio del ar... ~ Compartir ¥ Actividad
:ﬁ CARPETA 3415349 ACEITES ESENCIALES 16 de febrero Olga Lucia Martine: 2 elementos &3 Compartida
:@ CARPETA 3415383 CURSOS CONSERVAS 16 de febrero Olga Lucia Martine: 2 elementos &3 Compartida
"_& CARPETA MANIPULACION ALIMENTOS 34... 16 de febrero Olga Lucia Martine: 2 elementos & Compartida
;&; CARPETA 3415373 ACEITES ESENCIALES 16 de febrero Olga Lucia Martine: 2 elementos & Compartida
& CARPETA INSTRUCTOR HONGOS 3423483 16 de febrero Olga Lucia Martine: 2 elementos &3 Compartida
=_3 CARPETAS MANIPULACION ALIMENTOS 3... 20 de abril Olga Lucia Martine: 3 elementos &3 Compartida
~_& CARPETAS MANIPULACION ALIMENTOS F... 20 de abril Olga Lucia Martine: 3 elementos &3 Compartida
8 CARPETAS MANIPULACION ALIMENTOS F... 20 de abril Olga Lucia Martine: 3 elementos &3 Compartida

i - ~ 1007a.m.
ER  Q Buscr & =2 € = 9 ‘ g AB B ADE g &
L Buscar 3° @ ? Olga Lucia Martin... ﬁ

{ Descargar <@ Sincronizar IF Ordenar v = v Detalles

@ Compartir & Copiarvinculo (@ Afadir acceso directo a Mis archivos

> OLGA LUCIA MARTINEZ > PORTAFOLIO DEL INSTRUCTOR > CARPETAS MANIPULACION ALIMENTOS 3480083 & @&

D Nombre ~ Modificado ~ Modificado... ~ Tamaiio del ar... ~ Compartir ~ Actividad
d ASISTENCIAxIsx 20 de abril Olga Lucia Martine: 10,2 KB & Compartida
@ GUIA APRENDIZAJE OLGA LUCIA MARTIN... 20 de abril Olga Lucia Martine: 1,30 MB &3 Compartida
d Plantilla Plan Concertado.xlsx 20 de abril Olga Lucia Martine: 13,0 KB & Compartida
- 10:08 a. m.
a8 Q Buscar A €9 & @ B RRNE gy &

1. FICHAS
3480070
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AM3IYIIG UIIG UIITLUVE UT ITLCHILIVIT U UT QILIIvauu paia cuiiiniar

o archivar automéaticamente los elementos seleccionados.
4, 5 q
FICHA 3480070 [ Resumir este correo electrénico

. administracion educativa Centro Agroindustrial <complementariagro@gmail.com> @ € €~ P v v © B
Para: ® Olga Lucia Martinez Gomez Lun 06/04/2026 7:34
A Este remitente complementariagro@gmail.com es de fuera de su organizacién. Bloquear remitente  Mostrar contenido bloqueado

o Retencién: 10 Year Delete (10 afios) Expira: Jue 03/04/2036 7:33

Cordial saludo,

Atentamente informamos que se ha generado la Ficha nimero: 3480070

Cédigo de empresa:2410023

Formacién: MANIPULACION HIGIENICA DE ALIMENTOS

Inicio de formacidn: 6/04/2026

Fecha fin formacién: 11/04/2026

Direccién donde se orientara la formacién / municipio: SENA AGROINDUSTRIAL/Armenia
Nombre instructor: olga lucia martinez gomez

Programa: Complementaria

1

- E o 9 ﬂ @ @ AL R AN 15%?/26%



SENA

! {mm{sg m&) T%“w w COHT NI ew"a

\%Lxczmc ‘ mtm\,l 1 Meouts
[wdnaoe x v '_\;(Lléb‘hbd

e i fonon | Ralteh € | Movte
| * lslaodia M.dero forksp | 033130 p doseal T £ Nork |5 A 5wb\L_¥6,L ema | <R | Ge
et e Butveno O] tarasdleR i [1e8€  [Vodte |8 vl % |300806¢A (2wl yre ey .g [
19 €lena Lo oo EPa e [1ce ok [iGe 1 B ““‘%L
( ) A

: R € 1cbf | Alssel ,
' usgpalIo st Lose [Ecllol | x o0l o

T Borallyz .‘tmalsz‘ééaopol CBE NodD I % ‘f&ﬂ%?\ﬁuﬁﬁﬂ&ﬁm u'ao
- 2 et genad Cor

Naiering, Sdeid el ROETY Zol 0Bk | NOCE ‘t;:r::‘u X_poosostso [”

“’ 700:) )/Ama/o Olfus 18| ¥Feozeal L BF o g w-“:(l ﬂ_‘? ¥ $
Moy ﬁé [T % TR TR

EB

—

" G
0 DO NN st 3 ?WW |
Lle ‘/\A\Nw(‘('t\ _ﬁ_ ¥ \)/LZY‘) [ 23
" J/l//h Hirdido 4712613277 £ )3\7‘2{1;" !
(& /
B ZE Qﬂ( 5%5\\ >Q \)X o\ g
3144204106

K2 d A s Hogbint 2 O layspe148|5502

1re, e

tos | T
lano Lef%??“’ 1%
{Lawa \ora P & WHMFH%

T [ S0} s

1 cu‘
{8 fioe

: =22 >
' wwgz | X lur‘m audyd
» ey Lea) Naroh)o g | ¥ ¥ Iy Ceel |
g 1|
5 Sz 4 \ -2( ‘5111_);%’ i ot "ﬂlm

. oo

wal 262

Q BUBINSY pusbQ)ucs.
’5 ZL‘) Za\. ‘EWT%W;\\ \.m . Lo(\L

. \L EAS
%‘i‘* Py .nvw@’“\ \-é;uﬂwu |




A di ey
Ruta de Api por
Proars 4o Eommcin MANIPULACION HIGIENICA DE ALIMENTOS. : |
P |
Carsciorzadtr FICHA 3480070 (MANIPULACION HIGIENICA DE =
G ALIMENTOS ) . —
[of tencias del P de = et 2 I
vl S Filtrar A d de Ap
F
& a
" v 4 o]
i
MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON LEGISLACION COLOMBIANA Y NORMATIVA VIGENTE B+
ALIMENTOS B+
MANIPULACION HIGIENICA DE ALIMENTOS ID 3176279 B+
MANIPULACION HIGIENICA DE ALIMENTOS ID 3176280 B+
RUTA FICHA 3228753 =L 3
MANIPULAR AL B+
3249228 - MANIPULACION HIGIENICA DE ALIMENTOS. B+
RUTA FICHA 3200689 &+
MANIPULAR AL LA EN VILLETA. =L 3
MANIPULAR AL TECNICO Y NORMATIVA DE ALIMENTOS. E+
« BEZZXE 12345
Pégina1de5
v
< »
4
Ruta de Aprendizaje @
[RUTA JE 3480070 ]
{
SOFIA Plus Version 9.0.80 Powered by SENA -+ © SENA 2018 -~ Bogotd - Colombia- ~a169;
- 6:46a. m.
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SENA

Ficha da CararE At :lﬁue m;n (MANIPULACION HIGIENICADE -~
C tencias del Pi de . ey -
e e Filtrar A de Ap i
= a
#  Manipular alimentos de acuerdo con procedimiento 18 yidag Aprendizaje
K
Programa de Formacion
MANIPULAR ALIMENTOS DE LEGISLACION Y NORMATIVA VIGENTE
ALIMENTOS

RUTA FICHA 3200689
MANIPULAR ALIMENTOS SEGUN CONDICIONES ESTABLECIDAS POR LA EMPRESA EN VILLETA
MANIPULAR ALIMENTOS DE TECNICO Y ALIMENTO®
Ll 12345 ] o
. — >
4 G »
Ruta de Ap

MANIPULACION HIGIENICA DE ALIMENTOS ID 3176279
MANIPULACION HIGIENICA DE ALIMENTOS ID 3176280

RUTAFICHA 3228753

MANIPULAR ALIMENTOS SEGUN CONDICIONES ESTABLECIDAS POR LA EMPRESA.
3249228 - MANIPULACION HIGIENICA DE ALIMENTOS.

Nombre de la Ruta de Aprendizaje* RUTA APRENDIZAJE 3480070

La ruta de aprendizaje fue guardada y activada exitosamente

Evaluacion ruta de ap

SOFIA Plus Version 9.0.80 Powered by SENA -+- © SENA 2018 - Bogotd - Colombia- ~a169;

e=2CH®

“ Q Buscar

Guardar | | Activar Ruta de Aprendizaje

) @

6:47a.m.
24/04/2026 &

‘Opciones de busqueda

Ficha de caracterizacion®

Competencia de aprendizaje”

Aprendices

CC 41914010

CC 1094968617
CC 1094929318
CC 1094970939

ag

Resuitado de aprendizaje”

Juicio Evaluativo®

3480070-MANIPULACION HIGIENICA DE ALIMENTOS.

Manipular alimentos de acuerdo con procedimiento

tecnico y normativa de alimentos

FELIPA
LAURAVICTORIA
LINAMARCELA
MICHELL DAYANNA

1. COMPRENDER LAS GENERALIDADES DE LA
MANIPULACION HIGIENICA DE ALIMENTOS
TENIFNNO FN CHFNTA | A NORMATIVIDAD

Aprobada v

a»

BN

HORMIGA YANGANA
RIVERA ESPINOSA
QUINTERO MEDINA
ORTIZ PUERTA

K 12 »

Pégina 2 de 2
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SENA

a
Asociar Aprendiz a una Ruta de Aprendizaj
Opciones de busqueda
Ficha de caracterizacion® 3480070 - MANIPULACION HIGIENICA DE ALIMENTOS. g ¢
“
Ruta de Aprendizaje" RUTAAPRENDIZAJE 3480070 m4Q
4
Consultar Aprendices
La ion Asoci ices a ruta se realizo exi | Resultado: 34 i i ala Ruta de izaje: RUTA JE 3480070. Se ha enviado un correo electronico a los aprendices asociados a la
ruta
{Soy Eval
nacion/perfil linadorinstructor/g / prendices/asociarAprendi prendizaje.faces?c ionContext=5#
= 3 843a.m.
B Qe pll R O i I ns G R
a
ruta de ap 1]
‘Opciones de busqueda
Fiche 6 corcisreacibn 3480070-MANIPULACION HIGIENICA DE ALIMENTOS,
“
Competencia de aprendizaje” Manipular alimentos de acuerdo con procedimiento
tecnico y normativa de alimentos
[Aprendices )
cC 41914010 FELIPA HORMIGA YANGANA Formacion
CC 1094968617 LAURAVICTORIA RIVERA ESPINOSA Formacion
CC 1094929318 LINAMARCELA QUINTERO MEDINA Formacion
CC 1094970939 MICHELL DAYANNA ORTIZ PUERTA Formacion
|« 12 TN M
Pagina 2 de 2
esultado de apren 9 1. COMPRENDER LAS GENERALIDADES DE LA '
L L el MANIPULACION HIGIENICA DE ALIMENTOS w4
TENIFNNO FN CLFNTA | ANORMATIVIDAR “
Juicio Evaluativo® Aprobada v
(o e
Los resultados de izaje han sido guardad
macion/perfilcoordinadori ‘gesti I \prendizaj ivo.fi ionContext=7# @189

mm Q Buscar mh | o e ‘u a P N ) 9104a.m.‘

24/04/2026
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100%

E9 - Jfe | APROBADO
d| A B c D = F 1 K L M N o} [ Q

1 Reporte Final de Juicios

2

3 Numero Ficha 3480070

4 Programa de Formacién MANIPULACION HIGIENICA DE ALIMENTOS

5 OLGA LUCIA MARTINEZ GOMEZ

6 Fecha Inicio 1210212026 | Fecha [ 120312026

7

Tipo Namero Juicio de
8  Documen -| Documento - Hombeete) 5] Apellidots) -| Evalacion -
cC 24604877 AIDALY BBETANCOURT BETANCOURT [APROBADO

9

10[cc 24603820 [ANA JULIA CASTRO GRANADOS /APROBADO

11cc 1116132245 ANDRES FELIPE GIRALDO HENAO APROBADO

12[cc 41937112 CAROL TATIANA MUROZ ARIAS APROBADO

13[cC 9740373 CESAR JAVIER VARON GAMEZ APROBADO

14]cc 41951320 CLAUDIA MILENA [TORRES BLANDON APROBADO |

45/cc 30562184 DIANA MARCELA ORLAS FERRER 'APROBADO

16[cC 1097396526 ELIANA LICETH GARCIA PINEDA APROBADO

17[cC 245891 ENIT ARGENIS MARTINEZ OROZCO APROBADO

18[cC 1094964717 ERIKA PIRACOCA GAVIDIA APROBADO

19[cc 419140 FELIPA |HORMIGA YANGANA APROBADO
20[cc 419491 GLORIA YULIET |TORO LONDORO /APROBADO
21[cc [a11104 INDIRA BALBIN ROMAN APROBADO
22[cc 1098726724 JENNIFER CAROLINA RUEDA SALCEDO /APROBADO
23[cc 1094952404 LAURA DANIELA | MARIN CORTEZ APROBADO
24[cc 1094968617 LAURA VICTORIA RIVERA ESPINOSA APROBADO
25[cc 1094929318 LINA MARCELA QUINTERO MEDINA APROBADO
26[cc 111803375 UISA FERNANDA LOPEZ PARDO /APROBADO
27[cc 1957492 UZ ELENA LUGO TIQUE APROBADO
28[cc 4811227 UZ MARINA LEON BOTERO APROBADO
29[cc 1926759 UZ MERY CAICEDO CARDONA APROBADO
30[cc 1912623 MARGOTH PARDO BERRIO APROBADO =

Inscritos Primera Opcién | (3) [« »
Listo (9 Accesibilidad: No disponible Recuento: 34 :::] m
7c u - = 26 2. m.
B e B8 Q Buscr | S ~ e mD® o0 &

solicitud certificacion @ Publica Clasificada

I ﬁ Olga Lucia Martinez Gomez
® Para: ® Certificacion9120

) Reporte_Final de Juicios V3 - ... |,
28K8

Cordial Saludo

Resumir este correo electrénico

scdaga0O

©a &«

- ®
Vie 24/04/2026 9:30

e Esperando te encuentres muy bien, el siguiente es para solicitar la certificacion de la ficha 3480070

De antemano agradezco el apoyo y colaboracion

€\ Responder 7 Reenviar

Ze.fCcCdaEDE
FICHA 3480075

@

2 4) @

9:30 a. m.
24/04/2026

&
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MANIPULACION HIGIENICA DE ALIMENTOS.

Programa de Formacién®  ——
o

Fiha s Canracitn FictA ’3%?;15 (MANIPULACION HIGIENICA DE T
.

[of ias del P de A

P g : fividad dalA divai
For - Filtrar de Ap 1]
© 71 Manipuiar de

Ruta de Aprendizaj

* SEET

3

Actividades de Aprendizaje del Programa de Formacion

MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON LEGISLACION COLOMBIANA Y NORMATIVA VIGENTE
ALIMENTOS

MANIPULACION HIGIENICA DE ALIMENTOS ID 3176279

MANIPULACION HIGIENICA DE ALIMENTOS ID 3176280

RUTAFICHA 3226753

MANIPULAR ALIMENTOS SEGUN CONDICIONES ESTABLECIDAS POR LA EMPRESA.

3249228 - MANIPULACION HIGIENICA DE ALIMENTOS.

RUTA FICHA 3209689
MANIPULAR ALIMENTOS SEGUN CONDICIONES ESTABLECIDAS POR LA EMPRESA EN VILLETA.
MANIPULAR ALIMENTOS DE TECNICO Y DE
" 12345 EEETTA M
. v

{Soy Evol
Nombre de la Ruta de Aprendizaje® RUTA APRENDIZAJE 3480075
| Guardar [ Activar Ruta de Aprendizaje
SOFIA Plus Version 9.0 80 Powered by SENA -+- © SENA 2018 - Bogotd - Colombia- ~a141;
- = 7:29a.m.
~ 2 dx
Q Buscar Y e -Qeeﬂ S @ A X Ly
AsociarA di A dirai
p a una Ruta de Ap j
Opciones de busqueda
Eihia o coractertzacitns 3480075 - MANIPULACION HIGIENICADE ALIMENTOS. g ¢
ka
Rl o A RUTAAPRENDIZAJE 3480075 méQ
“
Consultar Aprendices
La operacién Asociar i aruta se | Resultado: 30 i i ala Ruta de lizaje: RUTA JE 3480075. Se ha enviado un correo electronico a los aprendices asociados a la
ruta
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x I R TN ol
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lost- v 5 1, : ?‘:9@:@ B bt e,
| A LT WA o
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2 L x (LA 1 P S >/
: : . . v proteccion de los datos.
: Lak
R ar .
CC 33818073 DIANA MILENA 'MENESES ZULUAGA Formacion
CC 41929648 CLAUDIA GUILLELY RAMIREZ RAMOS Formacion
CC 1094929905 ISABEL CRISTINA 'MARIN PIMENTEL Formacion
CC 1004798471 MARIA CAMILA| OSPINA JIMENEZ Formacion
CC 1094898581 ANAMARIA ROJAS VALENCIA Formacion
CC 1097722057 VIVIANA- PINTO SANCHEZ Formacion
CC 1087076690 'YULIANA NARVAEZ MARIN Formacion
CC 1090401139 DEICE YULIANA LIZCANO CONTRERAS Formacion
CC 1094935729 ESTEFANIA HENAO QUINTERO Formacion
CC 41939654 FLORALBA ESCOBAR CASTRO Formacion
CC 1094879283 ANGELA MARIA/ BERMUDEZ ROMERO Formacion
CC 41954533 'ANGELA MARIA/ 'MONAR ROCHA Formacion
CC 33815633 'ANGELICA MARIA 'GUEVARA CARDOZO Formacion
CC 1097393067 ANYI MARCELA SUAREZ CARDONA' Formacion
CC 41959783 LEIDIS LILIANA CHAVES MARTINEZ Formacion
CC 38287110 MARIATERESA 'CAMPOS CORREA Formacion
CC 41904703 MYRIAM ELVIRA ‘GONZALEZ GUEVARA Formacion
CC 1094956509 NORLY YULIANA 'CASTILLO GARCIA Formacion
CC 1094906106 'YENNIFER ‘GUZMAN LARRAHONDO Formacion
CC 41956052 JACKELINE TORRES LEON Formacion
CC 1094925937 LAURABOLENA 'VARELA CASTANO Formacion
CC 41895982 LUZ DARY BEJARANO GIRALDO Formacion
CC 41870982 LUZ MARINA- ALZATE VEGA Formacion
CC 1094911260 LUZ MAYELLY ‘GONZALEZ RUIZ Formacion
CC 41924664 MARIA INES 'MORAROJAS Formacion
Pégina 1 de 1
U R AR T -
Resultado de aprendizaje® TENIENDO EN CUENTALANORMATVIDAD T o4

Juicio Evaluativo®
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Seleccionar v
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©C 41904703 MYRIAM ELVIRA GONZALEZ GUEVARA Formacion -
CC 1094956509 NORLY YULIANA CASTILLO GARCIA Formacion
CC 1094906106 YENNIFER GUZMAN LARRAHONDO Formacion
CC 41956052 JACKELINE TORRES LEON Formacion
CC 1094925937 LAURABOLENA VARELA CASTANO Formacion
CC 41895982 LUZ DARY BEJARANO GIRALDO Formacion
CC 41870082 LUZ MARINA ALZATE VEGA Formacion
CC 1094911260 LUZ MAYELLY GONZALEZ RUIZ Formacion
CC 41924664 MARIAINES MORAROJAS Formacion
Pégina 1de 1

esuado - 1. COMPRENDER LAS GENERALIDADES DELA 5

& = e MANIPULACION HIGIENICA DE ALIMENTOS =4

TENIFNNO FN CLIFNTA | A NORMATIVIDAD a3

Juicio Evaluativo* Aprobada v

E =S
Los resultados de izaje han sido guardad

sn/perfilcoordinadori tor/gesti I \prendizajeMasivo.faces?c ionContext=n# 2189,

aE Q Buscr ='. ;ogﬂ@l_l ~eGAroe Slimng

solicitud certificacion ficha 3480075 @ Publica Clasificada (5 Resumir este correo electrénico

f

Olga Lucia Martinez Gomez © « « - v ©
Para: ® Certificacion9120 Vie 24/04/2026 9:48

) Reporte_Final de Juicios V3 - ... |,
27k8

Cordial Saludo
Esperando te encuentres muy bien, el siguiente es para solicitar la certificacion de la ficha 3480075
De antemano agradezco el apoyo y colaboracion

un abrazo

€~ Responder 2 Reenviar

2 -

; o g ‘ g A & >0 ®O 243::/;6'2';“
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Excel Reporte_Final de Juicios V3 - 3480075.xls - L Descargar & Guardar en OneDrive G0 Ocultar correo electrénico  F X
Archivo Inicio Insertar ~ Compartir  Disefio de pagina ~ Férmulas  Datos  Revisar  Vista ~ Automatizar v &) [
— solicitud certificacion ficha 3480075 @ publica Clasificada
0% AN : N 4, A S 8w | o ( Resumir este correo electrénico
- v

a ’; Olga Lucia Martinez Gomez @ € € (1]

Para: @ Certificacion9120 Vie 24/04/2026 9:48
cc
cc Reporte_Final de Juicios V3 - ..
& LA
cc [RAMIREZ RAMOS
cc [LIZCANO CONTRERAS Cordial Saludo
16 [CC |CARDENAS MARIN " i 1
17 [ce APROBADO Esperando te encuentres muy bien, el siguiente es para
18[cc [APROBADO | solicitar la certificacion de la ficha 3480075
19 [cC [APROBADO
20[CC [APROBADO De apoyoy
21[cC [APROBADO
22[CC [APROBADO unabrazo,
23[cc [APROBADO
2a[cc [LEIDIS LILIANA [CHAVES MARTINEZ [APROBADO =y 5 o =
25 [cC [LUZ DARY [BEJARANO GIRALDO [APROBADO Responder Reenviar
26 [cC [COZ MARINA [ALZATE VEGA [APROBADO
27[cC [LUZ MAYELLY. GONZALEZ RUIZ [APROBADO
28 [CC 1004798471 [MARIA CAMILA [OSPINA JIMENEZ [APROBADO
29]cC 41924664 [MARIA INES [MORA ROTAS [APROBADO
30cc 38287110 [MARIA TERESA [CAMPOS CORREA [APROBADO ||
EYArara) TArena7nz NIVBTAN ETNTR A RANTATE7 GTEVAR A ADPORATIO ¥
| c— >
= Inscritos Primera Opcion
« y
17°c - : 9492, m.
Parc. soleado z::h - Oe‘ﬂ AB G AD® Ly &
& C [ & Noseguro senasofiaplus.edu.co/sofia/home/principal faces QaArYy G =@ - Byom
Equipo desarrolio curricular - a
o . Generar Ruta de Aprendizaje por Actividades
Gasiop de Actvidados 0o Aprendicate. ey s e res MANIPULACION HIGIENICA DE ALIMENTOS. e
Consuttar Ruta de Aprendizaje por
Actiedes FICHA 3480083 (MANIPULACION HIGIENICA DE
Ficha de Caracterzacion® ALIMENTOS.) Consultar
Generar Ruta de Aprendizaje por s ——
Actividades
E— < Competencias delProgramade  piyay Actvidad de Aprendizai
Reportes < & ) a
2 & [ consuter |
Z Ejecucién e la Formacién < [Comr ]
# Reportes <
MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON LEGISLACION COLOMBIANA Y NORMATIVA VIGENTE
AUMENTOS
MANIPULACION HIGIENICA DE ALIMENTOS 1D 3176280
MANIPULACION HIGIENICA DE ALIMENTOS ID 3176279
MANIPULAR AL o
MANPULAR AL TECNICO Y
FcHA
MANIPULAR ALIMENTOS APLICANDO BPM
RUTAFICHA 3228753
1« NI 12345 »
Pégina 1 de’5
.« »
N
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a una Ruta de A, izaj

Opciones de busqueda

Ficha de caracterizacion®

Ruta de Aprendizaje®

=

3480083 - MANIPULACION HIGIENICA DE ALIMENTOS
P

RUTAAPRENDIZAJE 3480083 a

evitar errores en e

Sefior Instructor: Antes de proceder a asociar la ruta de aprendizaje al Aprendiz.
1 proceso re

de certificacion del Aprendiz. Recuerde gue una vez asociada ia ruta no es

debe indicarle a cada Aprendiz que verifique Sus datos basicos (Tipo de documento, nimerc
ible adelantar modificaciones sobre Ia Informacion basica del

0 de documento, nombres, apellidos), esto. con el fin de
endiz.

cC 41941004
cc 41948623
cc 1094880688
= cc 21981767
ce 52213771

ALEYDA FERNANDEZ GIL
CLAUDIA PATRICIA VILLANUEVA RINCON
DAYANA KATHERINE HERRERA RODRIGUEZ
SANDRAMILENA URREGO RODRIGUEZ
PAULAANDREA BERNAL CAMPINO.
MARTHA INES QUINTERO LOAZA|
MARIAANGELICA| SANCHEZ LUNA
JIMENA GARZON MORALES.
LUZ ANGELA BECERRAARBOLEDA
LILIANA MARCELA RAIGOSA ORTIZ

Bl A~eriord REEY sioviener B2

Pagina 1.de 3
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Excel Reporte_Final de Juicios V3 3480083.xis [l (0] L Descargar & Guardar en OneDrive GD Ocultar correo electrénico  ©F X
Archivo Inicio Insertar  Compartir  Disefio de pagina  Formulas  Datos  Revisar  Vista ~ Automatizar v (=] . L
= solicitud certificacion ficha 3480083 @ Publica Clasificada
O | o % Resumir este correo electrénico

D E F G H

& ﬁ@ Olga Lucia Martinez Gomez @ € &

A L © Para: ® Certificacion9120 Vie 24/04/2026 958
1 Reporte Final de Juicios |
2 ) -
= TR 480055 o Reporte_Final de Juicios V33...
4 ___Programa de Formacion MANIPULACION HIGIENICA DE ALIMENTOS
5 Nombre delinstructor(a) 'OLGA LUGIA MARTINEZ GOMEZ
6 04/11/2026 | Fecha Terminacion | 16/0472026 Cordial Saludo
7
Tpo || =] — Esperando te encuentres muy bien, el siguiente es para
8 Nombre(s . Apelido(s)
Documen.| _ Documento ) b Aol [ solicitar la certificacién de la ficha 3480083
sfcc 24587925 [ADDA LUCERO [CORTES SANTAMARIA
10[cC [1941004 ALEYDA ol dezcoelapoyoy
11[cC 23675953
12 un abrazo

[PATINO MEJIA

41927952 3
[CARDENAS MEDINA

15[cC 24675947

16 [CC 22675438 IMENA [GARZON MORALES 4\ Responder 7 Reenviar
17 [cC 41948348 AURA CAROLINA [MORALES ALDANA
18 [CC 24586637 TLIANA MARCELA [RAIGOSA ORTIZ [APROBADO
19[CC 24661121 'UZ AMPARO [ACEVEDO MURILLO [APROBADO
20 [cC 66969987 UZ ANGELA| [BECERRA ARBOLEDA [APROBADO
21[cC [¢19a1057 [LUZ MARY |POVEDA LOAIZA |APROBADO v
« e T = S S T =
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FICHA 3477645
ASOCIAR RUTA APRENDIZAJE

'du.co/sofia/home/principal.faces

QAN G R =@ ~ Do

Asociar Aprendiz a una Ruta de Aprendizaje

Opciones de busqueda

Fitia 0o coraciaroacitir 3477645 - HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS, 5 ¢
4

Ruta de Aprendizaje RUTAVIRTUAL 3477645 msQ
“

La i6 i i ruta o exil | Resultado: 80

la Ruta de izaje: RUTA VIRTUAL 3477645, Se ha enviado un correo electronico a los aprendices asociados a la ruta

SOFIA Plus Version 9.0.80 Powered by SENA - © SENA 2018 -- Bogotd - Colombia- ~a170;
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Usted se ha identificado como OLGA LUCIA MARTINEZ GOMEZ (Cerrar sesién)

- a 937a.m.
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Debate 4 Comenzado por Ultimo mensaje Réplicas .
g 21- CERTIFICACION OLGA LUCIA MA... @ OLGA LUCIA MA... 0
7 may 2026 7 may 2026
¢ 20-CIERRE DELCURSO OLGA LUCIA MA. OLGA LUCIA MA.. "
Cronometrada, 4may 2026 4may 2026
¢ 19:CIERRE UNIDAD DE APRENDIZAJE 4 OLGA LUCIA MA... OLGA LUCIA MA... o
Cronometrada, 28.abr 2026 28 abr 2026 :
¢ 17-GRABACION UNIDAD DE APRENDIZAE 4 OLGA LUCIA MA... OLGA LUCIA MA... 5
Cronometrada, 28 abr 2026 & 25.3r 2026
P 16- SESION SINCRONICA UNIDAD DE APRENDIZAJE 4 OLGA LUCIA MA... OLGA LUCIA MA... 0 s
Cronometrada 23abr 2026 23 3br 2026 >
o 15- INICIO UNIDAD DE APRENDIZAJE 4 OLGA LUCIA MA... )\ OLGA LUCIA MA... 0
233br 2026 23.3br 2026
4 14 CIERRE UNIDAD DE APRENDIZAJE 3 OLGA LUCIAMA... OLGA LUCIA MA... o e
22abr 2026 22 2br 2026 £
¢ 13 GRABACION UNIDAD DE APRENDIZAJE 3 @) OLGALUCAMA... \ OLGA LUCIA MA... o
21abr 2026 21 abr 2026
& 12 SESION SINCRONICA UNIDAD DE APRENDIZAJE 3 OLGALUCAMA.. (B OLGALUCIAMA.. o .
Cronometrada, 16 abr 2026 16 abr 2026 :
¢ 11-INCIOUNIDAD DE APRENDIZAI 3 OLGA LUCIA MA.. ) OLGA LUCIAMA... n
16 abr 2026 16 3br 2026
% 10- CIERRE UNIDAD DE APRENDIZAJE 2 ‘OLGA LUCIA MA.. OLGA LUCIA MA... 0
13.ph 16 abr 2026 16 abr 2026
Q Buscar b u € o da ~eGAnw g
- - N 8/05/2026
Dara acceder al documents descargable. haga i Aout
= — °
[Fecnace o sowmmsarma = |
[Fecmamaxmo o scmaoaoes = |
lconrerencias wes. ECHAS DE ENTREGA
'UNIDAD TEMATICA O ACTIVIDAD DE APRENDIZAJE  RESULTADO DE APRENDIZAJE (RAP) EVIDENCIAS DE APRENDIZAJE
(FECHA - HORA) NICA INALIZA
[Realizar 12 “Actualizacién de datos del aprendiz” segun indicaciones.
posoaz0ze 5120
|No calificable
i iiios Lia ki Partcipacin en @ Foro sodal”. I— —
No calificable
Reaiaar 1 “Sondeo de conocmientos previos
gy |osrnazoze |s0r04/2006
[AA1. Determinar los diferentes tipos de clasificacion y 2 [Evidencia de conocimiento:
o [250801023.01. Exablecer os itrences facrores de|11.00.2008
rcsentingcion du smanscs; paleiiio et cjaca oy kentaminacién de un aiments de acuerdo a su IAA1-EV01. Clasificacién de alimentos segin su origen y funcién. 12026 s/e/2006
lconceptos. B ey PR
froducco amencico. sl {catficabte
videncia de conocimiento:
esou2026
5 AR2-EVO1. iensicacién de isgos de ETA f1e/0u2026 0042026
a2, a5 0990 A
jafimento y las enfermedades transmitidas. con relacién a la olificable.
simertcs
|de infeccidn e intoxicacidn en el cuerpo humano. [Jesarrolio dé os microorganismos. e
AR2 V02, Conservacén de simentcs. f16/042006 lo0/04/2026
(Catificable.
[AA3. Establecer las diferentes condiciones basicas de [Evidencia de producto:
linstalaciones. utensilios. ol [iAs-Evi. S [210472026
lesinfccisn cos 123 0900 AV eontrol de plagar.
control de piagar. aificabe
[Evidencia de desempefio:
AA4.EVO1. 1 sstama HACCD y susprncipies
IAAL. Concaptuaiaar ta dterencia encre manipulador y
manipulacién de alimentos. verificando condiciones de (Calificable.
e 290801023-04. Manejar las practicas higiénicas del (20/04/2026
s, apcnsinpicas ias con s de ELCrr o o ke o conse B o [ A —— hanuzezs hunszoze
Jreteccidn. para verfica a3 condicones ot ol I
lamacenamiento, recepcién y sransporte de un aiments lcattessie
especifiados en los principios de sistema HACC?.
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Foro social

Vencimiento: jueves. © de abril de 20260000

HIGIENE Y MANIPULACION DE ALMENTOS

Foro social

Atavés de este foro, puede reaiczar su presentacion personal

bisica. experiencia, ccupacién actual expectatvas y como
considera que podria aphear los conocimientos adquindos en su
vida.
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CURSO MANIPULACION ALIMENTOS Borrador guardado a las 9:33

Hola, muy buenas tardes
Les saluda Olga Lucia Martinez, instructora del curso.

Hemos revisado la plataforma del SENAy evidenciamos que atin no has ingresado al curso de Manipulacion de Alimentos.
Es importante que puedas iniciary avanzar en tu proceso de formacion, ya que esto te permitira adquirir los conocimientos
necesarios para tu desempeno.

Quiero contarles que ya hemos iniciado el curso y venimos avanzando en las actividades. Si ain no has ingresado, jtodavia
estas a tiempo de ponerte al diay continuar con tu proceso! [« Cuenta con nuestro acompanamiento en este camino de
aprendizaje.

También, si atin no haces parte del grupo de WhatsApp, te invito a unirte para que estés al tanto de la informacion,
orientaciones y acompanamiento durante el curso:

https://chat.whatsapp.com/CPzalclbMUkSsyKrMz0iRG

Para ponerte al dia:

1. Ver la grabacion de la clase:
https://youtu.be/P7H8Sa3hfv4

2. Revisar como desarrollar las actividades de la unidad 1:
https://drive.google.com/file/d/12fsQP2ea-m7SYwIHmMAtoqYrildOXveZ9/view2usp=drive link

Cualquier inquietud, con gusto estoy atenta. jLos espero!

FICHA 3480075 & CURSO MANIPUL.. X

e =" CEHE @ ~ oG Ra® Jin

Elementos enviados W 3 £ F 8 CURSO MANIPULACION ALIMENTOS 3477645 % Resumir este correo electrénico
~  Hoy = o5
I % Olga Lucia Martinez Gomez ©a &« i v v QO
[ [Desconocidol QR Ceo: yanninarcond il.com; adrianardila@qgmail.com; aarenas13 ilcom; y 52 més Vie 24/04/2026 10:03

CURSO MANIPULACION ALIMENTOS 34...  10:03 W
Cordial saludo, apreciados aprendices: Espero s...

Cordial saludo, apreciados aprendices:

[Desconocido]

. Espero se encuentren muy bien.
CURSO MANIPULACION ALIMENTOS 34...  10:01

Espero se encuentren muy bien. Quiero felicitarl... He evidenciado que alin no has realizado el envio de las actividades del curso. S¢é que en el camino pueden
p i i i pero quiero invitarte a que no dejes pasar esta oportunidad tan valiosa de
[Desconocido] formacion.

CURSO MANIPULACION ALIMENTOS347...  10:00

2 g Aun estas a tiempo de comenzar. Cada pequeno avance cuenta y puede marcar una gran diferencia en tu
Espero se encuentren muy bien. Al revisar el de...

proceso. Este es un espacio para aprender, crecer y abrir nuevas oportunidades para tu futuro.
Certificacion9120 2 Recuerda que no estas solo(a), estoy aqui para acompanarte y apoyarte en lo que necesites. Si tienes alguna

solicitud certificacién ficha 3480083 9:58 dificultad o inquietud, no dudes en comunicarte.

Cordial Saludo Esperando te encuentres muy bi... jAnimate a dar el primer paso! Estoy segura de que puedes lograrlo y culminar con éxito este proceso.

Certificacion9120 2
solicitud certificacién ficha 3480075 9:48

Cordial Saludo Esperando te encuentres muy bi...
€ Responder N Responderatodos ~ ” Reenviar

Certificacion9120 2
solicitud certificacion 930 .+ »

B Qs e -%2Ccdad ~86 00 [Ring
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#2 OLGA LUCIA MARTINEZ GOMEZ (“) v Modo de edicion @

Descargar todas las entregas.

Entregas

Accion sobre las calificaciones

Nombre(Si;v:‘:»—:»— k[t[m[n[n[ofp alr]s]T
Apel\ldO(S)MA Blc

m Nombre(s) Ultima Texto Comentarios  Ultima
/ Nombre modificacion  en dela modificacion ~ Comentarios de Calificacién
io Apellido(s) deusuario  Correo electrénico Estado  Calificacién  Editar  (entrega) linea  Archivos enviados entrega

(calificacion) ~ retroalimentacién final

35377361cc  karenloreny_25@hotmailcom  Enviado ~  lunes, 4de Q > -
para mayo de 0 entarios
calificar 2026, 2355 4de mayo de 2026, 2355 (0)
6 dias m
23 710000
horas.
después
. »
Notificar a los aprendices No ¢ |

‘Guardar los cambios realizados en 1a calificacion rapida

Con las seleccionadas... Bloquear entregas : °
v Opciones
actividad de aprendizajes por pagina 0 ¢
Filtro

2
>
3
o
»

Sd1a.m.
2 ﬂ l’_' & @) & 5/051130?6 &

Evaluacion ruta de aprendizaj

Opciones de biisqueda
Ficha de caracterizacion® 3477645-HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS,

ka
Competencia de aprendizaje* %gﬁﬂmﬁﬁ”ﬁé‘éﬁiw ACUERDO CON )
Aprendiz* ANGELAMELISA GIRAL

Juicio Evaluativo Seleccionar Juicio Evaluativo v

Resultados de Aprendizaje Etapa Lectiva
| scripcion Resultado

ACTIVIDADVIRTUAL  MANEJAR LAS PRACTICAS HIGIENICAS DEL RECURSO HUMANO Y LOS PUNTOS CRITICOS DE CONTROL (PCC) DE ACUERDO AL PLAN HACCP.

ACTIVIDAD VIRTUAL LA POR LOS ALIMENTOS, SEGUN EL MEDIO DE DESARROLLO DE LOS MICROORGANISMOS. APROBADO
ACTIVIDAD VIRTUAL  PROPONER METODOS PARA LA LIMPIEZA, DESINFECCION Y CONTROL DE PLAGAS CON BASE EN LAS BUENAS PRACTICAS DE MANIPULACION E HIGIENE. APROBADO
ACTIVIDAD VIRTUAL  ESTABLECER LOS DIFERENTES FACTORES DE CONTAMINACION DE UN ALIMENTO DE ACUERDO A SU CLASIFICACION Y TIPOLOGIA, SEGUN LA NORMATIVIDAD VIGENTE. APROBADO

Pagina 1 de 1

Guardar | Cancelar

Se ha guardado con exito el juicio de evaluacion. Si se registro un juicio de evaluacion como NO APROBADO, se enviara una notificacion via correo electronico al aprendiz.

SOFIA Plus Version 9.0.80 Powered by SENA -+- ® SENA 2018 -~ Bogotd - Colombia- ~a178,
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Crear Novedad Compl ia Virtual

Cbdigo del Programa 92130063

Version del Programa 2

Centro de Formacion 9120 - CENTRO AGROINDUSTRIAL

Ficha de Caracterizacion 3477645 - HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS,

Tipo de Programa COMPLEMENTARIA

Cupo Total de fa Ficha 0

Nimero de Aprendices en la Ficha u

Fecha de Terminacion de la Ficha 0710572026

N LSS

CC-52154363 MARINA PEDRAZA PARAMO
PPT - 4333855 MARISOL MARIA CUENCA BOSCAN
CC-47428524 NANCY CAMARGO ACEVEDO
CC- 1144202032 NICOLAS ROJAS CANDELO
CC- 1013635705 NINI GIHOGANA RODRIGUEZ TIGUAQUE

Aprendiz CC- 1124993584 PAOLAANDREA INOCENCIO CASTRO
CC- 1118256852 PAULO ANDRES BENACHI CEBALLOS
CC- 1193088481 PEDRO ANDRES GAYON CALVO
CC-9148783 RAFAEL TORRES DE LA CRUZ
CC-73142485 RAFAEL EDUARDO CASSERES SANCHEZ

| 12 "
Pégina 1 de 2
Tipo de Novedad CCANCELACION
Subtipo de Novedad" NUNCAINGRESO AL CURSO v

Se ha creado la novedad exitosamente.

SOFIA Plus Version 9.0.80 Powered by SENA -+- © SENA 2018 - Bogotd - Colombia- ~a223;

-— 921 p. m.
~ )
QfBuscar o e € -.0‘." S QAN o
Evaluacién ruta de api izaj
Opciones de bisqueda
Ficha de caracterizacion® 3477645-HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS,
“
3 ndizaje* MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON
Compolanc ds TancE e: NORMATIVIDAD VIGENTE y
Aosnar LEIDY PAOLAAGUILAR
“
Juicio Evaluativo Seleccionar Juicio Evaluativo v
Resultados de Aprendizaje Etapa Lectiva
ACTIVIDAD VIRTUAL  MANEJAR LAS PRA DEL YLos ) DE CONTROL (PCC) DE ACUERDO AL PLAN HACCP. NOAPROBADO
ACTIVIDAD VIRTUAL LAs LOS ALIMENTOS, SEGUN EL MEDIO DE DESARROLLO DE LOS MICROORGANISMOS. NOAPROBADO
ACTIVIDAD VIRTUAL  PROPONER METODOS PARA LA LIMPIEZA, DESINFECCION Y CONTROL DE PLAGAS CON BASE EN LAS BUENAS PRACTICAS DE MANIPULACION E HIGIENE. NOAPROBADO
ACTIVIDAD VIRTUAL  ESTABLECER LO! DE UN ALIMENTO DE ACUERDO A SU CLASIFICACION Y TIPOLOGIA, SEGUN LA NORMATIVIDAD VIGENTE. NO APROBADO
Pagina 1de 1
Guardar || Cancelar
Se ha guardado con exito el juicio de evaluacion. Si se registré un juicio de evaluacion como NO APROBADO, se enviara una notif ion via correo onico al \diz
{Soy Eval
SOFIA Plus Version 9.0.80 Powered by SENA -+ © SENA 2018 -+ Bogota - Colombia- ~a188;
A 8:03a.m.
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Modo de edicién @B

Fin del periodo (dia)

7 da mayo de 2026 s [
6 de mayo de 2026 s ]
5 de mayo e 2026 2 @
4de mayo de 2026 116 £
3de mayo de 2026 E 15
200 mayo de 2026 16 °
1 de mayo de 2026 105 2
30 de abril de 2026 10 3
26 de abril de 2026 m 3
28 de abril de 2026 % 2
27 de abril de 2026 139 2
26 de abril de 2026 ] o
25 de abrilde 2026 7 0
24 de abril de 2026 s n v

BR O pyscar

o da ~ a6 aae Ry

SOLICITUD CERTIFICACION

Guardado
Certificacion9120
solicitud certificacin ficha 3477645

cordial saludo

pe muy bien, para solicitar la as ficha 3477645 , agradezco de antemano por su colaboracion y apoyo
unabrazo

Olga Lucia Martinez Gomez
instructof

angela melisa giral orozco.pdf (261 K)
informe cierre 34477645.xisx (18 K)

JUAN CAMILO RAMOS PARRA.pdf (1.329 K)
MARIA CAMILA VELANDIA.pdf (418 K)

nicolle sofia naranjo perdomo.pdf (469 K)

© @ |SansSerif v |[fT+|B I U A~

CP:e-conss

o B Qo sprLC-2®a “acnm Bng



SENA

REPORTE DEL CURSO

Castade s o s

Usted 5o ha identificado como OLGA LUCIA MARTINEZ GOMEZ (Cermar sesién)

Resumen de retencion de datos

BB O gyscar

FICHA 3477646

9:43a.m.
~d R RN g &

Asociar Aprendiz a una Ruta de Aprendi:

Opciones de busqueda

Ficha de caracterizacion® 3477646 - HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS,
4
Ruta de Aprendizaje* RUTA VIRTUAL 3477646 Q
%

Cancelar

Sefior Instructor: Antes de proceder a asociar a ruta de aprendizaje al Aprendiz, debe indicarle a cada Aprendiz que verifique sus datos bésicos (Tipo de documento, nimero de documento, nombres, apellidos), esto, con el fin de
evitar erores en el proceso de certificacion del Aprendiz. Recuerde que una vez asociada la ruta no es posible adelantar modificaciones sobre la informacion basica del Aprendiz.

T11192771049 IVANNA PATRICIA: JIMENEZ ROJAS En Transito
CC 1102383290 GENNY JAZMIN REDONDO PULIDO En Transito
CC 39773190 ALIX MAYELY DIMAS PINEROS En Transito
CC 1233891875 YUVER ESPINOSA PICO En Transito
CC 1074129912 JAROL DAVID BEJARANO MORALES En Transito
CC 1003652457 PAULAJULIETH PARRAMOLANO En Transito
CC 1027803378 JUAN FELIPE LOBO MELENDREZ En Transito
CC 1022334362 LEIDY LORENA LOZANO RONDON En Transito
CC 1042462830 JAIRO ELIAS ANTEQUERA BARRIOS En Transito
CC 1031788680 DANIEL ALEXANDER GUERRERO CRIOLLO En Transito
Q) Anterior « REEFELFEY siouientep F7]
Pégina 1de 8

Asociar Ruta de Aprendizaje

SOFIA Plus Version 9.0.80 Powered by SENA -+- © SENA 2018 -+- Bogot - Colombia- +-a170,
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CRONOGRAMA

~ - cmuummnvwz:scuc({g ¥ Modo de edicién @D

NOMBAE DEL CENTRO DE FORMACION - NOMSRE DE LA REGIONAL

e cién de las evidencias pertenecientes

1pacio ancuentra e cronograma del programs de formacién ‘HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS™ con  de:

cada actividad de aprendizaje del programa de formacisn.

Para acceder ol o

umento descargale ha

Ir:cm o€ MICO:

| Fecha o€ Fa sowmasTRaTA-

@

Imw MAXIMO ENVIO ACTIVIDADE S

Verifcer informaciden diopweste on a3 goies d aprendizee y jesto sogin see ol com)

TonreRencins wis T FEGHAS OE ENTREGA
UNIDAD TEMATICA O ACTIVIDAD DE APRENDIZAJE  RESULTADO DE APRENDIZAJE (RAP) EVIDENCIAS DE APRENDIZAJE
(FechA - HoRA) inicia ALz

Reaizara “Actualizacién de datos del aprendiz” segin indicaciones

INo calificable

Paricipacion en @ “Foro socal”

wa WA

INo calificable

Re Sondeo de conocimientos previos
INo calificable.

Evidencia de conocimiento:

jpos de
teniendo en
es, para aduiie un

[290801023-01. Esabiscer fos dferentes factores de  [11.04.2006
aminacién de un aimento de

rdoa su IAA1-£V01. Clasificacién de aimentos segin su origen y funcién. l09/047202¢

leasificacion y 8 egin a normatividad vigente. 2125 .00 AM
(Catificable.
Evidenia de conocimiento:
C 160472026

a2 £vor. i

cacion de iesgos de

125 0900 AM

one rences tipos de consenvacién de un |
[290801023-02. Idantfica lax diferentes enfermedads lificable

Jimento y as enfermedacs 5. con relaciéna la § (oot

lacién que pusden gercer los microorganismos como focos 1 alinton; el et madic de ]

cxrm o el €0mO 10608 e erganismos Evidencia de producto:

6 ¢ intoxicacion en el cuerpo humanc

An2-£v02. Consenvacisn ge aimen: 160472026
Calficable
IAA3. Establcer s Gerences condiciones bisicas de | |evidencia de producto

Iigiens en 1a fabrcacién de alimentos, eniendo en cuenta [290801023-03. Broponar métodos para la lmpieza. [21/04/2026
instalaciones. tensifos. métodos de mpieza y |desinfeccion y control de plagas con base en las buenas
(desinfeccién, con un adecuado man de manipuiacién ¢ higiene a5 090 AM

e plagas. (Calificable.

21042026

1AA3-£V01. Evaluacién ¢ implementacién de medidas de hgiene, mansjo de residuos y
ol de plagas

Evidencia de desempero:

IAA-£vo1.

ancia e manipuladory
5 verificando con (Calificable
5. verificando condiciones de

= oacionss: 1290801023-04. Mansiar s p
cas higiéricas con medica de (120 ;

lacuerdo al plan HACCP. latas 09004

== Q Buscar
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2 g3 owsawarmane Govez () v

Cottca smmion

Debate 4 Comenzada por Gtimo menssje Réphcas Suscribie
4 . () SAMNAEAN. GALUCIA MA.

D Smay2e ® < ' ©
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: ) 19abr 2028 2036 202

| ANNY SUGE
J 27200 2026

e e e

OLGA WCA MA

& ra . () DA wARCEL
acén £ ) amay2020

3 \ LEDY LoF
. ‘ ) 29300 2026

) NORMA CONST.

(]

0 ) GENNY JAZMIN OLGA WCIA MA

) 3may 2026

® e

(™) SANDRA ROTIO
3may 2026

g \ MARIA
) 2may

L=}

™) JEAN MARCO C
2may 2026

=]

() AUXMAYEY D

1 may 2026

® e e

. () YESicA Vivia
. \_ 20200 2026

NA

0|6/06(8|0(8 6|0 06|08 [E5NY

- () YESSICAPAREIA . (B OLGA LUCIA MA.

‘ s i e ® ©
O 8 =) DAVANNASTERA 4 .
i £may 2026 -

r  CONCLUCION DEL CASO @) 1 ©
- OLGA WCIA MA > ®

2may 2026
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- 9:48a.m.
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corwv. . s ———— -

CURSO MANIPULACION ALIMENTOS @ Publica Clasificada E} Resumir este correo electrénico

@ Olga Lucia Martinez Gomez © « « ~» P v v &
®

Cco: maleja.acostav@gmail.com; jairoantequeral1@gmail.com; jhonatanarzeus@gmail.com; y 45 mas  Mié 15/04/2026 10:05

Quiero contarles que ya hemos iniciado el curso de Manipulacion de Alimentos y venimos avanzando en las
actividades. Si aun no has ingresado, jtodavia estés a tiempo de ponerte al dia y continuar con tu proceso! ([«

También, si ain no haces parte del grupo de WhatsApp, https://chatwhatsapp.com/CPzalc)bMUkSsyKrMzOIRG
te invito a unirte para que estés al tanto de la informacion, orientaciones y acompanamiento durante el curso.
Para ponerte al dia

1.ver la grabacion clase https://youtu.be/P7H8Sa3hfv4

2. para ver como desarrollar las actividades de la unida 1

https://drive.google.com/file/d/12fsQP2ea-m7SYwIHmAtoqYrildOXv9Z9/view?usp=drive link

Cualquier inquietud, con gusto estoy atenta. jLos espero!

4 )
- 10:05 a. m.
L =2€6 e H NS G RD 15/04/2026
S S AP U= U o - MWW do LT g T W e
© Mensaje enviado a 48 personas e 2

N

4 25 OLGA LUCIA MARTINEZ GOMEZ (‘-) v Modo de ediciéon @B

HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS, (3477646)

Mis cursos / P_92130063_V_3477646_R 63_C 9120 / Participantes 5

Coincidir | Cualquiera ¢ | [ Seleccionar B o

1 participantes encontrados

ombre(s) RE¥™ 2 3 C D E F G H k(L m|N|N|o|P|la[R|S|T|u|v|w|x|Y|Z
peliidots) RS A & c o|e|F/6 H|[1|s kL M N R|[o/palr[s T uviw X v|z

Nombre(s)

/ Apellido(s) .

- Nombre de usuario Correo electrénico Roles Grupos Ultimo acceso al curso Estatus
S g = . o = -

) (@ LILYS ANDREA ACEVEDO GUTIERREZ 1036133257cc 3205688743andrea@gmail.com Aprendiz No hay grupos 3 dias 23 horas [ Acivo i ]
2 ( @ MARIA ALEJANDRA ACOSTA i Aprendiz  No hay grupos Nunca [Acivo [
3 @ CRISTIAN DAVID ACOSTA MENDOZA com Aprendiz  No hay grupos 5 dias 14 horas [Acivo L]
3 ‘\ ;A> ANNY SUGEYDI ALZATE NUNEZ 1017185765¢cc nanis0311@hotmail.com Aprendiz  No hay grupos 1dia 2 horas [Acivo i
2 (é) JAIRO ELIAS ANTEQUERA BARRIOS 1042462830cc jairoantequeral1@gmail.com Aprendiz  No hay grupos Nunca [rcivo [
2 (\ 1A) JHONATAN ARIZA HERRERA m Aprendiz  No hay grupos Nunca [Acivo L]
2 (\'s}) SOL ANGIE ARTUNDUAGA MUNOZ gi m Aprendiz No hay grupos Nunca [hcivo L]
2 @) ISAIAS ARZUZA PEREZ 72125481cc isagourmet60@gmail.com Aprendiz  No hay grupos Nunca =D
) @) TATIANA CAROLINA BABILONIA ELLES 1051443364cc tatianababiloniaelles@gmail.com Aprendiz  No hay grupos 1dia 16 horas [Acivo i =

9
e

aR  Q Buscr “I—;')gegg ~ 5 G - e
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CALIFICACIONES

#7 #25 OLGA LUCIA MARTINEZ GOMEZ (2) v

HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS, (3477646)

Mis cursos / P_92130063_V_3477646 R 63 C 9120 / Actividad de aprendizaje 2 / AA2-EV02. Conservacién de alimentos. / Calificando &

3 "Activi ndizaje 2

AA2-EV02. Conservacion de alimentos.

d de

e Descargar todas las entregas

Entregas

Accién sobre las calificaciones | Elegir.. ®

Nombre(s) [REREH D|E|FG H J/k|L M|N|NO PlQ TU Vv x|v|z
Apell(db(s)m—\ 8 ole H A Q Tlulv X z
Imagen  Nombre(s) Ultima Texto Comentarios  Ultima
del / Nombre de modificacién  en dela modificacion ~ Comentarios |
Seleccionar usuario  Apellido(s)  usuario Correo electrénico Estado  Calificacion  Editar  (entrega) linea  Archivos enviados entrega (calificacién) ~ retroalimenta
C (a;) 1033700364cc  bado35541419@soy.senaeduco  Enviado lunes, 4 de Q D Conservaciondocx » - Braya
= para mayo de 4 de mayo de 2026, 2221 Comentarios
calificar 2026, 22221 ©
13 dis
2 /10000
horas
después
< >
Notificar a los aprendices | No ¢

7:226a. m.
5/05/2026 &

Crear Novedad Comp taria Virtual

Codigo del Programa 92130063
Version del Programa 2
Centro de Formacion 9120 - CENTRO AGROINDUSTRIAL
Ficha de Caracterizacion 3477646 - HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS,
Tipo de Programa COMPLEMENTARIA
Cupo Total de la Ficha 80
Nimero de Aprendices en la Ficha 52
Fecha de Terminacion de Ia Ficha 0710512026
| Aprendiz |
CC- 1003397406 ALEJANDRA JULIO NUNEZ
CC- 1006172736 ALEX STIWARD GONZALEZ GARCIA
CC-45555508 ANALUISAMARTINEZ TAPIAS
CC- 1022443232 CARLOS ARTURO DIAZ RODRIGUEZ
Aprendiz CC- 1081788680 DANIEL ALEXANDER GUERRERO CRIOLLO
CC- 1034780843 DANIEL SEBASTIAN CALDERON ESTUPINAN
CC - 52439170 DIANA YASMIN MEDINA GUTIERREZ
CC- 40447321 DORIS PULGARIN HERNANDEZ
CC - 1129504470 ESNEIDER DAVID GUERRERO CERVANTES
Pégina 1 de 1
Tipo de Novedad CANCELACION
‘Subtipo de Novedad® NUNCA INGRESO AL CURSO v

Guardar | | Cancelar

Se ha creado la novedad exitosamente.

SOFIA Plus Version 9.0.80 Powered by SENA -+- © SENA 2018 -~ Bogotd - Colombia- ~-a223;
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SENA

Crear Novedad Compl t: Virtual

Cbdigo del Programa 92130063

Version del Programa 2

Centro de Formacion 9120 - CENTRO AGROINDUSTRIAL

Ficha de Caracterizacion 3477646 - HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS,

Tipo de Programa COMPLEMENTARIA

Cupo Total de la Ficha 80

Numero de Aprendices en la Ficha 27

Fecha de Terminacion de la Ficha 07/0572026
CC - 1095302753 JULIAN ANDRES GAMARRA POVEDA
CC - 1015402841 KAREN LORENA OBANDO SANCHEZ
CC - 1118801629 KARIANIS ASTRID ONATE BRITO
CC- 1081053215 KEVIN DANIEL VACACELA INAGAN
CC - 1123433335 LAURA YULIETH CASTRO SANCHEZ

Aprendiz CC - 1053329847 LEIDY YAZMIN JIMENEZ TAPIAS
TI- 1054866117 MANUEL ALEJANDRO RENDON TAPASCO
CC - 1003765613 MARGHY GINNETH CASTRO RINCON
CC - 1020788646 'MARIA ALEJANDRAACOSTA
CC - 1064795864 'MARIA PAOLA MOLINARES ACOSTA

K 123 T M
Pagina 1 de 3
Tipo de Novedad CANCELACION
Subtipo de Novedad™ NUNCA INGRESO AL CURSO v

Guardar | Cancelar

Se ha creado la novedad exitosamente.

SOFIA Plus Version 9.0.80 Powered by SENA -+- © SENA 2018 -+ Bogotd - Colombia- ~3223;

2 s Cc-.2dB@ Foe Soon
Q Buscar (7 | o w u S G A ChE &g

Evaluacion ruta de aprendizaj
Opciones de busqueda
Fiha e carmctorteacibin 3477646-HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS,

z

peten aprendizaje® MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON

o L NORMATIVIDAD VIGENTE. g
Aptenaz: DINALUZ GARCIA

“
Juicio Evaluativo Seleccionar Juicio Evaluativo v
Resultados de Aprendizaje Etapa Lectiva
ACTIVIDAD VIRTUAL  MANEJAR LAS PRACTICAS HIGIENICAS DEL YL i DE CONTROL (PCC) DE ACUERDO AL PLAN HACCP. NO APROBADO
ACTIVIDAD VIRTUAL LAS PORLOS . SEGUN EL MEDIO DE DESARROLLO DE LOS MICROORGANISMOS. NO APROBADO
ACTIVIDAD VIRTUAL  PROPONER METODOS PARA LA LIMPIEZA, DESINFECCION Y CONTROL DE PLAGAS CON BASE EN LAS BUENAS PRACTICAS DE MANIPULACION E HIGIENE. NOAPROBADO
ACTIVIDAD VIRTUAL ESTABLECER LOS DE DE UN ALIMENTO DE ACUERDO A SU CLASIFICACION Y TIPOLOGIA, SEGUN LA NORMATIVIDAD VIGENTE. NO APROBADO

Pégina 1 de 1
Guardar | | Cancelar
Se ha guardado con exito el juicio de evaluacion. Si se registré un juicio de evaluacion como NO APROBADO, se enviara una notificacion via correo electronico al aprendiz.
SOFIA Plus Version 9.0.80 Powered by SENA -+~ © SENA 2018 -+ Bogots - Colombia- a188;
Q Buscar sp L e nda G rn®m BMamg
- 2 7/05/2026

SOLICITUD CERTIFICACION




o
SENA

Gmail Q insent X = ® & +
B 0 8 & @ iada s B
solicitud certificacion ficha 3477646 e B

D Ko);;- Lucia Mar\inef Gomez <olg: gmail.com: S
cordial saludo

-
Esperando se encuentren muy bien, el siguiente es para solcitar la certfcacibn de las ficha 3477645, agradezco de antemano por su colaboracion y apoyo
unabrazo

o

Olga Lucia Martinez Gomez
instructor
Un archivo adjunto + Analizado por Gmail © (&) Agregar a Drive

("« Responder ) (o Reenviar ) (@

fo

ESTADISTICA

b s e a ~ o ro® 00

aE Q Buscr A s Co9 a | A s G Ao JNam
REPORTE DEL CURSO
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= Q Buscar

APOYO FORMACION VIRTUAL

& WhatsApp
©
e at o niciar uno nuevo
.
B | (i) (woiekdos) (Favoror) ((cruposse
&
@  Archivados
Laboratorio
.
s
' alemip
o  +573043037935
-  Aprendiz He visto el
o +573015931305
- W/ Aprendiz He
+57317 7007229
 hprendiz He v
o +57317357861
- W Apre st e indicas
o  +573153931898
- pr
a +57350 5837451
escribiendo
+57316 8104980
=]

@
®rc

Parc. soleado

FICHA 3505231

a que indicaste que adr

Obtener WhatsApp para Windows

spm

B Q Buscar

H &  +573043037935

kLe=nda A eaw e

O Uamar ~ Q i

Aprendiz
He visto en la encuesta que indicaste que ain no h Alimentos.
Quiero animarte a dar ese primer paso ¥ A veces lo mas dificil es comenzar, pero con un poco de orientacién todo se vuelve
més claroy posible.

Recuerda que estds a tiempo de retomar tu proceso y avanzar en tu formacion. Estaré compartiendo material y videos que te
ayudarén a desarrollar cada actividad de manera sencila .7,

Si has tenido alguna dificultad, por intemo fiarte iver tus dudas y
con éxito.
iAnimo! Estoy aqui para apoyarte {3

s15pm v

¢

2 e _.ncdPBDaE 86y rom St
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. Q Buscar &- g‘io‘ ".‘é@@)ﬁa%);,;m";‘
ANUNCIOS

HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS. (3505231)

Mis cursos / P_32130063.V_3505231 R 63.C_9120 / Anuncios

Anuncios

Anuncios y novedades generales

Debate 4 Comenzado por Gtimo menssje Répicas

g OesESON 'SINCRONICA UNIDAD DE APRENDIZAJE 1 ® OLGA LUCIA MA_. OLGA LUCIA MA.. o i
7 may 7 may 2026

o 03-INCIO UNDAD DE APRENDIZAJE 1 @osucm @osucn.
7 may 2026 7 may 2026

¢y 02 DESARROLLO ACTIVIDADES INICIALES @ OLGA LUCIA MA.. OLGA LUCIA MA_.. 0 i
7 may 2026 7 may 2026

& OLACTUALZACON D aTos OLGALCAMA.. olAWCAMA.
7 may 2026 7 may 2026

o oosENENDA OLGACAMA oGAWCAMA. o

= > 7 may 2026 7 may 2026 J

) e =

.“M—"k.g?oih A.Q@@»‘ls‘lrgg/;oz";‘
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@ Compartir invitacién

“ Enesm reunién (14) Saenciara todos.

Oiga Lucia Martinez Gomez
zador

AB  Adriana Benavides &

EQ LM LB GT A Anama Markam o

- AL ANDY PAOLA ALVAREZ LORA &

€ Chistan &

P

€Q  Emma Quintero &

MN JM AM AL B coma

&) gustavotinoco &

rp——r e AN PACLA AVAREZ 084 & %

HRMO &
M Jhon Jairo Romén mercado &
JO C 1) nosms &

LM Laura Carolina Martinez &

o d 1

B OE B B e e BB E E B

luis david blanco &

o B Qs e .28 a ~86 9 a0 Jna
CRONOGRAMA

7 43 OLGA LUCIA MARTIN

 Volvera Cronogram
Cronograma
RONOGRANMA OE ACTIVIDADES

«
PROGRAMA DE FORMACION COMPLIMENTARIA:
HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS.

NOMBRE DEL CENTRO DE FORMACION - NOMBRE OF LA REGIONAL

E formacién HIGIENE Y 6N DE AUMENTOS" con 125 evidencias es s formacién.

2ara accader al documento descargable. haga cic AQUI

'FECHA DE NICIO: | cecs 2026 |

"FECHA DE FINA ADWINISTRATVA
"FECHA MAXMO ENVIO ACTIVIOADES

Veriicor informecion dispuests en (2 guies de oprendizsje y ojutar segum sea el css0)

onrenenens wee echns o EnTREGn
UNIDAD TEMATICA O ACTIVIDAD DE APRENDIZAJE  RESULTADO DE APRENDIZAJE (RAP) [EVIDENCIAS DE APRENDIZAJE
(FECHA - HORA) Nicia [FINALIZA
P e
108/052026 l13/05/2006
|No calificable
Participacion en ol “Foro social”. 1
Actividades iniciales IN/A A e k /202 113/05/2026
|No calificable
e ———
|No calificable. e
pe——— s T—
AT Deteminas s dfeenes t50s e CHTASENT  lpgopotazs.an. Exatiecer o iurencs fcores e
it [oamiadnde n simen gt sserdo s V01, Cascasion s smanssgin s gy frcin hansozs s
-z i 1One3. P3r3 33QUINMEN  Ltasificacién y tipologia. segin la normatidad vigente. (3135 900 AM
ot e s
[Evidencia de conocimiento: |
o o, rscacin g s e £ —
simente s arfermaddr i, co i s (130001023 02 BTt dfaretes sofemadade; o
it ptcn pent et g ot |
Getcain s nicacin a8 o e
RPN —— hsnsaoas [~
Cotificable.
AA3. Establecer las difers condiciones bisicas de [Evidencia de producto:
ot o e s . . " i
rcons e it iecsiny coamt o poge o e e o pasevo. , kuosanze
esinteccidn. c iduos séidos [practicas. fatas 1300 oM sl
ity i
[Evidencia de desempedio:
v

-— :13a.m.
== Q Buscar k [} - o ‘ u A_l A AN ;01015/;0;“6‘

FORO
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Mis cursos / P_92130063 V_3505231 R 63.C_9120 / Informacién del programa / Foro de dudas e inquietudes

»o e omAu;(uMAR“NE:GoMEZ(:» ¥ Modo de edicién @B

’ Foro de dudas e inquietudes

Vencimiento: viernes. & de mayo de 2026, 0000

Debate |

LMS

FICHA 3505232

Q Buscar

B Q Buscar

HIGIENE Y MANIPULACION DE AUMENTOS

Foro de dudas ¢ inquietudes

£n este espacio, el aprendz podri exponer Ias dudas acerca de
fos temas, evidencias 3 presertar. manep de la plataforma e
inconvenientes técnicos sobre el funcionamiento de i misma. y
e generai sobre ol desarrolo e programa de formacién.

AueC-odan

Lre-ndan

>

Suscrbine 3 e fors

Gitimo mensaje Répiicas  Suscribir

Q) osrucam ¢ ©

10:14a. m.

a i
@ DD 400 &

OLA Wk MARTINEZ GoMEZ (§) Moo deeciciin @B

10:15a. m.

= 5
@ RN oo &
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-
Asociar Aprendiz a una Ruta de Aprendizaj
Opciones de bisqueda
Ficha de caracterizacion® 3505232 - HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS, g ¢
P
Ruta de Aprendisjer RUTAVIRTUAL 3505232 mdQ
a3
‘Consultar Aprendices
La operacion Asociar i aruta se realizé exif | Resultado: 80 i i ala Ruta de lizaje: RUTA VIRTUAL 3505232. Se ha enviado un correo electronico a los aprendices asociados a la ruta

SOFIA Plus Version 9.0.80 Powered by SENA --

SENA 2018 -~ Bogota - Colombia- ~-a225,

Q Buscar _k [ e - a ‘ m A B G AH®@ 83::/;0’2"6“

ANUNCIOS

#7 g3 oA waA ANz GOMEZ (§]) ~  Modo de edicion @B

HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS, (3505232)

i cursos / 5.92120063 1 3505232 _63.C5120 / Ancios £
Anuncios
Anundos y novedades generaier
. &
Debate § Comenzado por Gitimo menssje Réplicas

@ ocrwarm UCA MA o
(DR ) OLGA LUCIA MA N
g A nay 2026 7 may 2026 -
@ @ ocrwcrme. (@) osawcam 5
o & 7 may 2026 &/ 7 may 2026

o () 0LcA e Ma ﬁ OLGALUCIAMA N
- N may 2026 P 7 may 2026

- (@) 014 e MA OLGALUCIA MA 5
& ® s e °

B Q Buscar A = g - o & g ~ "GN LonE
FORO




o
SENA

#7 #3 OLGA LUGIA MARTINEZ GOM:

HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS, (3505232)

Mis cursos / P_S2130063 V3505232 R 63.C 9120 / Actividad de aprendizaje & / AAL-EV 02 FORO TEMATICO SISTEMA HACCP Y BPM

\A-’l*E’\/ 02 FORO TEMATICO SISTEMA HACCP Y BPM

Vencimiento: jueves. 28 de mayo de 2026, 0000

Estimados aprendices
Reciban un cordial saludo.

A continuacién. se indican paricipar en y Jacién de Amentos

1.Ingrese a a plataforma y ubique el foro tem

2. Lea cuidadosamente i pregunta crientadora pl

3. Realice su participacidn incial dando respuesta clara y argumentada de acuerdo con los contanidos del curso
\ga tiempre el respeto y 1 claridad en sus intervenciones.

correspondiente 3 la actvidad.

Recuerden que s

TS

Debate

Q Buscar k [ 9 -?

CENTRO CALIFICACIONES

@ a A

Suscrtien 3 st oro

Comenzado por Gttimo mensaje Réplicas  Suscribir

) OLGA LWCA A
® s ° ©

10162 m.
AB QAN o &

£ 0L6A waAMARTIEZ Gowez (§) ~  ododescicin B

HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS, (3505232)

Mis cursos / P_92130063 V3505232 R 63.C_9120 / Calificaciones /

Filtrae por nombre

HIGIENE Y MANIPULACION

'DE ALIMENTOS, (3505232)

RAP Establecer los
diferentes factores de.

segin 1a normatividad
vigente.

1004388772¢ €23017234268@ gmail.com

256cc yardacusvas @gmailcom

1022338250cc ranset2000@yahoo.es

danieiaarenastisT@gmailcom

Toaz9s6276c yieethaylads? @gmalcom
T12sssTLS asrtesT29@gmaicom
1003237867 benjumeamarcela0219@ gmailcom
1031208881 Catnatguarcats@gmaicem

Q Buscar k [ F g ;

3 OTRAS

3.1 PARTICIPACION CAPACITACION LMS

RAP Identificar las
diferentes enfermedades
transmitidas por los
alimentos, segin el medio
de desarrollo de fos.
microorganismos.

o @ E A

RAP Proponer métodos
para s mpieza.
desinfeccion y control de
plagas con base en a5
buenas practicas de.
manipulacién  higiene.

10:17 a. m.
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LISTA CHEQUEO

7
Ver lista | Soporte de acompafiamiento LGA LUCIA MARTINEZ GOMEZ #% ser Image

Estado acompafiamiento: EN REVISION POR INSTRUCTOR Nombre del Instructor del Grupo: OLGA LUCIA MARTINEZ GOMEZ
Regional: QUINDIO

Documento del Instructor: 24674810
Centro de Formacién: 9120 - CENTRO AGROINDUSTRIAL

Tipo Acompafiamiento: M2_2026
ID del Grupo: 3444488

Tipo Lista: COMPLEMENTARIA_M2_2026
Nombre del Programa: HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS,

Lista de chequeo aplicada por: Katerine Lorena Tarazona Bohérquez
Fecha Inicio: 09-03-2026 00:00:00 Nombre facilitador: Dixon Julio Ardila Garcia
Fecha Fin: 08-04-2026 00:00:00 Fecha de aplicacion: 10-04-2026 19:23:43
Nim. Grupos ejecucion: 2

Exportar PDF

ALISTAMIENTO AMBIENTE DE FORMACION

Perfil del instructor. Se encuentra publicado y disponible para consulta de los aprendices la siguiente informacion:
5. formacién profesional (informacién académica) conforme a lo establecido en la guia de orientaciones actual.

Evidencias
No hay evidencias

Perfil del instructor. Se encuentra publicado y disponible para consulta de los aprendices la siguiente informacién:
6. Experiencia laboral conforme a lo establecido en la guia de orientaciones actual.

Q Buscar LYY N T Qeﬂ‘ﬂd’ NG O Apm HOBam

15/04/2026
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Evidencias
No hay evidencias

® NOTAS DEL ACOMPANAMIENTO

CREAR NOTA

Esta de acuerdo con esta lista de chequeo: O SI O NO

@6 6 « G- | @ ™M Q% B FuenteHTM

B I §|L|iE = 99 | Estio ~ | Nomal - | 9

Cordial saludo

se da respuesta a la revision de la lista de chequeo, se realizan las correcciones sugeridad,

body p

Archivos adjuntos

Elegir archivos | RESPUESTA LIST....0 3444488.M2.pdf

Archivos validos: pdf, bmp, png, jpg. gif, xis, xlsx, doc, docx, ppt, pptx, csv

Tamaiio méximo: 2MB por archivo

Guardar

SAVA | Direccién de Formacién Profesional Versién 4.0.0
v

Bow  weLiOCEMABLe - oo vao

: = . e
respuesta Lista chequeo @ Publica Clasificada [ Resumir este correo electrénico

’ Olga Lucia Martinez Gomez © « « » P v v &
® Para: @ Jorge Mario Pardo Castro Mié 15/04/2026 11:29

v

- RESPUESTA LISTA CHEQUEO ...
= 494x8

cordial saludo

el siguiente es para adjuntar la respuesta a la lista de chequeo M2 ficha 3444488, agradezco el apoyoy
colaboracion

un abrazo

€\ Responder Reenviar

= CdEEBPe ~ 6@ 8 roo S0
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SOLICITUD ZAJUNA ASESORIA
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O 0, D &L 6 0 B’ 8 v o
Chat  Gente Participar Reaccionar Vista  Mas Csmara icrsfond  Comparte Salir

O\ € posible que las caracteristicas de Teams dif... X

Algunos asistentes tienen una licencia de
Teams de pago, lo que les proporciona

funcionalidades adicionales. Mas informacion.
ocC AS
[ 2 |
LG GC
ocC
YG EV
@ - 10423,
N B Qe L -oCcdE o "o @ § ram Pein
‘orms.office.com/pages/responsepage.aspx?id=gcPCyy4vk02R0VBskxas52pfka8zGs5BhQht2FCtPENUQTNWRks5SzVRUOIAN 1dTSERBODZPT1pt B ¥ @ Iniciarsesion 8] =

Registro de asistencia. Atencion sincronica Instructores 2026

* Obligatorio

DETALLES DE LA INQUIETUD

8. Numero de ficha asociada a la inquietud *

3444488-3477646

© El valor debe ser un niimero.

9. Indique brevemente la temética que expuso o planteé como inquietud *

LISTA CHEQUEO SAVA

10. Indique su nivel de satisfaccién frente a la asesoria *
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La respuesta se ha enviado.

Algo importante que puede hacer a continuacion

Guardar mi respuesta

Enviar otra respuesta

Microsoft Forms ’
iPreparese para su propia invitacion al evento! ! {h ‘

Registro de eventos

Comenzar ahora —>

Q Buscar ah L - % ¢ ﬂ I - w 2 Ao G 9 An® Guth

Capacitacion 21 abril
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¥ transcripcién X

%
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@& o ; ’ ersiona.s
sena SOLICITUD DE ESPACIO PARA EL AMBIENTE VIRTUAL - LMS 24/02/2028
N v i
B ‘GRUPO GESTION DE LA FORMACION
DATOS CENTRO SOLICITANTE

CENTRO DE FORMACION:
: GA &

NOMBRE DEL N DOCUMENTO
B souicmante: |ioenTioan

CARGO DEL SOLICITANTE: FECHA DE SOLICITUD:

Cédigo del programa en  Varsién dal programa Fecha de inico Fecha final Tipo de accién Amblente requerido
SOFIA Plus s1 aplica) (st plica) Satees beakk i b (dammionos) (Gdmmiosas)  (Seleccione de o ia)  ACOSN HTesMIATanelaspado ciocion, gy )

@ teamsmicrosoft.com

Transferencia Ci

del ambiente vi

vR— Jorge Ivan: ok

a través de Micros

Cen
7°c - - 10:30a.m.
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Para el equipo de soporte del LMS es importante conocer su opinion , para poder implementar mejoras continuas en nuestro servicio. Gracias

Algo importante que puede hacer a continuacion

Guardar mi respuesta

Ml(msoff Forms. o B ’ s‘
iPrepérese para su propia invitacion al evento! o 'L ‘

Registro de eventos

Comenzar ahora —>

REGISTRO CURSO MANIPULACION ALIMENTOS

CREACION FICHAS FORMACIONES
COMPLEMENTARIAS 2026 - Centro
Agroindustrial

olgalumartinez1@gmail.com Cambiar cuenta [

Se registraran el nombre, la foto y el correo electrénico asociados con tu Cuenta de Google
cuando subas archivos y envies este formulario

* Indica que la pregunta es obligatoria

PROGRAMACION DEL CURSO

Instructor, por favor tenga en cuenta:

programar su ficha.

Seleccione la fecha de inicio de la formacién (4 DIAS HABILES ANTES DEL INICIO *
DE LA FORMACION) Por favor tener en cuenta que dias habiles son de LUNES A

B Qe e BB dEe O ~eeWrnD Jing




3 @ €\ Responder @ éo]

chivar

OFERTA FORMACION ACADEMICA

Informar Compartiren  Mover
v ~ Reenviar ~ Teams
nformar Responder Teams

 Responder 10d0s peuric

Bandeja de entrada 77 oL =1

Hoy

Extemo Recibos de respuestas de Formularios
Gracias por completar el formulario CR... 13:45
Gracias por completar el formulario CREACION ..

Comunicaciones Institucionales 2
Tayana: el significado que nos inspiraa ... 1:26
Comunicaciones Institucionales Direcci

E-Card ;Cono.

quindiocomunica
Campaiia “Modo Seguro” | Boletin de b... 10:58
Oficina de comunicaciones Regional Quindio q...

Comunicaciones Institucionales 2
Conoce el nuevo Modelo de Inteligenci... 1023
Comunicaciones Institucionales Direccién G... &1

£-Card Conoce...

quindiocomunica 2
Tip modo seguro: ;Qué hacer ante un .. 1003
Oficina de comunicaciones Regional Quindio q...

) Martes_de_Seg.

Comunicaciones Institucionales 2
Conéctate a OLO Te Cuenta: asi avanza ... 9:04
Comunicaciones Institucionales Direccion ... W3

Qué estd pasa.

.= Q Buscar

E?) <« Limpiar

eglas

SENA

0 pusos i & - O R O 6

&

Leido/No = MATC3r ~ pocponer Directiva  Imprimir Més  Proteccién Adobe Acrobat Signfor Viva  Descubrir
v M.y

leido £ Chincheta v aplicaciones.

Pasos ripidos Eriquetss Impemic

Complementos

Insights  grupos
Buscar  Deshacer

Gracias por completar el formulario CREACION FICHAS FORMACIONES COMPLEMENTARIAS 2026 - Centro Agroindustrial & Resumir

CREACION FICHAS FORMACIONES
COMPLEMENTARIAS 2026 - Centro

Agroindustrial

Instructor:
Atravé éste formulario, se registrard la del
ESTE 4RIO)
Parala n de su grupo, diligencie d I erde que es su
portuna del grupo.
Nota: La solicit 6n de fichas, ias HABILES de
icipacion (Lunes a vi ) y/o festivos),
la solicitud no se atender.
o

Correo electrénico *

olmartinezg@sena edu.co

Cedula del Instructor *

24674810
- ABG Y AHDD

Le-o2dBEcOq

o

Copilot

1:45p. m.
30/04/2026 ‘
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Mi estado
Justo ahora

a Distancia

Centro Agroindustrial
etowa.sena.edus..co

Inscribete en
Del 18 al 22 de abril

TECNOLOGOS EN

il Oferta Presencial
2026

[ i
&
L

y

s MNombre de la formacion Modalidad Jornada
Rl=T-T=T-%1 Gestiédn Integrada de Lla Calidad Medio Presencial Nocturma
Ambiente Seguridad y Salud
Ocupacional
TO9o08s Procesamiento de alimentos Presencial Diurma
18440 Produccién Ganadera Sostenible Presencial Diurna
TITIA66 Supervision en Sistermas de Agua
saggam,eni? L Distancia

TECNICOS EM

[Coa:
SMIES

|Nombre de Lla formacidn

Modalicdad

Jornada

|No aplica

| Servicios de Barismo

Presencial

Diurma

| No aplica

Alistamiento de Laboratorios de
microbiclogia v Biotecnologia

Presencial

MNocturna

Cod.
SMIES

MNombre de Lla formacidn

mModalidad

Jornada

No aplica

Procesos de Panaderia

Presencial

Nocturna

No aplica

Mantenimiento y Operacieon de Piscinas

Presencial

Diurma

Mas informacidn:

Centro Agroindustrial Oficina Administracién Educativa,

lunes a viernes de 8:00 a.m. a 12:00 M. v de 2:00

VwihatsApe: o matriculagizo@sena.edu.co

IOZBIODS11 — Correc Electrdni

P a

6:00 P.m.
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Mi estado

Justo ahora

v manipulacion
de alimentos

iTu seguridad empieza en tus manos!
Aprende las buenas practicas que garantizan
alimentos seguros e inocuos par... Leer mas

S o (€)




TIEMPO ACT. APOYO A LA FORMACION

INSTRUCTOR: OLGA LUCIA MARTINEZ GOMEZ

CENTRO DE
FORMACION: CENTRO AGROINDUSTRIAL

FECHA INICIAL: 01/04/2026 00:00:00
FECHA FINAL:  30/04/2026 23:59:59

ACTIVIDADES ACADEMICAS

FICHA 3415373 - ACEITES ESENCIALES: EXTRACCION, USOS Y
DE APRENDIZAJE: APLICACIONES.

Preparar extracto vegetal seguin procedimiento de obtencion y
especificacion técnica

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

RA1: ANALIZAR LOS PROCEDIMIENTOS Y HALLAZGOS EN LA METODOLOGIA DE EXTRACCION, CONTROL, CALIDAD DE LOS
ACEITES ESENCIALES Y LA NORMATIVIDAD QUE LOS RIGE DE ACUERDO A UNA PRACTICA AGRICOLA.

RA2: DETERMINAR DE ACUERDO A SUS PROPIEDADES Y CARACTERIZACION, LOS FACTORES QUE INCIDEN EN LA COMPOSICION
QUIMICA, RENDIMIENTO Y TECNICAS DE EVOLUCION OLFATIVA DE LOS ACEITES ESENCIALES.

RA3: INTERPRETAR Y DESCRIBIR LOS CONCEPTOS UTILIZADOS EN LA EXTRACCION DE ACEITES ESENCIALES, SU CLASIFICACION
Y PROPIEDADES GENERALES.

RA4: RECONOCER Y ANALIZAR LOS USOS Y APLICACIONES DE LOS ACEITES ESENCIALES DE ALGUNAS PLANTAS AROMATICAS,
PARA LA ELABORACION DE PRODUCTOS PARA LA PIEL A BASE DE ACEITES E HIDROLATOS.

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 8,00

FICHA 3444487 - HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS,
DE APRENDIZAJE:

MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD
VIGENTE.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

11/05/26 10:06 Page 1 of 6



ESTABLECER LOS DIFERENTES FACTORES DE CONTAMINACION DE UN ALIMENTO DE ACUERDO A SU CLASIFICACION Y
TIPOLOGIA, SEGUN LA NORMATIVIDAD VIGENTE.

IDENTIFICAR LAS DIFERENTES ENFERMEDADES TRANSMITIDAS POR LOS ALIMENTOS, SEGUN EL MEDIO DE DESARROLLO DE LOS
MICROORGANISMOS.

MANEJAR LAS PRACTICAS HIGIENICAS DEL RECURSO HUMANO Y LOS PUNTOS CRITICOS DE CONTROL (PCC) DE ACUERDO AL
PLAN HACCP.

PROPONER METODOS PARA LA LIMPIEZA, DESINFECCION Y CONTROL DE PLAGAS CON BASE EN LAS BUENAS PRACTICAS DE
MANIPULACION E HIGIENE.

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 12,00

FICHA 3477645 - HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS,
DE APRENDIZAJE:

MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD
VIGENTE.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

ESTABLECER LOS DIFERENTES FACTORES DE CONTAMINACION DE UN ALIMENTO DE ACUERDO A SU CLASIFICACION Y
TIPOLOGIA, SEGUN LA NORMATIVIDAD VIGENTE.

IDENTIFICAR LAS DIFERENTES ENFERMEDADES TRANSMITIDAS POR LOS ALIMENTOS, SEGUN EL MEDIO DE DESARROLLO DE LOS
MICROORGANISMOS.

MANEJAR LAS PRACTICAS HIGIENICAS DEL RECURSO HUMANO Y LOS PUNTOS CRITICOS DE CONTROL (PCC) DE ACUERDO AL
PLAN HACCP.

PROPONER METODOS PARA LA LIMPIEZA, DESINFECCION Y CONTROL DE PLAGAS CON BASE EN LAS BUENAS PRACTICAS DE
MANIPULACION E HIGIENE.

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 32,00

FICHA 3477646 - HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS,
DE APRENDIZAJE:

MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD
VIGENTE.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

ESTABLECER LOS DIFERENTES FACTORES DE CONTAMINACION DE UN ALIMENTO DE ACUERDO A SU CLASIFICACION Y
TIPOLOGIA, SEGUN LA NORMATIVIDAD VIGENTE.

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

11/05/26 10:06 Page 2 of 6



IDENTIFICAR LAS DIFERENTES ENFERMEDADES TRANSMITIDAS POR LOS ALIMENTOS, SEGUN EL MEDIO DE DESARROLLO DE LOS
MICROORGANISMOS.

MANEJAR LAS PRACTICAS HIGIENICAS DEL RECURSO HUMANO Y LOS PUNTOS CRITICOS DE CONTROL (PCC) DE ACUERDO AL
PLAN HACCP.

PROPONER METODOS PARA LA LIMPIEZA, DESINFECCION Y CONTROL DE PLAGAS CON BASE EN LAS BUENAS PRACTICAS DE
MANIPULACION E HIGIENE.

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 32,00

FICHA 3415349 - ACEITES ESENCIALES: EXTRACCION, USOS Y
DE APRENDIZAJE: APLICACIONES.

Preparar extracto vegetal segun procedimiento de obtencion y
especificacion técnica

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

RAL: ANALIZAR LOS PROCEDIMIENTOS Y HALLAZGOS EN LA METODOLOGIA DE EXTRACCION, CONTROL, CALIDAD DE LOS
ACEITES ESENCIALES Y LA NORMATIVIDAD QUE LOS RIGE DE ACUERDO A UNA PRACTICA AGRICOLA.

RA2: DETERMINAR DE ACUERDO A SUS PROPIEDADES Y CARACTERIZACION, LOS FACTORES QUE INCIDEN EN LA COMPOSICION
QUIMICA, RENDIMIENTO Y TECNICAS DE EVOLUCION OLFATIVA DE LOS ACEITES ESENCIALES.

RA3: INTERPRETAR Y DESCRIBIR LOS CONCEPTOS UTILIZADOS EN LA EXTRACCION DE ACEITES ESENCIALES, SU CLASIFICACION
Y PROPIEDADES GENERALES.

RA4: RECONOCER Y ANALIZAR LOS USOS Y APLICACIONES DE LOS ACEITES ESENCIALES DE ALGUNAS PLANTAS AROMATICAS,
PARA LA ELABORACION DE PRODUCTOS PARA LA PIEL A BASE DE ACEITES E HIDROLATOS.

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 6,00

FICHA 3480075 - MANIPULACION HIGIENICA DE ALIMENTOS.
DE APRENDIZAJE:

Manipular alimentos de acuerdo con procedimiento técnico y
normativa de alimentos

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

1. COMPRENDER LAS GENERALIDADES DE LA MANIPULACION HIGIENICA DE ALIMENTOS TENIENDO EN CUENTA LA
NORMATIVIDAD VIGENTE.

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

2. APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION TENIENDO EN CUENTA LA LEGISLACION SANITARIA DE

11/05/26 10:06 Page 3 of 6



3. VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LA NORMATIVIDAD EN MANIPULACION DE ALIMENTOS, SEGUN LEGISLACION SANITARIA.

4. REALIZAR AJUSTES A LAS PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION SEGUN RESULTADOS DE VERIFICACION.

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 19,90

FICHA 3480070 - MANIPULACION HIGIENICA DE ALIMENTOS.
DE APRENDIZAJE:

Manipular alimentos de acuerdo con procedimiento técnico y
normativa de alimentos

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

1. COMPRENDER LAS GENERALIDADES DE LA MANIPULACION HIGIENICA DE ALIMENTOS TENIENDO EN CUENTA LA
NORMATIVIDAD VIGENTE.

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

2. APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION TENIENDO EN CUENTA LA LEGISLACION SANITARIA DE
3. VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LA NORMATIVIDAD EN MANIPULACION DE ALIMENTOS, SEGUN LEGISLACION SANITARIA.

4. REALIZAR AJUSTES A LAS PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION SEGUN RESULTADOS DE VERIFICACION.

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 19,90

FICHA 3444488 - HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS,
DE APRENDIZAJE:

MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD
VIGENTE.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

ESTABLECER LOS DIFERENTES FACTORES DE CONTAMINACION DE UN ALIMENTO DE ACUERDO A SU CLASIFICACION Y
TIPOLOGIA, SEGUN LA NORMATIVIDAD VIGENTE.

IDENTIFICAR LAS DIFERENTES ENFERMEDADES TRANSMITIDAS POR LOS ALIMENTOS, SEGUN EL MEDIO DE DESARROLLO DE LOS
MICROORGANISMOS.

MANEJAR LAS PRACTICAS HIGIENICAS DEL RECURSO HUMANO Y LOS PUNTOS CRITICOS DE CONTROL (PCC) DE ACUERDO AL
PLAN HACCP.

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:
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PROPONER METODOS PARA LA LIMPIEZA, DESINFECCION Y CONTROL DE PLAGAS CON BASE EN LAS BUENAS PRACTICAS DE
MANIPULACION E HIGIENE.

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 12,00

FICHA 3480083 - MANIPULACION HIGIENICA DE ALIMENTOS.
DE APRENDIZAJE:

Manipular alimentos de acuerdo con procedimiento técnico y
normativa de alimentos

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

1. COMPRENDER LAS GENERALIDADES DE LA MANIPULACION HIGIENICA DE ALIMENTOS TENIENDO EN CUENTA LA
NORMATIVIDAD VIGENTE.

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

2. APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION TENIENDO EN CUENTA LA LEGISLACION SANITARIA DE
3. VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LA NORMATIVIDAD EN MANIPULACION DE ALIMENTOS, SEGUN LEGISLACION SANITARIA.

4. REALIZAR AJUSTES A LAS PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION SEGUN RESULTADOS DE VERIFICACION.

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 19,90

TOTAL HORAS ACTIVIDADES ACADEMICAS: 161,70

EVENTOS DE DIVULGACION TECNOLOGICA - EDT's

FICHA FECHA INICIO FECHA FINAL EVENTO HORAS

TOTAL TIEMPO EDT's: 0,00

ACTIVIDADES ADICIONALES

FECHA INICIAL FECHA FINAL ACTIVIDAD HORAS

TOTAL ACTIVIDADES ADICIONALES: 0,00
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INSTRUCTOR: OLGA LUCIA MARTINEZ GOMEZ

CENTRO DE
FORMACION: CENTRO AGROINDUSTRIAL
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