urT
ALIMENTAR
+26

FORMATO DE CONTROL DE TEMPERATURAS DE EQUIPOS CONGELACION Y

REFRIGERACION

Varsitn 1
05/01/2028

CONGELACION: 0°C A -18°C

1. Registrar en el formato {en ndmero) la informacidn segin [a temperatura marcada por el termometro
2. \.a informacién se registra al inicio y al final de 1a jornada laboral.

3. Informar al supervisor ¢n caso de que se presente novedades con la temperatura de equipos
REFRIGERACION: 0°C A 6°C
EL DANO DEL EQUIPO $E DEBE NOTIFICAR A LA EMPRESA EN EL MISMO MOMENTO DE COMPROBAR LA FALEA. Los dias sabados, domingos, festivos y de no clase
deben reportarse segun correspondan.

4 . 3
) Zoh
T2 5| —|— | — |~ |- ~16 — =1 —
s (6] — | — [ =1~ [-w|-wu|— — | = —

’ gy bl =l — | — | —1-w8[-1 —_— -

§ S ! —_—] — | — | =1} |~15 - _ _

1 S S| —| — i | =16 | =15 —_ — —

1 ”

12 e

sl Yy el — | == | ="y =15 —| — —

i _— et | ~ ] — | — - _ — — —

15 —_—f—] — ! — _— | — | — —_ —_t — —

16 —_ e e e} | = | — _— ] — —_—

17

18

13

2

21 —_— | | T | — — | —_— — — e —_

2 —_——] — ] = — == | — — —_— — —

23 —_— — — - — — — —_— —— - —

24 e b - e S — ar—— e - —

25

26

b —_——] — | =] ] — ] — —_1 —_—

2 = = — ] — | — = —_ -

2 —_— ] - ] — — e _— —

30 —_— — _— —_ — —_— — —_—_

M . §
REALIZADO POR: O)lga pq;}-f‘,g;ql Bacareg / [VERFICADO FOR: An dvés  Alvara A’é
e Manipuladord -~ [ ouper visor.  ~
OBSERVACIONES:
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FORMATO DE CONTROL DE TEMPERATURA EN PLATO SERVIDO 5:&:11

RPS ALMUERZO Eslado: Vigenle

RPS COMPLEMENTO JMIJT Elaborado; 06/01/2026

INSTITUGION EDUCATIVA Madlard ~ ARO 2026
SEDE EDUCATIVA { MES - __;.\Bf_gnjf__ |
GRUPQ DE ALIMENTOS EEAIC AN
DIA MENU EG

| X [1ear ]| x |10 ] x [teo | x Ttea | x ] 1e0) [ X [T0Q) X | T(C)

16/04/2026 1 X M x 110 | R [65¢C) x| 6ve] —| — X | 10 X | 1%
§7/04/2026 2 Xleoe) x | 10| K |64% ) X | 30| X || x | 12| X | 10°¢
08/0412026 a KA X {10 | X [ 3| X [ 6% — | — | X2 1104y X | 12°C
e22s | 4| X [0 | I x 6B — | — | X | 69%| X | M X | 12°¢
wosaozs | 5 | x| gsee] —| = | X W] x| ege| —| — | X [1°C| X [10°c
13/04/2026 G 13 x| 10 x lear] x [ 6] —| — | x[10¢] X | 10°¢C
a2 | o — - | — | — 11— ] — | —~] =] =] — | — —] —] —
15042026 |  ~— — = == —] =] — | 4 —~| 4 —] =] —
wodezs | o — | o—| — | —| —| —] —m | —| — | —} — | —] —| —| —
wmazos | — | —| —| —| —| —|] —| —| —| —] — 1} — —~—| —| —
0042026 | — | — | — | —] — | —] —] — —] —] — | —] — | —| —
i | — | — | — — 1 — | — — | —| — | | = | — —| — —
22/04/2026 - _ T —— —_— | —— —— | —— —_— J— —_— —_— ] — —
agznze | — | — | — | — | — | | —] — — | —] — [ — — | — —
aaoa0zs | — | —| —] —| — | —] —| —| — | — — | | —| —] —
7042026 | — e | — | — — ] — | — —| — ] — |~ — ] —| —
042026 | e e | —| — — ] —| —] — | —] — | — — | —] —
20042026 | o o] — | | — ] — | | — | —| — ] —] — 1 — —
s0i042026 | — | — | —| —| — | — | —| —| — | — —— | ] — | —| —

Realizado por: 0) 4o Pa}ﬁc} a [bacavec ~ {Verificado por: And ‘a5 Alvora a o
PROCESC:

Latorma de temperalura debe realizarse &l allmenlo en PLATONMASO SERVIDQ, inly | fa puntz def de punzén de forma directa (Termometro debidamente desinfectado para cada alimento)
OBSERVACIONES;

== Aplica para 2l menil corespondlents gonde se sirva el quese

-+ Aplica para el menis correspondiente donde se sl sirva leguminosa o grano

!iLes alimentos refri dos (jugo - ) se sirven a temp as no mayor a 15°C.

1IEf praducto terminado {proteinas, cereales, tubéroulos, granes) se Sirve o temperatura mayor a 60 * ¢
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T FORMATO DE CONTROL Y MONITOREO DE RESIDUOS SOLIDOS Y|  CODIGO: FG-002
T2 Bimenran LIQUIDOS _
RACION PREPARA EN SITIO : VERSION: 01

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNION TEMPORAL ALIMENTAR +26

INSTITUCION EDUCATIVA: Malama Sede B MES _ ABRIL ANO | 2026
1 060412026 1 175 Kar 0 100g¢ X
2 07I04/2026 pa 2 ¥yr 1S3gr Boge X
3 080412026 3 Y Kay O o X
4 09/0412026 I 2 ¥y 25Uy 18 g¢ X
5 10/04/2026 Y AR 1134¢ ¢ X
)
8. , -
8 1310412026 é LV ¥ge. 0 1004 X
9 14J04/2026 ~— - — — —
10 1510412026 —_ —_— —_ — —
1 1610412026 — — _— — -
12 17104/2026 — - - - -

15 20/04/2028 —_— -~ —_— — ——
16 21/04/2026 —_ _ e e —_—
17 22104/2026 — — e —_ .
18 2310412026 - —— — —— —_—
19 24i0412026 — — —— —_— e
20
24 : i E
2 2710412026 _— —— — —_— —
23 28/04/2026 - —_— S —_— S—
24 29/04/2026 —— — _— — —_
25 30/04/2026 — —_ — I— —
26
27 {
28
a0
3
REALIZADO PCOR: 0l gL Pa"}"“ cia. Bacareo Mg 9010 a ool
VERIFICADO POR: /-\ n a'réb Ahldfdao _ 5Uparv?€>®r_
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FORMATO DE CONTROL Y MONITOREO DE RESIDUOS

CODIGO: FC-002

X . NTAR DESCOMIDE
- RACION PREPARADA EN SITIO VERSION: 01
PROGRAMA DE AL‘IMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA ARO: 2026
UNION TEMPORAL ALIMENTAR +26 ' 7
EDUCATIVA: Lo HMalago  Sede B/ e ABRIL /
1 | osrwzezs‘ 1 FIAZ g
2 1710412026 2 483 oy
3 0810412026 5 1150 4¢
4 09/04/2026 {4 BYS ar
5 10/0412026 5 12 364¢.
6 " ;
8 ] 130412026 ¢ 416 e
9 14/04/2026 e —
10 15/0412026 — —_—
1 16/04/2026 —_— J—
12 17/04/2026 — —

15 20/04/2026

— ——
16 211042026 — ———
17 22104/2026 e .
18 23{04/2028 - -
19 24/04/2026 —_ —_—

22 27104/2026

23 28/04/2026

24 2910412026

25 30/0472026

26

27

28

28 |

0

3§

REALIZADO POR:

U\g& (’C!)fv‘a via Bacored

CARGO:

Maatpulodora”

VERIFICADO POR:

Andrés  Aludcado. ‘

CARGO:

6\)le' JiSer- /
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FORMATO DE CONTROL Y MONITOREO DE LAS ACTIVIDADES
PLAN DE SANEAMIENTO- RACION INDUSTRIALIZADA

CODIGO: FPSB-01
VERSION: 01

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA

UNION TEMPORAL ALIMENTAR + 26

INSTITUCION EDUCATIVA: Maloria Sedr B MES: ABRIL
FECHA SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA4 | - SEMANAS
TEM 06 al 10 13al17 20al24 27 al 30
cimmaTvicimim]a{v[immlsivieimmliviLiMMI]V

Pisos

Canecas de residuos solidos

Mesa [/ Mesones

Sillas

Puertas

Estibas/canastillas

Paredes

Equipos de refrigeracion (5i aplica)

Techos y Anjeos (St aplica)

— x| K| x|= [ X[ IXRPUAX|R XK~
N =[x b [ = e T e [ g I x4 [ =
x| s | = DR I e e e s |

w| x| xE= I e xx x| ix x| x
I, —t& *K\ _K\ —
< “Te e Ty -
X‘ —

A

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

GRARN, s
Marcar con una X cuandao se realicen las labores de recoleceién de los residuos.
FTEM SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANAS
cimimbglv]irim|imlaflvieimimiaivivimMmimi | VIE|MIMID |V
Residuos orgénicos aprovechables | ~lixlc|x|[TIxixix| AIX xR x|~
Residuos no aprovechables ™~ ~ x| KKK | KR [ KX X~

T e

VECTORES 11+

Nota: Colocar S1 en caso de evidenciar presencia de plagas/ NO en caso contrario. Se debe especificar en la casitla de observaciones el tipo de plaga a controlar.

iTEM

Presencia fisica de plagas vivas o muertas

Excremento u orina sefiales de presencia de
plagas

Alimentos o empaques roidos sefales de
presencia de ptagas (dafios, materia fecal,
ruidos)

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

Normat {N): 5in olor, sin coler, sin sabor

SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANAG SEMANA 5
Lim mlr|vicim{mls|v]e|mim|{s|vie|[nma|mji|v
~ {No (R | 106 = [Mg {Ng | Ve | Nelwo e Vo | 4o Mg | —
\\ = }\‘|D UD ”U -~ Ml} .UQ "}0 Uﬂ ['JL‘ Na UF “b UO -
N
- - Ry 0 -
\\ A\ Ve |Pe[ T ko Ve o o [BL e | Ve o He

ANALISIS ORGANOLEPTICO:
MARQUE SEGUN CORRESPONDA PARA CADA PARAMETRO DE EVALUACION ASI:

Anormal {AN): [mal olor, turbia, mal sabor)

TEM SEMANA 1, SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5
mlmyfvlelmimialv]oimim|[slv]o|m|m|a]v
GLOR M RN N AL -
COLOR st A s I A LA S T L R L A
SABOR L= v [V v =N v vV AN N (N I
ANALISIS FISICOQUIMICO Y MICROBIOLGGICO:

NOTA: Se presenta el documento expedido por ef ACUEDUCTO METROPOLITANG DE BUCARAMANGA S.AES.P
OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:
REALIZADO POR: Olgo Potricia. Bocare 0 CARGO: Hanipv\aéora,
VERIFICADO POR: Angdres A\\)aroéo, carRGo: Sypervisor.
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FORMATO DE CONTROL Y MONITOREO DE LAS ACTIVIDADES COD!GO:’FF‘SB—Ul
PLAN DE SANEAMIENTO- RACION INDUSTRIALIZADA VERSION: 01

({91 ALIMENTAR

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNION TEMPORAL ALIMENTAR + 26

. |t - MES: ABRIL
INSTITUCION EDUCATIVA: R v ?ae”a e &j{ﬁmgqoy Ve Ve
FECHA ' SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5
o e al 1D 13 113 |20 ai 24 . |23 ot 2O
Limiml s TvlicmimlaTvicimm[ i [vlcfmim] s [v]Lim|m| 1|V

ITEM

~
—

Pisos

Canecas de residuos sélidos

Vlesa / Mescnes

pta

x
o | x| X [X
: >
xx’(x
> X x| X
A P e

|

Sillas

Puertas

tibas/canastillas

aredes

Equipos de refrigeracién (Si aplica}

Techos y Anjecs (Si aplica)

Marcar con una X cuando se realicen las labores de recoleccidn de los residuos.

SEMIANA 1 SEMANA 2 SEMANAS SEMANA 4 SEMANA 5
MmimypJldjviL{imim{l({v]L[miM{IJIV]ILIM{M] I |V

AW | [~ XXX xR [ Xy
K% X =] P = Dl [N

ITEM

>
P
=
>
b
=
X

Residuos orgdnicos aprovechables

>
e
Pt

g
X
>

Residuos no aprovechables
QBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

Nota: Colocar Sl en caso de evidenciar presencia de plagas/ NO en caso contrario. Se debe especificar en Ia casilla de observaciones el tipo de plaga a cantroiar.

ITEM SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMARNA 4 SEMANAS
MM IJIV]ILIMIMPS | VIL|IMIMPILVIL|IM|MEI]V

—-rasencia fisica de plagas vivas o muertas WD [ Ne| Mof Ne | NN | MO Mo — | o] 8@ [ NG | MD] MO | 0D wo| o

Excremento U orina sefiales de presencia de

;iagas ° N NO| NO | NDINDNe [NOING | — Nfouorrohioﬂcuommm\

Alimentos o empaques roidos sefiales de N _ i ) :

presencia de plagas (dafios, materia fecal, - D ND| HD IO NO ﬂb. NG |~ tD| D) NOIND | N [0 | ND| ND | MO

ruidos)

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

ANALISIS ORGANOLEPTICO:
MARQUE SEGUN CORRESPONDA PARA CADA PARAMETRO DE EVALUACION ASI:
Normal [N}: Sin olor, sin color, sin sabor Ancrmal {AN): {mal olor, turbia, mal sabor)}
TEM SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5
LfmimMmiijviLIiMmiMiJiviLIMiMmld|lv]iLiMm{ml|[v]LimMM]I |V
OLOR NN N IR NN = NP R N NN N
COLOR BN NN RN N [P e [ P N
SABOR N EIEE EY N RS R IR NN TN
ANALISIS FISICOQUIMICO Y MICROBIOLOGICO:

NOTA: Se presenta el documento expedido por el ACUEDUCTO METROPOLITANG DE BUCARAMANGA S5.A E.5.P
OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:
REALIZADO POR: QU%LL \f@(_[(e{l &\h&: I‘/orw& - CARGO: MOM?PU [GO(DY"C:} -

T

~. L [
VERIFICADO POR: :D(‘M-/D‘ "’\Xﬁf\\u@@ﬂ ) ~~  |CARGO: %lj@_,\ LV
]
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FORMATO DE CONTROL Y MONITOREO DE LAS ACTIVIDADES CODIGO:’FPSB—Ol
PLAN DE SANEAMIENTO- RACION INDUSTRIALIZADA VERSION: 01

LT _
ALIMENTAR
T

A

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNION TEMPORAL ALIMENTAR + 26

INSTITUCION EDUCATIVA: E{@/TJQ[(U[([O f@e Af | mMes: ABRIL 7~

FECHA SEMIANA L SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANAS

Vol a0 | Ral b | 202 249 | 73020
Limimiglviemm| 1 |v]iLiMiMJIVILIMM| FiVILIMIM IV
i PROERAN DG LB sEA Ao PR Ll T

ITEM

Pisos ) L D s Al 1 [ o b s | =% || #]4]¥
Canecas de residuos sélidos X w e | F |l | L] % Al b | [ R st ]® [ &
Mesa / Mesones s [ e [ XKk £ x| A ¥ [*T ] [X
Sillas X o X AR | £ K[| x| X
Puertas ' \ 7 A
tibas/canastillas <

Marcar con una X cuando se realicen las labores de recoleccidn de los residuos.

SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANAS

ITEM
Mmimlaojlvicvimimisf{vio|mimjaslvio|m|imed|v
Residuos organicos aprovechables 3 f\% x| X * 7, AX = iA | R|Ad|R|R R
Residuos no aprovechables R W Y| K| ¥ FPADR| K| |7

QBSERVACIONES Y l-_\CCIéN CORRECTIVA:

Mota: Colocar 3! en caso de evidenciar presencia de plagas/ NO en caso contrario. Se debe especificar en la casilla de observaciones el tipo de plaga a controlar.

TEM SEMANA L SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA S
cimimlalvliceimimja{vic|im|m|ly|v]eimimliglv]e({mimjl]|v
... 28BNCia fisica de plagas vivas o0 muertas TR FEIFERE R EINE R
Excremento u orina sefiales de presencia de O ol ool ol , ol 4 o
Wt o @ olgo| o a & ¢
plagas 2 / M g b tnd O I "'V x P
Alimentos o empacgues roidos sefiales de ;
. - R Q O (i i J a JO O ) (9] i}
presencia de plagas (dafios, materia fecal, N » NG| o O\ MY ks |V N
ruidos) ? ’ ’J P o SRR %

GBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

ANALISIS ORGANOLEPTICO:
MARGLUE SEGUN CORRESPONDA PARA CADA PARAMETRO DE EVALUACION ASl:
Normal [N}: Sin olor, sin color, sin sabor Anormal (AN): {mal ofor, turbia, mal sabar}
- SEMANA 1 SEMANAZ SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA S
LfMmim(l|viLt MM V]ILIMfMI[VILIMM|I[V]ILIM[M]| ]|V
OLOR AL A aB [ phie b Al T loloh lua] osThoto ™l N sd
COLOR A ] | N R A MR ] sy by 8o p M Bl B
SABOR ot {2 Ta et Sen[ Wi A § L ale B Al Al F e 8o R N

ANALISIS FISICOQUIMICO ¥ MICROBIOLOGICO:
NOTA: Se prasenta el documento expedido por el ACUEDUCTO METROPOLITANG DE BUCARAMANGA S.AE.S.P

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

REALZADOPOR: Vosn Piv fo Dinbo cARGO: X o QU o

—
VERIFICADO POR: l Pinedics  es—es - - CARGO: gvpﬁw‘-:,e_,_. )
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FORMATO DE CONTROL Y MONITOREO DE LAS ACTIVIDADES |CODIGO: FPSB-01

G (Bl PLAN DE SANEAMIENTO- RACION INDUSTRIALIZADA VERSION: 01
L uf ‘f ALIMENTAR '

s

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNIGN TEMPORAL ALIMENTAR + 26

INSTITUCION EDUCATIVA: @@@M({O @/. MES: ABRIL g
FECHA SEMANA 1 SEMIANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4' SEMANA 5
T | cal ] 12al - | 20624 | Aad 30

Limm|lr|vlio|{Mimidivit{Mmm|il|Vv|LIM[M|J[V]L{M/M|J{V
: ; SR

T

NOTA: Marcar con una X cuando se realicen los procedimientos de Limpieza y Desinfeccion.

—| X

Pisos

Canecas de residuos sdlidos

Mesa / Mesones
Sillas

| x| el
A o [
P 5

Puertas

" wibas/canastillas

Paredes

Equipos de refrigeracién (Si aplica)

Techos y Anjeos (Si aplica)

Marcar con una X cuando se realicen las labores de recoleccidn de los residuos.

TEM SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANAS SEMANA 4 SEMANA 5
MimMiJ{viL{MmMm||VY]ILIMIMIIgV]ILIMiMII]IVILIMIMI L]V
Residuos orgénicos aprovechables - % [X e )( yah.e = A 4 j(\ & Ligld K I
Residuos no aprovechables =PI X IR || LA [YBR S A A LA '

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

pRGERA

Nota: Cofocar St en caso de evidenciar presencia de plagas/ NO en caso contrario. Se debe especificar en la casilla de observaciones el tipo de plaga a controlar.

TENS SEMANAL SEMANA 2 SEMIANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5
LMMJ]VLMMJVLMMJVLMMJVEMMJ\."
. resandia fisica de plagas vivas o muertas ~ [N RO Of 0 | ] wrid = T MO | vo | d0 [ME 1 6] o0 a0 [ WK
::;:;rmnto u orina sefiales de presencia de _ UMD \‘:Ci‘.\o P{C o 0] £ o [0 m“\kd W@"U 30
Alimentos o empaques rofdos sefiales de
presencia de plagas {dafios, materia fecal, =[N0} Ny WO 0 NO\J‘O\JG - ‘J() NO N:ﬂe N MO0 f() WO
ruidos)

OBSERVACICGNES Y ACCION CORRECTIVA:

ANALISIS ORGANOLEPTICO
MARQUE SEGUN CORRESPONDA PARA CADA PARAMETRO DE EVALUACION ASI:

Normal {N}): Sin olar, sin calor, sin sabor Anormal (AN}: (mal olar, turbia, mal sabor)
TEM SEMANA 1 SEMAN.‘\Z . SEMANA 3 © SEMANA 4 SEMANAS"
LimMimjiiviLIMIM| | VILIM{MEJITVILIMI[MEIJ | V]{L|M{M]])]|V
OLOR NE NN I SN IS NI
COLOR N[ NININWE [ oI TS VNN T [N SN
SABOR NENNANMNENNIEN DN MENNR

ANALISIS FISICOQUIMICO Y MICROBIOLOGICO:
MOTA: Se presenta el documento expedido por el ACUEDUCTO METROPOLITANO DE BUCARAMANGA 5.A E.S.P

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

reauzano por: ' VKO, Branad  fg ULS ! CARGO: W\GT\(PU\O&@O e~
VERIFICADO POR: [&w&@ Con oncmsme, CARGO:  Toprsramv— . ¢
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FORMATO DE CONTROL Y MONITOREO DE LAS ACTIVIDADES CODIGO:JFPSB—Gl
PLAN DE SANEAMIENTO- RACION INDUSTRIALIZADA VERSION: 01

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNION TEMPORAL ALIMENTAR + 26

INSTITUCION EDUCATIVA: CoFe  Aade Al MES: ABRIL.
FECHA SEMANA 1 SEVIANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5
Limmlalvicimm{avicimimja{viL|miMjJjvjL{MiM[J|V

Pisos

Canecas de rasiduos sdlidos

Masa [ Mesones

Yols | i
e b
S| S PR [N

o e [
w|se X N
3 3 |2 X

Sillas

Puertas X8 )<
““stibhas/canastillas A \\ X §
|Paredes X N A

Equipos de refrigeracidn (Si aplica) MA WA

Techos y Anjeos (Si aplica)

Marcar can una X cuando se realicen las labores de recoleccién de los residuos.

SEMANA L SEMANA 2 SEMANA 3- SEMANA 4 SEMANAS

ITEM -
Llmimlolviolmimiobvicvimimpajvivim|mpojvie| mim|s|v
Residuos orgdnicos aprovechabtes i ” X PR IXIXIX Y LA X sel ¢ A x| ¥X| ¥|
Residuos no aprovechables ~+ (WY LAl x ! X A X Y XA |A

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

Nata: Colacar $i en caso de evidenciar presencia de plagas/ NO en caso contrario. Se debe especificar en la casilla de observaciones el tipo de plaga a contrelar.

SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 " SEMANAS
LfMmimMm| I [viLimMiml i L Jlvit|mimMmll|[Vv]LIM{M[ [V
sOhvelpohao o094 PT oeluwp 043 8 8 90wl 430 Bl i .

o0l 5| 2| &\pﬁﬂﬁ&ﬁ%%”
e

2 o
| ol [ &

~ NGRS B

ITEM

_resencia fisica de plagas vivas o muerias
“|Excremento u orina sefiales de presencia de

plagas

T
C

<.
<

|t

Alimentos o empaques roidos sefiales de
presencia de plagas (dafios, materia fecal,
ruidos)

OBSERVACIONES ¥ ACCION CORRECTIVA;

%
JL’O{‘t)-fsg

—T,
Ty
=
=

ANALISIS ORGANOLEPTICO:
MARQUE SEGUN CORRESPONDA PARA CADA PARAMETRO DE EVALUACION ASI:
Normal {N): §in olar, sin color, .sin sabor Anormal [AN): [rmal olar, turbia, mal sabor)
e SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA3 SERMANA 4 SEMANA 5
sivicvimimisvioimiMmiajviLimimil|v
OLOR vl N[ [VIN] N [ V] g )
[ - +
COLOR MY o0 (sl NIV VN [V MV VY
SABOR SlP TP [N T TN [N [V DM
ANALISES FISICOQUIMICO Y MICROBIOLOGICO:
NOTA: Se presenta el documento expedido por el ACUEDUCTD METROPOLUTANG DE BUCARAMANGA S.AESP
OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:
REALIZADO POR: Yoo \ea Sonveve - cArGO: NN DA, OTen  cle nog

VERIFICADO POR: ‘e:"c/k_CNc‘wLG:'J lem=r i

CARGO: T e —A=Sor— | 7
{




24010

FORMATO DE CONTROL ¥ MONITOREO DE LAS ACTIVIDADES DE CODIGO: FCMPS-001
[ T PLAN DE SANEAMIENTO RACION PREPARADA EN SITIO VERSION: 01
T PROGRAMA DF ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
_ UNION TEMPORAL AUMENTAR + 26
NSTITUCION EDUCATIVA: 3 € CoeacCud Qoo MES: | ABRIL
FECHA SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA S
ITEM 1AL 4 6AL10 13 ALY 20 AL 24 27 AL 30
ETmTMidIvicimmlJIvIcIMIm]JIv]e][M[Mm]J[VILIM[M JIV
i : i
a X cuando se realicen los procedimientos de Limpigza y Desinfeccion.
“rutas/Verduras /Huevos iz [ PN AN R P I S P B P P PR M B PN E
b DX B I [ X I oe I I XCE M) x| o
icuadora / Estufas I DO I X [~ I Ioe sl I e Lol i x =
Vesones I x X e I = PR o o SO X 1Y% [% [ =
-quipos de medicién de masa (qramera - bascula- S DA IR IR I [ X DX L = DR e | X e f X [ [ X 1 X 1=
Canecas de basura ST TSNNSO R = 4 s XXX I o0 E L X L
Bafios y Vestier AL R o e e b DT = P I X IR X L b X e
_avaplatos v pocetas RS A PN EN RN EN S A LA PN b PG LETN .U E 4
Pisos-guardaescobas ~c |2 X e I s le In xdoe I [ XK I I x (% 1~
SEMANAL 1 ‘ '
Paredes / Puertas / Ventanas/Estantes/Portones ,/ x /1 X / A X /X
Canastillas y Estibas A X /1 / A 1] x| /
Mesas / Sillas P X > x |/
Refrigerador / Congelador x| X x| x |/
Exdractor e % % % |/
Irampa de grasa X X X NEAIN
Techos
Lamparas
Marcar con un Xcuando se realicen res ‘ rc! .
[TEM SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5
MImMlJIvIic[mimlJivIL[MIMIJ|VILIM|M]{J]V
Residuos organicos aprovechables e eI I X T~ Izl XXX X 2 X =
Residuos Aprovechables AR L L A P EN N AP E P LS w4 E A D
Residuos no aprovechables N e b b PR b [A T Ao st XX sl X (% ]~

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

Nota: Colocar Sl en caso de evidenciar presencia de plagas/ NO en casf}-contrario.

SEMANA 3

| ITEM SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 4 SEMANAS
i ’ MM I{VIL[MiMPJIV]L]{M|M]J|V]LIMIM[J|V
Presencia figica de plagas Vivas o muertas RN 10| w3 w9 (D WO Winol — [P [+ | vOl® (ZWOTR W0 D P | ~
‘.. amento u orina sefiales de presencia de plagas IS VO RS EV e vki:.{w nO Wl ~fedol 2| wolwe |, ol we| JOl [NoY -~
.entos?empaqugs roidos sgna%es de presencia de wef o] Wlwo[va ] olue | = | WO w0} wolhesh Gl ws WIS | 40|~
nlanas (dafins_materia fecal widos)
OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:
: o
ANALISIS ORGANOLEPTICO:
MARQUE SEGUN CORRESPONDA PARA CADA PARAMETRO DE EVALUACION ASl:
Normal (N}: Sin olor, sin color, sin sabor  Anormal {AN): {mal olor, turbia, mal sabor) Agua Hervida S(si) N{no}
ITEM SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5
MIMTJIV][LIMIM[J|vV[LiM{MIJEV]LIMIM]J
OLOR Ol 2 [SFTW _[P [ [ NN S i | ~
COLOR NN NN RN RIS N N
SABOR : R R S NN D A S N I NN S S I N N =
AGUA HERVIDA (ZONA RURAL) t NS ‘f\h Q= (DR AR 2 (ST ] [N ]—
- CO:
NOTA: Se presenta el documento sxpedido por el acueducio municipal de Bucaramanga oma pH y clorg en las sedes educativag dg manera semanal,
ITE SEMANAT | s"Em"q"ANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5
M MiJIViL|[mMiMm[J[VILIMIMEJIVILIM M IV
pH_(6.5-8.0} Ry R v -3 P ey PR £y P e N S ) Sl ol e
Cloro (0.3 - 2ppm) =T hol=-1"1-1T B - [-{~" "1 -1~

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

REALIZADO POR: )\ C VA4S

Yo eiyo

CARGO: Wipnipuadarcy

VERIFICADO POR: "\ 1, .0 \o¢ P nl0Q o

ARSI D
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FORMATO DE CONTROL DE TEMPERATURA EN PLATO SERVIDO 55;2:‘)1
GE2D Bldvenrar RPS ALMUERZO ‘ Esloc Vigane
RPS COMPLEMENTO JM/JT Eaborat 05012028
INSTITUCION EDUCATIVA | T I ( \ﬁ N Q.UD Qe ARO 2026
SEDE EDUCATIVA JAN | mEs ABRI
DIA MEND | ERE i )
X 10| X JTea] x JTe ] x Ltea | x 1 1eg | X [Tro) X | 10
o402 | 4 XA NN TR 6B x| 61T [~ | X A7 1 L] 10
710412026 2 X 68| X |10 X |65 | X |&3 |~ N | X[t | X 10
810412026 3 X €5 | X [1C x| & F X ES |\ N [ X2 A 76
aoszize | L K | 6R \\ X A0 | A |6 | X |30 | X 13 | % 10
100402026 | < X | 65 \\ X | €3 | X |60 \ \ YolAL A A0
s | L [ (G2 [ X [0 [ X |65 X 160 [N~ X |12 | X | 1O
w4z | ), X |65 NN X0 | 2 62 |~ | Al12 | X| 710
1504206 | 3 X 62 ININ 1 X 18 | X |60 | ™ |Fo X |12 | x |10
1504202 | S X163 | NN IXIEh | x|6Z2|N|IN [ A12 IX[To
moamzs | —— | — | — | — | — e | — [ — [ ] — [ — [ — I
anzs | o | X [N [ x5 [ X |67 [ X168 [ X |12 | X 11 A
204202 | 4 X 68| X [0 | X |68 | X 65 |\ |\ |[xX |12 | X110
200056 | 12 | X (6 |N|N [ XEST | x 160 [N [x |17 X |1
mous | 1 | 16 |k |T1p X €3 | X |60 [ X |&S X 72 | x |1C
w10 [ 165 o [ 3168 [x 165 [N~ X 1> X170
i | 4S8 | X85 [N |\ | X |62 | X |60 |Y% |69 | x |72 |} |10
w2 |especiol| X |[QO | X |40 N | | X |[&D N | 2112 | X 11¢o
mogas | 1% | X B4 X |10 (X |65 [ X o |~~~ | X [12 |x |[1ag
oz | 15 | X|G3 | X | X | X668 | X |60 | X |&5 [ X NO

Realizado por: ‘Se‘“(\\ge’ « v, N\ Verificado por: DQ/WG‘}G/OO\ X(O RLLCT=

PROCESO: .
Latoma de lempernlura debe realizasse al alimente ep PLATOAASO SERVIDO, inlroduciends fa punla del armametro de punzén de forma directa {Termametrs debldamente desinfectade para cada afimento}

OBSERVACIONES:

** Apllca para el meni carrespendiente donde se sirva el quesa

“** Apllea para #1 ment correspondznte donde se sl sinva leguminesa o grane

1ikos alk refri; {ug Jadas) sc sirven a temperaturas no mayer a 15°C.

UEl p I {p Inas, les, tubérculos, granos} se sirve a temperatura mayer a 60 * G




Z4olz

uT
ALIMENTAR
+26

FORMATO DE CONTROL Y MONITOREO DE RESIDUOS CODIGO: FC-002

sOLIDOS Y LIQUIDOS

RACION PREPARADA EN SITIO VERSION: 01
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNION TEMPORAL ALIMENTAR +26
INSTITUCIGN -
ABRIL ANO 2026

1.5 Comatlny Conen MES

EDUCATIVA:
1 6/04/2026 1 g O kg 'Y LJI »
2| 710412026 7 b o Ry 2109 o {4 *
3| 8io4/2026 ) A ')rLCC‘«_] O L("\ o Uy %
a| ooamozs | W 8% q Ola gAs Y
5| 1000412026 g 65 ¥o oW O LY x
.

8 | 1310412026 - 55 Ky OK 9 2L %
o | 14/04/2026 > SO ga O RJq 2L X
10| 1500412026 A 7.0 Ko @) Hﬂll 2.4 A
11| 16/0412026 q | (5 o &4 DA X
12| 1710412026 — — — — e ——

H %
16| 2100412026 | <]4 13 Ko Q Kg n Y X
17| 2204208 | ]2 20 H’é‘ ') Rq} 1A Y.
8] 2004202 | 473 2S5 K OKO, 2 4 X

N . i {
k

22| 2710412026 b L ¥
23 28/04/2026 ES&?Eij‘L 60 H-:-,\ ol CN O LI’ X
24| 29042026 | 175 6C K ok o ¥
25| sooazs | 18- cu kg oK o (1

REALIZADO POR:

TJoater Gheney ™

CARGO: \bﬂ\?\)\ﬂ&‘" QA

VERIFICADQ POR:

e s J{omie 0o

cARGe: %)Pm { 1Ir501/




24013

FORMATO DE CONTROL Y MONITOREQ DE RESIDUOS DESCOMIDE

CODIGO: FG-002

¥

E_I:LMENTAFQ;'
o RACION PREPARADA EN SITIO VERSION: 01
PROGRAHA DE ALIMENTACLON ESCOLAR PAE BUCARAMANGA ARO: 2026
UNION TEMPORAL ALIMENTAR +26 '
INSTITUCION _ MES ABRIL
EDUCATIVA: £ ( (e
1 6104/2026 A GO ey
2 710412026 2 5 2 ka
3 80412026 ) U =5
4 9/04/2026 3\ 68 La
S
13/0412026 - 72 Kg
5 14/04i2026 gl 8 Kg
10 15/04/2026 B O Kg
1 16/04/2026 | 51 K 'q
12 1710412026 — ~—

15 20:@4{&625- 10
16 21j04/2026 /[ “1
17 220412026 1 2.
18 23/04/2026 T3
19 2410412026 14

. 27/04/2026 45
2 2810412026 =P cial 39, Ko
24 2010412026 i 32 Koy
2 0042026 1% U K4

REALIZADOPOR: | Fonn ey Gohewes NModhdRd  [0ARee: von@owadorQ
VERIFICADO POR: T\_)(l)» Jé,{@\ &9 '\:\—Q;@_@ CARGO: %‘)F/ O A




L | 24014

FORMATO DE CONTROL DE TEMPERATURAS DE EQUIPOS CONGELACION Y
REFRIGERACION Varaln 1

05/0112028
ABRIL

@ HuT
T%—J ALIMENTAR

o)

2 |4als.o |y, /3 - |-\ - o / '
eh2lyal4el A1 Ryl -3l-jo) / /
514, S

Lome o e Vodho -
[1A%e 1A PL& bADD ' ?)CSQQ ST
OBSERVACICNES:

t. Registrar en el formato (en nimeroc} la informacién segin la temperatura marcada por el termometro
2. La informacion se registra al inicio y al final de la jornada laboral.

3. informar al supervisor en caso de que se presente novedades con la temperatura de equipos
REFRIGERACION: ©°C A 6°C CONGELACION: 6°C A -18°C

EL DARO DEL EQUIPO SE DEBE NOTIFICAR A LA EMPRESA EN EL MISMO MOMENTC DE COMPROBAR LA FALLA. Los dias sabados, domingos, festives y de no
clase deben reportarse segin correspondan.

reazACOPOR: {Lle@? |

CARGO:




2L fS

FORMATO DE CONTROL Y MONITOREQ DE LAS ACTIVIDADES DE CODIGO: FCMPS-001,

PLAN DE SANEAMIENTO RACION PREPARADA EN SITIO VERSION: 01
PROGRAMA DE ALIMIENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA

UNION TEMPORAL ALIMENTAR +26

NSTITUCION EDUCATIVA: Campoleraso Sede A MES: | ABRIL
| FECHA SERANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5
- 1AL 4 6 AL 10 13 AL 17 20 AL 24 27 AL 30

2

ITEM LMMJVLMMJVLMMJVLMMJVLMMJV

e Limpieza y Desjnfeccidn.

0y

o
3
5=

v B
cen los procedimientos
e ] oL

>

“rutas/Verduras /Huevos
JTETTS]TIUSTWTETT'&‘]E.' l‘ib‘blplﬁl!l&b T IaSTECOS

jcuadora / Eslufas

Viesones

"quipos de medicidn de masa (gramera - bascula-
Canecas de basura

Bafiog vy Vestier

_avapiafos v pocetas

Disos-quardaescobas

S IR B e <] e
XN [ XX [

DX B I
EER R PPRIRRIRAR

X by [X PR X

D A
SISKPRRE DA PR P

[ I X PR A DARA

AP X P
XXX e A <
SR PR
XX PRI IR [

I e X XK e b b
Le TXPPR] X b i XA

EPA R R [P K,

w
m
=
=
™

1 PP e e

Faredes / Puertas / Ventanas/Estantes/Portones
Canastillas y Esiibas

Mesas / Sillas

Refrigerador / Congelador

Extracfor
Tra~~a de qras

Wi

v

//
L~

A P P b4

B

IGEGS

Techos
L.amparas
T TS wETy
SR

Marcar con una X cuando se realicen las labores de recoleccidn de los residuos.
SEMANA 1 SEMANA 2 " SEMANA 3 SEMANA 4
M vV )

ITEM

Residuos organices aprovechables

Residuos Aprovechables

Residuos no aprovechables
iOBSERVACiONES Y ACCION CORRECTIVA;

X[ RXA=<
AP

X o 2|

A=

A AN =
KR <
X A

AU AX]=
A= e

T
A
%
1| X

Nota: Celocar Sk en caso de evidenciar presencia de ptagas/ NO en ¢aso contrario.

SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5
MM JIVILIMIM]JIVILIM|IM[JV]IL|{MIM[J|V

v g ardnvd v T d | [addandoao v dasdagiss|ieiasg
rAnCB| prgaiVMo| | IVO | i) selvdn O e v GG

wvepevdlndwvolvol | el | wape oo AEPVOVOR e e

ITEM

Presencia fisica de plagas Vivas o muertas

..1ento U orina senales de presencia de plagas
#IMERT03 0 empAgUEs roidos sefiales dé prasencid de

nlanas (dafins materia facal midns)

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

e Bl

ANALISIS ORGANOLEPTICO:
MARQUE SEGUN CORRESPONDA PARA CADA PARAMETRO DE EVALUACION ASE
Mormal {N): Sin olor, sin color, sin sabor  Anormal {AN}): {mal olor, turbia, mal sabor) Agua Hervida S(si) N{no)

ITEM SEMANA 1 SEMANA 2 "SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA §
LIMIMIJIVILIMIM]JIVILIMIM]{JI]VILIMIM|J |V
OLOR M adpeiviv M | A |y [ M g V| A7
COLCR | afaV (IMTaA] | (A I iss VAV A | A7 a gl as
SABOR AL A el A fas A} A Az {au ] A A A | AV AtV
AGUA HERVIDA (ZONA RURAL) =:;S»?g>ﬁso »‘;\chg B vang] | v | vdlveive Vi vanpiveivory
NOTA: 5g presenta el documento expedida por el acueducte munjcipal de Butarfman ‘ g toma pH y cloro en lag sedes educafivag de manera gemanal, -
TEM SEMANA 1 ) SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5
LIMmI Ml ViLTmiM]JjviLimimJ]VIL]IM{M]JIV
pH {6.5-9.0) ~ FrAL > 3.2 ", A6 ™~ = [Pé] ~]
Clero (2.3 - 2pam) —~ [LSl—h.5 N EY: B N T
OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:
REALIZADO POR: (L yAiq  O0q st b CARGO: H an/ oo ladlo i
VERIFICADO POR: Carelina  (hesres CARGO:  Spbertiotra




FORMATO DE CONTROL DE TEMPERATURAS DE EQUIPOS CONGELACION Y ’
REFRIGERACION —

0510172026

ur
ALIMENTAR
+26

\' I -
T :;'—i'-':.'a:-;_ha_g BT A T ] o -r,!‘.fi'glglll‘_.ﬂ EE e B [ rﬁ T
‘.J."'n.- ih AT il Jistea 1. kaﬁ#h'%ﬁ@f 2:;... e ﬁ:ﬁ.n.”:E:‘
TEERE 3 g R ‘.qg@p. ,E‘I‘-‘ e P g Iz
%%Fé’fﬁnm?gaf B
() :

| 5]
£ -—C‘LC_—

| e e e [ S ke
G G AR i } i ¢ - : ;
T B e IF e e e
P e R A J.l“ i ~:.f:v iiﬁﬂ&% o o ;.%g' ‘is. 3 'r‘_'."l f"g-\‘ =~HE.?§5E' ﬁgﬂv AR i ; : i l“‘" i
o e |2 ] u9d o TreNogt 7 cpalriot=hdus
e W [ N\ JClepgchiot] Fcl-iot] N\
DY A IS D R R B SR 2 aeid i AN
< = . : g N\
[ L
% 3

REALIZADO POR: Hglg : C'QC{S Lo~ VERIFICADO POR: aro (m A eves
CARGO: HMaanip ey 7S — | S e s Sorta
OBSERVAGIONES: -

1. Registrar en el formato (en ndmero} la informacién segun ia temperatusra marcada por el termometro

2. l.a informacién se registra al inicio y al final de |a jornada laboral.

3. Informar al supervisor en caso de que se presente novedades con la temperatura de equipos

REFRIGERACION: 0°C A 6°C GCONGELACION: 0°C A -18°C

EL DARO DEL EQUIPO SE DEBE NOTIFIGAR A LA EMPRESA EN EL MISMC MOMENTO DE COMPROBAR LA FALLA. Los dias sdbados, domingos, festivos y de no
clase deben reporiarse segln correspondan.




2oz

T
D) ALimenTar,

E FORMATO DE CONTROL Y MONITOREO DE RESIDUOS DESCOMIDE]CODIGO: FG-002

e

- RACION PREPARADA EN SITIO VERSION: 01
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA 10, 2026
UNION TEMPORAL ALIMENTAR +26 )
INSTITUCION
B
EDUCATIVA: _ (q m,po%mvoso S G/ & A MES ABRIL

t”,ﬂ% I

= 8 Ka_ frse\ada

1 61;412625 1
2 7/04{2026 > 03 B < nagla g o cod?
3 80412026 3 5. 9 A Craadada ~ adaro
A 9/04/2026 Y B ¥ VKha {:.r)Sq\C\cjd Aogad]
5 10i0412026 3
_ = m ; ﬁ#ﬁg .'
13/04i2026 & A, L B A/az y rf/JO
g 1410412026 3 ST Mc@&w SON G o
19 1510412028
1) 1600412026 4 3 Kg  Siasg
12 1710412025 :
d e -l i Il i S e T e e e, ﬁ ﬂm?n.
15 2010412026 4 L’\l L ]Z-.U\ Qf‘\ﬁ\an Madurd
16 2110412026 e, 2 S |hq rrsaladds e =
17 2210412026 1/ ig Y [(_ﬁ‘t Crsuled A~ cesrdo
18 2310412026 B 3 LA Tl ke
1 2410412026 ]2 L k P lm,fv %w[%vf‘fl
i b ; L

.S 54 £ 57\5%\q=k\

30)‘04f2026

.‘_'22 2710412026 3 A-NO_?— .
2 2810472026 ¢ 5pe it 2.3 %beaefo [&3-
24 29/04/2026 Y A. S Epg ledg - ch as
" 3 ‘54,&;_ ’

REALIZADO POR:

Mor) ca SUG;;@%

NOm;pU/Qa@yg

VERIFICADO POR:

CGL/& [/’/’MA

ﬂéyﬁs

‘g A Ll




2401&

FORMATO DE CONTROL Y MONITOREO DE RESIDUOS CODIGO: FC-002
sOLIDOS Y LIQUIDOS
RACION PREPARADA EN SITIO VERSION: 01

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNION TEMPORAL ALIMENTAR +26

INSTITUCION
EDUCATIVA: jﬁnﬁi‘}’)ﬁﬁfﬁgé SedeA MES

1 6/04/2626

1 Hia 7 ¥«

2| 760412026 ? 6 /A9 1144

3 810412026 3 B! 3 k4

4 | 9/04/2026 y < A9 7 kA
10/04/2026 5

TS

8 13/04/2026 G

o | 1apamozs | 3 ~ (A % oA
10| 15/04/2026

11} 16/04/2026 g SKg 2K¢g

15 20/04/2026

16 2110412026

17 22/04/2026

18 23104/2026

19 24104/2026

AT TP
i s Ay

A T
G S p

2710412026

23 28/04/2026

24 29/04/2026

30/04/2026

g%i% i
ok

L

) /o ’
REALIZADO POR: | fy {3 S LovED CARGO: /=7 Om}:gp Ny /Q dﬂ-?@

VERIFICADO POR: ol Reyes CARGO: Syprervis ey




2Uot9

FCTA-01
FORMATO DE CONTROL DE TEMPERATURA EN PLATO SERVIDO Verion 1
T EELMENTAR RPS ALMUERZO Eslado: Vigente
RPS COMPLEMENTO JMIJT Elaborado: 0501/2026
INSTITUCION EDUCATVA (3 on R0NEY MaSD AfiO 2026
SEDE EDUCATIVA A MES , ' _ABRIL,
GRUPO DE ALIMENTOS
DIA MENU oo B
X | Teey | X [ Tee | o x JTper | X 1 Tee) | X X ) T{°C)
o ©
§i04/2026 g X 2ol — — | X 16 ac X 63c| —|— X 195 | x|8%<
' 2 @ )
7104/2026 va ¥ o] x 21 x lant] X|68x <] X 8 g x i<
) B < : 3 - | va®
BOA2026 | 3 KR %A | %1649 % 28 g_ ~ | A 1q el ¥|i¥
e —_ @ <) @ -8
0i04/2026 Y L X éxd —| XiA0c| xlesa X|FLc Xig <] X |y e
' ‘ o S Y . -
a0 | S . £42] — — | Y |68 X Yl —| — Xilac | X (@
N, <, o
1342026 | L % %@OC/ X AR 3¢ = 450 e dé‘ X 15fc
wos | > | x M%) —~ | R [6a%d e = — | x [ACL KD o
15/04/2026 -
te04i2026 | R x 6S°q — — | X631 K |b6C X 69c| »uec] € N0
1700412026
. 2] @ =) <7
2011412026 9 ~ Q.f}ocﬁ —— %A el x 6 — | —~ NSOl RwIWWT
] @_ Ed) 7 ) ) ! ) ] 7 <
20812026 | PO Y 1ea®%e] T1T— | X Q’Of \ 655 .S ’,BJ(\_C/ |8 ;—— x (< i
T D T 3
20402 | 1) N (79 X 18% | X168 < X 166% ) —| — xilaq | ¥ |\ d
T ) d ! sl ! Lo 4 . ) o Q
sz | (23| Y a8 ¥ 1% ] (190%] yi<s¢ Xpyo o xplocl X 1<
24040026 |} }{ ?OOC — — X 6‘{‘9{_. Yase]l — ] — X g T X 1o <
[ o ) —_ ' g @
2710412025 | Y Na =] O(/ - — | ¥ }b X{65¢| — P U o his (0.
T L ° ] o . ‘ |0 &
oz (g geeit) | i | €5C ] X8| WO | K| A el K BCG X1 €
=N — ') . v <
2910412028 (& 7{ ey —_ pa 9{0% 5|65 7C ‘:!} (9] ¥l 9¢| £]© E
ws | 19 | X oC] — — | X bFec] A 163%] 169 X | ¥ X %
. i - - )
Realizado por: Honi SU@I) 7 Verificado por: i é}[{.’%L ﬁe_yfj
f:ﬁiisdoe: {emperatura debe realizarse al aliments sn PLATONASO SERVIDO, infreduclendo ta punla del tarmémetio de punzén de forma directa (T tra deb desinfeclade para cada aimento}
OBSERVACIONES:
** Anlica para &l mend corespendlente donde se sirva el queso
- Ap“‘.:-a para Ei rnnrlm "‘"f“?'f"d'"l" donde :e;slszk:;::ﬁu:ﬂlnom @ grano .
::::roduclo terminada (pmltli:\ga‘;. cereales, lubéreulos, granu':] zZo sirve a !nmzurau:rsa.‘ri;aynr aEl"




24020

FORMATO DE CONTROL Y MONITOREO DE LAS ACTIVIDADES CODIGO:’FPSB-Ol
PLAN DE SANEAMIENTO- RACION INDUSTRIALIZADA VERSION: 01

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNION TEMPORAL ALIMENTAR + 26

INSTITUCION EDUCATIVA: Campo Hlermozo Secte {5 MES: ABRIL

FECHA ~ SEMANA 1 SEMANA 2 . SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANAS |
Tl ™ & al 20 7 %< T3 Ll 2.4 2.7 af *}0/’

LMMJ,\[LMMJVL.MMJVLMMJVLMMJV

ITEM

NQTA: Marcar ¢ os de Limpleza y Desin

Pisos ol el e M A I > | [X | e
Canecas de residuos sélidos Ayl £1A fro PARS A IS P P
Mesa / Mesones s A /{ £ 2 e /( '
Sillas X Al x| AL - ¥l ¥ o,

Puertas v, ﬂ;'f\ I s’“@ Rl
N #,
4 fn A \

Estibas/canastillas

Paredes

4n (Si aplica)

Equipos de refrigeraci

Marcar con una X cuando se realicen las labores de recoleccidn de los residucs.

ITEM SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANAS
Mimlilvivr|mimioivivimim|J|[v]iLIimMmiMm]d |V
Residuos orgdnicos aprovechables VAR I VR B R e L1 N R K K e oA
- T j =T : : v
Residuos no aprovechables x| 7 ~ XA B ES B L AL M

OBSERVACIONES ¥ ACCION CORRECTIVA:

Nota: Colocar §! en caso de avidenciar presencia de plagas/ NO en caso contrario. Se dehe especificar en la casilla de abservaciones el tipo de plaga a controlar.

SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA S
Mmimlaojvivimim]o|vio|mmialviLimim iV
rolner | g e | soldolrg |n | =] ro Moo fdg N |G Ingl gl —
Yo {99 | a0 [ 8l Lo [ = {0 Lo |#0 N |Wo 2o | Hof wol sol -

ITEM

Presencia fisica de plagas vivas 0 muertas
Excremento u orina sefiales de prasencia de

plagas
Alimentos o empaques roidos sefiales de
presencia de plagas {dafios, materia fecal,
ruidos)

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

A 4w | R e o g e | o No M| Wi datais] o | ve s

e e Bibecec LLETT
ANALISIS ORGANOLEPTICO:
MARGUE SEGUN CORRESPONDA PARA CADA PARAMETRO DE EVALUACION ASt:
Normal (N}: Sin olor, sin color, sin sabor Anormal [AN): {rzl olor, turbia, mal sabor}
TEM SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 . SEMANA 4 SEMANAS

. mimiilvicvimimistv]ieimMmimmlliviL|MIMyILEY
OLOR NIV | Ay e R ) / iy f‘1 pl v 1A o | =
COLOR ML MN;\MN._.MNMIINNMN -
SABOR w | Ve Pl v [ wl el =] o] | [t R

- .
. ANAUSIS FISICOQUIVICG Y MICROBIOLGGICO:
NOTA: Se presenta el documento expedido por el ACUEDUCTO METROPOLITAND DE BUCARAMANGA 3.A E.S.P

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

REALIZADO POR:  (o¥qo, Semtas S CARGO:  pecymiotoef
VERIFICADO POR: &ara bpne ﬂ AVE LY . e CARGO: € W'Sb/&: 7
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FORMATO DE CONTROL ¥ MONITOREO DE LAS ACTIVIDADES DE

CODIGO: FCMPS-001

“EEFY M Temrararn PLAN DE SANEAMIENTO RACION PREPARADA EN SITIQ VERSIGN: 01
e S ROCRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNION TEMPORAL ALIMENTAR + 26
NSTITUCION EDUCATIVA: Cvn oo WownosoSede MES: ABRIL
FECHA SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 "SEMANA 5
TEM 4 AL 4 6 AL 10 13 AL 17 20 AL 24 27 AL 30
T LM TRl aIvICT MM [V L[M[M] VL[ M[M[J]V

M{JIV

NOTA: Marcar con una X cuando se realicen los procedimientos de Limpleza y Desinfeccion.
“rutas/Verduras /Hueves | Al x| X e ]| Xy oAl %X & x| ] XPX] X =[] X ¥
JTENSINOS T WIEMTEJE [ RECIPRATES PTasteos i X|xtx| K| Al x| *® x < x]x[x| x| X| ] X|&
icuadora / Esfufas ’ IIIRNEIFEI EIN X MNMIEIEFIREBEIFIEIER
Viesones w| o[ (| XX * X | x| mle] &l X x| X s(
= quipos de medicién de masa (gramera - bascula- xR v [x] ¥jF X x| x| | A}l X
Canecas dg basura Ll xixfxl e8| ¥ % s [ =[x ] £l X c|A] %
Baiog y Vester FMIEIESFIEI RAN X x| x| XL R« % | x| %
_avapiatos y pocetas 2 X [ x]x|[ XX * xxixl&] X x|x|X
Disos-quardaescobas x| x [ 6] x[x]*l X T = A x] v [ R r[<]¥]lw
SEMANAL
Caredes / Puerlas / Ventanas/Estantes/Portones AN N LN EN
Canaslillas y Estibas =] N A XN X \“
 3as/ Sillas X N A AN X \\ N .
wgirigerador / Congetador X Ny i N A N X .
Exiractor m N feA ENErT RN N
Tr~~—na de grasa LA ~ A1 | I S I ~
R ENGUAL §
AncGeons
i i IMESTRALS
Techos —
Lamparas
Marcar con una X cuando se realicen las Iabores de recoleccién de los residuos.
ITEM SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANAQ SEMANA 4 SEMANA 5
L E MIM|J ! VILIMIM]JIvILTMIM[JI|V]LIMIMJIVY]LIMM[J]V

Residuos organicos aprovechables Al x| x| x|/ xPel A0 =i X X w|¥| x| X
Residuos Aprovechables lx iy x| xIX[a st 8 x| x[X]xjX}] x| x
Residuos no aprovechables Ak x| FP &I x| o] Sl U r{xfx) ) X]*| X[ &]n

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

Nota: Colocar 81 en caso de evidanciar prasencia de plagas! NO en caso contrario.

ITEM SEMANA1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANAS
MIMIJIV[LCIMIMI Iy vILiMIM] I V]LIMEMP DV
Presencia fisica de plagas Vivas o muertas wo| 1ol Mal el Mo|wa| T {are] 1] wo o] vy o] o] Be| 10 | wo| ND
E___.mento u orina sefiales de presencia de piagas no|no| po| wel Mol we| | ol /| bR no| Pa{ wo WO RO | po| o[ N \
Alimentos G émpagUes roidos sefalés de presencia de i N
. 0f o 9
planas (dafing maferia fanal nidns) N0l N vig| Nof MO nE No| [|wofwe|Ng NeNOERZ DAY pe _

ON CORRECTIVA:

&

LI

A

§18 ORGAN

OLE

MARQUE SEGLUN CORRESPONDA PARA CADA PARAMETRO DE EVALUACION ASE:

Normal (N Sin olor, sin color, sin sabor  Anormal (AN): (mal olor, turbia, mal sabor) Agua Hervida S{si} N{no)

ITEM ~SEMANAA SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANAS
LIM{M[ITVIE[M[M]J|V]L[M{M{J[V{L|[M|M IV
OLOR NN N[l riw| M Nin W NIpiNIN N
COLOR AN RNENERNNRENMR AN
SABOR ARRNMDIEIEIEINE IR AL R 1 LA
AGUA HERVIDA (ZONA RURAL) i I RN T A Pl I[N NP [ NN
HOTA: Se presenta el documento gxpedido por el acueducto mynigipal dae Eltlc;l:::i-lan ‘se oma pHy clorg en Fas sedes educafivas de manera semanal.
TEM SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5
LIMIMIJVILTIMIM] I VIL{MIMJIV]ILIMIM{J|V]IL{MMJ]V
Cloro (0.3 - 2ppm) ™ 14 NP ~< TV T ~I 1 oY
OBSERVACIONES Y ACCIGON CORRECTIVA:
REALIZADO POR: Nayuh—a A= CARGO: fgnt Pulodosas
VERIFICADO POR: o mpoliaa G)Leyg5 v CARGO: S Er v B




7240z2

EORMATO DE CONTROL DE TEMPERATURA EN PLATO SERVIDO GS;Q?;
T D SllmenTar _ " RPS ALMUERZO Estade: Vigenle
RPS COMPLEMENTO JMIJT Elsborado: 05/1/2026
INSTITUCION EDUCATVA |1 npo HetmeR © sedo 7 Af0 2026
SEDE EDUCATIVA <ode C .- | wmes ABRI
GRUPO DE ALIMENTOS '
DIA MEND L GERLL
S Trra | x [T X [Tra ] X [reo |-x [ Tee | X T¢0) X
siaz02s | 4 | % cgfc" — | ¥ gq“c‘ x |25 —|— w | %% | x
" 7/04i2026 2 x | €T w6 ot % ?SOQ A% @(0& % QSUL X | 521 X
81042026 2 4 QO“Q Py (('Q < |87 q x [T § ~ 6° | % |Y° Cix
0i04/2026 a1 Y gft 7 - X 5)—L.|€’Q % | & 7°Q X |ar ¢l % 6% X
w0 | 5 Ve -q;( — | X6 c S| B P 2y ¢ VR IRS
woans | £ * 1337 L& x QCT 2| 6F[— [P [ x| & “l X
womzs | 9 | x| 290 —| €] x |93 % o5l —|— | x| 7] &
150042026 | o o] | ] e | — e | — | — | — | — | — | —
1600412026 | €3 A |32 X 6"%&‘ w® I3 A1 G 9 ¥ e S (e
1700412026 | ___ I D P I I TR I T VR U D R B
200042026 | € w || — o | » 12| g6 — — % | a®%] w | 10°]
2042026 | A4 () x 1319°Y — | % |8 S Taerd x o] x| e x| g°%
22082026 | = | A (".):( x| g 4w 4 Z'}Q X~ -qﬂfq X | 8 1,"Q NERYE
23042026 | 4 3 x |39 x| &Y x |§ o x gg“c“ X | QY » 11°Y x| 17°%
w0z | 19 | % | £ — —]| x |9 q'o“ % | 9o I — |~ @ x| g%
a2 | g | % 83°“ —) x| g™ qv\og o] 5o X 2P d
amnainzs TSNS (| gt B 4T 1 | =] A — 1] snlgy ]
2910412026 i% e ég‘a P N f?-f’Q x| gt o 29°% w qoC| % | 5°C
30/04/2026 - ' v ;Bﬂc- . (CPQ _ §L 2 I <] %] x o<

Realizado por: \{or&(_[/m QQ\O_W“L / Verificado por: Cars ,/m A eyes”

PROCESO:
Latoma delemperaiura debe realizarse al alimento en PLATOMASG SERVIDD, Inlroduciends fa punia del termémelro de punzén de forma direcla (7' od desinfeclado para cada alimento)

OBSERVACIONES:

** Apllea para al meni correspondlente dende S¢ slrva ¢l queso

*»+ aplica para ef mend comrespendisnte donde se 5 sirva loguminesa o grzne

ilLos alimentos refrigerados {jugo - Indas) se sirvena ro mayora 157G,

HEI pred b {proleinas, i bérculos, granos| se sirve a lemperatum mayer a §0° G
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FORMATO DE CONTROL DE TEMPERATURAS DE EQUIPOS CONGELACION Y
REFR[GERAC[ON Verslén 1

a5/04/2028
ABRIL | |

uT
ALIMENTAR
+2E

THINIGIAL | T

[ g
14 ?’n'f; 50(- 40"" 6°L \ - ‘t"r_ ,‘TLCQ,'TT@L,'{‘-?R.;%& —"T??Q \

REALIZADO POR: - Yoy i Cfan vel - VERIFICADD POR: ' Care ln A eves -~
CARGO: CARGO: -
Man Puladora Cyplriee- 4 Vs

OBSERVACICNES:

1. Registrar en el formato {en ndmero) fa informacién segin la temperatura marcada por el termometro

2. l.a infarmacién se registra al inicio y al final de fa jorrada laboral.

3. Informar al SUperviscr en casc de que se presente novedades con [a temperatura de equipos

REFRIGERAGION: 0°C A 6°C CONGELACION: 0°C A -18°C

EL DAND DEL EQUIPG SE DEBE NGTIFICAR A LA EMPRESA EN EL. MISMO MOMENTO DE COMPROEAR LA FALLA. Los dias sabados, domingos, festivos y de no
clase deben reportarse seglin correspondan.




24024

urTr
ALIMENTAR
26

FORMATO DE CONTROL Y MONITOREO DE RESIDUOS
sOLIDOS Y LIQUIDOS

CcOoDIGO: FC-002

RACION PREPARADA EN SITIO VERSION: 01
PROGHAMA DE ALIMENTACGION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNION TEMPORAL ALIMENTAR +26
mstmucion | Cambo | termose MES ABRIL ARO 2026
EDUCATIVA: <oNQ C. s

1 610412026

710412026

B8/0412026

9/04/2026

en | B | e [N

10/04/2026

12026

8 131041202

9 14/04/2026

10 15/04/2026

i1 16/0412026

1710412026

15 20104120286

R

16 21/04/2026

17 2210412026

18 23/04/2026

2410412026

22 2710412028

23 2810472028

24 290412026

25 30104i2026

REALIZADO POR:

Vo dza Chauer~

VERIFICADO POR:

Eoro foa @{eyes/

CARGO: M@ﬂ\QQQ\Gé\QYU\(

CARGO:  Suporsisppe




- JUgzs

"' |FORMATO DE CONTROL Y MONITOREO DE RESIDUOS DESCONIDE

BT
1) ALIMENTAR,
WIS o

CODIGO: FC-002

RACION PREPARADA EN SITIO VERSION: 01
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA ARIO: 2026
, _UNION TEMPORAL ALIMENTAR +26 i
INSTITUCION
EDUCATIVA: MES ABRIL

Uovwoso_Sede C

[F

m

i
‘ Lé%hh:.‘

i
I
by

i

6{04/2026
2 710412026
3 Bl'qtll?.UZB
4 0/04{2026
5 10042026 .

13/04/2026

!

E 14]04/2026
10 15(04/2026 ,
11 1610412026

1716412026

16 21/04/2026
11 22104/2026
18 2310472026

2710412026

29
23 28/0412028
24 29/0412626
25 30/04i2026.

=

L

I
TES Wm"'

)
I
Hs

LT
i
Gl

REALIZADO POR:

Moni Pu ladora

VERIFICADO POR:

9&;@:’ wiso o
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FORMATOQ DE CONTROL Y MONITOREO DE LAS ACTIVIDADES COD!GO:’FPSB—O.’L
PLAN DE SANEAMIENTOQ- RACION INDUSTRIALIZADA VERSION: 01

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARANMANGA
UNION TEMPORAL ALIMENTAR +26

INSTITUCION EDUCATIVA: s Po fermose s el g), | MES: ABRIL
FECHA SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5
— - —
ITEM - b+ ¥ 7 v {3 1t/ 75 16 iH470 21 22 2352472292930
: cim[mlsfvlicimimis{vliermimiajvitmimja|v]Lim{m|ijv

Pisos I X | x| =¥ X | Xix | X| x| XXX |x|~
Canecas de residuos sélidos XIxixi—| ¥~ X | ¥Xix|X|x|x|x|¥ x|
Mesa / Masones XIx|xl—|w| | xIx|x|[x|¥]|x|X|xiy|—
Sillas X1 Xix XU X|H| X oo | XXX

Puertas

tibas/canastillas I

'F;»aredes

Equipos de refrigeracidn {Si aplica)

Techas y Anjeos (5i aplica)

Marcar con una X cuando se realicen las labores de recoleccién de los residuos.

ITEM SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA S
v b MM J{VFLIMIEM{J]IV]EIM|ME IV
Residuos organicas aprovechables X|—=|=lx1] X - XXX |~ X -

X
X 15D [ [= el = el e [ o el oe [ x e[ | =

Residuos no aprovechables
OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

Mota: Colocar S en caso de evidenciar presencia de plagas/ NO en caso contrario. Se debe especificar en !a casilla de ohservaciones el tipo de plaga a controlar.

SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5
Mmimlalvlo|mimijalv]io|mimis|v]oim|m| iy
el Aol e pa| — Ve — o lelF ool ola oleo| Lolpol—

o\ 40| Fel el ok £, — 1| ol elve | P Kol rel Fol /ol ol

ITEM

... resencia fisica de plagas vivas o muertas
Excremento u orina sefiales de presencia de
plagas

Alimentos o empaques roidos sefiales de
presencia de plagas [dafios, materia fecal,
ruidos)

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

A 2 P A I L2 2 e e AV

ANALISIS ORGANOLEPTICO:
MARQUE SEGUN CORRESPONDA PARA CADA PARAMETRO DE EVALUACION ASI:

Normat {N}: Sin olor, sin color, sin sabor Anormal {AN): {mal olor, turbia, mal sabar}
ITEM SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 7 SEMANA 4 SEMANAS
LIMEM] I VLI MMI ViL| MM} ] VILIMIM| 1]V
OLOR | A A AW — AN A ANAN A AN |~
COLOR NAMANN AANAM = AN AN NN | | =
SABOR 1A A A aqrd —| A A A s A A ] —

ANALISIS FISICOQUIMICO Y MICROBIOLOGICO:
NOTA: Se presenta el documento expedido por el ACUEDUCTO METROPOLITAND DE BUCARAMANGA S.A ES.P

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

REALIZADO POR: H,/fc . S o /on & Ry & /o - r|carco: el et (P /a, 5/.;/ -
VERIFICADO POR: Eovro bme heves  lcargo: Sepervisoa -
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FORMATO DE CONTROL Y MONITOREQ DE LAS ACTIVIDADES
PLAN DE SANEAMIENTO- RACION INDUSTRIALIZADA

CODIGO: FPSB-01
VERSION: 01

ALIMENTAR
R

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNION TEMIPORAL ALIMENTAR + 26

INSTITUCION EDUCATIVA: e . C,(daeﬁdﬂo ".»f“eu' ﬁ% MES: ABRIL
FECHA SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5.
_— ~— |4 a] © [[Aa\W|1o0aha.| 220l 30
timimlsivicimm]s]v]LimMmim{d|v]Li{M|M| JJVILIM{MIJ ]V

tentos de Limpiezay Desinfeccidn.

Pisos B , KXX\‘(KK/
Canecas de residuos sélidos XA S 2‘( A
Mesa / Mesones AR PSS RS /
Sillas X DARIA IR 7
Puertas )(\ /
".':??ha_slnanastilia§ ' A /'
B /
NN N

Marcar con una X cuando se realicen las labores de recoleccion de los residuos.

: ITEM.‘ SEMANA 1L SEMANA 2 SEMVIANA 3 SEMANA 4 SEMANAS

o mimlaivicimimjalv]eimimlisiv
Residuos organicos gpro_v‘ejch'ables % /‘K /1K A X X | & XXX K
Residuos na aprovechables - L SVARN / MNA| X L ARS B XX Xt/

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

Nota: Colocar Sl e case de evidenciar presencia de plagas/ NO en caso contrario. Se debe espetificar en la casilla de observaciones el tipo de plaga a cantrolar.

IT'EN; SEMANA 1 SEMARNA 2 SEMANMNA 3 SENMANA 4 SEMANAS
L MmimM]r(v]eMm{mparlvjiLrimim]Jgfv
i3ica de plagas vivas o muertas R AEE N RS I NG NY r’DF_JD NI Tal s
U orina seﬁ_ales de presencia de ' e
R T Sl 72 e ™ Pl . M I
- mpaques ro:dos sefiales de D 0 ‘
Ol W c
presencia de plagas (danos materia fecal, R / r / 'J ]3 NOND ,.‘JU Mo N s /
ruidos) o fd’

OBSERVACIONES ¥ ACCIDN CORRECTIVA

ANALISIS ORGANOLEPTICO
- MARQUE SEGUN CORRESPONDA PARA CADA BPARAMETRO DE EVALUACION ASI:
Norma[ {M}: 5in olar, sin color, sin sabor Anormal (AN): {mat ofor, turbia, mal sabor)

S SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMIANA & SEMANA 5

JTivicim|im|oatv]lioim{miaslvicimim| )|V
OLOR R in W] ZIN] o R [ | Ol (W [y /
COLOR RIPE o | Ao [/]RIRie| A PP INiN ]/
SABOR NN NREEVINNRNNERRRINY.

ANALISIS FISICODMIMICO Y MICROBIOLGGICO:
NOTA: Se presenta el decumento expedido por el ACUEDUCTO METROPOLITANOQ DE BUCARAMANGA 5.A E.5.P
OBSERVACIONES Y ACCION CO RRECT!VA
= S N

REALIZADO POR:- DﬁC{(/J XU (js%‘e,— CARGO: WQI\\ P()\OKJJ A
VERIFICADO POR: - - / @m (i @Le'vefj CARGO: éf;,}guerv:%a: re,
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FORMATO DE CONTROL Y MONITOREO DE LAS ACTIVIDADES DE

CODIGO: FCMPS-001

LET PLAN DE SANEAMIENTO RACION PREPARADA EN SITIO VERSION: 01
ShprEnTAR PROCRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANG
£, UNION TEMPORAL ALIMENTAR + 26
INSTITUCION EDUCATIVA: IO [ NN A/ MES: ABRIL”
| FECHA SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANAS
1AL4 6 AL 10 13 AL 17 20 Al 24 27 AL 30
ITEM LMMJVLMMJVLMMJVLMMJVLMMJV
T DIARID oo e =
alicen los procedimientos de Limpieza y Desinfecgon. :
Frutas/Verduras [Huevos rAVAFENg VA TENS vab P( FECA ANV
JTETSHIS 7 MIEFE[e T RECIIE il W e S V] R KV o /'*V%v;vqac\
_icuadora / Estufas > |~ e B ] X iw e Al 1 x Lol
Mesones ¥ 7 17l o [ X I 1 e b 1R L [y A
Equipos de medicién de masa (oramera - bascula- % 2 [ RE =] gl i | ;( Al 12|
Canecas de basura ¥ LA A X o » | ¥ Alir o I [ ;f v Iyl N
Banos y Vestier i A FECSIFIEN EY PSRN f=rar A EAES J 1L \\
Lavapiatos y pocetas L PATIES IR Y XK L L L1y [ | x
Pisos-guardaescobas AL Flrfal ][O £ gl > [ =] £ X ot >
' SEMANAL
PR
Paredes / Puertas / Ventanas/Estantes/Portones N < X o ~i
Canastillas y Estibas < d X
Mesas / Sillas ~ f{ }r
Refrigerador / Congelador -
Extractor MA A
T~ dearasa ﬁ, £ P d

Marcar con una X cuando se realicen las [abores de recoleccidon de los residuos.

[TEM SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA S
MIM|JIV|ILI[M{MIJIV]ILIMIM{J|V]LI{M[M{JIV

Residuos organicos aprovechables XM PC e KTV A L XA e e oS

Residuos Aprovechables Lo o AL [ P X L s L, [ [N
Residuos no aprovechables *j s | vf X | =~ £ y-'f <Ir~le [ Xl X \

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

Nota: Colocar S

en caso de evidenciar presencia de plagas/ NO en caso contrario.

ITEM

Pre=angia fisica de plagas Vivas 0 muertas

Exe._.4ento u orina sefiales de presencia de plagas
Alimentos o'empaques foidos senales de presencia de
plagas (dafing materia ferat midng)

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA S
MIMJJIVILIMIM[J]IV]ILIM{M{J|YV
NI NS M R
VNI S R e T T A
WP o | 1Pl o o] |\

ANALISIS ORGANOLEPTICO:

MARQUE SEGUN CORRESPONDA PARA CADA PARAMETRO DE EVALUACION ASI:

Normal {N): Sin olor, sin color, sin sabor

Anormal (AN): (mat olor, turbia, mal sahor} Agua Hervida 5{si) N{no)

ITEM SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5
| MIMIJTVILTMIM] I VILIMIM] I VLM M] IV
OLOR SR NA PSIPYARY. KR S SIRACAN R IZARE AN
COLOR SRR A B R DATSY A I A A
SABCR NRLATA I PR A AR NI A VAN
AGUA HERVIDA (ZONA RURAL} Mo MAM NEle WAV T MO 0@ 2 | M0 (W7 (M0 R
NOTA; Se presenta el documento expedida por ef acueducte municipal de Busaraman C' 2 foma pH y cloro en las sedes educativas de manera semanal.
TEM w SEMANA 3 SEMANA 4 _ SEMANA 5
JVI}E‘MM VILIM{M[J]{V]ILIMIM|J|V
pH (6.5-8.0) ~N RS TS A8 ~L ]
Cloro (0.3 - 2opm) N oA —~ 1A e 5 ~—
OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA: . *
REALIZADO POR: Jogi lon KA. < CARGO: [ ~guip MCa ol
VERIFICADO POR: T etncarmies ey e s S CARGO: TS D&ire— 2y v
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Ty UT
i ?ﬁé!aMENTAR

SOLIDOS Y LIQUIDOS

FORMATO DE CONTROL Y MONITOREO DE RESIDUOS

CODIGO: FC-002

RACION PREPARADA EN SITIO VERSION: 01
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNIGMEMPORAL ALIMENTAR +26
INSTITUCION .
EDUCATIVA: ({L,b uman A MES ABRIL ANO 2026

'N.o‘.

1| 60412026 7I4
2 710412026 K

31 8l04/2026 ;ﬁ’; 70> v
4| onazeas | AU\ A0 X
5| 10/04/2026 v

5| 13042026 ,,{;(Q) A, Teo D ’ A |
9 | 14/0412026 ;ﬁ’)r & “leo 2 ~.
10| 15042026 | ¥ A5 A0 S ~
1| 161042026 AKX O\ e = O A
12] o402 | T T | '

15| 2004028 ATRO 1S o> Os }s’)L
16| 2n0420% |3 \\ 16 \x> o ¥
171 2200412028 *@‘{ \L T, “e® v L
18 | 2310412026 {,‘%% N \S e @) Y
19 | 240412020 4% 4 1 77 > V

2| 2710412026 ,}R: (% A\ Vs 9(
2| osoam2 [Ty 4] \S A 2 L
24| 20042026 | A 1< Py ) Y

25 30/04/2026

REALIZADO POR: J@( CoA Qcﬂ/ CARGO: m& t\vﬁ\j(" sedanenn
A K VYL —
= ; ,
VERIFICADO POR: Lecicretes  (erncses” CARGO: ’f::u\p@{\h\r_}/




Z40320

FORMATO DE CONTROL DE TEMPERATURA EN PLATO SERVIDO

FCTA-01

Versidn 1

RPS ALMUERZO Estaco: Vigene
RPS COMPLEMENTO JMIUT Elaborado: 05/01/2026
INSTITUCION EDUCATIVA (\Db e ARO 2026
SEDE EDUCATIVA = MES ABRI
" -~ e b
X X X X X

s0a20%5 | X\ | of Y ~L — L >
Tanzs | K | A ~ £ 1940 | |85 | L X

| 810412026 ;&‘} ~. e 10 | L | % £
son20s | Pxlt | W < | X |90 | ¢ 180 X X
10/04/2026 ;ﬁg X > |1t N >
ez | A G | AN ~L LS |~ . ~-
woanzs | ey | ¢ & v |Bo L ~+
iz | e |of | K 0 | ¥ |5 | . 5
wsos | XA 1 |AS N X AR | S -
1710412026 |~ . .
w00 | A | L |RC | X2 [A A5 [X[AS [L [\ [¥] .
aosazs | B\ | X A0 ;L (4 A RS A pV ¥ 12 | A
2405 A\Z | A B Y Ao | ~IBS X Ly [0
s |B5CS L0885 [\ Y A2 ¥ 8O 6. [ [ 7 v | WU
00205 | AU | A B A A6 | A TAS VWS | £ | W,
amzzs |BANS | L [Ro | A X a0 | L A0 oA xS A R | W
28/04/2026 E{g_@al . % O ‘\ X A il w |ty
I I T i N X0 | Ane |~ S [ X 13 1< |,
300412026 | - ~ -

Realizado por:

Ealen Dicn

Verificado por:

PROCESD;

QBSERVACIONES:
** Aplica para &l meni cosrespondiente dopde se siva e) quesa
=== Apiica para e} mend cormespondlente donde sa s sinva leguminesa o granc

ilLos ali
HEI product

tas refrigesados (ug

das) se sirven a

a5 Ro mayor a 15°C.

Latema de temperatura debe reallzarse al alimenio en PLATONVASO SERVIDO, intoduclendo fa punta del lermémetro de punzén de Jorma directa {1

{proteinas, leg, fubércuioz, granos) se sirve a iemperatura mayora 60 C

tro debi

f du para cada alimenteo)
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FORMATO DE CONTROL BE TEMPERATURA_S DE EQUIPOS CONGELACION Y i
REFR|GERAC]ON Versién 1

05/a1/2026
ABRIL

uT
ALIMENTAR
+2E

NEVERA#1

NN

e £ i ity
REALIZADC POR: '__U-t( GC:(,_A D( AL L - VERIFICARO POR: LEWmJ‘ P Lf-’l(-hf—
e V(C)\f\p. /‘-ﬂ C/LLLSM\/ CARGD: . - -

OBSERVACICNES: .
1. Registrar en ef formato {en ndmero) la informacién segin la temperatura marcada por el termemetro
2. La informacidn se registra ai inicio y al final de la jornada lahorat.

3. Informar al supervisor en caso de que se presente novedades con la temperatura de equipes
REFRIGERACION: 0°C A 8°C CONGELAGION: 0°G A ~18°C

EL DANO DEL EQUHPO SE DEBE NOTIFICAR A LA EMPRESA EN EL MISMO MOMENTO DE COMPROBAR LA FALLA. Los dias sébados, domingos, festivos y de no
clase deben reportarse segln correspondan.




z 6@03_;

UT . FORMATO DE CONTROL Y MONITOREO DE RESIDUOS DESCOMIDE |GODIGO: FC-002
:&g%\-’lE_NTAR

RACION PREPARADA EN SITIO ' VERSION: 01

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNION TEMPORAL ALIMENTAR +26

INSTITUCION C (ij _ P

: ‘ BR

EDUCATIVA: ; (ﬁ’\Lu/\ D , MES ABRIL
‘”." e o T

ANO: 2026

1 §/0412026 Z - ?\6 <o

2 710412028 A L 2NCOD

3 8/04/2026 AKX OO,

4 9/0412026 Ae(—l); 8. o>
10/04/2026 O “19. €0 .

Hha e

13104{2026

g9 141042026
10 15/04/12026
11 16/04/20286

17104/2026

15 20/04/2026
16 21/04j2026
17 2210412026
18 |- 2000412026
19 2410412026

22 2716412026
23 26/04/2026
24 20/04/2026

30

REALIZADO POR:

VERIFICADO POR:
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FORMATO DE CONTROL Y MONITOREO DE LAS ACTIVIDADES DE | cooigo: Fcmps-001
PLAN DE SANEAMIENTO RACION PREPARADA EN SITIO VERSION: 01

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
FN UNION TEMPORAL ALIMENTAR +26
INSTITUCION EDUCATIVA: (TN Dnioyy . -~ MES: | ABRIL
FECHA SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5
L 140 13 AL AT 20 AL 24 27 AL 30
TEM 1AL 4 B A

LimlmjJIvlLiMmim[JIVILIMIM[J]VIL[MIM]JI]V]LIMIM]IJIV
5 % > 3 TR

NOTA: Marcar con una X cuando se realacen los procedimientos de Limpieza y Desinfeccidn,

Frutas/Verduras !Huevo
T RECIPIEMES FTasdlus

P

[ |25 | =] [ | =)=
N

Licuadora / Estufas

Mesones

Equipos de medicién de masa {gramera - bascula-
Canecas de basura

Bafos y Vestier

Lavaplatos y pocetas

Pisos-quardaescobas

S PP PR

g
[}

KlE RGeS ba Xt
-;&;«7&)4(7"\-7(‘7(7“

e e e W S S

K e ik ke e

AERIX [ r 05 0 SR

¥

S (X e PR pop I

1

;‘y‘r‘xx%xx’x)\

I e ke B B b

NNINNE

IS S

PN N VS S PN L P P
LS el AT P o e 1
i?\kxz\‘nxxx
nﬁ*wxxa

ATS

Paredes / Puertas / Ventanas/Estantes/Poriones
Canastillas v Esfibas

Mesas [ Sillas

Refrigerador / Congelador

Extractor

Trampg de qrasa

FEP ¢

A nqeos

Techos
Lamparas

3 = 4 ot o S rLLTRY
Marcar COR una X cuando se reallcen las !abores de recolecmon de los residuos.

ITEM SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANAS
LiMiM[J [ VILIMIM[J[VILIMIM|J|VILIMIMJIVILIMIM[J|V

Residuos organicos aprovechables ‘{- Xl b [ [ X fe x| =[X Ala X1 LIK Jo (Y] Rix
Residuos Aprovechables KPx [ [P I T2 xx X [ Ix [ =[x 7
Residuos no aprovechables Al R pR [ L ] F s R | R L

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

RO ORE

Nota: Colocar Sl en caso de evidenciar presencia de plagas!/ NO en caso contrario.

ITEM SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA S
MIM|J]V MIM[J]VILIMIM]{JIVILIM{M]JIV

L

H0{ w6 [N 0] MO ND [ U0 ND| w0 [0 {H01M0 fuolRo D] wd

WO RO NG nnd M0 ol ye SO R0 o | NN O ING | o MDDy O
R

Wo| no| MO (NG NO| | D \1 W] <0 1RO o[ o Foslwd|B®

Pracencia fisica de plagas Vivas o muertas

_.nento U orina sefiales de presencia de plagas
Alimentos o empagues roidos senales de presencia de
nlanas (dafing materia facal midne)

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

ANALISIS ORGANOLEPTICO:
MARQUE SEGUN CORRESPONDA PARA CADA PARAMETRO DE EVALUACIGN ASE
Normal (N): Sin olor, sin color, sin saboer ~ Anormal {AN): {mal olor, turbia, mal sabor) Agua Hervida S(si} N{no)

ITEM SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 " SEMANA 4 SEMANA 5
MIM{JIVILE|MIMyJEVILIMIM[J[V]L|IM|M[J|V
CLCR N eI N T s g INToiNTw i N[N [N [N
COLOR NN ARND N NN MM NN
SABOR NMRENE R NN I TR CE N N O N NN N Y
AGUA HERVIDA (ZONA RURAL} lggilﬂlﬁ‘i% i\_)ﬂ Y R S T A A N I R I AR D
NOTA: Se presenta el documents expedido por el geueducta municipal de B !c:u'amanga !-§e toma pHy cloro en lag sedes educativas de manera semanal. -
TEM SEMANA 4 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5
EIM{MIJIVILIMIMIIVIL|IMMJEVILIMIMIJIV]IL|{M[M[J]V
pH {6.5-9.0) ANIEE 1A TS NIET (RN i A3
Cloro (0.3 - Zppm) MO N INTNod[ 17 ol [ 11 [pa T
OBSERVACIONES Y ACCIGN CORRECTIVA:
REALIZADO POR:  “Lrdvi  Sopwed e CARGO:  Moanipoladora v
VERIFICADO POR: \ oot omneme= 7 CARGO: Wcﬁ_ v
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ur FORMATO DE CONTROL Y MONITOREO DE RESIDUOS DESCOMIDE {CODIGO: FC-002
f‘l‘l:g\llEifiTAﬁ

RACION PREPARADA EN SITIO ' VERSIGN: 01

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNION TEMPORAL ALIMENTAR +26

_C'_lM\_\Q{M\ & / 3 , J M.ES .ABRIL

ANO: 2026

INSTITUCION

1 6104i2026 & A 5.5
2 710412026 B 9. 40
3 8/04/2026 2 ' 2.2
4 0/04/2026 &+ U £ o0

5 101042026 = 5 3. 13

1310412026 ¥ 6 | 0-5
9 1410412026 * 0.3
10 1610412026 4 & oA
14 16/04/2026 4 9 224
12 1710412026 —————

15 2000402025 ;gf_ 10 7 “ | 5qo B

16 21/04/2026 A 2. 10

17 22/04/2026 3+ 12 3 3¢

18 23042026 |7 # AL 2.51L

19 24/04/2026 £ A 4. Yo

22 azs | —,ﬁ, 15;‘

23 28/04/2026 + 18

24 2910412026 Esrecial

25 30/04/2026 8 16 .
T O e

AR

REALIZADO POR: Todr Ceodicn S CARGO: Mﬂh\@)\ﬂ ol
VERIFICADO POR: wa‘: L e e CARGO: ‘Sg_pu_._x B
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FORMATO DE CONTROL DE TEMPERATURAS DE EQUIPOS CONGELACION Y
REFRIGERACION Version 1

050112028

5% imenTar —
R ‘ ABRIL |

TUNEVERA® .| . NEVERA#Z .
s S :
FINAL

[T ICIAL Te INICIAL | T° FINAL

Sl IS N 41 M3 |- g

13 |4 ™~ —12 |13 |-11 =19 No

ol I B N A4 A1 |12 43 ~

AR . N 10 2 |41 13 N

2 13 13| -4 M -0 l-]

2 2 3 \\ 41 142 <73 | =10 \\

2 |2 13 N 42 [an |12 -2 N

Sl A ™~ A3 (12 |43 11 AN

- > |5 AN -4 13 12 -12 N

. — Y. . - 4
REALIZADO POR: an ﬂa ¢ Y (\% J S o QA(&/ VERIFICADO POR: _ \ s C
CARGO: ’ § __|CARGO: -
Hangula daven

ORSERVACIONES:

1. Registrar en el formato (en ndmero} ia informacidn segin la temperatura marcada por el termometro

2. L.a informacién se registra al inicio vy al final de la jornada laboral.

3. Informar al supervisor en caso de que se presente novedades con la temperatura de equipes

REFRIGERACION: 0°C AB°C CONGELACION: 0°C A -18°C .

EL DAROQ DEL EQUIPO SE DEBE NOTIFICAR A LA EMPRESA EN EL MISMO MOMENTO DE COMPRORBAR LA FALLA. Los dias sidbados, demingos, festivos vy de ne
clase deben reportarse segiin correspondan.
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FORMATO DE CONTROL Y MONITOREO DE RESIDUOS CODIGO: FC-002
Rub) 301.1003 Y LIQUIDOS
RACION PREPARADA EN SITIO VERSION: 01

PROGEAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNION TEMPORAL ALIMENTAR +26

INSTITUCION . - ;
e B N A N <N MES ABRIL ANO 1} 2026

|resibuos:

No.|  FEGHN . |WENDNo" - [APROVECHABLES ' |APROVEGHABLE VD L de s}
Co| el e it |ORGANICOS) gitkg: | (RECIGLAJE) arfkg, argargon una X -
1 6/04/2026 4 4 11 100 4 A

2 | 710412026 4 & 195G ; . X

J

3 BI042026 S 231 {80 4 = X

4| ongzozs | e ok 42.2 110 ar 500 ] *

5| 100412026 4 5 412

8 1310412026 Yy = 400 1 1+ %

9 | 140042026 | 4 3 = 120 g -~

10 15004/2026 | b & 3 A0 v \ X

11| 16/04i2026 | 4 < 1% A0 av —~l 8
<

12 17104/2026

15| 20/04/2026 + 10 3.4 230 g . %
16 | 2110412026 £ 171 114 A0 oy 1 Ur X
17| 220042028 | f A7 192 BO A At 7~
18 | 23042026 | - 12 2791 4115 av 4 M
19| 24042026 14 1.2 55 Jr 1L+ *~.

2| 2ri04i2026 #15 | 11,3; | .M_Sdir | =

¥~
23| 28/04/2026 4 AR =+ 4 160 Ky 1Ly A
24| 2000412026 | 4 ESfcd 31 T qr 4 LY %
25| 30/04/2028 g 16 2.7 54. ;“, = X

REALIZADO POR: : :
T ma a .~ lcarGo:

S aavedta Maontegtodors

VERIFICADO POR: | P U £ CARGO: S
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FORMATO DE CONTROL DE TEMPERATURA EN PLATO SERVIDO \?/Z;ﬁ;fTI
RPS ALMUERZO Estada: Vigents
RPS COMPLEMENTO JMNT Elaborado: 0501/2025
lNS'l"lTUCiON EDUCATIVA ok s lo,\/\ aflo 2026
SEDE EDUCATIVA 2 MES _ABRI
DIA MENU
X T1eo] X JT1e0] X 160 ] x [ 160 | x [ 160 | x e X | 1¢C)
o620 | A | w 14T —— | x |32 ] » | 64| — w |12 | ~ =40
4206 | 3 | w 188 | x |-V x Y] |6l | x |-9F1 ~|-10 ~ |—AL
8042026 | 4 2 A 1B8F | x |- ~ |88 ] x |63 | —— %« =11 | = |F1Z
w0405 | 4l | | ®6 « 192 | x |62 x [A48A] = |-12| »|-Al
10042028 | gt £ A |24 w136 | |3l —T K |6 | &~ | -1
a2 | ko | x| | 2 -1 w1812 < | 613~ A=~ =1
14/64/2026 +=7 %, 69 \ £ ct\_] s 69.2 % | —10 w {—12.
1500412026 | 4t 2, | F] \\ ~ 19w {ana] A3t | o« [ A < -1
16042028 | pq | x| B2 N« (812] ¢ lea2|—T— |~ [-10 | ~{-12
1710412026 _— <
w2 | A0 x |arp| —1—| x {792 A |61] +~ [a92] £ -4 | » | -T3
04202 | ik [813) A [AT | x jgra]| X |eYa] — x|=10 | x |=1"2
2042026 | ok 421 W |[GUA] —— 4 G v {ed D] —4—— o |12 w|-13
2042026 | 40 12 | x 184 F] « [ 12 ‘:L 2.4 X 1624 « |94.2.1 = |-10 | =~ -“/2,
04026 | AN | e e w 184 w 652 % | -4 ~|—12
o | 4= 15 [ o |94 23| A 1124 » |6143] » [aB2 | = |- »~ |=12
20042028 | H 18 | 4 |BU 2 \ 19 1625 & 99| A -0 =~ [T
e I e N e @2 cleun] —— | -1 | . |12
300412026 | £ AL % |32 | —A— X 121 L eI * AN | | & |y

Realizado por:

T {aﬁ SQO\\JQAVCL Verificado por: t PP W PSS

PROCESQO:

Latoma de temperalura debe realizarse al alimente en PLATONASO SERVIDO, Ia punta del o de punzon de [erma directa (T o d

OBSERVACIONES:

= Apiica para el menil carfespendiente donde se skva el queso
“+* ApHea para el mend stirespondiente donde se sl skova lepuminesa o grane

) se sirvon a 2% o mayora 15°C,

liLes 2 ralri
HE! prod i

(jugo -
;

1ubéroufes, granos) 5 #irve A temparatuza mayor a 60 ° &

pasa cada




20038

FORMATO DE CONTROL Y MONITOREO DE LAS ACTIVIDADES | copico: Femps-001
Einerirar DE PLAN DE SANEAMIENTO RACION PREPARADA EN SITIO | versiéh:ol
=t PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
, UNION TEMPORAL ALIMENTAR +26
TITUCION EDUCATIVA: C \Q_—,\Q onlon ¢ MES: ABRIL ~
FECHA SEMANA 1 SEMANA 2 | SEMANA3 | SEMANA4 | SEMANAS
ITE 1AL 4 6 AL 10 13 AL 17 20 AL 24 27 AL 30
M LMMJVLMMJVLMMJVLMMJVLMMJV

Gy,

] it SINE ; .
n los procedimientos de Limpieza y Desinfeccion,
tas/Verduras /Huevos wid X e i—xl-Ix |®|x|xixt | XX
nsilios /7 Menaje / Recipientes Plasticos 15 T e 17l X Iox | = [ L= b | x boe [ oe [ 2] e 1\
ladora / Estufas xxxp{_xxx—x—XXxw,«xxx\
s0Nes : SR I 2 x| =x | = 1< | x|l 2o b ]
i - g XX A A X e L= 1K~ X | X K X X |
ecas de basura A N P B EY I EN R RN Y1 LS P Tl
05 y Vestier AN R N I R PR RIS A AR g
aplatos y pocetas XK (A x| 1R = XA | A A =] 2 {
vs-guardaescobas T A T [ XX e b= = i x e PA {5 X \
SEMANAL
edes / Puertas / Ventanas/Estantes/Porfi 1N X N X
astillas y Estibas ' N CR RN X % | N
sas | Sillas * AN > x| I\
rigerador / Congelador X ) P A N
" -~tor X N Ed N
....a de grasa Al IO Ay
JE0S
i NP R o i B o o ;ﬁﬁew
Marcar con una X cuando se realicen las labores de recoleccion de los residuos.
ITEM SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5
MIMIJIVILIMIMIJ|V|]LIM{M{J|V|]L[MIM|J]|V
siduos organicos aprovechables Ky x| =X x| xi—=tAa] = A | XXX X ] = -
siduos Aprovechables Kl x| |~ x| s | A = [ XX =] -
siduos no aprovechables IS ES PRV B bl il RAPAPI FIEN Dol lonl o il s

SERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA

Nota: Colocar 51 en caso de evidenciar presencia de plagas/ NO en caso contrario.

ITEM

sencia fisica de plagas Vivas o muertas

ST CTTICTTEO O UF T 3G IS Ut |J| LOTTILIS

nlacs

-sen01a de plagas {darios, materia fecal

Normal {N): Sin olor, sin color, sin sabor

SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5

L LimmiaivicimmJ|vILIMIMJ|V|LIMIM J[V
Lot o[ o | gol i pofyo | wo] — | e ~ |0 1) 9| 0] 0] eov| o} o) - |-
' wolpo o] poliv [pe| pe] = 3] — w0 wo|po|pw |wo | pe|u? || —| —
ol [p? [ (¥ fpo| po| - |wv] ~fu0 N IR NCING] LI RTR] o S

ANALISIS ORGANOLEPTICO:
MARQUE SEGUN CORRESPONDA PARA CADA PARAMETRO DE EVALUACION ASE:

Anormal {AN): {mal olor, turbia, mal sabor} Agua Hervida S(si) N{no}

TEM SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5
MiMJIVILIMIMJIVILIMMJIIVILIMM J]V

OR ol I T Pl S Y S T el M N A RN L Rl S e
LOR PINININININ e [2]7 [N N A S TN A |
BOR plpie ey v~ N N i N ] W N (-
UA HERVIDA (ZONA RURAL) ol il ol N vio] o[~ [ A0] — | Mo A | o] fs| NejiNe{ o s — [ —
NODTA: Se presenta el documento expedido por el acueducto municipal de Bucaramanga y se toma pH y clore £n las sedes educativas de manera

ITEM SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5
_ M JlViLIMMIJIVILI MM JVILIMIMJ|V
(6.5-9.0) 1. AN FISNEEANEE TINN
ro (0.3 - 2ppm) NE ™ eg = AN
SERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA: .
ALIZADO POR: OYisned Loced €A en 7 [CARGO:  n e VP e d oyt -
RIFICADO POR: _ |emcmoles  (amcrm—e CARGO: %\P@Nﬂ e -
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FORMATO DE CONTROL DE TEMPERATURAS DE EQUIPOS

UT CONGELACION Y REFRIGERACION Version 1
0510112026
%;éneuma ‘ T

C\ovn Q’“LO‘(\.% C,_

REALIZADO F:OR: OF L) nc-( \.UC'_\'Q ,E VERIFICADO POR: mq ni pu o ‘U'Vf/‘
CARGO: (e et (e CARGO: QF e —.
OBSERVACIONES:

1. Registrar en el formato {en niimere) la informacion segin la temperatura marcada por el termometro

2. La informacién se registra al inicio y ai final de la jornada laboral.

3. Informar ai supervnsor en caso de que se presente novedades con la temperatura de equipos

REFRIGERACION: 0°C A 6°C CONGELACION: 0°C A -18°C

EL DANC DEL EQUIPO SE DEBE NOTIFICAR A LA EMPRESA EN EL MISMO MOMENTO DE COMPROBAR LA FALLA. Los dias sabados, domingos,
festivos y de no clase deben reportarse segiin correspondan.
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FORMATO DE CONTROL DE TEMPERATURA EN PLATO FCTA-01
' SERVIDO Version 1
& ey UT
‘i‘vf ALIMENTAR RPS ALMUERZO Estado: Vigente
_ RPS COMPLEMENTO JM/JT pnepions
NSTITUCION EDUCATIVA C/\U\D UYL LO NS '7‘3}Aﬂ_of 2026
SEDE EDUCATIVA™ C_. 7 | mes: - ABRI
o . GRUPODEALIMENTOS - . . ' . o on
. — e - — H EUﬁE{QULUb_O AT e LATERS e PRS0
e
| X _[T1rC) X x [teo) | x | 160
areiz026 | Y | X | F9 X X XUy | XY
amzo26 | = 2 | X | GO | X | IS | X160 X118 | X |68 | XVS | X | (5
w2028 | H-2 | X |LO | X |5 | X G2 X |68 | —| — | XIS X1
aonezs | HE U | X |(g| — | — | X CU | XIS IR 162 | XS |A]XS
anozozs | £ 5 | X |63 | — | — | # |63 Xlew | —| = [¥ |15 |- {8
gzzozs | B G L X | 60| X | /5 | X |Lo AIES | = | = | x| /s | XA /T
| B ¥ | %62 A0S |2 | Col X |60 —| - | =[5 | Xis
4152026 | — | —~ | — | — | — | = — } ~— ] — — — == -
wezozs | # 3 | X | oY | A1 [ [BF][A |G |AEOI XS | A1
aTi2026 | I B R - === - |~ |~ |~
w0206 | H q | X {LO — | — | XJLO|* |58 | —| >~ | * | If A
a220%8 | 47 /Ol % |G X [ S IRV X | 6o | Xl eo | F1 S | »1] S
waoos | e [ % [t I s [ LB [ A | 6V | ~t—= [ X f | ¥ 1S
azai2026 | H (3| X 1Y | = | IS [ ¥ 163 ol 6| Al e X ] < |5
apaozs | H 2| X | bo | = | = 17 |07 65 1 635] F| ¥ g
azrzoze | L\ | X o | X TS | X Co|l x| 58|~ | - <] o
aizsi2026 | H [ | Xl | KIS | A1 X bo |« |- ¥ s P XY
aor2026 | 16 f X6y - | = | X Lo | X[$8 | X 5 XLig | 200
4/30/2026 — | = = == = -1 o]
Realizado por: D‘( ¢S nc':'-( t,;ﬁlc,i_h AE p Verificado por: ' \@«,wclc: [empmemens
f:{iggfsdc:lamperalura debe realizarse al alimenlo en PLATONVASQ SERVIiJO.‘ . Jendo la punta ol ire da punzdn de fnrmad]recia(Terr:iumélmdabldammladesirﬂeclachparacada dlimanto)
OBSERVACIONES:
= Apilca para el mend corfespondienie donda se sirva & QUESO
e ecossor Gog - antatas s v A tmparatura 00 meyora 15°.
I{El proclucto larmino (proteinas, ceranles, tubérculos, grannrs) se sirve o temperaturs mayor a 607 €
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urT
ALIMENTAR
o

FORMATO DE CONTROL Y MONITOREO DE RESIDUOS SOLIDOS Y

LIQUIDOS

CODIGO: FC-002

EDUCATIVA:

RACION PREPARADA EN SITIO VERSION: 01
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
. UNION TEMPORAL ALIMENTAR +26
INSTITUCION C,\U\D é—? Loy Y MES ABRIL afto | 2026

No.| | FECHA

APROVECHABLES |AP
(ORGANICOS) gi/kg |(RE!

4/612026

|72 19
41712026 [3. 65 &5
4/8/2026 [ ol K3

4/9/2026

olejelm|al

4/10{2026

8 | 4/13/2026 I# & )8,?@‘;;‘:;‘ 1.0 4 G X
9| anazezs | 2 L. <9 |-O 9v G b
10| 411512026 +— — — - —

11| 4162026 | - B ]3> <3 .0 3v O X

12 4/17/2026

15| anzoreze | £ 9 0 klo 1.O v 1_ !°<
16 42112026 +H (o 17 . { o | -0 () W
17| 412212026 i q . ke | O O X
18| 4232026 | 4 /3 2 w. o e | X
19|  4/24/2026 +H [2_ = \o [-O ®) £

23 4/2812026

24 412912026

25 4/30/2028

REALIZADO POR:

Drisned loed _, flbun

CARGO:

VERIFICADO POR;

b

CARGO:




240l

_ . UT
(. ? ALIMENTAR

FORMATO DE CONTROL Y MONITOREO DE RESIDUOS DESCOMIDE

CODIGO: FC-002

RACION PREPARADA EN SITIO VERSION: 01
PROGRAMA DE AglMENTAClON ESCOLAR PAE BUCARAMANGA ANO: 2026
UNION TEMPORAL ALIMENTAR +26 .
INSTITUCION MES ABRIL ,

EDUCATIVA:

No.| - FECHA

---C\U\-Q‘. ofton €~

1 4/6/2026

2 4/7/2026 . 0S . Vo
3 41812026 lo.as KIO
4 41912026 - 05 g lo
5 411012026

| 4/13/2026 H [ 11-50 ki\o
9 411412026 H 2 . 4o kde
10 4/15/2026 —_— —

11 411612026 H#+ K 13.15 ko
12 41712026 -

4/20/2026

T

2pi20

16 4/21/2026 ﬁ [
17 4/22{2026 £ )
18 4/23/2026 # 5
18 4/24/2026 F |2

412712026 +H Y q. 038 ko
23 4/28/2026 H /5 3 kD
24 4/29/2026 +H 6 LO . g K«
25 4/30/2026

REALIZADO POR:

Dyvwnet locd Gtcbus

VERIFICADO POR:

L_é’:ﬁ_mc:) ,/




7443

FORMATO DE CONTROL Y MONITOREO DE LAS ACTIVIDADES DE

CODIGO: FCMP5-001

[ T PLAN DE SANEAMIENTO RACION PREPARADA EN SITIO VERSIGN: 01
=S PROGRAMA DE ALIMENTACION E5COLAR PAE BUCARAMANGA
. ' UNION TEMPORAL ALIMENTAR + 26 .
NSTITUCION EDUCATIVA: (e e DN ABRIL
FECHA SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 5
L 1AL4 6 AL 10 13 AL 17 27 AL 30
ITEM LIM|M| EiM{M|JIVIL|MI M JV LIMIML
T g e T DARIGTE
NOTA: Marcar con una X cuando se realicen los procedim de Limpieza y Desinfe
rutas/Verduras /Huevos XX IR ¥ [ ¥ [ x| VIX][% % e oo o X = | X%
x| XY X [w [ x x| ¥l X X T XX [ x [ X[ X]\
icuadora / Estufas EIEYENEY EA PN ER L NEAEEI PRI
lesones Lo [ x| X XX [ %[ Y[ ® K I I [
quipos de medicién de masa {qramera - bascula- X | [ M ]w (X | x[X REEES BRI LI
anecas de basura Y W [ x % X | % [« | X K XK Iy i XXX
afgs y Vestier [ A [ XX [ r [ v [X KX IXT N dng | X EX X \
avaplatos y pocetas XX X[ XAt x i[> X[ x> {0 xIx]Y{X \
isos-guardaescobas AIX e [ Rix [ R x> > [ X xx]Ix]x[*x]X
SEMANAL
aredes / Puerlas / venianas/Eslantes/Porfones DN AN
anastilias v Esfibas i L 4N
lesas / Sillas X N =
efrigerador / Congelador X X
xtractor o X AN
rampadeqrasa M AL
508 }—1'
echos
amparas

e

Marcar con una X

cuando se realicen las

Wb

labores de recoieccion de los residuos.

ITEM SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA S
MM J[VEIELIMIM|J LIM{M{J{VILIMIM{JIV
esiduos organicos aprovechahies Wi [ ] Xpxxiv]X RIX (XX XIX v (X it
esiduos Aprovechables WX EX[N]X x|y ix Y |2 [x{x] \
esiduos no aprovechables XIX|X|v|X|x]v|x ) [ pe]a [ XX z

)BSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

Tl et

Nota: Colocar St en caso de evidenciar presencia de plagas/ NO en caso contrario.

ITEM SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANAZ SEMANA 5
M LIMIM M LIMIM|IJ|V
resencia fisica de plagas Vivas o0 muertas no \10 1 O N WO [NOmG [
~._nento u crina sefiales de presencia de plagas WO ptf g p2 PO NG (b | \
dmenios © empagués Toigos senales de presencia de e b6 \
lanas (dafns materia fecal riidngl ‘\)CpO hb Na V® VPING A

)BSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

Normal (N): Sin clor, sin color, sin sabor

i ANALISIS ORGANODLEPTICO:
MARQUE SEGUN CORRESPONDA PARA CADA PARAMETRO DE EVALUACION ASk:

Anormal (AN): {mal olor, furhia, mal sabor) Agua Hervida S(si) N{no})

ITEM SEMANA1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 5
| M| M ViL M L MIJIVILIMIMEJ}Y
LOR v N ply W Y Wi INTV o g N
CLOR NN [V Ty [N [ Wi Inib vy jviv | N
ABOR MM N W L u PRIV LR YN, \
GUA HERVIDA (ZONA RURAL} ) " A

COOURITS:
NOTA: Se presenta el decumente expedide por el acueducto municipal de Bucaramanga y se foma pH y cloro en las sedes educativas de manera semanal.

TEM SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 5
| M ] MIJypV]IL|M[M M LiM(M 4|V
H {6.5-9.0) Y N _|2E i
loro (0.2 - 2ppm) \ D4 N I
)BSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:
EALIZADO POR: (Il d o Aol Ta CARGO: fau,fuladoio /
ERIFICADO POR: | @v—cr—etde lompeenn— / Eierrrnes o




| 24oad

FORMATO DE CONTROL DE TEMPERATURAS DE EQUIPOS CONGELACION Y ‘
REFRIGERACION Versién 1

0510112026

EJMENTAR
258 ABRIL

du‘? R niovl

a T
T* iNICIAL FINAL

REALIZADO POR: H‘(\ Ql_cx_ Saflr O' o s VERIFICADO POR;: t e S Lﬂw‘?
CARGO: . CARGD: '

paw o lo dora 7 i e L
CBSERVACIONES: ' X

1. Registrar en el formato {en namerc} la informacién segdn la temperatura marcada por el termometro

2. La informacion se registra al inicio y al final de #a jornada laboral.

3. Informar al supervisor en caso de que se presente novedades con la temperatura de equipos

REFRIGERACION: 0°C A6°C CONGELACION: 0°C A ~18°C

£]. DANO DEL EQUIFQ SE DEBE NOTIFICAR A LA EMPRESA EN EL MISMO MOMENTO DE COMPROBAR LA FALLA. Los dias sibados, domingos, festives y de no
clase deben repostarse segin correspondan.
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FORMATO DE CONTROL DE TEMPERATURA EN PLATO SERVIDO S:_-Is.i;fl
D EilvEenTaR RPS ALMUERZO Estado: Vigenle
RPS COMPLEMENTO JMIJT Flaborad: 08/01/2028
INSTITUCIONEDUCATVA | » (ob  ynlow 7 AO 2026
SEDE EDUCATIVA D Ve mes | ABRI
DIA MENU VAL : :
X X X
6i04/2026 4 X X X
710412026 vl iy %o X
8/04/2026 3 x x x
9/04/2026 o X x .
100420 | 5 ey 6B° | *x |30° *x | 44 | x
1310412026 6 X |26 Ix g2 | X 132 % ct | — - |y |42 | X | 13
14042026 | - F~ X 38 | — | — | X b | X g | — ] — [ X |43 |X |12
15/04/2026 ~ ¥ Iyg | — | — | w16 v D1 |[xx8" v | 12|« | VL,
1604202 | ¢ X (L | — 1= [ X [ €47 X 87| x 1 F X |1 ix |11
17042026 | | - =L
2004202 | Q X e8| + 421X 4% X 6471 — | — |X |11 | x |12
20402 | g0 | X Jgz | — | — | x |62°| X g6 | X [FO°IX |47 | X |43
20402 | 4] X lest X |41 ]| x ¢8| % 1637 — X |45 | X | 42
4% | 42 X led | x | 1L X ’{'—OB X el X ¢8| X 41 | X | 12
wpaozs | 42 | X FLOl— | — | X |F27X 3o — | — | x |4 X | 13
7oz | 4o X [¢8°| | — | = |g& T x 687 — | — X |4 | X |41
260412026 X g | — | = |- |- Ix |6 |— | - |x |45 | x |12
2010412026 18 |x ho*|— | — |X 68° 1 X |64°|x |FLO| X |4 q |x |41
30/0412026 S B -

Realizado por: H‘l é& Eo (Eor\/' P Verificado por: Q@Wl P N ¢

PROCESQ:
Laloma de lemperatura debe reallzarse al allimente en PLATONVASO SERVIDO, Introduclends la punts del termémelro de punzén de forma directa (Termomelro debldamente dasinfectado para cada ailmente)

OBSERVACIONES;

** Aplloa para el meni correspondlente donde se sleva el quese

== Aplica para el mendl sarrespondiente donde se 5i slrva isguminesa o grane

HLeg aii refrigeradoc (juge — d ) ce sirven a I ac no mayer a i5°C.

REI praducto terminado (proteinas, cercales, tubdrcufos, granos} se sifve a temparatura mayora 0" C
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i
lf' 3 ALIMENTAR
28

FORMATO DE CONTROL Y MONITOREO DE RESIDUOS
SOLIDOS Y LIQUIDOS
RACION PREPARADA EN SITIO

CODIGO: FC-002

VERSION: 01

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA

UNION TEMPORAL ALIMENTAR +26

INSTITUCION 2026
epucatva:  |elub o

No.|  FECHA  [MENONo. -

1| 60412026 1 3 Ka.

2 | 7/0412026 7 2. xaq

3| 8041202 3 . Kg

4| 904202 t 5. Ko

5 | 10042026 5 c

12 1710412026

8 | 1310412026 I 3, K4 6—60 g
¢ | 1410412026 I U, K4 S0 G e
10|  15/04/2026 4 1 Ko N
11| 16/0412026 o) d, ka 4000 g§ M.

15| 20/04/2026 q 2 Ka SO0 qei O X
* [y

16| 210042026 10 2, |4 500 grm 2 X

17| 2200412026 44 4, K4 560 96 = X

18 | 2310412026 4] X

19| 24i04/2026 ) X

2710412026

23 28/04/2026

24 29/04/2026

25 i0/04/2028

REALIZADO POR:

CARGO:

ide  Bairow”

Mon}ﬂulac(om Vs

VERIFICADO POR:

[éz . P CARGO:

Spoauas %
{




700047

FORMATO DE CONTROL Y MONITOREO DE RESIDUOS DESCOMIBE

CODIGO:FC-002

E_’!:LMENTA-R
= o RACION PREPARADA EN SITIO VERSION: 0%
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA ARO: 2026
UNION TEMPORAL ALIMENTAR +26 )
INSTITUCION / MES ABRIL

owniovy D

club

1 6/04/2026

dq, 45 A
2 710412026 Z, 5 AS
3 81042026 2 , 9. K9
4 9/04i2026 L{ K §.

10/04/2026

13!041'2025

9 1410412026 3, K9
10 15/04/2026 O.- A a
11 16/04/2026 2.5 \’{ A

1710412026

15 2010412026 2y oo
16 21/04/2026 3. Ko
17 2210412026 3 K g
13 2310412026 3, K9

240412026

22 2710412026

Zy K
23 2810412026 2 K
24 2910412026 Y

30i04/2026

REALIZADO POR:

Gal tovt /.

CARGO:

vanifulador

YERIFICADO POR:

CARGO:

%OLDKJ—&&—\/» '/
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FORMATO DE CONTROL Y MONITOREQ DE LAS ACTIVIDADES DE | coniso: Fcmps-001

TETY M hrenran PLAN DE SANEAMIENTO RACION PREPARADA EN SITIO VERSION: 01
S SRS """ PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNION TEMPORAL ALIMENTAR +26
STITUCION EDUCATIVA: {/ \(_:D NN =~ MES: | ABRIL
FECHA SEMANA 1 SEMANA 2 . SEMANA 3 ‘SEMANA 4 SEMANA 5
TEM 1 AL 4 6 AL 10 13 AL 17 20 AL 24 27 AL 30
LMMJVLMMJVLMMJVLMM‘JVLMMJV

7 ] ARI
arcar con una X cuando se reahcen los procedlmlentos de Limpieza y Desinfeccion.

“NOTA:

tasiVerduras /Huevos CIXXIRIHY w iy [x [R xl xbx]s [x]X | X]x)

TISTTOS 7 VIETE]E 7 ReCIPIEITES Fiasitus AT A x| x [ Xl ix | X I X dx x| xXix \

jadora / Estufas Alx I x X = |v X [X ALx [ x e e Ix T X x 1A

sones A X e ¥ | [x ¥ x| L [ XX TX e}

lipos de medicién demasa(qramera bascula- X[ XXX AN [ [KIX T X (X 1w v v Xy la] \

necas de basura K I [ IY x [ XX XXl Idlyix | X

108 y Vestler KX IX X IR 1wl XX FAFRFA Iyl MAraE:

/aplaios v pocetas Xk L0 el A Ex e The [ Ty Tl b T Tordl 1A

os-guardaescobas AT X | > I x{X iy XKI& [ | X I byl 1 A
EMANAL b

edes / Puertas { Ventanas/Estantes/Porlones X I x, 1 s X

nastillag v Estibas X L AN M X

sas / Sillas X s N y i N X

frigerador / Congeladar X T N o S P

ractor ,;P;q [N

mpa de grasa NP

(TS

Marcar con una X cuando se reailcen ias iabores de recoleccmn de los residuos.,

ITEM SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5
| . M M] J ! VIiL[MIM{JIV]LIMIMJ[V]IL[MM]JIVILIMM{JIIV
siduos Organicos aprovechables < x A g1 Ix (X [X]X MEAEAraCA VAR EAN
siduos Aprovechables FA Iy X [ X {xX iy [ XX ¥ X o [ KX X[ [K
siducs no aprovechables e I x XA XTI X X iX Ix b [ [ AR [X

L SERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

Nota: Colocar Sl en caso de evidenciar presencia de plagas/ NO en case contrario,

TEM SEMANA 1 SEMANA 2 " SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5
L LM M|J|V]ILIMIMIJIV]ILIMIM{JIVILIMIM|J|V]LIM|M]JIV
sancia fisica de plagas Vivas o muertas 100 OA2 TN [M o (MR aplws] | w0 |pof MOl DOfD jwo [~
_entou orina sefiales de presencia de plagas 1800 0N (40 [ 1M [BDD 000 Lo (00 0
mentos o empagues roidos senales de presencia de g ~ MO N [?) ]
nas dafins materda feral miidos) O MROKO @ f‘ﬂ NO KD ‘ "D Nj 0 FDPQ IJ) NQ \

ISERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

. ANALISIS ORGANOLEPTICO:
MARQUE SEGUN CORRESPONDA PARA CADA PARAMETRO DE EVALUACIGN ASI: .
Normat {N): Sin olor, sin color, sin saber  Anormal {AN}): (mal olor, turbia, mal sabor) Agua Hervida S(si) N{no})

ITEM SEMANA1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 ) SEMANAS
L _MM|JVLMMJVLMMJVLMMJVLMM.}V
OR Wi P O INIS T T ) NN P Ty
LOR N [P E NI R e [0
Bl P (S [ Tl TN Gl A TSR N S S R SR
SUA HERVIDA (ZONA RURAL) L _Fg%erowm o w01 UL 1D g O RO 2 LD \

NOTA: Se presenta el documento expedido por el acueducio mynicipal de Buc;ra(:!manqa \r.se toma pH y clora en lag sedes educativas de manera semanal.

TEM SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA §
| MM LiMiM{J[VILIMIM|J|VILIMIMIJIVILIMI[M[JI]V
{6.59.0) TARNENENFR i NI\ T RN
ore (0.3 - 2ppm) Mozl N DNIogE INTRJOTIN N DN 104 N
3SERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:
ALIZADO POR: Bt Tom ppet (0= Sinel a CARGO: Wi M\ JUad acey
RIFICADO POR: e CARGQ:  Eo e —oe—
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FORMATO DE CONTROL Y MONITOREQ DE RESIDUOS DESCOMIDE

‘i“fi f ELLMENTAR
' = ‘ RACION PREPARADA EN SITIO

CODIGO: FC-002

VERSION: 01

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNION TEMPORAL ALIMENTAR +26

ANO: 2026

INSTITUCION
EDUCATIVA: AL b id MES

N

1 610412026 4 S0 ks
2 7/04/2026 A 515 Lo
3 B8/04/2026 =¥ ’

4 9/04/2026 4

5 10/04/2026

TP

b ‘{g 2

Foe
i
Lf

13/04/2026 C

9 1410412026 -

10 15/04/2026 &
11 1610412026 6

12 1700602026 CTT—
B ST T} 4 'I'.¢ :jlf T M

15 20/04/2026 hq
16 240412026 10
17 2210472026 /H
18 23/04/2026 13

2410412026

27/04/2028

231 28i04/2026 Mond  esPeciam \
24 20i0412026 AB B3¢ e
25 30/04/2026 ' '

: B ,m.?.y,_,% ay
GEHIEINE i
T A

REALIZADG POR: ‘RJ\—‘\ T sape A Ote L /‘,

Vi~ f v fechx ’l/

VERIFICADO POR: (Zwa (=
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REFRIGERACION

FORMATO DE CONTROL DE TEMPERATURAS DE EQUIPOS CONGELACION Y

uUT
ALIMENTAR
=245

2026

Vesslén 1
05{01/2028

EFRIGERACION DE

1.

-

"UNEVERA#1 NEVERA¥Z . " CONGEIADOR#3- .
i T e inicia | T FiNAL T INICIAL] T*
T, ICIAL £y 1T INICIAL| T FINAL TN

e

Jeq

B S isAe| SET L ST | e —el |l C e ¥

"o siq9c 68| S8 & 51 = \ — | &1 ~ 19.8] =1 1718, T \\

s 1517 s3] 01T N —L = aela et \
A R B T N\ —r— T L oyerio™ st \

2 Hare e’ 49C .\ T o = o I P W o o T ) —_—
7 A, 15,4252 130T \ — AR Y- imsd-B L e \

2 3ac 48430 |ac AN — _de g baad-we ]\

7 3% 4°C |1 |5C \ - I RS NTC U NERXY \
18T 3Bi4nl B3| — — =~ L 137 |8 ] 14T N

o ?/tﬁec FC jzere |3.2°C | W ~~_ |"Wgclire Ladclnc
2 BCRe | ITC Ly \ e e gl 3aC- 2 \
B |2.5% &ic| 4 C2ic \\ e DA 12" C |- Sl -94% \

REALIZADO POR:

VERIFICADO POR:

("1 j/S"‘ib*\
WA\PUEA.C\‘J o

CARGO:

[N W LT a2 W

CARGO:

a_{kr.b——-g__\%-\

OBSERVACIONES:

1. Registrar en el formato (en ndmero} ia informacién segin la temperatura marcada por el termometro

2. La informacion se registra al inicio y al final de la jornada laboral.

3. Infarmar al supervisor en caso de que se presente novedades con la temperatura de equipos

REFRIGERACION: 0°C AB°C CONGELACION; 0°C A -18°C

EL DANO DEL EQUIPO SE DEBE NOTIFICAR A LA EMPRESA EN EL. MISMO MOMENTO DE COMPROBAR LA FALLA. Los dias sibados, domingos, festivos y de no

clase deben reportarse segin correspondan,




z24os!

FORMATO DE CONTROL Y MONITOREO DE RESIDUOS

CODIGO: FC-002

152 L sAOLIDOS Y LIQUIDOS
f RACION PREPARADA EN SITIO VERSION: 01
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNION TEMPORAL ALIMENTAR +26
INSTITUCION s - yd _
ucATvA  hWn §¢ Cl?, c / MES ABRIL ARO 2026
Mo.| ~ FECHA -

1 6/04/2026
2 7104/2026
3 8/04/2026
4 9/04/2026
5 10/04/2026

13/04/2026 &
9 | 14/04/2026 2 2200 Ao
10 | 15/04/2026 8 A7 Kdes
11| 16/0412026 4 fant/ SN

1710412026

15 | 20/04/2026 q 15 v O, Bot ) A

16 | 21/04/2026 AD A 4k Odo B o x

17§ 22/04/2026 41 A2 = o,. &gy ) X

18 | 2310412026 13 AS ke o1 2o ks O X

19 | 241042026 A1 14 £ O rSorn 0] X

22| 27/04/2026 A4 10k 0, 2k 500‘ ml X

21| 280042026 [MepR | A1 ks O« 40 £= @) X

24 | 29/04/2026 [ A 10k D, Soks 0 A

25| 300042026 | S~ TT— T T T

REALIZADO POR:

CARGO:

ﬂs\r-»\ TEASEL oy Qe L

o) o D ered 0=

VERIFICADQ POR:

(_s—z —~——eem by L e CARGO:




Z 4052

FORMATO DE CONTROL DE TEMPERATURA EN PLATO SERVIDO 5:;2}?11
RPS ALMUERZO Esiato Vigente
RPS COMPLEMENTO JMAJT Elaborec: 0612025
INSTITUCION EDUCATVA | Clulo =Y aur AO 2026
SEDE EDUCATIVA = ' [ Mes ABRI
GRUPO DE ALIMENTOS
DIA MENU : : %
TTea | X Tt x [Teal X [Teg | X X
soamzs | 4 x |FIC] x ST | x |Gie| x |&C| ™ n
7/04/2026 2. X arcl = |&°c| £ 19 °C X | 8FC| x %
504202 | 2 x lagc| < isoc | < A% | x [Y&C| ™ x
910412026 4 X 940 T~ & Yl x T x W
woamzs | o Ix ¥ T | X B % ig8c]| ™ A
ooz | 5 | x| Foll x| 4C X [T |F @re |~ W
woso2s | L | x| | —ml X ABT| X |BgC| = X
150412026 | & K |43% | —— | X A& | X B | X X
1610412026 -ﬁ X | AL X ﬂﬂy X g x X
1710412026 - |
2004202 | ] x BAC| —t—— | x (9| A || | x [18T| K |BdiC
oz | AQ | x |AC | —P— | ¢ |8 X Q| » I8 x [T | X [
2004202 | A4 X |98c| X 6T X edC| X PU| ——__1 x e | X B.zo4
042026 | 493 x agor | Aleec | % |9 ~ [THCI X |qre| x |[{fot | = |seC
apaozs | v | XK [AYE| —— | < [T < {86C T~ ¥ [11c | ~ |#T
277042026 | 7A « |92C | A |2t x 2lors S x A4 | {|Bigc
2810412026 35';":‘:5“ X E[se v |3 | T v |afC] S~ — 7 e | x |anwe
aao4i2026 | B x 1aoc] ~—— | x [g¢sc x |[9oT| «x Qgac| X | {£C | A |RsT
30/0412026 | | _ ‘mﬁ
Realizado por: Verificado por: Qw QW_M[ =
_ Q‘ﬂﬁ _ TS | Pr=tringy
FrEso:
D oo tempaciuts deba ozt al aliserss e PLATONASO SERVIDO, itostiendo 3 P sl d pnzin o o ecs (Taromet dabldamant salteciad pa cac
s pors o e cczespandene donde e siva <l qicso
Lo abraames et Qo oA ins) b it & Vepor S 00 SYSYoF 315°C.
L peoiuet taminad fprosingt. oetealos, siberakon, aranos ae siee  emperatu oy 3 60° G
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FORMATO DE CONTROL Y MONITOREO DE LAS ACTIVIDADES CODIGO:’FPSB-Ol

LT PLAN DE SANEAMIENTO- RACION INDUSTRIALIZADA VERSION: 01

A ALIMENTAR
e~ —
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNION TEMPORAL ALIMENTAR + 26
i . /
INSTITUCION EDUCATIVA: Fioncwo de foda Sondonder A - MES: ABRIL

FECHA SENMIANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5
ITEM Al o adA0 [ 43 a3 |20 alnd |73 al=d
Limlmls|vicimim|s|v]L|MmmMjijvitiMimMmiSIvViL MMV

% 3

Pisos Y KX [ | X = [P R | X K] X =
Canecas de residuos sdlidos AR PAR AR AR A b AR AR IR AP PR R
Mesa / Mesones s | a3 X x| K XX -
Sillas X|w | xfxix X X e | X x| X | ®fj-
Puertas T R U D ' It B B P Rl B I I 4 [ N R I 4 B
“__tibaslcanastillas N I D 4 S U DA R S R B I I I PO B i 8 B
aredes R S B b Il B I I 4 I I IR C e i & e e e S
Equipos de refrige —

Techaos y Anjeos (Si aplica)

Bl

Marcar con una X cuando se reéalican fas labores de recoleccidn de los residuos.

SEMIANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5
LiMmim|lsiviLtiMmimji|jviLr|MmMmpljv]ieimMmi(MlJ VLI MMV

KKK | ] x| X = KK A x X RIK |-
K| @] [ KR % se [X | =% | x px X)X X x [X =

ITEM.

Residuos orgdnicos aprovechables

* | %
% | 7

Residuos no aprovechables
OBSERVAGIONES Y ACCION CORRECTIVA:

Nota: Colocar Sl en caso de evidenciar presencia de plagas/ NO en caso contrario. Se debe especificar en la casilla de observaciones el tipo de plaga a controlar.

TEM SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 2 SEMANA 4 SEMANA 5
LMMJVLMMJVLMMJVLMMJVLMMJ‘V
“=~resencia fisica de plagas vivas 0 muertas -0 MO SR INCND M~ MO OO RGO v g™ U7 U -
;Tac;aaz;nento u orina sefiales de presencia de O O N NaY WO \“‘0'— T‘O O O MO s O }U‘"‘C wWa
Alimentos o empaques roidos sefiales de ; ? “\O HOWO O m‘\lg MO v
presencia de plagas {dafios, materia fecal, FQFNGNO MO 0 \‘Dm }'b - NO -
ruidos)

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

LYAR)

ANALISIS ORGANOLEPTICO:
MARQUE SEGUN CORRESPONDA PARA CADA PARAMETRO DE EVALUACIGN ASI:

Mormal (N): Sin olor, sin color, sin sabor Anormal [AN): {mal olor, turbia, mal sabor)
ITEM SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANAS | SEMANA 4 SEMANA S
LimMmimMmisivicrimiMid (VL MIMIJIVIL| MM Il V]ILIM]{M| |V
OLOR NSNS E S ECICIRI NG -
COLOR MW INNN [N e N = [V [N N e [N NN -
SABOR NN NN NN NN - Y INTN Y N TN =
ANALISIS FISICOQUIMICO ¥ MICROBIOLOGICO:

NOTA: Se presenta el documento expedido por el ACUEDUCTO METROPOLITANO DE BUCARAMANGA S.A E.S.P
OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:
rReaLizapo PoR: [ kedheme Symedo Hemeq CARGD: mmg‘_\oc!uc\q -

VERIFICADO POR: ':‘Dﬂ \;be;\m \_\9 ﬂé&% / CARGO: ?707%9,\ DG




zUas%

EORMATC DE CONTROL ¥ MONITORED DE LAS ACTIVIDADES DE | conigo: Fenps-001

AT e PLAN DE SANEAMIENTO RACION PREPARADA EN SITIO VERSION: 01
e : PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UnNION TEMPORAL ALIMENTAR + 26

INSTITUCION EDUCATIVA: Traxisco de Posld SPder Sade O51 MES: | ABRIL

FECHA SEMANA 1 'SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANAS
| : 1AL 4 6 AL 10 13AL1T 20 AL 24 27 AL 30

ITEM LTwmimMldivic i mlmiJlvic(miMld]lv]iLim[mlagviL M mfJd

g . DIARIO T
NOTA: Marcar con Una X cuando se reaiicen los procedimientos de Limpieza y Desinfeccion.
Frulas/Verduras /Huevos ' Al wlx (% [ =X | & X XK lxe x| X R| L] w
TTENSHICS T VIETTHE T RETIPIETIES FIdSTCUS x| xix|xe]lx )t.‘.\ X wlx || xix « | X Iy l‘
Licuadora / Estulas w12 | =l | elx e [V IX 4 ele | selae (=]l ¥[xir]}
Mesones . el & xlee (VI Peirix x|~ w| w]x{F+ i}
Equipos de medicidn de masa (gramera - bascula- x lrmim e | eI x e Lix [l %] |~ [ £lx [xil
Canscas de basura ¥ [wir (el [al=< [ Vx| el [ "] el xlxe [¥v] 1
Bafiog y Vestier x % w| el alx] Ux] Al x[={xix[xlelrlix|[+]
Lavaplafos y pocetas <[ m{rlx | xlxeix| x| Ix[=IxIa|=l«[xelx[F] |
Pizos-quardaescobas T xlix = [ xlx]x x| =[x ]mixiRlw] <lelx] !
SEMANAL

Paredes / Puertas / Ventanas/Estantes/Porlones PR3 X X X
Canastilias vy Estibas Y | x Y | x 2 1 x|\
Mesas / Sillas x x ¥
Refrigerador / Congeladar pd X X X
Extractor d [ S v
Teampa de grasa \m} , (N2 na
“gecs
Techos
Lamparas

; eI NN ROECONTROE RN G OLID O :
Marcar con una X cuando se realicen las labores de recoleccidn de los residuos.
TEM SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5
LMMJIVLMMJVLMMJVLMMJVLMMJV
Residuos organicos aprovechables : xix|Xix|x]x|[x X kI | RKIx|[¥xix]|+]N
Residuos Aprovechables x e |x e |2 = [ T\ De I\ R e I [ 2 e [ e I [ e ]\
Residuos no aprovechables w e fwe || x x| x| Yxix[x{xlx]elxlxix] \

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

Nota: Colocar Sl en caso de evidenciar presencia de plagas/ NO en caso contrario.

ITEM SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 - SEMANA 4 SEMANA 5
LiIMIMIJIVILiM[MEI|[VILD| MM SIVIL|MIMII|VILIMIM[J]|V
Fresencia fisica de plagas Vivas o muertas MO M0 |0 IND (BB Ne (ND w0 05 oo JND D (D) R0 [RI0]h6 [0 \
___emenio u orina sefiales de presencia de plagas Kb {ND (18 o |l N0 (e \ PO \ NE | NG {ip (w0 [0 Pl | W00l \
. imenlos o empaciies raidos sefiales de presencia de . \ \ o 0 0 \
nlaras {dafns maferda feral rnidns MO [ND | KD ND |1 |40 |10 ue \HD WO | WOIRDIND O |8 i) b

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

Pre)

ANALISIS ORGANOLEPTICO:
MARQUE SEGUN CORRESPONDA PARA CADA PARAMETRO DE EVALUACION ASI:
Normal (N): Sin olor, sin color, sin sabor  Anormal {AN): {mal olor, turbia, mal sabar) Agua Hervida 5(si) Nino}

TEM SEMANA 1 SEMANA2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA §
L{MIM VILIMIM[I{VILIMIM{JIV]L[MI{M]|J|V]L]IM[M| J]|V
OLOR NN [Ny Nh [nn Vs TeWlde [0}
COLOR NN (NN IN[w v [NINA o niwlwfoiobe (WY
SABOR VI N R R AN TR AN R N YRR YR YA AN
AGUA HERVIDA (ZONA RURAL) il 1?:'08 Cl\é% ml)c w0 oo e (el \po | Ywo [wo [0 e [ald | [iyOie O] 1
NOTA: Se presenta el dacymento expedida por el acueducio municipal da Bucaramanga y.ge toma pH y cloro en las sedes educativas de manera semanat.
SEMANA1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5
ITEN LimimlafviimmjoivicsjM]jJiviL [ mimjJJVILIMIMjJIV
pH {6.5-9.0) —|—t—=k31 4= =] s~ Y~ |~ |= [~ Ppoi—= |
Cloro (0.3 - 2ppim) — =10 = [~{= o]~ [- agl-1-1- [—phsi— |~
OBSERVACIGNES Y ACCION CQRRECTIVA: n R .
REALIZADO POR: 7O0vONS  [dawiy M-/ CARGO: - Hmpolodord .~
VERIFICADO POR: "\ ) Gyt HpeSed v - CARGD: o DO 7
’ Y




24055

FCTA-O1
. FORMATO DE CONTROL DE TEMPERATURA EN PLATO SERVIDO Veraion 1
PSP R) LIMENTAR
gl RS RPS ALMUERZO Estado: Vigsnte
RPS COMPLEMENTO JMIJT Efaborado: 05/01/2026
INSTIUCION EDUCATVA | 55, gpaasco ofe v la S ider , , ARO 2026
SEDE EDUCATIVA A Ve MES ABRI
GRUPO DE ALIMENTOS ’ ! ’
DIA MENU litos
6/04/2026 ,j
716412025 Z
BI0412036 5
8/04/2026 4
1000412026 o3
13/0412026 PA x 720" | x 2" x | M e b R - — it x | 47
14/04/2026 7 x | 227 - - x | 69|+ | &8 - - x i 12 x | 29"
.......... 1510412026 —_— —_—] — — —— Jun- — — | N
7 . . -
160412026 | & x|~ — x | 327 =« |69 | x | 68 x | 13 x| 427
17104i2026 —_— —_— e | — —_ bl | = | — | — e | e [ e
s | O ) leg'l -~ | x | FH' | ¢ | #F2| - | = x | 12" | x | 14
20042028 | A ) 120 | = |~ |« |62 | x |32 | x | RO | X | t¥ | x | /2 ’
24028 | 44 x |2270 % | 2"l x [ 3071+ &8’ - - x | /37| x | i’
K v - - . -
s | 43 |~ | 2| x | 07| x| 33| x | I x 13 | x| 10 | X 130
aians | 42 | x |68 -1 = | x |68 | £ | O — | — x | #| x | /¢
. 4 £y 3
2710412026 fj < x |30 | — | — (X 1{7? 2l x | 6g | - | — x | 13| x| 12
20042026 Ly ool | X |69 | % 127 —| —| x | | —1 — | X |12 | X 197
20042028 | 4 & ¥ Wi~ i— | x 17 x| 6 | » | AT 1w |4 2 | x | A0
wioszozs | AQ | w || - | - x [ 6a ] x | W x| W |x [42 | x| M ’
Realizado por: Verificada por: K =
P Zorany  Aamo *}P i P D ol /po n 89 -
Eszfnﬁasti lemperatura debe relizarse ai afimenlo en PLATOIVASO SER! , Intraduclzndo fa punla det lermomelio de punzdn da forma direcla (Termomesko debidaments deslafeclada para cads abmente}
OBSERVACIDNES:
Apllca para el ment: correspondienie donde se siva el queso
-+ Apllca para ol mend sorrespondiente donde se si sltva leguminosa o grano
HLos ali refri dos (jugo — ladas) s¢ sirven a temporturas no mayora 15°G.
IEl producio 12rminade (proleinas, cereales, lubdreuios, granos) st zirve A temperatura mayer a 60° G




2dog 6

¢

FORMATO DE GONTROL Y MONITOREO DE RESIDUOS DESCOMIDE|CODIGO: FC-002

EQNMENTAH
= RACION PREPARADA EN SITIO VERSION: 01
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA ARO: 2026
UNION TEMPORAL ALIMENTAR +26 )
INSTITUCION
Frapssce de ?adc\ > Hméef 6€Ae6 MES ABRIL
1 6/04/2026
2 7104/2026 4l kg
kY 8/04/2026 /\ FC\
4 9104/2026 9 K;;

i
fE
‘Jl,ﬁ.

A
9 14{0412026
7+ 2 Ky
10 15/04/2026 ——
11 16/04/2026 2 1% g

15 200042028 < 1) xq
16 2110412026 10 2 kg

17 22/04/2026 R { xq

18 23/0412026 13 ' A llz_‘hcr
R 2410412026 17, Ag

T

i
B .4:
22 2710412026 A4} A kg
7 2810412026 Especral 4 k9
2 ,
24 2910412026 AR £ Kg
25 30/04/2026 AR —(q ~

REALIZADO POR: ?,0 \“‘anij C{))Om@ _P ye : CARGO: *f)aﬁapu?acfom”
¢ i . i hl
VERIFICADO POR: D(’MJ\;Q&Q ,-Qm 00D / CARGO: %‘}?@ 5 (}'f
s :
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FORMATO DE CONTROL DE TEMPERATURAS DE EQUIPQS CONGELACION Y |
REFRIGERACION :57;'1::315
ABRIL | 2026

lff~¥(&r\0§ _ nOeC ‘8@_&@ & -

CONGELADOR #1.

T2 IICIAL| T° FINAL,

=

V|

¢

|

W oy b

o

n |5 6 |4 16 62 b1 ¥ |09’ L33 169 168 A
2 1 3 1515 16" S Lis3 1158 FI4G 06 |- 165 L 16§
31515 |6
5°| 5

REALIZADO POR: B 2 ora ﬂ‘U rﬁ amo VERIFICADO POR: ) b f\ﬁ}m
CARGO: qjﬂ nl}_’) u\acl_& A 4 CARGO: 81 -’Y\lP\ Q ;QW),

OBSERVACIONES:

1, Registrar en e formate (en nimera} ja informacién segdn la temperatura marcada per e! termometro

2. L.a informacién se registra al inicio y al final de Ja jornada [aborai.

3. informar al supervisor en caso de que se presente novedades con la temperatura de equipos

REFRIGERACION: 0°C A 6°C CONGELACION: 6°C A -18°C

EL DARIO DEL EQUIPG SE DEBE NOTIFICAR A LA EMPRESA EN EL MISMC MOMENTO DE COMPROBAR LA FALLA. Los dfas sabados, domingos, festivos v de no
clase deten reportarse segln correspondan.




24088

FORNMATO DE CONTROL Y MONITOREO DE RESIDUOS

CODIGO: FCG-002

Elvenran SOLIDOS Y LIQUIDOS
RACION PREPARADA EN SITIO VERSION: 01
SRGGRAMADE ALTMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNION TEMPORAL ALIMENTAR +26
wsTiucion [Franusco de Pavia MES ABRIL afo | 2026
EDUCATIVA:

| Resipto

S 11QUIDos DE

No.| Ly (Limpieza de sifones)
I i n"‘u’r’-la'x
1 6/04/2026 x
2 710412026 x
3 810412026 x
4 9/04/2026 x
1010412026 x

12 17104/2026

8 | 13/04/2026 G v
9 | 140412026 7 %
10 | 1500412026 |

1| 1610412026 3 2 &g, 2K - «

15 | 20/04/2026 g 1 2 xq A £ AD0 m! X
16| 2104206 | 4 2 k9 o« - X
17| 22/04/2026 44 4 £9 4 K - x
18] 23/04/2026 43 4 Y2 kg 2k AP0 m/ >

240412026 | A2 4 kg 200 200 m/ x

221 27/04/2026 U 42 k9 4 & - x
23 28/04/2026 gspgﬁ,g/ 3 kg 200 s - X
24| 2010412026 18 4 ka ty kg 160 m| s
26 | 3010412026 A9 2 00 qrs — x

REALIZADO POR:

CARGO: "Qanipu{aclora.

VERIFICADO POR:

CARGO: %4m3 B&QQ
\
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ay -
JALIMENTAR

FORMATO DE CONTROL Y MONITOREO DE LAS ACTIVIDADES
PLAN DE SANEAMIENTO- RACION INDUSTRIALIZADA

CODIGO: FPSB-01
VERSION: 01

UNION TEMPORAL ALIMENTAR + 26

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA

LIMM|J ]|V

Pisos

Canecas de residuos sélidos

Mesa / Mesones

INSTITUCION EDUCATIVA: - MES: ABRIL
1 £ RS b ol Sede
FECHA SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5
LiMmiMJIV]IL MM J{VILIMIM| | VILIMiM| IV

T

i

NOTA: Marcar con una X cuando se realicen los procedimientos de Limpieza y Desin

R P
< B PP
< < <
(<
e
PP

< < P [
< [ |

Silias

Puertas

Estibas/canastillas

. ‘aredes

N

Equipos de refrigeracion (Si aplica)

Techos y Anjeos {Si aplica)

BESE EAs

Marcar con una X cuando se realicen las labores de recofeccién de fos residuos.

ITEM

SEMANA 1

SEMANA 2

SEMIANA 3 SEMANA 4

SEMANA 5

LiMIM]J

Residuos orgdnicos aprovechables

Residuos no aprovechables

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

v

M| 4 M| M| ) MEM]J

M[M]{ J

A KIXIX XXX

ALX

ALX
KX

<[>

A XA XXX

L

XX

Nota: Colocar S en caso de evidenciar presencia de plagas/ NO en caso contrario. Se debe especificar en la casilla de observaciones el tipo de plaga a controlar.

ITEM

~asencia fisica de plagas vivas o muertas

... -~Cremento u orina sefiales de presencia de
plagas

Alimentos o empaques roidos sefiales de
presencia de plagas (dafios, materia fecal,
ruidos}

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANAZ SEMIANA 4 SEMANA 5

LMMJVLMMJVLMMJVLMMJV]LMMJV
NO[ O NOING INATND] N AN — I NDNOTNEINDIEO fiv| ol Nl io] —
INOIND | NOIND IND INEIIND| —~ [INOIINONOING IINOING [valND| Ng =
mmgmmmmmvmmmmmmmmm“

ANALISIS ORGANOLEPTICO:
MARQUE SEGUN CORRESPONDA PARA CADA PARAMETRO DE EVALUACION ASI:

Nermal {N}: 5in oloe, $in color, sin sabor

Anormal {AN}: {mal alor, turbia, mal sabor)

SEMANA 1 SEMANA 2 SENEANA.?' SEMANA & SEMANAS

ITEM LiIMmim|rpvictIiMmMmislvierimimlilvioecImMmim{Ilvivorimim] g v
OLOR L NN NI INTNGN NN = TNON NN NN OINN TN -
COLOR NN NN NN NN = NN NN NN N =
SABOR AN ININ B INININ NN TN NN INININENT -

ANALISIS FISICOQUIMICO ¥ MICROBIOLOGICO:

NOTA: Se presenta el documento expedido por el ACHEDUCTO METROPOLITANO DE BUCARAMANGA S.A E.5.P

OBSERVACIONES ¥ ACCION CORRECTIVA:

REALIZADO POR: T (o Fipe 14wl

carGo: Manjpuld -

VERIFICADO POR"] ") ﬂ;)&!&;\ %@\OQ@
\

1
CARGO: %\)’iﬂ\l\\\f‘){) CCh
X
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£ i
o
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&

FORMATO DE CONTROL Y MONITOREQ DE LAS ACTIVIDADES {CODIGO: FPSB-01
PLAN DE SANEAMIENTO- RACIGN INDUSTRIALIZADA VERSION: 01

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNION TEMPORAL ALIMIENTAR + 26

INSTITUCION EDUCATIVA: 6033"6\\}@ CQ\% ORANEC 4] MES: ABRIL

FECHA ‘ SEIVMIANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 _ SEMANA 5

lald /] 62D 113 =113 470 =12 A 2x Ay

ITEM

Lim|m|y|viL|immlafviLimipm]iivic{MmMpFIViLIMIM{I|V

Pisos

Canecas de residuas sdlidos

Masa / Mesones

Sillas

Puertas

““stibas/canastillas

“paredes

Equipos de refrigeracidn (5i aplica)

Techos y Anjeos [Si aplica)

Marcar con una X cuando se realicen 1as labores de recoleccion de los residuns.

CTEM SEMANA 1 SEMIANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA S
MMl I[V]E{M[MPIVILIM{M|I]|V
Residuos argdnicos aprovechables X)( - K D( b 3<| .;._ X ! K Lo
Residuos no aprovechables hyes | oam | o | 'ﬁ 5{ \ 8 X}(“}( X |

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

Nota: Colocar St en caso de evidenciar presencia de plagas/ NO en caso contrario. Se debe especificar en la casilla de observaciones el tipo de plaga a controlar.

ITEN SEMANA I SEMANA 2 SEMIANA-S SEMANA 4 SEMANA 5
L | MM _3_“)/‘ LimMm{mM|J ViLimM MJ- ] V]iLimM{M|J V{L|M[IM}J v

___resencia fisica de plagas vivas o muertas A IS N N NN Nﬁl\(k) Dt S TE T e P e R XS RIS N‘r}m

Excremento u orina sefiales de presencia de 0 o T g % A -

alogas 50| LGP eiNae] | 1] 4 kO WO ] wolhichd

Alimentos o empaques roidos sefales de

presencia de plagas (dafios, materia fecal, \30 \AQ\JO ‘)0 ‘p NCK\}O(\ﬁ ‘0(] \ )] ‘.]0 g)\)ﬁ ‘QQ "\\p @OMQ@ .

ruidos) “]

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

ANALISIS ORGANOLEPTICO:
MARQUE SEGUHN CORRESPONDA PARA CADA PARAMETRO DE EVALUACIGN ASi:

Normal {N): Sin olor, sin cotor, sin sabor Anormal {AN): {mal olor, turkia, mal sabor)
TEM SEMIANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 ) SEMANA 4 SEMANAS
LfMM[J|[ViLIMM|IJ|V]ILIMM[I|V]ILIM M| JIT]VIL I MIM]J] |V
OLOR NN N MR R M N N MR RN
COLOR ' P [y YW [V W N RS Sy [ w N [N~
SABOR v W[ [N NN W ({8 [ [w [N Ny | YIS [N

ANALISIS FISICOQUIMICO ¥ MICROBIOLOGICO:
NOTA: Se presenta el documento expedide por el ACUEDUCTO METROPOLITAND DE BUCARAMANGA S.AES.P

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

REALIZADO POR: '_[jm K-CA' \r\Q\[\ T\e 'e) TdOT\Q;Z; CARGO: ANY) po\cqclov C,
VERIFICADO POR: K,‘ﬂ — ,@j A Secrer CARGO:  SIferu(0y -
U 7 '
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FORMATO DE CONTROL Y MONITOREO DE LAS ACTIVIDADES DE
PLAN DE SANEAMIENTO RACION PREPARADA EN SITIO

CODIGO: FCMPS-001
VERSION: 01

p L oy g
ST PROGRANIA DE ALTMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
_ UNIDON TEMPORAL ALIMENTAR + 26 .
NSTITUCION EDUCATIVA: S e S ) CCB&Q!')HUQ MES: ABRIL
FECHA SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5
1AL 4 6 AL 10 13 ALA7 20 AL 24 27 AL 30
ITEM TTM M J IV CIMimM ]V

LIMIM{J}V

=)
b
A

LIMIM|JV

0

NOTA: Marcar con una X cuando se realicen fos proced

mienfos

de Limpseza ¥ Desmfeccmn

rutas/verduras /Huevos

PP

l

icugdora { Estufas

Aesones

‘quipos de medicion de masa (gramera - bascula-

~anecas de basura

Jafios y Vestier

A I [ L

avaplatos y pocelas

H A4 % ¢ [

‘isos-quardaescobas

K
?'L
b, S
®
1
!
N
"
%

X < b e e
b KA [ AT [ [

PR AP A E
iR A e 7R

KA PR e K
I [ 1K [
2[5 {od B o T 154
4 [ 741 1 LA AP

b P D PP B K PR X
X X I X i B X
T KK R

AR PO R

=
T

ok
m

aredes / Puerlas / Ventanas/Estantes/Poriones

Janastilas v Eslibas

=t

L]

Apsas / Silias

2efrigerador / Congelador

. actor

P M

TpThatgrasa

R R e RIRFE b e

PO IR PR | IXE RS I X

G’!IQE%'US— . i

‘echos

amparas

Marcar con una X cuando se reahcen Ias Iabores

de recoieccmn de Eos

residuos.

ITEM SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA §
r ] LIMIMIJV]IL[MIMIJyVILIMIMpJIVILIMIMJIVIL[MM|J|V
Residuos organicos aprovechables X E A TR D PATR LA KR I IA I X e [ X %
Residucs Aprovechables X YA X PR RK KKK [ XX |5 | ¥ %
2esiduos no aprovechables X YEX R AKX X XN I X s x| x|

DBSERVACIONES Y ACCION CO.RRECTIVA:

Nota: Colocar Sl en caso de evidenciar presencia de plagas! NO en caso contrario.

ITEM SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA §
_ _ LIM{M|J|VILIMIMIJIVILIM[MJ|IVIL|IM[M[I|V]ILIMIM[J]V
’rer “~cia fisica de plagas Vivas o muertas [ no[Ne (WO INO e vo WD NOIMO| Y o INaNoRO ol Mol acsslia
&(_ znto u orinz sefiales de presencia de plagas | NoWe M INN INONO NONO | | TNOIMORIO M [MOINGLAOHN ai
imiz” 0 empadques roidos sehales de presencia del: =
lanay . afing materia fecal niidng) ; ‘\b O NO MO NO \[)NO NO NO r‘b HORC NO NO MO KOy ANQ)

)BSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

ANALISES ORGANOLEPTICO
MARQUE SEGUN CORRESPONDA PARA CADA PARAMETRO DE EVALUACION ASL:

Normal (N): Sin olor, sin color, sin sabor

Ancrmal (AN): (mal olor, turbia, mal sabor} Agua Hervida S(si) N{no)

ITEM SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5
) LIMIMIJIV]IL[M{M]J|VILIM{MII]VIL|IM[M[J]V
LOR: U VR S EXW TN N Y I T T N Y N YR YA
JOLOR NN T I i v [N N N TN I Pt [ T [
ABOR N EN N S O (S N N E I N P A S N Y YA N Y
\GUA HERVIDA (ZONA RURAL) Lol RS ANA NG IOARANAWALT [0 A WA WANALA Al [VA] T
NOTA: Se presenta el documento expedido por | acueducto munici -al da B cﬂ ramangs vlse foma pH y cloro gr las sedes educafivas de manera semanal.
TEM SEMANA 1 I SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5
o MIJJTVILTMIMIJ]VILIM[M[J[V]L[M]|M] ]V
H (8.5-9.0) ~ N QLS | FTE I VI AN~
>loro (0.3 - 2ppm) N T B N Hes] N ot

JBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

N

EALIZADO POR: Teyly NGy S Y g~

-

/ERIFICADO POR: (R g

CARGO:

CARGO: (e vWOONCICIO) YOy

P

T




- 76062

uT . |FORMATO DE CONTROL Y MONITOREO DE RESIDUOS DESCOMIDE |cODIGO: FC-002
;E\}CQAENTAR_i

RACION PREPARADA EN SITIO ' VERSION: 01

bHOGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNION TEMPORAL ALIMENTAR +26

Jre‘ D(‘ua_' MES ABRIL

ANO: 2026

INSTITUCION
EDUCATIVA:

1 51'04;'_2.625
2 110412026
3 B{04/2026
4 9/04{2026

10104]2026

: -i! H ',-.-\ \nﬁh :
1310412026
g 14104/2026
10 16/0412026
1t 1670412026
12 1710412(}26

15 201042026
16 21/04/2026
17 2200412026
18 23/04/2026
19 24!04!2026 ‘

% mosws | A
231 - 28/04/2026 MENO pﬁP@C( Ql QF \kﬁ

24| 20042026 18 AR

25 WOA2026 1C4 - O b‘

e

‘} g -, - s%
W e i ,gg,;ﬁ
e .ﬂﬂmfﬁh L ﬂ cn
ﬂ%‘igﬂﬁ%«‘w“ R g‘ﬁi 5§L i e % sf e

REALIZADO POR:

e

CARGO:

T ONCa Sooaed\ oy 7 lmﬁ\r;o\crbcf

VERIFICADO POR: KW Lomare= ~ |carco: W e
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FORMATO DE CONTROL DE TEMPERATURAS DE EQUIPOS CONGELACIONY
REFRIGERACION

uTt
f) ALimMENTAR
YES

Verslon 1
C5{01/2026

, iEAl;zADO POR: ,—\-(.\_\_‘ C\ml SC,\(‘t(\\mr(\J /}"ERIFICADO POR: o l 6\/\@’_&[\@ [C)\ma
ARGG: ~|CARGO: .
et PONA QX £ Sypontsce—

OBSERVACIONES:

1. Registrar en el formato (en ndmero) [a informacién segun la temperatura marcada gor el termometro
2. La informacidn se registra al inicio y al final de 1a jornada laboral,

3. Informar af supervisor en caso de que se presente novedades con la temperatura de equipos
REFRIGERACION: 0°C A B°C CONGELACION: 0°G A -18°C

clase deben reportarse segln correspondan.

EL DARG DEL EQUPC SE DEBE NCTIFICAR A LA EMPRESA EN EL MISMO MOMENTO DE COMPROBAR LA FALLA, Los dfas sibados, domingos, festives y de no




2@\@65&

1.4 KlvienTar
Fis

sOLIDOS Y LIQUIDOS

FORMATO DE CONTROL Y MONITOREO DE RESIDUOS

CODIGO: FC-002

RACION PREPARADA EN SITIO VERSION: 01
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNION TEMPORAL ALIMENTAR +26
INSTITUCION _
6 \ MES ABRIL ANO 2026
O YOO

EDUCATIVA:

6/04/2026

@
2 7104/2026 7 &
3| 8/04/2026 3 ) %,
4| 9/04i2026 4 2 q 4 Lt w
5| 10/04/2026 o) 10 & ) X

8| 1ai042026 & 195 © 1T RS

9 | 1410412026 = (9 =+ U b
10| 15/0412026 & \ 2 ) AL+ )ﬁ
111 160412026 i 109 - O *®

12 17104/2026

15 20/04/2026

11 B D AL X
16| 2110412026 19 q A 1 0
17 | 2210412026 AP 10 @ 1(+ Y
18| 23042008 | () e e Al s
19| 240402028 | ) 2 10 104 %

{01202
22| 2700412026 A2 - ) 104 X
23| 28i0412026 g’f@& ol ) S Al X
24| 2910412026 1R '.), & Atk %
25| 3010412026 A9 10 ) O X

REALIZADO POR:

CARGO:

naniPOLCCIOre,

VERIFICADO POR:

3 n_; MOeey  Soaned it /

CARGO:  E gt
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FORMATO DE CONTROL DE TEMPERATURA EN PLATO SERVIDO 5:;:;?11
RPS ALMUERZO Estado: Vigenle
RPS COMPLEMENTO JMT Etaborado: 05/01/2026
INSTITUCION EDUCATIVA 6(‘)6 1o oode {5t b@ : ANO 2026
SEDE EDUCATIVA Fas . MES ABRIL
GRUPO DE ALEMENTOS
DIA MENU 0 éEOR o i
x J1ra | x [ 1e0 | x Ttee X [ 1ro)
6042025 | A x 663 — x 110 | x 7’(
7042028 | ) X RO | A fABg | A 1 A1
81042026 f) SR, Ol=~—T X110 A 12
anazs | £ ¥ A0 A P40 X |10 [K |44
10/0412026 ) w |30 —— <111 |x |12
1042028 | 5 K EF O~ Y12 I T
14104/2026 | ) '}k :]7, L\ ~ TQ ‘/1 I\ \L 1 2
tsoai0z6 | YA 21K 7.0 X0 1A 12
o002 | (] X oAl —— | A1 18 10
1710412026 ] :
200412026 | 4| X A2.4] x 140 [ x |47
20042026 | A7) w« Ru.b x| M x| 1]
2200412026 | (E’ < :[L6 Ul = :}Gl Ll = /t 1 A L
wioamzs | Y, NP Syl —T— Ao N
2042026 | 5 x Y} 4 x PRLL < 1o X< [+42
20042028 | A7) x_[39.0 % |44 > |13
280412026 gfgl\\;()t ‘o % A0 x 192 |.x |4 e
onazezs | AR <« BO) % 1864 « |10 | x /]
aadaozs | A X Bl % O] x |14 X D
Realizado por: Ciane  Seeioed oy por \Grarole (Daen d

PROCESQO:

Latoma de temperaiura debe realizarse o allmenie en PLATOAASO SERVIDO, | do la punta del

CBSERVACIONES:

=+ Apiles para el mend correspondiente donde se shva el quese

== Aplica para el mend sarrespondiente donde se sl sirva lsguminesa o grane

HLes siimentos refrigerados (juga ladas) so sirven a p as no mayer a t5°C.

HEI prod inade (proleinasz, lubgrzules, granoch e sirve 3 temperatura mzyora 60° C

o de punzén de lerma diresta (Termoamelro debidemenle desinfeclads para cada allmanto)
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FORMATO DE GONTROL Y MONITOREO DE LAS ACTIVIDADES DE | coDiGO: FChips-001
PLAN DE SANEAMIENTO RACION PREPARADA EN SITIO VERSION: 61

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANG
UNION TEMPORAL ALIMIENTAR + 26

INSTITUCION EDUCATIVA: Jopee ELieCer  GAVTAN  A- ABRIL
FECHA SEMANA 1 SEMANA 5
1AL 4 27 AL 30
ITEM L{M[M| IV

LIMIMIJ Y}V

LiM[M| IV

U
f= 15
E

LiM{M|J[V

NOTA: Marcar con una X cuando se reailcen los procedlmlentos

—

piezay Desmfeccnon

Frutas/Verduras /HUEVOS

Licuadora f Estufas

Mesones

Equinos de medicion de masa (gramera - bascula-

Canecas de basura

f

)

Barios v Vestier

L avaplatos v pocetas

Pisos-quardaescobas

vl e 7% 3 o [ [ o
SIS T T [ IR
s |5 | A A K DA PP
[P P I [ B T

3 e o |21 PR P
ﬂxX?‘;cﬁéKX
PP I [ e e e [
w R A | AP 2

}?if

AR || o P e 3
e, (P [ |2 [ [ P

X
=
=
—

L | etk e e e [ [

Paredes / Puertas / Ventanas/Estantes/Portones

/E}exxxxx?cxx
%

L~

f

L~

Canastillas y Estibas

£

I

]

Mesas / Sillas

Refrigerador / Cenaelador

Extractor

;‘ggxﬁ w3y IRl e e PR

TRl e e ] Db [ e [ < B
iy

Tramog de grasa

2T bs s ﬁxKxExxxx
RN xxgxxAxﬁk

lTEChOE.EH —

il
41

arcar con una X cuando se realicen las la ores de recoleccion de ios res1duos.

SEMANA 1 SEMANA 5
| ITEM L Ml J M M JIVILI{MIM{JIV
Residuyos organicos aprovechables X XK A XA AL O XX ™
Residuos Aprovechables X LR x LI i I XX (A Ix 2]~
Residuos no aprovechabies x ). .4 +* KIAIA| R AR AR

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

Nota: Colocar Sl en caso de evidenciar presencia de plagas!/ NO en caso contrario.

ITEM

SEMANAA

WM]J]V

Pre=ancia fisica de plagas Vivas o muertas

.mento u crina sefizles de presencia de plagas

Aiiritenios o empaques roidos sena!es de presencia de

Normal (N): Sin olor, sin color, sin sabor

%16

ANALISES ORGANCLEPTICO:
MARQUE SEGUN CORRESPONDA PARA CADA PARAMETRO DE EVALUACION ASI:

Anormal (AN): (mat olor, turbia, mal sabor) Agua Hervida S(si} N(no}

SEMANA 1

SEMANA S

LIM|M[J]|V

MIM|J

el S Y

1y =

p [w [N

& e
=T (=)<

%CCL‘.:—
Z'?itt -

L
3
[SRESHE NS
a
U

PP gk

[
7
{

gl

SEMANA 1

r el acuedycto municipal de Bucaramanga y se foma pH y cloro en fas sedes educ manera semanal.,

SEMANA 5

M{J|V

| ITEM
OLOR
COLOR
SABOR
AGUA HERVIDA {(ZONA RURAL)
NOTA: Se presanta ¢f documento expedido p
ITEM
pH (6.5-9.0)

Cloro (0.3 - 2ppm)

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

REALIZADOPOR: M e ca™~  Fopetd

Vlaniducopol.

VERIFICADG POR:  Angdres  Rlvaredg.

Soprrvisor,
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FORMATO DE CONTROL DE TEMPERATURA EN FLATO SERVIBO §§;2f1
EELME”“‘R RPS ALMUERZO Estado; Vigenls
RPS COMPLEMENTO JMIJT Elaborado: 05/01/2026
INSTITUCION EDUCATIVA Torce Fuccecr GAITAR: ARO 2026
SEDE EDUCATIVA Gnarran A MES ABRI
DIA MENU :
[ X | X
6042028 | ] y X e
042028 | 9 b4 X X
BOA20Z6 | X * X
onazezs | 4 X X X
1010472026 | S X by A
131042026 | G £ 639 % | 19e]| x S %
442026 | G Lleg| — — | % X
1510412026 —_— b = - — T
16/04/2026 1553 Y. b g{o — —_ ¥ &) "
17104/2026 —_— | = — | —~—] —] = -
00420 | 9 X1 &3Sl — | -~ X P eN®| R 4°| —| — Al 122 X | 13°
sz | 10 | X [ 83°] = |« | XJG5%| ® | €3 | N1 62°| A | 14O X | 12°
2210412026 [ K GSO X { qo K Ca.‘?)o % qu — _ . 13 [ x | qo
2042026 | |3 Kley?] & [ 139 L | 69 & | 629 K| ey®l Al ¥ %1 13 ©
24/04f2028 it ® 650 —_ ~ 7~ 63‘9 P .(;Q,D — — Al 30 i Iy et
242026 | | X 16 Ole | = | Xles®| 2ieR] - | = < | el 30
moms | 19 | K1 62°| — | = | x| 69| x|620| x| 63| X | 13°) x| 14
oaozs [FRENE o K [02° ] R 139 x |60 | % |63°] — | = | x| 2% v | 3
so042028 |y Xl |~ | - | X |63~ k|~ * 11271 x iz

Realizado por: MH’EI A FG\’ZEEO

Verificado por: _A . (l S A\u an f)eio_

PROCESO:

CBSERVACIONES:
“* Aplica para &l mend eomespondiente donda se sifva e queso
= Aplica para ¢! mend correspendlante donde se si sina leguminosa ¢ grane

Latoma de lemperalura debe realizarse af almento en PLATONASO SERVIDO, Introduciendo la punta del termémelro de punzdn de forma directa (T 1 I Hte desinfectado para cada

HLos reftl dos (Jugo - ladas) s¢ sirven a temperaturas ne mayor a 157G,
WEl produsto i Ar Inas, cereales, tubérculos, granes) 5 sirve a temperatura mayer a 60" C
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FORMATO DE CONTROL DE TEMPERATURAS DE EQUIPOS CONGELACION Y

REFRIGERACION

Version 4
050172026

@
ALIMENTAR
268

ABRIL

Force

7 NEVERA #2

7o NICIAL | T* FINAL

REALEZADO POR: /\17 v e Foreezd 7

VERIFICADO FOR;

CARGO:

Y AR POLADO £

P

Fd

CARGO:

Andess  Avdaads”
Supuu‘io or. i

QOBSERVACIONES:
2. La informacién se registra al inicio y al finat de |a jornada laboral.
REFRIGERACION: 0°C A 6°C CONGELACIGN: 0°C A -18°C

clase deben reportarse segdn correspondan.

1, Registrar en el formaie (en ndmero) ta informacién segin [a temperatura marcada por el terrmometro
3. Informar al supervisor en taso de gue se presente novedades con la temperatura de equipos

EL DANQ DEL EQUIPO SE DEBE NOTIFICAR A LA EMPRESA EN EL MISMO MOMENTO DE COMPROBAR LA FALLA. Los dias sabados, domingos, festivos y de no
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UT
ALIMEMNTAR
2B

FORMATO DE CONTROL Y MONITOREO DE RESIDUOS
SOLIDOS Y LIQUIDOS

CODIGO: FC-002

RACION PREPARADA EN SITIO VERSION: 01
PROGRAMA DE ALIMENTAGION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNION TEMPORAL ALIMENTAR +26
INSTITUCION | Jorce «crecee / MES ABRIL aflo | 2026
EDUCATIVA: GAarad A

RESIDUOS LIQUIDOS -

RESIDUOS LIQUIDO * | =2
(Aceite) miit” o -1

08 LIQUIDOS DE
] i"de sifones)

1 £/04/2026

1 — o= +
2 | 710412026 7 -0 X
3 8/04/2026 3 30k 3.7 kq _ 0 — X
4 9/04/2026 Jf 2 6k 7.5 ]a':, - O - IS
5 | 100412026 < 1.7k 2.6 kq —_ O - 4

‘D.
5| 1304202 G 2.5k 7.0 Ky - O A
, .
9 | 14/04/2026 3} 2.0 kq 3.0 ky -0 e
1 |
10| 150412026 — —_— — — —
11]  16/04/2026 5 3-Okq 2.3kq — O~ %

24{04/2026

15 | 20/04/2026 9 —_— — X
16 | 21/04/2026 WO —a — R
17| 2210412026 f L —_— - e
184 23/04/2026 13 -0 — A
X

22| 27/0412026 g 3.0 ¥ 2.5 ky — O — X .
23| 28/04/2026 (B 2.5 kg 2-0kq —_— X .
20| 200412026 | DAEST 3.2 Ky 2-3 kg -0- X.
25| 30/0412026 a gAY e 2. Sy - - X

REALIZADO POR:

Foeceern

CARGO:

/‘?AU;PU cabOR .~

VERIFICADG POR:

Ao odo

-~

CARGO:

Su pew‘? 20,

-
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uT .
ALIMEHTAR
EE :

'|FORMATO DE CONTROL Y MONITOREO DE RESIDUOS DESCOMIDE

CODIGO: FG-002

EDUGATIVA:

RACION PREPARADA EN SITIO VERSION: 01
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA ARIO: 2026
'UNION TEMPORAL ALIMENTAR +26 ’
INSTITUCION
Joece Ericcee Gamrrs A7 MES ABRIL

e T R T

1 610412026 1 1S kg,
2 7104i2026 2 3.2 lAas
3 Bi0412026 3 2.0 Kq‘
4 910412026 A 2.5 qul_
5 10/04/2026 5 5.0 K

B A 2.8 tq
9 1410412026 + 2.0 ka
0 1510412026 — —

11 1610412026 R 2.5 kq,
12 171042026 — .

15 2010412026 9 2-¢ ¥g
16 21104i2026 10 2.8 Kq.
17 2210412026 it 3.6 ko
18 2310412026 13 3.8 ¥q
19 2410412026 12 35k

2z 2710412026 K2 2.5 kq.h
2 2810412026 & 2.9 Xq
2 2810412026 Meoe  ESPeci AL, 2.3 kg
25 30/0412026 19. 2. HC3

REALIZADQ POR:

forcrne®

f?»fzrm\rr

MprarpolADQb<

VERIFICADO POR:

iﬂ‘ﬂcﬁ\ré:ﬁ

AIQGrmclo/

o
DLpELr vﬁéor./
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CTODTOU T o}

FORMATO DE GONTROL Y MONITOREO DE LAS ACTIVIDADES

001

AR DE PLAN DE SANEAMIENTO RACION PREPARADA EN SITIO VERSIAN: a1
e ' PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARANMANGA
UNION TEMPORAL ALIMENTAR + 26
INSTITUCION EDUCATIVA: Jorae Elfecer Gatrdn Sede B. 7 MES: | ABRIL
FECHA SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5
01 AL 04 06 AL 10 13 AL 17 20 AL 24 27 AL 30
ITEM VITTW ][IV

Frutas/Verduras fHuevos ik e I RIK X MNEAFSEIEA IR d T e
Utensilios / Mensie / Recipientes Plasticos FIXIR [ KX K RIK | I X I [ |~
ticuadora / Estufas X I IR ki ) KX R XK K |~
Mesones KIRIR]RIX =1 | —FXIR| KR KIWR| ML |~
Equipos de medicion de masa (gramera - bascula- XX IR IR TR I X IR R IR RPN I 1K | =
Canecas de basura w X e b x I x [l X ¥ I XX P x| XX [ &b~
Barios v Vestier Xl dedx v [ ®I =X XRITR|I IR | K ) —
Lavaplatos y pocetas eIkl IX]= R % IX |2l R RIK|KR[K]—
Pisos-quardaescobas I I m I X I = IR K| XX R PRIR[ XX |~
Paredes / Puertas / Ventanas/Estantes/Poriones X X~ KN X [—
Canasfillas vy Eslibas ¥ T Y X N X |~
Mesas / Sillas Y K= K >y S e
Refrigerador / Congelador N X N K= JEES YRS =
Extractor N | WA NI N NN -
T pa de arasa NA N A \MA‘ —
Anqeos = =
Techos
Lamparas

ITEM

Residuos organicos aprovechables

Rasiduos Aprovechables

Residuos no aprovechables

SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 4 SEMANA 5
LIM|MIJIV|L|M|M][J LIMIM]JIVIL | RIM]J]|V
i X Al Xk % | x| < x I x e x [=
o <X x]|X * X% e I x DA
ESEIESES XIR[w | rix]x] x| %|X]—

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

Nota: Colecar St en caso de evidenciar presencia de plagas/ NO en caso contrario.

ITEM

;encia fisica de plagas Vivas o muertas

Excremento u orina sefiales de presencia de plagas

Alimantos 0 empaques roidos senales de presenicia de

SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANAS
LIMIMEJTIVIL I MIMIJITVILIMIM|J][VILIMM{JIVILI[MIM|J|V
i g Mg | Nef mgl o] mn| — (Vg | | No[Mebde | Mal /e No | Mol Mo | o] —

Mol Nel we ] vg| Mg | = [Wo] — | Mej NeiNg | Mol Mg N [ Mo Me [ap] —
Hnolne Nejpo|No| Moo — INg | = [na} Mol Mo | Me {me [odp [ [ fvg| —

Normal (N): Sin olor, sin color, sin sabor

ipnlaoas (dafns maferia fecal ruides)

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

ANALISIS ORGANGCLEPTICO:

MARQUE SEGUN CORRESPONDA PARA CADA PARAMETRO DE EVALUACION ASk:

Anormal (AN): (mal olor, turbia, mal sabor) Agua Hervida S(si) N(no)

ITEM SEMANA1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5
M{JIVIL|MMJIVILIM{M][JIV]LIM|M|J]V
OLOR NN o[e e =N [=Nr VIV v IV [—
COLCR NN (v [N INT=| M =IN|N NN [N NIV A —
SABOR N NN Ii—[N]~]NIN[NIN[MIN [NV N~
AGUA HERVIDA (ZONA RURAL) Al Nalaa] NA VAL — (A = [RA NATOATOAL AIRA [1a [NA VA —
: ANALISIS FISICOQUIMICO:
NOTA: Se presenta ef documento expedido por el acueducte municipal de Bucaramanga y se toma pH y clera en las sedes educativas de manera semanal.
TEM SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANAS
. MiJ|IVILIM{MIJ|V]LIM{M|JiVILIM|MIJ|V
pH (6.5-0.0] e e e e et [l e £ e e 7 e e
Clore (0.3 - Zppm) —|= =05 —} —|{—| =} ~i05|— | ~]| ~lo.3 —| —i—|—
OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:
REALIZADO POR: Adefaida Quintero ~ CARGO:  y1gaipuladorg
VERIFICADO POR: Andres Alvatado. L~ CARGO:  Gup ecwisor.




AS TV

FORMATO DE CONTROL DE TEMPERATURAS DE EQUIPOS CONGELACION Y

REFRIGERACION

uTrT -
ALIMENTAR
+26

ABRIL.

Varsicn 1
05/01/2028

Jorqe EVecec Gultdn

ONG

|| 7 |1 ey |
3 -
a ? m?
§ G Wl — | — - | = -0~ |~ | =W (| —| ~ "““
7 ¢ |Sc| — | ~ — — =W~~~ C| —| — —
s | 8|St — | — — | — el we e —| — T
: 6'C |M¢| — | ™ — | — |~oc|-\Welmwoec -~ ] — —

u{ ~

2 6C |5 — | — — — =W ol T | — —_

z | ¢ lwC| — | — | —|— |[-vot\Cl|lwwoe || —| — —

a | &C|5¢] — | — — | T WO - || — | T —

u | gelae) — | — | —| — {~woci-\sel-ocl-wse| — | T N

2% ! :
% g ik g R
a2 gl — | — — | —  |te¢ |-l e — —_—

s | 5¢CI5¢C, — | — —~ | = ]RSOl e T — —

® ue wd| — | — — | — |~ Cl-n¢|-\TC - — —

n Gl — | — | — |-\~ — | — —_—

CONGELACION: 0°C A -18°C

1. Registrar en el formato (en niimerc} la informacién segin la temperatura marcada por el termometro
2. La informacion se registra al inicio y al final de la jornada laboral.
3. Informar al supervisor en caso de gue se presente novedades con la temperatura de equipos
REFRIGERACION: 0°C A 6°C
EL BARC DEL EQUIPO SE DEBE NOTIFICAR A LA EMPRESA EN EL MISMC MOMENTO DE COMPROBAR LA FALLA. Los dias sdbados, domingos, festivos y de no clase
deben reportarse segin correspondan.

"3
REALIZADO POR: Ad. o [cd..r‘ Aa @J;n'fgro e VERIFICADO PCR: At’\dt’a 75(] ooy 7
CARGO: CARGO:
H f“fdn’lpv)daora - e Supervisor. Z
OBSERVACIONES: ’




24073

FORMATO DE CONTROL DE TEMPERATURA EN PLATO SERVIDO \F/Zrz:}?:
sz« 1 _}:’%LMENTAR RPS ALMUERZO Estado: Vigente
RPS COMPLEMENTO JM/JT Elaborad; 050112025
INSTITUCIONEDUCATIVA | Vo v Ellecer Gai¥in. ANO 2026
SEDE EDUCATIVA Sede . | mes ABRIL
GRUPO DE ALIMENTOS
s - o
X 1TC0 ] X [Te0] x [1ee | X [Tre | x | 160 | X Jreo) X | 10
0610412026 | 7 Xidyse~|— | X |65C) x | ¢5C] —|— X 1w X [\pc
07420 | x 1657 X | wtlx [ 65¢] x |64C] x |€sc] v | W] X | \c
08042026 | 7 x | 3y¢] x | W x | 65¢| X | €50 —|— Xt X | ize
00i0A2026 |y X | 6o — |~ | X |38¢] x [65C| X 65C | X [1re| x | loc
woaes | S | K IS —— | X | 65L) X 65U X | €5¢e| X |we| X |t
13/04/2026 T4 X I ¥ypsel X |24 X [3SC] X |65C] —| — | x [ o] X |tog
042026 | oy X | 65¢) —|— | ® |Gyl x|eye| —| — | KWl x | {¥¢
wia20zs | — | —| — | — — | — — | —| — | —] —|—| =] —| —
16042026 | § - Grel —~ | — | xieC| X [eo¢] ¥ | 63C] X | el X | \C
1710412026 | =7 ] =1T=7 —| -] —| =l —]—] — | —]| —
04208 | Q@ | K | ggt] — | = | X |6UC] X |6y —| — | x| W] X |s¢
2042028 | jo [ ) 1 65 —| — [ X |65C| X 6] X 165C] x [ we| X | IY¢C
20042026 | |} X 1 65¢] X | o X |éue| x [60C] —| — | x | ] x [\
a2 | 3 oy | 6o x [ V0 x| 65C] x 1goC| X {62C | x x| A vl
woas | \2 | K | 60— | — | X |[65C] x {6ve —| ~ | X |l X |[wc
s | VY | | 65C) — = | x |65 x |6oc| —| — | xiv]x [wC
w2 | B | X GOC] — | — | ¥ |62 X |[6VC| X |65C| x |\ | % [\W'C
04206 | (G | Y| ES¢] — | — | X [65C] K |GSC| X | 6SC| X [NOC | X |1o'C
30/04/2026 X | 65t x |10l —1— | X GSCl —|— | x |o¢| X [\2¢
Realizado por: AO&ffaEda o m/ Verificado por: Aadres Mvorado—"
L= tama de lemperaura dste relzarse i almento &3 PLATONVASO SERVIDO, rrocuends a punta e o purz e foms lrecta (Termmemel debkamen desifeciado parscad aimentc
Lot amentos etigerados (e - éncaladas) o0 Siven & no mayora 15°C.
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T
ALIMENTAR
+2G

FORMATO DE CONTROL Y MONITOREO DE RESIDUOS SOLIDOS Y

LIQUIDOS

CODIGO: FG-002

RACION PREPARA EN SITIO VERSION: 01
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNION TEMPORAL ALIMENTAR +26
. < e(er i b .
INSTITUCION EDUCATIVA: Jorge. El Gt b mES ABRIL Ao | 2026

Sede &

1 06/04/2026 1 3004 500y . (P X
2 0710412026 7. 2004 2004 a X
3 08/0412026 2 b g 260q 0 X
4 0910412026 Y £0oq 2004 O X
5 1010412026 5- Bco \00 1t X

8 1310412026 s 8004 1009 4Lt X
9 141042026 3 8604 . 2005 o X
10 1510412026 — —_ _— _— —_—
0 1610412026 B Y00g 200 g O X
12 1710412026 —_ — — - J—

15 2010412026 q >0q 3009 x
16 21/04/2026 \O 100 9 L00¢ . O X
17 2210412026 i QOO q. 2009 SCO wml X
18 23/04/2026 |3 \Co0q 123q,. 300 il K
19 240412026 \2 \C¢o 130 SCO ml b
20 W
21§ .
2 2710412026 1y B0q . 2004 350 X
2 28104/2026 \& 1504 . S04, 500 ml s
24 29/04/2026 U] 2004 200q o b
25 30/04/2026 Epeciol 200 q 200 4 SCOmM | X

REALIZADO POR:

Adefoida, Qoindere. /

M dn?pulc,ttlorog. /

VERIFICADO POR:

Andri‘;

Al vacado. e

SUpew?soG -
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FORMATOQ DE CONTROL Y MONITOREO DE RESIDUOS

CODIGO: FC-002

DESCOMIDE
RACION PREPARADA EN SITIO VERSION: 01
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA ANO: 2026
UNION TEMPORAL ALIMENTAR +26 )
INSTITUCION I es ABRIL

EDUCATIVA:

Jocqe Ehecer GoiYdn

Sede B

1 06104/2026 1 1K
2 07/04/2026 R 1K
3 08/04/2026 3 1K
4 09/04/2026 Y 1K
5 10/04/2026 S 7K

& 13/04/2026 6 1K

9 1410412026 Y 1K

10 15/0412026 - -

11 1610412026 B K

12 170412026 - —

13 |

15 20/04/2026 q 2K

16 " 21/0412026 ld 1K

17 2200412026 \ 1% K
18 2310412026 13 1K

18 24104/2026 V2 1K

21 || 'E |
22 2710412026 \L* | 2 K
23 2810412026 8 15

24 2910412026 \4 N~

25 3010412026 Eseecial 1K

REALIZADO POR:

Adedeida, @Quinterp.

CARGO:

Ma aipold éor@x

VERIFICADO POR:

A(\Jraﬁ

Alvargdo”

CARGO:

Scperdisere”
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FORMATO DE CONTROL Y MONITOREO DE LAS ACTIVIDADES DE CODIGO: FCMPS-001
LT A PLAN DE SANEAMIENTO RACION PREPARADA EN SITIO VERSION: 01
e PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
_ < UNION TEMPORAL AUMENTAR £ 26
NSTITUCION EDUCATIVA: Lo Amivicas Primaccia. /. MES: ABRIL
FECHA SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANAS
ITEM 1AL4 6 AL 10 13AL1Y 20 AL 24 27 AL 30
LMMJVLMMJVLMMJVLMMJVLMMJV
ek DIARNO S i
_ do se realicen los proge ntos de ymeiezav Desinfeccion. '
rutag/Verduras /Huevos XX I P T I = XXX DA XX 2 =
XIS e PO = X = I DX e X D e 17 | > [
icuadora / Estufas > e X XD X = 1 = | ] X e X vl x|~
Viesones S I e X I = IX Lo P [ X e | R I [ % | =
Fquipos de medicion de masa {gramera - bascuda- XM X e i [0 Ix | I X a0 1X X e L X X |~
Canecas de basura OIS = DX = I e X IR X el % [ e 1™
Bafios y Vestier YIX SUX AT = T =Foe [ el X {2 I i 35 X3~
Lavaplatos y pocetas XX e [ = Ix [ = | el xclocix (X0~ 1K=
Pisos-gquardzescohas AR R M FAVIEA Y N EA FA EL ES K4 ESEIA R RS TS
_ EMANAL
Paredes / Puerlas / Ventanas/Estantes/Portones AN x X N X
Canastillas y Estibas X1 N 1T N % X
Mesas [ Sifias M N X N X ~ X .
Refrigerador / Congelador X NS X NLx NG N
Extractor o R P X M ’
Tramoadegrasa ph HRNEE il —INA
Techos B
Lamparas X | _
= ROGRANADECONTROEGONTRE L] ElDosine
Marcar con una X cuando se realicen las labores de recoleccién de los residuos.
ITEM SEMANA 1 SEMANA 2 SEMARNA 3 SEMANA 4 SEMANA &
TIMIMIJIVILIMIEMIJVILIMIMIJIVILIMIM{ [ VLM M][J]V
Residuos organices aprovechables Y% Ded e DX = Ix = XX XXX I XL I =
Residuos Aprovechables sl Sl e [ I X~ P S IXA P i i X s [ | X =
Residuos no aprovechables e I I = I XIX X I e XX ™ (X ] —
OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:
Nota: Colocar S en caso de evidenciar presencia de plagas/ NO en caso contrario.
TEM SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5
LIMIMIJIVILIMIMIJ]VELITMIMEJEV]ILIMIM]I]VIL M M]J]V
Pe=encia fisica de plagas Vivas o muertas ' T ool sokavelue = o] = [P WoNo Nokiswa e (Mo M | —
" .nenfo u orina sefales de presencia de piagas Do [N e S e | = [BO]— R0 | Np[No|apm ol Vel | No| ~
EnclITO8 O BrMpaguUes roidos senales de presencia d : - ‘ -
nlanas (dafns materia fanal riidosd No R0 1y NO[ND[Z o] ~ ¢ Ne (NI NGUQ e NHJC A,

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

Normal (N): Sin olor, sin ¢olor,.sin sabor

ANALISIS ORGANOQLEPTICO:
MARQUE SEGUN CORRESPONDA PARA CADA PARAMETRO DE EVALUACION ASE:
Anormal {AN}: (mal ofor, turbia, mal sabor) Agua Hervida S(si) N{no}

ITEM SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5
LM[MJVLMMJVLMM,JVLMMJVLMMJV
OLOR WiwiN IV [=N]=In NN N[ i R —
COLOR NIV INTN IRV =R wv[vividis i~
SABOR NN NEMNEE NN N AN S
AGUA HERVIDA (ZONA RURAL) mA % Nﬁ’; i ] AL VAL~ [NAINnig iAo va A VA| ~
NOTA: Se presenta el documents expedide por el acuedugto municipat d:e Bucarzmanga y‘se foma pH v clora en las sedes educativas de manera semanal.
ITEM SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5
E.M|MJ|VLMMJVLMMJVLMMJVLMMJV
pH (8.5-0.0] E e e 5 el el £ B S 4 )
Cloro (0.3 - 2ppm) 05 =l —| =S|~ |-I={" o5 —I—1>]~7psl =l =j~1—
OESERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:
REALIZADO POR:  ESices  MOSin Pk Oindo CARGO:  [ldatpuladerad. -
VERIFICADO POR:  Amdres  Aldarado - CARGO: Svperyuisor., .~




ZUn23

FORMATO DE CONTROL DE TEMPERATURA EN PLATO SERVIDO 52;’;:11
D Silmenrar RPS ALMUERZO Ested: Vgl
RPS COMPLEMENTC JMIJT Elaborado: 05/01/2026
INSTITUCION EDUCATIVA Loe Américes Privmarid. 7 ARO 2026
SEDE EDUCATIVA Ovi wioeid - [ mes ABRI
DiA MEN i i1 CERE
i . o _KE it

6/04/2026 i X _ X X X
710412026 9 X ¥ X e X
810412025 3 X X X X X
942026 | U X — X X Ve
1010412026 5 A — Yo Y > X
1310412026 © {5 bl X b e X — % Y
woamnzs | 2| XAFS | X 40 | XGRY X 165 [ X |FS | X |14 | X D
15042026 | e | | — | — | | — | — | — | = — e | —
I X |3 | X A0 I X |68 | X o7 ix [ 3 [ X |14 | % |10
704206 | —— | — | — | — | — | | — | — ] —| ] ~ T
amps | 9 | x [25 | X | AT X |65 i x | e’ | X | #7 x |19 [ X |10
a0z | Q| X | IS | X | AF| X |[657| X | | X |Fo” | X |14 | X |10
220042026 | | *|Fs | X 4P| wl6se | » |60 | - | = [ X |44 { X |10
s | 13| X |35 | X H0° [ 652 | x [60° | X | 36| x [A4 | x [10
21042028 | A7 X33l — | — | X [68°|>x | A5° | —| — | X | 14| =110
2mazs | T4 X 35 | — | — > | ed |5 (o® | — | — L Tue | % %c
20420 |Eopecsal] x| 39 [ X | 72 e I L& | — — LI Ao
20042028 | | B X |79 |— — >< 657 | ¥ 50° va '_'].go L | qu® “ | 10
sz | 19 | Y _ﬁ N 6TC >L < ¢ f| T ~~ 0

Realizado por:

“Sice Somn  Pude P

/'Venf;cado por:

Angres A\Uérd30~/

PROCESC:
CBSERVACIONES:

tiLes alimentes refrigerados (jugo —

Latoma de temperalura debe resfzarse al afimento 2n PLATONVASO SERVIDO, infroduclendo la punta det termé

- Aplica para ! menl comespondiante donde se cinva el gueso
+++ Aplica para el mend correspondiente donde se sl slrva leguminesa o grane

} se sirven a no mayora 15°C.

1EI pred terminads (p

tubérealos, granes) sa sirve a temperatura mayora §0° C

de punzén de ferma directa (Termometro debidamente desinfectade para cada alimenic)
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FORMATO DE CONTROL DE TEMPERATURAS DE EQUIPOS CONGELACIONY
REFRIGERACION Versian 1

05/01/2026
ABRIL | AR 2026
- o
Las  AwgeTeas FPrimdrid.”

“CONGELADOR #1 - | . CONGELADOR#2 [~ GONGELADOR#3

T+ INICIALY T FINAL [T* INIGIAL| T% FINAL | T INIGIAL | T° FINAL | T° INIGIAL | T° FINAL

2% |z®|2%c |z | - |—= -1z |-12 |- |- | = |-
# 12 122lecit |l — | — |- ~1P|l — | — | — —
2 15C | P | 9C | — | = | -18 10| = - |-
n ’5"(_ 2° %(-/o vaco - . —3® |~ q7° [N R I
2oz o] 7 — |~ |—wlewe| — | — | — | —| —

3 | _
» 139C|2° 3| 0] T ) T NP - o =] —
29 :?[)(_/ yo BO(j ’LOC - — _,—"]36,.‘/['0 - . — -

n |97l ye; 3°C] 1OC] - el |~ | —] —

REALIZADG POR: \(65(( o Yemmen O “jro g .Ab’\aféﬁ ,{E\\)a;a A'O, -

CARGO: . . j N " ICARGO: : 5 o
ManrPsledor ¢ Gipervsor

OBSERVACIONES:

1. Registrar enef formato {en nlmero} la informacion segin la temperatura marcada por el termometro

2. Lainformacidn se registra al inicio y al final de 1a jornada laboral.

3. informar al supervisor en caso de que se presente novedadses con la temperatura de equipes

REFRIGERACION: 0°C AB°C  CONGELACION: 0°C A -18°C

EL DANO DEL EQUIPO SE DEBE NOTIFICAR A LA EMPRESA EN EL MISMO MOMENTO DE COMPROBAR LA FALLA. Los dias sabados, domingos, festivos y de ne
clase deben reportarse segin correspondan.
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urT
ALIMENTAR
2T

FORMATO DE CONTROL Y MONITOREO DE RESIDUOS

sSOLIDOS Y LIQUIDOS

CODIGO: FC-002

RACION PREPARADA EN SITIO VERSION: 01
PROCRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNION TEMPORAL ALIMENTAR +26
EDUCATIVA: P\’ﬁ i o(r'!d ‘ MES ABRIL ANQO 2026

No.

LyD (Ll
- marcar con una X

11 6lo4i2026 X
2| 7/04/2026 X
3| 8/0412026 X
4| 9042026 X
5| 10/04/2026 e

B |  13/04/2026 6

g | 14/04/2026 1

10|  15/04/2026 _ — —_— —_—
11| 1610412026 ) 75k —_— —

171042026

15 | 20/0412026 d 1S9 — — s
16 | 24/04/2026 410 1Ykq S — X
17{ 2200412026 41 2S5kea _ 11 X
18| 2304208 | 43 26 0 —_ — Y

2410412028

25 30/04/20286

22| 270412028 | 4 \Y KE{ | — — >< -
2| amoa20s8 | Hiseeqal) DG }«&i — — +.
24| 20042028 | 19 0 I/f (j — 2 1. o

L6 -y

REALIZADO POR:

Al

Modiney -~

CARGO:

Maaipoladerd -~ |

VERIFICADO POR:

Andrgs A Jarado .

e

CARGO:

SUpeiSov 7




ZLo8o

- |FORMATO DE CONTROL Y MONITOREO DE RESIDUOS DESCOMIDE |[cODIGO: FC-002

8D Herran.
ALIMENTAR
28

RACION PREPARADA EN SITIO VERSION: 01
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA ARIO: 2026
UNION TEMPORAL ALIMENTAR +26 )
INSTITUCION MES ABRIL

EDUCATIVA.

Aegrops Prmavio 4

1 610472025 ' ;l;l—_ 4
2 7104/2026 4 7
3 810412026 43
4 9/04/2026 & 49
10/0412026 e
131042026 g
9 1410412026 4 3 R
10 1510412026 —_—
11 1610412026 ,,[:\: 1)
12 1710412026 — —
18 2010412026 M= 720 eq
16 21/04/2026 &4 1o 20\26\
17 2210412026 4 11 N
18 23/04/2026 A= 173 22\eq
19 24/04/2026 M o1 25 Ka.
v e

22 2710412026 f,[ 3 ch
23 28/0412026 0 TS50e510 L 2.9 k7
24 29/0412026 B 14 2.6 .
25 30/04/2026 7 A 2 2; \(
e e iﬁ%ﬁv&@%
. - o S g‘u
ﬁ; L f ] 2 LR ; ; igz :«% t@uiﬁ“ 1"@
REALIZADO POR: \{ga@\ \{(mmm ?ﬂjﬂ’) Q‘m l@ / CARGO ]’(d_aqﬁpu\_a()orq{
VERIFICADO POR: ﬂ[\t\('d Mﬂ é(: 7" |careo U2 A4 e 7




ZH0X !

FORMATO DE CONTROL Y MONITOREO DE LAS ACTIVIDADES DE CODIGE: FCMPS-081
;-\’._'}'MENTAR PLAN DE SANEAMIENTO RACION PREPARADA EN SITIO VERSION: 0%
e "PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
. . UNION TEMPORAL ALIMENTAR + 26
INSTITUCION EDUCATIVA: Las Dgnas  Dagullerato MES: | ABRIL
FECHA SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA S
ITEM 1AL 4 6 AL 10 13 AL 17 20 AL 24 27 AL 30
’ LMMJVLMMJVLMMJVLMMJV
o s DIAR
NOTA: Marcar con una X cuando se realicen fos procedimientos de Limpieza y Desinfeccion.
Frutas/Verduras /Huevos Y12 | o 1K 1R K[ =% | = [ X[ XX x| x b | —
UTENSHTS 7T VENE[E 7 ReCIPENES FPTdsTicUs W x| & ||t X[~ ]w|=]x[x XXX X]| > E g
Licuadora / Estufas MEFAFIM AR F1IE4E AR R P4 ES kI ke
Mesones B T A Ko bk | A TR e Tk [ = e [ [ XX A X > X L™
Equipos de medicién de masa (qramera bascula— L% o lse [ K A= x| Wl ]2 Xl L oe [ e | —
Canecas de basura w | & o [ |k | k| = £ | =& b | K X[ 2] Al X v ) —
Bafios v Vestier | 2 | Ko [ | | % = e | =t [ [ XA R i [~
{‘avaplatos v pocetas K x [ [ % |2 € ||~ x| =l [ XX XI LRI w | [
Pisos-guardasscobas Al [ x Tk e [ a2 [P = ] A R[] AIX[ x| *¥ | =
EMANAL
Paredes/Pueras/\/entanaststantes/?orlones o o | =] K o] | = | H e | S [ | A X | = | — |~ |~
Canagfillas v Estibas === | = | Z i j o [ == | = = [ =
Mesas / Sillas e = * | o | ] =] X | =] 2| —
Refrigerador { Congelador povy i ey Ry ey s g A I R = LS B Bl DA B B, 6 e
Exfractor ] ]| =i | =] ]| - [NA =] ] =) T ] L [NAL =
Trampa de grasa - =1~ INA || <]~ — | ~] "ML
X —
Hild] SN RO I
Marcar con una X cuando se reahcen las labores de recolecmon de los resnduos.
ITEM SEMANA 1 SEMANAZ SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA S
) LMIMJVLMMJVLMMJVLMMJVLMMJV
Residucs organicos aprovechables Ixlxl* [ I ]xlx|[=|x{~x | 2% |X X Xix|x|—
Residuos Aprovechabies XL T8 gl ¥ [ | = | a | =D DX [ X [ XK X X |
Residuos no aprovechables A&k T [ =[x =] XX [ X XA XX x|~

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

Nota: Colocar 5l en caso de evidenciar presencia de plagas/ NO en caso contrario.

ITEM SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5
TR I vVEL MMl J v MM Vv]LIm|MpJ|V]ILIM|MJIV
Presencia fisica de plagas Vivas o muertas it Two] o[ 10| W[ 1ol Nolpio| ~ | ol = [po e Mo No [N RENO|ND | | ~
""" smento u orina sefiales de presencia de plagas | {405 1o{ 0] 639/ O] W] 0] ~ [W0] - |HO[HOINOI 9 OO 0| ) -
. +:2Nt0s 0 empagues roidcs sefiales de presencia dell : . - v " RO -
nlanas. (dafins_materia fecal rudns) t“b gO “0 ‘_\’0 HQ HOIHo NO NU‘\\ N }JO ﬂ 9 ND UO po

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

13 Y e 2

ANALISIS DRGANOLEPT!CO
MARQUE SEGUN CORRESPONDA PARA CADA PARAMETRO DE EVALUACION ASE:

Normal {N): Sin olor, sin color, sin sabor  Anormal {AN}: {mal olor, turbia, mal sabor} Agua Hervida S{si) N{no)

ITEM SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5
MMJVL|MMJVLMMJVLMMJVLMMJV
OLOR NN [NRININ (=0 =N INTV PN N [~
COLOR NN W VIR RN =R~ RN [N NN NN [~
SABOR NP VIR [N ~IN[~W INTWIWIN [N VN -
AGUA HERVIDA (ZONA RURAL) %Uﬁa aa g = [NA] = A [NA LA A |04 [N | A A —
C 1GO:
NOTA: Se presenta el documento EXQEdIdO por el geueducto municipal de Bucaramanyga y ge toma pHy cloro en lag sedes educatlivas de manera semanal, .
" ITEM SEMANA SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5
LMMJVLMMJVLMMJVLMMJVLMMJV
oH (6.5-9.0) ' e e e 001 el ol P I 7 O e
Cloro (0.3 - 2ppm) — =<5~ | ~|—-bst—~]~[~—=BS|"i-[—[|™
OBSERVACIONES Y AQCION CORRECTIVA:
REALIZADO POR:_“JAI00u8__ Medreuio  toprate < carGo: ghgn) Pulddard
VERIFICADO POR:  Aad(ss  A\varade o CARGO: 5\2@@.(\/ Soc. -




24082

FORMATO DE CONTROL DE TEMPERATURA EN PLATC SERVIDO Sg;g:l
AldvEnTaR RPS ALMUERZO Esteds: Vigee
RPS COMPLEMENTO JMIJT Elaborade: 05/01/2026
INSTITUCION EDUCATIVA Las Awmericas ANO 2026
SEDE EDUCATIVA Peichllerate MES ABRI
DIA MENU

610412026 _1
710412026 g}
8/04/2026 §
910472026 4
1010412026 .y X
13042025 | fry b
wioaz0s | ) 3
15/04/2026 — | - — .
104202 | X185 | = | 2 |bS | ¥ |[FS| ~| ~— o | AA | = AQ
17/04/2026 | | e | | e || — | = — — e | - | -
104206 | @ x 97% — | =~ 285 | %x |99 | = — ¥ | AM » | AD
204208 | O Xl | —| —| >3 | x|& Y| x 2"3"’] x| JYy| ¥ | 40
24206 | f A e 19 | Ao | x [3S | x [bB| x| ga | 24 {4 X 4D
a4 | 4) ¥ |8S | x| AO| X |65 | X |G — - =114 x1AD
o | AL | < | qV | — | = ] *[B0 | x|~ = [ < | 44| | \©
manws | AH X |95 - - | X|Q0 | X |74 - - « | 14 *| {0
oz | SR x |35 [ x [0 x |22 [ X |36 | —|— | x |13 12
004202 | AR + Q) - -] x5 | x 9¢€ | ~ O | * LAY | = 10
s | A [ (RS = - | v B | x 90 | x [ 85 | v (A% | < |40

Andrés 'AIUQroc)a -

PROCESQ:

Latoma de lemperalura deba realizarse ol afimento en PLATOAVASG SERVIDO, inlroduciandoe la punta del lermdmelre de punzdn de forma directa {Termomelre debidamente desinfectado para cada alimentn)

OBSERVACIONES:
- Aplica para el mend correspondienle donde se sirva el queso
+* Aplica para e} ment corespondiente dende se sk skva legumincsa o grano

Realizado por: % Verificado por:
P % é‘/ ol T P

IiLos alimentos refrigerados {jugo — ensaladas) se sirven a temperaluras no maysr & 15°C.
HE] producto terminado {proteinas, cereales, tubdreules, granes) sc sirve a temperatura mayor 3 60° C
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FORMATO DE CONTROL DE TEMPERATURA§ DE EQUIPOS CONGELACION Y
REFRIGERACION Vorsién 1

usiadfz026

UT
ALIMENTAR
+25

ABRIL |

Las_ & wmericas Badhtllecdio,

. NEVE T CONGELADOR#1. | CONGELADOR#2 |- CONGELADOR #3

TINIGIAL | T* FNAL | T2 NIGIAL | 7° FINAL |72 INICIAL | T° FINAL {T° INICIAL |- T* FINAL®

R S A O S e O A I e e

REALIZADO POR: W@ H b 2 — |vErrcasoror: Andrd
’ :

CARGO: ¥ JCARGO: -
MQJA?{]U(CQ{{O"”\ Svugervisor

| Alvara'c\c){r/

-

OBSERVACIONES:
1. Registrar en el formato {en nimero) la informacién segdn Ja temperatura marcada por ef termometro

2. La informacién se registra al inicio y al final de la jornada laboral.

3. Informar af supervisor en caso de que se presenfe povedades con la temperatura de equipos

REFRIGERACION: 0°C A 6°C CONGELACION: 0°C A ~§8°C

EL DANO DEL EQUIPC SE DEBE NOTIFICAR A LA EMPRESA EN EL. MISMO MOMENTO DE COMPROBAR LA FALLA. Los dfas sébados, domingos, festivos y de no
clase deben reportarse segdn correspondan.
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FORMATO DE CONTROL Y MONITOREO DE RESIDUOS

CODIGO: FC-002

 RESIDUOS LIQUIDOS __

AlivenTAR SOLIDOS Y LIQUIDOS
RACION PREPARADA EN SITIO VERSIGN: 01
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNION TEMPORAL ALIMENTAR +26
INSTITUCION Las Americas - MES ABRIL ARO | 2026
EDUCATIVA: Pachilersto. v

No.|

(Aceite) miflt

RESIDUOS LIQUIDO'

RES!E’UQ?‘:L’QU‘DDS DE
'LyD (Limpieza de sifones)
 marcar con una X

1 6/04/2026

4
2| Ti042026 AN U, x4 - —_ —
3 810412026 b} ng: (; p@} —_— —_— —_
4| 9/04/2026 4 1Y K — — —
5| 10/04/2026 5 48 K — -~ —

2
3| 130420 b 2] E4 —_ — —
9 | 14/042026 + W6 — — —
10| 1510412026 — — — — _—
11| 161042026 3 2%, 8¥9 — -— —_—
12] 1710412026 — — - —_— _

15|  20/04/2026 9 (AWRZ — — -
16| 21/04/2026 4O 19§ 14 - — —
17| 2210412026 A 1S, §¥5 - 5 | —
18| 23/04/2026 1) Nl S ) -l - —
2410412026 11 (1159 _

doal

2710412026
23| 28/04/2026 — - —
24t - 2910412026 —_— - -~
25| 30/04/2026 A9 — -

REALIZADG POR:

CARGO: M‘f«b\ip‘u{ z;q/

VERIFICADO POR:

Todimwa Moboo T/ |
Andres z‘k[uara()o a

CARGO:

Hu pervisor-

/




240&s

FORMATO DE CONTROL Y MONITOREO DE RESIDUOS DESCOMIDE  |¢ODIG0: FC-002
RACION PREPARADA EN SITIO VERSION: 01
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA - ARO: 2026
UNION TEMPORAL UT ALIMENTAR +26 o
oo [l hedcor ppdullento -
1| Db g 25 kq
2| g3 oy (e #2 M, ¥ ks
3| ogloy e 13 25, 0 K9
+| odlod |20 X 4 ) K
s 1 loiw |2k —.—Qf s 15 ¥
o | A M1k | - - -
1] faloMie — —
s | WRlodle b 21¥%9
9 MOLI {1& A 20
10 c'{'z,b - -
0 'Ha oy J2e B A 25,8 F4
12 1% loYl2e < -
1] 49 Ml = ool
14 1ol k] Pl A4 744 ¥
i A Ibqlw X140 15 S ¥9
] 27 (Wl A lr, 4 K5
7| 23 o]z = 13 N.'S\M
w] 29 ot lw 0 1 Sty
o] 25 loylay - —
0| 2L[oYlzk - -
a] 2300 [ak P 19,2 ¥4
2] 2%k | ESpeno) #3 1o,S i
5] 240 o e 20,8 1
#| Foleyhe XA I5,5¥)
25 P ~—— 15} a kﬂ
26 —_— —_— ——
27 ~— e -
26 —_ ——— ——
29 —— —_— T
3 —_ — —_
31 — — -
REALIZADO POR: %A«Q M edrano wife —[cARGO: Man{pu\qcﬁo Ya—|
VERIFICADO POR: An dres A\ uarac)o ~|CARGO: SUperv‘iSol’ g




2 YO&E

FORMATO DE COCNTROL Y MONITOREOQ DE LAS ACTIVIDADES
PLAN DE SANEAMIENTO- RACION INDUSTRIALIZADA

CODIGO: FP$B-01
VERSION: 01

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNION TEMPORAL ALIMENTAR + 26

INSTITUCION EDUCATIVA: LAS ANCRACAC MES: ABRIL
FECHA SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5
TEM — 06al10 | 13al17 ~| 20al24 _| 27al30 -
timmlsfvitimmis[vitimmlajvicmmls]vle[mimls]v
ROGRAM, IEZA Y DESINFECCION

Pisos

Canecas de residuos sélidos

Mesz / Mesones

KX %%
X XXX
1 X[ X x| %

Wi x| X
%[ X[<[X

Sillas

Puertas

Estibas/canastillas

Paredes

Equipos de refrigeracidn {Si aplica)

SIXXE ] [ X]x]<

Techos y Anjeos (5i aplica)

; A
Marcar con una X cuando se realicen las labores de recoleccion de fos residuos.

TEM SEMANA 1 SEMIANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 3
MIMIJ|JV]ILEIMIMIS|V]ILIMIiM| )V
Residuos orgédnicos aprovechables M- X[ IX X x| x X [YIX | X~
Residuos no aprovechables X[~ Xi—-i¥ X XX )( MiX M-~

|OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

Neta: Colocar S! en case de evidenciar presencia de plagas/ NO en case contrario. Se debe especificar en la casitla de observaciones el tipo de plaga a controlar.

— SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5

mim{s{vicimmls[v]iTmlm] s [v[TTM]M] STy

Presencia fisica de plagas vivas o muertas No|NojNojNo|No [NO| — No| - PO! NG NGiMND| NS MO [N O NojNo| —

Excremento u orina sefiales de presencia de

Dlagae P NojNo | NoNofiNoIND) = Noj ~ [NoiNo! Nooief Mo [NoinbiNGl =

Alimentos o empaques roidos sefiales de

presencia de plagas (dafios, materia fecal, !\b ]\b NONU N’J Mo N) - INO NU NO ‘JO'IJO ND l‘b No NU -

ruidos)

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

ANALISIS ORGANOLEPTICO:

MARQUE SEGUN CORRESPONDA PARA CADA PARAMETRO DE EVALUACIGN AS:
Anormal {AN): {mal ofor, turbia, mal sabor)

Normal (N} Sin olor, sin color, sin sabor

ITEM SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA S
MiMlI|lviLImMiMlIiviLImMmIMlIiviL|mMimMmil!vy

OLOR N INININININ =N —=[N[N[N N[N Te TN T [N =
COLOR NIN|NININIV = IN[=|N[N|N|N[NIN] N[N~
SABOR NINININININ [~|N|— NN N NN NN -

ANALISIS FISICOQUIMICO Y MICROBIOLOGICO:

NOTA: Se presenta el documento expedido por el ACUEDUCTO METROPOLITANO DE BUCARAMANGA 5.A E.5.P

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

REALIZADO POR: QO L fenava (‘Cb;_g/

CARGO: Man"\PU ladorayr

VERIFICADO POR:

Andves Alvarede ©

CARGO:

Super v'f:)orf/
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FORMATO DE CONTROL Y MONITOREO DE LAS ACTIVIDADES [CODIGO: FPSB-01
PLAN DE SANEAMIENTO- RACION INDUSTRIALIZADA VERSION: 01

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNION TEMPORAL ALIMENTAR + 26

MES: ABRIL

INSTITUCION EDUCATIVA:
Ly (e go-qid
FECHA SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SENMANA 4 SEMANAS
- - P ¢ - o

—— | g to =13 120-24 423 d 30
tviml g vl cmiml s EvicTmm] rfvlcimimiajv]eimimiy|v

ITEM

s procedimientos de Limpieza y Desinfeccién.

Pisos *y Py Y A b led b D2V bS

Canecas de residuos sdlidos Tl7 ZIRS M| # L 2E v %]y

Mesa / Mesones Ty }( | F Fiw [ XIX|¥

Silas X x [P Ly iy y e I X RIRIF ]
N\

Puertas

=stibas/canastillas

“traredes

Equipos de refrigeracion (Si aplica)

Techos y Anjeos (Si aplica}

Marcar con una X cuando se realicen las labores de recoleccién de los residuas.

SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 . SEMANAS

TEM timimlolvlicimimlis|lvioimimialv]eim{mlpiiviLimim|iriyv
Residuos organicos aprovechables ¥ \(_ \ﬁ }( \/L \/ ' x MY [Y '}f v ){’ ¥ iy
Residuos no aprovechables “7. ¥ 7\ X ¥ ¥ 7\ \f x| ¥ ¥ X )( XL

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

Nota: Colocar Sl en caso de evidenciar presencia de plagas/ NO en caso contrario. Se debe especificar en la casilla de observaciones ef tipo de plaga a controlar.

SEMANA 1 SEMEANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5
m|imMmlIlvivimm|lijviL[MimMmjil|VvV]EIM|M; I |V

Mo Mol INo INa My [Na Mgt | EMeNgiMeING Mg I NaNGNo NS

ITEM

‘esencia fisica de plagas vivas o muertas
Excremento u orina sefiales de presencia de

Nl NolNalNg [NolMe iNalfo| | | Moo MeiMoe NalNO[No |Na MO

plagas

Alimentas o empaques rofdos sefiales de
presencia de plagas [dafios, materia fecal,
ruidos)

Nl Nola Mol Mo Mo Mol g [ vel do[Ma [Noi NG| Mo Mg | NoiNe

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

ANALISIS ORGANCLEPTICO:
MARQUE SEGUN CORRESPONDA PARA CADA PARAMETRO DE EVALUACION AS!:

Normal {M): Sin olor, sir color, sin sabar Anormal {AN}: {mal olor, turbia, mal sabor)
ITEM SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5
viLimimiJ viLtimMmiMlIIv]EIM|M] ]V
OLOR MINININING [INJ M IN NI NN N
COLOR MININ (M [N NI N IMINININ INININ
SABOR NN N TININIMINININ SN

ANALISIS FISICOQUIMICO Y MICROBIOLOGLCO:
NOTA: Se presenta el documento expedido por el ACUEDUCTO METROPOLITANG DE BUCARAMANGA S.AE.S.P

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

REALIZADO POR: WA T £, EIREX Rt CARGO: iy P L ADOM
VERIFICADO POR: Ands  Alvacado CARGO:  DUEervisOr.
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FORMATO DE CONTROL Y MONITOREQ DE LAS ACTIVIDADES DE

CODIGO: FCMPS-001

Ty T PLAN DE SANEAMIENTO RACION PREPARADA EN SITIO VERSIGN: 01
FEED) ppignenran S ROGRAMEA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNION TEMPORAL ALIMENTAR + 26
INSTITUCION EDUCATIVA: oS ColavadaS7 MES: ABRIL
' FECHA SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5
' 1AL4 6 AL 10 13 AL 17 20 AL 24 27 AL30
ITEM LTl TIvicIMi ] JivicimimMjJVILIM{MEJIEY

LIMIMiJ LV

n los procedimientos

OTA M;i'car Con una X cuando se realicé de Limpieza y Desinfeccion. ‘
Frutas/Verduras /Huevas Tl NRIFAT A RIEIRIFE EINIFIL S S P A RSN S5 2
B x‘ﬂyfﬂg?‘x‘m"?“&-ﬁx%‘-wﬁx\cd
Licuadora / Estufas v oo [ 8 e baeboe Tool = I [oel XTRTY | XX |l =
Mesones v o el e [k L e Tl foal — [ 6 e 3T X 15 1% [
Equipos de medicion de masa (gramera - bascula- i A NN FI NS FI B PRI RS A bR S e bl b
Canecas de basura N IPAEZ N LRSI PAV SR A RS B AN Ll
Barios v Vestier sebve e [y | MRl € ¥ *ﬂ’:ﬁ\‘?ﬁr?‘?"x*"’c'
Lavaplatos y pocetas xle bl Sl RExIs vl Tl [ Lo il P S Y s e
Pisos-quardaescobas 4 P e Y N R I % A RS el I S R 3 S S S 9] et
] EMANAL - J :
Paredes / Puertas / Ventanas/Estantes/Portones 1 AN YN, == N x N x|~
Canastillas y Estibas N o 5] ~1 N el N v
Mesas / Sillas N, w | = N\, * \\ | =
Refrigerador / Congglador ¥ = ~ v | -
iExiractor x -+ ~ el ™
Tropadegrasa x X >l —
—""“'g_' i NSUALT “ H
Miigeds L £l -
RIMESTR 7 ETA
Techos - — x| =
L.amparas = ~1 > | -
Pis hg {3 hd | !
Marcar con una X cuando se realicen las labores de recoleccion de los residuos.
\TEM SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANAS
LIMIM[J|[VILIMIMIJ|ViLIMiM[J[V]L|IM{M{J{VIL|I{M{M][JI]|V
Residuos crganicos aprovechables il ¥ e e E el e ¥ el AR ® N[ =
Residuos Aprovechabies K HKI¥ % e R X e L= FIX ] abx PR R A ][RI X[ T
Residuos no aprovechables e ¥ e dse Dl 3l X =i ] e P dxir X | Xixix ¥~
OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:
Mota: Colocar Sl en caso de evidenciar presencia de plagas/ NO en caso contrario.
ITTEM SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5
. MIJIV]ILIMI{M]JIVIELIMIM|J|VILIM|M|J]V
Pr " .ncia fisica de plagas Vivas o muertas polod € L agd Mavd we | = Tt [N o wole |0 §0 10 MO Jwp | —
.. __imenio u orina sefiales de presencia de plagas 20 o 0 | b o o] — 10N Qoo MO Moo 1) (0o | AP ~
iméentos o empaques roidcs sefiales de presencia @ o - o
nlanas fdafns materis facal riidns) 'UDND Mof(Diwd [0 [12) [\ MC”/‘JDM) 4 ;JD{JJ Do | -
OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:
ANALISIS ORGANOLEPTICO:
MARQUE SEGUN CORRESPONDA PARA CADA PARAMETRO DE EVALUACION ASt:
Mormal (N): Sin olor, sin color, sin sabor ~ Anormal {(AN): (mal olor, turbia, mal sabor) Agua Hervida S(si} N(no)
ITEM SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5
LMMJVLMMJVLM,MJVLMMJV
OLOR 2 SR IVAPE VNG A A R N Sl P YR PR YR IS R T PR R e
COLOR A ISAISH R RYACY 0 A TS O sl Y IV (S E VR S EVR VT R PV
SABOR i iy o v WUl THIg T T=To v ITRITNINIOT) T PN
AGUA HERVIDA {ZONA RURAL) : e P a e I T AN R I AL N M T
AleA 5 FISICOUUTMICO:
NOTA: Se bresenta el dacumento expedido por el acueducto municipal de Bucaramanga oma pH y clora en las sedes educativ, maner; anal.
TEM SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5
L M{JIV]IEIMI[M|JIVILIMIMIJIVILIM{M]IJ]V
pH (6.5-9.0) 1.6|9.%™ T o] BN
Cloro (0.3 - 2ppm) e . ~lo3] MNaxl N
OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA: : ' '
REALIZADO POR:  “f 5 mil ¢ N pdies CARGO: (lon Rdl edd/ A limefss
VERIFICADO POR: 4 CARGO:

Corobina  |Heyes

D il SO

;-




240849

g FORMATO DE CONTROL Y MONITOREO DE RESIDUOS DESCOMIDE

CODIGO: FC-002

RACION PREPARADA EN SITIO VERSION: 01
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA AR(O: 2026
~ UN!ON TEMPORAL ALIMENTAR +26 '
INSTITUCION L MES ABRIL
EDUCATIVA; LoD (ooX c:\_}_\_ =S |

1 §104i2026 A JO 6 N rdos
2 710412026 VA qQ Lo
d 810412026 2 1072 bio s
4 910412026 - 3D lod

10/04/2026

A3l

13/04/2026 ¢ qo 1£] 03
9 1410412026 3 1o+ y.ld>
50 1510412026 4 <& Etlad
11 16/0412026 | bl kol ot

1710412026 '

i5 20/04/2026 40 l Yl

16 21/04/2026 44 q 9

17 2210412026 17 o R

18 2310412026 13- QY el o
24/04/2026 s 9% = >
i 5

s | i -
) 2110412026 % 9 ilas
2 28/04/2026 & s oy
24 29/04/2026 104 11% L los
25 3010412026 . & sPonb ( g led o3
: e T PR T

REALIZADO POR: Yomle Ty Q‘L_” y CARGO: l;ia j{ W’JMJ y
VERIFICADO POR: o avolina G4 erres CARGO: SugervSara -




24090

FORMATO DE CONTROL DE TEMPERATURAS DE EQUIPOS CONGELACION Y )
REFRIGERACION Versidn 1

050112026
ABRIL

uT
.58 ALIMENTAR

G k| 7.8 30 11 . i 'z"'/- '7/0/ /a-/ ’,,a_‘, nz

® 12.9 21 34151 dar | 271 e | jor |12 | {2

“ 12,00 Q| 4.0]z0 N\ o= 1o |12 122 | gor o | N\

v o g s 4050 \\' o= | Jor| - 113 |\o7| ro& N\
© lzg jzdlzalq40] N {1on] o] 19| o7 | 16| ae AN
17

B “‘_f‘g&gg’éﬁ"?ﬁ e ey

¥
iy i

Ao

147 197% /27
07| 1o° [o7] N
77| JO| fo™| 15| 1| 1 \

{ o - - o

s

REALIZADO POR: "'f om.le Sero fee T - VERIFICADG POR: Cr'x/o YAPP epes

e !“(c‘-‘—\n\del o(] M £ ,I M—(:‘\! A cARee:

9.0-/42/‘/17:?/&

QOBSERVACIONES:

1. Registrar en el formato (en ndmero) la informacién segln la temperatura marcada por el termometro
2. La informacion se registra al inicio y al final de ta jernada laboral.

3. Informar al supervisor en caso de que se presente novedades con la temperatura de equipos
REFRIGERACION: 0°C A §°C CONGELACION: 9°C A -18°C

£L DANO DEL EQUIPO SE DEBE NOTIFICAR A LA EMFPRESA EN EL MISMO MOMENTO DE COMPROBAR LA FALLA. Los dias sabados, domingos, festivos y de no
clase deben reportarse segln correspondan.




24091

@3
ALIMENTAR
2

FORMATO DE CONTROL Y MONITOREO DE RESIDUOS CODIGO: FC-002
sOLIDOS Y LIQUIDOS

EDUCATIVA:

RACION PREPARADA EN SITIO VERSION: 01
PROGRAMA DE ALIMENTAGION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNION TEMPORAL ALIMENTAR +26
INSTITUCION . ]
Las color A MES ABRIL alo | 2026

1 610412026 -7 =D N X

2 7/04i2026 . s ¢t ¥

3| 8/04/2028 = o z x

4| 90412026 W 2 A v W
10/04/2026 Y

TR

8 | 13104/2026 G 4s 1 q «
9 | 141042026 F L0 1 % <
10| 15042026 < o - £ v
11| 1600412026 q s ) L <
12| 1710412026

15| 2010412026 {0 K0 4. ‘x x
16 | 21/04/2026 44 &0 4 “+ 0
17| 2200420 | 75 68 -7 L e
18|  23/04/2026 -
I3 3o -7 Yy x
19| 240412026 ) of 75 - X s
22| o7i042026 =N ng_ 1 L X
23| 2800412026 1q 3D - X x
24| 29/04/2026 lg 6 @ i = A
251 3000412026 | pa. gspecial - 7 Al Xx

REALIZADO POR:

\f&m\ LC’ 'E..ﬁ"@atg?

GARéor'f on X ¥V \eds s (1 et &

VERIFICADO POR:

Caroline 1R eyes

CARGD:  Syypevtisori




24092

FORMATO DE CONTROL DE TEMPERATURA EN PLATO SERVIDO 52;1::11
12D Hldmentar RPS ALMUERZO Estat: Vgt
RPS COMPLEMENTO JMIJT Etaborado: 0510112026
INSTITUCION EDUCATIVA LanS ool avod @S 7 Afio | 202
SEDE EDUCATIVA re e y [ mes ABRI
DIA MENU :

X T1eg 1 X JTra ] x [Teo ] X [1rg | X Lito | X [eo X _| 160
souzs | % |9 r»|124 | ¥ |9e | —1 —~ | % |1 G| | 9T
710412026 ya N |go | f g x @3/ L= ¥ | 70 USRS S Y o
woamzs | 7 ¥ 9o ¥ |§ | ¥ |8 (90| T — I ¥ |6 | |9
o420 | G v | Fo |—|—= [V |Fe [A [BS I |99 | » [ \S | A IS4
10042026 | & NS | —|— IR |&f |A 1901 — — (A 1S n 4
o028 | 2 Y | go ¥ ly4 | | B Clxylge | —| —1 ¥ |14 |» |78
14004/2026 > [ X o | — —_ ® 9o | ¥ iR T e v [ 1B | v f—]*;
15402 | % Xigy| | —ix |g1|> [¥0 % |@o 9 x| >
16042026 | Y| go| ——| v |3 ¥ | =g |—| — 1| ¥ {6 | » G
a0z | — | — | —~| — —| =| - — — | —| T = — | -
2042025 | e Jilgs|l— | — | x 192 | x|&88| v |6 9 Xl 42| % 6°
21042028 | 4 4 ¥ l9o iy | B LAi92 | x |99 —| —|x|lw |I¥ |T5*
2o | A7 | v S| |l — [ * @A v B89 | —| — x|l | x| B
230402026 | /2 x @y |2 | g ix s> 28|~ |ga|x |1y |>* | &
24042026 | o) Y |8y —| —| «xigo| ¥ |22 | ~|— | ¥ | 1&] X | 5
2104206 | 4 3 v igo| ¥ |+ ¥ |9 ¥ |BL | — | ~ x | 19 |.xX | 4
200042026 | [ of Y961 —| - | x |9¢ |« |8 « |92 x |28 | x | 7
201041206 | g Cf X111 —| — | ¥ |8¥| ¥ 2| x| x| x| 13| ¥ | &
30/04i2026 {H{ETY 6 | ¥ Y97 — *|1o.| x| &

Realizado por: \’[o W'L,_ S“MJ/LG \ /" Verificado por: " Cavolina ae7/¢95

PROCESC:
ialxna detemperalura debe reaiizarse al almento en PLATONVASO SERVIGO, Introduciendo la punta dei termbmeltro de punzén de lorma directa (Termomelrs debidamente desinfectado para cada afimenta)

OBESERVACIONES:

 Aplica para & mesd cotrespandiente doade se skva el quass

== Aplica para el menil correspondlente donde se s sicva leguminoesa o grano

Loz ali e dos fugo ladas) se sirven a temperaluras no mayor a 15°C,

1€l praducto terminado {protelras, cercales, tubérculos, granos) se sirve A temperaturamayora 60" G
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FORMATO DE CONTROL Y MONITOREQ DE LAS ACTIVIDADES CODIGO:’FPSB-Ol
PLAN DE SANEAMIENTO- RACION INDUSTRIALIZADA VERSION: 01

¥ é"f W Enran

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNION TEMPORAL ALIMENTAR + 26

INSTITUCION EDUCATIVA: }/‘//um{e =2\ A s ABRIL
FECHA SEMANA 1 [ SEMANA 2 SEMIANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5
(TEM g | el [0 /13l P A 200y ] 2= a0
¥ cimiml s Tvloimimisfvieimim{i|viL|miMI{Vv]L{M{M 1|V
ST S
R Finr DIARL e b
NOTA: Marcar con una X cuando se realicen los procedimientos de Limpie
Pisos FiEX ‘ X X % [ K I X
Canecas de residuos sélidos WIW I ¥ ?Vu b4
Mesa / Mesones L | X
Sillas X % \‘( % K
Puertas
“ibas/canastillas
'b;redes
Equipos de refrigeracidn (Si aplica)

TRIMESTRAL

Techos y Anjeas [Si aplica) '

SrRlpr s O ER R B e B 5 e i ﬁ i 3 s 7 5 ¥ it T

Marcar con una X cuando se realicen las labores de recaleccion de los residuns.

SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA3 SEMANA G SEMANA S
LiMm|M| b[v]L[M]m]l LiMimMm| I |V Misa|l | V]ILIMIM| ]|V

Vv L
XX X n] VAR XY ¥
KA A A A YO P | A

ITEM

B3
>

Residuos orgdnicas aprovechables

Residuos no aprovechables
OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

Nota: Colacar 5 en caso de evidenciar presencia de plagas/ NO en caso contrario. Se debe especificar en la casilla de observaciones el tipo de plaga a centrofar.

s -

SEMANAL SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA S
LiMimyd

ITEM

LlmMmiM| Y| V]ILIMIME I {VILIMIMII]VEILIMIM]I |V
O[O WO nOMAND InvC 0] WD ING [WOIVO WD w9 o | Wi | i wi

A | NO|IND{ND | A | MO w0 | |wo |mO| MY g 200 | npf g | MO M0

+-asencia fisica de plagas vivas o muertas
Excremento u orina sefiales de presencia de
plagas

Alimentos o empadues roidos sefiales de
presencia de plagas (dafios, materia fecal,
ruidos)

ARING M8l | w

N | N | 0 | g g |

QBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

ANALISIS ORGANOLEPTICO:
MARQUE SEGUN CORRESPONDA PARA CADA PARAMETRO DE EVALUACION ASE:

Narmal (N}): Sin olor, sin color, sin sabor Anormal [AN}: {mal clor, turbia, mal sabor)
TEM SEMANA1 SEMANA 2 SEMANA3 SEMANA 4 SEMANA 5
M JfvliL I MIM] FIV]ILEIM{IM]|I|V]EIMIM] I}V
OLOR : PV N e ] VN N [Nl Y [V
COLOR NIV N ] NV e e (VN
SABOR Nlp NN TN VNN N R NN

ANALISIS FISICOQUIMICO Y MICROBIOLOGICO:
MOTA: Se presenta el documento expedido por el ACUEDUCTO METROPOLITANO DE BUCARAMANGA S.AE.S.P

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

REALIZADO POR: T Dreryyn ol Ar¢umd0d9}dhf carao: Mani po! q@lm‘q -
VERIFICADO POR: ( ep;w&[p L‘ﬁc,m@ T CARGO: mww L
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FORMATO DE CONTROL Y MONITOREO DE LAS ACTIVIDADES | CODIGO: FPSB-01

Iy . PLLAN DE SANEAMIENTO- RACION INDUSTRIALIZADA VERSION: 01
) Avimentiae

et 3

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNION TEMPORAL ALIMENTAR + 26

INSTITUCION EDUCATIVA: ngj@ ==k [ .| mes: ABRIL

FECHA SEMANA1 |''SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5

rrEm ledat A 6al10 A12al B 400al 29 |2y = 205

Limlmlsivicimim{diviL|mm|l|viL|IMM{JIVILIM{M]J ]V

NOTA: Marcar con uha

Pisos L ARSRARELAR IR AL IR 1 DA TR AL N
Canecas de residuos sdlidos WIRSRY MIRIATRIE NI
Mesa / Mesones 4 € A ;;!:‘X,\/L"LX:QSLQ ;;iw’
Sillas Y XK M X| ' ’ i
Puertas

' tibas/canastilias

Baredes

Equipos de refrigeracién (Si aplica)

Techos y Anjeos (Si aplica)

ROGRA

Marcar con una X cuando se realicen fas labores de recoleccién de los residuos.

TEM SEMANA 1 SEMANA2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANAS
Jjfvit{m|m|r|v]liomMmimlialvio|(m|miliv
Residuos organicos aprovechables }{ vl wl \( :A ‘ X \L s el o wive l
Residuos no aprovechables ARADARIR DS l MARNRSRIRIRSD IR 1

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

Mota: Colocar 51 en caso de evidenciar presencia de plagas/ NO en caso contrario. Se debe especificar en la casilla de observaciones el tipo de plaga a contralar.

ITEM SEMANA L SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMARNA S

MiJfjVv]LIEMiM{J|VviL(MIMFI|jV]IL[M|MI]V
PN ENTe Vs TN 00 TG F) MW INFC NV INTo ENT. 0075 YA X EI 1N e

—-esencia fisica de plagas vivas o muertas
Excremento u orina sefiales de presencia de
plagas

NALA ARG NONA | | ud vt o v T uunnwéwo]

Alimentos o empaques roidos sefiales de
presencia de plagas {dafios, materia fecal,
ruidos)

OBSERVACIONMES Y ACCIGN CORRECTIVA:

NDUIFMD YN ND-UC NDNDJ\J{A‘(J“@ LI NU'UDN'Q ‘

ARNALISIS ORGANQLEPTICO:
MARQUE SEGUN CORRESPONDA PARA CADA PARAMETRO DE EVALUAGION ASI:

Normal [N}: Sin olor, sin color, sin sabor Anormal (AN}: {mal olor, turbia, mal sabor)
_ SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 3
LimlimM|lsfvlemim|r|v]L(mimis|v]ie{mim|s|v]oimimlilv
OLOR S INAINATSITIIN] ENTISIT A S BV RS IS [N R BN E NI TR I BV A PN R
COLOR MM NN NI SIS R s R mmee
SABOR Inafad [ adafl ol ] wl0 [ol= Ty lalt il T aal b [l
ANALISIS FISICOQUIMICO Y MICROBIQLAGICO:
NOTA: Se presenta el documento expadido por el ACUEDUCTC METROPOLITANG DE BUCARAMANGA S.A E.S.P
OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:
REALIZADO POR: .
L\C\t‘ﬂc?\p Ny CARGO: wW\aNLA2 v\ \rqc
! et
VERIFICADO POR: l AN P R carco: | > P ]
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FORMATO DE CONTROL Y MONITOREO DE LAS ACTIVIDADES |CODIGO: FP3B-01
PLAN DE SANEAMIENTO- RACION INDUSTRIALIZADA VERSION: 01

\ LI ,
) ALimEnTAR
ey '

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNION TEMPORAL ALIMENTAR + 26

INSTITUCION EDUCATIVA: WQ\ mre &2’16 - MES: | ABRIL

FECHA SEMANA 1 1 sEmANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5

) . L

LIMM|FT|{V|]LIM|M|J|V MIM{J{ViL MM V]LIMM] IV

Iy

tos de Limpieza y Desinfeccidn.

Pisos

Canecas de residuos solidos

Mesa / Mesones

=S| A K
e | XXX
5 | 1K ¢

IX XXX
[><]>x]x

Sillas

Puertas

Azstibas/canastilias

yearedes

Equipos de refrigeracion {Si aplica)

Techos y Anjeos [Si aplica)

Marecar con una X cuando se realicen las labares de recoleccidn de los residuos.

TTEM SEMANA 1 SENMIANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA S

mimlp ol pviLtimimljilvisimim]JIpviL|IMiMIJ ]V
Residuos orgénicos aprovechables X X X l ){ X X x x X X ){ X :X ){
Residuos no aprovechables X X X I A )( X )( x )( X X\,( X ¥

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

Rota: Colocar $1 en caso de evidenciar presencia de plagas/ NO en caso contrario. Se debe especificar en la casilla de observaciones el tipo de plaga a controlar.

‘resencia fisica de plagas vivas o muertas
~rExcremento u orina sefales de presencia de

SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5
mim] s fvlifmimls[vfo[mim{s|v]e]m|mjiiv

G o Nohe o WONOING| [ INENOINS D MOINO N DIMo WD
o ONO[ND| NG N ONoNOIND| | [NGRONONO NOIWCING cNG

ITEM

plagas .

Alimentos 0 empagues roidos sefiales de
presencia de plagas (dafios, materia fecal,
ruidos)

b0 MO INTNGO ST N TN ‘ b ONONOONOIRTNG R ibo

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

A J .
ANALISIS ORGANOLEPTICO:
MARQUE SEGUN CORRESPONDA PARA CADA PARAMETRO DE EVALUACION ASI:

N__ormai {M): Sin olor, sin color, sin sabor Anormal (AN): {mal olor, turbia, mal sabor}
ITEM SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 . SERMANA 4 SEMANAS
vitimimidsjiviLr|mimid|{v]iLiMiM]| |V
OLOR NENINWOIN ][N TN IN [N N
COLOR NN NN N TN (e g o ) [N N
SABOR NININININ T [N NN RS [ TN (N

ANALISIS FISICOQUIMICO Y MECROBEOLOGICO:
NOTA: Se presenta el documento expedido por el ACUEDUCTO METROPOLITANQ DE BUCARAMANGA S.A ES.P

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

REALIZADO POR: bek\bek R qoez M carco: M AVVPOL APORA

VERIFICADO POR: W L«PMM" Lome—== | ARGO: S qpereet =




“vparedes

“|Excremento u orina sefiales de presencia de

240%¢

FORMATO DE CONTROL Y MONITOREO DE LAS ACTIVIDADES | CODIGO: FP5B-01
PLAN DE SANEAMIENTO- RACION INDUSTRIALIZADA VERSION: 01

(E 5 -
AL IREMTAR
AT

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNION TEMPORAL ALIMENTAR + 26

INSTITUCION EDUCATIVA: Se D/c A Qrien Jc /‘ﬁ‘rq -)(/orcj MES: ABRIL
FECHA, SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SENMANA 4 SEMANA 5
TEM 06 al 10/ 13 1] 2w0a 24|20 ol 30~
Limamlipvivimmmil | VL MMI|VILIMMJ|VIL[MIM]] |V

NOTA: Marcar con una X cuando se realicen los procedimientos de Limpieza y Desinfeccidn.

Pisos XiA|»w|x|®|X|A] X x|—]|x -
Canecas de residuos sélidos XK X |t xX|x xR x|

Mesa / Mesones Xl alx| XX x| X K] x

Sillas x| x XEx x| X x

e .

Puertas { PR WA

“stibas/canastillas

3
{
: =
=
AR YL

acidn (Si aplica)

Equipos de refri

Techos y Anjeos (Si aplica)

Marcar con una X cuando se realicen las labores de recoleccion de los residuos.

FTEM SERMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANAS
M|BME S viL|imMmim|J VIEIMEM] ] VIEIM]IM]| ] viLrimim| J v
Residuos orgédnicos aprovechables X XA X X x b . . )( x£ A )< X| A x X X -
Residuos no aprovechables XY XA X X | X o [ X X A XX

OBSERVACIONES Y ACCHON CORRECTIVA:

Nota: Colocar Sl en caso de evidenciar presencia de plagas/ NO en caso contrario. Se debe especificar en la casilla de observaciones el tipo de plaga a controlar.

SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANAS
L{mMmiMiIivicriMmimla|lviLIMMEI]IVY]ILEMI{M|JIVILIM{M] |V
weolpel wolMoluo [ue wol poive| — o g we[ i nol VD Mao | v —
wo|Nawe| pe| MO welwol pol Mg — | Y Hb WOl gl N 19 ko W -

ITERM

. resencia fisica de plagas vivas o muertas

plagas

Alimentos o empagques roidos sefales de
presencia de plagas {dafios, materia fecal,
ruidos)

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

0| WO\ o| MO e ol N0 (WOl — [0 WO\ wolwol o] M WY wdo| ~

ANALISIS ORGANOLEPTICO:
" MARQUE SEGUN CORRESPONDA PARA CADA PARAMETRO DE EVALUACION ASI:

Normal {MN}: Sin olor, sin color, sin saber ) Anormal {AN}: {mal olor, turbia, mal sabor)
TEM SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5
] v LimMm|m| ] v L{MM] 1 v LfmMm|mM;§J \'
OLOR MIVIVIV W wl=lw|y [NV AV DN
COLOR MIVINVI VN[NV NV NN NPTV~
SABOR NIWITM NIV w~T [V V]V VNV VN -
ANALISIS FISICOQUIMICO ¥ MICROBIOLOGICO:

NOTA: Se presenta el documento expedido por el ACUEDUCTO METROPQLITAND DE BUCARAMANGA 5.A E.5.P
OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:
ReALIZaDO POR: (D) felia Hondero Bedifey cargo:  Aanipvladorec o

VERIFICADO POR: Andres  Aluarado g CARGO:  Dupervisor . -
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FORMATO DE CONTROL Y MONITOREO DE LAS ACTIVIDADES DE CODIGO: FCMPS-001

PLAN DE SANEAMIENTO RACION PREPARADA EN SITIO VERSION; 01
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR F’AE BUCARAMANGA

‘ . UNION TEMPORAL ALIMENTAR + 26
INSTITUCION EDUCATIVA: ﬂn@n\e Al Elovres ¢ ] mEs: | ABRIL—
FECHA SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA3 SEMANA 4 SEMANAS
TEM 1AL4 6 AL 10 13 ALY 20 AL 24 2T AL 30
LMMJVLMMJVLMMJVLMMJVLMMJV
AR
los procedimientos de Limpieza y Desinf
Frutas/Verduras /Huevas AL XIX X Aalad = g Al =§ X XX DX X XXX =
UETSITOS 7 VENd[e T RECIDEEY PTasiius Al X ixlxd ol e el l~Ix [A X X XX Al )
Licuadora/ Eslufas IR EN N E R EN S EN N A B P B DN ES
Mesones A | <X x Ak X IA XA =] ALA I x [ X ix b x X IX]A] ~
Equipos de medicion de masa (gramera.- bascula- Alx | Al x XA sl AL ] A R LAIX ] KA X
Canecas de basura AATA A AGA AT X S AR AL S LA AL
Bafios y Vestier ALATATAL X X mdx E = s AL XA LX A XXX
Lavaplatos y pocetas ASAI AL ALl A L X | X ] =] RIAIR]RIA AU X AR -
Pisps-guardaescobas AT mlxlAaltal b= A[XKTALAIAL A XIA AT
. SEMANAL .
Paredes / Puertas / Ventanas/Fstantes/Portones Xl—1-—1—=i—|X—=1 -] =X ~|= — | X[=f~f—]~
Canaslillas v Estibas > — 1 == 1—]X[- =1 ==X — =t =1 x| 1= —
Mesas / Sillas ;\-4~—~—)\m~m~-;ﬂ-—--——)\___—_
Refrigerador / Conagelador Al=1 =l - |—1A — A e e A ] —
Exfractor e I\»'A | Bl o M
Trampa de cras / Win _M‘h win
Techos”
Lamparas

lahores de recoleccitn de fos residuos.

TEM SEMANA SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5
_ MIMI I VIL MM I V]L MM I V[LIM[M]J]|V
Residucs organicos aprovechables 1 x O AR X AL X A= XA X X A AL ALK AL
Residuos Aprovechables XA AR AL AL = [ XAAAR A A A X XX =
Residuos no aprovechables X A2 | AR A2 ] A RIS = AT A IRIX AR KIA =

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

Nota: Colocar Sl en caso de evidenciar presencia de plagas/ NO en caso confrario.

SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5
M{J|VILIM|M VILIM[M[JIVIL|MIM] IV

J

Lo || Mo sclan | nnl 8T~ bl N | a0 MO|VOINOIS O ADje | ~
NO| poto] kel N nn — B[N NG| ATl Mo | g pd argpio) -
ol 800 ) e | WEINDY A~ o] T MO WD MT{ o T T 156

ITEM

£ sencia fisica de plagas Vivas 0 mueitas

[ . 2mentou orina sefiales de presencia de plagas

- 2nlos 0 empaques roidos sefiales de presencia de
AiEnas idafine materia fecal Jidns)

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

ANALISIS ORGANOLEPTICO
MARQUE SEGUN CORRESPONDA PARA CADA PARAMETRO DE EVALUACION ASI:
Normal {N): Sin ofor, sin color, sin sabor  Anormal {AN): {mal olor, turbia, mal sabor} Agua Hervida S(si) N[no)

TEM SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5
LM[MJVLMMJVLMMJVLMMJVLMMJV
OLCR NNNNNMMNN“MMNNMNNMN—ﬁ
COLOR NIN[NININ T TN T 8] [N )N VNN TN af el -
SABOR NN N N e I NI N NN
AGUA HERVIDA (ZONA RURAL] 7 EN ST NGRS RPN N U S
NOTA: Se presenta el ocuments expedido por el acuedycto municipal d:. Byx:aramgnga 1.§e toma pH v clore gn las sedes gducativas de manera semanal.
. SEMANA 1 SEMANA Z SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5
ITEM mlJglvivimimlo{vieEiMm|[M|I}V]IL[MIM]|I|V
pH (6.5-9.0) ~|~[~] ==&l ~-PY | ~=i= ]~ —| -]~
Clore (0.3 - 2opm) b ~ | ~I-]=]=]-lesl~-les|l- | ~l~=l~l-los|—|— |-
OBSERVACIONES Y AE?ION CORRECT}\VA‘ q
REALIZADO POR: 0¥y, /&ku(.(’ll""ﬁ:’) /. CARGO: V\:’*«PU[@ ] Av
VERIFICADO POR: = Andrps  Alartade. CARGO: * SUL'LE‘VaJD“ C
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FORMATO DE CONTROL DE TEMPERATURA EN PLATO SERVIDO CS;:;?:
RPS ALMUERZO Estado: Vigenle
RPS COMPLEMENTO JMAJT Etaborado; 05/01/2026
wstrucioneoucava | OvienTe  HyvoFlores - AfO 2026
SEDE EDUCATIVA Sede C [ wmes ABRI
GRUPO DE ALIMENTOS ’

DIA MENU

£/04/2026 O ’.L
T | () 7
B4 | ()7
9/04/2026 OL/

10042026 | ©5

13042026 | D6

w202 | O 7
1506208 | © 2
161042026 | () 9

1710412026

| Do P e pe e e ||

| D2 D DX DX [ P Px e |-
P x| [0 % P x|

LD DL e D px i)

2010412026 4 O

21/04/2026 7 1

22/04/2026 47,
204206 | A

2410412026 A t_f

2rinai0zs | A 5

28/04/2026 56@%"‘1\
200042026 | _’11

300412026 | A 8

DX e R X
o

3
DS DD Xl [P P e B e s X

%
XXX X[ P s

&

XK IS¢l x| ][> ]
X

KX X| DXIX X P
o

S XX D x el

] o O < : = :
Realizado por: LPU‘“ h‘p{kpﬂﬂiﬂes ‘_"f__ Vefificado por: 74 F’lét’t.s Al ULt 0‘(')@ ' /

PROCESO:
Latoma detemperatura debe reallzorse al alimente en PLATONVASO SERVIDO, Inlrodudiende la punla del termamelre de punzén de forma dicecta (T ] desinfectad

para cada alimento)

OBSERVACIONES:

** Aplica para &l meni comaspondiente donde se sirva el gueso

*** Apllca pera af meni corespendlente donde so sl sirva leguminesa o grano

Htos ali s refrd dos fugo -~ I s sirven a femperaturas no mayer a 15*C.

HE! producto terminado (protelnas, cercales, tubéroulos, granes) s¢ sirve a temperatura mayor a0 C




FORMATO DE CONTROL DE TEMPERATURAS DE EQUIPOS CONGELACION Y
REFRIGERACION Vorslén 1

03/01/2026
ABRIL | i 2026

Ornieate

NEVERAH

uT
ALIMENTAR
+Z26

CONGELADOR #1° | 'CONGELADOR#2 | :CONGELADOR #3

ICIAL| T* FINAL | T# INICIAL| T2 FINAL | T° INICIAL | T° FINAL | T° INICIAL | T° FiNAL, |

REALIZADO FOR: & VERIFIGADO POR: f-\r\a el A‘Ud tcic!o s
CARGO: [ 4 CARGO: -

Fiovuvo ‘Qa,d'o'v(\ P\*\NWLH@ d S vperJioor. 7
OBSERVACIONES: ) f

1. Registrar en el formato (en ndimero} ka informacion segdn la temperatura marcada por el termometro
2. La informacitn se registra al inicio y al final de 1a jornada laboral.

3. Informar al supervisor en caso de que se presente novedades con la temperatura de equipes
REFRIGERACION: 0°C A6°C  CONGELACION: 6°C A -18°C

El. DARC DEL EQUIPC SE DEBE NOTIFICAR A LA EMPRESA EN EL MISMO MOMENTO DE COMPROBAR LA FALLA. Los dias sabados, domingoes, festivos y de no
clase deben reportarse segdn correspondan.
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Uy
ALIMENTAR
26

FORMATO DE CONTROL Y MONITOREO DE RESIDUOS

SOLIDOS Y LIQUIDOS

CODIGO: FC-002

RACION PREPARADA EN SITIO VERSION: 01
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNION TEMPORAL ALIMENTAR 26
INSTITUCION ED “eﬂTQ MES ABRIL ARO 2026
EDUCATIVA: MraTlores €

RESIDUOSTIQuIB0S

N.oz..

RESIDUOS LIQUIDOS DE
ipieza de sifones)

6/04/2026

2 710412026

3| 8042026

4 9/04/2026

10/04/2026

8 | 130412026 O6 50 kC (0D GY X - N
9 | a0 | O HeKe Q0 6Y X s
10| 15/04/2026 DR 5.0 K6 a0 67 X N
11| 16/04/2026 09 3.3 k6 -0 6v —_ X

12 17/04/2026

15 2010412026

16 2110412026

17 2210412026

18 2310412026

2410412026

22 2710412028

23 28104/2026

24 25104/2026

3010472026

=

o

REALIZADO PCR:

CARGO:

éWUfPu l Aciord fq [;»M.LE;V

VERIFICADO POR:

7S —
Oxy O.Q MRV ED -eyrex

Andres  Alarodg 4

CARGO:

50,0 erv/ a0t .

e
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FORMATO DE CONTROL Y MONITOREQ DE RESIDUOS DESCOMIDE |CODIGO: FC-002

U o
ALIMENTAR -
T A

RACION PREPARADA EN SITIO ' VERSIGN: 01

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNION TEMPORAL ALIMENTAR +26

INSTITUGION : _
EDUCATIVA: @V’IE,\’IF[E, ‘\‘P_iYC\FlOYGS C. - MES VABRiI-_-

ANQ: 2026

1 610412026 T Oﬂ_ T 5.2 kg
2 710412026 079 41 KG
3 B10412026 0% | 2.9 K6
4 9/04/2026 o+ 41 ¢
5 10042026 O3 .3 LG
1310412026 06 6.0 KG
g 14104j2026 D2 . EG
10 1510412026 O t S KRG
11 1610412026 09
1710412026

7 i

15 20/0412026 10

1% 21/04/2026 A4

17 2210412026 Al

18 2310412026 A%
24/04/2026

12 271042026 15

2 28/04/2026 / €specﬁd! )
24| 20004/2026 1 ¥
301042026 )

Cr L

REALIZADO POR: qu a"(l) [\l’\CLQ[ L;Q S jF _ CARGO: ¥ ks Bhmad

VERIFICADO POR: ‘Aﬂd iy Alue mc\o - CARGO: SUpﬂit Visor




i
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FORMATO DE CONTROL Y MONITOREO DE LAS ACTIVIDADES |CODIGO: FPSB-01
PLAN DE SANEAMIENTO- RACION INDUSTRIALIZADA VERSION: 01

S o ,
} ALIMEMTAR
—ZG

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNIGN TEMIPORAL ALIMENTAR + 26

INSTITUCION EDUCATIVA: @RV AN -\Q, sSeAl W - MES: ABRIL

FECHA SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA S

- G - AD (A - \X Qo - Q" -20

timim{s|v]L(mimjrjv]icimiMm| | V]L{MM J|V

ITEM

el

NOTA: Marcar con una mpieza y Desinfeccion.

isos SIS e
Canecas de residuos sélidos '7( '7( A 7& b 2L
Mesa / Mesones J Y P P X Pad
Siltas X )f. x| - ~f;‘ \( *;6
Puertas

.. “stibas/canastillas

—Paredes

Equipos de refrigeracion (Si aplica)

Techos y Anjeas (Si aplica)

Marcar con una X cuando se realicen las labores de recoleccion de los residuos.

ITEM SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMIANA 4 SEMANAS
timlmlotvlelmim{afvjrmimipaivicimimjd|(vivimimil|v
Residucs organicos aprovechables ’ L “lL X X*‘ 747"‘ hS 7‘ ?\ — "1- '71- A S K %[~
Residuos no aprovechahles ‘L X b4 75 X e b3 pd =% | Y [ by 7(' Xy

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

Mota: Colocar St en caso de evidenciar presencia de plagas/ NO en caso contrario. Se debe especificar en la casilla de observaciones el tipo de plaga a controlar.

e SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA & SEMANA S
_ i mlimlslvlefmimisivicimm|y|v]ioimMmjis|v|LiM[MII GV
-resencia fisica de plagas vivas o muertas ey a5 her] oo | W = | k) e e TN )
“{Excremento u orina sefiales de presencia de o ool ol 5ol ol e o oed ol s
plagas NN T~ [P IS8 [ Y
Alimentos o empagues roidos sefiales de & = A o) {1 £
LA oo i . ,-O (D Rl & e
presencia de plagas (dafios, materia fecal, A -}C’,g) \é’ 2 »Q""\P g\,{-«" v 2 < v 'Q“Q AV b "&' -
ruidos)

OBSERVACIONES Y ACCLON CORRECTIVA:

_ ANALISIS ORGANOLEPTICO:
MARQUE SEGLIN CORRESPONDA PARA CADA PARAMETRO DE EVALUACION AS:

Normal {M}): Sin olor, sin color, sin saber Anarmal {AN}): {mal olor, turbia, mal sabor)
[TEM SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5
LMMJVLMMJVLMMJVLMMJVLMMJV
OLOR vl v vl vl W= velviert (W IR IN] -
COLOR Vv e [[vv el e[ v w38 p oM -
SABOR Vel doiv WV ele]= e v vy PN B~

ANALISIS FISICOQUIMICO Y MICROBIOLOGICO:
NOTA: Se presenta el documento expedido por el ACUEDUCTO METROPOLITANG DE BUCARAMANGA S.A E.5.P

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

REALZADO PORCION S, Con Quadr NN 0 carco: ARG s OSCA -

VERIFICADOPOR: —— Andee;  Alvarade cARGO:  Super N 3of
l, .
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FORMATO DE CONTROL Y MONITOREO DE LAS ACTIVIDADES DE

CODIGO: FCMPS-001

T K e oras PLAN DE SANEAMIENTO RACION PREPARADA EN SITIO ___ VERSIGN: 01
e = PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
o UNION TEMPORAL ALIMENTAR + 26
INSTITUCION EDUCATIVA: riente Huoklores Scae &€ | MEs: ABRIL
FECHA SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA §
ITEM 1AL4 13 AL 17 20 AL 24 27 AL 30
L{M{M[J]V CTM[ M| I VL[ M[M[J[V]LiMIMIJ]V

NOTA: Marcar con un

@
N
Lol 1EH

af
)

ol

Frutas/Verduras /Huevos

TESOS 7 METI[E T RECIPDIENES FTasiuLs

Licuadora / Estufas

Mescnes

Eouipos de medicion de masa (gramera - bascula-

At

Canecas de basura

Bafios y Vestier

Lavaplatos y pocetas

Pisos-quardaescobas

M S g e [

11 AT IRRARERTY

e Bt tatat

< PSSP

B R Rttt
e P A P
b¢ B B PSP PR ERPRTY

D4 S A PP

P o
B NI be PR
S [ > X P PRSP

Baredes / Puertas / Ventanas/Estantes/Poriones

Canastillas y Estibas

Mesas / Sillag

Refrigerador / Congelador

Extractor

b X g

I

’

Trampa gie grasa

Y N (9 9 W S e

RPN B

{ F:tlal e ate
Marcar con una X cuando se re;

&

7:3‘

alicen las labores de recoleccion de los

residuos.
TEM SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANAS
LMMJVLMMJVLMMJVLMMJVLMMJV
Residuos organicos aprovechables Y ¢ LYY i =X X X x [ X X X X —
Residuos Aprovechables XA X T dAX D (2 [ x [ X [ X AL XX [ 4] T
Residuos no aprovechables se| W1 o el dlori X x| X XXy X0 ] XK XX —

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

Nota: Colocar Sl en caso de evidenciar presencia de plagas/ NO en caso contrario.

ITEM SEMANA1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5
LM[MJVLMMJVLMM|JVLMMJVL!MMJV
Presencia fisica de plagas Vivas o muertas MOpo 1O Yualia N R g | —|#0| 0N G IR G al Nl
_E\ «ento u orina sefiales de presencia de plagas & dd aig Molua g iKolleg] — [Roive NG AgNOiMe P .
4..2NI0S 0 empaques roidos sefiales de presencia de ]
g T eh olRaalte juctcelropa| - (A drdudid pollaiol kg =

nlzaas (dafing matera facal niid
OBSERVACE_ONES Y ACCION CORRECTIVA:

= A R

Normal (N): Sin olor, sin color, sin sabor

ANALISIS ORGANOLEPTICO:
MARQUE SEGUN CORRESPONDA PARA CADA PARAMETRO DE EVALUACION ASt:
Anormal {AN): {mal olor, turbia, mal sabor} Agua Hervida S{si} N{no)

ITEM SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5
LiMiM|J LIMIMIJEIVIL[ MM J|V]L|M|M|[I|V|]LIMIM]iJ]V
OLOR 0 [P o P o P[P0 (N [BF N ©hPIN [V
COLOR AN IO S N S TR A A TN T T TV TR VA
SABOR MBJUNAJUAJHU——Nf7NLJNMLlMN"
AGUA HERVIDA (ZONA RURAL} g'ggmm?c N drqbisNalMelva| — [PonalpopociialvaPaPuie] ” |
NOTA:Segresentaelgogumen;_o_gxgedidngnrelacgeduc;omynicigal geBut:aramgnga!.se;omg Hy clorg en las sedes educgtivag de manera semanal.
ITEM SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5
LTIl JTvIL MM JVvICIMIM[J[VIL[M{M[I|V]LIMIMEJGV
pH (6.5-9.0) = A~ | =] ~RI[—i= [~~~ 36|~ ==L ~-i-
Cloro (0.3 - 2ppm) —o3 = —|~lpa|~{~t—=|—]- 3 —|— =] =03 ~1~
OBSERVACIONES ¥ ACCION CORRECTIVA:
REALIZADO POR:  (LOse]ba OVHIZ CARGO: J{anpPolg Sorgs
VERIFICADG POR: Andres  Alvdedde CARGO: L, pervi50C. s
1]




«

24104
FORMATO DE CONTROL DE TEMPERATURAS DE EQUIPOS CONGELACIONY

UT REFRIGERACION . u\;ﬂf:xl!:;;s
ALIMENTAR e g
26 ABRIL 0::

CONGELADOR #2 |~ CONGELADOR #3-

T NGIAL| T FiNaL [T+ WAL | T FIAL

Lol = - |- = Tl ~-]~1 —

CARGO: CARGO:

REALIZADG POR: EQS 0{ g ;-\ . O V8 ,_f_; ‘2 P VERIFICADO P-OR; J. c] s A:\ Jorn J oo
g -

. Su perdijor.

OBSERVACIONES:
1. Registrar en el formato {en nimero) la informacién segin fa temperatura marcada por el fermometro
2. La informaci6n se registra al inicio y al final de fa jornada laboral.

3. Informar al supervisor en caso de que se presente novedades con fa temperatura de equipos
REFRIGERACION: 0°C A 6°C CONGELACION: 0°C A -18°C

EL BARO DEL EQUIPO SE DEBE NOTIFICAR A LA EMPRESA EN EL MISMO MOMENTO DE COMPROBAR LA FALLA. Los dias sabados, domingos, festivos y de no
clase deben reportarse seglin correspondan.
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FORMATO DE CONTROL DE TEMPERATURA EN PLATO SERVIDO 52;:::1
RPS ALMUERZO Estado; Vigents
RPS COMPLEMENTO JMUT Elaborado: 05/01/2026
INSTITUCIOR EDUCATIVA | Coy enie Huallores ANO 2028
SEDE EDUCATIVA Sele & -
DIA MENU TUBERCLL GUMINOS
x TTeo T x T1ea | X [Teal X [teg | X [ 1eg | x reo X | 1¢0)
6042026 | Hf 1 v |9 I X |95 X | g ?| Y Q6| - — X1 173 }( 1z
042026 | A X C{’Cf X 1ga| X Q€| X 193 [« | 2RI X | 12 X It
oz | 3 [N |G € X |99 X |9~ 71+ | — —~ X |3+t
wian | w4 | |99\ |96 2 a8 (96| 2|qal A 12 x]7/3
woezs | S Y |98 ¥ || X199 Y199 =] - Vil 1z | X 17
oes | %6 | X |99 ¥ |97 ¥ |96 ¥ |9 | — | ~ syl la | ¥ 72
s | a1y | X Q3] X199 %X | FBI K179 =] ~ | x| 15|x| Iz
w2 | g X |99 | X {93 X Q€| X | | X T2 i x [ t2 | X] [\
te0a2026 | Lo | X C{g AlTsI ¥ Q9 I X | |~ — X [ W XI5
2z | s | | = || — | —| — | — | — | —| — | ] — | —~| —
womas [0 | X 193] X[FS| X1 P X 95| —| — | X3 | X [T
s | w0 | ¥ |94 X192 AL TS| X|GR[ | 97| K [ (e | K| 13
v [ & v [ K94 X 25| XA H A Fa = =X | (3 [ X[ (2
e |45 | X | PR X999 X196 X951 X9 | x |12 X113
woezs |40 (1 | X199 X[gH ¥ || XNFEI—1 — | X1 (DIiX]| (T
2roazozs | H\S | ¢ |G| K Q4| ¥ Qg A198| X CFCf Al 1zl X 3
202 | Espesigl| X | Q2 | X [10 | X [ | X [90 | —| — 1 X | Ve | X | ]
w0420 | MY} | Y []QS | X |10 x |93 X 1a3 | —| — [ X | WO X | {2
ez | MG | X |40 | — | — X G2 X |4quv| X |40 | X Wi X |

Realizado por: QQS&[ZDQ O{"’f > . Verificado por: Andris A\ Udfaala,

PROCESO:
Laloma de temperatura debe realizarse al alimenta en PLATONASO SERVIDO, Intredtciendo la punta del termémetra de punzdh de forma directa (Termomatro debldamente desinfectado para cada allmente)

CBSERVACIONES:

** Aplica para ef mend correspondlente donde se slva el queso

-+ Aplica para & menD corespondients donde se 3i shva leguminosa e grana

fiLos ali Tefrig: {juge das} se sirven a perat no mayer a 15°C.

11E] predusto torminado (proteinas, coreales, tubéreules, granos) se sirve a tomperatura mayora 60 * C
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U FORMATO DE CONTROL Y MONITOREO DE RESIDUOS CODIGO: FC-002
:;gﬂﬁmm sOLIDOS Y LIQUIDOS
RACION PREPARADA EN SITIO VERSIGN: 01

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNION TEMPORAL ALIMENTAR +26

INSTITUCION Seae C- < )
epucativa:  |OVient € r{;m@lo e MES ABRIL ANO 2026
e T
RESIDUOS LIQUIDOS DE

17 LyD. mpigza de sifones)
' marcarconunaX =

i 6/04/2026
2 71042026

L

8/04/2026

9/04/2026
10/04{2026

8 | 13/04/2026 re > £ z 1C (00 ™| X
o | 1410412026 T 2K 2 E 50wl X
10| 1500412026 B 2 Z K —_ X
11| eioa026 | 9 o ol 3 K — X
2] AT0420%6 | —_ — — —_

151 20/04/2026 {0 —_ )(

16 | 21/04/2026 {/ —_— X

17 | 22/04/2026 Lz —_ X

18 | 23/04/2026 1D - X
2410412026

2 27;94:202'; z & z E — )<
231 28I04/2026 2 & > LOG v X
24| 2900412026 % 3 za . X
25| 00az0%6 3 Kk 2 £ X

T

REALIZADO POR: JZOSCV( Lo Gviirz CARGO: oy 7R (aJo G

VERIFICADO POR: A l’\G) ff:j )Dg] U “(ﬂAD CARGO: 5 0 pes D ar
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FORMATO DE CONTROL Y MONITOREO DE RESIDUOS DESCOMIDE  |¢OR!G0: FC-002
RACION PREPARADA EN SITIO VERSION: 01
PRDGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA ANO :210355‘
UNION TEMPORAL UT ALIMENTAR +26 e
A e t-€ MHC&@’ 0esS Sede € MES v |
! yz
2 j{- v
3 th 3
419 /oy [202€6 T Y 27z (o3
5 |6/ 04 [ 2626 #_ s > Elo S
5 I3f0y [7a26 & Z Lelay
T/ ou/z026 o > 27 Eitos .
o 12 /ny 2626 +# 8 2.4 gy
2 [ fen [ 2026 H g = oS
10
1|20 (oY (7024 = 16 //L S
wiz)lagfzaze| =1y Vilos .
8 [22 fod 2026 12 ’/?_ i as
wlzelewfeces | H (3 a i) lcle
52 )edlzoze 2. Y2 [Zia)
k17 P
12 P
w27 Jad )20 SN 4 EtLos
1Ll (& f(\w/?ﬂ?f . [4 [ 72 (o <
»|zq fad /702 = 12 2 VitaS
1| Z0) 04 )226 Al IR < =1y
22 — S, e
23 —_ —— —
24 —_— —_—
25 —— —_— —_—
26 —_ —_ S
27 —_— —_— —_—
28 _— — —_—
20 - E— ——
30 _ — —_
3 J— —_—
REALIZADO POR: KC)SO—(_{: N Ovi12 - CARGO: H&n%a{:’(&(‘ewa,
VERIFICADO POR: Andrss Avarca ela e CARGO: Sveervigor
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] ﬁl:{MEN-TMR
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FORMATO DE CONTROL Y MONITOREO DE LAS ACTIVIDADES
PLAN DE SANEAMIENTO- RACION INDUSTRIALIZADA

CODIGO: FPSB-01
VERSION: 01

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNION TEMPORAL ALIMENTAR + 26

INSTITUCION EDUCATIVA: Oviente Miraflores Sede F | MES: ABRIL
FECHA SEMANA 1 SEMIANA 2 SENVIANA 3 SEMANA 3 SEMANAS
. e
ITEM — 06 al 10.] 1z2al (¥ }-20al 244 2% o 3D~
LMMJVLMMJVLMMJVLMMJVLMMJV

Pisos

Canecas de residuas solidos

Mesa / Mesones

Sillas

Puertas

X | % | XA

X% | X%

Xx)‘){

I > %%

KX [ X i
e X% 1%

Estibas/canastillas

{Paredes

uipos de refrigeraci

6n (51 aplica)

Techos y Anjeas {51 aplica)

Marcar con una X cuando se realicen las labores de recoleccin de los residuos.

—— —] —) -

ITEM

Residuos orgénicos aprovechables

Residucs no aprovachables

SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA3 SEMANA 4 SEMANA S
misi{vitimimislvieimmiliIviLIM|IM| ]|V
K% I e I s = R XPR A XX X XX |
X | X x| KX X X YRR [ X RPR AR ]~

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

Nota: Colocar §1 en case dé evidenciar presencia de plagas/ NO en caso contrario. Se debe especificar en la casiila de observaciones el tipo de plaga a controlar,

TTEM SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA’ SEMANA 5

LMMJVLMMJ'VLMM}VLMMJVLMM.IV

[Presencia fisica de plagas vivas o muertas ; TR NG | Mol Moo | ade| No| No (A | Akl ~ T Mo|No | Me| dblsdel Al |Moj A Mpl —

g g - 3. ~.' : ‘-ﬁ

E)'(:;:;nentouoﬂna sefiales de presencia de 3 A o nic] el No| aig o Nol = |Ne " AT e [0 [ | —

~.if1entos o empagues roidos sefiales de b

presencia de plagas {dafios, materia fecal, No|Ne [Ne s |[Nol Mol Mo Mo Mgl — | Vel Ma|Me (Mo Ne| Mo Mo Mo Mg -

ruidos} i R : ]

OBSERVACIONES Y ACCIGN CORRECTIVA:

Normat [N}: Sin olor, sin color, sin saboer

ANALISIS GRGANOLEPTICO: .
MARQUE SEGUIN CORRESPONDA PARA CADA PARAMETRO DE EVALUACION ASk

Anermal {AN}): {mal oler, turbia, mal sabor)

M SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 ___SEMANAS
vitimim{olvicimimla{v|oim{mia]y
OLOR MuivVVI=IN I IVIVININ N VM| -
COLOR NNV IVMIN|-[UIMINIMINININ IV [N~
SABOR ~viv [NIN[=IN[ NIV IV M MMMV -

ANALISIS EISICOQUIMICO Y MICROBIOLOGICO:

NOTA: Se presenta el documento expedido por el ACUEDUCTD METROPOLITANO DE BUCARAMANGA S.AESP

OBSERVACIONES ¥ ACCION CORRECTIVA:

REALIZADO POR: K&VEm Jatme/ /" leargo:  Maal FU)a’JOf’-, -
VERIFICADO POR: - Andrés  Alvarade 7 |careo:  Supervisor, -




... ~Xcremento u orina sefiales de presencia de

o
2
A

FORMATO DE CONTROL Y MONITOREO DE LAS ACTIVIDADES |CODIGO: FPSB-01
PLAN DE SANEAMIENTO- RACION INDUSTRIALIZADA VERSION: 01

‘ ? T ':EF:EME'K“!T&H

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNION TEMPORAL ALIMENTAR + 26

INSTITUCION EDUCATIVA: | %\K’\Qﬁr\\\w deQ ]& MES: ABRIL

FECHA SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5
Limlmlitvlie!mim|d|v]iL MMl I|V]LIMM JIVILIMM| F§V
; i
NOTA: Marcar con una X cuando se realicen los procedimientos de Limpieza y Desinfeccidn.
Pisos i R[> ¥ [% XX —
Canecas de residuos solidos P Y 42 90 *
Mesa / Mesones W% +
Sillas WK +
Puertas .
|Estibas/canastillas \ ~*
. aredes \\ XL
Equipos de refrigeracidn {5i aplica) N
Techos y Anjeos [Si aplica) .

Marcar con una X cuando se realicen las labores de recoleccién de los residuos.

ITEM SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANAZ SEMANA 4 SEMANA S
stvic{m[mlafvic|mim{a|viv|mim|l|v
Residuos orgénicos aprovechables %] X% X < KX [ [ XX | % XK=
Residuos no aprovechables MAX XX~ X 1K ~ % b e Y% Y |-

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

Nota: Colocar S| en caso de evidenciar presencia de plagas/ NO en caso contrario. Se debe espedificar en la casilla de observaciones el tipo de plaga a controfar.

SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANAS
MJVLMMNJUlVLMIMJVLMMJV
Nglp0{Wo Mo [Na] NI[ND] - |0[Fhio [n0 INO[NOING [N [NO| —
N0 N0 NO [N NORIO NO| — [0 [No | w0l M0 (N0 o o [ | NO! =

NO

ITEM

- "resencia fisica de plagas vivas o muertas

plagas

Alimentos o0 empaques roidos sefiales de
presencia de plagas {dafios, materia fecal,
ruidos)

OBSERVACIONES ¥ ACCION CORRECTIVA;

No VO INO p Y| -

ND mmpaNﬁNOm —No|Nojwo

ANALISIS ORGANOLEPTICO:
MARQUE SEGUN CORRESPONDA PARA CADA PARAMETRO DE EVALUACION ASI:

Normal {M): Sin olor, sin color, sin sabor Anormal (AN): {mal olor, turbia, mal sabor]
ITEM SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5
JIV]ILEMIM ]‘ victimimjaiajvivr|imMm|m]|i v
OLOR RN NN NN =N R RN [N N[N
COLOR RN NIN[N N[NNI ININT N |-
SABOR N[N N INT NN R IV [N 0]

ANALISIS FISICOQUIMICO ¥ MICROBIOLOGICO:
NOTA: Se presenta el documento expedido por el ACUEDUCTO METROPOUITANO DE BUCARAMANGA S.A E.5.P

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

REALIZADO POR: \\)\_\m“ IS\CCM
VERIFICADO POR: r)} D\W_QQ_] ‘Vﬁ_@m 0 ,«EARGO: = Jnoah
. L Pk

i
¢

R

CARGOIN O DU\Qdo NG
v e
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FORMATO DE CONTROL Y MONITOREO DE LAS ACTIVIDADES DE

CODIGO: FCMiRS-001

PLAN DE SANEAMIENTO RACION PREPARADA EN SITIO VERSION: 01
PROGRAMA DE ALIMENTALION ESCOLAR PAE BUCARAMANG
UNION TEMPORAL ALIMENTAR + 26
INSTITUCION EDUCATIVA: oW niees B 7 MES: ABRIL
FECHA SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5
| 1AL4 6 AL 10 13 AL 17 20 AL 24 27 AL 30
ITEM TTMI T J I VILTMIMEJ VL MM J]V]LIMIM]J VILiMIMJV
P o i T DIARID 5
NOTA: Marcar con una X cuando se realicen los procedimientos de Limpieza y Desinfeccion.
Frutas/Verduras /Huevos IEIEAENFN LML NEY WIETATRINI R F X e |” ]
OTEHTSINDS 7 METEE 7 RECIPIETeS FIastieos i MEIFAFIR TS EN N ENEIENE RN AL S N5
Licuadora / Estufas MR IR NEIAT CAES RN f
Mesones N EYRIEN R I AIRAFINA FYEIENEINY FUCA RSN N
Equipos de medicion de masa (gramera - bascula- i v s [l TR e [T e [ TR I W P [ [
Canecas de basura NMEEIREEAYEFARIETTA Y 4 rlwlwle lyieix J
Banos y Vestier i%miiﬁx‘#)&i)}\y%*‘k}i*th
Lavaplatos y pocetas AR FIEIRIETE M IR I FA LN U]
Pisos-guardaescobas ERIRAIKIEIEATIN RSN NEIEAEII FNEYESA A
EMANAL )
[Paredes / Puerlas / Venianas/Esiantes/Portones PR AEIN Ay /¥
Canastilias v Estibas Y 1x " £ / FARRET 7 v
Mesas / Sillas 4L |/ v ¥ Ay
Refrigerador / Congelador /] x| v/ / ¥ /7 -
Exfractor & gl\ M/ P WA
Tr~—~a de graga ‘ pd X "IN nl7 D,
g e T S i R
Lo 1 |¥ g
Techos — i
Lamparas ‘ 1 1A L/ T —
e TR TREL CONTREERERE oY _ -
Marcar con una X cuando se realicen las labores de recoleccion de los residuos.
ITEM SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANAS
LiMiM[J _\_f_ LiMIMIIIVILIMIMEJIV]IL|MM[I]JVILIMIMIJ[Y
Residuos organicos aprovechables Y Y TR I (P e D ARDR ] R RLE « (%% %
Residuos Aprovechables SRR R e D e e L/ PR e e e e [ 3 [ 21/
Residuos no aprovechables VIXIX TR IR x I e f e x b [ R xR €

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

Nota: Calocar Sl en caso de evidenciar presencia de plagas/ NO en caso contrario.

ITEM SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA S
MMJVLMMJVLMMJ!VLMMJV
P ~ncia fisica de plagas Vivas o muertas 1o [NUe P Ts s Mol N0l — fuo{ws o Tte oo oo N6
F o ﬁ%emo u orina sefiales de presencia de plagas 16 MO o MO R &[NaNeN O — 16 [Woe o Moite o8 ls! /
Bun. (08 O EMpagues roidos senales de presencia de _
nlanas idafins materia feral midog) I\(O ‘[ACMONI)INO 1\\{’ b\b']\\b ﬂb Nb 'ﬂ,ﬂﬁ) NG T-UH() “b lﬂﬁ

Normal {N): Sin olor, sin color, sin sabor

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

14

ANALISIS ORGANOCLEPTICO:

MARQUE SEGUN CORRESPONDA PARA CADA PARAMETRO DE EVALUACION ASI:

Anormal (AN): (mal alor, turbia, mai sabor} Agua Hervida S(si) N{no)

TEM SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5
MIJIVILIMIM{JIV]ILIMIM{J{VILIMIMIJ YV
OLOR NI TN T[S N =TSN KN RN TN T
COLOR M NV NNy T— NN NN NN ]/
SABOR NN NN T~ NN YN R YN
AGUA HERVIDA {ZONA RURAL] Jolnook NG W WY ~ fve [NAHONONOROITORO 40 ¥
. ANA jis{eF
NOTA: Se presenta el documento expedidg por el acueducto municipat de Bucaramanga y se toma pH y clore en las sedes educativas de manera semanai, -
TEM SEMANA 1 SEMANA SEMANA 3 II SEMANA 4 SEMANA §
MJVL%MMJVgLMMJVLMMJV
pH (6.5-9.0) i =R Y= R3] ] T
Cloro (0.3 - 2ppm} el bR — | —|— [—ibl—[—| ~| -0 |~ ]| ——
OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:
ReaLZADO POR: Ay lepty  \GaleS 7 cArRGO: Awlevins  Nidaley 7
VERIFICADO POR: ") ry5i@b0, —theloRm, 7 CARGO: ) c~o( iSOty 7
\ A




7zt

FORMATO DE CONTROL Y MONITOREQ DE RESIDUQS DESCOMIDE

CODIGO: FG-002

- - RACION PREPARADA EN SITIO VERSION: 01
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA A0 2026
UNION TEMPORAL ALIMENTAR +26
ST Jroweenico B
1 610412026 i ol o3 Re
J
2 710412026 H o2 o & R
3 8/04/2026 H o3 O-3) B4
4 9/04i2026 Al o4 R/ K4
5 10/04/202 ;\;FOS -4y Ka
- 1310412026 YA o5 Rq
9 1410412028 A 9 D Y} ﬁq
10 1510412026 M 08 o- 5 py
11 1610412026 +# eq O F Ky
12 1710412026 L 0. bK
15 20/0412028 10 0- L &Y
)
16 2110412026 -\ e BORH
17 2210412026 VL 0.y 59
13 2310412026 Py ia) 0.6 Ky
19 2410412026 <H 0 5 kg
T—’j- T
2710412026 Fallia
2 wosn02s [N\ Tpeaa\
24 2010412026 g h,
25 3010412026 H 18

b

] Y .rhlnf;w:'_&ngﬂ:;. ,ﬁvm .‘.,, R . ;
EL@% o E&g} e
3 { i

e

REALIZADO P?H: -IS\U [me ’\idi dﬂlﬂj_ CARGO MQVHP U[O doxa
VERIFIGADO POR: :‘\D NJJL‘QQD\ L)D(‘EQ@@ CARGO % "({‘p@ﬂ%’)fﬁ
T k!

é
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FCTAD1
FORMATO DE CONTROL DE TEMPERATURA EN PLATO SERVIDO Version 1
Ay EﬁEMENTAR RPS ALMUERZO Eslado: Vigente
RPS COMPLEMENTO JMUJT Elaborado: 06/01/2025
INSTITUCION EDUCATIVA T ldecnico ™ - Aflo 2026
SEDE EDUCATIVA % MES ABRI
; GRUPODEALIMENTOS T 7
DA | MEND |
X JTee | x Lree | x (169 | X [ Tee) | x | Tee) | x [Tec) X | 100
s |01 | x B28| — |— | % [992] ¢ ovel —| — 1% lwe | xla%
mazs | 402] % ABLIx [T X e n [T6T K Qe | % |at | x |8T
8104i2026 _4,:{—@3 X ;}3% 14 \@% X qb% X 82% — = | A leT | % qQC
9)0412026 Aoy )L &@% P o 7,\ 66[’% K %’56(_’ K &\ vf, X (-9[_66 X 806
tonanos | HOS X T~ | — | X ek FoEl | — | % 02| X <—‘t°(,
s | o6 Y. ACE Y 1AL [ K Pol|x 6] —[— (v |at|K[&T
14042028 | -k oH K B | — |— % @Z?_ % Y20 N I BV ST X |9 DC_
oz | HFes| X 18] — | — | % [902] X (el x [oalx g 2| X (82
s | o % [B1% | — | — | x 822 x (3ot —| — [X pot | X [0 %
17042026 | oe—m— | — | — | — | — |— |— e e ] — — | — | ——
0042026 |[HE VO | % :}q% — = ¥ 183% * 26 Vi X 85%- < 14 TR R2
2042028 | AN [ K o5z e ac | ¥ ot | x |35 Cl—1 — | x e X Q 7
oo Ly 1) (X B l— | — [ x @6 ~ 3—‘1% —] —Ix a2y 9%
w4413 |y A% X po'Clx e X IWTE % 86T Y 10T % |BE
gz WY | X [BRY — |— X gbe X 182]— | — | % 2 |Xx k%
a2 | AR | K he |l |- X Btz,(h K PBC % ByY2 Y. w2 L 8%
sz [T )y 1 €2 gec] A P |x P~ |— [x [ac Ik ¢
ooamezs | Ry (A P % 8% | v (Bt % - | — |y (W2 ¥ |8
sonazzs | # S % N EA R o | % [9°C|x

Realizado por: A‘i Lz,\n 0y | LAl y / Verificado por: @ OW P (L@ #\\E_, (‘2.957

PROCESQ:
Latoma de lemperalura debe realizarse ai limenta en PLATO/VASC SERVIDG, lntroducienda la punta del termdmelro de punzén de forma directa {Ten

tro debid para cada ahmenm)

DBSERVACiONES:
Apl ca para ol mend correspondiznte donde se sirva ¢l queso
= Aplica para el mend comespondiente donde se si sirva leguminosa o grane
Loz ali i ol ﬁugu - iadas) se sirven a temperaturas no mayor a 15°C,
HIEl preduct inado p s I ﬂ Dérculos, granos) se sirve a femperatuza mayora 60* G
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FORMATO DE CONTROL DE TEMPERATURAS DE EQUIPOS CONGELACION Y

REFRIGERACION

uT
ALIMENTAR
w25

ABRIL

|

Vesizn 1
0510112028

_NEVERAM -

ToiglaL] 1T

CONGELADOR #3 .

B BT

+ 32 |uy] e - =
14 L[OC. oy / "15—“'3% ~Q (|- 1bC / /
T 3?’ ‘-L%- ~HE| 2% ...{_Qac - [\2 /

ue

a ~n¢ hec i & e
n |2 u? / -nE "'IBC'VSUC—K\GC /
= [MT Be VA L atFadlhasy

= 13% W —1Z[-u¥ |-ue (-t J

REALIZADO FOR:

LS

VERIFICADO

POR:

CARGO:

Hain Puladoia

CARGO:

OBSERVACIONES:
1. Registrar en el formato (en namero) la Informacién segtn ia temperatura marcada por el termometro
2. La informacion se registra al inicio y al final de ia jornada laborai.

3. Informar al supervisor en caso de que se presente novedades con la temperatura de equipos
REFRIGERAGION: 0°C A B°C
EL DARO DEL BEQULPO SE DEBE NOTIFICAR A LA EMPRESA EN EL MISMO MOMENTO DE COMPROBAR LA FAELLA. | os dias sébados, domingos, festivos y de no
clase deben reportarse seglin correspondan.

CONGELACION: 0°C A -18°C




FORMATO DE CONTROL Y MONITOREC DE RESIDUOS CODIGO: FC-002
s{éunos Y LIQUIDOS
RACION PREPARADA EN SITIO VERSIGN: 01

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNION TEMPORAL ALIMENTAR +26

ool cbecn 40O %) -~ MES ABRIL A0 | 2026

INSTITUCION
EDUCATIVA:

No.| ' FECHA

1 610412026

2 710472026

3 8/0412026

4 9/04/2026
10/04/2026

8 | 1304026 |-k o 6 {» 2 18
g | 14042026 |4k oF - 3. Ky
10| 15042026 | o 1o @ B5
1] 1600412028 | 4 O I q A

12 1710412026 —— —————

15| 20042026 | \O 1102 K9 509. ﬁ( o i‘(\ | | X
16| 210412026 | 2 5RY ’800%; O\ %
17| 2200412026 | ZF y 1~ ]'%5 Eoc:‘uﬂr 0w\ ,K
18] 2310412026 |4{ 13 1+ 6 Rg qoo qy 0 W\ X
19| 24/042026 | 1Y T K 4 Ro=Jy O W X
2| 2ma0z6 | R (5 v 8g 300 9 O\ K
23| 2810412026 ?%r‘\}éa a | L AFY Lo Y O ) ~
241 2900412026 |9 4 w9 e oo Fj- Q M\ Y
25 | 30/04/2026 4\ \8 1.7 Ke Boogl O wl \

REALIZADOPOR: | B\ ) ivs Aedales— carco: Yg Mpoladora —
VERIFICADO POR: '(DPL weley {,2) 00D - CARGO: % 3 s GBDTC I
3
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FORMATO DE CONTROL Y MONITOREO DE LAS ACTIVIDADES |cODIGO: FP$B-01
PLAN DE SANEAMIENTO- RACION INDUSTRIALIZADA VERSION: 01

ur .
1) atimenTar
Y36

&

PROGRAMA DE ALlMENTACI(_jN ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNION TEMPORAL ALIMENTAR + 26

INSTITUCION EDUCATIVA: vt Yoo Sode ¢ 7 | mes: ABRIL
FECHA SEMANA 1 SEMANA2 | SEMANA3 | SEMANA4 | SEMANAS

ITEM — ol D13 al 132 al24 97 ol30

L{MM{ | VILIMM|I|V|LIMIM|J|VILIMIM]J|[V|LIM|M|] |V

NOTA: Marcar con una X cuando se realicen los procedimientos de Limpieza y Desinfeccidn.

Pisos %@%@ : - | RN el = X W] ¥ Y Y Y I

Canecas de residuos sélidos : . ) i s b PH IV Y W YNl e| -

iMesa / Mesones ¥ I P~ 2l =P iy Xy ninis]y]|™
L X% L8 o ¥ I~

Sillas

Puertas

/et &

" *bas/fcanastilias

_.aredes

Equipos de refrigeracién (Si aplica)

Techos y Anjeos (5i aplica}

Iviarcar con una X cuandoe se realicen las labores de recoleccidn de los residuos.,

SEMANA L SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5
MiMIJ{V{iLIMIM{I[V]ILIMIMjI|VIL{M[M[J)|V

ITEM

Residuos organicos aprovechables M| el ] X I | w| w» yQ Y~fw v ]

Residuos no aprovechables
OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

S x eI ] R} Y x| X < e =

Nota: Colocar 5l en casc de evidenciar presencia de plagas/ NO en caso contrario. Se debe especificaren ia casilla de ohservaciones el tipo de plaga a controlar.

TEM SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA S
MiM|J[v]Limimisjvirimim]lalv]ie{mim)ifv
sencia fisica de plagas vivas 6 muertas 0| WO (B[ e | WO aD D | — [ ol nol b e lng [ue ] s uws|no |
“jexeremento u orina sefiales de presencia de
KOO (0D DAL | ad (WD) ko | o WO DD WD) b os | dof Ao dn ] —

plagas

Alimentos o empaques roidos sefiales de
presencia de plagas {dafios, materia fecal,
ruidos)

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

AR +B10D| aofed \D (W2 |[AD | [ao | e |AD |0 utlas oo v [

ANALISIS ORGANOGLEPTICO
MARQUE SEGUN CORRESPONDA PARA CADA PARAMETRO DE EVALUACISGN ASI:
Mormal {N}: $in olor, sin color, sin sabor Anormal (AN): imal olor, turbia, mal sabor)
TEM SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5
MmiMm{irlvieimimjdivicimimla|vlieimimly]|v
OLOR v Inmisi~hins i visiclio]-
COLOR DR RRIINWY s~ IN v«
SABOR P VIIN N[N lcloNivinD] -
_ ANALISIS FISICOQUIMICO Y MICROBIOLGGICO:
NOTA: Se presenta el documento expedido por el ACUEDRUCTO METROPOLITANO DE BUCARAMANGA S.A E.S.P
OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:
. u,‘
REALIZADO POR: ClQC—TdOn ExornE CARGO: rkh|p¢>k:xabf¢‘i«f’

VERIFICADO POR: @(}‘mé/&\ bﬁ e CARGO: %\)—m \OUDIG 7
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FORMATO DE CONTROL Y MONITOREO DE LAS ACTIVIDADES | CODIGO: FPSB-01
PLAN DE SANEAMIENTO- RACION INDUSTRIALIZADA VERSION: 01

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNIOGN TEMPORAL ALIMENTAR + 26

- R 7 - n d .
INSTITUCION EDUCATIVA: SE Pidecad . Se,(&& . MES: ABRIL
FECHA SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5 _

ITEM — |l a) O b3 al @20 al24 197 dl20

LiIMMIJ(VILIMIM[IJ|V]|LIM[M|JIVILIMIM|J{V]LIM{M|J]|V

NOTA: Marcar con una X cuando se realicen los procedimientos de Limpieza y Desinfeccion.

Pisos MR ARA RN R RS I A IR e M
Canecas de residuos sélidos 1 IS BRYA I RV REV BV B ol 1YY
Mesa / Mesones wol A e || " >
Sillas x ~ | el % » ¥

Puertas

Estibas/canastillas

_;Paredes

Equipos de refrigeracion (Si aplica)

Techos y Anjeos {Si aplica)

iarcar can una X cuando se realicen las lahores de reccleccidn de los residuos.

SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA S
MmiMmiyvjL{ M MIIV]ILIMIM{J]IVILIMIM] [V

ITERM

Residuos organicos aprovechables LIS VS VS BVE IR R I e R N R AR 4 R R IR R A

S Il wbse [ ] 2 = ¥ st o | o b el X x| |~

Residuos no aprovechables
OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

Nota: Calocar Sl en caso de evidenciar presencia de plagas/ NO en caso contrario. Se debe especificar en la casilla de observaciones el tipo de plaga a controlar.

ITEM SEMANA 1 SEMANA 2 SEMIANA 3 SEMIANA 4 SEMANAS
J{jviLiMmim|J|viLIMM|IjVILIMIM]| ]|V

“IPresencia fisica de plagas vivas o muertas DD eLiwD|e0 1w | — | alt nof b [in fan [Uo| W usfup |
. qExcremento u orina sefiales de presencia de

plagas UWD| MDD | oD ad] M|~ [WO | W [ |WD| nbio | dof O D] o

Alimentos 0 empagques roidos sefiales de

presencia de plagas [dafios, materia fecal, WD /a1 (D W2 MDD T | AD (88 b W0 aD W D] T

ruidos)

OBSERVACIONES ¥ ACCION CORRECTIVA:

ANALISIS ORGANOLEPTICO:
MARQUE SEGUN CORRESPONDA PARA CADA PARAMETRO DE EVALUACION ASI:

Normal {N): Sin olor, sin color, sin sabor Anormal (AN): [mal olor, turbia, mal sabor})
TEM SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5
Jivlicvimimislviv imimjpslv|iceim|imiaiyv
OLOR O M N L N B SR N N T TS T
COLOR I IV RN VI B TN IS AR IS Y [N EN R AN TN
SABOR R L RN N N e LR TS E IS A TS SN ISR IS N N
ANALISIS FISICOQUIMICO Y MICROBIOLGGICO:
NOTA: Se presenta el documentao expedido por e} ACUEDUCTO METROPOLITANO DE BUCARAMANGA 5.A E.5.P
OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:
= L
i/ m
REALIZADO POR: Yoo~ sz\ T o CARGO: cet;"y\u?c/l@( \c)rc:,\ o~

~

VERIFICADO POR: @M(cﬂ _Q_Tﬁ;r@&\ <" |carso: N")@R e N
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FORMATO DE CONTROL Y MONITOREO DE L. AS ACTIVIDADES CODIGO:‘FPSB-Dl
PLAN DE SANEAMIENTO- RACION INDUSTRIALIZADA VERSION: 01

BT |
{801 ALIMENTAR

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNION TEMPORAL ALIMENTAR + 26

MES: ABRIL

INSTITUCION EDUCATIVA: 1+ e POLETEemT o SEDE E
FECHA SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5

A- 32 G~ 40 v3—13 | 2024 |ZA ~ %0

LMMJVLMMJVLMMJVLMMJVLMMJV

ITEM

NOTA: Marcar con una X cuando se realicen los procedimientos de Limpieza y esinfec

Pisas v e X e XX e M A X A X x| ] e 2] R —
Canecas de residuos sélidos v x b sel X x DX x| 2 e ] s X ¥ > X =
Mesa / Mesones yx;c)':)cxxx/}{)[)fx)c}(}fxx——
sillas w2l | ¥ X 2R XA AL XX %xxw
Puertas )(////)(////)C////‘X///—
tibas/canastillas Xl A2/ % AN AV A A2 2R
aredes )i////)(////){////)i///"'
Equipos de refrigeracidn (S aplica) ZlAANA A LA gl dLlel ) gzl 2
Techos ;rAnjs;os (Siaplica) rd e

Marcar con una X cuando se realicen las Iabores de recoleccion de los residuos.
SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA3 SEMANA 4 SEMANAS
LMMJVLMMJ:\ILMMJVLMMJVLMMJV

e Lot | e Do | s e [ Do [ A ¢ Dot e [ % e e o] x|l
w | | 2] ] e d X ] AR IE LS SR A R S

ITEM

Residuos orgdnicos aprovechahbles

Residuos no aprovechables
OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA;

SEMANA 2 SEMIANA 3 SEMIANA 4 SEMANA 5

Mmimlt|v]ir|MmMIEVELIM|IM]IjViL|M|M;J

) P I I S e O T e ) I P A I P
{ N2 BN

e o o o ot 72 o i i i i

ITEM

~rasencia fisica de plagas vivas 0 muerias
cxXcremento u orina sefiales de presencia de
plagas

Alimentos o empaques roidos sefiales de
presencia de plagas [dafios, materia fecal,
ruidos)

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

29139 g ,\;Uro R W I R e |9

ANALISIS ORGANOLEPTICO: R
MARQUE SEGUN CORRESPONDA PARA CADA PARAMETRO DE EVALUACION ASl:

Mormal [M): Sin olor, sin color, sin sabhor Anormat {&AN}: {mal olor, turbia, mal sabor)
ITEM SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA S

slvlofmimlajvivimimsjvio|(m|mjilv

OLOR s NN NN N NI AN | N A =

COLOR we g (NN A W N N [N NN =

SABOR RAANNERENNMNN LR

ANALISIS FLSICOQUﬁVIICO Y MICROBIOLOGICO:
NOTA: Se presenta el documento expedido por el ACUEDUCTO METROPOLITAND DE BUCARAMANGA S.AES.P
O8SERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:
reaLizano Por: ovelloy Dz~ P - learco: Mo pylacio o~

VERIFICADO ponzm (\)JL'\»@K ol _ﬁ‘\i\w\_@@ _carGo: %3'\“@\0 SN LGy -~
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FORMATO DE CONTROL Y MONITOREO DE LAS ACTIVIDADES CODIGO:‘FPSB-Dl
PLAN DE SANEAMIENTO- RACION INDUSTRIALIZADA VERSION: 01

ALIPAENTAR
AR

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNION TEMPORAL ALIMENTAR + 26

INSTITUCION EDUCATIVA: VQ&(EI aloa \\u‘eszS- MES: ABRIL
FECHA SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5

— G610 72 - 7 Zo - 2.4 R Do
LimmlsTvlefmimlalv]oimmlslvio|mimjl|v]LiMmiM{I]V

B

ITEM

Pisos _ XiX|®|x X X X< w % | x [ X] 1
Canecas de residuos sélidos Y| xpA|x Y X X %K [ x [ ¥
Mesa / Mesones Xix|xt* W[ e | X R R X IR
Sillas ~ o 7( x| <% < X
Puertas XN X|
“qtibas/canastillas \ b3 \\ x \
=i -aredes X * \
Equipos de refrigeracién (Si aplica) ~ wi -

Marcar con una X cuando se realicen las labores de recoleccién de los residuos.
SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5
M1 J MM ] viL MM | Vv]LIM|{M]J v

x| w R X x| XX L DS S K R x|~

— —_— - —_— - =] — =}

ITEM

=
-

Residuos organicos aprovechables

Residuos no aprovechables
OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

Nota: Colocar Sl en caso de evidenciar presencia de plagas/ NO en caso contrario. Se debe especificar en la casilla de observaciones el tipo de plaga a controlar.

TN SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5
) timimiJliviLrimMmiMmyl|v]LrimMmimMmia|v]LiEMIM]IEVILIMIM| ]V
asencia fisica de plagas vivas 0 muertas [ ‘50 IR w2 09 [0l 7] Oleo| 2| ug—
::;Z;nentou orina senalés de presencia de <C.‘) QQ {n g ;e) ~|o ‘&U Q@ \30 R €O ® 8_9 ol —
Alimentos o empatues r_oidos sefiales de 3 0 slo
presencia de plagas (dafios, materia fecal, ? { Q| ¢ e S N 0 ,eﬂ w7 3 ==
ruidos) ¢ { ~

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

ANALISIS ORGANOLEPTICO:
MARQUE SEGUN CORRESPONDA PARA CADA PARAMETRO DE EVALUACION ASI:

N VNormal {N}: Sin olor, sin color, sin sahor Anormal (AN): {mal olor, turbia, mal sabor)
\TEM SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANAZ - SEMANA 4 SEMANAS
’ Jilvirimimijl|(Vv]ILiMIM[ITiV]ILIMIM]| |V
oioR R LR e e ek e
COLOR I KN PENE BN FR
SABOR Sielele [P [ Vivne ¥ [v] ]
ANALISIS FISICOQUIMICO Y MICROBIOLOGICO:
NOTA: Se presenta el documento expedido por el ACUEBUCTO METROPOLITANO DE BUCARAMANGA 5.A E.5.P
OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:
REALIZADO POR: |aren- Ditiraca Chaoden foom carGO: P il

|VERIFicADO POR: . Zawlaa (Aeyes CARGD:  Busmericorn
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FORMATO DE CONTROL ¥ MONITOREO DE LAS ACTIVIDADES DE | copiGo: FeMPs-001
T P e rar "PLAN DE SANEAMIENTO RACION PREPARADA EN SIiTIO VERSION: 01
S e PROGHAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNION TEMPORAL ALIMENTAR + 26
NSTITUCION EDUCATIVA: ol Uiacual Sede ) A mes: | ABRIL
| FECHA SEMANA 1 — SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5
(TEM 1AL 4 6 AL 10 13 AL 17 20 AL 24 27 AL 30
(T TmldJIvILiMIm]J[ViLMm[JVvILImMJJIV]LIM|MIJ]V

“DIARIO"

arcar con una X cuando se realicen Jos procedimientos de Limpieza y Desinfeccion. ST

] * - = . > bat
%%ﬁeggglplemeb TTasucos ";C( ’;{(X):‘ —_ %g § ,_‘;2 - Z; 22 \;é x| X< \(\(‘K
icuadora ] Estufas SENAX = P =P =P =M X e el e | X
Jesones CIRAT ] = s I —he |1 XX PE RN X
quipos de medicion de masa (qramera - bascula- Y3 T I e = = X [ X < < XX
Sanecas de basura S N A = I T [ XX X N IE YT X
3afios y Vestier Se A == = [ XTI XX e el K D
_avaplatos y pocetas 3 I TR TS = = X e[ X X XS X
Sisas-cuardaescobas }TAL'\H?( =Xyl X[ X XMl N &
Daredes / Puertas / Ventanas/Estantes/Porfones Y Aty Y e y b
Canastilfas y Estibas el 4 X \ b
Viesas / Sillas N x| X X \ X
Refricerador / Congelador \ hd \ s XK N X
Extractor N\ g - N\ o7 4 N\ i
Trampa de arasa N [ x] Y DIl T

i ITEM SEMANA 1 SEMANA 2 ‘ SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA §
LIMMJVLMMJVLMMJVLMMJVLMMJV
Residuos organicos aprovechables E KXo 1~ I e [ =X [ —ix Dx IX X IXix X Ix |t
Residuos Aprovechables XX e X = X = I = e XX XX P D [ X
Residuos no aprovechables XX <]}~ TX D =X = 1 X DN [ e | X PXDe XX

v

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

Nota: Colocar 8l en caso de evidenciar presencla de plagas/ NO en caso contrario.

SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 - SEMANA 4 SEMANA &
MMJVLMMJVLMMJV‘LMMJV
MorVan a L dvand ~ Wol~ vl o o AeNOINQ Mana) |
MOV -V A — INol- [Neito i BelNaONO NG

Nelvael; A4y aind = ol v dnoolvdndud e

ITEM

i
Presencia fisica de plagas Vivas o muertas
— - p N
Ex  entou orina sefiales de presencia de plagas
mieftos o empaques roidos sefales de presencia d
i i jdnsl

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

. " ANALISIS ORGANOLEPTICO:
MARQUE SEGUN CORRESPONDA PARA GADA PARAMETRO DE EVALUACION AS:
Narmal {N): Sin olor, sin colar, sin sabor  Anormal {AN}: {ma! olor, turbia, mal sabor) Agua Hervida §(si} N(no)

ITEM SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5

M J[ V] L[MIM]J] VLM M[J]V[L M M][I]V

OLOR VIV =W IV INVTSININ Ty VY N e V|
COLOR NJ{(*,[VV*M«NN;;MMN VAES
SABOR Y | ~1>SC1N*N~NN % N b R

- N
AGUA HERVIDA {ZONA RURAL} 151 —1 SilSe] - 1Sl IS TSl s SISl 4 Sl —
" QUL 3
T

NOTA: Se prasenia ef docymento expedido por el acueducto municipal de Bucaraman 2 toma pH v cloro en las sedes educativas de mangra semanal.
SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5

ITEM TTHTMIJIVIL I MMl I VILIRIM] TV

ST N ) I
EZEE R RN ol T

pH (6.5-8.0}
Cloro (0.3 - 2ppm)

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

REALIZADOPOR:  Re |l Sa CYo L CARGO: Mani PV fa doYé .
VERIFICADO POR: Care [rn  (Aeyer CARGO: S e iisaa

et
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1) ALIMENTAR
¥26 .

FORMATO DE CONTROL Y MONITOREOQ DE RESIDUOS DESCOMIDE|CODIGO: FC-002

EDUCATIVA:

RACION PREPARADA EN SITIO VERSION: 01
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA ARIO: 2026
UNION TEMPORAL ALIMENTAR +26 )
INSTITUCION e
MES ABRIL

15 _kuos:

1 610412026 -1

2 710412026 <) (a4 - kilos
3 8i04/2026 % \ D \{l [OS -
4 910412026 4 o X3\ 103

s

20/04/2026

9 14/04/2026 H | 1S
10 1510412026 —

11 16104/2026 \S X(las
12 1710412026 — —_ :

16 2110412026 dl- \ <
17 2210412026 ey by
18 2310412026 1 3 \7‘

2410412026

U R

2 2710412026 \G | Ky o;g“
7 280412026 14 b Kilay -
24 2910412026 12 . R Kilal

REALIZADO POR:

Se LSQ CYUZ s

CARGO:

Hﬂmli)u{carén";

VERIFICADO POR:

ch/a &’mL ﬂ,éy €5 |

CARGO:

g‘pe:'vﬁa_ Y 4"
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FORMATO DE CONTROL DE TEMPERATURAS DE EQUIPOS CONGELACION Y )
REFRIGERACICN DV;;""I; "

ABRIL |
Rotal aA6v

NG

AT

REALIZADG POR: : VERIFICADO POR:

CARGOD: ! "~ |carce: - Y =
Honipuleaotoyo., 7177 Scpperisra
OBSERVACIONES: |

1. Registrar en el formatc (en ndmero) la informacién segdn ia termperatura marcada por el termometro

2, La informacién se registra al inicio y al final de la jornada laboral.

3. informar al supervisor en caso de gue se presente novedades con la temperatura de equipos

REFRIGERACION: 0°C A B°C CONGELACION: 0°C A «18°C

EL DANO DEL EQUIPQ SE DEBE NOTIFICAR A LA EMPRESA EN EL MISMO MOMENTO DE COMPROBAR LA FALLA. Los dias sabados, domingos, festives y de no
clase deben reportarse segiin correspondan.




VASR Y4

Gt
ALIMENTAR
=243

SOLIDOS Y LIQUIDOS

FORMATO DE CONTROL Y MONITOREO DE RESIDUOS

CODIGO: FC-002

RACION PREPARADA EN SITIO VERSION: 01
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNION TEMPORAL ALIMENTAR +26
INSTITUCION MES ABRIL ANO 2026
EDUCATIVA:

NO ‘

6/04/2026

1 A
2| 7espos | 9 \4 Bl Al
1| sos0s | R L Kiles X
4| 9042026 L’t © Klos -1 K10 Soo W | N\
5 10/04/2026 N\ .

12 1710412026

8| 1304206 g o Bies- | 1ki{o | Bow ml X
s | woms |0 | \2 Kijos| AKig |Soem/ | X
10 | 150412026 _ — — i —
11| 16/04/2026 g 2 oS T HilbS & m ! X

15 | 20/04{2026 7 4 Xllos Z Kilos Sob m/ X
16| 21/0412026 O{] \2 Blec | L il [Sco m ] X
n| mwes | 4o | 2 Koo | \ Ko |Soml |4
18|  23/04/2026 13 2 Kilos |\ ilo o ) K
19 | 24/04/2026 17 4 Kllos | \ K[ i oy seo ;ML | X

2| o0 | -1y IS K1 jos \ Filo SO0 M| X
23 | 28/04/2026 16 1 Koy L 10 Soo | 2l
24| 29/04/2026 17 12 X lox \ Kilo S50 mj X
25 | 3004/2026 \S ¥Xoilos-| 2XS)os Soml | X

REALIZADO POR:

$€\gc3

02

VERIFICABO POR:

Conpd [;‘t’)f:\, p\ey._o S

- |carso: Ho\m O ‘G AUXO/

7

CARGO: 6 e TSI
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FORMATO DE CONTROL DE TEMPERATURA EN PLATO SERVIDO 52;:;?1
RPS ALMUERZO Estado: Vigente
‘ ‘ RPS COMPLEMENTO JMIJT Elaborado: 05/01/2026
INSTITUCION EDUCATIVA \ 2\3 il VUL Gua ¥ Sz@[@ |[) AO 2026
SEDE EDUCATIVA - =R ~ I __ABR
GRUPO DE ALIMENTOS
DIA ;

X X
6/04/2026 x X
710412026 X X
8104/2026 X X
9/04/2026 b ?(
10/04/2026 —d - B
13/04/2026 X ?’O o~ | - X {0~ ]| X
1410412026 olge-1~ | ~ | X []2-1X
1510412026 —| -~ | = —_ ] =] —~ | =
161042026 K .80' P ﬁfq- 7(_ R
1710412026 | ~| - _] = - | =
20/04/2026 X % — ~ Y [{0-] X
21104/2026 ?( ;7[(? _ — ~ X \{,__ X
2210412026 X qo'__ x |72 | ¥118-1 X
2310412026 A1 X By-170 [lo | X
2410412026 X 7Cf~ - | - X 12 [ X
27/04i2026 ]( CE’O -] 7 >< (O - X
28/04/2026 X |92- | X q - | X |- X
2910412026 X ’1’9 -l — = )( 12- | X
30/04/2026 X NS

Realizado por:

Sé [&:\

oz

Verificado por:

ol lan ﬁbe)" es <

PROCESO:

CBSERVACIONES:

HEI tocminado {

cereales, tubéreul

** Aplica para el mend correspondiente donde se sirva el queso
** Aplica para el menh cofrespondiente donde se sl sirva leguminosa o grane

liLos alimentos refrigerades {jugo — ensaladas) se sirven a temperatunas na mayor a 15°C.
granes) se sirve a temperatura mayera 60* ¢

Latoma de lemperalra debe feaflzarse al allmente ¢n PLATOAASCO SERVIDO, inlroduciends fa punia del termdmeltro de punzdn de forma directa (Termometro debidamente desinfectado para cada allments)
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FORMATO DE CONTROL Y MONITOREO DE LAS ACTIVIDADES DE | copiGo: Fcmps-001
PLAN DE SANEAMIENTO RACION PREPARADA EN SITIO VERSION: 01

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANG
UNION TEMPORAL ALIMENTAR + 26

STITUCION EDUCATIVA: J ool B MES: | ABRIL
FECHA SEMANA1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5
6 AL 10 13 ALAT 26 AL 24 27 AL 30
ITEM 1AL 4

CTmImiJvILmm]J]V[IL[M[M]JIV]LIMIM]JIVILIMIM]J]Y

&
B

NOTA: Marcar con una X cuando se realicen ios procedimientos de Limpieza y Desinf

@
3]
Q
o
=

tas/Verduras /HUevos W I [ o[ S o] T2 |~ &l =[] [ Ja <=
TSTIOS 7 VIEnaE T et wlz Jw oo [ [=|n - Kl x| Slx]x A=l lu | =
1adora f Estufas Fo Ik Tt Mot | a o [ 2 o] | x| |owla €K <] x1pe)—
SONEs ; Yl lwiotor [oelw |~ [l -dt e lulxld | —]yix]|-
lipos de medicion de masa (gramera - bascula- Pl [#l oA e [ =] ~in]alo]x|¥ \t - (x4 |~
necas de basura W w [ {oe® [%fa | —|& ]~ I X{a| YL |LFAR | =]y fu0 |~
i0s v Vestier % e |t Jmby [ [ [a T wiglaja ] ~]wle |-
rapialos y pocetas Ak v isjo |l | ~|F | ~trx|a|d|d XL |- |¥|» |~
ns-quardaescobas Trlefw [ Jo X F]=]*] - n|w[d{* ["fy[~-[L[O]~
' SEMANAL

edes / Puertas / Venlanas/Estanies/Portones 1AN N SN 4N\ ¢ |-
nastillas y Estibas | IRN «] N - N w \\ -
sas / Siiias N i AN - AL Ll
frigerador / Congelador & , N\ ® | ~
racior NA Y, [Mal -
mpa de qrasa . [ N\ A~

Marcar con una X cuando se reaizcen 1as labores de recoleccmn de los residuos,

ITEM SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA S
MIMIJIVILIM{MIJIVILIMIM|J|V|LIMIMIJIV
siducs organicos aprovechables MR E NI AT iaviranae
siduos Aprovechables R PRI X [/ ¥ [ [Rfx X[ (%] 7
siducs no aprovechables Cle Tala [/ {90/ [Linjalfip [t rlitjul”/

SERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

Nota: Colocar Sl en caso de evidenciar presencia de plagas!/ NO en caso contrario.

iTEM

sencia fisica de plagas Vivas o muertas

fo U orina sefiates de presencia de plagas

Tiels 0 empaques raidos sefiales de presencia de
nas (dafins materia fecal niidagd

~SEMANAA1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA §
Li{M{MJIVILEIMMJ]IVILIMIMJJIV[{LIMIiM{J}V
NNV INIpI8 IV | Al aioteie o [ {7 TN -
NINTMININININTZ TV 7ININ RIS N v/ f IN T2
VN M RN IM S e N T e V],

SERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA

MARQUE SEGUN CORRESPONDA PARA CADA PARAMETRO DE EVALUACION ASL:
Normal (N): Sin olor, sin color, sin sabor  Anormal (AN): (mal olor, turbia, mal sabor) Agua Hervida S(si) N{no)

ANALISIS ORGANOLEPTICO:

ITEM SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5
| LIM{MPJIVILIMIMIJIV]IL[MIM{JIEVILIMIMJIV]ILIMIM]JIV
OR NN N N M Y] AN/ I Iy PN NN, NN,
LOR NIV Ny (A7 IV TN TNV TR,
BOR LA CR VI P R VR D VA N L R G T v Y B
UA HERVIDA (ZONA RURAL) :?:3 rsm}c IR F CH A VA CARY PR R B A LSRN
NOTA: Se presenta &l documento expedide por ef acueducts municipal de Bucm y‘se toma pH v clorp en las sedes educativas de manera semanal. _

SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5
ITEM MM (V[ L MM I V[ L R M] I V[T M[ M| IV

(6.5-5.0) LE| o 2oy | Fen | EAAN

0 {0.3 - 2ppm}

'~

N lpal N N feal \ RN R SR

SERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

ALIZADO POR: WO SORe B0 Io\e? (olon CARGO: oM PO\GdON O

RIFICADO POR: C oo bina

GAeyes CARGO: Do pervisore
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FORMATO DE CONTROL Y MONITOREO DE RESIDUOS DESCOMIDE

CODIGO: FC-002

E%LMENTA# '
I ' RACION PREPARADA EN SITIO VERSION: 01
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA 10: 2008
UNION TEMPORAL ALIMENTAR +26 '
INSTITUCION o 00\ P:) MES ABRIL

EDUCATIVA:

i

1 610412026 {\_, 910 d %moS

2 7104/2026 1. 1131 vq‘qcmf\os

3 810412026 7 0% 9gemos

4 9/04/2026 H o NOFNOS

5 10/04/2026 B Fo4 TN
= = 7 R

i
o @;;

| 1310412026 'S G o 9\\;5 oy
9 1410412026 3 LoG \',I‘%[o N0y
10 1510412026 s
11 16/04/2026 Q 11% Nomod
12 1710412026 :

15 2000412025 q Q720 Fomd)
18 2110412026 10 1416 4vamod
17 22104/2026 411 o190 \'Cﬁamcﬁ

18 2310412026 iy 5 oY HN a0
19 241041202 \ 9 135 aua oS

2| 2mio4202 iy 56 NGO
23 26/04/2026 —_— )

24 2910412026 14 Q.34 HaNO N
2 301041202 £S TN ; 0

REALIZADO POR:

inQ»SsV\

g Corfole] ©\o

CARGO:

inoniPdladot @

VERIFICADO POAH:

o

Carz lno ‘Rlayﬁa -

CARGO:

gbf/ﬂeﬂf Froras o
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FORMATQ DE CONTROL DE TEMPERATURA§ DE EQUIPOS CONGELACION Y
REFRIGERACION Vorsidn 1

05/04/2026

ABRIL e
woaool &
TCONGELAGION DE

uT
ALIMENTAR
w25

T ®H .0 |50 1% O =1L S

6.0 b |-1. -9 N
4.0

ki

23 "1
u

O |4 N\ N o |-\ ~N N\
O

i

REALIZADO POR: \ N e}(‘\ %QT\U Q;(}(\'b\d" yERlFiCADD POR: C wreo [Im P\

Evyes ,»/
i a0 Pola doia | . CS 4ROV 69 A -
OBSERVACIONES: ! -

1. Registrar en el formato {en nGmero) la informacién segiin la temperatura marcada por el termometro
2. La infermacién se registra al inicio y al finak de |a jornada taboral.

3. Informar al supervisor en case de que se presente novedades con 1a temperatura de equipos
REFRIGERACION: 0°C A 6°C CONGELACGION: 0°C A -18°C

EL DANQ DEL EQUIFO SE DEBE NOTIFICAR A LA EMPRESA EN EL MISMO MOMENTO DE COMPROBAR LA FALLA. Los dias sdbados, domingos, festivos y de no
clase deben reportarse seglin correspondar.
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uT
ALIMENTAR
Enet ) ,

FORMATO DE CONTROL Y MONITOREO DE RESIDUOS
SOLIDOS Y LIQUIDOS

CODIGO: FC-002

EDUCATIVA:

RACION PREPARADA EN SITIO VERSION: 01
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNION TEMPORAL ALIMENTAR +26
INSTITUCION i
ANO 2026

N \‘\0\%00\\ (5 v MES ABRIL

il

1 6/04/2026

1 0.6 0.01 \ X
2§ 704/2026 92 1.8 0.01 \ X
3| 8io4j2026 = 13 0.01 \ X
41 oi04i2028 L 1.0 0 .1 \ 8
10/04/2026 5

8 |  13/0412026 6 7.0 oA — me
9 | 14/04/2028 Es 4.0 o 1 —_— K
10| 151042026 -— — —_ —— —
11| 16/04/2026 R 20 O, 4 %

12 17/04/2026

27/04i2026

151  20/04/2026 q 1 0 O 0'\ ] W
16§  21/04/2026 o 4.5 X — ¥
17] 221042026 44 3.0 Q0% — A«
18] 230412026 17, 1.5 0.0l S A
191 24/04/2026 i3 0.5 o 0" — *

23 28/04/2026

24 29/04/12026

30/04/2026

ey

REALIZADO POR: et Sofe. fadlael Calo {CARE: m()r\"\\)\)\géo\lo\ -
VERIFICADO POR: Cocir lroa Re ¥ 5 /{cARGO: >

§¢Vé‘/</f52fr‘4
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FORMATO DE CONTROL DE TEMPERATURA EN PLATO SERVIDO \FISL;‘;)—:TI
T E;Q;;M ENTAR - RPS ALMUERZO Estadc: Viganle
RPS COMPLEMENTO JWJT Eisborado: 051042025
INSTITUCION EDUCATIVA y QQ(\:\\J al ARO 202
SEDE EDUCATIVA S | mes ABRI
DIA MEND )
X X X X X X X
§104/2026 4 x / A * Ia X L
710412026 2. A / X Y L pd .S
a4 | % * - * * / A TO| K
soun0zs | 1 1S / X A s X | 0] K
104028 | 5 *63%3 | ~ + 169 x |65 | 7 x c‘._O £
1310412025 S v DL | ] | 2168 * 1637 |~ L] 30 ¥ | HO
wems |+ e (D% ] o 00 x| (27 s €| 91 « | 5H.O
1510412026 VAR D / o e VAR R e v e
1610412026 2 | x |Go| | A |66 A16R | |45 x| 3.0/« |30
17104/2026 AN A A e cl—1 , L A1 7
200412026 q X (3% s A x131 | x |63 |/ Ve X130 ¥ | 4
21i04/2026 W 1921 /1 1% 30| & &3 A1FA] 4] 30 % | 5.0
22104/2026 A1 | L3 ]| s 168w 65| s <1 x| | x |0
s | AL | K |0 | 2| X el v les i x | 3s x|y | £ 14
s | by [ L]0 A~ 72 | A [0 (6O /7 |/ x| T x 10
2710412026 9 |y (3727 s X190 | A 672 7 /1 L 60] R .0
2810412026 v vz A1 1 s S o |\ o |
20/0412026 14| n |30/ / 2 AR 6D | x{F5 | VB O &
sooa2026 | gszelN | | s RN - ‘<

Realizado por: y Verificado por: .

adep wekn e alel P Carolina 1heyes
PROCESC: )

Latoma detemperalura deba realizarse 2l alimento en PLATOAASO SERVIDO, Ir lenda la punta del érmetro de punzén de forma directa (T debid; i para cada all

OBSERVACIONES:

= Aplica para &f ment carrespondiente donde se sirva el quese

+== pplica para el mend cotespondiente donde se o slva leguminosa o grana

{iL.os alimentos refrigerados (jugo ~ ensaladas) e cirven a femperaturas ne mayer a 157G,

1IEi producto terminado (proteinas, cercales, tubérculos, granos] se sirve a temparatura mayor a6 * G
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FORMATO DE CONTROL Y MONITOREO DE LAS ACTIVIDADES DE

CODIGO; FEMPS-001

Marcar con una X cuando se realicen las labores de recoleccion de los residuos,

S PO PLAN DE SANEAMIENTO RACION PREPARADA EN SITIO VERSIGN: 01
ShAnEnTAnE PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNION TEMPORAL ALIMENTAR + 26
STITUCION EDUCATIVA: Ruve\ Wogual  Sede D MES: | ABRIL
| FECHA SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5
1AL4 6§ AL 10 13 AL17 20 AL 24 27T AL 30
ITEM LIM|{M|[J]|V L M MIJIVILIMIMJIVILIMIMIJEIVILIMIM]I LY
“DIARI B
NOTA.: Marcar con una X cuando se rea]acen los procedtmlentos de Limpieza y Desinfeccion.
tas/Verduras /Huevos ' M log 1% g AL XU Nl AP YRR I e g [V [—]
> S FIESTICOS v L G I I T IS o e - ¥ |y |~
uadora / Estufas SN AN EE AN AN
Sones Xix | Kl ial Tixl vl Ix g X [yi~ | X]y}-
Lipos de medision de masa (qramera - bascula- e [ e T P =TT ol [ Ta [ S O e .
necas de basura X da e I oo | Zh ol I ed X Lol b = [ x| 7
fios y Vestier - A FAFSES FIMARIFIE PY VPR, ol R S VA R
/aplatos y pocetas Xl [ & x [ 1= ) A by fu fw Ix ] =Txlw]-
ps-guardaescobas N; gl ]t xiye~ixl  Jelxtrle|dl - l#l-
edes / Puertas / Ventanas/Estantes/Portories =1\ Y BN XN x| —
nastillas y Estibas ~| N Yi-F N ¥ | N Y] -
sas / Silias % N o] = N x Al -
frigerador / Congeladar > N N AN % Sl -
ractor VZi A8 - N 14 N zd —
mpa de grasa ] \,Vif Yz Nl -
hos
nparas

ITEM SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA §
| MIMIJ[V]LIMIM{JIVILIM[MIJTVILIMIMIJTV
siduos organicos aprovechables YIXIX ) v it b= | [ X[ A > [ x| X]v ]| —
siduos Aprovechables X AP X e (X ¥ =Ty X x P T ] =-
iduos no aprovechables YAR[TIAM WK = X = X[ X e[ x| a]=]w]x]~

SERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

Nota: Colocar Sl en caso de evidenciar presencia de plagas/ NO en caso contrario.

ITEM SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5§
MIMIJIVILIMIMIJIVILIMI{M]J]TVILIMIM]|J]V
sencia fisica de plagas Vivas o muertas MO |8 D [ Al e MO [ WO | Kol Mo N jO |0 | — o (N0
_ 2 u orina sefiales de presencia de plagas M Mo OIS M|~ (O] o WO o fvo e MO o] — WM nOE
s O EMpPaques Toidos Sefnaies de presencia de |z N _
1as {dafine maters faral riidns) d Lt e MO ho ol o L MO p 10 PO i w f@

SERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

ANALISIS ORGANOLEPTECO:

MARQUE SEGUN CORRESPONDA PARA CADA PARAMETRO DE EVALUACION ASI:

Normal (N): Sin olor, sin color, sin sabaor

Anormal (AN): (mal olor, turhia, mal sabor) Agua Hervida S(si) N(no)

TEM SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA S
| LIMIM{JIVILIMIM[J|V]IL]IM[M]ITV[ILEIM[R]JIVILIMIWT IV
= ' ] N N INVIN g o [N Tl <IN N N N S T TN <
OR ¥ el LN AN LY R S S N D T A I N Y I TN
OR NN Y E N NN NN NN e
JA HERVIDA (ZONA RURAL) : flfga nﬁlc Srish | st St —fst st gt la (s ]ls [ <ilsa[=

’ NQTA: Se presenta el decumento expedido por el acueducto mynicipat de Buc:aram Id] .e omapH y cloro en lag sedes educativas de manera semanal.
N Wﬁ_ﬁﬁﬁ_ SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5

| ITE MM J (V[ MM IV Ju TV LRI Tv
6.5-8.00 2 EV s 2122~
5 (0.3 - 2ppm od | N oo 0 ~ e B .
ERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:
LiZADO POR:_ \u3\eA  Wilbe  \eon ay CARGO: Mavehcdhoid de AL c.,%g
IFICADO POR: 4 CARGO:

e [D?a A 27 es

S apesin's oru




4

74130

f QT RUMENTAR
+26

1FORMATO DE CONTROL Y MONITOREO DE RESIDUOS DESCOMIDE

CODIGO: FE-002

= .
RACION PREPARADA EN SITIO VERSION: 01
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA AR 2026
UNION TEMPORAL ALIMENTAR +26 |
INSTITUCION
MES ABRIL

EDUCATIVA:

E\Nd\ \J{Qd% EQ\ S'CAC D/__

I"NHJ
Hill (M
1 €/04/2026 A yANS, Yy .
2 7104/2026 9. 2ACO g(
3 810412026 2 25O g{
4 810412026 (o a9y

1410412026 > 0,35
10 15/04/2026 ——
11 16/04/2026 24 Oy .

12 1710412026
15 201042025 | O, 2.8 "
16 21104/2026 10 1.0

17 2210412026 11 O. 5

18 2300412026 A3 o5

19 2410412026 19 Q.5

2 2710412026 1 0,5
23 28/04/2026 —

24 2910412026 19 1.0
25 30/04/2026 _ s

SPeciay)

e

REALIZADO POR:

Vas\e\  Ovbe \ea\ ~

!"\am Pa"ﬁcﬁb?ﬁf _+

VERIFICADO POR:

Cq.ré Lra P\ﬂyﬁs 4

ér//;&f S ogy A

"
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FORMATO DE CONTROL DE TEMPERATURAS DE EQUIPQS CONGELACIONY
REFRIGERACION Vorsién 1

0510172026
ABRIL
Busal

uT
ALIMENTAR
+26

REALIZADO POR: U\U,j\ e Wwibe | - VERIFICADG POR: ' _ éw(;na Heyes
CARGO: Mqh’:\‘-’l Aac;»(}\"d . (J s A\l f“-ﬁﬁd'o 3 ./PARG& Sl @V A SOV
OBSERVAGIONES:

1. Registrar en el formato (en admero) fa informacion segin la temperatura marcada por el fermometro

2. La informacién se registra al inicio y al final de la jornada laborai. =
3. Informar al supervisor en caso de gue se presente novedades con la temperatura de equipos

REFRIGERACION: 0°C A &°C CONGELACIGN: 0°C A -18°C

EL DARO DEL EQUIPO SE DEBE NOTIFICAR A LA EMPRESA EN EL MISMO MGMENTO DE COMPROBAR LA FALLA. Los dias sdkados, domingos, festives y de no
clase deben reportarse segGn correspondan.




z4(z)

FORMATO DE CONTROL Y MONITOREO DE RESIDUOS CODIGO: FC-002
sOLIDOS Y LIQUIDOS
RACION PREPARADA EN SITIO VERSION: 01

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNION TEMPORAL ALIMENTAR +26

\)C\dgt/d' Sedje_ D Vo mes ABRIL Ao | 2026

INSTITUCION
EDUCATIVA:

1 610412026 s

2| 7ioaroze ABHHO 9| L8O 9¢ O X
X
X
%

A4

2
3| 810412026 4 40 9y | 190 9~ —
4 9/04/2026 -] A0 B 9y 280 S —

10/04/2026

8| 13/04/2026 & 1.5 ke 0,3 K ) X
9 | 14/0412026 - ALD 0,4 ) .
10| 15/0412026 —_ — SIS . —
11| 16/04/2026 & -1 7L O28 - <

12 17/04/2026

15 | 20/04/2026 4 | /\ O ) A
16 | 21/04/2028 10O 'a) & A
17 | 22/04/2026 -1 ALY O3B O ~
18| 230412028 | A4 1.0 ONE O A
19 | 24/04{2026 A O, B o4 '@, 4

oy o ___;\_:\_____ @,'9\ L '@)‘fgé S . 3(
23| 280412026 — L e — . e
24 | 29/04/2026 14 A.0 QA8 - X
25| 300412026 | FgPead] ") 0,3 )

REALIZADO POR: \\C!S\Cf"\ \)V\\De- \CCK\ CARGO: h{qh\?b&fx}@\fﬂv/

VERIFICADO POR: oo bna Peves CARGO: Suyrev i Sort -




20133

FORMATO DE CONTROL DE TEMPERATURA EN PLATO SERVIDO Sg;if:
;;g;ff .%JEE;M ENTAR RPS ALMUERZO Estada: Vigents
RPS COMPLEMENTO JMIT Eleborado: 06/01/2026
INSTITUCION EDUCATNA | Rupa  rltgvr]  sede D/ Aflo 2026
SEDE EDUCATIVA San (efeden®d . | MES ABRL
o | e [TEE R f,
X | X X X X X X

sioaizozs | A % x b X — X A
Tioa202s | £) X x *® X [0 | K A LS

soamzs | R X X ¥ ¥ | &S - X X8

snaz02 | & X — % | X | 6o | X P X | 6
00420z | B X |62 T — | X168 | x |6s | —~|— X |13 X| 8
s | L X o | Xy I xleg lyleo | —1 — IV | ¥ l&
W | ¥ | v 1GH | — I XT3 X|6L]| T~ | X\ { X | P
150412026 — | - | - e — | = = | - - - e
16104/2026 % ANIES |+ | — I A|GH | X | X0 | X |V | |10
170412028 | — — =~ = = =] —| =] = |~ - | =] -] -
20104208 | < AIEBIX [ B8 IX G [R|E | —]| — | X[Vva | A|D
w0420 | A0 | X I€s 1 % | — | X IEOH | A |62 | X168 | AW | xi &
20042026 |} XAIGH I X [V [ 168 [ 6C | X |20 | wlv | X 6
B | 42 | % GQ*‘ x|l [ X X |lw[x|dc[xl1y [ x| &
404202 | A | % |G [— | — X[ ¥ X | | —| — | X |1 x| ©
2mioa028 |y ME XWX (vl | — ¥ v M8
280412626 | ~— | — — - —_ - = _1 - _ — S P I
2si042026 | A\E{ W I6S | ~ | = [ X [A0| X[ &5 | % %@ X 4K &
swoazs o3l | X 16O | X | 2| ¥ o G2 | X _ )7

Realizado por:

} Nested wnibe o

A

Verificado por:

Carsline [Aeyes .~

La toma e lemperatura debe realizasse &l allmento en PLATONVASO SERVIDO, |

do la punta dal

OBSERVACIONES;

== Aglica para el mend correspondlente donde se siva el queso

*** Aplica para ¢l meni corespendiente donde se sl siva leguminesa o grano
IH.o% ali redri das (jugoe — das) s sirven a A% ne mayor a 15°C.

HES produsto terminade [p ies, tubérculos, granos) se sirve a femperatica mayor a 60 ° &

ire de punzén de forma directa (T

o detidamente desinl:

tado para cada alimenlo)
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FORMATO DE CONTROL ¥ MONITCREO DE LAS ACTIVIDADES DE

CODIGO: FCMPS-GOL

o PLAN DE SANEAMIENTO RACION PREPARADA EN SITIO VERSION: 01
DEpENTAR PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANG!
UNION TEMPORAL ALIMENTAR + 26
NSTITUCION EDUCATIVA: hora! Vgageal  Sede [ 7 MES: | ABRIL
FECHA SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5
~ 1ALA 6 AL 10 13 AL17 20 AL 24 27 Al 30
ITEM (THIMTIIVICIM I Ml J Ve[ MM dJ[V]LIM[MIJ]V

LIM{M[J]V

AR

3

NOTA: Marcar con un

s procedimientos

de Limpieza y Desinfeccién.

a X cuando se realice

rutasiVerduras /Huevos

n lo

f——

MES T II=TCUS

v

4

icuadcra / Estufag

Aesones

|
!

quipas de medicion de masa (gramera - bascula-

UL

Sanecas de basura

ik

Lt

3afios v Vestier

avaplatos vy pocetas

1 e |l

3| A& PR PR A
| IR Y A
KPR IR IR A

llllkkl

Pisos-guardaescobas

>
o
=
174
~
T~
P
~
=

WK RIXIKIRK

)
LIb

)

4
X
X
4

A
>
e
X
x

LR AN A
XD YR
R

=
B

aredes / Puerias [ Ventanas/Estantes/Pariones

N,

sanastiilas y Estibag

v

Jdesas / Sillas

//

Refrigerador / Congelador

k] K] o < e i P

-xiractor

//

rampa de arasa

WK e I PN
AR P ENAR

S xhe b el e R ix XX

iz

(21 Z.

SIS DR IR X

.
Ll\ll'u. ]

Il—e.Ch"OSm —

~dmparas

3o
INTR
S

e realicen

SR TR R T R A

Marcar con una X cuando

de recoleccién de los residuos.

ITEM

Residuos organicos aprovechables

Residuos Aprovechables

Residuos no aprovechabies

SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5
ViLIMIMIJ[VILIM|{M[J[VIE|MIM[J|V
I = o = AR IR XX A — e Y =
A I A IR X I ]~ ¢ X~
< | XL E XX e e[ X[~ [

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

Nota: Colocar Sl en caso de evidenciar presencia de plagas/ NO en caso contrario.

ITEM SEMANAA1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5
: MMJ]VLMMJVLMMJVLMMJV
Presencia fisica de plagas Vivas o muertas V] BN O] o — D]~ [NONORWORO O] — [k W]
% nento u orina sefiales de presencia de plagas pPERIONCEIEDY ~ IO — T N NOIND O 5 — OO
Imiéntos o empaques roidos senales de presencia de ) QP IO
nlanas (dafins mateda fecal aidns) ’\p [J’!\D@{@ - ‘\D - I\CFD "p ‘\D - ?'D [\O -

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

Normal (N): Sin olor, sin color, sin sabor

ANALISIS ORGANOLEPTICO:
MARQUE SEGUN CORRESPONDA PARA CADA PARAMETRO DE EVALUACION ASk:
Anormal (AN} (mal olor, turbia, mal sabof) Agua Hervida S(si} N{no)

ITEM SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5
‘ LiMmIMjJIVILIM{MJJVILE|MIMJ{VILIMIM]JIVILIM{M|J}V
OLOR BN [P NININININ[S [N ZNNIN TN PN N N -
COLOR NININININININI [N - N [NININ NN [ NN -
SABOR NV NN TN = NN NN R @ [N [N =
AGUA HERVIDA (ZONA RURAL} i PRI SIS ENIS IS B SRS R B S

NOTA: Se presenta el documento expedido por el acyeducto municipal de B ; man -se oma pHy cloro en las sedes educativas de manera semanal.

ITEM  SEMANA1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5
| LMMJVLMMJVLMMEJVLMMJVLMMJV
pH (6.5-9.0) 1.6 - o o e NI EN
Clorc (0.3 - 2ppm} -3 A T~ ==
OBSERVACIONES Y ACCION CORR‘ECTIVA: ' L . .
REALIZADO POR: T ONAN  QRCGN2? — LotNece. CARGO: AN )OO CONG
VERIFICADO POR: Coplina  Peyes /7 CARGD:  Srupari ooy s




24135

FORMATO DE CONTROL Y MONITOREO DE RESIDUOS DESCOMIDE

CODIGO: FC-002

favei? J?‘IJ;QIIENTAR
- RACION PREPARADA EN SITIO VERSION: 01
PRDGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA ARO: 2026
UNION TEMPORAL ALIMENTAR +26 )
INSTITUGION
EDUCATIVA: D\)YU\ \]L\Cx Lﬂ\ Qeée R MES ABRIL

1 6/04/2026 1 120 &xavnoesS

2 7104/2026 2 BHOZ Erapes

3 81042026 2 o5 Examoes§

4 910412026 S =222 Growel

5 1010412026 S 200 HamoS

“’T g A Sy k
| 13104/2026 s 24S EraamoS

g 1410412026 1 0 Gyoenel

10 1510412026 —— —

11 16/04/2026 <] 41172 Erames

—— :

15 2010412026 & | 948  Grares

15 2410412026 10 110 GYands

17 22/0412026 1 25 Graves

18 2310412026 R 203 Ol

22 2710412026 iy
7 28/04/2026
24 29/0412026 14

3010472026

REALIZADO POR:

Eloeln  cérdhor Bumbaee |

AU jeukc.c\scﬂc‘

VERIFICADO PQAR:

Carolina

Peyes

§Ul7plf WSO




7 (135

FORMATO DE CONTROL DE TEMPERATURAS DE EQUIPOS CONGELACION Y

uT REFRIGERACION :;;1’22215
ALIMENTAR = ;
28 |

REALIZADO POR: ‘ 6{2&\0@ B g
CARGO: W\'\‘WL& Q\QYCA i s [cAraO: - éypﬂrv;ﬁc)/ﬁz ~

OBSERVACIONES:

1. Registrar en ¢l formato (en nlimero) la informacién seg(n |a temperatura marcada por el termometro

2. i.a informacion se registra al inicio y al finat de la jornada taboral.

3. Informar al supervisor en caso de gue se presente novedades con Ja temperatura de equipos

REFRIGERACION: 0°C A 6°C CONGELACION: 0°C A -18°C

£1. DARO DEL EQUIPO SE DEBE NOTIFICAR A LA EMPRESA EN ElL MISMO MOMENTO DE COMPROBAR LA FALLA. Los dias sébados, demingos, festives y de no
clase deben reportarse segdn correspondan.
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FORMATO DE CONTROL Y MONITOREO DE RESIDUOS CODIGO: FC-002

SOLIDOS Y LIQUIDOS

RACION PREPARADA EN SITIO VERSION: 01

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNION TEMPORAL ALIMENTAR +26

INSTITUCION

ABRIL ANO 2026

EDUCATIVA:

Puel Mol "

6/04/2026

1 X
2 710412026 M
3 8/04/2026 X
9/04/2026 X
10/04/2026 X

8 13/04/2026

9 14/04/2026

10 15/04/2026

11 16/04/2026

17/04/2026

20/04/2026

16 2110412026

17 22/04/2026

18 2310412026

2410412026

6/04/202

22 2710412026

23 28/04/2026

24 29/04/2026

30/04/2026

REALIZADO POR:

ot Eirdhey Gombaer

cAreo: NG pule desren

VERIFICADO POR:

CARGO: '%a/;’ermb&fm <

Corolirne (Aeyes -
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EORMATO DE CONTROL DE TEMPERATURA EN PLATO SERVIDO 52;2}?1 -
RPS ALMUERZO Estado: Vigente
RPS COMPLEMENTO JW/JT Fishorado: 05012075
mstmucionepucava | Roval  Nuagual 7 AfO 2026
SEDE EDUCATIVA T on  \gqnocio & |  mes ABRI -
GRUPQ DE ALIMENTOS
DIA MENU COMPANANT nngfAnoc RANG LIENT
x [T1e0 | x 1160 | x [ tea | x [Tee | x [ 1r0 | X [1¢C) X | 106
410412036 1 YA AZ | - | X |6 |X | O] —— ¥ | 10| x | {77
 7i04/2026 ) X |3o M MO | x |92 ] X | &2 X |32 | X | 40| X A1°
810412026 2| [0 x |30 | %X |6M| ]~ IX|W ] X1 0
9/04/2026 (.} X |30 —|— | x!169|x |63 X F2i | WO |X | A1 ’
4010412026 3 X &y | ~ x|l xies|—| - x (1O | ¥ VZG
13042026 | &> Y16y 11O X |6eS | X |63 —|— X [ 10 | w| A1°
o | ¥ | X |OB| —|— [ X IO |ES| —+ — |[XIW | X 107
1500402028 | —=— |~ | —— T 7 =1 = = =] =4 1= -
16042025 | 3 Kleg | —— | X |69 | X |63 | X130 | X |10 | % 107
s | |- | — || 2| | — | —| == === |~
ez | A | X | 63 1 [ (S || — | — X 10O | > | 1O
2110412026 0 X |ed] |- |[w 63|68 [ Y| X[10 | x| 1
2210412026 [ RIESIw (10X 68X |65 7| — X110 1% |10
s | 13 [ (67— [— |« 62X |60 | X |30 % [ 10 [¥X |10
ainaness | A2 | KGR | —1 — [N |ES | X [0 | — M | 10X | 1O
aszs | A W | EE \ N Scf Y63 — —~ | X 10 %Y | 1
28/04/2026 _ —r \\ _ — s | —] e —
s | 4G X 63| 1N [ X [68]% 30| X | 30| X [10 | %] 16
3010412626 3 3 Y ' SENE Ve b¢

Realizado por:

Sy E&iNPor

[Verificado por:

PROCESO:

CBSERVACIONES:

iR prod

Laloma de temperatura debe reafizarse at afimento 2n PLATONASO SERVIDO, Intraduciendo Iz punta del termémelro de punzén de forma directa (T

= Aplica para el menii correspondlante donde s¢ sitva el queso

== Aplica para &l men comespondiente dande se s sirva leguminesa ¢ grano

o5 alimentos refrigerades (jugo — ensaladas} so sirven 2 temperaluras no rmayor a 15°C.
<o (peotel

les, tubéreulos, granos) se sirve a temperatura mayora 80 * €

para cada ‘a]imnnln)




Z0i39

FORMATO DE CONTROL Y MONITOREO DE L.AS ACTIVIDADES CODlGO:’FPSB—Ol
PLAN DE SANEAMIENTO- RACION INDUSTRIALIZADA VERSION: 01

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNION TEMPORAL ALIMENTAR + 26

MES: ABRIL

INSTITUCION EDUCATIVA: Ooved Ui Jogoal  Sede £ -
A -
FECHA SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5

— | 6~10 |13-1% 20-2Y 23 - 20

ITEM

ElMiMJ(VILMMJjVILIMM| )| V|ILIMM|I|V|L{M|M|JiV

i

NOTA: Marcar con una X cuando se realicen los procedimientos de Limpieza y Desinfeccidn.

pisos X x| A XY X VAR IESRARIT IR PRI PV
Canecas de residuos sélidos % | M AR Ix ZF 0 s DA » = [ X x|/
Mesa / Mesones Y| A H i {X VArSRAVIFAR S ALyl |/
Sillas Aol Xix | X YA ars AR T g |/

Puertas

‘=~ibas/fcanastitlas

Paredes
Equipos de refrigeracion (Si aplica)

Techas y Anjeos {Si aplica)

Marcar con una X cuando se realicen las labores de recoleccién de los residuos.
TEM SEMANA 1 SEMIANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5
JypviLiMIM{ I |V]LIMIM]I|V]LIM|M| I}V
Residuos organicos aprovechables % / Six £st|/ f xixl¥lelsir x| = !/
Residuos no aprovechables Y| X WA X I A I | ) F e | ] 2 | e i

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

Mota: Colacar Sl en caso de evidenciar presenicia de plagas/ NO en caso contrario. Se debe especificar en la casilla de observaciones &l tipo de plaga a controlar.

SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANAS SEMANA 4 SEMANA S
LiM{MPI | V]ILIMIM] IV

Mo wo| Me[iol ol s [ 2ol il pie] -

ITEM

LiMIMIJFEVELIMIM| I V] LIMIMEID
1312 86 | O Mo pe Aol Avd .

. -ncia fisica de plagas vivas o muertas
Excremento u orina sefiales de presencia de

NP <

2 |00 (M0 |NOl ol pug| Ao arolu | Mo W0 Mol o | Mo W 57 | e gy,

plagas

Alimentos o empaques roidos sefiales de
presencia de plagas (dafios, materia fecal,
ruidos)

ORSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

NOAR )1
ol ¥o|ws |V oo Ve gl -

N

PO POMO 190 ol | g o

ANALISIS GCRGANOLEPTICO:
MARQUE SEGUN CORRESPONDA PARA CADA PARAMETRO DE EVALUACION ASI:
Normal (N}: Sin olar, sin color, sin sabar Anormal (AN): (mal olor, turbia, mal sabor)

TTEM SEMIANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANAGS
ifMmimM| | V]ILIMIM]{IIVIL MM J{V]ILIMIimM| |V
OLOR LA R ONA RNy | Mt AR AL S valva iy alkegivaly Al valwelivd| —
COLOR G peA NI NN 2 | Al Al | il ol Bl Al Natasdl e —
SABOR SHMA [y o NN A e Al parined sl T Al sl v Al By Alard | Nt s 4] —

ANALISIS FISICOQUIMICO Y MICROBIOLOGICO:
MNOTA: Se presenta el documento expedido por el ACUEDUCTO METROPOLITANO DE BUCARAMANGA S.AE.S.P

OBSERVACIONES Y ACCIGN CORRECTIVA:

REALIZADO POR: pan iy [Lamod - |carGo: M{mfpoﬂoi{ofq —

VERIFICADO POR: Cavolinn (Aeyes " cargo: | Sopereisocs <
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RAMA DE ALIMENTACION E 1A
UNION TEMPORAL ALUVENTAR + 26

TORMATO DE CONTROL Y MONITOREO DE LAS ACTIVIDADES DE
PLAN DE SANEAMIENTO RACION PREPARADA EN SITIO

CODIGO; FCMPS-001
VERSIGN: 01

LAR PAE BUCARAMANG

STITUCION EDUCATIVA: Uita gual Sed€ & 7

FECHA SEMANA 3 SEMANAS
B 13AL17 27 AL 30

ITEM CTmIMIJEvIL I MM FIviL[M[M]J]V]LIMIM JIVILIM{M]J]V

NOTA: Marcar con una X cuando se realicel procedimientos de Limpieza y Desinf

Ltas/verduras /HUevos [ e b = [ ¥ | —|¥ | X > M e |
ENSMUS 7 Wieng[e T ReCPIEEs TTdsitos S L [« |~ =X [Z]%]x > X [ | «|x |~
suadora / Estufas VN AN RN LA > MErIrae
2SONES - AN RS > e
1iipos de medicidn de masa (qramera - bascula- > RPN EIEN e ¥ e | e [
anecas de basura - P A N RN P N P > E3l I P P s
fios v Vestier AN A R R A >y gl Lot ot | ~
vaplatos y pocetas b bl S L N W 5. P S ¥i]xl~
sos-quardaescobas > AleiT b ~H % | 9% i - <+ |
yredes / Puertas / Ventanas/Estantes/Poriones A1l [ —l 2t iy > Sc v | x>
anastillas y Estibas Calll LV B R B2 Bl I 4 Bl B2 ) > ~ w1 >
esas / Sillag a|F L e o | sel =] Fl W i Y |~
efriqerador / Congelador sl Ll =]~ | Al ks 4 % [
tractor A80in P o [al = ] = (4l ad phias 8 |44! — (n |4e
=—na de grasa :/W Jalad[in] — sl ~ [pn|ne pal 1A% Znl
2chos . X |-
amoarss ! T~ ] =

)

Marcar con una X cuando se realicen las labores de recoleccidn de los residuos.

"

ITEM SEMANA 3 § SEMANA 5
M VILIMIM[J|V MM L Ml SV
esiduos organicos aprovechables Y e SIS~ x| — o |~ o S |
esiduos Aprovechables ol = R ¥ | = o e |~
esiduos no aprovechables # A MR 3 pv3 " ol —

BSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

Nota: Colocar 8! en caso de evidenciar presencia de plagas! NO en caso contrario,

ITEM

SEMANA 3

- sneia fisica de plagas Vivas o muertas

VILIM{MIJ V

Mol Vawo| = Laol —

aento u orina sefales de presencia de plagas

ij Mg —pd]~

Titriantos o eMpaques roldos senales de presencia de |

[znas {dafns materia fecal ruidns)

Mo M@ s — |40|

JBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

ANALISIS ORGANOLEPTICO:

MARGUE SEGUN CORRESPONDA PARA CADA PARAMETRO DE EVALUACION ASI:

Normai (N): Sin olar, sin color, sin sabor

Anormal (AN): (mai olor, turbia, mal sabor) Agua Hervida §(si) N(no)

ITEM SEMANA 3 SEMANA 5
| LiMiMEI |V VILIM{MpJIEV L MlJ[V
LOR i e M1-TaAlal-
OLOR MU -] = N1 _TAA -
ABOR VTNV -] - N Ml -
.GUA HERVIDA (ZONA RURAL} S 155 < [54] 57 e

NOTA: Se presenta el documento expedido por el acueducto municipal de Bucaramanga y.‘sg toma pH v cloro en las sedes edu

S mEM ~ SEMANA 3 SEMANAS
| > NEIE VILTMIM]J]V MIJ]V
H (8.5-9.0} T \ Wl ™~ \ fZan
toro (0.3 - Z2ppm) h3 ~_ T o3t

IBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

REALIZADO POR: S on) o) A Lleraon ofe

CARGO: 77 Iy /6 org

JERIFICADO POR: o fne 1 Eves

CARGO: St Gur i
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FORMATO DE CONTROL DE TEMPERATURAS DE EQUIPQS CONGELACIONY
REFRIGERACION Versicn 1

05101/2028

ABRIL

Ui(aqual

REALIZADO POR: S o A rf - |vewiFicanoFOR: f PR A e es
CARGO: CARGO: )

77 O Ay LT o / Ct daddtidin -
OBSERVACIGNES: v

1. Registrar en el formato {en nmero) la informacién segun fa temperatura marcada por el termoinetro

2. LLa informacién se registra al inicio y al final de la jornada laboral.

3, Informar al supervisor en ¢aso de que se presente novedades con la temperatura de equipos

REFRIGERACION: 0°C A6°C  CONGELACION: 0°C A-18°C

EL. DARO DEL EQUIPO SE DEBE NOTiFICAR A LA EMPRESA EN EL, MISMGC MOMENTO DE COMPROBAR LA FALLA. Los dias sébados, demingos, festivos y de no
ciase deben reportarse segln correspondan.
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FORMATO DE CONTROL DE TEMPERATURA EN PLATO SERVIDO S:r:‘:::
ALIMENTAR RPS ALMUERZO Estado; Vigenle
RPS COMPLEMENTO JMUT Elborado: 05/01/2026
INSTITUCION EDUCATNVA  § \J | Aa quad ~ AfO 2026
SEDE EDUGATIVA N ~ MES OAbril. -
GRUPO DE ALIMENTOS
DIA MEND ALIMENTO L ACTEG CEREAL TUBERCULOS o LEGUMMNOSAS O | VERDURA ERIAO. | JUGO EN AGUA OEN
PROTEICO ACCMPARANTE DERIVADO CEREAL GRANQS™™ . ©CC CAUENTE - 7].. 7 LECHE
X 760 | X |Tea] X [Te0 | X [ Teo | X | Tee | X J1eg X | 1r0
sl 7 |y Pec | L —lyIds |y (10| =]~ 1 x 19 |*»|9%
|[Zovzd VA * As¢ | Y| | ¥[EF2 | ¥ 1S YETES LY | 9 v ]
5y 126 3 ¥ s |0 ol x S| 3 |~ ~ | ¥ |9
Pl 126 Y v [1sS]— |~y ho | «[Rolx 3o | x| Q * |9
Tofow 124 S ¥ (Jo~ | 7| 7 © [ ES RS | — ~ |y 1vO | x|
oz 6 I ~J1o]l v lel vl Yl |~ ~ 1y 1 T | x| lo
I foy 726 | # X[ 30|~ |— Y [Aag | wio | - ~ v ¥ | 9
s 627 - -t T == = ) | = —| =1 =
Crdg B | ¥ [ | —Iv[ie |y [y xRS [ x| ] [« 9
v — |—| | =l -~ ~[= =1 4+ —A-] = 4=
e R =N s i B0 2 20 U 200 T = Il M 2 S L B K
ious] (0 LN dg L~ — | x[As |« 305 N |3IS [ S 1k g9
[
go/eilsl] +7 | K Qoo | x |1z | x [ #27} ¥ |3S° | - |~ ¥ lro | |9
st 13 LS [ e [ JRs i 38T (ol 1A [y (8
detond 2 |t 00 |~ [~ [N By Bol (= [N A [$ ]
logzl 14 [y [t [w 1=+ [k'igs30 | —|~ [ %1 |x |9
Zotogze| 19 N ¢ L == % [Te¢ [ v hol N frsclw |10 | % |9
Sobu/glespeed | L Q05 1= |- |~ |> ¥ Ds* =] — | —| = |Xx|9
~ ™ B — I — .
N ™ P M \\ \ \
~d
™~ \\
T~ \\\
Realizado por: Soma A W s Verificado por: Cans (o //)\ ey a5
:: 3:(;-:\53; temperatura debe realizarse o almente an PLATOAASO SERVIDO, lntrédusiondo la punta del termémetro de punzén de forma directa {Ter para cada alimento}
OBSERVACIONES:
 Aplica para el mend comespondiente dende se sina el quesc
<= Aglica para &l meni correspondiente donde se s sinva leguminosa ¢ grano
liLos ig (juge - se sirven a temperaturas o mayor a 15°C,
LIE} products terminade (protelnas, careales, tustrcios, granes) se slive a temperaturd mayor a e
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é% LT
in.:l:!gﬂENTAR

RACION PREPARADA EN SITIO

FORMATO DE CONTROL Y MONITOREO DE RESIDUOS DESCOMIDE

CODIGO: FC-002

VERSION: 01

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA

UNION TEMPORAL ALIMENTAR +26

ANO: 2026

INSTITUCION
EDUCATIVA:

G -

MES

Aprl

=
=]

FECHA

VJijo g al <edc

MENT Ne.

- CANTIDAD ENKILOS DE DESCOMIDE

6/941 SPoz2E

«f

1/04 P24

8 Joq J20z 6

G Jou /2928

0 Jog /1028

e

[4
3
&
S

t/ ot 1324

—

1 /049 ol

13 /09/m24

@ | {mf-a] o] o] &) )] -

[l Joy f222€

—
=

Koy risid

-
jury

/6 oy Ioudf

-
~n

2/ 00 1¥02 6

-
w

19/ py (202 8

-
e

18 fog 12528

ek
o

20 /oy J12d8

—
&

27 oty [Z0tE

-
=l

22 /04 /2026

-
(2]

258 Lo [ 2046

-
Li~]

Py lov /7028

=

22 Jog s25t4

L]
—_

29 Loy 250 €

M
£

T0 foy reved

ry
<«

éévpéod

L=
=

o
o

g
(-7

e
=1

o]
o0

fye]
w

N

30 3\ <C
3 | | <
VERIFICADO POR: s fina TA eyes 7 CARGO: G s —
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FORMATO DE CONTROL Y MONITOREO DE RESIDUOS SOLIDOS Y

CODIGO: FC-002

EJ{VIENTAR ) LIQUIDOS .
== RACION PREPARA EN SITIO VERSION: 01
PROGRANA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNION TEMPORAL ALIMENTAR +26
INSTITUCION EDUGATIVA: Uiy 2 qoal Sede @l / MES Qynl | at0] 205
RESIDUOS SOLIDOS RESIDUOS LIQUIDOS -
No. FECHA | MEND No. li§§§3§§HMLES igg‘ggggmams RESIDUGS LIQIRO -Eﬁﬁ*ﬁ?ﬁﬁi“ﬂﬂ?ﬂi’f
: (ORGANICOS) Kg  [{RECICLAJE) Kg (Aceite) Lt " marcar con una X

1V loy 1202y 7 550 gumo |5 gamoc o 3¢

2 |2 S0y Z723€ Z Zoo game |t :_}arnos'“ Q i

318 oy fz028 3 320 usioﬂ\ow 5 agmod 0 al

4|7 Jog s29LL L Do o ;.orﬂ-s‘\ (;;SM © -

5 |70 /o /202 8 Fo O gam oS 1043 mOC @) w

s blrr/ oy /2008 — - - — ~

THE o Jrees — — - — _—

8 3 Joy feocd b §00 ams | 5 gomas o X

SV Jog fioz & 500 goymg. Lovyﬂmcﬁ‘ &) <

W\|IY /5¢ 7 Z02d — - — — -

Mg Loy /704 b 600 gamgs| & ofqmoS A A

2|0 /oy /2oLl _ = o — -

wE log /S04 — — — — -

“i/9 oy /2028 - ,, — ~— _

Bizp Joy /752 & 9 < 0 O gon LD amop & B,

Yt /oy F702€ 1O £ob gamds| § goma T - e

7l /o4 2026 A Boo gom=s o gom o £

© |23 /0w fzozd /A | doss gamor | 20 gonas @) ¥

e oty fZOEL /e _Saa/?;naar /o ;R}ﬂfl«n* Q X,

2P Joy 2928 yrf  |fee game | T corme o -

279/py 2026 /9 500 gomc | jo gamer 13 x

2 30 Joy srocd Epecad ﬁ"ﬂygamoy S Fonwor o <

23 X i A

2 \ \ \ \ Y '

Bl N\ \ \ \ N\ \

% N\ \ \ N N\ N\

z N\ \ \ N\ N\ \

» AN \ \ \ N\ N\

2 N\ \ \ \ \ \

2 AN \ ) \ X \

A » g \
REALIZADO POR: S on, o A 9 P m CW"'["V{ a do g P
VERIFIGADO POR: Carsline  heyes S por G S
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uUT .
ALIMENTAR
e

FORMATO DE CONTROL Y MONITOREQ DE LAS ACTIVIDADES
PLAN DE SANEAMIENTO- RACION INDUSTRIALIZADA

co

VERSION: 01

DIGO: FPSB-01

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNION TEMPORAL ALIMENTAR + 26

|INSTITUCION EDUCATIVA: Quinl Vijagqual Sede H- | MEs ABRIL
FECHA SEMANA 1 SEMANA 2 SEMIANA 3 SEMARNA 4 SEMARNAS
TEM 123167 891134 1516 1D 11 2 25 2422 1819 36
L ] s v eimim s v MMl v cimm[sjv]Lim{m]| 1]V
411 PROGRAMADELIVIPIEZA ¥ DESINFECEIGN £
- - T plaRlo ]
NOTA: Marcar con una X cuando se realicen los procedimientos de Limpieza y Desinffx-:cio'n. _
Pisos X X XK XA KX | = PR X | XX
Canecas de residuos sélidos \\ SRR I = PG X P XXX
Mesa / Mesones \‘\ KT K PIX X XX"“XYX MXAX | XX |
Sillas N1 I X e I XX = 1w 1X 1 | XXX %
SEMANAL S R
Puertas % Fd 'Y \ )( W
Estibas/canastillas \\ w \‘ * \ X b4 )
Paredes \\ X \\\ X \\ )( _ \\ X
Equipas de refrigeracién {Si aplica) A n N NA
‘ TRIMESTRAL o

Techos y Anjeos (5i aplica)

RS

PROGRANABECONTROLDE RESDUOSSOLBOS

Marcar con una X cuanda se realicen las labores de recoleccion de los residuos.

rEm SEMANA 1 SEMANA 2, SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA S
imiml [ viomimf o] v]oimism] o[ vlicimim|stvjor|mim|fa]y
Residuos organicos aprovechables \\\ X W X ¥ X X ¥ (X |= )( X 5 |3 <[ 5
- Al
Residuas no aprovechables I~ [ KX XY XYM I — |3 X% X

OBSERVACIONES ¥ ACCION CORRECTIVA;

4 :BROGRAMA-DECONTROL DENECTORES

Nota: Colocar Sl en caso de evidenciar presencia de plagas/ NO en caso contrario. Se debe especificar en la casilla de observaciones el tipo de plaga @ controlar.

ITEM SEMANA 1 SEMANA2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANAS
Limimjs|vioimimjs|v]lie|mMmimiajviL|mMmim|tiviL|(mim| )|V
Presencia fisica de plagas vivas o muertas i [NO MO O IND|ND END NOIND | — t:m o] N i l O [ND| =
Excremento u orina sefiales de presencia de i
plagas h R0 | NO[ME(D ”JlNB MO Molno O MO0
Alimentos o empaques roidas sefiales de \\
E;:ﬂe:)cta de plagas (dafios, materia fecal, \UD NG solvoadhe o ND MO Moo

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

i PROGRANA DE EONTROLDEABUAL R

ANALISIS ORGANOLEPTICO:

Normal (N}: Sin olor, sin color, sin sabor

MARQUE SEGUN CORRESPONDA PARA CADA PARAMETRO DE EVALUACION ASI:
Anormal (AN): {mal olor, turbia, mal sabor)

— SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANAS SEMANA 4 . SEMANA 5
Limlimia vl m{mis]vic|mlmia]vlvimlmfafv]m{mlai]y
OLOR o MAINAIA M AINAINAVAINA [NA | — IATMTAINAINA INA IS VAIAL =
COLOR S~ WP A N AN B NANANANA I NA| — P_JAM& WA | MANAIN )
SABOR AIVATNATAl pio Al AT AN (M8 | — [REanl A INANA A

ANALISIS FISICOQUIMEICO Y MICROBIOLOGICO:
NOTA: e presenta el documenta expedide por el ACUEDUCTO METROPOLITANO DE BUCARAMANGA 5.A E.5.P

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

REALIZADO POR: [ :licno ManYinet Mareno

carco: Mani poladorm ~

VERIFICADO POR: o [raa 1A eyes

-~
CARGO:

N —
9:// er LoD e
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FORMATO DE CONTROL Y MONITOREO DE LAS ACTIVIDADES DE CODIGO: FCMP3S-001
PLAN DE SANEAMIENTO RACION PREPARADA EN SITIO VERSION: 61
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARANIANGA
UNION TEMPORAL ALIMENTAR +26
INSTITUCION EDUCATIVA: NivaguaN T MES: ABRIL
FECHA SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5
ITEM 1AL4 B AL 10 13 AL 17 20 AL 24 27 AL 30
LIMmiMIJIvVEiLImImlJIivicImimiJlv]ie | Mm{m{J|V]EIMIMIJI]|V
ZiDIARID :
NOTA: icen los proced mientos de Limpieza y Desinfeccién.
Frutas/Verguras /Ruevos I X T = T~ T XK RIS R = K[ Y -
UTETETEFUSTWIEH”a]EiKeuplemeb FIISILUS \L ‘\( o 5( { v/ M~ \"_ — »\{ o \}{ ')(\L Mi—1 ¥ -){' —_-—
Licuadora / Estufas AT I e I T = [ = A s A A
Mesones. T¥ A [ [ e [ A = A A e s L A~ |-
Equipos de medicién de Mmasa (gramera - bascula- Tl i by vy (A = A e[ LA =X
Canscas de basura TH A A I [ [T P~ Al L] st e[t A =] Y it~
Barios v Vestier 1 Al Al ot Al 2l K- x] =25 A st ot 6] — e [ % 17
Lavapiaios y pocelas LT FE LI A= D= A A A =T O ¢
Pisos-quardaescobas NN TF Y T [ K= A LA ] ]~
SEMANAL ) )
Paredes / Puertas / Ventanas/Estantes/Portones ~ N Py Il AN v N\ Y i
Canastilas v Estibas AN SN Y X e
Mesas / Sillas NN A1~ N vyl N ®E -
Refrigerador / Congelador L N L~ N Y N -
Extractor S LA A ~ L [ NI
Tramoa de grasa.... 1nr] jtal ] ol | ] Aol 2
ottt | T T e
Teohos ' Tl .
Lamparas
Marcar cona )(ando se reai[cen !asiabores de reco ee osrszduos. -
ITEM SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 . "¢ SEMANA S
LM mMIJIvVILIMIMIJTVILIMiMIIJ]VILIMIM]J]V]LIMIM]IJIV
Residuos organicos aprovechables A AN I Dy I =IO I  OUIN  ~ IXTY —
Residuos Aprovechabies A g [ S A A XA XA =
Residuos no aprovechables WX ey [F L D =T [ v R [~ [ X ¥~

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

Nota: Colocar Sl en caso de evidenciar presencia de ptagas/ NO en case contrario.

SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5
MMl MM J]VILE[MIM]JEVILIMIMJ[VIL[M|M] S|V

oo | o [ho| Mol wol —fte] —[iolHie| Re[de Neldo| ~ [Ny
o | e | do | el wo|Wo| — el | ol 1ol selto | 4ol ol - WO na

fel Mofyio [Wo[{o|Nel - [ |~ | He| to| o Ilold 9 ol — [T e~

ITEM

J

Presencia fisica de plagas Vivas o muertas

. __:mento u orina sefiales de presencia de plagas
AHMENTos O EMMDaQUes roidos sefiales de presencla de
nlagas (fdafins materia facal riidog)

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

)

3

ANALISIS ORGANOLEPTICO:
MARQUE SEGUN CORRESPONDA PARA CADA PARAMETRO DE EVALUACION ASI:
Normal {N): Sin ofor, sin color, sin sabor  Anormal {AN): {mal olor, turbia, mal sabor) Agua Hervida S(si} N{no)

ITEM SEMANA1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5
MiMmlJ|VILIMIMII|V]LI[MI{M|IJ|V]LIM|M|J|V
OLCR Al T TR =T W N [ R (=S =
COLOR NRIFE Y IR EE N N T RN RN T R A I
SABOR NI N RN R Y M R Y S DY S S e
AGUA HERVIDA (ZONA RURAL) (%'Fl%g FERENEENERERNE S EENE
A H
MOTA: Se presenta gl documento expedido por el acueducto municipal de Bucaramanga y se fom pH y cloro en las sedes educativas de manera semanal.
TEM SEMANA1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA S
L|M LiMI MY VIL[MI[MIJIV]ILIMIMIJIVILIM]IM] IV
pH (6.5-9.0) ~L T e -] [zaN] ™~ 1 pel~ XA
Cloro (0.3 - Zppm) sl 1 INJeal N ~ ea| =T Nles] N
OBSERVACIONES Y ACCION _CD RRECTIVA:
REALIZADO POR: | Sabel Millavieol lcoet CARGO: riant puladord
VERIFICADO POR:  Coolinn (Hees CARGO: e e w50/t




24 143

utT
1) ALIMENTAR.
e

FORMATO DE CONTROL Y MONITOREQ DE RESIDUOS DESCOMIDE

RACION PREPARADA EN SITIO

CODIGO: FC-002

VERSION: 01
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA ARIO: 2026
UNION TEMPORAL ALIMENTAR +26 )
INSTITUCION
BRIL
EDUCATIVA: oo ual MES A

1 §104/2026 4

2 710412026 A
3 610412026 2
4 90412026 a

10/04/2028

s

Ak

NN

13/04/2026
9 141042026 x
10 1510472026 —
1 1610412026 ! L. HBav-
12 1710412026 o e

T2

2710412026

15 2010412026 1.5 Kax
18 2110412026 1O &oo q’? /

17 2210412026 11 12 UL’LS Y,
18 2310412026 12 oo g

19 24/04/2026 VL HBoO ¢r-

23 2B/0412026

28/04/2026

30/0412026

e

REALIZADO POR: tbel Willatea) LO'PE 1 CARGO Manipo lodarq
VERIFICADO POR: C o Z«m i }O) Cyes CARGOD 6}4¢éfv iSIrE
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uT )
ALIMENTAR
26

FORMATO DE CONTROL DE TEMPERATURAS DE EQUIPOS CONGELACION'Y

REFRIGERACION

Vorslén 1
0510112026

ABRIL

'\h\_o\ﬁua\“

i NEVERAH3 | CONGELADOR#- |  CONGELADOR#2

EONGELADOR #3~

T INICTAL| T FINAL [ T= INIGIAL| T FINAL |T° INICIAL| T° FINAL

TEINICIAL| T* FINAL

REALIZARO POR:

t2odee\ Wilarseal lopet

VERIFICADO POR:

Cia/y fae Phey#s

CARGO:

raont pula dorey

CARGO:

6‘7’67 LS

OBSERVACIONES:

REFRIGERACION: 0°C A B°C

CONGELACION: 0°C A -18°C

1. Registrar en el formato (en niimero) la informacién segiin la temperatura marcada por el termometro
2. La informacién se registra al inicio y al final de la jornada faborak
3, Informar al supervisor en caso de que se presente novedades con la temperatura de equipos

EL DAROC DEL EQUIPO SE DEBE NOTIFICAR A LA EMPRESA EN EL MISMO MOMENTC DE COMPROBAR LA FALLA. l.os dias sabados, dominges, festivos y de ne
clase deben reportarse seglin correspondarn. .

Sy
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i

FORMATQ DE CONTROL Y MONITORECQ DE RESIDUOS

CODIGO: FC-002

sOLIDOS Y LIQUIDOS
RACION PREPARADA EN SITIO VERSION: 01
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNION TEMPORAL ALIMENTAR +26
INSTITUCION 0
EDUCATIVA: MES ABRIL ANO 2026

T RESIBUOS LIQUIDDS

No.| . FECHA®"

RESIDUOS LIQUIDO
(Aceite) millt

RESIDUOS LIQUIDOS DE
LyD {Limpiéza de sifones)
. iarcar.con una X

1 6/04/2026

1 oo qr AN N X
2 | 7/0412006 7 L. Lo \ \ I
3| 80412028 B % Kas N\ N\ X
4| oioanozs / Loe ar \ N\ o

8 13!04!50255 é 1 kg - \ \ S
9 | 1410412026 o 016 gt \ \ ¥
10| 150412028 e o L N\ .
1] 1610412026 8 U, Con- \ \ ¥
121 170042026 . N N N\ .

22 27104/2026

15 |  20/04/2026 Q % Ao \ \ X
16 | 21/04/2026 1O Lot . \ \ *—*-ﬁ
17| 2210412026 I 1 o \ N _
18 | 230412026 15 Y p.’\L;, . \ | \ X

23 2810412026

24 29/04/2026

30104/2026

REALIZADO POR:

9ok MiMlateal \Spet

CARGO:

nang ‘(_‘JU\OLAQ“O\,

VERIFICADO POR:

ol G eyes.

CARGO: Sippervrodra
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FORMATO DE CONTROL DE TEMPERATURA EN PLATO SERVIDO 52;;::1
SlmenTan RPS ALMUERZO Estados Vigenle
RPS COMPLEMENTO JW/JT Fleborad 050112025
INSTITUCION EDUCATIVA \/ \ag wo\ ANO 2026
SEDE EDUCATIVA T | mEs ABRI
DIA MEND [ ! 2
Lk Ll T i A
6/04/2026 /l X ¢ X | b ?c’ —. * | 4 Yot be®
7i04/2026 9. ¥ ¥ | 647 X 627 1w | 30 | x| 147 X (2
s420%8 | ¥ x | 67| 16T | —| — | x| g’ x| 10°
042026 | (f Y x| 6671 x| 6¢° K |30 AN AR S
1010412026 :%* N | & —— | i lrl X L8 | —| — | x| 1| x|
13042026 | [, N 200 Y Le°] R 627 | b 1 | X gyt x| 12
14/04/2026 j." 168 —|~— | X 687 X | 6 2 —| — ¥ 3"0 | (2%
1510412026 N ey e P B B R e e et T ~ |~ | ~
160420 | 5 6l | — —| « |66 | | 6270 % [P | « | Iy Lo
o0 | — | —| —| — ~| —| —| -] ~ || | H —| 4 —
042626 | O w1087 —[— [ H[ 6] w |30 | —f— | X[ 189 ¥ | 107
s | g0 | X | L8] T — e el w | 627 X |39 | x| 1g° Ko7
2oz |y Y| & gl x v v | 64 X 627 X1 | X pgt] | #2°
a2z | | X 6Y LIy X 6 Bl X | 627 v [ 3" | K| 2| X| (&
404206 T {2 v |68 —1— | X |6 el x| a7 —| — ot % | e
271042026 ““‘is[[m | 367 1 —] X | 66° A1 84° — — | x| F92 1 X | 7°
woaeze | | | — o~ —] ~ | ~| — | 7| — ~ —!| 7| —
woas | yq (Y |0 —{~ | X 67\ X | 627 ¥ |3 | x| 18| X |
30042026 | Especial 3 | —4 — | X 16" | ¥ ___é_ga | | 5o X |1

Realizado por: Verificado por: C Y ﬂ,«’_ eSS
) . . B Ve Ae 2
\Sakel “i\,\.&“ﬁ_& =
PROCESC:
taloma de tempéralura debe realizarse af alimente en PLATONVASO SERVIDO, Introduciendo fa punla del termémetro de punzén de forma directa (T tro desinfectado para cada alil

OBSERVAGIONES: 4

= Aplica para ol mendl correspondiente donde se sirva el quesc

=+ Aplica para el mend correspondiente donde sa i siva leguminosa o grane

fiLos ali refri das (jugo — ladaz) se sirven a temperaturas no mayer a 157C.
HEt producto terminado (F 1 coreales, tubé

granes) se sirve a temperatura mayor a 60° €
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FORMATO DE CONTROL Y MONITOREOQ DE LAS ACTIVIDADES |CODIGO: FPSB-01
PLAN DE SANEAMIENTO- RACION INDUSTRIALIZADA VERSION: 01

1201 Avtmencrar.

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNION TEMPORAL ALIMENTAR + 26

INSTITUCION EDUCATIVA: <E 5@(\%&;\@50@ ~ J&s,ts/- MES: ABRIL
FECHA SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5
- - L~ .
TEM AN U A G AAD T2 /T 20K YA 1R KLBO-
Limimidlvie mimpd|viLimMmimlijv]L|MM|J|V]LIMM| IV

NOTA: Marcar con una X cuando se realicen los procedimientos de Limpieza y Desinfeccién.

Pisas —-—7(7(7(5(%}('7&‘-7—_‘5(% o~
Canecas de residuos sélidos LI IF LA S AbL |~ RY% —
Mesa / Mesones AP ] K 4] K MESES —_
sillas XA A A 2 X~ 1IN
Puertas // // v
[Estibas/canastillas

Marcar con una X cuando se realicen las labores de recoleccidn de los residuos.

ITEM SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 2 SEMANA 4 SEMANAS
mim|lsfvicimimjalv]e]im|mis|v
Residuos organicos aprovechables VAN 7g. — L FR K ALK <A
Residuos no aprovechables Holoe R | 3 [ 7£ p I Vg S

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

Nota: Colocar Sl en caso de evidenciar presencia de plagas/ NO en caso contrario. Se debe especificar en fa casilla de observaciones el tipo de plaga a controlar.

SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA3 SEMANA 4 SEMANA 5
MM MIMjJ|V]LIMIMJIV]IEIM|M IV

1 L
VO[30 W [0 [NO] N0 tof 3 ~=[xTOIWO| NOJ @ | W0 [po | 0T NG| W0 |—
HGHj{ D | ol MO HOO{0| | MO O[O RO | Hof noipo |~

VOO0 MO epio) -9 oo 0 NI Yo~

ITERM

resencia fisica de plagas vivas o muertas
_gcxeremento u orina sefiales de presencia de
plagas

Alimentos o empaques roidos sefiales de
presencia de plagas {dafios, materia fecal,
ruidos)

OBSERVACIONES Y ACCIGN CORRECTIVA:

ANALISIS ORGANOLEPTICO:
MARQUE SEGUN CORRESPONDA PARA CADA PARANMETRO DE EVALUACION ASI:

Normal {N): Sin olor, sin color, sin sabor Anormal {AN}: {mal olor, turbia, mat sabor}
ITEM SENMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 ‘ SENMANA 4 SEMANA 5
LEMMJVLMMJV}.MMJVLMMIV
OLOR T TN N [N RPN N —IN N N NN QW [N TN [ =
COLOR - NN RN N[N NN N6 N TN
SABOR I N[NNIV NNV N[ ] NIN[N]NIN] NN N [~
ANAUSIS FISICOQUIMICO Y MICROBIOLGGICO:

NOTA: Se presenta el documento expedido por el ACUEDUCTO METROPOLITANO DE BUCARAMANGA 5.A E.S.P
OBSERVACIONES Y ACCIGN CORRECTIVA:
REALIZADO POR:  \\G\Q QU‘W\\'Q o CARGO: MC‘\NPU!@C‘OFQ _

VERIFICADO POR:c—bm&f\@&e\ ’}\M\\f_(@@@ -~ CARGO: %)(@Lﬁ\‘)@i@ -




> G52

FORMATO DE CONTROL Y MONITOREO DE LAS ACTIVIDADES DE COBHFO: FCMPS-081
k'.:‘.—men-nan PLAN DE SANEAMIENTO RACION PREPARADA EN SITIO VERSION: 01
S PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNION TEMIPORAL AUMENTAR + 28
INSTITUCION EDUCATIVA: T ¢ =an francdco de &< /MmEs: | ABRIL
FECHA SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANAS
1AL 4 6 AL 10 13ALA1T 20 AL 24 27 AL 30
ITEM tTmimlaTvic miM] JEVELIMI{MjJI VL mimlJlviLiM|M| IV
. T T n L SoDHARIO T s ' T
“Tiarcar con una X cuande se realicen los procedimientos de Limpieza y Desinfeccion,
Frutas/Verduras /Hueves o A ®1 AL T Ly %] Al e bw [ x X |xi® ¥
[TTENSIOS [ VIETHE 7 ReCIHTETES Fiasitos IR EIE W IX D [ e e | X [ [ > ]
Licuadora / Estufas T T T T [ E R [ > L X S [ X}
Mesones PR R EN N AT R RA E EA AR
Equipos de medicion de masa {qramera - bascula- F AT T (3w L [ AT o e e L | XXl & i
Canecas de basura S R R IR R EINIE I AR iR Keipel
Bafos v Vestier (7 |2 ¥ L U L D oy el e I XXX ]}
Lavaplaios y pocelas S IX I T2 L U U iy b x[Rix [ X 0
Pisos-quardaescobas NS TN MR CEY R L PSS S A T RE LA N
Paredes / Puertas | Ventanas/Estantes/Portones # ¥ ™ %N %\
~ astillas y Estibas * 1 K Y x4
..as ] Sillas 4 N 414 od BN <[
Refrigerador / Congelador % N X1y w <]\
Extractor * 714 ~ v\
|7 nade grasa _ [ N ‘ NA~ ' Wl
A n0ecs |_‘__.]__
Lamparas
e RGN e EON R : el LT
’ Marcar con una X cuando se realicen fas labores de recoleccidn de tos residuos.
ITEM SEMANA1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA S
LTI MTJIVILCIMIMTJTVIEMIM| J{V{L|[M[M]JJVIL|M|M J|V
Residuos organicos aprovechables A a7 bx | N AN LI I e I x = [ x| % |y
Residuos Aprovechables e NN EI PRI IRI KRR R
Residuos no aprovechables M I [ VAT x| N ] Y= A XX X x| X

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

Nota: Colocar §1 en caso de evidenciar presencia de ptagas/ NO en caso contrario.

ITEM SEMANA SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5
MImlJIVICIMIMIJFVIL|{ MM JIVIL|{MIM]J|V
Pr-ecia fisica de plagas Vivas o musrtas Vol dol po e o lvo N [0k [Molvel il wol ol ol [ ol
E,i:;.=..,e.n1entouonna sefiales de presencia de plagas Nl [0 80 NG T\ [NO [\ 190 ol ol ol slod wolwo [0 | api \
imentos o empaques roidos sefiales de presencia defr ) i e
niacas (dains materia fecal_nlidns) NONO IJO NO 0 ND \M \NO }‘0 }10 NG Vo NO !3‘\0 NU w \

OB3ERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

ANALISIS ORGANOLEPTICO:
MARQUE SEGUN CORRESPONDA PARA CADA PARAMETRO DE EVALUACION ASE:
Karmal {N): Sin olor, sin color, sin sabor  Anoimal (AN): {mal olor, turbia, mal sabor) Agua Hervida 3(si} N{no)

ITEM SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA S
LimIMEIlvTiLImiMl I vVvIE[MIMAI|VILIMIM]|J|V
OLOR NV I NIV TR NI VR FNEISE VT IFEIRE TSN
-OLOR A A DA A LS AN T NS BV1 2 IV ST Y] IS SR VALY
SABCR AN NIV IN N NNy I gl ] ol ol [ |
AGUA HERVIDA (ZONA RURAL) H;%ré VT?NMA VANET VINA | N Tuad ol and ind indeon T [nfl

NOTA: Se presenta el docymanto expedida por ol acueducio municipal de Bucaramanga y se foma pHy cloro gn Jag sedes educativas de manera semanal.

(TEM SEMANA 4 SEMANA 2 . SEMANAZ . SEMANA 4 SEMANA &
miMEJTVILIM{ M| V]IL[MM{J]V]L[MM]I]V

pH (6.5-8.0) FEY R B S R T T B Tl Mt O Bl Tl < 3 I

Cloro (0.3 - 2ppm} ~lto] -1 -loi=-[-{" V-1 g~ [T} 7 {—-jo]—-]~-

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

REALIZADO POR: Omaitt NGOme Z. CARGO: - pamPUlad oL g
VERIFICADO POR: "y )t o000 \‘}M\SQ §& - CARGO: ?J)\‘T\Q oL B0EA -
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FORMATO DE CONTROL DE TEMPERATURAS DE EQUIPOS CONGELACION'Y
REFRIGERACION

& 1 ElmenTan
w28 ) ABRIL

Verston 4
05/01/2026

lte son ch:\(\: A0
G

I£3 ‘

NEVERA$S™ | CONGELADOR ¢

ToinieiaL] T BINAL [T INIGIAL | T FINAL

REALIZADG POR; mq ¥ Gq VERIFICADO POR:
{

CARGO: CARGO:

maniPuladorg

OBSERVACIONES:

1. Registrar en el formato {en ndmero) {a informacion segiin la temperatura marcada por el termometro
2. 1.a informacién se registra al Inicic y al fina) de {a jornada laboral.

3. Informar al supervisor en caso de gue se presente novedades con fa lemperatura de equipos
REFRIGERACION: 0°C A 6°C CONGELAGIGN: 0°C A -18°C

clase deben repartarse seglin correspondan,

EL DARO DEL EQUIPO SE DEBE NOTIFICAR A LA EMPRESA EN EL MISMO MOMENTO DE COMPROBAR LA FALLA. Los dias sabados, domingos, festivos y de no




Z4154

uT
T} AurienTan
AB

FORMATO DE CONTROL Y MONITOREO DE RESIDUOS
sOLIDOS Y LIQUIDOS

CODIGO: FC-002

RACION PREPARADA EN SITIO VERSION: 01
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNION TEMPORAL ALIMENTAR +26
INSTITU i 6@1 _
ITUCION T’ e 50“ C’E’C’O MES ABRIL ANC 2026
EDUCATIVA: ap A‘._’) /

No. |-

(Ageite) mlll

RESIDUOS LIQUINO:

1 6/04/2026

[ol. 225 vY

!

e

2 7/04{2026 1 | 6o 9Y O

3 8/04/2026 v \2.. 250 K9 i 10(5,;* 14
4 9/04/2026 2 | Us6 K9 Lo OGS 24
5 | 10/04/2026 Y lo- 260 =9 WO 9y 44

g | 13041202 C 12 320€9 0649 O 2
9 | 1410412026 S 0. 260k9 (OC)cgJ O x
10| 156040208 | ———— S o T — —
1] 16/04/2026 ol XY LOO 4¢ o aS

12 1710412026

15 | 2010412026 q v 15 Ko, 106 S O X
16 | 21/04/2026 10 TR ron AT O ¥
17| 22/0412026 14 (2,355 05 e ALt X
18 | 2310412026 i3 G130 K0 o & 1LY Y

24104/2026

2 Ly \ooLks 189 0 84 ALt X
23| 28042026 |gpec al "o 1hS 19 7 50T 11 + ¥
24| 29/04/2026 e 02369 WYy AL} Y
25| 30/0412026 19 q.a¢ i 1o At X

REALIZADO POR:

ronTos _Gar g

_~ |CARGO:

POOPNCO0, -

VERIFICADO POR:

0 aiela Bagoeo

CARGO: % T}PO(@ED e ~
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uT '
18 ALIMENTAR

FORMATO DE CONTROL Y MONITOREO DE RESIDUOS DESCOMIDE

CODIGO: FC-002

RACION PREPARADA EN SITIO VERSION: 01
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA ' ;\Aﬁﬁb-.zozs
UNION TEMPORAL ALIMENTAR +26 ’
INSTITUCION -
MES ABRIL

e

T Oen Kaauses de PesI

1 6/04/2026

2 7/0412026 \ R e
3 B/0412026 Zz =Y L(é
4 9/04/2026 = LS LA
5 10/04/2026 U o e

8 13104/2026 G LAYy
g 14/04/2026 S LS Ky
10 1610412026 —

11 16104/2026 @ {5y
12 1710412026 —_

D20
15 20/04/2026 <
16 210412026 10 12 K4
17 22/0412026 L Lo Y
18 2310412026 13 L5 K

22 271041202 | jd LBy
23 2810412026 Tsvec al LY
24 29/04/2026 112 ID\’@I
25 30/04/2026 1<) \ 0\

REALIZADO POR:

Denen 0 @xmez. Ve

CARGO:

maoh polo d6t

VERIFICADO POR:

TDM,\:UP,QO\ Q%M\“LQ@ 4

CARGO:

~
i &)1:@\ ASD €
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FORMATO DE CONTROL DE TEMPERATURA EN PLATO SERVIDO 5;:2-:1
IMEMNTAR ) RPS ALMUERZO Eslado: Vigente
RPS COMPLEMENTO JMIJT Sleberads: 05012075
NSTITUCIONEDUCATIVA be o =~ Qrovowscn  de. Asis, ya - ANO 2026
SEDE EDUCATIVA _  MES BRI
GRUFG DE ALIMENTOS
DIA MEND
X x [ Tecy | X X | T¢Q)

6042028 | S | — | — f o ] — | = | -
oz | f X 1CY | X |10 | X 162 X |€S
8104/2026 VA X163 x |10 |» |64 | % |6 2
o402 | B x ¢y | x |- Tlex 63 | x {63
wiogezs | Y x 163 | — |- |X 6S | X €2
13042026 | & xley | x |To | X |62 X162
140042026 | S x S |— |— ¥ |63 | x |62
asoiaozs P —— | —| e | | | — | — | —
eoazoss | Ky | % (eS| = | | * 3] X b3
w202 ) o— | — = e  —f— =] —
4208 | G x |Gs i x| x |62 X 6y
4205 | o | Xl = | — | ¥ |62 ¥ |62
2042026 | ) Y s x| wi ¥t b3l X ] 62
s | 42 | K LGS X | 4L XY 62| ¥ L1
2410412026 12l vl == %] bS] X]| 62
a2 | ol | X (ks | ¥l | % | 63| X 3] -] — | ¥l | Xl
20012026 lgspedal| ¥ |63 |— | — ] —1=— | ¥ | 62| - | — | X O | ¥ i
w2028 | 1§, 16| ~| — | v |[bd|x [62 X164 | X1\ | X[
00412026 | XD~ = | X Al X 2| X |62 X[\ | X 11l

PROCESD:
Laloma de lemperalura debe realizarse al altmento en PLATONVASC SERVIDO, intreducienda |8 punia del lesmémetss da punzén de foema directa (T

Realizado por: 0 Moiro 50 P == / Verificado por: @Q\JAQ}U\ Q}\\-\Q (@s]

tado para cada alimenio)

OBSERVACIONES:

-+ aplica para o menl sarrespondlente donde se sirva el quese

“*+ aplica para of meni correcpondlente donde se sl siva leguminosa ¢ grana

Hies sl frigerades {jugo — ladas] se skrven a tamperaturas no mayor a 15°C.

HEL prod inado {protelr cercalos, los, grannx) se sirve o temperalura mayor a 60° G
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uT
ALIMENTAR
A ’

FORMATO DE CONTROL Y MONITOREO DE LAS ACTIVIDADES
PLAN DE SANEAMIENTO- RACION INDUSTRIALIZADA

CODIGO: FPSB-01
VERSION: 01

PROGRANMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA

UNION TEMPORAL ALIMENTAR + 26

NOTA: Marcar con una 7)( cu'aund'o‘

pieza y Desinfeccidn.

INSTITUCION EDUCATIVA: Naoaal de Comercio Sede A MES: ABRIL
FECHA SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5
- i -~
ITEM Oeol 10~ | 13al 13 . 20 af 24| 2% of OF
timimli|vfir|mimlsjivitiMmmjijviE MM JIVILIMMJV

Pisos

Canecas de residuos sdlidos

Mesa / Mesones

Sillas

) LK IX D e (X [ | = XX [ X X K Y | -
XK XXX XK = XX XXX X T
X% X | Xix I x X = | X I x (XK K X | %
oK AR X [ X X X = XXX A XXX XX

Puertas

nstibas/canastillas

~iParedes

Equipos de refrigeracidn (Si aplica)

Techos y Anjeos (Si aplica)

Marcar con una X cuando se realicen las labores de recoleccidon de los residuos.

ITEM SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA S
plmimlaivicim|mlitv]ivimimis|vlo]im(mjalvicimimiis|yv
Residuos orgénicos aprovechables XIixleix iy }Q “ly|¥ix XXX |x|Xx|x¥X|—
Residuos no aprovechables S X XL X = [ X X XK s (<KX

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

Nota: Cafocar Sk en caso de evidenciar presencia de plagas/ NO en caso contrario. Se debe especificar en la casilla de observaciones el tipo de plaga a controlar.

IrEM SEMANA 1 SEIMANA Z SEMANA 3 SEMANA 4 SERMANA 5
_ Ummlo vl oimim] s [v]imimisdvicimimjsjvict|Mim|ys|v
- ‘resencia fisica de plagas vivas o muertas Yo [ ive | wo o g o (g (e | — [0 | po [aMa (o [/ |00 [al | A |INe | —
“|Excremento u orina sefiales de presencia de ,
plagas No NG |adey b I Lo (g (a0 |4 | =~ Jvio (e (o o (o |we e (No o]
Alimentos o empaques rofdos sefiales de
presencia de plagas {dafios, materia fecal, wo |vo o (wo vz Ne s lap 192 | ™ |M0 Ve (Mo |VG o A jngs | ve e -
ruidas) '

OBSERVACIONES Y ACCIGN CORRECTIVA:

ANALISIS ORGANOLEPTICO:
MARQUE SEGUN CORRESPONDA PARA CADA PARAMETRO DE EVALUACION ASI:
Anormal (AN): {mal olor, turbia, mal sabor}

Normal {N}: Sin alor, sin colar, sin sabor

TEN SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANMNA S

timiml s lvlio mimlotv]oimim]s|fv]ierimimiliv]iLim|imMm| v

OLOR WiniVintnlv|iv (v =i (v v v e ]~
COLOR N inninfn|niniel-iw|win v n v iV~
SABOR . NiNIN i a = e (NN VR |

ANALISIS FISICOQUIMICO Y MICROBIOLOGICO:

NOTA: Se presenta el documento expedido por el ACUEDUCTC METROPOLITANO DE BUCARAMANGA S.AES.P

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

REALIZADO POR:

Sernre ¥ Ardle 6.

e

VERIFICADO POR:

Andets Alvarado ™

CARGO: DuP

cARGO: Menpulador
N e

erJiSor
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FORMATO DE CONTROL Y MONITORED DE LAS ACTIVIDADES DE

CODIGO: FCMP5-001

MTmenran PLAN DE SANEAMIENTO RACION PREPARADA EN SITIO VERSION: 01
R . PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNION TEMPORAL ALIMEN'l
INSTITUCION EDUCATIVA: WA, \[q\Qr\Z»@C\ Ceoclo A ABRIL
FECHA SEMANA §
27 AL 30
ITEM TR I VI MM IV

LiM[WM]J|V

BT

Frutas/Verduras /Hueves

o
3

=
1]
s}
na

=
[s]
[x]
®
2
1]
=
o
w

NOTA; Marcar con uha X cuan

1=

A4

UIENSMOS T MENd[E T KeCIpIeTiES FTasitis

Licuadora / Estuias

Mesones

Equipos de medicion de masa (gramera - baseula-
Canecas de basura

Bafios vy Vestier

Lavaplalos y pocetas

| %% [% [ |
Wl i B i [
N REE R G
x| x|l AR
FEIEIEIEREIEIRE
M lalx R iaix

R kS B R

] R BB B[R
2w M x| 1AL

BRI

Pisos-quardaesceobas

w‘ﬁ},‘)‘ﬂ(‘x‘x{'\(-—-l
Rl Xps P x| %] | =14

A Bl il PR L
SRS T N E A BN ] 7
e | e [ = = = [
b b [ [ 79 o]l

Paredas / Puertas / Ventanas/Estantes/Portones

P

S

.

Canastillas y Esfibas

\
<

Mesas / Sillas

Refrigerador / Congslador

ES
A | A
}

Extractor

Trampa de qrasa

s
%% PG e
S e

nqeos

Techos

Lamparas

Marcar con tna X cuando se reaficen las labores de recoleccion de los residuos.

SEMANA 5
ITEN M J LIM{M LIMIM| IV
Residuos organices aprovechables « r M EAE: ricix ||~
Residuos Aprovechables - * Flelr e | §x (=
Residuos no aprovechables > ra =] K Ll< x| i—

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

Nota: Colocar 5l en caso de evidenciar presencia de plagas! NO en caso contrario.

FTEM

SEMANA 5

MIM] iV

Presencia fisica de plagas Vivas o muertas

WSE

~xcremento u orina sefiales de presencia de plagas

“Iolanas {dafos materia fecal ndos)

Jimentos o effipaques roidos senales de presencia de Lk
iy

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

ANALISIS ORGANOLEPTICO:
MARQUE SEGUN CORRESPONDA PARA CADA PARAMETRO DE EVALUACION ASI:

_Normal {N): Sin olor, gin color, sin sabor  Anormal (AN): (mal olor, furbia, mal sabor) Agua Hervida S(si) N{no}

SEMANA 5§

MiM| J

PP

U<

IV

Tz el<

L v
s -
Nl M N -
= —

Luzlzl-
U

NI RO HORA

pHy cloro en Ias sedes educalivas de manera semanal.

b ¥} amanya !.g

-

]

ITEM
OLOR
COLOR
SABOR
AGUA HERVIDA (ZONA RURAL)
HOTA: Se presenta el documento expedido por el acuedyclo municipal de Bucaram
ITEM
pH (6.5-9.0)

Cloro (0.3 - Zppm)

OBSERVACIONES ¥ ACCION CORRECTIVA:

REALIZADO POR: ElE

thmwnmbﬁi.

VERIFICADO POR: 1) "0 ®1 IonSf Oy ?bo?eusfaﬁma




=

T FORMATO DE CONTROL Y MONITOREO DE RESIDUCS CODIGO: FC-002
LS2D) AttmenTar SOLIDOS Y LIQUIDOS
RACION PREPARADA EN SITIO VERSION: 01

PROGEAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNION TEMPORAL ALIMENTAR +26

INSTITUGION gm \U\@(\}JQ\Q _A_ MES ABRIL

EDUCATIVA:

No. |-

1| wams | A A | O ¥ 1 Ky Dl
2| Toamozs | A D 3 ¥ 1 ¥ (SSA
3|  8lo4/2026 & A A Yo 1 ¥ A0 @
4| omanos I & > Mu 1 [4}} 400 N\
5| tonsozs | Ay S Y 1

e e

2 ‘ =
8 | 1300412026

o
9 | 14lo4/2026 A @ \iC‘ -
10| 15/04/2026 — e

1] o040z | A% & E g o

1710412026

16 2uoamzs | 4RAT B ¥ 1 O m\ :
17| 0w | A4 ( ¥aq 1 ¥ O Al v
ta} sz | A A2 8 \{q‘ 4 K‘ff 100 W\,\ W

2
19| zamiznzs :%% ’ ’\O%ﬂ‘:’—ﬂ 19 ® W‘\ I A

A o

. T i ‘.,. e =2 ,ﬁ\ﬁ‘“ A i
st Azt TR B e P e AR i !
22| 2710412026 | 1 I oS

23 28/04/2026

24 25/0412026

30/04/20286

REALIZADO FOR: m@w@ W\J\ CARGO?MQ\@ CLCMO( *

VERIFICADO POR: N - C CARGO: %0 X
o e le  doay) O o SlveliBlaxsinia
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1

FORMATO DE CONTROL DE TEMPERATURAS DE EQUIPOS GONGELACION Y

REFRIGERACION

Verskén 4
05[01/2026

uT
& 1) AimenTan
R4S . .

REALIZADOPOE: - mm C{QJ\:\Q\

OBSERVACIONES:
2. La informacion se registra at inicio y al final de Ja jomnada laboral.

REFRIGERACION: 0°C A 6°C CONGELACION: 0°C A -18°C

clase deben reportarse seginr correspondan.

VERIFICADO POR:
CARGO: oo e O eneo: éo«;fmﬂﬁ(icw

1. Registrar en el formato {en nlimero) |a informasién segin 1a temperatura marcada por el termometre
3. Informar al supervisor en caso de que se presente novedades con 1a temperatura de equipos

EL DANO DEL EQUIPO SE DEBE NOTIFICAR A LA EMPRESA EN El. MISMO MOMENTO DE COMPROBAR LA FALLA. Los dias sabados, domingos, lestivos y de no
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uT
T ) ALIMENTAR
+26

FORMATO DE CONTROL Y MONITOREO DE RESIDUOS DESCOMIDE
!

CODIGO: FC-002

RACION PREPARADA EN SITIO VERSION: 01
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA ARO: 2026
UNION TEMPORAL ALIMENTAR +26 , )
INSTITUCION i . -
eloy \{ql@nzge,kq SQC&@ ¢A MES ABRIL

EDUCATIVA;

1 6/04/2026
2 110412026
3 8/04/2026
4 9/0472026
5 101’041’2025

8 13/04{2026
9 14/04/2026
10 15104/2026
11 16/04/2026

17/04/2026

2010412026

18 2104/2026
17 2216412026
18 23/04{2026

24.’04.’2026

22 27!041'2025
23 28/04/2026
24 2910412026

30!041‘2025

REALIZADC POR:

VERIFICADO POR:
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FORMATO DE CONTROL DE TEMPERATURA EN PLATO SERVIDO CS:;Z?:
AlmENTAR RPS ALMUERZO Estado: Vigele
RPS COMPLEMENTO JMIT Elaboraco: SI12026
INSTITUCION EDUCATIVA o d.q\g(}»@\@k aede A . AND 2026
SEDE EDUCATIVA . A | wes ABRI
GRUFD DE ALIMENTOS
DIA MENO ; et
x| X | 1ro) | X T (°C)
G208 | e e x |0 v ¥ | 43C
710412026 % ¥ ¥ 16T | X * 16t
BO4i2025 | A ¥ x YT # x PO
o0ai2026 | Ak ¥ c |68C| « ¥ | 15C
10042028 | A £ < X | & X 1At
1310412026 :\% b | X ({)&DC 4 v ’{OLZ
140412026 :i:{> + X )D(, ¥ QS(, e — % !{ij
o] — | = | == |- |——{— | == = |
1o |4 S | € B | | — |X 26‘( X &3] X POCY |12 | 15 C
oz o o] e | = — = - | = | I
200042026 | A X 1200 =] — v hot! vt —| — w 1 |~ 12°C
21{04/2026 .H 40 X (z)f; (i — — X diid 630( ¥ 6SC Y 1 o] /\3“(
s |4 AA | Y 1GSC| ¢ 18| ¢ ] < gy | | — 1 7 13 C| x [UC
s | £ AB | X 1650 ¥ WG] ¢ |90 ¢ e | X 6<PC | T 2| » |47°C
woamzs |25 19 | o 16sT | — |- (| x le8C | — | — < |10 < | 07¢
2710412026 oj;k H ¥ L2° — = KIEEC | v || —] — A 432’( g 1DJC
2810412026 Esf‘t‘p(f‘cj( B3| ¢ 10a | — | v | | — | x /‘55( f ’\(jJ C
o | A4 | ¥ |63 | —| — | ¥ |B3C] x | 65| ¥ [33¢| r 1ZC| < [AST
soaozs W AR | X |63 | — W 6T ] w162 x | 3dC| x 15C 1< [45C

Y

PROCESD:
Latema da temperalura debe reallzarse af afimanto ¢n PLATONMASO SERVIDO, intreduciendo Is punta del lermémetre de punzin de forme direcin {Ter

Realizado por: MM ,&m Verificado por: D &};“Qio“ 339{\-%6 @ﬁ\

lado para cada allmenio}

OBSERVACIONES:

=~ fplica para el ment comespondiente donde se sitva ¢f dquess

+*+ Aplica para el mend cotrespondiente donde se ot sirva leguminesa o grano

il as alit relrigerados {jugo tadas} so girven a temperaturas ne mayer & 15°C.

HE| prod terminade (proleinas, las, lubéreulos, gTanss} se sirve 2 temparatura mayora 60 C
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FORMATO DE CONTROL Y MONITOREO DE LAS ACTIVIDADES CODIGO:,FPSB-Dl
PLAN DE SANEAMIENTO- RACION INDUSTRIALIZADA VERSION: 01

oo
ALIMENTAR
|

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNION TEMPORAL ALIMENTAR + 26

INSTITUCION EDUCATIVA: T.6T Salesiono CioY vadenzuele = (3 |- MES: ABRIL
FECHA SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3__.- SEMANA & SEMANA S

TEM _—— | 6o 1o 3ol 1T _{loa 2 4 2¥al 17

_LMMJVLMMJVLMMJVLMMJVLMM}V

impieza y Desinfeccion.

-

NOTA: Marcar con una X cuando se realicen los procedimientos de
- - -

Pisos *1x 41X X0l X XXX -
Canecas de residuos sdlidos K KIA A X1y -
Mesa / Mesones >< LA X i { ¥ ~
Sillas ALY DI YA TR N2

Puertas

. Estihas/canastil!as

s AR T AR

Marcar con una X cuando se realicen las labores de recoleccidn de los residuos.
SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA & SEMANA S
MiMiJjviLt{imimirjviLim|im]l ViLIMIM]| PV

AR AEEANEARTIRITIRE
XUy dx L D DX o v D e U x -

ITEM

Residuos orgdnicos aprovechables

Residuos no aprovechables
OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

Nota: Colocar S en caso de evidenciar presencia de plagas/ NO en caso contrario. Se debe especificar en [a casilla de observaciones el tipo de plaga a controlar.

SEMANA L SEMARNA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANAS
LMMJVLMMJVLMMJVLMMJVLMMJ!V
| eo | ol nOjno] wol wol wb| et MY ot vo| wo| #0140 ko o | O 0O -

popop{;pomuowhomompopo I NONGVQM

ITEM

‘resencia fisica de plagas vivas o muertas
txcremento u orina sefiales de presencia de

plagas

Alimentos 0 empaques roidos sefiales de
presencia de plagas {dafios, materia fecal,
ruidos)

WOl Lt R [y 0| MO0 |0 (RO DI VO b WO wd (M g WP

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

ANALISIS CRGANOLEPTICO:
MARQUE SEGUN CORRESPONDA PARA CADA PARAMETRO DE EVALUACION ASE:

Narmal {N}: Sin olor, sin color, sin sabor Anormal (AN): (mal olor, turbia, mal sabor)

ITEM SEMANA L SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA S

LimMmimiliveiLIm|M]lIEvEiL | MIM]IIVILIMIM] IV

OLOR ViNIN|pole P [0 PINMININ MMV MY -

COLOR T INIR NP VI[N MVIYININN MY R

SABOR NINNNlplRpie o[ FI NNy M NN [N D]

ANALISIS FISICOQUIMICO Y MICROBIOLOGICO:
NOTA: Se presenta el documenta expedido por el ACUEDUCTO METROPOLITANO DE BUCARAMANGA S.AE.S.P
OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:
REALIZADO POR: Ciiana  Spnabag, CARGO: rMameotadorg

VERIFICADD POR: T/P‘MQK/D\\\LQ“ o 8 - CARGO: %W 1850
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FORMATO DE CONTROL Y MONITOREO DE LAS ACTIVIDADES [CODIGO: FPSB-01
PLAN DE SANEAMIENTO- RACION INDUSTRIALIZADA VERSION: 01

ALIBAENTAR

G223

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNION TEMPORAL ALIMENTAR + 26

INSTITUCION EDUCATIVA: Nocional dg Comerdio Sede B | MES: ABRIL—
FECHA SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5

ITEM 06 o) 10 - 12l 1% o o) 241 2% al 367

LMMJVLMMJVLMMJVLMMJVLMMJV

infeccidn.

Pisos XXX X oo | X e e v (XY=
Canecas de residuos sélidos XXX w2 el X LR I~ el ¥ I | Xl XX —
Maesa / Mesones )()ﬁ)()r)()( KiXx|— "()(*XXX/Y)(-—
Silias X[ x| 2x[X P sl 2 k] X = | s | XD} M LX X =

Puertas

tstibas/canastiilas

(Paredes

Equipos de refrigeracidn (Si aplica)

Techos y Anjeos {5i aplica}

Wlarcar con una X cuando se realicen las labores de recoleccion de los residuos.

ITEM SEMANA 1 SEMANA 2 SEMARNA 3 SEMANA 4 SEMANAS
Tmiml o vl mim|dtvicim{mlajv]irim[mjslvitimim|J]V

Residuos organicos aprovechables : | )(X CaEdrS M~ XY X ey T

Residuos no aprovechables X XK X XX X lx XX i

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

Nota: Colocar S en caso de evidenciar presencia de plagas/ NO en caso contrario. Se debe especificar en la casilla de observaciones el tipo de plaga a cantrolar.

TEM SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 3
T o Tvltimlml s v|Lim|m[sfvic mim|[s|v
-esencia fisica de plagas vivas o muertas o ool gl MM MO L — o[ FONC MO AN (Mo [Me (Mo | ~
“JExcremento u orina sefiales de presencia de
plagas P POHOPG%VG bb\bcré——?b‘uobb NQNOP&)NOI\brb”
Alimentos 0 empaques roidos sefiales de
presencia de plagas {dafios, materia fecal, ‘\f)) rJO l“b '\b 'rjd téj QONO - Ib h‘) ’\t (\’O ,?5 PE) PJO N) M|~
ruidos}

OBSERVACHONES Y ACCION CORRECTIVA:

ANALISIS ORGANOLEPTICO:
MARQGUE SEGUN CORRESPONDA PARA CADA PARAMETRO DE EVALUACION ASE:

Normal [N): Sin olar, sin color, sin sabor Anormal {AN): {mal olor, turbia, mal sabor)

irim SEMANA 1 SEMARA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5

LMMJVLMMjVLMM!VLMMJVlLMMJV
OLOR 0 VN AR [P = INININ N S [N [N |~
COLOR W N N[NV =N IM NN N (8NN =
SABOR RIS [WINT=INN [V N N N RN -

ANALISIS FISICOQUIMICO ¥ MICROBIOLOGICO:
NOTA: Se presenta el documento expedido por el ACUEDUCTO METROPOLITANO DE BUCARAMANGA 5.A E.S.P

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:
REALIZADO POR: Paub &)VT aﬂan CARGO: mdn \'p\) ‘O\ JO‘-q

VERFICADOPOR:  Andves  Alasade. CARGO:  SU perviSOr.
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FORMATO DE CONTROL Y MONITOREO DE LAS ACTIVIDADES DE

COMGO: FCMP5-001

2. Hiimenran PLAN DE SANEAMIENTO RACION PREPARADA EN SITIO VERSION: 01
SEaE e PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNION TEMPORAL ALIMENT
INSTITUCION EDUCATIVA: £ @a\@mo %\mQu\p(mgju.SeQ@ @ W ABRIL
FECHA SEMANA 1 SEMANA 3 SEMANA 5
ITEM 1AL 4 13 AL 17 27 AL 30
LismimiJlviL[{mIiMmiJiv]iL(M{MJIVILIMIM{J]IVILIMM|[JI|V

i

NOTA:

arcar con una X cua

Frutas/Verduras /Huevas

CIETSMOS 7 VETEE T RECIPIEIES FidsSltos

Licuadora / Estufas

Mesenes

Equipos de medicion de masa {gramera - bascula-

Canecas de basura

Bafios v Vestier

Lavaplatos y pocetas

Pisog-quardaescobag

procedimientos

a,
o

e Lih’apieza y Desinfe

EdEd s
-

—

|

I BHAERNIE

IYARREATEERVAREY

MEEIRIR RN

AR AR S bR B AR
XX B 0 X% XX

i’

WYy A
M1
KEX XX R X %] w

*
%
®
¥
s
P
W

e 2 ot [ (K| ¥]» b
] 2] e R IR | o
|2 I | R (A
» o e A K]

WM [ P P B [
SRR

N

Paredes / Puertas / Ventanas/Estanies/Portones

Canastillas y Estibas

Mesas / Sillag

Refrigerador / Congelador

Extractor

i

A K x| %]
AR R R AR RN

V

>

//

e[ 4]

| Trampa de grasa

?Em\_l 1

1 B R NIE

Techos —

Lamparas

St E) )

Marcar con una X cuando se realicen las labores de recoleccion de fos residuos.

ITEM

Residuos organicos aprovechables

Residuos Aprovechables

Residuos no aprovechables

SEMANA 1 SEMANA 3 SEMANA 5
LIMIM{JIV]ILI[M{M]J|VIL|M J EIMIMIJLV
XA AR EX= > [ = [~ % p3 Kz | —| X |—=
<[ w1 = [ | = x| %% X IS
Rk b i B B A BTN A P B A I e

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

Nota: Colocar 8l en caso de evidenciar presencia de plagas! NG en caso contrario. -

ITEM SEMANA1 SEMANA 3 " SEMANA5
EIMIM]JIV]IL EIMIM{J]V LIMIMEJ GV
Prasencia fisica de plagas Vivas o muertas o Mo | Mo | M| — pbo [ Mo = [Ho|~
E._ :nfouorina sefiales de presencia de plagas o Ny| pof —io| — Vol [~ |We| ~
INENCE) empadques 0ia0s senales de presencia de N N N, f\/ . N
planas (dafing materia fecal riidng) : ° A s R vl e © NG _ /\/a -
OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA: ’
4 ANALISIS ORGANOLEPTICO:
MARQUE SEGUN CORRESPONDA PARA CADA PARAMETRO DE EVALUACION ASE:
| Normal (N): Sin olor, sin color, sin sabor  Anormal (AN): {mal olor, turhia, mal sabor) Agua Hervida S{si) N{no) . .
| e SEMANA 1 SEMANA 3 SEMANA 5
| LIMIMyJiV]IL VILIMIMIJ]V
OLOR AR D v e[~ ] —
COLOR o | I I f\/ MR
SABOR / NI T [ CAI e e
AGUA HERVIDA {ZONA RURAL} | NAIMA M his walvalpal— Twa ]
NOTA: Se presenta el documenta expedide por el acueducto municipal de Bucaramanga y se toma pH y cloro en las sedes educativas de manera semanal,
TEM SEMANA 1 SEMANA 3 SEMANA 5
| LIMIMIJIV]IL LiMIMiJ|V
pH (6.5-9.0) 23] = | - - Ao ——~ | —
Cloro {0.3 - 2ppm) 0 s e o e ol -] ~[~

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

REALIZADO POR: & Aoyl Coeovanmng 7?}/721'/)1/ Az canszo. &

CARGO: Arrms 2/ Vi ¥

s

VERIFICADO POR: \} ., > o \om ~HH \p @
— .

CARGO: £2X700 § g ) A I
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FORMATO DE CONTROL DE TEMPERATURA§ DE EQUIPOS CONGELACION Y
REFRIGERACION Vession 1

05012026

ABRIL

¢ VERIFICADO POR:
{ CARGO:

OBSERVACIONES:
1. Registrar en el formiato {en nimero) la informacién segin la temperatura marcada por el termometro

2, k.a infbrmacion se registra al Inicio y af final de la jornada laboral.

3, informar al supervisor en caso de gue se presente novedades con la temperatura de equipos

REFRIGERACION: 0°CA6'C  CONGELACION: 0°C A -18°C .

EL DANO DEL EQUIPO SE DEBE NOTIFICAR A LA EMPRESA EN EL MISMO MOMENTO DE COMPROBAR LA FALLA. Los dias sdbados, domingos, festivos v de no
clase deben reportarse segin correspondan.
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uTr
1) ALimMENTAR
26 ..

' |FORMATO DE CONTROL Y MONITOREO DE RESIDUQS DESCOMIDE

CODIGO: FC-002

RACION PREPARADA EN SITIO VERSION: 01
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA ARIO: 2026
_ UNION TEMPORAL ALIMENTAR +26 '
INSTITUCION
MES ABRIL

EDUCATIVA:

<o le(®,

1 610412026 1 5
2 710412026 3 2 4, 4
3 810412026 2 Sry
4 810412026 P 25ny

.,

1410412026 7 2Ag
i0 1510412026 e
1 16/04/2026 S Z. Suy
12 1710412026 A

20{04/2026

15 no.
16 2110412026 72 2HAY
17 2210412026 244

7 “
18 23/04/2026 A4 e

2| 270402 7§ Lo~
7 281042026 Afenis &/waﬂ 7 -2 €1y
‘ T [
u 2910412026 — .
3010412026 73 T g

REALIZADO POR:

P dew el g

CARGO:

Wm’/l«"‘ FUJC«&&’/

VERIFICADO POR:

\\\,\J{A“\ (\? St

CARGO:

5}{3@} osD (X .




Z416&

ot FORMATO DE CONTROL Y MONITOREO DE RESIDUOS CODIGO: FC-002
G2D Hwenran SOLIDOS Y LIQUIDOS |
RACION PREPARADA EN SITIO VERSIGN: 01

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNION TEMPORAL ALIMENTAR +26

NSTITUC ) ~
l " / MES ABRIL ANO 2026
EDUCATIVA: e ,

1 6/04/2026 4 2kg 1% FOO . %
2| 7/0412026 3 2 ,{? 1ks | 1. >
3 8/04/2026 2 2ky 7 %7 7,57, X
4| o402 4 3 Sky {. Ske /-5 %
5 | 1000412026 Sy 2 s / 43 7 A

8 | 13/04/2026 Y 2y thg 7L X
9 | 14/04/2026 v Zrg LA F00 mA- X
10| 1560472026 — — =X —_—
11} 16/04/2026 ol 2. T Kg 2uq —_— >

12 17/04/2026

15 | 200412026 | _Jo zs) | B Zxq e
16| 21042026 | 72 7:,&7 _ 2 'fi LIm - >
17| 22/04i2026 7 | 714 /kj 700? g+ £ L X
18|  23/04/2026 | 0 [ k9 - 4’00;, B0 0 it X
19| 2an0an028 | A4S /. Sk 280g.r &S50l =

2| o0 | 46 /.Chs k&ld s BLotl X

23| 2804202  |Epentol 7 3xq /&y, 1.¢/. X

24| 29/04/2026 — d =l —
25| 30/04/2026 43 2% 1% 9 FOO AT Pa

REALIZADO POR: %a/w — é{a{( ¢ 4\/ CARGO: /‘i{‘;m r'p’)//-ﬁ ﬁ/@/ -
VERIFICADO POR: DJNWQ%\ —\%w&w CARGO: %J?Q\ déﬁcﬂ e
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FORMATO DE CONTROL DE TEMPERATURA EN PLATOQ SERVIDO 5222:1
' RPS ALMUERZO Estado; Vigente
RPS COMPLEMENTO JMIJT Elaborado: 05/01/2026
INSTITUCION EDUCATIVA |5 £ T S Yerines ol Soleazely < ARO. 2026
SEDE EDUCATIVA N | MES __ABRI
GRUPQ DE ALIMENTOS
. DlA MENU i BE et ,
Tee) | X [ree | x [1ee | X X x | T
6/04/2026 oy 01 X |65 e —_—t o | | | 64
TI0412026 5. 6 | X162 |~ | — |— |— |— | — [>x||3°
80412026 | 2 60" | K| g0 | —| — |— 1 — | —| —] K| 63’
9104/2026 4 — | X = | — | — | — | ~—] — | x| 44°
100412026 < &2° > é‘ 722 — — — — | e > | 147
1304206 | & €27 X" | | —| -] — [T " x 63°
14/04/2026 = €0° X 60 A R R B SRS sy R ~¢ | 440
1500412026 |  en — — | = — ] — | = = | — e | ]
1610412026 a8 20° 24° | | — | —| — | — — I x | 73"
17/04/2026 — —_— = — |- | —] — | — . | —
20042026 | A o R0 | |29° ) —| — | — — | — [— < | /-
2110412026 | 72 637 1 X £3 —— - | — — | &4
220412026 ? —_— =AY | — = = ] — T (/2°
230412026 | A — % [83°|— |— — | — [ =% e
2410412025 | K | X |2 |—|— |/ — —| — [x [&T°
2042026 | f£ ~—~ X |40 —|— — | — | —| — [r [&Z"
2810412028 &’fw.a/{ 3T | K[ 24| X | 6P |— ] — | — — | = /4°
200412026 | — | == = | = | == || = —
3010412026 | 3 — X |62 |~ — |—/— |— | —Ix]|73°

Realizado por:

Z;z;/"“’ ?:nf/ %”frcf

Verificado por:

PROCESO:

GHSERVACIONES:

" Agliea para el ment: comespondients donde s¢ sliva el queso

lILos ali; ) dos {juga —

*** Aplica para &1 menl correspondlente donde sa s sirva leguminesa o grana

LEl producte i {protelnas,

50 sirves a 1t na mayor a 158°¢,

» granos) so firve a temperaturs mayera 60 ° &

Latome de temperaiura debe realizasse al alimenlo en PLATONASO SERVIDO, intreduclendo Ia punta del termémeira de punzén de forma directa {7

o deb do para cada all

SR
DMQ\G\ &\—amw/
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FORMATO DE CONTROL Y MONITOREO DE LAS ACTIVIDADES DE

CODIG0; FCMPS-001

T B earan PLAN DE SANEAMIENTO RACION PREPARADA EN SITIO VERSIGN: 01
sl ) D FROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
0 UNION TEMPORAL ALIMENTAR + 26

TITUCION EDUCATIVA: IV e ol Vi MES: | ABRIL
| FECHA SEMANA1 SEMANA2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA S

ITEM 1AL 4 § AL 10 13 AL1T7 20 AL 24 27 AL30 |

T T JTVILIMIM[ IV LIMIM[J |V CimimlJivILIiMiMI LY
i ARI Tl ks
NOTA: Marcar con una X cuando se reahcen los grocedlm;en os de Limpieza y Desinfeccion.
as/Verduras /Huevos ‘ FdrAE AL d EdP X I XIXDCIxX D X I
mUs‘T'inETTa]efrieupéenLeb FTasicus Yix }‘, ¥ Yixl) X X X ¥yl o Xix X
agora / Estufas X (X v xielyixyl 11X FIX v vl Y x| X
gres XX XXX 1X A X[ x| X ¥ix| XX |+
pos de medicion de masa {qramera - bascula- X | X1l X J(” X A X pild X Xy x [
ecas de basura D> (X (X 1Y X FIX T DX Ty XA
0s v Vestier PAESEIEIPdEAEINEE XX x [ x| x XX X
platos y pocetas XXX A X A XXX (X x|
3-guardaescobas EAEAPAEARS EJES > X X xixIx|x X
SEMANAL
des / Puertas / Ventanag/Estantes/Porfones BN ™ JAIN 4
astillas y Estibas Y1 Y % XN o
as / Sillas X X X Y
igerador / Congelador e ~ Y ~
actor X £ A W)
nna de grasa _ E‘ X A AL
‘ f

T peE S B o
)

Marcar con Una X cuando se realicen las labores de recoleccion de los residuos.

ITEM SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5
LMMJVLMMJVLMMJVLMMJVLMMJV
icos organicos aprovechables XX x X X L P I e e Ly [ X LY
iduos Aprovechables XY XXX P X1 P iriv b e[ e Ly X[
Siduos no aprovechables SR O NP T P X > e e | Y

SERVAGIONES Y ACCION CORRECTIVA:

GRAMAIRE SONT:

Nota: Colocar Sl en caso de evidenciar presencia de plagas! NO en caso contrario.

ITEM SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA S
] TTMI W] VL[ MM I VICIM][ B[ J[VICIM[ M J[ VLM M TV
sencia fisica de plagas Vivas o muertas holmrodndnand 1 Iy hOChoININ WONONGING
__2nfo u orina sefiales de presencia de plagas oo L IRGHT [RONCS AN worORANO)
TiEitos 6 EMpagues 10idos senaies Je presencia de : PN
~ 3 [dafns materia fecal rilidogd Onchc nCnO nc annCnC \30 ’dr(;fo

 SERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

ANALISIS ORGANOLEPTICO:

MARQUE SEGUN CORRESPONDA PARA CADA PARAMETRO DE EVALUACIGN ASE

Normat {N): Sin olor, sin color, sin sahor

Anormal {AN); (mal olor, furbia, mal saber) Agua Hervida S(sf) N(no}

TEM SEMANA1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5
] Lim|{Mm|JIVILIM{M]JIV]LIMIM[J]|V
OR N (N[ IDINANN NININITN
)LCR NIRRT NInINNN YA A N
BOR NAL LRI IRINNNINN [N nlh
SUA HERVIDA (ZONA RURAL) IS T EIT) NOATRCWD N FOrg

NOTA: Se presenta el documento expedido por el acueducto municipal de Bucaram Hy clorp en Jas sedes educativas de manerg semanal.

ITEM SEMANA S | SEMANA 4 SEMANA 5
| LIMIMIJlVILIMIM{J|IV]ILEIM[M][J]|V
| {6.5-9.0) Ml L ] 5, & -
oro (0.3 - 2ppm) Nod TN Jodl N1 B jo4 N
3SERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA: B - ‘
ALIZADO POR: = \ICA ZATnin_1od T\L[)?}_ 7 Tearea ITAQ O WAACOTG -~
‘_RlFlCADO POR: |erele e < {CARGO:  “opear—i=sen,
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FORMATO DE CONTROL DE TEMPERATURA$ DE EQUIPOS CONGELACION Y
REFRIGERACION Versian 1

05/01/2026

SHUT ‘
{ VT ALIMENTAR e

\ |
NIES _ (&
i1 REFRIGERACION DE.0°A 6% , : ¢ ]
"NEVERA B | NEVERARZ. - 1 Nk 1] CONGELADOR#S -

FINAL

T INIGIAL Te INICIAL| T FINAL T INIGHAL| T* FINAL

f
i

REALIZADO POR: VERIFICADO POR:

CARGO: mc\ n ‘ R) Kld Orc\ [eARGO:

QBSERVACIONES:

1. Registrar en el formato (en ndmero) la informacidn segin la temperatura marcada por et termometro

2. La informacién se registra al inicio y al final de 1a jornada laboral,

3. Informar al supervisor n caso de gue se presente novedades con fa temperatura de equipos

REFRIGERACION: 0°C A 6°C CONGELAGION: 0°C A -18°C

EL DANO DEL EQUIPO SE DEBE NOTIFICAR A LA EMPRESA EN EL MISMO MOMENTO DE COMPROBAR LA FALLA. Los dias sabados, domingos, festives y de no
clase deben reportarse segun correspondan.
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FCTA-O1
FORMATO DE CONTROL DE TEMPERATURA EN PLATOQ SERVIDO Y
RPS ALMUERZO Estado: Vigenta
RPS COMPLEMENTO JMIJT Eiaborado: 0501/2026

INSTITUCION EDUCATIVA \/ ma é@\ L%)\n MQ‘Y\L{(/(O/

ARO

2026

SEDE EDUCATIVA D - |

MES

ABRI

GRUPO DE ALIMENTOS

DIA MENU oy AIVADO €
X X X X

6104/2026 ] X X X X
710412026 7 | X X X A
8/0412026 5 X X X X
0/04/2026 éi. X X X X
100412026 é X X X X
a0 | & | X P X ~
14/04i2026 ’:’. X oo X X X
500412026 | e | =T \ — -
ez | £ X 0o AN x 1T » A&7 Alloo| X | S =1 x| g
1710412026 N - ™
2010412026 X 96" A NOH X Cle ™ x4 x| 2°
niowozs | L | X 7 X dg| » He | x g9 x S| X3
204202 |\ XTOT X T4 X [los] X 100" N RS EIRS
apas | | ) |y 1 X151 A G- A o e | x| S| x| &
woazes | 12 | % AAT Y N Y| — [ x &1 XIS T
omanons | f X 1999 —— | X |3 2 x| 661 L X1 Y4° X 9
2810412026 (%E’g\ A fo,i A9 T | & . S~ A ST X
woazozs | {6 | X Y] ~L X Cb?- X @Q >l > =22 | 2
3010412026 LG\ X e A ™~ X% &0‘ X ﬂi: o 5[5‘2 X (jf x| S

Realizado por: g\] ([j:\ ~Jt ‘Q'%E) }-V\ - Verificadp por.

PROCESQC:

Laloma de lemperatura debe realizarse al allmento en PLATOMASO SERVIDD, Introduciendn a punta del termémetro de punzén de forma directa (T

OBSERVACIONES:

«* Apllca para &l meni correspondiente donde 5e sirva el queso

+ Aplica para el menl coffespondiente donde se st shva leguminess o grana

iLes alimentos refrigerados (jugo - ensailadas) se sirven a temperaluras no mayor a i5C.

NEl pred il [proteinas, las, tubdreuios, granos) se sirve a temparatura mayer 5 60° C

desinfeciado para vada al
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or FORMATO DE CONTROL Y MONITOREO DE RESIDUOS CODIGO: FC-002
1) ALimenTAR SOLIDOS Y LIQUIDOS
RACION PREPARADA EN SITIO VERSION: 01

PEOCEAMA DE ALIMENTAGION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA
UNION TEMPORAL ALIMENTAR +26

INSTITUGION
EDUCATIVA:

MES ABRIL ANO 2026

No.| - : FECHA

1 60412026

710412026

2
3 81042026
4 9/04/2026

10/04/2026

13/04/2026
9 14104/2028

19 15104/2026

11 16/04/2026

17104/2026

20/04/2026

16 | 21/04/2026 O 1S E | &
171 2200412026 1 30k 7€
18 | 2310412026 [6) Z 5k 2k

2410412026

2{ omodpoze | -14 28 K 2 K yA L X
2| asoszos PGS B 24 O il
24| 29/04/2026 [ (&') £ & L X
25| aonoa028 | | 14 O @ el

REALIZADO POR: VA A ﬁdh‘} 2 ‘Cd nejoel care0: Y HIPU[QdO (@]

VERIFICADO POR: ch\,&«aﬂ@ (e CARGO: g?éwua I~
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FORMATO DE CONTROL Y MONITOREO DE RESIDUOS DESCOMIDE

CODIGO: FC-002

o .
RACION PREPARADA EN SITIO ‘JVERSION: 01
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE BUCARAMANGA ARIO: 2026
UNION TEMPORAL ALIMENTAR +26 )
INSTITUCION el
MES ABRIL

EDUCATIVA:

JllosdeSon godo

T

13104/2028

1 610412026 l 15. O ¥
2 710412026 7, F93-09E
3 810412026 \5 & 7. Ok
4 8/04/2026 <4 TO O ¥

5 10/04/2026 S 4.0 F

9| 140402 T A49d-TFlE
10 1510412026 S N

11 1610412026 & SO . 2BE
12 1710412026 '

LAY ‘:gz”‘? a
ol
s

Fiiari

15 2010412026 ?)6 =
15 2110412026 O SO - oo F
17 2200412026 ] 1 S6 00
18 2310412026 (S Sl “6w
19 2410412026 7 T20- O %

502- 2710412026 { ¢ 32, OZ‘ x
23 28/04/2026 esrecian <72 8SF
24 25/0412026 & SO US £
25 30/0412026 (d F7-SHok

REALIZADO POR:

Hn sarderth odrGogl e

VERIFICADO POR:

=
-~ CARGO:

£
&(PQL;—*—’LSG\

o ladoye.
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Educacion ‘ﬂhmwt@ o
"--__________,.-’

INFORME DE OBLIGACIONES
N°4 ABRIL 2026

Contrato 35¢ de 2025 Cuyo OBJETO: “SUMINISTRO DIARIC DE COMPLEMENTO ALIMENTARIO SEGUN
MODALIDADES DE ATENCION: RACION INDUSTRIALIZADA, RACION PREPARADA EN SITIO ~ TIPC ALMUERZO,
RACION PREPARADA EN SITIO — COMPLEMENTO ALIMENTARIO JORNADA MANANA/JORNADA TARDE PARA NINOS,
NINAS, ADOLESCENTES Y JOVENES MATRICULADOS EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES DEL
MUNICIPIO DE BUCARAMANGA DE CONFORMIDAD CON LA NORMATIVIDAD LEGAL VIGENTE" ~ GRUPO 1.

REMISIONES DE ELEMENTOS DE
ASEO

ABRIL 2026

UT ALIMENTAR +26

utalimentar?6@gmail.com -Carrera 13 N° 33-44 Barrio Centro
Bucaramanga - Sanfander
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COLEGIO T SlSEBET e i - IMODALIDAD]
CENTRO EDUCATIVO RURAE EL PAULON CENTRO EDUCATIVO RURAL EL PAULON T
CENTRO EDUCATIVC RURAL LA MALARA SEDE A: CENTRO EDUCATIVO RURAL LA MALANA REFRIGERIO
CENTRO EDUCATIVO RURAL LA MALANA SEDE B: CENTRO EDUCATIVO RURAL LA MALANA ALMUERZO
INSTITUCION EDUCATIVA ANDRES PAEZ DE SOTOMAYQR SEDE A: INSTITUCEON EDUCATIVA ANDRES PAEZ DE SOTOMAYOR REFRIGERIO
INSTITUCION EDUCATIVA BICENTENARIO DE LA INDEPENDENCIA |SEDE A: INSTITUCION EDUCATIVA BICENTENARIO DE LA INDEPENDENCIA DE LA REPUBLICA || REFRIGERIC
INSTITUCION EQUCATIVA BICENTENARIO DE LA INDEPENDENCIA | SEDE B: LA HORMIGA, INSTITUCION EDUCATIVA BICENTENARIO DE LA INDEPENDENCIA DE LiMIT
INSTITUCION EDUCATIVA CAFE MADRID INSTITUCION EDUCATIVA CAFE MADRID REFRIGERIO
INSTITUCION EDUCATIVA CAMACHO CARRENO SEDE A:INSTITUCION EDUCATIVA CAMACHO CARRENC ALMUERZO
INSTITUCION EDUCATIVA CAMPO HERMOSO SEDE A: INSTITUCION EDUCATIVA CAMPQ HERMOSO ALMUERZO
INSTITUCION EDUCATIVA CAMIPO HERMOSO SEDE B: INSTITUCION EDUCATIVA CAMPO HERMOSO REFRIGERIO
INSTITUCION EDUCATIVA CAMPO HERMOSO SEDE C: INSTITUCHON EDUCATIVA CAMPO HERMOSO ALMUERZD
INSTITUCION EDUCATIVA CAMPO HERMOSO SEDE I INSTITUCION EDUCATIVA CAMPO HERMOSQ REFRIGERIO
INSTITUCION EDUCATIVA CLAVERIAND FE Y ALEGRIA INSTITUCIGN EDUCATIVA CLAVERIANO FE Y ALEGRIA REFRIGERIO
INSTITUCION EDUCATIVA CLUB UNION SEDE A: INSTITUCION EDUCATIVA CLUB UNION ALMUERZO
INSTITUCIGN EDUCATIVA CLUB UNION SEDE B: INSTITUCION EDUCATIVA CEUB UNION ALMUERZO
INSTITUCION EDUCATIVA CLUB UNION SEDE C: INSTITUCION EDUCATIVA CLUB UNION ALMUERZC
INSTITUCION EDUCATIVA CLUB UNIGN SEDE D: INSTITUCION EDUCATIVA CLUB UNION ALMUERZO
INSTITUCION EDUCATIVA CLUB UNION SEDE E: INSTITUCION EDUCATIVA CLUB UNION ALMUERZO
INSTITUCION EDUCATIVA FRANCISCO DE PAULA SANTANDER | SEDE Az INSTITUCION EDUCATIVA FRANCISCO DE PAULA SANTANDER REFRIGERIO
INSTITUCION EDUCATIVA FRANCISCO DE PAULA SANTANDER  [SEDE B INSTITUCION EDUCATIVA FRANCISCO DE PAULA SANTANDER ALMUERZO
INSTITUCION EDUCATIVA FRANCISCO DE PALFLA SANTANDER  |SEDE C: INSTITUCION EDUCATIVA FRANCISCO DE PAULA SANTANDER REFRIGERIO
INSTITUCION EDUCATIVA GUSTAVO COTE URIBE INSTITUCION EDUCATIVA GUSTAVO COTE URIBE ALMYUERZO
INSTITUCION EDUCATIVA GUSTAVQ COTE URIBE INSTITUCION EDUCATIVA GUSTAVO COTE URIBE REFRIGERIO
INSTITUCION EDUCATIVA JORGE ELIECER GAITAN SEDE A: INSTITUCION EDUCATIVA JORGE ELIECER GAITAN ALMUERZO
INSTITUCION EDUCATIVA JORGE ELIECER GAITAN SEDE B: INSTITUCION EDUCATIVA JORGE ELIECER GAITAN ALMUERZO
INSTITUCION EDUCATIVA LAS AMERICAS INSTITUCION ERUCATIVA LAS AMERICAS N1 ALMUERZO
INSTITUCION EDUCATIVA LAS AMERICAS INSTITUCION EDUCATIVA LAS AMERICAS N2 ALMUERZO
INSTITUCION EDUCATIVA LAS AMERICAS INSTITUCION EDUCATIVA LAS AMERICAS REFRIGERIO
INSTITUCION EDUCATIVA LICEQ PATRIA INSTITU CION EDUCATIVA LICEQ PATRIA REFRIGERIQ
INSTITUCION EDUCATIVA LOS COLORADOS INSTITUCION EDUCATIVA LOS COLORADOS ALMUERZO
INSTITUCION EDUCATIVA MAIPORE SEDE A: INSTITUCION EDUCATIVA MAIPORE REFRIGERIO
NSTITUCION EDUCATIVA MAIPORE SEDE B: INSTITUCION EDUCATIVA MALPORE REFRIGERIO
INSTITUCION EDUCATIVA MAIPORE SEDE C: INSTITUCION EDUCATIVA MAIPORE REFRIGERIO
INSTITUCION EDUCATIVA ORIENTE MIRAFLORES SEDE A: INSTITUCION EDUCATIVA ORIENTE MIRAFLORES REFRIGERIO
INSTITUCION EDUCATIVA ORIENTE MIRAFLORES SEDE C: INSTITUCION EDUCATIVA ORIENTE MIRAFLORES ALMUERZO
INSTITUCION EDUCATIVA ORIENTE MIRAFLORES SEDE D: INSTITUCION EDUCATIVA ORIENTE MIRAFLORES REFRIGERIQ
INSTITUCION EDUCATIVA ORIENTE MIRAFLORES SEDE E: INSTITUCION EDUCATIVA QRIENTE MIRAFLORES ALMUERZO
INSTITUCION EDUCATIVA ORIENTE MIRAFLORES SEDE F: INSTITUCION EDUCATIVA ORIENTE MIRAFLORES REFRIGERIO
INSTITUCION EDUCATIVA POLITECNICO SEDE A: INSTITUCION EDUCATIVA POLITECNICO REFRIGERIG
INSTITUCION EDUCATIVA POLITECNICO SEDE B: INSTITUCION EDUCATIVA POLITECNICO ALMUERZC
INSTITUCION EDUCATIVA POLITECNICO SEDE C: INSTITUCIGON EDUCATIVA POLITECNICO REFRIGERIC
INSTITUCION EDUCATIVA POLITECNICO SEDE D: INSTITUCION EDUCATIVA POLITECNICD REFRIGERIC
INSTITUCION EDUCATIVA POLITECNICO SEDE E: INSTITUCIGN EDUCATIVA POLITECNICO REFRIGERIQ
INSTITUCION EDUCATIVA RAFAEL GARCIA HERREROS INSTITUCION EDUCATIVA RAFAEL GARCIA HERREROS REFRIGERIO
INSTITUCION EDUCATIVA RURAL VIJAGUAL SEDE A: INSTITUCION EDUCATIVA RURAL VUAGUAL ALMUERZO
INSTITUCION EDUCATIVA RURAL VIJAGUAL SEDE B: INSTITUCION EDUCATIVA RURAL VEAGUAL ALMUERZO
INSTITUCION EDUCATIVA RURAL VIJAGUAL $EDE D: INSTITUCION EDUCATIVA RURAL VIFAGUAL ALMUERZO
INSTITUCION EDUCATIVA RURAL VIJAGUAL SEDE E: INSTITUCION EDUCATIVA RURAL VIAGUAL ALMUERZO
INSTITUCION EDUCATIVA RURAL VIJAGUAL SEDE F: INSTITUCION EDUCATIVA RURAL VUAGUAL REFRIGERIO
INSTITUCION EDUCATIVA RURAL VIJAGUAL SEDE G: INSTITUCION EDUCATIVA RURAL VIIAGUAL ALMUERZO
INSTETUCION EDUCATIVA RURAL VUAGUAL SEDE H: INSTITUCION EDUCATIVA RURAL VIJAGUAL REFRIGERIO
INSTITUCION EDUCATIVA RURAL VIIAGUAL SEDE I: INSTITUCION EDUCATIVA RURAL VIIAGUAL ALMUERZO
INSTITUCIGN EDUCATIVA SAN FRANCISCO DE ASIS INSTITUCION EDUCATIVA SAN FRANCISCO DE ASES ALMUERZC
INSTITUCION EDUCATIVA SAN FRANCISCO DE ASIS INSTITUCION EDUCATIVA SAN FRANCISCO DE ASIS REFRIGERID
INSTITUCION EDUCATIVA TECNICO NACIONAL DE COMERCIO | SEDE A: INSTITUCION EDUCATIVA TECNICO NACIONAL DE COMERCIO REFRIGERIQ
NSTITUCION EDUCATIVA TECNICO NACIONAL DE COMERCIO | SEDE B: INSTITUCION EDUCATIVA TECNICO NACIONAL DE COMERCIO REFRIGERIQ
ISTITUCION EDUCATIVA TECNOLOGICO SALESIANO ELOY VALENSEDE A: INSTITUCION EDUCATIVA TECNOLOGICO SALESIANG ELOY VALENZUELA ALMUERZO
ASTITUCION EDUCATIVA TECNOLOGECO SALESIANG ELOY VALEN SEDE B; INSTITUCION EDUCATIVA TECNOLOGICO SALESIANO ELOY VALENZUELA REFRIGERIO
INSTITUCION EDUCATIVA TECNOLOGICO SALESIAND ELOY VALEN SEDE C: INSTITUCION EDUCATIVA TECNOLOGICO SALESIANO ELOY VALENZUELA IMIT
INSTITUCION EDUCATIVA VILLAS DE SAN IGNACIO INSTITUCIGN EDUCATIVA VILLAS DE SAN IGNACIO ALMUERZO
Totalganeralio iy iy e SR e
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& y sz A @0 PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE 7L
Gy Fducacion ﬂzﬂiﬁe‘( e g"fﬁig REMISION DE ENTREGA DE INSUMOS DE ASEC Y BIOSEGURIDAD EN INSTITUCION .
= EDUCATIVA
OPERADOCR UNION TEMPORAL ALIMENTAR + 26 FECHA ELABQRACION: 06/04/2026 CONTRATO: {359
ETC: Alcaldia de Bucaramanga MUNICIPIO O VEREDA: |BUCARAMANGA MES: ABRIL
INSTITUCION {CENTRO £DUCATIVO RURAL EL PALILCN SEDE EDUCATIVA: CENTRO EDUCATIVO RURAL EL PAULON
PERIODO TIPO COMPLEMENTO
6 al 30 Abril de 2026 RACION PREPARADA EN SITIO
INSUMO UNIDAD DE MEDIDA TOTAL REQUERIDO CANTIDAD ENTREGADA Verificacion
ESPONJA PLASTICA PARA LAVADO DE MENAJE und 4,00 4,00 A
ESPONJA PLASTICA PARA LAVADQ DE OLLAS J/
4,00
(BOMBRIL) und 0 4,00
ESPONJA PLASTICA PARA LAVADO DE OLLAS und 4,00 400 S/
(BRILLO)
DESINFECTANTE DE SUPERFICIES LIQUIDO litro 8,00 8,00 Ve
JABON PARA LIMPIEZA GENERAL, LIBRE DE OLOR, .
SIODEGRADABLE, EN POLVO O LIQUIDO kilo 8,00 8,00 e
DETERGENTE BIODEGRADABLE PARA LAVADO DE
PLATOS Y UTENSILICS DE COCINA, DESENGRASANTE 500 gr 9,00 9,00 /
EN BARRA, CREMA O LIQUIDO
DESENGRASANTE DE COCINA ltro 2,00 2,00 /
JABON DESINFECTANTE LIQUIDO PARA LAVADO DE
MANOS CON DISPENSADOR, LIBRE DE CLOR 500 mi 2,00 200 /
BOLSAS PLASTICAS BIODEGRADABLES PARA LOS
RESIDUOS 70x90 ¢cm fverde und 20,00 20.00 /
BOLSAS PLASTICAS BIODEGRADABLES PARA LOS
RESIDUOS 70x90 cm /negra und 20,00 20,00 /
BOLSAS PLASTICAS BIODEGRADABLES PARA LOS
RESIDUOS 7090 cm /blanca und 20,00 20,00 /
BOLSAS ZIPLOC und 100,00 100,00 /
BOLSAS PARA EMPACAR und 100,00 100,00 /
PAPEL HIGIENICO und 4,00 4,00 /
TAPABOCA DESECHABLES und 40,00 40,00 /
TOALLA DESECHABLE PARA MANOS pat x 150 und 2,00 2,00 /
]
PARIOS PARA LIMPIEZA DE SUPERFICIES MICROFIBRA und 3,00 3,00 /
C: Cumple NC: No Cumple
OBSERVACIONES:
MANIPULADOR TRANSPORTE RESPONSAELE SEDE EDUCATIVA
NOMBRE MANIPULADOR (Operador): NOMBRE RESPONSABLE - NOMBEBRE RESPONSABLE : (RECTOR, PROFESOR Y/0 COORDINADOR)

Wsthamn Oonjcr(:m&

A

=

Prodseen e Leonaech Walome h
CARGO: enretn An b CARGO: COﬂaku (}0‘ CARGO: ®i rer ot / /
FIRMA: ! FIRMA:  FIRMA:

L]

pl e QM

/

Pagina 1de 1 /




. @ 5 {_\um;.mfé‘; i PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
Gopiernode  Educacion  APrendel  nome REMISION DE ENTREGA DE INSUMOS DE ASEO Y BIOSEGURIDAD EN INSTITUCION
= EDUCATIVA
OPERADOR UNION TEMPORAL ALIMENTAR + 26 FECHA ELABORACION: 06/04/2026 CONTRATO: 359
ETC: Alcaldia de Bucaramanga MUNICIPIO O VEREDA: |BUCARAMANGA MES: ABRIL
INSTIFUCION |CENTRO EDUCATIVC RURAL LA MALARA SEDE EDUCATIVA: CENTRO EDUCATIVO RURAL LA MALARIA

PERIOCDO

TIPO COMPLEMENTO

6 al 30 Abril de 2026

RACION INDUSTRIALIZADA

INSUMO UNIDAD DE MEDIDA TOTAL REQUERIDO CANTIDAD ENTREGADA Verificacion
DESINFECTANTE DE SUPERFICIES LIQUIDO litro 1,00 1,00 /s
JABON PARA LIMPIEZA GENERAL, LIBRE DE GLOR, . L
BIODEGRADABLE, EN POLVO O LIQUIDO dito 1.00 100
JABON DESINFECTANTE LIQUIDO PARA LAVADG DE
MANOS CON DISPENSADOR, LIBRE DE CLOR 500 ml 100 100 -
BOLSAS PLASTICAS BIODEGRADABLES PARA LOS P
RESIDUOS 70x90 cm jverde und 20,00 20,00
BOLSAS PLASTICAS BIODEGRADABLES PARA LOS
RESIDUOS 70x90 cm /negra urd 20,00 20,00 e
PAPEL MIGIENICC und 1,00 1,00 yd
TAPABOCA DESECHABLES und 20,00 20,00 /
TOALLA DESECHABLE PARA MANGS pgt x 150 und 1,00 1,00 ~
PARIOS REUTILIZABLES PARA LIMPIEZA DE
SUPERFICIES und 200 2,00 <
C:Cumple  NC: Ne Cumple
OBSERVACIONES:
MANIPULADOR TRANSPORTE RESPONSABLE SEDE E[?JCATIVA
NOMBRE MANIPULADOR (Operadaer): NOMBRE RESPONSABLE : NOBRBHE RESPONSABLE : {(RECTOR, ?RO%ESOR ¥/0 COORDIVOR)
- - v
Cc-fuw ilene, Loy - At QP@?C&@ C%lcéfdﬁ
e 7
RGO: . Raot L CARGO;
MO Ao v Hovilicr . DIN;
FIRMA: FIRMA: FIRMA:
qfﬂ( Lo /7 é <7
£

Pagina 1de 1
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N tosis
Gobiernade  Educacion P‘Ei;lfe;[% al
ph tlabhdoc

PROGRAMA DE ALIMEN, ....ON ESCOLAR PAE

Colombia REMISION DE ENTREGA DE INSUMOS DE ASEO Y BIOSEGURIDAD EN INSTITUCION
- EDUCATIVA Ty
OPERADOR LNION TEMPORAL ALIMENTAR =+ 26 FECHA ELABORACION: 06/04/2026 CONTRATO: 1359
ETC: Alcaldia de Bucaramanga MURNICIPIO O VEREDA: |BUCARAMANGA MES: ABRIL
INSTITUCION | CENTRO EDUCATIVO RURAL LA MALANA SEDE EDUCATIVA: CENTRO EDUCATIVO RURAL LA MALANA SEDE B

PERIODO

TIPO COMPLEMENTO

6 al 30 Abril de 2026

RACION PREPARADA EN SITIO

INSUMO UNIDAD DE MEDIDA TOTAL REQUERIDG CANTIDAD ENTREGADA Verificacion

ESPONJA PLASTICA PARA LAVADO DE MENAJE und 2,00 2,00 e
ESPONJA PLASTICA PARA LAVADO DE OLLAS e
BOMERIL und 2,00 2,00
ESPONJA PLASTICA FARA LAVADO DE OLLAS und 200 200 P
(3RILLC}
DESINFECTANTE DE SUPERFICIES LIQUIDO litro 3,00 3,00 —
JABON PARA LIMPIEZA GENERAL, LIBRE DE OLOR, .
BIODEGRADABLE, EN POLVC O LIQUIDG kilo 300 3,00 ~
DETERGENTE BIODEGRADABLE PARA LAVADO DE
PLATOS Y UTENSILIOS DE COCINA, DESENGRASANTE 500 gr 4,00 4,00 ~
EN BARRA, CREMA O LIQUIDO
DESENGRASANTE DE COCINA fitro 1,00 1,00 ~
JABON DESINFECTANTE LIGUIDO PARA LAVADO DE 500 100 .00 -
MANOS CON DISPENSADOR, LIBRE DE OLOR
BOLSAS PLASTICAS BIODEGRADABLES PARA LOS -
RESIDUOS 70x30 cm fverde und 20,00 20,00
BOLSAS PLASTICAS BIODEGRADABLES PARA LOS
RESIDUQS 70x90 cm /negra und 20,00 20,00 /
BOLSAS PLASTICAS RIODEGRADABLES PARA LOS
RESIDUOS 70x90 cm /blanca und 20,00 20,00 -~
BOLSAS ZIPLOC und 100,00 100,00 -~
BOLSAS PARA EMPACAR und 50,00 50,00 e
PAPEL HIGIENICO und 2,00 2,00 '
TAPABOCA DESECHABLES und 20,00 20,00 e
TOALLA DESECHABLE PARA MANOS pgt x 150 und 1,00 1,00 -~

_ |PARIOS PARA LIMPIEZA DE SUPERFICIES MICROFIBRA und 1,00 1,00 ~

~]C: Cumple  NC: No Cumple
OBSERVACIONES:

MANIPULADOR TRANSPORTE RESPONSABLE SEDE EDUCATIVA

NOMBRE MANIPULADOR (Operador):

NOMEBRE RESPONSARLE :

NOMEBRE RESPONSABLE : (RECTOR, PROFESOR Y/O COORDINADOCR)

otse  Palice Rocsieo |Ubmed  for et Wilson Ol
CARGO: MGC\FWUIOACN@ Cm?g;oéczéf CARGO: Do xe
FIRMA: ' FIRMA: . FIRMA:

olge  Padvece GPacoreo tedort! f?f"’”éf

Pagina 1 de 1 /




Gobierno de Educacmn ﬂpmndef

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
REMISION DE ENTREGA DE INSUMOS DE ASEQ Y BIOSEGURIDAD EN INSTITUCION

2450

‘1 Colombia uum&u o -
- EDUCATIVA -
OPERADOR  |UNION TEMPORAL ALIMENTAR + 25 FECHA ELABORACION: 06/04/2026 CONTRATO: 359
ETC: Alcaldia de Bucaramanga MUNICIPIO O VEREDA: {BUCARAMANGA MES: ABRIL
INSTITUCION  [INSTITUCION EDUCATIVA ANDRES PAEZ DE SOTOMAYOR SEDE EDUCATIVA: INSTITUCION EDUCATIVA ANDRES PAEZ DE SOTOMAYOR

PERIODO

TIPO COMPLEMENTO

6 al 30 Abril de 2026

RACION INDUSTRIALIZADA

INSUMO UNIDAD DE MEDIDA TOTAL REQUERIDO CANTIDAD ENTREGADA Verificacion

DESINFECTANTE DE SUPERFICIES LIQUIDO litro 1,00 1,00 v

JABON PARA LIMPIEZA GENERAL, LIBRE DE OLOR, ] S/
1,00 1,00

BIODEGRADABLE, EN POLVO O LIQUIDO kilo ‘ '

JABON DESINFECTANTE LIQUIDO PARA LAVADO DE 500 mi 200 200 /

MANOS CON DISPENSADOR, LIBRE DE CLOR

BOLSAS PLASTICAS RBIODEGRADABLES PARA LOS i 20,00 20,00 N

RESIDUOS 70x90 cm fverde ! ’

BOLSAS PLASTICAS BIODEGRADABLES PARA LOS yf

RESIDUOS 70x30 cm /negra und 20,00 2000

PAPEL HIGIENICO und 2,00 2,00 v

TAPABOCA DESECHABLES und 40,00 40,00 v

TOALLA DESECHABLE PARA MANOS pgt x 150 und 1,00 1,00 ¥

PANOS REUTILIZABLES PARA LIMPIEZA DE

SUPERFICIES und 200 200 ‘/

C: Cumple NC: No Cumple

OBSERVACIONES:

MANIPULADOR TRANSPORTE RESPONSABLE SEDE EDUCATIVA

NOMBRE MANIPULADOR {Operador):

MOMBRE RESPONSABLE :

NOMBRE RESPONSABLE : (RECTOR, PROFESOR Y/O COORDINADOR)

lz@wmm Q@W

—-———@O j L \70’5&'5!; e %/g’?-'@ Tosellm - L

CARGO: VCCMJP U(C;C{Orc CARGO: /Gzzéc 7/07 CARGO: - ; N

FIRMA: FIRMA: FIRMA: | S
Rl ! S toresie | ke 20 E ST -

Piginatdei *




PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE

2L

—

. i tuS o
oo Ed”‘““’“ P“" L REMISION DE ENTREGA DE INSUMOS DE ASEO Y BIOSEGURIDAD EN INSTITLCION

— EDUCATIVA EE '
OPERADOR UNION TEMPORAL AUMENTAR + 26 FECHA ELABORACION: 06/04/2026 CONTRATO: 359 -
ETC: Alcaldia de Bucaramanga MURNICIPIO O VEREDA: {BUCARAMANGA MES: ABRIL

INSTITUCION EDUCATIVA BICENTENARIO DE LA INDEPENDENCIA DE R INSTITUCION EDUCATIVA BICENTENARIO DE LA INDEPENDENCIA DE LA REPUBLICA DE
INSTITUCION LA REPUBLICA DE COLOMBIA SEDE EDUCATIVA: COLOMBIA
PERIODO TIPO COMPLEMENTO

6 al 30 Abril de 2026

RACION INDUSTRIALIZADA

INSUMO UNIDAD DE MEDIDA TOTAL REQUERIDO CANTIDAD ENTREGADA Verificacion
DESINFECTANTE DE SUPERFICIES LIQUIDO litro 1,00 1,00 -
JABON PARA LIMPIEZA GENERAL, LIBRE DE OLOR, o 100 100
BIODEGRADABLE, EN POLVC O LIQUIDO ‘ ' e
JABON DESINFECTANTE LIQUIDC PARA LAVADO DE 500 mi 100 100
MANOS CON DISPENSADOR, LIBRE DE OLOR
BOLSAS PLASTICAS BIODEGRADABLES PARA LOS
RESIDUOS 70%90 cm /fverde und 20,60 20,00 —
BOLSAS PLASTICAS BIODEGRADABLES PARA LOS
RESIDUOS 70xS0 cm /negra und 20,00 20,00 —
PAPEL HIGIENICO und 1,00 1,00 —
TAPABOCA DESECHABLES und 20,00 20,00 —
TOALLA DESECHABLE PARA MANOS pat x 150 und 1,00 1,00 e
PAROS REUTILIZABLES PARA LIMPIEZA DE
SUPERFICIES und 200 2.00 7
C: Cumple NC: No Cumple
OBSERVACIONES:
MANIPULADOR TRANSPORTE RESPONSABLE SEDE EDUCATIVA

NOMBRE MANIPULADOR {Operador): NO RE RESPONSABLE ; NOMBRE RESPONSABLE : (RECTOR, PROFESOR Y/O COORDINADOR)
Keosar g é; ?;\ @ & Tede By treo
CARGO: LEARGO: A CARGO: Q&@'

Figin !u d J(;vrc < C‘f/f\:\-_sc:-('OV )
FIRMA: FIRMA: FIRMA: ;

Sl o f et
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. bﬁ v E & Pisisioi PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE <
Sobierne g Educacion  T-{prend! REMISION DE ENTREGA DE INSUMOS DE ASEO Y BIOSEGURIDAD EN lNST!TUCION
- EDUCATIVA
QPERADOR UNION TEMPORAL ALIMENTAR + 26 FECHA ELABORACION: Q6/04/2026 COMNTRATO: 359
ETC: Alcaldia de Bucaramanga MUNICIPIO O VEREDA: [BUCARAMANGA MES: ABRIL
INSTITUCION NSTITUCKON EDUCATIVA BICENTENARIO DE LA INDEPENDENCIA DE SEDE EDUCATIVA: INSTITUCION EDLICATIVA BICENTENARIO DE LA INDEPENDENCIA DE LA REPUBLICA DE

LA REPLBLICA DE COLOMBIA

COLOMRIA SEDEB

PERIODO

TIPO COMPLEMENTO

€ al 30 Abril de 2026

RACION INDUSTRIALIZADA

INSUMO UNIPAD DE MEDIDA TOTAL REQUERIDO CANTIDAD ENTREGADA Verificacion
DESINFECTANTE DE SUPERFICIES LIQUIDO fitro 1,00 1,00 '
JABON PARA LIMPIEZA GENERAL, LIBRE DE OLOR, il 100 100
BIODEGRADABLE, EN POLVO O LIQUIDO ' ‘ e
JABON DESINFECTANTE LIQUIDO PARA LAVADO DE
MANOS CON DISPENSADOR, LIBRE DE OLOR 500 ml 300 300 ~
BOLSAS PLASTICAS BIODEGRADABLES PARA LOS
RESIDUOS 70x90 cm fverde und 20.00 20,00 e
BOLSAS PLASTICAS BIODEGRADABLES PARA LOS
RESIDUOS 70x80 cm /negra und 20,00 20,00 -
PAPEL HIGIENICO und 3,00 3,00 P
TAPABOCA DESECHABLES und 60,00 60,00 P
TOALLA DESECHABLE PARA MANOS pat x 150 und 1,00 1,00 /
PARIOS REUTILIZABLES PARA LIMPIEZA DE
SUPERFICIES und 200 200 yd
C: Cumple  NC: No Cumple
OBSERVACIONES:

MANIPULADOR TR.ANSPORTE RESPONSABLE SEDE EDUCATIVA

NOMBRE MANIPULADOR (Operador): RE RESPONSABLE: NOMERE RESPONSABLE : (RECTOR, PROFESOR Y/0O COORDINADOR})
EY\\LO‘ forand G exaAy & © Cb&@CEm m@’@
CARGTY\UV\\P U \OO\O(C)‘ CARGCC@ V\b U : ! ~ CARGO:
FIRMA: FIRMA:

eneat Grand © .
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ﬁ? o ﬂﬁmms i ;f@ PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE Z,‘{-H
govieme¢e  Bducacion  7Tiprender e REMISION DE ENTREGA DE INSUMOS DE ASEO Y BIOSEGURIDAD EN INSTITUCION

o EDUCATIVA A
QOPERADOR UNION TEMPORAL ALIMENTAR + 26 FECHA ELABQRACION: 06/D4/2028 COMNTRATO: 352
ETC: Alcaldia de Bucaramanga MUNICIPIO O VEREDA: |BUCARAMANGA MES: ABRIL

INSTFTUCION | INSTITUCION EDUCATIVA CAFE MADRID

SEDE EDUCATIVA: INSTITUCION EDUCATIVA CAFE MADRID

PERIODC

TIPO COMPLEMENTO

6 al 30 Abril de 2026

RACION INDUSTRIALIZADA

{NSUMD UNIDAD DE MEDIDA TOTAL REQUERIDO CANTIDAD ENTREGADA Verificagion

DESINFECTANTE DE SUPERFICIES LIQUIDO fitro 1,00 1,00 Ve
JABON PARA LIMPIEZA GENERAL, LIBRE DE OLOR, .
BIODEGRADABLE, EN POLVO O LIQUIDO kilo 100 1.00 7
JABGN DESINFECTANTE LIQUIDO PARA LAVADRO DE
MANOS CON DISPENSADOR, LIBRE DE OLOR 500 mi 400 4,00 s
BOLSAS PLASTICAS BIODEGRADABLES PARA LOS
RESIDUOS 70x90 cm fverde und 20,00 20,00 4
BOLSAS PLASTICAS BIODEGRADABLES PARA LOS
RESIDUGS 70x90 cm /negra und 20,00 20,00 v
PAPEL HIGIENICO und 4,00 4,00 o~
TAPABOCA DESECHABLES und 80,00 80,00 Ve
TOALLA DESECHABLE PARA MANOS pqt x 150 und 3,00 3,00 e
PARIOS-REUTILIZABLES PARA LIMPIEZA DE
SUPERFICIES urd 200 2.00 4
C: Cumple  NC: No Cumple
OBSERVACIONES:

MANIPULADOR TRANSPORTE RESPONSAELE SEDE EDUCATIVA

NOMEBRE MANIPUEADOR (Operador):

’Paou Nowdaey

NOMBRE RESPONSAELE ;

E& \i(“‘l\:lo a w2

NOMEBRE RESPONSABLE : (RECTOR, PROFESOR Y/0 COORDINADOR)

PK\ Jden CG?‘-EJ‘Q\O gc..‘.a\\y <

CARGO:

TAGARADS Loadd S

CARGO: ’b‘m Por \(L

CARGO:

FIRMA:

'an\a chxcc\ﬁz_,

FIRMA: %
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& L T PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
Colompia  Fducacion frater o, S0 REMISION DE ENTREGA DE INSUMOS DE ASEQ Y BIOSEGURIDAD EN INSTITUCION
el EDUCATIVA Y.
OPERADOR UNICN TEMPORAL ALIMENTAR + 26 FECHA ELABORACION: 06/04/2026 CONTRATO: {359
ETC: Alcaldia de Bucaramanga MUNICIPIO O VEREDA: | BUCARAMANGA MES: ABRIL
INSTITUCION INSTITUCION EDUCATIVA CAMACHQ CARRERC SEDE EDUCATIVA: INSTITUCION EDUCATIVA CAMACHO CARRENO
PERIODO TIPO COMPLEMENTO
6 al 30 Abril de 2026 RACION PREPARADA EN SITIO
iNSUMO UNIDAD DE MEDIDA TOTAL REQUERIDO CANTIDAD ENTREGADA Verificacian
ESCOBA PLASTICA und 1,00 1,00 7
ESPONJA PLASTICA PARA LAVADO DE MENAJE und 6,00 6,00 /
ESPONJA PLASTICA PARA LAVADO DE OLLAS
6,00 6,00
(BOMBRIL) und /
ESPONJA PLASTICA PARA LAVADO BE OLLAS
d 6,00 6,00
(BRILLO) ur /7
DESINFECTANTE DE SUPERFICIES LIQUIDO litro 20,00 20,00 /
JARON PARA LIMPIEZA GENERAL, LIERE DE OLOR, _
BIODEGRADABLE, EN POLYO O LIQUIDO kilo 20,00 20.00 s
DETERGENTE BIODEGRADABLE PARA LAVADO DE
PLATOS Y UTENSILIOS DE COCINA, DESENGRASANTE 500 gr 30,00 30,06 /
EN BARRA, CREMA O LIQUIDO )
DESENGRASANTE DE COCINA litro 3,00 3,00 /
JABON DESINFECTANTE LIQUIDO PARA LAVADO DE
MANOS CON DISPENSADOR, LIBRE DE OLOR 500 mi 700 7.00 s
BOLSAS PLASTICAS BIODEGRADABLES PARA LOS
RESIDUOS 70x20 cm /verde und 40,00 40,00 /
BOLSAS PLASTICAS BIODEGRADABLES PARA LOS /
RESIDUOS 70x$0 cm /negra und 40,0 40,00
BOLSAS PLASTICAS BIODEGRADABLES PARA LOS /
RESIDUOS 70x80 cm /blanca und 40,00 40,00
BOLSAS ZIPLOC und 100,00 100,00 J
BOLSAS PARA EMPACAR und 100,00 100,00 /
PAPEL HIGIENICO und 14,00 14,00 /
TAPABOCA DESECHABLES und 140,00 140,00 /
_ITOALLA DESECHABLE PARA MANOS pqt x 150 und 7,00 7,00 / )
.. |PARIOS PARA LIMPIEZA DE SUPERFICIES MICROFIBRA und 7,00 7,00 /
C: Cumple NC: No Cumple
OBSERVACIONES:
MANIPULADOR TRANSPORTE RESPONSAEBLE SEDE EDUCATIVA
MNOMBRE MANIPULADOR (Operador): NOMBRE RESPONSABILE ; NOMEBRE RESPONSABLE ;: (RECTOR, PROFESOR Y/0 COORDINADOR)
6@4““'\{6‘( 6)*\@;‘( &% U\‘ %\ &\G’N\ ‘L oD 1e2 MASICLA. OBN1 e ez
CARGO: CARGO:; CARGO:
NMotordorg Conducto

peoeoah 7 A -
ety lewve 9 i — /$ /é’ /"“AZ/ M ﬁ7
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ot W >
b@? o Eg W P PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
B ucacién  prend&l oo, REMISION DE ENTREGA DE INSUMOS DE ASEO Y BIOSEGURIDAD EN INSTITUCION
= EDUCATIVA :
QPERADOCR UNION TEMPORAL ALIMENTAR + 26 FECHA ELABEORACICN: 06/04/2026 CONTRATO: [359
ETC: Algaldia de Bucaramanga MUNICIPIO O VEREDA: { BUCARAMANGA MES: ABRIL
INSTITUCION [INSTITUCION EDUCATIVA CAMPO HERMOSO SEDE EDUCATIVA: INSTITUCION EDUCATIVA CAMPO HERMOSO SEDE A

PERIODO

TIPO COMPLEMENTO

6 al 30 Abril de 2026

RACION PREPARADA EN SITIO

INSUMO UNIDAD DE MEDIDA TOTAL REQUERIDO CANTIDAD ENTREGADA Verificacion
ESPONIA PLASTICA PARA LAVADO DE MENAJE und 4,00 400 /
ESPONJA PLASTICA PARA LAVADO DE OLLAS S

4
EOMBRIL) und .00 4,00
ESPONJA PLASTICA PARA LAVADO DE GLLAS und 400 400 /
{BRILLO)
DESINFECTANTE DE SUPERFICIES LIQUIDO itro 8,00 8,00 /
JABON PARA LIMPIEZA GENERAL, LIBRE DE OLOR, i 8,00 8,00 ‘ ye
BIODEGRADABLE, EN POLVO O LIQUIDO
DETERGENTE BIODEGRADABLE PARA LAVADO DE
PLATOS Y UTENSILIOS DE COCINA, DESENGRASANTE 500 gr 10,00 10,00
EN BARRA, CREMA O LIQUIDO
DESENGRASANTE DF COCINA litro 2,00 2,00 /
JABON DESINFECTANTE LIQUIDO PARA LAVADO DE /
MANOS CON DISPENSADOR, LIBRE DE OLOR 500 mi 3,00 3.00
BOLSAS PLASTICAS BIODEGRADABLES PARA LOS
RESIDUQS 70x80 cm fverde und 20,00 . 20,00
BOLSAS PLASTICAS BIODEGRADABLES PARA LOS '
RESIDUOS 70x90 ¢m /negra und 20,00 20,00 /
BOLSAS PLASTICAS BIODEGRADABLES PARA LOS
RESIDUOS 70x90 ¢m /blanca und 20,00 20,00 /
BOLSAS ZIPLOC und 100,00 100,00 / ]
BOLSAS PARA EMPACAR und 100,00 100,00 /
PAPEL HIGIENICO und 6,00 6,00 P
TAPABOCA DESECHABLES und 60,00 60,00 /7
TOALLA DESECHABLE PARA MANOS pgt % 150 und 3,00 3,00 / ,
PANOS PARA LIMPIEZA DE SUPEREICIES MICROFIBRA und 3,00 3,00 /
"]C:Cumple  NC: No Cumple
CBSERVACIONES:
MANIPULADOR TRANSPORTE RESPONSABLE SEDE EDUCATIVA

NOMBRE MAMIPULADOR {Operader):

NOMBRE RESPONSABLE :

\.U?“town coanrem&

NOMBRE RESPONSABLE : (RECTOR, PROFESOR Y/0 COORDINADOR)

63@5.}&»'1 2akala

“Nan po lordeya

CARGO: &ﬂ&u (J'O v
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FIRMA: g FIRMA:

I

FIRMA: v
@y gl
- =

i

Pagira Tde 1™




S

oo de  Edu Pveics s @} PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE 24
Colombia ”°a°'°" et REMISION DE ENTREGA DE INSUMOS DE ASEO Y BIOSEGURIDAD EN INSTITUC! ON
= EDUCATVA
OPERADOR UNICN TEMPORAL ALIMENTAR + 26 FECHA ELABQRACION; 06/04/2026 CONTRATO: {359
ETC: Alcaldia de Bucaramanga MUNICIPIO O VEREDA: | BUCARAMANGA MES: ABRIL
INSTITUCION INSTITUCION EDUCATIVA CAMPD HERMOSO SEDE EDUCATIVA: INSTITUCION EDUCATIVA CAMPO HERMOSO SECE B

PERIQDO

TIPO COMPLEMENTO

6 al 30 Abril de 2026

RACION INDUSTRIALIZADA

INSUMOD UNIDAD DE MEDIDA TOTAL REQUERIDO CANTIDAD ENTREGADA Verificacion
DESINFECTANTE DE SUPERFICIES LIQUIDOD litro 1,00 1,00 /
JABON PARA LIMPIEZA GENERAL, LIBRE DE OLCR, Kilo 100 100 /
BIODEGRADABLE, EN POLVO O LIQUIDO y '
JABON DESINFECTANTE LIQUIDO PARA LAVADC DE 500 ol 100 100 yd
MANOS CON DISPENSADOR, LIBRE DE OLOR ’ '
BOLSAS PLASTICAS BIODEGRADABLES PARA LOS e
RESIDUOS 70x90 cm fverde urd 20,00 20,00
BOLSAS PLASTICAS BIODEGRADABLES PARA LOS und 20,00 20,00 /
RESIDUCS 70x90 cm /negra ! !
PAPEL HIGIENICO und 1,00 1,00 s
TAPABOCA DESECHABLES und 20,00 20,00 s
TOALLA DESECHABLE PARA MANOS pqt x 150 und 1,00 1,00 )
PANOS REUTILIZABLES PARA LIMPIEZA DE und 2,00 2,00 /
SUPERFICIES
C: Cumple NC: No Cumple
OBSERVACIONES:

MANIPULADOR TRANSPORTE RESPONSARBLE SEDE EDUCATIVA

NOMBRE MANIPULADOR (Operador):

MOMBRE RESPONSABLE :

NOMBRE RESPONSABLE ; (RECTOR:

_.Lv@WLog

OFESOR Y/O COORDINADOR}

Joon (e Coests |gpaly oop (i
ARE ovaen ACATER T cAree: Conductor chmeer DBCDVI 4‘@
FIRMtQ 7 FIRMA: FIRMA: C M}
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@ = ﬂi"‘d“‘“@ b ?@zs PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE v
Goviernade  Educacion  fiprendel  wexe, 8B20® REMISION DE ENTREGA DE INSUMOS DE ASEC Y BIOSEGURIDAD EN INSTITUCION
lom EDUCATIVA '
OPERADOR UNION TEMPORAL ALIMENTAR + 26 FECHA ELABORACION: 06/04/2026 CONTRATO: {359
ETC: Alcaldia de Bucaramanga MUNICIPIQ O VEREDA: |BUCARAMANGA MES: ABRIL
INSTITUCION INSTITUCION EDLICATIVA CAMPD HERMOSD SEDE EDUCATIVA: INSTITUCION EDUCATIVA CAMPD HERMOSO SEDE C

PERIODO

TIPO COMPLEMENTO

6 al 30 Abril de 2026

RACION PREPARADA EN SITIO

4i&

INSUMO UNIDAD DE MEDIDA TOTAL REQUERIDO CANTIDAD ENTREGADA Verificacion
ESPONJA PLASTICA PARA LAVADO DE MENAJE und 4,00 400 e
ESPONIA PLASTICA PARA LAVADO DE OLLAS -
4, 40
(BOMBRIL) und o0 0
ESPONJA PLASTICA PARA LAVADO DE OLLAS und 4,00 4,00 ye
(BRILLO)
DESINFECTANTE DE SUPERFICIES LIQUIDO fitra 8,00 8,00 e
JABON PARA LIMPIEZA GENERAL, LIBRE DE OLOR, il 200 800 '
BIODEGRADABLE, EN POLVO O LIQUIDO ' ‘
DETERGENTE BICDEGRADABLE PARA LAVADO DE e
PLATOS ¥ UTENSILIOS DE COCINA, DESENGRASANTE 500 gr 10,00 10,00
EN BARRA, CREMA O LIQUIDO
DESENGRASANTE DE COCINA litro 2,00 2,00 e
JABON DESINFECTANTE LIQUIDO PARA LAVADO DE
MANOS CON DISPENSADOR, LIBRE DE CLOR 500 ml 3,00 300 /
BOLSAS PLASTICAS BIODEGRADABLES PARA LOS -
RESIDUOS 70x90 cm /verde und 20,00 20,00 4
BOLSAS PLASTICAS BIODEGRADABLES PARA LOS
RESIDUQS 70x80 cm /negra -~ und 20,00 20,00 /
BOLSAS PLASTICAS BIODEGRADABLES PARA LOS
RESIDUOS 7090 cm /blanca und 20,00 20,00 / '
BOLSAS ZIPLOC und 100,00 100,00 /
BOLSAS PARA EMPACAR und 100,00 100,00 7
PAPEL HIGIENICO und 6,00 6,00 /
TAPABOCA DESECHABLES tnd 60,00 60,00 /
TOALLA DESECHABLE PARA MANCS pat x 150 und 3,00 3,00 /
PAROS PARA LIMPIEZA DE SUPERFICIES MICROFIBRA und 3,00 3,00 /
C:Cumple  NC: Ne Cumple '
OBSERVACIONES:
MANIPULADOR TRANSPORTE RESPONSAELE SEDE EDUCATIVA
NOMBRE MANIPULADOR (Operador]: NOMBRE RESPONSABLE ; NOMBRE RESPONSABLE ; (RECTOR, PROFESOR Y/O COCRDINADOR)
Tla  Sombvig WT\;\(M @bﬂ{-rcro% Horcodn S (-JJ
CARGO: LARGO: CARGO: E
waaluladaa MC&“C}DV @acﬁ*\i

FIRMA: FIRMA: FIRMA: F

oy <omaha g [ M
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PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE

REMISION DE ENTREGA DE INSUMOS DE ASEO Y BIOSEGURIDAD EN INSTITUCION

Colombia
EDUCATIVA -
[ OPERADOR UNION TEMPORAL ALIMENTAR + 26 FECHA ELABORACION: 06/04/2026 CONTRATO: |359
ETC: Alcaldia de Bucaramanga MUNICIPIO O VEREDA: |BUCARAMANGA MES: ABRIL
INSTITUCION | INSTITUGION EDUCATIVA CAMPO HERMOSO SEDE EDUCATIVA: INSTITUCION EDUCATIVA CAMPO HERMOSO SEDE D

PERIQODO

TIPO COMPLEMENTO

6 al 30 Abrif de 2026

RACION INDUSTRIALIZADA

[’70/‘ (fmaé/,}f

T\':&xmnda Gtw; I

INSUMO UNIDAD DE MEDIDA TOTAL REQUERIDO CANTIDAD ENTREGADA Verificacion

DESINFECTANTE DE SUPERFICIES LIQUIDO litro 1,00 1,00 71
JABON PARA LIMPIEZA GENERAL, LIBRE DE OLOR, .
BIODEGRADABLE, EN POLVO O LIQUIDO kilo 100 1.00 7
JABON DESINFECTANTE LIQUIDO PARA LAVADO DE
MANOS CON DISPENSADOR, LIBRE DE OLOR 500 mi 1.00 1,00 T
BOLSAS PLASTICAS BIODEGRADABLES PARA LOS
RESIDUOS 70x90 cm /verde und 20,00 20,00 2<
BOLSAS PLASTICAS BIODEGRADABLES PARA LOS
RESIDUOS 70x30 cm /negra und 20,00 2000 2¢
PAPEL HIGIENICO und 1,00 1,00 7
TAPABOCA DESECHABLES und 20,00 20,00 7o
TOALLA DESECHABLE PARA MANOS pat x 150 und 1,00 1,00 7/
PARIOS REUTILIZABLES PARA LIMPIEZA DE s/
SUPERFICIES und 2.00 200
C: Cumple  NC: No Cumple
OBSERVACIONES:

MANIPULADOR TRANSPORTE RESPONSABLE SEDE EDUCATIVA
NOMBRE MANIPULADOR (Operador): NOMERE RESPONSABLE : NO

uh’)@*«

RE RESPONSABEJ(RECI‘OR. PROFESOR Y/0 COO

ROINADOR)
e (19/ L é}ﬂ“ [

CA H
WO i G Lrer

CARGO: T‘qua" \,C

CARGO: ( Co 'f\S—

248152
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PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE

Gobjermede  Educacion REMISION DE ENTREGA DE INSUMOS DE ASEO Y BIOSEGURIDAD EN INSTITUCION
= EDUCATIVA — .

QPERADOR UNION TEMPORAL ALIMENTAR + 26 FECHA ELABORACION: 06/04/2025 CONTRATO: |359

ETC: Alcaldia de Bucaramanga MUNICIPIO O VEREDA: | BUCARAMANGA MES: ABRIL

INSTITUCION [INSTITUCION EDUCATIVA CLAVERIANG FE Y ALEGRIA SEDE EDUCATIVA: {NSTITUCION EDUCATIVA CLAVERIAND FEY ALEGRIA

PERIODC

TIPO COMPLEMENTO

6 al 30 Abril de 2026

RACION INDUSTRIALIZADA

2059

INSUMO UNIDAD DE MEDIDA TOTAL REQUERIDO CANTIDAD ENTREGADA Verificacion
DESINFECTANTE DE SUPERFICIES LIQUIDO litro 1,00 1,00 ’
JABON PARA LIMPIEZA GENERAL, LIBRE DE OLOR, it 100 100 /
BIODEGRADABLE, EN POLVO O LIQUIDOC g ‘
JABON DESINFECTANTE LIQUIDO PARA LAVADO DE /
MANOS CON DISPENSADOR, LIBRE DE OLOR 500 ml 200 200
BOLSAS PLASTICAS BIODEGRADABLES PARA LOS /
RESIDLIOS 70%80 em fverde urd 20,00 20,00
BOLSAS PLASTICAS BIODEGRADABLES PARA LOS
RESIDUOS 70x90 cm /negra und 20,00 20,00 4
PAPEL HIGIENICO und 2,00 2,00 /
TAPABOCA DESECHABLES und 40,00 40,00 /
TOALLA DESECHABLE PARA MANOS pqt x 150 und 1,00 1,00 /
PANOS REUTILIZABLES PARA LIMPIEZA DE /
SUPERFICIES und 2,00 2,00
C: Cumple NC: No Cumple
OBSERVACIONES:
MANMNIPULADOR TRANSPORTE RESPONSABLE SEDE EDUCATIVA
NOMBRE MANIPULADOR {O dor): NOMBRE RESPONSABLE ; NOMBRE RESPONSABLE : (RECTOR, PROFESQR Y/0 CODRDINADOR)
@,QW — \'}?7 e
%{-’—/\! - kﬁ\ﬁ"ﬂﬁcb &\i({&—o O qd M Of mi% ~
CARGO: [S0] 1 CARGO: CARGD:
Wﬁﬁ K&\G\GQ_,QFC/\ - T\ 7‘3{’#\ k L{ zf‘é’rf_,-a .
FIRMA: Y FIRMA: . EIRMA:
e‘rt/\ el
T - e

</

Pégina 1 de 1 =




%

10

S «
¥ &4 » ’P‘im_.‘maﬁ @ PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE Z.LE’
Gobierno = Educacién  Fipyendel  one, REMISION DE ENTREGA DE INSUMOS DE ASEO Y BIOSEGURIDAD EN INSTITUCION
_ EDUCATIVA o
OPERADOR  |UNION TEMPORAL ALIMENTAR + 26 FECHA ELABORACION: 06/04/2026 CONTRATO; [359
ETC: Alcaldia de Bucaramanga MUNICIPIO © VEREDA: | BUCARAMANGA MES: ABRIL
INSTITUCION |INSTITUGION EDUCATIVA CLUB UNION SEDE EDUCATIVA: INSTITUCION EDUCATIVA CLUB UNION SEDE A

PERIODO

TIPO COMPLEMENTO

-6 al 30 Abril de 2026

RACION PREPARADA EN SITIO

INSUMO UNIDAD DE MEDIDA TOTAL REQUERIDO CANTIDAD ENTREGADA Verificacion
ESPONJA PLASTICA PARA LAVADO DE MENAJE und 4,00 4,00 /f’
ESPONJA PLASTICA PARA LAVADO DE OLLAS <
d 4,00 4,
(BOMBRIL) un 00 /
ESPCNJA PLASTICA PARA LAVADO DE OLLAS i 200 400 vy
(BRILLO)
-~ .
DESINFECTANTE DE SUPERFICIES LIQUIDO litro 12,00 12,00 L
-
JABON PARA LIMPIEZA GENERAL, LIBRE DE OLOR, .
BIODEGRADABLE, EN POLVO O LIQUIDO Klo 12,00 12,00 pd
DETERGENTE RIODEGRADABLE PARA LAVADO DE i
PLATOS Y UTENSILIOS DE COCINA, DESENGRASANTE 500 gr 14,00 14,00 ‘
EN BARRA, CREMA O LIQUIDO ;
= -
DESENGRASANTE DE COCINA litro 2,00 2,00 v
. |JABON DESINFECTANTE LIQUIDC PARA LAVADO DE |
MANOS CON DISPENSADOR, LIBRE DE OLOR 500 mi 400 400 /
BOLSAS PLASTICAS BIODEGRADABLES PARA LOS iy
RESIDUGS 70x30 cm fverde und 20.00 2000 P
BOLSAS PLASTICAS BIODEGRADABLES PARA LOS
d J _
RESIDUOS 70x90 cm /negra un 20,00 20,00 Y
SOLSAS PLASTICAS BIODEGRADABLES PARA LOS " 20,00 2000 )
RESIDUQS 70x90 ¢m /blanca ! !
BOLSAS ZIPLOC und 100,00 100,00 /
BOLSAS PARA EMPACAR und 100,00 100,00 J
PAPEL HIGIENICO und 8,00 8,00 7 j
TAPABOCA DESECHABLES und 80,00 80,00 ) /
g -
TOALLA DESECHABLE PARA MANOS patx 150 und 4,00 4,00 )%
PAROS PARA LIMPIEZA DE SUPERFICIES MICROFIBRA und 4,00 4,00 -
- |C: Cumple  NC: Ne Cumple
OBSERVACIONES:
MANIPULADOR TRANSPORTE RESPONSABLE SEDE EDUCATIVA
NOMBRE MANIPULADOR {Operador): NOMBRE RESPONSABLE : NOMBRE RESPOMNSABLE : (RECTOR, PROFESOR Y/0 COORDINADOR)
Twa Ceela Dl |Urliom eod | Do Dodile Svacer
CARGO: . CARGO: CARGO: -
W\O\Y\\pu\o\d QY &, Ccané«\\d-c\f KOO&’JJ&(A e
FIRMA: FIRMA: FIRMA:
Thwo, Dual Belly — %’

=~
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PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE Z'LF_
REMISION DE ENTREGA DE INSUMOS DE ASEC Y BIOSEGURIDAD EN INSHTUC!ON

Gobiernoge  Educacidn 'f){llmh uﬁ{e'r’ @

Colombia — BUCARRMANEA s 1
—— EDUCATVA 2N
OPERADOR UNION TEMPORAL ALIMENTAR + 26 FECHA ELABORACION: 06/04/2026 CONTRATO: 359
ETC: Alcaidia de Bucaramanga MUNICIPIO O VEREDA: |BUCARAMANGA MES: ABRIL
INSTITUCION INSTITUCION EDUCATIVA CLUS UNION SEDE EDUCATIVA: ISTITUCKON EDUCATEVA CLUB UNION SEDE B
PERIODO TIPO COMPLEMENTO
6 al 30 Abril de 2026 RACION PREPARADA EN SITIO
INSUMO UNIDAD DE MEDIDA TOTAL REQUERIDO CANTIDAD ENTREGADA Verificacion
ESPONJA PLASTICA PARA LAVADO DE MENAJE und 4,00 4,00 S
ESPONJA PLASTICA PARA LAVADO DE OLLAS )
4,00 £,00
(BOMBRIL) und ' )
ESPONJA PLASTICA PARA LAVADO DE OLLAS .
und 4,00 4,00
(BRILLO} B
DESINFECTANTE DE SUPERFICIES LIQUIDO fitro 8,00 8,00 S
JABON PARA LIMPIEZA GENERAL, LIBRE DE OLOR, }
3I0DEGRADABLE, EN POLVO C LIQUIDO kilo 800 8,00 d
DETERGENTE BIODEGRADABLE PARA LAVADO DE /!
PLATOS Y UTENSILIOS DE COCINA, DESENGRASANTE 500 gr 5,00 9,00
EN BARRA, CREMA O LIQUIDO
_— |DESENGRASANTE DE COCINA litro 2,00 2,00 S
JABON DESINFECTANTE LIQUIDO PARA LAVADO DE
MANOS CON DISPENSADOR, LIBRE DE OLOR 500 ml 3,00 3,00 S
BOLSAS PLASTICAS BIODEGRADABLES PARA LOS
RESIDUOS 70x90 cm /verde und 20,00 20,00 /
BOLSAS PLASTICAS BIODEGRADABLES PARA LOS /
RESIDUOS 70x9C cm /negra und 20:00 2000
BOLSAS PLASTICAS BIODEGRADABLES PARA LOS
RESIDUOS 70x80 cm /blanca und 20,00 20,00 /
BOLSAS ZIPLOC und 100,00 100,00 /
BOLSAS PARA EMPACAR und 100,00 100,00 e
PAPEL HIGIENICO und 6,00 6,00
TAPABOCA DESECHABLES und 60,00 60,00 /S
TOALLA DESECHABLE PARA MANGS pat x 150 und 3,00 3,00 /
PARIOS PARA LIMPIEZA DE SUPERFICIES MICRCFIBRA und 3,00 3,00 /
" |C: Cumple  NC: No Cumple
OBSERVACIONES:
MANIPULADOR TRANSPORTE RESPONSABLE SEDE EDUCATIVA
NOMBRE MANIPULADOR {Operador): NOMERE RESPONSABLE : NOMBRE RESPONSAEBLE : (RECTOR, PROFESOR Y/0 COORDINADOR)

'\;N WA Brovo \U"“&J’M Qorrtreraé {03;, Godlemo ?Q«.\fc«x Ccrcrv\«

e (HCLHWU,LQ;C]Q"‘C[ e pondachoy [P Capdinudoy

FIRMA: FIRMA: FIRMA;
—_—1" D

—ﬁ—‘
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ﬁ? 84 —_—— G @ﬁ PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCCLAR PAE i !"
Goblerno de - Educacion HPEE&(“ g WU REMISION DE ENTREGA DE INSUMOS DE ASEQ ¥ BIOSEGURIDAD EN INSTITUCION

— EDUCATIVA 7 i o

< 1 i

COPERADOR UNION TEMPORAL ALIMENTAR + 26 FECHA ELABQRACION: 06/0472026 CONTRATO: 359
ETC: " Lascaldia de Butaramanga MUNICIPIO O VEREDA: | BUCARAMANGA MES: ABRIL
INSTITUCION  |INSTITUCION EDUCATIVA CLUB UNIGN SEDE EDUCATIVA: INSTITUCION EDUCATIVA CLUB UNION SEDE €

PERIODO

TIPO COMPLEMENTO

6 al 30 Abril de 2026

RACION PREPARADA EN SITIO

DriSey &JC‘ R S

Willisan Qono\d clov

INSUMO UNIDAD DE MEDIDA TOTAL REQUERIDO CANTIDAD ENTREGADA Verificacion
ESPONJA PLASTICA PARA LAVADO DE MENAJE und 5,00 5,00 S
ESPONJA PLASTICA PARA LAVADO DE OLLAS o 500 500
(BOMBRIL}
ESPONJA PLASTICA PARA LAVADO DE OLLAS und 500 5,00 /
(BRILLO)
DESINFECTANTE DE SUPERFICIES LIQUIDG litro 14,00 14,00 J
JABON PARA LIMPIEZA GENERAL, LIBRE DE OLOR .

, . 14
BIODEGRADABLE, EN POLVG O LIQUIDG kilo 4,00 4,00 s
DETERGENTE BIODEGRADABLE PARA LAVADO DE
PLATOS Y UTENSILIOS DE COCINA, DESENGRASANTE 500 gr 17,00 17.00 yd
EN BARRA, CREMA O LIQUIDO
DESENGRASANTE DE COCINA litro 2,00 2,00 ’
JABON DESINFECTANTE LIQUIDO PARA LAVADO DE
| .
MANOS CON DISPENSADOR, LIBRE DE OLOR 300 m 400 400 /
BOLSAS PLASTICAS BIODEGRADABLES PARA LOS /
RESIDUOS 70xS0 cm fverde und 20,00 20,00
BOLSAS PLASTICAS BICDEGRADABLES PARA LOS /
RESIDUOS 70x80 cm /negra und 20,00 20,00
BOLSAS PLASTICAS BIODEGRADABLES PARA LOS
RESIDUOS 70x90 cm /blanca und 20,00 20,00 d
BOLSAS ZIPLOC und 100,00 100,00 /
BOLSAS PARA EMPACAR und 100,00 100,00 yd
PAPEL HIGIENICO und 8,00 8,00 7
TAPABOCA DESECHABLES und 80,00 80,00 /
TOALLA DESECHABLE PARA MANOS pgt x 150 und 4,00 400 7
PANOS PARA LIMPIEZA DE SUPERFICIES MICRCFIBRA und 4,00 400 /
C:Cumple  NC: No Cumple
ORBRSERVACIONES:
MANIPULADOR TRANSPORTE RESPONSABLE SEDE EDUCATIVA

NOMERE MANIPULADOR (Operador): NOMBRE RESPONSABLE : NOMBRE RESPONSABLE : (RECTOR, PROFESOR Y/O COORDINADOR)

"UZ DQ\\{ @,\Ki& GO

- - . v
CARGO.mCIﬁ aﬂu/r«cfoﬁ‘ ) CARGO: COnAOC;tO\( CARGO: CCD‘(AK\WU&Q(G{
FIRMA: ; FIRMA: FIRMA: :
Orsnef lvor & 4ebun s |\ Doy Gule Caio
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eoion Pl PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
E%TS;’,‘,‘L‘,‘; Educacion prendel oo REMISION DE ENTREGA DE INSUMOS DE ASEQ Y BIOSEGURIDAD EN iNSTlTUCION
— EDUCATIVA PEAN
OPERADOR UNICN TEMPORAL ALIMENTAR + 26 FECHA ELABORACION: 06/04/2026 CONTRATO: 358
ETC: Alcaldia de Bucaramanga MUNICIPIO O VEREDA: |BUCARAMANGA MES: ABRIL
INSTITUCION | INSTITUCION EDUCATIVA CLUB UNION SEDE EDUCATIVA: INSTITUCION EDUCATIVA CLUB UNIGN SEDE D

PERIODC

TIPO COMPLEMENTC

6 al 30 Abril de 2026

RACION PREPARADA EN SITIO

INSUMO UNIDAD DE MEDIDA TOTAL REQUERIDO CANTIDAD ENTREGADA Verificacion
ESPONJA PLASTICA PARA LAVADO DE MENAJE und 3,00 3,00 /
ESPONJA PLASTICA PARA LAVADO DE OLLAS
d 00 00
(BOMBRIL) Ln 3 3 / ,
ESPONJA PLASTICA PARA LAVADO DE OLLAS i 300 200 /
(BRILLO)
DESINFECTANTE DE SUPERFICIES LIQUIDO litro 6,00 6,00 S
JABON PARA LIMPIEZA GENERAL, LIBRE DE OLOR, . /
kilo 6,00 6,00
BIODEGRADABLE, EN POLVO O LIQUIDO
OETERGENTE BIODEGRADABLE PARA LAVADO DE
PLATOS Y UTENSILIOS DE COCINA, DESENGRASANTE 500 gr 5,00 5,00 /
£N BARRA, CREMA O LIQUIDO
DESENGRASANTE DE COCINA litro 1,00 1,00 /
JABON DESINFECTANTE LIQUIDO PARA LAVADO DE
MANOS CON DISPENSADOR, LIBRE DE OLOR 500 mi 2,00 200 4
BOLSAS PLASTICAS BIODEGRADABLES PARA LOS /
RESIDUGS 70x90 cm fverde und 20,00 20,00
BOLSAS PLASTICAS BIODEGRADABLES PARA LOS
RESIDUOS 70x90 cm /negra und 20,00 20,00 d
BOLSAS PLASTICAS BIODEGRADABLES PARA LOS
RESIDUOS 70x80 cm /blanca und 20,00 20,00 /
BOLSAS ZIPLOC und 100,00 100,00
BOLSAS PARA EMPACAR und 100,00 100,00 Ve
PAPEL HIGIENICO und 400 4,00 /
TAPABOCA DESECHABLES und 40,00 40,00 /
TOALLA DESECHABLE PARA MANOS pqt x 150 und 2,00 2,00 /
PANIOS PARA LIMPIEZA DE SUPERFICIES MICROFIBRA und 2,00 2,00 /
C: Cumple NC: No Cum\ple
OBSERVACIONES:
MANIPULADOR TRANSPORTE RESPOMNSABLE SEDE EDUCATIVA
Nyﬁ MANIPULADOR (Operador): NOMEBRE RESPONSABLE : MNOMEBRE RESPONSABLE : (RECTOR, PROFESOR Y/0 COORDINADOR)
i - !
22 btor)rz %«zoz_/ﬁ \U’\\\GW\ @S Kese  Goillermn Reues Ceran
¥

&nreor,

]’f// e Dq[ado o E cARGO: CU(\A“ L‘l‘c H CARGO: & T 4 &,i ‘éf\t»c‘ﬁ OV
FIRMA: / FIRMA: FIRMA: I [u-—w———m_,__\
L trongs ez Al T LA %a el
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ex ot -.'fjlt 0
&7 W P‘ﬁ,ﬂ:_g sl PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
Goperno de  Educacion T prendel e REMISION DE ENTREGA DE INSUMOS DE ASEO Y BIOSEGURIDAD EN INSTITUCION
—— ‘ EDUCATIVA T :
QOPERADOR LINION TEMPORAL ALIMENTAR + 28 FECHA ELABORACION: 06/04/2026 CONTRATO: {359
ETC: Alcaidia de Bucaramanga MUNICIPIO O VEREDA: |BUCARAMANGA MES: ABRIL
INSTITUCION |{INSTITUCION EDUCATIVA CLUB UNION SEDE EDUCATIVA: INSTITUCION EDUCATIVA CLUB UNION SEDE E
PERIODO TIPO COMPLEMENTO
6 al 30 Abril de 2026 RACION PREPARADA EN SITIO
INSUMO UNIDAD DE MEDIDA TOTAL REQUERIDO CANTIDAD ENTREGADA Verificacien
ESPONJA PLASTICA PARA LAVADGC DE MENAJE und 4,00 400
ESPONJA PLASTICA PARA LAVADO DE OLLAS :
n 4,00 4,00
(BOMBRIL) und
ESPONJA PLASTICA PARA LAVADO DE OLLAS
4,00
(BRILLO) und 4,00
DESINFECTANTE DE SUPERFICIES LIQUIDO litro 12,00 12,00
JABON PARA LIMPIEZA GENERAL, LIBRE DE CLOR, ilo 12,00 12,00

BIODEGRADABLE, EN POLVO O LIQUIDO

DETERGENTE BIODEGRADABLE PARA LAVADC DE
PLATOS Y UTENSILICS DE COCINA, DESENGRASANTE 500 gr 13,00 13,00
EN BARRA, CREMA O LIQUIDO

DESENGRASANTE DE COCINA litro 2,00 2,00

JABON DESINFECTANTE LIQUIDO PARA LAVADC DE

NANNANRYNLSAR RN

MANGCS CON DISPENSADOR, LIBRE DE OLOR 500 m 400 400
BOLSAS PLASTICAS BIODEGRADABLES PARA LOS
RESIDUOS 70x80 cm /verde und 20,00 20,00
BOLSAS PLASTICAS BICDEGRADABLES PARA LOS
RESIDUOS 70x90 cm /negra und 20,00 20,00 .
BOLSAS PLASTICAS BIODEGRADABLES PARA LOS
RESIDUOS 70%90 cm /blanca urd 20,60 20,00
BOLSAS ZIPLOC and 100,00 100,00
BOLSAS PARA EMPACAR und 100,00 100,00
PAPEL HIGIENICO und 8,00 8,00
TAPABOCA DESECHABLES und 80,00 80,00 / Ve
TOALLA DESECHABLE PARA MANQS pqt x 150 und 4,00 400 7/
PARIOS PARA LIMPIEZA DE SUPERFICIES MICROFIBRA und 4,00 4,00
C: Cumple NC: No Cumple
OBSERVACIONES:
MANIPULADOR TRANSPORTE RESPONSABLE SEDE EDUCATIVA
NOMBRE MANIPULADOR (Operador): NOMBRE RESPONSABLE : NOMBERE RESPONSABLE : (RECTOR, PROFESOR Y/O COORDINADOR}
I\\Q\mw\w\ Gl Uiliom gontens Qm%\; Qatea Goivedo
CARGO: . CARGO: . CARGO: ?
PR RU e Condd 4O ¢ Conedlan doy
FIRMA:\D FIRMA: FRM A 1;-., &
\Qﬂ\g\& ( WF = L %
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i W Pl B @g;;@ PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE Z
Sobierogr  Educacion  prendel . | 90 @ REMISION DE ENTREGA DE INSUMOS DE ASEO Y BIOSEGURIDAD EN INSTITUCION
o0 EDUCATVA R
OPERADOCR UNION TEMPORAL ALIMENTAR -+ 25 FECHA ELABORACION: 06/04/2026 CONTRATO: |359
ETC: Alcaldia de Bucaramanga MUNICIPIO O VEREDA: |BUCARAMANGA MES: ABRIL
INSTITUCION INSTITUCION EDUCATIVA FRANCISCO DE PAULA SANTANDER SEDE EDUCATIVA: INSTITUCION EDUCATIVA FRANCISCO DE PAULA SANTANDER SEDE A

PERIODO

TiPO COMPLEMENTO

6 al 30 Abril de 2026

RACION INDUSTRIALIZADA

INSUNMO UNIDAD DE MEDIDA TOTAL REQUERIDC CANTIDAD ENTREGADA Verificacion
DESINFECTANTE DE SUPERFICIES LIQUIDO lizro 1,00 1,00 e
JABON PARA LIMPIEZA GENERAL, LIBRE DE OLOR, )
BIODEGRADABLE, EN POLVO O LIQUIDO kilo 100 1.00 -
JABON DESINFECTANTE LIQUIDO PARA LAVADO DE —
MANOS CON DISPENSADOR, LIBRE DE OLOR 500 ml 200 2,00
BOLSAS PLASTICAS BIODEGRADABLES PARA LOS und 20,00 2000 e
RESIDUOS 70x90 ¢m fverde ! !
BOLSAS PLASTICAS BIODEGRADABLES PARA LOS i 50,00 20,00 -
RESIDUOS 70x90 cm /negra ' ‘
PAPEL HIGIENICC und 2.00 2,00 yd
TAPABOCA DESECHABLES und 40,00 40,00 e
TOALLA DESECHABLE PARA MANOS pqt x 150 und 2,00 2,00 /
PARIOS REUTILIZABLES PARA LIMPIEZA DE s
SUPERFICIES und %00 200
C: Cumple  NC: No Cumple
OBSERVACICNES:

MANIPULADOR TRANSPORTE RESPONSABLE SEDE EDUCATIVA

NOMBRE MANIPULADOR (Operador):

laidy Kadhowve dymiedO

NOMEBRE RESPONSABLE -

'jzfefén-

P

NOMERE RESPONSABLE : (RECTOR, PROFESOR Y/O COORDINADOR)

Pedn N Rueda T

CARGO: HG(\\\‘-U{,I &G

CARGO: _
oy //z'?éd?

CARGO:

Q%C"cs :

FIRMA:

" ey Symvedo

/E{f %944 c &Z
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. b@ . & Pl 5 PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
Fomormoge  Educacion  fipfendel e | REMISION DE ENTREGA DE INSUMOS DE ASEQ Y BIOSEGURIDAD EN INSTITUCION
o ' EDUCATIVA o
OPERADOR UNIGN TEMPORAL ALIMENTAR + 26 FECHA ELABORACION: 06/04/2026 CONTRATO: |35¢
ETC: Alcaldia de Bucaramanga MUNICIPIO O VEREDA: | BUCARAMANGA MES: ABRIL
INSTITUCION  [INSTITUCION EDUCATIVA FRANCISCO DE PAULA SANTANDER SEDE EBUCATIVA: INSTITUCION EDUCATIVA FRANCISCO DE PAULA SANTANDER SEDE B
PERICDO TIPO COMPLEMENTO
6 al 30 Abril de 2026 RACION PREPARADA EN SITIO

INSUMO UNIDAD DE MEDIDA TOTAL REQUERIDO CANTIDAD ENTREGADA Verificacion
ESPONJA PLASTICA PARA LAVADO DE MENAJE und 4,00 4,00 e
ESPONJA PLASTICA PARA LAVADO DE OLLAS
(BOMBRIL) und 4,00 4,00 el
ESPONJA PLASTICA PARA LAVADO DE OLLAS
(BRILLO) und 4,00 400 P
DESINFECTANTE DE SUPERFICIES LIQUIDO litro 8,00 e
JABON PARA LIMPIEZA GENERAL, LIBRE DE OLOR, , L
BIODEGRADABLE, EN POLVO O LIQUIDO kilo 8.00 e
DETERGENTE BIODEGRADABLE PARA LAVADO DE )
PLATOS Y UTENSILIOS DE COCINA, DESENGRASANTE 500 gr 9,00 -~
EN BARRA, CREMA O LIQUIDO
DESENGRASANTE DE COCINA litro 2,00 /
JABON DESINFECTANTE LIQUIDO PARA LAVADO DE :
MANOS CON DISPENSADOR, LIBRE DE OLOR 500 ml 300 -
BOLSAS PLASTICAS BIODEGRADABLES PARA LOS R
RESIDUOS 70x90 cm /verde und 20,00 20,00 -
BOLSAS PLASTICAS BIODEGRADABLES PARA LOS
RESIDUOS 70x90 cm /negra und 20,00 20,00 -
BOLSAS PLASTICAS BIODEGRADABLES PARA LOS L
RESIDUOS 70x9C cm /blanca und 20,00 20,00 -
BOLSAS ZIPLOC und 100,00 100,00 s
BOLSAS PARA EMPACAR und 100,00 100,00 e
PAPEL HIGIENICO und 6,00 6,00 ydl
TAPABOCA DESECHABLES und 60,00 60,00 e
TOALLA DESECHABLE PARA MANCS pqt x 156 und 3,00 3,00 -
PAROS PARA LIMPIEZA DE SUPERFICIES MICROFIBRA und 3,00 3,00 i

- 'C: Cumpie  NC: Ne Cumple
OBSERVACIONES:
MANIPULADOR TRANSPORTE RESPONSAELE SEDE EDUCATIVA

NOMBRE MANIPULADOR (Operador):

1ely Sewal

NOMEBRE RESPONSABLE :

LU"?“(omn onfeod

NOMBRE RESPONSABLE : (RECTOR, PROFESOR Y/O COORDINADOR)

Clavde Senroro

CARGO: Mkantp:‘&d@@ CARGO: G A J CJ‘O v CARGO: C oo mﬁ N\cx.ei o
FIRMA: FIRMA: FIRMA:
Eresien zp 7 (A
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& 5 s AR PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE Z,q
Gobiernode  Educacidn ’P‘pre (3 . -
Colombia eas 1Prend s REMISION DE ENTREGA DE INSUMOS DE ASEO Y BIOSEGURIDAD EN INSTITUCIGN
— EDUCATIVA SR
-
OPERADCR UNION TEMPORAL ALIMENTAR + 25 FECHA ELABORACION: 06/04/2026 CONTRATO: [359
ETC: Alcaidia de Bucaramanga MUNICIPEO O VEREDA: | BUCARAMANGA MES: ABRIL
INSTITUCION | INSTITUCION EDUCATIVA FRANCISCO DE PAULA SANTANDER SEDE EDUCATIVA: INSTITUCION EDUCATIVA FRANCISCO DE PAULA SANTANDER SEDE C
PERICDO TIPO COMPLEMENTO
& al 30 Abril de 2026 RACION INDUSTRIALIZADA
INSUMO UNIDAD DE MEDIDA TOTAL REQUERIDO CANTIDAD ENTREGADA Verificacion
DESINFECTANTE DE SUPERFICIES LIQUIDO litro 1,00 1,00 o
JABON PARA LIMPIEZA GENERAL, LIBRE DE OLOR, .
BIODEGRADABLE, EN POLVO O LIGUIDO kilo 1.00 1,00 -
JABON DESINFECTANTE LIQUIDO PARA LAVADQ DE
MANOS CON DISPENSADOR, LIBRE DE OLOR 500 mi 100 1.00 -
BOLSAS PLASTICAS BIODEGRADARLES PARA LOS
RESIDUOS 70x90 cm /verde und 20,00 20,00 '
BOLSAS PLASTICAS BIODEGRADABLES PARA LOS
RESIDUOS 70x90 cm /negra und 20,00 20,00 "
PAPEL HIGIENICO und 1,00 1,00 -
TAPABOCA DESECHABLES | und 20,00 20,00 -
" |TOALLA DESECHABLE PARA MANOS patx 150 und 1,00 1,00 o
PANOS REUTILIZABLES PARA LIMPIEZA DE
SUPERFICIES und 2,00 2,00 —
C:Cumple  NC: No Cumple
OBSERVACIONES:
MANIPULADOR TRANSPORTE RESPOMNSABLE SEDE EDUCATIVA
NOMBRE MANIPULAROR (Operador): NOMEBRE RESPONSABLE : NOMBRE RESPONSABLE : (REW PROFESOR Y/0 COORDINADOR)
Fiorpes {qtma Sdeosediw & 0 M’ff{"S 4 /7/5/ ;{Q .
CARGO: . CARGD: - ; CARGO: Ay | '
maﬂfPU{GAOZL Lo .«h/:;,-}‘:a.r b O L 7 7[ e _
FIRMA: i FIRMA: FIRMA: . ’
[oipes  jaems ' M

i
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35 & A B PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
gebemode  Educacion  f{piendsl oo REMISION DE ENTREGA DE INSUMOS DE ASEQ Y BIOSEGURIDAD EN INSTITUCION
e ‘ EDUCATIVA ™ e .
OPERADOR UNIOM TEMPORAL ALIMENTAR + 26 FECHA ELABORACION: 06/04/2026 CONTRATO: {359
ETC: Alcaldia de Bucaramanga MUNICIPIO O VEREDA: { BUCARAMANGA MES: ABRIL
INSTITUCION | INSTITUCION EDUCATIVA GUSTAVO COTE URIBE SEDE EDUCATIVA: INSTITUCION EDUCATIVA GUSTAVO COTE URISE
PERIODO TIPO COMPLEMENTO
6 al 30 Abril de 2026 RACION PREPARADA EN SITIO
INSUMO UNIDAD DE MEDIDA TOTAL REQUERIDO CANTIDAD ENTREGADA Verificacion
ESCOBA PLASTICA und 2,00 2,00 e
TRAPERO und 1,00 1,00 <
ESPONJA PLASTICA PARA LAVADC DE MENAJE und 6,00 6,00 s
ESPONJA PLASTICA PARA LAVADO DE OLLAS
(BOMBRIL) und 6,00 6,00 v
ESPONJA PLASTICA PARA LAVADO DE OLLAS nd 5,00 500 v
(BRILLG)
DESINFECTANTE DE SUPERFICIES LIQUIDC fitro 16,00 16,00 v
JABON PARA LIMPIEZA GENERAL, LIBRE DE OLOR, .
BIODEGRADABLE, EN POLVC O LIQUIDO kilo 1600 16,00 o
DETERGENTE BIODEGRADABLE PARA LAVADO DE
PLATOS Y UTENSILIOS DE COCINA, DESENGRASANTE 500 gr 21,00 21,00 v
EN BARRA, CREMA O LIQUIDO
DESENGRASANTE DE COCINA fitro 2,00 2,00 e
JABON DESINFECTANTE LIGQUIDO PARA LAVADO DE 500 600 600 o
MANOS CON DISPENSADOR, LIBRE DE OLOR
BOLSAS PLASTICAS BIODEGRADABLES PARA LOS
RESIDUOS 70x90 cm fverde und 40.00 40,00 v
BOLSAS PLASTICAS BIODEGRADABLES PARA LOS g
RESIDUCS 70x90 cm /negra und 40,20 40,00
BOLSAS PLASTICAS BIODEGRADABLES PARA LOS
RESIDUGS 70x90 cm /blanca und 40,00 4000 v
BOLSAS ZIPLOC und 100,00 100,00 v
BOLSAS PARA EMPACAR und 100,00 100,00 o
PAPEL HIGIENICO und 12,00 12,00 -
TAPABOCA DESECHABLES und 120,00° 120,00 v
TOALLA DESECHABLE PARA MANOS pqt x 150 und 6,00 6,00 e
PARIOS PARA LIMPIEZA DE SUPERFICIES MiCROFIBRA und 5,00 6,00 4
C:Cumple  NC: No Cumple
OBSERVACIONES:
MANIPULADOR TRANSPORTE RESPONSABLE SEDE EDUCATIVA

NOMBRE MANIPULADOR {Operador): NOMBRE RESPONSABLE : NOMB ESPONSABLE : (RECTOR, PROFESOR Y/O COORDINADOR)
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s W Plosiasts & PROGRAMA DE ALMENTACION ESCOLAR PAE
Somernode  Educacion  fprendel  ..t. REMISION DE ENTREGA DE INSUMOS DE ASEQ Y BIOSEGURIDAD EN INSTITUCION
L ‘ EDUCATIVA - T
OPERADOR UNION TEMPORAL ALIMENTAR + 26 FECHA ELABORACION: 0670472026 CONTRATO: [35¢
ETC: Alcaldia de Bucaramanga MUNICIPIC O VEREDA: |BUCARAMANGA MES: ABRIL

INSTITUCION [ INSTITUCION EDUCATIVA GUSTAVO COTE URIBE

SEDE EDUCATIVA:

INSTITUCION EDUCATIVA GUSTAVE COTE URIBE

PERIODO

TIPO COMPLEMENTO

6 al 30 Abril de 2026

RACION INDUSTRIALIZADA

INSUMOC UNIDAD DE MEDIDA TOTAL REQUERIDO CANTIDAD ENTREGADA Verificacion
DESINFECTANTE DE SUPERFICIES LIQUIDG litro 1,00 1,00 /
JABON PARA LIMPIEZA GENERAL, LIBRE DE OLOR, o 100 100
BIODEGRADABLE, EN POLVO O LIQUIDO ‘ ‘ -
JABON DESINFECTANTE LIQUIDO PARA LAVADO DE .
MANOS CON DISPENSADOR, LIBRE DE OLOR >00 ml 200 200 -
BOLSAS PLASTICAS BIODEGRADABLES PARA LOS 7
RESIDUOS 7090 cm /verde und 20,00 20,00
BOLSAS PLASTICAS BIODEGRADABLES PARA LOS
RESIDUOS 70x90 cm /negra und 20,00 20,00 -
PAPEL HIGIENICO und 2,00 2,00 ~
TAPABOCA DESECHABLES und 40,00 40,00 e
TOALLA DESECHABLE PARA MANOS pat x 150 und 1,00 1,00 vy
PARIOS REUTILIZABLES PARA LIMPIEZA DE 4 200 200 v
SUPERFICIES ur ' '
C: Cumple  NC: No Cumple
OBSERVACIONES:
MANIPULADOR TRANSPORTE RESPONSABLE SEDE EDUCATIVA
NOMBEBRE MANIPULADOR (Operador): NOMEBRE RESPONSABLE NOMBRE RESPONSABLE : (RECTOR, PROFESOR Y/O COORDINADOR)
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PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
REMISION DE ENTREGA DE INSUMOS DE ASEQ Y BIOSEGURIDAD EN iNﬂ'ITUCION

2400

EDUCATIVA —
OPERADOR UNION TEMPORAL ALIMENTAR + 26 FECHA ELABORACION: 06/04/2026 CONTRATO: |359
ETC: Alcaldia de Bucaramanga MUNICIPIO O VEREDA: JBUCARAMANGA MES: ABRIL
INSTITUCION  [INSTITUCION EDUCATIVA JORGE ELIEGER GAITAN SEDE EDUCATIVA: NSTITUCION EDUCATIVA JORGE ELIECER GAITAN SEDE A
PERIODO TIPO COMPLEMENTO
6 al 30 Abril de 2026 RACION PREPARADA EN SITIO

INSUMO UNIDAD DE MEDIDA TOTAL REQUERIDO CANTIDAD ENTREGADA Verificacion
ESPONJA PLASTICA PARA LAVADO DE MENAJE und 3,00 3,00 o
ESPONJA PLASTICA PARA LAVADO DE OLLAS
(BOMERIL) und 3,00 3,00 ~
ESPONJA PLASTICA PARA LAVADO DE OLLAS
BRILLO) und 3,00 3,00 e
DESINFECTANTE DE SUPERFICIES LIQUIDO fitro 8,00 8,00 —
JABON PARA LIMPIEZA GENERAL, LIBRE DE OLOR, i
BIODEGRADABLE, EN POLVO O LIQUIDG kilo 8,00 8.00 ~
DETERGENTE BIODEGRADABLE PARA LAVADO DE
PLATOS Y UTENSILIOS DE COCINA, DESENGRASANTE 500 gr 5,00 6,00 -
EN BARRA, CREMA O LIQUIDO
DESENGRASANTE DE COCINA litro 2,00 2,00 Vv
JABON DESINFECTANTE LIQUIDO PARA LAVADO DE 500 mi 3,00 3,00 -
MANOS CON DISPENSADOR, LIBRE DE OLOR
BOLSAS PLASTICAS BIODEGRADABLES PARA LOS
RESIDUOS 70x30 cm /verde und 20,00 20,00 -
BOLSAS PLASTICAS BIODEGRADARLES PARA LOS -
RESIDUOS 70x30 cm /negra und 20,00 20,00
BOLSAS PLASTICAS BIODEGRADABLES PARA LOS
RESIDUQS 70x30 cm /blanca und 20,00 20,00 -~
BOLSAS ZIPLOC und 100,00 100,00 -
BOLSAS PARA EMPACAR und 100,00 100,00 -~
PAPEL MIGIENICO und 6,00 6,00 -
TAPABOCA DESECHARBLES und £0,00 60,00 ~
TOALLA DESECHABLE PARA MANOS pat x 150 und 3,00 3,00 e
PARNOS PARA LIMPIEZA DE SUPERFICIES MICROFIBRA und 3,00 3,00 ~

~[C: Cumple  NC: No Cumple
QOBSERVACICNES:
MANIPULAPOR TRANSPORTE RESPONSABLE SEDE EDUCATIVA

(NbM ANIP): NOMBRE RESPONSABLE :
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NOMBRE RESPONSABLE { £CTOR, PROFESQ), Y/O COORDINADOR)
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