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ACTA DE REUNION O COMITE N°

Hora:3:00 pm Fecha: 20/10/2020
Lugar: Centro zonal Valledupar No. 1
Depende'nua que Centro Zonal Valledupar No. 1
Convoca:
Proceso: Promocion y Prevencion- Direccién de Nutricion.
Realizar comité técnico operativo inicial correspondiente al contrato de
Objetivo: aportes No. 20-366-2020, con el cual se ejecutala modalidad mil dias para
cambiar el mundo EAS FUNDACION AMIGOS DE LA COMUNIDAD DE
COLOMBIA
Agenda:
e Bienvenida
e Presentacion de la actividad
e Revisidon de documentos
e Conclusiones
e Compromisos.

DATOS GENERALES DE LA ACTIVIDAD REALIZADA Para poder realizar el primer comité técnico operativo de la EAS
Apsefacom, quien ejecuta la modalidad 1000 dias para cambiar el mundo, a través del contrato de aportes No. 20-
366-2020, nos reunimos los abajo firmantes con la finalidad de establecer pautas para la ejecucién del mismo.

Se les informa que para la ejecucidon de estos dos (2) meses existe un documento denominado ANEXO
ORIENTACIONES TECNICAS PARA LA OPERACION DE LA MODALIDAD DE 1000 DIAS PARA CAMBIAR EL MUNDO
DURANTE LAS ETAPAS DE CONTENCION Y MITIGACION DE LA PANDEMIA POR SARS-COV-2 (COVID-19
(A12.MO7.PP- Version 1 de fecha 30 de septiembre de 2020), en el cual se nos da la linea técnica para la
operativizacién en este periodo. En este se describen una serie de aspectos que requieren incorporarse en la
prestacion del servicio durante la etapa de contencién y mitigacién en beneficio de los usuarios. Asi mismo, lo
mencionado en el presente documento también deberd ser objeto de supervisidon para garantizar el adecuado
funcionamiento y de esta manera responder con calidad y oportunidad a las nifias, nifios y sus familias sujetas de
atencion.

1. COMPONENTES PARA LA PRESTACION DEL SERVICIO

1.1 Focalizacidén: Teniendo en cuenta que el Manual Operativo v.6-2 en el numeral 3.4.1 gue corresponde al
alistamiento se cita que “la EAS (Entidad Administradora de Servicio) debe realizar el reconocimiento territorial
geografico y social, la focalizacién y la busqueda activa, proceso que tendra una duracion aproximada de 15 dias
calendario a partir del inicio de operacién de la prestacion del servicio”, se presentan las siguientes orientaciones:

Continuidad de los usuarios en la modalidad: los nifios y nifias y las madres en periodo de lactancia y sus hijos
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lactantes quienes no han cumplido su periodo de atencién, continuaran en la modalidad. Una vez los usuarios
cumplan su proceso de atencion se dard el egreso respectivo previo cumplimiento de los criterios de egreso
dando lugar para el ingreso de un nuevo usuario. Asi mismo, se deberan hacer los ajustes administrativos
pertinentes en el sistema de informacion (cuéntame) cuando se presenten cambios de contrato.

Focalizacidn e Ingreso de nuevos usuarios: se continuaran las acciones de focalizacion haciendo uso de las listas
de espera de usuarios ya focalizados que cumplan con los criterios establecidos en el Manual Operativo v.6,
ademas de revisar las bases de datos disponibles desde el ICBF o gestionadas con el Ente Territorial, que incluyan
poblacion potencial sujeto de atencién.

En aquellos departamentos en donde se implementan las Unidades de Busqueda Activa -UBAs, y hayan
focalizado nifias y nifios con riesgo de desnutricién y mujeres gestantes con bajo peso, podrdn vincularse a la
modalidad 1.000 dias para cambiar el mundo, a través de la articulaciéon respectiva que deberan adelantar las
Entidades Administradoras de Servicio -en adelante EAS, que operan dichos servicios.

La EAS debera presentar en su propuesta de plan de trabajo y de acuerdo con las orientaciones emitidas por la
Direccién de Nutricidn, otras alternativas de focalizacion mds alla de la busqueda activa, con el fin de garantizar
las coberturas teniendo en cuenta la rotacidon de usuarios que egresaran durante esos meses. Asi pues, es
necesario procurar por parte de las EAS y durante la emergencia sanitaria, el cumplimiento del 100% de las
coberturas estipuladas contractualmente en cada una de las Unidades de Servicio.

En caso de presentarse alguna particularidad o situacion en territorio que afecte la normal prestacién del
servicio, se debera alertar e informar de manera oportuna a la Direccién de Nutricién, y gestionar el apoyo
correspondiente con los enlaces regionales del Sistema Nacional de Bienestar Familiar y los cogestores de la
Oficina de Gestidon Regional.

1.2 Complementacidn alimentaria Este componente que se establece en el numeral 4.2.3 del Manual Operativo
v.6, se enmarca en la promocién del derecho a la alimentacién y la nutricién y contempla acciones tendientes a
asegurar un aporte nutricional en el nifio, la nifia, la mujer gestante y su familia. De esta manera se busca favorecer
el mejoramiento y mantenimiento de un estado nutricional adecuado, con las correspondientes acciones de
seguimiento nutricional que permitan generar alertas cuando se presenten situaciones que alteren los procesos
de salud y nutricién.

Para llevar a cabo este componente, se suministra al usuario complementos nutricionales que varian de acuerdo
con el tipo de beneficiario, su edad y estado nutricional. Asi, dentro los complementos se encuentran: el Alimento
Listo para el Consumo-ALC como insumo para el mejoramiento del estado nutricional de la nifia o el niflo mayor
de 6 meses, la Racion Familiar para Preparar en el hogar-RFPP, que incluye un conjunto de alimentos que
contienen un importante aporte caldrico y de nutrientes para el nifio, la nifia y la mujer gestante, y los Alimentos
de Alto Valor Nutricional como la Bienestarina Mas® y el Alimento para la Mujer Gestante y Madre en Periodo de
Lactancia.

Antes de imprimir este Jocumento... piense en el medio ambiente!

Cualquier copia impresa de este documento se considera como COPIA NO CONTROLADA.

LOS DATOS PROPORCIONADOS SERAN TRATADOS DE ACUERDO A LA POLITICA DE TRATAMIENTO DE DATOS PERSONALES DEL ICBF Y A LA LEY 1581 DE 2012.




)

PROCESO ) F9.P1.MI | 20/02/2019
MEJORA E INNOVACION

3 QTE El futuro Gobierno

es de todos de Colombia

BIENESTAR | FORMATO ACTA DE REUNION ', Pagina 3 de
FAMILIAR O COMITE Version 6 12

Teniendo en cuenta la vulnerabilidad y afectacidn de las familias usuarias durante la contingencia por COVID-19,
donde el componente nutricional es uno de los mas afectados, la EAS deberd entregar dos raciones que

corresponden al complemento alimentario del mes de noviembre y diciembre3, de acuerdo con las indicaciones
generadas por la Direccion de Nutricidn. Lo anterior, con el fin de contribuir a la seguridad alimentaria de las
familias atendidas previo a la finalizacién de la vigencia actual.

1.2.1 Entrega del complemento alimentario a los usuarios Teniendo en cuenta las nuevas orientaciones de la
fase de aislamiento selectivo y distanciamiento individual responsable, y con el fin de optimizar los recursos
asignados la EAS debera programar las entregas de RFPP, asi:

Directamente en el hogar: la EAS deberd tener en cuenta en su programacién las medidas citadas por las
entidades territoriales con el fin de dar cumplimiento a las recomendaciones de aislamiento particulares que
puedan presentarse y que no permitan la entrega de la RFPP en un punto de encuentro. En este caso, se cubrird
el costo de transporte adicional con lo establecido en la canasta como transporte a casa y talento humano, sin
gue se exceda estos valores asignados.

Punto de encuentro programado: para ello, las EAS deben realizar la convocatoria oportuna a padres/cuidadores
y beneficiarios en grupos pequenos (maximo 10 personas), garantizando que la asistencia a dicho punto conserve
la distancia recomendada por las autoridades territoriales

1.3 Acciones de acompailiamiento y seguimiento De acuerdo con lo establecido en el componente de
complementacién alimentariay con el fin de priorizar las acciones que propendan en el bienestar de los usuarios
focalizados, se realizard el acompanamiento y seguimiento casa a casa a los nifios, nifias y mujeres gestantes que
presenten clasificacién nutricional de: riesgo de desnutricién aguda y bajo peso para la edad gestacional,
respectivamente. En este sentido el equipo interdisciplinario utilizard los implementos de bioseguridad
pertinentes y las prdacticas que minimicen el riesgo y que son mencionados en el presente anexo.

Para los usuarios que ya no se encuentren con esta clasificacién nutricional en la ultima toma realizada, el
acompafiamiento y seguimiento se continuard realizando de manera remota a través de herramientas virtuales
o llamadas telefénicas. A través de esta actividad, se deberd indagar sobre el estado de salud y presencia de
sintomas del usuario, asi como por el cumplimiento de los compromisos acordados en las anteriores visitas,
practicas saludables y cuidado que se estén implementando en el hogar y el consumo y tolerancia del ALC o de
la RFPP. Lo anterior deberd soportarse en la propuesta de plan de trabajo que debera presentar la Entidad
Administradora de Servicio para los meses que aplique el presente anexo, la cual serda sometida a aprobacién
por parte del supervisor del contrato en el marco de un comité técnico-operativo.

1.3.1. Seguimiento Nutricional En lo que corresponde a la realizacion del seguimiento nutricional (toma de
medidas antropométricas), que de acuerdo con el Manual Operativo v.6 debe realizarse con periodicidad
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mensual, se realizara a los usuarios que se visiten de manera individual (casos de riesgo de desnutricién aguda,
bajo peso para la edad gestacional) y utilizando y aplicando las medidas de proteccidn y bioseguridad. Asi mismo,
el equipo interdisciplinario se asegurara de realizar la limpieza y desinfeccion de los equipos antropométricos
entre cada uso. En el caso en que los padres o cuidadores de los nifios y nifias o usuarias no permitan la realizacion
de esta accién o esta no sea posible por causas de fuerza mayor, se deberd contar con el respectivo soporte o
justificacion vdlida donde se manifiesta la voluntad del cuidador acompafiado de su firma o huella o de Ia
situacién que lo impide. Lo anterior, deberd ser presentado ante el supervisor del contrato para su respectiva
aprobacion.

1.3.2. Acciones que se deberan tener en cuenta en el caso que un usuario presente sospecha o haya sido
confirmado con COVID-19 En elcaso enque se presente un usuario consospecha de COVID-19 o sea confirmado,
la entrega de raciones debe realizarse sin contacto, y no se realizara la toma de medidas antropométricas. Se
acordara con la familia un punto de encuentro para que otra persona del hogar pueda recoger la racidn,
manteniendo los protocolos de bioseguridad; de no ser posible esto, una sola persona del equipo podra
desplazarse hacia la casa implementando medidas de seguridad extremas que incluyan el uso de caretas y sin
tener el contacto directo.

De igual forma esimportante realizar un seguimiento telefénico diario de los sintomas, de la gestion de atencion
por parte del sector salud y enfatizar las acciones que establece el Ministerio de Salud en sus lineamientos para
el aislamiento en casa.

Cuando existe sospecha en el usuario, es importante también realizar seguimiento para el momento en que le
realicen la prueba y confirmen o descarten el caso, pues se tendrd que determinar la causa del contagio, ademas
porque es posible que el contagio se haya propagado.

Asi mismo, los equipos deberdn conocer las disposiciones emitidas desde la Secretaria de Salud Departamental o
Municipal para poder orientar a las familias respecto del reporte del caso y manejo del caso, asi como orientar y

enfatizar las acciones de aislamiento domiciliario definidas desde el Ministerio de Salud y Proteccién Social.

2. ORIENTACIONES DE BIOSEGURIDAD En los momentos en que se realice la entrega de las RFPP o ALC en el
hogar o en los puntos acordados, el equipo debera disponer de todas las medidas de bioseguridad para el
contacto con el nifio y la familia.

Dado que la prestacion del servicio se realiza a poblacidn de alta vulnerabilidad, con deterioro de su estado
nutricional que conlleva a un sistema inmunitario deprimido y requiere de especial cuidado, el talento humano
de las Unidades de Servicio de 1.000 dias para cambiar el mundo continuara realizando los desplazamientos
necesarios, contando con su debida identificacion y documentos que acrediten la prestacién de sus servicios en
una modalidad del ICBF y siempre cumpliendo con los protocolos de bioseguridad definidos en los diferentes
decretos presidenciales y orientaciones emitidas por la Direccidon General y la Direccién de Nutricién, para tal fin.
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Adicionalmente, Adicionalmente, las EAS deberdan definir los protocolos de bioseguridad y prevencion de riesgos
con apoyo de las Administradoras de Riesgos Laborales-ARL, donde se definan las estrategias que garanticen un
distanciamiento social y adecuados procesosde higiene y proteccidn del trabajador. Asi mismo, con el apoyo de
estas, tendran que fortalecer la educaciéon del recurso humano sobre de medidas de higiene generales: lavado
de manos, distanciamiento social, procesos de limpieza y desinfeccién de elementos de trabajo, superficies,
equipos de uso frecuente y adecuado uso de Elementos de proteccién personal- EPP.

Las EAS deberan establecer un plan de provisidn de insumos de EPP (Elementos de Proteccion Personal), para el

5

trabajo en comunidad que incluira: termémetro laser — infrarrojo, tapabocas?, gafas o caretas, jabodn, alcohol

glicerinado minimo al 60% maximo 95%, toallas desechables, bolsas de basura y desinfectantes o productos de
limpieza, por ejemplo, alcohol al 70%.

Ademas, deberan continuar cumpliendo con los siguientes protocolos establecidos por el Ministerio de Salud y
Proteccién Social: Lineamientos para Prevencidon del Contagio por Covid-19 para el personal que realiza
actividades de asistencia social; Lineamientos para la prevencidon, deteccién y manejo de casos de Coronavirus
(Covid-19) para poblacién étnica en Colombia; Lineamientos provisionales para la atencidn en salud de nifias,
nifios y adolescentes en el contexto de la pandemia por Covid-19 en Colombia y la Resolucién 666 del 2020.

Al ingresar a un hogar o al entrar en contacto con los usuarios tenga en cuenta:

v No saludar con contacto directo.

v No tocar ninguna superficie.

v’ Dejar los elementos personales en un espacio especifico a la entrada del lugar depositandolos en una
bolsa o recipiente (bolso, llaves, entre otros).

v’ Realizar lavado de manos adecuado (minimo durante 20 segundos consuficiente agua y
jabdn).

v’ Realizar limpieza de los elementos de uso continuo (celular, tablas, gafascon agua y

jabon o alcohol).

En el transito del trabajo/ hogar/ trabajo:

v" Usar mascarilla.

v Llevar gel desinfectante.
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v" Evitar tocar la cara (se recomienda recoger el cabello).
v" Evitar el uso de transporte publico masivo.
v" No usar anillos, pulseras o accesorios metalicos.
v’ Desinfectar las manos cada vez que se use dinero en efectivo.
v" Mantener la distancia con las demds personas, por lo menos 2 metros.

En cualquier caso, si algun integrante del equipo presenta sintomas o es caso confirmado para COVID-19, debera
cumplir con los periodos establecidos de aislamiento definidos por el Ministerio de Salud y Proteccidn Social.

3. TALENTO HUMANO La disposicion del talento humano para la aplicacién de las acciones contenidas en el
presente anexo sera modificada con el objeto de optimizar los recursos apropiados para el funcionamiento de
la modalidad. Lo anterior, permitiendo priorizar el desarrollo de los componentes de complementacion
alimentaria, acompafiamiento y seguimiento y demas actividades de acuerdo con la flexibilizacién del servicio
para hacer frente a la situacién de inseguridad alimentaria y nutricional y demas consecuencias generadas por
la emergencia sanitaria. De esta forma, se permitira preservar los criterios de oportunidad y calidad, del servicio
prestado para lo cual se dispondra el talento humano como se muestra a continuacion:

Perfil No. de talento Requisitos minimos
humano

Profesional de nutricidn y 1 Matricula profesional.

dietética

Auxiliar de enfermeria 1 Registrol vigente  expedido por la
Secretaria de Salud competente.
Deben pertenecer a la comunidad donde se
prestard el servicio, preferiblemente ser técnico
o tecndlogo en dreas de la salud, social,
pedagogia, primera infancia. Cuando por el
contexto de la poblacion y zonas a atender no

] sea posible, podra ser bachiller (o contar con el
Gestores comunitarios 2

ultimo grado ofertado en su comunidad) y tener
buenas relaciones con las comunidades y sus
lideres. Para grupos étnicos, debe hablar Ia
lengua

propia de su comunidad.
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Bachiller con manejo de herramientas
Apoyo Administrativo 1 hasta por dos ofimaticas (herramientas de Office,
uDS manejo de aplicativos en linea, bases de datos).

La disposicidn del personal se ve enmarcada en los procesos de complementacién alimentaria descritos con
anterioridad y que se concentran en acciones de prevencion y promocién, asi como las actividades de educacion
nutricional y habitos de estilo de vida saludable.

En linea con lo anterior, algunas actividades que se encontraban lideradas por otros perfiles seran asumidas por
el talento humano establecido asi: 1) las acciones de gestion y administrativas relacionadas con la operacion de
la modalidad estaran a cargo del profesional en nutricidn del equipo. 2) La caracterizacidn familiar se realizara
Unicamente a los nuevos usuarios que se vinculen a la modalidad y debera ser elaborada por el auxiliar de
enfermeria o gestor comunitario segun sea el caso. Esto de acuerdo con lo establecido en el Manual Operativo
v.6 numeral 5.2.1.3 Caracterizacion familiar. 3) Los gestores comunitarios tendran una distribucion de hasta 75
usuarios, cada uno.

Por otro lado, teniendo en cuenta la evidencia cientifica, los reportes mundiales respecto a la afectacion de la
salud y las recomendaciones del Ministerio de Salud y Protecciéon Social, en donde la pandemia advierte sobre la
necesidad de proteger especialmente a las personas adultas mayores de 70 afios y personas que padecen una
condicidn crénica de base o inmunosupresion por enfermedad o tratamiento, ante su mayor riesgo de sufrir
complicaciones por la infeccién con coronavirus COVID-19; y privilegiando su estado de salud, cuidado vy
proteccién, previniendo asi el riesgo de contagio, los integrantes del equipo interdisciplinario que brinden
atencidn, realicen el proceso de entrega de raciones alimentarias o entren en contacto con los usuarios no deben
ser poblacién en riesgo o tener sintomas relacionados.

a. Disposiciones que facultan al talento humano de la EAS para trabajar en el marco dela emergencia.

La crisis sanitaria ocasionada por el coronavirus COVID-19, llevé a que el Presidente de la Republica en uso de las
facultades otorgadas en el articulo 214 y subsiguientes, de la Constitucidn Politica de Colombia, declarara el
estado de emergencia y posteriormente expidiera los Decretos 457, 531, 593, 636, 749, 990 y 1076 de 2020
impartiendo instrucciones para el cumplimiento del aislamiento preventivo obligatorio, aislamiento que con la
expedicion del Decreto 1168 de 25 de agosto de 2020, se convierte en aislamiento selectivo con distanciamiento
individualresponsable.

Dentro del Decreto 1168 de 2020, se levanta la fase de aislamiento obligatorio y se permite la libre circulacién
con el cumplimiento de protocolos para el desarrollo de actividades, en el marco de la fase de aislamiento
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selectivo con distanciamiento individual responsable, estableciendo que las entidades del sector publico y
privado procuren que sus empleados o contratistas cuya presencia no sea indispensable en la sede de trabajo,
desarrollen las funciones y obligaciones bajo las modalidades de teletrabajo, trabajo en casa u otras similares.

Si en algin momento, alguna de las personas que hacen parte del talento humano de la modalidad
1.000 dias para cambiar el mundo presenta sintomas asociados con el coronavirus COVID — 19, deberd
necesariamente limitar la realizaciéon de acciones de campo que incluyan el acercamiento o contacto con los

usuarios u otras personasy reportar su caso a las lineas de atencidn nacionales o territoriales dispuestas desde las

Secretarias de SaIud6, en donde se realizard una valoracién que indicara los protocolos o medidas que se deberdn

tomar, segln sea el caso.

4. INDICADORES Durante el periodo de transicion y aplicacién del presente documento se dard continuidad a la
medicidn de los indicadores PA-26, PA-27 y PA-163 descritos en el numeral 7.5 del manual operativo v.6 y bajo
los parametros establecidos en las hojas de vida correspondientes

5. COSTOS Teniendo en cuenta las disposiciones contenidas en el presente anexo se realiza modificacion en la

estructura de costos en los siguientes conceptos: Talento humano (corresponde al talento humano referido

en el numeral 3.1), transporte a casa y talento humano (corresponde a gasto incurrido en el acompafiamiento

y seguimientoy en la entrega de complementacidn alimentaria que se prioricen al hogar) y Administrativos (a

partir de este rubro se prioriza la compra de elementos de bioseguridad).

La EAS aporta las hojas de vida del talento humano ofertado para la ejecucién del presente

Nombres y apellidos uDS

CARGO

Rosarito Torres

ZAYUNA CHWIN

NUTRICIONISTA

Aurelio Villa Lopez

GESTANDO FUTURO

NUTRICIONISTA

Vicky Martinez

GESTANDO FUTURO

AUXILIAR DE ENFERMERIA

Yurani Arévalo

ZAYUNA CHWIN

AUXILIAR DE ENFERMERIA

Elmer Torres

GESTANDO FUTURO

GESTOR COMUNITARIO

Nelly Rodriguez

GESTANDO FUTURO

GESTOR COMUNITARIO

Sandra Cabrera

GESTANDO FUTURO

GESTOR COMUNITARIO

Zarkuney Zalabata

ZAYUNA CHWIN

GESTOR COMUNITARIO

Ibeth Alvarez

ZAYUNA CHWIN

GESTOR COMUNITARIO

Sergio lzquierdo

ZAYUNA CHWIN

GESTOR COMUNITARIO

José Quintero

ZAYUNA CHWIN/GESTANDO FUTURO

AUXILIAR ADMINISTRATIVO
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La EAS su cofinanciacién la realiza con la cualificacion al talento humano, dejando los 3 gestores comunirtarios por

cada UDS
La asignacidon mensual por cargo es la siguiente:

TALENTO HUMANO S 8.266.502 S 8.266.502
Profesional en nutricidn y dietética
1 por UDS 2.894.927 2.894.927
Auxiliar de Enfermeria
1 por UDS 1.871.575 1.871.575
Gestores Comunitarios
2 por UDS 2.800.000 2.800.000
Apoyo administrativo
1 por hasta 2 UDS 700.000 700.000

Teniendo en cuenta que el rubro de talento humano no alcanza para mantener los sueldos de todos los
profesionales, solicitamos tomar del rubro de administrativo el valor de $128.425 por UDS para completar el pago
de cada auxiliar de enfermeria, debido a que por rubro de talento humano solo alcanza para $1.871.575 vy los

honorarios son por valor de $2.000.000.

Se les recuerda la minuta patrdn establecida para la modalidad de atencién:

nifos y nifias

IALIMENTO gfa':;r;ls)?lzc PRESENTACION
Arroz blanco para consumo 2.000 4 bolsas de 500 gramos c/u
humano
Pastas fortificadas 1.000 4 paquetes de 250 gramos
c/u
Harina de maiz amarillo 1.000 2 bolsas de 500 gramos c/u
Lenteja 500 1 bolsa de 500 gramos
Frijol cargamanto 500 1 bolsa de 500 gramos
Aceite vegetal 1.000 4 botellas de 250 cc c/u
Panela 1.000 2 unidades de 500 gramos
c/u
Huevos 60u 2 cubetas de 30 u c/u
Leche entera en polvo con hierro 2.400 6 bolsas de 400 gramos c/u
Atun lomitos en aceite 875 5 latas de 175 gramos c/u
Bienestarina Mas® 1.800 2 bolsas de 900 gramos c/u

Gestantes es la misma se le incluye el nutrigest.

Antes de imprimir este Jocumento... piense en el medio ambiente!
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En cuanto a las Raciones familiares para preparar las marcas comerciales ofertadas son las siguientes:

ALIMENTO ggl::;r:s)?ec Marca Comercial
Arroz blanco para consumo 2.000 Diana, Sabroson
humano
Pastas fortificadas 1.000 la nieve
Harina de maiz amarillo 1.000 la nieve, arepa repa, campesina,
soberana, candor, la soberana
Lenteja 500 soberana
Frijol cargamanto 500 su despensa, Betel
Aceite vegetal 1.000 Bonlife, Girasoli
Panela 1.000 Delicias de la cana
Huevos 60 u Regional
Leche entera en polvo con hierro 2.400 Colanta, Coolechera, Parmalat
Atun lomitos en aceite 875 Vital
Bienestarina Mas® 1.800

Todas las marcas comerciales ofertadas cumplen con lo estipulado en las fichas técnicas establecidas por el ICBF
para cada grupo de alimentos.

Se les recuerdan los soportes para pagos de contratos de aportes, continuamos rigiéndonos con la Resolucidn
#3333 la cual esta vigente aun:

1.

PRIMER PAGO CONTRATOS DE APORTES:
Formato certificacion pagos diferentes honorarios y viaticos en su version actualizada.
Factura o documento equivalente.

Certificacidn suscrita por el representante legal o revisor fiscal (cuando el operador lo posea) teniendo en
cuenta el modelo unificado y suministrado por el grupo financiero al cual debe anexarse la copia del
documento de identidad del representante legal o tarjeta profesional del revisor fiscal dependiendo de
quién lo firme.

Pantallazo SECOP Il (Informacion general del contrato item 1 SECOP Il ) y oficio de perfeccionamiento y
legalizacidn expedido por la oficina juridica.

Copia actualizada del RUT (se recomienda que este tenga fecha de junio del presente afio o posterior).

Copia del registro presupuestal del compromiso firmado por la analista de presupuesto y la coordinadora
del grupo financiero.

Copia de las pdlizas suscritas (item 2 condiciones SECOP II).

Copia del acta de inicio, cuando esta se haya pactado como requisito para la ejecucion contractual.

Antes de imprimir este Jocumento... piense en el medio ambiente!
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REQUISITOS PARA PAGOS CON MODIFICACIONES CONTRACTUALES (ADICIONES Y DISMINUCIONES):
Formato certificacion pagos diferentes honorarios y viaticos en su version actualizada.
Factura o documento equivalente.

Certificacidn suscrita por el representante legal o revisor fiscal (cuando el operador lo posea) teniendo en
cuenta el modelo unificado y suministrado por el grupo financiero al cual debe anexarse la copia del
documento de identidad del representante legal o tarjeta profesional del revisor fiscal dependiendo de
quién lo firme.

4. Pantallazo SECOP II (modificaciones del contrato item 8 SECOPII ) y oficio de perfeccionamientoy
legalizacidn expedido por la oficina juridica.

5. Copia del registro presupuestal del compromiso en donde se evidencie la adicién o reduccién firmado por
la analista de presupuesto y la coordinadora del grupo financiero.

6. Copia de las pdlizas suscritas en la adicidn (item 2 condiciones SECOP ).

7. Copia del acta de inicio, cuando esta se haya pactado como requisito para la ejecucion contractual.

También informarles que hemos recibido copias de correos donde los profesionales del Grupo Juridico estan
socializando las modificaciones y contratos nuevos, por tanto, desde ese link puede extraer los documentos que
requieran anexan a las certificaciones de pago.

Compromisos / tareas Responsables Fechas
Cumplir a cabalidad con todo lo requerido para la ejecucion del
contrato
Realizar induccién al talento humano en los temas requeridos
contractualmente
FIRMA ASISTENTES se adjunta listado extraido de Microsoft form.
Nombre Cargo / Dependencia Entidad Firma

. \. Fecha Hora Lugar

Préxima reunion

https://forms.office.com/Pages/ResponsePage.aspx?id=86WSPXqg8eUgMXI51P3eJv845GHCBF0JCgLRGZIeL

GHIUMzFZN1FOOTk1OEhDRDg5SkeSTVNPVTALQi4u
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FAMICCOLB (Invitado)

P Escribe aqui para buscar

primer comite operativo

Participantes

Escribe un nombre

En esta reunion (3) Silenciar a todos

@ Sofia ran Molinares
Or :
FAMICCOLB (Invitado)
@ Invitado
nixon
@ Invitado
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Hora de inicio
1 10/20/20 15:05:58

Hora de finalizacién Nombres y Apellidos
10/20/20 15:07:18 Sofia Maria Teran Molin 32790543

Documento de identida Entidad

ICBF

Profesional Universitaric

Regional
10/20/2020 Cesar

Centro Zonal
Valledupar 1

9 10/20/20 15:05:58

10/20/20 15:07:18 NIXON CAEZ JIMENEZ 72158884

FUNDACION AMIGOS DI REPRESENTANTE LEGAL

10/20/2020 CESAR

Valledupar 1

=

0 10/20/20 15:08:00

10/20/20 15:09:27 SAMANTA GUERRERO N 36517554

FUNDACION AMIGOS DI CONTADOR

10/20/2020

Valledupar 1

=

1 10/20/20 15:40:34

10/20/20 15:41:39 Lina Marcela Barros

39460697

FAMICCOLB

Auxiliar Administrativo

10/20/2020 Cesar

Valledupar 1




MINUTA

1000 DIAS
PARA CAMBIAR
EL MUNDO
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ARROZ

v Mucho arroz sabroso?
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1. NOMBRE DEL PRODUCTO

ARROZ DIANA
Calidad Certificada ICONTEC
NTC-671 Arroz Elaborado blanco para consumo humano
2. COMPOSICION

Arroz 100% Natural

3. PRESENTACIONES COMERCIALES Y MATERIAL DE ENVASE

El ARROZ DIANA, es envasado en maquinas empaquetadoras verticales automaticas, en las
siguientes referencias de acuerdo a la Tabla 1.

Tabla 1. Presentaciones comerciales empaquetadas para ARROZ DIANA

PRESENTACION UNIDADES A EMPACAR

Y2 libra (250 gramos) 25 Unidades
Libra (500 gramos.) 25 Unidades
Libra (500 gramos.) 30 Unidades
Mega Diana (650 gramos.) 25 Unidades
1 Kilo 15 Unidades
1 Kilo 24 Unidades
2 Kilos 6 Unidades
2.5 Kilos 20 Unidades
2.5 Kilos 6 Unidades
3 Kilos 5 Unidades
5 Kilos 3 Unidades
10 Kilos 1 Unidad

25 Kilos 1 Unidad

50 Kilos 1 Unidad
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Posteriormente las bolsas de polietileno, son llevadas por una banda que permite realizar el sellado
de manera térmica y automatica, el personal encargado de su recepcion las acomoda en estibas
donde son llevadas a la bodega de producto terminado.

Como las peliculas de polietileno poseen caracteristicas asépticas, es decir, tienen barrera conira
infecciones e infestaciones, evita el contacto con objetos y olores extrafios y es resistente a los
golpes por impacto o calda libre, el embalaje de ARROZ DIANA, cuenta con las mejores condiciones
de aseguramiento de calidad para su almacenamiento y fraslado desde la empresa DIANA
CORPORACION S A. a otros centros o distritos en el pais.

4. TIPO DE CONSERVACION
AL MEDIO AMBIENTE

Vale indicar que las bolsas de reempaque posee una adherencia especial que no permite el

deslizamiento de las planchas entre si.

5. VIDA UTIL ESTIMADA

(52 Semanas)
6. REGISTRO SANITARIO
RSAT1011302
7. CODIGO DE BARRAS
PRESENTACION UNIDADES A Codigo de Cadigo barras
EMPACAR barras und reempaque
| V2 libra (250 gramos) 25 Unidades 7702511000281 87702511000056
Libra (500 gramos.) 25 Unidades 7702511000014 57702511000019
Libra (500 gramos.) 30 Unidades 7702511000014 57702511000446
1 Kilo 15 Unidades 7702511000021 17702511000028
1 Kilo 24 Unidades 7702511000021 NA
2 Kilos 6 Unidades 7702511000518 27702511000193
2.5 Kilos 25 Unidades 7702511000076 | 47702511000050
2.5 Kilos 6 Unidades 7702511000076 67702511000061
3 Kilos 5 Unidades 7702511000038 27702511000032
5 Kilos 3 Unidades 7702511000045 37702511000046
10 Kilos 1 Unidad 7702511000083 NA
25 Kilos 1 Unidad 7702511000472 NA
| 50 Kilos 1 Unidad 7702511000700 NA
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Descripcién del producto
elaboracion, el germen y las capas de la aleurona.

Arroz blanco producto descascarado al cual se le han elimin

ado totalmente por

_Olor caracteristico, color blanco
- Producto natural sin conservantes o preservativos

_ No debe presentar infestacion

Generalidades de Calidad | - Humedad: Maximo 14%. ,r’f'?:* Wiy,
- Libre de aceite mineral AN
- Libre de Olores objetables G, )
\

g
- sello de calidad ICONTEC, cumple 1a norrﬁg__ﬂTC?%\

Ll

\ Y |
~\~
h

Arfozblanco para
e { -

-..'-;:l_.»
b
.

consumo) o,
o W
r( W Q"'."s\. :SB‘
semillas Granos dafiados
Caracteristicas fisicas Ot et RSN (6.0 ol iy Gramgs Tipgs
con csscaraen | POT Yesados | Rojos partidos | contraste
; Total
o 1oogine) | calor v / /
+ +—1- = — E 7
0 15 | 4.0 110 20 12.0 40
W s . iy

. i 0, B

Aflatoxinas(MéﬂihoM?f]j_{‘ T ki

Hongo§i‘.‘[§0hgs y levaduras; No debe exceder los p
OINVIMA T

Caracteristicas

microbioldgicas
B

arametros permitidos por el

o et
En pregentaciones (e 250g,
densidatlgrado ajimentario, ¥
Umarcar, formando pacas ask:
T L

eempacado en bolsas

500g, 1kg, 3kg, Skg empague en polietileno de baja

de empagque exterior sin

\V Presentacién |  Paca
A t 250g 50 unid
500g 25 unid
‘ 1Kg 15 unid
N 5 unid
5 (g 3 unid

Saco de polipropileno laminado para las presentaci
y sacos de 23 kg.

cumplimiento de la reglamentacion vigente:
Resolucidn 5109 del 2005 Requisitos
cumnplir los alimentos
humano y Resolucid

(SR

de rotulado o etiquetado que deben
envasados y materias primas de a
n 333 del 2011 Requisitos de rotulado o etiquetado
_Lnutricional que deben cumplir los alimentos envasa

ones de 10 kg con manigueta

limentos para consumao

dos para consumo humano.

TR
ATy

Granos y Cereales de Colombia S.A
Calle 18 Carretera a soledad, Soledad, Atlantico
Teléfonos: (5) 3742555 ~ (5) 3196553
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Presentacion

250g, 500g, 1kg, 3kg, 5ke, 10kg, 23kg

Vida util esperada

12 meses de acuerdo con las condiciones de almacenamiento dadas después de
£

Conservacion
almacenamiento

la produccion.

"

B Wi
Almacenar el arroz en un lugar fresco y seco, lejos de fuente %11‘:3' 'éliior, oIn una
exposicion directa a la luz del sol, sobre estibas.w.;iepai‘ﬁgm de \pargd. El arroz
no se debe almacenarse cerca de productos qﬁﬁtgggaﬁ"ng;‘Sfuenes como
detergentes e insecticidas. L

v 'g-
¢, b 7
purante el transporte y el almacenamiénto se l}ér‘{%mtar las pacas con

especial cuidado, pues los granos debidoa s'ﬂg!gajo contenido de humedad son

un producto de textura quebrad FE\I y 54, pliade dé}eﬂorar la calidad del
producto. s ‘\@th _:;f_#‘”

En el hogar, para conseruar‘-ﬁ\arﬁrhas‘tlp,mpo E}.armz, se sugiere que una vei
abierto el paquete, se gd_ardt;;\‘eti?grcﬂilgmﬁ@‘ la misma bolsa o en otro
recipiente que proteja gl arroz dé'la;]ui'{r'hgdé'd presente en el ambiente.
Cumplimiento del Degreto 3075 de 1997 ™

A

aﬁ}!\ : iI?\ iy

Forma de consumo

Para su copstima re a‘ré';:,_li.g\i proceso de coccién, mezclado con agua en
proporcién|2 tazas fe agya con 1 de arroz, sal y aceite al gusto.

Registro Sanitario

1.

NN R, oy
[ S
0 ¥

| RsAK1016408
| N, el

fitn,

Granos y Cereales de Colombia 5.A
Calle 18 Carretera a Soledad. Soledad, Atlantico
Teléfonos: (5) 3742555 — (5) 3196553
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PASTAS ALIMENTICIAS

CACIONES TECNICAS

VERSION 6

2011-11-30 1

2. MUMERO DE NIT

1. NOMBRE DEL FABRICANTE

MOLIMNOS DEL ATLANTICO S.AS

B0OZ.001.1059

ALIMEMTO

3. NOMBRE COMERGCIAL DEL

I"asias La Nieve

SAMITARIQ

4, NUMERO DEL REGISTRO

5. DESCRIPCION DEL ALIMENT()

INGREDIENTES

9. r'omsug'lc,u,w

QUIMICA.
+_I'. £
i b jrlf

7. CARACTERISTICAS |

6. MOMBRE ESPECIFICO DE LOS

| Produclos preparados a lravés de Il!l iwuc'lm de sacado (e |

REAICI0I706 . iy

las  diferentes figiwas formadag a’ vw{ii
compuesta por harina, sémola y iﬁllli\ro i L Sl
Harina de Irign y/o sdémola de Higo (C ereal quﬂ “conliens
aluten). los cuales sa enulnnhan fmﬂiwmlos por los sighisnies

micro nulrienies: Nlauph 1I|9frri Tiamina (Vitamina B1),

de ana maua

Riboflavina (Vilamina F2), /\HUD Folico, agua y colorania
nalural (carcuma). o i

VALORDE
REFERENCIA

A
MICROOQRGANISMO
My MTC 1055.57

rijl'ﬂr'-r"noc; UkClg

MICROBIOLOGICAS

“Fecein e
Recuenlo l_'i(,‘thY coli LIFC/y <4
Recuento de qt"srlhyll i(‘m)m 18 Anreus uagnlaea positiva UFC 100200

9

e Jr

R

Re suentlidd mohos y levaduras UFCly

PAHAMETRO

dﬂﬂ‘} "mnn

] H.’-‘lf‘lllll'; ceres UFCly | ;0 mg )
VALOR DE B
REFEREMCIA NTC METODO

Ili"‘?

faehizas en % fraccion en masa en

hasze

Humedad

MA){IMU 13.0 /

Secado 130°C —NTC
529

Calcinacion 9007C

rw.\xmti 12 e ats

seca

Froteina (N x 5

masa en base seca, en pore enl'l;s:

/

5.70), fraccion de

MIFIMC 10.5 jaldahl — IS0 1871

Acidez Expresada coma Acido
I Actic

MAXIMO 0.46 Titulometrico 150

o, Yo 7305
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s S et ; VERSION 6
ESPECIFICACIONES TECNMICAS - |0— o
PASTAS ALIMEMTICIAS it

VALOR DE
PARAMETRO REFEMREMCIA MIETO
mgfita

i ; HPLE — Mélodo
Niacina Min 55.0 manual ICBF 14230-

o INECRMACION pisis e e o ! . 1_Bﬂ08 O S
NUTRICIONAL DE LA Hierro o i
MATERIA PRIMA | e — A 909 203

_ pr .\.__,,:ﬁir?l O — Método
PARA PASTAS Vilawnina 131 Pin .0 .I';.i‘--_ IIIE-' 1|3| ICRE 14220

Yo )

C O HPLE — Mélodo

manual 1A 14230-

g
1.56 HFPLC

Vilamina B 2

Acido [olico

oEPpfatsiial wilizado para empacado de las
o lipaslds es:
¥ N ‘}T :
e Presentacion Ogre.: Se uliliza el BOPP
e e (polipropileno biorientado) 3hmc.
10. CARACTERISTICAS DEL EMPAQUE! ke »  Presenfacion 250 s, 500gys.,
AT 1000grs.: Se uliliza el ROPP laminado
L B con 1 CAST,
P o Para los Fardes: Se uliliza el Poliefileno
de baja densidad Termoencogible
¥ Calibye 1.76
MATERIAS PRIMAS
ABLIA
PRENSADO Y
ry MOLDEADO
R Wl n bt el
i T A1 s st
Fi gy~ g g 1
1 11. PROCESQ DE ELABORACION PRESECGADO ‘
Mol ......__.____.__.1. =l
'"_E}_?.KE_}.S'"'"W
EMPACADO l
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12. VDA DTIL ESPERADA, FECHA DE
VEMCIMIENTO

13. CONDICIONES DE THANS W}mlg
ALMACENAMIENTO Y FONSF’RW\(—MN

Las pastaz alimenliciag La Nieve lienen un
liempo de vida ulil de un (1) aio, se debe lener
an cuenta gque las Paslas con fecha de
produceion mas recienle  sean ulilizadas de
vlimo. Esto nos lleva a aplicar la tecnica FIFO
(First in — First oul) permitiendo ima yolacion
adzcuada del producio para el consime.

Evitar  ambienles  oscunog;.
sofvcadns debido a que la. pah,t :
dalerioro o pnmohpcimlpi“ﬂo bl

humedos v
2 BE propensa al
) Bsins ambienies.

Ademas, es annfian itnsiderar paa el
almacenamiento de i r gla gue a disposicion
(l@- luq auumwz qp"l ';..Ull un e-'epavln minlmn rle

Mis.se dabe
Tdabiavibtar lorzar los anumes, cuidando gue el

u'zmnpriunir Ia pasta, por lo que ee

i

luelo que se encuenbie abajo no
pitnianlo.

0] [

El almacenamiento de Ia pasla deba realizaise
Teniendo o1 cuenin Ins sigtieniag
consideracionas:

Formalos pasla corla (Cabello de Angel y
fideo): Log aruimes se confonman con 15
fardos en allo,

Formalos pasla corda (macanon corlo,
macaron grueso, conchitas, lebias, ele)
y los formatos de pasla larga (spaghelli,
taltarin, linguini):  Los  anumes  ce
conforman con 10 fardos en allo.

-

Ademas, deba considerarse subdi = Aarmans
cruzandolas para amarrarlas y aliviar [a presion.

Mo colocar las bolsag de pasia en al sueslo. SBe
deben uvsar eslibas con alluva minima de 165
centimetros del pizo para permilir la limpieza
adecuada y Tumigacion a intervalos reaulares

14, CONTROLES ESPECIALES DURANTE LA
STRIBUCION

Maniengase altqadn e |}IUI1LIU’J"~‘ -|up 1c-nq=m
olores fuertes o que lengan un  fiempo
vencimienlo mas el o qua  puedan
| eonstiluitse como focos de contaminacion.

e
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16. DIRECCION ¥ TELEFOMNO DEL FARRICANTE

APROBADO POR: JEFE DE CONTROL DE CALIDAD

NOMBRE Y FIRMA: LUZ NELLY DUERIAS GOMEZ

Via 40 Mo 682174 leléfono: 34430088 Exl

REGISTRO DE CAMBIOS

VERSION No.

FECHA

2000 0414

ity el agua y el colorante

rmx ol DEL CAMBIO

i los ir muledls-nlm- g6

natural
T &e modilicaron log valoes
te referencia en cuanio a los
microorganismos lomando
corng base la NTC 1055
Cluinla aclualizacion

e Uluanig aron en orden
descendanie los
componenles de |a
infermacion nulricional

He modifico el método de ia
Humedad y de [ag Cenizas
Sea modifico el nombre dal
ilem 9.

Ge especifico la quinia
lizacion de la nor

la ampresa y se modifica Ia
razon social a Molinos el

Sa coloca el nuevo logo de
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ESPECIFICACIONES TECNICAS
HARINA PRECOCIDA DE MAIZ

VERSION 6

2011-11-30

~ NOMBRE DEL FABRICANTE MOLINOS DEL ATLANTICO S.A.S
 NUMERODENIT __ BhaoolAEe.
NOMBRE COMERCIAL DEL ALIMENTO | Arepa Nieve

 NUMERO DELREGISTRO SANITARIO |RSAK1013504

La Harina Precocida de

partir del endospermo de
clasificados para consumo

DESCRIPCION DEL ALIMENTO
clasifica dependiendo del
asi: Harina Precocida de
de Maiz Amarillo.

R e e
Maiz es un producto obtenido a

a un proceso de limpieza, germinacion,
molturacion o molienda. Las Harinas PrecoGidas de Maiz, se

granos de maiz (Zea Mays var.),
humano, que han sido somelidos
precoccion Yy

tipo de Mai%i,ln‘gel@;ghé‘“provengan
Maiz Blango y Yijarina Precocida
s, fil

'"}".'."L-‘-’-"\.-u,-..'tlf“"l"-“‘r'

"NOMBRE ESPECIFICO DE LOS
~ INGREDIENTES

Maiz, vitamina B1, vitamina B2, nia&!f'\‘é‘, acido folico.
i}
L

":r'|\‘
i

MICROORGANISMO
DETERMINACION E.COLI/g

~ [ VALOR DE REFERENCIA
L ) NTC3594

i

CARACTERISTICAS

X

] MENOR QUE 10

COAGULASA (+) (ufc/g)

‘RECUENTO DE STAPHYLOCOCCUS "

,|."_|-i e o

e Rl UM
A
iy

MENOR QUE 100

MICROBIOLOGICAS [RE T : SURAS, SN
E.lfc(;;;EN O DE MOHOS Y LETIA:DUE{AS 1000-2000
[RECUENTO DE BACILO g,ﬁgﬁ&a__(ﬁ'fi%}*g} l MAXIMO 100
e oot DETECCION DE SALMONELLAY 259 l AUSENTE
0T VALOR DE :
PARAMETRO REFERENCIA METODO
PL™ NTC 3594

It
i k

- Uy
HUMERADEN'Y% EN MASA

MAXIMO 13.0

| PROTEINA(%N X 6.25) EN BASE

| Secado 130°C-NTC 529 |

Vitamina B1

Min 7.93

COMPOSICION SECA EN % EN MASA _MEN]MO 60 | Kjendahl —1SO 1871
QUIMICA TBRASA EN % EN FRACCION DE | \1AxiM0 2.3 Extraccion soxlet-NTC
" \GENIZAS EN % EN FRACCION DE Calcinacion 900°C -NTC
S |- MASA EN BASE SECA Wttt 3806
l,,_;*""“"""'l,u‘\.“_"*?t-n,‘ INDICE DE ABSORCION DE AGUA | MINIMO 4.5 NTC 3504
e . GRANULOMETRIA EN % DE '
F RETENCION TAMIZ 710 mm (No. MAXIMO 1
Y 4 SR RS A e DS AOAC 965.22
) PARAMETRO o
REFERENCIA METODO
mgl/Kg
INFORMACION SEEaR sl HPLC — Método manual
NUTR'C‘ONAL Niacina Min 54 .45

ICBF 14230-1-M08

HPLC — Método manual
ICBIF 14230-1-MO8

Pagina 1 de 4
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Vitamina B2

HPLC — Método manual_]
ICBF 14230-1-M08

Min. 4.54 j

Acido Félico Min 2.12 ‘ 1.56 HPLC
La Harina Precocida de Maiz se comercializa en
bolsas - de polietileno las siguientes
presentaciones:
s Pacas x 20 Kilos

CARACTERISTICAS DEL EMPAQUE

Pacas x 24 libras
Bultos x 50 Kg.

il
RULILTS i
sfi ol Ve -

PROCESO DE ELABORACION

iy
i

I“\
| 4
: |;.|I

l:.
g

RTLALLLITT
id iy

R

AL
s Wity

VIDA UTIL E§PER"
]

A1 My,
(TR

If“l’r ‘[I*l"l ¥

\i*!I ) t,
1 Y 11“

b
TS
e

igl'.‘,
BA, FECHA DE VENCIMIENTO

by, N
Pyl

Reciho de

fia .,I..Iﬂ"l"ql_',\'llil "

| !rh
i1 I]v'i
Acondicionamiento l"

Segundo

Arnndicinnamiantn

Degerminacion

v

Produccion de
COpos

—

Trituracion y
Cemido

Empaque -—r‘ Almacenamienio l

La vida util de la harina precocida de maiz es de
un (1) afo en condiciones ambientales
adecuadas. Se debe lener en cuenta que las
harinas con fecha de produccion mas reciente
sean utilizadas de ultimo. Esto nos lleva a
aplicar la técnica FIFO (First in — First oul)
permitiendo una rotacion adecuada del producto
para el consumo.

CONDICIONES DE TRANSPORTE
ALMACENAMIENTO Y CONSERVACION

Evitar ambientes oscuros, humedos y sofocados
debido a que la harina absorbe la humedad vy
tiene una gran tendencia al deterioro 0
enmohecimiento en estos ambientes. Ademas,
es importante considerar para el
almacenamiento de la harina que la disposicion
de los arrumes sea con un espacio minimo de

Pagina 2 de 4
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2011-11-30

60 cm. con respecto a las paredes y con una
distancia de por lo menos 15 cm respecto al
piso para facilitar la aireacion de los mismaos.
No se debe comprimir demasiado la harina, por
lo que se debe evilar forzar los arrumes,
cuidando que el producto que se encuentre
abajo no sufra excesiva compresion. Es por lo
anterior que se recomienda que los arrumes no
contengan mas de 20 pacasn&n allura para
producto con presentacion de Pacdsrpor Kilo y
Libra. En la base formar, @Fﬂ'ﬁﬁqé"{\ﬁe cuatro (25)
bolsas y subir el ErIII'TLll i e c}i’;hzéndolas para
amarrarlas y aliviar la‘regjon’
Cuando se trate de bujtos ‘por 50 Kg., lo mas
conveniente serdyque €l arrume tenga en alto
Méaximo 20 Iﬁijit’qﬁ"‘-y,l,.-ﬂe base 15 bultos, para
preservar Il_alq.hr_:aratﬁle'r!sticas del producto.
No colpcaijlasibolsas de harina en el suelo. Se
debenygarvestibas con altura minima de 15
cernitimetrog del piso para permitir la limpieza
adecuada y fumigacion a intervalos regulares.
| Manténganse apartado de produclos que tengan
oy, [glores fuertes o que tengan un tiempo de
CONTROLES ESPECIALES DURANTE LAi W véncimiento  més cofo o que puedan
DISTRIBUCION e "“-w\..,\.,.i." constituirse como focos de contaminacion

I
‘e il
) L1 i

Kot
RTLCTS
L il

\CANTE Via 40 No 62-174 teléfonos: 3443088 Ext. 114
li

DIRECCION Y TELEFONO DEL FEABRI
Ny, M

e gy iy,
s

— e ———————
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i K VERSION 6

j8 ESPECIFICACIONES TECNICAS

REGISTRO DE CAMBIOS

VERSION No._} T FEGBK - L W NUMERAL RAZON DEL CAMBIO
o Se modificaron los; valores
de Grasa en % de Ijjgsa.a
2.3y de las cenizas & 1.2%
segun la cuaria}I actualizacion
de laN1C'359%4
Se dgjualiza la
espe@nﬁcacnbn técnica en la
,..rdescrlpgbn del proceso
n cluya| do la degerminacion
T "Iy la,produccion de copos
T, NuSe modifico el logo de la

5 2011-05-24 Byt
i, Yy , empresay se modifica el

3 2009-04-14

i 4 2011-05-23 e

i y
4 -
y Y, : nombre a Molinos del
L S Atlantico 5.A.S
5 i -'\'Ih‘.. TN
!,.ﬂ 1||]..' la.!l,
|_|.;|\ %‘i‘
iltl_l.;,.‘l-:n\l l.'l‘hhl:l I‘J."
bW

1."”:-\' lh"-‘linml i
ui "
Wy

S f"
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ESPECIFICACIONES TECNICAS

HARINA PRECOCGIDA DE MAIZ

VERSION 10 \

2016-02-15 }

NOMBRE DEL FABRICANTE

MOLINOS DEL ATLANTICO S A5

NUMERO DE MIT

502.001.105-9

NOMBRE COMERCIAL DEL ALIMENTO

Arepa Mieve, Arepa La Mieve; Masapan La Nieve

NUMEROQ DELREGISTRO SANITARIO

REAK1013504

DESCRIPCION DEL ALIMENTO

de Maiz Amarilla.

La Harina Precocida de Maiz es un producto obienido a
parir clel endospermo de granos de maiz (Zea Mays var.),
clasificados para consumo humano, que han sido sometidos
a un proceso de limpieza, germinacion, precoccion y
muoliuracion o molienda. Las Harinas Precocidas de Maiz, se
clasifica dependiendo del tipo de Maiz del que provengan
asi; Harina Precocida de Maiz Blanco y Harina Precocida

"NOMBRE ESPECIFICO DE LOS

INGREDIENTES

Maiz, vitamina B1, vitamina B2, niacina, acido iolico.

CARACTERISTICAS
MICROBIDLOGICAS

MICROORGANIEMO

VALOR DE REFERENCIA
MTC 3594 |

DETERMINACION E. GOLI g

MEMOR QUE 10

RECUENTO DE STAPHYLOCOCCGUS
COAGULASA (+) (ufc/g)

MENOR QUE 100

RECUENTO DE MGHOS Y LEVADURAS

[ (ufe/g)

MAXIMO 1000

RECUENTO DE BAGILG GEREUS {ufc/g)

RAAKIO 100

DETECCION DE SALMONELLA /25 g AUSENTE
VALOR DE :
PARAMETRO REFERENCIA METODO
NTC 3594

HUMEDAD EN % EN MASA

PROTEINA (%N X 6.25) EN BASE

MAYIMO 13.0
MINIMO 6.0

Secado 130°C-NTC 529

Kjendaht - 1SO 1871

.  SECAEN % EN MASA
lﬁgpég%%%g’; GRASA EN % EN FRACCION DE MAXIMO 2.3 Extraccion suxiet-NTG
s MASA EN BABE SECA 668
CENIZAS EN % EN FRAGGION DE | Calcinacion 300°C —NTG
MASA EN BASE SECA et 3806
INDIGE DE ABSORGION DE ARUA
cmlg 4 25°0 NI NTC 3594
GRANULOMET RIA 14 75 UE
RETEMCION TAMIZ 710 mirrnnas PAAXIAO 1
3 (No. 25) ; AQAC 865.22
PARAMETRO ohine i L
: REFERENCIA _
=T0)

’ g METODO
INFORMACION Xiacina Min 5445 | HPLG — Método manual
WRETRROIBL.. L o E e G e T e e

Vitamina B1 Min 7.93 HPLC — Métado manual

IGBF 14230-1-M08

Pagina 1 de 4
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VERSION 10

TECNICAS

201e-02-15

Vitamina B2

iin. 4,54‘.‘  HPLG ~ Método manual

B ICBF 14230-1-M0B |
Acido Folico Min 2.12 1.56 HPLG

CARACTERISTICAS DEL EMPAQUE

|La Harina Precocida de Maiz se comercializa en
bolsas de  poliellenn  las  siguientes
presentacionss:

» Pacas x 20 Kilos

» Pacas x 24 libras

=  PBullos x 50 Kg.

PROCES0 DE ELABORACION

Heribo de
maiz
l Limpia i
Anvndicionamiznio

2!

i
Segundo

Arnndicionaminnin

¥

DNegaminacidn

+

i

Producoion ds
copns

REE e

Trituracion y
Cernidn

!
\\Preme?_da "

Almacenamisnio

Empague *

VIDA UTIL ESPERADA, FECHA DE VEMCIMIENTO

La vida util de 13 harina precocida de maiz es de
un {1} =hc en condiclones ambienlales
adecuaras. Se debe f=ner en cuanta gue las
harinas con fecha de proguesion mas recisnis
sean ulilizadas de dltimo. Eslto nos lleva a
aplicar la isonica FWO (First in — First oul)
permiliendo una rofacion adecuada del producto
pard 8l CoNnsumo,

CONDICIONES DE TRANSPORTE |
ALMACENAMIENTO ¥ CONSERVALION

Evitar ambienies oscuros, humedos y sofocados
debido a gue la harina absorbe la humedad y
tiene wuna gran tendencia al deisrioro o
enmohecimiento en eslos ambientes. Ademas,
8BS impottanie considerar para el
almacenamienio de ia harina gue la disposician
de los artumes sea con un espacio minimo de
60 cm. con respeclo a las paredes y con Una

Pagina 2 da 4
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HARINA PRECOCIDA DE MAIZ

VERSION 10
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distancia de por lo menos 15 cm respecio al
piso para facilitar la aireacion de los mismos.

No se debe comprimir demasiado la harina, por
lo que se debe evitar forzar los arumes,
tuidande que el producto gue se encuentre
abajo no sufra excesiva compresion. Es por lo
antetior gue se recomienda gue los arrumes no
contengan mas de 20 pacas en altura para
productn con presentacién de parcas por Kilo y
Libwa. En la base formar grupes de cuatro (25)
bolsas v subiv el anume cruzéndolas para
amarratlas y aliviar la presion.

Cuando ce frale de bullos por 50 Kg., o mas
conveniente sera que el arrume tenga en alto
Maximo 20 bultos y de base 15 bultos, para
preservar las caracletislicas del producto.

No ecolocar las beolsas de harina en ol suslo, Se
deben usar estibas con allura minima de 15
centimalros del piso para permilir la limpieza
adacuada y fumigacién a intervalos regulares. |

CONTROLES ESPECIALES DURANTE LA
DISTRIBUCION

Manlénganse aparlade de produsios gue tengan
olores fusrtes o que tengan un tiempo de
venuimisnlc  mas  ootlc o gue  puedan
conslituirse como focos de contaminacian

DIRECCION Y TELEFONO DEL FABRICANTE

Via 40 No 62-174 teléfonos: 3443088 Ext. 114

[ APROBADO POR: JEFE DE COMTROL DE CALIDAD

| MNOMBRE Y FIRMA: YENNY AMAYA

FPagina 3 da 4
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REGISTRO DE CAMBIOS

| VERSION No.

FECHA

NUMERAL

RAZON DEL GAMBIO

4

2011-05-23

Se aclualiza la
especificacion técnica en la
descripcion del proceso
incluyendo la degerminacion
v la produccién de copos

L

2011-05-24

Se modifico el lago de la
empresa v se madifica el
nombre a Malinos del
Allantico S A58

2011-11-30

Se agregn la unidad de |
madida en el indice de
absorcion de agua.

2013-09-10

Se modifica 2 unidad en |z
granulomelria a 710
micronas

2014-02.04

Se establese maxime 1000 |
ufe de mohos y levaduras.
Se glimina ¢l range.

2015-12-14

Seingresa la marca

cameicial Masapan La Nisve
*..
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Actualizacion 21-Abril-2016

FICHA TECHNICA DE PRODUGTD

CAMPESIN

Uusos:

DESCRIPGION DEL PRODUCTO

HARINA PRECOCIDA DE MAlZ FORTIFICADA CAMPESINA
La harina precocida de malz es el producto obtenido a partir del
endospermo de granos de maiz (Zea Mays var.) clasificados para
consumo humano, que han sido sometidos a un proceso de
limpieza, des genminacion, jaminacion, molienda, fortificacion y
Aditivacion.

HARINA PRECOCIDA DE WMAIZ FORTIFICADA CAMPESINA tiene
diferentes usos principalmente para la preparacion de diferentes plalos y es
ulilizado en panificacion canibinado con ofras harinas, el uso especialmente
para preparacién de arepas, tamales, tortillas.

NORMAS
APLICABLES:

Resolucién 5108 de 2005: Rolulado y etiquetado de alimentos envasados y
materias primas de alimentas para congumo humanao,

Resolucion 333 de 2011: Rotulado Nutricional de alimentos envasados para
consumo humano

NTC 3594: Norma técnica colombiana para la Harina de precacida de malz

CARACTERISTICAS
ORGANOLEPTICAS:

ingredienies: granos de malz (Zea Mays var.) para cConsumo humano.
Aditivos: fortificado con Hierro (65.71 mgfkg), Niacina (58.86 mg/kg),
Vitamina Bi (6,57 mglkg), Vitamina Bz (4.57 mg/kg), Acido Folico (1.71
maglkg).

Colar: Amarillo (Harina de maiz amarillo) 0 Blanco (Harina de maiz blanco)
Olor; Caracter(stico a Maifz
Sabor. Suave ligeramenie dulce.

MICRONUTRIENTES:

Micronutriente

" Fuente [ cantidad i Método
: 56 mg /kg U5P 33 _NF 28

MNiacina Miacina

Hierro Fumarato Fernoso 44 mg lig AOAC 085.35
S s Y- P L
;li!arnina B2 : Ri-br)ﬂgvina { -1 !_“Q_’_‘_‘_g __V_UEPI 'ﬁ__ NF 2_3'__
AcidoFolico | Acido Fofico. “Tisamghg  |USPII-NF 28

Rafasl del Castillo & Cla. S.A varifica cualitativamente a presencia de
micronutrientes en la harina de Maiz a través de una prueba de revelado del
hierro.

SO PR e




RAFAEL DEL CASTHLO & Cla. A | Codgo ECC-32
i Fecha tla : :
FICHA TECHICA DE FRODUCTUO Prosierhet WO (4 Abril-2016
= =
PROPIEDADES Anélisis Especificacion Métado o
FIBICOQUIMICAS: : !
Humedad 10, 46 - 13 % NTC 3584
Proteina Minimno 6.0 % NTC 3584
Cenizas 1,06-1,2 % NT1C 3594
Grasa Maximo 2,3 % NTC 3594
Granulomelria | 0,42 — ' % NTC 3504
CARACTERISTICAS s ; ——'j—'
Andlisis Espacificacion Método
MICROBIOLOGICAS: || . : s A 1
scuento de Mohos y Levaduras 9 000 Max. NTC 3504
UFC/g
Recuento de Escherichia coli UFClg =10 NTC 3594
Deleccion de Salmonelta en 25 g Ausente NTC 3594
Recuento dé Bacillo Cereus UFClg 100 Max NTC 3594
ﬁacuanto de Esiafil_:moc-u Aursus
UFCIg <100 MNTC 3504
“CARACTERISTICAS |
TOXICOLOGICAS: Andlisis | Especificacion (ug/kg) weode |
Aflatoxinas Pdximo 5,0 NTC 3594
Suma de
aflatoxinas B1, Maximea 10 MNTC 3594
| 82, G1,y G2
Qcratoxina fldximo 300 NTC 3594
Deoxinivalenol i
1250,0 TC 3594
(DON) 50, NTC3
Zearalenona 300,0 NTC 3594
Fumonisinas
(suma de Bly 2000,0 NTC 3594
B2)
T Metales pesados | “Limite maximo mg/kg__
Plomo expresado comg Pb. 0,15
Cadmio expresado como Cd 0,8

R




PAEALL DEL CASTILLO & Cla, BA Codigo ECC-32

Facha de

FICHA TECHNICA DE PRODUCTO e

21-Abril-2016

VIDA UTIL:

IDENTIFICACION DE
LOTE Y FECHA DE
VENCIMIENTO:

de almacenamiento. Caonsumir anies
en ¢l empaqgue.

De acuerdo a la fecha de empadue s€ define el niimero del lote
siguiente estructura: MDOD, M: Maquina y DDD: Dia del afo.
5100, corresponde a una

La estructura del rotulado de la fecha da vencimiento es: MM-AAAA.
Ejemplo: 102018, corresponde al mes de Oclubre de 2016

4 Meses para presentacion de 50 kitos y 6 meses para presentacion de 500
g y 1000 g, a partir de su feclia de elaboracion en condiciones no exiremas
de la fecha de vencimiento registrada

seqgun la
Ejemplo:
harina empacada en la maguina 5 dia 9 de Abril.

EMPAQUE
PRESENTACIONES:

Empaque Primario: Bolsas de polietileno de baja densidad.

Empaque Secundario: Bolsa de polietiieno de alta densidad

Presentacion

Pacas
24 Unid X 500 g
24 Unid X 500 g
20 Unid X 10008 _

Harina de Maiz Amarillo Campesina

Harina de Maiz Blanco Campesina
Harina de Maiz Blanco Campesina

Saco de polipropilenc en prasentacion de 50 kg

ALMACENAMIENTO:

AMlmacenar sobre estibas, separadas de
circulacion del aire y la facil limpieza

del producto (Lo primero en legar es lo primero en salir).

las paredes para permitir la
del area, el lugar debe estar libre de
humedad, olores fuertes, insectos y roedores. Hacer una adecuada rotacion

TRANSPORTE:

ﬁ

cualquier contaminacion y dano del producto.

MANIPULACION:

ETAPAS DEL
PROCESO DE
ELABORACION:

Evitar alterar el empagque, no pisar, tirar o dejar caer 105 bultos,

Utilizar vehiculos empleados exclusivamente para el transporte de alimentos,
realizarto a temperatura ambienta y protegido de la humedad, evitando

Recepcion y almacenamiento de maleria prima
Limpieza y acondicionamiento de materia prima

Des germinacidn

LLaminacion

Molienda

Forlificacion

Empadque

Atmacenamiento y distribucién de producto terminado

_hptage g




T HCNICA DE FABRICACION
 ROREHAN AV FICHA TECNIC AC!
E&Uﬂ "’ﬂu'm‘ﬁﬁﬁ}; [ARINA PRECOCIDA DE MAIZ

TIA DE ACTUALIZACION |08 D FEBRERO DE 201

ERPRESA SODERANA S.AS.
NOMBRE DEL PRODUCTO TTARIMNA DE MAIZ PRECOCIDA BLAMCA ¥ AMARILLA
MARCAS AREPAREPA. LA SOBERANA, LA VEGA. UNIDOS, EXITO, SURTIMAX, LA OZ,
MERCALDAS, MiDMa, RINDE AREDPA
COMPOSICION : MAIZ 100% W
Cf\ili\C‘rEllES'ﬂta\S VISICOQUIMICAS
y g o VALORES 41
REQUISITOS —TNMO MAXIMO
Humedad, en finecion de masn expresada como Y - 13,0
Protelnn, en foceion de masa en base secn expresada eomo % 6,0 -
Grasa, en frncelon de masn en buse seca expresidi como b - 23
Cculms; en fracoion de masa en base secn expresada comu %o - 1,2
Tdice de absorcion de agun (em”™3/g) 0 25°C 4,5 -
Giranulometla en % de retencitn lamiz N° 25 Standard - 1,0
| Aflatoxinas Totales (suma de BI, B2, G1 Y G2), en pe/ke : 10,0
Ocraloxing A, on peg/lg - Al L
Deoxinivalenol (DOMN), en pp/lg - 1250,0
Zearalenonn, en /iy - 3000 |
Fumonisings (suma de B1 y B2), en ppfp - 20000
[ Plomo expresado como P, en me/lKg - 020
Cadimio expresado como Cd, en mp/iKg - 0,10
CARACTERISTICAS I\'l_l(_fllﬂ]il(]l_. GICAS
MICROORGANISMO n ¢ m M
Recuento de Escherichia coli, UFC/g 28 1] <10
Recuento de Staphylococcus dtiens coagulasa positive, UFC/g J 0 <100
Recuento de Bacillus cerens , UFC/p, 0 3 | 100 -
Recuenio de Mohos y Leynaduras, UFC/g 3 | 10060 2000 |
Recuento de Sulmonella /35g 3 0 Ausenle

n = tnmadio de b muestra
IS = pamero miima de muesting permisibles con resultndns entre m y M
50 ! i : :
= Indice masimo permisible para identificar el nivel de buenn ealidad

I = Indice maximu perisible para identilicos el nivel nceplable de cMnd
M COMERCIAL [PAQUETE DE 500 p,_ PAOUETE DE 1000 g

ESPECIFICACIONES DEL EMPAQUE PRIMARIO (500 y 1000g) DE MARCAS: AREPAREPA, LA SOBERANA, LA VEGA,
UNIDOS, LA OZ, MERCALDAS, MiDin, RINDIE AREPA

BOLSA DE POLIETILENO DAJA DENSIDAD

220 % 1073 y 2,30 x 107°-3 pulgados poarn unidades de 500g v 1000g respsutivamente

ESPECIFICACIONES DEL EMPAQUE PIIMARIO (500g ¥ 1000g) DE MARCAS: EXITO, SURTIMAX

[FRESENTACI

MATERIAL
CALIDRE

MATERIAL ROLSA LAMINADA DE POLIETILENG BAIA DENSIDAD MAS POLIPROPILENG
£ AR = - e .

e - BIORIENTADQ e |
CALIBRE 3 80 x 10°-3 pulgadns parn unidades de 500 v 1000

F ESPICITICACTONES DEL EMPAQUE SECUMDATRIO (24 unldndes de 500g o 20 unidades de 1000g, para {udns Ing marcus)
MATERIAL BOLSA DE POLIETILENO BAIA DENSIDAD TRAMSPARENTE
CALIBRE 1,9 1 1073 pul 30 % 107-3 pulpadus pora paguetes de 24 y 20 unidades
CONDICIONES DE CONSERVACION Y ALMACENAMIENTO
TEMPERATURA | Temperaturn Ambiente

Covsérvese en un lugar limpio, seco y freseo; libre de |

respectivamente

a expusicion directa A los riyos solores, I humedad, y algjado de ngentes
contmminantes, Debie esinr profegido del ingreso de Insectos, roedores y plagas en general.
Recomendaciones de almncenamiento; se debe almacenar sobie eslibing plisticas s una altura minima de 15 em del plso y separada de ln
pared minimo 60 cm.
CONDICTIONES DI RECHAZO
L incumphinuento de uno o s earaclerlsticns que se cnuncian en ln presente Ficha Téenica y la presencin de plagas, olor, sabor v color
abjetables, Impurezas, grumos, purticulins extrains, empaque sin rutulur o con deficiencin de rolulado segin normatividad vigents y
producto veneido.

PROCESO DE ELABORACION

RECEPCION DE MATERIA TRIMA
SECAMIENTO DE LA MATERIA PRIMA
ALMACENAMIENTO DE LA MATERIA PRIMA Wi : i
[LIMPIA DEL GRANO
DESGERMINACION DEL GRANO

MOLTEVDA _
EMPAGUE




VIDA UTIL ESTIMADA 12 MESES en @condicluncs de conservacion y alinacenamisnto recomendadus =1

DECLARATORIA DE TECHA  [CONSUMIR PREF SNTEMENTE ANTES DE:
DE VENCIMIENTO DiA MES AFO LOTE (Bl ot insluye el # del turpn de trubajo y la mbquing empecodorn)
_ — ROGLAMENTACION __ e
El producto cumple con los pardmelros de calidad establecidos en la Morma Téenica Colombiana
et F_I\‘I_'i't'_f 31594 HARINA PRECOCIDA DE MAIZ PARA C(.')]I\lSUMO I-HJMAHEJ_SQ aclunlizacion
Ln malerin prima cumple con los pardmetios de calidad establecidos en la Mormu Técnien Colombiana
 NTC 366 INDUSTRIAS ALIM EMTARIAS. MAIZ EN GRANO PARA COMSUMO
I Muestro proceso se cifie bajo lns Buenas Practicas de ManuRrcturn reglumentadas en la Resoluciin 2674 de 2013
El producio eumple con la estipulada ei1a Resolucion 4506 de 2013 "Por la cunl se eatablecen los niveles maxinmos de confuminantes Gn
315 < fus alimentos destinados al sunsumo humano y se dictun otrog disposiciones" et
Fl rotulade del producto cumple con lo eslipuladu en la Resolucion 5109 de 2005 "Por la cusl se establece ¢l reglimentn lécnico sobre los
| requisitos de rolulndo o stiquetado que dehen cumplic los alimentog envasados y malerias primas de alimentos parn consumo hur

b ong” |

Bl rolulade nutricional del praducta cumple con lo estipulado en la Resolucion 333 de 2011 “Por 1a cunl se establece ol reglnmento {denicy
sabre los requistios de rotulado o eliquetndo nutricionnl que deben cumplir los alimentos envasudas para consuniu humang"

ELmnterial de enmpoque cumple con los requisilos delinidos en o Resolucion 683 de 2012 "Por medio de ta cunl se explde el reglamento
téenico sobire log requisitos sanitarios que deben cumplic log moteriales, objetos, envases y equipumicntas dealinadns a entror en contacto

! ot ablmentos v bebidos parp consuma Ilungnn"
REPROSENTANTE LEGAL _|yIIS FERNANDO ARISTIZADAL ZULUAGA CCH ?I,?_‘itﬂ_.g}_,g

a0 ‘ SOUDBERANA B.AS,
(./LI{:_—_—;rf/-- L’_/’/ / NMIT B I(]??Q’R'i-f

ALEXANDE LEAL ESPITIA
lefe de Asepuramiento de la Calidod




RAFAEL DEL CASTILY O Gl 5 A Codigo ECC-31

Fecha de
Actualizacion

FICHA TECNICA DE PRODUCTO 21-Abril-2016

A WAZ FORTIFIGADA CANDOR ™7
RSIAK10M01394 sl

us0s:

NORMAS
APLICABLES:

INGREDIENTES:

CARACTERISTICAS
ORGANOLEPTICAS:

MICRONUTRIENTES:

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

HARINA PRECOCIDA DE MAiZ FORTIFICADA CANDOR La
harina precocida de maiz es el produclo obtenido a partir del
endospermo de granos de malz (Zea Mays var) clasificados para
consumo humano, que han sido sometidos a un proceso de

limpieza, des germinacion, laminacion, molienda, fortificacion y
Aditivacion. :

HARINA PRECOCIDA DE MAIZ FORTIFICADA CANDOR tiene diferentes
usos principalmente para la preparacion de diferentes platos y es utilizado en
panificacion combinado con otras harinas, el uso especialmente para
preparacién de arepas, tamales, tortillas.

Resolucion 5109 de 2005: Rotulado y etiquetado de alimentos envasados y
malerias primas de alimentos para consumo humano.

Resolucion 333 de 2011: Rotulado Nutricional de alimentos envasados para
consumo humano

NTC 3594: Norma técnica colombiana para la Harina de precocida de malz

Ingredientes: granos de maiz (Zea Mays var.) para consumo humano.
Aditivos: forlificado con Hierro (6571 mg/kg), Niacina (58.86 mag/kg),

Vitamina B (8,57 mglkg), Vitamina B (4.57 mglkg), Acide Félico (1.71
mg/kg).

Color: Amarillo (Harina de maiz amarillo) o Blanco (Harina de maiz blanco)
Olor: Caracteristico a Maiz

Sabor: Suave ligeramente dulce.

" Wicronutriente " Fuente _l Cantidad Nétodo
Niacina : ‘Niaciha 55 mg /g USP 33 "_NF 28
Hierro Fumaralo Ferroso 44 mg kg AOAC 935-_35_—"
Vitamina B s TiamE_—-—n— Fﬁ mg fkg USP 33 — NFQ?_
_\f’itamina B2 R ﬁi%ﬁina e l 4 m?kg USP 33 — NF 28

| 1,54 mg/kg TUSP 33 - NF 28

Acido Félico Acido Félico

Rafael del Castillo & Cla. S.A. verifica cualitativamente la presencia de

micronutrientes en la harina de Maiz a través de una prueha de revelado del
hierro.




RAEAEL DEL CASTILLO & Gla. 5.A. Codigo ECC-31

i o Fecha de =
| FIGHA TECNIGA DE PRODUCTO e TR
PROP‘ED‘Q‘DES ‘1 - Especificacion Método
FISICOQUIMICAS: — — = =
10, 46 - 13 % NTC 3594
Minimo 6,0 % NTC 3594
1.06-12 % NTC 3594
Maximo 2,3 % NTC 3594
0,42 1% NTC 3594
CARACTERISTICAS RS : :
Analisi E ficaclo Método
MICROBIOLOGICAS: i AR B S i fpes
Recuento de Mohos y Levaduras 9 000 Max. NTC 3504
UFC/g . ; J_. |
Recuento de Escherichia coli UFC/g |- <10 NTC 3594
Deteccion de Salmonella en 256 g Ausente NTC 3594
Recuento de Bacillo Cereus UFClg 100 Max NTC 3594
Recuento de Estafilococo AureL?_ o
UFClg < 100 NTC 3594
CAGCIERATCAS T } o S T
TOXICOLOGICAS:

Analisis

Especificacidn {ug/ke) Método

Aflatoxinas Maximo 5,0 NTC 3594
Suma de
aflatoxinas B1, Maximo 10 NTC 3584
B2,Gl,yG2 el S0
Ocratoxina Miaximo 300 NTC 3594
e i

eoxinivalenal 1250,0 NTC 3594

5 iE) RS

Zearalenona 300,0 NTC 3594

Fumonisinas

{suma de Bly 2000,0 NTC 3584

 Metalespesados __ Limite miximo me/ke
“Plomo expresado como Pb 0,15
Cadmio expresado como Cd 0,8

(il




RAFAEL DEL CASTH 1O 8 Gla, 5.0 Cadigo ECC-31
Fecha de ; _
FICHA TECNICA DE PRODUCTO i atigaion 21-Abiil-2016

EarsNE SE SR

VIDA UTIL:

IDENTIFICACION DE
LOTE Y FECHA DE
VENCIMIENTO:

EMPAQUE
PRESENTACIONES:

ALMACENAMIENTO:

TRANSPORTE:

MANIPULACION:

ETAPAS DEL
PROCESO DE
ELABORACION:

4 Meses para presentacion de
gy 1000 g, a partir de su fech
de almacenamiento. Consumir antes de la fech
en el empaqgue.

De acuerdo a la fecha de empague S€ define el ndm
siguiente estructura MDDD,
5100, corresponde a una hari

La estructura del rotulado de la fecha de vencimiento es: M-
Ejemplo: 102016, corresponde al mes de Octubre de 2016

AA

Empaque Primario: Bolsas de polietileno de baja densidad.

Empaque Secundario: Bolsa de polietileno de alta densidad

Pres

entacion

Harina de Mai?__ArErillol{L_an@r_

e

~ |20Unid X1000g
24 Unid )@U_g

Harina de Maiz Amarillo Candor___
Harina de Maiz Blanco Candor

Harina de Maiz Blanco Candor

Saco de polipropileno para presentaciones de 50 kg

Almacenar sobre eslibas, separadas de las

circulacion del aire y la facil limpieza del area, e
humedad, olores fuertes, insectos y roedores.
del producto (Lo primero en llegar es lo primero en salir).

Utilizar vehiculos empleados exclusivamente par
realizarlo a temperatura ambiente vy protegido de la humed
cualquier contaminacion y dafo del producto.

Evitar alterar el empaque, no pisar, tirar o de']ar caer los bultos.

Recepcion y almacenamiento de materia prima
Limpieza y acondicionamiento de materia prima
Des germinacion

Laminacion

Molienda

Fortificacion

Empaque

Almacenamiento y distribucion de producto terminado

(R S

| Ay poe

ke

: \)--5.9:_&_-.".\_

50 kilos y 6 meses para presentacion de 500
a de elaboracién en condiciones no extremas
a de vencimiento registrada

ero del lote segun la
M: Maquina y DDD: Dia del ano.
na empacada en la maquina 5 dia 9 de Abril.

Ejemplo:

AA,

paredes para permitir la
| lugar debe estar libre de
Hacer una adecuada rotacion

a el transporte de alimentos,

ad, evitando

i




RAEAEL DEL CAGTH LO & Clha, SUA. Codiga ECC-31

Fecha de
Actualizacion

FIGHA TECNICA DE PRODUCTO 21-Abril-2016

THADICION PESDE VU1

DATOS DEL —‘ Nombre RAFAEL DEL CASTILLO & Cia. SA.
FABRICANTE: NIT 890400372-0
Direccion Carrera 43 #6 -89 Barranquilla
Teléfono (5) 3446621

si usted desea mayor informacion o asesorla, puede llamar la linea
de atencién al cliente 01 8000 518333, teléfono PBIX (5) 6625027
e 125 = FAG () 6625411 6 escribimos  al E-mail:
servicliente@3jcastillos,com

Wl




Codigo: DO-MV-30

DOCUMENTO e R
FICHA TECNICA HARINA PRECOCIDA DE MAIZ BLANCO )
Fecha: 21/02/2019.
SOBERANA S.AS.

Pagina: Pagina 1 de &

HARINA PRECOCIDA DE MAIZ BLAN

PRESENTACION DEL PRODUCTO

Nombre del producto: Harina precocida de maiz
blanco.

Marcas: LA SOBERANA, AREPAREFA, INIKAREPA,
GRAN AREPA, MEDALLA DE ORO, EXITO, SURTIMAX,
LA OZ, RINDEAREPA, M DIA,

Permiso sanitario: PSA-000210-2016.

Presentaciones comerciales:

Paquetes de 500 g por 24 uds

Paquetes de 1000 g por 20 uds

Todas fas referencias son empacadas en las siguientes
presentaciones:

¢ Bolsa tipo almohada {cojin) pars las marcas:
La Soberana, Areparepa, Rindearepa, Mi Dia.

+ Bolsa tipo catedral (fondo plano) para las
marcas: Areparepa, Inkarepa, Gran Arepa,
Medalla de Oro, Exito, Surtimax, La Oz,

En los siguientes materiales:

« Bolsa Polistileno para las marcas: La
Soberana, Areparepa, Rindearepa, Mi Dia, La
0z.

o Bolsa Laminada para marcas inkarepa, Gran
Arepa, Medalla de Oro, Exito, Surtimax.

DESCRIPCION DEL PRODUCTO
Harina precocida de maiz blanco libre de conservantes y aditivos, obtenida a partir del endospermo de granos de
maiz clasificados para consumo humano, que han sido sometidos & un proceso de limpieza, desgerminacion,
precoccion, laminado, secado y molienda. Utilizada principalmente en la preparacién de arepas y otras
nreparaciones tales como empanadas, tamales, envueltos, pasteles, etc.

INGREDIENTES

Haiina precocida de maiz blanco 100 %.

CARACTERITICAS DEL PRODUCTO

Organolépticas:

Color: Blanco cremoso homogéneo

Olor: Caracteristico

Sabor: Caracteristico

Aspecto: Polvo homogéneo harinoso sin aglutinacion o compactacion

Libre de contaminantes extrafios y de colores y olores objetables.




Codigo: DO-MY-30

DOEUMEN D Versién: 04
FICHA TECNICA HARINA PRECOCIDA DE MAIZ BLANCO Fecha: 2 1/02/2019
SOBERANA S.A.S. : ’

Pagina: Pagina 3de 6

Especificaciones del empaque secundario.
Material: bolsa virgen de polietileno baja densidad transparente.

Calibre: 1,9 x 107y 2,0 x 10” pulgadas para paquetes de 24 y 20 unidades respectivamente.
Nuimero de unidades por embalaje: fardos de 24 unidades de 500 g y 20 unidades de 1000 g,

GTIN 13 GTiN 14
BOLSA TIPO ALMOHADA
Harina precocida de maiz blanco La Soberana x 500 g x 24 uds: 7702910002077 37702910002678
Harina precocida de muaiz blanco La Soberana x 1000 g x 20 uds: 7702910002091 47702910002099
Harina precocida de maiz blanco Areparepa x 500 ¢ x 24 uds: 7702910002015 37702916002016
Harina precocida de maiz blance Areparepa x 1000 g x 20 uds: F702810002022 47702910002020
larina precocida de maiz blanco Rindearepa x 500 g x 24 uds: 7708885002664 37705995002665
“Harina precocida de maiz blanco Rindearepa x 1000 g x 20 uds: 7708855002657 47709995002655
Harina precocido de maiz blanco Mi Dia x 500 g: 24 uds: 7705946009065 46008063
BOLSA TIPO CATEDRAL
“‘grina precocida de maiz blanco Areparepa x 500 g x 24 uds: 7702910302221 37702910302222
__arina precocida de maiz blanco Areparepa x 1000 g x 20 uds: 7702910302214 47702910302212
Harina precocida de maiz blanco Inkarepa x 1000 g x 20 uds: 7759473000018
Harina precocida de maiz blanco Gran Arepa x 1000 g x 20 uds: 7804601443959
Harina precocida de maiz blanco Medalla de Oro x 500 g x 24 uds: 7701008506787 37701008506788
Harina precocide de maiz blanco Medalla de Oro x 1000 g x 20 uds: 7701008506763 47701008506761
Harina precocida de maiz blanco Surtimax x 500 g x 24 uds: 7701002084533 47701002084531
Harina precocida de maiz blanco Surtimax x 1000 g x 20 uds: 7701002084038 4701002084036
Harina precocida de maiz blanco Exito x 500 g x 24 uds: 7701801091037 17701001091034
Harina precocida de maiz blanco Exito x 1000 g x 20 uds: 7701001091044 17701001091041
Harina precocida de maiz blanco La Oz x 500 g x 24 uds 7704269107700 177042868107707
Harina precocida de maiz blanco La Oz x 1600 g x 24 uds 7704269105249 1770426910524
__JOLSA TiPO LADRILLO
Haring precocida de maiz blanco Areparepa x 500 g x 24 uds: 7702810305185 37702910305186
Harina precocida de maiz blanco Areparepa x 1000 g x 20 uds: 7702910305178 47702810305176




DOCUMENTO

SOBERANAS.AS.

FICHA TECNICA HARINA PRECOCIDA DE MAIZ BLANCO

Codigo: DO-MV-30
Version: 04
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Hg__R_lNA PRECOCIDA DE MAIiZ AMARILL

PRESENTACION DEL PRODUCTO

Denominacidn del producto:
Harina precocida de maiz amarillo.

Marcas: LA SOBERANA, AREPAREPA,

Permiso sanitario: PSA-000210-2016.

Presentaciones comerciales:
Paquetes de 500 g por 24 uds
Paguetes de 1000 g por 20 uds

Areparepa.

Ambas referencias se empacan en las siguientes presentaciones: |
s Bolsa tipo almohada para marcas La Soberana y

o Bolsa tipo catedral para marca Areparepa.
* Bolsa tipo ladrillo para marca Areparepa.

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Harina precocida de maiz amarillo libre de conservantes y aditivos, obtenida a partir del endospermo de granos de mai::_ =
clasificados para consumo humano, que han sido sometidos a un proceso de limpieza, desgerminacion, precoccion y
molienda. Utilizada principalmente en la preparacion de arepas, productos de panaderia y otras preparaciones taleg

como empanadas, tamales, envueltos, pasteles, etc.

HNGREDIENTES

Harina precocida de maiz amarilio 100 %

CARACTERITICAS DEL PRODLI

Organolépticas:

Color: Amarillo homogéneo

Olor: Caracteristico

Sabor: Caracteristico

Aspecto: Polvo homogéneo harinoso sin aglutinacién o compactacion
Libre de contaminantes extrafios, colores y olores objetabiles.

CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS

Humedad en fraccidn de masa (%): 13.0 % Maximo
Proteina, en fraccién de masa en base seca (%): 6.0 % Minimo
Grasa, en fraccion de masa en base seca (%): 2.3 % Maximo
Cenizas, en fraccion de masa en base seca {%): 1.2 % Maximo
indice de absorcion de agua (cmA3/g) a 259C 4.5 Minimo
Granulometria en % de retencién tamiz N2 25 estandar 1.0 Maximo

Valores de referencia segin NTC 3594 HARINA PRECOCIDA DE MAIZ PARA CONSUMO HUMANO 5a actualizacién
MICOTOXINAS:
Aflatoxinas totales (suma de B1, B2, G1 Y G2), en ug/Kg 10,0 pg/Kg Maximo*
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CARACTERISTICAS DEL MATERIAL DF EMPAQUE

Especificaciones def empaque primario.
Material: Bolsa de polietileno de bajza densidad pigmentado.
Calibre: 2,20x 10% y 2,3 x 10 pulgadas.

f Especificaciones def empaque secundario
| Material: bolsa de polietileno baja densidad transparente.

Calibre: 1,9 x 10° y 2,0 x 107 pulgadas para paquetes de 24 y 20 unidades respectivamente.

Numerc de unidades por embalaje: fardos de 20 unidades de 1000 g y de 24 unidades de 500 g.

. GUIN 13 GTIN 14
BOLSA TIPO ALMOHADA
Harina precocida de maiz amarillo La Soberana x 500 g x 24 uds: 7702910002084 37702910002085
Harina precocida de maiz amarillo La Soberana x 1000 g x 20 uds: 7702910002107 47702910002105
Harina precocida de maiz amarillo Areparepa x 500 g x 24 uds: 7702910002046 37702910002047
_.arina precocida de maiz amarillo Areparepa x 1000 g x 20 uds: 7702910002053 47702910002052
BOLSA TiPO CATEDRAL
Harina precocida de maiz amarillo Areparepa x 500 g x 24 uds: 7702910302245 37702910302246
Harina precocida de maiz amarilic Areparepa x 1000 g x 20 uds: 7702910302238 47702910302236
Harina precocida de maiz amaritlo La Soberana x 1000 g x 20 uds: 7702810036256 47702910362568

ILSA TIPO LADRILLO

‘marina precocida de maiz amarilic Areparepa x 500 g x 24 uds: 7702910305208 37702910305209
Harina precocida de maiz amarillo Areparepa x 1000 g x 20 uds: 7702910305192 47702910305190

VIDA UTHL

12 meses partir de la fecha de fabricacién, siempre y cuando se sigan las recomendaciones de almacenamiento y
transporte mencionadas.

IDENTIFICACION DEL LOTE Y FE DE VENCIMIIENTO

La fecha de vencimiento se rotula en los paquetes siguiendo la codificacion DIA-MES-ANO, seguido del iote indicado
por la letra L y tres nimeros que indican turno de trabajo y cddigo de la maquina empacadora. Ej: 12 JUN 16 L 205
CONDICIONES DE CONSERVACION ¥ ALMACENAMIENTO
ALMACENAMIENTO: Consérvese en un lugar limpio, seco y fresco; libre de la exposicion directa a los rayos solares

fuentes de calor, la humedad, y alejado de agentes contaminantes. Debe estar protegido del ingreso de insectos,
‘roedores y plagas en general.
Una vez esté abierto el producto, debe cerrar muy bien lz boisa si no es consumido por completo. Se recomienda
guardar en un recipiente hermeético v consumir en el mencr tiempo posible.
En las bodegas el producto se debe almacenar sobre estibas plisticas a una altura minima de 15 cm del piso v
c~narada de la pared minimo 60 cm. El sitio de almacenamiento o bodega, debe estar libre de insectos y plagas, asi

no de productos contaminantes, en ambientes fumigados v contrelados.
CONDICIONES DE TRANSPORTE

DISTRIBUCION: Transportar en vehiculo autorizado para TRANSPORTE DE ALIMENTOS con concepto sanitario
vigente, debidamente fumigado, que no ocasione riesgo de contaminacion y/o proliferacion de insectos o
microorganismos, y proteja contra la alteracion del alimento o dafios en el material de empaque.
El producto no se debe colocar directamente scbre el piso del vehiculo, debe estar aislado de toda posible
contaminacion.
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LENTEJA VERDE IMPOR

A SOBERANA

T —

PRESENTACION DEL PRODUCTO

B

Nombre del producto: Lenteja verde

Denominacion: Lens Sucufents.

Marca: LA SOBERANA

SR T me

Certificado No obligatoriedad: No. 2017012258,

Origen del producto: Canads

Presentacion comercial:

Paquetes de 250g por 50 uds

Paquetes de 454g, 460g, 500g por 25 uds
Sacos de 50Kg.

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

-a lenteja estd conformada por semillas re
:ntre 0.6 mm a 0.8 mm.

dondas, secas y limpias, de tonalidades verde y marrén, de tamafio

INGREDIENTES

enteja verde en grano.

| productc no contiene ingredientes, colora ntes, sabcrizantes, conservantes ni aditivos de ninguna clase. !
CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO

lrganolépricas:

olor: verde y marrén

1=~ caracteristico

3wl caracteristico

Specto: semillas duras homogéneas

sicas:
umedad: 13% Maximo*
murezas, en fraccién de masa expresada como % 1,0 % Maximo*

«_<rias duras

‘anos dafiados (%)
anos abiertos (%)
anos partidos (%)

£,1 % Maximo *-
1.0 % Maximo *
1.0 % Maximo */

1.0 % Maximo*
10s de contraste 2.0% Maximo */
anos con materia extrafia: Ausencia

alores de referencia seglin NTC 937 Lentejas secas Grado 1 de calidad
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TABLA NUTRICIONAL
Informacion Nutricional
Tamafio por porcion: 1/4 taza (60 g)
Porciones por envase: 8 aprox.
Cantidad por porcion :
Calorias 210 Calorias de grasa 0
Valor Diario *
Grasa Total 1 g 2%
Grasa Saturada 0 g 0%
Grasa Trans 0 g 0%
Colesterol 0 mg 0%
Sodio 0 mg 0%
Potasio 410 mg 12%

s Carbohidrato total 38 g 13%
Fibra dietaria 6 g 25%
Azucares 1g

Proteina 15 g 30%

- Vitamina A 0%
Vitamina C 4%
Calcio 2%
Magnesio 10%
Fosforo 15%
Hierro 20%
Cobre 20%

Los porcentajes de valores diarios estan basados en
una dieta de 2000 calorias. Sus valores pueden ser
mayores o menores dependiendo de sus necesidades
caldricas.

T

Fuente: Canadian Nutrient File (CNF}. Lentils, row. Food code: 3392,
Date : Oct 7, 2018

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO Y DISTRIBUCION

Almacenamiento: Aimacenar 2 Temperatura ambiente en lugar limpio, seco y fresco preferentemente. Mantenga
libre de la exposicion directa a los rayos solares, de la humedad, y alejado de agentes contaminantes y olores
extrafios. Debe estar protegido del ingreso de insectos, roedores y plagas en general.

Una vez abierta la bolsa, manténgala muy bien cerrada mientras consume el producto, para evitar ingreso de
plagas contaminantes.




Fapre Bl tegeer slee Fes ermaerrisiois] sl S-olomisfic

LY. S22 _322-TF

FRIJOL
CARGAMANTO




ESPECIFICACIONES TECNICAS BASICAS

P
=S _ PRODUCTO TERMINADOQ
Sl '
NOMBRE DEL PRODUCTO | Frijol car gamanto iojo VR Rt T e

“NOMBRE CIENTIFICO  Phaseolus vulgaris L

CLASIFICACION

DESCRIPCION

cualquier varledad del genero

Conjunto de granos procedentes de

- Resoluciton 267472013,
. Resolucion 2906/ 2007
- Resolucion 5109/2005

Resolucion 16379/2003
- NTC 871

SIEEH S e - Resolucion 333/2011
INGREDIENTES 100 % frijol cargamanto rojo

LEGISLACION APLICABLE AL
PRODUCTO

No se aceptara frljol con olores objetables o con resicduos de materiales
1xicos o que este Infestado o Infectado. lmpurezas lales como corteza

REQUISITOS GENERALES pedazos de tallos o vainas, Insectos muertos o partes de los mismas etc

PRESENTACION COMERCIAL

EMPAQUE Y ROTULADO

[ empaque destinado para contener el producto debe conesponder .
polietileno de baja densidad minimo calibre 2

Dhnemimiés
Ancho: 13,2am

Large: 19,2 cmn
EMPAQUE PRIMARIO
Calibre: 2 milésimas/pulgada

TIno de selle: Por impulso, calor continuo.
|

“umple con la resolucion 333 de febrero/2011,

IPimensiones:
Calibre: 40 pm - Largo: 63 cm - Ancho: 37 cm -Tipo de selle: A presion,
calor.




CARACTRERISTICAS OPTICAS DE DEL
EMPAQUE Y ROTULADO

" [la pelicula tiansparente es apta para procesos de impresion y estar er

ontacto directo con los allimentos.
Cumple con los parametros establecidos por la resolucion 683 de 201

- Cumple con la resolucion No 5109 de 2005 por medio de la cual
establecen los parametros para el rotulado o etiquetado de
productos terminados y materlas primas.

- Cumple con la resoluclon 333 de febrero de 2011

ATBUTO | CLASIFICACION
Color __ . |begeconmanclmsroias
Sabor Caracterlstico 4 )




\Ianetlades no de contrasies_
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Humedad

Impurezas

TABLA DE COM["OSIC!ON N DE I\LIMI:NTOS COLOMBII\NOS WCBF

(todos los datos representar el contenido por 100 gramos de parte
compgttme}

Humed"nd ___—_

Gum EETRE
Lmbohtdnt_os__ :
_cenizas

LIMITES MAXIMOS MIC mummmcos

Limite
| superior
Menor de

Valor
medio
Menor
de 3

Limite |
inferior

Menor
de 3

palamelms nwtudologia

PRIMERA PARTE DE REQUISITOS
ESPECIFICOS

Hecuento fimero mas
coliformes probable
fecales
Nmpsgimt | AN g
Recuento Recuento tode

mohos y placa
levaduras

URClgm o e
Recuento de Re(uenlu en
estafilococo superficie
aureasa
coagulasa
positivo
Recuento de
bacillus ceraus
_UFC/g/ml

: Menur
de 100

Menor de
100

Menor .
de 100

Recuento en
superficie




“LIITES MAXINOS DE RESIDUOS DE PLAGY

'GLUFOSHNATO-AMONO |20

OXIDEMETON-METILO
QuwocNo

B
S

CLETODIM

FENVALERATO 0l
TooowoNr . o (03 A

ge e
SEGUNDA PARTE DE REQUISITOS CMETAMIDOFOS

ESPECIFICOS e

S AR ERETALESESADOS
Contenido maximo (mg/kg)
0.1

Cadmio
Soma L

MERCADO OBJETIVO " I¥odo tipo de consumidor. : <l

CONSERVACION Y PRECAUCIONES ' Consérvese en un lugar limpio, fresco y seco.

Almacenar en estibas y separado de la pared, en un lugar fresco,
seco protegido del sol y la humedad.

“CONDICIONES DE
ALMACENAMIENTO

Ingredientes.

1 libra de frijol cargamanto rojo, 2 platanos verdes, Cebolla y tomate
picados finamente, aceite y sustancia de carme o cerdo

Preparaclomn:

Dejar los frijoles en remojo durante una noche, al dia siguiente quitar
parte del agua en que permanecieron y poner en la olla a presion.
Cuandlo piten dos veces agregar los platanos y volver a  poner @
pitar  hasta  ablandar completamente Preparar un guiso {tomate y
cebolla) con sustancia de carne o de cerdo, y mezclar a los frijoles. Dejar
espesar con la olla destapada por unmomento.

INSTRUCCIONES DEUSO
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Producto

[Aceite Liquido Aceite Vegetal 24x500mi

Tipo de Empadque

Empague Frimario - Botella de PET

Empaque Secundario - Caja de Carton Corrugado

sicacién y Direccionamientos de Uso
Se utiliza para freido y preparacién de alimentos.

Descripcién y Composicién del Pro_ducto

_ 3 un producto a base de mezcla de aceites de giraosl, previamente refinado y apto para el consumo humano. En su
composicién el producto contiene aditivos permitidos que garantizan su estabilidad. Los componentes del producto por su origer
no son considerados alérgenos; adicionalmente no contiene residuos proteicos.
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Propiedades Fisicoquimicas

Cromatografia Acidos Grasos

ML

-'5'."-”'3""’“ 1 Catidad

2.00

%.

AOCS Ce 1e-91

¥

glllhnnﬂlln
ol estatus lega!

de usSo en BUS

gopl- investigacion y &3 mal'!-mm

mmm sin embarga, realizar sus
adjunte

no deben ser cons|

Contenido de Trans -
Metales
f_rsenico (As) - 0.10 ppm| AOCS Ca 18-79
_C}obre (Cu) - 0.10 ppm| AOCS Ca 18-79
Hierro (Fe) - 1.50 ppm| AOCS Ca 18-79
“omo (Pb) - 0.10 ppm| AOCS Ca 18-79
Plaguicidas
SR e R L 'ﬁbﬁﬁisii‘oﬁ' de
O e e Mitodo | Regisiode
| Cipermetrin . 0.50 mafkg EXTERNO
Propiedades Fisicoquimicas
s - '-j'Reqmstto de
: Mln - Rt noEe b - Calidad
Acidos Grasos Libres Oleico 0.1000 %| AOCS Ca 5a-40
Benzo(a)pireno - 2.0000 mg/kg| AOCS Cd 21-91
. dTest 0°C (en minutos) 120.0000 minute{s){ AQCS Cc 11-563
olor Lovibond, 5.25" Amaritio 10.0000 AOQOCS Cc 13e-92
Color Lovibond, 5.25" Rojo 1.0000 AOCS Cc 13e-92
Contenido de Antioxidante | TBHQ 120.0000 ppm|{ AOCS Ce 6-86
Humedad - 0.0500 % AOCS Ca2b-38
‘mpurezas - 0.0500 %| AOCS Ca 3a-46
“nindice de Peroxidos 7 1.0000 meqO2/kg! AOCS Cd 8-53
Suma de Dioxinas EESE JE-OMS D.7500 pgl/g grasa| EPA 1613 B 1994
Suma de Dioxinas y PCBs 1.5000 pglg grasa| EPA 1668 B 2008
Propiedades Sensoriales
Propiedades Sensoriales Generales
Min | Observaciones
Liguido,
Apariencia - 8.0 AQCS Cg 2-83 traslucido,
homogéneo.
TEAM FOODS
Tol: 01 B0D0 127 474 [COLOMBIA), 01 800 714 5300 (MEXICO), BO0 123 333 (CHILE)
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lParcioﬂes por Envase

_Tamafio por Porcién 10 mi
~ Valor | UOM [% Valor Diatio
Contenido Energético keal 80.000 kecal
Calorias de Grasa - 80.000 kcal
Grasa Total - 9.000 g 14.000
Grasa Saturada - 1.000 g 5.000
Grasa Trans - 0.000 g
Grasa Monoinsaturada Acido Oleico (Omega 9) 2.000 g
Grasa Poliinsaturada - 6.000 g
Colesterol - 0.000 mg 0.000
Jodio - 0.000 mg 0.0p0
""" -pohidrato Total - 0.000 gl 0.0p0
Fibra Dietaria : 0.000 g 0.0po
Proteinas - 0.000 g 0.0p0
*fitamina A - Hg 0.000
~{Vitamina C - Hg 0.0p0
Vitamina E - Hg 15.0p0
Calcio - Hg 0.000
Hierro - Mg 0.0p0
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Olor . 8.0 AOCS Cg 2-83

Neutro; exento de
olores extranos o
rancios.

%Sabor - 8.0 AOCS Cg 2-83

Neutro; exento de
olores exirafios o
rancios.

TEAM FOODS
Tet: 01 3000 127 474 ([COLOMBIA), 01 800 714 5300 (MEXICO), B00 123 333 {CHILE)
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Vida Util

[Vida Util Total

mes(és}

1A!macene en un lugar fresco y seco, libre de olores contaminantes.
1 golpear o perforar.
TUwice primero el praducto con mayor tiempo de almacenamiento.

Una vez abierto el producto evite dejarlo destapado.

TEAM FOODS
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COHGO: PT 22
CONTROL DE CALIDAD Veretin 01
. FICHA TECNICA M ey
ORGANITACION CARDENAS §.A,
ELABORA PO APROBADD PO Fuclva metumlizacion
SARGD: JEFE DE PRODUCCION CAREC: GENENTE GENERAL 200910728
FERNANDO DUQUE
FIHMA
ACEITE

MARCA: BONLIFE

1} NOMBRE DEL PRODUCTO
ACEITE DE SOYA, EXTRAIDD DE LA SEMILIA DE 80YA (glheynce soyua sieb y
zucarino soya gispida)
MARCA: BOMLIFE

2) COMPOSICION
ACEITE PURD DE SOYA, ANTIOXIDARNTE (840 ¥/0 BHT), ACIDO CITRICO
1) CARACTERISTICAS FISICO QUInICAS

ANMALISIS [RANGO) RAMGO) METIODO
MINIMO RMAX IO DE ENBAYD

INDICE DE REFRACION A 250 1472 1474 TL-037

MATERIA INSATOMIFICARLE() 1.5 TL-042

BRACIDEZACIDD OLEICOY) 0 TL-010

INDICE DE PEROXIDO, m-Q20K G 5.0 TL-UT1

HUMEDAD+MATERIAL VOLATIE {%) (48 TL-041

IMPUREZAS INSOLUIBLES DO Ti-040

GONTENIOO DE JABOM RESIDUAL mgikn nagative

TL-040

COLOR LOVIBOND 5 14

RO a TL.0a0

AMARILLO an

AL 0.0

REQUSITOS NUTRICIONALES

TAMARNO POR PORGION 15 ML

PORCION POR ENVASE “(DEPENDE DE LA PRESENTACION)
CALORIAS DE LA GRASA 125

VD
GRASA TOTAL 14 grms 5
GRASA BATURADA 1.5 grms T

GRASA MOMOINSATURALA 4grma




CONTROL DE CALIDAD

CUDIG: 7T %2

Yergldn 04
.
FICHA TECNICA S
DRGARIZACION CARDEKAS £ A
ELARORADO POR, APROBADOD POAY Fagha actalizachin
CARGO: JEFE DE PRODUCCION CARGL: QERGNTE GENETAL 001008

4)

GRASA POLINSBATURADA 8 grms

GRASA TRANS
COLESTREROL {
J0DI0 0
CARBOHIDRATO TQTAL it}
FIERA IHETARIA 0
AZUCARES 0
PROTEINAS )
WITMINA A 0
VITAMINA C 0
CALCIC {1
HIERKRD £

EL PORCENTAJE DEL VALOR DIARIO ESTA BABADL) EN UNA DIETA DE 2000
CALORIAS, SU  VALOR DIARIQ PUEDER SFR MAS ALTO O MAS BAJO,

DEPENDIENDO DE LAS CALORIAS QUE S5E NECESITEN
PRESENTACCION COMERCIAL

El producto se empaca en presaniacionns de;
o 487125 CC

o 247250 CC
o 247600 CO
« 12°1000 CC
= [T2000 CC
« (3000 CC
» 4°5000 CC

= BIDONES DE 20 LITROG




COTHOG: P 2
CONTROL DE CAL’DAD Warmidn 0y
FICHA TECNICA

Phoing 3 et 3
ORGARIZACIIN CARDENAS BA
ELABORADO POR: APROBADD FOR; Finish e ety il 2 ebdn:
ARG JEFE DE PRODUGCCION CARGO: GERENTE GENERAL FLI LT )
5) MATERIAL DE EMPAQLIE
BOTELLAS DE RESINA PET
CAJA CORRUGADA
Cala corrugada da carlon
6) TIPO DE CONSERVACION
El productn se conseiva al medio ambinnte 12 MESES
7) DESCRIPCION DEL PROCESD
| PROCESO | OPERACION | — "DESCRIPCION |
i Racepctin da | Bo reciba como materia prma en
mataria primm carro tangues y se almagena en
RECEPCION DE | tannues de fibra de vidrio.
MATERIA PRIMA | Almacenamisnio |
TOREHEEERNHESE 11 T NS Nt e LRl ST L SRR
ENFRIAR Y El proceso sa realize enfiando ol |
BRILLADO FILTRAR meafly en un langue y pasando uegn
PRORSEE 5. L RO
ENVABADC Envaaady pn aspués de brillar al producto, se
botellas hombea & unne  langues de
Mmacanamibnlo, y ¢e procede a
envasar on  equipos folalmento
S s LT e et mitomaticos,

4 - i b e -]
i Las  estibas con el  producto
i

Almacenamiento | terminado en centidades smiablaclias

ALMACENARMIENTO son oolocadas dentro de la bodega
DE PRODUCTO dnl protucto  terninado. estas son
TERMINADO rontadas y recibidas por la persona

e U LS i b B b ST Sucargadadesstages. 0

8) VIDA UTIL
El producto tene una vida (it de 1 afo en condiviones normales (eryaguns
original)
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DELICIAS DE LA CANA

EL DULCE SABOR DE LA CANA

FICHA TECNICA
PANELA CUADRADA- 500 gramos.

“La panela de considera un alimento que a diferencia de la azlcar, es basicamente
sacarosa, presenta, ademas, significativos contenidos de glucosa. Fructuosa,
Proteinas (Como calcio, hierro, Fosforo y Vitaminas)

NOMBRE PRODUCTO PANELA DELICIAS DE LA CANA — 500

gramos :
ORIGEN | Simijaca — Cundinamarca / Colombia
Marca DELICIAS DE LA CANA

INGREDIENTES
‘Jugo de cana deshidratado

Composicion por cada 100 gramos de Panela

PROCESO

Jugo de cafia de Azicar deshidratado, compactada y moldeada en 500 gramos.
Es normal que el color de este producto varié ligeramente de un lote a otro,
SIN ADICTIVOS QUIMICOS

: EMPAQUE
Panela empacada en caja de carton y sellada, por unidad en bolsa rotulada.




Raz
Ministerio d
Instituto Nacional de Vigilan

RESOLUCION No. :

Por la cual se concede una Noiif

El Director de Alimentos y Bebidas del Ins
INVIMA, en ejercicio de sus facultades lag#ld
previsto con la Ley Qa de 1979, Ley 17p5
Resolucidn 3168 de 2015, Resolucian 719

o

Por medio del Decreto - Ley 014 de 2012,
procedimientos y tramiles innecesaiios existgr

El Ardiculo 126 de la precipitada norma esigb
para su comercializacion en el ternitorio nacign
regisfro sanitario, segun el rnesgo de es
reglamentacion que expida el Minisfeno o
siguienies a la entrada en vigencia del prese

-~

2

En consecuencia, la Resolucion 26874 de feith

fin de garantizar su aplicacién.
Que mediante Resolusion No. 719 de Marz
consumo humano de acuerdo con el riesgo gn)
Que mediante la Resolucion 3168 de 2015,
37 de la Resolucion 2674 de 2013,

Que mediante escrito radicado bajo el No
EDUARDO MARTINEZ, actuando en calidat
Notificacion Sanitaria de Registro Sanitario pi

¢

A

P
tL

Verificados los requisitos establecidos en el
719 de 20156, y en cumplimiento con las di
Direccion de Alimentos y Bebidas del 1nst1
INVIMA, |

ARTICULO PRIMEROQ. - Conceder NOTIF
produclo gue se describe a continuacion:

C

NSA

N

| [ g TODOSPORUN
g NUEVO PAIS

TAT EgeItAR fo

iplica de Ceolombia
Salud y Proteccicén Social

a de Medicamentos y Alimentos — INVIMA

016019172 DE 24 de Mayo de 2016

cacion Sanitaria de Alimentos (Bajo Riesgo)

tuto Nacional de Vigllancia de Medicamentos y Alimenios

s conferidas en el Decreto 2078 de 2012, con base en lo
de 2015, Resolucién 2674 de 2013 modificada por la
2015,

TECEDENTES

2 |dictaron postulados para suprimir a reformar regulaciones,

tes en la administracion publica.

ece: "Los alfmentos que se fabiriguen, envasen o importen
al requeriran de notificacion sanitaria, permiso sanilario o
s productos en salud pablica, de conformidad con Ia
Salud v Proteccion Social, denfro de los seis (6) meses
e decrelo”. (Negrilla fuera de texio,)

5 22 de julio de 2013, reglamentd el aludido articulo con el
11 de 2015 se eslablece la clasificacion de alimentos para
salud pablica.

Ministerio de Salud v Proteccion Social modificd el Articulo
016068996 de fecha 24/05/2016, el (la) Sefor (a) LING
e apoderado y/o representante legal, presento solicitud de
a el producto abajo referido.

SIDERACIONES

rliculo 40 de la Resolucion 2674 de 2013 y 1a Resolucion
bsiciones sanitarias para la concesion de dicho tramite, la
to Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos

RESUELVE

ACION SANITARIA por el términe de DIEZ (10) afios al

NOTIFICACION SANITARIA No.: \001071-2016

EXPEDIENTE: 20109914 | RADICACION: 2016068396
MODALIDAD; EMPACAR Y YENDER

PRODUCTO: PANELA VARIEDADES: PASTILLA BLOQUE REDONDA, GRANULADA
MARGCA (S): DELICIAS DF [CANA

PRESENTACIONES

COMERCIALES: 250g, 400gi} 450y, 600g, 900g, 1000g, 1600g, 1800g, 2700g, 3000y,
TITULAR (ES): O MARTINEZ PROPIETARIO DEL ESTABLECIMIENTO

EMPACADOR (ES):

CUNDINAMY

ARTICULO SEGUNDO: Ef producto debe ¢

0O DELICIAS DE CANA con domicilio en SIMIJACA -
RCA
20 MARTINEZ PROPIETARIO DEL ESTABLECIMIENTO
O DELICIAS DE CANA con domicilio en SIMIJACA -
CA

hplir con los requisitos sanitarios que le sean aplicables en

materia de rotulado de alimenlos de conft
Resolucion 333 de 2011 si es el caso.

netivgtn Masciomed of Vighscio de Mediapmsaing y Slinvsnies - [HYRA
Toriern 13 N G7IR
Pl SRR

Rogati - Codembia
WWE INYimE.goe

vidad con lo dispuesto en la Resolucidn 5100 de 2005,

AT f
i,

BLTMY-1

CO-SC-T34 1
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DENOMINACION LEGAL DEL
PRODUCTO:

LECHE EN POLVO ENTERA ADICIONADA HIERRO CON
VITAMINA AY T

DENOMINACION COMERCIAL
DEL PRODUCTO:

LECHE ENTERA COOLECHERA.

MARCAS COMERCIALES:

COOLECHERA, CODEGAN, HATOBLANCO.

REQUISITOS LEGALES:

Registrd Sanitario INVIMA N RSIAK0ZM05295,

Resolucion 4506 de 2013, NTC 1036 (dltima actualizacion),
Decreto 616 de 2006. Decreto 60 de 2002, Resolucmh 2674
de 2013, Decrelo 3075 de 1997,

DESCRIPCION FiSICA DEL
PROCESO:

Producto que se obtiene por la eliminaciérﬁ-"'fde agua de
constitucion de la leche entera previamente higienizada.

COMPOSICION CUALITATIVA:

Y

Leche liquida estandarizada.
Hierro aminoguelado,
Vitamina A.

Vitamina D,

Hierro aminoque!ado\:fﬁ"ﬁingﬁ 00 g de producto,

COMPOSICION
CUANTITATIVA: Vitamina A 1800 UI/100 g de producto.
Vitamina D 320 U100 g de producto.
Cantigdades minimas
: ' Valor
COMPOSICION P Diario®
CUALICUANTITATIVA: i " Witemina A T L 1%
Uli«m:rﬂ U = ! = 0% = oy
Hietro 15 -'n"r_;-. .
c X Humedad: 4.0% méx.‘/

%

Y
CRITERIGS DE ACEPTACION
Fisms- QuiMmiIcos:

Materia grasa:

Acidez como AC. Lactico:
indice de insolubitidad cm®:
Particulas quamadas

indice macroscopico (sedimento):

Proteinas % m/m:

Proteinas de leche en sdlidos
No grasos (Nx6.38):

Lactosa % mém:

Grasa libre % m/fim:

Cenizas % m/m:

Sadio (Ma) constituyente naiural:

Potasio (<) constituyente natural:

26.0 - 32.0%"
0.9 -13% ¢
1.0% cm® max.»~~
B/15 mg. max.
B/15 mg. max.
Min 24.5 &

34.0 % mim min.
34-44 7

3.5 max.

6.0 max.

Max 0.42 % mim
Max 1.30 % m/m

Fecha de impresion: 09/03/2015
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Conservantes

(Perdxido de hidrogenofformaldehida). Negalivo.

Adulterantes:
Neubralizantes:
Hierro aminoquelado:
Vitamina A:

Vilamina I
Afiatoxina M1:
Acrilonitrilo:
Melamina:
Mondmero de cloruro de vinilo:
Radionucieidos:
Antibidiicos:
Plaguicidas:

Plomo:

Peso especifico:

Negativo.
MNegativo,

14 mg/100 g min.
1800 U100 g min,
320 U100 g min.
0.5 pg/Kg. o
0.02 mg/Kg: '
2.5 mag/Kg. Sl
0.01 mg'!Kg.
Bk/Ky.

- “Negativos.
Negativos.
0.02 mg/Kg.
0.450. min.

CRITERIOS DE ACEPTACION
MICROBIOLOGICOS:

Recuento de microargaiinos
Mesdfilos: B
NMP Recuento de Coliformes:

1000 - 10000 UFC/g.
<3 - 11 UFClg.

NMP Recuento de Coliformes fecales: < 3

Recuento de mohos y levaduras:

Recuen_té e Siaphilococo
Coagulasa positiva:
Deteccion de Salmonella 125 g:

i Deteccion de Lisferia

meonocylogenes /25 .
Recuento de Bacillus cereus:

100 — 500 UFC/g.

<100 - 100 UFC/g
0

0
100 - 200 UFC/g.

y o Color: Blanco — amarillento — homogéneo.
. : Olor: Caracteristico, exento de olores extrafios.
CRITERIOS DE'ACEPTACION | R :
ORGANOLEBRTICOS: Sabor: Sabor a la naturaleza del mismo tanto en
SO polvo como reconstituida.

= Aspecio: Aglomerado, homogéneo, suave, sin grumos.
Gaﬂpé POBLACIONAL Aplo para nifios mayores de 4 afios y el publico en general,
DIRIGIDO:

Fecha de impresion: 09/03/2015
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CONTENIDO NUTRICIOMNAL.:

Infermacien Nutricionsl

Tammin poe precidn J eycharss vagae ({0 U wasn At

Cantidad por porcion

Parciones por empagqus XX
Catarias 130

Caloras degde la prasa

% Valor
Diario”

Grana Todal 7 g 1"

.| 1, 3 FiES

> 0%
Colesterol 135 A%
Sedio 100 ¢ 1 4%
Carbohidrate Total g 3%

|Grasa Total &
( vo| Grasa Baturada Dy
Caolesterol 300 mg
Soedio 24} mg
Carly Total g My
it Fita dietaris By g .
Cponas por gramo.
£ (Graca Carbindratos 4 Froars d
A A medio litro de agua tibia previamente hervida, agregue 17
cucharadas grandes rasas (135 gr.) de leche en polvo
O™ Coolechera. Mezcle bien, agitando con batidor o licuadora
Lo hasta que la leche se disuelva tolalmente. Agréguele olra
ficor porcion de agua libia hasta obtener un litro de leche fresca y
FORMA DE CONSUMO, pura.
INSTRUCCIONES DE USO Y e s
CONSUMIDORES Apta para publico en general y para nifios mayores de 1 ario.
POTENCIALES: Para uso industrial y elaboracion de alimentos enriquecidos

con formulas lacteas. Una vez abierta la bolsa, conservar
bien cerrada con pinza o gancho en un lugar fresco y seco.
No introducir en la boisa cucharas o utensilios humedos.
Después de preparada, conservar refrigerada y consumir en
el menor tiempo posible,

Fecha de Impresion: 09/03/2015
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Empacado en bolsa de polietileno de baja densidad con
capacidad de 25 Kg, protegidas en bolsas de papel kraft friple
capa con la misma capacidad,
Dosificada en bolsas hermélicas de papel metalizado, en
atmdsfera conirolada de CO,. En presentaciones de: 32g,
200g, 380g, 400g, 900g y 1000g.
Embalsje: Cajas de carlon grueso corrugado con peso de
620 gr. AN
EMPAQUE Y PRESENTACION; | Capacidad: \

144 bolsas de 32gr. Por caja. o
30 bolsas de 380 gr. Por caja. L9
30 bolsas de 400 gr. Por caja. \

60 bolzas de 200 gr. Por caja.

12 bolsas de 900 gr, Por caja.

12 bolsas de 1000 gr. Por caja. '

Resolucion 683 de 2012, Resolucion 5109 de 2005 vy
Resolucion 333 de 2011,

IDENTIFICACION PAﬁA LA
TRAZABILIDAD:

Empaque por bulto de 25 Kg:
Se coloca una gliqueta con la siguiente informacion:

LOTE: Dra juliano (dia calendario) del afio de fabricacion,
seguido del numero del equipo en el cual fue elaborada.

TONELADA: iIndica sub-lole de 40 bultos x 25 Kilos

_producidos en forma conseculiva
_ |'BULTO: Indica el nimero consecufivo en una tonelada.

VENCE: Indica la fecha de vencimiento {DIA-MES-ANQ).
PES0: Contenido del bulto en Kg.

Adicionalmente se coloca en el empaque,
vencimiento: VENCIMIENTO: DIA-MES-ANO,

la fecha de

Empaque por libra: 32, 200, 380, 400, 900 y 1000 gr.
Codificado de la siguiente manera; 11DICO5L255-303°,

Los primeros siete caracleres identifican la fecha de
vencimiento, en el siguiente orden: DIA-MES-ANO.

Los cualro siguientes caracteres identifican el dia juliano (dia
calendario) en el cual es empacado el producto, precedido de
laletra Ly seguidos por un guion.

Los dliimos cualro caracieres indican el nimero del equipo
pulverizador, el numero del turno y namero de la maquina
empacadora.

INSTRUCCIONES PARA
CONSERVACION Y ESTIBADO

Almacenar en un lugar fresco y seco.

Constimase preferiblemente  antes de la fecha de

fecha de impresion: 09/03/2015
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(ALMACENAMIENTO Y vencimiento.
TRANSPORTE):

No almacenar ni transporiar con combustibles, sustancias
aromalicas o cualquier olra sustancia que pueda alterar sus
caracteristicas, Se deben estibar los bultos en arrumes de 6
planchas hasta una altura maxima de 20 planchas y las cajas
se arruman en planchas de 13 hasta una altura maxima de 8.
Estas deben tener una separacion minima de 60 cm de las
paredes perimefrales y una separacion minima de 15 cm del
piso.

Transporte: en furgdn cerrado, sobre estibas, limpios, !lbre de
olores y secos.

b

L&

VIDA UTIL ESPERADA: 12 meses en  envase onglmal y  marnteniendo las
recomendaciones de almacenamiento. )

Cooperativa de productores de leche dé la costa Atlantica
COOLECHERA, Calle 17# 16 -55. .

Flanta; Calle 17# 15— 27
Telefono; 3759555

e i Fax: 3745268 €
Servicio al cliente: 018000-915499
En Barranquilla: 3745238
Barranquilla — Colormbia.
Direccion control de calidad
Laboratm io de Fisico - Qunmh 0 / Microbmloglw
|
i 1

Fecha de impresion: 09/03/2015




FRCHA PECRCA D PROTHICTO TERMIMAILIC)
T e s ; e Panine 1 dn &
;i FICTIA LECHE EN POLYO EMTERA &
e s EEHTHORITECIDA CORM VITARINAS  MIETALES
Sana ad R S o b L 23 il
; {WIARIHE S GESTAMIES, MALIES EAC TARTES MAMAS)
i ; Wnnﬁrw.. -,.;r.,,', m;._‘l“.._ LS I S e e R F_jlﬂ I_‘ nr.‘ .i”. : H ey
i Lguten g Mali Trapys meepth AT FERRETaL AP e " aiba Dajuados Lacions
Entintduicn i it sty S [rasarpain I Bopiidn hwestigacion y Desartolio Bade San Farlr
Elabyors Pevrded Ml Freha e Snbsinn ha Uikimn Bnuleiin
h ['J” 0 ‘ I ‘{'I'"It e {Il nine- 111 n 016
VDO 1L il ) 17 WAR IR
Ing. Mlimna Veldsoguas A j
Comtl, Empannes Meycadog - ' pREER S e S e R e
. )
e, & ; ot P i+ 3 | i . Verpryhemp 2
R = e e T i \
_aii3ersan A Fhliin C ling Micerds A Siarg A idm. Fararios Pares T 5 2
Analista Wvestigacion v G, Contraf Calidad San Pardo Jale Sdarcatien
Fime=rrofio ' N g e Clile FHVA Wemifism
(R IRNIET PO PR D
PP LECHE EHPOLYO EMTERA FHRIGUECIDA  COM UVITAMINAS Y MINERAILES (MADITES GESTAMIES, MANRES
SR LA EARTES RARAALY
Entlepiacida con vilamings (A, 12 F 0 Acide falics Miacing, B1 B2, 86, 12 17} y minerales (Zine, Pietro v Caleio)
CLANAS Lalache COLAMTAT WMadies gastpntes, Macdies bartonlss aMa s vitarminas, Bisren, zine v caleio
La almemtacidn balanceada, enn ppores sdeceados de Acido ©lico, pedan paduch gl riesgo 3 ons mger e teaer un biio con
dafecte ot colomnz verbabeal o crielirn. Bsle alinwnkr es ol en Avido Falico,
Mo, DFE REGIS) R0 MSIAAGMAT 310
MARTCA COLARIEAT
IRI AR T T H T ] Fs el produacta hinienizade, oblepide nor daghidesliacion e nne mezcla e lechs v premsscla da vitaminas v mipneratas o e




PRCUEA PECRRCA D PO T FEEMIBIAL O
FECHE BN POLYO ERTERA i

Saiiy ERUGUECIDA GOM VITAMAR ¥ MINERA] &
Poh i (AL S GESTAMI 20 L AC FARTE S, MARATS)

COMP ORI

COMPONENTES
ALERCEMCOS

TSRO S, +
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£
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a CARACTERIZIGAS GEHERA
PEESENTATIONES  |Bolsa: 26 20y 300g 3000, M0 u, 4400 4500 500, 1000 g
COMENRTCIALES *eau vanalie o

TIPDE DE EMPACIE
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T, alurmio v FE

T PET metalizado. TCEBD
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PRODUCTO TERMINADO

FICHA TECNICA

LECHE EN ?QLVO ENTERA CGLAW&@
A@CiONADA C \

ESPECIALES

- 2, Esmmioues :
$abor: Dulce cremoso.
STERISTICAS  |Olor: Lacteo ¢a
SENSORIALES Qolor Blaw magéﬂeo caracteﬁs;‘é%%%%@% g{oduc%
Requisitos Minimo Maximo
ia grasa, en % m/m 26,0 330 ¥4 :
Humedad en % m/m R 40 /
ada como &cido lactco, % mim " 09 13 7
indice de solubilidad en cm3 s 10
Cenizas, % mim e 6.0 /
Proteina, % mim AB i
FISICOQUIMICAS de leche en los solidos no gram% . 340 Ly
la leche(N x 6,38}, % m/m ' :
Sodio (Na}), % i 042
% mim e 1.3
Lactosa, %mim 340 440
"Particulas quemadas y sedi Disco A Disco 8
con esténdares de filtracion ADMI
Reguisitos n m M C
Recuento de microorganismos meséfilos ufc/g 3 1000 10.000 4
Recuento de coliformes totales /g 3 <3 1 1
HIP Recuento de coliformes fécales /g 3 <3 - 0
to de mohos y levaduras ufclg 3 100 500 1
3 “100 100 4
T CARAUTERISTICAS :
MICROBIOLOGICAS 45 cereus ufclg 3 100 1.000 |
Investigacion o 28y o i+ ' ¢
Convencic '
NMP: Numers mas E
m Nammzsfemestm - ﬁgpig
m: ingice Mo permisible para ¢4l nivel de buena calidad i,
M: Ingice maximo permisible para dant nivel de calidad aceptable. CGNTROLn DA
C: Numero de muestras permitidas con resuftados entre m y M.
<: Laéase menor de.
Nota Cuando se ulifice la técnica TEMPO el mw&ﬁente a NMP [«3} e ufcig & mi es menor de 10 (<10}
Analisis de Ruting ¢ it :
Metai
CARACTERISTICAS

Pesticidas: Organofosforados, Org
iﬁ:whamatas y Piretroides

4 la resol

lucibn 2906/2007 Laboratorio Certificado del ICA

0 (comercializados comao lales o reconstituidos de|
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Forma de preparacion y consumo

el menor tiempo posible.
wmmnsemdﬁndeiﬂfeme

_.__.&mmm(?sﬂmmmm’ g |
e hervida, para 1 litro de leche agregar 12 1/2
cucharadas razas de leche en polvo (125g) en 900 mi de_agua
mpmnmhawﬁa ‘mezclar bien con batidora, molinific o

g .-qummmymummm
i* -Ememmummmmdmmta :

Vida Otil

: : mmmamﬂirﬁeiafamadeempmapwa!am

| Producto pasteurizado, estandarizado y pulverizado, pmvemente

de vacas sanas, sin adulterantes.
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NIT. 890.204.199-2
Ofic. Avenida Gonzalez Valencia No. 54-78
PBX: 6479929 —
FAX: (097) 6477491
BUCARAMANGA - SANTANDER

Version Marzo 2017

CONSERVACION Y PRECAUCIONES

En sitio seco resguardado de la luz. Temperatura 6ptima no superior a
25°C ni inferior a 3°C

- Condiciones

. comercializaci
| 6n

de
almacenamie
ntoenel
hogar

Condiciones
de
almacenamie
nto en bodega

Control
durante la
distribucién y

El huevo se debe almacenar alejado de alimentos
de facil descomposicion o que emanen olores
fuertes.

Debe mantenerse alejado de olores fuertes y/o
extrafos

puede almacenarse refrigerado o al medio
ambiente (recomendable refrigerado sin romper la
cadena de frio)

Recepcién y almacenamiento: es importante no
dejar el producto directamente sobre el piso, use
estibas pldsticas y aseglrese que estén de la pared.
Almacene el producto lejos de sustancias y/o
alimentos que generen olores fuertes (detergentes,
ambientadores, ajo, cebolla, citricos, entre otros)
puesto que a través de su cascara porosa pueden
penetrar dichos olores y generar afectacién en el
normal olor y sabor del producto

Es importante resaltar que la fauna nociva
(cucarachas, ratones, pulgas, larvas. Arafias) puede
generar condiciones de deterioro del producto, en
un tiempo inferior a su declaracion de vida util.

Por otra parte, si se presentan dafios de alguna
unidad de producto durante la manipulacion, éste
debe ser retirado ya que su exposicién al medio
ambiente lo hace propenso a contaminacion
interna, y por consecuencia deterioro y generacion
de malos olores que han de contaminar el producto
gue se encuentre cerca.

El producto debe ser transportado en vehiculos que
cumplan con las condiciones propicias, para evitar
la proliferacién de microorganismos. Estos
vehiculos a su vez deben ser fabricados con
materiales que permitan una limpieza facil y
completa

se deben inspeccionar los vehiculos de forma previa
al cargue, con el fin de asegurar la integridad y las
condiciones sanitarias del mismo. J

HUEVO DE GALLINA FRESCO PARA CONSUMO Légina 4de5
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NIT. 880.204.199-2
Ofic. Avenida Gonzalez Valencia No. 54-78
PBX: 6479929 —
FAX: (097) 6477491
BUCARAMANGA - SANTANDER

BT e Sad BON-2

Versidn Marzo 2017

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

Olor normal, color blanco o rojo, limpio, textura de cascara lisa, sin
residuos de materia fecal, plumas, etc.; sabor caracteristico a huevo de
gallina; aspecto de forma ovoidal, cascara limpia {segln indicaciones de la
NTC 1240) y sin deformaciones.

COMPOSICION NUTRICIONAL

Informacién nutricional
Tamafio por porcién 1 unidad (50 g)
Porciones por envase: 30

Cantidad por porcidon

Calorias: 80 Calorias de grasa: 45
Valor Diario*
Grasatotal:5g 8%
Grasa saturada: 1.5 g 8%
Grasa trans: 0 g
Colesterol: 213 mg 71%
Sodio: 70 mg 3%
Carbohidratos total: 1 g 0%
Fibra dietaria: Og
Azucares: 0 g
Proteina: 6 g

Vitamina A: 6%  Hierro: 4% Calcio:2%

No es fuente de vitamina C

*Los porcentajes de valores diarios estan basados en una
dieta de 2000 calorias.

Sus valores diarios pueden ser mayores 0 menores
dependiendo de sus necesidades caléricas.

Calorias 2000 2500

Grasa total Menos de 65g 80¢g

Grasa sat. Menos de 20g 25g
Colesterol Menos de 300 mg 300 mg
Sodio Menos de 2400 mg 2400 mg
Carb. Total 300g 375g

Fibra dietaria 25g 30g
Calorias por gramo:
Grasa: 8 Carbohidrato: 4 Proteina: 4

FICHA TECNICA
HUEVO DE GALLINA FRESCO PARA CONSUMO Pagina2de5




NIT. 890.204.199-2
Ofic. Avenida Gonzélez Valencia No. 54-78
PBX: 6479929 —
FAX: (097) 6477491
BUCARAMANGA - SANTANDER

Version Marzo 201

VIDA UTIL

Veintiocho (28) dias, desde la puesta de la gallina, en cuanto las unidades
de huevo no tengan ningun tipo de alteracidn (rotura, fisura, exposicién a
objetos o liguidos extrafios)

REQUISITOS NORMATIVOS

Cumplimiento en cada una de las granjas en los certificados de
registro sanitarios de predio avicola ante el ICA — RSPA
Cumplimiento con la NTC 1240: Cumplimiento de los requisitos
del producto “ huevos de gallina fresco para consumo”

Decreto 3075 de 1997

Resolucién 2674 de 2013

Registro sanitario: De acuerdo a lo dispuesto en la resolucidn
2674 de 2013, en su articulo 37, el huevo entero en cdscara se
exceptla de dicho requisito, por ser alimento de origen animal,
que no ha sido sometido a ningun proceso de transformacion

FICHA TECNICA

HUEVO DE GALLINA FRESCO PARA CONSUMO Légina 5de5
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FICHA TECNICA HUEVO ENTERO EN cooleo: | -
L | CASCARA AC-FT.02 | Version01

ST

| ASEGURAMIENTO DE CALIDAD | 0355?515 pégmaa e

[ 2.13 PRESENTACION COMERGIAL '

R i

| El huevo comercial es empacado en bandejas de carton y PET, que cumplen con las condiciones de |

il calidad requeridas para no shterar las ceracteristicas fisicas, quimicas o sensoriales del producto. |

| |

- De acuerdo a las necesidades del cliente, se presentan:

» Bandejas de cartén o PET por 30 unidades :
« Bandejas de carton por 20 unidades

i « Bandejas de cartén por 15 unidades

|« Bandeja PET por 18 unidades

.= Bandejas de canon o PET por 12 unidades

| 2.14 CARACTERISTICAS DE EMPAQUE

' Bandejas de cardn

; Las bandejas de cartdn presentan un color uniforme, son fabricadas con material reciclable mediante
f proceso de moldeo. Estos empaques no deben presentar manchas, deben estar libres de darios en

| los aiveolos, asf como las pestafias deben ser Uniformes y bien definidas. ;
| Bandejas PET

, Las bandejas de prastico presentan un color transparente, son fabricadas con plastico reciclado (R-
| PET) mediante procesc de moldeo de laminas de PET. Eslos empaques no deben presentar rotos, ni
| cambios en tamarios o grosor, ni diferencias de color asi como las pestadas/holones de cierre del
| empaque deben ser uniformes y bien definidos.

Uso de las bandejas de carton y de PET: Una sola vez.

| 215 CONSERVACION ¥ PRECAUCIONES

Condiciones de almacenamiento en el hogar: i
* El huevo se debe almacenar alejado de alimentos de facil descomposicién o gue emanen
i olores fuertes.

» Debe mantenerse alejado de olores fuertes yio extranos i
+ Puede almacenarse refrigerado o al medio ambiente. i

| Condiciones de almacenamiento en bodega:




E _ | FICHATECNICA HUEVD ENTERO EN | CODIGO. | v« . |
& Incubadora  cAscara | ACFT.02 | Version01
! : T 5 perE s i
- W Santander:.. | ASEGURAMENTODECAUDAD | A Pansice

2.7 CLASIFICACION.

- El huevo de gallina fresco se clasifica en categorias segun el peso. como se indica en la tabla de
| pRS0s para huevos fresces, Norma Técnica Colombiana NTC 1240, que se muesira a continuacion:

L CATEGORIA o NASA |

. : : {g)
Jumbo >78 :i

AAA 67,0 2 77.9 ’;,

® AR 60,0 668 |
A 530a 59,9 |

; B 46,0a 529 1

| c <480

* a

| 2.8 REQUISITOS MINIMOS DE CALIDAD PARA EL HUEVO DE GALLINA FRESCO

: !

 CARACTERISTICA
i - FISICA

- CUMPLIMIENTO

Entera (sin grietas o fisuras apreciables a simple vista). i

Limpio. Si exisle presencia de sangre, polvo, excremento de aves,

' g

1 CASCARA restos de huevo, ésta debe ser menor o igual al 25% de la superficie de | |

! ta céscara. i
‘_ | Color caracteristico dependienda de la linea genética del ave,

i
® |
| 2.9 PROPIEDADES DEL HUEVO
f

|« Capacidad Coagulante j
. '» Capacidad Espumante
|« Capacidad emulsionante : : ‘
{ e« Capacidad colorante |
f s Capacidad aromatizante

s Capacidad Anticristalizante ';
| 210 RECOMENDACIONES DE USO ?

! Entre otras se encuentran:

v‘
o
-




" FICHA TECNICA HUEVO ENTERO EN | CODIGO:

J e ncubadora | __CASCARA | _ACFT-02 Version 01 |
L SL | ASEGURAMIENTODECALDAD | 77v ~ Paginaide

awems i~ |

OBJETIVO..

' Describir las caractaristicas integrales del husvo entero en cdscara. |

2. DESARROLLD - - =

| 2.4 NOMBRE DEL PRODUCTO: HUEVOS |

| 2.2 DESCRIPCION GENERAL
| El huevo es un aliments natural, suyo origen es 1a ovoposicidn de a gallina. Es complato en todos los
i nutrientes requeridos por el seér humanao para el desarrollo de sus funciones biolégicas; se presenta al |
| consumidor en su estado natural sin sometero a ningun proceso industrial que pueda alierar o |
| modificar sus caracteristicas naturales. I
| i
i 3

| 2.3 CARACTERISTICAS FISICAS
} [}
| » @Qascara (capa externa). Conformada principalmente por carbonato de calcio, es la primera |

proteccion del husvo equivale a un 11% del peso total del mismo, En condiciones éptimas |

tebe ser entera, limpla (segun criterios de calidad de la NTC1240) y libre de roturas; se toleran ‘
rugosidades, color no uniforme, manchas y pequerias deformaciones. i

= Clara: Su principal funcion es 1a proteccion bacteriologica y fisica de la yema, esta constituida ;
; por agua en un 88% y proteinas en un 11%. La clara equivale al 56% del tolal del peso del |
huevo, debe ser translucida y sin impurezas, cubre poco espacio, s espesa, firme y levantada.

+ Yema Es el ovulo propiamenta diche, esla constituida por lipldos en un 31%, protainas en un |
16% y agua en un 50%. Equivale aproximadamente al 33% del peso total del huevo, debe ser |
de color amanlle, uniferme, sin impurezas, redonda, se destaca sobre ia clarg y debe ubicarse |

en el centrn de la misma. :

2.4 REQUISITOS MICROBIOLOGICOS : :

PARAMETRO . RESULTADOS METODO. . - .  REFERENCIA . M
| Salmonella | Negativoen 25 gr de | NTC 4574 Meétodo horizontal para | NTC 1240 segunda -
3 ol ] muests s deteccion de Salmonelia. | actuglizacion |

ot

2
ot
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Marca: Kikes

primeras dos letras referencia, en este ejemplo aa
segunda dos letras Ih: planta de clasificacion
Gitimas dos letras rp: dia de clasificacitn

Ellote se conforma con 4 digitos xxyy, los dos primeras xx dia de clasiﬁcadbn fo dos Ultimos y mes de clasificacion.

Ejempto: LOTE 0108 -— corresponde al 01 agosto.

La fecha de vencimiento corresponde a una codificacion interna, sin mha:yc toda vez que se envie huevo tipo food
al cliente se le antregaré un cerificado de cahdad, donde eﬁamnstgnada informacion con fecha de produccion,

de despacho de hueve de planta, fecha de vencimiento, lote y analisis fisicos y microbiolégicos del producto
ci achado.




E-mcim MICROBIOLGGICOS |
DE HUEVO
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LABORATORIO DE SANHIAD

GS5-F-26

Soficitante: PLANTA CLASIFICADORA BELLAVISTA
Direccion: Vereda los cacaos, Piedecuesta
Tipo de muestra;: Hoevo Comercial
Tamaiio de Ia muesira: +/- 100 gramaos
Procedimiento de Muestreo: PRGSALAS1?
Fecha de Muestrao: Junio 0716
Fecha de Recepcion: Junio 0716

Version 01

|

Codigo: 1748
Lugar de muestreo: Cinsificadora
Responsables del munstren: Auxiliar Caiidad

Tipo de empaque o envase: Bandejs

Coendiciones de la muestra; Temperaiura Ambicrite
Fecha del Andlisis: Junio 07/16

Fecha entrega resultados: Junio 1318

e e e e i et e L e

Paginacién: 2 de 3
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FICHA TECNICA DE PRODUCTO

cADIGO:
VERSION: 01

R

| Pagina 1 de 2

R

Nombra del Producio

TATUN EN CONSERVAS

| Nombre Comercial det
Producio

| LOMITOS DE ATUN EN ACEITE

Marca Witai
__ ggg‘:ﬂ dels mataris Océano Pacifico Ecuador
""" Descripcion del producto; Alun de las especies indicadas en elnumeral 3.1.1 enla
| Nomma INEN 184:2013, producio en conservas, anvasado en aceite y sal en
| '[ recipientes herméticamente cerrados y sometidos & un proceso temico.
i; Generalldades i lome ino (compacio), 8s ef atin cortado en segmento transversal. La proporcion de

1 trozos pequefios o trozos suelios o raliados en general no supera #| 10% del pesa
| escurrido.
. Los tomos y rallado son obienides de la limpieza sencitia del atin.

|
|

Requisitos Especificos

bt st e

Ingradientes:

- Ingredientes | Porcentaje [ Origen 1
Atn B57 % Animal
Aceite 21 % vegetal
Agua 11.8 % Natural
Sai i1.5% Refinada i

!

| Presentacion:

- Contenigo Nato 175 g Peso drenado 120 g.

Contenide Neto 170 g. Peso drenado 1105 ¢

[

| Concentraciones de aditivos: No Aplica

i

Reguisites FislcoQuimico,
Producto terminado
[ Requisitos Limite maximo
[ Histamina Max. 50.0 mg/ kg
! [Cloruro de sodio, expresado como NaCl | Méx. 20%
| fpbs o TTMax 55-65 |
Metiales contaminanies:
| Requisitos I Limite maximo
| ATSENICo, como As TR
Caamio, como Cd 0im
Mercurio,comoHg {0 mglkg
 Plomo, comePb 0 0.3 mg/kg
Estang, expr&sadq_ ;,0?12_%{] x 200 mg [kg
Norma INEN 184: 2013




CODIGO:
VERSION: 01
Pégina 2 de 2

£l producto debe cumplir 108 szgutemes paramatms
% que se repz:mn an 6l analisis da laboratorio.

| PRODUCTO DE LA PESCA, EN PARTICULAR PESCADOC.
I - H s E

Parametro

s
'_ ‘Mesoflios aerobios y anaerobios
i | Termdfilos aerobics y anserobics

!

Ausencia en prueca
asterlidad comercia.

Prusba para determinar Esterilidad Comercial debe ser Satisfactoria.

Requisitos nutricionales: No aplica

Condiclonss de Cransporie y Almatenamiento: El producto debe ser
| transportado en furgén y/o vehiculos cemrado con concepio técnico sanitario
f FAVORABLE (FV), expedido por el ente Territorial de Salud.

; Almacenamiento: Conservar en un ambiente fresco y seco.
| Vida Util: £l producto iene una vida itif de 4 afics.
| Certificacién HACCP: Andlisis de Peligros ¥ de Puntos Critices de Control para el

} proceso de enlalado, N° MAG-INP-2017-0823-OF
f Certificacién de BPM: Buenas Practicas de Manufactura. N° 0072-HINP-2017.

! Empaque y rotulado

i
i
:

T Empaque: Envase y tapas melalico ~TFS- TEST - BARNIZANTERNG GRIS

| SANITARIO-BARNIS EXTERIOR TRANSPARENTE, con abre facil o tapa plana.
| Caja de carntén cormugado x 48 latas
Rotulado: De acuerdo 4l n.q enmiento del cliente.

Porclbn recomendada

g L3 deseada por ¢! consurmidor final

Requisitos legales y
| reglamentarios
=' aplicables

NTC 1276 / Atin
Resolucidn 148 f 2007
NTC 4433

Resolucion 2674 /2013
Resalucion 719/ 2015
Norma IMEN NTE 184
Codex Alimentarios
Resolucidn 5108 7 2005
Resolucion 333 /2011
Reglamento CE 221/2002
Reglamento CE
1881&006 Rag[amam

o
| Grupo pobl‘aclona_i

Todc pub ico

E{L ABORADO POR:
N J
Audcio u:nw.{

MAURICIO JARAMILLO JARAM?LLO

Ronmssntante Legal
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Republica de Colombia
Ministerio de Salud y Proteccion Social
Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos - INVIMA

RESOLUCION No, 2018021902 DE 23 de Mayo de 2018
Por la cual se Modifica una Resolucion
El Director de Alimentos y Bebidas del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos
INVIMA, en ejercicio de las facultades legales conferidas en el decreto 2078 del 8 de octubre del 2012,

con base en lo previsto por la ley 9a. de 1979, Decreto - Ley 019 de 2012, Ley 1755 de 2015, Resolucion
2674 de 2013, Resolucidn 718 de 2015.

EXPEDIENTE: 20139800 RADICACION: 20181096389 FECHA: 17/05/2018
REGISTRO SANITARIO: RSA-005172-2018 VIGENCIA 14/02/2023
ANTECEDENTES

Mediante Resolucidn N® 2018002658 de 24 de Enero de 2018 el INVIMA concedié Registro Sanitarin
de Alimentos (Alto Riesgo) N® RSA-005172-2018 para IMPORTAR Y VENDER el producto; ATUN
VARIEDADES: ATUN LOMITOS EN CONSERVA AL NATURAL CON O SIN SAL EN ACEITE VEGETAL
(ATUN LOMITOS EN ACEITE VEGETAL), ATUN LOMITOS EN CONSERVA AL NATURAL CON O SIN
SAL EN ACEITE DE OLIVA (ATUN LOMITOS EN ACEITE DE OLIVA), ATUN LOMITOS EN CONSERVA
AL NATURAL CON O SIN SAL EN ACEITE DE GIRASOL (ATUN LOMITOS EN ACEITE DE GIRASOL),
ATUN LOMITOS EN CONSERVA AL NATURAL CON O SIN SAL EN AGUA (ATUN LOMITOS EN
AGUA), ATUN RALLADO AL NATURAL CON O SIN SAL EN ACEITE VEGETAL (ATUN RALLADO EN
ACEITE VEGETAL}), ATUN RALLADO AL NATURAL CON O SIN SAL EN ACEITE DE OLIVA (ATUN
RALLADO EN ACEITE DE OLIVA), ATUN RALLADO AL NATURAL CON O SIN SAL EN ACEITE DE
GIRASOL (ATUN RALLADO EN ACEITE DE GIRASOL) , ATUN RALLADO AL NATURAL CON O SIN
SAL EN AGUA (ATUN RALLADO EN AGUA). marca: TESORO DEL MAR, EMPAQUETADOS EL
TRECE, RIO GRANDE, OLIMPICA, FRESMAR, BUENAMAR, TROPIMAR, CAMARS, MAR CARIBE, LA
ESPIGA ANTIOQUENA, SIMONA, SANTA CALISTA, SUPER ORIENTE, TROPICAL, GOOD MART,
EUROMAX, ARRECIFES, ZAMAR, PREMIUN, COLOMBIA, DELI MAR, OCEANIKA, MARQUEZ, LA
CATEDRAL, COSTA AZUL, MERCALDAS, ALKOSTO, SUPER INTER, CARIBE, BRIOMAR, LA RIOJA,
GURI GUR! presentacion comercial: PESO NETO 170g - PESO ESCURRIDO 110,59, PESO NETO
175g - PESO ESCURRIDO 115g, PESO NETO 175g - PESO ESCURRIDO 120g - CAJA DE CARTON
CON 48 UNIDADES, titular: INDUSTRIA ATUNERA ARRECIFES-MARINOS S.A con domicilio en
ECUADOR fabricante: INDUSTRIA ATUNERA ARRECIFES-MARINOS S.A con domicilic en ECUADOR
importador: COMERFRUIT DEL SUR S.A.S con domicilio en IPIALES - NARINO

Que mediante escrito radicado bajo el numerec 20181096389 de fecha 17/05/2018 | la Sefiora FAVIOLA
ESTHEFANIA PERALTA VELEZ . actuando en calidad de representante legal . presentd solicitud de
modificacion al Registro Sanitario en mencian,

En el sentido que se autorice:

1. Adicién de importador
2. Adicion de marca comercial

CONSIDERANDO

Una vez revisada la documentacién aportada por el interesado, el despacho observa que cumple con los
requisitos establecidos en el Decreto - Ley 019 de 2012, la Resolucién 2674 de 2013, Resolucion 719 de
2015, la Resolucidn 3168 de 2015, y la Resolucién N® 2016008980 del 15 de marzo de 2016, expedida
por el Invima para la concesién de dicho tramite. Con fundamento en lo anterior, la Direccion de
Alimentos y Bebidas.

RESUELVE

ARTICULO PRIMERO: MODIFICAR la Resolucion No. 2018002658 fecha 24/01/2018 que concedid
Registro Sanitaric nimero RSA-005172-2018 para IMPORTAR Y VENDER, el producto ATUN
VARIEDADES: ATUN LOMITOS EN CONSERVA AL NATURAL CON O SIN SAL EN ACEITE VEGETAL
{ATUN LOMITOS EN ACEITE VEGETAL), ATUN LOMITOS EN CONSERVA AL NATURAL CON O SIN
SAL EN ACEITE DE OLIVA (ATUN LOMITOS EN ACEITE DE OLIVA), ATUN LOMITOS EN CONSERVA
AL NATURAL CON O SIN SAL EN ACEITE DE GIRASOL (ATUN LOMITOS EN ACEITE DE GIRASOL),
ATUN LOMITOS EN CONSERWVA AL NATURAL CON O SIN SAL EN AGUA (ATUN LOMITOS EN AGUA),
ATUN RALLADO AL NATURAL CON O SIN SAL EN ACEITE VEGETAL (ATUN RALLADO EN ACEITE
VEGETAL), ATUN RALLADO AL NATURAL CON O SIN SAL EN ACEITE DE OLIVA (ATUN RALLADO
EN ACEITE DE OLIVA), ATUN RALLADO AL NATURAL CON O SIN SAL EN ACEITE DE GIRASOL

et NATUN RALLADO EN ACEITE DE GIRASOL) . ATUN RALLADO AL NATURAL.CQN
a(,ng A ; . t 5 f’% . } E
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Ministerio de Salud y Proteccién Social
Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — INVIMA

RESOLUCION No. 2018021902 DE 23 de Mayo de 2018
Por la cual se Modifica una Resolucién

El Director de Alimentos y Bebidas del Institute Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos
INVIMA, en ejercicio de las facultades legales conferidas en el decreto 2078 del 8 de octubre del 2012,
con base en o previsto por la ley 8a. de 1879, Decreto - Ley 019 de 2012, Ley 1755 de 2015, Resolucion
2674 de 2013, Resolucion 719 de 2015.
AGUA (ATUN RALLADO EN AGUA)., marcas TESORO DEL MAR, EMPAQUETADOS EL TRECE, RIO
GRANDE, OLIMPICA, FRESMAR, BUENAMAR, TROPIMAR, CAMARS, MAR CARIBE, LA ESPIGA
ANTIOQUENA, SIMONA, SANTA CALISTA, SUPER ORIENTE, TROPICAL, GOOD MART, EUROMAX,
ARRECIFES, ZAMAR, PREMIUN, COLOMBIA, DELI MAR, OCEANIKA, MARQUEZ, LA CATEDRAL,
COSTA AZUL, MERCALDAS, ALKOSTO, SUPER INTER, CARIBE, BRIOMAR, LA RIOJA, GURI GURI a
favor de INDUSTRIA ATUNERA ARRECIFES-MARINCS S A con domicilio en ECUADOR

En el sentido de autorizar

. Adicion de importador : REINCOMEX S.A.8 con domicilio en la Carrera 6 # 13-09 OF 403 EDIF
MARKUS, IPIALES, NARINO NIT: 901177103-9

]

L, EL GRAN LANGOSTINO, TODO PESCADOQ, EL GOLFO,
ALZATE, AMAZONAS, EKONQ, VITALMAR, KUAMAR,

Se excluye la marca LA RIOJA,

ARTICULO SEGUNDO: Nofificar La presente Resolucion advirttiéndole que contra ella procede
Unicamente el Recurso de Reposicion, que deberd interponerse ante LA DIRECCION DE ALIMENTOS Y
BEBIDAS DEL INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS INVIMA,
dentro de los DIEZ (10) dias siguientes a su notificacién, en los términos sefialados en el Codigo de
Procedimiento Administrative y de lo Contencioso Administrativo.

ARTICULO TERCERO:- Los derechos que se deriven de esta Resolucion quedaran sujetos a la revision
posterior que dehe realizar LA DIRECCION DE ALIMENTOS Y BEBIDAS DEL INSTITUTO NACIONAL
DE VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS INVIMA de conformidad con lo previsto por el
Articulo 1 de la Resolucién 3168 de 2015.
ARTICULO CUARTO: La presente resolucion rige a partir de la fecha de ejecutoria

NOTIFIQUESE Y CUMPLASE

Se expide en Bogotd D.C., el 23 de Mayo de 2018
Este espacio, hasta la firma se considera en hlanco.

Ca
ida Vg 1 é

SERGIO ALFONSO TRONCOSO RICO
"*" DIRECTOR TECNICO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS

V8" Coordinadora: Lady Orliz Legal: Clavdia Escobar L

Firma v

Locacion: B®GCTADLC,,
Caolombia




No del Certificado

CERTIFICADO DE ORIGEN 16796044201800000081P
COMUNIDAD ANDINA

FPAIS EXPORTADOR: ECUADOR PAIS IMPORTADOR:

COLOMBIA
No. de
Orden (1) NANDINA DENOMINACION DE LAS MERCADERIAS
g 1604142012  |CONSERVAS DE ATUN EN AGUA || ATUN LOMITOS EN AGUA CAJAS DE 48/175G.
" |ABRE FACIL MARCA: VITAL
s 1604142013  |CONSERVAS DE ATUN EN ACEITE || ATUN LOMITOS EN ACEITE VEGETAL CAJAS DE
48/175G. ABRE FACIL MARCA: VITAL ™

DECLARACION DE ORIGEN

DECLARAMOS que las mercaderias indicadas en el presente formulario, correspondientes a la Factura Comercial No. [001-

001-000000430] cumplen con lo establecido en las normas de origen del Acusrdo (2) CARTAGENA de conformidad con el
siguiente desglose:

No, de
Orden (1) NORMAS (3)
1 Decision 416,Capitulo i, Articule 2, Literal b)
2 Decision 416,Capitulo I, Articulo 2, Literal b)
FECHA: 24 MAYO 2018
RAZON SOCIAL: INDUSTRIA ATUNERA ARRECIFES-MARINOS S.A.
CIUDAD: MANTA
Sello y firma del exportador o productor

OBSERVACIONES: CLIENTE: REINCOMEX S.A.S.

DIRECCION: CRA. 8 NO. 13-09 OF. 403 IPIALES-NARIRO
RUGC: 901177103-9

CERTIFICACION DE ORIGEN

Cartifico la veracidad de la presents daclaracion, que sello y firmo en la ciudad de MANTA a los 24 dials del mes de MAYO del 2018

klavertejena

Nombre, sello v firma de la Entidad Certificadora
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NOTAS: (1) Esta columna indica el ardan en que se individualizan las mercaderias comprendidas en ef presents certificado. En caso
de ser insuficiente, se continuara la individualizacion de las mercaderias en ejemplares suplementarios de este certificado,
numerados correlativamente.

{2): Especificar si se trata de un Acuerde de Alcance Regional Parcial, indicande nimero de registro.

{3} En esta columna se identificard la norma de origen con gue cumple cada mercaderia individualizada por su nimero de
orden

- El formularic no podra presentar raspaduras, tachaduras o enmiendas.
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TEXTO JURAMENTADO PARA CERTIFICADO ORIGEN

Yo, FAVIOLA ESTHEFANIA PERALTA VELEZ representante legal de la empresa,
INDUSTRIA ATUNERA ARRECIFES-MARINOS S.A. en mi calidad de
EXPORTADOR, declaro bajo juramento que las mercaderias que constan en la
factura comercial No. {001-001-000000430] cumplen con las normas de Origen
establecidas por la Comision de Acuerdo de Cartagena y/o el Comité de
Representantes de la ALADY, las que declaro conocer. Dichas mercaderias han sido
producidas integramente en BARRIO LOS ESTEROS CALLE 120 S/N Y CALLE 102,
ubicadas en MANTA.

Los datos e informaciones constantes en el presente formulario del certificado de
origen son verdaderos y de comprobarse lo contrario, me someto a las sanciones
previstas en el Art. 340 del Cddigo Penal.

ATENTAMENTE




REPUBLICA DE COLOMBIA

i b L R

ﬂ E AN Declaracién de Impeortacion

Privada

S00

2019

Copecio reservado para 1a DIAN paaes de digenclar este formulario bes coldadosanante fas nalicanas)

4. Namero de formulario

372019000004562-4

4.

R e
3 5. Mumero de identificacion Tributaria (NIT) 6.0V. [11. Apelidos y nombres o Razdn Soclal
3 01177103 g REINCOMEX §.A.S.
‘;{ 13, Direcein 15, Telefono 12, Cod. Adman. 16, Cad, Dpio r7. Cod. Cradad Municipio
i 3164510885 37 52 356

. Razdn social del declarante aulorzada

2 & Fﬂu&m —F. £6d. usuario

E 930131279 8] GENCIA DE ADUANAS INTERNACIONAL SAS NIVEL 2 26 486

E 28, MNamero documenta de Tentficacian 0. Apellidos y nombres

2 1085915898 MARTINEZ POVEDA ERIKA ELIZABETH o

31 Clase 52. Tipe declarasion 33, Cod, {24 N0 Formulania Anterior 35. Ao - Mes - Dia . Cod, Adman, 37. Declaracian de Exporacin Ao - Mes - Dia . Cod, Adman,

":'U':""' . Correccién 4 [372019000004485 2019-02-28 a7 0, XXXXX KHXK - KK - XX XX

40. Cod. lugar ingreso rﬂ, Cod. Depdsilo H2. haniflesto de carga 43, Afto - Mes-Cla l44. Documento de lranspore 45. Afio « Mes « Dia
jde las W'I‘;T‘m 301 No. 116575009764717 2019-02-27 No. EC000219 2018-02-25
48 Nombre expofacor o proveedor en el axdenor 7, Cludad Cod.Pais Exportador
INDUSTRIA ATUNERA ARRECIFES-MARINOS 8.A. ANTA 239

49 Direccibn exportadar ¢ proveedo: en &l exderior

IBARRIO LOS ESTEROS CLL 120 S/N Y CLL 102

4 heo. de Inctura 52. Afio - Mes - Oia 53, Cod. pals

50. E-mail :
poﬁaw&lh@mali,com

. Cod. Mordo FCMgonz 58, Cod

Depto §57. Empresa transpodadora
0

. Tasa de cambia § cvs.

= este iarmularial

1040 CAJAS CODIGO L: ALHOSG2018AM, 500

CRJARS CODIGC L: ALHO51Z019AM. ;

3001-001-000000518 2019-02-22 Pmt"mzegga 'amge 53“?39 desting N.T.A. NUEVO TRANSP. DE AMERICA CIA LTDA 3410
: 59, Subpartida arancalaria E Cod. El Cod. 2. Cod. Medalidad . Mo, cunlas 54, Valar maﬁ . Periodicidad del Cod. pals . Cod. Acuerdo
1604142000 o Cc100 mesas KXXX 0 de la cuota origen 001
S 4142000 [y ot " XX 239
Forma de pago  J39. Tipa de T70. coa. pals 1. Peso bruto kgs. dems., . Peso neto kgs. dems, . Cddigo  [74. No. 5. Subparidas  [76. Cod. unidad |77, Canlidad doms.
e impoacién  fmpotacién  fcompra 18,171.2 14,700.00fembaize  foutos 1 mercial 14,700.q0)
01 01 - 232. CcT 1750 KG
78 Valor FOB USD 9. Valor fletes USD
47.500.00 823.1 Concepto % Base Total Liquidado ($) Tmm':g:&?&:“’ Tmth"sqsid'd"
2 r]
¥50. Vaior Beguios USD 1. Valor Oiros Gastos USD OI prrancel 0.0 174,096,920 v H
237.5 0.0 7 I
i YA 18.00 174,086,920 33,078,000 4,297 .00 H
2. Sumatoria de fetes, 3. Ajuste vaior USD ’ D oz 163 104 o5 0
- ub\)L:giﬂus I..lastl ol o 2 ?.250.00‘ B §eelvaguardia 0. of H
1,060.67] x 3 06 ] E 111
%3””“‘ 0.00 0 0
o - - - - % I 112 i (14 15 18
54, Vaior aduana LJJD asi.gnog;go regisin 8. Nimero < laatidumping of o o [ E
55,810.67) R 500756288 |. 117 b i o
Sancion 0 o 0 0
121 fer = 24
37, Cod, ohting 68 Ano 99, Programa No - Cod Intemo del Producto 0 0 0
. 3 2018 e 4] = 5
Total 33,078,000
1 DesoripCon de 1as mercancigsiNo [nlce i gescripoiin de 135 mescanclas ; pitar con lo sofia) 1 | da aduanas en bs & iida elada - Incluys marcas sedales  olrog) (5i i Insuficiante, continue

' 1S0Z22014. PEDIDO §-001-001-0000C0518,/// "MACIONWALIZACION PARRCIAL". NOS ACOGEMOS AL ACUERDO DE CARTAGENA, MERCANCIA NUEVA. [
CRTIFICADD DE INSPECCION SANITARIA INVIMA IP-2018000726 DE 2019/02/28" ///FRODUCTO: ATUN LOMITOS EN COSERVA AL MATURAL CON SAL
W AGUA {(ATUN LOMITOS EN AGUA). ORIGEN: CARNE DE PESCADO. COMPOSICION: PESCADO 65.5% (KATSUWONUS PELAMIS). AGUA: 34% Y SAL: 0.5%,
GRADD DE PREPRRACION: FRODUCTO TERMINADD, FRBRICANTE: INDUSTRIA ATUNERAR ARRECIFES-MARINOS S.A.
pPAQUE: LATA DE 175 GR, CAJA DE 48 UNIDRDES,

PAIS DE ORIGEN: ECUADOR. TIPO DE
PESO: 8.40 KG POR CAJA, REGISTRO SANITARIC NC. RSA-005172-2018,
MARCA: VITAL; CENTIDAD: 1.500 CAJA(continGa al respaldo|

EXP:

T

% e

20139800, LOTE

127, Valor pagos anteriores: 28,781 ;000

128. Recibo oficial de pago antericr No.:

OO0

bizo. Fecha; XOOO( XX XX

130 Espacio reservato DIAN - Aduacion aduaners
§Eslado de levante: Después de insp.: levanta

o hay daeciaracldn postedor
L4cla de inspeccion MNo.: 37201 B0CCOD 143

Inicis- 2018-02-01 1 ;35 Finalizo: 2019-03-01 2001400

131, Espacio reservaco uso exclist

134, Levante Ne. 372015000003337 135, Fecha
2018-03-M

“irma funclenano responsable

e e
35. Nombre MIGUEL ANTONIO CASANOVA ACOSTA

132, No. Acoplation codaracion
(372019000004562

133, Feha: 2019 03 01

137.c.C.Mo.  1,086,102,381

{Firma declarante

897, Espacio exclusivo para el sello
de la entidad recaudadora
(Fecha efectiva de la transaccion)

Cologue el timbre de la mdguina
registradora al dorso de este formulane

80. Pago Total §

4,297,00

AV VILLAS S.A.

[Valor pagado $4,297,000

Aufoadhesivo 52210400028458
Fecha presentacidn 2019-03-01 18:13:00

996. Espacio para autoadhesivo de |a entidad recaudadora
(Nimero del adhesivo)

Fecha de Impresién: 2018-03-01 20:36:50

201980131988242




Aceptacion ;: 372019000004562-4 ~
Subpartida : 1604142000 :

Declaracion de Importacion

TR
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{EPULLEC DE COLONBIA
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105 Contingacn descigcion mercancias (icluya mircas, serales y olros)

ORIGEN: ECUADOR,///DRODUCTO: ATUN LOMITOS EN COSERVA AL HATURAL CON SAL EN ACEITE VEGETAL [ATUN LOMITOS EN ACEITE VEG
. CARNE DE PESCADC. COMPOSICION: PESCADO 65.5% (KATSUWONUS PELAMIS) . ACEITE VEGETAL: 30%, RGUA: 4% Y SAL: 0.5%, GRAD
Gi: PROTUCTO TERMINADO. FABRICANTE: INDUSTRIA ATUNERA ARRECIFES-MARINGS S.A. PAIS DE ORIGEN; ECUADOR. TIFC DE EMPAQUE s
Gk, CAJA DE 48 UNIDADES, PESO: 8.40 KG POR CAJA. REGISTRO SANITARIO NO. R$A-005172-2018, EXP: 20139800. LOTES: 250
§: BLAOSZZ010AM, "ESTA MERCANCIA CUMPLE CON LO DISPUESTO EN LA RESOLUCION 005109 DE 29-12-2005 Y CDESCRIPCION DE LA
NE ROUSRDO A LA RESOLUCION 057 DE 13-04-2015".; MARCA: VITAL; CANTIDAD: 250 CAJA; FALS DE ORIGEN: ECUADOR///FACTURA{S):30
8 DE 22/02/2019 XXXKXXKXXKXXXX)Q{XKXXXXXKXK.XX}EKX}IX}:X'XXXXX}(XXK):XXKXXXXWXXXXXXXXXXXXX)G{XXWKWZH
RO 0.0 0.5 00 ¢804 00 'xxxxx:{xxxxxxxxxxxxxmxxxxxxxxmnmxxxxxxxxxxxxxmxxxxxxxwxxxxxxxxxxxmmxxxmxxxuxxxm,.
OO K R K 'Y\'}{K}(}H{}D{XKXXXXXXXXXXXXXX}L‘(XXXXXXXXKYJMXWMXKWHXXWWWKKHKXWW.fX
RERNARE b e e "‘{xxxxx:-;xxxx;{xxxxxxxxx}mmcxxxmxmmxxxwmmmxxxxmwmmxmmmmcx
ot MH MM M ::>:xxx>:xxxxxxxx:(xxxxxmxxxxxxxmxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxmxm{o;
i }'.KKKX.KKX)D(XX:':X:-(.'\‘.XK}{KX}D".XXKXXXKXXXXXX}{XXXXXXXXXXXXXKXKXXXXXXXXXKX}D(XXXXXXXKXXXXWWXXWWW
(XXKX}{!{}CX.K)CKXXXXXK}(}’.XXXXI'IXXXXXX}(}O(KXXKXKXXXXXXXXXXXKXXXXKX}{KXKXXXXKXKXKKXXXXXXXHKKXWKKXWWWHWX
SN N OO RO KXXXXXXXXXXXXXXXX){XXXXXXX}G{XXXXXxXXXX}(XXXXXXKKXWXXXHXXXWMWXWMKXXKXKW
WO ARG SRR 0.8, Z{EC&}‘.}{KKXKXKKXKKK'.(XXX}Q{XXXXXXKXXXXKKXXXKXXXXXXXXKK}(XXXXXX}DQ{XXXXXXXXKXXXXX)Q(XW“YY\“‘Ym“WYYYm
RN A R "’X}LXK:{KXXX}O{X}Q(KXXXXXXXKXXXXX}D(XX}IKXKXKXXXKXKXX}(XXKXXXXXXKK}LXXXX)Q{XXKKKXWWWX.
KOO 'XXKX}{)L‘&XXXXXX}{X)O(X)Q;XXXXXXXXXX1!;XXXXXXXK}{XKXX.KKXX)D(X}G{XXXXXXXXXXXKKXKHKF“YMYYYYYWYWVYWMYY
R KR K 0 KKXXXXKKXXXXX}(XXXXXX?LKXXK}{}L}{XXKXX}D{XXKKKXXIC(XMXXXXMWXYWYYYYYYYYYYYWYWYXY*YYWYYY L
C{XXXXXXKXXXXXX_‘-._AK1{X}(X)(XK."(XXXXXXXXX}CXXXXX.XXXXXXX}D(?D(KZ{XXXXXXKKXKWXXX“XXXXKXXKXXHMXXXKMKRKXXXX}M U,
S T R I K R O RN R KX A S X N K K O S M K T M M M X K 00O R K KOO 00 E
WAPI S EC TS0 E 000048, v};xxxxxmx:f.xxxxxxxxxm{xxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxmxmxxxxmxxxxxmxmmmxmmmxxmm #8800 8,
PO DO O D000 ) zxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxx:f.xxmxmxmmmmmmmxxxmxxxxmxxxmmmxmm '-a

",

b

XK

¥,

.

04

AT e A PGP Lo b R Y K A R U X K K K KM X KX K K X K M XK K K K KX M XX KOO KR
R H A A Y R A X K K K K XM K K R KKK XA 200000 UMY KU KR KKK XS KA X KKK
x}(:{}{:.:.{}{_}(xxxx){k'}YYYW‘."'V\'?YWYYYYS{YYYYX};XXWWY“XYXXY‘(‘J.’YY‘KYXYKXKYYYYWYXXMYWKKWXXXMXXMW R
R K KRS KK K K K MK SO XK KKK KK K XK KO0 KK KR K KK K KRR K X000 R X K OO0 OO
::'::!.xxy_'{:ﬂxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxnxm{xxxxxxxmxxxxxxxxmxmmxxxxxmmxxxmxxxxmxxxmmcxmmmmm
SR A A XK S K KKK Y K KA KA X R K X K K M K KA K KK KX KO X KKK KKK 00000
e R M s K KK KX X A XX KK X KKK A O X N KKK OO O KO KR XA XX X KRR K HHOCKO0OOKK AN
sy R R KR K K A KK KKK K KK KKK KK K KK K KKK KRR K KKK K K KR S KK KK K K KR KRR KR KK KK K KRR
Y R KKK K MK X R KM X K M X 00X K K X K KK KK OO KX K X KKK KR
Y K KR KKK K KKK N KA KK KK K MK KKK KKK KKK KK K KKK KKK KRR KRR R KKK KK KK KUK KRR R KOO0
R R K A S X K KK X X K KR K K MK X K KK KKK K KKK KK KKK X K R K KKK KKK KRR
Y A K K Y XK KX X X KK R KK MR XXX KRR KKK XK X000 KR KR KK A KKK KKK
o A N KKK K KK K KK K KX KK KR KKK K KRR K KX R K KX KKK KKK KA KOO R KUK H KU KKK R R R CO0 000K
e S KK K Y X K X KK X K KKK K KX K KRR KK R XK XK KK KX X KKK K XK K K KR KKK KRGO KKK 000
Y K F KK K A K K A X KKK X KR K KR KRR KX K KK KOO KK KK XX KX KK K KKK KON KKK KR KR KRR KRR KA KRN
Y M A K K K Y K K M K K K K K R K KX X 0 XK K R K K MK X KR X OO KKK KRR R KRR I00)
o N K K KON K K K M XX XX KK KK K KK R K KX O KK KK K X KR KRR X KK KKK KKK
g K T 0 N M K K K K M M3 M M K KXY MK K X MK K KX X X0 KOO OO0
N KKK K K K KX K KK K KK K K K K KKK KKK K R XK K K K K R K K 0 O KK X KR K0
R N 3 KM K T K Y B M X M M X M X MK O R KK X X 0K OO XM Y DT R OO O R
I K S MK Y S K MK S KKK X X KN KX KM KK KKK KK B KR KK K KK MY X XY XM KKK K KKK OO XXX KA KK
i A K K R 2 K K M XK K K KA B X KK K K K K R K0 ORI
e R Y S K A K K O XK X OO OO MO X KO0 OO0 TN K KO0 XOGOICOX KKK
K, K K K K K B A K KK KK K KX R KX K K KK KX R K KA KKK KKK KK KRR KKK KK K000 KK XSO0
S I S S I S I KK K XK K S MK K KX X X000 R 000K KKK
Y KK R S N K K S X K M M KN K KK MR KK KR KK KR KKK MK XK X OO KO
O XK H X A K B K KK KK K K K K KR KX K 0 K R X XK KK R K RN K KX M H K KK KKK XK X0
R X M Y YK KK X K K K K X KK XM X K XK M X X K K GO0 KX KKK KKK
B H B X K K K 2 B KK K K K A K KO K X I MK SO KK K X KA XN
R K X Y Y D MK K K K K 2 K B K K K KA X M X X K KKK KOO KR KR K K KK MK a
S A K X P 2 K N B K R R KR A R K 0 K O O X K KX KK K R KK K R XXX KOG KR o'g
A
b, 4|

-ZZ(X):)QX)’.}".'XKX}(XX,XX}L‘(KX)Z}'.K)‘:NXI{XXXXXXXX}CXXXKXXXXXXXXX}QCKXXKXXXKKXXXXKXKXXXKXXXXXXXXXK)CXX)D{XXXXXKKKXX)C{KXXX)Q(XHXKXKXXXXXXXK P
Y YK N SO S M I K X 3 B R 2 O R X K KRR X RO X N MK R XKD {00
YK KA B I K M R K K Y I KK MK MK I M0 OO KRN K KO O R R KKK K ORI w
x;;):m-;xxxxxmmxxxx}:{x:ﬁ{xxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxmmmxmxxxxxxxxxxxxxxxmmxxxxxxxxxxxxwoucmm{xxxxx b
:4xx;(>:xxxxxxxxxxxxxz:xxxxxxxmxxxxxxxKXXXXE{xmmxxxxxxxxﬁmmxxxxxxxxxxxxmxxx-xxxxxxxnmxmxnmxm e,
9.9, 99, {XXX}(HI‘CXKXK}'.XXXKX)Q{X}‘LXKKX}{KXXKXXKXXXXXXXKXXXXXX}Q(XXKXXXXXXKXKKKWXXXXKWXXXXWWHXXRKXWHW
Y S R O K X O o A K R S X XK XK R XD K S R K KR N X KA
,xI{X}(}{XXXKXKX}Q(XXXXXXY.XXXXKXXX?J(XXXXXXXXX}{XXXXXXXKXXXXXXXXXKXXKWWW“X&XWXKKMXXWXHWWW
N T B I S S S S M S S 3 M M SO O O M K M O I R MR R 000,
A I B N B S A B Y M K MO K W D O KX XK OO N KK X R KR K XA X KK K000
2 \:xxxxxxx}:xxx};xx:{;(xxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxmxxxmxxxxwxxxmmxmmmxxmxmn.
SRS HEHIE LSS S8 0.4 N B B S I S 0 MO XK R X OO G O O R X OO N
S S S S B N 2 B DS B B 3 D R e I O R R X S B R X K K X R 2 O OGO R XK
Y T I 3 B K X O K X X A K K KX X KK R R K OO KR KKK KK
: . N S B 3 o K X X X3 M S X M X KK K X K K X X M K A OO K
{RERE \'xxxxxxxxxxx:-{xw.xxxxx:ﬁ:xxxxmxxxx;mo{xxxxxmmmxxmxmxxmxxmxxmmmmmmmmmxxx&
I L T A I K K o B e K S X K I e OO KOO XX KK
AT 0 D D S GDG B DS 06.09.00.0 S TR DI NIDOI D DI OS DSOS VS E60.08.60.6.00.69,0.89.0.090090800008 80045044
R Y R 2 K R K A K P X B T A X X S R S O I O OO I KKK XY
A Y M K s A X X B K K X X S X K K K XA XA K KR K AR KK SR KA A KK KKK KX AR KRR AR KRS
{ r.,-s.LXY,KKXKXXK}(XKXX'.‘D(XK.ZO:XKXXKKKKXX}(KXXXX}(XXXXXXXX}ZKXXXXKKK'KXXXXKXXXXXXXXmﬂmxﬂmmﬂﬂﬂmﬁxjﬁ(ﬂxxmxmﬂmxx
I A S R MO K M X O S R O R O K O N KK R N R KR OO R KKK R XKD

o pEfR WS Lasive die la Entidad

372019000004562-4

AR S

il




Codigo: FO-VC-27
CERTIFICADO SANITARIO DE ESTABLECIMIENTO Versién: 01
Fecha de Actualizacion: 29/09/2014

EL SECRETARIO DE SALUD Y PROTECCION SOCIAL

Como autoridad sanitaria del Municipio de ltaglif y de conformidad con las competencias otorgadas por la Ley 715 de
2001,el Cédigo Sanitario Nacional (Ley 92 de 1979) y las demés normas que lo regulan.

CERTIFICA

Que luego de la inspeccién de factores de riesgo del consumo y el ambiente, realizada el dfa 2018-10-09 por el
funcionario JHON JAIRO LOAIZA ZAPATA al establecimiento:

Razon social: INVERSIONES COMERCIALES JMAR
Direccién: CARRERA 42 N° 85B-121
Cédigo de verificacion: E-51AC5A

A la fecha, cumple con las condiciones higiénico-sanitarias requeridas para su funcionamiento.

Esta certificacién es valida hasta 2019-10-09

De conformidad con el Decreto 2150 de 1995 del Ministerio de Justicia y del Derecho y la Resolucion 220 de octubre
de 2004, la firma mecénica aqui plasmada tiene plena validez para los efectos legales.

Para confirmar la autenticidad del presente certificado consulte el cédigo de verificacién en el siguiente
link:

http:;’;apiicac‘:anes.Etagui.gov.cofsiwisa]ud!ap]'icaciGnesfutiiidadesibusquedaCertificado.php

La presente se expide el 2018-10-10 y para constancia se firma digitalmente.

TP e,

OMAR RAMIRO OCHPA ROMERO
Secretario de Salud y Proteccién Social

NIT Municipio de Itagii: £50.980.093-8
Centro Administrativo Municipal de ltagli: (CAMI) - Tel: 373 76 76 - Cra. 51 Mo, 51-55 - ltagii: - Colombia - www.itagui.gov.co







N.° Especificacion : STO ~ 50

Fecha de elaboracion: Octubre 18 del 2019

Niamero de Registro Sanitario INVIMA N® REA-003942.2017
Paginas : 4

Revision : Aprobado por:

GETAFE S.A. Ing, F. _@m‘?}’ Ing. C. g‘fﬁ,ﬁ%m

ESPECIFICACION DE PRO %Fft {) ;
CONSERVA DE PESCADO TIPO SARDINA EN SA&S& DE ’Z’OM t&&?ﬁ CATALINA

bie elaborado a base de sarding,
etidos a un adecuado proceso de

CONSERVA ENVASADA DE SARDINA : Es el productos
envasado en recipientes aptos, herméticamente cermdes y
esterilizacion o

PRESENTACION:

\ , N ientifi
Especie de Sardina iz Cz& =
| Olor, color, textura y sabor seran propias de la especie de
Caracteristicas organciépticas sardinas y del medio de cobertura utilizado (Salsa de Tomate) y
las espinas serdn blandas, exentas de mats objetables
Descripcién del producto oo ardinas sin Cabeza ni visceras cubierta en saisa de tomate
Caracteristicas Microbioldgicas %’ Producto comercialmente esteril y satisfactorio
~_ REQUISITOS ESPECIFICOS _
b Requisitos Unidad Limite Permitido
pH 5 -6
Caracteristicas Fisicoguim (GRS SIATHRED oW Negativo
: i HZ$ /
o Histamina . mg/kg 50 >
Cloruro de Sodio Somim Max 3 P §
: Nitrégeno Basico mg/100g y
Volatil s G
Estafio come Sn 200 v
Piomo como Pb mg/kg 0.4 b
Limites Maximos de Metales Pesados Mercurio como Hg mg/kg 0.5 y
Cadmio como Cd mg/kg 0.3 7

Km. 1 1/2 Avenida Samborondén = Edificic Samborondén Business Center Torre B Piso 2+ Oficinas 207-208
Teléfonos: (693 04) 2097741 - 2097977 - 2087392
Pagina Web: www.getafesa.com




h) Pais de origen

Cantidad de producto con caracteristicas afines en cuanto a
marca, formato de envases, lipo de proceso y/o fecha de
elaboracién o produccién. Los alimentos envasados y los
empaquetados deben llevar una identificacion codificada que
ita conocer el namero de lote, fa fecha de produccion y 1a
identificacién fabricante & mas de las informaciones
icl que correspondan, segun la norma ftécnica de

rotulado. _
Se codifica en el embalaje por impresion de tinta de video Jet.

{L): Lote (acompafiado del codigo de refere
{8). Especie.(Conservas) :
(T): Cobertura, (Salsa de Tomate)
ldentificacion de Lotes (O): Formato. (Oval) i,
000: Codigo de Férmula
ELABORACION: i
ELAB: fecha de ¢
Dia/Mes/Afio.
VENCIMIENTO:

oracién escrito en numero y se declara asi:

DiafMesiAno.

ABREVIATURAS:
“VENCE” 0 su abreviatura (VEN.):
“EXPIRA%Q su abreviatura (EXP.)

roducto debers prepararse con pescado sanc y comestible La
: - |matéria prima debe ser fresca o congelada adecuadamente y apta
‘.. |paracopsumo humano.
i, Temperatura: 0 a 4 grados centigrados.
Olor: Muy fresco.
S ¥ .. | Sabor: Caracteristico de la especie correspon
Materia Prima " | Textura: Firme, piel y came entera.

i Color: Homogéneo sin decoloraciones. Claro o rosado y ne podra
presentar un enrojecimiento vertebral, aunque podran tener
leves manchas. No deben presentar olores ni coloraciones
objetables, ni ninguna ofra caracteristica organcleptica que
indique evidencia de contaminacion, alteracion o descomposicion,
. Consistencia: Elastica.

Aspecto: Pescado como producio de base; Los cortes deben ser
realizados longitudingimente al cuerpo del o, cortes
limpios, sin desgamos y sin espinas de la cavidad abdominal en
las especies pequefias. Se elimina la ca . las branquias, la
aleta caudal y las visceras. La a se cortard
perpendicularmente a la columna vertebral, cerca ge las
branguias. En esta fase debemos eliminar todos los restos de
espinas, visceras, piel y de sangre, asi como de zonas

Clasfificacion de la Sardina en Conserva

3] il

Km. 1 1/2 Avenida Samborondén « Edificio Samborondon Business Center Torre B Fiso 2 - Oficinas 207-208
Teléfonos: (593 04) 2097741 - 2097977 - 2097392
Pagina Web: www.getafesa.com
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Vitalac

Presentaciones
50g

Descripcion General

VitaLac es un alimento listo para consumo,
fortificado con vitaminas y minerales para
nifios de primera infancia y poblacién escolar,

ingredientes
Leche en polvo, mani, azdcar, aceite vegetal
no hidrogenado de canola, avena en polvo,
premezcla de minerales: zinc, potasio, selenio,
cobre, hierro, calcio y vitaminas: vitamina A,
vitamina B12, vitamina B1, vitamina B2,
Vitamina BS6, vitamina C, vitamina B3,
vitamina B5, acido folico, biotina, vitamina D,
vitamina K, vitamina E, emulsificantes
{esteres de mono y diglicéridos), cocoa y
ntioxidantes BHT(Butil Hidroxi Tolueno(E-

~—321)) y BHA (Butil Hidroxi Anisol (E-320))..

Color
Caracteristico del producto sin presencia de
color extrafio por elaboracion defectuosa.

Sabor y Aroma

Debera ser agradable propio de los
ingredientes y estar exento de olores y
sabores extrafios incluidos, pero no limitado a,
quemado, mohoso, agrio o rancio.

Defectos
No mostrar
quemado.

evidencia de un producto

Materia Extrafa
Debera estar limpio y libre de evidencia de
roedores o plagas de insectos.

Humedad
No excedera de 2.5. Determinado por AOCS
Ab2-49 calentado a 130 ° C durante 2 horas.

ctividad Acuosa
o debe exceder 0.60.

Alérgenos

Este producto contiene manl y leche; Puede
contener trazas de soya, ajonjoli, gluten de
trigo y otras "Nueces de arbol”.

Proceso de Elaboracion

El total de ingredientes se reciben, se revisan
fisicamente y microbioldgicamente. Se emite
la formulacion a la seccion de mezclado, en
donde se mezclan todos los ingredientes de
acuerdo a la formula especifica y se empaca.
El producto permanece en cuarentena hasta
que es liberado por el departamento de
control de calidad.,

Tipo y Material de Empaque

Empaque primario: Bolsas: Pelicula
multicapa laminada y metalizada con aita
barrera a la humedad y muy buena proteccién
al oxigeno, Tres capas con las siguienies
caracteristicas: Poliéster 12 - BOPP
Metalizado 17,2 y PEBD 18 - 72 g/m2
medidas 140 em 105 cm.

Empaque secundario: Embalado en cajas de  Informacién Nutricional: 100g 5049

carton corrugado fipo "C”, por 200 unidades

resistente a la comprension vertical de 930 ki Calarias Keal 540.0 | 270.0

/m, ’ :
Proteina g 14,1 7.1

Microbiologia

Parametra Método | Referencia Grasa Total g 31,1] 158

Recuento total de

Aerobios NTC 4519 <10.000 Omega 3 g 07| 03

esdfilos UFCH 2008-04-15

;'ewﬂz i g { ) Omega 6 5,0 2.5

cofiformes totales NTC 4458 <10 L

UFClg-mi (2007-12-12) Calcio mg | 32831164.6

Investigacion de

Escherichia Coli NTC 4458 | Aussncia ik mg A

f1g {2007-12-12} i

ey Magnesio mg 1004 | 502

Enterobacierias NTC 5733 <10 .

UFClg-ml (2008-12-16) Fasforo mg 331,7 { 165,9

Reguento de Potasio mg |1221,7 6108

esporas VIMA: 1998, <10

Clostridium sulfito Cap2, Sodio mg 1534 76,7

reductor UFCig-mi Num.10

Investigacion Zinc mg 13,8 6,8

Staphylococcus irvestigacion A

aureus en piaca Cobre mg 151 07

Investigacion de

Salmanellaen 25 | Automatizado | Ausencia Selenio meg 398) 198

g

Investigacion Yodo mcg 100,0 | 50,0

Listeria

Manocytogenes Automatizado Ausencia Vitamina C mg 69,2] 346

en 25g
| Aflatoxings PPB NTC 1232 Maximo b Tiamina mg 05| 02

R to d

Mzﬁu;n yo 5 TEMPO <50 Riboflavina mg 1,9 1,0

Levadi UFClg-

e Niacina mg 51 25
Forma de almacenamiento y conservacion Younme W i L
Almacenar en bodegas cubiertas, sobre Acido Félico mcg 2859 | 142,9
estibas minimo a 15 om del piso, en
ambientes secos, relirado de la luz solar, Se Acido Pantoténico | mg 3as| 19
recomienda que la temperatura de
almacenamiento sea entre 18 y 24 °C y Vitamina K mecg 2401 12,0

2 AN
humedad relativa entre 45% y 60%. Wiscing & mog-RE | 902,1]451,0
Vida de Anaquel 1 Vitamina 812 mcg 221 14
18 meses a partir de su fecha de fabricacion.

Biotina mcg 61,2] 306
Nimero de Lote 3
Cada empaqgue y etiqueta lleva grabado en ¥imoing O ey 97 i
una forma visible, legible e indelebls el lote y Vitamina E mg 28] 11.4
ta fecha de vencimiento, asi: Lote:
Corresponde al dia consecutive segin el
calendario Juliano, es decir de 0 a 365, Fabricado por
Vence: Dia — Mes — Afio. Manitoba Ltda.
Carrera B N" 34 - 28

Instrucciones de Preparacion Cali — Colombia
£l producto esta listo para comer. Masajee el Para
paquete suavemente antes de abrir para ftacate de Colombia SAS

incorporar todos los ingredientes.
Consumir en su totalidad después de abierto
en un maximo de 24 horas.

Racion Sugerida: 50 gramos

Calle 75 N° 13 — &8 Oficina 604

Bogoid - Colombia




Vitalac IC

Presentaciones
20g

Descripcion General

VitaLac IC es un alimento listo para consumo
fortificado con vitaminas y minerales, Ayuda a
proveer una nutricién mas balanceada a nifos
y nifias de 6 a 59 meses.

Ingredientes

Leche en palvo, mani, azicar, aceite vegetal
no hidrogenado de canola, avena en polvo,
premezcla de minerales y vitaminas (calcio
lacteo, citrato de potasio, hierro
aminoquelado, maltodextrina, acido
ascorbico, zinc aminoguelado, acido félico,
yoduro de potasio, vitamina A palmitato,
niacina, vitamina E acetato, pantotenato de
-alcio, sulfato de cobre, riboflavina, piridoxina
—ICL, tiamina HCI|, selenio organico,
colecalciferol, biotina, filogquinona,
cianocobalamina), emulsificante (esteres de
mono y diglicéridos), y antioxidantes BHT
(Butil Hidroxi Tolueno (E-321)) y BHA {Butil
Hidroxi Anisol (E-320)).

Color
Apropiado a los ingredientes. No debe tener
un tinte gris mate o anormal.

Sabor y Aroma

Debera ser agradable propic de los
ingredientes y estar exento de olores y
sabores extrafios incluidos, pero no limitado a,
quemado, mohoso, agrio o rancio.

Defectos
No mostrar
guemado.

evidencia de un producto

Materia Extrafia
Debera estar limpio y libre de evidencia de
roedores o plagas de insectos,

“HAumedad

No excedera de 2.5. Determinado por AOCS
Ab2-49 calentado a 130 ° C durante 2 horas.

Actividad Acucsa
No debe exceder 0.60.

Alérgenos

Este producto contiene mani v leche; Puede
contener trazas de soya, ajonjoli, gluten de
trigo y otras "Nueces de arbof".

Tipe y Material de Empaque

Empaque primario:  Bolsas:  Pelicula
multicapa laminada y metalizada con alta
barrera a la humedad y muy buena proteccion
al oxigeno. Tres capas con las siguientes
caracteristicas: Poliéster 12 - BOPP
Metalizado 17,2 y PEBD 18 - 72 gim2
medidas 140 cm 105 cm.

Empaque secundario: Embalado en cajas de
cartén corrugado tipo "C", por 200 unidades
resistente a la comprensian vertical de 930 kf
fm.

Microblologia Informacién Nutricional: 20g
Pardmetro Método Referencia
Recuento olal de 2
Aerobios NTC 4519 <10.000 Calorias Keal | 104 J o
mestfilos UFCig {2009-04-15)
Recuento do S b Proteina 10 al 12% VCT
coliformes totales NTC 4458 <if T
UFG/g-mi (2007-12-12) S¥nss ol 45 al 60% VCT
Investigacitn de EI
Escherichia Coli NTC4458 | Ausencia o 0,3 al 2,5% VCT
g (2007-12-12) Omega 6 ¢ 3 al 10% VCT
Recuento de 3
Enterobacterias NTC 5733 <10 Calcio mg 90 130
UFCig-mi (2008-12-16) i
Reicis e Hierro mg B 11
esparas INVIMA: 1598, <10
Clostridien sulfito : Magnesio mg 15 22
reductor UFC/g-mi Num. 10 Fosforo mg 70 75
Investigacion
Staphylococcus Investigacion | Ausencia Potasio mg 140 170
|_Bureus en placa :
nvestigacion de ; Sodio mg Menos de 58
gSahnnella en25 Automatizado Ausencia Zinc mg 3.6 44
nvestigacitn
e Cobre mg 0,18 0,22
Monocylogenes Automatizade | Ausencia Selenio meg 9 11
en 2
Aflatoxdnas PPB NTC 1232 Maximo 5 Yodo mecg 64,5 100
Recuento de :
Mahos y TEMPO <50 Vitamina C mg 30 75
,l.",ﬁvadum g Tiamina mg 0,3 0,6
2 - Riboflavina mg 0.4 0,52
Forma de almacenamiento y conservacion Y
Almacenar en bodegas cubiertas, sobre Niacina mg 3 4
estibas minimo a 15 cm del piso, en Vitamina B6 mg 0,28 04
ambientes secos, refirado de la Juz solar. Se : :
recomienda que la temperatura de Acido Félico meg 80 110
almacenamiento sea entre 18 y 24 °C y Acido i 28
humedad relativa entre 45% y 60%. Pantaténico mg X :
i 4
Vida de Anaquel Viwing i€ e a8
18 meses a partir de su fecha de fabricacion. Vitamina A ";Cg‘ 380 420
Namero de Lote Vitamina B12 meg 0.5 0,6
Cada empaque y etiqueta lleva grabado en A 4
una forma visible, legible e indeleble el lote y Pathe s °
la fecha de vencimiento, asi: Lote: Vitamina D meg 1 : ()
Corresponde al dia consecutivo segin el TR
calendario Juliano, es decir de 0 a 365. on & Ha 2 2

Vence: Dia - Mes - Afio.

Instrucciones de Preparacién

El producto esta listo para comer, Masajee el
paguete suavemenie anies de abrir para
incorporar todos los ingredientes.

Consumir en su totalidad después de abierto
en un maximo de 24 horas.

Racion Sugerida: 20 gramos

Fabricado por
Manitoba Ltda.
Carrera B N° 34 - 28
Cali — Colombia
Para
ltacate de Colombia SAS
Calle 75 N® 13 — 58 Oficina 604
Bogota - Colombia




