, ) PLANIFICACION DEL: ABASTECIMIEY\ITO . _ )
;_ ~ 4: .TITULO? ! C@DIGO’ ’PA'F0_757
‘FICHA" TECNICA DE: VERSIQN Nom 03* o
Agecin £OCTSTIEA | BRODUCTO:-ALIMENTOS |
JRYEAY m-\nhdwis- " FEGH @é ’Q)?",
PRODUCTO;/ NOMBRE CARNE DE; ‘?5 CASAR, FREIR, PLANCHA
R " thiihe | 200001681 7200001636/ 200001704 /200001680’;
' ' s ’g*' _ |:200001637 7200001701 7200001441 /1 200001700/200002810.
‘ ' Cla ?ficacwh f "CARNE. DE RES! “
— . Pjezasnnduwduales ilmpjas, (ibre de: materfa ffecai codgulos: de|
“BEEQN%ﬁIgSsg sargre,. olof y: color caracteristicos de Ja, carrie” de ras fresca,
. GENERALES ' BescrinclBn coior fojo. Intenso; texttra blanda, fifme al tagto ystiperficié Sin
d fé?S%ﬁZi%z ) b“ab"dSnd’ad Corte para,g asar,b zﬁrelr,, plancha de, Iomo de brazo,
e TR bola de’ bn‘az::, Jomo* d& aguga, lomo; ;ancho, (chata),| bola de
| 4 plet’na, «centro depierna, cadgra, ota, correspond antes: al )
‘ I _ 'cuarto delantero;y trasera“dela* rés.,
‘ iag.r:gdife.rift.'gs, J\Lo Aplica
) El fproducto debe cumplir *IOS\ sigulentas gargmetros que se
reportaran en el analsSss de-Jaboratoriot
‘ ) HUMEDAD | E1PID0S: | PROTEINA
il
: FOUTE [ PARAR Emp (971006} [ (g/100g)| (g/10Db)
! ‘ Carne. 'Magraﬁge Rgs 21«,65 5,7 21,8
i CarneSemigordai 1 2% 18, &
' 2
' Requi5|tos ‘ deRes.. .. | %0 5.1 L6 A,
| F;sicqumicasi H Referencia Tabja:de ‘COMpPOSICIOMN a[[men{osICBF 2018«1(1&7115;9 Proximal'Res
( 1 Jambién debe reportarel'siguiente: parametro;
t‘ 3 ™ e —— — C
Parémetro Mininio M"é“)‘(’i'md
. REQUISITOS | % S —— T
ESPECIFICOS: ' ‘ pFl | B&F | &1
, ) prod,ycto ‘debe cumplir, Jos. sigufentes pardmetros;| que se
- ‘ reportarén‘ en el andlisis de laboratorio:
‘ REGUISItSS. T Parametros ] Mlmmo ‘Maximo-
Mich C* ohiold Escherichia Coli (Gehé‘ﬂca) UFC/g 100
. gicos| -
E. Coli:0157:H7 Ausencia
5 |- . Sajménella-UFC/25g. . Alisencia
,,,,, 3 ‘Resolucion; Min.. Salud-y ProteccldnefSoc:al 2690.de2015 1 .
/ Requ:sutos N
o Nutrrcnonales; ' NoAplicar
3 "| El €otte, debe -estar ‘libre: de partlculas éxtrafias como. pfedras
1 ‘Okras: trozos ’"plastlcosf RfiSCEras’ o comestibles, sebo y offos, debe
i3 cafactehst;lc‘é"s“ r.urnphr ¢on lo' éstablecidd en & Res, iMin. Protecéidn Social No,
I del”pﬁodhcto '|240:de 2013,.0 aquellahque la: sustit;uya o reemplace.
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se encuentren »autortza;(as ‘yvkreglsgrad Sq ante, la@ ’au?onc'lad
Sanitaria cempefente‘ y- que: anan rentregado -el productg @ la
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e

‘garanticén el manfehlmléhtc de la Tnlsma,, _

REQUISITOS:NO

b Elf "ﬁx’oductq debe: cnmm;r cgrv el Decret 2016' ﬁel 2023* la
RESolucion Ministatia sRrateceish Socual No» ‘sia,glo “-:»D@:crfgato2
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Embaia]ei con' ‘tapa Abatibie ‘( " GentilacioH Lléit‘éra‘l que pern
adetiiada circilaeiondernao de Sire) NaXInTe dei20 Ko
L
Para |los; prodictes: ique. requietan iiransporte ‘multiniodal; &
podra embala;,;eg%cav;s de_icoporx(w apagidad entre: 20 @ 50 Kg)
Vi idebe jgatantizar Ja) caderia det frio; ¥ demis icondiclones de
‘calidad i‘nasta"“sn?d‘ésﬁh"o‘ final, .
| El products’ debe: éstar rotu!add fséﬁ“ﬁﬁ la Reé¥olicion. del
_ ) Ministerfo dé; Probecéign Sodal Nos 510972005 v décieta: 1500;
Rotulade  |de2007.

i i
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T~ (El-véhiculo, debei‘aestar*kieritlfjcado efr unh Tugar Vis

1 —para’al transporie: de-carnesty productos CAFiTicos o

%_) -del¥rasiEde “dé"‘dit”:héspf‘bdcrcﬁos*durante toda su reg

producl:gnde,becser tnansportadoeen‘ o
s Vehnculo icerrado: con: fAutar‘lzacIorr Sanitaria “Vigent

x’e’

por-|a entidad tattitorial-de salud de cherdo a 16:séhi

para este fin.,

~ Concépto,  Sanitaric  favorable para  los
sald “de acuefds /) artictlo; 14, desla Resglucion 20
dBJOIQ.

’”)lehu:ulo dotado- coni unidad de: enfriamiento: y- |

Médicidm, de tem grati”.iraz

‘frase "TRANSPORTE DEALIMENTOS*
EI personaT AEbE Conitar eoh Jai dofacid
ntrega def pred&"to,

e coimplet.

105, véhlculos ﬁleados deberahi garahtnza’r ld ‘ex

WO T T o s

Parax producto Fefiigéfado: Al tomento de en
prm:mctoT debe. tener Dng temiperatura -Eritrer 00
Réfrfgerado

Para products: congeiadoz Al momento de -én

pgrogucto debe tener {na temperatura entre<10°C;a -

gl producto ha presentado descongelacnon .0 gue
{60 ondiciones’ de descompos:clon, ddultetacidn o Ta

frafispottadores de?»?:am‘erem[tudos poirla entidad ker:

§-o" L

o emitida
shaladosen
Ia Resglucion 2016041874 de 2016 ‘Art. 13; Decréto: 2016,
arthUIO’ 6, y day seuniplimiento a fa normatlvxdad estableclda?

vehjtulos
ritorial de,
10049081

equipos: sq\e&

a, para’ 18|

yriestibles
clUswldad
orrido:

trega: del
C. a QQC

trega el
18°C. Este;
no debera presentar'escarcha,o aracteristicas que indiqueh que
presentgd
Isificacion;.
garantizando. l& “cadena de frm hasta.el momento-de €ntregd..

blecon fa{.

3

.- <

CERTIFICACIONES~
veedor, Maqu:]aior/
. Coffiércializador

Pr6

3 SEl proVeedor debera acredltar'

o Resolucior de Autor:zaqon sam’tarla V. AEtd de |
Y samtana e’3<p‘é’dida por ¢ @l IN\{IMA ‘con  concepta

=i v

Favorable, o Fayorable con :observaciones; dentrd

de 2019,
Guﬁa de Transportey Pestingy. copua de gertificado:
emitide, 5o la Plantatde beneficia y/o. Desposte.

voluntario para lag - plant
desposte, despreseﬂ)y A

:mantengan Jas- tondiciones qguela generaron‘

La lmpjementgc"roq deL_Sastema HACCP sera de caracter

ifispeccion |
Sariitaria’
del thatco:
der Decreto 1975 d& 2019y Resolucién Invima 2019049081

calidad -

5 beneﬁmo de: categoria -nacjonal,
iEioniadorss dé carne y_ rod untos~
Earnicos. c0mestlble5t D|eha certif“cacion SéFd otorgada por el
INVIMA- ymten ta una ﬁ;genma de dos (2) anos; cont'ados &
partir c de g fecha; de‘su eXpedIclon,JSIempre Yy cuiEndo sé




REE R T TR P

{ Continua

Al
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FECHA AGTUALIZACI(’)Nr | MAYO.2025
CONTROL DE CAMBIOS i}
VERSION|  DESCRIPCION.DE.CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS.DEL PRODUCTO

i | Fino y Punta denAnca (Punta’Gorda),«correspandiehtes, al:ciafto trasero de la'resy, toda vez gue los requisitos-dspicificos ¥.

Version Inicjal, sejunifican las Eicba,‘s Tecnicas de Prodycto Carnicos Bovings: Corte Finos pacd asdr, freir, plancha de Lomo

normativos gplican para tados' los produttos, Ias diferénicias.sé presentan en ef nombre de los cortes y porciones.

i

Se retira de [a- deséripoign “libre’ de grasa™, toda vez que los productos carnicos contienen un porcentaje de grass de
fpeuerdo a su naturalezas . N . .
S& ajustaron los Requisitos Fisicoquimicos ¥ microblolégicos con base.en Jas Reolucionies 2905 de 2007 ¥, Resgiufdh 2690

de 2015, tada ver que Jos requeridos infcialmente aplican para los pescadgs asit i
Reqiflsito: “Valof Parametro:  “Minimo Maximo.
ph(a208c)  -5a-bid Humedad% 851 0
Formol Negatea: Crésa % . 30 !
Bades Volaflet WM& 307 [100ge, Proleina%: 15 ]

S . Sore

. gk My ey _
Paririetro finimo. Maximo: S ~ = e

Collmes Feaes, M ol 4 PARAMETROS: ____ Minimo __Méximo

wolEa Frlaiey, Dol . i RO " T RoT e et T P . Cpm—

‘R'ééufﬂb Es[amocm@waggjéga pQS{[!\’a 1003 1@; ?SC‘T?((CH]&.CO!I &Genéncg} = o 100

Recoenlo Espoes Csladum SyfloReduclers~— 100: 00 ECOO157HY: AusEncia

Selmdnaad 259 Negallvo Salmapelld UFCE5g: ‘Ausencla
fn el requisifo de Otras caracteristicas del producto, se rétira “la‘carne debe provenir deplantas de beneficio duton/ddas”
y “grasa", y se incluye} “El cople debe estar libre de particulas extrafias tomo, pledras, (rozos, nldsticos:. visseaw.na
somestibles, sebay ofres”.. . L ) .
En'ld presentacton def praducto seagrega: Vo encajas de carton corftigdo para erbalaje de; productos carnicos e 57,2 ¥
38,1 % 6 aprox. Con tapa abatible (Pe veptiiacion {ateral gue permita.ja adecuada.cliculactn del fujg-de aive).imigmh de
20 Kg.", debido-a-gue-es un fipo dé émbalaje utilizado para.ia.entrega de productosrcarnicos.

o,

Se ajustay las condicighes e transporte flicluyendao o Favorable con Requetimientas,? (El véfiedlo. débierd ustay

)

antretia ide producto xongelado; g-.,io;ei: Saz~189C),, Para “Ig5 ¢asds qug’ x:‘eﬁul’e‘ra“rf\’éi “transporte multimodal on Jlarges.
distancias., y- dificuitad. de Feceso, Este’ no debera, preseritar-Bscarcha 6 caracteristicas™ que indiquen cjug: 2 Frogucty ha
presentada descongelagiéh- o que presentdscondiciones de.descomposiclon;adilteracién @ falsificacion igaraniatidy Ia
sagend defrit Nas(a el mormento. deéntrega,™ e

£n ol Tolutadn s& retipd FAiticulom2,  ~ . N L .

of Sw djustan las certificaciopes del Pfovg’e@gﬁgssi;,@jbptdﬁ;acién'sarﬂt”arra'ﬁéﬁh‘ltiva:y'.ﬁact'a de inspeccdn Snitdig
expedida por el INVIMA on goncepto ‘sanitaiio Favorable o Favorable- cop “requerimientas: o Attorizagiin saniara
| pravisonal tel INVIMAL™.. El proveedor podrd présentar: Certificacidn” HACCP® R -

Se acluahza el contenfdo dl.nuevo formato PA-FO-75 Versian 00, Los cadigos se actualizar, tenfendo en cuénga lbs nevos
codigos.n Sistema SAP y FTN,.va qife losactuales-se {rabafan por kilegrame 'y no por unjdad: o
En clasificacion se¢ ajusta o fﬁfqrm‘acIQn ‘actual basadoien Cﬁd[_g_)o SAP, se.cambla; Carng Boving® 3 carpd-deres’;
Se camiblap reduisitos fislEoquimicos: i i
‘Paritneti'  ‘Mnknd  Miximo | Pardmetto ‘| ,Minlmo, I| “Maékino- |
Hurt 4349 % B W |Humedad % 601 ~ . 5

™ s =

Fdsat 4 2y, GiasT%: J ‘ .30

¢

-

S5 aditiona’Réferencia Tabla de'composicén AmertodICERS 2018 o
También Yebe cumplip-cort 7

‘pacametict Miaima | Kadanio. |
pH 54 61

En contenido se ajusta InfoFriacion debido a, attualizarion, de’cédigos-en slstema'SAP, 'a4it
»  El productadebie gstar por porclones. minimas da 125 gramos: o. i

¢+ _ Enpresentacion posta.de minimo 1, g1lugr§gﬁoﬁsiq'pogc‘idn§r‘ . )
5P 206000426 Lemo de brazode reg; * ©SAP200001681 Lamb e Brato de res
SAF 200000132 Sofa.de brazo, ¥e res 1SAP 200001636.80l3,de brazo.déiés
SAP 200001374 Lomo .aolja de ress SAP'200001704 Lomo de-aguiaderes; |
SAP 200680525 Lemo-ancho «chatajte reg iSAP:20000 1580 dmo-antha Ictiafa)idefes
SEA 200000552 Bolg:dle preniaiderey 1SAP'200001537 Bota de'piema deress .
SAR200501371 Cepfro;depiefarde res. 'SAP:200001701 Canlro deplema:de s, !
BAP 2000D1 308 Catlerd de e SAP-20000° {;gg-,sg;gaggrq detes
SAPI0000T370BoR giEs a  ‘SAP200001700Botada'res i

i resdntacion del. producte se retira T palabrayiterfigerade™: ¥ise-ddiclond 18 condiclgi
ablertas?, . , ) . . - "
En condiciones de fransgarté y alinacehamienta: Se.aditlona “Para-produttorrefrigeradd”,

n Fias® porcones, gabmt yafir)

jdentificdic en yn (UGar WSibleon la frase S TRANSPORTE DE ALIMENTOS”/ se ajusta fa notd si: “Solo.se-autoriza fa [

Preweivat 1 - _[Protelnag/100g T T :

T N T

3 %

| Se_retitar “Nota: sold ‘se_auforiza fa_entrega de: productd congelado .(-10°C 5189C), para los. casoshque requieraty ot
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T %

P e =

‘teansporte faltirlodal -con:largas distahclas y.dificultad d& atceso y;se:adiclona: “Pard producto congelado; Atlmomerilo de
entrena delproducto-debe’teneruna femperatura entre -109C & <18°C.™' =
Entohdiclopes de:empaquet setadiciorias.s: Bolsa.d& minimo 1:Kg:sly pordonar, -
En condiciongs: de Rotglada se adiclona reguiliito:;"La etiqueta. deberd cantenér como Mid)ho; fetiia:de beneligie, fecha,de
‘empagus,iecha de-vedgimiento,iombFe del corte] Eétablecef Ja vfda Gt del prodicta y-condicioties de copsarvacidng.
EnVlda-ttll:§8-adiclond?2El produtto’condelado pedida enicasos especlales; 56 requiere con-UnaVida Util minima dé teind
(30).diasca fempeFatura’ : ’

350 S T Sty Oﬂgélgc_}ﬁgayégfc‘;{p. ‘
{ED Certificitlonss S8 Fetiras o Favorablescaftreiueiimientds S AIRDRZSTION Safitald provisionaride INVIMA™
:x At _ ST e <20 PN AR

eddicionai rEquisitor, Certilicado del’plan Gratual dé cumplimiento.gel Décreto.1500;a DU
‘Seadiclonai2Elproveedoripodra:présgrtar: (Certificacion HAECP, éxpédida. porifa-autaridad competenie o.entercerlificador

Log comerclallzadores; deben enfrégar-carrie adquirida de: proveedores.que sé-encuentren-autorizados-y. reglstiados ante la

7 N

alitoridad sanitaiatcompetente <y “que thayan .entregado ¢’ productd’ @ “la “temperatura’ regiathentada, frafsportads &n

YehiculoSque garanticen el manteritnients de la misma®, _ . _

P Rt S

Dentro .de lost reguisitos. nosmativos':se rétire plan”gradilal de’ cumplimiento -y se adiclona: Becreto, 1975 de 2019 y
Resolution Eﬁy’rmg»"gq_iaozwp&i de 2019. Se adicona 'dhcdn dentro/de Ta Resolueién de autorizacion sanitada definitiva,
Actatde’inspeceidn sanltaria expedida por el INVIMA ton congepto sanitario Favorable ¢ Favorable con gondiciones bara
JGlitenés no.poseéhatitorizacion definitiva; dentro deLm;rco,'dg Degreto 1975 de'2019 ¢ Resolucidn Invima 2019049081 de,
-2019: Se retira requisito.Certificado-dél Plan gfadual de cimplimiento. del Decreto 1500.:al 100%;. de-acuerde a Decreto
1875 de 7019, Se'retira certificado’de sdcrificio-en planta o frigorifico*pacjonal y-se cambla jpor} “El;sacrifeiodebe-ser
cealiagoten elantal 8 Frlgonificas Naclonal, 'ef cual sg validatd con;lds demas Certificados. solicitatios”. Se|cambfa Los
‘cotherclalizadoress detiensentiégar-carng. adauirida de 'proveddores Hori “E). produgte. a entregardeb ser adquirida dg
proveedores® : -

‘ramajes descgitosere] jtem contenido; presentatén‘del prodiicto’y efipaque:.

Se.actualize elformaty V-01; sEractualizan:los reéquisitos fisicdquimicoside-acuerdd cohv 1o @stablecid, &n[la, Tabila:-dg
COMADsICIOn. allmentosICBEs: 2008, -~ o L e R
Sécreticn’ dnslgojente, dnletiationde] item CERTIFICACIONES provieddor',/~Madqullador! "Comerciadlifador’ § Bh Inciiye 6n
‘otyas.caracteristicaszdel producto:=£1 sacrificlo-debe ser-realizado-en‘Planta o Frigorifico Nacional, el cual-se validard cop
16 demas centificados Solicitados” ¥ £} producto a ehtregar debe Ser®ququirido;de’ provedores que .sef encuentien:
‘qutopizadds ¥ reglstradds.ante autoridad Sanitarla competénte ¥ gue“hayan. entrégado el prodicte’ & Ja fefipecatira
reglamehitada, transporfado’en vehlculos que garanticen €l mantenimlenta-de la mismaZ:
Seajusta’la redaccion-deifos requisitos normativos v de'la-vidamitil déf produtto: .
l‘%%g;gﬁﬁf;;l?s%ii! Sty 13 Infarmiacion reglitrada del ltem contenido efi jpFesgntacion /el producto, de Tgdal foria [a
nferpiacion d

nformaciof d& empagie.y embalaje se-defa en unmismo ftem, =~ " 7 T T T T
Se: yéil;;‘a_w‘;:.‘-ﬁté  toncepta=técnlcd isanitatic FAVORABLE (FV) .oxFavorabie; € Réquerimientos; ekpedido por el Enté-
“Terriforial de-Salug*idel iteny;condiclones. de Transportesy sereemplaza;por. “:Autorlzécidn Sanitaria:vigente emitida, por'la
.;s;nﬂggqﬂ.t'}emtqialaaas lud dedcuigrdo a o sefialadg en la'Résoluclon ,zox,gsmsz 1’de 2016, Art. 13 ¥.dar Fumplimientesd fa
>:(§Q‘,rmatj\zfgvad‘e§§g~pj§§i 8 para este fjn", tenlendo &n c(enta’la normatiidad vigente: " T T Y T .
‘Se gfﬁstfad Yycomplemintan,. (as. (CERTIFICACIONES! Proveédor- /+ Maquilador/ (Cometcializader;: fncibyends HE Gula dg

s -claridad.a- la solicitud-de Ia certificacidn'HACCP, Gambios reafizados porIPHR Jimio.de 202.1% |

"$bajistant losrrequefiniledtossreferentes a Certifitacién larando que '~an9§f&§. absoluta’ gﬁllgéto

A4 ' G - ~y
&

Tr. b?ter‘ Desting .8
Sesafistant los fled ) = HAECP, ledad ‘dicha
«cEitificaeion: Gamblos reajizadgs hor JPMR"Agosto. dg 2028, S

hd

| SasEttyalted gramales. desos productos; de Acuerdo’a tab]a:‘dé‘7p6n:c_léﬂe§'déidngrafc;;dE,aH‘rvﬁtSﬁ@acTéxirc'én tolofantia enfbs |

" S&ﬁjyfg@ﬂ'@aﬁgqlm[gﬁros;dé'cmﬂFIC{\CIONES Provekdor'/*Maqullador/ Comercializidor,"8n linea coh Ja aclardcion
réalizada‘por-el l“nwﬁ;a«?fegte allaobligatorledad de la certificacfon HACCP ™. paraqtiella Agencia Logistica de las Fueizas'
Tiindras fnf:‘_?ﬁyg, eoriio Féqulsitada;certificacion del sistema HACCP:a 165 proveedores.de carng de bovinos ¥ porcipos. déberil;
ensprimeraiinstancta, debérd ’,ténggf"dar)a?ad,frente'ai Hpo de establecimiento,al cual esté realizando, la.compra: planta de

b?néﬁcfd‘(n,ﬁb’b(lg;ado) planta de desposte (obligadp)*, tenlends ery cuentd o antérigr se-ajusta e), requefiminty asi
Scertificacldi HACCP 0 Soportd de iiplemientacion del Plan HAGCP o Djagngstico'pata HACCP éxpedida por la autoridad,

tompeténte velite certificador correspondlente a la Plgnta dé Desposte™: Cambios realizados por JPMR Septlemlire deé 2021 |

Se.ajusta enel item.de ROTULADO quedandd asi; La etiqueta debera conteper come-minimo; fecha de beneficiol fecha de-
"éinpagus; fecha de’Vencimlento, Nombre del corte; Establecer fa vida'ttll déf Brodacte; condicioneside congérvagion ¢~ -
’lﬁféf%ppférﬁf que:permitaa trazabilidad, e s . ) ‘

En CONDICJONES-DE TRANSRORTE se incluye; Concepfo Sanitarjo Tavorable: para lgs-veHiculos (ransportatorps . de came
emitido’ bt 1a.ehtidad terditSrialide-taitd d& acoerdo-al @rticls 't 1-dela Resoluciod 2019049081 de 2019, v
ENGERTIFICACIONES Proveedor:/ Maqujlador); Comerelalizadtr se’cambla oncepts sapitario.Favorable cofi ¥ardclanas por

, 'gohlfgp‘ioi?z'gviﬁfgjfélfqufabje’ <on vbservaciones de acuerdd aio-estipulado, en el articujo 3 de 1a Resoluclén 2019049081 de |
2019.y38.ajusta 18 obligatoricdad de presentak acta ,deiﬁs%ecpién}~iljgllancié.fy ‘Control cori“conéepto. favorable oimvm(ab(e-

coprobservaklonesySerétira-de la Resolucldn Sanltarlala:palabrardefinitivas 4.

10.

"ERTgquisitosinormativesiseidarega el Decrets 2016 des2023., — — T T N
En CONDICIONES DE JRANSPORTE: s Tncliiye ¢l texto “Para’¢l ¥rdnéporte da’carned'y productas Earnicos comestibles Jok
V%]icu169‘.empfeado§xaebé?éhfgaréxitizar'.Ia excluslvidad del tragladé-dé.dichos grodudtéstdurante todo su reggrgj‘g!p?'; segin

eldecreto2018723+ -
E@,@ﬁ&?},ﬁl?&@lpﬂ§$’;P(§?ﬁdbﬁ"( *Matjuilador/7ComercialiZgdor s& fafifa’l texte " CERiftdgion HACCP & Soportelde
implémentatioiy del Plan HACCP b Djagnéstico para HACCP-expédlda, por la attoridad competente o'efite cettificator
| corresgondieiite alla’ Planta deDesposte”, ¥ se agréga el texto*L'a implemertacion del Sistema HACCP serd de éardcter

‘yéluntariorpara fasiplantas de'heneficl"de ‘categoria:naclonai; desposte; desprese y-acondicionadores’de carne yiproductog
ggin[gqgtjgmeggbl%glgha“ ﬁp?tlf};c" iém 5grd otorgada por &.INVIMA ytendrs' una “vigericia de dos (2) afiag, contadosa
‘panir'de-1afechiz’de susexpediclon xslempre y cuando se‘inantengad 1as ¢ondiciorie’s qiie: [a gendrarony, lo anterior stalin 8l
016/33s €atnblosirealizados for MCRG diciembre dé 2023, : . ‘] .

.

Seactualiza (Ormato PA-EOA75: -~ - T A
‘S’ Agreds Unidad de~medida e &), FardiidUd FiCHabIBIGAIES ESEhEHCI Ol BANEHEs, UFC/G, Carblos Fhalzdes ol

13/03/2025. poFDASR, .

Enditen cddjgo seiincluye materiales SAR. 200002810 T o
Enzpresentacionde prodijcto)sé“agregatextd can los materiales aaf;
REN c3s0.quese requirirse compradocal por contingentla v/8 BoF A8

35fdad de) serviclo hader. US4 ddl-siguiehte codigo:

;£ €950.que. se requenrse com
| SAP:200002810 Bofae pieriva tie fes*kilo

i
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j] Contmua, F:cha TeCmt:a deJ’roddcta rome

— "= ZARNE DE RES PARA

o i

ASA

a

R, FREIR, i PLANCHA‘ )

La incluslon del ed igo
solfcitado’-por [4 reg
por' DASR, 23/05/2025

j6_son ‘Lso-exclusivo, para ‘compras; locales en condlclones’ especificas por necesidad del stivitio,
iofaj ' canbespara atenderproyecto;en-SansAndres, ‘previamente;avalddg parSGOL, Cambis.ftabzadas

_ CARGO' . |NOMBRE | FECHA, _
' ; P{OEESIQHE!I« engfens,a Bgnew ﬁLV;(apd:g N (
 Elaboro Abastacifiientds: Clase r 4Sancr}é25¢BoJas 23/ Q31 202‘5’d
. ProfesionaliderDefansa Maria Qatallna,»Rodnguez: 53V 05] 2058 i
‘Abastecirigntos™ Clg el Gonzalez. Ak et
Revisd ’ ] - ]
i Profesnonal de'Defensa i DRl o
Comitd Subdireccidn General De ’G'seif%}ég!.:ﬁgarda 5370573025 |-
womi Operacidn Log?stica PANREETS ’
\Asesor —— - —
de Profesional de Def’ensa‘ . I Y
Eichas, | Oficina Asesora de Planéaciah 8| ‘Yanille Betancourt: Vega 523[‘05_/2025 1
“réchicas “Inrovacién Institucional, Y ‘
SRS Y s i Bt o fard! ;
SecrefarioiGeneral(E) | ’saﬂ&mR%%??iB al vzfsiosfnzoa?g*si
L ".,__,_‘_g &2 - " R
jete Oficina.Asesor i M__:*::,:; e |
ApProbé | encargada de las funciones d Maﬁ,hasaqggg: 2 Corter! 12305/ 202540
de’spacho derla Dlrecfzi "Gener’al ) 2t -




PROCESG; N o T )
. _PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO . .
| TiToe: Gadigos PAFOS
I Y = | RICHA'TECNICADE: | Version No; 03 [Padinaides |77
T ixcssigpn e psspmsimensss | BRODLI MQALIME TOS SR P
| spmsem st | RRODUC NTOS | cecias 67| 62
PRODUCTO / ‘NOMBRE, | "G?\RNEH?’O’R‘GINA» (
! @00001707,/ 200001682[y20000,1450 7200001706 7 |
: I 3200001440, / 2900@17&‘ 200001708 I 2000014;57 Y ‘
; codige 20&00154»5/57_00001,692 7200001503/ Ol'SfZD b
¥ , 20000;1‘688/260002789/20000280(1/2000028:L /2000@281,2 '
REQUISITOS o gﬁtﬂ;ﬁ;ij,;} , 'CARNE DE CERDO 7
| fGENERALES \ |.ES.latparte. mwsculary te_udos blandos que rodean al esqueleto de
los -aniimales de lastdiferentes especles (por‘cmas)t lncluyengo sy
DéscrigEion coberEUra de-grasa; t:end,ones, vasos; nervmos, aponeurgs:s Vque
d? ﬁ-;%gma Iha sides declaradfr indgua’y apta para }el Consurno hurriano. DEl}
GELPTOBLEY | estitiese se .obtienen ‘cortes; o postass - Cabeza' de ‘loma; Lorng ’
. : limpib}',{ Chuleta, Beazay: Pietra f(bola de"  pigrna, ‘bota’ de pierna,
. é_» L. Icentio dé pierhia); To eiﬁé,*(:éﬁilla Pezuna*” e“ee*f‘do
: | hgredienites: | Y ]
I i C El prbductb debe: cumphr los slgulentes parametro‘,,t qﬂe; ge,
Teportarair an-el afalisisde !aboratono‘
. 2 N < K
! FOVPRPURTE e ,
‘: | CORTE] | B840 F&
| f' PARAMETR |2 S 1B £F
: i : | e SRS %
z ‘ | 28 A 22
i 1 i Lomo 74,3" 2,5 | 21,8
,‘ gt Brazo: | 744 |3,8| 203
) | Piernd o )
: , | Pernil . - -, | 72/9"]i5,4 ‘2?:5
EQUISITOS Carhe: M‘ag_ija 71 3 g 5O i 4
ECIFICOS] ||  R&Guisitos: '| Togirio 1ros| & 29

TET s Referencxé Tabla de 'composmén ahmentos ICBF— 2018

; T [ LIPIDO | PROTEL

| .ffa'?ﬁé I o TR B S P L
: RO (g7100g) %QQ/Q%OQ f(glg 1)00 T UE (n%,)> '
' ? Cpstllla de | 504 | 228 | 184 | | @
Cerdo - e o
‘ ; “Referencia Tablaﬁecomnos:cron‘alimentos ICBF 2018 Ana lisis
‘ ’ Proxithatcostila Cerdo

AT AN

Tarhbién debe.réportéie [‘?igmente“parametro ¢
I T T {_PARAMETRO | MINIMG' [ MAXIMO |
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{ Continua Ficha Técnica:de Producta o . .. - CARNE PORCINA |

L P - 1

R N e e o s

- t

1 x@;pxgq,ggt“‘ggq cumpllre los,, duien tes! Rgramgt(osl,qué“se,
| ireportaransen.e lanali sis;desla bgratorie\

i
At = — = PN - = - |

Reqws;tog [ Pardmetros Minimo. | Maximo :
MlCl’OblOlOglCOS ' Escherichia:€oli-(Genérica) L i ‘
il MFC/g: : g

, E..Coli 0157;:H7 . Ausericia
: " Salgiongllal UFC25g . Ausencfa
. } Resolucion Min:. Salud ¥ Proteccton Sbc:al 2690 de 2015;
Requisitos.

. Nut’rICIo”na[es i Do Alega;

g c;ﬁge ‘debe llegar >ens pjezas, mdxvuduales J|mplqs, beES‘ de
I s‘ebp,i zmater]a fecgl - s,coz;gufos de, -sangre,, ,color 9 olor
cara&ensticos de carrrex ecerdo: fresca, Color rosado (Panca un
coloy, palido o) blanco),; textuia blanda"ﬁrmeval tacto ¥ supéfficie
'|sin.Babiosidad.

Otras
caracrerlstlcas
del produtts:

o et

Elisgcrificly debe seff féalizadoelt Planta o E{lgorlflco Naci ongf,gig

Aty

cual*se Vahdara con las demas certific cadoswsph;:itadosi

= AT RATAS

Fr prodncto, a:entregar, deberser: adqumdb de piovVesHoTEs: ¢ que
; }seJ ‘encuentren -atitoriz 3408’ e jistrados ante‘ I3 rautondad

{Sanitaga, competenf:exy LU qha\ggn “entregado el productg -a Ja
temperatura reglamentada, transportado en wehiculos gue.

-garanticen ¢l mantenimlento de la mismas )

~ - -~

Tl produeto debe, cumpbrel Dec;gto 2016 del ,2023; La Resoluc;on
Miisterio Proteccjon ,SgcuaJ No 5109/05,, Iecreto 1500 de 2007,
REQUISITOS NORMATIVOS Res,L Mif. Protecci on; “Social. No, ,240- e ;2013 Dg;crete 1975.de:
2019, Resolucion Inglma 2019049081 «de 2019 y dertids nofmas
gle., las(os) miodifiqueniadicionen d5ustituyan. o

Los: groductosusegpn' y*:cotte 'debgn»entregarse en‘ pTesentacmn
minine-de 5Kgen el sjgufente gramaje pok porciok:

: —SAP 200001450 Chiileta; porcisngs mifiimo enF e 150

, @ 170 gramos

~SAP 200001457 Costilla; porclorles minimo: entre: 156
& 170 gramos:

) ‘SAP 200001545/ Tocing <60, gr: ¥ 80 g

EMPAQUE / ' —SAP 200001692 Totinc:carmudos 60 réyfso gri

il i (T | Preseﬁ‘tacwm T v
EMBALAJE Y. del Producto —~SAP '200001503-Pezufiaidé cerdoy 33.gr 840 gr

ROTULADO LEroducte: | ‘ P
Dddd, 8| casdpSeireqiire el prodicto asi:;

T

_ ~SAP 200001707-Cabeza de‘loma’
”‘t =ZSAP 200001682 Lomo; li“rﬁ”pio'

) ~SAP 200001706 Biazo

h —SAPR 200001440 Bola de“ﬁierna

" —SAP 7200001705‘ Bota d"e"‘pgerna i
-SAP 200001708 Centro de pierna ‘

o = S e
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e g e AeAimes

S i M tu ok Aot A

e «  SAP 200002812 pat‘a dé-cerdo™* kilo

-5AP 200001870 Carne de, Gerdo
~SAP 200001688 Pernil.de Cerdo

¥ En pf‘éseﬁtactqﬂ e’ mm:m)gi Kil6sCoT 402§‘é‘rélones.leﬁgf*“ 125

qgfamos«a 130 gramos;: . )

4 Eﬂ ,pre.'sentacrcmj p;cadas pg 1 05; cortes. plema -y/o brazo .en
A 20

N T B

plezas.de, 2.5 cmix.2,5.emx .5.em aproximadamente, similar
-a-ln cubo; .

¥ En préseéntacion posta da wifrime. Lkllog(ramo, &in ;:orclonarj

v Ed el caso de cestllla de cerdo pata dar cumplimjehte ‘al
requerimiento. de ;protejna; eg(lg{da det 18:7%.y el 77% de
parte 'comest;ble ‘cada - po;cion dei:e contar. eon uqa canpudad
-aproximada de'carne de: 173, ‘gr:

Encasg gue §§ requetitseicoinpid Jogal lportcon,tingegcg' § o por
CES dél-servicio Hacer uso.de, 195, siguientés codigos;

' = SAP-200002799 lomo:de cerdo * kglo

=~ SAP 200002800: perml decerdor* Kilo
« SAP 2000’9281‘1 coshlia de\cerdo,* kilo’

T
g

, Empague v/,
Embalaje»

(SRS Srene

X desmféc"tada, las pﬁ“rcforfé‘é‘jd’

Producto’empacado alVacio, er bolsa de-polietilenc o baliarida
de grado. ahmenta“rib,y PrMmeruss:

EI! produicto: debesser gfitregado’ eh “earastilly @lash limpia §

Rr

Art -

bén e‘stai' abi er“tas,, §in présancig de
hie,lmo 1agug; sangre, etey ;a enx caj as defrcarton corrugFado para
embalaje de:produgtos: carnfcos de 57,2 %38, 1xx. 6aaprog<. icon.
Fapa mbatible: {(De *ventilacio

rr”laterai Hie permita 1& decaads
GiEculasion dal flujo: de*a‘irc-_})‘ Haxims de’20°Kg:

e usgiat > N e LY A

Paralos. prbductos: gherequieran tr‘aﬁspofte myilfitnodaly se podra,

. emba[ar en cavas de,icopoh(capacldad entre~20 R 50° Kg) \2 debe

garantizar la cadena”cl@fno;y demass condiclones dex calidad hasta
st deskino final..

= F by

o e e P —- -

i, v

| EF producto debe éstar- rotuladd segun‘ la?Reso[ucxon delr l}’ljmsterjc

‘dé Proteccion Social No: 5109/2005\\? decretO* 1500 de %007
ta etiqueta deberd cont,ener;ccmw n:ummo* fecha ‘de Beneficio,

hagt EAS

4 fecha e empaque;. 'fecha de. venclmneﬂto, ‘nombre: d 1, torte;

BT

Esbablecer"la‘ vida gtifdel; mdﬁcto, eondidienessde-cofiservacion |
e Thformagion JUs DB Ié’ frazabilidad,

3
- _7

|

3

. REQ

PR

I:JERIMIENTOSuDE’LA
ENTIDAD =

-

.| El 'ptoducto se reqmere con unavida* utrl mlnima de dtez (10) d;a;s
&n eonidiciories: «de féfngé?'a”c:nn 6 de trefmta (30) ‘dias’ @

P

tonditiones de-‘congelacion.. . s .

e N _

=

‘CONDICIONES DEi

s

1= nroduct:o debg” Ser‘frahsportado e
1= “veRiedlo: cartado con Butorizacion: Sanitatia: vigente Emitida

______

‘potifa ‘é'ﬁtidaq territor;a”[ dé salud- 1€ Jclierdd:a io senalads €n
15 Résblucion 20l6041871 de 2016, Art, 13] y .dar
)cumplfmlento a la normatwnctad establemda pata estl fin.;

= Concepto Sanitario, favorable ‘para. dos .vehiculos

:transportadores de carie emitidos por 1a entidad térritotal de
$alud de"acuerdd al diticllo. 11 de'fa Beso[ucuon 2019049081

. 'de201g. R




L

Lo AhAn A

2 e Nyt

Contmua Ficha Tec‘mca de: Producto*...

‘CARNT’E ‘PTORCINA !

- e =~

o Toox == o

= El vehiculo debe‘ e&tarvgiotadel con-unidad.de enfrAmients § y

;. .equiposide Medigién & g:teniperatird,

frase " TRANSPORTE DEALIMENTOS",
« El personal debe: contar con .lai dotacién, completa para ia
entrega. del productg. ,

- Parasl transperté de carhes {produstds carnicos
.comestibles los vehiculos:empleados deberan garantizar [a
-exclusividad del traslado, dé dichios;productos durantetodo
S récdryido: )

Pa:;a producto refrlgerg“ ¥ AL moménto .de entrega del
iproducto: “debe, tener: uha: g rﬁpjéf tlira 2rtle 0°C iz z4°C
,Refrlg‘ ra do*

Para proclucio**coﬂgelado: AF mpmento*de“en{‘rega del pypduqio
‘debg: tené?'ﬁﬁé’temperatura BhtFE<F09CGE-18°C. Esté:no debera
presentai‘escarcha ] ca?acteﬁstica‘?’q‘ue indiquerﬂﬁ’ue él Frodgcto.
ha presentado, gescongglasgqn Q que presentég ondiciones: der

descomposicgon, adu!teracion o ’fafsutlcauon, garantizando fa
cadena de tn""hasta el momehto de ‘entrega;.

CERTIFICACIONES
Proveedor / Maquilador/
Comercializador

; iNVIMA it tendral,gna *vigenc)ia;sde dos

o = = SR -

El proveedonde era-acreditar'

&espl clonu ~*Auﬁqr;z_aﬁcjon) sagltarla, e Acta de msg_ggc:om
sanitaria exp,edfda por. el INVIJVIA r.:og Kcoraceptw sanitario;
Eavorable: 6iFavorable corsobservach apes; dentro dai Marcty
dél, Décretg 1975 de 209! Y Resol‘ﬁt‘né‘n"’[nvimas 2019049081

. dé 2019“

A
5% y- -

- G’u_g_a‘,de Transporte. y Desfjiio'y: copia de certificadd.de calidad
¢ emitidas por ‘lat Planta’ ae“beneﬁcjo y/o Desposte,
- L& itplsmentacion, del Sistema HACCP serd -d
yoluntaric para las plantaside rhetigficioide categorlé‘ h“a‘t@ﬁal'p
desﬁosteigdespgeae Ve acondlcmnadof’?s“fde .cdpe ¥, prodﬁctos
carngcosg,eomegt:b[es. Dxcb;;l g:ertlfl 3 cion-Sefa (otorgada por el
¢ oS (,2) anos;, gontados a

paﬂ:lr el ar fecha tde st expe d1c|pn, sigmpre v cuando se
mantengan fas"tond'iclones‘ Giig la\genec‘aron~ IS

= 'E| vehigyldidebersestar ideqtificads en un Jugar yisible cori [g)

ey = . o Py ¢

o kS -

ft Y-
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FECHA ACTUALIZACION:

A 2635

v
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"VERSIO Ns i

CONTROL. DE CAMBIOS e o o - _ e . _ i
uescamcrow DE; CAM 0SDE REQUISITcTs"fT“éﬁjQ‘Icos DEL.PRODUCTO.

ye;s(rb;f\m(c}ah sféu’” ifigan-(as| FIch“a”sTecnfca ? & Pro ﬁc":t‘”b‘ ‘"ﬁfco; Bovlhos! Higddo Pu1mcr1]es (Bprej, mnngonva ;;.oiiuj, mm ‘

1. Verighe 1oy lequshmejpe,cLﬂcos y.,,nbrmatlv‘rd d-ilgente apisan para godos,iosmféduaos 1as difereijcias 3¢ présentan g6l
o nowibre de logeorteSypordioness
Seadjustargn lb“sy‘qutﬂsitOSA Flsicoqnimicosy iccoblolégitos: copy base en las: Resgluciones 2905 de 2007y "Resalucitn 2690,
He 2045, taga Véaque [6% requitidos Iniclalaiente aplican: parp Jos, peseddos asi asiy < A e ol
REQUJSITO ~JLIMITEMAXIMO: ’ ‘Baramefio, < ‘Minimo  Maximo:
2 | Mibgeno'ValatiTolal |+ 30 mg#d00ge [’ Hufegad % 88 1%
“Fomisl " Negatives Grasa™%: = 30,
pHA20°C 5461 _ | proemats. . 18 . _H

= = g Ca T S e



| Coltinud Ficha Tégnica de Producto v~ . . .~ CARNE PORGINA |
| ’M_ B2 Ty i N I N
) oo o MPGmlmskubsly | 5 1.0 | W] T ) ~. . PARAMETROS Mifimo  Maxinio
et b Oiiimsltiedchlitiy | 540 W0 | T ) “EesnarchigColl (Genérica), = ] 100
Sheasti s arels codged poshalFCg) /6. 4 10 | 0. ) BBl GTE7S AGSane
| . Gemeymdnh [ 5 0| 0131 ECOlOL67:hT AlsencE
o Dchelistinoheus e | §. 0 ] 0 | 9 1. Sdinign€ld UECR25g L Ausencia.
‘B €l Tequisitd de Ottas caracier(sticas del producto; se'ratlia frasd ™y 58 Incllye: “Selio™. ..
En:elcoptenidosse Incluyen-porclonés pori50°gr-én JOS’C&!’téQ‘Bbl;1Hé‘piéma«y:Togln9]; debida a qué éstos son diilizadés em la.
Breparacion detamaley para reglonal-Antfoquia Choce,” - -
, Enilan ;,ejsgitéfci@h ‘del producta’ se/dategas-"0.eft"¢ajas,de. carton Lorrdady para, gmbaldje-de grodiictos. ciinjcos 0é-S72 X
| 35 41 X.0:aproX, con tapadbatible (De-véntilacion ateral que permilta a adécuada-circilacion del flufé de afre) ind¥fmo de 20
| Kg,*>debidora dUeesiuritipo de embafaje utllizado.para la entrega: de.productosicasilcoss 1 v
! ;ﬂsq:gj’g;ggrg[_agzggnglggqggg\\d g transportedncluyendo.”...0 Favorable con Requerimientos... s Elvehiculo deberd.estar identiticado
‘ pg,gu‘}{;{gar:g(s!bfggng la,frase "TRANSPORTE DE ALIMENTOS, se'ajusta,la.ndta asl: 2So/o se autpriza la giitrega e praducty;
congel aa@??ggg@a& }E«};}par"’iqui;és‘os, que cequieran éf trarisporte multiinodal conforgas: distangids y dificuitad. de-acéesg,”
! Este poidebers. presentar.escatcha’o catacteristicas que Indlquen qué ef productoha presentada descongelacion & que presenta,
icondlclones;de‘descomposicion, adulteraclon. o falsjficacioy, garaptizando.fa cadéna-de; frio-hasta ¢l momento o entrega,”
| Kl elotutedo € reétiraatticuloA2", T U S f i e
b = Sg:austan 1as cartificacjories del. ProyeBagi s AT Zaion SanIFIHE dennIova ¥ Acts & THEpECEoR st f5tia expedita.
: R pr:ael‘.—:{l!l{lglgrdmfoqéegtd sanltario Favorable:0.Fayorable con reqtierimlentos a:abitorszacion sanitarid provistonal del
i CINVIMA,” WEl proveedor.podri presentars Certificacion HACCP:
Sevactualizd él contenldd dl huelo (ormato’PA-FO~75 Véision 00;. .
Los:Eodigosse-actudlizan; tenlendo ed‘cuenta fos fugvds,cadigos en sistemd SAR ¥ ETN, va que log attuales s¢ Lraliajdn par
) ilograma.y,no porugidadi Ly e i . ey
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TLIULO" t Co‘di'go% ,jt&:-FO-?Sr :
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1 | ik _ .. 200002801/200002806/200002807 ;.
A i’i Eﬂasaﬁcacmn ; CARNEDE RES «
1) %%%‘g‘sizgss ‘ 1 Producto; ca’rn‘i'c;o generalm,ente un :drgano, -contenido; en las.
=2 DessseGH dal principales etremidades. y- ‘cavidades: del ;euerpo fd'e los
= “"“rop'{‘:{:to;' # | bovinos. Tejidos’ blanidos que pueden ser miacizos 6 -hirecos y
A1 PR membranoso‘s Las: prifcipales ws‘i“cé‘f’a*s d€ Bovifo sor, Higado;
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| gl | ‘mondonigo).de REE: |- 81‘"' s 4.8
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i i |Fambign debs faportar &l Siguishte pardmetro?
i i . [-PARAMETRO. [ MINIMOG | MAXIMO..
1 \~ i _ N DHS i 5)4 i 6,1 n
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Decret@ 1975 de 2019; ¥ Resolucuoh Inwmaj 261904908;sde ‘
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:CONDIEIONES DE
TRANSPORTEf

El producto d_ebe,ser f:ransgggtado <en:‘ -

5-—.; Coricepto, Sanitario

S

~ Vehiculo cerfadorcon Autorizacion Sanitafia vrgente. emitidar;

pcrr 1&g entidad térritorial dé salud.dé acuerde: a: 16 sefidlado
efi la Resolucion 2016041871 de 2016 Art, 13} con e
Decreto 2016 del 2023, y uar cumplimiento a la
normatlwdqd,estableciﬁla para este fi., )
fayorable; para. los  yehiclos.
tranisportadorés:de carng Emiitido ‘por Id entidad Lerijtorial de:
salud 'd& acugrdo &l Atficulo; 11 el RESolucion-201,0049081
¥ L |

de: 20 9

t—v-—cﬁu

- Vehucufo :dotados cor wnidad! de renfriamiento: ¥ equipos: de

L

Medicion de:temperatura.

— El ¥iehiculo: debera: astaF identificido &nnun, 1Ugar: «isiblé 'coit-

1d frase, "TRANSRORTE.DE ALIMENTOS"

i)

= E| persona! .debé -contarcon la dotacion complet para_la

entrega del producto,
= Para el transporte de caines i productos CATriieos.. corpestlbles

168 wehicios: ”em‘pieados, ‘deberan garantiZar la exclusividad
del trdslado.de dichos prodiietds dutafjte (6dg su recorruqoﬁ

Para producto <refrggerado,a,Al mmentq,d@ enttega clej

A S e

pr,OdLLCﬁ“o Hebe .temer una tempetatuca  enfre oGl & A0G.
Refrigerado.
Para ‘producto; €ongelado; Al momento dé -entréga el
prodiicto. debe tener tiha tempéFaturaeritre -10°C a. < 18°C. Este
no:deberd presentarﬂescarcba&m caracterlsticas que mdlZu,‘en que:
|, producto: ‘ha preseritado descongelacion o que. presents

tondiciones: de déscon'ipos;cxon, ‘adultéFacidn o faldificagion;

| gardantizandd la cadens-dé frié hasta el bmeéiito d8 enfregar -

. . -~ . e
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-~ B e Y S = R
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’. e

R‘é“sdldtna’h d& -Atitorjzacion saritaria 0 Acta /de Ihspecciom .
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crseen autonzaclon defmﬁ:[va» aentro del Tpg(c’oi de1 Decreto
- Gu:a de Transporte‘y Désting ~y cop:a dé certmcado de
Calidad emitido por'1& P[atita dé bériéficio y/o. DeSpo Fe.

e La implemgfitacion” ‘del Sistéma HACCP. serd de cardcter |

volup’;&ruo para’ [as 7] rantas= de beneﬁc;o de ategona
naaon f despdste cles:xre‘seiy»acohdncno‘na&ores de cdrAg-y

; productos CaFfiicos ‘Comiestiblés: Dicha tértifitacion sera
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Vergién vgial, s unifican Jas Fichas.Fécnicas de Producto Carnicos' Bovinos: Carne para estofar o sudar de

los. ortes como: Muchachic;, pechd, paleterc; Corfespandientés licuarto défantero v’ cuarto trasery ile Ja

£

res, tadh vez que iss requisitos especificosty normatividad vigenteraplican para. todos fos: produclos; las

s

diferencias.Sé preséntan-en eliombreddé ios cortes y Porcionas!
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o
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i

|%e retir
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o

Se refira-de-la descripcion {drasat40dd vez due los productos carnicos contigngnun porcentdie de aragd e
acugrdoa su gatgraléza, e
Se ajustarsh, los; Requisitos FiSIcOqUIGIICYS. ¥ Mitrotioloyicos ton Wase g g8 -Resoluciones 2908 de 2007 v
Regolucion 2690 de 2015, toda vez/que los requeridos-inicfalmenteaplicap para los pescados asi:
Requisits. — ——  Valér . __Pgfimelro ~ ‘Minimo. “Méximo

PH (a 202C) 546 - “Hutiiedad % s 70

Formol o i Grasdth. : 30,

Bases volatiles. Viaximo-30 mg7100 g. .. Proteina ¥ 15. v
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v
e

Parimetr, . Miring  Tiimg
pﬁmﬂffﬁ}ﬁ;&fﬁ RME’ . ﬂm 3,100 é.,:h P LiGenstl «)
Recusi Exlalococh Laaguiasa posilie {00 fong-  Esshefichia Goll(Gengrica .

} i 00  ECOIOTSEHT Aliseficia

Pt ich

"PARAMETROS:™ Migiiio. Maximo’
- 100.

Solmsrala a5y R Saimonella’ UFGR5g: Augencia

Eri &l réquiito d& Otias:cardcteristicasdel producto, Se-retira libre de-fejidq conectivoynervios y grasa® y
se ncluye “El' corte debe -estar libre' de. particulas éxtrafias icohio Hiedrasy frozos.plasticas, visceras. ov
camestibles, selig § 6trds".., L e R
En la presentacion de| producto se agréga: “o en cajds.de carfon Eorfligado: fara emibalaje de productds
carnicos de’ 57,2 ¥ 38,1 & 6-dpfo%: o itapa ‘abatible (Dg ventilaeion layefal iqugf’gé‘rrmta: o adeptada
circulagion del fujosde wire) maximo de:2Q Kas", debidoa. que-es iin tipd deiémbalaje’itilizads para la
entrega de productos, carnicos: o i . o

Se ajustan las: condiaones: der transporte. fhcluyendg, .50 -Favorable. ton Requérmientos..”; 'l wehiculo
dghéra;estar ‘dentificadosen unsligar visible: corla frasei - TRANSPORTE, DE ALIMENTOS!Y & ajustd 13 fivta

‘asi; ¥Solo s #atoriza,lg jentrega.de produpto conge! ado=(=109C;a ~18°C)y para:loscasos;que requeran el

- AL hchs o

transporte.mulfi P

AT e & VPR s o Pl S A :{;H o v R0 N els Sy &gt e X0 7 7 - .
mddal con 1a7gas. distancias ¥ dificultad, de.dccassiEste fio.déberd presentarescareiia’ o

| etacteristicas querindigaen ik eliproducto ha presgntadodescongelacion orquerpresenta.condiciones de

g% &

descomposicignyadulterdcionso, falsificacion,. ‘garantizanido a’cadenade frio-Hasta el moménto de éntrega.™

omi2

Wi

anitarl expedidasporel! INVIMA Ean ‘oncepto, sanitaria ‘Faybrablé: ol Fayorable (¢on Fequerimiehilss, ¢
Autoidzacidn sapitaria provisional dél INVIMA.Y ...l proveedor podrd presentary Cerfificacion HACCP
Se actualiza el contenido al nuevo formato.PA-FO-75 Versién 005 . . . . .

Lot chidigos & actyalizan, teriiendo, e cuenta; s nuevosicddigos emSistera SAPYFTN, va aue,log actuales

T,

Sé ajusts o clasificagion basadly en'Sisterna; SAP, s¢"canibia deearne Bovind" a-iCarne de'Res?,

B 5 X

Se eambian réquisitosfisicoquimicas:” ) _ !
Pardietio’ - Maino®  Maximo Pardmetra | Minlme | M3img, | {
et AR S [Huiggands ~ "~ | T "0l - as|
Fasate . i Brass% T 30
Srosinats 5. . = ., [Proteinag/ioog . __ 5] ‘
Sl adicionh RefdFelicth TAbIETE CoMpoSIEioH BIMENtESHCBFE 2015°
Tamigpdebeielimpliricans .
Barametro Mg | Nigimo:
Py ) . Bl s !

En otras caractedisticas’ dé| Producto-s¢ digionak LOSSpraductss deben frovéniride pidntes dél herelfeld
Sudrizadas Y Certficadas Oin procesd delcertifigacions . . i

‘En contanido y:»,erygrgsenkadgn;del ‘producto seactializantlos. codigos-SAR:

Eil-contenida séxpeticaila eondicionsrefrigerado®, -~ L
Ear condiciones:de transporte yalinacenamients; Se adiciona! "Rara producto refrigeradg™

% *Notas-E0la%se aliterizad la: itiagade producto congelado (~109Ca $182C), sparar lvs “cagps que
seqmeram b &raqquggq ol g;modgL' con/ largas Wistancias ydificiltadzderacceso” ¥ se..adicionn: 'Para

EoP

jbradceo” congelaciorAl moments xe’enitegd 48l products debie:terier dng’ temigerata efitre-10°C 4 -
18%6.7 j . .

B2 2o e

Bl eoritliclonias 8. RtilHUarsE Bicigia) requisitay *La eliusta Yeherd conterier ome fimey T s,

biefefielo, fecha detempative, fecha dgvencimiento,nombre:del:cortesEsfablecer fa-vidg dtil el producteny |

Londicloies:de Conservaciony

mipling de h‘einta:@:iff;}}dfés«faifém}ggﬁatuna'd’escon_’g*‘éé‘c'féb ;}TSEQ?" e - -
En Certificaciongy ‘e .retifa: “o. Favordbles cont Fequerimientos /o ;Autorizacion -sanitaria._provisianal_del,

B Vigah (il sevadicloms “Elprodlieto. congelado:pedido en-casoszespecidles; se requiere con unar vida fitlf |
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] e*"atiumona“r‘équxs]tm" ‘Certificado’del Plan Gradudl de cuimplimiento’del Decreto 1500 ai 100%"
S ad[g[brfwa JEF proveetor podrd- presentars, Gertificacion. HAGCP, “éxpedida piof la-autoridsd competente b

| enté,certificador .

: Lgsg;gomercfalfzadores deben fentregar- carne adul r{da,,ﬁe"p“roveedofes GUese ‘enclientféd autyrizados ¥

! teg|’§trados»ante J,g«autoridad sapltaria: competente y’gue hayan, entregado el productoa Ja temperatura,
e reglahféntadajtfansportado ‘eh Vehictlds duergaranticen el fnaritefifiiehto. deldnhismar,

) 1 Deritp:f‘de los: J‘equnsttos'normativos se rettra. plan gragual de cumplimiento iy:3€ adicioha; ‘Decretg 19;

\{ D019 R RgsoTudfﬁmfnvlmaao19049Q81"’de2019.uSe adiciona opcion. deqtro de la Restﬂucion e aul orlzacmn

. 'sanifarl" eLqitWa” Acta’,de IspEceion saniteria expedida por-g] INVIMA <Oy goncepto .samgaru:j. Fafyorab[é o

i ﬁaggraf:leﬁcon *condxcxonesz’para aquiengs. no poseen autorizacior: dernitwa,, dentro. del marco._t g{ Decretor

‘de;%ZOLQ 2 Resolucnon “Thviina 2019049081 de’2019%—5e retira; requisite. Cettificado del Plan- gradual “de
‘-cumpﬁmiegto del Decreto 1500%al 100%, - de acuerdq a Decreto 1975 der,2019. ‘Se: retira certlﬂcado de

5
f
1
i

1975
%5crifié:§ en g!anta Q‘ fngorJf[co. pacional y- se car’nb;a por' ngl sacr;t” icio- débe’ sér reallzado ien{ Planta: 6
ano,r(flr:o* Nacional, e'l cudl se validara -con ios demds certificadost solicitados”. iSe cambfa Los|
f‘comerclall;pdores,dEDen entrégar-carne adquerda; de proueedores" por‘ “El producto.a ehtregar|debe ser
. adquitido-desproveedores” _ . __ . . ,
«,3 | ‘Seb;attuali‘za gramaje«g ra prodJcto, Hi’gadb de acuerdoha*tablaf cfe porcnonés de contrato de, ahni”n, agian

| €onfolerancia-enlos gramajes déstritosén el iter conténids;-presentacion del producto y;empaqu
W 1S&“modifica- informaclonicontenldo;,y en*'presentacion‘“del‘rprcducto <se\lncluye opcnon bolsa de minimp 1 - g
X 6 : p%ara*vhggédg" Yo m“onddngo serf e ague. s¢ tetira. Bpeion pests 50 kg]gara Cavds-en transgbrte muJ friiadal Y
4 |'%e ampliaa maximo25 KazSe retiratopcion conceptode vehfculo™g Favorable‘con re ugtimientss” '

I 1|.Sexdctudliza el formato-V-01; seactualizan lcs,requis&oseﬁsucdqutmicop -d¢-geuerdo cop o 16 eqrablefq en-la;

7T

: “ ‘I’a*bj’a*def mposicion’alimentos ICBF =2018,
H N éﬁra [asigliante informacian del'ftem CERTIFICACIGNES Proveedog/ Naquliador/ Comerdcializgdor - y'se
it ) ‘fnc luye en? ptras Icaracteristicas: Be) - prnductb's NEf Sdcrificio idebe ser realizada emﬂefn’ta 0 ngonﬁco
J Afacm/;a ual%sefvalidar‘a'ton losdemas certzf‘cadogsolmcadqs y‘ “que hayan‘entregada"éf p}-aducfo aj,
Ia«temp lr tors reglamentada,, tn:au portado en veh:cu!o.@/qﬂe ga@nfmen el ‘mantéhimiento_dé la misma®
Se"ajpsta ‘la&redaqcmn delos requ;s;tos normativos ¥ de Ia vida'itl) del progactgi;
7 .Se 'a]ﬁs'ta & Informacfon d&empaque»y embalajé, se*deja’xé’n ﬁn’mnsmokltem.,
& |se. rel f,[a“ _g |Eem \C’ondnmones;ge Transporte‘.“‘s toncoricepty* técrilco sanitario FAVORABLEYFV).6. voreiblé
ContiR Ju‘é"i"" Slentos] Xpeaito.f .por*el ‘Ente Jérritorial “8&:Salud” del item:condiciones dé ’Transpéarte w se'l
reempfaza“‘po“l 2%f“Aut‘c:’ﬁ:.rz'fleoriv\'S‘;:mlt‘ama vigente* emmda po:‘ VD enttdad tErr;tonab de salud de-acurdo 3 /o
senalacfo en‘1as jgesolua;ap 201&04182,1 de 2016 Art...13.y-dar cumplimiento-a la- normalividad establecida,
gﬁragggg. on” wtenigndoen cuenﬁa ‘la normatividad: vlgente:,,
se *ajus an ‘(/ complemen“tan lamCERTIEl’CACtOJ\!ES Proveedor /i Maqunlador "Comercla[)“zadort Incidyendo:a b
‘Gula“»de Tran*s‘pé‘rte“y Dest}n‘o‘y 56 dd-claridad a ' la solicitiidide |4 certificacion HACCP:
) Caibios realizados porIPMR Junio-de 2021 . .
& Jises ajus?an “fost requerlmlengSr referentes: '3 Cerhhcacmn HACCP, aclarando ;qQuUe’ g es de absolufa
= |sbligatariedad ’dicﬁa“ Cettifieacion: Camblos cealizados por IPMR,Agosto de 2021

Sesajustan requerimientos dé-CERTIFICACIONES Provéedor, / Maquiladot;/ chercualizador, en’ hnga con s |

‘ac aracicm 'reahzada par-el Invima ‘frentea ja obllgatorledad cfe la cemﬂcacmn -HACCP *..pdra qué Jd Agentia

logtsLHca He las Fubrzas Militstés Incluya ‘como, ‘requisito’ ifa: Gertificacion. def s:stema HACGR. a jos
: proveerlorES de”camé ’de fbownos ¥ porclnos debera,"en‘!prf(nera ,,mstam:lfi,~ debe(a tenerf claridad frénte af
<11 | Hipot ges: éstablec:mientox*ai cal estat realizando: {3, compra: planta; de: Beneficio: (no-=obligado) lanta de
v cod ﬁngd‘“s,té (6bll§ada)” 'tenfe(fdo €h cuenta |6 antetiof sé a;usta.el,ﬁeqUed“mlenfo asi: “Certificacion HACEP &
‘quaﬂr,tg e { mpé Jnentacfon el *Plan' HACCP 0 ‘Dgagnostlcm ‘pard . HACCP" expedlda( por la ulondad
: o7 peﬁént G, ente, " eerHfcador. corcespondrente & da "Plantd -de " *Desposte Tambios. realizados Joor 1PMR
S ;’Sgpffembre—de 2024 ’i
f N ()jss*g?cru‘?é»é‘h ‘otrds_caracteristicas del ‘producto el Eexto$ La panza (callc; mondongo) o debe cgnteher el
i ibriflo.
‘Se<djustd en: elitemde IROTULADE Gliedando.d5i:"La etiqueta: dEbera coftengr: como mitiroy fecha: de
bgnef:do,, fecﬁa de empaque, Techa de” vencimientg, nornbrer ‘dél orte; Establecéf la- vida Uil del producta;
. Zondiclones dé Conservacmn & [itforipacion.que permita 13 trazabilidad.
: L Efl :CONDICIONES BE “TRANSPORTE’ Se: incluye: Conceptd, Sanitario; fAvorable’ gara 16s vehiclds
10 :transportadores de cardé, em:tldo por, la, entjdad, terntorlal ﬁe salad de acyerdo @l -articulo, 11 de Ja
Resolucion=2019049081: de, 2019~
"Eni CEJ WIE,IGACIONES Proveedorf Maquulador/ Comerclalizadors@'cambfa “concento sartitario Favarable coy
. ,’?c“bncr icjones ’t)or Eofcepto’s san]tarip,.Favnrabla _con’ obsar\?aciories e acderdd & lo:estiplilads &n y el articilo 3
de | la,] ﬁesolumém ( 90 9081“ “dez.%plg Y se -ajusta la~ obt;ga oriedad de prasentar actd, e in: pecclon,
H ,Vlg:[anma“?‘y cd'jltcol, Bt conceph favorable' o: favorablel don obsérvaciones. Se retira «de (a Resduclon
... .'sanitarly'la palabra definitivas, " - .
‘En reqisitos. fiormativos Se-agregarel Decreto 2016 de;2023, F )
. E CONDICIONES.DE TRANSPORTE se incluye el téxto."Para-el tFansporté de Sirnes y prodiictos -carnicos
1%1” ) corﬁeshbles [os vehfculos emp]eados deberan garantizar la exclusividad del traslado de_dichos’ protluctas
durante,todo SUFECOTHdo™S Segtn &l decreto. 2016/23. .

.. |En CERTIFICACIONES Proveedor /. ‘Maquilador/ Comercializadon: seratita @i ‘texto, “Certificacion HACCP o

1

v




|"Continua Ficha Técnica de.Producto w. . ~_ -VISCERAS DE BOVINO.|

{Soporte de implementacion ‘del Plan HACCP: :0i ‘Diagndstico- pard “HACCP lexpedida por la :autoridad:
competente o ente certificadar curresporidighte -a, Ja~ Planta de "Desposte®; y se, agrega gl sexte “La |
implementacion del Sistema HACGP sera' de caracter voluritario piara las plantas.de beneficid de categoria
nacignal, desposte, “despress: Y dcondicionadores rdé; carne . productos teainicos compstiblesy Dicha
certificaciop Sera atorgadaspor el INVIME:y, .tez}(:ji;,a‘,; una;vigencia-de dos. (2), anos; contados a partr te &
fecharde su expedicion; siempre, y. caando’ Sé manténgan .las ‘condiciones; quesJa ‘generaron™, Jo_atiterign
segin el decreto2016/23.. \Eambios-realizados.por MCRG diciembre de 2023; o
: | Se actualiza-a.version PAFO:-75;V3! [ .y - . . . o ]
12 En. requisitos inicrobiologicos; s& incluve la; unidad de; medids enf ef pardmetro: Escherichia: cali-yeyrica;
UFC/g, de-acuerdoa lo estipulado:én la narmatividad; Camibios:realizados. por. MCRG, marzo 2025, _
En item cdigq se inclbye materiales SAR.200002801/200002806/200002807 T T
Eij pregentatiofi de prodiicto-se" agregairtestocon, lasmaterialesasiv i
En caso que se requerirse; compra- local poricontingencia’y/d por necesidad del servicld hacerusb H& lds:
siguieites ¢odigos: ) v
SAP 200002801 "hjgado-de res * kilo
. 13 SAP 200002806 mondondo:* kilo ’ .
1 SAR 200002807 bofe * Kjio?" _ .
La- Inclusion .de j0s'codjgos sof usoExelisivo:para: compras locales en condicidries: especificas por necesidad

del servicio, solicitados por la regional caribe para atender prayecto enSan Andrés previdmente avalado-por

oy
’

| SGOL. Cambios.réalizadas por DASR; 23/05/2025

_CARGO _NOMBRE, FECHA_
PYofesjanal ide:“ Defénsa | Déi:i’e‘ryﬁle'xandha! 23 /stzﬂzvs “ ‘

Elaboré |  , looldile) EE

Abastecimientos:Clase, iSénchez:Rojas)

Profesional de Defensa: Marig €atalina Rodrgg;u‘eéa
Abastecimientos:Clase I ‘Gonzalez

‘Comité Subd Il'eCC|0n_Genlepal}DAe St ye[}av‘z?];é[:ﬁ(;ar i
Comité | opgracihlogkcs | Avendafio
£ de | . PrdFESi,D‘na! _dg‘géggg:s"a‘ g - A

. Fichas: | Oficia Asesora de'Planeacion € | “Yamile-Betancouftvegd

Fé&enicas | lnnovacidpinstitugional |~ " "7 |

retérietGererd SahdFa Patricia Bolaros
Sfe"CI‘e 3‘ ieneral.tke ) g RISt S Sl Mol
tarioGerieral (E); Jlide

Reviso, Profesiona) de.Disfensa

1] i

=

‘Martha Eugenia Coftes
Baquero

Jefe.Oficitia AsesoraJuridica;
encargada de.das furiciohes del

despacho:d&/)a,bire

ot 3
sty

Aprobd :
&€ion. Géheal

Bttt A




PROGESO N ) )
) ‘ _PLANIFICA ’c N DEL ? BASTECIMIENTO
—— TIIL)LO | cadigo: PA<Fo- 751
. FIGHATECNICADE | Versfén No. 03| pigina 1 de'6
hgENse CORTSTER | PRODUCTOLALIMENTOS i : W
Aot i wpeihis Tnniaag , i- P e - D Rerhan . - - . Eegha\;; '_‘OZ; 02 p -20.;2-_5 ABU R T
’. ’PROISU‘CTO /‘*’Noﬂm‘ ,CARNE:PARR E’STO"FAR,i’SUIﬁSﬁ :
1 .. 1 200001685, ,g,zooemsgha* IZ000016397 200001702 |
Cadigo 200001703/ 200001442/
N :2000014451200002797/2'0092808/20000280‘ b
‘ Clasificacion; EARNE DERES
| %iqﬁléasgg:‘ ) - PLezasf Tndiduales lrmpias, lﬁgres de: matena; fecal coqgulos de
' sangre, ‘olor Y Lolot « cai'acterlsticos, *af Ia cavhe: de res frésga,
! Eescl‘ipcuon oot ro;d intensoy textira blatda, firfive al tacts ¥ SUpechne gin |
| 1de] ‘Prodiicts; | babosidad,. Cofte. ‘pa¥a) estcfat; SUUAE ide: pecho, ;Haletero, |,
| :mtghacho, cogote, murjt;a, }sobrebarrrgab morrillo; |
NP | _ dcorresponduentesal cuarfmﬂ’elantero vy’traseroide [4 res.
1 Ihgredientes . o ‘Apﬂqa
(e ' El producte debe cump!ir”los sigutentes parametros, qui se
réportardn en €l anal:sxs“de» laboratorio:
ﬂuusn LIPIDO ["PROTEE ||
 CORTE-/ PARAMETRO S |, NA_
| CORTE;/ PARAMETRO ?9/1009 (g/gou (071069
q ' = o ::';t:; = ’gl S fo 13; -
3 5 7 54 13 [
| requmics | Carne Magra de g\gs ?1_1,6 *..‘-?f.‘?,' i %lm& \
| ESicoquiniicos | Carnexsemlgo;La 1, 2 il BH1.é |
a{ : da.Res . 62 0 15,,1 21:6 |

g b Referenc:a Tabla de- compos:aomélimeﬂtos lCBF 20_18 Aqal is Proxifial Beg

! Tamblen debe reportar él.Siguiente parametrof

: —PARAMETRO' [ MINIMO_| MAXIMO |
REQUISITOS' | __ x BT N R O P - S 3 I

1 E JEI 'p od cto»debe cUmpllr los’ s:gmentes ‘parametros; \quﬁ"s’e

feporta ramen el‘analisis de. Iaboratono.i _

\ ‘ Parametros . Mmlmo Maximo:
JREquUISIEes: | iEscherichia Coll (Genérica) _ —
& Ficrobiologieos| UEC/g. : = 100,
) - E:.ColiOi572sH72 | ‘Ausencig
: : " Saliionella-UFG/254: Auséncia.
Resvlucion Min. Safud ¥y Pratecc:on So“c?al 2690 de 201,5 N
‘Requisitos N
Nu”trcilcnonaies No Apliga:
i El ‘éortes debe estar ixbrex Qe* partlculas extranas como piedras,
OFag trozosz plastxcos, v:scerasf no gdmestlb]ei sebo. v, ofrgs, .debg
Gara cteristicas "etifnplir con 16 E‘S‘Vf?rb!é't:ldﬁ Bh'1d Res, l‘flm PiotaEceidh Sotlal"NG.
"del producto. ‘240 d€.2013, o aquellaque la-sustituyaio.reemplace.

I ‘E'I‘:’S"a'?:i?iﬁai"d 'débeE Ser: féalizado-en Planta -0 ‘Frigorifico Nacional,
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I Continua Ficha Técnica de Producta
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C?\RNE PARA Esromé SU‘DAR ]

cual se validarascon los:demds céttificados solicitadoss.
Products gentregar‘ “débe 'ser-adquitide dex brm?‘eedofes ique
Euer alitori dos W, tegistradss a&e Ia, jautor dpg
if S8 L)Ltana co,mpetgn“te ¥, que: hayan; ent tregadc doi'el mﬁucL a g
5 te’tnﬁé'l’atura »regiamentadal Itrarsport rade en ivehiculos
'Lgaranticen &l nﬁanteh‘fmie’ﬁ’m’dez la% m;smaﬂ

él
El

;sé éncuentf‘anx autor

REQUISITOS'NORMATIVOS' |

TE |

\ oradycte; debe ; ,gzmplm con el De;reta 2016 «de[ 2023 Tal
Resolucion Ministerio: Proteccidn Schal.‘:

o) 5109/05‘ Decreto

i‘I
e &
e

E)ecrétd 1675¢ da. 2019 (757 Résoltie
; 201‘9 0 las nermasféqi:e Josiodifigi

1500; de :2007; -RES:: Mitis. PEcteccibi: Social. No., 24046 |2013, |
Vira 2070049081 & |
 SdiciohEnie Sustitlyan. ..

.

‘Presentdcion,
del. ,Erodu cto

EMPAQUE / |
' EMBALAJE Y

)

‘SAP 200001686/ REEHs:
iSmep 2 0001699 PAIBLETS:
@’AP 500001639 ’C%r’n‘é;post" AERES(MUicHad
tSAP 200001”702 Gogote
SHP 200001703 Muirillos
'SAP 200001442-Sobrebattiga
| SAP 200001445 MBirille:

; Dade*elfcasowfcfe,aguﬁgrd

56 requiere”e] p}:oducgo asv«

s ER presentacno‘n de: mrifhim
;125 -gra mos’at 1530‘1’9‘?&??1’6’

‘Ef presgntacon postade

_«,_«-

:..rﬁ

S

» Arao

que, se requ;
{’del

or: ne:cesxda

..m

o k<fl’

Ty

| ROTULADO, |

S
i kild:
’cid éh, bolsaide pahe,tllenovo

p"a'ada al?“‘.
\- vx—,nﬁ- v\ Sieca 1T ads KA e -«w:-'{
;aﬂgs LafiQ Y primeruss:.

PolLamlda

canastilla pl:

5 2 V7
oy -f;..,&\:-e,__/ i ,',r,.,..,

El rod“t[ctoaﬁeﬁe SEf gntidgad SEEE

-»ﬁ V »"'..
desmfecta aq?asv porcn,gng§ﬂdhﬁ N, estar 4‘;b1é“rtas sin presencuah
de hj_elo: 07 ‘agua sangre; sebc. o en. cafas ‘de cartona corrggado

para\* erpbalage tle,prq'duc“tos carnicos de,57 2.% *38 1 % 6“ aprox.

Jimpia 'y

o

& abatible; (De wentilatin: Iateral qUe permita; la)
5 Tirdilacion del fljoide alre), maximo de 26/Kgs
| Bara Jes: (p\rgdhum;os gue r'gg dier s €ransh: Gife multim Aocj s
\'podrazemibalapenzcavas de icopar \!a acidad -entrei20:0:5 [g‘g'ﬁ ,
||y debe: ,garantx Zar la caderta de frio v demas; condig] ciones: de
. | calidEd Hasts S0 deskint: findl. N ,
yii= Ejk pre'ducto* ebe ,,eg“taiﬁ rotulads, gu’n g ;3 1] "«ié gelt
| iMmlsterlo de-Proteccion Sadial I}jp, ,5“’,1,@*9], _‘@gs .dagreto: 5:9(_9‘
'Rotulad’ k) de '2007) ..
ALY e stiquata idebard scontetier eomarminimo?: fecha de. Berefidis; |

N Esta,hles:,er ]a’dea itildel producto,. cofidiciorias de.conservacion

fécha de empaque; fécha dé -Véncimiehtoy formbrg ’dél Lcorté*




{ Coritinuz Flcha Tétnica, de“Pnodﬁ§F6\€;;

'CARNE PARA ESTOFAR |SUDAR

171
et

| iafarmacibi.que petinita.la trazabilidads

~ — =~ . =

{
dlas en; acondLCJpnes de ;eﬁnge@, ion (0 ‘a ’Q’" )‘

- congelacnon (=104d ~189CY): . .

EI producl:o »se regujerewc EaT: Unr:yL iggg"til; rl,, na de; digz:{10):

N R

“g g’” qu1erex con Wind.
iag: en .ondicioriés; dé.

S e N i e e~ ey =, -

El prodiscto pedido:en casos: espec l‘éi
erda ,utili, miiiria: des treinta (3 )i

-CONDICIONES DE

TRANSPORTE

,—*garantiz“ahdo la~cadéndr-de fric hasta el momento deséntrégd: .

EI producto debeiser tx’ansportado en %
= Vehiculo cerrado. contAutorizacidon Sanitaria wgente ‘Emitida |

¥ _para estesfim,

«  ipor la entidad ‘territofial de-Salud-dé acuerdd a lo: Fenalado
.~ en’la Resolucigh 20,1604187; de2016 Art: 13, Decrefo:2016
articulo 6, y darzcumplimiento :a la ngrmatly,;dad establecida

.........

A i

% ‘Concepto; iSariitaric: favorable gara, Xeﬁxculps
= stfaﬁsportadore‘s;?”cl“’ &LEaTe Bifitids Bot & 'en e:a d territorial dé:
sdlad de.acugtdo @, “&irticuilo 11 ide Ja Respliicion 20 19049081
‘ de 2019.
— v,ehucuro dotado; icon unidad; de-enfriamiento: y equipos. de
Medicidén: d&: teimperatita. '
— El Vehictlo deberd. astar EAtICEdS &h ufi lugér vigiblg cor
: la ﬁ:ase "TRANSPORTE DE ALIMENTOS"
~ EL personal debe centag son la dotacion completal para la
, entrega del pr@duct :
2= Para Bl transporte deicaries yﬁfoductos CAPRIEOE EOmEs
‘l 1o wehicllbs: mmplesdos: deberan ;garantizar Ia excE"sj Jidad

Az

. {&] traslado:ag dichos Productos durante todo 5u kecofr
‘Para producto refngerado*‘ ‘Al ‘momentg e’ entrega el
‘producto debe dener Dha teriperatufa Eiitie 0°C| & 4oC
Refrjger‘ado.
Pifa producto’ caﬁg‘élado' Al morjente de entrgga. de|
producto debe tenér ing temperatura ehtre -10°C a <18°C, Este
ng-deberd. presentar escaycha o'caracterlstlcas que indiquen: ‘que
el producto ha presentado descongela,cmn o que‘ PréSﬁnta

oy 2 eteted,

condiciones de desm’mpo$icion, adilteracion & falsi ificacion,

e — R

‘E

5\-

ERTIFICACIONES:

yééglop)& Magquilador/

Gomerc:ahzador

i
H

= Praay — w

EL prqveggor _deb,era accedxtace,x .
% Resolucién de Autorizacion sanitafis Y Atta de’ i spEccion
sanitatia ‘eXpedida pdt- &l INVIMA: Cori Eoheepto’ sanitafio
FavarablE o. Fayorable cont observac:ones; dentro dél marco

. del Décreto 1975 de 2019 y Resglucién Invima 2019049081
’ de 2019.,
- Guua :de TratispoFte. ¥ Destino 3 %y topia de certificado .de
¢ .calidad emitido N:LE] Plg“ﬁt"é‘”de Benéficio §/0 Desposte.
s L4 lmplementamon def; Sistemia; HACCP: sefd de »caracter
>‘vol_untar|o para; las plantas de beneficlo de g:ateg,qna
nhaggnal,édespo&e;;,;dgs_pfgse -y aCendm;onadores d’e‘ carneey
roductos; cardicos scomestiblas: Dicha cerxlﬁcacuon' sera
otor‘gé“da por el INVIMA; y? fendra: uha vigencla de dos' (2)
» .8fios, contados & partl‘i: de- la ‘fechd de .su expedicion,
iémpre . cuande 5€ mantengan las condnc;ones que la

—F

=

e

_ “Gerieraron.




i Continua Ficha Técnica de Producto »; CARNE PARA ESTOFAR, SUDAR |

FECHA ACTUALIZACIQN; MAY.0 2025. ]
CONTROL DE CAMBIOS o - o i
VERSION DESCRIPCION DE:CAMBIOS DE:REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO:

o Version- Tnicial, ;;,e -unifican-las Fichas Técnicas'de Products Garnjcos Bovifias: Cariie para estofar o sudat de
g 18s cdrtes conia; nitichacho,/pecho, paletero; forréspondierites al cuartgrdelanterg,ycuarto trasero de la res;
toda: vez que los. requisitos tespecificos y riormatividad i,ng(enge -aplican ‘para tados los productus, Tas
. . |diferencias se presentan-en el.nombre de 1o cortes y porciones. -
Se retira dg la desctipcion 'grasa” toda vez:que.los productos carnicos contiénen un porcentaje de grasa de
acuerdo a su naturaleza. , o ase .- ) e e ..
Se ajustaron los Requisitos Fisicaguimicos y microbigldgicos; con base,en fas Resoluciones’ 2005 da 2007 v
Resplucion 2690-de.2015, todd vez qué los requeridos inicialmente aplican para fos pescados asii
‘Requisito Valoz iPardmetro- _ Minimo  Méximo
pH (a.202€).  Sd=62 T Fumeddd% 55 79
Formol. ) l:'l‘_é;g}éﬁ‘va,_ i GrEsa% & 80 -
. ”Baseswo_létll_e:z, MéxTTOﬂs.—(:’!:ni‘_g-{il_ODg.\_h Brotelna 9 M5 o
> P T g, g o R Sy “a = <
—— Femn: m‘?‘m" .,h_!%ig{g *‘Mi u[;f S \FARAMETROS , Winims Waxime
Fetuerlo EssHocobohagylaa i o AW SecefchbCol@epgneay < 100
Recaerlo Esgaras Clstiduet Sufl Redussor 0 i EColOISTHT puisepela
Salmenals ' 263 Negalvo .Saimonella.UFCI25g . ‘ Adsendia
2 En & requisitd-dé Otras cardcteristicas del praduct, se tetira “libre-deftejidoconectivo, nerviosty grasa” y se
Linchiye “El corte. glv’e{@_e iestar libre de .particulas extrafias: como: ‘piedras, trozos pldsticds, visceras ‘fio
comestibles; sebo i Otros" o L o
En la presentacion del 'p;gd,qg_gg 'se_agrega; “9vén cajas-de: cartory cdmr'l'{g_a’do para-émbalaje de prodictos
, carmgos: de 57,2 % 38;L X6 %ajrp)’(é £on tapd za:ﬁa;ipj‘gf (D& v}eggil_a‘g_ijgﬂh}jgtgr?’! e pepniita, (& atlectada
girculaciBiv del fluig de afre) maximo-de 20,Kg:'; dehido aiqueres un tina de embalaje: utilizado. para. Ja
eptrega.de productos Carditss, . e I T e
S& B)useaiy las Tondiciones de~transporte’ ﬁ!gy;ggngoln ﬁ.?p“ngvo‘r\ébIe; con; Requerimientos..”; /E"vehiculo
‘ deberd sstaridentificado en un-lygar visible cont1a-frasg:"- TRANSPORTE DE-ALIMENTOS! . se ajusta la_nots ;
’ asiiSolo s, autdrlza 1a ‘entreda de produtts congelado” (<10%C d -18°C), para, fos casos que requieran el
transporte multimodal con largas-distancias:y dificultad. de.accesoxEste, no deberd jpreentar eécartlia o
caracteristicas que’ fdiguer; que ef, pn‘bggct_é’; hé presgntado. desconigelacian 0 que ‘presentacondigianes des
descomposicion, adulteracion o falsificacion; garantizandd la, cadena de. frio hasta el momentd de &nlrega.”|,
En el rotulado’serfetira “Articula-427, ~ T N ' o7
Se ajustan las ‘certificagiopes del; Proveedor ‘asi; $Autorizacién :sanitaria definitivé. v :Actd de inspeccin
sanitaria expedida -por {el INVIMA; con: conceplo; sanitario [Favbfable: o, Favorable con.requefimigntos; o
Autorizacién. sanitaria provisional del TNVIMA.X (:Eiiproveedor. podra presentar: Certificacion HACCP
© 'Sk actualiza &l contenido-al nuevo' formato.PA:FO~75\Ver§ion 00. Los’.codigos'sé actualizan: tenjendy en
cuegta los nugygs:€odigds En Sistema:SAP-, FIN, v, que los actuales se-trabajan.por-kilogramo y-no por
unidad. . . . on e L .
En Clasificacion: s ?Sjlis‘féiaﬁi.ljfﬁllﬁ@ﬂéﬂ.ﬁ@@t&@i@d&'j% £0digo’SAP; s cambia; "\ Carne Bovind?sa, carne de
res. = == S TR —
Parimetro, __Minimo  Méximo: "Parametro | iinindo. _|. iMéaximo
rymedad®  SE KL {Humedadiger " |, 160 75
“rase th o i} Grasa% L :30
Preteda *: 1%, - - a|Protelnag/i00g 15 . »
3 Se adiclona Referencia Tabig.dé:compdsieldn alinientos 1CBF~ 2015
También tHebé& cumplif;ton?
Paramatro ‘Minimg: | ‘Mdkimo. +
alt .. e o s WA
i Enyrequmisitos ucrobislogjcosyse:incluye inforridtion de;aside, Se-extrag los.nargmetios;
‘ ‘Enecobtenidersefajusta information debitlo a. actualizacion deicodigos en sistema SAP, asii ) '
El proditcto debe estag.enporciories: minimas de 125 gr:6:1"Kg minimo.camo se solicite esde (3 Regfonal,
Se liniitin, codigd SAP 200001362:¢olita de. Caderd,. Va qug g se encuantraTen negociacion; y s&adicigna: <
__Codign'SAR:200001445 Marille: . . e e e g e i
En presgntacian.delprodictoiseitetia Ja naldbray®refélderado’, Se adiclona’informagidny *Dado, =l casase|.
requiere el producto.asi: . NN - e . . 19




[ Continua Ficha Técnica de Producto v, CARNE PARA ESTOFAR; ISUDAR |
I~ % En presentacion de.5:Kilos co 40 porciones de minima 125 0tamas; | 0 B
»  TEdpresentaclonposta dergilpimiol Kliogramo, sl porclonarsy |
| Erennaiianes v tratspote yialtacenamiento; Se-ditiona Pars productopefigefads”s !
! Se reliras *Notar sojosse: au;qﬁzat“]a“'e,n?;ggaﬁr&g ‘productorcongelado (¥10°Ca ~18°E); para {os'casos fue

Eﬁ“é"ﬁ’én:f'é‘ls transporte ‘mulkitigdal €on’ largas-: distaficias.y idificultad 'de dcteso” - se adicloria; *Rara

e

s 1 LA P2

<

Pt AR )
ﬁ'jig’;g:on, % i 3 - NN S

En ?:-'dﬁ“dfc{éng’s::ﬂé-?Rdtulédél.sé ‘adiciona ‘réquisito: L3 efiquéta: debera éontéher coma.minimal fechasde
Benefico féchaideternpaduie, fechia de Vencimientd; hofibre del €orte; Establétcer-1d vita util del iorotucts y
tohdiciones de.consérvacion'

En Vidazitil se adiciona:, “E} prodiscts congelado Pedidy en tasa§ Bspetiles, sé teqifidre con Tpa Vida Uitil
/minima-de trejnta z.jQ)‘ diasa témperatura descongelacion.~18°C.*  ~° ] T B
EniGértificaciones se Tetifa® "o Favordble con requerimieritas-o-Autdrizdcion. sanitaria provisional del INVIMA®
Sezadiciona requisito,” Gertificado tel, Plan Gradua( de:cumplimiento;def Decreto 1500.al 100%" |
:s,é“‘aﬂihl‘éjr‘ia::‘J‘Iil\\pcb‘kéédér ipodrégpﬁ'esehta‘ri:’terﬁf:’cétiéh HACEP;vexpedidal por la autoridadi -coiipetents o«

enfecerfificador)

‘v‘h§. &" V_;:aswc‘ ’ " N ‘
diciones de;empaquersesadiciona; » Bolsa deminimor 1 Kevsjporcionar,

ST Ay 3T
registrados dnte 1& sutoridad sanitriatconipeténte y- que, hayai ‘entregado el prodictd a. Ja temperatura

reglamentadaptradsportadd.efvehiculos que garanticen-e) mantenimiento-de iamisma

.productorcongelados Al momento de-enlrega del.praducto, debe-teher iing tefiperatira gﬂLrT;@eg a -,

L8 comercializadores HeBen-&ntregar carne ‘adqlirida [de' Projeeddres-que- se encuentren autorzados; y'f

~ |\Defitrade |8SiTequisitos ngimativos se retifa plan gradual dé cumplimiento, y. se’adiciona; Degté 0. 1975 e

r{ea

&dnitara-definitivay Acta de’ inspeccion sanitaria expedida; por ] INVIMA con concepto sanitario Favorable 6
Favarable zcon~condiciones para: qdiehes ‘o poseen: autofizacion definitiva; deftro-def marca el Dectetd’
1975de.2019 y Resolucidn Invima 2019049081 de-2019. ‘Se fetira requisito-Certificado del Plan igradual sle:
reumiplimignito:del Decrets-1500 al 100%, "de ‘dtuerdg-a Detketo 1975 de 2019, Se rétira cejtificadg. de
sdcrificionenyplarnita o frigorificg ‘nacional § se cambia por: “El sacrificio-debe ser realizada eh Plarits o

Frigarifico, Nagiodaly. el cual, = 58; validard, con:Jos. demas Certificatos solicitados™. .Se: kathbia Los
A A e A S - (RN | { P . W YA |r
comercializadores deben-entregar-carne-adquirida;de. proveedores”, por: *El producfe a ‘enfregar debe ser
Fdquirido.de:proveedores”:

12019,y Resoluciéh Thvima 20149049081 dé 2019: Se'adiclona japcion dentro de fa Resplucion dg ?Jt“qrizg:’:ic'iq -
.Ha

“|ise-actializa Gramisjes dé-los:productos;de acuerdsa tabla-de.porciores dé cphtrafd-de*‘éliméﬁfgg‘lgggé_gg'rj

tolerapclatenilos'gramalesidescritosienel item woritenido; presentationtdel brodicts-y émpaque.

iSkvactualiza elifgrmato V-0, se agthalizan los. feqiisitos:fisicoquimicos de acuerdo. con. 1o -establécido en’la
Tablg-de«composiciorzalimentosICBF-=12018; R e .
Se.fatiaa siGuiente;{formacion?dal frém CERTIFICACIONES!PiGVeRAGE ) MagUIAdGT Corercializator ¥ se-
indluye-en-otras caracteristicas. def producto; “Ersacrificio-debe ser realizado én Planta p Frigoriffco Nacional;
Vel cual” & Validars con-1os demas certificados sci)icgtab'os” y'“El pPaducto a“ehliegar debe ser aqquirido-de
praveedores-que se encuenfren iautorizados:y registrados -ante Ja Aoteridad: sunitgrig Tomppelenté y quc
Iigantentrégado | Producto.d:la teémperatura féglanientada, transportadoen vehiculos que garapticen. &f
‘manlenimianto.dela misma. _ T -
S@ajlista la. redaccion.de.los réquisitds hormatiVos;y-de 18 Vida {6l dél productos,

sesfusionaiy, jiist Ja informacion régistrada-del itemcdntenidd én €| jtem hrEsentagisn del pibiictd; de
Hgtisl fofnia 13! informacion de-empaqile ¥ embalaje se-déjaen un mismp item,

ERE Tergitoria] desSalud” del item condiciones de Transporte y-se' reemplazapor: ¥..Autorjzation’Sanjtaria
‘vigente emitida.por Ja%ehtidad teryitdrial de $alud dé acuerdo’a’lo se,ﬁafédcrng,a“Ré%[uciél:?«ZOiG D41871.de
Qﬂééfg ’*53'5 ¥ "cL%c:‘sg,mP“misatg @' la pormatividad establecida para~este Tin”, feniendo enlcuanty Ja

GrmafividadVigentes — T s o ,
‘grqwajp,sjfggfqy“;bmp!emenﬁa n*las-CERTIFICACIONES Proveedor /' Maquilatios/ Comerciglizatar, incluyendals.
G'fﬁaf,\de'fi're'}ﬁi?,p“o‘ttéwy’ DEsING-y-Se da claridad 2. 1a.solicitud de 18 cértificacian. HACCP;
|.Gambios realizados por.JPMR Junlo de-2021, .

SesetifaY. icon tgncepta téciica’sahitario FAVORABLE (FV) o FaVorable.€oh Requerimientos, expepida por él |

| Sbiigatorisdad.dicha ‘Grtificacion: Cambios realizados por JPMR:Agosto de 2021,

Se, @justan” Jos requerimientos réferentes @ Ceftificacion HAECP, aclarando que: no es dd absoluta,

Sé:a'jﬁsftian%?édh€c1fhléﬁfé§=dé GERTIFICACIONES Proveedor / Maquilador/ Comercializador; en linea con la )
aclaracion realizadasior el Invimaifrente™a 1 bj;ngja't'orle;jga de (4. certification HACCP ...para que la Agéncid
| Logisticza dédlss Fuerzas Militarés-iricluya como requisito Ja-certificacion del-sistema HACCPa los, proveedores'
deearne de oVinosy bareinos deberd, en primera ipstaricla, deberd tener ¢laridad frente’al tipo a¥

eslablecimiento-3] tual esta realizando 12 compra: planta de beneficio (nqg obligado) planta de desppsie’
(obligads) ,Xeniento;en, cuénta:lo ahterlgr se djusta &l feqlerimiento asi; “Certificacion HACGP a-Soporte-dé
;fnz;q’)erije:n'taci_‘dq;del "Plan, HACCP;0; Diagnéstico-para HACCR-expedida poyla-autoridad conipetente. oenté

tertificadarcorrespondiente a [4-Planta de Desposte”. Canibios Fealizados por JPMR ‘Seplieinbre. de 20211 |

Sezajustaten el {tem de:ROTULADO. quedando asf:. La-etiqueta debera conteniercoma minimo: fecha de ,

beneficit; fecha-de émpaque; fecha dé vencimiento, riombre del:corte; Establecer la vida {itl} del producta,
condiciongs-dereonservagion*e-informacion que'permita.Ja trazabilidad.

¢ P e

| EX “GONDICIONES DE TRANSPORTE: se inclye:, -Concepto: *Sanitario favorsble para Jos vehiculcs

'| transportadores: de gafie Emitids. por la: enfidad territorial; de, saliid: de acuerdo: 3l articuld 1L de la

:| Resplitcion 2019049081 de;20195

En.CERTIFICACIONES I?Féiileéﬁdr?jmidyllador[ Cd"rh’e}’éi%ijg‘z*‘éiibf‘yse ‘dambia concep’tﬁvs'ar.fii‘jaﬁp Favorable.con




o

 Continua Ficha Técnica deProductoz, . _ICARNE PARA ESTOFAR; SUDAR |

A P

condicfonies poi concepto sanitario Favorable, £0f observacianes, de aguerdo’a lo-estipulado en &l articuln 3
de.la Resolucidn, 2019049081 de. 2019 y se ajusta a obifgat‘grle'dﬁd de presentajacta de inspeccidn;
vigjlancia y-canfrol ton concepto favorable o-favarable con observacioties. Se retita de la Resolugiont

Sariitdda la paldbra definitiva:. - . — s e

10

En requisitos normatjvos se:agrega el Decreto2016 dé"2023. )

En CONDICIONES DE TRANSPORTE se Incluye' € texto “Pard &l transporte dé carries y productas carnicos
comestibles los vehiculos empleados: deberdngarantizar. la rexclusividad idel traslado de dichos! productos
duran'te'to*ci&su.:;ég’qrﬁ_db"‘,—;éeé:ﬁU,gg_dédggfg.zg:{gizaz o ST o
En, CERTIFICACIONES, Proveedor / Maqgilaéioq gom{ercfaljgadrbr seetira el texto™Certificacion HACCP'o:

Nyt

bren@.ceftificador correspoiidiente 4 18 Pl ié'Q?$ﬁ§§§%”;;5§€€¢:§9?§Q§fe!7; texto,"La{mplementacion del
IACCRserd de-caracter, voluntario.pafa-|as plantas-de beneficio. de:catégoriz, nacional, despbsts,
espresé y acordiciong
siempré y chando-sermantengan-lasicondiciones que (a generaron, lo.antérior. séglin'el decreto 2016/23}
Carmibios realizadosipor MCRG diciembre de, 2023.. . e - -

11

‘Soporte de impleméntacionidél-Flan HACCPo Diagnostico-pars HACGE €xpedida por la autoridad compalehtes
Sistema HACCRseri.d er. o) atalas plz reficic. decatégoria, nacionaly

Yy a "dates.@a{cama Y. prodtictosicarnicos coprestibles: Dichia“certificacion serd otorgada:
por’ t-.f[;-t[\‘l\‘g[vu‘\j\‘/(ﬁgp_@,caL ynaryigencia:de.dosH(2):afos; contadog & partir de Ja.fecha de su expedicion, .
Se.actualiza a version PA-EO-75V3/

En reguisitos microbloldgices-se incluye; J& ynidfa&;cie medida ef, glﬁ_,p‘arémefr,q- “Escherlchia «colf generica
UFC/q, de acuerdd:a:lo estipulado-én fa normiatividad. ‘Gainbios realizddos por MCRG, marzo 2025,

En.item codigo se;incluye. materiales SAP 200002797/200002808/200002809: )
En Preséntacion.deiprodiictorse agregan texto-con’lossmateriales asiy

siguferites £odigngs S
SAP,200002797 carne:morrillo o:descargue * kild

YEn caso quesse S’é’qﬁéri‘f:sé.\cdmpra? Ioéél‘fgdr::coﬁtiﬁgfenﬁfa ¥/ _por necesidsd, del setvicip: hacer 1Sy de 108 |

Coimijté
[Asesor
de:
Fichas.

12| 5Ar200002808pethy deiés > Kilo! ' *
’ SAP'200002809, sobrebarriga: - Klo™ s iy v
\ La inclusich desas £odiges SOH-usq ESeius¥ar Bara €ompras Jggales e condiciones especificas por mecusifald
de} servicio, swa{,g‘ﬁaplqs;p,or».la regional caribe pata atender proyecto.én San-Andrés previaménte avalada por
. SGOL, Cambios realizados po-DASR; 23/05/2025: I o
CARGO | | ~~ NOMBRE | EEGHA' | FIRMA
o NN e i e N - .
I Profesional'de Defénsa ; Danery: Alexafidfa PP ARRTe | N &
“ . . "~?"{~ . ~.:'.1.afrx» AR i e A L o X 3 PR N v o L
Elaboro iibastecimientos Clase'T Sanchez Rojas 323'/0'5/ 2025 . V‘?"L&
T i | o e e T NS
Profésional de;Defensa. Maria Catalina ROIHONEZ |'53705/0075 < \
¢ Abastecimientos; Clasell ‘Gonzalez: TR B
wisé | PR Y R o
Reviso Profesiorialid&:Défehisa ' iGisella Paolh Garcias |

= i n o Pe Lt ST v L apeay F g v ¥ \
Subdireccién Géferal De;, |, '-G-“'§§[!»a. A0I8, PANCIE 1"23/05/2025

_ Operacidn Logistjca

Profesional:de Defensa

Oficiha Asesora-de Planeacignze | Vamile Bétancourt' Vega |:23/0572075 .

Técpicas TrinovaciSnaInstitugional ,
] =" T
Secretarisicengial (| | TS
] N

' Aprobd

i e e s . P g B B -
b Jefe Oficing Asésora Jurdifa, | wo mpece e e

3 L2 Baguerg

(= e e~ R

despache dela Direecion General |




PLANI?ICACION DEL ABASTECIMIENTb‘

e e

Lo oo

: g ITLTULO» . Cocilg ‘“—‘PA’-FO-75‘
; E FICHA TECNICA DE: . Me?siorz Noz 03" Pagchawl d’e.s‘ '
noptmastisTie” | PRODUCTO'ALIMENTOS . — :
| e, Reetia: az | R025;
PRODUCTO, /"NOMBRE g‘,o,‘gm.'m.:pe RES

| codigs | _sAp 200001458/*SAP~’200002798

KEQUISITOS | Tagificaddty | CARNE DERES |
; GENERALES - DJescrj n Corté: formada. ;por; la iestructurai ioséa: de: las costillas LY los:
: déLPFozictt; | asearss INtercosta|es: interioy. 1y sekterios; Serfato ventral 71
e IS | 'potGidn tordcicor. . — -

Tgredierites

N& Aplica

{Fisigoqu

Requisih

P TPy oy

El producto debes cumbllr 10s.*siguientes pardimetros;

|repoftdran envel andlisis:de; faboratorios

N S

que se

-

AR = & 'ﬂUMEDG LIPIDQ:. E'
"“ﬁo"" ) (9/3-00” (9/1!00‘ : (9/1009)2 : LE (0/ )
[ = J; = Ar Q)L Linadt 9P m Nag) - = F °
Gostillasde 56 6 T oP3E ) IZ,’J. “;23’
Rés i

"iRéferencia Tabla dexcompos:c[an Flimeiitos ICBF 2018 Anglisis |
;Prox:maI‘Costllfa sReés,

| Tambign debereportar €l sigulente pardmetroz

«

’ "~ PARAMETRO_ | MINIMO‘[ MAXIMO:
REGUISTTOS|_ | oH 5 61 .
ESPECIEICOS proclud‘.o»debe CUmphr los. Siguientes parametros; que Se.

- ; | tBbortarati‘en &l drdlisisidé ldboratoric: . R

: | .. _  Pardmetros. Mf'nim:of,_ ,Mé'ximd

| _Reglisitos; /| | “Eicherichia Coll (Gengrica). | _ | <on

o Micre %r l6gicos;| | __UFgle i

: - : ) E.~Coli 0157:H7" "~ Auséncia

4 Salmonella UEC/25g Ausencla |

} Résolucidn Min: Saliid* -Pratéccin-Social 2690 de 2015

I Requlsitos: ) ~ )

4= !Nutl:cilcionales_» . E— Eﬁ;";\!{fff . .

\ } La carne. debe pr@vem? ‘dé; plaptas de beneficios autorizados y |

. certificados: | pot & Stiteridad Sanitania; f:omp‘etente o que &astén|

' Shras. ! en" proceso 'de certlfi:qaglé‘r“f} fQue’ haYan“ &fitregado @l prodiicto &

; caracgéf'l;tlcés & ‘temperatm‘a reglam’ehtada; fEragspor‘tado -en vehiculos que

| derproducts garanhcen ‘el'mantenimiento-dela mismas.

Las; plezas: Individuales: ’hmpna’s, Tibies; de Sebo; -matérjs facal;

G6ag0les & Saigrs,. 16

o

Y

‘ColbK cAFaTtErElichs

AT

de la” ‘carie de




*

nf nua Fi‘cha_ Iécﬁfcé, deﬁmcﬁ:ctfd:.. GQSTILL°A_‘DE“§§E& }

R -

3

SUpérficie.sin babosidad.

res: fresca, acokn; rOJo jntenso, textUra blanda); firme. al ‘tacto y

<
’l

El sdcrificio; debe-Ser redlizady en P[anga;aé ‘Frigotifico, Nacional,

R e St ) "

\el cual se validara&cort ]os &emas certtf“ cados soﬁc«tadosn

S T == A

REQUISITOS NORMATIVOS:

El producto’ debe: umplir . conl Sl Deereto: 2016 ide| 2043, Ja)
|Resal gy Ministeric: Protéceioh: ‘Soeiali No 5109/05; Décrets
1500 de ;20 07, Res; Mir: P;o; Gion: Soual No., 2240 de 2013,

|:Decrete 1975 de 2019’ W, Resg ol f tj‘,l;nvlma 2019042081 d,g;

2019 o I&8 HdFiias que o mbdif” h adicionen orsustitiyans

e x

ﬁn e‘ﬁ"‘ta’c‘?"‘”

!

e

i
}

‘ Para»aar cﬁmpl; iento: are 'F““cjéﬁ"é*}i\; fenﬁb' de proteina ‘exigida del
7% v &I 73% « fe; parte gomes“tibl‘ ¢ada JPorCt cion ,,dgbe contar
‘ton ‘una «;cant:dad ‘aproximada, de; carne entre LI Oigr e 124 g

por ‘porciom

‘EN 'Cast ‘GUe se reqiierir
y/o. por necesidad del \sér
«cadigo:

SAP 200001453 Se, requ”iere el producto en presentacfon de,
mlnlmo:*s Kilos con0. porciones entre 150 & 170 gramos (carne:

fids fitigso) o¥an  presentacidn: posta: de mimimo: 1 kilogramo, s.m‘
pordno”f'fair §’e"§’un"req&“erifﬁien’fd ’dg & REgiofali:

3o ke

Iocaﬂ pon contmgencua
acer uso del sugu;enfe;

.....

2 :‘,-'(w-,».*
se- c“ﬁgnp

e

SAP 200002798 costilia da pes * kﬂ"‘

EMPAQUE /
EMBALAJE Y
ROTULADO;

Empaqua Wo«

.’«Se Tequlere el producto; :efpaca acat 6 6 paligtileng; dg haja
Aensidad de:grado alientano:de.primer ds

adecqada "dlreylagi

2 debe - garantigg,r”*la ¢gdéng de @'[o‘y dépiay: Cofidiciches de

ISR

0.,

Ei >prqducto debe; 'se‘rffentrega‘do, ent canastillar plastlca llmma Y
desmfecta'dé« &if preséndia; de ‘f‘relo:yo laguay/sangre; ett’:;, ol en‘
cgjag de" éj;-ton corfugado para embafaje de’ p'i—oductos carmcosv

,€6R ‘ta‘pé" abatib!e (D& venti’l’a‘c“l"qn Iateraj que! perimits 8.

3 2

i6n-dél flujosdaaire).. Maximorde20Ka, i
‘Pava: los producfos [ues Feguieran transporfe ‘mU|tlmOdal1
podré ‘éﬁﬁb"alar"en cavas‘de 1’6‘6”;5’6?“’(fa‘6acid’é’d“m’é‘ic’i‘rﬁa' dé 2% Kg)'

T

.calldad hag 3:5U-destifio “final. No-débe astar smpacado al vacio,

kMinisteticde Proteccion Soci
HE. 2007,

fgcjwa & ergpaqq;, fEcha € Vecimiento, hb'm]gre «J&l cofte; |
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’El‘ﬁfoaueto debé. lserutrahspertadmen
V@hleuloxcerradG couxAutenzacgor; Sénjtaria Wigerite enitida
por la entidad iten Itortal égr»salud*ede acderdo, a lo senalado
en Ja: Be\solucmq@ﬂléﬂ4187%ﬂe 2016 Atk. 13 ,Decrebo 2016
articulo 6, y dar cumplimiento. a:la normatw;dad establecida.
pard aste:fin b

= Cofjcepto. Sdpitaric  favorable afa los  Vehictilos.
transportadores de carne*em;ttdo porsJ entldad‘*’terntorial def
;salud de acuerdo »ai art:culo .11 de la Resolucson 201904908&

& d,ebZDlB } 1

1= Mehiculo:"dotade; :con wnidad: de; enfifamiento: v g_eqtﬂpps; del

| Medicion de: temperaturds N

{= Elvehiculo. d;gera t_erst”‘ L rc}x sntificado len. dan Juga

: e . lavfrgs,,e "TRANSPORTE DE LIMENTOS“

COT%%%;:;’S&%DE& 1= El personal; debe° contar com: la dotacuon completal para la:

IR S entrega del products.

|+ Paré: eli?ansporte%‘de‘earnes‘y productos carnicos epmestibles:

log “vehiculos -ethpléados déberan garantizal la exclusividad,

del'traslado de dichos: productos dutantestodo st reco}ndo*

Ty

Ly

[ Yy

SipI&+con;

para, ‘producto; refrigerado All smormento: e ehfrega del
g'ﬁ?b“aﬁtto -debe *teHEr i temperature: ertte 100G d #9G
| Refrigerado, ' ‘
[Para; producte gongéladss Al fioments: de- entregs .def|
|- producto-debe tener-una temperatur; entre»»iO"C a ~18°C.< Es‘teﬁ
i no*debera” presentar.escarcha e“caractenstrcas que induquan -que
el pT'odUcto ha presentad’”"d’és(:ohgelac:on o 'due- presenta:

‘ccindpmon@S’ & desconiposicion; adulteracién o falsif icacion,
e s e o garantizarido.la cadena ‘defrio’Hasta-el momentd de entrega;

N

o e

“El proveedor debeéra acreditart

[

) f{e solictén de: Autdrizacion: sanita f < ¥ Acta de inSpéccion,
g itaria: expedldar JROI: sel INVIMA A reon concepto- sanitario.
avarable o ’FaVOrable ‘con xo"bksgmacmnes, dentro del ‘marcoy
el Décrete 1975-de 2(513"‘” Resplucion Thvima 2019049084 |
de‘2019

‘CERTIFICACIONES 1= Gwa de: Ttahsporté V" DéstinG y ¢opia. dé& cerlificado” de
' "1: beedo;a[ _Maqullador/’ I 'calfdad emitido por la Planta da beneficio y/o Desposte. '

‘Comercializador 1z L ‘lmplementacfon del Sistema HACCP. sera. de Laracter
woluntario. para - o plantas, de, beneﬂcno de categoria
Tiatioral, dé’éﬁbiite, H‘e”sprese ¥ seondicionadores de lcarne }/
lprod lickos: camTcos‘ comest;bjesv Dichia Qértnﬁcacnon Sera.
otorgada ‘por el Il(ﬁ? “y fendrd una igéncia «de Tdos (2)
'anos, contad,qs; Zp,arﬂtnr cfé Ia ,fecha de su, expedicion;.|
! siempre ¥y cUando 58 ‘mantengan: las. condiciories que la
e e e ). enéraron. e .
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DESCRIPCION DE CAMBIOS DE.REQUISITOS TECNICOS DEL.PRODUCTO

T

VersioiT Inicial; ég yﬁirﬁqén"las Flchas Técnlcas dg* P}pdugtq‘.‘Ca’fﬁicbs)Bovrnq'sf;C,éTrne; anlasr{ ;,’carne?mplxdéf Carpts tara

1 estofar o sudar de 1b% cortés comoz-nfuchacho, pecho, paletero, fagarto, morrilio; ’édg;n%‘e y ‘murlljo. correspenditntes al
: cuartp delantera, y:cuarto'traserosde 1a res, tods, vez que'los refuisitos gspecificos’y normatividad-vigente aplican para todos
— fos productos,-las diférencias S€ presentan en’el nombre de-los cortes ¢ porclones. o . s -
Sa austaron los Requisitos Fisicoquimicos-y: microbloldgices con base en Ias. Resoluciones 2905. de, 2007 § Resolunidi 2690
de 2015, toda vez queslos requéridos: Inlciaimente aplican para fos pescados asi»
Reqtiisito Valor <Parametro Mpimo  Maximo
pH. (a 208C) "5:4-6.1 Hibnédad % . 58! 70"
Farmol Negafiva Grasa¥h . 30
~oa pT) WA A e -30 i e - gt ’<~<;_"};~ . .
Bases Volatiles l}ﬁaxnmo 30 ing/100'g; Froginath | 5 .
‘Paimelry. " THhimo b — e S— X
» Cobforfes Fecak i-,ﬁl?‘?’e‘@ "Mm el lﬂ:ﬁg ‘ . "BARAMETROS" ‘Mininio;  "Maximo/
¢ HINIES TELISS, ft™ /5 RN T Py
Enlo ! saposiiva! (00 000’ 1 £e; ) - 00
Resuénld Estalosococoaguiasd posiv {0 fy  EechecchizColi (Ggnerica) R
2% Revuznlo Esgoras-Glostididi Sulty Rediclgr 100 0 ECOLMSTHZ A:’s gncid
Salfonelal 25y Hegatve: Salmongila-Urc/259 Ausencia
En € requisito de Ofras caratteristicas; del producto, se fetira, "excEsg. dé grasa"}v seincluyel "sebo” ~ -
En la preséotacion del producto sa agregas “o.en cajas de cartdn.corrugade.para embalaje.de groguctod cifine g8 ER2 &
3¥.1 X o aprox. con-tapa abatible:(De-ventilacion fateral que. permiifa Ja adecuada circufacion del flujode ajre) miaittit oy 20
Kg.", devido a que gsduipbipo de embalaje utilizado para |a entrega;dé productos.carnicos. )
S gjustan las, gondiciones e’ transparte inciuyendo, “.io- Fayorable can ‘Requerfiventos., "y El veliculo uendra vwstie
Adentilicado.en Yg(r'luggf',gr;’;;big Conrdaifrase- " TRANSPORTE. DE 4L(MEN3:QS;'(,‘seT§}95ta la nota asf¢ “Selg s areriad by
i er:rre_qarye;pgoduc’mtcbhbg(ada.?t:m?ci'.é_ <189C); para los casgs que reqlilegan &( tranisporté mwgimdt,lafcog largag disaocidy
y aificujtad de accesp. Este no’ déber. présentar: escarcha o cardéteristicas. qae-indiquen. que’ el producto hir pruseptido.
Jdestongulaciinyo: qua presentaccndiciones de descomposicion;adulteracion o falslficacion, ‘garantizando lr>cadena dy tig
“liastaelRmeniig e _r\idtrxe_qa."-ﬁnfgl rotillado, st relirg *Articulo 427% Tt T -
S a)Bstandascettlicationes de( Froveedor asi: “Autorlzacion sanitaria JEMItvG VALK, o8 fnspcclan SApFAFT SRITHM fior
.e! INIMA con concépto.sanitafio,Fayarable;o, Favorable corrrequerimientos.o, AUtorization.sanitaria grovisianal deLINYIRIA:>
b El proveedorpotird presentar: Certificaclon' HACCP . e - )
Se actusliva €l cortenido:al nuevoiriato, PASFO-(E VErSion 00 e e
Los.cddigas se-actualjzan, tenfeénda en-cuénta los nuevos codigos en Sisterna SAP V,FIN, \ya que, tos:actuales. se (rdbiaFn udr
kilogramo y no por unjdads ) . . .. )
Se gyusta 17 clasificacidr basatlo epSlitema SAP, secambia de "carne Bovina® a iCarne de Res’
El produclo debe cumpliilos.siguiertes pardmetros, quéSe reportarén'en el'andlisis, de jaboratoriay,
Pardmetto -, Minimio. Maximo*
.| Humedat g 1053, 801 _ 75|
. Grasa §100g g
. protefnatnbog | 3 -
i Réfereqcia Tabla:de composicion alimerifos1CBR:=20)5
Tarofién debe répoitdr Blgiguicite-pardmetegs " o
_Pardmétter | <Minimo_| Miglio |
‘ I .- | sal el - -
. En’ otras, caractenisticas: dél producto se adicianas 10s;praductos CaTnicos. dében provenir de plantas de beneficio autafuatias
3 ¥ carihicadas oven-procesode-cetifitacion., ° -
En coptenido Se cambilan‘los cyjgus SAP gctualjzados;
En prasentdcion dtél producto se.qetita la condicjon: *reffigerado™. .
En rondicignes de ransporte y{.‘alm’“a‘cerihmle’n_to;‘lsce adjcjona*Pard-producid efriggrado™, )
e retira! “Notax ééjo Sé ‘aﬁtorlg&*h.ic?a&‘ega,‘ de. prioducto Songelado (X10°Ca’ -18°C); Para los xasps quie Tegipuran
{ransporle mulftmodal con largas-distancles y dificultad de accésal’ y seradiciona: “Para producto congelados. Al niamantd de
) anrega det pr@du;tg gcpg,gqhek'g ait‘e@pe?aguga entre~102C a .~1§°q,’«'.- . -
En coridycionés desRoiUlads se-adiclona requisitos La"etidueta“debera, contenty ¢oma ilriimo: fetha de barEft, 16enH de
empaqugy fecha de. i(,éhsimiehﬁq;pqg;b;g del _corte;'ﬁsf;ap\fgcej‘l’a vida.git, del. %Fo‘d,p‘gte‘.a( candigiones de conservaciéa”. .
“En Vidadihl Seaadlﬁlﬁ;na‘:’ ‘1El.nnody§tq :c’ongglg 0 pedido-en-casos especidles): se‘reclﬁle'r,e‘éon Ana.vida Ut minina U Ledits
30) digsra temperatira de congéfacion:<182C: : = . :
“Erf CertiljoatiopeySe ret{fa: * o Fivorable con (equerimiléritosto Altorizacion sanitard proyisional del THYILAS
seafigana réqlisito.\"Gertificadoidel Plan Gradual de cimplimilefito del-Decrefo 150091 100%: ~ —©
.Se adicianalEl provdedo podid presentar: Geg;iffféqclog;Hhﬁeg,aexpedida por Jafagtoridad .cordpetente S enite cuilifivador.
I.?J_s'*comﬁ;QBI«?aﬁoge%deben;entgegar»cqmg*q_dgg];:iﬂq:‘ e: proveedores'que se-encuegtren autorizados-y:registrados-ante fa
| autoridad sanitatia; coripetenite . que ‘hayan.entrégador'e] préducto a (3 4empgratura: regiamentata; LraNsHOTRLE €1
__ vehicuips que gatanficen of fianténimiento de fa rmismal N _ T e e
bentre de los requisitos..normativgs, se: retira plan‘?gé‘qqgi tle ccampliriiento ¥ .s¢ ‘aditlona: :Decrata’ 1975 dd 2019 ¥
Resgluaion Iowima’ 2419049081 e 2019, Se adicjopaoptldn dentro de la Resdlucion de autorlzacin Sanitana definitiva,
Acta deInspacdion sanitaria expedida. por el INVIMA con concepto ‘sanitaria Favorable u Favorable con conditionas para
4 Qquidfits o posern auldrizacion déNinltiva, déntro del Marcd:del Decretd 19750272019 ¥ ReSolucion Trvinta 2019049081 de

20185, Se fetira fequfsiko CGertificado’.del Plan_gradiiai-de curaplimlento, def Decretd: 1500 a), 100%,. de ‘acuerdo § Dotrels
1875 de 2019: Se retira cérggcaa_o:déﬂsacrlﬂclozgln; planta -o.frigarifico .nacidnal y: se cambfa-posi "El sacrificin_dabe ser,
I reafizado en Planty - Brigorifice’ Naclonal,, el qual "sg:wj!lgfaré‘c:og los demds: certificados solicitados”; ¥S¢: camba: Los

comertializadbres deber? entrégar” carrier adquiiridade:provéedores’ Pori *El -producto a entfeqardebe ser atiguifine: de
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g "Sé.‘aCEUaTlz’é.}jj'"am‘aj:es’v‘g_’los productos; 'dé acueido a tabla de porciones.de contrato.de alimentadion, cori tolerapcia en los
=2 'gramajps descritos'en elftem copitenidd v, presentacibn-det productor
SE. ajista. Infobmacion, de contenldo - presentaclon -del ;praducto, encondiciones” de’ tranigparte v alimaceramiento, ¢h
6 Empaque: se°rétira OpElon peso 50'Kg Para cavas' en transportermuftimadal’V se amplia"a maximio 25 Kg para conceplp
1ecnice sanitaris’ de Yehiculo Se rétira™o favorable cor requirimiéntos®, ‘se felita medidd ‘de cajas.
Se -actiatiza el formato V=01, se .actualizan los’ requisitos fisicaguimicossde.acuerdo con. lo .qstablecido cn I3 Tabla de
composidOmalimentos 18R~ 2018; - o T T T R
| ,5?331113_4@, .qramaje por portlon.de 125130 g 87150+ 1709F téaldhdo &R cuents 13 ﬁlé’fﬂ'ﬁ‘g. ¢l hUBsE,. ) .
: Seiretirajaislgulénte infarmscion del ltem’CERTIFICACIONES Proveedor / Maguilador/ Comttcjalizador yde ‘Iﬁclug’e:éﬁ’o%’a&

—tA

. caracteristicas.del“producto; SEf:sacrificlo debe ser realizado.en Planta:o Frigorifico Naclonal, el cual se-validdrs con los

. démis{tertificddds olicitadSs™ Y, XLl prodicto & eritregar-debe’ser adquiridd de:ptivesdores. que sewencuentren SutoriFades
isrenlstradostante Ja dotorldad Sanltaria competerite y Qe hayai éntregado el producta. ¥-la_temperatuta réglamentadal

_____ Lransgortade-en vehiculos que‘garanticen el mantenimiento de la misma”,

41 Sedjusta la-redaccion de. (os réquisitos normativos.y de I13-vida.titil del producto:

" :Sezajusta Jagnformacionde Empagque yremibalaje se deja epun mismo fter,
Seéxre wicori.concepto.técnjco.sanitario FﬁVGRALBLE (FV) b Favorable con Requétlrijehlos, ‘éxpedlitio porel Eh‘tgf‘é*rriloﬂal

L e

de:Salud®d ifem tondiciones dée Tran}ﬁa[te’y 6 féémiplaza por’ “.\Autorization ‘Sanitaria digente euiitida porfla gatidad
‘territorfal, de Saltid’.de actierdo 2 fo sefalado en' fa R’esblpérén'nzﬁleou’su 08 2016 Arts 13 y' dar cumplimiento-a. 13-
normatividad-estableclda para este’fin®; tenlendo en. cyenta la normatividad vigente, :

justar - complementan . las? CERTIEICACIONES Proveedor / Maqullador/ (Comgrcializador, "Ingluyends le Guia dg

Trafsporte.y Destino y:se da claridad & la.sollcitud de'la ceftificacloi HACCE!, o
- %57nf?a?&{ééﬁéﬁﬂé's;ﬁ6EJPFIR.‘3i2r’fi6"c_7§~202&i.v 7, . )
: Sovajustanosregueriinténtos weférentes & Certincacion JiAC’tP;fgg‘lénaﬁdo%ngunB:é’s{gﬁej ‘absolutd obligatdriddad dicha
» 5 |eertifitatfony Campios realizados porJPMR:Agosto de 202f., " o e
AT Se Bfustant requerimientos de sCERTIFICAGIONES Proveedor/ Maquilador/, Coplerclalizadar,. én, Inea can 1a |dclaragion
i -

fealizadahar el Taylina frente a g obligatérledad d@ 14 certificacion ‘HACCP, 'g{fafd qiiela Agericid Logisticy 86-jas Euerzas:
| » SMIIIEaEs dntJtiya comosrequisita Ja*Certificion del ststéma HACEP-g Jas proveedores Hexcarrigde bovinos. { porcitps detprd;.|
) erepiimerasinstandaydéberaitener clacdad frepte al tio de-establecinilento al cual.ests realizando Ja.compraz plantedi |
! digt%o,;gn obligads)¢plapta de-desgoste (oblipado)7 tenierdo ef-Euenta jo anterlor se -ajusta, ef Tequeripjfehte asit

| LCertiticac)

‘Certille O HACCR: qffgop’br’{g:’dej iinplenietacicn’ del-Plan HACCP o' Diagnbstico. pard HACCP expedlda por il autaridad’
"conipetdrtato ente tertificador torréspondientea la blantd de Desposte!t Camblos realizadosipor JPMR Seplismbre U 2021
Serlncluye e REQUISITOS ESPECIFICOS: porcentafe de-parte comestible:del:73; de acuerdo’con [g*t_zs;a_tglccldp%n In Tabla

‘dé-comiposicion alifientos ICBE 22018, ~ ° "~ " " iy S 17
Se’ajusta Brviteth de PRESENTAGION DEL'PRODUCTO (3 présentatiohrde minlmd dé-5 KNS a6 kllos de dxverdd F(tomaiio
i deda; QYCIBQ{ 150,8.170.ar) y. numerg.de ,pox:cf_qnes por efabalaje (40 porciones), Se incluye-ellexto: Para-dar

. cumpliimiento-al requetimiento:de. protelia exlgida del 17% y el 73% de parte;tamestible’cada porcion debe contay tor una.
‘snudad aprox(fiada’de carre entré’110 ara 124 gt porporcidps - T T T T .
'Se.afustdien/® ifem.de’ROTULADOqledando. 44/ 1a etigieta debiérd coptener cofrio nilpimo? fechd.dé bénelitio, Techa de

-empaque-fechd- e»ebcimwntd;:n,gmb,r:e.dgixp:tgg, Establecer 1a.vida:utl) aeﬁprgdhpto,'rggndlclonug d& conservacian e

3

informacidnque.permitala-trazabilidad;

seesi
S

i, CONDIGIONES DE TRANSPORTE se IREI0yE: CORCeRto SARILatia (aVorable: paray I5s Vehiculss teanspsrtaderas 8k edines
;gmltiég.bgglégght’lﬁéq tetritorlal.dé Salud de’acuerdd al artictlo 11:82 la ResolUEian-2019045081 de 2019, 1.

‘En CERTIFICACTONES Proveedor’/ Maduilador/ Comerciafizador & cambla concepto.sanitatio Favorable con caridiganes por
conceptozsanitarlo-Favorable conobservaclages. de-acuerdoa fo-estipujado en. e} articulo3 de |a Resolucitn 2019049081 fe.
2019%ise’aj0sts fa-pbligatorietfadde presentar acta de Inspeccidn, vigllancia.y. control £on concapte favorable-o fAyorabli

e m e v leon.observaciones.Se retira déla-Resolucién’Sanitaria‘la palabra ‘defiriitiva.. .

o

=~ | En requisitosTnormativos se"agreqd el Déereto 2016.de 20237~ |~ | Tt L
'En.CONDICIONES DE TRANSPORTE se’incluye ‘e texto “Para’el transporte de cames.y"productos carpjces comestibles los
vehiculobsempleats daberan-garantizat Ja exclusividad del tiaslads de aichds productos: durdnte todo Su recomidia”, seglm
» widucreton16/2y, ) -

\ . ‘ER.GERTIEICACIONES, Proyeetor. 7 Maquliador) Comerdiafizadai’ se%rétira ‘&l Yexts, YCedilicatioh HACCP o Spporté da.
11 Titglementaclon ‘del plan HACCP' o Diagridstico. para HACEP exgedida por I3 auloridad competerité-o ente certificador |

s > sgorrespondiente a Ja, Planta de Desposte, 'y, se: agregael textd “La; Implementacién-de| Sistema HACCP serd de cardcler

. vbluitarle para 1ag:plantas, de erieficlo de-catedorfa naclonaly.desposte desprese v acondicionadores de farne yipraduétos

:,é%fﬁ%ﬁ»c;:ﬁiéﬁlmk&&;;Gicﬁagﬁeﬁffiéﬁaién‘;séﬁ otordada foF el INVIMA:y tendra uha vigencla de dos {2 ‘afios, qortados 4
partin-delasfecha: de su-expediciGny sSiempreé.y ‘cuando fse,man?:engap“?hs‘fcondlglbnes«gue, fagenerargn®, 1o aoterigr segtin ef

} 18 : :
N e . | decréto.2016/23:. Camblos réalizadbs por MCRG diclembte de 2023: .. . . . . _ -
T

N ‘Sedttoalizaza yersionPASFOZ5 V3 . . N
i "Ensfequilsitos microbloldgicos se fncluye fa Unidad de médida-an &l pardmelro’ Escherichla icel-genérica UFE] g; defacuérdo.s

“ . |Yorestipulado en la-normatividad: Cambios realizatios por MCRG,.marzo'2025: . e _
) " | Eq.ltem todigo se Incluye materjales SAP 200002798 ©© J - )

¥R AR . Dy &

"EA"presentacion,d& produEto se dgregan todigo SAP ZO0UNTASE Y IEX0 €OITI0S materiafes a5rt! L
‘ " *Ep-caso’ quEtse.requerirse compra focal por.contingencta.y/o. por- necesidad del serviciohacer:uso.def sigulenic-cgdigos
13. SAP,200002798 costllia de res* kilo®  * : i - )
t * | B Angusion’dél ‘cedigotsgn uso exclusivy pard Comprastlptales eR Tondicianes Sspreificas por: féegsidad de ‘Servicit)
solicitados; par’|a-regianal carlie’ paralaténderproyvécte eq San Andrés. prevlamente, dvalado por SGQL-Camliipsirealizddos
por DASR;23/05/2025 - 5 . }{ -

o — g = — = g == = = = = T
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L CARGO _ NOMBRE, FECHA
Bt Profesional de:bDefensa Danery. Alexapdta | yu0 ey A
Flabord Abds tec:mentbQCJage I 1. ZSahch‘ez'ROJas , R3] 052025
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