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Serfior teniente coronel

FREDY ALEXANDER RINCON RAMIREZ

Director'Escuela de Policia Simén Bolivar

Kilémetro 1 via La Rivera

Tulua

ASUNTO: informe de supervision del contrato 48-1-10008-26.
TIPO DE INFORME

PERIODICO-X_O FINAL ___

Periodo del informe de supervision

|

En-cumplimiento a los articulos 83 y 84de la Ley 1474 de 2011 “Por la cual se dictan normas-orientadas a
fortalecer los mecanismos de prevencion, investigacién y sanciénde actos de corrupcion y la efectividad del
control de la gestion puablica”, asi como'de la Resolucion No:03049 del 30 de julio - del’'2014 “Por la cual se
adopta el Manual de Contratacién de la Policia Nacional’, Resolucion No. 00090, del 15/01/2018, “Por la cual
se(actualiza, modifica y complementa el Manual de “‘Contratacién de la Policfa Nacional adoptado mediante
Resolucion No. 03048 de 2014”, y la “Guia para el ejercicio de las funciones de Supervisién. e-Interventoria de
los contratos del Estado” expedida por Colombia Compra Eficiente, o las normas que las:modifiquen, adicionen
o sustituyan, 'sin perjuicio de las funciones establecidas contractuaimente y aquellas inherentes a la naturaleza
del-ejercicio de la supervision me permito presentar elicorrespondiente informe del contrato u orden de.compra
del asunto a través del cual se detalla, el seguimiento y el grado.de cumplimiento de_las ‘obligaciones
establecidas en el respectivo contrato u.orden, asi:

INFORMACION GENERAL:

Mediante comunicacion oficial No.GS-2026-003882-ESBOL del ©20/04/2026, el sefior mayor BORIS
ALEJANDRO PINTO RODRIGUEZ, obrando en calidad de director de fa Escuela (E), nombré como supervisor
del asunto al sefor mayor PEDRO IGNACIO CASTELBLANCO CARDENAS.

Mediante comunicacion‘oficial No.GS-2026-004363-ESBOL del 04/05/2026, el sefior teniente.coronel FREDY
ALEXANDER RINCON RAMIREZ, director de la Escuela de Policia Simén Bolivar (E), nombré como supervisor
del asunto @l sefior mayor BORIS ALEJANDRO PINTO RODRIGUEZ.

o Periodicidad establecida para la entrega del informe de supervisién: MENSUAL

* No. de informes de supervision presentados y publicados en SECOP li: 1

Informacidn del contrato.

CONTRATO No. 48-1-10008-26
CONTRATANTE POLICIA NACIONAL DE COLOMBIA - ESCUELA DE POLICIA SIMON

BOLIVAR NIT. 800141336-6
REPRESENTANTE LEGAL .
Y/O DELEGADO Teniente Coronel GERMAN DARIO SARRALDE ARELLANO
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CIUDADANIA No. No. 98.388.987 de Pasto

CARGO \ Director Escuela de Policla Simén Bolivar
Rlc?n:ggfnln?gmo DE Acto Administrativo N6 1134 del 10 de abril de 2024

NOMBRE: ALIMENTOS /ﬁL NATURAL S.A.S

NIT: 901638424-7

REPRESENTANTE LEGAL: CLAUDIA PATRICIA RESTOM JARABA
DOC. IDENTIDAD:, 64.569.222

CIUDAD NOTIFICACION

DIRECCION: Carrera 32 No. 25-148 Soledad (Atlantico)

TELEFONO: 305-225-7822

CORREQ: alimentosainaturals@gmail.com

Que el presente contrato se deriva del proceso de contratacion directa No.
PN ESBOL CD 003 2026.
La-supervision del contratp sera ejercida por el subdirector de la Escuela de
Policia Simén Bolivar-o| quien delegue el ordenador del gasto, quien
verificara la ejecucion iddnea y el cumplimiento del objeto del contrato de
SUPERVISOR DEL | acuerdo con'las funciones asignadas 'para el efecto en la Resolucion No.
CONTRATO 00090 del 15/01/2018 della Direccion General de ia Policia Nacional “Por
medio de la cual se‘reglamenta la actividad’ de los interventores,
supervisores y coordinadores de los contratos y/o convenios en la Policia
Nacional’, ademas de las lestablecidas en el acuerdo de voluntades.

El objeto del presente cpntrato es el ARRENDAMIENTO DE UN (01)
CLAUSULA PRIMERA.-|LOCAL PARA EL SERVICIO DE COMEDOR DE ESTUDIANTES Y
OBJETO AUXILIARES DE_ “POLICIA UBICADO  DENTRO DE ( LAS
INSTALACIONES DE LA/ESCUELA DE POLICIA SIMON BOLIVAR.

El valor.total del contrato és porla'suma de OCHENTA Y. TRES MILLONES
DIECISEIS MIL SETECIENTOS OCHENTA PESOS ($83.016.780) valor
establecido en avalto delilocal comercial realizado por el sefior intendente
jefe JORGE ARMANDO RUBIO MARIN; Jefe Grupo Bienes Raices, perito
avaluador.de'la Policia Metropolitana de Manizales. Es de'anotar que el
canon mensual es de SEIS MILLONES NOVECIENTOS DIECIOCHO MIL
i SESENTA Y CINCO PESOS MONEDA ($.6.918.065). Adicionaimente
CLAUSULA TERCERA. | 4epera cancelar por-concepto de consumo de servicios publicos,, el valor
VALOR que determinen los medidores, de acuerdo con lo establecidos en el
instructivo No. 024 DIPON-DIRAF-70., asi:

CONTRATSTIA

CONSIDERANDOS

MESES CANON MENSUAL DE VALOR TOTAL
ARRENDAMIENTO CONTRATACION
12 $6.918.065 $83.016.780

Serealizara en PAGOS PARCIALES, de manera mensual, incluido el valor
por concepto de servicios |publicos los cuales deberan ser establecidos de
acuerdo al instructivo No. 1024 DIPON-DIRAF-70, donde el arrendatario se
compromete a cancelar el'canon de arrendamiento y los servicios publicos
a.que haya lugar a favor de |a entidad contratante dentrode los primeros 05
dias de cada mes.

CLAUSULA 'CUARTA. -
FORMA DE PAGO

Los pagos por-concepto del Canon de @rrendamiento mensual a la siguiente
cuenta:

consignado en la cuenta del NOMBRE BENEFICIARIO:
FONDOS ESPECIALES ESBOL NIT: 800.141.336-6
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BANCO: BANCO POPULAR

NUMERO DE CUENTA: 110 600-06105-5
CONVENIO: 6695

CODIGO: ESAGU-09'ARRIENDOS

TIPO DE CUENTA: CORRIENTE
OFICINA:' BANCO POPULAR, TULUA

Una vez efectuado el pago del canon de arrendamiento debera entregar una
copia de la consignacion a la Tesoreriade la Escuela.

De igual manera debera entregar una copia de la consignacion del pago de)
canon de arrendamiento y una copia del pago de la planilia de seguridad
social (ARL, AFP, EPS) del arrendatario y'de los empleados, al supervisor
del contrato para su respectivo control'y seguimiento.

El'incumplimiento del plazo del pago del canon de arrendamiento acarreara
un interes del cero punto cinco por ciento (0:5%) del valor dejado de cumplir
0 entregar, por cada dia de retardo.-Su'reincidencia por tercera’'vez en el
retardo.del-pago del canon de @rrendamiento sera causal'de término del
contrato por parte de la Escuela de Policia Simén Bolivar.

Las consignaciones de pago del canon de arrendamiento seran cargada por
el sefior arrendatario a la plataforma SECOP Il del contrato correspondiente.

Forma de pago de los servicios publicos

El pago de los servicios publicos domiciliarios de energia. eléctrica,
acueducto y'gas, estaran a cargo del arrendatario, el valor correspondiente
sera consignado, asi:

Los pagos por concepto servicios publicos mensual a la siguiente cuénta:
consignado enla'cuenta del NOMBREBENEFICIARIO:

SERVICIOS PERSONALES ESBOL

BANCO: BANCO POPULAR

NUMERO DE CUENTA:110 600-02193-5

TIPO DE CUENTA:"CORRIENTE.

OFICINA: BANCO POPULAR

PARAGRAFO 1. Se conviene que los periodosno seran divisibles, salvo. el
primero, si la fecha de iniciacion del contrato no coincide con la fecha en la
que principia el' mes calendario. En'tal caso, EL ARRENDATARIO debera
pagar la’'suma que, en proporcién, corresponda a la fraccion del mes, luego
de'lo cual los periodos no podran fraccionarse. Este pago debera hacerse
previamente a la entrega del inmueble.

PARAGRAFO 2. La mera tolerancia' de EL ARRENDADOR ‘en aceptar el
pago del precio del arrendamiento con posterioridad al plazo previsto para tal
fin, no sera suficiente para modificar las previsiones que al respecto han
acordado las partes.- Tampoco se consideraran variadas las estipulaciones
relativas al precio del arrendamiento por-la recepcion de pagos parciales. De
conformidad con lo anterior, la. aceptacion de pagos parciales no invalidara
los efectos que la mora produzca a cargo de EL ARRENDATARIO.

PARAGRAFO 3. En caso de mora enel pago del precio del arrendamiento,
el ARRENDATARIO, reconocerd 'y pagara durante “la mora, al
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ARRENDADOR: ‘intereses moratorios..calculados con la tasa(maxima
permitida por la Superintendencia Financiera para la mora.
El plazo-de ejecucion del jontrato sera de doce (12) meses contados a partir

del 20 de abril de 2026, una vez finalice el contrato vigente. En cumplimiento
a la comunicacion)oficial No. GS-2025-016413-SUDIR de fecha) 06 de
noviembre. de’ 2025, por la cual se establecen los parametros para la
contratacién en atencién . a‘‘da ley de garantias ‘electorales 2026.
Adicionalmente la firma el contrato, la suscripcion del acta de inicioy
aprobacién de garantia| Unica. El contrato’ no podra ser prorrogado
automaticamente por ninguna circunstancia, siendo el ARRENDADOR la
unica persona que definird si se ‘continla o no con el objeto del presente
contrato y contara con lajautonomia de arrendar, a, otra persona natural o
juridica, el ARRENDADOR o el ARRENDATARIO avisaran por escrito antes
de que falten TRES (3) meses para el.vencimiento del periodo, la‘intencion
de continuar o darlo por terminado, expresamente, el arrendatario renuncia
a indemnizacién alguna.

CLAUSULA QUINTA.- | En materia de contratos estatales no aplican'las prérrogas o renovaciones
PLAZO DE EJECUCION automaticas. En todo caso, la prérroga esta orientada a ampliar el plazo del
contrato; y para el caso del arrendamiento, dicha extensién-aplicara para el
arrendatario, pago del canon de arrendamiento por el término que se pacte
la prérroga del contrato. Se podran hacer adiciones méximo hasta del 50%
del valor del contrato inicial, de conformidad con lo previsto en.el paragrafo
del articulo'40 de la ley 80 de 1993, evento en el cual sera necesario evaluar
su conveniencia, dejando|.constancia por escrito, de'la justificacion, en el
documento que se suscriba para el efecto (Instructivo No. 024 DIPON-
DIRAF DEL 14092020).

Igualmente, en caso de faltas reiteradas, mediante concepto emitido por el
Supervisor de contrato, por no cumplimiento de las normas en la calidad de
la prestacién deliservicio U otros factores determinados en el acuerdo de
voluntades, ‘el director de!la Escuela de Policia Simén Bolivar, podra dar
por -terminado el contrato e  interponer las \sanciones legales
correspondientes
El espacio destinado para la prestacion'del servicio de comedor- de
estudiantes. -y “auxiliares| de Policia, se encuentra ubicado en las
instalaciones de la Escuela de Policia Simén Bolivar, ubicada en el kilometro
1 via-club La Rivera TuluatValle.
|

El servicio se debe prestar de manera permanente durante la vigencia del
contrato, asegurando la prestacion continua del servicio paralos estudiantes
y auxiliares de policia dejl"a Escuela de Policia Simén Bolivar. El servicio

CLAUSULA SEXTA:
LUGAR DE EJECUCION

debera mantenerse las:24'horas del dia, los 7 diaside la semana, incluyendo
CLAUSULA SEPTIMA. | fines de semana ¥ festivas. Cualquier eventualidad que pueda afectar la
FORMA DE EJECUCION |continuidad' del servicio debera ser.comunicada de manera inmediata al
supervisor del contrato, y el arrendatario deberad proponer-una solucién o
plan de contingencia que garantice que la prestacién del servicio no se vea
interrumpida.

CLAUSULA. VIGESIMA - .
MONEDA DEL | Pesos colombianos

CONTRATO
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1. DESARROLLO DE LA SUPERVISION AL CONTRATO

1.1 Acciones adelantadas:

¢ Se llevé a cabo reunién de trabajo, con el fin de dar inicio al contrato'no. 48-1-10008-26,.cuyo objeto es el
“arrendamiento de un (01) local para el servicio de comedor de estudiantes y auxiliares de policia ubicado
dentro'delas instalaciones de. la escuela de policia Simén Bolivar®, lo cual quedd soportado mediante acta
No. AE-2026-001357-ESBOL del 20 de abril de 2026

2. VERIFICACION DEL CUMPLIMIENTO DE LAS OBLIGACIONES CONTRACTUALES

Se pudo’establecer, que la contratista viene dando cumplimiento a cabalidad con’lo establecido en el contrato
de arrendamiento No. 48-1-10008-26, asi:

CUMPLIMIENTO OBLIGACIONES LEGALES DEL CONTRATISTA

OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA LEGALES CUMPLIO OBSERVACIONES
Pagos parafiscales del personal que laboraen el comedor Planilla general de liquidacion
de estudiantes. Sl Nro..95604518949

CUMPLIMIENTO ESPECIFICACIONES TECNICAS

ESPECIFICACIONES TECNICAS MINIMAS | CUMPLIO | OBSERVACIONES

DE CARACTER TECNICO: (transcnblr las establecudas enelanexo de especeﬂcacuones tecnicas del contrato
u orden de compra)

1| La forma de adjudicacion sera total y el plazo.de ejecuuon sera de doce Sl N/A
(12) meses, contados a partir de la firma de las partes, la formulacién. del
acta de.inicio del contrato y aprobacion'de la poliza.

2 | Por ningln motivo el contratista que resulte favorecido realizara la venta o ] N/A
comercializacion en elocal-asignado de elementos-oproductos diferentes
a los especificados en especial las prendas de Uso privativo de la POLICIA
NACIONAL Y DEMAS FUERZAS MILITARES.

3 | Se recalca la PROHIBICION de la venta o comercializacién-en el local Sl N/A
asignado de bebidas embriagantes, energizantes y cigarrillos, no instalar
magquinas de juegos de@zar o suerte o aleatorios, ni expender sustancias

psicoactivas.

4 | En el local asignado no se podran guardarelementos de personas,ajenas Si N/A
a las que-laboran en él.

5 .[-Elccontratista se compromete 'a ofrecer alimentos. de ‘excelente calidad Sl N/A

teniendo en cuenta.que algunos productos son.de 'mayor riesgo para la
salud asi: ALIMENTOS DE MAYOR RIESGO EN SALUD PUBLICA
Resolucién2674 de 2013 se consideran alimentos de mayor. riesgo en
salud (publica los siguientes:

- Carne, productos carnicos y sus preparados.

- Leche y derivados lacteos.

- Productos de la pesca y sus derivados:

- Productos preparados a base de huevo.

- "Alimentos de baja ‘acidez empacados en.envases sellados
herméticamente. (pH >'4.5)

- Alimentos_ o /Comidas preparados decorigen animal listos para el
consumo:

- Agua envasada.

- Alimentos infantiles.

Y los que haya sidoincluido por parte del ministerio de salud posterior al
decreto antes en'mencién.
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Lo anterior con la.autorizacién y visto bueno de las autoridades sanitarias
competentes ~(Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos 'y
Alimentos INVIMA), (Direccion Territoriales de Salud) o con la entidad que
ejerzainspeccion vigilancia y control en el manejo y contro) de alimentos.

MARCA DE LOS PRODUCTOS Y CALIDAD: todos los productos que se
entreguen, a(excepcion de las frutas frescas, deberan tener marca’'y

cumplir conlos registros sanitarios Estos requerimientos se
por. el supervisor del contrato-Desde el inicio de la ejecucid
se compromete con a Escuela de Policia Simoén- Boliy

ran verificados
n el contratista
ar, a adaquirir

insumos y viveres de optima calidad para el suministro de la alimentacién
descrita en.€l’anexo técnico. Durante ‘la ‘ejecucion, el cpntratista dara
cumplimiento a lo establecido en la Ley 9° de 1979, Titulo YV, y en'general
todas las resoluciones y normas relacionadas con _alimentos y las que
maodifiquen total o parcialmente alguna de ias anteriores.

El almacenamiento de arroz, azcar, aceite y leche en polvo y‘demas
alimentos empacados que no son'de consumo inmediato,|deben cumplir
con la rotacion correcta para-evitar el vencimiento de los productos, debe
ser sobre estibas y separada de las paredes; el sitio de almacenamiento
debe ser limpio, seco y protegido de plagas'y roedores; en general; se
debe cumplir con la normatividad vigente del Ministerio| de Salud, de
manera que la calidad del producto-se mantenga dentro de {os parametros
de calidad.

Los alimentos, que han sido descongelados, no se pueden volver a
congelar.
e El tiempo de manipulaciéon de alimentos antes de tratamiento
térmico, debe ser menor a tres horas.

e Debera descongelarse solamentela'cantidad que se va'a
preparar y con la anticipacién necesaria,| paraevitar
descomposicion.

e Debera hacerse unarevision cuidadosa para descartar cualquier
alimento en_ mal estado (que presente cambios de olor, sabor y
color).

e Debera retirarse con agua,. todo resto de tierrg insecticida o
animales adheridos a los ‘vegetales.

e Los alimentos que ‘se sirven crudos o frios. deberan prepararse
lejos del calor para luego ser almacenados en refrigerador. En
recipientes debidamente tapados hasta el momento de servirlos
(ensaladas, frutas, postres, carnes frias).

s .\ ~Deberan descartarse los huevos cuyas cascaras fengan fisuras,
rotos o Manchas: ‘

o No se deberad sobrecargar de alifios en forma%que encubra

Caracteristicas de anormalidad' 'o que puedan ocasionar
trastornos gastricos.

No se deberan utilizar\ alimentos cuyas fechas de ‘vencimiento sean
anteriores a la del dia‘que se van a consumir.

El contratistacse compromete a utilizar productos de prim ra calidad \los Sl Se realiz6 solicitud de
cuales deberan cumplir entre otros-con'las exigencias de los reglamentos visita mediante
sanitarios vigentes, para lo_cual el supervisor del contrato podra ordenar comunicacion, por parte
cada vez que lo estime 'conveniente, la toma de muestras para analisis de ;al g;ﬁ;:ls;/;‘hge;tos
quimicos o bacterioldgicos en uso del stock: Utilizando jen lo posible 31/03/2026
materiales biodegradables para los envases-y empaques. b exigir visitas
sanitarias por parte de la secretaria de salud.

Si Formatos adjuntos en el

CONTRAMUESTRAS: El _contratista debera guardar una (01) contra
muestra diaria por men( stiministrado como minimo 72 haras, con el fin
de realizar los andlisis pertinentes en caso de Enfermedades Transmitidas

informe de calidad
mensualadjunto al
informe de supervision
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por Alimentos o para controles microbiologicos y/o bromatolégicos: que
programe lasupervision del contrato.

NOTA: si el resultado de las contramuestras por posible intoxicacion
masiva, arroja fallas en.la ‘preparacion y manipulacion-de alimentos el
contratista podra terminar de manera unilateral el contrato, previa revision
y concepto por parte de la secretaria de.salud.

El contratista deberd presentar, un ‘ment para cuatro (04). semanas,
garantizando la diversidad en_la alimentacién para. el 'personal de
estudiantes y auxiliares de policia de la Escuela de'\Policia Simén Bolivar.
En caso de que sea necesario realizar algun cambio en los elementos del
menu, este debera ser informado al sefior supervisor del contrato con'una
antelacién minima de 24 horas, indicando de manera clara el-motivo del
cambio.

La distribucion de macronutrientes en el menu debera ajustarse a los
siguientes porcentajes:

Proteinas: 12% - 14%
Grasas: 28% - 32%
Carbohidratos: 55%-65%

El proponente debera presentar una ‘oferta nutricional que ‘garantice un
aporte 6ptimo de calorias y proteinas, con el fin de cubrirlas necesidades
energéticas del personal, La Escuela de Policia Simén Bolivar evaluara la
mejor oferta en funcién de los siguientes criterios:

Gramajede las porciones.
Calidad de los ingredientes.utilizados.
Aporte nutricional y balance de macronutrientes.

Estas condiciones seran incluidas en la minuta del contrato, de modo que
el cumplimiento de los requisitos ‘establecidos sera obligatorio para el
proponente. Dicho cumplimiento sera un factor .determinante en la
adjudicacion y ejecucion del contrato, garantizando que se ofrezca una
alimentacion adecuada para el bienestar y-rendimiento de los estudiarites
y auxiliares'de la Escuela de Policia Simén Bolivar.

Sl

Informacién relacionada
en el informe de calidad
mensual adjunto-al
informe-de supervision

El contratista se compromete hacer entrega al supervisor del contrato
desde el momento de la adjudicacion, el listado de los)menus y gramaje el
cual debe ser igual al entregado en la propuesta.

De requerirse \modificacion esta solo)podra ser realizada previa
coordinacién’ con el supervisor del contrato.

Informacién relacionada
en el informe de catidad
mensual adjunto al
informe de supervision

10

El contratista se compromete a garantizar la calidad de sus-productos de
marcas reconocidas en el mercado nacional, los cuales deben cumplir con
las normas de sanidad y calidad; buen manejo y conservacion de los
alimentos, elementos, instalaciones y'\materiales entregados para“la
ejecucion’ del contrato; ademds de entregar la poliza de responsabilidad
civil extracontractual, dado que los alimentos son producidos por externos
y comercializados en ellugar arrendado.

Sl

N/A

1

El contratista debera permitir la realizacion del-estudio de seguridad,. al
igual que el personal que labora bajo su cargo en el local.

Sl

N/A

12

Teniendo- en cuenta la disponibilidad de alimentos regionales, los
alimentos de cosecha, los habitos y costumbres alimentarias y los costos
establecidos para alimentacion, el nutricionista debe elaborar los ciclos de
menus de un minimo de 21 dias, con su respectivo andlisis quimico y guia
de preparacion, los cuales deben serrenovados con una frecuencia
minima'de 3 meses y acomparfiados de las listas de intercambio por
grupos de alimentos, sin alterar el aporte nutricional.

Sl

N/A
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En la situacion en .que no haya disponibilidad-de-un alimento del menu
diario planeado,-el alimento faltante se 'intercambia por otro que'se
encuentre ‘en la lista de intercambios; dentro del misma grupo, ‘con el
objeto de asegurar que los intercambios sean apropiados|para mantener
el-aporte nutricional requerido diariamente y para facilitar ¢l control de los
precios, sin alterar el valor nutricional de la racién.

Sl

N/A

14

El proponente_se compromete a remitir.como minimo con cinco (5) dias
de antelacion al inicio de labores, las'hojas de vida corrgspondiente del
personal que laborara con él; -asi-como la det mismo propadnente. De iguat
forma debera informar, con quince (15) dias de anterioridad cualquier
cambio que quiera realizar al personal que:labora en el local arrendado.

Si

N/A

15

El proponente se compromete de manera'mensual y obligatoria a entregar
al sefior supervisor de contrato los 'siguientes documentos

- Copias de las planillas de pago de seguridad social tanto del
contratista como de las personas que se encuentran bajo(su
cargo.

=, .\ Copias de las consignaciones que demuestren el pago del canon
de arrendamiento:

Copia del pago de los servicios publicos gue le correspondan

Sl

N/A

16

El proponente se compromete a cumplir las obligaciones |laborales y las
establecidas como patrono en el cédigo sustantivo de trabajo'y codigo del
comercio, con el personal contratado por su cuenta y riesgo, el cual sera
a cargo exclusivo_del contratista incluido :los. salarios, prestaciones;
afiliacion al sistema de seguridad social, riesgos profesionales examenes
de laboratorio y certificacion de manipulacion de alimentos

Sl

N/A

17

Encumplimiento a la resolucion 0002674 de 2013;(por la cual se
reglamenta el articulo.126-del decreto ley 019 de-2012 y se dictan otras
disposiciones, Capitulo | EDIFICACIONES E'INSTALACIONES, numeral
2.7, el contratista se compromete a NO permitir la presendia de animales
en el establecimiento, especificamente en el area destinada para la
fabricaciéon, procesamiento, preparacién, envase, ‘almgcenamiento y
expendio.

Sl

N/A

18

En cumplimiento 'a’la resolucién 0002674 de 2013, por la cual ;se
reglamenta €l articulo 126 del decretoley 019 de 2012 y se dictan otras
disposiciones, Capitulo | EDIFICACIONES E INSTALACIAONES, numeral
29, el contratista se compromete a NO almacenar elementos, productos
quimicos o peligrosos ‘ajenos a las actividades propias realjzadas.

Sl

N/A

19

En cumplimiento '@ la resolucién 0002674 de 2013, por la cual (se
reglamenta el articulo 126 del decreto ley 019 de 2012 y se dictan otras
disposiciones, Capitulo | DISPOSICIONES DE RESIDUQS LIQUIDOS,
numeral 4, el contratista:se .compromete a manejar los residuos liquidos
dentro del establecimiento con el fin evitar-la' contamipacion de los
alimentos o de las superficies de potencial contacto con éste.

Sl

N/A

20

En cumplimiento a la resolucién'0002674 de 2013, por la‘cual se
reglamenta el articulo 126 deldecreto ley 019 de 2012 y se dictan otras
disposiciones, Capitulo ((DISPOSICIONES DE RESIDUQS SOLIDOS,
numeral 5, el contratista se compromete a ubicar los residuos sélidos de
tal manera que no represente riesgo de-contaminacién al alimento, a los
ambientes o superficies de potencial contacto con éste, los cuales deben
ser removidos frecuentemente de las areas de produccién'y disponerse
de manera que se elimine la generacién de malos olores, el refugio y
alimento de animales'y plagas y que no contribuyan de forma al deterioro
ambiental. |

Sl

N/A
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21

En cumplimiento)a” la resolucién 0002674 'de 2013, por la cual se
reglamenta’el articulo 126 del decreto)ley 019 de 2012 y se dictan otras
disposiciones, Capitulo | DISPOSICIONES DE RESIDUOS SOLIDOS,
numeral 5, el contratista:se compromete a ubicar los reésiduos solidos de
tal manera que no represente riesgo de contaminacion al alimento, a ios
ambientes o superficies de potencial contacto con éste, los cuales deben
ser removidos frecuentemente de lascareas de produccion y disponerse
de manera que se elimine la generacién de malos olores. el refugio y
alimento de animales y plagas y que no contribuyan de forma al deterioro
ambiental.

Sl

N/A

22

En cumplimiento'a la resolucion 0002674 de 2013, por la cual se
reglamenta el articulo 126 del decreto ley 019 de 2012 y se dictan otras
disposiciones, Capitulo | INSTALACIONES SANITARIAS, numeral 6, el
proponente se compromete a mantener limpios 'y proveerse de los
recursos requeridos_para higiene personal, eén-las proximidades de los
lavamanos se pondra avisos o advertencias al personal sobre la necesidad
de iavarse las manos luego de usar los servicios sanitarios, después de
cualquier cambio de actividady antes de iniciar las labores de produccién.

Sl

N/A

23

En cumplimiento a laresolucion 0002674 de 2013, por la cual se
reglamenta el articulo 126 del decreto ley 019 de 2012 y se dictan otras
disposiciones, “Capitulo Il EQUIPOS'\Y UTENSILIOS, Articulo 8
CONDICIONES GENERALES, el proponente se compromete a mantener
a los ‘equipos y utensilios en ‘el procesamiento, fabricacion, preparacion,
envasado y expendio de alimentos, en correcto 'estado de limpieza,
evitando el riesgo. de contaminacion, para ello los elementos deben
cumplir las especificaciones técnicas  definidas en el articulo:© de la
presente resolucion.

Sl

N/A

24

En-cumplimiento a la resolucion 0002674 de 2013, por la cual se
reglamenta el articulo 126 del decreto ley 019 de 2012 y se dictan otras
disposiciones, Capitulo Ill PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS,
Articulo 11ESTADO DE SALUD, el proponente se compromete. a’contar
con una- certificacion medica en_el cual conste la aptitud o no para la
manipulaciéon de alimentos, el contratista debe ‘tomar las medidas
correspondientes para'que al personal manipuladdr de alimentos se le
practique un reconocimiento médico por lo menos una vez por afio, y
especificamente para los casos. donde se presente ausencia laboral
motivada por una infeccién que pudiera dejar secuelas capaces de
provocar contaminacion delos alimentos.

El contratista (debe garantizar que los) 'examenes realizados sean
laboratorios - certificados por la ONAC “Organismo . Nacional de
Acreditacién de Colombia”

St

N/A

25

En cumplimiento a la (resolucién 0002674 de 2013, por la cual se
reglamenta el articulo- 126 del decreto ley 019'de 2012 y se dictan otras
disposiciones, Capitulo Ili PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS,
Articulo 12 EDUCACION y CAPACITACION, el proponente se
compromete a que las personas que realizan actividades de manipulacién
de alimentos deben tener formacion en educacién' sanitaria, principios
basicos de buenas practicas de manufactura'y practicas higiénicas_en
manipulacién) de alimentos, asi mismo' debe establecer un plan de
capacitacion continuo y permanente para el personal manipulador de
alimentos desde el momento de su contratacién y luego ser reforzado por
charlas, cursos u otros medios efectivos de actualizacion, dicho plan debe
ser de por lo menos 10 horas anuales.

N/A

26

En cumplimiento a la resolucién 0002674 de 2013, por la cual se
reglamenta el articulo 126 del decreto’ley 019 de 2012 y se dictan otras
disposiciones, Capitulo ill PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS,
Articulo 13 PLAN DE-CAPACITACION, el proponente se compromete
instalar_en_sitios estratégicos avisos alusivos a la obligatoriedad. iy

Si

N/A
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necesidad de la observancia de las buenas practicas higiénicas durante la
manipulacién de alimentos.

27

En cumplimiento a la resolucion-'0002674 de 2013, por la‘“cual se
reglamenta el articulo 126 deldecreto ley 019 de 2012 y/'se dictan otras
disposiciones, Capitulo. Il PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS,
Articulo 14 PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION, el
proponente se ) compromete a mantener una estricta limpieza e higiene
personal y-aplicar buenas practicas higiénicas en sus labgres; de-manera
que se evite la contaminacion del alimento y de las superfigies de contacto
con este.

Sl

N/A

28

En cumplimiento-'a“la resolucion 0002674 de 2013, por la cual se
reglamenta-€l articulo 126 del decreto ley 019 de 2012 y|se dictan otras
disposiciones, Capitulo Il PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS,
Anticulo 14 PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION,
numeral 2, el proponente se compromete a cumplir con estrictas normas
de higiene y manipulacion de alimentos, las cuales incluyen los siguientes
requisitos: El personal encargado de la‘manipulacion de aljmentos debera
usar-vestimenta de color claro, con cierres o cremallerjs en lugar de

botones, y bolsillos ubicados por encima de la cintura para evitar la
contaminacién. En_caso-de usar delantales, estos deberan estar atados
de manera segura al cuerpo. La empresa sera résponsable (de
proporcionar suficientes uniformes para el personal, permitiendo .cambios
frecuentes, y no se aceptaran colores que dificulten la vispalizacion de la
limpieza, como los tonos grises. Ademas, el manipulador de alimentos no
podra ingresar ni:salir del establecimiento con la vestimenta de trabajo
puesta. !

El personal debera lavarse las_manos con agua y jabén desinfectante
antes de comenzar su jornada, cada vez que salga‘y regrese al area
asignada y después de manipular materiales que puedan representar
riesgos de contaminacién. Sera obligatoria fa desinfeccion de manos-en
todas ‘las etapas del proceso que\lo’justifiquen. Asimismo; ‘el cabello
debera mantenerse recogido.y‘completamente cubierto; mientras que el
uso de maquillaje esta prohibido. Las ufias deberan ser cortas, limpias y
sin esmalte. |

Durante la manipulacién de alimentos sera obligatorio el usp de tapabocas
desechables que cubran narizy boca, especialmente en las etapas finales
de elaboracién del alimento, cuando esté listo para su|consumo. Por
Gltimo, no se permitira el uso de relojes, anillos, aretes, joyas u otros
accesorios mientras se realicen labores en el area de alimentos. Enicaso
de usarlentes, estos deberan estar asegurados mediante pbandas u otros
medios ajustables para, evitar su caida. Todos estos requisitos buscan
evitar posibles contaminaciones y garantizar la seguridad alimentaria en
el establecimiento. ‘

Sl

N/A

29

En cumplimiento a la resolucion, 0002674 de 2013, por la-cual se
reglamenta el articulo 126 del decreto ley 019 de 2012 y se dictan otras
disposiciones,  Capitulo IV REQUISITOS HIGIENICOS DE
FABRICACION, . el ‘proponente se compromete a |garantizar el
cumplimiento de los requisitos higiénicos de fabricacién establecidos enla
normativarlas materias primas seran recibidas en condiciones que ‘eviten
cualquier tipo de contaminacion, alteracién o dafio fisico, chmpliendo con
las normas pertinentes, como'la Resolucion 5109 de 2005, y en el caso de
los insumos, con lasResoluciones 1506 de 2011 y'683 de 2012. Ademas,
cada materia prima debera tener una ficha técnica que estara disponible
para las' autoridades sanitarias cuando sea requerida. Antes de-ser
utilizadas, todas las materias primas e insumos seran inspeccionados y
sometidos a andlisis de laboratorio, asegurando que cumplan con las
especificaciones de calidad establecidas para garantizar su inocuidad. En
cuanto a la limpiéza, se utilizara agua potable u otros medjos adecuados

Sl

N/A

T
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para descontaminar las materias primas antes de su incorporacion-en el
proceso . (productivo. Las materias ' primas congeladas.( ‘deberan
descongelarse a una velocidad controlada para evitar el desarrollo de
microorganismos, sin_posibilidad de ser recongeladas. Asimismo, los
insumos que necesiten almacenamiento previo al proceso serdn
guardados en- sitios adecuados para ‘prevenir su contaminacion: \Los
depdsitos ‘de materias primas y productos terminados estaran-separados
para.evitar contaminacion -cruzada, y las 4areas  de' recepcion y
almacenamiento estaran'claramente delimitadas respecto a las zonas de
elaboracion o envasado del producto final. Este‘énfoque integral garantiza
que se mantendran los mas altos estandares de higiene y seguridad
alimentaria durante todo el proceso:

30

En, cumplimiento de la Resolucion 0002674 de 2013, por ia cual se
reglamenta el articulo 126 del Decreto Ley 019 de-2012 y se dictan otras
disposiciones, .en< el Capitulo IV relacionado’ con los REQUISITOS
HIGIENICOS DE FABRICACION, especificamente articulo 17 ENVASES
Y EMBALAJE, el proponente se compromete a garantizar que todos los
procesos de fabricaciéon cumplan’ con las normativas higiénico-sanitarias
vigentes. Esto incluye; laimplementacion de medidas para asegurar que
los materiales utilizados en la fabricacion de envases y embalajes sean
adecuados para el contacto con alimentos, no representen riesgo de
contaminacion y se encuentrenfabricados de conformidad con la
reglamentacion sanitaria emitida por el Ministerio de. Salud y Proteccion
Social. Adicionalmente, se compromete a utilizar envases y embalajes que
no hayan sido\ empleados previamente para otros fines que puedan
comprometer la seguridad alimentaria'y a garantizar que estos se
mantengan en buen estado, limpios, desinfectados y almacenados en
condiciones higiénicas apropiadas. El proponente se responsabiliza por el
cumplimiento de todas las medidas de control necesarias para evitar la
contaminacion -y asegurar la inocuidad de“los productos alimentarios,
conforme a o establecido en la normativa vigente.

Sl

N/A

31

En_cumplimiento de la Resolucion 0002674 de 2013, por-la cual se
reglamenta el articulo 126 del Decreto Ley 019 de 2012y se dictan otras
disposiciones, en el Capitulo IV relacionado) con los REQUISITOS
HIGIENICOS DE FABRICACION, especificamente en el articulo 18 sobre
FABRICACION, el proponente se compromete a asegurar gue todas las
operaciones de fabricacién del alimento, incluyendo. el ‘envasado y
almacenamiento, se realicen en Optimas condiciones sanitarias, de
limpieza y conservacion. Para ello, se controlaran factores como tiempo,
temperatura, humedad, actividad acuosa (Awy), pH, presion y velocidad de
flujo, con-el fin de reducir el crecimiento de microorganismos-y evitar la
contaminacion del alimento. Adicionalmente, se estableceran'y registraran
procedimientos de control fisico, quimico, microbiolégico y organoléptico
en los puntos criticos-del proceso de fabricacion para prevenir cualquier
tipo de contaminacion y asegurar la inocuidad de los productos. Ademas,
se mantendran los alimentos en'condiciones adecuadas para evitar la
proliferacion de microorganismos’indeseables, aplicando medidas como
el mantenimiento de temperaturas de refrigeracion iguales o inferiores a
4°C, congelacion-adecuada y el uso de calora temperaturas superiores a
60°C para la’ destruccion de microorganismos. Igualmente, " se
implementaran métodos de esterilizacion y otras técnicas validadas para
evitar' la contaminacion ~durante la manipulacion, distribucién y
comercializacion de. los’ alimentos. De esta manera, se garantiza el
cumplimiento de ‘Jos requisitos higiénicos establecidos en la normativa;
protegiendo(la calidad y seguridad de los productos alimenticios.

SI

N/A

32

En_cumplimiento de la Resolucién 0002674 de 2013, por la cual se
reglamenta el articulo 126 del Decreto Ley 019 de 2012,y se dictan otras
disposiciones, en el~Capitulo VI relacionado ccon el Saneamiento,
especificamente-en el articulo 26 sobre el Plan de Saneamiento; el
contratista (se-'compromete a implantar y desarrollar un . Plan--de

Sl

N/A
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Saneamiento con objetivos claramente definidos'y-con los
necesarios para disminuir los riesgos de contaminacion d

registros, listas de chequeo('y los responsables de
programas: limpieza y desinfeccién, manejo de desechos
de plagas y abastecimiento de agua potable. (En cuanto
desinfeccion, €l contratista se compromete a‘implementar
que satisfagan las necesidades particulares del proceso
Estos'procedimientos deben estar documentados, inciuye

e implementos necesarios para la operacion-y frecuencia

garantizara la implementacion de'la- infraestructura, los

procedimientos
e los alimentos.

Este plan debera incluir, como minimo; los procedimientos, cronogramas,

los siguientes
solidos, control
a la limpieza\y
procedimientos
y del producto.
ndo los agentes

y sustancias utilizadas,.formas de uso, tiempos de contactp, y los equipos

de las acciones

de limpieza y-'desinfeccién. Para el. manejo de desechos solidos, se

recursos y los

procedimientos para la recoleccién, conduccion, manejo'y disposicion final
de los mismos, observando siempre las normas de higiene y salud
ocupacional concelfin de evitar la contaminacién del ambiente y de los
alimentos. En'cuanto al control de plagas, el contratista sg compromete a
establecer un programa que_incluya el concepto de gontrol integral,
aplicando medidas preventivas y de control de _plagas de manera
armonica, con especial énfasis en las acciones; preventivas y radicales.
Finalmente, para el‘abastecimiento de aguapotable, se documentarandos
procedimientos que incluyan la fuente“de captacion, almacenamiento,
distribucioén, controles de calidad, mantenimiento y limpiezg.de los tanques
y‘redes de almacenamiento, garantizando asi el cumplimiento de los
requisitos fisicoquimicos'y microbiolégicos vigentes.

33

disposiciones, en el Capjtulo’ VIl relacionado con el}Saneamiento,
especificamente en el articulo 28 sobre almacenamiento, el contratista se
compromete a llevar a cabo todas las operaciones de almacenamiento
conforme a los lineamientos establecidos: Enprimer lugar, debera llevarse
un control.de primeras entradas y primeras salidas con el fin de garantizar
la-rotacién de los productos,-asi-como la salida peridédica‘fde productos y
materiales inutiles, en desuso, obsoletos o fuera de especificaciones, para
mantener la limpieza de las instalaciones y: eliminar posibles focos de
contaminacién. Adicionalmente, los productos que requieren refrigeracion
o congelacién seran almacenados bajo las condiciones de'temperatura,
humedad y circulacion de- aire que requieran, manteniéndose los
dispositivos de control de’temperatura y humedad-con Ja finalidad de
asegurar su conservacion. La temperatura de congelacién| debera ser-de
-18°C o .menor. El almacenamiento de: insumos, matc—lrias primas’ y
productos-terminados debera realizarse de manera que se minimice su
deterioro y se eviten condiciones que puedan afectarTsu inocuidad,
funcionalidad e integridad, con un registro (claro que incluya la
identificacién, procedencia, uso y tiempo de vida de cada producto.
Asimismo,~los insumos y productos’ terminados se. almacenaran
ordenadamente en pilas o estibas'con una separacion h\inima de 60
centimetros de las paredes'y-15 centimetros del piso,lo qu{ permitird una

En cumplimiento-de la Resolucién 0002674 de 2013, por la cual'se
reglamenta-el articulo 126 del Decreto Ley 019 de 2012 y se dictan otras

adecuada inspeccién;) limpieza y fumigaciéon cuando sea necesario.
Ademas, en los(iugares destinados al almacenamiento ng se realizaran
otras actividades diferentes a las relacionadas con este prdceso. Porotra
parte, los alimentos y materias,primas que hayan sido devueltos a la
empresa o0 que tengan- fecha de vencimiento, cadu¢ada deberan
almacenarse en un area-exclusiva para su disposicion final, registrandose
adecuadamente para asegurar que no seanreprocesados para consumo
humano. Finalmente, los plaguicidas, 'detergentes y otras sustancias
peligrosas deberan estar debidamente etiquetados y almacenados en
areas independientes con separacion fisica para evitar la contaminacién
de otros productos.

i

Si

N/A
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34

En cumplimiento’-de la Resolucién 0002674 de 2013, por la cual se
reglamenta el articulo 126 del Decreto Ley 019 de 2012 y se dictan otras
disposiciones, en el _Capitulo VIIIL RESTAURANTES Y
ESTABLECIMIENTOS GASTRONOMICOS, especificamente en el
articulo 35 sobre OPERACIONES DE PREPARACION Y SERVICIO DE
LOS ALIMENTOS, el contratista se\compromete a cumplir con dos
siguientes requisitos: el recibo de insumos y la preparacion de ‘alimentos
deben realizarse en un ambiente limpio y protegido; los.alimentos crudos
como hortalizas, carnes'y_productos hidrobioldgicos. deben ser lavados
con agua potable antes de su preparacion; las hortalizas y frutas deben
desinfectarse (con sustancias autorizadas; los alimentos perecederos
deben .almacenarse por separado,y“bajo refrigeracion;. el personal de
cocina no debe manipular dinero simultaneamente; \los alimentos
expuestos deben estar protegidos del ambiente- exterior; y el uso de
utensilios adecuadosy la correcta limpieza y. desinfeccién de los mismos
es esencial.

St

N/A

35

El contratista se compromete a devolver el inmueble el equipamiento y
utensilios entregados en optimas’condiciones y a responder por pérdidas
0 darios de los bienes inventariados de propiedad 'de LA ESCUELA DE
POLICIA SIMON BOLIVAR, asi como por los dafios o perjuicios que cause
a terceros al término del contrato.

Sl

N/A

36

El contratista se compromete atender las solicitudes de mejoramiento que
le‘realice LA ESCUELA DE ‘POLICIA SIMON BOLIVAR,; por diferentes
razones de acuerdo a su servicio y a solucionarlas en los términos que
para el efecto se sefialen cuando sea, del caso, asi como a facilitar'y
colaborar para la realizacion de evaluaciones que se hagan de su servicio
(encuestas, entrevistas, buzén de sugerencias etc.).

S|

N/A

37

El“contratista deberad implementar de manera bimensual encuestas de
satisfaccién al personal de estudiantes y auxiliares de policia con el fin de
constatar una mejora en el servicio y que‘haya una mejor calidad. del
mismo. De'lo anterior se debera informar por escrito al supervisor del
contrato quien, a su vez, informara al director de la unidad.

St

N/A

38

El'contratista se compromete a mantener al dia el'pago de los servicios
publicos y realizarlas calibraciones necesarias de los medidores en
coordinacion con’el supervisor del contrato todo de acuerdo. con“el
instructivo'024 DIPON-DIRAF-70. El proponente podra hacer uso de los
servicios publicos de energia, aguay gas.

Sl

N/A

39

El contratista se compromete a pagar el canon de arrendamiento pactado
por adelantado, dentro de los primeros cinco'(5) dias de cada mes, asi
como lo estipulado por concepto de consumo de servicios publicos y
seguridad social integral de los funcionarios que en el laboran!

Sl

N/A

40

El contratista se compromete ‘a utilizar elementos. de excelente calidad
como son las vajillas, \cubiertos y demas utilizados en la prestacion del
servicio, en caso gue estos presenten deterioro deberan ser remplazados
de manera inmediata. Asi mismo, debera-contar con vaijillas y cubiertos
adicionales para cubrir las ~necesidades que se '\ generen por
enfermedades.

Si

N/A

41

El contratista se compromete a atender de, manera inmediata los
requerimientos-\0’ reclamos que sean  tramitados por conducto del
supervisor del contrato en caso de no- atenderias sera una causal de
incumplimiento del contrato.

Sl

N/A

42

El ‘contratista debe certificar que se compromete a prestar el servicio de
manera continua durante la vigencia del contrato de lunes a domingo,
incluye festivos, asi mismo cefiirse a los cambios que se generen por
ocasidn. de actividades a realizar en el instituto.

Sl

N/A

43

En-aras de conservar la estética sobre las instalaciones de.LA ESCUELA
DE POLICIA SIMON BOLIVAR, el contratista que' resulte favorecido
debera regirse a las caracteristicas técnicas de los mobiliarios a utilizar en
el local segun\ lo determine el contratante previa coordinacion con. ‘el

Sl

N/A
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supervisor del contrato, los cuales seran adquiridos €| instalados por
cuenta del contratista.

44

El director de la Escuela de Policia Simén Bolivar, dentro de sus funciones
puede adelantar con previo,aviso actividades que fomenten ia calidad de
vida laboral, capacitaciones y/o reuniones que impliquen lla utilizacién de
instalaciones del.comedor.

Sl

N/A

45

de suministros materia del contrato, seran aportados por €l contratista sin

Los equipos que requiera el contratista.para la organizacion y produccion
costo adicional para la Escuela de Policia Simén Bolivar.

Sl

N/A

46

El contratista se compromete a realizar mantenimientos cada tres meses
a los equipos de propiedad de la escuela de Poticia Simén Bolivar, en caso
que presenten dafios el costo del arreglo-sera asumido par el contratista.
De.la.'misma forma se compromete a devolver e} inmueble, el
equipamiento y utensilios “entregados en optimas’-qgondiciones de
mantenimiento y consérvacion y a responder por pérdidas o dafios cuando
se demuestre su‘responsabilidad de los bienes inventariados o de control
administrativo de propiedad de la_Escuela, previa agta decentrega
realizada al inicio del contrato, @si-como por los dafios g perjuicios que
cause a terceros.

Sl

N/A

47

El contratista deber4 aportar al supervisor del contrato concepto sanitario
emitido por la secretaria de salud de‘manera trimestral (fotal 4 veces al
afno); el primero al comienzocdel-contrato.

Sl

Se realiz6 solicitud de
visita mediante
comunicacién, por parte
de la empresa Alimentos
al Natural S.A:S. el
31/03/2026

48

El contratista_debera tomar una muestra\ a)los alimentos y realizarcun
analisis microbiolégico cada tres meses.
-Por-ende, no se podra servir alimentos que hayan sobrado del dia
anterior, es decir que no-§é pueden servir alimentos cuya preparacion
sobrepase de 5 horas:

-El contratista debera propender por{a'correcta coccion de los alimentos,
implementando las estrategias necesarias para que estos al ser servidos
alos comensales no se encuentren sin las correcta

Sl

Informacion relacionada
en elinforme de calidad
mensual adjunto al
informe de supervision

49

El contratista debe-aportar de manera mensual constancia, emanada de
entidad certificada por la autoridad sanitaria competente, donde' se
evidencie la recoleccién y disposicion final de los residuos iy desechos.

Si

N/A

50

Se debera realizar la planificacién de las cantidades especificas de los
alimentos que se serviran, las mismas deben contener las cantidades
especificas de acuerdo a la tabla nutricional, tomando| en cuenta la
dinamica del personal que las consume; con el fin de que lestas sean'las
apropiadas de acuerdo con la Verificacion de un nutricionista- para la
realizacion de turno de seguridad de 8 horas para el casodel personal de
auxiliares y/o las jornadas académicas del personal discenfe de la unidad.

S|

N/A

51

Garantizar el suministro diario de la alimentacion cop los aportes
nutricionales 'y los criterios de inocuidad, salud y calidad establecidos,
duranté la totalidad del periodo. de'atencion pactado en ¢l contrato, sin
interrupciones no justificadas en la prestacion del servicio:

Sl

N/A

52

EQUIPOS Y UTENSILIOS. Todos los equipos(y utensilios deben ser
dotados por los contratistas como losa, grecas, etc. (NO PLASTICOS)
para la toma de alimentos por parte de personal de estudiantes y auxiliares
de policia en (MELANINA) debiendo reponer aquellos gue presenten
deterioro de manera inmediata.

REQUISITOS PARA LA LIMPIEZA E HIGIENE DE INSTALACIONES,
EQUIPOS,; MENAJE, LENCERIA Y UTENSILIOS.

Para la limpieza e higiene de las instalaciones se establecen los siguientes
requisitos: i

Sl

Informacién relacionada
en el informe-de calidad
mensual adjunto al
informe de supervisién




(S-2026-004968-ESBOL

Pagina 15 de 31

ELABORACION; EJECUCION Y LIQUIDACION DE

Codigo: 2BS-FR-0019 CONTRATOS
Fecha; 12-03-2021 INFORME DE SUPERVISION DE CONTRATOS U
Vereion 5 ORDENES DE COMPRA

POLICIA NACIONAL

-Se debe tener wun programa de limpieza“y desinfeccion y llevar los
registros respectivos, el cual deberarealizar un informe semanal' con sus
respectivos registros fotograficos al supervisor del contrato!

-Las instalaciones se deben mantener limpias, utilizando métodos que no
levanten polvo y no produzcan contaminaciones:

-Las instalaciones del comedor se deben limpiar al término de cada
servicio,con-el fin de eliminar los restos'de alimentos que se hayan’podido
caer o-esparcir.

- Buenas Practicas de Manufacturas, para su esterilizacion y limpieza de
estos

ASEO YLIMPIEZA

COMEDOR,; Se debe mantener libre de polvo y en 6ptimas condiciones
de aseo verificar cuantas veces sea necesario durante dia con el fin de
mantener en dptimas'condiciones las instalaciones del comedor.
MOSTRADOR Y AUTOSERVICIO; Se debe barrer y limpiar cuantas veces
sea necesario con el fin de mantener‘en 6ptimas condiciones de aseo e
higiene.

BANOS: Se debe manteneren completo estado deaseo y limpieza incluye
trapear, desinfectar, secar y limpiar cuantas veces sea necesario con elfin
de mantener, en optimas condiciones-de-aseo e higiene, asi mismo el
personal-de limpieza no debera estarinmerso en la preparacién o entrega
delos alimentos. (el mantenimiento, servicio y funcionalidad de los barios
estara a cargo del contratista, garantizando la prestacion del servicio tal y
como se entrega los sanitarios — orinales y:lavamanos — pisos -divisiones
— infraestructura)

DESECHOS

e En las areas_donde se preparen alimentos, los productos
secundarios, y residuos se recogeran)en bolsas desechables
contenidas en recipientes de uso repetido, con tapa los_cuales
deben estar etiquetados.

¢ Cuando las bolsas contenidas en los recipientes estén llenas, se
deben cerrar para ser retiradas del area donde se estan
preparando los alimentos

e Las canecas de basura se conservardn en una supérficie
cerrada, separada de los\almacenes de alimentos.

¢ Las canecas de basura se limpiaran y desinfectaran cada vez que
se vacien.

» Para desprender los residuos de las vasijas y menajes deberan
utilizar'cepillo, guantes o esponja:

* () Los desperdicios de alimentos deberan recogerse'y almacenarse
separados de las basuras en recipientes identificados.

e Los recipientes para la basura y. (desperdicios deben ser
suficientes en cantidad y capacidad y deben lavarse 'y
desinfectarse frecuentemente 'y deberan estar ubicadoslejos del
lugar de preparacion de cada comida.

Quien este encargado ‘de vaciar los desperdicios 'del recipiente debera
utilizar guantes de caucho o alguna herramienta que le evite el contacto
con ellos; por ningin motivo hara opeéracién directa con la mano.-Este
funcionario no debera tener asignada otra tarea simuitanea que lo ponga
en contacto con menaje limpio o0 alimentos.

53 | El contratista debera cumplir con'las normas higiénicas sanitarias para Sl N/A
preparacion y manipulacién. 'de alimentos segun lo establecido en el
Decreto 539 de 2014, Resolucion Ministerio, de ‘Salud 604 de 1993 y
demas normas aplicables vigentes o que se dicten al respecto.

54 | DESPERDICIOS: REQUISITOS  (PARA LA ELIMINACION DE Sl N/A
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|
55-1 El contratista debera mantener la despensa y cuartos frios aseados, Sl
debidamente organizados y almacenados los diferentes productos que se
dejaran en'dicho lugar, disponiendo-de una persona exclysivamente para
mantener el orden, control y limpieza del lugar.

N/A

I

56-| ‘El contratista debera realizar por su cuenta, las reparaciones, limpieza y Si
mantenimiento de.los' equipos e instalaciones‘para asegurar el normal
funcionamiento ) del restaurante-comedor,.  estas actividades deberan
realizarse periédicamente (minimowuna vez al mes) de acuerdo con las
observaciones e indicaciones formuladas por el supervigor del contrato.
Los equipos suministrados deberan operarse con ‘el debido cuidado,
siendo responsable el contratista de los dafios  causadgs por mal uso,
obligandose 4 ‘efectuar las reparaciones que sean necesarias de manera
inmediata'y en todo caso no interrumpir la prestacion del servicio.

N/A

57 | El'contratista debera certificar'que al momento del inicio dé las actividades Sl
adecue las instalaciones del comedor con los elementos que requiere para
el cumplimiento de las actividades, comolo)son marmitas, estufas y/o
hornos de convencion, licuadoras, neveras y demas elementos'como
menaje.y utensilios para consumir los alimentos. |

N/A

58 | (El‘contratista se compromete-a disponer de (02) puntos|ecolégicos con Sl
tapa giratoria ubicadas en el comedor con{'una bplsa del color
correspondiente segln el residuo a recolectar, el tamafio en atencion. ala
generacién ‘de residuos de acuerdo a la operacion.

N/A

59 | MENU'Y GRAMAJE: E! contratista debera anexar en—su propuesta S|
relacién de menus a ofrecer, de tal forma que el gramaje permita una
porcién minima adecuada, la cual se deba ingerir. por unajpersona y mas
aun al personal al’cual hay que suministrarsela (Estudiantes y auxiliares
de policia), la cual debe estar acorde a las actividades fisicas y mentales
realizadas por los mismos en su proceso de formacion, mepcionado menu
debera estar certificado’'por una nutricionista, debiendo mantenerse
durante el desarrollo del contrato.

17/03/2025 en su articulo 5, fija en el mes de diciembre una partida
adicional por el valor-de veinte mil pesos ($20.000,00){ con el fin de
atender gastos especiales de alimentacion que contribuya al bienestar.y
la moral del-personal beneficiario de Jainorma en mencion y el cual sera
sujeto a modificaciones segun lo-establezca el Gobierno Nacional.

En)su articulo 1, paragrafo,'comprende desayuno, almuergo y cena y un
refrigerio, que en adelante se denominara estancia,y no constituye factor

PARTIDA ADICIONAL DE ALIMENTACION: la Resouc?Nro 1170 del
salarial.

que'se le cancelara al contratista favorecido por concepto|del servicio de
alimentacion suministrado a los estudiantes y auxiliares de policia es el
filado en la partida de alimentacion estipulada por el mediante Resolucion
Nro. 1170 cdel-17/03/2025 la cual tiene un valor de veinte mil'pesos
($20:000,00), el pago del suministro de la alimentacion, sera-autorizado
por los estudiantes mediante-el diligenciamiento de-la planiila 1AR-FR-
0037 ante la Tesoreria'de la Escuela de Policia Simén Bolivar, el cual sera
tramitado por el ‘supervisor del contrato y'para tal efecto el contratista
debera adjuntar junto con la presentacion de la oferta la certificacion

ASIGNACION DE LA PARTIDA DIARIA DE ALMENTA{ION el valor

Informacién relacionada
en el informe de ‘calidad
mensual adjunto al
informe de supervisién

bancaria.
60 | GENERACION DE RESIDUOS ORGANICOS ‘ Si N/A
Resolucién 76509 -2020. Por la cual se reglamenta las condiciones
sanitarias y de, inocuidad en la produccién primaria de ganado porcino
destinado ‘sacrificio para consumohumano. ICA: Art.: 14F.  Queda
prohibido alimentar porcinos coniresiduos de la alimentacion . humana o
con viseras o carnes de otras ‘especies animales.
61 | El contratista dejara.en.un lugar visible copia del RUT. Sl N/A
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62

TRANSPORTE Y DISTRIBUCION: Los mentis en caso de transportar se
entregaran debidamente organizados en‘canastillas plasticas de 60 cm de
largo x40 cm de ancho x 24 cm'de altura, limpias y desinfectadas, de tal
manera que garanticen guelos productos en ella almacenados no pierdan
sus caracteristicas. fisicas y que el nimero de ments en cada una sea el
adecuado para,asegurar la temperatura optima de los productos: Las
temperaturas estipuladas en las fichas técnicas para cada producto deben
conservarse desde el ensamble hasta la entrega en los en puntos
acordados por el supervisordel contrato.

Los vehiculos deben cumplir con el articulo 33 del Decreto 539 de 2014y
los lineamientos determinados para transporte de alimentos.establecidos
por,el Ministerio de Transporte, Resolucion 2505 de 2004. Este aspecto
se verificara por parte del supervisor del contrato.

Las partes, interiores de la unidad de transporte incluyendo techo, y piso
deben ser herméticas, asi como los'dispositivos de cierre de los-vehiculos,
de-modo que una vez dentro, la carga quede aislada‘ del exterior. Los
dispositivos de ventilacion”y circulacion interna_de” aire deben estar
fabricados con materiales resistentes a |a corrosién, impermeables, ‘con
disefios y formas que no permitan el aimacenamiento de residuos y-que
sean faciles de limpiar, lavar y desinfectar. Adicionalmente las superficies
deben permitir una buena circulacion de aire. E! disefio de la unidad de
transporte debe permitir-la evacuacion de las aguas de lavado. En caso
de que la unidad’de transporte tenga orificios para drenaje, éstos deben
permanecer cerrados mientras la unidad.contenga los alimentos:

Para'la movilizacion de los alimentos refrigerados, la unidad debe estar
equipada de un adecuado sistema de monitoreo de temperatura de facil
lectura y ubicacion en un lugar visible,~donde se pueda verificar Ja
temperatura requerida y la temperatura del aire interno, desde el momento
en_que se cierran las puertas de la unidad de transporte. ‘Durante el
transporte de los paquetes de los menus desde la planta de ensamble
hasta el punto determinado por el supervisor) sé€ debe garantizar el
monitoreo permanente de la temperatura; la cual debe ser registrada en
los formatos-de calidad diseflados por-el contratista, para el seguimiento
de este indicador en rutas.

En el caso de los‘cilindros para el almacenamiento de gas natural
comprimido vehicular, deben estar completamente aislados del habitaculo
de carga, estar equipados con dispositivos de ventilacion que eviten el
ingreso de combustible al interior-de la unidad de transporte'y lo envié al
exterior del vehiculo enuna eventual fuga, los cuales'deben cumplir con
los reglamentos técnicos expedidos por la-autoridad competente que
apliquen para vehiculos que operen con\gas natural vehicular, No debe
existir comunicacion entre la unidad de carga y la cabina del-¢énductor.

Los vehiculos deben tener concepto higiénico sanitario favorabie, deben
ser de uso exclusivo-para el transporte de-alimentos. Antes de iniciar.la
ejecucion, se debe presentar al supervisor del contrato la constancia de'la
revision . técnico-mecanica de acuerdo con la norma vigente. Estas
condiciones se verificaran durante la ejecucion del contrato por parte del
supervisor. En el proceso de suministro se ' debera asegurar el
cumplimiento en los horarios de entrega de los menuis de acuerdo con la
previa solicitud del supervisor del contrato.

Nota: el anterior item se requerira en el evento que porcnecesidad del
servicio se necesite trasportar los alimentos a los estudiantes que realizan
su proceso de formacion en la ESCUELA DE POLICIA SIMON BOLIVAR

Sl

N/A
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a un lugar diferente a'la-de! item a un lugar diferente al -DF PRESTACION
DEL SERVICIQ del presente estudio previo.

63

El horario para el ingreso de alimentos'y proveedores se reahzaré bajo la
supervision del personal de,seguridad de las instalaciongs permitiendo la
revision de los vehiculos y elementos ingresados, asi'mismo se pondra en
conocimiento del-'supervisor del contrato el ‘horario e|ingreso de los
productos y materias primas.

Sl

N/A

64

COMIDA 'ESPECIAL: el contratista mediante certificacion escrita
firmada por el representante legal o persona natural en caso de ser
favorecido, se compromete a realizar y suministrar una Fmida especial

cada mes, al personal de Estudiantes y Auxiliares de policia, sin que ello
signifique algun sobre costo, teniendo-en cuenta la partida de alimentacion
diaria fijada por el Ministerio de Defensa Nacional |

Sl

N/A

65

REQUISITOS DE SISTEMA DE GESTION EN SEGURIDAD Y SALUD
EN EL TRABAJO |

De acuerdo'a la normatividad vigente, los contratistas deben dar
cumplimiento al Decreto 1072 .de 2015 “Por medio del cuyal se expide el
Decreto Unico Reglamentario del Sector Trabajo”, Capitulp 6 “Sistema de
Gestién de la Seguridad'y Salud en el Trabajo”, (Resolucion 2186 del 2024
“Por la cual se adopta las directrices de evaluacion al Sistéema de Gestion
de Seguridad'y Salud en el Trabajo, para los contratistas y Fubcontratistas,
bajocualquier modalidad de.contrato civil, comercial yladministrativo,
organizaciones de economia solidaria y del sector cooperativo, a las
agremiaciones u asociaciones que afilien trabajadores independientes al
Sistema de Seguridad Social Integral, \las empresag de senvicios
temporales,” estudiantes afiliados-\al" Sistema General de ' Riesgos
Laborales, Trabajadores en mision y las personas naturales o juridicas,
que deban ejecutar cualquier objeto contractual y/o-se.vincllen a la Policia
Nacional, a través 'de contratos de prestacion de serviciosy los visitantes
permanentes’ y transitorios a los centros . de trabajo, el cual debera ser
aplicado de acuerdo a la previa priorizacion del riesgo” y Resolucién 0312
de 2019 “Por la cual se definen los Estandares Minimos. fel Sistema de
Gestion de Seguridad y Salud en el Trabajo”, asi: ‘

1. Los contratistas o subcontratistas, que actian como verdaderos
empleadores, deben entregar los siguientes documentos, asi:

o= Certificado de implementacion del Sistema de Gestién de Seguridad
y Salud en el\Trabajo del contratista, expedido por lajARL o por un
profesional en Seguridad y Salud.en.'el Trabajo, con la respectiva
licencia en Seguridad y Salud en el Trabajo.

¢ -'Resolucién de la Licencia'en Salud Ocupacional 0-eh Seguridad y
Salud en el Trabajo vigente del responsable del Sistema de Gestion
de Seguridad y Salud en el Trabajo del contratista (segun alcance).

¢ Certificado del curso de 50 horas'SGSST o el certificado del curso de
actualizacion SGSST de 20thoras vigente (tener en cugnta el articulo
16 de la Resolucion 4927 de 2016, la cual establece que el curso
virtual de cincuenta(50) horas en SST cuenta con una vigencia de 3
afios y Circular 063 de 2020 Actualizacién curso 50 horas SGSST).

o Certificado de afiliacién vigente a EPS, AFP y ARL (si aplica) y
mantener dicha afiliacién -y alcance de cubrimiento del.nivel de riesgo
de exposicion, durante toda la ejecucion de las actividades objeto del
contrato.

* Sj la actividad esta relacionada con actividades reglamentadas para
el \SG-SST, (alturas, eléctrico, etc) la persona natural, debera
presentar licencia vigente”que contemple habilitacion para el
desempefio de la tarea.

St

N/A
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+ Certificacion ytenencia de Elementos de Proteccion Personal acorde
a las( ‘necesidades de la tareay segun los riesgos de cada tarea a
ejecutar.

2. Para la ejecucién-del contrato: Adicional a los requerimientos
exigidos (para la ejecucion del contrato la persona natural o
juridica debera:

o Desarrollar las actividades necesarias para dar.cumplimiento de las
obligaciones_ del - SGSST, que las normas legales vigentes ylo.la
Policia Nacional haya considerado‘en el contrato y acorde a la
exposicion del contratista o subcontratistas a los riesgos. encontrados,
en el centro de trabajo donde desarrolla la actividad:

¢ Evidenciar objetivamente el uso continuo (y ‘permanente de los
Elementos.de Proteccion Personal, durante’la ejecucién contractual,
acorde a los peligros y riesgos relacionados con la tarea contratada.

¢ Participar en todas las actividades del plan de emergencias que se
programen por el contratante para el area donde desarrollara las
tareas.

¢ Notificar alamayor brevedad, al supervisor del contrato, |la ocurrencia
de incidentes, accidentes de trabajo, © el diagnostico de actividades
laborales, asi como las condiciones de peligro que detecte durante la
ejecucion de la actividad a contratada.

e Entregar al . contratante, los documentos que evidencien
objetivamente 'los aportes al Sistema 'de Seguridad Social Integral,
segun los requisitos legales y las ‘obligaciones como contratista.

3. Para liquidar el contrato al término de su ejecucién, el contratista
debera:

e Presentar un informe escrito,‘al supervisor del contrato,” donde
evidencia documentalmente el cumplimiento de las responsabilidades
asignadas como  contratista o subcontratista, en materia de
aseguramiento en SST y permita , evidenciar objetivamente..la
participacion de estos, en las actividades de promocion y prevencion
quecadopten y estén conforme a los parametros adoptados en el
Sistema de Gestion en Seguridad y Salud en el Trabajo de la Policia
Nacional.

Es de anotar que se debe notificar al supervisor del contrato, quien sera el
encargado' de asegurar el cumplimiento de los criterios-técnicos del
SGSST. Asimismo, antes de dar inicio al objeto contractual, el supervisor
del contrato debera realizar las coordinaciones necesarias para que el
personal de contratistas, reciba induccion sobre el SGSST, por parte del
Grupo de, Seguridad y Salud en el Trabajo de la unidad donde se
desarrolle’ el contrato.

El contratista debe dar cumplimiento a lo establecido en el decreto 1609
del 2002 del Ministerio de Transporte, Por,€l cual se reglamenta el manejo
y transporte terrestre automotor de. mercancias peligrosas por carretera,
donde la clasificacion y designacion, las condiciones generales para el
transporte asi como las:condiciones especificas para el transporte de
mercancias peligrosas, establecidas en .cada Norma Técnica
Colombianas NTC; son de obligatorio cumplimiento, especificamente a'lo
relacionado a la clase 6,7,8,9

El contratista debera anexar la_ matriz de Elementos de Proteccion
Personal e Individual de acuerdo a la exposicion de peligros y riesgos en
donde debera contemplar la frecuencia de entrega del elemento, asi
mismo anexara registro de entrega del EPP o EPI con su respectiva
capacitacion. El Tenedor debera hacer llegar mediante oficio la. matriz
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solicitada 8 dias habiles'posterior de la firma del acta de ipicio, asi mismo
anexar soportes de entrega y capacitacion-de acuerdo:a la frecuencia
evidenciada en la matriz de forma fisica o digital. Nota: Lla matriz-debera
estar firmada por el profesional idéneo de acuerdo al cumplimiento de ley
anexando la licencia de Salud Ocupacional vigente. \

Es obligacion del contratista entregar_ carnet de identificacionde la
empresa y carnet de la ARL, al personal que labore en ‘'su ‘actividad
econdémica dentro de las instalaciones, al igual que estar al'dia en todo lo
relacionado a Seguridad Social de sus trabajadores sin importar el tipo de
contrato. (Los trabajadores deberan portar el carnet al momento de
ingreso al_punto). Anexara documento comprometlé?hdose a('dicha
actividad.

El contratista debera presentar un plan de emergencia'y antingencia que
permita responder ante amenazas y peligros que pueda éstar expuestos
el trabajador sin importar el tipo de vinculacién |

El” contratista debera suministrar a cada operario una do*acmn completa
de uniforme, la cual debe incluir :

- Delantal y sobre delantal de dacrén para las damas (mlnlrho tres juegos),
de colores claros.

- Pantalén.

-\Blusa de dacrén para el(personal masculino, color blan#o (minimo tres
camisas).

- Gorro que cubra-completamente el cabello, para el persoﬁal femenino, lo
mismo que para el personal masculino que tenga el cabello!que sobrepase
el cuello de la blusa (minimo 3.gorros).

-'Zapato cerrado con suela antideslizante. ‘

- Ademas de lo\ anterior, cuando las actividades lo requieran, se
suministraran: guantes de caucho, delantales de cauchoy %tros elementos
de proteccién a necesidad.

66

El.contratista deberd implementar planes de conttngencré ante falta de Sl
agua, luz y gas. 1

N/A

67

El contratista debera implementar estrategias ‘para evitar ‘contammac:én Si
cruzada en-los alimentos. |

N/A

68

El contratista se compromete a realizar mantenimiento de lastrampas de Si
grasas de manera mensual; el costo ira a cargo del contratista.

N/A

69

El contratista se compromete a instalar un circuito cerrado de television Sl
con monitoreo las 24 horas y con minimo 30 dias de almacenamiento.

N/A

70

E! contratista debera calibrar los equipos de refrigeracion|come-minimo Si
cadaseis meses, el costo esta a cargo del contratista. L

N/A

7

de trabajadores con.un'profesional en calidad de ‘alimentos debidamente

Efcontratista se compromete a contar de manera permanen{e en su planta Sl
certificado, un-ingeniero en alimentos, un chef'y nutricionista.

N/A

72

presenten enfermedades infecto contagioso con el fin de evitar el contagio

El contratista debera tener un plan-de contingencia en#(caso que se Sl
masivo por medio de los utensilios.

N/A

73

El contratista debera contar un protocolo u hoja de ruta e caso de una Sl
ETA, asi mismo ante el riesgo de contaminacion de alimentps

N/A

74

El contratista allegara Pdliza de seguros donde garantlceﬂos siguientes Si
amparos en favor de la entidad:

- Cumplimiento del contrato 20%
- Calidad del servicio
- \(No'pago de salarios

Responsabilidad civil extracontractual. |

N/A

75

MATERIA AMBIENTAL | Sl

N/A




GS-2026-004968-ESBOL

Pagina 21 de 31

ELABORACION; EJECUCION Y LIQUIDACION DE

Cédigo: 2BS-FR-0019 CONTRATOS
Fecha; 12-03-2021 INFORME DE SUPERVISION DE CONTRATOS U
Version 5 ORDENES DE COMPRA

El contratista debera presentar junto a la oferta certificado con firma de!
representante legal que durante la ejecucion del contrato se compromete
a_cumplimiento de las normas_y/o estandares técnicos ‘nacionales e
internacionales, al igual que las normas, leyes y politicas de gobiemo en
materia de protecciéon del medio ambiente.

En suArticulo 79, la Constitucion Nacional (CN) consagra que:~ Todas las
personas tienen derecho a gozar de un ambiente sano. La Ley garantizara
la participacién de la comunidad en las decisiones que puedan afectarlo.
Es deber del Estado proteger la diversidad’ e-integridad del ambiente,
conservar las-areas de especial importancia ecoldgica y fomentar la
educacidn para el logro de estos-fines.

Esta norma constitucional puede interpretarse de manera solidaria con el
principio fundamental del derecho a /a vida,'ya que éste sélo se podria
garantizar'bajo condiciones en las-cuales la vida pueda disfritarse con
calidad.

La constitucion nacional impone al Estado y-a las personas la obligacién
de proteger las riquezas culturales y naturales (Art. 8), asi como el deber
de las-personas y del ciudadano-de proteger los recursos naturales y de
velar por la conservacion-del’ ambiente (Art. 95),. y. las relacionadas a
continuacién:

v' Las relacionadas con la aplicacionde buenas practicas ambientales,
de acuerdo con el tipo de servicio a contratar.

¥ “Indicar que cualquier infraccion ambiental por omisién de permisos,
concesiones o licencias ambientales, que-hubiese sido necesario
tramitar antes, durante y al finalizar.el servicio u obra, sera asumida
como su responsabilidad, y sobre el particular como la periodicidad
con-que se debe presentar informes.

v.“"La obligacion de :presentar las actas de disposicion final
correspondientes y las licencias ambientales de quienes realizaran
dicha disposicién, ya sean contratistas nacionales o extranjeros:

v' En_los'casos de tener personalbajo su responsabilidad, ‘debera
contemplar capacitaciones ‘en temas ambientales.como: impactos
ambientales, manejo de residuos sélidos, liquidos; escombros entre
otros, donde se) realice el manejo y actuacion de los mismos, e
igualmente identificar los elementos, utilizados (quimicos, eléctricos,
manufacturacion entre otros),-para el bien o servicio que'se va a
realizar de acuerdo a cada actividad especifica que se desarrolle.

Solicitar al contratista-en lo posible el analisis-de ciclo de vida del
producto y/o servicio a contratar seguin.corresponda.

76

CRITERIOS DEL SISTEMA DE GESTION AMBIENTAL

SI

N/A

77

ETAPA PRECONTRACTUAL

Requisitos en materia’ambiental:

En atencion a lo contemplado en la Nota 4 de 1a Resolucion No. 03049 del
2014 “Por Ja) cual se adopta el Manual de Contratacion de la-Policia
Nacional’; complementada por el Numeral 5 del apéndice de la'Resolucién
No.:00090 del 2018 “Por /a-cual se actualiza, modifica-y. complementa el
manual de contratacion de la Policia Nacional ‘adoptado mediante
Resolucion 03049-de 2014, se deberan tener ‘en cuenta las siguientes
consideraciones, asi:

1. Estudios previos

Criterios para compras publicas sostenibles:

Si

N/A
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Con el objeto de cumplircon la normativa ambiental vigente nacional para
reducir los aspectos e impactos ambientales asociadog a su actividad
productiva, el ‘contratista debera presentar los permisos|o licencias que
dieron’lugar para el funcionamiento de su compaiiia y el desarrolio de su
actividad productiva; cualquier infraccion ambiental \‘gor omision de
permisos, concesiones o licencias ambientales’ quel hubiese sido
necesario tramitar antes del inicio del contrato, en el trans¢urso y después
de la actividad del proceso, seran(asumidas como responsabilidad del
contratista.

Nota 1: El contratista debe presentar comunicacién oﬁciai

Igualmente, el contratista deberad garantizar-que los materiales de los
empaques.y/o embalajes estén constituidos-con un porceritaje de material
reciclable o provenir de una fuente sustentable, (declaracic'*n del fabricante
especificaciones técnicas, fichas técnicas), asi como evitariel uso excesivo
de los mismos, de acuerdo a los parametros contemFIados por las
autoridades ambientales competentes.

Nota 2: Esterequisito debe ser cumplido durante la ejecucion del contrato,
el supervisor del mismo debe mantener las respectivas eyidencias de su
cumplimiento. ‘

SOPORTE REQUERIDO: El contratista debera presentar comunicacion
que contenga la siguiente informacion- presentacion de permisos o
licencias ambientales que dieron lugar a su funcionamiento o-desarrollo
de‘su actividad productiva 0.en'su defecto se informe que no requieren de
los mismos.

ETAPA CONTRACTUAL

2. Criterios ambientales en los contratos(de prestacion de
servicios

Aplicar las buenas practicas ambientales, participar de los programas y
campafias ambientales, asi-‘como las demas exigemcias que se
establezcan en el Sistema'de Gestion Ambiental, en todas Jas actividades
que realice durantela prestacion del servicio dentro de las instalaciones
policiales u en otras instalaciones con motivo de prestar un servicio\a la
Policia Nacional. |

Garantizar la disposicion-final de los residuos- sélidos peligrosos y
especiales (aceites usados, luminarias. RAEES; Envases de Sustancias
Quimicas . y-‘de derivados do hidrocarburo, baterias y |pilas, llantas,
escombros entre otros relacionados 'con el Titulo 6 Residyos Peligrosos
del Decreto 1076 de 2015-expedido por el Gobierno:Nacional, o norma
que lo modifique, adicione o sustituya, que se pudieran generar como
resultados de la prestacion de sus servicios ala‘respectiva unidad policial.
(Presentar @l supervisor del contrato, €l certificado de disposicionfinal a
través de’ un gestor ambiental debidamente acreditado pdr la autoridad
ambiental competente para la prestacion de estos servicios).

\
Debera impartir[_instrucciones, socializaciones y/o capacitaciones « al
personal bajo su cargo en temas ambientales relacionados. con’sus
aspectos e impactos ambientales estableciendo y 'presentando
cronograma en temas tales ,como:

0

Gestion integral de residuos sélidos y liquidos, con medidas
que permitan disminuir la cantidad de residuos génerados.

Uso de elementos de proteccion personal.

Manejo de sustancias quimicas.

Ahorro y uso-eficiente de recursos (aguay energia).

Normativa ambiental.

Ccooo
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0 Saneamiento basico.
] Gestion del riesgo que garantice el buen manejo de los riesgos

asociados a su actividad productiva.

Presentar al supervisor de contrato, las hojas de seguridad de todos los
productos e insumos utilizados, asi como,los reportes de socializacion,
capacitacion’ o entrenamiento de acuerdo al cronograma presentado al
inicio de la ejecucion del contrato:

Presentar el Plan de Manejo Ambiental para la mitigacion de los aspectos
e impactos ambientales generados en sus actividades productivas, todos
los programas‘documentados en mencionado Plan, deben contener:

Alcance

Objetivos

Responsables

Descripcién de actividades

Cronograma

Indicadores que seran del control de la empresa contratista

O o O 5

Garantizar la presentacion y disponibilidad.de las hojas de seguridad-de
todas las sustancias quimicas utilizadas'para la limpieza y desinfeccion,
de igual forma las especificaciones técnicas de cada producto y debera
dar.amplia instruccion al personal bajo su mando en el ‘uso adecuado de
los mismos y a ta atencién de los riesgos asociados ‘a derrames de estos,
conservando los registros de socializacion: o capacitacion. Por otro iado,
los recipientes-que los contenga deberan tener su respectivo rotulo de
identificacion, indicando el grado de peligrosidad y compatibilidad para su
almacenamiento.

Nota 3: Este requisito debe ser cumplido durante la ejecucion del contrato,
el supervisor del'mismo debe mantener |as respectivas evidencias de’su
cumplimiento.

3.  Otros criterios ambientales para considerar
3.1 Cafeterias o restaurantes

El contratista debera instalar al .inicio"de la ejecucién del.contrato un
dispositivo portatil para la retencién de grasas, aceites-y material solido
generados por la actividad-de lavado de loza, con-el objeto de aumentar
la efectividad en el pretratamiento de las aguasresiduales que se generan,
el cual podra desinstalar una vez cumpla‘con el periodo de ejecucién'del
contrato.

Realizar el mantenimiento de la trampa de grasas con-una periodicidad
minimo de 2 veces al ‘mes-dependiendo de la capacidad de la misma y
controles ambientales implementados en la cafeteria, este mantenimiento
se realizara, a-través de personal téchico o tecndlogos hidraulicos,
sanitarios o afines. Los residuos.retirados deberan ser entregados a un
gestor autorizado por la_autoridad ambiental para el ‘manejo de estos
residuos, quienes certificaran el tratamiento. aplicado, indicando la
cantidad de residuos retirados, y la fecha.

El contratista se compromete a realizar e}’ mantenimiento y/o calibracién
de los  'equipos asignados (neveras, congeladores y aquellos que
requieran este servicio), mediante una entidad certificada’ por el ONAC,
minimo cada seis (06) meses, una vez se adjudique el contrato o cuando
se requiera por fallas técnicas, registrando “la cantidad y tipo de
refrigerante(utilizado.

El contratista debera instalar puntos ecolégicos o contenedores dentro del
establecimiento, con el fin. de realizar la separacion de ‘los residuos
plenamente identificados - de acuerdo a los volumenes de generacidn
teniendo en cuentalos lineamientos establecidos dentro del sistema de
Gestién. Ambiental implementado en las Instalaciones. Ademas, debera
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realizar la segregacién en la fuente para la disposicién final en el chut de
residuos en. bolsas de color acorde a las directrices establecidas por-el
equipo del SGA, separar adecuadamente los residuos s¢lidos y-liquidos
del material orgénico y reciclable.

El contratista debera realizar caracterizacién de las aguas residuales
proveniente (de su actividad (restaurante) a través de un |aboratorio
acreditado ante el IDEAM, tramite que se debe adelantar cada’seis (6)
meses, el primero al finalizar el segundo mes de iniciada su actividad
productiva. De ser necesario y segun resultado’ de| laboratorio, el
contratista deberd tomar medidas ambientales parg el logro -del
cumplimiento de los parametros exigidos por la ley.

El- contratista debera realizar el manejo adecuado) de los residuos
organicos generados durante la ejecucion del centrato, asj mismo deberd
llevar un control'de la generacién y la disposicion de|los mismos,.y
presentar informe al supervisor del contrato de manera mensual donde
especifique cual es el tratamiento o disposicion aplicada, garantizando que
ro se utilice para la alimentacion de ganado porcino:

Evitara el uso de polietileno expandido mas conocido como (ICOPOR)
para servir alimentos.

Para la adquisicion de productos alimentarios y en los. contratos de
arrendamiento de restaurantes, se deberad incluir dentro de las
obligaciones del contratista la aplicacion ~de buena practicas de
manufactura~ BPM, con arreglo a to previsto en el Decretp 3075 de 1997
y la Resolucién 2674 de 2013 expedida por el Ministerjo de Salud, o
cualquiera otra disposicion que los modifique, adicione o ‘sustituya.

Garantizar que-los detergentes, desinfectantes y demas sustancias
utilizadas en‘el servicio de restaurante estén debidamente identificados y
guardados de acuerdo a las recomendaciones del fabricante y fuera del
area de procesamiento de:los alimentos. |

Nota 4: Este requisito debe ser cumplido durante la ejecucion del contrato,
el supervisor del'mismo debe mantener las respectivas e idencias de\su
cumplimiento.

En“atencion al Instructivo No. 024 DIPON-DIRAF-70 del 14 de
septiembre de 2020 .“Lineamientos para suscribir \contratos de
arrendamiento \de bienes inmuebles por parte de la Policia
Nacional”. Literal Il. Lineamientos Ambientales para el drrendamiento
de-bienes inmuebles, a continuacién, se amplia | informacién
referente al cumplimiento-normativo ambiental. |

1. El arrendatario debera realizar el tratamiento dq‘ los residuos
especiales, desde la generacién, almacenamienta, recoleccion,
transporte, separacion y disposicion final, asi comq 1o expresa la
Resolucion 02309-de 1986 “Por la cual se dictan normas para el
cumplimiento del contenido del Titulo JIl.de la parte 4a. del Libro 1o.
del Decreto Ley 2811 de 1974 y de los Titulos 1, Il y XI de la Ley 09
de 1979, en cuanto a Residuos Especiales’, y débera hacerse
responsable por la contaminacion, sus consecuenciap y sanciones.
Por ende, el 'manejo de los residuos, especiales (grasas,
sedimentos; ‘aceites, solidos y deméas_que sean de origen de la
prestacién de servicios de cafeteria_y restaurante), asi como de
cuialquier tipo de contaminacién ocasionada por éstos, .y-por las
consecuencias que se pueden originar sobre |a sa‘ud humana o
sobre el medio ambiente, sin perjuicio de las sanciqnes legales a
que haya lugar y sean impuestas por la-autoridad ambiental de la
citada.Resolucion 02309 de 1986. .

1
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2.

El-arrendatario deberd emplear.laboratorios acreditados' para la
certificacion de los resultados en materia ambiental que estan
sometidos a un_sistema de Inter-calibracién  analitica validada
mediante sistemas referenciales establecidos por el Instituto de
Hidrologia,”Meteorologia y Estudios Ambientales (IDEAM), dichos
laboratorios deben poseer |a.resolucién de acreditacion ‘en donde
se presente el alcance en cuanto a parametros y -métodos, los
cuales deberan.’ “estar registrados en‘ 'la pagina del
IDEAM, www.ideam.gov.co, o en el medio'que la entidad de control
establezca; conforme lo sefiala el articulo 2.2.6.1.2.4. del Decreto
1076 2015 “Por medio \del “cual se expide Decreto Unico
Reglamentario del Sector Ambiente y Desarrollo. Sostenible”.

El arrendatariono puede realizar ~vertimiento de sustancias
peligrosas, “Se prohibe el vertimiento, la disposicién, o permitir que
se-disponga directa o indirectamente a la red de-alcantarillado
publico y/o en cuerpos de agua de uso publico o pnvado cualquier
residuo o sustancia-sélida, liquida o gaseosa que sea considerada
como peligrosa”, segun lo establecidocen el Decreto 1076 de 2015,
expedidapor el presidente de la-Republica de Colombia, o la norma
que la modifique o sustituya.

Cuando las aguas residuales no domésticas, no retnan las
condiciones, de calidad exigidas para su vertimiento a la red de
alcantarillado publico, el arrendatario esta obligado a(realizar
tratamiento previo de vertimientos, conforme con los' parametros
fisicoquimicos de. monitoreo y sus valores( limites maximos
permisibles en, los’ vertimientos puntuales, de'aguas residuales no
domeésticas’ (segun resultados de-laboratorio de analisis fisico
quimicos de las aguas residuales no domesticas), por ende,
deberan ser objeto de tratamiento previo, mediante ‘un sistema
adecuado y permanente que garantice el _cumplimiento en todo
momento de los valores de referencia, conforme a lo sefialado en el
articulo (16 de la Resolucion 0631.°de 2015, expedida por el
Ministerio de Ambiente y Desarrollo Sostenible “Por 14 cual se
establecen parémetros y.l6s valores limites méximos permisibles en
los vertimientos puntuales a cuerpos de agua'superficiales y a los
sistemas de alcantarillado publico y se dictan otras disposiciones’.

Los residuos retirados deberan ser'entregados a un gestor-autorizado
por la autoridad ambiental’ para el manejo de Jos mismos, quien
certificara el tratamiento aplicado, indicando la cantidad de residuos
retirados y la fecha correspondiente de recoleccién.

El “arrendatario realizard mantenimiento de la trampa de grasa
(externa o fija) de acuerdo a los controles operacionales que
establezca el responsable del Sistema de Gestion Ambiental de la
Policia Nacional o el técnico, tecnélogo 'o-profesional en tematicas
ambientales (a partir del inicio- del contrato y la prestacion'-del
servicio). Los residuos retirados deberan ser entregados aun gestor
autorizado por la autoridad ambiental para el manejo de los mismos.
El arrendatario debera instalar las trampas de grasas portatiles que
sean necesarias para cumplir con lo estipulado en materia ambiental
en untiempo no mayor de 1 meses después de suscrito el contrato
las cuales seran inspeccionadas por el supervisor del\contrato y
realizar la limpieza segln'lo indicado en los requisitos dl sistema de
gestion ambiental.
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6. El arrendatario” realizara con personal- técnico idéneo, el
mantenimiento de las trampas de grasa portatil o que tenga, con.una
periodicidad diaria (a partir delinicio del contrato y Ja prestacion del
servicio). Los residuos retirados deberan ser entregados a un gestor
autorizado por la autoridad ambiental para el manejo de los mismos.

7. El arrendatario debera realizar la, caracterizacioh de las caguas
residuales (parametros fisicoquimicos que se deberan monitorear y
sus valores limites .maximos permisibles en-Jpos" vertimientos
puntuales de Aguas Residuales No Domésticas (ARND) de las
actividades-\de  elaboracion de- -productos |alimenticios -y
bebidas) provenientes de su actividad (cafeteria d restaurante), a
través de un laboratorio acreditado ante el IDEAM| tramite que se
debe adelantar cada seis (6) meses, la primera caracterizacion se
efectuara al finalizar el primer mes deCiniciada su actividad
productiva, 'y de ser necesario conforme los | resultados de
laboratorio, el contratista debera tomar medidas ambientales para el
logro del cumplimiento de los’parémetros exigidos len los articulos
12 y 16 de la Resolucién 0631 de 2015, expedida-por el Ministerio
de Ambiente y Desarrollo Sostenible “Por.la cual se establecen los
pardmetros_y los valores limites méaximos pe
vertimientos puntuales a cuerpos-de aguas superficiales-y a los
sistemas de alcantanllado publico y se | dictan otras
disposiciones”, y la segunda, seis (6) meses despugs de realizada
la caracterizacién(si se estan cumpliendo-todos los parametros), de
no cumpiirse los parametros, cada 3 meses se realizara
caracterizacion de las aguas) residuales en Igs vertimientos
puntuales.

Nota: de ser reiterativo (segunda vez que ocurra), el incumplimiento de
los pardmetros fisicoquimicos que, se deberan manitorear, y, sus
valores limites maximos permisibles en los vertimigntos puntuales
de Aguas Residuales No'Domésticas (ARND), el Director, Jefe o
Comandante de.la'Unidad de Policia, informara ja la autoridad
ambiental para‘realizar una visita técnica a la trampa de grasas\y
redes. hidraulicas, dejando como' evidencia Igs respectivos
resuitados de laboratorio y (controles ambientales |que)se hayan
realizado.

. Eliminar el uso de las bolsas plasticas, como accidn contundente
parael manejo de residuos y cuidado de los recursos naturales.

. Prohibir el uso de pitillos)plasticos como medida{de"conciencia
sobre el dafic a los recursos naturales y el desperdicio incontrolado
de las ciudades’que terminan en rellenos’ sanitarjos sin ningun
aprovechamiento. |
Eliminar el uso de mezcladores plasticos. |

Prohibir el uso de envases, portacomidas y cualquier recipiente de
poliestireno expandido (ICOPOR), para realizar la |sustitucion de
estos elementos o productos, por materiales que nolcontaminen el
ambiente. !

8. “El arrendatario se compromete a realizar el mantenimiento ylo
calibracion de. -los -equipos asignados (neveras, congeladores,
licuadoras y homos a gas y eléctricos como aquellos!que requieren
este ~(Servicio, para el caso ()de la calibracion _donde
aplique), certificado por la Qrganismo Nacional de Acreditacién
Colombiana - ONAC; minimo una vez durante. la‘ejecucion del
contrato, o cuando se requiera por fallas técnicas, 'registrando el
servicio prestado (mantenimiento, calibracion y/o! verificacion),
aclarando parametros como: cantidad y tipo de refrigerante, aceites
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lubricantes," entre otros, con \su “respectiva certificacion.-de
mantenimiento y/o calibracién al supervisor del contrato.

10. Los residuos retirados deberan ser entregados a un gestor
acreditado por la autoridad ambiental para el manejo de éstos, quien
certificara ‘el tratamiento aplicado, indicando la cantidad de residuos
retirados y la fecha correspondiente a la certificacion, laccual debera
ser entregada al supervisor, conforme a lo seftalado en el articulo
2.2.2.1.15.1 del Decreto 1076 del 26 de mayo de 2015 que expide
el Presidente de la Republica de Colombia "Por medio del cual-se
expide ‘el “Decreto Unico Reglamentario del Sector Ambiente y
Desarrollo Sostenible", y el Decreto 284 del 2018. “Por el cual se
adiciona el Decreto 1076 de 2015, Unico Reglamentario del Sector
Ambiente y Desarrollo Sostenible, en lo relacionado con la Gestién
Integral de los Residuos de Aparatos'Eléctricos y Electrénicos. -
RAEE y.se dictan otras disposiciones”.

11.." El arrendatario se compromete a realizar mantenimiento del ducto
de escape de los gases y vapores de la campana de extraccién (a
todas las campanas para remover la grasa, en filtro, extractores de
grasa,o-ventiladores especialmente disefiados para remover los
vapores de grasa y crear, a\lavez, una barrera contra el fuego), con
una periodicidad minimo de tres (3) meses a.partir del inicio de la
actividad productiva, o por saturacion de la misma que exija realizar
el mantenimiento en menor tiempo a Io ‘establecido, procedimiento
que debe realizarse por la empresa a cargo, conforme a la Guia
Técnica GTS-USNA Sectorial 009 del 2007 — ICONTEC.

12. El arrendatario se-compromete a dar disposicion final de aceites de
cocina usados en cumplimiento \a-la~Resolucion 0316 del 2018
emitida por el Ministerio de Ambiente y Desarrollo Sostenible “Por el
cual se establece las disposiciones relacionadas cori-la disposicién
de aceites de cacina usados y se dictan otras disposiciones’.

13. El arrendatario se compromete a realizar un adecuado manejo ‘de
sustancias quimicas, como lo establece la Ley 55 del 2-dejulio de
1993 que expide el Congreso de Colombia “Que trata Convenio 170
sobre la seguridaden la utilizacion de los productos quimicos en el
trabajo”.

14. Elcarrendatario debera instalar puntos ecolégicos o contenedores
dentro del establecimiento, con el fin de realizar la separacion de los
residuos aprovechables y peligrosos, plenamente identificados de
acuerdo a los‘volumenes de generacién, teniendo en cuenta los
lineamientos establecidos en la Politica Ambiental de la Policia
Nacional, la Resolucién 02309 de 1986 expedida por el-Ministerio
de Salud, conforme el articulo 35 “Por fa cual se dictan normas para
el cumplimiento 'del procedimiento en materia de Residuos Sélidos
Especiales”, y‘en atencién a la Resolucion 2184 de 2019 “Por la cual
se madifica la Resolucion 668 de 2016 sobre uso racional de-bolsas
plasticas y se adoptan otras disposiciones”,

15. De conformidad''con los dispuesto en la' Resolucion 2640 de
2007 que \expide el Gerente General del Instituto Colombiano
Agropecuario — ICA “Por la cual se reglamentan las condiciones
Sanitarias y de inocuidad\ en-la produccion primaria (de ganado
porcino  destinado . -al “'sacrificio para consumé  humano”, el
arrendatario debera realizar el manejo adecuado de los residuos
organicos (lavazas), generados durante ‘{a ejecucion del contrato,
acorde con lo dispuesto por el Instituto Colombiano _Agropecuario -
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16.

17.

18.

19.

20.

21.

ICA, para locual debera llevar un:control de generacién vy
disposicién-de los mismos, y presentar informe al supervisor, del
contrato de manera mensual en el que especifique cual es el
tratamiento o disposicién ‘aplicada, garantizando que no se utilice
para la alimentacion de ganado porcino.

El arrendatario deberd garantizar-'que los equipos eléctricos
cumplan con normas técnicas de eficiencia energética (de cémputo
y periférico), es decir, gue tengan un bajo consumo de energia y que
cuenten con opciones de encendido, hibernacion y apagado
(entregar fichas técnicas de los equipos), conforme la NTC 5310
Eficiencia energética en equipos 'de refrigeracion comercial rangos
de eficiencia y etiquetado y el-Reglamento Técnico de Etiquetado -
RETIQ-.

El arrendatario debera presentar los permisos, licencias que dieran
lugaripara el funcionamiento y desarrollo de su actividad productiva,
cualquier infraccién ambiental por omisién |de\-permisos,
concesiones o licencias’ ambientales, que hubiese|sido necesario
tramitar antes delinicio del contrato, en el transcursp y despueés de
la actividad del contrato, seran asumidas como responsabilidad del
arrendatario.

El arrendatario deberd aplicar las buenas practicgs ambientales,
participar de los programas y camparias @ambientales, asi como las
demas, exigencias que se establezcan en el Sistema de Gestion
Ambiental, que contribuyan al-cumplimiento de la Politica Ambiental
y Objetivos Ambientales ‘Institucionales, en todas Jas' actividades
que realice durante ‘la prestacion del servicio dentro de las
instalaciones policiales.

|

Elarrendatario debera garantizar que todo el material-que se
entregara a la Policia Nacional sea de forma, digital o en medio
reutilizable, los escritos deberan estar ajustados de acuerdo a la
Directiva Presidencial 04 de 2012 “Politica Cero Papgl” (aplica a los
contratos que deben presentar informes digitales, informacién digital

y.0'facturas fisicas y magnéticas)”.

El arrendatario-debera cumplir con lo previsto en|la Resolucion
41012 de 2015 expedida por el Ministerio de Minas y Energia “Por
la cual 'se expide el Reglamento técnico de Etiquetado — RETIQ
expedido por Ministerio. deMinas y Energia, con| fines de Uso
Racional de Energia-aplicable a algunos equipos de uso final de
energia eléctrica’y.gas combustible, para su comercializacion y uso
en Colombia”, o aquella norma que.la modiﬂqqe. adicione- o
sustituya, en lo relacionado conlos electrodoméstico§ que tengan el
etiquetado de eficiencia energética y que sean tipo B,como minimo,
entre el 55% y el 75%. ‘

El arrendatario debera, garantizar 'que todas las sustancias
quimicas que se utilicen para la-prestacion de servicio dentro de las
instalaciones policiales, posean rétulo de identificacion y-1as hojas
de seguridad, especificando los siguientes items:

Identidad ‘'del producto

Informacion sobre componentes

Identificacion de peligros

Primeros auxilios

Inflamabilidad y‘explosién

Medidas en-caso de derrames o escapes .
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Manipulacién'y almacenamiento

Control de exposicién / proteccion personal
Propiedades fisicas y quimicas

Estabilidad y reactividad

Informacién toxicologica

Informacién ecolégica

Consideraciones relativas.a la‘eliminacion
Informacion relativa al transporte
Informaciones reglamentarias

OoOooocoeoog

Esta informacion debera ser allegada en idioma espariol al supervisor del
contrato,-'en aras de atender . efectivamente cualquier situacion de
emergencia, conforme al Decreto 1076 de 2015
“Por medio del cual se expide el Decreto Unico Reglamentario del Sector
Ambiente y Desarrollo 'Sostenible”.

Nota §: Este requisito debe ser cumplido durante la ejecucion' del
contrato, ‘el supervisor del mismo~'debe mantener las: (respectivas
evidencias de su cumplimiento.

78

En caso que se presenten incumplimientos del contrato o quejas, el
supervisor del contrato debera informar a la Direccion de la Escuela, quien
podra dar por terminado de manera unilateral el contrato.

Si

N/A

79

El contratista debera realizar el tratamiento de los residuos especiales,
desde la generacion, almacenamiento, recoleccion, transporte, separacion
y disposicién final, asi.como lo expresa la resolucién No. 02309 de 1986
“Por la cual se dictan normas para el cumplimento del contenido del titulo
Il de la parte 4. Del libro 10. Del decreto ley 2811 de 1974 y deos titulos
I, Il'y Xl.de la ley 09 de 1979, en cuenta a residuos especiales”, y debera
hacerse responsable porla contaminacion, sus‘ consecuencias y
sanciones.

S|

N/A

80

El contratista no’puede realizar vertimiento de sustancias peligrosas, “se
prohibe elvertimiento, la disposicion; o permitir que se disponga directa o
indirectamente a la red de alcantarillado pablico y/o en cuerpos de agua
de-uso publico o privado, cualquier residuo o sustancia sélida, liquida o
gaseosa que sea considerada como peligrosa’, segun lo establecido en el
Decreto 1076 de 2015, expedida por el presidente de la Republica ‘de
Colombia, ©-la norma que la modifique o sustituya.

Sl

N/A

81

Se recalca el cumplimiento del instructivo No. 024 DIPON ~DIRAF-70, de
fecha 14 de septiembre de 2021, “LINEAMIENTOS PARA SUSCRIBIR
CONTRATOS DE ARRENDAMEINTO DE BIENES INMUEBLES POR
PARTE DE LAPOLICIA NACIONAL”, donde se establecen los parametros
para el arrendamiento y su cumplimiento en materia ambiental, fo cual sera
objeto-‘de verificacion constante por parte del sefior supervisor del
contrato, quien dejara los respectivos informes de las evidencias.

Sl

N/A

82

El contratista se compromete a suministrar de manera diaria el desayuno,
almuerzo y cena 'y un refrigerio, como lo determina el paragrafo delarticulo
1 de la resolucién nimero 1170 de'fecha 17 de marzo de 2025.

Si

N/A

83

El'contratista se comprometera’a no suspender el servicio de alimentacion
€n ningun momento durante la vigencia del contrato, asegurando la
prestacion continua del servicio para los estudiantes y auxiliares de policia
de la Escuela de Policia Simén Bolivar. El servicio debera mantenerse las
24 horas del dia, los 7 dias de la semana, incluyendo fines de semana y
festivos. Cualquier eventualidad que pueda afectar. {a' continuidad del
servicio debera ser.comunicada de manera inmediata al supervisor del
contrato, y el -afrendatario debera proponér. una solucién o plan -de
contingencia ' que garantice que la prestacion del servicio no.se' vea
interrumpida.

S|

N/A

84

El contratista se comprometera-a cumplir con la Directiva Permanente No.
042 del 10 de diciembre-de 2025 “Por medio de)la’cual se establecen
Lineamientos para‘la gestion antisoborno, de regalos y cabildeo en el
sector defensa”.

Si

N/A
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N

a la novedad sobre servicio de alimentacion GS-2026-

2.1. NOVEDADES, SITUACIONES ANORMALES O DE kELEVANCIA

Durante el primer mes de ejecucién se presentan las sigui‘entes situaciones, porparte dei contratista:

El dia 29 de abril de 2026, se recibe mediante comunicékclsién oficial No. GE-2026-000708-ESBOL, respuesta

la empresa Alimentos al Natural’'S.A.S.

3159-ESBOL, firmada por larepresentante legal de

El'dia 29 de abril de 2026, se recibe mediante comunicacién oficial No, GE-2026-000710-ESBOL, respuesta
a la novedad sobre servicio de alimentacién GS-2026-003125-ESBOL, firmada por la representante legal de

la empresa Alimentos al Natural S.A:S:

Ei dia 05 de mayo de 2026, se recibe mediante g
respuesta a la novedad -sobre servicio de alimer
representante legal dela empresa Alimentos al Natural
El dia 08 de-mayo de 2026, se recibe en'la subdireccid

omunicacién oficial No. GE-2026-000709-ESBOL,
ntacion Ge-2026-000531-ESBOL, firmada ' por la
S.AS.

n de la unidad, informe en el cual'se evidencian los

formatos de los seguimientos de calidad que se realizan actualmente en el comedor de estudiantes, con las
respectivas fotografias y. certificaciones correspondientes, firmado por administradora de sede comedor de

estudiantes y auxiliares de policia de la empresa Alime
El dia 13 de mayo de 2026, se recibe mediante correo
dia 14 de_mayo de 2026, firmado por administradora de
de la empresa Alimentos al Natural S.A.S.

3. AVANCE DE LAEJECUCION DEL CONTRATO:

A la fecha de corte del presente.informe de supervision ha
plazo de ejecucion del contrato, restando 334 dias calendario para que finalice el plazo de ejecucion,

4. TRAMITES Y VERIFICACION DE PAGOS:

Se realizaron PAGOS PARCIALES, de manera mensual,
los cuales deberan ser-establecidos de acuerdo al-instruct
se compromete a cancelar el canon de arrendamiento y l0s servicios publicos a que haya lugar a favor de la
entidad contratante dentro de los primeros cinco (05) dias

4.1. Ejecucion Financiera'y Pagos:

ntos al Natural S.A.S.
electronico, el informe del almuerzo'especial para el
sede comedor de estudiantes y auxiliares de policia

h transcurrido 31 dias calendario desde que inici¢ el

|

incluido el valor por concepto de servicios publicos
vo No 024 DIPON-DIREF-70, donde el@rrendatario

de cada mes.

NOMBRE BENEFICIARIO; FONDOS ESPECIALES ESBOL
NIT: 800.141.336-6

BANCO: BANCO POPULAR

NUMERO DE CUENTA: 110-600-06105-5
CODIGO: 01

TIPO DE CUENTA: CORRIENTE
OFICINA: BANCO POPULAR, TULUA

a. Balance general de pagos y entregas ,
Valon en pesos % del valor del contrato
Valor total del contrato u.orden de compra $ 83.016.780,00 100%
Valor total de las entregas $ 13.836.130,00 16.67%
Valor total facturado $ 13.836.130,00 16.67%
Valor facturado pendiente de pago $ 0 0%
Valor pagado $ 13.836.130,00 16.67%
Valor pendiente de entrega $ 69.180.650,00 83.33%
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NOTA: EI 01 y'el15 de abril de 2026, se realiz6 el pago de! arrendamiento, correspondiente al periodo
comprendido del 20 de abril de 2026)al 20 de mayo de 2026 y el 05 de mayo de 2026, se realizé el pago
del arrendamiento, correspondiente al periodo comprendido del 21 de mayo de 2026 al 20 de junio de 2026.

Asi mismo, se efectian los pagos por $1.855.934,00, $4.332.959,00:y-$ 7.236.055,00 correspondientes a
los servicios publicos de energfa, agua'y gas natural, respectivamente.

b.  Detalle de las entregas, valores facturados y pagos efectuados en el periodo informado (la supervisién
debera relacionar de manera discriminada lo correspondiente a la‘ejecucion del contrato u. orden de.compra
dunicamente del periodo que esta informando)

No. de acta o Valor

Fecha de Valor No. Valor No. orden
cor::ggg: de recibido recibido facturado factura Valor pagado deducciones de pago
No aplica | $6:918.065,00 | 00! 2010412026/ g¢ 914 065,00 1 $6.918.065,00 N/A N/A
No aplica’~ | $6.918.065,00 2‘?'2201,3‘;%%"2%6 $6.918.065,00 2 $6.918.065,00 N/A N/A

4.2 Entrada de Bienes
No aplica.

5. RECOMENDACIONES
Sincrecomendaciones

6. CONCLUSIONES

Certifico con la firma del presente informe, que el contratista cumplié con
El “contratista | SI__X las clausulas y especificaciones técnicas del contrato, en la fecha o fechas
cumplié con lo establecidas, para lo cual relaciono y anexo los documentos soportes
establecido en (técnicos. obligatorios establecidos”en las especificaciones' técnicas,
las clausulas incluyendo las ambientales, de seguridad y salud en el trabajo y otros).
contractuales NO____ En-caso de incumplimiento parcial o total del contrato, se informo mediante
comunicacion oficial No. Del , dirigida al
ordenador del gasto, las obligaciones.incumplidas.

Atentamente,

/ -
4

- S O
MY. BORIS ALE JkNDRO PINTO RODRIGUEZ

Subdirector Escuela de Policla Simén Bolivar (E)
Supervisor Contrato No, 48-1+10008-26

Correo electrénico: esbol.sudie@policia.gov.co
Celular: 3102087019
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DATOS GENERALES DEL APORTANTE
ldentificacion dv Razon Social Clase Aportante Sucursal Principal Direccion Ciudad-Dep: T Exonerado SENA e
CBF
NIT 901638424 7 ALIMENTOS AL NATURAL SAS B - MENOS DE 200 COTIZANTES SWMON BOLIVAR TULUA Mil1 TULUA-VALLE 3053257822 Si
DATOS GENERALES DE LA LIQUIDACION
Periodo Clave Tipo Fecha Pago

Pension Salud Pago Planilla Planilla Limite Pago Banco Dias Mora Valor

2026-04 2026-05 292552309 9504518949 E 2026/05/08 2026/05708 | BANCOLOMBIA 0 $15,134,300

LIQUIDACION DETALLADA DE APORTES

EMPLEADO NOVEDADES PENSION SALUD CCF RIESGOS PARAFISCALES
No. MWentificacion Nombre Codigo | Dias. BC Aporte Codigo| Dias iBC Aporte Codigo | Dias 1BC Aporte Codigo | Dias BC Aporte Dias 8C Aporte Exonerado | Total Aportes
ing  ret fide dpftap | vspfcor | vst | sin | ige jlmajvacfavp| vet ]t | vip SEgAe
ICBF

1 kc  [1006433526  JARAGONMOREND | X 23030t | & $370,0008 559,2000EP5037] & $370,0008 $14,800] CCF57] 6 $370,0008 $14,8008, 14-11}. 6 $370,0004 59,1000 6 504 $0) si $97,900)
IBRAYAN ANDRES

2 ke 1006017157 JARANA FRANCO b3 30301 [ 6] $1,930.447]  5308,900§EPS037] 26 |\ (51,930,447} §77,3000 CCF57| 26 | $1,930,447] $77,300f 1411} 26 | $1,930,447] $47,1001 26 $of 0 St $510,600
JUAN FERNADO

3 ko 1006017157 JARANA FRANCO X p3oior| 4 $246,667] $39,500 EPSO37] 4 $246,667] $9,9000 CCF57] 4 246,667} sof 14nf 4 $246,667} 50 4 0} 503 si $49,400)
buan Fernapo

4 kc 31204965 [BEJARANO x 30301 | 30 §  $2.198,127) - $351,8000EPSOt8] 30 |  $2,198,137} 88,0000, CCF57] 30 |  $2,198,137] 588,000 14-11}-30 | 52,198,137 $53,600 30 S0t S0} Si $581,400
SAAVEDRA DELLY
oLaYpa

5 KC 8791164 JCARTAGENA GOMEZ 4x 51430 ] ' 52,108,647]  $337,4001EPSO18| 30 |, $2,108,647] 584,400 . CCF57] 30 | $2,108,647] 584,400 14-11] 30 |  $2,108,647] $51,4008 30 S04 504 Si $557,600
LUZ ALEYDA

6 ¢ 29872869 JGRANDA RENTERIA X 230301 | 30 | $2,227,988]  $356,500{€PS037) 30'|  $2,227,988) 589,200 CCF57] 30.] (-$2,227,988] $89,2000 14-11| 30 | 52,227,989 $54,3001 30 $0f 50} S $589,200
JAURA NELLY

7 k¢ 1117019105  |GRANDA CORRALES | X 30301 | 6 $350,18) $56, 100 EPSO37] & $350,181 514,100 CCF57] 6 $350,181 $14,100] 14-11}.6 $350,181 s8,6000 6 508 SOf si 592,900
sEBASTIAN

8 k¢ (1053865333 |HERNANDEZ TORO 230301 | 30 |- 7$3,000,0000 480,000 EPS005| 30 |  $3,000,0004 $120,0000 CCFS7] 30 | $3,000,000 $120,000 | 74-11] 30 |  $3,000,0008 $73,1001 30 $0 S0 Si $793, 100
JAARIA FERNANDA

9 K¢ 1116276178 -/ ARAMILLO x P30301| 30 | S2.163,164]  $346,200{EPS037| 30 | | $2,163,164f 86,6001 ' CCF57} 30 | $2,163,164] $86,600] 14-11) 30 | 52,163,164 $52,700] 30 50} 0 S $572,1008
IGRAJALES DAHIAM
R ISETH

10 k¢ 11094881513 LEMOS CASTARO X 30301 | 30 | s2,257,4201  S361.2000€P5037| 30 | $2,257,420¢ $90,300 " CCF57§ 30 | $2,257,420) $90,300 14-11) 30 { | 52,257,420 555,000] 30 50} SO] si $596,800
aixa STELLA

1 ke 29187796 LLONDONO MENDEZ X Ps14 [ 30§ s2,130,135  $340,9000EPS037] 30 |  $2,130,13: 85,3008 - CCFs7] 30 | 52,130,135 85,3000, 14-11f 30 | 52,130,135 $51,900{ 30 L 30 Si 563,400
JLUCELY

12 ke 31794968 LOPEZ MARIA x 230301 | 30-F  s2,205,747f  $353,000/E55C18) 30 | (52,205,742 88,300f CcFs7] 30 | $2,205,742) $88,300] 14-11| 30 | $2,205,742] $53,8001 30 50 S0} Si 583,400
YUGLEN

13 fC 1116261249 MARTINEZ MARTINEZ X 25-14 | 30 | $2,191.417]  $350,7008ESSC181 30 | 52,191,417 $87,700f CCF57] 30 | $Z;191,417] $87,700] 14-11] 30 | 52,191,417} $53,400 30 30 5o st $579,500
OULFAY ELENA

1 e 1012329347 MATABAJOY X 230301 | 30 | 52,251,104 $360,2000EPS037] 30 | 52,251,106 $90,100], CCF57).30 | $2,251,10¢] 90,1008 14-11]-30 { (52,251, 10¢} 54,9000 30 $0 S0 St $595,300)
IACEVEDO YULY
ANDREA

15 kC 1020400564 MONTOYA MURILLO X 514 - F27 | s1,575,815]  s2s2,200(€ps041| 27 | $1,575,815 $63,1001 CCF57) 27 | 51,575,819 sof 1411 27 | $1,575,815) 501 27 $0f 50} Si $315,300
NATAL)

16 k¢ 1020400564  MONTOYA MURRLLO X 2514 | 3 231,597 $37,100{Ps031| 3 $231,597] $9,300] CCF57] 3 $231,597] $9,3000 14-11] 3 $231,597] $5,7001 3 S0} 0 si 561,400
BATALI

17 kc 1116238437  [MORALES RESTREPO X 230301 | 30 | $1,850,000] . 'S296,000 EPS037} 30 |  $1,850,000 $74,0001 GCF57) 30| $1,850,000) sof 14-11f 30 |- $1,850,000 50 30 $0) SO St $370,000
JAICHELL ROBERT:

18 k¢ 138794693 pauRoz TRUSILLO X 230301 | 30 | 2,200,569] 352,100 ESsC18] 30 | 52,200,569 588,100§ CCF57] 30 | 52,200,569} 88,1008, 14-11§ 30 | 52,200,569 $53,7000 30 $of S0 S $582,0008
JroLma YICELL

19 KC 501514 INORENA ESCOBAR X 30301 30 | 52,068,853  $331,1001EPSO18] 30 | 52,068,853 $82,800] CCF57) 30 § 52,068,853} $82,800] 14-11f 30 | 52,068,853 50,400 30 E SO Si 547,100
RAUL

20 ke 1116242664 JORTIZ SINISTERRA X p3020t | 30 | S2,123,768  $339,900{EPSOIOY 30 | 52,123,768} $85,0000 CCF57} 30 § 2,123,768 85,0000 14-11f 30 | $2,123,7¢8) $51,800] 39 50 S0 S $561,700
f UZ ESTELLA

21 k¢ 1116243375 JOSPINA OSPINA x 2514 | 2 $133,334 $21,4000EPS037] 2 133,334 $5,4000 _CCF57} 2 $133,334f sof 1a-11) 2 $133,334 sof 2 503 0§ Si $26,800)
LULIAN

22 fc 1116243375 JOSPINA OSPINA X 2514 | 28 | .52,981,668]  $349,300EPS037] 28 |  $2,181,668) $87,3000 CCF57] 28 |  $2,1B1.668) $87,300) 14-11| 28 | 52,181,669 $53,200] 28 50} 30 Si $576,9001
butian

23 [cC 1003338955  |PINO ROJAS IRLENS x 230301 | 30 | 54,750,905} $280,200) EPS037] 30 [ $1,750,905 $70,700] : CCF57} 30 | 51,750,905 so| 1a-11) 30 | $1,750,905) S08 30 50 S0 Si $350,300¢
paoLA

74 ke 1116265886  [SAENZ MONTOYA X 230301 | 30| 52,154,011 $344,7000£55C18] 30 § 52,154,011 86,2000 CCF57] 30 | 52,154,011 s86,2008 1411} 30 | sz,154,011 52,5004 30 SO 50 Si $569,600
ERIKA VANESSA

25 KC 66720681 SALGADD ARIZA 3 320301 | 30 | 52,167,539 $346, 30 § 52,167,939 586,800 CCF57) 30 | 52,167,939} $86,800] 14-11 30 - 52,167,939 $52,5001 30 08 $0) Si $573.400
JAYDEE

26 e 1116235261 Eousmnczswm\ X 230301 | 30 | © 52,220,088} $355,300§ESSC18| 30 |  $2,220,068 88,9001  CCF57| 30 § 52,220,068 88,9001 14-11] 30 | $2,220,068] $54,100] 30 $0 0} si $587,200

NY

27 e 1116258301 [TORO TAPIE X 230301 | 14 817,089} $130,8008ESSC 18] 14 $B17,089 $32,7008 CCF57] 14 $817,089; sof 1411| 14 $817,089] sof 14 50 504 Sh 5163,5001
ERLIANY

28 e 1116258301 [TORO TAPIE X 30301 | 16 | $1,252,561 $200,5000E55C18} 16 | $1,252,561 $50,2008 CCF57] 16|  $1,252,561 $50,200f 14-11] 16 | 1,252,561 $30,6008 16 50 S0 S $331,500¢
ERLIANY

29 fc 1116279559 [TRUJALLO LOPEZ X 230301 | 30 | . $2,174,703 $348,0001 EPS002 30 {  $2,174,703] $B7,0000 CCF57}-30 | 52,174,703 87,000 1411} 30 | - 52,174,703 $53,0008 30 S0 SO si $575,000)
PAGLA ANDREA

Pagina.1de3 2026/05/12 10:41 AM
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30 XC 66803273 JURIBE CARVAJAL X 230301 } 30 $2,117,00: $338,8001 ESSC18 30 $2,117,003 $84,7001 CCF57] 30 $2,117,00: $84,7001  14-11 30 $2,117,003 $51,600( 30 50} S8 Si $559, 800
[CLARA INES.

31 KC 1112105680 * JURIBE QUINONES 230301 | 30 $2,500,0008 $400,0001 EPS037] 30 $2,500,000) $100,0000 CCF57| 30 $2,500,000) $100,000] 14-11)-30 $2,500,0004 $60,9008 30 SO Si $660,9008
DANIELA .

32 KC 1116237374 ARELA MARTINEZ X 230303 | 25 $1,459,08] $233,5004 EPS037] 25 $1,459,088 $58,4001 CCF57) 25 $1,459,0884 $58,4001 . 14-11}.25 $1,459,088] $35,6001 25 $0f 501 Si $385,9008
REIDY JOHANNA

33 KC 24550502 VILLEGAS LONDONO X 230301 | 30 $2,167.939] $346, 30 $2,167.939) $86, CCF57} 30, $2,167,939) $86,8008 14-1Y 30 $2,167,939 $52,9001 30 $0) 508 Si $573,400
LUZ MARY

Total Afiliados{ 29) $58,777,961 -$9,406,1008 $58,777,961|  52,352,8004 $58,777,961} . 52,097,6004 $58,777,961]  $1,277,800) 501 50 515,134,300

Pagina'2 de 3 2026/05/12 10:41 AM



GS-2026-004968-ESBOL

WV L0l Z21/50/9202

£@p g'eulded

00£PELGLS as 119 00EbEL5LS L1 Wi0L
000°0ZLS 0 [ 000°0Z1$ 1 9 Ovb'15T'008 600543 SVAINVS
000°£8% 0s 03 000°£8$ : ¥ . 106'0£1°008 200543 IVLOL aMIvS
000°ZvES 0% [ 000°ZvES$ 4 T 251100°508 810543 anvs 30, 1VANIAII0 OIIAYN3S 'S'O‘Sv °
0P 2US 0$ 0 00v ‘25 1 T ¥97'951°006 160Sd3 avariAOW Sd3 VAINN
009°6£0°4% (5 03 009°6£0°1$ bl 7 ¥9T°951°006 ££0Sd3 'S'd"3 VAINN
000°58$ 0 0% 000685 L T 70£'880°008 010543 (@NTvSNS SALNV) vuNS Sd3
0089095 03 03 0089095 L 8 595%120°t06 813553 YYNVSSW3I
008°75€°7$ 0$ 0$ 008°75€'2$ 67 (£ :SYOQVYLSINIWAY) Sd3
009°260°T$ 0 0 009°£60°7$ 62 S 807'€0E 068 28479 IGNV4WO)D
009°260°7$ 03 0$ 009°260°2$ 67 (1 :SYHOQVYLSINIWAY) 43D
008°LLT°L$ 03 0$ 008°LLTAS 62 S 06L'€06°068 Ll wins v
008°LLT°}S 0$ 0$ 008°LLT4S 6z (1 :SYHOQVLSINIWAY) THY
006°6£€$ 05 03 006°6£€$ ! 0 6£2'672°008 1020€2 NOID)110¥d
00y ££€°L$ 0s 0$ ooV LLE°LS £ 8 808'vZZ008 10E0ET YINIAYOd
008°889°1% 0s o 008°889°1$ S L Y00'9EE°006 -7 SINOISNIAT0D
001 90% 65 0 0$ 001 ‘90t*6$ 14 (€ :SVH0AVYLSINIWAY) d4V
$IAVAIDVAVYINI
¥VOVd V IOTVA 3 SOQTVS VHOW SISIUTLNI  OQVAINDITHOTVA  SOQVITAY AQ 1IN 091402
09Vd Id NIWNSTY
00£°¥EL SIS 4] VIIWOI0ONVE | 8675079202 80/60/920Z 3 6p6815H056 H0ETSST6T §0-9702 ¥0-9207
Joep eiow sRIQ oaueg odeg aw eueid efjueig o3ed pajes uoisuag
ofied ey odiL ase) opopiad
NODVAINDTT V1 30 STWHANID SOLva
S TZRLSTES0E ITIVA-YAINL [ VAL YVAITOD NOWIS SIAINVZLLOD 00Z 3G:SONIW - € SVS TVHALYN TV SOLNIWIIY. z YZYBEIL06 LIN
2 vnasﬁggélauoxa TELTR edag-pepnid uol2Ng Tediduisd jesinong 2yepsody aserd Jet305 uozey Ap | ugedyUap|
JLINVLNOAY T3a STVA3NID SOLYA

uswinsay ejjiueld

eaul| ud
soLiOde




GS<2026-004968-ESBOL

g

* ALIMENTOS ALNATURAL

CERTIFICADO DE PAGO DE APORTES PARAFISCALES

Yo, ALEX FERNANDO VARGAS GARAVITO, identificado(a) con cédula de ciudadania No. 1.049.625.148
de TUNJA, actuandoen calidad de Contador de la empresa ALIMENTOS AL NATURAL, con NIT
901.638.424, certifico que La empresa ha realizado de manera oportuna y completa los pagos
correspondientes a los aportes:parafiscales (Caja de Compensacidn Familiar, Instituto
Colombiano de Bienestar Familiar — ICBF, y Servicio Nacional de Aprendizaje — SENA), conforme

a lo establecido en/la normatividad colombiana vigente, durante el periodo comprendido entre
el mes de ABRIL y MAYO del 2026

Asimismo, se certifica que-dichos pagos corresponden a la sede ubicada en: LA ESCUELA DE POLICIA
SIMON BOLIVAR

EL presente certificado-se expide en soledad Atlantico, a los 12 dias del mes de MAYO 2026

Atentamente,

e
Wl

ALEX FERNANDO VARGAS GARAVITO
Contador de’ Alimentos Al Natural S:A:S.

Direccion: Carrera 32 # 25 - 148
Soledad-Atlantico
Email:alimentosalnaturals@gmail.com
Teléfono: 3053257822
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paasit JUINTA CENTRAL

ST,

ai) DE CONTADORES

Certificado No:

LA REPUBLICA DE COLOMBIA
MIMISTERIO DE COMERCIO, INDUSTRIA ¥
UNEDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL
JUNTA CENTRAL DE CONTADORES
CERTIFICA A:

Que ef contador pobica ALEX ﬂ-:mwmo VARGAS GARAVITO. igend

CIUDADANIA No 1049625144 e TUNJA (BOYACA) ¥ Tareta
vigente s inscApeion anla Jinta Central de Contadiones ¥ desde (2

NO REGISTRA ANTECEDENTES DISCIPLINARIOR «4 ¢+ v v+«

!'l.Dibtat'l‘ﬁttatb’blbi-bdml’..%ti‘.&!o't't—o‘ﬁl
anoocavéotnloita.thotoiitaiqgtto;i.na)a’iiﬂ&nt

Dadoe en W&am iﬁ“ﬂeﬁmﬁ urm mm
anmanmdesuem

O]

9OA®

FEMO

L con CEDULA DE
onal No 210311-T 51 tiene
08 Inseripoion.

a«aﬁf@ﬁu@»n@»aat.

LR ERR L .
ALELESY L

LA ERENER]
I EYER T

mpcgovmngmeimnmae! certnida

Direccién: Carrera 32

Soledad-Atlanti
Email:alimentosainaturais
Teléfono: 3053257822

#25-148
ico
s@gmail.com




GS=2026-004968-ESBOL

Direccion: Carrera32 # 25 - 148
Soledad-Atlantico
Email:alimentosalnaturals@gmail.com

Teléfono: 3053257822
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"JAUIMENTOS AL NATURAL

RADICACION ‘
Ragigadis 2t 5 GE-_20265°000 08 ~ < bd

2- 3 - 2026

“eetia de lecibidat

Barrangquilla, 29 de abril de 2026. -
arrang a 2 26 P‘;;"cadm.:%ﬂtc< oa_dnc,c,

Ry
Senor(es):
ESCUELA DE POLICIA SIMON BOLIVAR.
Aten; PEDRO IGNACIO CASTELBLANCO CARDENAS.
Subdirector de Escuela de Policia.

Asunto: Respuesta a novedad sobre servicio ‘de alimentacién = Auxiliares de Policia
Radicacién: Respuesta GS-2026-003159-ESBOL.

Respetado sefior reciba un cordial saludo.

En-atencion a la novedad informada respecto al estado'de los alimentos suministrados al
personal de Auxiliares durante ‘el turno sefialado, (marzo 29 de 2026) me permito
manifestar que esta situacion reviste la mayor importancia, toda vez que compromete el
bienestar y las condiciones basicas del servicio del personal.

Se ha dispuesto de manera inmediata la verificacion del servicio'de alimentacién con
nuestro ‘equipo, la administradora y nuestra ingeniera de calidad ya que son los directos
encargados del servicio de alimentacién; con el fin de establecer las causas que originaron
las condiciones no aptas de los alimentos reportados (olor fuerte y sabor amargo). De igual
manera, se - adelantaron las ‘acciones correctivas correspondientes y se evalud el

cumplimiento de las “condiciones de ~ calidad, higiene ~ y salubridad  exigidas
contractualmente:

En primer lugar, es pertinente indicar que, conforme a los registros operativos del servicio,
no- se“evidencia reporte interno, novedad documentada ni alerta durante la jornada

correspondiente que dé cuenta de inconsistencias en las condiciones organolépticas de los
alimentos suministrados.

Encese sentido, la compafiia cuenta con‘controles de calidad aplicados en cada etapa del
proceso productivo, incluyendo verificacion de materias primas, control.de temperaturas,
pruebas sensoriales basicas previas al despacho y'supervision en punto de servicio, lo cual
permite inferir que los alimentos fueron entregados en condiciones aptas para el consumo
al momento de su distribucion.

Ahora bien, frente a lo sefialado en el informe, es necesario advertir que las caracteristicas
descritas (olor fuerte o sabor amargo) pueden obedecer a factores posteriores ala entrega
del alimento, tales'como condiciones de exposicion, tiempos de consume, manipulacion

Direccion: Carrera 32 # 25 - 148
Soledad-Atlantico
Email:alimentosalnaturals@gmail.com
Teléfono: 3053257822
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externa 0 variables ambientales, circunstancias que escapan al control directo del
proveedor una vez finalizada la entrega:

De igual forma, la ausencia de informacion detallada respecto a fecha cierta, identificacién
del lote, tipo especifico de preparacion. afectada o evidencia fisica verificable; limita de
manera significativa la posibilidad'de realizar una trazabilidad técnica completa que
permita determinar con certeza'el origen de la situacion reportada.

Bajo este escenario, resulta fundamental reiterar la importancia de que cualquier novedad
relacionada con el servicio de alimentacion sea comunicada de manera inmediata al
personal encargado, especialmente al administrador y/o ingeniera‘turno, con el fin de
activar los protocolos de verificacion, toma de muestras, analisis en sitio y adopcién de
medidas correctivas inmediatas.

Sin perjuicio de lo anterior, la compafiia mantiene su compromiso con la mejora continua,
razon-por la cual se reforzaran los controles preventivos y 'de supervision, en aras de
mitigar cualquier riesgo potencial en la prestacion del servicio.

Finalmente, ALIMENTOS AL NATURAL S.A.S. rjanifiesta su disposicién permanente ‘para
atender cualquier requerimiento adicional, asi como para participar en -espacios de

verificacibn conjunta que permitan esclarec?r de manera objetiva  las situaciones
reportadas. |

Cordialmente,

|

Claudia Patricia Restom Jaraba
Representante Legal
Alimentos al Natural S:A.S.

Direccion: Carrera 32 # 25 - 148
Soledad-Atlantico
Email:alimentosalnaturals@gmail.com
Teléfono: 3053257822
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RADICACION
Radicado ai v @& - 2026- 000 /0 - acbd

\.

Fecha de Reciides ; -

Barranquilla, 29 de abril de 2026. 2-35 par /

2026

b
[ I Rodicador:_$Bnice ceelon,

\J

Senor(es):

ESCUELA DE POLICIA SIMON BOLIVAR.

Aten; Capitan VERONICA ALEJANDRA MOLINA BUSTAMANTE.
Jefe Grupo Soporte y Apoyo Administrativo.

Asunto: Respuesta a novedad sobre servicio de alimentacién - Auxiliares de Pélicia
Radicacion: Respuesta GS-2026-003125 ESBOL.

Cordial saludo,

De manera atenta y respetuosa, en atencién al informe de novedad presentado con fecha
28-03-2026; relacionado con lasituacién evidenciada durante la formacién del personal de
auxiliares de policia para €l segundo turno de seguridad, me permito dar respuesta‘en los
siguientes términos:

Una vez analizada la situacién descrita, se identifica que la novedad se origindé por un
retraso'en la disponibilidad de los alimentos (desayuno), 1o cual gener0 que el personal no
contara oportunamente con la ingesta necesaria antes de iniciar sus labores; situacién que
puede afectar las condiciones fisico-animicas requeridas para la prestacion del servicio.

No obstante, se resalta la adecuada reaccién del personal ‘de mando al tomat medidas
inmediatas para ‘evitar afectaciones ‘en la operacion. del servicio, realizando el relevo

correspondiente y garantizando posteriormente la entrega de los alimentos en los puestos
de faccion.

PLAN DE ACCION

Con el fin de evitar la recurrencia de este tipo de situaciones, se establecen las siguientes
acciones correctivas y preventivas:

1. Coordinacion con el proveedor de alimentacién: Se reforzaran los canales 'de
comunicacién con el responsable del suministro de alimentos, estableciendohorarios
estrictos de entrega previos a laformacién del personal.

2. Verificacion previa del servicio de alimentacién: Se implementard un control por
parte del personal responsable, para confirmar la disponibilidad de los alimentos
antes de la salida del personal a turno.

3. Establecimiento de tiempos de contingencia: Se definiran tiempos de anticipacion
en laentrega de alimentos, con el fin de mitigar retrasos operativos.

Direccion: Carrera 32 # 25 - 148
Soledad-Atlantico
Email:alimentosalnaturals@gmail.com
Teléfono: 3053257822
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4. Registro y seguimiento de novedades. Se llevara un control documentadode este
tipo de situaciones, con el propésito de realizar seguimiento y tomar decisiones
oportunas.

5. Fortalecimiento del protocolo de bienestar del personal: Se reiterara la importancia
de garantizar condiciones adecuadas de glimentacion como parte fundamental del
bienestar y-desempeiio del personal en servicio.

CONCLUSION

La situacion presentada fue atendida de manera oportuna, evitando dimpactos en la
prestacion del servicio. Sin embargo, se hace necesario fortalecer los 'controles asociados

al suministro de alimentos, con el fin de garantizar condiciones é6ptimas para el personal
desde el inicio de suslabores.

Agradezcola atencién prestada y quedo atento(a) a cualquier requerimiento adicional.

Cordialmente,

o a;l
{ / o N \m bt
@LQEQ <

Claudia Patricia Restom. Jaraba
Representante Legal
Alimentos al Natural S.A.S.

Direccién: Carrera 32 # 25 - 148
Soledad-Atlantico
Email:alimentosalnaturdls@gmail.com
Teléfono: 3053257822
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E g RADICACION
ndlicido 21 Xn GE. 20267 0007 ~a.bs
Tulud, 5 de mayo de 2026. eehs de Reciia 2 S 2026
- 30 , o

Sefior: ?"-!'.!?_’.._f _leicndor:béxu_cc g Coonco
ESCUELA DE POLICIA SIMON BOLIVAR. /
PEDRO IGNACIO CASTELBLANCO CARDENAS.
E;S. D.

Asunto: Respuesta informe GE-2026-000531-ESBOL

Cordial saludo,

En atencion al informe identificado con el consecutivo GE-2026-000531-
ESBOL, ALIMENTOS AL NATURAL S.A.S., identificada con NIT 901.638.424-
7, representada legalmente por la sefiora CLAUDIA'PATRICIA RESTOM
JARABA, se permite dar respuesta en los siguientes términos:

En primer lugar, agradecemos la informacién suministrada, la cual resulta
fundamental ~para el fortalecimiento de nuestros procesos v el
aseguramiento de los estandares de calidad. e inocuidad alimentaria en la
prestacion del servicio.

Al respecto, ‘es pertinente indicar que la compafiia cuenta con estrictos
protocolos’ de manipulacion de alimentos, en cumplimiento de la
normatividad sanitaria vigente, los cuales'abarcan controles en la recepcién
de materia prima, almacenamiento, preparacion, coccion y distribucién de
los alimentos.

Frente a las situaciones expuestas en eliinforme, se ha dispuesto el inicio de
un proceso de' verificacién interna, que comprende la revisiéon de las
condiciones  de los insumos ‘utilizados, la inspecciéon de las ‘areas de
produccion, la validacién de la cadena de conservacién y ¢l analisis de
posibles factores externos que pudieran haber incidido en lo reportado.

Es importante sefialar que, en este tipo de eventos, pueden -concurrir
multiples variables,. ‘incluyendo condiciones ambientales' o factores
posteriores a la.entrega del producto; por lo cual cualquier conclusién debe
estar precedida de una verificacion técnica en sitio:

Asimismo, es necesario informar que, parala adecuada gestion de este tipo
de situaciones; se solicita respetuosamente a los estudiantes y auxiliares dar
aplicacién al conducto regular establecido. Si bien comprendemos que, de
manera general, las observaciones suelen ser presentadas directamente ante

Direccidn: Carrera 32 # 25 - 148
Soledad-Atlantico
Email:alimentosalnaturals@gmail.com
Teléfono: 3053257822
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la institucion educativa, resulta indispensable contar con la presencia de la
administradora del servicio de alimentacién al momento en que se reporten
este tipo de novedades, con el fin de realizar la verificacién inmediata vy
evaluacion directa de los alimentos en cuestion.

Lo anterior permite garantizar un analisis oportuno, objetivo y técnico de la
situacion reportada, asi como la.adopcion de las medidas correctivas.a que
haya lugar, evitando conclusiones sin la debida validacién en sitio.

Sin perjuicio de lo anterior, y en aplicacion del principio de mejora continua,
se han reforzado las siguientes-acciones:

+ Reentrenamiento del personal en buenas practicas-de manufactura
(BPM).

« Fortalecimiento de los controles de inspeccién sanitaria.

o . Seguimiento a proveedores de materias primas.

« Supervision permanente en los puntos de distribucion.

Finalmente, una vez concluido el proceso . de" verificacién interna, se
informaran los resultados correspondientes y, de ser procedente, se
adoptaran las medidas adicionales a que haya lugar.

Reiteramos nuestro compromiso con la calidad del servicio, la seguridad
alimentaria y el bienestar de los usuarios.

Cordialmente,

WYAPN 31“_4 !
} (_U\,»CLQ (= o

Claudia Patricia Restom Jaraba
Representante Legal
Alimentos al Natural S.A.S:

Direccién: Carrera 32 # 25 - 148
Soledad-Atlantico
Email:alimentosalnaturals@gmail.com
Teléfono: 3053257822
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IMENTOR §5 HATORAL

Tulud, Valle del Cauca, 08 de mayo de 2026

Mayor Boris Alejandro Pinto Rodriguez

Subdirector — Escuela de Policia Simén Bolivar.

Asunto: informe de actividades realizadas durante el periodo.def mes de abril.

Elpresente informe tiene como objetivo-detallar las actividades ejecutadas durante el mes de abril,
en relacion con los anexos de calidad que actualmente se aplican en el comedor de estudiantes de
{a Escuela de Policia Simon Bolivar. Dichas acciones se enmarcan dentro del seguimiento a los
procesos de mejora.continua y buscan garantizar el cumplimiento de los estandares establecidos.

A continuacion, se relacionan los anexos correspondientes:
Anexo 1. Ment

Anexo 2. Procesos de limpieza y desinfecciéon

Anexo 2.1. Limpieza y desinfeccion de trampas de grasa
Anexo.2.2, Control Buenas practicas higiénicas

Anexo 2.3 lavado y desinfeccion de envases, frutas, verduras y huevos
Anexo 3. Control de residuos sélidos

Anexo 3.1 Certificado de disposicion de residuos solidos
Anexo 4. Control de plagas

Anexo 5. Recepcion de materia prima

Anexo 6. Recepcion de mercancia

Anexo 7. Control-de temperatura

Anexo 8. Control de agua potable

Anexo 9. Propiedades organolépticas y PCC de coccién
Anexo 10 mantenimiento y calibracion de equipos

Anexo 10.1 Certificado de calibracién de equipos

Anexo 11. Capacitaciones

Anexo 12. Encuesta de satisfaccion

Anexo 13. Valor agregado Cena especial y bono de regalo curso 008

Anexo 14. Evidencia fotografica
Anexo 15. Servicios publicos

Anexo 16. Pago del arriendo

j)ome\q \')V\‘Oc. 0.

Daniela Uribe Quifiones

Administradora de sede Comedor de Estudiantes y Auxiliares de Policia

Alimentos al Natural S.A.S.
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Tulud, Valle del Cauca, 08 de mayo de 2026

Sefiores
Escuela de Policia Simén Bolivar

Tulua ~Valle del Cauca ST PR RHEH
EREN NS N S E R EAT AN
: N N SIS
2 N N
1% ] YD
Cordial saludo. £33 oMb 2
TN § FEER
Por medio de la presente se certifica-que el menu establecido en el servicio de =N ;-;11!
alimentacion de la Escueta dePolicia Simén Bolivar cuenta con una minuta 3 RS
organizada en cuatro ciclos de mentis, conformados por 28 -menus distribuidos en L @ EX¥ A
cuatro semanas de servicio: ' @ X LELYE
-‘i > E B : SIS
Dicha minuta garantiza la inclusion y variedad de todos los grupos de alimentos, & ';' g 3 S g
entre-ellos: E i EX PRARCRRL 2R
. . Zi3 ERENIDRNE
- Proteinas: cerdo, res, pollo, huevo y sustitutos. 2 § 21 S
- Lacteos, cereales, frutas, verduras y leguminosas: 0 g i §\ y
O = SIS
b ! 4
El plan alimentario cumple con los requerimientos caloricos y nutricionales diarios bl ; :‘ hoE k?“, :: v 4
correspondientes al grupo poblacional,_asegurando una dieta balanceada y H = Tl ANYS SIS
adecuada. Asimismo, se ofrece diversidad en las preparaciones, acorde ¢on el ciclo 2 - y o Y \e_}J
de rotacion establecido. 2 R A3t
= AR SIENSTS
= - S0y BN Y Y} MBINISEY
‘l__.-’ -+
Atentamente, 2
H
i3 g B 13 i
/f -/ / Yers T 2
/c‘?)’f o (e § '"tb’ \
-
DAYRA KARINA GUERRERO § %

C.C 1007773741
ReTHUS 2022-08-11

ANEXO 2. PROCESOS DE LIMPIEZA Y DESINFECCION
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ANEXO 2.1. LIMPIEZA Y DESINFECCION DE TRAMPAS DE GRASA ANEXO 2.2. CONTROL BUENAS PRACTICAS HIGIENICAS
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M orrpomats ey i o S e u——utlfw e
789 & meto ol 04 d¢ Ooal 2026
LIMPIEZA SEPTICA DE POZOS Y TRAMPAS GRASAS SAS P, s i v Eite
NiT: 901.292.878-1 T w T TN T Ny @a:- BT Y o
: il 1t
. f DL 1Ty lh
Prastador del servicio de succidn de aguas resé o icas de pozos sépti "orom g guriomn ‘i ! "i ﬂ : i i;‘ 'i £ H s
y trampas de grasa. cerlifica que se realizo el mantenimienio 3 ALIMENTOS AL ; i }' 3 ! i ki 4 g gl
NATURAL SAS - 8016384247 con un PH entre 6.0 - 9.0 unidades. o s VAT A2 ALY 'aldid
Y ViV Vi s S
OVVIiviY Viv v/
ANV v v st
Vi v el | v oy |
ACLL W ivlv vlviltwiv ivid
- viAdull iV vivlv
Los fueron recibidos & idos en &l p da i oo aguas - 7| T el v v iV
residuales reaiizado en la PTAR CANAVERALEIIO, ubicada en la cudad de Cali. A [P PIn 0 BN R R ; VI
Se firma a peticidn del inferesado a los 24 dias dei mes de abel da 2026, i Viclvivie[lIviv v g
Cordiatments Cac
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ALIMENTOS AL MATURAL . ALMENTOS AL NATURAL *
ANEXO 2.3 LAVADO Y DESINFECCION DE ENVASES, FRUTAS, VERDURAS Y HUEVOS
s ALMENTOS AL NATURAL SAS
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ALMENTON AL MATURAL, ALIMENTOS AL NATURAL

ANEXO 3. CONTROL DE RESIDUOS SOLIDOS
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AUMENTOS AL NATURAL

ANENTOR AL ATIAAL

ANEXO 3.1 CERTIFICADO DE DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS

ANEXO 4. CONTROL DE PLAGAS
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RUMENTOR 8L FATURAL. ALMENTOS AL NATLSAL
ANEXO 6. RECEPCIGN DE MERCANCIA
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el Méﬁg,iwﬁ'* o £0G03G DE RECEPGION 4
i £ — §
= oha Ao e Sl
] ke oot - Gonedadearlachenl y A
| — VENGIRD. Provinde WIS T
Fece O LEMCT WA (331
— ARG
{rerimes e st v | - VEWCUo 1
GhRErvacanes
e e . RN : e 410
VAR PP 1310 o vk 3 " g AN Teaporasioa 9 Wb
bt ati oo = - Danacionts
- I TR o sa T o]
Jaré e manpuAsenn g1 B gadar ol :“::m;mmwu«ww ra —-——7—m ,,,,, -
I m } UAE P MO SATORRYS ‘%‘
Caracterivionn det prodecio Tan: 54 mervoukacn det Gessargesor 7
1 3 f3 L PROOUCTO ]
Nombre ded posts
Vc«w;manwwmo‘CNC) 1302 / i Z PR
Songelasse inen - 16°C | 24 / 7 Producia Froduciel FProouciad | eroducei ]
&-M 23-08- 2% z /I // /'l m“mm ¢ L0020, a
- A L.l LR
oo (h Z ra o 4o A st rh 3.0 3.0 / /
[ C. 7 7 7 100 3 ; 7 7
Tetan” [ 7 7 7 7 Wche de vencmact - y Z
Cokr ™ < 7 Vi
€ CONEORIE, M= MO CONFORME oo™ [ 7 7
T C. [ C Z.
Peitalote we producss COMFORME M0 COMrDR Otervesmwen
i s .
TR we wertomensn [+ — € = CONFORME ¥ = NO CONFORLE
Lew el
Mregcnes < y4 oy R
e 68 ! g z. Faca U8 vencrans o — 3
VIRLEO0R GF OV R0N [4 tow
Nordve g 1 MODMES . Crrcein f WHHONG.
Regavo sarviang ?
PEVORUCION.
Trrgetn
Canncrs
AP DEVOLUCION T
Descrgoin 1 1 T
Carvas | ] i 1 | o
DasERvACIONES Cang = 1 + — i
QEsERVACIONES
w:&—m RO TR MU AU A
Asenimimratior Clsnaglte oy
Encargedo de bodena
EEE SR
Adwieintrador.



GS-2026-004968-ESBOL

3024 2,

L Ciond
IS Scnmeinr 0p cmatisy
#opoq 90 Opeteen
P Y R
SOt ap Camsstoy
#opog ap cpetliaug

iy
i
e
HOINWOAZY b
wosdnag
HOOMIoAI0
£ 2 DAL I 4B LY
hwi ) OGS Wiz
Fd v epp A REIALD ESACLA W AD BTN
- z rersarin MDD 80, STy
- - ) cmiss oxubes
Ve 7 ) s 7 B 4 wsoy
o8¢ Rnsacatu
Nuoisearsee —éw' WONDINGD. Sonpead op opmeisol =
O 30 wOwS
FRUOMOOON < N JHOMTT»D , oxsopar on esmpmny
25 enaprioy
w:; SHUOLNOD 0N x ¥ SHUOINOD = 5
L Ry
e 0 iniey - iy
«$%0
12,81+ ik vsanatiny
12X €D, 0 KoM ) ety i oy
K00 P OO wn
; £2. 80wl aroraton
—— Dk
} ]
LT
WBs50urit e ap Iy
" tang
i T e m”‘%mm»nmq
m”’ﬂ“m’ﬂd
. AN iy oo 28
e gy
r o 2 e
OWIIMAA ORI wi b,
i S i - — s iy
BEY TN =2 e v
P p P o g
P EXS R
oFRS| "“”‘\)‘\m( S Tpow) E £ ]
VIONYOMSH NOIDAORN 30 OLyWHOS R —
g

IR Y SOINTATYY

RPN NSURITY -




GS-2026-004968-ESBOL

FORMATO DE RECEPCION MERCANCIA

FORMATO DE RECEPGION MERGANCIA

b E’SM\‘(Q«\«\J 0 \m\r
e oo Comnrdie durles  memons Coing ok 0y e CIRGeY-RORL Ieikates M%ﬁ:
T N T VTR V7 7 AT I016
- 5-na ok —
VERGELO
[ VGRS 1 T, 44
Flonc2 T e sevimnmn
i i 29 Rernperitann heh Veemuts ok.\n(j
Terwermira e vorwsio o ORNT NG COMTORE
Ueeervacienes Eesto perven tamare et :m__v__
CONFORME MO CONF ORME 1o del imbioun
Estado hereca sanktano del vehicudo T o A b
P B3 ahanion C Caene. on 08 X
Sresertacein o5t ovecgadr < ™ z
= | )
[ PROGUCTO | Caractoriencas ot procicts
Canchetinticas 64 rotuecto Kl 2 '—m!
T 3 :ﬂ'ﬂ:‘“( C\C tamml
Jomere oo prc . E% Congetean omat - 16°C } ! -3t ~0%°¢c
eapacsha { wiigeracion 0 °C 34°C), . L
congeacsn ma - 18C 83°¢ gi3C :ud:m AN el
1o ]EE;__ ] ot ™
fecns ge vescomamy _Lii‘é'_L_ 12+10- 2, P
= . o
Qo™ [ 4
Tenss [} & * G CONFORME te» 40 CONFORME
* C# CONFORME N « NO CONFORNE Rotuisse s prosucss Souromue 2O COnFOme:
Pwso Y
Rirtuhato ds mendc i CONFORME WO CONFORME o
Peso X Levy
o — § eseceney
Lo 2 Homire e 12 anpresd  otetsabe: y witlono Z
X sancara N y4
Mo Ge it emprasa , Greesitn y iidong. i NUCOONES G COREIVACIN
HICLIONeS. GO CONSETIIOn X
DEVOLUCION
Descripzon
Cantdag
Cavta I Hya) 9
i ato » Fesd
DBSERVACIONES. KL - of -
i‘;&mmgmmgﬁmm\mm
O8%anYya do Quca ot gl.meaie
Sageniers oe atimentos m m
Encangao Ox badegs
Iaaenieco de sbmenton Lact; Teocada Hroad
houambotn Yo TG Lk

i d




GS-2026-004968-ESBOL

FORMATO OF RECEPCIGN MERCANCIA

b L5noL-¢, ) » .
Riempba e
 G—_— VEWGD ]

12584

T

Vbsetvacioie

ENA03 nigitr o ganaznio a8t veticods SRRIONE, SORORNE

Peirsion paia vamportm g eunic
| R— PRRUETD. i
Canactirinsin det provucts

W : TRy Frodens
Hombe ae roducio o Cay
9Caqcy,

comgeticta fmn - 18°C) ~Gase | “\ib¥e

Lete LR RN B

Seuha g8 venorerts DA -0 N el 1%

G [ ol

our” C S

Teaus © C, r

16 COaNFORME I * HO CONFORME

Rowiado de prosucra DONFORME MO CONFORME Cbservacioms.

PEso 2

#actut de veocmienss C m——
Lot = R
togeoentes =
Rombre a6 1 empress . Gueacin f IeRTon z

Regystto santaio

&

DEVOLUCION

Onsrspcan

Carvdag

Gawsa

OBSERVAGIONES

Encargatn te todeqs

e T

Adminstaor

AUMENTOS N NATUBAL,

RETEe s At
Torpaatiant A 0 CaeC
svgaen v G

€ x CONCORME N = MO COMORBE
Rourde et prbatte

Pews
Foonn on yongompras
G

w‘ Bl"‘mu BreCotn ¥ 10k

Regreso st
PSR B TIMRAD

<
cowoRwe SOCOWORNE Oscrvaciones
e
£ >
£ A
=
ra
& 7
[~

EaIHA00 $4 Debegs
ngeriets de tmenies.
pranev—"




GS-2026-004968-ESBOL

RBENTOR AL NATURAL AUMENTOS AL SATURAL

FORMATO DE RECEPCION MERCANCIA

* i FORMATO DE RECEPCION MERCANGIA
e A
- Comethn e ohuduht mn»g:g(&a% boa
Faan % e S W\ mm(bmrat\‘\o«h‘\gﬂ“
W S Poarrtac ERIRA
L B—— VERGILO ] Fouiy =
[ophimert LwS9® [ D
esaperitn oot Ve = — YT
o e T = Sk
2130 fvgericn thonnio et ot Levman det Veioss
res Femeinon £ TR NG SO
% €100 K e MV et e < 4
l B Prravaq pisg aniponss g —
PROOUCTS 1 e
Caeactarmticss ow promics (
Naretre del ko @ T L)
Tonerahes (remguncion 0°C 8 4°C 5. Caractacoucas o1 preccto § )
e e V4 V2 o e e T i
rcha 8¢ vencrenis mfﬁ%ﬁs A 7 Terperstss § magerasion 0°C 84°C ). 4.6 /
Coler © - ~2h /- d ongetacds (e - 18 °C ). 1l3 i
= o S o e i P e
R 3 -5 b -
Textea < 7 ~ ::::‘: 2
¢ Cxcomromt |~ w0 CONFORME ?:..:- ‘2 f‘ //
etiote e prooucia couroms 2O ConROmsE . tbeeruacie
faved ~ * ¢« CONFORME N = NO CONFORME
Fecha o wrcmerss G =
b COHPORME N0 CORFORME
reganes a — Rt e s o o
HOmEry 98 B STEss . SCEidn ¥ o0 il ol
natrucciones 00 (onesnacion [ ;’: L v e
Nomtes e emproea dreciony eloro T 7
Argsho saninno [+ 2.
DEVOLUCTON ~
I 1 + 1
Carwad a}
Coua L i | } | | DEVGLUCION
Duscrgom
Caninind
Canta
ORSERVACIONEY
Enciegsde de bodeps A
ErRo© T a
Ademinietrador
w‘m

inmeainno de shmemioy
Admiziatrados

b

SO INWO




GS-2026-004968-ESBOL

44

ANEXO 7. CONTROL DE TEMPERATURA
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ANEXO 10 MANTENIMEINTO Y CALIBRACION DE EQUIPOS

MANTENIMIENTO DE EQUIPOS

Estufas y autoserv

figstracicn: Hustraeion: Reguiador nuevo

ALMENTORAL RATIRAL.

Hustrocion: estufa

stufe de 4 pus

M

Hustracion:

Hustracidn: autaservicio lado Hustration. cutoservicio fedo Hustrocion; Estufa l

derecho irquierdo

estufa 4

cservicio

fiustracion. Manguera nueve def

Mantenimiento de cuartos frios
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" RMENTON A8 RTURAL AUENTOS AL NATERAL,

ANEXO 10.1; CERTIFICADO DE CALIBRACION DE EQUIPOS ANEXO 11. CAPACITACIONES

INGENIERIA MASTER :
REFRIGERACION INDUSTRIAL i ‘ ! REGISTRO DE i
SASKIT 9015193303 TEL 3104030318 | | CAPACITACIONESY/O |
By ENTRENAMIENTO
REPORTE CAMBIO DE VENTILADOR (R EeeoL Gl a—_(eer\ud(m-\.es
TR GRPRCITACTONF ORMACION: 215,
Eeinis v oo & P & Plousamicaio] Ot Gheacatos:
Cliente: ALIMENTOS AL NATURAL 3 Tetomen woney e Segdudod . o ek (“:‘?“g}‘; e desiadectien
Celular: 320-5104840 g%“;ﬁifmmam TS & o
Direccion: Escuela de POLICIA SIMON BOLIVAR - Tulu T e L o1 S———— S V2 \ |~ M
Focha: 20-042026 SURACION VI RTENSIDRE.: S PO,
Téchic, Andrson Lépez ﬁ e AN TRAT ERICA %~ NOTRIGION

U wNo \a | towe da Mo AP atcwn do

N c«\u\u\u < u‘)\:\t e\ Q\n&\ﬂdw 3 “yudc‘l:.s 9 \a ‘\\(vg(mt‘)!tr\ \‘ér el
- g I et 3 ST B A
B u‘m‘F SaRa S NiY S S vas

m 20_:5;((“ sl | Didma SGTTS
Se realizb mantenimiento preventivo-a los cuartos frios, incluyendo revision general NE jéﬂj—; V*:' fA e Y X ‘!\%{4 52 roul
L . SERP \: > .o 2 : nc Lot ol s, M Uo s e catine fagg 323 22Y N} g
del sistema de refrigeracion, Imp;eza de componentss, verfficacion de parametros T e ey yverew < i 123 2 o e semed S
de operacion y chequeo de funcionamienta de'los equipos, 5 13 ulan R s T the £ 7176 L 43318 o oreen
s | W/, ‘nc/ bora auX LSERS P Smf | St it A
Actividades realizadas: ; oG o doiso "l 7 AuvX ol |29 tmaﬂﬁ
Qs cmw« -\wux OO COCLn &3l oy - 2
L .4 LZsAm’ 2« MM’? r)!M/’ Aot Lo > 28 FXLER AV \
« Limpieza de evaporadores y condensadores 107 QH;L Aoy cocmear sz ; St
« (Galibracion de presiones de trabajo @_%I f?mmm&: Degng B3E, Copwag ﬁ‘%ﬁ_ A% S S|
+ Revision de niveles de refrigerante 22 g Sevul up fedy | 6SuSity - kit e
+  Inspeccitn de conexiones eléctricas T V%E—MWM ﬁb\,\%ﬁﬁe --------- M_:\-L'-‘lm,*-w %‘ 4 Espe
+ Vesiticacién de contral de temperatura 18 Panla X9yl wdx 16 294
« Revisitn de estado de puertas y selios T (odkoag Ltebln Aamantlo & puk. Cecing 1446236130
»  Limpigzageneral del sistema - 1s Bwes SMGAYT A Aoy . Ry | GEIT0E Y
8 1Pl ﬁh 3 Co = AL 09gl <
: . " P\ % . i j m { Y
Estado del sistema: Luego de la intervencion; se evidencié que los cuartos frios - —2—? e;f\—:{’\ N b T 3 :f-e oo ﬁ%% ~
e encuentran en optimas condiciones de funcionamiento, operando dentro de 22
los pardmetros normales de temperatura y presion.
. s X
Observaciones: i3
n L I
28 :
Se tecomienda continuar con el mantenimiento periddico para garantizar la .
eficiencia del sistema y protongar la vida il de los equipos. IR 0\ SN l‘_‘.’&cﬁfd Te.nen o‘u \)& ’w;c(k 5

N

~ .
X
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GS-2026-004968-ESBOL

ALIMENTOR &S MATURAL

S

CURSO

950 respuestas

® 008
%» 002

¢Como califica la varfedad del menu ofrecido durante la semana?

Q50 respuestss

& Muy insatisfecho/a
# Insatisfechola

% Newtral

§ Satisleciva

@ fduy satistechoia

£Qué tan conforme asta con la higiene y pr ion de los ali ?

4

550 respuestas

& NMuy insatistechoia
@ Insatistechoia

& Neutral

@ Satisiechoia

@ Muy salistechola

AUMENTOS AL RATUBAL

(Como-evalia la idad en ta ga de fos ali en los horarios
establecidos?

950 respuestas

& Muy insatsfechola
@ insatisfecho/a

% Neutrai

) Satstechola

@ Muy satisfecho’a

Qué tan satisfecho/a esta con la atencion del personal del comedor?

947 respuestas

& Muy insatsfechos
@ Insatisfechoia

4 Neutrsl

® Satisfechoid

@ Muy sabstecho/a

;Considera que el servicio de alimentacién contribuye positivamente a su

3 1a j " Admica?

250 respuestas

@ Muy insatistecho’s
@ Inzatistechaia

4 Neutral

P Satstechosa

@ Muy satisfechaia
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AUMENTOR AL NATURAL AUMENTOS AL RATURAL
ANEXO 13. VALOR AGREGADO CENA ESPECIAL Y BONO DE REGALO CURSO 008
£Qué tan satisfecho/a estd.con la catidad 1 de los ali; servidas
en el comedor?
950 respuestas
» Muy insatislachors
& \nsatistechoia
& Neutral
# Satsfechora
# Muy satistfechosa
Atentamente. :
Hustracidn 1:8on0s de regaio.
Administrador(a) 5 BONOS DE REGALO POR 100 MIL PESOS
MENU CENA ESPECIAL:
ORIGINAL FIRMADO
- G coca cola

Daniela Uribe Quifiones

Ingeniera de alimentos

ORIGINAL FIRMADO

Maria Fernanda Hernandez

- . Cordon blue con salsa bechamel
=\ . Arroz moreno con frutos secos
- Puré de papa con maicitos
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ALSMENTOS AL HATURAL AUMENTOS AL RASURAL

LAVADO Y DESINFECCION DE CANASTILLAS PROCESO DE LAVADO.Y DESINFECCION DE AREAS DE PRODUCCION

o
b
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4

BBENTON AL MATURAL ’ AUMENTOS AL RATSBAL

PUBLICACION DE MENU DIARIO

i




GS-2026-004968-ESBOL

efea ap 03n3n[ uod esandinquey 3p eBaNu3 e| deY 35

3207 3P 15D 3P 10 S2j00I3TN
SOIFSINATY 30 VOIHINI

TOUYN W SOLEY

—



GS-2026-004968-ESBOL

oz

FIMENTON AL NATURAL

Miércoles 08 de abril de 2026

Se hace la entrega de perro caliente con juguito de caja

Wit

(4

ALMENTAS AL BATIRAL

A - 2op

Miércoles 15 de abril de 2026

Se hace la entrega de perro caliente con juguito de caja

Tteipons G
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ESBOL SUDIE

De: , Calidad Alimentos al natural <alimentosalnaturalcalidad@gmail.com>
Enviado el: miércoles, 13.de mayo de 2026 14:16

Para: ESBOLSUDIE

Asunto: Informe almuerzo especial abril - Curso 009

Cordial saludo.

Por'medio del presente, me permito.informar que el dia‘de mafiana se realizara el almuerzo especial para curso 009,
el cual se encontraba pendientedel mes de abril.

El.menl programado sera el siguiente:

Arroz moreno con:.cabello de éngel
. Chuleta de cerdo

. Ensalada dulce

Puré de papa

Gaseosa

_U'I-bwr\)}—-s

Quedo atenta a cualquier observacion adicional:

Atentamente.

Daniela Uribe Quinones

Administradora de Sede - Comedor de Estudiantes ESBOL.
Tel. 317 569 3365

- AUMENTOS AUNATURAL
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PAGO ARRENDAMIENTO DEL 20 DE MAYO AL 20 DE JUNIO DE 2026
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& Bancolombia

Sucursal Virtusl Negocios
Pago PSE

Comercio
Cantroaguas SA ES.F

Fecha
8 May 2026 13:17

NGmero de factura
13272418

Descripcion del pago
21449086

Némero de comprobante
TR260508131731rjpCY

Producto origen

~~_r

0oy 2008 33:47
1T 20903004
Lanre: (LS ANGEL ARANGO SEDOYA

Referencia 1
13272418

Reforencia 2
NIT

Referencia 3
8210021158
Valor det Pago
$4.352.959

Cosio de la transaccidn
20

PAGO SERVICIOS PUBLICOY

rsal Virtual Negocios
PSE

Pago exitoso
CUS 292529058

H . Referencia
DE OCCIDENTE S.A.
DE SERVICIOS PUBLICOS

Fecha
 May 2026 13:22

Referencia 2

Numero de factura
B264494868618911

Referencia 3

Pescripcién del pago
Pago de factura

Valor det Pago
$7.236.088

Numero de Costo de {a transaction
FR26080813222441sqW! $0

Producto origen

Producto

e 8899

DE ENERGIA, AGUA Y GAS
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Pégi{;g;{%é\ﬁ
- Y PROCEDIMIENTO: ADM]NFSTRAR CUENTAS POR’
|- Codigo: 1ARFR0002 | COBRAR

Focha 04072014 o »
Versién: A o SOLICITUD DE PAGO Lotk P

. 282307183 T ,
>
R Tulua, Valle del cauca
L P
e : 557

AL!MENTOS AL NATURAL SAS
> NIT: 904638.424-7 "
5 O LOCAL COMEDOR ESTUDIANTES - CONTRATO 48-1-10017 25

DEBE A’

ESCUELADE POLICIA SIMON.BOLIVAR . \&'
1 NIT 8001415366

5%
o

: ai{f
- Valor agaﬁcelar

_,"glstro (Ant)
ABRIL 30/04/2025 26323 s 672 44»& ~5$1. 855 934, 40

/.\ 3 B 1 B
i 5.3
L 5,

Con3|gnar en la cuenta Cornente No 1‘10-60002193 5 del %anco Popular a2 {avor de
el v Servicios Personéles ESBOL AN ¢ ¢

Intendente Jeje WlLLlAM ALFREDQ RODRIGUEZ RODRféf]EZ
G Jefe Grupo LleSthO ESBOL ..o

[ % Blabors:  PT. Jos¢ Abel.Solis Solis ,a: A 3
PR Revisado por; 1J. Wiliam-Alfreda Rodrigue Rodriguez ol
fakat Fecna: it 4 ; X
o §). % : % A et §
Email: esbal.grulo@policia.gov.co . 07
Kilometro1, via a la rivera , .. %3/ P S
RN . ".:‘«., 3% . ' ‘x H
¥ \! g 7\ 734 § o %
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