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Florencia – Caquetá, 29 de abril de 2026 

Doctor:  

PABLO ANDRES ROJAS QUINAYA 

PROFESIONAL UNIVERSITARIO GRADO 9 DE LA SECRETARÍA DE GOBIERNO, 

SEGURIDAD Y PARTICIPACIÓN COMUNITARIA 

ALCALDIA DE FLORENCIA – CAQUETA 

 

ASUNTO:    INFORME ACTIVIDADES DEL MES DE 28 DE MARZO AL 15 DE ABRIL DE 2026.  

 

Nombre del contratista:                  LUZ DARY PEREZ VALDERRAMA  

Numero de contrato:                       No. 20260001 DEL 25 DE MARZO DE 2026. 

Supervisor del contrato:                 PABLO ANDRES ROJAS QUINAYA 

Fecha Inicio del contrato:              28 DE MARZO DE 2026  

 

Cordial saludo, conforme al contrato de suministro No 20260001 de 2026 cuyo objeto es 

SUMINISTRO DE ALIMENTACIÓN PARA EL FORTALECIMIENTO INSTITUCIONAL A 

CÁRCELES Y PABELLONES DE DETENCIÓN PREVENTIVA DEL MUNICIPIO DE FLORENCIA. 

Se relacionan a continuación las actividades desarrolladas del 28 de marzo al 15 de abril de 

año en curso:    

 

Entrega de raciones diarias, compuestas por un desayuno, almuerzo y cena por cada 

persona, acorde a la minuta patrón y ciclo de menú establecida en el respectivo contrato y 

cumpliendo a cabalidad con el SUMINISTRO DE ALIMENTACIÓN PARA EL 

FORTALECIMIENTO INSTITUCIONAL A CÁRCELES Y PABELLONES DE DETENCIÓN 

PREVENTIVA DEL MUNICIPIO DE FLORENCIA, allí indicadas. 

 

Condiciones técnicas: 

CONDICIONES 

Tipo de Suministro 
Ración: compuesta por un desayuno, un almuerzo y una cena a 
suministrar por persona, acorde a minuta patrón y ciclo de menú 
que se describe en la siguiente tabla. 

Horario de entrega 
de los alimentos 

Desayuno - 6:30 am 
Almuerzo - 11:30 am  
Cena – 3:30 pm 
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DESAYUNO 

GRUPO DE 
ALIMENTO 

PESO 
BRUTO 

(gramos) 

PESO NETO 
(gramos) 

PORCIÓN 
SERVIDA 
(gramos) 

MEDIDA 
CASERA 

Frutas 
Frutas 100-120 65-90 100 1 unidad 
Bebida caliente o fria 
con leche 

    

Leche  
 
 
 
 
 
 
 
240 (150 ml 
leche y 90 
ml agua+ 

ingrediente 
principal) 

 

Leche de vaca entera 
líquida 

150 150 1 pocillo 

Leche de vaca entera 
en polvo 

25 25 2 cucharadas 
colmadas 

Endulzante natural  

Azúcar 10 10 1 cucharada 
Panela 15 15 1 trozo pequeño 
Miscelàneos  

Chocolate con azúcar 15 15 1/2pastilla 
Panela 15 15 1 trozo pequeño 
Café grano / molido 10 10 1 cucharada 
Cereal  

Fécula de Maíz con 
leche 

10 10 1 cucharada 

Avena molida 10 10 1 cucharada 
Avena en hojuelas 13 13 1 cucharada 
Carnes/huevos/quesos 
Huevo 55 50 50 1 unidad 
Queso doble crema  

35 
 

35 
 

35 
 

1 trozo 
pequeño 

Queso campesino 

Queso costeño 

Cereales / tubèrculo acompañante 
Panes (variedad) 50 50 50 1 unidad 
Arepa blanca, de maíz 
trillado 

5
0 

5
0 

5
0 

1 unidad 

Papa común 150 120 120 1 unidad grande 
Grasas 
Aceite 2-5 2-5 2-5 1 cucharadita 

ALMUERZO 
GRUPO DE 
ALIMENTO 

PESO 
BRUTO 

PESO NETO 
(gramos) 

PORCIÓN 
SERVIDA 

MEDIDA 
CASERA 
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(gramos) (gramos) 
Carnes 
Carnes de res magra 
(centro de pierna, 
cadera, bola, bota y 
colita de cadera). 
Cocida 

100 100 70 1 porción 
mediana 

Carnes de res magra 
(centro de pierna, 
cadera, bola, bota y 
colita de cadera). Asada 

100 100 70 1 porción 
mediana 

Carnes de res magra 
(centro de pierna, 
cadera, bola, bota y 
colita de cadera). Frita 

100 100 68 1 porción 
mediana 

Carnes de res magra 
(centro de pierna, 
cadera, bola, bota y 
colita de cadera). 
Horneada 

100 100 70 1 porción 
mediana 

Sobrebarriga de res, 
frita 

110 110 60 1 porción 
mediana 

Sobrebarriga de res, 
cocida 

110 110 60 1 porción 
mediana 

Pechuga de pollo 100 100 80 1 porción 
mediana 

Contramuslo de pollo 150 90 122 (con 
hueso) 

1 porción 
mediana 

Pierna o muslo de pollo 150 90 122 (con 
hueso) 

1 unidad 
mediana 

Carne de cerdo 115 115 85 1 porción 
mediana 

Pescado (mojarra, 
bagre, 
tilapia, típicos, otros) 

100 80 75 (con 
hueso) 

1 porción 
mediana 

filete de pescado sin 
hueso 

100 100 70 1 porción 
mediana 

Sardinas enlatadas en 
salsa de 
tomate 

80 80 70 1 porción 
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Cereales 
Arroz 75 75 172 1 pocillo grande 
Raíces/tubérculos/Plátanos 
Papa Común cruda  

132 
 

105 
103 
cocida / 
94 frita o 
dorada 

 
1 unidad 
mediana 

Papa Criolla 108 108 99 cocido 
/ 97 frito 
o dorado 

1 unidad grande 

Yuca 113 90 99 cocida 
/ 63 
frita 

1 astilla 

Plátano hartón verde 136 88 87 cocido 
/61 frito 

1 trozo pequeño 

 
Plátano hartón maduro 

 
150 

 
90 

89 cocido/ 
99 

patacón / 
63 

tajadas 

1 trozo 
mediano 
/ 2 
tajadas 

Arracacha 119 109 107  

Ñame 130 110 108 1 trozo mediano 
Hortalizas y verduras 
Ensaladas 80 80 80 1 porción 

grande 
Verduras cocidas 85 85 80 1 porción 

grande 
Jugo de Fruta 
Fruta 60 60 250 1 vaso grande 
Pulpa 60 60 250 1 vaso grande 
Postres 
Postres 10 10 10 Remitirse a la 

lista de 
intercambio 

Azúcares 
 
 
Azúcar 

10 grs (para 
frutas con 

baja acidez); 
12 grs 

(para frutas 

10 grs (para 
frutas con 

baja acidez); 
12 grs 

(para frutas 

10 grs 
(para frutas 

con baja 
acidez); 12 

grs 

1 cucharada 
colmada / 1 1/ 2 
cucharada 
colmada 
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ácidas) ácidas) (para frutas 
ácidas) 

Grasas 
Aceite 5-10 5-10 5-10 1 cucharadita/ 1 

cucharada 
CENA 

GRUPO DE 
ALIMENTO 

PESO 
BRUTO 

(gramos) 

PESO NETO 
(gramos) 

PORCIÓN 
SERVIDA 

(gramos) 

MEDIDA 
CASERA 

Carnes 
Carnes de res magra 
(centro de pierna, 
cadera, bola, bota y 
colita de cadera). 
Cocida 

100 100 70 1 porción 
mediana 

Carnes de res magra 
(centro de pierna, 
cadera, bola, bota y 
colita de cadera). Asada 

100 100 70 1 porción 
mediana 

Carnes de res magra 
(centro de pierna, 
cadera, bola, bota y 
colita de cadera). Frita 

100 100 68 1 porción 
mediana 

Carnes de res magra 
(centro de pierna, 
cadera, bola, bota y 
colita de cadera). 
Horneada 

100 100 70 1 porción 
mediana 

Sobre barriga de res, 
frita 

110 110 60 1 porción 
mediana 

Sobre barriga de res, 
cocida 

110 110 60 1 porción 
mediana 

Pechuga de pollo 100 100 80 1 porción 
mediana 

Contra muslo de pollo 150 90 122 (con 
hueso) 

1 porción 
mediana 

Pierna o muslo de pollo 150 90 122 (con 
hueso) 

1 unidad 
mediana 

Carne de cerdo 115 115 85 1 porción 
mediana 
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Pescado (mojarra, 
bagre, 
tilapia, típicos, otros) 

100 80 75 (con 
hueso) 

1 porción 
mediana 

filete de pescado sin 
hueso 

100 100 70 1 porción 
mediana 

Sardinas enlatadas en 
salsa de 
tomate 

80 80 70 1 porción 

Cereales 
Arroz 75 75 172 1 pocillo grande 
Raíces/tubérculos/Plátanos 
Papa Común cruda  

132 
 

105 
103 

cocida / 
94 frita o 
dorada 

 
1 unidad 
mediana 

Papa Criolla 108 108 99 cocido 
/ 97 frito 
o dorado 

1 unidad grande 

Yuca 113 90 99 cocida 
/ 63 
frita 

1 astilla 

Plátano hartón verde 136 88 87 cocido 
/61 frito 

1 trozo pequeño 

 
Plátano hartón maduro 

 
150 

 
90 

89 cocido/ 
99 

patacón / 
63 

tajadas 

1 trozo 
mediano 
/ 2 
tajadas 

Arracacha 119 109 107  

Ñame 130 110 108 1 trozo mediano 
Hortalizas y verduras 
Ensaladas 80 80 80 1 porción 

grande 
Verduras cocidas 85 85 80 1 porción 

grande 
Jugo de Fruta 
Fruta 60 60 250 1 vaso grande 
Pulpa 60 60 250 1 vaso grande 
Postres 
Postres 10 10 10 Remitirse a la 
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lista de 
intercambio 

Azúcares 
Azúcar 10 grs (para 

frutas con 
baja acidez); 

12 grs 
(para frutas 

ácidas) 

10 grs (para 
frutas con 

baja acidez); 
12 grs 

(para frutas 
ácidas) 

10 grs 
(para frutas 

con baja 
acidez); 12 

grs 
(para frutas 

ácidas) 

1 cucharada 
colmada / 1 1/ 2 
cucharada 
colmada 

Grasas 
Aceite 5-10 5-10 5-10 1 cucharadita/ 1 

cucharada 
 

Expuesto lo anterior, es preciso indicar que, del 28 de marzo al 15 de abril de 2026, se 

suministraron las siguientes raciones:  

FECHA DESAYUNO ALMUERZO CENA 

28-03-2026 20 20 20 

2903-2026 20 20 20 

30-03-2026 20 20 20 

31-03-2026 20 20 20 

01-04-2026 20 20 20 

02-04-2026 20 20 20 

03-04-2026 20 20 20 

04-04-2026 20 20 20 

05-04-2026 20 20 20 

06-04-2026 20 20 20 

07-04-2026 20 20 20 

08-04-2026 20 20 20 

09-04-2026 20 20 20 

10-04-2026 20 20 20 

11-04-2026 20 20 20 

12-04-2026 20 20 20 

13-04-2026 20 20 20 

14-04-2026 20 20 20 

15-04-2026 20 20 20 

TOTAL 380 380 380 

 

Con el fin de soportar el cabal cumplimiento a las obligaciones pactadas y brindar soporte 

de lo mismo, adjunto al presente informe se encuentra las evidencias correspondientes, a 

través de las planillas debidamente firmadas.  
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Así mismo, es pertinente relacionar el material fotográfico correspondiente, de la siguiente 

manera:  

REGISTRO FOTOGRÁFICO 

28 de marzo de 2026 

 
29 de marzo de 2026 
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30 de marzo de 2026 

 
31 de marzo de 2026 
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1 de abril de 2026 
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2 de abril de 2026 
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3 de abril de 2026 

 
4 de abril de 2026 
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5 de abril de 2026 

 
6 de abril de 2026 
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7 de abril de 2026 

 
8 de abril de 2026 
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9 de abril de 2026 

 
10 de abril de 2026 
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11 de baril de 2026 
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12 de abril de 2026 

 
13 de abril de 2026 
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14 de abril de 2026 

 
15 de abril de 2026 

  

mailto:restaurantecarbonllanero@gmail.com


  
 
 
 
 
 
 
 

CARRERA 30 No 34 – 17  PRIMERA ETAPA BARRIO CIUDADELA SIGLO XXI  
restaurantecarbonllanero@gmail.com 

Florencia – Caquetá 
3202359582  

 

 

 

mailto:restaurantecarbonllanero@gmail.com


  
 
 
 
 
 
 
 

CARRERA 30 No 34 – 17  PRIMERA ETAPA BARRIO CIUDADELA SIGLO XXI  
restaurantecarbonllanero@gmail.com 

Florencia – Caquetá 
3202359582  

 

En este orden de ideas, es pertinente realizar un cobro parcial, del 28 de marzo al 15 de 

abril de 2026, por la suma de VEINTISEIS MILLONES QUINIENTOS VEINTICUATRO MIL 

PESOS ($26.524.000,00) MCTE.  

 

Cordialmente,  

 

 

 

 

__________________________________ 

LUZ DARY PEREZ VALDERRAMA  
C.C. 26.641.434 de Solano – Caquetá.  
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Resumen General de Pago

DATOS GENERALES DEL APORTANTE
Identificación dv Razon Social Clase Aportante Sucursal Principal Direccion Ciudad-Departamento Teléfono Exonerado SENA e 

ICBF

CC 26641434 PEREZ VALDERRAMA LUZ DARY INDEPENDIENTE PRINCIPAL calle 16 centro FLORENCIA-CAQUETA 4362541 No

LIQUIDACION DETALLADA DE APORTES

EMPLEADO PENSION SALUD CCF RIESGOS PARAFISCALES
No. Identificación Nombres Codigo Días IBC Aporte Codigo Días IBC Aporte Codigo Días IBC Aporte Codigo Días IBC Aporte Días IBC Aporte

Sucursal: PRINCIPAL (1 Afiliados) $233,454 $37,400 $233,454 $29,200 $0 $0 $233,454 $1,300 $0 $0

Centro de Trabajo: PRINCIPAL ( 1 Afiliados) $233,454 $37,400 $233,454 $29,200 $0 $0 $233,454 $1,300 $0 $0

Ciudad: FLORENCIA Depto: CAQUETA ( 1 Afiliados) $233,454 $37,400 $233,454 $29,200 $0 $0 $233,454 $1,300 $0 $0

1 CC 26641434 PEREZ LUZ 230301 4 $233,454 $37,400 ESSC62 4 $233,454 $29,200 0 $0 $0 14-23 4 $233,454 $1,300 0 $0 $0

Total         Afiliados( 1) $233,454 $37,400 $233,454 $29,200 $0 $0 $233,454 $1,300 $0 $0

DATOS GENERALES DE LA LIQUIDACION
Periodo Clave Tipo Fecha Pago

Pensión Salud Pago Planilla Planilla Limite Pago Banco Dias Mora Valor

2026-03 2026-03 93001866 9502263931 I 2026/04/10 2026/03/27 BANCO DE OCCIDENTE 0 $67,900
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Resumen General de Pago

RESUMEN DE PAGO
RIESGO CODIGO NIT DV AFILIADOS VALOR LIQUIDADO INTERESES MORA SALDOS E 

INCAPACIDADES
VALOR A PAGAR

AFP (ADMINISTRADORAS: 1) 1 $37,400 $0 $0 $37,400

     PORVENIR 230301 800,224,808 8 1 $37,400 $0 $0 $37,400

ARL (ADMINISTRADORAS: 1) 1 $1,300 $0 $0 $1,300

     POSITIVA COMPAÑIA DE SEGUROS 14-23 860,011,153 6 1 $1,300 $0 $0 $1,300

EPS (ADMINISTRADORAS: 1) 1 $29,200 $0 $0 $29,200

     ASMET SALUD EPS SAS ESSC62 900,935,126 7 1 $29,200 $0 $0 $29,200

TOTAL 1 $67,900 $0 $0 $67,900
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