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CLASIFICACION DE LA INFORMACION

Publica X Publica Clasificada Publica Reservada

INFORME MENSUAL EJECUCION CONTRACTUAL

Fusagasugd, 29 de mayo de 2026

Sefior
JOSE ALEXANDER HERNANDEZ LIEVANO
SUPERVISOR CONTRATO No. CO1.PCCNTR. 8900014 del 02 de febrero de 2026
Coordinador Académico
Centro Agroecoldgico y Empresarial
Fusagasuga
Asunto: Informe mensual de ejecucion contractual mes de mayo del

ano 2026.

Referencia: No CO1.PCCNTR. 8900014 del 02 de febrero de 2026.

DIANA JACQUELINE ALVAREZ CASTRO, identificado con la cédula de ciudadania nro. 46457554 de
Duitama, en mi calidad de contratista del SENA, en cumplimiento del Contrato de Prestacién de Servicios
de la referencia, a continuacién, presento el Informe de actividades realizadas en el mes objeto de cobro.

Valor y forma de Pago: Se fija como valor total para el contrato la suma de CUARENTA Y TRES MILLONES
CUATROCIENTOS VEINTISIETE MIL CINCUENTA'Y SEIS PESOS M/CTE ($43.427.056). Esta suma serd pagada
por el SENA al contratista de la siguiente manera: a) Un primer pago correspondiente al mes de febrero
por un valor de CUATRO MILLONES QUINIENTOS SETENTA Y NUEVE MIL QUINIENTOS OCHENTA PESOS
M/CTE ($4.579.580). b) Ocho (08) pagos iguales correspondientes a los meses de marzo a octubre, por
valor de CUATRO MILLONES SETECIENTOS TREINTA Y SIETE MIL CUATROCIENTOS NOVENTA Y SIETE PESOS
M/CTE ($4.737.497) cada uno, y c) Un ultimo pago correspondiente al mes de noviembre por un valor de
NOVECIENTOS CUARENTA'Y SIETE MIL CUATROCIENTOS NOVENTA Y NUEVE PESOS M/CTE ($947.499).
Plazo: Nueve (9) meses y cinco (5) dias sin superar la vigencia 2026.

Objeto: Prestar servicios profesionales y/o de apoyo a la gestidn, en la planeacién y ejecucién de la
formacién, asi como la evaluacion de los resultados de aprendizaje definidos en los disefios curriculares
asignados, para el desarrollo de habilidades y competencias técnicas de la poblacién campesina,
aportando al fortalecimiento de la economia campesina, familiar, étnica y comunitaria, en concordancia
con lineamientos establecidos por la direccidon del sistema nacional de formacién para el trabajo y la
coordinaciéon nacional de atencién integral, diferencial e incluyente a la economia campesina —
Campesena, en la linea tecnoldgica: producciéon y transformacién - red tecnoldgica: tecnologias
agroindustriales - red de conocimiento: red de conocimiento agricola - control de calidad en la industria
de alimentos y areas afines del programa de formacion regular para el programa de Campesena del centro
agroecoldgico y empresarial de Fusagasuga de la regional Cundinamarca.

GCCON-F-087 V2



Ejecucidon mensual de actividades

SENMNA

N

No Obligaciones Acciones realizadas Evidencias
Participé en la planeacidon de los procesos .

. ., formativos del drea tematica de los Portafolio del
Participar en la planeacion e los . Instructor
procesos formativos de acuerdo Prograrpas de: Co!'\trol Y Ca“d.afj en la

. . L industria  de  Alimentos, higiene 'y .

1 con los lineamientos institucio- . L . Titulada regulary
nales, para el area tematica del r?qampL.uIauon de .allm.ent.os, conforme a los complementaria.
objeto contractual. Imearrlllentos institucionales, dando

atenciéon al grupo 3316227, 3457816, Lectiva
3457790, 3516171, 3519363 y 3519843.
Participar cuando el centro de
formacidn lo requiera en jornadas
de disefio y desarrollo curricular de Para el periodo del
programas de Formacion informe no se

2 Profesional Integral, conforme alas | Parael periodo del informe no se | ejecutaron acciones
necesidades nacionales y a los | ejecutaron  acciones referentes al | referentes al
lineamientos institucionales | cumplimiento de esta obligacién. cumplimiento de esta
requeridos para el area tematica obligacion.
objeto del contrato.

Evaluar los aprendizajes previos Para el periodo del
correspondientes a las fichas informe no se

3 asignadas, de acuerdo con los | Parael periodo del informe no se | ejecutaron acciones
procedimientos, plazos y | ejecutaron  acciones referentes al | referentes al
herramientas tecnoldgicas que la | cumplimiento de esta obligacion. cumplimiento de esta
entidad defina. obligacién.

Imparti formacion profesional integral | Captura de pantalla
implementando estrategias de ensefianza- | de solicitud de
aprendizaje acordes con el disefio | apertura de grupo al
curricular y el proyecto de formacion en la | coordinador
etapa lectiva correspondiente al grupo | académico.
Ejecutar la formacion profesional | 3316227 del programa Tecndlogo en | captura de Planilla de
integral de acuerdo con el | Control y Calidad en la Industria de | matriculay Asistencia
curriculo, desarrollo curricular y | alimentos, asignadas por la Coordinacion | 51 grypo 3516171,

4 | Provecto formativo de los | Académica. De la misma manera en | 3519363y 3519843,
programas del darea tematica | formacién complementaria en los grupos, Captura del correo de
objeto del contrato. 3519363 y 3519843 de  higiene vy ,

. ., . matricula del grupo

manipulacion de alimentos y del grupo 3516171
3516171 de elaboracion de conservas de ’
frutas y hortalizas. Cumpli con la
programacién establecida, Sin realizar | Captura de pantalla
modificaciones no autorizadas por el | del dejc,?rrollo de la
Coordinador Académico cumpli con la | formacion
programacion establecida.

Aplicar segin la modalidad, | Apliqué los lineamientos establecidos en la

estrategias de ensefianza, | Guia de Desarrollo Curricular (GFPI-G-012) Portafolio del

5 aprendizaje, seguimiento y | y en la Guia para el Desarrollo de los Instructor
evaluacion de acuerdo con los | Procesos Formativos (GFPI-G-013) durante
lineamientos  Pedagdgicos vy | la ejecucidén de la Formacién Profesional
metodoldgicos de la entidad. Integral correspondiente al grupo 3316227

GCCON-F-087 V2




SENMNA

N

del programa Tecndlogo en Control y
Calidad en la Industria de alimentos, el
grupo 3519363 y 3519843 del programa
higiene y manipulacidn de alimentos, y del
grupo 3516171del programa en
elaboracién de conservas de frutas y
hortalizas asignadas por la Coordinacidon
Académica del Centro.

Titulada regular y
complementaria.

Emitir juicio valorativo sobre el
nivel de cumplimiento de los
resultados de aprendizaje de las
competencias del programa,
adquiridos por los aprendices en
el desarrollo de su formacion,
aplicando los procedimientos,
plazos y herramientas tecno-
légicas que laentidad defina.

Realicé oportunamente la emision de los
juicios valorativos en la plataforma SOFIA
Plus, correspondientes a los Resultados de
Aprendizaje (RAP) asignados en la
programacion regular para el grupo
3316227 del programa Tecndlogo en
Control y Calidad en la Industria de
alimentos y complementaria para el grupo
3457816 y 3457790 del programa Higiene
y manipulacién de alimentos.

Portafolio del
Instructor

Titulada regulary
complementaria.

Captura de plantalla

del correo enviado
por  administracion
educativa

Entregar los soportes del
procedimiento de Ingreso de
aprendices al programa de
formacion tales como: Ficha de

Para el periodo del

matricula; fotocopia del informe no se
documento de Parael periodo del informe no se | ejecutaron acciones
identidad, y/o ejecutaron  acciones referentes al | referentes al
requisitos definidos en el disefio | cumplimiento de esta obligacion. cumplimiento de esta
curricular,  cuando  ejecute obligacion.
formacion

complementaria.

Registrar, verificar y Hacer

seguimiento oportuno en el
sistema de informacion que la
entidad defina para la Gestién de
la Formacidén Profesional Integral
mediante las siguientes
actividades.

a). Verificando que la totalidad
de los aprendices seleccionado y
matriculados queden en ese
estado.

b). Registrando juicios
evaluativos del reconocimiento
de aprendizajes previos, los

juicios evaluativos, rutas de
aprendizaje, para los
beneficiarios nuevos,

reintegrados o trasladados.

c¢). Comunicando al Coordinador
Académico oportunamente
anomalias, inconsistencias,

Garanticé el cumplimiento de los
procedimientos establecidos en los
sistemas de informacién definidos por el
CAE, registrando en la plataforma SOFIA
Plus las novedades generadas por los
aprendices. Asimismo, verifiqué las rutas
de aprendizaje asociadas del grupo
3519363 y 3519843 de higiene vy
manipulacion de alimentos y el grupo
3516171 en elaboracién de conservas de
frutas y hortalizas.

Captura de pantalla
de la Asistencia en
sesiones de
formacién grupo
3519363, 3519843 y
3516171.
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SENMNA

N

novedades de aprendices vy
hallazgos en el registro de la
informacion.
Para el periodo del
Realizar seguimiento en la etapa | Parael periodo del informe no se | informe no se
9 productiva a los a los aprendices | ejecutaron  acciones referentes al | ejecutaron acciones
que le sean asignados, cuando el | cumplimiento de esta obligacion. referentes al
Centro de Formacion lo requiera. cumplimiento de esta
obligacién.
Aplicar al proceso de
certificacion de la norma de
competencia “ORIENTAR
PROCESOS FORMATIVOS CON
BASE EN LOS PLANES DE
FORMACION CONCERTADOS, o la
actualizacion "ORIENTAR | Presenté el certificado “orientar formacion »
FORMACION PRESENCIAL DE | presencial de acuerdo con el procedimiento Certificado ,de
ACUERDO CON EL | técnicoy normativo” Presencial de acuerdo Competencias
10 PROCEDIMIENTO TECNICO Y | con procedimientos técnicos y normativa.
NORMATIVO" o en su defecto
deberd aplicar al proceso de
certificacion de la norma vy
aportar el respectivo certificado
de aprobacion, o la evidencia dela
inscripcion efectiva a mismo, al
informe de ejecucion
contractual, con plazo maximo a
julio 31 de 2021.
Para el periodo del
Acompafiar a los aprendices a las | Parael periodo del informe no se | informe no se
11 actividades que se encuentren | ejecutaron  acciones referentes al | ejecutaron acciones
planeadas por el equipo de | cumplimiento de esta obligacion. referentes al
Bienestar al Aprendiz. cumplimiento de esta
obligacién.
Atendi la visita COPASS de la regional en las
instalaciones del centro de formacidn | Captura pantalla de
principalmente en el laboratorio de control | correo por parte de la
de calidad de alimentos y en los talleres de | coordinacion de
Las demas necesarias para el | lacteosy carnicos. formacion.
12 cabal cumplimiento del objeto
contractual. Atendi a los estudiantes del colegio gran | Captura de pantalla
colombiano del municipio de Fusagasuga | del desarrollo de la
con el desarrollo de una actividad en el | actividad en el
laboratorio de control de calidad de | laboratorio.
alimentos en el centro de formacion.

A continuacién, relaciono los desplazamientos que realicé previo a la presentacion de este informe. Una
vez finalizado cada desplazamiento presenté al ordenador del gasto el informe en el Formato para
legalizacion del desplazamiento, en el que se describieron las actividades desarrolladas y los resultados.
Cada informe de legalizacion cuenta con el visto bueno del supervisor.
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SENMNA
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Se lista a continuacidn el soporte de la legalizacidon de los desplazamientos realizados, los cuales forman
parte integral del presente informe de ejecucién contractual.

FECHA DE FECHA DE
. NRO. DE LA ORDEN DE LUGAR DE
ITEM DESPLAZAMIENTO DESPLAZAMIENTO
VIAJE DESPLAZAMIENTO
INICIAL FINAL
1 No aplica No aplica No aplica No aplica

Para el tramite de la cuenta me permito adjuntar: (i) Documentos electronicos enunciados como
evidencias del cumplimiento de las obligaciones contractuales, (ii) los desplazamientos realizados vy (iii) el
pago de la planilla de seguridad social y parafiscal nro. 4649316607 de la planilla Proveedor de Tecnologia
de los Operadores Financieros SOl referente al mes de abril del afo 2026.

Cordialmente,

Contratista |

C.C No. 46.457.554

Recibi a satisfaccion:

JOSE ALEXANDER HERNANDEZ LIEVANO
Supervisor Contrato No CO1.PCCNTR. 8900014 del 02 de febrero de 2026.
Coordinador Académico

Control de Cambios

i FECHA DE ENTRADA EN
VERSION NATURALEZA DEL CAMBIO
VIGENCIA

Creacion del formato.
El presente formato sustituye el formato GTH-F-062, en virtud de su

1 Marzo 2026 . ., L iy
migracién del proceso de Gestion del Talento Humano al proceso de Gestidén
Contractual, conforme a la actualizacion documental correspondiente.

) Abril 2026 Se realizé ajuste en la redaccion de la Nota Interna, en la cual se sustituyd la
expresion “No se requirio la actividad” por “Para el periodo del informe no se
ejecutaron acciones referentes al cumplimiento de esta obligacién.
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EVIDENCIA DOCUMENTAL - MES DE MAYO
CONTRATO CO1.PCCNTR. 8900014 del 02 de febrero de 2026 — DIANA JACQUELINE ALVAREZ CASTRO

OBLIGACION CONTRACTUAL _1,4vy8

Evidencia 1- Material fotogrdfico del desarrollo del curso en higiene y manipulacion de alimentos grupo 3457816. Colegio
Luis Carlos Galdn. Vrda. Chinauta

Evidencia 2- Material fotogrdfico del desarrollo del curso en higiene y manipulacion de alimentos grupo 3457790. Colegio
Luis Carlos Galdn. Vrda. Chinauta.

L Drive Q  Busowr on Drve

+ tuewo Miunidad > Grupo 3316227 ~

0 Ragina princpel Tgo ~ Pasonas - Modficady ~ Foarme -
'@ W Nomtee B

'L Oeharadorn

M Portafoio de Aprensiz
&, Compartdo conmgo
B! Proyecss Prodectivo

© Reciente

Evidencia 3- Captura de pantalla de la carpeta drive- y ambiente de aprendizaje del grupo: 3316227. Tecndlogo en
control de Calidad en la Industria de Alimentos.

AV Mu.utu s b4

: ,\"\‘.\L At

151 LEE _

» 4

Evidencia 4- Material fotogrdfico del desarrollo del curso en higiene y manipulacion de alimentos grupo 3469895. Vrda.
Panamd bajo.



EVIDENCIA DOCUMENTAL - MES DE MAYO
CONTRATO CO1.PCCNTR. 8900014 del 02 de febrero de 2026 — DIANA JACQUELINE ALVAREZ CASTRO

Evidencia 5- Material fotogrdfico de la organizacion y la limpieza y desinfeccion del Taller de Cdrnicos del centro de
formacion con el grupo 3316227. Tecndlogo en control de Calidad en la Industria de Alimentos.
! '.7'-- o |

Evidencia 6- Material fotogrdfico del desarrollo de procesos de panaderia grupo 3316227. Tecndlogo en control de
Calidad en la Industria de Alimentos.

Evidencia 7- Material fotogrdfico de andlisis sensorial del grupo 3316227. Tecndlogo en control de Calidad en la
Industria de Alimentos.

Evidencia 8- Material fotogrdfico del desarrollo del curso en elaboracion de conservas de frutas y hortalizas grupo
3516171. Silvania. Vrda. Panamd bajo.



EVIDENCIA DOCUMENTAL - MES DE MAYO
CONTRATO CO1.PCCNTR. 8900014 del 02 de febrero de 2026 — DIANA JACQUELINE ALVAREZ CASTRO

Evidencia 9 — Captura de la planilla de matricula del curso en elaboracion de conservas de frutas y hortalizas grupo
3516171. Silvania. Vrda. Panamda bajo

Evidencia 10. Captura de pantalla de la planilla de asistencia del curso en higiene y manipulacion de alimentos grupo
3457816. Colegio Luis Carlos Galan. Vrda. Chinauta.



EVIDENCIA DOCUMENTAL - MES DE MAYO
CONTRATO CO1.PCCNTR. 8900014 del 02 de febrero de 2026 — DIANA JACQUELINE ALVAREZ CASTRO

Evidencia 11. Captura de pantalla de la planilla de asistencia del curso en higiene y manipulacién de alimentos grupo
3457790. Colegio Luis Carlos Galdn. Vrda. Chinauta.

Evidencia 12. Captura de pantalla de la planilla de asistencia del curso en elaboracion de conservas de frutas y hortalizas
grupo 3516171. Silvania. Vrda. Panamd bajo




EVIDENCIA DOCUMENTAL - MES DE MAYO
CONTRATO CO1.PCCNTR. 8900014 del 02 de febrero de 2026 — DIANA JACQUELINE ALVAREZ CASTRO

Solicitud inscripcién ficha No. 3516171- Elaboracién de conservas de frutas y hortalizas -
Campesena-Silvania @ publice [[£7 Resumir este correo electrénico

e Alssint €aen

Earal AULMIG AT s UG,

D0 MAnDIm ST0NS |8 INSGIITG G0 #1 CUMO COMPIETNS MU0 Ychne Mo, SIS ALuB0rmcion e CONERrvas 0D FTULaN v HOrRilime, fus CHooaa v oM s
HIDE 00 @6 HIRE TG 0 3 GG DN AL BT W B SuGot e
LRI T R T

PRETI SRS T | e 12

Cuardiammante,

Evidencia 13. Captura de pantalla del correo de trazabilidad la solicitud de apertura e inscripcion del grupo: 3516171
que fue inscrito sin ninguna novedad.

Solicitud inscripcién ficha No. 3519363~ Higiene Y Manipulacién de Alimentos -
Campesena-Fusagasuga @ publica (27 Resumir este correo electronico

COMMIAL RNILGO DTS BTO INMTLCToe

(58 MANATA BN 16 INROMMSO QUS L CUIREG COMEIBMBATANG NN 1o, BEIBERS- HEIND ¥ MANOUSCION 00 AUMANICE, TUN CIEHAD ¥ CONNNMUE Bi (AOCERO G INBKHPCISN ¥ Cao 90
AGmInstncidn Kaucativa.

Fucna innenpeson: mave Vi ul 19
Frcnn INcio formacien: mave 1§

Cordiniments

Evidencia 14. Captura de pantalla del correo de trazabilidad la solicitud de apertura e inscripcion del grupo: 3519363
que fue inscrito sin ninguna novedad.

Solicitud inscripcién ficha No. 3519843 - Higiene y manipulacién de alimentos -
Campesena-Fusagasugé ® Publica ('_:':' Resumir este correo electréonico

el b bl e oo

R ———— [— o w

webiiled Llimarian G0 CIANY iy idiiie Alusint Tashn

@ Setuncion echianpe Ota 119 anes) ke Barn LRGN 100

Wb St il 4140 @ TORMAID SOUETUL

Cordint saiudo DOrec 300 Inmructor.

L L L L O T AL T T = A L R L e L R S R

Adminiatracian Goucative

Foan e sl e L4 w30
Fuchs tMeo farmecion: mayve 16

Carlinimmmeim

Mostrar escritorio
Evidencia 15. Captura de pantalla del correo de trazabilidad la solicitud de apertura e inscripcion del grupo: 3519843
que fue inscrito sin ninguna novedad.



EVIDENCIA DOCUMENTAL - MES DE MAYO
CONTRATO CO1.PCCNTR. 8900014 del 02 de febrero de 2026 — DIANA JACQUELINE ALVAREZ CASTRO

Solicitud de matricula Campesena Grupo 3516171 @ Publica
Gy Resumir este correo electronico

& Dlana Jacquelng Alvarar Castio & O Mepose  ® tegreeratsdo 7 Heeie e 1]

Fats @ matroda33 0 Mar YRUSVIUN 121

g Pacuete mamculico pet v 7 Matriculs 3516477 pet

1 "

o Attty HME) 2D Gumdaer inds v OueCrres - Sevenc Nacoral de Apensioge  + Decerger st
Cardial salude,

Remito los documentos para sentar matnicula cel Grupe 3516471, En claboracion de canservas de fritas y horalizas pora L comunidad de [ vereda Fanama bajo del muncgic de
Saania.

Evidencia 16. Captura de pantalla del correo de solicitud de matricula del grupo 3516171 enviado a administracion
educativa.

Finalizacién curso complementario Grupo 3457816 @ publica
[53* Resumir este correo electronico

& Diana Jacqueline Alvarez Castro (©) €\ Responder % Rszponderatodos — Hssaviar 3 -] @ (]
Para: @ certificacion3510 Vie 08,/05/2926 1730
@ Retencidn: Exchange Online (10 afos) Expira: Lun 05/05/2036 17:30

Cordial Saludo,

Emiti los juicios de evaluacion del curso complementario en higiene y maniputacion de alimentos Grupo 34578186, finalizando
asi curso.

Evidencia 17. Captura de pantalla del correo de finalizacion del complementario Grupo 3457816 a la dependencia de
certificacion.

Finalizacion curso complementario Grupo 3457790 @ Ppiblica
[;!; Resumir este correo electrénico

& Diana Jacqueline Alvarez Castro () . Rasponder *\ Rasponderstodos ~ Rssnviar ) 8 . ;:_'7!
Para: @ certificaciond510 Vie 08/05/2026 17:31

© Retancion: Exchange Online {10 afios) Expira: Lun 05/05/2036 17:31
Cordial Saludo,

Emiti los juicios de evaluacion del curso complemeantario en higiene y manipulacion de alimentos Grupo 3457790, finalizando
asi curso.

Evidencia 18. Captura de pantalla del correo de finalizacion del complementario Grupo 3457790 a la dependencia de
certificacion.



EVIDENCIA DOCUMENTAL - MES DE MAYO
CONTRATO CO1.PCCNTR. 8900014 del 02 de febrero de 2026 — DIANA JACQUELINE ALVAREZ CASTRO

OBLIGACION CONTRACTUAL _10

El Servicio Nacional de Aprendizaje SENA

En Crnplisiento del Decreds 1072 de 2015
ot
Crrtificado de Competencia Labvoral a
DIANA JACQUELINE ALVAREZ CASTRO
Cm CEIMEA DE CIUDADANLA Now 46457554
Quien Jomests su Competoncia Laboral on ia
Naowrma
Orientar formacién presencial de acuverdo con
INTERMEDIO

Cubigper: IS - Vwwicies 2

ientos técnicos ¥y normativa - NIVEL

Em sestivnnnvio i for comterion, se fioms ol presenite en FUSAGASUGA. A o veveticlon (220 s el moey de Ok tubry die devs sl vwsmiicsnsteer (2024)
Firmmado Digitalmente por

20083 - 2 PONRE :E‘ ,

No ¥ FECHA REGISTRO

MY RIAM ADRIANA PERET GARION
Setsdivectors (B CENTRO AGROECTLOGICD Y EMPRESARIAL
REGIONAL CUNDINAMARCA

Evidencia 19 — Captura de pantalla del certificado de competencias labores Orientar formacion presencial de acuerdo
con procedimientos técnicos y normativos. Nivel: Intermedio.

OBLIGACION CONTRACTUAL _12

Reuniéon COPASST - 29-04-2026 - FUSA (QUIEBRAJACHO) @ pPuablica
(([¥ Resumir este correo electronico

> M. ol hi ial de )

De COPRICUNGINSIMErch <OBPE NCuNdinEmercam®sensd onmicrosoN com s
rovindo: lunes, 18 g abiril de T038 nak A M

m ingrict Johana Nomarqus Maorslss (G * Respondesr *. Rsspondes s todos * Rosnviar -} m
Para & Diana Jacgueline Alvarsz Castro: & Cerar Augusts Patifio imenes: @ Pabian Eeteban Sanchesz Suares y B mis
CC @ tdgar Mumberto Chacon Pasz @ Luz Mireys Martinez Urquijo. @ Jutian Nicols: Cruz Clavije: y 3 mds
© Amancidn: Bechangs Onling (10 afox) Fxpiea Lun 21/04/2036 1318

Estimados Instructoms
Meciben un cordial asludo

Bl dim midroolen 26 do abril ol COPASE de e AEGIONAL reslizam inspecalan da le Sede de Quabrajncho. Por lo cusl foa iInvito & gus
doodo el lunes 27 y muartes 28 de abril restioen le varifionoion de sus / o
uaeo, otiguetndo da productos como cormaponde, istedos, retiro de slementos peligrosos, sto)

(orden, implaee,

Evidencia 20— Captura de pantalla del correo de la reunién del COPASST donde se atendid la visita en los talleres de
lacteos, Fruver, carnicos y en el laboratorio de control de calidad de alimentos.

Evidencia 21— Material fotografico del desarrollo de la actividad en el laboratorio de control de calidad con los
estudiantes del colegio gran colombiano del municipio de Fusagasuga.



TIEMPO ACT. APOYO A LA FORMACION

INSTRUCTOR: DIANA JACQUELINE ALVAREZ CASTRO

CENTRO DE
FORMACION: CENTRO AGROECOLOGICO Y EMPRESARIAL

FECHA INICIAL: 01/05/2026 00:00:00
FECHA FINAL:  30/05/2026 23:59:59

ACTIVIDADES ACADEMICAS

FICHA 3516171 - ELABORACION DE CONSERVAS DE FRUTAS'Y
DE APRENDIZAJE: HORTALIZAS

EJECUTAR PROCESOS DE PRODUCCION DE ALIMENTOS
SEGUN PROCEDIMIENTOS DE LA EMPRESA.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

AJUSTAR EL PROCESO DE ELABORACION DE CONSERVAS DE FRUTAS Y HORTALIZAS ACORDE CON LOS PROCEDIMIENTOS
TECNICOS Y NORMATIVA VIGENTE

DETERMINAR NECESIDADES DE MATERIAS PRIMAS, INSUMOS Y EQUIPOS PARA LA PRODUCCION DE CONSERVAS DE FRUTAS Y
HORTALIZAS DE ACUERDO CON PROGRAMA DE PRODUCCION Y NORMATIVA VIGENTE.

EJECUTAR LA ELABORACION ARTESANAL DE CONSERVAS DE FRUTAS Y HORTALIZAS SEGUN PARAMETROS TECNICOS Y
NORMATIVA VIGENTE.

REVISAR LA ELABORACION ARTESANAL DE CONSERVAS DE FRUTAS Y HORTALIZAS DE ACUERDO CON LOS PROCEDIMIENTOS DE
LA EMPRESA Y REQUERIMIENTOS DEL MERCADO.

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 39,90

FICHA 3457790 - HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS.
DE APRENDIZAJE:

MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD
VIGENTE.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:
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29080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS
PREVENTIVAS SEGUN LEGISLACION SANITARIA Y NORMATIVA ALIMENTARIA.

29080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION RELACIONADAS EN LA LEGISLACION SANITARIA DE
ALIMENTOS.

29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS EN LA
LEGISLACION SANITARIA DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.

29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA
DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 6,00

FICHA 3456144 - HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS.
DE APRENDIZAJE:

MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD
VIGENTE.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

29080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS
PREVENTIVAS SEGUN LEGISLACION SANITARIA Y NORMATIVA ALIMENTARIA.

29080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION RELACIONADAS EN LA LEGISLACION SANITARIA DE
ALIMENTOS.

29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS EN LA
LEGISLACION SANITARIA DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.

29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA
DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 6,00

TOTAL HORAS ACTIVIDADES ACADEMICAS: 51,90

EVENTOS DE DIVULGACION TECNOLOGICA - EDT's

FICHA FECHA INICIO FECHA FINAL EVENTO HORAS

TOTAL TIEMPO EDT's: 0,00
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ACTIVIDADES ADICIONALES

FECHA INICIAL FECHA FINAL ACTIVIDAD HORAS

TOTAL ACTIVIDADES ADICIONALES: 0,00

INSTRUCTOR: DIANA JACQUELINE ALVAREZ CASTRO

CENTRO DE
FORMACION: CENTRO AGROECOLOGICO Y EMPRESARIAL
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