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SENA

CLASIFICACION DE LA INFORMACION

Publica Publica Clasificada Publica Reservada

INFORME MENSUAL EJECUCION CONTRACTUAL

Cartagena de Indias, mayo de 2026

Sefior (a)

GUILLERMO CASTILLA TABORDA

SUPERVISOR(A) CONTRATO No. CO1.PCCNTR. 9072727/2026

Cargo del supervisor: Coordinadora Académica Dependencia Centro Agroempresarial y Minero Ciudad: Cartagena
-Bolivar

Asunto: Informe mensual de ejecucidn contractual Mes MAYO del afio 2026.
Referencia: No. CO1.PCCNTR. 9072727/2026
RAFAEL TERCERO TINOCO PAYARES, identificado con la cédula de ciudadania No.73.559.257 de Arjona Bolivar,
en mi calidad de contratista del SENA, en cumplimiento del Contrato de Prestacion de Servicios de la referencia,
a continuacién, presento el Informe de actividades realizadas en el mes objeto de cobro.

Valor y forma de Pago: Se fija como valor total para el contrato la suma de CUARENTA Y OCHO MILLONES SEIS
MIL SEISCIENTOS TRIENTA SEIS PESOS M/CTE ($48.006.636 COP).

Esta suma serd pagada por el SENA al contratista de la siguiente manera:

Diez pagos iguales por valor de Cuatro Millones Setecientos Treinta Y Siete Mil Cuatrocientos Novecientos Siete
Pesos M/CTE ($4.737.497,00). Un ultimo Pago en el Mes de DICIEMBRE por la suma de SEISCIENTOS TREINTA Y
UN MIL SEISCIENTO SESENTA Y SEIS PESOS M/CTE ($ 631.666,00).

Honorarios seran pagados por el SENA al contratista de acuerdo con el cronograma definido por la Direccidn

Administrativa y Financiera de la Direccion General, en la cuenta de Ahorros N.2 912-233869-25 BANCOLOMBIA,
cuyo Titular es el contratista.
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Plazo: Sera hasta el 4 de diciembre de 2026.

Objeto:

Desarrollar acciones de formacion profesional integral aplicando la metodologia de formaciéon por
proyectos mediante el desarrollo de competenciasy resultados de aprendizajes del area de procesamiento
de alimentos, en programas de formacion titulada y/o complementaria en la modalidad presencial y/o a
distancia, en el Centro de formacién profesional agroempresarial y minero.

Ejecucion mensual de actividades

Nro. Obligaciones Acciones realizadas Evidencias

Apoyar los diferentes procesos | Ejecucion de la formacion en
de  Formacion  Profesional | e| programa Tecnologo en |Informe

Integral para avanzar en temas | procesamiento de | cualitativo de
de cobertura y calidad en”e Alimentos. gestion,
programa de formacion evidencias
Titulada afio 2026 para e fotograficas.

Centro  Agroempresarial v | Ficha: 3314851

Minero del SENA Regional| En el Municipio de
Bolivar, con el fin de mejorar la Cartagena —Bolivar.
Gestion del Centro, de acuerdo
con las s diferentes
especialidades requeridas.

Competencia

ALMACENAR PRODUCTOS

1 ALIMENTICIOS SEGUN LA
NATURALEZA DEL PRODUCTO
Y TECNICAS DE

ALMACENAMIENTO.

Resultados de Aprendizaje
Alcanzar:

e Alistar los equipos vy
materiales necesarios
para la verificacion de
las condiciones de las
materias primas,
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insumos y productos

terminados segun
manuales de
operacion y

normatividad vigente.
e Almacenar materias
primas, insumos y
productos terminados
con responsabilidad
ambiental segun
normas vigentes.

e Monitorear los
productos
almacenados, de
acuerdo con la
normatividad y

politica de la empresa.

Curso complementario.
FICHA: 3507950

PROGRAMA: HIGIENE Y
MANIPULACION DE
ALIMENTOS

Competencia:

Manipular  alimentos de
acuerdo con normatividad
vigente

Resultados de Aprendizajes:

Identificar los factores de
contaminacion de los
alimentos y las medidas
preventivas segun
procedimientos establecidos.

GCCON-F-087 V2




4
SENA

N

Identificar los factores de
contaminacion de los
alimentos y las medidas
preventivas segln
procedimientos establecidos.

Aplicar las buenas practicas de
manufactura  durante la
elaboracidn productos
alimentarios de acuerdo con
la normatividad vigente vy
estdndares seguridad
industrial.

Registrar la informacién del
plan de saneamiento bdasico y
los procedimientos operativos
segln criterios establecidos
por la empresa.

Curso complementario.
FICHA: 3507935

PROGRAMA: HIGIENE Y
MANIPULACION DE
ALIMENTOS

Competencia:

Manipular  alimentos de
acuerdo con normatividad
vigente

Resultados de Aprendizajes:
Identificar los factores de

contaminacion de los
alimentos y las medidas
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preventivas segun
procedimientos establecidos

Identificar los factores de
contaminacion de los
alimentos y las medidas
preventivas segln
procedimientos establecidos.

Aplicar las buenas practicas de
manufactura  durante la
elaboracidn productos
alimentarios de acuerdo con
la normatividad vigente vy
estdndares seguridad
industrial.

Registrar la informacién del
plan de saneamiento bdasico y
los procedimientos operativos
segln criterios establecidos
por la empresa.

Curso complementario.
FICHA: 3517291

PROGRAMA: PROTECCION Y

CONSERVACION DE
ALIMENTOS
Competencia: Manipular

alimentos de acuerdo con
procedimiento  técnico y
normativa de alimentos.

Resultados de aprendizaje
para la formacion:

Resultado de aprendizaje 1:
Identificar las causas del
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deterioro de los alimentos,
cuenta los
factores

contaminantes que afectan su

teniendo en

diferentes

preservacion.

resultado de aprendizaje 3:
Apropiar buenas practicas de
(BPM), de
acuerdo con las disposiciones

manufactura

sanitarias establecidas para
garantizar la calidad de los
mismos.

resultado de aprendizaje 5:

Prevenir enfermedades de
transmisién alimentaria,
adoptando las

recomendaciones de higiene
emitidas por la OMS para
promover la salud.

El contratista tendra el rol de

Para el periodo del informe no

instructor SENA de orientar|se ejecutaron acciones

formacidn profesional integral y | referentes al cumplimiento de N/A
participar en proyectos de |esta obligacion.

investigacion aplicada.

Realizar actividades de | Realizacién del informe Informe
formacion para el | cualitativo. cualitativo.
fortalecimiento de las

capacidades técnicas de los

aprendices.

Disefiar y aplicar las acciones | Disefio de Planeacién Planeacion

de formacion, guias
de aprendizaje, e instrumentos

pedagdgica de actividades

pedagdgica, Guias
de actividades e
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de evaluacién con técnicas
didacticas activas para
garantizar el cumplimiento de
los resultados de aprendizaje,
segun formatos y
lineamientos institucionales
establecidos.

formativas acorde con Fasey
Proyecto Formativo.
Elaboraciény desarrollo de
guias de actividades de
formacion acorde a fase y
proyecto formativo.

Elaboracién y aplicacién de
instrumentos de evaluacion.

instrumentos de
evaluacioén,
Documentos
reposan en
Carpeta del
Instructor acorde

con procedimiento
de ejecucién de la
FPI.

Conformar los
desarrollo

interdisciplinarios
programa o conjunto de
programas por redes
tecnolégicas, para garantizar
integralidad en la formulacién
de proyectos formativos, el
disefio de actividades de
aprendizaje, el disefio de
talleres e items que
alimentardan los bancos de
pruebas para la seleccidon de
aprendices, entre otras.

equipos de
curricular
por

Para el periodo del informe no

se ejecutaron acciones
referentes al cumplimiento de

esta obligacion.

N/A

Participar en la planeacién,
programaciony ejecucion del
proceso de induccién de
aprendices de formacion
titulada y el reconocimiento
de aprendizajes previos.

Para el periodo del informe no

se ejecutaron acciones
referentes al cumplimiento de

esta obligacién.

N/A

Realizar el registro de las
acciones formativas en Sofia:
formulacion de proyecto
formativo, creacion de la ruta
de aprendizaje, asociacién de
los aprendices a la ruta de
aprendizaje, evaluacién de los
resultados de aprendizaje,
entre otras.

Realizar evaluacion de
aprendices teniendo en
cuenta los resultados de
aprendizajes que
correspondanalaguiaen
desarrollo.

Aplicativo de Sofia
Plus.

Evaluar oportunamente los
resultados de aprendizaje de
las formaciones ejecutadas y
finalizadas, conforme a los
tiempos y lineamientos

Realizar evaluacion de los
aprendices en el aplicativo de
Sofia Plus, las cuales se veran
reflejadas en los juicios
evaluativos, teniendo en

Reporte de juicios
evaluativos.
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institucionales, garantizando
gue la evaluacién se realice de
manera individual y no masiva.

cuenta los resultados de
aprendizaje que
correspondan a la guia de
aprendizaje que se haya
trabajado.

El contratista debera reportar
y tramitar las deserciones de
los aprendices que presenten
inasistencias reiteradas, una
vez agotado el debido proceso,
conforme a lo establecido en
el Reglamento del Aprendiz
SENA.

Se realizaron dos deserciones
durante este del programa de
formacion.

Reporte acta
individual de
desercién

10

El contratista deberd entregar
acta del estado de la ficha
atendida al Lider del Programay
alinstructor entrante, con copia
a la Coordinacion Académica. Si
corresponde al cierre de Ia
etapa lectiva, el acta deberd
consignar el estado general de
la ficha como soporte de
cumplimiento contractual.

Para el periodo del informe
no se ejecutaron acciones
referentes al cumplimiento
de esta obligacién.

N/A

11

El instructor contratista que no
cuente con la certificacion
vigente de la norma de
competencia “ORIENTAR
FORMACION PRESENCIAL DE
ACUERDO CON
PROCEDIMIENTO TECNICO Y
NORMATIVO  240201056”
debera aplicar al proceso de
certificacion de la norma vy
aportar el respectivo certificado
de aprobacion o la evidencia de
la inscripcién efectiva al mismo,
al informe de ejecucidon
contractual, con plazo méaximo
a agosto 30 de

2026.

Para el periodo del informe no
se ejecutaron acciones
referentes al cumplimiento de
esta obligacién.

N/A

12

Los instructores que se
requieren en proyectos de
Investigacion,Innovacié
Desarrollo Tecnoldgico,

Para el periodo del informe
no se ejecutaron acciones
referentes al cumplimiento
de esta obligacion.

N/A

13

Participar en el proceso de
autoevaluacién y registro

Para el periodo del informe no
se ejecutaron acciones
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calificado de los programas que

referentes al cumplimiento de

imparte el Centro de esta obligacién. N/A
Formacion profesional
Agroempresarial y Minero.
Cumplir con los protocolos|Para el periodo delinforme no
establecidos por la entidad para|S€  ejecutaron  acciones N/A
efectos de  mitigacion y referentes al cumplimiento de
14 . esta obligacion.
prevencion enfermedades
endémicas o pandémicas que
emita el gobierno nacional.
Cumplir con los Orientar formacion aplicando | Guias de
procedimientos o guias que| las guias de aprendizaje que |aprendizaje
orientan el proceso de| correspondan al programa. |correspondiente
15 |formacion titulada y/o al resultado de
complementaria vigente y de aprendizaje a
las que disponga el centro de desarrollar.
formacion.
Diligenciar correcta y | Para el periodo del informe no
eficientemente los diferentes|Se€  ejecutaron  acciones
formatos propios de la referentes allcumplimiento de N/A
16 |formacién titulada y/o esta obligacion.
complementaria de los que
disponga la entidad y el centro
de formacion.
Gestionar el relacionamiento
corporativo del centro de|Para el periodo delinforme no
formacion con aliados | s€ ejecutaron acciones N/A
- . referentes al cumplimiento de
estratégicos relacionados a la N
esta obligacién.
formacion  complementaria
que son objetos de las
17 diferentes  estrategias e
indicadores, con el objetivo de
atender las necesidades,
basados en los principios de
oportunidad, calidad vy
pertinencia, entre otros.
Cargar los soportes Informe
relacionados al proceso de Realizacién del informe contractual —
18 | formacion complementaria en | contractual con las actividades | informe
sus diferentes etapas en las que se ejecutaron durante la cualitativo.

plataformas destinadas y las

formacion.
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dispuesta por el centro

de formacion.

Entregar la documentacién
relacionada al proceso de
formacion  complementaria | Enviar documentos y formato | Formato masivo —
dentro de los tiempos| masivo con la informacién documentos pdf.
establecidos por la entidad y requerida.
centro de formacion.
Permitiendo cumplir con las
promesas de valor, tiempos de
procesamiento y atencién de
las partes interesadas.

El contratista debera anexar el | Realizacion del informe
informe de gestién contractual con las actividades
contractual con los soportes | que se ejecutaron durante la Informe
que evidencien las actividades | formacion. contractual.
ejecutadas y dar
cumplimiento a las acciones
de mejora ycompromisos
alli consignados.

19

20

NOTA INTERNA: Diligenciar del cuadro conforme las siguientes instrucciones. Obligaciones: Transcribir
las obligaciones especificas del contrato; Acciones realizadas: Haga una reseiia de los hechos y
circunstancias que dieron lugar al cumplimiento de la obligacién en el respectivo mes. De no haber sido
necesaria la ejecucion en el respectivo informe mensual, indicar que “Para el periodo del informe no se
ejecutaron acciones referentes al cumplimiento de esta obligacion”; Evidencias: Resene el material
probatorio que corrobore la ejecucion de la actividad, y de ser el caso, adjuntar la respectiva evidencia.

A continuacién, relaciono los desplazamientos que realicé previo a la presentacion de este informe. Una
vez finalizado cada desplazamiento presenté al ordenador del gasto el informe en el Formato para
legalizacidn del desplazamiento, en el que se describieron las actividades desarrolladas y los resultados.
Cada informe de legalizacion cuenta con el visto bueno del supervisor.

Se lista a continuacidn el soporte de la legalizacidn de los desplazamientos realizados, los cuales forman
parte integral del presente informe de ejecucién contractual.

FECHA DE FECHA DE
p NRO. DE LA ORDEN DE LUGAR DE
ITEM DESPLAZAMIENTO DESPLAZAMIENTO
VIAJE DESPLAZAMIENTO
INICIAL FINAL
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NOTA INTERNA. Diligenciar el cuadro con la informacién de cada desplazamiento que haya realizado el
contratista, adjuntando con el respectivo informe el respectivo soporte. En caso de haber realizado el

desplazamiento en fecha posterior a la presentacion del informe de ejecucidon contractual, debera
reportarlo en el siguiente informe de ejecucion contractual.

Para el tramite de la cuenta me permito adjuntar: Documentos electrénicos enunciados como evidencias

del cumplimiento de las obligaciones contractuales y los desplazamientos realizados y el pago de la planilla
de seguridad social y parafiscal No. 4652320607 operador SOl y periodo ABRIL (Decreto Ley 2106 de 2019

- “Decreto Ley Antitramites”).

Cordialmente,

% Xﬁ\ﬂ}c \L : MLOQ_
RAFAEL TERCERO TINOCO PAYARES
Contratista

Contrato: Contrato: 9072727/2026
No. C.C. 73559257 ARJONA - BOL.

Recibi a satisfaccion

O o

GUILLERNMO (ﬁSTILLA TABORDA

B

Supervisor(a) contrato no. Col.pccntr. 9072727 /2026 Coordinador

Control de Cambios

FECHA DE ENTRADA EN
VIGENCIA

VERSION

NATURALEZA DEL CAMBIO

1 Marzo 2026

Creacién del formato.

El presente formato sustituye el formato GTH-F-062, en virtud de su
migracion del proceso de Gestidn del Talento Humano al proceso de
Gestion Contractual, conforme a la actualizacion documental
correspondiente.

2 Abril 2026

Se realizé ajuste en la redaccién de la Nota Interna, en la cual se
sustituyd la expresiéon “No se requirié la actividad” por “Para el
periodo del informe no se ejecutaron acciones referentes al
cumplimiento de esta obligacion.
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REGIONAL BOLIVAR
CENTRO AGROEMPRESARIAL Y MINERO

INFORME CUALITATIVO DE ACTIVIDADES FORMATIVAS
DESARROLLADAS EN EL MES DE MAYO DE 2026

Instructor: RAFAEL TERCERO TINOCO PAYARES
Cédula: 73559257
Contrato: CO1.PCCNTR 9072727

INFORME CUALITATIVO DE ACTIVIDADES FORMATIVAS DESARROLLADAS EN EL MES DE: MAYO de
2026.

FORMACION #1
COMPLEMENTARIA: HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS Ficha: 3507950

Resultados de Aprendizaje: Resultado de aprendizaje 1: Identificar los factores de contaminacion
de los alimentos y las medidas preventivas segun procedimientos establecidos.

Resultado de aprendizaje 2: Identificar los factores de contaminacion de los alimentos y las medidas
preventivas segun procedimientos establecidos.

Resultado de aprendizaje 3: Aplicar las buenas practicas de manufactura durante la elaboraciéon
productos alimentarios de acuerdo con la normatividad vigente y estandares seguridad industrial.

Resultado de aprendizaje 4: Registrar la informacion del plan de saneamiento basico y los
procedimientos operativos segun criterios establecidos por la empresa.

En el periodo comprendido del 07 al 12 de MAYO del 2026 se desarroll6 las actividades de
aprendizaje.

Realizar el sondeo de conocimientos previos.

Presentarse ante el instructor y compafieros

Actividad de reflexion inicial.

Actividades de Apropiacién (el aprendiz realice la lectura de los materiales de formacién y se
apropie de los contenidos y conocimientos dispuestos).

Actividades de conocimiento. (Cuestionario de preguntas, Talleres, Foro, Mesa redonda exposicion
y participacion individual del tema)



EVIDENCIAS FOTOGRAFICAS
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4 de mayo de 2026 3:26 pm







Rafael Tinoco’ -

: :\.\‘Q\ge mayo de 2026 10:45 aim

N

EVIDENCIA DEL ENVIO DE CORREO ENVIADO A JULIO RAMIREZ PARA MATRICULA E INSCRIPCION
MEDIANTE MASIVO DE FICHAS DE MANIPULACION DE ALIMENTOS FICHA 3507950

4 Rafael Tercero Tinoco Payares @ N & H ) EB
-=® Para: julioj.ramirezc@gmail.com Lun 04/05/2026 21:19

CC: @ Almudena Duran Valdelamar, & Marco Antonio Muniz Martinez

. Retencién: 10 Year Delete (10 afios) Expira: Jue 01/05/2036 21:19

rafaeltinoco3507950higieney...

rara v =3 Rafaeltinoco3507950higiene...

420 KB

=] hd

2 archivos adjuntos (7 ME) < Guardar todo en OneDrive - Servicio Nacional de Aprendizaje

1 Descargar todo

Distinguido adjunto archive para sus fines pertinentes
feliz resto de noche.

Gracias

RESULTADO DE INSCRIPCCION FICHAS 3507950 HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS



E | [ | o | 3 P [ |
22817404 3507950 MUJER_CABEZA_DE_FAMILIA 2429830

1

] 1043653672 IFOTI50 MUJER_CABEZA_DE_FAMILIA z4z9830
' Z2EATERT IFOTIS0 MUJER_CABEZA_DE_FAMILIA z4z9830
T ZZ$1T410 ISOTHS0 MUJER_CABEZA_DE_FAMILIA 2429830
(e 22917321 FEOTIE0 MUJER_CABEZA_DE_FAMILIA 2420830
¥ e ASTETIE 3507950 MUJER_CABEZA_DE_FAMILIA 242920
o (e ZTEITEIE 3507950 MUJER_CABEZA_DE_FAMILIA zdzaEz0
1 e 01500 IS0TH50 MUJER_CABEZA_DE_FAMILIA 2429330
z e ASS0TO5E 3507450 MUJER_CABEZA_DE_FAMILIA 2429330
el ASTETIRE 2507950 MUJER_CABEZA_DE_FAMILIA 2429330
4 |l TOTEEERT FFOTHS0 MUJER_CABEZA_DE_FAMILIA z429830
5 |l 0761201 IEOTES0 MUJER_CABEZA_DE_FAMILIA 2429820
E e AS491930 2507950 MUJER_CABEZA_DE_FAMILIA 2429320
7 e 22HITAT0 2507950 MUJER_CABEZA_DE_FAMILIA 2429320
& 20882612 2507950 MUJER_CABEZA_DE_FAMILIA 2429320
o s 1044916901 2507950 MUJER_CABEZA_DE_FAMILIA 2429320
o e 20765201 3507950 MUJER_CABEZA_DE_FAMILIA 2429830
1 45496701 50T MUJER_CABEZA_DE_FAMILIA 2429830
z 0879174 3F0TE50 MUJER_CABEZA_DE_FAMILIA 2429830
2 s 22HITAIE 2507950 MUJER_CABEZA_DE_FAMILIA 2429330
4 22HITASE 2507950 MUJER_CABEZA_DE_FAMILIA I _I_ 2429820
5 s 223535 2507950 MUJER_CABEZA_DE_FAMILIA 2429830
L3 zeITa4z 3507950 MUJER_CABEZA_DE_FAMILIA 2429330
T 45455589 FF0TIS0 MUJER_CABEZA_DE_FAMILIA - 2429830
] 22Te6922 3507450 » | 2429830
) 2281742¢ 3507450 MUJER_CABEZA_DE_FAMILIA 2429830
L] 1W00TISEITT 3507950 MUJER_CABEZA_DE_FAMILIA 2429330
1 22317339 3507950 MUJER_CABEZA_DE_FAMILIA 2429330
2 2THITE 3507950 MUJER_CABEZA_DE_FAMILIA 2429330
3 22301245 3507950 MUJER_CABEZA_DE_FAMILIA 2429330
4 45452323 FF0THS0 MUJER_CABEZA_DE_FAMILIA 2429830
5

REPORTE DE INSCRIPCION FICHA 3507950

— = 3 ~
Ficha 3S079S0 |
Programa de Formacion MANIPULACION DE ALIMENTOS 1
Identificacion Nombre Estado
CC - 22815086 ALCIRA CASTRO RODRIGUEZ Preinscrito
CC - 22817404 ANA CARMELA VILLALBA ALMEIDA Preinscrito
CC - 22817537 ARLETH DEL CARMEN PAY ARES HERNANDEZ Preinscrito
CC -22817410 AURISTELA MENDOZA RODRIGUEZ Preinscrito
CC -22817321 CARMEN MARIA VILLEGAS WVANEGAS Preinscrito
CC - 4575716S CLAMARIS SALAS CASTRO Preinscrito
CC - 22817538 DEISI BLANCO HERNANDEZ Preinscrito
CC - 30881500 DENILSA ZABALETA BARRIOS Preinscrito
CC - 455070S8 EBELIS ESTER ACOSTA ZABALETA Preinscrito
CC - 45367163 EMILLS ANTIVAR MARIMON Preinscrito
CC - 30766627 ESTHER DE ARCO GODOY Preinscrito
CC - 30761801 EUFROSINA DEL CARMEN MAZ A RODRIGUEZ Preinscrito
CC - 45491930 FLOR MARIA ACEVEDO PUELLO Preinscrito
CC - 22817470 FRANCLA ELENA BLANCO HERNANDEZ Preinscrito
CC - 30765201 JUDITH MARLA MARTINEZ ZUNIGA Preinscrito
CC - 2281749 LEDA DEL CARMEN MAZ A FABREGA Preinscrito
CC - 2281745 LUZ AMERICA GUARDO BALLESTERO Preinscrito
CC - 2281658« MALLERCY MIRANDA SALAS Preinscrito
CC -22817442 MARIA DEL CARMEN ORTIZ BLANCO Preinscrito
CC - 45455589 MARIA ISABEL RODRIGUEZ TORRES Preinscrito
CC - 22817426 MIRTA CECILIA CANTILLO MONTES Preinscrito
CC - 1002358327 ROSA ELVIRA CANTILLO VALDEZ Preinscrito
CC - 22817339 SAIDA PAYARES DE BLANCO Preinscrito
CC - 2281736S YANETH MARLAS PANTOJA PUELLO Preinscrito
CC - 2280134S YASNEY LOSIN VILLALOBOS Preinscrito
CC - 1044916901 YENIFER PAOLA PARDO CASTILLA Preinscrito
CC - 45452323 YOLANDA GALEANO ZUNIGA Preinscrito

EVIDENCIA DE EVALUACION DE LA FICHA 3507950



Listar Aprendices a una Ruta de Aprendizaje
Opciones de Bisqueda

Fioha de Caracterizacién® 350750 - MANIPULACION DE ALIMENTOS P
e
3507R50HIGIENEYMANIPULACIONDEALIMENTOS_RA

FAELTINOCO
%

ESTHER DE ARCO GODOY Por Cartificar
VANETH MARIA PANTOUA PUELLD Por Carthiear
DEIS! BLANCO HERNANDEZ. Por Cartificar
LEDA DEL CARMEN MAZA FABREGA Por Cartificar
YASNEY LOSIN VILLAL OBOS Por Certficar
DEMILSA ZABALETA BARFIOS Por Cartificar
EBELIS ESTER ACOSTA ZABALETA Por Certificar
©C 1044018001 YEMIFER PAOLA PARDO CASTILLA Por Certificar
CC 30785201 JUDITH MARLA MARTINEZ ZUFIGA Por Cartificar
©C 22617428 MIRTA CECILIA CANTILLO MONTES Por Cartificar
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©C 22817837 ARLETH DEL CARMEN PAYARES HERMANDEZ Por Carsticar
©C 22817404 ANA CARMELA WILLALBA ALMEIDA Por Carsficar
©C 22817321 CARMEN MARLA VILLEGAS VANEGAS Por Cersicar
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FORMACION # 2
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HIEARA UM ORI TENAT G e AL ALY AN

En el programa de HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS con Cédigo de ficha 3507935, bajo
los siguientes resultados de aprendizaje para la formacién:

Resultado de aprendizaje 1: Identificar los factores de contaminacidn de los alimentos y las medidas
preventivas segln procedimientos establecidos.

Resultado de aprendizaje 2: Identificar los factores de contaminacidn de los alimentos y las medidas
preventivas segln procedimientos establecidos.

Resultado de aprendizaje 3: Aplicar las buenas practicas de manufactura durante la elaboracion
productos alimentarios de acuerdo con la normatividad vigente y estandares seguridad industrial.

Resultado de aprendizaje 4: Registrar la informacién del plan de saneamiento basico y los
procedimientos operativos segun criterios establecidos por la empresa.

En el periodo comprendido del 13 de Abril y 18 de Abril del 2026 se desarrollé las actividades de

aprendizaje:

Realizar el sondeo de conocimientos previos.
Presentarse ante el instructor y compafieros
Actividad de reflexion inicial.



Actividades de Apropiacion (el aprendiz realice la lectura de los materiales de formacién y se
apropie de los contenidos y conocimientos dispuestos).

Actividades de conocimiento. (Cuestionario de preguntas, Talleres, Foro, Mesa redonda exposicion
y participacién individual del tema)

EVIDENCIA FOTOGRAFICA




Rafael Tinoco Mayo 11 de 2026 2:00 pm

Rafel Tinoco
14 de mayo de 2026:10:52 a.m.
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. Rafael Tinoco
\g 15 de mayo del 2026 3:36 pm

EVIDENCIA DEL ENVIO DE CORREO ENVIADO A JULIO RAMIREZ PARA
MATRICULA E INSCRIPCION MEDIANTE MASIVO DE FICHAS DE
MANIPULACION DE ALIMENTOS FICHA 3507935

a Rafael Tercero Tinoco Payares L « & HE ~ &
-=® Para: @ Julio Cesar Ramirez Caro Lun 11/05/2026 &:00

CC: & Almudena Duran Valdelamar; & Marco Antonio Muniz Martinez

o Retencion: 10 Year Delete (10 afos) Expira: Jue 08/05/2036 &:00

= 3507935higieneymanipulacio... ., [z 3507935higieneymanipulacio...
136 KB L

2 archivos adjuntes (4 MB) < Guardar tode en OneDrrive - Servicio Nacional de Aprendizaje
4 Descargar todo

Distinguido adjunto archivo para sus fines pertinentes.

Gracias..

RESULTADO DE INCRIPCION FICHA 3507935 HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS
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FORMATO PARA La INSCRIPCION DE ASPIRAMTES ER SOF1A PLUS 1.0

Fiesultado del Fegistro N . iy
eceronan | e | i, | SR | e
sisternal "
”
Inscripeidn Exitosa, Los di CC 044902685 3607935 MUJER_CABEZA_DE_FAMILLS 2429835
n Exitosa, Los d: CC "236049389 3607925 MUJER_CABEZA_DE_FAMILIS 2429235
n Exitosa. Los d: CC 43653672 35073535 MUJER_CABEZA_DE_FAMILIA 2429835
Inscripeidn Exitosa. Los d: PRT 201432 3607925 MUJER_CABEZA_DE_FAMILIS 2429235
Inscripeitn Exitosa, Los d: CC "oozHzIe0 3607935 MUJER_CABEZA_DE_FAMILIA 2429835
Inscripeitn Exitoza. Los d: CC “in4sstingg 3507935 MUJER_CABEZA_DE_FAMILIA 2429835
Inscripoidn Exitosa, Los d: SO “o44atzass 360736 MUJER_CABEZA_DE_FAMILIS 2429835
Inscripeitn Exitosa. Los d: TI 45355485 35073535 MUJER_CABEZA_DE_FAMILIA 2429835
Inscripsidn Exitosa, Los di CC "ostraziae 3507935 MUJER_CABEZA_DE_FAMILIS 2429835
Inscripeidn Exitosa, Los di CC T 3607935 MUJER_CABEZA_DE_FAMILLS 2429835
Inscripeitn Exitoza. Los d: TI HaTEER2 3507935 MUJER_CABEZA_DE_FAMILIA 2429835
Inscripoidn Exitosa, Los d: CC "044333024 3607925 MUJER_CABEZA_DE_FAMILIS 2429235
Inscripeitn Exitosa, Los d: CC "sgzansT 3607935 MUJER_CABEZA_DE_FAMILIA 2429835
Inscripsidn Exitosa, Los di CC T 3507935 MUJER_CABEZA_DE_FAMILIS 2429835
Inscripoidn Exitosa, Los d: SO "o4ze0sEss 360736 MUJER_CABEZA_DE_FAMILIS 2429835
Inscripeitn Exitosa. Los d: CC "inasazanas 35073535 MUJER_CABEZA_DE_FAMILIA 2429835
Inscripoidn Exitosa, Los d: CC "osze0eses 3607925 MUJER_CABEZA_DE_FAMILIS 2429235
Inscripeidn Exitosa, Los di CC ooiEaess 3607935 MUJER_CABEZA_DE_FAMILLS 2429835
Lo=d: CC “ssang7nl 3507935 MUJER_CABEZA_DE_FAMILIA 2429835
.Losd: oo “rramenes 360736 MUJER_CABEZA_DE_FAMILIS 2429835
. Losd: O “wsTa1rs 3607935 MUJER_CABEZA_DE_FAMILIA 2429835
Inscripsidn Exitosa, Los di CC Tn7ezreT 3507935 MUJER_CABEZA_DE_FAMILLS 2429835
& = o _ ___E G
Inscripeidn Exitos s, Los di OO nerarva 3507935 PUJER_CABEZA_DE_FARMILIA 2420835
Inscripeidn Exitos s, Los di OO Torezrer 3507935 PUJER_CABEZA_DE_FARMILIA 2420835
Inscripeidn Exitos s, Los di OO nesrese 3507935 PUJER_CABEZA_DE_FARMILIA 2420835
Inscripeidn Exitos s, Los di OO 044912966 3507935 PUJER_CABEZA_DE_FARMILIA 2420835
Inscripeidn Exitos s, Los di OO ooteasTes 3507935 PUJER_CABEZA_DE_FARMILIA 2420835
Inscripeidn Exitosa. Los di OO "2zresazz 3507935 PUJER_CABEZA_DE_FARMILIA 2420835
_cc Tomase3s 3507935 PUJER_CABEZA_DE_FARMILIA 2420835
Inscripeidn Exitosa. Los di OO ooteasen 3507935 PUJER_CABEZA_DE_FARMILIA 2420835
_cc oarrazios 3507935 PUJER_CABEZA_DE_FARMILIA 2420835
Inscripeidn Exitos s, Los di OO rem4s1s 3507935 PUJER_CABEZA_DE_FARMILIA 2420835
Inscripeidn Exitesa. Los di TI "044926165 3507935 PUJER_CABEZA_DE_FARMILIA 2420835
Inscripeidn Exitos s, Los di OO Sy 3507935 PUJER_CABEZA_DE_FARMILIA 2420835
Inscripeidn Exitos s, Los di OO "o44908898 3507935 PUJER_CABEZA_DE_FARMILIA 2420835
Inscripeidn Exitos s, Los di OO "oszoomes 3507935 PUJER_CABEZA_DE_FARMILIA 2420835
Inscripeidn Exitos s, Los di OO "ooriznees 3507935 PUJER_CABEZA_DE_FARMILIA 2420835
Inscripeidn Exitos s, Los di CC "oszs82910 3507935 PUJER_CABEZA_DE_FARMILIA 2420835

REPORTE DE INCRIPCIONE FICHA 3507935 HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS

Reporte de Inscripciones
Cadigo Ficha I 2507935
Programa de Formacion MARNIPULACION DE ALIMENTOS
Identificacion MNombre Estado

CC-1007412390

ALEX DAVID GARCIA ARMEDO

FPreinscrito

CC -1044903685

AL MARGARITA MONTERD SAMTOYA

Preinscrito

CC - 1043653672

AMNDREA CAROLIMNA VARGAS GUARDO

Preinscrito

CC-1235049389

AMGEL LUIS IRAZABAL CASTRO

Preinscrito

PPT -7201433

ARGENIS RAMOMN ZAMBRAMNO YORES

Preinscrito

CC-1044911095

CRISTINA ISABEL ALVARES REYES

Preinscrito

CC-1044918986

DAMIELA MARIA CASTANO CARBALLO

Preinscrito

TI- 1143353495

DANMOVIS DAVID CASTANEDA BARRIOS

Preinscrito

CiC -30881896

DIAMA LUZ ALVAREZ ACEVEDO

Preinscrito

CC-1081792136

DIAMNA PATRICIA FERMAMDESZ TORRES

Preinscrito

TI- 1137531522

ECINSOMN MAMUEL DAVILA PUELLO

Preinscrito

CC-1044933024

GLORIA ESTEFAMNI VERGARA ZUMIGA

Preinscrito

CiC - 3829557

GREGORIO ALFREDOC BOSSIO PEMNA

Preinscrito

CC-30882613

HEIDIS VILLADIEGO VILLA

Preinscrito

CC - 1042606656

WIS JOHAMNA PATERMINA CHAMORRO

Preinscrito

CC- 1044928699

JEMIFER FPEREIRA ROMERO

FPreinscrito

CC - 1042606465

JESUS DAVID PEREL RULE

Preinscrito

CC-1001834881

JHOM JAIRO OROZCO PADILLA

Preinscrito

CC - 45496701

JUDITH DEL CARMEM MORELD LOSIM

Preinscrito
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CC - 33358369 KATERINE PEREZ MARTINEZ Preinscrito
CC- 20879179 KETTY JOHAMA GUARDO SARMIENTO Preinscrito
CC- 30762787 LEDIS ESTER GUTIERREZ BELTRARN Preinscrito
CC - 230881958 LUZ MARINA SOLIPA PEREIRA Preinscrito
CC-1001835743 MARIA CAROLIMNA ORTIZ RUIZ Preinscrito
CC-22786922 MARTA LUZ MARRUGO MARIMORN Preinscrito
CC-1044912966 MARY LUZ PAJARO PRIMERA Preinscrito
CC-1001835160 MISAEL JUMNIOR TEMNA BARORM Preinscrito
CC-7884514 RAFAEL CONCEPCION OROZCO QUINOMES Preinscrito
T - 1044926165 VALEMNTINA ORTEGA PEREZ Preinscrito
CC-3817717 WILMER JOSE PENARAMDA CARMOMA Preinscrito
CC-1044906898 YAIR ENRIQUE BARRIOS JULIO Preinscrito
CC-1042001192 YESMITH ADRIAMA AMNAYA PEREIRA Preinscrito
CC-1007130668 YOEMI GUTIERREZ CASTILLA Preinscrito
CC-1042582910 YOLEIDIS PAOLA ORTEGA CARMONA Preinscrito
LISTADO DE ASISTENCIA FICHA 3507935
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En el programa de titulada tecn6logo en Procesamiento de Alimentos de ficha
3314851

Competencia: ALMACENAR PRODUCTOS ALIMENTICIOS SEGUN LA NATURALEZA DEL
PRODUCTO Y TECNICAS DE ALMACENAMIENTO.

Resultados de aprendizaje para la formacion:

> Alistar los equipos y materiales necesarios para la verificacion de las
condiciones de las materias primas, insumos y productos terminados
segun manuales de operacion y normatividad vigente.

» Almacenar materias primas, insumos y productos terminados con
responsabilidad ambiental segin normas vigentes.

» Monitorear los productos almacenados, de acuerdo con la
normatividad y politica de la empresa.

13



Rafael Tinoco
19 de mayo de 2026 8:41 anre

srone |8

e

!”C!1:-;

Rafael Tinoco
20 de mayo de 2026 10:28 a.m.
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LISTA DE ASISTENCIA

Rafael Tincco
21 de mayo de 2026 10:22 a.m.
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FORMACION #4

COMPLEMENTARIA: PROTECCION Y CONSERVACION DE ALIMENTOS.
Ficha: 3517291

Competencia: Manipular alimentos de acuerdo con procedimiento técnico y
normativa de alimentos.

Resultados de aprendizaje para la formacién:

16



Resultado de aprendizaje 1: Identificar las causas del deterioro de los alimentos,
teniendo en cuenta los diferentes factores contaminantes que afectan su
preservacion.

resultado de aprendizaje 3: Apropiar buenas practicas de manufactura (BPM), de
acuerdo con las disposiciones sanitarias establecidas para garantizar la calidad de

los mismos.
resultado de aprendizaje 5: Prevenir enfermedades de transmision alimentaria,

adoptando las recomendaciones de higiene emitidas por la OMS para promover la
salud.

EVIDENCIA FOTOGRAFICA

e Rafael Tinoco
S 6 de mayo de 2026 8:38 a.ni

\

EVIDENCIA DE ENVIO DE MASIVO FICHA 3517291
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MASIVO FICHA COD 3517291 W publica

a Rafael Tercero Tinoco Payares

--@ Para: @ Julio Cesar Ramirez Caro

CC: ® Almudena Duran Valdelamar;

Proteccionyconservacicalime...

Cordial saludo.

Resumir este correo electréonico

@ « « ~ :

Mar 19/05/2026 8:00
@ Marco Antonio Muniz Martinez

Proteccionycoservacionalime...

Distinguido adjunto archivo para sus fines pertinentes.

Gracias
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TIEMPO ACT. APOYO A LA FORMACION

INSTRUCTOR: RAFAEL TERCERO TINOCO PAYARES

CENTRO DE
FORMACION: CENTRO AGROEMPRESARIAL Y MINERO

FECHA INICIAL: 01/05/2026 00:00:00
FECHA FINAL:  30/05/2026 23:59:59

ACTIVIDADES ACADEMICAS

FICHA 3479131 - HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS.
DE APRENDIZAJE:

MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD
VIGENTE.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

29080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS
PREVENTIVAS SEGUN LEGISLACION SANITARIA'Y NORMATIVA ALIMENTARIA.

29080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION RELACIONADAS EN LA LEGISLACION SANITARIA DE
ALIMENTOS.

29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS EN LA
LEGISLACION SANITARIA DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.

29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA
DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 8,00

FICHA 3507950 - MANIPULACION DE ALIMENTOS
DE APRENDIZAJE:

REALIZAR LA ASEPSIA EN EL AREA DE TRABAJO DE
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: ACUERDO CON LOS PARAMETROS DE SEGURIDAD E
HIGIENE REQUERIDOS POR EL PRODUCTO.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE
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-APLICAR BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA SEGUN NORMAS DE BPM Y SALUD Y SEGURIDAD VIGENTES
-GARANTIZAR LA INOCUIDAD DE LOS PRODUCTOS PREPARADOS O PROCESADOS, SEGUN LA LEGISLACION Y NORMATIVIDAD DE
LA EMPRESA.

-HIGIENIZAR INSTALACIONES, UTENSILIOS Y EQUIPOS, MEDIANTE LA APLICACION DE TECNICAS DE LIMPIEZA Y DESINFECCION
DEFINIDAS EN LOS PROGRAMAS DE SANEAMIENTO EN EL MARCO DE DESARROLLO DE LA BPM

-MANEJAR Y DISPONER RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS RESULTANTES DE LOS PROCESOS CON RESPONSABILIDAD, DE
ACUERDO CON LOS PARAMETROS ESTABLECIDOS DE BIOSEGURIDAD PARA LA DISPOSICION FINAL Y TECNOLOGIAS LIMPIAS.

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 40,00

FICHA 3479130 - HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS.
DE APRENDIZAJE:

MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD
VIGENTE.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

29080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS
PREVENTIVAS SEGUN LEGISLACION SANITARIA Y NORMATIVA ALIMENTARIA.

29080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION RELACIONADAS EN LA LEGISLACION SANITARIA DE
ALIMENTOS.

29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS EN LA
LEGISLACION SANITARIA DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.

29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA
DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 8,00

FICHA 3507935 - MANIPULACION DE ALIMENTOS
DE APRENDIZAJE:

REALIZAR LA ASEPSIA EN EL AREA DE TRABAJO DE
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: ACUERDO CON LOS PARAMETROS DE SEGURIDAD E
HIGIENE REQUERIDOS POR EL PRODUCTO.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

-APLICAR BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA SEGUN NORMAS DE BPM Y SALUD Y SEGURIDAD VIGENTES
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-GARANTIZAR LA INOCUIDAD DE LOS PRODUCTOS PREPARADOS O PROCESADOS, SEGUN LA LEGISLACION Y NORMATIVIDAD DE
LA EMPRESA.

-HIGIENIZAR INSTALACIONES, UTENSILIOS Y EQUIPOS, MEDIANTE LA APLICACION DE TECNICAS DE LIMPIEZA Y DESINFECCION
DEFINIDAS EN LOS PROGRAMAS DE SANEAMIENTO EN EL MARCO DE DESARROLLO DE LA BPM

-MANEJAR Y DISPONER RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS RESULTANTES DE LOS PROCESOS CON RESPONSABILIDAD, DE
ACUERDO CON LOS PARAMETROS ESTABLECIDOS DE BIOSEGURIDAD PARA LA DISPOSICION FINAL Y TECNOLOGIAS LIMPIAS.

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 40,00

TOTAL HORAS ACTIVIDADES ACADEMICAS: 96,00

EVENTOS DE DIVULGACION TECNOLOGICA - EDT's

FICHA FECHA INICIO FECHA FINAL EVENTO HORAS

TOTAL TIEMPO EDT's: 0,00

ACTIVIDADES ADICIONALES

TOTAL ACTIVIDADES ADICIONALES: 0,00

INSTRUCTOR: RAFAEL TERCERO TINOCO PAYARES

CENTRO DE
FORMACION: CENTRO AGROEMPRESARIAL Y MINERO
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