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SENA

CLASIFICACION DE LA INFORMACION

Publica X Publica Clasificada Publica Reservada

INFORME MENSUAL EJECUCION CONTRACTUAL

Cartagena, Mayo 31 de 2026

Sefior (a)

GUILLERMO CASTILLA TABORDA

SUPERVISOR(A) CONTRATO No. CO1.PCCNTR. 9072498 / 2026
Cargo del supervisor: Coordinadora Académica

Dependencia Centro Agroempresarial y Minero

Ciudad: Cartagena -Bolivar

Asunto: Informe mensual de ejecucién contractual Mes Mayo
del afio 2026

Referencia: CO1.PCCNTR. 9072498 / 2026

YESSENIA ALTAMAR BUELVAS , identificado con la cédula de ciudadania No. 22807736 de
Cartagena, en mi calidad de Contratista del SENA, en el Centro Agroempresarial y Minero de
Bolivar, en cumplimiento del Contrato de Prestacién de Servicios de la referencia, a continuacion,
presento el Informe de actividades realizadas en el mes objeto de cobro.

Valor y forma de Pago: Se fija como valor total para el contrato la suma de CUARENTA Y OCHO
MILLONES SEIS MIL SEISCIENTOS TRIENTA SEIS PESOS M/CTE ($48.006.636 COP). Esta suma sera
pagada por el SENA al contratista de la siguiente manera:

Diez pagos iguales por valor de Cuatro Millones Setecientos Treinta Y Siete Mil Cuatrocientos
Noventa y Siete pesos M/CTE ($4.737.497,00). Un ultimo Pago en el Mes de DICIEMBRE por la
suma de Seiscientos Treinta Y Un Mil Seiscientos Sesenta Y Seis pesos M/CTE ($ 631.666,00).

Honorarios serdn pagados por el SENA al contratista de acuerdo con el cronograma definido por
la Direccion Administrativa y Financiera de la Direccion General, en la cuenta de Ahorros No.
9292012756, de Colpatria, cuyo Titular es el contratista.

Plazo: Serd hasta el 4 de diciembre de 2026.

OBJETO: Desarrollar acciones de formacion profesional integral aplicando la metodologia de
formacién por proyectos mediante el desarrollo de competencias y resultados de aprendizajes
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del area control de calidad de alimentos, en programas de formacién titulada y/o complementaria
en la modalidad presencial y/o a distancia, en el Centro de formacién profesional agroempresarial
y minero.

Ejecucidon mensual de actividades

No Obligaciones Acciones realizadas Evidencias

1 Apoyar los diferentes procesos de | Ejecucidon de la formacion en el | Informe cualitativo de
Formacion Profesional Integral | programa: gestion.
para avanzar en temas de
cobertura y calidad en el programa | Titulada: Técnico | Técnicas didacticas

Procesamiento de Carnes.
Ficha: 3382866

Municipio: Cartagena —Bolivar. actividades,
Competencia: OBTENCION DE | 3382866:
DERIVADOS CARNICOS. | 1.
PREPARACION DE DERIVADOS

de formacién Titulada afio 2026
para el Centro Agroempresarial y
Minero del SENA Regional Bolivar,
con

activas utilizadas para el
desarrollo de las
ficha

Se analizé y se

CARNICOS INYECTADOS
Resultados de Aprendizaje:

Elaborar derivados de
acuerdo con ordenes de
pedidos y normativa.

Verificar procesos de
elaboracién y producto
terminado segun los
procedimientos
establecidos por la
empresa.

Proponer mejoras al
proceso de obtencidn de
derivados carnicos de
acuerdo con los resultados
e indicaciones técnicas.

Preparar salmueras de
acuerdo con
procedimientos técnicos.

Inyectar salmuera de
acuerdo con el manual de
procedimiento y
normativa.

Comprobar parametros
técnicos del proceso de
acuerdo con formula 'y

procedimiento establecido.

programo las actividades
relacionadas con la
elaboracién de
derivados carnicos de
acuerdo con ordenes de
pedidos y normativa.

2. Se realizo
alistamiento para
elaboracién de

derivados carnicos.

3. Se desarrollé un
taller de ejercicios
matematicos aplicados a
porcentaje, y gramajes la
formulacion en
elaboracién y productos
carnicos de alimentos.

4, Se verifico el
proceso de elaboraciony
productos terminado de
acuerdo por lo
establecido por la
empresa.

5. Se elaboré
derivados carnicos de
acuerdo con las ordenes
de pedidos y normativa.

6. Se
salmuera de

preparo
acuerdo
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con procedimiento vy
normativa.

7. Se inyecto
salmuerade acuerdo con
el manual de
procedimiento %
normativa

Se presenté una

evaluacion escrita sobre
obtencion de derivados
carnicos. preparacion de
derivados carnicos
inyectados

El contratista tendrda el rol de
instructor SENA de orientar
formacién profesional integral vy
participar en  proyectos de
investigacion aplicada.

Rol activo

Aplicativo sofiaplus

Realizar actividades de formacién
para el fortalecimiento de las
capacidades técnicas de los
aprendices.

Realizacién del informe

mensual.

Informe contractual

Disefiar y aplicar las acciones de
formacidn, guias de aprendizaje, e
instrumentos de evaluacion con
técnicas didacticas activas para
garantizar el cumplimiento de los
resultados de aprendizaje, segun
formatos

y lineamientos
establecidos.

institucionales

Realizacién del informe

mensual.

Informe contractual

Conformar los equipos de
desarrollo curricular
interdisciplinarios por programa o
conjunto de programas por redes
tecnoldgicas, para garantizar
integralidad en la formulacion de
proyectos formativos, el disefio de
actividades de aprendizaje, el
disefio de talleres e items que
alimentaran los bancos de pruebas
para la seleccién de aprendices,
entre otras.

Disefio de Planeacién
pedagdgica de actividades
formativas acorde con Fase y
Proyecto Formativo.
Elaboracion y desarrollo de
guias de actividades de
formacion acorde a fase vy
proyecto formativo.

Elaboracion y aplicacion de
instrumentos de evaluacién.

Planeacion pedagdgica.
Guias de actividades e

instrumentos de
evaluacion.

Documentos reposan en
Carpeta del Instructor
acorde con
procedimiento de

ejecucion de la FPI.

Participar en la planeacion,
programacién y ejecucion del
proceso de induccion de aprendices
de formacion titulada vy el

Gestidon con el equipo ejecutor
del programa y lider del mismo
para la revision del proyecto
formativo, elaboracion de

N.A.
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reconocimiento de aprendizajes
previos.

planeacidn pedagodgica, guias de
actividades e instrumentos de
evaluacion.

7. Realizar el registro de las acciones | Realizar evaluacion de | Gestion en el aplicativo
formativas en Sofia: formulacién de | aprendices teniendo en cuenta | de Sofia Plus.
proyecto formativo, creacion de la | los resultados de aprendizajes
ruta de aprendizaje, asociacion de | que correspondan a la guia en
los aprendices a la ruta de | desarrollo.
aprendizaje, evaluacién de los
resultados de aprendizaje, entre
otras.

8. Evaluar oportunamente los | Realizar evaluacidn de los Gestion en el aplicativo
resultados de aprendizaje de las | aprendices en el aplicativo de | de Sofia Plus.
formaciones ejecutadas y | Sofia Plus, las cuales se veran
finalizadas, conforme a los tiempos | reflejadas en los juicios
y lineamientos institucionales, | evaluativos, teniendo en
garantizando que la evaluacion se | cuenta los resultados de
realice de manera individual y no | aprendizaje que correspondan a
masiva. la guia de aprendizaje que se

haya trabajado.

9. El contratista deberd reportar y | No se presentaron deserciones | N.A.
tramitar las deserciones de los | en la ficha 3314847 durante el
aprendices que presenten | mes de abril.
inasistencias reiteradas, una vez
agotado el debido proceso,
conforme a lo establecido en el
Reglamento del Aprendiz SENA.

10. | El contratista debera entregar acta | Para el periodo del informe no N.A.
del estado de la ficha atendida al | se ejecutaron acciones
Lider del Programa vy al instructor | referentes al cumplimiento de
entrante, con copia a la | estaobligacion
Coordinacidn Académica. Si
corresponde al cierre de la etapa
lectiva, el acta deberd consignar el
estado general de la ficha como
soporte del cumplimiento
contractual.

11. | El instructor contratista que no | Para el periodo del informe no | N.A.

cuente con la certificacion vigente
de la norma de competencia
“ORIENTAR FORMACION
PRESENCIAL DE ACUERDO CON
PROCEDIMIENTO  TECNICO Y
NORMATIVO 240201056” deberd
aplicar al proceso de certificacion
de la norma y aportar el respectivo
certificado de aprobacion o la
evidencia de la inscripcion efectiva
al mismo, al informe de ejecucidn

se ejecutaron acciones
referentes al cumplimiento de
esta obligacion.
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contractual, con plazo maximo a
agosto 30 de 2026.

12. | Los instructores que se requieren | Para el periodo del informe no | N.A.
en proyectos de Investigacion, | se ejecutaron acciones
Innovacion y Desarrollo | referentes al cumplimiento de
Tecnoldgico, deberan ademas | esta obligacion.
contar con el perfil exigido en el
disefo curricular, estar registrado
en el GrupLAC de COLCIENCIAS.

13. | Participar en el proceso de | Para el periodo del informe no | N.A.
autoevaluacion y registro calificado | se ejecutaron acciones
de los programas que imparte el | referentes al cumplimiento de
Centro de Formaciéon profesional | esta obligacién.

Agroempresarial y Minero.

14. | Cumplir con los protocolos | Para el periodo del informe no | N.A.
establecidos por la entidad para | se ejecutaron acciones
efectos de mitigacion y prevencion | referentes al cumplimiento de
enfermedades endémicas o | esta obligacidn.
pandémicas que emita el gobierno
nacional.

15. | Cumplir con los procedimientos o | Orientar formacion aplicando Guias de competencias
guias que orientan el proceso de | las guias de aprendizaje que orientadas al proceso de
formacion titulada y/o | correspondan al programa. formacidn de la ficha en
complementaria vigente y de las técnico en cocina.
que disponga el centro de
formacion.

16. | Diligenciar correcta y | Listados de asistencias Evidencia enviada en el
eficientemente los diferentes | diligenciados informe
formatos propios de la formacién
titulada y/o complementaria de los
que disponga la entidad y el centro
de formacion.

17. | Gestionar el relacionamiento | Para el periodo del informe no | N.A.
corporativo del centro de | se ejecutaron acciones
formacién con aliados estratégicos | referentes al cumplimiento de
relacionados a la formacién | esta obligacidn.
complementaria que son objetos
de las diferentes estrategias e
indicadores, con el objetivo de
atender las necesidades, basados
en los principios de oportunidad,
calidad y pertinencia, entre otros.

18. | Cargar los soportes relacionados al | Para el periodo del informe no | N.A.
proceso de formacion | se ejecutaron acciones
complementaria en sus diferentes | referentes al cumplimiento de
etapas en las plataformas | esta obligacion.
destinadas y las dispuesta por el
centro de formacién.

19. | Entregar la documentacion | Para el periodo del informe no | N.A.

relacionada  al proceso de

se ejecutaron acciones
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referentes al cumplimiento de
esta obligacion.

formacién complementaria dentro
de los tiempos establecidos por la
entidad y centro de formacidn.
Permitiendo cumplir con las
promesas de valor, tiempos de
procesamiento y atencién de las
partes interesadas.

20. | El contratista deberda anexar el
informe de gestion contractual con
los soportes que evidencien las
actividades ejecutadas y dar
cumplimiento a las acciones de
mejora y compromisos  alli
consignados.

Informe de
contractual.

Soportes evidenciados en el
informe contractual.

ejecucion

A continuacién, relaciono los desplazamientos que realicé previo a la presentacién de este
informe. Una vez finalizado cada desplazamiento presenté al ordenador del gasto el informe en
el Formato Informe Legalizacién Desplazamiento Contratista GTH-F-087, en el que se describieron
las actividades desarrolladas y los resultados de cada desplazamiento. Cada informe cuenta con
el visto bueno del Supervisor.

Se lista a continuacion el soporte de la legalizacién de los desplazamientos realizados, los cuales
forman parte integral del presente informe de ejecucidn contractual.

ITEM No DE LA ORDEN | LUGAR DE FECHA DE FECHA DE
DE VIAJE DESPLAZAMIENTO DESPLAZAMIENTO DESPLAZAMIENTO
INICIAL FINAL
1. XX XX XX XX
2. XX XX XX XX

Nota 1: Por cada desplazamiento que haya realizado el contratista, adjuntara el respectivo
informe que la soporte. En caso de haber realizado el desplazamiento en fecha posterior a la
presentacion del informe de ejecucidén contractual, debera reportarlo en el siguiente informe de
ejecucidn contractual.

Para el tramite de la cuenta me permito adjuntar: Documentos electrénicos enunciados como
evidencias del cumplimiento de las obligaciones contractuales y los desplazamientos realizados y
el No. 6016355925 de la planilla, operador Aportes en linea, del mes de abril del 2026. (Decreto
Ley 2106 de 2019 — “Decreto Ley Antitramites”)

Evidencias en (9) folios
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Cordialmente,
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Firma

YESSENIA ALTAMAR BUELVAS

Contratista

C.C. No. 22807736

Recibi a satisfaccion:

-

GU1LLERMO CASTILLA TABORDA
Supervisor(a) contrato No. CO1.PCCNTR. 9072498 / 2026

Coordinador

Control de Cambios

SENA

N

VERSION FECHA DE ENTRADA EN NATURALEZA DEL CAMBIO
VIGENCIA

Creacién del formato.
El presente formato sustituye el formato GTH-F-062, en virtud de su

1 Marzo 2026 migracién del proceso de Gestidn del Talento Humano al proceso de
Gestion Contractual, conforme a la actualizacion documental
correspondiente.
Se realizé ajuste en la redaccién de la Nota Interna, en la cual se

2 Abril 2026 sustituyd la expresién “No se requirid la actividad” por “Para el
periodo del informe no se ejecutaron acciones referentes al
cumplimiento de esta obligacidn.
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REGIONAL BOLIVAR
CENTRO AGROEMPRESARIAL Y MINERO

INFORME CUALITATIVO DE ACTIVIDADES FORMATIVAS
DESARROLLADAS EN EL MES DE MAYO DEL 2026

Instructor: YESSENIA ALTAMAR BUELVAS
Cédula: 22.807.736

Contrato: CO1.PCCNTR..9072498 / 2026

INFORME CUALITATIVO DE ACTIVIDADES FORMATIVAS DESARROLLADAS EN EL MES DE: MAYO de
2026, en el programa de Técnico de procesamiento de Carnicos: (3382866) COMPLEMENTARIA
DE MANIPULACION DE ALIMENTOS (3507946), bajo las siguientes competencias:

- OBTENCION DE DERIVADOS CARNICOS.
- PREPARACION DE DERIVADOS CARNICOS INYECTADOS

Resultados de Aprendizajes:

Elaborar derivados de acuerdo con ordenes de pedidos y normativa.

- Verificar procesos de elaboracidn y producto terminado segun los procedimientos establecidos
por la empresa.

- Proponer mejoras al proceso de obtencion de derivados cdrnicos de acuerdo con los resultados
e indicaciones técnicas.

- Preparar salmueras de acuerdo con procedimientos técnicos.
- Inyectar salmuera de acuerdo con el manual de procedimiento y normativa.

- Comprobar pardmetros técnicos del proceso de acuerdo con formula y procedimiento
establecido.



Actividades desarrolladas:

Actividad 1: 05/05/2026
Actividad 2: 13/05/2026
Actividad 3: 20 /05/20026
Actividad 4: 22 /05/2026

PONPE

Actividad 1. Se realizo alistamiento para elaboracién de derivados carnicos

o ‘ﬁ""«& »
7 A
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i

5 de mayolde 20269415

Yessenia Altamar
5 de mayo de 2026 14:19




Actividad 2. Elaborar productos alimenticios garantizando la responsabilidad y con el medio
ambiente, teniendo en cuenta los planes de aseguramientos de la inocuidad y la politica.
administrar el plan de calidad e inocuidad del proceso de produccién segiin normas legales y de la
empresa.

Yessenia Altamar
7 d{mayo de 2026 15:01

NS

YESSENIA ALTAMAR BUELVAS
Contratista

CC.22.807.736

Cel. 3016539621
yesseniaaltamarbuelvas@hotmail.com

Ye amar
7 de de 2026 15:01

>




Yessenia Altamar
7 de mayo de 2026 16:29

Yessenia Altamar
7'de mayo de 2026,16:37




Actividad 3. Se elaboré derivados cérnicos de acuerdo con las ordenes de pedidos y normativa

Yessenia Altamafp -
8 de mayo de 20’6 15:30 7

Yessenia Altamar
8 de mayo de 2026 15:47




Yessenia Altamar
21 de mayo de 202

YessehiazAltam

12 de mayode 2026 15:22
>

Actividad 4



Yessenia Altamar
8 de mayo de 2026 13:33

Yessenia Aliama ¢

19 de maya'd&2026 13:55

'I

Cl
O 0eeaed ‘}q -PA(H wel) /J_J
YESSENIA ALTAMAR BUELVAS
Contratista

CC.22.807.736

Cel. 3016539621
yesseniaaltamarbuelvas@hotmail.com




cC 1002308768 LINA MARCELA ACEVEDO MORALES
cC 1002320757 YOIBER MARQUEZ QUINTANA
cC 1007742955 RODOLFO ANDRES ARRIETA RAMIREZ
cC 1007983999 KAROLAY MARQUEZ QUINTANA
cC 1041980130 CAMILO ANDRES TAYLOR JURADO

cC 1043298462 AUDRY VANESSA BARON GONZALEZ
CC 1043653766 MARIA FERNANDA ALVIS LOPEZ

CC 1047375394 ZULEYDIS NAVAS GONZALEZ
CC 1047487259 ANYELIS PAOLA CONTRERAS ALVAREZ
CC 1047491139 SHIRLEY TABORDA CORRALES
CC 1048438153 ALFONSO JOSE GOMEZ MORALES

CC 1048934307 LIZANDYS MIRANDA MARTINEZ




cC 10562731277 JOSE LUIS SANCHEZ VEGA

cC 1052737097 LAURA MARCELA TORRES ARIZA

cC 1099964267 MERLYS VIVIANA ACUNA CARPIO

cC 1137525290 YUSBERLY ESTHER MONTALVO GALINDO

cC 1142915918 ISABELLA CORONELL ALTAMIRANDA
cC 1143374048 LENIA MARGARITA MERCADO ORTEGA

cC 1143384348 VICTORIA DEL PILAR BADER IBARRA

cC 1238339057 MARIA FERNANDA JARABA PAJARO

CC 22785655 MARITRINY BARRIOS MORALES




Reporte de Juicios

EN FORMACION 5096 - RECIBIR PRODUCTOS ALIMENTICIOS E INSUMOS SEGUN FICHA
TECNICA

EN FORMACION 5096 - RECIBIR PRODUCTOS ALIMENTICIOS E INSUMOS SEGUN FICHA
TECNICA

EN FORMACION 5096 - RECIBIR PRODUCTOS ALIMENTICIOS E INSUMOS SEGUN FICHA
TECNICA

EN FORMACION 5096 - RECIBIR PRODUCTOS ALIMENTICIOS E INSUMOS SEGUN FICHA
TECNICA

EN FORMACION 5096 - RECIBIR PRODUCTOS ALIMENTICIOS E INSUMOS SEGUN FICHA
TECNICA

EN FORMACION 5096 - RECIBIR PRODUCTOS ALIMENTICIOS E INSUMOS SEGUN FICHA
TECNICA

RETIRO VOLUNTARIO ]5096 - RECIBIR PRODUCTOS ALIMENTICIOS E INSUMOS SEGUN FICHA
TECNICA

RETIRO VOLUNTARIO |5096 - RECIBIR PRODUCTOS ALIMENTICIOS E INSUMOS SEGUN FICHA
TECNICA

EN FORMACION 5096 - RECIBIR PRODUCTOS ALIMENTICIOS E INSUMOS SEGUN FICHA
TECNICA

EN FORMACION 5096 - RECIBIR PRODUCTOS ALIMENTICIOS E INSUMOS SEGUN FICHA
TECNICA

EN FORMACION 5096 - RECIBIR PRODUCTOS ALIMENTICIOS E INSUMOS SEGUN FICHA
TECNICA

CANCELADO 5096 - RECIBIR PRODUCTOS ALIMENTICIOS E INSUMOS SEGUN FICHA

TECNICA




CANCELADO

5096 - RECIBIR PRODUCTOS ALIMENTICIOS E INSUMOS SEGUN FICHA
TECNICA

EN FORMACION

5096 - RECIBIR PRODUCTOS ALIMENTICIOS E INSUMOS SEGUN FICHA
TECNICA

EN FORMACION

5096 - RECIBIR PRODUCTOS ALIMENTICIOS E INSUMOS SEGUN FICHA
TECNICA

EN FORMACION

5096 - RECIBIR PRODUCTOS ALIMENTICIOS E INSUMOS SEGUN FICHA
TECNICA

EN FORMACION

5096 - RECIBIR PRODUCTOS ALIMENTICIOS E INSUMOS SEGUN FICHA
TECNICA

EN FORMACION

5096 - RECIBIR PRODUCTOS ALIMENTICIOS E INSUMOS SEGUN FICHA
TECNICA

CANCELADO

5096 - RECIBIR PRODUCTOS ALIMENTICIOS E INSUMOS SEGUN FICHA
TECNICA

EN FORMACION

5096 - RECIBIR PRODUCTOS ALIMENTICIOS E INSUMOS SEGUN FICHA
TECNICA

EN FORMACION

5096 - RECIBIR PRODUCTOS ALIMENTICIOS E INSUMOS SEGUN FICHA
TECNICA




de Evaluacion

225363 - 29080100903REPORTAR LAS NOVEDADES DE LOS RESULTADOS
DE LA INSPECCION ACORDE CON LAS TECNICAS Y PROCEDIMIENTOS

SANY/QONOPRMATINADAD

APROBADO

LRERATIVOS ESTARLECINQS DOR | A EMDDE
225363 - 29080100903REPORTAR LAS NOVEDADES DE LOS RESULTADOS
DE LA INSPECCION ACORDE CON LAS TECNICAS Y PROCEDIMIENTOS

SANY/QONOPRMATINADAD

APROBADO

LQRERATIVOS ESTARLECINQS DOR | A EMDDE
225363 - 29080100903REPORTAR LAS NOVEDADES DE LOS RESULTADOS
DE LA INSPECCION ACORDE CON LAS TECNICAS Y PROCEDIMIENTOS

LECIDOS DPAPR 1A EMPRESA V/ONOPRMATNINDAD

APROBADO

LRERATIVAS ECSTAR
225363 - 29080100903REPORTAR LAS NOVEDADES DE LOS RESULTADOS
DE LA INSPECCION ACORDE CON LAS TECNICAS Y PROCEDIMIENTOS

LECIDOS DPAPR 1A EMPRESA V/ONOPRMATNINDAD

APROBADO

LQRERATIVAOS ECSTAR
225363 - 29080100903REPORTAR LAS NOVEDADES DE LOS RESULTADOS
DE LA INSPECCION ACORDE CON LAS TECNICAS Y PROCEDIMIENTOS

LECIDOS DPAPR 1A EMPRESA V/QONOPRMATNINDAD

APROBADO

LQRERATIVAOS ECSTAR
225363 - 29080100903REPORTAR LAS NOVEDADES DE LOS RESULTADOS
DE LA INSPECCION ACORDE CON LAS TECNICAS Y PROCEDIMIENTOS

QDPEDRDATIN/QCQ ECTARLECIDOQS DADR LA EMDPRECSA NV/OQNODPRMATINIADAD

APROBADO

225363 - 29080100903REPORTAR LAS NOVEDADES DE LOS RESULTADOS

DE LA INSPECCION ACORDE CON LAS TECNICAS Y PROCEDIMIENTOS
QDERATIVOS ESTARIECIDASDAR 1A EMDRESA VIO NORMATINVIDAD

POR EVALUAR

225363 - 29080100903REPORTAR LAS NOVEDADES DE LOS RESULTADOS

DE LA INSPECCION ACORDE CON LAS TECNICAS Y PROCEDIMIENTOS
QDERATIVOS ESTARIECIDASDAR 1A EMDRESA VIO NORMATINVIDAD

POR EVALUAR

225363 - 29080100903REPORTAR LAS NOVEDADES DE LOS RESULTADOS

DE LA INSPECCION ACORDE CON LAS TECNICAS Y PROCEDIMIENTOS
QDERATIVOS ESTARIECIDASDAR 1A EMDRESA VIO NORMATINVIDAD

APROBADO

225363 - 29080100903REPORTAR LAS NOVEDADES DE LOS RESULTADOS

DE LA INSPECCION ACORDE CON LAS TECNICAS Y PROCEDIMIENTOS
QDERATIVOS ESTARIECIDASDAR 1A EMDRESA VIO NORMATINVIDAD

APROBADO

225363 - 29080100903REPORTAR LAS NOVEDADES DE LOS RESULTADOS

DE LA INSPECCION ACORDE CON LAS TECNICAS Y PROCEDIMIENTOS
QDERATIVOS ESTARIECIDASDAR 1A EMDRESA VIO NORMATINVIDAD

APROBADO

225363 - 29080100903REPORTAR LAS NOVEDADES DE LOS RESULTADOS

DE LA INSPECCION ACORDE CON LAS TECNICAS Y PROCEDIMIENTOS
QDERATIVOS ESTARIECIDASDAR 1A EMDRESA VIO NORMATINVIDAD

POR EVALUAR




225363 - 29080100903REPORTAR LAS NOVEDADES DE LOS RESULTADOS
DE LA INSPECCION ACORDE CON LAS TECNICAS Y PROCEDIMIENTOS

SANY/QONOPRMATINADAD

POR EVALUAR

LRERATIVOS ESTARLECINQS DOR | A EMDDE
225363 - 29080100903REPORTAR LAS NOVEDADES DE LOS RESULTADOS
DE LA INSPECCION ACORDE CON LAS TECNICAS Y PROCEDIMIENTOS

SANY/QONOPRMATINADAD

APROBADO

LRERATIVOS ESTARLECINQS DOR | A EMDDE
225363 - 29080100903REPORTAR LAS NOVEDADES DE LOS RESULTADOS
DE LA INSPECCION ACORDE CON LAS TECNICAS Y PROCEDIMIENTOS

SANY/QONOPRMATINADAD

APROBADO

LRERATIVOS ESTARLECINQS DOR | A EMDDE
225363 - 29080100903REPORTAR LAS NOVEDADES DE LOS RESULTADOS
DE LA INSPECCION ACORDE CON LAS TECNICAS Y PROCEDIMIENTOS

LECIDOS DPAPR 1A EMPRESA V/QONOPRMATNINDAD

APROBADO

LRERATIVAS ECSTAR
225363 - 29080100903REPORTAR LAS NOVEDADES DE LOS RESULTADOS
DE LA INSPECCION ACORDE CON LAS TECNICAS Y PROCEDIMIENTOS

LECIDOS DPAPR 1A EMPRESA V/ONOPRMATNANDAD

APROBADO

LQRERATIVAOS ECSTAR
225363 - 29080100903REPORTAR LAS NOVEDADES DE LOS RESULTADOS
DE LA INSPECCION ACORDE CON LAS TECNICAS Y PROCEDIMIENTOS

LECIDOS DPAPR 1A EMPRESA V/ONOPRMATNINDAD

APROBADO

LRERATIVAS ECSTAR
225363 - 29080100903REPORTAR LAS NOVEDADES DE LOS RESULTADOS
DE LA INSPECCION ACORDE CON LAS TECNICAS Y PROCEDIMIENTOS

LECIDOS DPAPR 1A EMPRESA V/QONOPRMATNINDAD

POR EVALUAR

LQRERATIVAOS ECSTAR
225363 - 29080100903REPORTAR LAS NOVEDADES DE LOS RESULTADOS

DE LA INSPECCION ACORDE CON LAS TECNICAS Y PROCEDIMIENTOS
QDERATIVOS ESTARIECIDASDAR 1A EMDRESA VIO NORMATINVIDAD

APROBADO

225363 - 29080100903REPORTAR LAS NOVEDADES DE LOS RESULTADOS

DE LA INSPECCION ACORDE CON LAS TECNICAS Y PROCEDIMIENTOS
QDERATIVOS ESTARIECIDASDAR 1A EMDRESA VIO NORMATINVIDAD

APROBADO




30/04/2026 16.40 a

CC 22807736 - YESSENIA ALTAMAR BUELVAS

15/05/2026 16.16 a

CC 22807736 - YESSENIA ALTAMAR BUELVAS

15/05/2026 16.16 a

CC 22807736 - YESSENIA ALTAMAR BUELVAS

15/05/2026 16.16 a

CC 22807736 - YESSENIA ALTAMAR BUELVAS

15/05/2026 16.16 a

CC 22807736 - YESSENIA ALTAMAR BUELVAS

15/05/2026 16.16 a

CC 22807736 - YESSENIA ALTAMAR BUELVAS

15/05/2026 16.16 a

CC 22807736 - YESSENIA ALTAMAR BUELVAS

15/05/2026 16.16 a

CC 22807736 - YESSENIA ALTAMAR BUELVAS

15/05/2026 16.16 a

CC 22807736 - YESSENIA ALTAMAR BUELVAS




15/05/2026 16.37 a

CC 22807736 - YESSENIA ALTAMAR BUELVAS

15/05/2026 16.16 a

CC 22807736 - YESSENIA ALTAMAR BUELVAS

15/05/2026 16.16 a

CC 22807736 - YESSENIA ALTAMAR BUELVAS

15/05/2026 16.16 a

CC 22807736 - YESSENIA ALTAMAR BUELVAS

15/05/2026 16.16 a

CC 22807736 - YESSENIA ALTAMAR BUELVAS

15/05/2026 16.16 a

CC 22807736 - YESSENIA ALTAMAR BUELVAS

15/05/2026 16.16 a

CC 22807736 - YESSENIA ALTAMAR BUELVAS




TIEMPO ACT. APOYO A LA FORMACION

INSTRUCTOR: YESSENIA ALTAMAR BUELVAS

CENTRO DE
FORMACION: CENTRO AGROEMPRESARIAL Y MINERO

FECHA INICIAL: 01/05/2026 00:00:00
FECHA FINAL:  30/05/2026 23:59:59

ACTIVIDADES ACADEMICAS

FICHA 3382866 - PROCESAMIENTO DE CARNES
DE APRENDIZAJE:

Adecuar materias primas alimenticias segin buenas practicas de

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: : o
manufactura y pardmetros de produccién

29080110002 ELABORAR DERIVADOS CARNICOS DE ACUERDO CON ORDENES DE PEDIDO, Y NORMATIVA,

29080110003 VERIFICAR PROCESOS DE ELABORACION Y PRODUCTO TERMINADO SEGUN LOS PROCEDIMIENTOS ESTABLECIDOS
POR LA EMPRESA

APLICACION DE CONOCIMIENTOS DE LAS CIENCIAS
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: NATURALES DE ACUERDO CON SITUACIONES DEL
CONTEXTO PRODUCTIVO Y SOCIAL.

APLICAR PRACTICAS DE PROTECCION AMBIENTAL,
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO DE ACUERDO CON
LAS POLITICAS ORGANIZACIONALES Y LA

APLICAR PROCESO TERMICO SEGUN PROCEDIMIENTO

» COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: ESTABLECIDO Y NORMAS VIGENTES

22/05/26 18:04 Page 1 of 4



« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

DESARROLLAR PROCESOS DE COMUNICACION EFICACES
Y EFECTIVOS, TENIENDO EN CUENTA SITUACIONES DE
ORDEN SOCIAL, PERSONAL Y PRODUCTIVO.

Ejercer derechos fundamentales del trabajo en el marco de la
constitucion politica y los convenios internacionales.

Enrique Low Murtra-Interactuar en el contexto productivo y social
de acuerdo con principios éticos para la construccion de una
cultura de paz.

GENERAR HABITOS SALUDABLES DE VIDA MEDIANTE LA
APLICACION DE PROGRAMAS DE ACTIVIDAD FiSICA EN LOS
CONTEXTOS PRODUCTIVOS Y SOCIALES.

Gestionar procesos propios de la cultura emprendedora y
empresarial de acuerdo con el perfil personal y los requerimientos
de los contextos productivo y social.

HIGIENIZAR PLANTA DE ALIMENTOS SEGUN
PROCEDIMIENTO TECNICO Y NORMATIVA SANITARIA

INTERACTUAR EN LENGUA INGLESA DE FORMA ORAL Y
ESCRITA DENTRO DE CONTEXTOS SOCIALES Y LABORALES
SEGUN LOS CRITERIOS ESTABLECIDOS POR

Pesar materias primas de acuerdo con técnicas de manipulacién
de alimentos y criterios de calidad

PREPARAR DERIVADOS CARNICOS INYECTADOS DE
ACUERDO CON EL PROCEDIMIENTO DEFINIDO

22/05/26 18:04
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29080103102 PREPARAR SALMUERAS DE ACUERDO CON PROCEDIMIENTO TECNICO
29080103103 INYECTAR SALMUERA DE ACUERDO CON EL MANUAL DE PROCEDIMIENTO Y NORMATIVA.

29080103104 COMPROBAR PARAMETROS TECNICOS DEL PROCESO DE ACUERDO CON FORMULA Y PROCEDIMIENTO

Razonar cuantitativamente frente a situaciones susceptibles de
* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: ser abordadas de manera matematica en contextos laborales,
sociales y personales.

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: Resultado de Aprendizaje de la Induccidn.

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: RESULTADOS DE APRENDIZAJE ETAPA PRACTICA

Utilizar herramientas informéaticas de acuerdo con las

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: . . ) .
necesidades de manejo de informacién

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 120,00

TOTAL HORAS ACTIVIDADES ACADEMICAS: 120,00

EVENTOS DE DIVULGACION TECNOLOGICA - EDT's

FICHA FECHA INICIO FECHA FINAL EVENTO HORAS

TOTAL TIEMPO EDT's: 0,00

ACTIVIDADES ADICIONALES

FECHA INICIAL FECHA FINAL ACTIVIDAD HORAS
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TOTAL ACTIVIDADES ADICIONALES: 0,00

INSTRUCTOR: YESSENIA ALTAMAR BUELVAS

CENTRO DE
FORMACION: CENTRO AGROEMPRESARIAL Y MINERO

22/05/26 18:04 Page 4 of 4



S ION
CONTROL DE ASISTENCIA SEMANAL EBITRO AR D EAE
Prooeso: Gestion de la Formacién Profesional Integral MINERO
Procedimiento: Ejecucion de la Formacidn Profesional Integral REGIONAL BOLIVAR
Sistema Integrado de Gestion y Autocontrol
|
!T’ronﬂmﬂ Técnico en Procesamiento de Céfnes Ficha: | 3382866
L i
| Proyecto de Elaboracion de productos cémicos Inocuos basados en tendencias del mercado, segin normativa vigente y
formacion: osténdares de calidad, en el Centro presarial y Minero de Bollvar, Arjona ficha 3382866 _
ELABORAR DERIVADOS DE ACUERDO CON ORDENES DE PEDIDOS Y NORMATIVA
VERIFICAR PROCESOS DE ELABORACION Y PRODUCTO TERMINADO SEGUN LOS PROCEDIMIENTOS
ESTABLECIDOS POR LA EMPRESA PROPONER MEJORAS AL PROCESO DE OBTENCION DE
Resultados de DERIVADOS CARNICOS DE ACUERDO CON LOS RESULTADOS E INDICACIONES TECNICAS.
Aprendizaje: PREPARAR SALMUERAS DE ACUERDO CON PROCEDIMEINTOS TECNICOS
INYECTAR SALMUERA DE ACUERDO CON EL MANUAL DE PROCEDIMIENTO Y NORMATIVA
COMPROBAR PARAMETROS TECNICOS DEL PROCESO DE ACUERDO COMN FORMULA Y
PROCEDIMIENTO ESTABLECIDO.
. R Ldars B | 7 IETA Don Bosco ,
Cludad o poblacidn Aijoru - Bollvar | Ambiente f Auls de Sistemas . Hora 1-Pm 8pm
Instructor YESSENIA ALTAMAR BUELVAS
| No.  IDENTIFICACION | NOMBRES AI;iELLIDCls [ . = FEC_H-A_ & | :
| , Y-5-2¢ P17 O5 0 b= 5 3~ 5% 9-5-2%
| 1 1nooosnosa | LUZ ANYURI LLERENA CORREA 2 3 .
z e L U, : s
2 | 1044911034 SAIRLIS MARGARITA | CORREA MOZO 1 [ X !‘ iﬂit
3 | 1044513886 SORELIS BARONA CASSIANI
4 | 1126245841 JOHYNER MANUEL DUENAS BERDUGO — %’) ;;:r ne
_5_‘ 1002057987 F’ADI‘.A;ANDREA _SALAS ESPI_T!{\ ) qéz[“ F%m (e 20
6 | 1044821450 | LETICIA MARIA HURTADO RODRIGUEZ y . e 4
——— n
7 | 1123400870 IVANIS DEL CARMEN | BLANCO BELTRAN %': ]
8 | 1051446063 | JENNIFER PAOLA | BOSSIO BALLESTAS D))y |
CANDELARIA DEL ALMEIDA PAJARO X
9 | 1044907020 | caRMEN (cris [ (N =
W TS | VIGTOR oot MLGOZA GOLANO ~
11 | 1002058836 NAZLY CARDENAS BANQUETT A
12 | 1044928668 | JULIETH YANINE NAVARRO PEREZ
13 1“112“ LEONELA TORREB JULIO e ( q
14 | 30839325 ViANIS TORRES CASTRO 2 = & 3
Rairmraea et sl s e
15 | 1044508132 ANDRCA CARCLINA | FAJARC RLVOLLD v
18 | 1N44Q2RI87 ANGELINA CABTILLO GALVIS s — J
17 | 1044931254 | WENDY JOHANA PADILLA MARTINEZ TR o= —
18 | 1044938266 | YIRIS N : Clletify it
19 | 1044909240 | YESID JAVIER R
20 | 1137525169 | LUIS DAVID BE AREZ .
21 | 1002050343 | YELMY DEL CARMEN | OJEDA CERV:
22 | 1007954946 ARIALDO JOSE CANDURY SAMIA 3
23 | 1002275627 KEIRA YOHANDRI JIME = It
24 | 1044928352 TENIFER FAULM MENUEL MUINIE - =
KATY JULIETH | PADILLA MARTINEZ ~— |
25 | 1007958067 | KATY I M
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SENA
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TTTTT——————

CONTROL DE ASISTENCIA SEMANAL
Proceso: Gestién de la Formacién Profesional Integral
Procedimiento: Ejecucién de la Formacion Profesional Integral

SERVICIO NACIONAL DE APRENDLZAJET
CENTRO AGROEMPRESARIAL Y
MINERO
REGIONAL BOLIVAR
Sistema Integrado de Gestion y Jl\s.m:lclcmtnﬂ_l

Programa Téenico en Procesamiento de Camas Ficha: 3382866
Proyecto de Elaboracion de productos cArnicos inocuos basados en tendencias del mercado, segin normativa vigente y
| formaclén! | estdndares de calidad, en el Ceniro Agroempresarial y Minero de Bollvar, Arjona ficha 33828686
ELABORAR DERIVADDS DE ACUERDO GCON ORDENES DE PEDIDOS Y NORMATIVA
VERIFICAR PROCESOS DE ELABORACION Y PRODUCTO TERMINADO SEGUN LOS PROCEDIMIENTOS
ESTABLECIDOS POR LA EMPRESA, PROPONER MEJORAS AL PROCESO DE OBTENCION DE
Resultados do DERIVADOS CARNICOS DE ACUERDO CON LOS RESULTADOS E INDICACIONES TECNICAS
Aprendizaje: PREPARAR SALMUERAS DE ACUERDO CON PROCEDIMEINTOS TECNICOS
INYECTAR SALMUERA DE ACUERDO CON EL MANUAL DE PROCEDIMIENTO Y NORMATIVA
COMPROBAR PARAMETROS TECNICOS DEL PROCESO DE ACUERDO CON FORMULA Y
PROCEDIMIENTO ESTABLECIDO.
IETA Dan Bosco
Cludad o poblacién Arjona - Bollvar Amblents | ..o (e Sistemas Hora 1-Pmépm |
Instructor YESSENIA ALTAMAR BUELVAS
No. | IDENTIFICACION NOMBRES APELLIDOS d
1 | 1002080258 LUZ ANYURI LLERENA CORREA
2 | 1044911034 SAIRLIS MARGARITA | CORREA MOZO
3 | 1044913888 | SORELIS BARONA CASSIANI
4 | 1128245841 JOHYNER MANUEL DUENAS BERDUGO -
5 | 1002057587 PACLA ANDREA SALAS ESPITIA
6 | 1044921450 LETICIA MARIA HURTADO RODRIGUEZ
7 | 1123400870 IVANIS DEL CARMEN | BLANCO BELTRAN
8 | 1051448963 JENNIFER PAQLA BOSSIO BALLESTAS
o | 1064007030 cm__méhnn" IADEL [ ALMEIDA PAJARO
10 | 1051416323 VICTOR JOSE MENDOZA SOLANQ
11 | 1002058836 NAZLY CARDENAS BANQUETT |
12 | 1044928666 | JULIETH YANINE NAVARRO PEREZ
13 | 1044911234 | LEONELA TORRES JULIO
14 | 30839325 VIANIS TORRES CASTRO
15 | 1044808132 ANDREA CAROLINA | PAJARD REVOLLO B . )
16 | 1044528252 | ANGELINA CASTILLOGALVIS 1 o Ands [ A [ Are
17 | 1044931264 | WENDY JOHANA PADILLAMARTINEZ [/, .7 5 -
ALK 4 ) i
o [towmnems (VB [CETRROTTERAY g ~foo et oot
19 | 1044909240 D JA MARRUGO SEGRER/ ;'!.W'.W Yok F""”‘J’
LUIS DAVID ‘BERRIOSUAREZ Pl a—et-r
20 | 1137526199 ot ki U AP AA L [T
OJEDS = 9= \
I e ol S T A U (T 6N T VL 8
22 | 100795440 - AWOURY SAWA K (ol Kejudd [Agin [enaQtiyaidl
2 | oy e o b Toden | Lcn | 1900
24 [tousasos | VENFER PAOLA | WENDEZ VURZ W0 oo o ey | o 26| e wife] Hou2f
26 | 1007955067 | KATY JULIETH PADLAVARTINEZ L 10 2 |ty B Keabiy P 1ty Plkady Puckith
1
.
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[0 NACIONAL DE APRENDIZAJE
SENA | CONTROL DE ASISTENCIA SEMANAL SRl AGROEMPRESARIAL

A" Proceso: Gestién de la Formacion Profesional Integral MINERO

imi 2B 10 sional In REGIONAL BOLIVAR
Procedimiento: Ejecucién de la Formacion Profe tegral s mascradt 6 Gation y Autosseic

—
Programa Técnico en Procesamiento de Cames Ficha: 3382866
Proyecto de Elaboracion de productos cadmicos Inocuos basados en tendencias del mercado, segun normativa vigente y
formacién: estadndares de calidad, en el Centro Agroempresarial y Minero de Bolivar, Arjona ficha 3382866
ELABORAR DERIVADOS DE ACUERDO CON ORDENES DE PEDIDOS Y NORMATIVA, |
VERIFICAR PROCESOS DE ELABORACION Y PRODUCTO TERMINADO SEGUN LOS PROCEDIMIENTOS
ESTABLECIDOS POR LA EMPRESA. PROPONER MEJORAS AL PROCESO DE OBTENCION DE
Resultados de DERIVADOS CARNICOS DE ACUERDO CON LOS RESULTADOS E INDICACIONES TECNICAS.
Aprendizaje: PREPARAR SALMUERAS DE ACUERDO CON PROCEDIMEINTOS TECNICOS
INYECTAR SALMUERA DE ACUERDO CON EL MANUAL DE PROCEDIMIENTO Y NORMATIVA
COMPROBAR PARAMETROS TECNICOS DEL PROCESO DE ACUERDO CON FORMULA Y
PROCEDIMIENTO ESTABLECIDO.
Cludad o poblacion Arjona - Bollvar Amblente | IETA Don Bosce. Hora | 1-Pmépm |
Instructor YESSENIA ALTAMAR BUELVAS
FECHA ;
No. | IDENTIFICACION NOMBRES APELLIDOS
1 | 1002060258 LUZ ANYURI LLERENA CORREA
2 | 1044911034 SAIRLIS MARGARITA | CORREA MOZO
3 | 1044913866 SORELIS BARONA CASSIANI
4 | 11262458417 | JOHYNERMANUEL | DUENAS BERDUGO
5 | 1002057987 | PAOLA ANDREA SALAS ESPITIA
5 | 1044521450 | LETICIA MARIA HURTADO RODRIGUEZ
7 | 1123400870 IVANIS DEL CARMEN | BLANCO BELTRAN :
8 | 1051448963 | JENNIFER PAOLA BOSSIO BALLESTAS ‘)JL,
CANDELARIA DEL ALMEIDA PAJARO X
9 | 10443807030 CARMEN
10 | 1051416323 VICTOR JOSE MENDOZA SOLANO
11 | 1002058836 NAZLY CARDENAS BANQUETT
12 | 1044928666 JULIETH YANINE NAVARRO PEREZ
13 | 1044911234 LEONELA TORRES JULIO
14 | 30839325 VIANIS TORRES CASTRO \
15 | 1044908132 ANDREA CAROLINA | PAJARO REVOLLO 4
16 | 1044928252 | ANGELINA CASTILLO GALVIS i
17 | 1044931254 | WENDY JOHANA PADILLA MARTINEZ
18 | 1044938266 | YIRIS 'DE LA HOZ TERAN
19 | 1044808240 YESID JAVIER MARRUGO SEGRERA | 4, . ]
20 | 1137625199 | LUIS DAVID | BERRIO SUAREZ B A58 ; - 1 AS— _
21 1002050343 m - VANT . ey | ] | ;_' __
23 | 1002278627 | KEIRA YOHANDRI | IVAZA  hfn |REen lem | Kam | -~
[ 24 | 1044928352 YENIFER PAOLA e b S S Youn S Fod Yo ool
[ 25 [oo7ess0s7 | KATY JULIETH [ PADILLA MA I ndaPadlioly & ey
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