INFORME DEL SUPERVISOR DE CONTRATOS
DIFERENTES A CPS PROFESIONALES Y DE APOYO A LA

GESTION F-GCT-1139
o g V.2
DATOS DEL CONTRATISTA
CONTRATO No. - ANO CONTRATISTA IDENTIFICACION
SCJ-2012-2025 CONSORCIO CDT BOGOTA 901.967.759-1

NOMBRE REPRESENTANTE LEGAL IDENTIFICACION DIRECCION DE NOTIFICACION

ANDRES MOLINA MENDOZA 94.521.809 Calle 100 1923-50

NOMBRE CONTACTO CARGO
ANDRES MOLINA MENDOZA REPRESENTANTE LEGAL
DATOS DEL CONTRATO

OBJETO DEL CONTRATO:

DETENCION TRANSITORIA (CDT) DEL DISTRITO

INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, FINANCIERA, CONTABLE Y JURIDICA SOBRE EL
SERVICIO DE ALIMENTACION PREPARADA, EMPACADA Y ENTREGADA INDIVIDUALMENTE EN SITIO, BAJO EL SISTEMA DE
RACION DIARIA A LAS PERSONAS PRIVADAS DE LA LIBERTAD, QUE SE ENCUENTRAN RECLUIDAS EN LOS CENTROS DH

UNIDAD :
CDP No. CRP No. EJECUTORA LOCALIDAD DE EJECUCION
Subsecretaria
1843 1843 ?E sg(éj‘:aeso ala Centros de Detencién Transitoria de la ciudad de Bogota D.C.
CLASE CONTRATO VIGENCIA
Consultorfa Del 19 de agosto de 2025 al 25 de abril del 2026
FECHA
NOMBRE DEL SUPERVISOR ACTUAL CARGO DESIGNACION
Lina Maria Toro Tamayo Subsecretaria de acceso a la Justicia 19 de agosto de 2025
- FECHA
NOMBRE APOYO A LA SUPERVISION ACTUAL CARGO DESIGNACION
PLAZO 5
INICIAL FECHAS PRORROGAS PLAZO FINAL FECHA FINAL DE
MESES | DIAS | SUSCRIPCION | INICIO TERMINACT | MESES | DIAS| MESES | DiAs TERMINACION
INICIAL
8 7 | syorpoes | 02021 2570472026
VALOR FINAL
VALOR INICIAL CONTRATO ADICIONES VALOR FINAL EJECUTADO
$ 3.142.811.643 N/A $ 3.142.811.643

TRANSACCIONES Y/O MODIFICACIONES

FECH » PLAZOS
No AS DESCRIPCION | VALORES = o
5 S
31/07/| SUSCRIPCION
1 25 CONTRATO 3.142.8110.2 8 7
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DATOS DEL INFORME
INFORME PERIODO DEL INFORME
No. ESTADD DEL CONTRATD FECHA INICIAL l ~ FECHA FINAL
1 En Ejecucién 19/08/2025 | 31/08/2025
GARANTIA
" FECHA FECHA
POLIZA No. ASEGURADORA EXPEDICION APROBACION
CG-1066493 MUNDIAL DE SEGUROS 01/08/2025 05/08/2025
EVENTO: N/A
VALORES Y PLAZOS GARANTIA
VIGENCIA
AMPARO % VALOR AMPARADO
DESDE HASTA
Cumplimiento 20 $ 628.562.328,60 31/07/25 07/11/26
Prestaciones Sociales 5 $157.140.582,15 31/07/25 07/05/29
Calidad del Servicio 20 $ 628.562.328,60 31/07/25 07/05/26

SUPERVISORES DEL CONTRATO (Si aplica)
(Indicar el listado de supervisores que ha tenido el contrato)

NOMBRE CARGO DESDE HASTA

LINA MARIA TORO TAMAYO SUBSECRETARIA DE ACCESO A LA JUSTICIA 31/07/25 31/08/25

INTERVENTOR DEL CONTRATO (Si aplica)

NOMBRE No. Del contrato DESDE HASTA

APORTES AL SISTEMA GENERAL DE SEGURIDAD SOCIAL (Articula 50 LEY 789 de 2002)
CONCEPTO PO
¢EL CONTRATISTA CUMPLIO CON LOS APORTES A SALUD, PENSION Y ARL? X
¢EL CONTRATISTA ESTA OBLIGADO A HACER APORTES PARAFISCALES? NO( X) SI( ) X
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SECRETARIA DE SEGURIDAD V 2
CONVIVENCIAY JUSTICIA -

SEGUIMIENTO A LA EJECUCION CONTRACTUAL

I. DE LAS OBLIGACIONES CONTRACTUALES

No. Obligacion
Obligacion Actividades realizadas

VALIDADAS ANEXO No 1

II. DE LOS COMPONENTES DEL CONTRATO

Componente Financiero — Situacion Actual

PAGOS EFECTUADOS
No. ANO ORDEN DE FECHA |\ ORBRUTO|  CONCEPTO DESDE HASTA

PAGO No ORDEN

TOTAL, PAGOS EFECTUADOS A LA FECHA

Componente Técnico — Situacion Actual

Para el periodo de este informe, la interventoria dispuso de los recursos técnicos, operativos y logisticos para garantizar el
cumplimiento de las obligaciones contractuales de acuerdo con los requerimientos establecidos en las especificaciones técnicas
minimas. Entre las principales actividades se mencionan: ejecucién de visitas técnicas en planta y centros de detencién;
implementacién del sistema de informacion; radicacion de entregables correspondientes al inicio del contrato; seguimiento de
las obligaciones contractuales del contrato suscrito por la secretaria de seguridad, convivencia y justicia y la Unién temporal
F&C.

Componente Juridico — Situacion Actual

En el periodo del 19 al 31 de agosto, la firma interventora a través del componente juridico atendio los requerimientos solicitados
por la Secretarfa, y realizé acciones de seguimiento, monitoreo y control de las garantias constituidas para el amparo del contrato
y operaciones de alimentacién. Se realizé la parametrizacién del sistema de informacién K2, para la aplicacién de los ANS.

BOGOTN




INFORME DEL SUPERVISOR DE CONTRATOS
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Componente Administrativo — Situacion Actual

En este periodo, desde el componente administrativo se efectu6 seguimiento de la gestién administrativo y financiera del
contrato de la interventoria y de operaciones del servicio de alimentaciéon mediante actividades de verificacién y validacién de
aspectos relacionados con: entregables del contratista UT F8.C correspondientes al inicio del contrato, seguimiento al registro
presupuestal, planeacién y ejecucion de los pagos previstos de talento humano, obligaciones administrativas.

OBSERVACIONES ADICIONALES DEL SUPERVISOR:

Una vez realizada la verificacion técnica, juridica, financiera y administrativa del informe de actividades, se confirma que la
informacidén presentada cumple con los parametros establecidos en el contrato y con el formato de supervisién institucional F-
GCT-1139 V.2, El informe evidencia el cumplimiento de las obligaciones generales y especificas, la correcta ejecucién de las
actividades programadas y la coherencia de los soportes documentales anexos (actas, registros de visitas, reportes financieros Y
de seguimiento). En este sentido, se considera que el contenido del informe es consistente, verificable y apto para proceder con

el tramite de aprobacién y flujo de firmas por parte de la supervision y las instancias correspondientes para el periodo del 19 de
agosto al 31 de agosto de 2025.

Con base en lo hasta aqui expuesto, como supervisor de este contrato, certifico que he cumplido las funciones de verificacion,
vigilancia y control frente al cumplimiento del objeto del contrato; por tal motivo certifico que el Contratista cumplié a satisfaccién
con el objeto y las obligaciones especificas y generales contractuales pactadas durante el periodo del informe.

Fecha de-elaboracién informe: 09 de octubre de 2025,

Subsecretaria de Atceso a la Justicia
Supervisor Contrato No. SC1-2012-2025

JUAN DAVID VARGAS SILVA
Contratista

Apoyo a la Supervisién del Contrato No. SCJ-2012-2025

T

FREDY YESID RODRIGUEZ
Contratista

Apoyo Técnico a la Supervision del Contrato No. SCJ-1996-2025

A%
% ?ﬁ%{
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1 42 COMPONENTE TECNICO NUTRICIONAL
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2.1 Consolidado de visitas realizadas durante el mes por establecimiento, con sus
respectivos soportes. 5

2.2 Consolidado de 72.2.1 Concepto higiénico sanitario
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2.2.2 Niveles de cumplimiento por categoria 8
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2.7 Consolidados cambios de menu solicitados por los contratistas. 22
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4.1 Consolidado de PQRD con respuesta para la Secretaria por establecimiento y contratista.
(Catia) 34

4.2 Consolidado de acciones constitucionales con respuesta para la Secretaria por
establecimiento y contratista. 35

4.3 Consolidado de solicitudes a entes de control con respuesta para la Secretaria por
establecimiento y contratista. 37

4.4 Consolidado de informes a entes de control o demas solicitados con respuesta para la
Secretaria por establecimiento y contratista. 38
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1 INFORMACION CONTRACTUAL

NUMERO DE PROCESO SECOP Il

SCJ-CMA-001-2025

NUMERO DE CONTRATO

SCJ-2012-2025

SECRETARIA DISTRITAL DE SEGURIDAD,

SO U CONVIVENCIA Y JUSTICIA
NIT 899.999.061-9

Resolucion 123 del 10 de julio de 2024
COMPETENCIA modificada por la Resolucion 174 del 24 de

septiembre de 2024

ORDENADOR DEL GASTO

REINALDO RUIZ SOLORZANO

CEDULA

79.327.369

CONTRATISTA

CONSORCIO CDT BOGOTA, CONFORMADA
POR:

R Y G ASESORIAS S.AS. BIC con NIT.
830.102.369-1, representada

legalmente por KELLY ALEXANDRA HODEG
DURANGO, identificada

con la cédula de ciudadania No. 45.524.835 de
Cartagena, con un

porcentaje de participacion del 68%

ATl INTERNACIONAL S.AS con NIT.
830.008.196-2, representada

legalmente por GLORIA PASTORA GOMEZ
GUZMAN, identificada con

la cédula de ciudadania No. 41.465.096 de
Bogot4, con un porcentaje de

participacion del 25%

FUNDACION UNIVERSIDAD DEL VALLE con
NIT. 800.187.151-9,

representada legalmente por MARLON
GIOVANNY GOMEZ

JARAMILLO, identificado con la cédula de
ciudadania No. 94.518.012 de

Cali, con una participacion del 7%

NIT 901.967.759-1
REPRESENTANTE DE ANDRES MOLINA MENDOZA
CC 94.521.809

REGIMEN TRIBUTARIO

RESPONSABLE DE IVA (X)

OBJETO: 13635 - INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, FINANCIERA,
CONTABLE Y JURIDICA SOBRE EL SERVICIO DE ALIMENTACION PREPARADA,
EMPACADA Y ENTREGADA INDIVIDUALMENTE EN SITIO, BAJO EL SISTEMA DE
RACION DIARIA A LAS PERSONAS PRIVADAS DE LA LIBERTAD, QUE SE
ENCUENTRAN RECLUIDAS EN LOS CENTROS DE DETENCION TRANSITORIA (CDT)

DEL DISTRITO
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2 COMPONENTE TECNICO NUTRICIONAL

2.1 Consolidado de visitas realizadas durante el mes por establecimiento, con sus
respectivos soportes.

En el presente periodo se realizaron 139 visitas a los 25 CDT y en la planta de produccion
de alimentos, dado que la firma del acta de inicio del contrato de interventoria se firmo el
19 de agosto del afio en curso. El detalle de los resultados se describe en la siguiente tabla:

ESTABLECIMIENTO EFECTIVA | NO EFECTIVA | TOTAL, VISITAS
AEROPUERTO 5 0
ANTONIO NARINO
ARGOB — BATALLON DE INFANTERIA No.70
BARRIOS UNIDOS
BOSA
BUNKER
CANDELARIA
CIUDAD BOLIVAR

CTl

DIJIN

ENGATIVA

FISCALIA

FONTIBON

KENNEDY

MARTIRES

PLANTA DE PRODUCCION
RAFAEL URIBE URIBE
SAN CRISTOBAL
SANTA FE

SUBA

TERMINAL

TEUSAQUILLO
TUNJUELITO

URI PUENTE ARANDA - SIJIN
USAQUEN

USME

A OO |~ OO0 O (N[O [0 (N OO0~ |00 |w |00 |~ |0
AlON|(OO|OTO|O|N |0 (NGO |OCO|™ OGO~ |O O

woo|rp|OCOjOOOCOOCOCjOOjO|O|O |k |O|O|O |+ |O|O|O |O

139

Total general 136

VISITAS EFECTIVAS
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Las visitas efectivas correspondientes al 19 y 31 de agosto de 2025 se ejecutaron de
acuerdo con el cronograma y la proyeccion previamente remitidos a la Secretaria de
Seguridad, Convivencia y Justicia.

En cumplimiento de las obligaciones establecidas para la interventoria, se acata lo
dispuesto en el contrato, el cual indica que:

“La interventoria debera realizar el cronograma de visitas de verificacion y seguimiento en
campo, de acuerdo con la Tabla 2: Distribucién y Frecuencia de Visitas, para el total de
visitas establecidas durante la ejecucion del contrato. Dicho cronograma deberd ser
entregado al supervisor del contrato dentro de los ocho (8) dias calendario siguientes a la
firma del acta de inicio, para su aprobacion. Igualmente, durante la ejecucion del contrato
de interventoria, debera allegarse cada viernes, en el horario de 8:00 a.m. a 2:00 p.m., un
cronograma previo semanal que identifique el tipo de visita, el nombre del interventor de
campo asignado y el lugar de verificacion. Este cronograma debera entregarse al supervisor
del contrato o al funcionario delegado por éste, a través de los medios que considere
pertinentes.”

VISITAS EFECTIVAS
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Conforme a la grafica anterior, se evidencia la ejecucién de un total de 136 visitas efectivas.
De estas, 94 se realizaron entre el 19 y el 26 de agosto de 2025, con el objetivo de reconocer
los establecimientos, los instrumentos y la operacién, en el marco del inicio del contrato.
Estas visitas incluyen el reconocimiento de los Centros de Desarrollo Tecnologico (CDT) y
de la planta de produccion de alimentos. Adicionalmente, se llevaron a cabo otras 42 visitas,
cumpliendo con los pardmetros establecidos y los protocolos definidos por la entidad.

VISITAS NO EFECTIVAS
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DE BOGOTA D.C.

Las visitas no efectivas correspondientes para el periodo comprendido entre el 19 y 31 de
agosto de 2025 hacen referencia a:

BUNKER: No se autorizé el ingreso de la interventoria ni la verificacion en el area de
parqueadero, debido a que se exigia el envio de un correo de notificacion con un dia de
antelacion a la visita.

DIJIN: Elingreso no fue autorizado debido a los cierres de seguridad implementados en los
alrededores del establecimiento, como medida preventiva frente a los hechos ocurridos a
nivel nacional el dia anterior, los cuales comprometian la seguridad del personal del CDT.

URIPUENTE ARANDA SIJIN: El ingreso no fue autorizado debido a disturbios presentados
frente al establecimiento, situacion que estaba siendo controlada por la Unidad de Dialogo
y Mantenimiento del Orden (UNDMO). Adicionalmente, ese dia correspondia a la jornada
de visitas de familiares a los PPL.

VISITAS NO EFECTIVAS

BUNKER DUIN URI PUENTE ARANDA - SUJIN

2.2 Consolidado de observaciones por niveles de servicio generados para el contratista,
especificando seguimiento y estado de cumplimiento.

2.2.1 Concepto higiénico sanitario
Para efectos del presente informe, correspondiente al mes de agosto de 2025, se registra
la informacién sobre el concepto higiénico sanitario de la planta de produccion de alimentos,
para el operador UNION TEMPORAL FYC con nimero de contrato SCJ-1996-2025.

A continuacién, se detalla el porcentaje de cumplimiento obtenido, fecha de la emision del
documento y concepto por parte de la Secretaria Distrital de Salud.
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CONCEPTO FECHA % CUMPLIMIENTO No. ACTA SUB RED
Favorable 04/04/2025 %92.5 AS02C143649 SUR OCCIDENTE

2.2.2 Niveles de cumplimiento por categoria
Visitas de Verificacion (19 al 26 de agosto de 2025)

Durante las visitas realizadas entre el 19 y el 26 de agosto de 2025 a las Estaciones de
Policia (EP), Centros de Detencion Transitoria (CDT), Unidades de Reaccion Inmediata
(URI), asi como a la planta de produccion y ensamble, se evidencio:

1. Entrega fuera de los horarios establecidos:
Se observd de manera reiterada la llegada de vehiculos a los diferentes
establecimientos fuera de los horarios definidos, tanto antes como después de lo
estipulado en el Anexo 1 — Especificaciones Técnicas Minimas 2025, el cual
establece que “se debe dar cumplimiento a los horarios establecidos”. Por tal motivo,
se requiri6 al contratista implementar medidas efectivas que aseguren la entrega de
las raciones dentro del horario establecido.

2. Temperatura de los alimentos:
Durante las verificaciones en planta de produccién y en los CDT, se constaté que
las raciones son despachadas y entregadas a temperaturas que no se ajustan a los
rangos seguros para la conservacion de alimentos: minimo 60 °C para productos
calientes y 4 °C 12 °C para productos frios. Esta situacion implica un riesgo para la
inocuidad alimentaria, por lo cual se solicité al contratista implementar medidas
correctivas conforme a lo establecido en la Tabla No. 4, numeral 6.4 del Anexo 1 —
ETM, que exige “garantizar el control de temperatura en almacenamiento,
produccion,  ensamble,  distribucion 'y reparto de los alimentos”.

3. Gramajes:
Se evidenciaron desviaciones en los pesos servidos, especialmente en el
componente proteico, con porcentajes inferiores a los establecidos (rango entre
28,5% y 89%). Estas no conformidades se detectaron tanto en planta de produccién
como en EP, URI y CDT, en contravencion de lo estipulado en el Anexo 2 —
Documentos Nutricionales CDTs 2025. Se requirié la implementacion de acciones
correctivas inmediatas.

4. Intercambios de preparaciones:
Se verificd que el contratista no ha gestionado oportunamente las solicitudes de
cambio de preparaciones, ni ha presentado los respectivos soportes de aprobacion
previa por parte de la interventoria, tal como lo exigen los documentos contractuales.
Segun lo estipulado: “Nota 1: Los intercambios de alimentos que se deban realizar,
s6lo podran efectuarse previa solicitud y justificacion de la supervision y/o
interventoria, quien revisara y avalara, en caso dado, el cambio teniendo en cuenta
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la lista de intercambios”.

5. Empaques individuales:
Durante las visitas a los CDT y a la planta de produccion, se verifico que las
ensaladas eran ensambladas en recipientes de 10 porciones, sin garantizar el
gramaje individual por cada Persona Privada de la Libertad (PPL). Ademas, no se
entregaron recipientes individuales ni utensilios para su adecuada distribucién.

6. Recipientes para recoleccion de residuos:
Se evidencié que el contratista no suministré los recipientes requeridos para el
almacenamiento temporal de residuos solidos y liquidos generados tras la entrega
de raciones en los EP, URI y CDT.

7. Instrumentos de medicion y socializacion de ciclos de menu:
Los termOmetros y grameras utilizados durante las rutas de distribucion no contaban
con certificados de calibracién al momento de la inspeccion. No obstante, tras el
reporte, el contratista anexo los respectivos soportes. Asimismo, no se evidencioé la
socializacion de los ciclos de mend durante este periodo evaluado.

8. Capacitacion continua:
Se presenté un documento que certifica la realizaciéon de una capacitacién de 10
horas en Buenas Practicas de Manufactura; sin embargo, no se anexaron los
soportes correspondientes, como evaluaciones, listados de asistencia, cronograma
y temario, necesarios para validar dicha formacion.

9. Buenas Préacticas de Manufactura:
Durante las visitas a Estaciones de Policia, se observd el uso inadecuado del
tapabocas, asi como personal con ufias largas y sucias. Estas practicas deben
observarse rigurosamente en todas las etapas del proceso logistico (cargue,
transporte, distribucion y entrega), a fin de garantizar la inocuidad de los alimentos
y prevenir su contaminacion 0 deterioro.

10. Kits de limpieza y desinfeccion:
En las primeras visitas ejecutadas, se evidencioé que los vehiculos encargados de
realizar las entregas no contaban con el kit de limpieza y desinfeccion, o que este
se encontraba incompleto. No obstante, en las visitas de seguimiento realizadas
posteriormente al reporte inicial, se verificé que los vehiculos ya disponian de los
kits completos, y el contratista presentd los soportes de compra y entrega de los
elementos al personal transportador.

Ante los hallazgos evidenciados durante el periodo comprendido entre el 19 y el 26 de
agosto de 2025, se requiri6 al contratista la implementacion de acciones de mejora
encaminadas a la subsanacion de las no conformidades detectadas, con el fin de garantizar
la calidad en la prestacion del servicio. La implementacion de las medidas correctivas
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adoptadas por el contratista, seran objeto de verificacién durante el mes de septiembre de
2025.

A continuacion, se relacionan los resultados del periodo de ejecucién, comprendido entre
el 27 y 31 de agosto de 2025.

2221 PLANTA DE PRODUCCION DE ALIMENTOS

A continuacién, se presenta el desempefio correspondiente al periodo comprendido entre
el 27 y 31 de agosto de 2025, asi como el porcentaje de cumplimiento obtenido en las
verificaciones realizadas por la interventoria en la planta de produccién de alimentos, de
acuerdo con los niveles de cumplimiento establecidos por categoria.

NIVELES DE CUMPLIMIENTO POR CATEGORIA

89%
75% 715 73% 75%
62%
I I I I I )

LOCALIZACION, ALMACENAMIENTO  EQUIPOS, UTENSILIOS ~ CONDICIONES DE  CARACTERISTICAS DE PERSONAL COMDICIONES DE ~ ASEGURAMIENTO Y
INSTALACIOMES MATERIAS ¥ PRODUCCIGN ¥ L0s MANIPULADOR DE SANEAMIENTO CONTROL
FISICAS ¥ PRIMAS E INSUMOS MEMNAIE PRODUCTO ALIMENTOS, ALIMENTOS DE LA CALIDAD
SANITARIAS TERMINADO CUMPLIMIENTD
DE LOS MENUS,
GRAMAJES ¥
DIETAS TERAPELTICAS

67%

1. LOCALIZACION, INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS (67%)

Con base en las verificaciones realizadas, se evidencié que el contratista presenta un
porcentaje de cumplimiento del 67 % en esta categoria. La desviacién se debe a que no se
identificaron ni garantizaron las areas de control de calidad y de producto no conforme.
Adicionalmente, el area de prealistamiento de carnes no se encontraba debidamente
sefializado.

Por otra parte, el &rea de almacenamiento temporal de residuos sélidos se encuentra
ubicada cerca del area de almacenamiento de materias primas y del area de lavado de
canastillas, lo que podria generar riesgo de contaminacién cruzada.

También se encontré que los pisos en general de la planta, presentaron deterioro y
humedad; las rejillas de proteccion en el area de lavado de menaje y en el prealistamiento
de fruver presentan deficiencias en el emboquillado; faltan baldosas de paredes del area
de servido; y la pared del area de preparacion se encuentra construida en material no
sanitario.

Finalmente, no se cuenta con soporte de calibracion de los medidores de servicios publicos.
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Las no conformidades evidenciadas en esta categoria no han sido subsanadas por parte
del contratista, por lo cual la interventoria generd respectivas solicitudes de mejora y lo
anterior, seran objeto de verificaciobn durante las visitas programadas para el mes de
septiembre de 2025.

2. ALMACENAMIENTO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS (62%)

En el desarrollo de las verificaciones realizadas en la planta de produccién de alimentos, y
conforme al parte diario, se evidencié que el contratista no cuenta con un plan de compras
formalmente establecido, lo cual puede afectar la trazabilidad y planificacion de los insumos
necesarios para la operacion.

Adicionalmente, se observo el almacenamiento de frutas en empaques no sanitarios, asi
como el almacenamiento de materias primas en general sin respetar las distancias
perimetrales minimas establecidas en la normatividad vigente, lo que representa un riesgo
para la inocuidad de los productos.

Se identific6 también que algunos productos de panaderia no cuentan con el rotulado
exigido, en contravia de lo estipulado en la Resoluciéon 5109 de 2005, lo cual impide
garantizar la adecuada identificacion y trazabilidad dichos productos.

Finalmente, se constat6é que no se dispone de las fichas técnicas correspondientes para la
totalidad de los productos utilizados, lo cual limita el control de calidad y dificulta la
verificacién del cumplimiento de los estandares requeridos.

Las no conformidades evidenciadas en esta categoria, fueron requeridas por parte de esta
firma interventora dado que no se evidencioé subsanacién por parte del contratista, por lo
cual, las categorias de andlisis evaluadas, seran objeto de verificacion durante las visitas
programadas para el mes de septiembre de 2025.

3. EQUIPOS, UTENSILIOS Y MENAJE (75%)

Durante las verificaciones realizadas en la planta de produccién de alimentos, se evidencio
que el termo registro de dos (2) mantenedores de calor no se encuentran en
funcionamiento. Asimismo, la linea de servido se encuentra funcionando de forma
incorrecta, lo cual impide asegurar y monitorear las temperaturas de seguridad en las que
se deben mantener los alimentos para garantizar su inocuidad.

Por otra parte, se evidencié que el pelapapas presenta corrosion y oxido, y la campana
extractora presenta acumulacion de grasa, lo cual representa un riesgo de contaminacion
cruzada de los alimentos.

También se evidenci6 que el desagle de los cuartos frios se encuentra en mal estado, lo
gue podria generar acumulacion de agua y humedad, afectando las condiciones de higiene
y generando un posible foco de contaminacion.

Por lo anterior, la interventoria solicité acciones de mejora, encaminadas a acciones que
garanticen el mantenimiento de los equipos y la implementacién de procedimientos de
limpieza y desinfeccion. Las no conformidades evidenciadas y las acciones de mejora
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propuestas por el operador seran objeto de verificacién durante las visitas programadas
para el mes de septiembre de 2025.

4. CONDICIONES DE PRODUCCION Y PRODUCTO TERMINADO (71%)

En cuanto a las condiciones del producto terminado se pudo constatar que no se estan
garantizando las temperaturas de seguridad de las preparaciones tanto calientes (Mayor de
60°C) como frias (4°C+/-2), dado que se evidencio que los alimentos queso y papa al horno
no se mantienen dentro del rango de temperaturas de seguridad para el servido.

Adicionalmente, no se garantiza el servido del componente verdura (ensalada caliente) en
recipientes individuales para cada PPL, ya que este se empaca en un Unico contenedor
para ser porcionado posteriormente en cada establecimiento. Sin embargo, no se asegura
la disponibilidad de recipientes o utensilios adecuados para el servido en cada CDT, lo que
representa un riesgo de contaminacion de estos alimentos.

Frente a lo mencionado, la interventoria solicita de manera prioritaria acciones que
garanticen el cumplimiento de la normatividad sanitaria vigente, por lo cual seran objeto de
verificacién durante las visitas programadas para el mes de septiembre de 2025.

5. CARACTERISTICAS DE LOS ALIMENTOS, CUMPLIMIENTO DE LOS MENUS,
GRAMAJES Y DIETAS TERAPEUTICAS (73%)

En esta categoria de analisis, se identific6 que las principales desviaciones obedecen a
intercambios, gramajes y no entrega completa de los componentes de la racion.

En el caso de los intercambios, se evidenci6 la realizacion de cambios en los componentes
de laracién alimentaria sin autorizacién previa por parte de la interventoria, especificamente
en la fruta correspondiente al tiempo de alimentacién desayuno; y el platano y el sabor del
jugo correspondientes al tiempo de alimentacion almuerzo.

De igual forma, se evidencié que las porciones entregadas no cumplen con los pesos
establecidos en los documentos contractuales para cada preparacién, entregandose
componentes con gramajes inferiores a los estipulados, principalmente en el caso del
alimento proteico.

Finalmente, se constaté que el queso correspondiente al refrigerio nocturno fue entregado
en un solo recipiente con 20 porciones, incumpliendo las condiciones de empaque individual
requeridas.

Las no conformidades evidenciadas en esta categoria no han sido subsanadas por parte
del contratista, por lo cual seran objeto de verificacion durante las visitas programadas para
el mes de septiembre de 2025.

6. PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS (89%)

En el marco de las verificaciones, se constatd que no se encontraba disponible la
documentacién que respalde la implementacion del plan de capacitacion dirigido a los
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conductores y auxiliares de entrega, en cumplimiento a lo establecido en la normatividad
vigente y los documentos contractuales.

Las no conformidades evidenciadas en esta categoria no han sido subsanadas por parte
del contratista, por lo cual la interventoria realizé solicitud de plan de mejora, y lo anterior
sera objeto de verificacion durante las visitas programadas para el mes de septiembre de
2025.

7. CONDICIONES DE SANEAMIENTO (75%)

En este apartado, se mencionan las principales desviaciones en los procedimientos de
limpieza y desinfeccién, dado que se evidencio la presencia de suciedad en las cerchas,
asi como un deficiente estado de limpieza de los cuartos frios. Los utensilios destinados
para las labores de limpieza y desinfeccion no se encuentran identificados conforme al
cédigo de colores establecido.

Adicionalmente, se observé que la caneca para residuos sélidos de la linea de servido
posee un sistema abierto, lo cual no garantiza el manejé higiénico de los residuos y se
convierte en un foco de contaminacién para los alimentos. Para finalizar, las canecas de
almacenamiento temporal de residuos sélidos no presentan identificacion.

Frente a lo mencionado, la interventoria requiri6 al contratista con la finalidad de
implementar respectivas acciones correctivas que mitiguen o eliminen la ocurrencia de los
hallazgos, por lo cual estas acciones seran objeto de verificacion durante las visitas
programadas para el mes de septiembre de 2025.

8. ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE LA CALIDAD (50%)

Dentro de las verificaciones realizadas se evidencié que no se encuentran actualizados los
registros de temperaturas del equipo de almacenamiento de las contramuestras,
adicionalmente no se encuentran los soportes de calibracion de termémetros y grameras.

Las no conformidades evidenciadas en esta categoria no han sido subsanadas por parte
del contratista, por lo cual seran objeto de verificacién durante las visitas programadas para
el mes de septiembre de 2025.

2.2.2.2 Estaciones de policia (EP), Centro de detencion transitorio (CDT) y
URI

A continuacién, se presenta el desempefio correspondiente al periodo comprendido entre
el 27 y 31 de agosto de 2025, asi como el porcentaje de cumplimiento obtenido en las
verificaciones realizadas por la interventoria en las Estaciones de Policia, DCTs y URIs, de
acuerdo con los niveles de cumplimiento establecidos por categoria.
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NIVELES DE CUMPLIMIENTO POR CATEGORIA

99% 9% Go%
81%
I : I I

CUMPLIMIENTO DE CONDICIONES DEL  CONDICIONES DE CANTIDADES CONDICIONES DE PERSONAL OTRAS
HORARIO DE VEHICULO ALMACENAMIENTO ENTREGA MANIPULADOR  CONDICIOMES DE LA
ENTREGA TRANSPORTADOR CONTRATACION

En la grafica anterior se muestra el desempefio comparativo porcentual en los
establecimientos de estaciones de policia (EP), centro de detencion transitorio (CDT) y URI.

Esto se evalud utilizando el instrumento de verificacion, que incluye siete (7) categorias
técnicas, donde se califica al contratista en funcién de estos criterios como se observa en
la gréafica.

Se describen a continuacién los aspectos mas significativos en cada una de las categorias
contempladas en el instrumento.

1. CUMPLIMIENTO DE HORARIO DE ENTREGA (88%)

Durante las verificaciones realizadas en los diferentes establecimientos donde el contratista
efectla la entrega de raciones alimentarias, se evidencié que no dio cumplimiento a los
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horarios de entrega establecidos para cada tiempo de alimentacion en las siguientes
Estaciones de Policia:

- Antonio Narifio: en una (1) oportunidad para el tiempo de alimentacion almuerzo.

- Aeropuerto: en tres (3) oportunidades, dos (2) para el tiempo de alimentacién
almuerzo y una (1) para el tiempo de alimentacion desayuno.

- Fiscalia: en dos oportunidades para el tiempo de alimentacién almuerzo.

- Bosa: en una (1) oportunidad para el tiempo de alimentacién desayuno.

- Fontibon: en cuatro (4) oportunidades, tres (3) para el tiempo de alimentacién
desayuno y una (1) para el tiempo de alimentacién almuerzo.

- URI Puente Aranda-SIJIN: en una (1) oportunidad para el tiempo de alimentacién
almuerzo.

- Rafael Uribe Uribe: en dos (2) oportunidades para el tiempo de alimentacion
desayuno.

- San Cristobal: en una (1) oportunidad para el tiempo de alimentacion desayuno.

- Suba: en una (1) oportunidad para el tiempo de alimentacion desayuno.

- Usme: en tres (3) oportunidades, dos (2) para el tiempo de alimentacién almuerzo y
una (1) para el tiempo de alimentacién cena.

Esta no conformidad se ha reiterado de manera significativa en las Estaciones de Policia
San Cristébal, Fontibén, Rafael Uribe Uribe, Suba y Usme, evidenciando una falla en el
cumplimiento de los horarios establecidos, por este motivo el porcentaje de
cumplimiento en estos establecimientos es inferior al 50%.

Como accidn correctiva, el contratista radicé a esta interventoria un ajuste al plan de
rutas, en el cual incluye dos rutas adicionales. Este nuevo plan se encuentra en proceso
de verificacion por parte de la interventoria y su implementacién sera objeto de
seguimiento durante las visitas programadas en el mes de septiembre de 2025.

Para los demas establecimientos a los cuales se realiza la entrega de raciones, se
evidencio cumplimiento de los horarios de entrega establecidos para cada tiempo de
alimentacion.

2. CONDICIONES DEL VEHICULO TRANSPORTADOR (99%)

En las Estacion de Policia Aeropuerto, Fontibén, Rafael Uribe Uribe y Engativa se evidencio
gue algunos vehiculos cuentan con concepto sanitario favorable con requerimientos, sin
gque se haya presentado soporte del plan de mejora ni solicitud de nueva visita de
verificacion.

Se constatd que algunos de los vehiculos que realizaron entrega en las Estaciones de
Policia anteriormente nombradas no disponen de kit de aseo requerido o presentan kits
incompletos dado que les faltaban implementos tales como: detergente.

Por otra parte, se evidencié que los contenedores isotérmicos utilizados para el transporte
de raciones alimentarias presentan deterioro visible, tales como cremalleras dafiadas, lo
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gue compromete la conservacion adecuada de la temperatura y la inocuidad de los
alimentos.

Adicionalmente, se observé que las canastillas empleadas para el transporte de las
raciones se encuentran en inadecuadas condiciones de limpieza, lo que representa un
riesgo para la inocuidad de los alimentos alli transportados.

De acuerdo a las acciones de seguimiento, monitoreo y control realizadas por la
interventoria, a corte del 31 de agosto de 2025 se evidencio que los vehiculos cuentan con
kit de limpieza completo, las canastillas se encuentran limpias, y presentan planes de
mejora frente a los requerimientos dejaros por la autoridad sanitaria, sin embargo, no se ha
solicitado nueva visita de inspeccién; los contenedores isotérmicos siguen presentando
inadecuadas condiciones de las cremalleras.

Para los demas establecimientos a los cuales se realiza la entrega de raciones, se evidencio
cumplimiento de las condiciones de los vehiculos de transporte.

3. CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO (99%)

Dentro de las verificaciones realizadas en la Estacién de Policia Rafael Uribe Uribe,
Santafé, se evidenci6 desviaciones en las condiciones de almacenamiento.

Para las demés estaciones se evidencio que el contratista cuenta con instrumentos de
medicién de temperatura y gramajes, los cuales presentan certificados de calibracion,
garantizando la confiabilidad de las mediciones y controles adecuados.

Para los demas establecimientos a los cuales se realiza la entrega de raciones, se evidencio
cumplimiento de las condiciones de esta categoria.

4. CANTIDADES (99%)

Se evidencié que en la Estacion de Policia DIJIN, no se realiza la entrega de componentes
de las raciones completas, quedan pendientes raciones completas y/o frutas. El contratista
realiza la reposicion de los faltantes, novedades que seran verificadas por la interventoria
posterior a la entrega de los soportes.

Para los demas establecimientos a los cuales se realiza la entrega de raciones, se evidencio
cumplimiento de las condiciones de esta categoria.

5. CONDICIONES DE ENTREGA (73%)

Dentro de esta categoria se ha identificado que el contratista presenta las principales
falencias, ya que, en la totalidad de las visitas realizadas a las diferentes Estaciones de
Policia, se han reportado no conformidades en aspectos fundamentales que afectan
directamente el cumplimiento del objeto contractual. A continuaciéon, se detallan los
hallazgos:
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- Gramajes

Se evidenciod que los alimentos son entregados con pesos inferiores a los establecidos para
cada uno de los componentes de la racién alimentaria, situacién recurrente en todos los
tiempos de comida (desayuno, almuerzo y cena). Esta no conformidad impide garantizar el
cumplimiento de los requerimientos caléricos diarios recomendados, pudiendo afectar la
adecuada alimentacion y estado nutricional, de la PPL. A la fecha se han implementado
medidas correctivas parciales, dado que aln se siguen presentando falencias de los
gramajes, pero en menor escala.

- Temperaturas de seguridad
Los alimentos entregados no cumplen con las temperaturas minimas requeridas para
garantizar su inocuidad, conforme a lo establecido en la Resolucion 2674 de 2013, toda vez
gue se han evidenciado alimentos proteicos con temperaturas inferiores a 60°C. Esta
condicion representa un riesgo sanitario ya que puede afectar la salud de la poblacion
privada de la libertad, al favorecer el crecimiento de microorganismos. No se han
implementado acciones correctivas.

- Calidad organoléptica

Durante las visitas se observaron deficiencias en las caracteristicas sensoriales de los
alimentos, tales como:

e Bebidas con sabor ahumado.

e Huevos cocidos con coloracion gris no caracteristica.

e Croquetas de verdura con una consistencia no caracteristica.
e Preparaciones (arepas) con coccion insuficiente.

Estas condiciones afectan la aceptabilidad del alimento por parte de las personas privadas
de la libertad y comprometen la calidad del servicio. No se han vuelto a presentar
desviaciones en la calidad organoléptica de las preparaciones.

- Frutas en mal estado
Se evidencié la entrega de naranjas sobremaduras, lo cual no cumple con los estandares
de calidad establecidos y puede afectar la salud de quienes la consumen, ademas de
generar rechazo al alimento. No se ha vuelto a evidenciar la entrega de frutas
sobremaduras.

- Empaques inadecuados
Se identificaron multiples hallazgos relacionados con la presentacion de los alimentos:

e La verdura caliente (ensalada) fue entregada sin empaque individual por
racion.

e Las frutas fueron entregadas en empaques de carton, material que no es
higiénico-sanitario ni apropiado para el contacto directo con alimentos.

El contratista emite solicitudes para el manejo de empaques individuales de ensaladas y
manejo de termos para las bebidas calientes, los cuales se encuentran en verificacién por
parte de la interventoria. Las frutas se estan entregando en empaques sanitarios.
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- Incumplimiento en el rotulado de bebidas UHT
Se evidenci6 la entrega de bebidas UHT que no presentan rotulado conforme a la
normatividad vigente, al omitir el sabor del alimento en la cara principal del envase. Esta
situacion no es conforme con lo dispuesto en la Resoluciéon 5109 de 2005.

El contratista cambi6 las bebidas UHT por jugos naturales que se entregan en vasos con
selle de pelicula film, los cuales se rotulan con nombre del producto, fecha de preparacion
y fecha de consumo.

- Intercambios no autorizados en los menus
Se detectaron cambios no aprobados en las preparaciones y en los componentes de fruta
correspondientes a los tiempos de alimentaciéon de desayuno y almuerzo, sin previa
solicitud y autorizacién por parte de la interventoria. Estas modificaciones vulneran los
lineamientos establecidos contractualmente y afectan la estandarizacion de los menus
definidos para la poblacion atendida.

El contratista no ha implementado acciones correctivas, continda realizando intercambios
sin aprobacion de la interventoria.

- Ciclos de menus

El contratista allega soportes de socializacion del ciclo de menus el dia 27/08/2025, a todos
los establecimientos.

6. PERSONAL MANIPULADOR (91%)

Durante las verificaciones en campo realizadas en las Estaciones de Policia Candelaria,
Teusaquillo, Tunjuelito y Usme, se evidencio que el personal encargado de la manipulacién
de alimentos (conductores y auxiliares), responsable de la entrega de las raciones, no
cuentan con la documentacion completa, que lo acredite como apto para dicha labor, ya
gue no presentan los soportes del plan de capacitacion y/o carecen de certificado médico.

Por otro lado, en las Estaciones de Policia DIJIN, Fiscalia, Bosa y Fontibén, se identificd
que los vehiculos realizaron las entregas sin la presencia de un auxiliar de entrega.

Durante el periodo evaluado, el contratista no implementa acciones de mejora frente a los
hallazgos identificados.

En los demas establecimientos donde se realiza la entrega de raciones, se evidencié
cumplimiento con las condiciones establecidas para esta categoria.

7. OTRAS CONDICIONES DE LA CONTRATACION (81%)

Se evidencié que el contratista no garantiza el manejo adecuado de los residuos sélidos y
liquidos generados por la actividad de suministro de raciones en las Estaciones de Policia,
Centros de Detencion Transitoria (CDT) y Unidades de Reaccién Inmediata (URI), ya que
no ha entregado los contenedores requeridos para tal fin ni ha implementado acciones para
su recoleccion y manejo.

Durante el periodo evaluado, el contratista ho adopté medidas de mejora frente a los
hallazgos identificados.
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En los demas establecimientos donde se realiza la entrega de raciones, no fue posible
realizar la verificacion, debido a que, por razones de seguridad, no se permite el ingreso de
los profesionales de interventoria, 0 no se presentaron hallazgos de esta categoria.

2.3 Consolidado de Planes de Mejora generados para
especificando seguimiento y estado de cumplimiento.

los contratistas

En el periodo comprendido entre el 19 y 26 de agosto, la interventoria ejecuté visitas de
acompafiamiento, en el cual se validaron los instrumentos y protocolos propuestos por esta
firma interventora para las actividades de seguimiento, monitoreo y control a las
obligaciones del contratista. Resultante de lo anterior, se generaron tres solicitudes de plan
de mejora, los cuales se relacionan a continuacion

FECHA DE
FECHA | CONSECUTIVO ASUNTO DIRIGIDO A | TECHA DE | RESPUESTA ESTADO
ENVIO DEL
CONTRATISTA

Requerimiento

hallazgos evidenciados UNION El contratista no | Al 31/08/2025
22/08/2025 | CDT-0005-2025 |08 dias 19, 20y 21 de | reypopa | 22.08-25 ha emitido | el contratista no

agosto de 2025- FYC respuesta. ha emitido

Solicitud de plan de Plazo 29/08/2025 respuesta.

mejora

Requerimiento por

on el suminisro e fa | - UNION En Validacién
26/08/2025 | CDT-0009-2025 alimentacion  semana TEMFI?%RAL 26/08/2025 26/08/25 Eft); f\)/aerrfocrlg la

del 19 al 23 de agosto de

2.025- Plan de mejora

Requerimiento

hallazgos evidenciados UNION En tiempos de En tiempos de
29/08/2025 | CDT-0016-2025 | los dias 22, 23 y 24 de | TEMPORAL 29-08-25 res uF::‘sta res u[«)?sta

agosto de 2025- plan de FYC P P

mejora

2.4 Consolidado de Requerimientos generados para el contratista, especificando
seguimiento y estado de cumplimiento.

Para el periodo comprendido entre el 19 y 31 de agosto se generd requerimiento al
contratista, en el cual se solicitaba dar cumplimiento con los entregables requeridos en la
etapa inicial del contrato, tal como se detalla a continuacion:
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FECHA DE
FECHA DE RESPUESTA
FECHA CONSECUTIVO ASUNTO DIRIGIDO A ENVIO DEL ESTADO
CONTRATISTA
Requerimientos
contacues | - UNION En
24/8/2025 | CDT-0007-2025 S TEMPORAL 25-08-25 28-05-25 .
de inicio del seguimiento
FYyc
contrato No
SCJ-1996-2025

2.5 Consolidado de PQRS atendidos durante el mes y durante la ejecucion del contrato
especificando seguimiento y estado de cumplimiento.

Para el periodo de gestion del presente informe se tramit6 y gestiond la PQRD allegada a
este consorcio, como se detalla a continuacion:

Gestion y tramite PQRD periodo del 19 al 31 de agosto de 2025

cena”

DOMINGO 25 DE AGOSTO

8/25/25 8:18:23

DESAYUNO ESTACION BOSA

“Las porciones del huevo en los
desayunos estan disminuyendo cada
dia mas”
8/25/25 8:33:59
DESAYUNO
CANDELARIA
“Hoy llegd poca cantidad de huevos y
cada dia lo estan disminuyendo a
comparacion de los primeros dias”

ESTACION

Nombre
Estado Fecha quien Descrincion Fecha Fecha Observaciones
PQRS | Recepcion reporta P reporte cierre cierre
ente

El dia 25 de agosto de 2025, se recibio

mediante mensaje via Whatsapp por

parte de la Entidad, la solicitud de

informacién acerca de los eventos

presentados en el inicio de la operacién

del contrato N°: Contrato No SCJ-

1996-2025. Relacionados con: - “(...)

SABADO 24 DE AGOSTO

8/24/25 8:59:40

DESAYUNO URI PUENTE ARANDA —

SIJIN

“Algunos alimentos llegaron con olor

fuerte, probablemente el vapor lo Se emitié

descompuso” respuesta

8/24/25 14:31:06 conforme al

Fredy CENA ESTACION TEUSAQUILLO seguimiento
Cerrada | 2025-08-25 d “La cena llega a las 14:27 horas muy | 2025-08-25 | 2025-09-02 | realizado por
Rodriguez .

temprano. Y frio Y los platos son parte de Ia

insuficientes para 04  personas interventoria

privadas de la libertad quedaran sin con radicado

CDT-0009-2025
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2.6 Consolidado de alertas o novedades evidenciadas durante el mes o durante la
ejecucion del contrato.

Para el periodo de la gestién del presente informe se tramit6 y gestion6 por parte de esta
interventoria las novedades reportadas mediante el grupo de WhatsApp “Novedades
ejecucion CDT INTERVENTORIA” y “Seguimiento Alimentacién CDT”, que se relacionan a
continuacion:

Tipo de - L Eelenes
Fecha Establecimiento Descripcion adelantadas por la
novedad . .
interventoria
19/08/2025 | Cumplimiento EP Usaquén Se reporté que en el | Se genero
de horario establecimiento requerimiento al
siendo las 2:16 pm | contratista por las
no habia llegado el | novedades
tiempo de comida | reportadas por el
almuerzo. establecimiento,
radicado CDT-0009-
2025
19/08/2025 | Cumplimiento EP Suba Se reportd por parte | Se genero
de horario del establecimiento | requerimiento al
que alas 2:29 pm no | contratista por las
habian llegado los | novedades
alimentos reportadas por el
correspondientes al | establecimiento,
tiempo de comida | radicado CDT-0009-
almuerzo. 2025
23/08/2025 | Cumplimiento | EP Teusaquillo | Siendo las 12:47 m | Se genero
de horario se reportd desde el | requerimiento al
establecimiento lano | contratista por las
llegada del | novedades
almuerzo. reportadas por el
establecimiento,
radicado CDT-0009-
2025
25/08/2025 | Cumplimiento EP Barrios Se report6 a las 8:46 | Se genero
de horario Unidos am la no entrega del | requerimiento al
tiempo de comida | contratista por las
desayuno. novedades
reportadas por el
establecimiento,
radicado CDT-0009-
2025
24/08/2025 Gramaje EP Bosa Porcion del | Se genero
componente huevo | requerimiento al
con gramaje no | contratista por las
conforme. novedades
reportadas por el
establecimiento,
radicado CDT-0009-
2025
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Tipo de o o Acciones
Fecha Establecimiento Descripcion adelantadas por la
novedad ; .
interventoria

24/08/2025 Calidad EP Sijin Devolucién de | Se establecié
alimentos del tiempo | contacto con el
de comida desayuno | contratista via
de Doscientos | telefénica con el fin
noventa y siete (297) | de solicitar la
raciones, por | reposicién del
presentar componente, en
caracteristicas  no | donde se informd la
acordes con o | entrega del mismo
establecido. por parte del

Establecimiento, a
su vez se genero
requerimiento al
contratista por la
novedad reportada
solicitando la
implementacién de
acciones correctivas,
radicado CDT-0009-
2025

25/08/2025 Calidad EP Sijin Entrega del | Se genero
componente  fruta | requerimiento al
banano del tiempo | contratista por las
de comida almuerzo | novedades
con sobre | reportadas por el
maduracion y | establecimiento,
ablandamiento, radicado CDT-0009-
siendo no apto para | 2025
el consumo de la
PPL.

22/08/2025 Cantidad EP Bosa Faltante de cuarenta | Se genero
(40) desayunos para | requerimiento al
la PPL. contratista por las

novedades
reportadas por el
establecimiento,
radicado CDT-0009-
2025

24/08/2025 Cantidad EP Santafé No se realizé | Se genero
entrega de cincuenta | requerimiento al
(50) vasos. contratista por las

novedades
reportadas por el
establecimiento,
radicado CDT-0009-
2025

24/08/2025 Cantidad EP Usaquén Faltante de una (1) | Se genero
racion de acuerdo | requerimiento al
con el reporte del dia | contratista por las
24/08/2025. novedades
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Tipo de o o Acciones
Fecha Establecimiento Descripcion adelantadas por la
novedad . .
interventoria
reportadas por el
establecimiento,
radicado CDT-0009-
2025
26/08/2025 Calidad EP San Cristobal | Se reportd rechazo | Se reporté con el
por parte de la PPL | contratista la
por caracteristicas | novedad presentada
organolépticas no | a través de correo
propias al tipo de | electrénico del
alimento y | 26/08/2025,
preparacion, solicitando la
componente proteico | reposicion de las
(ropa vieja, carne | raciones que
desmechada). presentaron la no
conformidad,
contratista allega
respuesta con
argumentos los
cuales se encuentra
sujetos al
seguimiento en
campo, para su
validacion.
26/08/08/2025 Calidad EP Rafael Uribe | Se reporté rechazo | Se reportd6 con el
Uribe por parte de la PPL | contratista la

por caracteristicas
organolépticas  no
propias al tipo de
alimento y
preparacion,

componente proteico
(ropa vieja, carne
desmechada).

novedad presentada
a través de correo

electrénico del
26/08/2025,

solicitando la
reposicion de las
raciones que
presentaron la no
conformidad. Se

realizé seguimiento
por parte de la
interventoria en
donde se verifico el
no cumplimiento vy el
cambio por parte del
contratista, asi
mismo el contratista
allegé respuesta al
correo  con los
argumentos los
cuales se
encuentran  sujetos
al seguimiento en
campo, para su
validacion.
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Tipo de o o Acciones

Fecha Establecimiento Descripcion adelantadas por la
novedad ; .
interventoria

27/08/2025 No entrega EP Puente No se entregaron | Se establecié

de Aranda ciento siete (107) | contacto con el

componente unidades de fruta | contratista quien

granadilla. manifesté realizar la

entrega del

componente faltante

con el tiempo de

comida almuerzo.

2.7 Consolidados cambios de menu solicitados por los contratistas.

Fecha de
solicitud

Fecha de
intercambi

No.
De
men

Tiempo

de

consum

(o]

Menu
establecid
o

Menu
propuest
o

Justificacion

Se acepta

intercambi

el
Observacione

[o) S

Si

No

21/08/202
5

22/08/2025 4

Refrigeri

(]

Arepuela

Proveedor en
proceso de
implementacion
de  preparacion
nueva

Pan de
chocolate

No se aprueba
dado que el
pan de
chocolate  no
se encuentra
dentro de la
lista de
X intercambios
establecidos,
adicionalmente
no se cuenta
con soporte de
la justificacion
emitido por el
proveedor.

21/08/202
5

26/08/2025 8

Desayun

o

Arepuela

Proveedor en
proceso de
implementacién
de  preparacion
nueva

Pan de
chocolate

No se aprueba
dado que el
pan de
chocolate  no
se encuentra
dentro de la
lista de
X intercambios
establecidos,
adicionalmente
no se cuenta
con soporte de
la justificacion
emitido por el
proveedor.

21/08/202
5

2/09/2025 15

Refrigeri

(]

Arepuela

Proveedor en
proceso de
implementacion
de  preparacion
nueva

Pan de
chocolate

No se aprueba
dado que el
pan de
chocolate  no
se encuentra
dentro de la
lista de
intercambios

establecidos,

adicionalmente
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Fecha de
solicitud

Fecha de
intercambi
o]

No.
De
men

Tiempo
de
consum
o}

Menu
establecid
o]

Menu
propuest
o]

Justificacién

Se acepta

el

intercambi

[0]

Si

No

Observacione
s

no se cuenta
con soporte de
la justificacion
emitido por el
proveedor.

22/08/202
5

22/08/2025

Refrigeri
o}

Arepuela

Pan
blanco

Proveedor en
proceso de
implementacién
de  preparacion
nueva

La aprobacion
gueda en
estado
pendiente dado
que no se
adjunta soporte
de la
justificacion
emitido por el
proveedor. El
pan blanco se
encuentra
dentro de la
lista de
intercambios
establecidos
en el Anexo 7.

22/08/202
5

26/08/2025

Desayun
(o]

Arepuela

Pan
blanco

Proveedor en
proceso de
implementacién
de  preparacion
nueva

No se aprueba
dado que el
pan blanco no
se encuentra
dentro de la
lista de
intercambios
establecidos
para el tiempo
de
alimentacion
Desayuno
adicionalmente
no se cuenta
con soporte de
la justificacion
emitido por el
proveedor.

25/08/202
5

25/08/2025

Desayun
o]

Mango

Durazno

Desabastecimient
o de la fruta por no
estar en cosecha.

No ese
aprueba el
intercambio,
dado que no se
cuenta con el
tiempo
establecido
para realizar la
evaluacion y
aprobacion.
Esta solicitud
fue realizada
después de la
entrega del
tiempo de
alimentacion
Desayuno.
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N - Se acepta
Fecha de 'Fechade_ Dcé' Iedn;po Menl]_ Mend e i e i | Observacione
e intercambi establecid | propuest Justificacién intercambi
solicitud o men | consum o o o S
u ° Si | No
Se aprueba
intercambio
dado que el
Pan blandito se
encuentra
dentro de la
lista de
intercambios
establecidos.
Errggsfgor 32 Adicionalmente
25/02/202 26/08/2025 | 8 | PSSV | arepuela | | PR | implementacion | X se auenta *n
de  preparacion .p.f. L
nueva justificacion
emitido por el
proveedor.
Cabe aclarar
que el
intercambio
aprobado es
solo para la
fecha
solicitada.
Se aprueba
intercambio
dado que el
Pan blanco se
encuentra
dentro de la
lista de
intercambios
establecidos,
para
Proveedor en inte_rcambio de
L proceso de refrigerio
25/08/202 2/09/2025 15 Refrigeri Arepuela Pan implementacion X ”°.Ct!””°-
5 o] blanco de  preparacion Adicionalmente
se cuenta con
nueva soporte de la
justificacion
emitido por el
proveedor.
Cabe aclarar
que el
intercambio
aprobado es
solo para la
fecha
solicitada.

2.8 Consolidado de analisis microbioldgico y fisicoquimicos.

Para el periodo comprendido entre el 19 y 31 de agosto de 2025 la Interventoria realiz6 a
través del laboratorio contratado Biotrends Laboratorios SAS la toma de las muestras
establecidas en el cronograma de muestreo para el andlisis microbiolégico de los alimentos-
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CHS vy fisicoquimico del agua en la Planta de Alimentos del Contratista Union Temporal

FYC los dias 27 y 28 de agosto de 2025.

Se tomaron las siguientes muestras:

MUESTRAS

IDENTIFICACION

ANALISIS

Materia Prima

Queso doble crema

Recuento de E. coli.

Recuento de Staphylococcus aureus
coagulasa positiva.

Busqueda de Listeria monocytogenes.
Busqueda de Salmonella spp.
Recuento de Mohos.

Producto
Terminado

Chorizo de cerdo
Proteico

Recuento de Aerobios Mesdfilos.
Numero mas probable de Coliformes
Totales.

Numero mas probable de Coliformes
Fecales.

Recuento de Staphylococcus aureus
coagulasa positiva.

Recuento de esporas de Clostridium
sulfito reductor.

Busqueda de Listeria monocytogenes.
Busqueda de Salmonella spp.

Producto
Terminado

Calabacin salteado
Verdura Cocida

Recuento de E. coli.

Blsqueda de Listeria monocytogenes.
Busqueda de Salmonella spp.
Recuento de Staphylococcus aureus
coagulasa positiva.

Recuento de Bacillus cereus.

Ambientes

Linea de ensamble

Recuento de Aerobios Mesdfilos.
Recuento de Mohos y Levaduras.

Frotis Manos

Manipuladora de alimentos

Busqueda de E. coli.
Busqueda de Staphylococcus aureus
coagulasa positiva.

Frotis N Tgbla de picar blanca de cocina Blsqueda de E. coli,
Superficies fria
Agua potable Recuento de E. coli.

(Microbiologia)

Lavamanos del grifo de cocina

Recuento de Coliformes totales.

Agua potable
(Fisicoquimico)

Lavamanos del grifo de cocina

Alcalinidad, Cloruros, Color aparente,
Conductividad a 25°C, Dureza total, pH
a 20°C, Turbiedad, Hierro (Fe), Cloro
residual.

Las muestras fueron analizadas de acuerdo a lo establecido en la Resolucion 1407 de 2022,
INVIMA productos cérnicos, Resolucién 2115 de 2007.

Adicionalmente se realiz6 muestreo del alimento proteico Ropa vieja, proteico del menu 8,
tiempo de comida Almuerzo, entregado el dia 26 de agosto de 205 debido a la novedad
presentada en las Estaciones de Policia de San Cristobal y Rafael Uribe Uribe por olor
desagradable del alimento, por lo cual se realiz6 toma de muestra con el laboratorio
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contratado por la Interventoria, con el fin de determinar la calidad microbioldgica a la
contramuestra que se encontraba en custodia del contratista Union Temporal FYC.

MUESTRAS IDENTIFICACION ANALISIS
Recuento de E. coli.
Busqueda de Listeria monocytogenes.

Contramuestra .
Producto Ropa Vieja Busqueda de Salmonella spp.

: Recuento de Staphylococcus aureus
Terminado

coagulasa positiva.
Recuento de Bacillus cereus.

Los resultados obtenidos No Conformes, se observan en la siguiente tabla:

MUESTRA RESULTADO ESPECIFICACION
CaIapacm salteado (Producto >1500 UFC / g o ml <10 UFC /g o ml
terminado)
Ropa Vieja (Producto terminado- 30 UFC/go ml <10 UFC /g o ml
Contramuestra)
Ambientes 110 UFC / 15 min Max. 30 UFC / 15 min
exposicién

Con base en los resultados obtenidos en las muestras analizadas, se puede establecer que
la presencia de E. coli en los alimentos posiblemente se debe a las deficiencias en los
procesos de limpieza y desinfeccion en las diferentes etapas de produccion, asi como las
instalaciones y los equipos, lo cual genera contaminacién cruzada. Otro factor importante
es la aplicacion de un tratamiento térmico adecuado, ya que, al no aplicar las temperaturas
de coccién adecuadas a las preparaciones propicia la proliferaciéon de los microorganismos.
Asi mismo la presencia de Aerobios mesdfilos en el ambiente indica posible deficiencia en
los procesos de limpiezay desinfeccion (areas, equipos, alimentos) y posible contaminacion
de las materias primas que se reciben de los proveedores para la preparacién de los
alimentos.

2.9 Consolidados casos de atencion de ETAS.

Para el mes de Agosto, no se reportaron ETAS.

2.10 Consolidado de valoraciones nutricionales realizadas (presentadas por
establecimiento).

Para el periodo comprendido entre el 19 y 31 de agosto, el contratista UNION TEMPORAL
FYC certifico la valoracion inicial, seguimiento y diagnostico nutricional de 11 personas
privadas de la libertad ubicadas en los siguientes centros de detencion transitoria:

e Kennedy (1)
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Puente Aranda (1)
Sijin (3)

Suba (5)
Barrios Unidos (1)

A continuacion, se detalla el estado de cada uno de ellas, segun patologia

No FEDC:A FECHA DX
ESTACIO | NOMB | CEDUL PROXIMO ] TIPODE | OBSERVA
No. | “"NES |REPPL| AY/O VAC';gﬁA SEGUIMIE | PATOLOGIA NUTR'LC'ONA DIETA CIONES
e INICIAL e
CARLO
S .
ALBER POST- E'E;ggco'
TO | 1030679 | 21/07/202 OPERATORIO
1 [ KENNEDY | 1O | 10309 : 21/10/2025 pRion S,I’:\EF?IOVASC SEMIBLANDA
EZ ORTOGNATICA
e AUMENTADO
ERAS
DESNUTRICI
HERNA B2ax- | Bloreico RENAL-
, | PUENTE | NDO | 1024486 | 13/08/202 | 141 0e R'Eﬁgl'_: 'g'REO’\‘,\‘I:I'CAA CALORICA H'PE%%ALOR'
ARANDA | CARDO | 400 5 MODERADA -
20 NO SINRIESGO | BAJACARGA | \\opEso
o ESPECIFICADA | SNRIESCO | gacTERIANA | NORESS
ULAR 13/08/25
DIABETES
CARLO MELLITUS HIPOGLUCIDA-
R TIPO B oBesipap | HPICLUCDA
ARTUR INSULINODEPEN | GRADO | - »
. 7940768 | 16/05/202 DIENTE - HTA- | RIESGO -
3 SIIIN o 9 o 16/08/2025 | DENTE-FIA- | RIESCO s | HIPOSODICA-
ORTiZ ALTA EN
o CORONARIA- | ULAR o
oA HIGADO GRASO- | ELEVADO iR
POLINEUROPATIA
DIABETICA
MARIO
JAVIER Bax EUTROFICO - H'PE%TOTE'
4 swin | RODRI | 7976865 | 16/05/202 | 1 6/na/5025 | HiPERCOLESTER | RIESGO HIPOGRASA-
GUEZ 1 5 CARDIOVASC
e OLENIA CARDIOVASC | BAJA CARGA
s BACTERIANA
PIE DIABETICO
PEDIS
TIPO B HIPOGLUCIDA-
JOSE INSULINODEPEN _SF?IEQGESESO HIPOGRASA-
. UVA | 9341656 | 11/07/202 DIENTE - HTA - HIPOCALORIC
5 swiN | A ! z 1171022025 | 20E A S,I’:\;(RDIOVASC »
GOMEZ CORONARIA- | DR ALTA EN
HIGADO GRASO - FIBRA-
POLINEUROPATIA
DIABETICA
DIABETES
MELLITUS
NEETO TIPO B ) HIPOGLUCIDA-
MARIO INSULINOREQUIR | EUTROFICO - | HIPOGRASA-
9440050 | 16/05/202 IENTE - SINRIESGO | HIPOCALORIC
6 SUBA JALRL’SM' 2 5 16/08/2025 | |\ bERTENSION | CARDIOVASC A-
et ESENCIAL- | ULAR ALTA EN
o INSUFICIENCIA FIBRA-
RESPIRATORIA
CRONICA
KEVIN EUTROFICO - NO
STEVE | 1143835 | 23/07/202 GASTRITISNO | SINRIESGO | IRRITANTES
7 SUBA | NLEON | 048 5 23/10/2025 | ESpECIFICADA | CARDIOVASC | GASTRICOS-
CRUZ ULAR NO ACIDOS
MARIO | 1002475 | 23/07/202 HIPERTENSION | EUTROFICO - ;
8 | susa kS o : 23/10/2025 ratiiiv S Race | HIPOSODICA
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No FECHA | FECHA bx
ESTACIO | NOMB | CEDUL PROXIMO ) TIPODE | OBSERVA
No- | ""NES | REPPL| AY/O VAcL|8§A SEGUIMIE | PATOLOGIA NUTR'S'ONA DIETA CIONES
e INICIAL M@
ZUNIG CARDIOVASC
A ULAR
OROZC
o
HECTO DESNUTRICI
AJQO DESNUTRICION | PROTEICO | HIPERPROTEI
) | 1134351 | 11/08/202 PROTEICO | CALORICA CA-
9 SUBA HNEgé\‘ZA 1 5 11/11/2025 CALORICA SEVERA - SIN | HIPERCALORI
v SEVERA RIESGO CA
AN CARDIOVASC
ULAR
JOSE
MANUE SOBREPESO | HiPERPROTE
L | 1678909 | 23/07/202 CA-
10 | SUBA | ouE 3 z 23/10/2025 B24X CARDIOVASC | g3 Caraa
GARCI Ao TADG | BACTERIANA
RIESGO ]
EDER NUTRICIONA | HIPERCALORI
ANDRE L ASOCIADO CA-
BARRIOS | S | 1106791 | 11/08/202 | APATOLOGIA | HIPERPROTEI
| UNIDOS | ORTiZ | 512 5 11/11/2025 | B24X - NEUMONIA | op 5 7o CA- BAJA
JARAMI SIN RIESGO CARGA
LLO CARDIOVASC | BACTERIANA
ULAR
2.11 Consolidado de entrega de raciones terapéuticas, si se presenta.

Durante el periodo comprendido entre el 19 y el 31 de agosto, en el marco de las visitas
realizadas, se verificd el suministro de 60 raciones de dietas terapéuticas en los CDT de
Barrios Unidos, Ciudad Bolivar, Kennedy, Suba, Uri Puente Aranda — Sijin y Usaquén,
distribuidas de la siguiente manera:

No de Dietas Verificadas en el periodo del 19 al 31 de agosto de 2025

Tota
ESIASLEC! | 1008/ | 2008/ | 2108/ | 22/08/ | 2308/ | 25/08/ | 26/08/ | 27108/ | 28/08/ | 29/08/ | 30/08/ | I,
2025 | 2025 | 2025 | 2025 | 2025 | 2025 | 2025 | 2025 | 2025 | 2025 | 2025 | gen
EVALUADO gen
BARRIOS
UNIDOS ! 1 - 1 1 - 1 1 - - 6
CIUDAD ] , ] ] ] _ _ _ ] _ ,
BOLIVAR
KENNEDY | 1 1 : 1 : 1 i 1 : } 5
SUBA : : 5 : : 5 : 5 : - 20
URI PUENTE
ARANDA - | 4 . 5 5 : . . : 4 5 23
SIN
USAQUEN - - - 4 - - - - ; ; 4
Total,
i 6 4 | 10 | 1 | 1 6 1 7 4 5 60
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Cabe aclarar que las dietas anteriormente descritas corresponden a las verificadas durante
las visitas realizadas. No obstante, se presenta una diferencia con las reportadas por el
contratista, ya que no se incluyen las entregadas en la Estacion de Policia de Usaquén. Por
tal motivo, se solicitd al contratista que brinde claridad respecto a la entrega de dichas dietas
en esta estacion. Lo anterior, es objeto de seguimiento por parte de la interventoria en el
mes de septiembre del afio en curso

2.12 Consolidado de entrega de raciones a gestantes si se presenta.

Para el periodo de este informe, no se reporta la entrega de raciones o dietas a mujeres
gestantes.

2.13 Consolidado e informe de entrega de raciones mensuales.

En cumplimiento, de las obligaciones contractuales descritas en los ESTUDIOS PREVIOS
CUANDO SUPERAN EL 10% DE LA MENOR CUANTIA obligacién 30 del componente
técnico que indica: “ La interventoria debe verificar en cada visita el cuadro de control de raciones
del contratista de alimentos y generar un consolidado semanal que debe actualizar de acuerdo con
la cantidad de raciones entregadas en los CDT, el documento debe ser remitido a la Secretaria
tabulado, con base en ello deberé alertar o validar a cierre de mes las condiciones presupuestales
del mismo”, nos permitimos reportar los resultados obtenidos del periodo comprendido entre
el 19 y 31 de agosto del afio en curso.

PARTES TOTAL, DE ENTREGAS
ESTABLECIMIENTOS REMITIDOS POR LA REALIZADAS POR EL
ENTIDAD OPERADOR
ESTACION DE POLICIA TEUSAQUILLO 892 892
ESTACION DE POLICIA SUBA 2.849 2.872
ESTACION DE POLICIA ENGATIVA 1.373 1.373
ESTACION DE POLICIA BARRIOS UNIDOS 820 820
ESTACION DE POLICIA USAQUEN 521 521
ESTACION DE POLICIA Kennedy 3.146 3.099
ESTACION DE POLICIA URI Puente Aranda Y SIJIN 10.890 10.924
ESTACION DE POLICIA Dijin 30 30
ESTACION DE POLICIA Bunker 65 63
ESTACION DE POLICIA FISCALIA 448 448
ESTACION DE POLICIA Santa Fe 1.765 1.765
ESTACION DE POLICIA Fontib6n 944 936
ESTACION DE POLICIA Aeropuerto 71 71
ESTACION DE POLICIA Martires 1.527 1.527
ESTACION DE POLICIA CTI 277 277
ESTACION DE POLICIA Candelaria 829 814
ESTACION DE POLICIA Terminal 325 337
ESTACION DE POLICIA Usme 1.037 1.006
ESTACION DE POLICIA San Cristébal 590 590
ESTACION DE POLICIA Bosa 2.363 2.363
ESTACION DE POLICIA ANTONIO NARINO 695 695
ESTACION DE POLICIA Rafael Uribe Uribe 813 807
ESTACION DE POLICIA Ciudad Bolivar 2.666 2.666
ESTACION DE POLICIA Tunjuelito 656 656
ARGOB — BATALLON DE INFANTERIA No.70 79 79
TOTAL 35.671 35.631
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Es importante mencionar, los siguientes aspectos a considerar

1. Los datos recopilados corresponden a los registrados por el contratista en el sistema de
informacion y la informacién suministrada por la Secretaria via correo electrénico, lo cual
fue constatado en las verificaciones en campo.

2. Resultado de la verificacion, se evidencid dificultades con las bases de datos
suministrados dado que no se reportaba la totalidad de las raciones y establecimientos a
los cuales se les debe suministrar la alimentacion, inadecuado reporte de raciones
transitorias y duplicidad de las mismas , entre otras novedades

Por altimo, el 3 de septiembre mediante oficio con radicado CDT-0018-2025, se realiz6 el
respectivo reporte de raciones del periodo comprendido entre 19 y 25 de agosto de 2025,
a la Entidad

2.14 Recomendaciones.

Técnica

Con la finalidad de optimizar los canales de comunicacién y la estandarizacion de proceso
esta firma interventora considera pertinente implementar las siguientes actividades:

e Estandarizar base de datos en el cual se recopila la informacion relacionada con el
parte diario o raciones a suministrar en el dia

e Implementar protocolo de atenciébn de novedades que permita garantizar la
confiabilidad de la informacion y la trazabilidad de la misma

e Generar mesas de seguimiento, con la finalidad de realizar procesos de
retroalimentacion con la totalidad de actores que intervienen en el proceso

e Completar y mantener actualizados los formatos de control de los procesos,
asegurando su disponibilidad para realizar la trazabilidad y control de calidad de las
raciones suministradas.

e Reforzar los controles de las porciones servidas (gramajes) y calidad de los
alimentos para garantizar el cumplimiento de los ciclos de menus.

e Implementar acciones correctivas inmediatas, en planta y transporte, que permitan
garantizar que los alimentos durante toda la cadena de produccion se encuentren
dentro de los rangos de temperaturas de seguridad, para asi evitar la contaminacion
de las raciones.

e Ejecutar el programa de mantenimientos correctivos y preventivos de equipos, para
asegurar el correcto funcionamiento de los mismos y asi garantizar la calidad de los
alimentos.
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Microbiologia

Se recomienda construir el plan de saneamiento basico con sus programas con el fin de
disminuir los riesgos de contaminacion de los alimentos, adicionalmente se debe socializar
con el personal que hace parte del proceso productivo para garantizar la calidad e inocuidad
de los alimentos que se preparan en la planta y seran distribuidos a las PPL.

3 COMPONENTE FINANCIERO

3.1 Consolidado de ejecucién presupuestal por operacion y contratista

El proceso No. SCJ-SASIE-006-2025 tiene como objeto “PRESTAR EL SERVICIO DE
ALIMENTACION PREPARADA, EMPACADA Y ENTREGADA INDIVIDUALMENTE EN SITIO, BAJO
EL SISTEMA DE RACION DIARIA, A LAS PERSONAS PRIVADAS DE LA LIBERTAD QUE SE
ENCUENTRAN RECLUIDAS EN LOS CENTROS DE DETENCION TRANSITORIA (CDT) DEL
DISTRITO”. Esta contratacion se llevo a cabo bajo el sistema de subasta electrénica precio
por racién (desayuno, almuerzo, cena, refrigerio nocturno), con el propésito de cumplir los
fines estatales y legales de la secretaria de Seguridad, Convivencia y Justicia a través de
los respectivos actos administrativos.

Para este contrato fueron adjudicados 25 establecimientos y una planta de produccién y
distribucion de alimentos distribuidos en la ciudad de Bogota. Es importante resaltar que el
valor total contratado de alimentacion asciende $29.317.911.131 (VEINTINUEVE MIL
TRESCIENTOS DIECISIETE MILLONES NOVECIENTOS ONCE MIL CIENTO TREINTAY
UN PESOS M/CTE) el proceso se encuentra respaldado para la vigencia 2025 y 2026
mediante el certificado de disponibilidad presupuestal No.1746 del 21 de abril de 2025
expedido Direccidn Financiera secretaria de Seguridad, Convivencia y Justicia.

RESPALDO PRESUPUESTAL
No. CDP | FECHA DE EXPEDICION | RUBRO PRESUPUESTAL VALOR DEL CDP VALOR AFECTAR RP
1746 21 DE ABRIL DE 2025 0230117120720240305 $ 29.317.911.131 $ 29.317.911.131

El servicio de suministro de alimentacion mediante la modalidad racion preparada y
distribuida en punto, se debe prestar en una planta de alimentos, la cual debe estar ubicada
exclusivamente en la ciudad de Bogota, tomando como punto de referencia una
georreferenciacion estratégica, que permita distribuir los alimentos a los diferentes puntos
de entrega (EP, URI y CDT) de manera equitativa, mismos que se relacionan a
continuacion:
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ESTACION DE POLICIA UBICACION REAL
ESTACION DE POLICIA TEUSAQUILLO Kra 13 # 39 - 86
ESTACION DE POLICIA SUBA Carrera 92 146C-39
ESTACION DE POLICIA ENGATIVA Carrera 78A 70-54
ESTACION DE POLICIA BARRIOS UNIDOS Calle 72 62-81
ESTACION DE POLICIA USAQUEN Calle 165 con Carrera 8 A
ESTACION DE POLICIA Kennedy Calle 41 D 78 -05 Sur
ESTACION DE POLICIA URI Puente Aranda Y SIJIN | Carrera 40 # 10a-08
ESTACION DE POLICIA Dijin Kr 24 # 12-32, los martires
ESTACION DE POLICIA Bunker Diagonal 22B N° 52-01 Edificio FP1
ESTACION DE POLICIA FISCALIA Cra 28 # 18-64
ESTACION DE POLICIA Santa Fe Cra5#29-11
ESTACION DE POLICIA Fontibon Carrera 98 16B - 50
ESTACION DE POLICIA Aeropuerto Avenida Calle 26 116-87
ESTACION DE POLICIA Métrtires Carrera 24 12-32
ESTACION DE POLICIA CTI Cra 28a# 18 A -67
ESTACION DE POLICIA Candelaria Carrera 7 6A-12
ESTACION DE POLICIA Terminal Cra. 68f Bis # 22 Mddulo 5
ESTACION DE POLICIA Usme Calle 95A Sur #14-28 — Usme
ESTACION DE POLICIA San Cristébal Avenida Primero de Mayo 1E — 90
ESTACION DE POLICIA Bosa Calle 66 Sur #78-2
ESTACION DE POLICIA ANTONIO NARINO Carrera 24 18-90 Sur
ESTACION DE POLICIA Rafael Uribe Uribe Calle 27 Sur N° 24C-51
ESTACION DE POLICIA Ciudad Bolivar Diagonal. 70 54-14 Sur
ESTACION DE POLICIA Tunjuelito Trasversal 33 48C 21 Sur
ARGOB — BATALLON DE INFANTERIA No.70 Cra69#49a-99

La fecha de inicio de suministro de alimentacion en la ciudad de Bogota inicial a partir del
19 de agosto de 2025 y la fecha de terminacion 24 de marzo de 2026 o hasta agotar
recursos lo primero que ocurra.

3.2 Consolidado de facturas aprobadas detallando establecimientos que facturan
y sus respectivos soportes de acuerdo con Especificaciones Técnicas
Minimas y Anexos

Para el proceso de certificacién correspondiente al periodo del 19 al 31 de agosto de 2025,
el contratista cumplié con la totalidad de obligaciones contractuales hasta el 02 de octubre
de 2025, lo anterior dificultado el proceso de certificacion por una causal imputable al
contratista al cual se le realizaron diferentes requerimientos para el cumplimiento y se
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realizaron diferentes mesas de trabajo en donde se comprometieron todas las partes a
mejorar los tiempos de certificacion.

3.3 Consolidado de raciones entregadas a la PPL por operacién/contrato y
contratista.

Teniendo en cuenta que el operador radicé las planillas de entrega de raciones del periodo
del 19 al 31 de agosto de 2025 el 05 de septiembre de 2025 y una vez verificada la
informacion en la cual se tuvo en cuenta el parte remitido a diario por la entidad y los
encargados de los establecimientos y la informacion cargada por el contratista en la
plataforma K2, a continuacion, se relaciona el total entregas realizadas para el presente
periodo de ejecucion:

PARTES TOTAL, DE ENTREGAS
ESTABLECIMIENTOS REMITIDOS POR LA REALIZADAS POR EL
ENTIDAD OPERADOR

ESTACION DE POLICIA TEUSAQUILLO 892 892
ESTACION DE POLICIA SUBA 2.849 2.872
ESTACION DE POLICIA ENGATIVA 1.373 1.373
ESTACION DE POLICIA BARRIOS UNIDOS 820 820
ESTACION DE POLICIA USAQUEN 521 521
ESTACION DE POLICIA Kennedy 3.146 3.099
ESTACION DE POLICIA URI Puente Aranda Y SIJIN 10.890 10.924
ESTACION DE POLICIA Dijin 30 30
ESTACION DE POLICIA Bunker 65 63
ESTACION DE POLICIA FISCALIA 448 448
ESTACION DE POLICIA Santa Fe 1.765 1.765
ESTACION DE POLICIA Fontib6n 944 936
ESTACION DE POLICIA Aeropuerto 71 71
ESTACION DE POLICIA Martires 1.527 1.527
ESTACION DE POLICIA CTI 277 277
ESTACION DE POLICIA Candelaria 829 814
ESTACION DE POLICIA Terminal 325 337
ESTACION DE POLICIA Usme 1.037 1.006
ESTACION DE POLICIA San Cristébal 590 590
ESTACION DE POLICIA Bosa 2.363 2.363
ESTACION DE POLICIA ANTONIO NARINO 695 695
ESTACION DE POLICIA Rafael Uribe Uribe 813 807
ESTACION DE POLICIA Ciudad Bolivar 2.666 2.666
ESTACION DE POLICIA Tunjuelito 656 656
ARGOB — BATALLON DE INFANTERIA No.70 79 79

TOTAL 35.671 35.631

En la tabla anterior se detalla los partes remitidos por la entidad versus las entregas diarias
realizadas por el contratista en donde se puede evidenciar diferencias en algunos
establecimientos, las mas representativas son Estacién de Policia Suba y la URI Puente
Aranda y Sijin, las cuales durante el periodo tuvieron algunas novedades las cuales fueron
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notificadas por los directores durante la entrega, lo anterior se puede evidenciar en las
planillas de entrega remitidas por el contratista para el periodo.

3.4 Consolidado de descuentos, si aplica.

Durante el periodo del 19 al 31 de agosto del 2025 del presente informe se implemento la
metodologia para la proyeccion, tasacion, revision y aplicacién de descuentos en virtud del
Contrato de Interventoria No. SCJ-2012-2025, dicha metodologia se desarroll6 de manera
conjunta con el &rea de sistemas y a través de la plataforma digital K2 se notificaron durante
el mes de agosto, tal como se puede verificar en la siguiente relacion que contiene los
procesos notificados:

PD Contratista Tipo de descuento | Fecha de Corte | Valor Notificado
PD_0001 | Unién Temporal FYC | Directos 27/08/2025 $4.134.742,72
PD_0002 | Union Temporal FYC | Directos 28/08/2025| $ 155.548.103,26
PD_0003 | Union Temporal FYC | Directos 29/08/2025| $11.501.353,77
PD_0004 | Unién Temporal FYC | Directos 2025/08/30-31| $12.256.270,93

Teniendo en cuenta lo anterior, los descuentos derivados de hallazgos ocurridos durante el
periodo del 19 al 31 de agosto, por la inobservancia de los Acuerdos de Niveles de Servicio
(ANS), seran aplicados una vez surtido el debido proceso, actualmente. Es importante
mencionar que el procedimiento contemplado en los documentos contractuales, indican que
estos deberan ser notificados por la supervisién y/o interventoria mediante oficio formal,
acompafiado de las respectivas evidencias, y comunicados a través de los canales
establecidos con el contratista, dentro de los tres (3) dias habiles siguientes a la ocurrencia
del hallazgo. El contratista contara con tres (3) dias habiles para presentar observaciones,
allegar evidencias y oponerse formalmente a los descuentos aplicados. Transcurrido este
plazo sin manifestacion alguna, se entendera que los descuentos han sido aceptados, y el
contratista debera emitir la nota crédito correspondiente. Para el periodo correspondiente
se han realizado las notificaciones respectivas dentro de los tiempos establecidos
contractualmente.

4 COMPONENTE JURIDICO

4.1 Consolidado de PQRD con respuesta para la Secretaria por establecimiento y
contratista. (Catia)

Para el periodo de gestion del presente informe se tramitd y gestioné la PQRD allegada a
este consorcio, como se detalla a continuacion:
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Gestidn y tramite PQRD periodo del 19 al 31 de agosto de 2025

Nombre
Estado Fecha quien Descripcion Fecha Fecha Observaciones
PQRS | Recepcion reporta reporte cierre cierre
ente

El dia 25 de agosto de 2025, se recibio

mediante mensaje via Whatsapp por

parte de la Entidad, la solicitud de

informacién acerca de los eventos

presentados en el inicio de la operacién

del contrato N°: Contrato No SCJ-

1996-2025. Relacionados con: - “(...)

SABADO 24 DE AGOSTO

8/24/25 8:59:40

DESAYUNO URI PUENTE ARANDA —

SUIN

“Algunos alimentos llegaron con olor

fuerte, probablemente el vapor Ilo Se emitié

descompuso” respuesta

8/24/25 14:31:06 conforme al

Fredy CENA ESTACION TEUSAQUILLO seguimiento
Cerrada | 2025-08-25 / “La cena llega a las 14:27 horas muy | 2025-08-25 | 2025-09-02 | realizado por
Rodriguez -

temprano. Y frio Y los platos son parte de la

insuficientes para 04  personas interventoria,

privadas de la libertad quedaran sin radicado CDT-

cena” 0010-2025

DOMINGO 25 DE AGOSTO

8/25/25 8:18:23

DESAYUNO ESTACION BOSA

“Las porciones del huevo en los

desayunos estan disminuyendo cada

dia mas”

8/25/25 8:33:59

DESAYUNO ESTACION

CANDELARIA

“Hoy llegd poca cantidad e huevos y

cada dia lo estan disminuyendo a

comparacion de los primeros dias”

4.2 Consolidado de acciones constitucionales con respuesta para la Secretaria por
establecimiento y contratista.

Para el periodo de gestion del presente informe no se presentaron solicitudes por parte de
la Secretaria , que derivaran respuestas relacionadas con acciones constitucionales.

4.2.1 Cumplimiento a los procedimientos contractuales

El consorcio interventor en cumplimiento integro de la regla especifica obligacional del
componente técnico del Contrato No. SCJ-2012-2025, expresamente descrita en los
numerales 28 y 29 de la clausula 8, una vez iniciado el contrato, esto

El plazo de ejecucion del Contrato No. SCJ-2012-2025, tuvo inicio el 19 de agosto de 2025,
y a partir de la fecha, el contratista interventor adelanté todas las acciones necesarias para
aplicar los procedimientos, protocolos, formatos, instrumentos y herramientas de para la
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verificacién, el seguimiento y el control de la ejecucion del Contrato de Prestacion de
Servicios de Alimentacion No. SCJ-1996-2025 suscrito por la Secretaria Distrital de
Seguridad, Convivencia y Justicia y la Union Temporal FYC objeto de interventoria,
expresamente lo descrito en la obligacion especifica técnica del numeral 32 del contrato y
las disposiciones concordantes, sobre clausulas sancionatorias, costos a cargo del
contratista y descuentos aplicables del Estudio Previo Definitivo No. 4.5.2.

Para tal propdsito, presenté al supervisor para su posterior aprobacion, en un término no
mayor a 5 DIAS CALENDARIO, el instrumento de verificacion de visitas de campo, en el
gue se integraron todos los aspectos normativos, de seguimiento técnico, nutricional y
demas informacién considerados de relevancia en el seguimiento de los establecimientos,
y dentro de los 5 DIAS HABILES siguientes a la firma del acta de inicio del contrato, el
contratista entrego para aprobacion del supervisor los siguientes elementos y producto

- Plan de Trabajo de la Interventoria.

- Hojas de vida del talento humano.

- Cronograma de visitas proyectado.

- Soporte de actividades de induccién al talento humano.
- Acta de entrega de equipos de verificacion.

- Protocolos e instrumentos de visita aprobados.

- Informe de actividades aprobado por el supervisor.

- Verificacién y validacion de los planes y programas aprobados de los contratos del
servicio de alimentacion.

- Verificacion y validacion de las actas de empalme aprobadas.
- Validacion de equipos por espacio

Mientras se surtia el tramite de aprobacion necesario para su aplicacion, y desde el
momento de la suscripcion del contrato, el interventor inicid la ejecucién de las actividades
técnicas, juridicas, administrativas, financieras, ambientales y demas necesarias para la
verificacion, andlisis, validacion y aprobacion de los periodos ejecutados, (Estudio Previo
item 8-4.6.2.1 No. 7 y 8).

Lo anterior, especificamente en lo que corresponde a realizar las visitas periddicas de
Inspeccién, Vigilancia y Control, con instrumentos de prueba y a través de los
procedimientos, instructivos, protocolos, guias, formatos anexo técnico y demas
instrumentos establecidos por la Secretaria, dejando las respectivas evidencias y registro
fotografico.

En lo concerniente, es pertinente indicar que en el tiempo previsto, la herramienta
informatica se dio a conocer formalmente a los involucrados en la ejecucion contractual, en
la jornada de socializacién realizada con la entidad contratante y los usuarios finales, en el
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transcurso del dia miércoles 24 de agosto de 2024, segun consta en el registro de
grabacion.

De manera que con posterioridad a la presentacion oficial de la herramienta, la capacitacion
de usuarios, las pruebas y retroalimentacion, el contratista procede a efectuar el registro de
la informacioén en la herramienta informatica, a mas tardar al dia siguiente de la respectiva
visita, de manera que se encuentra adelantando el trdmite correspondiente al debido
proceso por la inobservancia de cualquiera de los ANS, cuyos descuentos y causales se
entienden aceptados por el contratista con la presentacion de la propuesta y/o la suscripcion
del contrato, y deben ser comunicados a través del correo electronico registrado para
notificaciones contractuales, junto con los soportes que los sustenten, conforme al
procedimiento descrito en el numeral 4.5.2. del estudio previo.

Conforme lo anterior, las novedades evidenciadas durante la ejecucion de las visitas, hasta
la fecha del corte correspondiente al mes de agosto, han representado para el contratista,
la incursion en hallazgos, que dan lugar a la presentacién del Plan de Mejora y a la
aplicacion de los descuentos, con el fin de evitar su reincidencia, tal y como lo dispone el
estudio previo, el anexo de especificaciones técnicas, y las clausulas contractuales, tal y
como consta en la herramienta informatica y en los soportes fisicos adjuntos al presente
informe en lo que corresponde al plazo de ejecucion cumplido en el mes de agosto de 2025.

4.3 Consolidado de solicitudes a entes de control con respuesta parala Secretaria
por establecimiento y contratista.

Para el periodo de gestién del presente informe no se recibieron solicitudes a entes de
control.

Con observancia plena de lo estipulado en el Contrato de Interventoria Clausula 8 Literal A
No. 3, el CONSORCIO CDT BOGOTA, ha implementado la logistica necesaria para la
recepcion y tramite de las novedades presentadas y las operaciones asignadas, que
facilitan el andlisis de la informacién y la implementacion de acciones de mejora.

Durante el plazo de ejecucion que corresponde al corte del presente informe, se recibio la
informacion trasladada por la Defensoria del Pueblo, segin consta en Oficio 2-2025-58455
Fecha 28-08-2025 de la Secretaria, asi como el reporte de hallazgos recurrentes
referenciadas en su comunicacion, en relacién con el gramaje y la porcion de proteina en
el desayuno, incumplimientos en los horarios de entrega de las raciones y alteraciones en
la calidad de los alimentos, incluidas situaciones de fermentacion, que han sido objeto de
atencion, seguimiento y control de la interventoria, conforme la trazabilidad de las gestiones
adelantadas para la sancién de aplicacion de descuentos.

Es pertinente anotar de una parte que la aplicacién de descuentos por inobservancia de los
ANS, no constituye en si mismo un incumplimiento formal, de las obligaciones
contractuales, se entienden como consecuencias pecuniarias derivadas de desviaciones
en las condiciones técnicas de la prestacion del servicio, y generan automaticamente, por
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virtud de las estipulaciones contractuales, un efecto econémico en la remuneracion del
contratista, y su debido proceso, no requiere mas que en su tramite se conceda el tiempo
suficiente para garantizar el ejercicio del derecho de defensa en el marco de la actividad
contractual.

Por consiguiente, se concluye que el contratista interventor ha acatado los criterios
definidos en el numeral 4 del estudio previo, para tener en cuenta el desarrollo de las visitas
técnicas y la atencion de solicitudes, peticiones, quejas, reclamos y denuncias (PQRD), y
ha verificado el cumplimiento de los lineamientos establecidos por la Secretaria,
relacionados con los aspectos cualitativos y cuantitativos para el suministro de alimentos,
de acuerdo con lo contemplado en las especificaciones técnicas minimas, anexos técnicos
y demas documentos pertenecientes al contrato objeto de interventoria, conforme lo refiere
el acapite a.6.2.1 No. 8 “requerimiento minimo de visitas” del referido estudio.

4.4 Consolidado de informes a entes de control o demas solicitados con respuesta para
la Secretaria por establecimiento y contratista.

Para el periodo de gestion del presente informe no se recibieron solicitudes de informes a
entes de control.

A la respuesta a las solicitudes recurrentes y la informacion trasladada por la Defensoria
del Pueblo, ha sido comunicada a la Supervision, segin consta en comunicacion CDT-
0010-2025 del 26 de agosto de 2025.

RIA VICTORIA MORALES GUZNANS

Directora General de Interventoria
CONSORCIO CDT BOGOTA
Contrato de Interventoria No. SCJ-2012-2025
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Bogota, D.C. 25 de agosto de 2025 CDT-0007-2025

Sefior
OSCAR ANDRES CANO CADAVID
Representante Legal

UNION TEMPORAL FYC
Correo: utemporalfyc@gmail.com
E.S.D.
Asunto: Requerimiento entregables contractuales de inicio del contrato No SCJ-
' 1996-2025
Grupo/ Contratista: UNION TEMPORAL FYC
N° Contrato Contrato No SCJ-1996-2025

Cordial saludo,

Respetuosamente, actuando en mi calidad de directora de Interventoria, en virtud del Contrato de Interventoria
No SCJ-2012-2025 celebrado entre el CONSORCIO CDT BOGOTA, y SECRETARIA DISTRITAL DE
SEGURIDAD, CONVIVENCIA Y JUSTICIA, cuyo objeto consiste en realizar la “Interventoria técnica,
administrativa, financiera, contable y juridica sobre el servicio de alimentacion preparada, empacada y
entregada individualmente en sitio, bajo el sistema de racion diaria a las personas privadas de la libertad, que
se encuentran recluidas en los centros de detencion transitoria (CDT) del Distrito” por medio del presente,
emitimos requerimiento en los siguientes términos:

I MARCO CONTRACTUAL

En la minuta del contrato SCJ-1996-2025, CLAUSULA NOVENA. - OBLIGACIONES ESPECIFICAS DEL
CONTRATISTA: se establecen las siguientes obligaciones contractuales:

1. Obligaciones Técnicas

o Numeral 18 “El contratista debera entregar en medio electronico a la supervision y/o interventoria del contrato
dentro de los primeros cinco (5) dias calendario de cada mes la relacién actualizada del talento humano
contratado y dispuesto para la prestacion del servicio de alimentacion de la planta de produccion, dando
cumplimiento a las disposiciones del presente documento, asi como lo que se contemple en el anexo 1.
Especificaciones técnicas minimas, de acuerdo con los perfiles requeridos aportando los respectivos soportes
que den cuenta de la idoneidad del personal. NOTA: Se aclara que la primera remision de los soportes
requeridos debera corresponder a la totalidad del personal vinculado y los meses restantes deberan aportarse
la informacidn del personal que haya sido objeto de reemplazo”

2. Obligaciones Administrativas

o Numeral 3 “Entregar de manera prioritaria en un término no mayor a 15 dias habiles a partir del inicio de Ia
gjecucion del contrato, los planes y programas de obligatorio cumplimiento, cumpliendo con la estructura
documental descrita y plazos definidos para tal fin de conformidad con las especificaciones técnicas minimas y
demés documentos que hacen parte integral de la operacion”.
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o Numeral 6 “Realizar el diagnéstico en SST del servicio de alimentacion al proceso adjudicado, en un tiempo
méximo de sesenta (60) dias calendario, contando desde el inicio de la prestacion del suministro de
alimentacion. De igual manera, se debe realizar sequimiento y control de forma mensual hasta terminar la
operacion con alcance del 100 %. Debera igualmente entregar a la Secretaria en los ocho (8) dias habiles al
inicio del contrato, el cronograma establecido para el diagndstico de SST realizado por el profesional, el cual
inicialmente debe contemplar los dos meses establecidos dentro de las ETM y al culminar este cronograma a
los quince (15) dias calendario debe ser allegado el diagnostico con el plan de accion y su respectivo
cronograma para los meses de ejecucion faltantes con reportes de avance mensual los primero cinco (5) dias
del mes’”.

Con respecto al anexo 1. Especificaciones minimas se describen los siguientes documentos a entregar
en la fase inicial del contrato:

e Numeral 3.4. CONDICIONES GENERALES PARA LA PREPARACION DE LOS MENUS DIARIOS
subnumeral 3.4.1.4. “En caso de que las bebidas de los refrigerios tipo nueves o nocturno sean suministradas
UAT (UHT), el contratista tendré que aportar las fichas técnicas correspondientes y demas soportes
reglamentarios, a la firma del acta de inicio del contrato”.

o Numeral 4 CONDICIONES PARA EL SUMINISTRO DE ALIMENTACION, subnumeral 4.2.15 “Se debe
presentar un plan de rutas con rangos de horarios, placa del vehiculo para el sequimiento y puntos de entrega
remitido a la Secretaria por correo electronico los primeros 15 dias calendario al inicio del contrato.

e Numeral 4.2 subnumeral 4.2.15 “Se debe presentar un plan de rutas con rangos de horarios, placa del
vehiculo para el sequimiento y puntos de entrega remitido a la Secretaria por correo electrénico los primeros 15
dias calendario al inicio del contrato”

e Numeral 8 subnumeral 8.7 “El contratista es el responsable de la distribucion final de los alimentos; por lo
tanto, debe coordinar en cada punto de distribucion la logistica del suministro de alimentacion con el fin de
garantizar el debido proceso y seguridad, esto mediante acta la cual debera ser allegada a la Secretaria a los
diez (10) dias habiles del inicio de la contratacion”.

e Numeral 13.3. DOCUMENTACION MINIMA REQUERIDA PARA EL PERSONAL Subnumeral 13.3.5.
“(...)El personal propuesto debe asistir a una induccion de minimo DIEZ (10) horas, antes de iniciar la ejecucion
del objeto contractual, dicha induccién debe ser dada por el contratista de alimentos, con una intervencion la
supervision y/o interventoria. La fecha y hora de la induccién sera comunicada oportunamente por la supervision
y/o interventoria. De la misma se dejara listado de asistencia y el contratista proyectara acta de celebracion de
esta con soportes fotograficos, conclusiones y compromisos {(...)”

e Numeral 15.3.10, Nota 6: “(...) el contratista deberéa presentar en un término no mayor a 15 dias previo al
inicio del contrato el protocolo de muestreo microbiolégico previamente avalado por el laboratorio contratado y
el cual estara sujeto a aprobacion de la supervision y/o interventoria {(...).

o Numeral 21.1 PLAN DE CONTINGENCIA Y PROTOCOLO PARA ATENCION DE CONTINGENCIA:
“El prestador del servicio se obliga a presentar a la supervision y/o interventoria dentro de los diez (10) dias
habiles siguiente al inicio del contrato de suministro de alimentos, un Plan de Contingencia por cada zona que
contenga cada uno de los establecimientos, para dar continuidad al servicio de alimentacion ante la ocurrencia
de eventos que impidan la normal prestacién”.

o Numeral 21.2.7 CRITERIOS DEL RIESGO: “(...) El Contratista debera disefiar la Matriz de Riesgos
generales para la prestacion del servicio, ajustandose a las necesidades de cada establecimiento, el cual debe
contener como minimo: Identificacién del riesgo ejemplo: Clasificacion del riesgo, Anélisis del riesgo, Evaluacion
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del riesgo, Seguimiento y monitoreo del riesgo, Capacidad de respuesta. NOTA: La matriz debe de presentarse
con lo establecido en las especificaciones técnicas diez (10) dias calendario siguiente al inicio del contrato de
suministro de alimentos conjunto el plan de contingencia (...).

o Numeral 22. TIEMPO DE REPOSICION DE ALIMENTOS ¥(...) el operador debera presentar un plan de
reaccién inmediata, previo al inicio del contrato en un tiempo no mayor a 10 dias habiles, en el que detalle el
protocolo de verificacion para la disposicion de alimentos y contemple todas las garantias de verificacién de los
alimentos devueltos por condiciones de calidad (...)”

Aunado a lo anterior, en el nurperal 20. PROCESO DE INICIO DE CONTRATO, se relaciona los
siguiente REQUISITOS ESPECIFICOS:

e 20.1.1. “Suscribir el ACTA DE INICIO dentro de los diez (10) dias calendario siguientes al cumplimiento de los
requisitos de perfeccionamiento y ejecucion. Para la firma del acta de iniciacion, el contratista debe entregar a
la supervisién y/o interventoria lo siguiente:

e 20.1.2. Numero total de servicios de alimentacion que tienen las EP, URIs y CDT, en tiempo real y a la fecha de
inicio de operacion. Se debe verificar en cada punto con acta del establecimiento conde quede consignado el
numero de raciones iniciales, con numero de dietas por cada unidad.

e 20.1.3. Descripcion de cada equipo del servicio de alimentacion pertenecientes al contratista con registro
fotografico de cada uno, estado actual en el que se inicia el proceso.

e 20.1.4. Certificacion firmada de la nutricionista del contratista, con nimero de tarjeta profesional donde detalle
las dietas nutricionales actuales y genere un andlisis de estas, con compromiso de continuidad de las
condiciones establecidas y garantias acorde a la patologia.

e 20.1.5. El contratista debe mantener los conceptos sanitarios presentados en el proceso, tato de la planta de
alimentos, como de los vehiculos de transporte, vigente durante todo el contrato, adiciones y prorrogas. En caso
de que se venza la vigencia de los documentos y aun la entidad competente no haya generado nueva visita, el
contratista hara la solicitud correspondiente, garantizando el debido proceso de actualizacion.

e 20.1.6. Descripcion detallada de las condiciones de las instalaciones fisicas de la planta de alimentos, en cuanto
a, pisos, paredes, techos (todas las areas) entre otras que considere (con registros fotograficos), con el fin de
que se tenga en cuenta para el proceso de supervision y/o inspeccion monitoreo y control de la supervisién y/o
interventoria. En el acta de empalme se debera dejar constancia si existe dificultades para las instalaciones de
equipos nuevos que puedan requerirse adicionales en la prestacion del servicio.

e 20.1.7. Descripcion detallada de las condiciones y estado de los equipos minimos solicitados, con capacidades
y fotografias de su instalacion, adjuntando un acta bajo gravedad de juramento en la que indique que todos los
equipos se encuentran en perfectas condiciones de calidad.

e 20.1.8. Se debe generar un acercamiento con el operador o contratista actual que presta el servicio de alimentos
en todos los puntos, desde la Unidad de Servicios Penitenciarios y Carcelarios — USPEC, en el que se concerté
una transicién que no genere interrupcion del servicio de alimentos o pueda vulnerar los derechos humanos de
la PPL, consignando en un documento firmado entre las partes las condiciones y particularidades de la entrega.
También se debe dejar establecido las direcciones exactas de cada punto y las caracteristicas detalladas de
cémo se esta haciendo la entrega, nimeros de contacto actual, nombres de los actuales comandantes de
vigilancia y tramites que se deben generar para las autorizaciones de ingreso a cada unidad, con registros
fotogréficos del modelo de entrega.

e  Este proceso tendra como resultado un acta de empalme entre el entrante y saliente, donde se evidencie lo
solicitado. EI documento referido debera ser suscrito por:
>F| representante legal del contratista o quien este designe entrante y saliente.
>Un representante de la supervisién y/o interventoria
>Un funcionario de la secretaria.

e 20.1.9.Este documento en particular se debe presentar a la supervision y/o interventoria como méaximo 10 dias
calendario después de iniciar la ejecucion del contrato, describiendo las condiciones del sitio de entrega. Si al
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momento de realizar el empalme el contratista entrante observa alguna eventualidad o novedad que pueda
poner en riesgo la operacion por parte del contratista saliente o por algin funcionario de cualquier entidad,
deberé informar de manera inmediata.

20.1.10. El contratista de alimentacion entrante debera dejar constancia en el acta de empalme indicando que
el establecimiento en temas asociados a infraestructura en caso de que se presente no puede dar cumplimiento
total a los parametros establecidos en la Resolucion 2674 del 2013 en el que especifica la disposicion de areas
para la recepcion de alimentos en cada unidad.

20.1.11. Si bien el acta de empalme es un instrumento que ayudard en la validacion y estado general de las
instalaciones donde se va a realizar la operacion de entrega de los alimentos y caracteristicas de la planta de
produccién, es importante mencionar que el formato en el que se levanta el acta tendra que ser suministrado
por el contratista entrante, asi mismo, es importante sefialar que el servicio

de reparto de alimentos se presta en las instalaciones que son propiedad del &rea metropolitana de Bogota.
20.1.12. En el acta de empalme se debera dejar relacionado las areas que son compartidas y comunes en cada
punto de reparto y los posibles focos de salubridad que dependen netamente de las condiciones de
infraestructura de las unidades y que podrian afectar el servicio de alimentacion.

20.1.13. Por otra parte, en los primeros tres dias habiles el contratista debe anexar certificacion de la ARL de la
implementacion del Sistema de Gestion de la Seguridad y Salud en el Trabajo (SG-SST), en cumplimiento al
paragrafo 2 del articulo 2.2.4.6.4 del Decreto 1072 de 2015 y la Resolucién 312 de 2019. De todo su personal.

Il.  VERIFICACION TECNICA, JURIDICA Y ADMINISTRATIVA

Con lafinalidad de garantizar el cumplimiento de cada una de las obligaciones contractuales, se requiere anexar
soportes documentales que acrediten la conformidad de las obligaciones que se relacionan a continuacion:

Numeral CRITERIO EVALUACION FRECUENCIA CONTRAGTURL

dentro de los diez (10)
dias calendario

Suscribir el ACTA DE INICIO dentro de los diez (10) dias | siguientes al

1 calendario siguientes al cumplimiento de los requisitos de | cumplimiento  de  los Es.rggll\lﬁlc?&cg%’\fs

perfeccionamiento y ejecucion, requisitos de
perfeccionamiento y
ejecucion

Numero total de servicios de alimentacion que tienen las

EP, URIs y CDT, en tiempo real y a la fecha de inicio de Antes de iniciar I ESPECIFICACIONES

2 operacion. Se debe verificar en cada punto con acta del L
establecimiento Donde quede consignado el nimero de ejecucion TECNICAS DEF
raciones iniciales, con numero de dietas por cada unidad
Descripcion de cada equipo del servicio de alimentacién L
3 pertenecientes al contratista con registro fotografico de Anteg de Inictar la ESPECIFICACIONES
L ejecucion TECNICAS DEF
cada uno, estado actual en el que se inicia el proceso
Certificacion firmada de la nutricionista del contratista,
con nimero de tarjeta profesional dond'e. dgtalle las dietas Antes de iniciar Ia ESPECIFICACIONES
4 nutricionales actuales y genere un analisis de estas, con L
. ha iy ejecucion TECNICAS DEF
compromiso de continuidad de las condiciones
establecidas y garantias acorde a la patologia.
El contratista debe mantener los conceptos sanitarios
5 presentados en el proceso, tato de la planta de alimentos, Antes de iniciar la ESPECIFICACIONES
como de los vehiculos de transporte, vigente durante todo ejecucion TECNICAS DEF

el contrato, adiciones y prorrogas. En caso de que se
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Numeral

CRITERIO EVALUACION

FRECUENCIA

DOCUMENTO
CONTRACTUAL

venza la vigencia de los documentos y adn la entidad
competente no haya generado nueva visita, el contratista
hara la solicitud correspondiente, garantizando el debido
proceso de actualizacién

Descripcion detallada de las condiciones de las
instalaciones fisicas de la planta de alimentos, en cuanto
a, pisos, paredes, techos (todas las areas) entre otras que
considere (con registros fotograficos), con el fin de que se
tenga en cuenta para el proceso de supervisidén y/o
inspeccién monitoreo y control de la supervision y/o
interventoria. En el acta de empalme se debera dejar
constancia si existe dificultades para las instalaciones de
equipos nuevos que puedan requerirse adicionales en la
prestacién del servicio

Antes de iniciar la
ejecucion

ESPECIFICACIONES
TECNICAS DEF

Descripcion detallada de las condiciones y estado de los
equipos minimos solicitados, con capacidades Yy
fotografias de su instalacién, adjuntando un acta bajo
gravedad de juramento en la que indique que todos los
equipos se encuentran en perfectas condiciones de
calidad

Antes de iniciar la
ejecucion

ESPECIFICACIONES
TECNICAS DEF
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Numeral

CRITERIO EVALUACION

FRECUENCIA

DOCUMENTO
CONTRACTUAL

Se debe generar un acercamiento con el operador o
contratista actual que presta el servicio de alimentos en
todos los puntos, desde la Unidad de Servicios
Penitenciarios y Carcelarios — USPEC, en el que se
concerté una transicion que no genere interrupcion del
servicio de alimentos o pueda vulnerar los derechos
humanos de la PPL, consignando en un documento
firmado entre las partes las condiciones y particularidades
de la entrega. También se debe dejar establecido las
direcciones exactas de cada punto y las caracteristicas
detalladas de cdmo se esta haciendo la entrega, nimeros
de contacto actual, nombres de los actuales
comandantes de vigilancia y tramites que se deben
generar para las autorizaciones de ingreso a cada unidad,
con registros fotograficos del modelo de entrega.

Este proceso tendra como resultado un acta de empalme
entre el entrante y saliente, donde se evidencie lo
solicitado. EI documento referido deberéa ser suscrito por:
>El representante legal del contratista o quien este
designe entrante y saliente.

>Un representante de la supervisién y/o interventoria
>Un funcionario de la secretaria.

20.1.9. Este documento en particular se debe presentar a
la supervision y/o interventoria como maximo 10 dias
calendario después de iniciar la ejecucion del contrato,
describiendo las condiciones del sitio de entrega. Si al
momento de realizar el empalme el contratista entrante
observa alguna eventualidad o novedad que pueda poner
en riesgo la operacion por parte del contratista saliente o
por algun funcionario de cualquier entidad, debera
informar de manera inmediata.

maximo 10 dias
calendario después de
iniciar la ejecucion del
contrato

ESPECIFICACIONES
TECNICAS DEF

*Constancias de afiliacion al Sistema de Seguridad Social
Integral del personal ofrecido para la realizacion del
objeto contratado.
*Certificado de antecedentes disciplinarios expedido por
la Personeria Distrital de Bogota.

*Autorizacion escrita para el estudio de seguridad de que
trata el parrafo siguiente, los cuales luego de revisados
por la supervision y/o interventoria, deben reposar en los
archivos, en la carpeta del contrato de la prestacion del
servicio de alimentos a las personas privadas de la
libertad, de igual manera para el momento de la firma del
acta de iniciacidn del contrato, se debe entregar respecto
del Nutricionista, fotocopia del certificado de Inscripcion
en el Registro de Profesionales expedido por la
Secretaria Distrital de Salud de Bogota o constancia del
tramite del mismo y en caso de los ingenieros de
alimentos copia de la tarjeta profesional y certificado de
vigencia expedido por el COPNIA.

Antes de iniciar la
ejecucion

ESPECIFICACIONES
TECNICAS DEF
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El personal propuesto debe asistir a una induccion de
minimo DIEZ (10) horas, antes de iniciar la ejecucion del
objeto contractual, dicha induccién debe ser dada por el
contratista de alimentos, con una intervencion la
supervision y/o interventoria. La fecha y hora de la Antes de iniciar la ESPECIFICACIONES
inducciéon serd comunicada oportunamente por la ejecucion TECNICAS DEF
supervision y/o interventoria. De la misma se dejara
listado de asistencia y el contratista proyectara acta de
celebracién de esta con soportes fotograficos,
conclusiones y compromisos

Carta de compromiso, responsabilizandose  del
cumplimiento de todas las normas sanitarias vigentes, en
el suministro de las raciones alimentarias, asi como el
cumplimiento del rotulado general y nutricional si
11 corresponde para los alimentos para consumo humano,
que lo requieran. Este compromiso se debe reiterar en
cada ingreso diario de raciones alimentarias, que abarca
todas las etapas de la cadena de procesamiento de
alimentos (raciones).

El proponente debe presentar dentro de su propuesta el
compromiso del Componente Alimentario y Nutricional
para el suministro de las raciones diarias, mediante el
Formato y que cumpla con la siguiente informacion:
* Minuta patrén, que define los tiempos de comida,
intercambios y componentes para un ciclo de veintiin
(21) menus y analisis de aporte nutricional de macro y
micronutrientes para cada uno de los menus
* Ciclo de menls de trece (13) dietas terapéuticas
derivadas de ciclo de alimentacion normal de veintitn (21)
12 menUs establecidos en la Minuta Patron, con sus
respectivos  andlisis de  aporte  nutricional
*Ciclo de menus especiales con un total de siete (7)
menUs donde se contemplan los tiempos de comida antes
establecidos en la Minuta Patron y segin documento
adjunto a la ficha técnica, incluyendo los ingredientes de
cada preparacion ofertada.
*Lista de intercambios de alimentos especificando
tiempos de comida, componentes, frecuencia de
consumo, peso neto, peso bruto, cantidad servida y la
unidad o medida casera

El contratista debera implementar un modelo para la
entrega de ensaladas, que permita que estas no se
mezclen con los demas componentes generando
inapetencia en el consumidor, a su vez que cuenten con
13 caracteristicas organolépticas adecuadas para el| alinicio del contrato
consumo y el gramaje necesario por cada privado de
libertad en el tiempo de comida que corresponda. El
modelo de entrega planteado sera analizado y aprobado
por la supervision y/ o interventoria.

10

Antes de iniciar la ESPECIFICACIONES
ejecucion TECNICAS DEF

Antes de iniciar la ESPECIFICACIONES
ejecucion TECNICAS DEF

ESPECIFICACIONES
TECNICAS DEF
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Numeral

CRITERIO EVALUACION

FRECUENCIA

DOCUMENTO
CONTRACTUAL

14

El contratista debera enviar a la supervision y/o
interventoria la siguiente documentacién:

-Acta concertacion de entrega del menu especial, con sus
respectivos avales y firmas (operador y la supervision y/o
interventoria).

-Concepto del contratista (nutricionista), donde indique
que los cambios de las preparaciones no afectan el valor
nutricional y econdmico de la racién, asi como tampoco
presenta desequilibrio financiero.

-Si la propuesta de menu incluye preparacion que se
realice por fuera de la planta de produccion de alimentos,
como el caso de platos tipicos como lechona, tamal,
hallaca, envueltos de mazorca, etc.; se debera enviar
concepto Higiénico - Sanitario de las instalaciones del
proveedor en donde se realizara la preparacion externa
(con acta IVC no superior a seis meses) o aquellos
correspondientes a la normatividad legal vigente del
Establecimiento donde se preparen y se debera contar
con la aprobacién de la metropolitana de Bogota para el
ingreso de los alimentos en los diferentes puntos, de
acuerdo con su estudio de seguridad.

hasta quince (15) dias
habiles antes de la fecha
del suministro.

ESPECIFICACIONES
TECNICAS DEF

15

Todo alimento preparado debera ser manipulado y
servido con el utensilio indicado conforme a la naturaleza
del alimento, los utensilios comunes son: cucharones,
pocillos para medir, vasos, no se debe servir ningun tipo
alimento con las manos.

Las bebidas vendran en empaques individuales y
desechables por cada tiempo de comida, tanto para
bebidas calientes o frias.

NOTA 1: en caso de que el operador considere otra
metodologia para la entrega de bebidas, esta debera ser
aprobada por la supervisién y/ o interventoria y estara
sujeta a la justificacién, estudios y documentacion de
soporte.

NOTA2: En caso de que la metodologia aplicada no sea
efectiva, la misma se podra desestimar y el contratista
debera volver a la practica inicial, ya sea por solicitud de
la Secretaria de seguridad y convivencia ciudadana o por
los diferentes actores que intervienen en el proceso.

Al'inicio del contrato-
Durante la ejecucion del
contrato

ESPECIFICACIONES
TECNICAS DEF

16

La verificacion del gramaje en los CDT estara sujeta a la
validacion en campo de la interventoria, ello en favor de
que se genere un concepto en el que se establezca si el
pesaje de los alimentos en los diferentes puntos vulnera
la prestacion del servicio con relacién a parametros de
contaminacion de los alimentos, manipulacion
inadecuada y carencia de espacios 0 mecanismos para
tal fin. Con base en ello, se presentara a la interventoria
ylo supervisién del contrato un protocolo de toma de
gramaje en sitio, tomando en consideracién los lugares
en los que a bien se pueda ejercer verificacion de
gramaje. En caso de existir dificultades o imposibilidad de
generar la accion, esta verificacion se realizara en la

Al inicio del contrato-
Durante la ejecucién del
contrato

ESPECIFICACIONES
TECNICAS DEF
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planta de alimentos; so pena de que en las estaciones de
policia se generard validacion de caracteristicas
organolépticas, fisicas y sensoriales a los alimentos

17

Planta de produccion de alimentos, la cual debera
encontrarse ubicada Unicamente en Bogota D.C.,
demostrando que la ubicacién de la planta es estratégica
y que se encuentra en un punto de referencia para los
establecimientos a los que debe prestar el servicio.

Antes de iniciar la
ejecucion

ESPECIFICACIONES
TECNICAS DEF

18

Anexar contrato de leasing y/o contrato de arrendamiento
ylo compraventa suscrita en Notaria y/o promesa de
compraventa, d

Antes de iniciar la
ejecucion

ESPECIFICACIONES
TECNICAS DEF

19

El proponente debera allegar obligatoriamente, concepto
sanitario emitido a la planta de produccion de alimentos
en funcionamiento que sera usada por el futuro
contratista en la ejecucion, para la atencion de las EP,
URIs y CDT, en donde aplique, emitido por la Secretaria
de Salud, o quien haga sus veces, con fecha de
expedicion no superior a seis meses y con CONCEPTO
FAVORABLE O FAVORABLE CON REQUERIMIENTQOS,

Antes de iniciar la
ejecucion

ESPECIFICACIONES
TECNICAS DEF

20

Plano esquematico

Antes de iniciar la
gjecucion

ESPECIFICACIONES
TECNICAS DEF

21

De acuerdo con las disposiciones actuales en el
suministro del servicio de agua potable en la ciudad de
Bogot4, la planta de produccion de alimentos debera
contar con un tanque de almacenamiento con una
capacidad minima de 5.000 litros

Antes de iniciar la
ejecucion

ESPECIFICACIONES
TECNICAS DEF

22

Se debe adecuar un espacio para el servido de las dietas,
independiente de los menUs generales, implementando
un sistema que facilite el servido al manipulador, quien
debe estar previamente capacitado en el manejo de
dietas y estar bajo la supervisién de un profesional.

Antes de iniciar la
ejecucion

ESPECIFICACIONES
TECNICAS DEF

23

También previo inicio de la operacién de suministro de
alimentacion los vehiculos de transporte de alimentos
podran ser verificados por los profesionales idéneos en
materia de alimentos minimo OCHO (8) vehiculos de
transporte exclusivo de alimentos, con capacidad minima
de 1.5 toneladas, autorizado para esta actividad por la
autoridad sanitaria competente y estos deberan contar
con:

4.2.1. concepto sanitarios Favorable o Favorable con
requerimientos, con la informacion del vehiculo y vigencia
maxima de un afio.

Antes de iniciar la
ejecucion

ESPECIFICACIONES
TECNICAS DEF

24

Se debera contar con SOAT y Tecnomecanica vigente de
cada uno de los vehiculos.

Antes de iniciar la
ejecucion

ESPECIFICACIONES
TECNICAS DEF

25

EL conductor encargado del transporte de alimentos debe
contar con los correspondientes examenes de
reconocimiento médico que lo cataloguen como “apto
para manipular alimentos” con fecha no mayor a un afio,
también debe contar con el correspondiente soporte de
capacitacion en buenas practicas de manufactura en
donde se certifiquen diez (10) horas de capacitacion

Antes de iniciar la
ejecucion

ESPECIFICACIONES
TECNICAS DEF
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continua vigente, y con la respectiva licencia de
conduccién vigente

26

PLAN DE RUTAS ZONA NORTE DE BOGOTA- PLAN
DE RUTAS ZONA SUR DE BOGOTA

primeros 15 dias
calendario al inicio del
contrato

ESPECIFICACIONES
TECNICAS DEF

27

Se debe presentar un plan de rutas con rangos de
horarios, placa del vehiculo para el seguimiento y puntos
de entrega remitido a la Secretaria por correo electrénico
los primeros 15 dias calendario al inicio del contrato

primeros 15 dias
calendario al inicio del
contrato

ESPECIFICACIONES
TECNICAS DEF

28

El contratista es el responsable de la distribucién final de
los alimentos; por lo tanto, debe coordinar en cada punto
de distribucién la logistica del suministro de alimentacion
con el fin de garantizar el debido proceso y seguridad,
esto mediante acta la cual debera ser allegada a la
Secretaria a los diez (10) dias habiles del inicio de la
contratacion.

alos diez (10) dias
habiles del inicio de la
contratacion.

ESPECIFICACIONES
TECNICAS DEF

29

NOTA 4: El personal requerido relacionado anteriormente
es el minimo ofertado, sin embargo, de ser necesario
generar modificaciones al mismo, se deberan hacer los
ajustes necesarios que garanticen la prestacion del
servicio acorde a la nota 1. Se aclara que el personal
habilitante se compone del referido en los estudios
previos, mismo que integra tres perfiles, (Administrador,
Nutricionista e Ingeniero de alimentos), el personal
relacionado en la anterior tabla corresponde al personal
minimo requerido con el que debe contar el contratista
para la ejecucion del contrato una vez adjudicado.

Al inicio del contrato

ESPECIFICACIONES
TECNICAS DEF

30

El personal propuesto debe asistir a una induccién de
minimo DIEZ (10) horas, antes de iniciar la ejecucion del
objeto contractual, dicha induccion debe ser dada por el
contratista de alimentos, con una intervencion la
supervision ylo interventoria. La fecha y hora de la
induccion sera comunicada oportunamente por la
supervision y/o interventoria. De la misma se dejara
listado de asistencia y el contratista proyectaré acta de
celebracién de esta con soportes fotograficos,
conclusiones y compromisos

Antes de iniciar la
ejecucion

ESPECIFICACIONES
TECNICAS DEF

31

Asi mismo, el contratista debera entregar a la firma del
Acta de Inicio los siguientes documentos:

>Constancias de afiliacion al Sistema de Seguridad
Social Integral del personal ofrecido para la realizacion
del objeto contratado.
> Certificado de antecedentes disciplinarios expedido
por la Personeria Distrital de Bogota.

> Autorizacién escrita para el estudio de seguridad de
que trata el parrafo siguiente, los cuales luego de
revisados por la supervision y/o interventoria, deben
reposar en los archivos, en la carpeta del contrato de la
prestacion del servicio de alimentos a las personas
privadas de la libertad, de igual manera para el momento
de la firma del acta de iniciacion del contrato, se debe

Al'inicio del contrato

ESPECIFICACIONES
TECNICAS DEF
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entregar respecto del Nutricionista, fotocopia del
certificado de Inscripcion en el Registro de Profesionales
expedido por la Secretaria Distrital de Salud de Bogota o
constancia del tramite del mismo y en caso de los
ingenieros de alimentos copia de la tarjeta profesional y
certificado de vigencia expedido por el COPNIA.

32

Al momento de iniciar la ejecuciéon del contrato, los
documentos anexos del personal propuesto seran
sometidos a un estudio de seguridad, con el fin de
garantizar la idoneidad del personal, dado la naturaleza
de la Institucién. En caso de ser necesario efectuar el
cambio de alguna de las personas propuestas, el
contratista debe presentar la hoja de vida de la persona
que efectuara el reemplazo, de manera inmediata, quien
debe cumplir con los requisitos minimos y experiencia
solicitados en el presente numeral.
NOTA 1: Al formato se debe anexar las hojas de vida que
se relacionen con sus respectivos soportes de
experiencia, titulos correspondientes, carta de intencién y
demas documentos solicitados. Ordenados de acuerdo
con el cuadro anteriormente mencionado con cada uno
de los perfiles requeridos

NOTA 2: El proponente y el personal propuesto autorizan
a la Secretaria para comprobar la veracidad de los
documentos aportados, asi como el estudio de seguridad
realizado o que sea necesario desde las partes.

NOTA 3: Si el proponente no anexa las hojas de vida del
personal propuesto, o el personal propuesto no cumple
con lo exigido en el presente numeral, la propuesta sera
considerada como NO HABIL.

Antes de iniciar la
ejecucion

ESPECIFICACIONES
TECNICAS DEF

33

Nota: esta lista es la base de los equipos requeridos, sin
embargo, en caso de ser requerido aumentar la
capacidad instalada de estos o0 aumentar en cantidad o
variedad los mencionados, la Secretaria tendra propia
potestad de solicitar incluir, aumentar o cambiar teniendo
en cuenta la necesidad del servicio.

Nota 2: el contratista podré generar cambio a los equipos
anteriormente mencionados, una vez iniciado el contrato
indicando el motivo, junto con una ficha técnica del mismo
y la justificacion que derive el cambio o modificacién, de
acuerdo con la optimizacion del servicio. EI mismo estara
sujeto a la aprobacion de la Interventoria y/o supervision
del contrato

al inicio del contrato

ESPECIFICACIONES
TECNICAS DEF

34

De la misma manera debe presentar los documentos que
respalden un sistema de control y aseguramiento de
calidad con el fin de garantizar las condiciones de calidad
e inocuidad de los alimentos suministrados a la poblacion
privada de la libertad.

Los planes y programas deben corresponder a
documentos debidamente estructurados que den
cobertura a la actividad de suministro de alimentacién en

al inicio del contrato

ESPECIFICACIONES
TECNICAS DEF
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planta de procesamiento de alimentos y contar con el
nivel de detalle suficiente para su verificacion y
seguimiento, ademas disefiados teniendo en cuenta lo
establecido en la reglamentacion sanitaria vigente en
materia de alimentos y demas relacionada que pueda
aplicar.
- ESPECIFICACIONES
35 Plan de muestreo al inicio del contrato TECNICAS DEF
36 Programa de proveedores y materias primas: al inicio del contrato ESPECIFICACIONES
TECNICAS DEF
. L I ESPECIFICACIONES
37 Plan de Saneamiento Basico al inicio del contrato TECNICAS DEF
38 Programa de calibracion y verificacion de equipos e al inicio del contrato ESPECIFICACIONES
instrumentos de medicion TECNICAS DEF
— . . I ESPECIFICACIONES
39 El programa seguridad industrial y salud en el trabajo al inicio del contrato TECNICAS DEF
- . _— ESPECIFICACIONES
40 Plan de atencién de emergencias. al inicio del contrato TECNICAS DEF
El prestador del servicio se obliga a presentar a la
supervision y/o interventoria dentro de los diez (10) dias
hgbnes siguiente al inicio dgl cont.rato de suministro de dpntrq d.e |OS.dIQZ (10) ESPECIFICACIONES
41 alimentos, un Plan de Contingencia por cada zona que | dias habiles siguiente al TECNICAS DEF
contenga cada uno de los establecimientos, para dar inicio del contrato
continuidad al servicio de alimentacion ante la ocurrencia
de eventos que impidan la normal prestacion.
Nota 6: el contratista debera presentar en un término no
| aAS s et ico 8 o B0 |15 gas ool | ESPEOIICACIONES
) L . del contrato TECNICAS DEF
laboratorio contratado y el cual estara sujeto a aprobacion
de la supervisién y/o interventoria.
Nota 1: e1I c%ntratista debleré pre;elntar enun Itérmino no en un término no mayor ESPECIFICACIONES
mayor a 15 dias previo al inicio del contrato el programa h R
43 de proveedores, el cual, estara sujeto a aprobacion del a 15 dias previo al inicio TECNICAS DEF

supervisor del contrato.

del contrato
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44

De acuerdo con el cumplimiento de todos los estandares
de calidad en los establecimientos, se obliga al contratista
a generar una reposicion inmediata de las raciones
alimentarias en caso de que la PPL, genere devolucién
de los alimentos por condiciones de calidad,
caracteristicas organolépticas inadecuadas o en caso de
que se presenten eventos de inspeccion por parte de las
entidades de control sanitario, supervision y/o
interventoria en donde se evidencie riesgo en el
suministro de las raciones.

Para ello, el operador debera presentar un plan de
reaccion inmediata, previo al inicio del contrato en un
tiempo no mayor a 10 dias habiles, en el que detalle el
protocolo de verificacién para la disposicidn de alimentos
y contemple todas las garantias de verificacién de los
alimentos devueltos por condiciones de calidad.

El contratista no podra tardar mas de una hora para la
identificacion de los factores que producen la devolucién
de los alimentos y no podra tomar un tiempo mayor a 2
horas para hacer la reposicion del alimento en el
establecimiento de novedad. Para esta condicién se
puede aplicar una sustitucion de productos para brindar
la garantia de reposicién inmediata a la PPL, la cual esta
sujeta a la aprobacién de la supervision y/o interventoria
y en la que se generen las condiciones minimas
nutricionales acorde al tiempo de comida.

previo al inicio del
contrato en un tiempo no
mayor a 10 dias habiles

ESPECIFICACIONES
TECNICAS DEF

45

FORMA DE PAGO: Dentro de los cinco (5) dias habiles
siguientes a la suscripcion del acta de inicio el
Contratista debera remitir a la SDSCJ los documentos
necesarios para la creacion de terceros en el sistema de
informacién financiera SIIF

cinco (5) dias habiles
siguientes a la
suscripcion del acta de
inicio

PLIEGO DE
CONDICIONES DEL
CONTRATISTA -
OBLIG GENERALES

46

DOCUMENTOS ADICIONALES DE SOPORTE.
i. Contrato de arrendamiento de la planta de alimentos
cuando el proponente hubiere allegado promesa de
arrendamiento, el cual debera establecerse como minimo
el plazo inicialmente pactado para el contrato de
prestacion de servicio de alimentacién, documento que
debera entregarse dentro del plazo inicial que asigne la
entidad para la firma del acta de inicio.

dentro del plazo inicial
que asigne la
entidad para la firma del
acta de inicio.

PLIEGO DE
CONDICIONES DEL
CONTRATISTA -
OBLIG GENERALES

47

El certificado de emision de gases vehiculares vigentes,
expedido por un centro autorizado por la autoridad
ambiental competente y en caso de contar con un
vehiculo de caracteristicas hibridas (gas vehicular)
deberé presentar el documento equivalente

dentro del plazo inicial
que asigne la
entidad para la firma del
acta de inicio.

PLIEGO DE
CONDICIONES DEL
CONTRATISTA -
OBLIG GENERALES

48

Concepto sanitario vigente de los vehiculos con concepto
favorable o favorable con requerimientos. En caso de
estar favorable con requerimientos, anexar el
correspondiente plan de mejora y la solicitud de la nueva
visita de la entidad territorial de salud para subsanar los
hallazgos. Se debera anexar la tarjeta de propiedad,
SOAT vigente, Tecnicomecanica vigente, certificado de

dentro del plazo inicial
que asigne la
entidad para la firma del
acta de inicio.

PLIEGO DE
CONDICIONES DEL
CONTRATISTA -
OBLIG GENERALES
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capacitacion de BPM y examenes de reconocimiento
médico de los conductores
Carta de manifestacion bajo gravedad de juramento
donde indique que la planta de alimentos cumple con las
normas sanitarias exigidas para el procesamier)to de dentro del plazo inicial PLIEGO DE
ahmlenFos.l Anexando el correspondiente certificado que asigne la CONDICIONES DEL
| st e con oo rtle 102 1 | gt afrma ol | CONTRATT-
L ' . . acta de inicio. OBLIG GENERALES
requerimientos, anexar el correspondiente plan de mejora
y la solicitud de la nueva visita de la entidad territorial de
salud para subsanar los hallazgos
Dentro de los tres (3) dias habiles siguientes a la fecha | Dentro de los tres (3) PLIEGO DE
50 de suscripcion del contrato electrénico, debera constituir | dias habiles siguientes a | CONDICIONES DEL
las garantias pactadas en el mismo y proceder a su | lafecha de suscripcion CONTRATISTA -
cargue en la plataforma Secop L. del contrato electrénico | OBLIG GENERALES
Entregar de manera previa al inicio del contrato a la
supervision y/o interventoria o a quien este delegue y al PLIEGO DE
51 area de Seguridad y salud en el trabajo de la Direccion de Inicio del contrato CONDICIONES DEL
Gestion Humana para su revision los permisos de trabajo CONTRATISTA -
para actividades de alto riesgo, en caso de que asi lo exija OBLIG GENERALES
el objeto contractual a desarrollar.
Suministrar los alimentos en las mejores condiciones de
higiene, calidad, inocuidad, cantidad, textura, preparacion
y oportunidad, de acuerdo con los estudios previos,
especificaciones técnicas, pliego de condiciones y demas
anexos que el proceso contemple. Generando
parametros de calidad dados por el Instituto Nacional de
Vigilancia de Medicamentos y Alimentos INVIMA y por el
Ministerio de Proteccién Social, lo mismo en cuanto a la
buena y oportuna atencién a las personas privadas de la
libertad. La calidad, inocuidad y cantidad de los alimentos
y la eficiencia del suministro seran vigilados por la
supervision y/o interventoria, en cumplimiento de la
normativa vigente que aplique para la inocuidad
alimentaria. PLIEGO DE
59 “...) NOTA 3: La verificacién del gramaje en los CDT | Durante la ejecucién del | CONDICIONES DEL
estara sujeta a la validacion en campo de la Interventoria, contrato- INICIO CONTRATISTA -
ello en favor a que se genere un concepto en el que OBLIG TECNICO

establezca si el pesaje de los alimentos en los diferentes
puntos vulnera la prestacion del servicio con relacién a
parametros de contaminacién de los alimentos,
manipulacion inadecuada y carencia de espacios 0
mecanismos para tal fin, con base en ello, se presentara
a la Secretaria un protocolo de toma de gramaje en sitio
tomando en consideracién los lugares en los que a bien
se puede ejercer verificacion de gramaje, en caso de
existir dificultades o imposibilidad de generar la accion,
esta verificacion se hara en la planta de alimentos, so
pena de que en las estaciones de policia se generara
validacién de caracteristicas organolépticas, fisicas y
sensoriales a los alimentos”
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Realizar la gestion respectiva para evacuar y disponer de
los equipos en desuso que se encuentren dentro del
servicio de alimentacion, en un término no mayor a treinta _
(30) dias calendario contados a partir del acta de inicio enun tgrmmo o mayor PLIEGO DE
53 enviando 10s soport dient | co) a tremtg (30) dias CONDICIONES DEL
portes correspondientes a la supervision
. ) L e calendario contados CONTRATISTA -
ylo interventoria, lo cual sera objeto de verificacion. En a partir del acta de inicio | OBLIG TECNICO
caso de que aplique o el equipo permanezca fuera de P
servicio en la planta, en este caso debera ser remplazado
de manera inmediata, si no se genera su reparacion.
Entregar a la supervision y/o interventoria al inicio de la
ejecucién del contrato, la base de datos en Excel de los
proveedores para el suministro de materias primas e
insumos a utilizar en la preparacién de la racién, dicha
base debe ser actualizada cada vez que se presente
algin ajuste de inclusibn o exclusién de estos. PLIEGO DE
54 Se aclara que para la aprobacion por parte de la| Inicio de la ejecucion del | CONDICIONES DEL
supervision y/o interventoria del contrato de la base de contrato CONTRATISTA -
datos de proveedores esta debe contener lo siguiente: - OBLIG TECNICO
Marca comercial. - Registro, permiso o0 notificacion
sanitaria vigente. - Cumplimiento Resolucion 5109 de
2005. — Presentaciéon comercial. - Datos de ubicacion,
municipio y departamento. Datos de contacto, celular y
correo electrénico.
Presentar a la supervisién y/o interventoria de la los diez (10) primeros PLIEGO DE
55 operacion los diez (10) primeros dias calendario de cada dias calendario de CONDICIONES DEL
mes, el reporte de agotamiento presupuestal, el cual debe cada mes CONTRATISTA -
estar suscrito por el Representante Legal. OBLIG TECNICO
Entregar de manera prioritaria en un término no mayor a
15 dias habiles a partir del inicio de la ejecucion del | . . PLIEGO DE
contrato, los planes y programas de obligatorio égrm;]n’obqo mayorg;Sl ngﬁ%ﬁ?éﬁgﬂ
56 cumplimiento, cumpliendo con la estructura documental | . as hablles a paft," € )
descrita y plazos definidos para tal fin de conformidad con inicio de la ejecucion del OBLIG
e et - . contrato ADMINISTRATIVAS -
las especificaciones técnicas minimas y demas FINANCIERAS
documentos que hacen parte integral de la operacion.
Entregar a la Secretaria a través de la supervision y/o PLIEGO DE
interventoria, las rutas de distribucion con tiempos | en un tiempo no mayora | CONDICIONES DEL
57 aproximados de desplazamientos del suministro de | diez (10) dias calendario | CONTRATISTA -
alimentos desde la planta de produccién a cada CDT, en | posterior al inicio de la OBLIG
un tiempo no mayor a diez (10) dias calendario posterior |  ejecucion del contrato | ADMINISTRATIVAS -
al inicio de la ejecucién del contrato FINANCIERAS
Realizar el diagndstico en SST del servicio de Diagnostico: en un
alimentacion al proceso adjudicado, en un tiempo maximo tiempo maximo de
de sesenta (60) dias calendario, contando desde el inicio sesenta (60) dias
de la prestacion del suministro de alimentacion. De igual |  calendario, contando PLIEGO DE
manera, se debe realizar seguimiento y control de forma |  desde el inicio de la CONDICIONES DEL
58 mensual hasta terminar la operacion con alcance del 100 | prestacion del suministro | CONTRATISTA -
%. Debera igualmente entregar a la Secretaria en los de OBLIG
ocho (8) dias habiles al inicio del contrato, el cronograma alimentacién ADMINISTRATIVAS -
establecido para el diagndstico de SST realizado por el | Cronograma: en los ocho FINANCIERAS

profesional, el cual inicialmente debe contemplar los dos
meses establecidos dentro de las ETM y al culminar este
cronograma a los quince (15) dias calendario debe ser

(8) dias habiles al inicio
del contrato
Avances. mensual los
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allegado el diagnostico con el plan de accién y su | primero cinco (5) dias del
respectivo cronograma para los meses de ejecucion mes.

faltantes con reportes de avance mensual los primero
cinco (5) dias del mes.

.  REQUERIMIENTO

En cumplimiento de las obligaciones contractuales establecidas en el Contrato de Interventoria No SCJ-2012-
2025 celebrado entre el CONSORCIO CDT BOGOTA, y SECRETARIA DISTRITAL DE SEGURIDAD,
CONVIVENCIA'Y JUSTICIA, nos permitimos REQUERIR la presentacion de los soportes documentales
(protocolo, registro fotografico, documentos etc) que permitan subsanar hallazgo (s) evidenciado (s), tal
como se detallan a continuacion:

IV.  REQUERIMIENTO PRESENTACION:

Asi las cosas, a partir de la presente notificacion el contratista cuenta con un plazo de (3) DIAS HABILES para
la presentacién de la documentacion requerida y ejecucion de acciones que garanticen el cumplimiento de
acuerdo con los lineamientos y obligaciones establecida en los documentos contractuales.

Por lo anteriormente expuesto, es de trascendental importancia que el Contratista Presente la informacion
requerida de manera oportuna, toda vez que de esta manera se garantiza el cumplimiento continuo y uniforme
de las obligaciones contractuales, con la finalidad de prevenir la incursion de presuntos incumplimientos.

Cordialmente,

MARIA VICTORIA MORALES GUZMAN
Directora de Interventoria
CONSORCIO CDT BOGOTA

Proyecto: Ing. Irina Gissela Primo Lozada- subdirectora
Reviso6 y aprobd: Ing. Maria Victoria Morales
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INFORME DE ACTIVIDADES

De acuerdo con las obligaciones sefialadas en los ESTUDIOS PREVIOS-CONCURSO DE MERITOS del contrato
interadministrativo SCJ-2012-2025, en especial la contenida en la Clausula, la cual establece: “...FORMA DE PAGO: AL INICIO
DE CONTRATO: Dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes a la firma del acta de inicio del contrato, el contratista debera
entregar, para aprobacién del supervisor, los siguientes elementos y productos:

ENTREGABLE ENLACE

https://drive.google.com/drive/folders/1J-F-
w5PDavlltvuxsJY1LsBdgw8i6hz4?usp=drive link

Plan de Trabajo de la Interventoria

https://drive.google.com/drive/folders/1rB8imMQhd7NyjW
Zz80puQl-emwklVigd?usp=drive link

Hojas de vida del talento humano

https://drive.google.com/drive/folders/1SknvucUHoE SkvV
MrUqgcZUEpxtnjYiDAI?usp=drive _link

Cronograma de visitas proyectado

https://drive.google.com/drive/folders/1d5LTE2BOH9Wdt

4 | Soporte de actividades de induccién al talento humano DPaKFmIP54RCB4FsuiN?usp=drive link
. T https://drive.google.com/drive/folders/1zIbBgFIHXbOVCYj
5 | Acta de entrega de equipos de verificacion YUGleyNaPPs10h wi?usp=drive link
. - https://drive.google.com/drive/folders/1gMyOmJEjt1fVYUc
6 | Protocolos e instrumentos de visita aprobados AEVVPHOXZbmrFW652usp=drive link
. . https://drive.google.com/drive/folders/1YuKv081ZQOVqtlAh
7 | Informe de actividades aprobado por el supervisor n2KIWOKWIBNVQtc9S2usp=drive link
8 Verificacién y validacién de los planes y programas https://drive.google.com/drive/folders/1H3dcQQPTFX{34v
aprobados de los contratos del servicio de alimentacién Bpvgla1c052ChUsT6X?usp=drive_link
T N https://drive.google.com/drive/folders/1FrY_c9wk2wpZPL
9 | Verificacién y validacion de las actas de empalme aprobadas Upf2197ElridBaN-ny?usp=drive_link
N . . https://drive.google.com/drive/folders/1csBDIIrPaoonwiofJ
10 | Validacién de equipos por espacios

YliulfuLgZzqVJN?usp=drive_link

Aunado a lo anterior, se presenta un resumen ejecutivo de las acciones realizadas por la interventoria en las etapas
previas y en la ejecucidn del contrato:

1.

3.

Verificaciones en planta en los tres tiempos de comida: En el mes de agosto, las verificaciones en planta, se
han realizado con la presencia de 2 profesionales de campo, los cuales se han distribuidos en turnos para cubrir
los tres tiempos de comida (Desayuno, Almuerzo y Cena), realizando verificacion continua y reportando las
novedades del proceso

Atencion de las novedades en tiempo Real: Mediante el canal de whatssap establecido con los representantes
de los CDT y estaciones de policia, la interventoria atiende y reporta al contratista las novedades presentadas
durante la ejecucién del contrato.

Acompaiiamiento en situ: De acuerdo al cronograma establecido contractualmente, se realizan verificaciones
(2 veces por semana) en cada uno de los CDT y Estaciones de policia, en los cuales se evalUa los pardmetros
sanitarios y contractuales de la prestacidn del servicio

Reuniones de seguimiento y retroalimentacion: En el marco de la ejecucion del proyecto se han realizado
mesas de trabajo, con los actores que intervienen en el programa con la finalidad de estandarizar procesos,
logistica de suministro y abordar aspectos contractuales entre otros. A continuacion, se detalla las principales
actividades:
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1 Reuni6n inicial representantes de la | Presentacion de la Subsecretaria | 29-07-25 | Secretaria  Distrital De
interventoria CDT y la secretaria Distrital | y su equipo; y delegados de la Seguridad, Convivencia Y
de seguridad en las instalaciones de la | interventoria y la secretaria Justicia
secretaria Distrital de Seguridad

2 Reunion Virtual con delegado de la | La finalidad de establecer | 1-08-25 | Secretaria Distrital De
supervision técnica del contrato pardmetros técnicos para la Seguridad, Convivencia Y

elaboracién de los instrumentos y Justicia
protocolos

3 Reunién presencial en las instalaciones | Socializacion de paradmetros a | 4-08-25 | Secretaria  Distrital De
de la URI PUENTE ARANDA, con | tener en cuenta para el Seguridad, Convivencia Y
delegados de la supervision de la | seguimiento, monitoreo y control Justicia
secretaria, contratista e Interventoria de las obligaciones contractuales

en los componentes, técnicos,
juridicos y financieros.

4. | Revision de documentos contractuales | Se  realiza  solicitud  de | 6-08-25 | Interventoria ~ Consorcio
del contratista de alimentacién e | aclaraciones generadas por el CDT- Contratista UNION
interventoria contratista y la interventoria TEMPORAL FYC

6 Elaboracion de instrumentos y | Construccion de instrumentos de | 4 al 18 | Interventoria ~ Consorcio
protocolos de seguimiento contractual verificacién y protocolos (cuadro | de CDT

de raciones, seguimiento de | agosto
condiciones higiénico sanitarias,
verificacion en CDT)

7 Mesa de trabajo estandarizacion de | Parametrizacion de pardmetros a | 13-08-25 | Interventoria ~ Consorcio
protocolo de gramajes, temperaturas y | tener en cuenta para la toma de CDT- Contratista UNION
analisis microbiologicos gramajes, temperatura en planta y TEMPORAL FYC

CDT;

8. | Socializacion alimentacidon encargados | Socializacion del contrato de | 14-08-25

PPL alimentacion por la SCJ-1996-
2025, suscrito por la Secretaria
Distrital De Seguridad,
Convivencia Y Justicia y la UNION
TEMPORAL FYC

9. | Jornada De Inducciéon Contrato SCJ- | *Socializacion  de  aspectos | 14-08-25 | Contratista UNION

1996-2025 juridicos, técnicos, logisticos para TEMPORAL FYC
la ejecucion del contrato SCJ- Interventoria ~ Consorcio
1996-2025 por parte  del CDT-
contratista
*Socializacién de instrumentos de
seguimiento, monitoreo y control
por parte de la interventoria

10 | Jornada de Capacitacién Profesionales | Socializacion de documentos | 15-08-25 | Interventoria ~ Consorcio
de campo contractuales (presencial) CDT

11 | Jornada de Capacitacion Profesionales | Socializacion de instrumentos de | 18-08-25 | Interventoria ~ Consorcio
de campo visita (virtual) CDT

12 | Jornada de induccién Contrato de | Socializacién de contexto general | 24-08-25 | Interventoria ~ Consorcio
interventoria de interventoria CDT

14 | Reuni6n presencial en las instalaciones | Novedades y hallazgos | 21-08-25 | Interventoria ~ Consorcio
de la URI PUENTE ARANDA, con | presentados en el periodo de CDT

ejecucion del 19 al 22 de agosto

Avenida Calle 26 No. 69-76 Torre 3 oficina 1501, Bogota D.C




=

CONSORCIO
CDT BOGOTA

delegados de la supervisién de la | Acciones de mejoraaimplementar

secretaria, contratista e Interventoria (ingreso de vehiculo adicional,
verificaciones de rotulado, manejo
de proveedores entre otros
aspectos.

Por Ultimo, se menciona que el informe que se presenta a continuacion se circunscribe en la recoleccion de toda la informacién
que se presenta en los productos y elementos que se presentan en el presente informe y que se relacionan los links de la tabla
inicial.
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Bogota, D.C. 1 de

Serior

octubre de 2025

OSCAR ANDRES CANO CADAVID
Representante Legal

UNION TEMPORAL FYC

Correo: utemporalfyc@gmail.com

CDT-0046-2025

E.S.D.
Asunto: Validacion planes y programas contrato No SCJ-1996-2025
Grupo/ Contratista: UNION TEMPORAL FYC
N° Contrato Contrato No SCJ-1996-2025

Cordial saludo,

Respetuosamente, actuando en mi calidad de directora de Interventoria, en virtud del Contrato de Interventoria
No SCJ-2012-2025 celebrado entre el CONSORCIO CDT BOGOTA, y SECRETARIA DISTRITAL DE
SEGURIDAD, CONVIVENCIA Y JUSTICIA, cuyo objeto consiste en realizar la “Interventoria técnica,
administrativa, financiera, contable y juridica sobre el servicio de alimentacion preparada, empacada y
entregada individualmente en sitio, bajo el sistema de racion diaria a las personas privadas de la libertad, que
se encuentran recluidas en los centros de detencion transitoria (CDT) del Distrito” por medio del presente, nos
permitimos pronunciamos en los siguientes términos:

I.  VERIFICACION TECNICA

Conforme con el comunicado allegado por el contratista nos permitimos socializar el estado de la revision de
los documentos allegados dentro de la cuarta entrega de documentacioén:

MiSa o OBSERVACIONES DESCRIPCION CONCEPTO  CONCEPTO
*En el Programa de calibracion, no definen el nimero de
termoémetros y grameras disponibles para toda la . i
DA e . ; Se emite aprobacion con
operacion ni especifica las areas donde deben ubicarse observaciones. por o cual
Programa de para su uso (Planta de alimentos y los vehiculos °S, por o
LY ; se deben realizar los ajustes
Calibracién y de transportadores), de acuerdo con lo establecido en el requeridos. en un plazo de 3 APROBADO
Verificacion de  Anexo 1. Especificaciones Técnicas Minimas 2025. queridos, plaz
: o L . dias habiles. Lo anteriorse ~ CONDICIONADO
Equipos de En visita de seguimiento realizada el 11/09/2025 a la o -
L " ; o validara en las visitas de
Medicion planta de produccion de alimentos, se verificaron los I
o N . . seguimiento en campo por la
certificados de calibracion de equipos de medicién interventoria
(grameras y termémetros), asi como las actas de entrega '
de los equipos al personal transportador.
Se presentan las siguientes observaciones: En el Se emite aprobacién con
Programa de L+ D: observaciones, por lo cual
Plan de *Numeral 7.4 NUMERO DE AREAS EN EL SERVICIO se  se deben realizar los ajustes APROBADO
saneamiento hace referencia al establecimiento “Tomas Cipriano”, requeridos, en un plazo de 3  CONDICIONADO

*Adicionalmente, no se incluye la totalidad de las areas
establecidas en la Especificaciones Técnicas Minimas,

dias habiles. Lo anterior se
validara en las visitas de
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PROGRAMA
VERIFICADO

OBSERVACIONES

DESCRIPCION CONCEPTO

CONCEPTO

por ejemplo: Area de Control de Calidad, Area de
Almacenamiento de Materia Prima en Frio (cuartos frios
ylo congelacion o sistemas de refrigeracion y
congelacion), area de Pre-alistamiento (No se diferencia
entre Fruver y Carnes); area de producto no conforme
no se diferencia del area de Fruver; area de alistamiento
de dietas no esta definida claramente. Area de empaque
de jugos no estd separada de area de porcionado de
carnes rojas y ensamble de verdura caliente; area de
despacho, area de productos de aseo, area de Vestier,
area de Bafio, area de deposito temporal de residuos
solidos.

seguimiento en campo por la
interventoria.

Plan de
saneamiento

Con respecto al programa de residuos, se presenta las
siguientes observaciones:

* Dentro del diagndstico no se desarrolla los items
mencionados, no se establece la produccion per capita
de los residuos generados de acuerdo con la poblacién
objetivo (PPL), se referencia que, “puede utilizarse
cualquier método valido”, sin embargo, no se desarrolla
el item, es decir no se determina la produccion de
desechos sdlidos ni se evalia la procedencia de los
residuos.

*No se identifica el gestor para la disposicion de los
residuos de la operacién, ni el gestor externo para la
recoleccién de los residuos de la trampa de grasas, ni el
gestor responsable de la recoleccion del aceite vegetal
usado.

*El esquema de la ruta de evacuacion de residuos se
encuentra borrosa, no permite visualizacion clara y no
incluye el plano de la segunda planta.

*No se incluyen los formatos para la implementacion del
programa.

Se emite aprobacion con
observaciones, por lo cual
se deben realizar los ajustes
requeridos, en un plazo de 3
dias habiles. Lo anterior se
validara en las visitas de
seguimiento en campo por la
interventoria.

APROBADO
CONDICIONADO

Plan de
saneamiento

Con respecto al Programa de manejo integrado de
plagas, se presentan las siguientes observaciones:

*No se anexa el diagnéstico inicial del servicio de
alimentos con las actividades a efectuar.

*No es claro el método de control fisico por
fotoperiodismo, como medida preventiva en el control de
plagas.

*No relacionan: la empresa que se encargara del
proceso de fumigacion, el concepto sanitario ni fichas
técnicas de los productos a utilizar.

*No se anexa el formato CA-FO-040 Control recoleccion
de residuos sélidos.

Se emite aprobacién con
observaciones, por lo cual
se deben realizar los ajustes
requeridos, en un plazo de 3
dias habiles. Lo anterior se
validara en las visitas de
seguimiento en campo por la
interventoria.

APROBADO
CONDICIONADO

Plan de
saneamiento

Con respecto al Programa de Abastecimiento de agua
potable y el plan de contingencia, se presentan las
siguientes observaciones:

*No se encuentra ajustado a las condiciones e
instalaciones de la planta.

*No coincide con las medidas establecidas en el plan de
contingencia.

*No se identifica el tanque de almacenamiento, la
capacidad, ni el material.

Se emite aprobacién con
observaciones, por lo cual
se deben realizar los ajustes
requeridos, en un plazo de 3
dias habiles. Lo anterior se
validara en las visitas de
seguimiento en campo por la
interventoria.

APROBADO
CONDICIONADO

Plan de
Trazabilidad

En el Plan de Trazabilidad se presentaron las siguientes
observaciones:

Se emite aprobacién con
observaciones, por lo cual
se deben realizar los ajustes
requeridos, en un plazo de 3

APROBADO
CONDICIONADO
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CONCEPTO

*En el formato SCJ-RMP001, no se indica si el proveedor
presenta el certificado de calidad de las alimentos de alto
riesgo.

*En el numeral 5.3 PREALISTAMIENTO DE MATERIAS
PRIMAS se describe: desinfeccion de empaques de
proteinas carnicas y desinfeccion de empaques de
legumbres secas para remojo; sin embargo, los
alimentos que van a someterse a tratamiento térmico no
requieren desinfeccion previa, ya que el calor elimina la
mayoria de los microorganismos patogenos.

*En el numeral 53 VERIFICACION DE
CARACTERISTICAS GENERALES DEL SERVICIO DE
ALIMENTACION, no se describe el CONTROL DE
EVACUACION E INSPECCION DEL AREA TEMPORAL
DE BASURAS, formato SCJ-LD005. Adicionalmente, el
formato (CSJ-LD005 CONTROL DE EVACUACION E
INSPECCION DEL AREA TEMPORAL DE BASURAS),
no especifica la naturaleza de los residuos (organicos e
inorganicos, reciclables) ni tampoco la frecuencia de
evacuacion.

*En el documento se numera dos titulos con 5.3
VERIFICACION DE CARACTERISTICAS GENERALES
DEL SERVICIO DE ALIMENTACION y
PREALISTAMIENTO DE LAS MATERIAS PRIMAS". Por
lo tanto, la numeracion siguiente quedo errada.

*El numeral 5.4 "PREPARACION, COCCION DE
MATERIAS PRIMAS Y LIBERACIONES DE
PRODUCTO TERMINADQ", en el apartado "Control de
toma para contramuestras’, no especifica a que
componentes se debe tomar la contramuestras, solo
indica, "fomando tres (3) muestras en cada tiempo de
comida". No se define cuando se deben eliminar las
contramuestras, cual es el rotulo que se debe utilizar, o
donde debe remitirse para la verificacion del
procedimiento.

*En el numeral 5.5 ENSAMBLE Y DESPACHO se
describe: "Se realiza el servido en fondos, fiambreras,
recipientes de icopor, en algunos centros de reclusion.
dependiendo de la cantidad de Personas Privadas de la
Libertad, que haya dentro del centro de reclusion”, pero
el objeto del contrato indica que: “1. LOCALIZACION "El
servicio de suministro de alimentacion mediante la
modalidad racion preparada y distribuida en punto, se
debe prestar en una planta de alimentos”.

*En la seccién de ENSAMBLE Y DESPACHO, no se
describe el procedimiento para el despacho de las
raciones por rutas ni describe un formato para llevar la
trazabilidad en cuanto a hora de despacho, temperaturas
de alimentos de alto riesgo, cantidades, # de ruta,
etcétera.

*El Programa de Trazabilidad no describe los
procedimientos en caso de presentarse productos no
conformes, la trazabilidad, acciones correctivas, tiempos
de respuestas y formato aplicado; tampoco describe el
formato de Capacitacion en educacion continua, el
formato de Verificacion de termémetros e instrumentos
de medicion ni el formato de Control de entrega de

dias habiles. Lo anterior se
validara en las visitas de
seguimiento en campo por la
interventoria.
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CONCEPTO

residuos organicos (indicando cantidad, frecuencia de
evacuacion, proveedor recolector de los residuos ), tal
como se solicita en el anexo 1. Especificaciones
Técnicas Minimas 2025, numeral 15.6.

*No se describe el procedimiento para los simulacros que
verifiquen la confiabilidad del programa, acciones de
mejoras aplicadas y tiempos de respuestas en caso de
presentarse desviaciones durante toda la cadena
productiva, canales de comunicacién, responsables,
etcétera.

Plan de
muestreo

Se verificd plan de muestreo de acuerdo con lo
establecido en las especificaciones técnicas y a las
observaciones realizadas por la Interventoria.

Se emite aprobacion. Lo
anterior se validara en las
visitas de seguimiento en
campo por la interventoria.

APROBADO

Protocolo de
muestreo y
gramaje

Se presentaron las siguientes observaciones:

+ Es importante que se incluya dentro del protocolo la
informacion  referenciada dentro del documento
presentado  “DIAGNOSTICO E INFORME DE
LIMITACIONES CDT's, EP Y URIS” con el fin de
identificar con claridad las condiciones de cada uno de
los establecimientos y definir las limitaciones para llevar
a cabo la verificacion de los gramajes servidos.

. Se debe delimitar el documento Unicamente a las
actividades a desarrollar dentro de las actividades de
verificacién de gramaje, no se debe hacer referencia a
“PROTOCOLO DE MUESTREO MICROBIOLOGICO”.

+  Esimportante ampliar y complementar los objetivos
especificos en cuanto a la cobertura en toda la cadena
(ej. controles complementarios en CDT, EP y URIS,
aunque se reconozca la limitacion de realizar las
verificaciones in situ por las limitaciones referenciadas) y
el enfoque de mejora continua, es decir, que los
resultados del muestreo alimenten acciones correctivas
y preventivas.

Con relacién al Procedimiento Especifico Protocolo
de Muestreo de Gramaje. si bien en cierto que se
identificaron situaciones que dificultan la implementacion
de la verificacion de gramaje en los puntos de distribucion
(CDT, EP y URIS), es conveniente incluir mecanismos
alternos que permitan validar el proceso realizado en
planta de produccion.

+  Asimismo, se debe profundizar en laimplementacion
de la metodologia de laNTC 2859 con el fin de establecer
una trazabilidad técnica con mayor precision.

. Ahora bien, en lo referente a los controles en las
etapas para el aseguramiento de gramajes se debe
incluir una etapa de control en destino (CDT, EP y URIS),
dejar explicita la verificacion contra la minuta patrén en
cada etapa e incorporar un apartado de toma de decisién
con los resultados obtenidos y acciones correctivas y
mejora continua para atender desviaciones.

+  Dentro de la etapa de cargue se debe complementar
con los controles o verificaciones a realizar en los puntos
de distribucion (CDT, EP y URIS), con el fin de
documentar y soportar la trazabilidad de Ila
implementacion del protocolo.

Se emite aprobacién con
observaciones, por lo cual
se deben realizar los ajustes
requeridos, en un plazo de 3
dias habiles. Lo anterior se
validara en las visitas de
seguimiento en campo por la
interventoria.

APROBADO
CONDICIONADO
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Se emite aprobacion con
- . . observaciones, por lo cual
Plan de Se presentaron las §|gwentes observgmones. . se deben realizar los ajustes
capacitacién en *El nombre del archivo hace referencia a otro contratista requeridos, en un plazo de 3 APROBADO
"PLAN DE CAPACITACION-INDUCCION CAPITAL PO . CONDICIONADO
BPM " dias habiles. Lo anterior se
USPEC 2025". o -
N . e, validara en las visitas de
El cronograma adjuntado no permite visualizacion. -
seguimiento en campo por la
interventoria.
En el Plan de SST se presentaron las siguientes
observaciones:
*Cumple con la normatividad vigente en seguridad y
salud en el trabajo (Decreto 2090 de 2003, Ley 1562 de
2012 y Resolucion 1409 de 2012). Para la naturaleza de
los cargos de este grupo, este item no aplica.
*Durante la revision se observo que existe un plan de
capacitacion, por lo que se estd solicitando el
cronograma para el diagnéstico de Seguridad y Salud en
el Trabajo (SST).
*Se evidencia el documento "Panorama y Matriz de
Riesgo". En el documento existente, se identifica una Se emite aprobacion con
incongruencia: en la matriz, los campos  observaciones, por lo cual
correspondientes a los procesos, cargos, actividades y  se deben realizar los ajustes APROBADO
Programa SST tareas (para puestos como ‘malmpullladolr de allmen_tos, reguenc}og enun pIazp de3 CONDICIONADO
almacenista, ayudante de distribucion, jefe de cocina,  dias habiles. Lo anterior se
auxiliar de proceso, nutricionista, ingeniero de alimentos, validara en las visitas de
administrador, conductor, profesional de SST, supervisor ~ seguimiento en campo por la
de calidad y auxiliar administrativo) se encuentran sin interventoria.
calificar (vacios). Por otro lado, la casilla de "actividades”
presenta parrafos de texto superpuestos, lo que dificulta
su lectura.
*Se evidencia un documento, plan anual de capacitacién
y dentro del cual se evidencia que para el mes de agosto
del presente afio empieza con la primera capacitacion,
Inducciones o reinducciones en el sistema de gestion de
seguridad y Salud en el trabajo ( De acuerdo a ingresos),
se recuerda para su posterior revision contar con todos
los soportes para su evidencia acta, firmas,
evaluaciones.
En el Plan del Sistema de Control de Calidad se
presentaron las siguientes observaciones:
-El  procedimiento 6.1 Recepcion, Verificacion,
Almacenamiento y Salida de Materia Prima, no detalla en
la etapa correspondiente a la "Verificacion de materia
prima — Registro e incidencias", el protocolo a seguir, el Se emite aprobacion con
lugar o sistema donde debe documentarse la informacién ~ observaciones, por lo cual
Plan de Sistema nIiESi Iexis:e un (fjorn/lzlato especif_icotparAa| tal fin.” ot se deb%n realizar IOIS aju(?teg APROBADO
de Control de =" 12 etapa de Almacenamiento, Almacenamiento en  requeridos, en un plazo de CONDICIONADO

Calidad

frio: Refrigeracion, refiere: temperaturas de 0°C y 10°C,
0 rangos especificos como 2°C a 8°C. Sin embargo, La
normatividad vigente establece en la Resolucion 2674 de
2013, Articulo 18. Fabricacion, numeral 3.1 Mantener los
alimentos a temperaturas de refrigeracién no mayores de
4°C +/-2°C.

-En el procedimiento de almacenamiento no se
encuentra descrito el sistema de rotulado de las materias
primas, lo cual limita la trazabilidad y dificulta la

dias habiles. Lo anterior se
validara en las visitas de
seguimiento en campo por la
interventoria.
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aplicacion adecuada del método PEPS (Primeros en
Entrar, Primeros en Salir).”

- El procedimiento 6.2 Alistamiento y Produccion de
Proteinas, en la etapa correspondiente a Coccion,
describe "Temperaturas minimas de 60°C". Se sugiere
la temperatura segura de coccion minima de 70°C, de
acuerdo con los estandares de la OMS en sus Diez
Reglas de Oro - Cocinar bien los alimentos, para
garantizar las temperaturas seguras durante |la
distribucion y entrega de las raciones a los CDTs.

-Se presenta una incongruencia en el Diagrama 5.
Alistamiento y Preparacion de Ensalada, ya que el
componente verdura se entrega caliente de acuerdo con
lo establecido en el Anexo 2. Documentos Nutricionales,
minuta patrén y ciclos de menus, y se describe la etapa
de Enfriamiento, posterior a la Coccién, lo cual no
corresponde al procedimiento efectuado en la planta:
preparacion, ensamble, despacho, distribucion y entrega
a los puntos. Cabe resaltar que las preparaciones del
componente verdura son calientes.

- El procedimiento 6.8 Alistamiento y Produccién de Jugo
de Fruta, se observa una incongruencia en la etapa
Reserva describen: "antes de ser refrigerado se debe
cubrir la ensalada.”

- No se describe el diagrama para el ALISTAMIENTO Y
PRODUCCION DE TORTAS DE VERDURAS y SOUFLE
DE VERDURAS.

- Los procedimientos no establecen los protocolos a
seguir para identificacion, registro, segregaciéon y
disposicion de productos no conformes, situacién que
impide definir criterios claros para la liberacion de
productos terminados.

- No describe acciones correctivas, preventivas y de
mejoras implementadas.

- No se describe el proceso para el transporte,
distribucion y entrega de alimentos y/o raciones en los
CDTs.

- No se indican los formatos que se deben aplicar en cada
etapa de la cadena productiva, para el control de
trazabilidad.

- En las etapas de pre-alistamiento de todos los
procesos, no se contempla la rotulacion de los alimentos,
lo cual limita la identificacion y trazabilidad del producto.
- No se describen los responsables en cada proceso.

- No se presenta evidencia documental que demuestre
que se realizan evaluaciones periodicas para validar la
eficacia del sistema de gestion de la calidad.

Plan de
Emergencia

Se realiza revision del pan de emergencia se puede
evidencia que es un plan muy extenso y con una muy
buena estructura interna cuenta con elementos muy
buenos, pero al revisar con la normativa colombiana
especificamente el Articulo 11 de la Resolucion 0312 de
2019 del Ministerio del Trabajo (que deroga a la
Resolucién 1016 de 1989), y en consonancia con lo
dispuesto en el Decreto 1072 de 2015, se evidencia lo
siguiente:

Se emite aprobacién con
observaciones, por lo cual
se deben realizar los ajustes
requeridos, en un plazo de 3
dias habiles. Lo anterior se
validara en las visitas de
seguimiento en campo por la
interventoria.

APROBADO
CONDICIONADO
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1. Llenar TODOS los campos vacios: Nombres,
cargos, teléfonos, responsables, cargas ocupacionales
exactas.

2. Elaborar y adjuntar los planos reales de las
instalaciones con las rutas de evacuacion claras.

3. Realizary documentar el Andlisis de Vulnerabilidad
con una matriz de riesgo.

4. Conformar oficialmente la Brigada y consignar los
nombres y datos de contacto en el anexo
correspondiente.

5. Disefiar y ejecutar el programa de capacitacion
anual para la brigada y todo el personal.

6. Realizar por lo menos un simulacro anual,
documentarlo con actas y planes de mejora.

7. Crear los formatos de inspeccion de equipos
(extintores, botiquines) y llevar los registros.

8. Depurar y corregir las inconsistencias en la
informacién (nimero de pisos, descripcion de areas).

No se especifica, conforme lo establecido en las
Base de datos  especificaciones  técnicas, marca, presentacion
de proveedores  comercial, registro o permiso sanitario, entre otras, de los
productos comercializado por los diferentes proveedores.

Se emite aprobacion con
observaciones, por lo cual
se deben realizar los ajustes
requeridos, en un plazo de 3
dias habiles. Lo anterior se
validara en las visitas de
seguimiento en campo por la
interventoria.

APROBADO
CONDICIONADO

Asi las cosas, a partir de la presente notificacién el contratista debe revisar y ajustar los documentos
relacionados conforme con las observaciones, realizar la implementacién y, durante las verificaciones de la
interventoria en campo se validara el cumplimiento de lo establecido documentalmente, de esta manera se
garantiza el cumplimiento continuo y uniforme de las obligaciones contractuales.

Cordialmente,

MARIA VICTORIA MORALES GUZMAN
Directora de Interventoria
CONSORCIO CDT BOGOTA

Proyecto: Catia Florencia Montafia Hernandez- Profesional PQRD
Revisd y aprobd: Ing. Maria Victoria Morales — Directora
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