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SENA

CLASIFICACION DE LA INFORMACION

Publica Publica Clasificada Publica Reservada

INFORME MENSUAL EJECUCION CONTRACTUAL

Cartagena, Mayo 31 de 2026

Sefior (a)

GUILLERMO CASTILLA TABORDA

SUPERVISOR(A) CONTRATO No. CO1.PCCNTR. 9126822/2026
Cargo del supervisor: Coordinadora Académica

Dependencia Centro Agroempresarial y Minero

Ciudad: Cartagena -Bolivar

Asunto: Informe mensual de ejecucion contractual Mes Mayo
del afio 2026

Referencia: CO1.PCCNTR.9126822 del 2026

LEANNY MALENA TEJEDA BENITEZ, identificado con la cédula de ciudadania No. 45691790 de
Cartagena, en mi calidad de Contratista del SENA, en el Centro Agroempresarial y Minero de
Bolivar, en cumplimiento del Contrato de Prestacidn de Servicios de la referencia, a continuacioén,
presento el Informe de actividades realizadas en el mes objeto de cobro.

Valor y forma de Pago: Se fija como valor total para el contrato la suma de CUARENTA Y OCHO
MILLONES SEIS MIL SEISCIENTOS TRIENTA SEIS PESOS M/CTE ($48.006.636 COP). Esta suma sera
pagada por el SENA al contratista de la siguiente manera:

Diez pagos iguales por valor de Cuatro Millones Setecientos Treinta Y Siete Mil Cuatrocientos
Noventa y Siete pesos M/CTE ($4.737.497,00). Un ultimo Pago en el Mes de DICIEMBRE por la
suma de Seiscientos Treinta Y Un Mil Seiscientos Sesenta Y Seis pesos M/CTE ($ 631.666,00).

Honorarios serdn pagados por el SENA al contratista de acuerdo con el cronograma definido por
la Direccion Administrativa y Financiera de la Direccion General, en la cuenta de Ahorros No.
50477815707 de BANCOLOMBIA, cuyo Titular es el contratista.

Plazo: Serd hasta el 4 de diciembre de 2026.

OBJETO: Desarrollar acciones de formacidn profesional integral aplicando la metodologia de
formacién por proyectos mediante el desarrollo de competencias y resultados de aprendizajes
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del drea control de calidad de alimentos, en programas de formacién titulada y/o complementaria
en lamodalidad presencial y/o a distancia, en el Centro de formacion profesional agroempresarial
y minero.

Ejecucion mensual de actividades

No Obligaciones Acciones realizadas Evidencias

1 Apoyar los diferentes procesos de | Ejecucidon de la formacion en el | Informe cualitativo de
Formacion Profesional Integral | programa: gestion.
para avanzar en temas de

Técnicas didacticas
activas utilizadas para el

cobertura y calidad en el programa
de formacion Titulada afo 2026

Titulada: Tecndlogo en Control
de Calidad en la Industria de

para el Centro Agroempresarial y

Alimentos.

desarrollo de las

Minero del SENA Regional Bolivar, | Ficha: 3314847 actividades, ficha
con Municipio: Cartagena —Bolivar. 3314847:
Competencia 1. Se analizé una
PREPARACION DE LA CARGA DE | situacidn problema

ALIMENTOS
Resultados de Aprendizaje:

Realizar embalaje de
alimentos acorde con
parametros técnicos y
normativa nacional e
internacional.

Efectuar envasado de
alimentos conforme a su
naturaleza y técnicas de
almacenamiento.

Verificar la calidad e
inocuidad de los envases,
insumos y producto
terminado durante el
almacenamiento con base
en el ciclo de vida util.

Intervenir con acciones
correctivas y de mejora los
procedimientos de
envasado y embalaje de
alimentos de acuerdo con
normativa y técnicas
logisticas.

Planear recursos para la
carga de alimentos segun
manuales de operaciény
normativa.

relacionada con dafios
en envases y fallas en
almacenamiento,
identificando riesgos y
posibles soluciones.

2. Se  reflexiond
sobre la seleccién de
envases, planeacion de
recursos y riesgos en la
preparacién de la carga
de alimentos.

3. Se desarrollé un
taller de ejercicios
matematicos aplicados a
peso, volumen y
medidas en empaques
de alimentos.

4, Se investigaron
y definieron conceptos
técnicos  relacionados
con envase, embalaje,
BPM, trazabilidad vy
almacenamiento.

5. Se elaboré un
cuadro comparativo
sobre la normatividad
colombiana de envase,
embalaje y
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almacenamiento de
alimentos.

6. Se realizd un
analisis grupal sobre
riesgos,

almacenamiento,
logistica y control de
calidad en alimentos.

7. Se  disefiaron
cartillas técnicas sobre
temas como envases,
embalajes, trazabilidad y
paletizacion.

8. Se socializaron
las cartillas mediante
exposiciones orales
apoyadas en
diapositivas.

9. Se realizaron
resumenes de las
cartillas técnicas

incluyendo  conceptos,
normatividad y ejemplos
de aplicacion.

10. Se analizaron las
etapas del proceso de
preparacién de lacargay
se resolvieron casos
practicos relacionados
con logistica e inocuidad
alimentaria.

11. Se presentd una
evaluacion escrita sobre
preparacién de la carga
de alimentos vy sus
etapas.

12. Se respondié un
cuestionario sobre
almacenamiento,
conservacion y control
de alimentos basado en
un manual técnico.

13. Se realizé una
inspeccion practica de
almacenamiento
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utilizando  listas de
chequeo y elaboracién
de informe técnico.

14. Se elaboré un
ejemplo practico de
planeacién de recursos
para la preparacion y
despacho de alimentos.

El contratista tendra el rol de
instructor SENA de orientar
formacién profesional integral y
participar en  proyectos de
investigacion aplicada.

Rol activo

Aplicativo sofiaplus

Realizar actividades de formacion
para el fortalecimiento de las
capacidades técnicas de los
aprendices.

Realizacion del informe

mensual.

Informe contractual

Disefiar y aplicar las acciones de
formacidn, guias de aprendizaje, e
instrumentos de evaluacion con
técnicas didacticas activas para
garantizar el cumplimiento de los
resultados de aprendizaje, segun
formatos

y lineamientos
establecidos.

institucionales

Realizacion del informe

mensual.

Informe contractual

Conformar los equipos de
desarrollo curricular
interdisciplinarios por programa o
conjunto de programas por redes
tecnoldgicas, para garantizar
integralidad en la formulacion de
proyectos formativos, el disefio de
actividades de aprendizaje, el
disefio de talleres e items que
alimentaran los bancos de pruebas
para la seleccion de aprendices,
entre otras.

Disefio de Planeacién
pedagdgica de actividades
formativas acorde con Fase y
Proyecto Formativo.
Elaboracion y desarrollo de
guias de actividades de
formaciéon acorde a fase vy
proyecto formativo.

Elaboraciéon vy aplicacién de
instrumentos de evaluacion.

Planeacidon pedagogica.
Guias de actividades e

instrumentos de
evaluacion.

Documentos reposan en
Carpeta del Instructor
acorde con
procedimiento de

ejecucién de la FPI.

Participar en la planeacion,
programacién y ejecucion del
proceso de induccion de aprendices
de formacion titulada y el
reconocimiento de aprendizajes
previos.

Gestion con el equipo ejecutor
del programa vy lider del mismo
para la revision del proyecto
formativo, elaboraciéon  de
planeacién pedagodgica, guias de
actividades e instrumentos de
evaluacion.

N.A.

Realizar el registro de las acciones
formativas en Sofia: formulacién de
proyecto formativo, creacion de la
ruta de aprendizaje, asociacién de

Realizar evaluacion de
aprendices teniendo en cuenta
los resultados de aprendizajes

Gestion en el aplicativo
de Sofia Plus.
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los aprendices a la ruta de
aprendizaje, evaluacién de los
resultados de aprendizaje, entre
otras.

que correspondan a la guia en
desarrollo.

8. Evaluar oportunamente los | Realizar evaluacion de los Gestion en el aplicativo
resultados de aprendizaje de las | aprendices en el aplicativo de | de Sofia Plus.
formaciones ejecutadas y | Sofia Plus, las cuales se veran
finalizadas, conforme a los tiempos | reflejadas en los juicios
y lineamientos institucionales, | evaluativos, teniendo en
garantizando que la evaluacion se | cuenta los resultados de
realice de manera individual y no | aprendizaje que correspondan a
masiva. la guia de aprendizaje que se

haya trabajado.

9. El contratista deberda reportar y | No se presentaron deserciones N.A.
tramitar las deserciones de los | en la ficha 3314847 durante el
aprendices que presenten | mes de abril.
inasistencias reiteradas, una vez
agotado el debido proceso,
conforme a lo establecido en el
Reglamento del Aprendiz SENA.

10. | El contratista debera entregar acta | Para el periodo del informe no N.A.
del estado de la ficha atendida al | se ejecutaron acciones
Lider del Programa y al instructor | referentes al cumplimiento de
entrante, con copia a la | estaobligacion
Coordinacién Académica. Si
corresponde al cierre de la etapa
lectiva, el acta debera consignar el
estado general de la ficha como
soporte del cumplimiento
contractual.

11. | El instructor contratista que no | Para el periodo del informe no | N.A.
cuente con la certificacién vigente | se ejecutaron acciones
de la norma de competencia | referentes al cumplimiento de
“ORIENTAR FORMACION | esta obligacion.

PRESENCIAL DE ACUERDO CON
PROCEDIMIENTO  TECNICO Y
NORMATIVO 240201056” deberd
aplicar al proceso de certificacion
de la norma y aportar el respectivo
certificado de aprobacion o la
evidencia de la inscripcién efectiva
al mismo, al informe de ejecucion
contractual, con plazo maximo a
agosto 30 de 2026.

12. | Los instructores que se requieren | Para el periodo del informe no | N.A.

en proyectos de Investigacion,
Innovacién y Desarrollo
Tecnoldgico, deberan ademads

contar con el perfil exigido en el

se ejecutaron acciones
referentes al cumplimiento de
esta obligacion.
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disefio curricular, estar registrado
en el GrupLAC de COLCIENCIAS.

13. | Participar en el proceso de | Para el periodo del informe no | N.A.
autoevaluacion y registro calificado | se ejecutaron acciones
de los programas que imparte el | referentes al cumplimiento de
Centro de Formacién profesional | esta obligacion.

Agroempresarial y Minero.

14. | Cumplir con los protocolos | Para el periodo del informe no | N.A.
establecidos por la entidad para | se ejecutaron acciones
efectos de mitigacion y prevencion | referentes al cumplimiento de
enfermedades endémicas o | esta obligacion.
pandémicas que emita el gobierno
nacional.

15. | Cumplir con los procedimientos o | Orientar formacion aplicando Guias de competencias
guias que orientan el proceso de | las guias de aprendizaje que orientadas al proceso de
formacion titulada y/o | correspondan al programa. formacion de la ficha en
complementaria vigente y de las técnico en cocina.
que disponga el centro de
formacion.

16. | Diligenciar correcta y | Listados de asistencias Evidencia enviada en el
eficientemente los  diferentes | diligenciados informe
formatos propios de la formacién
titulada y/o complementaria de los
que disponga la entidad y el centro
de formacion.

17. | Gestionar el relacionamiento | Para el periodo del informe no | N.A.
corporativo del centro de | se ejecutaron acciones
formacién con aliados estratégicos | referentes al cumplimiento de
relacionados a la formacidn | esta obligacién.
complementaria que son objetos
de las diferentes estrategias e
indicadores, con el objetivo de
atender las necesidades, basados
en los principios de oportunidad,
calidad y pertinencia, entre otros.

18. | Cargar los soportes relacionados al | Para el periodo del informe no | N.A.
proceso de formacion | se ejecutaron acciones
complementaria en sus diferentes | referentes al cumplimiento de
etapas en las plataformas | esta obligacion.
destinadas y las dispuesta por el
centro de formacién.

19. | Entregar la documentacion | Para el periodo del informe no | N.A.

relacionada al proceso de
formacién complementaria dentro
de los tiempos establecidos por la
entidad y centro de formacion.
Permitiendo cumplir con las
promesas de valor, tiempos de
procesamiento y atencién de las
partes interesadas.

se ejecutaron acciones
referentes al cumplimiento de
esta obligacidn.
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Soportes evidenciados en el
informe contractual.

Informe de
contractual.

20. | El contratista deberd anexar el
informe de gestion contractual con
los soportes que evidencien las
actividades ejecutadas y dar
cumplimiento a las acciones de
mejora 'y compromisos  alli
consignados.

ejecucioén

A continuacion, relaciono los desplazamientos que realicé previo a la presentacion de este
informe. Una vez finalizado cada desplazamiento presenté al ordenador del gasto el informe en
el Formato Informe Legalizacién Desplazamiento Contratista GTH-F-087, en el que se describieron
las actividades desarrolladas y los resultados de cada desplazamiento. Cada informe cuenta con
el visto bueno del Supervisor.

Se lista a continuacion el soporte de la legalizacién de los desplazamientos realizados, los cuales
forman parte integral del presente informe de ejecucidn contractual.

ITEM No DE LA ORDEN | LUGAR DE FECHA DE FECHA DE
DE VIAJE DESPLAZAMIENTO DESPLAZAMIENTO DESPLAZAMIENTO
INICIAL FINAL
1. XX XX XX XX
2. XX XX XX XX

Nota 1: Por cada desplazamiento que haya realizado el contratista, adjuntara el respectivo
informe que la soporte. En caso de haber realizado el desplazamiento en fecha posterior a la
presentacion del informe de ejecucidn contractual, debera reportarlo en el siguiente informe de
ejecucién contractual.

Para el tramite de la cuenta me permito adjuntar: Documentos electrénicos enunciados como
evidencias del cumplimiento de las obligaciones contractuales y los desplazamientos realizados y
el No. 9504165822 de la planilla, operador Aportes en linea, del mes de abril del 2026. (Decreto
Ley 2106 de 2019 — “Decreto Ley Antitramites”)

Evidencias en (9) folios
Cordialmente,

e

Firma

LEANNY MALENA TEJEDA BENITEZ
Contratista

C.C. No. 45691790

Recibi a satisfaccion:
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VERSION FECHA DE ENTRADA EN NATURALEZA DEL CAMBIO
VIGENCIA

Creacion del formato.
El presente formato sustituye el formato GTH-F-062, en virtud de su

1 Marzo 2026 migracion del proceso de Gestidn del Talento Humano al proceso de
Gestion Contractual, conforme a la actualizacién documental
correspondiente.
Se realizé ajuste en la redaccidén de la Nota Interna, en la cual se

2 Abril 2026 sustituyd la expresién “No se requirié la actividad” por “Para el

periodo del informe no se ejecutaron acciones referentes al
cumplimiento de esta obligacidn.
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REGIONAL BOLIVAR
CENTRO AGROEMPRESARIAL Y MINERO

INFORME CUALITATIVO DE ACTIVIDADES FORMATIVAS
DESARROLLADAS EN EL MES DE MAYO DEL 2026

Instructor: LEANNY MALENA TEJEDA BENITEZ
Cédula: 45691790
Contrato: CO1.PCCNTR.9126822

INFORME CUALITATIVO DE ACTIVIDADES FORMATIVAS DESARROLLADAS EN EL MES DE: FEBRERO
de 2026, en el programa TO CONTROL DE CALIDAD EN LA INDUSTRIADE ALIMENTOS, ficha
3314847: bajo los siguientes resultados de aprendizaje para la formacién:

Competencia: PREPARA LA CARGA DE ALIMENTOS

Resultados de Aprendizaje:

Realizar embalaje de alimentos acorde con pardmetros técnicos y normativa nacional e
internacional.

Efectuar envasado de alimentos conforme a su naturaleza y técnicas de almacenamiento.
Verificar la calidad e inocuidad de los envases, insumos y producto terminado durante el
almacenamiento con base en el ciclo de vida util.

Intervenir con acciones correctivas y de mejora los procedimientos de envasado y embalaje de
alimentos de acuerdo con normativa y técnicas logisticas.

Planear recursos para la carga de alimentos seglin manuales de operacion y normativa.

Actividades desarrolladas:

Se analizd una situacidn problema relacionada con dafios en envases y fallas en
almacenamiento, identificando riesgos y posibles soluciones.

Se reflexiond sobre la seleccidn de envases, planeacion de recursos y riesgos en la preparacién
de la carga de alimentos.

Se desarrollé un taller de ejercicios matematicos aplicados a peso, volumen y medidas en
empagques de alimentos.

Se investigaron y definieron conceptos técnicos relacionados con envase, embalaje, BPM,
trazabilidad y almacenamiento.

Se elabord un cuadro comparativo sobre la normatividad colombiana de envase, embalaje y
almacenamiento de alimentos.



10.

11.
12.

13.

14.

Se realizd un analisis grupal sobre riesgos, almacenamiento, logistica y control de calidad en
alimentos.

Se disefaron cartillas técnicas sobre temas como envases, embalajes, trazabilidad vy
paletizacién.

Se socializaron las cartillas mediante exposiciones orales apoyadas en diapositivas.

Se realizaron resimenes de las cartillas técnicas incluyendo conceptos, normatividad y ejemplos
de aplicacidn.

Se analizaron las etapas del proceso de preparacién de la carga y se resolvieron casos practicos
relacionados con logistica e inocuidad alimentaria.

Se presenté una evaluacion escrita sobre preparacion de la carga de alimentos y sus etapas.

Se respondidé un cuestionario sobre almacenamiento, conservacién y control de alimentos
basado en un manual técnico.

Serealizé una inspeccién practica de almacenamiento utilizando listas de chequeo y elaboracién
de informe técnico.

Se elabord un ejemplo practico de planeacion de recursos para la preparacion y despacho de
alimentos.

Evidencias:

Marg19 de may 2026:16:18
120-4 Calle 16, Cartagena
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TIEMPO ACT. APOYO A LA FORMACION

INSTRUCTOR: LEANNY MALENA DEL CARMEN TEJEDA BENITEZ

CENTRO DE

FORMACION: CENTRO AGROEMPRESARIAL Y MINERO

FECHA INICIAL: 01/05/2026 00:00:00

FECHA FINAL:  31/05/2026 23:59:59

ACTIVIDADES ACADEMICAS

DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

FICHA 3314847 - CONTROL DE CALIDAD EN LA INDUSTRIA DE ALIMENTOS

APLICACION DE CONOCIMIENTOS DE LAS CIENCIAS
NATURALES DE ACUERDO CON SITUACIONES DEL
CONTEXTO PRODUCTIVO Y SOCIAL.

Aplicar analisis fisicoquimico en muestras de alimentos segun
procedimiento tecnico.

Aplicar andlisis sensorial en alimentos de acuerdo con normativa
y protocolos técnicos

APLICAR PRACTICAS DE PROTECCION AMBIENTAL,
SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO DE ACUERDO CON
LAS POLITICAS ORGANIZACIONALES Y LA

CONTROLAR LA CALIDAD DE LOS PROCESOS DE ACUERDO
CON REQUERIMIENTOS TECNICOS Y NORMATIVA

21/05/26 14:34
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« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

COORDINAR ACTIVIDADES GENERALES DE LABORATORIO
DE ACUERDO CON PROCEDIMIENTOS ESTABLECIDOS POR
LA ORGANIZACION.

DESARROLLAR PROCESOS DE COMUNICACION EFICACES
Y EFECTIVOS, TENIENDO EN CUENTA SITUACIONES DE
ORDEN SOCIAL, PERSONAL Y PRODUCTIVO.

Determinar contenido de microorganismos del alimento segun
normativa y técnicas de analisis

Ejercer derechos fundamentales del trabajo en el marco de la
constitucion politica y los convenios internacionales.

Enrique Low Murtra-Interactuar en el contexto productivo y social
de acuerdo con principios éticos para la construccion de una
cultura de paz.

GENERAR HABITOS SALUDABLES DE VIDA MEDIANTE LA
APLICACION DE PROGRAMAS DE ACTIVIDAD FiSICA EN LOS
CONTEXTOS PRODUCTIVOS Y SOCIALES.

Gestionar procesos propios de la cultura emprendedora y
empresarial de acuerdo con el perfil personal y los requerimientos
de los contextos productivo y social.

IMPLEMENTAR EL PLAN DE CALIDAD EN EL AREA DE
PRODUCCION DE ACUERDO CON LAS NORMAS
ESTABLECIDAS POR EL AREA DE CALIDAD.

INTERACTUAR EN LENGUA INGLESA DE FORMA ORAL Y
ESCRITA DENTRO DE CONTEXTOS SOCIALES Y LABORALES
SEGUN LOS CRITERIOS ESTABLECIDOS POR

21/05/26 14:34
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. COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:  Orientar investigacion formativa segun referentes técnicos

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: Preparar la carga de acuerdo con su naturaleza y métodos

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

21010106001 PLANEAR RECURSOS PARA LA CARGA DE ALIMENTOS SEGUN MANUALES DE OPERACION Y NORMATIVA

21010106002 EFECTUAR ENVASADO DE ALIMENTOS CONFORME A SU NATURALEZA Y TECNICAS DE ALMACENAMIENTO
21010106003 REALIZAR EMBALAJE DE ALIMENTOS ACORDE CON PARAMETROS TECNICOS Y NORMATIVA NACIONAL E
INTERNACIONAL

21010106004 VERIFICAR LA CALIDAD E INOCUIDAD DE LOS ENVASES, INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO DURANTE EL
ALMACENAMIENTO CON BASE EN EL CICLO DE VIDA UTIL.

21010106005 INTERVENIR CON ACCIONES CORRECTIVAS Y DE MEJORA LOS PROCEDIMIENTOS DE ENVASADO Y EMBALAJE DE
ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVA Y TECNICAS LOGISTICAS.

Programar proyectos segun especificaciones técnicas y métodos

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: S
de planeacion.

Razonar cuantitativamente frente a situaciones susceptibles de
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: ser abordadas de manera matematica en contextos laborales,
sociales y personales.

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: Resultado de Aprendizaje de la Induccion.

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: RESULTADOS DE APRENDIZAJE ETAPA PRACTICA

Supervisar procesos de produccion de acuerdo con

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: o -
procedimientos técnicos

21/05/26 14:34 Page 3 of 4



Utilizar herramientas informaticas de acuerdo con las

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: X . ) i
necesidades de manejo de informacién

Verificar la produccién de alimentos de acuerdo con manuales de

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: .
calidad

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 160,00

TOTAL HORAS ACTIVIDADES ACADEMICAS: 160,00

EVENTOS DE DIVULGACION TECNOLOGICA - EDT's

FICHA FECHA INICIO FECHA FINAL EVENTO HORAS

TOTAL TIEMPO EDT's: 0,00

ACTIVIDADES ADICIONALES

FECHA INICIAL FECHA FINAL ACTIVIDAD HORAS

TOTAL ACTIVIDADES ADICIONALES: 0,00

INSTRUCTOR: LEANNY MALENA DEL CARMEN TEJEDA BENITEZ

CENTRO DE
FORMACION: CENTRO AGROEMPRESARIAL Y MINERO

21/05/26 14:34 Page 4 of 4



S
<. | CONTROL DE ASISTENCIA SEMANAL CENTRO ACHOLMPREGARIAL Y MINERO
Proceso: Gestién de la Formacién Profesional Integral REGIONAL BOLIVAR
7A§ Procedimiento: Ejecucién de la Formacién Profesional Integral Sistema Integrado de Gestion y Autocontrol
]
Programa CONTROL DE CALIDAD EN LA INDUSTRIA DE ALIMENTOS Ficha: 3314847
Proyecto de 'IMPLEMENTACION DE UN SISTEMA DE GESTION DE LA CALIDAD EN LA INDUSTRIA DE
formacién: ALIMENTOS EN CARTAGENA BOLIVAR; CODIGO:
Resultados de / Planear recursos para la carga de alimentos segin manuales de operacién y normativa.
Aprendizaje: e
Ciudad o i :
poblacién CARTAGENA Ambiente 104 Hora 1:00PM
Instructor LEANNY TEJEDA BENITEZ
Nimero ds Fechay firma de asistencla
No-|identificacion | Apellidos PrimerNombre | "04052026 | 05062026 | 06052026 | 07062026 | 08062026
1. | 111142921037 CARVAL OROZCO ALIS MILETH \\ s Q\\b C. QB < ¢ Q(\ &
2. |€C1044913133 | CAICEDO VILLALOBOS ANETH PAOLA A )& { BM\\\? P 5&& h W, 1 ’ :
3. |CC1042576173 CANO VASQUEZ ANTONELLA Boton Q“‘EA ftonelld Dd\)b n A0 frtonelld ‘ﬂ otondlg
4. |CC1001969355 DIAZ JIMENEZ CAMILOANDRES | .~ | ant \
5. |CC1002241136 | GARRIDOMENDOZA | CAROLINA PATRICIA N W\W f%)ﬂ e *‘
o .
6. |T11101452998 BERRIO JULIO DORSMARCEA o e & t&%{ ¢ M 14
o e | ' 15 ) 5
. |cC10019751 >
7 99 |  GOMEZ FIGUEROA EDWARD ANDRES - Y s(—gw&b.& £ uear:
8. |CC1047447419 | AGAMEZ SIMARRA EMILIANO ~ '3 // rih ﬂ 15z ;. £ '§ Y /
(L “WUAN QL - Y 7 A /7
9. [CC1002315107 | _PEREZ MARQUEZ ESTEFANI ' :@\e@«,\ @xsa;w { e{d‘,w
¢
10. |CC1041978723 |  MARRUGO LOPEZ JAVIERANDRES |\ . '{V‘f”’ p ‘ 7 \ PPL
11. [CC1007422788 |  SALAS RODRIGUEZ JESICA YOLANDA ‘4’ o l{ 1 4 (/ 7/ J L
‘ y79) 7y aly/ 440, “ >
12, | CC1050840514|  CARO MACHADO KATERIN PAOLA % = 9 4& A
z \
13. [CC 1043974217 NAVARRO RICO LAURAFERNANDA || e, 0L ora N Lgur anllaa ftaotad
14, |CC1193563380 PEREZ BUELVAS LEYMIS MILENA M‘\z ol () : W\w « \ T m 4e p
| .
15. | CC 1047405454 MEZA GARCIA LORAINESANED | fraul ! { ot
16. [CC1043975281 | PACHECO MARTINEZ LOREINY Nercndsn l e o p,&
> S LAY & ﬁ\“ﬁg
17. |CC 1050959379 PEREZ ACOSTA | MAYERLIN ¢
18. [CC1044915607 |  CASTILLA BELTRAN NATALY Noka\‘{ 1 p&i Q\\{ s - | nedaly -
19. [CC1048602471 | NAVARRO SANTIAGO NIKOL XIOMARA N'\YvO\ s & ~Nj\ ol 4 m
\ '
20. [CC1007230846|  TORRES PUENTES SEBASTIAN CAMILO &b&&#%\mﬁ[ Mkn [ ‘ ‘yl -
ol & A
21. [CC1050957924| MENDOZA FRANCO VERONICA ) O /ﬁé el %W__j"_
22. [CC1042607680 | CASTRO MORENO VIANY LUZ V2ama Noang 7\“ oath %A tii\h DA
23, [CC1042579918 | -RAMIREZ ESCUDERO YAILYN W‘ W, N W’ “/H [ b
24. |CC1043977210 | PINEDAHERNANDEZ | VENDRIALEJANDRA |— ‘T( u\ Ao ‘\; o ;\ dre "Qe;q <
A\ \
25. [€C1047512223 LEON CARABALLO YURIEL SHARIELLYS ‘/ j { Yor \ \ (’ !\ 0 l’L Cyud lo
W U,n C 1 \
26. |CC1081786816 ROA CHARRIS ZHARICKDAYANNA [T : 3 LB

*Observaciones Generales: se coloca la fecha y el aprendiz firma.
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CONTROL DE ASISTENCIA SEMANAL
Proceso: Gestion de la Formacién Profesional Integral
Procedimiento: Ejecucién de la Formacion Profesional Integral

SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE
CENTRO AGROEMPRESARIAL Y MINERO
REGIONAL BOLIVAR
Sistema Integrado de Gestién y Autocontrol

Programa CONTROL DE CALIDAD EN LA INDUSTRIA DE ALIMENTOS Ficha: 3314847
Proyectode IMPLEMENTACION DE UN SISTEMA DE GESTION DE LA CALIDAD EN LA INDUSTRIA DE
formacién: ALIMENTOS EN CARTAGENA BOLIVAR
Resultados de v Realizar embalaje de alimentos acorde con pardmetros técnicos y normativa nacional e
Aprendizaje: /ntemacuonal
Efectuar envasado de alimentos conforme a su naturaleza y técnicas de almacenamiento.
Ciudad o :
poblacién CARTAGENA Ambiente [ 104 Hora 1.00PM
Instructor LEANNY TEJEDA BENITEZ
_ | Namero de _ ’ Fechay firma de asistencla
No- | |gentificacion Apeilidos Primer Nombre 33052026 | 12062026 | 13062026 | 14062026 | 16062026
1. | T11142921037 CARVAL OROZCO ALIS MILETH \;6 C'.O a “5 CO. ms QO miQ s, co
Z. |CC1034913133 | CAICEDO VILLALOBOS ANETH PAOLA ﬂ A) ? «An ol P Q S) E \\,\ Q m@\\\v
3. |cc1042576173 CANO VASQUEZ ANTONELLA Ondonel la hoto neltbrn fcM‘ 4 :
4. |CC1001969355 DIAZ JIMENEZ CAMILO ANDRES: M w 0&{
5. |CC1002241136 | GARRIDOMENDOZA |  CAROLINAPATRICIA [} B ] Y«V’ M\‘}U Y»:"’N:l\om&D
6. |T11101452998 BERRIO JUUO DORIS MARCELA. “’b A Do p:g " (85 i
- l ):ﬂ DD'6 ) . - )
7. |CC1001975199 |  GOMEZ FIGUEROA EDWARDANDRES 6.y 30} (o Eiw ard. - oo - Swors 8ww/f
N 7l 2. Ui
8. |CC1047447419 | AGAMEZSIMARRA EMILIANO f /83 ¢ M(ﬂ 8 fE & / eh y
LA Ly X % ”ws &
9. |C€C1002315107 PEREZ MARQUEZ ESTEFANI Mﬂ' it e ; RS P
R N CEE TR v Fa /] 3
10. |CC 1041978723 MARRUGO LOPEZ JAVIER ANDRES ! > wgof - Jemivy|
11. [CC1007422788 |  SALAS RODRIGUEZ JESICA YOLANDA(/ o / [ — v Al %m Z
- - l - ~
12. |CC1050840514|  CARO MACHADO KATERIN PAOLA A—]
13. |CC1043974217 NAVARRO RICO LAURA FERNANDA _ ura N !Laura N -l i r;;“\ LaviaN (dura N
14. [CC1193563380 | - PEREZBUELVAS tevmisMieNA (M1 7T M ol Pling .\me M\ega €
/ \ > [y
15. | CC 1047405454 MEZA GARCIA LORAINE SANED
Apraes fponl Yoo frramd
16. |CC1043975281 | PACHECO MARTINEZ LOREINY B s e
& Ay 0
17. |CC1044915607 |  CASTILLA BELTRAN NATALY Nakal mq\u\\{_ toq\d\i nad ““i
18. |CC1048602471 | NAVARRO SANTIAGO NIKOL XIOMARA N“' \ NNOl N’ \ ‘w\ ikt
; m L ; : . 7]\ e
19 | CC1007230846  TORRES PUENTES SEBASTIAN CAMILO ‘% ey Zé;fmi'q ;T‘{C& = L1, i
20. | CC1050957924| MENDOZA FRANCO | VERONICA- ¢ . 7/ [ (%“549 4é i A V :
21. [CC1042607680.] CASTRO MORENO. VIANY LUZ 2 ! - 1e
\\\0.\&3‘\ \Jg(,u\‘-l \ Q‘I\S_g \)tﬁ\\(‘
22. [€C1042579918 | RAMIREZ ESCUDERO YAILYN Jadt? | p iy e
23. [CC1043977210 | PINEDAHERNANDEZ |  YENDRIALEJANDRA ;‘ 4 ey {Q&K\ qu;c\h \ onan
24, [CC1047512223 | LEON CARABALLO YURIEL SHARIELLYS [y mum (/m Lo | )“J ‘ (/ o bonl] m‘g_“m
. n . (} \
*Observaciones Generales: se coloca la fecha y el aprendiz firma. vV / I

Este Documento Impreso se considera como copia No Controlada
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SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE

CINA CONTROL DE ASISTENCIA SEMANAL CENTRO AGROEMPRESARIAL Y MINERO
Proceso: Gestion de la Formacién Profesional Integral REGIONAL BOLIVAR

A‘ Procedimiento: Ejecucién de la Formacién Profesional Integral Sistema Integrado de Gestién y Autocontrol

Programa CONTROL DE CALIDAD EN LA INDUSTRIA DE ALIMENTOS Ficha: 3314847
Proyecto de IMPLEMENTACION DE UN SISTEMA DE GESTION DE LA CALIDAD EN LA INDUSTRIA DE
formacién: ALIMENTOS EN CARTAGENA BOLIVAR
Resultados de \Iernf car la calidad e inocuidad de los envases, insumos y producto terminado durante el
Aprendizaje: almacenamiento con base en el ciclo de vida util. f
g .
otk CARTAGENA Ambiente 104 Hora | 1:00PM
Instructor LEANNY TEJEDA BENITEZ
. ncla
N0 igentiicacion | Apelidos Primer Nombre 39052026 20::::;: ﬂ"::o:;::sm;zoszozs =
1. | 711142921037 CARVAL OROZCO ALIS MILETH
2. |CC1044913133 | CAICEDO VILLALOBOS ANETH PAOLA o C'Q M") Co, ﬂu» G
3. |CC1042576173 CANO VASQUEZ ANTONELLA A ﬂb nell Bein el 3 htelia
4. [CC1001969355 DIAZ JIMENEZ CAMILO ANDRES 604/
5. [CC1002241136 | GARRIDOMENDOZA |  CAROLINAPATRICIA ()« (w‘:&o Jy(":»““\O W ’
6. |T11101452998 BERRIO JULIO DORISMARCELA, 1. | 70 elvsie it
7. |CC100I975199 | GOMEZ FIGUERDA EDWARD ANDRES  Khoolf & eewc:ré G, AT A
8. [CC1047447419°| AGAMEZ SIMARRA EMILIANO 7 e /e £
9. [cC1002315107 PEREZ MARQUEZ ESTEFANI G @W
10. [CC1041978723| MARRUGO LOPEZ JAVIER ANDRES
11. |CC1007422788 |  SALASRODRIGUEZ JESICA YOLANDA
12. | CC1050840514|  CARO MACHADO KATERIN PAOLA __/
13. [CC 1043974217 NAVARRO RICO LAURA FERNANDA
14. |CC 1193563380 PEREZ BUELVAS LEYMIS MILENA
15. |CC 1047405454 MEZA GARCIA LORAINE SANED
16. |CC1043975281 | PACHECO MARTINEZ LOREINY
17. |CC1044915607 |  CASTILLA BELTRAN NATALY
18. |CC1048602471 | NAVARRO SANTIAGO NIKOL XIOMARA
19, [CC1007230846|  TORRES PUENTES SEBASTIAN CAMILO
20. | CC1050957924 | MENDOZA FRANCO VERONICA 4
21. [CC1042607680 | CASTRO MORENO VIANY LUZ
22. [CC1042579918 | RAMIREZ ESCUDERO YAILYN
73, |CC1043977210 | PINEDAHERNANDEZ | YENDRIALEJANDRA {
24. |CC1047512223 |  LEON CARABALLO YURIEL SHARIELLYS

*Observaciones Generales: se coloca la fecha y el aprendiz firma.
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JUICIOS DE EVALUACION
TO CONTROL DE CALIDAD EN LA INDUSTRIA DE ALIMENTOS — FICHA 3314847

Evaluacion ruta de aprendizaje

Opciones de busqueda

! Zacion® 3314847-CONTROL DE CALIDAD EN LAINDUSTRIA
Ficha d cter
1eha €8 caracierzacn DE ALIMENTOS
“
Competencia de aprendizaje* Preparar la carga de acuerde con su naturaleza y
metodos
“
Aprendiz® ALIS MILETH CARVAL
-
Juicio Evaluativo Seleccionar Juicio Evaluativo +

Resultados de Aprendizaje Etapa Lectiva

Proyecto Descripcion Resultado Juicio de Evaluacion
ESTABLECIMIENTO DE MEJORAS EN EL SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD E INOCUIDAD EN PLANTAS DE . :
PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS O LABORATORIOS DE ANALISIS DE ALIMENTOS, EN DESARROLLO DE LA 21010106003 REALIZAR EMBALAJE DE ALIMENTOS ACORDE CON PARAMETROS TECNICOS Y NORMATIVA 4 5p 5 anyg

iy NACIONAL E INTERNACIONAL

ESTABLECIMIENTO DE MEJORAS EN EL SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD E INOCUIDAD EN PLANTAS DE :

PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS O LABORATORIOS DE ANALISIS DE ALIMENTOS, EN DESARROLLO DE LA ﬂ'ﬂgé’éﬂ’gﬁ&ﬁ%mm ENVESSHe BERTIN ENEGSIGEN B RMES IR RAT EZA I ECRIEES i APROBADO
Pl

ESTABLECIMIENTO DE MEJORAS EN EL SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD E INOCUIDAD EN PLANTAS DE
5 21010106004 VERIFICAR LA CALIDAD E INOCUIDAD DE LOS ENVASES, INSUMOS Y PRODUCTO
E§|OCESAMIENTD DE ALIMENTOS Y BEBIDAS O LABORATORIOS DE ANALISIS DE ALIMENTOS, EN DESARROLLO DE LA TERMINADO DURANTE EL ALMACENAMIENTO CON BASE EN EL CICLO DE VIDA UTIL. Por Evaluar

ESTABLECIMIENTO DE MEJORAS EN EL SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD E INOCUIDAD EN PLANTAS DE
5 21010106005 INTERVENIR CON ACCIONES CORRECTIVAS Y DE MEJORA LOS PROCEDIMIENTOS DE
EEIOCESAMIENTO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS O LABORATORIOS DE ANALISIS DE ALIMENTOS, EN DESARROLLO DE LA ENVASADO Y EMBA E DE ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVA Y TECNICAS LOGISTICAS Por Evaluar

ESTABLECIMIENTO DE MEJORAS EN EL SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD E INOCUIDAD EN PLANTAS DE ; -
PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS O LABORATORIOS DE ANALISIS DE ALIMENTOS, EN DESARROLLO DE LA ﬁg&m&‘m\' AR B 1 CUEE RV S ECUIM ATV B DR E RARTE L o
Pl
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Evaluacién ruta de aprendizaje

Opciones de busqueda

o 3314847-CONTROL DE CALIDAD EN LA INDUSTRIA

Ficha de caracierizacion’ DE ALIMENTOS

P
Competencia de aprendizaje® Preparar la carga de acuerdo con su naturaleza y

metodos

“
Aprendiz* ANETH PAOLA CAICEDO

“
ArEEEEETD Seleccionar Juicio Evaluativo v

Resultados de Aprendizaje Etapa Lectiva

Proyecto Descripcion Resultado Juicio de Evaluacion
ESTABLECIMIENTO DE MEJORAS EN EL SISTEMA DE GESTIGN DE CALIDAD E INOCUIDAD EN PLANTAS DE - ;
PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS O LABORATORIOS DE ANALISIS DE ALIMENTOS, EN DESARROLLO DE LA 21010106003 REALIZAR EMBALAJE DE ALIMENTOS ACORDE CON PARAMETROS TECNICOS Y NORMATIVA - »ppapang

o NACIONAL E INTERNACIONAL

ESTABLECIMIENTO DE MEJORAS EN EL SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD E INOCUIDAD EN PLANTAS DE :

PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS Y EEBIDAS O LABORATORIOS DE ANALISIS DE ALIMENTOS, EN DESARROLLO DE LA ﬂ'mé'g?gﬁnéﬁ%mm ERVES BB ME BGSIEcREOHMEES DR TU RN EZ S EGRIEASIDE APROBADO
FPI

ESTABLECIMIENTO DE MEJORAS EN EL SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD E INOCUIDAD EN PLANTAS DE
7 21010106004 VERIFICAR LA CALIDAD E INOCUIDAD DE LOS ENVASES, INSUMOS Y PRODUCTO
EE‘OCESAM\ENTD DE ALIMENTOS Y BEBIDAS O LABORATORIOS DE ANALISIS DE ALIMENTOS, EN DESARROLLO DE LA TERMINADO DURANTE EL ALMACENAMIENTO CON BASE EN EL CICLO DE VIDA UTIL. Por Evaluar ~

ESTABLECIMIENTO DE MEJORAS EN EL SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD E INOCUIDAD EN PLANTAS DE

21010106005 INTERVENIR CON ACCIONES CORRECTIVAS ¥ DE MEJORA LOS PROCEDIMIENTOS DE
EE‘OCESAM\ENTO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS O LABORATORIOS DE ANALISIS DE ALIMENTOS, EN DESARROLLO DE LA ENVASADO Y EMBALAJE DE ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVA Y TECNICAS LOGISTICAS Por Evaluar «

ESTABLECIMIENTO DE MEJORAS EN EL SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD E INOCUIDAD EN PLANTAS DE : ;
PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS O LABORATORIOS DE ANALISIS DE ALIMENTOS, EN DESARROLLO DE LA ﬁg];ﬂ.a?ﬁ.\];: (AU GEE R T AL MEADEAL & EeS HE TN LUES DE QREREELY  remarny)
FPI
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Evaluacion ruta de aprendizaje

Opciones de busqueda

3314847-CONTROL DE CALIDAD EN LA INDUSTRIA
DE ALIMENTOS

Ficha de caracterizacion®

Preparar la carga de acuerdo con su naturaleza y

Competencia de aprendizaje®
metodos

Aprendiz* ANTONELLA CANO

Juicio Evaluativo Seleccionar Juicio Evaluativo v

de IF Etapa Lectiva

Proyecio

ESTABLECIMIENTO DE MEJORAS EN EL SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD E INOCUIDAD EN PLANTAS DE
PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS O LABORATORIOS DE ANALISIS DE ALIMENTOS, EN DESARROLLO DE LA
FPI

ESTABLECIMIENTO DE MEJORAS EN EL SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD E INOCUIDAD EN PLANTAS DE
PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS O LABORATORIOS DE ANALISIS DE ALIMENTOS, EN DESARROLLO DE LA
FPI

ESTABLECIMIENTO DE MEJORAS EN EL SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD E INOCUIDAD EN PLANTAS DE
PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS O LABORATORIOS DE ANALISIS DE ALIMENTOS, EN DESARROLLO DE LA
FPI

ESTABLECIMIENTO DE MEJORAS EN EL SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD E INOCUIDAD EN PLANTAS DE
PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS O LABORATORIOS DE ANALISIS DE ALIMENTOS, EN DESARROLLO DE LA
FPI

ESTABLECIMIENTO DE MEJORAS EN EL SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD E INOCUIDAD EN PLANTAS DE
PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS O LABORATORIOS DE ANALISIS DE ALIMENTOS, EN DESARROLLO DE LA
FPI

Guardar Cancelar

Evaluacion ruta de aprendizaje

Descripeion Resultado

21010106003 REALIZAR EMBALAJE DE ALIMENTOS ACORDE CON PARAMETROS TECNICOS Y NORMATIVA

NACIONAL E INTERNACIONAL AFROBADO
21010106002 EFECTUAR ENVASADO DE ALIMENTOS CONFORME A SU NATURALEZAY TECNICAS DE APROBADO
ALMACENAMIENTO

21010106004 VERIFICAR LA CALIDAD E INOCUIDAD DE LOS ENVASES, INSUMOS Y PRODUCTO

TERMINADO DURANTE EL ALMACENAMIENTO CON BASE EN EL CICLO DE VIDA UTIL. Por Evaluar
21010106005 INTERVENIR CON ACCIONES CORRECTIVAS Y DE MEJORA LOS PROCEDIMIENTOS DE

ENVASADO Y EMBALAJE DE ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVAY TECNICAS LOGISTICAS. Por Evaluar
21010108001 PLANEAR RECURSOS PARA LA CARGA DE ALIMENTOS SEGUN MANUALES DE OPERACIONY  yoc o000
NORMATIVA

Pégina 1 de 1

Opciones de bisqueda

3314847-CONTROL DE CALIDAD EN LAINDUSTRIA
DE ALIMENTOS

Ficha de caracterizacion®

Preparar la carga de acuerdo con su naturaleza y

Competencia de aprendizaje*
metodos

Aprendiz* CAMILO ANDRES DIAZ

Juicio Evaluativo Seleccionar Juicio Evaluativo v

Resultados de Aprendizaje Etapa Lectiva

Proyects

ESTABLECIMIENTO DE MEJORAS EN EL SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD E INOCUIDAD EN PLANTAS DE
PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS O LABORATORIOS DE ANALISIS DE ALIMENTOS, EN DESARROLLO DE LA
FPI

ESTABLECIMIENTO DE MEJORAS EN EL SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD E INOCUIDAD EN PLANTAS DE
PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS ¥ BEBIDAS O LABORATORIOS DE ANALISIS DE ALIMENTOS, EN DESARROLLO DE LA
FPI

ESTABLECIMIENTO DE MEJORAS EN EL SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD E INOCUIDAD EN PLANTAS DE
PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS O LABORATORIOS DE ANALISIS DE ALIMENTOS, EN DESARROLLO DE LA
FPI

ESTABLECIMIENTO DE MEJORAS EN EL SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD E INOCUIDAD EN PLANTAS DE
PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS O LABORATORIOS DE ANALISIS DE ALIMENTOS, EN DESARROLLO DE LA
FPI

ESTABLECIMIENTO DE MEJORAS EN EL SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD E INOCUIDAD EN PLANTAS DE
PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS O LABORATORIOS DE ANALISIS DE ALIMENTOS, EN DESARROLLO DE LA
FPI

Descripcion Resultado

21010106003 REALIZAR EMBALAJE DE ALIMENTOS ACORDE CON PARAMETROS TECNICOS Y NORMATIVA

NACIONAL E INTERNACIONAL APROBADO
21010106002 EFECTUAR ENVASADO DE ALIMENTOS CONFORNME A SU NATURALEZA Y TECNICAS DE APROBADO
ALMACENAMIENTO

21010106004 VERIFICAR LA CALIDAD E INOCUIDAD DE LOS ENVASES, INSUMOS Y PRODUCTO

TERMINADO DURANTE EL ALMACENAMIENTO CON BASE EN EL CICLO DE VIDA UTIL Por Evaluar
21010106005 INTERVENIR CON ACCIONES CORRECTIVAS Y DE MEJORA LOS PROCEDIMIENTOS DE

ENVASADO Y EMBALAJE DE ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVA'Y TECNICAS LOGISTICAS Por Evaluar
21010106001 PLANEAR RECURSOS PARA LA CARGA DE ALIMENTOS SEGUN MANUALES DE OPERACIONY o0 0000
NORMATIVA
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Guardar || Cancelar

Evaluacioén ruta de aprendizaje

Opciones de bisqueda

3314847-CONTROL DE CALIDAD EN LA INDUSTRIA
DE ALIMENTOS

Ficha de caracterizacion™

Preparar la carga de acuerdo con su naturaleza y
metodes

Competencia de aprendizaje*

Aprendiz* CAROLINA PATRICIA GARRIDO

Juicio Evaluativo Seleccionar Juicio Evaluativo v

Resultados de Aprendizaje Etapa Lectiva

Proyecto
ESTABLECIMIENTO DE MEJORAS EN EL SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD E INOCUIDAD EN PLANTAS DE
PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS O LABORATORIOS DE ANALISIS DE ALIMENTOS, EN DESARROLLO DE LA

ESTABLECIMIENTO DE MEJORAS EN EL SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD E INOCUIDAD EN PLANTAS DE
PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS O LABORATORIOS DE ANALISIS DE ALIMENTOS, EN DESARROLLO DE LA

ESTABLECIMIENTO DE MEJORAS EN EL SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD E INOCUIDAD EN PLANTAS DE
PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS O LABORATORIOS DE ANALISIS DE ALIMENTOS, EN DESARROLLO DE LA
FPI

ESTABLECIMIENTO DE MEJORAS EN EL SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD E INOCUIDAD EN PLANTAS DE
PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS O LABORATORIOS DE ANALISIS DE ALIMENTOS, EN DESARROLLO DE LA

ESTABLECIMIENTO DE MEJORAS EN EL SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD E INOCUIDAD EN PLANTAS DE
PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS O LABORATORIOS DE ANALISIS DE ALIMENTOS, EN DESARROLLO DE LA

Descripcion Resultado Juicio de Evaluacion

21010106003 REALIZAR EMBALAJE DE ALIMENTOS ACORDE CON PARAMETROS TECNICOS Y NORMATIVA

NACIONAL E INTERNACIONAL AEECEADD
21010106002 EFECTUAR ENVASADO DE ALIMENTOS CONFORME A SU NATURALEZA Y TECNICAS DE APROBADO
ALMACENAMIENTO

21010106004 VERIFICAR LA CALIDAD E INOCUIDAD DE LOS ENVASES, INSUMOS Y PRODUCTO

TERMINADO DURANTE EL ALMACENAMIENTO CON BASE EN EL CICLO DE VIDA UTIL Por Evaluar v
21010106005 INTERVENIR CON ACCIONES CORRECTIVAS Y DE MEJORA LOS PROCEDIMIENTOS DE

ENVASADO Y EMBALAJE DE ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVA'Y TECNICAS LOGISTICAS Por Evaluar v
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ESTABLECIMIENTQ DE MEJORAS EN EL SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD E INOCUIDAD EN PLANTAS DE
PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS O LABORATORIOS DE ANALISIS DE ALIMENTOS, EN DESARROLLO DE LA

FPI

ESTABLECIMIENTO DE MEJORAS EN EL SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD E INOCUIDAD EN PLANTAS DE
PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS O LABORATORIOS DE ANALISIS DE ALIMENTOS, EN DESARROLLO DE LA

FPI

ESTABLECIMIENTO DE MEJORAS EN EL SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD E INOCUIDAD EN PLANTAS DE
PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS O LABORATORIOS DE ANALISIS DE ALIMENTOS, EN DESARROLLO DE LA

FPI

ESTABLECIMIENTO DE MEJORAS EN EL SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD E INOCUIDAD EN PLANTAS DE
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metodos
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PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS O LABORATORIOS DE ANALISIS DE ALIMENTOS, EN DESARROLLO DE LA

FPI

ESTABLECIMIENTO DE MEJORAS EN EL SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD E INOCUIDAD EN PLANTAS DE

PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS O LABORATORIOS DE ANALISIS DE ALIMENTOS, EN DESARROLLQ DE LA
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ESTABLECIMIENTO DE MEJORAS EN EL SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD E INOCUIDAD EN PLANTAS DE
PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS O LABORATORIOS DE ANALISIS DE ALIMENTOS, EN DESARROLLO DE LA
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ESTABLECIMIENTO DE MEJORAS EN EL SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD E INOCUIDAD EN PLANTAS DE
PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS O LABORATORIOS DE ANALISIS DE ALIMENTOS, EN DESARROLLO DE LA

FPI
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PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS O LABORATORIOS DE ANALISIS DE ALIMENTOS, EN DESARROLLO DE LA

ESTABLECIMIENTO DE MEJORAS EN EL SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD E INOCUIDAD EN PLANTAS DE
PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS O LABORATORIOS DE ANALISIS DE ALIMENTOS, EN DESARROLLO DE LA

ESTABLECIMIENTO DE MEJORAS EN EL SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD E INOCUIDAD EN PLANTAS DE
PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS O LABORATORIOS DE ANALISIS DE ALIMENTOS, EN DESARROLLO DE LA
FPI

ESTABLECIMIENTO DE MEJORAS EN EL SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD E INOGUIDAD EN PLANTAS DE
PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS O LABORATORIOS DE ANALISIS DE ALIMENTOS, EN DESARROLLO DE LA

ESTABLECIMIENTO DE MEJORAS EN EL SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD E INOCUIDAD EN PLANTAS DE
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ESTABLECIMIENTO DE MEJORAS EN EL SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD E INOCUIDAD EN PLANTAS DE
PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS O LABORATORIOS DE ANALISIS DE ALIMENTOS, EN DESARROLLO DE LA

ESTABLECIMIENTO DE MEJORAS EN EL SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD E INOCUIDAD EN PLANTAS DE
PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS O LABORATORIOS DE ANALISIS DE ALIMENTOS, EN DESARROLLO DE LA

ESTABLECIMIENTO DE MEJORAS EN EL SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD E INOCUIDAD EN PLANTAS DE
PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS O LABORATORIOS DE ANALISIS DE ALIMENTOS, EN DESARRQOLLO DE LA

ESTABLECIMIENTO DE MEJORAS EN EL SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD E INOCUIDAD EN PLANTAS DE
PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS O LABORATORIOS DE ANALISIS DE ALIMENTOS, EN DESARROLLO DE LA
FPI

ESTABLECIMIENTO DE MEJORAS EN EL SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD E INOCUIDAD EN PLANTAS DE
PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS O LABORATORIOS DE ANALISIS DE ALIMENTOS, EN DESARROLLO DE LA

Guardar | | Cancelar

21010106003 REALIZAR EMBALAJE DE ALIMENTOS ACORDE CON PARAMETROS TECNICOS Y NORMATIVA

NACIONAL E INTERNACIONAL

21010106002 EFECTUAR ENVASADO DE ALIMENTOS CONFORME A SU NATURALEZA Y TECNICAS DE

ALMACENAMIENTO

21010106004 VERIFICAR LA CALIDAD E INOCUIDAD DE LOS ENVASES, INSUMOS Y PRODUCTO
TERMINADO DURANTE EL ALMACENAMIENTO CON BASE EN EL CICLO DE VIDAUTIL.

21010106005 INTERVENIR CON ACCIONES CORRECTIVAS Y DE MEJORA LOS PROCEDIMIENTOS DE
ENVASADO Y EMBALAJE DE ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVAY TECNICAS LOGISTICAS

21010106001 PLANEAR RECURSOS PARA LA CARGA DE ALIMENTOS SEGUN MANUALES DE OPERACION Y

NORMATIVA

Pégina 1 de 1

Descripcion Resultado

JJuicio de Evaluacion

APROBADO

APROBADO

Por Evaluar  w

Por Evaluar  w

APROBADO



Evaluacién ruta de aprendizaje

Opciones de bisqueda

3314847-CONTROL DE CALIDAD EN LA INDUSTRIA
DE ALIMENTOS

Ficha de caracterizacion®

Preparar la carga de acuerde con su naturaleza y

Competencia de aprendizaje*
metodos

Aprendiz* KATERIN PAOLA CARO

Juicio Evaluativo Seleccionar Juicio Evaluative v

Resultados de Aprendizaje Etapa Lectiva

Proyecto
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PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS O LABORATORIOS DE ANALISIS DE ALIMENTOS, EN DESARROLLO DE LA

ESTABLECIMIENTO DE MEJORAS EN EL SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD E INOCUIDAD EN PLANTAS DE
PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS O LABORATORIOS DE ANALISIS DE ALIMENTOS, EN DESARROLLO DE LA

ESTABLECIMIENTO DE MEJORAS EN EL SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD E INOCUIDAD EN PLANTAS DE
PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS O LABORATORIOS DE ANALISIS DE ALIMENTOS, EN DESARROLLO DE LA

ESTABLECIMIENTO DE MEJORAS EN EL SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD E INOCUIDAD EN PLANTAS DE
PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS O LABORATORIOS DE ANALISIS DE ALIMENTOS, EN DESARROLLO DE LA
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PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS O LABORATORIOS DE ANALISIS DE ALIMENTOS, EN DESARROLLO DE LA

Guardar | | Cancelar

Evaluacion ruta de aprendizaje

Descripcion Resultado

Juicio de Evaluacion

21010106003 REALIZAR EMBALAJE DE ALIMENTOS ACORDE CON PARAMETROS TECNICOS ¥ NORMATIVA

NACIONAL E INTERNACIONAL

21010106002 EFECTUAR ENVASADO DE ALIMENTOS CONFORME A SU NATURALEZA Y TECNICAS DE

ALMACENAMIENTO

21010108004 VERIFICAR LA CALIDAD E INOCUIDAD DE LOS ENVASES, INSUMOS Y PRODUCTO
TERMINADO DURANTE EL ALMACENAMIENTO CON BASE EN EL CICLO DE VIDA UTIL.

21010106005 INTERVENIR CON ACCIONES CORRECTIVAS Y DE MEJORA LOS PROCEDIMIENTOS DE
ENVASADO Y EMBALAJE DE ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVAY TECNICAS LOGISTICAS.

APROBADO

APROBADO

Por Evaluar  ~

Por Evaluar v

21010106001 PLANEAR RECURSOS PARA LA CARGA DE ALIMENTOS SEGUN MANUALES DE OPERACION Y

NORMATIVA

Pégina 1 de 1

APROBADO

Opciones de busqueda

3314847-CONTROL DE CALIDAD EN LA INDUSTRIA
DEALIMENTOS

Ficha de caraclerizacion*

Compelencia de aprendizaje* Preparar la carga de acuerdo con su naturalezay

metodos
p
P LAURA FERNANDA NAVARRO
p
Juicio Evalugiivo Seleccionar Juicio Evaluative ~
Resultados de Aprendizaje Etapa Lectiva
Proyecto

ESTABLECIMIENTO DE MEJORAS EN EL SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD E INOCUIDAD EN PLANTAS DE
PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS O LABORATORIOS DE ANALISIS DE ALIMENTOS, EN DESARROLLO DE LA
FPI

ESTABLECIMIENTO DE MEJORAS EN EL SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD E INOCUIDAD EN PLANTAS DE
PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS O LABORATORIOS DE ANALISIS DE ALIMENTOS, EN DESARROLLO DE LA
FPI

ESTABLECIMIENTO DE MEJORAS EN EL SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD E INOCUIDAD EN PLANTAS DE
PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS O LABORATORIOS DE ANALISIS DE ALIMENTOS, EN DESARROLLO DE LA
FPI

ESTABLECIMIENTO DE MEJORAS EN EL SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD E INOCUIDAD EN PLANTAS DE
PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS O LABORATORIOS DE ANALISIS DE ALIMENTOS, EN DESARROLLO DE LA
FPI

ESTABLECIMIENTO DE MEJORAS EN EL SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD E INOCUIDAD EN PLANTAS DE
PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS O LABORATORIOS DE ANALISIS DE ALIMENTOS, EN DESARROLLO DE LA
FPI

Guardar | | Cancelar

Evaluacion ruta de aprendizaje

21010106003 REALIZAR EMBALAJE DE ALIMENTOS ACORDE CON PARAMETROS TECNICOS Y NORMATIVA

NACIONAL E INTERNACIONAL

21010106002 EFECTUAR ENVASADO DE ALIMENTOS CONFORME A SU NATURALEZA Y TECNICAS DE

ALMACENAMIENTO

21010106004 VERIFICAR LA CALIDAD E INOCUIDAD DE LOS ENVASES, INSUMOS Y PRODUCTO
TERMINADO DURANTE EL ALMACENAMIENTO CON BASE EN EL CICLO DE VIDA UTIL.

21010106005 INTERVENIR CON ACCIONES CORRECTIVAS Y DE MEJORA LOS PROCEDIMIENTOS DE
ENVASADO Y EMBALA.JE DE ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVAY TECNICAS LOGISTICAS.

Descripcion Resultado

Juicio de Evaluacion

APROBADO

APROBADO

Por Evaluar v

Por Evaluar v

21010106001 PLANEAR RECURSOS PARA LA CARGA DE ALIMENTOS SEGUN MANUALES DE OPERACIGN Y

NORMATIVA

Pégina 1de 1

APROBADO

Opciones de busqueda

3314847-CONTROL DE CALIDAD EN LA INDUSTRIA
DE ALIMENTOS

Ficha de caracterizacion*

Competencia de aprendizaje” Preparar la carga de acuerdo con su naturaleza y

metodos
P
Aprendiz® LORAINE SANED MEZA
“
Juicio Evaluativo Seleccionar Juicio Evaluativo v
Resultados de Aprendizaje Etapa Lectiva
Froyecto

ESTABLECIMIENTO DE MEJORAS EN EL SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD E INOCUIDAD EN PLANTAS DE
PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS O LABORATORIOS DE ANALISIS DE ALIMENTOS, EN DESARROLLO DE LA

ESTABLECIMIENTO DE MEJORAS EN EL SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD E INOCUIDAD EN PLANTAS DE
PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS O LABORATORIOS DE ANALISIS DE ALIMENTOS, EN DESARROLLO DE LA

ESTABLECIMIENTQ DE MEJORAS EN EL SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD E INOCUIDAD EN PLANTAS DE
PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS O LABORATORIOS DE ANALISIS DE ALIMENTOS, EN DESARROLLO DE LA
FPI

ESTABLECIMIENTQ DE MEJORAS EN EL SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD E INOCUIDAD EN PLANTAS DE
PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS O LABORATORIOS DE ANALISIS DE ALIMENTOS, EN DESARROLLO DE LA

ESTABLECIMIENTO DE MEJORAS EN EL SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD E INOCUIDAD EN PLANTAS DE
PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS O LABORATORIOS DE ANALISIS DE ALIMENTOS, EN DESARROLLO DE LA

Guardar | | Cancelar

21010106003 REALIZAR EMBALAJE DE ALIMENTOS ACORDE CON PARAMETROS TECNICOS Y NORMATIVA

NACIONAL E INTERNACIONAL

21010106002 EFECTUAR ENVASADO DE ALIMENTOS CONFORME A SU NATURALEZAY TECNICAS DE

ALMACENAMIENTO

21010106004 VERIFICAR LA CALIDAD E INOCUIDAD DE LOS ENVASES, INSUMOS Y PRODUCTO
TERMINADO DURANTE EL ALMACENAMIENTO CON BASE EN EL CICLO DE VIDAUTIL.

21010106005 INTERVENIR CON ACCIONES CORRECTIVAS Y DE MEJORA LOS PROCEDIMIENTOS DE
ENVASADO Y EMBALAJE DE ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVAY TECNICAS LOGISTICAS.

21010106001 PLANEAR RECURSOS PARA LA CARGA DE ALIMENTOS SEGUN MANUALES DE OPERACION Y

NORMATIVA

Pégina 1 de 1

Descripcion Resultado

Juicio de Evaluacion

APROBADO

APROBADO

Por Evaluar v

PorEvaluar  w

APROBADO



Evaluacion ruta de aprendizaje

Opciones de busqueda

3314847-CONTROL DE CALIDAD EN LAINDUSTRIA

Ficha de caracterizacion’ DE ALIMENTOS

Competencia de aprendizaje® Preparar la carga de acuerdo con su naturaleza y
metodos
%
Aprendiz* LOREINY PACHECO

Juicio Evaluativo Seleccionar Juicio Evaluativo v

Resultados de Aprendizaje Etapa Lectiva

Proyecio

ESTABLECIMIENTO DE MEJORAS EN EL SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD E INOCUIDAD EN PLANTAS DE
PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS O LABORATORIOS DE ANALISIS DE ALIMENTOS, EN DESARROLLO DE LA

ESTABLECIMIENTO DE MEJORAS EN EL SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD E INOCUIDAD EN PLANTAS DE
PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS O LABORATORIOS DE ANALISIS DE ALIMENTOS, EN DESARROLLO DE LA

ESTABLECIMIENTO DE MEJORAS EN EL SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD E INOCUIDAD EN PLANTAS DE
PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS O LABORATORIOS DE ANALISIS DE ALIMENTOS, EN DESARROLLO DE LA

ESTABLECIMIENTO DE MEJORAS EN EL SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD E INOCUIDAD EN PLANTAS DE
PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS O LABORATORIOS DE ANALISIS DE ALIMENTOS, EN DESARROLLO DE LA
FPI

ESTABLECIMIENTO DE MEJORAS EN EL SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD E INOCUIDAD EN PLANTAS DE
PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS O LABORATORIOS DE ANALISIS DE ALIMENTOS, EN DESARROLLO DE LA
FPI

Evaluacion ruta de aprendizaje

Descripcion Resultado Juicio de Evaluacién
21010106003 REALIZAR EMBALAJE DE ALIMENTOS ACORDE CON PARAMETROS TECNICOS Y NORMATIVA  yop o0y
NACIONAL E INTERNACIONAL
21010106002 EFECTUAR ENVASADO DE ALIMENTOS CONFORME A SU NATURALEZAY TECNICAS DE AT
ALMACENAMIENTO
21010106004 VERIFICAR LA CALIDAD E INOCUIDAD DE LOS ENVASES, INSUMOS Y PRODUCTO
TERMINADO DURANTE EL ALMACENAMIENTO CON BASE EN EL CICLO DE VIDA UTIL. Por Evaluar
21010106005 INTERVENIR CON ACCIONES CORRECTIVAS Y DE MEJORA LOS PROCEDIMIENTOS DE
ENVASADO Y EMBALAJE DE ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVA Y TECNICAS LOGISTICAS. Por Evaluar
21010106001 PLANEAR RECURSOS PARA LA CARGA DE ALIMENTOS SEGUN MANUALES DE OPERACIONY o0 o0 00

NORMATIVA

Pdgina 1 de 1

Opciones de busqueda

3314847-CONTROL DE CALIDAD EN LAINDUSTRIA

Ficha de caracterzacion’ DE ALIMENTOS

Preparar la carga de acuerdo con su naturaleza y

Competencia de aprendizaje*
metodos

Aprendizt NATALY CASTILLA

Juicio Evaluativo Seleccionar Juicio Evaluative v

Resultados de Aprendizaje Etapa Lectiva

Proyecto

ESTABLECIMIENTC DE MEJORAS EN EL SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD E INOCUIDAD EN PLANTAS DE
PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS O LABORATORIOS DE ANALISIS DE ALIMENTOS, EN DESARROLLO DE LA

ESTABLECIMIENTC DE MEJORAS EN EL SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD E INOCUIDAD EN PLANTAS DE
PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS O LABORATORIOS DE ANALISIS DE ALIMENTOS, EN DESARROLLO DE LA
FPI

ESTABLECIMIENTC DE MEJORAS EN EL SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD E INOCUIDAD EN PLANTAS DE
PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS O LABORATORIOS DE ANALISIS DE ALIMENTOS, EN DESARROLLO DE LA

ESTABLECIMIENTC DE MEJORAS EN EL SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD E INOCUIDAD EN PLANTAS DE
PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS O LABORATORIOS DE ANALISIS DE ALIMENTOS, EN DESARROLLO DE LA

ESTABLECIMIENTC DE MEJORAS EN EL SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD E INOCUIDAD EN PLANTAS DE
PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS O LABORATORIOS DE ANALISIS DE ALIMENTOS, EN DESARROLLO DE LA
FPI

Descripcion Resultado Juicio de Evaluacion
21010106003 REALIZAR EMBALAJE DE ALIMENTOS ACORDE CON PARAMETRQS TECNICOS Y NORMATIVA

NACIONAL E INTERNACIONAL APROBADO

21010106002 EFECTUAR ENVASADO DE ALIMENTOS CONFORME A SU NATURALEZA Y TECNICAS DE

ALMACENAMIENTO APROBADO

21010106004 VERIFICAR LA CALIDAD E INOCUIDAD DE LOS ENVASES, INSUMOS Y PRODUCTO

TERMINADO DURANTE EL ALMACENAMIENTO CON BASE EN EL CICLO DE VIDA UTIL. Por Evaluar v

21010106005 INTERVENIR CON ACCIONES CORRECTIVAS ¥ DE MEJORA LOS PROCEDIMIENTOS DE
ENVASADO Y EMBALAJE DE ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVAY TECNICAS LOGISTICAS, Por Evaluar  +

21010106001 PLANEAR RECURSOS PARA LA CARGA DE ALIMENTOS SEGUN MANUALES DE OPERACION Y

NORMATIVA G

Pagina 1 de 1

Evaluacion ruta de aprendizaje

Opciones de bisqueda

3314847-CONTROL DE CALIDAD EN LAINDUSTRIA

Ficha de caracterizacion’ DE ALIMENTOQS

Preparar la carga de acuerdo con su naturaleza y

‘Competencia de aprendizaje®
metodos

Aprendiz* NIKOL XIOMARA NAVARRO

Juicio Evaluativo Seleccionar Juicio Evaluativo v

Resultados de Aprendizaje Etapa Lectiva

Proyecto
ESTABLECIMIENTO DE MEJORAS EN EL SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD E INOCUIDAD EN PLANTAS DE
PROCESAMIENTQ DE ALIMENTOS Y BEBIDAS O LABORATORIOS DE ANALISIS DE ALIMENTOS, EN DESARROLLO DE LA
FPI

ESTABLECIMIENTO DE MEJORAS EN EL SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD E INOCUIDAD EN PLANTAS DE
PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS O LABORATORIOS DE ANALISIS DE ALIMENTOS, EN DESARROLLO DE LA
FPI

ESTABLECIMIENTO DE MEJORAS EN EL SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD E INOCUIDAD EN PLANTAS DE
PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS O LABORATORIOS DE ANALISIS DE ALIMENTOS, EN DESARROLLO DE LA
FPI

ESTABLECIMIENTO DE MEJORAS EN EL SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD E INOCUIDAD EN PLANTAS DE
PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS O LABORATORIOS DE ANALISIS DE ALIMENTOS, EN DESARROLLO DE LA
FPI

ESTABLECIMIENTO DE MEJORAS EN EL SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD E INOCUIDAD EN PLANTAS DE
PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS O LABORATORIOS DE ANALISIS DE ALIMENTOS, EN DESARROLLO DE LA
FPI

Guardar Cancelar

Descripcion Resultado
21010106003 REALIZAR EMBALAJE DE ALIMENTOS ACORDE CON PARAMETROS TECNICOS Y NORMATIVA

NACIONAL E INTERNACIONAL APROBADO
21010106002 EFECTUAR ENVASADO DE ALIMENTOS CONFORME A SU NATURALEZA Y TECNICAS DE APROBADO
ALMACENAMIENTO

21010106004 VERIFICAR LA CALIDAD E INOCUIDAD DE LOS ENVASES, INSUMOS Y PRODUCTO

TERMINADO DURANTE EL ALMACENAMIENTG CON BASE EN EL CICLO DE VIDA UTIL. Por Evaluar
21010106005 INTERVENIR CON ACCIONES CORRECTIVAS Y DE MEJORA LOS PROCEDIMIENTOS DE

ENVASADO Y EMBALAJE DE ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVAY TECNICAS LOGISTICAS. Por Evaluar
21010106001 PLANEAR RECURSOS PARA LA CARGA DE ALIMENTOS SEGUN MANUALES DE OPERACIONY  ,op 0,00

NORMATIVA

Pagina 1 de 1

Juicio de Evaluacion



Evaluacion ruta de aprendizaje

Opciones de busqueda

3314847-CONTROL DE CALIDAD EN LA INDUSTRIA

Ficha de caraclerizacion DE ALIMENTOS

Competencia de aprendizaje™ Preparar la carga de acuerdo con su naturaleza y

metodos
4
Aprendiz* SEBASTIAN CAMILO TORRES
4
IEDEEIEL I Seleccionar Juicio Evaluative

Resultados de Aprendizaje Etapa Lectiva

Proyecto
ESTABLECIMIENTO DE MEJORAS EN EL SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD E INOCUIDAD EN PLANTAS DE
PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS O LABORATORIOS DE ANALISIS DE ALIMENTOS, EN DESARROLLO DE LA
FPI
ESTABLECIMIENTO DE MEJORAS EN EL SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD E INOCUIDAD EN PLANTAS DE
PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS O LABORATORIOS DE ANALISIS DE ALIMENTOS, EN DESARROLLO DE LA
FPI

ESTABLECIMIENTO DE MEJORAS EN EL SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD E INOCUIDAD EN PLANTAS DE
PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS O LABORATORIOS DE ANALISIS DE ALIMENTOS, EN DESARROLLO DE LA
FPI

ESTABLECIMIENTO DE MEJORAS EN EL SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD E INOCUIDAD EN PLANTAS DE
PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS O LABORATORIOS DE ANALISIS DE ALIMENTOS, EN DESARROLLO DE LA
FPI

ESTABLECIMIENTO DE MEJORAS EN EL SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD E INOCUIDAD EN PLANTAS DE
PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS O LABORATORIOS DE ANALISIS DE ALIMENTOS, EN DESARROLLO DE LA
FPI

Evaluacion ruta de aprendizaje

21010106003 REALIZAR EMBALAJE DE ALIMENTOS ACORDE CON PARAMETROS TECNICOS Y NORMATIVA
NACIONAL E INTERNACIONAL

21010106002 EFECTUAR ENVASADO DE ALIMENTOS CONFORME A SU NATURALEZAY TECNICAS DE

ALMACENAMIENTO

21010106004 VERIFICAR LA CALIDAD E INOCUIDAD DE LOS ENVASES, INSUMOS Y PRODUCTO
TERMINADC DURANTE EL ALMACENAMIENTQ CON BASE EN EL CICLO DE VIDA UTIL.

21010106005 INTERVENIR CON ACCIONES CORRECTIVAS Y DE MEJORA LOS PROCEDIMIENTOS DE
ENVASADO Y EMBALAJE DE ALIMENTOS DE ACUERDC CON NORMATIVAY TECNICAS LOGISTICAS

Descripcion Resultado

Juicio de Evaluacion

APROBADO

APROBADO

Por Evaluar  «

Por Evaluar  «

21010106001 PLANEAR RECURSOS PARA LA CARGA DE ALIMENTOS SEGUN MANUALES DE OPERACION Y

NORMATIVA

Dinina 1 da 1

APROBADO

Opciones de blisqueda

3314847-CONTROL DE CALIDAD EN LA INDUSTRIA

Ficha de caracterizacion DE ALIMENTOS

Competencia de aprendizaje* Preparar la carga de acuerdo con su naturaleza y

metodos
P
Aprendizt VERONICAMENDOZA
p
Juicio Evaluativo Seleccionar Juicio Evaluative v
Resultados de Aprendizaje Etapa Lectiva
Proyecto

ESTABLECIMIENTO DE MEJORAS EN EL SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD E INOCUIDAD EN PLANTAS DE
PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS O LABORATORIOS DE ANALISIS DE ALIMENTOS, EN DESARROLLO DE LA

ESTABLECIMIENTO DE MEJORAS EN EL SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD E INOCUIDAD EN PLANTAS DE
PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS O LABORATORIOS DE ANALISIS DE ALIMENTOS, EN DESARROLLO DE LA
FPl

ESTABLECIMIENTO DE MEJORAS EN EL SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD E INOCUIDAD EN PLANTAS DE
PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS O LABORATORIOS DE ANALISIS DE ALIMENTOS, EN DESARROLLO DE LA
FPI

ESTABLECIMIENTO DE MEJORAS EN EL SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD E INOCUIDAD EN PLANTAS DE
PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS O LABORATORIOS DE ANALISIS DE ALIMENTOS, EN DESARROLLO DE LA

ESTABLECIMIENTO DE MEJORAS EN EL SISTEMA DE GESTION DE GALIDAD E INOCUIDAD EN PLANTAS DE
PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS O LABORATORIOS DE ANALISIS DE ALIMENTOS, EN DESARROLLO DE LA
FPI

Evaluacion ruta de aprendizaje

21010106003 REALIZAR EMBALAJE DE ALIMENTOS ACORDE CON PARAMETROS TECNICOS Y NORMATIVA

NACIONAL E INTERNACIONAL

21010106002 EFECTUAR ENVASADO DE ALIMENTOS CONFORME A SU NATURALEZA Y TECNICAS DE

ALMACENAMIENTO

21010106004 VERIFICAR LA CALIDAD E INOCUIDAD DE LOS ENVASES, INSUMOS Y PRODUCTO
TERMINADO DURANTE EL ALMACENAMIENTO CON BASE EN EL CICLO DE VIDA UTIL.

21010106005 INTERVENIR CON ACCIONES CORRECTIVAS Y DE MEJORA LOS PROCEDIMIENTOS DE
ENVASADO Y EMBALAJE DE ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVA Y TECNICAS LOGISTICAS

21010106001 PLANEAR RECURSOS PARA LA CARGA DE ALIMENTOS SEGUN MANUALES DE OPERACION Y

NORMATIVA

Pdgina 1 de 1

Descripcion Resuttado

Juicio de Evaluacion

APROBADO

APROBADO

Por Evaluar v

Por Evaluar v

APROBADO

Opciones de bisqueda

3314847-CONTROL DE CALIDAD EN LA INDUSTRIA

Ficha de caracterizacion DE ALIMENTOS

Competencia de aprendizaje* Preparar la carga de acuerdo con su naturaleza y

metodas
“
Aprendiz* VIANY LUZ CASTRO
“
Juicio Evaluativo Seleccionar Juicio Evaluativo
Resultados de Aprendizaje Etapa Lectiva
Proyecto

ESTABLECIMIENTO DE MEJORAS EN EL SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD E INOCUIDAD EN PLANTAS DE
PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS O LABORATORIOS DE ANALISIS DE ALIMENTOS, EN DESARROLLO DE LA
FPI

ESTABLECIMIENTO DE MEJORAS EN EL SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD E INOCUIDAD EN PLANTAS DE
PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS ¥ BEBIDAS O LABORATORIOS DE ANALISIS DE ALIMENTOS, EN DESARROLLO DE LA
FPI

ESTABLECIMIENTO DE MEJORAS EN EL SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD E INOCUIDAD EN PLANTAS DE
PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS ¥ BEBIDAS O LABORATORIOS DE ANALISIS DE ALIMENTOS, EN DESARROLLO DE LA
FPI

ESTABLECIMIENTO DE MEJORAS EN EL SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD E INOCUIDAD EN PLANTAS DE
PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS ¥ BEBIDAS O LABORATORIOS DE ANALISIS DE ALIMENTOS, EN DESARROLLO DE LA
FPI

ESTABLECIMIENTO DE MEJORAS EN EL SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD E INOCUIDAD EN PLANTAS DE
PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS O LABORATORIOS DE ANALISIS DE ALIMENTOS, EN DESARROLLO DE LA
FPl

21010106003 REALIZAR EMBALAJE DE ALIMENTOS ACORDE CON PARAMETROS TECNICOS Y NORMATIVA
NACIONAL E INTERNACIONAL

21010106002 EFECTUAR ENVASADO DE ALIMENTOS CONMFORME A SU NATURALEZA Y TECNICAS DE

ALMACENAMIENTO

21010106004 VERIFICAR LA CALIDAD E INOCUIDAD DE LOS ENVASES, INSUMOS Y PRODUCTO
TERMINADO DURANTE EL ALMACENAMIENTO CON BASE EN EL CICLO DE VIDAUTIL.

21010106005 INTERVENIR CON ACCIONES CORRECTIVAS Y DE MEJORA LOS PROCEDIMIENTOS DE
ENVASADO Y EMBALAJE DE ALIMENTOS DE ACUERDC CON NORMATIVAY TECNICAS LOGISTICAS.

21010106001 PLANEAR RECURSOS PARA LA CARGA DE ALIMENTOS SEGUN MANUALES DE OPERACION Y

NORMATIVA

Pdgina 1 de 1

Descripcion Resultado

Juicio de Evaluacién

APROBADO

APROBADO

Por Evaluar v

Por Evaluar v

APROBADO



Evaluacién ruta de aprendizaje

Opciones de busqueda

3314847-CONTROL DE CALIDAD EN LA INDUSTRIA

Ficha de caracterizacion™ DE ALIMENTOS

Preparar la carga de acuerde con su naturaleza y

Competencia de aprendizaje®
metodos

Aprendiz* YAILYN RAMIREZ

Juicio Evaluativo Seleccionar Juicio Evaluativo w

Resultados de Aprendizaje Etapa Lectiva

Proyecto

ESTABLECIMIENTO DE MEJORAS EN EL SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD E INOCUIDAD EN PLANTAS DE
PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS O LABORATORIOS DE ANALISIS DE ALIMENTOS, EN DESARROLLO DE LA

ESTABLECIMIENTO DE MEJORAS EN EL SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD E INOCUIDAD EN PLANTAS DE
PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS O LABORATORIOS DE ANALISIS DE ALIMENTOS, EN DESARROLLO DE LA

ESTABLECIMIENTO DE MEJORAS EN EL SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD E INOCUIDAD EN FLANTAS DE
PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS O LABORATORIOS DE ANALISIS DE ALIMENTOS, EN DESARROLLO DE LA

ESTABLECIMIENTO DE MEJORAS EN EL SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD E INOCUIDAD EN PLANTAS DE
PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS O LABORATORIOS DE ANALISIS DE ALIMENTOS, EN DESARROLLO DE LA
FPI

ESTABLECIMIENTO DE MEJORAS EN EL SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD E INOCUIDAD EN PLANTAS DE
PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS O LABORATORIOS DE ANALISIS DE ALIMENTOS, EN DESARROLLO DE LA

Guardar Cancelar

Evaluacioén ruta de aprendizaje

21010106003 REALIZAR EMBALAJE DE ALIMENTOS ACORDE CON PARAMETROS TECNICOS Y NORMATIVA

NACIONAL E INTERNACIONAL

21010106002 EFECTUAR ENVASADO DE ALIMENTOS CONFORME A SU NATURALEZA Y TECNICAS DE

ALMACENAMIENTO

21010106004 VERIFICAR LA CALIDAD E INOCUIDAD DE LOS ENVASES, INSUMOS Y PRODUCTO
TERMINADO DURANTE EL ALMACENAMIENTO CON BASE EN EL CICLO DE VIDAUTIL.

21010106005 INTERVENIR CON ACCIONES CORRECTIVAS Y DE MEJORA LOS PROCEDIMIENTOS DE
ENVASADO Y EMBALAJE DE ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVA Y TECNICAS LOGISTICAS.

21010106001 PLANEAR RECURSOS PARA LA CARGA DE ALIMENTOS SEGUN MANUALES DE OPERACIGN Y

NORMATIVA

Péagina 1 de 1

Descripcion Resultado

Juicio de Evaluacion

APROBADO

APROBADO

Por Evaluar  w

Por Evaluar  «

APROBADO

Opciones de busqueda

3314847-CONTROL DE CALIDAD EN LA INDUSTRIA

Ficha de caracterizacion DE ALIMENTOS

Competencia de aprendizaie™ Preparar la carga de acuerdo con su naturaleza y

metodos
z
Aprendiz® YENDRI ALEJANDRA PINEDA
~
Juicio Evaluative Selsccionar Juicio Evaluativo «
Resultados de Aprendizaje Etapa Lectiva
Proyecto

ESTABLECIMIENTO DE MEJORAS EN EL SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD E INOCUIDAD EN PLANTAS DE
PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS O LABORATORIOS DE ANALISIS DE ALIMENTOS, EN DESARROLLO DE LA
FPI

ESTABLECIMIENTO DE MEJORAS EN EL SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD E INOCUIDAD EN PLANTAS DE
PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS O LABORATORIOS DE ANALISIS DE ALIMENTOS, EN DESARROLLO DE LA
FPI

ESTABLECIMIENTO DE MEJORAS EN EL SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD E INOCUIDAD EN PLANTAS DE
PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS O LABORATORIOS DE ANALISIS DE ALIMENTOS, EN DESARROLLO DE LA
FPI

ESTABLECIMIENTO DE MEJORAS EN EL SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD E INOCUIDAD EN PLANTAS DE
PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS O LABORATORIOS DE ANALISIS DE ALIMENTOS, EN DESARROLLO DE LA
FPI

ESTABLECIMIENTO DE MEJORAS EN EL SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD E INOCUIDAD EN PLANTAS DE
PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS O LABORATORIOS DE ANALISIS DE ALIMENTOS, EN DESARROLLO DE LA
FPI

Evaluacion ruta de aprendizaje

21010106003 REALIZAR EMBALAJE DE ALIMENTOS ACORDE CON PARAMETROS TECNICOS Y NORMATIVA

NACIONAL E INTERNACIONAL

21010106002 EFECTUAR ENVASADO DE ALIMENTOS CONFORME A SU NATURALEZAY TECNICAS DE

ALMACENAMIENTO

21010106004 VERIFICAR LA CALIDAD E INOCUIDAD DE LOS ENVASES, INSUMOS Y PRODUCTO
TERMINADO DURANTE EL ALMACENAMIENTO CON BASE EN EL CICLO DE VIDA UTIL.

21010106005 INTERVENIR CON ACCIONES CORRECTIVAS Y DE MEJORA LOS PROCEDIMIENTOS DE
ENVASADO Y EMBALAJE DE ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVAY TECNICAS LOGISTICAS.

21010106001 PLANEAR RECURSCS PARA LA CARGA DE ALIMENTOS SEGUN MANUALES DE OPERACION Y

NORMATIVA

Panina 1 de 1

Descripcion Resultado

Juicio de Evaluacion

APROBADO

APROBADO

Por Evaluar v

Por Evaluar v

APROBADO

Opciones de busqueda

3314847-CONTROL DE CALIDAD EN LA INDUSTRIA

Ficha de caraclerizacion’ DE ALIMENTOS

Preparar la carga de acuerdo con su naturaleza y

Competencia de aprendizaje”
metodos

Aprendiz* YURIEL SHARIELLYS LEON

Juicio Evaluativo Seleccionar Juicio Evaluativo

Resultados de Aprendizaje Etapa Lectiva

Proyecto
ESTABLECIMIENTO DE MEJORAS EN EL SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD E INOCUIDAD EN PLANTAS DE
PROCESAMIENTQ DE ALIMENTOS Y BEBIDAS O LABORATORIOS DE ANALISIS DE ALIMENTOS, EN DESARROLLO DE LA
FPI

ESTABLECIMIENTO DE MEJORAS EN EL SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD E INOCUIDAD EN PLANTAS DE
PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS O LABORATORIOS DE ANALISIS DE ALIMENTOS, EN DESARROLLO DE LA

ESTABLECIMIENTO DE MEJORAS EN EL SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD E INOCUIDAD EN PLANTAS DE
PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS O LABORATORIOS DE ANALISIS DE ALIMENTOS, EN DESARROLLO DE LA
FPI

ESTABLECIMIENTO DE MEJORAS EN EL SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD E INOCUIDAD EN PLANTAS DE
PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS O LABORATORIOS DE ANALISIS DE ALIMENTOS, EN DESARROLLO DE LA

ESTABLECIMIENTO DE MEJORAS EN EL SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD E INOCUIDAD EN PLANTAS DE
PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS O LABORATORIOS DE ANALISIS DE ALIMENTOS, EN DESARROLLO DE LA
FPI

Guardar || Cancelar

21010106003 REALIZAR EMBALAJE DE ALIMENTOS ACORDE CON PARAMETROS TECNICOS Y NORMATIVA

NACIONAL E INTERNACIONAL

21010106002 EFECTUAR ENVASADO DE ALIMENTOS CONFORME A SU NATURALEZAY TECNICAS DE

ALMACENAMIENTO

21010106004 VERIFICAR LA CALIDAD E INOCUIDAD DE LOS ENVASES, INSUMOS Y PRODUCTO
TERMINADO DURANTE EL ALMACENAMIENTO CON BASE EN EL CICLO DE VIDA UTIL.

21010106005 INTERVENIR CON ACCIONES CORRECTIVAS Y DE MEJORA LOS PROCEDIMIENTOS DE
ENVASADO Y EMBALAJE DE ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVAY TECNICAS LOGISTICAS

21010106001 PLANEAR RECURSOS PARA LA CARGA DE ALIMENTOS SEGUN MANUALES DE OPERACION Y

NORMATIVA

Pégina 1 de 1

Descripcion Resultado

Juicio de Evaluacion

APROBADO

APROBADO

Por Evaluar v

Por Evaluar v

APROBADO



