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SENMNA

CLASIFICACION DE LA INFORMACION

Publica X Publica Clasificada Publica Reservada

INFORME MENSUAL EJECUCION CONTRACTUAL

CARTAGENA, MAYO 2026

Sefior(a)

JULIANA AGUILAR MEDINA

Supervisor(a) contrato nro. CO1.PCCNTR 9107759. del afio 2026.
coordinador académico

Sena centro agroindustrial y minero

Cartagena

Asunto: Informe mensual de ejecucidn contractual
MAYO 2026

Referencia: No Contrato CO1.PCCNTR.9107759 del afio 2026

DOMINGO THEERAN TEJEDOR, identificado con la cédula de ciudadania nro. 73141532, en mi calidad de
contratista del SENA, en cumplimiento del Contrato de Prestacion de Servicios de la referencia, a
continuacidn, presento el Informe de actividades realizadas en el mes objeto de cobro.

Valor y forma de Pago: Se fija como valor total para el contrato la suma de TREINTA Y SIETE MILLONES
OCHOCIENTOS NOVENTA Y NUEVE MIL NOVECIENTOS SETENTA Y SIETE, PESOS M/CTE ($ 37.899.976);
Esta suma sera pagada por el SENA al contratista de la siguiente manera: A) OCHO (8) pagos iguales por
los meses FEBRERO a SEPTIEMBRE de 2026, por valor de CUATRO MILLONES SETECIENTOS TRIENTA Y
SIETE MIL CUATROCIENTOS NOVENTA Y SIETE PESOS M/CTE

($4.737.497,00);

Plazo: Sera hasta el 30 de septiembre de 2026.
Objeto: Desarrollar acciones de formacidn profesional integral aplicando la metodologia de formacién
por proyectos mediante el desarrollo de competencias y resultados de aprendizajes del drea de

AGROINDUSTRIA, en programas de formacién titulada y/o complementaria en la modalidad presencial
y/o a distancia, en el Centro de formacion profesional Agroempresarial y Minero.
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Ejecucidon mensual de actividades

®
SENA

N

Nro.

Obligaciones

Acciones realizadas

Evidencias

Apoyar los diferentes procesos de
Formacidn Profesional Integral para
avanzar en temas de coberturay
calidad en el programa de formacién

Se imparte FPl en
los programas de
higiene y

manipulacién de

1 . X .
complementaria con el fin de alimentos con
mejorar la Gestion del Centro, de numero de fichas:
acuerdo con las diferentes 3506262-3506268
especialidades requeridas. 3506568
Se imparte FPl en
. , los programas de
El contratista tendrd el rol de . .p &
. . higiene y
instructor SENA de orientar . .,
- . . manipulacion de
2 |formacidn profesional integral y .
. alimentos con
participar en proyectos de .
investigacion aplicada numero de fichas:
& P 3506262-3506268
3506568
Programar las actividades de . o,
L. Diapositivas
formacidn que den respuesta a las
3 . - referentes a los
necesidades del Programa Atencién
L, . temas del curso.
a Poblacion a caracterizar
Realizar actividades de formacién
4 para el fortalecimiento de las Talleres ludicos de
capacidades técnicas de los conocimiento
aprendices.
Disefiar y aplicar las acciones de i A i e
formacion, guias de aprendizaje, e BT — o — T -
instrumentos de evaluacidén con . . = |
- i . diapositivas, TSR p—
5 |técnicas didacticas activas para e = '

garantizar el cumplimiento de los
resultados de aprendizaje, segun
formatos establecidos

talleres
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SENMNA

N

Conformar los equipos de desarrollo
curricular interdisciplinarios por
programas o conjunto de programas
por redes tecnoldgicas, para
garantizar integralidad en la

Para el periodo del
informe no se
ejecutaron

6 |formulacién de proyectos formativo, ) N. A
o . acciones referentes
el disefio de actividades de .
. . al cumplimiento de
aprendizaje, El disefio de talleres e L
, . esta obligacion
items que alimentaran los bancos de
pruebas para la seleccidn de
aprendices entre otras.
. . . Reporte de juicios
Realizar los registros de las acciones L
7 . ) de evaluacién entre
formativas en Sofia plus .
otras acciones
Solicitar autorizacién escrita del Para el periodo del
SENA para utilizar el nombre, informe no se
g emblema o sello oficial con fines ejecutaron N A
publicitarios o ajenos a los acciones referentes '
establecidos en los lineamientos de | al cumplimiento de
la Entidad esta obligacion
Cumplir con las normas de Para el periodo del
bioseguridad y reglamentos e informe no se
instrucciones del Sistema de Gestién | ejecutaron
9 . . . N. A
de la Seguridad y Salud en el Trabajo |acciones referentes
del SENA, segun la normatividad al cumplimiento de
vigente; esta obligacion
Una vez perfeccionado el contrato,
entregar el examen médico
reocupacional al Grupo de .
P . P P . Para el periodo del
Seguridad y Salud en el Trabajo de la |,
. - informe no se
Direccién General y/o sus .
. ejecutaron
10 | homdlogos en los Centros de ) N. A
! . . . acciones referentes
Formacidn y Direcciones Regionales .
. al cumplimiento de
de acuerdo con el profesiograma, el .
. esta obligacion
objeto a desarrollar y dentro de los
plazos establecidos legalmente.
(Decreto 723 de 2013 art. 18
Adjuntar el certificado de Para el periodo del
aprobacion de los conocimientos informe no se
11 |2 N. A

basicos del Subsistema de Gestién
de Seguridad y Salud en el Trabajo,

ejecutaron
acciones referentes
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SENA
para el primer pago de los al cumplimiento de
honorarios esta obligacion

Presentar ante el supervisor del
contrato anexo a la segunda cuenta
de cobro en el archivo de gestidn
contractual - GC, el certificado de
aprobacion de los conocimientos
basicos del curso.

“Integridad, trasparencia y lucha

Para el periodo del
informe no se
ejecutaron

12 |contra la corrupcién” de ) N. A
. . acciones referentes
conformidad con lo establecido en la Al cumplimiento de
Ley 2016 de 2020 Art 1° paragrafo p. .
o L . . esta obligacion
1°, bajo los lineamientos,
herramientas tecnoldgicas y
protocolos dispuestos por el
Departamento Administrativo de la
Funcidn Publica
. . Se entrega informe
Mantener actualizados los sistemas . g. .
. ., de ejecucion
de informacién sobre los cuales se le
. . o contractual y
haya asignado usuario y contrasefia o
. ., cualitativos con las
durante la ejecucion del contrato y . .
13 . . . versiones vigentes N. A
entregar al supervisor las evidencias L
para su revision por
del estado en que se encuentre, en
. . . parte de los
los informes de ejecucion .
. ) supervisores de
contractual parcial o final;
contrato

Realizar los pagos al SGSSS (salud,
pensidn y riesgos laborales) de
acuerdo con la normatividad
vigente, aportando los soportes de | Planilla de pago se
pago los cuales deben ser validados | seguridad vigente,
14 | para constatar que en efecto el pago | adjuntada en el

de la planilla haya sido recibido por |informe de gestién
la entidad correspondiente y en caso | financiera

de incumplimiento total o parcial,
responder por las consecuencias y
sanciones que disponga la ley

A continuacion, relaciono los desplazamientos que realicé previo a la presentacion de este informe. Una
vez finalizado cada desplazamiento presenté al ordenador del gasto el informe en el Formato para
legalizacion del desplazamiento, en el que se describieron las actividades desarrolladas y los resultados.
Cada informe de legalizacion cuenta con el visto bueno del supervisor.
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SENMNA

N

Se lista a continuacidn el soporte de la legalizacion de los desplazamientos realizados, los cuales forman

parte integral del presente informe de ejecucién contractual.

FECHA DE FECHA DE
P NRO. DE LA ORDEN DE LUGAR DE
ITEM DESPLAZAMIENTO DESPLAZAMIENTO
VIAJE DESPLAZAMIENTO
INICIAL FINAL
1
2

Para el trdmite de la cuenta me permito adjuntar: (i) Documentos electrénicos enunciados como

evidencias del cumplimiento de las obligaciones contractuales, los desplazamientos realizados y el pago
de la planilla de seguridad social y parafiscal nro. 4653423851 de la planilla de aportes en linea SOI
referente al mes de abril 2026. referente al (Decreto Ley 2106 de 2019 — “Decreto Ley Anti-tramites”)

Evidencias en (6) folios

Cordialmente,

DOMINGO THEERAN TEJEDOR
Contratista

//\ \
|

™
JULIANA'AGUILAR MEDINA B

Supervisor del contrato CO1.PCCNTR.9107759 del afio 2026
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Control de Cambios

SENMNA

N

FECHA DE ENTRADA EN

VERSION NATURALEZA DEL CAMBIO
VIGENCIA

Creacion del formato.
El presente formato sustituye el formato GTH-F-062, en virtud de su

1 Marzo 2026 migracién del proceso de Gestidn del Talento Humano al proceso de
Gestiéon Contractual, conforme a la actualizacion documental
correspondiente.
Se realizd ajuste en la redaccién de la Nota Interna, en la cual se

2 Abril 2026 sustituyd la expresion “No se requirid la actividad” por “Para el

periodo del informe no se ejecutaron acciones referentes al
cumplimiento de esta obligacidn.
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7y
REGIONAL BOLIVAR
CENTRO AGROEMPRESARIAL Y MINERO

INFORME CUALITATIVO DE ACTIVIDADES FORMATIVAS
DESARROLLADAS EN EL MES DE MAYO DE 2026

Instructor: DOMINGO THEERAN TEJEDOR
Cédula: 73141532
Contrato: CO1.PCCNTR.9107759

INFORME CUALITATIVO DE ACTIVIDADES FORMATIVAS DESARROLLADAS EN EL MES DE:

MAYO 2026.

FORMACION 1

En el programa de HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS: bajo los siguientes resultados de

aprendizaje para la formacién: FICHA NUMERO: 3506262

1. Resultado de aprendizaje 1: APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION

RELACIONADAS EN LA LEGISLACION SANITARIA DE ALIMENTOS.

2. Resultado de aprendizaje 2: REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE
PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE

LA EMPRESA.

3. Resultado de aprendizaje 3: PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE FACTORES DE
CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS PREVENTIVAS SEGUN LEGISLACION

SANITARIA'YY NORMATIVA ALIMENTARIA.

4. Resultado de aprendizaje 4: VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS PRACTICAS HIGIENICAS
Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS EN LA LEGISLACION SANITARIA DE ALIMENTOS

Y REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.



En el periodo comprendido del 08 al 21 de MAYO del 2026 se desarrollé las actividades de
aprendizaje:

1.dindmica de presentacién instructor y aprendices.

2. Realizar el sondeo de conocimientos previos. (taller de conocimientos previos)

3. Actividad de reflexién inicial.

4 Actividades de Apropiacion y reglas de comportamiento

5.desarrollo del curso y actividades grupales en los dias programados talleres, investigacion.

6. uso de indumentaria a través de un simulacro de servido como taller practico.

Registros fotograficos
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Informar de un problema
Marcar como no leido

Marcar

Responder

Peaamviar




Fecha del Reporte:

Ficha de Caracterizachin:

Cogigo:

Versiim:

Denominaciéa:

Estade de ks Ficha de Caracterizacion:
Fecha lniche:

Fecha Fia:

Modalidad de Fermacion:

Regional:

Centro de Formacién:

23052026

3506262

96151529

HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS
TERMINADA POR FECHA

BROS 2026

21052020

PRESENCIAL

13- REGIONAL BOLIVAR

9104 - CENTRO AGROEMPRESARIAL Y MINERO

Tipo de Documento Nimere de Documento Nembre Apcllidos Estade

(X 1047365507 EDELMA AGRESOT BATISTA POR CERTIFICAR
W 1047365907 EDELMA AGRESOT BATISTA POR CERTIFICAR
(X 1047365907 EDELMA AGRESOT BATISTA POR CERTIFICAR
(X 1047365907 EDELMA AGRESOT BATISTA POR CERTIFICAR
(X 215999 ARGENIDA PINEDA CASTANEDA POR CERTIFICAR
CcC 015929 ARGENIDA PINEDA CASTANEDA POR CERTIFICAR
C 215929 ARGENIDA PINEDA CASTANEDA POR CERTIFICAR







FORMACION 2

En el programa de HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS: bajo los siguientes resultados de
aprendizaje para la formacion: FICHA NUMERO: 3506268

1. Resultado de aprendizaje 1: APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION
RELACIONADAS EN LA LEGISLACION SANITARIA DE ALIMENTOS.

2. Resultado de aprendizaje 2: REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE
PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE LA
EMPRESA.

3. Resultado de aprendizaje 3: PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE FACTORES DE
CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS PREVENTIVAS SEGUN LEGISLACION SANITARIA Y
NORMATIVA ALIMENTARIA.

4. Resultado de aprendizaje 4: VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS PRACTICAS HIGIENICAS Y
MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS EN LA LEGISLACION SANITARIA DE ALIMENTOS Y
REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.

En el periodo comprendido del 08 al 21 de MAYO del 2026 se desarrollé las actividades de
aprendizaje:

1.dindmica de presentacidn instructor y aprendices.

2. Realizar el sondeo de conocimientos previos. (taller de conocimientos previos)

3. Actividad de reflexion inicial.

4.Actividades de Apropiacion y reglas de comportamiento

5.desarrollo del curso y actividades grupales en los dias programados talleres, investigacion.

6. uso de indumentaria a través de un simulacro de servido como taller practico.



Registros fotograficos

£
3
=

UG TDRME

16:17"

Carrera 30 56 18111, El Cielo,
Cartagena de Indias, Belivar




16:-17 ... E
Carrera 30 56 181 1, El Cielo;
Cartagena de Indias, Bolivar

-4 K1 - - O et AW

cargue® masivo v documentos segunda ficha ...

FormatolnscripcionAspirantesSOoOrFiAaPius (

m Fickha

) uardar datos adjuntos
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Buern dia instructor (a), atentamente envio
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Fecha del Reporte:

Ficka de Caracterizacion;

Cogige:

Vershia:

Desominacha:

Estda de la Ficha de Caracterizacion;
Focha Inicio:

Focha Fi:

Medalidad de Formacita:

Riglomal;

Contro de Formacifa:

20520
1504268

151520

HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS

TERMINADA POR FECHA

(052026
NN

PRESENCIAL

|3« REGRONAL BOLIVAR

G104+ CENTRO AGROEMPRESARIAL Y MINERO

L T e (.

(\ 10024111K3

(X 002411183

(( | (4197929

( [EERD

ANUAR FERNANDO

ANUAR FERNANDO

MAGOLA

MAGOLA

PENA ROIAND

PENA ROJAND

PINEDA ROMER(

PINEDA ROMER(

(X LUCHILE ANUAR FERNANDO PENA ROJAN) POR CERTIFICAR
( [LOCHILY ANUAR FERNANDXO) PENAROIANG POR CERTIFICAR

POR CERTIFICAR

POR CERTIFICAR

POR CERTIFICAR

POR CERTIFICAR
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En el programa de HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS: bajo los siguientes resultados de
aprendizaje para la formacion: FICHA NUMERO: 3506268

1. Resultado de aprendizaje 1: APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION
RELACIONADAS EN LA LEGISLACION SANITARIA DE ALIMENTOS.

2. Resultado de aprendizaje 2: REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE
PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE LA
EMPRESA.

3. Resultado de aprendizaje 3: PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE FACTORES DE
CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS PREVENTIVAS SEGUN LEGISLACION SANITARIA Y
NORMATIVA ALIMENTARIA.

11



4. Resultado de aprendizaje 4: VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS PRACTICAS HIGIENICAS Y
MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS EN LA LEGISLACION SANITARIA DE ALIMENTOS Y
REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.

En el periodo comprendido del 22 al 30 de MAYO del 2026 se desarrolldé las actividades de
aprendizaje:

1.dindmica de presentacion instructor y aprendices.

2. Realizar el sondeo de conocimientos previos. (taller de conocimientos previos)

3. Actividad de reflexion inicial.

4.Actividades de Apropiacién y reglas de comportamiento

5.desarrollo del curso y actividades grupales en los dias programados talleres, investigacion.

6. uso de indumentaria a través de un simulacro de servido como taller practico.

Registro fotografico.

La ficha 350668 en la actualidad esta inscrita y se encuentra en formacion. ( ver imagen de
respuesta la inscripcion abajo)
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TIEMPO ACT. APOYO A LA FORMACION

INSTRUCTOR: DOMINGO THERAN TEJEDOR

CENTRO DE
FORMACION: CENTRO AGROEMPRESARIAL Y MINERO

FECHA INICIAL: 08/05/2026 00:00:00
FECHA FINAL: 29/05/2026 23:59:59

ACTIVIDADES ACADEMICAS

FICHA 3506262 - HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS.
DE APRENDIZAJE:

MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD
VIGENTE.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

20080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTFICACION DE FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS
PREVENTIVAS SEGUN LEGISLACKIN SANITARIA Y NORMATIVA ALIMENTARIA

20080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION RELACICHADAS EN LA LEGISLACION SANITARIA DE
ALIMENTOS

20080107303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS EN LA
LEGISLACION SANITARIA DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA

29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIEMICAS ¥ MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA
DE ALIMENTOS ¥ REQUERDMENTOS DE LA EMPRESA

+ COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 48.00

FICHA 3506268 - HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS,
DE APRENDIZAJE:

MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD
VIGENTE.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

+ COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

5/22/26 5:06 PM Page 1of 2
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29050102301 PLANEAR RECURSOS PARA DENTFICACION DE FACTORES DE CONTAMINACION DE ALINENTOS Y MEDDAS
PREVENTIVAS SEGUN LEGISLACION SANITARIA Y NORMATIVA ALIMENTARIA.

29080107302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION RELACIOHADAS EN LA LEGISLACION SANITARIA DE
ALMENTOS

29050107303 VERIFICAR EL CUNPLIMIENTO DE LAS PRACTICAS HIGENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTASLECINAS ENLA
LEGISLACION SANITARIA DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.

20080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCICN CO BASE EN LEGISLACION SAMTARIA
DE ALINENTOS Y REQUERMIENTCS DE LA BMPRESA

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 48.00

TOTAL HORAS ACTIVIDADES ACADEMICAS:  96.00

EVENTOS DE DIVULGACION TECNOLOGICA - EDT's

| FICHA | FECHAINICIO | FECHAFINAL | EVENTO | HORAS |
TOTALTIEMPO EDT's: 000
ACTIVIDADES ADICIONALES

FECHA INICIAL FECHAFINAL | ACTIVIDAD

TOTAL ACTIVIDADES ADICIONALES: 0.00

INSTRUCTOR: DOMINGO THERAN TEJEDOR

CENTRO DE
FORMACION: CENTRO AGROEMPRESARIAL Y MINERO

5/22/26 5:06 PM Page20f 2
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DOMINGO THEERAN TEJEDOR
Contratista

CC. 73141532

Cel. 3128542650

E-mail: dotheran67@hotmail.com
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