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CLASIFICACION DE LA INFORMACION

Publica Publica Clasificada X Publica Reservada

INFORME MENSUAL EJECUCION CONTRACTUAL
Cartagena de Indias, Mayo 2026

Sefior(a)

MONICA GUTIERREZ COLMENARES

Supervisor(a) Contrato No. CO1.PCCNTR.8934895 DE 2026
Instructor G20/Coordinadora Académica de Programas Especiales
Coordinaciéon Académica

Cartagena de Indias

Asunto: Informe mensual de ejecucidn contractual Mayo 2026

Referencia: CO1.PCCNTR.8934895 DE 2026

FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA, identificado con la cédula de ciudadania No. 73.164.394 de Cartagena,
en mi calidad de contratista del SENA, en cumplimiento del Contrato de Prestacién de Servicios de la
referencia, a continuacion, presento el Informe de actividades realizadas en el mes objeto de cobro.

Valor y forma de Pago: El valor total del presente contrato es maximo CUARENTA Y SIETE MILLONES
TRESCIENTOS SETENTA Y CUATRO MIL NOVECIENTOS SETENTA PESOS ($ 47.374.970,00) MCTE. Esta suma
serd pagada por el SENA al contratista de la siguiente manera: a) DIEZ (10) pagos Iguales por CUATRO
MILLONES SETECIENTOS TREINTA Y SIETE MIL CUATROCIENTOS NOVENTA Y SIETE PESOS (54.737.490,00)
M/CTE entre Febrero a Noviembre de 2026. Los honorarios seran pagados por el SENA al contratista de
acuerdo con el cronograma definido por la direccién administrativa y financiera de la direccion general, en
la cuenta de ahorros No. 67837222190 del Banco Bancolombia cuyo titular es el contratista, el cambio de
cuenta por parte del contratista debera ser informada por el supervisor del contrato con el fin de surtir los
tramites pertinentes. el (la) contratista debe presentar la certificacién expedida por el supervisor del
contrato de cumplimiento y la certificacién de pago de aportes al sistema general de Salud, Pensién y
Riesgos Laborales, asi como el informe de ejecucién, la planilla de pago y los demas documentos
necesarios para el pago.

Plazo: 30 de Noviembre 2026.

Objeto: Desarrollar acciones de formacién integral de caracter temporal, en los PROGRAMAS DE ATENCION A
POBLACION DESPLAZADA del area de produccidon Agro industrial, en las diferentes competencias establecidas,
modalidad presencial y/o a distancia, del centro de formacion profesional Agro empresarial y Minero.

Ejecucion mensual de actividades

GCCON-F-087 V2
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Nro . . . . .
Obligaciones Acciones realizadas Evidencias
Se llevd a cabo una Reunidn con la Secretaria
. del SENA San Pablo de Bolivar, la Sra. Rocio
Apoyar los diferentes procesos de

Formacion Profesional Integral para
avanzar en temas de cobertura y calidad
en el programa Atencién a Poblacion
Desplazada, con el fin de mejorar la
Gestidn del Centro, de acuerdo con las
diferentes especialidades requeridas.

para las entregas de las Copias de los
documentos de Tl y CC de los Grupos Cursos
en este mes de Proteccién y Conservacion de
alimentos, Técnicas para la Preparacion de
Derivados Carnicos, Obtencién de Derivados
Cérnicos y Procesamiento de Productos
Carnicos, del Municipio de San Pablo Sur de
Bolivar.

El contratista tendra el rol de
instructor SENA de orientar
formacion profesional integral y
participar en proyectos de
investigacion aplicada.

El rol de Instructor SENA fue asignado y
esta Activo en Sena Sofia plus, para crear
y enrutar las fichas y asi poder calificar
los Cursos de cada mes y me permite
descargar Juicios de evaluacidon para
verificar que todos los aprendices de las
Fichas estén evaluados y por certificar.

Programar las actividades de formacion
que den respuesta a las necesidades del
Programa  Atencion a  Poblacion

Desplazada.

“Para el periodo del informe no se
ejecutaron acciones referentes al
cumplimiento de esta obligacion”

Realizar actividades de formacion
para el fortalecimiento de las
capacidades técnicas de los
aprendices.

Se realizaron Supervision de los Implementos
de Dotacion de Manipulacion de alimentos,
en los Cursos de Carnicos en cuanto a la batas
o delantales, gorros y tapa bocas de los
Implementos a utilizar antes de Iniciar el
Proceso de manipulacidn de alimentos en el
San Pablo Sur de Bolivar, CABCERA -Vereda
GUARIGUA.

Disefiar y aplicar las acciones de
formacién, guias de aprendizaje, e
instrumentos de evaluaciéon con
técnicas didacticas activas para
garantizar el cumplimiento de los
resultados de aprendizaje, segln
formatos establecidos.

Durante la formaciéon en el mes de
MAYO de este Municipio de San Pablo
Sur de Bolivar, vereda GUARIGUA Se
realizd la sustentacion y socializacién de
las Guias de aprendizajes del SENA cada
una de las formaciones realizada
durante este Mes en el municipio en
mencion.

Conformar los equipos d desarrollo
curricular interdisciplinarios por
programa o conjunto de programas por
redes tecnoldgicas, para garantizar
integralidad en la formulacion de
proyectos formativos, el disefio de
actividades de aprendizaje, el disefio de
talleres e items que alimentardn los
bancos de pruebas para la seleccién de
aprendices, entre otras.

“Para el periodo del informe no se
ejecutaron acciones referentes al
cumplimiento de esta obligacion”

No Aplica
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Inscripciones del aprendiz a los
programas de formacién
complementarios, creacion y activacion
de rutas de aprendizajes, asociar al
aprendiz a la ruta de aprendizaje y
evaluacion final del programa de
formacién y por ultimo la certificacién.

Realizar el registro de las
acciones formativas en Sofia.

El instructor contratista que no cuente
con la certificacion vigente de la norma
de competencia “ORIENTAR
FORMACION PRESENCIAL DE ACUERDO
CON PROCEDIMIENTO TECNICO Y
NORMATIVO  240201056”  debers L
8 aplicar al proceso de certificacion de la Certificacion Vlgente
norma y aportar el respectivo
certificado de aprobacion o la evidencia
de la inscripcion efectiva al mismo, al
informe de ejecucién contractual, con imliime oo
plazo méximo agosto 30 de 2026.

FRMA

— » sormativa - NIVEL

Los instructores que se requieran
en proyectos de Investigacion,
Innovacién y Desarrollo | “Para el periodo del informe no se
9 | Tecnolégico, deberan, ademas,| ejecutaron acciones referentes al No Aplica
contar con el perfil exigido en el | cumplimiento de esta obligacion”
disefio curricular, estar registrado
en el GrupLAC de COLCIENCIAS.

Participar en el proceso de auto
evaluacion y registro calificado de | “Para el periodo del informe no se
10 |los programas que imparte el| ejecutaron acciones referentes al No Aplica
Centro de Formacién profesional cumplimiento de esta obligacién”
Agro empresarial y Minero.

Cumplir con los protocolos
establecidos por la entidad para Cuento con la aplicacién de la
efectos de mitigacién vy vacuna COVID 19

prevencion del Covid19.

11

Participar en la estructuracién y/o

evaluaciéon de los procesos de “Para el periodo del informe no se

12 | bienes y servicios que guarden . . No Aplica
= ; . ejecutaron acciones referentes al
relacion con su idoneidad, limi d bliaacién”
experiencia y objeto contractual. cumplimiento de esta obligacion
Brindar apoyo técnico de acuerdo con su
|d{onIE|dad y experiencia a la Supervmon “Para el periodo del informe no se .
13 | técnica de contratos de bienes vy . . / No Aplica
servicios que  sean  requeridos ejecutaron acciones referentes a
eventualmente. cumplimiento de esta obligacién”
Las demds que se requieran | “Para el periodo del informe no se
14 |para el cumplimiento del| ejecutaron acciones referentes al No Aplica
contrato. cumplimiento de esta obligacion”

A continuacidn, relaciono los desplazamientos que realicé previo a la presentacion de este informe. Una
vez finalizado cada desplazamiento presenté al ordenador del gasto el informe en el Formato para
legalizacion del desplazamiento, en el que se describieron las actividades desarrolladas y los resultados.
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Cada informe de legalizacidn cuenta con el visto bueno del supervisor.

Se lista a continuacidn el soporte de la legalizacién de los desplazamientos realizados, los cuales forman
parte integral del presente informe de ejecucién contractual.

FECHA DE FECHA DE
. No. DE LA ORDEN DE LUGAR DE
ITEM DESPLAZAMIENTO DESPLAZAMIENTO
VIAJE DESPLAZAMIENTO
INICIAL FINAL
Cartagena de Indias para San
1 49926 Pablo sur de Bolivar Cabecera 29/04/2026 30/04/2026

Ida y Regreso.

Para el tramite de la cuenta me permito adjuntar: (i) Documentos electrénicos enunciados como
evidencias del cumplimiento de las obligaciones contractuales, (ii) los desplazamientos realizados vy (iii) el
pago de la planilla de seguridad social y para fiscal No. 4650978321 de la Planilla SOI, referente al Mes de
ABRIL 2026.

Cordialmente,

Firmas.

- “_&\M%Xh‘-\

FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
Contratista
C.C. No. 73.164.394 de Cartagena

MONJICA GUTIERREZ COLMENARES
Supervisor(a) Contrato No CO1.PCCNTR 8934895 DE 2026
Instructor G20 /Coordinador de Programas Especiales.

GCCON-F-087 V2
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VERSION

FECHA DE ENTRADA EN
VIGENCIA

NATURALEZA DEL CAMBIO

Marzo 2026

Creacion del formato.

El presente formato sustituye el formato GTH-F-062, en virtud de su
migracion del proceso de Gestidn del Talento Humano al proceso de
Gestién Contractual, conforme a la actualizacién documental
correspondiente.

Abril 2026

Se realizé ajuste en la redaccidon de la Nota Interna, en la cual se
sustituyd la expresion “No se requirid la actividad” por “Para el
periodo del informe no se ejecutaron acciones referentes al
cumplimiento de esta obligacion.
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REGIONAL BOLIVAR
CENTRO AGROEMPRESARIAL Y MINERO

INFORME CUALITATIVO DE ACTIVIDADES FORMATIVAS DESARROLLADAS EN EL
MES DE MAYO DE 2026

Instructor: FREDDY FERNEL NARVAEZ LERMA
Cédula: 73.164.394 DE CARTAGENA
Contrato: CO1.PCCNTR 8934895 DE 2026

En el periodo comprendido entre el 01 del mes de MAYO de 2026 y el 31 del mes de MAYO
de 2026, se realizaron las siguientes actividades en el programa de AGROINDUSTRIA:

FICHA No. 3494139: APLICACION DE LAS BPM EN LA INDUSTRIA DE ALIMENTOS Y BEBIDAS Municipio
de San Pablo Sur de Bolivar, bajo los siguientes resultados de aprendizaje para la formacion:

* Resultado de aprendizaje 1: Identificar medidas preventivas y factores de contaminacion
de los alimentos segun diagndstico sanitario.

* Resultado de aprendizaje 2: Verificar el cumplimiento de los programas que soportan las
condiciones de saneamiento y programas complementarios de acuerdo con la normativa
alimentaria.

* Resultado de aprendizaje 3: Planear el registro de la informacion requerida en los
programas que soportan las condiciones de saneamiento segun criterios establecidos en la
normativa alimentaria.

* resultado de aprendizaje 4: Ejecutar buenas practicas de manufactura en la elaboracién de
productos acorde con normativa alimentaria.

FICHA No. 3572693: PROTECCION Y CONSERVACION DE ALIMENTOS, Municipio de San Pablo Sur de
Bolivar, Vereda GUARIGUA, bajo los siguientes resultados de aprendizaje para la formacion:

* Resultado de aprendizaje 1: Identificar las causas del deterioro de los alimentos, teniendo
en cuenta los diferentes factores contaminantes que afectan su preservacion.

* Resultado de aprendizaje 2: Apropiar buenas practicas de manufactura (BPM), de acuerdo
con las disposiciones sanitarias establecidas para garantizar la calidad de los mismos.

* Resultado de aprendizaje 3: Prevenir enfermedades de transmision alimentaria, adoptando
las recomendaciones de higiene emitidas por la OMS para promover la salud.

FICHA No. 35717545: TECNICAS PARA LA PREPARACION DE DERIVADOS CARNICOS., Municipio de San
Pablo Sur de Bolivar, Vereda GUARIGUA, bajo los siguientes resultados de aprendizaje para la formacion:

* Resultado de aprendizaje 1: Aplicar procesos de elaboracién de derivados carnicos, segun
el tipo de producto y procedimiento requerido.

* Resultado de aprendizaje 2: Reconocer las propiedades quimicas vy fisicas de la carne,
teniendo en cuenta las caracteristicas sensoriales del producto.
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* Resultado de aprendizaje 3: Identificar los ingredientes de una formulacién carnica, segun
la normatividad vigente.

* Resultado de aprendizaje 4. Determinar las causas de los defectos carnicos, teniendo en
cuenta el proceso de produccion utilizado.

FICHA No. 3522861: OBTENCION DE DERIVADOS CARNICOS, Municipio de San Pablo Sur de Bolivar,
Vereda GUARIGUA, bajo los siguientes resultados de aprendizaje para la formacion:

* Resultado de aprendizaje 1: Comprobar la calidad de los productos carnicos segun los
procedimientos y parametros de produccion.

* Resultado de aprendizaje 2: Recepcionar materias primas segun criterios técnicos, plan de
produccion y normativa.

* Resultado de aprendizaje 3: Aplicar medidas correctivas en la elaboraciéon de productos
carnicos segun resultados y parametros técnicos.

* Resultado de aprendizaje 4: realizar procesos de produccién de derivados carnicos de
acuerdo a los parametros de produccién

FICHA No. 522864: PROCESAMIENTO DE PRODUCTOS CARNICOS CRUDOS, Municipio de San Pablo
Sur de Bolivar, Vereda GUARIGUA, bajo los siguientes resultados de aprendizaje para la formacion:

* Resultado de aprendizaje 1. Preparar productos carnicos crudos segun criterios técnicos y
protocolos establecidos.

* Resultado de aprendizaje 2: Recibir materia prima, insumos y equipos para elaboracion de
productos carnicos crudos de acuerdo con las buenas practicas de manufactura y
parametros técnicos.

* Resultado de aprendizaje 3 Valorar las caracteristicas finales del producto carnico crudo de
acuerdo con ficha técnica y procedimiento.

* Resultado de aprendizaje 4: Proponer acciones de mejora al proceso de acuerdo a
parametros técnicos y ficha técnica del producto.

La Semana del 04 al 09 de Mayo, se va a impartir la formacién en el Municipio de Municipio de San
Pablo Sur de Bolivar Cabecera el programa de APLICACION DE LAS BPM EN LA INDUSTRIA DE ALIMENTOS Y
BEBIDAS, desarrollando los Siguientes Temas como: legislacién sanitaria de alimentos: leyes,
decretos, resoluciones, conocimiento de diligenciamiento de formatos: formatos para registro de
informacion de los programas relacionados con las condiciones de saneamiento y programas
complementarios disposicion de residuos liquidos, manejo y disposicion de residuos sdlidos control
de plagas, limpieza y desinfeccién, educacién y capacitacion de manipuladores de alimentos, perfil
higiénico sanitario, conocimiento basico de conservaciéon y empaques para alimentos, conceptos
basicos de manejo de producto no conforme, conceptos: contaminacion, contaminacién cruzada,
proliferacién microbiana, infeccion, intoxicacion, tipos de contaminantes y riesgos de inocuidad en los
alimentos, enfermedades transmitidas por los alimentos, etc.

La Semana del 11 al 15 de Mayo, se impartié y termino la formacién en el Municipio de San Pablo Sur
de Bolivar, vereda GUARIGUA, del programa de PROTECCION Y CONSERVACION DE ALIMENTOS,
desarrollando los Siguientes Temas como Principios de buenas practicas de manufactura,
interpretacion de procedimientos operativos y normas internas de la empresa, tipos de
contaminantes y riesgos de inocuidad en los alimentos, técnicas de limpieza y desinfeccion.
legislacion sanitaria vigente, conceptos basicos de manejo de residuos, conceptos basicos sobre
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control integral de plagas, conocimiento basico de conservacion de alimentos, responsabilidad legal
y social del manipulador de alimentos.

La Semana del 16 al 22 de Mayo, se impartié formacion profesional en el Municipio de San Pablo
Sur de Bolivar, vereda GUARIGUA del programa de TECNICAS PARA LA PREPARACION DE DERIVADOS
CARNICOS, con temas como: clasificacion de los alimentos: energéticos, reguladores, constructores.
conceptos: alimento tipos de tejidos: muscular, estriado, liso, componentes del tejido muscular, la
composicion quimica de la carne, caracteristicas sensoriales de la carne, aditivos, colorantes e
ingredientes usados en procesamiento de carnicos (tablas ntc, 1325), ingredientes y aditivos no
carnicos, emulsiones carnicas, defectos de maduracion en los embutidos crudos, equipos y utensilios
utilizados en la industria carnica, clasificacion de los productos carnicos, empaques (tripas) naturales,
artificiales, fibrosas, proceso de elaboracion de productos carnicos.

La Semana del 23 al 29 de Mayo, se va a desarrollar la formacion en el Municipio de San Pablo Sur
de Bolivar, vereda GUARIGUA del programa de OBTENCION DE DERIVADOS CARNICOS, desarrollando los
Siguientes Temas como: Buenas practicas de manufactura: tipos de riesgos de contaminacion,
parametros de higiene, requisitos para el uso de vestimenta de trabajo, materia prima: tejido
muscular, composicién quimica de la carne, caracteristicas sensoriales de la carne. equipos y
utensilios: manuales de operacidon y uso, limpieza y desinfeccion: preparacion de solucién y
protocolos limpieza, normativa relacionada. variables de acondicionamiento de materias primas:
concepto, tipos, caracteristicas, técnicas de medicion, normativa relacionada. aditivos: colorantes,
emulsificante, antioxidante, acentuadores de sabor, normativa relacionada, emulsiones carnicas:
clasificacion, tipo de emulsion, técnicas de elaboracion producto carnico: productos carnicos crudos
curados, productos carnicos escaldados, técnicas de elaboracion, empaques (tripas) naturales,
artificiales, fibrosas, orden de produccion: concepto, tipos e interpretacion, defectos de productos
carnicos crudos curados.: definicién, caracteristicas, manifestaciones causas, defectos de productos
carnicos escalados: definicion, caracteristicas.

La semana del 30 Mayo al 05 de Junio, se va a desarrollar la Formacién en el municipio de San
Pablo Sur de Bolivar, vereda GUARIGUA del programa de PROCESAMIENTO DE PRODUCTOS CARNICOS
CRUDOS, con temas como: buenas practicas de manufactura: conceptos, tipos de riesgos de
contaminacion, practicas higiénicas, materia prima: conceptos, composiciéon quimica de la carne,
caracteristicas de calidad en la carne, insumos y aditivos: definicion, composicion, dosificacion,
requisitos de calidad, normativa: alimentaria, ambiental, salud y seguridad en el trabajo, unidades de
medida: temperatura, peso, volumen, operaciones matematicas: conversion de unidades, reglas de
tres, porcentajes, limpieza y desinfeccion: definicidon, dosificacion, parametros técnicos:
procedimientos, diagramas de flujo, técnicas de elaboracion de carnicos crudos, caracteristicas del
proceso, protocolos, equipos: caracteristicas, manuales, manejo, envases: concepto, tipos,
caracteristicas, usos, almacenamiento: concepto, tipos, manejo, rotacién; condiciones:
temperaturas, humedad. residuos: concepto, clasificacién, aprovechamiento, disposicion final, ficha
técnica: concepto. instrumentos de medicién: conceptos manejo y aplicacion

NOTA: Al final de cada formacién se realizé el proceso de preguntas e interrogantes, para clarificacion de las dudas
que tengan cada aprendiz de las formaciones anteriormente descritas.
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Evidencias Fotogréficas de los Aprendices del Programa Poblacién Desplazada del Cursos de Aplicacién BPM En la Industria de Alimentos y
Bebidas, SENA en el Municipio de San Pablo Sur de Bolivar, Cabecera
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Evidencias Fotogréficas Formacion de los Aprendices del Programa Poblacién Desplazada del Cursos de Aplicacion BPM En la Industria de
Alimentos y Bebidas, SENA en el Municipio de San Pablo Sur de Bolivar, Cabecera Mes de MAYO
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Cl. 19 # 5-12, San Pablo, Bolivar
Nublado 30°C

7.481057°N, 73.920227°W
66.9m

160°S

GKASD. Timemark Verilied

Freddy Fernel NafVaez Lerma Freddy Fernofilarvaez Lerma

Nota: Desplazados Nota-Desplazados i Timemark
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Freddy Fernel Narvaez Lerma ol ﬁ’ \ 17-2 _ o
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SENA

Timemark
Foto 100% Rea

4 T;m'emark Verified

/A REGISTRO DE

TRABAJO

Cl. 19 # 5-76, San Pablo,
Bolivar

Timemark

e : 1 o
W REGISTRODE "y 2 "B /Ay RECISTRO DE
7/\“ TRABAJO 4 # = 7AY TRABAJO

17:19

Timemark

Foto 100% Real

SENA
REGISTRO DE
7AT TRABAJO

1825 21/05/2026

Cl. 19 # 5-2, San Pablo,
Bolivar

SENA SENA
9/ \N REGISTRO DE ' » REGISTRO DE by
AN 700 EAN o5
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SENA

3 REGISTRO DE - = REGISTRO DE X
7/\? TRABAJO - 7A TRABAJO

. 17'20 zmns;znz; | > - ; 17220 20/05/2026

Cl. 19 #5-66, San Pablo, Cl. 19 # 5-66, San Pablo,
Bolivar Bolivar

Evidencia fotografica donde se aprecia la Participacion de los Aprendices del Municipio de San Pablo Sur, Vereda Guarigua en Proceso de

Manipulacion del Municipio en Mencién.

SENA Jue, 218 may 2

seha : R SENA
/Ay REGISTRO DE 4 e REGISTRO DE
A TRABAJO 3 TRABAJO

026
an Pablo,

B
Nota: Desplazados Timemark
smera

Evidencias Fotogréficas de Capacitacién con Aprendices del SENA sobre los Cursos Carnicos, en el Municipio de San Pablo Sur de Bolivar

i. vﬁ&}\“&%\h\\

Freddy Fernel Narvdez Lerma
Contratista

CC. No. 73.164.394 de Cartagena

Celular No. 3222933512

Email: fnarvaezlerma@hotmail.com
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Resumen General del Programa Formacién Complementaria

Nombre del Instructor de la ficha

FREDDY FERNEL NARVAEZ LERMA

Correo electrénico

fnarvaezlerma@hotmail.com

Nombre del programa

PROTECCION Y CONSERVACION DE ALIMENTOS..

Nro. De ficha

3512693

Regional

BOLIVAR

Centro de formacion

CENTRO AGROEMPRESARIAL Y MINERO

Fecha de Inicio del programa 11-may-26
Fecha de Cierre del programa 15-may-26
Estadisticas
Aprendices Matriculados: 27
lAprendices Por Certificar: 15
Aprendices No Aprobados: 12
lAprendices Cancelados 0
Aprendices Retirados: 0
Observaciones

Listado de Aprendices que aprobaron todos los Resultados de Aprendizaje (RAP)

No Documento de identidad Nombres Apellidos
1 JCC 1050542530 CRISTIAN VALENCIA VERGARA
2 |CC 1050550542 DIRLEDY FIRLADIS CATANO VALENCIA
3 JCC 43895704 IALBA MERY CHAVERRA CASTANO
4 |CC 1049024135 VICTOR FUENTES DELGADO
5 JCC 37687429 [YESENIA LUCIA GRANADOS ARRIETA
6 |TI 1097192233 KEREN DANIELA GRANADOS CABALLERO
7 JCC 45547124 LIBIA DE AVILA ARIAS
8 |CC 21863819 MARIZA HELENA VALENCIA HENAO
9 |CC 1050546600 EDILSA GIL HERNANDEZ
10 |CC 1050548866 FLOR EDILCE CATANO VALENCIA
11 |CC 63461408 ROCIO CABALLERO ARDILA
12 |CC 1192764044 SANDRA LEAL ALMANZA
13 |CC 71451264 JORGE ISNEL CATANO CARDONA
14 |CC 71452248 GUSTAVO ADOLFO VALENCIA HENAO
15 |CC 1050551544 ISNEL ADRIAN CATANO VALENCIA



mailto:fnarvaezlerma@hotmail.com

Reporte de Juicios de Evaluacion

Fecha del Reporte:

Ficha de Caracterizacion:

Cobgigo:
Version:

Denominacion:

Estado de la Ficha de Caracterizacion:

Fecha Inicio:

Fecha Fin:

Modalidad de Formacién:

Regional:

Centro de Formacién:

19/05/2026
3512693
72312173
1

PROTECCION Y CONSERVACION DE ALIMENTOS..

TERMINADA POR FECHA

11/05/2026
15/05/2026
PRESENCIAL

13 - REGIONAL BOLIVAR

9104 - CENTRO AGROEMPRESARIAL Y MINERO

Tipo de Documento

NUmero de Documento

Nombre

Apellidos

Estado

Competencia

Resultado de Aprendizaje

Juicio de Evaluacion

Fechay Hora del Juicio Evaluativo

Funcionario que registro el juicio evaluativo

CC

1001852984

EDWARD ENRIQUE

FLOREZ ESCOBAR

EN FORMACION

39696 - Manipular alimentos de acuerdo con procedimiento técnico y normativa de
alimentos

724904 - IDENTIFICAR LAS CAUSAS DEL DETERIORO DE LOS ALIMENTOS,
TENIENDO EN CUENTA LOS DIFERENTES

CACTODRES CONTAMINANTES OLIE ACECTAN Q11 DRDECEDRV/ACIANI

NO APROBADO

19/05/2026 10.05 a

CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA

CC 1001852984 EDWARD ENRIQUE FLOREZ ESCOBAR EN FORMACION 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con procedimiento técnico y normativa de |724905 - APROPIAR BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA (BPM), DE NO APROBADO 19/05/2026 10.05 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
alimentos ACUERDO CON LAS DISPOSICIONES SANITARIAS
ECSTARIECIDAS DADA CADANTIZAD I A CALIDAD DE I'ﬁQ MISMAOCS
CC 1001852984 EDWARD ENRIQUE FLOREZ ESCOBAR EN FORMACION 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con procedimiento técnico y normativa de |724906 - PREVENIR ENFERMEDADES DE TRANSMISION ALIMENTARIA, NO APROBADO 19/05/2026 10.05 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
alimentos ADOPTANDO LAS RECOMENDACIONES DE
HIGIENE ENMITIDAC DAOD 1A OMS DADA DDOMOVED 1 A CALLID
CC 1002361862 MAIRA ALEJANDRA HOYOS JIMENEZ EN FORMACION 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con procedimiento técnico y normativa de |724904 - IDENTIFICAR LAS CAUSAS DEL DETERIORO DE LOS ALIMENTOS, [NO APROBADO 19/05/2026 10.05 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
alimentos TENIENDO EN CUENTA LOS DIFERENTES
CACTODRES CONMTAMINANTES ﬁI,II: ACECTAN Sl DRESERVACIAN
CC 1002361862 MAIRA ALEJANDRA HOYOS JIMENEZ EN FORMACION 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con procedimiento técnico y normativa de |724905 - APROPIAR BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA (BPM), DE NO APROBADO 19/05/2026 10.05 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
alimentos ACUERDO CON LAS DISPOSICIONES SANITARIAS
ECSTARIECIDAS DADA CADANTIZAD I A CALIDAD DE I,f'\Q MISMAOS
CC 1002361862 MAIRA ALEJANDRA HOYOS JIMENEZ EN FORMACION 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con procedimiento técnico y normativa de |724906 - PREVENIR ENFERMEDADES DE TRANSMISION ALIMENTARIA, NO APROBADO 19/05/2026 10.05 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
alimentos ADOPTANDO LAS RECOMENDACIONES DE
HIGIENE ENMITIDDACS DAOD 1A OMS DADA DDOMOVED 1 A CALLID
CC 1005043715 JANELIS QUINCENO JIMENEZ EN FORMACION 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con procedimiento técnico y normativa de |724904 - IDENTIFICAR LAS CAUSAS DEL DETERIORO DE LOS ALIMENTOS, [NO APROBADO 19/05/2026 10.05 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
alimentos TENIENDO EN CUENTA LOS DIFERENTES
CACTODRES CONMTAMINANTES hI,II: ACECTAN Sl DRESERVACIAN
CC 1005043715 JANELIS QUINCENO JIMENEZ EN FORMACION 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con procedimiento técnico y normativa de |724905 - APROPIAR BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA (BPM), DE NO APROBADO 19/05/2026 10.05 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
alimentos ACUERDO CON LAS DISPOSICIONES SANITARIAS
ECSTARIECIDAS DADA CADANTIZAD I A CALIDAD DE I'ﬁQ MISMAOS
CC 1005043715 JANELIS QUINCENO JIMENEZ EN FORMACION 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con procedimiento técnico y normativa de |724906 - PREVENIR ENFERMEDADES DE TRANSMISION ALIMENTARIA, NO APROBADO 19/05/2026 10.05 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
alimentos ADOPTANDO LAS RECOMENDACIONES DE
HUIGIENE EAMITIDAC DOD 1A QOMS DADA DDOMOVED 1 A CALLID
CC 1049024135 VICTOR FUENTES DELGADO POR CERTIFICAR 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con procedimiento técnico y normativa de |724904 - IDENTIFICAR LAS CAUSAS DEL DETERIORO DE LOS ALIMENTOS, |APROBADO 19/05/2026 10.06 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
alimentos TENIENDO EN CUENTA LOS DIFERENTES
CACTODRES CONMTAMINANTES hI,II: ACECTAN Sl DRESERVACIAN
CC 1049024135 VICTOR FUENTES DELGADO POR CERTIFICAR 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con procedimiento técnico y normativa de |724905 - APROPIAR BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA (BPM), DE APROBADO 19/05/2026 10.06 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
alimentos ACUERDO CON LAS DISPOSICIONES SANITARIAS
ECSTARIECIDAS DADA CADANTIZAD I A CALIDAD DE I'ﬁQ MISMAOCS
CcC 1049024135 VICTOR FUENTES DELGADO POR CERTIFICAR 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con procedimiento técnico y normativa de |724906 - PREVENIR ENFERMEDADES DE TRANSMISION ALIMENTARIA, APROBADO 19/05/2026 10.07 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
alimentos ADOPTANDO LAS RECOMENDACIONES DE
HIGIENE EMITIDAC DOD 1A OMS DADA DDOMOVED 1 A CALLID
CcC 1050542530 CRISTIAN VALENCIA VERGARA POR CERTIFICAR 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con procedimiento técnico y normativa de |724904 - IDENTIFICAR LAS CAUSAS DEL DETERIORO DE LOS ALIMENTOS, |APROBADO 19/05/2026 10.06 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
alimentos TENIENDO EN CUENTA LOS DIFERENTES
CACTODRES CONMTAMINANTES hI’II: ACECTAN Sl DRESERVACIAN
CC 1050542530 CRISTIAN VALENCIA VERGARA POR CERTIFICAR 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con procedimiento técnico y normativa de |724905 - APROPIAR BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA (BPM), DE APROBADO 19/05/2026 10.06 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
alimentos ACUERDO CON LAS DISPOSICIONES SANITARIAS
ECSTARIECIDAS DADA CADANTIZAD I A CALIDAD DE I,f'\Q MISMAOS
CC 1050542530 CRISTIAN VALENCIA VERGARA POR CERTIFICAR 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con procedimiento técnico y normativa de |724906 - PREVENIR ENFERMEDADES DE TRANSMISION ALIMENTARIA, APROBADO 19/05/2026 10.07 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
alimentos ADOPTANDO LAS RECOMENDACIONES DE
HUGIENE ENMITIDAC DAOD 1A QOMS DADA DDOMOVED 1 A CALLID
CC 1050542957 GUILLERMO GRANADOS VIDES EN FORMACION 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con procedimiento técnico y normativa de |724904 - IDENTIFICAR LAS CAUSAS DEL DETERIORO DE LOS ALIMENTOS, [NO APROBADO 19/05/2026 10.05 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
alimentos TENIENDO EN CUENTA LOS DIFERENTES
CACTODRES CONMTAMINANTES f\I’II: ACECTAN Sl DRESERVACIAN
CC 1050542957 GUILLERMO GRANADOS VIDES EN FORMACION 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con procedimiento técnico y normativa de |724905 - APROPIAR BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA (BPM), DE NO APROBADO 19/05/2026 10.05 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
alimentos ACUERDO CON LAS DISPOSICIONES SANITARIAS
ECSTARIECIDAS DADA CGADANTIZAD I A CALIDAD DE I,ﬁQ MISMAOCS
CC 1050542957 GUILLERMO GRANADOS VIDES EN FORMACION 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con procedimiento técnico y normativa de |724906 - PREVENIR ENFERMEDADES DE TRANSMISION ALIMENTARIA, NO APROBADO 19/05/2026 10.05 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
alimentos ADOPTANDO LAS RECOMENDACIONES DE
HUIGIENE EAMITIDAC DAOD 1A QOMS DADA DDOMOVED 1 A CALLID
CcC 1050544420 CLAUDIA PATRICIA GUERRERO GARCIA EN FORMACION 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con procedimiento técnico y normativa de |724904 - IDENTIFICAR LAS CAUSAS DEL DETERIORO DE LOS ALIMENTOS, [NO APROBADO 19/05/2026 10.05 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
alimentos TENIENDO EN CUENTA LOS DIFERENTES
CACTODRES CONMTAMINANTES f\I’II: ACECTAN Sl DRECSERVACIAN
CC 1050544420 CLAUDIA PATRICIA GUERRERO GARCIA EN FORMACION 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con procedimiento técnico y normativa de |724905 - APROPIAR BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA (BPM), DE NO APROBADO 19/05/2026 10.05 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
alimentos ACUERDO CON LAS DISPOSICIONES SANITARIAS
ECSTARIECIDAS DADA GCADANTIZAD I A CALIDAD DE I,ﬁQ MISMAOCS
CC 1050544420 CLAUDIA PATRICIA GUERRERO GARCIA EN FORMACION 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con procedimiento técnico y normativa de |724906 - PREVENIR ENFERMEDADES DE TRANSMISION ALIMENTARIA, NO APROBADO 19/05/2026 10.05 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
alimentos ADOPTANDO LAS RECOMENDACIONES DE
HUIGIENE EMITIDAC DAOD 1A OMS DADA DDOMOVED 1 A CALLID
CcC 1050544584 MARIA CRISTINA CASTILLA PEREZ EN FORMACION 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con procedimiento técnico y normativa de |724904 - IDENTIFICAR LAS CAUSAS DEL DETERIORO DE LOS ALIMENTOS, [NO APROBADO 19/05/2026 10.05 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
alimentos TENIENDO EN CUENTA LOS DIFERENTES
CACTODRES CONMTAMINANTES hI’II: ACECTAN Sl DRESERVACIAN
CC 1050544584 MARIA CRISTINA CASTILLA PEREZ EN FORMACION 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con procedimiento técnico y normativa de |724905 - APROPIAR BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA (BPM), DE NO APROBADO 19/05/2026 10.05 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
alimentos ACUERDO CON LAS DISPOSICIONES SANITARIAS
ECTARIECIDACS DADA CADANTIZAD I A CALINDAD NDE I,ﬁQ NMISMOCS
CC 1050544584 MARIA CRISTINA CASTILLA PEREZ EN FORMACION 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con procedimiento técnico y normativa de |724906 - PREVENIR ENFERMEDADES DE TRANSMISION ALIMENTARIA, NO APROBADO 19/05/2026 10.05 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
alimentos ADOPTANDO LAS RECOMENDACIONES DE
HUGIENE EMITIDAC DAOD 1A OMS DADA DDOMOVED 1 A CALLID
CcC 1050546600 EDILSA GIL HERNANDEZ POR CERTIFICAR 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con procedimiento técnico y normativa de [724904 - IDENTIFICAR LAS CAUSAS DEL DETERIORO DE LOS ALIMENTOS, |APROBADO 19/05/2026 10.06 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
alimentos TENIENDO EN CUENTA LOS DIFERENTES
CACTODRES CONMTAMINANTES f\I’II: ACECTAN Sl DRESERVACIAN
CC 1050546600 EDILSA GIL HERNANDEZ POR CERTIFICAR 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con procedimiento técnico y normativa de |724905 - APROPIAR BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA (BPM), DE APROBADO 19/05/2026 10.06 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
alimentos ACUERDO CON LAS DISPOSICIONES SANITARIAS
ECTARIECIDAC DADA CADANTIZAD I A CALINDAD NDE I,ﬁQ NMISMOCS
CC 1050546600 EDILSA GIL HERNANDEZ POR CERTIFICAR 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con procedimiento técnico y normativa de |724906 - PREVENIR ENFERMEDADES DE TRANSMISION ALIMENTARIA, APROBADO 19/05/2026 10.07 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
alimentos ADOPTANDO LAS RECOMENDACIONES DE
- HUGIENE EMITIDAC DAOD 1A ONMS DADA DDOMOVED 1 A CALLID
CcC 1050548866 FLOR EDILCE CATANO VALENCIA POR CERTIFICAR 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con procedimiento técnico y normativa de |724904 - IDENTIFICAR LAS CAUSAS DEL DETERIORO DE LOS ALIMENTOS, |APROBADO 19/05/2026 10.06 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
alimentos TENIENDO EN CUENTA LOS DIFERENTES
- CACTODRES CONMTAMINANTES ﬁI’II: ACECTAN Sl DRESERVACIAN
CcC 1050548866 FLOR EDILCE CATANO VALENCIA POR CERTIFICAR 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con procedimiento técnico y normativa de [724905 - APROPIAR BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA (BPM), DE APROBADO 19/05/2026 10.06 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
alimentos ACUERDO CON LAS DISPOSICIONES SANITARIAS
- ECTARIECIDACS DADA CADANTIZAD I A CALINDAD NDE I,ﬁQ MISMAOS
CC 1050548866 FLOR EDILCE CATANO VALENCIA POR CERTIFICAR 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con procedimiento técnico y normativa de |724906 - PREVENIR ENFERMEDADES DE TRANSMISION ALIMENTARIA, APROBADO 19/05/2026 10.07 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
alimentos ADOPTANDO LAS RECOMENDACIONES DE
HUGIENE EMMITIDAC DAOD 1A ONMS DADA DDOMOVED 1 A CALLID
CC 1050549048 IDALMIS NARANJO MARTINEZ EN FORMACION 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con procedimiento técnico y normativa de |724904 - IDENTIFICAR LAS CAUSAS DEL DETERIORO DE LOS ALIMENTOS, [NO APROBADO 19/05/2026 10.05 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
alimentos TENIENDO EN CUENTA LOS DIFERENTES
CACTODRES CONTAMINANTES ﬁI’II: ACECTAN S DRESERV/ACIAN
CcC 1050549048 IDALMIS NARANJO MARTINEZ EN FORMACION 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con procedimiento técnico y normativa de |724905 - APROPIAR BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA (BPM), DE NO APROBADO 19/05/2026 10.05 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA

alimentos

ACUERDO CON LAS DISPOSICIONES SANITARIAS

ECTARIECIDACS DADA CADANTIZAD I A CALIDAD DE 1 OQOC MIGNMOCS




CC 1050549048 IDALMIS NARANJO MARTINEZ EN FORMACION 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con procedimiento técnico y normativa de |724906 - PREVENIR ENFERMEDADES DE TRANSMISION ALIMENTARIA, NO APROBADO 19/05/2026 10.05 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
alimentos ADOPTANDO LAS RECOMENDACIONES DE
- LUCIENE EMITIDASCS DOD I A QMS DADA DDONMOV/ED LA CALLLID
CC 1050550542 DIRLEDY FIRLADIS CATANO VALENCIA POR CERTIFICAR 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con procedimiento técnico y normativa de |724904 - IDENTIFICAR LAS CAUSAS DEL DETERIORO DE LOS ALIMENTOS, |APROBADO 19/05/2026 10.06 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
alimentos TENIENDO EN CUENTA LOS DIFERENTES
- CACTODECS CONTARMINANTECS ﬁI’II: ACECTAN QLI DRESERV/ACIAON
CC 1050550542 DIRLEDY FIRLADIS CATANO VALENCIA POR CERTIFICAR 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con procedimiento técnico y normativa de |724905 - APROPIAR BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA (BPM), DE APROBADO 19/05/2026 10.06 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
alimentos ACUERDO CON LAS DISPOSICIONES SANITARIAS
- ECTARIECINDACS DADA CADANTIZAD I A CALIDAD DE I[('\Q MICSMOCS
CC 1050550542 DIRLEDY FIRLADIS CATANO VALENCIA POR CERTIFICAR 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con procedimiento técnico y normativa de |724906 - PREVENIR ENFERMEDADES DE TRANSMISION ALIMENTARIA, APROBADO 19/05/2026 10.07 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
alimentos ADOPTANDO LAS RECOMENDACIONES DE
- LUCIENE EMITIDASCS DOD I A QMS DADA DDONMOV/ED I A CALLLID
CC 1050551544 ISNEL ADRIAN CATANO VALENCIA POR CERTIFICAR 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con procedimiento técnico y normativa de |724904 - IDENTIFICAR LAS CAUSAS DEL DETERIORO DE LOS ALIMENTOS, |APROBADO 19/05/2026 10.06 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
alimentos TENIENDO EN CUENTA LOS DIFERENTES
- CACTODECS CONTARMINANTES ﬁI’II: ACECTAN QI DRESERV/ACIAON
CC 1050551544 ISNEL ADRIAN CATANO VALENCIA POR CERTIFICAR 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con procedimiento técnico y normativa de |724905 - APROPIAR BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA (BPM), DE APROBADO 19/05/2026 10.06 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
alimentos ACUERDO CON LAS DISPOSICIONES SANITARIAS
- ECTARIECINDAC DADA CADANTIZAD I A CALIDAD DE I[('\Q MICSMOCS
CC 1050551544 ISNEL ADRIAN CATANO VALENCIA POR CERTIFICAR 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con procedimiento técnico y normativa de |724906 - PREVENIR ENFERMEDADES DE TRANSMISION ALIMENTARIA, APROBADO 19/05/2026 10.07 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
alimentos ADOPTANDO LAS RECOMENDACIONES DE
LUCIENE ENMITIDAC DOD LA QMS DADA DDONMOVED LA CALLID
CC 1050551756 MIRLEYDIS ALMANZA BOHORQUEZ EN FORMACION 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con procedimiento técnico y normativa de |724904 - IDENTIFICAR LAS CAUSAS DEL DETERIORO DE LOS ALIMENTOS, [NO APROBADO 19/05/2026 10.05 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
alimentos TENIENDO EN CUENTA LOS DIFERENTES
CACTODECS CONTARMINANTES hI’II: ACECTAN QI DRESERV/ACIAON
CC 1050551756 MIRLEYDIS ALMANZA BOHORQUEZ EN FORMACION 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con procedimiento técnico y normativa de |724905 - APROPIAR BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA (BPM), DE NO APROBADO 19/05/2026 10.05 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
alimentos ACUERDO CON LAS DISPOSICIONES SANITARIAS
ECTARIECIDACS DADA CADANTIZAD I A CALIDAD DE I’f'\Q MICMOCS
CC 1050551756 MIRLEYDIS ALMANZA BOHORQUEZ EN FORMACION 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con procedimiento técnico y normativa de |724906 - PREVENIR ENFERMEDADES DE TRANSMISION ALIMENTARIA, NO APROBADO 19/05/2026 10.05 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
alimentos ADOPTANDO LAS RECOMENDACIONES DE
LUCIENE ENMITIDAC DOD LA QMS DADA DDOMOVED LA CALLLID
CC 1050552242 YULIBETH CARCAMO ROJAS EN FORMACION 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con procedimiento técnico y normativa de |724904 - IDENTIFICAR LAS CAUSAS DEL DETERIORO DE LOS ALIMENTOS, |NO APROBADO 19/05/2026 10.05 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
alimentos TENIENDO EN CUENTA LOS DIFERENTES
CACTODECS CONTARMINANTES hI’II: ACECTAN QI DRESERV/ACIAON
CcC 1050552242 YULIBETH CARCAMO ROJAS EN FORMACION 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con procedimiento técnico y normativa de [724905 - APROPIAR BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA (BPM), DE NO APROBADO 19/05/2026 10.05 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
alimentos ACUERDO CON LAS DISPOSICIONES SANITARIAS
ECTARIECINDACS DADA CADANTIZAD I A CALIDAD DE I[('\Q MICMOCS
CC 1050552242 YULIBETH CARCAMO ROJAS EN FORMACION 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con procedimiento técnico y normativa de |724906 - PREVENIR ENFERMEDADES DE TRANSMISION ALIMENTARIA, NO APROBADO 19/05/2026 10.05 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
alimentos ADOPTANDO LAS RECOMENDACIONES DE
LUCGIENE ENMITIDAC DD LA QM DADA DDOMOVED LA CALLID
CC 1070981064 KELLY JOHANNA BUENO MARTINEZ EN FORMACION 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con procedimiento técnico y normativa de |724904 - IDENTIFICAR LAS CAUSAS DEL DETERIORO DE LOS ALIMENTOS, |NO APROBADO 19/05/2026 10.05 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
alimentos TENIENDO EN CUENTA LOS DIFERENTES
CACTODECS CONTARMINANTES ('\I’II: ACCCTAN SII DRECEDRV/ACIAN
CcC 1070981064 KELLY JOHANNA BUENO MARTINEZ EN FORMACION 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con procedimiento técnico y normativa de [724905 - APROPIAR BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA (BPM), DE NO APROBADO 19/05/2026 10.05 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
alimentos ACUERDO CON LAS DISPOSICIONES SANITARIAS
ECTARIECINDAC DADA CADANTIZAD I A CALIDAD DE I’f'\Q MICSMOCS
CC 1070981064 KELLY JOHANNA BUENO MARTINEZ EN FORMACION 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con procedimiento técnico y normativa de |724906 - PREVENIR ENFERMEDADES DE TRANSMISION ALIMENTARIA, NO APROBADO 19/05/2026 10.05 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
alimentos ADOPTANDO LAS RECOMENDACIONES DE
LUCIENE EMITIDAC DOD LA QMS DADA DDONMOVED LA CALLID
CC 1092364014 MAYERLY GOMEZ CARRASCAL EN FORMACION 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con procedimiento técnico y normativa de |724904 - IDENTIFICAR LAS CAUSAS DEL DETERIORO DE LOS ALIMENTOS, |NO APROBADO 19/05/2026 10.05 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
alimentos TENIENDO EN CUENTA LOS DIFERENTES
CACTODECS CONTARMINANTES hI'II: ACCCTAN I DRECEDRV/ACIAN
CC 1092364014 MAYERLY GOMEZ CARRASCAL EN FORMACION 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con procedimiento técnico y normativa de |724905 - APROPIAR BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA (BPM), DE NO APROBADO 19/05/2026 10.05 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
alimentos ACUERDO CON LAS DISPOSICIONES SANITARIAS
ECTARIECINDACS DADA CADANTIZAD I A CALIDAD DE I'ﬁQ MICSMOCS
CC 1092364014 MAYERLY GOMEZ CARRASCAL EN FORMACION 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con procedimiento técnico y normativa de |724906 - PREVENIR ENFERMEDADES DE TRANSMISION ALIMENTARIA, NO APROBADO 19/05/2026 10.05 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
alimentos ADOPTANDO LAS RECOMENDACIONES DE
LUCIENE ENMITIDAC DOD LA QMS DADA DDOMOVED LA CALLID
Tl 1097192233 KEREN DANIELA GRANADOS CABALLERO POR CERTIFICAR 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con procedimiento técnico y normativa de |724904 - IDENTIFICAR LAS CAUSAS DEL DETERIORO DE LOS ALIMENTOS, |APROBADO 19/05/2026 10.06 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
alimentos TENIENDO EN CUENTA LOS DIFERENTES
CACTODECS CONTARMINANTES ('\I'II: ACCCTAN CII DRECEDRV/ACIAN
Tl 1097192233 KEREN DANIELA GRANADOS CABALLERO POR CERTIFICAR 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con procedimiento técnico y normativa de |724905 - APROPIAR BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA (BPM), DE APROBADO 19/05/2026 10.06 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
alimentos ACUERDO CON LAS DISPOSICIONES SANITARIAS
ECTARIECINDACS DADA CADANTIZAD I A CALIDAD DE I,ﬁQ MICSMOCS
T 1097192233 KEREN DANIELA GRANADOS CABALLERO POR CERTIFICAR 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con procedimiento técnico y normativa de |724906 - PREVENIR ENFERMEDADES DE TRANSMISION ALIMENTARIA, APROBADO 19/05/2026 10.07 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
alimentos ADOPTANDO LAS RECOMENDACIONES DE
LUCGIENE ENMITIDAC DOD LA QMS DADA DDOMOVED LA CALLID
CC 1192764044 SANDRA LEAL ALMANZA POR CERTIFICAR 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con procedimiento técnico y normativa de |724904 - IDENTIFICAR LAS CAUSAS DEL DETERIORO DE LOS ALIMENTOS, |APROBADO 19/05/2026 10.06 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
alimentos TENIENDO EN CUENTA LOS DIFERENTES
CACTODECS CONTARMINANTES hIrII: ACCCTAN CII DRECEDRV/ACIAN
CC 1192764044 SANDRA LEAL ALMANZA POR CERTIFICAR 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con procedimiento técnico y normativa de |724905 - APROPIAR BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA (BPM), DE APROBADO 19/05/2026 10.06 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
alimentos ACUERDO CON LAS DISPOSICIONES SANITARIAS
ECTARIECINDACS DADA CADANTIZAD I A CALIDAD DE I,ﬁQ MICMOCS
CC 1192764044 SANDRA LEAL ALMANZA POR CERTIFICAR 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con procedimiento técnico y normativa de |724906 - PREVENIR ENFERMEDADES DE TRANSMISION ALIMENTARIA, APROBADO 19/05/2026 10.07 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
alimentos ADOPTANDO LAS RECOMENDACIONES DE
LUGIENE ENMITIDACS DAOD LA QOMS DADA DDAOMAOVED LA CALLID
CC 21863819 MARIZA HELENA VALENCIA HENAO POR CERTIFICAR 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con procedimiento técnico y normativa de |724904 - IDENTIFICAR LAS CAUSAS DEL DETERIORO DE LOS ALIMENTOS, |APROBADO 19/05/2026 10.06 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
alimentos TENIENDO EN CUENTA LOS DIFERENTES
CACTODECS CONTARMINANTES hI'II: ACCCTAN I DRECEDRV/ACIAN
CC 21863819 MARIZA HELENA VALENCIA HENAO POR CERTIFICAR 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con procedimiento técnico y normativa de |724905 - APROPIAR BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA (BPM), DE APROBADO 19/05/2026 10.06 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
alimentos ACUERDO CON LAS DISPOSICIONES SANITARIAS
ECTARIECINDACS DADA CADANTIZAD I A CALIDAD DE I'ﬁQ MICSMOCS
CcC 21863819 MARIZA HELENA VALENCIA HENAO POR CERTIFICAR 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con procedimiento técnico y normativa de |724906 - PREVENIR ENFERMEDADES DE TRANSMISION ALIMENTARIA, APROBADO 19/05/2026 10.07 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
alimentos ADOPTANDO LAS RECOMENDACIONES DE
- LUGIENE EMNMITIDAS DOD LA QOMS DADA DDAOMAOVED LA CALLID
CC 32007620 ANIRIS BELENO RANGEL EN FORMACION 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con procedimiento técnico y normativa de |724904 - IDENTIFICAR LAS CAUSAS DEL DETERIORO DE LOS ALIMENTOS, |NO APROBADO 19/05/2026 10.05 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
alimentos TENIENDO EN CUENTA LOS DIFERENTES
- CACTODECS CONTARMINANTES ('\IrII: ACCCTAN CII DRECEDRV/ACIAN
CcC 32007620 ANIRIS BELENO RANGEL EN FORMACION 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con procedimiento técnico y normativa de [724905 - APROPIAR BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA (BPM), DE NO APROBADO 19/05/2026 10.05 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
alimentos ACUERDO CON LAS DISPOSICIONES SANITARIAS
- ECTARIECINDACS DADA CADANTIZAD I A CALIDAD DE I,ﬁQ MICMOCS
CC 32007620 ANIRIS BELENO RANGEL EN FORMACION 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con procedimiento técnico y normativa de |724906 - PREVENIR ENFERMEDADES DE TRANSMISION ALIMENTARIA, NO APROBADO 19/05/2026 10.05 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
alimentos ADOPTANDO LAS RECOMENDACIONES DE
HICIENE EMITIDAS DOD | A OMS DADPA DDOMOV/ED 1A CSALLID
CcC 37687429 YESENIA LUCIA GRANADOS ARRIETA POR CERTIFICAR 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con procedimiento técnico y normativa de |724904 - IDENTIFICAR LAS CAUSAS DEL DETERIORO DE LOS ALIMENTOS, |APROBADO 19/05/2026 10.06 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
alimentos TENIENDO EN CUENTA LOS DIFERENTES
CACTODECS CONTARMINANTES ﬁl[ll: ACCCTAN CII DRECEDRV/ACIAN
CC 37687429 YESENIA LUCIA GRANADOS ARRIETA POR CERTIFICAR 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con procedimiento técnico y normativa de |724905 - APROPIAR BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA (BPM), DE APROBADO 19/05/2026 10.06 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
alimentos ACUERDO CON LAS DISPOSICIONES SANITARIAS
ECTARIECINDACS DADA CADANTIZAD I A CALIDAD DE I'ﬁQ MICSMOCS
CcC 37687429 YESENIA LUCIA GRANADOS ARRIETA POR CERTIFICAR 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con procedimiento técnico y normativa de |724906 - PREVENIR ENFERMEDADES DE TRANSMISION ALIMENTARIA, APROBADO 19/05/2026 10.07 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
alimentos ADOPTANDO LAS RECOMENDACIONES DE
- HICIENE EMITIDAS DOD 1 A QOMS DADA DDOMOVED 1A CSALLID
CcC 43895704 ALBA MERY CHAVERRA CASTANO POR CERTIFICAR 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con procedimiento técnico y normativa de |724904 - IDENTIFICAR LAS CAUSAS DEL DETERIORO DE LOS ALIMENTOS, |APROBADO 19/05/2026 10.06 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
alimentos TENIENDO EN CUENTA LOS DIFERENTES
- CACTODECS CONTAMINANTES ﬁl[ll: ACCCTAN CII DRECEDRV/ACIAN
CC 43895704 ALBA MERY CHAVERRA CASTANO POR CERTIFICAR 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con procedimiento técnico y normativa de |724905 - APROPIAR BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA (BPM), DE APROBADO 19/05/2026 10.06 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
alimentos ACUERDO CON LAS DISPOSICIONES SANITARIAS
- ECTARIECINDACS DADA CADANTIZAD I A CALIDAD DE I,ﬁQ MICSMOCS
CC 43895704 ALBA MERY CHAVERRA CASTANO POR CERTIFICAR 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con procedimiento técnico y normativa de |724906 - PREVENIR ENFERMEDADES DE TRANSMISION ALIMENTARIA, APROBADO 19/05/2026 10.07 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
alimentos ADOPTANDO LAS RECOMENDACIONES DE
LUGIENE EMMITIDAS DAOD LA QONMS DADA DDAOMOVED LA CALLID
CcC 45547124 LIBIA DE AVILA ARIAS POR CERTIFICAR 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con procedimiento técnico y normativa de |724904 - IDENTIFICAR LAS CAUSAS DEL DETERIORO DE LOS ALIMENTOS, |APROBADO 19/05/2026 10.06 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
alimentos TENIENDO EN CUENTA LOS DIFERENTES
CACTODECS CONTAMINANTES ﬁl[ll: ACCCTAN CII DRECEDRV/ACIAN
CC 45547124 LIBIA DE AVILA ARIAS POR CERTIFICAR 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con procedimiento técnico y normativa de |724905 - APROPIAR BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA (BPM), DE APROBADO 19/05/2026 10.06 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
alimentos ACUERDO CON LAS DISPOSICIONES SANITARIAS
ECTARIECINDACS DADA CADANTIZAD I A CALIDAD DE I,hQ MICSMOCS
CC 45547124 LIBIA DE AVILA ARIAS POR CERTIFICAR 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con procedimiento técnico y normativa de |724906 - PREVENIR ENFERMEDADES DE TRANSMISION ALIMENTARIA, APROBADO 19/05/2026 10.07 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA

alimentos

ADOPTANDO LAS RECOMENDACIONES DE

HICIENE EMITIDAS DOD I A QNMS DADA DRONMOVED | A CALLID




CC 63461408 ROCIO CABALLERO ARDILA POR CERTIFICAR 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con procedimiento técnico y normativa de |724904 - IDENTIFICAR LAS CAUSAS DEL DETERIORO DE LOS ALIMENTOS, |APROBADO 19/05/2026 10.06 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
alimentos TENIENDO EN CUENTA LOS DIFERENTES
CACTODECS CONTAMINANTES ﬁI,II: ACECTAN S DDECEDRV/ACIAON
CC 63461408 ROCIO CABALLERO ARDILA POR CERTIFICAR 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con procedimiento técnico y normativa de |724905 - APROPIAR BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA (BPM), DE APROBADO 19/05/2026 10.06 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
alimentos ACUERDO CON LAS DISPOSICIONES SANITARIAS
ECTARIECIDASCS DADA CADANTIZAD I A CALIDAD DE I'ﬁQ MISMAOCS
CcC 63461408 ROCIO CABALLERO ARDILA POR CERTIFICAR 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con procedimiento técnico y normativa de |724906 - PREVENIR ENFERMEDADES DE TRANSMISION ALIMENTARIA, APROBADO 19/05/2026 10.07 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
alimentos ADOPTANDO LAS RECOMENDACIONES DE
- HUCIENE EMITIDAS DOD | A QNMS DADA DDONMOV/ED LA CALLID
CC 71451264 JORGE ISNEL CATANO CARDONA POR CERTIFICAR 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con procedimiento técnico y normativa de |724904 - IDENTIFICAR LAS CAUSAS DEL DETERIORO DE LOS ALIMENTOS, |APROBADO 19/05/2026 10.06 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
alimentos TENIENDO EN CUENTA LOS DIFERENTES
- CACTODECS CONTAMINANTES ﬁI,II: ACECTAN S DDECEDRV/ACIAON
CC 71451264 JORGE ISNEL CATANO CARDONA POR CERTIFICAR 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con procedimiento técnico y normativa de |724905 - APROPIAR BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA (BPM), DE APROBADO 19/05/2026 10.06 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
alimentos ACUERDO CON LAS DISPOSICIONES SANITARIAS
- ECTARIECIDASCS DADA CADANTIZAD I A CALIDAD DE I'('\Q MISMAOCS
CcC 71451264 JORGE ISNEL CATANO CARDONA POR CERTIFICAR 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con procedimiento técnico y normativa de |724906 - PREVENIR ENFERMEDADES DE TRANSMISION ALIMENTARIA, APROBADO 19/05/2026 10.07 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
alimentos ADOPTANDO LAS RECOMENDACIONES DE
HUCIENE EMITIDASCS DOD | A QNMS DADA DDONMOV/ED | A CALLID
CC 71452248 GUSTAVO ADOLFO VALENCIA HENAO POR CERTIFICAR 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con procedimiento técnico y normativa de |724904 - IDENTIFICAR LAS CAUSAS DEL DETERIORO DE LOS ALIMENTOS, |APROBADO 19/05/2026 10.06 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
alimentos TENIENDO EN CUENTA LOS DIFERENTES
CACTODECS CONTAMINANTECS ﬁI,II: ACECTAN S DDESEDRV/ACIAN
CC 71452248 GUSTAVO ADOLFO VALENCIA HENAO POR CERTIFICAR 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con procedimiento técnico y normativa de |724905 - APROPIAR BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA (BPM), DE APROBADO 19/05/2026 10.06 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
alimentos ACUERDO CON LAS DISPOSICIONES SANITARIAS
ECTARIECIDACS DADA CADANTIZAD 1A CALIDAD DE I'ﬁQ MISMAOCS
CC 71452248 GUSTAVO ADOLFO VALENCIA HENAO POR CERTIFICAR 39696 - Manipular alimentos de acuerdo con procedimiento técnico y normativa de |724906 - PREVENIR ENFERMEDADES DE TRANSMISION ALIMENTARIA, APROBADO 19/05/2026 10.07 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA

alimentos

ADOPTANDO LAS RECOMENDACIONES DE

LUCIENE EMITIDAC DOD | A ONMCS DADA DDOMOV/ED I A CALLID




Resumen General del Programa Formacién Complementaria

Nombre del Instructor de la ficha

FREDDY FERNEL NARVAEZ LERMA

Correo electrénico

fnarvaezlerma@hotmail.com

Nombre del programa

TECNICAS PARA LA PREPARACION DE DERIVADOS CARNICOS.

Nro. De ficha 3517545
Regional BOLIVAR
Centro de formacion CENTRO AGROEMPRESARIAL Y MINERO
Fecha de Inicio del programa 16-may-26
Fecha de Cierre del programa 22-may-26
Estadisticas

JAprendices Matriculados: 30
lAprendices Por Certificar: 21
JAprendices No Aprobados: 9
lAprendices Cancelados 0
JAprendices Retirados: 0

Observaciones

Listado de Aprendices que aprobaron todos los Resultados de Aprendizaje (RAP)

4
o

Documento de identidad

Nombres

Apellidos

T1 1097192233

KEREN DANIELA

GRANADOS CABALLERO

CC 1099547787

LAURA MARCELA

GUERRERO DIAZ

CC 37687429

[YESENIA LUCIA

GRANADOS ARRIETA

1

2

3 |CC 1050550542 DIRLEDY FIRLADIS CATANO VALENCIA
4 |CC 71451264 JORGE ISNEL CATANO CARDONA
5 |CC 21863819 MARIZA HELENA VALENCIA HENAO

6 |CC 63461408 ROCIO CABALLERO ARDILA
7_|CC 1050548866 FLOR EDILCE CATANO VALENCIA
8 |CC 71452248 GUSTAVO ADOLFO VALENCIA HENAO

9 ICC 1050546600 EDILSA GIL HERNANDEZ

10 |CC 1050551544 ISNEL ADRIAN CATANO VALENCIA
11 |CC 1052573543 LESLIE JOHANA LARA LUNA

12 |CC 23151698 MARIA CENELIA IARANGO ARANGO
13 |CC 1050542235 ASTRID JOHANA CATANO VALENCIA
14 |CC 1050542530 CRISTIAN VALENCIA VERGARA
15 |CC 1192764044 SANDRA LEAL ALMANZA

16 |CC 1049024135 VICTOR FUENTES DELGADO
17

18

19

CC 1050542888 IABRAHAN ELIECER VALENCIA HENAO

CC 45547124 LIBIA DE AVILA ARIAS
20 |CC 43895704 ALBA MERY CHAVERRA CASTANO
21 |CC 37930145 MARIELA LOPEZ DURAN
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Reporte de Juicios de Evaluacion

Fecha del Reporte:

Ficha de Caracterizacion:

Cogigo:
Version:

Denominacion:

Estado de la Ficha de Caracterizacion:

Fecha Inicio:

Fecha Fin:

Modalidad de Formacioén:

Regional:

Centro de Formacion:

25/05/2026
3517545
93610009
1

TECNICAS PARA LA PREPARACION DE DERIVADOS CARNICOS.

TERMINADA POR FECHA
16/05/2026

22/05/2026

PRESENCIAL

13 - REGIONAL BOLIVAR

9104 - CENTRO AGROEMPRESARIAL Y MINERO

Tipo de Documento

NUmero de Documento

Nombre

Apellidos

Estado

Competencia

Resultado de Aprendizaje

Juicio de Evaluacion

Fechay Hora del Juicio Evaluativo

Funcionario que registro el juicio evaluativo

CC 1001852984 EDWARD ENRIQUE FLOREZ ESCOBAR EN FORMACION 34156 - MONITOREAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN 732625 - APLICAR PROCESOS DE ELABORACION DE DERIVADOS NO APROBADO 25/05/2026 12.45 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
PROCEDIMIENTOS DE OPERACION ESTARI ECIDOS POR FI AREA CARNICOS SEGUN FI TIPO DE PRODUCTOQ Y PROCEDIMIENTO

CC 1001852984 EDWARD ENRIQUE FLOREZ ESCOBAR EN FORMACION 34156 - MONITOREAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN 732626 - RECONOCER LAS PROPIEDADES QUiMICAS Y FISICAS DE LA NO APROBADO 25/05/2026 12.45 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
PROCEDIMIENTOS DE OPERACION ESTARI ECIDOS POR FI AREA CARNE TENIENDO EN CUENTA | AS CARACTERISTICAS SENSORIAI ES DFI

CC 1001852984 EDWARD ENRIQUE FLOREZ ESCOBAR EN FORMACION 34156 - MONITOREAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN 732627 - IDENTIFICAR LOS INGREDIENTES DE UNA FORMULACION NO APROBADO 25/05/2026 12.45 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
PROCEDIMIENTOS DE OPERACION ESTARI ECIDOS POR FI AREA CARNICA SEGUN 1A NORMATIVIDAD VIGENTE

CC 1001852984 EDWARD ENRIQUE FLOREZ ESCOBAR EN FORMACION 34156 - MONITOREAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN 732628 - DETERMINAR LAS CAUSAS DE LOS DEFECTOS CARNICOS, NO APROBADO 25/05/2026 12.45 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
PROCEDIMIENTOS DE OPERACION ESTARI ECIDOS POR FI AREA TENIENDO EN CUENTA Fl PROCESO DE PRODUCCION UTIL IZADO

CC 1002361862 MAIRA ALEJANDRA HOYOS JIMENEZ EN FORMACION 34156 - MONITOREAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN 732625 - APLICAR PROCESOS DE ELABORACION DE DERIVADOS NO APROBADO 25/05/2026 12.45 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
PROCEDIMIENTOS DE OPERACION ESTARI ECIDOS POR FI AREA CARNICOS SEGUN FI TIPO DE PRODUCTO Y PROCEDIMIENTO

CC 1002361862 MAIRA ALEJANDRA HOYOS JIMENEZ EN FORMACION 34156 - MONITOREAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN 732626 - RECONOCER LAS PROPIEDADES QUiMICAS Y FISICAS DE LA NO APROBADO 25/05/2026 12.45 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
PROCEDIMIENTOS DE OPERACION ESTARI ECIDOS POR FI AREA CARNE TENIENDO EN CUENTA 1 AS CARACTERISTICAS SENSORIAI ES DEI

CC 1002361862 MAIRA ALEJANDRA HOYOS JIMENEZ EN FORMACION 34156 - MONITOREAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN 732627 - IDENTIFICAR LOS INGREDIENTES DE UNA FORMULACION NO APROBADO 25/05/2026 12.45 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
PROCEDIMIENTOS DE OPERACION ESTARI ECIDOS POR FI AREA CARNICA SEGUN | A NORMATIVIDAD VIGENTE

CC 1002361862 MAIRA ALEJANDRA HOYOS JIMENEZ EN FORMACION 34156 - MONITOREAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN 732628 - DETERMINAR LAS CAUSAS DE LOS DEFECTOS CARNICOS, NO APROBADO 25/05/2026 12.45 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
PROCEDIMIENTOS DE OPERACION ESTARI ECIDOS POR FI AREA TENIENDO EN CUENTA Fl PROCESO DE PRODUCCION UTI IZADO

CC 1005043715 JANELIS QUINCENO JIMENEZ EN FORMACION 34156 - MONITOREAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN 732625 - APLICAR PROCESOS DE ELABORACION DE DERIVADOS NO APROBADO 25/05/2026 12.45 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
PROCEDIMIENTOS DE OPERACION ESTARBI ECIDOS POR F| AREA CARNICOS SEGUN FI TIPO DE PRODUCTO Y PROCEDIMIENTO

CC 1005043715 JANELIS QUINCENO JIMENEZ EN FORMACION 34156 - MONITOREAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN 732626 - RECONOCER LAS PROPIEDADES QUiMICAS Y FISICAS DE LA NO APROBADO 25/05/2026 12.45 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
PROCEDIMIENTOS DE OPERACION ESTARI ECIDOS POR FI AREA CARNE TENIENDO EN CUENTA 1 AS CARACTERISTICAS SENSORIAI ES DFI

CC 1005043715 JANELIS QUINCENO JIMENEZ EN FORMACION 34156 - MONITOREAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN 732627 - IDENTIFICAR LOS INGREDIENTES DE UNA FORMULACION NO APROBADO 25/05/2026 12.45 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
PROCEDIMIENTOS DE OPERACION ESTARI ECIDOS POR FI AREA CARNICA SEGUN 1A NORMATIVIDAD VIGENTE

CC 1005043715 JANELIS QUINCENO JIMENEZ EN FORMACION 34156 - MONITOREAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN 732628 - DETERMINAR LAS CAUSAS DE LOS DEFECTOS CARNICOS, NO APROBADO 25/05/2026 12.45 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
PROCEDIMIENTOS DE OPERACION ESTARI ECIDOS POR FI AREA TENIENDO EN CUENTA Fl PROCESO DE PRODUCCION UTII IZADQ

CC 1049024135 VICTOR FUENTES DELGADO POR CERTIFICAR 34156 - MONITOREAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN 732625 - APLICAR PROCESOS DE ELABORACION DE DERIVADOS APROBADO 25/05/2026 12.43 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
PROCEDIMIENTOS DE OPERACION ESTARI ECIDOS POR FI AREA CARNICOS SEGUN FI TIPO DE PRODUCTOQ Y PROCEDIMIENTO

CC 1049024135 VICTOR FUENTES DELGADO POR CERTIFICAR 34156 - MONITOREAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN 732626 - RECONOCER LAS PROPIEDADES QUiMICAS Y FISICAS DE LA APROBADO 25/05/2026 12.43 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
PROCEDIMIENTOS DE OPERACION ESTARI ECIDOS POR FI AREA CARNE TENIENDO EN CUENTA | AS CARACTERISTICAS SENSORIAI ES DFEI

CcC 1049024135 VICTOR FUENTES DELGADO POR CERTIFICAR 34156 - MONITOREAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN 732627 - IDENTIFICAR LOS INGREDIENTES DE UNA FORMULACION APROBADO 25/05/2026 12.43 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
PROCEDIMIENTOS DE OPERACION ESTARI ECIDOS POR FI AREA CARNICA SEGUN | A NORMATIVIDAD VIGENTE

CC 1049024135 VICTOR FUENTES DELGADO POR CERTIFICAR 34156 - MONITOREAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN 732628 - DETERMINAR LAS CAUSAS DE LOS DEFECTOS CARNICOS, APROBADO 25/05/2026 12.43 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
PROCEDIMIENTOS DE OPERACION ESTARI ECIDOS POR FI AREA TENIENDO EN CUENTA Fl PROCESO DE PRODUCCION UTILIZADO

CC 1050542235 ASTRID JOHANA CATANO VALENCIA POR CERTIFICAR 34156 - MONITOREAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN 732625 - APLICAR PROCESOS DE ELABORACION DE DERIVADOS APROBADO 25/05/2026 12.43 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
PROCEDIMIENTOS DE OPERACION ESTARI ECIDOS POR FI AREA CARNICOS SEGUN FI TIPO DE PRODUCTO Y PROCEDIMIENTO

CC 1050542235 ASTRID JOHANA CATARNO VALENCIA POR CERTIFICAR 34156 - MONITOREAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN 732626 - RECONOCER LAS PROPIEDADES QUiMICAS Y FISICAS DE LA APROBADO 25/05/2026 12.43 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
PROCEDIMIENTOS DE OPERACION ESTARI ECIDOS POR FI AREA CARNE TENIENDO EN CUENTA 1 AS CARACTERISTICAS SENSORIAI ES DFI

CC 1050542235 ASTRID JOHANA CATANO VALENCIA POR CERTIFICAR 34156 - MONITOREAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN 732627 - IDENTIFICAR LOS INGREDIENTES DE UNA FORMULACION APROBADO 25/05/2026 12.43 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
PROCEDIMIENTOS DE OPERACION ESTARI ECIDOS POR FI AREA CARNICA SEGUN | A NORMATIVIDAD VIGENTE

CC 1050542235 ASTRID JOHANA CATARNO VALENCIA POR CERTIFICAR 34156 - MONITOREAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN 732628 - DETERMINAR LAS CAUSAS DE LOS DEFECTOS CARNICOS, APROBADO 25/05/2026 12.43 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
PROCEDIMIENTOS DE OPERACION ESTARI ECIDOS POR FI AREA TENIENDO EN CUENTA Fl PROCESO DE PRODUCCION UTII IZADO

CC 1050542530 CRISTIAN VALENCIA VERGARA POR CERTIFICAR 34156 - MONITOREAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN 732625 - APLICAR PROCESOS DE ELABORACION DE DERIVADOS APROBADO 25/05/2026 12.43 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
PROCEDIMIENTOS DE OPERACION ESTARI ECIDOS POR FI AREA CARNICOS SEGUN FI TIPO DE PRODUCTO Y PROCEDIMIENTO

CC 1050542530 CRISTIAN VALENCIA VERGARA POR CERTIFICAR 34156 - MONITOREAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN 732626 - RECONOCER LAS PROPIEDADES QUiMICAS Y FISICAS DE LA APROBADO 25/05/2026 12.43 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
PROCEDIMIENTOS DE OPERACION ESTARI ECIDOS POR FI AREA CARNE TENIENDO EN CUENTA | AS CARACTERISTICAS SENSORIAI ES DFI

CC 1050542530 CRISTIAN VALENCIA VERGARA POR CERTIFICAR 34156 - MONITOREAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN 732627 - IDENTIFICAR LOS INGREDIENTES DE UNA FORMULACION APROBADO 25/05/2026 12.43 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
PROCEDIMIENTOS DE OPERACION ESTARI ECIDOS POR FI AREA CARNICA SEGUN 1A NORMATIVIDAD VIGENTE

CC 1050542530 CRISTIAN VALENCIA VERGARA POR CERTIFICAR 34156 - MONITOREAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN 732628 - DETERMINAR LAS CAUSAS DE LOS DEFECTOS CARNICOS, APROBADO 25/05/2026 12.43 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
PROCEDIMIENTOS DE OPERACION ESTARI ECIDOS POR FI AREA TENIENDO EN CUENTA Fl PROCESO DE PRODUCCION UTII IZADQ

CC 1050542888 ABRAHAN ELIECER VALENCIA HENAO POR CERTIFICAR 34156 - MONITOREAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN 732625 - APLICAR PROCESOS DE ELABORACION DE DERIVADOS APROBADO 25/05/2026 12.43 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
PROCEDIMIENTOS DE OPERACION ESTARI ECIDOS POR FI AREA CARNICOS SEGUN FI TIPO DE PRODUCTO Y PROCEDIMIENTO

CC 1050542888 ABRAHAN ELIECER VALENCIA HENAO POR CERTIFICAR 34156 - MONITOREAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN 732626 - RECONOCER LAS PROPIEDADES QUiMICAS Y FISICAS DE LA APROBADO 25/05/2026 12.43 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
PROCEDIMIENTOS DE OPERACION ESTARI ECIDOS POR FI AREA CARNE TENIENDO EN CUENTA 1 AS CARACTERISTICAS SENSORIAI ES DEI

CcC 1050542888 ABRAHAN ELIECER VALENCIA HENAO POR CERTIFICAR 34156 - MONITOREAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN 732627 - IDENTIFICAR LOS INGREDIENTES DE UNA FORMULACION APROBADO 25/05/2026 12.43 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
PROCEDIMIENTOS DE OPERACION ESTARI ECIDOS POR FI AREA CARNICA SEGUN | A NORMATIVIDAD VIGENTE

CC 1050542888 ABRAHAN ELIECER VALENCIA HENAO POR CERTIFICAR 34156 - MONITOREAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN 732628 - DETERMINAR LAS CAUSAS DE LOS DEFECTOS CARNICOS, APROBADO 25/05/2026 12.43 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
PROCEDIMIENTOS DE OPERACION ESTARI ECIDOS POR FI AREA TENIENDO EN CUENTA Fl PROCESO DE PRODUCCION UTILIZADO

CC 1050544584 MARIA CRISTINA CASTILLA PEREZ EN FORMACION 34156 - MONITOREAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN 732625 - APLICAR PROCESOS DE ELABORACION DE DERIVADOS NO APROBADO 25/05/2026 12.45 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
PROCEDIMIENTOS DE OPERACION ESTARI ECIDOS POR FI AREA CARNICOS SEGUN FI TIPO DE PRODUCTO Y PROCEDIMIENTO

CC 1050544584 MARIA CRISTINA CASTILLA PEREZ EN FORMACION 34156 - MONITOREAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN 732626 - RECONOCER LAS PROPIEDADES QUiMICAS Y FISICAS DE LA NO APROBADO 25/05/2026 12.45 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
PROCEDIMIENTOS DE OPERACION ESTARI ECIDOS POR FI AREA CARNE TENIENDO EN CUENTA 1 AS CARACTERISTICAS SENSORIAI ES DFI

CC 1050544584 MARIA CRISTINA CASTILLA PEREZ EN FORMACION 34156 - MONITOREAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN 732627 - IDENTIFICAR LOS INGREDIENTES DE UNA FORMULACION NO APROBADO 25/05/2026 12.45 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
PROCEDIMIENTOS DE OPERACION ESTARI ECIDOS POR FI AREA CARNICA SEGUN 1A NORMATIVIDAD VIGENTE

CC 1050544584 MARIA CRISTINA CASTILLA PEREZ EN FORMACION 34156 - MONITOREAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN 732628 - DETERMINAR LAS CAUSAS DE LOS DEFECTOS CARNICOS, NO APROBADO 25/05/2026 12.45 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
PROCEDIMIENTOS DE OPERACION ESTARI ECIDOS POR FI AREA TENIEFNDO EN CUENTA Fl PROCESO DE PRODUCCION UTII IZADQ

CC 1050546600 EDILSA GIL HERNANDEZ POR CERTIFICAR 34156 - MONITOREAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN 732625 - APLICAR PROCESOS DE ELABORACION DE DERIVADOS APROBADO 25/05/2026 12.43 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
PROCEDIMIENTOS DE OPERACION ESTARI ECIDOS POR FI AREA CARNICOS SEGUN FI TIPO DE PRODUCTQO Y PROCEDIMIENTO

CC 1050546600 EDILSA GIL HERNANDEZ POR CERTIFICAR 34156 - MONITOREAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN 732626 - RECONOCER LAS PROPIEDADES QUiMICAS Y FISICAS DE LA APROBADO 25/05/2026 12.43 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
PROCEDIMIENTOS DE OPERACION ESTARI ECIDOS POR FI AREA CARNE TENIENDO EN CUENTA | AS CARACTERISTICAS SENSORIAI ES DFI

CC 1050546600 EDILSA GIL HERNANDEZ POR CERTIFICAR 34156 - MONITOREAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN 732627 - IDENTIFICAR LOS INGREDIENTES DE UNA FORMULACION APROBADO 25/05/2026 12.43 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
PROCEDIMIENTOS DE OPERACION ESTARI ECIDOS POR FI AREA CARNICA SEGUN 1 A NORMATIVIDAD VIGENTE

CC 1050546600 EDILSA GIL HERNANDEZ POR CERTIFICAR 34156 - MONITOREAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN 732628 - DETERMINAR LAS CAUSAS DE LOS DEFECTOS CARNICOS, APROBADO 25/05/2026 12.43 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
PROCEDIMIENTOS DE OPERACION ESTARI ECIDOS POR FI AREA TENIENDO EN CUENTA El PROCESO DE PRODUCCION UTI IZADO

CC 1050548866 FLOR EDILCE CATARNO VALENCIA POR CERTIFICAR 34156 - MONITOREAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN 732625 - APLICAR PROCESOS DE ELABORACION DE DERIVADOS APROBADO 25/05/2026 12.43 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
PROCEDIMIENTOS DE OPERACION ESTARI ECIDOS POR FI AREA CARNICOS SEGUN FI TIPO DE PRODUCTO Y PROCEDIMIENTO

CC 1050548866 FLOR EDILCE CATARNO VALENCIA POR CERTIFICAR 34156 - MONITOREAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN 732626 - RECONOCER LAS PROPIEDADES QUiMICAS Y FISICAS DE LA APROBADO 25/05/2026 12.43 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
PROCEDIMIENTOS DE OPERACION ESTARI ECIDOS POR FI AREA CARNE TENIENDO EN CUENTA 1 AS CARACTERISTICAS SENSORIAI ES DFI

CC 1050548866 FLOR EDILCE CATANO VALENCIA POR CERTIFICAR 34156 - MONITOREAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN 732627 - IDENTIFICAR LOS INGREDIENTES DE UNA FORMULACION APROBADO 25/05/2026 12.43 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
PROCEDIMIENTOS DE OPERACION ESTARI ECIDOS POR FI AREA CARNICA SEGUN | A NORMATIVIDAD VIGENTE

CC 1050548866 FLOR EDILCE CATARNO VALENCIA POR CERTIFICAR 34156 - MONITOREAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN 732628 - DETERMINAR LAS CAUSAS DE LOS DEFECTOS CARNICOS, APROBADO 25/05/2026 12.43 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
PROCEDIMIENTOS DE OPERACION ESTARI ECIDOS POR FI AREA TENIENDO EN CUENTA Fl PROCESO DE PRODUCCION UTIIZADQ

CC 1050549048 IDALMIS NARANJO MARTINEZ EN FORMACION 34156 - MONITOREAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN 732625 - APLICAR PROCESOS DE ELABORACION DE DERIVADOS NO APROBADO 25/05/2026 12.45 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
PROCEDIMIENTOS DE OPERACION ESTARI ECIDOS POR F| AREA CARNICOS SEGUN FI TIPO DE PRODUCTO Y PROCEDIMIENTO

CC 1050549048 IDALMIS NARANJO MARTINEZ EN FORMACION 34156 - MONITOREAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN 732626 - RECONOCER LAS PROPIEDADES QUiMICAS Y FISICAS DE LA NO APROBADO 25/05/2026 12.45 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
PROCEDIMIENTOS DE OPERACION ESTARI ECIDOS POR FI AREA CARNE TENIENDO EN CUENTA | AS CARACTERISTICAS SENSORIAI ES DFI

CC 1050549048 IDALMIS NARANJO MARTINEZ EN FORMACION 34156 - MONITOREAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN 732627 - IDENTIFICAR LOS INGREDIENTES DE UNA FORMULACION NO APROBADO 25/05/2026 12.45 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
PROCEDIMIENTOS DE OPERACION ESTARI ECIDOS POR FI AREA CARNICA SEGUN 1A NORMATIVIDAD VIGENTE

CC 1050549048 IDALMIS NARANJO MARTINEZ EN FORMACION 34156 - MONITOREAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN 732628 - DETERMINAR LAS CAUSAS DE LOS DEFECTOS CARNICOS, NO APROBADO 25/05/2026 12.45 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
PROCEDIMIENTOS DE OPERACION ESTARI ECIDOS POR FI AREA TENIENDO EN CUENTA Fl PROCESO DE PRODUCCION UTII IZADQ

CC 1050550542 DIRLEDY FIRLADIS CATARNO VALENCIA POR CERTIFICAR 34156 - MONITOREAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN 732625 - APLICAR PROCESOS DE ELABORACION DE DERIVADOS APROBADO 25/05/2026 12.43 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
PROCEDIMIENTOS DE OPERACION ESTARI ECIDOS POR FI AREA CARNICOS SEGUN FI TIPO DE PRODUCTO Y PROCEDIMIENTO

CC 1050550542 DIRLEDY FIRLADIS CATANO VALENCIA POR CERTIFICAR 34156 - MONITOREAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN 732626 - RECONOCER LAS PROPIEDADES QUiMICAS Y FISICAS DE LA APROBADO 25/05/2026 12.43 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
PROCEDIMIENTOS DE OPERACION ESTARI ECIDOS POR F| AREA CARNE TENIENDO EN CUENTA | AS CARACTERISTICAS SENSORIAI ES DFEI

CC 1050550542 DIRLEDY FIRLADIS CATARNO VALENCIA POR CERTIFICAR 34156 - MONITOREAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN 732627 - IDENTIFICAR LOS INGREDIENTES DE UNA FORMULACION APROBADO 25/05/2026 12.43 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
PROCEDIMIENTOS DE OPERACION ESTARI ECIDOS POR FI AREA CARNICA SEGUN | A NORMATIVIDAD VIGENTE

CC 1050550542 DIRLEDY FIRLADIS CATARNO VALENCIA POR CERTIFICAR 34156 - MONITOREAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN 732628 - DETERMINAR LAS CAUSAS DE LOS DEFECTOS CARNICOS, APROBADO 25/05/2026 12.43 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
PROCEDIMIENTOS DE OPERACION ESTARI ECIDOS POR FI AREA TENIENDO EN CUENTA Fl PROCESO DE PRODUCCION UTILIZADO

CC 1050551544 ISNEL ADRIAN CATANO VALENCIA POR CERTIFICAR 34156 - MONITOREAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN 732625 - APLICAR PROCESOS DE ELABORACION DE DERIVADOS APROBADO 25/05/2026 12.43 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA

PROCEDIMIENTOS DE OPERACION ESTARI ECIDOS POR F| ARFA

CARNICOS SEGUN FI TIPO DE PRODUCTO Y PROCEDIMIENTO




CC 1050551544 ISNEL ADRIAN CATANO VALENCIA POR CERTIFICAR 34156 - MONITOREAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN 732626 - RECONOCER LAS PROPIEDADES QUiMICAS Y FISICAS DE LA APROBADO 25/05/2026 12.43 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
PROCEDIMIENTOS DE OPERACION ESTARI ECIDOS POR FI AREA CARNE TENIENDO EN CUENTA 1 AS CARACTERISTICAS SENSORIAI ES DEI

CC 1050551544 ISNEL ADRIAN CATARNO VALENCIA POR CERTIFICAR 34156 - MONITOREAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN 732627 - IDENTIFICAR LOS INGREDIENTES DE UNA FORMULACION APROBADO 25/05/2026 12.43 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
PROCEDIMIENTOS DE OPERACION ESTARI ECIDOS POR FI AREA CARNICA SEGUN | A NORMATIVIDAD VIGENTE

CC 1050551544 ISNEL ADRIAN CATARNO VALENCIA POR CERTIFICAR 34156 - MONITOREAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN 732628 - DETERMINAR LAS CAUSAS DE LOS DEFECTOS CARNICOS, APROBADO 25/05/2026 12.43 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
PROCEDIMIENTOS DE OPERACION ESTARI ECIDOS POR FI AREA TENIENDO EN CUENTA Fl PROCESO DE PRODUCCION UTILIZADO

CC 1050551756 MIRLEYDIS ALMANZA BOHORQUEZ EN FORMACION 34156 - MONITOREAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN 732625 - APLICAR PROCESOS DE ELABORACION DE DERIVADOS NO APROBADO 25/05/2026 12.45 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
PROCEDIMIENTOS DE OPERACION ESTARI ECIDOS POR FI AREA CARNICOS SEGUN FI TIPO DE PRODUCTO Y PROCEDIMIENTO

CC 1050551756 MIRLEYDIS ALMANZA BOHORQUEZ EN FORMACION 34156 - MONITOREAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN 732626 - RECONOCER LAS PROPIEDADES QUiMICAS Y FISICAS DE LA NO APROBADO 25/05/2026 12.45 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
PROCEDIMIENTOS DE OPERACION ESTARI ECIDOS POR FI AREA CARNE TENIENDO EN CUENTA 1 AS CARACTERISTICAS SENSORIAI ES DFI

CC 1050551756 MIRLEYDIS ALMANZA BOHORQUEZ EN FORMACION 34156 - MONITOREAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN 732627 - IDENTIFICAR LOS INGREDIENTES DE UNA FORMULACION NO APROBADO 25/05/2026 12.45 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
PROCEDIMIENTOS DE OPERACION ESTARBI ECIDOS POR F| AREA CARNICA SEGUN | A NORMATIVIDAD VIGENTE

CC 1050551756 MIRLEYDIS ALMANZA BOHORQUEZ EN FORMACION 34156 - MONITOREAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN 732628 - DETERMINAR LAS CAUSAS DE LOS DEFECTOS CARNICOS, NO APROBADO 25/05/2026 12.45 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
PROCEDIMIENTOS DE OPERACION ESTARI ECIDOS POR FI AREA TENIEFNDO EN CUENTA FI PROCESO DE PRODUCCION UTII IZADQ

CC 1050552242 YULIBETH CARCAMO ROJAS EN FORMACION 34156 - MONITOREAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN 732625 - APLICAR PROCESOS DE ELABORACION DE DERIVADOS NO APROBADO 25/05/2026 12.45 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
PROCEDIMIENTOS DE OPERACION ESTARI ECIDOS POR FI AREA CARNICOS SEGUN FI TIPO DE PRODUCTQ Y PROCEDIMIENTO

cC 1050552242 YULIBETH CARCAMO ROJAS EN FORMACION 34156 - MONITOREAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN 732626 - RECONOCER LAS PROPIEDADES QUIMICAS Y FiSICAS DE LA NO APROBADO 25/05/2026 12.45 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
PROCEDIMIENTOS DE OPERACION ESTARI ECIDOS POR FI AREA CARNE TENIENDO EN CUENTA | AS CARACTERISTICAS SENSORIAI ES DFI

CC 1050552242 YULIBETH CARCAMO ROJAS EN FORMACION 34156 - MONITOREAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN 732627 - IDENTIFICAR LOS INGREDIENTES DE UNA FORMULACION NO APROBADO 25/05/2026 12.45 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
PROCEDIMIENTOS DE OPERACION ESTARI ECIDOS POR FI AREA CARNICA SEGUN 1A NORMATIVIDAD VIGENTE

CC 1050552242 YULIBETH CARCAMO ROJAS EN FORMACION 34156 - MONITOREAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN 732628 - DETERMINAR LAS CAUSAS DE LOS DEFECTOS CARNICOS, NO APROBADO 25/05/2026 12.45 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
PROCEDIMIENTOS DE OPERACION ESTABI ECIDOS POR F| AREA TENIENDO EN CUENTA El PROCESO DE PRODUCCION UTII IZADQ

CC 1052573543 LESLIE JOHANA LARA LUNA POR CERTIFICAR 34156 - MONITOREAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN 732625 - APLICAR PROCESOS DE ELABORACION DE DERIVADOS APROBADO 25/05/2026 12.43 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
PROCEDIMIENTOS DE OPERACION ESTARI ECIDOS POR FI AREA CARNICOS SEGUN FI TIPO DE PRODUCTO Y PROCEDIMIENTO

CC 1052573543 LESLIE JOHANA LARA LUNA POR CERTIFICAR 34156 - MONITOREAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN 732626 - RECONOCER LAS PROPIEDADES QUiMICAS Y FISICAS DE LA APROBADO 25/05/2026 12.43 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
PROCEDIMIENTOS DE OPERACION ESTARI ECIDOS POR FI AREA CARNE TENIENDO EN CUENTA 1 AS CARACTERISTICAS SENSORIAI ES DEI

CC 1052573543 LESLIE JOHANA LARA LUNA POR CERTIFICAR 34156 - MONITOREAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN 732627 - IDENTIFICAR LOS INGREDIENTES DE UNA FORMULACION APROBADO 25/05/2026 12.43 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
PROCEDIMIENTOS DE OPERACION ESTARI ECIDOS POR FI AREA CARNICA SEGUN | A NORMATIVIDAD VIGENTE

CC 1052573543 LESLIE JOHANA LARA LUNA POR CERTIFICAR 34156 - MONITOREAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN 732628 - DETERMINAR LAS CAUSAS DE LOS DEFECTOS CARNICOS, APROBADO 25/05/2026 12.43 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
PROCEDIMIENTOS DE OPERACION ESTARI ECIDOS POR FI AREA TENIENDO EN CUENTA Fl PROCESO DE PRODUCCION UTI IZADO

CC 1070981064 KELLY JOHANNA BUENO MARTINEZ EN FORMACION 34156 - MONITOREAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN 732625 - APLICAR PROCESOS DE ELABORACION DE DERIVADOS NO APROBADO 25/05/2026 12.45 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
PROCEDIMIENTOS DE OPERACION ESTARI ECIDOS POR FI AREA CARNICOS SEGUN FI TIPO DE PRODUCTO Y PROCEDIMIENTO

CC 1070981064 KELLY JOHANNA BUENO MARTINEZ EN FORMACION 34156 - MONITOREAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN 732626 - RECONOCER LAS PROPIEDADES QUiMICAS Y FISICAS DE LA NO APROBADO 25/05/2026 12.45 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
PROCEDIMIENTOS DE OPERACION ESTARI ECIDOS POR FI AREA CARNE TENIENDO EN CUENTA | AS CARACTERISTICAS SENSORIAI ES DFI

CC 1070981064 KELLY JOHANNA BUENO MARTINEZ EN FORMACION 34156 - MONITOREAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN 732627 - IDENTIFICAR LOS INGREDIENTES DE UNA FORMULACION NO APROBADO 25/05/2026 12.45 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
PROCEDIMIENTOS DE OPERACION ESTARI ECIDOS POR FI AREA CARNICA SEGUN 1A NORMATIVIDAD VIGENTE

CC 1070981064 KELLY JOHANNA BUENO MARTINEZ EN FORMACION 34156 - MONITOREAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN 732628 - DETERMINAR LAS CAUSAS DE LOS DEFECTOS CARNICOS, NO APROBADO 25/05/2026 12.45 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
PROCEDIMIENTOS DE OPERACION ESTARI ECIDOS POR FI AREA TENIENDO EN CUENTA Fl PROCESO DE PRODUCCION UTII IZADQ

TI 1097192233 KEREN DANIELA GRANADOS CABALLERO POR CERTIFICAR 34156 - MONITOREAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN 732625 - APLICAR PROCESOS DE ELABORACION DE DERIVADOS APROBADO 25/05/2026 12.43 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
PROCEDIMIENTOS DE OPERACION ESTARI ECIDOS POR FI AREA CARNICOS SEGUN FI TIPO DE PRODUCTOQ Y PROCEDIMIENTO

Tl 1097192233 KEREN DANIELA GRANADOS CABALLERO POR CERTIFICAR 34156 - MONITOREAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN 732626 - RECONOCER LAS PROPIEDADES QUiMICAS Y FISICAS DE LA APROBADO 25/05/2026 12.43 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
PROCEDIMIENTOS DE OPERACION ESTARI ECIDOS POR FI AREA CARNE TENIENDO EN CUENTA | AS CARACTERISTICAS SENSORIAI ES DFI

Tl 1097192233 KEREN DANIELA GRANADOS CABALLERO POR CERTIFICAR 34156 - MONITOREAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN 732627 - IDENTIFICAR LOS INGREDIENTES DE UNA FORMULACION APROBADO 25/05/2026 12.43 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
PROCEDIMIENTOS DE OPERACION ESTARI ECIDOS POR FI AREA CARNICA SEGUN | A NORMATIVIDAD VIGENTE

Tl 1097192233 KEREN DANIELA GRANADOS CABALLERO POR CERTIFICAR 34156 - MONITOREAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN 732628 - DETERMINAR LAS CAUSAS DE LOS DEFECTOS CARNICOS, APROBADO 25/05/2026 12.43 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
PROCEDIMIENTQS DE OPERACION ESTARI ECIDOS POR F| AREA TENIENDO EN CUENTA Fl PROCESQ DE PRODUCCION UTILIZADQ

CcC 1099547787 LAURA MARCELA GUERRERO DIAZ POR CERTIFICAR 34156 - MONITOREAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN 732625 - APLICAR PROCESOS DE ELABORACION DE DERIVADOS APROBADO 25/05/2026 12.43 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
PROCEDIMIENTOS DE OPERACION ESTARI ECIDOS POR FI AREA CARNICOS SEGUN FI TIPO DE PRODUCTO Y PROCEDIMIENTO

CC 1099547787 LAURA MARCELA GUERRERO DIAZ POR CERTIFICAR 34156 - MONITOREAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN 732626 - RECONOCER LAS PROPIEDADES QUiMICAS Y FISICAS DE LA APROBADO 25/05/2026 12.43 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
PROCEDIMIENTOS DE OPERACION ESTARI ECIDOS POR FI AREA CARNE TENIENDO EN CUENTA 1 AS CARACTERISTICAS SENSORIAI ES DEI

CC 1099547787 LAURA MARCELA GUERRERO DIAZ POR CERTIFICAR 34156 - MONITOREAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN 732627 - IDENTIFICAR LOS INGREDIENTES DE UNA FORMULACION APROBADO 25/05/2026 12.43 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
PROCEDIMIENTOS DE OPERACION ESTARI ECIDOS POR FI AREA CARNICA SEGUN | A NORMATIVIDAD VIGENTE

CC 1099547787 LAURA MARCELA GUERRERO DIAZ POR CERTIFICAR 34156 - MONITOREAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN 732628 - DETERMINAR LAS CAUSAS DE LOS DEFECTOS CARNICOS, APROBADO 25/05/2026 12.43 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
PROCEDIMIENTOS DE OPERACION ESTARI ECIDOS POR FI AREA TENIENDO EN CUENTA Fl PROCESO DE PRODUCCION UTILIZADQ

CC 1192764044 SANDRA LEAL ALMANZA POR CERTIFICAR 34156 - MONITOREAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN 732625 - APLICAR PROCESOS DE ELABORACION DE DERIVADOS APROBADO 25/05/2026 12.43 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
PROCEDIMIENTOS DE OPERACION ESTARI ECIDOS POR FI AREA CARNICOS SEGUN FI TIPO DE PRODUCTO Y PROCEDIMIENTO

CC 1192764044 SANDRA LEAL ALMANZA POR CERTIFICAR 34156 - MONITOREAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN 732626 - RECONOCER LAS PROPIEDADES QUiMICAS Y FISICAS DE LA APROBADO 25/05/2026 12.43 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
PROCEDIMIENTOS DE OPERACION ESTARI ECIDOS POR FI AREA CARNE TENIENDO EN CUENTA | AS CARACTERISTICAS SENSORIAI ES DFI

CC 1192764044 SANDRA LEAL ALMANZA POR CERTIFICAR 34156 - MONITOREAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN 732627 - IDENTIFICAR LOS INGREDIENTES DE UNA FORMULACION APROBADO 25/05/2026 12.43 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
PROCEDIMIENTOS DE OPERACION ESTARI ECIDOS POR FI AREA CARNICA SEGUN 1A NORMATIVIDAD VIGENTE

CC 1192764044 SANDRA LEAL ALMANZA POR CERTIFICAR 34156 - MONITOREAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN 732628 - DETERMINAR LAS CAUSAS DE LOS DEFECTOS CARNICOS, APROBADO 25/05/2026 12.43 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
PROCEDIMIENTOS DE OPERACION ESTARI ECIDOS POR FI AREA TENIENDO EN CUENTA Fl PROCESO DE PRODUCCION UTII IZADQ

CC 21863819 MARIZA HELENA VALENCIA HENAO POR CERTIFICAR 34156 - MONITOREAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN 732625 - APLICAR PROCESOS DE ELABORACION DE DERIVADOS APROBADO 25/05/2026 12.43 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
PROCEDIMIENTOS DE OPERACION ESTARI ECIDOS POR FI AREA CARNICOS SEGUN FI TIPO DE PRODUCTQ Y PROCEDIMIENTO

CC 21863819 MARIZA HELENA VALENCIA HENAO POR CERTIFICAR 34156 - MONITOREAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN 732626 - RECONOCER LAS PROPIEDADES QUiMICAS Y FISICAS DE LA APROBADO 25/05/2026 12.43 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
PROCEDIMIENTOS DE OPERACION ESTARI ECIDOS POR FI AREA CARNE TENIENDO EN CUENTA 1 AS CARACTERISTICAS SENSORIAI ES DEI

CC 21863819 MARIZA HELENA VALENCIA HENAO POR CERTIFICAR 34156 - MONITOREAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN 732627 - IDENTIFICAR LOS INGREDIENTES DE UNA FORMULACION APROBADO 25/05/2026 12.43 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
PROCEDIMIENTOS DE OPERACION ESTARI ECIDOS POR FI AREA CARNICA SEGUN | A NORMATIVIDAD VIGENTE

CC 21863819 MARIZA HELENA VALENCIA HENAO POR CERTIFICAR 34156 - MONITOREAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN 732628 - DETERMINAR LAS CAUSAS DE LOS DEFECTOS CARNICOS, APROBADO 25/05/2026 12.43 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
PROCEDIMIENTOS DE OPERACION ESTARI ECIDOS POR FI AREA TENIENDO EN CUENTA Fl PROCESO DE PRODUCCION UTI IZADO

CC 23151698 MARIA CENELIA ARANGO ARANGO POR CERTIFICAR 34156 - MONITOREAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN 732625 - APLICAR PROCESOS DE ELABORACION DE DERIVADOS APROBADO 25/05/2026 12.43 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
PROCEDIMIENTOS DE OPERACION ESTARI ECIDOS POR FI AREA CARNICOS SEGUN FI TIPO DE PRODUCTO Y PROCEDIMIENTO

CC 23151698 MARIA CENELIA ARANGO ARANGO POR CERTIFICAR 34156 - MONITOREAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN 732626 - RECONOCER LAS PROPIEDADES QUiMICAS Y FISICAS DE LA APROBADO 25/05/2026 12.43 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
PROCEDIMIENTOS DE OPERACION ESTARI ECIDOS POR FI AREA CARNE TENIENDO EN CUENTA 1 AS CARACTERISTICAS SENSORIAI ES DFI

CC 23151698 MARIA CENELIA ARANGO ARANGO POR CERTIFICAR 34156 - MONITOREAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN 732627 - IDENTIFICAR LOS INGREDIENTES DE UNA FORMULACION APROBADO 25/05/2026 12.43 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
PROCEDIMIENTOS DE OPERACION ESTARI ECIDOS POR FEl AREA CARNICA SEGUN | A NORMATIVIDAD VIGENTE

CC 23151698 MARIA CENELIA ARANGO ARANGO POR CERTIFICAR 34156 - MONITOREAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN 732628 - DETERMINAR LAS CAUSAS DE LOS DEFECTOS CARNICOS, APROBADO 25/05/2026 12.43 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
PROCEDIMIENTOS DE OPERACION ESTARI ECIDOS POR FI AREA TENIEFNDO EN CUENTA Fl PROCESO DE PRODUCCION UTII IZADQ

CC 32007620 ANIRIS BELENO RANGEL EN FORMACION 34156 - MONITOREAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN 732625 - APLICAR PROCESOS DE ELABORACION DE DERIVADOS NO APROBADO 25/05/2026 12.45 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
PROCEDIMIENTOS DE OPERACION ESTARI ECIDOS POR FI AREA CARNICOS SEGUN FI TIPO DE PRODUCTO Y PROCEDIMIENTO

CC 32007620 ANIRIS BELENO RANGEL EN FORMACION 34156 - MONITOREAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN 732626 - RECONOCER LAS PROPIEDADES QUiMICAS Y FISICAS DE LA NO APROBADO 25/05/2026 12.45 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
PROCEDIMIENTOS DE OPERACION ESTARI ECIDOS POR FI AREA CARNE TENIENDO EN CUENTA 1 AS CARACTERISTICAS SENSORIAI ES DFI

CC 32007620 ANIRIS BELENO RANGEL EN FORMACION 34156 - MONITOREAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN 732627 - IDENTIFICAR LOS INGREDIENTES DE UNA FORMULACION NO APROBADO 25/05/2026 12.45 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
PROCEDIMIENTOS DE OPERACION ESTARI ECIDOS POR FI AREA CARNICA SEGUN 1A NORMATIVIDAD VIGENTE

CC 32007620 ANIRIS BELENO RANGEL EN FORMACION 34156 - MONITOREAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN 732628 - DETERMINAR LAS CAUSAS DE LOS DEFECTOS CARNICOS, NO APROBADO 25/05/2026 12.45 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
PROCEDIMIENTOS DE OPERACION ESTARI ECIDOS POR F| AREA TENIENDO EN CUENTA El PROCESO DE PRODUCCION UTII IZADQ

CcC 37687429 YESENIA LUCIA GRANADOS ARRIETA POR CERTIFICAR 34156 - MONITOREAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN 732625 - APLICAR PROCESOS DE ELABORACION DE DERIVADOS APROBADO 25/05/2026 12.43 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
PROCEDIMIENTOS DE OPERACION ESTARI ECIDOS POR FI AREA CARNICOS SFEGUN FI TIPO DE PRODUCTO Y PROCEDIMIENTO

CC 37687429 YESENIA LUCIA GRANADOS ARRIETA POR CERTIFICAR 34156 - MONITOREAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN 732626 - RECONOCER LAS PROPIEDADES QUiMICAS Y FISICAS DE LA APROBADO 25/05/2026 12.43 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
PROCEDIMIENTOS DE OPERACION ESTARI ECIDOS POR FI AREA CARNE TENIENDO EN CUENTA 1 AS CARACTERISTICAS SENSORIAI ES DEI

CcC 37687429 YESENIA LUCIA GRANADOS ARRIETA POR CERTIFICAR 34156 - MONITOREAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN 732627 - IDENTIFICAR LOS INGREDIENTES DE UNA FORMULACION APROBADO 25/05/2026 12.43 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
PROCEDIMIENTOS DE OPERACION ESTARI ECIDOS POR FI AREA CARNICA SEGUN | A NORMATIVIDAD VIGENTE

CC 37687429 YESENIA LUCIA GRANADOS ARRIETA POR CERTIFICAR 34156 - MONITOREAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN 732628 - DETERMINAR LAS CAUSAS DE LOS DEFECTOS CARNICOS, APROBADO 25/05/2026 12.43 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
PROCEDIMIENTOS DE OPERACION ESTARI ECIDOS POR FI AREA TENIENDO EN CUENTA Fl PROCESO DE PRODUCCION UTI IZADO

CC 37930145 MARIELA LOPEZ DURAN POR CERTIFICAR 34156 - MONITOREAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN 732625 - APLICAR PROCESOS DE ELABORACION DE DERIVADOS APROBADO 25/05/2026 12.43 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
PROCEDIMIENTOS DE OPERACION ESTARI ECIDOS POR FI AREA CARNICOS SEGUN FI TIPO DE PRODUCTO Y PROCEDIMIENTO

CC 37930145 MARIELA LOPEZ DURAN POR CERTIFICAR 34156 - MONITOREAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN 732626 - RECONOCER LAS PROPIEDADES QUiMICAS Y FISICAS DE LA APROBADO 25/05/2026 12.43 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
PROCEDIMIENTOS DE OPERACION ESTARI ECIDOS POR FI AREA CARNE TENIENDO EN CUENTA | AS CARACTERISTICAS SENSORIAI ES DFI

CC 37930145 MARIELA LOPEZ DURAN POR CERTIFICAR 34156 - MONITOREAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN 732627 - IDENTIFICAR LOS INGREDIENTES DE UNA FORMULACION APROBADO 25/05/2026 12.43 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
PROCEDIMIENTOS DE OPERACION ESTARI ECIDOS POR FI AREA CARNICA SEGUN 1A NORMATIVIDAD VIGENTE

CC 37930145 MARIELA LOPEZ DURAN POR CERTIFICAR 34156 - MONITOREAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN 732628 - DETERMINAR LAS CAUSAS DE LOS DEFECTOS CARNICOS, APROBADO 25/05/2026 12.43 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
PROCEDIMIENTOS DE OPERACION ESTARI ECIDOS POR FI AREA TENIEFNDO EN CUENTA Fl PROCESO DE PRODUCCION UTII IZADQ

CC 43895704 ALBA MERY CHAVERRA CASTANO POR CERTIFICAR 34156 - MONITOREAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN 732625 - APLICAR PROCESOS DE ELABORACION DE DERIVADOS APROBADO 25/05/2026 12.43 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
PROCEDIMIENTOS DE OPERACION ESTARI ECIDOS POR FI AREA CARNICOS SEGUN FI TIPO DE PRODUCTQ Y PROCEDIMIENTO

CC 43895704 ALBA MERY CHAVERRA CASTANO POR CERTIFICAR 34156 - MONITOREAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN 732626 - RECONOCER LAS PROPIEDADES QUiMICAS Y FISICAS DE LA APROBADO 25/05/2026 12.43 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
PROCEDIMIENTOS DE OPERACION ESTARI ECIDOS POR FI AREA CARNE TENIENDO EN CUENTA | AS CARACTERISTICAS SENSORIAI ES DFI

CC 43895704 ALBA MERY CHAVERRA CASTANO POR CERTIFICAR 34156 - MONITOREAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN 732627 - IDENTIFICAR LOS INGREDIENTES DE UNA FORMULACION APROBADO 25/05/2026 12.43 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
PROCEDIMIENTOS DE OPERACION ESTARI ECIDOS POR FI AREA CARNICA SEGUN | A NORMATIVIDAD VIGENTE

CC 43895704 ALBA MERY CHAVERRA CASTANO POR CERTIFICAR 34156 - MONITOREAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN 732628 - DETERMINAR LAS CAUSAS DE LOS DEFECTOS CARNICOS, APROBADO 25/05/2026 12.43 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
PROCEDIMIENTOS DE OPERACION ESTARI ECIDOS POR FI AREA TENIENDO EN CUENTA Fl PROCESO DE PRODUCCION UTILIZADO

CC 45547124 LIBIA DE AVILA ARIAS POR CERTIFICAR 34156 - MONITOREAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN 732625 - APLICAR PROCESOS DE ELABORACION DE DERIVADOS APROBADO 25/05/2026 12.43 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
PROCEDIMIENTOS DE OPERACION ESTARI ECIDOS POR FI AREA CARNICOS SEGUN FI TIPO DE PRODUCTO Y PROCEDIMIENTO

CC 45547124 LIBIA DE AVILA ARIAS POR CERTIFICAR 34156 - MONITOREAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN 732626 - RECONOCER LAS PROPIEDADES QUiMICAS Y FISICAS DE LA APROBADO 25/05/2026 12.43 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
PROCEDIMIENTOS DE OPERACION ESTARI ECIDOS POR FI AREA CARNE TENIENDO EN CUENTA 1 AS CARACTERISTICAS SENSORIAI ES DEI

CC 45547124 LIBIA DE AVILA ARIAS POR CERTIFICAR 34156 - MONITOREAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN 732627 - IDENTIFICAR LOS INGREDIENTES DE UNA FORMULACION APROBADO 25/05/2026 12.43 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
PROCEDIMIENTOS DE OPERACION ESTARI ECIDOS POR FI AREA CARNICA SEGUN | A NORMATIVIDAD VIGENTE

CC 45547124 LIBIA DE AVILA ARIAS POR CERTIFICAR 34156 - MONITOREAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN 732628 - DETERMINAR LAS CAUSAS DE LOS DEFECTOS CARNICOS, APROBADO 25/05/2026 12.43 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
PROCEDIMIENTOS DE OPERACION ESTARI ECIDOS POR FI AREA TENIENDO EN CUENTA Fl PROCESO DE PRODUCCION UTI IZADO

CC 63461408 ROCIO CABALLERO ARDILA POR CERTIFICAR 34156 - MONITOREAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN 732625 - APLICAR PROCESOS DE ELABORACION DE DERIVADOS APROBADO 25/05/2026 12.43 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
PROCEDIMIENTOS DE OPERACION ESTARI ECIDOS POR FI AREA CARNICOS SEGUN FI TIPO DE PRODUCTQ Y PROCEDIMIENTO

CC 63461408 ROCIO CABALLERO ARDILA POR CERTIFICAR 34156 - MONITOREAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN 732626 - RECONOCER LAS PROPIEDADES QUiMICAS Y FISICAS DE LA APROBADO 25/05/2026 12.43 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA

PROCEDIMIENTOS DE OPERACION ESTARI ECIDOS POR F| ARFA

CARNFE TENIENDQO EN CUENTA | AS CARACTFERISTICAS SENSORIAI ES DFI




CC 63461408 ROCIO CABALLERO ARDILA POR CERTIFICAR 34156 - MONITOREAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN 732627 - IDENTIFICAR LOS INGREDIENTES DE UNA FORMULACION APROBADO 25/05/2026 12.43 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
PROCEDIMIENTOS DE OPERACION ESTARI ECIDOS POR FI AREA CARNICA SEGUN 1A NORMATIVIDAD VIGENTE

CC 63461408 ROCIO CABALLERO ARDILA POR CERTIFICAR 34156 - MONITOREAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN 732628 - DETERMINAR LAS CAUSAS DE LOS DEFECTOS CARNICOS, APROBADO 25/05/2026 12.43 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
PROCEDIMIENTOS DE OPERACION ESTARI ECIDOS POR FI AREA TENIENDO EN CUENTA Fl PROCESO DE PRODUCCION UTII IZADQ

CC 71451264 JORGE ISNEL CATANO CARDONA POR CERTIFICAR 34156 - MONITOREAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN 732625 - APLICAR PROCESOS DE ELABORACION DE DERIVADOS APROBADO 25/05/2026 12.43 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
PROCEDIMIENTOS DE OPERACION ESTARI ECIDOS POR FI AREA CARNICOS SEGUN FI TIPO DE PRODUCTOQ Y PROCEDIMIENTO

CC 71451264 JORGE ISNEL CATANO CARDONA POR CERTIFICAR 34156 - MONITOREAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN 732626 - RECONOCER LAS PROPIEDADES QUiMICAS Y FISICAS DE LA APROBADO 25/05/2026 12.43 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
PROCEDIMIENTOS DE OPERACION ESTARI ECIDOS POR FI AREA CARNE TENIENDO EN CUENTA 1 AS CARACTERISTICAS SENSORIAI ES DFI

CC 71451264 JORGE ISNEL CATANO CARDONA POR CERTIFICAR 34156 - MONITOREAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN 732627 - IDENTIFICAR LOS INGREDIENTES DE UNA FORMULACION APROBADO 25/05/2026 12.43 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
PROCEDIMIENTOS DE OPERACION ESTARI ECIDOS POR FI AREA CARNICA SEGUN 1A NORMATIVIDAD VIGENTE

CC 71451264 JORGE ISNEL CATANO CARDONA POR CERTIFICAR 34156 - MONITOREAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN 732628 - DETERMINAR LAS CAUSAS DE LOS DEFECTOS CARNICOS, APROBADO 25/05/2026 12.43 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
PROCEDIMIENTOS DE OPERACION ESTARBI ECIDOS POR F| AREA TENIENDO EN CUENTA El PROCESO DE PRODUCCION UTII IZADQ

CC 71452248 GUSTAVO ADOLFO VALENCIA HENAO POR CERTIFICAR 34156 - MONITOREAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN 732625 - APLICAR PROCESOS DE ELABORACION DE DERIVADOS APROBADO 25/05/2026 12.43 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
PROCEDIMIENTOS DE OPERACION ESTARI ECIDOS POR FI AREA CARNICOS SEGUN FI TIPO DE PRODUCTO Y PROCEDIMIENTO

CC 71452248 GUSTAVO ADOLFO VALENCIA HENAO POR CERTIFICAR 34156 - MONITOREAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN 732626 - RECONOCER LAS PROPIEDADES QUiMICAS Y FISICAS DE LA APROBADO 25/05/2026 12.43 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
PROCEDIMIENTOS DE OPERACION ESTARI ECIDOS POR FI AREA CARNE TENIENDO EN CUENTA 1 AS CARACTERISTICAS SENSORIAI ES DEI

CcC 71452248 GUSTAVO ADOLFO VALENCIA HENAO POR CERTIFICAR 34156 - MONITOREAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN 732627 - IDENTIFICAR LOS INGREDIENTES DE UNA FORMULACION APROBADO 25/05/2026 12.43 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA
PROCEDIMIENTOS DE OPERACION ESTARI ECIDOS POR FI AREA CARNICA SEGUN | A NORMATIVIDAD VIGENTE

CC 71452248 GUSTAVO ADOLFO VALENCIA HENAO POR CERTIFICAR 34156 - MONITOREAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN 732628 - DETERMINAR LAS CAUSAS DE LOS DEFECTOS CARNICOS, APROBADO 25/05/2026 12.43 a CC 73164394 - FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA

PROCEDIMIENTOS DE OPERACION ESTARI ECIDOS POR F| ARFA

TENIENDO FN CUENTA FI PROCESO DE PRODUCCION UTIIZADO
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TIEMPO ACT. APOYO A LA FORMACION

INSTRUCTOR: FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA

CENTRO DE
FORMACION: CENTRO AGROEMPRESARIAL Y MINERO

FECHA INICIAL: 01/05/2026 00:00:00
FECHA FINAL:  31/05/2026 23:59:59

ACTIVIDADES ACADEMICAS

FICHA 3517545 - TECNICAS PARA LA PREPARACION DE DERIVADOS
DE APRENDIZAJE: CARNICOS.

MONITOREAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN
* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:  PROCEDIMIENTOS DE OPERACION ESTABLECIDOS POR EL
AREA.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

APLICAR PROCESOS DE ELABORACION DE DERIVADOS CARNICOS, SEGUN EL TIPO DE PRODUCTO Y PROCEDIMIENTO
DETERMINAR LAS CAUSAS DE LOS DEFECTOS CARNICOS, TENIENDO EN CUENTA EL PROCESO DE PRODUCCION UTILIZADO.

IDENTIFICAR LOS INGREDIENTES DE UNA FORMULACION CARNICA, SEGUN LA NORMATIVIDAD VIGENTE.

RECONOCER LAS PROPIEDADES QUIMICAS Y FiSICAS DE LA CARNE, TENIENDO EN CUENTA LAS CARACTERISTICAS
SENSORIALES DEL PRODUCTO.

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 48,00
FICHA 3494139 - APLICACION DE BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA
DE APRENDIZAJE: EN LA INDUSTRIA DE ALIMENTOS Y BEBIDAS

MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD
VIGENTE.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:
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29080102301 PLANEAR EL REGISTRO DE LA INFORMACION REQUERIDA EN LOS PROGRAMAS QUE SOPORTAN LAS CONDICIONES
DE SANEAMIENTO SEGUN CRITERIOS ESTABLECIDOS EN LA NORMATIVA ALIMENTARIA.

29080102302 EJECUTAR BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA EN LA ELABORACION DE PRODUCTOS ACORDE CON NORMATIVA
ALIMENTARIA.

29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LOS PROGRAMAS QUE SOPORTAN LAS CONDICIONES DE SANEAMIENTO Y
PROGRAMAS COMPLEMENTARIOS DE ACUERDO CON LA NORMATIVA ALIMENTARIA.

29080102304 IDENTIFICAR MEDIDAS PREVENTIVAS Y FACTORES DE CONTAMINACION DE LOS ALIMENTOS SEGUN DIAGNOSTICO
SANITARIO.

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 48,00

FICHA 3512693 - PROTECCION Y CONSERVACION DE ALIMENTOS..
DE APRENDIZAJE:

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: Manlpu_lar allme_ntos de acuerdo con procedimiento técnico y
normativa de alimentos

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

APROPIAR BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA (BPM), DE ACUERDO CON LAS DISPOSICIONES SANITARIAS
ESTABLECIDAS PARA GARANTIZAR LA CALIDAD DE LOS MISMOS.

IDENTIFICAR LAS CAUSAS DEL DETERIORO DE LOS ALIMENTOS, TENIENDO EN CUENTA LOS DIFERENTES
FACTORES CONTAMINANTES QUE AFECTAN SU PRESERVACION.

PREVENIR ENFERMEDADES DE TRANSMISION ALIMENTARIA, ADOPTANDO LAS RECOMENDACIONES DE
HIGIENE EMITIDAS POR LA OMS PARA PROMOVER LA SALUD.

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 40,00

TOTAL HORAS ACTIVIDADES ACADEMICAS: 136,00

EVENTOS DE DIVULGACION TECNOLOGICA - EDT's

FICHA FECHA INICIO FECHA FINAL EVENTO HORAS

TOTAL TIEMPO EDT's: 0,00

ACTIVIDADES ADICIONALES
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FECHA INICIAL FECHA FINAL ACTIVIDAD HORAS

TOTAL ACTIVIDADES ADICIONALES: 0,00

INSTRUCTOR: FREDY FERNEL NARVAEZ LERMA

CENTRO DE
FORMACION: CENTRO AGROEMPRESARIAL Y MINERO
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I_ A8 J Documento de Autorizacion, Reconocimiento y Usuario que Genera Reporte: MHsptorres SANDRA PATRICIA TORRES
yr ¥ .z . e . v
o Ordenacion de Pago Comision al Interior del Pais BENAVIDES
J Nacion Unidad 6 Subunidad que Genera  36-02-00-013- ~ CENTRO AGROEMPRESARIAL Y
Reporte: 910410 MINERO-BOLIVAR
Fecha y Hora Generacion Reporte:  martes, 28 de abril de 2026
Comisién Servicio al Interior del Pais - Tramite - Inicial
Solicitud de Comisién No. 49926 Fecha Solicitud 2026-04-28 Estado de la Comisién Autorizada ggiERIdAERjecutora o Subunidad - 36-02-00-013-910410 CENTRO AGROEMPRESARIAL Y MINERO-
Tipo de Comisién Servicio Fecha Aut./ Rech. 2026-04-28 Genera Viaticos NO Genera gastos de viaje Si Requiere Pasajes Aéreos NO
Transporte por Via Terrestre Area u Oficina COORDINACION ATENCION A VICTIMAS Tipo de tramite Inicial Comisioén Inicial
CDP de viaticos
Consecutivo CDP 2426 Dependencia Solicitante 910410 CENTRO AGROEMPRESARIAL Y MINERO-BOLIVAR
- C-3602-1300-11-20305C-3602031-02 - ADQUIS. DE BYS - SERVICIODE
FORMACION PARA EL TRABAJO EN COMPETENCIAS PARA LA INSERCION
Rubro Presupuestal de Viaticos Rubro Presupuestal de Gastos de Viaje LABORAL - MEJORAMIENTO DE LAS COMPETENCIAS PARA LA
EMPLEABILIDAD DE LA POBLACION VICTIMA DEL DESPLAZAMIENTO
FORZADO POR EL CONFLICTO ARMADO A NIVEL NACIONAL
. 2 s " " o Pernocta |Porcentaje S
Tipo y Nimero de Fecha Inicial Fecha final Dpto. / Dpto. / Ne°. i = n Base de Valor Viatico Valor Total Valor Gastos Valor total a o —
Bombis Documento Cargo Eslaut Comision Comisién Origen Destino Dias L(':Igﬁfsidl;: Remoctayjiiotalidias Liquidacién Diario Viaticos de Viaje pagar Ghletcideli=leomi=Ionpoieices
VIATICOS FORMACION ATENCION A
1 0,00 0,00 0,00 600.000,00 600.000,00 VICTIMAS APOYO TRANSPORTE
MES DE ABRIL SAN PABLO
FREDY FERNEL . CONTRATIS .
NARVAEZ LERMA CC: 73164394 TA Autorizada
2026-04-29 2026-04-30 DOLVAR BOLIVAR | SAN 1 No 0
Totales Solicitud de Comision 0,00 600.000,00 600.000,00
OBJETO DE LA COMISION
VIATICOS FORMACION ATENCION A VICTIMAS APOYO TRANSPORTE MES DE ABRIL SAN PABLO
ORDENADOR DEL GASTO
Identificacion: 34545005 Nombre: SANDRA PATRICIA TORRES BENAVIDES Cargo: SUBDIRECTOR CENTRO AGROEMPRESARIAL Y
MINERO BOLIVAR
VISTO BUENO JEFE INMEDIATO
Nombre: ) . . Cargo:
MINICTERIN NE CIENDA Firmado digitalmente por: MINISTERIO DE HACIENDA Y
VITTNTUOU T LT \TU L 7T NUTLTVNLIT'Y PED:T r“lvn”
Y CREDITO Serial del certificado: 1566035429378378625

o
C
oy}

Este documento se encuentra firmado digitalmente de acuerdo a los lineamientos legales definidos en la ley 527 de 1.999 y sus decretos reglamentarios. Por lo tanto, el original de este documento se encuentra en formato electronico y goza de autenticidad, integridad y no repudiacion. Los
certificados digitales de firma del presente documento se han emitido por una entidad de certificacion digital Abierta de confianza.

LICO
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FORMATO INFORME LEGALIZACION DESPLAZAMIENTO - CONTRATISTA

CIUDAD Y FECHA: CARTAGENA DE INDIAS D. Ty C, ABRIL 30 DE 2026.

PRESENTADO A:
SANDRA PATRICIA TORRES BENAVIDES — Subdirectora (E) de Centro Agroempresarial y Minero
ORDEN DE VIAJE No: FECHA DE INICIO: FECHA DE FINALIZACION:
COMISION No. 49926 | 29/04/2026 30/04/2026
LUGAR A DONDE REALIZO REGIONAL / CENTRO DE OTRA: (ciudad)
EL DESPLAZAMIENTO FORMACION

SAN PABLO SUR DE CENTRO AGROEMPRESARIAL Y CARTAGENA

BOLIVAR MINERO

OBJETIVO DEL DESPLAZAMIENTO: Impartir Formacién Profesional Integral de los siguientes Programas
de Formacioén: HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS Ficha No. 3481937, APLICACION DE LAS
BPM EN LA INDUSTRIA DE ALIMENTOS Y BEBIDAS Ficha No. 3487465, HIGIENE Y MANIPULACION DE
ALIMENTOS Ficha No. 3494137, en el Municipio de San Pablo Sur de Bolivar.

ACTIVIDADES DESARROLLADAS:
1- Aplicar practicas higiénicas y medidas de proteccion relacionadas en la legislacion sanitaria de los
alimentos utilizados durante la Manipulacion.
2- Planear recursos para identificacion de factores de contaminacién de alimentos y medidas preventivas
segun legislacion sanitaria y normativa alimentaria.
3- Garantizar la inocuidad de los productos preparados o procesados, segun la legislaciény
normatividad de la empresa.
4- Identificar los componentes del plan de saneamiento en un servicio de alimentos.
5- Conceptos de la contaminacién, contaminacidn cruzada, proliferacion microbiana, infeccidn, intoxicacién,
tipos de contaminantes.
6- Legislacion sanitaria de alimentos: leyes, decretos, resoluciones.
7- Clasificacién de los alimentos: energéticos, reguladores, constructores.
RESULTADOS:
Los Aprendices de este Municipio de San Pablo Sur de Bolivar, Cabecera, Asisten y Reciben con Satisfaccion las
Orientaciones de Formacién Impartidas por el Instructor y Asesor del SENA, Ingeniero Freddy Fernel Narvaez
Lerma, Realizando las Investigaciones Necesarias, posteriormente Participando de ellas, Realizando actividades de
Manipulaciéon de alimentos y Realizando Talleres en los Cursos, Muy Activos en el Cursos de Higiene y
Manipulacion de Alimentos Fichas No. 3481937 y Ficha No. 3494137, También en el Programa de Aplicacién de
las BPM en la Industria de Alimentos y Bebidas Ficha No. 3487465 San Pablo Sur de Bolivar.
EVIDENCIAS O SOPORTES: Enuncie los archivos que soportan estos resultados y anexe lo correspondiente en este Informe
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COMPROMISOS
ACTIVIDAD RESPONSABLE FECHA

1.conocer las normas basicas de higiene y | ALBA ALEJANDRA ARGUELLES
manipulacién de alimentos en los procesos. BENAVIDES 30/04/2026

2.Planear y ejecutar Buenas Practicas de
Manufactura en la elaboracidon de productos
Alimenticios en los Comedores escolares del
San Pablo Sur de Bolivar.

CONCLUSIONES:
1. Capacitacion Continua y permanente en las Normas Higiene y Manipulacion de los Alimentos y asi
Crear una Unidad Productiva en este Municipio de San Pablo Sur de Bolivar.
2.Seguir la ejecucidn de las BPM en la Manipulacién de los Alimentos de los Comedores Infantiles de
este Municipio de San Pablo Sur de Bolivar, Cabecera.

DATOS DEL CONTRATISTA

YESENIA LUCIA GRANAFDOS 30/04/2026
ARRIETA

NOMBRE Y APELLIDO _ FIRMA
FREDDY FERNEL NARVAEZ LERMA : “Q&‘\M%\h“
VISTO BUENO SUPERVISOR
CARGO DEL SUPERVISOR NOMBRE Y APELLIDO FIRMA
SUPERVISOR
SUPERVISOR(A) CONTRATO No. MONICAGUTIERREZ /| [ Sz
CO1.PCCNTR.8934895 DE 2026 COLMENARES | >

GTH-F-087 V.02
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PROCESO GESTION DEL TALENTO HUMANO

FORMATO INFORME LEGALIZACION DESPLAZAMIENTO — CONTRATISTA

Generalidades

1. El objeto del formato es completar el tramite de comisién realizado por los
contratistas, con este, el contratista justifica la realizacién de la comisién, asi como
las actividades realizadas en su desarrollo.

2. El formato es diligenciado por los contratistas posterior a la realizacion de la
comision.

3. Debe ser diligenciado por cada comision realizada por el contratista.

4. El tramite que surte el formato una vez diligenciado es la legalizacién de la
comisién.

5. No requiere imprimirse.

6. El documento debe reposar dentro de los aplicativos de la administracién de
documentos del SENA

7. Control de Cambios

VERSION | FECHA DE ENTRADA NATURALEZA DEL CAMBIO
EN VIGENTE
V02 Agosto Se realizan modificaciones de imagen institucional
y generalidades

GTH-F-087 V.02
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