UT - INTERPAE MAYORITARIO

Liderazgo en gestion con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional.

Anexo 2. Actas de visita seguimiento a comedores escolares,
registros fotograficos contrato 186 — 2026

Villagarzén, Puerto Guzman, Puerto Caicedo, Puerto Asis

Altos de San José — Casa 1 - Mocoa Putumayo

Correo Electroénico: utinterpaemayoritario@gmail.com
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Liderazgo en gestion con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional. INTER: &

)3 H

EVIDENCIA FOTOGRAFICA DEL SEGUIMIENTO EN CAMPO

Institucion Educativa:

IE RUR SANTA JULIANA

Sede Educativa:

IE RUR SANTA JULIANA-SEDE PRINCIPAL

Municipio / Departamento: | VILLAGARZON PUTUMAYO

Zona: RURAL CERCANA
Operador del PAE: FUPADESO
Contrato N.°: 021-2026

Fecha: 23/02/2026

EDIFICACIONES E INSTALACIONES

Foto 1. Infraestructura externa del Foto 2. Area destinada a la preparacién y

comedor escolar.

distribucion de alimentos.

Altos de San José — Casa 1 — Mocoa Putumayo
Correo Electronico: utinterpaemayoritario@gmail.com
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Liderazgo en gestién con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional. INTER . .

PLAN DE SANEAMIENTO

Foto 1. Area destinada al almacenamiento | Foto 2. Herramientas e implementos
de productos de limpieza y desinfeccion. destinados para actividades de aseo.

Foto 3. Zona de disposicion temporal de residuos sélidos.

Altos de San José — Casa 1 — Mocoa Putumayo
Correo Electronico: utinterpaemayoritario@gmail.com
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Liderazgo en gestién con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional. INTER —_

PERSONAL MANIPULADOR

Foto 1. Verificacion del personal encargado de manipular alimentos durante la jornada de
atencion.

ALMACENAMIENTO DE MATERIAS PRIMAS

Foto 1. Verificacion del area destinada al Foto 2. Verificacion del area destinada al
almacenamiento de alimentos no almacenamiento de frutas y verduras.
perecederos.

Altos de San José — Casa 1 — Mocoa Putumayo
Correo Electronico: utinterpaemayoritario@gmail.com
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Liderazgo en gestién con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional. INTER: o

Foto 3. Verificacion del area destinada al Foto 4. Verificacion del rotulado y etiquetado
almacenamiento de alimentos carnicos. de las materias primas.

EQUIPOS DE PREPARACION Y CONSERVACION CON FALLAS EN SU
FUNCIONAMIENTO

NO APLICA

Foto 1. Evidencia de equipos que presentan fallas en su funcionamiento durante la visita.

Altos de San José — Casa 1 — Mocoa Putumayo
Correo Electronico: utinterpaemayoritario@gmail.com




UT - INTERPAE MAYORITARIO

Liderazgo en gestién con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional.

CUMPLIMIENTO DE MENU

Foto 1. Menu programado para la jornada
de atencién.

Foto 2. Porcion servida correspondiente al
nivel preescolar.

Foto 3. Porcion servida correspondiente a
primaria (grados primero a tercero).

Foto 4. Porcidn servida correspondiente a
primaria (grados cuarto y quinto).

NO CUENTA CON EL GRUPO ETAREO

Foto 5. Porcion servida correspondiente a
secundaria.

Foto 6. Porcidn servida correspondiente a
media y ciclo complementario.

Altos de San José — Casa 1 — Mocoa Putumayo

Correo Electronico: utinterpaemayoritario@gmail.com




UT - INTERPAE MAYORITARIO

Liderazgo en gestion con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional. INTER:~

GESTION SOCIAL

Foto 1. Ficha técnica de informacién del

Programa de Alimentacién Escolar (PAE).

Foto 2. Mecanismo de atencién a solicitudes,
peticiones, quejas y reclamos (SPQR).

Altos de San José — Casa 1 — Mocoa Putumayo

Correo Electronico: utinterpaemayoritario@gmail.com
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LABORATORIO CLINICO Orden 260205081

20/01/2026
Fecha Registro M-
° soi0trz026 L l%
Fecha Impresion
) A D RME
Paciente quAFARTEE I\",g& N Sexo Femenino
Documento 1122725548 ' Telefono
Empresa LP. § SAMYSALUD
Servicio Consulta externa
" . Prueba .- " ResPlantila Resultado” "3, "« o Unidad - 2: 0o Valor Referencia -
INMUNDLOGIA
MANIPULADOR DE ALIMENTOS ’

SEROLOGIA (PRUEBA NOTREPONEMICA)

Fecha Recepeisn: 20/01/2026
Fecha Validacion: 22101/2028

dean Catan Lépag Pujtmuy
Bayiariad

epa
C.C. 103900477
*renipd Caldch de
laritabay

PARASITOLOGIA
MANIPULADOR DE ALIMENTOS
COPROLOGICO
Color EXAMEN MACRCSCOPRICO
Consislencia . Mamtn
Dura :
EXAMEN MICROSCOPICO
. Normal ’
ﬁg{a Bacteriana No se observan parasifos infestinales en fa muestra examinada
Facha Recepcidn: 2000172026
Fecha Validacidn: 2210112028
Auan Canae Lipax Fupmuy

Hatind!
T WSIMEITIF
Uarwitiiadl Caldlics Do
Mlamlinkd

_ . MICROSCOPIA
MANIPULADOR DE ALIMENTOS
COLORACION DE GRAM CUALQUIER MUESTRA
Tipos de muestra FROTIS DE
GARGANTA .
COCOS gram po.smvos Cantided Escasa

EXAMEN DIRECTQ PARA HONGOS (KOH)
Locafizacidn  No URA

so abservan Estructinas compatibles con hongos

Fecha Recepcion: 20/01/2026
At ::1:: Upu:ﬂﬂm

Loralay Facha Validscidn: 2210112028
C.L. 1538 TIT

Efriivod Linladl Catilicn du
it

i Pagina 1 de 1
Calle 16 # 8 - 31 Barrio Jardin MOCOA_PUTUMAYO 3164105006

integrala boratoriodc@gmail.com




IPS SAMYSALUDSA.S
viciaco 22

Serviclos medicos, a su alcance
CODIGOREN: 860010062701 Supersalud

NIT 900506634-7

EL SUSCRITO MEDICO DE SEGURIDAD Y SALUD EN EL
TRABAJO DE LA IPS SAMYSALUD EN USO DE SUS
ATRIBUCIONES LEGALES

CERTIFICA

Que MARIA DEL CARMEN SOLARTE YELA, identificado con CC.
1122725548 presenta examen medico integral normal y es APTO para la
Manipulacién de alimentos, y no presenta al momento patologia infecto
contagiosa que le impida la convivencia en comunidad.

RECOMENDACIONES Y/0 RESTRICCIONES: Lavado frecuentes de manos,
durante manipulacion de alimentos cabello recogido, ufas cortas y limpias,

uso correcto de EPP.

Dado en la ciudad de Mocoa a los 22 dias del mes de Enero de 2026.

~Fean Vallejo Mora
Esp)\Saiud Ceupacional

Lic. 274 - 300126 ar,-.amrf;g's-,m
JUAN CAMILO VALLEJO MORA

Md. Especialista en salud ocupacional
Lic 214-30/01/206 Rm 1032453794

Direccion  Barrio Villa Natalia, Celular 3103891050 -Telefono 4204779
Emaipssamysalud@hotmail.com- Mocoa - Putumayo

VICILADS or
Supersalud V’f



( CERTIFICACION DE CAPACITACION
L PLAN DE SANEAMIENTO BASICO-BPM ¥ MINUTA PATRON )
*\
LEIDY BECERRA
Quimica de Allmentos
N PQA-00451
HACE CONSTAR QUE: o

MARIA DEL CARMEN SOLARTE YELA
C.CI122725548 -

Asistié a Ia capacitacién arientada z 1a mampulacaon de !os allmentos en cumpllmlento con Ia resclucnon o
2674/13 con una Intensidad de 6 horas. : e SRR

Ciudad: VILLAGARZON Fecha: 20/01/2026

T e e e i ¢t ¢ e L b e o 1o

Vigencla: 6 MESES

- QA Leidy Becerra

R o i
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MUNICIPIO DE
PUERTO GUZMAN



A0 OI910IMUM
MAMSUD OTHIUY
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. P ACTA Mo,
] A T Edicacidn ; : i
K Viba : - il
VERSIGN: 03
' GOBERNACION DEL FORMATO DE CONDICIONES DE OPERACHIN COMPLEMENTO PREPARADO EM SITIO COMGD: PAL 2026 - CAPS

k PUTUMAYO

VIGENTE DTSDE: 21/01/2026

i_ FATIDADTERRTORIAL {34 7 e et gD [Munkpier | £ 2% 0 vt PIe 0 [ feowsehwm: | 1S]E |G e [
I Insthuclén educativa: i '@_E_ ? ui—_—,[z“"ﬁ foloR i Sede extucative: RN Popd i"t SEAE L SQ H O D=2
Operador: FufPDESD — Buépnl DIpipse
lamada Almuerzo com /
MafianafTarde Almuerzo | Enfoque DHerenclal )
Tipa de Complemente: ) Mg de serviclas: \ ’2‘
=

i I i 4 :

;L‘ sefvicio de alimentecién sta aislado da focos de nsalubridad. Suc aooesos ¥ airededores se mantienent lirmpios, libres de acumu!auén de basuras

eslan-;amnenm ¢ aguas y en buen estado de mantenimiento. ) i
{2 iLas fnstalaciones wstén disehadas ¥ constuidas Pars proteger fos amblentes de produccion de contaminantes, animales doméstieas. ingresode parsonaine o O :
. autﬁrlzacloynl‘rcs i
: 3l H’ISEB]BCkmE son de materlaies que perrmuen a realizacién de fas acminladeﬁ de pr poracon de los allmem.os 1 ;
: _g' ta s-anl wrmexch;?vois Fi_a?'_a.? perxoiiai \r-se aneientran en buen emdode fundona:menw o ) T 1
.5

% s encuentran | hmpnas ¥ &on fa datacion adscuada liabéin liguide, get antibacterial woalizs, pape[ h-gpénlm\r papateras con holsa:
&" i :
LT

odas ias éreas \f superficies del serulcip se enr.uenlran en adecvadas oondiclnnes higlene y lmpleza, 5o evity 1 amwmta:fdn e agua ¥ los 1eaisuos son ! .
i .d:lvsendadosmrreclamenbe yse raafizan de manary 0pornuna .

$e aprican pmroculns hara la hrﬁbleza v rlesmleccl.on de equ [pos, mena[!\r utenslluas tplams vasus. r:ubiernos ooullns. baild'aj" ’ .taﬁ.lé:'..d.e. 'pi;éar', c(l&hinbs, §
L jentre cuos)ylos i son diligenc ! yse realizan de Waner opormy
- {Les n'nplemnnos tpal\os ahsarbenms, traperos. re:ogr.:lores, loallas, guanms entre otros & utilizan para el aten, permanecen en adecuadas condiclones . : )
: ida impi \ren ul Iugar blecid :

‘a Loseq s,
f1n "Sec.uenhconun

 manajo eipliados se irpiany

| 1t rLas lnstnladones \r,.fo alimenlm € encuen u-an libres de pmenmo -dafla tausado por plagas. = B L o o o s o
se 1ealiza un contrel de pla.uas ¥ se cuenta con Ios s sopurtes: diagndshico fumigadora, cronogy formaute de Inspeccitn intern, H h
12 dommenmén de empresa fumrgadora, fichas técnieas. Se encuantman dilipentizdas da lorim adecuada voportuna '

" 13 {Exlske =l intarior del Iuo de de makeriat sanitario, pam la rectleccidn de rasiduos solldos, en buen estade, en cantidad sul‘menne. . N . ' 1
bien ubteados ¢ ndendﬂaadus confarme 3 la norma santtarfa wgente *

Ty I.a clasificacion de resld ues sélidos se realizade. “acuerda con ko establecids en ol progmma de mane p de residuos, Adicronélmehbe. tos reslduos stlldos son : Lo e

! reﬁrados con o frecuencia naﬂesaﬂa para e.vitar generaclbn e olnm v!o pro!lnleradnn de pfagas. . X :
LIS R manejo de Ics resuduos !lqu-d'as vsérldus no rep rnasao de contaminacién para los alh par.a Ias 5upefl|cles en contacto onn e-;ms . : 1. -
116 Sef.uenta o un programa e manefo de resnduos, wn nroosdmientos ﬁullm, se Mevan remstros de ks actividades. -

del agua para casos donde no haya suministro de agua pmabie i-

| 18 (Dbsponen de Un tangue de simatensmionts de 2gua y se enceentra construido de maleria! higlénico sanltario, hermético, ademas tiehe o capatidad sulidants | .
! Ipara un dis de produc:hsn U

0 estaﬂoyhacs uso ademdo de la rrusrna de a:uetdo a Iu e',rabTe.ddo = La normhvtdad ngente

1" 22 ;Cumple con fas buanas practieas de r'isa

adurante todas las etapas el Droceso de acuerdo alo L an la nir w;enne
23 | 5e evidencta por cada ung de fos ipulad Sdicos y certificado lapto para manlpular alimentos) ng Tadyor a un alio,
24 M en la sede educativa una carpers en fisico yfo magnético por cadz manipulador de alk <on su hoja da vida, certilicado medico, exdmenas de
taboratorto y certificados de caparitachbn.

i

dad de maniodied, de

nios de atuerdo a b establecido por la ETC.

! 26 'Las cona del o transportador de allmenios, comple con 1o eskaliecido en rnnormauvidad sanltarlavmeme.{tondidnnesdemelenev : -
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i GOBERMNACION DEL
FORMATO DE CONDICIONES DE OPERACION COMPLEMENTO PREPARADO EN SITIO CODIGO: PAE 2026 - CAPS
| {m!l PUTUMAYO
i - - |VIGENTE DESDE: 20/01/2026
| 287 Los conductores v auxiliares cumplen con los documentos exigidos para manipular alimentos, portan la dotacién de acuerde 3 lo establecido en |3 Resolucidn | |
ki |25?4dz 013 & Impremenmn buenas practicas de manufactura. | T‘J O {
; 29 :Las materias primas, se recepcionan en un lugar limpio y en condiciones aptas que minimicen el riesge de contaminaciin o alteracitn de las caracterfsticas organolepticas ! - :
| «de cada producte. = M. d
| 30 Se cla cumpllmlemn a los criterios de aceptacion y rechazo de la materia prima reciblda v exlsten contrales de este proceso lFecha de vencimianto, lum, o O
| de emy y iento de la Resolucion 5109 de 2005 y demds normatividad vigente),
31| ipulad ve:iﬁca la temp ue las rnaherlas prlmas ql.le Gui reﬁrxarauﬂn ¥ i6n, [ G:)
FimpaRanibet 0 RN j A AT R A R e G ”m&vmtﬁ&ﬂp T

| 32 {Se almacenan los ahmenim de alto riesgo (l.{rcneus \r::zirnlms eic.)den im de lns mngos de emparatura exigidos en la resolucian 2674 de 2013y normatividad

sanitana vigente, 4
33 Se almacenan los pmducms de acuerdo con las caracrerlsticas de los ranmns en sitios adecuadas mmumzanduei nesgo de contaminacién, ~ e :
34 'Los alimentos y rmaterias primas se encuentran libres de presencla de moho, ahomharrderlro. fecha caducada u otro aspecto que incumpla con las =
(caracteristicas de calidad oinocuidad de los productos. !
35 €l rotulad ¥ 1 I do del empag ) primario de los ali ) cu:ﬂplecon Io estiy slada en la Resolucian 5109 aemvdem..s normatividad uaenne d i 12
35.:I-DSlaslimsdeounuoldemeramlade los alimentos en refrigeracion y Jacién, son diligenciados correc ysemmnzandemaneraopmna e T N fPt .

37 'Se asigna rotulacién que permile la identificacién de los alimentos, la cual es visible, y se llzva control de primeros en uénoer, pﬂfnerh ansalir con el fin de
parantizar fa adecuada rotacion de materia prima I !

L 3B LA rnal.erla primanc wnforrne $E encuenira en un area especifica, eslé debidamente identificada pam evnar sU usu.

40 e lavan y desinfactan los empaques, los alimentos o materias pllma; crudas camo lrutas, verduras y hortafizas y productos de pES(.a £on 2gua potable, antes da

sU preparacion y en los tempos establecidos de desinfeccidn. i ! ’
41 ‘Los proﬁedimlemm de operacidn come: lavar, pelar, cortar, clasificar, extraer, batir, entre otros, se realizan de manera que se protejan los ali ¥

[rrimas de posibles riesgos de et inacion . r
42 Los tlempos de exposicion de Jos alimentos se encuentran dentro de lo establecido en la normatividad vigente v no generan pusihh'_\ nesgos de cc i &n. Adicional los f

- procesos de descongelacian requeridos se realizan de forma ¢ para evitar el d lin de mic i

43 Todos los mmpiemznms alimentarios estdn libres de idn fisica, bialdgica, quimicay len con las caracteristicas de calidad o inocuidad, 4
44 5e realiza i delas para los ali frios y cali en las diferentes etapas de proceso ! Mf.p’-\
45 1las para los ali frios y calientes en las dif: etapas de p 58 i dentro del rango de seguridad que garantiza inocuidad.
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EI r.omedor esmlal ﬂene nuhllcadu enun lugar \.nslhle 1a Ficha Técnica de informacion del PAE,
48 |5e avidencia soporte de conformadidn del comité de ali 3n escolar yfo actas de reunion del mismao,
| 49 | Es visible el mecanismo que el operador y |a ETC tenen para atender las SPOR en el comedor escolar.
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UT - INTERPAE MAYORITARIO

Liderazgo en gestién con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional. N

3

-

(

2

EVIDENCIA FOTOGRAFICA DEL SEGUIMIENTO EN CAMPO

K
ER. ..

13 A

Institucion
Educativa:

IER PUERTO ROSARIO

Sede Educativa:

SAN RAFAEL BOMBON

Municipio / PUERTO GUZMAN - PUTUMAYO
Departamento:
Zona: RURAL DISPERSA
Operador del PAE: FUPADESO
Contrato N.°: 021-2026
6/02/2026

Fecha:

EDIFICACIONES E INSTALACIONES

Foto 1. Fachada principal de la sede Foto 2. Area destinada a la preparacion y

educativa

distribucién de alimentos.

Altos de San José — Casa 1 — Mocoa Putumayo
Correo Electronico: utinterpaemayoritario@gmail.com



UT - INTERPAE MAYORITARIO

(-
Liderazgo en gestidn con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional. INTER: .

PLAN DE SANEAMIENTO

Foto 1. Area destinada al almacenamiento | Foto 2. Herramientas e implementos
de productos de limpieza y desinfeccion. destinados para actividades de aseo.

Foto 3. Zona de disposicion temporal de residuos sélidos.

Altos de San José — Casa 1 — Mocoa Putumayo
Correo Electrénico: utinterpaemayoritario@gmail.com
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UT - INTERPAE MAYORITARIO Ur‘

Liderazgo en gestién con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional. INTER:

PERSONAL MANIPULADOR

Foto 1. Verificacion del personal manipulador de alimentos durante la jornada de atencion.

ALMACENAMIENTO DE MATERIAS PRIMAS

Foto 1. Verificacion del area destinada al Foto 2. Verificacion del rotulado y etiquetado
almacenamiento de materias primas. de las materias primas.

Altos de San José — Casa 1 — Mocoa Putumayo
Correo Electronico: utinterpaemayoritario@gmail.com



UT - INTERPAE MAYORITARIO @

Liderazgo en gestién con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional. INTER: .

CUMPLIMIENTO DE MENU

Foto 1. Menu programado para la jornada | Foto 2. Porcién servida correspondiente al
de atencion. nivel preescolar.

Foto 3. Porcién servida correspondiente a | Foto 4. Porcidn servida correspondiente a
primaria (grados primero a tercero). primaria (grados cuarto y quinto).

NO CUENTA CON EL GRUPO ETAREO | NO CUENTA CON EL GRUPO ETAREO

Foto 5. Porcién servida correspondiente a | Foto 6. Porcion servida correspondiente a
secundaria. media y ciclo complementario.

Altos de San José — Casa 1 — Mocoa Putumayo
Correo Electronico: utinterpaemayoritario@gmail.com




Liderazgo en gestién con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional.

—
=
UT - INTERPAE MAYORITARIO (L‘%' %
INTER. .- A

Foto 7. Evidencia de desperdicios de alimentos generados durante la jornada de visita,
con peso registrado de __ kg.

GESTION SOCIAL

| CRv N H

Foto 1. Ficha técnica de informacion del Foto 2. Mecanismo de atencidn a solicitudes,
Programa de Alimentacion Escolar (PAE). | peticiones, quejas y reclamos (SPQR).

Altos de San José — Casa | — Mocoa Putumayo
Correo Electronico: utinterpaemayoritario@gmail.com
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gALS

| 'L‘nc:y Ste IRAe]

. LISTA DE CHEQUEO CONTROL Y VERIFICACION Eoncnacion £ "
' et
2
UNICT B W T 6
S F& 0 DUz an
INSTIYDCION EDUCATIVA % A
frotcve & :
SEDE EDUCATIVA / ﬁﬁy : @ i " é’ e
Jan €ofas)del Bovwaben,. t .
MES Felrors
DIA Limimifagv sioprimimlalv]siolrm]mEslv]s Llmim]a)v]s 20026
HeCHa 2|3)4)5]6|7|8[9|0p1[12]13)14]15[16]17]18| 19120 |21 |22| 23|24 | 25| 26 | 27] 28| OO0 4| nsses ey
CONTROL DE ACTVIDADES DE LIMPIEZA Y DESINFECCION (MARGUE CON X SEGUN LA LABOR REALIZADA)
COESOR oA
MESDNES COCINA, TANGIDES BE
ALMACENAMENTD DE AGUA EN
{ CCHAECOR, PISOL O A, PG AREA, b 5
ALAMACERAMIENTO. PBC ARES X >< }f A }i
COMEDOR, GRAMERAS
FRUVER 'f HUEVOS =, . 3 2 a8,
v o [ 2 | x
TAMNGHIE DE ALMACEMAMIENTO DE
ALAENTOS A s N
EsTaNTERAS
A X s 5
REJsS
é 5
FAREDES COCHNS ARES
ALMACENAMENTD, AREA COMECOR & 5
rEcHs
[VEMLAHIAT, PUERTAS. RUMINACIGH . .
BARIDS T CAMECAS DE RESIDUCS x‘)’\‘b"{ }{’y‘\
. H
EQUIPCS. RE REFRIGERACION - COHGELACISN - FREFARACIGN
HEVERA (L] DE REFRIGERACION & 5
CONGELADOR [£5] X s ]
SlLas B W0
. MENAJE
VASOS, PLATOS, CUCHARAS, TABLS DE
PICAR, CUCHILLE, CUCHAROHES,
JHRRAS, BAHDEIAS, DLLAS, =
PLANCHAS, PALAS, CALDERAS, ENPY | 54, 4 4
| UCUADORAL, ESUFA, MESAS,
DOTACIN
- L] T Y -
TANGUE BLEVADOD FECHA LAVADO
LAVADO DE TANGUE ¥/O ALIBE
ALJIEE FECHA LAVADD
ANAUSIS ORGANOLEPTICO:
MARGUE SEGUN CORRESPONDA FARA CADA PARAMETRY DE EVALUACISH AST: N: Hormal A: Anormal
Narmal: SIn ohor. sin colbor, sin sabar Anarenal (mal alor, rkda, mal saber}
(==
coloe Wi [
sasok B
ANALISIS FISICOGUIMICO
Hata; Se lomaran eslos pardmetios 1 v&z ol mes {Aplica bnlcamente para el cases urbano de cada Municiplo, dadas las diel de el liquide por parte del Ente
Lompefanle, FIERA,
BH (5.5-2.0)
[Chore (0.1 - Zppm)
— TOWTROL GE FLAGAS T
|Nn¢u: Calocor 3 on cake da evidenciar presoncla do plogar) NG en Goms conirania. $a debs atpecoor €n ko canlka de obievaciones of Up< de Rlapo a conralar. _m“u 3
(Manlputda; de Almentor ) FECHA DE FURLIGACIOH
PRESENCA DE ROEDORES,
WOLADCIRES ¥ RASIRERDS %, .
[CONTROL DE TRAMPAS [CERCS) En ) -
caso de que amerlle, 1"““—{:‘)
COHTROL DEREHIDUCE SOLGOR T
MARGUE CON X SEGUN CORRESPONDA, EMPRESA ENCARGADA DE RECOLECCION: N.p. ' ‘_" ESERVACIONES
[RECOLECCICN DE RESIUICS S0UDOS COMPOSTAJE ¥/O
DENTRO DEL COMEDOR ESCOLAR ABONO
FRECUENCIA DE . -
H 3 )
|recoreccion: b > S 22 A
T ORSERVACIONES
FIRMA RESPONSABLE
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lACTA No.

: g:om ') Educacién
: VIDS,

VERSION; 02
¢ GOBERNACION DEL. FORMATC DE CONDICIONES DE GPERACION COMPLEMENTO PREPARADO EN SITIO CODKGO: PAE 2026 - CAPS
3ol PUTUMAYO
e VIGENTE DESDE: 21/01/2026
ENTIDADTERRITORIAL: T/ T () ¢4 7 -0 [Municwio: | PUERAD  ECEFIARS | Fechade i [ Jif ool le
‘ Institucidn educstiva: e AETALD LA~ sedoedveatia:  [TNST AHAIDALI LD Pe PG ALaridas - Fromst s

Dperadeor: q—.U PP"'D% SO - U‘?—GA!‘JA

Jornada Almurarzo con
" i ~ /
Tin de Complementa: Mafgna Tarde Almuerze | Enfogque Uiferencis No de serviclos: L L Y

e
(Bl servicio da alimentacién estz ailado de foc.os de insaltbridad, Sus attesos y alrededores & hantanen limpios, libres de acumlﬂacuén de basurss, .
estanr.amnenm de 2guasyen buen estado de manhenim-ento . 1

[

Las h\stal:aclones esrérr dlseﬁadasy comrruldas para plo'leger Ius amblenves de prorluod
autori:a:loyotros

P

'_b._

s exclusivor T para of parsonalvsee

fLas Instalaciones samit wlas se ehcuentran Ilmwas vc'on'ia dotacbén adecuada babén Teptlde,

odas [as dress v superficles del serviclo se encuentran en adcwa a5 mndlmnes Higiene y Ivmpneza, su evita fa ar.urnulat\ﬁn de 2pua y I'os 1eg|erUs 50N !

, d|l|gencradns oornzcramenle vse reglizat de maners oporturla . 1

, * ‘Se aplican Drob'xolus r.lara L Jlnlplezay desmﬂacmén de equlpos ITIEI'IB]? vutensrhos tplahos, mos,cumertos, pocrllos, bandsﬂs, tablas de pheae, curJaiHos. : r
erme otrns}vlus reg}stros son dil Ilgtmcrados COIMECLIMANTS ¥ 52 reahzan de raners opurhuna :

- Los | 3 :paﬁas absothente traperos, re:.ose,dures, toailas, guanuzs enl.re otrosl que te unﬁ:an para el asen, permanecan eh adecuadas condiciones

! de 1|I‘I1pleza yen el lugar eslableclda : !

i ns ea urpos, ulensuhosy rnena]e emp

i ‘Se realr:a un rum.rol de plaum v se cuenta con los sigl suportm , ¢o empresa fomlgatior 4l .,.
12 [dar de fumi fichas tdenicas, Se eacientran diligenciadas de forma adecuada vopnnuna

1] b L 1
[n, recips de sanitari, para Ia remremén de resuduos sélidos, enbuen estado, en mntidad 5uf|uenl2,

+ 13 Existe 2l intzrior del servicia da ) ' v
1 hien ubicados & identificados mniorme #lznoma samwia vigente. .

“14ita clasificacion de residuas s8lides sa realiza te acusrds con io extabliecido en el programa de mane)o do residuas. Adicional los residugs sdlidos son i 1

! retlradus “on la frecuenr.la heCESaria para evitar generadén de clores v!o pruluferadén de plasas. . :

Vs { rnanejn de Ius resnduos Huuldos vséhdos no repruenla rlesgo de cor
& cuenta con U proprama de manajo de reslduus, oon pmcedlmienms eser
s

(T

bara los
5, 58 levan reglstms de las actividides.

ies & CONTACto o estes, ) I -

5 i QU
y del agua para at cas0s donde no haya suiminisiro de agua potabhe,

Ty Blsponen de un tangue de abmac b de agua y se constririco de materlal higiénion sanitario, hermitico, ademds tiene Iz capacidad suficiente | 1
! {paraun drade prodocclsn, : ’

izata Ilrane:a \rdesin:‘emén peribdics del tangue de gimarenamierito de a;ua
Fechade [a diltima limpleza \fdeslnlecnﬂn‘ Ii : (J

. By :

. 21 cuents cun Iadntaudn m-nple ko establecido en la Tuid: ‘vlgenne a 1

22 {Cuniple con las buenias| practicas de manufaenirs duranta todss fos etapas del proceso de acuerds » lo estableride en k2 porrmatividad igente, 1 !

13 |5a evidencia por cada uno de los ipuladors 4 ddlcos y-certificadofapte para mankular slimentos) ne mayor 3 va afo. [4]

24 |14 en lx sede educativa una carpeta en fisico vfo ico por cada fador de 2l con su hox de vida, certificade medico, axdmenes de 0
laboraterio y certificados de capacitacitn, ’ )

25 [Se gai 3 Ja cantidad de manipuladores de de acuefdo alo establm:rdo por fa ETC. | -

4 } 5 i PN, g A i

265 L= condicignes sanitarias del vehlcula lransportador de abmentos, cuple con'fo estableddo en !a normaﬁwdad sannar;a vigetite, [Cond‘lclones de higiene y [\J @
{Bmpleza adecuadas pisos, paredes, techo, estibas, r.anasn]las} )

:2? Uvehiculumenlzconcmpmsanlrarm P J“Hporla idad competants con concapto favorable. T T . Y




ACTA No.

'] Educacidn
1

VERSION: 03

}r GOBERNACION DEL

PUTUMAYO

FORMATO DE CONDICIONES DE OPERACION COMPLEMENTO PREPARADO EN SITID

CODIGO: PAE 2026 - CAPS

VIGENTE DESDE: 20/01/2026

28 Los conduclores y auxilares cumple'n con los documentos exigidos para
2674 de 2013 e implementan buanas practicas de manufactura,

P portan la dotacidn de doalo establecido en la Resolucion |

{ ra
| O
29 Las materias primas, $e recapcionan en un Iu@r limpio y en condiciones aptas que minimicen el riesgo de cantaminacion o alteracidn de las caracteristicas organohepucas | ’
. de cada producto, f\-‘l O
30 Se da cumplimiento 3 los criterios de aceptacién y rechazo de la materia prima recibida y existen controles de este proceso (fecha de vencimiento, lote, }) O
condlcones de empague y u.rmr.-llmnen:o dala Rﬂcludﬁn 5109 de 2005 y demds normatividad vigente). [
31 .E personal ipulador verifica la I stura da fas pnmas que requnaren relri.geracl.én vcongeiaddn
Mieainmslin: | (SRR N SRR R S e e R RS e N
32 3e almacenan los alimentos de alto riesgo (iEctens y edrnicos en:.j dentro de Ius rangos da ‘nernpuranll'd exlgl:lns en h reso{uuén 2674 de 2013 \f normatividad
sanitaria vigente, l\
33 Se almagenan los pro:luctos de acuerdo con las tara:ler!sﬁ:as delos mnsmos en sitios adecuados mini elriesgo de o i ;(u‘)n e B e - [}
34 ‘los alimentos y materias primas se encuentran libres de pmsencia de moho, abombamienta, fecha caducada u otro aspecto que incumpla con las . X
(caracteristicas de calidad o inocuidad de los productos. !
35E lado y do del empaque primario de los alimentos Lurnpke con o estipulade en la Resolucion 5109 de 2005 'y demas normatividad vlgente i
36 ' Los registros de control de tamp de las ali en refr ¥ | son dili lados correc y 5@ realizan de manera oportuna. 'ru .ff’\
taz Se'asisna rotulacidn que permite & identificacion de los aiimelms.lla cual es visible, y se lleva control de primeras en vencer, primero en salir con el lin de $ 1
garantlzar la adecuada rotacion de materia prima
38

La materia prima no confarme se encuenira en un drea especlfica, estd debidamente identificada para evitar su uso.

e A Y

39 Llos prn(eses de produccion se realizan de manera secuencial y continua de Lal farma que se pmlegen los allmenms de posibles riesgos de on tammactﬂn

w0

Selavan y desinfactan los empacues, los alimentos o materias meas ciudas como irum. verduras y hortalizas y productos de pesca con agua poréhle. antesde |
su preparadon y en los tiempos establecidos de desinfeccian, y

‘Los procedimientos de operacin como: lavar, pelar, cartar, clasificar, extraer, batir, entre otros, se realizan de manera que se pratejan los alimentas Y materias !
primas de posibles riesgos de contaminacian,

Los tiempos de exposicion de los alimentos se encuentran dentro de lo establecido en la-nolmaﬁu‘ulad vigente y no generan pﬂsih!es riesgos de ian. Aditianal , los
| 'procesos de descongelacian requeridos se realizan de forma controlada para evitar el desarrolio de microorganismos. 1
43 Todos los complementos alimentarios estén libres de contaminaclén fisica, blolégica, quimica yeumplen con las caracteristicas de calidad o inocuidad. .
44 Se realiza manitoreo de fas tempeyaturas para los alimantos frios \rcahenm enlas dlfzremzs etapas de proceso ~ s 1
45 Las P as para los i frios y calientes en [as diferentes etapas de proceso se mantienen dentra del rango de d ue iza idad, ) Iy f A i
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47 | El comedor &smlar tene puhl.u:ido &n un lugar visible la Ficha Tecnica de informacian del PAE. {
4E |Se evid soporte de confi ion del comité de alimentacidn escolar y/o actas de reunitn del mismo. ” |
[ 49 |Es visible el i que el of lor yla ETC tenen para atender las SPQOR en el comedor escolar. /
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UT - INTERPAE MAYORITARIO U“ ®

Liderazgo en gestién con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional. INTER: o

.
2208
EVIDENCIA FOTOGRAFICA DEL SEGUIMIENTO EN CAMPO

Institucion IE AMAZONICA
Educativa:

Sede Educativa: INST AMAZONICO DE PTO GUZMAN-PRIMARIA

Municipio / PUERTO GUZMAN

Departamento:

Zona: URBANA

Operador del PAE: | FUPADESO

Contrato N.°: 021-2026
11/02/2026

Fecha:

EDIFICACIONES E INSTALACIONES

Foto 1. Fachada principal de la sede Foto 2. Area destinada a la preparacion y
educativa distribucién de alimentos.

Altos de San José — Casa 1 — Mocoa Putumayo
Correo Electronico: utinterpaemayoritario@gmail.com
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UT - INTERPAE MAYORITARIO m
Liderazgo en gestion con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional. INTER: ..

N

PLAN DE SANEAMIENTO

Foto 1. Area destinada al almacenamiento | Foto 2. Herramientas e implementos
de productos de limpieza y desinfeccion. destinados para actividades de aseo.

L -
(YL
-

Foto 3. Zona de disposicion temporal de residuos solidos.

Altos de San José — Casa 1 — Mocoa Putumayo
Correo Electrénico: utinterpaemayoritario@gmail.com




UT - INTERPAE MAYORITARIO

Liderazgo en gestién con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional. INTER: . 2

PERSONAL MANIPULADOR

Foto 1. Verificacién del personal manipulador de alimentos durante la jornada de atencién.

ALMACENAMIENTO DE MATERIAS PRIMAS

Foto 1. Verificacion del area destinada al Foto 2. Verificacion del rotulado y etiquetado
almacenamiento de materias primas. de las materias primas.

Altos de San José — Casa 1 — Mocoa Putumayo
Correo Electronico: utinterpaemayoritario@gmail.com




UT - INTERPAE MAYORITARIO

Liderazgo en gestion con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional.

INTER

g

CUMPLIMIENTO DE MENU

[ MEND Mo 13 ]

CARNE DE RES MOLIDA 1|I

PASTA OUISADA |

| asmozeuwce =
CHIPS DE PLATANO

ENSALADA DE REPOLLD, PEPIND,
ZANAHORJA Y PIRA MELADA

JUGO DE PIRA

NO CUENTA CON EL GRUPO ETAREO

Foto 1. Menu programado para la jornada
de atencion.

Foto 2. Porcidn servida correspondiente al
nivel preescolar.

Foto 3. Porcién servida correspondiente a
primaria (grados primero a tercero).

Foto 4. Porcidn servida correspondiente a
primaria (grados cuarto y quinto).

NO CUENTA CON EL GRUPO ETAREO

NO CUENTA CON EL GRUPO ETAREO

Foto 5. Porcion servida correspondiente a
secundaria.

Foto 6. Porcidn servida correspondiente a
media y ciclo complementario.

Altos de San José — Casa 1 — Mocoa Putumayo

Correo Electrénico: utinterpaemayoritario@gmail.com




UT - INTERPAE MAYORITARIO

Liderazgo en gestion con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional. INTER: - ’nz
\-’
GESTION SOCIAL

Foto 1. Ficha técnica de informacién del
Programa de Alimentacion Escolar (PAE).

Foto 2. Mecanismo de atencion a solicitudes,
peticiones, quejas y reclamos (SPQR).

Altos de San José — Casa 1 — Mocoa Putumayo

Correo Electronico: utinterpaemayoritario@gmail.com
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L)
ey LISTA DE CHEQUEQ CONTROL Y VERIFICACION
MUNICIFIO
IHSTIUCION EGUCATIV A
SEDE EDUCATIVA
MES
DIA DlLIsmjamlafvisiofiimim]alv]s]ollmlm]i]vls]oliimlmlailv]s 2026
rec 1]12]3]4a]s|s|7]8|9[0)1112|13]14]15[ 18 ]17[18]19]|20|21]22| 23|24 | 25| 26 |27 | 28| “otet e sero oun
CONTROL DE ACT/VIDADES DE LWFIELA ¥ DESINFECCION (MARGUE CON X SEGON LA LABOR REALIZADA)
COMEDOR ESCOLAR
WESCMES COCIMA, TANZLES DE
ALMACERAMENTE DE AGUA EN
(COMEDOR, PIS0S COCINA, PO AREA A EEA I R BT Ed [P VS N 5
ALMACENAMENTO. PEO AREA N N R PN PO R
COMEDOR, GRAMERAS S e ¥ .
FEUVER ¥ HUEVCS Oy H 35,
LANGIUE DE ALMACEMAMIENTO DE L
AUMENTCS o s s
Testannerias R
/ & 5
L -
REJaS
: 8 5
[PAREDES CONEINA, AREA L
(ALMACENAMMEHTE, AREA, COMEDOR ) s .
eCHOg e
VEMTANAS, PUERTAS. RUMINACION S
. & 5
BARICS ¥ CANECAS DE RESDUCS | \{’ S P L X
remecnsoey R AR A I P e ) 5
EQUIPGS GE REFRIGERACIGH - CONGELACIGN - PREPARACION
HEVERAS) DE REFRIGERACION i é 5
CONGELADDH E5) B P 5
SLLAS - 2 10
MEWAJE
WASDS, FLATOS, CUCHARAS, TABLA DE
FICAR, SUCHILLOS, CUCHARCMNES,
JARRAS. BANDEJAS, OULAS, ; . ] o
PLANCHAS, PAILAS, CALGERAS, & e I N ! ‘
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Jornada Almuegrza con

Mafiana/Tarde Al 0 Enfogue Diferencial T T
Tipo de Complemento: Fana/T muer 9 No de sarvicios: i . /

X

b Calificacion

Condiciones higiénico sanitarias

Edificaciones e instalationes

1 €l serviclo de alimentacién esta aislade de focos de insalubridad, Sus accesos y alrededores se mantienen limpios, fibres de acumulacién de basuras, _
_estancamiento de aguas ¢ en buen estado de mantenimianta, i

2 ‘lasinstalaciones estin disefiadas ¥ construidas para proteger los ambientes da producclén de contarminantes, animales domesticas, ingreso de persanal no . §
autorizade v otros. :

3 iLas instalaclones son de materlales que permiten (3 realizacion de las actividades de p

P lon de los

4 5 cuenta con servicios sanitarlos exclusivas para el persanal v se encuentran en buen estado de funcionamlenta
S LasInstalaciones sanitarlas se sncuentran limplas v con |2 detacion adecuada (abén liquide, gel antibactertal taallas,

pépel higiéntca y papeleras ngn 'I;otsa].

Plar de sanaamianto

Programa da Limpieza y Desinfeccign

& Todas las dreas v superficies del servicio se encuantran en adecuadas condiclones higiene v limpieza,

s& evita Iz acumulacién de agua y los registros son
.d

iadas corr ¥ se realizan de era oportuna, ¥

can pmtncolbé-- para I3 IlmEi'eza ¥ desiﬁ-f'e_ccién de eguipos, meﬁaie ¥ utensi 05 [platos, vasos, cubiertos, pocillos, bandejas, teblas de plear, cuchilles,
entre ctros) y los registros son diligenciados correctamente v se realizan de manara dportuna. h f

05 mplé_r;:;ntos (p"a:’;é:-;-éhsorbeﬁf;s, trapen;;, rédogedor-es, toalias, g;;;Htes antre B&;S-}I-que se utilizan para el'é'sé-c_a, permaneoén en adecuacdas cond 1
i e limpieza y en &| lugar establecidg,

5 Los equipos, utensilios y menaje smpleados 'y

ateriales resistantes al usey # la corrosisn . ) : i
10 5e cuenta con un programa de limpieza y desinfeccidn, con procedimientos eserites, se llevan registros de |as actividades.

-
'
|Contml de plagas
" 11 Las instalacicones y/o alimentos se encuentra de presencia o dafie causado por plagas. . ) i N
© Se realiza un control de plagas y s cuenta con las siguientes docimentos soportes: diagnéstice empresa fumigadora, cronograms, formate de Inspeceidn interno, documentaciin
i 12 de empresa fumigaders, fichas téenicas, Se encuentran diligenciadas de forma adecuada v oportuna, O
Ferha de la ultima fumigacisn: -
[Man  Tisposicon de residuos solidos y liquidoes
13 "Buaste al Interior del servicio de alimentacion, racipientas de material sanitario, para la recolection de residuos sdlidos, en buen estado, an cantidad suficiante, .
blen ubicados e Identificados confarme a la norma sanitaria vigerte, 1
14 ta chasificaclén de 05 $6lidos 58 resliza de acuerda con 1o sstablecide on & programs de manejo de residuas. Adidionaiments, 1os residue solidos son i '
retirados con |3 frecuencla necesaria para evitar ganeracion da slores v/ proliferacion de plagas.
* 15" Elmanelo de los rasiduos liquitios y s8lldes o raprasenta riesss de contaminas i 1as superficles en contacta con &stos, S C ' :
16 Se cuenta can un programa de manejo de residios, con procedimientos escritos, se llevan regictros de 1as actividades. T ' ' N . i |
Abastetimiento de agua
17 |5e imprem?rsa métodos de potabilizacidn del sgua para aquelas casos donde no haya suministro de agua potable. H
! 18 :Dlsponen &2 un tangue de almacenamients de BgUa y se encuentra construido de material higiénico sanitario, hermeético, ademss Hene la capacidad suficlente :
‘ para un dia de produccidn, : i

19 e realiza 12 fimpleza y desinfeccion periadica del tandus de simacenamianto do agua. T R o o &
-Fecha de la dltima limpleza y desinfeccion reallzad .
Parsanal maniputadas

20 |El personal manipulader no presenta afeccionas de la plel & enfermedades Infactoconteglosas. :

do enla norm gente. : i

rdo 3 lo establecido en la normatividad vigepts,

22 |Curnple con las buenas practices de manufactura durante wda;I;;atap'a;_&él";l:;:e“s';-:'l; cue

21 !Cuenta con la dotacldn complets, limpla, en buen estads v hacs Use adecuado de la misma de acuerdo 2 |o 2steblaci ividad I T

23

Se evidencla por cada une de jos manipuladores examenes médicos ¥ certificade (apto para manipular alimentos) no mayar a un afio.
24

Mantener en la sede educativa una carpeta en fisico yio ragnético per cada manipulador de allmentos con sy hofa de vida,

cettificado medico, exdmenss de
laberatorio y certiflcados de capacitacién,

OO -

25 |3e garantiza la cantidad de manipuladares de alimantos de acuerds a lo estableclda por [ ETC,

Condiciones du distribucidn y t en idn de la prima

e

6 |Las condlciones sanitarias del vehicule transportador de alimentos, cumnple con lo establecldo en [a normatividad saniteria vigente. (Condiclones de higlene y .
limpleza adecuadas plsos, paredes, teche, estibas, canastillas). ' P O

' 2?' El vehirulo cuenta con concapto sanltario sxpedide por |3 auteridad compatante con concep.t.o favorable.

—
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28 Los conductores y auxiliares cumplen con los dn.curnenms exigidos para manipular alimentos, portan la dotacidn de acuerdo a |o establecido en la Resolucién
2674 de 2013 e implementan buenas practicas de manufactura. N O

28 Las materias primas, se recepcionan en un |ugar limpio y en condiciones aptas que minimicen el riesgo de contaminacién o alteracidn de las caracteristicas organclepticas Fal
de cada producto. jd (W

30 Se da cumplimients a los eriterios de aceptacidn y rechazo de la materiz prima recibida y existen controles de este proceso (fecha de vencimiento, lote, o
condiciones de empague y cumplimients de la Resolucidn 5109 de 2005 y demas normatividad vigente). fU ¥ \}

31 El personal manipulador verifica la temperatura de las materias primas que requieren refrigeracién y congelacion. o O

Almacenamiento

32 Se almacenan los alimentos de alto riesgo (licteos y carnicos etc.) dentro de los rangos de temperatura exigidos en la resolucidn 2674 de 2013 ¥ nerratividad F
sanitaria vigente. !

33 se almacenan los productos de a:uendo con las caracteristicas de !ns rn|smos en sitios ade:uados m]n]mmando el rlesgc de mntarmna:lcn ' .l

34 Los alimentos y materias pnrnas se encuentran libres de p de mnhc, abomt .Ienm, facha caducada u otro aspecto que incumpla con las i
caracteristicas de calidad o inocuidad de los productes.

35 Elrotulado y etiquetado del empague primaric de los ahmentc cul lpuladu en la esuluclun 5109 de 2005 y demds narrnatl\rldad wgam.e i

36 Los registros de control de temperatura de los ali en refr ¥ icn, son jados correc y se realizan de manera oportuna. !.J /P

37 Seasigna retulacién gue permite |a identificacidn de los ahmentns, la cual es visible, y se lleva control de primeros en vencer, Pf|mEl'° en salir con el f""l de ! 1
garantizar |a adecuada rotacian de materla prima

38 La materia prima no conforme se encuentra en un area especifica, esta debidamente identificada para evitar su uso. T 1

| Preparacién, ensamble y distribucién |

39 Los procescs de produccidn se realizan de manera secuencial y continua de tal forma que se protegen los allmentos de posibles riesgos de contaminacidn. i |

@El 5! Iavan ¥ desmfecﬁn Ics empaques, !Ds a[[mentas o mate;a"s_i:_n-mas crudas como frutas, verdurasy hortallzas y produl:tos de pesca con agua polxble annes de s '
sU preparal:lon yenlos nempos estab[ecidus de desinfeccidn.

41 Lus prooedlrnlentcs de operacién o: lavar, pelar. cortar, cla_.Fl:ar, extra F , Entre otros, se realizan de manera que se pmhejan Ios allmemns \r materias f

primas de posibles riesgos de contaminacian.
42 Los tiempos de exposicidn de los alimentos se encuentran dentro de lo establecide en la normatividad vigente y no generan posibles riesgos de contaminacion. Adicionalmente, los procesos |
de descnngelmon requeridos se realizan de forma controlada para evitar el desarrollo de mlcrocrganlsmos

43 Todos los :omplemen:as alimentarios estan libres de COI‘\'HMII'-IEICIUI'I ﬂs]ca, h10|6glca, qu:mlca Vi cul‘nplen con Ias Erac’nenstlcas de ﬂlldad a 1nocu|dad S . ) . 1 )
44 Se realiza menitoreo de las temperal:uras para los alimentos frios ',r ::ahentes en las dtferentes.t_zﬁa_pa_s de pmcesu - i M{A
45 Las temperaturas para los alimentos frios y calientes en 25 diferentes etapas de proceso se mantienen dentro del range de seguridad que garanhza inocuidad, ;Jf!"‘\
[ o y control de la calidad
| 48 IEI comedor escolar cuenta con visita realizada por la Entidad territorial de salud y tiene concepto sanitario Favorable o Favaorable con Requerimientas | )
| Gestion Social
47 |El comedcr escolar tiene publicado en un |ugar visible la Ficha Técnica de informacion del PAE. i
48 |Se evidencia soporte de conformacion del comité de alimentacidn escolar y/o actas de reunidn del misme.
49 |Es visible €| mecanismo gue el operador y |z ETC tienen para atender |as SPQR en el comedor escolar. \

| Porcentaje de Cumplimiento:
|INDICADOR: Porcentaje de cumnplimiento de condiciones operativas ! B
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GOBERNACION DEL FORMATS DE REGUERIMIENTOS AUMENTARIOS ¥ NUTRICIONALES COMPLEMENTO PREPARADO EN STH CODIGO: PAE 2026 - NUT
o,
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Operador; {‘,’uf'?pu DE (SO - ‘E W £ n‘('\ L C&"ﬂ (faf ~ /‘1

2} NjA Mo zplical

: ] Se cuenta con la totalldad da [a materia prima correspondrentes al Gilculo de las minutas aprabadas, multiplicadas por ef niimere de servicios ¥ tipo de men i

de viverez)

Jornada Almygrzo con ’
Tipa de Complemento: Mafiana/Tarde Almugrzo .E"foq“? o de sarvicies: Bow e /
% Diferencial [ '

Torvila g 'J&\{O‘ qr\(tﬁ'kl 6‘*«‘«3"-’“'5‘3i 'D\“‘ro'.t btwf\‘;ﬂ / No. De Mend
Descripeicn det mend: Pofas = lo fion Ceda, £05e lw . dé v&fo O, Janghovix v

Panbd fvubo noNEsID 9 Déud ot fengla con \eihe 16

Alimente: N f‘ it
Intercambios f‘"""'_m del ]&J ){ - tochs: I o f . Autorizado por: ’ A

Calq segin nivel de cumnlilem:C{CUmple] MNC [Ho cumpl

2 |El mend del dia es acorde a Ip estableclds en =l ciclo de manis y minuta patron adoprada.

3 [Se enclentren estandarizadas el tamafio de porelones de las preparationes segln el grado de |04 estudiantes,

;4 |Eleitla de menid s ajecuta bao las especificadones véenicas definidas.

. $ |El mend entregade segin el tlpo de ! corrasp algp oy

;6 |En caso de presentarse Intercambios, e5tos s# realizan de acuerde al compenente, a la frecuencia v cuentan con documente sopone de aprobaclén,

7 |Los alimentos preparadas cumplen con las caracterfsticas prganoképticas proplas de la preparacion o slimentes que hacen parte del mand servido.

& (EI mend entregado 3 bos estudiantes tiene aspecto atractiva y buena prasentackin.

. 9 |Se cuenta con elementas de estandarlzacién tanto para servide como para preparacién,

10 | e cumple con ks horarios de distribucién establecides para 2l serviclo ¥ ho se generan rewrasos durante el suminisiro,

1% (Enel chiclo de minutas incluye allmentos y/o preparackonss propias del terrltorlo

12 |En el comedor escolar se p L practicas ad 135 da hibitos ali an los i]; beneficlarios.

13 |La bllldad de los all preparados es ad d.

14 | El despardiclo de alimentos an la etapa de descomide es baje,
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UT - INTERPAE MAYORITARIO

Liderazgo en gestién con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional.

EVIDENCIA FOTOGRAFICA DEL SEGUIMIENTO EN CAMPO

Institucion Educativa: IER RAFAEL REYES

Sede Educativa:

IER RAFAEL REYES-SEDE PRINCIPAL-PRIMARIA

Municipio / Departamento: | PUERTO GUZMAN

Zona: RURAL CERCANA
Operador del PAE: FUPADESO
Contrato N.°: 021-2026

Fecha: 16/02/2026

EDIFICACIONES E INSTALACIONES

S
UL

Foto 1. Infraestructura externa del Foto 2. Area destinada a la preparacion y

comedor escolar.

distribucion de alimentos.

Altos de San José — Casa 1 — Mocoa Putumayo
Correo Electrénico: utinterpaemayoritario(@gmail.com
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UT - INTERPAE MAYORITARIO m.‘

Liderazgo en gestion con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional. INTER .

PLAN DE SANEAMIENTO

Foto 1. Area destinada al almacenamiento | Foto 2. Herramientas e implementos
de productos de limpieza y desinfeccion. destinados para actividades de aseo.

Foto 3. Zona de disposicién temporal de residuos sdlidos.

Altos de San José — Casa | — Mocoa Putumayo
Correo Electronico: utinterpaemayoritario@gmail.com
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Liderazgo en gestion con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional. INTER: —~
= 99

PERSONAL MANIPULADOR

Foto 1. Verificacion del personal encargado de manipular alimentos durante la jornada de
atencion.

ALMACENAMIENTO DE MATERIAS PRIMAS

- 3

Foto 1. Verificacion del area destinada al Foto 2. Verificacion del area destinada al
almacenamiento de alimentos no almacenamiento de frutas y verduras.
perecederos.

Altos de San José — Casa 1 — Mocoa Putumayo
Correo Electronico: utinterpaemayoritario@gmail.com
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Liderazgo en gestion con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional. INTER: .=

Foto 3. Verificacion del area destinada al
almacenamiento de alimentos carnicos.

Foto 4. Verificacion del rotulado y etiquetado
de las materias primas.

EQUIPOS DE PREPARACION Y CONSERVACION CON FALLAS EN SU
FUNCIONAMIENTO

N/A

Foto 1. Evidencia de equipos que presentan fallas en su funcionamiento durante la visita.

Altos de San José — Casa 1 — Mocoa Putumayo

Correo Electronico: utinterpaemayoritario@gmail.com
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UT - INTERPAE MAYORITARIO

Liderazgo en gestion con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional.

CUMPLIMIENTO DE MENU

- =
WCLUOO TH LA BTRDA

Foto 1. Menu programado para la jornada
de atencion.

Foto 2. Porcidon servida correspondiente al
nivel preescolar.

Foto 3. Porciéon servida correspondiente a
primaria (grados primero a tercero).

Foto 4. Porcidn servida correspondiente a
primaria (grados cuarto y quinto).

NO CUENTA CON EL GRUPO ETAREO

NO CUENTA CON EL GRUPO ETAREO

Foto 5. Porcién servida correspondiente a
secundaria.

Foto 6. Porcion servida correspondiente a
media y ciclo complementario.

Altos de San José — Casa 1 — Mocoa Putumayo

Correo Electronico: utinterpaemayoritario@gmail.com
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Liderazgo en gestién con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional. INTER, . .

GESTION SOCIAL

Foto 1. Ficha técnica de informacién del Foto 2. Mecanismo de atencién a solicitudes,
Programa de Alimentacion Escolar (PAE). | peticiones, quejas y reclamos (SPQR).

Altos de San José — Casa 1 — Mocoa Putumayo
Correo Electronico: utinterpaemayoritario@gmail.com




LISTA DE CHEQUEO CONTROL Y VERIFICACION o Tl
B
HUNICIFID
INSTRUCIGN EDUCATIVA
SEDE EDUCATIVA
MES
DIA pltimpmpilvisiolelmlmlafv]s]ofefm[m]av]stolcoImimloTv]s 2026
LORO () x I
FECHA Vj213|a]s|s]|7]8]|9ofr1]r2f13]14|15]18|17| 1819|2021 |22 23| 24| 25| 25 27 |28 S50t masaro ey
CONTROL DE ACTIVIDADES'DE LIMPIEZA ¥ DESINFECCIGN {MARGLE CON ¥ SEGUN La LABOR REALIZADA)
COMEDOR ESCOLAR
MAESONES COCINA, TANGUES DE
ALMACENAMIENTC! DE AGUA EH
COMEDOR, FEOS COCINA, FS0 AREA é [
ALAACENAMIENTD, PO AREA
COMAEDNOR, GRAMERAS .
L
FEUVER ¥ HUEVOS r?:’: 2 35
5,
TAMGUE DE ALMACENAMENTS DE
ALIMENTCHS & 5
ESTANTERIAS
4 5
RESSS
[ 5
PAREDES COCRA AREA
ALMACENAMIENTED, AREA COMEROR & L5
TECHOS
[VEMTAHAS, PLERTAS, RUMINACKSH . 5
BAFIOS ¥ CAMECAS DE RESIDUOS Y " "v;,_‘
R ,."'\ ,#"’\ A ', il R s
FQUIPCS DE REFRIGERACIGN - CONGELACION - PREFARACION
[NEVERA[S} DE REFRIGERACICN - . i i
“
CONGELADOR [E5) _;'( ;‘/ ™ 4 5
s1LLes <N &N, 2 0
MENAJE
VASOS, PLATOS, CUCHARAS, TABLA OF
FICAR, CUCHILOS, CUCHARDNES.
JARRAS, BANDE IAS, OLLAS, ’ g . L . B
PLANCHAS, PALLAS. CALDERAS, £ )# (R \ 7N
UCUADDRAS, ESLEA, MESAS. AN FAN AN P a &
BOTACKM
FOTROE
TANQUE ELEVADO FECHA LAVADD
LAVADO DE TAMQUE Y70 ALIBE
ALNBE - FECHA LAVADO
’ ANALSIS ORGANCLEPTICO;
MARQUE SEGIN CORRESPONDA PARA CADA PARAMEIRO DE EVALUACION ASI: N: Hormal Ar Anermol
Hormak: §in olor, sin color, sin sabor Anotmal {mal oler, lurbla, mal sabar)
=] '
color l’[\lll'
saEOR
ANALEE FISICOGUIMICO
Mola: 52 Jomaran estos pardmetios 1 vez ol mas (Aplca Unlcamente para el casco irbano de cadd Municiple, dados las condiciones de salubridad ded iquido por parle del Ente
Competente, ) FIRMA
B (4.5-9.0)
Chare (0.3 - Zppm)
— OV BEFAGAS |
INora: Colocar S en caso de svidencrar pmcludaplugwﬁo £ caso conliario. Se debw asprelicar on la catii de chrarvackner o Bpo de plago o conbrolar, Respanzable:
arpuarior de Atmanies FECHA DE FUMIGACISN
PRESENCLA DE ROEQORES,
VOLADORES Y RASTREROS
CONTROE DE RAMPAS (CEBOS] En
(Caso de epas omerdle.
CONTHON, DE RESIDINGE SCLIDOG |
MARGQUE COK X SEGUN CORRESPONDA. EMPRESA ENCARGADA DE RECOLECCION: ORSEAVACIONES
FECOLECCICH BE RESIDUCS SOLIN0S A I ENE oy COMPOSTAJE Y/O
EENTRO OEL COMEDGR ESCAR L, L 1 x'\, ABONO
FRECUENCIA DE L " 1 '\{/ s o
|RECOLECCKSN: kY
B CRLERVACIONES
#
FIRM RESPONSABLE '
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Eﬁ%ﬁi‘i&ﬁ éAN\E% FORMATO DE CONDICIONES DE OFERACION COMPLEMENTO PREPARADO EN SITIC CODIGO: PAE 2026 - CARS

: PR VIGENTE DESDE: 21/01/2026
- ] Fd -
ENTIDAD TERRITORIAL: P Municipio: | "4 o  [feiiedo [ rechadepvisita: [ o [z [ 2oz &

Fd
Institucion educativa: [{4}_ EJU ¢, ﬁuv IV(O‘IO!‘CM" o Sede educativa; é_s( . QW er (/ 6%‘7"’(/

L
Cperador: i
:i\’PF]D 50 -~ Ruw' /}V’(’Cfﬂq_
Jornada Almuerzo can
bt d fi if cial .
Tipe de Complements: Mafiana/Tarde . Almuerzo Enfoque Diferencia Mo de servicios: 7’ q
A

1 [E) servicio de ahmetaclén esta iado de focos de insalubridad. Sus accesos v alrededares se mantienen limpins, libres de acumulaclén

estancamiento de aguas y en buen estada de mantenimiente.

te basuras,

h

Las instalaciones estan dlsefiadas v construidas pars proteger los ambientes de produccidn de contaminantes, animales domésticos, ingrase de personal o

-7

; autorizado y otros, O
7

7

i3 |lasinstalaciones son de materiales Que permiten |a rezlizacién de las actividades de preparacién de las alimentos,
;32 cuanta con servicios sanitarios exclusivas para el personal y se encuentran en buen estads de fundonamiento
;o {Las Instalacisnes sanitarias se encuentran limplas y con la dotacion adecuada (jabsn liquide, gel antlhactarial

toallas, papel higiénico v papeleras con boisa), 7

Todas las dreas y superficles del servicio se encuentran en adecusdas condiciones higiene y limp za,

se evita |a acumulacidn de agua v los registros son
diligenciados correctamente v se reallzan de manera opertuna.

7 iSe eplican protocolos parala limpieza y desinfeccidn de equipos, menae y Utensilios {platos, vasas, cublertos, poclllos, biandelas, tablas de picar, cuchillos,
ientre otros] v |03 registros son dillgenciades correctarmente y se realizan d2 manera oportuna. ‘7

| s implementos (pafios abserbentes, traperos, recogedares, toallas, guantes entre otros} que se Utilizan para el aseo, permanecen en adecuadas condiciones
de limpieza v an el lugar establecids,

9 iLos equipos, utengilios y menafe empleados se limplan y desinfectan antes de raga uso ¥ son de materiales reslstentes al use v a la corrosion |,
10 JSe cuenta con un programa de limplezs v des|nfection, con procedimientos escritas, se llevan registros de las actividadas, )

11 (Las instalaciones y/o alimentos se encuentran [ibres de presenciz o dafio causads por plagas.

""" 3e realiza un contral de plagas ¥ se cuenta cob los siguientes documentos sopartes: dlagnéstico erprasa fumigadors, cronograma, formato de inspeceién interns, documentaclén
i 12 |de empresa fumigadora, fichas técnicas. Se encuentran diligencladas de forma adecuada y OpOrtuna.

N

Exlste al interior del servicio de alimentacion, recipientas de materlal sanita

bien ubicados e identificados conforme a la norma sanitarla vigernte.

para la recoleccion de residuos solldos, en buen estado, en cantidad suficiente,

B

La clasificacitin de residuos sélidos se reatiza de acuerdo con ' establecido en el programa de manejo de residuos, Adicionalmente, los residuos sdfidos son
retirados con la frecuencls necesaria para evitar generacién de tlores y/o proliferacion de plagas.

15 {Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades.

L Se [mplemnenta métodos de potabllizacisn del @gUa para aquellos cesos donde no hava suminlstro da aua potable.

118 Disponen de un tanque de almacenamliento de 3gua v se encligntra canstruido de material higiénleo sanltarto, hermétice, adernds tiene |z capacidad suficiente

15 [El rn;nEjo de los residuos llguides y sélidos no representa riesge de contaminacisn para los alimentos i para las superficies en contacto con estos. ~7
para un dla de produccisn. "f

=
-l

serealizafa limpieza y desinfeccion periddica del tanque de almacenamiento de agua.
Fecha de la ditima lmpieza y desinfeccion realizada: AL 12

El personal manlpulador o presenta afecclones de Ia piel o anfermedades infectocontagiosas, | i

Z
2
2

-

Cuenta con |3 dotacidn completa, limpia, en buen estado y hace uso adecuado de la mizsma de acuerdo a lo estableclds en |a normatividad vigente. I ’f
Cumple con las buenas practieas de mahufactura durante todas las eiapas del proceso de acuerdo a o establecida en I3 narmatividad vigente. '7'

r

w

Se evidencia por cada uno de los manipuladores exdmenes médicos ¥ certificado {apto para manipular alimentas) no mayor a un afio,

24 {Mantener en la seds educativa Una carpeta en fisice yfo magnético por cada rmanipulador de alirnentos con su hojz de vida, certificado medico, exdmenss de
laboratoric y certificados de capacttacién,

25 |Se garantiza la cantidad de manipy

ladores de alimentos de acuerde 2 Ip estableclde por [z ETC.

26 |Las condiciones sanitarias del vehiculo trangportador de alimentos,

cumple con [o establecida en Ja normatividad sanltarta vigente. {Condiciones de
limpieza adecuadas pisos, paredes, teche, astibas, canastillas),

higlene v

Elvehiculo cuenta con concepto sanitario expedido por la autorldad competenta can concepto favorable. "

27 {E1vehloul ° Cuenta con con ) ) LN
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FORMATO DE CONDICIONES DE OPERACION COMPLEMENTO PREPARADO EN SITIO CODIGO: PAE 2026 - CAPS
.}‘:::u PUTUMAYO
™ VIGENTE DESDE: 20/01/2026
| A — o s S s s e
| 28 |Los conductores y auxiliares cumplen con los documentos exigidos para manipular alimentos, partan la dotacién de acuerdo a o establecida en la Resolucian l
2674 de 2013 e implementan buenas practicas de manufactura. ] N (v )
25 |

Las materias primas, se recepcionan en un lugar limpio y en condiclones aptas que minimicen el rlesgo de contaminacién o alteracién de |as caracteristicas organolepticas
de cada producto,

30 {Se da cumplimiento a los criterios de aceptacidn y rechazo de.la materia prima recibida y exlsten controles de este proceso (fecha de vencimiento, lote,

condiciones de empagque y cumplimiento de |a Resolucion 5109 de 2005 y demas normatividad vigente).

' 31 |El personal manipulador verifica la temperatura de las materias primas que requieren refrigeracién y congelacién.

Se almacznan |os alimentos de alto riesgo (lcteos y carnicos etc.) dentro de los rangos de temperatura exigidos en |a resalucién 2674 de 2013 y normatividad
sanitaria vigente.

33 |5e almacenan los productos de acuerdo con las caracteristicas de los mismos, en sitios adecuados minimizando el riesgo de contaminacién, ,’If
34 |Los alimentos y materlas primas se encuentran libres de presencia de moho, abombamiento, fecha caducada U otro aspecto que incumpla con las
caracter(sticas de calidad o Inocuidad de los productos. ‘1
358 rotulado y etiquetado del empagque primario de los alimentos cumple con lo estipulado en |a Resolucidn 5109 de 2005 y demés normatividad vigente. -7 =
36 |Los registros de control de temperatura de |os alimentos en refrigeracitn y congelacion, son diligenciados correctamente y se realizan de manera oportuna. N
8.
a7

Se asigna rotulacion que permite Iz identificacln de los alimentos, la cual es visible, y se lleva control de primeros en vencer, primero en salir con el fin de
| garantizar la adecuada rotacién de materia prima

_.1
| 38 |La materia prima no conforme se encuentra en un drea especifica, estd debidamente identificada para evitar su uso. -
3% |Los procasos de produccion se realizan de manera secuencial y continua de tal forma que se protegen los alimentos de posibles riesgos de contaminacién. ‘1
40 |Se lavan y desinfectan los empagues, los alimentos o materlas primas crudas como frutas, verduras y hortalizas y productos de pesca con agua potable, antes de
|su preparacidn y en los tiempos establecidos de desinfeccion. 7
41 |Los procedimientos de operacién como: lavar, pelar, cortar, clasificar, extraer, batir, entre otros, se realizan de manera que se protejan los alimentos y materias
primas de posibles riesgos de contaminacién. ‘1
42 |Los tiempos de exposicion de los alimentos se encuentran dentro de lo establecido en la normatividad vigente y no generan posibles riesgos de cc inacion. Adiclonal e, los procesos
| de descongelacidn requeridos se realizan de forma controlada para evitar el desarrolle de microorganismos. 4
|43 |Todos los complementos alimentarlos estan libres de contaminacién fisiea, biolégica, quimica y cumplen con las caracteristicas de calidad o inocuidad. 4 |
| 44 [Se realiza manitoreo de las temperaturas para los alimentos frios y calientes en las diferentes etapas de procese -
45 |Las temperaturas para los alimentos frios y calientes en las diferentes etapas de proceso se mantienen dentro del rango de seguridad que garantiza inocuidad.
AN-Q

El comedor escolar tiene publicado en un lugar visible Ia Ficha Técnica de informacién del PAE.
48 |5e evidencia soporte de confarmacién del comité de alimentacidn escolar y/o actas de reunién de! mismo.
49 |Es visible el mecanismo que el operador y |a ETC tienen para atender las SPQR en el comedar escolar.

Pol j imi :
INDICADOR: Porcentaje de cumplimiento de condiciones operativas e
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FORMATO DE REGUERIMIENTOS ALIMENTARIOS ¥ NUTRICTONALES COMELEMENTD FREPARADC EN SITI

ALTA Mo

VERSION: 09

COMGE: PAE 2006 - NUT

. ey . VIGENTE DESDE: 21/00/2026
srmm TERRITORIAL: ’;}/{) .{‘_, Y19 o v‘ " | ;,{,4 fy  Carirdaey | Fecha de la visia: | i walpl 7 o 21 47
Instituchtn educativa: _,{"1 ‘L Eil}{ QU" H ard (s !l, o Sede sducativa: H C . .Qu‘/ H ¢ E ’ ;@aq*{ )
[y
Operader Aol peyo —  Ruvel levione
Jornada i Alrmusczo con ] _
Tpe de Complementoe Mafang/Tarde Almuzrzo | Enfoque Diferencial Ho de serviclos: “ZC‘ L
2
Jetvine ¢ lerdo it J;oﬂa e« U yvol b;om (0 He. e Mend

TDescripaitn del mend:

fr:f‘o trfetlede de domate ﬂ?f[”“"; Tunahonrs, l\waaflu% Ac

a{ucﬂuf de  Arodug

froim

(:ﬂ-’-“J"‘ \-f {olacler (1( fPia'\fu. oz ok o]
. Aliment: -{nr tambip  Aq Niw en pure igin mg_cjowf A Do ﬂ_m’o-*i g
Intereambias Matlvo del Autorlzadd per:
inoromsie Dre b ovde 2 oniendo J( meady w’r‘lq [FM'“ |?o / o ho'g 6 Cg ,;9 .

-

Callfire z2gdn nbvel e cupnplimicntos € foumgle] KC [Ne curnie] MfA Ko aplica)

Se cuenta con la toralldad de |2 materkz prirma coresponglentas al cileulo da las minutas aprobadas, mulliphcadas por el nimers de servcios vy Upe de mend
{Remistones de viveres)

1 |Ebmend 2al dla es acorde @ io establecido &n el ciro ds mends ¥ minuea patrén adeptada.

3 [Se {arizadas el v de | de fag segin el grado de ke sstudiantes,
4 | Bl ciclo de mend sz elecuta bajo las 1écnlcas definid

5 |Emeni entregads segin el tipode fea o doy

En case de prasentarse Intercamblas, estes se realizan de acuerto al companente, a la frecrencla v coentan con docyments sopone de aprobacion,

Lo alimentes preparados cumplen con las caracterlzticas organcipticas proplas de la preparacién o alimentos que hacen parte del mend servida.

£l meny epado a s tlene aspocio Iva v buana

e cuenta con efemeantas de estanddrnizacidn tante pars servido come para preparacin,

i

Sa enmple con los herarios de distribucién establecidos pars el servicio ¥ Y0 5& fENeran retrasos durante el sumtnlstre.

1

|y

En el clelo de minutas incluye alimentos y/e preparaciones propias del terrtorio

12

En

el

#seplar se p

adecuadas de hdbltos ali

enlpg

1a

| de los alil

43

=

El dasperdkio de alimentos en 1a stapa de descomide es bajo.

~ PRl R e

En ¢asa de e d dicios de ali on |3 etapa de descomkde que se alto, registrar la cantidad,
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Anallsls Sennorlal o Prieba Ovganoleptics da las preparaciones.

COLOR OLOR SABOR TEXTURA
PREPARACION PLATO 1 PLATO 2 e 22 PLATOA PLATO2 PLATO3 PLATOM PLATO 2 PLATO D PLATOY | PLATOZ PLATO 2
(ovne ol fodo et ebotlede Ha lan ma e Ag | A3 | Al sl A | mug \reeleiz
Avor  Llenco M VR g lan | nnl 8| sl sisloud| s
Tejader de  platonc  frlo 2 | s | s | sz | A mzl sl mslag ] aa
Enfalades A Fomede, ﬁ\%\sm\ Bty G sl LT S VS Vi Vi e VA O V5 O VY A W VX R P B W VA W Y2
N.E,ﬁn_ Ae .hr\nx&_ Movenie ( =TSN S S V= Vo VS R e VA O VL O W o VAW o V(AN A R0 e Vo A eV W D
ik 3l plabenc ! B Jicha A A e A AR R ey

* En el cladro de analiss Ia casilla de preparacién se debe dilig 60 a la cuad sa le realizo I prijopa organcleptica
* En las casillas da color, oler, ssber y lextura dilgenc siguientas d anla ja iz bos alimenlos que probd
MB: Muy Buena  B:Bueno  R:Regular [ Desagradable
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Liderazgo en gestién con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional. INTER-
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EVIDENCIA FOTOGRAFICA DEL SEGUIMIENTO EN CAMPO

P

Institucion Educativa: CENT EDUC RUR MARACAIBO
Sede Educativa: ESC RUR MIX EL BAGRE
Municipio / Departamento: PUERTO CAICEDO

Zona: RURAL CERCANA

Operador del PAE: FUPADESO

Contrato N.°: 021-2026

Fecha: 04/02/2026

EDIFICACIONES E INSTALACIONES

Foto No. 1: Fachada del comedor Foto No. 2: Area de preparacion de alimentos.
escolar

Altos de San José — Casa 1 — Mocoa Putumayo
Correo Electrénico: utinterpaemayoritario@gmail.com
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Foto 2. Herramientas e implementos
destinados para actividades de aseo.

Foto 1. Area destinada al almacenamiento
de productos de limpieza y desinfeccion.

Foto 3. Zona de disposicion temporal de residuos sélidos.

Altos de San José — Casa 1 - Mocoa Putumayo
Correo Electrénico: utinterpaemayoritario@gmail.com

O Scmnned wik QKN Scannes
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PERSONAL MANIPULADOR

Foto 1. Verificacion del personal manipulador de alimentos durante la jornada de atencion.

ALMACENAMIENTO DE MATERIAS PRIMAS

Foto 1. Verificacion del area destinada al
almacenamiento de materias primas.

Foto 2. Verificacion del rotulado y etiquetado
de las materias primas.

Altos de San José — Casa 1 - Mocoa Putumayo

Correo Electronico: utinterpaemayoritario@gmail.com

O scanned with GHEN Scanper
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CUMPLIMIENTO DE MENU

AN, 2
| MENLU No. §

|
CARNE DE CERDO ENCEBOLLADA

ARROI BLANCO

: TAJADAS OE PLATANG FRITO
| ENSALADA DE TIMATE. PEPING,
ZANAHORIA Y LIMON

PORCIIN DE FRUTA: SANDIA JL

| COLADA DE PLATANG Col LECHE
INCLUIDO EM LA BEBIDA

<! ¥ir

f .

Foto 1. Menu programado para la jornada
de atencion.

Foto 2. Porcion servida correspondiente al
nivel preescolar.

Foto 3. Porcion servida correspondiente

Foto 4. Porcion servida correspondiente a

a
primaria (grados cuarto y quinto).

primaria (grados primero a tercero).

NO CUENTA CON EL GRUPO ETAREO

NO CUENTA CON EL GRUPO ETAREO

Foto 5. Porcion servida correspondiente a

Foto 6. Porcion servida correspondiente a

media y ciclo complementario.

secundaria.

Altos de San José — Casa 1 - Mocoa Putumayo
Correo Electronico: utinterpaemayoritario@gmail.com

T Semnied with GFEN Seanieer
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CENTRO DE ATENCION

SPQR
OLICITUDES, PETICIO =
QUEJAS ¥ RECLAMOS i 2 e
ls&ﬂn&u&m;m FUSAnENDT
OPERADOR PAE = T
- b 7} 3 4 1
CORREO ELECTRONICO L (Tejoiiwk 1
Parpaeputumay02022@gmail. com 5

U
=
l*" Canales de atencigy 8l ciudadano

B Y [ a————

T e — &
g U S g e

x o ———————

N e

Foto 1. Ficha técnica de informacion del
Programa de Alimentacion Escolar (PAE).

Foto 2. Mecanismo de atencion a solicitudes,
peticiones, quejas y reclamos (SPQR).

Altos de San José — Casa 1 - Mocoa Putumayo
Correo Electronico: utinterpaemayoritario@gmail.com
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LISTA DE CHEQUEO CONTROL Y VERIFICACION gomeRNacion

Pl ; {mf‘ x4 8
MURICPIO - a —— N
2y gw) S V') ,ﬁ?ﬁlk. A
e &
L e a
INSTUCKSH EDGATIVA C 7 E\*\CA T D sy
EDE EDUCATIVA g g . ” %ﬁ-‘“ O
s - Che vy Miex 04 EBaobee
oy
MES Yelovwe rO
DA DliimlmijifvisIplimim]s]v]s]o]cimImlalv sTolelmImls v]s 2024
CLORG u
FECHA Tj2]3|a]|s)s)7]8]|ewophnziizhéais|isl17hisle]zol21]22] 22 24|125)126| 27|28 dﬂg,‘,n; TEMPE (min)
CONTROI DE ACTIVIDADES DF UMPIEZA Y DESINFECCIGN (MARGUE CON X SEGUMN La LARGR REALIZADA}
COMEDOR EECOURR
MESONES COCINA, TANGUES DE
ALMAGENAMIENTO DE AGUA EN
COMEDGE, PISOS COCRLA, PEO AREA) x‘ %, [ s E;
ALMACENAKMENTO, FISD AREA ® 'y\‘
COMEDOR, GRAMERAS
kS
FRUVER ¥ HUEVDS ' il 2 25
TANGUE DE ALMACENAMENTC DE 2
AUIMENTOS s 4 5
ESTAMTERIAS -
= 6 5
2Elas o 4
P 4 5
PAREDES COCINA, AREA S e
(ALMACERAMIENTO. AREA COMEDOR ol 5 5
* i
ECHOS s
VEMTANAS, PUERTAS. WUMINACION b s 5
£
BAFICE ¥ CANECAS DE RESIDUDS d ’{
KK . .
ERUNPOS D REFRIGERACHSH - CONGELACION - PREFARACIDN
NEVERALS) O REFRIGERASKON s 5
o ONGELADTR (E5) K . s s
SiLLAS F] o
WEN AJE
YASDS, PLATOS, CUCHARAS, 1£BLA DE
PICAR, CUCHILLGS, CUCHARONES,
JARRAS, BANDEIAS, OULAS,
PLANCHAS, PALAS, CALDERAS, R K )ﬂ ) )
LICHADOIRAS, ESUFA, MESAS,
DOTACKON
—CONTHOL DE ATUA POTABLE
TANGUE ELEVADO FECHA LAVADO
LAVADOD DE TANGUE /0 ALIRE
ALJIBE FECHA LAVADO
. ANALISIS ORGANCLEPHICO:
MARQUE SEGUN CORRESPONDA PARA CADA PARAMETRO DE EVALUACION ASE : Momal A Anoimal
Hormal: Sin cler, sin color. £in sabor Anarmal {mal alar, luibly, mol saker)
oLoR
coLok n Y B,
saB0R
ANALESE FRICOQUIMICO
Nota: Se lomaren estos parémefros 1 vez ol mes [Apfca dnlcoments pars o casce wrbano de codd Municiple, dadas lus condiclones de salubridod del Nqulde per porle del Ente
Compelente, FIRMA,
pH (5.5-%.0)
Clero (0.4 - Zppm)
TONIRGL DE FLAGAS T
Hela: Colacal 51 en carc de evIASACIar Rresaneia de plogas! NO an £a1p ConTTac, & dabe Sspaciiear on s £0Ia Gt Shmmaciona: ol no de plngs & comrer T Kosponmabler -
uemipulnder de Afmantos FECHA DE FUMIGACION
PRESENCIA O ROEDORES.
FYOLADORES ¥ RASTRERDS BT &)
JCOMIROL DE TRAMPAS [CEBOS) En
caso e qus armerite. O )
COWTROL DE RSDUS YOLI0ES T
MARQUE CON X SEGIIN CORRESPONDA, EMPRESA ENCARGADA DE RECOLECCION: g, CUSERYACIONES
RECOLECCION DE RESIDUCS SOLIOOS A <o COMPOSTAJE Y/O
DEMIR DEL COMEDOR E5COLAR K| ] ABONO
FRECUENCIA DE R E . 0
: s o
IRECOLECCION: b K M‘, M i ™ x
" GESERVACIDHES
FIRMA RESPOHSABLE "’Fj & "‘3‘ % “d "ﬁ‘.. F;? , j?" i




[~

i ?::1 - B T D e e a—— e
oAl FRRY | MEED LSRN VS A

I T

T ———
T o ki ot W ot

Lomuaril o b

e i d— = — ) —— — — = -

= e e ———




(@ s i\‘qL J Educacidn UNIDAD ADMINISTRATIVA ESFECIAL DE AUMENTACION ESCOLAR ACTA Na, 'l
viDa M
VERSION: 03
() GOBERNACION DEL FORMATO DE CONCHOIONES DE OPERACION COMPLEMENTO PREPARADG EN SITICH CODIG: PAE 2026 - CAPS
PUTUMAYO

-

VIGENTE DESDE: 21/01/2026

ENTIDAD TERRFTORIAL: N\um Q\\ 0 Municipla: P\l ¢ ,A 0 Cﬂ‘f_&_\a Fecha de la visita: D 6 O:"Z 1 o 2 |6 | =
Hnstituciér educativa: Yy 3036 ﬂ(] "‘QY'\‘\ Q Sea 1\(3 v ofSede educativa: ED‘ } jOFgé ﬁ (A’C)h |O CD(‘J\\(':A '«l"\ L
Caerador; ‘Qopc\de = - Uf\:&nﬂt& - ’ '
lorpada Almuerzo con
Tipo de Camplementa: Mafizna/Tarde Almuerzo - Enfoque Diferencial Mo da servicios: 4_ %q
% .
- Calificacion

Condiviones higiénico samitarias

Edificacionas e instalationes

1 El servicio de allmentacidn esta aislado de focos de insalubridad. Sus accesos y alrededores se mantienen limpios, Gibres de acumulacién de basuras,
estancamiento de aguas ¥ en buen estado de mantenimlento,

2 Las instalacionss estin dJsenadas ¥ construldas para proteger los ambientes de produccnén de contamlnantes, anlmales domeésticos, ingreso de personal no
autorizado y otros.

3 Las instalaciones son de materiales que permiten Ja realizacion de las actividades de preparacién de los alimentos.
4 Se cuenta con servicios sanltarios exclusfvos para el personal y 52 encuentran an buen emdo de funcionamiento

3 Las Instalacicnes sanltarias se encusntran I|rnp|as + con |a dotacién adecuada Uabon Irqmdo, gel antibacterial toalias, papel higiénico y papeleras con bolsa).

= s 3,

Plan de san.

|ngrama de Limpieza y Desinfeccidn

§ Todas las dreas y superficles del servicls s encuentran en adecuadas cendiciones higiens v [Impieza, se evita |2 acumulacién de agua v los registros son
dlhgenclados correctaments y sa rezlizan de manera oportuna

7 Se apllc.an prowcolm para la fimpizza y desmfecclcn de eqmpos, ITIETIEJE y utensuhos (platus, vasos, l:ub]ertos, por:|llos bandaas, tablas de picar, cuchillos,
entre otros] y los registros son dillgenciadas carrectaments v se realltan de maners opurtuna

2 Las Implementos [panos absorbenbes tmperos reoogedores, toallas. guantes entra otros} que se utilizan para el aseo, perrnanecen en adecuadas condlciones
de Iumpleza v en el lugar establecudo

=] LDs eqmpos, utenslllns‘,f menaje leados se i ',

10 -5e cuenta eon un programa de lrrnp]eza ¥ dES|nfEDl:th, con procedlm|entos es:rmos,

ntes al usa vy a la corrosion .

|C_ontrol de plagas

11 Las mstalamones y{o alimentos se
Se re

ntran hbres de presencla o dafie causadn por. plagas

iza ue cantrol da plagas y

cuenta con los s:gwentea documentos sopurtes d|agnos:|:o empresa fumtgadora, cmnograrna. farmate de |nspecl:|on interna, documentacion
12 de empresa fumigadora, fichas técnicas. S encuentran diliganciadas de forma adecuada y oportuna,
“ha de la ultlma fumigacisn: N

famee T I R LY

|M; £ disposicidn de residuos silidos v liquid

13 Existe al Interior del sarvicio de alimantacicn, recipientes de materfal sanitario, para la recoleccién de residuos solidos, en buen astade, en cantided sufiziente,

blan uhrcados ¢ identificados conforme a la norma sanitaria vigente.
14 lada nde residuos sélides s realiza de acuerde con Io astablecido 1 enel pmgrama de mane]o de residuos. Adlcuonalmente los resldues sdlides son
retirados con fa frecuencia necesaria para e\ntar generacidn de clores y/o prollferaciin de p!a 5.
15 EI manelo de Ios resnduus I[qu]dos y solldos no renresemz

gb de contarn]na:l

Abastecimients de agua

17 |5 implementa métodos de potabilizacién del agua para aquellos cazos donde no haya suministro de agus potahle,

P18 !Disponen de un tanque de altnacenamianto de agua y se enclentra construlde de material higignico sanitarlo, herméticn, adernds tlens i capacidad suficlente
!para un dia de produscion,

19 Serealizala limpieza y desinfeceidn periddica del tangue de aﬁaoenarniento de agua.
Fecha de |z ditima limpieta y desinfeccion reallzad

L)

;Personal rmanipulador

| 0 Bl personal mampu[ador 1o presenta afEchDn!s dala DIE| o enfarmedades tnfecwcontagnosas.

21 Cuenta con [a domucn oompleta, ||I'np|a an huen estado. ¥ haoe use adecuads da la misma de acuerdo a lo establecida en la normatividad vigente

: umple

nas practicas de manufactura durante todas tas etapas del proteso de acuerdo a lo sstahlecido en la normatividad uigente,

23 | S= evidencla por cada uno de los manipuladeres examanes médicos ¥ cettificado (epto para manipulsr alimentas) no mayer a un afio.

24 |Mantener en la sede educativa una carpeta en fisico y/o magnético por cada manipulador de alimantos con su hoja de vida, certificado medics, examenes de

laboratorio y cartificades de capacitagién,

25 |Se garantiza la cantidad de manipuledores de alimentos te acuerds a lo establecido por la ETC.

Londiciones de distribucién y

porte an receptitn de materia prima

" 26 Las candiclones sanitarias del vehiculo transportadar de alimentos, cumple con lo establecido en la normatividad sanitarla vigente. [Condiciones de higizne y
limpieza adecuadas plsos, raredes, techs, estibas, canastillas)

. 27 Elvehiculo cuenta con com:epto sanitaric expedldo por la autoridad :ompetente con concepto favorable.

B
0D
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GOBERNACION DEL FORMATO DE CONDICIONES DE OPERACION COMPLEMENTO PREPARADO EN SITIO CODIGO: PAE 2026 - CAPS
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VIGENTE DESDE: 20/01/2026

28 Los conductores y auxiliares cumplen con los documentos exigidos para manipular alimentos, portan Iz dotacidn de acuerdo a lo establecida en |a Resolucidn |

2674 de 2013 e implementan buenas practicas de manufactura. N O
25 Las materias primas, se recepeionan en un lugar limpio y en condiciones aptas que minimicen el rlesgo de contaminacién o alteracion de las caracteristicas organclepticas

de cada producto. N'O
30 Se da cumplimients a los criterios de acepracién y rechazo de la materia prima recibida ¥ existen controles de este procese (fecha de vencimiento, |ote,

cendiciones de empague y cumplimisnto de |a Resolucién 5108 de 2005 y demds normatividad vigente). N . 0
31 El personal manipulador verifica l2 temperatura de las materias primas que requieren refrigeracion y congelacidn. M O

Almacenamiznto
31 Sealmacenan los slimences de alto riesgo (lacteos v carnicos etc.) dentra de los rangos de temperatura exigidos 2n la resolucién 2674 de 2013 y normatividad
sanitaria vigente,
33 Sealmacznan los productos de acuerdo con las caracteristicas de los mismos, en sitios adecuados minimizands el riesgo de contaminacidén.
34 Los alimentas y materias primas se encuentran libres de presencia de moho, abombami fecha
caracteristicas de calldad o inccuidad de les productes.

u otro aspecto gue incumpla con las

= A A A

35 Elrotulado y etiquetado del empaque primario de los alimentos cumple con lo estipulads en [a Resolucidn 5109 de 2005 y demds normatividad vigente.
36 Los registros de control de temperatura de |os alimentos en refrigeracién y congelacidn, son diligenciados correctamente y se realizan de manera cportuna. I ﬂ
37

Se asigna rotulacion que permite |a identificacién de los alimentes, la cual es visible, y se lleva contrel de primeres en vencer, primero en salir con el fin de
garantizar |a adecuada rotacion de materia prima

38 La materia prima no conforme se encuentra en un drea especifica, estd debidamente identificada para evitar su uso.
| Preparacidn, ensamble y distribucién
38 Los procesos de preduceidn se realizan de manera secuencial y continua de tal forma gque se protegen los alimentos de pesibles riesgos de contaminacidn.

40 Se |avan y desinfectan los empagues, los alimentos o matarias primas crudas come frutas, verduras y hortalizas y preductes de pesca con agua potable, antes de

su preparacidn y en los tiempos establecidos de desinfeccidn.
4

hin

Los procedimientos de operacidn como: lavar, pelar, cortar, clasificar, extraer, batir, entre otros, se realizan de manera que se protejan |os alimentos y materias
primas de posibles riesgos de contaminacién.

42 Les tiempos de exposicion de los alimentos se encuentran dentro de lo establecide en |a normatividad vigente y ne generan posibles riesgos de inacion. Adici los procesos
de descongelacion requeridos se realizan de forma controlada para evitar el desarrollo de microorganismos.

43
44
45

Tedos los complementos alimentarios estan libres de contarminacicn fisica, biclogica, quimica y cumplen con las caracteristicas de calidad e inocuidad,
Se realiza monitoreo de las temperaturas para los alimentos frios y calientes en las diferentas etapas de process

=

Las temperaturas para los alimentes frios y calientes en las diferentes etapas de proceso se mantienen dentro del rango de seguridad que garantiza inocuidad.

=

I iento y control de la calidad

|

46 |EI comedar escolar cuenta con visita realizada por la Entidad territorial de salud y tiene concepto sanitarie Faverable o Favorable con Requerimientos |
|_Gestic'|n Social

47 |El comedor escolar tiene publicade en un lugar visible Ia Ficha Técnica de informacién del PAE.

48 [Se evidencia soporte de conformacidn del comité de alimentacidn escolar y/o actas de reunidn del mismo.
| 4% |Es visible el mecanismo que el operador y Ia ETC tienen para atender las SPQR en el comedor escolar.

= N 0D

. Porcentaje de Cumplimiento:
INDICADOR: Porcentaje de cumplimiento de condiciones operativas : E

e
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UT - INTERPAE MAYORITARIO AUl e

Liderazgo en gestion con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional. INTER~~=

~24. R

EVIDENCIA FOTOGRAFICA DEL SEGUIMIENTO EN CAMPO

Institucién Educativa:

IE JOSE ANTONIO GALAN

Sede Educativa:

COL JOSE ANTONIO GALAN

Municipio / Departamento: | PUERTO CAICEDO/ PUTUMAYO

Zona: URBANA
Operador del PAE: FUPADESO
Contrato N.°: 021-2026
Fecha: 06-02-2026

EDIFICACIONES E INSTALACIONES

Foto 1. Infraestructura externa del Foto 2. Area destinada a la preparacion y

comedor escolar.

distribucion de alimentos.

Altos de San José — Casa 1 —Mocoa Putumayo
Correo Electrénico: utinterpaemayoritario@gmail.com



UT - INTERPAE MAYORITARIO

Liderazgo en gestion con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional. INTER- .

PLAN DE SANEAMIENTO

Foto 1. Area destinada al almacenamiento | Foto 2. Herramientas e implementos
de productos de limpieza y desinfeccion. destinados para actividades de aseo.

PUNTO [EcoLoarco

Foto 3. Zona de disposicion temporal de residuos sélidos.

Altos de San José - Casa 1 — Mocoa Putumayo
Correo Electronico: utinterpaemayoritario@gmail.com




UT - INTERPAE MAYORITARIO -l B

)
Liderazgo en gestion con sistemas ihtegral.es de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional. INTER~~= KA -3 R

PERSONAL MANIPULADOR

Foto 1. Verificacion del personal encargado de manipular alimentos durante la jornada de
atencion.

ALMACENAMIENTO DE MATERIAS PRIMAS

NO SE OBSERVO

Foto 1. Verificacion del area destinada al Foto 2. Verificacion del area destinada al
almacenamiento de alimentos no almacenamiento de frutas y verduras.
erecederos.

Altos de San José - Casa 1 — Mocoa Putumayo
Correo Electronico: utinterpaemayoritario@gmail.com




UT - INTERPAE MAYORITARIO U“l M

Liderazgo en gestion con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional. INTER- .=

e

Foto 3. Verificacion del area destinada al | Foto 4. Verificacion del rotulado y etiquetado
almacenamiento de alimentos camicos. de las materias primas.

EQUIPOS DE PREPARACION Y CONSERVACION CON FALLAS EN SU
FUNCIONAMIENTO

Foto 1. Evidencia de Nevera, estufas y olla a presion que presentan fallas en su
funcionamiento durante la visita.

Altos de San José — Casa 1 —Mocoa Putumayo
Correo Electronico: utinterpaemayoritario@gmail.com




UT - INTERPAE MAYORITARIO

Liderazgo en gestion con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional. INTER: .

CUMPLIMIENTO DE MENU

" RN QIS RN T —

NO CUENTA CON GRUPO ETAREO

Foto 1. Menu programado para la jornada
de atencion.

Foto 2. Porcion servida correspondiente al
nivel preescolar.

NO CUENTA CON GRUPO ETAREO

NO CUENTA CON GRUPO ETAREO

Foto 3. Porcién servida correspondiente a
primaria (grados primero a tercero).

Foto 4. Porcion servida correspondiente a
primaria (grados cuarto y quinto).

Foto 5. Porcion servida correspondiente a
secundaria.

Foto 6. Porcion servida correspondiente a
media y ciclo complementario. *

Altos de San José — Casa 1 - Mocoa Putumayo

Correo Electrénico: utinterpaemayoritario@gmail.com



UT - INTERPAE MAYORITARIO

Liderazgo en gestion con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional.

—
hi

INTER,

e

GESTION SOCIAL

W

i O

Foto 1. Ficha técnica de informacién del
Programa de Alimentacién Escolar (PAE).

Foto 2. Mecanismo de atencién a solicitudes,
peticiones, quejas y reclamos (SPQR).

Altos de San José — Casa 1 —Mocoa Putumayo

Correo Electrénico: utinterpaemayoritario@gmail.com
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K@ i}}li‘::’;r%} \F) Educacién UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE ALIMENTACION ESCOLAR ACTANa. &

VERSIGM: 03

;PolﬁEFE;ﬁOANYDg FORMATO DE CONBICIONES DE OPERACION COMPLEMENTO PREPARADD EN SITIO CODIGE: PAE 2026 - CAPS

L.,q.r

VIGEMTE DESDE: 21/01/2026

EMTIDAD TERRITORIAL: % madO Municipio: Pu. 9‘40 o Ceda Fecha de |a visita: ]l O q O |2 206
glnstitutilﬂn educativa: C%Q— U I,uQL\O v Sede edurativa; C ER l“ a {-\Of _ Se A& P r im:[?td
Cperadarn: . &_J mde‘j) - R.U m\ C,eT Cﬂﬂq

larnada Alruerza ¢an
. _ MafianafTarde Almuerza Enfoque Diferancial .
Tipo da Complernante: Ne de servcios: ‘55 .
C Calificacidn
B e 1t X3

Edificaciones & instalaciones

L El servicio de alimentacidn esta aislade de focos de insalubridad. Sus accesos ¥ alrededares se mantienen [Impios, libres de acurmulacidn de basuras,
estancarmiento de aguas ¥ en buen estado de mantemmlento.

2 Las |nstalac|ones estdn d]seﬁadasv construidas para proteger los amblentes de produczion de contal'nlnantas, animales dormésticos, mgresa de personalng
autorizado v otros,

a Las mstalaclones son de matariales que permlten la reahzaclon de las acuv-dades de preparacnon de Ios allmentos.

4 Se cuenta con servicios sanitarios excluswos para | personal ¥ se encuentran en huen estado de funmonamnento

5 tas Instalacuones sanlr.aruas se encusntran Ilmmas ¥ can = dctac]on adecuada {;abon Ilqwdo, gei antlbar:tenal toallas, papel higignice y papeleras con bolsa),

| Plan de sanearnientn

]ngrarna de Limpleza v Desinfeccidn

& Todas las dreas y superf‘:les del servicio se encuentran en adecuadas eondiciones higiens y Itmpieza, se avita lo acumulacién de sgua v los registros son
diliganciades correctaments v 52 realizan de mangra oportuna

7 Se aplu:an protocnlos para Iallmp:ezaydesmfeccmn de equipos, mena]ey utenmhoslplatos, vasos, cub[ertos. pocillas, bande;as. tablas de plear, cuchilles,
entre atros) v los regl san diligenciados correct ite y se reallzan de manera oportuna

8 Los |rnplementos tpanos absorbam.es, r.raperos. recogedores toallas. guantes entre otms] que se utilizan para eI aseo, permanecen et adecuadas condlgiones
de Ilmpleza veneal !ugar establecldo

e L e e

? Los equipos, utens o5 Y mena]e empleados se lirmy m mrlales resstentex al uso ya Ia Uurrosmn

n reg[stros de las actividades,

10 Se cuenta £on uh prograrna de limpieza y desi wFecclor |, con pracadi ientos B3CrItos,

Control de plagas
11 Las mstalacmnes y..’o allmentos

entran I:bre: de presencia o dafio causado por plagas

¥ se cusnts con los -s@ulen‘tas documentos SOporte: mgnés't'l-cd 'emp;esa fumiadorﬁ, cronograma, formato de inspeccidn interno, documentacion
12 de empresa fumigadors, fichas técnicas, Se gniran diligenciadas de forma adecuada v apertuna.

) Na de [a ultima furigacicn: f}& .ﬂ}
Fﬂ'« ¥ disposicién da residuos sélidos y liquidas

13 Existe al Interfor del sarvicio de alimentacién, reclpientes de material sanitarlo, para la recoleceidn de residuss sélides, en buen estade, en cantidad suficiente,
bien ublcados 'dentlfucados conforme ala norma sanitarla vugente

14 residucs sélides se “reallza de acuerda con o ‘establacido en el pmgrama de manejo de residus. Ad]acnalrnente, log residuos sélidos san
retlrados ton la frecuencia necesaria para evitar generacaon de olares w’c pro||ferac'o de plagas.

Sa realiza un nontrol da p]ag

15 El mane;o de Ios resrduos I|qu1dcs y so]ldos ne representa nesgu de conmrnl
16 S$e cuenta tan un prcgrama de mansafo de rES|duOS, £on procs
Ahastacimiento de agua

Iumentos ni p ralas superﬂmes en comzcto <on estos.
ientos escntos, se levan reglstms de las actividades.

17 [Se impl métodos de potabilizacién del agua para aguellos casos donde no haya sumintstro te agua potahle.

18 | Disponzn de un tanque de almacenamlents de agua ¥ 32 encuentra construide de materlal higidrico sanitarlo, hermético, ademas tlens |2 capacldad suficlente
ipara un diz de pdeucciDn

19 Serealizala |Ir‘I'IDIE'ZB ¥ desmfecclon peffodlca del ranque de almace mlenta de agua.
Fecha de la ltima hmpieza y desinfeccion reallzada: 3

|£ersonal manipuladar
20 El personal manlpulador no presenta afeoc:ones de Ia i
21 G

1 ° enfermedades Infecmcnntaguosas

&n la normatividad v]gente

2 Curnple con fas buenas. practlcas de manufactura durante todas a5 Etapas del pmr.esu de acuerdo a lo establecids eh normatividad vlgente

| 23 [Se evidencia por cada uno de los manipuladores sxdmenss medloos ¥ certificada {apto para manipular alimentos) ne mayer 2 un aio.

24 [Mantener en la sede educativa una carpets en fisico v/o magnético por cada manipulador de alimentos con su hofa de vida, certificade medice, exdmanes de
laboratario y certificados de capacitacion.

25 |5e garantlza la cantidad de puladaores de ali 03 de acuerdo & Lo astablecido por Iz ETC,

2o o= A |0 2 B~

Condici de distribucién y transp &n recepcidn de materia prima

26 Las condiciones sanitarias del vehiculo transportader de alimentos, cumple can la estableclda #n la normatividad sanitaria vigente. (Condiclones de higlensa y M
hmpleza adecuadas plsus paredes, techc, est[bas, canastrllas} ~Q
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GOBERNACION DEL FORMATO DE CONDICIONES DE OPERACIGN COMPLEMENTO PREPARADQ EN SITIO CODIGO: PAE 2026 - CAPS
=~z PUTUMAYO

ara -

VIGENTE DESDE: 20/01/2026

28 Los conductores y auxiliares cumplen con los doct igidos para manipular alimentos, portan la dotacién de acuerdo a Io establecido en a Resolucian |
2674 de 2013 e implamentan buenas practicas de manufactura. I f\lt)

28 Las materias primas, se recepcionan en un lugar limpio y en condiciones aptas que minimicen el riesgo de contaminacion o alteracion de las caracteristicas organclepticas

de cada producto. o N _0

30 Se da cumplimiente & los criterios de aceptacién y rechazo de la materiz prima recibida y existen controles de este proceso (fecha de vencimiento, lote,
condiclanes de empagque y cumplimiento de la Resolucién 5109 de 2005 y demds normatividad vigente). P N O
31 Elpersonal manipulador verifica la temperatura de las materias primas que requieren refrigeracidn y conzelacidn, N-O
Almacenamiznto
32 Sealmacenan los alirmentos de alto riesgo (ldcteos y cdrnicos etc.) dentro de los ranges de temperatura exigidos en la resolucién 2674 de‘ 2013 y normatividad
sanitaria vigente. M
33 Sealmacenan los productos de acuerdo con las caracteristicas de los mismos, en sitios adecuadeos minimizando el riesgo de :on\‘.aminac'[dn.

34 Los alimentos y materias primas se encuentran libres de pr ia de moho, abombamiento, fecha caducada u otro aspecto gue incumpla cen las
caracteristicas de calidad o inocuidad de los productos.

35 Elrotulado v etiquetado del empague primario de los alimentos cumple con lo estipulado en la Reselucién 5109 de 2005 y demés normatividad vigente,

36 Los registros de control de temperatura de los alimentos en refrigeracion y congelacian, son diligenciades correctamente y se realizan de manera oportuna.

37 Se asigna rotulacidn que permite la Identificacién de |os alimentos, la cual es visible, y se lleva control de primeros en vencer, primero en salir con el fin de
garantizar |a adecuada rotacion de materia prima

38 Lamateria prima no conforme se encuentra en un érea especifica, esta debidamente identificada para evitar su usa,

Preparacion, ensamble y distribucién

3% Los procesos de produccidn se realizan de manera secuenclal y continua de tal forma que se protegen los alimentos de posibles riesgos de contaminacidn.

40 Se lavan y desinfectan los empaques, los alimentos o materias primas crudas como frutas, verduras y hortalizas y productes de pesea con agua potable, antes de
su preparacion y en |os tiempos establecidos de desinfeccidn,

41 Les procedimientos de operacidn come: |avar, pelar, cortar, clasificar, extraer, batir, entre otros, se realizan de manera que se protajan los alimentos y materias
primas d= posibles riesgos de contaminacicn.

42 Les tiempos de exposicion de los alimentos se encuentran dentro de lo establecido en la nermatividad vigente y ne generan posibles riesgos de ¢ inacion. Adicional ite, los procesos
de descongelacicn requeridos se realizan de forma controlada para evitar el desarrollo de microorganismos.

43 Tedos los complementos alimentarios estén libres de contaminacidn fisica, biolégica, quimica y cumplen con las caracteristicas de calidad o inoculdad.
44 Se realizz monitoreo de |as temperaturas para los alimentos frios v calientes en las diferentes etapas de proceso

45 Las temperaturas para |os alimentos frios y calientes en las diferentes etapas de proceso se mantienen dentro del rango de seguridad que garantiza inccuidad.

o

[VEEY
|Aseguramiento y control de Ia calidad ]
45 |EI comedor escolar cuenta con visita realizada por la Entidad territorial de salud y tiene concepto sanitario Favorable o Favorable con Regquerimientos [ O
Gestién Social T
47 |El comedor escolar tiene publicade en un lugar visible la Ficha Técnica de informacidn del PAE. A
48 [se evidencia soporte de conformacian del comité de alimentacién escoler y/o actas de reunién del mismo. -
| 49 |Es visible el mecanisme que el operador y |2 ETC tienen para atender las SPQR en &l comedor escolar. 4
INDICADOR: Porcentaje de cumplimients de condiciones operativas Poreetele e SUmBlimTent ‘@‘S 70 %|

Observaciones
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;:*12' Eﬁ%ﬁ{*jﬂﬁ%‘?% FORMATS DE REGUERIMIENTOS ALIMENTARIOS ¥ MUTRICIONALES COMPLEMENTD PREPARADD EN SITHD COQIGL: PAE 2026 - HUT
S Loy A . . VIGENTE DESDE: 21/01/2008
enmosoTERRITORAL  FULTO TN GUECY [remcen: TPILAMD  COLC e [Fecha da fa wsita: [ BDHRIERGLIE

it sl CEY. Jolla flor S & vilAatlor -Sede 5o pal
- toeade - Powml Certana

Jlomada .a.lmu!l’!umn.
Tipo de Comndeme:itg;  bdafiang/ Tarde Mmmerze Enfoaue Difsrencial Mo e servians: .3 5
Huevos Pericos lenteyny Sodadas,oefil (on $1deos €a8as | oomes
Deser peion dal maws: (o] lCl. “th CBSC‘ ; ef‘l‘sﬁh \Gdcl e %omq\'c”:epm Olc_e,bq\'\q 4'
cabezont , Hondw, Jugo de Fuayals con Leckhe - 7

Alfmento: EE ) h
Intercambins

Motivo del

. | Feuborzada par:
Intereambio ND IFed\a: M A [ [ lq B
Cifinue segim nbvel 4 Ccwmpich N I le) MPA TN apdc
R So owenta con ki totalided de W materda prime dl I caleule de W fninytas b, por ol numars de sarvichas y tpa de meng

[Remlshanes de viveres}

EL rend def iz &2 acorde 2 Io establecido en ef ciel de menis ¥ mnuts patren adoptacin.

o

3 |5 encuantran estandarizadss ¢l tamafio de pocdones de las pregaracionas segin o grade de os estutiantas.

4 |El ciclo de man s efecuts balo Jas especiiicaclones téenicas definldas.

tn

El menii entregado segin e tips de o

ponde 2| ¥

@

=P

b

En caso de presentarse Intercamblos, estos se realizan de asuerds al afa ¥ fuentan con ok soparie de

-

Los altrtentos preparados cumplen son las mracterstlcas organelépticas propias de 13 prepafaddn o allmentos que hacan parte def mend sarvido.

o

El menl entregadas a los estudiantes tene 2speCto aacve ¢ butna prasantasidn.

5 | Se ouenkd con #lementos de srandarizasidn tanto parg servidd coma pars preparacln,

10 | Be comple son los hocarles de distribussdn sstablenides Para el sendle y no se generan retratos durante ef sumisiss s,

11 | En 2l oicle de minutas incluye sllmentes yfo pregamaconcs praplas dal terrlrta

12 | En el tomedor escolsr se m i Prarmcas ad e habltos afi | bos larig
1t |La iliclad de log prep i o
14 |El desperdiclo de an la +Tapa de o {2 es baje,

15 [ En caso de presentarse daspardicing da alkmantes en la ELaPR e descombde que e afto, registrar ki cantidad.
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UT - INTERPAE MAYORITARIO Uy i b
INTER

Liderazgo en gestion con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional.

\:—:"@_6 \ \Q)
EVIDENCIA FOTOGRAFICA DEL SEGUIMIENTO EN CAMPO
Institucion Educativa: C.E.R VILLAFLOR
Sede Educativa: C.E.R VILLAFLOR- SEDE PRINCIPAL
Municipio / Departamento: | PUERTO CAICEDO/ PUTUMAYO
Zona: RURAL CERCANA
Operador del PAE: FUPADESO
Contrato N.°: 021-2026
Fecha: 09-02-2026

EDIFICACIONES E INSTALACIONES

Foto 1. Fachada principal de la sede Foto 2. Area destinada a la preparacion y
educativa distribucion de alimentos.

Altos de San José - Casa 1 - Mocoa Putumayo
Correo Electronico: utinterpaemayoritario@gmail.com
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Foto 1. Area destinada al almacenamiento | Foto 2. Herramientas e implementos
de productos de limpieza y desinfeccién. destinados para actividades de aseo.

Foto 3. Zona de disposiciéon temporal de residuos solidos.

Altos de San José — Casa 1 —Mocoa Putumayo
Correo Electrénico: utinterpaemayoritario@gmail.com
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Liderazgo en gestién con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional. INTER—~c
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PERSONAL MANIPULADOR

Foto 1. Verificacion del personal manipulador de alimentos durante la jornada de atencion.

ALMACENAMIENTO DE MATERIAS PRIMAS

Foto 1. Verificacion del area destinada al
almacenamiento de materias primas.

Foto 2. Verificacion del rotulado y etiquetado
de las materias primas.

Altos de San José — Casa 1 —-Mocoa Putumayo

Correo Electrénico: utinterpaemayoritario@gmail.com
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Liderazgo en gestién con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional. INTER ~
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CUMPLIMIENTO DE MENU

oo e st | apasaarraNcesa

‘ ENSALADA DE TOMATE PEPINO
VERDURA FRIA O CALIENTE CEUOLLA CABEZOMA ¥ LIMON

FRUTA JUGO DE GUAYARA CON | 1 CHE

e

WACTED WOLINDGC EN LA SEmO0A |
. . .

Foto 1. Menu programado para la jornada | Foto 2. Porcidn servida correspondiente al
de atencion. nivel preescolar.

Foto 3. Porcién servida correspondiente a | Foto 4. Porcién servida correspondiente a
primaria (grados primero a tercero). primaria (grados cuarto y quinto).

Altos de San José - Casa 1 — Mocoa Putumayo
Correo Electrénico: utinterpaemayoritario@gmail.com
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Liderazgo en gestién con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional.

NO CUENTA CON EL GRUPO ETAREO

Foto 5. Porcion servida correspondiente a
secundaria.

Foto 6. Porcidn servida correspondiente a
media y ciclo complementario.

GESTION SOCIAL

st v i ol ot k. g
FUNDACION PARA EL DESARROLLO SOCIAL ‘FUPADESSS |
CORRED: hupa ‘oo !

Aoaduopholiemetsen 0T LS

21 wolumw Bl

CENTRO DE ATENCION
SPQR

(SOLICITUDES, PETICIONES, QUEJAS Y
RECLAMOS)

OPERADOR PAE

= CORREO ELECTRONICO
] F'ﬂquéepﬁﬂ_m)'@?w@gmasl.mm

|

Foto 1. Ficha técnica de informacién del
Programa de Alimentacién Escolar (PAE).

Foto 2. Mecanismo de atencion a solicitudes,
peticiones, quejas y reclamos (SPQR).

Altos de San José - Casa 1 - Mocoa Putumayo

Correo Electrénico: utinterpaemayoritario@gmail.com
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'KE' ] Educacién . g _' ._l.imn_tgb ADMINISTRATIVA ESPECIAL D_EAUMENTWON ESCOLAR

(( Soved

ACTA Ne. J_

GOBERNACHIN DEL .
FORMATO DE CONDICIONES DE QPERACION COMPLEMENTO PREPARADO EN SITI0
 PUTUMAYO

VERSTON: 03

CODIGO: PAE 2026 - CAPS

VIGENTE DESDE: 21/01/2026

ENTICAD TERRITORIAL: ‘P‘X\-(JT\’LGS{O Municipio: R.L@\r)fo Cﬁl(_ o dD Fecha de [ visita:

folo|Liz|o|r|e

.;Jnstim:'rénedumdva: C’t-,k. (A— lbm Sede educathra; - '. '&SC Q(-[E M”ﬂ L-H

-autorizade y otros.

3 Las instaladiones son de materiales que perrnl‘r.en 12 realizacion de las acuwdades de prepan-.acn ‘de los alimentos.

"4 Se tuents con servicios sanitarios exclushaos para el perscnal ¥ 52 encLenTRN &n buen estada de funcienamiento

Opearador: d [ ] .
QOPCL 250 - Rural Cercormn .
Jomada Almuerzo con
Mafana/Tards Al Enfoque Diferencial
Tipo de Complemento: muere “ Ne de servicios: 3 EJ
T Catificacidn
. _ Condicianes higiénice santtarias . | h
Edificaciones e instalaciones . . L . . :
i 1 :El servicic de alimenmacidn a5t pislade da focos de insatubridad. Sus ¥ alraded, e £ limpios, libres de acumulacién de basuras, !
‘estancamiento de aguas ¥ en busn astado de mantenimiante, 4
las' faciones estan disefadas y construidas parapmﬁEger.l_c-.\.;amb‘ie_ntés de prbd'l-.:_d:'igﬁuae' cont_am_u;a;tu, anirﬁe;a"o;r;é:;ﬁéos, mgresode ﬁeréonal no ’ !

© 5 Las Instalaciones sanitarias se encuentran limpias y :on 1a dotacion adecuada {fabdn liquido, get anuhamnal mallas, papel higiénico ¥ papeleras con bolsa). _“l
i ) : Plar de sancamienta |
|Prograrva de Limpiera y Desinfeccitn - N i
;. 6 Todas Tas dreas y superficies del senvicip se encuentran en ad i dtei higi ¥ limpieza, s& eviia la acumulacién de agua y los reglstres son .1
“dili iados corres ¥ se realizan de oportuna.
7 se -aplié}\ protocolos  para |z limpieza y desinfeccid: de i nenaje y utensifios (platos, vasos, :uherms pocillos, bande;as, tablas de plcar. r.uchlllos,
entre otrog) iy o registros son diligenciados correc te v se realizan de manera aportuna,

1‘
"8 os implementos (pafis absorbentes, t peros, gedares, toallas, otros) que se utitizan para el aseo, permanecen en adecuadas co T ’ T v
de limpieza v en el lugar establecids. f
: 8 ios Juipos, tensilios y i} meados seli ," ____ \r desinfactan antes de cada usa ¥ son de materales rasistentes al uso ¥ a Ia corroslén . __ B . ) } . 1 -
10" -Se cuenta con Uh programa de limpleza y desinfeccion, cor g firnientos escritos, se lieven regnstras de las actividades. T ) T { ) )
il:ommldephgas L ] L : .
11 :las instalaci ylo Lt 5 58 ran libres de presenclz o dafo causads por plagas. 2]
: Se reallza un cantrol de plagas v se cuenta con los sigui doel ! sopom.é:.;T:t JEnesticn p furmigad ¢ grama, f: rmato de | f ';l'nterno, dy acién
112 Ae empresa fumigadora, fichas it2s, Se dili iadas de forma ad da y oportuna, O i
“ha de la ultima fumigacidn: ) £r ('3 :

F_ 1y dispasicitn de residuos stlidos y lignidos

12 Existe 3l interior del serviclo de alimantacidn. recipientes de material sanitarfo, para la remle:acn de res.lduos sclidas, en bugn estado, an nntndad suficiente,
. ‘bien ubicadas e identificados confarme = la narma mriteria vigente,

| 14 La clasificacion de residuos sclides se realiza de acuerdo con lo establecido en 2l programa de manefo da resid Adicioral , los residuos sdlides san
. -retirados con [a frecuencis necesaria pars evitar generacidn de olores yfo profiferacion de plagas.
i 15 'El maneje de los residuos liquidos y sélidos no repl riesgo de il )5 para las superficies N cONTRCIC 0N eFt0s.
¢ 16 - Se ¢uenta con un programa de manejo de resnduns, con pmcedim:entos escrm L] IIe\ran r&gtmos de las acuvidades B
| AbaTEcintentd O agea )

17 |%e implementa rnetodos de pomh:ﬁzaunn del agua para aquellus casas donde ne haya suministre de gua poable.

: 1% -Dizponen de un mnque de almacenamients de agua y se entuentra construido de matertal higiénico sanitario, hermetico, ademas tlene la capacidad sufldents

olals|

para un dia de preduceidn.
. 18 $e rediiza la limpleza y desinfeccidn periddica del tangue de almacenzmiento de agua, T - ) T .
Fecha de la dltima limpieza y desinfeccidn realizod AW
IPersonal wanipulador P . ] ]
20 Elp I ipulader ne fecci de la piel o enfermadades infacto il

21 :Cuenta con la dotacién completa, limpia, an boan estade y hace use adecuado de [a misma de. a:uerdo a Io emble::do en la normatividad \ngente

i
i

22 [ Cumple con las practicas de factura dorante | mdaslasetapas del proceso de acuerdo a lo blecido en la normatividad g e ) A
25 |Se evidencis por cada uno de los manipuladores eximenss médicos ¥ certificado fapto parz manipular alimentos} no mayor a un ano.
24 [Mantener en la sede educativa una carpeta en fisice /o magnétics por cada ipulador de ali 1% can s hoja de vida, certificado medico, exdmenes de
lat 6 ¥ cantificados de capacitacidn,
75 |Se gl e tentidad de iputadores de aliment deacuerdualoes‘lahleudoporiaﬂc

[ENE Y N ESAg|

Canditiones de fistribucén v transuncta sn recencién de materis prims

1 26 !Las condlciones sanitarias del vehiculo transportador de i ple com lo Blecida en la rormatividad sanitaria vigente. (Condlicionas de kigiene ¥
: limpieza adecuadas pisos, paredes, techo, estbas, canastillas).

<on

" 27 iEl vehiculo cuenta gon pte sanitano expemdo por la autondad
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GOBERNACION DEL

PUTUMAYO

VERSION: 03

FORMATO DE CONDICIONES DE OPERACION COMPLEMENTO PREPARADO EN SITIO CODIGO: PAE 2026 - CAPS

VIGENTE DESDE: 20/01/2026

28 Los conductores y auxiliares cumplen con los documentos exigides para ipular ali pertan la dotacién de acuerdo a Io establecido en Ia Resalucidn ” 0
2674de 2013 e lmpfernenl‘.an buenas practicas de manufactura.
29 Las ma-feﬁ_éﬁﬁ_aﬁ, se recepcionan en u]flu&n?pia}_en condiciones apias que minimicen el r ﬁgo de contaminacion o alteracicn de las caracteristicas organalepnm N u o
de cada producto.
30 'Se da cumplimiento a los criterics de aceptacion y rechazo de la i pn;r;a. recibid y existen controles de este p (fecha de vencimiento, lote, T _—W—

condiciones de empaque y cumplimiento de la Resolucion 5109 de 2005 y demas normatividad \r|genue}

51- El pefsanal mampuladar verifica la t.cmperat..ua de las materias prlmas que requi ig iény

bo

Almacenamiento

32 5e almacenan los alimentos de alto riesgo (ldcteos y carnicos ste.) dentro de los rangos de temperatura exigidos en |2 resolur_:un 2874 de 2013 ¥y nermativicad

sanitaria vigente. )_ 4
[ 33 Se almacenan los proc produ:ms de acuerdo con ‘as caracteristicas de Iu»s mismns en smn; a_decuadus rn:mrn[zand.u el rw_sgo de mnramm i6n. ’l
: 34 Lc;s Siume;\.!;s_y_ n;aner]as primas se encuentran Iubres de presencia de mohe, ak nbar --_::-_»--, fe:h_a : T-_‘_; .Der a.sper_m due fﬂCUﬂ"F" ¢°ﬂ. las
caracteristicas de calidad o inocuidad de los prcdm:ms 1
35 |El rotulade y et:quetado del empaque primario de los alimentos cumple con [D gstlpuiado enla Rm!ucmﬂ 5105 de 2005 y demas normatividad vugent: -1
36 Los i registros de control detemperamra de les alimentos en refngeracnon ye lacién, son dili iados corre y se realizan de manera OFNNN‘; Sy NJ-\

| 37 Se asigna rotulacidn que permite Ia identificacion de los alimentos, la cual es visible, y se lleva contral de primeros en vencer, primero en salir con el fin de o
garantizar la adecuada rotacion de materia prima

38 La ;n;téﬁﬁi'rgﬁo_aﬁfnme se encuentra en un drea especifica, esta debidamente identificada para evitar su uso. ’I
|P_t§arad|!n ensamble y dmﬁhuuun
39 | Los procesos de prod se realizan de secuencial y continua de tal forma que se protegen los ali de pasibles riesgas de contaminacién. 4
40 'se lavan y desinfectan los empagques, so.-'; i ° ias primas crudas como frutas, verduras y hortalizas y productos de pesca con agua potable, antes de ;
su preparannny en los tiempaos blecidos de desinfeccid 1 |
41 Los procedimil ; de -j __'-'_c;mo [avar pelar, :lnrlar r:lanf'car extr:aer hanr antre ntms se realizan de manera que 58 pmte]an los alimentos y ¥ materias
primas de ibl nzsgns de 1
| 22 'Los tiempos de icién de los alimentos se encuentran dentro de lo establecido en la normatividad vigente y no generan posibl ﬁﬂm—" de inacién. Adicionalme los procesos 1
de desnongelac]an requeridos se reailzan de forma r,ammlada para evitar el desarrollo de microorganismos.
43 Tudas les cnrnplemenl.as allmzntanus estan I'hru de mnrzmmactm ﬁ'su:a, bwlcg,la ica y i:urnplen con !as r.aractensucas de calidad o mucuxd.ad 1
44 Se reallza monltoreo de las tempr.ﬁm.lras para Ios li fncs y cali en las dlf t etapas de prar.esu o - N_Q i1
45 Las temperaturas para Ios alimentes frios y calientes en las drferenlu etapas de proceso se manbenen dentro del rango de segundad que 5arantlza !nn:u.ldad N A
[Aseguramiento y control de Ia calidad |
lEI comedor escolar cuenta con visita realizada por la Entidad territorial de salud y tiene concepto sanitario Faverable o Favorable con Requerimientos | Q |
|Gesnnn Saocial ]
47 |El comedor escolar tiene publicado en un lugar visible la Ficha Técnica de informacién del PAE. | |
48 |Se evidencia soporte de conformacién del comité de alimentacion escolar y/o actas de reunidn del mismo. _O )
1 49 |Es visible el mecanismo que el operador y la ETC tienen para atender las SPQR en el comedor escalar. ]
1
Porcentaje de Cumplimiento: %
INDICADOR: Porcentaje de cumplimiento de condiciones operativas ' ; 8'5 le
Observaciones
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ACTR Mg A

(@. b nu C} .Edll.cati.én a

VERSION: 03
GOBERNACION DEL FORMATO DE REQUERIMIENTOS ALIMENTARIOS ¥ NUTRICKDNALES COMPLEMENTO PREPARATIO EN SITIO CONGO: PLE 2028 - NUT
prc J&'& re pUTUMAYO ) . VIGENTE DESDE: 21/01/2026
{ENTICAL TERRITGRIAL: "l)Ul‘hJ oM O [Munieeie” T DR e T Ll Le ey [Fecha de la visita: MO CETR I G
*hrztitudan educatin; CE E- Lﬂ‘ I SLA Stdn educativa: G«SC B Ru E i‘“ F‘ Lﬂ LSLA
Operat PuPANEso ~ fural Certana
lomada Almuerza con
Teo de {oeplemento: MafanaTare Almuerze Enfoque Difercncial Mo de servgics: 38

Cecl, de %’\\c 6015&._-3.0 P cmhmhcm n'\nnech'k-s N peragn:
D serlprin el m g Ae g:-ﬁ.c,“c Lovh Resladn de Tomode, pepnc 4 leao
Fosodw de Basha 't Bqndm Eresco de buwnc. Con Leche A2

:I.:mm| _&A Aartorizads
— N.-A b | sy | ga

\AHIque: seRin Akl de cumpfenlente: € [Cumpls] NE [N odiwmle] Mis (Ho opikea)

Inlerrambias

Se cuents con la totalided de la moteria prima eodvespondlentes sl ciloula de 3z minwta: b a3 par 2l ndmere de serviclos y e de ment
[Remislones de viveres)

El mand del dis e2 2corde o 1o establedds en ol clebe de mienis y mirgts patrdn sdoprada,

ra

. 3 |5e das el tamafio o | te las pr segn o grado de |

S

El cltle de manit 2e slecuta bajo las expacifleaciones técrueas definldas.

w

Bl men entregato segoin #f tpo de | alop ¥

! B |Encaso ot presentarze intercambies, #stos e repllzan de acirerdo al componente, A |3 frecuencts ¥ duentan san dacuments sopone de aprobacidn.

tT Los allmentos preparados cumpler ton las carscterlsticas | proplas de la o all Gua hacen parts del mend servds,

& El mend entregado alos esmudiantes ens aspacto atractivg y huens presentaddn.

9 | Se cuent & Eanta para sarvido came para preparacion,

10 |5 cumple con los hormnes de distribusldn establecldos para el seracls ¥ no S8 BENSrE relrasos dirente el sumentogne,

1% (En ol dclo de muinutas incluye alimentos ya Dreparacanss propias del terrlterio

. 12 [En of tomedor estolar s p Pr¥cticas ad nz de habitas ali 03 en s i beowfidarios

13 {la idad de los ali

14 | €l desperdicly de aimentas e la 2tapa de desoomite 3 bajo.

- yod

15 [En<aso de ok | de al enla gtaps de e se alto, reglsirar la @ntidad,

aonte o Ul&l L de OGnL\Qn oo al (On \&meﬂ ' 'no Dreaqmoo
Gn SH10_Se consTadT Comolimientd Satsfattorio  de 08 reqoenmlew\ro:
Noteioonales Y giivrmentonos estable cidos, |

e eﬁlé%ufo dcsm:mtl:uhdud Ae_werdeco Prima conporme al Cultulo cle

S WONE) geqon ﬁmo elacio  yeecncion
Ciclo ‘Mﬁ U io e\‘np(‘t[‘_n CeyrCoPnen i cas e Hin &S .

Los Al e.vx%cn ore pavetidos Yevedenton cavac Yeeistos Ogancleptais
de A0 ' eotnls MO POV YE  Ap DCNE QS

€ O\ ce ga e | Qm“(:)s de  Mhsteoibotior y by \0 kue Ge. \e'iﬁ
en_eleoa de Seculdo | Qe poa.dt.nf.lu Procricas de promotichs e
WAOYDS alivnentavios en el comedov  es cola] |

> |
Nombre: ——— vl FenC(| !
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Analisls Sensorlal o Prueha ?ns_o..!_n- de lay preparaciones

Pe.chogy  Goisada B/a/n|d 8|8 8 (83 &8 |8]|a
I]DHDON“D.DD Zanchoria 8|88/ 8|8 g le [8 I B 8 B4
tonedts de Poteno Lo 8B |»n|pg|6|s |8 8 |8 ]% B8 |8
Znsalada de Tomede, cepino ¥ Lunbn 8 || p|(B|g|B |B|B|B|B|B|A
BibEps e i ot Ol 8 |% |8/ B|g|8 |B B |B|pip|B
Corcidn Ge  froda ! Sondie. - g8 [0 |8[8[B|B |[B|B|B|p B8
g |88 [ (8B [B|8 |6 |p |80

* En el cuadro de anafisis sensonial en |2 casila da preparscién se debe diigenciar Ia preperacién a [ cual sa ja realizo la prusba organcleptica
* En las casilas da color, obor, sabor y lexlura diigencias ks siguientes crilerias dep o itn ante lag icas da dos almenios que probd
MB: Muy Busna  B:Bueno R Reguler [ Desagradable




UT - INTERPAE MAYORITARIO

AUl »

Liderazgo en gestién con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional. INTE Rr-" . e
— 258 A
EVIDENCIA FOTOGRAFICA DEL SEGUIMIENTO EN CAMPO
Instituciéon Educativa: C.ERLAISLA
Sede Educativa: ESC.RUR.MIX. LA ISLA

Municipio / Departamento: | PUERTO CAICEDO/ PUTUMAYO

Zona: RURAL CERCANA
Operador del PAE: FUPADESO
Contrato N.°: 021-2026

Fecha: 10-02-2026

EDIFICACIONES E INSTALACIONES

Foto 1. Fachada principal de la sede
educativa

Foto 2. Area destinada a la preparacion y
distribucion de alimentos.

Altos de San José - Casa 1 —Mocoa Putumayo
Correo Electrénico: utinterpaemayoritario@gmail.com



UT - INTERPAE MAYORITARIO daUl e

Liderazgo en gestion con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional. INTER =

i

PLAN DE SANEAMIENTO

AREA DE ALMACENAMIENTO OF PRODUCTOS DE

ABEC, LHAPMEZA ¥ DESIMNFF CCHON

Foto 1. Area destinada al almacenamiento | Foto 2. Herramientas e implementos
de productos de limpieza y desinfeccion. destinados para actividades de aseo.

Foto 3. Zona de disposicion temporal de residuos solidos.

Altos de San José — Casa 1 —Mocoa Putumayo
Correo Electrénico: utinterpaemayoritario@gmail.com
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UT - INTERPAE MAYORITARIO !N%I m
Liderazgo en gestion con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional. i o
- 0 K(C ."Ir' P\
l
PERSONAL MANIPULADOR

—
e —

- h _ m

Foto 1. Verificacion del personal manipulador de alimentos durante la jornada de atencidn.

ALMACENAMIENTO DE MATERIAS PRIMAS

Foto 1. Verificacion del &rea destinada al | Foto 2. Verificacion del rotulado y etiquetado
almacenamiento de materias primas. de las materias primas.

Altos de San José — Casa 1 —Mocoa Putumayo
Correo Electronico: utinterpaemayoritario@gmail.com



UT - INTERPAE MAYORITARIO
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Liderazgo en gestion con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional. INTER. -

CUMPLIMIENTO DE MENU

e Sy SEMANA
MENU No. 12

PECHUGA DE POLLO GUISAZA

ARRCZ COM ZANAISCRIA

It
|

MONEDRITAS CE PLATAND FRITO

[ ENSALADA DE TOMATE, FEPIND Y
1 LIMON
|
|
i
|

PORCION DE FRUTA: SANDIA

Bpecifes = o

FRESCTO DE AVENA (iNCLUIR LECHE)

; INCLUIDO EN LA BEBIDA |

Foto 1. Menu programado para la jornada
de atencion.

Foto 2. Porcion servida correspondiente al
nivel preescolar.

Foto 3. Porcion servida correspondiente a
primaria (grados primero a tercero).

Foto 4. Porcion servida correspondiente a
primaria (grados cuarto y quinto).

Altos de San José — Casa 1 —Mocoa Putumayo

Correo Electrénico: utinterpaemayoritario@gmail.com




UT - INTERPAE MAYORITARIO aUil»

Liderazgo en gestion con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional.

INTER: . ) //~
G L0

NO CUENTA CON EL GRUPO ETAREO NO CUENTA CON EL GRUPO ETAREO

Foto 5. Porcion servida correspondiente a | Foto 6. Porcion servida correspondiente a
secundaria. media y ciclo complementario.
GESTION SOCIAL
Wiz Fipusis |
informacién general del 'm @)_ @¢‘\ _ e s
T =) CENTRO DE ATENCION
cicovceue | FUTUMAYO. | nasrs:
Po amcedo FEFTE SPOR
=5y et Gae) (SOLICITUDES, PETICIONES, QUEJAS Y
e AN R Y RECLAMOS)
FUNDACION PARA EL “:c.;'uﬁ,pugs.;-
_;?Wu‘ . : OPERADOR PAE
RS S —
— . 1 CORREQ ELECTRONICO
-.;“ia:?:iai"ddﬂ al ciudadanc i1 p!]l;iéépﬂ!um&yﬁﬂ?@gmaﬂ com
i Mﬂ-ﬂ:_—-;“—-‘g L e gy Q X L

Foto 1. Ficha técnica de informacion del
Programa de Alimentacién Escolar (PAE).

Foto 2. Mecanismo de atencién a solicitudes,
peticiones, quejas y reclamos (SPQR).

Altos de San José — Casa 1 -Mocoa Putumayo
Correo Electrénico: utinterpaemayoritario@gmail.com
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LISTA DE CHEQUEO CONTROL Y VERIFICACION

Veme e, @uvtied S

MUNICIPIC P ' »\,a&
vetlo @eels
INSTRUCION EDUCATIVA C E.E/ w s \'C! ,
e | Ese Qo a7 o
. . = " 1,
MES ) -@bmfo
DI& Limmlrivis oo lmimfsfv]slio[Lt mimlaolv]s Lim|m|s]v 2026
FECHA 2131451817189 |io|11]32 13|14 15] 18|17 ] 18] 19| 20|27 23|24|25128| 27|28 cm:,o:,'g’u TEMPO [imin)
CONIROL DE ACTIVIDADES DE LIMPIELA Y DESINFECCION {MARQUE CON X SEGUN LA, LABOR REALIZADA)
COMEDOR BCOUR
MESDHES COCINA, TANGANS DE
ALACEHAMIENTCY DE AGUA EN
[(COMEDGR, PISCS COCINA, PS50 AREA| i 5
ALMACENAMIENTO, PISO AREA X [# }‘«’; X|x ALK
COMERCIR, GRAMERAS
FRUVER Y HUEVDE }{’ y‘.‘k_ bl %, R % K z a3
1]
TAMGUE DE ALMACENAMENTC OF p
(AUMEMICS ' ;‘: PR N 5
EST, .,
TANTER[AS ol iy 3 5
ot
REJaS _,.v":}« . s
PAREDES COCINS, AREA 2 '
ALASCEMAMIENTO, AREA COMEDOR Lt 4 5.
TECHOS e
VENTARAS, Puénus. Liwanac|on }‘;;' & i
AR Y CAnBEAT DE RESIDUCS 3
KRR [ = bp . )
EQUIPOS D& REFRIGERACION - CONGELACISN - PREFARACION
MEVERALS) DE REFRIGERACION s 5
COMGELADOR J5) K }:,g B 3
B ) 2 0
MENALE
VASDS, PLATOS, CUCHARAS, TABLA DE
FICAR, CUCHILLOS, CLICHARONES,
JARRAS, BANDEIAS, OLLAS, -
PLANCHAS, PAILAS, CALDERAS, PTG Kixhe & ! )
LICUADUORAS, ESUFA, MEEAS, .
DOTACION i
—m_mm—
TANGUE ELEVADO FECHA LAVADG
LAVADO DETANGUE /0 ALIRE -
ALIEE FECHA LAVADO
AHALSE ORGANOLEFTICD:
MARGUE SEGUN CORRESPOMDA PARA CADA PARAMEIRS DE EVALPACION ASt: H: Hormal 4 Anormal
HNermal: 5in alor, 3 color, sln sobor Anormul {mal ooy, lubke, mal sabor)
oLow
color W, whn N A
EasoR
. AHALISTS FISICOGUMICO
Neta: Se tomaran estos pardmetres 1 vez of mas [ApBea \infcamente para ol casco urbana de cada pio, dodas fas dlel dé sak del Kquido por pare det Ente
Campetenle, FlEma,
PH [5.5.3.00
Clara (0.3 « 2ppm)
do-m%lm 1
Imr:umsl 3 I prtancia de PRgeT HO o, BTG, 53 Aohe erpecien e =71 Vo ™ P do PR rriy T
M:¢ Mudnr::h::n::s’m prezancid de plaganf HO en Cave o o be cxpwcifcor en ko codifa do obiervacionos do plaga a sonkakar, Rezpomdabis, FZCHA DE FUMIGAELSH
PRESENCIA [IE ROEDORES,
[YOLADORES ¥ RaSIRERGS N D
CONTROL DE TRAMPAS {CEBOS) €0
cusa de gus omerits, WO
CONTROL DE RESIDIDS SOUDGS T
MARGUE CON X SEGIN CORRESPONDA. EMPRESA ENCARGADA DE RECOLECCION: Foal 24 CESERVACIONES
RECOLECCIZAN DE RESIDUCS SOLIDOS |~ COMPOSTAJE Y/O
DEHTRG DEL COMEDOR ESCOLAR X X. % )ﬁ x )Q ABCONO
FRECUENCIA DE 4
" H
RECOLECCIGN: ¥ K o S . F / 1_
: OBSERY ACIINES
FIRMA RESFONSABLE
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250911028 7162 Qg

LABORATORIO CLINICO Orden
Fecha Regisiro 11/08/2025
Fecha Impresién 11/09/2025
Paciente VANESA GIRALDO
Documento TRUJILLO -
1125410039 Sexo Femenino
Telefono
Empresa L.P.S5 SAMYSALUD
Servicio Consulta externa
- Prueba ~ResPlantila . . Resultado . ~ Unidad . Valor Referencla. .
INMUNOLOGIA
IER "
?ngcl?agﬁ]cm (PRUEBA NO No reactivo
- Validado Por:
Fecha Recepcitn: 11/08/2025
Fecha Valldacion: 1110542025
PARASITOLOGIA
COPROLOGICO
EXAMEN MACROSCOPICO
Cofor Manén
Consistencia Dura
EXAMEN MICROSCORICO
Flora Bacteriana Normai

NP

No se observan parasifos intestingles en la
muesira examinada

Validado Por:

. Fecha Recepcitn: 11/09/2025 WY Ao
Facha Vaildaclkin: 11/09/2025 b s e 4 e | | it e e s
MICROSCOPIA
Pagina 1 de 2

Calle 16 # 8= g.qz-B:arrio-_Jardin MOCOA PUTUMAYO 3164105096 integralaboratoriodc@gmail,com




 EL SUSCRITO MEDICO DE SEGURIDAD Y SALUD EN
EL TRABAJO DE LA IPS SAMYSALUD EN USO DE SUS

ATRIBUCIONES LEGALES

25410039 S
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VERSION: 03
GOBERNACION DEL X

FORMATO DE CONDICIONES DE OPERACION COMPLEMENTO PREPARADC EM 5TIO CODIGO: PAE 2026 - CAPS
> PUTUMAYO

" Educacidn UNIDAD ADBMINISTRATIVA ESPECIAL DE ALIMENTACIGN ESCOLAR ACTA Na, »OQ

S

VIGENTE DESDE: 21/01/2026
EMTIDAD TERRITORIAL: f? !l}ﬁ’ OW'IQ\! Q Municipio; 'i)“ < 5[ o (;QIC l’.CiG Fecha de fa visita: 1 Bzl |ele e
iInstitucién edueativa: XEO‘ “ftlﬂnu Sede educativa: IEE.‘“ Yaongk -~ Sﬂc‘iﬁ Q ; \“@ﬁ?ﬂ\a
Operador:
P Lopadeso - Rural dwpersa
tornada Almusrzo can
Tipo de Complementos Madana Tarde Almuerco Enfoyue Diferenclal No de servicias: y ig& q. )
L - b )

| Calificacion
Conditiones higiénico sanitarias
Edificaciones e instalaciones
L Bl sarvicio de alimentacidn esta aislade de focos de insalubridad. Sus accesos ¥ alrededores se mantienan Lmpios, libres de acumulacion de basuras, [
astancamiante de aguas ¥ an buen estade de mantenimiento, " |
2 Lasmstalaciones o estin disefiadas. ycanstruldas para proteger los ambientes de producmon de co mmantes, animales domesuno; ngresa de persona[no i !
1
autorizado v atros. N !

3 las mstala:lonas 501 de rnaterlalas que perrnrten la reallzacron de Jas actl\rldades de praparacign de Ios allmentos
4 se cuenta i
5

excluslvos para el persona] v se encuentran en buen estado da fun onarmento

cuentran flimplas. y con |a dotacisn adecuada {]abon Irqundo. gel antlbacterial toallas, papel higig

Flan da saneamiento
Programa de Limpieta y Desinfaccion

& Todas las dreas v superficies del servicio se sncuentran en adecuadas condicianes higiene y iimpigza, se evit la acumulacidn de agua y los registros son )
dll|gencnados l:orrectamente‘.rse realizan de maners opnrtuna ’

las Instzlacionas 5

nico y pape!eras con bolsa}

7 sm aphcan probucolos para I3 |Imp|eza ydesunfe:clun dz enuipos, menaje y utensmostplatcs, vasos. cublerms, pocillos, bande;as tablasd picar, cuchillas,

.J'l\
ehitre otros] y kos registros son duhgenclados correctarnents y se realizan de manara cportuna. . |
2 Los 1mplementos [panos ahsorbentes, traperos, recugedores,

I:Dallas guantes entre oimsl que 52 utrllzan para o aseo, permanenen en adecuzdas cnndlcuones
‘de Iumpue:a yen el Iugar em blecida,

8 Los equ]pos utensmns ¥ mena]e ;m.p.l.ear.!os se Ilmp1an \.r iesinfectan anbe; de cada usQ y son de rﬁaéﬁalés istentas af uso ¥a Ia cormsmn *1’;' |
: 1{'3' Se cuenta con Un pmgrarna de li ,' ¥ deslr‘ con, ocedimisnto: escntos, se Ilevan reglstrus de Ias actfvld'éﬂ-és Iy
|Comml de plagas

11 Las |nstalacnones w’o allrnentox e n Ilbres de Ppresancia o dafio ceusado por plages.

Se realiza un control de plaas Y se cuenta con Ios s|gu:entes dncurnentcs soportes; r.hagnéstuco emprgsa fumigadcra, :ronograma, formato de mspemén mterno documentacion
12 e empresa fumigadara, fichas técnicas, Se encuentran diligenciadas de forma adecuada ¥ oportuna.

ha de I3 ultima fum|gasisn: o [{' }
rMG- RTY. icidn de restduos sélidos y liquid
13 Exlste al interlar del servicio de ahrnunta:]on. reciplentes de materlal sanltarfo, para la recoleccidn de residuos sélidos, en buen estado, en cantidad sufisiente, -
. bign ublcados ) :denﬂﬂcados conforma 2 12 norma sanitaria \ngente A
La clasi s sélidos se realiza de “acuerdo con o establecido en el programa de mane]o de residuos. Adlcncnalmente los residuas s6lldes son i
ret]rados con ra frecuencna necesarla para ewtar genera n de olores y,.’o prnr[feracuon de pla &13 i
o5 ni par: superfu:]es en conta to con estos o . . ] ._ T I u R
16 ,5e cuenta eon uh programa de“r.na.nejo de res]duos, con prccedlm oS es:ﬂr;t_n.sjs.e Mevan reglsu-os de las actividadss, o o L4}
Abastecimisnto de agua
17

Se impiementa métodos de potabillzacidn del agus para aguellos casos donde no haya suministro de agua potable. - |

12

| Disponen de un tanque de almacanamients de Aguay s¢ encuentra construldo de materlal higignles samtana, hermético, adernds tiene 1a capacidad suficiente

para un diz de praduc:]én \u
5¢ realiza la i:mpueza ¥ ; desinfaceion per]o’dica deltanque de “almacenamisnto de agua, T ' o
Fecha de |a dltima limpieza y desinfeccicn realizada: P Bl }

Personal manipulador

19

‘Cusnta con I dotaclén. completa, limpla, en buan estado ¥ hace uso adecuado de ia misma.de acuerdo a lo establecido en fa normatividad \rlgente

T22 .Cumple von las buenas | pracucas de manufactura durante todas Ias etapas del proceso de acuerde s Io establecido en 2 normatividad vlgente,
23

4

a
r

e evidencla por cada uno de lns manipuladares exdmenas médices y certificade {apto para manipular alimentos) ne mayor 2 un ano.

=N

Mantener en |3 sede educativa una carpeta en fisico y/o magnético por cada manipulador de alimentos con su hola de vida, certificado medico, examenes de
laboratoria ¥ certlflcados de capacitacion,

4
43 |5¢ garantiza |3 cantidad de manipuladores de alimentos de acterdo a lo establecide por fa ETC, ’i
Condici de distrit ¥ transporte en recepridn de ia prima
! 26 'Las condiclones sanitarias del veRiculo transpertader de alimentas, cumnple con lo establecido en [a normatividad sanitaria vigente. {Condiclones de higiene y : q
: i leza adecuadas pnsos, paredes, techo. esubas canastlllas) w.@

Mo




COLGRBLA ; UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE ALIMENTACION ESCOLAR ACTA No. l
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i
VERSION: 03
GOBERNACION DEL FORMATO DE CONDICIONES DE OPERACION COMPLEMENTO PREPARADO EN SITIO CODIGO: PAE 2026 - CAPS

§~% PUTUMAYO

VIGENTE DESDE: 20/01/2026
I 28 Los conductores ¥ auxliares cumplen con los documentos exlgldcs para mampuiar limento: _pértaﬁ 2 dotacién de acuerdo a lo establecido enula Résnlhcléﬁ = |
2674 de 2013 e implementan buenas practicas de manufactura. ! N 0

28 Las materias primas, se recepcionan en un lugar limpio y en condiciones aptas que minimicen el riesgo de contaminacién o alteracién de las caracteristicas organolepticas

c!e cada producto. N _O

30 3e da cumplimlento a los criterios de aceptacidn y rechazo de |z materia prima recibida y existen controles de este proceso (fecha de venélmién't':-:, lote,
! condiciones de ernpaque W cumpllmlenm de Ia Resolucion 5109 de 2005 \r demas normatividad vigente). NQ

| 31 €l perscnal manipulador verifica la temp a de |as materias primas que requieren refrigeracion y congelacion. i ND
Almacenamiento -

32 e almacenan los alimentos de alto riesgo (ldcteos y cérnicos etc.) dentro de los rangos de temperatura exigidos en la resolucién 2674 de 2013 y normatividad
sanitaria vigente, 1

33 Sealmacenan los productos de acuerde con las caracteristicas de los mismes, en sitios adecuados minimizando el riesgo de contaminacion. 4

34 Los alimentos y materias primas se encuentran libres de presencia de moho, abombamlento, fecha caducada u otro aspecto que Incumpla con las
caracteristicas de calidad o inocuidad de los productos.

35 El rotulade y etiquetade del empague primario de los alimentos cumple con lo estipulado en |a Resolucidn 5108 de 2005 y demds normatividad vigente, 4
36 Los registros de control de temperatura de los alimentos en refrigeracién y congelacidn, son diligenciados correctamente y se realizan de manera oportuna. N q
.

37 Se asigna rotulacidn que permite |a identificacién de los alimentos, |a cual es visible, y se lleva control de primeros en vencer, primero en salir con el fin de
garantizar la adecuada rotacién de materia prima 0
I‘

38 La materia prima no conforme se encuentra en un drea especifica, esta debidamente identificada para evitar su uso.

Preparacitn, ensamble y distribucidn

39 Les procesos de produccién se realizan de manera secuencial y continua de tal forma gue se protegen |os alimentos de posibles riesgos de contaminacién.

40 Se lavan y desinfectan los empagues, los alimentos o materias primas crudas como frutas, verduras y hortalizas y productos de pesca con agua potable, antes de ;l
suU preparacidn y en los tiempos establecidos de desinfeccidn.
41 Los procedimientes de operacidn come: lavar, pelar, cortar, clasificar, extraer, batir, entre otros, se realizan de manera que se protejan los alimentos y materias
primas de posibles riesgos de contaminacidn. 1
42 Les tiempos de exposicidn de los alimentos se encuentran dentro de lo establecide en la normatividad vigente v ne generan posibles riesgos de contaminacién, Adicionalmente, los procesos 1
de descongelacion requeridos se realizan de forma controlada para evitar el desarrollo de microorganismos.
43 Tedos los complementos alimentarios estan libres de contaminacion fisica, bicldgica, quimica y cumplen con las caracteristicas de calidad o Inoculdad, 4
44 Se realiza monitoreo de las temperaturas para los alimentos frios y calientes en las diferentes etapas de procesa N. q
45 Las temperaturas para los alimentos frios y calientes en las diferentes etapas de procesc se mantienen dentro del range de segurldad que garantiza inocuidad. N' A
[aseg iento y control de Ia calidad |
| 48 J_El comedor escolar cuenta con visita realizada por la Entidad territorial de salud y tiene concepto sanitario F ble o F ble con Requerimi | O
| Gestign Social _ 3
.,i? El comedor escolar tiene publicado en un lugar visible |2 Ficha Técnica de informacion del PAE. .?
48 |5e evidencia soporte de conformacion del comité de alimentacién escolar y/o actas de reunicn del misme. 1
| 49 |Es visible &l mecanismo que el operador y [z ETC tienen para atender las SPOR en el comedor escolar. /"""r__‘\“_‘_
| INDICADOR: Forcentaje de cumplimiento de condiciones operativas Famsntale e Clmplimlente; 'r f 8 8 \]%|
A Z
[observaciones b
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Liderazgo en gestién con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE f

regional.
S’
aUil s

INTER: ...
-
264 P\
EVIDENCIA FOTOGRAFICA DEL SEGUIMIENTO EN CAMPO
Instituciéon Educativa: IER ARIZONA
Sede Educativa: IER ARIZONA SEDE PRINCIPAL
Municipio / PUERTO CAICEDO / PUTUMAYO
Departamento:
Zona: RURAL DISPERSA
Operador del PAE: FUPADESO
Contrato N.°: 021-2026
Fecha: 13-02-2026

EDIFICACIONES E INSTALACIONES

Foto 1. Infraestructura externa del Foto 2. Area destinada a la preparacion
comedor escolar. y distribucion de alimentos.

Altos de San José — Casa 1 —Mocoa Putumayo
Correo Electrénico: utinterpaemayoritario@gmail.com



Liderazgo en gestién con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE /‘

regional. 3!
aUl

INTERr~

PLAN DE SANEAMIENTO

Foto 1. Area destinada al Foto 2. Herramientas e implementos
almacenamiento de productos de destinados para actividades de aseo.
limpieza y desinfeccién.

Foto 3. Zona de disposicion temporal de residuos sélidos.

Altos de San José — Casa 1 - Mocoa Putumayo
Correo Electrénico: utinterpaemayoritario@gmail.com



Liderazgo en gestion con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE /—

regional. [ U‘-'l m

PERSONAL MANIPULADOR

Foto 1. Verificacion del personal encargado de manipular alimentos durante la
jornada de atencion.

ALMACENAMIENTO DE MATERIAS PRIMAS

Foto 1. Verificacion del area Foto 2. Verificacion del area destinada
destinada al almacenamiento de al almacenamiento de frutas y verduras.
alimentos no perecederos.

Altos de San José — Casa 1 - Mocoa Putumayo
Correo Electronico: utinterpaemayoritario@gmail.com
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Foto 3. Verificacion del area destinada | Foto 4. Verificacién del rotulado y

al almacenamiento de alimentos etiquetado de las materias primas.
carnicos.

EQUIPOS DE PREPARACION Y CONSERVACION CON FALLAS EN SU
FUNCIONAMIENTO

Foto 1. Evidencia de la estufa, la licuadora y la olla a presién presentan fallas en
su funcionamiento durante la visita.

Altos de San José — Casa 1 —Mocoa Putumayo
Correo Electrénico: utinterpaemayoritario@gmail.com



Liderazgo en gestion con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE

regional.

INTER:

CUMPLIMIENTO DE MENU

Foto 1. MenU programado para la
jornada de atencion.

Foto 2. Porcion servida correspondiente
al nivel preescolar.

Foto 3. Porcion servida
correspondiente a primaria (grados
primero a tercero).

Foto 4. Porcién servida correspondiente
a primaria (grados cuarto y quinto).

Foto 5. Porcion servida
correspondiente a secundaria.

Foto 6. Porcién servida correspondiente
a media y ciclo complementario.

Altos de San José — Casa 1 —Mocoa Putumayo

Correo Electrénico: utinterpaemayoritario@gmail.com
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GESTION SOCIAL
:I K 0 B i 'l
i - VI 02 oo g () 2
' CENTRO DE ATENCION
SPQR
(SOLICITUDES, PETICIONES, QUEJAS Y
RECLAMOS)
OPERADOR PAE
CORREO ELECTRONICO
pqrpaepulumayo2022@gmai com

Foto 1. Ficha técnica de informacion | Foto 2. Mecanismo de atencién a
del Programa de Alimentacion Escolar | solicitudes, peticiones, quejas y
(PAE). reclamos (SPQR).

Altos de San José — Casa 1 — Mocoa Putumayo
Correo Electrénico: utinterpaemayoritario@gmail.com



LISTA DE CHEQUEO CONTROL Y VERIFICACION

GOBERNACION
PUTUMAY!
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TCMEDOR FSCOLAR
MESIINES COCINA, TANRIUES DE
ALMACENAMENIO DE AGLA EN ) .
COMEDOR. PIS0S COCINA, PO AREA e b
ALMACENAMIENTO, PISO AREA x £ X K x S ){ }Q ﬁ- ;K_
COMEDIOR, GRAMERAS N
N Ly
FRUMER 'f HUEYOS ! .| &% R ® ¥ ‘b(- K fj& 2 38,
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ALLMENTOR S s & 5
ETAHTERLAS ol i . s
RE1ns ?)"ﬂ; 4 5
PAREDES COCIHA, AREA -,
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YT e AP POTARIE
TAHGQUE ELEVADO FECHA LAVADO
LAVADO DE TANGUE /0 ALIBE
ALIEE FECHA LAYADOD
ANAUSIS ORGANOLEFTICO:
SAARQUE SEGUN CORRESPONDA PARA CADA PARAMETRO DE EVALUACION Ask H: Hormal Az Anormal
Narmal: Sin olor, so color, sin sabor Anarmal {mal olor, brbla, mal sobar}
nor
Sy gty fee
coior I A EN PN 7} VAN LAY LR RV RS
SABOR
ANALISIS FISICOQUBAICO
Hola: Se tomaran exdos pardmedros 1 vez ol mes [Aplled dnleamente para el cosco urbano de cada plo. dodas las el de zalubrldad del iquldo por parle del Erte .
Competenle, ks
2 (5,500
Hore (0.3 - 2ppm)
CONTROL DE FLAGAS _ |
(Mol Celocon 51 e care do ovidonekil pratencio de pogac’ NG b ¢ie conirallo. S¢ dobo orpeciical on o cazlia e SBvarOCionG) o} {po de pdgo g Conlow, Reaponiable: FECHA DE FOMIGACIAN
Manlpulader de Almenfos
PRESENGCLA [OF ROEDORES, ) .
[ OLADIORES ¥ RASTREROS A
(CONTROL DE TRAMPAS [CEBOS) En Y O3
oz de aue amerlte,
CONTROL, BE RESIDLIOE SOLIBLS. T
MARGUE CON X SEGUN CORRESPONDA. EMPRESA ENCARGADA DE RECOLECCION: PPl 3 4N ORSERVACIONES
COMPOSTAJEY/O
[PECOLECCKIN DR RESIDUOS SOUDOS Ay 3 .
BENTRG DEL COMEDOR ESCOLAR }( w X )Q)‘f\ x x 2 ABONO
FRECUENCIA DE T d 3 M x: $ o )Q
[RECOLECCION: M K N
GRSERY ACIONEE
Fiftks RESFOMERBLE
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] IPS SAMYSALUDSAS
T Servicios medicos, a su alcance SICLADD Jﬂ’}}
S AR N Superscluct ¥
LT i’ CODIGOREN: 860010062701
NIT 900506634-7

EL SUSCRITO MEDICO DE SEGURIDAD Y SALUD EN EL
TRABAJO DE LA TIPS SAMYSALUD EN USO DE SUS
ATRIBUCIONES LEGALES

CERTIFICA

Que ISABEL. ARAUJO SABOGAL, identificado con CC. 1117967422 presenta
examen medico integral normal y es APTO para la Manipulacion de
alimentos, y no presenta al momento patologia infecto contagiosa que le impida
la convivencia en comunidad.

RECOMENDACIONES Y/0 RESTRICCIONES: Lavado frecuentes de manos,
durante manipulacion de alimentos cabello recogido, ufias cortas y limpias,
uso correcto de EPP.

Dado en la ciudad de Mocoa a los 24 dias del mes de Enero de 2026.

De-Fuan Vallzo Morg
Z5p! Saigg_Ocumuanm
. L 3drica
Lo, 294 - 30N026 Krr R YT

JUAN CAMILO VALLEJO MORA
Md. Especialista en salud ocupacional
Lic 214-30/01/206 Rm 1032453794

Direccion  Barrio Villa Natalia, Celular 3103891050 -Telefono 4204779
Emaipssamysalud@hotmail.com- Mocoa - Putumayo

VISILADO o
Steperscluc W“’N)



LABORATORIO CLINICO Orden
Fecha Registro

Fecha Impresion

260206056
22/01/2026

24/01/2026

Paciente ISABEL ARAUJO

Db SABOGAL Sexo Femenino
1117967422 Telefono
Empresa I.P. S SAMYSALUD
Servicio Consulta externa
Prueba Res Plantilla Resultado Unidad Valor Referencia
INMUNOLOGIA
MANIPULADOR DE ALIMENTOS
SEROLOGIA (PRUEBA NOTREPONEMICA)
Fecha Recepcion: 22/01/2026

Fecha Validacién: 24/01/2026

Juan Carlos Lépes Pupmuy
Hacieridloge
© C. 105314737
Universmizd Calolica de

Senlsnten PARASITOLOGIA

MANIPULADOR DE ALIMENTOS
COPROLOGICO

Color EXAMEN MACROSCOPICO
Consistencia Marron
Dura
EXAMEN MICROSCOPICO
MNormal

Flora Bacteriana

NPI No se observan parasitos intestinales en la muestra examinada

Fecha Recepcitn: 22/01/2026
Fecha Validacién: 24/01/2026

Jduan Cartos Lopez Pupimuy
Bacleridloge
TC 1033014737
Universsden Catslica de
Maniznies

MICROSCOPIA

MANIPULADOR DE ALIMENTOS
COLORACION DE GRAM CUALQUIER MUESTRA

Tipos de muestra FROTIS DE
GARGANTA
COCOS gram positivos Cantidad Escasa

EXAMEN DIRECTO PARA HONGOS (KOH)
Localizacion  No URA
se observan Estructuras compatibles con hongos

Fecha Recepcion: 22/01/2026

Juse Earton Lspet Pupmuy Fecha Validacion: 24/01/2026

Bacleriélogo
C C 105014727
Umivessrdad Catolica de
Ssmizaies

Calle 16 # 8 - 31 Barrio Jardin MOCOA PUTUMAYO 3164105096
integralaboratoriodc@amail.com
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((_ Sents 51 Educacidn UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE ALIMENTACION ESCOLAR ACTANo. 5]
: VIDA
VERSION: 03

GOBERNACION DEL

FORMATC DE CONDICIONES DE OPERACION COMPLEMENTG PREPARADO EN-SITICH CODIGO: PAE 2026 - CAPS
- PUTUMAYO i

- |VIGENTE DESDE: 21/01/2026

ENTIDAD TERRITORIAL: 3_ Municipio: %, . ,d * |Fecha de la visita: < e |8
Ritamayn Puedto Caveedlo w4 |b €
L] - - - . H
{Institucidn eduestiva: . Sede educativa: R o e ™
et CeR Naracaibo : LAY Qocveniis
COperad d ’ S . ' : .
peradar: - c} \ .
. ‘(lu Vacieso. %?Lu LY Cev (=T .
lornada . Almuarza con -
Mai ard I : E Diferencial -
Tipo de Complemento: afiana/Tarde Almuerzo nfoque * Mo de servicios; 6 ,,,}
. '
B iR |-
Caiificacion
Condiciones higidnica sanitarias
Edificaciones e instalationes
1 Bl servicio de alimeantacién ests aislido de focos de insalubridad. Sus acesses y alrededores se mantienen limpios, libres de acumulacidn de basuras, .
estancamlento de aguas y en buen estado de mantemmlenno L . . -
2 Lasinstalaciones estan dlsenadasyconsu-uldas para prmeger los ambientes de produoci'éu;-i de e i , animales demésticos, Ingl de” personalno -
autor|zado y otros !

3 Las |nstalaclones son de maberrales que permlten Ia reah

cidn de las al:h\ndades de| preparaclon de los alimentos.
Se cuenta on servicios samtarlos exclus[vos para el personal \r s& encuentran sn buen estado de funcianamlento

5 Lasinstalaciones sanitarias s encuentran !1mpias ycon Ia dotacién adecuada Uabon liquido, gel antibacterial toallas, papel hng:em:n v papeleras ¢on bolsa} aﬂ.‘ 4
{ Plan de saneamianto
|Prograrna de Uimnpieza y Dasinfectidn
6 Tedas las dreas y superficies del servicio se encuentran en adecuadas condiciones higiene v limpisza, s¢ evita |3 acumulaciin de QU ¥ los registros son .
dllbgenclados correctamente y se realizan de rmanera operiuna. [ T]

? Se apln:sn protucolas i:ara ia hrnpleza v des]nfecuon da equupos, menaja y utensihos{platos vams, cuhlertos, poclllos, bande]as, tablas de plcar. cu:h]llns
entre otros) ¥ 195 registros son diligenciades correctameants vy se realizan de manera oportuna

B los |mplementos {panos absorbentes, traperos, reeogednres, 'Doallas, guanias sntre otros] que se utilizan para el asac, permanecen en adecuadas condiclanes
de !unpneza ¥ en o lugar estableﬁdo

L
10 Se cuenta €0 LN programa de limpieza y desinfeccidn, con procedimi escritos, se llevan registros da las actividades. q
Cantrol de plagas _
11 Lasi lones yfo allmentcs se ancuentran llbres de presencia o dsfio causado por plagas. ) vs

za un control de plagas ¥ 58 cuents con fos siguiehtes documnentos sopottes: dlagnost]co empresa furnlgadora, cronograrna formats de Inspecmon mterno,dncumenta:]un
12 . '~ empresa fumigadors, fichas técnicas. Se encuentran diligenciadas de forma adecuada ¥ opertuna,
13 de ta ultlma fumigacion:

Wanqu\r i icidn de residuos sélidas y liquid

13 Existe al intarior del servicio de alimentagidn, recipizntas de materlal sanitarlo, para la recoleccion de residuos s6lides, an buen estade, an cantidad suflciente,
bien ublcados ¢ identificados confarme 2 [a norma sanitaria vigente.

14 La clasificacion de residuos sdlidos sa realiza de zcuerdo con lo establecido en el prngrama-&e' . mane;oderwduos Adncronglm;ngl_osres_laucs sélidos son
retirados con 1a frecuencia necesarla para evitar generacion de olores y/o proliferacidn de plagas.

15 &8 manejo de los reslduos Ilquidosy sélidos no representa riesgo de contam! Jén para [os ali tos ni .p;r'aul'a's' Erf;l;s‘!‘fl contacte. oon es:m T N _: . i ) =
18 Se cuenta con Un pragrama de manefo de resid con procedimientos eserltas, se llevan registras de las actividades. T } P
Abastecimients de aguea

17 |Se implementa métedos de potabilizacicn de! agua para aquelles cazos donde ne baya suministro de agua potable.

Y- : Disponen de un tanque de almacenamients de agua ¥ se encuentre construids de material higlénico sanitario, hermético, ademas tiene la rapacldad suflclente
: | para un dia de producclén,

19 Serealizala Inmpleza ¥ desinfeccién pe'rl'éd'ic; del tahﬁﬁé d
Fecha de la dlima limpieza v desinfeccidn realizad

macenamianto de agua.

|Personal manipulador

20 -El personal mampulador no presenta afel

i ones de Ia p|e!o=m=u. iades infectoc: of
Lk
Ja3t *Cumpfe con las buenas precticas de manufactura durante tedas bas etapas dal procese de acuerde a o sstablecido en la normatividad vigente. i T
13 |3e evidenclas por cada una de los mantpuladores exdmenss meadicos ¥ certificade (apto para manipular allmentas) ne mayer a un ano. ]
24 |Mantener 2n 12 sede educativa una carpata en fisleo yfo magnético por cada manipulader de alimentos con su hoja de vida, certificado medico, examenes de o
laboratorio v certiflcades de capacitacidn. +

25 | 5e garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acusrdo a lo establecide peor fa ETC,

Condici de distrit ¥ transporta en recepcidn de materia prima

26 | Las condiciones sanitarias del vehicula transportadar de alimentos, cumple con lo establecido en la normatividad sanitatia vigente, {Condiciones de higlene y
"limpieza adecuadas pises, paredes, techo, estibas, canastlllasl

27 & \rehmulo cuenta eon conuepm sanitario e)tped]do por Ia amorldad cnmpehenbe «on :oncepto favorab!e
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S ViDA
VERSION: 03
CHBERNACION DEL FORMATO DE CONDICIONES DE OPERACIGN COMPLEMENTO PREPARADO EN SITIO ., |copiGo: pag 2026 - caps
. "‘; e PUTUMAYO |
; N_,. . VIGENTE DESDE: 20/01/2026
28 Los conducteres y auxiliares cumplen con Ias documentos exigidos para manipular alimentes, portan la dotacién de acuerdoa lo eswblecldo enla Resoluclnn L. 3
2674 de 2013 e implementan buenas practicas de manufactura. o | IN 0 !
| 28 Las materias primas, se recepcionan en un lugar limpic y en condiciones apwé'c'r'ue [minimicen el riesgo de cantaminacién o alteracién de las caracteristicas organclepticas )
| de cada producto. L o N Q
30 Se da cumplimiento a los criterios de aceptacidn y rechazo de la materia prima recibida ¥y existen controles de este proceso [fech; de 'ven:imlenw, lote, :
cendicicnes de empague y cumplimi de |a R¥solucid 5109 de 2005y demds normatividad wgentej h 0

oz e wNo

dos en la reselucign 2674 de 2013 y narmatividad

31 El personal mampuladnr verifica la temperatura de las matenas prlmas que requleren refrlger_ac[nn ¥ :ongeiac-on

Almacenamiento

32 Sealmacenan los alimentos de alto riesgo (licteos y cérnicos etc.) dentro de los rangos de temperatura
sanitaria vigente,
33 Se almacenan los productos de acuerdo con las caracteristicas de los mismos, en sitios adecuados minimizanda el riesgo de contaminacion.

34 Los alimantos y materias primas se encuentran libres de presenclz de moho, ahombamiento, fecha caducads u otro aspecte gue incumpla con las
caracteristicas de calidad o Inocuidad de los productos.

uw

5 Elrotulado y etiquetado del empague primario de los alimentos cumple con lo estipulade en la Resolucién 5109 de 2005 y demds normatividad vigente.
36 Los registros de control de temperatura de los alimentos en refrigeracidn y congelacién, son diligenciados correctamente y se realizan de manera oportuna.

233 50
>

37 S5e aslgna rotulacion que permite Ja ldenﬂ.ﬁcac‘lén de |os a'llmentns, la cual e§ .visible, y se lleva control de primeras en vencer, primero en salir con el fin de
garantizar [a adecuada rotacion de materia prima

38 La materia prima no conforme se encuentra en un drea especifica, estd debidamente identificada para evitar su use.

| Preparacién, ensamble y distrit

39 Los procesos de produccidn se realizan de manera secuencial y continua de tal forma gue se protegen los alimentos de posibl riesgos de inacién

40 S5e lavan y desinfectan los empagues, los alimentos o materias primas crudas coma frutas, verduras y hortalizas y productos de pesca con agua potable, antes de
su preparacion y en los tiempos establecidos de desinfeccidn

41 Los procedimientos de operacién coma: lavar, pelar, cortar, clasificar, extraer, batir, entre otros, se realizan de manera que se protejan los alimentos y materias
primas de posibles riesgos de contaminacion.

42 Los tiempos de exposicién de los alimentos se encuentran dentro de lo establecido en la normatividad vigente y no generan posibles riesgos de contaminacidn. Adicionalmeante, los procesos
de descongelacidn requeridos se realizan de forma controlada para evitar el desarrollo de microorganismos.
43 Todos los complementes alimentarios estén libres de contaminacion fisica, bioldgica, quimica y cumplen con las caracteristicas de calidad o inoculdad.

44 Se realiza monitoreo de las temperaturas para los alimentos fries y calientes en las diferentes etapas de proceso

= ®

45 Las temperaturas para los alimentos frios y calientes en las diferentes etapas de proceso se mantienen dentro del range de seguridad que garantiza inocuidad.

z2ZA32 A aAllagp

|Aseguramier|tn y control de la calidad &

48 |EI comedor escolar cuenta con visita realizada por Iz Entidad territorial de salud y tiene concepto sanitario Faverable o Favorable con Reguerimlentos
| Gestion Social
| 47 |El comedor escolar tiene publicado en un lugar visible la Ficha Técnica de Informacién del PAE.

L]

| 48 |Se evidencia soporte de conformacién del comité de alimentacidn escolar y/o actas de reunién del mismo.

| 49 |Es visible el mecanismo que el operader y |2 ETC tienen para atender las SPQR en el comedor escolar.

E‘g-&o 6 10

Porcentaje d limiente: %
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i

17 |Los aRmentos Meparados cumphen con las caractersticas Enlicas proglas de fa que hacea parte del mend) servids,

i3 |E memi entregad a los estudiantes Hene aspacio atractive ¥ busna presentackin,

Sy s . -

3 [anka para servido como para preparacida.

10 | S cumple con los horarios de distribucidn establecidos para & serviclo v N> te genesr- retrasas Seant ¢! w—isira.
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Liderazgo en gestion con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE r

regional. ‘4
a Ul e

INTER: .
e
, 296 Q
EVIDENCIA FOTOGRAFICA DEL SEGUIMIENTO EN CAMPO

Instituciéon Educativa: CER MARACAIBO

Sede Educativa: EL PORVENIR

Municipio / Departamento: | PUERTO CAICEDO/ PUTUMAYO

Zona: RURAL CERCANA

Operador del PAE: FUPADESO

Contrato N.°: 021-2026

Fecha: 16-02-2026

EDIFICACIONES E INSTALACIONES

i

Foto 1. Infraestructura externa del Foto 2. Area destinada a la preparacion y
comedor escolar. distribucién de alimentos.

Altos de San José — Casa 1 —Mocoa Putumayo
Correo Electrénico: utinterpaemayoritario@gmail.com



Liderazgo en gestion con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE

regional. "
Ul e

INTER.

PLAN DE SANEAMIENTO

Foto 1. Area destinada al almacenamiento | Foto 2. Herramientas e implementos
de productos de limpieza y desinfeccion. destinados para actividades de aseo.

Foto 3. Zona de disposicién temporal de residuos sélidos.

Altos de San José — Casa 1 —Mocoa Putumayo
Correo Electrénico: utinterpaemayoritario@gmail.com




Liderazgo en gestién con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE

regional. . U"’I h
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PERSONAL MANIPULADOR

Foto 1. Verificacion del personal encargado de manipular alimentos durante la jornada de
atencion.

ALMACENAMIENTO DE MATERIAS PRIMAS

1

Foto 1. Verificacion del area destinada al Foto 2. Verificacion del area destinada al
almacenamiento de alimentos no almacenamiento de frutas y verduras.
perecederos.

Altos de San José — Casa 1 - Mocoa Putumayo
Correo Electrénico: utinterpaemayoritario@gmail.com



Liderazgo en gestién con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE , L
regional. n

Foto 3. Verificacion del area destinada al Foto 4. Verificacion del rotulado y etiquetado
almacenamiento de alimentos camicos. de las materias primas.

EQUIPOS DE PREPARACION Y CONSERVACION CON FALLAS EN SU
FUNCIONAMIENTO

) die vl
R 3%+l

Foto 1. Evidencia de la estufa industrial que presentan fallas en su funcionamiento
durante la visita. (Llama baja)

Altos de San José — Casa 1 -~ Mocoa Putumayo
Correo Electronico: utinterpaemayoritario@gmail.com




Liderazgo en gestion con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE

regional.

CUMPLIMIENTO DE MENU

i

MENL No. 16

TORTILLA DE HUEVO

ARVEJA GUISADA
ARAOZ BLANCO

PAPAS A LA FRANCESA

ENSALADA DE REPOLLO,
ZANAHORIA ¥ MANCOO

PORCION DE FRUTA: NARAN A

AGUA DE PANELA CON LECHE
INCLUIDO EN LA BEBIDA

Foto 1. Menu programado para la jornada
de atencion.

Foto 2. Porcién servida correspondiente al
nivel preescolar.

Foto 3. Porcion servida correspondiente a
primaria (grados primero a tercero).

Foto 4. Porcién servida correspondiente a
primaria (grados cuarto y quinto).

NO CUENTA CON EL GRUPO ETAREO

NO CUENTA CON EL GRUPO ETAREO

Foto 5. Porcién servida correspondiente a
secundaria.

Foto 6. Porcion servida correspondiente a
media y ciclo complementario.

Altos de San José — Casa 1 —~Mocoa Putumayo

Correo Electrénico: utinterpaemayoritario@gmail.com




Liderazgo en gestién con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE /—_
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GESTION SOCIAL

e g o (o ™
e | e @ -.“3 @th)- ! ﬁs FUPIOESD

CENTRO DE ATENCION
' SPQR
(SOLICITUDES, PETICIONES, QUEJAS Y
' RECLAMOS)

NO SE OBSERVO : OPERADOR PAE

CORREO ELECTRONICO
pqrpaepuwmayuzuzg@gmail .com

Foto 1. Ficha técnica de informacion del Foto 2. Mecanismo de atencion a solicitudes,
Programa de Alimentacion Escolar (PAE). | peticiones, quejas y reclamos (SPQR).

Altos de San José — Casa 1 —Mocoa Putumayo
Correo Electronico: utinterpaemayoritario@gmail.com
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LABORATORIO CLINICO Orden
) 22/01/2026 "",‘rs-':‘k._{“}‘ o
Fecha Registro £y
- 24/01/2026
Fecha Impresidn
Paciente SANDRA PATRICIA PEREZ .
D ¢ CAICEDO Sexo Femenino
ocumento 1125411820 Telefono
Empresa i.P. 8 SAMYSALUD
Servicio Consuita externa
Prueha Res Piantilta Resultado Unidad Valor Referencia
INMUHOLOGIA
MANIPULADOR DE ALIMENTOS
SERCLOGIA (PRUEBA NOTREPONEMICA)
Fechs Recepcion: 2210142026
Fecha Vatascidn: 2410172026
Babn Cortiet Lk Pughany
s
PARASITOLOGIA
MANIPULADOR DE ALIMENTOS
COPROLOGICO
Coior EXAMEN MACROSCOPICO
Consistenca mﬁ”
EXAMENM MICROSCOPICO
. Narrms!
itga Bactenana No se observan parasitos intesinales en la muestra examinada
Feche Recepdén: 22/01/2026
Fechs Valdacon, 2410172026
duaa l:-:u Lignd Pupmay
D MICROSCOPIA,
~ANIPULADOR DE ALIMENTOS
COLORACION DE GRAM CUALQUIER MUESTRA
Tipas de mumsta FROTIS DE
GARGANTA
COCOS gram positvas Coanttadt Esrass
EXAMEN NRECTD PARA HONGOS ROM;
Locakragidn No L
s obgersan Eznucteas compabbles covt hongox
Fecha Recepsidn 2210112026
Joe Cortes L 00as Prgiomy Fecha Vaidasdn: 2410112026

€ oteRIEuTE
ity Ll £ ababd e

Calle 16 # 8 - 31 Barrio Jardin_ MOCOA PUTUMAYO 3164105096

integralaboratoricdc@amail.com

Pagina

1de 1



AMYSALUDS.AS
IPS SAM st

“% ¥ Serviclos medicos, a su alcance supersalud

w' // CODIGOREN: 860010062701
NIT 900506634-7

EL SUSCRITO MEDICO DE SEGURIDAD Y SALUD EN EL
TRABAJO DE LA IPS SAMYSALUD EN USO DE SUS
ATRIBUCIONES LEGALES

CERTIFICA

Que SANDRA PATRICIA PEREZ CAICEDO. identificado con CC 1125411820
preserta examen  medico  integral normal y es APTO para la Manipulacion
de alimentos. y no presenta al momento patologia infecto contagiosa que le

impida la convivencia en comunidad.

RECOMENDACIONES Y/0 RESTRICCIONES: Lavado frecuentes de manos,
durante manipulacion de alimentos cabello recogido, ufias cortas y limpias,
uso correcto de EPP.

Dado en la ciudad de Mocoa a los 24 dias del mes de Encro de 2026.

Dr—lnan Tallepr Morg
Esp S.'ll.l.:l (S TL AN
i ‘1.'1‘.\ sk
Le 2 tangn k- Vs

JUAN CAMILO VALLEJO MORA
Md. Especialista en salud ocupacional
Lic 214-30/01/206 Rm 1032453794

Direccion  Barrio Villa Natala. Cclular 3103891050 -Telefono 4204779
Emaipssamysaludia hotmail.com- Mocoa - Putumayo

VICILADO R
Supersoluda
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(((’ b ] ducacién UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE ALIMENTACION ESCOLAR ATARe.
WViA N
VERS|GN; 03
GOBERNAGIOM LEL (T
FORMATE DK CONDICIONES UE OPERACION SOMPLEMENTO PREPARALD &N 5o CORIGO: PAE 2026 - CAPS
“.3 PUTUMAYO
= VIGENTE DESDE: 21/01/2026
ENTIDAD TERRITORIAL: -% AR 'f:‘r‘ﬁ Minicipla, i’rﬂl ol 5o l{t‘m b Fezlva de b wlaita: J i Fe Tyfe. i
Institucion educativa: PO ¢ L o 5ecle pducative: u o %E‘, a :L;"' '3.&*-‘;- i Ay
: T8 G A{};{«,ﬁ Q'ﬂ PRRCR TR L o T TRGLEG g U
i k
Oporadur: ': ] ?u: 4 .
UL T o WY Deanid
Jornada Almuerza con
Tipe de Complemania: MaRanoTarde Almuerzo Enfoque Diferencisl No de servicios:
S

N

| Calificacién

Conditiones higiénico sanitarias

Fdhm..cicmes & instalaciones

1 El servicia de siimentagién asta fislado e focos de insalubridad, Sus acceses y alrededores se mantienen limples, libres da acumulacién de basuras,
astancarmiesnts de aguas v en buen astado de mantenimlenta,

2 Lasinstalaclones estan disafiadas vconslruida;p'ara prcmegé.i‘ los ambientes de producclon de contarminantes, animales domésticas, ingreso de parsgnal no
autor|zado y otrog,

3 LasInstalaciones son da matetleles que parmitan la reai |6n de fas actividades de preparacion de los mllmentos,

4 Secuenta con servieios sanitarios exclusivos para el personal y se encuentran an buen estado de funclonamiento

-t
{
3 Las Instafaciones sanitarias se eneventran limplas y con |z dotackin adecuada {igbén ligufda, gel antibacterial toallas, pape! higlénico y papelerss can balsa). i
Plan de sangamianta —I
[Programa de Umpieza y Desintaeion. !
& Todas laz areas y sipenficies dal servicie se ran en ad das condiciei higlene v limpikza, sa avita f3 acumulacidn de agua y ios reglsiros son
diligenclzdos carrectaments ¥ 48 reslizan de rmanera cportina. i
7 50 aplicin protocelos para Iz lirpieza vﬂcsmf&éciﬁn ta Equi.pos. manajo v utensllios {plarcs, vases, tublertas, poelffos, bandejos, tablas de e, cuchition, .
entre atvos} y los registros son diliganeiacios COITECtAMENte ¥ 5o roallzan de maner opaTwna, i
B Losimplementos trafios 2hurbemas, n'apérm, mc:}ééﬂure;, toaﬂés, glj'n'nte's antra CAros) tiae se Utilizan para € asee, patmenpeen en aderidadas condicione.. . ;
de limpieza y en e lugar astatiecids, * '
9 Lesequipos, llins y mengie simplaados: 1o Nmigizn ;.dﬂ.s[nh:cla-n antes da cida by 20p de rratelisles resistenteaal uso v u o corosian | ""
10 Se cuenda conyn programe Je limplets y desinfatelén, ton procedimlents: ecerteas, s llaven registros da lus acbividadsas, ¢ _’
|Conrml du plagas . ~ ~
11 Las instalacionss y/o alrmentos 1 #hmlenlean hbres de presencis o daito catuadp pot plads, - % f
Se realiza un control g #l2RAS ¥ 3¢ cuemta con los slguientes documentos sopories: digghéstice empress fumigadorm, croncgrama, formato de inspecelén inbeino, documantacion
12 de empresa tumigatiora, flehas técittuas. Se oncuentran diligenciaclas de forma adscuadas ¥ oportina, o
Fecha de la ultima fumigacién: ) A3
& - disposicion de rasid sblidas y liquid l
ST al tnterior del sendcio de alimentacidn, reciplentes de material senftarto, para la recolsction de residuos solides, en buen estado, en canvidad suficiante, |
bien ubicados & identificados conforme a la nerma sanitaria vigante. - ﬁ H
14 Laclasificarion de residuos sélidos se realiza de acuards ¢ |

rds con o ;;ubi;éld_é e 'ei"p_r-oglla}na de maﬁ"ejc de residuos, Adicionalmente, los residues séiidos son
retiradas con |a frecuencla necesaria para vitar generacisn de alares ¥fo prollfaracisn de plagas.
15 El manejo de los rest : . mina

y sélidos o reprasenta

s 1o reprasenta riesgo de ¢

i para las superficles en LONtacto con estos,
mancjo de residuss, con procedimientos ascritos,

se [levan r;{; stros de las actividades,

16 Se cuanta eon un ﬁrc;gmma

Abastacimiente de agus

17 |S¢ implementa métados de potabllizacisn del agua para aguellos casos donde no haya suministre de agua potable.

18 [Disponen da un tanque de almacenamiento de agua ¥ se encuentra construlde de raterial higlénica saniarie, hermético, adamds thane la capacidad suficiente !
Fara un ds de produceidn,

19 Se realiza ls linpleza y desinfeccion Petlcdica del Bxnque tjﬁjalrnaoenarnientc de aguia,
Fecha da la Gltima limplega v desinfeceion realizad; L2

Parsonal manipulador

20 Elpersanal manipulador no presanta afecciones de la plel o enfermedades Infactacontaglasas.

21 Cuenta con la dotasidn complata, impls, s buen estade ¥ hiace Uso adecuade de fa misma de seuardo a la establecide an [a normatividad vigente.
Fe CL‘ITI‘.ID.if_‘ con kg Eurmas practicag de mam.rlacturatiurangc tndaslasglap'u .:I'ei. p'tr'c'\ﬁesé'de.m':ué.rdo o I.é nsr.a.hlec'i'ldo anla noa"'r'nadvh‘:lad vfgente,'

S evidengia por rada wna de lus meanipulatiarns examenes médleds y ceniflead o {opto pars faanmpitar allmentos) no Mayor & un afio,

24 |Mantener en 12 sed= aducativi ana <alpets e

N fislea y/o maghético por rada manipuladar de afrmentos con sy haia de vida, eartificade medica, sximenes du
laboratoric v certificados de rapacitacidn,

25 {Se garantiza by c'au.tllldad da manipuisdares de alinentos de aruerdn a o estatdenida por iy ETC,

andiclones de distribucign ¥ bransporte iy reoapcion du matese peiig

76 Las condiciones sanitarlas del vahfclin {rahzportador de alimenta;, cumple con lo eslablecide an g nermativldad sanitatla vigenle. (Condiclonas de hipleng y
limpleza adeenadas pisos, paredas, techa, estibas, canastiliasg,

27 Elvehicula corata con contapre sanharlo expedide por la autosicad Campelante ron eoncopte favorabls.




UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE ALIMENTACION ESCOLAR ACTA No.
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'L‘ : I VERSION: 03

| GOBERNACION DEL
§~2 PUTUMAYO

| VIGENTE DESDE: 20/01/2026

FORMATO DE CONDICIONES DE OPERACION COMPLEMENTQ PREPARADO EN SITIO CODIGO: PAE 2026 - CAPS

| 28 Los conductores y auxiliares cumplen con los documentos exigldos para manipular alimentes, portan la dotacidn de scuerdo a lo estyblecido &n la Resalucidn

2674 de 2013 e implementan buenas practicas de manufactura

29 Las materias primas, se recepcionan en un lugar llinipiv y en condiclones aptas que minimicen el riezge de cantaminecitn o siteracion de las caracterlsticas organulepticas
de cada producto.

30 Se da cumplimiento 2 los writeries de aceprosidn y rechazo de |a materia prima recibida y exlsten cantroles Jde ast precess (fecha de vencimlento, lote,
condiciones de empatjue y cumplimiento de ia Resolucidn 5108 de 2008 v demdy normatividad vigente),

31 El personal manipuladar veritica la temperatura de las materiss primas que requieren refrigeracion y congelacidn.

Almacenamiento

32 e almacenan los alimentes de altn riesgo [lacteos v cérnicos ete.) dentro ae los rangas oe EHIPCratre exgitos en ia resalucicn 2674 de 2013 y normatividad
sanitaria vigents, =

33 Se almacenan los productes de acuerdo con las caracteristicas de los mismes; en sitios adecuades minimizando el riesgo de contaminacian, ~f

34 Llos alimentos y materias primas se encuentran libres de presencia d= moho, abomt fecha caducada u otro aspecto gue Incumpla con las
caracteristicas de calldad o inocuidad de los productos. g
35 Elrotulado y etiquetado del empague primario de los alimentos cumple cen lo esﬂpulado en la Resclucion 5109 de 2005 y demas norratividad vigente, /';

36 Los reglstros de control de temperatura de los alimentos en refrigeracion y congelacion, son diligenclados correctamente y se realizan de manera oportuna.

37 Se asigna rotulacicn que permite |a Identificacidn de los allmentos, la cual es visible, y se lleva control de primeros en vencer, primero en salir con el fin de
garantizar la adecuada rotacion de materla prima

38 La materla prima no cenforme se encusntra en un drea especifica, estéd debldamente Ident/ficada para evitar su uso. -

Preparacién, ensamble y distribucié

39 Les procesos de produccidn se realizan de manera secuencial y continua de tal farma que se protegen |os alimentos de posibles riesgos de contaminacian.

i
40 Se lavan y desinfectan los empagues, los alimentos o materias primas crudas como frutas, verduras y hortalizas y productos de pesea con agua potable, antes de o
suU preparacién y en los tlempos establecides de desinfeccicn, s
41 Los procedimientos de operacién como: Iavar, pelar, cortar, clasificar, extraer, batir, entre otros, se realizan de manera que se protejan los alimentas ¥ matenas \
primas de posibles riesgos de i -
42 Los tiempos de exposicidn de los alimentos se encuentran dentro de |o establecido en la nor idad vigente y no generan posibles riesgos de contaminacién, Adicionalments, los procesos .
de descongelacldn requeridos se realizan de forma controlada para evitar el desarrollo de micraorganismes. ; ‘i
43 Todos los complementos alimentarios estén libres de contaminacién fisica, hioldgica, quimica y cumplen con |as caracteristicas de calidad o Inocuidad, -4
44 Serealizan de las temp iras para los alimentos frios y calisntes en |us diferentas etapas de proceso \F\:‘ S
45 Llastemp Iras para los ali frios y calientes en las diferentes etapas de proceso s2 mantienen dentra del ranga de seguridad que garantiza Inscuidad., -
s
A i y control de la calidad I
46 |EI comedor ascolar cuenta con visita realizada por la Entload territorial de salud y tiene concepto sanitano Faversble o Fsvorable eon Requarlmlentas I &Y |
|Gastién sacial I
47 |El comedor escolar tiens publicado =n uh lugar visible la Ficha Tecnica de Informaeion dal FAE. ) =1
| 48 | 5e avidencia soparte de conformacidn del comite da alimentacidn escolar ylo éctas de reunian del misme, ™ &
| 49 |Es visible el mecanismo que ¢l operadar y la ETC tienen gara atender |as SPCR en el comedor ascolar. — ]
|INDICADOR: Percentaje de cumplimiznto de condiclones operativas P taje.dn Cum il ) ':i k' ] %—I

Dhsemaclungs

YACAO NS © ol

L LG T A RO VRO DRI L - 3 £ 1 bt N C RSO R

gl enyrente
M T v e B AACLRISWM AT T DOP0SRTWID & G IEARTO uisc SN
fd‘-"\" h'a U "'wr"o ILQ [} = lk. Lot Deore \et Lo .. A W WS ) LD t-J( ‘(\h' d:’.\. "-—!I
: VOV LI O -Her Y exoehai Ldenon Teirada wal extadd: 2n AR LN TS

*njsa. Gy cmo. L coadana .:Ig %PM& lad de la wanw goladora, 8¢ recomuenda
mim;mﬁ;b_mm_&,_eam _tontingny briodands e 2etdd “ele oS y

_ﬁamﬂ\jmmm_&:.pn_”\aa_ Nscaenieadny AL RN AT
FIRMAS FIRMAS
| ﬁjwl tﬂ pmn L ______,,.2&@;:-— %ﬁj é. ”ﬂ) fcg M& r’"‘é#f,,k}
| Ve“ Nesrmbra: j"(&l"lr‘l}ﬁ [.I')e.nt_{ dﬂmi‘m):‘b‘ﬂ'e‘j{ﬂ ?{“ ‘bﬁ vt ‘: 3‘,
| Sominers {1285 2020 o QA
Carga: Tprtervenlor Cargee bw,k,ﬂ“j i




: COOMEL .y L
' (((. Wﬁx l—?} Educaridon .1
GUBERNACION DEL - FORMATO DE REQUERIMIENTOS ALIMENTARIOS ¥ NUTRICIONALES COMPLEMENTO PREPARADO EN SO COMGE; PAE 2026 - NUT
. PUTU MAYO VIGERITE OESOE: 21/02/2026
BRG vewoRAL Y1 \umemo [ice [0 N0 CHLCEIO s [ [y JO [2.] 20T )6 |

Instituckin eduetea: ‘E‘SP ﬁﬂ“tt)ﬂ ‘\‘O Qﬁ:\ﬂkﬂ . Sacke adutativa: i)reesc N@f \D Cﬂ [(_ed )
opaader focadeSo - Uraana

Amuerze con

Jarnady
Aimyar; Ent Diferenciat
Tipo de Complermatrg; Wlafiany Targe musrze e Bl g sorvicins: G B ?

ugq C’\?ur\.cu. Ao

c:n-r‘rop_ c.om P\mux\\-nn @ Daeq ?eui.‘m to.oevens {7
Desatiprsn del mees ense\nds de m?a\\n eratdke Feeins, Ze ashovia ~
Livrmow , Jweoes c_i_f-_ Torwave | ole Sy o,
Allmanta: _’I“ n ) ~
Intereamblos WMotivo dd Autorizado poe: A
o f.a po | M8 ] | DA
Calfioe stgin nival g sirmp E o ple] WG iR YA e apics]
’ Secuenta can la totalldad de [a mokert prima correspondientes al edleuls de las minutes aprobadas, multiplicadas por o ndmere de serviclos v Hpa de mend ,3 k)
1 {Remislones de viveres)
2 |l ment el dia a5 acords 3 ko ématledds en o elo de menis y minug patrén adopada.

. 3 |5eancuentran estandarlzadas of tamafa de povclones de las preparacones segan & grado de los estudtantes,

. 4 | Elelelo de mend se ejecuta bajo las especifieaclones vienlcas deflnidys.

w

El menii entregada segin el tipo de l spande a o prog day
.: En caso de presentarse |atereamblos, estos se realitan de acuerdo al alafr ¥ cuentan con d saporte de Q
; 7 {Log alimentos preparados curnplan £oa a8 caracteristicas gl proptes de b 14n o all rue hacen parts del manl servido,
3 1 B mend entregada a fos sstudlanies tane aspacts atractivir ¥ buengy presentacdn,

$a duenta con alementas de estandaclzackin tants para servida ¢omo para preparackin.

T

141 | 3e sumpde con fes beratss de distrlbusidn ssrablecides para o serviclo ¥ g $& GANRrH retrasos durante ol tumindstro.

1

jrd

En ol tido de minukasincfuye allmentos /o preparacdanes proplas del temitors

12 |£n al comesor escclar s promoclonan practkas adecuadas de hdbitos alk los en los | bensfl
T 13| lidad de los i preparadas ns
1 | €l d de aH en la etapa de o ex baje,

15 |Encaso de d de al ¥ |3 etapa de e que se altg, registrar 12 cantidad,

Zﬁonmhdm S
. - e J L F) /-:)
> 2 O

e ve.nptco - alidod e Wna ﬁml Qnm:x S0 2
de CMO\&mcn‘rob RYDCAOMOODS , s o 1o Con Condanod ¢l el
L Mend dndo Con. b ciclo Se menk aprtads . El doueono de &
Poreibny  estg ea"rc,ndqnamcla W acerde Al aviPo  etento Tnce
AR A e,ﬂ,"‘v-equdo eavtvwsoonde Al prmevdmg o Se aeortg
ontome o lay afiontieiney Edcrachs eorlclleerdas

Las waamcmnes Dmear'.rﬁqr) Camareriitioas  Orqundle ptieqs
Abec n daS . con beens O EONOD o o ulsss de [ nenet: crontal,
B cnente Conn  el\e o o e estendanzados  oaw Secidey

memmpmvx Se_cumple  Con el a0 de  Securda g Dy 3 g
o A de Ct\ o e> afewada el dexperdion eq
\Q pa € (omsomo bQ\CL

RO S& wmoidemndte . ni re’_.euﬁ'q hq\'m,qm € odecken e\ ComPimesto

Gl commonenle alimentario  dovawke \a et CACOm

i
ﬂgﬂfmt’lﬂ{ef I Hombre: VY - Nombre: [ %@'“ﬁf % u‘l-l)

Dax [1}2 D - 1

" Anfewenby o Do futla

....... Pagina Tdey"

Vi



L&



oy

- (I P. & % ArVLNZDE0Y _ m _ WH AL _ m

_ IS0 BTN

S5 YNVHS 30 BIHHA ] JRND P10l

=

[ EL] N

e

— 1=

LI R U OIS L] A

N2l NN

\» =

KMPIASQ DIPSOM 2 AU SOy 2w 20y (0N T DVRENEY AT Wmawd S0
AYD SEY AGD WIHArD SG0YMBEAE SHREININD - (3 ‘oaaand Sdoi 3 e
e ﬂﬁr.u:_w.&,/w_;wﬂ o0 Kk opreunds \2 ML TORRIRORIWOR T SO M RQ

‘ ‘ WD N
~B wouasep 26 'OpIIS Y3 we? | eRUIWNIWARD opwerpea - oq Howaads

Se XA ewAme
SRR ST m/asfrrﬁ._.mu

20 aveN v 120 Py 3L eg

vﬂ;/l.u. Sras TR

o

TN O

[

ERE L

F———

g

shny

Eer |
EAR];

ELTE
Sonpoad A wiza )

-B._._._:n..u.: ugiord |

a2

a4

B
37 obey]

L)

tosg
' opmiu) ey

0%(2%2

of

aGeralss

ol gy

3o

e
VAL O FCWU)

ajedy
[WR g Sopelig,

9%
v

(92
8

£e

| e opamens |-

osing pener|
?&g o

Uy Lowig
W) T,

stwamy|

PpoUTY)

ha nhnyRag

hf

ETJRA|Y = o))

5 e sesednsd waed oprewedwon

EOH 2]
sanpoad 4 Hpe

F——— |

‘apdn) BpAYa] OHEILGLELR O1WsR)

opRiades

ooy |

unnngey | uslshjep _|._._...._§
roead reeeg roved

iy
romg

[Ty
[okyg

- WHUN,
robg

uswnjay
Jend

[Ty
Futag

[T
1osag

IRmunpp
[LLr]

vawney
JLILY]

ey,

oplasuny | epuiades nkag peerg opdeanes epaiadia enayg bldasung | cpendeadnag

[1] (L] (] in iR m [L] (4] L] Ch M [E]

AleilFmadnos qx= £ 0PIy

HinpUnads wimjhls £ ajlens eemig G1330%] R SfUNINS TIFRE B

{1508 3] Dt

SAYRYED 30 OINIIRI TR

[ [ T eprtapa]

apnuwton|

DU JE SRIHIZE o BREA b 13 Roprins veiusiomy |

WUAUE B SRS ap JRERIUS B TRUIY|

W, vn o 5|

& K 1
+

RPEBAITS RIS WP SIAWNY A2 U AP N

ez
X Fun dnazhby

WH

whvu-_ B

UGHENRINE dp APudes UamG iR

by wornee td e eprwrrfond M p aiumy [T ]

PV

TNHUNE
e ?

Wy RN

pgoisa) peleyy D207 ~ V29 ojiaaley pojeipLed o) 0/&349 -—oQ NdUJOq n..uiul

Hoprady|

T EoH] by P WAWnalesy D bad Ul vﬂOPJ.@

Yoz -2~ &l

Rl Tesll )

L - T
V

ey Qﬁuuu %) ailaiungt pepays|

PO pItIeg

‘ .

Ivd “ BV HI53 rdnné.unmz_.z_..v 49044 130 STIVICIE3 STHOGIIN0 ¥iEvd SHVIHVHD NOEVIIRTA 30 O1VIHDS

O_—«Jgo*.jg _ L] _ opm™m IV vmﬂ@vwv‘m unw, - Cd__ﬁﬂu O C.O._,C L 25003 T weavonra vomien]
1 ’ .

overen G YA )




Anallels Sensailal

Pechoga aganacy g8 3|8 R|IB[B [B[B[B[B BB
Aoz Con_Prmenton b BB [Y[B B [6[B|B B[R]k
pagq bosada B [BIRA[P[B [P [P|A]|L [&]|8]g
tnsatada_de cepolo, fomale, Pepino, 7anahoria y raos B |B|®|&p|B |AB[|8 6|58
ucn.o de Aaﬁgim de 9.100, ¢ (s [p[B|P BR[| B|a]g

pelin ank da los almanios qua probo
MB: Muy Bueno  B: mE_za R:Regular D¢ Gnﬁa_unue_w




y o

B
UT - INTERPAE MAYORITARIO & UH . 77
Liderazgo en gestion con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional. INTER: ~.
h‘wu—"_.-\: I:“\ I,'I'rl

L) e

EVIDENCIA FOTOGRAFICA DEL SEGUIMIENTO EN CAMPO

Institucion Educativa:

|IE JOSE ANTONIO GALAN

Sede Educativa:

PREESC PUERTO CAICEDO

Municipio / Departamento: | PUERTO CAICEDO/ PUTUMAYO

Zona: URBANA
Operador del PAE: FUPADESO
Contrato N.°: 021-2026
Fecha: 17-02-2026

EDIFICACIONES E INSTALACIONES

Foto 1. Infraestructura externa del Foto 2. Area destinada a la preparacion y

comedor escolar.

distribucion de alimentos.

Altos de San José — Casa 1 — Mocoa Putumayo
Correo Electrénico: utinterpaemayoritario@gmail.com

2



UT - INTERPAE MAYORITARIO £ i

Liderazgo en gestion con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional. "@- -

p—"

PLAN DE SANEAMIENTO

Foto 1. Area destinada al almacenamiento | Foto 2. Herramientas e implementos
de productos de limpieza y desinfeccion. destinados para actividades de aseo.

Foto 3. Zona de disposicién temporal de residuos soélidos.

Altos de San José — Casa 1 —Mocoa Putumayo
Correo Electrénico: utinterpaemayoritario@gmail.com
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UT - INTERPAE MAYORITARIO a1l »
Liderazgo en gestion con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional. lQR L B

PERSONAL MANIPULADOR

s ]
. e

i
I

--d--iIA‘ vig

Foto 1. Verificacion del personal encargado de manipular alimentos durante la jornada de
atencion.

ALMACENAMIENTO DE MATERIAS PRIMAS

Foto 1. Verificacion del area destinada al Foto 2. Verificacion del area destinada al

almacenamiento de alimentos no almacenamiento de frutas y verduras.
perecederos.

Altos de San José — Casa 1 — Mocoa Putumayo
Correo Electronico: utinterpaemayoritario@gmail.com
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Liderazgo en gestién con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional. INTERFAc

Foto 3. Verificacion del area destinada al | Foto 4. Verificacidn del rotulado y etiquetado
almacenamiento de alimentos camicos. de las materias primas.

EQUIPOS DE PREPARACION Y CONSERVACION CON FALLAS EN SU

FUNCIONAMIENTO

- ——— —
. T -

R

Foto 1. Evidencia de licuadora que presentan fallas en su funcionamiento durante Ia
visita.

Altos de San José - Casa 1 - Mocoa Putumayo
Correo Electrénico: utinterpaemayoritario@gmail.com




UT - INTERPAE MAYORITARIO

Liderazgo en gestién con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional.

INTER+~~ACc

CUMPLIMIENTO DE MENU

Foto 1. Menu programado para la jornada
de atencion.

Foto 2. Porcion servida correspondiente al
nivel preescolar.

NO CUENTA CON EL GRUPO ETAREO

NO CUENTA CON EL GRUPO ETAREO

Foto 3. Porcion servida correspondiente a
primaria (grados primero a tercero).

Foto 4. Porcién servida correspondiente a
primaria (grados cuarto y guinto).

NO CUENTA CON EL GRUPO ETAREO

NO CUENTA CON EL GRUPO ETAREO

Foto 5. Porcion servida correspondiente a
secundaria.

Foto 6. Porcion servida correspondiente a
media y ciclo complementario.

Altos de San José — Casa 1 - Mocoa Putumayo

Correo Electrénico: utinterpaemayoritario@gmail.com
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UT - INTERPAE MAYORITARIO

Liderazgo en gestién con sistemas integrales de vigilanciay control para la excelencia del PAE regional. INTERr e

GESTION SOCIAL

y 1¥
eEY

L S

Foto 1. Ficha técnica de informacion del Foto 2. Mecanismo de atencién a solicitudes,
Programa de Alimentacion Escolar (PAE). | peticiones, quejas y reclamos (SPQR).

Altos de San José - Casa 1 - Mocoa Putumayo
Correo Electronico: utinterpaemayoritario@gmail.com
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LABORATORIO CLINICO Orden 260206051 -, - -,
o 2210112026 5 &
Fecha Registro
2410152026
Fecha Impresion
Paciente NOHELIA TRUJILLO Saxo Femeninc
Doc nto E 0
ocums 39841622 Talefono
Empresa iP. 5 SAMYSALUD
Servicic Consulfa externsa
Prusha Res Plantilla Resgultado Unidad Valor Refarencia
INMUNOLOGIA
MANIPULADOR DE ALIMENTOS
SERCOLOGIA (PRUEBA NOTREPONEMICA)
Fecha Recepciin. 221012026
Fecha Vaidacisn: 2410112026
ke € iriges L bl Pty
agirtrne
e PARASITOLOGIA
MANIPULADCOR DE ALIMENTOS
COPROLOGICO
Color EXAMEN MACROSCOPICO
Consistencia m"
EXAMEN MICROSCORICO
, Nowrnat
ﬂg;a Bacteriana Nou se observan parasilos intestinales en la muestra examnada
Fecha Receptidn: 2210112026
Fecha Valdacidn: 24/01/2026
Jusn ot L Head Pughiey
gty o8
_ MICROSCOPIA
AARIPULADOR DE ALIMENTOS
COLORACION DE GRAM CUAL QUIER MUESTRA
Tipes de mumsta FROMISDE
GARGANTA
COCOS gram postvox Cantxdiad Escaza
EXAMEN DIRECTD PARA HONGOS KOMH
lowizacin Mo L4
e abseryan Extuctres companies con fongos
Fecha Recepaitn, 22/01/2026
R Fecha Vaktscidn, 24101/2026
mi.“m& L)
) Pagina 1de1
Calle 16 # 8 - 31 Bamio Jardin MOCOA PUTUMAYO 3164105096

integrakaboratoriodc@amail.com



IPS SAMYSALUDS.AS vensdbl

H)- i Serviclos medicos, a su alcance Supersalud

“ S ﬂ CODIGOREN: 860010062701
NIT 900506634-7

EL SUSCRITO MEDICO DE SEGURIDAD Y SALUD EN EL
TRABAJO DE LA IPS SAMYSALUD EN USO DE SUS
ATRIBUCIONES LEGALES

CERTIFICA

Que NOHELIA TRUJILLO ERAZO., identificado con CC 39841622 prsata
cxamen medico integral normal y es APTO para la Manipulacion de
alimentos. y no presenta al momento patologia infecto contagiosa que le impida
la convivencia en comunidad.

RECOMENDACIONES Y/0 RESTRICCIONES: Lavado frecuentes de manos,
durante manipulacién de alimentos cabello recogido, ufias cortas y limpias,
uso correcto de EPP.

Dado cn la ciudad de Mocoa a los 24 dias del mes de Encro de 2026.

mr.‘_‘k.uﬂ allero Moy
E20\Sv 03 Ovzaniga

] ) 1P TR
Le 214 3unane~ 1 03ie 0y

JUAN CAMILO VALLEIO MORA

Md. Especialista en salud ocupacional
Lic 214-30/01/206 Rm 1032453794

Dixccion  Barrio Villa Natala. Celular 3103891050 -Telefono 4204779
Emaipssamysalud'a hotmail.com- Mocoa - Putumayo

VICILADO 7
Supersalud
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" Educacién UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL OE ALIMENTACION ESCOLAR ACTA No. 1

VERSION: 03

EOG%QFjﬁéRYDg FORMATO DE CONDICIONES DE GPERACION COMPLEMENTO PREPARADO EN 3ITIQ CODIGOD: PAE 2025 - CAPS

S,
T

-

VIGENTE DESDE: 21/01/2026

ENTIDAD TERAITCORIAL PUAU W\Q.U\,O . ML gigie: %e ,(\. O Qﬂ[(.‘..eéo Fecha de la vislta: Rloal2z|tle|2 [

glnstituciénedu:ativa: I-C 303'6. “f\%ml\o &)CL\(.\,\’\ Sede educativa: ESC O?.D_) MY ?U%f\"o CCU.CQ&O

Operador: "C’(.)Q)QC&G‘BO _ 0‘.\ O

Jornada . Almuerza con

Mafiana/Tarde Almuezo Enfoque Diferencial 4-@‘1

Tipar de Complements: Ne de servicios:

T Calificacién
Candiciones higiénico sanitarias

Edificacionas ¢ instalaciones

1 El serviclo de allmentacidn esta alslado de focos de insalubridad, Sus accesos y alrededores se mantienzn limpics, lThras de acumulacién de basuras,
astancamiento de aguas y en buen estado de mantenimients.

2 Las instalaci estén di
auterizado y otras,

¥ construidas para prdtéger los ambientes de produccién de contaminantes, animales domésticos, ingreso de parsonal no

3 . Lasinstalaciones son de materiales que permiten |3 realizacién de las actividades de preparacidn de Ins alimentos.-
4 S ¢uenta con servicios san|tarios exclusivos para el personal ¥ §e encusntran en buan estada de funcionramiento

3 Las Instalaciohes sanltariag se encuentran I'rmp;i-as yeon 2 dotacicn adacuada [J‘ahén liquide, gel antibacterial toallas, papel higlénico y papeleras can beisa).

=qb-=_h-='b.=...-... —=

L Plan de to
[Proggma de Limpleza v Desinfeccidn
& Todas las dreas v superficles del servicio se encuentran en adecuadas condiciones higiene v limpieza, se evita la acumulacién de agua v los reglstros san
diligenciados correctaments v sa raalizan de manera oportuna,

7 5e apllean protocolos para la limpiezay desinfe;:cidn de equip;ns, menzje y utensifios {platas, vasos, cublartos, pocillos, bandefas, tablas de picar, cuchillos,
ene otros) v los registros son diligenciades comrectamente v se realizan de manera opartuna.

8 Losimplementos [pafios ahsairﬁuentes, tmpef;;-;ecogedcréﬁ; tséilas, guantes entre otros] que se utilizan para el aseo, permanecen en adecuadas condiciones
de limpieza y en el lugar establecide,

4
L

Ao a &

3 5 Y méﬁéje eap[ea fér.fan anfeé : d iales ro.sisbéﬁiés alusoyala Edrrosidn .
10 Se cuenta con un programa de [Impieza y desinf 1, on procedimiantos escrlt registros de las actividades.

|Contro| de plagas I
11 Lasinstalaciones yfo ali ¢ encuentran |ibres da presantia ¢ dafio causade por plagas.

" “Se realiza un control a plagas ¥ se “cuenta ;Bn'lgs“si-éh;ar:ié_a documentos soportes-:.diagn.é.st'tw e'rhbreémf'umfgadora, éro}i}:grama, formate de inspecclon interna, decumentacidn
12 d_g empresa fumigadora, fichas téenicas, Se encuentran diligenciadas de forma adecuada y oportuna.
“1a de la ultima furnigaién: NO-
rEa._ .- ¥ disposicidn de residns sélidas y liquid
13 Existe al intericr del servicto de alimentacidn, recipientes de materal sanltaris, para la recoleccidn de residues sélldas, en buen estads, an cantldad suficients,
bign ubicados & identificadss conforma 3 b norma sanitaria vigante,

14 L2 clasificacién de residuos sélidas se reallza de acuerds con 1o establecida en éi'ﬁ;égféi';la. de ﬁ'naﬁé}& de residuos. AdlcEmalmentelos residugs sdlidos san
retirados con |a frecuencla necesaria para evitar generacion de olores y/o proliferacién de plagas.

1§ Hl _rﬁaneju de ]osreslduos I das ¥ s6lidos no r!bfgé;enta riszgo de cor !

16 'ée cuehta con'L'm n'ruéramé Eé manejo de reslduss, con pfucedimiemos ascritos, se Hevan regisfras d_é la-s actlvld
Abastecimiento de agua

17 |Se implementa métodos de potabllizacidn del agus para aguelios casos donde ne hays suministro de agua potabie, ) |

P12 ' Digpanen de un tangue de almacenamients de agua ¥ se encuentra construids de rmaterial higlénicy sanitaris, hermético, ademis tene (3 capacidad suficiente
ipara un diz de produccién.

19 35mrezhiza la limpleza Q'desinfeccléﬁ 'periédica del fangue de almacenarmients de a'gu:;,

Fecha da la diltima limpisza y desinfeccin realizada;__ N O - .
[Personal manipulzdor
! 20 -El persenal manipulador no presenta afeeciones de la piel o enfermadades infects giosa
: . fvid: ‘Qigenté;

Finie| O | e O] |O -

mple' ééﬁIII.a_fIhenas praciicas de manufactura durante todas las etapas del process da acuerdo 2 la astablecida en la normatividad vigente. o

23 |Se evidencla por cada uno de los manipuladores exdmenes médicos ¥ certificado {apto para manlpular alimentos) no mayer a un ang.

24 |Mantener en |3 sede educativa una carpeta en fisleo y/fo magnético por cada manipulader de alimentos con su hoja de vida, cartificado medics, exdmmenes de
laboratorio v certificades de capacitacidn. .

£

25 |5e garantiza Ia cantictad de manipuladores de alimentos de acusrdo a lo estableclda por la ETC.

Candidones de distribucién y transporte en recepcion de prima

26 Las condicianes sanitarias del vehiculo transportador de alimentos, cumple con fo establecido en la normatlvidad sanitaria vigante, {Condicianes de higiene y
limpieza adecuadas pises, paredes, techo, estibas, canastillaz).

P N YN N

o a




= coL i & ) UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE ALIMENTACION ESCOLAR ACTA No. 1

‘Jé( ST “‘“;6': l | Educacién

VERSION: 03
GOBERNACION DEL FORMATO DE CONDICIONES DE GOPERACION COMPLEMENTO PREPARADO EN SITIO CODIGO: PAE 2026 - CAPS

¥~ PUTUMAYO

VIGENTE DESDE: 20/01/2026
28 losconductoresy auxiliareslcumpleﬁ con los documentos exigidos para manipular ali portan la fotacicn de acuerdo a lo establecido en 2 Resolucién
2674 de 2013 e implementan buenas practicas de manufactura. M\Q‘

29 Las materias primas, se recepcionan en un |ugar limpio y en condiciones aptas Gue minimicen el riesgo de contaminacién o alteracidn de las caracteristicas organoclepticas
d= cada producto. N D
30 Se da cumpl]n{ientu @ los criterios de aceptacién y rechazo de la materiz prima recibida y existen controles de este proceso (fecha de véricimiento, lote,
condiciones de empaque y cumplimiento de la Resolusién 5109 de 2005 y demdas normatividad vigente). NO
31 ® personal manlpulador verifica la temperatura de las materias primas que requieren refrigeracidny congelacnon N. O
Almacenamiento

32 Sealmacznan los alimentos de alto riesgo (ldct=os y crnicos ate,) dentro de los rangos de temperatura exigidos en la resolucién 2674 de 2013 ¥ normatividad
sanitaria vigente.

34 Los alimentos y materias primas se encuentran |ibres de presencia de moho, abombamients, fecha caducada u otro aspecto que incumpla con las

33 Sealmacznan los productos de acuerde con las caracteristicas de los mismos, en sitios adecuados minimizando el riesgo de contaminacicn. 1
caracteristicas de calidad o inccuidad de los preductes. '
35 Elrotulado y etiquetado del empaque primario de los allmentos cumple con lo estipulado en la Resolucidn 5108 de 2005 y demds normatividad vigente. 1

36 Los registros de control de temperatura de los alimentos en refrigeracion y congelacién, son diligenciados correctamente y se realizan de manera oportuna.

37 Seasigna rotulacidn que permite la identificacion de los alimentas, |a cual es visible, y se lleva control de primeros en vencer, primero en salir con el fin de
garantizar la adecuada rotacion de materia prima O

38 Lamateria prima no conforme se encuentra en un drea especifica, estd debidamente identificada para evitar su uso,

IPregamcién, ensamble y distribucié f
32 Los procesos de preduccidn se realizan de manera secuencial y continua de tal forma gue se protegen los ali de posibles riesgos de inacian,

40 Se lavan v desinfectan los empaques, los alimentos o materias primas crudas como frutas, verduras y hortalizas y productes de pesca con agua potable, antes de

su preparacion y en los tiempos establecidos de desinfeccidn. & {
41 Los procedimientos de operacidn comao: lavar, pelar, cortar, clasificar, extraer, batir, entre otros, se realizan de manera gue se protejan los alimentos y materias

primas dz posibles riesgos de contaminacisn. t
42 Los tiempos de exposicidn de los alimentos se encuentran dentro de |o establecide en la normatividad vigenta y no generan posibles riesgos de contaminacidn, Adicionalmente, los procasos

de descongelacién requeridos se realizan de forma contralada para evitar el desarrollo de microorganismos. 1
43 Todoes los complementos alimentarios estdn libres de inacidn fisica, bioldgica, quimica y cumplen con las caracteristicas de calidad o Inoculdad. 1
44 5e realiza monitoreo de |as temperaturas para los alimentos frios y calientes en |as diferentes etapas de proceso N n

45 Las temnperaturas para los alimentos frios y calientes en las diferentes etapas de proceso se mantienen dentro del range de seguridad que garantiza inocuidad.

LAsegummiento y control de la calidad

46 |El comedor escolar cuenta con visita realizada por la Entidad territorial de salud y tiene concepto sanitario Faverable o Favorable con Requerimientos l O
Gestidn Social
| 47 |El comedor escolar tiene publicado en un lugar visible la Ficha Téenica de informacién del PAE. A4
| 48 |5e evidencia soporte de conformacion del comité de alimentacidn escolar y/o actas de reunién del mismo. -1

49 |Es visible el mecanismo que el operadar y |z ETC tienen para atender las SPQR en el comedor escolar, 1
| Porcentaje de Cumplimlento: . %l
INDICADOR: Porcentaje de cumplimiente de condiciones operativas J ] ! \’@ i
Observaciones
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Almuyerze con
Jornada

Enit IFerenclal]
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)

D e S
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Qe de Coyda a \a planchos, Lende; SO0 Sodos oo wene
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P | 45007008

CallNigu segin Rivel de

€ {Cumpbo} HE 1A Ha aplieal

[ Briewertngy

Chlifiéae
1 $e ruenta con ta totalldad de [a materla prima carrespandiantes al cleuls de las minutas aprobadas, multipllcadas par el admere de servicios ¥ tlpa de mend 3 .5 A
{Remigitnes de viveres)
2. El mendi del dfa e acorde a lo establecida en e ciclo de mends ¥ rhinuka patrén adoptada.
. 3 e encuentran estandaradas ¢l tamanio de porclones de s preparadones segln el gradeo de los estudianres,
4 [Elciclo de meny se elecuta bajo las especificaclones tdenicas deflaldas,
.5. El meni &ntregado segtn ¢l dpo de I C pande alg oy bad
&: Eneaso de presentarse intercambios, estos se realizan de gouerdo al companents, 3 ka frecuencla y centan con decurnento saporie de aprobacidn.
7 |Los alimentos preparsdas cumplen con las caracteriricas lépticas propias de [a Go o ali que hacan parte del meny servdo,

B |El mend entregade a [os estudiantss tiens A5PEctd atractivo y buena presentaclén.

5& eirenta con elementos de estandarizaclon tanta para servids como pars preparacién,

52 cumnphe can los horarlas de distribucisn establecidos Para el servicia y ne se genersn rewrasos durante el suministra.

C e
[

En el cicle de minutas Incluye afmentos o preparaciores propes del wrritorio

12 |En ¢l comeder escolar se promecknan practleas adecyadas de habitos ali

los enlss di beneficlarios.

12 |La aceptabilidad g2 las 3l fos s ad

14 |EId dicia de ak enla etapa de d &5 baji,

15 |Encasode p 5 d

p ios de al #h |2 etapa de descomide que se ato, reglstear fa cantidad
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UT - INTERPAE MAYORITARIO a1l »

Liderazgo en gestion con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional. INTER .

=

208 £
EVIDENCIA FOTOGRAFICA DEL SEGUIMIENTO EN CAMPO 5

Institucion Educativa:

IE JOSE ANTONIO GALAN

Sede Educativa:

ESC URB MIX PUERTO CAICEDO

Municipio / Departamento: | PUERTO CAICEDO/PUTUMAYO

Zona: URBANA
Operador del PAE: FUPADESO
Contrato N.°: 021-2026
Fecha: 20-06-2026

EDIFICACIONES E INSTALACIONES

5 ._.-.4..#4

Inlibs

Foto 1. Infraestructura externa del Foto 2. Area destinada a la preparacién y

comedor escolar.

distribucion de alimentos.

Altos de San José -~ Casa 1 —Mocoa Putumayo
Correo Electrénico: utinterpaemayoritario@gmail.com



UT - INTERPAE MAYORITARIO £ I &

Liderazgo en gestion con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional. INTER

PLAN DE SANEAMIENTO

Foto 1. Area destinada al almacenamiento | Foto 2. Herramientas e implementos
de productos de limpieza y desinfeccion. destinados para actividades de aseo.

Foto 3. Zona de disposicién temporal de residuos sélidos.

Altos de San José — Casa 1 — Mocoa Putumayo
Correo Electrénico: utinterpaemayoritario@gmail.com
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UT - INTERPAE MAYORITARIO 4 U"I Ly
Liderazgo en gestién con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional. "’QQ L
—204-R

PERSONAL MANIPULADOR

Foto 1. Verificacion del personal encargado de manipular alimentos durante la jornada de
atencion.

ALMACENAMIENTO DE MATERIAS PRIMAS

Foto 1. Verificacion del area destinada al Foto 2. Verificacion del area destinada al
almacenamiento de alimentos no almacenamiento de frutas y verduras.
perecederos.

Altos de San José — Casa 1 - Mocoa Putumayo
Correo Electronico: utinterpaemayoritario@gmail.com
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Liderazgo en gestion con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional. INTER.

\-—-_-,"

Foto 3. Verificacion del area destinada al | Foto 4. Verificacién del rotulado y etiquetado
almacenamiento de alimentos carnicos. de las materias primas.

EQUIPOS DE PREPARACION Y CONSERVACION CON FALLAS EN SU
FUNCIONAMIENTO

Foto 1. Evidencia de estufa que presentan fallas en su funcionamiento durante la visita.

Altos de San José — Casa 1 —Mocoa Putumayo
Correo Electronico: utinterpaemayoritario@gmail.com



UT - INTERPAE MAYORITARIO

Liderazgo en gestion con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional. INTER: -

CUMPLIMIENTO DE MENU

MENU No. 20

CARNE DE CERDO ALAFPLANCHA

LENTEJAS GUISADAS

TAJADAS DE PLATANG MADURC
cocino

ENSALADA DE TOMATE, PEF iND, i
CEBOLLA CABEZONA Y LIMON

LIMOMADA DE PANELA

NO CUENTA CON EL GRUPO ETAREO

Foto 1. Menu programado para la jornada
de atencion.

Foto 2. Porcién servida correspondiente al
nivel preescolar.

|
:

Foto 3. Porcion servida correspondiente a
primaria (grados primero a tercero).

Foto 4. Porcion servida correspondiente a
primaria (grados cuarto y quinto).

NO

CUENTA CON EL GRUPO ETAREO

NO CUENTA CON EL GRUPO ETAREO

Foto 5. Porcion servida correspondiente a
secundaria.

Foto 6. Porcién servida correspondiente a
media y ciclo complementario.

Altos de San José — Casa 1 —Mocoa Putumayo

Correo Electrénico: utinterpaemayoritario@gmail.com
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Liderazgo en gestion con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional. INTER.

NO SE OBSERVO DESPERDICIOS

Foto 7. Evidencia de desperdicios de alimentos generados durante la jornada de visita,
con peso registrado de ____ kg.

GESTION SOCIAL

| (7

"““'f'“‘x'g"j"“ D O a2
CENTRO DE ATENCION

SPQR

(SOLICITUDES, PETICIONES, QUEJAS Y
RECLAMOS)
OPERADOR PAE

~ CORREO ELECTRONICO
memwm

ﬁ

Foto 1. Ficha técnica de informacion del Foto 2. Mecanismo de atencién a solicitudes,

Programa de Alimentacién Escolar (PAE). | peticiones, quejas y reclamos (SPQR).

Altos de San José - Casa 1 — Mocoa Putumayo
Correo Electrénico: utinterpaemayoritario@gmail.com
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GDBE.RNAC[ON BEL

FORMATO DE CONDICIONES DE OPERACION COMPLEMENTO PREPARAGO EN SITIO |CODIGO: PAE 20026 - CAPS

VIGENTE DESDE: 21/01/2025

ENTIDAD TERRITORIAL: ‘p_g-h moyT [Municplo: [Py 3{31'0 Cojcedo _|Recha deta wisiva: 2 B B OREE]

{Inskituckén aducativa; CER‘ W ELLRFLO a Seda educztiva: |€5C; Ruﬁ ﬂ f )C MU &J 'r?hﬁ
Gperador: FUPRNDESO ~ RueaL DISPERSO
{Jomada Alrroerzo eon .
Tipo de Complemento: MaRana/Tarde I Enfoque Diferenclal Na de sendchos: . /"/
- 2.

1 18l smldo de alimentacién erta alshido de focos de Insalybrdsd. Sus accesos ¥ sirededores sa mamjenen lllnplos, fbres de acumulackén de basurs,
estancamiante de aguas v en buen estado de mantenimbanto, -§

"2 Las brstalaclones estdn disefizdas y construldas para protager los amk de 5 de ¢ " ry— - R

de materiales que permiten i rallzaciin de fas acividates de preperadan de fos:
s sanitarios sxclusivos para el personal y se encuentran en buen estada de fundonamisnto .
Las Instalaciones sanitarias se encuentran lmplas y con fa dotadién adecuada (iabsn llquitde, gel antibacterial toallas, papel Wiginico v papeleras con bolsa).

‘rudus Ias éms ¥ superﬁdu del servclo sa encuentran en adeumhs candiclonez higlene v Kmpleza, se evita la acumulacén de agua ¥ los reglitros son .
diligandlados correctamente y se reafzan de manera opertuna, "E )

5 aplican protocolas prarata limpleza v desinfecdidn de equipos, manaje y utensllios lplaws, vasos, cublertos, pocillas, bandejas, tablas de picar, cuchilios, [
entre atres) ¥ los reglstros son diligenciac U y 5¢ reallzan de manera oportuna. .

"8 |Los Implemantos (pafios absorbentes, t apercs, recogedh s, tazlks, @ entre otres) que se utifizan pars &l 4520, perm
de Nimpleza y en of lugar establecid

-t

se llmplan y desinfectan antes de cada uso y son de e

.Semlzaunmmmldeﬂasasysel:u&mamlos' | .
[ cidn de fumigadors, fichas tdenfeas, Se | cladas

Exista al Interior del servick: da almentacion, reciplentes de maleria saniterio, para la recoleccitn te reskduos SSTos, on buB elas o e sufidlento, _

blan thicados e ldentficadas & la norma santiar) : “ﬁ
4
q

14 iLa dasHicackin de residuas sélidos se resliza de da con lo establecido er ol progl de manejo de reskiuns, Adidenal Yos residues sélidos son
{retirades con Iz frecumncla necesarfa para eviter generackin de olares y/a proliferacién de plagas, )

15 i manelo de las reshduos liguides y sifidos no representa Hesgo de ¢ L para Jos al nl para [as superfides en contacto con estos, -
16 |S5e cuenita con un programa de nanefo de residuos, con procedimlentas escritos, se llevin reglstras de las acthvidades.

17 |Se impl - de potebllizactén del sgua para llos cases donde no hzya suminkstro de agua potable, ’i\

1B |Dsponen de un tanie de 3l de Bgua ¥ 5 construldn de material higiénlco santtario, hermeticn, sdemas tiere la capachdad suficlente
para un dia de produccién, .

19 |Se reddiza fa limpleza y dashfeodén perbdla da! tanql.re de simacenamiento de agua.
Fecha de Fa nh! all ¥ ¢

I I , afeu:lcnex delap!el i dades Inig

; 1

21 {Cuenta con -l dotadan complata, limpla, =n buen estado y hace sa adecyado de 1a misma do do 2 ke estableckio en la d vigente. ’ v{ -

22 [Cumple con las buenas practlcas de manufacturz durante todas las etapas del procese de acuerdo 2 lo eslableddn en la narmatividad vigente. '1 T

23 |Se evidencla por cada uno de los tputady 4 Adicns v certlficadn {apto para tpuk ] no mayor a un alio. ]

24 [Mant on la seda una carpeta an ﬁsm ¥o magnético por cada manipulador de dirnenk:s Gon su ho!a de vida, certificade medico, exdmenes da ﬁ'
Haboratorio y edrfificedos de capackacion:

S¢ garantha i3 cantidad de manipuladoresde alimentos de acuerdo a o establecido por ] ETC.

del o all cumele con io
Ilrnpieza adrcuzdas plaos, paredes. techo, esﬂhas,canast]llasl

& vahicut menta:on.' o {0 expadic porlaau‘oorldad

la vigente. (C: de higlena v
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GOBERNACION DEL I
FORMATO DE CONDICIONES DE OPERACIGN COMPLEMENTO PREPARADO EN SITIO CODIGO: PAE 2026 - CAPS
PUTUMAYO

VERSION: 03

VIGENTE DESDE: 20/01/2026

28 [Los conductores y auxilizres cumplen con los documentos enlEJEn-s—para nanipular alimento Eéﬁ_in 12 dotacién de acuerdo 3 o establecido en fa Resclucién
2674 de 2013 e Impl tan buenas practicas de N -0
29 |Las materlas primas, se recepclonan en un lugar limplo y en condlclones aptas que minimicen el rlesgo de contaminacién o alteraclén de las caracterfsticas organclepticas -1
de cada pmdur.'to. N \G
30 [Se da ...'_.-," 3 los criterlos de ptacién y rechazo de la maherl_a‘-;ﬂ_l'aa recibida y existen controles de esl_g.-pFo_:_u-éiﬂ&ﬁ?&:&:;ﬁ;;i;Ia;é:‘—‘__m_“_ T e |
condlclones de empaque y cumplimients de la Resolucidn 5109 de 2005 y demds normatividad vigente], N -O
El personal maripulador verificaf tem de las materfas primas que req frigeracién y congelacién. TR0

Se airnaunan los nllrnenms de al'nu rlesgo ﬂémos ¥ dm[ms etc.) dentro de !o»s rangos de temperatura exla[dns En Ii resoluclén 2674 de 2013 y normatividad

sanltarka vigente. D

33 |Se almacenan los productos de acuerdo con las caractersticas de los mismos, en sitlos adecuadas nizandc elrlesgo de contaminacién. e e A t_ -

34 |Los all ¥ ias primas se libres de presencla de moho, abombami fecha caducada u otro aspecto que Incumpla con las 4
caracter(sticas de calldad o Inoculdad de los productos,

'35 |l rotulado y etiquetado del empague primario de los slimentos cumple con lo estipulado en Ia Resolucién 5109 de 2005 y demds normatividad vigente. T | S e S e 3

36 |Los regl de control de temp a de los 2l en refrigeracién y én, son dlligenciados correctaments y se reallzan de manera oportuna. i wﬁ;ﬁw ==

| 37 | Se 2signa ratulacin que permite |a Identificacién de los alimentas, [a cual es visible, y s¢ lleva control de primeras en vencer, primero en sallr con el fin de e

| garantizar la adecuada rotacidn de materla prima 0
uma‘ﬁﬂapﬂmaﬂo se enun ﬂ.f!ﬂ P m. m debld: -r;l'_fl eultxr.w_um. S R T Y | R i e e

A
39 |Los procesos de produccidn se reallzan de manera secuenclal y continua de tal forma que se protegen los alimentos de posibles rlesgos de contaminacidn. 1
40 [Se lavan y desinfectan los los all o primas crudas como frutas, verduras y hortalizas y productos de pesca con agua potable, antes de T e
U preparacl.énv en los tlempos estah]eddos de desinfecddén. {
a1 |L Lns pmufllrn!emns de operaclén como: lavar, pelar, cortar, clasificar, extraer, batir, entre nirns, se mll:an de manem que se protefan los allmentos y materlas e ] —'1- A ol
primas de posibles riesgos de contaminaclén,
42 | Los tlempos de exposicion de los all se encuentran dentro de Io establecido en 12 normatividad vigente y no generan posibies riesgos de contaminzclén. Adicionalmente, los | .i e
|procesos de descengelacidn reg se realizan de forma controlada para evitar el desarrollo de microorgan|
43 |Todos los \[l estdn libres de én fisica, bioldglea, quimica y len con las de calidad o | Idad. g 1
44 |Se realiza de las para los al frios y callentes en las diferentes etapas de proceso = B EEcm _HA_ bl
45 |Las temp para los frios y cali en las diferentes etapas de proceso se mantienen dentro del rango de seg d que g I idad.

48 | Se evidencla soporte de conf ién del comits de all 16n escoler yf/o actas de reunidn del mismo. R
43 |Es visible el mecanismo que el operador y la ETC tienen para atender las SPQR en el comedor escolar. 4

INDICADOR: Por:entaje de cumplimiento de condiclones operativas ‘ Porcantale de Cumplimiento:

- 0o N, §
L a8 & j
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I . [
ENTIDAD TERRITORIAL: PLTOME0 [Musicpio:™ ] Wflsl:é CLiCeET |Facha deta dsita: A8 IOTETE] =[]

IREHUGIaN eduebivg; Cfep\ u l li ﬂ‘ﬂ;ioa Sede achicathea; ESC. mﬁ M\ Y @ﬁU@U Wh

crmrator Fobadeso-2uea. Ois TR N

Jornads

Tieo de Complamento: MafianafTards

Almuerzo con
2l ez Entogua Diferencls|

e

e.\lOSPeﬂCO F1icl YO0 Yusas . Paga ?
Desrptn del meni: {-thfhﬁnmfc,lu,da :{:J %m)ﬁt PR PO, Lanuhori o ¥ “-‘m“’“np"'m&m

£

O, AN0Z CON 2BVKNOY s

: Nurug%g cfresen d; swvens Lhadoid \eche) 4

Intercamilos.

Alimena:

M.

kb del
InteTcamblg

i I G I

2l s nlvel de cumplimicara: © [Cumpke] MG [No SmeHE] N [P apitie)

1 Sr cusnty con b totallded de b materis peimm [ chlcule de | T por & adrmaro de servides ¥ 1ipo de mand
[Remlzlones de vhoares)

! 2 | B e del e 3 ecare 1 Is establedido &n o delo de mendis ¥ rivuta patrén adeptada.
2 |5 i o romafic de p de las pr saglin ¢l grada de los estudlantes.
_.4 £l elcho de mend s ererinia hejo hes espeaificacianes thoriras defnidas,
) -; El mexn] entregade segin el Hpo de ] aly ¥ Bprot
i & |56 case degmlpm Intercambios, astos se reallzan da acserds al al ¥ Cuémitan oon o soporte de aprobaclon. '&
: 7 |ues alimerites pregaradds cumplen con las s lépticas proptas da fa ciéin o alh que hacen pante dal mand saride,

S

El meni antregado & los estudiantes tens 3pects atractivo ¥ buena pragantacion

Lo |5 4 oan el e

servido como para preparcldn,

10 B zumple S2n iz harp g do gistrikoeslde rstableridospara el servcls v no s generan retrasos dureats of suminlskrg,

11 | €n 4l cicla de minukas induye Alimentos V0 preparaciones propias del terrtone

1

i A

En 2l camagor escolar 52 tramodonan oragticas ad

das de hibttas g en bz Benefl

W detIos ali 23

R

1 14 |El desperdicin de alimentos en la atapa de descomide #5 baja,

15 | En cazo de prasancarse de all

LA ey O (RS
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MB: Muy Bueno  B:Busno  R:Regular  D: Desagradablo

o




p

UT - INTERPAE MAYORITARIO [ | U l I
Liderazgo en gestion con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional. INTER o

EVIDENCIA FOTOGRAFICA DEL SEGUIMIENTO EN CAMPO

Institucion Educativa: CER VILLAFLOR

Sede Educativa: ESC RUR MIX CAUQUITA
Municipio / Departamento: | PUERTO CAICEDO/ PUTUMAYO
Zona: RURAL DISPERSA

Operador del PAE: FUPADESO

Contrato N.°: ' 021-2026

Fecha: 23-02-2026

EDIFICACIONES E INSTALACIONES

Foto 1. Infraestructura externa del Foto 2. Area destinada a la preparacion y
comedor escolar. distribucién de alimentos.

Altos de San José — Casa 1 - Mocoa Putumayo
Correo Electronico: utinterpaemayoritario@gmail.com

.
)
|



UT - INTERPAE MAYORITARIO aUl s

Liderazgo en gestién con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional. INTER

.

PLAN DE SANEAMIENTO

Foto 1. Area destinada al almacenamiento | Foto 2. Herramientas e implementos
de productos de limpieza y desinfeccién. destinados para actividades de aseo.

Foto 3. Zona de disposicion temporal de residuos solidos.

Altos de San José - Casa 1 —Mocoa Putumayo
Correo Electrénico: utinterpaemayoritario@gmail.com
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UT - INTERPAE MAYORITARIO U“I i

Liderazgo en gestion con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional. INTER: .

—J >
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PERSONAL MANIPULADOR

Foto 1. Verificacion del personal encargado de manipular alimentos durante la jornada de
atencion.

ALMACENAMIENTO DE MATERIAS PRIMAS

Foto 1. Verificacion del area destinada al | Foto 2. Verificacion del area destinada al
almacenamiento de alimentos no almacenamiento de frutas y verduras.
perecederos.

Altos de San José — Casa 1 —Mocoa Putumayo
Correo Electrénico: utinterpaemayoritario@gmail.com
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Liderazgo en gestion con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional. INTER.

NO OBSERVADO

Foto 3. Verificacién del area destinada al | Foto 4. Verificacién del rotulado y etiquetado
almacenamiento de alimentos carnicos. de las materias primas.

EQUIPOS DE PREPARACION Y CONSERVACION CON FALLAS EN SU
FUNCIONAMIENTO

NO APLICA

Foto 1. Evidencia de ESPECIFICAR EL EQUIPO que presentan fallas en su
funcionamiento durante la visita.

Altos de San José - Casa 1 — Mocoa Putumayo
Correo Electrénico: utinterpaemayoritario@gmail.com
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Liderazgo en gestién con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional.

P

alUl &

INTER: ~.

-

3

CUMPLIMIENTO DE MENU

MENU No. 1

HUEWVO PERICO

FRIJOL ROJO GUISADO
ARROZ CON ZANAHORIA

FPAPAS A LA FRANCESA

ENSALADA DE TOMATE, PEPINO,
ZANAHORIA Y LIMON

FPORCION DE FRUTA: NARANJA

FRESCO DE AVENA (INCLUIR
LECHE)

NO CUENTA CON EL GRUPO ETAREO

Foto 1. Menu programado para la jornada
de atencion.

Foto 2. Porcion servida correspondiente al
nivel preescolar.

NO CUENTA CON EL GRUPO ETAREO

Foto 3. Porcion servida correspondiente a
primaria (grados primero a tercero).

Foto 4. Porcién servida correspondiente a
primaria (grados cuarto y quinto).

NO CUENTA CON EL GRUPO ETAREO

NO CUENTA CON EL GRUPO ETAREO

Foto 5. Porcién servida correspondiente a
secundaria.

Foto 6. Porcién servida correspondiente a
media y ciclo complementario.

Altos de San José - Casa 1 —Mocoa Putumayo

Correo Electrénico: utinterpaemayoritario@gmail.com




UT - INTERPAE MAYORITARIO

Liderazgo en gestion con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional.

(G
INTER. "
o

GESTION SOCIAL
(Q. m ﬁ"—_“_‘é - GV, ! >
Informa?_i;dnl general del 'm @ o @m ' b s
e IR CENTRO DE ATENCION

TU‘UM’. Yo FUTUMAYD

Pio (Ncdo GER Vi o

- — T p—

B & e SN (P
A2
e L T P . ;
FUNDACION PARA EL DESARROLLD SOCIAL *&
W“‘*'Wﬂwﬁm e

21 %ormw 1

2
‘ % SAce de stencigs oy ciudadan®

e e e b Lf
B it S e B sn R
—— - -
e 4 e Pl P 18 e B
s

— e A a—

SPQR

(SOLICITUDES, PETICIONES, QUEJAS Y
RECLAMOS)

OPERADOR PAE
CORREO ELECTRONICO
= oy

Foto 1. Ficha técnica de informacién del

Programa de Alimentacion Escolar (PAE).

Foto 2. Mecanismo de atencidn a solicitudes,

peticiones, quejas y reclamos (SPQR).

Altos de San José —Casa 1 — Mocoa Putumayo

Correo Electrénico: utinterpaemayoritario@gmail.com
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LABORATORIO CLINICO Orden
Fecha Registro

Fecha lmpresion

260206038
22/01/2026

24/01/2026

e
S0

DILSA YAZMIN HUETIO

Paciente Sexo Femenino
Documento 1085320658 Telefono
Empresa LP. S SAMYSALUD
Servicio Consulta externa
Prueba Res Plantilla - Resultado Unidad Valor Referencia
INMUNOLOGIA

MANIPULADOR DE ALIMENTQS
" BEROLOGIA (PRUEBA NOTREPONEMICA)
D Fecha Recepcion: 22/01/2026
Fecha Validacién: 24/01/2026

Juan Carios Liper Pupnuy
Bacieridlega
€C.wsanafar
Univsnsidaty Caldlca da
Wanltalen

PARASITOLOGIA
MANIPULADOR DE ALIMENTOS
COPROLOGICO
Color EXAMEN MACROSCOPICO
Consistencia Marron
Dura
EXAMEN MICROSCOFICO
i Normal
ﬂg;a Bacteniana No se observan parasilos intestinales en la muesira examinada

Facha Recapaion: 22101/2026
Fecha Vafidaci6n: 2410112026

duan Caciow Loper Pupimuy
Bycleridlogu
CC ioauiaraT
Uneysr piamo Saboticd du
Man,

MICROSCOPIA

MANIPULADOR DE ALIMENTOS
COLORACION DE GRAM CUALQUIER MUESTRA

Tipos de muestra FROTIS DE
GARGANTA
COCOS gram positivos Cantidad Escasa

EXAMEN DIRECTO PARA HONGOS (KOH)
Localizacion Mo HRA
s& ohservan Estructuras compalibles con hongos

Fecha Recepcibn: 22/01/2026
abn Caras Lépwz Pupmuy Fecha Validacién: 24!0 1 !2026

Baciyridlega
CC LAl
Univmr ¢10ad Catolicd ds
atilealen

Calle 16 # 8 - 31 Barrio Jardin MOCOA PUTUMAYQ 3164105096
integralaboratariodc@amail.com
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55 IPS SAMYSALUDSAS :
Yy s : B VIGILADG =
) I - Servicios medicos, a su alcance Supersczlud
N - CODIGOREN: 860010062701

NIT 900506634-7

| EL.SUHS-"CRlTO MEDICO DE SEGURI])AD Y SALUD EN EL
TRABAJO DE LA IPS SAMYSALUD EN USO DE SUS
ATRIBUCIONES LEGALES

CERTIFICA

Que DILSA YAZMIN HUETIO PAJOY, identificado con CC. 1085320658
presenta examen  medico integral normal v cs APTO para la Manipulacion
de alimentos. y no presenta al momento patologia infecto contagiosa que le
impida la convivencia en comunidad.

- RECOMENDACIONES Y/0 RESTRICCIONES: Lavado frecuentes de manos,
durante manipulacion de alimentos cabello recogido, ufias cortas y limpias,
uso cormrecio de EPP,

Dado en la ciudad de Mocoa a los 24 dias del mes de Encro de 2026,

Dr.Yuan fut‘?.;,m Ay
Evp ....\vnf A, L

i’ -’\"1‘ ]
Le 255 WAL 1, st

JUAN CAMILO VALLEIO MIORA
Md. Especialista en salud ocupaclonal
tic 214-30/01/206 Rm 1032453794

Dirccion Barrio Vitla Natalia, Celular 3103£91050 ;'l'clcl‘ono 4204779
Emaipssamysaludf hotmail.com- Mocos - Putumayo
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.(@_ TS (%5 Educacion UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE ALIMENTACHIN ESCOLAR ACTA No. Di
viDAa
VERSION: 03
o, GOBERNACION DEL FORMATO DE CONDICICNES DE DPERACION COMPLEMENTS PREPARADS EM SITIC CODIGO: PAE 2026 - CAPS
B o 4 PUTUMAYO

VIGENTE DESDE: 21/01/2026

ENTIDAD TERRITORIAL: ?U’va‘m{o unicipio: Qﬂ‘ .—-\lrJ /ﬂf:j’ Fecha de la visita: 0 3 b 2 2_ oz é
; # 4 ¥ e

"

]’ é— )qa,, !a _7-(.’{[6( m//' | Sede educativa: (’ ’,( ) '\/J,g) ) 5‘1 < G ( /pva JO /,w’"

iInstitucion adurativa:

Operador: :{'
Wrotjo = Urbane
Jornada Almusrze con
Tipo de Complemento: Mafiana/Tarde Almuerzo Enfoque Diferencial

No de servicios: 'Z%g e

: L
Calificagién
Conditiones higidnica sanitarias
Edificaciones e instalationes
1 Rl servicle de allmentacidn esta aislade de focos de insalubridad. Sus accesos y alrededores se mantienen limpios, libres de acumulacidn de basuras,
(Estancamlento de aguasyen buen estado de mantenimiznto. : ?
) ..2 “Las instalaciones estan d]senadas ¥ D.;:r.l.s“truldas para pmtegar los a“l;l.'i.blentes de producclon de contan I.|¢i||=a, imales domeésti lngreso de personal ne ;
atdorizado y otros. /{
3 *Las Instalaciones son de ‘materiates que permlten I realizacidn de las a:tlwdades de | preperac:on de leos alimentes. . -
4 'Se cusnta con servicios sanitarios exclusivos para el personal yse encuentran en buen estado de funcionamlento ’ -

5 Las insta[aclones san]tarlas e encuentran ]|mp|as ¥ con Ia donaén adecuada l}abon l|qU|do, gel antlbacterlai tnallas, papa! higiénleo y papeleras con bolsa).

Plan de sanearnienta
|Programa de Limpieza y Desinfaccidn

6 Todas las dreas y superficies del servicio se epcusntran en adecuadas cendiciones higiene y limpieza, se evita la acumulacién de agua v los registres son
diligenciades correctamente y se realizan de manera opartuna

7 Se aplican Drotocolos para la Ilmpleza y desinfeccién de equlpcs mena]e y utensT[Ios :plaws. vasos, cubierios, po:]llos, bandejas, tablas de picar, cuchillas,
' emtre otros) v les reglstros son d:hgencuadus correctamante y se raalizan de manera oportuna.

RS

8 “Los mnplementos |paiios absorbentes, uaperos, recagedores, toallas, guantas entrs otros} qus se uuhzan para eI asen, permanecen en adecuadas condlc:ones )
de limpieza vy en el lugar establecido,

9 Les equlpus, utensilios y menaje emplezdos se Impian ¥ desinfectan antes de cada uso y san de ‘mat

S0

. 10 3= cuenta con uh programa de limpieza y desinfeccidn, ¢on procedimlentos escritos, sa |levan registros de las actividades,
Control de plagas

y :Las instalactones yfo allmenms se encuentran libras de presancia o dafio causado por plagas.

; E
. [
5e realiza un contral de plagas ¥ 52 cuenta con los sigulentes documentos soportes: dlagnustlw empreﬁ furnlgadora, cmnogrzma formato de lnspeccnon Intemo. documentacnon
' 12 de empresa fumigadera, fichas téenicas. Se encuentran diligenciadas de forma adecuada y opartuna,

"~ +ha de |a ultima fum|gactdn: At :
dispesician de residuos sélidos y liquidos

13 - Exlste 3l interior del servicio de alimentacién, reclpientes de material sanitarin, para la racoleccion de residuns séfidos, en buen astado, an cantidad suficiente,
“bien ubicadaes e identificads conforme 3 12 nerms sanitaria vigente,

4 .La clasificacién de_residuos solides se realiza de acuerdo con lo establecido en ol pragrama de mane]o de “rasiduos. ndiclonalmente, 0 resuduns salidos son :
ret:rados con la frecuencia necesarla para evitar generacidn de olures yfo proliferacidn de plagas,
15 El marlejo de |osg residues liquides v sdlidas no rep
1 16

P

t3 rlasgo de contaminacion para. los allmentos ni para las. superflc-es an cnntauo can estos.

Se cuenta con un programa de manefo de reslduos, con procedimlentos escritos, se levan reglstros de las actividedes.
Abastecimiento de agua

17
18

|
i
E
L
i
H
i
H

© Bl Fow s
) i

Se implementa métedos de potabilizacidn del agua para aquellos casos donde no haya suministro de agua potabile,

Disponen de un tangue de almacenamiznto de agua y 5e sncuentra construide de material higiénlco sanitario, hermético, ademas tiene |a idad sufici
para un dis de produgeidn, .

© 13 i5a realiza Ia'!imp-fe'a"a ;&ésinfacc‘lén périédica del tanﬁué de almacenamients de agua,
: |Fecha de la dltima limpieza y desinfeccisn realizad
Parsonal manipulador

20 E_l persnnal rnarupulador no presenta afecciones de 13 plel o enfermedades |nfacmcontag|osa&

22 lCumpIe con las buenas practicas de manufactura durante todas las etapas del process de scuerds @ lo establecids en la normativi e
23

S5u evidencia por cada une de los manipuladores exdmenes médicos v certlficada (apto para manlpular alimentss) ne mayor 2 uh afio.
24 |Mantener en la sede educstiva una carpeta en flsico /o
laboratatio y cartificados de capacitaclén,

gnético por cada ipulador de ali tos con su hoja de vida, certificade medico, exdmenss de

25

Se garantiza la cantidad de manipuladeres de alimentos de asusrds a |o establecido por Ja ETE

Condici de distribucidn y transp €n recepcicn de ia prima

26 jLas condiciones sanitarias del vehiculo transportader de alimentos, cumple con lo estableclde en la normatividad sanitarls vigente. {Condicionas de higiene v
. -!lmple:a adecuadas pisos, paredes, techo, esubas, canastillas].

. CONQ
[ -] vehiculo cugnta eon P sanitzrle P did purla autoridsd compatente con concepto favorable, i




COLOMBIA UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE ALIMENTACION ESCOLAR

POTECIA DELA

ACTA No.

e

U ) Educacién
i

VERSION: 03

GOBERNACION DEL

- PUTUMAYO

FORMATO DE CONDICIONES DE OPERACION COMPLEMENTO PREPARADO EN SITIO

CODIGO: PAE 2026 - CAPS

VIGENTE DESDE: 20/01/2026

Los conductores y auxiliares cumplen con los documentos exigidos para manipular alimentes, portan la dotacién de acuerdo a la establecido en la Resolucin

2874 de 2013 e implementan buenas practicas de manufactura.
29 Las materias primas, se recepcionan en un lugar limpio y en condici

de cada producto.

aptas gue mi
| 30 3e da cumplimiento a los criterios de aceptacidn y rechazo de la materia prima recibida y existen controles de este preceso (facha de vencimiento, lote,
condiciones de empague y cumplimiento de la Resolucicn 5103 de 2005 v demas normatividad vigente).
31
Almacenamient:
32

El personal manipulador verifica la temperatura de las materias primas que requieren refrigeracion y congelacién.

Se almacenan los slimente: de 3lto riesso (lacteos ¥ cdrnicos etc.) dentro de los rangos de tamperatura exigidos en la resolucidn 267+ de 2013 ¥ nermatividad
sanitaria vigente.

33
34

Se almacenan los productos de acuerdo con |as caracteristicas de los mismos, en sitivs adecuados minimizando el riesga de contaminacicn.

Los alimentos y materias primas se encuentran libres de presencia de moho, abombamlento, fecha caducada u otro aspecto que incumpla con las
caracteristicas de calidad o Inccmdad de los productos.

35
36

37 Se asigna rotufacin’n que perm'rte la ldenﬁﬁcacio‘n de los allmenﬂds-,-Ta_ :ua_l é;-\;fi_sible, ¥ sé IIeva ;antrol de prirnerbs en vencer, primero en salir cun el fin de
garant[zar la adecuada rotacidn de materla prima

38 La materla prlma nn :nnfurme 5B encuenrra &n un area especlﬂca, esta debldamente |dentrﬂcada pam evnzr su uso

hr-o
-0
N-0

~N-D

el riesgo de contaminacién o alteracidn de las caracteristicas organclepticas

Preparacion, ensamble y distribucién

| 38 Los procesos de produccion se realizan de manera secuencial ¥ continua de tal forma que se protegen los alimentos de posibles riesgos de contaminacisn.
| 40 Se Iavan ¥ deslnfer:tan las empaques, Ios ahrnentos o materlas prlmas crudas como frutas, verduras y hortalizas y pmdu:tas de pesca can agua pomble antes de

su preparaclun yen los tlernpns blecidos de desinfeccidn

Los procedlmentos de uperamon :omn Ia\aar, pelar cnnar, clasmcar extraer_ banr, entre olms, se realizan de manera que se prute]an Ios alimentos ¥ materias
primas de posibles riesgos de contaminacién,

41

42

Los tlempos de expuslmon d l|manlns e em:uentran dentru de Io establecido ¢ en ia normatlvldad wgente y ne generan p:mblas riesgos de contamlnam

de descongzlacidn requeridos se reallzan de forma controlada para evitar el desarrollo de microorganismos.

43
44
45

Todas las complementos alimentarios estan libres de com:ammaclun f|su:a, biolégica, qulmlca y cumplen con las caracteristicas de calidad o inccuidad.
Se realiza mumtureo de las tempera'ruras para los allmentus frms ¥ :alrem:es en las drferentes etapas de proceso
Las temperaturas par—a Ius allmentus fnos y calientes en las d;ferentes etapas de pro:esa £ mantlenen dentro del range de seguridad que garantiza Ino:uldad

-] Adlc!onalmenre los. procesos

I Aseguramiento y control de la calidad

46 [EI comedor escolar cuenta con visita realizada por la Entidad territorial de salud ¥ tiene concepto sanitario Faverable o Faverable con Requerimientos

[Gestmn Social

47 |El comedor escolar tiene publicada en un lugar visible |a Ficha Técnica de informacion del PAE. -’f '
48 |Se evidencia soporte de conformacién del comité de alimentacidn escolar y/o actas de reunién del mismo. -1 =
Iﬂ Es visible el mecanisma que el operadar y la ETC tienen para atender las SPOR en el comedor escolar. —f p
.INDICADOR: Porcentaje de cumplimiento de candiciones operativas Porcentaje de Cumplimiento: /‘é 5 '}Z' q-..-
Observagienes N .
= J(’ v 4 ((u-/a.n /D P p"J({CfﬂW!("‘;DS {'/( WV'éry Bitere idim = e/ (Dl
ereole  Infe (e, Secle € vk i F1 verela 440 </ teel z Ctiglemers | 1§
& dztcles Jh(-}i—n_h o e ler (f-/f/i-’a !1':! el "{7(5(,‘-5/ e l'fr i Pt i L e .
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UT - INTERPAE MAYORITARIO

Liderazgo en gestion con sistemas integrales de vigilanciay control para la excelencia del PAE regional. INTER!

EVIDENCIA FOTOGRAFICA DEL SEGUIMIENTO EN CAMPO

[ Institucién

Educativa: IE SANTA TERESA
Sede Educativa: ESC URB MIX EL PRADO
Municipio /
Departamento: PUERTO ASIS
(i URBANA
Operador del PAE: FUPADESO
Contrato N.°: 021 - 2026
03/02/2026

Fecha:

EDIFICACIONES E INSTALACIONES

educativa

Foto 1. Fachada principal de la sede Foto 2. Area destinada a la preparacion y

distribucién de alimentos. J

Altos de San José — Casa 1 —Mocoa Putumayo
Correo Electrénico: utinterpaemayoritario@gmail.com



UT - INTERPAE MAYORITARIO

Liderazgo en gestién con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional. INTER:

PLAN DE SANEAMIENTO

Foto 1. Area destinada al almacenamiento
de productos de limpieza y desinfeccion.

Foto 2. Herramientas e implementos
destinados para actividades de aseo.

Foto 3. Zona de disposicion temporal de residuos sélidos.

Altos de San José - Casa 1-Mocoa Putumayo

Correo Electrénico: utinterpaemayoritario@gmail.com

O Sconed with OKEN Stannes



UT - INTERPAE MAYORITARIO

aU 2B K

Liderazgo en gestion con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional. INTER -~

i

PERSONAL MANIPULADOR

. ':'." .

Foto 1. Verificacion del personal manipulador de alimentos durante la jornada de atencion.

ALMACENAMIENTO DE MATERIAS PRIMAS

Foto 1. Verificacion del area destinada al
almacenamiento de materias primas.

Foto 2. Verificacion del rotulado y etiquetado
de las materias primas.

Altos de San José - Casa 1 - Mocoa Putumayo

Correo Electrénico: utinterpaemayoritario@gmail.com
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UT - INTERPAE MAYORITARIO

Liderazgo en gestidn con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional.

(G

INTER:

h

CUMPLIMIENTO DE MENU

MENU No. 7
PECHUGA APANADA L]

B Dt b T S R
HARICHUEL A
PURE DE PAPA

| ENSALADA DE TOMATE. CEBOLLA, | E
AGUACATE ¥ LIMOH

PORCION DE FRUTA: MANDARITA

AGUA DE PANELACOM LECHE | C1
HCLUIDG EN LA BESIDA
© LA PLANEACION DEL CICLO DE MENUS

- Gl\oaﬁb M.

Foto 1. Menu programado para la jornada

Foto 2. Porcion servida correspondiente al
nivel preescolar.

de atencion.
“‘_i__ — "\\ J

Foto 3. Porcién servida correspondiente a
primaria (grados primero a tercero).

Foto 4. Porcion servida correspondiente a
primaria (grados cuarto y quinto).

NO CUENTA CON EL GRUPO ETAREO

NO CUENTA CON EL GRUPO ETAREO

Foto 5. Porcion servida correspondiente a
secundaria.

Foto 6. Porcion servida correspondiente a
media y ciclo complementario.

Altos de San José — Casa 1 - Mocoa Putumayo

Correo Electronico: utinterpaemayoritario@gmail.com

(O Scanred with GUEN Scanme;
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UT - INTERPAE MAYORITARIO R
Liderazgo en gestion con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional.

INTER -
i
GESTION SOCIAL
G Riid PRI \
Informacidn “rﬂtm“l i‘m—- [ [l ) i
_____'___w-w'-___fm G CENTRO DE ATENCION
E"‘&L’:‘;::B:ru PUTUMAYD a=griein: SPQR
AR 150h 0 Tapes g Ando (SOLICITUDES, PETICIONES, QUEJAS Y |
v = RECLAMOS)
e 8 273 . OPERADOR PAE

e
—

3

CORREO ELECTRONICO
~ pgrpaeputumayo2022@gmail.com

i it
= B
et T ia

—

Foto 1. Ficha técnica de informacion del Foto 2. Mecanismo de atencion a solicitudes,
Programa de Alimentacion Escolar (PAE). | peticiones, quejas y reclamos (SPQR).

Altos de San José — Casa 1 — Mocoa Putumayo
Correo Electrénico: utinterpaemayoritario@gmail.com
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LISTA DE CHEQUEO CONTROL Y VERIFICACION SRERNACION

woene | Psordo ASS
INSTITUC ISH EDUCATIVA = 8 DY‘&:‘ wc‘
SEDE EDUCATIVA : ) Yy
UCA T3, & Miw = Zhen O
MES TERoer
biA pluvimimlrivis|olemqmlefv]s]olim|m|ov]sTolcelmIimloly]s 2026
FECHA Tj2]3|4]5)8|7 |89 |op1]12f13]r4|15]18|17]18}19|20]21 | 22) 23| 24] 25| 28 | 27 22 XU | Heaseo gming
CONTROL DE ACTIVIDADES OF LIMPIEZA Y GESINFECCION [MARGUE CON X SEGON La LABOR REALEZADA)
COMERDR EBRCOLAR
MESDNES COCIMA, TANGLES DE
ALMACENAMIENTS DE AGUA EN
(COMEDOR, PISOE COCIMA, FISt AREA] ﬁ m & 5
ALMACENAMENTD, PISO AREA
COMEUOR, GRAMERAS
FRUVER ' HIEWOS b4 jﬁ 2 25
TAHRUE DE ALMACENAMIENTE DE
ALVAEMTES Pl ) B
EsTANIE Y
ANTERIAS X 6 5
REJAS }f’ & 5
PAREDES COCINA, AREA .
ALIAACENAMENTO, AREA COMEDOR X, [ 5
TECHOS }€
VENTANAS, PUERTAS, ILLMINAC KN X i 5
BARIOS ¥ CANECAS LE RESIDIOS 3
KK . .
EQUIPDS DE REFRIGERACIOH - CONGELACION - FREPARACIOHN
MEVERAS] DE REFRESERACION & 5
ConGELADOR (E5) )Q s B
fsnuas ] I
MENAIE
YASDS, PLATOS, CUCHARAS, TABLA, DE
FICAR, CUCHILLES, CUCHARCRHMES,
JARRAS, BANDEJAS, OLLAS,
PLANCHAS, PAILAS, CAEDERAS, g P .
LICHADORAS, ESUFA, MESAS,
DROTACION
TR e REUR PTAETE
TANQUE ELEVADO FECHA LAVADD
LAVADO DE TANGIE ¥/0 ALIBE
ALJIBE FECHA LAVADO
ANALSIS DRGANOLEPTICO:
MARGUE SEGDN CORRESPONDA PARA CADA PARAMETRO DE EVALUACKIN ASK: H: Hermal A: Aol
Mannak Sin olor. sin cofor, sin sabor Ancemal (mal cler, luibla, mal sabor)
oLoR
color 7.8 W\
SAB0R
AMALISS FISICOGURICT
Hola: Se lomaran estos pardmehes 1 vez af mes {Aplca nlcamente para ¢l casee urbang de cada Muriciplo, dades kas condiclones e salubridad del liquide por parte del Ente
Competenle. FlRMma
PH 4.5.7.0)
Charer (0.3 - 2ppm}
CONTROL DE FLAGAS — |
|m;- 5|: wvidensar b 0 oo pRigasy NG o ZRIERE €7 13 caama fe Phaga 3 g
:ﬂ: cu:zl.:’wdn :;!ml::::'da nElor prosancla de pligaot/ NO & foko coniarlo. Se debe especlicnr ¢n fo coalla g Obeorvoc! ones &1 fipo de plaga 0 cabcka. Reaponsobls FECHA DE FUMMGACIGN
PRESENCIA DE ROEDORES, )
[VOLADORES ¥ RASTRERDS D
(CONTROL DE TRAMPAS (CERCS) En o
oo g gt omerlte. % "o
CONTROL D RESHDUOS SOUDOS |
MARGIVE COM X SEGIN CORRESPONDA. EMPRESA ENCARGADA DE RECOIECCION; =
OBSERVACKINES
RECCHECCISN DE RESIBUDS SOLDOS | . COMPGSTAIEY/O
DEMTRG DEL COMECOR E5COLAR p il ABONO
FRECUENC|A DE 3
L M v 5 o
{RECOLECCIGN: » 3 <
ORSERVACIINE
FIRMA RESPOME A8LE - ~
Moivia Mouri ne
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! 13 [El manejo de los residuas liquidos y séldes no representa riesgo de contaminacién para los slimentos nt para las superficies en contacto con estos. i

79 Educacién,

K5

\ GOBERNALION DEL FORMATO DE CONDICIONES DE OPERACIEIN COMPLEMENTO PREPARADO EN SITIO CODIGO: PAE 2026 - CAPS
& PUTUMAYO

EER

VERSION: 03

A VIGENTE DESDE: 21/01/2026
I i 3 3
ENTIDAD TERRITORIAL: /{yj,/dm& 40 a2 I | resmaenusin | gy [JU]D 7 ARG
; Institucién educativa: 3 Sede educativa; .
I 1 2 ﬂm Fronutio de Asiy~ T Peese Tose Denveedo v oz’
- i (
Operador: .
%Jpﬁf?é'j'o" Uvbes e .
Jornad_a Almuerzo con :
Tibo de Complemento: Mafiana/Tarde Alrmuerzo Enfeque Diferenclal o de servicios: 3 5— P
X

1 [E servicio de allmentacién esta sistado de focos de insalubridad. Sus acresos vy alrededores se mantienen irnpios,

libres de acurnulacién de basuras, ]
festancamiento de aguas ¥ en buen estada de mantenimlanto.

2 |Las Instalaciones estan disefiadas y eonstriidas pars proteger los ambientes de producclén de contaminantes, animales domésticos, Ingresade personal ng
autorizada ¥ otros,

e cLeNta con servicios Sanitarios EXaIsves para el personal y se encuentran en buen estado de funcionatniento

3 |Las instalaciones son de materiales que permitan |2 realizacién de a5 actlvidades de preparacion de los alimentos. 7’

- jLas Instalaciones sanitarias se encuentran impias v con |3 dotation adacuada ljabén liquide, gel antibacterial toallas, papel higiénlco y papeleras con bolsa).

T =

piers, se evita la acumulacién de agua ¥ los registros son
diligendiados correctamente v se realizan de maners aporntuna.

7
7 |Se aplican protocolos para la limpieza v desinfeccion de equipos, rmenaje y utensilios (plétos. vasos, cublertos, pocillos, bandejas, tablas de picar, cuchillos,
enitre otros] ¥ los registros son dillgenciados correctamente y s reglizan de manera oportuna. ‘7

£ |Lot implementos (pafios absorbentes, traperos, recagedores, toallas, guantes entre otras) que se utilizan para el aseq, parmanecen en adecuadas condicionas
de limpieza y en el lugar establecido,

$ |Los equipos, utensilios y menaje empleades se limplan y desinfectan antes de cada uso v son de Fmaterisles resistentas al uso y a [a corrosion .

10 |52 cuenta con un programa de limpieza y desinfeceian, con procedirmientos escritos, s¢ llevan reglstros de las actividades,
At i

Las instalaciones y/o alimentos se encuentran libres de presencla o dafio causado por plagas. il

i;3¢ realiza un control de plagas y se.cuenta con los sigUlentes documantos soportes: diagnéstico empresa fumigadors, cronograma, formato de inspeccion INterne, domumentacidn
12 |de emprasa fumigadora, fichas técnicas, Se encuantran dlligenciadas de forma adecusda y oportuna.

del servicio de alimentaclén, raciplentes de matarial saniltario, para [a recoleccién de residucs sélidos, en buen estado, en cantidad suficlents,
ibien ubicades e identificados conforme a la normas sanitaria vigente, /f

i 14ﬂl:a“§$slﬂcaci6n de residuos sélidos se realiza de acuerda con o establecido en programa de manejo de residups. Aditionalments, los residuns séfides son P
1 retirades ton b fracuencia necesaria para evitar generacion de olores vfo profiferacion de plagas. ' {

3® cugnta con un programa de manejo de residugs, con procedimisntos esaitos, se levan registros de Jas actividades.

Iy
1. (e Implementa métodos de pota

zacion del agua para aquellos casos donde no haya suministro de #gua patable. If
12 |Disponen de un tanque de almacenamiento de agua v se encuentra construide de raterial higlénioo sanitaria, hermétics, ademas tiene |3 capacidad suficiente ' ;
]
para un dia de produccidn. ’f i
19 {5e realiza la impieza v desinfeccién periddica del tanque de almacenamiento de agua, 3
Fecha de Ja dltima limpleza v desinfecclon realizada; . & i

i

ulador no presenta afecclones dela iel o enfermedades infectocontagiosas. 7
21 |Cuenta con la dotaclén completa, limpia, en buen estade v hace use adecuata de (3 misma de acuerdo a o establecido en la normatlvidad vigente. E4
22 CumE!e con las buenas practicas de manufactura durante todas las etapas del proceso de acuerdo a o establecido en |3 normatividad vigente. k4
23 |5e evidencla por cada uno d= los manipuladores eximeanes medicos ¥ certificado (apto para manipular alimentos) no mayor a un afis. [
24 |Mantener en |a sede educativa una carpeta en fisico yo magnética por cada manipulader de alimentos con su. hoja de vida, certificado medica, examenes da
labaratorio y certificadas de capacitacién. [
25 |Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a lo establecida por la ETC.

il jlas condiciones sanitarias del vehlculo transportador de alimantos,
ilimpiezs adecuadas pisos, paredes, techo, estibas, canastillas).

cumple con lo establecido en la normatividad sanitaria vigente. [Cond
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[

Los conductores y auxilizres cumplen eon los documentos exigidos para manipular alimentos, portan la dotacién de acuerdo a lo establecido en la Resolucisn |
2674 de 2013 e implementan buenas practicas de manufactura.

N-O
!| 28 |Las materias primas, se recepcionan en un |ugar limpio y en condiciones aptas que minimicen el riesgo de contaminacicn o alteracldn de las caracteristicas organolepticas |
| de cada producto. N-D |
i 30 |Se da cumplimiento a los criterios de aceptacidn y rechazo de la materia prima recibida y existen controles de este proceso (facha de vencimiento, |ote, '
l condiciones de empague y cumplimiento de [ Resolucién 5108 de 2005 y demas narmatividad vigente). A- O |
| 31 |El personal manipulador verlfica la temperatura de las materias primas que requieren refrigeracidn y congelacién. !

Se almacenan los alimentos de alto riesgo (licteos y caricos etc.} dentra de los rangos de temperatura exigidos en |a resolucidn 2674 de 2013 y normatividad |
|sanitaria vigente,

| | 1 |

:"_33_ Se almacenan los productos de acuerdo con |as caracteristicas de los mismos, en sitios adecuados minimizando el riesgo de contaminacis “1 ’] __-_‘;

i 34 |Los alimentos y materias primas se encuentran libres de presencia de moho, abombamiento, fecha caducada u otro aspecto que |ncumpla con las | i

caracteristicas de calidad o Inoculdad de los productos. i 7 {

| 35 |El rotulado y etiquetado del empague primario de los alimentos cumple con lo estipulado en la Resolucidn 5109 de 2005 y demds normatividad vigente. \ -7 i

| 36 |Los registros de control de temperatura de los alimentes en refrigeracién y congelacidn, son diligenciados correctamente y se realizan de manera oportuna. [ N A |
37

Se asigna rotulacion gue permite la identificacidn de |os alimentos, |2 cual es visible, y se lleva control de primeros en vencer, primero en salir con el fin de —
garantizar la adecuada rotacién de materia prima

38 |La materia prima no conforme se encuentra en un drea especifica, esté debldamente identificada para evitar su uso.

| 39 |Los procesos de produccién se realizan de manera secuencial y continua de tal forma que se protegen los alimentos de posibles riesgos de contaminacicn.

e
o

Selavan v desinfectan los empaques, los alimentos o materias primas crudas como frutas, verduras y hortalizas y productos de pesca con agua potable, antes de
5U preparacion y en los tiempos establecidos de desinfeccion.

r
g

|
|
]I Les procedimientos de operacion como: lavar, pelar, cortar, clasificar, extraer, batir, entre otros, se realizan de manera que se protejan los alimentos y materias
| primas de posibles riesgos de contaminacién.

i 42 |Los tiempos de exposicidn de los alimentos se encuentran dentro de Io establecido en |a normatividad vigente y no generan posibles riesgos de contaminacion. Adiclonalmente, los procesas
| de descongelacion requeridos se realizan de forma controlada para evitar el desarrollo de microcrganismos.
43

Todos los complementoes alimentarios estén libres de contaminacion flsics, biolégica, quimica y cumplen con las caracteristicas de calldad o Inocuidad.
44 JSe realiza monitoreo de las temperaturas para los alimentos frios y calientes en las diferentes etapas de proceso

Bl oo ihe s LA
45 ]Las temperaturas para los alimentos frios y calientes en las diferentes etapas de proceso se mantlenen dentro del rango de seguridad que garantiza inocuidad, i

El comedor escolar tiene publicado en un lugar visible |2 Ficha Técnica de infarmacidn de! PAE. |
| 48 |Se evidencia soporte de conformacidn del comité de alimentacian escolar y/o actas de reunion del mismo. _ it
l 43 |Es visible el mecanismo que el operador y la ETC tienen para atender las SPQR en el comedaor escolar,

I INDICADOR: Porcentaje de cumplimiento de condiciones operativas
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S cuents con (2 torfidad de la materta prima carrespondlentes al ealouls de las minutas aprobadas, multdpbeadas par ol mimsra de servltios v tlpo de mend
[Remiskones de viveres}

-

2 [Elmeni del dia es scarde a e establecldo an el clclo de mentis v minuta patron adoptada.

3 % el tarnafie ¢ da fas pi segin # grada de los estudiantas.

; El glcho cde mienc) se eecuta balo las especificacions s téonicas definidas.

S JEl meng Eado segin el tipa d dzal o

6 |En casn de presentarse intercambias, estos se realizan de acuerde ol compeaente, 9 14 frecuenaa v cusntan con documents soparse de aprobaide,
¥ |Los alimenter preparadas oamplan con las I: proplas de la an ¢ 3l gue hacen parte del mend servido.

& |l mem entregado a los estudianbes trne aspecto atractive v buena presentaclan,

8 |5e cuenta con elementas de esrandarizacion tanto para sarvido comd para proparason,

11 | S cumple con los horanos e distnibucldn establecidos para gl serdgla y no so gereran retrasos durante el surimstre,

11 | Bn el ciclo de minucas incuye slimantas yio preparaciones propias del tarmtarly

12 | Enof camedor ascolar se promosisasn peacticas sdecuedas de hatitos allmentanas sa let estudiantzs baneficiarios.

13 (L= ac CELYEH

14 | El desperdielo de alitnto: =n ka eapa de descomlds gs bata,

Encazoda desperg| e all £n |2 etapa de dascomide que s& alto, reglstrar 13 conmdsd.
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Liderazgo en gestion con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional. INTER- .~ e /A | '-:ll

i

EVIDENCIA FOTOGRAFICA DEL SEGUIMIENTO EN CAMPO

Institucion
Educatives IE SAN FRANCISCO DE ASIS
Sede Educativa: PREESC JOSE ACEVEDO Y GOMEZ
Municipio /
Departamento: PUERTO ASIS / PUTUMAYO
Eomn: URBANA
Operador del PAE: EHEANERD
Contrato N.°: 021 - 2026
05/02/2026
Fecha:

EDIFICACIONES E INSTALACIONES

Foto 1. Fachada principal de la sede
educativa

Foto 2. Area destinada a la preparacién y
distribucién de alimentos.

Altos de San José — Casa 1 —Mocoa Putumayo
Correo Electrénico: utinterpaemayoritario@gmail.com
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UT - INTERPAE MAYORITARIO ‘ U:T.

Liderazgo en gestion con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional. INTER- .

PLAN DE SANEAMIENTO

Foto 1. Area destinada al almacenamiento | Foto 2. Herramientas e implementos
de productos de limpieza y desinfeccion. destinados para actividades de aseo.

Foto 3. Zona de disposicién temporal de residuos sélidos.

Altos de San José — Casa 1 — Mocoa Putumayo
Correo Electrénico: utinterpaemayoritario@gmail.com
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Liderazgo en gestion con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional. INTER A ” é r q

PERSONAL MANIPULADOR

Foto 1. Verificacion del personal manipulador de alimentos durante la jornada de atencién.

ALMACENAMIENTO DE MATERIAS PRIMAS

Foto 1. Verificacion del area destinada al | Foto 2. Verificacion del rotulado y etiquetado
almacenamiento de materias primas. de las materias primas.

Altos de San José — Casa 1 - Mocoa Putumayo
Correo Electronico: utinterpaemayoritario@gmail.com
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Liderazgo en gestion con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional. INTER ..

N

CUMPLIMIENTO DE MENU

MENU No. 9
PECHUGA EN SALSA DE
AHUYAMA

ARROZ BLANCO

MADURO COCIDO

ENSALADA DE REPOLLO
ZANAHORIA Y MANGO

JUGO DE TOMATE DE ARBOL

Foto 1. Menu programado para la jornada
de atencion.

Foto 2. Porcién servida correspondiente al
nivel preescolar.

NO CUENTA CON EL GRUPO ETAREO

NO CUENTA CON EL GRUPO ETAREO

Foto 3. Porcion servida correspondiente a
primaria (grados primero a tercero).

Foto 4. Porcion servida correspondiente a
primaria (grados cuarto y quinto).

NO CUENTA CON EL GRUPO ETAREO

NO CUENTA CON EL GRUPO ETAREO

Foto 5. Porcién servida correspondiente a
secundaria.

Foto 6. Porcion servida correspondiente a
media y ciclo complementario.

Altos de San José — Casa 1 — Mocoa Putumayo

Correo Electrénico: utinterpaemayoritario@gmail.com
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Liderazgo en gestion con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional.

INTERKE M -
e
GESTION SOCIAL
[ (o Ko o
a-P:_Aeri ‘I‘Jn it
= l_“'"‘"“‘_- = CENTRO DE ATENCION
.....--—MI--::--U:O“- _: SDQR
e ST “’ i f = JLPCI'L,'_ - DE :.:} JE :’:
‘m;,,ﬂzlj*_“ QUEJAS ¥ RECLAMOS)
k- 21 (o128 g OPERADOR PAE
" Cansles de " = — =
> & ___.::“:wm-m 3 CORREO ELECTRONICO
I i S im_“ PArpaeputumayo2022@gmail.com
Foto 1. Ficha técnica de informacion del Foto 2. Mecanismo de atencion a solicitudes,
Programa de Alimentacion Escolar (PAE)

peticiones, quejas y reclamos (SPQR).

Altos de San José — Casa 1 —Mocoa Putumayo
Correo Electronico: utinterpaemayoritario@gmail.com



‘. rl.- |*—I ' '3"‘mﬁﬁ'ﬂ-‘m‘“ ||'-‘t'_I
PRI e i, oy s e g e SR T R
' AEpar i iedn . Ig
Y I
1
.1
| llﬁ'ﬂl:llf?lﬂh(‘-.nﬁ!ﬂ‘:m'ﬂl".‘ﬂ-‘ L] 'Illtl_'_ . e i mer ekl "". “'
| |h gy -Jlnnl.—wr ""l"—'—'lhﬁ._ | o ||i.'|_-_ |.J_.,ﬂ1.'l.1 el 1 -ﬂwﬂ-l‘
g

b
I
8
I
1




w T UISTA DE CHEQUEO CONIROL Y VERIFICACION 1} h“ﬁ%ﬁ!_ e

B
f——
——

NEHIZIFG PUERTO ASIS
| TREicH tpucativa IE SAN FRANCISCO DE ASIS
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ACTA N, 0 3
VERSION: 03
) G_QEEERNA@-éﬁ DEL FORMATO DE CONDICIONES DE OPERACION COMPLEMENTO PREPARADO EN SITI0 CODIGY: PAE 2026 - Caps
PUTUMAYO
o o ) VIGENTE DESDE; 21/01/2025
ENTIOAD TeRRITORIAL 7 47, - I e A T Y e U (216278
! £ .

Institueion educativa: Céﬁ. Az;‘: io ver 2 - / Sede educativa: {é’,@ P HO /,}0"("'2-5'_ I(C/( @’WNP ﬁu’i—{—'

Operador: K "
fufeotso~ Kool Pitprq
Jornada Afmuerz con
Tipo de Complemenito: Mafiana/Tarde Almuerzo Enfoque Diferencial

No de servicias: Lf T

L

1 [El serviclo de alimentacién estz aislado de focos de Insalubridad. Sus accasos ¥ alrededores se mantlenen limpios, fbres de acumuladién de basuras,
estancamfento de aguas v en buan estado de mantenimlento,

2 |Las instalaciones estan disefradag
auterlzade v otros,

¥ construldas para proteger Jos ambientes de production de contaminantes, animales domésticos, ingreso de personal na

Las instalaciones son de materiales que permiten iz rezlizacian de las actividacles da preparacion de los alimentes.
Se cuenta con servicios sanitarigs exclusives para el personat ¥ 5 ehcuentran en buen estads de funclonamiento
Las Instalaciones samitarias se encuentran fimplas v con la dotacian adecuata {Jabon lfquido, gel antibacterial toallas,

papel higiénico y papeleras son bolsa).

Todas las dreas v superficies del servicio se encuentran en adeadas ndiciones giene v limpieza, se evita ia acurnlac[én de agua y los registros son
diligenciadgs correctamente y se redlizan de maners aportuna,

7 |Se aplican protocokes para iz lImpieza y desinfaccion de equipes, menzle y utensilios [platos, vagos, cubiertas,
entre otros) v los registros son diligenciados correctamente y se realizan de manarg oportuna,

8 |Losimpl 1tos (pafios absorbentas, traperog, recogedores, wallas, guantes entre otros) que se utilizan para el ases,
de limpieza y en of lugar establecido,

poclllos, bandelas, tablas de picar, euchilles,

permanecen an adecuadas condicionas

2 |Los equipos, utensilias ¥ Menale empleados se lirpian ¥ desinfectan antes de c3da usg ¥36n de matertales rasistentes ol use v a la corrosidn .
10 15e cuenta con un programa de limpiaza ¥ desinfeceion, con procedimlentos eseritas, se llevan reglstros de las actividadas,

A Las instalaciones y/o alimentos ss enclentran libres de presensia o dafic Seusado pov plagas,

=]

Se realiza un e

T et e Ao sl bt o HMWM_NM_MWMHWMMM_M%
ntrol de plagas v se cuenta con les siguentes decumentos soportes: diagndstics emprasa fumigsdora, cremograma, formato de inspeccitn interno, documentaci 6n
Tl empresa furnigadors, fichas técnicas, Se encugntran diligenciadas de forma adecuads y sportuna,

Exdste 2l interior del servicio de alimencrmrecuprentes de mterlal sanitario, os &n buen estado, en tantidad suficlente,
bien ubicades e identificades conforme a la norma sanitaria vigente,

La clasificacion de residuos slidos se reafizade acuerde con o establecids en el programa de fanejo de residuns, Adicionalmente, fos residucs séfidos zon
retirados con la frecuencia necesarla para evitar generzeidn de cloresy/o proliferacidn de plagas, i

para la recolecoidn de reslos H

1

B

15 |El manejo de los residues Hauidos y sdlidos no represents fiesgo de contaminaclén para los alfimentos ni para las superficies en contacto con estos.
15 [5e cusnta con un programa de tjo de resid con procedim escritos, se llevan registros de las actividades,

St implementa métodos de potabilizacion del agua parz 2quellos casas donde no haya suministro e agua potable.

18 |Disponen de un tanque de almacenamiento de agua y se encuentra construido de material higidgmico sanitario, hermétics, ademds tiene la capacidad suficients

para un dia de produecisn,
19 [Se realiza Ja limpiem y desinfeccidn perisdica dei t2nque de almacemamiento de agua,
Fecha de (2 titima limpiem ¥ desinfeccién realizada: )
i
20 | El personal manipulador no presenta sfaci de Iz pied 0 enfermedad infectocontagiosas,

21 |Cuents eon la dotacicn completa, limpia, en buen estado v hace uso adecuado de I misma de acuerde 5 Ip sstablecide en fa normiatividad vigenees,
22 |Cumple con las buenas practicas de manufactura durante todas lag etapas del proceso de acuerdo 5 [o establecide en la normatividad vigerte,
23 |5e evidencla por cada une de Jos manipuladares axdmenes médicos y certificade (apto para manipular alimentos) no mayoer a un ane.

24 |Mantener enla sede educativa una carpeta en flsico y/o magnético por cada manipulador de alimentos con S0 haoja de vids, certificada medien, exdmenas de
lsboratario v certificados de capacitaclon,

25 1Se garantiza 2 cantidad de raanipuladares de alimentos de acverdo a lo establecido por Ja ETC,

A0 oRNR

25 |Las condiciones sanitarias del vehlculo trensportador de alimentos, cumple con io establecids en fa normatividad sanitaria vigente. (Condiciones de Migiene v
limpiezs adetuadas Pisos, paredes, techo, estibag, canastil!_as},

27 [El vehiculo tuanta con eoncepto sanitario expedido por la attordad competente con concepto favorable.
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28 Los conductores y auxiliares cumplen con los dnéumentns_exigidns para manipular alimentos, portan |a dotacidn de acuerdos a lo establecido en |a Resolucién

2574 de 2013 e impl 1 buenas g de factura. N o
29 |Las materias primas, se recepcionan en un lugar limpio y en condiciones aptas que minimicen el riesgo de contaminacién o alteracién de las caracteristicas organolepticas

de cada producto. ) IN- ’O
0

Se da cumplimiento a los criterios de aceptacidn y rechazo de la materia prima recibida y existen controles de este proceso (fecha de vencimients, lote,
condiciones de empague y cumplimiento de la Resolucidn 5109 de 2005 y demds normatividad vigente).

El personal manipulador verifica la temperatura de las materias primas que requieren refrigeracién y congelacién,

3

Se almacenan los alimentos de alte riesgo (licteos y cérnicos etc.) dentro de los rangos de temperatura exigidos en la resclucidn 2674 de 2013 y nermatividad
sanitaria vigente.

33 |Se almacenan los productos de acuerdo con las caracteristicas de los mismos, en sitios adecuados do & riesgo de c

iento, fecha caducad

Inacién.
u otro aspecto que incumpla con las

Los alimentos y materias primas se encuentran libres de presencia de moho, abe
caracteristicas de calidad o inocuidad de los productos.

3
36

wn

El rotulado y etiquetado del empague primario de los alimentos cumple con lo estipulade en |a Resolucién 5109 de 2005 y demds normatividad vigente.
Los registros de control de temperatura de los alimentos en refrigeracion y congelacidn, son dillgenciados correctamente y se realizan de manera oportuna.

37 |Se asigna rotulacion que permite |a identificacion de los alimentos, la cual es visible, y se lleva control de primeros en vencer, primero en sallr con el fin de

garantizar |a adecuada rotacién de materia prima

La materia prima no conforme se encuentra en un drea ﬁpe:[flca, estz debidarnente ndentnﬁcada para ewtar SU U0,

38 |Los procesos de produccidn se realizan de manera secuencial y continua de tal forma que se protegen los alimentos de posibles riesgos de contaminacidn,

40 |Se lavan v desinfectan los empagues, los alimentos o materias primas crudas como frutas, verduras y hortalizas y productos de pesca con agua potable, antes de

su preparacion y en los tiempos establecidos de desinfeccldn.

41 |Los procedimientos de operacién como: lavar, pelar, cortar, clasificar, extraer, batir, entre otros, se realizan de manera que se protejan los alimentos y materias

primas de posibles riesgos de contaminacidn,

42 |Les tiempos de exposicion de |os alimentos se encuentran dentro de lo establecido en la nermatividad vigente y no generan posibles riesgos de contaminacién, Adicionalmente, los procesas

de descongelacién requeridos se realizan de forma controlada para evitar el desarrollo de microcrganismos.

43 bicld
a4

45

Todos los complementos alimentarios estan libres de cor ion fisica, quimica y curnplen con las caracteristicas de calidad o inocuidad.

Se realiza monitoreo de las temperaturas para los alimentos fries y calientes en las diferentes etapas de proceso

Las temperaturas para los alimentos frios y calientes en las diferentes etapas de proceso se mantienen dentro del rango de seguridad que garantiza inocuidad.

con visita realizada por la Entidad territorial de salud y tiene concepto sani

o Favorable o Favorable con Requerimientos

47
48
43

El comedor escolar tiene publicado en un lugar visible la Ficha Técnica de informacién del PAE.
Se evidencia soporte de conformacion del comité de alimentacidn escolar y/o actas de reunién del mismo.
Es visible el mecanisme que el operador y a ETC tienen para atender las SPQR en el comedor escolar.

Porcentaje de Cumplimiento:

INDICADOR: Parcentaje de cumplimiento de condici
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Operadar:
e topegtso- Ruml Digpra.
Jr— AUMIERS Con

Tipe: de Complements; Kafiana/Tarde Amuerzo Enfoque Diferencial Node senaclss: #3
e M““’;’ Jearpr fedadayr & wol  con frkorT o

Descnpdon dal menu: Payor— L= fﬂl mf#}“l £ far L,Ja-q Mk’ ()-(ﬂ)\'hﬁ‘-'}
Zeitpllen (etkw-m. imas sy Juge & ta'wywlm L terel, s
Alimene; Al A ! o

Intereanablos Wotive dal | Autonizado por:
| ntercamtis A Fache: ok = D) - A -

Callque sopGn rivel 4 eameilimienta: & [Smpieh NS (Mo surmpbel Wfa (WD apllca]

$¢ cuenta con (2 totalidad du la matera prima crespendlentes ol cilenlo de las minutas sprobadss, mokpicadas per &l ndmers de serviclos ¥ tpe de mond ;-m?g
I [Remislanes 4 wive res) R

-

2 | B mtend del dia es azorde 3 le setablecide ar gl e de menis y minusy Pe1In aduptads.

i' 3 |Se encuentran estandamedas ¢ tamafo de poroones de 133 preparaclones segin ol grado de fos eswudlantes,

. 4 |erdenda menl 3 tjvtuta bajo las espedificaciones thonicas deflnidas,

i 5 |E)mend entregado sepin ¢l tipo de compl alop oy

~np N

{6 |Encasod B5tos 58 realizan g scwerda al alaf ¥ Cuentan eqn ok soporte de aprobaclén.

L
i

. 7 | Los slimentos preparadns eumphen son |45 aracersicas arganclénticas propas de |3 praparadon o albmentos quie hacen parte det mend servidg.

8 |2 meny alas gene aspectn abracown v busna presentadan.

4 |Sa cuenta con élemen:v. de ertandamiasién Lanto para servido coma pars peeparaclin

10 | Sa cumple con lag hargrios de Extribeeids aseab: 5 53rz o 1ersEle y he se gereran rerrasos durante el saministro,

11 | En el cicdo de minutas tncluye Mimentos yie preparatisaas prop¥as del tersitorin

+ 12 | En el comedar escolar 1 promoelonan practicas e de habitos ali ias en los b

12 | 17 acepratdlidad de los dlimentos preparatos es adacugds.

i 14 | Bl despardicio de alimennes e |a =tapa de deccomide ¢2 baje.

~ (s S s e

i
| 15 |En @so de p Jesperdidos da o la atapa de Qut 5e alTo, registrar [a cantidad.
|
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UT - INTERPAE MAYORITARIO

Liderazgo en gestion con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional. INTER-~ L%

EVIDENCIA FOTOGRAFICA DEL SEGUIMIENTO EN CAMPO

Institucion CER ALTO LORENZO
Educativa:

Sede Educativa: CER ALTO LORENZO — SEDE PRINCIPAL

Municipio /

Departamento: PUERTO ASIS

Zorgs RURAL DISPERSA

Operador del PAE: RUEADESO

Contrato N.°: 021 - 2026
09/02/2026

Fecha:

EDIFICACIONES E INSTALACIONES

Foto 1. Fachada principal de la sede Foto 2. Area destinada a la preparacién y
educativa distribucién de alimentos.

Altos de San José —Casa 1 — Mocoa Putumayo
Correo Electronico: utinterpaemayoritario@gmail.com
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UT - INTERPAE MAYORITARIO lﬂ-l

Liderazgo en gestién con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional. INTER .

e

PLAN DE SANEAMIENTO

i‘{ﬁ

Foto 1. Area destinada al almacenamiento | Foto 2. Herramientas e implementos
de productos de limpieza y desinfeccion. destinados para actividades de aseo.

Foto 3. Zona de disposicion temporal de residuos sélidos.

Altos de San José — Casa 1 — Mocoa Putumayo
Correo Electrénico: utinterpaemayoritario@gmail.com




UT - INTERPAE MAYORITARIO U:-I~ 72

Liderazgo en gestién con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional. INTER-~= 2") g -
\

V Dra

PERSONAL MANIPULADOR

LTI

Foto 1. Verificacion del personal manipulador de alimentos durante la jornada de atencién.

ALMACENAMIENTO DE MATERIAS PRIMAS

Foto 1. Verificacion del area destinada al | Foto 2. Verificacién del rotulado y etiquetado
almacenamiento de materias primas. de las materias primas.

Altos de San José - Casa 1 — Mocoa Putumayo
Correo Electronico: utinterpaemayoritario@gmail.com



UT - INTERPAE MAYORITARIO

Liderazgo en gestién con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional.

INTERI‘ ~uie

Ui
N

CUMPLIMIENTO DE MENU

MENU No. 11
HUEVO PERICO

LENTEJAS SUDADAS
ARROZ CON FIDEOS

PAPAS ALAFRANCESA

ENSALADA DE TOMATE, PEPINO,
CEBOLLA CABEZONA Y LIMON

JUGO DE GUAYABA CON LECHE

Foto 1. Menu programado para la jornada
de atencion.

Foto 2. Porcién servida correspondiente al
nivel preescolar.

Foto 3. Porcion servida correspondiente a
primaria (grados primero a tercero).

Foto 4. Porcion servida correspondiente a
primaria (grados cuarto'y quinto).

NO CUENTA CON EL GRUPO ETAREO

Foto 5. Porcion servida correspondiente a
secundaria.

Foto 6. Porcion servida correspondiente a
media y ciclo complementario.

Altos de San José - Casa 1 - Mocoa Putumayo

Correo Electrénico: utinterpaemayoritario@gmail.com
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Liderazgo en gestion con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional. INTER- -~
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e

29

@)

GESTION SOCIAL

T ()2 G s
CENTRO DE ATENCION
SPQR

(SOLICITUDES, PETICIONES, QUEJAS Y
RECLAMOS)

NO OBSERVADO
OPERADOR PAE

CORRED ELECTRONICO

Parpaepulumaye2022@amail.com

Foto 2. Mecanismo de atencion a solicitudes,
peticiones, quejas y reclamos (SPQR).

Foto 1. Ficha técnica de informacion del
Programa de Alimentacion Escolar (PAE).

Altos de San José - Casa 1 —Mocoa Putumayo
Correo Electrénico: utinterpaemayoritario@gmail.com



i s R e

L] Il ll:":? I S —-III“"_!_"MIFW-__— s L
| - _ , S
= I m*f"!m - = I

I -

| !

i - = - AN

N " e ST TR T S
'LIII N
i
1] o B JIY - ". h " N

|| S W - UTAWHRREN
1 IIII-'F_"',II-.II' .I N

C o b = e B e g i u-a-i-—ﬁ-‘g’nu--c&ﬁﬁwi!«-‘ldiij
. e I e i e I L R [ e B R T L et i

g

WILF*I-'L[“.-* Iﬁ_l FI IImFI-Ild
1 ek et Tt e 1 SRR e PR 1D S i ]




GOBERNACION DEL

PUTUMAYO

FORMATO DE CONDICIONES DE OPERACION COMPLEMENTO PREPAR:\DO EM SITIO

VERSION: 03

CODIGD: PAE 2026 - CARS

VIGENTE DESDE: 23/01/2026

ENTDADTERRITORIAL: 27, [, mrevy
¥ 7

;‘7"""‘,'0 A i, s

IMunicipio: | | Fecha de la visita: f -4 9[5}@ |‘2 | Z‘fﬂ'ﬁ'l z‘l&,
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El serviclo de allrnentaclén asta zlslado de fns de Insalubridad.
estancamients de aguas v en buen estada de mantenimiento.

505 3rcesos v elrededores se mantienen limplos,

llbres e cun de basuras

2 |lasinstelationas estan disefiadas ¥ Construldas para proteger los ambientes de produccién de contaminantes, animates domeésticas, ingrese de personal no
autorizado y otros, 7
3 |Las instalaciones som de materizles que permiten la reafizacidn de las acthidades de preparacitn de lns alimentos. '7
" |5e cuenta con servicios sanitarios exdl usivos para el personal y s& encuantran en buen estado de funcionamianto

Las Instslaciones sanitarlas se encuentran limpias y con la dotacidn adecuada (jabsn

L LG c - L sl RTINS
Todas les dress v superficles del servicio se encuentran en ad
diligenclados correctamente y se realizan de maners opertuna,

liguide, gel antibacterfal toallas, papel higignico v papeleras con bolsa).

ecuadas condicionas higiene y limpieza, se svita |2 acumulacién de 2gu2 v los registros son

~d

o

Se aplican protocolos para
entra otros)y fos registros so

ta limpieza y desinfeccion da  equipos, menaje v utensilios (platos, vasos, cubiertos, pocilios, bandejas, tablas de picar, cuchillos,
n diligenclados correctamente v e realizan de manara OptUna,

Los implementos {pafios absorbentes, traperos, recogedorss, toallas,
de limpleza v en el lugar establecido,

guantes entre otros) que se utllizan para el aseo, permanecen en adecuadas condlciones

Los equipos, utensilios ¥ menaje. empleados se lim Pian y desinfectan antes de cada uso v son de materiales resistentes al uso v ala corrosion .

10

Se cuenta con un programa de Hmpieza y desi

i5n, con proc

Las instalaciones /o alimentos e encuentran libres de presencla o dafio causade por pias.

1LOs e5urites, se llevan registros de las actividades.

1

o

Exigte al interior del servicio de alimentacion, recipientes de material sanitario,
bien ublcados ¢ identificados conforme a la narma sanitaria vigente.

Se realiza un control de plagas v se cuenta con los slglilentes documentos soportes:
te empresa fum|gadora, fichas técnicas, Sa encuentran diligenciadas de forma adecuada y oportuna,

diagnéstico emprasa fumigadora, croncgeama, formats de Inspeccidn interno, documentacion

para la recoleccidn de residuos sélidos, en buen estady, en cantidad suficiente,

L3 clasificacién de rasiduos sélidos sa realizz de acverdo con
retirades con la frecuencia necesarla para evitar generacion d

lo establecido en el programa de manejo de residuos, Adicighalmente, 10s residuos sélidos son
2 oleres yfo proliferacion de plagas.

El manejo de tos residuos liquidos v sélidos no representa rigsgo de contaminacién para los alimentes ni para las superficies en contacto oon estos,

S$& CUBNt2 CON un programa de manejo de
e

residuos, con procedimlentes eseritos, se levan registros de las actividadas,

.- |5& implementa métodos de potabliizacien del agua para aqellos casos donde no h suminlstre de agua potable.

[Cispenan de un tangue de almacenamlanto de agua ¥ s¢ encuentra construide de matarial higiénlco santario,
para un dia de produccion,

harmético, ademnés tiene ia capacidad suficlente

1

uw

Facha de la Gitima li

Se realiza |z impieza y desinfeccldn

periddica del anque de almacenamiento de agua.

v desinf

E! personal manipuladar no prnta nnes e la pfel o enfermedad Tnfec:tocntagios

21

Cuents con la dotacén completa,

limpia, en buen estado y hace uso adecuado g Ia misma de acuerdo a lo establecido en 2 nommatividad vigante,

2

L3

Cumplea con las buenas practicas de manufactura durante toas [as etapas del proceso de acuerde a In establecido en Jz normatividad vigente,

3

Se evidencla por cada une de fos manlpuladores exdmenes medicos y certificado {apto para manipular afimentos) no MEYOr a un aRy,

4

[Mantener en la sede educativa una carpeta en fisico /o ma
taboratorio y certificados de cepacitacisn.

gnético por cada maripulador de allmentes con su hoja de vida, certificado medico, exdmenes de

5

6

A q

pises, p

Las condiciones sanftarias del vehiculo transportador de alimentos,
limpi des, techo, estibas, canastillas),

Se garantiza |z cantidad.de manipulzdores de glimentos de acierdo a bo establecids por la ETC,

cumple con In establacids en la normatividad sanitarla vigente. [Condiclones de higiene v

ANO

2

w4

El vehlculo cuenta con concepto sanitarlo expedide For [2 autoridad competenta con concapte favorable.
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28 |Los conductores y auxiliares cumplen con los documentos exigidos para manipular alimentos, portan la dotacidn de acuerdo a lo establecide en Ja Resolucién

2674 de 2013 e implementan buenas practicas de manufactura, h;_ O
29 |Las materias primas, 5e recepcionan en un |ugar limpio y en condiciones aptas que minimicen el riesgo de contaminacién o alteracion de las caracteristicas organolepticas

de cada producto. N-O
30 |Se da cumplimiento a los criterios de aceptacién y rechazo de la materia prima recibida v existen controles de este proceso (fecha de vencimiento, lote,

condiciones de empaque y cumplimiento de |2 Resolucién 5108 de 2005 v demis normatividad vigente). | Ad-O

31 |El personz! manipulador verifica |a temperatura de las materias primas que requieren refrigeracién vy congelacién.

Se almace-uan los alimentos de alto riesgo (lictens y crnicos etc.) dem:ro de los rangos de temperatura exigidos en |a resolucién 2674 de 2013 y normatividad
sanitaria vigente.

33 [Se almacenan los productos de acuerdo con |as caracteristicas de los mismos, en sitios adecuados minimizando el riesgo de contaminacion.

34 |Los alimentos y materias primas se encuentran libres de presencia de moho, abombamiento, fecha caducada u otro aspecto que incumpla con las

caracteristicas de calidad o inocuidad de los productos.

35 |El rotulado y etiguetado del empaque primario de los alimentos cumple con o estipulado en la Resolucidn 5109 de 2005 y demés normatividad vigente.

36 |Los registros de control de temperatura de los alimentos en refrigeracién y congelacin, son diligenciados correctamente y se realizan de manera oportuna,

_ 4=
3 =\

37 |Se asigna rotulacién que permite la identificacién de los zlimentos, la cual es visible, y se lleva control de primeras en vencer, primero en salir con el fin de

garantizar la adecuada rotacién de materia prima

La materia prima no conforme se encuentra en un 4rea especifica, estd debidamente identificada para evitar su uso,

Los procesos de produccién se realizan de manera secuencial y continua de tal forma que se protegen los alimentos de posibles riesgos de contaminacién.

Se lavan y desinfectan los empagues, los alimentos o materias primas crudas como frutas, verduras y hortalizas y productos de pesca con agua potable, antes de
su preparacion y en los tiempos establecidos de desinfeccidn,

41 |Los procedimientos de operacidn come: lavar, pelar, cortar, clasificar, extraer, batir, entre otros, se realizan de manera que se protejan los alimentos y materias

|primas de posibles riesgos de contaminacién.

42 |Los tiempos de exposicién de los alimentos se encuentran dentro de lo blecido en |a normatividad vigente y no generan posibles riesgos de contaminacian. Adicionalmente, los procesos
de descongelacion requeridos se realizan de forma controlada para evitar el desarrollo de microorganismos.

43 |Todos los complementos alimentarios estin libres de contaminacién fisica, biolégica, quimica y cumplen con las caracteristicas de calidad o inocuidad.

Se realiza monitoreo de |as temperaturas para los alimentos frios y calientes en las diferentes etapas de proceso

SEUNNNY NN

Gk

Las temperaturas para los alimentos frios y calientes en las diferentes etapas de procese se mantienen dentro del range de seguridad que garantiza inoculdad.

El comedor escolar tiene publicade en un lugar visible |a Ficha Técnica de infarmacidn del PAE.

48 |Se evidencia soporte de conformacién del comité de alimentacion escolar v/o actas de reunidn del mismo.

48 |Es visible el mecanismo que el operador y la ETC tienen para atender las SPQR en el comedor escolar.

INDICADOR: Porcentaje de cumplimiento de condiciones operativas

Porcentaje de Cumplimiento:
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St cuenta con I tatalidad de ta materls prima camespondisnes of célcula de s minutas aprobadas,
[Remisienes de viveres)

o

El mend del dia €2 acorde a lo establedido en & ¢iclo de mends v rmdnuta patrdn adoptada.

% |Se encuentran estandarizadas ¢l tamado de porclones de las preparaciones segim el grado de [os estudiantes.

4 (Elclcto de mend se efecuta bajo las ificac! téenicas o .t

5 [El mend entregado segrin el tipo de } de a 1o prog lay bad

& |En caso de presentarse Intercamblos, es1as s¢ realran de acuerdo al companente, 2 la frecuencis y cuentan con d soporte de Eacld
7 |Lesal o den con bat Tal proplazs de I3 pravaracién o limentos que hacen parte del mend serdde.
B

El mend entregada a bos estudlantes tiene aspects atractiva ¥ busna presentacldn,

)

Se cuenta con elementos de estandérizackin kants para servido come pare preparagkin,

10

Sk cumple con los horatios de distibuckin astablackdos parz ¢l serviche ¥ na s& generan retrasos durante o] sumlnistra,

1

el

En 2l clcle de minytas Incluye stimentos vfo preparclonss proplas del teritorls

1z

En ¢l comedor escolar sa promecionan practicss adecuadas de hablos all los en los benefi

La billdad de los al dos 25 adecuad

El desperdicie de alimentos enla etapa de descomlde as bajo.

En caso de d d de sl

enla efapa de descomide que s 3ito, reglsirar a cantldad,

oo

et IR ar- e £ @vﬁav@rloﬁ £ a5 |
e el No 12 Ze) <f sueal <0 fo I 7 /’nf)’fr(’amé-)a P
rulr :ﬂ(ﬂvLD‘r" 7 ; 1
-~ Ja P10y} oo fon JO v en Ai eeliign toy g I ; Ze
L{, ertetncJeth o crom /74"?‘6! = (2yirnf O =l Gl rnmpa Pl i 228 f m.g{,ﬂg
. "' > f}/an ‘!!99' n"z Vf.o‘:"i’l‘ﬂd}'ﬁl i Do vra y/ﬁ’!)}'.ﬂ/ f/ 7 A")Wi/bmu}‘%lﬁhﬁj
rd "f(.ufrn’rv 6?; c]w"'ﬁzv {"I/J'{’M & J oy é )(4',' z/a, I‘/ I
ot 'A/o L "/ﬂ)-.fn!‘rq_ n fr'n/v-/:/r £ - re (v’:’-"nzz-_,"-_ £ " Vf (‘(( ¥ fowm
W L] .

i i
’R entesid 2 et
Yeﬂdﬂf TN LR eV AY B [3 ][5 ortre: Hego £F-
"‘"h-..__‘___,_..-*

Yaler fw‘ fnmr

Dotumente: & &f PO L 2o 5 U L7 7 f TR Teb L3R

Péginaldel

cige:  LJO s e . Cargo: “Tm, mpririon frow ;:»;a.qf:

de



=

DR . 4 T g BRI R — o 0
N B < *Hs R ui=y - '.‘:_’i“;'l}aiﬂﬁﬂ |

COpEa

- . I s . r‘_ - -
i, 5 a RO ST ol A ' — s e S

- - b Y - . P l-‘.; .- -
o — Wt '!l - R Bk T I ey 1 -
‘ Fup —]




ol o
_u,.f, ~ T L _ % 3TLEINY _ WK YIS _ aL _ THNSOd WY
moA.M X _ : .g___ : “ m . Fi
R .‘ Q%QL-\—\-&WM&. \ﬁwa\e.%r!a.n.ﬁm [
@E«)ww \l.brﬁ f,?,u{n\.%,.,w ¥ wwdernad ey L ~0]0 vyt ey Lopitofiond  dan tard AP wel  Opirans .
, - 1 .\, ! b ’ .L.a\isﬁkf Lo t%?wsﬁc » \mﬂ
T lo
[t} !
- :_;_n Wi ) .eﬂJ u_v r'.mvi_& i)(;(c_ J\J ;,:,U 5%.63%.“. P_u..w /.u v o) .,uﬁf.._ua. ra) DJ_QGﬂ.:J{Q 042 Nw - I
_ ﬁ\\' 5 a i B&suw_ﬁﬁﬁéws )
b ] AW : hm Tanne
) [z [Felfwecrz[y Lasy [52ULIL[502 3 [oo2lobthilie P -
1 N y L
L 932 | 9 el b3 PIPvE § .
\\ +09 |k INea] 2T 09 |89|b9|99] 2l09[h9 Q;,_:,”:,..g o
d 1 8 1 o R WAl )
\ I N ELE oh || Rl k] 5 0% [25] °f| LEF o] L mm
..._w -.—QS—E_M\W
e Y leezz|c2]y he [RH T %[ top 28 0l 2] o] o
\ 4 ovrpad
p -.l:v:.:
L~ B A AN T LI I EY 22N, o9 [Fe|zalca| T
\ . = L0l Nﬂbxu
R N o
r , » . [e] T [ .—J N h _ [ R e_.ﬁL
IR Y NER RIS 7 Lag hi 245658 Mrm.ti, .
o) = T e o R TR P i e T PLL TR S m“ou._a:._auamzam-. il GRS
L SRR ey
I-||l|.||.||l.|.l.|1-|.|| b
N = oy B
e T
ll.u.lul..ullll...ll.r.l g
R .or.._:._.... e e TR [ ; ......__.u.“_.or. = .__E__g ...._.____.__-.,.L . R ..._.e_.._.g 5.!_3_ = ST ._.n_._.__u__.._>
afraney a3 poing opdiatren eprladis g jerng Jotad Jazng LTS epdradin oz sy Jekag oplsugy wptindsa nsay fatag Jeand ppertdby z__.__&!.vo
TH [ n 1) TR TH TR - TH TH
ojtvpoaurdaey oA REEY EpapunIag aujph £ oy na g viariapd ofunbisy Eljsakinr] . QY3330 Odio
.- sar ImAdRa3
wﬁ em_ H “ Xm “ H “ !:u__«.__zgu-.vz_w_..;___»uu.__.y:_.;”"_“.”ﬂ_n. 0 Q .._M “ ” h m. _* ” — _.m. a_z_.__:v_uuu«uvs?a__a”v.a“_”“_ﬂ
x HN; L] [} U ap Ipodos URIE|USs | N _\ apeBINR neIw op csawmg;| WEHLIE S Ry 3] ey33g x EIRUWIE -
Wi| X L 15 YL Sa |y moazguesdid wg ) N m aprwkiFoMd nuRm &p suswny)| N ih\ql\,.“raﬁw\ gl LRI b oI
o & M Mv ..\N_ gisaiw) WP i W zet -~ & ? TR0 { ARAVED BN TU.QAUULN.V \—ﬂ\\\vq - Q.Hd._- QR‘% @ Hnpriadp
7 2k L LF o ey Farg \ (74 9_&. T Y 7 . il I 7 ‘QMUNL‘_\.\@ Fi “ugjatang
50 weo] TG Ofaz3] pr— ek VRS PATICT PTG J 7 PIPTO] G T weorearmonam
¥0 Uf4IaY Bd- 4053 zou&z_s:.._w._ma.&uoﬁdn SHNIDGEI SH00I0Y Wirvid SEFVTIYHE HOISYLINRA 70 OLIVH 04 ‘ RAVHNR @u upiananpg ..mww sﬁwm;m‘__m -VH




ColoR B ] SAIGR - —
PREPARACION FLATO PLATO 2 FE | PLATO PLATO 2 PLaTO? PLATO PLATO? PLATO Y PLATO PLATO? PLATO 2
\l "
,\}?w& Ac ..%u:.o M.E_E..? HB | r & it | ,iz| A2 2 | 152 Ag A L W (i d W Ui
Ayroe  fon  Zunehorra AR L a2 AT | AR AR | A || i) S AR Al an
Monidrbey & \_.u\:_xmsu _\v? ABLHE | s | S | M0 | pas |FIE | i3 iz | Aer i | fua
Erielads  de fomete, _peprad o limoZs AL HIB | A |8 [ | Mag [t | 103 [ ag et ez | 0
.th.én Ae .._n..\%hu ...?E..?n. P AR et | g | A3 a7 | ] VY arsyaiclrdVel s
Tveree e F—_—— AB | pa| pitl S| 1| sz |t o] stis] ;o3 o 207
_M_sthea_ﬁ_&.urn*...sﬁ@nu.ﬂh.:wi.g .,.._?uanw_._...rﬁ o o os almentas qua probd

MB:Muy Busne  B:Buenn  R:Regular D: Desagradable




UT - INTERPAE MAYORITARIO

Liderazgo en gestién con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional. INTER-~

N
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EVIDENCIA FOTOGRAFICA DEL SEGUIMIENTO EN CAMPO

4
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Institucion i

Educativa: IER COCAYA

Sede Educativa: ERM COCAYA

Municipio /

Departamento: PUERTO ASIS

Fana | RURAL CERCANA

Operador del PAE: FE A

Contrato N.°: 021 — 2026
10/02/2026

Fecha:

EDIFICACIONES E INSTALACIONES

Foto 1. Fachada principal de la sede
educativa

Foto 2. Area destinada a la preparacion y
distribucion de alimentos.

Altos de San José — Casa 1 - Mocoa Putumayo

Correo Electrénico: utinterpaemayoritario@gmail.com
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UT - INTERPAE MAYORITARIO
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Liderazgo en gestion con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional. INTER -~

i

PLAN DE SANEAMIENTO

Foto 1. Area destinada al almacenamiento
de productos de limpieza y desinfeccidn.

Foto 2. Herramientas e implementos
destinados para actividades de aseo.

Foto 3. Zona de disposicion temporal de residuos soélidos.

Altos de San José —Casa 1 - Mocoa Putumayo

Correo Electronico: utinterpaemayoritario@gmail.com

O} Scanmed with OREM Scammer



UT - INTERPAE MAYORITARIO
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Liderazgo en gestion con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional. INTER~~c

220

PERSONAL MANIPULADOR

Foto 1. Verificacion del personal manipulador de alimentos durante la jornada de atencion.

ALMACENAMIENTO DE MATERIAS PRIMAS

Foto 1. Verificacion del area destinada al
almacenamiento de materias primas.

Foto 2. Verificacion del rotulado y etiquetado
de las materias primas.

~

Altos de San José - Casa 1 - Mocoa Putumayo

Correo Electrénico: utinterpaemayoritario@gmail.com

O Scanned with ORER Scanner



UT - INTERPAE MAYORITARIO
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Liderazgo en gestion con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional. INTER-~c

h

CUMPLIMIENTO DE MENU

MENU No. 12
PECHUGA DE POLLO GUISADA

ARROZ CON ZANAHORIA

MONEDITAS DE PLATANO FRITO

2 ENSALADA DE TOMATE PEPINO Y |E1
LBaon

PORCION DE FRUTA: SANDIA

FRESCO DE AVENA {INCLUIR LECHE)

INCLUIDO EN LA BEBIDA
SEWMANA Mo

Foto 1. Menu programado para la jornada
de atencién.

Foto 2. Porcién servida correspondiente al
nivel preescolar.

Foto 3. Porcién servida correspondiente a
primaria (grados primero a tercero).

Foto 4. Porcion servida correspondiente a
primaria (grados cuarto y quinto).

NO CUENTA CON EL GRUPO ETAREO

NO CUENTA CON EL GRUPO ETAREO

Foto 5. Porcion servida correspondiente a
secundaria.

Foto 6. Porcidn servida correspondiente a
media y ciclo complementario.

Altos de San José - Casa 1 - Mocoa Putumayo

Carreo Electronico: utinterpaemayoritario@gmail.com

O Scamned with KN Scanne
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Liderazgo en gestién con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional.
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CEw 1RO DE ATENCION
SPQR
(SOL' . TUDES, PETICIONES, QUEJAS Y
RECLAMOS)

TPERADOR PAE

~ ~7RREQ ELECTRONICO
parpaeputumayo2022@gmail.com

Foto 1. Ficha técnica de informacion del
Programa de Alimentacién Escolar (PAE).

Foto 2. Mecanismo de atencion a solicitudes,
peticiones, quejas y reclamos (SPQR).

Altos de San José — Casa 1 - Mocoa Putumayo

Correo Electronico: utinterpaemayoritario@gmail.com
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VERSION: 03

GOBERNACION DEL
FORMATO DE CONDICIONES DE OPERACION COMPLEMENTC PREPARADC EN 3T0 CODIGED: PAE 2026 - CAPS
2 PUTUMAYO

WIGENTE DESDE: 21/01/2026

ENTIDAD TERRITORIAL: / Municipio: p - Facha de la visita: . o -
v «/0 i As; 7 SE2A kA A CAPALA
élnstitucién educativa: I ( 50” ‘}6{ (W(l a Sede educativa: 6_ - f'r‘-f ,Qzuo‘,( (’09 jofr é}a fcw’l_

Cperador:

:Fﬁlﬂfq Peso— (Whevwe.

Iornada

Almuerzo con

IMafana/Tarde Almuerze Enfoquae Diferencial 3 ;
Tipe de Complementa: 9 Mo de sarviclos; 2 3 Ve

Calificacion
Condiciones higidnico sanitarias
Edificaciones e instalacionas

1 El servicio de alimentacién esta aislade de focos de insalubridad. Sus accesos ¥ alrededores se rrantienen limplos, libres de acumulacisn de basuras, :
estancamiento de aguas y an buen estado de mantemmlento 7 :

2 Las Instalacianes sstin disefiadas y construldas para pn:n:eger ‘Jos ambie da pr SR de cor inantes, animates domésticos, | ',' o da pers'n'nal no s i
avtorizado v otros. ’ I
Las mstalac:ones san dé'l'-n”atenales que perm nla rea[rzauon de |as actmdades de preparacion de las alimentos. i |

4 Secuenta con servicios Sanitarios exclusivos para al personal ',r s encuentran an huen estado de funclomamiento f( Ml
Las instalaciones samtarlas 58 encuentran fitnptas y con la dotacisn adecuada :jabon Ilqurdo, gzl anubacterlal toallas. papel..j'.l.l &nica y papeleras con bctsal -7

!

Flan da il I
1Pro;rarna de Limpteza v Besinfescidn

6 Todas las draas v superficies del servicio 52 encuentran en adecusdas condicionas higierna y limpieza, P ié i
diligenciados corre:tamente \r se realizan de manera Oportuna

32 evita la acumulacidn de apua v los registres son

i
7 Se aplican pmtucclos para Ia ltmp|eza ¥ desmfe:r.-mn de eqmpos, rnena]e W utens|||cs {platos, vasos, cubaertos po:lllns. bandEJas, tablas da p|car, cuchlllos o
entre otras) y los registros son dullgen\‘.lados correctamente y 3¢ realizan de manersa oportuna ot
2 Los implementos {panos absorbentes, tererOs, recogedores, 1«:\a|lasr guantes em.re Utrus} que =2 utllizan pare & aseo, permanecen en adecuadas condiciones s
de Ilmpleza van ef Iugar establemdo . !
i s
9 7
10 Se cuenta con un programa de £ ,'  desinf l‘rnn, on prnﬂ»r“- ienios escritas, se levan reglstros de Tas actlwdades ‘7
Control de plagas |
: _1 Las msmlaclones wo aI cuentran 11bres de presenaa ° dano causadq por plagas f‘
Sa realiza un wntrol plagas v se cuenta con las slgulentes do:umentos soportes: di -] p fumigadora, ¢roncgrama, formata de inspeccidn interne, ducumentacién
12 de empresa fumigadora, fichas técnicas. Se ancuentren diligenciadas da forma adecuada ¥ oportuna,
""" " de la ultirma fumnigacién: 2S00 ) @
Man.,  Jisposicidn da residuos sdlidos y liquid _1
13 Existe al interior del servicio de alimentacidn, reciplentes de matarial sanitario, para la recoleccicn de residuos sélidas, en buen estade, en cantidad suficients, H
! bien ubicados e identificados oonforme 2 |3 norma sanitaria vigente, ‘7
14 La dasificacién de residuns silicos se realiza de acuerdo con o establecide en el programa de manejo de residuos, Aducnona!mente, o5 residuas solidos 50n
retirados can la frecuensia necesaria para e\rltar genera:lun de clores y}o pmhferaclnn de p[agas f
15 EI mane]o de [os remduos hquldos v sol[dos na rspresenta rlesgo ) de mntamma 6n para los allmentos ni para las superficies en contacte con estos i
16 Se cuenta con un programa de rmanejo de residuos. con proned-rnlentos es:rltos, se llevan reglstms de las actividades, ‘f’
Abastacimiento da agua
17 |Sa implemeanta métodos de potahilizacidn del agua pare aguelles cases donde no haya suministro de agua pdtable. I ’;’
18 'Disponen de un tanquz de almacenamiento de agua y se encusntra construido de material higignieo sanitarlo, hermético, ademds tiene |a caparidad suficiente

para un dia de produccion.

19 Serzaliza la Iimpieza ¥ desinfeccidn pariddica del tanque de almagenamients de sgua.
Fecha de ia (ltima limpieza y desinfeceién realizad /‘j

| Personal maniputader

o enfermedades infectocantaglusas,

&n huen estads y hace uso adecuado de la misma de acuerdn alo bleclda en ks normatividad wigante,

El persunal man[pulador no presenta-afecciones de la

Cuenta con la dotacisn completa, lim

23
24

Cumple con Ias buenas pract‘u:as de manufactura duranhe todas Ias etapas de prol:eso de acuerde a Io estaglé-cido en la ncrmatiuidad vigante.

S2 evidencia por cada uno de los manipuladores exdmenes médicos y certificada {2pto para manipular alimentos) no mayor a un afio.

Mantener en la sede educativa Lna carpeta en fisico y/o rmagnético por cada manipuladar de alimentos con su hojz de vida, certificads medico, exémenss de
laberatorlo ¥ certificados de capacitacitn,

25 |Se garantiza {3 cantidad de manipuladores de alimentos da acuerdo a o establacide por la ETC.

Condici de distribucidn y t porte en receptitn de materia prima

Las condiciones sanitarias def vahiculo transportader de alimentos, cumpls con I3 establecido en |a normatividad sanitarlz vigente, (Condicionas de higiene ¥
Ilmpleza sdecuaras pusos. paredes, techo. esubas, :anasullas}

27 EI \.rehu:ulo ‘cuenta :on concepto sanlt.ano expe Jc por Ia ‘autoridad mmpetent\e con connepto favorable.
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28 Los conductores y auxiliares cumplen cen los documentos exigidos para manipular alimentos, portan la dotacién de acuerdo 2 lo establecido en la Resolugion
2674 de 2013 e implementan buenas practicas de manufactura, /\(} (@]
28 Las materias primas, se recepcionan en un lugar limpio y en condiciones aptas que minimicen el riesgo de contaminacidn o alteracidn de |as caracteristicas organolepticas
de cada producto. )k"’l' (=)
30 Se da cumplimiento a los criterios de aceptacidn y rechazo de la materia prima recibida y existen controles de este proceso (fecha de vencimisnto, lote,
condiciones de empague y cumplimiento de la Resolucién 5109 de 2005 v demds normatividad vigente). A
31 El personal manipulader verifica la temperatura de las materias primas que requieren refrigeracidn v congelacién. .,-...{ s
Almacenamiento
32 Sealmacenan los alimentos de alto riesgo (ldcteos y carnicas ete.) dentro de los rangos de temperatura exigldos en |a resolucién 2674 de 2013 y normatividad
sanitaria vigente,
33 5e almacenan los productos de acuerdo con las caracteristicas de los mismos, en sitios adecuades minimizando el riesgo de contaminacion.
34 Los alimentos y materias primas se encuentran libres de presencia de mohe, absmbamiento, fecha caducada u otro aspects que incumpla con las
caracteristicas de calidad o inecuidad de los productas,
35 El rotulado y etiquetade del empaque primario de |os alimentos curmple con lo estipulada en |a Resalucidn 5108 de 2005 y demas narmatividad vigente.
36 Los registros de control de temperatura de los alimentos en refrigeracion y congelacidn, son diligenciados correctaments y se realizan de manera aportuna.

?..
»

A4 9 A LN g e

37 S5e asigna rotulacion que permite |z identificacion de |os alimentes, la cual es visible, y se lleva control de primeras en vencer, primero &n salir con &l fin de
garantizar I adecuada rotacién de materia prima

38 La materia prima no conforme se encuentra en un drea especifica, esta debidamente identificada para evitar su uso.

Preparacidn, ensamble y di

32 Los procezos de produccidn se realizan de manera secuencial v continua de tal forma gue se prategen |os alimentes de posibles riesgos de contaminacion.

40 Se lavan y desinfectan los empaques, los alimentos o materias primas crudas como frutas, verduras y hortalizas y productos de pesca con agua potable, antes de
su preparacion y en los tiempos establecidos de desinfeccidn.

4,

b

Los precedimientos de operacién como: lavar, pelar, cortar, clasificar, extraer, batir, entre otros, se realizan de manera que se protejan los alimentos y materias
primas de pasibles riesgos de contaminacién,

" 42 Los tiempos de exposicidn de los alimentos se encuentran dentro de lo establecida en la normatividad vigente y no generan pesibles riesgos de contaminacion. Adicionalmente, los procesas
de descorgelacidn requeridos se realizan de forma controlada para evitar el desarrollo de microorganismos.
43 Todos los complementos alimentarios estan libres de contaminacion fisica, bioldgica, quimica y cumplen con |as caracteristicas de calidad o inocuidad.
44 e realiza monitoreo de las temperaturas pars los alimentos frigs y calientes en |as diferentes etapas de procese
4

z
B

in

Las temperaturas para los alimentos frios y calientes en las diferentes etapas de proceso se mantienen dentro del range de seguridad que garantiza Inocuidad.

[Aseguramientn v control de la calidad
46 ]EI comedeor escolar cuenta con visita realizada por la Entidad territorial de salud y tiene concepto sanitario Favarable o Favorable con Reguerimientos |

Z
N

| Gestion Social
47 |El comedor escolar tiene publicado en un lugar visible la Ficha Técnica de informacién del PAE.

48 |Se evidencia soporte de conformacién del comité de alimentacidn escolar y/o actas de reunién del misma.

N\ Ay

l 439 |Es visible = mecanismo que el operader y la ETC tienen para atender las SPQR en el comedor escolar.

INDICADOR: Percentaje de cumplimiento de condiciones operativas

Porcentaje de Cumplimiento: 9 él
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2 encuentran ggrandurizadas el tamafo de porclones de las preparaciahes segdn 2l pradu de los pstudiantas,

&

BV ciclo de mend 2o epecuta bap 83 especificaclonss tanicas definldss,

& ment entragado wepin M tpo de conl corFespondn @ lo de v aprobada.

T

)

En £aze de presentarse intercamblos, #5164 b realzan de acuordo al COMPONERTe, @ la frecuencls y cucntan con docments soporte do apeobachan,

7 [Los 2l preparados ler con lay i propias de [ preparacdin o slunentos gue hacen pare dol mend serado.

& |El mvenu entregate 3 los estidhantes vene aspecto Mcathvo v bueng pissentaclon

o [5ecuents I A L300 para sarvig para
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UT - INTERPAE MAYORITARIO (| l B
Liderazgo en gestion con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional. INTER: ~ %'"-

EVIDENCIA FOTOGRAFICA DEL SEGUIMIENTO EN CAMPO

Institucion IE SANTA TERESA
Educativa:
Sede Educativa: EUM LUIS CARLOS GALAN
Municipio /
Departamento: PUERTO ASIS / PUTUMAYO
Zona: URBANA
Operador del PAE: FUPADESO
Oa
Contrato N.°: 021 - 2026
13/02/2026

Fecha:

EDIFICACIONES E INSTALACIONES

{ g M
FeuntEL L RRsl IRt 4

Foto 1. Fachada principal de la sede Foto 2. Area destinada a la preparacién y
educativa distribucién de alimentos.

Altos de San José — Casa 1 - Mocoa Putumayo
Correo Electrénico: utinterpaemayoritario@gmail.com
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Liderazgo en gestion con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional. INTER .

i

PLAN DE SANEAMIENTO

Foto 1. Area destinada al almacenamiento | Foto 2. Herramientas e implementos
de productos de limpieza y desinfeccion. destinados para actividades de aseo.

Foto 3. Zona de disposicion temporal de residuos sdlidos.

Altos de San José - Casa 1 — Mocoa Putumayo
Correo Electrénico: utinterpaemayoritario@gmail.com
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Liderazgo en gestion con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional. INTER: -—p L\ C
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PERSONAL MANIPULADOR

Foto 1. Verificacion del personal manipulador de alimentos durante la jornada de atencion.

ALMACENAMIENTO DE MATERIAS PRIMAS

Foto 1. Verificacion del érea destinada al | Foto 2. Verificacion del rotulado y etiquetado
almacenamiento de materias primas. de las materias primas.

Altos de San José — Casa 1 - Mocoa Putumayo
Correo Electrénico: utinterpaemayoritario@gmail.com
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Liderazgo en gestién con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional.

CUMPLIMIENTO DE MENU

_ GUISADA CON YERDURAS
FRUOL ROJO GUISADO

Foto 1. Menu programado para la jornada
de atencion.

Foto 2. Porcion servida correspondiente al
nivel preescolar.

Foto 3. Porcion servida correspondiente a
primaria (grados primero a tercero).

Foto 4. Porcién servida correspondiente a
primaria (grados cuarto y quinto).

NO CUENTA CON EL GRUPO ETAREO

NO CUENTA CON EL GRUPO ETAREO

Foto 5. Porcion servida correspondiente a
secundaria.

Foto 6. Porcion servida correspondiente a
media y ciclo complementario.

Altos de San José - Casa 1 — Mocoa Putumayo

Correo Electrénico: utinterpaemayoritario@gmail.com
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Liderazgo en gestién con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional. INTER-~
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i

GESTION SOCIAL

e -
o 0= 0 i
’ CENTRO DE ATENCION

SPQR

(SOLICITUDES, PETICIONES, QUEJAS Y
RECLAMOS)

. OPERADOR PAE

CORREO ELECTRONICO
e o

Foto 1. Ficha técnica de informacion del

Programa de Alimentacién Escolar (PAE).

Foto 2. Mecanismo de atencién a solicitudes,
peticiones, quejas y reclamos (SPQR).

Altos de San José — Casa 1 - Mocoa Putumayo

Correo Electrénico: utinterpaemayoritario@gmail.com
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Educacidn UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE AUMENTACION ESCOLAR £CTA No, O 6

VERSION: 03
GOBERNACION DEL

FORMATO DE CONDICIONES DE OPERACION COMPLEMENTED PREPARADC EN SITIO CODIGD: PAE 2026 - CAPS
g PUTUMAYO

VIGEMTE DESDE: 21/01/2026

o

ENTIDAD TERRITORIAL: Q/ AJMC“{O Municipie: v 49 ﬁffj Fecha de la visita: .7 Llo|2 1L 2|6
r( [

élnstitucjo‘n..educa‘tiva: I' é ﬂ t/fV‘?Lt? V'(7 » ‘/ Sede educativa: HC‘ o I%‘J{. ’ S‘J orvr 2_ /

. Operador: ;2 / —
Toppotse — et | Lrrpprse
Jornada Alrmuerzo cant
) Mah d fi Diferencial
Tipo de Complemento: afiana/Tarde Almuerze Enfaque Diferencia Mo de servicios: l.,{ q .
et

| Caliicacion

Condiciones higiénico sanitarias

Edificationes e instalacione:

1 B servicio de alimentacion esta aislade de focos de insalubridad. Sus accesas y alrededores 32 mantienen limpios, libres de acumulacidn de basuras,
estancam(ento de aguas v en buen estade de manten|miento.

2 Las instaiaciones estan disefiades y construldas pars proteger |05 amblentes de produccis

, animales domésticos, ingreso de personal no
autortizado y atras,

3 Las mstala:lnnes son de materfales que permmen la realizacién de las actividades de prepara 6n de los allmentos

Sugnts con servicios sanitarios excluslves para el persanal y se encuentran en buen astads de Funcionamients
5 Ta Instaiacrones san]tar[as $e gncuantran limpias y con la dotacién adecizda {jabén I|quido, gel antibacterial ma]las papel hig

éhico y papeleras con balsa).

E— Flan da saneamiento

|Prugrama de Limpieza y Desinfecién

£ Todas las dreas v superficies del servicio se encuentran en adecuadas condlcianes higizne y limpiaza, s 2vitz 3 acurnulecidn de agua v los registros son
diligenciados correctamente y se realizan de manera oportuna

7 5e splican pmwcolus para la I]mple:a ydesmfeccuon de equipos, menaje y ulensilios [platos, vasas, cuh:ertos. pocillos, bandsias, tablasde picar, cuchﬂlos,
Entre mros: y ros regnstros son dlllgenclados cnrrectamente v 58 reahzan de rnanem oponuna

9 Lus equlpos utenslhos Y mena;e empleadus

/"v
de Iumpreza yenel Iugar estahler.ldo . . . /f’
7

. 10 Se cuenté con un prngrama de limpl ¥ dsinfecci con pracedi jar .u-;:. escritos, s |

[Cuntrol de plagas

: =
11 Las mstalamones y{o alimentos se encuentran libres de presencna adafia causado por plagas i

Se realaza un oontrol de plagas y se cuenta con los siguientes documentos SOpOres: d|agnost|oo emprem fumlgadora, :ronograma, formato de |nspeoc|an mterno, documentac:on
B ¥ de empresa fumigadora, fichas técnicas. S encuentran diligenciadas de forma adecuada ¥ oportuna.
“ha de la ultima fumigacidn: N. 0 O

EMa.- , dispositién de residuos sdlidos y liquidos

13 Existe al Interior del servicho de alimentacidn, recipientes de material sanitario, para [a recolectlén de residuos sdlides, en buen estado, en cantldad suficients,
bian ubr:ados a ]denuf‘cados conforme 2 Ia nur"rna sanltana \ngente

-

o

reurados con |2 frecuencia necesarla para evitar genera

de olores y/a proll{eracmn de plagas /ll'

15 EI mane;o de Jos res]ducs liguidos y sl 05 nu representa r[eséo de"oontammaclan para los a mentos ni para las superﬂmes en contacw con Estos a ) ’/ i
16 Se cﬁ'en-t-a <on un Hr_tgr;ma d.e n;»-anEJo de reslduos, E;rgé'c_eﬂglmrentos escrlf.c;s_;e- I[evan regrstrr:s de Ia;a':iwldades ' . i
Abasteimiento de agua
17 |Se implementa métodos de potabliizacién del agua para aguellos casss donde ne haya suministrs de agua potable. l /{
[ 18 |Bisponen de un tangqua de almacenamients de 3gua ¥ se encuentra canstruido de materlal higiénico sanitario, hermética, ademas tlene la capacidad suficiente i

ipara un dia de produceisn, i ~f
18 Se reafiza la limpiezs y ¥ desinfeceisn penadma dal mnque da almacenamiento de agua
Fecha de |z dltima limpleza y desinfaccidn realizad N0 O
| Personal manipufador

v 20 EI perscnal manipulador no presenta afeccionss de |a piclo enfermedades lnfectocontag]osas

9. £l persona) menipulador no T
n :

27 CUMDLE €0 [55 DUemae Dractieas te mimr Bt oes o e S W T e e e s

23 [5e avidencis por cada une da los manipuladores exdmenes médicos y certificado {apte para manipular alimentos) no mayor & un aiio.

24 [Mantener en fa sede educativa una carpeta en fisico y/o magnstico por cada manlpulader de alimentos can su hoja de vida, certificade medico, examenes de

1
laboratorio y cartificades de capacitacién, O
25 |Se garantiza la cantidad de manipuladares de alimentos de acuerdo a lo establecids porla ETC. //

Condizgis de distribucién ¢ porte an recepcion de mataria prima

26 ‘Las eondlcionss sanitarias del vehiculs transpartador de alimantos, cumple con Io estableclde en la normatividad sanitaria vigente. {Candiclores de higiane ¥
limpieza adecuadas pisos, paredas, tacho, esubas canastillas).

27 El vehiculo cuenta (=211} concepto sanitario expedudo porla autorldad mmpetente can conoepw faverable, S .
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GOBERNACION DEL

§~2 PUTUMAYO

FORMATO DE CONDICIONES DE OPERACION COMPLEMENTO PREPARADO EN SITIO

28 Los conductares y auxiliares cumplen con los documentos exigidos para manipular alimentos, portan la dotacién de acuerdo a lo establecida en a Resolucidn
2674 de 2013 e implementan buenas practicas de manufactura.

29
de cada producto.

30 Se da cumplimiento a los criterios de aceptacidn y rechazo de |la materia prima reciblda y existen controles de este procese (fecha de vencimiento, lot
cendiciones de empague y cumplimiento de |a Resalucién 5109 de 2005 y demas narmatividad vigenze).

31 El personal manipulador verifica la temperatura de |as materias primas que requieren refrigeracion y cangzlacion.
Amacenzmiente

32 sz aimacenza los alimentos de alto riesgo (ldcteos y carnicos ete.) dentra os los rangos de lemperatura axigides en la ' zsolucidn 2674 de 2013 y normatividad

=anitaria vigente,
33 5e almacenan los productos de acuerdo con las caracteristicas de las mismas, en sitios adecuados minimizande el riesgo de contaminacisn.
34 Los alimentos y materias primas se encusntran libres de presencia de moho, abombamiento, fecha caducada u otro aspecte que incumpla con las
caracteristicas de calidad o inocuidad de los productos.
35 El rotulado y etiquetadeo del empague primario de los alimentos cumple con lo estipulado en la Resolucisn 5109 de 2005 y demas normatividad vigente.
36 Los registros de control de temperatura de los alimentos en refrigeracion y congelacion, son diligenclados correctamente y se realizan de manera oportuna.

37 Se asigna rotulacién que permiKE la identificacion de los ali
garantizar |a adecuada rotacién de materia prima

la cual es visible, y se lleva control de primeros en vencer, primero en salir con el fin de

38 La materiz prima no conforme se encuentra en un drea especifica, esta debidamente identificada para evitar su uso.

VERSION: 03

CODIGO: PAE 2026 - CAPS

VIGENTE DESDE: 20/01/2026

A-O
N-D

Las materias primas, se recepcionan en un lugar limpie y ermzondiciones aptas que minimicen el riesgo de contaminacién o alteracidn de las caracteristicas organalepticas

2z
(oo

Preparacién, ensamble y distribucién

38 Los procesas de produccion se realizan de manera secuencial y continua de tal forma que se protegen |os alimentes de pesibles riesgos de contaminacidn.

40 Se lavan y desinfectan los empaques, los alimentos o materias primas crudas como frutas, verduras y hortalizas y productos de pesca con agua potable, antes de
su preparacion y en |os tiempos establecidos de desinfeccion,

41 Les procedimientos de operacicn como: lavar, pelar, cortar, clasificar, extraer, batir, entre otros, se realizan de manera que se protejan los alimentos y materias
primas de posibles riesgos de contaminacion.

42 Les tiempes de exposicién de las allmentos se encuentran dentro de lo establecido en |a normatividad vigente y no generan posibles riesgos de contaminacisn. Adici

de descongelacidn requeridos se realizan de forma controlada para evitar el desarrollo de microorganismos.

43 Todos los complementos alimentarios estén libres de contaminacian fisica, bicldgica, quimica y cumplen con las caracteristicas de calidad o Inocuidad.

44 5e realiza monitereo de las temperaturas para |os alimentos frios y callentes en las diferentes etapas de proceso

45 Las temperaturas para los alimentos frios y calientes en las diferentes etapas de procesc se mantienen dentre del range de seguridad que garantiza inocuidad,

lonalmente, los procesos

‘, A y contral de la calidad

46 | El comedor escolar cuenta con visita realizada per |a Entidad territorial de salud ¥ tiene concepto sanitario Faverable o Favorable con Requerimientos

[Gestign Sacial

47

El comedor escolar tiene publicado en un ugar visible la Ficha Técnica de infarmacion del PAE,

48 |Se evidencia soporte de conformacidn del comité de alimentacién escolar y/o actas de reunién del misma.

| 43 | Es visible el mecanismo que el operador y la ETC tienen para atender |as SPQR en el comedor escolar.

INDICADOR: Porcentaje de cumplimiento de condiciones operativas

Porcentaje de Cumplimiento:

85
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VERSION: 09
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,:fzﬂ vin Ascf

Fecha de la visita: | -7 ] él

o]z [7{elz2 €]

FInsttscian edugatlve; Sede educativa:

T.6- R, @"’111) ‘/2751 ﬁav (D —;ﬁ{c/ j;mzz_

7
Operador:
Foprpeso— Koal  Lhprre
i Jomada Almueria ton
I !
Tipe de Complemania; MafanafTarde Almuerzo (Enfoque Diferencia

Ho de serviclos;

X

, wrwe O L CF‘VV‘/ j"" j‘ach ’ gwer / L3 Ha. De Mend
Descripclén det menin: FFany (4-"‘4} C Al fc..-Ja, d( of ."9 fr 0 Y D"th "“V‘Iuﬁf o, Ph‘f o5 oL F"" B Vkv-ﬂ?\‘-/
Vo Ggrar  d pean /cf £ arin Jrator 7L
4 Allmenté A M.
Intercamblos Motk del Awtorizade por:
Hintercamblo Aud - Fecha: - . AN A
Calllique flvel do ICumpht) MC (K Hia Mo aplea]

Se cuenta con |2 tewalidad de la matada prima correspondientes al
{Remislones de viverss)

cileute de las minutas aprobadas, mirltipticadas por el ndmero de sarviclos v Hpo de mend

Eleneni del diz ef acorde a lo establechdo en 2 ciels de ments ¥ minata patrén adoptads.

$e encuentran estandarizadas el amaho de porciones de las preparaciones sapiin el grade de Ips estudlantes.

4 (Elcicle de mend se eferuta bajo las il tdcnicas

5 [Elmenu entregada sepin el tipo de ¢ I = di

ala do y o,

L

En caso de presentarse intercamblos, estos s realizan de acuerdo x| tomponente, a la frecuencls v eushtan con documenta soporte de aprobaecldn,

-

Los allmesras preparades cumnlen con las ¢ i ptl

proplas de |3 pi in g all que hacen pane det mend servido,

El meny entragads 3 Ios estudiantes tiene aspecto atractve ¥ busha preseniacisn,

e tirenta Lon elementos de estanddrizackon tanto pars servido cormo para preparaclin.

-
o

Se cumple con los horarlos de distibucién establechios para el sendclo ¥ no se generan retrasos furante ef sumihistro,

-
it

En el ciclo da minutas ineluye allmentas yfo preparacionss Propias del errlprig

-
[¥)

En el comeder eseolar se promotionan practlcas adecuadas de hibitos all |63 &n los

L acep d de los all d

25 adecuada,

El desperdicio de alimenes en s etapa de descamide os bajo,

Encazo de p . i

log de

en 12 £1apa de descomide que se alto, reglstear la cantidad,
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UT - INTERPAE MAYORITARIO 10

Liderazgo en gestion con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional. INTER- -~

=0 LA

S

EVIDENCIA FOTOGRAFICA DEL SEGUIMIENTO EN CAMPO

Institucion Educativa: IER PUERTO VEGA

Sede Educativa: MARCO FIDEL SUAREZ

Municipio / Departamento: | PUERTO ASIS

RURAL DISPERSA
Zona:
Operador del PAE: FUPADESO
Contrato N.°: 021 - 2026
16/02/2026

Fecha:

EDIFICACIONES E INSTALACIONES

Foto 1. Infraestructura externa del Foto 2. Area destinada a la preparacion y
comedor escolar. distribucion de alimentos.

PLAN DE SANEAMIENTO

Altos de San José - Casa 1 —Mocoa Putumayo
Correo Electrénico: utinterpaemayoritario@gmail.com
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UT - INTERPAE MAYORITARIO UTI
Liderazgo en gestion con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional. INTERF A<

Foto 1. Area destinada al almacenamiento | Foto 2. Herramientas e implementos
de productos de limpieza y desinfeccion. destinados para actividades de aseo.

Foto 3. Zona de disposicion temporal de residuos soélidos.

Altos de San José - Casa 1 - Mocoa Putumayo
Correo Electrénico: utinterpaemayoritario@gmail.com
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Liderazgo en gestion con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional. INTERF- A~ } )
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PERSONAL MANIPULADOR

1
& 5

Foto 1. Verificacion del personal encargado de manipular alimentos durante Ia jornada de
atencion.

ALMACENAMIENTO DE MATERIAS PRIMAS

Foto 1. Verificacién del area destinada al Foto 2. Verificacion del area destinada al
almacenamiento de alimentos no almacenamiento de frutas y verduras.
perecederos.

Altos de San José — Casa 1 —Mocoa Putumayo
Correo Electrénico: utinterpaemayoritario@gmail.com
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Foto 3. Verificacion del area destinada al Foto 4. Verificacién del rotulado y etiquetado
almacenamiento de alimentos carnicos. de las materias primas.

EQUIPOS DE PREPARACION Y CONSERVACION CON FALLAS EN SU
FUNCIONAMIENTO

NO APLICA

Foto 1. NO APLICA

Altos de San José — Casa 1 — Mocoa Putumayo
Correo Electrénico: utinterpaemayoritario@gmail.com
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Liderazgo en gestion con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional. INTER-~=

|

Foto 1. Menu programado para la jornada
de atencion.

Foto 2. Porcién servida correspondiente al
nivel preescolar.

Foto 3. Porcion servida correspondiente a
primaria (grados primero a tercero).

Foto 4. Porcién servida correspondiente a
primaria (grados cuarto y quinto).

NO CUENTA CON EL GRUPO ETAREO

NO CUENTA CON EL GRUPO ETAREO

Foto 5. Porcion servida correspondiente a
secundaria.

Foto 6. Porcion servida correspondiente a
media y ciclo complementario.

Altos de San José —Casa 1 - Mocoa Putumayo

Correo Electronico: utinterpaemayoritario@gmail.com
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Liderazgo en gestion con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional. INTER- -
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NO APLICA

Foto 7. Evidencia de desperdicios de alimentos generados durante la jornada de visita,

con peso registrado de _ kg.

GESTION SOCIAL

b a N
Al —pavagiin, -

CEN’ﬁ!@‘DE ATENCION
SPQR

(SOLICITUDES, PETICIONES, QUEJAS Y
RECLAMOS)
OPERADOR PAE

CORREO ELECTRONICO
parpaspulumayo2022@gmail.com

Foto 1. Ficha técnica de informacion del

Programa de Alimentacién Escolar (PAE).

Foto 2. Mecanismo de atencidn a solicitudes,
peticiones, quejas y reclamos (SPQR).

Altos de San José — Casa 1 - Mocoa Putumayo

Correo Electronico: utinterpaemayoritario@gmail.com




R I

o LISTA DE CHEQUEQ CONTROL Y VERIFICACION %ﬂﬁ%@
NN CIHG PUERTO ASIS
DTG M VATV A IER PUERTO VEGA
p— MARCO FIDEL SUAREZ
mEs FEBRERO
Bia plovim]a]svinin wlwmlilvlslolv{m]m] | visp]i|Mim]i]vis eyl
woun ¥]2ls|afs|sfria]sojn]zia Iqliﬂm 171815} 20§21 §22| 23| 24 |25 | 26 | 27 A | sewecien
COHTIGII; P4 ACHYDADES B LAANEEL Y m;v;}mcmu [HRNGLE CON K IEGUN LA LARDIN BEALITADA]
_ COMIGES LTkl

T CMLDnd : .
et B LA ES LI SEA I ISR E S |
| K[xTAX Ay KRR A X i‘
‘j;;':_m: FITETER [P SR K" % )( ,
AL ’)(_ e >< . :
¥ ><~ . B
AT $ah LY X .
TN ><
ATITANAL FEQIAY, LS lrle e \ .

Adaay 1 4, AN T AL DY w0l x i .i ﬂ 7( x x K ?:

— mmrmummummu..cwa:m-:'lwuc-w

LR TR L TR F ! N
el e ')( :)( ‘ u
— T
...-E._:f, [ PR ! i |

e e s _ | . .

repver - WOV ORI RIS FALS IR 2 8 [ t

o -tr;w:TT.u Lo . )

N T PR
TANGHIL ELEVATD TECKA LAVADD
LAWADC DE TANDUE £ 0 asand
AL PRCMA LAVERD

ANAUIES CAGANCILEPNCO: MASGUE 1 G CO|

RRCIFDNT A FARA CAlA FARAMNTD OF EALUALHN A%

W ol A Anormal  Bedmet Sn oloe HA Eolor, s 10000 Ahannd (e G furtsa_ e padron)

. -'}rf

Lo —

——r

i
TG MIN N[N AN _N NN 1N
A = S I i
ANALIA FHCORUMICO ]
HOID: 3« inmoron. setoi pHortkmatien | eok ol e {EPSC O GNCoMmanie pog nl:m:_ﬂ::;.:::.:::nda Hhuniclpls, dosm Wik condicioney g soniod ol B DE pone e Bata s
) LA 1
e 4t 7.5 )
(it (0.3 - Bpoerm) :
L 4 X T
M 3 s ks 3 e .‘-”w [ il S il D KON Nl 13 vecra on
|at o g i o AR PUNGATIEN
PNPIENTIA D¢ 4 EO Y
4:_.\' -c-.::g ¥ m\.me:cﬂ uo
saremes o6 Radnras SO N O
| T e g T
TEice O WGDUOR IOl ]
MANGUECON X SEGUH CORMBTONDA, ERANANEN ENSARGADA BE AECOUCCKH asomASoNE
: | COMPOSTAJE Y/O
pH £ 7, PR R el i
e u:;:wn PO AR -7( * ﬁ ?( #‘t %‘ ABONC
FRECUENCIA DE LA o ¥ w oL e VY 1 5 ><
RECHILECCHOH: .
A NS .
Negh  Podbove

WA

e oAl AR e L






¥ f"{-w‘
'.: . I', e N
| LRl P
Aty '
S
f(. bt \}J’ Educacién UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE ALIMENTACION ESCOLAR ACTA N, o3
VIDA M
VERSION: 03
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' VIGENTE DESDE: 22/01/2026

h=

zle

ENTIDAD TERRITORIAL: @Lmay‘p Municgipic: @( v ;‘D A’f;"j Fecha de la visita: _1 '}_ o 2 .2
4 f £

: netitucion educativa: j’ E‘ A ,V{ ' o Sede educativa: éj (. U Yb- Hi x fﬁ") N‘...t 01 GY e

Operador: . .
vWpptso - Urbanea .
Jomada Almuerze can
Mariana/Tarde | re Enfoque Diferencial -
Tipe de Complemente: ranasta Almuerze que Biteren No de servicios: 3 i O d
A

- Calificacion

Cordiciones higiénico sanitarias

Edificaciones ¢ instalaciones

1 El servicle de alimentacidn esty aisledo de focos de insalubridad, Sus 2ccasos y @lrededores se mantienen limpies, libres de acumulacion de hasuras,
estapcamienta de aguas ¥ en buen estada de mantenimiento,

2 lLasinstalaciones estén disefiadas ¥ construidas para proteger los ambientes da produccuon de contamrnam:es, anirnales domest:ws, ingreso de personal no

autorizade y otros.
3 Las mstalacmnes son de materiales que perrnlten la mal]zac-dn de las actlvfdades de preparacion de laz alimentos.
Se r.uen:a con serwclus sanitarios excluswos para &l personal ¥ o5& en:uentran an buen astads de funr.lonamlento

Las Instalaclones sanltanas -] em:Llentran Ilmplas ¥ con la dotacion adecuada habon lequida, gal antlbacherlal mallas, papel higiénico y papeleras can bolsa),

I Plan de sane

|ngrama de Limpieza y Destnfeccion

6 Todas las dreas v superficies del serviclo se encusntran en adecuadas condiciones higlene v limpieza, se evita |a acumulasidn de agus v los registror zan
dnllgenclados colrectamente y & realizan de manera oportuna.

7 5e aplican l‘-\l‘Otocolos para la limpieza v deslnfecmon de equupos, menaje y utansilios {piatos vasas, cub|ertos. potlllas, bande)as, tablas de picar, CLIChl"DS
entre otrag) v los registros son diligenciados correctamenta ¥ 3¢ realitan de manera oportuna

& Los |mplementas {panos shsarbentes, waperos, recos edcnes toallas, guantes enire n:ms} que 5& utlllzan para el aseo, permanecen en adecwdas condicinngs
de Ilmpueza \.r enel Iugar establemdo

9 Los equlpos. utensn 03 i rnenaje empleados se limp infecta .antes de cad us

10 Se cuenta con un programa de lImpieza y desinfece

uso ¥ a la corrosién ,

| ntrol de plagas

1t Izla:]ones s /o allmenws $2 encuentran IIbres de presencla o dafio causadn por plagas.

e realiza un cantrol de plagas ¥ se cuenta con los smunentes dotumentos soportes dlagndstu:o empresa fumlgadora croncgrama, formsts de :nspecclnn]nterno. documentac
" 12 deempresa fumigadora, fichas téenicas. Se sncuentran diligencladas de forma adecusda y oportuna.
T~cha de [2 ultima fumigacidn: -0

[Ma . dispositién de residuos sslidas y tig
1% Existe al interior del servicle de alimentacién, recipientes de material sanitario, para la recsleccion de reslduos sdlidos, n buen estado, en cantidad suficiente,
bien ubicados ¢ identificades conforme a la norma sanitaria vigente:

1a clasificaclén de residuss salidos s& “realiza da acuerde con o es blecido en el programa de rnanejo de residuos. Adi
retirados con la frecuencia necesaria para evitar generacnon de cloras yfo prohferac:on de plagas

cionalmente, los residuos sdlides son

15 EI mane]o de Ios re.3|du.os quu a5 \r sl

os no representa

sgo de contarnlna:uun para Ios entos i para Ias superf‘
16 5S¢ cuenta con Un programa de manejo de res]duos. con proce mightos escntus, se Hlevan reg:stros de las actividades.

en cantacto con estos,

Abastecimients de agua

17 | 5e implementa métodos de potebilizacidn del agua para aguellos casas donde ne haya suministro de agua potable, |

" 12 ‘Disponen de un tangue de slmacenamiento de dgua ¥ s¢ ancuentra canstruido de materlal higiénico sanitario, hermeético, ademds tiene |a ﬁpamdad suficienta
_para un dia de pruducr:lon

18 Serealizala Iimpleza ¥ deslnf!cclc’m periddica dal tanque de almacenamiento de agua,
Fecha de la dltima limpieza y desinfeccicn realizada: A D

[Personal manipulador

C 20 B personal mampulador no presanta afeoclones de la pialo enfermedades :nfecw:ontaglosas
21 Cuenta £an Ia dotacién comp!em, I

pla en'buen estada ¥ hace uso adecuade de ia misma de acuerdo a to establecido en |a normatividad vigente.

Cumple ‘cen Ias buenas pra cas de manufacturs durants todas fas etapas del proceso de acuerdaa o establacido en la normatividad vigeme_

23 |3e evidencia por cada una de los manipuladores exdmenes médicos v certificade [apto para manipular alimentos) ne mayer 3 un ano.

24 |Mantener en |a sede educativa una carpata en flsiog v/o magnético por cada manipulador de allmentos con su hola de vida, certificado medico, exdmenss de

lzhoratorle y certificados de capacitacion,

25 |Se garantiza la cantidad de ipulad de ali tos de acuerdo a lo establecldo por la ETC

LCondici de distrit in i b ] en receptidn de materia prima

‘Las condiciones sanitarlas del vehiculo transportador de alimentas, cumple con lo establecido en |a normatividad sanitarla vigente, {Condicionas de higiene y
‘limpieza ader.uadas p]sos, parades techo. estibas, canastullas]

E vehrculo cuenta con nuncento sanrtano exped:do por Ia autorudad cornpe'(ente con concepto fa\u'omble.




UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE ALIMENTACION ESCOLAR ACTA Ne. D }_

Educacidn

VERSION: 03

FORMATO DE CONDICIONES DE OPERACION COMPLEMENTO PREPARADO EN SITIC CODIGO: PAE 2026 - CAPS

VIGENTE DESDE: 20/01/2028

28 los conductores y auxiliares cumplen con les documentos exigidos para manipular alimentos, portan la detacién de acuerdo a |o establecide en la Resolucien |
2674 de 2013 e implementan busnas practicas de manufactura,

| MN-O
28 Las materias primas, se recepcionan en un lugar limpio y en condiciones aptas que minimicen el riesgo de contaminacién o alteracion de las caracteristicas organclepticas
| de cada producte, NGO
30 Se da cumplimiento a los criterios de aceptacidn y rechazo de |la materia prima recibida y existen controles de este praceso |fecha de vencimiento, lote,
condiciones de empaque y cumplimients de la Resolucién 5109 de 2005 y demas normatividad vigente). f\j- )
31 El personsl manipulader verifica la temperatura de las materias primas que requieren refrigeracidn y cangelacidn. )\f o

Almacenamiento

32 S5e almacenan los alimentos de alte riesgo (lactens y cérnicos etc.) dentro de los rangos de temperatura exigidos en |a resolucion 2674 de 2013 y narmatividad
sanitaria vigente,

33 Se almacenan los productos de acuerdo con las caracteristicas de las mismos, en sitios adecuades minimizande el riesgo de contaminacisn,

34 Los alimentos y materias primas se encuentran libres de presencia de moho, abombamients, fecha caducada u otro aspects que Incumpla con las

caracteristicas de calidad o Inocuidad de los productes.

35 El rutuladﬂ Yy euquetada del smpague pnmano de Ios allmentus :umple conlo esupulado en Ia Resoluclon 510 200% y demads normatividad vigente.

ente y se realizan de manera opertuna.

z
=

37 Se asigna rotulacidn que permite la identificacién de los alimentos, la cual es visible, y se |leva control de primeras en vencer, primere en salir con el fin de
garam:lzar la adecuada rotacion de materia pr|ma

38 La materla prrma no confnrrne se encuentra &n un area espec:ﬁca esla debldamente tdentlflcada para E\rl.mr SU LSO,

Preparacidn, ble y distribucidn

39 Los procesos de produccidn se realizan de manera secuencial y continua de tal forma que se protegen |os alimentos de posibles riesgos de contaminacidn.

40 Se lavan y desinfectan los empagques, los alimentos o materias prlmas crudas como errtas verduras y hortalizas y productos de pesca con agua potable, antes de
su preparscion y en los tiempos establecidos de desinfeccidn.

41 Los procedimientos de operacidn como:; lavar, pelar, cortar, clasificar, extraer, batir, entre otros, se realizan de maners gue se protajan los alimentos y materias
primas de cosibles riesgos de contaminacian,

42 Los tiempes de exposicidn de los alimentos se encuentran dentro de lo establecido en la normatividad vigenta y no generan posibles riesges de cantaminacidn. Adicionalmente, los procesas

de descongalacidn requeridos se realizan de forma contralada para evitar el desarrolle de microorganismos.
43 Todos los complementos alimentarias estan libres de contaminacion fisica, biolégica, quimica y cumplen con las caracteristicas de calidad o inocuidad.
44 5e realiza monitoreo de las temperaturas para los alimentos frios y calientes en las diferentes etapas de proceso

45 Las temperaturas para los alimentos frios y calientes en las diferentes etapas de proceso se mantienen dentro del rango de seguridad que garantiza inocuidad,

[Aseguramiento y cantrol de I3 calidad

| 46 |EI comedor escolar cuenta con visita rezlizada por la Entidad territorial de salud y tiene concepto sanitario Favorable o Faverable con Requerimientos t |

[Gestion Social

| 47 |El comedor escolar tiene publicade en un [ugar visible la Ficha Técnica de Informacion del PAE.

48 |Se evidencia soporte de conformacién del comité de alimentacién escolar y/o actas de reunién del misma.
43 |Es visible el mecanismo que el operadar y la ETC tienen para atender las SPQR en el comedor escolar.

|INDICADOR: Porcentaje de cumplimiento de candiciones operativas PorEaiGS deCLIplee: o’ g 3 %‘
Observagiones " 2
o= ’( (”VfJﬂﬂ o Via) 4 / /,r;./cf C‘(( (D ey, c'[q G/fmfﬂ -f'ﬂf £1{ Cj(fﬂwmol:'m rea fo
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UT - INTERPAE MAYORITARIO ﬁrl

Liderazgo en gestion con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional. INTER:.

)

EVIDENCIA FOTOGRAFICA DEL SEGUIMIENTO EN CAMPO

Institucion Educativa:

IE ALVERNIA”

Sede Educativa:

ESC URB MIX SAN NICOLAS

Municipio / Departamento: | PUERTO ASIS
URBANA

Zona:

Operador del PAE: FUPADESO

Contrato N.°: 021 - 2026
17/02/2026

Fecha:

EDIFICACIONES E INSTALACIONES

Foto 1. Infraestructura externa del Foto 2. Area destinada a la preparacion y

comedor escolar.

distribucion de alimentos.

Altos de San José — Casa 1 — Mocoa Putumayo
Correo Electronico: utinterpaemayoritario@gmail.com

.‘?!.-
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Liderazgo en gestion con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional. INTER-

A 4

PLAN DE SANEAMIENTO

Foto 1. Area destinada al almacenamiento | Foto 2. Herramientas e implementos
de productos de limpieza y desinfeccion. destinados para actividades de aseo.

Foto 3. Zona de disposicion temporal de residuos sélidos.

Altos de San José — Casa 1 - Mocoa Putumayo
Correo Electronico: utinterpaemayoritario@gmail.com

) Seanmed with QREN Scanner



UT - INTERPAE MAYORITARIO

Liderazgo en gestion con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional. INTER- o -4

Foto 1. Verificacién del personal encargado de manipular alimentos durante la jornada de

atencion.

ALMACENAMIENTO DE MATERIAS PRIMAS

Foto 1. Verificacion del area destinada al
almacenamiento de alimentos no
erecederos.

Foto 2. Verificacion del area destinada al
almacenamiento de frutas y verduras.

Altos de San José — Casa 1 - Mocoa Putumayo

Correo Electronico: utinterpaemayoritario@gmail.com

O scanned wish GREN Seansier
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Liderazgo en gestion con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional. INTER- .

i

Foto 3. Verificacion del area destinada al | Foto 4. Verificacion del rotulado y etiquetado
almacenamiento de alimentos carnicos. de las materias primas.

EQUIPOS DE PREPARACION Y CONSERVACION CON FALLAS EN SU
FUNCIONAMIENTO

Foto 1. Falla en el sistema eléctrico del congelador horizontal

Altos de San José — Casa 1 - Mocoa Putumayo
Correo Electrénico: utinterpaemayoritario@gmail.com

D Scannea with DREN Seanner



UT - INTERPAE MAYORITARIO

Liderazgo en gestion con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional.

CUMPLIMIENTO DE MENU

FamR QUAADA

s ADATE, REPCLLO, TOMAA, | ©
Sunily, TRAR T Y LIS

e et

i ) OF “EikaE O ARICL

Foto 1. Menu programado para la jornada
de atencion.

Foto 2. Porcion servida correspondiente al
nivel preescolar.

Foto 3. Porcion servida correspondiente a
primaria (grados primero a tercero).

Foto 4. Porcion servida correspondiente a
primaria (grados cuarto y quinto).

NO CUENTA CON EL GRUPO ETAREO

NO CUENTA CON EL GRUPO ETAREO

Foto 5. Porcion servida correspondiente a
secundaria.

Foto 6. Porcion servida correspondiente a
media y ciclo complementario.

Altos de San José - Casa 1 - Mocoa Putumayo

Correo Electronico: utinterpaemayoritario@gmail.com

O scanned wish GHEN Scanmer



UT - INTERPAE MAYORITARIO

Liderazgo en gestion con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional.

G

INTER- ~

NO APLICA

Foto 7. Evidencia de desperdicios de alimentos generados durante la jornada de visita,

con peso registrado de ____ kg.

GESTION SOCIAL
[ @ frondes e, = _
Informacion general del ¥
..E.A..E___ m (ﬂ i @ml:um PAE
g CENTRO DE ATENCION
T€ AWERMIA - SAN MicOLAS SPQR
=1 (SOLICITUDES, PETICIONES, QUEJAS
- i RECLAMOS)
o OPERADOR PAE
21-2026 2 01 6 4 CORREO ELECTRONICO
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i

parpaepulumayo2022@amail.com

Foto 1. Ficha técnica de informacion del
Programa de Alimentacion Escolar (PAE).

Foto 2. Mecanismo de atencion a solicitudes,

peticiones, quejas y reclamos (SPQR).

Altos de San José —Casa 1 — Mocoa Putumayo

Correo Electrénico: utinterpaemayoritario@gmail.com
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CLORQ fmi}x it .
FECHA 112)31a]|s|&6q7]|8]9|10|11]2|13p1al1s]18|17]18]19]20]21]22] 23] 24|25 26 27128 “u‘;:’ TEMPES (i}
CONTROL DE ACTIVIDADES DE LIMPIETA Y DESINFEGCHSN {MARGUE CON X SEGIN LA LABOR REALIZADA)
e .
COMEDCR ESCOLAR :
HEECHES COCHA, TAMDUES 15
ALKAACEHARENTC BIE AGIIA €N .
COMEDDR, PIZi3 COCINA, PEO ARG A . N & 5
ALMATERAAENIC: PR AREA Al ot % x sl Il I R S
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: Ve . LU I R L
ERUNLER ¥ HUEVTS g b ol ' }Q S ";!\ i ol PR P ? 35
TAMILE DOF ALMLSCERA RSN F EEd -
[ATMEHTCS F « 5
ESralTHERAs . P
* - & 5
REIAT b u 5
PAPELES SN &, ARES
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TECHS i
hvd
(VERTARESS, PLERTAS, [LUMIMA I s [ 5
BANOS Y CAHEC AS DM RESIONCS ) . ie S|
! KRR P 3| <. = s\ 6 .
EQUIPOS DE REFRIGERAGION - CONGELACION - PREPARACION
HEV ERALS) DE REFRIGERACKSN : 3 5
[ OHGELADGR (E) K )’{ . -
SILeAs 2 w0
MEHAIE
VALOS, PLANOS. CUCHARAS, TABLA DE
FICAR, CUCHILLOS, ClUCHARCNES,
JARREAS, BANDEIAS, DHLAS, .
PLAMCHAS, PAILAS, CALDERAS, Al . g ",{I P ES R N S 4
LICUADKIRAS, ESUFA. MESAS, : .
DOITACICH
TOTTINTEE AU TOTEE )
TAHQUE ELEVADO FEGHA LAVADD
LAVADO DETARQUE Y40 ALIBE
ALIRE FEGHA LAVAD(Y
ANALISIS ORGAHDLEPTICO:
MARLIUE SEGN CORRISFONDA PARA CADA PAXAMETRO DE BV ALUACHSN ASE N: Hormat #: Angimal
Narmal: #in oler, $in caker, sin mb_m Ancrmod (il olar, hrblo, mal zabor)
Lo
COLOR W J o | ~
© . L N N Pl 2YVA LR aYPs n|rn
HA
ANALSIS FSCDGUMMCD
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Catmpoltnle, . ) HRtAR
BH {i.K-2.M)
Dhore (0.3 - 2ppem)
—-— —m —— CONTROL DE PLAGAS I
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PRESENCHA DE ROEOORES. ;
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[((; Smencels by gqueacion UHOAD ADGHNISTRATIVA ESPECIAL DE AUNMENTACKIN ESTOIAR ACTANG. ¢
VIDA M : _ . R
VERSION: 03
GOBEFE‘; ﬁ?{\?g s FORIMATO DE CUNDICIONES BE OPERACION COMPLEMENTN PREPARADO EN STV CODKEC: PAE 7026 - CAPS

VIGENTE DESDE: £1/01/2026

T
EMTIDAD TERRITORIAL: j:;t)/ /v_-rm wro IMunicipio: /)va A? /qs,j Fecha de |a visita: ! 4 [q ai z : 2 6
. T ‘

'Instituclén educativa: - Sede educativa: ( . Jz, — ;ﬂl
: (({-K ﬁ.#gye (- QW { 1,;( yfam Y2
Operador:
:F[)PF-\D&SD -~ Ruval Disprra
lornada Alnusizo can
Madftana,Tarde Al Enfoque Diferencial E
Tire de Complementa: a muene e ! N:x de servicios: j 1
N Colificacian
Condiciones higidnica sanitarias
Edificaciones e instalacionas
1 & servicio de alitnentacién esta alslade de focos de insalubridad. Sus accests y alrededores s mantlenen limpios, libres de acumulacion de basuras, i ]
estancamlants de aguas y an biien eetade de manl‘enlmlunw “‘(
2 Las instatuclones zatén dlsei‘iadas\«runstruldss para ﬁ'r'bt.ééér los smblerites de fir ducelsn de co , animal4s domésticas, Ingrese da persenal ng
awerizado y otros.
- 3 -lasInstalationes son de (nateriales gt pormlen Ja fealizackon de las ectividadas de nraparstién de [os alima
1

ga prapara"ian de log mlimdntos. *f
Se tusnta con servicios SANIRrlos easiisraos bara 21 peisanal ¥ te ancugatran an buen estada de funcidhamisnto 1

S s lhstaldclones sanitarlas s encuaml'ﬂn fimpias v ton la detacidn adecuarta (iaban (faulde; gl antlbacterial Toaltes, prpe! higlético v papiterss cun Lals),

[
lPrngrama 48 Limpigzay Upsinfecgion,

Todas Jas draas v superficies del seivicis % sncuentran en ed&‘.llﬁdﬂs cuntleiones higiene y llmplera, se tzmta Iy arumuhclun e agua ¥ g reglsiens son
diligenciade: correciamarnts ¢ 34 vealizan Ja mantra dportura.

Flan du saneamiett

Se aplican protoroles par'a 12 lirngrezs ¢ dé'.{nfsccld;n de  eqUfas. rnonaj.ﬂ v wiensifbes ighases, vasos, cubiartos, pociilos, bandejas, tahlas e plear, cuchilias,
aptre otros) y dns regutrca son diligenciidng mrrectarneme v 5o realizan de manera r;portuna

8 Los implementos (pafios atisorbantes, traheros, recogadaras, malias, guantes sntre otras] gus 5e puca ef aseo, permanecen en sdecuadas condicianes

1
da Ilmpleza yen el Iugar esmblec[do _ ’?
1

o Los eauipos, Utensilosy manoje smptsaros se Tmgiany desinfacian antes de cod Uso  son de matarintes resistantes olwsoy ala corrosidn. R
- 10 Se cuenta con un prograrna e limipieza ¥ desinfeccidn, con procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. B ' . B
|_ontrul de plagas
S 11 las -nstalacnones y/o alimentos o encuentran Iibres de presencia o dano causado por plagas,

Se realiza Un control de plagas ¥ $& cuenta con los siglientes de ¥ soportes: dl andstica ey ..h asa fﬁﬁ'ﬁg—a—a}};' Erénograma. formato de Inspeccidn Interno, documentaclén’
12+ mpresa fumigadara, fichas técnizas, 5a encUentran diliganciadas de forma adecuada ¥ oportuna.
. 1de la ultima fumigacidn: A1 0
[im .,6;", icidn de residuos salidos y liquid )
S 13 ‘Existe al interior dal servicla de alimentaclén, reciplentes da material sanitarlo, para la recoleccion de rasiducs sélides, en buen estado, en cantided suficiente, : 7
‘bien ubicades e identificados conformne a fa norma sanltaria vigents, /

14 Lz clasificacidn da |esl_duus%€vlldo_s so realiza de acuerdo con io establacido @h el program_a_a—em rnan;Jo dé‘r_esﬁuas_id_ncmna[n:enm los residucs s6lides son : P
retlrados con Ia frecuentia 3 pura evitar g 16n de olores yfo prollferaci:'ln dn plagas [

sdlldm N representa rlesgo de contaminacidn paré los ali o8 hi ﬁara tas superfcles en contactc con estos o T - _' R A
16 Se cuenta con un pro programa de \a)o de resid con procedimientos eseritas, se Nevan registros de las actvidades. T o ’ oo ___;? 7
Abastetimivnto do agus
17 |Se implementa metodes de potabillznodsn del agua pars aquelios casos donde ho haya suministro de agua potabis. _ r ’I
¢ 18 |Disponen de un tanoue de almacenamisito de agua v se encuerira cohstruitle de matarial higlénlea sanltario, harmetics, adermas tene 13 capatidad suficiente ’
_; para Ln diz de produccidn, '? }
19 e ruallzala limplaza y desinficoion peliddics del tarngue de almacanaroms ds ¢ AR, i
Fecha de |a Gltima limmeza y desinfartion rellzade; ’}\1 « i ) D ;
Personal manipulador ) _I
20 £l ersonaI manipLlader no preebnta a“mio:m da g piel o ehfennadams Infedd tcmnhg:nsds 4 !
21 -Clenta oon ba doracisn Lomplet, limtia, £ b estado y haze Usa sdecuado d 1 misma da Acuerds a lo estableciuo on la norfRtividad w;;er.tc 4
22 Cumple ton las busha rJra'c?Izé;_d'o 'r.anufa..tura durinte todas s r«tapas dél proq:em: d seueron 3 16 drtablecide an la narmatividad vieﬂnte I T T "_;f“ -
23 |5 pvidancis por ceda uno de los maniculadorss exdmenes mddicos y o ertlfirzda [anto pava piasipaiar almmntos} ne meyor a un sio. [w]
24 |Maittener en Ja sede educativa Uha carpita en fisite y/o megnético por cada maniculador de afltentoa con su haja de vids, cerlificado medico, sxdmenes de
faboratorio y certificados rle capacliacion, O
25 {3e garantiza fa cantidad da manipuladerss de allmentos de acuerde a bo establecide por la ETC. ¢?
Condlci da distribucicn y transporte en recepeltn da materia prima
26 |Las condiciones sanitatias del vehleulo transportadar de allmentos, cumple con o estabiecldo en la narmatlvidad sanitaria vigante, (Condiciones de higlene ¢
‘limpinza adecuaclas pisos, paredes, teche, estlbas, canastillas} N . O ¢
2? E1 vehizula cuenta con pio sanltario prdid por 1] autondad :ompeherrbe con concepto favorabie




cOLawiA UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE ALIMENTACION ESCOLAR ACTA Mo, 08
(( Upisasas ") Educacidén

VERSION: 02

GOBERNACION DEL
FORMATO DE CONDICIONES DE OPERACION COMPLEMENTO PREPARADO EN SITIO CODIGO: PAE 2026 - CAPS
~ PUTUMAYO

S

VIGENTE DESDE: 20/01/2028

28 |LOS cundu:tores y auxiliares cumplen con los do:umenl.‘os exlgldos para manlpular alimentes, portan la dotacién de acuerdo a lo establecido en ja Resolucion
‘ 2674 de 2013 e Implementan buenas practicas de manufactura,

N-D

| 29 Las materias primas, se re:epclcnan enun Iugar limpio y en condiciones aptas que minimicen el riesgo de cantaminacidn o alteracian de las caracteristicas organolepticas

de cada producto. -0

30 Se da cumplimiente a los criterios de ac-epracidn v rechazo de fa matarla prima recibida y existen controles de este proceso (fecha de vencimlents, late,
condiclanes de empzque y curnplimiento de |a Resolucidn 5109 de 2005 y demds normatividad vigente).

ArQ
N

31 El personal manipulador verifica la termperaturn de las materias primas que requieren refrigeracion y congelacién.
Almacenamiento
32 Se almacenan los alimanrss de alto rlesgo |licteos y cdrnicos etc.) dentro de los rangos de temperstura axigidos an i rezclucian 2679 ae 2013y normatividad
sanitaria vigents, "‘;
33 Se almacenan los productos de acuerido con las caracteristicas de lds mismus, en sitjos aderuados mininmizando el nasgo de contaminacidn -’f
34 Los allmentos y matarias primas se encuedtran ljbras de presencia de mehe, sbomoamiento, fecha caducads w ptry sspecte aue ncumpla con las
caracteristicas de calidad o Ihoruidad da las produrtos. 'f
35 Elrotuladoy e‘l.lquurddﬂ del empague pilmaiio da lo: slimentos cumple con le I_S"'[‘Ulhdu n la Keselucion ‘:!.Ds de 2005 y demas normatjvidud vigente, ’]’ 4

36 Lus reglstms de control de temperatuia dz los sllmi.-ntns en refrlgr.rarJun y congeldcidn, m.n diligenciados correctamenite v se realjzan de maners oportuna

37 Se asigna mi‘uincldn quis permite la Idenuficacidn de los alimentos, fa ciial es visiple, y se lleva contral de primeies en vencer, primern en salic con & fin de
garantlzar |3 adecuada rotacidn de matenia pilma
38 La materla prima na canfarme se encuantra en un drea especifica, astd debidamente |dentificada para evitay su uso.

| Preparacion, ensamble y distribucién
| 39 Los procesos de praduceldn se realizan de manera secuencial y continua de tal forma que se protegen los alimentos de posibles riesges de contaminacién.

40 Se Javan y desinfectan los empagques, los alimentos o materlas primas crudas come frutas, verduras y hortalizas y productos de pesca con agua potable, antes de
su preparacion y en los uempos estable:ldns da desinfeccién. '7
¢

41 Los pro:edlmlnnta_‘ de operacwn como lavar, pPIar, curmr, clasificar, !xtl’aal badr, entre otros, se reall:an de manera gue se protejan Ios alsmenms ¥ matarias
primas de posibles riesgos de contaminacién.
42 Los tiempos de exposicién de Ios alimentos se encue'n'trafn &er;tro de lo emblec.'ldé enla normatividad vigente y no generan posibles riesges de contaminacisn, Adlclonalrnema, Ios procesos
de descongelacidn requeridos se realizan de farma controlada para evitar el desarrollo de microorganismos.
43 Todos los complementas alimentarios estdn libres de contaminacién fisica, bioldgica, quimica y cu.mplen con las caracteristicas de calidad o Inocuidad,
| 44 Se realiza monitoreo de las temperaturas para los ali frios y cal en las difer etapas de procesa AN A
| 45 Las temperaturas para los alimentos frios y callentes en las diferentes etapas de proceso se mantienen dentro del rango de seguridad gue garantiza inocuidad.

Aseguramiento y control de la calidad

| 45 |EJ comedor escolar cuenta con visita realizada por la Entidad territorial de salud y tiene cancepto sanitafio Favorable o Favorable con Requerimientos I D
|Estl6n Social

| 47 |El comedor escolar tiene publicado en un lugar visible Ja Ficha Técnica de Informacidn del PAE. 7‘
(a8 Se evidencia soporte de eonformacion del comité de alimentacién eseolar y/o actas de reunién del mismo i '?
| 49 |Es visible el mecanismo que el operador y I ETC tienen para atender las SPAR en el comedor escolar . ’/

|INDICADOR: Porcentaje de cumplimiento de cendiclonss operstivas

Porcentajs fls Cutnplimienta: 8 S %l
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UT - INTERPAE MAYORITARIO Ui
Liderazgo en gestién con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional. INTER-Ac

e B

(S

EVIDENCIA FOTOGRAFICA DEL SEGUIMIENTO EN CAMPO

Institucion Educativa: CER TETEYE

Sede Educativa: ESC RUR MIX MONTANITA
Municipio / Departamento: | PUERTO ASIS

Zona: RURAL DISPERSA
Operador del PAE: FUPADESO

Contrato N.°: 021 - 2026

Fecha: 19/02/2026

EDIFICACIONES E INSTALACIONES

Foto 1. Infraestructura externa del Foto 2. Area destinada a la preparacion y
comedor escolar. distribucién de alimentos.

Altos de San José — Casa 1 —Mocoa Putumayo
Correo Electrénico: utinterpaemayoritario@gmail.com
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UT - INTERPAE MAYORITARIO 4
Liderazgo en gestién con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional. INTER- .

PLAN DE SANEAMIENTO

Foto 1. Area destinada al almacenamiento | Foto 2. Herramientas e implementos
de productos de limpieza y desinfeccion. destinados para actividades de aseo.

Foto 3. Zona de disposicién temporal de residuos sdlidos.

Altos de San José — Casa 1—Mocoa Putumayo
Correo Electrénico: utinterpaemayoritario@gmail.com




UT - INTERPAE MAYORITARIO

Liderazgo en gestion con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional. INTERr~c

\ﬁ""’;_ﬁ
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\

PERSONAL MANIPULADOR

Foto 1. Verificacion del personal encargado de manipular alimentos durante la jornada de

atencion.

ALMACENAMIENTO DE MATERIAS PRIMAS

Foto 1. Verificacion del area destinada al
almacenamiento de alimentos no
perecederos.

Foto 2. Verificacion del area destinada al
almacenamiento de frutas y verduras.

Altos de San José —Casa 1 - Mocoa Putumayo

Correo Electrénico: utinterpaemayoritario@gmail.com

——



UT - INTERPAE MAYORITARIO

Liderazgo en gestién con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional. INTER+-~c

Foto 3. Verificacion del area destinada al
almacenamiento de alimentos carnicos.

Foto 4. Verificacion del rotulado y etiquetado
de las materias primas.

EQUIPOS DE PREPARACION Y CONSERVACION CON FALLAS EN SU
FUNCIONAMIENTO

NO APLICA

Foto 1. NO APLICA

Altos de San José — Casa 1 —Mocoa Putumayo

Correo Electronico: utinterpaemayoritario@gmail.com




UT - INTERPAE MAYORITARIO

Liderazgo en gestion con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional. INTER-~=

CUMPLIMIENTO DE MENU

MENU No. 19

PECHUGA EN CUADRITOS CON
VERDURAS

ARROZ CON ZANAHORIA

MONEDITAS DE PLATANO FRITO

ENSALADA DE REPOLLO,
TOMATE, PEPINO, CEBOLLA
CABEZONA Y LIMON

E | JUGO DE MANGO CON LECHE

NO CUENTA CON EL GRUPO ETAREO

Foto 1. Menu programado para la jornada
de atencion.

Foto 2. Porcién servida correspondiente al
nivel preescolar.

Foto 3. Porcién servida correspondiente a
primaria (grades primero a tercero).

Foto 4. Porcién servida correspondiente a
primaria (grados cuarto y quinto).

NO CUENTA CON EL GRUPO ETAREO

NO CUENTA CON EL GRUPO ETAREO

Foto 5. Porcién servida correspondiente a
secundaria.

Foto 6. Porcién servida correspondiente a
media y ciclo complementario.

Altos de San José — Casa 1 - Mocoa Putumayo

Correo Electrénico: utinterpaemayoritario@gmail.com




UT - INTERPAE MAYORITARIO
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Liderazgo en gestion con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional. INTER- .

=

NO APLICA

Foto 7. Evidencia de desperdicios de alimentos generados durante la jornada de visita,

con peso registrado de __ kg.

GESTION SOCIAL

Foto 1. Ficha técnica de informacion del
Programa de Alimentacién Escolar (PAE).

Foto 2. Mecanismo de atencion a solicitudes,
peticiones, quejas y reclamos (SPQR).

Altos de San José - Casa 1 — Mocoa Putumayo

Correo Electrénico: utinterpaemayoritario@gmail.com
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Educacién UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE ALIMENTACION ESCOLAR ACTA No. ng

VERSION: 03

GORBERNACION DEL

o

.

oy

FORMATO DE CONDICIONES DE OPERACION COMPLEMENTO PREPARADD EN SITIO CODIGO: PAE 2026 - CAPS
¥ PUTUMAYO

VIGENTE DESDE: 21/01/2026

7 -
ENTIDAD TERRITORIAL: /PJ 1{,/,..,, 5,7,0 Municipio: }2,‘,&, A‘ifj‘ Fecha de la visita: Z13 lole |z

© 2 Ié

;Institucic‘;n educativa: I E R [O e a\jvq Sede educativa: (—S( . Q\J'b/ er /h)‘qu .-!-;_,..\j k ,_‘

Orerador: q\_JPf\DEJ"J ~ ﬁumﬂ ('fif € e ey
Jornada Almuerzo con
Mafizna/Tarde Almuar Enfaque Diferencial .
Tipo de Complemento: ° bl No de servicios: L( ‘8 Ve
&
Calificacion
Conadiciones higiénico sanitariac
Edificacionss a instalaciones
1 EF servicio de alimentacién esta aistade de focos de insalubridad. Sus accesos y alrededores se mantienen limpios, Ibres de acumulacién de basuras, > :
estancamiento de aguas W en buen estado de mante irmienta. .(

2 Lasinstalacionss estén diseRadas y construnda.s para proteger tos ambientes de’ prudun:

de conmmmantes, ammales domestlcos, ngreso de PEFSONE no
autonzado or.ros

3
:4-
3

itas Instalaciones sanitarias se encuenu-an limpias y con la dotacicn adecuada (jabén liguido, gel antibactariai toallas, papel h[gmn:ca \v papeleras con bolsa}

| Flan de iento

Programa de Limaleza v Desinfaceén

i & Todas las dreas y superficies del servicio se encuentrar sn adecUadas condlciones higiene y lImpigza, se evita la acumulacidn de agua vy los reglstros son
diliganciados correctaments \r se realizan de rmanera opnr’tuna

7 Se aplican protocolos para Ia limpieza ydesmfecclon de equrpos menajevutensmos[platos, vasas, cuhlertos, pocilas, bandefas, tablas de picar, cuthlllcs,
enu-e atro:} y Ics regrstms 03] dlllgenclados correctamente ¥ se reallzan de manera opartuna

ms \.l menaje empleados 58 I|mp1an ‘,r desmfe:tan antes de ca a uso

al usaya Ia cormsron
. :LU Se Cuenl}a con un prograrna de Inmpueza ¥ deslnfecclon. con pmced:m ntos esr.rrtos. se llavan registros de las actividades.

| ntrol de plagas

+ 11 Lasinstal

nes w’o ahmentus se encuentran Ilhres de presen

o daﬁo causado por plagas

Se realiza un cuntml de pragas ¥ SE :uenta <on Ios SJgLIiel'ltes documentos SOpOTTE: dlagnr:shco emprﬂsa fumugadora cronograrna, formato da inspeccion mtemo docurnentacion.

+ 12 -de emprasa fumnigadora, fichas téenicas. Se encuentran diligenciadas de forma adecuada v oportuna,

N R N

“1a de la uitima fumigacién: M- 2
Mai. | disposicidn de residuos sélidos v liquid
13

Extste al Intenior del servicio de atimantacidn, recipientes de material sanitaria, para la recolecdlén de residuos sélidas, en busn estada, en cantidad suficients,
hien ubicados e identificados conforme a la horma samtarla vigente.

I 14 Laclasificacién de residuas slidos se realiza de acuerds con lo asta acida en el programa de mane]o de residuos. Adlcmnalmente, los residuos séfidos son
retirados non fa frecuencla necesaria para e\uw generac: n de olores w’o prohferaclon de plagas,

15 -EI maHEJn de los res. .uos quumtos \r s N bafa Ios allmenms ni para fas superﬁcuas en nontactn can estos

1& _Se clUenta con un prograrna de mane]o de reslduos, con proced:m entes escrivns, 5o !1eua_; reglstros de Jas 2 actrwdades

Abastecimienta de agua

17 | Seimplemanta métodos de potabllizacion del agua para aquellos casos donde no haya suminlstre de agua potable,

18

Cisponen de un tanque de afmacenamients de agua v se encuenira canstruide de material higlénico sanitario, hermético, ademas tlene la capacidad suflcients
|para un dia de preduccién.

19 se reanza la limpieza y dasinfeccidn periddica del tanque de almacenamiento de agua T S
.Facha de la dltima limpleza v desfnfeceidn realizada; -0

Personal manipuladar

20 'El personal mampu!ador no presanta afecclones de ka ple[ -] enfermedades infectozontagiosas.

{21 "Cuenta con la dotacion complata, [impia, en buen estade y hace uso adecuade de |a misma de zcuerdo a Io establecndo en la normati

22 .Cump]e ton Tas busnas practlcas de mans

ctura durants todas fas etapas del proceso de acuerdo 2 o estabiscids an 12 normatividad vigante,

22 |52 evidencia por cads uno de los manipuladares exdmeanes medicos y ¢ertiflicado {apto para manipular allmentos) ne mayor a un afio.

24 | Mantener en la sede educativa una carpeta en fisico ¥/0 ragnético por cada manipulador de allmentos con su heja de vida, certificado medico, exdmenes de
laberatorio y certificadas de capacitaclén,

25 | Se garantizz |3 cantidad de manipuladeres de allmentos de acuerdo a o establetido per [ ETC.

LG ok o R R

Condici de distribucidn y gorte en recepoibn de mataria prima

‘Las condiciones sanitarias del vehiculs teanspartador de alimentns, cumple con lo establecido en la normatividad senitaria vigente, [Condiciones de higiena v
pleza adecuadas plsos paredes, tacho

astibas, canastillas)

expedido por la autorida oompetente con oon:epto favorable

~\\;~&



COLOMBIA 4. UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE ALIMENTACION ESCOLAR ACTA Nea. o 7
< FOTRNGIA E L I\ ) Educacion
VERSION: 03
GOBERNACION DEL FORMATO DE CONDICIONES DE OPERACIGN COMPLEMENTO PREPARADO EN STIO CODIGO: PAE 2026 - CAPS
: “"-? r PUTUMAYO
- VIGENTE DESDE: 20/01/2026
28 Los conductores y auiliares cumplen con Ios documentos exigidos para manipular alimentos, portan 12 dotacian de acuerdo 1o establecido on I Resaucion

2674de20i3 e [mpiementan buenas pracr.icas de I‘naneraI:tura

~

28 las materlaa pnmas e recepclanan enun Iugar Ilrnplc yen condlc:ones aptas que minimicen el nesgo de wnmmmamon o alteramun de Ias caracteristicas nrganulepucas

de cada producte.

30 5e da cumphmlento_a Ios cntenus de a:entacron ¥ recham de la materia prima recibida v e:ushen commles de este proceso 1fe:ha de ver-mrnlento, Inte
candiciones de empague y cumplimiento de la Resolucidn 5109 de 2005 Y demas normatividad vigente).

5) E personal manipulador verifica la t=mperatura de las materias prumas que requneren refrigeracion y congelacién.

A= N

Almzcenamiento

3% Sealmacenan lo: alimentos de alto riesgo (lacteos y cérnicos ete.) dentro de los rangos de temperatura exigidos en la resolucidn 2674 de 2013 v normatividad
sanitaria vigente.

w

3 Sealmacenan los productos de acuerda con las caracteristicas de los mismos, en sitios adecuados minimizande el riesgo de contaminacion.

34 Los alimentos y materias primas se encuentran libres de presencia de moho, abombamieats, fecha caducada u otro aspecto que Incumpla con las

caracteristicas de calidad o inocuidad de los productes.

us

< A=

S El rotulada y etiquetade del empagque primario de los alimentos cumple con lo estipulado en la Resolucidn 5109 de 2005 y demas normatividad vigerite.
36 Los registros de control de t

peratura de los en refrigeracion y congelacidn, son dillgenciados correctamente y se realizan de maners oportuna,

[S
»

w

7 Se asigna rctulacién que permite fa ident
garantizar |a adecuada rotacidn de materia prima

de los , |a cual es visible, y se lleva control de primeres en vencer, primero en salir con el fin de

38 La materia prima no confarme se encuentra en un 3rea

Preparacidn, ensamble y distribucién

3% Los procesos de produccidn se realizan de manera secuencial y continua de tal forma que se protegen los alimentos de posibles riesgos de contaminacisn,

pecifica, esta

identificada para evitar su uso.

40 Selavan y desinfectan los empaques, los alimentos o materias primas crudas como frutas, verduras y hortalizas y productos de pesca con agua potable, antes de
su preparacian y en los tiempos establecidos de desinfeccidn,

41 Los procedimientos de operacién come: lavar, pelar, cortar, clasificar, extraer, batir, entre otros, se realizan de manera que se protejan los alimentos y materias
primas de posibles riesgos de contaminacicn.

42 Los tiempos de exposicidn de los allmentos se encuentran dentre de lo establacido en la normatividad vigente y ne gene.ran posibles riesgos de contaminacién. Adicionzlmente, los procesos
de descongelacidn requeridos se realizan de forma controlada para evitar el desarrollo de microorganismos.

43 Todos los complementos alimentarios estan libres de contaminacién fisica, biologica, quimica y cumplen con las caracteristicas da calidad o inocuidad.

44 Se realiza monitoreo de las temperaturas para los alimentos frios y calientes en |as diferentes atapas de procesa

AN\ QAN R4

»

45 Las temnperaturas para los alimentos frios y calientes en |as diferentes etapas de procesa se mantienen dentro del rango de seguridad que garantiza inocuidad,

LAsggummiento v control de la calidad
45 ]EI comedor escolar cuenta con visita realizada por |a Entidad territarial de salud y tiene concepto sanitario Favorable o Favorable con Requerimientas e 5 I

ol k Z
B

| Gestidn Social

47 |El comedor escolar tiene publicado en un lugar visible la Ficha Técnica de informacién del PAE. L “_7
48 |Se evidencia soporte de conformacidn del comité de alimentacién escolar y/o actas de reunidn del mismo. 1
| 48 |Es visible el mecanismo que el operador v la ETC tienen para atender las SPOR en &l comedor escolar. ) _7 -
| INDICADOR: Parcentaje de cumplimiento de condiciones operativas ‘Purcenm]e e Cumplerto; - 8 ?‘ %|
Observacipnes
- ¢ (utdia o Cee  ¢f Comedor | treolesr Lue~p )i lon lor Pviiess fvoi
=it [ OF 1 Velrvia ke =1 fes O (e eron A, cdr 4t 0’“{"";/ e
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Oparador: ‘%qﬂ‘qga‘o-— Kuial lovione

Alpwerza con

Jarnads

Alrrigpary Enfoque Dlierancial
Tip de Complemento: Mafana/Tarde ° a N de aritlos: (?/O

[ J?f—';w, ol oo -frrmJ:J" vy fan T "“Mglowfﬂ‘ F)c*f’cﬁr— of |Ho dewey
Cesenpendn del el r’-' TLV&MNM e A PR a}om k, f tjwr"o "Zﬂ-ml'«.-v.n« UwuaC,, fravess -
Frvda s adorem ot = i Plrtm oy o7
1
Alievenio;
Pat Y- T

Intarcambilas Metive dal Aurorizatn por: -

inbercambie [ X al Fachs: e qu'

Cabllque snpin vl de cumplimicnte: € [Cumpls] NS [He tumpls] Wi i apliss]

R Se cuenta con L totelidad e la matarly prima correspondisntes o cikulo de las minutas sprabadas, rmuldpHendas por of himere de servlclios y Hps de mend
[Remisiones de viveres)

| 2 |EYmenn del dis &2 acerde @ lo establecide &n ol ad de mends ¢ mimta gatrén adoptads.

3 {5e encusnpran estandarlzadas e b g d i e las i sgglen el grade de los estudlantes.

4 | Bl eiles de mend se ejesuca Lejo las sspecificasianes téenicas definidas.

5 | B memi gadks segln el tipo o i = s ¥ b
6 | Encaso de presentarse intereamdios, estos se realizan de 3ausrio ol o ala ia y osentan | seporta da
Las alimentos prepacades cumplen eon a5 caractaristcas or 3 propias de la pi [} que hagen parte del mend servida,

—

i 8 |EF mend entregado a los estud|antas tiens aspecto Atractive ¥ buena prasantacion,

P8 |5e cuanta con gl de IzSCIEn Tant: o Para preparacidn.

© aargklasides S al ariiz

10 |~ cumpbe con bos horaries <« diste: ' i 4% ganeran retrasos durshie ¢ sumindstro,

" 11 |Enel zick de minutas inchiys Mimentos y'o preparaaands pripias del terrliens

13 [En el comedor escclar se promagisnd practicas adecuadzs de hibieas allmantarios en los astudlantss baneficaras.

. 13 Lo aceptabilidad de los i 5 ad o

i 14 |El desperdicio de alimentos en |a eTapa de descomide et [=L11-N

iz
chrrPhlrerErrPer e

En raso de prasentarie desperdiclos de alimentas 2n |5 2mea da deseeemide qua se alts, reglserar [a cantldad.
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UT - INTERPAE MAYORITARIO d Ul »
Liderazgo en gestion con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional. INTER -~
Vﬂ_g ",
00g |4
EVIDENCIA FOTOGRAFICA DEL SEGUIMIENTO EN CAMPO
Institucion Educativa: IER COCAYA
Sede Educativa: ESC RUR MIX LA PLAYA HONG KONG
Municipio / Departamento: | PUERTO ASIS
Zona: : RURAL CERCANA
Operador del PAE: FUPADESO
Contrato N.°: 021 — 2026
Fecha: 23-02-2026

EDIFICACIONES E INSTALACIONES

Foto 1. Infraestructura externa del Foto 2. Area destinada a la preparacion y
comedor escolar. distribucion de alimentos.

Altos de San José - Casa 1 - Mocoa Putumayo
Correo Electronico: utinterpaemayoritario@gmail.com

O scaned with OKEN Seanner



UT - INTERPAE MAYORITARIO U"' w

Liderazgo en gestidn con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional. INTER -~

p —

PLAN DE SANEAMIENTO

Foto 1. Area destinada al aimacenamiento | Foto 2. Herramientas e implementos
de productos de limpieza y desinfeccion. destinados para actividades de aseo.

Foto 3. Zona de disposicion temporal de residuos sélidos.

Altos de San José - Casa 1 - Mocoa Putumayo
Correo Electronico: utinterpaemayoritario@gmail.com

D Scavned wish DKEN Seannes
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Liderazgo en gestién con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional. INTER - ) /

PERSONAL MANIPULADOR

-

Foto 1. Verificacién del personal encargado de manipular alimentos durante la jornada de
atencién.

ALMACENAMIENTO DE MATERIAS PRIMAS

Foto 1. Verificacion del area destinada al Foto 2. Verificacion del area destinada al
almacenamiento de alimentos no almacenamiento de frutas y verduras.
perecederos.

Altos de San José — Casa 1 - Mocoa Putumayo
Correo Electronico: utinterpaemayoritario@gmail.com

O Scanned with GHEN Scaniver
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Liderazgo en gestion con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional. INTER -~

A 4

VT VI

Foto 3. Verificacion del area destinada al Foto 4. Verificacion del rotulado y etiquetado
almacenamiento de alimentos carnicos. de las materias primas.

EQUIPOS DE PREPARACION Y CONSERVACION CON FALLAS EN SU
FUNCIONAMIENTO

NO APLICA

Foto 1. NO APLICA

Altos de San José —Casa 1 - Mocoa Putumayo
Correo Electrénico: utinterpaemayoritario@gmail.com
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UT - INTERPAE MAYORITARIO 3 -
Liderazgo en gestidn con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional. INTERF~c ”—% :.\ O | .
N Y7V |

CUMPLIMIENTO DE MENU

_[COMUNIDAD  PUEBLO WDIGENA

MENU No. 1

HUEVD PERICO

FRIJOL ROJO GUISADO
ARRDZ CON ZANAHORLA

PAPAS A LA FRANCESA

EWNCALADA DE TOMATE, PEPIND, 'Er
ZANAHDRIA Y LINON

FORTION DE FRUTA: NARANJA
FRESCO DE AVENA (INCLUIR
e S T T |
INCLUIDO EN LA BEBIDA

Foto 1. Menu programado para la jornada | Foto 2. Porcidn servida correspondiente al

de atencién. . nivel preescolar.

Foto 3. Porcion servida correspondiente a | Foto 4. Porcion servida correspondiente a
rimaria (grados primero a tercero). primaria (grados cuarto y quinto).

NO CUENTA CON EL GRUPO ETAREO | NO CUENTA CON EL GRUPO ETAREO

Foto 5. Porcién servida correspondiente a | Foto 6. Porcion servida correspondiente a
secundaria. media y ciclo complementario.

Altos de San José —Casa 1 - Mocoa Putumayo
Correo Electronico: utinterpaemayoritario@gmail.com

O scannest with DKEN Scanner



UT - INTERPAE MAYORITARIO

Liderazgo en gestién con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional.

Ty

INTER- ~
~—

NO APLICA

Foto 7. Evidencia de desperdicios de alimentos generados durante la jornada de visita,

con peso registrado de ____ kg.

GESTION SOCIAL
| (7 Fieade
Informacian general del
PAE :

i e SHIR Q== Q=== PAE B

S ____ ____ . CENTRO DE ATENCION
Puesto ASIS Tek Cocava- PLava Hone Kowé SPQR
ST Wi [ (SOLICITUDES, PETICIONES, QUEJAS Y

RECLAMOS)

ey cr— | o o s e e T—

21- 2026 2¢ o1 % 1

1)

OPERADOR PAE

CORREQ ELECTRONICO
parpaspulumayo2022eamall com

Foto 1. Ficha técnica de informacion del
Programa de Alimentacion Escolar (PAE).

Foto 2. Mecanismo de atencion a solicitudes,
peticiones, quejas y reclamos (SPQR).

Altos de San José —Casa 1 - Mocoa Putumayo

Correo Electrénico: utinterpaemayoritario@gmail.com

O Seanmed with DKEN Searner
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Liderazgo en gestién con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional. INTER ..
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Inm sTEEonyes I
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Foto 1. Verificacion de condiciones del | Foto 2. Observacion del personal responsable
vehiculo transportador durante la recepcion | del descargue durante la recepcién de
de materias primas. materias primas.

Foto 3. Inspeccion de las condiciones de | Foto 4. Verificacion del rotulado y etiquetado
calidad de las materias primas. de materia prima.

Altos de San José — Casa 1 - Mocoa Putumayo
Correo Electronico: utinterpaemayoritario@gmail.com

O Scanned with OKEN Scanner
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LISTA DE CHEQUEQ CONTROL Y VERIFICACIGN

MUKICIPID

INSTITUCKSH EDUCATIVA

R = N TSI IS N

SEDE EDUCATIVA

Ryl paripse

Piopoog b

Colocor 5l en cnso do cvidencke prorancm oe plugwﬁ A cdin conkalls, So doba aipnelioad en ba

Mk
Mon]puloder de Abvankos

ﬂ-l'aEdeoquclnm vl Uptr de plaga a Confralar.

—,

MAES e aH Jy—: i}ﬁ'm—:;
DIA DLMMIJ\FSDI.MMI.IVSDI.MMI.IVSDI.MMIJ\fs 20026
FECKA 234156 |7]8]9ofn]12|1314|15]|18|17[18]19) 20|21 | 22|22 [ 24| 25| 25| 271 28 el EE O
CONYROL DEACTIVIDADES DE LWFELZA Y DESINFECCMOM (MARGUE CON X SEGCN LA LABOR REALIZADA]
COMEDDR ESCOLAR
MESCHEE COTINA, TANGUES DE
ALMACEHAMIENTO DE 4SS EN ol )
(COMEDOR, PISCS COCIMA, PISO AREA) A“ % - 3 H
ALMACENAMIENTO, PISO AREA w (H I >, » ol [T 1 54 A
COMEDOR, GRAMERAS X% 7| E XK W & f
0 t | a A 4 1
FRUVER ¥ HUEVOS AR I [ }Q N P Py P )( e é-‘u by 1" 2 18
TANEILIE DE MLMACEN AWENTD DF x .
ALIMENTOS ) ey & 5
EsTANTER{AS . s . s
o, 7
REsAS P i 5
PAREDES COCIA, ARES o
ALMACEMAMIENTO, AREA COMEDOR #, & 3
TEcHOs }‘;‘
%
[VEMTANAS, PUERTAS. IUMINACION "'(*:-. . s
BARIDS ¥ CANECAS OF RESIDUOS o )Q ' e L I e x| ,»( f‘( iy k 5
o Yoz W[4 | [ PPN B ¢ ) .
. ' EGUIFOS DE CI6H - CONGELACKSN - PREPARACION
HEVERA[S} DE REFRIGERALCICHY . & H
[CONGEAD R 5y ﬁ X T
) / : 2 )
A “MENAIE
VASQS, PEATOR, CUCHARAS, TABLA DE |
FICAR, CUCHILOS, CLICHARONES, _
JAREAS, BANDEIAS, OLLAS, : e ol . LPe i .
PLANCHAS, PAILAS, CALDERAS, A KL Y ' B il P St e | po 4
 ICUADORAS, ESURA, MESAS, I RSES ®|X * T ™ ‘ ]
C - DOTACION } .
TOHTHOL BE A2 UA FOTARIE
TANGUE ELEYADO FECHA LAVADG
LAVADO DE TANGUE ¥/C ALIIBE
ALIBE FECHA LAVADG
ANALISIS ORGANOLEPTICO: h
MARGUE SEGEN CORRESPONDA FARA CADA PARAMETRD DE EVALUACION ASE H: Normal Az Anerminl
HMarmal: 5in ok, sl calor, sn sabor Ancrmal {mal ok, Iwible, mol sabor)
CLOR -
COLOR 78 74" 5,\' U by vy v ¥ y’l TN f_f'ﬁ ﬂ ™, 24N
SRR
AHALISE HEICORUIMICS
Nota: Sa tometom eglos pardmetros 1vear ol mes (Aplza dnlcamente pora e cazco whehe de cada Munkelpls, dadas las Tk de sahbrl de) Hquldo por perte del Ente
Compatente, FIRMA
FH [4.5-9.0)
Gl (0.3 - 2ppen)
CONTHGL DE FLAGAS T

Reapomabis:

FECHA D FUMMACION

FRESEHCLA DE ROEDORES,
VOLADWIRES ¥ RASTRERDS

)

I

COHTROL DE TRAMMP AT [CEBOS) En
Ceno de qua oo,

Y

o

COHTHOL DE RESIDLOE SDLGOS

S

i

MARQUE CON X SEGIIN CORRESPONDA.

EMPRESA ENCARGADA DE RECOLECCION:

Nﬁ?ﬂ':

DBSERY AC|OHES
bancose.covmar st | | 74 %] 5¢] 2% Xy [ e COMFOSTATEV/O
ecoreccion: W X g w o W : . 2R

WA
ARMA. REAFOHSABLE CREERVACICIHES

il

Nolow 6 g Mestpy i
-~ \
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e COLOMBLS .
< V!DA ‘ ) Edfucacian

GOBERNACION DEL
FORMATD DE CONDICIONES DE OREAACION COMPLEMENTD PREPARADO EN SITID
»ﬁfw} PUTUMAYO

Bt

Wb

ACTA Mo, j o

VERSION: 03

CODIGO: PAE 2026 - CAPS

WIGENTE DESDE: 21/01/20:26

| ENTIOAD TERRITOR AL

Fech de la visita:

Municipie: 1 f/[i-,'? jp /;j?,’f

|

elepfole]

.
flrd v eri
! {

Engtitucion educativa: Iﬁ’: ﬁ\-" v J:?n,lv.‘(ﬂa Sede educativa: G’S( - ﬁuy’ ﬂrr)('

fan, f ﬁrﬂ‘;‘}%

Tipo-de Complamento: Mo de sepvicios:

Ciperador:
iupﬁﬁffﬁ“‘ ﬁumf /é’r('c’v;ca,
Jornada Mafiana/Tarde Almuerte con Enfoque
Almyerzo Diferancial =

Imgntacldn ests zislado de focos de insalubiidad. Sus aLLasLs ¥ alredednres s mantienen. rnp:us.
:awento de 3 Ussy en buen estadu de mantanimiento,

bres de acumulecién de basuras,

2 |Llas mstalaclones estan dnseﬁadasv construidas ¢ par.l proteger los ambientes de productién de contaminantes, ‘animales de
Aukerizado v obros,

ingraso de persgnal no

5 instalaciunes son de makeriales que parmiten la reallzacian de las actlvidades de preparacion de los slimentos.,

ISe :uenta Con ser\ucms sanitarios !x:luswas para el personal ¥ e encuentran an buen estado de ‘funclonam;erlto

Todas. ks dreas y supetficies dal servicnc se !ncuentran en adecuadas condiciones higlens y limpieza,

Jili o o

se evita la acermulacion: de agua ¥ los registras son

TS LT b ¥se d= manere eportuna.
7 |5& aplican Drolotblus para la limpieza y desinfercion de  equipas, rnena]e \r utensuflos {plalos vases, chbiertos, pecillas, bandejas, tablas de picar, cuchillas,
entre okros) v los registros son diligenciados correctamente ¥ s2 realizan de manera oportuna,
s ‘los |mplemer|los {pafios a aneros, recogedores, tuallas, guantes entra otms] que se wtilizan para el aseo, permaneten en adecuadas condiciones

de limpieza y en el lugar establetido.,

9 [Los equipos. utensnms y' menaje emplead

pian y esinfectan antes de cada 1 usa v son :le materlales reslstenles al usa v a la corrosign .

10 ‘Se CuEnta con uh programa de I Irmpmza ¥ desnnfe:aon. con procedimientos sseritos, se llevan regrstrus de las actividades,

o gﬁ%ﬁ =

bres de presenma o dafio causad pCrI' pl asas

152 tealiza un cuntrg| da p!agas ¥ s cuenta com Yos slgul uportes

vorevs Tarmadnra, grama, formato de nspeccién intetno, d

17 {furmigadara, fichas técnicas. Se encuentran diligenciadas de forma adecuada y oportuna.
Fecha de iz ultima furnigacié ING D

limentacién, recipizntes de material sanﬁario. paira ld recoleccin de residuos sdlldas, en buen astado, en cantidad asuficients,
blen ubicados e |dent1ﬁcados onnforme a & narma sanitare vigente, .

de empresa

7
18 |ia clasificacion de residuos solidos se tealiza de acusrde con ip establesido en el prugmma de manejo de residuos. Adicionalmente, los residuns sdlides son - L
retirados eon la frecuencla necesaria para evitar generacion de glores yfo praliferacion de plagas. ‘?
115 |E| mane]a de lox residus liquidos y salidos no represerta riesge de contaminacion para las ali nivﬁ'amr’a Ios superficias en contacto con eeos, 7
16 SE CURAtA COn un progral‘na_de manejn d¢ residuos, con procedimientos escrites, se llevan registros de las actividades. ! i

18 | Dispanen da un tsngué de almacenamlenlo de agua y se encuenira construide de material higlénica sanitario, herméticy, ademas tiene la capacidad suficients
para un dla de produccidn

[
o

Tea, reahxa [ Ilmpleza ¥ desinfe

Fecha de la dltima limpieza v des|nf Fart s
23 [Cuents con la dutac:an cornplela limpia, en buen estado ¥ hace uso adecuado ds ia misma de acuerdo 3 Ia blecido en la ividad vigente. “
"2 lch Cumple o 125 buenas practicas de manufactura durante todas las etapas del proceso de acuerdo a lo establecids en Iz normatividad vigente, /f‘
23| Se evidencia por-cads uno de los i Ll a tdicos y certificado {apte para manipular alimentas] ne mayor 2 un afc. i)
24 |Mantener-en la sede educaliva una carpeta en flslco yio magnético por cada manipuladar de afimentos con su hofa de vida, cetiificado medico, examenes de e
A
'

26 |Las condicinnes sanitarias del vehitulo transpartadar de allmentns cumple con lo esrablemdn en la normatividad sanftarla vigente, [Condlclones de kigrene y
|l|rr|p|eza adecuadas pises, paredes, tache, estibas, canastullas)
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VERSION: 03

éPﬁETREfﬁOANYDg FORMATO DE CONDICIONES DE OPERACION COMPLEMENTO PREPARADO EN SITIO CODIGO: PAE 2025 - CAPS

VIGENTE DESDE: 20/01/2028

28 Los conductores y ausili P con los d exigidos para manipular alimentos, portan la dotacion de acuerdo a o establesido en la Resolucién
2674 de 2013 e implementan buenas practicas de manufactura. | /\f O
| 29 Las materias prl.mas, se recepcionan en un lugar limpio y en condicicnes aptas que minimicen &l riesgo de contaminacién o alteracidn di las caracteristicas organolepticss
.de cada producto.
30 Se da cumplimlents a los criterios de aceptacién y rechazo de la materia prima recibida y existen controles de este proceso (fecha de vencimiento, lote,
condiciones de y cumpli de la Resolucion 5109 de 2005 y demas normatividad vigente). AO
31 El personal Iputador verifica la 2 de las materias p-r-imas que requieran refrigeracion y congelacian. -

22 Sealmacenan les alimentos de alto riesga {lacteos y cirnicos etc.) dentro de las rangos de temperaturé exigidos en la resolucidn 2674 di 2013 y normatividad
sanlitaria vigente,

33 5e almacenan los. ean [as caracteristicas de los rﬁismos, i2n sities adecuados minimizande el riesge de :antammacnon I ) -7

34 Los alimentos ¥ y materias prim: pﬂmas se encuentran libres de prstnn_a de rTJI-U, ahamhamlentu. fecha caducada u otro aspecto que incumpla con las =
caracteristicas de calidad o Inocuidad de les productos. 7

35 El rotulado v etiquetado del empaque primario de los alimentos cumple con lo estipulado en la Resolucién 5108 de 2005 v demas normatividad vigente. S - 7

36 Lds regmrus de l:ontml de temperatura de los alimentos en rgfrlgera:]un \f mngelac-lar; son diligenciades carrectamente y se realizan de manera oportuna. : S -

7 e asigna rotulacion que permite |2 identificacion de los alimentos, la cual es visible, y se lleva control de primeros en vencer, primero en salir con el fin de
garantizar | adecuada rotacién de materia prima

iz
>

| 38 La materia ua;nn conforme se encusntra en un area especifica, esta debidamente identificada para evitar su uso,

de posibles riesgos de contaminacian.

40 Se Iauan y dasinfectan los empagues, los alimentos o materias primas crudas :nrno frutas verdurasy horrallzas y productos de pesca con agua potable, antes de
15U preparacion y en los tlempos establecidos de desinfeccién, ':
41 los prncedlrnlenms de ﬂpem:mn como: lavar pelar, camr. cla5|ﬁcar mraer, haur entre otrm. se realizan de manera que se pr ¥
primas de posibles riesgos de c 7
| 42 Los tie ._ de ,_ , de los alf ; se encuentran dentro de lo estable enfa jvidad vigente y no generan pnsihies r|esgos de contaminacion. Ad]cnnnalmentz, los pruééo: de
i descongelacion requerides se realizan de farma controlada para evitar el dp_sarrnllu de rm:ronrganismns 7
| 43 Tados las Eur;lrﬁer;l;nms a!lmenmrlas estdn libres de contaminacior fisica, biolégi qu[mlca \a len con las nrac:!ristlcas de airdad o |no:u|d3d o o '(

| 44 Serealiza mnnltorea de a5 te temperiiuras para los allmentns frias ¥ calientes en Ias dlferentes enapas de proceso A A :

45 Las tempenturas p‘ara Ins alimenlns frlas v calientes en Ias d:ferentes etapas de procesn 13 mantlenen :Lentro del ranga de segundad que garantiza nnocuudad

ne publlcadc enun Iugar visible |a Ficha Técnica de informacian del PAE 3 -
| 48 Se evidencia soporte de conformacion del comité de alimentacién escolar yfo actas de reunidn del mismo. 7

.
o

Es visible e mecanismo que el operador y la ETC tienen para atender las SPQR en el comeder escolar. o d
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{Remitlonezs de viveras) (:
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UT - INTERPAE MAYORITARIO U"l
Liderazgo en gestion con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional. INTER -~

i

EVIDENCIA FOTOGRAFICA DEL SEGUIMIENTO EN CAMPO

~ -
£ 4
F -I

p
{ }
- LZ
- { \
1

Institucion Educativa:

IE RUR SANTANA

Sede Educativa:

ESC RUR MIX SANTA TERESITA

Municipio / Departamento: | PUERTO ASIS

Zona: RURAL CERCANA
Operador del PAE: FUPADESO
Contrato N.%: 021 — 2026

Fecha: 25-02-2026

EDIFICACIONES E INSTALACIONES

Foto 1. Infraestructura externa del Foto 2. Area destinada a la preparacion y

comedor escolar.

distribucion de alimentos.

Altos de San José — Casa 1 - Mocoa Putumayo
Correo Electrénico: utinterpaemayoritario@gmail.com

|



UT - INTERPAE MAYORITARIO

Liderazgo en gestion con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional.

PLAN DE SANEAMIENTO

Foto 1. Area destinada al almacenamiento
de productos de limpieza y desinfeccion.

Foto 2. Herramientas e implementos
destinados para actividades de aseo.

Foto 3. Zona de disposicion temporal de residuos sdlidos.

Altos de San José — Casa 1 - Mocoa Putumayo

Correo Electronico: utinterpaemayoritario@gmail.com

) Scannad with OKEN Seanrees



UT - INTERPAE MAYORITARIO

Liderazgo en gestion con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional.

.G‘T:""T.sz"‘_‘\

a1l e

INTER- .,
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PERSONAL MANIPULADOR

Foto 1. Verificacion del personal encargado de manipular alimentos durante la jornada de

atencion.

ALMACENAMIENTO DE MATERIAS PRIMAS

Foto 1. Verificacion del area destinada al
almacenamiento de alimentos no
perecederos.

Foto 2. Verificacion del area destinada al
almacenamiento de frutas y verduras.

Altos de San José - Casa 1 - Mocoa Putumayo

Correo Electronico: utinterpaemayoritario@gmail.com

O Seanied with OREN Sea

||||||
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Liderazgo en gestién con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional. INTER -~

NO APLICA

Foto 3. Verificacion del area destinada al | Foto 4. Verificacion del rotulado y etiquetado
almacenamiento de alimentos carnicos. de las materias primas.

EQUIPOS DE PREPARACION Y CONSERVACION CON FALLAS EN SU

FUNCIONAMIENTO

| Foto 1. Estufa domestica de 4 puestos con presencia excesiva de oxido y
desprendimiento de pintura en estructura y gabinete.

P

Altos de San José — Casa 1 - Mocoa Putumayo
Correo Electrénico: utinterpaemayoritario@gmail.com

(O Scanred with OKEN Seanne



UT - INTERPAE MAYORITARIO

Liderazgo en gestion con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional

i,

INTERr—z-\._.

2R

ST fTw §

CUMPLIMIENTO DE MENU

MENU No. 3

AGUA DE PANELA CON |
LECHE

CARNE DE RES MOLIDA
GUISADA

ARROZ CON ZANAHORIA

MONEDITAS DE

TA
PLATANO VERDE FRITO

MANDARINA
IMANA No. 2

Foto 1. Menu programado para la jornada

NO CUENTA CON EL GRUPO ETAREO

de atencion.

nivel preescolar.

Foto 2. Porcién servida correspondiente al

Foto 3 Porcaon servida correspondlente a

primaria (grados primero a tercero).

Foto 4. Porcién servida correspondiente a

NO CUENTA CON EL GRUPO ETAREO

Foto 5. Porcidn servida correspondiente a
secundaria.

primaria (grados cuarto y quinto).

NO CUENTA CON EL GRUPO ETAREO

Foto 6. Porcién servida correspondiente a
media y ciclo complementario.

Altos de San José - Casa 1 - Mocoa Putumayo

Correo Electroénico: utinterpaemayoritario@gmail.com




UT - INTERPAE MAYORITARIO
Liderazgo en gestidn con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional. INTER- =

NO APLICA

Foto 7. Evidencia de desperdicios de alimentos generados durante la jornada de visita,

con peso registrado de kg.
GESTION SOCIAL
b o e
informacion general del . 1
T T Ll
e Sl [
TS, | Um0} _ SRS : CENTRO DE ATENCION
vum_:asls s '.TG:'"MT‘TM = SPQR
AR | ————— (SOLICITUDES, PETICIONES, QUEJAS Y
S - RECLAMOS)
s o wenc OPERADOR PAE
Vit s e | CORREO ELECTRONICO
. 21 ot il st 2 Parpaepulumayo2022 @agmall com
] o
5 s k‘ Y Cansles J€ tencidn o ciydagdant
- L o, e Jeaiin i "
". .{ e ORI i — =
Foto 1. Ficha técnica de informacion del Foto 2. Mecanismo de atencidn a solicitudes,
peticiones, quejas y reclamos (SPQR).

Programa de Alimentacién Escolar (PAE).

Altos de San José - Casa 1 - Mocoa Putumayo
Correo Electrénico: utinterpaemayoritario@gmail.com




uT- INTERPAE MAYORITARIO

Liderazgo en gestion con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional

(Ui,

INTER-
"

A R

ST TYW 1

CUMPLIMIENTO DE MENU

AGUA DE PANELA CON .
LECHE

CARNE DE RES MOLIDA
GUISADA

ARROZ CON ZANAHORIA

MONEDITAS DE

T
PLATANO VERDE FRITO

MANDARINA
IMANA No. 2

de atenmon

Foto 1. Menu programado para la jornada

NO CUENTA CON EL GRUPO ETAREO

nivel preescolar.

Foto 2. Porcion servida correspondiente al

Foto 3. Porcion semda correspondzente a

primaria (grados primero a tercero).

Foto 4. Porcion servida correspondiente a
primaria (grados cuarto y quinto).

NO CUENTA CON EL GRUPO ETAREO

Foto 5. Porcion servida correspondiente a
secundaria.

NO CUENTA CON EL GRUPO ETAREO

Foto 6. Porcién servida correspondiente a
media y ciclo complementario.

Altos de San José - Casa 1 - Mocoa Putumayo

Correo Electronico: utinterpaemayoritario@gmail.com

TS
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Liderazgo en gestién con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional. INTER -~

h 4

NO APLICA

Foto 7. Evidencia de desperdicios de alimentos generados durante la jornada de visita,
con peso registrado de ____ kg.

GESTION SOCIAL

e s

Dmulmwmmlm

Foto 1. Ficha técnica de informacion del Foto 2. Mecanismo de atencidn a solicitudes,
Programa de Alimentacion Escolar (PAE). | peticiones, quejas y reclamos (SPQR).

Altos de San José - Casa 1 - Mocoa Putumayo
Correo Electrénico: utinterpaemayoritario@gmail.com




MUNICIFID
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- Calificacion

Conditiones higiénico sanitarias

Edificaciones & instalaciones

1 El servicio de alimantacisn estz aislade de foces de insalubridad, Sus accesos ¥ alrededores se mantienen fimpics, libres de acurmulacidn de basuras,
estancamienta de BgUAS Y en huen estado de mantenlmlem:o

27 Laslr‘* laci estan disefiada vconstruldas para proteger [os ambientes de producaén de contammantes, animales dnmest]cos. ingrese de personal he
au:onxado v otros

5 Las Instalaciones sanitarlas s& encuentran limpias y con la dotacisn adecuada (jabsn liquids, gel antibacterial taa!las, pal hlglemco ',r papeleras con bolsa}

| Plan de anto

|Programa de timpiera ¥ Desinfarcidn !

& 'Todas [as ‘dreas v superficles del servicic se encuentran en adecuadas condicianes higiene v [impieza, sa evita la acumulacisn de agua ¥ los raglstros son
diligenciadns r.arnectamente y s realizan de manera oportuna

7 5e aplican protocolos para Ia I|mp|eza ¥ deslnfeccmn de equupos, menaje ¥ utensllios [platos, vagog, :ublertos, poclllas handejas, tablas de picat, -:uch:l!os,
entre otros) y los registros son diligenciados correctameanta ¥ s& realizan de manera oponuna

B Lesi |rnplernentos {pafios ahsorhentes, trapergs, recogedores, wallas, guantes antre otros! que se utilizan para ol aseo, pefmanecen en ade

7

o | 7

de limpieza ¥ &n el lugar establecido. 7
7

empleados e Iumplan \r ‘desinfactan antes de. cada Uso y son de materiales resistentes al 1 uso y 2 [a corrosmn

10 se cuenta con un programa de limpieza ¥ desinfeccisn, con procedimlentes escritos, se Ilevan registros de las actividades.,

fCuntroI de plagas

S 11 Lasi

stala:[ones y;‘o allmentas e encuentran libres de presencia o daiio :ausado > por plagas

Se rea iza un control de plagas ¥ = cuenta con |os siguientes dacumermos soporte: agnostu:o empresa furmgadora, cronograrna, formato de mspec:non mtemo. documentaclon
12 de empresa fumigadora, flchas técnicas, S sncuentran diligencladas de forma adacuada ¥ cportuna.
" ~ha de la ultima furnlgaclon: A-0

May ,_sizposicién de residuos sélidas y liguidos

13 Existe alinterior del servicio de alimentacidn, recipientes de material sanitario, para la recolection de residuos sélidos, en huen estado, en cantidad suficfante,
bien ubicados e identificados conforme a la norma sanitaria \ngente

14 s clasificacién de residuos solidos s realiza de aclerds con o establecidn an el programa de mane]o de residuos. ndlclonalmente o8 residuns sélidos son
: ret-rados con Ia frecuencia necesarls para evitar generacion de olores /o prohferacmn de plagas

15

16 Se cuents con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se Nevan reglstros e las acn\ndades

Abastecimiente da agua

17 |5e implementa métodus de potabillzacisn del agua para aguellos casos donde no haya suministro de agua potable,

1 12 iDisponen de un tanque de almacenamianto de agua y se encuentra construide de material higiénlco sanltario, hermético, ademds tiena la tapacidad suficlente

19 Se realiza la [:mpmza ¥ desinfect]
Fetha de la ditima limpieza v d

gue de almacenamnenm de agua

ArN O

Personal manipulador

! 22 Curnple con [as bugnas pract[cas de manufactura darante todas las etapas del prnceso de acuerdo a I establecido an 14 normatividad \rlgente

23 [5e evidenria por cade uno de |35 manipuladeres examenes meédlcos y certificade (apto para menipular alimentos) no mayor & un afo.

24 |Mantener en la sede educativa una catpeta en fisleo /o magnético por cada manipulador de alimentos con su hoja de vida, certificads medico, exdtmenas de
laburatorio v certificados de capacitacian.

25 |5e garantiza |3 cantidad de manlpuladores de ali de acuerdo 3 lo establecide por |a ETC.

19)
1
7
f
-
7
e i diade producién T A
2
7
7
{
Q
Q
.7?

Condicis de distribucitn y transporte en recepcién da ia prima :

" 26 Las condlciones sanitarias del vehiculo transportader de alimentos, cumple con lo astablecido en la normatividad sanitaria vigante. [Condiciones de higiene ¥ .
I]mp-eza adecuadas pisas, paredes techa, estibas, canastillas), ’ .

2? E) vehicuio cuenta con concepto sanitario expedldo por 1a autoridad compe‘henu can concepto favorabls,
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VIGENTE DESDE: 20/01/2026

| 28 Los conductores y auxiliares éﬁaﬂ_ﬁlen con los documentos exisidu; pa:_a manipular alimentes, portan la dotacion de acuerdo 2 o establecido en |2 Resolucion - |
2674 de 2013 e |mp[ementan buenas pm:tlcas de manufactura.

- il = i, MO
29 Las m r.erlas prlmas, se re:ep:aonan en un Iugar Ilmp}o yen cund:cmnes aptas que mlmm]cen el rlesgo de cnntamlnarlcn o alteracion de Ias Caﬁl’.‘tel’lSUCBS c'gannleptu:as
de cada producto. N-C
["30 se da :umphmlenm a los criterios de aceptacidn y rechazo de la materia prima recibida \r existan cnntroles de este | Proceso {fe:ha de venmmfentu lote, i
condiclones de Empaque ¥ cumplimlento de |a Resolucion 5109 de 2005 y demds ncrmatwndad vigente]. AL-D
31 El personal rnanlpulador verifica la temperatura de las materias primas que reqmeren reErigeramn ¥ :ungelacnnn ND

Almzcenamiento
32 Se almacenan les alimentos de alto riesgo (ldcteos y carnicos ete.) dentro de los rangos de ;emperatura exigidas en la resolucién 2674 de 2013 y nermatividad
sanitaria vigants.
33 Se almacenan los productes de acuerdo con las caracteristicas de los mismos, en sitios adecuados minimizanda el riesgo de contaminacion.

34 Los alimentos y materias primas se encuentran llbres de presencia de moho, abombamiento, fecha caducada u otro aspecto que Incumpla con las
caracteristicas de calidad o inocuidad de los productos.

u

5 El rotuladc ¥ enquetado del empague primario de los allmentos cumple cen lo estupuladc en la Resolucion 5109 de 2005 v aernas normauwdan vigente.

w

6 Los registros de l:cnt.ral de temperatura de los alimentos en rafrlgeraclon y congelacién, son dlllgen:lados carrectamentes y se reallzan de manera oportuna.

w

7 5e asigna rotulacién que permite la identificacién de los alimentos, la cual es visible, y se lleva control de primeras en vencer, primera en salir con el fin de

7
7
4
7‘
N
garantizar |2 adecuada rotaclén de materia prima 0
1
1
1
1
A
4

38 La materia prima no conforme se encuentra en un drea especifica, estd debidamente identificada para evitar su uso.

Preparacidn, ensamble y distribucidn

39 Los procesos de produccidn se realizan de manera secuencial y continua de tal forma que se protegen los alimentos de posibles rlesges de contaminacicn.

40 Se lavan y desinfectan los empagues, los alimentos o matarias primas crudas come frutas, verduras y hortalizas y productos de pesca con agua potable, antes de
su preparacion y en los tiempos establecidos de desinfeccién.

41 Los procedimientos de operacidn como: lavar, pelar, cortar, clasificar, extraer, batir, entre otros, se realizan de manera que se protejan los alimentos y materias
primas de posibles riesgos de contaminacicn.

42 Les tiempos de exposicidn de los alimentos se encuentran dentro de lo establecido en la normatividad vigente y no genaran posibles riesgos de contaminacién. Adicionalments, los procesos
de descongzlacion requeridos se realizan de farma controlada para evitar &l desarrollo de microorganismaos.

43 Todos los complementos alimentarios estan libres de contaminacicn fisica, bioldgica, quimica y cumplen con las caracteristicas de calidad o nocuidad

44 S5erealiza monitoreo de las temperaturas para |os alimentos frios y calientes en las diferentes etapas de proceso N A
45 Las temperaturas para los alimentos frios y calientes en las diferentes etapas de proceso se mantienen dentro del rango de seguridad que garantiza inocuidad.
A-A.
[A i v contral de la calidad |
46 lEl comeder escolar cuenta con visita realizada por la Entidad territorial de salud y tiene concepto sanitario Favorable o Favorable con Requerimisntos [ {)
| Gestign Social |
47 |El comeder escolar tiene publicade en un lugar visible la Ficha Técnica de informacidn del PAE. '1
a8 Se evidencia soporte de conformacidn del comité de alimentacion escolar y/o actas de reunidn del mismo. - 7
| 49 |Es visible el mecanismo que el operader y |2 ETC tienen para atender |as SPQR en el comeder escolar. 'f
INDICADOR: Porcentaje de cumplimiento de condiciones operativas Rarcentale e Complimienta: /--e S' %|
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i
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el bt d 024
Allmenta; /"f' 2.
te rcambics Mot del futorizada por: |-
intercambla AL M- Fechar NE Y. A A,
Callfigire cegin phval de mmpllnucmc rl:wnplnl RE{Ha cmp‘:r /e [reo apliea]

St cuenta eon |3 totalkdad de la materla prima coreespondlantes al cilcube de 1as minutas aprebadas, muldphicadas por &l nimern da serviclos y tipe de meng

il (Rernisiones de vivares) ('

2 |El meni del dfe es acorde a ke esvablecido 2 &l chlo de menilis y minuiz patrdn adeptads. C

3 |Se encueniran estandarizadas el tamafio de porclones de las preparstiones seglin el grade da fos estudiantes. I

’-1 El clehe de mend se efecuia bajo las TEenicas d ¢

-.S Ei meni entregado segin &l tipa.de I de a lo do v aprobad (_

& |Encasn de presentarse Intercambios, estos s& rezlizan de acuerdo 3l componente, 1 la frecuencia ¥ clentan con documente separts de aprobaclan, N . g N

7 [esali d len con las =1 Iépticas proplas de la preparacisn o allmentos que bacen pante daf ment seevide. ¢

8 |El meni entregade a fos estudiantes tene aspecto atractivo v busna presentacién. [

§ |Se cuenta ton elementos de estanddnizackin tantn para servids come para preparsclon, £

10 |Se cumple con lps horarios de distribucidn etablaciios pars el servicio ¥ hér Sg generan retrases dusante el suminlstro, C.

11 |En &l cicke de mittutas incluye al via { proplas dal ¢

12 |En el comedor escolar se proroclonan pescticas ad fas de habites al enlog ii beneflciarios. Pl

13 |La hilldad da los all p dos es ad d: C

4 (ENdesperdiclo de allmentos en la etaps de descormide e< bajo, €.

15 |Encaso de d dlchas de all enla etapa de descomlide que se alto, reglstrar Ja cantidad, By

¢ LY ctn cren z £ vy g2 o ot iliimbrnprer (2.6 ) rrdudi) -

#ﬂvﬂmrfﬂ?( . £ ety Zerdo e 2l Lowr g el te ey e

bl et i =] f ! i /
. (o plin Lo _Ju S 2 e 7en 02 At sl Ly oy feerals 2o

] s foy ll’?ﬁf 4‘)"5:/ e ot -«Jc__l o 5 J:-f—: i Pt ey i cqind 4

et

5 o tes iy it o ¢ o r/—r/—;wn",’ Lrait” /:«'m g
ret, <l [ovwrde ! A eelimnentd v oty 2t tes oppl s Y N L)

"l&%ﬁ%_zg%l fecsedes. _ v 7
- e ideotids ter Aoy pr—liezrv  of e f romnen Loy bajie o

d

G g o breme e P fesy Covar g ol ddeay 2 Loy F o
id( {t‘).f fn,w/ Dy Ay . !

'.-._ E.‘E
i 5 2
ﬂﬂam ‘2 o / .
Br INambre: LA {~; DLy /7’;‘?6{955{ Nombre: A4 v i e
a Documento: 2y f &g o o o - Documento: Gty 2 Tl b
i Grger S A JeCeni e . =y POy A e g

Pagina 1del




1
L . L ~ =R 8,
| e
T e —

_ - m&!
LR NG = ST AF r | s e
I ﬂl_lm'-!” ), == :l'lﬂ_”‘l'n S l.'l—:f o o 0

._
o S

- E=n T e |

I P P . TR
i = il B b e ar, 4
-.—F‘i‘-_‘—w " m . s T '_h‘. - m i

B - u_ oy _-;I I-:.I' ]‘ﬁ
- ) . -

.

S—— o — -

Bl - —,



LE (L1 hT

3 &

dptieLiE S TE

WIY @ ¥ I

ELCES Pl

Ao Tkl g e (G 0Ca S - SICYRNG0 90 OTHANIRTT JYaeT

-

AT

rary }QN

f_.ﬂ..\

)P

o vty o van )

nuweﬁ\.\%&\ulﬂ,\ ﬂu.&.t_\g_ el ..\%U u.\ et

2P JHel PP cpoos
’ <

ofowe)

Jo_wdyops

2 — . .w.w.gzwse

ﬂ w B li.-m A R .
B I — el derot (B3|
J ezt gy
\\\\. S ooz [FFEPFZ[ ] 5 Ter SIU9TI L2 ooy BEF2HIT .K‘N._Pi..wmuu“\\&, o
P 2 [0h kR IZh (VK] 2 ok Ph|eh|ah| 2 [os | os|2s] 15 f__umﬂnwm wonsorm]
P el R R e e R LTS DY IRV N A P D I oy -
\\\\ phaf ) o) ] e
\ I SVR R CE T T2 (T E|WL | 56 Iog |5¢|saiag| T _—

) P RAA
\\\
/] "
- BRI EIR A B LIk
[T AT EFYFRalet oY T SRt DT BER R R TR A T T e ...___.H.u\.

. e} St oA

i o_uo_““.- _.“H_p_“a c."”uh_: -__.”_-..U_— P R ._,_.”_._ﬁ_.— — wtrmey | epmdizsag .-._.““_“«. ._h”_.__._ns ._h”w_m& =_...“....__“_... Uty ....._.&....5

33 1] . T

z

2pebarua

WUZE[F OPENIE WP FIRLA K U S0P 1A £y

DU [EranaT op e lanue £ 1 o)y

optmpbosd|

5o

e i RITER{IAL 8D 3pindos uDre AL Y epelaalns pn ap erimgy UGEIIIEY eNIPIp 142YY Ty S
, vl e e 8 snursprenuasateg| 49 G oprwtiEad Qs g etlunyy ‘ N..P:w\‘a- P.Q\ oy , 1w :zh:e_..._____.._._
SR J— FTEL = F Lo N R IA7Y \...u\,) ORI AF -
= ZE TR seviews]  ~ FICE J XS] TE o y; ; . Arplerd 1 ; i
\.B“ enmy .ﬁcj\sw\“‘-\(\ wngy rpnpa| . 0\,%?@“&\:\\ ~ a1z _ nﬂu\“\ .QW\I ﬂtﬁ_ N&'un wieapg upmmI|
Yo g W BT G 20 6 A YUY TSI IV IIITA T DIV ‘ QayhnLIng wﬁ..mv..h wppesnpa L)) me-ﬂ_mﬂr. .VH




lile Fusaba

oL TLON SAGOR TERTURR
- PREPARACION MATO FATOZ | FLATO? | Puatod | PLaToz FLATO 3 FATO1 | PLATOZ | PLATOY | PLATO | PLATOZ | PLATOD
Nnﬁ.\x&% e \\unv\\e WSHE&. KB M L8 | il Leys | Ay |l |G | 08 [ 2002 e 1) o443
Awer  Llone HE M el | 08 erid | 0T V0S| 7705 [ S | 770 00T | 17
[onedrbor e Platenc a | rn e | st me | i gz 121 | e 1 LAl s
\r??uo e Jomek, Poprre s lrnods b3 | MRV HR g | S| 12 | el | uS e | FUC 7 | eI T
,w..dd k ?\ﬁwh ton _leche S | RN AR o) | gl 0T M g2 | i [ K08 L R

* En el eusihn de anafain . 2 digenclar b peparscitn a b cus sa b reaizn ba b omanclepfia
* Enlan caian e eobor, ol ssbot y leahurn diigencias fos siguientes criters = 2 anta b sbeat ek
MB: Mug Burne  B:Buene I Regubsy  D:Desagradable

e




f"&.

y [ /] _

UT - INTERPAE MAYORITARIO ' aUl »
Liderazgo en gestion con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional. INTER~~c

EVIDENCIA FOTOGRAFICA DEL SEGUIMIENTO EN CAMPO :

Institucion Educativa: IER SANTA ISABEL

Sede Educativa: ESC RUR MIX EL BALDIO

Municipio / Departamento: | PUERTO ASIS

Zona: RURAL CERCANA

Operador del PAE: FUPADESO

Contrato N.o: 021 — 2026

Fecha: 26-02-2026

EDIFICACIONES E INSTALACIONES

Foto 1. Infraestructura externa del Foto 2. Area destinada a la preparacion y
comedor escolar. distribucién de alimentos.

Altos de San José —Casa 1 - Mocoa Putumayo
Correo Electronico: utinterpaemayoritario@gmail.com



UT - INTERPAE MAYORITARIO

Liderazgo en gestion con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional. INTER: ~.c

PLAN DE SANEAMIENTO

Foto 1. Area destinada al aimacenamiento
de productos de limpieza y desinfeccion.

Foto 2. Herramientas e implementos
destinados para actividades de aseo.

Foto 3. Zona de disposicion temporal de residuos solidos.

Altos de San José - Casa 1 - Mocoa Putumayo

Caorreo Electronico: utinterpaemayoritario@gmail.com

O Scanned with GHEN Scanner



UT - INTERPAE MAYORITARIO

Liderazgo en gestion con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional. INTER~~c

Foto 1. Verificacion del personal encargado de manipular alimentos durante la jornada de

atencion.

ALMACENAMIENTO DE MATERIAS PRIMAS

Foto 1. Verificacion del area destinada al
almacenamiento de alimentos no
perecederos.

Foto 2. Verificacion del area destinada al
almacenamiento de frutas y verduras.

Altos de San José — Casa 1 - Mocoa Putumayo

Correo Electrénico: utinterpaemayoritario@gmail.com

O scanned with GREN Scanmer
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UT - INTERPAE MAYORITARIO U" ~

Liderazgo en gestién con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional. INTER-

-

Foto 3. Verificacion del area destinada al | Foto 4. Verificacion del rotulado y etiquetado
almacenamiento de alimentos carnicos. de las materias primas.

EQUIPOS DE PREPARACION Y CONSERVACION CON FALLAS EN SU
FUNCIONAMIENTO

NO APLICA

Foto 1. NO APLICA

Altos de San José - Casa 1 - Mocoa Putumayo
Correo Electrénico: utinterpaemayoritario@gmail.com

) Scanned eith GHEN Scanmer



UT - INTERPAE MAYORITARIO

Liderazgo en gestion con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional.

CUMPLIMIENTO DE MENU

MENU No. 4
PECHUGA DE POLLO GUISADA

ARROZ BLANCO

MONEDITAS DE PLATANO

ENSALADA DE TOMATE,
PEPINO Y LIMON

JUGO DE MANGO CON LECHE

INCLUIDO EN LA BEBIDA

% ','

i : AL

4 -
L .

Foto 1. Menu programado para la jornada
de atencion.

Foto 2. Porcion servida correspondiente al
nivel preescolar.

&0 e
3

Foto 3. Porcion servida correspondiente a
primaria (grados primero a tercero).

Foto 4. Porcion servida correspondiente a
primaria (grados cuarto y quinto).

NO CUENTA CON EL GRUPO ETAREO

NO CUENTA CON EL GRUPO ETAREO

Foto 5. Porcion servida correspondiente a
secundaria.

Foto 6. Porcion servida correspondiente a
media y ciclo complementario.

Altos de San José — Casa 1 — Mocoa Putumayo

Correo Electronico: utinterpaemayoritario@gmail.com

O Scanavd with GREN Scanner



UT - INTERPAE MAYORITARIO

Liderazgo en gestion con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional.

INTER -~
—_—

G\

NO APLICA

Foto 7. Evidencia de desperdicios de alimentos generados durante la jornada de visita,

infarmacion general del

PAE

e i et i

GOBCANACIGN DEL

WA | pUTUMAYO CrawCKmDEL |
TA ISABEL - ESC RUR MIX EL 1
puUErRTO ASIS | TR SANTA

con peso registrado de ____ kg.
GESTION SOCIAL

S 7= O AE (3E) GRS
CENTRO DE ATENCION
SPQR

(SOLICITUDES, PETICIONES, QUEJAS Y
RECLAMOS)

OPERADOR PAE

CORREO ELECTRONICO
pgrpaeputumayo2022@gmail.com

Foto 1. Ficha técnica de informacion del
Programa de Alimentacion Escolar (PAE).

Foto 2. Mecanismo de atencion a solicitudes,

peticiones, quejas y reclamos (SPQR).

Altos de San José - Casa 1 - Mocoa Putumayo

Correo Electrénico: utinterpaemayoritario@gmail.com

) Scarmed with SKEN Seanmer
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Educacidn

L3

GOBERNACION DEL

it PUTUMAYO

Pt

UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE ALIMENTACION ESCOLAR

ACTA No.

iz

FORMATO DE CONDICIONES DE OPERACION COMPLEMENTQ PREPARADIC EN SITIO

WERSION: 02

CODIGO: PAE 2026 - CAPS

VIGENTE DESDE: 21/01/2026

ENTIDAD TERRITORIAL: &u .,era. Jo Municipio: ’ !7:/ . /b s f Fecha de [ visita: 2 | FHelzlzlelzl¢
| LJ
[Institucién educativa: I K j ;u - Sede educativa: $ 1 -
: € f;""‘h Jfﬂé(’ {’j( _er X Jorety .
Operador: . (
—E)F‘Aﬂ('jo -~ ﬁw—a' Erlesg
Hornada Almuerze con
Mafi rde Enf Di jal .
Tipo de Complamento: fiana/Ta Almuerzo nfogue Diferencial Mo de servicias: i Lf, .
= ' d
. Calificacion
Condiciones higiénice sanitarias
Edificaciones e instalaciones
1 E servicio de alimentecidn esta sislado de focos de insalubridad, Sus accesos v alredederes se mantenen limpies, libres de agumulacién de basuras,
estancamiento r.le aguas v an buen estado de mantenimienw (f
LT e R T o i i s+ bt L L e L
3
a

“$e cuenta con servicios sanitarios exclusivos para el per¢onal y se ancuentran en buen e.stado de funcmnarmentn

nstalscianes sanitarias s& enclentran limplas ¥ con |a dotacidn adecuada (jabsn Ilquldo, ge1 antibactarial toallas, papel h

oy papeleras con boisa).

Programa de Limpieza y Desinfeccitn

Plan de saneamiento

6 Todas las dreas y superficies del servicio se encuentran en adecuadas condiciones higiene v limpieza, s= evita la acumulacién de agua v los registros son
dlllgel'lﬂados correctamente v se realizan de rmaners epartuna,

7 Se aplucan prctocolos para la Ilmplezavdeslnfeoc nde e0uipos, rnena]ey utensilios [platos vasos, cublertos, poc|||os, bandejas, tablas de picar, cuchnllas,
entre otros] y los regjstros son dil gencladcs correctaments y se realizan de maners oportuna.

5 Los |mplementos {panas absorbentes, traperos. recogedores, tnallas. guantes entre otros} que se e wiilizan para el aseo, perrnanecen en adecuadas condiciones

de Ilmpleza vanel Iugar establacido.

8 Los equ os. I.I‘tenstl 05y me

10 Se £U&nta con un pr:;g}ama de [impt : hy d

|Cnntrol de plagas

2gistros de las acu\ndades

rlales resistentes al u use v a Ia corrosnén

11 Las instalaci

Se reahza

12 de empresa fumigadara, fichas técnicas. Se encuentran diligenciadas de forma adecUada y oportuna.

£--ha de la ultima fumigacién: MN-e

e plasas ¥ 58 cuenta con los siguientes documentas suportes dlagnostlcu £mpresa fum-gadora, croncg'rama, formato de mspecclon]nterno, do:umentaclén

[Ma-. dispasicién de resideos sélidos y liguid
13

blan ykicados = identificados conforrne 2 lz norma sanltarla \ngente

T4 L

retiradas con |a frecuencia necesar[a para e\rrmr generacmn de clares yfa rollferacnén de plagas

_ 15 EI rnane]ode Ios reslducs l:q

os \r sc os no representa Iesgo

na:uon para los all

. 16 3e cuents con un programa de maneja de

o COR PO

escrites, se lavan reglsu-os de las 3t

Existe al Interior del servicio de allmentacidn, racipizntes de materlal sanitario, para fa recoleccidn de residuss sofidos, en buen estads, &n cantidad suficiente,

La clastficacion da “residucs sélidos se realiza de acuerdn con io esteblecide en el | prograrna de manelo de residuos, Aducmnalmente. los residuas sélidos sen

i@s eh contacto con estos.

Abastecimiento de agua

17 | S implemanta métados de potabllizacidn del agua para aguellos casos donde no haya suministrs de agus potable.

‘para un dia de produceldn,

19 "5z realizs I limpieza v desinfzccion periddica del tangue de almacena

nto de agua,.

18 :Disporien de un tanque de almacenamiento de agua y se encuentra construide de materlal higi€nlex sanitario, hermétlics, ademis tiene la capacidad suficiente

Facha dg la Gltima impieza y desinfeccidn n Famad o) ]
Personal manipulador
' 20 A1 personai mampulador no presenta afeccionas de la piel o enfermedades mfechocontagmsas -7
.

Se evidencia por cada une de los manipuladores exdmenss médicos ¥ certlficada {apto para manipular alimantos) no mayar a un afia.

laboraterio y certificados de capacitacicn.

Mantener en |a sede educativa una carpeta en fisice y/o magnétics por cada manipulador de alimentos con su hoja de vida, cartificado medics, exémenes de

25 |5e garantiza la cantidad de ipuladores de

Condic

s

o5 de acuardo a lo establecida por |a ETC.

da distr ¥t p

en recapeidn de matera prima

* 26 [Las condiciones sanltarias de vehiculo transportador de sfims
‘limpiezz adecuadas pisos, paredes, techo, estibas, carastillas)

card EI | vehiculo cuanta zon coencapta sanitario expedido por la autoridad &

n concepto favorable,

@%ﬂ:m\ple‘con lo establecida en la normatividad sanitaria vigente, |Condiciones de higiene y

prpetents




| (( coLoMBia .y e ) UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE ALIMENTACION ESCOLAR ACTA Mo. | 2
» POTEVGAOCLA 4= ucacion L
B¢ viba W _
. VERSION: 03
GOBERNACION DEL FORMATO DE CONDICIONES DE OPERACION COMPLEMENTO PREPARADO EN SITIO CODIGO: PAE 2026 - CAPS
=~} PUTUMAYO
i VIGENTE DESDE: 20/01/2026
28 | [;:; mnd\::t;;;v_aux:hare_s .El..u;rnplen con .Ios dlnéumentt-:_s dgides r;aré _-_':- ffar ali ___p?éﬁ Ia o 1 d;aéﬁe;;o_a_i.o esta-bléad;_e-n_la.-éesolu::dn .

25?4 de 2013 B |mplememzn buenas practn:-as de rnanufa:tura

................ _— ~N-o

il e o S D
a0 Se da numplumlenm a los criterios de acep!acmn y rechazo de la materla pnma reci da y m:l.ﬂ,en chtroles de estz pmcesa {fecha de vgm:lmaenta. lote,
condiciones de empague y cumplimiento de la Resolucidn 5108 de 2005 y demds normatividad vigente). MN-D
31 El perzonel r1an|pul1dor ver|f'|ca la temperatura de Eas materlas primas que requieren refrlgeramon y congelacion, e,
Almacenamicnio

32 Sealmacenan los alimentos de alto riesgo (ldcteas y carnicos etc.) dentro de los rangos de tamperatura exigidos en la reselucion 2674 de 2013 v normatividad

sanitariz vigente,

33 5e almacenan los productos de acuerdo con |as caracteristicas de los mismaes, en sitios adecuados minimizando el riesgo de contaminacion.
| 34 Les alimentos y materias primas se encuentran libres de prasencia de moho, abombamiento, fecha caducada u otro aspecto que incumpla can las
caracteristicas de calidad o Inocuidad de |os productes.

35
| 36

El mtuladu ¥ ethuetadn del empaque primario de los ailmenms cumple con lo estlpuladu enla Resulucron 5109 de 2005 y demas normatividad vigente.
Los registros de control de temperatura de los alimentos en refngemcnon ¥ congelacidn, son dnl!gennadas correctamente y se realizan de manera opertuna

T A =

37 Se asigna ratulacidn que permite la identificacidn de los alimentos, la cual es visible, y =& lleva control de primeros en vencer, primero en salir con &l fin de
garantizar la adecuada rotacién de materia prima

A

38 La materiz prima no conforme se encuentra en un area especifica, esta debidamente identificada para evitar su uso.

I_Freparacidn, ensamble y distribucion
39

Los procesas de produccidn se realizan de manera secuencial y continua de tal forma que se protegen los alimentos de posibles riesgos de contaminacicn.

40 Se lavan y desinfectan los empagues, los alimentos o materias primas crudas come frutas, verduras y hortallzas y productos de pesca con agus potable, antes de

su preparacidn y en los tiempos establecidos de desinfeccién.

| 41 Los procedimientos de operacion como: lavar, pelar, cortar, clasificar, extraer, batir, entre otros, se realizan de manera que se protefan los alimentes y materias

primas de ooslbles riesgos de contaminacicn.
42 Los tiempos de exposicion de los alimentos s encuentran dentro de lo establecido en la normatividad vigents ¥ no generan posibles riesgos de contaminacion. Adicionalmente, los procesos
de descongelaclén requeridos se realizan de forma controlada para evitar el desarrollo de microorganismos,

43 Todos los complementos alimentarios estén libres de contaminacidn fisica, biologica, quimica y cumplen con las caracteristicas de calidad o Inoculdad.

44 Se realiza monitoreo de las temperaturas para |os alimentos frios y calientes en las diferentes etapas de proceso
45

== N

Las temperaturas para los alimentos frios y calientes en las diferentes etapas de proceso se mantienen dentro del rango de seguridad que garantiza inocuidad,

|Aseguramiento y control de Ia calidad

46 |El comedor escolar cuenta con visita realizada por |a Entidad territorial de salud y tiene concepto sanitario Favorable o Favorable con Requerimientos |

)]
|Gest2:’m Social |
| 47 |El comedor esealar tiene publicado en un lugar visible Ia Ficha Técnica de infarmacidn del PAE, i
| 48 |Se evidencia soporte de conformacidn del comité de alimentacidn escolar y/o actas de reunién del misme. = -(
|_49 Es visible &l mecanismo que el operador y |2 ETC tienen para atender las SPQR en el comedor escolar.

|INDICADOR; Porcentaje de cumplimiento de condiciones operativas

7
Farcantaje de Cumplimiento: 8 8 ?I
Obseryafiones
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GOBERNACION DEL

PUTUMAYO

FORMATD DE REQUERIMIENTIIS ALIMENTARIOS ¥ NUTRICIONALES COMPLEMENTC PREFARAD BN SITIO

[VERSION: 03

CUDIGO: PAE 2026 - HUT

VIGENTE DESDE: 210172026

7y
ENTIDAD TERAITORMAL: J/U /t/Ma'!.f(:' [tauicicms. | '(/{r—#a Acot fFecha g fa visita: ZIHolzlze 7 i€ ]

LA p— T/#R radg_j’ﬁr ;x Secde edocatlea; HC _ﬁu/ H} X

e '?T’Pﬁpé = Ruval _leveome.

f"na s
5

Enf Al lal
Tiper de Camplements: Masiana/Tarde ocue Ciferenc Mo da servienis:

Almuerzo con
Jowmada

Almuarzo

{dr1e de  yeyr & rwuﬂu Jen

f-f’ =r ﬂ'f V oty & VI 2 Mo, De b
’
Descripelon del men: biﬂ"‘c /-tt& C‘togﬁf o dor f,"ﬂv W{; PEVEY P enjoded -
'S 4 ENnya & :
Foin M« ;)m.u Lo, ot Amma .-,i! Py 3 A
Alinventz: e 14 4
latercamt-hos Motva del Puitorizads poe:
inpercambln AL ‘F«ha: A8 . : N’ﬂ

Colflqe zegin nhegl e cumpienlents: £ [Cumpls] M tNO curmplel kA |Ho aplca

Fe cuenta con b totalidnd de da matarla pritng correspondlantes 8l cilculo de las minutas aprobadas, multiplicadss por o niimero de serviclss ¥ tpo de moeni
[Remislonaz de vhrares)

El meny del dia es acorde 3 la crtableridn en el <idde de mepis y minuga patrén adopaes.

<
<
i3 |5eenauenoan i #l tamadio da porzl o |23 preparaciones segun 8l srado de fos eswdiantes, C
. 4 | El cieler de meni s ejecuta bajo Las espeaficacionss técnicas deflaidss. C
5 {Elmemd entregade sagin ¢l Hpo de ] o ponde ala ¥ A i P
: & | En caio de presentarse Ingetcamblos, astos se reglizan de acuerds al alz ¥ ¢uentan oon d Soporte de aprobaciin N A
V7 ‘

Los allmencos preparadas cumpten eon 135 taracteristicas ocganolépticas propias de |3 prepsmosn o alimengos que hacen parte del ovanl) Sarvida,

El e entregede 3 lot estudiantes Hene aspecto atractive v beaena presentacdn.

€
8 |Se cugniy corn elementas de estaendarizacldn tante para servido come parg pregaradon. C
10 [ 58 cumple ean los horarios de distribusidnrestablecldns para sl servide vno se RAmiergn reTraso s dUrar: - C
| 11 | En #d diclo de menutas Incluy albmentes o preparaciones oplas del Lermitoric C
12 (En of romedoe escelar se promaodonan practicas adecoadas de Rbitos ali anleg benefelarios (
13" La aceprabllitad de los allmentos preparadns es sdecuada, c
14 | El dezperdico de en la etapa de o Io e bajo. (—
15

En cas0 de presentarse desperdicios ge B 13 &rapm e o lde que 52 aite, regl strar la cantidad,

Z :/h// Y ry b /:/m 2 f; MH«;J.@ £ yir . f Ve
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UT - INTERPAE MAYORITARIO

Liderazgo en gestién con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional.

EVIDENCIA FOTOGRAFICA DEL SEGUIMIENTO EN CAMPO

Institucion Educativa:

IER SANTA ISABEL

Sede Educativa:

ESC RUR MIX SINAI

Municipio / Departamento: | PUERTO ASIS
Zona: RURAL CERCANA
Operador del PAE: FUPADESO
Contrato N.°: 021 — 2026

Fecha: 27-02-2026

EDIFICACIONES E INSTALACIONES

OPPO A7S |:|

Foto 1. Infraestructura externa del

comedor escolar.

distribucion de alimentos.

Foto 2. Area destinada a la preparacion y

Altos de San José — Casa 1 - Mocoa Putumayo
Correo Electrénico: utinterpaemayoritario@gmail.com
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UT - INTERPAE MAYORITARIO

(T

Liderazgo en gestion con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional. INTER

) - g

PLAN DE SANEAMIENTO

Foto 1. Area destinada al almacenamiento
de productos de limpieza y desinfeccion.

Foto 2. Herramientas e implementos
destinados para actividades de aseo.

Foto 3. Zona de disposicion temporal de residuos sélidos.

Altos de San José - Casa 1 - Mocoa Putumayo

Correo Electrénico: utinterpaemayoritario@gmail.com

O Scamned with OKEN Scanner
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UT - INTERPAE MAYORITARIO VI ]

Liderazgo en gestion con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional. INTER~

PERSONAL MANIPULADOR

EEE

Foto 1. Verificacion del personal encargado de manipular alimentos durante la jornada de
atencién.

ALMACENAMIENTO DE MATERIAS PRIMAS

Foto 1. Verificacion del area destinada al Foto 2. Verificacion del area destinada al
almacenamiento de alimentos no almacenamiento de frutas y verduras.
erecederos.

Altos de San José — Casa 1 —Mocoa Putumayo
Correo Electrénico: utinterpaemayoritario@gmail.com

4
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UT - INTERPAE MAYORITARIO

G

Liderazgo en gestion con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional. INTER- ~.c

Foto 3. Verificacion del area destinada al
almacenamiento de alimentos carnicos.

Foto 4. Verificacion del rotulado y etiquetado
de las materias primas.

EQUIPOS DE PREPARACION Y CONSERVACION CON FALLAS EN SU
FUNCIONAMIENTO

NO APLICA

Foto 1. NO APLICA

Altos de San José — Casa 1 —Mocoa Putumayo

Correo Electrénico: utinterpaemayoritario@gmail.com




UT - INTERPAE MAYORITARIO

Liderazgo en gestion con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional. INTER~~Ac

CUMPLIMIENTO DE MENU

MENU No. 5
CARNE DE RES EN SALSA CRIOLLA

LENTEJAS SUDADAS
ARROZ BLANCO
TAJADAS DE PLATANO MADURO
Cocipo

ENSALADA DE TOMATE. PEPING,
CEBOLLA CABEZONA Y LIMON

LIMONADA DE PANELA

Foto 1. Menu programado para la jornada
de atencion.

Foto 2. Porcidn servida correspondiente al

nivel preescolar.

Foto 3. Porcion servida correspondiente a
primaria (grados primero a tercero).

Foto 4. Porcion servida correspondiente a
primaria (grados cuarto y quinto).

NO CUENTA CON EL GRUPO ETAREO

NO CUENTA CON EL GRUPO ETAREO

Foto 5. Porcién servida correspondiente a
secundaria.

Foto 6. Porcion servida correspondiente a
media y ciclo complementario.

Altos de San José — Casa 1 —Mocoa Putumayo

Correo Electrénico: utinterpaemayoritario@gmail.com

D Seanned wih OKEN Scanner



UT - INTERPAE MAYORITARIO

Liderazgo en gestion con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regions!.

G

INTER -
=

NO APLICA

Foto 7. Evidencia de desperdicios de alimentos generados durante la jornada de visita,

con peso registrado de ____ kg.

GESTION SOCIAL

-

L J Ve el
o O O
| CENTRO DE ATENCION

! SPQR

(SOLICITUDES, PETICIONES, QUEJAS Y
RECLAMOS)

OPERADOR PAE

CORREOQO ELECTRONICO
pgrpaepulumayo202Z2@gmall.com

Foto 1. Ficha técnica de informacién del
Programa de Alimentacion Escolar (PAE).

Foto 2. Mecanismo de atencion a solicitudes,
peticiones, quejas y reclamos (SPQR).

Altos de San José - Casa 1 — Mocoa Putumayo

Correo Electrénico: utinterpaemayoritario@gmail.com

() Sesnoed with OKEN Scanser
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UT - INTERPAE MAYORITARIO

Liderazgo en gestion con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional.

EVIDENCIA FOTOGRAFICA DEL SEGUIMIENTO EN CAMPO

L IER NUEVA BENGALA
Sede Educativa: ERM PALESTINA
Municipio /

Departamento: ORITO

Zona: RURAL CERCANA
Operador del PAE: FUPADESO

Contrato N.°: 021-2026

Fecha: 06-FEB-2026

EDIFICACIONES E INSTALACIONES

Foto 1. Fachada principal de la sede Foto 2. Area destinada a la preparacién y

educativa

distribucion de alimentos.

Altos de San José —Casa 1 —Mocoa Putumayo
Correo Electrénico: utinterpaemayoritario@gmail.com



UT - INTERPAE MAYORITARIO

Liderazgo en gestion con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional.

PLAN DE SANEAMIENTO

! W/W/N//IHMIHuu JIil

Foto 1. Area destinada al almacenamiento

Foto 2. Herramientas e implementos
de productos de limpieza y desinfeccion. destinados para actividades de aseo.

Foto 3. Zona de disposicién temporal de residuos sélidos.

Altos de San José - Casa 1 —Mocoa Putumayo
Correo Electrénico: utinterpaemayoritario@gmail.com
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Liderazgo en gestién con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional. INTER- .=
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PERSONAL MANIPULADOR

Foto 1. Verificacion del personal manipulador de alimentos durante la jornada de atencion.

ALMACENAMIENTO DE MATERIAS PRIMAS

Foto 1. Verificacion del &rea destinada al | Foto 2. Verificacién del rotulado y etiquetado
almacenamiento de materias primas. de las materias primas.

Altos de San José - Casa 1 —Mocoa Putumayo
Correo Electrénico: utinterpaemayoritario@gmail.com
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Liderazgo en gestion con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional.
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CUMPLIMIENTO DE MENU
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NO CUENTA CON EL GRUPO ETAREO

Foto 1. Menu programado para la jornada
de atencion.

Foto 2. Porcién servida correspondiente al
nivel preescolar.

Foto 3. Porcion servida correspondiente a
primaria (grados primero a tercero).

Foto 4. Porcion servida correspondiente a
primaria (grados cuarto y quinto).

NO CUENTA CON EL GRUPO ETAREO

NO CUENTA CON EL GRUPO ETAREO

Foto 5. Porcidn servida correspondiente a
secundaria.

Foto 6. Porcion servida correspondiente a
media y ciclo complementario.

Altos de San José - Casa 1 - Mocoa Putumayo

Correo Electréonico: utinterpaemayoritario@gmail.com
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Liderazgo en gestion con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional.
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GESTION SOCIAL

i RN A S R AR PAR T Y
T pel N . "'!.I

O Qrece pag

CENTRO DE AT EN
SPQR

(SOLICITUDES, PETICIONES,
RECLAMOS)
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Foto 1. Ficha técnica de informacion del

Programa de Alimentacién Escolar (PAE).

Foto 2. Mecanismo de atencion a solicitudes,
peticiones, quejas y reclamos (SPQR).

Altos de San José — Casa 1 —Mocoa Putumayo

Correo Electrénico: utinterpaemayoritario@gmail.com
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