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I INFORME DE SUPERVISION

| CONTRATO DE PRESTACION DE

SERVICIOS No. 0387 DEL 10 DE FEBRERO DE 2028
ACTA PARCIAL 02

CONTRATO DE PRESTACION DE | 0387 DEL 10 DE FEBRERO DE 2026
SERVICIOS No.

CONTRATANTE: MUNICIPIO DE AGUAZUL

NIT: 891.855.200-9

CONTRATISTA: CONSORCIO ALIMENTANDO FUTURO AGUAZUL

NIT: 902,032.538-1

REPRESENTANTE LEGAL DUVAN STYVEN MENESES MENDOZA

C.C 1.116.5651.773

OBJETO: PRESTAR EL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR A

LOS ESTUDIANTES DE NIVEL PREESCOLAR DE LAS
INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES DEL AREA
URBANA DEL MUNICIPIO DE AGUAZUL CASANARE,
MEDIANTE EL SUMINISTRO DE COMPLEMENTO
ALIMENTARIO JORNADA MANANA EN MODALIDAD
PREPARADA EN SITIO Y COMIDA CALIENTE
TRANSPORTADA

VALOR INICIAL: QUINIENTOS UN MILLON OCHOCIENTOS OCHENTA
MIL TRESCIENTOS VEINTISIETE PESOS M/CTE
($501.880.327).

PLAZO: OCHO (8) MESES Y/O CIENTO TREINTA Y SEIS (136)
DIAS CALENDARIO ESCOLAR

FECHA ACTA DE INICIO: 13 DE FEBRERO DE 2026

FECHA DE TERMINACION INICIAL: 12 DE OCTUBRE DE 2026

CARLOS ANTONIO ORJUELA CASTIBLANCO, en calidad de Supervisor de la Secretaria de
Educacion y Cultura Municipal, y con apoyo de la profesional contratada; se presenta informe de
supervision para el pago del acta informe parcial No. 2 del contrato No. 0387 del 10 de febrero
de 2026 correspondiente al periodo de ejecucion comprendido del 1 al 30 de abril de 2026, segtin
informe de ejecucion entregado por el contratista del Consorcio Alimentando Futuro Aguazul;
Donde se evidencia y corrobora que dio cumplimiento de las actividades contractuales, como
operador del programa de alimentacién escolar — PAE modalidad “Preparado en Sitio” y CCT
“comida caliente transportada®, el cual se presenta en los siguientes términos:

1. ANTECEDENTES CONTRACTUALES

PRIMERO: El dia 10 de febrero de 2026, el Municipio de Aguazul, suscribié con CONSORCIO
ALIMENTANDO FUTURO AGUAZUL, et contrato de prestacién de servicios No. 0387 de 2026;
cuyo objeto es: PRESTAR EL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR A LOS ESTUDIANTES DE
NIVEL PREESCOLAR DE LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES DEL AREA URBANA DEL
MUNICIPIO DE AGUAZUL CASANARE, MEDIANTE EL SUMINISTRO DE COMPLEMENTO

ALIMENTARIO JORNADA MANANA EN MODALIDAD PREPARADA EN SITIO Y COMIDA CALIENTE
TRANSPORTADA.

SEGUNDO: El plazo pactado del contrato No. 0387 del 10 de febrero de 2026, es de Ocho (8)
meses, DURANTE LOS CUALES SE HARA EL SUMINISTRO EFECTIVO POR CIENTO
TREINTA Y SEIS (136) DIAS CALENDARIO ESCOLAR, contados a partir de la suscripcion del
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CONTRATOQ DE PRESTACION DE
SERVICIOS No. 0387 DEL 10 DE FEBRERO DE 2026
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acta de inicio, y se procede a entregar desde la aprobacién de [a fase de alistamiento es decir a
partir del dia 16 de febrero de 2026 con fecha de finalizacion inicial 12 de octubre de 2026. Para
un total de raciones contratadas de (§4.536).

DOCUMENTOS DE LEGALIZACION DEL CONTRATO

El contratista de CONSORCIO ALIMENTANDO FUTURO AGUAZUL, segun Contrato No. 0387
de 2026, cumplié con los requisitos de firma y perfeccionamiento del contrato contemplados en
la CLAUSULA VIGESIMA OCTAVA- EJECUCION el presente contrato para su ejecucién: a)
Perfeccionamiento, b) Registro Presupuestal, ¢} Presentacion de pdliza por parte del
CONTRATISTA y aprobacién de la misma por parte del MUNICIPIO, d) pago de tasas, impuestos
y contribuciones a las que haya lugar de conformidad con lo establecido en el estatuto de rentas
municipal, €) Pago de estampillas Procultura, f) Pago de estampilla Pro-Bienestar del Adulto
Mayor g) Tasa pro-deporte. h) Acta de inicio cumplimiento de los literarios anteriores.

APROBACION DE GARANTIAS

Las garantlas Unicas presentadas por el contratista con ocasion de la celebracion del contrato,
segun lo estipulado en su CLAUSULA DECIMA CUARTA — GARANTIAS DE CUMPLIMIENTO,
las cuales presentan el siguiente detalle de vigencia y valor de amparos y aprobacion por la
Oficina Asesora de Juridica del Municipio, asi:

IRELACION CUMPLIMIENTO POLIZAS

VIGENCIA | VIGENCIA SUMAS NUMERO

NOMBRE AMPAROS DESDE | HASTA | ASEGURADOS | poLiza | ASEGURADOR
CUMPLIMIENTO DEL | 13/02/2026 | 15/04/2027 | $50.188.032.70 | 67-44- SEGUROS DEL
CONTRATO 101000304 | ESTADO S.A
SALARIOS — PRESTACIONES | 131022026 | 15/10/2028 | $25.004.016.35 | 57-44- SEGUROS DEL
SOCIALES E INDEMIZACIONES 101000304 | ESTADO S.A
LABORALES
CALIDAD DEL SERVICIO 13/02/2026 | 15/04/2027 | $50,186.032.70 | 57-44- SEGUROS DEL

101009304 | ESTADO S.A

Paliza aprobada por la Oficina Asesora Juridica del Municipio

VIGENCIA | VIGENCIA SUMAS NUMERO
NOMBRE AMPAROS DESDE | HASTA | ASEGURADOS | PoLiza | ASEGURADOR
RESPONSABILIDAD  CIVIL | 13/02/2026 | 15/10/2026 | $350.181.000 | 57.40- SEGUROS  DEL
EXTRACONTRAGTUAL 101004080 | ESTADO S.A

Pd&liza aprobada por la Oficina Asesora Juridica del Municipio

Nota: Los amparos se encuentran vigentes a la fecha del presente informe.

Los soportes documentados de las anteriores Polizas de Seguros se encuentran en el informe
parcial No. 1 en el anexo 1 presentados por el operador de CONSORCIO ALIMENTANDO
FUTURQC AGUAZUL - CTO 0387 DE 2026.

2. ESCENARIO GENERAL DE EJECUCION DEL CONTRATO
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SERVICIOS No. 0387 DEL 10 DE FEBRERO DE 2026

ACTA PARCIAL 02
A la fecha del presente informe el cual corresponde al periodo ejecutado del 1 al 30 de abril de
2026, se establece como porcentaje de gjecucion del plazo contractual del §7,35%, de acuerdo

a los dias trascurridos desde la firma de! contrato, como se detalla a continuacidn:

) o Alcaldia de G
R INFORME DE SUPERVISION : k
o] Agﬁuazuﬂ. CONTRATO DE PRESTACION DE @%

Para el andlisis del presente informe se incluye la informacidn suministrada por el contratista de
CONSORCIO ALIMENTANDO FURUTO AGUAZUL Contrato No. 0387 de 2026 del 10 de
febrero de 2026, en cuanto a la entrega y ejecucion del mismo con los soportes y evidencias
documentados:

EJECUCION DEL CONTRATO 0387/2026

'EJECUCION CONTRATO'DE PRESTACION.DE SERVICIOS No. 0387 DE 2026 .
Plazo total de ejecucidén Contratado: Qcho (8) meses

Plazo dlas calendario escolar: 136 dlas Calendario Escolar
Fecha Acta de inicio: 13 febrero de 2026

Fecha de corte del presente informe: 30 abril de 2026

Tolal, Raciones Contratadas: 54.536

Total Raciones ejecutadas hasta el mes abril 17.835

Tota Raciones por ejecutar: 36.701

Ndmero dias transcurridos del plazo de ejecucion: 78 dlas calendario
Porcentaje de ejecucion del contrato en tiempo: 57,35%

Nimero de dfas por ejecutar del plazo contratado: 162 dias calendario

BALANCE FINANCIERO CONTRATO DE SERVICIOS No. 0387 DE 2026

. CONCEPTO- -] ..VALOR - I VALOR EJECUTADO: |- VALORPOR =] . %o vl
T L - | CONTRATADO .| - APAGAR.-.. | “EJEGUTAR - -} FINANCIERA"
VALOR DEL CONTRATO $501.880.327,00 - - -
ACTA PARCIAL No. 1 - $101.181.845,68 - 20.11%
DESCUENTOS - -$266.071.66 - -
VALOR A PAGAR ACTA
PARCIAL No. 1 - $100.915.774,02
ACTA PARCIAL No. 2 - $63.961.353.32
DESCUENTOS - -$168.567,29
VALCR A PAGAR ACTA
VALOR POR EJECUTAR - - $337.171.766,95 -
VALOR TOTALES $501.880.,327,00 $164.708.560,05 $337.171.766,95 32,82%

3. VERIFICACION DE INFORME PARCIAL No. 1 CONTRATO No. 0387 DE 2026

El contratista CONSORCIO ALIMENTANDO FUTURO AGUAZUL, radict el informe parcial No.
2 del contrato No. 387 de 2026 del periodo comprendido del 1 al 30 de abril de 2026, donde
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allegé UNA (01) carpeta; en relacién con el Contenido al Componente Financiero, Componente
Técnico — Administrativo que van en la carpeta 1, del Anexo # 1 hasta el Anexo # 21.

CARPETA No. 1

Anexo 1 Documentos de contenido legal (Copia de la factura y certificacion bancaria)

Anexo 2 Comprobantes de pago, certificado de aportes al sistema de seguridad social y
parafiscales y copia de las planillas de seguridad social del recurso humano.

Anexo 3 Copia del acta de la | mesa publica del PAE

Anexo 4 Certificaciones de la prestacion de los servicios emitidos por [a Institucién Educativa
Anexo 5 Formatos de Registro y Control Diario de Asistencia de los titulares de derechos.
Anexo 6 Registro fotografico de la prestacién de servicio.

Anexo 7 Correspondencia

Anexo 8 Registro asistencia capacitacidn

Anexo 9 Registro fotografico transporte CCT

Anexo 10 Registro de contramuestras

Anexo 11 Registros plan de saneamiento.

Anexo 12 Remisiones de materia prima y de elementos & insumos de aseo

Anexo 13 Reporte de compras locales

Anexo 14 Solicitudes y autorizaciones de intercambios

Anexo 15 Registro fotografico rotulado productos

Anexo 16 Registro fotografico contramuestras

Anexo 17 Registro fotografico limpieza y desinfeccién

Anexo 18 Registro fotografico gramaje

Anexo 19 Registro fotografico entrega de viveres

Anexo 20 Registro fotogréfico fichas de visibilidad

Anexo 21 Registro fotografico uso de dotacién y EPP

Las actividades desarrolladas y ejecutadas por parte del contratista Consorcio Alimentando
Futuro Aguazul, contrato No. 0387 de 2026, durante el periodo del 1 al 30 de abril de 2026, se
evidencian asi:

1. Presentar para validacién y aprobacién por parte de la Supervision, en medio fisico, todos
fos documentos que conforman la etapa de Alistamiento (de acuerdo a lo estipufado en el
anexo Técnico, Administrativo, y financiero}, segun los lineamientos Técnicos —
Administrativos, los estindares y Anexos del PAE, los cuales seran de estricto
cumplimiento por parte del Operador durante la gjecucion del contrato.
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El operador de Consorcio Alimentando Futuro Aguazul presento los documentos para validar,
verificar y aprobar la fase de alistamiento de conformidad de acuerdo a los Lineamentos Técnicos-
Administrativos y financieros establecidos en la Resolucion 335 del 23 de diciembre de 2021,
corroborando todos los documentos y anexos del Programa de alimentacion escolar PAE en la
ejecucion del contrato No. 0387 de 2028, la cual, se verificd y avald por la profesional de apoyo
a la supervision y el supervisor del contrato: Se verifico los planes y programas soportados con
sus respectivos cronogramas donde corresponden; la supervision hizo la correspondiente
revisidn y verificacién dando el concepto de Aprobado de los documentos entregados en Ja
carpeta de [a fase de alistamiento el cual se da inicio satisfactoriamente al programa de
alimentacion escolar PAE del Contrato No. 387 de 2026. El cual esta soportados en el informe
parcial No. 1 Carpeta # 3 Fase de Alistamiento en el anexo # 7 fueron entregados durante ia fase
de alistamiento y aprobados por la supervision del contrato 387 de 2026.

2. Suscribir el acta del recibo de inventario de las instalaciones, mobiliarios, utensilios de
cocina, menaje y equipos de cada una de las instituciones y sedes educativa, con los
Rectores o quien este delegue. En la liquidacion del contrato igualmente debers
suscribirse acta de entrega del inventario con Ia firma del Rector o quien este delegue.

El contratista de Consorcio Alimentando Futuro Aguazul, realizo durante la fase de alistamiento
con los delegados de [a Instituciones Educativas, la verificacion y entrega de los inventarios como
se evidencia en las copias de las actas y formatos de recibo de los inventarios realizados a cada
unidad aplicativa; en las cuales se corrobora Instalaciones, mobiliarios, utensilios de cocina,
menaje y equipos de cada una de las instituciones y sedes educativas del drea urbana del
municipio de Aguazul, para dar inicio a las actividades de preparacién de los alimentos en sitio
(Carlos Pizarro, Isidro Alba Guio, Santo Domingo Savio, Porvenir} y comida caliente trasportada
(San Carlos), las Actas de entrega de inventarios unidades aplicativas se encuentran anexas en
el informe parcial No. 1 carpeta 1 en el anexo # 8 presentado por el operador de C.A.F.A.,

3. Realizar el mantenimiento preventivo y correctivo a los equipos entregados de acuerdo al
Plan de mantenimiento consignado en la fase de alistamiento Y que sufran dafios con
ocasion de la efecucion del contrato.

Durante la fase de alistamiento se llevo a cabo la realizacién de mantenimiento preventivo a los
equipos entregados en el inventario de la unidad aplicativa de acuerdo al cronograma de
mantenimiento para dar inicic a las actividades de operacion y ejecucién del contrato; para el
periodo del mes de febrero de 2026 y el mes de marzo de 2026 se realizd mantenimiento
correctivo a las instalaciones y acometidas del servicio de gas natural, mantenimiento de estufas
industriales, reconexion del servicio de gas en las sedes Santo Domingo Savio y El Porvenir,
mantenimiento correctivo y cambio del motor de los ventiladores y mantenimiento preventivo en
general del nevecon que se encuentra en la sede de Isidro Alba Guio, como se evidencia en el
registro fotografico, dichos costos estan evidenciados en el informe parcial No. 1 presentado por
Consorcio Alimentando Futuro Aguazul; y estan soportados como evidencia en el Anexo 9
Cotizacion y facturas por valor mantenimiento preventivo y correctivo de instalacion del servicio
y equipo.
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Para el presente periodo del 1 al 30 del mes de abril de 2026, no se realizé ningdn mantenimiento
preventivo ni correctivo que diera lugar para hacer anexo en relacién a esta actividad.

4. Informar a la mayor brevedad posible a la supervision y a las directivas de las instituciones
educalivas cualquier anomalfa que se presenite en la enirega de las raciones a los
beneficiarios, relacionadas con el mal estado de alimentos, comportamiento de aquellos
en el momento del recibo de la racién, entre olras.

Durante la ejecucion del contrato No. 387 de 2026 para el periodo del 1 al 30 del mes de abril de
2026, no se han presentado ninguna anomalia durante 1a prestacién del servicio del programa de
alimentacion Escolar — PAE, relacionadas en la entrega de las raciones entregadas CAJM a los
titulares de derechos o con el mal estado de la materia prima. Por tal motivo no se realiza anexos
al desarrolio de la actividad No. 4.

5. Utilizar en la ejecucién del contrato los formatos (implementacion, ejecucion y
divulgacién) expedidos por la UAPA y disefiados por ésta para cada uno de los aspecios
que dan cuenta del efectivo cumplimiento de las actividades propias del operador, y en
estos formatos y su papeleria ulilizar la imagen institucional def MEN y de la Alcaldia.

Las evidencias se encuentran en el informe parcial No. 1, el CONSORCIO ALIMENTANDO
FUTURQO AGUAZUL en la fase de alistamiento aporto a la Supervisién del CTO 387 de 2026 del
Municipio de Aguazu! los formatos oficiales (implementacion, ejecucion y divulgacion) expedidos
por la UAPA vy disefiados por ésta para cada uno de los aspectos que dan cuenta del efectivo
cumplimiento de las actividades propias del operador, y en estos formatos y su papeleria utiliza
la imagen institucional del MEN y de la Alcaldia, correspondientes a los manuales y programas
requeridos para el desarrollo y ejecucion del programa PAE vigencia 2026.

Dichas evidencias de la divulgacion, se encuentran debidamente publicados en cada uno de los
comedores escolar beneficiarios del programa de alimentacién escolar PAE; a través de un
penddn ubicado en un lugar visible a la entrada, donde se puede visualizar, leer y revisar la
informacién suministrada, dicha informacién se encuentra publicada de acuerdo a los formatos
expedidos por la UAPA. Ver Anexos 20: Fichas de Visibilidad sedes educativas.

6. Garantizar la vinculacién (laboral) y permanencia del personal manipulador de alimentos
durante toda la operacién, previendo las estralegias contingentes frente a posibles
ausencias (licencias por enfermedad efc), y que este personal cumpla con la normatividad
sanitaria vigente, conozca el funcionamiento del PAE, principalmente en lo relacionado
con las minutas Patrén, la preparacién de los alimentos, ciclos de menus, aspectos
higiénico-sanitarios, entrega de raciones, poblacion focalizada, diligenciamiento de
formatos, manejo de kdrdex, Plan de Saneamiento Basico, y transmisién correcta de la
informacion que se le solicite. El operador respondera por los actos u omisiones en que
incurra este personal durante la operacién del Programa.
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CONTRATO DE PRESTACION DE
SERVICIOS No. 0387 DEL 10 DE FEBRERO DE 2026
ACTA PARCIAL 02

En el desarrollo de las actividades de produccidn, distribucién y entrega del alimento escolar de!
programa PAE vigencia 2026 para el presente informe parcial No. 2, no se presentd ningtn
reporte sobre algin estado de salud comprometedor que impida a los manipuladores de alimentos
que laboran diariamente, en el proceso de elaboracion de los componentes del mend y que
pudieran representar riesgo de contaminacion o forma de contagio y por tal razon CONSORGIO
ALIMENTANDO FUTURO AGUAZUL, cumplen con la normatividad sanitaria vigente, conocen
bien el funcionamiento del programa PAE tienen experiencia en este proceso, saben y conocen
el manejo de la minuta patrén y su preparacion de los alimentos para cada ciclo de entrega
teniendo en cuenta los aspectos higiénicos-sanitarios, distribuyen la raciones de acuerdo a lo
establecido para cada entrega diaria para la poblacion focalizada del programa. De igual manera
las manipuladoras, realizan el diligenciamiento de los formatos contemplados en el plan de
saneamiento basico,

En [a ejecucion del contrato, el recurso humano estan vinculadas 8 personas manipuladoras de
alimentos, 4 de ellas vinculadas de tiempo completo v las otras 4 personas se vincularon de
medio tiempo, para llevar a cabo el desarrollo de las actividades de entrega de las raciones del
complemento alimentario y cumplieron con las labores correspondientes y funciones asignadas
y contempladas en el contrato de trabajo, todos los soportes y evidencias estan en la carpeta # 1
del Anexo 2 del informe parcial No. 1, y en la carpeta # 3 de Ia fase de alistamiento anexo 9;
contrato de vinculacién, comprobante de pago nomina - transferencia, pago Seguridad social y
parafiscales, afiliacién salud, certificado ARL, certificacion pensién, ceriificado médico de ingreso,
certificado manipulacion de alimentos, certificado Comfacasanare y registro entrega de dotacion
personal. CAFA reporta y cumple con la documentacion que lo corrobora y soporte del pago
correspondiente de ndmina.

Para el presente informe parcial No. 2, las evidencias de cumplimiento de la actividad, se
evidencia en el Anexos 2. Comprobantes de pago, certificado de aportes al sistema de seguridad
social y parafiscales y copia de las planillas de seguridad social del recurso humano.

Para la ejecucion del confrato de prestacion de servicios CTO No. 387 de 2026 CAFA conto con
el recurso humano necesario Manipuladoras de alimentos y [os profesionales contratados para
garantizar la correcta prestacion del servicio y a su vez cumplir con cada uno de los lineamientos
tecnicos — administrativos y financieros que requiere el programa de alimentacién escolar PAE.
El equipo de trabajo esta conformado de los siguientes asf:

INFORME DE SUPERVISION ™, 82

No NOMBRECOMPLETO - CEDULA No. CARGO VINCULACION

1 | Jhon Jairo Martinez Sierra 74.755.514 ggﬁg{g‘ador ggr':.}ir;?s Prestacién de

2 | Clarena Maria Camejo Barefio | 1.118.528.472 [ oCnic0 | Contralo Trabsjo por Obra o
3 | Gracillana Barrera Contreras 47.430.185 ?:Rﬁ?;‘::tz? g?_:tgitondeet;:ﬁil:]eggapor Obra
4 | Mercedes Prada Rivera 33646762 | hienibuiadora | Contralo de Trabajo por Obra
5 | Rosa Elena Sierra Espinel 24.227.410 gdeaml?rgtfr?ti? giggﬂ}ond;;rﬁa aélgapor Obra
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CONTRATO DE PRESTACION DE
SERVICIOS No. 0387 DEL 10 DE FEBRERO DE 2026

ACTA PARCIAL 02
6 Maria de Jesus Barrera 51.787.306 Manipuladora | Contrato de Trabajo por Obra
Riafio6596 e de Alimentos o Labor Determinada
7 | Deisy Nathaly Cubides Prada 1.116.542.133 Manipuladora | Contrato de Trabajo por Obra

de Alimentos @ Labor Determinada

Manipuladora | Conirato de Trabajo por Obra
de Alimentos o Labor Determinada

Manipuladora | Contrato de Trabajo por Obra
de Alimentos o Labor Determinada

Maria Matilde Ortega Fonseca Manipuladora | Contrato de Trabajo por Obra
10 9 24.228.156 de Alimenlos o Labor Determinada

Yenny Mabel Resas Palacios 43.647.043

9 | Maria Eliza Preciado Torres 46.362.507

7. Dar cumplimiento al plan de capacitaciones al personal manipulador, segin el cronograma
dispuesto en la fase de alistamiento y hacer entrega de la dofacion requerida, garantizando
que dicha capacitacion y entrega se realice al inicio del programa.

En |a carpeta de la fase de Alistamiento al inicio del programa PAE vigencia 2026, aprobada por
parte de la supervisidn del contrato No. 387 de 2026 esta soportado y anexd el Plan de
Capacitacion del personal manipulador de alimentos anexo 4 y en el informe parcial No. 1 carpeta
1 en el anexo 10, dando cumplimiento al plan de capacitacion en el Cronograma de la
capacitacidn al personal de manipulacién de alimentos para el periodo del mes de febrero al inicio
del programa se realizé capacitacion para todo el personal manipulador de alimentos, cumpliendo
a cabalidad con la tematica prevista en el tiempo y duracién convocada; la tematica estuvo
relacionada en los temas: Formacion en educacion sanitaria de alimentos, principios basicos de
buenas practicas de manufactura y practicas higiénicas en manipulacion de alimentos, minuta
patron y ciclos de menus, limpieza y desinfeccion, manejo de temperaturas, salud y seguridad en
el trabajo manejo y disposicion de residuos solidos y atencidn al usuario. Los anexos como
soporte y evidencia del desarrollo de esta actividad No. 7. Estan soportados en el Anexo 10.
Registro — planilla de asistencia capacitacién recurso humano y en el Anexo 27. Registro
fotografico entrega dotacién.

Para el presente informe parcial No. 2 del periodo ejecutado del mes de abril de 2026, se llevo a
cabo la capacitacion al personal manipulador de alimentos el dia 8 de abril de 2026, en la sede
educativa de Santo Domingo Savio de la Institucién Educativa San Agustin, se evidencia en el
registro fotografico de este informe y la planilla de asistencia a las charlas de la capacitacidn que
se realizd tratando [os temas de: Formacidon en educacion sanitaria de alimentos, principios
basicos de buenas practicas de manufactura, manipulacién de alimentos y limpieza y
desinfeccién. Ver Anexo B: Registro asistencia capacitacion. Ver Anexo 21: Regqistro fotografico
uso de dotacién y EPP.

8. Realizar la enifrega de los viveres e insumos al establecimiento educativo, donde se
preparan los alimentos, y los alimentos preparados a cada una de las sedes educativas,
segin las rutas establecidas en la fase de alistamiento y en vehiculos que posean la
documentacion reglamentaria vigente y cumplir con los requisitos especificos de
fransporte por fipo de alimenlo, exigidos en la normatividad vigente (Resolucién 2505 de
2004 del Ministerio de Transporte, Resolucién 2674 de 2013 del Ministerio de Salud y
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Proteccion Social y demés normas que los modifiquen, adicionen o sustituyan). Se deberé
contar con el respectivo concepto sanitario favorable al inicio y durante la ejecucion del
contrato.

Para el periodo del mes de abril de 2026, se dio cumplimiento a esta actividad mediante la
entrega oportuna de los viveres e insumos a las Cuatro (4) unidades aplicativas acorde con los
cupos de la poblacion beneficiaria alimentos preparados en sitio, en la distribucion de los viveres
e Insumos es realizada por el vehiculo transportador contratado por CAFA, cumpliendo con la
documentacion reglamentaria vigente y cumplen con los requisitos exigidos en la normatividad
vigente segun la Resolucion 2505 del 2004 del Ministerio de Transporte y Resolucion 2674 del
2003 del Ministerio de Salud y Proteccidén Social.

El Vehiculo de transporte cumple con el concepto sanitario favorable exigido por las autoridades
competentes, asegurando asi que el transporte y manejo de los alimentos se realice bajo
condiciones dptimas de higiene y seguridad, garantizando la calidad e inocuidad de los productos
suministrados, y cumple con los requisitos Acta de inspeccidn sanitaria. Los soportes de
documentos del vehiculo transportador de alimentos contratado por CAFA se encuentran
vigentes a la fecha y esta soportado en el informe parcial No. 1 carpeta # 2 en el Anexo 11 del
CTO 0387 de 2026.

Para el periodo del 1 al 30 de abril de 2026 en la entrega y distribucién de viveres e insumos
como soporte y evidencia el registro fotografico en los siguientes anexos: Anexo 19. Registro
fotografico entrega de viveres e insumos. Anexo 9. Registro fotogréfico transporte CCT Sede
educativa san Carlos.

9. Realizar muestreo microbioldgico a los alimentos de alto riesgo en salud pablica, de
acuerdo a la clasificacion establecida en la Resolucién 719 de 2015, del Ministerio de
Salud y Proteccién Social, segiin el plan de muestreo consignado en la fase de
alistamiento

Para el periodo del 1 al 30 de abril de 2026, no se realizé toma de mugstra microbiolégica, por lo
tanto, se realiza seguimiento para el cumplimiento de esta actividad en los proximos meses de
gjecucion del contrato.

10. Tomar diariamente y guardar la contra muestras de los alimentos entregados en ef PAE,
las cuales deberén estar debidamente almacenadas acorde con la naturaleza del producto
minimo durante 72 horas, Ver Anexo técnico y financiero.

Para asegurar la calidad e inocuidad de los alimentos entregados en el programa de alimentacion
PAE, se establece la obligatoriedad por parte del operador de conservar dos contras muestras
diarfas, de cada uno de los alimentos de la racién del mend del dia a entregar al constituirse como
una parte crucial def proceso de andlisis y contro! de calidad, ya que a través de estas se permite
verificar 1a exactitud y confiabilidad de los resultados obtenidos en la muestra original. Su
importancia radica en que sirven como una segunda oportunidad para evaluar la calidad de!

adverso asociado a una Enfermedad Transmitida por Alimentos acorde con la (ETA).
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En [a fase de alistamiento en la carpeta contenido # 5 esta soportado la planilla del cronograma

de las tomas de las contramuestras dependiendo a cada una de las tres unidades aplicativas que
se estipulan alli y en las fechas correspondientes, por semana se rotan para realizar las tomas
diariamente y guardarlas debidamente almacenadas acorde con la naturaleza del producto con
el respectivo gramaje que lo estipula el anexo técnico — administrativo vy financiero. Se realiza
esta actividad de toma de las contra muestras de los alimentos preparados en sitio en proporcion
de cada componente del ment dia que debe ser de 200 gr y 200 ml Gramaje y almacenados en
bolsas hermeéticas estos alimentos se rotula para ser almacenados de acuerdo con el protocolo
previsto del producto con un minimo de tiempo de Setenta y dos horas (72) en condiciones de
refrigeracion, los cuales se descarta al cumplir el cuarto dia se sacan dichas muestras y se
desechan. En el desarrollo de esta actividad se evidencia en el registro fotografico de la toma
contra muestras, durante la ejecucion del periodo mes de abril de 2026 en la sede educativa que
le corresponda llevar a cabo el registro en la planilla y el registro fotografico como se evidencia
en la actividad 10 del informe parcial No. 2 carpeta # 1 presentado por el operador de CAFA el
cual se diligencia la planilla registro formato toma diaria como se soporta en el Anexos 10,
Registro toma de contra muestra preparado en sitio. Anexos 16. Registro fotografico
contramuestras periodo mes abril de 2026.

Nota: Es de aclarar que para el presente periodo del mes de abril de 2026, unicamente se tomo
una contra-muesltra diaria, por lo tanto, se realizara el respectivo descuento.

11. Entregar durante la gjecucidn del contrato alimentos que cumplan con las condiciones de
rotulado establecidas en la Resolucion 5109 de 2005 del Ministerio de Salud y Proteccion
Social y demés normas que la modifiquen, adicionen o sustituyan. De igual manera
garantizar el abastecimiento de agua potable para el servicio de comedor escolar de los
eslablecimientos educativos.

Durante el periodo ejecutado del 1 al 30 del mes de abril de 2026, en el desarrollo de las
actividades del contrato No. 387 de 2026, se dio cumplimiento con las condiciones de rotulado
en los viveres — materia prima que han ingresado a las unidades aplicativas segtin su condicién
y en concordancia con los requerimientos establecidos en [a Resolucion 5109 de 2005 del
Ministerio de Salud y Proteccion Social y demas normas que la modifiquen, adicionen o
sustituyan.

El etiquetado y/o rotulado de alimentos juega un papel fundamental en la ejecucién del Programa
de Alimentacion Escolar, dado que a través del Consorcio Alimentando Futuro Aguazul puede
tener a la mano informacion crucial de los productos que estan comprando, adquiriendo y siendo
entregados en el programa de alimentacion escolar no solo es un documento de responsabilidad
sino también de calidad del cual es requerido para su manejo, consumo y conservacion del
alimento. En el desarrollo de esta actividad se puede evidenciar en el registro fotogréfico del
informe parcial No. 2. Ver Anexo 15. Registro fotografico rotulado productos.
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De igual manera se cumple con el abastecimiento de agua potable en cada sede educativa donde

se presta el servicio de alimentacion escolar. Ver Anexo 11. Registros plan de saneamiento,
informe contratista.

También se llevé a cabo la actividad de la limpieza y desinfeccidn realizados para el periodo
ejecutado del mes de abril de 2026 en las unidades aplicativas para el buen desarrollo de las
actividades de preparacion y entrega de las raciones del complemento alimentario del programa
PAE, se realiza anexo del registro fotografico de la limpieza y desinfeccion de cada comedor
escolar donde se prepararon los alimentos preparados en sitio y limpieza sede educativa de San
Carlos CCT. Ver Anexo 17: Registro fotografico limpieza y desinfeccién, informe acta parcial 2,
informe del contratista.

12. Realizar remision de enltrega de viveres al establecimiento educativo donde se preparan
los alimentos, de acuerdo con los cupos asignados. En caso de presentarse faltanies o
que existan devoluciones, se deberé diligenciar el formato de reposicién y realizarse en
un término no superior a 24 horas y debera quedar copia en la unidad aplicativa.

Consorcio Alimentando Futuro Aguazul, de acuerdo a la ejecucion del contrato No. 387 de 2026,
ha cumplido a cabalidad con la entrega de los Viveres en buen estado productos en Gptima
calidad correspondientes, se lleva a cabo la logistica de remision de la entrega de viveres en
cada unidad aplicativa donde se preparan los alimentos escolares y la entrega respectiva también
de los elementos de limpieza, aseo y desinfeccidn para cada sede educativa, para el periodo
del 1 al 30 de abril de 2026, las entregas se efectuaron de conformidad a los cupos asignados,
programacion del ciclo de ment establecidos. En el informe parcial No. 2 se adjunta copia de las
respectivas remisiones de la materia prima evidenciado los soportes asi: Ver Anexos 12.
Remisiones de materia prima y de elementos e insumos de aseo.

No hubo necesidad de diligenciar ningln formato de reposicion, faltantes o devoluciones en el
tiempo no superior & 24 horas, por tal razén no hay anexo en ninguna unidad aplicativa. Se
desarrollo esta actividad No. 12 a cabalidad y dando cumplimiento a la misma.

13. El vehiculo para el transporte de la comida calfignte, debe ser de uso exclusivo para el
transporte de alimentos del programa PAE y deben garanlizar que los alimenios
conserven su calidad e inocuidad y temperaturas acorde con la naturaleza de los
productos, asi como cumplir con la normatividad sanitaria establecida en el decreto 3075
de 1997, la Resolucién 2674 de 2013 expedida por el Ministerio de Salud y Proteccién
Social o demds normas que las complementen sustifuyan o modifiguen. Ver
especificaciones en el anexo técnico, administrativo y financiero.

El vehiculo de transporte de alimentos, es de uso exclusivo para el transporte del alimento escolar
para la sede educativa contemplada en el Plan de rutas establecidas en la fase de alistamiento
al inicio del programa PAE, iguaimente cumple con la documentacion completa de! vehiculo
vigente como se evidencia en el Informe de Ejecucién No. 1 carpeta # 2 en el anexo 11
presentados por el operador, de acuerdo a los requisitos higiénicos sanitarios exigidos en la

Palacio Municipal calle 11 11-35 Tel. (60 8} 634 5995 | Edificio CIAC {Secretaria de Gobierno) Calle 10 3 1449, [
Linea Gratuita 018000953231 Cddigo Postal, 856010 ‘s
contactenos@aguazul-casanare.gov.co | winw.aguazul-casanare.gov.co
Aguazul Casanare “Pagina 11 de 26




Alcaldia de E' INFORME DE SUPERVISION
guazu CONTRATO DE PRESTACION DE
SERVICIOS No. 0387 DEL 10 DE FEBRERO DE 2026
ACTA PARCIAL 02
normatividad vigente, Decreto 3075 de 1997, la Resolucidn 2674 de 2013 expedida por el

Ministerio de Salud y Proteccién Social.

Se cumple con todos los requisitos reglamentarios vigentes, para el cual se dio cumplimiento del
desarrollo de esta actividad sin ningin contratiempo de entrega de los alimentos transportados
caliente (CCT), de igual manera, en el vehiculo se evidencia los logos de “Transporte de
Alimentos” marca visible, se identifica en las revisiones completa limpieza para el cargue de cada
dia, cuenta con las estivas de un minimo de 5 cm de altura, contando con el registro sanitario
vigente con un porcentaje de cumplimiento como se evidencio en el anexo de los documentos
de soporte del vehiculo de transporte CCT, el cual también los lleva en fisico y se ubican en el
vehiculo todos los documentos requeridos cumpliendo asi mismo con esta actividad No. 13. Se
soporta con los documentos de los vehiculos transportadores de alimentos Viveres e insumos y
el vehiculo que transporta la comida caliente — CCT y los registros fotograficos en el informe No.
1 en el Anexo 11 documentos del vehiculo transportador de alimentos y vehiculo Transportador
de CCT y en el Anexo 12 registro fotografico del transporte — CCT presentado por el operado de
CAFA del contrato 0387 de 2026.

En el desarrollo de [a ejecucion del programa para el periodo del 1 al 30 del mes de abril de 2026
se evidencia y corrobora en el registro fotografico del transporte de alimentos desde la sede
educativa de Carlos Pizarro preparado en sitio hasta la sede educativa de San Carlos CCT en
los siguientes anexos se evidencia y corrobora esta actividad. Ver Anexo 9. Registro fotografico
del transporte de alimentos — CCT.

14. Solicitar autorizacion a la supervision del cambio (en caso de requerirse} de proveedores
de carne y pollo y allegar los documentos que aseguren la idoneidad segiin o definido por
el INVIMA.

Durante el periodo de ejecucidn del contrato de prestacion de servicios No. 0387 de 2026 del 10
de febrero de 2026, el operador de Consorcio Alimentando Futuro Aguazul se vinculd
comercialmente con los siguientes establecimientos yfo proveedores de; Pollo, Distribuidora
Superlineas del Casanare, ubicado en la calle 40 No. 8°- 04 de la ciudad de Yopal vy el proveedor
de Carne de res, Expendio de carnes Exporcarnes, ubicado en [a calle 11 No. 18 — 54 del
municipio de Aguazul, el cual han venido suministrando estos productos para llevar a cabo la
entrega del complemento proteico de la mejor calidad utilizado para el proceso de elaboracion de
los alimentos del programa PAE en las unidades aplicativas preparado en sitio y CCT, son los
mismos proveedores en gjecucion del contrato que se hizo referencia en la entrega de los
documentos correspondientes al inicio del programa PAE el cual estdn soportados vy
documentados en el informe parcial No. 1 en la carpeta # 2 del anexo 20 del contrato 0387 de
2026 estan soportados y evidenciados cumpliendo con la documentacion de Proveedores de
carne y pollo, se verifico e inspecciono la idoneidad del producto segiin lo definido por el INVIMA
y cumplen con los aspectos higiénico sanitario y de inocuidad exigidos por las autoridades
sanitarias garantizando asi la seguridad alimentaria de los beneficiarios del programa.
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Se da continuidad con estos mistmos dos proveedores de carme y de pollo, no se realizé ningdn

cambio; por lo tanto, no se hizo necesario en la ejecucion de este periodo mes de abril de 2026
la solicitud de autorizacion para realzar algiin cambio en el contrato de la prestacién de servicio
de complemento alimentario jornada mafiana.

15. Realizar, registrar y reportar como minimo un 30% de las compras de alimentos a
pequerios productores; en los formatos establecidos por la Uapa con el fin de dinamizar
la economia regional de acuerdo a la Ley 2046 de 2020 y su Decreto reglamentario 248
de 2021.

En relacién a las compras publicas locales para el periodo del mes de abril de 2026, el operador
presenta los soportes de compras y adquisiciones en el ambito local, principalmente de alimentos
e insumos, para la prestacion del servicio alimentario y entrega de las raciones de los
componentes correspondientes a los ciclos de ments seglin corresponde cada minuta, se
registra y reporta sobre sus compras el porcentaje minimo requerido de! 30% de las compras
publicas locales a pequefios productores con lo cual se esta contribuyendo en la recuperacion y
fortalecimiento de la economia regional, y a su vez traduciéndose en beneficios para la operacién
del programa PAE.

En este sentido, el operador para el presente periodo ejecutado de compras para el mes de abril
de 2026, reporta y registra seguin lo requerido las compras locales a los pequerios productores
registrados en la secretaria de Agricultura Departamental, de acuerdo a la Ley 2046 de 2020 y su
decreto reglamentario 248 de 2021, adjuntado copia de facturas de compra a proveedores de los
productos y materia prima requerida suministrados respectivamente, soportes — transferencia de
pago. Los documentos que soportan algunos proveedores en las cuentas de cobro ya estan
anexos y soportados en el informe parcial No. 1 que presento el operador de Consorcio
Alimentando Futuro Aguazul. El operador en la ejecucion del contrato No. 387 de 2026 cumplid
con lo requerido del 30% de las compras publicas locales en el desarrollo de esta actividad No.
15, a continuacidn, se evidencia y documenta dicha relacién con los soportes que relacionan las
compras en el presente informe parcial No. 2 se anexa los siguientes soportes facturas y pagos
asi; Ver Anexo 13. Reporte compras publicas locales del 1 al 30 mes de abril de 2026.
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RELACION COMPRAS PUBLICAS LOCALES MES DE ABRIL DE 2026 DEL CTO 0387 DE 2026
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FUENTE: FACTURAS DE COMPRAS PUBLICAS LOCALES MES DE ABRIL DE 2026,

16. Garantizar que el 20% del personal manipulador de alimentos coniratado corresponda a
padres de familia de los usuarios del Programa; priorizando aquellos que sean padres
cabeza de familia y que no pertenezcan al comilé de vigilancia o control social y/o

asociacion de padres de familia.

El contratista cumplio con el porcentaje del 20% del personal contratado como manipulador de
alimentos corresponde a padres de familia de los usuarios priorizados del programa PAE del
contrato No. 0387 de 2028, priorizando que son madres de familia de los usuarios del programa
y del cual no pertenecen al comité de vigilancia o control social y/o asociacion de padres de familia
como esta regido en [a Resolucion 0335 de 2021, las Certificaciones de la Institucion Educativa
“madre con hijo estudiante, la evidencia esta soportada en el informe parcial No. 1 en el anexo
No. 21 de la carpeta # 2; para este periodo de 2026 continuaron las dos manipuladora de
alimentos que hacen parte activa del 20% que requiere el desarrollo de Ia actividad No. 16, ellas
son las dos personas que desde el inicio del programa quedaron registradas y contintian como

manipuladoras de alimentos del programa de alimentacién PAE vigencia 2026.
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17. Divulgar el programa de alimentacién en lugar visible de cada uno de los restaurantes
escolares de las sedes educativas, ubicando en lugar visible de los comedores escolares
pieza publicitaria grafica con la informacién descrita en el anexo técnico y financiero.

Desde el inicio del programa de alimentacién escolar el contratista presento en la fase de
alistamiento los pendones con la informacién del PAE vigencia 2026, descrita en el anexo técnico-
administrativo y financiero; publicacion el cual fueron aprobados para la divulgacion del programa
de alimentacion escolar soporte en la carpeta # 3 fase de alistamiento anexo 8, el operador de
CAFA presenta registro fotografico del penddn que contiene fichas de visibilidad divulgando el
programa de alimentacidn que contiene la informacion de:

o Disefio Ficha Técnica de visibilidad PAE

» Minuta Patron

o Ciclos de Menus

» Lista de intercambios

e Canales de comunicacion

De igual manera en las visitas realizadas por la supervision se evidencio el penddn con la
publicacidn de la informacion del programa de alimentacién escolar PAE en cada sede educativa
asi: ISIDRO ALBA GUIO, CARLOS PIZARRO, SAN CARLOS, SANTO DOMINGO Y EL
PORVENIR del area urbana del Municipio de Aguazul, estan se encuentran ubicadas en un lugar
visible a la entrada de cada comedor escolar, donde se distribuye y entrega las raciones de
alimentacion escolar, dando cumplimiento a esta actividad para el periodo del mes de abril se
hace evidencia en el presente informe parcial No. 2. Ver Anexo 20. Registro fotogréfico fichas
de visibilidad sedes educativas.

18. Atender las visitas realizadas a los comedores escolares, por representanies de Ia
Alcaldia, de la Gobernacion, del MEN, de la supervision y/o de los diferentes entes de
conlrol, asf como las que realicen las veedurias ciudadanas legalmente constituidas y los
comités de alimentacién escolar.

El contratista a dado cumplimiento a la actividad a través de las manipuladoras de alimentos,
coordinador del programa, durante el periodo del 1 al 30 de abril de 2026, se atendié las visitas
realizadas a cada unidad aplicativa por parte del apoyo a la supervision de la secretaria de
educacion y cultura de la Alcaldia Municipal, se acompaiié y atendié las visitas, brindando toda
la informacion requerida, mostrando los avances y logros del programa y atendiendo los
requerimientos y solicitudes referidas al mismo para la mejora continua con la finalidad que
permite evaluar diversos aspectos relacionados con la prestacion del servicio de alimentacion
escolar cumpliendo con los ciclos de menus, [a calidad de! producto entregado las porciones y
gramajes requeridos e implementacion de BPM y otras actividades requeridas para el buen
desarrollo del proceso.
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En el presente informe se anexan las Actas de las visitas técnicas realizadas a las unidades

aplicativas, las actas de visita técnica del transporte comida caliente — CCT y las actas de visita
técnica a los comedores escolares de las cinco sedes educativas, donde se presta ef servicio del
alimento escolar del programa de alimentacion escolar PAE vigencia 2026 del municipio de
Aguazul drea urbana.

A la fecha de ejecucion del contrato, No se han realizado visitas de los entes de control en las
unidades aplicativas donde se estd prestando el servicio de alimentacién escolar.

19. Facilitar la informacion requerida y pariicipar en las reuniones que sean convocadas por
fos CAE y la Supervision.

En el periodo gjecutado del mes de abril de 2026, se requirid por parte de [a supervision del
contrato No. 0387 de 2026 a CONSORCIO ALIMENTANDO FUTURO AGUAZUL a participar en
la Primera Mesa Publica del PAE vigencia 2026 el dia 21 de abril de 2026 que se llevd a cabo en
la Aula de Audiovisuales de la sede educativa Isidro Alba Guio hora de inicio de la reunion 8 am,
contando con [a participacion del Secretario de Educacién supervisor del CTO 387/2028, el
contratista y el coordinador general de CAFA, el sefior Personero Municipal, los rectores de las
Instituciones Educativas y coordinadores, CAE y demas participantes que hicieron participes este
dia para poder llevar a cabo la convocatoria. Se evidencia registro fotografico en el informe No.
2, el Acta de la 1° Mesa Publica PAE y se corrobora en la planilla de asistencia. Ver Anexo 3,
Acta Primera Mesa Pulblica del PAE vigencia 2026 y planilla de asistencia. Ver Anexo 7.
Correspondencia.

20. Promover alimentacion saludable a los nifios y nifias beneficiarios del programa a través
de las charlas lidico précticas siguiendo los fineamientos de la UAPA y Ia supervision;
estableciendo al inicio de la gjecucion del conlrato el cronograma de capacitaciones y
garantizar que se realice en la lotalidad de las sedes beneficiarias, asf como entregar Ia
certificacion parte de fa IE beneficiada.

Promover la alimentacion saludable en la infancia es fundamental para el desarrollo fisico, mental
y social de la poblacién focalizada con el programa de alimentacion escolar. Una dieta balanceada
y rica en nutrientes les brinda la energia que necesitan para crecer, aprender y jugar, a la vez que
reduce el riesgo de enfermedades cronicas como la obesidad, la diabetes y las enfermedades
cardiacas. Comprometidos con la promocién de la alimentacion saludable de los estudiantes
beneficiarios del PAE, se implementd estrategias para la promocidn y fomento de habitos de
alimentacién saludables Segtn el cronograma de actividades sobre la IMPLEMENTACION DE
HABITOS SALUDABLES entregado desde el inicio en la carpeta # 3 de la fase de alistamiento
del informe parcial No. 1. Siguiendo el Cronograma de implementacién estratégica Habitos
Saludables fue aplazada las charlas de habitos saludables nuevamente; para el periodo del mes
de abril de 2026, CAFA NO habia programado ninguna actividad de H.S, solicitaron via correo
institucional para el siguiente periodo del mes de mayo de 2026 realizar la actividad que estaba
propuesta en el cronograma por desarrollar. En compromiso CONSORCIO ALIMENTANDO
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FUTURO AGUAZUL ejecutara la actividad en el préximo periodo de ejecucién. Ver Anexos 7.
Solicitud correspondencia.

21. Solicitar aprobacion a la supervision en caso de que no haya disponibilidad de un alimento
del menu diario planeado el alimento faltante se puede intercambiar (en caso de
requerirse} por ofro que se encuentre en la lista de intercambios, dentro del mismo grupo
de alimentos. Los intercambios no pueden exceder a 6 componentes en un ciclo de
menus, de los cuales méaximo 2, pueden corresponder al alimento proteico.

El operador Consorcio Alimentando Futuro Aguazul, presento solicitudes de intercambios
a través del correo Institucional de la secretaria de Educacién y Cultura, para su
respectiva revision y aprobacion, a continuacién, se hace descripcion de los intercambios
y traslados de men(s que se llevaron a cabo para el periodo del 1 al 30 del mes de abril
de 2026, los cuales fueron debidamente aprobados por la supervision del contrato No.
0387 de 2026. A continuacion, se relacionan en la tabla con la debida descripcién del
requerimiento de intercambio y traslado solicitado por el operador de CAFA. Ver Anexo
14: Solicitudes y autorizaciones de intercambios vy traslados.

No fue necesario realizar ningun tipo de descuento en cuanto no se pasaron de los 6
intercambios incluyendo los dos intercambios de proteina a que tienen derecho.
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INTERCAMBIOS Y TRASLADOS MENUS PERIODO EJECUTADC MES ABRIL DE 2026

“-+7 I 'FECHA i "INTERCAMBIO COMPONENTE Y/O TRASLADOMERU |77 = f ol oo vane w0 - are oo oo, |
* - SOLICIT ‘SOLICITADO POR CAFA ~ - i SRS ______._Monvogsf.g‘_gragc_w os.__.f.r_qrq_n.p_ NECE ¥ _@;gﬂ‘;ﬂo

ClcLo#2
TRASLADD DEL MENU # 12 PARA ENTREGARLO EL
DlA 8/0412026 Y EL MENU 11 SE ENTREGA EL CIA Estas solicitudes cbedecen a que se cuenta con 1 8
3010342025 0412028 muy buena oferta en el mercado de duraznoe nacional,
INTERCAMBIO FRUTA MENLU # 11 MANDARINA, permitiria apoyar la compra local nacional.

ENTERA PUR DURAZND PARA EL DIA 6/04/2026

Estas solicitudes obedecen a que [as manipuladoras
de alimenlcs nos acaban de informar que el pl&lano
maduro del mend 20, fue entregade en un estado de
- madurez éptimo para a preparacion ({ajadas de

1110412026 Tmseﬁ%’;&g‘ig gg&agf[flk D,L?mlﬁ;‘ém ¥ plétane maduse), y que si no se utiliza lo més pronto 2 s
posible, lo mas probable es que el dia viemes 17 de
abril de 2026, esle sobre madurado o quizés muy
deteriorado.

ClICLO#1

Estd solicitud de fraslado se hace porque [a papaya
de! mentt 04 presenia un estado de madurez

optimo para el consumo y si se deja para ser
entregada hasta el jueves 23 de abril de 2026 diaen el
TRANSLADO MEN(! 4 PARAEL DA 21m4/2026 YEL | cual esld programada, posiblemente se van a lener

201412025 MENU # 2 PARAEL DIA 23/04/2026 pérdidas en la calidad y merma significativa del ! s
preducto, por esta razén solicitamos el lraslado para et
dia de mafiana y poder apravechar la fruta al 100% y
en la mejores condicioneas de calidad.
INTERCAMEID FRUTA MENO#8 GRANADILLAPOR | ESlas solicitudes pbedecen a que se cuenta con oferia
DURAZNO PARA SER ENTREGADO EL DIA 20/0472026 | de durazno nacional y esto permite apoyar a los | 2 St
26/0472026 productores nacionales. en cuanio a la carne de res el
INTERCABIO PROTEINA CARNE DE RES PORPOLLO | proveedor  se le presentoun inconveniente de | s
MENU # 9 PARA ENTREGAR EL DIA 300412026 abastecimiento con el suministro de [a came.,
INFERCAMBIO MANDARINA ENTERA POR BANAND Estas solicitudes obedecen a que en el caso de la
MENU # 11 PARA ENTREGAR EL DIA 410512028 mandarina el proveedor no informa que el producto se | 4 sl
encuenira en escasez y 1a calidad de lo que se
28/0412026 consigue en el mercado no es la mejory no la
(NTERCAMBIO CEREAL MANTECADA POR PAN DULCE puede garantizar. En el caso de mantecada la
MENU # 13 PARA ENTREGAR EL DA 41053028 proveedora local nos informa que se le presenté un 5 sl

problema en uno de los equipos de produccion y por fo
tanto no puede suministrames el producto.

22. Dar respuesta oportuna y verificable a los requerimientos realizados por los entes de
control, supervisién, MEN, y demés actores que participan en el PAE, segun los plazos
establecidos por fa supervision,

Durante el presente periodo del mes de abril de 2026, 1a supervision No solicitd requerimientos
al contratista de Consorcio Alimentando Futuro Aguazul segin los plazos establecidos, tampoco
se evidencio ningln requerimiento por parte de los entes de control, MEN y demas actores que
participan en el PAE frente al programa de alimentacion escolar, durante [a ejecucion de la
prestacion del servicio del contrato No. 0387 de 2026.
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CONTRATO DE PRESTACION DE
SERVICIOS No. 0387 DEL 10 DE FEBRERO DE 2026
ACTA PARCIAL 02
23. Respetar y acatar los Descuentos por deficiencias en la prestacion del servicio,

publicados en el anexo técnico y financiero.

@ AAlﬁda? ﬁﬂ& INFORME DE SUPERVISION

Teniendo en cuenta el presupuesto oficial para la vigencia 2026, se contemplé que diariamente
se guardaran dos (2) contra-muestras durante setenta y dos (72) horas, pero en las evidencias
anexas al informe parcial No. 2 que presenta el contratista, se identificé que se guardé
Unicamente, una (1) contra — muestra, El CONSORCIO ALIMENTANDO FUTURO AGUAZUL
que la No toma de la contramuestra se debidé a una mala interpretacién en el anexo técnico-
administrativo y financiero y que a partir del mes de mayo de 2026 se realizara la toma de las
dos contramuestras diarias estipuladas en el anexo técnico- administrativo y financiero por lo
tanto se realizara el respeclivo descuento para este periodo, asi:

DESCRIPCION - VALOR
Valor contra-muestra diaria $48,74
Valor una (1) contra-muestra no guardada $24,37
# de raciones entregadas durante el presente periodo 6.917
Valor a descontar $168.567,29

24. Tener en cuenta el listado de los estudiantes a beneficiar en cada sede educativa,
segun la informacion que entregue para el efecto Ia supervisién la cual debe coincidir
con el registro de matriculados en el SIMAT; para lo cual se debe efectuar sequimiento
y registro de las raciones enlregadas y de estudiantes alendidos por cada sede
educaliva beneficiadas, en los formatos establecidos por la Uapa.

La entrega de los alimentos a los estudiantes beneficiarios, se tuvo en cuenta lo siguiente:

Base de datos segun registro del SIMAT a corte del 28 de febrero de 2026 allegado por
parte de la secretaria de Educacion Departamental, para el periodo del 6 al 10 de abril de
2026 se entregaron 409 raciones diarias.

Reporte de SIMAT a corte 31 de marzo de 2026 para el periodo del 13 al 30 mes de abril
de 2026 se entregod 413 raciones diarias.

Se hace seguimiento y control de estudiantes atendidos beneficiarios donde se refleja la
cantidad de entrega de raciones en cada sede educativa beneficiadas, mediante las
visitas técnica de la profesional de apoyo a la supervisién, se verificé que las entregas
del complemento alimentario escolar sean las mismas y deben coincidir con el registro
de matriculados en el SIMAT que se certifica y reporta el contratista en el presente
informe parcial No. 2 en lo ejecutado al programa PAE vigencia 2026, de igual manera
se evidencia que la informacion se entrega en los formatos establecidos por la Uapa.

Se realiza en las siguientes tablas la descripcion de las raciones entregadas y son
certificadas — firmadas por cada rector de la Institucién que corresponda y resumen del
mismo de los periodos ejecutados se evidencia y corrobora en los siguientes anexos:
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ENTREGA RACIONES PERIODO: 6 AL 30 DE ABRIL DE 2026

SEMANA 1: ENTREGA RACIONES DEL 6 AL 10 DE ABRIL DE 2026

RACION DIAS TOTAL
INSTITUCION EDUCATIVA | SEDE EDUCATIVA ENTREGA | SERVI | RACIONE
i DIARIA clo S X SEDE
Camllo Torres Restrepo Isidro Alba Guio 179 5 895
Carlos Pizarro 110 5 550
~Jorge Ellecer Galtan
g San Carlos 28 5 140
Santo Domingo Savio 79 4 316
San Agustin E1 Porvenir 13] 4 52
TOTAL RACIONES 409 1.953

Fuente: Base de datos SIMAT corte 28 de Febrero de 2026 — Secretaria de Educacion de Casanare

El dia 6 de abril de 2026 No hubo clase para las sedes educativas de Santo
Domingo Savio y Porvenir, por motivo que llevaron a cabo una jornada de
capacitacién a los docentes.

SEMANA 2: ENTREGA RACIONES DEL 13

al 17 DE ABRIL DE 2026

RACION DIAS TOTAL
INSTITUCION EDUCATIVA | SEDE EDUCATIVA ENTREGA | SERVI | RACIONE
DIARIA clo 8 X SEDE
Camilo Torres Restrepo Isidro Alba Guio 180 5 900
. Carlos Pizarro 112 4 448
~Jorge Eliecer Gaitan
s San Carlos 28 4 112
Santo Domingo Savio 79 4 316
San Agustin El Porvenir 14] 5 70
TOTAL RACIONES 413 1.846

Fuente: Base datos SIMAT a corte 31 de Marzo de 2026 -~ Secretatia de Educacién de Casanare

El dia 15 de abril de 2026 No hubo clase para las sedes educativas de Carlos
Pizarro, San Carlos y Santo Domingo Savio, motivo los docentes apoyaron el
paro convocado por FECODE y e] SIMAC para este dia.

SEMANA 3: ENTREGA RACIONES DEL 20 al 24 DE ABRIL DE 2026

RACION DIAS TOTAL
INSTITUCION EDUCATIVA | SEDE EDUCATIVA ENTREGA | SERVI | RACIONE
DIARIA Clo § X SEDE
Camilo Torres Resfrepo Isidro Alba Guio 180 4 720
Carlos Pizarro 112 4 448
~Jorge Ellacer Galtin
g San Carlos 28 4 112
Santo Domingo Savio 79 3 237
San Agustin El Porvenir 14 3 o
TOTAL RACIONES 413 1.559

Fuente: Base datos SIMAT a corte 31 de Marzo de 2026 - Secretaria de Educacidn de Casanare
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» Eldia 22 de abril de 2026 No hubo clase para las sedes educativas de Santo
Domingo Savio y Porvenir por motivo entrega de boletines.

o Eldia 24 de abril de 2026 No hubo clases para ninguna de las sedes educativas,
por motivo Foro Educativo Municipal.

SEMANA 4. ENTREGA RACICNES DEL 27 al 30 DE ABRIL DE 2026

RACION DIAS TOTAL
INSTITUCION EDUCATIVA | SEDE EDUCATIVA ENTREGA | SERVI ; RACIONE
DIARIA clo S X SEDE
Camilo Torres Restrepo Isidro Alba Guio 180 4 720
. . Carlos Pizarro 112 4 448
~Jorge Eliecer Gaitan
San Carlos 28 4 112
Santo Domingo Savio 79 ] 237
San Agustin El Porvenir 4] 3 42
TOTAL RACIONES 413 1.559

Fuente: Base datos SIMAT a corte 31 de Marzo de 2026 — Secretaria de Educacion de Casanare

» Eldia 27 de abril de 2026 No hubo clase para las sedes educativas de Santo
Domingo Savio y Porvenir, por motivo realizacion de la Mesa Técnica de la
Secretaria Departamental.

» Se tuvo en cuenta solo 4 dias de Abril a razén del 27 al 30, por que el dia viernes
era 1 del mes de mayo de 2026 y este dia de esta semana 4, se tendra presente
a para el mes de mayo de 2026,

RESUMEN ENTREGA RACIONES MES DE ABRIL DE 2026

R ENTREGA i RAGIONES. Bass
Sl ENTREGADASBAL
1o EOR e ABRIL ce TIFICADOS
“SEMANA 1 e

895
800
720

720

18

S Eeti
o N
JORGE ELIECER GAITAN - f: 7w 5.0 248
. CARLOS . 448
PIZARRO 17
S ' 1.894

. . 140
ottt T eANCARLOS T | 112
R AR R IR e - 112
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112
IR N LS e I 476
TOTALRAGIONESJEG | | | 1 asme. T
316
SANTO 316
DOMINGO 237 14
SABIO 537
1.106
SAN AGUSTIN %
70
PORVENIR 42 15
42
206
TOTAL RACIONES SAN AGUSTIN 1.312
' TOTAL RACIONES SUMINISTRADAS S.E _' - 6,917

RACIONES ENTREGADAS MES ABRIL_DE 2026

+ Raciones Preparado en sitio
» Raciones Comida transportada - CCT

6.441
476

nn

Total raciones mes Abril = 6.917

Se anexa como soporte y evidencia documental en el informe parcial No. 2 presentado por el
contratista los siguientes anexos. Ver Anexo 4. Certificaciones prestacion del servicio emitida por
cada Institucion Educativa. Ver Anexo 5. Formatos de registro y control diario de asistencia de
los Titulares de derechos. Ver Anexo 6. Registré Fotografico de la prestacidn del servicio.
Ver Anexo 7. Correspondencia.

25, Realizar Ia entrega de la comida caliente transportada en los horarios, lugares y a los
estudiantes beneficiarios de acuerdo a las especificaciones técnicas descritas en el
anexo técnico y financiero.

Al inicio del programa alimentacion escolar PAE, el contratista anexo en Ia carpeta de la fase
de alistamiento el plan de Rutas de distribucion del transporte del alimento CCT para la
entrega de Comida Caliente Transportada desde Ia sede de Carlos Pizarro, sitio donde se
prepara y desde alli se transporta la comida caliente — CCT a la sede educativa de San
Carlos, de acuerdo a las especificaciones Técnicas descritas en el Anexo Téchico v
Financiero, el contratista presto el servicio de alimentacion escolar durante el periodo del 1
al 30 mes de abril de 2026, garantizando siempre las condiciones higiénico sanitarias
requeridas por el PAE. Este servicio se brinda con las condiciones técnicas y nutricionales
requeridas a través del cumplimiento de los ments propuestos por el Municipio de Aguazul y

Palacio Municipal calle 112 11-35 Tel. (60 8} 634 5995 | Edificio CIAC {Secretaria de Gobierno) Calle 10 § 16-49. __T'
Linea Gratuita 018000953231 Cadigo Postal. 856010 icgRec
contactenos@aguazul-casanare.gov.co | www.aguazul-casanare.gov.co :
Aguazul Casanare “Pagina 25 ae 26




INFORME DE SUPERVISION
CONTRATO DE PRESTACION DE
SERVICIOS Ne. 0387 DEL 10 DE FEBRERO DE 2026

ACTA PARCIAL 02
con la entrega de raciones con las porciones y gramajes indicados para los estudiantes

beneficiarios de nive! preescolar, se continua con la prestacion del servicio en la misma hora
acordado por los Rectores de las instituciones educativas la entrega de los alimentos se
realiza en los siguientes horarios entre las 8:45 am y 9:00 am, dando cumplimiento en el
transporte y distribucién de la CCT en los horarios correspondientes, y el vehiculo cumple con
toda la documentacion vigente para el transporte de los alimentos escolares.

DISTRIBUCION RUTA COMIDA CALIENTE TRANSPORTADA — CCT

HORA SALIDA HORA LLEGADA | HORA ENTREGA
RUTA INSTITUTO VEHICULO S.E S.E SAN RACION
EDUCATIVO CARLOS CARLCS SERVIDA
PIZARRO
Desde sede educaliva
CARLOS PIZARRO
1 - 8.20 AM 8.30 AM 8.45 am
Hasta sede educativa
SAN CARLOS

El contratista ha venido dando cumplimiento el cual por el momento No se ha tenido reportes o
quejas por incumplimiento en o relacionado con la entrega de los alimentos en los horarios
previamente establecidos o en la prestacion del servicio de alimentacién escolar en la sede
educativa de San Carlos. Los Documentos del Vehiculo transporte de CCT estan soportados en
el informe No. 1 en el Anexo # 11. Se evidencia la actividad del transporte de los alimentos CCT
en el siguiente. Ver Anexo 8, Registro fotografico transporte de alimentos CCT.

26. Presentar a la supervision el soporie de pago mensual a todo el personal que hace
parte de la ejecucién del conlrato y los comprobanies de pago de los aportes de
seguridad social y aportes parafiscales del personal conltratado para la prestacion del
servicio. Ademas, el certificado por el contador cuando se requiera por parte de la
supervision.

Para el periodo comprendido del 1 al 30 del mes de abril de 2026 CONSORCIO ALIMENTANDO
FUTURO AGUAZUL cuenta con Ocho (8) manipuladoras de alimentos personal contratado en el
desarrollo de las actividades ejecutadas del contrato 0387 de 2026, como también el personal
profesional que esta involucrado en el proceso del contrato Cumpliendo a cabalidad con las
funciones encomendadas se ha garantizado el cumplimiento normativo, la proteccién de los
derechos laborales y la adecuada ejecucion del contrato en conformidad con los requisitos
establecidos por la entidad contratante.

En el informe del contrato No. 0387 de 2026, proceso de alistamiento y estan las evidencias
documentales para el pago del acta parcial No. 1 Carpeta No. 1 se hace relacion a los soportes
y documentos anexos como; los contratos de vinculacién con soportes recurso humano, pago de
némina — transferencia, afiliacion Régimen de Salud, Pensién y ARL, certificado de apories al
sistema de seguridad social y Parafiscales, pago planilla Seguridad Social, certificados medico
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ingreso, certificado manipulacidn de alimentos, certificacién Comfacasanare, entrega dotacion

personal,

En el desarrollo de esta actividad, se llevé a cabo el pago de ndmina de todo el personal que se
encuentra adscrito al contrato de trabajo por obra o labor contratada y en el caso del recurso
humano con contrato de prestacién de servicios acorde a su forma de vinculacién contrato de
trabajo.

De acuerdo con [a Certificacion expedida y relacionada en el Informe parcial de ejecucion No. 2,
que se evidencia en el Anexo 2: La contadora publica KAROL FERNANDA CALDERON
FUENTES, identificada con cédula de ciudadania No. 23.914.344 de Paz de Rio y Tarjeta
Profesional No. T.P 114924-T de la Junta Central de Contadores de Colombia, en condicién de
contadora publica del CONSORCIO ALIMENTANDO FUTURO AGUAZUL, a la fecha del
presente informe tiene inscripcion vigente, Certifica que una vez fueron revisados los archivos y
la contabilidad del CONSORCIO ALIMENTANDO FUTURO AGUAZUL con NIT. No.
902.032.538-1 se encuentra evidencia plena de que, se anexan los soportes de comprobantes
de pago nomina - trasferencia, certificado de aportes al sistema de seguridad social y
parafiscales, y planilla pagos se 88 del recurso humano.

Relacion planilla 8§ Manipuladoras alimentos y profesionales contratados mes de Abril

CONTRATO 0387 de 2026
MES ABRIL DE 2026
+ Personal manipulador de alimentos No. Planilla 9504507245
« Personal profesional Coordinador general No. Planilla 9503148591
o Personal Técnico administrativo No. Planilla 8504507245

De igual manera anexan los soportes de pago correspondiente a las planillas del personal
Manipulador de alimentos y Profesionales Contratados, en cuanto a los conceptos de PENSION,
SALUD, ARL, para el periodo comprendido del mes de abril de 2026 del presente informe parcial
de actividades No. 2 de la carpeta # 1. Como soporte y evidencia se anexan a continuacion lo
correspondiente. Ver Anexo 2. Comprobantes de pago de némina - transferencia, certificado de
aportes al sistema de seguridad social y parafiscales, y planillas de seguridad social del recurso
humano.

En lo que corresponde al periodo del mes de abril de 2026 correspondiente a los dias laborados
calendario reportado del personal manipulador de alimento y el valor del pago de némina se
retacionan en la siguiente tabla asf:

TABLA PAGO NOMINA MANIPULADOR DE ALIMENTOS MES ABRIL DE 2026

2 | mamrBEantor ETA | . DIAS . | : VALOR TIEMPO
_No __INIO;EI_BRECOMPLETO . CEDULA Na, LABORADO | DEVENGADO | ' DEDICGION-

Graciliana Barrera Tiempo

1 Contreras 47.430.185 24 $1.600.000 completo
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Mercedes Prada Tiempo
2 Rivera 33.646.762 24 $1.600.000 completo
Rosa Elena Sierra Tiempo
3 Espinel 24.227.410 18 $1.200.000 complato
Marta Matilde Ortega Tiempo
4 Fonseca 24.228.156 23 $1.533.333 completo
Maria de Jests e
5 Barrera Nifio 51,787.306 20 §783.54%8 Medio tiempo
6 | poisy Nathaly Cubldes | 4 116,542,133 22 sea4ge8 | Mediotiempo
Yenny Mabel Rosas Medio tiempo
7 | Palacios 33.647.043 16 $599.759
8 ?:rrrigsEhza Preciado 46.362.507 20 5789.385 Medio liempo

En lo que corresponde al periodo del mes de abril de 2026 correspondiente a los dias laborados
calendario reportado del personal Profesional; se relaciona reporte de pago en la siguiente tabla
asi:

TABLA PAGO NOMINA PROFESIONALES MES DE ABRIL DE 2026

- , — DIAS VALOR- PORCEN |
PROFESION Y/O NOMBRE LABORADO TAJE
No CARGO compLETo | CEPULANo. DEVESGAD DEDICA
CION'
COORDINADOR | John Jairo
1 SENERAL Marinoz Sierra 74.755.514 30 $5.100.000 | 100%
TECNICO Clarena Maria
2 | ADMINISTRATIVO | Gamelo Bureno | 1-118:528472 30 $2.450000 | 100%

27. Realiza las demas actividades que se requieran para el cabal cumplimiento del objeto,
atendiendo lo estipulado en los Lineamientos Técnicos, sus Anexos y en el estudio
previo del presente proceso.

El contratista CONSORCIO ALIMENTANDO FUTURQ AGUAZUL, realizd las actividades que
coadyuvaron al normal y buen desarrollo del programa de alimentacion escolar PAE en cada
una de las sedes educativas, unidades aplicativas lugar donde se preparan en sitio los
alimentos y comida caliente transportada - CCT cumpliendo cada una de las actividades
correspondientes.

En el desarrollo de otras actividades contractuales del contrato No. 0387 de 2026 en el
presente periodo gjecutado del mes de abril de 2026 en el informe parcial No. 2 no se realiz
actividades adicionales para garantizar el cumplimiento del objeto contractual.

VALOR A PAGAR PRESENTE ACTA

Una vez revisada cada una de las cerificaciones firmadas por los rectores de las instituciones
educativas, la verificacidon realizada por la profesional de apoyo a la supervision, se validan los
siguientes valores para su respectivo tramite de pago, segun el detalle que se verifica para la
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modalidad de racién preparado en sitio y comida caliente transportada — CCT, para el periodo

del 1 al 30 mes de abril de 2026, se entregaron 6.441 raciones preparada en sitio y 476 raciones

de comida caliente transportada CCT, para un total del mes de abril 6.917 raciones, para un

balance, asi:

VALOR A PAGAR PRESTACION DEL SERVICIO CTO No. 0387 DE 2026

5| -CANTIDAD, TeVIUNITARIG [ 7 S T

et : o et | RACIONESS [ RAGIONT T v a Ty T

1 Complemento alimentario preparado en sitio 6.441 8.776.52 $56.520.565,3
2 Complemente alimentario comida caliente 476

transportada 15.613,00 $7.431.788

3 Total raciones suministradas — Acta parcial 02 6.917 $63.861.353,3

4 Menos descuento (actividad 10) $168.567.29

TOTAL A PAGAR $63.792.786,03

VALOR A CANCELAR PRESENTE ACTA: SESENTA Y TRES MILLONES SETECIENTOS
NOVENTA Y DOS MIL SETECIENTOS OCHENTA Y SEIS PESOS CON TRES CENTAVOS
($63.792.786,03).

Se Anexan los siguientes soportes:
+ Actas de Visitas Tecnica de supervisién periodo mes abril de 2026, de las Sedes Educativas,

las cuales constan de Cincuenta y un (51) Folios.
» Acta de mesa ptblica de PAE de fecha 21 de abril de 2026,

Para constancia se firma, a los Veintiséis (26) dias del mes de Mayo de 20286,

CARLOS ANT LA CASTIBLANCO
Secretario de Hducacign y Cultura
SupervisoriDegignado (Contrato No, 0387-2026

Elabord: Durley Romero Quedada Revisé: Luz Marin parro
Profesional Contratada CTO 198/2026 Profesional Contr; 42026
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No. 002

FECHA: 21| 04 | 2026
HORA: 08:00 am a 10:40 am

LUGAR  SALON AUDITORIO SEDE EDUCATIVA ISIDRO ALBA GUIO - I.E CAMILO TORRES

TEMA: PRIMERA MESA PUBLICA DE PAE MUNICIPAL VIGENCIA 2026

OBJETIVO: Socializar a la comunidad educativa y demas actores involucrados, la informacion
relacionada con la planeacion, ejecucion, operacion, cobertura y seguimiento del
Programa de Alimentacion Escolar (PAE).

ORDEN DEL DiA:

Bienvenida, apertura y Oracion a cargo del Doctor Carlos Antonio Orjuela Castiblanco
Lectura y aprobacién del orden del dia

Informacién técnica, gestién contractual y cobertura

Socializacién del contrato de prestacion del servicio de alimentacién escolar — vigencia
2026

Socializacion Estrategia de Capacitacién a los actores del PAE

Ejecucion del Contrato No. 0387 de 2026 por parte del contratista

Canales de Atencidn al Ciudadano y mecanismos de participacion

Participacion ciudadana.

oM~

NG o

DESARROLLO

Siendo las 8:00 a.m. del martes 21 de abril del 2026, se dio inicio a la primera mesa publica del
Programa de Alimentacion Escolar — PAE vigencia 2026, en el auditorio de la Institucion Educativa
Camilo Torres Restrepo, sede Isidro Alba Guio, contando con la participacion de la comunidad
educativa y representantes del programa.

La jornada comenzé con un momento de oracién dirigido por el Dr. Carlos Orjuela secretario de
Educacién y cultura. Posteriormente, se realizo presentacién de los asistentes, constatando el
quérum reglamentario y se procedié con la lectura del orden del dia, el cual fue aprobado por
unanimidad.

Seguidamente la profesional de la Secretaria de Educacién y Cultura, Marina Riveros, ofreci6
las palabras de bienvenida, agradeciendo la participacién de los asistentes. Con ello, dic apertura
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oficial a la primera mesa publica del PAE, vigencia 2026, destacando [a importancia del espacio
para garantizar [a transparencia en la gestion del programa y promover la participacién ciudadana.

La profesional de la Secretaria de Educacidén y Cultura, Liliana Reyes, socializd la [nformacion
técnica, gestion contractual y cobertura del programa de Alimentacion Escolar — PAE para la
vigencia 2026, en la cual se expusieron aspectos relacionados con la planeacién, organizacion y
funcionamiento del programa en el area urbana del municipio, asl:

Durante la intervencion, se dieron a conocer los lineamientos técnicos establecidos para la
operacion de] Programa de Alimentacion Escolar (PAE), asi como las condiciones contractuales
definidas para la prestacién del servicio de alimentacién escolar.

De igual manera, se informé a los asistentes sobre la cobertura proyectada y atendida,
especificando el nimero de estudiantes beneficiarios y [as instituciones educativas focalizadas.
Asimismo, se socializd que para la presente vigencia se cuenta con cuatro comedores escolares
ubicados en las sedes educativas Isidro Alba Guio, Carlos Pizarro, Santo Dominge Savio y El

Porvenir,
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lgualmente, se informé que en la sede educativa San Carlos se brinda el servicio mediante la
modalidad de Comida Caliente Transportada (CCT), teniendo en cuenta que dicha sede no
cuenta con comedor escolar. En este sentido, se indicd que las modalidades de atencion
implementadas en el area urbana del municipio corresponden a Preparada en Sitio (PS) y Comida
Caliente Transportada (CCT), garantizando asi la prestacion del servicio de alimentacién escolar
a la poblacién beneficiaria.

En cuanto a la gestion contractual, se socializd el contrato de prestacion del servicio de
alimentacidn escolar correspondiente al Contrato No. 0387 de 2026, en el cual se presentaron
los aspectos mas relevantes relacionados con su ejecucion.

Durante la exposicion, se dio a conocer la identificacién del representante legal de la entidad
contratista responsable de la operacion del programa, asi como el objeto contractual, el valor total
asignado para su ejecucion y el plazo establecido para el desarrollo de las actividades
contempladas.
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GESTION CONTRACTUAL e

CONTRATO DE PRESTACION DE $ERVICIOS No. 0J8T DEL 10 DE FEBRERO DE 2026

CONTRATISTA: | COMSORCIO ALINEITAND FUTUR AGUAZUL |
i 562 0323384 :
{'REPR—_ESE?T“ME' LEGALT T T T | DUVAK STYVER MENESES MENDGZA ™~ " T T T T T '_:]
e 1115 530.773

jodyETG:" © T T T | PRESTAR EL SERVICIO DE ALUMENTAGIOH ESCOLAR ALOS ESTUDINTIES BE 7}

! HIVEL PREESCOULAR DE LAS IHSTITUCIONE S EDUCATIVAS OFICIALES DEL ARES, ]
| URBANA DEL MUNICIPIO DE AGUAZUL CASAMNARE, MEDIANTE EL SUAMIIASTRO H
| DE COMPLEMENTO ALIMENTARIO JORNADA MASTANA EN MODALIDAT FREPRADA *
| ENSIMOY COMIDACALENTE TRANSPORTADA, _
CUNMENTOS UN MLLCNES OCHOCIENTOS OCHENTA AL TRESCIENTCOS
VEINTISIETE FESOS (3501 B20 327 00) MCTE

PLAZD: . T 77T 426 DIAS CALENDARID ESCOLAR I
e ———— . .. P S 1]

; FECHA ACTA DE INICIO FRESTACION DEL, SERVICIOr 10 OF FEDRERO OE 36 )
FECHA DE TERMIRACIEN OE LAPRESTACIGH OEL {o:‘b‘é CCTUBREDE XS 7 T T '[
SERVICIO: | : ‘

.i VALORIHICIAL:

' t_ Fueac?jud_lcado medlanté-prdceso delic-ltaél&ﬁ-;&.l;n;a“ j -

La socializacion de esta informacion tuvo como propdsito garantizar la transparencia en la gestion
del Programa de Alimentacion Escolar (PAE) y brindar claridad a Ja comunidad educativa y demas
actores participantes sobre la operatividad y ejecucion de! servicio durante la vigencia 2026.

Posteriormente, se abordd la estrategia de capacitacion que se desarrollara durante la presente
vigencia con los diferentes actores del Programa de Alimentacién Escolar (PAE). En este espacio,
se invité a los asistentes, comunidad educativa y miembros de los Comités de Alimentacién
Escolar (CAE), a manifestar los temas en los cuales les gustaria profundizar y fortalecer sus
conacimientos.

Lo anterior, con el propésito de identificar necesidades de formacién y orientar las capacitaciones
hacia aspectos que contribuyan al fortalecimiento de la operacién, seguimiento y adecuada
ejecucion del programa, asi como al mejoramiento de los procesos de participacion, control social,
habitos alimentarios saludables y buenas practicas dentro de las instituciones educativas.

Acto seguido, se concedié el uso de la palabra al contratista, con el fin de realizar la exposicion
correspondiente a la ejecucion del Contrato No. 0387 de 20286. Durante su intervencion, presenté
las actividades desarrolladas en el marco de la operacion del Programa de Alimentacion Escolar
(PAE), asi como los aspectos mas relevantes relacionados con el cumplimiento de las
obligaciones contractuales y la prestacion del servicio durante el periodo ejecutado.
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Asimismo, se socializaron avances, acciones implementadas y aspectos operativos del
programa, resaltando el compromiso con la adecuada prestacidn del servicio de alimentacién
escolar y el cumplimiento de los lineamientos t&cnicos establecidos para la vigencia 2026.

raE {2
e L, "
)

lgualmente, el Ingeniero Jhon Jairo Martinez, presentd el balance financiero con corte al 21 de
abril, socializando la informacidn relacionada con la ejecucion de los recursos asignados al
Programa de Alimentacién Escolar (PAE) durante la vigencia 2026.

De igual manera, expuso las compras locales realizadas a pequefios producteres del Municipio
y/o departamento, resaltando la importancia de este proceso como estrategia para fortalecer la
economia regional, promover el apoyo a los productores locales y contribuir al desarrollo
econdmico y .social del territorio, en concordancia con los lineamientos establecidos para la
operacion del programa.

La Secretaria de Educacion y Cultura, retomé la presentacion, resaltando la importancia de
garantizar una adecuada ejecucién del Programa de Alimentacién Escolar (PAE), orientada a
contribuir con la permanencia escolar, el bienestar integral de los estudiantes y el fortalecimiento
de habitos alimentarios saludables.

Palatio Municipal calle 11 £ 11.35 Tel. (60 8) 634 5995 | Edificio CIAC (Secretaria de Gohietno) Calle 10 § 16-49.
Linea Gratuita 018000953231 Cédigo Postat. 855010

contactenos@aguazul-casanare.gov.co | www.aguazul-tasanare.gov.co

Aguarul Casanare

3C-1001140 $C.3001043

Pagina 5 de 11

1q




PROCESO GESTION DOCUMENTAL Y ATENCION AL CIUDADANO

Alcaldia de ACT.
Zul A

Cédigo: A-GDAC-F-11 | Version: 01
Vigente: Resolucidn No. 429 del 22 de diciembre del 2022

También, destacd la necesidad de promover y rescatar practicas alimentarias tradicionales y
culturalmente significativas que se han venido perdiendo en las nuevas generaciones,
fomentando una alimentacion balanceada y consciente, en cumplimiento de los lineamientos
establecidos por la Unidad Administrativa Especial de Alimentacion Escolar — Alimentos para
Aprender.

Seguidamente, se socializaron los canales de atencion dispuestos para la comunidad educativa
y ciudadania en general, recordando los medios a través de los cuales pueden comunicarse para
presentar peticiones, quejas, reclamos, sugerencias, felicitaciones y demas observaciones
relacionadas con la operacion del Programa de Alimentacion Escolar (PAE).

CANALES DF ATENCIGN *
Tamni;n';s:an dipanibles lo: ‘}

o T N R S LR YO
fol El lugar donde se& puzde
Exe| consubtar los eiclos de menis
5y ¢ lntercambios
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5 ey educacloncufiuraaguazul
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Ademas, se resaltd la importancia de hacer uso de estos mecanismos de participacién y atencién
ciudadana, con el fin de fortalecer los procesos de seguimiento, control social, transparencia y
mejoramiento continuo en la prestacion del servicio de alimentacion escolar,
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Posteriormente, se brindé un espacio de participacion para que los asistentes realizaran
preguntas, expresaran inquietudes y presentaran observaciones relacionadas con la gjecucion y
operacion del Programa de Alimentacién Escolar (PAE), promoviendo el didlogo y la participacion
de la comunidad educativa.

GIBEST

(e

@:‘.x

ESPACIO DE PREGUNTAS

» Abrimos este espacio para que la comunidad exprese sus Inquietudes,

?

@‘@ N%
@
Es tiempo de

(O PREGUNTAS
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Toma la palabra la manipuladora de alimentos de la sede Isidro Alba, la sefiora Graciliana, quien
expresa que los mends no son balanceados porque hay dias que tienen mas componentes que
otros, manifiesta que hay dias que no tiene proteina y otros como el dia del caldo de carne o
pollo que presentan varias preparaciones.

Propone que a los nifios se les suministre diariamente una porcion de proteina o que, en el dia
de men( con tungo de arroz y el envuelto de mazorca, estos sean complementados con huevo,
ya que considera que en su forma actual resulta insuficiente y poco aceptado por los estudiantes.

Adicionalmente, informa que las bebidas lacteas tipo coladas presentan una consistencia muy
espesa,

Tambien sefiala observaciones frente al rendimiento de algunos alimentos como el platano y la
pifia, indicando que la cascara pesa mucho mas de lo estipulado, lo cual afecta la cantidad
servida.

En respuesta a su intervencion, se aclara que el Programa de Alimentacion Escolar (PAE) se rige
por lineamientos técnicos especlficos establecidos en |la normatividad vigente, en los cuales se
define la minuta patrén y la distribucién de componentes nutricionales. Para el complemento
alimentario de jornada mafiana, se establece que durante la semana deben incluirse tres (3) dias
de proteina y dos (2) dias de fruta; sin embargo, teniendo en cuenta la baja aceptacion de la fruta
por parte de los estudiantes, la administracion implemento la entrega de fruta los cinco (5) dias
de la semana.

No obstante, se precisa que no es posible aumentar ia frecuencia de proteina diaria, ya que el
complemento alimentario aporta el 20% de los requerimientos nutricionales diarios, conforme a
los lineamientos técnicos del programa establecidos en la Resolucion 0003 de 2026, los cuales
son de obligatorio cumplimiento a nivel nacional. Se aclara ademas que este servicio corresponde
a un complemento alimentario y no a un desayuno completo.

En relacién con los alimentos tradicionales como el tungo y el envuelto, se indica gue su inclusidn
responde también a la promocion de preparaciones autoctonas y al rescate de tradiciones
- alimentarias locales, las cuales se han venido perdiendo en las nuevas generaciones debido a la
mayor oferta de productos ultraprocesados, Desde el programa se busca que los estudiantes de
primera infancia conozcan, prueben y valoren este tipo de preparaciones en el entorno escolar.

Desde el punto de vista nutricional, se explica que el tungo o el envuelto aportan cuajada, la cual
contribuye con proteina, mientras que productos como galletas o productos de panaderia
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industrializada presentan menor aporte nutricional y no corresponden a alimentos tradicionales
de la region.

En cuanto a la consistencia de la colada, se aclara que esta puede variar dependiendo de la
marca del producto utilizado y del tiempo de coccidn durante su preparacion, ya que, a mayor
tiempo de coccitn, mayor es el nivel de espesamiento de las harinas, lo cual influye directamente
en |a textura final de la preparacién,

Respecto al peso de los alimentos, se aclara que los calculos se realizan con base en la Tabla
de Composicidn de Afimentos Colombianos del ICBF (2018), documento técnico oficial vigente
para estos fines, el cual establece valores de referencia para el anlisis nutricional. Asimismo, se
senala que existen variaciones naturales en el rendimiento de frutas como la pifia y el platano,
dependiendo de la variedad, el grado de maduracién y la parte comestible, razén por la cual se
utilizan estandares de referencia establecidos para su célculo.

Continda en su intervencion el rector de la Institucién Educativa Camilo Torres Restrepo, €l
licenciado Martin Javier, quien resalta la labor de las manipuladoras de alimentos. No obstante,
manifiesta su inconformidad frente a la inclusion de preparaciones como tungos y envueltas en
los menls, sefialando que, en su percepcion, estos alimentos no son del agrado de los
estudiantes y, por tanto, se deberfa procurar ofrecer preparaciones que sean mas aceptadas y
consumidas efectivamente por los nifios.

Ast mismo, expresa que la seleccidn de los ciclos de men( deberia considerar de manera
prioritaria las preferencias de los estudiantes, con el fin de garantizar una mayor aceptacion de
los alimentos suministrados dentro del Programa de Alimentacion Escolar (PAE).

El licenciado manifiesta, ademas, que dentro de los temas a abordar con los actores del programa
se incluyan aspectos relacionados con la identificacién de las autoridades competentes,
especificamente la Unidad Administrativa Especial de Alimentacién Escolar — Alimentos para
Aprender (UApA), su alcance, asi como el concepto de bolsa comun y las obligaciones y
funciones de los Comités de Alimentacion Escolar (CAE). De igual manera, propone la
elaboracion de piezas comunicativas como flyers o material publicitario sobre el Programa de

Alimentacién Escolar (PAE), con el fin de ser difundidos a través de la pagina oficial de 1a Alcaldia
Municipal.

Finalmente, expresa su inconformidad frente a la cobertura limitada de la poblacién beneficiaria
del PAE y manifiesta preocupacién por la entrega de racion industrializada a estudiantes de los
grados primero, segundo y tercero por parte de la Gobernacion, aun cuando en las sedes de su
institucion se cuenta con infraestructura de comedores escolares. Sefiala que esta situacion
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puede generar una percepcion incompleta de ta operacidén del programa, al considerar que se
estarfa presentando una “verdad a medias” respecto a la forma en que se presta el servicio de
alimentacion escolar.

Toma la palabra el licenciado Diego, de la Institucion Educativa Jorge Eiiécer Gaitén, quien
manifiesta su desacuerdo frente a la entrega de racion industrializada por parte de Ja Gobernacion
de Casanare, sefialando observaciones respecto a este tipo de modalidad de atencién dentro del
Programa de Alimentacion Escolar (PAE).

De igual manera, expresa la necesidad de fortalecer el frabajo articulado con la Empresa de
Servicios Publicos (ESPA), debido a una situacion presentada relacionada con la posible
suspension del servicio de agua en la sede educativa por presunto incumplimiento en el pago. Al
respecto, indica que, siendo la Alcaldia la entidad encargada del pago de los servicios publicos,
resulta necesario revisar y clarificar los procesos administrativos entre las entidades
descentralizadas, con el fin de evitar afectaciones en el funcionamiento de la institucién educativa.

La Dra. Marina agradece [a intervencion de cada uno de los participantes del comité, y reafirma
la importancia del compromiso interinstitucional para el adecuado desarrollo del Programa de
Alimentacion Escolar (PAE). Informa que la situacién presentada con la Empresa de Servicios
Publicos (ESPA) ya fue gestionada y el impasse se encuentra solucionado.

Posteriormente, el licenciado Martin retoma la palabra e informa que en la sede Isidro Alba se
evidencia la necesidad de una manipuladora de alimentos adicional, especialmente en los dfas
en que se sirven preparaciones como el caldo. Esta observacién es respaldada por la
coordinadora de la sede, la licenciada Rosmery, quien manifiesta que efectivamente se requiere
el refuerzo del personal en dichos dias para garantizar una adecuada atencién en la preparacion
y servido de los alimentos.

Frente a lo anterior, la Dra. Marina responde que la situacion sera revisada con el contratista, con
el proposito de evaluar la posibilidad de contar con tres (3) manipuladoras de medio tiempo con
diferentes horarios, de manera que coincidan en el momento de la servida y se optimice la
operacion del servicio en los dias de mayor demanda.

COMPROMISOS:

Se establece la realizacién de un comité de seguimiento con el contratista durante [a primera
semana del mes de mayo, con el fin de evaluar aspectos relacionades con la operacién del
Programa de Alimentacion Escolar (PAE) y atender [as observaciones presentadas en la mesa
publica.
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De igual manera, se acuerda revisar y fortalecer estrategias orientadas al fomento e incentivo del
consumo de alimentos ancestrales, naturales y propios de la region, asi como analizar la
aceptabilidad de preparaciones como el tungo y el envuelto en las diferentes sedes educativas
donde se presta el servicio a poblacion de primera infancia.

Lo anterior, considerando la importancia de esta etapa del desarrollo en la que los nifios se
encuentran en proceso de exploracién y reconocimiento de alimentos, con el propdsito de
contribuir a la formacion y adopcion de habitos alimentarios saludables desde el entorno escolar.

Se da cierre a la mesa publica a las 10:40 a. m., agradeciendo la participacién de los asistentes
y su valioso aporte durante el desairollo de la jornada.

ASISTENTES:

Nombre y Apellidos Empleo/Rol que desempefia Dependencia irma N
CARLOS ANTONIO Secretario de Despacho Secretaria de I
ORJUELA Educacidn y Cultura

_CASTIBLANCO 7 i
— )
DUVAN STYVEN Representante Legal Consorcio { "
MENESES MENDOZA Alimentando Futuro ] .
Aguazul — T __ﬁ__,__:.-
ANEXOS:

1. Planilla de asistencia.

Elaboro: Liliana Reyes Mora l:(bgﬂg. ﬂ .
Profesional contratado — Coplrafp 0113-2026

Revisd: Luz Marina/River, aparro
Profesional contrafado -/ Confrato 0024-2026
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Programa.ue Umpleza. vDasIn{ccddn?:s_k.‘;"m\ At AP RN ‘““-

6 Todas las dreas y superficies del serntip se encuentran en adetuadas condicianes higens y limpieza, sc mnta la acumufaudn de agua y Ius feglstrus 5on i
_diligenciados correctamenta y se reatlzan de manera opertuna.. |

.- R e e — e — s -

7 Se aphcan protocolos para la hmpleza v desinfeccion de ip ey $illo3 {plates, veses, cublertos, pacilros bandejas, brasde plear, mchﬂros entre ' ﬁ

otros} v tos registros son diligenciados correctamente y se realizan de manera cportuna,

' a "Los implomentos ; {pafios absorbentes, ¢ traperos, recogedores, toallas, guantes entre olzos) que s utilitan para ol aseo, permanecen en adecvadas condlcionos de
hmpieza y en el lugar estabtecido.

i

2 Los equipes, uiensilios y |e empleados se limpian y desinfertan antes de cada uso y son de materales resistentes al uspy ala corrositn .

10 Los s-stcmas de enraccldn curnplca cna las cundmanes hrglénrtas --u-«, i nu.. pracedimi dat Iavado ¥ Ics regut:os son dllrgf:nc:ados
™7 correctamente y se realitan de mangra upcnuna
[Control e plages' ¥ as S A e T A R A Y A N b

1 11 Ko se evidencia inditio o presencia de plagas v las dreas cuentan con barresas que mingnienn ¢l ingreso de veetores.,

TN

Saditfndin T i AL B

F R r,

" se reatita un ehntrol de plagas v se cuenta con Ios siguientes documentas soportes: diagnéstico empresa lumfgadara. cronug:ama formato de inspeccidn (nter intarng, )
' 12 documentacidn de empresa fumigatora, fichas téenicas. Se encueniman diligentiadtas de forma adecuada y opartuna, Fecha de fa ultima fumigactén:

Manejo y dfspmldén Ao rediduoy sélides y llquidos s ebt o TELppBaan. v T, ATy T DL

3 M T VA M e A AT
Exsste 3l interior del senadie de aimentacion, recipentes de matenat sanitanio, para la recolocidn ge resiguos seN0os, en Buen estado, en cantldag suligiente,
ben ubicados e identficados conforme a la notma sanitarig WgEnte, .

La clasficacidin de residuos s8kdos se reatza de acuerdo con fo establecido &n el prograrma de mana|o de residuns. Adicional , (s restduas sdildos sen

retrados can la frecuencia necesana para ewitar generacidn de olores y/o proliferacidn de plagas.

15 El maneje de 103 residues liquidos v salidos no representa rIe;go dec 1dn parg los ali 35 i para fas superl":les ¢n cOnlacto can estos.

16 Se curnpie cuenta con prototalos para e manejo v dLsnunc:én de aceite vegetal usatdop !

17 Existe dotumentacién yregisiro de nmpreza de trampas de grasas. \

|Abastecimlento'de 3 guay.contral g plagas : ot = b S S T TR B N e M e e L R T R e A A U SaF L,
Disporen de un fangue de aimac ) de agua ¥ S€ ENCURRIFY CONSiryigo Oe matenal migitmies samitario, hermetico y 52 encuentra &n constante

LErpulzcsn, ademds tiene [ capasidad suficignte pa para up dia da produccion,
"Se realira ¥ hripieza y deslafeccidn veriddica del tangue de almacenamiento de agua potable.

Fc:ha de I-'l u!tima umnleza ¥ desmfomdn realiza

R T R v

20 EI perscnal manrpurnﬁar no nresema aleccmnes de fa piat & enlermodades mle:lacontasmsas

21 Cucnia con ta dmaudn :nmnleta, Iimpla en bucn estady y hace uso adecuado de la misma de acuerde 2 Io embletido cnla ﬂormatmdad vigente,

22 Cumpte can las buenas practicas de manufactura durante todas 'a3 etapas del procese de acuerdo a lo establacide on 13 narmatividag vigente.

A ALY S AN R L T
. {Condicienes de higione v

[Sondicionos de distRbidién .y transporte. enrecapcldn'de matora pimas - 2o i :
L33 cendiciones sa sanitarias del vehicule transportader de alimantos, cumple con fo blecido en la nor 3
impieza adecuadas pisos, paredes, techo, estibas, canastitas}.

24 £lvehicyls cuentd con concesto santakis expedido por ta autoridad comprtente con concepts favarable.

' 2 Las conduttores y duxiliares cumplen con las documentos exgidos para maniputas shmentes, portan la dotacisn de acuerdo a o establecide en 1y Resolucidn 2674 |

de 2013 ¢ :mp!ementan buenas pra:ticas de manufactura. )
G,\J‘(Y\ NQC‘% Cenny 6\6 lﬁ%{%ﬂﬂﬂ\\ ulw
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S|VERSION:

MIMISTERID DE EDUCACION cOmrao-.’_:"] H’f"’ ypze

1r’ NACIONAL FORMATO DE CONDICIONES DE DE DPERACION RACION PREPARADA EN SITIO

. WIGENTE DE&UE:F'QJ iﬁ.g !rc

Las materias prImas, se reciben en un lugar umpuu ¥ en condiziones fisicas que minmicen ¢l riesgo de contaminacidn o alteracion de las caracteristitas propias de

' 26 cada praducto.
2? Sl.‘ da cumplimiento a los cnterios de 3ceplation y rechazo de la matena prma recibida y exsten controles de este pracess {fecha de vencimianto, late, condiciones
. *" .de empaque y cumplimiento de 13 Arsotution 5109 de 2005 y demas normatradad vigente).

" 28 & persona! manipulader verifica 1a temperatura de 135 materias prmas que requieren cefrigaracion y congelacién.

o o b | - RN - - ' ST ke

= SN R SR L PR Py e (A3 I M N Wit
Sealmacenan Ios al;mc nios da alto naspe {licteos y r.armcos eu: ] den:ro de 1os rangos de temperatura e:uglcos en Ia resolucnén 2874 de 2013 ¥ nermatad dad
_ Sanitaria vipente.

1 30 Se atmacenan los productos de acuerde con Ias cara:mﬁsh:as de los musmos, en sitios ade:uadns rururuzando el nesgo de cnntarmnaudn

i ‘Lot alimentas y matesias primas se encuentran llbres de prasencia de moho, abombamiento, prdida delvacio, fecha caducada u otra aspectod qui ncumpla con
'__ \las caractetistigas de calidad o inocuidad de las praductes

i 32 El ratulade y cuquetado det emp primane de los almentos cumple cen Ip estipulade @n 13 Resolucidn 5109 de 2005 y demis normatividad wgente,
33 Los registros de cuntral de 3tura de los ali en refngeracidn y congelacidn, son didgentiados correctamente v se realizan de manera oporiung.
'Se apgna rotulacidn que parmite (a tdentificatidn de tos al; 12 cual es visible, y se ltova control de prmeras en vencer, pnimero en sahr con ef finge

I F
: 3 _garantizar fa adecuada rotatidn de malens pnma

;35 Lamatoria prma ao copforme se encuentra an un area especifica, 114 debidamente entificada para ewntar su uso.
rmpamddn, ersambley distriblcibnfsaien ;-;"-r';'.-',-lh :

1
{ preparaadn y en los tiempos establecidos de desinfeccidn.
; 33 ‘Los procedimientas ge operacion come: lavar, pelar, cortar, clasificar, extracr, babr, gnire atros, se realizan de manera que e protejan fos akmentos y matenas

)

_primas de po HeIgos de contami racidn,

'3 Los Tiempos de expasinidn de 108 alimentos 5¢ encuentran dentso de to establendo en fa narmatindad wigente y Ao SERCIIN posibies 1LsEos de contaminaten
! rdicionalmente, los grocesas de descongetacdn requendes se reahzan de forma ¢contralada para evitar ¢l desarrollo de ml:murgarusmos

b o o e e e e o e o

! 36 s procesos de produccidn se reahan de manera secuencial y coninua de tal forma que se gen (s 3l de posibles nesgos de contaminacidn
‘_ 'Se lavan y desinfectan lgs empaques, los alimentos o matenas prumas crudas coma frutas, verduras y hortalizas v produttos de pesca £on agua potable, antes de se '

» 40 Todos los complemantas ostdn Libres de contaminacidn fisica, ¢ gica, quimica y cumplen ¢an fas caractensticds de cahdad o ngguidad.

5,_- realizan actividad  de imi prwcnlnm alos equlpos que aphca, segun lo establecido en fos manuales gel fabricante ¥ s¢ garantiza el culdado. buen
l .ustry buen estado de la totalidas de equipos y utensilios dispursios para |3 aperagicn,

, 42 Serealiza monitores de las Jturas para los ali frios y ¢
t '
43 125 temperaturas para los at tos frias y calientes en las dil e5 etapas de proceso se mantienen dentro del range de segurnidid que garantiza inocusdad.

gnias diferentes otapas de proceso

- &4 -Se dispane del menaje suficlente para cada medalidad, de acuerdo ol numero de raciones y se encugntrd en buen estade.

pn A ST, o P pe
f'_-.-_-'vs.",-.._&.‘.”_‘h ey TR TE S Th Lot Folt 3‘. R Ay m‘ib‘»'&%ﬁn}-b S L -“ ol

|Asegiramiento y-control de fa calidad & s .4

]

| 45 IEI comedor escolar cuenta con visita realizada por 1a Entidad terntarial de salud y tiene concepla sanitanio Favarab'e o Favorable con Requerimientcs
|

i ¢6

|HD!CADDR: Porcentala de cumplimiento de condizticnes operativas Porcentae de Cumphimiento: q S %

Se cucnta con Instrumantos de medicidn con ef fin de realizar control en cada una de las erapas de produccldn y se garantiza 1a canfiabilidad de tas mediciones
raalizadas.
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“Ei2UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL'DEAUIMENTACION ESCOLAR S irdiversion: (Y, \ € )

= conIco’ y y
Ty HISTERID OF EnUCACION QD ""Z‘D
FORMATO DE CONDICIONES DE DE OPERACION RACIGN PREPARADA EN SITID VIGENTE DESUE? l

Ismmr.msna.womm..- | :5&:) O%gg;;ﬁftc&%ﬁ ﬂm\Q\Q\O dQ;
Opcra-dnr: Q‘ ? 0 R G,Q(LD"”D éfmm

Tipo de Compl Y Jornada Maftana Jornada Tarde Almuerzo No O servicios:

r?

l-u_t:nllﬂcadénw

Condiclones higiénlco sanltaras| %
Edificaciones & [nstalaciones Lor: Y
‘€l servicio de aflmentacidn esta alslado de focos de insatubridad. Sus acceses y airededores se mantlenen Tlmn:os Tibres de acumulacitn de basuras, emncamtenm ]

de 2puas v en buen estado de mantenimignto.

. 2 Las Instalaciones estdn disefadas y construittas para proteger los ambientes de producodn de contaminantes e ingreso de plagas, animates domésticos y otros, '

Las instalaciones son de materates que p szneran sustancias tomeas, resistentes, o gorosos, impermeables, no absorbentes, no deshzantes y con acabados Hhms
_degnetas o defectos que dificulten la bmpieza y desinfezcidn.

4 Secuenta can servicios sanitarios exclusivos para ol pcrsana! ¥ 58 #ncuentran en buen estado de funcionamiento

- - - - - - - - - e e e e e e — —

5 Las Instalaciones samtarias s¢ enCueniran nmpm ¥ con 1a dotacidn adecuada babdn liquids, gel antibactenat toallas, papel higldnico v papeleras con bolsa).

]

ﬁlan de saneamia E_tn I Py 5
|Fr68rarha‘du Umpleza . Deslnl’cncidn.-‘; T *M N o T, ! ’ e SE Y
P Todas las dreas y superficies del senncio se encuentran en adecuadas condiciones highene y hrnpmza se evita [3 acumulacidn de agua v los tcglsiras son
diligenciados correctamente y se realizan de manera oportuna..

7 Se aplican protocolos para la imgmeza y desinfecoidn de egquipss, menaje v ulensilios [platos, vasos, cubiertss, po:ﬂros. bande;as. tahl‘as de nlcar cu:hllrnx. antre
‘otras) y los registros son diligenciades earrectamante y se realtzan de mangra opartuna. .

) 8 Lo« lmp!emenws {paftos absarbentes, lranaros recagedores, toallas, guantes entre otros) que se utilizan para el aseo, pormanecen en adecyadas condiclones de
Jimpreza y en ol lugar establecido,

9 Lgs equipos, utensilios y j leatfos se Umplan y desinfectan antes de cada usa y san de materiates resistentes al uso v a la corrasion .

‘Los sistemas d_e_éi-t_r}iééidﬁ_:ix—!{pii:n can tas condiciones Eig_iéanas establecidas, ;namemrnmnto. procedjmic ntos del lavado ¥ los registros son dilipenciados
correctaments y sp rentizan de rnanera oportuna.
[l'.'nntml e plgRs A i i SRR IR AT e R e R T B L T T 1 VT L Py R LT

i 11 No se evidencia indlcio o presentia de plagas y las 3reas cuentan can barreras que mimimicen ot ingreso de vectores.

S realiza un control de plagas v Se CUENLa con Ios siguientas dot 5Opartas: dizgndstics empresa fumigadora, cronograma, Tormato de insgetclén interna,
12 decumentacdn de empresa fumigadora, fichas tienicas. Se encuentran diligenciadas de lorma adecuada y oportuna. Fecha de la ultima fumigacidn:

IManejn Y dieposition de miduasselldnsV!lquldns*-'-*.“:‘.c..*‘-r N R e e I TR P L e e TR T !
“Existe alinterior del servicin de glimentation, recipiontas ge matenal sanltar:o para [F] rctoler.ubn de residuos sohdps, on pusn estado, en cantidad suficlente,
bren ubticades e identficados conforme 2 1a norma sanitania wigente.

La clasificacitn de residuos s8lidos se realiza de acuerde <on [o establecido en e programa de mangjo de residucs. Adicionalmente, los residucs sélidos son
_fetirados eon la frecuencia necesana para evitar generacidn de olares y/o proliferacin de plagas.

15 Elmanejode los residues liquidos v s611dos no representa resgo de contaminatidn para los alimentas m para las superficies en contacto con estos.

16 Se cumple cuenta con orcwccfos para et mane]n ¥ dlsnnsldén de aceite \rcselaT usado

17 Existe documentacidn y reglstro de la [rmp:e:a de rampas de grasas.

IAbastedmIento daaguay contro} deplhgas S AGER ALY .*1;:.‘-.\ e
Disponen de un tangue de almac i dt dgua potable y s& chcucntra cnnsuuldn de material hlg:é
.eireulacign, ademds tiene la capacidad suliciente para un dis de praduccidn,

“Se realiza |a impieza v desinfaccitn perddico del tangue de almarenamientc de agua potable.
?e:ha de la ultima hmpieza v desinfectidn reai:rada

o T e L A T

20 £l QEfsuﬂal mampuladcr no presenta a!eccmnes de la piel o enfer Infectoe

.21 Cuen!a con la dctaudn complcta Ilmpla on bucn estado y hace uso adecuada de 13 misma de actucsdo alo establesido enla acrmauvldad wgcnu.'

22 Cumple con las buenas practicas de manufactura durante todas las ctapas del proceso ce acuerdo a to establecitio en la normatividad vigante,
Sa Lot il 0 Y

1
|Candiclonesdo; distribuctfny trdnsparte enreceptidn da mateda prirna.;-.-.w.i’f-.' leln s 0t M ERGRT T ASE  E RINTNa TAREES AN AT
L35 Concditiones sanitartas g8l vehicylo transportador de al ple con e en la nore dad sanltariy vig L C de hig ¥
I.mnle:a adecuadas pisos, pyedes, techg, estibiag, canastillas).

. 34 Elvehitulo cuenta con concepto sanitario expedido por 12 autaridad comgetente con cancepto favorable.

! 5 Los conductores y auwxitiares cumplen con los docy engidos para manipular abmentos, porian fa dotacidn de asuerdo 3 fo establecido #n 1a Resolucion 2678
;de 2013 e implementan busnas practicas de manufactura
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Ly

i % =
- " S ¥
2 HIHISTERIO DE EDUCACION covGo: “:‘)—a it -&D 4
HACIONAL FORMATO DE CONDICIONES GE DE OPERACION RACIGN PREFARADA EN SITID
! VIGENLE DESDE?
: -2 5. I..u tﬁ-atcr%a's;rim'as. se reciben en un Iu:gar firﬁpre y en conditionos fisicas que minimicen ¢l natgo de contamenacidn alteracign de las caraeteristicas propias de
 <adaproducto.
: Se da curmplimiento a las criterios de aceptacion y rechazo de Ja matena grma reqibida v exisien controtes e este procese lacha de vengumiento, lote, condianps
17 - )
de empaque y ¢ 0 de 1 Resolucign 5109 de 2005 v demas normatmdad wgente).

28 El personal maniputador verifica ta temperatura de las matertas pnmas que requieren refrigaratidn y congelacitn.

! - Y . .‘.“'_Z.J'F‘ T ‘-.\‘ w» * ..vr' ( .;_t_-. "t" . -‘_. _‘\.; ;}."“J
‘Se almacenan tus ahmentus dealto r:esgo (lcteos v cdrrucos ete ) centeo de 'os fangns de temoeratura exig:dos en la resolutidn 25?‘ de 2013y normatmdw 4
Sanitaria vigente.

30 Se almacenan {03 produr.tos de atuerdo con las caractensticas de (05 musmas, en wlies adecuados minumuizando el nesgo de ccntamlnmdn

““los alimentos y materias pnmas se encuentran libres de presensia de mohe, abombanuento, pérdida datvacio. fecha cadutada uatro aspecto que incumpla con
"~ las caracteristicas de cahdad o ocuidad de los productes,

. 32 Elrgtuladoy euquctado del empaque pnrnano do tos akmenros cumple con le eshpulado onia Resolucabn 5109 de 2005y dl.'l'l'lé$ narmatnadad wgenle

33 -tos registros de cantral de temperatura de los alimentos en refageracidn y congelacidn, san dilgenaados torreciamente y se realizan de manera aportuna.

%e aspna rotulacidn que permde 13 (dentilicacién de los almentas, 12 cual es wsbie, v 52 Ileva contral de orimeras en vencer, prmers an salr can of fin de
:garanmar |3 adeeuada rotatidn de matena pnma

35 La matena pnma ng conlorme se encuentra en un drea espechica, estd debdamente identilcada para evitar su uso.
[Preparacien; ensamble y dBWBUEIEN cog

o3, e ST, T g I3

' 36 .Los procesas de produccidén se reahizan de manera secuerod! y continua de tal forma que se prolegen Ios alimentas de posibles riesgos de contaminacidn,
1

‘ ;Se lavan ¥ desinfectan los empagues, los alimentos o matenas prmas crudas coma frutas, verduras y hartahzas y productos de pesca con Jgua potable, antes de su '
l ‘.Breparar.lén ¥ en o3 tiempos establecidas de desinfaccisn.
\os procedimientos de operacian cama: lavar, pelar, cortar, clasificar, extract, bater, entse otros, Se realizan e manera que se protejan los akmentas y matenas
__primas de posibles rissgos de contamnatidn,

Los pos de igrdn de los $€ BNy dentre de 1o establecido en 1 narmalnatad igente ¥ No ganeran posibies nesgos de contaminaidn,
JAdicionaimente, los procesos de descongelacidn requendss se reahzan de forma conrrotada para evitar el desarrolla de m|:rourgamsmcs

, e.n “Todns las complementos estdn Ubres do ion fisica, bicldgica, Guimca y cumplen con fas caracteristicas de calidad o mocwdad,
B .e realizan actividades de i pre o a los 0quipos que aphca, segun lo establecida en los manuales der fabricante y se garantiza el cuidado, buen
‘usDy buen estado de la totatidag de equi y utensiios d:sp para la operacion,

}
| &2 Se realiza manitoreo de las temperaturas para les alimentos frist y takentes en las dferentes ctapas de procese
[

i 43 'Las temperaturas pard los llmentos frios y callentes en 125 diferantes etapas de proceso s& mantionen dentra de! rango de segundad que garantiza notu:gad.
’ t

I 4450 dispane de) menge suficiente para cada modaligad, de scuerdn al nimero de raciones y 5¢ ercuentra en buen estado.

|&sesmmlentuvcontmldnla raldad 2 p o e T e el i L e T T T RS

R A A

;A% |EI comedor pseolar cuenta con vitita reahzada por Ja Entidad terntoria! de salud y beng concepto santana favorable o Favorable con Requenmientas

Se cuenta con instrumentas de meditian con el fin de realizar control en cada una de 135 etapas ¢e produccion y se garantiza la confiabitidad de [as mediciones

4
realizagas.

o

i
-
iIMDICADOR: Forcents]e de cumplimicnto de condiciones operathvas Porzentas de Cemphmiznto: q‘o %

Ob<ENVatianes nr b e

S s A Y e X, L HAMAS Liafy -

C imentes d%%, ! O W} Dt C

ren Nombre: _ ’gémy\ax}a@n) 'Pnd‘orrIbrc Dr-\'&%l& r\mg;_lm_l‘]\!% ARV
. Documente: . |Documento: ] 3
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W HACTONAL FORMATO DE CONDICIONES DE DE OPERACIGN RACION PREPARADA EN SITIO

VIGENTE DESDE: IOT@WC
\ . e

ENTIDAD TERRITORIAL: | |%<]C) m%QQD T lonacl \QD é’.}, MK‘ZSBD O\
Fecha de la wsita: . Q - \ Sed\eeducaliva-i f; .
i [Conaoeeiss  Dlimantondal W) Dr @ﬂ)@ \ v\«@{@ AN

ot . larnada Manana_ Jornada Tarde Almuerzo Ho de sarncios:

=

Trpo de £

Conﬂidcn’erhlalﬁnlmhnlmlas

Edilicacionss e InsAIatiGNEs: ;
Ef sanatio de atimentacion esta a:sfado de foros de insalubridad. Sus accesvs v alreded se fengn limp|
.de aguas y en buen estado de manienimienta.

"'f';.a i

2 Las mstatacionss estdn diseMadas v construidas para proteger 1os amientes de procuc:ron de contaminantes & ingress de pTagas. animales domésticos y otros.

"Las instalaciones son de materiales que ne generan sustancias téxicas, resistentes, no porosos, impermeables, no absorbentes, na deslizantes ¥ con acabatos fibres

3 e gnetas o defectos gue dificulten (3 Impieta y desinfecodn.

£

SC Cuenta con seniains sanitarios exclusivos para el 9crsnnal ¥ $¢ encuentran ea buen estado da funmunam:entu

© & LasiInstaltaciones sanitanas se encuentran limpias y con la dotacidn adecuada Uabbn irqmdo gel anhibacterial mlras. papel h!glén!co ¥ papctcras on bolsa}

Plan da saneamientea. ey Rt R R AT R e L T o Wy ]
Progrimd deUmnlvaulnfe-:ddn. AT A R T e S cﬁc‘w: Tyl ‘-"{m v 2k '4“”.& ’h‘«r {M.-&armww b e o Ay FA LR ateity
6

Tadas fas dreas y superficies ded seracio s encuentran ¢n adecuadas condiciones higiene y impieza, e evita 12 acumutacién de gAY Tas registr registros son : /
dillgencizdos carreetamente y se realiran de manera oportuna,, ) i !

B e — " —

7 Se aplican protocolos para la immeza y desinfecoon de equipos, menyje y utensitos [platos, vasos, cubiertos, pocillos, bandeas, tablas de plear, cuchlllos, entre !
atrosty los registros son diligenciados correctamente y se realizan de manera oportuna.

g Los umplementos {pafios absorbentes, tr traporos, re:ugedurcs toallas, guantes ‘entre Biros) que se utilizan para el aseo, pormanecen en adecuadas eendiciones de | / [
) hmpietayenellugar establegide, e e } o .
9 .LOS equipQs, utensilios y je empleados se limpian y desinfectan antes de cada uso v sen de materiales resistentes aluso y a la corrosidn |

Los s:iu—:n;a_; E!e extraceidn cﬁmph‘:n ca-n Ias_cbndi-éan_es'ﬁ!gié_nicas eslab!endas_ mantenirnicnm. p:occdimienms del Iavado ¥ Ios réslslros sonEIrgenJa(Esm )
eorreciamente y s realizan de manera oponuaa,
[Control de plages 2 A s r L e A SRR A T

ST FeE !Q{ﬂ”"‘?ﬁ“"'m“ﬁi’ CF

el 'f‘s".;'rl..h'- E A

11 Nose evidenaia indicio o pr i1 de glagas y 1as &reas cuentan ean ba:reras que minimicen el ingreso de vectores.

"$e roaliza un tonteol de plagas v se cuenta con los siguientes dagumentos soportes: dia gnéstico emprass fumigadora, crenngrama, formato 48 inSpe ceidn inferno, i I
12 documentacidn de empresa furmigadora, fichas técnicas. Se encuentran diligenciadas de forma adecuada v opertuna. Fecha de 2 ultima fumigatidn:

Ve R = Tl i o VLR «m T "]
existe 3l interior del senviclo de alimentacion, recipientes ge matarizl SIMTAND, para Ia rccotecclan de ressnuos sm en nuen estado, #n cantidad suehciente, [
blen ubicadns e identificades canfarme 3 12 norma saniaria vigente.
"La elasilicacion de residuos sélidos se realiza de acuerdo con lo estableeds en el pragrama de mango de residuos. Adicional &, los residuos sélidos son |
i retirades con la frecuencia necesana para evitar generacidn de gtores yio proliferacin de plagas. ) '

IMane]o ¥ dlsposlcidn de residuos taTdos vlfuidas:= Lim BEVE Tk KT

L)

15 El ejo de los restduns lquidos y sdlidas no representa riesgo de ¢ in3cidn pary los all ni para fas superficies gn ¢ontacto con estos,

16 -Se cumple cuenta con protocolos para ¢l manelo ¥ dlsnos:cldn de aceite \regetal usady.

17 Existe documentacidn y registro de la I.mplezn dewrampas de grasas.

|Abastecimlento de ag0a Y LONMO] D RIRERS S T, wir P v g PRSI
‘Disponen g2 un tangue de almac 1 de agua p ¥ $€ eNCuCALia canstruido ge materml

Lreufacidn, ademds nene 13 eapacdad sufiziente para un ura g progucesdn.
“Se realiza 3 impie2a y desmlecein periédica de tanque de 2lmacenamiento de sgua patable,

AT e M LT

B

Parsonal mantputath el RET RV A DN e i T A

«_=;'«.'i.‘féﬁt’ﬁbﬁ:ﬂ#ﬁ%‘&iﬁf-x‘m" Zay

20 El nersonal rnamnu!aum na presen!a afcc:innes delapel o en!ermedades infectoconagiasas.

21 Cuenm con la dutacmn completa limpia, en buen estado y hace uso adecuado de la misma de acuerdo a lp establecido on (a normatividad wgen'lc

22 Cumple con (33 buenas practicas de manufactura durante todas las 8tapas del proceso de acuerde ado estadiscido enla normatividad vipente, i s

T LT A S R i A e e s e e B T ey ¢ e |
‘Las esndiciones samtanas del vehﬂ:u!u transportador de simentos, cumpru cun Io L e 13 nore sanitana vig . [Condici de higi ¥
__lmpieza adecuadas pisos, paredes, techo, estibas, ¢ as).
24 .l vehizulo cuenta con concepte sanitario expedido por 12 autoridad compstente con concegto Tavorable.
’ 25 Los conductores y auxiliares ¢ ten ean las dog eugides para'mampu!ar alimentas, portan 1 detacidn de acuerdo a lo establecido en 13 Resoluctdn 2674

e 2013 e mplementan buenas practizas de manufactura,
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‘,’ HACIONAL FORMATO DE CONDICIONES DE DE DPERACIGN RACION PREPARADA EN SITIO

. VIGENTE UESUE, '
3 “Las matevias pmas, sq reciben gn un lugar Impio y &5 Condicsones fistas que minimicen ¢l nesgo de contaminacién o alteracitn de las caracteristitas progiay de
,¢3da produsto.

.27, 52 da cumplimiento a los eriterios de aceplacidn y rechazo de 13 matena proma recituda y existen controles de este proceso (facha de \renumlento !ate conditones ;

.48 empaque y cumplimiento de fa Resolucitn 5103 de 2005 y demas normativdad vigente),

, 28 'EI parsonal manipuladar venfica la temperatura de (as i35 Primas que reguieren fefngoracidn y cangelacion

RO R Y T T
B R A g_-{--;.-\!... P e

|5e almacenan 1os :mrnenms de alto figsgo IIdcleos ¥ carmcos ete.) dentro ga {05 rangos de lemperaturd exgioos en 1) resclucedn 2674 do 2013 v nermatnadag
'samtana vigente,

30 |5e almacenan (05 producios de acuerdo can 1as caracterisiicas de los mismos, en stios adecuados minimizando el riesgo de contamination,

iLns Jlimentos y materias primas s@ entuentran hbres de presenti de moho, sbombamiento, pérdloa del vacio, fecha caducada u obes aspacto que meumpla con
Jas caracteristicas de ealad o mocudad de fos productes.

X 32 EI rotulado -.r etiquetado del empaque pnmario de los almentos cumpte eonfa estlpulado on la Apsatusdn SE0S de 2005 y dnmas normatradac \ngcn:e

1 ILns registros de control de temparatura de los a!nrnenws en refngeracidn y congelacidn, son ditigentiados correctamente v se realizan de manera oportuna.

A &p asigna retutacidn que permite Ly dentificacddn de los alimentos, 12 cudl es visible, v se lleva contre! de primergs en venger, pnmerg en sabir con el fin de
_garantizar 13 adecvada rotacion de matena prima

35 L3 matena prima no conforme seencuentea en un dred especihca, estd debsdamente identificada para ewlar su uso.
[Freparncian; ensamble y.dlstibOcEn: i 45

it T i 7o Vi el Fan A U DRI AR mR

A el A L

1T

| 36 |Los groceses de produccton se realizan de manera seruencial y continua de tal forma que se protegen los alimentos da posibles nesgas de & inacidn.

2 :Se lavany desinfectan los empagues, los alimentos ¢ matenas prmas crudas coma frutas, verduras y hortahzas y productos de pesea con 2gua potable, ames de sy '
i preparzcidn y en los tiempos establecadas de desnfeseidn,

g ‘Los protedimiantos do aperatidn como: lavar, pelar, cortar, clasdizar, extraer, hatir, enire otros, sereahizan de manera que 5e protejan tos ahmentos v matenas
' primas de pns:bles riesgos de co Ataminacdn,

3 ‘Los tiempos de exposicdn de (08 3! seent dentro de [0 establed:do on la normatradad wigente v no generan posibles nesges de contaminac:dn.
-Adicionalmente, o3 proqesos de demngeuc:ﬂn requenr:as t# reahean de forma controlada para ewitar o desarrolio de MICTOOTEINISMOS.

—_— e - [ — e eem = - - - - —

| 40 Todos los complementos estan hbres de ¢ Jén fistea, LiolGgica, quimica y cumplen ¢on 1as caracteristicay de caldad o motwdad.

£ "se realizan actindades de mantenimi pr even aips ipn que 3plca, seEun o blecido en los tes del fabricante y se garantiza el cuidade, buen
,us0 v buen estado de 1 1atalidad de equipos y utensihos dispuestos para 13 operacidn.

i
| &2 5o realina itoree de las aturas para los ak os frias y catientes en las difarentes etapas de proceso
[

h

' 43 Lastemperaturas para las akmentes frios y catientes en tas diferentes etapas de proceso se mantienan dentre del range de segundad que garantiza nocundad.

e -

144 :Se dispone del menaje suflclente para cada modalidad, de acuerdo 3l numere de racionss v 5¢ €nduentra en buen gstade.

lﬁimmmtentw contwide [ calldad fo. s o 20 A PE T Gt Ser AU TR e A AT Y Ry TR il T T

1 45 IEI comedor £5¢0'ar cutnta con wisita reabizada par 1a Entidad torritorial de salud v Lene concepto samtario Favarable o Favorable con Requernimientos

| pr Se tupnta con instrumentas de medician can el fin de realizar contra! ¢n cada una de fas etapas de produccidn y se garantiia fa confiabdidad de las mediciones

realizadas.

b

I
:INDICADDR: Forcentaje de cumglimiento de condiclones operathas Parcentaje de Cumphmienta: q— 15 *
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Fecha de lansita ! Ende educathva: .
Operader: cw@x&a&mm&mmﬁﬁﬁCIN;QﬁﬂQm&fb

T I

Tigo de Complamenta: Jornada lomada Tarde Almuerzo No de

_ N sennaes:
Datos del Mend a verflcar, dv.,t - % AL L Py ;‘;;;':;'.._;,--,1_,‘ TN
=t )
Oeserpaidn del Mend:
Q. QO

Informacidnde la ruta a vertficary .. "0 ¢, :;'- IR ‘:‘f PRINEE TS AT L = 7. ? DR T B W AT

Nomire Centre de Producchip [COP): Lol eto o t’? m ) I
Placa del vehleulo: Kéb A‘ 3 N'deRuta: ¥ ) N de sedes defa rta: j :.\_ ., HorasalidaCOP: (("S Z._O .\
Datos de distribucitn} - o

DN e EETENE] - P

S A L N |

Ry ”*’:-'\re‘\! e e R M et T

SR R R el SR %Cm QCL‘YLQ%
Horadellegaua ala sede edutativa %»Z&_ aN,
Hora de safida de Ta sede eduzatna ’ R N . o

T Fo Y- fari (=]

Temperatura del compiemento allmentario

Cantdad do complementas aimeninosenvegacosenaseas P EX - ‘ o
oo T B T Ciquueuldnmldemp&mcnm C{Cm#ﬂ,hl’.muwmc}. H.\(Noanla] T B ) B ) o o

(Personal Manlpuladot < 2 8 g e EE T T Ll TR, e e T

AR I ITy ey e,y o

"o, i Calficacen

u,

El persond) manpulsdds ¥ vansportador cusnta con la idn moglda para tar ati de acusrdo a lo establecida en (a Resolucidn 2674 de 2013 ydita 5o

enzuentra vigente. Q-'
2 {Cuenta con 1a dotacudn completa, Impta, en buen estado y hace uso adecuado de ta misma de doaly tectdo en k3 nor did wgent ( :

4} adory Tador cump'e con (s buenas pricticas de manufactura en las dferentes etapas o= proceso, segun o blecido en fa nor dad legal

3 vigente ( :

iCondiclones de trangporte . - vl S A TR O T TR el T S W e, 3 e S e o g P R Lt

4 Los vehiculas para o tedelos ¢ o drmicos cumplen con |2 widad saritana vigente (Resalucdn 2674 de 2013) v tos lineamientos determunados pata
transporte oe al idos par el Mi o de Transponte.
5 JE vehicuto cuenta con cernfizacidn tanting dida por la dad comp con concepto favorabie.

6 Las Canastitas yfo equipos donde son transportacios los aimentos 1e encuentran limmas, en busn eftado y son de matenal resistente.

C
C
5 [sereaiza e de delosc : 03 C
C
C

10 [Las temperatufas 2 ‘08 JUMENIES 18 SASuPRIR N EAD C& 105 rangsns et

yie las pos g8 exponicdn da los camplementos.

11 [Se cumdle son A anDeEISes astallsenas Jor sontanedor aptérmis segun CIpacgad la capavcad de este

X I T R R Sl O R LR T s MR 3 e PO St

Entrega de complemanto allmentaro o7 312 a0 el ST IR e

12 laca 313 nentas T CATEZICES £& 25T 3 DS CANtZIes defindas Bard 1 fede aducatva ( ’
13 [Los componentes akmentanos B corT den can s dos en ¢l Gfio de mends iprobado Q}
L]
14 {Los 2imentos empacados /o envasagdos Que se eniTgyen son ol kompolements Jlenenidng surblen ain la narmatividtad vigente parg el atlado de Jlimenins & ] h.
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Los camp b3 1

e

@)

[ w15 &n L qece eduzatnd SB ECEnCia ITecuaas prachcas de manufittun

15 |Durante el descargue ¥ £ de ing -]

17 |Los complementos alimentanos son eniregidos 3 133 sedes educatnzt cumalenco can los haranas establecdos

0

@

18 |Los empagques y/o envasas donde vienen ensamblados o contemcdos los compiomentos alimentanos e eneuthIn & QUED ESTAD

-
K

*

"
P

L R R R R e W SR T P A BT

I+{ d higigrucas v fisicas

19 |3 dreas para ia datrbyeidn y consumo de los Complementos ahmentanios se en

0L &n edusatvg oe recipentes y balsas, 357 como fa clasificacdn y disposicidn de residucs

tran en aceculdas condones higiéneas v flscas

21 |Los equipos yio ulenslos pira 1 datnbecidny gelag 1Y 12

Slehlcite

o] Durante &l consums de o3 complementos AUmentandas Al $¢ presentan novedades relananadas con fa calidad [sensonal, mocuidad, entre otrushy e oy
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|Condicianes higiénieo santtagias £73% Y

[EdiTcacipnes & Instalatlofies =7 Py 1
El servitie dle alimentacidn esta aistado de fems de insalubridad. Sus aLcesos \r arredednres $e mantienan implos, I-bres de acumul'ar.idn da basuras, cslancamlento i
de 2guds y en buen estado de mantenimients, :

2 Lasinstalaciones estin disedadas v construdas para proteger los ambientes de amuumén da contaminantes g ingrese de plagas, ammates domésticos y otros.

P ables, no absorbentes, no ntes y con acabadas lipres

‘Las instalacionas san de materislas que no generan sustancias txicas, reslstentes, no porosos, i
-de grietas o defectos que ddiculten ta impieza y desinfeccdn.

4 Sp¢uenta con senvcios sanitarios exclusivos para et personal v se encuentran en buen estado de funcionamiento

% Las Instataciones sanitanas se encuentran |II‘I'I|'.!13$ y ¢on I3 dotacidn adecuada {jabdn r!qmdn go! antibacterial toallas, pml mgmu:o ¥ papeleras con bolsa).

[Plan de Saneamientords ot Sk
[Programa’de Umploza'y DEsInfecaiBn iz srtt: in Y,
Tetas tas dreds y superfices del semacin e encuentran
ditigenciadps correctamente y se realizan de manera gportuny..

"'“‘f*-,f Mh?‘ Koy et

e 1‘.‘.. mﬂm%%ﬁ%&ﬂ"
l.‘glstros san

i
. . S e g - R
Seaplican protocolos para la hmpieza y desinfeccién de equipos, menajey utens:hos(plams vasqs, cubmnos pucuius. bandeyas, tablas de picar, cu:hli]os. entre !
olros} v fos registros son diligenciardos corree ¥ ¢ realizan de manera oportuna. .

"Los implementos (pafios Sb_sliri!;ﬁlﬂi trapergs, recogedores, toallas, guantas entre 01705) Que 5¢ UTibzan para el 33e0, permanccen en adecuaas condiciones de

9 tos { \ llios y 1 pleados se hmpian y desind ----antusdv.-cadausovsondc materidles resistentes 2 uso y 3 12 corrositn |

"Los wstemas de enEa::ldn-c-umplun_cdn'las'l:or'\d:t_xohcs ﬂ:guin::as estab!el:ldas, 1to, pnu rdimigntos de! Iavadoy [y resmms son dmsenci_aﬁs _
carreclamente v se realizan de mnnem opununa
ICuntrnl de plRgas, s i ind0) 4

S N B A

3 Aun, ,.1{‘,;.){:&
| u. Mo sp evidentia indicio o presencia de plagas y las 4reas ¢ conb quea eneli de vectores.

I e T A LR R,

"Se realiza un contro) de plagas y s6 cuénta on los siguientes documentos saportes: diagnéstica empresa fumigadora, cronagrama, Tofmate da Mipeteion Interao,
" 12 documentands de empresa fumigadora, flchas téenicas. Se encuentran diligangiadas de forma adequada y oportuna. Fecha de fa ultima fumigasdn:

|Mane]o [ dlspostclon de reslducs s6Ndos | lquidosizi

L R N B T T I R A D B T R N T T, S S R T b S A A ) "
Existe al Interior gl servicio AC aUmentacion, recigientes de material sanitano, para la mcolowén de cesiduos $0kdos, en buen estado, en cantidad suil::l.‘nte : '
bien ubicados e Wentificades conforme & la norma sanitaria vigente, ‘. %
La clasificaodn de residues soldos se realiza de acuerdo con [n establecido en ef programa de |o de resid Adl Imente, los residucs 58idos son i
Jretirados con 13 frecuencia necesarta para evitar generacion de olores yfo proliferacién de plagas. I .
15 El manejo de fas residues Hovides y sélldes no reprasenta nesgo de contaminagién para los alimentos ni para s superficies en contacto can estas. : !

16 Secumple Luenta con protacolos para el oy i4n de gcelte vegetal usado.

- 17 Emste documentacidn y registro de fa imp:eza de trampas de grasas.

{abastetimienta deague y control de plagdsy i P R A AL, DRI R ¥ R

“Disponen de un tanque de almac de agua p ¥ 5¢ CNCUCRLrd Construidn da matenal b

LMY loirculagidn, ademds uene la capacidad suficiente para un dia da preduccion.

Se realiza la impieza y desinfeccion periddica dei tanqus de alma de agua potable.
Fef.ha de {a Gitima hmpieza v desinteccidn realrrada:

Personal maniaulade i B, 4 s Bl a R e Sk an i

}-{x.- Sagli A T
10 nermnalman.pulador no presea!a a!ecclunes de 12 piel o end; dades infrctoc 38

21 Cuenta ccn ta dotacdn :amp!cla Ilmpla. en bucn estado y hace usd af.m:uadc de Ia misma de acurrde 3 o ostablecido en ta normatividad vigente.

22 Cumple con las buenas practcas de manufactura durante tadas las etapas del proceso de acucrdo a lo establecido en (a normatiadad vigente.

[Condiclones o dlstrlbucion ¥ Uransporte an recopton 06 matafia pilmav s Ta i, ge iyt '1.-*@... Y s o D R P Lk Sl
Las cundicianes sanitands del vehiculo transportador de alimentos, cumple ¢on 10 establecida €n 13 nOFMatvidad s3nitana waente. {Candiziones de higiane y

_impieza adecuadas pisos, paredes, techo, estibag, eanastillas).

LI
IR IR A

. 24 El vehiculo cusnta con concepto sanitaria expedido por 13 auloridad compatente con concepte favcrab1e

: 25 ‘Los conductares ¥ hares cumplan con los dac gidos para manipular alimentos, porian [ dotacdn de acuerde a lo estabiecido en la Resolucidn 2674
de 2013 ¢ implementan buenas practicas de manulactura.
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KACICNAL FORMATO DE CONDICIONES DE DE OPERACION RACION PREPARADA EN SITIO
VIGENTE o:so%\gwfo
.2.6 "I._.a_s-m.uelias-biirriai, se reciben en |-.m"lu'.|gar Ii:iif;io y en condiciones fisi£as que menimicen ¢) nesgo ge cantaminacidn ¢ alterac.on de las arattgristitas pragias de
. eada produtto. K
Sc da cumgplimiento a los criterios de aceptacidn y rechazo da 12 matena phma recibida y exisien controtes de aste preceso (fec hn d- ven::rmema. late. condiciones A'
de ¢mpague y cumplimiento de fa Resolucian 5109 de 2005 y demas normatnadad vigente).

; 3B !EI personal manipulador venfica la temperatura de tas matenas prmas que requigren refngerag:dn y congelacdn.

; - B R AT s gVt R E -"-.r-v;- N .w-\-t;-:. Sii. s PR T T o
‘Se almacenan los ahmenms de alto nesgo (14 cteos ¥ carmcos el I gdentro de Ins s3ngos de temperaturs engides en la resolucidn 2674 de 20 13 ¥ normatividad
Jsanitaria vigente.

! 30 ‘Se atmacenan los productos de acuerdo con las caracteristicas de (0% musmos, en siies adecuzdos minimueando el nesgo de :nntammamdn

"Lox alimentos y materias arimas se eneuantran libros de praspncia de moho, J5ombamionto, pérdida tet vacio, feeha caducadd o otro Aspecto que incumpty con

31 =7 lascaracteristicas de cahdad o Inocuidad de los productos.

! 32 El rotulado y ehquotade del empaque pnmann de tos abmentos :umple conio est-nulauo enh Rcso ucidn 5109 de 2005 v demds narmatwdad vigente.

33 Las registros de contrel de temperatura de los alimentos en re!ngera:ndn y congelacidn, son all}genmr.tas correc ysereal de manera oportuna.

‘se angna rotulacidn que permite 13 wdentdicacidn de tos at . 12 cual as wisitte, y se lleva controt de primergs en vencer, pnmero cn salir can ef fin de
_garantiar a adecuada rotacion de matena prima

: 35 'La materia pima np cenlorme sk encuentra en un drea especifica, estd debdamente ideatificada para ewitar su uso,
['reparn:lén. eNsamBla y QLLbUCIAN € 7

o Tan ' T E e, AT

1 36 'Los procesas de produttidn se realizan de manera secusncia) y continua de tal forma que se protegen fos al de positiles rigsges de ¢ $6n.

:Se lavan y desinfectan los empaques, los al mentos o materias pramas crudas come frutas, verduras y hortahizas y productos de pesca ¢con agua potable, antes de su ' :S’
'l iprep.‘lral:lén y en los tiempos estableados de desinfeccion.

| 3 1Los procedimigntos de opetacidn cama: Lavar, pelar, cortar, clasficar, extracr, batir, entre otros, se reahzan oo mangra que se protejan fos aBbmentos y matenas

[ upnmas de posibles riesgos de ccntammac:dn

1Los tiempos de icidn de los ali 0% 5€ encueniran dentro e 1o establecde on i normatandad wgente v no generan pesibles riesgss de cantaminacidn,
hdicianalmante, los praceses de ﬁescnnse!a:séﬂ requerdos se réahzan de fgrma cantralada para evitar ef desarrolla de m:r.rcorsamsmns.

! -‘.l:l Tedos los :omp!cmcnlos estan hbres de contaminacidn fiskca, buoldgica, quimica y cumplen con las caracteristhieas de ¢alidad o wmotwdad.

: 'ée realizam actividades de mantent pr tre 3 (05 BQUINOs Que 2phica, Segdn o ostablecido on los de! fabricante y se garantiza of cudada, buen
: _us0 y buen estado de la tetalidad de equinos y utensihos disguestes para la operacidn.

| &2 Serealiza itoreo de las aturas paralas
'r .
: £3 Las temperaturas para las abmentos fries y calientes en tas diferentes gtapas de proceso se mantienen dentrg del rangs de segundad que garantira inotuidad,

frios y catientes en las dferentes etapas de proceso

&4 Se dispone del menaje suficiente para cada modahidad, de acuerdo 3! pumero de raciones y se entuentra en buen gstade,

I [ SRR L Sy

[Aseglmamientay eontrol de la calldad!.

O S P LT
2! e A AT o e DR

- 45 |El eemedor escolar cuenta con visita reabizada per la Entidad terntonal de salud y tene concepto sanitano Favorable o Faveratle con Requerimientos

' ‘ $e cuenta con instrumentos de medizidn con el fin de reatizar control en rada una de las etapas de proguccidn v se garantiza 13 conliabiidad de las mediciones
i 7 reatizadas.

[INDICADDR: Porcentaje de cumplimlents de condiciones operativas Parcentaje de Cumplimiento: q S-ss
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Operador: I (_, \lrt H Ro Servicios ﬂ__ 5 '

Organolépﬂcasv tempemlum, ;

?5 HHUSTERIO OE EOUCAGION FORMATO DE VERIFICACION TEMPERATURAS Y CARACTERISTICAS ORGANDLEPTICAS ALIMENTOS PREPARADOS Y DISTRIBUIDOS RACION PREPARADA EN SITID
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Porcentaje de

INDICADOR: No de preparaciones que curnp!en criterios dL calldad y organolepticos f No de preparacionas verificadas )
curmplimionto:
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Fecha de 13 wisita: A A=OO= C, : [
o= 0 A Qocoey Gz

larnada dMahana Jornada Tarde Almuarzo
Tipo de Compt : Ne de servigios:
g - —_
o  Callicaclen 2|
[Condiclonds Welenlco saniAnas cr ot = Tow's sy S oA AL R 1
[Ediffcaciones € INSIBIRTONES 25 it 2 Tk ia 2R = eGP i% .‘a:’.‘:’r?"; e .&-i’-’ "P.,L ST e

E! servicio de altmentactdn esta aislado de fecos de lnsalubndad Sus accesos \r alrededores s mantenen Iimplns, ﬁbres de acumulacién de basuras estancamiento ©
He aguas y en buen estado de mantenimiento. .

2 Lasinstataciones estdn diseNadas y construidds para proteger [os ambienies d& produccidn de contaminantes e ngrese de plagas, ammates domésticos ¥ otres.

Las instalaciones son de mateniales que nO generan sustancis toxicas, resistentes, no porosos, impermeables, no alisorbontes, no d libras

e grictas o defectos que dificulten i impieza y feccidn,

yeon at

4 Se cuentd con serncios sanitarios actusivos para el personal v se encuentran en buen estado de funticnamiento

R e e oo . P e —— i e e SR

S Las tnstalaciones sanitarias s& encucntran Ilmpm ¥ can 1a dotacidn ddecvada uabdn Hqu:do gel anubacterial toalias, papel buglénico y papeleras con bolsa).

Flan Oe saneamienta < & e AL Frmend ..'%i B R Pt D e e
Frograma'dd Umpleza ¥ Dasinfecdian: - = 1ot LA TR mwwmwmﬂﬂ
Todas las dreas y suparficies dol senvicio se cncuenmn en ndecuadas :mdlucm.'s higiena y Inmmuza se ovita a:umu1a:|dn do agua y {os registros son Fi i

_giligenciados correctamante v se reallzan dg manera oportuna..

R - e — - e e e ——
Aneink

Se aphcan protocolos parafalimp ¥ con de equip ey li (nlalos 350y, cublerws pociitas, bandejas tablas de piear, cuthlios, entre
atros) ¥ los registros san diligenciados correctamente v se realizan de manera oportuna,

“Los umplementos lpaﬁcs abyorbentes, traperos, recogedores, toallas, guantes entre gtros) que se utilizan para el aseo, permanecen en adecuadas condiciones da
JMimpresa y en el lugar establecdo, |

9 loseq flos ¥ | leadas sedl y desinfectan antes de cada uso y son de matenates resistentes al uso y a fa corrosidn . !
. e el o P e e m '
Los sistemas de extraccidn cumplen con das condiciones hryéni:as establwdas. 1o, procedi dellavade y los registras son daligen::ados
correc y e ral de mtanera oportund.

[ControT e plagas it s s oo kb T e AT e,

f.r}.l R e L L

' u Mo se ewidenca inding o presentia de plagas v las dreas cuentan con barreras que minimicen el ingresa de vectares.

"Se realiza un control da pla gas ¥ 52 cuenta can fos SIgl.nentes s documentos soportes: dia gndsur.o empress fu muga sdors, ©ro nogramn farmato de peccitn interno, | ,

12 documentatidn de empresa fumigadora, fichas tdenicas. Se encuentran diligencizdas de forma adecuada y opartuna. Fecha de fa ultima fumigacidn: ! i
Mann]a vdlspmldén da' msldm:s SONdDS Y [IQHIHOS TEre iy o ooty Pt i '.‘-;3 AT e P AT LR T e u--—-.;lm T e

Existe alintesior del senacin de acian, recip do val , para fa teoo!ecc: n de resi0uns sEhdcs, ©n buan esi2de, en cantidad suflcicnle |

_bien uhicados e ientilicades conforme a la norma sanitaria vigente. !

La clasificacién de residuos sdldos se reallza de acuerdo con lo establecido en el pregrama de 0 de resid Adicionalmente, los residues sdlldos san

_relirados con ta frecuencia necesariy para evitar generacidn de olares yfo profiferacidn de ptagas. ) .
15 El'manejo de los residues quidos v 56!idos no tepresenta riesgo de ¢ 16N para ios all nipara las superficias en contacts con estos.
16 Se cumngle cuenta con pratocelos para el manajo y dispasicidn de acelte vegeta! usado. : Gb E[
17 Euste dogumentacidn y registro de 1a immeza de trampas de grasas. i % .

\Rhastecimiento de agua y.contral de plias i o5 A0S P TSR vy e 2 o s Dt AT &
DispenEn ge un tanque de aimat i de agua potable y se encuonirs canstruido de material higlénico sanitaric, hermeotico y e encuemifa en cnns:ame ! Fd
_circuizadn, ademds nene la capacidad suliciente para un dis de produceidn,
*~ “Serealiza 13 bmpieza y desinfaceidn periddica del tangue de almacenamiento de 2gua potable.
Fecha de la yltima hm 1:_-: v nfe:cl(m eahrada
YT e T iy N A T L P P i T et R L

20§ Defseﬂa! mampu1adnr ng nresenla afeccnanes de Ia puel o enfermedades |nf¢:tu:nntag|osas

ri Cul.'nta con la dotac:dn r.ornpleta I!mpra en byen estado ¥ ha:e uso atecuado de la msma de acucrdo E] !o blecido en 3 normatividad i

22 Cumple conlas buenas practicas de manucfactura durante todas las etapas del procesa de acuerdo alo btecido en (a normathndad vigente.

Condicienesde distdbifelén v transporte’en recdpcidn de mateda prma i
Las condicisnes sarutanas del vehloulo transpartader de alimentos. H
Ilmpre:a aducuadas pisos, paredes, techo estibas, canamlrasp

A o ok
dad sanitana vig - {Condicienes de higiene v

an la nor

24 E)vehicuto cupnti £on concepto sanitano expedida por |3 autoridad competente ¢on concepto favoratbie.

"Los conductores y auxiliares cumplen con los dot exgidos para manipyular hmentes, partan fa dotacidn de acverdo 3 1o estatilecido en 13 Resolucion 2674

% de 2013 e wmplementan bupnas practicas de manufactura
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, RAD
‘3 "Las materias grimas, se reciben en on {ugar limpio y en conditiones fisicas que nun micen el nesgo de cantaninatidn o alteracidn de |3s caractaristicas promas de Z E
‘eatla groducto.

a7 ¢ da cumplinuento a (s eriterios Ce aceplacion y rechars de la matena prima reciida v cusien controles de este proceso [fecha de vencimiento, lots, condiciones ﬁ-
- _8e empaque y cumplimiento de 1a Reselution 5109 de 2005 y demas no mataadat) wgente). . o . )
1 28 :El personal mampulnﬁor verifica 'a temperatura de 135 materias pnmas gue requieren refrigaratdn y cangelacdn. 5*

Emumiinm!en!o W I";'.uvxx 1:""5‘ B § i AR LG '5.;‘-" L2 aF Tanub el -’ R A

| 4 ‘S0 almacenan los aimentos de Alto resgo (3cteos y catnieas e:c ; demro ae !os rangas de lcmperatura exigrdos on i resalucién 2674 de 2013y uormatmdad
Jsanitaria yigente,

PN T A
a AT R |

3D Se almacenan los producios de Jcuerde con las caracteristicas ¢ fos eusmos, en silios ddecuados mmmezands el nEsgo de contaminacidn.

"tos ahmentos ¥ MAtenas orimas s¢ enoudntran albires dé presencia ae mono, abombaruonto, pordida dot vaclo, fecha caducada v alro 25pecto que incumpla con
Llas coracteristicas de catidad o mocwidad de los produttos,

31 £l rotulado \r el:quetaca del empaquc pnmarno de los abmanigs r.urnple can o estipulads ¢n iz Resolucdn 5109 de 2005 \f dnmas ncrmatmcac wignnty,
o - -
i 33 Los mgmms de control de lemperatura de fos alimentos en refngeratdiny :cngmmdn, san difigenc:ados correctamente y 52 rezhian de manerd oportuna,

F

"Se augna rotulacidn que permite 1a ig 1cidn de los al ©3, 13 Cual es wisible, y $e lleva control de primaros en vencer, primern en satir £on ¢f fin de
_Barantizar la adecuada rotacion de matena pnma

35 Lamater prmd no conforme e entuentra en un ared especifica, es1d deb.damente identifizada para ewitar su us.
Frepiiraeién, ensimble y distribueldn, ;.

[

2 B R T PR T e T S AR A RN T,

(45 . Jaxt

R Bt

35 Los procesos de produceidn se realizan de manera secusncialy continua de tal farma que se protegen los as de pasibles riesges de contaminacidn.

'Se lavan y desinfectan los empagues, los alimentos © matesias primas crudas come frulas, verduras v hortahzas v produttos de pesca con 2gua potable, antes de fu ’
‘preparacidn v en los iem pos establecdos de desnfescidn.

‘I.us gresedimientos de operacidn como: lavar, pelar, cantar, clasficar, extracr. batir, entre otros, o reabzan de Manera que $e protegan tos akmentos y matenas
grimas da posbles riesgas de contaminacidn.

i 38

! 39 [1-2 pos de icdn de los se encutntean dentro de ' gstabiedida €0 a NOrMatnndad vgenta ¥ na generan posisles nesgos de contamunacidn
Adicionalmente, tas procesos de descongelatidn requendas se reafizan de forma controlada para ewtar ¢ desarrolis de microorgan-srnes

e e

40 Todos tos comp!emenms estdn libres de contarminacidn fisica, b

3, Guimica y g fon las caracterisicas de cakdad o ingcudad

1 “So reat actevidades de i P 3 los equipos que aphiea, segun o estableado en tos manuales del fabricante y s¢ garantiza el cuidado, buen
‘30 ¥ buen estado de 1 totalidad de equipos ¥ fivs di 105 para la operacon,

" &2 Serealltza eo de las peraturas para los aliments fHos ¥ caliontes en las d ferentes etapas de proceseo

. 43 Las temperaturas para las shmentas frigs y calienles en las diferenies etapas de protese se mantiencn dentro del rangs de segurdad Que garanuza inscudad.

; %4 Sedispone del men3je suficlente pars cada modahdad, de acuerdo al numero de raciones v se encuentra en buen estado.

Yo T A G S T e e Tt T g

_r 45 | El comedor escolar cuenta can wisita realizada por 13 Entidad ternitanal de salud y tiene conceato samtano Favorable o Favoradie con Requenmuontos 4_

i % Se r..ucnra ¢on instrumentos de medicidn con ¢l fin de realizar control en cada una de las etapas de groduccidn v se garantiza la confiabilidad de Jas medieianes A—

P realizadas.

INBICADOR: Porcentaje de cumplitmlento de condiciones operativas Porcentaje de Cumpbmignto: qo %
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1 El personal mampultadar ¥ transganador euenta con la cotur wWneupida para tar at de o e I en la Assotutxén 2674 de 2013 y d1ta 5o
SNCUEnTed ViEPNTE.
2 [Cuenta con W dotacdn camplea, impia, @n bues &51ado y hate uio adetuado de ta muima de acuerdo 30 o en i dag wgeate. ( :
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QODOOO

9 {terealza detemp dre los comp
10 |Lat temperaturas de o3 alimentos e encuentiran dentro de 1oy rangas hietidoy 1o rah Iy pos de tnde loy p
11 {5e cumpte con tas canbid ades eytakl not 0 sealn capackdad 13 capasdad ce esle.
Eptrega de complemento limentandn’ .. &5 vy v ot L7000 5., s T AL G R RN A Yt G B gl T TR A WY, B
12 ra dad de plemg al entregados & arusts 4 ks cantdades definidas para I seds educainva Q’
13 |las 0% & torresgonden con s iy £ #F GELD de menus asmmecT \ ! c
D UAQ ™) ® .
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20 [La &n edutatva & de rec ¥ BOTSYS, Agh MO L <RsItatidn ¥ ipasidn A8 resituls C
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22 Durante el deloy p I W3 MO 58 pr r gdes relaconachas eon la cabidad (sensonal, inocwndad, enlre otrps) y Sad de fos ¢ t
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Deserniperdn del meng:

N \W\!\O o '
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Nurnentc:"
Intercambios ot ae] .
intereambio ‘Fe:ha: I Autarizado por: |
Cailgue 1ogun el 2o cumnprimento € {Cumpke) NE [No cumple) 1fa (o aplca)
Aequedmientos Iﬂmmﬂovnvtriclonalmc-xt-e“-. T T R R R P e YE B I A |
Camplimlento de 1a minkd palidnt oy Mse oo B, e IR T AT . Callicacon T

1 |5 cuenta conla lidad de 12 i3 grima carrespond 3l edlcuto de las mi probad I adas por &l numero de servitios v Hpo de meni:.

~

Elmenu del dia e3 atorde a lo establendo en el cico de menus y minuta patron adoptada

w

Se encuentran estandinzadas el tamafio de parsiones de las preparaciones segun el grado de los estudiantes.

-]

El cielo de men 52 ¢jecuta bajo tas espeahicati técnicas definid,

w

El meni entregada segun el tpo de complemento carrespande a to programado y aprobade.

o

E£n easo de presentarse intercambios, ostos se realizan de acuerdo 41 companente, a 'a frecusncra v cuentan con documento soparte de aprobacidn

7 Juos sl preparados cumpten con tas caractersti ganotépticas praplas de ta preparacdn o ahmentos que hagen parte del ment serado,

B |Totas las preparaciones que se (ncluyen en el ciclo de memis, CUSATIN CON SU respectiva Feceta estandaritida

9 IEI meny entregado s las estudiantes tene aspectn atraitive y buena presentacion

1] '50 cuenld con elementas de estandantacidn tanto para senado como para preparagian.

1[50 cumple ¢an tos horangs de distribunion establecdos para ol $ervinn ¥ no e generan celrasas durante el suminstio

12 [En el cicto 2o minutas incluye allmentas vfo preparactones proptas del terntano

13 |En el comedor escolar se ionan practicas ad das de habitos ait 105 &n log d - fictars.

ey

14 |La ac Bilidad de 103 afl greparadios e adecuada

OOQPOQOOOOOOOO

15 |El desperding de a4mentas n fa elapa de destomide os bago.

(2

Observaclones - '..,'-‘A".:a‘u- SRR AT E-:".'I"{".?.J?«‘,"-fhkw" T e

Py

Y

i
'i,\‘c:weme\m- ca@\\m =
Aca OO aevig {L'_*‘\I(")L\.l‘

. 2 T L IAMA Tt T e B b P IFRMAL T L e T e A
. th, hTfBS g pri . MM/{ M;PL . .
IaYGVldGV_.' i (o 77 20 € V70 e, |
—— E Cargo: H. hu O d":f_L‘p . Carga: u Chmng Ful-ﬁy Adorre . ,

Bjginaldel .



H1

T v LINIBAR ADMINISTRATIVA ESPECIAL DEALIMENTACION E ESCOLAR™T, " Jversion. k“ _]\ [

. o CODrc.o"ﬁa 1: 224

X% MIMISTLRIO DL COUCACION
GF saconu ronnwro DE VEHIFIU\CION TEM PERATURAS Y CARACTERISTICAS oasmommms ALMENTOS PREPARADDS ¥ DISTRIBUIDOS COMIDA CALIENTE TRANSPORTADA
WIGEMTE OESDF‘:FE\OT'Q?{E)

[arprovermtora. | AW C@t‘-\—'&\-\ chch: oo uQ A\ Q‘SL &3 S IE\W
-~ Sedde t‘dul:a.'lﬂ"a @\\r\_ L. QT— mb Tipo de Complemento l&% hiafana

o -.’.;_:—',‘;'.r-f Tany
ey .\\.'

13 !"na] & coeddn;{

Ipenady Tarde | Almuer

Fecha de lavauta

P e P
'Tempe m'l_ura ‘diﬂﬂ

+
te; ﬂT{ Cj

LA

11 LY
CaA KN (G, LL\'(\“

! OA TR LLTE .
LA e TRACA. 40 R\ | e e T T T a1
aisen () XEa (A B NON T N ; WSO N\, L =T
e MO RAT QB oK T LT IS NE LA (SNl T AN o
Imnlc.hDOEl. Mo de prepandones que cumplen calterios de calldad y organolenticos f No de preparaciones verificadas v 1 Porcentage de cumplimuiento: K?O S
e,
el OMCEE T # o i d L0 o oy v Do 02 J0n PR I ety W R TR i S o e ot At a% 4 RS BT N T ah s T e e T T Tl e T T TR LA, o : ] A
, o
. :5\3 PO XS Ao, SN\ T C {0 P SMIAN -
N AR R TP N ey 17 T A TF Y. P |

e bedg,

il o]

Hombe: [ty gene & Bre oyl O
Documenta: ™ 2y=ghy (= {Documente: Y ls 2 4C TO

Carpo: Pr@o L{D d\—DLSfQ‘) o Carpo: l-\g_ Ny A g O

limi,artas%
Tprenqey

x de Fh Jn ced Desrrdn D dr Baereirar I ! - Progroemd of funle




—_—

T s UNIDAD AUNINISTRATIVA ESPECIAL O ALIERTACION ESCOLAR abif s g VERSION.

oA MINISTERIO O EBUCACION comio: = D
HACIONAL FORMATO DE CONDICIONES DE DE OPERACIGN RACION PREPARADA EN SITIO
VIGENTE DHDE%‘O‘GQG-D

ENTIOAD TERRNORIAL: | QD L_QK&-\RCQQCD W‘Lﬁsu\\.(‘_kﬂl&b mm\

Fecha de Ia visita: ' \ &f’ 00(._ 2_()% Sede educativa:
Gperador: C D;j‘: A 0" é)“ %\%EM\UK% &‘LQ\(

. [} Mad rnada Tar
Tpode © o o Jornada Jornada Tarde Almunrio Ho a8 serieios:

[ Calificacian i
Candclones higiénloo sanitanias ¢ : e 5 Lot X : wi TS Y _‘ P e Tl ., _"“'...m ‘f-h‘ﬂ%&{ Wﬁ
Edificaciones e Tpstalodanes b "1 vl K e it =7 o s T A T o e T g
Elservicio de afmentactdn esta alslado de focos de insatubridad. Sus accesos v alreded 5@ i I ,' llbrcs deammu!atién # basuras, esinncamlenm )

_de aguas y en buen estado de mantenimiento.

- e e - — ———— T

2 Lasi lacianes estdn disefadas y construidas para profeger los ambientas de pro:iucr.:on de contaminantes e ingreso de plagas, animales domésticos y otros, |

Las instalacianes sor de materiales que No generan sustangias toxicas, resistentes, ne porgsos, impermeables, no absorbentes, no deslizantes y can acabados libres
Be grietas o defectos que dificulien 13 limpleza y desinfecoitn. |

i

& Secuenta con servicias sanitarias exclusivos para of anrmnal ¥ se encuentran en buen estado de funsionamiento

S i35 Instalaciones sanitands se entuentran limpiasy con 1 dota:nén adnruada uabén Ifquldo ge! antibacterial toatias, papel higiénico y papeleras can bulsnll
[Plan do saneamientone 2 25t R e e L Aot Y
e e A

[Progfama de Umpleiay Desinfeccidn L e R W

Todas 125 dreas y superficies del sendcio se encueniran en adcmadas conﬂluoncs hlglcne y limp:eza, se ema Ia acumulactén de agua ¥ Ios reg-s'lros son
“dihgenciadas correctamente y se realizan de manera opertuna.. . :

e e T
Se aphcan protocolos para la kmpield y desinfeccion de equip i# v utensiilos [platos, vasos, l:ublertos. pocﬂlos. banﬂe}as, tablas de pl:ar :uchmos. entre | :
.otros) y los registros son giligenciados correctamente y se realizan de manera oporiuna. ,
————— —_ JR— aa A e —m - —— . ,‘ e
Los implementos {pafos absorbentes, traperos, recogedores, 1oallas, guantes entre atras) que se utillzan para ef aseo, permanccen on adecuadss condiciones de )
© _hmpreza y en el lugar estatiecido. _ e o ' i
9 Los equigios, ligs ¥ j pleados selimpan y decnfoctan antes de cada uso y son de materiates resistentes al uso y ala corrogidn .
. — . . Lo . . - e - L
o Lgs sistemas de extraceidn eumplen con fas condroiones higidnicas estableodas, manten:: o, pratedi s det tavado ¥ 108 regmrus an dlllgenmdns '
7 correctar y e realizan de manera op

amdet ot

|Cdntr=ll T R e T g L R N o M S A o E e T R e B T Dot VR s R

" 11 Mo se evidengia indicio o presentia de plagas y 13s dreas cuentan con barreras que minimicen el ingreso de veetores.

Se ‘realiza un control de) n!agas vse ‘cuenia can ios s:gu:enm ‘documantos o suporter ‘dtagndstico empresa 1 -", fora, cf { ) de inspeccion tnli'rhl{é,' : |
12 decumentacidn de emprasa fumigadera, fichas Léenieas. Se encuentran diligenciadas dc forma adrcuada y epertung. Fecha de la ultima fumigacidn: ! {E

|Maneloy disposizién da’mldﬂossélldosvIIquIdos‘;‘&':‘.k‘;‘:’..‘-x:i’-, SN N R Y R T ER SRR RN S e
Existe of interior del servicio de alimemacion, reciplantes de material sanitario, para 13 recolecaion de rcsiduas sdlusos €N Buen £31a00, th canudad suficiente,
_bien ubicados ¢ identificados eonforme a 1a norma sanitaria vigente.

La clasiNcarién de tesiduos séfides se reatiza de acuerdo con lo establectdo en el programa de manejo de residuos. Adicionalmente, lus resifuos sdlidos son’
_retirades con [a frecuencia necesaria para evitar generacién de olores yfo protiferacisn de plagas.

15 £l manejo de los residuas Hguidos v sdlld 0% Ao CepIasenta m.-sgo de cnatammaddn para fos allmentos i para las sunerﬂ:ies en contacts con astos.

15 Se eumpla cugnta con growcuros para el manan ¥ dnsnml:mn de aceite vesela? usado. : G\) “ 1

17 .Exls:e documentacidn y reglstro de la limpieza de trampas de grasas. : &Q -p‘

1
Iﬁbnmdmienlu de Bgua y tonlee] g plagas s e AR TR by IR P e S A T S TR ) PP g AR o AT A 2 LT AP g WO g 4 % oy |
"DRponCn 9 Un tarquE db aImacEnamiento de agua potable y se encuentra construide de material hlgu’:mm Samitanp, hermeties y 40 CNEuLnlya en constante I 7/ }

~'5a realiza [a limpieza y desinfeccidn periddica del tanque de almacenamiento de agud potable.

‘Fecha de la Gttima llm Iera ¥ desinfou:én realizada:

T IR ‘M':’i,.h’a"'w'l Paidhs, AT w e
ID EI personal rnampuudcr no nresen'ln al’e:cicncs de |a pie' o enfarmedad

_trculacidn, ademas yene la eapacitad suliciente para un dia de produccion. !

21 Cucn:a con la dotacidn completa, impa, en buen estado y hace uso adecuade de la misma de a:uerdo 3 lpestablecidoenta nermatmdad vigente,

- 22 Cumple con las buenas practicas de manufaciura durante todas 1as ctapas dot process de acuerdo alo blecide en la nor vigad vi

ICundk:Ionns da'distribuélény transponte enrecepcifinda matera prmas. I R RS ) O o P A e T ko R A
tas condlcipnes santarias del vebicuto transpartador de 3l en 3 nor dad sanltariy vigente. (Condiciones nes ae hi higene y

" imptera adecuadas pisos, paredes, | techo, estibas, canastilas).

| 24 Etvehiculo cuenta can conceplo sanitario expedido por fa autoridad competente con cancepto favorable.

|l ! .Los canductares y auxll g fen con [as dee gidos pard iputsr ahmentos, portan ta dotacidn de acuerds a o bletigo en la Resolueidn 2674

! de 013 e implementan buenas practicas de manufactura.
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HACHINAL FORMATO DE CONDICIONES DE DE OPERACION RACIGN FREPARADA EN SITIO

i VIGENTE ussoa‘:ﬁ_ [ o ,C

‘Las materias 'primas, se retiben en yn lugar iimpie y en eondigianes lisieds que mimmisen el rigsgo de contaminacdn o alteragidn de Ia.s caracieristicas propias de
cada producto.
7 .:Se da cumplimento a los entertos de aceptacidn y rechato de la matena grima recibida ¥ existen conireles de este proceso (fecha de vencimeento, Iote, condiciones
- 8¢ €mpague y cumplimiento de 2 Resolucion 5109 de 2005 v demas normatmdad vigente).

. 28 Elparsony) mampulador vendica la p de las PHMas que regu:eren sefngeracidn y congelagion, f )
MACEnAMNENG S A R r_-;f;:.\ RN SRR R S RN -3 m:-','?.' R R A B I RS N "1
19 i5e alma:enan los alimenios de alto riesgo {lctens v carnicos ete,) aantro de Ins rangas de lemperalura eng-das en i3 resalution 2674 de 2013 ¥ narmatmdac

i =7 isanitaria wgente. |

| 30 |5e aImacanan Ios praductos de acusrdo on kas caracteristizas de los mamas, en sitgs adecuados minimizando et rigsgo de contaminagifdn.

i ,Los alimentos \r materias prmas se encuantran Lbres do presencia de moho, abombamiente, phrdida del vacio, fecha caducada u otre a5peCto que neumpts con
}__ 'las caracteristicas de calidzd 0 nocudad de los productos.

2.8 rutuiado ¥ cuauctado del empague pr-mann da o5 ahmentos :urnple can lg estipulade on i3 Aesolucign 5109 de !005 ¥ cemas normatadad wgente,

| 33 |Lcs registras de control de peratura de tos al enrefng dh y cangelacidn, son diligentiados correttamente y se realizan de manera oportuna. .
! " ‘Se 43/gna rotulacidn Gue permite 13 wentificacidn de los al 35, I cual e5 wisible, v se lleva cantrol de primerps en vancer, primera en salir con el fin de P
; \garantizar la adecuada rotacidn de matena pnma . N
L35 _Lamateria prima no conforme se ancuentra en un drea especifica, estd debidamente ientificada para ewtar su uso. QQ

[Preparacion; apsamble ¥ dlsIBEaon ..t R

PR T e

L3
i 36.Los pracesos de produccion se realizan de manera secuencal y conuinua de ta forma que se protegen (os amentas de bles nesgos de ¢ inaadn, é E

Fuiontdf IO

i 158 1avan y desinfactan los fos al tos o matenas primas cruttas como frutas, verduras y hortalizas y productos de pesca con aguz patable, antes de su

;Preparacién y en los tiempos establecidos de desinfeccion.

i .Los pracedimientes de aperatidn como: bavar, pelar, cartar, clasdicas, extraer, Bater, entre otras, sc reahizan de manera gue e pratejan los ahmentos y matorias
pnrnas de posibles nessos de _l:nntarmna:vén

i3 s pos de idn de los al Se encuentran dentro e lo estableido en 13 normatndad wgente y no generan posibles nesgos de contaminagion
Adicionalmente, los procesos de descongela:‘én requerdos se realizan ge forma controlada para evitar ¢! desarepllo de micruorsamsmas

40 Todos |as compiementas estdn lhres deo ¢ cutn flsica, b ", 3, Quimica y tumplen cen las caracterishicas de caldad o ingowrdad.
l .._.___._ [Ep— L- - R

| ., 5er actividades de pre 3 I03 eQuipas que aphca, segin lo estableaido n los manuates del fabricante y se garantiza el cuidade, buen
;wSo v buen estado de la totatidad da aquipes y vtensikas disputstos para la operacidn,

' 42 -Se realiza monltoreo de fas temperaturas para les alimentas frios y eakentes en las diferentes etapas de protess

£3 Las temperaturas para las al frigs y cal an las c-fereﬂtes £Lapas de process 58 mantienen deniro el rnngn de segundad que garantiza inoguidad.

dd \5e dispone delmenaje suficiente para cada modahdad, de acuerds al nemers de racienes ¥ 52 enguentra en buen estada.
IAsesurarnlenlo yebntrol deJacalldad. e 5, oy tie

DL ST e R T

3 o E e e
- &5 [El comedor escolar cuenta ton visita realitada por 1 Entidad territorial ¢n satud y Licne concepto sandaro Faverable o Favorable con Requanmientos
[ “ Se cuenta con nstrumentos de medicidn con ¢l fin de realizar contral en cada una de fas ciapas de producaidn y se garantiza 12 confiabilidad de 12 medigiones ﬁ—
, realizadas.
iINDICADOR: Foreentaje de cumplimiento de condldones oprrmtivas Porcentage de Cumphmiento: 75‘ ]
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¥ wacion FORMATO DE CONDICIONES DE DE QPERACION RACIGHN PREPARADA EN SITIO

~ s \ ,. ,\ VIGENTE DESD::FQ—,{SM)

ENTIDAD TERRITORIAL: | WS LT CQANG Yoy i Q‘\Q c:\') AT

feeha de 13 wsita, Sede edutativa: ( . Q{S‘%‘O&Q ‘!)‘\bl @\S{Q
ADO

Qperador:

Tipo de Compl - Jornada Mafana Almuerio Ho de sericios:

Condiciones hlglénlco sanitadas e
Edificaciornes ginstalaclonss: .. ;& Y n S e

1 €l servitio de alimentacidn esta aisladc de facos de insalubridad, Sus acesos ¥ aln
. ,deaguasy en uen estade de mantenimiente,

R T TR
EARARS NN i ML ) o I

etdedores se mantienen limp:os, libres de acumutacién de basuras, estancamiznio

2 Lasinstataciones estin diseadas y construidas para proteger (o5 ambientes de produccidn de contaminantes & wgresy de plagas, animales domésticas y otras.

' 3 ‘Las wistalaciones son de materiales que no generan sustancias TouLas, resistentes, Ao porosos, imper bles, no absarb , ho deslizantes y con acabados lbres
.de grietas o defectos que arficulien la impieza y deunfeccibn.

4 Secutnta con serizios samtarios exclusivas parg ¢l personal y se encuentran en buen estado de funcignamipnte

5 Las Instalaciones samitanas se encuantran kemgias y con (a dotacién adecuada {jabon fiquido,gel antibactenal toallas, papel higithico v papeleras con bolsa), : : 5
[Plande saneamiento: o~ . L - 2wl O L O e T bk St
[Brograma dg Umpleza y.0esinfeceln: -+ ik RS Y e R A L AV T Ly . L et Yot

Tods fas dreas y superficies del senncio $¢ encuentran en adecuadas condiciongs higiene y limpicza, se evita la acumulacion de agua y 1os registros son . 4 !
gigenciados correctamente y s2 reallzan de manera oportuna . !

5S¢ aphcan protacolos parala impieza y desinfeccin de equipos, mende y ulensilios {platos, vasos, cubiertos, pocills, bandejas, tablas de prear, cuchilios, entre !5
olras) y los registros son diflgenctadas carrot ¥ 52 real de manera 0portuna.
A

/

s "ot implemcatos (patos absarbentes, raparos, rec ogedores, toatias, QUBNLES entre Giros) que s UTilzan para &l aies, permanecen en adccuadas condicionss de
mpieza y en el lugar establecido,

9 Los equipos, utensidios y menaje empleatos e limpian y desinfectan antes de cada uso v san de materiales resistentes al uso y a fa corrosicn .
Los sistemas de extraceidn c:_urnplen can I;s_tnnd}ddnes hlgiéni:a_s e_stabiedd.is, ma]{:eniﬁ‘iéntb, pr_oécdinimnib;&él Iava:id;r tos re-Eis'lrEs_s-on_diligené:a_das
corrgclamente v 5¢ real demanera op

[Control de Blagasi,trr. 2 03t St g0

e PER b A N B e AT T

IR R I S

11 Ne se evidenca indicic o presencia de Blagas y las dreas cuentan con barreras que minimicen el Ingrese de vectores.

'Se realiza un control de plagas y se cuenta eon los siguientes documentor Soportes. diagndstico empresa fumigatiora, cronograma, formato 46 mspaccion Interno,
12 dotumentacidn de empresa fumigadora, fithas técnicas. S encusntran diligenaizdas de forma adecuada y oportuna. Fecha de 1a ultima fumigacidn:

I

[Ma’ne]o.\"._'dis'p'::sldén'de,'re.tldlim's's'élldnni I[quldos:; ¥ W DA e gl WA TUIM S 4 T8 Ay
Ewste 31 intenor del seracio de alimentacidn, recigientas de material $ARIL2ND, pary I recoleceion de restduds sAlid0s, ©n Duen e3tado, on canticag suhiciente,

hien ubieados e rdentifitados conferme a3 norma samitaria WIRERLE.
s clasificacion de residuos s6lidos s¢ reabza de atuerdo con fa establecido an al programa de

.felirados con la frecuencia necesana para entar goneracian de olores y/o proliferacian de plagas.

AL

10 de & Adicianal , los resigd sdhdes son

15 El mane;o de los residuos Bqudos v sélidos no representa Hesgo dr contaminacidn para los alimentos ni para fas superficies en contacto con astas.

16 Segumple cuenta con protacolos para ol manejo v disposicion de aceite vegetal usado. (\\ l.pf
17 Existe documentacidn y registra de 12 impieza de trampas de grasas. & , ‘pf
{Abastecimlents de agua ysontrolde PRIZASS oo 4 B 2 T o e T IRl AT N S T T L e £ ety R SR NAT R e |
Disponen de un tangue e AMALenamiento g #gua potable y se encuentra CONSLLiCD Ce matenal NigIBnIco Santany, Rermetico ¥ 3¢ encuentra ¢n canstante - é

ewrculanidn, ademas tiene 13 capaeidad sultoente para un dia de productidn,_ e me
Sereahzatalmpeeza y desinfecodn panddica def tanque de almar i bl

Fecha de la altima bmmaza v desmfecoidn reatizada:
Parsehal.manipulador =y

20 Efpersonal manmpyulador no gresenta atocciones de (3 piel o en dadas infactocantag

-+ P PN | R UL

"% v 0.t E

21 Cuenta con la dotacién completa, limpia, en buen estado y hace uto adocuado de la misma de acverdo 2 'g establecrdo en |3 normathvidad vigente.

22 Cumple con las buenas practicas de manufactura durante todas las ¢tapas det procesa de acuerdn a lo establezido en |2 normatmdad vigente.

|Cendiclones.da distribucts y.Afatitporte e racopeldn da Matena prima s i R R T
23 Lascondu::onesnmtarusdelvehi:uiottansmnadnrdealimentos.mmpleconlo bleeido en 13 nor dad sanitaria vi
. Jimeeza adecuadas pisos, paredes, techo, esubas, canastitas).

24 Elvehiculs cuenta con conceplo sanitans expedido por (a Jutondad competente con concepto favorable,

15 Los conduciores y ausilrares ¢ ten con los dog tugides pard mampulas akmentos, prian fa dotacidn de acuerdo a lo establecite en 1a Resoluetdn 2674
de 2013 e wmplementan buenas practicas de manufactura.

Piglna tda2
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_ HACIGNAL

FORMATO DE CONDICIONES DE DE OPERACION RACIGN PREPARADA EN SITID VIGENTE DESDE. | ’

‘3 Tias mami.a-;pnrnas se veciben en un lugar umplo v en candiciones fisicas que minimicen ef r:esgo de contaminacién o alteracion de a5 caracteristicas propras de
.cada producto.
. .Sl.‘ da cumglimicnto a los cnterios de aceptacién ¥ rechazo ¢e 13 matena pnma recibudd y exsten controles de este proceso {fecha de vencimiento, lote, condiciones
de empague y cumplimiento de fa Resolucién 5109 de 2005 y demds normatradad vigente).

28 El personal maniputador verifica (3 temparatura de 1as matnnas phimas gue reguieren refrigeracidn y congelatidn. i >

L S :-:_;.E. RIS XTI ARAETES

I
s .;amt_a.r__s__te;_____ ———— e P
| 30 i$e almazesan los productos de acuerdo con las caracteristicas de 1os musmos, en sitios adecvados mnimizangds el riesgo de conlarnmamén i

| . 1Lo5 Blimentas ¥ matesias prmas ¢ encueatran (ibras de preserca do moho, abombamiento, phrdida del vacio, fecha caducada u otro 3specto que incumpla con
" Jas taracteristicas de calidad o inocwidad de los productos.

32 Efrotulado y etiquetado del empague primaric de los alimentos cumple con lo esllaurauo enla Resolu:abn 5109 de 2005 y demids ncrmaimdad mgnnu-

l ke mmas EmE E————— e e s ——— e - - -

33 105 registras de contral de temperatura da los alimentos en relngera:non y cangelacidn, son diligenciados correct yse realizande cportuna.

AR T}

_ &g asigna rotuiacidn que permite Ja i acién de los
jamnu:ar 1a atecuada rotacién de materd prima

.13 cual es wisible, y se lleva control de prmerscs en vencer, primerg en salic con el finde

35 La matetiz pnma no conforme se encusnlra en un drea especifica, estd debidamente identificada para ewlar su usto.
[Freparatian; eramble Y SBEIBUGan T roa s i ey Tl T T A e R I

' 315 Los proceses de produccion se realizan de manera secuencial y continua de tal forma que sep

T e e e A BN S

-preparaudn y en los tlempos establecidos de desinfeccidn.
T procedimientos de operacidn coma: lavar, pelar, cortar, clasificar, extracr. batir, entee otros, se realizan de mangra que se protejan los alimentos y materias
! pnrnas de posiblas rinsgos de ccntammacndn

39 Los hiempos de exposicidn de los akmentes se entveniran dentro 4 (o ostableside en la normatividad wpente y no gengran posbies niesges da contaminatidn.
'M:ciuna!menle los procesos de demngeiamén requeridos ¢e realitan de forma contratada para evitar el desarrolto de m:crcorgamsmas

— ... — ——a dm——— -

gen fos alimentas de posihles riesgos de ¢ idn,
i ‘s lavan y desinfectan los empaques, los alimentes & materias primas crudas camo frutas, verduras y hortahizas y productos de pesca con agwa potatle, antes de su

»'.D Todos [as camplementos estdn libres de contaminacién fisica, biolégica, quimca v :umpten con las caracteristicas de cahdad o ingcuitad.

“Spreatizan at de manteni o pr ivo a 105 equipos que aphiea, segin lo establecido en los manuaies del fabricante yie 3araﬁ:iia el curdado, buen
b0 v buen estado de ta taralidad de equipos y utensilios dispuestos para [a operacion.

' ' 42 Serealiza monitoreo de las peraturas para tos alki frius y calientes er las diferontes ctapas de proteso

.43 .Las temperaturas para los ahmentos feios ¥ calientes entas diferentes etapas de progesp se mantienen dentro del rango di segunidad que garantiza neowdad.

44 Se dispone del mena)e suflciente para cada modalidad, de azuerde 3l rumers de raciones ¥ se entuentra en buen estado.

lA:ﬂauramientny_mnm:! de b calidadss’ {5 0as Fies o Tan T L e nU R A, T e e AR

T NP T

45 |Er comedor e5c0lar cunnta con visita caalizada por ta Entidad torritotial de salud v tiene concepto sanitaric Favorabie ¢ Faverable con Requerimientos

. ‘ Sg cupnta con instrumentos de madicisn cen el fln de reabzar contre! en cada una de las ctapas de producersn y se garantiza la confiabitidad de fas mediciones

o

7 |reatizadas.
'INDICADOR: Porcentaje de cumplimicnto de condiclones operativas Parcentaje de Cumpliruento: 7'0 %
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AS—RA=2V6

Sede educativa:
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PN A N—n }
ENTIDAD TERRTORIAL. | t\ﬁ:) 6%(;&\‘%’? Ay T ewnmy Q_i(gm [l Eq\n_‘l,o \,
Fecha de fa wisita: : ' Sede edutativa: N
Operador: 'H ‘_) 2 ﬁ QO@}QM \v *
i

Tipo de C . lomada Maﬁana 1prnada Tarde Almuerio

No de serncios:

_de aguas y en huen estado de mantenimlento.

. 2 Las instalaciones estdn disehadas y construidas para proteger las ambientes de pradu:nbn de contaminantas & ingreso de plasas anuimzles domésticos y otros, ’ 5

L:ls instatattones son de matenates Que no generan sustancias (ocas, resistentes, nd porgsas, imper bles, ng absorh , no desli ¥ con acabados llbres
_ gegnetas o defectos gue dificulten la impieza y desinfaccidn, : i

- 4 5e cuenta con servicios sanitarios exclusivas para g1 personal y se encuentran en buen ostado de fun:mnammnlo

5 Las Instala:ioncs £anitInas se encuentran impias y ¢on 13 datacidn adecuada Uabon rrquude ch nnubmerlal toallas, papel hls:ém:o ¥ napcleras con balsall

Flan'de suneamlenta H:yeaiis
Progama, deLimplsd VDcslnﬁ:cddn" 3 “ L
Todas las dreas y supericies del senacio s

(diigenciados correctamente y se reallzan de manera ogortuna..

- — - R e e e -

Se aplican protocolos para la impieta y desinfeccion de equipes, menaje v utensmns |ptatos, vasos, cutnertas, pudlros. bandejns. tnblas de picar, :u:hlt!os. entre ﬂ-
otros) y los registros son ditlgenciades correctamente v se realizan de manera oportyna, '
"Los imgalementos [ [paﬂns absorbcﬂlcs traperus, recogedores, toallas, guantes entee atras) que e utiizan para ¢l aseo, permanecen en adecuadas conditiones de ﬁ .
Jdimpupzay ¢n et lugar blacidn. e
© 9 Los equlpos, llasy e empleados se I:mp:an y desinfectan antes de €ada uso v son de maleriales resistentes ) uso v 2 1 corrosidn . '
"Los nistemas de extraceidn ‘eumplen con 125 candiciones higi¢nieas establecidas, mantenimienta, procedimignios del lavado y los registros son dll}genc_i_aifn_s_ h
: correc y se realizan de manera onorluna '
(Cantrol de phagas e L T T At v b 1 ara e ©7oy O G T o T A e R e v A N A

11 Mo s# evidencia indicio o presencia de plagas v 135 areas cuentan con barreras que minimicen el ingress de vectores.

"Se realits un controt de plagas y se cuenta can tos siguiemes datumentos sopartes: d:agndsnco empresa fumigadora, cmnngrarna. formato de inspeccidn interno, |
- 12 dotumeniazidn de empresa fumigadora, fichas técnicas. Se encuentran dihgenciadas de forma adecuada y epartuna. Fecha de |2 ultima fumigacidn: : !

IMancIa'V'dIspdslf:Idri tle residiios solldos yAlQUIdos. T r N oot San d S n i v b, e enr ot TR Sk Fon R S P ko
"Existe alinferior del serncio ¢ alimentacion, rc:lpientes de matenal sanitane; para Ia rl.‘colecclon e 1e5igu0s soll Idos, enbuen esrado en cantrm
_bier ublcados e identificados conforme a 12 norma samitana wgante.

La clasificanidn de residuos sélidos se realiza de acusrdo con to establecids en el programa de mane;o de residuas. Adicional 10s restduos séfidos son

.retirados con ta frecuenela negesaria para evitar generacidn de olares y/o prohferagidn de plagas.

1] ICIC!\IE

15 El rnanejo ce los residuos liquides v wafides no representa nesgo de ¢ ton para los ali ni pard las superficies en contacto ¢on estos.

16 Se cumple cuenta con protocelos para el manejo ¥ dispasicitn de aceite vegetal ysado. ' G\) , A

17 Exista dacumentacidn y cegisira de fa limpeza de trampas de grasas.

|_b“mc|mlento deaguy contrel de plagas N INR Tt TR i e P b, B A S T S S R T T T S AT S
Dispanen de un Tanque de almacenamiento de agua potable v se encurnira construitde de material NigiEnico sanitario, hl.‘rrnetlm ¥ se encycntia en constante

'_ _Eirgulacidn, ademds tiene la capnmdad suficiente p_grg un dia de progucgign,
“Se reallza I3 limgicza y desinteccin periddica dol tangue de alma ‘de agud petable

Fechy de ta ditima hmpleza v desinfeceidn realizada:
Parsonal manipuladér.: isiseiam i e o i s

‘2;

ST AT

zu El germnal mampulador no nresnnta a!ecc:ones de 12 piel o enfermedades infectocontagiosas.

R v TR AR AR,

21 Cuen:a eon la dntaudn :amptcla limpia, en buen esady y hace uso adc:uadn de la misma de acurrdg alo estab'ecldu en la ngrmatividad vigente.

- 2 -Cumple con las buenas practieas de manufactura durante todas las etapas del proceso de acuerdo a lo estabiecdo en [ narmatividad vigente.

, ¥ T IR RO R S R R LR i B L
'Las congiciones sanitarias del vebiculo transpartador de ahmentos, cumple con o do en I.\ nar dad sanitara wigente. (Condiziones de higiene y
Jlimpieza adecuadas pisos, p waredes, teche, esubas, canastilla),

24 Elvehizylo euenta con concepto sanitario expedide por Ly autaridad Lompaients Con concepLd favorabre

15 Los conductores y (11 ten con los dog engidas pasa mamiputar shmentas, portan la dotacidn de acuerdo a Ip establecido en 13 Resalucisn 2674
e 2013 ¢ \mplementan buenas practicas de manufactura,

Pigina lde 2
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‘ %Yy MIMISTERIO DE EDUCACION conico: (Fhh~f — LO2K
: HACIONAL FOAMATO DE CONDICIONES DE DE OPERACION RACION PREPARATIA EN SITID

: VIGENTE DESDE: :Fe W)

‘Las materias nrnrnas se reciben en un lugar impro y oo conditiones fisicas que mummicen ¢l Fesgo de contamiracidn o alteracidn de las caracteristicas promas de

; 264:ada produete, *
Y \Se da cumplinanto 3 Ips criterios de aceptation v rechazo de la matena prma recibuda y existen controles de este proceso {fecha de venamiento, lote, condiniones

. deempaque y cumplimiento de la Resalucion 5109 de 2005 vy demés normatrvidfad vigente}.

| 28, El personal manipulader verifica 1a temperatura de las matenas primas gue regueren refrigeracidn y congelacidn f_ !

E}macenaml BRI L e B oy T R N T A R A A S G R SR TN L AR S RO A RGO |
Se almacenan los allmentos de alto nesgo {tdctens y cdrnicos en‘. ) dEnlro de los rangos de temperatura elrg:dos en la te sc-ucscm 2674 de 2013 y narmatividad

- samtana vigente. _

30 ‘5@ almacenan io5 producios de acuerdn can Ias caracter{sticas de ios musmos, en fitids adecuados minmimizando ¢ nesge de centaminacidn.

'.cs alimentos y materias primas s¢ éntuentran Iibres de prasentia de maho, ahombaruente, pérdias dol vacio, fecha caducada u otro aspects que mcumpta con
las caracteristicas de catidad o ingtudad de Jos productes.

32 El rotutado y et:quetado del ampague prnimano de tos akmentos cumple <On 10 £5%0utadD en 13 Resglucidn 5'09 de 2005 v demas nnrmatmdau \ngcnto

33 Los registros de control de ] adelas en refngeracdn y congelacidn, son d:hgenc 3ok carrac ¥ 52 realizan de manera apartuna,

FINRT Y I

o, la cual es visible, v 5B lleva control de pramercs en vencar, prmera en salle con et fin de

! Se asgna rotulacidn que permite fa 1cidn de los
i garantzar la adecuada rotacion de materia prma

35 ‘Lo materia prima no confarme se encuentra en un drez especifica, estd debdamente :dentificada para ewtar su wsa.
Preparatiing ensambie y IS tELCan = 11;

: 36 Los procesas de produccidn se realizan de manera secuencial y continua de tal forma que se protegen los 3l de bles nesgos de contaminacidn.

"So lavan yd tan los los al & marenas primas crudas como frutas, verduras y hortalizas y productos de pesca con agua patable, antes de sy '
preparacidn y en tos tiempos establecidos de desinfeccidn,

‘ILos procedimipntos do operacion camg: lavar, pelar, cartar, clasficar, extracr, batir, entre otras, se realizan de manera que se protejan fos ahmentos y matenas

" primas e posibles riesgas de contaminacion

bary

9 - LoS ti de exposicidn g lgs al L0 nL dentro do lo establecigdo on la normatividad wgente v no generan posibles nesgos de cantaminacdn.
.I\d:cmnalmente. los procasos da descongelacidn requendos se reahzan de form3a contraladts para evitar el desarrallo de ml:roargammms

b e mma mamm n mm e e — - o e e e e e e een

40 Todes los camplementos estan hbres de contaminacidn fisica, buoldgica, quimica y :urnptun con las caraeteristicas de cahdad o mosudad.

“Sc reahzan actrvidades de mantenimi pr e a |03 equipos que aplica, segun (o estableaida en os manuates del fabncante yte garanma ¢l tudado, buen
630 v buen estado de (2 1otalidad de equinns v utensilios dispuestos para fa operacdn.

&2 Serealiza monitoreo de 1as Temperatusas para 1os alimentos frios y calientes en ias diferentes etapas de proceso

&3 Las temperaturas para los alimentos frigs v cahentes en as difarentes 6tapas de procese se manuenen dentro gl tango ce segund3d Gue FIraNNEd noTuidad.

-

&4 Se dispone del menaje suficrente para cada modalidad, de aguerdo al nomero de rAGiones y 5¢ eNCuRnlfa 6n buth esiado.
[Aseguramlento.y control de fa calidad. 4.

= i

TR e g IR TR R I i S e T L L e B T T e T

LA ST Ty Bl B

. 45 |El comedar escotar cuenta con visita reabiada por fa Entdad terntanal de salutl y tiene concepto sanitano Faverable o Favorable con Requenmientos

Se cunnta con instrumentos de meditién con el fin de realzar control en cada una de las etapas de proguccidn y se garantiza la confiabdidad de tas medigones

1

%6\ eatizadas,

IINDICA.DOR: Forcentafe de cumplimlento de condiciones cperativas Porcentae de Cumplimiento: q} S ®
Dbservaclonesi.; R At ER P k|

Kombre:
Cotumento:

Caro: TRGAAL ﬁ\)l (LQ)TO\

A\l S
. . ‘mﬁeﬂﬁ d
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"t |vension: (_/To

FORMATO DE VERIFICACION TEMPERATURAS Y CARACTERISTICAS DRGANOLEPTICAS ALIMENTOS PREPARADOS Y DISTRIBUIDOS RACION PREPARADA EN SiT10 |ODIS0: J)P)q"‘ I

VIGENTE aesuq'a\om

{enmioap TerRiTORtAL |

PR W . W N,
SRR TR Cades Y owe

AT
-‘;‘ o wAt T,

Organolépﬂmwt.empuamms

; o5 Sowoa ol _
Fecha de ka wisita, - Oar— 2;:)2(0 Sede educatva: MY—‘ o0 det n:;::“: tomada Tarde | Atmuerio
[} -
Operador: | . 0( B | No Servcios postTem ')(]

TS \f'i‘\;g?\'f\Q._;“ '
) \QSZVYC& =TXR =Y O\\Q—'Z\‘Q\
NOMAOIASES cA

eolild R oo d
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335 UNIDAD ADMINISTRATIVAESRECIAL DEALIMENTACION ESCOEAR:#+, 5.l Jversion: Ao V (U
L »
' MINISTERIO DE EDUCACION cooiso: JOT~L0 1
HECIONAL FORMATO DE CONDICIONES DE DE OPERACION RACION PREPARADA EN SITID VGENTE DESOE:
:FQ IO 5@6 Z y

sn‘nmov:na.nonm: I AN LQK'—\-—_L&-\QQ\QQ 3 t VW C\O L) GD_JPQ =\ ,0\
Fecha de Iaov:;:dm__ E.Z_OF Q‘__ Zi?‘. Yoy  sedecsuraia 0 D\—K_ﬁ)\é‘ﬂb @\\&E\Q\\B\ o.

Tipo de Complementor lornaga Mfﬂana lornada Tarde Almuerzo Nb de servicios:

!
[_Cg_d]ciunes biglEnico sn'nita’:ia’s A AR :
Edificaciones € lnstaliclones: -~i<- . T Sk '~"aér*"’~“-.}‘?.ﬂ.!5-'&“,~.'f'
1 Ef serico da anmentandn esta a-sladu de focos de msaluhndad Sus acCesos v alredndctes $& manticnen Ilmpm. Ilhres de a:umula:idn de basuras, estan:amlnnto A-
Jde aguas y en buen estado de mantenimienta.

2 Las mistalaciones estin disefadas y construndas para proteger los ambientas de producodn de contammnantes e ingreso de plagas, ammales domiésticos y otros.

y s nstalaciones son de materiales Gue no generan sustancias toueas, resistentes, no porosos, impermeables, no absorbentes, no destizantes y con atabados hbres
e grietas o defectos gue dificylten la impieza y desinfeeaién.

4 $e cuenta con sennios sanianos exclusrgs para el personal y st encugniran en buen estada de funcienamento

l’odas las Sreasy suncrﬁc:cs dal scmr_m se cncuentran cn adecuadas cond-:ncncs higiene y hmnucza e eunta Ia acumulaadn de ngua \r Ios rcgkslros sorl
dihgencrados correctarnente y 5¢ realzan gde manera opartuna..

Se aplican protocalos para la hmpieza y destinfeceidn de eng;e y utensliog [platos, vasos, cubiertos, pacillos, bande]as tablas de picar, cuchillps, entre
otros) y fos registros son diligenoados eorrot ey se reah de manera oportuna.
"Los impizmentas {paios ablorbntes, traperos, recogedores, toallas, gUantes eRTre OLrOS) GUE $¢ LLiZah para €] 3500, pETManGcen on gdecuadas condidones de
Jimpieza y en el lugar establecdo, el . el Ll . — e ——
9 Lo eguipos, ulensilios y } pleadas ye impian ¥ dcsmfectan antes de cada wso y son de materiales resistentes al use y a la corrpsidn
“Los slstemas dr extraccidn cumplen €on las candiciones hrgaemcas bleidas, mantemm ento, procedi ientos det lavado. ¥ fos regutms son dlﬁx;r;fi.aabs T
correclamente y se realizan de manera oportuna,

sl Al aflr i A e e

1!. No se ewidencia indicd o presanzia de plagas v 135 dreds cuentan con barreras que minimigen el ingreso de vectores.

SE reahza un contro) de nlasas ¥ $€ tuenta can tos Sigui ientes documenias sonnrtes diagndstico ernpresa 1umigadara, aanusrama “formato de impeccldn mtemn
12 documentacién de empresa furmgadora, fichas técnicas. Se encuentran dikgenciadas de forma adecuada y oportuna. Fecha de la ultima fumigacidn:

[Mane |oydlspusicl6n Te resigu0s SO1Id0s ¥ ITGUIdOL or 7oE Feiv R 4 R AR e R A NN L e ~ar--,-;3-.q_.:.|

12 Euste al imerior del $erncip de alimentacion, reciginates de malenal £3N1IN0, parala rc:olccclﬁn de res:tluas sdlidos en buen emdo en cantidad sufiiente,
tien ubitados e identificades conforme a{a norma saninaria wigente.

14 La clanheanidn de residucs séhdos se realiza de acuerdo con Ig estableaido en ¢l pragrama e manejo de resigucs. Adiciona! e, los residucs sdhdos sgn

_retirados con la frecuencia necesaria para evitar genaraeion de olores yfo proliferacidn de plagas.

LR A e LN

15 El manejo de los residuas iquidos v s61dos Ao representa riesgo de contaminacién para Igs alimentgs ni para 135 superficres en contacto can astos,

16 Se cumple cuenta con pratocalns para el manejo y disposeidn de ateite vegetal usado.

17 Emste documentacidn v registro de 1a limpieza de trampas de grasas.

z 2
s PP’P

|Abasiecimlento e aguay control deplagas w472 s T R N P e T L e AT
DisponEn ge un tanaut de aimac de agua patabie y so cntuenlra constm:eo de rrlaler-al hsglemco samtarlo hermetico y Se enCusntra ¢n canstante

., .tireulacidn, ademds tiene 1a capacdad sufigente paraun dia de produgedn. e _
"Se realiza Ia limpicta y desinfeccion penddica da! tanque de atmacanamienio de agua potable.

Fecha de 1a dltima mgieta v desinfeco
Personal manfpulade

20 E! persgnal maniputador no presanta afecciones de la mel o enfermedaues nnl’ecmconiag:esas

nreatirada.

T ECTO FCEL A O e Yo
FERATE . 2 B R

21 Cuenta con la dotagidn completa, Ilmnla en buen estado y hace uso adecuadn de 1a misma de acuerdo ale eslab!cm!a en la normatividad vigente.

22 Cumple con Ias buenas practeas de manufactura durante todas 1as etapas del proceso de acuerde a fo estabietido en la narmatmvicad vigente.

[Eondicianes do gitdbucian ytaniporteen tecapeldn demato:la pimav s K 5% e, N R R D LG
Las candicionas santarias del vehiculo transportador de aimentes. cumple con (o estamecndo en Ia narmatidag sanitaria wigente. {Cundlclones de higiene y

limpieza adecuadas pises, paredes, techo, , estibas, canastillas).

za El vehiculo cuentd con contnpto sanitario expedido por 13 autondad cempatante con concepto fnvnrabte

28 Los conductores y o tumplen con ios doc exugidos para manigular allmentos, portan |a delacidn de acuerdo a 'o establecide en 1z Resoluctdn 2674
de 2013 ¢ implementan buenas pracuicas de manufactura.

Pigina 1 de 2



AINIDAD AUMINISTRATIVA ESPECIAL DEALIMENTACION ESCOLAR 1, novc

! KINISTEAID BE EDUCACION
; HACIORAL FORMATO DE CONDICIONES DE DE OPERACION RACION PREPARADA EN SITIO

' 2; TI.B;ITna_tEr'i_is br-i_m-as'. “seretiben en c}h'ihéar Iifnbi?i en condicianes fsicas gue minimiten ¢l riesgoe de canzaminacitn o alteracion de las caracteristicas probias de

cata prodhucto.
2? ISe da cumplimients a los eriterios de acemamon v rechazo de b matena grma recibidy y existen contro'es de este prucem {focha de vengimiento, {ote, condiciones
1de empague y camplimi de 12 Resclucign 5109 de 2005 y demss narmatadad vigente).

'_'I' 09 de 2005 y dems; normatmdad vigen e

!E! persenat manipulader verifica 1a temperatura de las materias pnmas que requieran refrigeracidn y congelacion.

128

N 2 o g T o _*"f‘"”_ -
. ‘Ju__f':‘. PRy W a1

3fid wigente,

PR UL § - [ - - [

i 30; Se almazenan los productos de acurrde con fas :aranerisl::as de los mismos, en s:tios ade:uados mirumizando el riesgo de comammacjon‘

1
. 31 'Los alimontas y matasias primas $6 encubntran iibres de greseacia da moho, aombamicntc, pérdida del vacio, fecha caducada u otra aspecto que ncurmpla £on
| 'las caracteristicas de ealidad o inpeuidad de las produttas.

[o—

o ———— —— - P

132, ‘Bl ratulada ¥ ct:quctadn del empague primaria de tos aimentos cump 2 Lon o esllpulado £n ta Resolundn S109 de 2005 \r demds nermatividad \nscnte

e e - - = = C e e — - - - - - -

: 33 Los reglslras de cantral de temperatury de los atimentes en refngeracidn y eongelacian, son diligenciados correctamente v s& realizan de Manera opomuna.

ISe asignz rotulacidn que permite fa identificacion de fos alimentas, 13 cual o5 visible, v se (lova contro! de primerds en vencer, primero en sallr ¢on el fin de
17 garantizar la adocuada retacidn de materia prima

P
| 35 Lamateria prima no canforme s encuentra enun drea esgeciﬁca. astd debdamente dentificada para eviar su uso.
ﬁ’.rupmdm; ensamble yolstribticddny, 975y SOBLPR e  TE

[
| 36 -I.os protesos de produccidn sa realizan de manera seceential y continua de tal forma que se protegen ios al de blas riesges de cantaminacidn.

+ . .
i 17 Se lavan y desinfectan los empagques, Jos ali o matenas primas credas como frutas, verduras v hortalizas y productos de pesea con agua pozable, antes de su

T
Ha' iy
At

l .nrc paraclén y enlos tigmpos establecidos de desinfeccion,
‘Los procedhimientos de operacidn como: lavar, pelar, cartar, clasificar, extraer, bat, entre alecs, se reéahzan de manera gue se protejan los avmentos y matenas

1
33 -primas de popsibles riesgos de contaminacidn,

: 3 9 ‘Los tiempos de exposicidn de los alimentos se encuentran dentro de o establecido en 1o normatandad vigente y Ao ganeran posbles riesgos de contaminagisn.
kd:dona!mcn'le tos procesos de descongelacidn requeridos se sealizan ge forma cantrotada para evitar el desarrollo de microorganismos.

r.n Todos fos complementos estdn libres de contaminacidn flsica, biold

2, Quimita y eumpten can las caracteristicas de eahdad o ingcuidad.

-4
v

Sc realizan actvidades de man ) preventivo a fos equipos que aptica, segin I establecida en los manuales del fabricante y se garantiza o culdado, buen
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de 2013 e wmplementan buenas practicas de manufactura.
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de empague ¥ € fiml o de I3 Resolucién 5169 de 2005 y demas normatandad vigente}.

- 28 £lpersonal man-putader venfica 1a temperatura de fas matenas pnmas que reduaten refrigeracdn y congelacion.

K AT By, s il T B S YT O A s R e rr T .
Se almacenan fos aimentes de allo fEsgo [I.'n:tecs ¥ c.‘.rn::os 11 ] demro dé los rangas de temneratura exigidas en 13 resaluditn 2674 de 2013 v normatividad
_.sanitaria vigente.

P

30 ISI‘.' atmatenin o5 progductos de acuerda Con las caracteristicas de 1os musmos, en sitios adecuados MinimMizando el riesgs de comlamnacign,

-u:s alimentos y materias primas se encucntran hbros de prasanca de maho, afombanuento, pérdida del vazio, fecha caducads u otro JIPLCLO Gue incumpla eon
__las caractaristicas de cahdad o mptwdad de los produtios.

v 32 El rotulado y ethuetndo del ampague pnrnann da lus aimentos curnple conlg estmu!aao enla Resolucudn 5104 de 2005 ¥ demds normativndad v:gl.'n!e

© 33 iLos registros de controt de temperatura de Ios alimentos en refngeraman y cangelacidn, son difigenciados correctamente y se reatrran de manera oportuna.

"Sp asigma ralutacién que permite la identificacdn de los alimentos, 1 cual a5 wsible, v se ifeva control g primergs en yenter, pnmero en sair con el fin da
|EATaNntizar 1y agecuada rotacibn de matena prima

35 -La maleria pnma ne conforme se encuenira en un drea espesihics, estd debidamente identificadd para evitar su uso,
[Preparaciéntensambla . oistrbucan - AT R R A,

36 -Los procesos de proguccitn se realizan de manera setuenttal y continua de tal forma que se prategen ios slmentes de posibles nasgas de contaminacign.

ey e S . R

}

Ir 37 iSefavan vd tan los fos o materias prmas crudas como frutas, verduras y hartalizas y productos de pesed con agud potable, antes de su
|7 ;preparaciony en los tiempos establecidos de desinfeccion.

: 3 |l.os procedimientos de operacidn como: lavar, pelar, eortar, clasificar, extraer, batir, entre olros, se realizan de manera que se protejan fos ahmentos y matenas
L
I

" 'prlmas de posibles nesges de contamnacidn.

‘Los tempos e exposiodn de fos ahmentos se entugntran dentro de lo establecdo on la normatmdad vigante v na generan positles riasgos da contaminagudn.

P39, dicionatmente, los procesos de desconsetacldn requcr:ucs se realizan de farma controlada para evitar of desarrolic de rnlcruurgamsmos
O N . Lo o _. .. .
| 40 Todus Ias complementas estdn Lores de contaminaodn fleea, boldgica, quimea v cumplen con las caracterisucas de cahdas o nogwaad.
"5 raalizan Activdades de mantenimionto pr ivo 2 Ios EQuip0s Gue aphea, segun (o establecdn en los 1 tes dot fabncante y se garantiza et cuidado, buen

_uso ¥ Suen e51200 de 13 1otalidad de equ:pos v utanailios dispuestes para 12 cperanidn,
" 82 ’Se realiza itoreo de las P /ra% para los atimentos frios y calentes en (3 diferentes etapas de proceso
1 . -

P43, I.as lemperaturas para los alimentos frios v calientes en las diferentes etapas de proceso se mantienen dentro del rango de segundad Que garantira noCwdad.

[ — - - -

| 44 |5¢ dispane del menaje suficiente para cada modalidad, de acusrdo al numero de raciones y 5o encuentrd an buen estado

|Asegtiramlente Voontrol de JaTalidad s v 143 40 AT e ok 9 STasue bl BRIV el T

- 45 [El comedor £5c0lar cuenta con visita realizada par fa Entidad territanal de salud v tiene concepto santano favorable o Faverable con Requenmientos

! Se tuznta coninstrumentos de medition con el fin de realizar control en cada una de 125 eTapas de protduccitn y se garantiza 1a confiabitidad de las medicianes

)
reahzadas.
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Fecha de 13 vista: 2_. "—wr"' 20% , Sede educatwa; \.
Operador: [PoNoTeie B\l A Xu B 0 D( QC\( OO %m
Tipa de Complemento: M%‘ﬁ“"‘" Jornada Yarde Almugrzo Ho de serntios: A_ﬁ_‘%’

Ceohdiclones higlén]ea sanftarias.
Edificaciones @ Instalaclones? 3.7,

1 EV servicio de almentacion esta asslado de loccs de msaluhndad Sus acr.ews [ nTrededores se manlienen I:mmos I:hres de acumu?aclén de hasmas. emncamlenm :
e aguas y en buen estado de mantenimiento. \ 1 s

2 Las instatationes estdn chsefadas v canstruidas para proteger los ambientes de producc:dn de contaminantes e ingreso de plagas, animates domésticos y otros,

3 Las mstalatlones son de matertalas que no generan ias thxicas, fasi %, NO poroscs, impermeables, ao absarkenies, no deslizantes y ean acabados lbres '
_de grietas o defectos que dificulien fa Impieza y desinferadn.

4 5 cuenla ¢on servicios samtasios exclusngs para o personal y se ercurntran en buen estado de funpionamiento

5 LasInstalaciones samitanas se encuentran Ilmmas y con 13 dotacitn adesuada babﬁn liguida, gcl antibactenal :oalras, pape) higitnico y pnpeleras on hnlsa}

[Plan A6 sancamiento., v sZarvi~
Progfama de'bimpleza y Basinfeeeidn -

AL &=
o T v—l\f-. '. '-‘-.r-\.

T TR

6 Todas Ias dreas ¥ superﬁc‘es del seracio se encunntlan £n adecuadas cond;c:oncs hlgneru.- ¥ hmp:eza 50 ovita Ia a:umuTacMn de agua y los ﬂ:gmrns snn / !
bhigenciadas correg eyse realizan de manera oportyna.. - - _

7 Se splican protocolos para la mpieza v desinfoceién de i jey lics (pfatos, vasos, cubiertos, pm:tllcs. bande;as tablas de nlcnr cuchlllm. entre

otros) y los registros son difigenctados correctamente y se reabzan de manera oportuna.
) g o tmpiementas (pafios atisarhentes, traperos, recogadores, Toails, guantes entre OLF05) due Se utilizan para bl A%66, permanecen on adecuadas condicloncs do AT

limpunza y en gl lugar establecido. R ) I e e

9 Los equipos, fllos y | pl $¢ kmpian y desinfoctan antes de cada uso y son de matenales resistentes al uso y 3 1a corrositn .
Los sistemis de extragcidn curnplén ¢on las condiaicnes hrg:emr.as cstabrwdas. ) o, pracedimientos del lavade \r Ios reglslros son d:hgc_r\_:l_a':iﬁs T
Correct v 5& realizan de manera

AT

TR

|Contrel de plagasz % fwa - 3%

Wb e BRI e

11 No se evidencia inticio o preseneia de glagas y 1as dreas cuentan con barreras que minlmicen el ingreso de vectores.

"Se realiza un controd de plagas y se cuenta con log guientes documentes soportes: i gnastico empresa fn.irnigadora'.-crnnosrarna. formato de inspeccidn interno,
12 documentacion de empresa fumigadora, fichas 1éeecas. Se encuentran dihgenciadas de farma adecuada y oportuna. Fecha de la witima fumigacidn:

[Mancjoydisposiaén da residucs sondes yIIG0dos . 77 o S E A Pt SN AT, T
Existe ol intenar del servicio de alimentatién, recigientes de mntenal samtano, gara la re:alewan fe residisos sslidos, en I:u!:n ¢stado, en cantlnn
bian ubicados e identficados conforme ala norma sandaria wgente. :
La elasificacsén de residuos sahidos serealza de acuerdo con lo estableado en ¢l programa de mang;s de residuos. Adicionalmente, los vesiduas 58lidos son '
_retirades con la frecuencta necesana para evitar generaclon de olures y/o praliferacidn de plagas.

LT

Fai!

o
suficl ienw. '

15 Elmanggo de los residuns liquidos y sokdos no representa riesgo de cantaminacidn para los allmentos ni para las superficies en tontacio con estos,

16 5e cumple cyrnta con protocolos para el mangjo y dispasitién de acerte vegetat usado.

17 Existe documentacidn y regisira de la limpmeza de trampas de grasas.

[Abastecimlento de aghia y conira] OB plagns. . ", - “2 Lviey o, g T v R R P A R T T A T
Disponen ge un tanque de almucnam:ento ue agua patable y se cneuanied cnnstrumo da material h|su!nlco sarutarin hermauca y <6 eneynirg en constante
aErreulacidn, ademds uene 1 capacidad suficiente para un dia de produceidn,

‘Se realiza |3 mgisza y desinfecesdn periddica del tanqué de afmacenamienio de agua potable.” .
Fecha de la dltima hmyieta v desindecodn realizada: :

Personal manfpdlador-<¢ =25 v T oS nel i, 2T MR A L i AT R L Y R e
20 Ei personal manipulador no pfesunia afeccipnes de 12 p.elo:...c{ dades nfectacontag

21 Cuenta cen la dotacudn completa, limpia, en buen estado ¥ hace uso adncuado de Ia misma dL- a:ucrdn a lo eslabmcida on la normatividad vigente.

&2 Cumple con las buenas practcas de manufactura durante todas las etapas del proceso e scuerda 2 1o establecide en la normatvidad vigente,

|Cendiciones do distribuciény orta.an pecosddnde mateny pma st LE it o i Lk AN VT e A R e T
Las condiciones samitaras def vehiculo transportador de abmentos, cump’e con Ip establecido en fa normauvidad sonfaria vigente. {Condicienes de bigiene y
lmpiezs adecuadas pusos, paredes, techo, estibag, canastillas).

24 Elvehitule cuenta con conecepte sanitario expedide por |2 avtoridad competente con concepto favorabie,

Los conductores y auntidres cumplen con los dotumentes exgidos para manipular ahmentos, portan la dotacidn de acuerds a lo establecida en b Reseiueidn 2674
de 2013 e wmplementan bugnas practicas de manufactura.
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RACIHONAL FORMATO DE CONDICIONES DE DE DPERACLON RACION PREPARADA EN STHO
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"3 iLas materias primas, s¢ regiben en un lugar bmpio y en condiciones fisicas gue minimicen ¢l ricsgo de cantaminacids a alteracion de las caractorsticas propias de
. .cada producto.
g Seda cumplinuento a los eriterlos da aceptacion y rechato de la materta prima recibida y existen controles de este nrocesu u:{e:ha de venc:mlenlo. {ote, condiiones .
e empaque y cumpl o de la Resolucion 5109 de 2005 y demds normatmdad wigente). o i o
| 2B |EI personal manipulador vernifica fa temperatura de las materias primas que requieren refrigerazidn y :nnselac:dﬂ f E

! 21 'Se almacenan Ios alim entos de alto rtesgo tlacleos ¥ carml:ns elc. l dcmo de los :angos de tem peratura e:ugu:tas en 13 resglucidn 2674 de 2013 y na:matmdad '
b-- -sanlta fi2 vigente, _ el - U e e m e o .

| 3D 'Se almacenan los productos de atuerdo con fas caracteristicas de [os mismos, en sitios nﬂe:uados mmumumndo el riesgo de conlaminmﬁn

"L alimentos y materias primas 5@ encuentran libres co presencia de moho, abombamiento, pérdida del vagio, fecha caducada u otro aspecto qua weampla con
as taracteristicas de calidad o inogudad de los productes.

P

; 32 EI rotwlatdo y enqun:adn del empague primans deios ahrnnntos curnp & ¢on lo £51pulado on ta Resolucdn 5109 de 2005 y demas normatvidad wgen:e

| 33 Les registros de contral de temperatura de los alimentes en refrigeracidn y congelacidn, son dillgencrados correctamente y se realizan de manara oporuna,

U, 'Se asigna rotulacidn due persmite I3 identilication de tos alimenios, 1 cual es wsible, v se lleva contre! de prmeras en vencer, prmezo en salir con el fin de

, - garantizdr L3 adecuada rotacidn de matenia phima

1

. 35 'La materia prima no conformea se enceentra enun drea especiiica, estd debidamente deatificada para evitar su uso,
Preparatidh/ensamble y.distibudsn. &ar ke s

36 !Los procesos de producein se realizan de manera secusneal y continua de tal forma gue se protegen [os alimentos de patibles rizsgos de contaminacion. :‘ ?

T N Y s R T T oA r

?Se lavan y desinfectan las empagues, los alimentos o materias primas erudas coma frutas, verduras y hortalizas y productos de pesca con agua potable, antes de su ’
; ipreparacién y 0 los tiempos establecidos de desinfeccion.

: ‘Los procedimientos de operacidn come: lavar, pelar, cortar, clasficar, gxtraer, batr, gnire atras, se redfizan de mangra que se pralerzn |os ahmentos y matenas
l 38 'pnmas de pesibles rigsgos de eantaninacin,

Los

, ' 39 inmpos de cxposicidn de 105 al se entuentsan dentro de (0 £stableqide en L2 normatradad wgente y np genaran posdbies ricsges de contaminacidn.
Adicionalmente, los procesos de descangeianidn requeridos se reahzan de forma conteglada para evitar ¢l desarrallo de micraorganismes.

a0 ;Todus las complementos ostan libres de contaminacian fisica, bioldRa, quimca y ¢ feneon fas caracteristicas de cahdad o inocuidad.

\Sa realizan actividades de mante preventivo 3 los cquipas que aphica, segon lo estableeido en fos manuales del fabnicante y s garantiza of cuidado, buen

[ .
: Juso v buen estado de (a ietanidad de equipos v utensihos dispurstos para la eperacién.

.
i
r
1
b oo n e o o
I
1
[

42 'Sg realiza monitores de las temperaturas para los atimentos frios y calientes en 13s difercntes etapas de proceso

r - —

| &3 -Las lemperaturas para las atimentos frios y cafientas en las diferentes etapas de proceso se mantienen dentra ded rango da segunuaa que garannza inctudad.

l... —_ —. — e — —_—— - .
[ ;Se dispone del manaje sufiziente para cada rnodahdad. de acuerga al numero de raciones y se encuentia en buen estado. : S

sgdramiento ¥ conlrol de la calldady ;- *4, e r3ig v

iy ?}‘,;’-ﬁ»

1 &5 [E) comedor escolar euenta con visita reatizada por |3 Entidad terntonal de satud y tiene coneepto sanitano Faverable o Favorable con Requenmientos
t
)

So cuenta con instrumentos de medicidn can ¢ fin de reafizar control en cada una de 13s etapas de produccidn y se garantaa la confiab:lidad de las mediciones
reatizadas.

-INDICADCR: Porcentd)e de cumplimlents de condidones operativas Parcantape de Cumplimients:
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HACIONAL FORMATO DE CONDICIONES DE DE DPERACION RACION PREPARADA EN SITIO

\
ENTIDAD TERAITORIAL: | éllgr{) Lm;(;\z—g‘.mﬁm W\O‘ﬂ\ C\@T@ QQJ MOGL—?_,O\ .
Focha de la visita: - \ Sede cq:::awa
Bt e (.0 fméo,}v\\mﬁk\g

Tigo de Comgl “o: Jurna:!;;ﬁg:ana Igrnada Tarde Almugris No de servclos:
fo |' Calificarlényy

Condiciones higlénieo sanitarast ta, - 5t oo i T A R N ST AN Y
Edlificaciones e lnstalalones. < 3,50t et I .mﬂgp..n I A A I B A R ) %sﬂﬁ % _‘.?.f-.‘_‘e-‘-:fuf“’.&”t“-%ﬂ T e rat]

EF servinio 02 alimentagidn esta aislado de focos de nsalubnidad. Sus accesos ¥y aTrededures se manuenen %mpigs, libres Ge acumulacion de basuras, estancanvento -

de puas \r en buen estado de mantenimientn. :

2 Llasinstatagi estin disofadas y construsdas para proteger 1os ambrentes de produmén de contamunantes e ingréss de p!agas. animales domésticos y otros. ' l .
‘Las intalationes son de materiatas Que no gannran sustancias 1Oxicas, resistentes, no porosos, imparmeablas, no absorbentes, no deslizantes y can acabados lbres .
... Gegrietas o defectos que dificulten I fimpieza v desinfeeesdn i e _ ﬁ—_

4 .50 cuenta con senncins sanitarios exclusivos para et personal ¥ s¢ encuentran ¢n buen estado de lunpionamiento

[ . R ) B

© 5 Las Instalaziones sanitanas se encuentran impias y con 1a dotacidn adervada uahén tiquide, ge1 anhbacterial toallas, pnncl higném:o ¥ papeleras con bolsal. Z .

Plan de'saneamlento s di P AT I N 4yl 2
Piogramade Himplezay. Desinfecdén' P ot
Todas las dreasy sunerﬁr_les del sumcln $C enfuentranen adcmndas condl:innes higisne y Tmp-eza se e\nta Ia geumulacion de agua y los registros son !
diligenoiades correctamente y se realizan de maners opertuna., B e L
]
Se aphcan protocolos parala limpieta ¥ desinfeccidn de ip ja y utansilios 1plalos ¥a505, :uhimas. pocillas, bandejas, tablas de picar, cuchillos, entre | ﬂ .
otros) v los registros son diligenciados correet y ¢ realizan de manera oportuna, :
“Los implementes [pafios absort , traperos, eacogedares, toallas, guanies entre otros) que s uthzan para ¢l asco, permanceen en adocuadas condiclongs de | ﬂ
_ hmpeza y en el lugar establecido, _ e s e

9 'Los eqmpns, utensiliot y menaje empieados se limpian y desinfactan antes de cada uso v son de materiales resistentes 3V uso v a la corrosién '

Las sismrn_aj de extraccton cumplen con las condicianes h{grén-c_as cstabTecldas ' imento, pm« dimiantos de) lavado ¥ los registras son diffgenciados )
correctamante y s¢ reahtan de manera gportuna.
lcﬂntml T P e R e A T R R R et

B e it T T o e e L A U o e

R L) awa&umm»

11 No 5@ evidentis ind|tio o prasencia de pIagas v 1as dreas cusntan con barreras que mm:ml:cn el ingreso de vectores.

"5 realna un contral de plagas y se cuenta con los siguientes s sapartes: dlagnéstico empresa fumigadora, cronagrama, lormato de inspeccidn interno,
12 dur.urncntac:bn de empresa fumigadara, fithas 4cnicas. Se encuentran dilgeacadas de forma adecuada y gportuna. Fecha de 13 uitima fumigacidn:

IManefo, vdupa:l&dn e mlduosxdlldosv QIS wEh vt i R L i S L T e LN e T Y -v,ap&:rammmm EIRTIOE
"EXISIC @i INTErior 06l SErvicio d¢ aMERTacton, Tecipientes de materal sanllarlo parala TECOIeCEion O 1EN040% sOhigDs, en buen estado, en cantidag suliciente,
bign ubicados e identificados confarme a la norma sanitaria vigente,

La clasilicactdn de rasiduns séiides se realiza de acuerdo con lo estabincids en ¢l programa de mane;o de residuos. Adicionalmente, los residues sélidgs son
Jtetiradtos con 12 frecuentia necesan para evitar generacldn de olores y/o protiferacidn de plagas.

. 15 El oo dé fos residuos Iiquidos v solides no representa riesgo de cantaminaeidn parz los alimentos ni para tas superficles n contacto con estos,

16 Secumple cuenta con prototelos para el manejo y disnos:r_:dn e aceite vegelal vsade.

. 17 Existe documantacin y fegistro de fa impleza de trampas de grasas,

IAba':t'eclrnlcntﬁ.dé'asua‘,v,c‘untrbl U8 pLaRRE Hg LRty R shrd I XY AU T T et 1T T e S R T L S R E
.Disponcn de un tadque do aimac odeaguap ¥ §6 ENCUCALra CONSIRATD G Matcrial higiknica sanitana, ReFmotice ¥ S encuentra ¢n censtante
Jeueulacidn, ademds tiene la capacidad sulictente para un dia de produgeidn,

'St reahza Iz hmpieza y desinfeccidn periddica del tanque de almacenamrents dé agud patable.
Focha de fa dltima limpieza ¥ desinfocaidn mall:aﬂa

Fersonal manlpuladers’.
20 EI oersnnal mampulador ne nresenla afecciones de 13 piel o enfermedadas infectocontagsas.

AR A e T,

e St TR -a:zm._ i S e Lo --,,.;m-g.‘

21 Cucn:a can Ia du:anén :nmpleta lympia, en buen estado ¥ hace uso adecwado de la misma de acuerdo a lo estabteside en la normatividad \rtsentc

22 Cump'e con las buenas practicas de manufactura durante todas 1as etapas del proceso de acuerdo a lo estabiocido en la normatigdad vigenta,

[Condlctones de distdbuclény transperteen recopeif de mateda prmay o 2o i@ Loy

% 't:‘:{af":: e L ol T e ts P ] b Ay

23 La3 condiciones sanidanas det vehicula transportador cde al 'y ple con o blecido en la nar d 2anliang wig . [Condiciones de higlens y
. Nmpieza adecuadas prsos, paredes, techo, estibras, — . N
24 Elvehjeulo cuenta con ¢oncepto sanitario expedido par d autoridad campretente con concepto lavarable,
% Los condudtores y auxitares cumplen con los doc exigidos para manipular glimentos, portan I dotacidn de atuerdo 3 o establacido en 13 Resolucidn 2674

de 2013 e mplementan buenas practicas de manufactura,
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3 raciona FORMATO DE CONDICIONES DE DE OPERACION RACION PREPARADA EN SITIO
| VIGENTE DESDE:

Di0 ¥ th condieiones fisicas que minimican el rigsgo de contaminaeids o alteracin de 1as carattoristicas progias de

- S TSI
| ‘Las materias primas, se reciten en un lugar
126

P

'cada producto.
7 Se da cumplimienta a Ios criterics da aceptacidn v rechazo de la matena prma recitida y ex.stan conteoles de este proceso (fecha de vencimiento, lote, candiciones
CT de que y cumplimt de la Resalucitn 5109 de 2005 v demas normatsdad vigente). )

PRy

1 28 Bl persenal manipulador venfica ta tempersatura de las Malerias prMmas gue requieren refngerar.-on y congelacidn.

R ,-_-__.__ ,-,,.Ar‘.'-_\—”_"). n,_)r-.-a. AT ML R R -|-‘ 5 “"r\'“. 1_’,?“ T T e T

30 -Se almacenan los productes de acuerdo can 135 carazieristicas de los musmos, en sitios adecvados mimmizando et fiRER0 S8 ContamInacidn,

"Los alimentos ¥ Matenas premas se encuentran hbras de presantia de mono, abambamiento, pordida del vacie, fecha caducads u otra aspectn que nzumpla can
Ias caracteristicas de cafidad o inogwdad de Jos productos,

32 E.l rotuiade y ctiquetado del prnrnano de los ahmenms cumple ton la est-nulaﬂa enla Resc!ucuan 5109 de 2005 y demis normatadad \ngente

33 Los registros de control de temperatura de (os alimentos en relngera:-én y congelacian, son diligenc.ados correct y 5@ real de manera cporiuna,

" r

"Se asigna ratulacdn que permite I3 atién de log al 105, 12 cudl es visible, y se levd contral de primeros en venger, primera en salir con el fin ga
_Rarantizar 1a adecuada rotacién de matena prima

¢ 35 'Lamateria prima no conforme se encuentra en un area especifica, estd deb:damente identificada para ewlar su uso.
[Prparatin; crzsmble Y AIHEVAON S (o Fb oo roct G R Py
1

Sy e i kel

.

BT
A L T

. 35 .Los procesos de produccion s realzan de manera secuencial y continua de tal forma que se protogen los alimentos de posibloes HEsEDs e contaminacidn,

g Se lavan y desinfectan los empaques, los aluentas o materias primas crudas camo frytas, verduras y hortalizas v productos de pesca con agua potable, antes de su '
preparacion y en fos tiempos establecidos de dennfacedn,

3 “0$ pracedimientos de aperacion coma: lavar, pelar, cortar, clasficar, extraer, babr, entro Olras, SE reakian de mMangra que so @rotegan los alimentos y matenas
prlmas de positiles nesges de contaminacdn,

! 3

3

-Los tempos do iedn de 1o$ alimentos s¢ enc dentrodr lp bleaido en fa aprmatindad vigente y no generan posibles riesgos ge cantamination.
-Adicignaimente, los proceses de descongelanidn requendos se realizan de farma controlada para ewtar e desarrolio da l'nl:raursamsmcs

, 40 Todus las complementos estdn hbres de contaminacion fiscea, b ", a3, quimica y cumplen can tas caracteristicas de calidad o mnoguidad.

1 ISe realizan activ:dades de mantenimicnto pre alos ipos que dphea, segan lo establecido en los manuales del fabneante y se garantiza el curdado, buen
usoy Yuen estado de 13 totahidaa de equigas v utenshos dispuestos para L operacidn,

, 42 Serealiza manitargo de las temperaturas para los alimentos frios y cakentes en las diferentes etapas de procese

43 Las temperaturas para los alimantos frios y calientes en las diferantas etapas de progeso se manuenen dentre del rango de segundad que garantizd inotwdad,

144 Se dispone del menije suliciente para cada madalidad, de scuerdo 3l numere de rationes v se encuentra en buen astadp.
|Aseguramicntoy tontrol de facalldad:

T mtae o7 o St

G P E RN e IR e Ly TS

- &5 |€) camedar escotar cuentd con wsits realizada por la Entidzd ternitonal de sad y iene contepto samilano Favorable a f ble con Req,

S cuenta con instrumentos de medicién con el fin de realizar control en cada una de las clapas de produccron y s garantiza la confiabilidad de tas mediciones

& .
[realizadas.

\INDICADOR: Porcentaje de cumplimlente d2 condldones operativas Poreentae de Cumphimiente: ﬁs‘%

Obervaciones )iz

o

Ca Tt A0 S FIRMAS Y R

MENAY 'ZGM’-‘&
{Hombre. “Friry
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L WP o

|enmioan TEARTORAL:

Fethade favisia.

. Real? S\

Sede pducativa:

Cperador:

Q(L - ?}m Qa(b@

y B\ \N&AXY&KQCDC:‘F pf

Tipo de Complementa: Jornada M?pana Jornada Tarde Almuerzo Hoda
— senvigios:
[xatos del Mend averificr . oTenian Ty N@ & bLioopre 3o """',',-'.".‘:_;'..‘& R el e TR T N A e
; - = (.SJD%CD ecfe:a@
Descrpeidn del Mend: Ny OMCETY .
Lnfunnzdéndela nrtaanrlﬁl:ar ST L e T e T :i{fi. SR LTSRN TN UMD VR T I I e e DR T T T ]

‘Nombre Centra de Proguceidn {CDP

ALK WD

Placa del vehrr.ulu K&D

5L RS

A N'dcsédes?e!é‘rﬁd” 5 \ / JL

“For saiida COP: _

}A%I N*de Ruta

T Tt WS

R S B N e e Y

R A T |

Datﬂsdad[st.ﬁbuc[dn' Tl R T IN

_"_‘E’_’a_"_'-‘_“ﬂiﬁa :'*.'_"‘_.‘E"_“ tducatva

Hora de salida de 13 sede educativa
Temp usatérm-eo

2 el contened

T v P _aiura dl!lml--- J ) o

Can dad de corripiemunms ahrnentanos entregados en Ia sede

Qo Qaxlos

T S NP

" Cavfiaue sum nwel de mmgm c [Curnar:l. N: tNo :unnie], A :m aztcal

EnCuentrd vigente.

T T Tl R e N e B T I e B RN =S Tyt = - 1 Califlcacions : -
El perional mampulagior y tansportador euenta con Iz dos 14n axgida pary iputar all de acuerdo a lo establecdo en a Aesolucdn 2674 de 2013 v dsta se

C

2 |Cwenta con la dotacidn completa, kmpia, en busn astado ¥ hace uio adecuado de la misma de acuerdo a lo b en ta nor gent ( :
3 El | lader y Tader cumpla £on las busnas pricheds de manufactura an fas dif etapas delp . $EEUN 1o establecido an ta dad tegal
gente C
Condiclones de tranSpoMe + 4570 -2 At v o is, e 80 TN AR B s kg LT MER AR A T T er b e el R T e
4 Los vehicuiss para el Batedelosc dares isQtdrmicos cumplen con la d sanitana vigente (Asolusidn 2574 de 2013) v los wneamientos determinadss para
porte de ali sdos por el M w0 g4 Trangpore. C
& |Elvehicuin cuenta con certficansdn por la dad p <un soncepto f ( '
& |Las Canastilas yfo equipos donde san Lanspartates (08 aimentos te encuentran limmas, en buen e5Tado ¥ son de maternial resistente (
4 rs:e fealga e tamp. Jdetos Q3. ( 2
10 JLas de los at $£ £houentan denlro de los rangns estableados v se lox pas de exponcidn de los (
11 |52 cumple can s ear tlecidas por wotdrmuco segGn capatdad 1 capactdad de pste C’
in_tr:ga de complemente allmentago ™ " f VG E SRR T ST G 0 an a e i L v A LT, ST . . N EARSTRE
12 [La caniidad e campt I g SE UStA 3 135 canudades cefinnas parg 12 sede educatng. ( 2
13 [ues bl EE akir & corr| enn ok 1iDs &n &l Oolo g8 menus aprobado. ~.
LAM\N\ © éad DC.
14 [Los al ¥io dos gue e HUEh Con el C mentane cumplten con o vigente pary ¢l molulagn de ylimentos
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LO5 complernentos BUMENtINDS 18 wuMiSran &n JLLECLIANS CONGEION LY de catitad (FRchs de vencimientn, entrs OtroL), IRGCURIIY, RRESEALIEN ¥ A DREIEATIS ANZUN UG de

15 |Qurante ¢ descargue ¥ entrega de los complementos SUMEntanas en fa sede e ¢ pracocas de manufacura. C‘
17 |ios complamenins Jlimentangs san entregades a las sedss aducatnas o eonigs 2208 Q
18 |Los empigues v/o ervises donde weren ensambtidas o eonceudeos los 18 BRCLUENtIAN &N Busn estada. C
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15 [Las dreat pary la distnbugidn y consuma de (oS complementos almentanas ©8 encuentran en adecuadas condioones hegidnicas v flscas C

20 |La nsbtundn educatea depone de reopientes v Bolsas, a8l comd 13 clanhicasdn y Qisponcdn de residuns Q

21 | ot equpss /o wTEnsilos Sard 13 dutnbusidn v c delosc H 58 N en aderuadas condioones tugidreas v fisicas C

12 Qurante &l consume de |os comp! oS & 03 NG e B elIonnatat con |3 caldad (sensandl, -nocudad, entre otrox) y cant:cad de os camp oS 5—
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Fecha dr la visita: - 3 o SadeP\duuma
Operadar: Conootho Dl wndos Q—oéro‘s'b \5\:610022,0 \

T, !
1100 de Complemente: Jornada Halana jornada Targe Almuerzp No de 2%
servicos:

informatidn delzs rach entmsadas A L R R R T R A R B e
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Alimenta-

i
Moo de |Fctha: | | Autorizado por:
intercambig

c.utque srgw: nvel oo n.r:muwn.n € |Cumpie| KC lhu th i N aplul

R T TN T,

Intereambios

L’t&werlmlenm'anmenudwnumuanal;f-;iz- Tt
|Cuemplimlento d& [a moltda patrdn-x-= 25" Fo.t a7 £

1 |5e <utnta conla hdad dela i3 prima ¢ f al cdleuto de las minutas aprobad Itplitadas por el Ay de senntios y tipo de meng.

2 !EI menu ded dia et dtorde a lo establecido en ol cicfo de menus ¥ minuta patron adoprada

w

Se encuentran estandanizadas el tamafo de poroiones de (33 preparactones segin el grado de los estudiantes

Qe

4 |£iciclo de mend se eecuta bajo s esprohcaciones teenicas definidas,

5 |Et mend entregado segin el tpo de complemente corretponde a ' grogramado y aprebado.

& !En caso de pr e nhits, €5105 18 realizan de scuerdo al P L dtale Yy con documenta soparte de aprobacidn.
7 JLesal preparados pien con tas caragteristicas arganaténticas propias de s preparatidn a ahmentos qu# hacen parte del mann servido.
& |Todas las preparationes Gue s incluyen en el ciglo de mends, cuRNTan o Su respectiva recetd estandarizada

L

El meni entregada a tos estud|antes tiene aspecto atractiva v fuena presentacion,

10 |Se euenta con elementos de estandangacién tanto para sendido comp para preparacion.

11 |Se eumple con los horarios de distribundn estableadas para ol servicio y no se gencran retrazps durante el suministro,

12 iEn &l ercto B8 ninutas inchuye alimenios yfo preparacones proplas del tervitario

13 lEn ¢l comedor escatar ye promocionan pracicas adecuadas de habi b 0% en los diantes beneficanos.

- 14 |La ac idad de os areparades os adecuady.

15 |& desperditio de alimentos onfa ¢12pa de destamude o5 bas,

pooooooooooo
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Fothz de 13 visita; O Sede educativa:
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ryuni] b
Tipa de Comgt o Jamada Madana Jornads Tarde Almurrzo No d& senacios: /\ ar

|Eondicionas higlénlco santtaras 2.

|Ed1ﬂmdune:clnsmladonu ER A g ! AR
Ef senncio de alimentacidn esta aslado de fucus de insalubridad. Sus aocems [ a!redednrcs se mnuenen Hmplos libres de atumulacidn de basuras, estancamientd
de aguas y en buen estado de mantenimiant, i !

[FraCalficadenas
B i " '::l-xwwm.m: rur-‘-'
S A A ‘-*'l'ﬁxl"‘?c ARG

e ST

e

2 Laswstalaciones estdn disoAadas y construidas para prateger 1os mbiantes de produ:c:dn de cantaminantes & ingrese de plagas, armmales domeéstcos y otros.

Las instalaciones san de materiales que no gensran sustantias tdxicas, resistentes, no p . imp bles, no absort . N0 desitrantes y con atabados libres |
_de grietas o defectas que dificulten |a limpieza y desinfecaidn. .

" 4 Se cuenta con sERacios sanitarios cxclusivos para el m!rsonal ¥ se encucntran en buen estado de funtianamliante

- % Lag Instataciones sanitarias se encuentran I-mp:as y ¢an 13 datacién adequada (jabdn fguido,ge! antibagterial :oat!ns, papel h|giéf‘uco ¥ napeleras con hnlsal
l lan da sapeamienta’ wir]

[Programa da (mpicza y Desinfeacion: I A A NPT A P TR R SRt LA :
Todas las dreas y sunerf:mes del servicio se encuenlran on adewadas condiciones higiene y impieza, se ewita 1a aeumutacion de agua v las reglstros sen : }
diligenciados correctamente y s reahizan de manera oportund.. _ _ Ry
Se aplican protocolos para la hmpieza y desinfecoon de ip jey utensdlus (platos, vases, cubiertos, pnclllns. nandelas tablas de picar, quchillos, entre !
ctrosl v los registros san diligenciados correctamente y se realizan de manera aportuna.

’ s “Las implementos {pafos absorbenics, traperos, recogedares, 8allas, guantes entre otios] que se utilizan para ol 3580, permanccen en Jdtcuadas condiciones de  +

L. mpeera y en gl lugar establecido, I e

9 Los equipos, utensilios y 1l pleados se impian y desinfectan antes de cada uso v son de materiales resistentes al uso y a la corrasidn .

“Los sistemas de extraccion “cumplan con las tondicones hrglénr:ns establegidas, imiento, procedimientos ded favado y los registros son mhgenclados
| COFrEE ¥ 52 realizan de manera opgrt

|Control'dr glagas: -+ I i et iy AN A T A O oo P o te T, T

LA,

12 documentacidn de empresa fumigadora, fichas téenicas, Se encuentran dﬂlgenmdas de forma adecuada y nncrtunn. Fecha deta umma fumigacién:

[Maneloy disposidén da residuos saTaeE A R e SN S bbb B o P UL PR T AT T L)
"Existe 3t interior del $ervicio de alimentacian, recipientes de material sanstanto, Dara tn temle:r.lnﬂ de roslduas sohdos, on buen estado, en cantigsd suh:lcnte !
bian ubicades e identificades confarme a ta norma sanitaria vigents.

La clasificacen da rasiducs sdlides se reallra de acuerdo con Io ostableclde en ol programa de mangjo de residuss. Adiclonal , los resitfuos salidos son
Jfetirades con (2 frecuencia necesana para evitar generacidn de olares yfo profiferacion de plagas.

15 EI manejs de 195 renduos liguidos y s8lidos no representa resga de contaminacidn para (g5 alimentos ni para las superfchu £n contac1o con estos.
15 Se cumple Cugnta con pratecsios para el manejoy d-snosicidn de acoite vegetal usado. ' & p(‘

. - - - . - _ - - S . e e e e —— — - -
' 17 Exste documentacién y regisiro de I kmpieza de trampas de grasas. ' m— :

|ﬁb35'-!-‘dml°ﬂl° de aguaycontrel e PlERSaY Y bl o AR A i S TP s mre LA LR A i S h e R o, AR P S AT TR =)
D:sponen de un tanque de aimacenamiento de agua pntable yse cncul.'ntra construiZo de materlal mglénlm santany, hermeatico y se CNCUCHLIA en constanie i
_ .gtweulacidn, ademds pene la capacidad suficiente para un dia de predutcidn. ;
“Se realiza [a limpieza v desinteceidm penddica del (angue da almacenamlents de 3 agua potable.
Fecha de la dltima impieza v des:nfeccmn reahzada:
Personal mantpalatlor » 35 Tt Wy

I T A P Ty v s W

21 Cul.-nta con Ia dotaclbn comp!cta Ilmpna en bugn cslado y haee use ydecuado de ta misma de.- ar:uerdo a lo establocide en la normatividad wigente.

+ 22 ‘Cumaple con las bueras practicas de manufactura durante tadas fas €tapas del proteso de acuerdo a lo establecido en la normateddad vigente.

|Eond1dunns tudistribircién y transparte en recepcdndo matery primasss. i

R R

R A R P T S X O B AT L

Las conditidnas sanitanas del vehloulot portador de af . cumple con Iy én fa norr dad sanitania vigl - [Condicionos de higiene y
_ hmpreda adecuadas pisos, paredes, techo, estibas, canastilys). . e __
24 Efvehleulo cuenta ¢on concepto sanitano expedide gor 13 autoridad compatente con concepto favorable.
2 “Los conductores ¥ auxihares cumplen con los dog $ engidas para manputar alimentos, portan ta dotatidn de acwerdo 2 1o estatilecide on 13 Resolucidn 2674

de 2013 e mplementan buenas practicas de manufactura.

- . - o
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W sacoraL FORMATO BE CONDICICNES DE DE QPERACION RACIGH PREPARADA EN SITIO
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6 “Las materias primas, sereciienenun Iugar limpio ¥ en candiciones fiicas que menimicen ¢l m:sgo de contaminacion o alleracion de 13s caracteristicas prapas de
tada grogutto.
'3y Se da cumplimiento 2 10s Crilerios de acapracién y rechare de 1a matend prima rocibida y existen controles de este protess (fecha de vengmiento, lote, candweanes

de empaque y cumphimi de la Aesotucion 5109 de 2005 y demas normatendad wgente).

28 El personal manipulador verdica la temperatura de 135 matenas prmas que requieren relnparacién y congelagion.

T ™ .- - AT - T q
T A T S P AT TSRS St s 240 ] . ARG TR

Se almateann Ias ahrnentos de alto nesgo tla:teos ¥ c.‘nrmccs etc.} dentro de 103 rangos de temparatura axgidos en ia resutumn 257«‘- de 2013 v nnrmathndad
sanitaria vigente.

30 ;Se atmacenan lo3 productos de acuRrdD CON 125 Caracteristicas da 163 mismos, an 5iuos adetudadds mimmizands ol riesgo de contaminacisn,

“Los 2limentas y materias primas s¢ encuentran Lhres ae arasenca e moho. sbambamianto, péraida ¢ol vacio, feeha taducada u otfo aspecto que incumpla can
_las caracteristicas e cahdad o inpcuidad de los productos.

32 El rorutado v enqumdo del ampagque pnmario de los shmentos cumnic con'lo empulado enla Resolu: 4n 5109 do 2005 y demAs narmatradad mgcntc

i 33 teos regisiros de control de temperatura de los aimentes en refngeracidn y songelacaon, son dllzgnnaados ¢orrectamente y e realizan de manera aparung.

.Se augna rolulacion que permite 1a identification de tos alimentos. 12 cual esvindle, v ta leva contrg! de prmergs en vencer, phimera én salir con el hn de
.garantuizar la adeguada rgtagidn de matend pnma

35 La malenia prima ng conforme se encupnira enun drea especilica, estd debdamente idanthtaas pard ewtar su uso.
ki W, Y A i R R T TES E T

36 @5 procesos de praduccidn se reglizan de manera secuencial y connnua de 1al forma que se prazegen los alimentds de posigles riesges de contaminagidn.

Ty

[‘mparaadn;éh‘samblev dlstibucan. -

‘Se favan y d 1an los empaques, los al o rmatgrias grimas crudas coma frytas, vesduras y hartalizas v productos de pesca con agua poiable, antes de su
i ‘preparacidn y en tos tempos establecidos de cesnfecadn.

Los procedimeentos 2 operacion como: lavar, pelar, cortar, clashicar, extranr, batie, entee otros, se realizar de manera que se protejan 1os ahmentos y matenas
) __primas de posibles nesges de contaminacydn.

Los tiempos de exposicidn de los alimentas se encuantran dentro de 1o establocdo en 13 narmatendad vigente ¥ no EEneran posiplas nesgas de contaminacidn
Adicionalmente, tos procesos de dcscnnse!ac:dn requendos so realizan de forma controlada para ewitar ¢l desareglio de migrgorganismos,

40 Tedos los complementos estdn librgs de ¢ inacidn fisica, bioldgiea, quim ca y cumplen con as caracteristicas de caldad o inotudad.
Se reatizan actrvidades de mantenimiento prevenatvo a [0 equipns que Anlca, segun lo estabicada en tos manuales del fabnzante y se garantiza el cuidado, buan
‘uso y buen estado de ta totalidad de equipos y utensilios disp para la aperacudn.

T 42 Serealina itoreo de las Aturas para los al us frigs y cal en ias diferentes atapas de procese

43 las tempearaturas para los abmentos frios y calientes en las dferentes elapas de proceso se mantiensn dentre del range de segundad que garantiza ingguidad.

1 44 Se dispone del menaje suficiente para cada madahdad, ¢e atuerde 3l nomero de raciones y se encuentra en buen ostade.

P N S

lAseguramtents ¥ control te la calldad! s “rual s d sl GT Iy aafe i e i

T
Ty e U

SRR |

|

, 45 |El eamedor escolar cuenta on wiita reatizada por 13 Entidad territonal de salud y tene concepto samtano Faverable o Favorabie can Reguenmuentos

a6 Se cuenta can Instrumentos de medicidn con ef fin de realizar control en cada una de las etanas de produtcidn ¥ se garantiza la confiatitidad de las madiciones

' realizadas.

b
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CONSORCIO ALIMENTANDOQ FUTURO AGUAZUL {
R/L. Duvan Stiven Meneses Mendoza

Contrato No., 0387 de 2026

Aguazul - Casanare

-

Asunto: Devolucion para subsanar observaciones del Informe parcial No. 2.

Cordial Saludo.

Me dirijo respetuosamente a ustedes con el fin de solicitar subsanar observaciones a los
documentos y anexos aportados en el informe parcial No. 2, tal como se menciona a
continuacion:

1. Deben cambiar [a factura electrénica por que no realizaron el descuento por el valor
de la no toma de contra muestra periodo mes de abril de 2026.

2. Falta los soportes del anexo No. 3 del informe parcial No. 2

3. Anexar la planilla de la capacitacion del personal manipulador de alimentos anexo
No. 8.

4. El anexo 11, falta los formatos de la sede educativa Isidro Alba Guio, controi de
temperatura y control de plagas.

5. Igualmente falta el formato de control de temperatura de la sede educativa Porvenir.

6. Los anexos No. 13, no hay ninguno que soporte la relacion de las compras publicas
locales del mes de abril de 2026.

Atentamente,

CASTIBLANC .
cretaria de Educacion y Culitura

Profesional contratado — coniato 0198 de 2026
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