SENA

CLASIFICACION DE LA INFORMACION

Publica

X Publica Clasificada Publica Reservada

INFORME DE SUPERVISION — PRESTACION DE SERVICIOS PERSONALES

1. ASPECTOS GENERALES

CONTRATO NRO. 9170470

CONTRATANTE CENTRO DE SERVICIOS Y GESTION EMPRESARIAL
CONTRATO NRO. 9170470
FECHA DE SUSCRIPCION 27/01/26

OBIJETO

INSTRUCTOR- PRESTAR SERVICIOS PERSONALES DE CARACTER
TEMPORAL PARA PLANEAR Y ORIENTAR LA FORMACION PROFESIONAL
INTEGRAL, QUE PROGRAME EL CENTRO DE SERVICIOS Y GESTION
EMPRESARIAL EN SUS DIFERENTES NIVELES Y MODALIDADES,
ATENDIENDO LAS POLITICAS INSTI

CONTRATISTA JULIAN ALBERTO RAMIREZ HENAO
FECHA DE INICIO 02/02/26

FECHA DE TERMINACION 15/12/26

VALOR ACTUAL DEL CONTRATO $49.585.802

1.1 Garantias contractuales

GARANTIA UNICA DE CUMPLIMIENTO

ASEGURADORA

SEGUROS DEL ESTADO S.A.

NRO. DE POLIZA

21- 44 -101491376

CERTIFICADO O ANEXO

Ver doc. Anexo en SECOP II.

FECHA EXPEDICION 29/01/26
FECHA APROBACION 27/01/26
AMPARO VIGENCIA VALOR
DESDE HASTA
Cumplimiento 27/01/26 30/06/27 $4.958.580
Devolucién del pago N/A N/A N/A
anticipado
Salarios y prestaciones N/A N/A N/A
sociales
Calidad del servicio N/A N/A N/A
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GARANTIA DE RESPONSABILIDAD CIVIL EXTRACONTRACTUAL
ASEGURADORA N/A
NRO. DE POLIZA N/A
CERTIFICADO O DE ANEXO N/A
FECHA EXPEDICION N/A
FECHA APROBACION N/A
AMPARO VIGENCIA VALOR
DESDE HASTA
Responsabilidad civil N/A N/A N/A
extracontractual

En atencidn a lo sefialado en el modificatorio nro. NO APLICO se efectud la ampliacién de las garantias en el siguiente
sentido:

2. AVANCE FINANCIERO DEL CONTRATO

PORCENTAJE DE EJECUCION
FINANCIERA
$4.737.497 $9.317.077,43 $40.268.724,57 18,79%

VALOR COBRADO VALOR EJECUTADO SALDO DEL CONTRATO

3. RELACION DE PAGOS DE SEGURIDAD SOCIAL

En mi calidad de supervisor certifico que el contratista se encuentra al dia en los pagos de seguridad social con ocasion
de la ejecucidn del contrato.

4. MULTAS Y SANCIONES

A la fecha de presentacion del presente informe, se certifica como supervisor del contrato y de acuerdo a la
informacién reportada por la interventoria del contrato, que no se han presentado multas, indemnizaciones,
reintegros ni sanciones.

5. OBSERVACIONES

- Sin observaciones
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Para constancia se firma

Medellin, 05 de marzo 2026

?q,.m;; Amap predel)
YOVANIS ENRIQUE RINCON PRETELL
Supervisor del contrato nro. 9170470 - 2026

Elabord: Yuliana Andrea Cafias Bedoya—
Apoyo Profesional a la supervision

Evidencias
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SABERES DE

COMPETENCA J £ - BERES E CRITERIOS DE EVALU

El  de tituada)

ELABORAR PRODUCTOS DE PASTELERIA |29080106301 Alistar instalaciones, dticas:suma, [Alistar Prapara maquinaria, Intruc
DE ACUERDO CON ELPROGRAMADE  [maquinaria, materias primas, resta, multiplicacion, division, i e herramientas yreas i
) PRODUCCION ¥ NC y de acuerdo i de medidé idas para el proceso
VIGENTE con orden de ony iva. requer nel on tenien
ACONDICIONAR COBERTURA DE 29080501101 d 1as Ch < CONCepto, ificacion, |R las isticas |C la i Intruc
(CHOCOLATE DE ACUERDO CON isticas del ¥ i quimicas, fisicas y relacionada con chocolate y
t PARAMETROS TECNICOS Y sucedaneos de acuerdo con i del ineos segin criterio
LINEAMIENTOS DEL PROCESO composicion. Caracteristicas quimicas: técnico.
1001 Planear recursos para el [Unidades Ge medida: Conceptos, |Prepararlos recursos para el |Determing 105 fecursos pars | |nerue
ALMACENAR PRODUCTOS ALIMENTICIOS [almacenamiento de materias primas, [tipos, il i de el almacenamiento de
b} E INSUMOS SEGUN NATURALEZA DEL ] primas, insumos y |materias primas, insumos y
PRODUCTO Y TECNICAS DE segn naturaleza del producto y iva para i segln
ALMACENAMIENTO. técnicas de almacenamiento. de alimentos: Ambiental, |2 naturaleza del producto y
29080109201 inarlos peligros [Alii to, tipos, clases, los tipos de (Qasifica alimentos segin fa | Intruc
3 HIGIENIZAR PLANTA DE AUMENTOS de contaminacion en el proceso de  [vida util, ion fisico- funcion que desempefany
SEGUN PROCEDIMIENTO TECNICO Y produccion de alimentos con base en |quimica (pH, aw, nutrientes), las sustandias nutritivas que
INORMATIVA SANITARIA I3 normativa sanitaria, ||legénicos. {Relacionar 2 composicién _[contienen.
APLICAR PRACTICAS DE PROTECCION 22060150101 Interpretar los Contextualizacion en medio Analizar los problemas Contextualiza el entomo Intruc
AMBIENTAL, SEGURIDAD Y SALUD EN EL yde SST I concepto, yde SST desde [ambiental yde la seguridad
' TRABAJO DE ACUERDO CON LAS (Seguridad y Salud en el Trabajo), ambientales, aire, agua, suelo, sy dmbito social y ysalud en el trabajo segin
POLITICAS ORGANIZACIONALES Y LA teniendo en cuenta los planes y fiora yfauna, caracteristicas y productivo. |2 normatividad vigente.
|NORMATIVIDAD VIGENTE. programas os porla ici ?
Ejercer derechos del |01-R el trabajo como factor [Persona, sociedad ytrabajo: Analizarla relacion entre el [Compara las condiciones del lllm!
| trabajo en el marco de 12 ion |de idad sodialy f 6 trabajo y el desarrollo trabajo, en el devenir
2 politica ylos convenios vital con referencia a la ignidad humana, d humano i Ia istorico de fa
€ ¢ > 3 INSTRUCTIVO  ANALISIS \ « > |
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FASE DE
PROYECTO ACTVIDAD DE PROYECTO

FORMATIVO (Si  FORMATIVO ( si ef programa es COMPETENCIA RESULTADOS DE APRENDIZAJE PRINCIPIO! SABERES DE PROCESO (RITERIOS DE EVALUACION
TMNUPILY

SABERES DE CONCEPTOS Y

¢l programa es titulada)
de trtulada)

ELABORAR PRODUCTOS DE PASTELERIA (29080108301 Alistarinstalaciones,  [Operaciones matematicas: suma, [Alistar maquinaria, Prepara maquinaria,
DE ACUERDP CONELPROGRAMADE | maquinaria, materias primas, resta, multiplicacion, division,  [hemamientas e herramientas y areas
PRODUCCION Y NORMATIVIDAD insumos y herramientas de acuerdo porcentajes. instrumentos de medicion  |requeridas para el proceso
VIGENTE con orden de produccion y normativa. requeridos en el proceso de |de produccion teniendo en
ACONDICIONAR COBERTURA DE 29080501101 Identificar Ias Chocolate: concepto, dlasificacion, |Reconocer Ias caracteristicas |Comprende |2 normativa
CHOCOLATE DE ACUERDO CON caracteristicas del chocolatey nomativa.
PARAMETROS TECNICOS Y sucedaneos de acuerdo con
LINEAMIENTOS DEL PROCESO composicion. Caracteristicas quimicas: ; técnico.
MO Nlannnrsnmimrnr anem al [Hlnidadns da madida: Pansantar [Neansenslnr snmimmar anen al [Natasming lar samismasr anem
L ] L]
3 7/& | »\E
et ACTA No. 17/02/2026 Se da inicio ala formacidn siendo kn 6 00 AM con los aprendices de ficha ddl
[ NOMB RE DEL COMITE O OE LA REUNION: programs TECNICO EN COCINA.

Socializar Plan de trabajo ficha,
onien 6o produceion ¥ pRCEAmIoNtD

N 13 COMPELENcia - PO HImOrtos 08 S0u0 Con13

0 instructor Inicia L sobredl de
hablando en qué lase ded programa se encuentran {lxse de evaluacidn) muestra b guiade la
competencia y muestra o plan de rabajo para concertar lechas de entrega.

CIUDAD Y FECHA: Medelin/ Lugar HORA INICIO: | HORA FIN:
Mes __ de 2026 AM A £ o plan dejd claro que evidencias se suben 3l DRVE y cudles son Fiskas
LUGAR Y/O ENLACE: Ambieate DIRES / REGIONAL / {Portalolio dd aprendiz), o instructor los evaluara on ki fechas pactadan; y si hay diguna
Subsede | CENTRO: modificacion, se hablara con o grupo y seara anexo 3 &3ta Xta.
Centro de Servicios y Antioquia / Centro de Servicios y
Gestion Empresanial Gestion Empresarial CESGE 0 plon concertado quedo de b siguiente manera:
Haoea de entrada: 6 AM
[AGENDA O PUNTOS PARA DESARROLLAR: Hora de receso: 7: 30 AM {como gjemplo)
1. Saludo y bienvenida Hora de salida: 1145AM
2. Sociglizar Programa Formacion 635503 version 103 Fase: EVALUACION
ic ¢ plan de trabajo para & . Aseos del o de panil X Qque 303 todo o grupo; sin embargo, se

Beva 3 consideracion, quescd por brigadn colaborativas como se ha venido haciendo.
Lider de aeos: Diana Liceth (vocera) y Diana Marcels.

- Para 103 resultados de aprendizaje RAP 3
Se van a tener presente, que kos productos que se daboraran o s sesiones, se s hardn los

REAL BASEDE Y
TECNICAS. ORDEN M respectivos andini sensoriales por parte de los aprendices dela ficha,
- Para los resultados de aprendizaie RAP & Rt v e
Dentro ded del aprendiz, o correcto uso def uniforme, o cual debe
U X DRCOMEDES. estar completo, limpio y aplanchado. Se va a tener en cuenta o uso de medias blancas,
PREPARACIONES DE BASE, TECNICAS DE ENSAMBLE Y DECORACION bandana y maka para o cabedlo.
Los hombees deben presentar-sen bien sfeitados y ks mujeres no deben estar maquilladas,
4. Conclusiones: y todos deben tener s uas contas y sin presencia de bamiz.
S. Fechas de sesiones y fecha de prucba findl 0 prueba de producto
GRIETHOTS OF A REONTON: Se hce dnas o e a0e o oblguoris. L msstencas por Segades
ey S8 it ke s e A tardias (ingreso a la formacion 3 mas tardar 6:10 AM).
para desarroliar desde J2026 3 /2026 en la competancia: Preparar simentos de Después. no se permitied of ingreso ol ambiente de ign. Por lo tanto, &
ek la orden de any g ¥onico - RAP3yd Begyr atiempo a todm ks sesiones.

¥ se tendrd encuentra como inmatencia, en donde sera llevado 3 comité por desercion.

[ DOISARROUODOLLARINION |

snscnesuns
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T35 66 coalar, 1o se0a perm o 3 part e s 1000 AM, poa clecias de recopiiecion AP & ST T PASTA GO

x 2
de 5 -¥ durante & dets vas
§rabar o3 procesos que conlieven la formacion téenica. RAP &- TALLER 3/ CHOCOLATE x 2
[RAP = TALLER @7 POSTALS FRIOS ¥
Se socisiiza con los aprendices de la ficha, sobre o uso adecuado delos dementos con que CALIENTES 2 s
se cuentan en los de panificacion taie : utensiios ; equipos y FG::LAUISMR SEELABORACKON IR "5 x
herramienta.
[PRUEBA FINAL x P
Por shora, no se cuenta con materistes de farmacidn.
Los < 3 laciit o 103 ingred ion de fos
de ¥ los e
G instructor con o envio a t Tatado de @ u CONCLUSIONES
claboracion de los productos pra La proxima se3ion. Asi como, dar 13 respuesta 0POrtuna 3
cusiquier inquictad que 3o presente en o procesa de formacion. Los apcendices raaizaran i sesioncs de aprendizaje en & ambiemte de formacion tenica. Y
€ instrucior también 3¢ compromete., 3 ks entrega oportuna de 1o juicios evaluatvos de los 3 fingl de los RAP, dlios deberdn realizar una procha de producto, 3plkando ios
aprendices de la ficha. conecimientos sdquirdos & ln smoncs.
Por medfio de unaista de chequeo, se svakuara dicha sctividad.
103 toman serdn Rres CON rEIPEcio 3 103 Productos vistos durante L competencia
et dil Se tomara registro fotogr dficos y Sstado de mistencia como evidencia.
meregs g0 8| gormacen
Adwidadesde sprendizzje 3 desarrollar | ScThdsd [T CSTABLECIMIENTO Y ACLPTACION DE COMPROMISOS |
= g | e ACTVIDAD FICHA RESPONSABLE FIRMA O
Iy T v /OECSION PARTICIPACION
1 SOCIZACION DEL PLAN DE x VIRTUAL
[fA>3 TAuER 1/ cABORACIONOE | = o] Bldecmss; || parmasden
[PANES DE CORTEZA m:fﬂe_!“ producto de fos Rap | ficha: TECNICO
aprendizaje y = OCNA anexo
RAP 3 - TALLER 2/ MASA BRIOCHE x - -nuw-.l-nbm 3ys N-;-‘ oECY ::.'-.:::
RAP3 -TALLER 3/PASTA QUEBRADA | X = — 3
RAPS - TALLER 4/ HOMIDRE e » oportunamente o 2026 |Nombre Fema
evidencias atos Rap & - Hasts of
RAP3 - TALLER 5/ AMASUOS x ) aprendices. 12026
AP - TALLER 17 BATD0S DE ASISTENTES Y APROBACION DECISIONES
PESADOS Y LIMANOS =
Se coloca la asistencia - verificar que tenza la fecha corrects v firmada
GOR-F-084 V02 :

Evaluacién ruta de aprendizaje masivo

FICHA : 3228048 - TECHICOS DE COOMNA

RAP 3+ 3. REALZAR PREPARACIONSS DF BASE DE REPOSTERIA Y
PANADERIA DE COMEDOR SEGUN TECNICAS, ORDEN DF
PRODUCCION ¥ NORMATIVIDAD SANITARIA

i

i
i
i
TEEeenen

L
|
1
|

UL

Para este mes se esta atendiendo una solicitud de formacion complementaria a la
empresa MUNICIPIO DE CALDAS. Correspondientes a cursos cortos en reposteria,
pasteleria basica y chocolateria fina artesanal.

Se hace contacto con la Sra Paula Porras, funcionaria de la oficina de desarrollo
comunitario por via telefénica.
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FICHA: 3464783 - PROCESOS BASICOS DE PASTELERIA

Resultadolnscripcion.xls
a" P

209 KB

Buen dia,

Por favor aprobar la ficha 3464783. Ver novedades en el archivo plano.

®
SENA

N

Sandra Milena Hernandez Soto

Centro de Servicios y Gestion Empresarial - Auxiliar G02
smhernandezs@sena.edu.co

PBX:+(57) 601 5461500

Calle 51 # 57-70

©fv o [

@SENAcomunica

www.sena.edu.co

Damid Mauricio Mesa Arrieta © «a « ~ : v O
® Para: ® Sandra Milena Hernandez Soto; y 1 mas Vie 13/03/2026 10:41

CC: ® Julian Alberto Ramirez Henao

@ Retencion: 10 Year Delete (10 afios) Expira: Lun 10/03/2036 10:41

Resultadolnscripcion.xls

@J 213 KB

Cordial saludo,

Informo que la ficha ha sido aprobada, Julian por favor revisar novedades y subsanar lo que

corresponda.

Quedo atento,

@
SENA

N

Damid Mauricio Mesa Arrieta
Medellin Centro De Servicios Y Gestion Empresarial -
Apoyvo administrativo

dmesa@sena.edu.co
Calle 51 # 57-70
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Listar Aprendices a una Ruta de Aprendizaje

Ficha de Caracterizaciéon: 3228048 - COCINA.

—— -

# Orvems Currcasar

7 Lpcenson e @ Formacsoe
Mg w Dsa A hreeAIie

Comauae Tan ovs Aprracs

Listar Aprendices a una Ruta de Aprendizaje
Opcrmes Oo Buiguesa

Pt e Commmmeer  TR0E - COTNA

[ONpRpu— BLITA TECHNICO BN COONA FICHA 1208048
Cemeru  ww e Paneacin
Feasgige s
R
Cmrwen SOF Se Pryecs § oo
Cawmen e @ Fauts e Ageray e
Aprenaces
P | S e Seeees  teeee
s od O e JeCRALAR STV SEPAMDA <O
oC et TAnA vaAR Y44 CUTERREZ MO
I L OC vesr——te CUBAR D SRS IAPALA
CCEmeryece AN | ERNANT A MATC rNAD
[P SRRV — €C ramerens MONBACYE CARDCNA
N earTess ATRALY VAN T oAU L0
SN (etO OO RN L
e ANCEE A L ARAIE WA L AVCE OO OO
Be ot et Se A Sl B tidand SN DT AR AN
e emeen R - ORI A AR TS
e 3o s, 20 A g entts oyes B~~~ < REER > 11
e Pt )
sdentifcacsin Momtwes Apetfidon
CC 1091964150 JEISEN SAMUEL SORACAHERRERA
CC 1035585660 JUAN DIEGO MORENO MORENO
CC 1032010803 EMMANUEL URREGO RUEDA
CC 43632471 CLAUDIA ZULAY MIRA CORTES
CC 1108999139 KEMY FAISURY SANTA ZAPATA
CC 1027503801 DANIEL ROLDAN LARA
T 1028834745 EDWAR DAVID CONTRERAS PAEZ
T 1108761069 SHARIK SCFIA PATERNINA CONTRERAS
CC 1064195717 SAMUEL EDUARDO MONTES CANAS
CC 1128426198 DIANA LICETH CASTANEDA JARAMILLO
" 123 >
Faging 2de )
Menificacion Nombires Apeltisos
CC 1001235668 YIRLEY PEREAMOSQUERA
CC 1020424732 JOHAN SEBASTIAN USUGA JARAMILLO
CC 43205406 DIANA MARCELA SIERRA CARDOZO
T1 1104261753 LUCYANA VALENCIA MARTINEZ
CC 1193561245 KAROL MANUELA ARAQUE FLOREZ
1 1077443154 YEISON ZURIGA MOSQUERA
CC 1038647730 JUAN DAVID ROMERO RODRIGUEZ
TI 1018240586 JUAN SEBASTIAN ESPINOSAZEA
T1 1020116106 KAREN ARANGO SERNA
CC 1050961349 CRISTIAN EDUARDO GARCIA MARIN
" 123 "
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ASISTENCIA - FICHA 3228048 TECNICOS EN COCINA (Sede: Buenos Aires).

CALENDARIO/ Marzo - 2026
APRENDICES ESTADO

11)12 14[15[16]17|18]19]20[21] # [23]24] # [26]27]28]25]30] 31

S H A S I B

lEle |z [Elx|p|zlzlElErle~p|e|ez]-||«
L A L L R b R A A A e L L A b e A
L L L L A L R R e L R A L S L
e R e e A L L R e b L L el e LR L B B S |

e 2028 08503 08:43:12
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