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ANEXO “A”

ANALISIS DEL SECTOR “SUMINISTRO DE PRODUCTOS DE PANADERIA PARA EL
ABASTECIMIENTO DE LAS UNIDADES MILITARES ATENDIDAS POR LA AGENCIA
LOGISTICA DE LAS FUERZAS MILITARES REGIONAL CARIBE Y/O OTRAS ENTIDADES
ADSCRITAS Y/O VINCULADAS AL MINISTERIO DE DEFENSA”.

ENTIDAD QUE CONTRATA AGENCIA LOGISTICA REGIONAL CARIBE

DEPENDENCIA QUE POSEE LA

NECESIDAD ABASTECIMIENTOS BIENES Y SERVICIOS

HEDER DIAZ OROZCO

FUNCIONARIOS RESPONSABLE DEL TSD JESSICA DEL VALLE GOATACHE
ESTUDIO ROMERO

ASD SANDRA MILENA CUENTAS MONTH

MODALIDAD DEL PROCESO SUBASTA INVERSA

1. OBJETIVOS DEL ESTUDIO:

El presente estudio del sector para el proceso de SUBASTA INVERSA, tiene como objetivo
realizar un analisis de la oferta y demanda del sector al cual pertenecen los bienes del objeto
contractual; permitiendo:

e Conocer las caracteristicas fundamentales de las empresas que conforman el segmento
del mercado que tengan la capacidad de suplir la presente necesidad de contratacion.

e Determinar las variables financieras y técnicas, adecuadas y proporcionales a la natura-
leza y valor del contrato, que sirvan de base para estructurar el proceso contractual que
adelanta la Regional Caribe, garantizando la pluralidad de oferentes y seleccion objetiva.

o Establecer los precios promedio del mercado y el presupuesto del servicio a contratar,
tomando de referencia el andlisis efectuado de los precios suministrados por parte del
mercado.

Lo anterior en aras de que la Agencia Logistica, obtenga la mejor oferta econémica y seleccione
el contratista idéneo para atender la necesidad descrita, mitigando el riesgo de incumplimiento
por parte del contratista seccionado.

Teniendo en cuenta, que en la actualidad se encuentra en etapa de evaluacion el instrumento de
agregacion de demanda de productos perecedero y no precederos, se acogera la Entidad de
manera progresiva para cumplir con el abastecimiento de productos de caracteristicas técnicas
uniformes, el cual en la actualidad se adquiere a través de los procesos de seleccion establecidos
por la ley 80 de 1993 y demas normas que rigen la contratacion, conforme a lo dispuesto Ley
1150 de 2007, en su literal A, numeral 2, articulo 2, que establece las modalidades de seleccion
del contratista y su justificacion y el Decreto 1082 de 2015 articulo 2.2.1.2.1.5.1, la presente
contratacion se adelantara bajo la modalidad de seleccion para el caso en particular, la ALFM
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realiza sus compras mediante bolsa mercantil y para el caso de la Regional Caribe mediante el
proceso de seleccion de SUBASTA INVERSA.

Que en la actualidad no se encuentra en firme el nuevo instrumento de agregacion de demanda
de productos perecederos y no perecederos y en estos momentos no se tiene certeza del
procedimiento debido a que se esté gestionando al interior de Colombia compra eficiente ajustes
al mismo por las multiples observaciones presentas por los usuarios de la plataforma, lo cual es
como se mostrara a continuacibn son empresas del sector dedicadas al segmento de
alimentacién con entidades publicas.

2. CLASIFICACION DE BIENES Y SERVICIOS UNSPSC: El bien objeto del presente proceso
de seleccion esta codificado en el clasificador de Bienes y Servicios UNSPSC como se indica
a continuacion:

GRUPO | SEGMENTO | FAMILIA | CLASE | PRODUCTO NOMBRE
E 50 18 19 00 Pan y galletas y pastelitos
dulces
E 50 18 19 01 Pan fresco
E 50 18 19 06 Pan de repisa

3. ASPECTOS GENERALES

El consumo de productos de panaderia ha marcado una tendencia constante teniendo en cuenta
la accesibilidad y facilidad de adquirir en cuando a precios y puntos de venta, segun cifras de
FENALCO para el 2025 el consumo per capita en Colombia ronda los 22 kg anuales,
representando el 98% de los colombianos, siendo el desayuno el momento favorito para el
consumo diario de este alimento por parte del 91% de los colombianos, mientras que un 70%
consume el producto diariamente a cualquier hora del dia.

Los productos de panaderia, reposteria, molineria y afines representaron cerca de 20,3% de la
elaboracion de alimentos en Colombia durante el afio pasado. Traducido a otras cifras, en 2023,
la produccion de pan y reposteria representé $4,75 billones. En el primer semestre de 2024 fue
de $2,2 billones.

CIFRAS DE LA PRODUCCION DEL PAN EN COLOMBIA

Los productos de Estos productos sumaron
& panaderia, reposteria y $4,75 billones en 2023 E%IZT\]EEGSLSUE
molineria representaron y $2,22 billones en el CADENA DE VALOR
20,3% de la elaboracion primer semestre del afno EN LA PRODUCCION
de alimentos en 2023 DE PAN
Es el tercer gasto de Las panaderias y El consumo de pan es
los hogares después reposterias generan de aproximadamente
dela carney el 400.000 22 kilogramos al
huevo empleos directos afno m
98% de los 91% en el 70% a
colombianos desayuno diario COMAPAN
consumen pan
&
El pan mas Las ventas de pan 85% de las
consumido en superan $3 panaderias en el pais
Bogota es el blandito, billones al ano son artesanales

hojaldrado y dulce |
Fuente: Levapan/Fenalco/Sondeo LR / Gréfico: LR-GR
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El sector panificador genera mas de 400.000 empleos directos y registra ventas anuales que
superan $3 billones, lo que posiciona a esta industria como una pieza fundamental para la
industria de los alimentos, las panaderias artesanales constituyen hasta 85% del total de los
negocios dedicados a este rubro. Alrededor de 70% de la poblacion lo incluye en su alimentacion
diaria. Asimismo, se calcula que hay alrededor de 20.000 panaderias distribuidas por toda
Colombia.

Los colombianos destinaron en 2025 un total de $25,9 billones a la compra de alimentos
derivados del trigo. De esta cifra, $12,6 billones corresponden de forma exclusiva a la adquisicion
de pan, lo que equivale a aproximadamente la mitad del gasto total en este tipo de productos.

En Colombia se producen anualmente 1,3 millones de toneladas de harina de trigo, de las cuales
el 70% se va al sector de panaderia, el 20% para galleteria y el 10% para el sector de pastas
comestibles.

El mayor consumo est& en Cundinamarca y Boyaca que es una regién consumidora de pan;y en
la Costa Caribe, que consumen mas harina para hacer preparaciones en casa.

En Colombia hay un consumo per capita anual de 23 kilogramos de pan, que se ha mantenido
en los dltimos afos; mientras que, en el sector de galleteria y pastas, esta Ultima ha venido
creciendo al 30% en los dos ultimos afos.

4. APORTES NUTRICIONALES:

La elaboracion de pan artesanal es una practica que ha acompafiado al ser humano durante
siglos y que en nuestro pais estéd muy arraigada. Mas alla de su agradable aromay de su delicioso
sabor, la panaderia también puede presumir de contener varios micronutrientes.

Los micronutrientes son sustancias esenciales para el organismo y que se deben consumir en
pequefias cantidades. Tienen un papel indispensable en diversas funciones metabdlicas y
fisiologicas. Por ejemplo, participan en el metabolismo, que es la rapidez con la que
transformamos los alimentos en energia; el crecimiento y el desarrollo celular.

Si bien no proporcionan energia, son necesarios para mantener una buena salud y prevenir la
aparicion de enfermedades. Los micronutrientes son las vitaminas, que deben ser consumidas a
través de la alimentacion porque el organismo no es capaz de sintetizar la suficiente cantidad por
si mismo. Y también los minerales, que son elementos inorganicos que el cuerpo necesita para
diversas funciones, como la formacién de tejidos, la produccion de energia y la regulacion del
equilibrio hidrico.

Tipos de micronutrientes que encontramos en panaderia.

La panaderia artesanal no solo es una fuente de carbohidratos complejos, sino que también
proporciona diferentes tipos de micronutrientes esenciales para la salud. No obstante, hay que
tener en cuenta la composicion especifica del pan. Si bien todos comparten los componentes
para texturizar, se pueden elaborar con trigo, espelta, maiz o centeno, entre otros cereales. Cada
uno de ellos con sus propiedades. A continuacion, los componentes mas habituales:
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Vitaminas del complejo B: Estas vitaminas son esenciales para el metabolismo energético, la
funcion nerviosa y la salud cardiovascular. Se encuentran en granos enteros utilizados para la
elaboracion del pan, como el trigo integral.

Minerales como hierro y zinc: Estos minerales son cruciales para la funcion cognitiva, el sistema
inmunoldgico y la produccién de energia celular. La harina integral enriquecida tiene cantidades
significativas.

Vitamina E: Presente en el germen de trigo, un componente comun en la harina integral, la
vitamina E es un antioxidante que ayuda a proteger las células del dafio oxidativo.

Fibra dietética: Aunque no es un micronutriente en si mismo, la fibra es fundamental para la salud
digestiva y la prevencion de enfermedades cronicas como la diabetes y enfermedades cardiacas.
La harina integral utilizada en la panaderia artesanal es rica en fibra, asi que proporciona
beneficios adicionales para la salud.

Lista de micronutrientes presentes en el proceso de elaboracién del pan

En la elaboracion del pan artesanal, el nimero de micronutrientes puede variar en funcion del
tipo de ingredientes que se incluyan. Por lo general, este se elabora usando masa madre, cuya
composicion puede llegar a ser muy compleja. Como ejemplos de micronutrientes tenemos las
vitaminas del grupo B, sobre todo la B9 (&cido folico), la B2 (riboflavina) y la vitamina B12.
También folato, tiamina, niacina, riboflavina y vitamina E.

Por otra parte, el pan con masa madre contiene lactobacilos en cantidades mayores que en otros
panes. Estos producen &cido lactico, que facilita la digestién y la absorcién de minerales como
hierro, potasio, magnesio, calcio, fésforo y zinc. Ademas, contiene:

Acidos grasos saludables. La inclusién de ingredientes como nueces, semillas y aceites
saludables en la panaderia artesanal e industrial puede agregar acidos grasos beneficiosos para
la salud cardiovascular y cerebral.

Fibra dietética adicional. La panaderia tiende a utilizar ingredientes de alta calidad, como harina
integral y granos enteros, por lo que aumenta el volumen de fibra dietética.

El pan como alimento con alto contenido de carbohidratos nos ayuda a equilibrar la alimentacion
y contribuye a cubrir nuestras necesidades de energia y sustancias esenciales para el buen
funcionamiento de nuestro cuerpo. Cada pan tiene sus caracteristicas y particularidades de
acuerdo a su composicién e ingredientes empleados, estas caracteristicas deben ser tenidas en
cuenta para aprovechar sus beneficios.
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Tipos de pan Caracteristicas

Pan blanco Mormal de barra, risticos y de doble fermentacidn, pan tipe baguete. Apetecibles,
saludables y muy nutritivos.

Integral Elaborado con verdadera harina integral, aporta mayor cantidad de vitaminas y minerales
gue el blanco, va que se emplea harina producida a partir del grano de cereal completo, a
excepcion de la cublerta mas externa.

Pseudo- Se afiade a la harina refinada fragmentos de salvado. Este pan aporta mayor cantidad de
integral o de fibra que el blanco pero tiene un contenido similar respecto del resto de nutrientes.
salvado

Pan de centeno Es mas compacto que el de trigo, debido a que el centeno contiene menos gluten y su
masa no atrapa tanto gas al fermentar, quedando menos esponjoso.

Pan de cereales Muy rico en fibra y vitaminas, minerales, debido a la utilizacion de variedad de cereales.

Tostado o El valor nutritive &5 semejante al pan de barra, sélo que con mayor densidad de
biscotes nutrientes ya que contienen menor cantidad de agua.

Pan de molde Muy similar al pan normal. A pesar de gue afiaden algo de grasa para gue la masa sea
més agradable al paladar, su valor caldrico es muy similar al pan de barra. S| contienen
ingredientes adicionales {nueces, semillas, etc.), el valor nutritivo aumenta.

Pan sin sal Mo se afiade sal en el proceso de elaboracion.

Pan de maiz Elaborado con harina de maiz, que al igual que el arroz, no contiene gluten. El gluten se
encuentra en el grano del trigo, la avena, la cebada, el centeno y el triticale (hibrido de
trigo y centeno).

Pan no leudado Mo se e afiade levadura. La masa es compacta y su digestidn resulta mas lenta que la del
pan normal. Algunos ejemplos: el chapati, las tortitas de maiz, la pita, etc.

Otras Hoy dia, el pan e elabora con toda clase de formas v puede llevar adicionados
variedades ingredientes muy diversos. Los hay con frutas y frutos secos, de semillas o cereales,
enrigquecidos con harina de soja, de dable fermentacion, salados o dulces, con especias e
incluso con embutidos...
Todos ellos constituyen una alternativa muy saludable, apetitosa y nutritiva.

El pan es elaborado generalmente con harina, agua y sal y puede llevar otros ingredientes
adicionales como frutas, frutos secos, carnes frias, cereales, etc.

Alimento energético.

El componente predominante del pan es el almidén, un hidrato de carbono complejo que
proporciona al cuerpo la energia necesaria para poder funcionar y desarrollarse correctamente,
la grasa el otro nutriente energético, esta presente en cantidades muy bajas en el pan (1%), a
excepcion de ciertas variedades comerciales de pan molde y tostado, en las que el contenido
graso oscila entre el 5y el 15%.

Fuente de proteina.

El pan aporta proteinas vegetales procedentes del grano de cereal. En el pan de trigo abunda
una proteina denominada gluten, que hace posible que la harina sea panificable. El valor nutritivo
de estas proteinas puede equipararse a las de la carne, el pescado o el huevo, si consumimos
pan junto con otros alimentos como las legumbres o bien con alimentos de origen animal como
los lacteos, por ejemplo, sopas de pan con leche, bocadillo de pan con queso, etc.
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Vitaminas y minerales del pan.

Es una buena fuente de vitaminas del grupo B (tiamina o B1, riboflavina o B2, piridoxina o0 B6 y
niacina, necesarias para el aprovechamiento de los hidratos de carbono, proteinas y grasas, entre
otras funciones) y de elementos minerales tales como el fosforo, el magnesio y el potasio.
También contiene sodio si se aflade sal en el proceso de elaboracién. La riqueza en estas
sustancias nutritivas depende del grado de extraccién de la harina y de si se ha enriquecido la
masa de pan durante el proceso de elaboracion.

Fibra.
Las variedades integrales y de cereales son las mas ricas en fibra.

De acuerdo con la firma de estudios de mercado ‘Kantar’, el 98% de las familias colombianas
compran pan cada 13 dias, adquiriendo aproximadamente 408 gramos por compra. Fenalco
revela que el consumo anual per capita de pan en Colombia es de 22 kilos, con preferencias
como pan blando (39%), pan seco (22%), pan tajado sandwich blanco (20%), y pan tajado
sandwich especial (11%).

En la costa Caribe, las altas temperaturas y la cultura de las relaciones sociales, y el tipo de
alimentacién de la Regién aumentan la importancia del consumo de productos de panaderia. Los
habitantes prefieren este tipo de alimentos en compafiia de familiares y fuera de casa, cafeterias
y restaurantes. Este hecho sugiere que el sector juega un papel fundamental en la estrategia de
la industria alimentaria como proveedora de bienes y servicios.

5. ECONOMICO

El presente proceso de seleccidn abreviada subaste inversa, involucra el sector econémico
secundario, el cual relaciona la trasformacion de las materias primas en productos
manufacturados, y se puede utilizar bien sea para el consumo directo, como materia prima para
otra industria o para la distribucién en el mercado general.

Por los distintos productos que se requiere para el presente proceso de seleccién involucra de
igual manera al sector econémico terciario ya que comprende las actividades relacionadas al
comercio, dado que se requiere abastecer a las unidades militares ubicadas en una zona exacta
del pais.

Levapan, empresa dedicada a productos como levadura, extractos de levadura y potenciadores
de sabor, aseguré que el sector no solo satisface la demanda de los consumidores, sino que es
el motor y sustento econémico para miles de familia que viven de esta industria.

El sector panificador genera mas de 400.000 empleos directos y registra ventas anuales que su-
peran $3 billones, lo que posiciona a esta industria como una pieza fundamental para la indus-
tria de los alimentos.

El precio de los ingredientes para la panaderia en Colombia ha experimentado alzas significati-
vas en los ultimos afios, impulsadas por la inflacion y factores tributarios.

El precio de los ingredientes para hacer pan ha sufrido incrementos drasticos, con materias pri-

EMPRESA CERTIFICADA
Certificate No.
LAT-0977



AGENCIA LOGISTICA
FUERZAS MILITARES

La union de nuestras Fusrzas

algunos casos. En Colombia, los insumos basicos han subido hasta un 100%, afectando directamente al
producto final que ha tenido alzas inflacionarias superiores al 20% anual.

e Harina de Trigo: Ha experimentado subidas significativas, reflejando crisis en el precio
internacional del trigo.

¢ Ingredientes adicionales: El azlcar, aceites (palma), huevos y margarina han tenido al-
zas de entre el 9% y més del 30%.

e Factores adicionales: El costo de produccién se ve afectado por el aumento en el precio
de la energia y el transporte.

Factores de Costo en 2024 — 2025

¢ Inflacion Sectorial: Aunque la inflacion general cerré 2025 en un 5,1%, los productos de
panaderia y molineria registraron variaciones acumuladas de hasta el 15,8% a mediados
de 2024.

¢ Impuesto Saludable: Desde enero de 2025, el impuesto a alimentos ultraprocesados
(que afecta a mezclas, pastas de panaderia y productos con azucares afiadidos) subi6
al 20%, incrementando el costo final en al menos un 5% adicional para el consumidor.

e Precio Final del Pan: Como resultado, el precio minimo de la unidad de pan corriente en
muchas regiones ya se ubica en los $500 o $600, eliminando practicamente el pan de
$300 o $400 que era comun hace un par de afios.

El consumo productos de panaderia en Colombia.

Para 2026, se espera que los productos de panaderia funcional, aquellos que ademas de cumplir
con su propdsito alimentario aportan beneficios adicionales para la salud, sean un elemento clave
en el portafolio de muchas empresas del sector. Otra tendencia que esta ganando fuerza es la
revalorizacion de ingredientes locales como el cacao y los ovoproductos (productos derivados del
huevo), que estan siendo integrados en las nuevas propuestas de panaderia.

A través de estas innovaciones se busca mejorar la calidad nutricional de los productos, y fomen-
tar la sostenibilidad y la diversificacién agricola, aprovechando materias primas cultivadas en Co-
lombia, especialmente en el departamento del Atlantico.

Segun datos del Departamento Nacional de Estadistica -DANE-, los productos de panaderia, re-
posteria, molineria y similares representaron el 20,3 % de la elaboracién de alimentos del Pais
en 2023 y el 19,9 % en el primer semestre de 2024. Esto es $4,75 billones y $2,22 billones,
respectivamente.

El 98 % de los colombianos consumen pan, de los cuales el 91 % lo consumen al desayuno y un
70 % lo hacen a diario, asi lo dio a conocer la agencia La Dupla Argentina en un estudio elaborado
para Colombia.

El pan lidera el consumo con $12,62 billones, cerca del 50 % del gasto en alimentos a base de
trigo. Sin embargo, productos como galletas y otros derivados han ganado espacio.

Los colombianos destinaron $25,94 billones a la compra de alimentos elaborados con trigo, como
pan, galletas, pastas y productos de panaderia el afio pasado, segun cifras de Raddar y la Ca-
mara de Molineros de Trigo de la Andi.
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Esta cifra representa el 2,37 % del gasto total de los hogares y el 7,62 % del gasto alimentario, lo
que confirma su peso en la economia familiar y la dieta diaria.

El sector deinsumos de panaderia en Colombia presento los siguientes cambios en el afio
2025 como se detalla a continuacion:

- Produccion de harina de trigo: Colombia produce 1,4 millones de toneladas de harina
de trigo fortificada al afo, el 70% se destina a panaderia, 20% a galleteria y el 10% a
pastas.

- Consumo de pan: el consumo de pan per capita de pan en Colombia es de 22 kilos al
afo, y el sector panificador genera mas de 400.000 empleos directos y registran ventas
anuales que superan $ 3 billones.

- Tendencias: la industria de la panaderia y la pasteleria est4 en constante evolucion, im-
pulsada por cambios en las preferencias de los consumidores, avances tecnoldgicos y la
necesidad de practicas mas sostenibles.

- Innovaciones tecnolégicas: la automatizacion y las herramientas digitales estan trans-
formando la forma en gue se producen y comercializan los productos de panaderia y pas-
teleria.

- Sostenibilidad: la sostenibilidad se esta convirtiendo en un estandar en la industria, con
mas del 50% de las empresas de reposteria implementando tecnologias digitales para
mejorar sus operaciones y la experiencia del cliente.

Principales desafios:

- Aumento de costos: el sector presento aumento de costos de insumos y servicios publi-
CoS.

- Competencia: la competencia del sector es alta, con empresas como levapan, bimbo,
comapan las cuales lideraron el mercado.

- Innovacién: la innovacion en productos y servicios es fundamental con el propdsito de
mantenerse en el mercado.

- En cuanto a las exportaciones de panaderia, molineria y confiteria impulsaron ventas por
un valor de $ US$555,4 millones para los meses de enero a septiembre de2025.

6. EL CONSUMO PRODUCTOS DE PANADERIA

Al cierre de 2025 la subclase de productos de panaderia observé una variacién de 6,99%, mien-
tras que las carnes preparadas y de charcuteria aumentaron 6,53%. Por su parte, la categoria de
jaleas y mermeladas creci6 6,12%; la de dulces, confites y caramelos 49,26%; y la de gelatinas
y flanes 39,72%.

También sintieron el efecto de los impuestos saludables el chocolate (61,58%), los jugos y refres-
cos empacados (5,43%), los concentrados para preparar refrescos (50,45%), gaseosas y maltas
(4,25%) y las bebidas energizantes (3,21%).

En el departamento de Sucre, especialmente en su capital Sincelejo, los precios de los insumos
para panaderia han mostrado variaciones importantes al inicio de 2026, influenciadas por el ajuste
del salario minimo y factores logisticos regionales.

Precios de Insumos en Sucre (Enero 2026)
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e Harina de Trigo: El bulto de 50 kg para panaderia se comercializa en promedio
por $175,000, aunque marcas Premium o de "fuerza" pueden alcanzar los $330,000.

¢ Huevos (Rojo A): En el Nuevo Mercado de Sincelejo, la unidad se cotiza a un prome-
dio de $286, lo que representa un incremento del 4.38% respecto al cierre del afio

anterior.

e Azucar: El precio por kilogramo en Sincelejo ronda los $2,800 segun reportes
de Agro negocios.

o Aceites: El aceite de palma, insumo clave para grasas de panaderia, se ubica cerca
de los $6,735 por litro en la zona.

Impacto en el Precio Final
Debido a que la inflacién en la regién Caribe suele ser ligeramente superior al promedio hacional
(que cerr6 2025 en un 5.1%), el costo de producir pan en Sucre se ha visto presionado por:

e Impuestos: El incremento del IVA al 4% para alimentos basicos y el Impuesto Saludable
(20%) que aplica a mezclas con azucares afadidos.

e Mano de Obra: El salario de un panadero en Colombia para 2026 promedia
los $1,596,305 mas prestaciones, costo que los duefios de negocios en Sucre trasladan
al precio de la unidad.

En consecuencia, el pan "corriente" en Sincelejo y municipios aledafios se encuentra
mayoritariamente entre los $500 y $800, dependiendo del tamafio y el establecimiento.

Informacion diciembre 2025

indice de Precios al Consumidor (IPC)

Variacién anual y mensual
Total nacional
2024 - 2025 (diciembre)

Diciembre

Variacion anual Variacion mensual

IPC total 5,20 5,10 0,46 0,27

Fuente: DANE, IPC
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En diciembre de 2025 la variacion anual del IPC fue 5,10%, y la variacion mensual 0,27%.

En diciembre de 2025 la variacion anual del IPC fue 5,10%, es decir, 0,10 puntos porcentuales
menor que la reportada en el mismo periodo del afio anterior, cuando fue de 5,20%.

El comportamiento anual del IPC total en diciembre de 2025 (5,10%) se explicé principalmente
por la variacion anual de las divisiones Alojamiento, agua, electricidad, gas y otros combustibles
y Alimentos y bebidas no alcohdlicas.

DESTINO: SUCRE - BOLIVAR

IT |PRODUCTO PRESENTACION

1 | GALLETA BLANCA UNIDAD POR 70 GRS

2 PAQUETE POR 6 UND X 480 GRAMOS (UNIDAD X 80
PAN HAMBURGUESA GRAMOS)

3 | PAN MOGOLLA CORRIENTE UNIDAD POR 60 GRS

4 | PAN CROISANT UNIDAD POR 120 GRAMOS

5 PAQUETE POR 6 UND X 360 GRAMOS (UNIDAD POR
PAN PERRO 60 GRAMOS)

6 |PAN TAJADO PAQUETE X 24 UND - POR 450 GRAMOS

7 | MANTECADA UNIDAD POR 80 GRS

El oferente deberd indicar que los productos a suministrar cumplen con establecido en las fichas
técnicas que se anexan.

7. TECNICOS

Las caracteristicas técnicas y condiciones especiales de los productos a suministrar de productos
de panaderia, se pueden observar dentro las fichas técnicas de la entidad para los diferentes
productos, los cuales los oferentes deben tener en cuenta al momento del analisis econémico de
Su propuesta.

La Regional Caribe solicita cotizaciones y realiza los estudios de mercado de acuerdo a estos
requisitos técnicos y condiciones especiales.

8. REGULATORIOS

e Programa de buenas practicas de manufactura y almacenamiento de la Agencia Logistica,
los lineamientos del Ministerio de Salud y Proteccién Social y sus entes de controles na-
cionales y regionales.

e Ley9de1979:
“Por la cual se dictan Medidas Sanitarias”

e LaResolucién 5109 de 2005:
Establece los requisitos de Rotulado o Etiquetado que deben cumplir los alimentos
envasados 0 materias primas para consumo humano.

e NTC 1363 de 2005:
Establece los requisitos y ensayos para el pan.
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e NTC 1241 de 2007:
Establece los requisito y ensayos que deben cumplir los diferentes tipos de galleta.

e Resolucion 333 de 2011:
“Por la cual se establece el reglamento técnico sobre los requisitos de rotulado o
etiguetado nutricional que deben cumplir los alimentos envasados para consumo humano”

e Resolucion 683 de 2012:
“Por medio de la cual se expide el Reglamento Técnico sobre Ilos
requisitos sanitarios que deben cumplir los materiales, objetos,
envases y  equipamientos destinados a entrar en contacto  con
alimentos y bebidas para consumo humano”

e Resolucion 2674 de 2013:
Establece los requisitos sanitarios que se deben cumplir para las actividades de
fabricacion, procesamiento, preparacién, envase, almacenamiento, transporte,
distribucion y comercializacion de alimentos y materias primas de alimentos y los
requisitos para la notificacién, permiso o registro sanitario de los alimentos, segun el riesgo
en salud publica, con el fin de proteger la vida y la salud de las personas.

e Resolucién 4506 de 2013:
“Por la cual se establecen los niveles maximos de contaminantes en los alimentos
destinados al consumo humano y se dictan otras disposiciones”

e Decreto 539 de 2014
“Por el cual se expide el reglamento técnico sobre los requisitos sanitarios que deben
cumplir los importadores y exportadores de alimentos para el consumo humano, materias
primas e insumos para alimentos destinados al consumo humano y se establece el
procedimiento para habilitar fabricas de alimentos ubicadas en el exterior”

e LaResolucion 719 de 2015:
Establece la clasificacion de alimentos para consumo humano de acuerdo al riesgo para
la salud publica que estos pueden presentar.

e Resolucion 2013 de 2020:
“Por la cual se establece el reglamento técnico que define los contenidos maximos de
sodio de los alimentos procesados priorizados en el marco de la Estrategia Nacional de
Reducciéon del Consumo de Sodio y se dictan otras disposiciones”.

e LaResolucion 810 de 2021:
Permiteme establecer los pardmetros técnicos y los requisitos para el etiquetado
nutricional y frontal de los alimentos empacados para consumo humano, asi como los
sellos de advertencia que llevan los productos que contengan altas sustancias como sal,
sodio, azlcares afiadidos, grasas saturadas, entre otros.

Asi mismo, en lo no regulado particularmente en las normas antes mencionadas, se aplicaran las
normas civiles y comerciales, las reglas previstas en los documentos previos que se expidan con
relacion al presente proceso de seleccion.

9. ESTUDIO DE LA OFERTA.
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Definida por los economistas como el conjunto de bienes y servicios que se ofrecen en el mercado
en un momento determinado y con un precio en concreto.

El sector de comercializacion, esta ubicado dentro del sector primario de la economia Nacional.
Con los nuevos tratados y globalizacion llegan al pais diversos productos alimenticios los cuales
son sometidos a inspecciones por el ente de control INVIMA, ICA para reconocer si son actas
para el consumo humanos y se encuentran libre de contaminantes que podrian generar una
enfermedad trasmitida por alimentos (ETA).

A. Lugares de entregay ejecucion:

¢ SUCRE

PANADERIA EN SUCRE CE S Veloracién + || @ Horario + || 3= Todos los fitros R o sosion |
feiMa 0 7
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= |
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T
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totin E

Panaderia Rico Pan {
1.4 1

Panaderia Mana

Panaderia San Juan

Panaderia Espican

O Actuali ) v Cana Priet

Los tiempos de entrega maximos para las unidades militares en jurisdiccion de la Agencia
Logistica Regional Caribe son de 24 horas.

10. ESTUDIO DE LA DEMANDA:

La Agencia Logistica de las Fuerzas Militares Regional Caribe histéricamente ha venido
contratando el servicio de suministro de panaderia para satisfacer la necesidad definida;
obteniendo resultados satisfactorios. Para mas claridad de la OFERTA se invita a consultar en
las paginas web del SECOP Il desde el afio 2017 para que se revisen los contratos de suministro
de productos de panaderia en Sucre ejecutados por esta entidad, lo cual servira de referente
historicos.

Las entidades estatales por su naturaleza, al no poseer la capacidad técnica y operativa para
desarrollar o adquirir de manera autdnoma las obras, bienes y servicios deben acudir a la figura
de la contratacion administrativa para adquirir y satisfacer sus necesidades. Esta situacion las
hace potencialmente demandantes de bienes y servicios y por consiguiente de obras bienes y
servicios que demandan la satisfaccion de necesidades de la sociedad y que para las autoridades
administrativas obedecen al cumplimiento de objetivos y metas trazados en planes de desarrollo,
planes de accién o planes de compras o adquisiciones.
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La Agencia Logistica de las Fuerzas Militares Regional Caribe analiza el estudio de la demanda
teniendo en cuenta las contrataciones anteriores respondiendo las siguientes preguntas:

TIPO DE CONTRATO: Dado que de acuerdo a lo contenido en el Capitulo 11l de la Ley 80/93, el
articulo 32 define como contratos estatales todos los actos juridicos generadores de obligaciones
que celebren las entidades a que se refiere ese estatuto, previstos en el derecho privado o en
disposiciones especiales, y a que el Decreto No. 410 de 1971

Cadigo de Comercio en su Titulo Il define en su articulo 968 el contrato de suministro como aquel
por el cual una parte se obliga, a cambio de una contraprestacién, a cumplir a favor de otra, en
forma independiente, prestaciones periddicas o continuadas de cosas 0 servicios, el presente
contrato se prevé como un Contrato de Suministro.

11. ESTUDIO DE MERCADO
Para el estudio del mercado del presente proceso de SUBASTA INVERSA, se realiz6 solicitud de

informacién a proveedores por el médulo de la plataforma transaccional Secop I, radicado con
No. SIP-005-040-2026, se recibi6 1 cotizacion.

1ace/Index w S e ALFM

UTC -5
B4
AGENCIA LOGISTICA..

Crear nuevo proceso

v
s, SIP 005-040-2026 EN ANALISIS
Fiv Solicitud de informacion a los Proveedores UC: REGIONAL CARIBE ALFM
a . =0

SOLICITUD DE COTIZACION - PRODUCTOS DE PANADERIA
Crear

OFERTAS (0)

EVALUACION ECONOMICA (0)

De igual forma se procedi6 adicionalmente a solicitar cotizaciones por medio de correo electrénico
a diferentes proveedores locales; de las cuales llegaron tres y el valor histérico del contrato 005-
019-2026 que actualmente se ejecuta.
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Cotizaciones recibidas por correo:

EMPRESA COTIZACION
SANEL FOODS
DISTRISUMINISTROS DEL NORTE Ver estudios de mercado
DISTRICLINIC

Para la determinacién de presupuesto y de los aspectos relacionados con el precio de los bienes
a contratar, se efectud el analisis econémico del sector mediante cotizaciones y precios de refe-
rencia de la Agencia Logistica de las Fuerzas Militares Regional Caribe.

El estudio de las cotizaciones recibidas fue remitido al comité Estructurador Econémico para su
analisis y determinar el valor de los precios techo para el presente proceso.

SUMINISTRO DE PRODUCTOS DE PANADERIA PARA EL ABASTECIMIENTO DE LAS UNIDADES MILITARES ATENDIDAS POR LA AGENCIA LOGISTICA DE LAS FUERZAS MILITARES REGIONAL CARIBE Y/O
OTRAS ENTIDADES ADSCRITAS Y/O VINCULADAS AL MINISTERIO DE DEFENSA
SANELFOODSNIT: | DISTRISUMINISTROS DEL |INVERSIONES ITF SASNIT: |
ITEM BIEN A CONTRATAR PRESENTACION LUGAR | IVA 901673039-2 NORTE NIT: 901319483-3 901849506-8 MINIVO
GRAMAJE | PRECIO | GRAMAJE | PRECIO | GRAMAIE | PRECIO
1 GALLETA BLANCA UNIDAD POR 70 GRS SUCRE| 0% | 70GR |$ 177,00 70GR |$ 1.430,00| 70GR [$ 1.000,00 |$ 1.000,00
2 PAN HAMBURGUESA PAQUETE DE 480 GRAMOS POR6 UND [SUCRE| 0% | 80GR |[$ 1.380,00 | 80GR |$ 135000 80GR |$ 83400($ 834,00
3 PAN MOGOLLA CORRIENTE UNIDAD POR 60 GRS SUCRE| 0% | 60GR |$ 178700 60GR |$ 1.37500| 60GR |[$ 800,00|$ 800,00
4 PAN CROISANT UNIDAD POR 120 GRAMOS SUCRE | 0% | 120GR |$ 3.052,00 | 120GR |$ 2.750,00 | 120GR |$ 1.250,00 | $ 1.250,00
5 PAN PERRO PAQUETE DE 380 GRAMOS POR6 UND [SUCRE| 0% | 60GR |[$ 1.37000 | 60GR |$ 125000 60GR |$ 383,00($ 383,00
6 PAN TAJADO PAQUETE DE 450 GRAMOS POR 24 UND | SUCRE | 0% | 450GR | $ 8.024,00 | 450GR |$ 7.370,00 | 450GR |$ 3.800,00 | $ 3.800,00
7 MANTECADA UNIDAD POR 80 GRS SUCRE| 0% | 80GR |$3.05200| 80GR |$275000| 80GR [$ 1.200,00|$ 1.200,00
TOTAL $ 20.436,00 | $ 18.275,00 | $ 9.267,00 | $ 9.267,00 |7,
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Conclusion verificacion financiera: Luego de estudiar los valores arrojados en este
estudio de mercado recomienda tomar como precio de referencia el valor minimo
de $ 9.267,00 ya que son los mas convenientes para la Entidad y se acerca a
cifras sectoriales. Se aclara que el proceso se adjudicara por valor total del
presupuesto asignado a monto agotable, es decir de acuerdo con la necesidad de

la Entidad a acuerdo a ordenes de pedido y facturando hasta agotar el
presupuesto total.

Heder Dlaz Ovozeo

HEDER DIAZ OROZCO
MIEMBRO COMITE TECNICO ESTRUCTURADOR

ﬁc&@m Goatathe Romero

TSD JESSICA DEL VALLE GOATACHE ROMERO
MIEMBRO COMITE ECONOMICO ESTRUCTURADOR

Sandra Cuentas Month

ASD SANDRA MILENA CUENTAS MONTH
MIEMBRO COMITE TECNICO ESTRUCTURADOR
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