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PRODUCTO / NOMBRE

PAN CROISSANT

Codigo

SAP 200001725 / SAP 200002316 / SAP 200002895

Clasificacion

PANADERIA

REQUISITOS Producto alimenticio natural obtenido mediante la mezcla de
GENERALES . ingredientes panificables y hojaldrados con margarina vegetal El
Descripcion | producto es de textura suave y crujiente.
del Producto ’
Segtn lo requerido por la regional, debe contar con relleno de
L queso y bocadillo, queso o sin relleno. L.
[ Harina de trigo, huevos, margarina \;egetai, azlcar, agua, sal?
polvo de hornear, esencias. No se permite la adicion de
colorantes y otros aditivos diferentes a los aprobados por la
legislacién nacional vigente, los ingredientes son sugeridos, es
; necesario garantizar las condiciones caracteristicas del
Ingredientes
producto.
Cuando el producto se requiere relleno con bocadillo y queso, o |
queso, el relleno debera estar libre de contaminacion y contar
con las caracteristicas propias del producto. o .
Requisitos ;
Fisicoquimicos NoAplica i
El producto debera cumplir con los siguientes requisitos:
REQUISITO n | c m M —‘
REQUISITOS inEe 5.2 | thuige ) Bdneied
ESPECIFICOS Escherichia coli 5 0 < 10 ufc/g zF
Requisitos Staphylococcus S )
Microbioldgicos || coagulasa positivo » s < 18 Uﬂ:ﬂ | - A
Salmonella spp 5 0 Ausencia/25g == |
Listeria monocytogenes 5 0 Ausencia/25g s

Requisitos Microbiologicos. 8,3 productos panaderia salada, galletas y
bizcochos. Resolucion 1407 de 2022

Requisitos
Nutricionales

No Aplica

Qtras
caracteristicas
del producto

El producto debe presentar las siguientes caracteristicas: debe
poseer una textura hojaldrada al paladar, que se disuelve en la
boca, olor y sabor caracteristico, libre de cualquier material |
extrafio o contaminante de cualquier naturaleza. El producto no |
podrad presentar exceso de grasa ni en su superficie o en su
interior. '
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PAN CROISSANT |

REQUISITOS NORMATIVOS

Resolucion 2674 de 2013, Resolucion 5109 de 2005, Resolucion |
1407 de 2022, Resolucién 810 de 2021, Resolucion 2492 de
2022 y resolucién 254 de 2023. Y las demas que las sustituyan,
modifiquen o adicionen. ¥

Presentacion
del Producto

SAP 200001725 UNIDAD *150 G ]
SAP 200002316 UNIDAD *20 G MINIMO EN PAQUETE POR 18|
UND

SAP 200002895 CROISSANT DE 120 G !

Bolsa de polipropileno biorientado o polietileno de primer uso y;
grado alimentario con termosellado. |
Empaque individual y/o en bolsa segun lo requerido por el|
supervisor y/o la regional correspondiente. ‘

Canastilla por unidades requeridas por la regional.

EMPAQUE /

EMBALAJE Y Ergf:;‘a“ljf 0

ROTULADO )
Rotulado

El rotulo debe cumplir con los requisitos exigidos en Ia—‘
Resolucion Min. Proteccién Social 5109 de 2005 y Resolucion |
810 de 2021, Resolucién 2492 de 2022 y Resoluciéon 254 de
2023. Y las demas que las sustituyan, modifiquen o adicionen. |

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA

El producto requiere una vida Util de 5 dias contados a partir de |
la fecha de fabricacién. Al momento de la entrega, el producto
no debe tener mas de un (1) dia de fabricado empacado.

ENTIDAD

CONDICIONES DE

El producto debe ser transportado en ambiente fresco, seco y|
bajo condiciones que eviten su contaminacion, ademas debe ser
transportado en furgén y/o vehiculo cerrado con concepto

L

TRANSPORTE técnico sanitario FAVORABLE, Expedido por el Ente territorial de

salud. Se debe cumplir con el capitulo VII de la Resolucion 2674

[ de 2013. SN

* Registro, permiso o notificacién Sanitaria del producto i

(vigente)

. Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la
entidad competente (Con fecha de expedicion no superior a un
Prosiz;lr;:l/cag:?l::cslor/ ano y con concepto Favorable o Favorable con requerimientos).
Comercialisader ° Adicionalmente para el caso de los comercializadores se

debe presentar Concepto sanitario del sitio de almacenamiento
expedida por la entidad competente, concepto Favorable o
Favorable con requerimientos, Con fecha de expedicion no
superior a tres anos.

o
FECHA ACTUALIZACION:

MARZO 2026

‘ CONTROL DE CAMBIOS

|

‘ VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO [

‘ 1 Version Inicial

Se ajusta formato PA-FO-75 Version 00, se retiran los cédigos SIC del documento debido a que ya no son|
utilizados en la entidad, y se incluye los cddigos SAP, porque actualmente los codigos son generados por este |
| 9.4 sistema de informacion. Se cambia la clasificacion basado en Sistema SAP, se ajustan los requisitos

microbiologicos, En Condiciones de transporte y Almacenamiento se agrega: “ademas debe ser transportado
| J J en furgdn y/o vehiculo cerrado con concepto técnico sanitario FAVORABLE (FV) o FAVORABLE CON




| Continua Ficha Técnica de Producto ... PAN CROISSANT |

REQUERIMIENTOS. Expedido por el Ente territorial de salud”

Se ajusta informacién a Formato PA-FO-75 Versién 01, se incluye codigo SAP 200002316 segun listado de |
materiales enviado por Tecnologia y validado por SGOL, se retira solicitud certificacion vehiculos ya que se
encuentras implicito en requisitos transporte. Cambios realizados por IMRC / Noviembre 2021.

Se actualiza a version PA-FO-75 V2 .
Se retiran los requisitos fisicoquimicos de pan hojaldre- NTC 1363 (Ultima Actualizacion)
Requisitos Minimo | Maximo
Humedad. en % 200 40,0
pH 48 6.0
Proteinas en base seca, en 90
fraccion en masa en %
Grasa en fraccibn en masa en % 200

Se actualizan requisitos microbiol6gicos incluyendo resolucién 1407 de 2022 por entrar en vigencia y se
retiran Requisitos njli_cr_qbio_l{:gicos_ pan - NTC 1363 (Ultima Actualizacién)

Loz por g
n ¢ m ]

Requitios microbiologicss

Fecim s 2o b teras serobun testilan e LF Ly 2 500 11 0

En requisitos normativos se incluyen Resolucion 1407 de 2022, Resolucion 810 de 2021, Resolucion 2492 de
2022 y resolucién 254 de 2023. Y las demas que las sustituyan, madifiquen o adicionen.

En presentacion de producto se actualiza de acuerdo al gramaje considerado en la creacién para los
materiales y se retira el texto: “El producto debe tener un peso de 65 gramos a 120 gramos, como se
requiere en pliego de condiciones”.

En rotulado se retira el texto “Las bolsas deberan poseer fecha de elaboracion y fecha de vencimiento” Y se
incluye el texto “El rotulo debe cumplir con los requisitos exigidos en la Resolucion Min. Proteccion Social
5109 de 2005 y Resolucién 810 de 2021, Resolucion 2492 de 2022 y Resolucion 254 de 2023. Y las demas
que las sustituyan, modifiquen o adicionen.” Se incluye el texto” embalado en canastilla limpias vy
desinfectadas garantizando la proteccién del producto.” )

En vida util se retira el texto “El producto se requiere con una vida atil minima de dos (2) dias desde su fecha
de elaboracién y al momento de su entrega * y se incluye el texto “El producto requiere una vida util de 5
dias contados a partir de la fecha de fabricacion. Al momento de la entrega, el producto no debe tener mas
de un (1) dia de fabricado empacado”.

En condiciones de transporte se incluye el texto “Se debe cumplir con el capitulo VII de la Resolucion 2674 |
de 2013".
En certificaciones se incluye registro, permiso o notificacién Sanitaria del producto y el texto “Adicionalmente |
para el caso de los comercializadores se debe presentar Concepto sanitario del sitio de almacenamiento
expedida por la entidad competente, concepto Favorable o Favorable con requerimientos, Con fecha de
expedicion no superior a tres afios. Cambios realizados por MCRG, octubre 2024.

Se actualiza a version PA-FO-75 V3

En codigo y presentacion de producto se retira el material SAP 200002142 CROISSANT QUESO ALFM *120 G
correspopndiente a la Direccién de produccién que tiene ficha técnica para productos propios y se incluye el
material SAP 200002895 croissant de 120 gr.

En empaque se incluye el texto: Bolsa de polipropileno biorientado o polietileno de primer uso y grado
alimentario con termosellado. Empaque individual y/o en bolsa segln lo requerido por el supervisor y/o la
regional correspondiente. Canastilla por unidades requeridas por la regional, todo lo anterior de acuerdo a la
solicitud realizada por la regional llanos frente a la realidad del mercado y el contrato inter en cuanto a los
gramajes de los productos. Cambios realizados por MCRG marzo 2026.

Elaboré

CARGO NOMBRE FECHA FIRMA,

Profesional de Defensa Maria Catalina

Abastecimientos Clase I Rodriguez Gonzalez 10/03/2026

Reviso

Comité
Asesor
de
Fichas

Profesional de Defensa Danery Alexandra 10/03/2026 !
Abastecimientos Clase I Sanchez Rojas \
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Profesional de Defensa . . . ’
Subdireccién General De David Jose Baldion 10/03/2026 oo BC'\A{‘D"“

Operacién Logistica Acevedo
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Técnicas Profesional de Defensa _ @F |
Oficina Asesora de Planeacion | Yamile Betancourt Vega | 10/03/2026 W\/ |
e Innovacion Institucional .
Director de Abastecimiento Julian Fernando 10/03/2026 ‘
Clase I Serrano Serrano
; Sandra Patricia Bolafios 10/03/2026 A
Secretario General (E) Rodriguez j . (‘, AI 5
Jefe Oficina Asesora Juridica | . )
Abiobé encargada de las funciones Martha Eugenia Cortes 10/03/2026 %h
P del despacho de la Direccién Baquero :
| ¢ General




