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PRODUCTO / NOMBRE PAN TAJADO

SAP 200001755 / SAP 200002790 f' SAP 200002880

PANADERIA

Producto horneado de textura blanda y suave. Elaborado a

partir de una masa de harina de trigo fermentada por la accion
de la levadura al degradar el azlcar, que es colocada en moldes
rectangulares para ser sometida a crecimiento y posterior

| horneo. El pan debera venir tajado.

Cadigo
. Clasificacion
REQUISITOS [
GENERALES
Descripcion
del Producto
Ingredientes

Harina de trigo fortificada, azlcar, séi, margarina, levadura
fresca y agua. Solo es permitido Ia adicién de colorantes y otros

El producto debe cumplir con los S|gmentes reqU|S|tos

Requisitos
Fisicoquimicos

Pan de un solo horneo

|

Requisitos (panes blandos) I
Minimo Maximo |

Humedad, en % | 20,0 40,0 |
pH l 48 | 60 |
Proteinas en base seca, en i 9,0 ! - .
fraccion en masa en % |

Requisitos Fisicoquimicos pan NTC 1363 Pan de un solo horneu (panu
blandos) -

REQUISITOS
| ESPECIFICOS

El producto debera cumplir con los sn_:;wentes reqmsutos

Requisitos
Microbiologicos

Reqwsntos

| Nutricionales |

| Parametro n _J____c_:_] ] "_}' ﬁ_l
Mohos | 5 | 2 | ax102 qu/g ES
Escherichia coli 5 | : <10 ufc/g

Requisitos Microbioldgicos 8,1 Pan, Res 1407 de 2022 ]

No aplica

Otras
caracteristicas
del producto

El pan no debe presentar ampollas. EI coior debe ser umforme -
la corteza no debe estar quemada. La miga debe ser elastica, |

porosa y uniforme, no debe ser pegajosa ni desmenuzable. El
olor y el sabor deben ser caracteristicos a la formulacion vy

clasificacion. Debe estar bien horneado y cocido, libre de olores |

y sabores desagradables. Solo es permitido la adicion de

' colorantes y otros aditivos aprobados por la legislacion nacional |

JV1gente Puede adlcmnarse sabor a mantequilla.

5109/2005, Resolucion 1407 de 2022, Resolucion 810 de 2021,

REQUISITOS NORMATIVOSJ Resolucion 2674 de 2013 y NTC 1363 (Ultima Actualizacion) Res
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|Resolucién 2492 de 2022 y resolucion 254 de 2023. Y las demas
que las sustituyan, modifiquen o adicionen.

SAP 200001755 El producto debe tener un peso minimo de
450 gramos paquete de 24 unidades.

Presentacion | SAP 200002880 Pan Tajado De Mantequilla Paquete * 550 GR
| | del Producto

' |SAP 200002790 Pan Tajado Paquete * 500 a 520 GR. Este
| material es de uso exclusivo para compras locales en territorio
. EMPAQUE / | [con funmonaildad exc[uswa

EMBALAJE Y ‘ -
| ROTULADO

Boisa de polipropileno biorientado o polletlleno de primer usc y

| Empaque y/o 'grado alimentario. El cierre de la bolsa se hace por medio de un
Embalaje alambre plastificado el cual se entorcha.

Canastllla por unldades requerldas por Ia reglonal

EI rotuto debe cumplir con los requisitos exng;dos en la
Resolucion Min. Proteccion Social 5109 de 2005 y Resolucion
810 de 2021, Resolucion 2492 de 2022 y Resolucion 254 de
2023 Y Ias dernas que Ias sustltuyan modifiquen o adicionen.

Rotulado

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y EI producto debera tener una vuda util de ve:nte (20) dias. Al
REQUERIMIENTOS DE LA | momento de la entrega el producto debe tener maximo cinco
ENTIDAD (05) dras, después de su fecha de fabrlcac:ton

| El producto debe ser transportado en ambiente fresco, seco y
| bajo condiciones que eviten su contaminacion, ademas debe ser

CONDICIONES DE transportado en furgon y/o vehiculo cerrado con concepto
TRANSPORTE técnico sanitario FAVORABLE, Expedido por el Ente territorial de
salud. Se debe cumplir con el capitulo VII de la Resolucion 2674

de 2013

e Registro, permiso o notificacion Sanitaria del producto
(vigente)

o Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la

' entidad competente (Con fecha de expedicién no superior a un

CERTIFICACIONES ~ £ \
Proveedor / Maquilador/ ano y con concepto Favorable o Favorable con requerimientos).
Coimrcializador | Adicionalmente para el caso de los comercializadores se
debe presentar Concepto sanitario del sitio de almacenamiento

expedida por la entidad competente, concepto Favorable o

Favorable con requerimientos, Con fecha de expedicion no

____|superior a tres anos.
- = - N
FECHA ACTUALIZACION: | MAYO 2025
CONTROL DE CAMBIOS

VERSION | DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1 Version Inicial
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“PAN TAJADO |

| Se ajusta formato PA-FO-75 Version 00, se retiran los codigos SIC del documento debido a que ya no son
| utilizados en la entidad, y se incluye los codigos SAP, porque actualmente los cddigos son generados por este
| sistema de informacion. Se cambia la clasificacion basado en Sistema SAP, se agregan requisitos
‘ fisicoquimicos basada en NTC 1363 (Ultima actualizacion), y se ajustan los requisitos microbiologicos y Otras |
caracteristicas basados en misma NTC, En Condiciones de transporte y Almacenamiento se agredga: O |
FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS y en certificaciones se agrega: Registro, permiso o notificacion Sanitarta
_del producto (vigente)
| se actualiza a version PA-FO-75 V3 -
En requisitos fisicoquimicos se retira el parametro de grasa y s€ incluye el parametro de proteina de acuerdo ’
| l_a la NTC 1363 Pan de un solo hor::o (panes blandos). N
' RS PARAMETROS Pan de un solo horneo | |
|‘ , Prn!ehalsen':i. MIN;MO MAX‘IMO Requisitos ('p_anes hlandos_) l |
| j__ Humedad en % mim 20 40 t I e _'.‘:1_'!!!_“_‘.9_ 1 Mi_'lemo N
I Grasa (g/100 g de hanna) 6 18 ~ Humedad,en®% | 200 | 40,0 E
pH i | 4.8 ! 6,0
a.0

. ‘4 Proteinas en base seca, en |
|| | b _fraccion en masa en % |
|."Se"éct_uili'zaﬁ'_r'é_dﬁs_tt_ds__?lw‘ic_rb_bi_oﬁrﬁcgé_]rw_tlu'yendo Tesolucion 1407 de 2022 por entrar en vigencia y se
i retiran los requisitos microbiologicos pan ~ NTC 1363 (Ultima Actualizacion).
| PARAMETROS n c m M r Parametro | n

| | c‘ m I‘«‘II

|
et | - . i
| |Mohos 2| 2x102 ufe/g |

| Recuento de Mohos y Levaduras UFCHg 3 1 10? o o T ]‘r ) ]
5 |
5 | '

| Requisitos Microbiologicos 8,1 Pan, Res 1407
| de 2022 _

|
| i |
||| [ escherichiacoli | 5| 0| <10ufc/g | - ||

1 A [ — R
lEn requisitos normativos se retira la Resolucion 333 de 2011 por derogacion y se incluyen Resolucion 140/
de 2022, Resolucion 810 de 2021, Resolucion 2492 de 2022 y resolucion 254 de 2023. Y las demas que las |
| sustituyan, modifiquen o adicionen.
| En presentacion del producto se incluye el material SAP 200002790 Pan Tajado Paquete * 500 a 520 GR, |
! este material es de uso exclusivo para compras locales en territorio con funcionalidad exclusiva, solicitados
| por la regional caribe para atender proyecto en San Andrés y avalado por SGOL. En embalaje se incluye en!
| canastilla por unidades requeridas por la regional.” '
En rotulado se retira la Resolucion 333 de 2011 por derogacion y se incluye el texto “El rotulo debe cumplir
|con los requisitos exigidos en la Resolucion Min. Proteccion Social 5109 de 2005 y Resolucion §10 de 2021, |
| Resolucion 2492 de 2022 y Resolucion 254 de 2023. Y las demas que las sustituyan, modifiquen © |
adicionen.” |
| En vida util se incluye el texto “al momento de la entrega del producto.” .
| En certificaciones se incluye el texto “Adicionalmente para el caso de los comercializadores se debe presentar
| Concepto sanitario del sitio de almacenamiento expedida por la entidad competente, concepto Favorable ©
| Favorable con requerimientos, Con fecha de expedicion no superior a tres anos. Cambios realizados por
|MCRGAbr2025.

| En ingredientes se ajusta el texto quedando "Solo es permitido 1a adicion de colorantes y otros aditivos |

| aprobados por la legislacion nacional vigente". _
En otras caracteristicas del producto se incluye "Solo es permitido la adicion de colorantes y otros aditivos

| aprobados por la legislacion nacional vigente. Puede adicionarse sabor a mantequilla”.

| En presentacion de producto y codigo se incluye SAP 200002880 este matenal es solicitado por la regional |

| pacifico para contrato interadministrativo y avalado por SGOL. Cambios realizados por MCRG May 2025.

CARGO l NOMBRE | FECHA _\ " FIRMA |
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Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez ‘ 23/05/2025 i

Abastecimientos Clase 1 Gonzalez ] w '
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Profesional de Defensa Danery Alexandra
Abastecimientos Clase I Sanchez Rojas

| 23/05/2025
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Profe;ional de Defensa

Subdireccion General De Gisella Paola Garcia

Avendafno |
S I '+ I
| \

Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025 |

\23/05/2025

Oficina Asesora de Planeacion
e Innovacion Institucional
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. | Sandra Patricia Bolafios '

!. Secretario General (E) [ Rodriguez | 23/05/2025 EW

| |
Jefe Oficina Asesora Juridica | ;
|

]
, | eéncargada de las funciones del Martha Eugenia Cortes . AZ?
Aprobd | gespacho de la Direccién |J Baquierc | 23/05/2025 % /
General L | |
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