
IMPACTO GERENCIAL LCR
NIT 900.965.768-3
Calle 1°A N° 14-20
Tel: (8) 3176373192
La Plata - Colombia

impactogerenciallcr@gmail.com

Factura
No. A 237

Señores ESTABLECIMIENTO PENITENCIARIO Y CARCELARIO NEIVA

NIT 813.001.835-7 Teléfono (608) 8700554

Dirección KM 15 VIA AL SUR Ciudad Neiva - Colombia

Fecha y hora Factura

Generación 27/05/2026, 16:05

Expedición 27/05/2026, 17:02

Vencimiento 27/05/2026

Ítem Código Descripción Cantidad Vr. Unitario Valor
Impto.Cargo Vr. Total Impto.

Cargo

1 888801

HARINA DE TRIGO DE ALTA CALIDAD Y RENDIMIENTO, CON
ELASTICIDAD Y EXTENSIBILIDAD PARA TODO TIPO DE USO O
NECESIDAD. ESTÁ FORTIFICADA CON HIERRO Y VITAMINAS,
CON ALTO CONTENIDO DE PROTEÍNA. INGREDIENTES Y
COMPOSICIÓN: HARINA DE TRIGO (CEREAL QUE CONTIENE
GLUTEN) FORTIFICADA CON NIACINA (55MG/KG), HIERRO
(44/KG), VITAMINA B1 (6MG/KG), VITAMINA B2 (4MG/KG), Y
ÁCIDO FÓLICO (1,54MG/KG), AGENTES DE TRATAMIENTO DE
LAS HARINAS (ÁCIDO ASCÓRBICO Y/O AZODICARBONAMIDA
Y/O PERÓXIDO DE BENZOILO) Y ENZIMAS. EMPACADO EN
BOLSA O SACO DE POLIPROPILENO POR 50 KILOGRAMOS

10.00 170,000.00 0.00 1,700,000.00 0 %

2 888803

ALMIDÓN NATURAL DE MAÍZ EN POLVO; ÚTIL COMO
INGREDIENTE EN
LA FABRICACIÓN DE GALLETAS, POSTRES, CREMAS Y
PRODUCTOS DE
QUESO. NO APORTA SABOR NI OLOR. SE INTEGRA
FÁCILMENTE A LAS
FORMULACIONES. SACO DE PAPEL MULTI PLIEGO POR 12
KILOGRAMOS

1.00 65,000.00 0.00 65,000.00 0 %

3 888805

ESENCIA LÍQUIDA: ESENCIAS DISEÑADAS CON MEJOR
ESTABILIDAD,
POTENCIA Y CONCENTRACIÓN. APORTAN A LOS PRODUCTOS
DE
PANIFICACIÓN Y REPOSTERÍA DELICIOSOS PERFILES; AROMA
Y SABOR DE ALTA CALIDAD. MANTIENE SUS
CARACTERÍSTICAS SENSORIALES DESPUÉS DEL HORNEO Y
DURANTE TODA LA VIDA ÚTIL DEL PRODUCTO FINAL.
ESENCIA: AREQUIPE, CAFÉ, CANELA, CHOCOLATE1, COCO,
HINOJO 1,MANTEQUILLA 1, QUESO 1, VAINILLA BLANCA 1,
VAINILLA NEGRA. PRESENTACIÓN ENVASE GARRAFA POR
3.800 MILILITROS.

6.00 75,000.00 0.00 450,000.00 0 %

4 888830

COLORANTE PARA PANADERÍA AMARILLO L-100 QUE
CORRESPONDE AL
AMARILLO HUEVO. MEZCLA DE COLORANTES PRIMARIOS,
CON AZÚCAR GRANO
FINO, CERTIFICADOS PARA ALIMENTO. TARRO POR 500
GRAMOS

6.00 16,000.00 0.00 96,000.00 0 %

5 888846

AZÚCAR GLAS O GLASÉ DE COLOR BLANCA DE CONTEXTURA
FINA QUE SE OBTIENE A PARTIR DE AZÚCAR REFINADA.
ALTO PODER ENDULZANTE. GRANULOMETRÍA FINA, CALIDAD
5X (SE REFIERE A QUE EL PRODUCTO POSEE EL MÁXIMO
NIVEL DE PULVERIZACIÓN), CON AÑADIDO DE 2 O 3% DE
ALMIDÓN. BOLSA DE 1000 GRAMOS.

25.00 8,700.00 0.00 217,500.00 0 %

6 888810

LEVADURA FRESCA ESPECIE (SACCHAROMYCES
CEREVISIAE) PRODUCTO NATURAL, FRESCO Y ESTABLE, QUE
GARANTIZA LA MEJOR ACTIVIDAD EN TODO TIPO DE MASAS
QUE REQUIERAN FERMENTACIÓN, ADAPTÁNDOSE A
CUALQUIER SISTEMA DE AMASADO PARA OBTENER LOS
MEJORES RESULTADOS DE SABOR, AROMA Y RENDIMIENTO.
BLOQUE POR 500 GRAMOS

10.00 7,000.00 0.00 70,000.00 0 %

7 888812 MARGARINA INDUSTRIAL DE CONSISTENCIA SUAVE CON
BUEN PODER DE CREMIFICACIÓN SABOR A MANTEQUILLA,
FÁCIL DE MEZCLAR CON LOS DEMÁS INGREDIENTES,
CONTRIBUYENDO AL SABOR, AROMA Y CONSERVACIÓN.
INGREDIENTES: MEZCLA DE ACEITES VEGETALES (ACEITE DE
PALMA Y SUS FRACCIONES, ACEITE DE PALMISTE), AGUA SAL,
EMULSIFICANTES (MONOGLICÉRIDOS DE ÁCIDOS GRASOS Y
LECITINA DE SOYA), CONSERVANTE (SORBATO DE POTASIO),
SINERGISTA (ÁCIDO CÍTRICO), SABORIZANTES IDÉNTICOS A
LOS NATURALES (MANTEQUILLA), ANTIOXIDANTE (BHT) Y
COLORANTE (BETACAROTENO) CARACTERISTICAS
ORGANOLÉPTICAS: COLOR: CREMA. OLOR: CARACTERÍSTICO
A
MANTEQUILLA. SABOR: CARACTERÍSTICO A MANTEQUILLA.
TEXTURA: SUAVE. CONSISTENCIA: HOMOGÉNEA.

15.00 145,000.00 0.00 2,175,000.00 0 %
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Ítem Código Descripción Cantidad Vr. Unitario Valor
Impto.Cargo Vr. Total Impto.

Cargo
INFORMACIÓN NUTRICIONAL CONTENIDO EN 100 G GRASA
77.3 SATURADA, G 46,1
MONOINSATURADA, G 23.8 POLIINSATURADA, G 7,0 TRANS, G
0,0
CALORÍAS 695.3 COLESTEROL, MG 0,0 SODIO, MG 400,0
CARBOHIDRATO TOTAL, G 0,0. FIBRA DIETARIA, G 0,0
AZÚCARES, G 0,0 PROTEÍNA, G 0,0. EMPAQUE Y
PRESENTACIONES: EN BOLSA DE POLIETILENO
BIODEGRADABLE AZUL SELLADA Y A SU VEZ PROTEGIDA POR
CAJA DE CARTÓN CORRUGADO. PRESENTACIÓN EN BLOQUE
DE 15 KILOGRAMOS.

8 888832
KILOGRAMO DE QUESO CAMPESINO. INGREDIENTES:
ELABORADO CON LECHE
DE VACA ENTERA, CUAJO Y SAL.

90.00 24,000.00 0.00 2,160,000.00 0 %

9 888847

KILOGRAMO DE PECHUGA DE POLLO FRESCO INDUSTRIAL
SIN PIEL. PRESENTACIÓN CRUDO NO CONGELADO NI
MARINADO, DEBIDAMENTE LIMPIO DE PLUMAS, SIN
AFECTACIONES, RASGADURAS O HEMATOMAS. EMPACADO
EN
BOLSA INDIVIDUAL.

120.00 20,000.00 0.00 2,400,000.00 0 %

10 888838 KILOGRAMO DE UVAS PASAS 5.00 17,000.00 0.00 85,000.00 0 %

11 888848 PAQUETE POR 100 UNIDADES DE BASES DE ICOPOR PARA
TORTA DE MEDIA LIBRA. 2.00 22,000.00 0.00 44,000.00 0 %

12 888826

DOMO PARA TORTA 25.5 CM MEDIA LIBRA. ESTE EMPAQUE
CONSTA DE UN DOMO (TAPA) Y UNA BASE PLANA CON
SELLES DE SEGURIDAD PARA DARLE FIJACIÓN Y
PROTECCIÓN AL PRODUCTO A EMPACAR. CUENTA CON
ADITIVOS QUE EVITAN LA CONDENSACIÓN DEL VAPOR
(ANTINUBE), PERMITIENDO LA VISIBILIDAD TOTAL DEL
PRODUCTO. LOS DOMOS ESTÁN FABRICADOS EN UN
MATERIAL PLÁSTICO ALTAMENTE RESISTENTE
TRANSPARENTE Y BRILLANTE- QUE PROTEGE Y MEJORA LA
PRESENTACIÓN DE SUS PRODUCTOS.

200.00 3,000.00 0.00 600,000.00 0 %

A esta factura de venta aplican las normas relativas a la letra de cambio (artículo 5 Ley 1231 de 2008). Con esta el Comprador declara haber recibido real y materialmente las
mercancías o prestación de servicios descritos en este título - Valor. Número Autorización Electrónica 18764104886009 aprobado en 20260121 prefijo A desde el número 201 al

400 Vigencia: 24 Meses
Responsable de IVA - Actividad Económica 7490  Otras actividades profesionales, científicas y técnicas n.c.p. Tarifa 4 por mil
CUFE: 4316ba487c216b5a1b5e1a652a257054db36e94e77a1c917a7c44777e536e81444dfde184cd866566fff547716d3579e

Total items: 12

Valor en Letras:
Diez millones sesenta y dos mil quinientos pesos m/cte

Forma de pago:
Crédito

Medio de pago:
Otro - Pago a crédito - Cuota No. 001 vence el 2026-05-
27 por

$ 10,062,500.00

Observaciones:
#$12-08-00-139;139-02-S2-2026;proyectosproductivos.epcneiva@inpec.gov.co#$

Total Bruto 10,062,500.00

IVA 0% 0.00

Total a Pagar 10,062,500.00
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