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CONTRATO DE PRESTACION DE SERVCIOS
SECOP Il CAS-OAI-CD-UM-0001-2024, N° INTERNO UM 0001 DE 2024.

ORIETC: MFLEMENTAR EL PAOGRAMA DF ALMENTACION ESOOLAR - PAE, PARA LOS ESTUDANTES
FOCALIZADOS DF ACUERDD COM LOS UREAMIEMTOS TECHICOS ESTABLECIDGS EN LA BESCHLUCION NO

9335 BE B, HATRIGULADCS EN LAS INSTITUGIONES EDUGATWAS OFIGIALES PRIORIZADGS POR EL
DEPAATAMEMNTO DE CASANARE.

ACTIVIDADES RELACIONADAS CON ANEXO CALIDAD E INOCUIDAD EM EL PAE:
| 5. elaborer el modelo speralme del plan de rutas establesida para Ll entrega da los alimentos & msumaos g8 Limpieza, desnfeccion ¥ senvicio
e gas I:lil:lETEI an cada una de |88 sadas aducativas priﬂ'lﬂﬁdﬂﬁ;&ﬁ-‘lﬂ acorda alo tﬂﬂ[f&lﬂﬂ'ﬁ}'l&niﬂr’rﬂﬂﬂﬂ cuenta las dindmicas da lag sedes

edhucativas, da tal manare que la recepeion de estea producios 28 malica por ol parsonst dasignado y gue adalants las venficeciones
| coirespondiantas.

Hﬂ;ﬂi FlataE, pﬁﬁﬁéﬁlif dins de entrega de viveres, slemenios de aseo y combustibie {gash a cada
oomedor ssoolar (PAE].

Acorde a lo anterior, se detalla la planeacidn esiratégica del plan de rutas. con el
cual se garantizara el envio de cada uno de los grupos de alimentos, dando
cumplimiento a los criterios de calidad segln sus caracteristicas de consenvacion.
Asi mismo, se detalla la logistica para el suministro de gas propano (pipeta) a las
distintas sedes educalivas del departamento de Casanare.

Durante esta planeacion, se invesligaron los faclores técnicos y econdmicos de
cada una de las rutas: con el fin de informar tanto a la entidad contratante
(Gobemacion de Casanare), y a la firma consultora encargada de realizar el
seguimiento a la ejecucion contractual del contrato, la manera de ejecucian, la cual

se ajusta al anexo t&chico "GUIA TECNICA, ADMINISTRATIVA ¥ FINANCIERPAE-
POBLACION MAYORITARIA EXTERNA', en el numeral “2.1.7. FPlan de rufas”

Con este plan de rutas se cumplird la entrega de los alimentos propuestos en la
minuta patron en las sedes educativas, cumpliendo de esta manera el contrato de
prestacion de servicio UM 001 de 2024, cuyo objeto es “Implementar el Programa
de Alimentacidn Escolar - PAE, para los estudiantes focalizados de acuerdo a los
iineamientos técnicos establecidos en la resolucidn No 0335 de 2021, mairculados
en las Instituciones educalivas offciales priorizadas por el departamenio de
Casanara”,

CARRERA 18 F# 31-57, Yopal - Casanare

fedagsas@gmail com
Ced 3114996156 l?-.c_-’i l




CLLLE T} s i
== CONTRATO DE PRESTACION DE SERVCIOS
% FEDAG S.AS h. SECOP Il CAS-O0AJ-CD-UM-0001-2024, N° INTERMO UM 0001 DE 2024
::"'-'“. '..-:FI 1T Danr—, CRUET O IMPLEMENTAR EL PROGEARMA DE ALIMENTAN ESCOLAR - PAE, PARA LDS ESTUDLANTES FOCALIEADCTS DE
,:.:-' Py ALCUERDT COM LOS LINEAMIENTOS TECPRICOS ESTABLEOIDOS EN LA FESOLUCION NO 0335 DE 2021, MaATRICULADOS
EN LAS BETITIADINES EDUCATIVAS OFICIALES. PRICRIZADAS POR FL DFPFARTAMENTS DE CASAMARE
INFORME FASE PREOPERATIVA

ANEXO 6.3

Equipo minimo requerido — transporte

CARRERA 16 F # 31-57, Yopal - Casanare
fedagsasigmail.com
Cel 3114806156



CMETO: I6APLERSENTAR EL PROGRARS, DE ALIMENTACION ESCOUAR - PAE, PARS LS ESTUDRNT E5 FOCALIZADCS DE
ACUERDO COM LOS LINEAMIENTOS TECHBOOS ESTABLECIDOS £ La RESOLUCKN 8O 0335 DE 2021, MATRICLRLADCS
EM LAS BETITRCHINES EDLIC

SECDP [l CAS

CONTRATO DE PRESTACHIN DE SERVCIDS

1957

O -C0-LINA-0000 - 2004, N° INTERND UM 0001 DE 2024

TS FE:I.H.E PRIDATATAS POR EL DEPARTAMENTO DE CASANARE.

VEHICULD PLACAS CAPACIDAD kg. MODELO
Furgdn con termo refrigerado LIT177 10000 2
Furgén con termo refrigerado KNZ236 BO00 2022
Furgén con termo refrigerada | KNZ062 4450 2022
Furgon con termo refrigerado LCN4S6 4400 2022
Furgdn con termo refrigarado | NOW223 4650 2058
Furgén con lermo refrigerado | KQR350 4450 A2




il
" FEDAG SA sh_ SECOP [I CAS-OAI-CD-UM-0001-2024, N* INTERNO UM 0001 DE 2024.
=1 ! i DRETD: |BAPLERSEMTAR EL PROGRAMA, DE ALIMENTACK N ESCOLAR - PAE, PARA LOS ESTURMNTES FOCALTZADDS BE

R A S st
L R oy ACURRDO (M LS UNEANMYENTOS TECRICES ESTARLECIDOS EN LA RESOLUCION NO 03335 DE 2021, MATRICULADOS
s EN LAS INSTITUCIINES EDLICATIVAS OFICIALES PRIDRIZADAS POR EL DEPARTARMENTO CE CAZANARE

| INFORME FASE PREDPERATIVA H

COMNTRATD DE PRESTACION DE SERVCIOS

ANEXO 6.4

Formato remision de entrega de materias
primas e insumos de aseo

CARRERA 16 F# 31-57, Yopal - Casanare
fedagaasfamail com
Cal 3114996156
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,-'_",-'-'--'- CONTRATO DE PRESTACION DE SERVCIOS
f FED'G- SAS h_ SECOP Il CAS-0AJ-CD-UM-DO01-2024, N* INTERND LT 0001 DE 2024,

lrl
Thag

.F_ JI' s e, ER e

- i
[T e T

CRIETO: IMPLEMENTAR EL PROGRARA DE ALIMENTADON ESCOLAR - PAL, PARA LOS ESTUDRANTES FOCALTADCOS IF
ALUERDD CON LOG LINEAMIENTOS TECHICOS ESTARLECHDOS EN LA RESOLUCION NO D335 DE 2021, MATEICLADESE

EH LAS INSTITUCKINES EDUCATIVAS OFICIALES PRICREADAS POR EL DEPARTAMENTO DE CASANARE
INFORME FASE PREOPERATIVA

7. DOCUMENTOS TECNICOS DE
NUTRICION

CARRERA 16 F # 31-57, Yopal - Casanare
fedagsasimgmall.com
Cel 3114996156




CONTRATO DE PRESTACION DE SERVCHOS

SECOP Il CAS-OAJ-CO-UNM-0001-2024, N° INTERNO UM 0001 DE 2024.

DBJETO: IMPLERAENTAR EL PROGRARMA DE ALBWMENTACION FROOLAR - PAE. PRRA LOS EETUDIAMTES FOCALIZANGS DE
ACUER DD CON LOS LINEAMIENTCS TECHICTS ESTABLECIDNS DR LA RESOLUCICH MO 0335 UF 2021, MATRICULAD0S
BN LA% INSTITUOIONES EDUCKTIVAS OFICIALES PRIDAIZADAS FOR EL DEPARTAMENTO DF CASAMANE,

INFORME FASE PREOPERATIVA

ANEXO 7.1

Mesa de trabajo operador, interventoria y
supervision del Programa de Alimentacion
Escolar PAE - Documentos técnicos de
nutricion por modalidad de atencion.

CARRERA 16 F# 31-57, Yopal - Casanare
fedagsasiagmail com
Col 3114996156
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MESA DE TRABAJO No 01 - CON INTERVENTORIA ¥ OPERADOR DE PROGRAMA
DE ALIMENTACION ESCOLAR

FECHA: 19 de fabrero de 2024
HORA: 8:00 am
LUGAR: Direcelén de cobertura educativa

ASISTENTES:
MNelson Leanardo Genzélez Amadior — Direclor Técnico da Cobertura Educativa

Edelmira Siarra Gutigrrez — RUL Intérventarfa

Camilo Andrés Lépez Gualdran - Representants legal FESAG SAS
Caralina Moreno Correa - Profesional apayo SED

Catarinne Arcos Escobiar - Coordinadara eperativa Interventaria

ORDEN DEL DlA:

1. Revisidn documentos tienicas de nutricidn de la modalidad racién Industrializada y
modalidad racidn preparada en sitio, verificasion y validacién de fichas técnicas,

2. Procedimianta para soficitud de Interoambios,

3. Esfrategla de hébltos v estilos de vida saludable,

4. Propesiciones y varios,
5. Compromisos

DESARROLLO:

Iriicia’ fa reunidn la ND Carolina Morene, informade que el motivo del encueniro hacer
enirega formal de los documentos lcnicos de nulricion, explicar & manajo ¥y solicitud de
Intercambios, verificacidn v validacisn de las fichas féenicas de productos a utilizar en el

PAE,

la modalidad racién

1. Revisién documentos técnicos de nutdcldn  de
dacldn

industrializada y modalldad racién preparada en sitio, verificacién v .vall
de fichas técnicas.

o raci trialkiz

Se explica que dentro de Iz planeacidn del cicle de mend de industrislizado se tuvo en
cuenta dos cemanas de 5§ manus cada una para un fotal de 10 mends, se informa que se

{de®@

Carrera 20 Mo, 08 = 62 Géd Postsl 850001, Tel. AI36E100 sxd 1201, Yopal, Cazanarm
WA EARANETE. G060 = educsciin sedesnanare goy,og




MESA DE TRABAJO No 01 - CON INTERVENTORIA Y OPERADOR DE PROGRAMA
DE ALIMENTACION ESCOLAR

dabe vigilar 1 cafidad d= la fruta para cada entrega dado que. las sedes educativas
priorizadas con esta medalidad de atencidn son de dificl access,

El operador Interviene informando que debido a I baja demanda de raclones

induslrizlizadas vy &l no contar &on proveedores locales, se hace necesaro definir el
gramije para los tres grados de escolaridad priorizados en ests modalidad de atmn[ﬂn

de calorfas y nutriantes, el operador propane, hacer la entraga dz los sigulentes gramajes

por componeante.
Tabla I, Propuests sperador FEDAG 8AS
Componante Grado de escolaridad
. Pasao neto
Bebida lactea 200 ec
Derlvado de cereal 40g
Azucaras y dulces g

Loz gramajes anleriorments desaritos, corresponden al grado de escolaridad de media y
cicle complementario, por ends, las profesicnales en nutrizion colncidan en dar viahbilidsd

en el uso da los pesos netos en'la operacidn,

La ND Catarinne Arsas menciona que debido a a dificultad de estandarizar los gramajes
de las frutas es importante realizar estandanizacidn de los pesos en bruto, por tanto, sa

suglere de la sigulente manera;

Tabla 2, Grimiales on bruis frutn entera RI
b Componente Grado de escolaridad
Peso bruto

Banans 145 g
Manzans 1189
Durazno 118g
Naranja 167 g

| Mandaring 143 g

|§rmad'ﬂg_ 2 unidadas no mencfes a 100 g |

Se viabiliza por las paries, supervisian, oparadar e interventara, la estandarizacién de los

pegos, de igual manera se exiga

establecidas en las fichas téenicas dal pracass,

que se cumpla con las caractersticss de calidad

Canern 30 No, 00 = (2 Céd, Poslad 850004, Tel, 8358935 sat. 1201, Yopal, Casarsss
W EASANETELNEV.00 - educaskingga

reLgoven
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Se recibe por parte del operador 24 fichas técnicas de productos a utilizar en a2 modatidad
racién industrializada, las cusles tenianda en cusnla lo estipulade en la Herramienta 08,
Mutrientes Crilicos del anexo de alimentacién saludable y goatenible da l2 Resolucén
00335 de 2021, las cuales son analizadas una & una en la sigulents tabla Mo,03,

Tabiln 3. Andbisls nuivientos erfticas RI,
AMALIE IDE PROMAE TRERASAS SEs iy EOMTEMIDD B Wiisnaers enraccs

gt por 3002 8 KM el
Cularhn (Bal) Sadla gl Mxlrareprotile igd Sramcaskiada i Eratantraes ]
l::':':u POOUOD | WaRca Conizaida Ceiietkin Eomterida Comimia: Zanimids
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B¢ informa sl aperader qua Ia fickia técnica cerrespondiants a la tajada mares toliboy serd

permifida dentro da los productos PAE aunque supers en 1 g el aporte de azilcares

afladidos respects al limite establecido 82 fendrd en cuenta bajo la consideracion

infarmada de Iz baja disponibilidad en la zona par parte de ofros proveedores, de scusrds
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MESA DE TRABAJO No 01 - CON INTERVENTORIA Y OPERADOR DE PROGRAMA
DE ALIMENTAGION ESGOLAR

De igual manera con el producto Brownie, pars el cual se solicita complatar la informacién
de [a ficha técnica, dado que solo reperta confenido calrice; en la tabla No; 04 =8
refacionan los productos y marcas VALIDADOS y APROBADOS para su uso en lg
modaldad de atencién Racién industralizada, '

Tabla 4. Productos yalidodos y sprobados L

DOMPORENTL PRODMCTO MARCH VERIFICADOH FT Revel B0EI5 DE 2071
m!“"tml Y Lacha enters Elraees | Cureple,
mw 'I'. . Awenn 0l racren Tl
Betrldas ldrboag
yoRur Eobida Riztea » Base el yogurs H recrea Campla.
Deitidas Hetoas y | Lechs saborzada {fresm, valsille y
vt Siociate) Bl raczma Cumpla,
Pan=Tosindaw Wegells miwl Tally Cumple,
Gurrpia. ATl SUDesd én 1 g el apante die aricares
Gallts y Tafade Talboy sifadides respecto of Umbe establecido se bendrd en
paskefes cusnite debldo a la baja dipesibildad & b mora de
et prodecto,
Gallstasy
it ﬂ’jm:ul: Telibay Cumpla,
i Galietas [galleta, gallata chips
muelu:f chocoiate, galiet combinaday galléta Taklbay Cumpla.
Ban ea8a)
'i‘:]::;‘!'" Misviaendn Tolboy | Cumple.

delletas

dﬂ“’" Ponguil subfirto pon dhoooiats Talboy Curmpl,
mmh'",: Brownle Tolbiy

Dulees Passillin con leche lasabrooura | Cempile

Culied mﬁﬂ:m'mmw La pahranea Cumpla.
nem
Dairas Panslitn ga coca Lajabrosara | cumple,
Dl Eocadilede guayaby s isbrcdura | Comnpla
Casleny bozadiia da puayika con galfeta Lo sabicairs cumple.
Cuzlerms bocadiie de gusyeba con maor L& snhromira Cample,
Dedens Belos con leche vafaded Edoclor La sabresara Cumple
Diulicass, Felio cow lechi szutarados La Eabrosura Cumpla, 3
Duleat Do cals L isbwrodiirs Comgpla.
d =5

Camara 20 Mo, 08 - 02 Céd. Poslal 850001, Tel. 8336239 axl, 1301, Yopal, Casanars
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MESA DE TRABAJO No 01 - CON INTERVENTORIA Y OPERADOR DE PROGRAMA
DE ALIMENTACION ESCOLAR
COMPONENTE PEODLETO BAARCA VERIFICACION FT Ressl 00315 DE 2034
Dol Caen guamia Lagabrodira | Geenple.
Dukus Caramafo Le sabirosurs Cumpla.
Dulzes Livas pasas pronsid Comiple.
Frstos sesns Manleon gl Prasaiid Cumpla,

Se plde actualizar con el proveedor ka ficha técnica dal brownla en un plazo no mayora 10
dias, con elfin de realizer la validacitn de dicho producte.

Se aciaran dudas scerca de Ja rotacién del ciclo de mend el cual esta compuesta por 20
menils distribuldos en 4 semanas, se Informa la importancia de soclalizar el ciclo y las
gulas con las manipuladoras de alimentos, debido a que presenta algunas varlaciones
respecto & las canfidades, es daci, el dia que se suministra la colada como s el caso de
los mends 1, 3, 7, 14, 18 y 18, &l gramaje en bruto del components cereal (srroz o pasta)
baja tenlendo en cuenta la cantidad de avena o fécula a adiglonar en la colada, esta
descripcion se encuentra en las notas de la minuta pairdn, de lgual ' manera sucede
cuando se suminisira pldtano verde en monedas, lenglistas o patacdn, el gramajs en
bruto es mener teniendo en cuenta el volumen final de Ia praparacisn,

Se procede 2 revisar cada una de las fichas téenlcas, identificando los L2508 COmD
tinicos alimantos & determinar nutrientes erfticos tabla No,05.

.l:f,.:?:.-"' ‘:T :

Tobla 5 Andlisis de nutrientes criticos RFS
Aﬂ]ll-lnn-:lﬂd:nlﬂ:lni
Calaring floal} Bpadls [red] Ariinares toiadas dg) Grazan exfuradus fg) Ardsn tra 5|
Pﬂm prantiern | Aanca :
Cenlenklo Contenida Centnki . Centasids Cantenids
th. il Urnlim il Wl dal r:!::l $al Lﬁ-ﬁ-. okl
mblen® | e [T | iy | s produci | prudect |MRN" | e
Camasy
(HIVERE] deiila Del caimga 28 Fat] 101 4o a L 12 ] a
LrasTia
Fa— mﬁ'& lmlnm am s 500 415 @ 1 1 0 0
"o die mutrlante endsdie pand leadqigslsin e alimenios®, [Minkiels o Satad y Protarclin facld, i)
Sdad
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MESA DE TRABAJO No 01 - CON INTERVENTORIA Y OPERADOR DE PROGRAMA
DE ALIMENTACION ESCOLAR
Se permite el uso da la marca alimanticios del campo, debido a que las demés aportadas
ho tienen informacion nutricionsl, que permita su validacién ¥ la ofarta de la regitn es
fimitada.
En la tabla No. 08 se relacionan los productas y marcas VALIDADOS y APROBADOS
para su uso en la modalidad de alercién racién preparada en sitio,
Tabln & Productos \'n]idnl_g_gwpmhnilﬂi RS
*u.mn-:m:lm mndm e ..|1 {vs, L '-Z."._E_”,' ‘mmﬂﬁm 00ass : "
IDEAL S0YA Cumals,
g SRR ZAFIRD Cumpla,
EL REY Cumpla,
- i ALFONSD GARCES ZULUAGA | Cumpla,
ARROZ CHICAMOCHA Cumipde.
ABARROTES ARROZ BLANCO ARROZ CASANARE Curnple,
ARROR ROA | Cumple,
PASTA ESPAGLETIY COMARRICO Ciimple,
ATARRITES | pimeos LA NIEVE Cumple
SUDESPENSA Cumple,
ADAAROTES ARVEIA SECA MARITZA Cumple,
GRANDS DEL ORIENTE Cumaple,
MARITEZA Cumpde,
FRUDL (80LA ROJA, MNIMA, | SUDESPENSA Cumgla.
ABARROTES CARBAMANTO) ATIA Cumple.
GRANDS DEL ORIENTE Cumple. ]
SUDESPENSA Cusnpla,
i it GRANGE DEL ORIENTE Cumpie,
: L& FIRA Cusiplie,
et L GLSTORTA Cumpls,
LA ADUELA Cumpli,
ABARROTES AVENA EN HOIUELAS GAANOS DEL ORIENTE Cumpie,
IDEAL Campla.
LA MIEVE cumple.
ABARROTES HARINA DE MAIZ BLANCO | LA SOBERANA Cumple,
DOSIA AREDA cumpla.
MIRARONTE Cumple, =
LACTED LECHE EN FOILVD NUTRRLAC F—

Sde g

Carara 20 Mo, 08 = 02 Ghd. Poste! 850001, Tol BIZEII0 ext. 1204, opal, Casanare
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MESA DE TRABAJO No 01 - GON INTERVENTORIA ¥ OPERADOR DE PROGRANMA

DE ALIHEHTAETG_H ESCOLAR -
cusieaton. | 1< pRoobeid’ TS wtney % ¢ VERIIEACION FT R da3ss e -
LUCERITE Cuiviple,
BICALCS, Cumple.
ADARRATES AFcAR AIORAILA Campla,
GRANDE DEL ORIENTE Cummple.
ABARROTES FECULA DE pAal2 MAZERL Comgle.
ABARAOTES PANELS, EL 3ANTAMDEREAND
REFIES] Cumple,
ABARR ;
i e REINA BLANCA Cumple.
GLa Cu
ABARRDTES CREMA BE LECHE =4 o
LaTT
MDA, Comple.
ABARROTES YONESA
- LA COMSTAMCTA Cuimipla,
Cumple., 5o aciara que, minqua s
. por encime 1,2 g por encima en el
LACTED QUESO CARPESIND ALIMEMTICIOS EL CAMPO limite de Amicares totales, sg
permite su use o ser af dales
praveedar disponibie de [a regidn.
Cumiple, Saadars g, aunqua estd
por anclrma 2.7 g por encina an ¢
LACTED QUESD DOBLE CREMA ALUMENTICIOS EL CAMPO limilte da azucares batales, so
permita su uso &l ser ol dnloo
praveedar disponible de la regién,
PROTERA CAANE CERDO CERVALLE Cumple.
PROTEINS HUEVD CANAGIIAY Cumple.
FPROTERA CAANE MOLEDA BAINERVA Cumpha,

Se pide al operador hacer la entrega lo més pronte posible de fa ficha téenica de Ia
panela, crema de leche lalfi, avena hejuelas marca [deal v husvos,

2. Procedimiento para solicitud de intercamblos.

La ND Carolina Mareno, infofma que el procedimiento se reslizs eonforme a Jo esfipulado
en la pdgina 42 ltems ") Loz Mitercamblas no pusden exceder a 8 componehtss en un
ciclo de ments, de. los cuales maxime 2, pueden correspondar al alimento proteico y i El
opsrador debe solicitar por eserite minime con 5 dias de anticipacion {dependiendo dal
casce reposicion, escasez del alimento, ete.), la autorizacion del intercambio a la
SUpervisian o interventoria de la Entidad Terltorial, & informar por eserita v dejar copia de
dicha autorizacién en la sede o sedes educativas donde sa raalice el intercambio, * del
anexo técnico de alimentacién saludable v sostenible de la Resslucién 00335 de 2021,

Tila @

Garmara 20 lo. 00 - 02 Cod, Posial 850001, Tel £395350 axl. 1204, Yopal, Cazmnars
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MESA DE TRABAJO No 01 - CON INTERVENTORIA ¥ OPERADOR DE PROGRAMA
DE ALIMENTACION ESCOLAR

por tanto se pide sean soliciiados dentro da los tiempos debido a la exigancia que esto
requiere. La solicitud se debe hacer por el correo electrénico autorizads, cuando se
requiera un nimero mas de Intercambio, sa debe adjuntar soperte 82 los proveedores
donde se manifieste la justificacién de na suministre.

3. Estrategia de hékitos v estilos de vida saludable.
En cumplimlento a la sctividad “a. impuisar fa cutiurs de afimerfacin sshudahle an fa

comunidad, & fravés del Programa de Alimamtacidn Eseclar y promover alimenlacitn sslydable ¥
agradalie, mﬂmmmmmmuﬂmmmmmdﬂm
&Wfammmmmmmmﬁammmmwmfmmm
gules, campafias U olras estralegiaz que promusvan eft & enforme del PAE la alimeniacidn
saludlable, las cualas definirs fa nutrizlonista de la ETC en arlioulacidn con ls Estralegla de Estios
da vida saludabie EVS dol Ministsrio de Edusacidn Necional y dirsclrices dadss porfe LAPA, 6. En
caso de que s Enlidad Terrtorial Cerificads an Educscidn eslablezcs enfregar modalidad racin
industrislizada para que pueds ser consumida fusra del estableckiiento sducativa cuands fas
sotividades scaddmicas o condiclones especiales previamente detarminadas asf fo raguiaran
{ealidas padagdgivas, aclividades académicas-cufiurales def terilonn, efe), permitienco ss/
alender de manera fransitoria con esta del contrato de prastsoldn UM 0007 de 2024, se plantea
con &l operador realizar sctividad dirigida a las manipuladoras de alimentos, identiicadas
coma aclores princlpales en la cadena de suminisiro del PAE, se pide soclalizar taméaticas
oo consuma de verduras, agua, control en el consumo de azlicares y grasas ¥ mangjo

de porciones segln grado de escolaridad.

Se plantea como muestra minimo 03 municipios, a lo que el operador Informa qus es
posible realizara en Tamara, Sacama y Ia safina, se pide presentar informe dal mismo,

registro fotogréfico v planilla de asistencia,
4. proposiciones y varios:

Hacer entrega del ciclo de meny, guias de preparacién v minuta patrén &l 100% de las
sadss educativas priorizadas zegin la modafidad de atencidn.

Compromisos:
Por parte del operador, hacer entregs el dia 01 de marzo de 2024 fichas técnicas

pandientss para su proceso de validacién.
Por parte de la intervenioria realizar validacion da fichas tenlcas enviadas,

Ne siendo méds el motivo de la reunién se dio por termiinada a las 4:30 pm, se firma la
presante acta, aprobands su contenida.

Bda®
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Prdxima reunidn
Da requarirss,
NOMERE Y APELLIDOS CARGO DEF‘EH._DEHGM FIRMA
MNelson Lacnarde Director Técnico de | Secretaria ds ]
Gonzdlez Amador Coberfura Educativa | Educacién
. - Departamental
Edelmira Slerra Guiiérez R Interventoria | Interventorfa '%&5‘, ;2:
;cmlwras opez [ Represanianie legal | FEDAG SAG. o ;
ua ESAG SAS .MU A :
| &
Carelina Moreno Correa | Profesional  apoya | Secretana de '
SED Educacién I
ia fl
Catarinne Arcos Escobar | Coordinadora Interventoria v
operativa o
Intenventaria
4
Carmers 20 Mo, 08 = (02 Cod. Poalal 850001, Tel, §35533% ext 1204, Yanal, Casanars Gdad

WA, RS BNANE.J0.C0 - aducaciini@edeasanana fo.co




?; T CONTRATO DE PRESTACION DE SERVCIOS
u FEDAE 5.A 5?}_ SECOP Il CAS-0AJ-CD-UM-0001-2024, N° INTERND UM 0001 DE 2024.
R CRUE O IAELEMENTAR EL PROGEANA DE ALIMENTACOM ESCOLAR - PAE, PARS LOSESTUDIANTES FOCALTADDE DE
'--..r__;- gy = - ACUERDICH COM4 LO LINEAMENTOS TECMICOS E5TABL ECIDOS EN LA RESOURCION MO 0335 DE 2021, MATRICLILADOS
e | EM LAS INSTITUCKINES EDUICATIVAS DFICIALES PRIGRIZADAS POR EL DEPARTAMENTO DE CASANARE.

INFORME FASE PREOPERATIVA

ANEXO 7.2

Fichas técnicas de productos y alimentos
para Modalidad racion preparada en sitio
(RPS) y racion industrializada R

CARRERA 16 F # 31-57, Yopal - Casanare
fedagsas@amall.com
Cal 3114256156




P CONTRATO DE PRESTACION DE SERVCIOS

::.'i-:. FEDAG S.A sb. SECOP Il CAS-OA-CO=LIN-000L-2024, N° INTERNG Ub 0001 DE 204,

T s DEIETC: IMFLEMENTAR EL PROGRARMA DE AUMENTACION ESDOUAR - FAE, PARA LS ESTUDWANTES FOCALIZADOS DE

A wwnams | ACUERDO CON LOG LINEAMIENTDS TECNIODS ETABLECIDGS €N LA RESOLLICION NO CRRS E 201, MATRICLLADCE EN
' LS INSTITUCIORES ECUCATIVAS DFICULES PREEEAAS POR EL DEPAHTAMESRTO DF CASANARE,

INFORME DE FASE PREQPERATIVA

CORMPONENTE TECNICO
7. Presentar Documentos Pcnicts da matricitn por bodalidad de stendion

Fichas técnicas Modalidad de atencidn Racitn Preparada en Sitio (RPS) - complementa
.:Ii_rnrrniaru:l .ﬁ._1_rnu:q':|:|.

SOPORTES:

FICHAS TECNICAS MODALIDAD DE ATENCION
RACION PREPARADA EN SITIO (RPS) -
COMPLEMENTO ALIMENTARIO ALMUERZO

CARRERA 16 F # 31-57, Yopal - Casanara

Ced 3114595158
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Version: 2 l
ACEITE DE SOYA RBD | 3o Fechia de
ORTEGA GARCIA Y revision:
ASOCIADDS SAS OCTUBRE 20
NIT: 901.324.242-5 DE 2020

Mombre genérico y
comercial del alimento

Aceite Vegetal Puro de SOYA = ZAFIRD

Nombre del ORTEGA GARCIA Y
Fabricante o ASOCIADOS SAS
Proveedor NIT NIT: 901.324.242-5
Ndmero del Registro
Sanitario o del Registro Sanitaric Numero:
Certificado del P5A-001174-2017
Requerimiento
Aceite de soya cumple con resolucidn 2154 de 2012 y NTC 254,
Las especificaciones y requisitos generales y/oespecificos
contenidos en la presente ficha técnica, asi como las
especificaciones del empaque vy tamafio de racidn establecido en
Calidsg este documento prevalecen sobre cualquier especificacian
contenida en la Morma técnica colombianareferenciada en la
misma.
Corresponde a aceite comestible, es decir apto para el consume
humana, sin ningln sabor u olor, el cual debe es refinads,
descerado, blangueado ydesodorizado.
Caracteristicas
Generales * Aceite extraido de |a semilla de SOYA
*  Corresponde aacelte puro de SOYA
del alimento »  El contenido de dcidos grasos libres esmaxima del

0.1%,
* El punto de humo es de 180°C
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| Version: 2
FICHA TECNICA Codigo: FT-PT-
ACEITE DE SOYA RBD | 35 Fecha de

ORTEGA GARCIA Y revigion:
ASOCIADDS SAS OCTUBRE 20
NIT: 901.324.242-5 DE 2020
Caracteristicas Consistencia lquida, color amarillo daro y fresco. Aspecto
Organolépticas limpio a temperatura 252C, sabor y olor caracteristico. Libre de
rancidez y material
extrano.
Resolucidn 2154 de 2012
Densidod relotiva
Caracteristicas b U il
Fisicoguimicas Indfce de refraccidn (ND40") 14675 CLMPLE
Indice dr saponificocidn{mg
KOH/g de aceits) 190 CUMPLE
Indice de pado {wijs) 132 CUMPLE
Muaoteralinsaponificableq Kg i CUMPLE
Microbioldgicas || MMPCOUFORME TOTAL/ g 3 <11
l MNP COLIFORMES FECALES /g <3 <3

RECLIENTO MOHOS ¥ LEVADURAS /g <10 <100 UFC
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ORTEGA GARCIA Y
ASOCIADOS SAS

MIT: 801.324.242-5 DE 2020

| Version; 2
FICHA TECNICA Cadigo: FT-PT-
ACEITE DE SOYA RBD | 5 Focha de
revision:
OCTUBRE 20

Vida Uil

El aceite de sova tiene una vida dtil de 12 meses de acverdo con las
condicionas de almacenamiento dadas despuss de |a praduccian,

Condiciones da
transporte v
almacenamiento

Transporte: El vehiculo destinade debe estar limplo y protegido de las
condiclones extremas delmedio ambiente. La temperatura durante el
transporte debe ser aproximadamente a la temperatura de
Imacenamiento. Vehiculo para transporte de alimentos con concepto
anitario favorable y vigente. No transportar con sustanciasquimicas

i toxicas ni con sustancias que produzcan o emitan olores,

Imacenamiento: Se almacena sobre estibas en lugares frescos
impios y secos lejos de productoscontaminantes y de los rayos
lares. Se debe almacenar a temperatura ambiente, en un lugar
con buena ventiladan, estar libre de humedad, en perfecta
impieza y protegidos del ingreso de insectos y roedores.,

|

Lo anterior cumple con la Resolucion 2154 de 2012 y decreto
2075 de 1997

Caracteristicas
Mutricionales

Calorias 81 Calaring de graza B2
Walar Disea®
Giraa takal &g 15%
Grase Safurmda 1 § L 5.
Gras Monsingrtesda 7 g
| Grass Fallinsaturada & g
Soddic O mg i
Carbahidrato Total0 g %
Azerares O g
Froteina O g 1%
Rl S e N T
No es una fuente sigrificathve de Grass Trana,

Colestargl, Flbra Dickarls, Vitamina A, Vikarming O,
Calclo, Wisrrn

¥ lay porcentajes de Vialores Diarios estin
Bassdos en uns diets ce 2000 calorias,

Cantidades por porcian: 25

Tamafio de procién: 10 ml - 1 cucharada

GRUPO POBLACIONAL: Adultos y nifias mayores de seis meses
PORCION RECOMENDADA: Segin grupo de edad
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Version: 2
FICHA TECNICA Cédigo: FT-PT-
ACEITE DE SOYA RBD | 2 Fecha de
ORTEGA GARCIA Y revisidn:
ASOCIADOS SAS OCTUBRE 20
MIT: a01.324 2425 DE 2020

Espacificacién de

El embalaje se realiza en cajas de cartdn corrugado
de la siguiente manera:

« Corrugado de 12 unidades X 1.000 mi
e  Corrugado de 24 unidades X 500 ml

material de empaque. » Corrugado de 48 unidades X 250 ml
Condiciones de Botella o envase de plastico da grado alimentario no reutilizable;
Embalaje y rotulade  [El2borada en material plistico PET (Tereftalato de polietileno). Las
etiquetas son de papel esmaltado que ficilmente se adherible a los
BRYISEs,
3 Lo anterior cumple con la Resolucion 5109 de 2005.
* Resolucidn 2154 de 2012
¢ Resclucion 5109 de 2005
Narmatividad s NTC 254
» Decreto 3075 de 1997
C.C. B0.133.085

Representante Legal
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Codigo CPTFTAS-19 |
ACEITE DE SOYA Version | 02 |
FICHA TECNICA Pagina 1de3
IDENTIFICACION GENERAL

NOMEBRE COMERCIAL: ACEITE IDEAL SOYA

NOMBRE ESPECIFICO ACEITE VEGETAL DE SOYA

ENVASADOR: COMERCIALIZADORA ELINCER S.A.5.

REGISTRO SANITARIO: PSA-0003063-2021

DIRECCION: CR2 #3-290 LT22C2 PARQUE INDUSTRIAL 2

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

* Ingredientes: Aceite RBD de soya.
= Propiedades sensoriales:
= Olor: Especifico del producto, libre de olores ajienos y rancios.
- Sabor: Especifico del producto, libre de sabares ajenos y rancios,

CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO

El aceite de soya ideal es envasado y comercializado en presentaciones de 100 ml hasta
20 L, es Ideal para freir, homear, guisar y preparar alimentos.

TIPO DE ENVASE

Botella o envase de plastico de grado alimentario no reutilizable; elaborada en materal
plastico PET (Tereftalato de polistilena),

VIDA UTIL

El aceite de soya tlene una vida Otil de 10 meses de acuerdo con las condiciones de
almacenamienio dadas después de la produccion.

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO

Se debe mantener an un lugar cerrado a condiciones ambientales normales con buena
ventilacion para gque pueda durar seglin lo estipula |a fecha de vencimiento, se debe evitar
colocario a exposicion del sol, cerca de temperaturas altas, y lejos de la humedad. Por
consiguients, son almacenadas en estibas saparadas del suelo,

Procurar dejar abierto corto iempo al envase a la intemperie
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Codigo |  CPT-FTAS-18
ACEITE DE SOYA Varsion 02
FICHA TECNICA Pagina 2de3
REQUISITOS
CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS:
Pardmelros Min. Maz, Método
Acidez, comodcido cleico en (%) ra 0,1 ADGCS Ca 5a-40
Hurnedad v rmateris volakl an (%) - 0,1 AOCS Ca 2e-25
Impurezas insolubles en (%) - 0,05 ADCE Ca 345
Color LovBond (5 14" ith 1,58 ADCS Cc 130-92
Valor dé perdeidos an fédbrica {mg, 320kg) — 1.0 AOCE Cd 8-53
Valor de perduidos fuera de fbrica (mg.02/Kg) — 5.0 AOCS Cd 8-53
Vakr de yodo enig / 100g) 124 139 AOCS Cd 1d-92
Cold Test (0°C), (horas) 5,5 - ADCS Cc 11-53
Pl cromalografics, (%) ADCS Ce 1-62
Caprilico (C-8:0) = = =
Caprica (S-10:0) — - —
Liurico (C-12:0) = 3 "5
Miriatice (C-14:0) 5 0.5 =
Palmitico(C-16:0) 10 18 -
Palmétobeico {C-16:1) - e =
Estedrico (C-18:0) 3 A A
Oleicn {C-18:1) 20 28 -
Linaleico {S=18:3] 45 & —_
Lincd&nico (C-18:3) ] ) s
Araquidics (G-20:0) - 0.5 =t
Valor de sapenificasion (mg KOH/g) 189 185 ACCS Cd 325

AQCS: American Oil Chemist's Society

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS:

PARAMETROS A EVALUAR

FPARAMETROS MICROBIOLOGICOS
RESOLUCION 2154 / 2012

NMP de Coliformes fecales

hbanor de 3 bact [ mi

Recuento de estafilococo coagulasa positiva

Menor de 100 UFC / mi

Recuenio total de mehos y levaduras

Maxima 1 000 UFE | mi

Investigacidn de Salmonalla sp

SBuzancia
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Cadigo | CPT-FTAS-18
ACEITE DE SOYA Varsian 02
FICHA TECNICA Pagina 3ded

INFORMAGION NUTRICIONAL :

Informacion Mutricional

Tamafio de la porcidn 1 cda (10ml)
Porciones par envase

"Canlidad por porcion
Calorias 90 Calorias de grasa 90
Valor Diario*

| Grasa Saturada 29 10%s
Srasa poliinsaturada 5.5
Grasa moncinsaturada 2,5 o

Grasa Trans Og ;

Colesteral O mg 0%
| Sodic 0 mg 0%
[Carbohidrate Total 0 o 0%

Fibra distaria 0 g 0,
|_Azdcares O g

Protaina 0 ]

| Milomina A 0% = Vipgmina T 0% 0 |
ks purcentajes da Vialores DRarkos walin bosacdos en una diam |

dz 2000 cakorias. Sus valores diarios pustan ser mayaies o
minGiaE deganderdn @ sus necesidedes cajoricas,

Grasa Total hiencs de zggjg B0 g
Grasa Sal. Menosde 20g 28 g
Cobasters] Menos da 300 mg 300 mg
Sodin Menos da 2400 mg 2400 mg
Cart, Total S006g arsg
Eibra clintaria 25g 30
EEI'I-'H'- P Qg
Grrmea O Carhohichrmios 4 Protoing 4

BENEFICIOS Y VENTAJAS:
+ Libre de Colesterol, por ser de naturaleza vegetal.
No es Hidrogenado.
Dirlgido ¥ absorbido facliments en el proceso metabdlico normal.
Impartante para suplir las necesidades energéticas y de dcidos grasos esenciales.
Sa conserva bien bajo condiciones adecuadas de almacenamiants.
Baja tendencia a la rancidez, a menos que esté expuesto a altas temperaturas.

ADECUADO PARA:

El producto no tiene contra indicaciones para consumo del publico en genaral,
Vegatarianos sl
Veganos =1 _|

Lacto-vegetarianos 18 |

Rewvision | Aprobd

- Karen Julieth Femadndez Sanchez | Nahun Bacca Rengifo

Ingeniera de Produccién y de Calidad | Gerente
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FICHA TECNICA ACEITE UNO A

 Bgaite)

Eggﬂﬂlﬂﬁﬂ!ﬂﬂ ACEITE VEGETAL PARA COMSLMO HUMAMOD
'DENOMINAGION
COMERGIAL- ACEITE SOYA
MARCAS: ACEITE UNO A
Aceite 100% vegetal, totalmente refinade, blanqueado vy
DESCRIPCION: desodorizado, a partir de un aceile crudo desgomado de soya. E|
contenido de acidos grasos libres es maximo 0,2%
Aparencia Liguido brillanie, trashucido,
CARACTERISTICAS | Olor: Caracieristico ded producto
SENSORIALES: Sabor: Caracierisiico del producto
_ Calor: Amanllo claro
LEOMPOSICION: Aceite soya, anticwidantes (TBHC),
Empaque primario: anvase PET. de polietiens con tapa con sistema de
cierra de rosca (amarilla o blanca), realizado a prusha de fuga e impacio,
para garantizar [a hermelicidad del mismo, garaniizando asi que se
EMPAQUE ¥ mardengan las caracteristicas sensoriales, fsicoquimicas y micrabiokigicas
PRESENTACION: dii productn.
| Empagua secundario: caja de carldn corrugado
Prasentacion comarcial: Raf 250, Ref 500, Ref 900, Ref 1000, Ref 2000,
ref 3000, Raf 8000 v Rel Bldon 20 Lt
e Cuenta con 12 mese de vida 0til 2 partir de |a fecha de preduccion
VIDA UTIL; del products.
CONDICIOMNES DE Consérvese en un lugar fresco y seco, no dabe estar expuesto al sol
ALMACENAMIENTO: | ol calor
REGISTRO . -
ST Registra sanitario RSAV18119615
ESPECIFICACIONES Requisita Maximos
DE CALIDAD Y Acidez (acido oleico) % 0.10 %
CARACTERISTICAS |Humedad y volgtiles {105°C) 02 %
FISICOOUIMICAS ar (Law 5 Y. roj 1R
(RESOLUCION 2154 [frdice de yodo (Wijis) 124-139
DE 2012} Punto de Huma °C. 110°C
Impurazas insohibles 0,05%
Contenido da Jabon MNegativo
Densidad relallva 0,919 — 0,825
Indice da Saponificacion (mgKOH!g de 189 = 185

Indice de refraccian a 40 *C

1466 - 1470




FICHA TECNICA ACEITE UNO A

aceite
Aceites refinados en Planta 1
Acaitas refinadas fuara da |a planda 5
Aceites prensados an frio § virgenes <30
Acidez (% de Acido Oleo) 0,10%
Materia insapanificable gig <15
METALES Contamin anta Cantidad maxima
CONTAMINANTES Hiarro {Fe) Aceite Virgen Smokg
(RESOLUCION 2154 B Aceite no virgen 1,5mgfke
DE 2012) Cobrs (Cu) Aceite virgen 0.4 mgikg
Aceite no virgen 0,1 mgfka
Plomo (Pb) 0.1 mgkg
Arsénico (As) 0,1 mg'kg
CARACTERISTICAS Pardmetro n __Especificacian
MICROBIOLOGICAS | Recuento de aerchios mesdfilos  |< 10 UFClg
 Recuento E. Coll = 10 UFGig
 Recuentos mohos v levaduras  |< 100 UFCig
NP coliformes totales ig <11
MMP coliformes fecalas g <3
Salmanalia Bopeenfs
CONDICIONES  DE|Transportar en wvehiculo autonzade para TRANSPORTE DE
TRAMNSPCRTE ALIMENTOS con concepto sanitario vigente, debidamente
fumigado, que no ecasiona resgo de contaminacian yio proliferacion
de insectos ¢ microorganismos, ¥ profsja contra la alleracidn del
alimento o dafios an al materal de empague.
El producto no se debe colocar directaments sobre & piso del
| vehiculo para sislarlo de ioda posiblidad de contaminacion,
DIRECCION DE LA|CALLE2G#11G 66
EMPRESA: .
RAZON SOCIAL. DISTRIBUIDORA EFRATA SAS
MIT: S00.427.222-7
TELEFONO, E-MAIL:
450399, distri_efratasas@hotmail.com

Adrana Eraro Luz Adda Moreno Salamsnca
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FICHA TECNICA DE PRODUCTO TERMINADO
INNOVACIGN Y DESARROLLD
EWI:H&THD' E!l.llE‘l" . 'I"Flllﬂl.l-lllﬂl I

FECHA: 16082022 VERSION: 3

ﬂﬁnﬂ .. == DIHEHTEI BE ACHIOTE
Marea EL REY
- Achiote mollde, 5al, Harina de Arroz, Colorantes Artificiales [Rojo Punzo 4R
- Color Index 16255 E-124, Tartrazina Color Index 15140 E-102).

Contiene Tartrazina.

Aldrganos Este producto ha sido elaborado en una fébrice gue procesa alguncs
productos que contienen soya y mostaza,

Uso pravisto Debe cocinarse con los alimentos

Consumidores potenciales Puede ser conawmbdo por & pdbico en general, salve contralndicaciones.

Luger de fabricacidn Carrera 586 No. 43c-30 Sur. Bogotd - Colombla

Ragistro Sanitario RSIADI TP 16602

Vida Gt [empague cerrada) 18 meses

Condiclonas de almaconamients | COTSSTVESE €N un [ugar fresco y seco, Después de ablerto manténgase
CEfrado en 5u envaie ariginal,

2 NFORMAEION (i
Cédigo 400834
Dascrlipcidn SAP REY BOLSA*SG CONDI-ACHIOTE 60 GR
Descripelén del empaque Bolsa de Polipropileno Blorlentado [BOPP)
Contenido Nato de la unidad 60 g
Embalaje 96 unldades
EAN 13 THII7510B064
EAN 14 17702175108061
Distribueldn y antrega Vaohicule proplo y servicho tereaficado
Elaborodp par; Aprobado por:
Flrmos 1
Girinay Browe :
Juan Carios Faredes
Lxxgo my Direster de Catidad ¥
) . Soporte thenico 18D

@ Documents Conddencial del Sisiema da Gegtidn EF Ray - Triguisa:
Prohibida su reproduccidn parcial o lodal




FICHA TECNICA DE PRODUCTO TERMINADD

INNOVACION Y DESARROLLO

CORPORATVO | ]| ELREY [

'I'RTH-'IHHD

FECHA: 16M&/222

!ﬂlﬂ} P
CEREALES CON GLUTEM vy prudumx: derivados: Trigo,
centeng, cebada, avena, espelta, kamut y varedades Mo Mo
hibridas,
CRUSTACEOS y productos con o basados en crusticens T3] Mo
PESCADD v productos con o basades en pescado Ma e
HUEVOS y productos con o basadas an ovoproductos Mo No
CACAHLIETES v productos con o basados en cacahuebes Mo No
SOVYA y productas con o basados en sova MNa Si
LECHE DE WACA ¥ PRODUCTOS LACTEDS (Inchulda la lactosa) Mo No
FRUTOS SECOS ¥ PRODUCTOS COMN O BASADOS EN FRUTOS
SECOS: almendras, mellanas, nueces, shacardos, pacanis, N N
castafias de pard, pistachos, nueces de macadamia y nueces 2 o
de Augtralla.
APIO y derivadas Mo No
MOSTAZA v derivados [ ] Si
SEMILLAS DE SESAMO y productos con o basados en - N
semillas de sésamo t
ANHIDRIDO SULFUROSO Y SULFITOS EN CONCENTRACIGN - "
10 mg/kg 0 10 mg/litro expresado coma S0z
ALTRAMLUICES y productos a baze de aliramisces No Mo
MOLUSCOS y productes a base de moluscos Mo Mo
TARTRAZINA v productos derivados S 5l
7 Y *‘,;:I B
dlar Inalara
Sabar Ligeramente harinoso
Color Roje pardo
Eﬂhrdnpu: Revisodo por: Rewliado pov: Aprabode por:
Firmas -~ 14y §
i‘_ A J--'iI:;‘ ~;=-"‘i"‘”f_' A LR JF FJ‘*
P Laurs Medra fWiceles Vorgss d‘g |
Juon Corips Poredes
Auxiliar de Ingeniers de Desarralo de
Coardinodar de Slatermar de Director de Calfdad y
Carge immovecidn Producte gestidn Soparts téenico 180

& Documanta Confidencial del Sistama de Gestidn B! Riey - Triguisar
Prohibida su reproducciin parclal o fodal

7 ) )




FICHA TECNICA DE PRODUCTO TERMINADO 17 34
INNOVACION Y DESARROLLO
ELWEY CORPORATIVD EL REY . TRIGUESAR | |
CODIGO: REY4D-FT-263-1 FECHA: 1608522 VERSION: 3 PAGINA: 2de 5

Tantiira Folwo heterogénen

"-{hrﬂ:_th 1,-,% 3 .-I.__ 13 ﬁhmfmmrﬁ e

- PARAMETRO . 30 VAR
Humindad, % 3'!5 mﬂﬂm
Densidad compactada, gfL B00-1000 gL

PARAMETRO - @ - = A m M c

NMP Collformes fecales, /g 3 4 40 1
Recuento da mohos y bevaduras, UFC/g 3 3000 5000 1
Esporas Clostridium sulfito reductor, /g 3 100 1000 1
Recuento de Baciius cereus /g 3 100 1000 1
Detaccidn de Solmonelio spp. /25 g 10 Ausente o

Dénde:; _
M: Mumers de muestras a examinar
m: Indice midximo permisible para identificar nivel de buena calidad

M: ndice mdximo permisible para dentificar nivel aceptable de calidad

I C: Numero maximo de muestras permisibles con resultados entre m y M

ST

_.u :

- Hln.‘nhl:rérl IEM de Iﬂl! qu! utalﬂun Ie:u rnulﬂm ::nrtarlns para alimentos de eansurne humano.

*  Resolucldn 4241 de 1991 del Ministerio de Salud de Colombia para Especias y Condimentos.

* Resoluddn 16375 de 2003 emitida por la Superintendencia de Industria y Comercla por @ cual 58
reglamenta el contenids neto de productos pre empacados.,

=  Resolucidn 5105 de 2005 por la cual se establece ef reglamento técnico sobre los requisites de rotutado
o etiguetade gue deben cumplir hos siimentos envasados y materias primas de alimentos para consumo
humana emitida per el Ministerio de la Proteccldn Soclal,

|« NTC4423 de 1988 industrias allmentarias, Especias y condimentos.

Elabovads por: Revisado por:
Firmas .
Caul | ot F
i A Lowng Pigdro
Auklifar e ingeniero de Desarrolie de
Cargo lapovaocidn ¥ Producto
Derarraite

& Decumente Confidancial del Slsterna de Gestion 5 Rey - Trguiser
Prefibida su maproductitn pansl o izbal




FICHA TECNICA DE PRODUCTD TERMINADO

INNOVACIO

N Y DESARROLLD

CORPORATIVO ||

EL REY i

TRGUSAR [ ]

FECHA: 16/08/2022

Jefu de Investigacian y
p ! 23092008
e Emibsidn de ficha téenica Dazarrabio
Actualizacion formato flcha péenlca.
Imclusidn de | informaddn comercial
(EANI3 vy EAN14) Solmonells como
. —— pﬂ'ﬁfﬂ-‘!ﬂﬂ mrﬂ'ﬁ‘ﬂlﬁlm de acuerdo con Ingeniera de desarrollo de
: NTC 4423 de 1998 y decliracidn de aldrgenos en products
&l producta y lugar te fabricacidn,
# Actuaiizacldn de la normativa de aplicacidn:
Resolucldn 2674 de 2013 y NTC 4423 de
1998,
3 ig/op/2002 | * Actuallzaciin de ficha técnica en nuevo Aumiliar de Innovacldn y
formate de sistema documental Desarrallo
[ Elaborads par: Revisodo pov: Rewirodo porr Aprobade por: |
FiFmGEs " iy ] |
U i 1:1]-' _—::TL_'_FP d A . FEH
= Jumn Corios Paredes
: '”m"” " w'"p" mlﬁ Coordinador de Siatemasde | Director de Calldad y
| o " . prestida Saparte Menlos IGD

& Documerto Confidanclal del Satema de Gastion 5 Rey - Togulsar
Prohibicls su earadusaidn parcial o tobal

7 IS




& Documents Confidenclal del Satama de Gaslidn £ Rey - Trigwisar
Probibida su repradisesian parcial o tolal

FICHA TEGNICA DE PRODUCTO TERMINADO 71390
_:  INNOVACION Y DESARROLLD
— CORPORATIVO [ [ ELREY [ | TRIGUSAR [ ]
CODIGO: REY-ID-FT-2631 FECHA: 16082022 VERSION: 3 PAGINA: 5 de 5
Elgbarado per: Revisado par Revisedo par: Aprobade por
pmas | _ .*
(St | P géw
s Larg Piedra Mol Viargas |
duen Dorles Parades
| e |y | | oot e | oty
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FICHA TECNICA ARROZ EXCELSD
MOLINO CASAMNARE LTDA CI Versidn: 1
MIT: B30.090.230-3 Vigencia desde:
KM 18 V1A ARAGLUANEY- PAZ DE ARIPORD 010172013

FECHA TECNICA - ARROZ EXCELSO PARA CONSUMO HUMANO

NOMERE
COMERCIAL ARROE EXCELSO CHICAMOCHA
NOMEBRE DEL
PRODUCTO ARROZ EXCELSD CHICAMOCHA
Caracteristicas fisicoguimicas:
CALIDAD Olor caractaristico, color banco, limpio y libre de imperezas. No debe presentar
sinns de infaccione o Bfecociones,
Descripelén fisica:
= Froducto descascarado al cual & le han eliminado parcial o totaiments,
* Producto nalural sin conservantas.
e Humedad menar al 14%,
Cumphando con 1a Morma Técnica Colombiana NTCET1: Arroz procesado en
el pals.
REQUISITOS arano | CRANO | opano vEsADo | GRANO TIPO
GENERALES PARTIDO DARADO
3 12 1.1 0.3 | {Grana largo)
REQUISITOS PROTEINA | FIBRA | CARBOHIDRATOS | GRASAS | KILOCAL
ESPECIFICOS 7.3 0.4 79.8 0.5 353.5
REQUISITOS DEL  |Cumplimianio Noma Téonica Colombiana NTCET1 v Resalucidn N® 5109 DE
PRODUCTO 2005,
REGISTRO
SANITARIO REAYCH0I510
Material
Empague destinado para cantener producto, debe corespondear a polisiiens
de baja densidad callbre minimo de acuerdo a su prasentacion,
460gr: 17 —500gr: 1.7 = 1000gr. 1.8 - 2500gr: 2.4 — 3000gr: 2.3 - 5000gr;
2.85
EMPAQUE Y
ROTULADO Caracteristicas optimas

* Pelicula trasporte aplo para procesos de impresidn y para el contacto con
alimantoa.

* Bolsa de polisgtilenc o poliprepilena que garantice la conservacion,
manipulacidn, transporte, almacenamients v distribucion del producio. (se
maniiene la cantidad de unidades por la bolsa durante toda la oparacidn).

CONSERVACION

TRANSPORTE

ALMACENAMIENTO Y

S& debe almacenar a temperatura ambiente, en un lgar seco, con  buena

wentilacidn, libre de humedad, luminacidn, en perfecta kmpéeza y protagide del

contachy con inseclos o roedoras.

VIDA OTIL

12 meses de acuerdo con las condiciones del almacenamiento, dadas
después de la prodecchin,

7§

12>
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FICHA TECNICA DE PRODUCTO EMPAQUETADO

CODIGD:GR-F-015
VERSION: D2
| FECHA:15/Abr/2018

PRODUCTO

DESCRIPCION

Arroz blanca

COMPOSICION

Arroz entero
Arroz prano medio
Arroz granoc ¥

CARACTERISTICAS SENSORIALES

Sabor: Caracterichics
Color: Blanco transparente
Olor: Inoioro

CARACTERISTICAS FiSICAS

Factores de Clasificacidn NTC 671

% Maximos en masa

(fipo
Grado

% Grano Partido

F Grano Yesado

Dafo por calor

Dano total

LH'I‘-":.,]:H-

Semilfas Objetables y

arror con cacada en 100p

2 granos

ELABORD:

REWISO:

APROBD:

Momiere: fessice Alejandra Basz O,
Carge: Coarcinador SGI

Mombre: Taidy Rodriguer
Cargo: lufe de Prodisccion

Mombre: Yormary Rodrigees
Carpon Gergnts Adminisirative y Comercisl

qQLi
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E’ EIIE ’Wﬁg FICHA TECNICA DE PRODUCTD EMPAQUETADO | VERSION: 02

CODIGO.GP-F-015

FECHA15/Abe/2018

S

CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS

Carbohidratos: 77.56%
Proteina: 7.71 %

Fibra dietaria total: 2,17 %
Agua: 11,62 %

Cenlza; 0,39%

Girasa: 0,55 %

CARACTERISTICAS
MICROBIOLOGICAS

Mezofilos: maxima 300.000 UFC/g
Coliformes fecales (E. Coli) <3 CF/g
Estafilococo coagulasa positiva < 100 UFC/ g

Bacillus cereus < 1000 UFC/
hohos ¥ levaduras maximao 5000 UFC/g

FORMA DE CONSUMOD

Para su consumo s& requiere gue tengs un proceso de coccida con
agua mezclanda 2 tazas de agua para 1 tara de armoL

EMPAQUE ¥ PRESENTACIDNES

El producto es empacade en bolsas individuales de paolietileno de
media densidad.
S5u embalaje se realiza en reempagues de polietilens de baja
densidad, en las siguisntes presentacionsas:
= 250 gramos x 50 unidades con peso netode 125 Kg
460 gramos x £5 unidades con peso netode 11.5 Kg
300 gramos x 25 unidades con peso netode 12.5 Kg
1000 gramos x 15 unidades con peso neto de 15 Kg.
2500 gramios X & unidades con peso netode 15 Kg.
3000 gramos ¥ 5 unidades con peso neto de 15 Kg.
5000 gramos x 3 unidades con peso neto de 15 Kg.

A ewcepcion de las anteriores, las lonas e empacan en fibras de
polipropileno en las presentaciones de:

= 10Kg

s 115K

s 25kg

VIDA UTIL ESPERADA

Estd definida por 12 meses a partir de la fecha de fabricacién y en
condiclones de almacenamiento adecuadas. Este tiempo puede
prolongarse si se dispone de almacenamiento en lugares frescos v
SECOS.

ELARDRO:

REVISO: APRORD:

Nombre; lessica Alojandra Bae: D,
Catpo: Caardinador SGI

Nombre: Teidy Rodripee: Nombre: Yormary Radrigue:

Carpo: Jele de Produccidn Cargo: Gerante Administrative y Comerdis|

a—l\l-. - —I-I
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CODIGO.GP-F-015
E’ ‘IIE m’ﬂﬂ FICHA TECNICA DE PRODUCTO EMPAQUETADO | VERSION: 02
FECHA:15/Abr/2018 |

El producto debe ser transportado en vehiculos que cumgplan con la
Resalucién 2674 de 2013, con el fin de evitar la contaminaclén,
alteracion, deterioro v dafio del producto.
El aimacenamiento debe realizarse en bodegas cubiertas que cuenten
CONDICIONES DE MANEIO ¥ con buena ventilacidn y temperaturs ambiante fresca,
CONSERVACION El producto debe almacenarse en arrumes con planchas de amarre
que permitan la estabilidad de estos, s& deben realizar sobre
plataformas, estibas o superficies elevadas del piso con 2l fin de
protegerlas de la humedad, liguidos y suciedades, ya que por ser un
producto de baja humedad, tiene |a capacidad de absorber agua y
olores faciimente.

-

ELABOR:; REMIS0: APROBD:
Mombre; lessics Alejandra Basg 0, Mombre: Toidy Rodriguer Nambra: Yormary Rodrigues
Cargo: Coordinsdor 5GI Cargo: Jefe du Produccion Cargo: Garenta Acministrstae y Camercial

r‘“lr:_.:i 3
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FICHA TECNICA DEL ARROZ ROA

RF ORGANIZACION ROA 4
Fl’..ﬂRHUILA S.A. -
11, 4 A5

Eay FNorcey afesld

NOMBRE COMERCIAL Arroz blanco Roa,

Arroz elaborado y forificado con vilaminag A y écido
fohco, descascarado al cual se la eliminado parcial o
Iolaimente por sfaboracion el germen y las capas de
fa aleurona Este producio cumple con las normas
técnicas colombiana (NTC) 671 res 510905, decreto
307597 bajo & regisiro sariano RSADTNTS402,

GEMNERALIDADES Y
NORMATIVIDAD

Color . Blanco y brilante

Sabor v alor  © Exento de gabores y olores  exdirafics.
Grado de lustre: Modemamente pulido

Longitud :
Medida (ram) %
6-7 80
<Go>T7 20

YRS Comenido dehumedat M 14%

EAHAI:TEFI!ET}EAET CALIDAD DEL GRANQ
FISICOQUIMICAS Nombre comercial At
SUPERIOR
Grado 2
Granos rajos (%] 0.5
Granas Tobales 4
TEstiisos Totales i
pAreiyies
Granos dafados (%) 0.5
Mersia varielal conbrasianle (%) 5
Materia Exirafia (%) 015
Geanos quebrados (%) 8
Granas inmadurms (Y] 0.05

Fusfte: NTP 20500 1: 2014 ARRDZ. Arrat fos
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FICHA TECNICA DEL ARROZ ROA
TORF ORGANIZACION ROA
TS —— ‘meumu..a. S.A. o
Lo AMMarcer efes) Acror IT. 451 9004
z‘.mnt-ﬁﬁ [ Cusgots | Coms | n | o ;I-I"-Hi
ICROBIOLOGICAS
“i“-hm.l—rmw“mn n—
METODO DE CONSERVACION Products con limites minimos de humedad, ef cugl

garantira su conservacion.

ENVASADO PRIMARIO

- Bolsa laminada de PEBD (500 gr — Thg)
- Balsa de palielilens de baja densidad (3 - Skg)

Saco de polipropilens tejide segin la présentacion

— e

VIDA UTIL (Tipo da
consarvacidnfacha da
vancimianta)

_normales de almacenamiento

ENVASE SECUNDARIO primaria. =
CONDICIONES DE En un lugar fresco y seco a lemperatura ambiente
ALMACENAMIENTO |

01 afo desde la fecha de produccidn en condiciones

- 1! - . = - [

ROTULADO

Esle incluird la siguente informacidn: nombre del producto,
ir:_ufrna_en Que s& prasenta, peso nelo. nombre, razén social y
direccion del fabricanie, codigo o clave del lote, fecha de
vencimienis, numeno del Registro Sanilano, condiciones de
conservaciin cumple NTC 1782,

uso

Puede s&¢ usade como ingrediente para diversas
preparacionas akmeanticias.
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FICHA TECNICA DEL ARROZ ROA

FLORHUILA 5.A.

RF ORGANIZACION ROA E

INFORMACION NUTRICIONAL

METODO DE DISTRIBUCION

Informacion Nutricional

aglimentos.

Tamafio de la porcidn: 1/4 Taza (50 g}
Porciones por envase: 10
Cantidad por
porcién
Calorias 180 Calorias de Grasa 0
Vaior Diarig*
Grasa total 0.5 g 1%
Grasa Saturada 0 g [
arasa Trans 0 g
Colesterol 0 mg 0%
Sodio 0 mg 0%
Carbohidratos totales 39 2 13 %
Fibra Dietaria 4 g 16%
Fibra soluble < 1
(8
Fibra insolubie 3
LE .
Proteinas 4 E B%
Witamira & 20%
Vitamina € 0%
Acido Folico 15%
- Caicko 0%
Hierro 0%
Magnesio = 2%
Fasloro = 6%
"oz por cEma)es B Walur e Dirlarios esten bassdes en waa disla
do MO0 calorar., fus valoses disries petten it sayerosa
hlerooes oo 10D O 43 mesepdades caloricas.

Trmsp-qne cerrado, limpio, seco, libre de olores y
sustancias extrafas, apropiados para carga de

LSO ESPERADO

Producto que requiere coccion antes de su consumo,




‘ f & % | VERSION 15
13- ESPECIFICACIONES TECNICAS
PASTAS ALIMENTICIAS ‘ 2021-03-15
| La Migva ~ S
‘1. NOMBRE DEL FABRICANTE MOLINOS DEL ATLANTICO S.AS
| 802.001.105-8

2. NUMERO DE NIT

3. NOMBRE COMERCIAL DEL
ALIMENTO

'La Nieve, Exito, Albertini Food, Sabrosoni, Medalla de oro, La

4. NUMERO DEL REGISTRO
SANITARIO

| Insuperable
PSA-0002468-2020

5. DESCRIPCION DEL ALIMENTO

Productes preparados a través de un proceso de secado de las
diferentes figuras, formadas a partir de una masa compuesta
por harina, sémala y aditivos,

Vanedades: Spaghetti, Fideo, cabeflo de angel, macarrén
corto, macarrdn grueso, caracoles, tomillos, canelones,
estrellas, lelras, coditos, conchas, conchitas)

& NOMBRE ESPECIFICO DE LOS
INGREDIENTES

'Harna de trigo yio sémola de trigo (Cereal que contiens
ghuten): los cuales se encuentran fortificados por los siguientes
micra nutriantes: Miacina, Hiero, Tiaming Vitaming B1),
Riboflavina (Vitamina B2), Acido Félico y sgua

VALOR DE
MICROORGANISMO REFERENCIA
- _ MNTC 1055-5* X
| Recuento de Escherichia coli UFCig il < 10
| Recusento de staphylococcus aureus coagulasa positiva UFC
7. CARACTERISTICAS - i 100-200
MICROBIOLOGICAS _Recuento de mohos y levaduras UFClg 4000-5000
Recuento de Bacillus cersus UFCig | 10-100
Recuento de aerobios masofiios 800.000-
| 1000000
NMF coliformes totales/g 43-150
MMP coliformes fecales/g =3
|  VALORDE
PARAMETRO REFERENCIA NTC METODO
1 m Wi w™
Humedad MAKIMG 13.0 Secado ‘JEEEJ;“C =NTC
Cenizas en % fraccidn en masa en i Calcinacitn S00°C
6 base seca | : NTC 380&
8. COMPOSICION
aulMICA Canizas en % fraccidn en base N . ! Calcinacién 900°C
humeda ' NTC 3806
Proteina (N x 5.70), fraccién de R
masa en base seca, en porcentaje RO S PR
Acidez Expresada como Acido KAAXIMG 0.48 Titulemetrico IS0
Lactico, % ' 7305

LAS COFIAS IMPRESAS SE CONSIDERAN “COPIAS NO CONTROLADAS®  Pégina 1 de 4 1 ..
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| —
" VERSION 15 .I
Y- h ESPECIFICACIONES TECNICAS .»
w PASTAS ALIMENTICIAS y
| LaNisvs ‘ ii S——
I VALCR DE |
PARAMETRO | REFERENCIA METODO
mg/Kg
. HPLC = Método
Miacina Min 53.0 manual ICBF 14230-
8. INFORMACION M08
HUTHH:IGHAL DE LA Hierra Miﬂ. 44:} Absorcion atomiza
MATERIA PRIMA H‘:DL‘E“ 935 -35n
PARA PASTAS Vitamina B1 Min 6.0 manual ICBF 14230-
1-mog
HFLC =
Vitamina B 2 Min. 4.0 manual |EE';é‘l|3d;3ﬂ-
1-MOE
Aeido Hlica Min 1.54 1.56 HPLC
VALOR DE
PARAMETRO REFERENCIA METODO
10. METALES mg/Kg
PESADOS
Flomo Max. 0.2 Absorcion Atdmica
Cadmia Max. 010 | Abspreitn Atédmica !
VALOR DE METODO
PARAMETRO REFERENCIA pglKg
Deaxinivalenol - DON - Max 450 ' HPLC I
11. MICOTOXINAS Suma de Afatoxinas B1,B2, I s | HPLC |
G61,G2
Oeratoxinag A Max, 3 HFELC
Zearalencna Max. 20 HPLC

12. CARACTERISTICAS DEL EMPAQUE

El materal utillzade para el empacado de las
pasiags es

« Presentaciones 90, 125, 200, 250, 500
y 1000 g Sa utiiza el BOPP

{polipropilano biorientado) + cast.
+ Para los Fardos: Se ufiliza el Polistilenc
de baja densidad Termoencogible,

LAS COPIAS IMPRESAS SE CONSIDERAN "COFIAS MO CONTROLADAS'  Pagira 2de 4
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|7 ’tﬁé . ESPECIFICACIONES TECNICAS |
- PASTAS ALIMENTICIAS | amrosis

La Nisve ]

VERSIGN 18

13. PROCESO DE ELABORACION

DOSIFICADD [#——  MATERIAS PRIMAS
I . AGUA

MEZCLADO

FRENSADO Y
BRSO DEADD

FRESECADC

14. VIDA UTIL ESPERADA, FECHA DE
VENCIMIENTO

Lasz pastas alimenticias fienen un fiempo de vida |
il deun (1) afio, se debe taner en cuenta q-uel
las Pastas con fecha de produccién mas
| recignte sean utilizadas de oltimo. Esto nos lleva

| & aplicar & técnica FIFO (First in = First out)
permitiendo una rotacion adecuada dal producta
para el consumo.

—

15. CONDICIONES DE TRANSFORTE,
ALMACENAMIENTO Y CONSERVACION

Evitar ambientes oscuros, himedos vy
sofocados debido a que |a pasta es propensa al
deterioro o enmohecimiento en estog ambientes.

Adamds es importante considerar para el
almacenamiento de la pasta que la disposicidn
,' de los arrumes sea con un espacio minimo de
EF.}nm con respecta a las paredes y con una
dutancﬁ de por lg menos 15 cm. respecto al
piso para facilfar la aireacion de los mismos.

Mo se debe comprimir la pasta, por lo que sé
debe evitar forzar los arumes, cuidando que &l
producto que se encuenire absje no sufra
rampimiento.

El aimacenamiento de la pasta debe realizarse
teniende en . cuenta las  siguienies
consideraciones:

» Formatos pasta corla {Cabello de dngel v
fideo). Los arrumes se conforman con 15
fardos en alto.

« Formalos pasta corta (macamrén coro,
macamon grueso, conchitas, letras, etc) |

LAS COPIAS IMPRESAS SE CONSIDERAN “COPIAS MO CONTROLADAS®  Pégina3de 4 =Y (
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ESPECIFICACIONES TECNICAS
PASTAS ALIMENTICIAS i i

VERSION 15

Ademds, debe considerarse subr el arrume
cruzandolas para amarrarlas v aliviar la presidn.

Mo colocar lae bolsas de pasta en el suelo. Se
deben usar estibas con altura minima de 15
centimetros del pisc para permitir la limpleza |
adecuada y fumigacién a intervalos regulares, |

DISTRIBUCION

16. CONTROLES ESPECIALES DURANTE LA

Manténgase algjado de producios gue tengan
olores fuertes o que tengsn un liempo de
vancimienbo mas oofo 0 2Que puﬂﬂan!
constitulirse como focos de contaminacian. |

17. DIRECCION ¥ TELEFONO DEL FABRICANTE

Via 40 No 62-174 teléfonc: 344308 Ext. 114

REFERENCIA

18. NORMATIVIDAD REGLAMENTARIA Y DE

Resclucién 4393 de 1991, Decreto 1044 de 1906
{Forificacion harina de trige), Resalucidn 683 de
2012, Resolucidn 4143 de 2012, Resclucidn
5109 de 2005, Resolucién 333 de 2011,
Resolucion 4506 de 2013, NTC 1055 (Ulima
actualizacion), Resolucion 2874 da 2013,
Resolucidn 16379 de 2003 y Resolucion 715 de
2013

APROBADO POR: JEFE DE CONTROL DE CALID

MOMERE: YEMNY PADLA AMAYA L/E” ﬂ'._f

'ﬂ*ﬂtﬁ‘:ﬂ

|

REVISADO POR: COORDINADDR DE SISTEMAS DE GEE'I'FDH

HOMBRE: ANDRIS LOPEZ

_doduiz, ddion

REGISTRC DE CAMBIOS

Mo,

VERSION J

"FECHA

MNUMERAL

RAZON DEL CAMBIO

13

[

2020-08-04

Se adiciona |a resciucian 683 y 143 de 2012, Decrefo

1544 de 1096

14

2020-0%-28

12

g

Se aclara para todas @2s referencias, el matanal oe

Se aspecifican todas |as varedades de las pastas.

empague s BOPP + cast.

LAS COPIAS IMPRESAS 5E COMGIDERAN "COPIAS NO CONTROLADAS®  Pagina 4 de 4




Linea

Composicion

Clasica Producto Plate Principal
Camarrica

1005137-5paghett] COMARRICD Clasica x 120g
1005745-5paghetti COMARRICO clasica x130g
1005136-5paghetti COMARRICD Clasica x 250g
1005148-5paghetti COMARRICO Clasica x 500g
1005147-5paghetti COMARRICO Clasica = 1000g
1005140-Macarron Corto COMARRICO Clasica x 120g
1005134-Macarron cortes COMARRICO Clasica x 2508
1005150-Macarron corto COMARRICO Clasica x 500g
1006471-Macarron Grueso COMARRICO Clasica x 250g
1005802 -Macarron Gruess COMARRICO clasica »1000g
1008691-Corbata® COMARRICO *Clasica*x*190g
1005141-Corbata* COMARRICO*Tlasica®*x* 250
10064 70-Tallarin *COMARRICO* Clasica®x* 250p
1006474-Tallarin *COMARRICO* Clasica™«* 500g
1005154-Fideo* COMARRICO " Clagica™x*B5g
1005138-Fideo® COMARRICO ™ Clasica®™x* 120g
1005742-Fideo™ COMARRICO* Clasica™x* 190g
1005133-Fideo™ COMARRICO* Clasica*x* 250g
1005143-Fideo® COMARRICO* Clasica*x* 500g
1005591 -Fideo™® COMARRICO* clasica*x 1000g
1005139-Caracol* COMARRICO* Clasica®x* 1 20g
1005743-Caracod *COMARRICO *clasica*x190g
1005135-Caracol *COMARRICO* Clasica*x*250g
1005151 -Caraoal * COMARRICO* Clasica®*x " S300g
1005990-Caracol "COMARRICO™ clasica®x 1000g
1005132-Tornillo*COMARRICO* Clasica* 120g
1005EL53-Tornillo*COMARRICO* Oasica*x* 2508
10E55983-Tornlllo* COMARRICD® clasica™x 1000g

1005 160-Macarron® grueso " COM AR RICO = S0n120pr
1005 143-Argaliita® COMARRICO™ Clasica*x* 2350g
1008530-Argollita* COMARRIOO* Clasica*x*1590g
1005450-Macarron®largo* COMARRICO*claskca*x120g
1005161-Macarran®largo* COMARRICO* clasica* ¥ 250g
1005744 Macarron* COMARRICO* clasics™ w190
1005144-Coditos *COMARRICO* Clasica*x* 250z
1005142-Letra* COMABRRICO™Clasica*x* 250g

Semaolata /e harina de trigo, fortificado con: Macing (55mg/¥g), Hierro [44mg/Kgl, Vitamina B1 (6mg/Kg), Vitamina B2 {4 mg/xg),
Acido Folico {1.54 mg/Kg), agua. Contlene trigo [gluten).




Numero del Registro Sanitario RSIAK20MOD4BE
Prasentacian Cornerdial
EMPACUE
#GEFEFIEHEA #Em TIPO DE EMPAQUE
PRIMARIO |SECUNDARIO JUMIDADES (por fardo)
{; [130g 1% 24
alfita Ldmina BOPP-PCAST Cojin Caja (fardo
508 G k| T
120 Lx50
1304 itu24
3508 |Lgmina BOPP (ref, 120g) 124
ipaghe s00g |Limina BOPP-pCAST  [-oln 2w el hx12
650 g 1x12 i
|l 100 g | 1né
1208 [1smina BORP (ref. 120g) | i 1x50
hAacarran La = i i
% [0g [smina Bopppcast (00N (G fferdel oong
Codos 350 g |L='|rnlr|=a BOPE-PCAST Cajin |Caja {farda) |1x24
Letras 250g |Lamina BOPP-PCAST  [Cojin |Caja (fardo) [1x24
Canchita 2505 [Limina BOPP-PCAST  [Cojin |Caja (fardo) [1x24
50
Tallarin it B Limina BOPP-PCAST Cefin Caja (farda) JE
500 g Lx12
bt Lémina BOPP (ref. 120g) S
na reg. -
iMacarrdn Corto [250 \ diviEns BOPRPEALT Cojin Caja [farda) [1x24
S00 g Ax12
120g ilu50
Macarrn Grusso [250 g |Lamina BOPP-PCAST Cofin Caja (Farda) (1% 24
1000 g HxE
190g | 1x24
Corbata Lémina BOPP-PCAST jin i
150g | : We lfaedol oA
1205 1x50
190g bl il |1x24
I nia BOPP . 120¢)
Caracol 2508 |\ gmins BOPPPoIST - [COHN Caja (fardo) |1 %24
500 g [1x12
[1000 g [Lx6
B5g lLx25
120 g |Lx 50
e M Lamina BOPP {ref. 120g) s
mina refl. 1
dead 20K | smina BoPP-pCAST  [CON  [Caia (fardo)  [1x24
500 g flui2
G50 g 1x&
1000 g 1%6
120 g | i 11x 50
T mina BOPP L ——
wmille isog i::mlm BOPP-PCAST Caojin Caja(farda) 1x24
e 1000g | 1z6

7995




Definicidn del Producto

Cadiga de Barras

Forma de Uso y
Consumidores Potenciales

Tipo v Material de Empague
Clignte

Fabricante y Direccidn

Wida Uil
Farma de Preparacidn

7996
Froducto preparado mediante e secado apropiado de las diferentes figuras, formadas a partic de
una masa sin fermentar preparada con agua v los derivados del trigo aptas para consume humano,
Argollita COMARRICO Clasica ¥ 190g EAN13: 7707307562397 - EANLS: 17707307062894, Arpallita
COMARRICD Clasica ¥ 250g EAMN13: 7707307952422 - EAN14: 17707307962428, Spaghetti
COMARRICD Clasica » 120g EAM13: 7707307961005 - EANLA: 1770720796100, Spaghetti
COMARRICO clagics «190g EAN1Z; 7707307951135 - EANLA: 17707307961132, Spaghetti
COMARRICO Clasica x 250g EAN13: 7707307961074 - EANLS: 17707307961071, Spaghetti
COMARRICO Clasica x 500g EANIZ: 7707307961104 - EANLY: 17707307961104, Spaghetti
COMARRICO Clasiea x 650g EAN13: 7707307963139 - EANLA: 17707307963136, Spaghetti
COMARRICO Clasica x 1000g EAN13: 7707307961067 - EAN14; 17707307261064, Macarron largo
COMARRICO clasica »120g EAN13: 7707307961012 - EAN14: 17707307961019, Macarron larga
COMARRICD clasica ®250g EAN13: TFO7307361081 - EANI4: 17707307961088, Coditos
COMARRICO Clasica x 250g EAMNL3: 7707307962279 - EAN14: 17707307962276, Letra COMARRICO
Clasica » 250g EANLE: THI7307962446 - EANL4: 17707307962443, Conchita COMARRICO Clasica x
250g EANL: 7707307962453 - EAN14: 17707307962450, Tallarin COMARRICO Clasica ¥ 250g
EAN13: TTOTI07961098 - EANLY; 17707307961095, Tallarin COMARRICO Clasica x S500g EAN13:
TAO7307961111 - EANIS; 17707307961118, Macarron Carto OOMARRICO Clasica x 120g EAMNLS:
7707307962972 - EAN14: 1707307962979, Macarron corto COMARRICO Clasica x 250g EAN13:
THO7307962231 - EAN14: 17707307962238, Macarron corto COMARRICO Clasica x 500g EAN13:
THO730736230% - EANI4; 17707307962306, Macarron grueso COMARRICO S0x120pr EAN1S:
7T0TI07962983 - EAN14: 17707307962986, Macarron Grueso COMARRICO Clasica w 750g EAN13:
THOTI07962 286 - EANI4: 17707307962283, Macarron Gruesa COMARRICO clasica x1000g EAN1S:
JIOTI07962521 - EANIA; 17707307962528, Corbata COMARRICO Clasica x 190g EAN1I:
TT0T307361880 - EAN14: 177073079628E7, Corbata COMARRICO Clasica x 250g EAN1I:
SI0TI07I62385 - EAN1A: 17707307962382, Caracol COMARRICO Clasica x 120g EAN13:
707307362996 - EAN14: 177073079629493, Caracol COMARRICO clasica x190g EAN13:
107307362477 - EAN14: 17707307962474, Caracol COMARRICO Clasica x 250g EAN13:
TROT307962248 - EANI1S: 17707307962245, Caracol COMARRICO Clasics & 500g EAN1S:
FIOT307967316 - EAN1S: 1770730796231 3, Caracol COMARRICD #lasica w1000g EANLI:
FTO7307362200 - EANLE: 1770730736254, Fides COMARRICD Clasica u By EANII:
FrO7307962330 - EAN14: 17707307962337, Fideo COMARRICO Clasica x 120g EAN1Z:
FTOT307362842 - EANLA: 17707207962849, Ades COMARRICO Clasica x 190g EAN13;
FT07307961460 - EANLA: 17707307962467, Fideo COMARRICO Clasica x 2508 EAN13;
TIOT3070632324 - EANIS; 17707307962271, Fideo COMARRICD Clasica x 500g EAN1S:
TT0730T9617393 - EAN1S: 177073070962290, Fideo COMARRICD Clasica x G50g EANIZ:
TIOTIOTHEILIZ - EANLA: 1770707963129, Fidea COMARRICO clasica =1000z EAN1Z:
1707307962187 - EAN14: 17707307962184, Tornille COMARRICO Clasica 120g EANIS;
TIO7307T362965 - EANI14: 17707307962962, Tornillo COMARRICO Clasicn x 250g EAN1Z:
TIO7307963262 - EAN14: 177073079622569, Tornillo COMARRICO clasica x1000g EAN1S:
THI7307962217 - EANIA: 17707307962535

Las referencias relacionadas en el prasente documento se usan peincipalmenta en preparaciones
de sopas y platos principales. Los consumidores potenciales estdn reprezentados por nlfos,
Idvenes v adultos,

Ver tabla en al cuadro de presentacién camarcial.

MA

Fabwicado por PASTAS COMARRICO 5.4.8. Calle 39 N* 51-58 Via 40 Barranquilla y/o PRODUCTOS
ALIMENTICIOS DORIA 5.A,5, Km 5,6 Troncal Oceldente Mosguera-Cundinamarea, Para PASTAS
COMARRICD 5.4.5 Cadle 39 N° 51-538 Wa 40 Barranquilla. industria Colombiana.

18 mesas
1. Ponga & hervir 1 litre de agua por cada 100 gramas de pasta que utilice, adicione aceite y sal al
gusto. L Cuando hierva agregua |z pasta v revuelva ocasionalments. 3. Colegue a fuega moderado

durante 11 a 15 minutos, 4, Saque la pasta y verifique su punto de eoccidn, 5, Escurra la pasta y
sirva cubriéndola con carnes, vegetales o con la 2alss do su pradileccidn.




[Tipa |[Caracteristicas/Actividad Descripcién/Especificacianes

ﬁsi-l:-ﬂ.quimitas o | = i
[Fisicoquimicas |Humedad [13% mduime =

|Fhivl:nq1.in'ﬂm [Canizas [Expresada en base seca] [1,2% maxima

qu-qdrrir:as |Pﬂ:|l:erna [Expresada en base seca] |1ﬂ.5'3li- Minima

IFisicoquimicas | Acidez [Expresada como acido lactica] |0.45% Maximo

|Mlcmhnlue|r.:u .
|Microbioldgicas [Recuento de Escherichia coli, UFC/g _B<w.-0

Microbickdgieas th:ﬁ':;l”ﬁ;,”;m”“m e aiion: sy |3 100, 200, 1

[Microbiclégicas Recuento de Mahas y Levaduras, UFC/g [3, 4000, 5000, 1 '
|Mi¢-rr-‘lh|m5:im: -Fecumtu de Bacillies careus, UFC/g |3. < il'.'ﬂfl, =0

IMicrobiolégicas [Recuento de microoeganisme mesofilicos 13,800,000, 1.000.000, 1

Microbioldgicas [NMP Coiiformes totales/ g 3,43, 1501

[Mlm'nhinlﬁgicu |Hh'l‘-1" Cofifermes fecales/ g 13, ¢3,-,0

|Sensoriales

Sensoriales E-Inr o _Fmin'ilu refacionado con la pasta dasica

sensoriates |-I:lni

|FFE¢HH Aotas de entrada asocladas con semdlato de rigo

. lene notas eocidas y notas de entrads asocisdas con
Sensariales Jsah-unr Eemlatn e trigo
Informacidn de Ordan Mutrelanal
TN SOPAS- PORCION 15g TH PLATO PRINCIPAL - PORCION 80g
Informacidn HLdrtﬂdnnﬂ informaeién Nutricional
Tamala de la poieida | Cucramda (i5g| T P
Porchones par esvase aprme, 40,5 porcidm 1712 Pﬂzﬂhﬁ =1
Pormiones por emase
Canbind por ook .
Gatoras &0 Caloras 3 grawa § —
%ra Valew Dissia* '
Girasa Totsl 0 g L1 | iraza Tatal
Grasn Saeraca 53 B| [ ressesg =
rana Tiass i  Grasa Tans 0 g
n*ﬂ:d omg ﬁﬁ Colesterc] [ my; %
Soddn 0mp 1 E_ i 0|
Camohicrass Teed 17 [ Carbolidats _l;F 5 20%
_ FhuDewn<ig N Fibra Disteria 3 19%
Ak | ] | Aaticarns 3
Frotena 29 T W @‘ E
wmg 0% ] e
¥raming s Vilamira
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Condicianes de Consenacian

Instruccinnes Especialas da
hanajo vo Lso
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Consérvess en un fugar fresoo ¢ seco, :
ALMACENABIENTO:
* Bl praducto debe estar almacenade sobre estiba y a una distancia de la pared de 80 cm. v por lo
menos 15 crm elevado del plso para permitir la limplezs v fumnigacidn, de acuerdo a lo establecido
en la normathidad para Buenas Pricticas de Manufactura. Las estibas deben estar en buenas
condiclones fisicas, de limpieza y no presentar clores fuertes. En caso de emplear estibas de
madera, no contener elementos que puedan afectar lzs caracteristicas del preducto, comg
punitillas o astillas salidas.,
¥ Mo se debe almacenar cerca a harings, granos o alimentos que transfieran olor v sabor como
condimentos, cafié, sopas, elc
* Mo se debe almacenar cerca a productos de aseo hogar como detergentes, Insecticidas, et
* Para garantizar ka adecuada rotadion def producto y evitar su vencimiento emplear las PEPS
{primeras en entrar, primeras en salir].

* Promawer Iz Implementacion de un programa de control de plagas con un pravesdor certificada,

* Promover la implementacion de un programa de limpieza v desinfeccion para evitar
acumulaciones de residuos y suciedad que permitan 8 anidacidn de plagas en al producto.

* 5& debe garantizar la correcta manipulacién ded praducto debido a que |as malas practicas
ccasionan averizs en producto y materal de empague:;

o Mo arrojar.

o Mo pisar,

o Ma ageirmir,

o Mo sentarse sobre &L

* Revisar limpieza y fachas de vencimisnta de los productos.

* Garantizar la correcta clasificacian de residuas, sagin las politicas establecidas en el lugar de
alrmacenamisnto.

* Cuando el producto se averld no e debe emplear cinta de pegante o elementos que permitan
cerrar el empague, este o debe tratar como una averla,

* Revisar periddicamante el astado de producte con el fin de encontrar cualquier anomalia coma
contaminacion por gorgojo para que este producto se retire v se deseche.

THANSPORTE

* Es necesario revisar bos vehloulos antes de corgar los productos, con el fin de ssegurar gue se
encusntren limplos, Bbres de cuslquier contaminante, dafios fisicos {orificias), sin plagas o
presencs de olores penstrantes,

* 5i su operacian de distribucion requiere de consolidar carga, evite hacerlo con productos comao
detergentes, jabones, quimicos, desinfectantes, alcohol, o sustancias que puedan contaminar el
producto por transferencia de olores.,

* Durante el transporte de los productos es Importante gue no se encuentren expuestos al agua,
viento o luz solar.

* Los vehiculos deberdn permanecer cerrados durante todo el trayecto, procurando mantenss un
amblente fresco v seco en su interior.

* No se deben transportar animales o materiales que puedan transferir olores v sabores gue
puedan contaminar el producto.

* Implementar rutinas de aseo y fumigacion en los vehiculos. En lo posible documente de forma
sendilla esta actividad.

* Nunta transporte productos con presencia de plagas.

* En climas cdlidos evite parquear el vehiculo por tiempo prolengado al sol, busque la sombra
* En necesario aislar el piso de los vehiculos para evitar el contacto directo con al preducto.

* El trato del producto en su cargue y descargue debe ser cuidadoss, se debe evitar langar yfo
pisar o sobreponer elemenios pesados sobre fos productos,

* Tener an cuenta las alturas racomendadas para los arrures, va que el products pusde sufrir
dafios fiskcos por aplastamiento,

* Para una mejor acomodacion del producto dentro da les camiones v para evitar roturas,
almacene las pastas de la siguiente manera:

A. Siempre ublgie @l producto evitando el contacto directs con al piso del vehiculo,

B. Mo arrofar los fardos o cajas.

N
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L. Ubique siempre [as pastas largas en la parte infarlae.

0. Continie &l arrume con productos de pastas cortas y presentaclones en eajas.

E. Finalicelo con productos de poco pass,

Usos Inadecuasdes A lz large de los procesos Integramas los controles necesarios con &l fin de prevenir su uso como
plataforma para actividades ilfcitas o de terrorismo, en el dmbito Nacional y del Comercio Exterlor,
Observiaciones 1} Cereal que contiene gluten,

2) Este producto se fabrica en una planta dande se procesa pasta al hueve.

3) Para las caracteristicas microbioldgicas descritas anterlommente, se describen a continuaclés los
significados de cada une de los valores, donde n= nimere de muestras que e van examinar, n:
Mumero de muestras ded lote que deben analizarse, & Nomero de muestras defectiunsas
aceptables, m: Limite de aceptaclén, M: Limite de rechazo.

4] La presents ficha técnica da cumplimiento a Resolucidn 4393 de 1991 y la NTC 1055.

Requisitos espedificos de El etiguetado y rotulade del material empague da curnplimiento 2 los requisitos establecidos en la
etiguatadao Resolucidn Mo 333 de febrero de 2011 y la Resolucldn Mo, 5109 de 2005,

Procesn de Elaboracidn f Descripcion

=l
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SuDespensa

CODIGO: FT-AV-01

FICHA TECNICA ARVEJA | \creon 02

L Doans 1973 3 EEC A FECHA; 5/04/2016
NOMBRE DEL PRODUCTO Arvaja seca
NOMBRE CIENTIFICO Pisum sobivum

CLASIFICACION

Tipol Gradoe 1, segin NTC 791 segunda actualizacion,

Granos procedentes de la especie Pisum sativum L,

LEGISLAGION APLICABLE AL
PRODUCTO

- Resolucion 2687472013,
= Resolucidn 2906/ 2007
- Resolucion 5109/2005
= Resnlucidn 16378/2003
- NTC 871

- Resolucion 333 2011

INGREDIENTES

100 % arvela saca

REQUISITOS GENERALES

Mo se acepta arvejs que posea olores objetables o con residucs
de materiales 1Gxicos o que estén infectaos o infestados. La
arveja no debe exceder los limites de metales pesados nl
plaguicidas exigidas por el Codex alimentarius,

C  Bulo x50 kilos
Arroba de: 500 gramos y 1000 gramos,

EMPAQUE Y ROTULADO

| empaque destinado para contener el producto debe
corresponder a polistileno de baja densidad minimo calibre 2

EMPAQUE PRIMARIO

Limensiones

Ancho: 13,2 cm

Largo: 19,2 cm

Calibre: 2 milésimasipulgada

Tipo de selle: Por impulso, calor continuo.

Cumple con la resolucion 333 de febrera/2011.

EMPAQUE SECUNDARIO

imensiones:

Calibre: 40 pm - Largo: 63 cm - Ancha: 37 em -Tipo de selle: A
resian, con calor.

CARACTRERISTICAS OPTICAS DE
DEL EMPAQUE Y ROTULADO

La pelicula transparenie es apta para procesos de impresion y
estar en contacto directo con los alimentos.

Cumple con los pardmetros establecidos por la resolucion 683
de 2012,

- Cumple con la resolucion No 5109 de 2005 por madio de la
cual se establecen los pardmetros para el rotulade o
etiquetado de productos terminados y materias primas.

- Cumple con la resolucicn 333 de febraro de 2011
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| CODIGO: FT-AW-01
@ = | FICHA TECNICA ARVEJA | \gnsion 0z
L e 72 SECA FECHA: 50412016
CARACTERISTICAS ATRIBUTO CLASIFICACION
ORGANOLEPTICAS Color ' Verde pakido
Sabor | Caracteristico
Olor Propio del producto
Textura Dura
| CARACTERISTICAS FISICAS
| Dafios danados 1.0%
Granos partidos | 1.0%
Granos abiertos 1.0%
Variedades de contraste | 1.0%
FISICOQUIMICO
Hurmedad | Max 13%
Impurazas | Max 0.1%

PRIMERA PARTE DE REQUISITOS
ESPECIFICOS

TABLA DE COMPOSICION DE ALIMENTOS
COLOMBIANOS ICBF (lodos los datos representan el
contenido por 100 gramos de parte comestible)

Humedad 12409
Enargia 345 keal
Proteinas 2380g
Grasa 080 g

Carbohidratos 60.50 g
cenizas | 2409

[LIMITES MAXIMOS MICROBIOLOGICOS

parametros | metodologia | Limite | Valor | Limite
inferior | medio | superior

Recuento Mimero mas | Menor | Menor | Menor

coliformes probable da 3 de 3 de 3

facaloes

NMPg/mi

Recuento Recuento de | 3000 4000 5000

mohos y placa

levaduras

UFCfg/mil

Recuento de | Recuentoen | Menor | Menor | Menor

estafilococo | superficie de 100 | de100 |de 100

aureasa

coagulasa

positiva

Recuento de | Recuentoen | 700 850 1000

bacillus superficie

CEeraus

UFCigimi
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SubDespensc

CODIGO: FT-AV-01

FICHA TECNICA ARVEJA | ersion o2

|

SECA FECHA: 504/2016
SEGUNDA PARTE DE REQUISITOS | LIMITES MAXIMOS DE METALES PESADOS
ESPECIFICOS Metal 1 Contenido maximo {"_‘Hﬂ";ﬂ!
Cadmio 0.1
plomo 0.2
MERCADO OBJETIVO Todo tipo de congumidor,
CONSERVACION Y PRECAUCIONES | Consérvese en uf} lugar limpio, fresco y seco.
CONDICIONES DE Almacenar en esfibas v separado de la pared, en un
ALMACENAMIENTO lugar fresco, seco protegido del sol y la humedad.,
Ingredientes: 250 gr de arvejas secas, 1 cebolla, 1 ajo,
ia picada, final .
RGNS i funa zanahoria j:IIEE:I a, finalmente 3 tallos de apio vy sal
uso Preparacién: Poner las arvejas previamente ramojadas desde
el dia anterior, lavarlas al dia sigulente, colocarlas en una olla
a presion cubrirla con agua, Adiclonar los demas ingredientes
tapar |a olla y dejar que se cocinen durante 15 a partir de que
comience a hervir.
VIDA UTIL 1 afio

IDENTIFICACION DEL LOTE

El lote esta dado gg;al dia del afo que se empague va
desde 001 hasta :

DATOS DEL FABRICANTE
(EMPAGADOR)

GRANIPACK S.AS

Direccion: Central Mayorista, Bloque 11 Local 29
PBX: 4482344

Fax: 3615890 granipackfamail.com

www. granipack.com

ltagli-Calombia.
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SECA
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FECHA: 50472016

DIAGRAMA DE FLUWJIO

Quy




00

CODIGO: FT-AV-01

FICHA TECNICA ARVEJA | \ersion 02
SECA FECHA: 5/04/2016

SubDespensa

ARVEJA VERDE, SECA

Empague por 500 g

Infarmacion Mutricional

Tamafa por porcidn 103 1228 (B0 0

Pamiones par apvase & apr

Emaﬁswmlﬁn

Calorias 210 Calorlas de Grasa 5
Vakor Diano”
Graza Tolal 0,5 g )
Geaga Salursda 04 =y % |

Grasa Trare O

Cobestoral O mg %
Bodic W0mg [
Carbohidrato Tatal 36 g 15%
Fiben dietaria 15 g G0
Azicares g
“Froteina 189
Irea BTN |
Calck L ) Hiaro 15%

‘Lo porceniajes de valores diarios estin basades en una diets de 2000 calorios. Sus valores diarios pueden |
HEF MBYONEE O MEranes depandiands de sus necescdades caldricas,

ji— Calorias 2000 2500 |
Grass Totl mnas che Ghpg Blg
Grasa satiwads manss de g 259
Colestaral manas de 300 my 00 mig
Sadio manos da 400 my 2400 mg
" Carbonidratn i) Hog qi8g
(Fibea Dictaria g 3ig
_C!J'tl'l'm par gramo
Giraga @ Casbshidrate 4 Predaing 4
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' | Hojal
( 3m ORGANIZACION CARDENAS 5.A.5 FT10160303
FICHA TECNICA Versian 05

ARVEIA VERDE SECA
MARCA: MARITZA
1, NOMBRE GENERICO
Arveja verde seca

2. FABRICANTE

Drganizacidn Cardenas 5.A.5
Km 3.3 Via Funza- Siberia parque industrial santa lucia bodega 18 B

Mit. 86052163 7-7

3. CERTIFICADO DE NO OBLIGATORIEDAD
N® 2016007224
4. DESCRIPCION

Granos correspondientas 3 arvefa verde seca tipo | grado 1 Leguminosa seca proveniente de la especie
Prsumsativum L, de forma esférica con tegumentos externos de colores generalmente uniformes verde palido.

4.1 CALIDAD
Humedad M&x. 10,42%
Granas dafados Max. 2%
Granas abiertos Max. 1%
Materias duras hax 0,1%
F— - Er.-afms partidos Max. 1%
Variedades contrastantes Max. 1%
Variedades no contranstantes Max. 5%
Impurezas Max. 1%
Presencia plagas vivas (gorgojos u otros) 0%
| Presencla plagas muertas {gorgojos u otros) M. 0,05%
Elabors; Rewist: Aproba:
Supervisora de Calidad Supervisora de Calidad Gerente de Planta
. 1
i Rk o Dadia Bede ﬁ%g’
Yadira Aueda U Yadira Rueda U Fermando Cusgue
Facha: 07 de Mayo de 2021 Fecha: 07 de Maye de 2021 Fecha: 07 de Mayo de 2021

Cyen'y
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| Hoja 2 I
ORGANIZACION CARDENAS 5.A.5
( Bm F110160303 |
FICHA TECNICA Versian 05 J
5. PRESENTACION
454 g, 500 g, 1000 g, 3000 g v 12500 g
6. CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS
Andlisis s
100 (gl
Calarias 364
Sodio (mg) 5
Carbohidratos %
Fibra dietaria 22
Aridcares E|
Protaina 23
Vitamina A 1449
7. CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
ANALISIS PARAMETRO NORMA
Recuento mesdfilos aerobios 200000 - 300000 A0ALC 95623
Recuento de levaduras 3000 - 5000 NTC 4132:1997
Recuento Celiformes Fecales <3 ICMISF: 2000 METODO 2
Recuento de Mohos 3000 - 5000 NTC 4132:1997
Recuento Staphylocooous
Rirsiisn =100 150 BEER-1
Recuento Bacillus cersus 700 - 1000 ICMSF:2000
Elabgrd: Reaylsd: Aprobs;
Supsrvicors de Calidad Lupervisara de Calldad Gerente de Planta
adem i eda s Heda M
Yadira Rueds U Yadira luedal Femando Dugque
Fetha: 07 de Mayo de 2021 Fecha: 07 de Mayo de 2021 Facha: 07 de Mayo de 2021
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i Hala 3
ORGANIZACION CARDENAS 5.A.5 FT10160303
FICHA TECNICA Verslan 05

8. COMPOSICION NUTRICIONAL

INFORMACIGN NUTRICIONAL

Tamafo de la porcldn
Porcign por envase

| Cantidad par pordidn
| Calanas 20
Calorias de lagrasa 20

14 taza {&0g)

|Erasa Tatal 3.5¢

Graga Saturada Og
_Grasa Trans_Og

Colesteral Om %
|5-u=|hn Omg Hf_g
Carbohldratos Tatales 37g 12%|
52
288

Fibra Dietaria _ 13g
Apicaras .'!ﬁ
Prateina 14g
Vitarnina & 0% Vitamaina C 0%
Caldio it Hierro  15%
*Ios porceniales de valores dizrios estan basados en una dieta
de 200 calorias. 50 valordiario puede sor mayones © menores
dependiendo do sus necesidades caldricas
Calprizs par grama
|Grasa & Carbohigratos 4

Prat&ing 4

9. EMPAQUEY EMBALAJE

El producto se empaca en lamina coextruida de 3 capas {empaque primario) de 454 gy 500 g, o bolsa de
polipropileno monorientado de 1000 g, 3000 gy 12500 g. dando cumplimiento con la resolucion 4143 de 2012
de reglamento téenico sobre requisitos sanitarios de materiales v envase

Efabard:;
Supervisora de Calidad

Gadia Reda

Yadira Fuada U

Revisd:
Supendisora de Calidad

(odin Redas]

Yadira Rueda U

Aprobd;
Gerente de Planta

A7

Farmando Dugue

Facha: 07 de Maya de 2021

Facha: 07 de Maya de 2021

Fecha: 07 de blayo de 2021
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; Hoja 4
ORGANIZACION CARDENAS 5.A.5 FT10150303
FICHA TECNICA Versidn 05

10. PROCESOS DE ELABORACION

Debido a su dureza este producto debe dejarse en remojo de un dia para otro en uNa proporcion de

Cuatro tazas de agua por una de grano,

Al momento de preparar, se debe botar el agua de remaje que contiena elementas no nutritivos, lave

bien los granas,

Codnar en agua por 20 minutes hasta que estén blandos.

Saronar al gusto

11. ViDA UTIL

El preducto tiens una vida Ot de un afio en condiciones narmales (empague ariginal), a partir de la fecha de

empague del producto,

12. CONDICIONES DE TRANSPORTE ¥ ALMACENAMIENTO

Sa dabe trasportar en su empaque original, en vehiculos protegidos de contaminacion del ambiente {Furgones)

El producto se conserva al medio ambiente, se debe almacenar en lugares secos, sobra estibas y protegida de la
humedad v las rayos salares,

13. LEGISLACION

Resolucidn 683 de 2012
Resolucién 5109 de 2005
Resclucién 333 de 2011
Resolucidn 4506 de 2013
MWTC 791 de 2004
Resalucidn 4143 de 2012
Elabard: Revisd: Aprabd;
Supervisara de Calidad Supandisora de Calldad Gerenta de Planta
\
3,
Oadva Beads o i Bade o M
Yaders Rusda U Yadira Rueds L Fernando Duguee
Fecha: 07 de Mayo de 2021 Facha: T de bayo da 2021 Fecha: 07 da Maya de 2001
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JOSE A. Y GERARDO E. AGA S.A.S.
NIT: 890.928.717.5

FICHA TECNICA DE PRODUCTO
ARVEJA VERDE

ACTUALIZACKIN | o

FECHA DE ELARORACION:  P0A00MA 1
SEEIGE 1=17826-01 CONTROL INTERKG: | CORBOGO0E |
- Dacrena 3075 da 1997 BPM, NG 67 1 (QUnts ACksiaacon], Resolucin J674 0e 2013
HORMATIVA B achie recuivdcs de sokisda y oaliusiade, Resslusan 5109 da M5 sobeo

Ui e Aulriiaal, A L § o

PROOUCTO AR IR VDR GRARE DAL CAMET—— CERTIFICACION INVIMA: [ 2070016554 |
DESCRIPGION FISICA [ Las arvejas secas son eguminosas, s B emado seco oveieniss de b espacis Paum slhvam L pertaness @ e Tamia e ke
L PRODUCTO: S cansidan a an fome on bos ewtemios de wobar oniforms amadlo das wariadad,

Pata 2 25 wadades 15K A Drecin; ¥ por mayer Haconal
500 gr Faoax 28 eridades PasoPaca T2E8Hg  xDirecin; upor mayor Nadonal

X

X L
M0 g Paoax 15 onidades PesoPam 120K  x Dirsclo ®por mayor Macona || X Emp.
_ 50K Buka Bulla _|BOKg  xDrecto; wpormayor  Maconal f X

G acuemin 8 s Giiced, @ areE e cleaics an lpo |, AreE Eaca grands ¥ g 1,
ELASIFHCACITN: arveja seca pegusdia, para o oosl debs cumplr con Ios regusilos aeiabiscidos an B
MTC 7. Lo o o debe sucader oz limibes de metalss posados ¢ plaquicidan
aglabiecidos en b Gien 2806 de J007F.
T 1 B b e P e L
munﬁnﬂmuﬁmmhﬁmm
exiemos de color unfomme avanio cano, de los Giakes
Arvejs Varde Seca (Tipo il Peguafa) ol B0% o mas posan Rdimends a Fovés de una mba
on Mificios circulares de 4, TG me [ 12047)

Tl armpagualpda gue se olize pofm conlenes al presacts, commspenda o polelfanc
b CARACTERISTICAS  bajo densidad calbm 1.7 Midsmes de Pugeds, microperireds, pigmana naiural,
p DEL EMPAGLIE! &y regiglancd & mpacks desdizmenis sle no grafiads. phesdn Neeogrilica n
base do ints ritrocslulosa con una fersidn supsdiciol de M) dras.

BFORMAGISH TECHIEA

PARAMETROE ENBAYOD DAL REEAALTADD  MAXIMO CERGENAEND
Humodad R Ceawimatia 8100 ) 280 | Andles malzads por ENZIPAN Labomionos 5.4
Protein kjeldsd =0 N {5700 g FRlCE [Tecnsiogia al sardcio & la industa afmenlana)
Grasa I WTC A6l g 0i g) Ifl.i!_& = | |
Congas e p—_| PACL Da-01 AEO0 g | 150 B0 (SC10E2-1)
_Fibm Crea == WG E&H {07100 g 7. I . 15022000 (.D01-1)
Camwhiduies Tolsss NTC 513-3 sgi ) £3.91 | HACCR-NTC 5230 (HADER116323)
Aperieleleney 00 WG 5182 [Hl! 1) IR T | . — —

ANALISIE METODOE OE EEPECFICACION
MICROBIGLAGICO EMBAYO UNIDAD oo T MAXING OBSERVACIONES

Fitcosirbe dn okl subion {8 SAXY wrr;am W g0 0= 300000 || Ardlais  teakznda  por  ENZPAN
PP eniipmes meaoe 0 IR _{HFg) <} s | Laborsiorica 5.4, (Tecnoiegia al sanico oo
Hunm:-:u- da Slaphyioocoous suroos HTE 4778 (LT 100 - b incumlrin alisnantiia )
_ﬂn&._._.:'_ his Doreus WG aATh (UFCig) < m= M= 1 000 || 109001 (SC1082-1)
Facuerte du motcn - WTE 4132 (UPgigy | 10 e bodi M= S006  § 150-22000 fag0-1)
_Ficusety N Wiusad  § uFch) § 0w T meanjoM=s000 [ HAGGPNTG 3830 (HA-GERT 163

RS MSOHER ERFESIiEh
Klanlaner ke sepaques. lonos y deras mateisles do smkalale ostbados w akfodss do lo pored en un kegar Fosco, sooa, con buesa venilacitn v no expuesis dneciamenis
18 fuz aoter ni & la fumedad,

TFEnA T TiRMA
r"'ﬁ‘-l'l'_ﬂﬂﬂﬂr Apeohads por
Hamben: Lacnarde O, Blanco 5, Mecnbra: Ana Tores Plas
g Coordnador Logilict " — i} Carges Gernie Covercil
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Hala 1
( 3mmm ORGANIZACION CARDENAS 5.A.5 s
CARDENKS £4.5 i
FICHA TECMICA Varsicn 02
FRIJOL RADICAL

1. NOMBRE GENERICO
Frijol Radical

2. FABRICANTE

MARCA: MARITZA

Organizacion Cardenas 5.4.5

Km 3.3 Via Funza- Siberia parque industrial santa lucia bodega 18 B

hlit. 860521637-7

3. CERTIFICADO DE NO OBLIGATORIEDAD

W* 2017011773

DESCRIPCION

Granos ovalados, secos v limpios, lbres de Infestacidn,

5. PRESENTACION

454 g, 500 g, 1000 g, 3000 gy 12500 g

6. CARACTERISTICAS GENERALES

Caracteristica Elpﬂﬂﬂ'l:!l:iﬁf;-_

Granos dafiados hiax. 2,0%
Granas ablertas 1%
Miaterias duras hfdx. 0,1%
Granos partidos Max. 1,0%

| Varledades contrastantes Max. 1,0%
Variedades no contrastantes 5%
Impurezas Max. 1%

[ Elabord: Rayist: m—n aprobd
Supervisora de Calldad Supervisora de Calldad Gerente de Planta
Yagira Auada Lf Yadira Rusada L) Reger Contreras

r..,j&é v T Eedhe ) h]@&m% J e )
el L]
Fecha: 11 de Enero de 20200 | Fecha: 11 de Cnera de 2020 Fecha: 11 de Enave de 2020
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Hoja 2
ORGANIZACION CARDENAS S5.A.5 ETi016030¢
FICHA TECMICA Version 02

7. COMPOSICION NUTRICIONAL

INFORMACION NUTRICIONAL

Tamafio de la poreidn 1/4 taza (60g)
Porcidn por envase N/A Aprox.
Cantidad por porcidn
Calorias 200
Calorias de |a grasa 0
% valor
diaria®
Grasa Total 0,5 1%
Grasa Saturada Og 0%
Grasa Trans (g
Colesterol_Omg 0%
Sodio Smg 0%
Carbohidratos Totales 37 g 12%
Fibra Diataria  9g 36%
Azicares 1g
Proteina 14 B 28%
Vitamina & 0% Vitamina T 4%
Calcio 6% Hierro  20%

®los porcentajes de valares diarios estdn basados en una dieta de
2000 calorias. Su valor diario puede ser mayares o menoras
dependienda de sus necesidades caldricas

8. EMPAQUE Y EMBALAIE
El producto se empaca en lamina coextruida de 3 capas (empaque primario) de 454 gy 500 g, o bolsa de
polipropilena monorientado de 1000 g, 3000 gy 12500 g.

Elabard: Fewisg: Aprabsh:
Supervisora de Calidad Supervisora de Calidad Gerente de Planta
Yachra Rueda L Yadira Bueda U Roger Contreras

e ST B s R i /ﬁ,

Fecha: 11 de [nero de 2020 Fecha: 11 de Enero de 2020 Focha: 11 de Enero_de 2020
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FICHA TECNICA Versidn 02

9. CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

Caracteristica microblolégica Especificacidn
Mesdfilos 200000-300000 UEC/
Coaliformes fecales =3 NMP/g
hohos 3000-5000 UFC/g
Levaduras 3000-5000 UFC/g
Staphylocoocus Aureus Coagulasa < 100 UFC/g
Bacillus cereus 700-1000 UFC/lg

10, CARACTERISTICAS FISICOGQUIMICAS

Andlisis Resultado
Calorlas 322,88 Keal
Carbahidratos 58.07%
Cenizas 4,24%
Fibra Cruda 3,13%
Grasa Total 1,04%
Humedad 13.21%
Froteina 20,31%
Solidos Totales 86,79%

¢ 3 Humedad: no mayor al 15%

11. PROCESOS DE ELABORACION

= Debido a su dureza este producto debe dejarse en remajo de un dia para otro en una proporcion de

cuatro tazas de agua por una de grana.
* Al momenta de preparar, se debe botar el agua de remojo que contiene elementos no nutritivos, lave

bien los granos.

Cocinar en agua por 20 minutos hasta que estén blandos.

Sazonar al gusto

Elobara:
Supervisora de Calidad
Yadira Rueda L)

Claden Hade J

Favisg;
Supervizora de Calidad
Yadira Ruada L)

Cladin Bede

Agprobdn
Gerenta de Planta
Bnoger Contraras

=

I_F||5-|ﬂ1.=: 11 de Emnero de 3320

Facha: 11 de Enara de 3020

Facha: 11 de Enera de 30330
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( ‘}m ORGANIZACION CARDENAS S.A.5 | Friois0308
FICHA TECMICA | Version 02
12. VIDA UTIL

El preducto tiens una vida Gtil de un afio en condiclones normales (empagque original), a partir de la fecha de
empague del producto.

13. CONDICIONES DE TRANSPORTE Y ALMACENAMIENTO
5a debe trasportar en su empaque original, en vehiculos protegidos de contaminacian del ambiente (Furgones)

El producto se conserva al medio ambiente, se debe almacenar en lugares secos, sobre estibas y protegida de la
humedad v los rayas solares,

14. LEGISLACION
s Resolucidn 633 de 2012
#  Resolucidn 5109 de 2005
e Resolucidn 333 de 2011
& Resolucidn 4506 da 2013
= NTC 871 -22 Dic 2005

Elabord: Rawvisd; Apraba:
Supervisora de CaEdad Supervisora de Calidad Gerente de Planta
Fachra Rueda U Yadira Aueda U Ropger Contraras

et Badar] Wadva Beda ﬁg_

Fecha: 11 de Enerc de 2020 Fecha: 11 da Enero de 2020 Facha: 11 de Enara de 2020
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ESPECIFICACIONES TECNICAS BASICAS
PRODUCTO TERMINADO
MNOMEBRE DEL PRODUCTO Frijol bota roja
NOMBRE CIENTIFICO Phaseolus vulgaris L
CLASIFICACION Tipol grado 2, seqin NTC 871 segunda actualizacion.
DESCRIPCION Conjunto de grancs procedentes de cualquler varledad del genero
SEOiLS 5P,
LEGISLACION APLICABLE AL - Resolucion 2674/2013,
PRODUCTO = Resolucidn 2906/ 2007
- Resolucidn 51082005
= Besoluclon 163792003
= NTC 871
- Resolucion 333 /2011
INGREDIENTES 100 % frijol bola roja
Mo se aceptara frijol con olores objetables o con residucs de materiales
téxicos o que este infestado o infectade, Impurezas tales como corteza
REQUISITOS GEMERALES ipedazos de tallos o vainas, insectos muertos o partes de los mismos etc.
PRESENTACION COMERCIAL Arroba de: 500 gramos y 1000 gramos.
EMPAQUE Y ROTULADO Fl empaque destinado para contener el producto debe corresponder 2
polietileno de baja densidad minimo calibre 2
EMPAQUE PRIMARIO Dimensiones
Pincho: 13,2 cm
Largo: 19,2 om
Calibre: 2 millésimas/pulgada
Tipo de selle: Par impulse, calor continua,
iCumple con |a resolecion 333 de febrero/2011.
EMPAGUE SECUNDARID Diimensiones:
Calibre: 40 pm — Larga: 63 om - Anchao: 37 cm -Tipo de selle: A presidn, con
calor,




CARACTRERISTICAS OPTICAS DE DEL
EMPAQUEY ROTULADO

lLa pelicula transparente s apta para procesos de impresion y estar en
contacto directo con bos alimentos.

Cumple con los parametras establedidos por la resolucion 683 de 2012,

= Cumple con la resolucién Mo 510% de 2005 por medio de la cual se
establecen los pardmetros para el rotulado o etiquetado de
productos terminados y materias primas.

- Cumple con la resolucidn 333 de febrero de 2011

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

ATRIBUTO CLASIFICACION
Color rojo
Sabor Caracteristico
Clor Caracteristico

| Textura Dura

O




FRIMERA PARTE DE REQUISITOS
ESPECIFICOS

CARACTERISTICAS FISICAS

Materfa dura 0.2%

Dafos dafados | 20%

_Granos partidos 1.0%

Granos abiertos LY

Variedades de contraste 2.0%

Variedades no de contrastes | 5.0%

FISICOQUIMICO B
“Humedad Max 15%

Impurezas Aax 1.09

LIMITES MAXIMOS MICROBIOLOGICOS

parimetros metodologia | Limite | Valor Limite
inferior | medio | superior

Recuento Namero mas Menor Menor Menor de

coliformes probable de 3 de 3 3

fecales

MMP/a/mi

Recuenta Recuento de 3000 4000 5000

mohosy placa

levaduras

UEC e/l

Recuento de Recuento en Menor Merior Menor de

estafilococo superficie de 100 de 100 o0

aureasd

coagulasa

positive

Recuento de Recuento en 700 850 1000

bacillus cersus | superficie

UFC/g/mi
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LIMITES MAXIMOS DE RESIDUOS DE PLAGUICIDAS LMR
GLUFDSFIMATO-AMONID 20
OXIDEMETOMN-METILD 0.1
QUINTOCEND 00 S
| . ACEFATO 5.0 =
SEGUNDA PARTE DE REQUISITOS Rl s =
qul CLETODIM 05
ESPECIERC0S FENVALERATO 1.0
FLUDROMOMIL 0.3
IMIDACLOPRID 20
MELATION 1.0
METAMIDOFOS 10 =
| METOMILO 1.0
LIMITES MAXIMOS DE METALES PESADOS
Metal Contenide méximo (mg/kg)
Cadmio 0.1
plomo 02
MERCADO OBJETIVO Todo tipo de consumidor.
CONSERVACION ¥ PRECAUCIONES Conservese en un bugar limpio, fresco y seco.
CONDICIONES DE Almacenar en estibas y separade de la pared, en un lugar fresco,
ALMACENAMIENTO seco protegido del sl y la humedad,
ngredientas:
L 1 libra de frijol bola raja, 2 plétanos verdes,
NSTRUCCIONES DE USO halla y temate picados finamente, aceite y sustancia de came o cerda
Eparacon:
Jar los frijoles en remojo durante una noche, al dia siguiente quitar parte
| agua en que permanecieron y poner en la olla a presién.
uando piten dos veces agregar los plitanos y volvera poner a pltarhaslal
blandar completamente,
reparar un gukso (tomate y cebolla) con sustancia de came o de cerdo, i
ezclar & los frijoles.
Dijar espesar con la olla destapada por un momento.
VIDA UTIL 1 ahio
El fote esta dado pot el dia del aho quese empaque va desde 001 |
IDENTIFICACION DEL LOTE J hasta 365

=
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GRANIPACKS.AS
DATOS DEL FABRICANTE L
(EMPACADOR) Direccidn: Central Mayoqista, Blogue 11 Local 29
PBX: 4437344
Fax 3615850 granipack@gmail com
www.granipack.com
Itagii-Colombia.
Rarapciin de Matera Pama J
DIAGRAMA ED FLUJO ﬂ
| Mﬁlﬂl“ﬂ
:
{ Fumigacidan J
i
)
| Limpieza ]

[ Almaniacion s Tohas I

l Dirrndiricin tatarin| ces Emnanin ]

FRIJOL BOLA ROJA
Empagque por 500 g.




informacidn Mulrichonal
Tamafio poF parcidn 13 18zs (B0 g
Porciones por anvase 8 aprox

Cantidad por
Calorias 210 Calorias da ﬂ-rlqu. 10
Vablor Diaria"
| Girasa Total 1g 7%
Grasa Salurada Og 0%
Grasa Trans 04
Caleaterad 0 mg [
Sodo 10 mg ¥
Carbohidrato Tedal 37 a 12%
Fibra dietara g b
Azlcares 39
| Frateina 13
Wilamina & 0% Vitaming
Caksa 4% |-Er'n;| 20%

"Lob porceniaes 06 vakres Garas astan basados an und diels de 2000 calodas. Bus valomes diaras puedan
8Bf May0ies 0 mencses depenisands de sus necesdades caldicas.

Calerigs 4 DM 2000
o e
Grasa 1ol menos 09 Bap B g
Grasa salrads menas de 203 25 g
Cialeataral TTHINHS o8 a0l mg A0 mg
Sodio miznas de 2400 My 241 mg
Carhohidrato katal g aT5 g
Fibra Diedaria 250 Mg
Calorias par gramo
Graza O Carbahidrato 4 Prateina 4 =]

En &l empagque por 1000 g. Cambiar ndmero de pordones por envase 16 aprox.
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NIT: 890.928.7T75
3 PRODUCTO
BETUALGEACIKN L B8
B FECHA DE ELABORACKON: | S4iDLZ018
CODIGD -1 Mk -0 1 CONTROL IMTERNO: | SOR, BOG-008
REFESEMCIA Dintretc 3075 8 1997 EFAE NTG 671 (Quinka houalzackn), Resoluncn 2674 o2 2013
HORMATIVA EPN soten raquistos do rofuleds v oelquatsdn, Resclucidn B109 de 2005 sobee
ubiifgs S eliquilada nulacional,
PRODUCTO _FRLIOL BOLA ROJA GHANGE DEL | CERTIRCACION INVIMA: PIICORARE
EEE.KPEEEE’:‘TEE* | Frijd Bala Rofa Prasoolus Vulgars L. Conjunin da geanda procadentes de ousiquaier wrisded del geneea Phassolus Spp.
PRESENTACIONES ACTUALES et
T Paea @ 25 urldades PasaPasa 195K  wDireclo; wpormayor  Madonsd | X Exp. X
00 gr Facexziunidedsn Peso%ata  10.5Kg oz Direchy fpof mnor Maconad | X Exp X
10Igr Pomx iSunidades PesaWaca  15.0Hg  oDieecio) X pof mayor  Nadonal | X Exp X
Bulie Buhko (B Kg  w Do) @ poreseyer  Nadonsd | X Exp. =
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clanifics an ki
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CARACTERISTICAE

T Frjol Boi Mo B (Tioo | Gendo 11
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Grasa _WTC 568 {9100 g) AT 1

_Cengas AR D {prion gj 328 150 8001 (HC1082-1)

_Fitea Ciutla _HTLCBER {8100 g 205 | —_| 150-27000 (AD01 1]
_Carbohidentos Toiwas WG A2 {1 g Sn.07 = HACCP-NTC E230 (HA-DER1 16223}
" Aporie Canngs WIE 2 izl i) a1
— EEE — — BeeESRGE T T — — —EPeERRRGS— — ——— ———-

MICROBIOLOGICD EMSAYD UMIDAD  pesultano MAXIMC ODSEAVACIONES
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JOSE A. Y GERARDO E. ZULUAGA S.A.S.
NIT: 890.928.7T7 5

FICHA TECNICA DE PRODUCTO
FRIJOL CARAOTA

ACTUALIZACIEN ) 06
o — __ FECHADEELABORACION: | 671
CODIGD LR o T S b s |_=RRE
REFERENCIA | Diecrein 3075 a8 107 BN HTC B71 [Qunts Actual 1. Feesolutiin 2674 de 7013
HOEMATIA | BEM mobrn mquishos de rotdeds y ofiqueladn, Besclucidn 590 da 2005 sobra
%ﬂﬂe fuviclonal. ! . T r—
PROOUCTO |_FRIJOL A CERTIFICACHIN INVIMA; A001655 |

DESCRPCION FISICA | Fijl Camta Phasooius VUGans L. COnUniD 08 grancs procedanins oo cutlouer venedar onl ganem Fhasedus Spp. Close: n-miwwnu
BEL PROBLETO: | mbclage. Feedas, suporcrden Fabanas, orden Fatales, famila: Fabacess, sutfomiby: Pasilonaidas,

: TiPO DE
PREIENTACIONES ACTUALES DIETRIBUCION
s e TETTrTET ST
Pacs 1 25 unidades PesoiPaca 115Ky  =Dimels xpormaye  Maoonal § X Em K
Paca x 73 undades PesaiPaca 125Kg = Dimco mpormays  Masonal | X Emp X
Paca ¥ 18 undadez PeaniPaca 150K x0imco xpormayy  Medoral § X Eap !
Bubls Fuiln (EOKQ  wDimchcwpormayor Meconal § X Ewp X
FICACION: El Frijd Caragin dé acunrdc & sis Garacisiisiseg & sanitad dad y sspads, 5 cimsfca
CLASI F i ks jendan gmdos de colided:

S ey S——_r ey I T T T —
o FriolCarsets (Teet Grada® Sagin oma NG 871
] Ei ampanuaisda qus 38 UIZR para comiensr o producho, COPEARGNOE @ polallena
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| basn de dnla nhmhmmwwniuﬂnmnulmu
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_Proizing kjabdshi : 1N 300 g) 18,32 | Temokgia al servicio ds la indusis almantadag
rans == _WTCEER (o0 g) 0,89
Geoias AACC 0801 __Emm 48 | 1500001 (SC 082
FbaCnda WTC BER g gb Y — IS0-22000 (A0 -1}
Carbohidrios Tolmies al _ NTCERI-2 (=100 g} [ 1. HACCPNTC 5630 (HA-CERT 16323)
Aparia Cakiiisy HTC B2 (eal 1004} 350,05 | _ ] i
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Racssnin Buduras CRTCETEE (UFCi) HACCP-NTC G830 (HACER1IGIZY)

e P ] v e LR S
Blarvisrer los empagques, lonss v derhidas makerisis e ssbalae cstbados ¥ algjados de la pared a0 un egor e, 3acs, con buena vantlaciin ¥ P eapesesia cirsclanerli
A by luz solar mi 3 ba hamedid, : —

FIRMA EEhiA,

W# Aprodade E
Hembie. Laxrmands O, Blanca 5. Hombra: Ana Tormee Rafa
Cargec ‘Cooardinador Loglsfico 1 Cargo: __ Gespme Comaral




‘ | I_'jg J
NIT: 890.928.7175
FICHA TECNICA DE PRODUCTO
FRIJOL NIMA,
ACTUALIZACEIN & |
. FECMADE ELABORACION: | a4f0ianih
CODIGD | e pe=3 CONTROL INTERNO: I M-FLEIDGJ:IIJ-E
REFEREMNGHA [ Decrein 3075 o 1907 BETE (IS 71 (0UTis ACualeacan], Resducn a6 oa 2013 | e T
HORAMATIVA BFfd aotra rlq_l.dﬂnn do rutl-:ldn y oiiguetado, Resclucdn S108 de 2005 sabes
PRODUGTO -Fﬁ.rmmn § DEL CRIENTE CERTIFICACION INVIMA: [ p0joodeand |
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DEL FROOUESTO! | velgaris L. La semila o3 clindrica con bordes angdaree qun is carsclants par i salr reio oon moloade dan.

. e TiFODE

PRESENTACIONES ACTUALES CISTREUCIAN
T

Em‘.-:-?ﬁwid:adﬂ PeasaPaca 19.6Kg = Olooo; ¥ pormayer Maccnal § X Exp, X

Faca s 25 unidades PeanFece 135Ky  xOeociy wpormayor Macional | X Ep K
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JOSE A. Y GERARDO E. ZULUAGA S.A.S. =
NIT: 890.928.717-6

FICHA TECNICA DE PRODUCTO
FRIJOL RADICAL

ACTUALEZACKM
1 FEGHA DE ELABORACION: | Zamia0is
cholEa [i7eceon | CONTROL INTERKD: | SR BOGOm |
Dimcrein 9075 ca 127 BPM, NTG 671 (0unia Acugizacin). Fesolucian 2674 o6 2013
ety BEM sobre mequisilos S folisdo y aiquetads, Restheien 5109 de 2005 ok
ApdrEsnal Tox P
HOMERE FLADIC ANGS DL GRIENTE - | CERTIFIGACION NvaMA: [ Goigoigas |

DESCRIPCION FISICA an.l Fpdial Famda; IRguminDscas; sublamie Pagilonodans, Thod: Phasanks, Subibs Fremcolros, Ganero Phaieius FEHPW"-
BEL PRODUCTE: Prassolus vuigada L

PRESENTAZIONES ACTUALES

i
ABligr  Pacax 25 eeldades PazaFaca 108Kg o Dieecin) x por rayor
S00gr Pacaxdieeidedss  Pasa®aca 1Z5Rg  xOrech; x pormayor
1000gr Pacax 1fenidedes  Fesa®aca 150K a0recn x pormayor

Eokg Buba Hiilta (50Wg 4 Dimcto; wpormayor
i E El Injel Aadical de acusmin 5 aim carscianslcis 6a sandad y asmecia, s dasfica B
CLASIFICACION: loa siguienins grados de calidac

Frijol il Eon (Tip § Cemdiad) __ Sogun Morma NTC 871

£l prrpaguetado gue sa oz pars sonlenar el peodocin, comisgonda a polatiana
CARACTERIETICAS  hajn densidad calirs 1.7 Midsimas do Pulgads, microparioesds, pigmants nabural,
: altm resistenca &l mpacio; desizamienia Sio oo grafiacs, imprasian Nexagmalica con

ek i en nitraceflilesn con Lna iensisn ﬁ:ﬂldﬂﬁdm.

 iRFORMASISH TECHICA

ERITERICS BE EVALUACISH Fa METOO0S OE ESPECIFICAGION
PAMAMETHOS ENSAYE UMEDAD  peouiTADO  MAXIMO OBGERVACIONES
R

Humedad Gravmelria [a:"ll}l?l 1l g i . &ndlsis roalizodo por EHIF!H Latorsioncs 5.4
Proinakedoss  f mEgoaant wigh | W (Tecnobegia o servicio de fa indusiia alimendaria)

Gevaa 1 MTLC EER gindg) § 0487

Cenias AT -1 {100 g} 3,28 | |E0 o0t (SCA083-1)

L NTC Bl —I00 g % O | | 150-z2000 jano-

Cabchidrales Tolakis _NTCEiZZ (100 g) BB HACCP-NTC 5830 (HA-CER1 16321)

‘Caldrion HTC BE-2 (a1 2T | — § _ .
AMALIEEE = ~ METODCE OE Alrlsiey T ESPECIFIEACIGH A -
MICROBIOLOGICO ENSAYO UNIDAD e sam TaDD MAKRMG OBSFERVACIONES

R e e e e b L R i

Fecunino de Metclios Jetios _1504B33 R § 0 =W om0 (0O 00000 § Andlss  maiipado. o por  EMEIPAM
BEFoolfomestosoies 0 0 § 0 IMWIAe 00 (NREQ) <3 | I R T Iia_m;vlm E.ﬁ..m{;ﬂ;dagl.l al sendck o8

Fastuinits du Shaphyioaton aubs itilirkdris alima -]

Codgulia i Pl ey i i = ﬁm H B a:_mn STy

Recuamo Bocilus corsus 2 __NTG 4678 UFCg) <t m= TO0Me= § 000 | IS0 5001 (SCI0E2.1)
_FRecuamo de mahos N NTL 473 _J MFCE il | e 3000 K= S a0n IS0-22000 {LA00-1]

Recunmo vaduras. NTC 4133 FS) 1l = L s 5 00 HACCP-NTE 5830 (HACERT16323)

RECOMENDACIONES EEPECIALES

Manbanar los empogees; loras y dembs malerales de smbataje asfbodos v elaiedon do b paced o0 an bgar fredea, sees, con buana vandlaziin ¥ no ovpuosio dimctamenio
8 I8 Bz sodee 1 A b8 Bumedad.
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Codigo: CFT.08 | Version: 01
FICHA TECNICA  |Focha 56/05/14 | Pagina 1 de 4
@ LENTEJA | Iasleckd
AT Ultima actualizacion 0712115
LENTEJA
DENOMINACION
LEGAL:
DENOMINACION
COMERCIAL: NI
MARCAS: LA FRIJOLERA, EL JINETE
Granos procedentes de la especie Lens sculenta, Moench con
tegumentos externos de colores marran o verde caracteristico de la
: varedad, sin la adicion de c¢onservantes yio aditivos, libre de
DESCRIPCION: fungicidas y herbicidas.
Debe comasponder a lenteja tipo | grado 2, no debe contener mas
del 1% de Impurezas. Segin NTC 937 (Segunda actualizacion)
Color: Verde
Olar: Caracteristico del producto
mggﬁgyms Sabor: Caracteristico del producto
: Textura : Dura
Apanencia ;.  Esférico casi aplanada
COMPOSICION .
CUALITATIVA : i sy
r&gﬁm?g; Consumir segin preparacion descrila, después de abierto consuma
ROTULD: an el manor tiempo posible.
Lamina de polietileno de baja densidad (PEBD), calibre 1.8"
EMPAQUE ¥ colores: blanco, amarillo, verde, azul y negro, en presentaciones de
RESENTACION: 250, 500, 1000, 3000, 5000 y 12500 gramos. Saco de polipropilenc
. : de 50kg. Bolsa paca de polietileno de baja densidad sin impresién
calibre 4°, )
1 afio para las caracteristicas sensoriales definidas en la presente
VIDA UTIL: ficha tacnica. Fumigacion: tres meses, cumpliendo con las
condiciones de almacenamiento establacidas,
Conservar a tamperatura ambiente no superior a 24°C, en lugar
ELGI'I{:'-.D é’%ﬁ:ﬁ%&? 0 frasco y seco, debe estar protegido del sol y la humedad, y del
' |ingreso de insectos y roedores, sobre estiba sanitaria.
REGISTRO SANITARIO | Gertificado de Exencion N° 2012022680
'MATERIA (s) lLenteja Seca
PRIMA (s)
LEGISLACION DECRETO 3075 [ 1997 Infraestructura & Instalacionss Locativas
APLICAELE AL RESOLUCION 5108 / 05 Etiquetado y Rotulade General
PRODUCTO: RESOLUCION 0333 f 2011 Eliguetado y Rotulado Nutricional
RESOLUCION 4506 [ 2013 Contaminantas en alimentos
RESOLUCION 683 / 2012 Reguisitos Higiénicos de materiales
RESOLUCION 2674/2013 Modifica parcialmente el decreto 3075 de
1897
___|NTC 837 para lentaja -
ELABORO REVISO APROBO
 Coordinadora de Cahldad Gerancia Garancia
e I‘?:"ie{‘f*.,-_ss—'“-zﬁ-m" //* /P P / B ?{}_ y
i ' F:
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Cédigo: CFT.08 | Version: 01 I
: FICHA TECNICA [Farka v 1
_‘:_:‘_dﬂ‘ .'."‘-a.E'.?I'.'i"'l."':r'-::! LEHTEJA, Facha: 26/05/14 F'EIQIFIEIE-I:EJ 'I
T Ultima actualizacion 07/12/15 |
CARACTERISTICAS [Porcentaje maximo en masa: Humadad max. 13%,
FISICOGQUIMICAS: Materia dura: 0.3%
Granos dafiados: 2.5%
Granos partidos: 2.0%
Granos abierlo: 3.0%
Variedades de contraste 3.0%
Impurezas 1.0%
Seqgun NTC 837 (itima actualizacion.
CARACTERISTICAS
MICROBIOLOGICAS: |Recuento de mesoaarcbios Hasta 300.000 ufc / gr
NMP de coliformes totales
NMP de coliformes fecales y a. Coli Menorde 3 fgr
Recuento de mohos y levaduras Hasta 5000 ufc fgr
Recusnto de staphylococco coagulasa positivo | Menor de 100 ufc / gr
Recuento de bacillus careus Hasta 1000 ufc / gr
Prueba presuntiva para salmonella / 25 grs.
PRUEBA DE VIDA Obsenvacion de contra muesiras conservadas a temperatura
UTIL: ambiente. Andlisis sensorial v visual
MANEJO DURANTE Mantener en lugar fresco vy seco, evitando exceso de humedad
LA DISTRIBUCION Y | Cuidado con la manipulacidn, para evitar roturas y demames de
COMERCIALIZACION: | granos _
INSTRUCCIONES DE | Remajo: @n un recipiente cologue las lentejas a remojar 1 parte de
Uso Y |lenteja por tres de agua luego, Preparacidn: En la olla a presion,
PREPARACION: agregue came, las lentejas remojadas desde la vispera y con el

agua de remojo, deje al fuego allo que piten durante 45 minutos,
luego baje el fuego a medio y cocine durante media hora, destape y
agregue el resto de los ingredientes, vierta agua al gusto, baje el
fuego a bajo hasta obtener el calado deseado. Agregue sal al gusto

PRECAUCIONES Y
RESTRICCIONES:

Se debe almacenar a temperatura ambiente, no superior a 24°C en
un hegar seco, con buena venlilacion, estar libre de humedad, an
perfecta limpieza y protegido dal ingreso de insectos y roedores,
sobre estiba sanitana.

CONDICIONES DE
RECHAZ(O:

Grano danado, perorado o partido mayocres al 2.5 %, grano
contaminado, empague averado y producto que al momento de la

antrega, menos de 3 meses de vida atil.
IDIRECCION DE LA |[Calle T8 N° 46 =112 Blogue 28 Local 10 Central Mayorista
EMPRESA:
RAZON SOCIAL. |Granos y Cereales la Frijolera S.AS
I
MNIT: Q00431905-4 s
TELEFOMND, E-MAIL: (4] 2854665 = 3611004 - 2553665
' ELABORO REVISO AFROBO
Coordinadora de Calidad Gearencia (Serencia

e

/—}/’r 4 /ﬁ.f;'r.. £
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LENTEJA

FICHA TECNICA [Egcha: 26/05/14 | PAgina 3 de 4

T Oliima actualizacion 071 2/15

| | Qgtldad_lafriiﬁra@mail.cnm

DESCRIPCION DEL PROCESO

s Recepcion de la lenteja a granel

+« Almacenamiento an cava

» Furmigacion del producto

= Cuarentena durante 72 horas

« Evaluacidn de la efectividad del fumigado y liberacién

« Almacenamiento en bodega de producio para seleccion
s Seleccion y clasificacion de grancs

« Empacado segun referencias y programacion

s Almacenamiento segun referencias, en bodega de producto terminado, sobre esliba

« Almacenar a temperatura ambiente, en lugar limpia, seco y fresco, sobre estiba

s Distribucién y comercializacion.

= ELAEORD REVISO APROBO
Coordinadora de Cabdad Garencia Gerancla

G—TT%’%“;%}“;&E /f i /f._ o
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Cadigo: CFT.08 | Version: 01
FICHA TECNICA [Fachs: 26/06/14 Pégina 4 de 4

LENTEJA i o
Ultima actualizacion 07/12M15
ELABORO REVISO APROBO
Coordinadora de Calidad Gerencia Garencia
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JOSE A. Y GERARDO E. ZULUAGA S.A.3.
NIT: 890.928.7T17-5

FICHA TECNICA DE PRODUCTO
LENTEJA

ACTUALIZACHIH (i
FECHA DE EL&RGEACIIN: L __@ﬁ!géﬂlﬁ.- =
CODEO P e CONTROL IMTERKMO: [ CoRBOGO0E
R Dcrely 3075 O 1907 BPM; NTC 671 fOURID ACUakzacan], [esciuaan 2604 da 2
HORMATIVA EFM sobro requisiics de rowlado y oliguelado, Resclucdn 5100 da 25 schie
uisdns da clquelada rarcional. T
PRODUCTO ,'ﬁm ANDS DEL DRIENTE - CERTIFICACION INVIRA: | 2010016854

La Bniaj &5 Un grano reconon joe forma lenlicular) de tsmafio del grans enife 3 y 4 mm.. d@ 182 IS0 y color mamen con disrenies onalidades
daras y asourss. Color dol cotfoddn amarito. EY grano madurs de color seierin as précedinns &l eapocie Lans culnana Medius, de o familis

| dn s P 500N, ED 4w DR N OSD CH O THanem e

DESCRIFCION FISICA
DEL PROOULCTO:

PRESENTACIONES ACTUALES Dot
A ——— - ——
4eligr  Pacax 25 onidades Pesafaca 11.0%g  xDirecin; = por mayor Hagionsl § X Exp

x
SWigr  Pacs 225 oridade Pag®aca  125Kg x=Dreciy; xporeayor  Mocdonal | X Bxp, X
00 gr  Poca s 15 srkindes PasaPacs 150y  #Dieecio) ¥pormayor  Madonad | X Exp. X
__BoRg Buka _Buba (HKE  xDieciy gpormayr  Madonal | X Exg, X

ra Lo lenie Ow scuedo 8 sus carsclariiicis oo sanidad y aspecto, se
CLASIFRC AnhO8): i Py - 5 a4 .
Lenina Exra (Tipo 1 Grade 1) ; Leshigh Extra (Tpa | Grade2)

La lentaja ta sncuenina sesmis & olores ¥ ssnores mdration.

El empacusiadc qua 88 llza para corbenar @ prodloe, conespande a
AR ACTERISTICAS polesdlerg  bajs  decmicad  calbre 171 Migemes 88 Pulgada,
’ micnpsrieads, pigmenis relursl, sllg resisends &l irgacha deslzandania
alio noograiisda. Impresion Nexoordica con bass de bala nifocalklos con

m;bndhﬂrﬂdﬂmﬂldm

= e = INFORMACION TECHICA =

T CRITERROS OE BVALUGEHFE - WETOBSE B PEREEIFE AN N =
PARAMETROS ENSATO UNIDAD  pegyitapo  waxmo OBSERVALIONES

Humedaa Gemriimetria lg'tion g) agE || || Andisis roalizade por EMZIPAN Lobomiodos B

Frotediea kjalsah| BOwE 00 g e [ ] {Ternoingia al senicio &2 la indusina akmenaa)

GOrwda MTLC B8 ip100 g1 LE... S I A

Genzas - N Aaccoeod {g/100 g) 254 | D D00 (S a1

FiomCnda {0100 g) L1 SO-Z2000 (W11

Carbivterdrtis Tilalan = _!'I"T'l:_ﬁ'[z-é = AR gl aAE | § HACCPNTC S0 HA-CERT 16325

Psris Caadtncn WG 5122 {Fcal 100G 34328

== ANALIEIS METODOE DE EBFECIFICACIAN e iar !

MICROmCLOGICD ENSAYD UNIDAD  ppsy ) rano MAXIND DRRERACIONES

: mosfllos borobios ) 0 BUIASSS : : ] Anilsls maizaco  por ENZIPAN
coffomes focales WHWIMA . Labaratorios 5.4, (Tecnciogia al sandcio de
Rocsanin da Blaphylee sosus suneus {UFCig)H la iredugiria alirnentaria)
_boagulasa postiva ety
Rasnnin cEreLS 2 UG B0 900 (BC1083-1)
_Feosmenio demohos {UFCig) 150-22000 {141}
Rocanin Ryvadires (LFCIg) _HACCP-NTE 3830 {HA-CER1 18323)

RECOMENDWACIONES ESPECIALES

e TE———— e
Mm:nrhsmpuqm;,m y damis moseriales de embalye asShados y alejasos di i pared & un gar oo, seo, son buang wenilesian y no xpuesio dreciamenia
# b luz sofarni 2 la humedad. |

FIFMA = 1 Fiftma

—— e Lgrodopet
Moenbire: Lessniasda 0. Blamoo 5. Momdbrs: Ana Tomes Riano
Gargoe Coondinacor Logision - N 1 Cargo: _ Gamnie Gomensisl




TITURC: .
; LA FINA
" Margarina de Mesa y Cocina '

TIFC: CODaG0r REVISICH B%: 011
HELA OF ESPECIFICACIONES TECHICAS DE PRODUCTD | H 2100 000

Payim 1 ke 4

EECHA 14,03,13

1, DESCRIPCION

Margaring efaborada exclusivamentn con acelles vegelaies [palma. paimisls. soya), agua. s,
ische descremada, emulsificantes (mono y dighcaridos, leciling de soyaj, conservanies [sorbato i
polasio, écide sorbico). sinergiste (&cido cildco), anlioxdante (BHT), secuesimnie [EDTAL
sabarizantes [sabores llémiicos a los natwiales), coloranle nalurdl (Detacirotenck, wlaming &

palmitate v vilamiing D,

SR S R TP

|' GRASA 8 |
% HUMEDAD 18 :
i % ACIDEZ (como Oleico) en fase grasa 02 i

39,5 |

|PUNTO DE FUSION {*C) .
1.0 en Fab |
|IMDICE DE PERGXIDO {ineq Oyfkg grasa) 0t sk Bt |

% SaL
ACIDOSE GRASOE TRANS
Hhﬂﬁﬁ PARCGIALMENTE HIDROGENADAS — N |

3. CARACTERISTICAS ORGANCLEPTICAS

[oLor Licl _
SABOR Caracteristicn - Bcloo |
TEXTURNM Sueve, homogénea !

ELABOHL: REVISI: APRUEIG

JEFE DE LABDRATORID DIRECTOR TECHICD DHRECTON DE W ¥ DESAITROLLO




TITuLD: |
LA FINA
! Margarina de Mesa y Cocina
TIFo: CODIGO, FEWSITIN ko G 1
HOUA DE ESPECIFICACIONES TECHIGAS DE PRODUCTO | H 2100 00D Pagnia £ 4
FECHA 148313

4, CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

CARAGTERISTICA _ | CRITERIO DE ACEFTACION |

| RECUENTO DE AEROBIOS MESOFILOS [UFCIg) < 1000
E. COLI {UEGIg) l= 10

I RECUENTO DE MOHOS Y LEVADURAS [UFCig) 100 Masirto
DETECCION DE SALMONELLA 25iy Ausencia

| STAPHYLOCOCCUS AURELS COABULASA FPOSITIVA i e

(UFCIg)
LISTERIA MONOC YTOGENES 250 AusENCis

5. METALES CONTAMINANTES

CONTAMINANTE
HIERRO (Fe)

COBRE (Cu)
§ PLOMO [Ph)
ARSENICO [As

6. Us0S5

Para consuma directs en & imesa y cocing, panadaria y reposteria,

7. EMPAQUE
Caja de cartn corrugade de 10 kg an ks Sgudimles preseniacionss:

v | cajas dispensadoras x 20 unktades de 50 g cada una en papel de aluininko

s [ cajes dispensedoras con 10 unidades de 125 g cade una en pagel de aluminie,
¢ 4 cales dispensadoras con 20 unidades de 125 g cada una en pagel de asluminio.
« 20 caiss plegadizas con 4 unidades de 128 g cada una en papal de aluiminio

« 20 emidades de 50G g en papal de akenino

A0 umidades de 250 g en papsl de aluminio

« 5 Plegadizas » § unidades de 250 g cada una en papel de aluminio

8. ALMACENAMIENTC

El producto debe almeacenarse en un kegar esco, seco, libre de olgres exiranos, alejado de la kiz
chirecta ded 5ol A lemperatiras mayores a 30 °C maniéngase: refrigerado.

ELABURO: REVISC APROBL:

JEFE DF LABDRATORIO

DIREETOR TECHICY DIREETOR DE B4 Y DESARROLLO

4 s



TIuLe.
LA FINA
Margarina de Mesa y Cocina

TR

[ifhiA DE ESPECIFICACIONES TECHICAS BE PRODUCTD | M 2100 009

RESICN W Q11
Faiggot 3 dla 4

FECHA 440111

Flarrumade puade hacerss as(:

Caja dispensadora x 20 unidades de 50 ¢ sura

fl cajas dispensacoras x 10 unidades de 120 g aliura 12
4 cajas dispensadoras x 10 unidades de 125 g aliura 12
20 cajas plegadizas con 4 unidadas da 125 g allurs 12
20 unidades de 500 g allura 12

40 unidades de 260 g altura 10

b phegadizas x B unidades de 260 g altura 10

8. FECHA DE VENCIMIENTO

Musve meses a parti de su fecha de fabricesidn,

10. CONSUMIDORES POTENCIALES

Nitos, adoleacentes y adullos.

11. INSTRUCCIONES EN LA ETIQUETA

Momibre del producto
Ingrisdientes

Contenide nalo

Mombye v direccion del febricants
Regislro Sanitaric

- Memero de e

Facha de Wancinisnio

Condiciones de consernvackan

Los alérgenos resaBados on la sty de ingredientes
Infarmacion nuincional

Libre de trans

Litwa de colesteral nadiralinente axerto

ldeal pasa masa vy coting

12. ALERGENOS

En Iz siguiende tabla se indica la presencia (coma Ingredients atadido] de los siguientes alergenos:

ALERGENOS
| Carsalos que sontengan ghuten
Crusiaceos
ELABCRD REVIStY B0
JEFE UE LABORATORID | HIRECTOR TECKECO CIRCCTOR UE WY, Y DESAHRCLL O
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4 LA FINA
Gﬂﬂﬁﬂﬂ Margarina de Mesa y Cocina

TFiE
HOJA DE EBPECIFICACIONES TECNICAS DE PRODUCTD

CODRGO REVISION N 01
H 2100 000 Ragina 4 d 4

FECHA: 14.00.13

| .HH!}E:EEI Frutes secos

ALERGENOS

DESCRIPCIU
COMPOMNENTES

Huevos

Soya y Lecitina de Soya
‘Leche (Incluida la lachosa)

Granos de S&samo
Anhidrido suifurosg v suilics
=10 mglkg)

Pl g

13. CERTIFICADOS DE GESTION
Este producio esté slaborade bajo Sistemas de Gestian certificades con los siguienies modeles.

For formufacian
Pewr formiuiacian

F - :
9 Fa0-1 HACE R PLEREaE
ELABORT REVI il i

e " -y i e —————
i i ¢ 3 3 e ]
B0 ES
150 900 aCCEs | | 1s0 22000 |

_JEFE D LABDRATORIC

DRECTOR TECHICD
— =

DIRECTOR DE Y. ¥ DESARROLLD




sev 2R DIANA CORPORACION S.A.S
DI ANA FICHA TECNICA
oy ESPARCIBLE GUSTOSITA EN BARRA

1. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Esparcible en barra, producto apto para consumo humano, compuesto por una
mezcla de Grasas y Aceites vegetales comestibles emulsionados con agua. Libre
de Acidos Grasos TRANS por porcion. Para uso de mesa y cocina.

2, INGREDIENTES O COMPOSICION

Mezcla de aceites vegetales refinados, agua, sal, sabor natural salobre,
emulsificantes (ésterez de poliglicerol y de acido citrico, lecitina de soya,
monoglicérido de &cidos grasos), conservante (benzoato de sodio), sabor a
mantequilla idéntico al natural, antioxidante (terbutilhidroguinona-THBQ), requlador
de acidez (4cido citrico), vitaminas (B3, A, D B2, B1), colorante idéntico al natural

(betacaroteno). Contiene soya,

3. CARACTERISTICAS SENSORIALES

Producto sdlido en barra, de consislencia homogénea firme y plastica. Libre de
particulas exiraflas o contaminantes. Su color es amarillo suave, brillante y
homogénao. El aroma del producto es lacteo y recuerda a la mantequilla fresca.
Exento de olores extrafios o rancios. El sabor s suave a mantequilla fresca.

4. APLICACIONES Y FORMAS DE USO

Para untar, freir, hormear y guisar. Excelente para su uso en cocina,

5. ESPECIFICACIONES TECNICAS

Especificacién
cteristi étod
e Mibimo] Méximo] | ooC
Punlo de Fusidn, °C 38 40 NTC 213
Indice de Perdxidos miliequivalentes de oxigeno active / kg de aceite
Aceites refinados fuera de planta NA. | 5 | NTC236
6. CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
- Caracteristicas Unidad Especificacion o]
Staphylococcus aureus Coagulasa positiva.| U.F.C.Jg — < 100

r I.l} “_"
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e A DIANA CORPORACION $.A.5 il
I D A FICHA TECNICA Facher 20802022
- " ESPARCIBLE GUSTOSITA EN BARRA Pag 2 dud
Recuento mohos y levaduras. LULF.C./g Maximo 100
E. coli U.F.C.Ig =10
Deleccién de Saimonella 1259. NA Ausente 259
Deteccion de Nisteria monocyfogenes (25g. MA Ausente /25g
Aeroblos mesdfilos UF.C.lg < 10.000
7. ALERGENOS
Alérgeno Si | No | Descripcién de componentes
Soya y sus productos, X Contiene lecitina de soya

8. REQUISITOS LEGALES
Regisiro Sanitario es RSAJ1811014
9. VIDA UTIL DEL PRODUCTO

Siete (7) meses a partir de su fecha de produccion, siempre que se mantengan las
condiciones de almacenamiento recomendadas.

10. PRESENTACION Y EMPAQUE

La Esparcible Gustosita en barra se empaca en:

10.1. Barras de 250, 125 y 50 gramos, envueltas en papel metalizado impreso
por fuera.
10.2. La presentacidn 50 g tiene un empaque secundaric en caja de cartdn
corrugado de 24 unidades para un peso total de 1.2 kg por caja.
10.3. La presentacion de 125 g viene empacada de la siguiente forma:
= 24 displays cada uno de cuatro Unidades x 125g, contenidos en la
caja de cartén corrugado, para un peso total de 12 Kg por corrugado.
« Una microcorrugada con 24 unidades para un peso total de 3 kg, en
estiba a granel.
10.4. La presentacion de 250 g empacadas de la siguiente forma;
» Una microcorrugada con 12 unidades para un peso total del 3 kg, en
estiba a granal.
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et B | DIANA CORPORACION S.A.5 S
ANA FICHA TECNICA Facha: 71902027
e ‘ ESPARCIBLE GUSTOSITA EN BARRA pig 3
11. PRESENTACIONES COMERCIALES
= Cédigo de Cédigo de barras
Presentacion barras GTIN 13 GTIN 14
- Unidad Corrugada
7702028021656 27 702028021735
Gustosita Barra Esparcible x 50g
Gustosita Barra Esparcible x 7702028021625 2770202802171
125g.
Gustosita Barra Esparcible x 7702028021649 27702028021728
250g
Gustosita Barra Esparcible Disp.| 7702028021632 17702028021630
4 x125q
|

12.RECOMENDACIONES DE USO Y MANEJO.

Una vez abierto el producto, debe mantenerse bien tapado, en un lugar fresco y
seco. En climas calidos se debe almacenar refrigerado. Usar ulensilios limpios y
libres de dxido para esparcir el producto,

Este producto Mo es tdxico: en casoc de contacto con la plel, retirar con agua y
jabén. En caso de contacto con los ojos, lavar con abundante agua.

13. RECOMENDACIONES DE TRANSPORTE.

& & & 8

Mo transporiar con sustancias quimicas ni toxicas.
Mo transportar con sustancias que produzcan o emitan oloras.
Transportar en carra rafrigerado.

Transpaortar solamente con productos alimenticios.

14. RECOMENDACIONES DE ALMACENAMIENTO

« Mantener en un lugar exento de olores extrafios.
« Mantener lgjos de llamas ablertas, chispas y fuentes de calor,
« Consérvese en lugar fresco, seco, ventilado, bajo techo (con temperaturas

inferiores a 26°C).

« En climas calidos almacenar refrigerado
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Almacenar sobra estibas o tarimas plasticas de forma que no queds en

contacto directo con pisos y paredes,

Evita la exposicidn al sal y a altas temperaturas.
Evite someter el producto a caidas y golpes.
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CODIGD: PT-018
2 CONTROL DE CALIDAD Maraddn 3
FICHA TECNICA Paite. L DE S
ELABORADD POR: APROBADD POR: Fecha actualizacidn:
IRECTOR DE PLANTA GERENTE GEMERAL At 402D
FECHA: 20 DE ENERD 2011 FELT-HA.‘ 0 DE BNERD DE 2011

. AVENA EN HOJUELA
MARCA: DE LA ABUELA

1. COMPOSICION
AVENA EN HOJUELA 100 %

2. CARACTERISTICAS FISICO QUIMICAS

Energia (Fcal) 361
Proieina 19,79
Carbohidralos g4, 28%
Fibra 1,85%
{rasa total 2,B%

3. PRESENTACCION COMERCIAL

El producto s empaca en presentaciones de:
180g 200g 2609500 g

4. MATERIAL DE EMPAQUE

Bolsa Polipropileno  polietileno

Embalaje en bolsa de poliefileno transparents
Bolsa Poliamida polietilenc

Display (carbuling)

Caja corrugada (carton)

5, TIPO DE CONSERVACION
El producto se conserva al medio ambiente




CONTROL DE CALIDAD Co0ig0: FT-018
Worsién 3
FICHA TECNICA i

6. DESCRIPCION DEL PROCESO

PROCESO OPERACION | DESCRIPCION
Recapeitn da | Se recibe como materia prima
materia prima HOJUELA de avena sacos de 25
RECEPCION DE kilos,
MATERIA PRIMA | Almacanamiento
en bodega. Sa realiza un muesireo y andlisis de
calbdad del producto verificande gue
cumpla con las especificaciones
establecidas por los fabricantes E
Envasado en Se alimenta |a tolva de la maguina de
sobre empaque directamente con  la
HOJUELA de awvena, se empaca
Empague en segln la presantacidn requerida en
EMPAQUE plegadiza bolsa, la cual es empacada en bolsa
de polietilena las cuales son apiladas
I | embalaje &N estibas.
Las estibas con el producto
almacenamiente | lerminade en cantidades establecidas
ALMACENAMIENTO son colocadas deniro de la bodega
LE PRODUCTO del producto terminade, estas son
TERIHADD contadas y recibidas por I3 persona
encargada ¢e esta area.
7. VIDA UTIL

El producto tiene una vida Ot de 18 measas

(empaque original)

en condiciones normales
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CONTROL DE CALIDAD GODIGO: PT-018

Wersian J

FICHA TECNICA Pagina 348 3

DIAGRAMA DE PROCESO

RECEPCION DE MATERIA PRIMA

ALMACENAMIENTO
MATERIA PRIMA

EMPAQUE
(Sepin presentacidn 180 200 250,500

ALMACEMAMIENTD
PRODUCTO TERMINADO




90T
6 \.-;'y/A ' l l‘.‘.:ﬁ-dlg::n:ICAL-FT-M

FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version: 01
Fecha:15/05/2020

Vitao Avena en hojuelas
PRESENTACION DEL PRODUCTO

DENOMINACION:

Avena en hojuelas
MARCA:

Vitamarket

REGISTRO SANITARIO:
RSAMA1DIZSB12

PRESENTACIONES COMERCIALES:

Paguates de 250 g por 40 unidades.
Faguetes de 500 g por 25 unidades,
Paguetes de 1000 g por 12 unidades.

CARACTERISTICAS GENERALES
Hojuelas de avena precocidas, provenientes del grano de svena pelado. limpio, acondicionada Y

estabilizade, provenientes del grano de avena de las especies A. Sativa L. ¥ A. Byzantina L.

INGREDIENTES
Haojuala de avena 100%.
CARACTERISTICAS SENSORIALES

Fg__ﬂJTIETEﬂ REQUISITO

Color Crema caracteristico con ionalidades castafio
| Clor Caracleristico

Sabor Caracleristico
Teodura Blanda
Libre de olores y sabores no propios
CARATERISTICAS FISICOQUIMICAS

PARAMETRO REQUISITO
Humedad Maximo 12%
Proteina _ Minimo 10%
Grasa Minimo &%
Carbohidratos totales Maximo T0,5%
Cenizas Maximo 1,5% |
Acthvidad enzimatica Megativa (15 min)
CARACTERISTICAS FISICAS

PARAMETRO REQUISITO
Granulomeiria:
Retencion en malla: =
Us N°T T7.37 % promedio
US N°25 £2.16 % promedio
Fando malls .48 % promedio
Espesar 0,61 mm
Hojuelas gelatinizadas 0.60 Unidades por cada 100 g
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W, Codigo: CAL-FT-01
“\\‘{\rﬁa% FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version: 01 -

avarket Fecha:15/05/2020

Hojuelas quemadas = 0.00 Unidades por cada 100 g
Granas Enteros (.00 Unidades por cada 100 g
Cascaras 1.00 Unidades por cada 100 g
Fiaments de cdscara 200 Urédadas par cada 100 g
Malezas _ 0.60 Unidades por cada 100 g
Granos de frigo 0.00 Unidades por cada 100 g
Danadas por calor | 0.00 Unidades por cada 100 g
CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

- PARAMETRO REQUISITO
Recugnta de asrobios mesdflos LUFCg 20.000 maxima
Recuents de mohos y levaduras UFC/g 1.000 méximo

| Recuents a.coll UFClg _ =10

| Deteccidn Salmonaifa /255 = Megalive
EMPAQUE

Empague primaric: Bolsa Poliestercash

Empaque secundano: Bcisa paketieno alta densidad

CODIGOS DE BARRAS

Presentacidn por 250 g 0651973543898
Fresentacidn por 500 g: 0651573543804
Presentacidn por 1000 g- 0651873543911

VIDA UTIL

Doce meses a partir de |a fecha de fabricacion

IDENTIFICACION DEL LOTE ¥ FECHA DE VENCIMIENTO

| El lote s& identifica por medic de 5 digitos. Ejemplo-01203 gue significa:

01: Semana del afio

20 Ao en ol que sa empacd

J: Dia de la semana, asl: 1 lunas, 2 martes, 3 miércoles, 4 jueves, 5 viermnas.

La fecha de vencimiento se identifica numnéricaments por: dd/mm/afo. Ejemplo: 25/05/2021 para una
facha de vencimiento del 25 de mayo del afio 2021,

FORMAS DE CONSUMO

Producto listo para el consumo.
Litlizado en la preparacidn de sopas, panes, galletas, coladas, croquetas, entre ofros,
También se puade afadir directamente sobra jugos, yogurt o kumis.

GRUPO DE CONSUMIDORES POTENCIALES

Toda |a poblacién en general

CONDICIONES DE CONSERVACION Y ALMACENAMIENTO

Almacenamiento:

A temperalura ambients en lugar limpio, fresco y seco.
Mantenga libre de ls exposicidn directa a los rayos solares, de la humedad, alejado da Bgentes
conlaminantes y alores extrafics.

Debe estar prolegido del ingreso de insectos, roedores y plagas en general.

Lina vaz abiarta la bolea, manténgala muy bien cerrada mientras consume el producto, para evitar su
producto,

Distribucidn:

Transportar en vehicule autorizado para TRANSPORTE DE ALIMENTOS con concepto sanitaro
vigente, debidamente fumigado, que no ocasione riesgo de contaminacian yio proliferacian de insectos
0 microarganismaos, y proteja contra la alteracion del alimento o dafios en el material de empague.

El producto no se debe colocar directemente sobre el piso del vehiculo, para asislardo de toda
posibilidad de contaminacidn.

AU
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el

PRECAUCIONES Y RESTRICCIONES

Ma infroduzca en el prﬂli-lE'[ﬂ cucharas o utensiBos himados.,
Canliene ghuten.
Puede contener trazas de nueces o manl.

NORMATIVIDAD APLICABLE

—

Resolucion 5100 de 2008, Por la cual Se eslablece & reglamento ecnico sobre los requisitos de
ratulade o etiquatado que deben cumplir los aimenios envasados vy matarias primas de akmeanlos para
consumo fumano,

Resolsciin 333 de 2011, Porla cual sa establece &l reglamento técnico sobne los requisitos de rotulado
o efiqueetado nutriclonal que deben cumplir los aimentos envasados para consumo humana,
Resolucion 683 de 2012 "Por medio de 1a cual se expide el reglamento técnico sobre ks requisitos
sanitarios gue deben cumplir los materiales, objefos, envases y equipamientos destinados a entrar an
contacto con alimentos y bebidas para consumao humano”,

Resalucidn 2674 de 2013, Por la cual se reglamenta el articulo 126 del Decreto Ley 019 de 2012 y se
dictan otras disposiciones,

Regolucion 4506 de 2013 por al cual se establecen los niveles mdximos de contaminantes en los
afimentos destinados al consumo humano v se dictan otras disposiciones,

Resolucicn 2006 de 2009 *Por el cual se sstablecan los limites méximas de residucs de plaguicidas —

_LMR- &n alimenios para sonsumo humano v en plensos o forrgjes”,
EMPACADO Y DISTRIBUIDO POR

Vitamarkst S.A.S.
kit 500, 467303-5

W: CIL.79 B Sur # 50 -150 Interlor 121, Promisidn Parque Indusirial, La Estrella. Tel: 322 1807
eb: www. vitamarket.co
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_ FICHA TECNICA FERO02
- DE MATERIAS PRIMAS | Lersién:1
=l AVENA

——

entero, limpio y enteramente sano que

mayor estabilidad

DESEHIPCJ!H FLiCﬁ.:

La avena es un producto precocida y
laminado obtenido del grano de avena

sometide & un tratamiento témico dandole

e85

Estadeo de la materia prima Salido
u Apariencia hojuela
Color Beige

Olor Harina

Sabor Harina

Textura suave

Empague Presentaciones - Cantidad
- B00g
Bolsa de Polistileno - 200g
Saco de polipropileno - 25 Kilogramos
NORMATIVIDAD QUE RIGE LA
MATERIA PRIMA:
VIDA UTIL 12 MESES
INSTRUCCIONES EN LA ETIQUETA | Consérvese en un lugar fresco y seco.
TEMPERATURA DE Temperatura Ambienta: 25 — 30°C
ALMACENAMIENTO
NOTIFICACION SANITARIA NSA-00012454-2022
Realizado por: Revisado por Aprobado por:
Keila Anteliz Contreras YEISON ESPARNA CASERES Nahun Bacea Rengifo
Ingeniera ]
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FICHA TECNICA FT-MP-002
- A@ - DE MATERIAS PRIMAS | gt
TP AVENA
[ CRITERIOS FISICOQUIMICOS
Porcentaje de Humedad 10.53% promedio
Act. enzimatica Megativa (15 min)
Porcentaje M. Grasa 7.70 % =
Cenizas 1.10 %
Contenido de proteinas 11.80 %
Fibra total (2.30%
Fondo malla 0.32% promedio
Espesor 0.99 mm
'Hojuelas gelatinizadas 0.24 unidades por cada 100 g
Hojuelas quemadas 0.00 unidades por cada 100 g
| Granos enteros 0.01 unidades por cada 100 g
Cascaras 207 unidades por cada 100 g
 Filamento de cascara 0.67 unidades por cada 100 g
Dafiadas por color 0.00 unidades por cada 100 g
| Realizado por; Revisado por | Aprobada por: ]
| Keila Anteliz Contreras YEISON ESPANA CASERES Nahun Bacca Rengifo
| Ingeniera
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FICHA TECNICA ;T_;':I‘ﬂl
DE MATERIAS PRIMAS | ;572001
AVENA
TABLA NUTRICIONAL
INFORMACION NUTRICIONAL
Tamafio de porcion:1/4 cucharadita (24 g)
Numero de porciones por énvase; 21
Calorias (Kcal) por100g | porporcidn
- 378 91
@rasa total 98g 24g =1
Grasa saturada 18g 04g
E_rasa trans 0 mg 0 mg
Carbohidratos totales 62 g 15g
Fibra dietaria 1lg 26¢
Azucares totales 1lg 0.3g
Azucares afiadidos Dg 0
Proteina 16 g 38g
Sodio 0 mig 0 mg
Vitamina A 0wER O uER
Vitamina D 0.85 pg 0. 20 y.gr
| Hierro 2.9mg 0. 70mg
Calcio | 43 mg L0 mg
Zinc | 1.Emg 0.42 mg
Realitado por: Revisado por Aprobado por:
Keila Anteliz Contraras YEISOM ESPANA CASERES Mahun Bacea Rengifo
Ingeniera

988




ESPECIFICACIONES FICHA TECNICA BASICA

PRODUCTO TERMINADO
MOMBRE AVENA EN HUHMLUELAS SU DESPENSA
Condicidn; Las hojuelas de avena tendrdn forma redondeada, bordes suaves, superficie |
CARACTERIST | suave, compacta sin desprendimienta de particulas y de tamafio uniforme.
[CAS Olor y saber: las Hejuslas de avena tendrdn olor v sabor caracteristico a avena tostada,
SEMSORIALES | B5tara libre de olores y sabares extrafios
Coler y cansistencia: color Blanco con ligeras tonalidades castanio o caaba,
DATOS DEL
Su Ces
FABRICANTE pensa Granoes Barragan 5.4
Humedad 1 1.5% mix
Carbohidratos T0% aprox
Proteina 1 1,5% min
—_—
CARACTERIST| Eibrs
ICAS
FISICOQuUInI | Cenizas 2. 19% s
CAS Granulometria retiene malla 30 hA,
Metal pesado (Plamo) 0.5mg kg (ppm)
Aflatoxinas =10pph
Preducte libre de plagas como gorgojo v polilla.
Mesafiles UFC CHQ0
Coliformes totales
CARACTERIST|| ppip
st Coliformes fecales NMP
MICROBIOLO
GICAS Maohos y levaduras <1000
LUFCS R
Salmanella en 25/ Negative
|I Escherichia Coll Megativo

204>

9Q49 |
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Bulte: 25kg,
ERAR
PLE Unidad: 500g, 250g

COBMDPCIONES | Bl productn debe ser almacenads a temperatura ambiente, Debe o alejado de olares
DE fuertes, libre de humedad y por sus caracteristicas propias de un "cereal natural®, [pese a
ALMACEMAMI | una vida dtil de un afio), 52 le recomienda al cliente tener implementado un programa de
EMNTO control de plagas durante sy almacenamignto,
INGREDIENT
ES Unico Ingrediente. 100% Hojuela de Bvena
ASIERILIG Paii ileno de baja densidad
EMPAQUE i e
VIDA UTIL 12 meses en buenas condiciones de almacenamiento

El producte cuenta con ndmerg consecutive que es el lote v este nos
ESPECIFICACIONES DE indica los cperanos que participaron en el proceso v la matEria_prjma
LOTE utilizada para la elaboracion, trasfarmacion o empaque de mencionado

producto. seguido de la fecha de vencimiento que se genera a un afio
cerradao, y nas traza la fecha de Empaque

DECLARACION DE

La avena es considerada un aliments alérgena, no apto para celiacos. En

ALERGEMNOS cereales selecta tambign se fabrica Cebada y Trigo.

ESPECIFICACIONES DE | El producto debe transportarse en vehiculos que estén bien sellados, con

TRAMSFORTE pisn protegido, libre de malos olores vy completamente aseado
Paraeste producto no hay legislacidn especifica que apligue, por lo tants

OBSERVACIONES 3¢ acoge a los Articulos 41 y 42 de la Resolucidn 1 1438 con respecto a

los pardmetros micrebioldgicos v los fisico quimicos a los perfiles
nutriclonales que estan en las tablas del ICBF

INSTRUCCIONES PARA
EL LI5S0

COLADA DE AVENA

A una taza de leche adicionar 2 cucharadas de avena en harina MiDia,
azucar y canela al gusto. 5e cocina a fuega medio dejando hervir durante
1 minuto y Asto para sendr.

REFRESCO DE AVEMNA
A la preparacion anterior agregar atro vaso de leche fria, hieloy licuar,
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LSO PREVISTO La avena puede ser utilizada en la elaboracion de coladas, refrescos.
Resalucidn 5109 DE 3005, Decreto 3075 de 1997 BPM, Resolucion 333
BSLACHO
:ufnm.ns Y Informacion Mutricional y Resolucion 1 1488 Articulo 41 y

Articulo 42

el
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{ E % ESPECIFICACIONES TECNICAS VERSION 18
frr HARINA PRECOCIDA DE MAIZ —
NOMBRE DEL FABRICANTE MOLINOS DEL ATLANTICO S.A.S 1
NUMERO DE NIT 802.001.105-9

Aré-'psl'ilam; Arapa La Nieve; Masapan La Nieve: Olimpica, |

NOMBRE COMERCIAL DEL ALIMENTOD Lz Insuperable, Mas x Menos
NUMERO DELREGISTRO SANITARIO |RSAK10I3504
La Harina Precotida de Maiz es un producto obtenido 3
parir del endospermo de granos de maiz (Zea Mays var.),
clasificades para consumo humano, que han sido sometidos
a un procese de limpieza, degerminacion, préecoccion y
DESCRIPCION DEL ALIMENTO malturacién o molienda. Las Harinas Precocidas de Maiz, se
clasifica dependiendo del tipo de Malz del gue provengan,
asl. Harina Precocida de Maiz Blanco y Harina Precocida de
Malz Amarillo.
NOMBRE ESPECIFICO DE LOS Maiz, Miacina, Hierro, vitamina B1, vitamina BZ y &cido
INGREDIENTES fidlico.
VALOR DE REFEREMCIA
MICEODRGANISMO NTC 3584
DETERMINACION E. COLI L MENOR QUE 10
CARACTERISTICAS | RECUENTO DE STAPHYLOCOCCUS
MICROBIOLOGICAS RECUENTO DE MOHOS ¥ LEVADURAS ST
{uferg)
RECLENTO DE BACILO CEREUS {vat'.l'g} MAXIMG 100
| DETECCION DE SALMONELLA / 25 g AUSEMNTE
VALOR DE
PARAMETRO REFERENCIA METODO
NTC 3594
HUMEDAD EN % EN MASA MAXIMO 130 | Secado 130°C-NTC 529
PROTEINA (SoM X 6.25) EN BASE MINIMO B.0
COMPOSICION SECAEN % ENMASA | : Kiendahi - IS0 1871
FISICOQUIMICA GRASA EN % EM FRACCION DE MAXIMO 2.3 Exiraccion sauet-NTC
MASA EM BASE SECA = 858
CENMIZAS EN % EN FRACCION DE MARIMG 12 Calcinacion 900°C =NTC
MASA EW BASE SECA . 3806
IMCICE DE ABSORCHON DE AGLEA,
cmitig & 25°C MIMNING &5 NTC 3504
GRANULOMETRIA EN % DOE |
RETEMCION TAMIZ 710 micrones MAXIMO 1 |
{Ma. 25) AQAC 86522 |
PARAMETRO VALOR DE REFERENCIA
METALES CADMIO (mafKg) MAXIMO 0.1
PLOMO (mg/Kg) MAXIMO 0.2

LAZ COPIAS IMPRESAS SE COMSIDERAN “COPLAS NO GEIHTHQMDAE; Pégina 1 de 4

Y
3,

|
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{‘i\, ESPECIFICACIONES TEGNICAS VERSION 16
HARINA PRECOCIDA DE MAIZ 202 1/07713
| VALOR DE
FARAMETRO REFERENCIA METODO
malKg
Niacina Min 55 HPLC — Método manual
ICEBF 14230-1-MO8
INFORMACION Hiser Min 44 HPLC — Método manual
NUTRICIONAL ICBF 14230-1-M08
Vitamina B1 Min & HPLGC = Metodo manual
ICEF 14230-1-M08
Vitaming B2 Min 4 HPLC = Método manual
WCBF 14230-1-M0OB
Acida Filico Min 1.54 1.56 HPLC
La Harina Precocida de Maiz se comercializa en
los siguientes materiales de empaque:
Tipo Almohadilla: bolsas de polistilenc
Tipo Catedral o cuadrado: bolsas BOPP+CAST,
CARACTERISTICAS DEL EMPAQUE bolsas BOPP+poliatilenc.
Tipo saca/bulte: polipropilenc laminado.
Presentaciones: 500 g, 1000 g y bulto de 50 Kg.
Pacas x 20 Kilos / Pacas x 24 libras / Bultos x 50
Kg.
Fecibo da
rnadx
i 5, —
&“i;
Acondicionamisnts
PROCESO DE ELABORACION y
Sagunds
Sirmindiriairsmacts
!
Gegarmimssiin
X
Producsion d&
GhfshE
'
Triluracidn y '
Carmida
+
Fremezcia # Empaque —DF Amacenamienio

LAS COPIAS IMPRESAS SE CONSIDERAN *COPIAS NO CONTROLADAS®  Pégina 2 ce 4 143 :'J
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{ :mﬁ", ESPECIFICACIONES TECNICAS VERSION 16 |
s HARINA PRECOCIDA DE MAIZ PT—

VIDA UTIL ESPERADA, FECHA DE VENCIMIENTO

La vida (til de la harina precocida de maiz es de
un (1) afo en condiciones ambientales
adecuadas. Se debe tener en cuenta que las
harinas con fecha de produccitn mas reciente
sean utilizadas de Oimo. Esto nos leva a
aplicar la técnica FIFO (First in = First out)
permitiendo una rotacidn adecuada dal products
para el consumo.

CONDICIONES DE TRANSFORTE
ALMACENAMIENTO Y CONSERVACION

Evitar ambientas ascuros, himedos v sofocados
debido a gue la hanna absorbe la humedad v
tieme una gran tendencia al deterioro o
enmohacimiento en estos ambientes. Ademas,
85 impartante considerar  para al
almacenamiento de la harina que [a disposicién
de los arrumes sea con un espacio minime de
G0 cm. con respecto a las paredes y con una
distancia de por lo menos 13 cm respecto al
piso para facilitar la aireacion de los mismos.

Mo se debe comprimir demasiado la harina, por
lo gue se debe evitar forzar los armumes,
cuidando gue el producto gque s2 encusnire
abajo no sufra excesiva compresion. Es por lo
anteror que se recomienda que oS amMuUmMes no
contengan mas de 20 pacas en alttura para
praducte con presentacion de pacas por Kilo y
Libra. En la bage formar grupos de cuatro (23)
bolsas y subir @l arrume cruzdndolas para
amarrarias y aliviar la prasion.

Cuando se trate de bultos por 50 Kg., lo mas
conveniente serd que el arrume tenga en alto
Maxime 20 bultos y de base 15 bultos, para
preservar las caracteristicas del producto.

Mo colocar las bolsas de harina en &l suelo. Se!
deben usar estibas con altura minima de 15
centimetros del piso para permitir la limpieza
adecuada y fumigacidn g intervalos regulares.

CONTROLES ESPECIALES DURANTE LA
DISTRIBUCION

Manténganse apartado de productos que tengan
olores fuertes o que tengan un tiempo de
vencimiento més codo © que puedan
canstiluirse como focos de contaminacion

NORMATIVIDAD REGLAMENTARIA Y DE
REFERENCIA

Resolucion 5108 de 2005, Resolucion 333 de

2011, Resolucion 4506 da 2013, NTC 3564
Uitima actuslizacidn), Resolucidn 2674 de

2013, Resolucidn 16372 de 2003 y Resalucian
2906 de 2007

LAS COPIAS IMPRESAS SE CONSIDERAN *COPIAS NO CONTROLADAS" Pagina Jde 4




