
OFERTA TÉCNICA 

 

Nombre  TATIANA JIMENEZ PINEDA 

CC. 1.038.411.302 

Nombre de contacto: TATIANA JIMENEZ PINEDA 

Correo electrónico: tatijime28@gmail.com 

Proceso:  MC-ANT-CFDCM-078-2026 

Objeto: 5_9202_132 CONTRATAR EL SUMINISTRO DE REFRIGERIOS PARA LOS APRENDICES QUE PARTICIPAN EN 
ACTIVIDADES PROGRAMADAS DENTRO DEL MARCO DEL PLAN DE BIENESTAR AL APRENDIZ. 

 

1. ESPECIFICACIONES TÉCNICAS DEL OBJETO A CONTRATAR 

 

ÍTEM 
CÓDIGO 
UNSPSC 

DESCRIPCIÓN DETALLADA CANTIDAD 
UNIDAD DE 

MEDIDA 

1 50192800 

Pastel hojaldrado dulce según requerimiento, en presentación de 160 gr y 
cajita de jugo de fruta natural o bebida achocolatada en empaque tetra pack 
(200 ml), de marcas reconocidas a nivel nacional. Todo empacado en 
material amigable con el medio ambiente, rotulado con fecha de fabricación 
y de vencimiento. Opciones: Relleno guayaba, chocolate o arequipe. 

1 UN 

2 50192800 

Pastel hojaldrado salado según requerimiento, en presentación de 160 gr y 
cajita de jugo de fruta natural o bebida achocolatada en empaque tetra pack 
(200 ml), de marcas reconocidas a nivel nacional. Todo empacado en 
material amigable con el medio ambiente, rotulado con fecha de fabricación 
y de vencimiento. Opciones: Relleno de pollo, carne, jamón y queso. 

1 UN 

3 50192800 

Pastel horneado ranchero (salchicha, queso y maíz), en presentación de 160 
gr y cajita de jugo de fruta natural o bebida achocolatada en empaque tetra 
pack (200 ml), de marcas reconocidas a nivel nacional. Todo empacado en 
material amigable con el medio ambiente, rotulado con fecha de fabricación 
y de vencimiento. 

1 UN 

4 50192800 
Pastel hojaldrado hawaiano (jamón, queso y piña), en presentación de 160 
gr y cajita de jugo de fruta natural o bebida achocolatada en empaque tetra 
pack (200 ml), de marcas reconocidas a nivel nacional. Todo empacado en 

1 UN 
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ÍTEM 
CÓDIGO 
UNSPSC 

DESCRIPCIÓN DETALLADA CANTIDAD 
UNIDAD DE 

MEDIDA 

material amigable con el medio ambiente, rotulado con fecha de fabricación 
y de vencimiento. 

5 50192500 

Sándwich de Jamón con queso (160 gr aprox.) y cajita de jugo de fruta 
natural o bebida achocolatada en empaque tetra pack (200 Ml), de marcas 
reconocidas a nivel nacional. Todo empacado en material amigable con el 
medio ambiente, rotulado con fecha de fabricación y de vencimiento. 

1 UN 

6 50192700 

Cajita de jugo de fruta natural en empaque tetra pack (200 Ml) y Perro 
caliente de 200 gramos elaborado en pan súper perro, salchicha long, queso 
rallado, ripio de papa, 1 sobre tamaño personal de salsa de tomate y 1 sobre 
tamaño personal de salsa rosada. Empacado en caja de cartón ecológico, 
con fecha de vencimiento, con fecha de vencimiento, elaborado el día de la 
entrega. 

1 UN 

7 50182000 
Gaseosa (9 Onzas) y porción de torta clásica en presentación de 100 gramos, 
empacado en material amigable con el medio ambiente. Rotulado con fecha 
de fabricación y de vencimiento. 

1 UN 

8 50192800 

Pastel vegano (sin derivados lácteos, sin huevo, sin productos de origen 
animal), en presentación de 160 gr y cajita de jugo de fruta natural en 
empaque tetra pack (200 Ml), de marcas reconocidas a nivel nacional. Todo 
empacado en material amigable con el medio ambiente, rotulado con fecha 
de fabricación y de vencimiento. 

1 UN 

9 50192500 

Sándwich tipo cubano en presentación de 250 gr aproximadamente, y cajita 
de jugo de fruta natural en empaque tetra pack (200 ml), de marcas 
reconocidas a nivel nacional. Todo empacado en material amigable con el 
medio ambiente, rotulado con fecha de fabricación y de vencimiento. 
Empacado de manera individual. 

1 UN 

10 50192700 
Wrap de jamón y queso en presentación de 187 gr aproximadamente, y 
cajita de jugo de fruta natural en empaque tetra pack (200 Ml), de marcas 
reconocidas a nivel nacional. Todo empacado en material amigable con el 

1 UN 
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ÍTEM 
CÓDIGO 
UNSPSC 

DESCRIPCIÓN DETALLADA CANTIDAD 
UNIDAD DE 

MEDIDA 

medio ambiente, rotulado con fecha de fabricación y de vencimiento. 
empacado de manera individual.   

11 50192700 

Wrap de pollo en presentación de 235 gr aproximadamente, y cajita de jugo 
de fruta natural en empaque tetra pack (200 ml), de marcas reconocidas a 
nivel nacional. Todo empacado en material amigable con el medio ambiente, 
rotulado con fecha de fabricación y de vencimiento. Empacado de manera 
individual. 

1 UN 

12 50192700 

Hamburguesa de carne de res de 100 gr.  Aproximadamente, con queso 
mozzarella y verduras. Con cajita de jugo de fruta natural en empaque tetra 
pack (200 ml), de marcas reconocidas a nivel nacional. Todo empacado en 
material amigable con el medio ambiente, rotulado con fecha de fabricación 
y de vencimiento empacado de manera individual.   

1 UN 

 
 
NOTA 1: El Centro de Formación en Diseño, Confección y Moda - Regional Antioquia, está ubicado geográficamente en la Calle 63 No. 58B-03 en 
el Barrio Calatrava del Municipio de Itagüí, Antioquia, en el Complejo Sur SENA.  

NOTA 2: Para la escogencia de la propuesta de menor valor, se tomará la SUMA de los valores de todos los ítems, para así determinar cuál es la 

propuesta económica. Sin embargo, el contrato se ADJUDICARÁ por la totalidad del presupuesto disponible con el que cuenta la Entidad, y se 

solicitarán las cantidades e ítems según los requerimientos y necesidades institucionales del Centro, hasta agotar el saldo. 

NOTA 3: Es importante señalar que la forma de adjudicación será “contrato suministro a monto agotable con precios unitarios fijos para cada 

ítem”, por tanto, el valor unitario de los elementos tan solo será tomado como valor de referencia para la selección del proveedor; por esto, las 

cantidades e ítems referidos en el presente proceso, son “indicativas” (no obligatorias), por lo cual el contrato se ejecutará hasta por la totalidad 

del presupuesto disponible y se solicitarán las cantidades e ítems según los requerimientos y necesidades institucionales del Centro, hasta agotar 

el saldo. La entidad verificará como requisito habilitante que el valor unitario por ítem de la oferta no supere el valor unitario por ítem del 

estudio de mercado publicado por la entidad, fuente para la estimación del presupuesto oficial disponible. 
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2. ESPECIFICACIONES TÉCNICAS MÍNIMAS QUE DEBE CUMPLIR:  
 
- El proveedor deberá presentar los permisos reglamentarios de sanidad y los certificados de manipulación de alimentos de todas las personas 

involucradas en la preparación de los alimentos.   
- El proveedor deberá contar con vehículo especial para el transporte de alimentos, dicho transporte deberá cumplir con las especificaciones 

de ley para estos casos.   
- Se debe garantizar la logística y entrega de los productos, en la sede o lugar donde se realizará la actividad en la fecha y hora descrita por el 

supervisor.  
- Los empaques y recipientes donde se sirven los alimentos deberán cumplir con todas las normas técnicas de sanidad exigidas por el órgano 

competente.  
- Los alimentos deben ser entregados por el contratista en empaque individual debidamente sellado, rotulado con fecha de vencimiento.  
- Los alimentos deben ser entregados en buenas condiciones de temperatura, presentación y calidad.  
- El proveedor debe disponer de personal suficiente para el acompañamiento durante la entrega de los refrigerios.  
- Las instalaciones donde se entreguen los refrigerios deben quedar en perfecto estado de limpieza por parte del proveedor, quien debe 

disponer los elementos y personal para tal fin y darle el buen uso y manejo de los residuos o desechos.  
- Al procesar los alimentos el proveedor deberá garantizar que fueron elaborados cumpliendo las normas de higiene mínimas requeridas en su 

fabricación, de conformidad con el Decreto 3075 de 1997, o la norma que lo modifique, adicione o sustituya.  
- Tener presente que su capacidad de respuesta debe ser de un día de anterioridad.  
- Los refrigerios deben ir en empaque individual, en empaque ecológico y con servilleta. 
- Deberá atender y cumplir los requisitos de seguridad y salud en el trabajo y los ambientales y energéticos establecidos para el proceso.  
- El contratista deberá responder ilimitadamente por todo daño a la vida o a la salud ocasionado a terceros provenientes del consumo de los 

alimentos suministrados en estado de adulteración, alterado, contaminado, acuoso, falsificado de conformidad con el Decreto 3075 de 1997, 
o la norma que lo modifique, adicione o sustituya.  

- Realizar el suministro de conformidad con lo solicitado por el supervisor del contrato, conforme la necesidad del Centro de Formación en 
Diseño, Confección y Moda y en el lugar y hora indicado. 

 
 
 
 
NOTA. Deberá además cumplir con los requerimientos relacionados en el Estudio Previo. 
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Atentamente, 
 
 
 
Nombre y firma TATIANA JIMENEZ PINEDA  
C.C. nro. 1.038.411.302  
Dirección: CR 56 C 51 110  
Teléfono 3024397063  
Correo electrónico tatijime28@gmail.com  
Correo para notificación electrónica tatijime28@gmail.com  
Ciudad Medellin 


