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INFORME MENSUAL EJECUCIÓN CONTRACTUAL 

 

Montería, junio 11 del 2026 

 

Señor(a) 

LUIS ERNESTO BARRERA 

Supervisor(a) contrato nro. CO1.PCCNTR.9234782 

INSTRUCTOR G20   

Centro Agropecuario y de Biotecnología el Porvenir  

Montería 

 

Asunto: Informe mensual de ejecución contractual Mes junio del 

año 2026 

 

Referencia: CO1.PCCNTR.9234782 del año 2026 

 

WILLIAN CURTIDOR QUINTANA, identificado con la cédula de ciudadanía nro. 78.023.063, en mi calidad 

de contratista del SENA, en cumplimiento del Contrato de Prestación de Servicios de la referencia, a 

continuación, presento el Informe de actividades realizadas en el mes objeto de cobro. 

 

Valor y forma de Pago: Se fija como valor total para el contrato la suma de CUARENTA Y SIETE MILLONES 

TRESCIENTOS SETENTA Y CUATRO MIL NOVECIENTOS SETENTA PESOS M/CTE ($ 47.374.970) esta suma 

será pagada por el SENA al contratista de la siguiente manera, a) diez (10) pagos iguales por los meses de 

febrero a noviembre de 2026 por valor de CUATRO MILLONES SETECIENTOS TREINTA Y SIETE MIL 

CUATROCIENTOS NOVENTA Y SIETE PESOS M/CTE ($4.737.497). 

 

Plazo: Será hasta el 30 de noviembre de 2026 

 

Objeto: PRESTAR SERVICIOS PROFESIONALES Y/O DE APOYO A LA GESTIÓN, EN LA PLANEACIÓN Y 

EJECUCIÓN DE LA FORMACIÓN, ASÍ COMO LA EVALUACIÓN DE LOS RESULTADOS DE APRENDIZAJE 

DEFINIDOS EN LOS DISEÑOS CURRICULARES ASIGNADOS, PARA EL DESARROLLO DE HABILIDADES Y 

COMPETENCIAS TÉCNICAS DE LA POBLACIÓN CAMPESINA, APORTANDO AL FORTALECIMIENTO DE LA 

ECONOMÍA CAMPESINA, FAMILIAR, ÉTNICA Y COMUNITARIA, EN CONCORDANCIA CON LINEAMIENTOS 

ESTABLECIDOS POR LA DIRECCIÓN DEL SISTEMA NACIONAL DE FORMACIÓN PARA EL TRABAJO Y LA 

CLASIFICACIÓN DE LA INFORMACIÓN 

Pública X Pública Clasificada  Pública Reservada  
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COORDINACIÓN NACIONAL DE ATENCIÓN INTEGRAL, DIFERENCIAL E INCLUYENTE A LA ECONOMÍA 

CAMPESINA - CAMPESENA. 

 

Ejecución mensual de actividades 

 

Nro. Obligaciones Acciones realizadas Evidencias 

1 

Planear y ejecutar la formación 
profesional cumpliendo con la 
programación académica 
predeterminada por la 
coordinación respectiva en los 
programas y competencias 
asignada, para el logro de los 
resultados de aprendizaje 
definidos, cumpliendo las horas de 
formación de las competencias de 
los programas de formación 
equivalentes a la programación de 
la Formación Profesional Integral. 

Planee y ejecute las formaciones 

de cursos complementarios de 

acuerdo al programa de 

formación, cumpliendo con la 

programación académica 

impartiendo formación Ficha 

3501072 Alimentación De Peces 

De Cultivo Canalete Pueblo Regao 

Competencia: manejar los 

cultivos con el fin de ofrecer 

condiciones adecuadas 

para su desarrollo. 

Resultados de Aprendizaje: 

27060100301 alistar los 
elementos e insumos necesarios 
para alimentar la especie, 
conforme a normas de 
bioseguridad, fichas técnicas, 
manuales y protocolos 
establecidos. 
27060100302 suministrar 
alimentos a los peces, teniendo 
en cuenta tasa de crecimiento, 
dosis, protocolos establecidos y 
normas de bioseguridad. 
27060100303 verificar estado 
sanitario y desarrollo de la 
especie, de acuerdo a 
características biológicas y 
anatómicas. 
27060100304 entregar los 
formatos de alimentación 
diligenciados, teniendo en cuenta 
procedimientos establecidos. 
 

Anexo #1 Evidencia 
fotográfica y listado de 
asistencia ficha 3501072 
alimentación de peces de 
cultivo canalete pueblo regao 

 

 
 
 
Anexo #2 Evidencia 
fotográfica y listado de 
asistencia ficha 3501095 
adecuación de estanques 
piscícolas lorica Cotoca 
 
 
 
Anexo #3 Evidencia 

fotográfica y listado de 

asistencia Ficha 3508948 

Alimentación De Peces De 

Cultivo Canalete Cordobita 

 

 

Anexo #4 Evidencia 

fotográfica y listado de 

asistencia Ficha 3525071-

produccion acuícola. pueblo 

nuevo 

 

 

 

Anexo #5 Evidencia 

fotográfica y listado de 

asistencia Ficha 3527124 

ADECUACION DE ESTANQUES 
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Ficha 3501095 Adecuación De 
Estanques Piscícolas Lorica 
Cotoca 
Competencia: adecuar el sitio de 
cultivo de acuerdo con la línea 
de producción y protocolo de la 
especie. 
Resultados de Aprendizaje: 

verificar cada uno de los 
procesos de adecuación con 
base en los protocolos 
establecidos por la empresa y de 
acuerdo a criterios técnicos 
 
caracterizar el sitio de cultivo de 
acuerdo a los protocolos de 
preparación de los diferentes 
sistemas productivos y de la 
especie seleccionada. 
 
coordinar el procedimiento de 
preparación del sistema de 
cultivo según criterios técnicos, 
los protocolos de la empresa e 
indicaciones especiales bajo 
normas de salud ocupacional y 
ambiental. 
 
definir el procedimiento de 
adecuación a seguir de acuerdo 
con el sistema de producción, 
protocolos de la empresa y la 
especie seleccionada 
 
diligenciar reportes de 
novedades y resultados del 
proceso, proponiendo planes de 
mejoramiento. 
 
Ficha 3508948 Alimentación De 

Peces De Cultivo Canalete 

CORDOBITA 

Competencia: manejar los 

cultivos con el fin de ofrecer 

condiciones adecuadas 

PISCICOLAS Moñitos 

CORREGIMIENTO Bajo Limón 
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para su desarrollo. 

Resultados de Aprendizaje: 

27060100301 alistar los 
elementos e insumos necesarios 
para alimentar la especie, 
conforme a normas de 
bioseguridad, fichas técnicas, 
manuales y protocolos 
establecidos. 
27060100302 suministrar 
alimentos a los peces, teniendo 
en cuenta tasa de crecimiento, 
dosis, protocolos establecidos y 
normas de bioseguridad. 
27060100303 verificar estado 
sanitario y desarrollo de la 
especie, de acuerdo a 
características biológicas y 
anatómicas. 
27060100304 entregar los 
formatos de alimentación 
diligenciados, teniendo en cuenta 
procedimientos establecidos. 
 
 FICHA 3525071-Produccion 
Acuícola municipio Pueblo Nuevo 
Competencia: 1 - promover la 

interacción idónea consigo 

mismo, con los demás y con la 

naturaleza en los contextos 

Resultados de Aprendizaje: 

457603 - gestionar la información 

de acuerdo con los 

procedimientos establecidos y 

con las tecnología. 

 

FICHA 3527124 Adecuación De 

Estanques Piscícolas Moñitos 

CORREGIMIENTO Bajo Limón. 

Competencia: adecuar el sitio de 
cultivo de acuerdo con la línea 
de producción y protocolo de la 
especie. 
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Resultados de Aprendizaje: 

verificar cada uno de los 
procesos de adecuación con 
base en los protocolos 
establecidos por la empresa y de 
acuerdo a criterios técnicos 
 
caracterizar el sitio de cultivo de 
acuerdo a los protocolos de 
preparación de los diferentes 
sistemas productivos y de la 
especie seleccionada. 
 
coordinar el procedimiento de 
preparación del sistema de 
cultivo según criterios técnicos, 
los protocolos de la empresa e 
indicaciones especiales bajo 
normas de salud ocupacional y 
ambiental. 
 
definir el procedimiento de 
adecuación a seguir de acuerdo 
con el sistema de producción, 
protocolos de la empresa y la 
especie seleccionada 
 
diligenciar reportes de 
novedades y resultados del 
proceso, proponiendo planes de 
mejoramiento. 
 
  
 

Planee y ejecute las formaciones 

de cursos complementarios de 

acuerdo al programa de 

formación, realizando proceso de 

matrícula en el programa 

Adecuación De Estanques 

Piscícolas municipio de Moñitos, 

Vereda El Naranjal. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Anexo # 6 pantallazo de 

proceso de matrícula del 

municipio de moñitos vereda 

naranjal 

 

 

 

 

 

Anexo # 7 pantallazo de 

proceso de matrícula del 
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Planee y ejecute las formaciones 

de cursos complementarios de 

acuerdo al programa de 

formación, realizando proceso de 

matrícula en el programa 

Adecuación De Estanques 

Piscícolas municipio de VALENCIA 

CORREGIMIENTO: VILLANUEVA 

 
 

municipio de VALENCIA 

CORREGIMIENTO: 

VILLANUEVA 

 
 

2 

Apoyar la elaboración de la 
planeación pedagógica, guías de 
aprendizaje, instrumentos de 
evaluación, plan de trabajo, ayudas 
didácticas requeridos para el 
desarrollo de los procesos de 
formación asignados.  

Apoyé en   la elaboración de la 
guía de aprendizaje, y planeación 
pedagógica   y plan de trabajo 
Ficha 3501072 alimentación de 
peces de cultivo canalete pueblo 
regao. 
 
 

 
Apoyé en   la elaboración de la 
guía de aprendizaje, y planeación 
pedagógica   y plan de trabajo 
Ficha 3501095 adecuación de 
estanques piscícolas lorica 
Cotoca 
 
 
 
Apoyé en   la elaboración de la 
guía de aprendizaje, y planeación 
pedagógica   y plan de trabajo 
Ficha 3508948 alimentación de 
peces de cultivo canalete 
cordobita 

 
 
Apoyé en   la elaboración de la 
guía de aprendizaje, y planeación 
pedagógica   y plan de trabajo 
ficha 3525071-produccion 
acuícola. pueblo nuevo. 
 

 

Apoyé en   la elaboración de la 
guía de aprendizaje, y planeación 
pedagógica   y plan de trabajo 

anexo # 8 guía de aprendizaje, 
y planeación pedagógica   y 
plan de trabajo  
ficha 3501072 alimentación 
de peces de cultivo canalete 
pueblo regao 
 
 
 
 anexo # 9 guía de 
aprendizaje, y planeación 
pedagógica   y plan de trabajo  
ficha 3501095 adecuación de 
estanques piscícolas lorica 
Cotoca 

 

 

 

 

anexo # 10 guía de 
aprendizaje, y planeación 
pedagógica   y plan de trabajo 
Ficha 3508948 alimentación 
de peces de cultivo canalete 
cordobita. 
 

 

anexo # 11 guía de 
aprendizaje, y planeación 
pedagógica   y plan de trabajo 
ficha 3525071-produccion 
acuícola. pueblo nuevo 
 

 

anexo # 12 guía de 
aprendizaje, y planeación 
pedagógica   y plan de trabajo 
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Ficha 3527124 Adecuación De 
Estanques Piscícolas Moñitos 
Corregimiento Bajo Limón 

Ficha 3527124 Adecuación De 
Estanques Piscícolas Moñitos 
Corregimiento Bajo Limón 

3 

Registrar en el aplicativo SOFIA 
PLUS, todas las evidencias del 
proceso formativo: crear las rutas 
de aprendizaje, asociar aprendices, 
realizar registro de inasistencia de 
aprendices, planes de 
mejoramiento y registrar juicios 
evaluativos, acorde con los 
lineamientos institucionales.  

Registre en el aplicativo Sofia plus 
proceso de asociar de los 
aprendices de la FICHA 3508948 
Alimentación De Peces De Cultivo 
 
 
 
 
Registre en el aplicativo Sofia plus 

proceso de evaluar a los 

aprendices ficha 3463750 control 

de la calidad del agua en los 

cultivos acuícolas   

 
 
 
Registre en el aplicativo Sofia plus 
proceso de evaluar a los 
aprendices Ficha 3501072 
alimentación de peces de cultivo 
canalete pueblo regao 
 

 
Registre en el aplicativo Sofia plus 
proceso de evaluar a los 
aprendices Ficha 3501095 
adecuación de estanques 
piscícolas lorica Cotoca 
 
Registre en el aplicativo Sofia plus 
proceso de asociar de los 
aprendices de la ficha 3527124 
(adecuación de estanques 
piscícolas)  

Anexo # 13 pantallazo del 

proceso de asociar de los 

aprendices de la FICHA 

3508948 Alimentación De 

Peces De Cultivo 

 
 
 

Anexo # 14 pantallazo del 

proceso de evaluar a los 

aprendices ficha 3463750 

control de la calidad del agua 

en los cultivos acuícolas   

 

 

Anexo # 15 pantallazo del 
proceso de evaluar a los 
aprendices Ficha 3501072 
alimentación de peces de 
cultivo canalete pueblo regao 
 

 

Anexo # 16 pantallazo del 
proceso de evaluar a los 
aprendices Ficha 3501095 
adecuación de estanques 
piscícolas lorica Cotoca 
 
Anexo # 17 pantallazo del 
proceso de asociar de los 
aprendices de la ficha 
3527124 (adecuación de 
estanques piscícolas) 

4 

Participar en las reuniones de 
equipos de ejecución de la 
formación por grupo o áreas, 
según la determinación de la 
respectiva Coordinación 
Académica y de acuerdo con el 
procedimiento establecido por la 
institución, para garantizar 

Partícipe en reunión en las 
instalaciones de la sede la Vitrina 
donde se llevó a cabo el día 22 
mayo del 2026  
 

 

Participe en el evento de 
celebración del día de campesino 

Anexo #18 evidencia 
fotográfica de reunión 
realizada el día 22 de mayo. 
 
 
 



 

8 

GCCON-F-087 V2 

integralidad en el diseño de 
actividades de aprendizaje. 
  

en el Centro Agropecuario Y 
Biotecnología El Porvenir 
realizado el día 4 de junio del 
2026. 
 
Partícipe en reunión de equipo de 

ejecución de la formación el día 5 

de junio del 2026 en la sede la 

Vitrina aplicada a la tercera oferta 

campesina. 

 
 

Anexo #19 evidencia 

fotográfica de la celebración 

del día del campesino. 

 

 

 

 

Anexo #20 evidencia 
fotográfica de reunión de 
socialización de la tercera 
oferta CAMPESENA el día 5 de 
junio del 2026. 
 
  

5 

Presentar las actas finales de cierre 
de etapa lectiva de las fichas 
asignadas como responsable, 
acorde con los lineamientos 
institucionales. 
  

Para el periodo del informe no se 
ejecutaron acciones referentes al 
cumplimiento de esta obligación. 

Para el periodo del informe no 
se ejecutaron acciones 
referentes al cumplimiento de 
esta obligación. 

6 

Apoyar el trámite de las novedades 
de deserción de aprendices acorde 
con lo establecido en el 
reglamento del aprendiz. 
  

Para el periodo del informe no se 
ejecutaron acciones referentes al 
cumplimiento de esta obligación. 

Para el periodo del informe no 
se ejecutaron acciones 
referentes al cumplimiento de 
esta obligación. 

7 

Asistir a los aprendices en las 
novedades acorde con lo 
establecido en el reglamento del 
aprendiz. 

Para el periodo del informe no se 
ejecutaron acciones referentes al 
cumplimiento de esta obligación. 

Para el periodo del informe no 
se ejecutaron acciones 
referentes al cumplimiento de 
esta obligación. 

8 

Aportar todos los documentos 
soporte del proceso de formación 
profesional, publicados en la 
plataforma SIGA, así como los 
requeridos para aseguramiento de 
la calidad (Autoevaluación y 
Registro calificado). 

presente todos los documentos 
para proceso de matrícula como 
formato de ficha de 
caracterización, listados de 
matrícula, y guías de 
aprendizajes, Control de Calidad 
de Agua en los Cultivos Acuícolas. 
 
 
 

anexo # 8 guía de aprendizaje, 
y planeación pedagógica   y 
plan de trabajo ficha 3501072 
alimentación de peces de 
cultivo canalete pueblo regao 
 
 
 
 anexo # 9 guía de 
aprendizaje, y planeación 
pedagógica   y plan de trabajo  
ficha 3501095 adecuación de 
estanques piscícolas lorica 
Cotoca 
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anexo # 10 guía de 
aprendizaje, y planeación 
pedagógica   y plan de trabajo 
Ficha 3508948 alimentación 
de peces de cultivo canalete 
cordobita 

 
 
 
 
anexo # 11 guía de 
aprendizaje, y planeación 
pedagógica   y plan de trabajo 
ficha 3525071-produccion 
acuícola. pueblo nuevo 
 

 

anexo # 12 guía de 
aprendizaje, y planeación 
pedagógica   y plan de trabajo 
Ficha 3527124 Adecuación De 
Estanques Piscícolas Moñitos 
Corregimiento Bajo Limón 

 
 

 

 
Drive del instructor. 
 
PORTAFOLIO 
 

9 

Participar en proyectos de 
investigación aplicada, técnica y 
pedagógica en función de la 
formación profesional de los 
programas relacionados con el 
área temática.  
 

Para el periodo del informe no se 
ejecutaron acciones referentes al 
cumplimiento de esta obligación. 

Para el periodo del informe no 
se ejecutaron acciones 
referentes al cumplimiento de 
esta obligación. 
 

10 

Gestionar la colocación de 
aprendices en alguna de las 
modalidades de etapa productiva y 
rendir informes periódicos de los 
resultados alcanzados, conforme a 
las instrucciones que les sean 
impartidas  

Para el periodo del informe no se 
ejecutaron acciones referentes al 
cumplimiento de esta obligación. 

Para el periodo del informe no 
se ejecutaron acciones 
referentes al cumplimiento de 
esta obligación. 

https://drive.google.com/drive/folders/1r8U-ALkLtb68-F8MQKMxzouXXAyjwsk0?usp=drive_link
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11 

Subir los documentos soporte del 
pago en la plataforma del SECOP II 
en los plazos establecidos por la 
entidad y acorde con los requisitos 
legales exigidos. De evidenciarse la 
falta de cargue de los documentos 
para el respectivo pago en la 
plataforma por dos meses seguidos 
se procederá con el inicio de 
proceso de incumplimiento 
contractual.  
 
 

Subí los documentos 
correspondientes al pago mes de 
junio a la plataforma secop II. 

Información registrada en el 
aplicativo SecopII 
  
Planilla si contratistas.  
 
Formato informe mensual de 
ejecución GCCON-F-087 V2. 

12 

Comunicar al Supervisor del 
contrato en un plazo máximo de 
tres (3) días hábiles anomalías, 
inconsistencias, novedades de 
aprendices y hallazgos en el 
registro de la información.  
 

 

Para el periodo del informe no se 
ejecutaron acciones referentes al 
cumplimiento de esta obligación. 

Para el periodo del informe 
no se ejecutaron acciones 
referentes al cumplimiento 
de esta obligación. 

13 

Comunicar al Supervisor del 
contrato en un plazo no inferior a 
quince (15) días hábiles las 
anomalías, inconsistencias, 
novedades del Contrato (Cesión -
Terminación). 

 

Para el periodo del informe no se 
ejecutaron acciones referentes al 
cumplimiento de esta obligación. 

Para el periodo del informe 
no se ejecutaron acciones 
referentes al cumplimiento 
de esta obligación. 

 

A continuación, relaciono los desplazamientos que realicé previo a la presentación de este informe. Una 

vez finalizado cada desplazamiento presenté al ordenador del gasto el informe en el Formato para 

legalización del desplazamiento, en el que se describieron las actividades desarrolladas y los resultados. 

Cada informe de legalización cuenta con el visto bueno del supervisor. 

 

Se lista a continuación el soporte de la legalización de los desplazamientos realizados, los cuales forman 

parte integral del presente informe de ejecución contractual.  
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ÍTEM 

NRO. DE LA 

ORDEN DE 

VIAJE 

LUGAR DE DESPLAZAMIENTO 

FECHA DE 

DESPLAZAMIENTO 

INICIAL 

FECHA DE 

DESPLAZAMIENTO 

FINAL 

1 65326 MONTERIA – LORICA- MONTERIA  16/05/2026  16/05/2026 

2 65326 MONTERIA – CANALETE- MONTERIA  19/05/2026  19/05/2026 

3 65326 MONTERIA – LORICA - MONTERIA   21/05/2026   21/05/2026 

4 65326 MONTERIA – LORICA -- MONTERIA   23/05/2026   23/05/2026 

5 65326 MONTERIA – CANALETE-- MONTERIA   26/05/2026   26/05/2026 

6 65326 MONTERIA – LORICA -- MONTERIA   28/05/2026   28/05/2026 

 

Para el trámite de la cuenta me permito adjuntar: (i) Documentos electrónicos enunciados como 

evidencias del cumplimiento de las obligaciones contractuales, (ii) los desplazamientos realizados y (iii) el 

pago de la planilla de seguridad social y parafiscal nro. 4656768319, Expedido por Bancoomeva referente 

al mes de mayo del año 2026. 

 

Evidencias en (112) folios 

 

Cordialmente, 

 

 

 

 

WILLIAN CURTIDOR QUINTANA 

Contratista 

C.C. No. 78.023.063 de Cerete 

 

 

 

LUIS ERNESTO BARRERA 

Supervisor del contrato CO1.PCCNTR.9234782 de 2026 

INSTRUCTOR G20   



  

 

ANEXO # 1 EVIDENCIA FOTOGRÁFICA Y LISTADO DE ASISTENCIA FICHA 3501072 ALIMENTACION DE 

PECES DE CULTIVO CANALETE PUEBLO REGAO 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



  

 

 

 

 



https://v3.camscanner.com/user/download


  

 

ANEXO # 2 EVIDENCIA FOTOGRÁFICA FICHA 3501095 ADECUACION DE ESTANQUES PISCICOLAS 

LORICA COTOCA 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

23/05 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



  

 

 

 



https://v3.camscanner.com/user/download


  

 

ANEXO # 3 EVIDENCIA FOTOGRÁFICA Y LISTADO DE ASISTENCIA  FICHA 3508948 ALIMENTACION 

DE PECES DE CULTIVO CANALETE CORDOBITA 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



  

 

 

 

 

 

 



https://v3.camscanner.com/user/download


  

 

ANEXO # 4 EVIDENCIA FOTOGRÁFICA Y LISTADO DE ASISTENCIA FICHA 3525071-PRODUCCION 

ACUICOLA. 

 





  

 

ANEXO # 5 EVIDENCIA FOTOGRÁFICA FICHA 3527124 ADECUACION DE ESTANQUES PISCICOLAS 

LORICA MOÑITOS CORREGIMIENTO BAJO LIMON 

 



https://v3.camscanner.com/user/download


  

 

 

ANEXO #6 PANTALLAZO DE PROCESO DE MATRICULA DEL MUNICIPIO DE MOÑITOS VEREDA 

NARANJAL 

 

 



  

 

ANEXO # 7 PANTALLAZO DE PROCESO DE MATRÍCULA DEL MUNICIPIO DE VALENCIA 

CORREGIMIENTO: VILLANUEVA 
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PROCESO DE GESTIÓN DE FORMACIÓN PROFESIONAL INTEGRAL  

FORMATO GUÍA DE APRENDIZAJE 

 

IDENTIFICACIÓN DE LA GUIA DE APRENDIZAJE 

• Denominación del Programa de Formación: Alimentacion de Peces de cultivo 

• Código del Programa de Formación: 76150274 

• Nombre del Proyecto : N/A 

• Fase del Proyecto: N/A 

• Actividad de Proyecto: N/A 

• Competencia: Manejar los cultivos con el fin de ofrecer condiciones adecuadas para su 

desarrollo. 

• Resultados de Aprendizaje Alcanzar: 

✓ Alistar los elementos e insumos necesarios para alimentar la especie, conforme a 

normas de Bioseguridad, fichas técnicas, manuales y protocolos establecidos 

✓ Sumunistrar alimentos a los peces, teniendo en cuenta taza de crecimiento, dosis, 

protocolos rstablecidos y normas de Bioseguridad 

✓ Verificar estado sanitario y desarrollo de la especie, de acuerdo con características 

biológicas y anatómicas  

✓ Entregar los formatos de alimentación diligenciado, teniendo en cuenta procedimientos 

establecidos 

 

• Duración de la Guía: 50 horas 

 

2. PRESENTACIÓN 

Entre  los aspectos con mayor relevancia en la acuicultura es la alimentación, teniendo en cuenta 

que esta representa de un rubro con mayor  influencia en los costos totales de producción, 

ejerciendo, por lo tanto, un impacto bastante marcado en la rentabilidad de la actividad. Un buen 
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manejo alimentario incluye no solamente el suministro de raciones de calidad y  en cantidades 

adecuadas, sino el empleo de productos que verdaderamente respondan a los requerimientos 

nutricionales de la especie y etapa de crecimiento, además del manejo de factores como la 

frecuencia de alimentación, horario de suministro y forma de administración que también  tienen 

un impacto importante en el rendimiento de los animales y por lo tanto en el éxito de la producción. 

La presente guía de aprendizaje está orientada al desarrollo de conocimientos y habilidades en el 

manejo de la alimentación de las especies acuícolas con base en parámetros técnicos y económicos; 

ésto, a través del desarrollo de sesiones teórico-prácticas que implican actividades de aprendizaje 

autónomo y trabajo colaborativo, como estrategias de apoyo fundamentales en el proceso de 

formación. 

 

3.  FORMULACIÓN DE LAS ACTIVIDADES DE APRENDIZAJE 

• Descripción de la(s) Actividad(es) 

3.1 Actividad de reflexión inicial. 

 

Siendo el alimento uno de los recursos más críticos en la producción acuícola, la nutrición se ha 

constituido como una de las áreas que ha concentrado mayores esfuerzos en investigación, 

lográndose avances importantes que le han permitido a las diferentes casas comerciales la 

producción de alimentos balanceados de buena digestibilidad y acordes con las necesidades 

nutricionales de las diferentes especies de interés comercial. Aun así, no es raro encontrar casos 

donde el productor acude al empleo de estrategias de alimentación ajenas a las recomendaciones 

técnicas establecidas, que terminan afectando el crecimiento de los animales y la rentabilidad del 

cultivo.  

Analicemos el siguiente caso: 

Un pequeño productor del campo es decir, un campesino  quiso iniciar en el cultivo de cachama 

blanca debido a la importante demanda que tiene esta especie en el mercado, pero al observar que 

el alimento que tradicionalmente usa en la alimentación de sus pollos es más barato y que el 
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alimento de los peces y observando que lo aceptaban bien , decidió suministrarlo durante todo el 

cultivo. Al final observó que sus cachamas, a pesar de que siempre fueron alimentadas  en cantidad 

suficiente, tardaron mucho más tiempo que el habitual para alcanzar la talla comercial. 

En grupos de 3 aprendices analizar la situación expuesta anteriormente y responder los siguientes 

interrogantes, los cuales serán socializados de manera grupal: 

➢ ¿Qué piensa usted que situación se presentó  en la alimentación, cree usted que los peces 

demoran mas para crecer y afectará el sabor de la carne de pescado ? 

➢ ¿ Cree usted que la estrategia aplicada por el productor puede afectar la parte económica 

➢ ¿Qué recomendación daría usted para el próximo cultivo? 

La actividad se desarrollará de manera no presencial, utilizando herramientas tecnológicas 

interactivas como plataformas de videoconferencia, aplicaciones de mensajería, entre otras. 

 

• Ambiente Requerido: Aula convencional 

• Estrategias o técnicas didácticas activas: Estudio de Caso 

• Materiales de formación: Lapiceros, libretas 

• Duración de la actividad:  1 hora 

 

3.2 Actividades de contextualización e identificación de conocimientos necesarios para el 

aprendizaje: 

 

De acuerdo con el perfil de ingreso establecido para este programa de formación, usted debe estar 

familiarizado con algunos conceptos fundamentales para el desarrollo de esta competencia. 

Teniendo en cuenta los conocimientos adquiridos en la formación académica previamente recibida, 

indique qué entiende por cada uno de los siguientes términos: 

Alimentación 

Alimento balanceado 

Sistema digestivo 

Nutrición 

Digestión 
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Absorción 

Nutrientes 

Enzimas 

Metabolismo 

Tenga en cuenta que esta actividad sólo tiene como finalidad identificar qué conceptos importantes 

maneja con respecto a la temática a desarrollar y contextualizarlo sobre los conocimientos que debe 

poseer para el desarrollo del aprendizaje. 

 

• Ambiente Requerido: Aula convencional 

• Estrategias o técnicas didácticas activas: Lluvia de ideas 

• Materiales de formación: Lapiceros, libretas 

• Duración de la actividad:  1 hora 

 

3.3 Actividades de apropiación 

 

3.3.1 Apropiar los fundamentos de la alimentación de especies acuícolas tendiendo en cuenta 

las bases biológicas y criterios zootécnicos. 

Para esta actividad el instructor suministrará el documento de apoyo “NUTRICIÓN Y 

ALIMENTACIÓN DE ESEPCIES ACUÍCOLAS” para su lectura y análisis, actividad que debe ser 

realizada en grupos de 3 aprendices y desarrollada por franjas temáticas conforme a las 

indicaciones del instructor. Después de cada lectura y análisis grupal, se realizará la respectiva 

socialización general por parte del instructor quien se apoyará en una presentación elaborada 

para tales fines, realizando las aclaraciones correspondientes y respondiendo las  inquietudes 

manifestadas por cada uno de ustedes. Así mismo, los orientará en la aplicación de los cálculos 

necesarios para un manejo adecuado de la alimentación de especies acuícolas. Al final se 

realizará una prueba de conocimientos para verificar el avance en el desarrollo de conceptos y 

principios necesarios para el logro de los resultados de aprendizaje. 

• Ambiente Requerido: Aula convencional 
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• Estrategias o técnicas didácticas activas: Clase magistral interactiva, Think-Pair-Share 

(Pensar-Pareja-Compartir) 

• Materiales de formación: Lapiceros, lápices, borradores, libretas de apuntes, calculadoras 

• Material de apoyo: Nutrición y alimentación de especies acuícolas 

• Duración de la actividad:  30 horas 

 

3.3.2 Realizar muestreo poblacional para ajuste de alimentación acorde con los protocoles 

establecidos. 

El muestreo poblacional es una actividad indispensable para el seguimiento adecuado del cultivo 

y el ajuste periódo de la alimentación. A cada grupo de 3 aprendices se le asignará un estanque 

para que aplicando el protocolo de muestreo enseñado y atendiendo las recomendaciones 

técnicas del proceso, realicen el muestreo poblacional determinando el peso promedio y longitud 

promedio de los animales. El instructor aplicará una lista de chequeo  con la que verificará la 

ejecución correcta del procedimiento  y cuyos resultados serán socializados con el grupo al final 

de la actividad. 

 

• Ambiente Requerido: Área de cultivo de peces en estanques 

• Estrategias o técnicas didácticas activas: Práctica guiada 

• Materiales de formación: Lapiceros, lápices, borradores, libretas de apuntes, calculadoras, atarraya, 

peso colgante, ictiómetro. 

• Material de apoyo: Nutrición y alimentación de especies acuícolas 

• Duración de la actividad:  8 horas 

 

3.3.3 Aplicar plan de alimentación del cultivo con base en la especie y fase de desarrollo 

Teniendo en cuenta que en este momento usted ya debe poseer los conocimientos necesarios 

para elaborar el plan de alimentación de un cultivo, hallado el peso promedio de los peces en el 

estanque asignado el grupo responsable debe elaborar dicho plan para los siguientes 15 días 

definiendo los siguientes parámetros: 

Cantidad de alimento  diario a suministrar 
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Cantidad total de alimento para 15 días 

Tipo de alimento a suministrar 

Frecuencia de alimentación 

Horario de alimentación 

 

El plan de alimentación debe ser entregado al instructor para su revisión. Así mismo, cada grupo 

se encargará del suministro del alimento en el estanque asignado durante los 15 días para los 

cuales se elaboró el plan, tiempo en el cual serán supervisados por el técnico encargado de la 

unidad acuícola, quien entregará al instructor un informe sobre el trabajo realizado por cada 

grupo. 

 

• Ambiente Requerido: Área de cultivo de peces en estanques 

• Estrategias o técnicas didácticas activas: Aprendizaje basado en problemas, taller 

• Materiales de formación: Lapiceros, lápices, borradores, libretas de apuntes, calculadoras, báscula, 

alimento para peces con diferentes contenidos de proteína, tazas plásticas, baldes plásticos 

• Material de apoyo: Nutrición y alimentación de especies acuícolas 

• Duración de la actividad:  16 horas 

 

 
4. PLANTEAMIENTO DE EVIDENCIAS DE APRENDIZAJE PARA LA EVALUACIÓN EN EL PROCESO 

FORMATIVO.   

Fase del 
proyecto 
formativo 

Actividad del 
proyecto 
formativo 

Actividad de 
Aprendizaje 

Evidencias de 
Aprendizaje 

Criterios de 
Evaluación 

Técnicas e 
Instrumentos 
de Evaluación 

 Desarrollo y 
manejo del 
cultivo 

Reconocer 
los 
fundamentos 
de la 
alimentación 
de especies 
acuícolas 
tendiendo en 

Conocimiento Selecciona el 
alimento a 
suministrar con 
base en la 
etapa de 
crecimiento y 
los 

Cuestionario 
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cuenta las 
bases 
biológicas y 
criterios 
zootécnicos. 

requerimientos 
de la especie. 
 
Calcula 
raciones 
alimenticias 
empleando las 
tablas de 
alimentación y 
criterios de 
producción. 
 

 Desarrollo y 
manejo del 
cultivo 

Realizar 
muestreo 
poblacional 
para ajuste 
de 
alimentación 
acorde con 
los 
protocoles 
establecidos. 

Desempeño Realiza el 
muestreo 
periódico del 
cultivo 
utilizando 
procedimientos 
técnicos 

Lista de 
chequeo 

 Desarrollo y 
manejo del 
cultivo 

Aplicar plan 
de 
alimentación 
del cultivo 
con base en 
la especie y 
fase de 
desarrollo 

Producto Selecciona el 
alimento a 
suministrar con 
base en la 
etapa de 
crecimiento y 
los 
requerimientos 
de la especie. 
 
Calcula 
raciones 
alimenticias 
empleando las 
tablas de 
alimentación y 
criterios de 
producción. 
 

Lista de 
chequeo 
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5. GLOSARIO DE TÉRMINOS 

Hábitos alimenticios: Tipo de alimento que normalmente consume una especie. 

Sistema digestivo: Conjunto de órganos que intervienen en el proceso de nutrición. 

Enzimas: Proteínas que aceleran la velocidad de una reacción química específica en la célula. 

Tabla de alimentación: Mecanismo para calcular la cantidad de alimento diario a suministrar con 

base en el peso de los animales. 

Frecuencia de alimentación: Número de veces en que se suministra alimento en el día. 

Alimento balanceado: Es el alimento fabricado industrialmente que contiene las proporciones 

apropiadas de nutrientes para una determinada especie. 

Peletizado: Técnica de fabricación de alimentos en la cual se produce aglomeración de pequeñas 

partículas en un contexto sólido más grande con forma y textura, al cual se llega mediante un 

proceso mecánico en combinación con la humedad, el calor y la presión. 
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7. CONTROL DEL DOCUMENTO 

 

 Nombre Cargo Dependencia Fecha 

Autores Arleth Montiel Vidal 
Dayana Violet Barranco 
Willian Curtidor 
Quintana 

Instructores Centro 
Agropecuario 
y de 
Biotecnología 
El Porvenir 

Abril 16 de 2026 

 

 

 

8. CONTROL DE CAMBIOS (diligenciar únicamente si realiza ajustes a la guía) 

 

 Nombre Cargo Dependencia Fecha Razón del 

Cambio 

Autor (es)      

 



Versión: 04

Código: 

GFPI-F-134

HORAS TRABAJO DIRECTO HORAS TRABAJO INDEPENDIENTE AMBIENTE  
MATERIALES DE 

FORMACIÓN
INSTRUCTORES RESPONSABLES

Nombre Completo de los integrantes del   Equipo de Gestión Curricular  que realizó 

la planeación pedagógica

Proceso Gestión de Formación Profesional Integral

 Formato Planeación Pedagógica 

Modalidad de Formación

Fecha de Elaboración

Denominación del Programa de Formación 

Código y versión del Programa de Formación

Nombre del Proyecto Formativo  ( Diligencie esta casilla únicamente si es un 

programa de formación  Titulada

Código del Proyecto ( Diligencie esta casilla únicamente si es un programa de 

formación  Titulada) 

16/04/2026

            WILLIAN CURTIDOR QUINTANA Regional y Centro de formación

Nombres y Apellidos

ARLETH MONTIEL VIDAL  CORDOBA CENTRO AGROPECUARIO Y DE 

BIOTECNOLOGÍA EL PORVENIR

FASE DE PROYECTO 

FORMATIVO (Si el 

programa es de 

titulada)

ACTIVIDAD DE 

PROYECTO 

FORMATIVO  ( si el 

programa es titulada)

OBSERVACIONESCOMPETENCIA
ACTIVIDADES DE APRENDIZAJE A 

DESARROLLAR

DURACIÓN ACTIVIDAD DE APRENDIZAJE (HORAS)

RESULTADOS DE APRENDIZAJE
ESTRATEGIAS DIDÁCTICAS 

ACTIVAS
SABERES DE CONCEPTOS Y PRINCIPIOS SABERES DE PROCESO CRITERIOS DE EVALUACIÓN

DESCRIPCIÓN DE LA EVIDENCIA DE 

APRENDIZAJE

AMBIENTES  DE 

APRENDIZAJE TIPIFICADOS

N/A N/A

MANEJAR LOS CULTIVOS 

CON EL FIN DE OFRECER 

CONDICIONES 

ADECUADAS PARA SU 

DESARROLLO.

ALISTAR LOS ELEMENTOS E INSUMOS 

NECESARIOS PARA ALIMENTAR LA ESPECIE, 

CONFORME A NORMAS DE BIOSEGURIDAD, 

FICHAS TECNICAAS, MANUALES Y PROCOLOS 

ESTABLECIDOS.  SUMINISTRAR ALIMENTO A LOS 

PECES TENIENDO EN CUENTA TASA DE 

CRECIMIENTOS, DOSIS, PROTOCOLOS 

ESTABLECIDOS Y NORMAS DE BIOSEGURIDAD.  

VERIFICARL ESTADO SANITARIO Y DESARROLLO 

DE LA ESPECIE, DE ACUERDO CARACTERISTICAS 

BIOLOGICAS Y ANATOMICAS.  ENTREGAR LOS 

FORMATOS DE ALIMENTACION Y DILIGENCIADO, 

SELECCIONA EL ALIMENTO MAS NECESARIOS 

PARA EL CULTIVO , DE ACUERDO A LA ESPECIE.  

PREPARA EL ALIMENTO   A LA ETAPA DE 

CRECIMIENTO DE LOS PECES.  OBTIENE EL 

ALIMENTO QUE MAS LE RINDA EN CRECIMIENTO 

COMO EN LA ECONOMIA. 

 CONOCIMIENTOS TEORICOS FUNDAMENTALES 

QUE EL APRENDIZ DEBE ADQUIRIR,  INCLUYEN 

PRINCIPIOS BASICOS EN ACUICULTURA,   

ALIMENTACION, CONCENTRADO BALANCEADO, 

CALIDAD DEL ALIMENTO, CONTENIDO 

NUTRICIONALES,  CARACTERISTICAS DEL PELLET, 

RACION ALIMENTARIA, HABITOS ALIMENTICIOS 

DE LAS ESPECIES.

HABILIDADES PRACTICAS QUE EL APRENDIZ 

DASARROLLA, INCLUYENDO LA SELECCIÓN DEL 

ALIMENTO  SEGÚN SUS NUTRIENTES PARA CADA 

ETAPA DE CRECIMIENTO DEL ANIMAL, 

SELECCIÓN DEL SITIO Y FORMA DE ALIMENTAR, 

CUIDADO DE CONCERVACION DEL ALIMENTO, 

HORARIO Y CANTIDAD DE RACIONES 

DEPENDIENDO LA ESPECIE, CONOCER LA TASA 

DE CRECIMIENTO DE LA POBLACION.

DAYANA VIOLET BARRANCO Regional y Centro de formación

Regional y Centro de formación

ALIMENTACION DE PECES DE CULTIVO

76150274

NO APLICA

NO APLICA

 PRESENCIAL

ARLETH MONTIEL VIDAL.  

DAYANA VIOLET 

BARRANCO, WILLIAN 

CURTIDOR QUINTANA

     

CUESTIONARIO DE PREGUNTAS.

LISTA DE CHEQUEO.

LAS ACTIVIDADES SE 

REALIZAN CON LA 

ORIENTACION DEL 

INSTRUCTOR.

                 VIDEOS , PRACTICAS 

DE CAMPO Y TALLERES 

DEMOSTRATIVOS. 

AMBIENTES 

DE 

APRENDIZAJE 

INSTALACION 

DEL SITIO DEL 

CULTIVO .

GUIA DE 

APRENDIZAJE, 

TABLERO, 

BORRADOR DE 

TABLERO, 

MARCADORES, 

LIBRETA, LAPICEROS.

REALIZAR TALLER DEMOSTRATIVO 

TENIENDO LOS DIFERENTES TIPOS 

DE ALIMENTOS SEGÚN LA 

CANTIDAD OBTENIDA DE 

PROTEINA.  IDENTIFICAR LAS 

MATERIAS PRIMAS CON QUE SE 

ELABORA EL ALIMENTO 

CONCENTRADO PARA PECES.  

REALIZAR DEMOSTRACIONES CON 

UN MOLINO DE GRANO, EL 

TAMAÑO DE LA PARTICULA DEL 

ALIMENTO CONCENTRADO EN 

50 HORAS 8  HORAS
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PROGRAMA DE FORMACIÓN

FICHA

COMPETENCIA

RESULTADO DE APRENDIZAJE

INSTRUCTOR

Físico Digital SI No

AILEN ROCIO HOYOS TIRADO

X X
ANYI PAOLA SOTO MONTERROSA

X X
ARLETH BANQUET PADILLA

X X
DANFO IDILIFONSO RODRIGUEZ GUZMAN

X X
FAVER DAVID ZAPATEIRO BANQUET

X X
JAINETH DEL CARMEN BANQUET PADILLA

X X
KATHY ALEJANDRA TORRES TORDECILLA

X X
LEIDYS MORALES USTA

X X
LUDYS MARIA TORRES PATERNINA

X X
LUIS FELIPE PAYARES SOLERA

X X
LUIS MATEO TORRES TORDECILLA X X
MARTHA INES MONTERROSA VILLERA X X
OMER LOPEZ MARTINEZ X X
SAMUEL PASTRANA SOTO X X
SHIRLYS MARIA URANGO ORTEGA X X
SINDY YULIETH DORIA BANQUET X X
TATIANA TORRES GUTIERREZ

X X
YAIMER CECILIA FRANCO REYES

2/06/2026

ATENDER NORMAS DE 

BIOSEGURIDAD, CONFORME A 

PROTOCOLOS DE 

ALIMENTACIÓN, 

ALMACENAMIENTO Y

VERIFICACIÓN DE CONDICIONES 

DEL ALIMENTO.

Aprendiz Actividad a desarrollar
Forma de entrega actividad Fecha de 

entrega

ENTREGO

NOMBRE DEL PROGRAMA 

Centro Agropecuario y de Biotecnología El Porvenir

Regional Córdoba - Montería

WILLIAN CURTIDOR

PLAN DE TRABAJO CONCERTADO 

   ALIMENTACION DE PECES DE CULTIVO

3501072

MANEJAR LOS CULTIVOS CON EL FIN DE OFRECER CONDICIONES ADECUADAS

PARA SU DESARROLLO.

27060100301 ALISTAR LOS ELEMENTOS E INSUMOS NECESARIOS PARA 

ALIMENTAR LA ESPECIE, CONFORME A

NORMAS DE BIOSEGURIDAD, FICHAS TÉCNICAS, MANUALES Y PROTOCOLOS 

ESTABLECIDOS.



Tipo de Documento Número de Documento Nombre Apellidos Estado Competencia Resultado de Aprendizaje Juicio de Evaluación Fecha y Hora del Juicio Evaluativo

CC 1003434298 SHIRLYS MARIA URANGO ORTEGA POR CERTIFICAR 5660 - MANEJAR LOS CULTIVOS CON EL FIN DE OFRECER CONDICIONES 

ADECUADAS PARA SU DESARROLLO.

432566 - 27060100301 ALISTAR LOS ELEMENTOS E INSUMOS NECESARIOS 

PARA ALIMENTAR LA ESPECIE, CONFORME A NORMAS DE BIOSEGURIDAD, 

FICHAS TÉCNICAS, MANUALES Y PROTOCOLOS ESTABLECIDOS.

APROBADO 02/06/2026 10.45 a

CC 1003434298 SHIRLYS MARIA URANGO ORTEGA POR CERTIFICAR 5660 - MANEJAR LOS CULTIVOS CON EL FIN DE OFRECER CONDICIONES 

ADECUADAS PARA SU DESARROLLO.

432567 - 27060100302 SUMINISTRAR ALIMENTOS A LOS PECES, TENIENDO 

EN CUENTA TASA DE CRECIMIENTO,  DOSIS, PROTOCOLOS ESTABLECIDOS 

Y NORMAS DE BIOSEGURIDAD.

APROBADO 02/06/2026 10.46 a

CC 1003434298 SHIRLYS MARIA URANGO ORTEGA POR CERTIFICAR 5660 - MANEJAR LOS CULTIVOS CON EL FIN DE OFRECER CONDICIONES 

ADECUADAS PARA SU DESARROLLO.

432568 - 27060100303 VERIFICAR ESTADO SANITARIO Y DESARROLLO DE LA 

ESPECIE, DE ACUERDO A CARACTERÍSTICAS BIOLÓGICAS Y ANATÓMICAS.

APROBADO 02/06/2026 10.47 a

CC 1003434298 SHIRLYS MARIA URANGO ORTEGA POR CERTIFICAR 5660 - MANEJAR LOS CULTIVOS CON EL FIN DE OFRECER CONDICIONES 

ADECUADAS PARA SU DESARROLLO.

432569 - 27060100304 ENTREGAR LOS FORMATOS DE ALIMENTACIÓN 

DILIGENCIADOS, TENIENDO EN CUENTA PROCEDIMIENTOS ESTABLECIDOS.

APROBADO 02/06/2026 10.49 a

CC 1007649370 TATIANA TORRES GUTIERREZ EN FORMACION 5660 - MANEJAR LOS CULTIVOS CON EL FIN DE OFRECER CONDICIONES 

ADECUADAS PARA SU DESARROLLO.

432566 - 27060100301 ALISTAR LOS ELEMENTOS E INSUMOS NECESARIOS 

PARA ALIMENTAR LA ESPECIE, CONFORME A NORMAS DE BIOSEGURIDAD, 

FICHAS TÉCNICAS, MANUALES Y PROTOCOLOS ESTABLECIDOS.

NO APROBADO 02/06/2026 11.57 a

CC 1007649370 TATIANA TORRES GUTIERREZ EN FORMACION 5660 - MANEJAR LOS CULTIVOS CON EL FIN DE OFRECER CONDICIONES 

ADECUADAS PARA SU DESARROLLO.

432567 - 27060100302 SUMINISTRAR ALIMENTOS A LOS PECES, TENIENDO 

EN CUENTA TASA DE CRECIMIENTO,  DOSIS, PROTOCOLOS ESTABLECIDOS 

Y NORMAS DE BIOSEGURIDAD.

NO APROBADO 02/06/2026 11.57 a

CC 1007649370 TATIANA TORRES GUTIERREZ EN FORMACION 5660 - MANEJAR LOS CULTIVOS CON EL FIN DE OFRECER CONDICIONES 

ADECUADAS PARA SU DESARROLLO.

432568 - 27060100303 VERIFICAR ESTADO SANITARIO Y DESARROLLO DE LA 

ESPECIE, DE ACUERDO A CARACTERÍSTICAS BIOLÓGICAS Y ANATÓMICAS.

NO APROBADO 02/06/2026 11.58 a

CC 1007649370 TATIANA TORRES GUTIERREZ EN FORMACION 5660 - MANEJAR LOS CULTIVOS CON EL FIN DE OFRECER CONDICIONES 

ADECUADAS PARA SU DESARROLLO.

432569 - 27060100304 ENTREGAR LOS FORMATOS DE ALIMENTACIÓN 

DILIGENCIADOS, TENIENDO EN CUENTA PROCEDIMIENTOS ESTABLECIDOS.

POR EVALUAR

CC 1045495638 KATHY ALEJANDRA TORRES TORDECILLA EN FORMACION 5660 - MANEJAR LOS CULTIVOS CON EL FIN DE OFRECER CONDICIONES 

ADECUADAS PARA SU DESARROLLO.

432566 - 27060100301 ALISTAR LOS ELEMENTOS E INSUMOS NECESARIOS 

PARA ALIMENTAR LA ESPECIE, CONFORME A NORMAS DE BIOSEGURIDAD, 

FICHAS TÉCNICAS, MANUALES Y PROTOCOLOS ESTABLECIDOS.

NO APROBADO 02/06/2026 11.57 a

CC 1045495638 KATHY ALEJANDRA TORRES TORDECILLA EN FORMACION 5660 - MANEJAR LOS CULTIVOS CON EL FIN DE OFRECER CONDICIONES 

ADECUADAS PARA SU DESARROLLO.

432567 - 27060100302 SUMINISTRAR ALIMENTOS A LOS PECES, TENIENDO 

EN CUENTA TASA DE CRECIMIENTO,  DOSIS, PROTOCOLOS ESTABLECIDOS 

Y NORMAS DE BIOSEGURIDAD.

NO APROBADO 02/06/2026 11.57 a

CC 1045495638 KATHY ALEJANDRA TORRES TORDECILLA EN FORMACION 5660 - MANEJAR LOS CULTIVOS CON EL FIN DE OFRECER CONDICIONES 

ADECUADAS PARA SU DESARROLLO.

432568 - 27060100303 VERIFICAR ESTADO SANITARIO Y DESARROLLO DE LA 

ESPECIE, DE ACUERDO A CARACTERÍSTICAS BIOLÓGICAS Y ANATÓMICAS.

NO APROBADO 02/06/2026 11.57 a

CC 1045495638 KATHY ALEJANDRA TORRES TORDECILLA EN FORMACION 5660 - MANEJAR LOS CULTIVOS CON EL FIN DE OFRECER CONDICIONES 

ADECUADAS PARA SU DESARROLLO.

432569 - 27060100304 ENTREGAR LOS FORMATOS DE ALIMENTACIÓN 

DILIGENCIADOS, TENIENDO EN CUENTA PROCEDIMIENTOS ESTABLECIDOS.

NO APROBADO 02/06/2026 11.58 a

TI 1064898993 ANYI PAOLA SOTO MONTERROSA POR CERTIFICAR 5660 - MANEJAR LOS CULTIVOS CON EL FIN DE OFRECER CONDICIONES 

ADECUADAS PARA SU DESARROLLO.

432566 - 27060100301 ALISTAR LOS ELEMENTOS E INSUMOS NECESARIOS 

PARA ALIMENTAR LA ESPECIE, CONFORME A NORMAS DE BIOSEGURIDAD, 

FICHAS TÉCNICAS, MANUALES Y PROTOCOLOS ESTABLECIDOS.

APROBADO 02/06/2026 10.45 a

TI 1064898993 ANYI PAOLA SOTO MONTERROSA POR CERTIFICAR 5660 - MANEJAR LOS CULTIVOS CON EL FIN DE OFRECER CONDICIONES 

ADECUADAS PARA SU DESARROLLO.

432567 - 27060100302 SUMINISTRAR ALIMENTOS A LOS PECES, TENIENDO 

EN CUENTA TASA DE CRECIMIENTO,  DOSIS, PROTOCOLOS ESTABLECIDOS 

Y NORMAS DE BIOSEGURIDAD.

APROBADO 02/06/2026 10.46 a

TI 1064898993 ANYI PAOLA SOTO MONTERROSA POR CERTIFICAR 5660 - MANEJAR LOS CULTIVOS CON EL FIN DE OFRECER CONDICIONES 

ADECUADAS PARA SU DESARROLLO.

432568 - 27060100303 VERIFICAR ESTADO SANITARIO Y DESARROLLO DE LA 

ESPECIE, DE ACUERDO A CARACTERÍSTICAS BIOLÓGICAS Y ANATÓMICAS.

APROBADO 02/06/2026 10.47 a

TI 1064898993 ANYI PAOLA SOTO MONTERROSA POR CERTIFICAR 5660 - MANEJAR LOS CULTIVOS CON EL FIN DE OFRECER CONDICIONES 

ADECUADAS PARA SU DESARROLLO.

432569 - 27060100304 ENTREGAR LOS FORMATOS DE ALIMENTACIÓN 

DILIGENCIADOS, TENIENDO EN CUENTA PROCEDIMIENTOS ESTABLECIDOS.

APROBADO 02/06/2026 10.49 a

CC 1068576020 LEIDYS MORALES USTA POR CERTIFICAR 5660 - MANEJAR LOS CULTIVOS CON EL FIN DE OFRECER CONDICIONES 

ADECUADAS PARA SU DESARROLLO.

432566 - 27060100301 ALISTAR LOS ELEMENTOS E INSUMOS NECESARIOS 

PARA ALIMENTAR LA ESPECIE, CONFORME A NORMAS DE BIOSEGURIDAD, 

FICHAS TÉCNICAS, MANUALES Y PROTOCOLOS ESTABLECIDOS.

APROBADO 02/06/2026 10.45 a

CC 1068576020 LEIDYS MORALES USTA POR CERTIFICAR 5660 - MANEJAR LOS CULTIVOS CON EL FIN DE OFRECER CONDICIONES 

ADECUADAS PARA SU DESARROLLO.

432567 - 27060100302 SUMINISTRAR ALIMENTOS A LOS PECES, TENIENDO 

EN CUENTA TASA DE CRECIMIENTO,  DOSIS, PROTOCOLOS ESTABLECIDOS 

Y NORMAS DE BIOSEGURIDAD.

APROBADO 02/06/2026 10.46 a

CC 1068576020 LEIDYS MORALES USTA POR CERTIFICAR 5660 - MANEJAR LOS CULTIVOS CON EL FIN DE OFRECER CONDICIONES 

ADECUADAS PARA SU DESARROLLO.

432568 - 27060100303 VERIFICAR ESTADO SANITARIO Y DESARROLLO DE LA 

ESPECIE, DE ACUERDO A CARACTERÍSTICAS BIOLÓGICAS Y ANATÓMICAS.

APROBADO 02/06/2026 10.47 a

CC 1068576020 LEIDYS MORALES USTA POR CERTIFICAR 5660 - MANEJAR LOS CULTIVOS CON EL FIN DE OFRECER CONDICIONES 

ADECUADAS PARA SU DESARROLLO.

432569 - 27060100304 ENTREGAR LOS FORMATOS DE ALIMENTACIÓN 

DILIGENCIADOS, TENIENDO EN CUENTA PROCEDIMIENTOS ESTABLECIDOS.

APROBADO 02/06/2026 10.49 a

CC 1068577637 JAINETH DEL CARMEN BANQUET PADILLA POR CERTIFICAR 5660 - MANEJAR LOS CULTIVOS CON EL FIN DE OFRECER CONDICIONES 

ADECUADAS PARA SU DESARROLLO.

432566 - 27060100301 ALISTAR LOS ELEMENTOS E INSUMOS NECESARIOS 

PARA ALIMENTAR LA ESPECIE, CONFORME A NORMAS DE BIOSEGURIDAD, 

FICHAS TÉCNICAS, MANUALES Y PROTOCOLOS ESTABLECIDOS.

APROBADO 02/06/2026 10.45 a

CC 1068577637 JAINETH DEL CARMEN BANQUET PADILLA POR CERTIFICAR 5660 - MANEJAR LOS CULTIVOS CON EL FIN DE OFRECER CONDICIONES 

ADECUADAS PARA SU DESARROLLO.

432567 - 27060100302 SUMINISTRAR ALIMENTOS A LOS PECES, TENIENDO 

EN CUENTA TASA DE CRECIMIENTO,  DOSIS, PROTOCOLOS ESTABLECIDOS 

Y NORMAS DE BIOSEGURIDAD.

APROBADO 02/06/2026 10.46 a

CC 1068577637 JAINETH DEL CARMEN BANQUET PADILLA POR CERTIFICAR 5660 - MANEJAR LOS CULTIVOS CON EL FIN DE OFRECER CONDICIONES 

ADECUADAS PARA SU DESARROLLO.

432568 - 27060100303 VERIFICAR ESTADO SANITARIO Y DESARROLLO DE LA 

ESPECIE, DE ACUERDO A CARACTERÍSTICAS BIOLÓGICAS Y ANATÓMICAS.

APROBADO 02/06/2026 10.47 a

CC 1068577637 JAINETH DEL CARMEN BANQUET PADILLA POR CERTIFICAR 5660 - MANEJAR LOS CULTIVOS CON EL FIN DE OFRECER CONDICIONES 

ADECUADAS PARA SU DESARROLLO.

432569 - 27060100304 ENTREGAR LOS FORMATOS DE ALIMENTACIÓN 

DILIGENCIADOS, TENIENDO EN CUENTA PROCEDIMIENTOS ESTABLECIDOS.

APROBADO 02/06/2026 10.49 a

CC 1068578121 OMER LOPEZ MARTINEZ EN FORMACION 5660 - MANEJAR LOS CULTIVOS CON EL FIN DE OFRECER CONDICIONES 

ADECUADAS PARA SU DESARROLLO.

432566 - 27060100301 ALISTAR LOS ELEMENTOS E INSUMOS NECESARIOS 

PARA ALIMENTAR LA ESPECIE, CONFORME A NORMAS DE BIOSEGURIDAD, 

FICHAS TÉCNICAS, MANUALES Y PROTOCOLOS ESTABLECIDOS.

NO APROBADO 02/06/2026 11.57 a

CC 1068578121 OMER LOPEZ MARTINEZ EN FORMACION 5660 - MANEJAR LOS CULTIVOS CON EL FIN DE OFRECER CONDICIONES 

ADECUADAS PARA SU DESARROLLO.

432567 - 27060100302 SUMINISTRAR ALIMENTOS A LOS PECES, TENIENDO 

EN CUENTA TASA DE CRECIMIENTO,  DOSIS, PROTOCOLOS ESTABLECIDOS 

Y NORMAS DE BIOSEGURIDAD.

NO APROBADO 02/06/2026 11.57 a

CC 1068578121 OMER LOPEZ MARTINEZ EN FORMACION 5660 - MANEJAR LOS CULTIVOS CON EL FIN DE OFRECER CONDICIONES 

ADECUADAS PARA SU DESARROLLO.

432568 - 27060100303 VERIFICAR ESTADO SANITARIO Y DESARROLLO DE LA 

ESPECIE, DE ACUERDO A CARACTERÍSTICAS BIOLÓGICAS Y ANATÓMICAS.

NO APROBADO 02/06/2026 11.58 a

CC 1068578121 OMER LOPEZ MARTINEZ EN FORMACION 5660 - MANEJAR LOS CULTIVOS CON EL FIN DE OFRECER CONDICIONES 

ADECUADAS PARA SU DESARROLLO.

432569 - 27060100304 ENTREGAR LOS FORMATOS DE ALIMENTACIÓN 

DILIGENCIADOS, TENIENDO EN CUENTA PROCEDIMIENTOS ESTABLECIDOS.

POR EVALUAR

CC 1068585218 YAIMER CECILIA FRANCO REYES EN FORMACION 5660 - MANEJAR LOS CULTIVOS CON EL FIN DE OFRECER CONDICIONES 

ADECUADAS PARA SU DESARROLLO.

432566 - 27060100301 ALISTAR LOS ELEMENTOS E INSUMOS NECESARIOS 

PARA ALIMENTAR LA ESPECIE, CONFORME A NORMAS DE BIOSEGURIDAD, 

FICHAS TÉCNICAS, MANUALES Y PROTOCOLOS ESTABLECIDOS.

NO APROBADO 02/06/2026 11.57 a

CC 1068585218 YAIMER CECILIA FRANCO REYES EN FORMACION 5660 - MANEJAR LOS CULTIVOS CON EL FIN DE OFRECER CONDICIONES 

ADECUADAS PARA SU DESARROLLO.

432567 - 27060100302 SUMINISTRAR ALIMENTOS A LOS PECES, TENIENDO 

EN CUENTA TASA DE CRECIMIENTO,  DOSIS, PROTOCOLOS ESTABLECIDOS 

Y NORMAS DE BIOSEGURIDAD.

NO APROBADO 02/06/2026 11.57 a

CC 1068585218 YAIMER CECILIA FRANCO REYES EN FORMACION 5660 - MANEJAR LOS CULTIVOS CON EL FIN DE OFRECER CONDICIONES 

ADECUADAS PARA SU DESARROLLO.

432568 - 27060100303 VERIFICAR ESTADO SANITARIO Y DESARROLLO DE LA 

ESPECIE, DE ACUERDO A CARACTERÍSTICAS BIOLÓGICAS Y ANATÓMICAS.

NO APROBADO 02/06/2026 11.57 a

CC 1068585218 YAIMER CECILIA FRANCO REYES EN FORMACION 5660 - MANEJAR LOS CULTIVOS CON EL FIN DE OFRECER CONDICIONES 

ADECUADAS PARA SU DESARROLLO.

432569 - 27060100304 ENTREGAR LOS FORMATOS DE ALIMENTACIÓN 

DILIGENCIADOS, TENIENDO EN CUENTA PROCEDIMIENTOS ESTABLECIDOS.

NO APROBADO 02/06/2026 11.58 a

TI 1068585565 FAVER DAVID ZAPATEIRO BANQUET EN FORMACION 5660 - MANEJAR LOS CULTIVOS CON EL FIN DE OFRECER CONDICIONES 

ADECUADAS PARA SU DESARROLLO.

432566 - 27060100301 ALISTAR LOS ELEMENTOS E INSUMOS NECESARIOS 

PARA ALIMENTAR LA ESPECIE, CONFORME A NORMAS DE BIOSEGURIDAD, 

FICHAS TÉCNICAS, MANUALES Y PROTOCOLOS ESTABLECIDOS.

NO APROBADO 02/06/2026 11.57 a

TI 1068585565 FAVER DAVID ZAPATEIRO BANQUET EN FORMACION 5660 - MANEJAR LOS CULTIVOS CON EL FIN DE OFRECER CONDICIONES 

ADECUADAS PARA SU DESARROLLO.

432567 - 27060100302 SUMINISTRAR ALIMENTOS A LOS PECES, TENIENDO 

EN CUENTA TASA DE CRECIMIENTO,  DOSIS, PROTOCOLOS ESTABLECIDOS 

Y NORMAS DE BIOSEGURIDAD.

NO APROBADO 02/06/2026 11.57 a

TI 1068585565 FAVER DAVID ZAPATEIRO BANQUET EN FORMACION 5660 - MANEJAR LOS CULTIVOS CON EL FIN DE OFRECER CONDICIONES 

ADECUADAS PARA SU DESARROLLO.

432568 - 27060100303 VERIFICAR ESTADO SANITARIO Y DESARROLLO DE LA 

ESPECIE, DE ACUERDO A CARACTERÍSTICAS BIOLÓGICAS Y ANATÓMICAS.

NO APROBADO 02/06/2026 11.58 a

TI 1068585565 FAVER DAVID ZAPATEIRO BANQUET EN FORMACION 5660 - MANEJAR LOS CULTIVOS CON EL FIN DE OFRECER CONDICIONES 

ADECUADAS PARA SU DESARROLLO.

432569 - 27060100304 ENTREGAR LOS FORMATOS DE ALIMENTACIÓN 

DILIGENCIADOS, TENIENDO EN CUENTA PROCEDIMIENTOS ESTABLECIDOS.

POR EVALUAR

TI 1068585762 SINDY YULIETH DORIA BANQUET POR CERTIFICAR 5660 - MANEJAR LOS CULTIVOS CON EL FIN DE OFRECER CONDICIONES 

ADECUADAS PARA SU DESARROLLO.

432566 - 27060100301 ALISTAR LOS ELEMENTOS E INSUMOS NECESARIOS 

PARA ALIMENTAR LA ESPECIE, CONFORME A NORMAS DE BIOSEGURIDAD, 

FICHAS TÉCNICAS, MANUALES Y PROTOCOLOS ESTABLECIDOS.

APROBADO 02/06/2026 10.45 a

TI 1068585762 SINDY YULIETH DORIA BANQUET POR CERTIFICAR 5660 - MANEJAR LOS CULTIVOS CON EL FIN DE OFRECER CONDICIONES 

ADECUADAS PARA SU DESARROLLO.

432567 - 27060100302 SUMINISTRAR ALIMENTOS A LOS PECES, TENIENDO 

EN CUENTA TASA DE CRECIMIENTO,  DOSIS, PROTOCOLOS ESTABLECIDOS 

Y NORMAS DE BIOSEGURIDAD.

APROBADO 02/06/2026 10.46 a

TI 1068585762 SINDY YULIETH DORIA BANQUET POR CERTIFICAR 5660 - MANEJAR LOS CULTIVOS CON EL FIN DE OFRECER CONDICIONES 

ADECUADAS PARA SU DESARROLLO.

432568 - 27060100303 VERIFICAR ESTADO SANITARIO Y DESARROLLO DE LA 

ESPECIE, DE ACUERDO A CARACTERÍSTICAS BIOLÓGICAS Y ANATÓMICAS.

APROBADO 02/06/2026 10.47 a

TI 1068585762 SINDY YULIETH DORIA BANQUET POR CERTIFICAR 5660 - MANEJAR LOS CULTIVOS CON EL FIN DE OFRECER CONDICIONES 

ADECUADAS PARA SU DESARROLLO.

432569 - 27060100304 ENTREGAR LOS FORMATOS DE ALIMENTACIÓN 

DILIGENCIADOS, TENIENDO EN CUENTA PROCEDIMIENTOS ESTABLECIDOS.

APROBADO 02/06/2026 10.49 a

TI 1068586187 LUIS MATEO TORRES TORDECILLA EN FORMACION 5660 - MANEJAR LOS CULTIVOS CON EL FIN DE OFRECER CONDICIONES 

ADECUADAS PARA SU DESARROLLO.

432566 - 27060100301 ALISTAR LOS ELEMENTOS E INSUMOS NECESARIOS 

PARA ALIMENTAR LA ESPECIE, CONFORME A NORMAS DE BIOSEGURIDAD, 

FICHAS TÉCNICAS, MANUALES Y PROTOCOLOS ESTABLECIDOS.

NO APROBADO 02/06/2026 11.57 a

TI 1068586187 LUIS MATEO TORRES TORDECILLA EN FORMACION 5660 - MANEJAR LOS CULTIVOS CON EL FIN DE OFRECER CONDICIONES 

ADECUADAS PARA SU DESARROLLO.

432567 - 27060100302 SUMINISTRAR ALIMENTOS A LOS PECES, TENIENDO 

EN CUENTA TASA DE CRECIMIENTO,  DOSIS, PROTOCOLOS ESTABLECIDOS 

Y NORMAS DE BIOSEGURIDAD.

NO APROBADO 02/06/2026 11.57 a

TI 1068586187 LUIS MATEO TORRES TORDECILLA EN FORMACION 5660 - MANEJAR LOS CULTIVOS CON EL FIN DE OFRECER CONDICIONES 

ADECUADAS PARA SU DESARROLLO.

432568 - 27060100303 VERIFICAR ESTADO SANITARIO Y DESARROLLO DE LA 

ESPECIE, DE ACUERDO A CARACTERÍSTICAS BIOLÓGICAS Y ANATÓMICAS.

NO APROBADO 02/06/2026 11.58 a

TI 1068586187 LUIS MATEO TORRES TORDECILLA EN FORMACION 5660 - MANEJAR LOS CULTIVOS CON EL FIN DE OFRECER CONDICIONES 

ADECUADAS PARA SU DESARROLLO.

432569 - 27060100304 ENTREGAR LOS FORMATOS DE ALIMENTACIÓN 

DILIGENCIADOS, TENIENDO EN CUENTA PROCEDIMIENTOS ESTABLECIDOS.

POR EVALUAR   -   
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TI 1068586840 SAMUEL PASTRANA SOTO EN FORMACION 5660 - MANEJAR LOS CULTIVOS CON EL FIN DE OFRECER CONDICIONES 

ADECUADAS PARA SU DESARROLLO.

432566 - 27060100301 ALISTAR LOS ELEMENTOS E INSUMOS NECESARIOS 

PARA ALIMENTAR LA ESPECIE, CONFORME A NORMAS DE BIOSEGURIDAD, 

FICHAS TÉCNICAS, MANUALES Y PROTOCOLOS ESTABLECIDOS.

NO APROBADO 02/06/2026 11.57 a

TI 1068586840 SAMUEL PASTRANA SOTO EN FORMACION 5660 - MANEJAR LOS CULTIVOS CON EL FIN DE OFRECER CONDICIONES 

ADECUADAS PARA SU DESARROLLO.

432567 - 27060100302 SUMINISTRAR ALIMENTOS A LOS PECES, TENIENDO 

EN CUENTA TASA DE CRECIMIENTO,  DOSIS, PROTOCOLOS ESTABLECIDOS 

Y NORMAS DE BIOSEGURIDAD.

NO APROBADO 02/06/2026 11.57 a

TI 1068586840 SAMUEL PASTRANA SOTO EN FORMACION 5660 - MANEJAR LOS CULTIVOS CON EL FIN DE OFRECER CONDICIONES 

ADECUADAS PARA SU DESARROLLO.

432568 - 27060100303 VERIFICAR ESTADO SANITARIO Y DESARROLLO DE LA 

ESPECIE, DE ACUERDO A CARACTERÍSTICAS BIOLÓGICAS Y ANATÓMICAS.

NO APROBADO 02/06/2026 11.58 a

TI 1068586840 SAMUEL PASTRANA SOTO EN FORMACION 5660 - MANEJAR LOS CULTIVOS CON EL FIN DE OFRECER CONDICIONES 

ADECUADAS PARA SU DESARROLLO.

432569 - 27060100304 ENTREGAR LOS FORMATOS DE ALIMENTACIÓN 

DILIGENCIADOS, TENIENDO EN CUENTA PROCEDIMIENTOS ESTABLECIDOS.

POR EVALUAR

CC 1068587837 ARLETH BANQUET PADILLA POR CERTIFICAR 5660 - MANEJAR LOS CULTIVOS CON EL FIN DE OFRECER CONDICIONES 

ADECUADAS PARA SU DESARROLLO.

432566 - 27060100301 ALISTAR LOS ELEMENTOS E INSUMOS NECESARIOS 

PARA ALIMENTAR LA ESPECIE, CONFORME A NORMAS DE BIOSEGURIDAD, 

FICHAS TÉCNICAS, MANUALES Y PROTOCOLOS ESTABLECIDOS.

APROBADO 02/06/2026 10.45 a

CC 1068587837 ARLETH BANQUET PADILLA POR CERTIFICAR 5660 - MANEJAR LOS CULTIVOS CON EL FIN DE OFRECER CONDICIONES 

ADECUADAS PARA SU DESARROLLO.

432567 - 27060100302 SUMINISTRAR ALIMENTOS A LOS PECES, TENIENDO 

EN CUENTA TASA DE CRECIMIENTO,  DOSIS, PROTOCOLOS ESTABLECIDOS 

Y NORMAS DE BIOSEGURIDAD.

APROBADO 02/06/2026 10.46 a

CC 1068587837 ARLETH BANQUET PADILLA POR CERTIFICAR 5660 - MANEJAR LOS CULTIVOS CON EL FIN DE OFRECER CONDICIONES 

ADECUADAS PARA SU DESARROLLO.

432568 - 27060100303 VERIFICAR ESTADO SANITARIO Y DESARROLLO DE LA 

ESPECIE, DE ACUERDO A CARACTERÍSTICAS BIOLÓGICAS Y ANATÓMICAS.

APROBADO 02/06/2026 10.47 a

CC 1068587837 ARLETH BANQUET PADILLA POR CERTIFICAR 5660 - MANEJAR LOS CULTIVOS CON EL FIN DE OFRECER CONDICIONES 

ADECUADAS PARA SU DESARROLLO.

432569 - 27060100304 ENTREGAR LOS FORMATOS DE ALIMENTACIÓN 

DILIGENCIADOS, TENIENDO EN CUENTA PROCEDIMIENTOS ESTABLECIDOS.

APROBADO 02/06/2026 10.49 a

CC 1192751026 AILEN ROCIO HOYOS TIRADO EN FORMACION 5660 - MANEJAR LOS CULTIVOS CON EL FIN DE OFRECER CONDICIONES 

ADECUADAS PARA SU DESARROLLO.

432566 - 27060100301 ALISTAR LOS ELEMENTOS E INSUMOS NECESARIOS 

PARA ALIMENTAR LA ESPECIE, CONFORME A NORMAS DE BIOSEGURIDAD, 

FICHAS TÉCNICAS, MANUALES Y PROTOCOLOS ESTABLECIDOS.

NO APROBADO 02/06/2026 11.57 a

CC 1192751026 AILEN ROCIO HOYOS TIRADO EN FORMACION 5660 - MANEJAR LOS CULTIVOS CON EL FIN DE OFRECER CONDICIONES 

ADECUADAS PARA SU DESARROLLO.

432567 - 27060100302 SUMINISTRAR ALIMENTOS A LOS PECES, TENIENDO 

EN CUENTA TASA DE CRECIMIENTO,  DOSIS, PROTOCOLOS ESTABLECIDOS 

Y NORMAS DE BIOSEGURIDAD.

NO APROBADO 02/06/2026 11.57 a

CC 1192751026 AILEN ROCIO HOYOS TIRADO EN FORMACION 5660 - MANEJAR LOS CULTIVOS CON EL FIN DE OFRECER CONDICIONES 

ADECUADAS PARA SU DESARROLLO.

432568 - 27060100303 VERIFICAR ESTADO SANITARIO Y DESARROLLO DE LA 

ESPECIE, DE ACUERDO A CARACTERÍSTICAS BIOLÓGICAS Y ANATÓMICAS.

NO APROBADO 02/06/2026 11.57 a

CC 1192751026 AILEN ROCIO HOYOS TIRADO EN FORMACION 5660 - MANEJAR LOS CULTIVOS CON EL FIN DE OFRECER CONDICIONES 

ADECUADAS PARA SU DESARROLLO.

432569 - 27060100304 ENTREGAR LOS FORMATOS DE ALIMENTACIÓN 

DILIGENCIADOS, TENIENDO EN CUENTA PROCEDIMIENTOS ESTABLECIDOS.

NO APROBADO 02/06/2026 11.58 a

CC 35005329 LUDYS MARIA TORRES PATERNINA EN FORMACION 5660 - MANEJAR LOS CULTIVOS CON EL FIN DE OFRECER CONDICIONES 

ADECUADAS PARA SU DESARROLLO.

432566 - 27060100301 ALISTAR LOS ELEMENTOS E INSUMOS NECESARIOS 

PARA ALIMENTAR LA ESPECIE, CONFORME A NORMAS DE BIOSEGURIDAD, 

FICHAS TÉCNICAS, MANUALES Y PROTOCOLOS ESTABLECIDOS.

NO APROBADO 02/06/2026 11.57 a

CC 35005329 LUDYS MARIA TORRES PATERNINA EN FORMACION 5660 - MANEJAR LOS CULTIVOS CON EL FIN DE OFRECER CONDICIONES 

ADECUADAS PARA SU DESARROLLO.

432567 - 27060100302 SUMINISTRAR ALIMENTOS A LOS PECES, TENIENDO 

EN CUENTA TASA DE CRECIMIENTO,  DOSIS, PROTOCOLOS ESTABLECIDOS 

Y NORMAS DE BIOSEGURIDAD.

NO APROBADO 02/06/2026 11.57 a

CC 35005329 LUDYS MARIA TORRES PATERNINA EN FORMACION 5660 - MANEJAR LOS CULTIVOS CON EL FIN DE OFRECER CONDICIONES 

ADECUADAS PARA SU DESARROLLO.

432568 - 27060100303 VERIFICAR ESTADO SANITARIO Y DESARROLLO DE LA 

ESPECIE, DE ACUERDO A CARACTERÍSTICAS BIOLÓGICAS Y ANATÓMICAS.

NO APROBADO 02/06/2026 11.57 a

CC 35005329 LUDYS MARIA TORRES PATERNINA EN FORMACION 5660 - MANEJAR LOS CULTIVOS CON EL FIN DE OFRECER CONDICIONES 

ADECUADAS PARA SU DESARROLLO.

432569 - 27060100304 ENTREGAR LOS FORMATOS DE ALIMENTACIÓN 

DILIGENCIADOS, TENIENDO EN CUENTA PROCEDIMIENTOS ESTABLECIDOS.

NO APROBADO 02/06/2026 11.58 a

CC 50992688 MARTHA INES MONTERROSA VILLERA POR CERTIFICAR 5660 - MANEJAR LOS CULTIVOS CON EL FIN DE OFRECER CONDICIONES 

ADECUADAS PARA SU DESARROLLO.

432566 - 27060100301 ALISTAR LOS ELEMENTOS E INSUMOS NECESARIOS 

PARA ALIMENTAR LA ESPECIE, CONFORME A NORMAS DE BIOSEGURIDAD, 

FICHAS TÉCNICAS, MANUALES Y PROTOCOLOS ESTABLECIDOS.

APROBADO 02/06/2026 10.45 a

CC 50992688 MARTHA INES MONTERROSA VILLERA POR CERTIFICAR 5660 - MANEJAR LOS CULTIVOS CON EL FIN DE OFRECER CONDICIONES 

ADECUADAS PARA SU DESARROLLO.

432567 - 27060100302 SUMINISTRAR ALIMENTOS A LOS PECES, TENIENDO 

EN CUENTA TASA DE CRECIMIENTO,  DOSIS, PROTOCOLOS ESTABLECIDOS 

Y NORMAS DE BIOSEGURIDAD.

APROBADO 02/06/2026 10.46 a

CC 50992688 MARTHA INES MONTERROSA VILLERA POR CERTIFICAR 5660 - MANEJAR LOS CULTIVOS CON EL FIN DE OFRECER CONDICIONES 

ADECUADAS PARA SU DESARROLLO.

432568 - 27060100303 VERIFICAR ESTADO SANITARIO Y DESARROLLO DE LA 

ESPECIE, DE ACUERDO A CARACTERÍSTICAS BIOLÓGICAS Y ANATÓMICAS.

APROBADO 02/06/2026 10.46 a

CC 50992688 MARTHA INES MONTERROSA VILLERA POR CERTIFICAR 5660 - MANEJAR LOS CULTIVOS CON EL FIN DE OFRECER CONDICIONES 

ADECUADAS PARA SU DESARROLLO.

432569 - 27060100304 ENTREGAR LOS FORMATOS DE ALIMENTACIÓN 

DILIGENCIADOS, TENIENDO EN CUENTA PROCEDIMIENTOS ESTABLECIDOS.

APROBADO 02/06/2026 10.47 a

CC 6882845 DANFO IDILIFONSO RODRIGUEZ GUZMAN POR CERTIFICAR 5660 - MANEJAR LOS CULTIVOS CON EL FIN DE OFRECER CONDICIONES 

ADECUADAS PARA SU DESARROLLO.

432566 - 27060100301 ALISTAR LOS ELEMENTOS E INSUMOS NECESARIOS 

PARA ALIMENTAR LA ESPECIE, CONFORME A NORMAS DE BIOSEGURIDAD, 

FICHAS TÉCNICAS, MANUALES Y PROTOCOLOS ESTABLECIDOS.

APROBADO 02/06/2026 10.45 a

CC 6882845 DANFO IDILIFONSO RODRIGUEZ GUZMAN POR CERTIFICAR 5660 - MANEJAR LOS CULTIVOS CON EL FIN DE OFRECER CONDICIONES 

ADECUADAS PARA SU DESARROLLO.

432567 - 27060100302 SUMINISTRAR ALIMENTOS A LOS PECES, TENIENDO 

EN CUENTA TASA DE CRECIMIENTO,  DOSIS, PROTOCOLOS ESTABLECIDOS 

Y NORMAS DE BIOSEGURIDAD.

APROBADO 02/06/2026 10.46 a

CC 6882845 DANFO IDILIFONSO RODRIGUEZ GUZMAN POR CERTIFICAR 5660 - MANEJAR LOS CULTIVOS CON EL FIN DE OFRECER CONDICIONES 

ADECUADAS PARA SU DESARROLLO.

432568 - 27060100303 VERIFICAR ESTADO SANITARIO Y DESARROLLO DE LA 

ESPECIE, DE ACUERDO A CARACTERÍSTICAS BIOLÓGICAS Y ANATÓMICAS.

APROBADO 02/06/2026 10.47 a

CC 6882845 DANFO IDILIFONSO RODRIGUEZ GUZMAN POR CERTIFICAR 5660 - MANEJAR LOS CULTIVOS CON EL FIN DE OFRECER CONDICIONES 

ADECUADAS PARA SU DESARROLLO.

432569 - 27060100304 ENTREGAR LOS FORMATOS DE ALIMENTACIÓN 

DILIGENCIADOS, TENIENDO EN CUENTA PROCEDIMIENTOS ESTABLECIDOS.

APROBADO 02/06/2026 10.49 a

CC 78701334 LUIS FELIPE PAYARES SOLERA POR CERTIFICAR 5660 - MANEJAR LOS CULTIVOS CON EL FIN DE OFRECER CONDICIONES 

ADECUADAS PARA SU DESARROLLO.

432566 - 27060100301 ALISTAR LOS ELEMENTOS E INSUMOS NECESARIOS 

PARA ALIMENTAR LA ESPECIE, CONFORME A NORMAS DE BIOSEGURIDAD, 

FICHAS TÉCNICAS, MANUALES Y PROTOCOLOS ESTABLECIDOS.

APROBADO 02/06/2026 10.45 a

CC 78701334 LUIS FELIPE PAYARES SOLERA POR CERTIFICAR 5660 - MANEJAR LOS CULTIVOS CON EL FIN DE OFRECER CONDICIONES 

ADECUADAS PARA SU DESARROLLO.

432567 - 27060100302 SUMINISTRAR ALIMENTOS A LOS PECES, TENIENDO 

EN CUENTA TASA DE CRECIMIENTO,  DOSIS, PROTOCOLOS ESTABLECIDOS 

Y NORMAS DE BIOSEGURIDAD.

APROBADO 02/06/2026 10.46 a

CC 78701334 LUIS FELIPE PAYARES SOLERA POR CERTIFICAR 5660 - MANEJAR LOS CULTIVOS CON EL FIN DE OFRECER CONDICIONES 

ADECUADAS PARA SU DESARROLLO.

432568 - 27060100303 VERIFICAR ESTADO SANITARIO Y DESARROLLO DE LA 

ESPECIE, DE ACUERDO A CARACTERÍSTICAS BIOLÓGICAS Y ANATÓMICAS.

APROBADO 02/06/2026 10.47 a

CC 78701334 LUIS FELIPE PAYARES SOLERA POR CERTIFICAR 5660 - MANEJAR LOS CULTIVOS CON EL FIN DE OFRECER CONDICIONES 

ADECUADAS PARA SU DESARROLLO.

432569 - 27060100304 ENTREGAR LOS FORMATOS DE ALIMENTACIÓN 

DILIGENCIADOS, TENIENDO EN CUENTA PROCEDIMIENTOS ESTABLECIDOS.

APROBADO 02/06/2026 10.49 a
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PROCESO DE GESTIÓN DE FORMACIÓN PROFESIONAL INTEGRAL 

FORMATO GUÍA DE APRENDIZAJE 

 

1. IDENTIFICACIÓN DE LA GUIA DE APRENDIZAJE 

• Denominación del Programa de Formación: ADECUACIÓN DE ESTANQUES PISCÍCOLAS 

• Código del Programa de Formación: 73320031 

• Nombre del Proyecto Formativo (si aplica): 

• Fase del Proyecto (si aplica): 

• Actividad de Proyecto Formativo (si aplica): 

• Competencia: Adecuar el sitio de cultivo de acuerdo con la línea de producción y protocolo 

de la especie. 

• Resultados de Aprendizaje: 

• Verificar cada uno de los procesos de adecuación con base en los protocolos establecidos 

por la empresa y de acuerdo a criterios técnicos 

• caracterizar el sitio de cultivo de acuerdo a los protocolos de preparación de los diferentes 

sistemas productivos y de la especie seleccionada. 

• Coordinar el procedimiento de preparación del sistema de cultivo según criterios técnicos, 

los protocolos de la empresa e indicaciones especiales bajo normas de salud ocupacional y 

ambiental. 

• Definir el procedimiento de adecuación a seguir de acuerdo con el sistema de producción, 

protocolos de la empresa y la especie seleccionada 

• Diligenciar reportes de novedades y resultados del proceso, proponiendo planes de 

mejoramiento. 

• Duración de la Guía de Aprendizaje (60 horas): 

 

 

 GUÍA DE APRENDIZAJE, Y PLANEACIÓN PEDAGÓGICA   Y PLAN DE TRABAJO FICHA 3501095 ADECUACIÓN DE ESTANQUES PISCÍCOLAS LORICA COTOCA
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2. PRESENTACIÓN 
 

 

La adecuación de estanques piscícolas es una fase fundamental en la producción acuícola, ya que de 

esta dependen las condiciones óptimas para el desarrollo de las especies cultivadas. Esta guía orienta 

al aprendiz en la identificación de características del sitio, la planificación del proceso de adecuación, 

la ejecución de actividades técnicas y la verificación de resultados, garantizando el cumplimiento de 

protocolos productivos, ambientales y de seguridad.  
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ACTIVIDAD 1: Caracterización del sitio de cultivo 
3.1 Actividades de reflexión inicial 
 
Descripción de la actividad: 
El instructor presenta diferentes imágenes y casos reales de estanques piscícolas (bien y mal 
ubicados). Los aprendices analizan factores como tipo de suelo, disponibilidad de agua y 
condiciones ambientales. 
 
Ambiente requerido: Aula 
Estrategias: Lluvia de ideas, análisis de casos 
Materiales de formación: Imágenes, fichas 
Material de apoyo: Presentación digital 
Duración: 10 hora 
 
3.2 Actividades de contextualización 
 
Descripción: 
Explicación de criterios técnicos para la selección del sitio (calidad de agua, topografía, acceso, 
especie a cultivar). 
Ambiente: Aula-taller 
Estrategias: Exposición dialogada 
Materiales: Guías técnicas 
Material de apoyo: Normativas 
Duración: 10 horas 
 
3.3 Actividades de apropiación 
 
Descripción: 
Salida de campo para caracterizar un sitio: toma de datos básicos (tipo de suelo, fuente de agua, 
pendiente). 
Ambiente: Campo / unidad productiva 
Estrategias: Aprendizaje práctico 
Materiales: Formatos, herramientas básicas 
Material de apoyo: Lista de chequeo 
Evidencias: Formato diligenciado 
Instrumentos: Lista de verificación 
Duración: 10 horas 
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3.4 Actividades de transferencia 
 
Descripción: 
El aprendiz presenta informe técnico del sitio evaluado y propone su viabilidad productiva. 
Ambiente: Aula 
Estrategias: Exposición 
Evidencias: Informe técnico 
Instrumentos: Rúbrica 
Duración: 10 horas 
 
ACTIVIDAD 2: Definición del procedimiento de adecuación 
3.1 Reflexión inicial 
 
Descripción: 
Discusión sobre errores comunes en la adecuación de estanques. 
Ambiente: Aula 
Estrategias: Debate 
Duración: 10 hora 
 
3.2 Contextualización 
 
Descripción: 
Revisión de protocolos de adecuación según sistema productivo (extensivo, semi-intensivo, 
intensivo). 
Ambiente: Aula 
Estrategias: Análisis documental 
Materiales: Protocolos 
Duración: 4 horas 
 
3.3 Apropiación 
 
Descripción: 
Diseño de un procedimiento técnico de adecuación para un estanque específico, considerando 
especie y sistema. 
Ambiente: Aula-taller 
Estrategias: Aprendizaje basado en problemas 
Materiales: Formatos 
Evidencias: Plan de adecuación 
Instrumentos: Rúbrica 
Duración: 4 horas 
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3.4 Transferencia 
 
Descripción: 
Socialización y ajuste del procedimiento según retroalimentación del grupo. 
Ambiente: Aula 
Evidencias: Procedimiento mejorado 
Instrumentos: Lista de chequeo 
Duración: 4 horas 
 
ACTIVIDAD 3: Coordinación del proceso de preparación del sistema de cultivo 
3.1 Reflexión inicial 
 
Descripción: 
Análisis de la importancia de la seguridad y el trabajo en equipo en campo. 
Ambiente: Aula 
Estrategias: Preguntas orientadoras 
Duración: 1 hora 
 
3.2 Contextualización 
 
Descripción: 
Explicación de etapas del proceso: limpieza, encalado, llenado, desinfección, bajo normas 
ambientales y de seguridad. 
Ambiente: Aula-taller 
Estrategias: Demostración 
Duración: 2 horas 
 
3.3 Apropiación 
 
Descripción: 
Ejecución práctica en estanque: limpieza, nivelación y preparación básica del sistema. 
Ambiente: Campo 
Estrategias: Aprendizaje práctico colaborativo 
Materiales: Herramientas, cal, equipos de protección 
Evidencias: Participación en el proceso 
Instrumentos: Guía de observación 
Duración: 2 horas 
 
3.4 Transferencia 
 
Descripción: 
Asignación de roles para coordinar una jornada real de adecuación. 
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Ambiente: Campo 
Evidencias: Coordinación efectiva 
Instrumentos: Rúbrica 
Duración: 1 horas 
ACTIVIDAD 4: Verificación de procesos y diligenciamiento de reportes 
3.1 Reflexión inicial 
 
Descripción: 
Análisis de la importancia del control y seguimiento en procesos piscícolas. 
Ambiente: Aula 
Estrategias: Discusión 
Duración: 1 hora 
 
3.2 Contextualización 
 
Descripción: 
Explicación de protocolos de verificación y tipos de reportes técnicos. 
Ambiente: Aula 
Estrategias: Exposición 
Materiales: Formatos reales 
Duración: 2 horas 
 
3.3 Apropiación 
 
Descripción: 
Evaluación de un estanque adecuado previamente, verificando cumplimiento de criterios técnicos. 
Ambiente: Campo 
Estrategias: Evaluación práctica 
Materiales: Formatos de control 
Evidencias: Lista de chequeo diligenciada 
Instrumentos: Lista de verificación 
Duración: 1 horas 
 
3.4 Transferencia 
 
Descripción: 
Elaboración de un informe de novedades y propuesta de plan de mejoramiento. 
Ambiente: Aula 
Estrategias: Aprendizaje reflexivo 
Evidencias: Informe técnico 
Instrumentos: Rúbrica 
Duración: 2 horas 
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4. PLANTEAMIENTO DE EVIDENCIAS DE APRENDIZAJE PARA LA EVALUACIÓN EN EL PROCESO 

FORMATIVO.   

Fase del 
proyecto 
formativ

o 

Activida
d del 

proyecto 
formativ

o 

Actividad de 
Aprendizaje 

Evidencias de 
Aprendizaje 

Criterios de 
Evaluación 

Técnicas e 
Instrumentos 
de Evaluación 

  Caracterizació
n del sitio de 
cultivo 

 

 

 

 

 

 

Definición del 
procedimient
o de 
adecuación 

 

 

 

 

 

 

Coordinación 
del proceso 
de 
preparación 

 

Evidencias de 
conocimiento: 

• Conceptualizaci
ón de criterios 
técnicos de 
adecuación.  

• Identificación 
de protocolos 
productivos.  

Evidencias de 
desempeño: 

• Ejecución de 
actividades de 
campo 
(limpieza, 
encalado, 
preparación).  

• Aplicación de 
normas de 
seguridad.  

Evidencias de 
producto: 

• Informes 
técnicos de 
caracterización.  

• Plan de 
adecuación del 
estanque.  

  Identifica 
correctament
e las 
características 
físicas, 
químicas y 
ambientales 
del sitio.  

  Define 
procedimient
os de 
adecuación 
acordes al 
sistema 
productivo y 
especie.  

  Aplica 
normas de 
bioseguridad, 
salud 
ocupacional y 
manejo 
ambiental.  

  Ejecuta 
procesos de 
adecuación 
siguiendo 
protocolos 
técnicos.  

  Verifica la 
calidad del 
proceso 
mediante 

  
Observación 
directa  
 
 
 

  Valoración 
de producto  
 
 
 
 
 
 
 

  Prueba 
práctica  
 
 
 
 
 
 
 
 
 

  
Autoevaluació

n y 
coevaluación 
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Verificación y 
reporte 

• Reportes de 
verificación y 
mejora. 

 

instrumentos 
técnicos.  

  Registra 
información 
de manera 
clara, 
organizada y 
pertinente.  

  Propone 
acciones de 
mejora 
basadas en 
resultados 
obtenidos. 

  

5. GLOSARIO DE TÉRMINOS 

Acuicultura: 

Actividad productiva dedicada al cultivo de organismos acuáticos como peces, crustáceos y 
moluscos. 

Aforo: 
Medición del caudal de agua disponible para el llenado y mantenimiento del estanque. 

Alcalinidad: 
Capacidad del agua para neutralizar ácidos; influye en la estabilidad del pH. 

Bioseguridad: 
Conjunto de medidas para prevenir enfermedades y contaminación en el sistema productivo. 

Calidad del agua: 
Conjunto de características físicas, químicas y biológicas que determinan la aptitud del agua para 
el cultivo. 

Canal de entrada y salida: 
Estructuras que permiten el ingreso y drenaje del agua en el estanque. 

Caracterización del sitio: 
Evaluación de las condiciones del terreno, agua y ambiente antes de instalar el cultivo. 
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Desinfección: 
Proceso de eliminación de microorganismos que pueden afectar la producción. 

Drenaje: 
Proceso de evacuación del agua del estanque. 

Encalado: 
Aplicación de cal para mejorar las condiciones químicas del suelo y del agua. 

Erosión: 
Desgaste del suelo que puede afectar la estructura del estanque. 

Especie piscícola: 
Tipo de pez que se cultiva en el sistema productivo. 

Estanque piscícola: 
Estructura construida para el cultivo de peces. 

Ficha técnica: 
Documento que contiene especificaciones del proceso productivo. 

Manejo ambiental: 
Prácticas que buscan minimizar el impacto ambiental del cultivo. 

Materia orgánica: 
Residuos naturales presentes en el agua o suelo que pueden afectar la calidad del cultivo. 

Nivelación: 
Proceso de ajuste del terreno para asegurar distribución uniforme del agua. 

Oxígeno disuelto: 
Cantidad de oxígeno presente en el agua, esencial para la vida de los peces. 

pH: 
Medida que indica si el agua es ácida, neutra o alcalina. 

Protocolo: 
Conjunto de pasos o normas que se deben seguir en un proceso técnico. 

Sistema productivo: 
Forma de organización del cultivo (extensivo, semi-intensivo, intensivo). 
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Talud: 
Inclinación de las paredes del estanque. 

Trazado: 
Diseño y delimitación del área donde se construirá el estanque. 

Vertedero: 
Estructura que permite controlar el nivel del agua. 

 

 
6. REFERENTES BILBIOGRÁFICOS 
 

•  SENA. Lineamientos de formación profesional integral.  

•  FAO. Manuales de acuicultura.  

•  Ministerio de Agricultura. Guías técnicas piscícolas. 
 
 
 
 
 
 
 
7. CONTROL DEL DOCUMENTO 
 

 Nombre Cargo Dependencia Fecha 

Autor (es) WILLIAM CURTIDOR 

QUINTANA 

INSTRUCTOR CABP 28-04-2026 

 

8. CONTROL DE CAMBIOS (diligenciar únicamente si realiza ajustes a la guía) 

 Nombre Cargo Dependencia Fecha Razón del Cambio 

Autor (es)      

 



Versión: 04

Código: 

GFPI-F-134

HORAS TRABAJO DIRECTO HORAS TRABAJO INDEPENDIENTE AMBIENTE  
MATERIALES DE 

FORMACIÓN
INSTRUCTORES RESPONSABLES

Nombre Completo de los integrantes del   Equipo de Gestión Curricular  que realizó 

la planeación pedagógica

Proceso Gestión de Formación Profesional Integral

 Formato Planeación Pedagógica 

Modalidad de Formación

Fecha de Elaboración

Denominación del Programa de Formación 

Código y versión del Programa de Formación

Nombre del Proyecto Formativo  ( Diligencie esta casilla únicamente si es un 

programa de formación  Titulada

Código del Proyecto ( Diligencie esta casilla únicamente si es un programa de 

formación  Titulada) 

28 ABRIL DE 2026

Nombres y Apellidos Regional y Centro de formación

Nombres y Apellidos

 CORDOBA CENTRO AGROPECUARIO Y DE 

BIOTECNOLOGÍA EL PORVENIR

FASE DE PROYECTO 

FORMATIVO (Si el 

programa es de 

titulada)

ACTIVIDAD DE 

PROYECTO 

FORMATIVO  ( si el 

programa es titulada)

OBSERVACIONESCOMPETENCIA
ACTIVIDADES DE APRENDIZAJE A 

DESARROLLAR

DURACIÓN ACTIVIDAD DE APRENDIZAJE (HORAS)

RESULTADOS DE APRENDIZAJE
ESTRATEGIAS DIDÁCTICAS 

ACTIVAS
SABERES DE CONCEPTOS Y PRINCIPIOS SABERES DE PROCESO CRITERIOS DE EVALUACIÓN

DESCRIPCIÓN DE LA EVIDENCIA DE 

APRENDIZAJE

AMBIENTES  DE 

APRENDIZAJE TIPIFICADOS

EJECUCIÓN

Adecuar el sitio 

de cultivo de 

acuerdo con la 

línea de 

producción y 

protocolo de la 

especie.

• Verificar cada uno de los 

procesos de adecuación con base 

en los protocolos establecidos 

por la empresa y de acuerdo a 

criterios técnicos

• caracterizar el sitio de cultivo 

de acuerdo a los protocolos de 

preparación de los diferentes 

sistemas productivos y de la 

 ALISTA LOS ELEMENTOS, HERRAMIENTAS Y 

EQUIPOS REQUERIDOS PARA REALIZAR EL 

TRABAJO DE

ADECUACIÓN DEL SISTEMA DE CULTIVO CON 

BASE EN LOS, CONOCIMIENTOS TÉCNICOS Y 

APLICANDO LAS

NORMAS DE SEGURIDAD OCUPACIONAL.

 IDENTIFICA LOS EQUIPOS PARA LIMPIEZA Y SU 

FUNCIONAMIENTO DE ELLOS SEGÚN MANUAL 

DE OPERACIÓN

 APLICA LOS PROTOCOLOS DE LA EMPRESA EN 

LA EJECUCIÓN DE LAS LABORES ESPECIFICADAS 

SISTEMAS DE CULTIVO: CONCEPTOS, TIPOS 

Y CARACTERÍSTICAS

 TÉCNICAS DE PREPARACIÓN DEL CULTIVO: 

PROTOCOLOS, MANUALES.

 ESTANQUES: COMPONENTES, 

CARACTERÍSTICAS, MANTENIMIENTO.

 SUELO: TIPOS DE SUELOS, MÉTODOS DE 

DIAGNÓSTICO, TRATAMIENTOS.

 CAUDAL: CONCEPTO, MÉTODOS DE 

MEDICIÓN Y CÁLCULOS

 AGUA: PROPIEDADES FÍSICAS, QUÍMICAS, 

ALISTAR LAS HERRAMIENTAS, ELEMENTOS E 

INSUMOS PARA LA PREPARACIÓN DE SITIO DE 

CULTIVO

 RECONOCER ASPECTOS FÍSICOS Y 

ESTRUCTURALES DEL SITIO SELECCIONADO.

 SELECCIONAR EL SITIO DE CULTIVO

 DESINFECTAR DE ACUERDO A LOS PROTOCOLOS 

DE LA EMPRESA NORMAS DE SEGURIDAD 

INDUSTRIAL

 CALCULAR CAUDAL DE ENTRADA Y SALIDA

 VERIFICAR TIEMPO DE LLENADO DEL ESTANQUE

 FERTILIZAR Y/O ABONAR EL ESTANQUE SEGÚN 

Nombres y Apellidos Regional y Centro de formación

Regional y Centro de formación

ADECUACIÓN DE ESTANQUES PISCÍCOLAS

73320031-V-1

WILLIAM CURTIDOR QUINTANA

 PRESENCIAL

WILLIAM CURTIDOR 

QUINTANA

Evidencias de conocimiento:

• Conceptualización de criterios 

técnicos de adecuación. 

• Identificación de protocolos 

productivos. 

Evidencias de desempeño:

• Ejecución de actividades de 

campo (limpieza, encalado, 

preparación). 

• Aplicación de normas de 

seguridad. 

Evidencias de producto:

LOS APRENDICES 

REALIZAN LASA 

ACTIVIDADES CON 

MUCHA 

RESPONSABILIDAD

* ENSEÑANZA POR 

PROYECTOS                           * 

APRENDIZAJE COLABORATIVO                  

* ENSEÑANZA PROBLEMICA

AMBIENTES 

DE 

APRENDIZAJE 

EN 

CAMPO,ESTAN

QUES 

PISCICOLAS

BOTAS DE CAMPO, 

IMPERMEABLES, , 

VALDES,PLASTICO,TA

SAS,CAL 

VIVA,PALAS,MACHET

ES

GIRA EDUCATIVA POR LAS 

INSTALACINES DE ESTANQUES 

PISCICOLAS

60 HORAS 6 HORAS

GFPI-F-134  



PROGRAMA DE FORMACIÓN

FICHA

COMPETENCIA

RESULTADO DE APRENDIZAJE

INSTRUCTOR

Físico Digital SI No

ANDRES DAVID LOPEZ HERNANDEZ

X X
ARLEDIS DEL CARMEN HERNANDEZ DIAZ

X X
JESUS DAVID HERNANDEZ LLORENTE

X X
JHON JAIRO GRONDONA REYES

X X
JONATAN DARIO DORIA DORIA

X X
JOSE RODOLFO CORREA RODRIGUEZ

X X
LAURA MAGALYS CHACON DE DELGADO

X X
LAUREANO LOPEZ PEA

X X
LEICER LUCIO ESPITIA RAMOS

X X
LUCELIS DEL CARMEN TORRES BALLESTA

X X
MARFELIA DEL SOCORRO RAMOS ESCOBAR X X
MARTHA LUZ HERNANDEZ ARROYO X X
NUBIA DEL CARMEN VARGAS FLOREZ X X
SILFREDO MANUEL CALLE DORIA X X
SILFREDO MANUEL CALLE VARGAS X X
SIXTA TULIA ESCOBAR X X

ENTREGO

NOMBRE DEL PROGRAMA 

Centro Agropecuario y de Biotecnología El Porvenir

Regional Córdoba - Montería

WILLIAN CURTIDOR

PLAN DE TRABAJO CONCERTADO 

  ADECUACION  DE ESTANQUES PISCICOLAS 

3501095

ADECUAR EL SITIO DE CULTIVO DE ACUERDO CON LA LÍNEA DE PRODUCCIÓN Y

PROTOCOLO DE LA ESPECIE.

VERIFICAR CADA UNO DE LOS PROCESOS DE ADECUACIÓN CON BASE EN LOS 

PROTOCOLOS ESTABLECIDOS

POR LA EMPRESA Y DE ACUERDO A CRITERIOS TÉCNICOS

30/04/2026

RECONOCER ASPECTOS 

FÍSICOS Y ESTRUCTURALES DEL 

SITIO SELECCIONADO.

SELECCIONAR EL SITIO DE 

CULTIVO

Aprendiz Actividad a desarrollar
Forma de entrega actividad Fecha de 

entrega



Tipo de Documento Número de Documento Nombre Apellidos Estado Competencia Resultado de Aprendizaje Juicio de Evaluación Fecha y Hora del Juicio Evaluativo

CC 1003070744 LEICER LUCIO ESPITIA RAMOS POR CERTIFICAR 5641 - ADECUAR EL SITIO DE CULTIVO DE ACUERDO CON LA LÍNEA DE 

PRODUCCIÓN Y PROTOCOLO DE LA ESPECIE.

147357 - VERIFICAR CADA UNO DE LOS PROCESOS DE ADECUACIÓN CON 

BASE EN LOS PROTOCOLOS ESTABLECIDOS POR LA EMPRESA Y DE 

ACUERDO A CRITERIOS TÉCNICOS

APROBADO 02/06/2026 12.14 a

CC 1003070744 LEICER LUCIO ESPITIA RAMOS POR CERTIFICAR 5641 - ADECUAR EL SITIO DE CULTIVO DE ACUERDO CON LA LÍNEA DE 

PRODUCCIÓN Y PROTOCOLO DE LA ESPECIE.

147358 - CARACTERIZAR EL SITIO DE CULTIVO DE ACUERDO A LOS 

PROTOCOLOS DE PREPARACIÓN DE LOS DIFERENTES SISTEMAS 

PRODUCTIVOS Y DE LA ESPECIE SELECCIONADA.

APROBADO 03/06/2026 7.24 a

CC 1003070744 LEICER LUCIO ESPITIA RAMOS POR CERTIFICAR 5641 - ADECUAR EL SITIO DE CULTIVO DE ACUERDO CON LA LÍNEA DE 

PRODUCCIÓN Y PROTOCOLO DE LA ESPECIE.

147359 - COORDINAR EL PROCEDIMIENTO DE PREPARACIÓN DEL SISTEMA 

DE CULTIVO SEGÚN CRITERIOS TÉCNICOS, LOS PROTOCOLOS DE LA 

EMPRESA E   INDICACIONES ESPECIALES BAJO NORMAS DE SALUD 

APROBADO 03/06/2026 7.24 a

CC 1003070744 LEICER LUCIO ESPITIA RAMOS POR CERTIFICAR 5641 - ADECUAR EL SITIO DE CULTIVO DE ACUERDO CON LA LÍNEA DE 

PRODUCCIÓN Y PROTOCOLO DE LA ESPECIE.

147360 - DEFINIR EL PROCEDIMIENTO DE ADECUACIÓN A SEGUIR DE 

ACUERDO CON EL SISTEMA DE PRODUCCIÓN, PROTOCOLOS DE LA 

EMPRESA Y LA ESPECIE SELECCIONADA

APROBADO 03/06/2026 7.24 a

CC 1003070744 LEICER LUCIO ESPITIA RAMOS POR CERTIFICAR 5641 - ADECUAR EL SITIO DE CULTIVO DE ACUERDO CON LA LÍNEA DE 

PRODUCCIÓN Y PROTOCOLO DE LA ESPECIE.

147361 - DILIGENCIAR REPORTES DE NOVEDADES Y RESULTADOS DEL 

PROCESO, PROPONIENDO PLANES DE MEJORAMIENTO.

APROBADO 03/06/2026 7.24 a

CC 1003396160 ANDRES DAVID LOPEZ HERNANDEZ POR CERTIFICAR 5641 - ADECUAR EL SITIO DE CULTIVO DE ACUERDO CON LA LÍNEA DE 

PRODUCCIÓN Y PROTOCOLO DE LA ESPECIE.

147357 - VERIFICAR CADA UNO DE LOS PROCESOS DE ADECUACIÓN CON 

BASE EN LOS PROTOCOLOS ESTABLECIDOS POR LA EMPRESA Y DE 

ACUERDO A CRITERIOS TÉCNICOS

APROBADO 02/06/2026 12.14 a

CC 1003396160 ANDRES DAVID LOPEZ HERNANDEZ POR CERTIFICAR 5641 - ADECUAR EL SITIO DE CULTIVO DE ACUERDO CON LA LÍNEA DE 

PRODUCCIÓN Y PROTOCOLO DE LA ESPECIE.

147358 - CARACTERIZAR EL SITIO DE CULTIVO DE ACUERDO A LOS 

PROTOCOLOS DE PREPARACIÓN DE LOS DIFERENTES SISTEMAS 

PRODUCTIVOS Y DE LA ESPECIE SELECCIONADA.

APROBADO 03/06/2026 7.24 a

CC 1003396160 ANDRES DAVID LOPEZ HERNANDEZ POR CERTIFICAR 5641 - ADECUAR EL SITIO DE CULTIVO DE ACUERDO CON LA LÍNEA DE 

PRODUCCIÓN Y PROTOCOLO DE LA ESPECIE.

147359 - COORDINAR EL PROCEDIMIENTO DE PREPARACIÓN DEL SISTEMA 

DE CULTIVO SEGÚN CRITERIOS TÉCNICOS, LOS PROTOCOLOS DE LA 

EMPRESA E   INDICACIONES ESPECIALES BAJO NORMAS DE SALUD 

APROBADO 03/06/2026 7.24 a

CC 1003396160 ANDRES DAVID LOPEZ HERNANDEZ POR CERTIFICAR 5641 - ADECUAR EL SITIO DE CULTIVO DE ACUERDO CON LA LÍNEA DE 

PRODUCCIÓN Y PROTOCOLO DE LA ESPECIE.

147360 - DEFINIR EL PROCEDIMIENTO DE ADECUACIÓN A SEGUIR DE 

ACUERDO CON EL SISTEMA DE PRODUCCIÓN, PROTOCOLOS DE LA 

EMPRESA Y LA ESPECIE SELECCIONADA

APROBADO 03/06/2026 7.24 a

CC 1003396160 ANDRES DAVID LOPEZ HERNANDEZ POR CERTIFICAR 5641 - ADECUAR EL SITIO DE CULTIVO DE ACUERDO CON LA LÍNEA DE 

PRODUCCIÓN Y PROTOCOLO DE LA ESPECIE.

147361 - DILIGENCIAR REPORTES DE NOVEDADES Y RESULTADOS DEL 

PROCESO, PROPONIENDO PLANES DE MEJORAMIENTO.

APROBADO 03/06/2026 7.24 a

CC 1063171850 SILFREDO MANUEL CALLE VARGAS POR CERTIFICAR 5641 - ADECUAR EL SITIO DE CULTIVO DE ACUERDO CON LA LÍNEA DE 

PRODUCCIÓN Y PROTOCOLO DE LA ESPECIE.

147357 - VERIFICAR CADA UNO DE LOS PROCESOS DE ADECUACIÓN CON 

BASE EN LOS PROTOCOLOS ESTABLECIDOS POR LA EMPRESA Y DE 

ACUERDO A CRITERIOS TÉCNICOS

APROBADO 02/06/2026 12.14 a

CC 1063171850 SILFREDO MANUEL CALLE VARGAS POR CERTIFICAR 5641 - ADECUAR EL SITIO DE CULTIVO DE ACUERDO CON LA LÍNEA DE 

PRODUCCIÓN Y PROTOCOLO DE LA ESPECIE.

147358 - CARACTERIZAR EL SITIO DE CULTIVO DE ACUERDO A LOS 

PROTOCOLOS DE PREPARACIÓN DE LOS DIFERENTES SISTEMAS 

PRODUCTIVOS Y DE LA ESPECIE SELECCIONADA.

APROBADO 03/06/2026 7.24 a

CC 1063171850 SILFREDO MANUEL CALLE VARGAS POR CERTIFICAR 5641 - ADECUAR EL SITIO DE CULTIVO DE ACUERDO CON LA LÍNEA DE 

PRODUCCIÓN Y PROTOCOLO DE LA ESPECIE.

147359 - COORDINAR EL PROCEDIMIENTO DE PREPARACIÓN DEL SISTEMA 

DE CULTIVO SEGÚN CRITERIOS TÉCNICOS, LOS PROTOCOLOS DE LA 

EMPRESA E   INDICACIONES ESPECIALES BAJO NORMAS DE SALUD 

APROBADO 03/06/2026 7.24 a

CC 1063171850 SILFREDO MANUEL CALLE VARGAS POR CERTIFICAR 5641 - ADECUAR EL SITIO DE CULTIVO DE ACUERDO CON LA LÍNEA DE 

PRODUCCIÓN Y PROTOCOLO DE LA ESPECIE.

147360 - DEFINIR EL PROCEDIMIENTO DE ADECUACIÓN A SEGUIR DE 

ACUERDO CON EL SISTEMA DE PRODUCCIÓN, PROTOCOLOS DE LA 

EMPRESA Y LA ESPECIE SELECCIONADA

APROBADO 03/06/2026 7.24 a

CC 1063171850 SILFREDO MANUEL CALLE VARGAS POR CERTIFICAR 5641 - ADECUAR EL SITIO DE CULTIVO DE ACUERDO CON LA LÍNEA DE 

PRODUCCIÓN Y PROTOCOLO DE LA ESPECIE.

147361 - DILIGENCIAR REPORTES DE NOVEDADES Y RESULTADOS DEL 

PROCESO, PROPONIENDO PLANES DE MEJORAMIENTO.

APROBADO 03/06/2026 7.24 a

CC 1063172958 JESUS DAVID HERNANDEZ LLORENTE EN FORMACION 5641 - ADECUAR EL SITIO DE CULTIVO DE ACUERDO CON LA LÍNEA DE 

PRODUCCIÓN Y PROTOCOLO DE LA ESPECIE.

147357 - VERIFICAR CADA UNO DE LOS PROCESOS DE ADECUACIÓN CON 

BASE EN LOS PROTOCOLOS ESTABLECIDOS POR LA EMPRESA Y DE 

ACUERDO A CRITERIOS TÉCNICOS

NO APROBADO 03/06/2026 7.25 a

CC 1063172958 JESUS DAVID HERNANDEZ LLORENTE EN FORMACION 5641 - ADECUAR EL SITIO DE CULTIVO DE ACUERDO CON LA LÍNEA DE 

PRODUCCIÓN Y PROTOCOLO DE LA ESPECIE.

147358 - CARACTERIZAR EL SITIO DE CULTIVO DE ACUERDO A LOS 

PROTOCOLOS DE PREPARACIÓN DE LOS DIFERENTES SISTEMAS 

PRODUCTIVOS Y DE LA ESPECIE SELECCIONADA.

NO APROBADO 03/06/2026 7.25 a

CC 1063172958 JESUS DAVID HERNANDEZ LLORENTE EN FORMACION 5641 - ADECUAR EL SITIO DE CULTIVO DE ACUERDO CON LA LÍNEA DE 

PRODUCCIÓN Y PROTOCOLO DE LA ESPECIE.

147359 - COORDINAR EL PROCEDIMIENTO DE PREPARACIÓN DEL SISTEMA 

DE CULTIVO SEGÚN CRITERIOS TÉCNICOS, LOS PROTOCOLOS DE LA 

EMPRESA E   INDICACIONES ESPECIALES BAJO NORMAS DE SALUD 

NO APROBADO 03/06/2026 7.25 a

CC 1063172958 JESUS DAVID HERNANDEZ LLORENTE EN FORMACION 5641 - ADECUAR EL SITIO DE CULTIVO DE ACUERDO CON LA LÍNEA DE 

PRODUCCIÓN Y PROTOCOLO DE LA ESPECIE.

147360 - DEFINIR EL PROCEDIMIENTO DE ADECUACIÓN A SEGUIR DE 

ACUERDO CON EL SISTEMA DE PRODUCCIÓN, PROTOCOLOS DE LA 

EMPRESA Y LA ESPECIE SELECCIONADA

NO APROBADO 03/06/2026 7.25 a

CC 1063172958 JESUS DAVID HERNANDEZ LLORENTE EN FORMACION 5641 - ADECUAR EL SITIO DE CULTIVO DE ACUERDO CON LA LÍNEA DE 

PRODUCCIÓN Y PROTOCOLO DE LA ESPECIE.

147361 - DILIGENCIAR REPORTES DE NOVEDADES Y RESULTADOS DEL 

PROCESO, PROPONIENDO PLANES DE MEJORAMIENTO.

NO APROBADO 03/06/2026 7.25 a

CC 1063173594 JONATAN DARIO DORIA DORIA POR CERTIFICAR 5641 - ADECUAR EL SITIO DE CULTIVO DE ACUERDO CON LA LÍNEA DE 

PRODUCCIÓN Y PROTOCOLO DE LA ESPECIE.

147357 - VERIFICAR CADA UNO DE LOS PROCESOS DE ADECUACIÓN CON 

BASE EN LOS PROTOCOLOS ESTABLECIDOS POR LA EMPRESA Y DE 

ACUERDO A CRITERIOS TÉCNICOS

APROBADO 02/06/2026 12.14 a

CC 1063173594 JONATAN DARIO DORIA DORIA POR CERTIFICAR 5641 - ADECUAR EL SITIO DE CULTIVO DE ACUERDO CON LA LÍNEA DE 

PRODUCCIÓN Y PROTOCOLO DE LA ESPECIE.

147358 - CARACTERIZAR EL SITIO DE CULTIVO DE ACUERDO A LOS 

PROTOCOLOS DE PREPARACIÓN DE LOS DIFERENTES SISTEMAS 

PRODUCTIVOS Y DE LA ESPECIE SELECCIONADA.

APROBADO 03/06/2026 7.24 a

CC 1063173594 JONATAN DARIO DORIA DORIA POR CERTIFICAR 5641 - ADECUAR EL SITIO DE CULTIVO DE ACUERDO CON LA LÍNEA DE 

PRODUCCIÓN Y PROTOCOLO DE LA ESPECIE.

147359 - COORDINAR EL PROCEDIMIENTO DE PREPARACIÓN DEL SISTEMA 

DE CULTIVO SEGÚN CRITERIOS TÉCNICOS, LOS PROTOCOLOS DE LA 

EMPRESA E   INDICACIONES ESPECIALES BAJO NORMAS DE SALUD 

APROBADO 03/06/2026 7.24 a

CC 1063173594 JONATAN DARIO DORIA DORIA POR CERTIFICAR 5641 - ADECUAR EL SITIO DE CULTIVO DE ACUERDO CON LA LÍNEA DE 

PRODUCCIÓN Y PROTOCOLO DE LA ESPECIE.

147360 - DEFINIR EL PROCEDIMIENTO DE ADECUACIÓN A SEGUIR DE 

ACUERDO CON EL SISTEMA DE PRODUCCIÓN, PROTOCOLOS DE LA 

EMPRESA Y LA ESPECIE SELECCIONADA

APROBADO 03/06/2026 7.24 a

CC 1063173594 JONATAN DARIO DORIA DORIA POR CERTIFICAR 5641 - ADECUAR EL SITIO DE CULTIVO DE ACUERDO CON LA LÍNEA DE 

PRODUCCIÓN Y PROTOCOLO DE LA ESPECIE.

147361 - DILIGENCIAR REPORTES DE NOVEDADES Y RESULTADOS DEL 

PROCESO, PROPONIENDO PLANES DE MEJORAMIENTO.

APROBADO 03/06/2026 7.24 a

CC 1063173628 JHON JAIRO GRONDONA REYES EN FORMACION 5641 - ADECUAR EL SITIO DE CULTIVO DE ACUERDO CON LA LÍNEA DE 

PRODUCCIÓN Y PROTOCOLO DE LA ESPECIE.

147357 - VERIFICAR CADA UNO DE LOS PROCESOS DE ADECUACIÓN CON 

BASE EN LOS PROTOCOLOS ESTABLECIDOS POR LA EMPRESA Y DE 

ACUERDO A CRITERIOS TÉCNICOS

NO APROBADO 03/06/2026 7.25 a

CC 1063173628 JHON JAIRO GRONDONA REYES EN FORMACION 5641 - ADECUAR EL SITIO DE CULTIVO DE ACUERDO CON LA LÍNEA DE 

PRODUCCIÓN Y PROTOCOLO DE LA ESPECIE.

147358 - CARACTERIZAR EL SITIO DE CULTIVO DE ACUERDO A LOS 

PROTOCOLOS DE PREPARACIÓN DE LOS DIFERENTES SISTEMAS 

PRODUCTIVOS Y DE LA ESPECIE SELECCIONADA.

NO APROBADO 03/06/2026 7.25 a

CC 1063173628 JHON JAIRO GRONDONA REYES EN FORMACION 5641 - ADECUAR EL SITIO DE CULTIVO DE ACUERDO CON LA LÍNEA DE 

PRODUCCIÓN Y PROTOCOLO DE LA ESPECIE.

147359 - COORDINAR EL PROCEDIMIENTO DE PREPARACIÓN DEL SISTEMA 

DE CULTIVO SEGÚN CRITERIOS TÉCNICOS, LOS PROTOCOLOS DE LA 

EMPRESA E   INDICACIONES ESPECIALES BAJO NORMAS DE SALUD 

NO APROBADO 03/06/2026 7.25 a

CC 1063173628 JHON JAIRO GRONDONA REYES EN FORMACION 5641 - ADECUAR EL SITIO DE CULTIVO DE ACUERDO CON LA LÍNEA DE 

PRODUCCIÓN Y PROTOCOLO DE LA ESPECIE.

147360 - DEFINIR EL PROCEDIMIENTO DE ADECUACIÓN A SEGUIR DE 

ACUERDO CON EL SISTEMA DE PRODUCCIÓN, PROTOCOLOS DE LA 

EMPRESA Y LA ESPECIE SELECCIONADA

NO APROBADO 03/06/2026 7.25 a

CC 1063173628 JHON JAIRO GRONDONA REYES EN FORMACION 5641 - ADECUAR EL SITIO DE CULTIVO DE ACUERDO CON LA LÍNEA DE 

PRODUCCIÓN Y PROTOCOLO DE LA ESPECIE.

147361 - DILIGENCIAR REPORTES DE NOVEDADES Y RESULTADOS DEL 

PROCESO, PROPONIENDO PLANES DE MEJORAMIENTO.

NO APROBADO 03/06/2026 7.25 a

CC 15025272 LAUREANO LOPEZ PEÑA EN FORMACION 5641 - ADECUAR EL SITIO DE CULTIVO DE ACUERDO CON LA LÍNEA DE 

PRODUCCIÓN Y PROTOCOLO DE LA ESPECIE.

147357 - VERIFICAR CADA UNO DE LOS PROCESOS DE ADECUACIÓN CON 

BASE EN LOS PROTOCOLOS ESTABLECIDOS POR LA EMPRESA Y DE 

ACUERDO A CRITERIOS TÉCNICOS

NO APROBADO 03/06/2026 7.25 a

CC 15025272 LAUREANO LOPEZ PEÑA EN FORMACION 5641 - ADECUAR EL SITIO DE CULTIVO DE ACUERDO CON LA LÍNEA DE 

PRODUCCIÓN Y PROTOCOLO DE LA ESPECIE.

147358 - CARACTERIZAR EL SITIO DE CULTIVO DE ACUERDO A LOS 

PROTOCOLOS DE PREPARACIÓN DE LOS DIFERENTES SISTEMAS 

PRODUCTIVOS Y DE LA ESPECIE SELECCIONADA.

NO APROBADO 03/06/2026 7.25 a

CC 15025272 LAUREANO LOPEZ PEÑA EN FORMACION 5641 - ADECUAR EL SITIO DE CULTIVO DE ACUERDO CON LA LÍNEA DE 

PRODUCCIÓN Y PROTOCOLO DE LA ESPECIE.

147359 - COORDINAR EL PROCEDIMIENTO DE PREPARACIÓN DEL SISTEMA 

DE CULTIVO SEGÚN CRITERIOS TÉCNICOS, LOS PROTOCOLOS DE LA 

EMPRESA E   INDICACIONES ESPECIALES BAJO NORMAS DE SALUD 

NO APROBADO 03/06/2026 7.25 a

CC 15025272 LAUREANO LOPEZ PEÑA EN FORMACION 5641 - ADECUAR EL SITIO DE CULTIVO DE ACUERDO CON LA LÍNEA DE 

PRODUCCIÓN Y PROTOCOLO DE LA ESPECIE.

147360 - DEFINIR EL PROCEDIMIENTO DE ADECUACIÓN A SEGUIR DE 

ACUERDO CON EL SISTEMA DE PRODUCCIÓN, PROTOCOLOS DE LA 

EMPRESA Y LA ESPECIE SELECCIONADA

NO APROBADO 03/06/2026 7.25 a

CC 15025272 LAUREANO LOPEZ PEÑA EN FORMACION 5641 - ADECUAR EL SITIO DE CULTIVO DE ACUERDO CON LA LÍNEA DE 

PRODUCCIÓN Y PROTOCOLO DE LA ESPECIE.

147361 - DILIGENCIAR REPORTES DE NOVEDADES Y RESULTADOS DEL 

PROCESO, PROPONIENDO PLANES DE MEJORAMIENTO.

NO APROBADO 03/06/2026 7.25 a

CC 15028794 LAURA MAGALYS CHACON DE DELGADO EN FORMACION 5641 - ADECUAR EL SITIO DE CULTIVO DE ACUERDO CON LA LÍNEA DE 

PRODUCCIÓN Y PROTOCOLO DE LA ESPECIE.

147357 - VERIFICAR CADA UNO DE LOS PROCESOS DE ADECUACIÓN CON 

BASE EN LOS PROTOCOLOS ESTABLECIDOS POR LA EMPRESA Y DE 

ACUERDO A CRITERIOS TÉCNICOS

NO APROBADO 03/06/2026 7.25 a

CC 15028794 LAURA MAGALYS CHACON DE DELGADO EN FORMACION 5641 - ADECUAR EL SITIO DE CULTIVO DE ACUERDO CON LA LÍNEA DE 

PRODUCCIÓN Y PROTOCOLO DE LA ESPECIE.

147358 - CARACTERIZAR EL SITIO DE CULTIVO DE ACUERDO A LOS 

PROTOCOLOS DE PREPARACIÓN DE LOS DIFERENTES SISTEMAS 

PRODUCTIVOS Y DE LA ESPECIE SELECCIONADA.

NO APROBADO 03/06/2026 7.25 a

CC 15028794 LAURA MAGALYS CHACON DE DELGADO EN FORMACION 5641 - ADECUAR EL SITIO DE CULTIVO DE ACUERDO CON LA LÍNEA DE 

PRODUCCIÓN Y PROTOCOLO DE LA ESPECIE.

147359 - COORDINAR EL PROCEDIMIENTO DE PREPARACIÓN DEL SISTEMA 

DE CULTIVO SEGÚN CRITERIOS TÉCNICOS, LOS PROTOCOLOS DE LA 

EMPRESA E   INDICACIONES ESPECIALES BAJO NORMAS DE SALUD 

NO APROBADO 03/06/2026 7.25 a

CC 15028794 LAURA MAGALYS CHACON DE DELGADO EN FORMACION 5641 - ADECUAR EL SITIO DE CULTIVO DE ACUERDO CON LA LÍNEA DE 

PRODUCCIÓN Y PROTOCOLO DE LA ESPECIE.

147360 - DEFINIR EL PROCEDIMIENTO DE ADECUACIÓN A SEGUIR DE 

ACUERDO CON EL SISTEMA DE PRODUCCIÓN, PROTOCOLOS DE LA 

EMPRESA Y LA ESPECIE SELECCIONADA

NO APROBADO 03/06/2026 7.25 a

CC 15028794 LAURA MAGALYS CHACON DE DELGADO EN FORMACION 5641 - ADECUAR EL SITIO DE CULTIVO DE ACUERDO CON LA LÍNEA DE 

PRODUCCIÓN Y PROTOCOLO DE LA ESPECIE.

147361 - DILIGENCIAR REPORTES DE NOVEDADES Y RESULTADOS DEL 

PROCESO, PROPONIENDO PLANES DE MEJORAMIENTO.

NO APROBADO 03/06/2026 7.25 a

CC 78023063 - WILLIAN CURTIDOR QUINTANA

CC 78023063 - WILLIAN CURTIDOR QUINTANA

CC 78023063 - WILLIAN CURTIDOR QUINTANA

CC 78023063 - WILLIAN CURTIDOR QUINTANA

CC 78023063 - WILLIAN CURTIDOR QUINTANA

CC 78023063 - WILLIAN CURTIDOR QUINTANA

CC 78023063 - WILLIAN CURTIDOR QUINTANA

CC 78023063 - WILLIAN CURTIDOR QUINTANA

CC 78023063 - WILLIAN CURTIDOR QUINTANA

CC 78023063 - WILLIAN CURTIDOR QUINTANA

CC 78023063 - WILLIAN CURTIDOR QUINTANA

CC 78023063 - WILLIAN CURTIDOR QUINTANA

CC 78023063 - WILLIAN CURTIDOR QUINTANA

CC 78023063 - WILLIAN CURTIDOR QUINTANA

CC 78023063 - WILLIAN CURTIDOR QUINTANA

CC 78023063 - WILLIAN CURTIDOR QUINTANA

CC 78023063 - WILLIAN CURTIDOR QUINTANA

CC 78023063 - WILLIAN CURTIDOR QUINTANA

CC 78023063 - WILLIAN CURTIDOR QUINTANA

CC 78023063 - WILLIAN CURTIDOR QUINTANA

CC 78023063 - WILLIAN CURTIDOR QUINTANA

CC 78023063 - WILLIAN CURTIDOR QUINTANA

CC 78023063 - WILLIAN CURTIDOR QUINTANA

CC 78023063 - WILLIAN CURTIDOR QUINTANA

CC 78023063 - WILLIAN CURTIDOR QUINTANA

CC 78023063 - WILLIAN CURTIDOR QUINTANA

CC 78023063 - WILLIAN CURTIDOR QUINTANA

CC 78023063 - WILLIAN CURTIDOR QUINTANA

CC 78023063 - WILLIAN CURTIDOR QUINTANA

CC 78023063 - WILLIAN CURTIDOR QUINTANA

CC 78023063 - WILLIAN CURTIDOR QUINTANA

CC 78023063 - WILLIAN CURTIDOR QUINTANA

CC 78023063 - WILLIAN CURTIDOR QUINTANA

CC 78023063 - WILLIAN CURTIDOR QUINTANA

CC 78023063 - WILLIAN CURTIDOR QUINTANA

CC 78023063 - WILLIAN CURTIDOR QUINTANA

CC 78023063 - WILLIAN CURTIDOR QUINTANA

CC 78023063 - WILLIAN CURTIDOR QUINTANA

CC 78023063 - WILLIAN CURTIDOR QUINTANA
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Centro de Formación: 9115 - CENTRO AGROPECUARIO Y DE BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR
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Estado de la Ficha de Caracterización: TERMINADA POR FECHA
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Ficha de Caracterización: 3501095

Cógigo: 73320031



CC 26163275 MARTHA LUZ HERNANDEZ ARROYO POR CERTIFICAR 5641 - ADECUAR EL SITIO DE CULTIVO DE ACUERDO CON LA LÍNEA DE 

PRODUCCIÓN Y PROTOCOLO DE LA ESPECIE.

147357 - VERIFICAR CADA UNO DE LOS PROCESOS DE ADECUACIÓN CON 

BASE EN LOS PROTOCOLOS ESTABLECIDOS POR LA EMPRESA Y DE 

ACUERDO A CRITERIOS TÉCNICOS

APROBADO 02/06/2026 12.12 a

CC 26163275 MARTHA LUZ HERNANDEZ ARROYO POR CERTIFICAR 5641 - ADECUAR EL SITIO DE CULTIVO DE ACUERDO CON LA LÍNEA DE 

PRODUCCIÓN Y PROTOCOLO DE LA ESPECIE.

147358 - CARACTERIZAR EL SITIO DE CULTIVO DE ACUERDO A LOS 

PROTOCOLOS DE PREPARACIÓN DE LOS DIFERENTES SISTEMAS 

PRODUCTIVOS Y DE LA ESPECIE SELECCIONADA.

APROBADO 03/06/2026 7.24 a

CC 26163275 MARTHA LUZ HERNANDEZ ARROYO POR CERTIFICAR 5641 - ADECUAR EL SITIO DE CULTIVO DE ACUERDO CON LA LÍNEA DE 

PRODUCCIÓN Y PROTOCOLO DE LA ESPECIE.

147359 - COORDINAR EL PROCEDIMIENTO DE PREPARACIÓN DEL SISTEMA 

DE CULTIVO SEGÚN CRITERIOS TÉCNICOS, LOS PROTOCOLOS DE LA 

EMPRESA E   INDICACIONES ESPECIALES BAJO NORMAS DE SALUD 

APROBADO 03/06/2026 7.24 a

CC 26163275 MARTHA LUZ HERNANDEZ ARROYO POR CERTIFICAR 5641 - ADECUAR EL SITIO DE CULTIVO DE ACUERDO CON LA LÍNEA DE 

PRODUCCIÓN Y PROTOCOLO DE LA ESPECIE.

147360 - DEFINIR EL PROCEDIMIENTO DE ADECUACIÓN A SEGUIR DE 

ACUERDO CON EL SISTEMA DE PRODUCCIÓN, PROTOCOLOS DE LA 

EMPRESA Y LA ESPECIE SELECCIONADA

APROBADO 03/06/2026 7.24 a

CC 26163275 MARTHA LUZ HERNANDEZ ARROYO POR CERTIFICAR 5641 - ADECUAR EL SITIO DE CULTIVO DE ACUERDO CON LA LÍNEA DE 

PRODUCCIÓN Y PROTOCOLO DE LA ESPECIE.

147361 - DILIGENCIAR REPORTES DE NOVEDADES Y RESULTADOS DEL 

PROCESO, PROPONIENDO PLANES DE MEJORAMIENTO.

APROBADO 03/06/2026 7.24 a

CC 30651161 MARFELIA DEL SOCORRO RAMOS ESCOBAR POR CERTIFICAR 5641 - ADECUAR EL SITIO DE CULTIVO DE ACUERDO CON LA LÍNEA DE 

PRODUCCIÓN Y PROTOCOLO DE LA ESPECIE.

147357 - VERIFICAR CADA UNO DE LOS PROCESOS DE ADECUACIÓN CON 

BASE EN LOS PROTOCOLOS ESTABLECIDOS POR LA EMPRESA Y DE 

ACUERDO A CRITERIOS TÉCNICOS

APROBADO 02/06/2026 12.14 a

CC 30651161 MARFELIA DEL SOCORRO RAMOS ESCOBAR POR CERTIFICAR 5641 - ADECUAR EL SITIO DE CULTIVO DE ACUERDO CON LA LÍNEA DE 

PRODUCCIÓN Y PROTOCOLO DE LA ESPECIE.

147358 - CARACTERIZAR EL SITIO DE CULTIVO DE ACUERDO A LOS 

PROTOCOLOS DE PREPARACIÓN DE LOS DIFERENTES SISTEMAS 

PRODUCTIVOS Y DE LA ESPECIE SELECCIONADA.

APROBADO 03/06/2026 7.24 a

CC 30651161 MARFELIA DEL SOCORRO RAMOS ESCOBAR POR CERTIFICAR 5641 - ADECUAR EL SITIO DE CULTIVO DE ACUERDO CON LA LÍNEA DE 

PRODUCCIÓN Y PROTOCOLO DE LA ESPECIE.

147359 - COORDINAR EL PROCEDIMIENTO DE PREPARACIÓN DEL SISTEMA 

DE CULTIVO SEGÚN CRITERIOS TÉCNICOS, LOS PROTOCOLOS DE LA 

EMPRESA E   INDICACIONES ESPECIALES BAJO NORMAS DE SALUD 

APROBADO 03/06/2026 7.24 a

CC 30651161 MARFELIA DEL SOCORRO RAMOS ESCOBAR POR CERTIFICAR 5641 - ADECUAR EL SITIO DE CULTIVO DE ACUERDO CON LA LÍNEA DE 

PRODUCCIÓN Y PROTOCOLO DE LA ESPECIE.

147360 - DEFINIR EL PROCEDIMIENTO DE ADECUACIÓN A SEGUIR DE 

ACUERDO CON EL SISTEMA DE PRODUCCIÓN, PROTOCOLOS DE LA 

EMPRESA Y LA ESPECIE SELECCIONADA

APROBADO 03/06/2026 7.24 a

CC 30651161 MARFELIA DEL SOCORRO RAMOS ESCOBAR POR CERTIFICAR 5641 - ADECUAR EL SITIO DE CULTIVO DE ACUERDO CON LA LÍNEA DE 

PRODUCCIÓN Y PROTOCOLO DE LA ESPECIE.

147361 - DILIGENCIAR REPORTES DE NOVEDADES Y RESULTADOS DEL 

PROCESO, PROPONIENDO PLANES DE MEJORAMIENTO.

APROBADO 03/06/2026 7.24 a

CC 30651727 SIXTA TULIA ESCOBAR POR CERTIFICAR 5641 - ADECUAR EL SITIO DE CULTIVO DE ACUERDO CON LA LÍNEA DE 

PRODUCCIÓN Y PROTOCOLO DE LA ESPECIE.

147357 - VERIFICAR CADA UNO DE LOS PROCESOS DE ADECUACIÓN CON 

BASE EN LOS PROTOCOLOS ESTABLECIDOS POR LA EMPRESA Y DE 

ACUERDO A CRITERIOS TÉCNICOS

APROBADO 02/06/2026 12.14 a

CC 30651727 SIXTA TULIA ESCOBAR POR CERTIFICAR 5641 - ADECUAR EL SITIO DE CULTIVO DE ACUERDO CON LA LÍNEA DE 

PRODUCCIÓN Y PROTOCOLO DE LA ESPECIE.

147358 - CARACTERIZAR EL SITIO DE CULTIVO DE ACUERDO A LOS 

PROTOCOLOS DE PREPARACIÓN DE LOS DIFERENTES SISTEMAS 

PRODUCTIVOS Y DE LA ESPECIE SELECCIONADA.

APROBADO 03/06/2026 7.24 a

CC 30651727 SIXTA TULIA ESCOBAR POR CERTIFICAR 5641 - ADECUAR EL SITIO DE CULTIVO DE ACUERDO CON LA LÍNEA DE 

PRODUCCIÓN Y PROTOCOLO DE LA ESPECIE.

147359 - COORDINAR EL PROCEDIMIENTO DE PREPARACIÓN DEL SISTEMA 

DE CULTIVO SEGÚN CRITERIOS TÉCNICOS, LOS PROTOCOLOS DE LA 

EMPRESA E   INDICACIONES ESPECIALES BAJO NORMAS DE SALUD 

APROBADO 03/06/2026 7.24 a

CC 30651727 SIXTA TULIA ESCOBAR POR CERTIFICAR 5641 - ADECUAR EL SITIO DE CULTIVO DE ACUERDO CON LA LÍNEA DE 

PRODUCCIÓN Y PROTOCOLO DE LA ESPECIE.

147360 - DEFINIR EL PROCEDIMIENTO DE ADECUACIÓN A SEGUIR DE 

ACUERDO CON EL SISTEMA DE PRODUCCIÓN, PROTOCOLOS DE LA 

EMPRESA Y LA ESPECIE SELECCIONADA

APROBADO 03/06/2026 7.24 a

CC 30651727 SIXTA TULIA ESCOBAR POR CERTIFICAR 5641 - ADECUAR EL SITIO DE CULTIVO DE ACUERDO CON LA LÍNEA DE 

PRODUCCIÓN Y PROTOCOLO DE LA ESPECIE.

147361 - DILIGENCIAR REPORTES DE NOVEDADES Y RESULTADOS DEL 

PROCESO, PROPONIENDO PLANES DE MEJORAMIENTO.

APROBADO 03/06/2026 7.24 a

CC 30653424 ARLEDIS DEL CARMEN HERNANDEZ DIAZ POR CERTIFICAR 5641 - ADECUAR EL SITIO DE CULTIVO DE ACUERDO CON LA LÍNEA DE 

PRODUCCIÓN Y PROTOCOLO DE LA ESPECIE.

147357 - VERIFICAR CADA UNO DE LOS PROCESOS DE ADECUACIÓN CON 

BASE EN LOS PROTOCOLOS ESTABLECIDOS POR LA EMPRESA Y DE 

ACUERDO A CRITERIOS TÉCNICOS

APROBADO 02/06/2026 12.14 a

CC 30653424 ARLEDIS DEL CARMEN HERNANDEZ DIAZ POR CERTIFICAR 5641 - ADECUAR EL SITIO DE CULTIVO DE ACUERDO CON LA LÍNEA DE 

PRODUCCIÓN Y PROTOCOLO DE LA ESPECIE.

147358 - CARACTERIZAR EL SITIO DE CULTIVO DE ACUERDO A LOS 

PROTOCOLOS DE PREPARACIÓN DE LOS DIFERENTES SISTEMAS 

PRODUCTIVOS Y DE LA ESPECIE SELECCIONADA.

APROBADO 03/06/2026 7.24 a

CC 30653424 ARLEDIS DEL CARMEN HERNANDEZ DIAZ POR CERTIFICAR 5641 - ADECUAR EL SITIO DE CULTIVO DE ACUERDO CON LA LÍNEA DE 

PRODUCCIÓN Y PROTOCOLO DE LA ESPECIE.

147359 - COORDINAR EL PROCEDIMIENTO DE PREPARACIÓN DEL SISTEMA 

DE CULTIVO SEGÚN CRITERIOS TÉCNICOS, LOS PROTOCOLOS DE LA 

EMPRESA E   INDICACIONES ESPECIALES BAJO NORMAS DE SALUD 

APROBADO 03/06/2026 7.24 a

CC 30653424 ARLEDIS DEL CARMEN HERNANDEZ DIAZ POR CERTIFICAR 5641 - ADECUAR EL SITIO DE CULTIVO DE ACUERDO CON LA LÍNEA DE 

PRODUCCIÓN Y PROTOCOLO DE LA ESPECIE.

147360 - DEFINIR EL PROCEDIMIENTO DE ADECUACIÓN A SEGUIR DE 

ACUERDO CON EL SISTEMA DE PRODUCCIÓN, PROTOCOLOS DE LA 

EMPRESA Y LA ESPECIE SELECCIONADA

APROBADO 03/06/2026 7.24 a

CC 30653424 ARLEDIS DEL CARMEN HERNANDEZ DIAZ POR CERTIFICAR 5641 - ADECUAR EL SITIO DE CULTIVO DE ACUERDO CON LA LÍNEA DE 

PRODUCCIÓN Y PROTOCOLO DE LA ESPECIE.

147361 - DILIGENCIAR REPORTES DE NOVEDADES Y RESULTADOS DEL 

PROCESO, PROPONIENDO PLANES DE MEJORAMIENTO.

APROBADO 03/06/2026 7.24 a

CC 30657130 NUBIA DEL CARMEN VARGAS FLOREZ POR CERTIFICAR 5641 - ADECUAR EL SITIO DE CULTIVO DE ACUERDO CON LA LÍNEA DE 

PRODUCCIÓN Y PROTOCOLO DE LA ESPECIE.

147357 - VERIFICAR CADA UNO DE LOS PROCESOS DE ADECUACIÓN CON 

BASE EN LOS PROTOCOLOS ESTABLECIDOS POR LA EMPRESA Y DE 

ACUERDO A CRITERIOS TÉCNICOS

APROBADO 02/06/2026 12.14 a

CC 30657130 NUBIA DEL CARMEN VARGAS FLOREZ POR CERTIFICAR 5641 - ADECUAR EL SITIO DE CULTIVO DE ACUERDO CON LA LÍNEA DE 

PRODUCCIÓN Y PROTOCOLO DE LA ESPECIE.

147358 - CARACTERIZAR EL SITIO DE CULTIVO DE ACUERDO A LOS 

PROTOCOLOS DE PREPARACIÓN DE LOS DIFERENTES SISTEMAS 

PRODUCTIVOS Y DE LA ESPECIE SELECCIONADA.

APROBADO 03/06/2026 7.24 a

CC 30657130 NUBIA DEL CARMEN VARGAS FLOREZ POR CERTIFICAR 5641 - ADECUAR EL SITIO DE CULTIVO DE ACUERDO CON LA LÍNEA DE 

PRODUCCIÓN Y PROTOCOLO DE LA ESPECIE.

147359 - COORDINAR EL PROCEDIMIENTO DE PREPARACIÓN DEL SISTEMA 

DE CULTIVO SEGÚN CRITERIOS TÉCNICOS, LOS PROTOCOLOS DE LA 

EMPRESA E   INDICACIONES ESPECIALES BAJO NORMAS DE SALUD 

APROBADO 03/06/2026 7.24 a

CC 30657130 NUBIA DEL CARMEN VARGAS FLOREZ POR CERTIFICAR 5641 - ADECUAR EL SITIO DE CULTIVO DE ACUERDO CON LA LÍNEA DE 

PRODUCCIÓN Y PROTOCOLO DE LA ESPECIE.

147360 - DEFINIR EL PROCEDIMIENTO DE ADECUACIÓN A SEGUIR DE 

ACUERDO CON EL SISTEMA DE PRODUCCIÓN, PROTOCOLOS DE LA 

EMPRESA Y LA ESPECIE SELECCIONADA

APROBADO 03/06/2026 7.24 a

CC 30657130 NUBIA DEL CARMEN VARGAS FLOREZ POR CERTIFICAR 5641 - ADECUAR EL SITIO DE CULTIVO DE ACUERDO CON LA LÍNEA DE 

PRODUCCIÓN Y PROTOCOLO DE LA ESPECIE.

147361 - DILIGENCIAR REPORTES DE NOVEDADES Y RESULTADOS DEL 

PROCESO, PROPONIENDO PLANES DE MEJORAMIENTO.

APROBADO 03/06/2026 7.24 a

CC 3715848 JOSE RODOLFO CORREA RODRIGUEZ POR CERTIFICAR 5641 - ADECUAR EL SITIO DE CULTIVO DE ACUERDO CON LA LÍNEA DE 

PRODUCCIÓN Y PROTOCOLO DE LA ESPECIE.

147357 - VERIFICAR CADA UNO DE LOS PROCESOS DE ADECUACIÓN CON 

BASE EN LOS PROTOCOLOS ESTABLECIDOS POR LA EMPRESA Y DE 

ACUERDO A CRITERIOS TÉCNICOS

APROBADO 02/06/2026 12.14 a

CC 3715848 JOSE RODOLFO CORREA RODRIGUEZ POR CERTIFICAR 5641 - ADECUAR EL SITIO DE CULTIVO DE ACUERDO CON LA LÍNEA DE 

PRODUCCIÓN Y PROTOCOLO DE LA ESPECIE.

147358 - CARACTERIZAR EL SITIO DE CULTIVO DE ACUERDO A LOS 

PROTOCOLOS DE PREPARACIÓN DE LOS DIFERENTES SISTEMAS 

PRODUCTIVOS Y DE LA ESPECIE SELECCIONADA.

APROBADO 03/06/2026 7.24 a

CC 3715848 JOSE RODOLFO CORREA RODRIGUEZ POR CERTIFICAR 5641 - ADECUAR EL SITIO DE CULTIVO DE ACUERDO CON LA LÍNEA DE 

PRODUCCIÓN Y PROTOCOLO DE LA ESPECIE.

147359 - COORDINAR EL PROCEDIMIENTO DE PREPARACIÓN DEL SISTEMA 

DE CULTIVO SEGÚN CRITERIOS TÉCNICOS, LOS PROTOCOLOS DE LA 

EMPRESA E   INDICACIONES ESPECIALES BAJO NORMAS DE SALUD 

APROBADO 03/06/2026 7.24 a

CC 3715848 JOSE RODOLFO CORREA RODRIGUEZ POR CERTIFICAR 5641 - ADECUAR EL SITIO DE CULTIVO DE ACUERDO CON LA LÍNEA DE 

PRODUCCIÓN Y PROTOCOLO DE LA ESPECIE.

147360 - DEFINIR EL PROCEDIMIENTO DE ADECUACIÓN A SEGUIR DE 

ACUERDO CON EL SISTEMA DE PRODUCCIÓN, PROTOCOLOS DE LA 

EMPRESA Y LA ESPECIE SELECCIONADA

APROBADO 03/06/2026 7.24 a

CC 3715848 JOSE RODOLFO CORREA RODRIGUEZ POR CERTIFICAR 5641 - ADECUAR EL SITIO DE CULTIVO DE ACUERDO CON LA LÍNEA DE 

PRODUCCIÓN Y PROTOCOLO DE LA ESPECIE.

147361 - DILIGENCIAR REPORTES DE NOVEDADES Y RESULTADOS DEL 

PROCESO, PROPONIENDO PLANES DE MEJORAMIENTO.

APROBADO 03/06/2026 7.24 a

CC 52390825 LUCELIS DEL CARMEN TORRES BALLESTA EN FORMACION 5641 - ADECUAR EL SITIO DE CULTIVO DE ACUERDO CON LA LÍNEA DE 

PRODUCCIÓN Y PROTOCOLO DE LA ESPECIE.

147357 - VERIFICAR CADA UNO DE LOS PROCESOS DE ADECUACIÓN CON 

BASE EN LOS PROTOCOLOS ESTABLECIDOS POR LA EMPRESA Y DE 

ACUERDO A CRITERIOS TÉCNICOS

NO APROBADO 03/06/2026 7.25 a

CC 52390825 LUCELIS DEL CARMEN TORRES BALLESTA EN FORMACION 5641 - ADECUAR EL SITIO DE CULTIVO DE ACUERDO CON LA LÍNEA DE 

PRODUCCIÓN Y PROTOCOLO DE LA ESPECIE.

147358 - CARACTERIZAR EL SITIO DE CULTIVO DE ACUERDO A LOS 

PROTOCOLOS DE PREPARACIÓN DE LOS DIFERENTES SISTEMAS 

PRODUCTIVOS Y DE LA ESPECIE SELECCIONADA.

NO APROBADO 03/06/2026 7.25 a

CC 52390825 LUCELIS DEL CARMEN TORRES BALLESTA EN FORMACION 5641 - ADECUAR EL SITIO DE CULTIVO DE ACUERDO CON LA LÍNEA DE 

PRODUCCIÓN Y PROTOCOLO DE LA ESPECIE.

147359 - COORDINAR EL PROCEDIMIENTO DE PREPARACIÓN DEL SISTEMA 

DE CULTIVO SEGÚN CRITERIOS TÉCNICOS, LOS PROTOCOLOS DE LA 

EMPRESA E   INDICACIONES ESPECIALES BAJO NORMAS DE SALUD 

NO APROBADO 03/06/2026 7.25 a

CC 52390825 LUCELIS DEL CARMEN TORRES BALLESTA EN FORMACION 5641 - ADECUAR EL SITIO DE CULTIVO DE ACUERDO CON LA LÍNEA DE 

PRODUCCIÓN Y PROTOCOLO DE LA ESPECIE.

147360 - DEFINIR EL PROCEDIMIENTO DE ADECUACIÓN A SEGUIR DE 

ACUERDO CON EL SISTEMA DE PRODUCCIÓN, PROTOCOLOS DE LA 

EMPRESA Y LA ESPECIE SELECCIONADA

NO APROBADO 03/06/2026 7.25 a

CC 52390825 LUCELIS DEL CARMEN TORRES BALLESTA EN FORMACION 5641 - ADECUAR EL SITIO DE CULTIVO DE ACUERDO CON LA LÍNEA DE 

PRODUCCIÓN Y PROTOCOLO DE LA ESPECIE.

147361 - DILIGENCIAR REPORTES DE NOVEDADES Y RESULTADOS DEL 

PROCESO, PROPONIENDO PLANES DE MEJORAMIENTO.

NO APROBADO 03/06/2026 7.25 a

CC 9750743 SILFREDO MANUEL CALLE DORIA POR CERTIFICAR 5641 - ADECUAR EL SITIO DE CULTIVO DE ACUERDO CON LA LÍNEA DE 

PRODUCCIÓN Y PROTOCOLO DE LA ESPECIE.

147357 - VERIFICAR CADA UNO DE LOS PROCESOS DE ADECUACIÓN CON 

BASE EN LOS PROTOCOLOS ESTABLECIDOS POR LA EMPRESA Y DE 

ACUERDO A CRITERIOS TÉCNICOS

APROBADO 02/06/2026 12.14 a

CC 9750743 SILFREDO MANUEL CALLE DORIA POR CERTIFICAR 5641 - ADECUAR EL SITIO DE CULTIVO DE ACUERDO CON LA LÍNEA DE 

PRODUCCIÓN Y PROTOCOLO DE LA ESPECIE.

147358 - CARACTERIZAR EL SITIO DE CULTIVO DE ACUERDO A LOS 

PROTOCOLOS DE PREPARACIÓN DE LOS DIFERENTES SISTEMAS 

PRODUCTIVOS Y DE LA ESPECIE SELECCIONADA.

APROBADO 03/06/2026 7.24 a

CC 9750743 SILFREDO MANUEL CALLE DORIA POR CERTIFICAR 5641 - ADECUAR EL SITIO DE CULTIVO DE ACUERDO CON LA LÍNEA DE 

PRODUCCIÓN Y PROTOCOLO DE LA ESPECIE.

147359 - COORDINAR EL PROCEDIMIENTO DE PREPARACIÓN DEL SISTEMA 

DE CULTIVO SEGÚN CRITERIOS TÉCNICOS, LOS PROTOCOLOS DE LA 

EMPRESA E   INDICACIONES ESPECIALES BAJO NORMAS DE SALUD 

APROBADO 03/06/2026 7.24 a

CC 9750743 SILFREDO MANUEL CALLE DORIA POR CERTIFICAR 5641 - ADECUAR EL SITIO DE CULTIVO DE ACUERDO CON LA LÍNEA DE 

PRODUCCIÓN Y PROTOCOLO DE LA ESPECIE.

147360 - DEFINIR EL PROCEDIMIENTO DE ADECUACIÓN A SEGUIR DE 

ACUERDO CON EL SISTEMA DE PRODUCCIÓN, PROTOCOLOS DE LA 

EMPRESA Y LA ESPECIE SELECCIONADA

APROBADO 03/06/2026 7.24 a

CC 9750743 SILFREDO MANUEL CALLE DORIA POR CERTIFICAR 5641 - ADECUAR EL SITIO DE CULTIVO DE ACUERDO CON LA LÍNEA DE 

PRODUCCIÓN Y PROTOCOLO DE LA ESPECIE.

147361 - DILIGENCIAR REPORTES DE NOVEDADES Y RESULTADOS DEL 

PROCESO, PROPONIENDO PLANES DE MEJORAMIENTO.

APROBADO 03/06/2026 7.24 a CC 78023063 - WILLIAN CURTIDOR QUINTANA
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CC 78023063 - WILLIAN CURTIDOR QUINTANA

CC 78023063 - WILLIAN CURTIDOR QUINTANA

CC 78023063 - WILLIAN CURTIDOR QUINTANA

CC 78023063 - WILLIAN CURTIDOR QUINTANA

CC 78023063 - WILLIAN CURTIDOR QUINTANA

CC 78023063 - WILLIAN CURTIDOR QUINTANA

CC 78023063 - WILLIAN CURTIDOR QUINTANA

CC 78023063 - WILLIAN CURTIDOR QUINTANA

CC 78023063 - WILLIAN CURTIDOR QUINTANA

CC 78023063 - WILLIAN CURTIDOR QUINTANA
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PROCESO DE GESTIÓN DE FORMACIÓN PROFESIONAL INTEGRAL  

FORMATO GUÍA DE APRENDIZAJE 

 

IDENTIFICACIÓN DE LA GUIA DE APRENDIZAJE 

• Denominación del Programa de Formación: Alimentacion de Peces de cultivo 

• Código del Programa de Formación: 76150274 

• Nombre del Proyecto : N/A 

• Fase del Proyecto: N/A 

• Actividad de Proyecto: N/A 

• Competencia: Manejar los cultivos con el fin de ofrecer condiciones adecuadas para su 

desarrollo. 

• Resultados de Aprendizaje Alcanzar: 

✓ Alistar los elementos e insumos necesarios para alimentar la especie, conforme a 

normas de Bioseguridad, fichas técnicas, manuales y protocolos establecidos 

✓ Sumunistrar alimentos a los peces, teniendo en cuenta taza de crecimiento, dosis, 

protocolos rstablecidos y normas de Bioseguridad 

✓ Verificar estado sanitario y desarrollo de la especie, de acuerdo con características 

biológicas y anatómicas  

✓ Entregar los formatos de alimentación diligenciado, teniendo en cuenta procedimientos 

establecidos 

 

• Duración de la Guía: 50 horas 

 

2. PRESENTACIÓN 

Entre  los aspectos con mayor relevancia en la acuicultura es la alimentación, teniendo en cuenta 

que esta representa de un rubro con mayor  influencia en los costos totales de producción, 

ejerciendo, por lo tanto, un impacto bastante marcado en la rentabilidad de la actividad. Un buen 

 GUÍA DE APRENDIZAJE, Y PLANEACIÓN PEDAGÓGICA   Y PLAN DE TRABAJO FICHA 3508948 ALIMENTACIÓN DE PECES DE CULTIVO CANALETE CORDOBITA
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manejo alimentario incluye no solamente el suministro de raciones de calidad y  en cantidades 

adecuadas, sino el empleo de productos que verdaderamente respondan a los requerimientos 

nutricionales de la especie y etapa de crecimiento, además del manejo de factores como la 

frecuencia de alimentación, horario de suministro y forma de administración que también  tienen 

un impacto importante en el rendimiento de los animales y por lo tanto en el éxito de la producción. 

La presente guía de aprendizaje está orientada al desarrollo de conocimientos y habilidades en el 

manejo de la alimentación de las especies acuícolas con base en parámetros técnicos y económicos; 

ésto, a través del desarrollo de sesiones teórico-prácticas que implican actividades de aprendizaje 

autónomo y trabajo colaborativo, como estrategias de apoyo fundamentales en el proceso de 

formación. 

 

3.  FORMULACIÓN DE LAS ACTIVIDADES DE APRENDIZAJE 

• Descripción de la(s) Actividad(es) 

3.1 Actividad de reflexión inicial. 

 

Siendo el alimento uno de los recursos más críticos en la producción acuícola, la nutrición se ha 

constituido como una de las áreas que ha concentrado mayores esfuerzos en investigación, 

lográndose avances importantes que le han permitido a las diferentes casas comerciales la 

producción de alimentos balanceados de buena digestibilidad y acordes con las necesidades 

nutricionales de las diferentes especies de interés comercial. Aun así, no es raro encontrar casos 

donde el productor acude al empleo de estrategias de alimentación ajenas a las recomendaciones 

técnicas establecidas, que terminan afectando el crecimiento de los animales y la rentabilidad del 

cultivo.  

Analicemos el siguiente caso: 

Un pequeño productor del campo es decir, un campesino  quiso iniciar en el cultivo de cachama 

blanca debido a la importante demanda que tiene esta especie en el mercado, pero al observar que 

el alimento que tradicionalmente usa en la alimentación de sus pollos es más barato y que el 
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alimento de los peces y observando que lo aceptaban bien , decidió suministrarlo durante todo el 

cultivo. Al final observó que sus cachamas, a pesar de que siempre fueron alimentadas  en cantidad 

suficiente, tardaron mucho más tiempo que el habitual para alcanzar la talla comercial. 

En grupos de 3 aprendices analizar la situación expuesta anteriormente y responder los siguientes 

interrogantes, los cuales serán socializados de manera grupal: 

➢ ¿Qué piensa usted que situación se presentó  en la alimentación, cree usted que los peces 

demoran mas para crecer y afectará el sabor de la carne de pescado ? 

➢ ¿ Cree usted que la estrategia aplicada por el productor puede afectar la parte económica 

➢ ¿Qué recomendación daría usted para el próximo cultivo? 

La actividad se desarrollará de manera no presencial, utilizando herramientas tecnológicas 

interactivas como plataformas de videoconferencia, aplicaciones de mensajería, entre otras. 

 

• Ambiente Requerido: Aula convencional 

• Estrategias o técnicas didácticas activas: Estudio de Caso 

• Materiales de formación: Lapiceros, libretas 

• Duración de la actividad:  1 hora 

 

3.2 Actividades de contextualización e identificación de conocimientos necesarios para el 

aprendizaje: 

 

De acuerdo con el perfil de ingreso establecido para este programa de formación, usted debe estar 

familiarizado con algunos conceptos fundamentales para el desarrollo de esta competencia. 

Teniendo en cuenta los conocimientos adquiridos en la formación académica previamente recibida, 

indique qué entiende por cada uno de los siguientes términos: 

Alimentación 

Alimento balanceado 

Sistema digestivo 

Nutrición 

Digestión 
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Absorción 

Nutrientes 

Enzimas 

Metabolismo 

Tenga en cuenta que esta actividad sólo tiene como finalidad identificar qué conceptos importantes 

maneja con respecto a la temática a desarrollar y contextualizarlo sobre los conocimientos que debe 

poseer para el desarrollo del aprendizaje. 

 

• Ambiente Requerido: Aula convencional 

• Estrategias o técnicas didácticas activas: Lluvia de ideas 

• Materiales de formación: Lapiceros, libretas 

• Duración de la actividad:  1 hora 

 

3.3 Actividades de apropiación 

 

3.3.1 Apropiar los fundamentos de la alimentación de especies acuícolas tendiendo en cuenta 

las bases biológicas y criterios zootécnicos. 

Para esta actividad el instructor suministrará el documento de apoyo “NUTRICIÓN Y 

ALIMENTACIÓN DE ESEPCIES ACUÍCOLAS” para su lectura y análisis, actividad que debe ser 

realizada en grupos de 3 aprendices y desarrollada por franjas temáticas conforme a las 

indicaciones del instructor. Después de cada lectura y análisis grupal, se realizará la respectiva 

socialización general por parte del instructor quien se apoyará en una presentación elaborada 

para tales fines, realizando las aclaraciones correspondientes y respondiendo las  inquietudes 

manifestadas por cada uno de ustedes. Así mismo, los orientará en la aplicación de los cálculos 

necesarios para un manejo adecuado de la alimentación de especies acuícolas. Al final se 

realizará una prueba de conocimientos para verificar el avance en el desarrollo de conceptos y 

principios necesarios para el logro de los resultados de aprendizaje. 

• Ambiente Requerido: Aula convencional 
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• Estrategias o técnicas didácticas activas: Clase magistral interactiva, Think-Pair-Share 

(Pensar-Pareja-Compartir) 

• Materiales de formación: Lapiceros, lápices, borradores, libretas de apuntes, calculadoras 

• Material de apoyo: Nutrición y alimentación de especies acuícolas 

• Duración de la actividad:  30 horas 

 

3.3.2 Realizar muestreo poblacional para ajuste de alimentación acorde con los protocoles 

establecidos. 

El muestreo poblacional es una actividad indispensable para el seguimiento adecuado del cultivo 

y el ajuste periódo de la alimentación. A cada grupo de 3 aprendices se le asignará un estanque 

para que aplicando el protocolo de muestreo enseñado y atendiendo las recomendaciones 

técnicas del proceso, realicen el muestreo poblacional determinando el peso promedio y longitud 

promedio de los animales. El instructor aplicará una lista de chequeo  con la que verificará la 

ejecución correcta del procedimiento  y cuyos resultados serán socializados con el grupo al final 

de la actividad. 

 

• Ambiente Requerido: Área de cultivo de peces en estanques 

• Estrategias o técnicas didácticas activas: Práctica guiada 

• Materiales de formación: Lapiceros, lápices, borradores, libretas de apuntes, calculadoras, atarraya, 

peso colgante, ictiómetro. 

• Material de apoyo: Nutrición y alimentación de especies acuícolas 

• Duración de la actividad:  8 horas 

 

3.3.3 Aplicar plan de alimentación del cultivo con base en la especie y fase de desarrollo 

Teniendo en cuenta que en este momento usted ya debe poseer los conocimientos necesarios 

para elaborar el plan de alimentación de un cultivo, hallado el peso promedio de los peces en el 

estanque asignado el grupo responsable debe elaborar dicho plan para los siguientes 15 días 

definiendo los siguientes parámetros: 

Cantidad de alimento  diario a suministrar 
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Cantidad total de alimento para 15 días 

Tipo de alimento a suministrar 

Frecuencia de alimentación 

Horario de alimentación 

 

El plan de alimentación debe ser entregado al instructor para su revisión. Así mismo, cada grupo 

se encargará del suministro del alimento en el estanque asignado durante los 15 días para los 

cuales se elaboró el plan, tiempo en el cual serán supervisados por el técnico encargado de la 

unidad acuícola, quien entregará al instructor un informe sobre el trabajo realizado por cada 

grupo. 

 

• Ambiente Requerido: Área de cultivo de peces en estanques 

• Estrategias o técnicas didácticas activas: Aprendizaje basado en problemas, taller 

• Materiales de formación: Lapiceros, lápices, borradores, libretas de apuntes, calculadoras, báscula, 

alimento para peces con diferentes contenidos de proteína, tazas plásticas, baldes plásticos 

• Material de apoyo: Nutrición y alimentación de especies acuícolas 

• Duración de la actividad:  16 horas 

 

 
4. PLANTEAMIENTO DE EVIDENCIAS DE APRENDIZAJE PARA LA EVALUACIÓN EN EL PROCESO 

FORMATIVO.   

Fase del 
proyecto 
formativo 

Actividad del 
proyecto 
formativo 

Actividad de 
Aprendizaje 

Evidencias de 
Aprendizaje 

Criterios de 
Evaluación 

Técnicas e 
Instrumentos 
de Evaluación 

 Desarrollo y 
manejo del 
cultivo 

Reconocer 
los 
fundamentos 
de la 
alimentación 
de especies 
acuícolas 
tendiendo en 

Conocimiento Selecciona el 
alimento a 
suministrar con 
base en la 
etapa de 
crecimiento y 
los 

Cuestionario 
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cuenta las 
bases 
biológicas y 
criterios 
zootécnicos. 

requerimientos 
de la especie. 
 
Calcula 
raciones 
alimenticias 
empleando las 
tablas de 
alimentación y 
criterios de 
producción. 
 

 Desarrollo y 
manejo del 
cultivo 

Realizar 
muestreo 
poblacional 
para ajuste 
de 
alimentación 
acorde con 
los 
protocoles 
establecidos. 

Desempeño Realiza el 
muestreo 
periódico del 
cultivo 
utilizando 
procedimientos 
técnicos 

Lista de 
chequeo 

 Desarrollo y 
manejo del 
cultivo 

Aplicar plan 
de 
alimentación 
del cultivo 
con base en 
la especie y 
fase de 
desarrollo 

Producto Selecciona el 
alimento a 
suministrar con 
base en la 
etapa de 
crecimiento y 
los 
requerimientos 
de la especie. 
 
Calcula 
raciones 
alimenticias 
empleando las 
tablas de 
alimentación y 
criterios de 
producción. 
 

Lista de 
chequeo 
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5. GLOSARIO DE TÉRMINOS 

Hábitos alimenticios: Tipo de alimento que normalmente consume una especie. 

Sistema digestivo: Conjunto de órganos que intervienen en el proceso de nutrición. 

Enzimas: Proteínas que aceleran la velocidad de una reacción química específica en la célula. 

Tabla de alimentación: Mecanismo para calcular la cantidad de alimento diario a suministrar con 

base en el peso de los animales. 

Frecuencia de alimentación: Número de veces en que se suministra alimento en el día. 

Alimento balanceado: Es el alimento fabricado industrialmente que contiene las proporciones 

apropiadas de nutrientes para una determinada especie. 

Peletizado: Técnica de fabricación de alimentos en la cual se produce aglomeración de pequeñas 

partículas en un contexto sólido más grande con forma y textura, al cual se llega mediante un 

proceso mecánico en combinación con la humedad, el calor y la presión. 
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7. CONTROL DEL DOCUMENTO 

 

 Nombre Cargo Dependencia Fecha 

Autores Arleth Montiel Vidal 
Dayana Violet Barranco 
Willian Curtidor 
Quintana 

Instructores Centro 
Agropecuario 
y de 
Biotecnología 
El Porvenir 

Abril 16 de 2026 

 

 

 

8. CONTROL DE CAMBIOS (diligenciar únicamente si realiza ajustes a la guía) 

 

 Nombre Cargo Dependencia Fecha Razón del 

Cambio 

Autor (es)      

 



PROGRAMA DE FORMACIÓN

FICHA

COMPETENCIA

RESULTADO DE APRENDIZAJE

INSTRUCTOR

Físico Digital SI No

AGUSTIN JOSE BALLESTEROS CAMPO

X X
ANDY JOHANA PEREZ SANTANA

X X
ANGELICA MARIA BRAVO DIAZ

X X
BIANEYS FARIDE MESTRA CANTERO 

X X
DILSON FERNANDO FERNANDEZ PINEDA

X X
DUQUELIS GUZMAN VILLADIEGO 

X X
EDILBERTO ANTONIO GUERRERO

X X
JAVIER ANTONIO SEÑA PINEDA

X X
JHONYS ALBERTO PASTRANA VILLADIEGO

X X
LEIDER PALENCIA CASTILLO

X X
LEIDER ANDRES MARTINEZ MARTINEZ X X
LILIANA ESTHER MARTINEZ REGINO X X
LUIS FELIPE POLO X X
MARCIA ISELA BERRIO MADERA X X
MIRIAM LORENA REGINO GUZMAN X X
NILSA ROSA VILLADIEGO BRAVO X X
OVEY ANTONIO GUERRERO HERNANDEZ

X X
UBALDINO ANTONIO GUZMAN TORRES

YOMAIRA CECILIA ENSUNCHO MESTRA

1/06/2026

ATENDER NORMAS DE 

BIOSEGURIDAD, CONFORME A 

PROTOCOLOS DE 

ALIMENTACIÓN, 

ALMACENAMIENTO Y

VERIFICACIÓN DE CONDICIONES 

DEL ALIMENTO.

Aprendiz Actividad a desarrollar
Forma de entrega actividad Fecha de 

entrega

ENTREGO

NOMBRE DEL PROGRAMA 

Centro Agropecuario y de Biotecnología El Porvenir

Regional Córdoba - Montería

WILLIAN CURTIDOR

PLAN DE TRABAJO CONCERTADO 

   ALIMENTACION DE PECES DE CULTIVO

3508948

MANEJAR LOS CULTIVOS CON EL FIN DE OFRECER CONDICIONES ADECUADAS

PARA SU DESARROLLO.

27060100301 ALISTAR LOS ELEMENTOS E INSUMOS NECESARIOS PARA 

ALIMENTAR LA ESPECIE, CONFORME A

NORMAS DE BIOSEGURIDAD, FICHAS TÉCNICAS, MANUALES Y PROTOCOLOS 

ESTABLECIDOS.



Versión: 04

Código: 

GFPI-F-134

HORAS TRABAJO DIRECTO HORAS TRABAJO INDEPENDIENTE AMBIENTE  
MATERIALES DE 

FORMACIÓN
INSTRUCTORES RESPONSABLES

Nombre Completo de los integrantes del   Equipo de Gestión Curricular  que realizó 

la planeación pedagógica

Proceso Gestión de Formación Profesional Integral

 Formato Planeación Pedagógica 

Modalidad de Formación

Fecha de Elaboración

Denominación del Programa de Formación 

Código y versión del Programa de Formación

Nombre del Proyecto Formativo  ( Diligencie esta casilla únicamente si es un 

programa de formación  Titulada

Código del Proyecto ( Diligencie esta casilla únicamente si es un programa de 

formación  Titulada) 

16/04/2026

            WILLIAN CURTIDOR QUINTANA Regional y Centro de formación

Nombres y Apellidos

ARLETH MONTIEL VIDAL  CORDOBA CENTRO AGROPECUARIO Y DE 

BIOTECNOLOGÍA EL PORVENIR

FASE DE PROYECTO 

FORMATIVO (Si el 

programa es de 

titulada)

ACTIVIDAD DE 

PROYECTO 

FORMATIVO  ( si el 

programa es titulada)

OBSERVACIONESCOMPETENCIA
ACTIVIDADES DE APRENDIZAJE A 

DESARROLLAR

DURACIÓN ACTIVIDAD DE APRENDIZAJE (HORAS)

RESULTADOS DE APRENDIZAJE
ESTRATEGIAS DIDÁCTICAS 

ACTIVAS
SABERES DE CONCEPTOS Y PRINCIPIOS SABERES DE PROCESO CRITERIOS DE EVALUACIÓN

DESCRIPCIÓN DE LA EVIDENCIA DE 

APRENDIZAJE

AMBIENTES  DE 

APRENDIZAJE TIPIFICADOS

N/A N/A

MANEJAR LOS CULTIVOS 

CON EL FIN DE OFRECER 

CONDICIONES 

ADECUADAS PARA SU 

DESARROLLO.

ALISTAR LOS ELEMENTOS E INSUMOS 

NECESARIOS PARA ALIMENTAR LA ESPECIE, 

CONFORME A NORMAS DE BIOSEGURIDAD, 

FICHAS TECNICAAS, MANUALES Y PROCOLOS 

ESTABLECIDOS.  SUMINISTRAR ALIMENTO A LOS 

PECES TENIENDO EN CUENTA TASA DE 

CRECIMIENTOS, DOSIS, PROTOCOLOS 

ESTABLECIDOS Y NORMAS DE BIOSEGURIDAD.  

VERIFICARL ESTADO SANITARIO Y DESARROLLO 

DE LA ESPECIE, DE ACUERDO CARACTERISTICAS 

BIOLOGICAS Y ANATOMICAS.  ENTREGAR LOS 

FORMATOS DE ALIMENTACION Y DILIGENCIADO, 

SELECCIONA EL ALIMENTO MAS NECESARIOS 

PARA EL CULTIVO , DE ACUERDO A LA ESPECIE.  

PREPARA EL ALIMENTO   A LA ETAPA DE 

CRECIMIENTO DE LOS PECES.  OBTIENE EL 

ALIMENTO QUE MAS LE RINDA EN CRECIMIENTO 

COMO EN LA ECONOMIA. 

 CONOCIMIENTOS TEORICOS FUNDAMENTALES 

QUE EL APRENDIZ DEBE ADQUIRIR,  INCLUYEN 

PRINCIPIOS BASICOS EN ACUICULTURA,   

ALIMENTACION, CONCENTRADO BALANCEADO, 

CALIDAD DEL ALIMENTO, CONTENIDO 

NUTRICIONALES,  CARACTERISTICAS DEL PELLET, 

RACION ALIMENTARIA, HABITOS ALIMENTICIOS 

DE LAS ESPECIES.

HABILIDADES PRACTICAS QUE EL APRENDIZ 

DASARROLLA, INCLUYENDO LA SELECCIÓN DEL 

ALIMENTO  SEGÚN SUS NUTRIENTES PARA CADA 

ETAPA DE CRECIMIENTO DEL ANIMAL, 

SELECCIÓN DEL SITIO Y FORMA DE ALIMENTAR, 

CUIDADO DE CONCERVACION DEL ALIMENTO, 

HORARIO Y CANTIDAD DE RACIONES 

DEPENDIENDO LA ESPECIE, CONOCER LA TASA 

DE CRECIMIENTO DE LA POBLACION.

DAYANA VIOLET BARRANCO Regional y Centro de formación

Regional y Centro de formación

ALIMENTACION DE PECES DE CULTIVO

76150274

NO APLICA

NO APLICA

 PRESENCIAL

ARLETH MONTIEL VIDAL.  

DAYANA VIOLET 

BARRANCO, WILLIAN 

CURTIDOR QUINTANA

     

CUESTIONARIO DE PREGUNTAS.

LISTA DE CHEQUEO.

LAS ACTIVIDADES SE 

REALIZAN CON LA 

ORIENTACION DEL 

INSTRUCTOR.

                 VIDEOS , PRACTICAS 

DE CAMPO Y TALLERES 

DEMOSTRATIVOS. 

AMBIENTES 

DE 

APRENDIZAJE 

INSTALACION 

DEL SITIO DEL 

CULTIVO .

GUIA DE 

APRENDIZAJE, 

TABLERO, 

BORRADOR DE 

TABLERO, 

MARCADORES, 

LIBRETA, LAPICEROS.

REALIZAR TALLER DEMOSTRATIVO 

TENIENDO LOS DIFERENTES TIPOS 

DE ALIMENTOS SEGÚN LA 

CANTIDAD OBTENIDA DE 

PROTEINA.  IDENTIFICAR LAS 

MATERIAS PRIMAS CON QUE SE 

ELABORA EL ALIMENTO 

CONCENTRADO PARA PECES.  

REALIZAR DEMOSTRACIONES CON 

UN MOLINO DE GRANO, EL 

TAMAÑO DE LA PARTICULA DEL 

ALIMENTO CONCENTRADO EN 

50 HORAS 8  HORAS

GFPI-F-134  
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PROCESO DE GESTIÓN DE FORMACIÓN PROFESIONAL INTEGRAL 

FORMATO GUÍA DE APRENDIZAJE 

 

1. IDENTIFICACIÓN DE LA GUIA DE APRENDIZAJE 

• Denominación del Programa de Formación: TECNICO EN MONITOREO AMBIENTAL 

• Código del Programa de Formación: 222301 

• Nombre del Proyecto Formativo (si aplica): DESARROLLO DE ACTIVIDADES DE MONITOREO 

AMBIENTAL SEGÚN NECESIDADES Y REQUERIMIENTOS DEL SECTOR PRODUCTIVO Y SOCIAL 

• Fase del Proyecto (si aplica): INDUCCION 

• Actividad de Proyecto Formativo (si aplica): EJECUTAR ACCIONES PARA EL 

MONITOREO AMBIENTAL. 

• Competencia: PROMOVER LA INTERACCION IDONEA CONSIGO MISMO, CON LOS DEMAS Y 

CON LA NATURALEZA EN LOS CONTEXTOS 

• Resultados de Aprendizaje: IDENTIFICAR LA DINÁMICA ORGANIZACIONAL DEL SENA Y EL ROL DE 

LA FORMACIÓN PROFESIONAL INTEGRAL DE ACUERDO CON SU PROYECTO DE VIDA Y EL 

DESARROLLO PROFESIONAL. 

• Duración de la Guía de Aprendizaje (horas): 8 HORAS 

2. PRESENTACIÓN 
 

Como inicio de la formación de los aprendices nuevos que ingresen a los programas de 

titulada en las diferentes modalidades para la vigencia 2019, se establece en el 

procedimiento Ejecución de la Formación Profesional Integral la realización de actividades 

de inducción; que permitan a los aprendices "recibir la información acerca de la naturaleza 

de la formación profesional integral, de la estructura, organización y funcionamiento del 

Sena, de la regional, centro o Institución Educativa.  La Inducción como una actividad inicial 

de la formación titulada, está asociada a resultados de aprendizaje de la Competencia 

"Promover la interacción idónea consigo mismo, con los demás y con la naturaleza en los 

contextos laboral y social".   

GUÍA DE APRENDIZAJE, Y PLANEACIÓN PEDAGÓGICA   Y PLAN DE TRABAJO FICHA 3525071
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3.  FORMULACIÓN DE LAS ACTIVIDADES DE APRENDIZAJE 

• Descripción de la(s) Actividad(es) 

3.1 Actividades de reflexión inicial: Para las actividades del primer evento, el equipo ejecutor de la 

inducción, definirá las evidencias de aprendizaje que los aprendices deben construir y presentar 

para su evaluación; las cuales están asociadas al resultado de aprendizaje: Concertar alternativas y 

acciones de formación para el desarrollo de las competencias del programa formación, con base en 

la política institucional. 

Descripción de la actividad:  Taller de presentación del Reglamento del aprendiz: Articulado con el tema de 

habilidades para la vida, realizar actividad para abordar el reglamento del aprendiz, Información sobre 

Voceros y Representantes: Charla sensibilizadora en torno a la elección de voceros y representantes. Se 

abarcaran temas como: importancia de los voceros, compromisos- logros y perfil de estos. 

El objetivo de esta estación es que los instructores comprendan y apliquen los derechos del aprendiz 

establecidos en el reglamento del SENA, a través de la resolución de casos prácticos. Esta actividad busca que 

los participantes puedan identificar situaciones en las que los derechos de los aprendices podrían estar en 

riesgo, proponiendo soluciones adecuadas. 

1. Cada equipo recibirá casos prácticos relacionados con los derechos del aprendiz. 

2. Los equipos deberán leer cada caso, identificar si se presenta alguna violación de derechos 

y proponer una solución adecuada. 

3. Al finalizar, cada equipo presentará sus conclusiones en un breve resumen verbal (máximo 

3 minutos). 

4. El instructor evaluará las respuestas y soluciones utilizando la lista de chequeo 

proporcionada. 
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Tarjeta 1: Caso Práctico 1 

Un aprendiz ha sido excluido de una actividad académica porque llegó tarde, a pesar de 

que tenía una justificación médica. 

• Pregunta: ¿Qué derecho del aprendiz podría estar siendo vulnerado? 

Tarjeta 2: Caso Práctico 2 

Una aprendiz embarazada solicita un cambio de horario para poder asistir a sus controles 

médicos, pero el instructor a cargo se lo niega. 

• Pregunta: ¿Qué derecho del aprendiz podría estar siendo vulnerado? 

Tarjeta 3: Caso Práctico 3 

Un grupo de aprendices solicita participar en un evento académico externo, pero no se les 

da permiso, sin una justificación clara. 

• Pregunta: ¿Qué derecho del aprendiz podría estar siendo vulnerado? 

 

Ambiente requerido:  ambientes de formación 

Estrategias o técnicas didácticas activas:  aplicar los reglamentos del aprendiz según el acontecimiento 

Materiales de formación: hojas de papel, lapiceros, table de contenidos 

Material de apoyo: material de apoyo sobre el reglamento del aprendiz 

Duración de la actividad:  1 horas. 

 

3.2 Actividades de contextualización e identificación de conocimientos necesarios para el 

aprendizaje: 

Descripción de la actividad:   

Propósito de la Estación 

El objetivo de esta estación es que los instructores comprendan los deberes del aprendiz 

establecidos en el reglamento del SENA a través del análisis de situaciones hipotéticas. 

Esta actividad busca fomentar el pensamiento crítico y la capacidad de los participantes 

para identificar el cumplimiento o incumplimiento de los deberes del aprendiz. 

 

Actividad 

1. A cada equipo se le entregarán 5 tarjetas con situaciones hipotéticas relacionadas con los 

deberes del aprendiz. 
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2. Los equipos deberán analizar cada situación, determinar si el aprendiz está cumpliendo o 

incumpliendo sus deberes, y justificar su respuesta. 

3. Al finalizar, cada equipo deberá presentar sus conclusiones en un resumen verbal (máximo 

3 minutos). 

4. El instructor evaluará las respuestas utilizando la lista de chequeo proporcionada. 

 

Situaciones Hipotéticas (Tarjetas) 

Tarjeta 1: Situación 1 

Un aprendiz entrega sus trabajos siempre a tiempo, pero en algunas ocasiones no respeta 

las normas de convivencia durante las clases. 

• Pregunta: ¿El aprendiz está cumpliendo sus deberes? 

Tarjeta 2: Situación 2 

Un aprendiz se retira de una actividad formativa sin permiso del instructor y no justifica su 

ausencia. 

• Pregunta: ¿El aprendiz está cumpliendo sus deberes? 

 

Tarjeta 3: Situación 3 

Una aprendiz participa activamente en todas las actividades formativas, respeta las normas 

y tiene un buen comportamiento. 

• Pregunta: ¿El aprendiz está cumpliendo sus deberes? 

Tarjeta 4: Situación 4 

Un aprendiz lleva consigo el equipo de protección personal requerido para una práctica, 

pero decide no usarlo. 

• Pregunta: ¿El aprendiz está cumpliendo sus deberes? 

 

Tarjeta 5: Situación 5 

Un aprendiz solicita un permiso especial para ausentarse de una clase por una razón 

personal importante y lo justifica formalmente. 

• Pregunta: ¿El aprendiz está cumpliendo sus deberes? 
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Ambiente requerido:  ambientes de formación 

Estrategias o técnicas didácticas activas:  aplicar los reglamentos del aprendiz según el acontecimiento 

Materiales de formación: hojas de papel, lapiceros, table de contenidos 

Material de apoyo: material de apoyo sobre el reglamento del aprendiz 

Duración de la actividad:  2 horas. 

 
3.3 Actividades de apropiación:  

Descripción de la actividad:  

El objetivo de esta estación es que los instructores identifiquen y comprendan los 

diferentes tipos de estímulos que los aprendices pueden recibir durante su formación en el 

SENA. Esta actividad busca reforzar el conocimiento sobre los estímulos y fomentar el 

trabajo en equipo a través de una dinámica interactiva. 

 

Actividad 

1. A cada equipo se le entregará una sopa de letras que contiene palabras clave 

relacionadas con los estímulos que puede recibir un aprendiz. 

2. Los equipos deberán encontrar las palabras claves utilizando las definiciones proporcionadas. 

3. Una vez completado, el equipo entregará la sopa de letras resuelto al instructor. 

4. El instructor evaluará la sopa de letras utilizando la lista de chequeo proporcionada. 

 

Definiciones para el Sopa de letras 

1. Certificación: Documento que acredita la finalización de una etapa formativa. 

2. Reconocimiento: Acto de destacar los logros de un aprendiz. 

3. Beca: Apoyo económico para continuar con la formación. 

4. Mención de honor: Distinción especial otorgada por un desempeño sobresaliente. 

5. Evento especial: Actividad que resalta el logro de los aprendices destacados. 

6. Diploma: Documento formal que certifica la finalización de un programa. 

7. Premio: Recompensa por un logro significativo. 

8. Aplauso: Reconocimiento público mediante una ovación. 

9. Felicitación: Expresión verbal o escrita de reconocimiento. 

10. Estímulo académico: Reconocimiento al buen rendimiento académico. 
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11. Participación destacada: Estímulo por participar activamente en actividades. 

12. Medalla: Insignia otorgada como reconocimiento a un logro. 

13. Acceso a nuevas oportunidades: Beneficio que se otorga a aprendices destacados. 

14. Distinción: Reconocimiento especial otorgado por méritos. 

15. Incentivo: Recompensa destinada a motivar a los aprendices. 

            

ENCONTRAR LAS PALABRAS: 

 

1. Certificación 

2. Reconocimiento 

3. Beca 

4. Mención de honor 

5. Evento especial 

6. Diploma 

7. Premio 

8. Aplauso 

9. Felicitación 

10. Estímulo académico 

11. Participación destacada 

12. Medalla 

13. Acceso a nuevas oportunidades 

14. Distinción 
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15. Incentivo 

 

Ambiente requerido:  ambientes de formación 

Estrategias o técnicas didácticas activas:  aplicar los reglamentos del aprendiz según el acontecimiento 

en grupo. 

Materiales de formación: Crucigrama impreso para cada equipo, Hojas con las definiciones de los 

estímulos, Lista de chequeo para evaluar el crucigrama resuelto. 

Material de apoyo: material de apoyo sobre el reglamento del aprendiz 

Evidencias de aprendizaje: sopa de letras 

Instrumentos de evaluación: elaboración de sopas de letra midiendo las capacidades de respuesta a los 

problemas donde se aplica el reglamento del aprendiz 

Duración de la actividad:  2 horas. 

 

3.4 Actividades de Transferencia el Conocimiento: 

Descripción de la actividad: El objetivo de esta estación es que los instructores identifiquen y clasifiquen 

correctamente las faltas leves, graves y gravísimas establecidas en el reglamento del aprendiz del SENA, 

proponiendo las sanciones correspondientes. A través de esta actividad, se busca reforzar la 

comprensión de las normas disciplinarias y su correcta aplicación en situaciones reales. 

 

1. A cada equipo se le entregará una lista de 10 comportamientos hipotéticos que deben ser 

clasificados como falta leve, grave o gravísima. 

2. Los equipos deberán asignar una sanción adecuada según el reglamento del aprendiz. 

3. Una vez completada la actividad, los equipos deberán entregar su clasificación y las sanciones 

propuestas. 

4. El instructor revisará las respuestas utilizando la lista de chequeo proporcionada. 

Comportamientos a Clasificar 

1. Un aprendiz llega constantemente tarde a clase. 

o Clasificación esperada: Falta leve. 

o Sanción esperada: Llamado de atención verbal. 

2. Un aprendiz falsifica un documento para justificar una ausencia. 

o Clasificación esperada: Falta grave. 
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o Sanción esperada: Suspensión temporal de las actividades formativas. 

3. Un aprendiz agrede físicamente a otro durante una actividad formativa. 

o Clasificación esperada: Falta gravísima. 

o Sanción esperada: Expulsión definitiva del programa de formación. 

4. Un aprendiz no entrega a tiempo las actividades asignadas. 

o Clasificación esperada: Falta leve. 

o Sanción esperada: Llamado de atención por escrito. 

5. Un aprendiz consume sustancias psicoactivas dentro de las instalaciones del SENA. 

o Clasificación esperada: Falta gravísima. 

o Sanción esperada: Expulsión definitiva del programa de formación. 

6. Un aprendiz se retira de las actividades formativas sin justificación. 

o Clasificación esperada: Falta leve. 

o Sanción esperada: Llamado de atención verbal. 

7. Un aprendiz roba material de formación de sus compañeros. 

o Clasificación esperada: Falta grave. 

o Sanción esperada: Suspensión temporal y reposición del material. 

8. Un aprendiz incumple con las normas de seguridad industrial en un taller. 

o Clasificación esperada: Falta grave. 

o Sanción esperada: Suspensión temporal de las actividades. 

9. Un aprendiz utiliza lenguaje soez contra un instructor. 

o Clasificación esperada: Falta grave. 

o Sanción esperada: Suspensión temporal de las actividades formativas. 

10. Un aprendiz genera daños intencionales a la infraestructura del SENA. 

o Clasificación esperada: Falta gravísima. 

o Sanción esperada: Expulsión definitiva y reposición de los daños. 

 

Ambiente requerido:  ambientes de formación 

Estrategias o técnicas didácticas activas:  aplicar los reglamentos del aprendiz según el acontecimiento 

en grupo. 

Materiales de formación: Crucigrama impreso para cada equipo, Hojas con las definiciones de los 

estímulos, Lista de chequeo para evaluar el crucigrama resuelto. 
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Material de apoyo: material de apoyo sobre el reglamento del aprendiz 

Evidencias de aprendizaje: cuestionario de preguntas 

Instrumentos de evaluación: solución del cuestionario de preguntas  capacidades de respuesta a los 

problemas donde se aplica el reglamento del aprendiz 

Duración de la actividad:  2 horas. 

 
4. PLANTEAMIENTO DE EVIDENCIAS DE APRENDIZAJE PARA LA EVALUACIÓN EN EL PROCESO 

FORMATIVO.   

Fase del 
proyecto 
formativo 

Actividad del 
proyecto 
formativo 

Actividad de 
Aprendizaje 

Evidencias de 
Aprendizaje 

Criterios de 
Evaluación 

Técnicas e 
Instrumentos 
de Evaluación 

 

Induccion 

 

Establecer y 
manejar 

linaes 
productivas 

agricolas 

Identificar 
los 
reglamentos 
del aprendiz 
aplicar los 
reglamento 
en cada 
pregunta del 
cuestionario 
elaboración 
de sopas de 
letras 

 

Conocimiento, 

desempeño y 

producto:  

Cuestionario 
escrito y 
socializado 

Identifica los 

componentes y 

estructura de la 

Formacion 

profesional 

integral según el 

programa de 

formación y su 

perfil como 

aprendiz del 

SENA  

 

Técnica de 

valoración:  

Valoración del 

escrito  

Instrumento  

Lista de 
chequeo  

  

5. GLOSARIO DE TÉRMINOS 

Formación Profesional Integral: proceso educativo teórico-práctico de carácter integral, orientado al 
desarrollo de conocimientos teóricos, tecnológicos y de actitudes y valores para la convivencia social, 
que le permiten a la persona actuar círtica y creativamente en el mundo del trabajo y de la vida. GFPI-
F-135 V04  

 
Proyecto de formación: conjunto de acciones y actividades que coadyudarán a la consecución de los 
objetivos que atiendan a cambiar la realidad del sector productivo, a partir del análisis en que se 
considera esta como insatisfactoria o que es una oportunidad para generar mejora o adelantos. 
 
Reglamento del aprendiz: son aquellos reglamento que el aprendiz debe tener siempre a la mano para 
cualquier problema en la entidad sea suyo o viceversa. 
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6. REFERENTES BILBIOGRÁFICOS 
Construya o cite documentos de apoyo para el desarrollo de la guía, según lo establecido en la guía 

de desarrollo curricular. (BIBLIOGRAFÍA / WEBGRAFÍA). 

Estatuto de la formación profesional integral del SENA. Acuerdo 00008 de 1997. Bogotá.  
Proyecto Educativo Institucional SENA – PEI (2013). Bogotá  
Resolucion 2198 DE 2019. SENA  
Unidad Técnica SENA. ACUERDO No. 12 de 1985. Bogotá. 
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Nombre del Proyecto Formativo  ( Diligencie esta casilla únicamente si es un programa de formación  

Titulada)

Código del Proyecto ( Diligencie esta casilla únicamente si es un programa de formación  Titulada)

PUEBLO NUEVO, 30 DE ABRIL DEL 2026

TECNICO EN MONITOREO AMBIENTAL
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DESARROLLO DE ACTIVIDADES DE MONITOREO AMBIENTAL SEGÚN NECESIDADES Y REQUERIMIENTOS DEL SECTOR PRODUCTIVO Y SOCIAL

AMBIENTES  DE 

APRENDIZAJE TIPIFICADOS

Nombres y Apellidos Regional y Centro de formación

FASE DE PROYECTO 

FORMATIVO (Si el 

programa es de 

titulada)

ACTIVIDAD DE 

PROYECTO 

FORMATIVO  ( si el 

programa es titulada)

OBSERVACIONESCOMPETENCIA
ACTIVIDADES DE APRENDIZAJE A 

DESARROLLAR

DURACIÓN ACTIVIDAD DE APRENDIZAJE (HORAS)

RESULTADOS DE APRENDIZAJE
ESTRATEGIAS DIDÁCTICAS 

ACTIVAS
SABERES DE CONCEPTOS Y PRINCIPIOS SABERES DE PROCESO CRITERIOS DE EVALUACIÓN

DESCRIPCIÓN DE LA EVIDENCIA 

DE APRENDIZAJE

Nombres y Apellidos Regional y Centro de formación

Nombre Completo de los integrantes del   Equipo de Gestión Curricular  que realizó la planeación 

pedagógica

Nombres y Apellidos: RUBEN FURNIELES Regional y Centro de formación: CORDOBA Y CENTRO 

AGROPECUARIO Y DE BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR

Nombres y Apellidos Regional y Centro de formación

CONCERTAR ALTERNATIVAS Y ACCIONES 

DE FORMACIÓN PARA EL DESARROLLO DE 

LAS COMPETENCIAS DEL PROGRAMA DE 

FORMACION CON LA POLITICA 

INSTITUCIONAL

 IDENTIFICAR LA DINÁMICA 

ORGANIZACIONAL DEL SENA Y EL ROL DE 

LA FORMACIÓN PROFESIONAL INTEGRAL 

DE ACUERDO CON SU PROYECTO DE VIDA 

Y EL DESARROLLO PROFESIONAL.

 PROMOVER LA 

INTERACCION IDONEA 

CONSIGO MISMO, CON 

LOS DEMAS Y CON LA 

NATURALEZA EN LOS 

CONTEXTOS

 PROMOVER LA 

INTERACCION 

IDONEA CONSIGO 

MISMO, CON LOS 

DEMAS Y CON LA 

NATURALEZA EN 

LOS CONTEXTOS

INDUCCION

INDUCCION

DESARROLLAR 

HABILIDADES Y 

DESTREZAS EN 

LABORES 

AGROPECUARIAS

DESARROLLAR 

HABILIDADES Y 

DESTREZAS EN 

LABORES 

AGROPECUARIAS

IDENTIFICAR LOS REGLAMENTOS 

DE APRENDIZ SEGÚN EL CASO.   

APLICA EL REGLAMENTO DEL 

APRENDIZ EN DIFERENTES 

SITUACIONES. ARGUMENTO LAS 

POSIBLES SOLUCIONES SEGÚN 

LOS REGLAMENTOS

DEFINICION DE  LA FPI    QUE 

ES UN PROGRAMA 

DEFORMACION         

IDENTIFICAR MI PROYECTO 

FORMATIVO         IDENTIFICAR 

LAS COMPETENCIAS Y 

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Normas de convivencia

· Constitución Política de Colombia

· Criticidad.  Desarrollo Humano Integral

· Motivación y Auto aprendizaje

· Trabajo en Equipo

· Racionalidad, Normatividad Ambiental

· Utilización de Tecnologías más Limpias

· Problemáticas Urbanas

DESCRIBIR LAS CARACTERÍSTICAS DE LA FORMACIÓN 

PROFESIONAL INTEGRAL DEL SENA

DIFERENCIAR LAS CARACTERÍSTICAS DE LA OFERTA DE 

PROGRAMAS DE FORMACIÓN PROFESIONAL

INTEGRAL

Analizar de manera crítica las situaciones 

pertinentes que contribuyen a la resolución de 

problemas. Disponer los residuos teniendo en 

cuenta las normas de clasificación de los 

mismos.

Mantener limpio y ordenado el lugar donde 

desarrolla sus actividades formativas y 

productivas

Analiza de manera crítica las situaciones 

pertinentes que contribuyen a la resolución de 

problemas según los

requerimientos de los contextos productivos y 

sociales. Argumenta y acoge objetivamente los 

criterios que contribuyen a la resolución de 

problemas según requerimientos del

proceso formativo en función de las demandas 

FORMACIÓN PROFESIONAL INTEGRAL: CONCEPTO, 

PRINCIPIOS Y CARACTERÍSTICAS.

TIPOS DE OFERTA DE PROGRAMAS DE FORMACIÓN 

PROFESIONAL Y SUS CARACTERÍSTICAS.

TIPOS DE CERTIFICADO DE ACUERDO CON LA 

FORMACIÓN Y DURACIÓN DE LOS PROGRAMAS DE

FORMACIÓN.

DESARROLLO DE COMPETENCIAS EN LA FORMACIÓN 

PROFESIONAL INTEGRAL, CONCEPTO, TIPOS Y

RECONOCE LA IDENTIDAD INSTITUCIONAL Y LOS 

PROCEDIMIENTOS ADMINISTRATIVOS Y 

FORMATIVOS.

IDENTIFICA LOS COMPONENTES Y ESTRUCTURA DE LA 

FORMACION PROFESIONAL INTEGRAL SEGÚN EL

PROGRAMA DE FORMACIÓN Y SU PERFIL COMO 

APRENDIZ DEL SENA

INCORPORA A SU PROYECTO DE VIDA LAS 

OPROTUNIDADES OFRECIDAS POR EL SENA

PRUEBA DE CONOCIMIENTO, 

DESEMPEÑO Y PRODUCTO: 

CUESTIONARIO ESCRITO Y 

SOCIALIZADO

PRUEBA DE CONOCIMIENTO, 

DESEMPEÑO Y PRODUCTO: 

CUESTIONARIO ESCRITO Y 

SOCIALIZADO

* ENSEÑANZA POR 

PROYECTOS                           * 

APRENDIZAJE 

COLABORATIVO                  * 

ENSEÑANZA PROBLEMICA  

*ESTUDIOS DE CASO

* ENSEÑANZA POR 

PROYECTOS                           * 

APRENDIZAJE 

COLABORATIVO                  * 

ENSEÑANZA PROBLEMICA  

*ESTUDIOS DE CASO

4

4

4

4

SALON DE 

FORMACION 

CON BUENA 

VENTILACIÓN

SALON DE 

FORMACION 

CON BUENA 

VENTILACIÓN

FORMACION 

PRESENCIAL

FORMACION 

PRESENCIAL

RESMA DE HOJAS, 

LAPICEROS, TABLA 

DE APUNTES, PAPEL 

PAPELOGRAFO

RESMA DE HOJAS, 

LAPICEROS, TABLA 

DE APUNTES, PAPEL 

PAPELOGRAFO

RUBEN FURNIELES

RUBEN FURNIELES

GFPI-F-134  



Físico Digital Si No

PLAN  DE TRABAJO CONCERTADO CON EL APRENDIZ PARA EL DESARROLLO DE LA RUTA DE APRENDIZAJE

 PROGRAMA MONITOREO AMBIENTAL FICHA No 3499755

COMPETENCIA:PROMOVER LA INTERACCION IDONEA CONSIGO MISMO, CON LOS DEMAS Y CON LA NATURALEZA 

Nombre del Aprendiz
Actividad a 

Desarrollar

Forma de Entrega 

Actividad Fecha de 

Entrega

X X

Entregó

 IDENTIFICAR LA 

DINÁMICA 

ORGANIZACIONAL DEL 

SENA Y EL ROL DE LA 

FORMACIÓN 

PROFESIONAL 

INTEGRAL DE 

ACUERDO CON SU 

PROYECTO DE VIDA Y 

EL DESARROLLO 

PROFESIONAL.

30/04/2026
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PROCESO DE GESTIÓN DE FORMACIÓN PROFESIONAL INTEGRAL 

FORMATO GUÍA DE APRENDIZAJE 

 

1. IDENTIFICACIÓN DE LA GUIA DE APRENDIZAJE 

• Denominación del Programa de Formación: ADECUACIÓN DE ESTANQUES PISCÍCOLAS 

• Código del Programa de Formación: 73320031 

• Nombre del Proyecto Formativo (si aplica): 

• Fase del Proyecto (si aplica): 

• Actividad de Proyecto Formativo (si aplica): 

• Competencia: Adecuar el sitio de cultivo de acuerdo con la línea de producción y protocolo 

de la especie. 

• Resultados de Aprendizaje: 

• Verificar cada uno de los procesos de adecuación con base en los protocolos establecidos 

por la empresa y de acuerdo a criterios técnicos 

• caracterizar el sitio de cultivo de acuerdo a los protocolos de preparación de los diferentes 

sistemas productivos y de la especie seleccionada. 

• Coordinar el procedimiento de preparación del sistema de cultivo según criterios técnicos, 

los protocolos de la empresa e indicaciones especiales bajo normas de salud ocupacional y 

ambiental. 

• Definir el procedimiento de adecuación a seguir de acuerdo con el sistema de producción, 

protocolos de la empresa y la especie seleccionada 

• Diligenciar reportes de novedades y resultados del proceso, proponiendo planes de 

mejoramiento. 

• Duración de la Guía de Aprendizaje (60 horas): 

 

 

GUÍA DE APRENDIZAJE, Y PLANEACIÓN PEDAGÓGICA   Y PLAN DE TRABAJO FICHA 3527124
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2. PRESENTACIÓN 
 

 

La adecuación de estanques piscícolas es una fase fundamental en la producción acuícola, ya que de 

esta dependen las condiciones óptimas para el desarrollo de las especies cultivadas. Esta guía orienta 

al aprendiz en la identificación de características del sitio, la planificación del proceso de adecuación, 

la ejecución de actividades técnicas y la verificación de resultados, garantizando el cumplimiento de 

protocolos productivos, ambientales y de seguridad.  



                                                                                                                        

 

 

GFPI-F-135 V04 
 

 

ACTIVIDAD 1: Caracterización del sitio de cultivo 
3.1 Actividades de reflexión inicial 
 
Descripción de la actividad: 
El instructor presenta diferentes imágenes y casos reales de estanques piscícolas (bien y mal 
ubicados). Los aprendices analizan factores como tipo de suelo, disponibilidad de agua y 
condiciones ambientales. 
 
Ambiente requerido: Aula 
Estrategias: Lluvia de ideas, análisis de casos 
Materiales de formación: Imágenes, fichas 
Material de apoyo: Presentación digital 
Duración: 10 hora 
 
3.2 Actividades de contextualización 
 
Descripción: 
Explicación de criterios técnicos para la selección del sitio (calidad de agua, topografía, acceso, 
especie a cultivar). 
Ambiente: Aula-taller 
Estrategias: Exposición dialogada 
Materiales: Guías técnicas 
Material de apoyo: Normativas 
Duración: 10 horas 
 
3.3 Actividades de apropiación 
 
Descripción: 
Salida de campo para caracterizar un sitio: toma de datos básicos (tipo de suelo, fuente de agua, 
pendiente). 
Ambiente: Campo / unidad productiva 
Estrategias: Aprendizaje práctico 
Materiales: Formatos, herramientas básicas 
Material de apoyo: Lista de chequeo 
Evidencias: Formato diligenciado 
Instrumentos: Lista de verificación 
Duración: 10 horas 
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3.4 Actividades de transferencia 
 
Descripción: 
El aprendiz presenta informe técnico del sitio evaluado y propone su viabilidad productiva. 
Ambiente: Aula 
Estrategias: Exposición 
Evidencias: Informe técnico 
Instrumentos: Rúbrica 
Duración: 10 horas 
 
ACTIVIDAD 2: Definición del procedimiento de adecuación 
3.1 Reflexión inicial 
 
Descripción: 
Discusión sobre errores comunes en la adecuación de estanques. 
Ambiente: Aula 
Estrategias: Debate 
Duración: 10 hora 
 
3.2 Contextualización 
 
Descripción: 
Revisión de protocolos de adecuación según sistema productivo (extensivo, semi-intensivo, 
intensivo). 
Ambiente: Aula 
Estrategias: Análisis documental 
Materiales: Protocolos 
Duración: 4 horas 
 
3.3 Apropiación 
 
Descripción: 
Diseño de un procedimiento técnico de adecuación para un estanque específico, considerando 
especie y sistema. 
Ambiente: Aula-taller 
Estrategias: Aprendizaje basado en problemas 
Materiales: Formatos 
Evidencias: Plan de adecuación 
Instrumentos: Rúbrica 
Duración: 4 horas 
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3.4 Transferencia 
 
Descripción: 
Socialización y ajuste del procedimiento según retroalimentación del grupo. 
Ambiente: Aula 
Evidencias: Procedimiento mejorado 
Instrumentos: Lista de chequeo 
Duración: 4 horas 
 
ACTIVIDAD 3: Coordinación del proceso de preparación del sistema de cultivo 
3.1 Reflexión inicial 
 
Descripción: 
Análisis de la importancia de la seguridad y el trabajo en equipo en campo. 
Ambiente: Aula 
Estrategias: Preguntas orientadoras 
Duración: 1 hora 
 
3.2 Contextualización 
 
Descripción: 
Explicación de etapas del proceso: limpieza, encalado, llenado, desinfección, bajo normas 
ambientales y de seguridad. 
Ambiente: Aula-taller 
Estrategias: Demostración 
Duración: 2 horas 
 
3.3 Apropiación 
 
Descripción: 
Ejecución práctica en estanque: limpieza, nivelación y preparación básica del sistema. 
Ambiente: Campo 
Estrategias: Aprendizaje práctico colaborativo 
Materiales: Herramientas, cal, equipos de protección 
Evidencias: Participación en el proceso 
Instrumentos: Guía de observación 
Duración: 2 horas 
 
3.4 Transferencia 
 
Descripción: 
Asignación de roles para coordinar una jornada real de adecuación. 
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Ambiente: Campo 
Evidencias: Coordinación efectiva 
Instrumentos: Rúbrica 
Duración: 1 horas 
ACTIVIDAD 4: Verificación de procesos y diligenciamiento de reportes 
3.1 Reflexión inicial 
 
Descripción: 
Análisis de la importancia del control y seguimiento en procesos piscícolas. 
Ambiente: Aula 
Estrategias: Discusión 
Duración: 1 hora 
 
3.2 Contextualización 
 
Descripción: 
Explicación de protocolos de verificación y tipos de reportes técnicos. 
Ambiente: Aula 
Estrategias: Exposición 
Materiales: Formatos reales 
Duración: 2 horas 
 
3.3 Apropiación 
 
Descripción: 
Evaluación de un estanque adecuado previamente, verificando cumplimiento de criterios técnicos. 
Ambiente: Campo 
Estrategias: Evaluación práctica 
Materiales: Formatos de control 
Evidencias: Lista de chequeo diligenciada 
Instrumentos: Lista de verificación 
Duración: 1 horas 
 
3.4 Transferencia 
 
Descripción: 
Elaboración de un informe de novedades y propuesta de plan de mejoramiento. 
Ambiente: Aula 
Estrategias: Aprendizaje reflexivo 
Evidencias: Informe técnico 
Instrumentos: Rúbrica 
Duración: 2 horas 
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4. PLANTEAMIENTO DE EVIDENCIAS DE APRENDIZAJE PARA LA EVALUACIÓN EN EL PROCESO 

FORMATIVO.   

Fase del 
proyecto 
formativ

o 

Activida
d del 

proyecto 
formativ

o 

Actividad de 
Aprendizaje 

Evidencias de 
Aprendizaje 

Criterios de 
Evaluación 

Técnicas e 
Instrumentos 
de Evaluación 

  Caracterizació
n del sitio de 
cultivo 

 

 

 

 

 

 

Definición del 
procedimient
o de 
adecuación 

 

 

 

 

 

 

Coordinación 
del proceso 
de 
preparación 

 

Evidencias de 
conocimiento: 

• Conceptualizaci
ón de criterios 
técnicos de 
adecuación.  

• Identificación 
de protocolos 
productivos.  

Evidencias de 
desempeño: 

• Ejecución de 
actividades de 
campo 
(limpieza, 
encalado, 
preparación).  

• Aplicación de 
normas de 
seguridad.  

Evidencias de 
producto: 

• Informes 
técnicos de 
caracterización.  

• Plan de 
adecuación del 
estanque.  

  Identifica 
correctament
e las 
características 
físicas, 
químicas y 
ambientales 
del sitio.  

  Define 
procedimient
os de 
adecuación 
acordes al 
sistema 
productivo y 
especie.  

  Aplica 
normas de 
bioseguridad, 
salud 
ocupacional y 
manejo 
ambiental.  

  Ejecuta 
procesos de 
adecuación 
siguiendo 
protocolos 
técnicos.  

  Verifica la 
calidad del 
proceso 
mediante 

  
Observación 
directa  
 
 
 

  Valoración 
de producto  
 
 
 
 
 
 
 

  Prueba 
práctica  
 
 
 
 
 
 
 
 
 

  
Autoevaluació

n y 
coevaluación 
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Verificación y 
reporte 

• Reportes de 
verificación y 
mejora. 

 

instrumentos 
técnicos.  

  Registra 
información 
de manera 
clara, 
organizada y 
pertinente.  

  Propone 
acciones de 
mejora 
basadas en 
resultados 
obtenidos. 

  

5. GLOSARIO DE TÉRMINOS 

Acuicultura: 

Actividad productiva dedicada al cultivo de organismos acuáticos como peces, crustáceos y 
moluscos. 

Aforo: 
Medición del caudal de agua disponible para el llenado y mantenimiento del estanque. 

Alcalinidad: 
Capacidad del agua para neutralizar ácidos; influye en la estabilidad del pH. 

Bioseguridad: 
Conjunto de medidas para prevenir enfermedades y contaminación en el sistema productivo. 

Calidad del agua: 
Conjunto de características físicas, químicas y biológicas que determinan la aptitud del agua para 
el cultivo. 

Canal de entrada y salida: 
Estructuras que permiten el ingreso y drenaje del agua en el estanque. 

Caracterización del sitio: 
Evaluación de las condiciones del terreno, agua y ambiente antes de instalar el cultivo. 
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Desinfección: 
Proceso de eliminación de microorganismos que pueden afectar la producción. 

Drenaje: 
Proceso de evacuación del agua del estanque. 

Encalado: 
Aplicación de cal para mejorar las condiciones químicas del suelo y del agua. 

Erosión: 
Desgaste del suelo que puede afectar la estructura del estanque. 

Especie piscícola: 
Tipo de pez que se cultiva en el sistema productivo. 

Estanque piscícola: 
Estructura construida para el cultivo de peces. 

Ficha técnica: 
Documento que contiene especificaciones del proceso productivo. 

Manejo ambiental: 
Prácticas que buscan minimizar el impacto ambiental del cultivo. 

Materia orgánica: 
Residuos naturales presentes en el agua o suelo que pueden afectar la calidad del cultivo. 

Nivelación: 
Proceso de ajuste del terreno para asegurar distribución uniforme del agua. 

Oxígeno disuelto: 
Cantidad de oxígeno presente en el agua, esencial para la vida de los peces. 

pH: 
Medida que indica si el agua es ácida, neutra o alcalina. 

Protocolo: 
Conjunto de pasos o normas que se deben seguir en un proceso técnico. 

Sistema productivo: 
Forma de organización del cultivo (extensivo, semi-intensivo, intensivo). 
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Talud: 
Inclinación de las paredes del estanque. 

Trazado: 
Diseño y delimitación del área donde se construirá el estanque. 

Vertedero: 
Estructura que permite controlar el nivel del agua. 

 

 
6. REFERENTES BILBIOGRÁFICOS 
 

•  SENA. Lineamientos de formación profesional integral.  

•  FAO. Manuales de acuicultura.  

•  Ministerio de Agricultura. Guías técnicas piscícolas. 
 
 
 
 
 
 
 
7. CONTROL DEL DOCUMENTO 
 

 Nombre Cargo Dependencia Fecha 

Autor (es) WILLIAM CURTIDOR 

QUINTANA 

INSTRUCTOR CABP 28-04-2026 

 

8. CONTROL DE CAMBIOS (diligenciar únicamente si realiza ajustes a la guía) 

 Nombre Cargo Dependencia Fecha Razón del Cambio 

Autor (es)      

 



Versión: 04

Código: 

GFPI-F-134

HORAS TRABAJO DIRECTO HORAS TRABAJO INDEPENDIENTE AMBIENTE  
MATERIALES DE 

FORMACIÓN
INSTRUCTORES RESPONSABLES

Nombre Completo de los integrantes del   Equipo de Gestión Curricular  que realizó 

la planeación pedagógica

Proceso Gestión de Formación Profesional Integral

 Formato Planeación Pedagógica 

Modalidad de Formación

Fecha de Elaboración

Denominación del Programa de Formación 

Código y versión del Programa de Formación

Nombre del Proyecto Formativo  ( Diligencie esta casilla únicamente si es un 

programa de formación  Titulada

Código del Proyecto ( Diligencie esta casilla únicamente si es un programa de 

formación  Titulada) 

28 ABRIL DE 2026

Nombres y Apellidos Regional y Centro de formación

Nombres y Apellidos

 CORDOBA CENTRO AGROPECUARIO Y DE 

BIOTECNOLOGÍA EL PORVENIR

FASE DE PROYECTO 

FORMATIVO (Si el 

programa es de 

titulada)

ACTIVIDAD DE 

PROYECTO 

FORMATIVO  ( si el 

programa es titulada)

OBSERVACIONESCOMPETENCIA
ACTIVIDADES DE APRENDIZAJE A 

DESARROLLAR

DURACIÓN ACTIVIDAD DE APRENDIZAJE (HORAS)

RESULTADOS DE APRENDIZAJE
ESTRATEGIAS DIDÁCTICAS 

ACTIVAS
SABERES DE CONCEPTOS Y PRINCIPIOS SABERES DE PROCESO CRITERIOS DE EVALUACIÓN

DESCRIPCIÓN DE LA EVIDENCIA DE 

APRENDIZAJE

AMBIENTES  DE 

APRENDIZAJE TIPIFICADOS

EJECUCIÓN

Adecuar el sitio 

de cultivo de 

acuerdo con la 

línea de 

producción y 

protocolo de la 

especie.

• Verificar cada uno de los 

procesos de adecuación con base 

en los protocolos establecidos 

por la empresa y de acuerdo a 

criterios técnicos

• caracterizar el sitio de cultivo 

de acuerdo a los protocolos de 

preparación de los diferentes 

sistemas productivos y de la 

 ALISTA LOS ELEMENTOS, HERRAMIENTAS Y 

EQUIPOS REQUERIDOS PARA REALIZAR EL 

TRABAJO DE

ADECUACIÓN DEL SISTEMA DE CULTIVO CON 

BASE EN LOS, CONOCIMIENTOS TÉCNICOS Y 

APLICANDO LAS

NORMAS DE SEGURIDAD OCUPACIONAL.

 IDENTIFICA LOS EQUIPOS PARA LIMPIEZA Y SU 

FUNCIONAMIENTO DE ELLOS SEGÚN MANUAL 

DE OPERACIÓN

 APLICA LOS PROTOCOLOS DE LA EMPRESA EN 

LA EJECUCIÓN DE LAS LABORES ESPECIFICADAS 

SISTEMAS DE CULTIVO: CONCEPTOS, TIPOS 

Y CARACTERÍSTICAS

 TÉCNICAS DE PREPARACIÓN DEL CULTIVO: 

PROTOCOLOS, MANUALES.

 ESTANQUES: COMPONENTES, 

CARACTERÍSTICAS, MANTENIMIENTO.

 SUELO: TIPOS DE SUELOS, MÉTODOS DE 

DIAGNÓSTICO, TRATAMIENTOS.

 CAUDAL: CONCEPTO, MÉTODOS DE 

MEDICIÓN Y CÁLCULOS

 AGUA: PROPIEDADES FÍSICAS, QUÍMICAS, 

ALISTAR LAS HERRAMIENTAS, ELEMENTOS E 

INSUMOS PARA LA PREPARACIÓN DE SITIO DE 

CULTIVO

 RECONOCER ASPECTOS FÍSICOS Y 

ESTRUCTURALES DEL SITIO SELECCIONADO.

 SELECCIONAR EL SITIO DE CULTIVO

 DESINFECTAR DE ACUERDO A LOS PROTOCOLOS 

DE LA EMPRESA NORMAS DE SEGURIDAD 

INDUSTRIAL

 CALCULAR CAUDAL DE ENTRADA Y SALIDA

 VERIFICAR TIEMPO DE LLENADO DEL ESTANQUE

 FERTILIZAR Y/O ABONAR EL ESTANQUE SEGÚN 

Nombres y Apellidos Regional y Centro de formación

Regional y Centro de formación

ADECUACIÓN DE ESTANQUES PISCÍCOLAS

73320031-V-1

WILLIAM CURTIDOR QUINTANA

 PRESENCIAL

WILLIAM CURTIDOR 

QUINTANA

Evidencias de conocimiento:

• Conceptualización de criterios 

técnicos de adecuación. 

• Identificación de protocolos 

productivos. 

Evidencias de desempeño:

• Ejecución de actividades de 

campo (limpieza, encalado, 

preparación). 

• Aplicación de normas de 

seguridad. 

Evidencias de producto:

LOS APRENDICES 

REALIZAN LASA 

ACTIVIDADES CON 

MUCHA 

RESPONSABILIDAD

* ENSEÑANZA POR 

PROYECTOS                           * 

APRENDIZAJE COLABORATIVO                  

* ENSEÑANZA PROBLEMICA

AMBIENTES 

DE 

APRENDIZAJE 

EN 

CAMPO,ESTAN

QUES 

PISCICOLAS

BOTAS DE CAMPO, 

IMPERMEABLES, , 

VALDES,PLASTICO,TA

SAS,CAL 

VIVA,PALAS,MACHET

ES

GIRA EDUCATIVA POR LAS 

INSTALACINES DE ESTANQUES 

PISCICOLAS

60 HORAS 6 HORAS

GFPI-F-134  



PROGRAMA DE FORMACIÓN

FICHA

COMPETENCIA

RESULTADO DE APRENDIZAJE

INSTRUCTOR

Físico Digital SI No

ABIGAIL ANTONIO ROJAS ARTEAGA

X X
ADALBERTO LOPEZ ROJAS

X X
ADEL MANJARRES MORELOS

X X
ALFONSO GONZALEZ TORRES

X X
BEDER SEGUNDO DE LA ROSA BRAVO

X X
DEIMER MONTES MANJARRES

X X
ELKIN ANTONIO ROJAS LOPEZ

X X
FELIX NAVARRO RODRIGUEZ

X X
FRANKLIN ESPITIA CORREA

X X
GRISELDA ROSA TORREGLOSA RIVERA

X X
JAIME JULIO GUZMAN X X
LUIS MIGUEL PALENCIA DUQUE X X
MANUEL VALETA CORREA X X
MANUEL SANTIAGO ROJAS LOPEZ X X
NELFIDO JOSE NAVARRO LOPEZ X X
NERLY LUZ GONZALEZ LOPEZ X X
PEDRO MIGUEL CARDENAS DE LA ROSA

X X
RAMON GUERRERO MATOS

X X
ROBET MIGUEL MANJARRES PALENCIA

X X
WIDER ANTONIO MANJARRES GUERRERO

X X

9/06/2026

RECONOCER ASPECTOS 

FÍSICOS Y ESTRUCTURALES DEL 

SITIO SELECCIONADO.

SELECCIONAR EL SITIO DE 

CULTIVO

Aprendiz Actividad a desarrollar
Forma de entrega actividad Fecha de 

entrega

ENTREGO

NOMBRE DEL PROGRAMA 

Centro Agropecuario y de Biotecnología El Porvenir

Regional Córdoba - Montería

WILLIAN CURTIDOR

PLAN DE TRABAJO CONCERTADO 

  ADECUACION  DE ESTANQUES PISCICOLAS 

3527124

ADECUAR EL SITIO DE CULTIVO DE ACUERDO CON LA LÍNEA DE PRODUCCIÓN Y

PROTOCOLO DE LA ESPECIE.

VERIFICAR CADA UNO DE LOS PROCESOS DE ADECUACIÓN CON BASE EN LOS 

PROTOCOLOS ESTABLECIDOS

POR LA EMPRESA Y DE ACUERDO A CRITERIOS TÉCNICOS



  

 

ANEXO # 13 PANTALLAZO DEL PROCESO DE ASOCIAR A LOS APRENDICES DE LA FICHA 3508948 

ALIMENTACION DE PECES DE CULTIVO. 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 



  

 

ANEXO # 14 PANTALLAZO DEL PROCESO DE EVALUACIÓN DE LOS APRENDICES DE LA FICHA 

3463750 CONTROL DE LA CALIDAD DEL AGUA EN LOS CULTIVOS ACUICOLAS   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



  

 

ANEXO # 15 PANTALLAZO DEL PROCESO DE EVALUAR A LOS APRENDICES FICHA 3501072 
ALIMENTACIÓN DE PECES DE CULTIVO  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



  
 

 

ANEXO # 16 PANTALLAZO DEL PROCESO DE EVALUAR A LOS APRENDICES FICHA 3501095 
ADECUACIÓN DE ESTANQUES PISCÍCOLAS  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



  

  

ANEXO # 13 PANTALLAZO DEL PROCESO DE ASOCIAR A LOS APRENDICES DE LA FICHA 3527124 
(ADECUACION DE ESTANQUES PISCICOLAS) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



  

 

ANEXO #18 EVIDENCIA FOTOGRÁFICA DE REUNIÓN REALIZADA EL DÍA 22 DE MAYO. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



  

 

ANEXO #19 EVIDENCIA FOTOGRÁFICA DE LA CELEBRACIÓN DEL DÍA DEL CAMPESINO. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



  

 

ANEXO #20 EVIDENCIA FOTOGRÁFICA DE REUNIÓN DE SOCIALIZACIÓN DE LA TERCERA OFERTA 
CAMPESENA EL DÍA 5 DE JUNIO DEL 2026. 

 

 

 

 

  



 



SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE SENA

REGIONAL CORDOBA

CENTRO AGROPECUARIO Y DE BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR

 

Numero de
Ficha

Consultar

Identificacion
Instructor

Consultar

IDENTIFICACION: 78023063 TELEFONO:

INSTRUCTOR: WILLIAN CURTIDOR
QUINTANA

FECHA
INICIO: 2026-02-02

AREA: TODOS FECHA FIN: 2026-11-30

<<
Anterior June 2026 Siguiente >>

DOMINGO LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES SABADO

01

10-18
3508948-

ALIMENTACION DE
PECES DE
CULTIVOS

COMPLEMENTARIO

CAMPESENA

CANALETE

02

10-18
3501072-

ALIMENTACION DE
PECES DE CULTIVO

COMPLEMENTARIO

CAMPESENA

CANALETE

03

10-18
3525071-PRODUCCION

ACUICOLA.

1 - PROMOVER LA
INTERACCION IDONEA
CONSIGO MISMO, CON
LOS DEMAS Y CON LA
NATURALEZA EN LOS

CONTEXTOS

457603 - GESTIONAR
LA INFORMACIÓN DE
ACUERDO CON LOS
PROCEDIMIENTOS

ESTABLECIDOS Y CON
LAS TECNOLOGÍ

PUEBLO NUEVO

04 05 06

07 08 09

10-18
3527124-

ADECUACION DE
ESTANQUES
PISCICOLAS

COMPLEMENTARIO

CAMPESENA

10 11 12 13

4/6/26, 8:35 Sofy- Calendario Web

https://omnidatos.com/calendario2020/instructor.php?instructorId=78023063 1/2

https://omnidatos.com/calendario2020/instructor.php?anio=2026&mes=5&instructorId=78023063
https://omnidatos.com/calendario2020/instructor.php?anio=2026&mes=5&instructorId=78023063
https://omnidatos.com/calendario2020/instructor.php?anio=2026&mes=7&instructorId=78023063


MOÑITOS

14 15

16

10-18
3527124-

ADECUACION DE
ESTANQUES
PISCICOLAS

COMPLEMENTARIO

CAMPESENA

MOÑITOS

17 18 19

20

10-18
3527124-

ADECUACION DE
ESTANQUES
PISCICOLAS

COMPLEMENTARIO

CAMPESENA

MOÑITOS

21

22

10-18
3508948-

ALIMENTACION DE
PECES DE
CULTIVOS

COMPLEMENTARIO

CAMPESENA

CANALETE

23

10-18
3527124-

ADECUACION DE
ESTANQUES
PISCICOLAS

COMPLEMENTARIO

CAMPESENA

MOÑITOS

24 25 26 27

28 29

30

10-18
3527124-

ADECUACION DE
ESTANQUES
PISCICOLAS

COMPLEMENTARIO

CAMPESENA

MOÑITOS

4/6/26, 8:35 Sofy- Calendario Web

https://omnidatos.com/calendario2020/instructor.php?instructorId=78023063 2/2



TIEMPO ACT. APOYO A LA FORMACION

INSTRUCTOR: WILLIAN CURTIDOR QUINTANA

CENTRO DE
FORMACIÓN: CENTRO AGROPECUARIO Y DE BIOTECNOLOGIA EL

01/06/2026 00:00:00FECHA INICIAL:

FECHA FINAL: 30/06/2026 23:59:59

ACTIVIDADES ACADÉMICAS

3508948 - ALIMENTACION DE PECES DE CULTIVOFICHA
DE APRENDIZAJE:

MANEJAR LOS CULTIVOS CON EL FIN DE OFRECER
CONDICIONES ADECUADAS PARA SU DESARROLLO.

• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

RESULTADOS DE APRENDIZAJE
27060100301 ALISTAR LOS ELEMENTOS E INSUMOS NECESARIOS PARA ALIMENTAR LA ESPECIE, CONFORME A NORMAS DE
BIOSEGURIDAD, FICHAS TÉCNICAS, MANUALES Y PROTOCOLOS ESTABLECIDOS.

27060100302 SUMINISTRAR ALIMENTOS A LOS PECES, TENIENDO EN CUENTA TASA DE CRECIMIENTO,  DOSIS, PROTOCOLOS
ESTABLECIDOS Y NORMAS DE BIOSEGURIDAD.

27060100303 VERIFICAR ESTADO SANITARIO Y DESARROLLO DE LA ESPECIE, DE ACUERDO A CARACTERÍSTICAS BIOLÓGICAS Y
ANATÓMICAS.

27060100304 ENTREGAR LOS FORMATOS DE ALIMENTACIÓN DILIGENCIADOS, TENIENDO EN CUENTA PROCEDIMIENTOS
ESTABLECIDOS.

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 16,00

3501072 - ALIMENTACION DE PECES DE CULTIVOFICHA
DE APRENDIZAJE:

MANEJAR LOS CULTIVOS CON EL FIN DE OFRECER
CONDICIONES ADECUADAS PARA SU DESARROLLO.

• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Page 1 of 24/06/26 8:36



27060100301 ALISTAR LOS ELEMENTOS E INSUMOS NECESARIOS PARA ALIMENTAR LA ESPECIE, CONFORME A NORMAS DE
BIOSEGURIDAD, FICHAS TÉCNICAS, MANUALES Y PROTOCOLOS ESTABLECIDOS.

27060100302 SUMINISTRAR ALIMENTOS A LOS PECES, TENIENDO EN CUENTA TASA DE CRECIMIENTO,  DOSIS, PROTOCOLOS
ESTABLECIDOS Y NORMAS DE BIOSEGURIDAD.

27060100303 VERIFICAR ESTADO SANITARIO Y DESARROLLO DE LA ESPECIE, DE ACUERDO A CARACTERÍSTICAS BIOLÓGICAS Y
ANATÓMICAS.

27060100304 ENTREGAR LOS FORMATOS DE ALIMENTACIÓN DILIGENCIADOS, TENIENDO EN CUENTA PROCEDIMIENTOS
ESTABLECIDOS.

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 8,00

EVENTOS DE DIVULGACIÓN TECNOLÓGICA - EDT´s

EVENTO HORASFICHA FECHA INICIO FECHA FINAL

TOTAL TIEMPO EDT´s: 0,00

ACTIVIDADES ADICIONALES

ACTIVIDAD HORASFECHA INICIAL FECHA FINAL

0,00TOTAL ACTIVIDADES ADICIONALES:

INSTRUCTOR: WILLIAN CURTIDOR QUINTANA

CENTRO DE
FORMACIÓN: CENTRO AGROPECUARIO Y DE BIOTECNOLOGIA EL

TOTAL HORAS ACTIVIDADES ACADÉMICAS: 24,00
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Usuario que Genera Reporte:

Unidad ó Subunidad  que Genera 
Reporte:

CENTRO AGROPECUARIO Y DE 
BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR-
CORDOBA

Fecha y Hora Generación Reporte: martes, 12 de mayo de 2026

36-02-00-023-
911510

MHndelaesp NELSON LUIS DE LA ESPRIELLA 
MORALES

Documento de Autorización, Reconocimiento y 
Ordenación de Pago Comisión al Interior del País

Comisión Servicio al Interior del País - Tramite - Inicial

Solicitud de Comisión No. 65326 Fecha Solicitud 2026-05-11 Estado de la Comisión Autorizada Unidad Ejecutora o Subunidad  - 36-02-00-023-911510  CENTRO AGROPECUARIO Y DE 
BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR-CORDOBA

Tipo de Comisión Servicio Fecha Aut./ Rech.  2026-05-12 Genera Viáticos SI Genera gastos de viaje Si Requiere Pasajes Aéreos NO

Transporte por Vía Terrestre Área u Oficina Formación Tipo de trámite Inicial Comisión Inicial

CDP de viáticos

Consecutivo CDP 4226 Dependencia Solicitante 911538 CENTRO AGROPECUARIO Y DE BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR-CORDOBA- FORMACIÓN 
PROFESIONAL ECONOMÍA CAMPESINA

Rubro Presupuestal de Viaticos

C-3603-1300-20-20305C-3603025-02 - ADQUIS. DE BYS - SERVICIO DE FORMACIÓN 
PROFESIONAL INTEGRAL - FORTALECIMIENTO DE LA PRESTACIÓN DEL 
SERVICIO DE FORMACIÓN PROFESIONAL Y EL RECONOCIMIENTO DE SABERES 
PREVIOS CON ÉNFASIS EN POBLACIONES CAMPESINAS Y POPULARES EN 
COLOMBIA   NACIONAL

Rubro Presupuestal de Gastos de Viaje

C-3603-1300-20-20305C-3603025-02 - ADQUIS. DE BYS - SERVICIO DE 
FORMACIÓN PROFESIONAL INTEGRAL - FORTALECIMIENTO DE LA 
PRESTACIÓN DEL SERVICIO DE FORMACIÓN PROFESIONAL Y EL 
RECONOCIMIENTO DE SABERES PREVIOS CON ÉNFASIS EN 
POBLACIONES CAMPESINAS Y POPULARES EN COLOMBIA   NACIONAL

Nombre Tipo y Número de 
Documento Cargo Estado Fecha Inicial 

Comisión
Fecha final 
Comisión  

Dpto. / Municipio 
Origen 

Dpto. / Municipio 
Destino 

N°. 
Días

Pernocta 
Último día 
Comisión

Porcentaj
e 

Pernocta
Total dias Base de 

Liquidación
Valor Viático 

Diario
Valor Total 

Viáticos
Valor Gastos 

de Viaje
Valor total a 

pagar Objeto de la Comisión por Tercero
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Este documento se encuentra firmado digitalmente de acuerdo a los lineamientos legales definidos en la ley 527 de 1.999 y sus decretos reglamentarios. Por lo tanto, el original de este documento se encuentra en formato electrónico y goza de autenticidad, integridad y no repudiación. Los 
certificados digitales de firma del presente documento se han emitido por una entidad de certificación digital Abierta de confianza.

MINISTERIO DE HACIENDA
Y CREDITO PUBLICO

Firmado digitalmente por: MINISTERIO DE HACIENDA Y
CREDITO PUBLICO
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Usuario que Genera Reporte:

Unidad ó Subunidad  que Genera 
Reporte:

CENTRO AGROPECUARIO Y DE 
BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR-
CORDOBA

Fecha y Hora Generación Reporte: martes, 12 de mayo de 2026

36-02-00-023-
911510

MHndelaesp NELSON LUIS DE LA ESPRIELLA 
MORALES

Documento de Autorización, Reconocimiento y 
Ordenación de Pago Comisión al Interior del País

WILLIAN  
CURTIDOR 
QUINTANA

CC:  78023063 Instructor Autorizada

Fecha Inicial 
Comisión

Fecha final 
Comisión  

Región o Depto 
Origen

Ciudad o Muni 
Destino N°. Días

Pernocta 
Último día 
Comisión

Porcentaj
e 

Pernocta

2026-05-16 2026-05-16 CORDOBA / 
MONTERIA CORDOBA / LORICA 0,5 No 50

2026-05-16 2026-05-16 CORDOBA / LORICA CORDOBA / 
MONTERIA 0,5 No 50

2026-05-19 2026-05-19 CORDOBA / 
MONTERIA

CORDOBA / 
CANALETE 0,5 No 50

2026-05-19 2026-05-19 CORDOBA / 
CANALETE

CORDOBA / 
MONTERIA 0,5 No 50

2026-05-21 2026-05-21 CORDOBA / 
MONTERIA CORDOBA / LORICA 0,5 No 50

2026-05-21 2026-05-21 CORDOBA / LORICA CORDOBA / 
MONTERIA 0,5 No 50

6 4.737.497,00 126.195,00 757.170,00 356.000,00 1.113.170,00 Impartir formación
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Este documento se encuentra firmado digitalmente de acuerdo a los lineamientos legales definidos en la ley 527 de 1.999 y sus decretos reglamentarios. Por lo tanto, el original de este documento se encuentra en formato electrónico y goza de autenticidad, integridad y no repudiación. Los 
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Usuario que Genera Reporte:

Unidad ó Subunidad  que Genera 
Reporte:

CENTRO AGROPECUARIO Y DE 
BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR-
CORDOBA

Fecha y Hora Generación Reporte: martes, 12 de mayo de 2026

36-02-00-023-
911510

MHndelaesp NELSON LUIS DE LA ESPRIELLA 
MORALES

Documento de Autorización, Reconocimiento y 
Ordenación de Pago Comisión al Interior del País

2026-05-23 2026-05-23 CORDOBA / 
MONTERIA CORDOBA / LORICA 0,5 No 50

2026-05-23 2026-05-23 CORDOBA / LORICA CORDOBA / 
MONTERIA 0,5 No 50

2026-05-26 2026-05-26 CORDOBA / 
MONTERIA

CORDOBA / 
CANALETE 0,5 No 50

2026-05-26 2026-05-26 CORDOBA / 
CANALETE

CORDOBA / 
MONTERIA 0,5 No 50

2026-05-28 2026-05-28 CORDOBA / 
MONTERIA CORDOBA / LORICA 0,5 No 50

2026-05-28 2026-05-28 CORDOBA / LORICA CORDOBA / 
MONTERIA 0,5 No 50

Totales Solicitud de Comisión 757.170,00 356.000,00 1.113.170,00

OBJETO DE LA COMISIÓN
Impartir formación
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Este documento se encuentra firmado digitalmente de acuerdo a los lineamientos legales definidos en la ley 527 de 1.999 y sus decretos reglamentarios. Por lo tanto, el original de este documento se encuentra en formato electrónico y goza de autenticidad, integridad y no repudiación. Los 
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Usuario que Genera Reporte:

Unidad ó Subunidad  que Genera 
Reporte:

CENTRO AGROPECUARIO Y DE 
BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR-
CORDOBA

Fecha y Hora Generación Reporte: martes, 12 de mayo de 2026

36-02-00-023-
911510

MHndelaesp NELSON LUIS DE LA ESPRIELLA 
MORALES

Documento de Autorización, Reconocimiento y 
Ordenación de Pago Comisión al Interior del País

ORDENADOR DEL GASTO

Identificacion: 78739488 Nombre: NELSON LUIS DE LA ESPRIELLA MORALES Cargo: SUBDIRECTOR CENTRO AGROPECUARIO Y DE 
BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR - CORDOBA

VISTO BUENO JEFE INMEDIATO

Nombre: "" Cargo: ""

Firma Responsable

Verificado Por: KEILA LUZ DIAZ VELASQUEZ Fecha Verificación: 12/05/2026 15:09:04
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GTH-F-087 V.02 
 

                     FORMATO INFORME LEGALIZACION DESPLAZAMIENTO - CONTRATISTA 
 

CIUDAD Y FECHA:  Montería 01 de Junio del 2026 
 

PRESENTADO A: NELSON DE LA ESPRIELLA - SUBDIRECTOR (E) 

ORDEN DE VIAJE No:  
65326 

FECHA DE INICIO: FECHA DE FINALIZACION: 

16,19,21,23,26,28 de Mayo de 2026 16,19,21,23,26,28 de Mayo de 2026 

LUGAR A DONDE REALIZÓ 
EL DESPLAZAMIENTO: 
Municipio de Lorica Vereda 
Cotoca, Canalete Vereda 
Pueblo Regao, Lorica Vereda 
Cotoca, Lorica Vereda Cotoca, 
Canalete Vereda Pueblo 
Regao, Lorica Vereda Cotoca. 

REGIONAL / CENTRO DE FORMACION OTRA: (ciudad) 

CENTRO AGROPECUARIO Y DE 
BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR, 
CORDOBA 

 

OBJETIVO DEL DESPLAZAMIENTO:  
Impartir formación profesional integral programa CampeSena 2026 en los diferentes municipios asignados.   

 
ACTIVIDADES DESARROLLADAS: 
Impartir formación profesional integral del programa CampeSena  
Ficha 3501095 – Adecuación de Estanques Piscícola. 
Ficha 3501072 – Alimentación de Peces de Cultivo. 
 

RESULTADOS:  

1. Alistar los elementos e insumos necesarios para alimentar la especie, conforme a normas de 
bioseguridad, fichas técnicas, manuales y protocolos establecidos. 
2. Suministrar alimentos a los peces, teniendo en cuenta tasa de crecimiento, dosis, protocolos 
establecidos y normas de bioseguridad. 
3. Verificar estado sanitario y desarrollo de la especie, de acuerdo a características biológicas y 
anatómicas. 
4. Entregar los formatos de alimentación diligenciados, teniendo en cuenta procedimientos 
establecidos. 
5. Verificar cada uno de los procesos de adecuación con base en los protocolos establecidos por la 
empresa y de acuerdo a criterios técnicos 

6. Coordinar el procedimiento de preparación del sistema de cultivo según criterios técnicos, los 
protocolos de la empresa e indicaciones especiales bajo normas de salud ocupacional y ambiental. 
EVIDENCIAS O SOPORTES: Enuncie los archivos que soportan estos resultados y anexe lo correspondiente en este Informe 

1.  Listado de asistencia, Tiquetes, Registro fotográfico de las sesiones. 
 

COMPROMISOS 

ACTIVIDAD RESPONSABLE FECHA 

Impartir formación profesional 
integral programa CampeSena 
Desarrollo de actividades asignadas 
de acuerdo con los resultados de 
aprendizaje. 

WILLIAN CURTIDOR QUINTANA 
Instructor programa CampeSena 
 
 
Aprendices  

16,17,20,27 de Abril de 2026 
 
 



GTH-F-087 V.02 
 

CONCLUSIÓNES: Se impartió formación en atención programa CampeSena.  
Ficha 3501095 – Adecuación de Estanques Piscícola. 
Ficha 3501072 – Alimentación de Peces de Cultivo. 

DATOS DEL CONTRATISTA 

NOMBRE Y APELLIDO FIRMA 

WILLIAN CURTIDOR QUINTANA  

VISTO BUENO SUPERVISOR 

CARGO DEL SUPERVISOR NOMBRE Y APELLIDO 
SUPERVISOR 

FIRMA 

COORDINADOR ACADÉMICO LUIS ERNESTO BARRERA  
 

 







Versión: 02 

Código: 

GRF-F-057

FECHA VALOR PAGADO

16/05/2026 20.000

19/05/2026 20.000

21/05/2026 20.000

23/05/2026 20.000

26/05/2026 20.000

28/05/2026 20.000

120.000

Nombre completo: Nombre completo: Nombre completo:

Cargo: Cargo: Cargo:

Firma: Firma: Firma:

   COMISIONADO FUNCIONARIO JEFE INMEDIATO ORDENADOR DEL GASTO 

Teniendo en cuenta las certificaciones  suscritas por el comisionado y su jefe inmediato, se autoriza  el presente gasto.

WILLIAN CURTIDOR QUINTANA 

INSTRUCTOR

LUIS ERNESTO BARRERA

COORDINADOR ACADEMICO

NELSON DE LA ESPRIELLA 

SUBDIRECTOR( E )

Para efectos legales el funcionario certifica bajo la gravedad del juramento,  que las actividades  objeto del desplazamiento se cumplieron a cabalidad y el valor cobrado 

corresponde  al valor efectivamente pagado al prestador del servicio de transporte informal.  

Este formato aplica  únicamente para justificar gastos de transporte  en aquellos sitios donde no se cuenta con transporte formal. 

CIUDAD / MUNICIPIO   -   FECHA: 

NOMBRE DEL FUNCIONARIO:

No. DOCUMENTO IDENTIDAD:

Código Regional :

Código Centro:

Fecha de elaboración:

MONTERIA 01 DE JUNIO DE 2026

WILLIAN CURTIDOR QUINTANA 

78023063

       RAZON POR LA CUAL,  SE AUTORIZA EL GASTO INCURRIDO  CUYO VALOR PAGADO EQUIVALE A:

MOTO

MOTO

MOTO

MOTOLORICA - VEREDA COTOCA - LORICA 

LORICA - VEREDA COTOCA - LORICA 

LORICA - VEREDA COTOCA - LORICA 

COMISIONES DE SERVICIOS

 COMPROBANTE LEGALIZACION GASTOS TRANSPORTE 

INFORMAL - FUNCIONARIOS

En desarrollo de la comisión No. 65326 durante los días 16,19,21,23,26,28 del mes de MAYO de 2026 se informa que en los tramos detallados a continuación, fue necesario 

utilizar transporte informal sin generación de documento soporte de pago por parte del prestador del servicio:

MEDIO DE TRANSPORTE EMPLEADO

23

911510

1/06/2026

TRAYECTO GENERADOR DEL PAGO

MOTO

MOTO

LORICA - VEREDA COTOCA - LORICA 

CANALETE - VEREDA PUEBLO REGAO - CANALETE 

CANALETE - VEREDA PUEBLO REGAO - CANALETE 



 

GTH-F-087 V.02 
 

IMPARTI FORMACION EN LA FICHA 3501095 – ADECUACION DE ESTANQUES PISCICOLAS DIA 16 

DE MAYO DE 2026 LORICA VEREDA COTOCA.  

 

 



 

GTH-F-087 V.02 
 

IMPARTI FORMACION EN LA FICHA 3501072 – ALIMENTACION DE PECES DE CULTIVO DIA 19 DE 

MAYO DE 2026 CANALETE VEREDA PUEBLO REGAO.  
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IMPARTI FORMACION EN LA FICHA 3501095 – ADECUACION DE ESTANQUES PISCICOLAS DIA 21 

DE MAYO DE 2026 LORICA VEREDA COTOCA.  
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IMPARTI FORMACION EN LA FICHA 3501095 – ADECUACION DE ESTANQUES PISCICOLAS DIA 23 

DE MAYO DE 2026 LORICA VEREDA COTOCA.  
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IMPARTI FORMACION EN LA FICHA 3501072 – ALIMENTACION DE PECES DE CULTIVO DIA 26 DE 

MAYO DE 2026 CANALETE VEREDA PUEBLO REGAO.  
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IMPARTI FORMACION EN LA FICHA 3501095 – ADECUACION DE ESTANQUES PISCICOLAS DIA 28 

DE MAYO DE 2026 LORICA VEREDA COTOCA.  
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