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SENA

CLASIFICACION DE LA INFORMACION

Publica Publica Clasificada X Publica Reservada

FORMATO INFORME MENSUAL EJECUCION CONTRACTUAL

Guadalajara de Buga, JUNIO de 2026

Sefior (a)

MYRIAM ISABEL CORDOBA BELALCAZAR

Supervisor(a) contrato nro.9143148

Coordinadora Académica

Centro Agropecuario de Buga

Guadalajara de Buga
Asunto: Informe mensual de ejecucion contractual
Mes JUNIO del afio 2026

Referencia: CO1.PCCNTR. 9143148 del afio 2026

JULIAN VILLARRUEL SARMIENTO, identificado con la cédula de ciudadania N0.14.891728 de Buga, en mi
calidad de Contratista del SENA, en el 4rea de atencién a poblacion vulnerable y/o en situacion de
desplazamiento, en cumplimiento del Contrato de Prestacién de Servicios de la referencia, a continuacion,
presento el Informe de actividades realizadas en el mes objeto de cobro.

Valor y forma de Pago: El valor total del presente contrato asciende a la suma de CUARENTA Y OCHO

MILLONES SEIS MIL SEICIENTOS SESENTA Y SIETE PESOS M/CTE. ($ 48.006.667), discriminados asi: a) Un
primer pago correspondiente a la fraccion del mes de febrero de 2026 por valor de TRES MILLONES
CUATROCIENTOS SETENTA Y CUATRO MIL CIENTO SESENTA Y SIETE PESOS M/CTE (S 3.474.167). b) Nueve
(9) pagos iguales por los meses de marzo a noviembre de 2026, por valor de CUATRO MILLONES
SETECIENTOS TREINTA Y SIETE MIL QUINIENTOS PESOS M/CTE. ($ 4.737.500) cada uno y c) un tercer pago
en el mes de diciembre por valor de UN MILLON OCHOCIENTOS NOVENTA Y CINCO MIL PESOS M/CTE. ($
1.895.000).

Plazo: Sera hasta el 12 de diciembre de 2026.

Objeto: Prestar servicios profesionales como instructor para el desarrollo de procesos de formacion
profesional integral en el marco del programa de atencidn a poblacion vulnerable y/o en situacién de
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desplazamiento del Centro Agropecuario de Buga, mediante la planeacién, ejecucién y evaluacién de
actividades formativas, orientadas al cumplimiento de los resultados de aprendizaje establecidos en los
programas de formacidn, garantizando la calidad pedagdgica, el uso adecuado de ambientes y recursos, y

la aplicacion de lineamientos institucionales vigentes.

Ejecucion mensual de actividades

No Obligaciones Acciones realizadas Evidencias

1 Desarrollar procesos de | Se realizaron sesiones de Se relacionan actividades
formacidn profesional integral | formacion profesional desarrolladas en archivo
conforme a los lineamientos | integral yde Anexo 1 Informe de

pedagdgicos, normativos y de | acompafiamiento de los evidencias el cual se
calidad establecidos por el | siguientes programas de encuentra en el mismo
SENA. formacién, haciendo uso de archivo.

las plataformas
institucionales.

Ficha: 3518262

Programa: Elaboracion de
Derivados Lacteos
Concentrados

Ciudad: Guacari

Competencia: Higienizar leche
de acuerdo con procedimiento
técnico y normativa

RAP1: Aplicar procedimientos
de higienizacién de
establecimientos, maquinaria
y equipos para la elaboracidn
de derivados lacteos
concentrados segun
pardmetros establecidos
RAP2: Alistar materias primas
e insumos utilizados en los
procesos de elaboracién de
derivados lacteos
concentrados de acuerdo con
formulacién establecida

RAP3: Elaborar derivados
lacteos concentrados segun
pardmetros establecidos para
el proceso.
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Fecha: Mayo 15-22-29 y Junio
05

Ficha: 3497305

Programa: Elaboracion de
Bebidas Lacteas Fermentadas
Ciudad: Yotoco Vereda
Calimita Jiguales
Competencia: Fermentar leche
segln procedimiento técnico y
normativa

RAP4: Envasar bebidas lacteas
fermentadas de acuerdo con
especificaciones para el
proceso de conservacion vy
normativa

Fecha: Mayo 19-26

Ficha: 3500855

Programa: Elaboracion de
Bebidas Lacteas Fermentadas
Ciudad: Calima Darién Vereda
la Italia

Competencia: Fermentar leche
segln procedimiento técnico y
normativa

RAP3: Elaborar bebidas lacteas

fermentadas segun
pardmetros establecidos para
el proceso.

RAP4: Envasar bebidas lacteas
fermentadas de acuerdo con
especificaciones para el
proceso de conservacion y
normativa.

Fecha: Mayo 20-27 y Junio 3-
10

Ficha: 3487918

Programa: Comida Rapidas
Ciudad: Buga Vereda
Chambimbal
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Competencia: Preparar
alimentos de acuerdo a Ia
solicitud del cliente. (equivale
a la norma nts usna 001 del
mincomercio, industria y
turismo)

RAP3: aplicar adecuadamente
medidas y equivalencias vy
lenguaje técnico usado en
comidas.

RAP4: Reconocer la materia
prima de calidad. para la
elaboracion de los diferentes
alimentos

Fecha: Mayo 21-28 y Junio 4

Ficha: 3498166

Programa: Procesos Basicos
de Panaderia

Ciudad: Palmira Rozo
Competencia: Elaborar
alimentos de panificacién de
acuerdo con el programa de
produccién y normativa
vigente

RAP2: Alistar las maquinas y
equipos para procesamiento
de productos de panificacion
segln

especificaciones del proceso
Fecha: Mayo 25 y Junio 1

Ficha: 3535107

Programa: Elaboracion de
Derivados Lacteos
Concentrados

Ciudad: Yotoco

Competencia: Higienizar leche
de acuerdo con procedimiento
técnico y normativa.

RAP1: Aplicar procedimientos
de higienizacién de
establecimientos, maquinaria
y equipos para la elaboracion
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lacteos
segln

de derivados
concentrados
pardmetros establecidos
Fecha: Junio 2-9

Ficha: 3544116

Programa: Elaboracion de
Bebidas Lacteas Fermentadas
Ciudad: Guadalajara de Buga
Competencia: Fermentar leche
segln procedimiento técnico y
normativa

RAP1: Alistar materias primas
e insumos utilizados en los
procesos de elaboracion de
bebidas lacteas fermentadas
de acuerdo con formulaciéon
establecida.

Fecha: Junio 11

Disefiar y ejecutar la planeacién
pedagdgica de las actividades
formativas, asegurando
coherencia con los resultados de

Para el periodo del informe no
se ejecutaron acciones
referentes al cumplimiento de
esta obligacion.

Para el periodo del informe
no se ejecutaron acciones
referentes al cumplimiento
de esta obligacion.

aprendizaje definidos en el

programa.

Aplicar metodologias activas y | Se establecen mecanismos | Se relacionan actividades
recursos didacticos gue | de retencidn enmarcados | desarrolladas en archivo
favorezcan el aprendizaje | en |os procesos de la Anexo 1 |Informe de
significativo y la apropiacién de formacién profesional evidencias.

competencias. integral

Ficha: 3500855

Fecha: 27 de Mayo 2026
Programa: Elaboracion de
Bebidas Lacteas Fermentadas
Estrategia Didactica: Sopa de
Letras

Descripcion de la Actividad:
Estimula la memoria, la
concentracién y la agilidad
mental

Evaluar los

resultados de

aprendizaje _en el

aplicativo

SOFIA Plus dentro de los plazos

Se evaluaron los resultados de
aprendizaje de la siguiente

Se relacionan actividades
desarrolladas en archivo
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reglamentarios, garantizando la

trazabilidad del proceso.

ficha y se enviaron para
certificacion:
Ficha: 3497305
Programa: 96151543V1

Elaboracion de Bebidas Lacteas
Fermentadas
Cantidad de Aprendices: 22

Ficha: 3487918
Programa:

Comida Répidas
Cantidad de Aprendices: 21

66210081V2

Ficha: 3500855

Programa: 96151543V1
Elaboracion de Bebidas Lacteas
Fermentadas

Cantidad de Aprendices: 21

Anexo 1
evidencias.

Informe de

Realizar seguimiento
pedagdgico y técnico a los
aprendices durante la etapa

lectiva vy productiva, conforme a

los lineamientos institucionales.

Para el periodo del informe no
se ejecutaron acciones
referentes al cumplimiento de
esta obligacion.

Para el periodo del informe
no se ejecutaron acciones
referentes al cumplimiento
de esta obligacion.

Garantizar la actualizacién del

estado “Por certificar” para los

aprendices que cumplan los

requisitos, dentro de los

tiempos establecidos.

Se realiza actualizacién en la
plataforma Sofiaplus para el
proceso de certificacién segun
lineamientos establecidos por
la Coordinacién académica:

Ficha: 3497305

Programa: 96151543V1
Elaboracién de Bebidas Lacteas
Fermentadas

Cantidad de Aprendices: 22

Ficha: 3487918
Programa:

Comida Répidas
Cantidad de Aprendices: 21

66210081V2

Ficha: 3500855

Programa: 96151543V1
Elaboracién de Bebidas Lacteas
Fermentadas

Se
desarrolladas
Anexo 1
evidencias.

relacionan actividades

en archivo
Informe de
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Cantidad de Aprendices: 21

7 Participar en jornadas de | Parala vigencia del mes actual | Se relacionan actividades
planeacién, comités de | se ejecutaron las siguientes desarrolladas en archivo
evaluacion y actividades | actividades: Anexo 1 Informe de
institucionales relacionadas con evidencias.
la formacion, aportando | Fecha: Junio 5 de 2026
insumos técnicos y pedagdgicos. | Actividad: Reunidn Virtual

sincrénica Elaboracién de
Agenda de Viaticos.

8 Elaborar y dar seguimiento a los
planes de mejoramiento | Para el periodo del informe Para el periodo del informe
asignados a aprendices, con | no se ejecutaron acciones no se ejecutaron acciones
base en los resultados de | referentes al cumplimiento de | referentes al cumplimiento
evaluacion, en concordancia con | esta obligacion. de esta obligacion.
el Reglamento del Aprendiz.

9 Mantenerse actualizado frente a | Para el periodo del informe no | Para el periodo del informe
los lineamientos del Centro en | se ejecutaron acciones | no se ejecutaron acciones
materia de Seguridad y Salud en | referentes al cumplimiento de | referentes al cumplimiento
el Trabajo (SST), protocolos de | esta obligacion de esta obligacion
emergencia __y  podliza _ de
aprendices.

10 | Contribuir en la identificacion y | Para el periodo del informe Para el periodo del informe
documentacion  técnica  de | no se ejecutaron acciones no se ejecutaron acciones
necesidades de materiales de | referentes al cumplimiento de | referentes al cumplimiento
formacion y elementos de | esta obligacion. de esta obligacion.
proteccion _ personal _ (EPP)
requeridos para el desarrollo de
actividades formativas.

11 | Participar _en acciones de | Actividad permanente ya que | Se relacionan actividades

difusion de la oferta académica

y estudios de equivalencia para

la activacion de cadenas de

formacion, cuando sea

requerido.

es inherente a los procesos de

promocién y  divulgacién
institucionales, ferias,
divulgacion oferta regular,

redes sociales institucionales y
de centro.

Fecha: 4 de Junio 2026
Canal: Facebook
Actividad: Il Convocatoria
Abierta de Formacion
ocupacional y Tecnolégica.

en archivo
Informe de

desarrolladas
Anexo 1
evidencias.
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Fecha: 08 de Junio 2026
Canal: Facebook
Actividad: Charlas
Informativas

12

Presentar informe mensual que

evidencie el cumplimiento de las

obligaciones contractuales vy

resultados alcanzados.

Para la vigencia del mes actual
se realizaron  actividades
asociadas a esta obligacion.

Fecha: 15 de Mayo de 2026
Actividad: Soporte fotografico
de la plataforma SECOP punto
7

Fecha: 15 de Mayo 2026
Actividad: reunién de revision
y entrega de informes

Fecha: 31 de Mayo de 2026
Actividad: Registro de horas
en Sena Sofia plus PDF
correspondiente al mes de
mayo 2026

Se
desarrolladas
Anexo 1
evidencias.

relacionan actividades

en archivo
Informe de

A continuacion, relaciono los desplazamientos que realicé previo a la presentacion de este informe. Una

vez finalizado cada desplazamiento presenté al ordenador del gasto el informe en el Formato para

legalizacién del desplazamiento, en el que se describieron las actividades desarrolladas y los resultados.

Cada informe de legalizacién cuenta con el visto bueno del supervisor.

Se lista a continuacion el soporte de la legalizacidn de los desplazamientos realizados, los cuales forman

parte integral del presente informe de ejecucidn contractual.

FECHA DE FECHA DE
. NRO. DE LA ORDEN DE LUGAR DE
ITEM DESPLAZAMIENTO DESPLAZAMIENTO
VIAJE DESPLAZAMIENTO
INICIAL FINAL
1 75426 GUACARI 08/05/2026 08/05/2026
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Para el tramite de la cuenta me permito adjuntar: Documentos electrdnicos enunciados como evidencias
del cumplimiento de las obligaciones contractuales y los desplazamientos realizados vy (iii) el pago de la
planilla de seguridad social y parafiscal No. 4655526419, referente al operador PILA en el periodo de mayo
de 2026.

cordialmente,

JULIAN VILLARRUEL SARMIENTO
Contratista
C.C. No. 14.891728

Recibi a satisfaccion:

T soflad.

MYRIAM ISABEL CORDOBA BELALCAZAR
Supervisor(a) Contrato CO1.PCCNTR. 9142491 de 2026
Coordinadora Académica

10

GCCON-F-087 V2



Control de Cambios

SENA
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FECHA DE ENTRADA

VERSION NATURALEZA DEL CAMBIO
EN VIGENCIA

Creacion del formato.
El presente formato sustituye el formato GTH-F-062, en virtud

1 Marzo 2026 . L . L.
de su migracion del proceso de Gestion del Talento Humano al
proceso de Gestién Contractual, conforme a la actualizacion
documental correspondiente.
Se realizd ajuste en la redaccion de la Nota Interna, en la cual

2 Abril 2026 se sustituyd la expresion “No se requirié la actividad” por

“Para el periodo del informe no se ejecutaron acciones
referentes al cumplimiento de esta obligacion.

GCCON-F-087 V2

11



SENA

N

GESTION ORGANIZACIONAL Y DEL RIESGO

NOMBRE DEL FORMATO

ANEXO 1 - EVIDENCIAS

CLASIFICACION DE LA INFORMACION

Publica X Publica Clasificada |:| Publica Reservada

EVIDENCIAS INFORME MENSUAL EJECUCION CONTRACTUAL
ANEXO 1 - EVIDENCIAS

Contratista: JULIAN VILLARRUEL SARMIENTO

Numero de contrato: N2 CO1.PCCNTR.9143148 del afio 2026
Periodo: JUNIO de 2026

Supervisor de contrato: Myrian Isabel Cordoba Belalcarzar

A continuacion, se evidencian las actividades desarrolladas durante en el mes JUNIO de 2026:
OBLIGACIONES CONTRACTUALES Y EVIDENCIAS

Formacion profesional integral

1. Desarrollar procesos de formacién profesional integral conforme a los lineamientos
pedagdgicos, normativos y de calidad establecidos por el SENA.

Informacion del proceso formativo segun obligaciones

Ficha: 3518262

Programa: Elaboracién de Derivados Lacteos Concentrados

Ciudad: Guacari - Guabas

Competencia: Higienizar leche de acuerdo con procedimiento técnico y normativa

12
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Resultados: RAP1: Aplicar procedimientos de higienizacion de establecimientos, maquinaria y
equipos para la elaboracion de derivados lacteos concentrados segun parametros establecidos
RAP2: Alistar materias primas e insumos utilizados en los procesos de elaboracién de derivados
lacteos concentrados de acuerdo con formulacidn establecida

RAP3: Elaborar derivados lacteos concentrados segin parametros establecidos para el proceso.
Fecha 1: 15 de Mayo 2026

Soporte fotografico

14 28 15/05/2026
= Vie

GuacariyGuabas;) Guacari, Valle del
Cauca»

Fecha 2: 22 de Mayo 2026
Soporte fotografico

Ug Ig  05/22/2026°
=1 |vie :
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Fecha 3: 29 de Mayo 2026
Soporte fotogréfico
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=
=

/\’/ja a Guabas, Guaga
Cauca

Fecha 4: 05 de Mayo 2026
Soporte fotografico

Timemark
—11Fot0/100% Real

© UU6XE4KUGXRT6D.. TimemarkiVerified

/— 7‘:

]4 58 06/05/2026
L] \ie

Via a Guabas, Guacari, Malle del
Cauca
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Listados de asistencia:

CENTRO AGROPECUARIO DE BUGA CAB Version 1

. @
Vg |(]Q kS REGISTRO DE ASISTENCIAS Fecha . Abil02 de 2018
Me— DOCUMENTO DE APOYO Copia no controlada
CODIGO DE FiCHA PROGRAMIA DE FORMACION 05 LACTEOS CONCENTRADOS)
[mes ZJUNIO! NOMBRE DEL RUEL SARMIENTO
FEC) FECHAS FECHAG FECHAS
No NOMBRES Y APELLIDOS -APRENDIZ 15/05/2026 22/05/2026 29/05/2026 5/06/2026
FIRMA FIRMA FIRMA FIRMA
1/ALISON NICOL MORA [P L i ALy 50 A oo
2/JHON JAIRO ECHEVERRY SUAREZ JnonJ. €. JnonJ. €. Jnonj. €. JhonJ. &
3|KAREN MICHEL COLORADO MONTOYA Roven Koyen Raren Karen
4|LEIDIS JHOANA POLO FLORES Woeane Cona . >Shoane Woano .
5|LEONARDO GUEVARA GUEVARA NOYDE %no PDO (>Xal:1{>Ye) 01 DO
6|LINA MARCELA MUROZ GURUMENDE NG & Liha G- { ipd 6. TN G-
7|LUZ MARINA JAIMES RODRIGUEZ 2D o pe 7 L arrA. Alarmna. A G2 na
8| MARIA ISABEL GIRALDO CARDENAS NScbe T \S5cCe o NSabel A cche L
ME §O05¢ M2 fose M3 fose M2 jose
10| MINOLBY MILEY MONTARO RODRIGUEZ = nothy 2p.n8] i botly Aoty
11|VICTOR MERARDO VELEZ CASTRO NN \ [y A \re Ao \J\eANo¥
12|VENER YESID HURTADO ARAGON Yooy N eney NfeneY Veney
13[YURY KATHERINE PINILLA 7 Yuny [ sury Uual Jhry
[/ : /[ 7 /7 7
77 7/ 7

Ficha: 3497305

Programa: Elaboracion de Bebidas Lacteas Fermentadas

Ciudad: Yotoco Calimita Vereda Jiguales

Competencia: preparar alimentos de acuerdo a la solicitud del cliente

Resultado: RAP1: Envasar bebidas lacteas fermentadas de acuerdo con especificaciones para el
proceso de conservacion y normativa

Fecha 1: 19 de Mayo 2026

Soporte fotogréfico
diemark

FOIOy1 00% Re;il

4

[]9 33 19demay2¢26
~ Mar 4 3

9

Unnamed Road, Yotoco, Valle del Cauca

@ Cédigo de Foto: T6WA1WDRMA46D’
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Fecha 2: 26 de Mayo 2026
Soporte fotogréfico

Listado de Asistencia

Timemark
Foto 100% Real:

sqa#

CENTRO AGROPECUARIO DE BUGA CAB

Version 1

REGISTRO DE ASISTENCIAS

Fecha . Abril 02 de 2018

DOCUMENTO DE APOYO

Copia o controlada

coDIGO DE FICHA 3497305 PROGRAMA DE FORMACION ELABORACION DE BEBIDAS LACTEAS FERMENTADAS
MES MAYO NOMBRE DEL INSTRUCTOR JULIAN VILLARRUEL SARMIENTO
FECHA 5 FECHA 6 FECHA FECHA
No NOMBRES Y APELLIDOS -APRENDIZ 19/05/2026 26/05/2026 XX/XX/2026 XX/XX/2026
FIRMA FIRMA FIRMA FIRMA
1|ARBOLEDA CHACON WILLIAM ANDREY i lroyy okl oly | ans /oy oo lodds
2[BENAVIDES CRUZ YIMER JUSETH Clrmy BsonB e ) . //m/ Gongrr /3
3|BERMUDEZ GONGORA JAIME FERNANDO N Tdo SO .,
4| CASTRO ESPINOSA STEFANI Stenn Cas k»fonm C()‘/YO
5|CORTES BONILLA WILMER ALEXIS WS Cotes \Wilws Covles .
6|DELGADO HERNAN ALONSO Hinon peloadd [ rvwl\/incwt}O
7| DELGADO PINILLA DIEGO EDISON "DEIGRR P NS00 [DEIGPDD ERYNISON
8|GARCIA IZQUIERDO JAIR ANDRES oy (pOvict Y G oeAc .
9| GRISALES RODRIGUEZ JUAN PABLO Yy Grsplo | st Er7vples
[ 10[HURTADO PALACIOS JUAN DAVID 2 [an b enl folat.
11]ISAZA RODRIGUEZ JUAN DIEGO ~Taen Tsa 39 Ao Teq 3
12| MANCILLA HERNANDEZ MARIANA R HOXTD  Ip9o 778 0€ - Meach])
13[MONTARNO CORSINO SHARICK SOPHIA 2O DG | SOPIHY (V>0 b |-
14| OSPINA QUINTERO LYZ MARIAN L2 FflonoN _kﬁmmfmo nan-
15|PEREZ RIVERA YOHAN CAMILO Cilo \f’a %3 Lo Fo& .
16|PUERTA VASQUEZ JUAN CARLOS U Curlos Uor Carsfps.
17|QUINTERO MIPAZ MARIA YINEY 1 pey pifot. | Vinuyd v TpPaF -
ROSAS ESTIVEN ANDRES [Cchten 2o 07 vifn Zhnile 2.
19[RESTREPO DUQUE CESAR LUIS ) :
20[VASQUEZ CHAVARRIA LUIS FERNANDO Locrs ZeYnasds |y’ Z eyndrdd
21[VILLEGAS BOTINA VLADIMIR VA QI v U7 lgs| [Jladiwi] Yr) %G9S
22|ZUNIGA MONTOYA JUAN ESTEBAN (ar tunicy SO0 U PG
v ?
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Ficha: 3500855

Programa: Elaboracion de Bebidas Lacteas Fermentadas

Ciudad: Calima Darien Vereda la Italia

Competencia: Preparar alimentos de acuerdo a la solicitud del cliente

Resultado: RAP3: Elaborar bebidas lacteas fermentadas segin parametros establecidos para el
proceso. RAP4: Envasar bebidas lacteas fermentadas de acuerdo con especificaciones para el
proceso de conservacion y normativa.

Fecha 1: 20 de Mayo 2026

Soporte fotografico

0S: I

Calima, Varl -déﬁeﬂuca "

Fecha 2: 27 de Mayo 2026

Soporte fotografico

Timemark
Foto 100% Real

09:58%."

Calima, Valle del Cauca
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Fecha 3: 3 de Junio 2026
Soporte fotogréfico

Fecha 4: 10 de Junio 2026
Soporte fotografico

06/10/2026.

Mié s
Hostal Casa del Rio, 760537 Calima

GOR-F-012 V03

5
D
k5
>
=

5

3

5
E
=
(&)
i
o
(o))
=
()
=y
Q
el
=
=
>
J
>

Timemark
Foto 100% Real

WDEYCRR3U3D1GP Timemaik Verified
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Listado de Asistencia
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Fions

[ Ao [ vowsorwsmucion | 4‘1\411»4 VILARRUEL SRVIENTO

[
Tpsozs

TULAN VILLARRUEL SAMIRIENTO
Ty e

o202 0%

Ficha: 3487918

Programa: Comidas Rapidas
Ciudad: Guadalajara de Buga
Competencia: Preparar alimentos de acuerdo a la solicitud del cliente.

Resultado: RAP3: aplicar adecuadamente medidas y equivalencias y lenguaje técnico usado en
comidas. RAP4: reconocer la materia prima de calidad. para la elaboracién de las diferentes

comidas

Fecha 1: 21 de Mayo 2026

Soporte fotogréfico

GOR-F-012 V03
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Fecha 2: 28 de Mayo 2026
Soporte fotogréfico

R/ 821 62X UKNH) Tin

Fecha 3: 4 de Junio 2026
Soporte fotografico

——— — _TJimemark

Foto 100% Real
=

20

GOR-F-012 V03



Listado de asistencia:
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CENTRO AGROPECUARIO DE BUGA CAB

REGISTRO DE ASISTENCIAS

f’q'b *
Do DDOCUMENTO DE APOYO Copia o controlaga
copiGo DE FichA 3487918 PROGRAMA DE FORMACION COMIDA RAPIDAS
[MES ABRIL NOMBRE DEL INSTRUCTOR JULIAN VILLARRUEL SARMIENTO
FECHA 6 FECHAT FECHAS FECHA FECHA
No NOMBRES Y APELLIDOS -APRENDIZ 21/05/2026 28/05/2026 2/06/2026 XX/XX/2026 XX/XX/2026
FIRMA FIRMA FIRMA FIRVA FIRMA
1|ALVAREZ RENGIFO PAOLA ANDREA ao enden  [oaoe of alc, andien,
2|BARONA GOMEZ CARLOS ARTURO ‘o dor o 12 2 gnfc? a@ [l g2
3BEDOYA De CASTRO LUZMILA oo &lla 2, (a2 Mo C u2 41,/ a
4|BOTERO ARBOLEDA MARIA MATILDE Mablly 2 HMafrldz Mt
5|CASTRO BEDOYA LEIDY JOHANA Johano _Cosho shona Casbs io"‘&y\n Costm
6|[FRANCO RAMIREZ JAIRO Cr/7 0 7200, “zels - balise
7|HENAO MESA JAIME EDUARDO Jovne Venao Sawng Movbo U Xavme Hokao
8[IBARGUEN ARBOLEDA ERICK OBDULIO ERLCK Ecic EeelClc
9[IBARGUEN HURTADO ULISES ¢ FEP (2] TS LS I
10[JULIO VILLAMIL ANDRES No o'\ Jorvd s s v RN
11[LOPEZ DIAZ ANDRES FELIPE Ay Ao Tzl A Loge NS
12[MUNOZ PARRA ANYELO ABELARDO Anelo R Brosto 2 Beselo AY
13|PENAGOS ALVAREZ ANUAR ELI Sahoal P Javoad Sanya
14| PENALOZA BARON RODRIGO 0N _baion | Yolli o o ¥nd(1Gon baor)]
15[PERDOMO LOZADA JAIME bt M HEROSMOLY) py L Vpgoni, | T 0E Ve vo o/
16[POSSU DINAS JESUS ABAD SH5U8 Possv [ I POoSSy | 4EQS PSSV
[RACINES CASTILLO EDGAR K s Ja %ﬂ(ﬁzl i V75, —
18[REBELLON CARLOS ALBERTO )l (24
19]SANCLEMENTEVIDALVICTOR MANUEL |~V el Gl i
ORO ACEVEDO ANDRES FELIPE Z.7, oo ~orn L Torp
21|ZULETA RODRIGUEZ YARI Ry 7eicda @ o7 lcdo & L) Zoleda .
T

Ficha: 3498166

Programa: Procesos Basicos de Panaderia
Ciudad: Palmira Rozo Vereda la Torres

Competencia: Elaborar alimentos de panificacién de acuerdo con el programa de produccién y

normativa vigente.

Resultado: RAP1: Utilizar los implementos de seguridad e higiene de acuerdo con la normatividad

vigente
Fecha 1: 25 de Mayo 2026

Soporte fotografico
|

i
b

GOR-F-012 V03

Timemark
F 002% Real
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Fecha 2: 1 de Junio 2026
Soporte fotogréfico

Palmira, Valle delf€a

Listado de Asistencia:

e

[ 4
SENA

Timemark

.
S
=
%)
=

=
>
=
=)
(&)
(&)
~
1=
)
o
(5}
=
=
o~
%}

& CENTRO AGROPECUARIO DE BUGA CAB Version 1
fqo = REGISTRO DE ASISTENCIAS Fecha . Abril 02 de 2018
e DOCUMENTO DE APOYO Copia no controlada
CODIGO DE FICHA 3498166 pas Lol PROCESOS BASICOS DE PANADERIA
IMES MAYO-JUNIO NOMBRE DEL INSTRUCTOR JULIAN VILLARRUEL SARMIENTO
FECHA 1 FECHAZ FECHAS FECHA L FECHA S
No NOMBRES Y APELLIDOS -APRENDIZ 4/05/2026 11/05/2026 25/05/2026 1/06/2026 22/06/2026
FIRVA FIRMA FIRMA FIRMA FIRMA
1|ARBOLEDA CORDOBA IDELFONSO [0vd obo 0P T M M S she\f ons oS
2|BEDOYA MARTINEZ JHONATHAN ESTIVEN = e
3[CHAVARRO TRUJILLO JUAN DIEGO e T B Y 292
4[FARIAS BORJES RICARDO JESUS WSS Khedd | R/colZFo K\ Cofo¥ £)CIEO
[ 5[GALLO SALAZAR JESUS ANTONIO A Ao Soluray [ S o &N~ Saluzo/ S ol [AFD
6 [GRAVENHORTS JIMENEZ NEYER STIVEN — e £ Y
7|COPEZ PEREA LUIS ANGEL UL Pl ey T YoArig et | Ao A
8[LOZANO MORENO JULIAN ANDRES AadreS  Mofen® (Poopelt’I | (X) P40 5 L1677 e o,
9| MANRIQUE CARVAJAL JUAN PABLO Yeblo Cacvasal | Copyptd S/ Cog/vded - | Caida 741 .
10| MIEDINA CARABALI KENY ALEXANDER [T /=00 g ] / L1t ')
11| MQNCAYO NINO JUAN SEBASTIAN <ecoSNabd WG | SelalHon |5 elaz Shav-| 3 efoI5 o,
12[MONTANO RIASCOS JOSE PABLO Dole $aoscoS =[aS(o0S <ol OGS
13|MUNOZ MUROZ DANIEL FELIPE Vonel  mona7 VA O S N D2 O No L
1a|N ASPRILLA JHON JAIRO Saro Mo [ AP IVZL ASFIIT (] | SSPL
15| ORIUELA ZAPATA JUAN DAVID UJous zalale D177 LApAsh 1Y) D AL AN T, ;
16|PARDO MENDOZA KEVIN SANTIAGO Yeuah smed 30t [ nendo Tl |y sAde k8 . [N Nd oA
17|GBIROGA LOPEZ ANDRES FELIPE te\We \okz OV ez DD CE7 0 .
18[RUIZ CAICEDO JOSE LUIS ToL Catedo | CNCdId I O ( &iCqd O
19|R1JiZ ECHEVERRY CARLOS EDUARDO CovloS CLWewr Y | (- (F1eURERY fFeheemng /N ve kEY)
20[SANCHEZ ROJAS JULIAN =olal: WoexS oSa VOS85 1"05>/LC
7ALENCIA MARTINEZ MARTO JHOJANES | (G (\ & ~~GL el | 1A (3 NANn 1o *
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Ficha: 3535107

Programa: Elaboracién de Derivados Lacteos Concentrados

Ciudad: Yotoco - Calimita

Competencia: Higienizar leche de acuerdo con procedimiento técnico y normativa

Resultado: RAP1: Aplicar procedimientos de higienizacion de establecimientos, maquinaria y
equipos para la elaboracion de derivados lacteos concentrados seglin pardmetros establecidos
Fecha 1: 2 de Junio 2026

Soporte fotografico

Timemark
Foto 100% Real

k \Verified

Qlimemarl

09 22 06/02/2026
- Mar

Yotoco, Valle del Cauca

Fecha 2: 9 de Junio 2026
Soporte fotografico

Timemark
Foto 100% Real

Ty
= «, ;i ‘!'.“

Y

TYM4N6YNU2AY6M Timemark Verified

#ﬂg{gg 06/09/2026
U . Mar

Unnamed Road, Yotoco, Valle del
Cauca
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Listado de asistencia:

& CENTRO AGROPECUARIO DE BUGA CAB verson 1
siQaix
p— DEAPOYO
5 2 & PROGRAMADE | r P L AT AGIAY,
covico o ricua 3107 | “romiacion ; 0 ONCENTRADOS
e NOMmREDEC
mes swnol ey JULIAN VILLARRUEL SARMIENTO
FeonA FecAz PGS Fecina TGRS
o "NOMBRES ¥ APELLIDOS -APRENDIZ 3/06/2026 /0672026 16/06/2026 73/06/2026 S0/o06/2026
Firoan FiRA Pl FIRMA P
1|cesaR LIS RESTREPO DUQUE < AR . CEsPR.
2[DIEGO EDISON DELGADO PINILA D, A50K0 D- D550L D.
S[ESTIVEN ANDRES RAMIREZ ROSAS Exdiven Roso7 | {2, hhcun GOmT]
‘[ HERNAN ALONSO DELGADO 2. Vo | Haa, o
S[JAIME FERNANDO BERMUDEZ GONGORA 2. &/ 4
‘6|JAIR ANDRES GARCIA IZQUIERDO s Soea e =

5[JUAN DIEGO ISAZA RODRIGUEZ 'sa.

12[LUIS FERNANDO VASQUEZ CHAVARRIA o /A5

13[LYZ MARIAN OSPINA QUINTERO i

14| MARIA YINEY QUINTERO MIPAZ U ne.

15| MARIANA MANCILLA HERNANDEZ e

16[SHARICK SOPHIA MONTARO CORSINO A

17STEFANI CASTRO ESPINOSA noC | glefor, C

18|VLADIMIR VILLEGAS BOTINA e ..’1 i) Yoslegal J)adim Jir)epbs

35/WILLAM ANOREY ARBOLEOA CHACON oo

20|WILMER ALEXIS CORTES BONILLA Wilmey Cocks e Corkes

23[VIMER JUSETH BENAVIDES CRUZ it Jo Lytm7 Boras 2]
=4

Ficha: 3544116
Programa: Elaboracion de Bebidas Lacteas Fermentadas

Ciudad: Guadalajara de Buga-Cambimbal

Competencia: Fermentar leche segln procedimiento técnico y normativa.

Resultado: RAP1: Alistar materias primas e insumos utilizados en los procesos de elaboracién de
bebidas lacteas fermentadas de acuerdo con formulacidn establecida

Fecha 1: 11 de Junio 2026

Soporte fotogréfico

Jue

Cl. 1A #3834, Pf&sidente, San Pedro
Malle del Cauca ;
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Listado de asistencia:

Y CENTRO AGROPECUARIO DE BUGA CAB. I I Version 1
,]()Q 5 REGISTRO DE ASISTENCIAS | |
e DOCUMENTO DE APOYO | | coptanocontotas
coico ok FicHa R e ELABORACION DE BEBIDAS LACTEAS FERMENTADAS
3544116
vies ABRIL NOMBRE DEL JULIAN VILLARRUEL SARMIENTO
FECHA L FECHAZ FECHAS FECHA S FECHAS
NOMBRES Y APELLIDOS -APRENDIZ T1/06/2026 T6/06/2026 75/03/2076 270772026 o7072026 |
FIRMA FIRMA FIRMA FIRVIA FIRMA
1|AGUSTIN MORALES ARANA 16t torale
2| ANDRES FELIPE LOPEZ DIAZ b Ll prc

3|ANDRES FELIPE TORO ACEVEDO Nz~
4|ANDRES JULIO VILLAMIL Hadches \Jlawi L
S|ANUAR ELI PENAGOS ALVAREZ naar P-.
6|ANYELO ABELARDO MURNOZ PARRA A 4fy Lor127050 3.
7|CARLOS ALBERTO REBELLON (ZAViL .
8[CARLOS ARTURO BARONA GOMEZ 3

S[EDGAR RACINES CASTILLO L

10[ERICK OBDULIO IBARGUEN ARBOLEDA Tk y
11[HARLEN ANGULO MONDRAGON U/ Aseg AdOID]
12[HEILY MANUELA FLOREZ PARRA Mooy 7oz .
13[JAIME EDUARDO HENAO MESA N me Hepa-
14[JAIME PERDOMO LOZADA V) @eme

15[JAIRO FRANCO RAMIREZ
16[JESUS ABAD POSSU DINAS JTES o5l -
17|JONATHAN SARRIA OSORIO HAN SpreiA -
18|JUAN JULIAN JURADO CASTRO Juon . JurQdo .«
19]LEIDY JOHANA CASTRO BEDOYA L onWama Cas O
20|LUZMILA BEDOYA De CASTRO 7 A Aga L cliy
21|MARIA MATILDE BOTERO ARBOLEDA tiatede -

22|PAOLA ANDREA ALVAREZ RENGIFO 3

2. Disefiar vy ejecutar la planeacion pedagdgica de las actividades formativas, asegurando
coherencia con los resultados de aprendizaje definidos en el programa.

Para el periodo del informe no se ejecutaron acciones referentes al cumplimiento de esta obligacidn.

3. Aplicar metodologias activas y recursos didacticos gue favorezcan el aprendizaje
significativo y la apropiacion de competencias.

Se establecen mecanismos de retencién enmarcados en los procesos de la formacién
profesional integral

Ficha: 3500855

Fecha: 27 de Mayo 2026

Programa: Elaboracion de Bebidas Lacteas Fermentadas

Estrategia Didactica: Sopa de Letras

Descripcidn de la Actividad: Estimula la memoria, la concentracién y la agilidad mental.

Soporte Fotografico:

ﬁv

Calima, Valle del Cauca
llleall €

Mie
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4. Evaluar los resultados de aprendizaje en el aplicativo SOFIA Plus dentro de los plazos

reglamentarios, garantizando la trazabilidad del proceso.

Para el presente mes se adelantaron las siguientes actividades de evaluacion y registro de juicios

evaluativos del proceso formativo y envié para certificacion.

Ficha: 3497305

Programa: Elaboracién de Bebidas Lacteas Fermentadas

Competencia: Fermentar leche segun procedimiento técnico y normativa

Soporte fotografico Reporte de Juicios

E-0 @ - Reporte deuicios Evaluativos (100).xls [Modo de compatibilidad] - Excel Juttan inarruet

T @

e e B e P T S S e
ey nsertar v ~
T % sansserit T -] & & General - 5 7] ;“" it é vy £
- - - 7 Eliminar > -
o= o Ro|Ee| s As e e Gy
e |Wx sz a 5 S | condicional - comotabla < ceea~ | (i Formato - = me cimmbe
Portapapeles S Fuente 5 Aincacién 5 Nimero 5 Estios Cadas Edicion Comtementos o
AL - % | meporte de Juicios de Cvaluacion -
N o c o c c s u
Reporte de Julclos de Evaluacléon
0
| FecredeRemone e
: stsTaos
: Rt
: 1
: ELABCRACION OF BEI0AS LACTERS FERENTAGAS,
: TeRrNAGA PORFECHA
: Zto4z0cs
: P

PRCSCHCIAL
76 - REGIONAL VALLE
9124 - CENTRO AGROPECUARIO DEEUGA

o

ombre Fpetio- =2 Competonoin

[Reruiado de Aprend:

Taie &

Trrods Wmero = 3

o
oo TR [ SORNTARLOS FOEFT A VASIEL FOFCERTFICA [ S9205 - FEFMEN TR TEDFE SESON PRLCE DI RN TECRCTY | Sodal - D ZSa0TIos A AR PROCE AR S D FICE NI e | A s

- NORMATA ENTOS, TAGUINARIAY ECUE

e [ P POFCERTFICAR | 9205 - FEFMENTAR LECFE SEGUNPAOCEDTIENTO TECHED Y = [RPROERDD |
™ e P POFCERTFCAR | S020h - EAEN A TECRE SECTNPAOCEDTIENTO TECHEGY =] [RPROERDT |

. NOHA A Ui BebiAS LAL £

o OoETrz0 [ TANERALDS PERCERTRICAR SR ERTAR ECHE SECTNPROCEOMERTO TECH e
™= TOZSEGTE [ WLMERALENS CORTES BORLLA PEFCERTFICAR A ERTAR LECHE SEGUNPROCEDMENT] TECHOTY (RPRCEADD |

. NGFMATIA

L OozeEsTE VR ALES FTESEOLIE PERCERTRIEAR ~FEFEN TR LECHE SECTRPRSCEDIENTS TECHT [FPRoErEs |
T 02363218 WILMER ALEAIS CORTES BONLLA. PORCERTFICAR ENTA (S84302 - 02230801065_ALIST AR MATERIAS PRIMAS E INSUNMDS APROEADD

o= UTILIZADOS ENLOS PROCESOS DF ELABCRACION DE BEBIDAS LACTEAS| I~

Hoja (1 1

Listo € Accesibilidact No disponibie

2 Buscar

Ficha: 3487918

Programa: Comida Rapidas

Competencia: Preparar alimentos de acuerdo a la solicitud del cliente. (equivale a la norma nts

usna 001 del mincomercio, industria y turismo)
Soporte fotografico Reporte de Juicios

B

u}

Insertar

Archivo

Q -

Disposiciéndepégina  Férmulss  Datos  Revisar  Vista  Ayuda  Acrobat

Reporte de Juicios Evaluativos - 2026-06-05T100413.273.xis [Modo de compatibilidad] - Excel

Julian vil

Q  :Qué desea hacer?

&= Insertar ~

B Eliminar ~

B >

larructsarmiento ()
iy P

$ ~ 9% oo W B Formato  Darformato Estilosde | ..., Ordenary  Buscary
condicionsl - comotabla+ celda~ | () Formato ¥ * firar seleccionar -
Portapapeles 15 Fuente 5 Alneacion Nimero 5 stios cetaas Eaicion Complementos o
Al - fe Reporte de Juicios de Evaluacion v
8 8 c o e . o
Reporte de Juicios de Evaluacion
1
» [Feoka delTioporee TS
 |Fioha de Caracterizacion. assrar0
. 8210081
. 2
5 CoMDAS RAPIDAS
5 TERMINADA PORFECHA
. 04028
. osisr028
1 | Modatidad de Formacin PrEsENCIAL
1 |Restonat 76~ REGIONALVALLE
& |Conyo de Formacisn: 5124 CENTRO AGROPECUARIO DE BUGA
 [Trode Wamers s Nowbre Apetidos = E Fesulads d< Aprendisis
WE e R FRANCORFE FORCERTREAR A ALTENTOS DE ACUEFCG ALASELETOGEL | 05523~ T LZA ADEE A DATERTE LA TECTIEAS|
A EL AL £ A A NSSATS Loua ocewroeeen e posmrmine T DT
LE gz o FRANESFFE R CERTFIEA | S0o0-HELARAF ALFIENT O BE ALLEROD ALA LI e, [AiS52e - PLILAR AGECUADAENTE MEDTAS B
= g RS FRANESFAFE PO CERTA [ SH28 PR ARA ALV e AR AL SEL IO L oCEbhs T ECONOLEr LA Eo PHMA G CATCA
®
o= == Eo FRANCORRFE PO T[S DA AL B e AR A RSO CEL oot A SHETEA AP LCAL AR A
o B E= 5 B o g e 1 B e e e e
o mesarmicae
F BT EE= FRCNESCASTID FORCERTIICAR | S50 FHECARAF AL AT E ACLERD ALA GOLILTULCE, [ AIS523- -APLILAR ADECUADAENTE MEDCAS £l
E B E=l = R I W 1 P eV e e o
G B E= o L g e el e e o1 S ey s N o T
3 T} ERCK B0 EAFEUEN AFEOLEDR FORCERTFCAR | 3423 - PREPARAR ALIVENTCS DE ACUERDDA LA SOLICITUD DEL T s~
Hoja I ] O]

Lsto (47 Accesiilicad: No disponible

£ Bust

car

Reporte de Juicios
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Ficha: 3500855
Programa: Elaboracién de Bebidas Lacteas Fermentadas
Competencia: fermentar leche segln procedimiento técnico y normativa

SENA

N

Soporte fotografico Reporte de Juicios

@0 R - Reporte de Juicios Evaluativos - 2026-06-08T091120.589xls [Modo de compatibilidad] - Excel ianwiaruersamiente Q) B -0

Disposicién depégina  Formulas  Datos  Revisar  Vista  Ayuda  Acrobat @ ;Qué desea hacer?

Insertar
A “x|= B B B T |28
e ] 5| =E= ¥ K B B -
0O [ o 5| i | B L
Pegar E K s~ g« A= E = $ v % om |3 g8 Formito  Darformato Estlosde | o ) Ordenary  Buscary
~ condicional ¥ comotablav celda~ | (=1 Formato fitrar v seleccionar v
Portapapeles 5 Fuente 5 Alineadién 5 Némero & Estlos Celdas Edicién Complementos ~
AL A £ | Reporte de Juicios de Evaluacion v
i B c 0 13 3 G H
Reporte de Juicios de Evaluacion
e
380055
36151543
1
ELABORADION DE BEBIDAS LACTEAS FERMENTADAS
ENEJECICION
0810512025
0062028
PRESENCIAL
76 - FEGIONAL VALLE
3124~ CENTRO AGROPECUARIOIDE BUGA
5 Tivede [Wamero e [Nombre [Ae<lidas Estade [Competencia Resultado de Aprendizaie Faicio de
3 OGS | JOMERDANEL  [GAGLR FORCERTFICAR | 39206 - FERMENTARLECHE SEGUN PROCEDMENTO TECHICD 055 APLICAR, FROCEDMENTOS D HOGENZACINDE| APROBADD
“ “ ESTABLECIMENTOS, MAGUINARA'Y EQLIPLIS PARA LA ELABDRACION
= TGS JOTER DANEL | DAGUA PO CERTIFICAR 564301 - 03230601065 _EL ABCRAREEBIDAS LACTEAS FERMENTADAS | APALBADD |
3 (= TONERDANEL _|DAGUR FOR CERTFICAR 0501065 ALIS TARMATERAS FRIAS E NSUMDS (APROBADD
. 11 L0S PROCESDS OE ELABORACION DE BEBIDASLACTEAS)
o OGS [JONERDANEL  [DAGLR FORCERTFCAR 601065 ENUASAH BEBIDAS LACT EASI EFMENTADAS OE [APAOBAOD
oo DA HESDOR B BENCFROTy
T OR35S | WLWARNAHN  |POPAVANCARACAS  |FORCERTFICAR |35206 - FERMENTARLECHE SEUNPROCEDMENTO TECNIDTY 0801065_APLICAR: PROCECIMENTOS DE HISENZACIHCE| APROBADD
. NORMATIVA IMENTOS, MAGUINARIAY EGUIPDS PARA LA ELABORACION
o TR0aas | WLMARNRRN  |FOPAVENCARACAS  |FORCERTFICAR |3206 -FERMENTARLECHE SECUNPROCEDMENTO TECNIDDY | S34301- 03250 601065, ELABORAR BEBIDASI S FERMENTADRS | APROBADD
oo AL DU TEr e FTuR ENN0S PABAE) DBOCESD
T OROGSS3E | WLWARNAHN  |POPAVENCARACAS  |FORCERTFICAR 54302 - 02230801065, ALISTARMATERIAS PRVASEVSLMS FPROEADD
UTILZAD0S EN LOS PAOCES05 DE ELABORACIN DE BEBIDAS LACTEAS) [-]
Hoja ®
Listo (% Accesibilidad: No disponible

A Buscar

5. Realizar seguimiento pedagdgico vy técnico a los aprendices durante la etapa lectiva y

productiva, conforme a los lineamientos institucionales.

Para el periodo del informe no se ejecutaron acciones referentes al cumplimiento de esta obligacién.

6. Garantizar la actualizacion del estado “Por certificar” para los aprendices gue cumplan

los requisitos, dentro de los tiempos establecidos.

Se realiza actualizacion en la plataforma Sofia plus para el proceso de certificacién segun
lineamientos establecidos por la coordinacion académica.

Fecha: 27 de Mayo
Ficha: 3497305
Programa: Elaboracion de Bebidas Lacteas Fermentadas

Soporte fotografico:
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FICHA 3497305 PARA CEH

Insertar  Disposicién de pigina  Férmulas  Datos  Revisar  Vista  Ayuda

Calibri RN Ee- =2 Generel
N K 5 ~ iH~ - $ v % w0 g
Portapapeles & Fuente [} Alineacion [} Nimero
Bl0 - F =51{0{A10="";A10=0);"";BUSCARV(A10;'Reporte J.E."'B:C;2;0))
A E C ] E F G H 1
1 [PROGRAMA [ELABORACION DE BEGIDAS LACTEAS FERMENTADAS |APROEADOS
2 [FICHA 3457305 [POREVALLIAR
3 [FECHAINCIO [214i2026 I WO APROEADDS
4 [FECHAFIN _|Z6/ei2026 TOTAL RESULTADDS
5 [PORCERTIFIC] |2 AVANCE DE LA Fi
6
T
[ sultados de q
Nimero d= 9 APROBAN % |Aprendi-
3 | Documen ™ R - o - APROI ™ | Avanc™ | oa "
10 [1002134208 | JUAN CARLOS PLERTA VASOUEZ 4 0 0] 100w Si
11 002563216 | WILMER ALERS CORTESBONILLA 4 0 ] IS S
12 004775753 | STEFAN CASTRO ESPINDSA. B E
13 006124103 | JUANDAVID HURTADD PALACIDS| B
4 006337053 |ESTIENANDRES | AAMINEZ AOSAS B
15 1007149490 | JUANESTEEAN ZORIGA MONTOY A B
16 1007543628 | CESARLLD RESTREPO DUGLE B
17 062304352 | MARIANA ANCILLA HERHAND B E
18 | 1054683753 | JUANDEGD 15AZA RODFIGUEZ 4 0 ] IS S
13 | Ti4623286 | WLADIMIR VILLEGAS BOTINA 4 0 ] IS S
20 TOT0S5730 | LIS FERNANDD | WASGUEE CHAVARR 4 0 o] 00w S0
21 0354393 | LvZ MARIAN OSPING QUINTERD 4 0 o] 00w Si
22 TN0372851 | SHARICKSOPHIA | MONTARIO CORSING 4 i 0| wox S
23 1112045506 | /IMER JUSETH BENAVIDES CRUZ 4 0 o] 00w S
24 119835322 | MARIAYINEY QUNTERD MPAZ 4 i 0| wox S
25 1115062640 | PEDAO PABLY LUCAS RINCON 4 [ o] o0 S
25 1118305556 |WILLIAM ANDREY | ARBCLEDA CHACON 4 0 o] 00w S
27 1130670842 |JUANPABLO GRISALES RODAIGUE 4 i 0| wox S
28 1193522144 | JAIRANDRES GARCIA ZOUIERDO 4 0 o] 00w S
29 16726243 |JAIMEFERNANDD | BERMUDEZ GONGOR| 4 0 o] 00w Si
30 16733378 |HEAMANALONSO | ODELGADO 4 i 0| wox S
31 94500856 | DIEGO EDISON DELGADD FINLLA 4 0 o] 00w S
Reporte JE. Informe Certificacion
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Fecha: 9 de Junio
Ficha: 3487918
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7. Participar en jornadas de planeacidn, comités de evaluacion y actividades institucionales
relacionadas con la formacidn, aportando insumos técnicos y pedagdgicos.

Para el presente periodo se participd en las siguientes reuniones:

FECHA: Junio 05 de 2026
ACTIVIDAD: Reunién de Coordinacién Virtual sincrénica Elaboracion de Agenda de Viaticos

Soporte fotografico:

~ @ Correo: Julian Villarruel Sarmier X @i (5) Convocatoria a reunin - @ X+ = m] X
. c o R [t instalar () PreguntaraGoogle ¢ @ I} @
ma @ Correo - jvillarruel@... . Actas I Recopilacion Certifi.. I httpsy i I hitps/ i Il https/rf ffi HH s » [3 Todos los marcadores
24 i, - L
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53 DP ) GR : C
A 7
@ Julian Villamuel Sammiento & DIANA LUCIA PATIRO & & Yorlany Melina Chaves Ca.. & Carlos Alfonso Delgado R.. Edison Steve Rodriguez Forero
Taress

200
@)
Equipos.

sV SL % AA AL GG
T
CA BQ DR
174 >
H £ Buscar P - s M B e (0 Conoctoaa

8. Elaborar y dar seguimiento a los planes de mejoramiento asignados a aprendices, con
base en los resultados de evaluacidn, en concordancia con el Reglamento del Aprendiz.

Para el periodo del informe no se ejecutaron acciones referentes al cumplimiento de esta obligacion.

9. Mantenerse actualizado frente a los lineamientos del Centro en materia de Seguridad vy
Salud en el Trabajo (SST), protocolos de emergencia y pdliza de aprendices.

Para el periodo del informe no se ejecutaron acciones referentes al cumplimiento de esta obligacion.
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10. Contribuir en la identificacién y documentacion técnica de necesidades de materiales
de formacion y elementos de proteccion personal (EPP) requeridos para el desarrollo de
actividades formativas.

Para el periodo del informe no se ejecutaron acciones referentes al cumplimiento de esta obligacion.

11. Participar en acciones de difusion de la oferta académica y estudios de equivalencia para
la activacidn de cadenas de formacidn, cuando sea requerido.

Actividad permanente ya que es inherente a los procesos de promocion y divulgacion
institucionales, ferias, divulgacion oferta regular, redes sociales institucionales y de centro.

Fecha: 4 de Junio 2026 Fecha: 8 de Junio 2026

Canal de comunicacién: Facebook Canal de comunicacidn: Facebook
Actividad: Ill Convocatoria Abierta de Actividad: Charlas Informativas
De Formacién Ocupacional y

Tenoldgica

Registro fotografico: Registro fotografico:

Centro

‘\ Julian Villarruel

Agropec... ESores copia de seguridad ahora
10h-@

t& Crear copia de seguridad ahora Ay St;bdlreccwn Centro ...
’ > 4d-

con el SENA! ‘,'«?. mas & Charlas Informativas —

Oferta de Formacié... mas
=

22 Q1 218 00

12. Presentar informe mensual que evidencie el cumplimiento de las obligaciones
contractuales y resultados alcanzados.

Fecha: 15 de Mayo de 2026
Actividad: Pantallazo del puto 7 del Secop Il
Soporte Fotografico.
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Fecha: 15 de Mayo
Actividad: reunién de revision y de entrega de informes
Soporte fotografico
i
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Fecha: 31 de Mayo de 2026
Actividad: Registro de horas en Sena Sofia plus
Registro fotografico

TIEMPO ACT. APOYO A LA FORMACION

CENTRO DE

INSTRUCTOR:  JULIAN VILLARRUEL SARMIENTO
FORMACION: CENTRO AGROPECUARIO DE BUGA

FECHA INICIAL: 01/05/2026 00:00:00
FECHA FINAL:  31/05/2026 23:58:59

ACTIVIDADES ACADEMICAS

FICHA
DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: NORMATIVA

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

DT CAR PROCECIMIENTOS DE HHEENZACIGN DE ESTABLECIMIENTOS, MACLINARIA Y EQUIPOS PARALA
ELABORACIGH DE BEEIDAS LACTEAS FERMENTADAS SEGUN PARAMETROS TECHICOS.

0B85 ALISTAR MATERIAS PRIMAS E INSLMOS LITILLZADOS EN LOS
FE ACUERDO EELECIDA

3407305 - ELABORACION DE BEBIDAS LACTEAS FERMENTADAS.

FERMENTAR LECHE SEGUN PROCEDIMIENTO TECNICO Y

e BEBIDAS LACTEAS

NS ESTABLE PROCESD

[y

40801085 ENYASAR BERDAS LACTEAS FERWENTADAS D ACUERD CON ESPECFICACIONES PARA EL PROCESO DE
COMSERVAGION ¥ NORMATIVA.

HORAS DEDICADAS EN L& FICHA : 32.00

FICHA
DE APRENDIZAJE:

+ COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:  CLIENTE. (EQUIVALE A LA NORMA NTS USMA 001 DEL

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

J4E7018 - COMIDAS RAPIDAS

PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL

MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y TURISMC)

S20025 1224 PM

Page o4

iz AR PROCEDIMIENTS DE HIGENZACON OE ESTARL ECIMIENTOR, MAGLINARIA Y EQLIPGE PARA LA

DE BEBAAS LACTEAS FERMENTADAR BEGUN PARAMETROS TECHICOS.

(E00BNTEE_ALISTAR MATERIAS PRIMAS E INSLMOE LTILIZADOS EN LOS PROCESCS DE ELABORACION DE BESINAS LACTEAS
AELECIDA

PROCESD

rEO0AEE | 0 s ESTARLE:
MA00ATI08E ENVARAR BEROAS LACTEAS FERMENTALAS DE ACLERDO COM EEPECFICACIONES PARA EL PROCESO DE
CONSERVACION Y NORMATIVA

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA © 3200

TOTAL HORAS ACTIVIDADES ACADEMICAS:  148.00

EVENTOS DE DIVULGACION TECNOLOGICA - EDT's
| FICHA | FECHAINICIO | FECHAFINAL | ____EVENTO ____| HORAS |

TOTAL TIEMPO EDT's: 0.oa

ACTIVIDADES ADICIONALES

| FECHAINICIAL | FECHAFINAL | ACTIVIDAD | HORAS |
DL052006 252026 OTROS 1200

TOTAL ACTVIDADES ADICIONALES: 1200

INSTRUCTOR: JULIAN VILLARRUEL SARMIENTO

CENTRO DE
FORMACION: CENTRO AGROPECUARIO DE BUGA

G226 1224 PM Pagedofd
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