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GESTION CONTRACTUAL

NOMBRE DEL FORMATO

INFORME MENSUAL DE EJECUCION CONTRACTUAL

CLASIFICACION DE LA INFORMACION

Publica X Publica Clasificada Publica Reservada

INFORME MENSUAL EJECUCION CONTRACTUAL

Sabanalarga junio 2026

Sefior(a)

TERESA DE JESUS ALTAMAR PEREZ

Supervisor(a) contrato nro. CO1.PCCNTR.8958739 de 2026
Supervisor coordinador académico

Dependencia formacién profesional

Sabanalarga

Asunto: Informe mensual de ejecucidn contractual junio 2026
Referencia: CO1.PCCNTR.8958739 de 2026

MARIA VICTORIA PUGLIESSE MARRUGO, identificado con la cédula de ciudadania nro. 1.043.025.258, en
mi calidad de contratista del SENA, en cumplimiento del Contrato de Prestacidon de Servicios de la
referencia, a continuacién, presento el Informe de actividades realizadas en el mes objeto de cobro.

Valor y forma de Pago: Valor y forma de Pago: El valor total del contrato es la suma de VEINTISIETE
MILLONES DOSCIENTOS CUARENTA MIL SEISCIENTOS DIEZ PESOS M/CTE ($27.240.610). Esta suma sera
pagada por el SENA al contratista de la siguiente manera: un pago correspondiente al mes de febrero de
2026 por un valor de TRES MILLONES CIENTO NOVENTA Y SIETE MIL OCHOCIENTOS ONCE PESOS M/CTE
(53.197.811), seis pagos correspondientes a los meses de marzo a agosto de 2026 por un valor de TRES
MILLONES QUINIENTOS CINCUENTA Y TRES MIL CIENTO VEINTITRES PESOS M/CTE (53.553.123) cada uno
y un ultimo pago correspondiente al mes de septiembre de 2026 por un valor de DOS MILLONES
SETECIENTOS VEINTICUATRO MIL SESENTA Y UNO PESOS M/CTE ($2.724.061).
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Plazo: 23 de septiembre de 2026.

Objeto: Prestar servicios Personales de caracter temporal como INSTRUCTOR para la formacion

profesional

integral, en

las competencias Controlar La Formulacién Para El

Producto, Seguln

Especificaciones Del Cliente Y Voliumenes De Produccién y similares, de acuerdo a las necesidades de la

coordinacion académica del centro CEDAGRO.

Ejecucidon mensual de actividades

Nro. Obligaciones Acciones realizadas Evidencias
Impartir formacidn profesional integral de Impartir formacién en los | Informe(tiempo)
acuerdo a lo establecido en los disefios programas: actividades de apoyo ala
curriculares y segun las metas establecidas en el formacion:
centro de formacién. Titulada: - Actividades

Técnico en panificacion académicas
Competencia: Aplicacién
de procedimientos de Ficha: 3411884
higienizacién en la
industria de alimentos.
1 . .
Competencia: Ficha: 3411884
Emprendimiento e
investigacion aplicada.
Competencia: Ficha: 3411889
Emprendimiento e
investigacion aplicada.
Complementarios: Ficha: 3506015
Higiene y manipulacién de | Ficha: 3506042
alimentos. Ficha: 3503091
Ficha: 3503192
Entregar oportunamente la informacidn Envio de la informacién Otras evidencias. (correo
requerida por el supervisor para la asignacion requerida por el equipo de | electronico o envio de
5 de roles y la disponibilidad en las plataformas apoyo de Gestion formularios)
institucionales. Contractual y equipo Sofia
Plus para los fines
pertinentes.
Evaluar oportunamente los juicios evaluativos | Verificar asistencia de Registros de asistencia.
Impartir formacion profesional integral de aprendices a las clases
acuerdo a lo establecido en los disefios programadas.
3 curriculares y segun las metas establecidas en
el centro de formacidn. de las fichas asignadas
teniendo en cuenta el procedimiento de la
ejecucion de la formacion profesional integral.
Ejecutar los procedimientos de gestion Ejecucion de los Envio dela
4 documental que la entidad ha establecido. procedimientos de gestion | documentacién requerida
documental, de las por la entidad, para el
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diferentes asignaciones
establecidas.

debido cumplimiento del
objeto contractual.

Facilitar y respaldar el avance de actividades
de formacién profesional en los programas
proporcionados por el Centro de formacion,

Diligenciar formatos
requeridos por el centro:
Registro de asistencia en

Asistencia a mesa de
trabajos, para el desarrollo
de la formacion

> asegurando que se realicen con un enfoque en | mesa de trabajo con profesional integral.
la calidad. instructores contratistas
de Cedagro.
Elaborar, dentro de los plazos establecidos por | Asistencia a las reuniones | Evidencias de reuniones
la coordinacién y antes de iniciar cada trimestre | de los comités de
académico, el material de apoyo para la evaluacion segun el
formacion. Esto incluye el plan de concertacién | cronograma académico.
con los aprendices, la planificacién pedagédgica, | Analisis y discusion del
6 las guias de aprendizaje y los planes de sesién, |desempefio de los
que se utilizaran en las fichas asignadas durante | aprendices en las fichas
la ejecucién del contrato. asignadas.
Evaluacién del
cumplimiento de los
objetivos de formacidn y
competencias adquiridas
7 Participar en los comités que evaluan las fichas Durante el presente Debido a que aun no se ha
asignadas durante cada trimestre académico. periodo, no fue realizado comités de
asignado un comité evaluacion con la ficha
evaluativo. asignada.
8 Brindar apoyo en el monitoreo del proceso Brindar apoyo y En ejecucion.
educativo de los estudiantes que recibiran monitoreo en los procesos
formacidén profesional. académicos de los
aprendices en los
diferentes programas
asignados durante la FPI.
9 Proporcionar apoyo en las tareas designadas Colaboracién en la Evidencias de reuniones.
por el supervisor que faciliten un adecuado recopilacion y andlisis de
seguimiento de la etapa lectiva y/o productiva | datos sobre el
de la formacion. desempefio de los
aprendices en la etapa
lectiva y/o productiva.
Apoyo en la elaboracidn
de informes de
seguimiento académico y
de desempefio.
Coordinacidén con
instructoresy tutores para
evaluar el progreso de los
aprendices.
10. | Formulary ejecutar los proyectos formativos, Participacién en el En ejecucion.

asegurando que cada entrega se cumpla en las
diferentes etapas planificadas.

desarrollo del proyecto
formativo en las fases en
las cuales se encuentran
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las competencias

asignadas.
11. | Participary desarrollar proyecto de Participacién en los En ejecucion.
investigacion y desarrollo (I+D) con ejes proyectos de investigacion
tematicos desarrollo en los programas de y desarrollo (I+D) con ejes
formacion. temadticos desarrollo en

los diferentes programas
de formacién asignados.
12. | Todas las asignadas por el supervisor dentro de | Participacion en todas las | En ejecucidn.
su objeto contractual y en el manual publicado | actividades asignadas por
en la plataforma de GFPI-P-006 —V05. el supervisor.

A continuacion, relaciono los desplazamientos que realicé previo a la presentacion de este informe. Una
vez finalizado cada desplazamiento presenté al ordenador del gasto el informe en el Formato para
legalizacion del desplazamiento, en el que se describieron las actividades desarrolladas y los resultados.
Cada informe de legalizacion cuenta con el visto bueno del supervisor.

Se lista a continuacién el soporte de la legalizacion de los desplazamientos realizados, los cuales forman
parte integral del presente informe de ejecucidn contractual.

FECHA DE FECHA DE
p NRO. DE LA ORDEN DE LUGAR DE
ITEM DESPLAZAMIENTO DESPLAZAMIENTO
VIAJE DESPLAZAMIENTO
INICIAL FINAL

Para el trdmite de la cuenta me permito adjuntar: (i) Documentos electrénicos enunciados como
evidencias del cumplimiento de las obligaciones contractuales, (ii) los desplazamientos realizados vy (iii) el
pago de la planilla de seguridad social y parafiscal nro. 1081515008 expedidas por paso simple referente
al mes de mayo del afio 2026.

Cordialmente,

Hm-io Victone P\‘)-s‘iefbe "Q.

Firma
MARIA VICTORIA PUGLIESSE MARRUGO
Contratista

C.C. No. 1.043.025.258
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Firma

Ol mg}

TERESA DE JESUS ALTAMAR PEREZ
Supervisor del contrato CO1.PCCNTR. 7694001 del aifo 2025

Control de Cambios

SENA

N

VERSION FECHA DE ENTRADA EN NATURALEZA DEL CAMBIO
VIGENCIA

Creacién del formato.
El presente formato sustituye el formato GTH-F-062, en virtud de su

1 Marzo 2026 migracién del proceso de Gestidn del Talento Humano al proceso de
Gestion Contractual, conforme a la actualizacién documental
correspondiente.
Se realizé ajuste en la redaccién de la Nota Interna, en la cual se

2 Abril 2026 sustituyd la expresidn “No se requirié la actividad” por “Para el
periodo del informe no se ejecutaron acciones referentes al
cumplimiento de esta obligacidn.
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EVIDENCIAS

FORMACION TITULADA: TECNICO DE PANIFICACION

COMPETENCIA: APLICACION DE PROCEDIMIENTOS DE HIGIENIZACION EN LA INDUSTRIA DE
ALIMENTOS

FICHA: 3411884

Formacién impartida de manera presencial en el centro para el desarrollo agroecoldgico y agroindustrial
SEDAGRO al programa de formacién titulada técnico en panificacién en la competencia APLICACION DE
PROCEDIMIENTOS DE HIGIENIZACION EN LA INDUSTRIA DE ALIMENTOS en municipio de Sabanalarga, la
cual se estd llevando a cabo sin ningln inconveniente en la que se desarrolla cada uno de los resultados

de aprendizaje relacionados con la formacidn.
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ASISTENCIA
Reporte de Inscripciones
Céadigo Ficha 3411884
- Marzo Abril Mayo |Junio| Julio
Programa de Formacion TECNICO EN PANIFICACION 91161301 611312012714]11125| 1 |22/6113] 27
# ~ Identificacion - Nombre ~
1|CC 1001933327 ANALEI PAOLA VIDES TOVAR x| x| x x| x| x| xx|x|x]|E
2 [CC 1043002887 ANDREINA FIGUEROA SINNING x| x| x [x| x| x|xx|E[x]|x
3 |CC 1043020127 ANYI CAROLINA URTADO HURTADO x| x | x |E[ X x| xx|x|x]|E
4 |PPT 5390505 DANIEL JOSE GUERRA VALERA X x| x [ XX | x| xx|[x|[x]|x
5 |[CC 1063292533 DIANA MARCELA GONZALEZ MENDOZA x| x | x [ XX | x| x|E[x][x]x
6 [CC 1043016706 EDUARDO LUIS HURTADO CABARCAS x| x| x [ XX x[xx|[x]|x]x
7 |CC 1010029827 GINA PAOLA FUENTES MESTRA X[ - | x [X|E| x|[xx|[x[x]|x
CcC 1043587601 HECTOR DARIO BELTRAN MERCADO X x| x [ XX x [ x x| x| x|x
9 [CC 36729396 HILDY VANESSA TATIS GALLEGO x| x | x [X|X|E|E|E| x NO
10/cc 1043585026 ISAAC DANIEL VASQUEZ PARRA x| D IxIxDx [ xx[x [ xJe] ]
11|CC 1043588013 JAVIER ENRIQUE ORTEGA GONZALEZ NO
12| CC 1043591179 JULIO MARIO CASTILLO FIGUERQA NO
13|CC 1193035987 KATY MARIA CARMONA SILVERA x| x [ X[-| X x|xx|E|x]x
14|CC 1043016910 LIZETH URUETA PALACIO x| x | X [X]| X | x[x|x E|x
15|CC 3719102 MANUEL DE JESUS ORTEGA ROA X x| XXX D x [ x x| x| x|x
16 |CC 22517662 MARIA DEL ROSARIO RODRIGUEZ SANTIAGO - x [ X|E|X | x|x|x|E|E
17 |CC 1043002276 PAOLA MARCELA GOENAGA NAVARRO X x| XXX X[ xx|E|x|x
18|CC 1007124610 VANESA ISABEL LEJARDE VIZCAINO x| x| - X|x|E x |E
19|CC 1082067737 VICTOR ALFONSO LUNA ARRIETA x| E X[ XX | X[ xx|[x[x]|x
20|CC 1042997588 YACELIS MARGARITA HURTADO HURTADO -l x XXX X[ xx|E|x|E
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FORMACION TITULADA: TECNICO DE PANIFICACION
COMPETENCIA: EMPRENDIMIENTO E INVESTIGACION APLICADA
FICHA: 3411884

Formacién impartida de manera presencial en el centro para el desarrollo agroecoldgico y agroindustrial
SEDAGRO al programa de formacidn titulada técnico en panificacion en la competencia
EMPRENDIMIENTO E INVESTIGACION APLICADA en municipio de Sabanalarga, la cual se est4 llevando
a cabo sin ningln inconveniente en la que se desarrolla cada uno de los resultados de aprendizaje
relacionados con la formacion.
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ASISTENCIA
Reporte de Inscripciones
Cadigo Ficha 3411884
.. Mayo |Junio| Julio
Programa de Formacion TECNICO EN PANIFICACION. 2111250 1 22 13127
# Identificacion Nombre
1|CC 1001933327 ANALEI PAOLA VIDES TOVAR x| x | x| E
2 |CC 1043002887 ANDREINA FIGUEROA SINNING x| E| x| x
3 |CC 1043020127 ANY1 CAROLINA URTADO HURTADO x| x | x| E
4 |PPT 5390505 DANIEL JOSE GUERRA VALERA x| x| x| x
5 |CC 1063292533 DIANA MARCELA GONZALEZ MENDOZA E|l x| x| x
6 |CC 1043016706 EDUARDO LUIS HURTADO CABARCAS x| x| x| x
7 |CC 1010029827 GINA PAQOLA FUENTES MESTRA x| x| x| x
8 |CC 1043587601 HECTOR DARIO BELTRAN MERCADO x| x| x| X
9 |CC 36729396 HILDY VANESSA TATIS GALLEGO NO
10[cc 1043585026 ISAAC DANIEL VASQUEZ PARRA x| x [x ] E] |
11|CC 1043588013 JAVIER ENRIQUE ORTEGA GONZALEZ NO
12| CC 1043591179 JULIO MARIO CASTILLO FIGUEROA NO
13|CC 1193035987 KATY MARIA CARMONA SILVERA x| E| x| x
14|CC 1043016910 LIZETH URUETA PALACIO X E| x
15|CC 3719102 MANUEL DE JESUS ORTEGA ROA x| x| x| x
16 |CC 22517662 MARIA DEL ROSARIO RODRIGUEZ SANTIAGO x| E|E
17|CC 1043002276 PAOLA MARCELA GOENAGA NAVARRO x| E| x| x
18|CC 1007124610 VANESA ISABEL LEJARDE VIZCAINO E x| E
19|CC 1082067737 VICTOR ALFONSO LUNA ARRIETA x| x| x| x
20|CC 1042997588 YACELIS MARGARITA HURTADO HURTADO x| E|x|E
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FORMACION TITULADA: TECNICO DE COCINA
COMPETENCIA: EMPRENDIMIENTO E INVESTIGACION APLICADA
FICHA: 3411889

Formacién impartida de manera presencial en el centro para el desarrollo agroecoldgico y agroindustrial
SEDAGRO al programa de formacion titulada técnico en Cocina en la competencia EMPRENDIMIENTO E
INVESTIGACION APLICADA en municipio de Sabanalarga, la cual se esta llevando a cabo sin ningdn
inconveniente en la que se desarrolla cada uno de los resultados de aprendizaje relacionados con la
formacion.

10
GCCON-F-087 V2



SENA

N

ASISTENCIA
Reporte de Inscripciones
Cédigo Ficha 3411889
. Junio Julio
Programa de Formacién TECNICO EN COCINA 1118125 215118 23130
# - | Identificacion ~ Nombre -
1 [cc 1002066986 ANGIE NORELA VALENCIA CERVANTES | x
2 [cc 1042097285 MILENA JUDITH MANOTAS OROZCO X
3 [cc 1043000722 BRANDYS PAOLA GOMEZ GOMEZ E
4 cc 1043002129 ISABEL DAYANA MADERA BARRAZA X
5 [cC 1043004334 ESTEBAN DAVID SIERRA RAMOS X
6 [cC 1043004720 SHERYL SOFIA GUTIERREZ HERNANDEZ | x
7 [cc 1043018560 LIGIA MERCEDES ESCORCIA CUENTAS NUNCA ASISTIO
8 [cc 1043591377 ESTEBAN CAMILO RAMIREZ HERRERA | x
9 [cc 1043594103 CAMILA SOFIA MERLANO ANAYA X
10[cc 1043078487 ORLANDO ALBERTO PORTNOY CANO | x
11]cc 1044218346 VALERIEN SILVA RUSILL NUNCA ASISTIO
12]cc 1045172970 MARIA ALEJANDRA ELGUEDO IBAREZ | E
13/cc 1045233495 NICOLLE ANDREA MELGAREJORUIZ | x
14[cc 1046873361 ROBERTO CARLOS URUETA BANDERA NUNCA ASISTIO
15/cc 1048069529 GISSELL NICOLL HERNANDEZ PEFIA | x
16/cC 1052731027 YUSNEIDIS MURILLO CABRERA X
17]cc 1062438631 LILIAN SOFIA LECHUGA PACHECO X
18/cc 1082045559 JULIA PATRICIA PABON ORTEGA NUNCA ASISTIO
19]cc 1187463651 CRISTINA ISABEL PATERNINAPATERNINA [ x| | [ [ ] [ |
20(cc 32853045 LINA ISABEL PONCE CERVANTES NUNCA ASISTIO
21]cc 33026008 ODALYS MICHELLE SANCHEZALCAZAR [ x| | [ 1] | |
22]cc 44191338 JOHANA JASSIR TERAN ARIZA NUNCA ASISTIO
23|cc 44192229 MAGALYS ESTHER IGLESIAS GOMEZ | x
24[cC 45744611 EMELINA ACEVEDO BELENO X
25[cc 8640467 JANER ENRIQUE MARTINEZ CALVO E
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CURSO COMPLEMENTARIO EN HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS
FICHA: 3506015

Formacién impartida de manera presencial a los miembros de la de la Fundacién “Por Amor a los Jévenes:
Un Cambio para la Familia”, |a cual se esta llevando a cabo sin ninglin inconveniente en la que se desarrolla

cada uno de los resultados de aprendizaje relacionados con el curso higiene y manipulacién de alimentos.

12
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ASISTENCIA
SE?\IA SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE SENA
REGIONAL ATLANTICO
7AV Listado de Aprendices higiene y manipulacion de alimentos - SENA
FICHA: 3506015 LUGAR: La pefia
N* | Tipo DOFumelnto MNombres y apellidos BB TENCI
de identidad 12/05/2026 (13|19 | 20 | 26|27 |2/06/2026| 3 | 9 [10|16( 17
1 CC |22652676 ANA ROSA GENIS DE CASTRO * K| K] X ¥ | X ¥ KK I|X
2 CC |22652871 NILDA OLMOS ORDOREZ x Xl X X ¥ | X X XXX
3 CC |7436887 JORGE COBA ORDONEZ X X | X X X | X X X | XX
4 CC |226297594 ESTHER IGLESIAS BLANCO x K| K| X ¥ | X X K I|X
5 CC |39150609 GUMERLINDA COBA DE AREVALD x Xl XX ¥ | X X XXX
B CC |22634282 DELCI SALAS DE CORONADO K| K] X ¥ | X ¥ KK I|X
7 CC |864278 FRANCISCO FONTALVO PALMA x K| K| X ¥ | X X K I|X
2 CC (3760082 LUIS BARRANCO MESING b X X | X | XX b3 XXX
9 CC |22652503 MARITZA AHUMADA DE FONTALVO * K| K] X ¥ | X ¥ KK I|X
10| CC |22653032 ELVIRA MARTINEZ CEPEDA x Xl XX ¥ | X X XXX
11 | CC |864250 ISMAEL MARCHENA OTERD X X | X X X | X X X | XX
12 | CC |22652682 MERIS FONTALVO AHUMADA x K| K| X ¥ | X X K I|X
13 | CC |72303050 DANIEL DE LA HOZ OTERD x Xl XX ¥ | X X XXX
14 | CC |63460349 RICARDA PENA MARTINEZ x Xl XX ¥ | X X XXX
15 | CC |226524591 PETROMNA GENIS MORALES X X | X X X | X X X | XX
16 | CC |226525988 FLOR SUAREZ MERCADO x K| K| X ¥ | X X K I|X
17 | CC |226524564 ANA REYES DE OCAMPO x Xl XX ¥ | X X XXX
18 | CC |3760052 CIPRIANG OCAMPO FONTALVO * K| K] X ¥ | X ¥ KK I|X
15 | CC |22652853 BERTILDA OSPINO BARRIOS x K| K| X ¥ | X X K I|X
20| CC |22652852 YAMILA ORDONEZ SANTIAGD X X | X X X | X X X | XX
21| CC |22652730 AGAR ORDOREZ SANTIAGO * K| K] X ¥ | X ¥ KK I|X
22 | CC |22633874 EUGENIA CABALLERO MERCADO x Xl XX ¥ | X X XXX
23 | CC |3780125 JUSTINIANG GOMEZ PEREZ X X | X X X | X X X | XX
24 | CC |22633714 ROSA GONZALEZ DE COLPAS x K| K| X ¥ | X X K I|X
25| CC |22652678 MYRIAM ORDOREZ CABALLERO x Xl XX ¥ | X X XXX
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CURSO COMPLEMENTARIO EN HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS
FICHA: 3506042

Formacién impartida de manera presencial a los miembros de la de la Fundacién “Por Amor a los Jévenes:
Un Cambio para la Familia”, |a cual se esta llevando a cabo sin ningln inconveniente en la que se desarrolla
cada uno de los resultados de aprendizaje relacionados con el curso higiene y manipulacién de alimentos.

14
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ASISTENCIA
SENA SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE SENA
REGIOMNAL ATLANTICO
7Av Listado de Aprendices higiene y manipulacién de alimentos - SENA
FICHA: 3506042 LUGAR: La pefia
N* | Tipo Do?:umelnto Nombres y apellidos R TR
de identidad 12/05/2026 13|19 | 20 | 26|27 |2/06/2026| 3 [ 9 |10
1 CC |22652500 FELICINDA POLO ANGULD X X | X X X | X X X[ XX
2 CC |22632583 MNELLY VASQUEZ PALMA X XX [ X [ X[X X XXX
3 CC |22631447 JULIA CABALLERO PALMA hs KX [ X [ X[X X XXX
4 CC |3760237 RAFAEL CORONADC MARTINEZ b X | X X X | X X ¥ XX
5 CC |22652945 MARIA OTERD ZAPATA X KX [ X [ X[X X XXX
[ CC |22652531 HERMELINDA ALVAREZ DE CABALLERO ® KX [ X [ X([X X XXX
7 CC |22633875 TERESA CABALLERO DE AHUMADA b X | X X X | X X ¥ XX
8 CC |860646 TERUEL ARAUIO CASTILLO X XX [ X [ X[X X XXX
9 CC |36590012 MAGALY OTERD HERNAWDEZ ® KX [ X [ X([X X KX X
10| CC |3760227 GERMAMN CEPEDA YANCE X XX | X [ X[X X XXX
11| CC |22652877 FRANCIA VILLAFARE GIL X XX [ X [ X[X X XXX
12 | CC (3760420 ELIECER RODRIGUEZ OTERO X X | X X X | X X X[ XX
13| CC |22652118 SONIA CUETO DE CEPEDA X XX [ X [ X[X X XXX
14 | CC |BBOSSE ISMAEL CEPEDA ALGARIN X XX [ X [ X[X X XXX
15| CC [32846535 BERENICE CORONADO DE LOS REYES X X[ X X X | X X X[ XX
16| CC |22652280 MARIA CABALLERO DE ORDOREZ X XX | X [ X[X X XXX
17 | CC |3760146 CESAR MARCHENA OTERO XX [ X [ X[X X XXX
18 | CC [12487501 GERMAN CASTRO OSPINO X X | X X X | X X X[ XX
15| CC |22652302 AlIDA MORALES DE COBA X XX [ X [ X[X X XXX
20| CC |22653004 LILIANA FONTALVO AHUMADA KX [ X [ X([X X XXX
21| CC [22652407 FIDIA SUAREZ DE CUETO b X | X X X | X X ¥ XX
22 | CC |72303107 JAVIER MERCADO SALGADO X KX [ X [ X[X X XXX
23| CC |22652731 MNEIDES SARMIENTO OLMOS ® KX [ X [ X([X X KX X
24 | CC [22652728 AIDA BARLETAPEREZ b X | X X X | X X ¥ XX
25| CC |3760048 JOSE GUTIERREZ PEREZ XX [ X [ X[X X XXX
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CURSO COMPLEMENTARIO EN HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS
FICHA: 3503091

Formacién impartida de manera presencial a los miembros de la Asociacion de hogares de bienestar “la
colina”, la cual se estd llevando a cabo sin ninglin inconveniente en la que se desarrolla cada uno de los
resultados de aprendizaje relacionados con el curso higiene y manipulacién de alimentos.

16
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ASISTENCIA
SENA SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE SENA
REGIONAL ATLANTICO
;A; Listado de Aprendices higiene y manipulacién de alimentos - SENA
FICHA: 3503091 LUGAR: | Lefia

N® | Tipo Do-.c:ume.nto MNombres y apellidos SR NG

de identidad 15/05/2026 |16| 22 | 23 | 29 (30 |5/06/2026| 6 |12
1 CC |32846149 RUTH RIVERA MEDINA X K| X X XX X K| X
2z Tl (1002067525 YORGET CARRILLO RIVERA X X | X X X | X X X | X
3 CC |22495268 LUZ MEDINA RODRIGUEZ ® | X X LR X KX
4 CC |22495259 ROSIRIS RIVERA PEREZ X K| X X XX X XX
5 CC 44151074 YELENIS HERMNANDEZ PEREZ X X| X X XX X X | X
3] CC |22638438 MARIA MENDOZA RODRIGUEZ b | X X XX X XX
7 CC (22485205 HILDA WENENCIA DE VIZCAIND X K| X X XX X XX
8 CC |22634728 ADIS MOLINA DE MIRANDA X K| X X XX X K| X
9 CC |22487679 LIZEETH MIRANDA MOLINA b X| X X X | X X X | X
10| CC |22486106 MNAYISE RODRIGUEZ CALVO ® | X X LR X KX
11 | CC (1002067295 YOHANA RODRIGUEZ CASTRO X K| X XX X K| X
12 | CC [22485243 ADIGIA DEDE ARAGON X X | X X X | X X X | X
13 | CC [32853904 YAFARY FONTALVO DEDE b | X X XX X XX
14 | CC [328537125 DAYLIS GOMEZ VENENCIA ® | X X LR KX
15 | CC (32853724 MARIA GOMEZ VENMENCIA X K| X X XX X XX
16 | CC [22487051 ELCYS VENENCIA MENDOZA X X| X X XX X X | X
17 | CC |224862837 DORINA MENDOZA RODRIGUEZ b | X X XX X XX
18 | CC |44190167 WVIVIANA SALAS RIVERA X K| X X XX X XX
19 | CC |[22638186 NAYIBE MENDOZA RODRIGUEZ X K| X X XX X K| X
20 | CC (32847404 EMILDA BARANDICA GARCIA b X| X X | X X X | X
21| CC |32846249 LIUSMY CARRILLO RODRIGUEZ ® | X X LR X KX
22 | CC [32849556 YENIS SANJUANELD WENENCIA X K| X X XX X K| X
23 | CC (1042997712 ERWINM GOMEZ VENENCIA X X | X X X | X X X | X
24 | CC (1043019149 AMABEL CERVANTES FONSECA b | X X XX X XX
25 | CC [22487511 YOHANA BOLIVAR LLANOS X K| X X XX X XX
26 | CC |5289271% ARGELIA RODRIGUEZ SARMIENTO X K| X X XX X K| X
27 | CC (1045166627 LISANA SILVERA MANTILLA b | X X XX X XX
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SENA

N

CURSO COMPLEMENTARIO EN HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS
FICHA: 3503192

Formacién impartida de manera presencial a los miembros de la Asociacién de padres de familias hogares
de bienestar barrio “primero de mayo”, la cual se esta llevando a cabo sin ningin inconveniente en la que
se desarrolla cada uno de los resultados de aprendizaje relacionados con el curso higiene y manipulacion

de alimentos.
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SENA

N

ASISTENCIA
EE?\IA SERVICIO NACIOMNAL DE APREMDIZAJE SENA
REGIONAL ATLANTICO
7AV Listado de Aprendices higiene y manipulacion de alimentos - SENA
FICHA: 3503192 LUGAR: Sabanalarga
N* | Tipo DU-FUI'I"IElI'ItU- Mombres y apellidos SiAlE L
de identidad 15/05/2026 |16| 22 [ 23 | 29|30 |5/06/2026( 6 |12|13|19( 20
1 CC |22744084 MARLEME AMADOR DE SMITH X X| X | X XX X XX
2 CC (1048213086 YURANIS FRAGOSO DE LA RANS x X| X X XX X XX
3 CC |32837283 KARINA BARRAZA VEGA x| X X XX X XX
4 CC |1002183913 BETI SIERRA CASSIANI ¥ X| K| X XX X XX
5 CC |1140821391 YOHANA DIAZ ARRIETA X X| X | X XX X XX
b CC (1045713907 AURAVALLEIO ROMAN x X| X X XX X XX
7 CC |32880818 MALENA RUIZ BLANCO S x| X X XX X XX
2 CC |1047395737 FABIAN RODRIGUEZ CERVANTES ¥ X| K| X XX X XX
9 CC |1121838750 DOMINIG AMADO VASQUEZ X X | X XX X XX
10| CC |32855926 ARLEDIS ARIZA HERRERA S X| X X XX X XX
11| CC |1007931510 ANGELA ORTIZ RUIZ X X| X | X XX X XX
12| CC |1099737854 SHARICK LIZCANO SERRANO ¥ X| K| X XX X XX
13 | cC |1042969282 MANUEL BARRAZA ORTIZ X MEIEEEAE X X | %
14 | CC |10425979973 VANESSA CANTILLO BERDUGO S x| X X XX X XX
15| CC |22652487 MARTA SANTIAGO COROMNADO ¥ X| K| X XX X XX
16| CC |1124052302 MARIA POLO CORONADO X X| K| X XX X X
17 | CC |32848257 LILIA CUETO ANAYA S X| X X XX X XX
18 | CC |3760380 EDUARDO MESING MERCADO X X| X | X XX X XX
19| CC |3760138 ANDRES VILLA ALGARIN ¥ X| K| X XX X XX
20| CC |22633878 MARIA CABALLERO MERCADO X X| K| X XX X XX
21| CC [22728B471 OLGA COBA MESIND S X| X X XX X XX
22| CC |22652817 CONCEPCION PINA DE LA HOZ X X| X | X XX X XX
23| CC |226528390 VIRGINIA PIFA DE LA HOZ X| X | X XX X XX
24 | CC |3760193 JOSE CASTRO VILLA x X| X X XX XX
25| CC (1045237684 YARELIS ALCAZAR ESTRADA S x| X X XX X XX
19
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TIEMPO ACT. APOYO A LA FORMACION

INSTRUCTOR: MARIA VICTORIA PUGLIESSE MARRUGO

CENTRO DE CENTRO PARA EL DESARROLLO AGROECOLOGICO Y
FORMACION:  AGROINDUSTRIAL

FECHA INICIAL: 01/06/2026 00:00:00
FECHA FINAL:  30/06/2026 23:59:59

ACTIVIDADES ACADEMICAS

FICHA 3503192 - HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS.
DE APRENDIZAJE:

MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD
VIGENTE.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

29080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS
PREVENTIVAS SEGUN LEGISLACION SANITARIA'Y NORMATIVA ALIMENTARIA.

29080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION RELACIONADAS EN LA LEGISLACION SANITARIA DE
ALIMENTOS.

29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS EN LA
LEGISLACION SANITARIA DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.

29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA
DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 23,90

FICHA 3503091 - HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS.
DE APRENDIZAJE:

MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD
VIGENTE.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:
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ALIMENTOS.

29080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS
PREVENTIVAS SEGUN LEGISLACION SANITARIA Y NORMATIVA ALIMENTARIA.

29080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION RELACIONADAS EN LA LEGISLACION SANITARIA DE

29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS EN LA
LEGISLACION SANITARIA DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.

29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA
DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 24,00

DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

FICHA 3411889 - COCINA.

APLICACION DE CONOCIMIENTOS DE LAS CIENCIAS
NATURALES DE ACUERDO CON SITUACIONES DEL
CONTEXTO PRODUCTIVO Y SOCIAL.

APLICAR PRACTICAS DE PROTECCION AMBIENTAL,
SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO DE ACUERDO CON
LAS POLITICAS ORGANIZACIONALES Y LA

CONTROLAR EL MANEJO DE LAS MATERIAS PRIMAS EN LA
PRODUCCION DE ALIMENTOS DE ACUERDO CON LOS
PROCEDIMIENTOS ESTABLECIDOS.

DESARROLLAR PROCESOS DE COMUNICACION EFICACES
Y EFECTIVOS, TENIENDO EN CUENTA SITUACIONES DE
ORDEN SOCIAL, PERSONAL Y PRODUCTIVO.

Ejercer derechos fundamentales del trabajo en el marco de la
constitucion politica y los convenios internacionales.

11/06/26 8:04
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Enrique Low Murtra-Interactuar en el contexto productivo y social
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: de acuerdo con principios éticos para la construccién de una
cultura de paz.

GENERAR HABITOS SALUDABLES DE VIDA MEDIANTE LA
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:  APLICACION DE PROGRAMAS DE ACTIVIDAD FiSICA EN LOS
CONTEXTOS PRODUCTIVOS Y SOCIALES.

Gestionar procesos propios de la cultura emprendedora y
* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: empresarial de acuerdo con el perfil personal y los requerimientos
de los contextos productivo y social.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

1. INTEGRAR ELEMENTOS DE LA CULTURA EMPRENDEDORA TENIENDO EN CUENTA EL PERFIL PERSONAL Y EL CONTEXTO
DE DESARROLLO SOCIAL

2.CARACTERIZAR LA IDEA DE NEGOCIO TENIENDO EN CUENTA LAS OPORTUNIDADES Y NECESIDADES DEL SECTOR PRODUCTIVO
Y SOCIAL

24020152901 INTEGRAR ELEMENTOS DE LA CULTURA EMPRENDEDORA TENIENDO EN CUENTA EL PERFIL PERSONAL Y EL
CONTEXTO DE DESARROLLO SOCIAL

24020152902 CARACTERIZAR LA IDEA DE NEGOCIO TENIENDO EN CUENTA LAS OPORTUNIDADES Y NECESIDADES DEL SECTOR
PRODUCTIVO Y SOCIAL

24020152903 ESTRUCTURAR EL PLAN DE NEGOCIO DE ACUERDO CON LAS CARACTERISTICAS EMPRESARIALES Y TENDENCIAS
DE MERCADO

24020152904 VALORAR LA PROPUESTA DE NEGOCIO CONFORME CON SU ESTRUCTURA Y NECESIDADES DEL SECTOR
PRODUCTIVO Y SOCIAL
3.ESTRUCTURAR EL PLAN DE NEGOCIO DE ACUERDO CON LAS CARACTERISTICAS EMPRESARIALES Y TENDENCIAS DE MERCADO

4 VALORAR LA PROPUESTA DE NEGOCIO CONFORME CON SU ESTRUCTURA Y NECESIDADES DEL SECTOR PRODUCTIVO Y
SOCIAL

INTERACTUAR EN LENGUA INGLESA DE FORMA ORAL Y
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: ESCRITA DENTRO DE CONTEXTOS SOCIALES Y LABORALES
SEGUN LOS CRITERIOS ESTABLECIDOS POR

MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD
VIGENTE.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

29080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS
PREVENTIVAS SEGUN LEGISLACION SANITARIA Y NORMATIVA ALIMENTARIA.

29080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION RELACIONADAS EN LA LEGISLACION SANITARIA DE
ALIMENTOS.

29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS EN LA
LEGISLACION SANITARIA DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:
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29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA
DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.

Preparar alimentos de acuerdo con la orden de produccién y

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: - L.
procedimiento técnico

Razonar cuantitativamente frente a situaciones susceptibles de
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: ser abordadas de manera matemética en contextos laborales,
sociales y personales.

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:  Resultado de Aprendizaje de la Induccion.

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: RESULTADOS DE APRENDIZAJE ETAPA PRACTICA

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 18,00

FICHA 3506042 - HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS.
DE APRENDIZAJE:

MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD
VIGENTE.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

29080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS
PREVENTIVAS SEGUN LEGISLACION SANITARIA Y NORMATIVA ALIMENTARIA.

29080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION RELACIONADAS EN LA LEGISLACION SANITARIA DE
ALIMENTOS.

29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS EN LA
LEGISLACION SANITARIA DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.

29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA
DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:
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HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 24,00

DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

FICHA 3411884 - PANIFICACION.

Almacenar alimentos de acuerdo con procedimiento técnico

APLICACION DE CONOCIMIENTOS DE LAS CIENCIAS
NATURALES DE ACUERDO CON SITUACIONES DEL
CONTEXTO PRODUCTIVO Y SOCIAL.

APLICAR PRACTICAS DE PROTECCION AMBIENTAL,
SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO DE ACUERDO CON
LAS POLITICAS ORGANIZACIONALES Y LA

DESARROLLAR PROCESOS DE COMUNICACION EFICACES
Y EFECTIVOS, TENIENDO EN CUENTA SITUACIONES DE
ORDEN SOCIAL, PERSONAL Y PRODUCTIVO.

Despachar productos de acuerdo con procedimiento técnico y
normativa legal

Ejercer derechos fundamentales del trabajo en el marco de la
constitucion politica y los convenios internacionales.

Elaborar masa de panificacion de acuerdo con la guia de
produccién y normativa sanitaria
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Enrique Low Murtra-Interactuar en el contexto productivo y social
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: de acuerdo con principios éticos para la construccién de una
cultura de paz.

GENERAR HABITOS SALUDABLES DE VIDA MEDIANTE LA
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:  APLICACION DE PROGRAMAS DE ACTIVIDAD FiSICA EN LOS
CONTEXTOS PRODUCTIVOS Y SOCIALES.

Gestionar procesos propios de la cultura emprendedora y
* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: empresarial de acuerdo con el perfil personal y los requerimientos
de los contextos productivo y social.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

1. INTEGRAR ELEMENTOS DE LA CULTURA EMPRENDEDORA TENIENDO EN CUENTA EL PERFIL PERSONAL Y EL CONTEXTO
DE DESARROLLO SOCIAL

2.CARACTERIZAR LA IDEA DE NEGOCIO TENIENDO EN CUENTA LAS OPORTUNIDADES Y NECESIDADES DEL SECTOR PRODUCTIVO
Y SOCIAL

24020152901 INTEGRAR ELEMENTOS DE LA CULTURA EMPRENDEDORA TENIENDO EN CUENTA EL PERFIL PERSONAL Y EL
CONTEXTO DE DESARROLLO SOCIAL

24020152902 CARACTERIZAR LA IDEA DE NEGOCIO TENIENDO EN CUENTA LAS OPORTUNIDADES Y NECESIDADES DEL SECTOR
PRODUCTIVO Y SOCIAL

24020152903 ESTRUCTURAR EL PLAN DE NEGOCIO DE ACUERDO CON LAS CARACTERISTICAS EMPRESARIALES Y TENDENCIAS
DE MERCADO

24020152904 VALORAR LA PROPUESTA DE NEGOCIO CONFORME CON SU ESTRUCTURA Y NECESIDADES DEL SECTOR
PRODUCTIVO Y SOCIAL
3.ESTRUCTURAR EL PLAN DE NEGOCIO DE ACUERDO CON LAS CARACTERISTICAS EMPRESARIALES Y TENDENCIAS DE MERCADO

4 VALORAR LA PROPUESTA DE NEGOCIO CONFORME CON SU ESTRUCTURA Y NECESIDADES DEL SECTOR PRODUCTIVO Y
SOCIAL

HIGIENIZAR PLANTA DE ALIMENTOS SEGUN
PROCEDIMIENTO TECNICO Y NORMATIVA SANITARIA

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

29080109201 DETERMINAR LOS PELIGROS DE CONTAMINACION EN EL PROCESO DE PRODUCCION DE ALIMENTOS CON BASE EN
LA NORMATIVA SANITARIA.

29080109202 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION EN LA ELABORACION DE ALIMENTOS DE ACUERDO
CON NORMATIVA SANITARIA

29080109203 EFECTUAR OPERACIONES DE LIMPIEZA Y DESINFECCION EN PLANTA DE PRODUCCION DE ALIMENTOS TENIENDO EN
CUENTA PROGRAMA Y PROCEDIMIENTOS

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

29080109204 INTEGRAR LOS PLANES DE SANEAMIENTO TENIENDO EN CUENTA LAS NECESIDADES DE LA INDUSTRIA DE
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INTERACTUAR EN LENGUA INGLESA DE FORMA ORAL Y
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: ESCRITA DENTRO DE CONTEXTOS SOCIALES Y LABORALES
SEGUN LOS CRITERIOS ESTABLECIDOS POR

Razonar cuantitativamente frente a situaciones susceptibles de
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: ser abordadas de manera matematica en contextos laborales,
sociales y personales.

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:  Resultado de Aprendizaje de la Induccion.

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: RESULTADOS DE APRENDIZAJE ETAPA PRACTICA

Utilizar herramientas informaticas de acuerdo con las

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: . . . L,
necesidades de manejo de informacion

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 18,00

FICHA 3506015 - HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS.
DE APRENDIZAJE:

MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD
VIGENTE.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

29080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS
PREVENTIVAS SEGUN LEGISLACION SANITARIA Y NORMATIVA ALIMENTARIA.

29080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION RELACIONADAS EN LA LEGISLACION SANITARIA DE
ALIMENTOS.

29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS EN LA
LEGISLACION SANITARIA DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.

29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA
DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:
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HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 24,00

TOTAL HORAS ACTIVIDADES ACADEMICAS: 131,90

EVENTOS DE DIVULGACION TECNOLOGICA - EDT's

FICHA FECHA INICIO FECHA FINAL EVENTO HORAS

TOTAL TIEMPO EDT's: 0,00

ACTIVIDADES ADICIONALES

FECHA INICIAL FECHA FINAL ACTIVIDAD HORAS

TOTAL ACTIVIDADES ADICIONALES: 0,00

INSTRUCTOR: MARIA VICTORIA PUGLIESSE MARRUGO

CENTRODE  CENTRO PARA EL DESARROLLO AGROECOLOGICO Y
FORMACION:  AGROINDUSTRIAL
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