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Florencia, 19 de junio del 2026

PARA: Sefiores proveedores

ASUNTO: Solicitud de cotizacién
CONDICIONES A TENER EN CUENTA PARA LA COTIZACION

En la presente se especifican los datos basicos del proceso que adelantara la Entidad con el fin de
contratar el suministro de los bienes que se relacionan mas adelante, asi como los respectivos gastos
gue debera asumir el contratista en la ejecucion de contrato y que se recomiendan tener en cuenta para
la respectiva cotizacion, que permita efectuar analisis del mercado correspondiente.

La Agencia Logistica de las Fuerzas Militares Regional Amazonia en cumplimiento de su mision
institucional, la cual tiene por fin apoyar a las Fuerzas Militares y las Entidades del Sector Defensa para
satisfacer sus necesidades logisticas, requiere adquirir:

1. OBJETO: “SUMINISTRO DE ADEREZOS; BOCADILLOS VELENOS; MAIZ PETO Y AREPAS PA-
RA LA AGENCIA LOGISTICA DE LAS FUERZAS MILITARES; REGIONAL AMAZONIA.”

ESPECIFICACIONES TECNICAS |

ITEM ARTICULOS UNID
1 AREPA DE MAIZ BLANCO SIN SAL X 40 GRAMOS UNIDAD
2 AREPA CON QUESO X 100 GRAMOS UNIDAD
3 MAIZ TRILLADO (PETO O MAZAMORRA) BOLSA DE 1000 GRAMOS UNIDAD
4 MIEL EN SOBRE 8 GRAMOS UNIDAD
5 SALSA DE TOMATE DE 8 A 10 GRAMOS UNIDAD
6 BOCADILLO (DE GUAYABA - VELENO) X 30 GRAMOS UNIDAD

NOTA: No se estipulan cantidades, teniendo en cuenta que las solicitudes de suministro se efectuaran de
acuerdo a la necesidad de la Entidad. Es de aclarar que la cotizacion requerida debe estar vigente por lo
menos por 90 dias en atencidn a que la seleccion.

2. LUGAR DE EJECUCION: EI CONTRATISTA debera hacer entrega de los bienes objeto del con-
tratoen las Unidades Militares que a continuacioén se relacionan:

ITEMS BATALLON O UNIDAD SIGLA DIRECCION UBICACION
BATALLON DE APOYOS Y SERVICIOS PARA EL
1 COMBATE NO12 "GENERAL FERNANDO BASPC 12 Calle 16 No. 16-00 centro Florencia. Florencia Caqueta
SERRANO”
BATALLON DE INGENIEROS NO. 12 "GENERAL . . . .
2 LIBORIO MEJIA” BIMEJ 12 Venecia-Caqueta Venecia-Caqueta
BATALLON DE APOYO Y SERVICIOS CONTRA EL Fuerte Militar Larandia Caqueta ubicado I .
8 NARCOTRAFICO BASCN a cuatro kilémetros al Sureste. Larandia — Caqueta
4 BATALLON DE APOYO Y SERVICIOS CONTRA EL BASCN 2 Fuerte Militar Larandia Caqueta ubicado Larandia - C i
NARCOTRAFICO No. 2 a cuatro kilémetros al Sureste. arandia - L.aqueta
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GRUPO DE CABALLERIA MECANIZADO No. 12 Fuerte Militar Larandia Caqueta ubicado

5 “RINCON QUINONEZ” GMRIN 12 a cuatro kilometros al Sureste. Larandia - Caqueta
6 BATALLON DE INSTRUCCION, ENTRENAMIENTO BITER 12 Fuerte Militar Larandia Caqueta ubicado Larandia — Caqueta
Y REENTRENAMIENTO NO. 12 a cuatro kilémetros al sureste q
7 BATALLON DE INFANTERIA NO. 36 CAZADORES BICAZ 36 Kilometro 9 VIA LA SIBERIA San San Vicente del
Vicente del Caguan — Caqueta Caguan- Caqueta
8 COMANDO AEREO DE COMBATE NO. 6 CACOM 6 Aeropuerto Gustavo Artunduaga Tres esquinas -
Paredes Caqueta
ITEMS BATALLON O UNIDAD SIGLA DIRECCION UBICACION
BATALLON DE INFANTERIA NO. 25 "GENERAL . . . Villa garzén-
1 ROBERTO DOMINGO RICO DIAZ" BIROR 25 Vereda el Porvenir en Villa Garzén. putumayo
2 BATALLON DE ARTILLERI’A~NO. 27 GENERAL LUIS Kilémetro 11 en la via que conduce a Santana-
ERNESTO ORDONEZ CASTILLO BALOC 27 Puerto Asis en el corregimiento de Santana. putumayo

NOTA 1: La recepcion de los bienes objeto del contrato, en el sitio relacionado en el item 8 de la
anterior tabla, estara supeditada a la efectiva disponibilidad de vuelo por parte de la Fuerza Aérea,
para el traslado de los mismos a la base de Tres Esquinas, de modo que, en la eventualidad de que
se efectle la solicitud del suministro y por condiciones ajenas a la Entidad no exista salida de vuelo
para el traslado de los alimentos, el contratista debe recepcionar nuevamente los bienes objeto de
suministro y almacenarlos, toda vez que, la entidad no cuenta con dicha capacidad; y efectuar
entrega de los mismos una vez sean solicitados.

NOTA 2: El futuro contratista debe ajustarse y cumplir los protocolos de seguridad que se hagan
exigibles para el ingreso a las distintas unidades militares; igualmente debe coordinar con el su-
pervisor las fechas yhoras de entrega, de modo que no se presenten traumatismos en el cumpli-
miento de los suministros por no observarse las horas establecidas para tal fin.

NOTA 3: La Regional podra contemplar lugares de entrega adicionales mediante la celebracién
de actas modificatorias suscritas por las partes.

3. PLAZO DE EJECUCION: La ejecucion estimada del contrato que resulte del proceso de seleccion
corresponde a la vigencia 2026, dependiendo de la asignacion presupuestal que se le asigne a la
Regional, y a partir del cumplimiento de los requisitos necesarios para la ejecucién del contrato y/o
hasta agotar el valor total de la misma, lo que primero ocurra.

NOTA: La adjudicacion del proceso de seleccion se efectuara de forma TOTAL de los precios
unitarios ofertados por el oferente seleccionado, que no podra superar el presupuesto oficial que
disponga la Entidad para la futura contratacion.

4. COSTOS: El valor unitario a cotizar del producto, debera considerar los siguientes costos adiciona-
les, que implica la ejecucion contractual:

o Rete fuente: 2.5%

e Retelca: 5x 1.000

e Retelva: 15%

e Estampilla pro desarrollo universidad de la Amazonia: 3%

Sede Principal - Calle 95 No. 13 - 08

Edificio Agencia Logistica de las Fuerzas Militares
Bogota, D.C., Colombia

PBX (601) 6510420

Linea Gratuita Nacional 018000126537
www.agencialogistica.gov.co

EMPRESA CERTIFICADA
Certificate No.
LAT-0977



5.

\\Y////

AGENCIA LOGIiSTICA
FUERZAS MILITARES

——La union de nuestras Fuerzas

e Gastos de Transporte y Logistica de Entrega.
e Constitucidon de la garantia Unica.

e Los demas costos e impuestos directos e indirectos que recaigan sobre los productos a

cotizar.

FICHAS TECNICAS: Anexos.
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ANEXO
AREPA DE MAIZ BLANCO SIN SAL

PROCESO )
) ________ PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
\,_\ / TITULO Codigo: PA-FO-75 i
~— 1 > = T =
Y FICHA TECNICA DE Version No. 03 | Pagina 1 de 4 |
| AuENCIA ;33&{;““ PRODUCTO ALIMENTOS - T 11 7
| v Fecha: | 07 ‘l 02 | 2025 |
PRODUCTO / NOMBRE AREPA DE MAIZ BLANCO SIN SAL
"""" ’ Codin SAP 200000859 / SAP 200001716 / SAP 200001718 / SAP
‘ 9 200001690
‘ REQUISITOS Clasificacion AREPAS
GENERALES DeserBESH Producto que se caracteriza por ser una masa elaborada a partir |
P de maiz blanco y margarina que posteriormente es sometido a
del Producto :
B un proceso de asado sobre parrilla.
Ingredientes |Maiz blanco y margarina
MTQequisitos N - o
} Fisicoquimicos He Ap“fiﬁ o
| El producto deberd cumplir con los siguientes requisitos
microbioldgicos: B
REQUISITO nlc m oM
| Mohos (20) y levaduras 5|2 | 103ufc/g | 3x10% ufc/g | |
1 Requisitos Escherichia coli 5[0 <10ufc/g r s ‘
I Microbioldgicos || Staphylococcus coagulasa 2 | :
| 91| positiva (20) 2 & | = SREHIEA, || 2SR ||
| Bacillus Cereus 15| 2| 3x10? ufc/g l 10° ufc/g | |
‘ (20) Criterio microbioldgico cuando el producto contenga queso o |
| relleno de queso |
Requisitos Microbiol6gicos. 7,1 Arepa. Resolucién 1407 de 2022 |
Requisitos ; [
Nutricionales No Apllca“ o |
REQUISITOS El producto debe presentar las siguientes caracteristicas: debe |
ESPECIFICOS poseer una textura suave al paladar, olor y sabor caracteristico,
libre de cualquier material extrafio o contaminante de cualquier
naturaleza. El producto no podra presentar exceso de grasa ni
en su superficie o en su interior.
Libre de olores a humedad o fermentado, Libre de manchas de
| colores o crecimiento de moho. El producto no podra presentar
i Otras indicios de sobrecoccion o quemado.
| caracteristicas
1 del producto |Consérvese refrigerado entre 2°C a 6°C.
Los aditivos utilizados para la elaboracion del producto deben |
; cumplir con todos los requisitos relacionados en el decreto 2106
[ de 1983 y sus actualizaciones, asi como también de la|
Resolucion 2606 de 2009; con relacion a las materias primas se |
debe cumplir con lo establecido en la Resolucion 4506 de 2013;
y/o sus modificaciones siguientes: Resolucion 2671 de 2014 y‘
- - Resolucion 3709 de 2015. ‘
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Continua Ficha Técnicé de Pl'odl.ilCELfi 7 AREPA DE MAIZ EI:ANCO SIN SAL

| WEWI 7bf6d‘u&o'aébéﬂédrﬁbﬁ con los ?é@frﬁiienitros establecidos en
‘ REQUISITOS NORMATIVOS |la Resolucion 2674 de 2013. Resolucion 1407 de 2022.
| | Resolucion 5109 de 2005. Resolucion 810 de 2021.

| | SAP 200000859 Arepa Tela Sin Sal * 1 Kg
[ | SAP 200001716 El producto debe tener un peso minimo de 100
| gramos

SAP 200001718 El producto debe tener un peso por unidad de
| 30 a 40 gramos.
| SAP 200001690 El producto debe tener un peso por unidad de
|60 a 100 gramos. R
{ | Bolsa de polipropileno BOPP o polietileno de primer uso y grado

EMPAQUE / | alimentario x 10 unidades de producto.

EMBALAJEY | Empaque y/o |
| ROTULADO | Emhalade | El cumplimiento de los materiales utilizados para el empaque
‘ 1 ) | debe estar condicionado al cumplimiento de la Resolucion 683
‘ |de 2012, Resolucion 4143 de 2012 y/o Resolucion 834 de 2013,
J | dependiendo del material utilizado.

El rotulo debe cumplir con los requisitos exigidos en la

| Resolucion del Ministerio de Proteccion Social 5109 de 2005,
Rotulado | Resolucion 810 de 2021.

La informacién suministrada en el empaque debe también

| declarar la existencia o no de alérgenos en su composicion.

Presentacion
del Producto

El producto se requiere con una vida Gtil minima de ocho (8)
dias, contados a partir de la fecha de entrega.

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

El producto debe ser transportado en furgén y/o vehiculo
cerrado con concepto técnico sanitario FAVORABLE (FV),
expedido por el Ente Territorial de Salud. Se debe cumplir con
todos los requisitos referenciados en el capitulo VII de la
_| Resolucién 2674 de 2013.

CONDICIONES DE
TRANSPORTE

- Registro, permiso o notificacion sanitaria vigente
- Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la
entidad competente (Con fecha de expedicion no superior a
un ano y con concepto Favorable o Favorable con
condiciones).
- Adicionalmente para el caso de los comercializadores s
| debe presentar Concepto sanitario del sitio e
almacenamiento expedida por la entidad competente,
concepto Favorable o Favorable con requerimientos, Con
_ fecha de expedicion no superior a tres afios.

CERTIFICACIONES
Proveedor / Maquilador/
Comercializador

AGOSTO 2025

FECHA ACTUALIZACION:

|CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS

1 Versién Inicial
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Continua Ficha Técnica de Producto ... AREPA DE MAIZ BLANCO SIN SAL

: Actualizacion Informacion A Formato PA-FO-75, y se Incluye Codigo SAP actualizado para Arepa con Queso |
|y Arepa de Maiz Amarillo con queso”. Se incluye el maiz amarillo en los ingredientes.
l Se retiran los Requisitos Fisicoquimicos, pues no se tiene informacion de la normatividad de donde proceden
los datos alli registrados. |
|Se incluye referencia normativa para los Requisitos Microbioldgicos “parametros Microbiologicos INVIMA: |
| Actualizacion 16 de abril de 2002".
Se ajustan y complementan Otras caracteristicas del producto.
Se Retira La Informacion De Los Requisitos Normativos y se incluye “El producto debe cumplir con 10s |

2 | requerimientos establecidos en la Resolucién 2674 de 2013".
Se ajusta la presgntacién del producto incluyendo la descripcion de cada codigo SAP. ) |
Se Fusionan Los items Empaque Y Condiciones De Embalaje Ajustando La Informacion En El Item Empaque |
Y/O Embalaje. [
Se incluye en las Condiciones de transporte y se adiciona "Se debe cumplir con todos los requisitos
referenciados en el capitulo VII de la Resolucion 2674 de 20137, y Se ajustan las CERTIFICACIONES |
| Proveedor / Maquilador/ Comercializador. |
Cambios realizados por JPMR /Abr 2021 =
Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03 |
En clasificacion se cambia de panaderia a arepas.
| En requisitos microbioldgicos se actualizan retirando los Parametros Microbiologicos-INVIMA: Actualizacion
| 16 de abril de 2002 [
} item Evaluado Requisito [
z Recuento de aerobios mesofilos UFC/g <10000 i
| Recuentos de Coliformes UFC/g <3
i Recuentos de Coliformes Fecales UFC/g <
Recuento de Staphylococcus aureus lasa positiva, UFC /g <100
' Recuento de Bacillus Cereus UFC/g <100
* Deteccion de Escherichia Coli/g Ausencia
' Deteccion de Salmonella/25 g Ausencia
| Y se incluyen los Requisitos Microbiologicos de la Resolucion 1407 de 2022 segun item 7,1 Arepa. ‘
| REQUISITO n c m M | |
] | Mohos (20) ¥ levaduras 5 2 103 ufc/g 3x103 ufc/g |
| Escherichia coli 5 0 < 10 ufc/a 1\
| Staphylococcus coagulasa positiva (20) 5 2 < 102 ufc/g | 103 ufc/g | '
[ Bacillus Cereus 5 2 3x102 ufc/g 103 ufc/g \
| (20) Criterio microbiologico cuando el producto contenga queso o relleno de queso \
f 3 Se retiran los requisitos nutricionales teniendo en cuenta que el aporte es declarado por cada fabricante vyl
| en cumplimiento de la normatividad sanitaria.
| En Otras caracteristicas del producto se incluye el texto: “Libre de olores a humedad o fermentado, Libre de |
manchas de colores o crecimiento de moho. Consérvese refrigerado entre 2°C a 6°C. y se retira el texto "El |
producto deber entregarse en cavas de icopor a una temperatura minima de 75°C garantizando su |
‘ conservacion y proteccion frente a la contaminacion cruzada. |
En Requisitos normativos se incluyen Resolucion 1407 de 2022. Resolucion 5109 de 2005. Resolucion 8101
de 2021, Resolucién 2492 de 2022 y resoluciéon 254 de 2023. |
Rotulo se retira el texto Se debe indicar minimo la siguiente informacion: fabricante, direccion del |
fabricante, fecha de elaboracion, lote. Y se incluye el texto: “El rotulo debe cumplir con los reqmsitos‘:
exigidos en la Resolucion del Ministerio de Proteccion Social 5109 de 2005, Resolucion 810 de 2021, |
Resolucion 2492 de 2022 y resolucion 254 de 2023. La informaciéon suministrada en el empaque debe |
también declarar la existencia o no de alérgenos en su composicion.” !
En empaque y embalaje se incluye el texto “Bolsa de polipropileno BOPP o polietileno de primer uso y grado |
‘ahmenrario % 10 unidades de producto y se retira el texto: “El producto debe empacarse en material de |
| primer uso, que proteja el producto x 10 unidades de producto.” [
i En vida util del producto se amplia de dos a cinco dias. [
De acuerdo a la version PA-FO-75 Version 03 se dejan solamente las condiciones de transporte. |
| En certificaciones se incluyen los requisitos: Registro, permiso o notificacion  sanitaria vigente, vy |
‘Adicnonalmente para el caso de los comercializadores se debe presentar Concepto sanitario del sitio de
| almacenamiento expedida por la entidad competente, concepto Favorable o Favorable con requerimientos, |
| Con fecha de expedicion no superior a tres afios. Cambios realizados por MCRG, agosto de 2025.
_______ CARGO NOMBRE FECHA | FIRMA |
| o |
| F Profesional de Defensa Maria Catalina \ E}\
i Flapard Abastecimientos Clase I Rodriguez Gonzalez ‘LOS/OSQOZS l N
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Continua Ficha Técnica del{roqugto; ‘7 , ; i 7 ARE—PiBEITdAIZBLANCO SIN SAL
Profesional de Defensa j Danery Alexandra ) -
Abastecimientos Clase I Sanchez Rojas | 08/08/2025 {\\ ML} \% /)

7 s S /

Profesi 7
rofesional de Defensa I o Jaire Herrers

" |

Revisé = Subdireccion General De | 08/08/2025 = /. B!
Operacion Logistica ‘1 Weeber e /
i S SN / L
Comité \ /
Asesor Profesional de Defensa | }(
de Oficina Asesora de Planeacion ’ Ronald Oswaldo Duarte 08/08/2025 |
5 o AN Rodriguez
Fichas = e Innovacion Institucional
Técnicas ) L e |

Clase I Serrano Serrano
|

) Sandra Patricia Bolafios
Secretario General (E) ‘ Rodnguez 08/08/2025 @ua(u—dd’ >

1
] defe Oficina Asesora Juridica " - B W"r 1
. encargada de las funciones | Martha Eugenia Cortes %Z/ é
Aprobo del despacho de la Direccidn ’ Baquero J 08/08/2025
General | o |

\
I
Director de Abastecimientos J Julidn Fernando l 08/08/2025
[
V
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AREPA CON QUESO

PROCESO )
ey PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO )
TITULO Cédigo: PA-FO-75 ! Eﬁf"
ﬂ 1 p g
Y FICHA TECNICA DE Version No. 03 J‘ Pagina 1 de 4 | Sy |
| ncrucin(SSETER | PRODUCTO ALIMENTOS [ 17 7" 1 —
Fecha:L07 02 | 2025
I — ,__I,,_,_.WL,,“__N H N )
\ PRODUCTO / NOMBRE AREPA CON QUESO t

AREPAS

El producto es una masa de maiz blanco o amarillo enriquecido |
con la adicion de leche, mantequilla, sal y azucar, relleno con
queso doble crema y sometido a un proceso de coccion (Asado)

‘ REQUISITOS Clasificacion
GENERALES [—
Descripcion
1 del Producto

e AP =Rl
TEl producto podra tener como minimo los  siguientes |

Ingredientes ingredientes: maiz blanco o amarillo, agua, queso doble crema,

'mantequilla y sal.

7‘Requisitos —

Fisicoquimicos. No Aplica

?ﬁrodu&? debera cumplir »con‘IESHSighi'entes requisitos |

microbiolégicos: S

REQUISITO lTel m oM

Mohos (20) y levaduras |52 103 ufc/g | 37><_103vurfc/g_7111

Escherichiacoli |2 ,0,1,._5}_0 ufe/g | )
2 |

Requisitos
Microbioldgicos

103 ufc/g |

Staphylococcus coagulasa
positiva (20) bl lentles: il
Bacillus Cereus 5 42Jl3x1_§)2 ufc/g | 10° ufc/g | |
(20) Criterio microbioldgico cuando el producto contenga queso o I
relleno de queso |
Requisitos Microbioldgicos. 7,1 Arepa . Resolucion 1407 de 2022

< 102 ufc/g

\ REQUISITOS
ESPECIFICOS

u Requisifcg

_ Nutricionales g il

e e P I}
El producto debe presentar las siguientes caracteristicas: poseer
una textura suave al paladar, olor y sabor caracteristico, libre |
de material extrafio o contaminante de cualquier naturaleza.
Otras Libre de olores a humedad o fermentado, Libre de manchas de
caracteristicas | colores o crecimiento de moho. |
del producto | El producto no podra presentar indicios de sobrecoccion o |
quemado.

Consérvese refrigerado entre 2°Ca 6°C.

El producto debe cumplir con los requerimientos establecidos en
la Resolucién 2674 de 2013. Resolucion 1407 de 2022.
Resolucion 5109 de 2005. Resolucion 810 de 2021, Resolucion |
2492 de 2022 y resolucién 254 de 2023.

REQUISITOS NORMATIVOS

EMPAGUE 7 | mrecaruacion | PO unidad de producto con peso neto minimo de 100 9.
| EMBALAJEY del Producto SAP 200001717 Arepa con Queso
| ROTULADO cto | SAp 200001715 Arepa de Maiz Amarillo con Queso

I
|
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Continua Fichg Téc"qircﬂa de Progyc:-toi N

‘ 7 [SAP 200000044 Arepa De Maiz Amarillo Con Queso
‘ -
| Bolsa de polipropileno BOPP o polietileno de primer uso y grado
|alimentario. El producto debe ser embalado en canastilla por 2
| bolsas de 15 unidades cada una o 3 bolsas por 10 unidades.
Empaque y/o |
Embalaje ‘También puede entregarse cada unidad de producto debera
| entregarse empacada de forma individual en pelicula de papel
Kraft anti-grasa o bolsa aluminizada, de tal forma que se
: _proteja el producto. . |
|El rotulo debe cumplir con los requisitos exigidos en la
| Resolucion del Ministerio de Proteccion Social 5109 de 2005,
Resolucién 810 de 2021, Resolucién 2492 de 2022 vy resolucion
| 254 de 2023.
'La informacion suministrada en el empaque debe tambien
| declarar la existencia o no de alérgenos en su composicion.

Rotulado

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y | [ B e T -
REQUERIMIENTOS DE LA 5! producto se requiere con una vida Util minima de cinco (5)
ENTIDAD B i T S

- ’“]‘E"s'produ’ctb‘ debe ser transportado en furgén y/o vehiculo
cerrado con concepto técnico sanitario FAVORABLE (FV),

CONDICIONES DE expedido por el Ente Territorial de Salud. Se debe cumplir con

TRANSPORTE todos los requisitos referenciados en el capitulo VII de la
~——— [Resolucién 2674 de 2013.
D “Rég’i’str'ii,}ér?m’s’o’o‘néﬁﬁ’éa’”ca?sﬁ’s‘a‘BiEéTi{\}@eh’té
!- Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la
entidad competente (Con fecha de expedicion no superior a
CERTIFICACIONES un ano y con concepto Favorable o Favorable con
i | condiciones).
Provgs:ino;r‘/:i::?z?:(l:dor/ J- Adicionalmente para el caso de los comercializadores se
| debe  presentar Concepto  sanitario del sitio de
almacenamiento expedida por la entidad competente,
r !
[ concepto Favorable o Favorable con requerimientos, Con
R | fecha de expedicién no superior a tres afios.
i N -
FECHA ACTUALIZACION: J' AGOSTO 2025

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS
1 Version Inicial
Actualizacion Informacion A"Fohﬁaio i’Ai-inr-'75, y siewl-ﬁ'clayieﬁ(fc%lad'si/\ﬁ 'a'cmlizia'd’d i)dr’; Arepa con Quest
y Arepa de Maiz Amarillo con queso”. Se incluye el maiz amarillo en los ingredientes.
Se retiran los Requisitos Fisicoquimicos, Pues no se tiene informacion de la normatividad de donde proceden
I0s datos alli registrados,
2 Se incluye referencia normativa para los Requisitos Microbiologicos “Parametros Microbioldgicos- INVITA

Actualizacion 16 de abril de 2002".

Se ajustan y complementan Otras caracteristicas del producto.

Se Retira La Informacion De Los Requisitos Normativos y se incluye “El producto debe cumplir con los
requerimientos establecidos en la Resolucion 2674 de 2013”,

Se ajusta la presentacion del producto incluyendo la descripcion de cada codigo SAP.
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Contmua F@'Iig_[ég_lg:;a de Producto ...

_AREPA CON QUESO |

| Se Fusionan Los Items Empaque Y Condiciones De Embalaje Ajustando La Informacion En El item Empaque:

' | Y/0 Embalaje.

Se incluye en las Condiciones de transporte y se adiciona “"Se debe cumplir con todos los lcqu/c,h)g
-referenctados en el capitulo VII de la Resolucion 2674 de 20137, y Se ajustan las C[RTIFICACION[‘Q
| Proveedor / Maquilador/ Comercializador. ‘
| Cambios realizados por JPMR /Abr 2021 e |
Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03
En codigo y presentacion del producto se incluye el material SAP 200000044 AREPA DE MAIZ AMARILLO
CON QUESO, creado previamente por oficina TIC.

En Descripcion del Producto se incluye masa de maiz amarillo. |
En requisitos microbiologicos se actualizan retirando los Parametros Microbiolégicos-INVIMA: A(Luahzanon !
16 de abril de 2002

Parametro Aceptable
Secusnto d= Micresrganismos Mesdfilos 1020C
Zn iformes Totales NMF ¢
oliformes Fecales, NNP <3
tafilococo coagu'asa positiva =1C0
poras Clostnicum Sulfito Reductor <100

tlegasvo
Y se mcluyen Ios Requisitos Microbioldgicos de la Resolucion 1407 de 2022 segun item 7,1 Arepa.
| REQUISITO n c m ,,J
| Mohos (20) y levaduras | 5 2 102 ufc/g ?x103 ufc/g |
i Escherichia coli 5 0 < 10 ufc/g |
'_S_t_e_aphylococcus coagulasa positiva (20) | 5 2 < 102 ufc/g. j 103 urc/g
3 Bacillus Cereus 5 2 3x102 ufc/g 103 ufc/g ‘

(20) Criterio microbioldgico cuando el producto contenga queso o relleno de queso |
En Otras caracteristicas del producto se incluye el texto: “Libre de olores a humedad o fermentado, Libre de |
manchas de colores o crecimiento de moho. Consérvese refrigerado entre 2°C a 6°C. y se retira el texto "El |
producto deber entregarse en cavas de icopor a una temperatura minima de 75°C qarantizando Ju‘
conservacion y proteccion frente a la contaminacion cruzada.

En Requisitos normativos se incluyen Resolucion 1407 de 2022. Resolucion 5109 de 2005. Resolucion 810 |
de 2021, Resolucidon 2492 de 2022 y resolucion 254 de 2023. 1
Rotulo se retira el texto Se debe indicar minimo la siguiente informacion: fabricante, direccion del
| fabricante, fecha de elaboracion, lote. Y se incluye el texto: “El rotulo debe cumplir con los requisitos
| exigidos en la Resolucion del Ministerio de Proteccion Social 5109 de 2005, Resolucion 810 de 2021, \
‘ Resolucion 2492 de 2022 y resolucion 254 de 2023. La mformacmn suministrada en el empaque debe |
también declarar la existencia o no de alérgenos en su composicion.” [
En empaque y embalaje se incluye como alternativa También puede entregarse cada unidad de producto |
deberd entregarse empacada de forma individual en pelicula de papel Kraft anti-arasa o bolsa aluminizada, |
de tal forma que se proteja el producto. ‘
En vida util del producto se amplia de dos a cinco dias. [
En certificaciones se incluyen los requisitos: Registro, permiso o notificacion sanitaria vigente, y ‘
Adicionalmente para el caso de los comercializadores se debe presentar Concepto sanitario del sitio de
almacenamiento expedida por la entidad competente, concepto Favorable o Favorable con requerimientos, ‘
Con fecha de expedicion no superior a tres ainos. Cambios realizados por MCRG, agosto de 2025. |

- CARGO NOMBRE FECHA | FIR»QA\\_"]
7 Profesional de Defensa Maria Catalina [
|| Flakar Abastecimientos Clase 1 Rodriguez Gonzalez Q8jag2025 ]
Y I SR B — = ‘
Reviso Profesional de Defensa Danery Alexandra
| . Abastecimientos Clase I Sanchez Rojas 08/08/20251
| Comite
l Asesor e
‘ de Profesional de Defensa o Jaire Liesrrers
Fichas Subdireccion General De 08/08/2025
E 55 e Weeber
Técnicas| Operacion Logistica
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Continua Ficha Técnica de Producto ... ___AREPA CON QUESO

Profesional de Defensa | 1 ‘(
Oficina Asesora de Planeacion | ROn2ld Oswaldo Duarte | oq,6g,50,5 N

’ .
e Innovacion Institucional ‘[ Redriguez "(\\/

Director de Abastecimientos | Julian Fernando 08/08/2025
Clase I ‘ Serrano Serrano

Sandra Patricia Bolanos

Rodriguezr ,, 08/08/202% Cr(\ju/(‘p“/“/?)

|
\
- = e | - -
Jefe Oficina Asesora Juridica ‘
\
[

encargada de las funciones | Martha Eugenia Cortes 08/08/2025 //ﬁf /M}
&

Secretario General (E)

Aprobo del despacho de la Direccion | Baquero

~General
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MAIZ TRILLADO (PETO O MAZAMORRA)

PROCESO .
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
TITULO Cadigo: PA-FO-75
~F~ . - -
Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Varsion No. 01 Pagina 1 de 2
A ancas serrare ALIMENTOS
Ll Fecha: | 26 03 2021

PRODUCTO / NOMBRE MAIZ TRILLADO ( PETO O MAZAMORRA)
Cédigo SAP 200001482 / SAP 200002471
ggﬁgfﬁgg Clasificacion Verduras

Descripcion del | Conjunto de granos procedentes de cualquier variedad o hibrido, de la
Producto graminea Zea mays.

Ingredientes | Maiz Trillado para peto o mazamorra

El producto debe cumplir con los parametros:

DESCRIPCION % MAXIMO
Requisitos Humedad 15 %
i oo Porcentaje en Granos
Fisicoquimicos cema 9
q Dariados por Hongos 3%
Aflatoxinas 20 pg/Kg
Requisitos fisicoquimicas — Maiz Grado 1, NTC 633 (Ultima Actualizacion)
El producto debe cumplir con los parametros:
REQUISITOS Microorganismo Limite
ESPECIFICOS - -
Requisitos Recuento de aerobios misofilos, UFC/g 250000
Microbiologicos | |[recuento de Escherichia voli, UFC/g <10
Recuento de mohos y levaduras, UFC/g 5000
Recuento de Staphylococcus aureus coagulasa psitiva, UFC/g <100
Requisitos microbioldgicos. para maiz en grano - NTC 633 (Ultima Actualizacion)
Requisitos .
Nutricionales Na-Apis
Otras El grano de maiz no debe: contener contaminantes de tipo fisico, quimico

caracteristicas |y microbiolégico que afecten la salud y debe estar exento de sabores y
del producto | olores extrafios.

NTC 633 (Ultima Actual zacién), Resolucion 2674 de 2013, Res. Min
REQUISITOS NORMATIVOS Proteccion 5109 de 2005, Resoluciéon 2906 de 2007 del Ministerio de la
Proteccién Social.

Presentacion del | SAP 200001482 — Bolsa de 1000 gramos.
EMPAQUE / Producto SAP 200002471 — Bolsa de 500 gramos
EMBALAJE Y Empaque y/o | El producto debe estar reempacado en bolsa de polietileno de baja
Embalaje densidad de calibre 3.0

ROTULADO e — -
Rotulado El produ_cgo debe ser impreso en la pacaoen la bolsa, debe cumplir con
los requisitos de la Res. Min. Proteccién Social 5109/2005.
VIDAUTIEDEL BRODUCTO:Y El producto se requiere con una vida Util de dos meses (2) meses
REQUERIMIENTOS DE LA : [
ENTIDAD contados a partir de la fecha de entrega.
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{ Continua Ficha Técnica de Producto ... MAIZ TRILLADO ( PETO O MAZAMORRA) |

En luga- fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe
ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplir con
todos los requisitos referenciados en el capitulo VIl de la Resolucion
CONDICIONES DE TRANSPORTE | 2674 de 2013.

Estas condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y
aquellas unidades que presenten defectos organolépticas seran
rechazadas. El producto no debera presentar ningun indicio deterioro y/o
humedad.

o Registro Sanitario, Permiso Sanitario o Notificacion Sanitaria del
oroducto vigente, segun corresponda.

CERTIFICACIONES Proveedor / ° Conceptg §anitario Favorable o fgvorable con condiciones del

Maquilador/ Comercializador astablecimiento donde se fabnquep. _procesen,  preparen,

anvasen, almacenen, transporten, distribuyan, comercialicen

alimentos o sus materias primas, emitido por la autoridad

sanitaria competente. |

FECHA ACTUALIZACION: DICIEMBRE DE 2021

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1 Version Inicial

2 Se ajusta la informacién a Formato PA- FO-75 Version 01, se incluye codigo maiz (peto o mazamorra) x 500 gramos,
Cambios realizados por IMRC / Noviembrz 2021.

CARGO NOMBRE FECHA FIRMA ~
< Profesional de Defensa Ing. Alim. Inés Miryam Rivera n e 1\ ] ‘\
Elaboré | . ctecimientos Clase | Cardona ot \M’])\\ \\“@U&L‘\ WA )

- b ] , g
Directora Abastecimientos Adm. Ros2 Mary Enciso Melo (
Clase | = /
/ = ~ X
Revis6 Subdirector General de Coronel (RA) Carlos Ernesto ¢ ﬂ / ¢ X
Abastecimientos y Servicios Camacho Diaz -

Subdirector General de MSc. Adm. Emp. Héctor Vargas } ‘/

Contratacion Rodriguez Y
Aprobo Secretario General Coronel Juan Carlos Riveros Pineda | | //o%-"/1 74
e ‘/

A\
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MIEL EN SOBRE

PROCESO

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

Descripcion del
Producto

TITULO Codigo: PA-FO-75
o =g ) - :
Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No. 00 Pagina 1 de 2
e R ALIVENTOS
sdaioleoaleldns Fecha: | 12 07 2018
PRODUCTO / NOMBRE MIEL EN SOBRE
Cadigo 200001779
Clasificacion Confiteria
REQUISITOS Solucién Acuosa, viscosa, ligeramente dulce, de incolora o traslucida a
GENERALES

ligeramente amarilla, miscible al calentar en todas las proporciones con
agua, concentrada y clarificada de sacaridos, obtenida por la hidrolisis
parcial de almidén alimenticio y/o inulina, a través de &cidos y/o enzimas
grado alimenticio.

Ingredientes

Azucar, glucosa, sabor artificial, miel de abejas, regulador de acidez,
acidulante, conservantes, los aditivos e ingredientes deben ser

caracteristicas
del producto

permitidos por Ia legislacion nacional vigente.

Requisitos Jarabe de glucosa

Equivalente de dextrosa (DE), en % 20-70

e Sélidos totales. en % 70-90
Requisitos
Fisicoquimicos pH 40-60

Almidon cualitativo Negativo

Humedad, en % 10-30
Requisitos fisicoquimicos — NTC 610

Microor m
Recuento de microarganismos aerobios mesafilos, UFC/g |5 000
REQUISITOS Requisitos NMP colfformes fecales/g <3
ESPECIFICOS Microbiolégicos Recuento de Mohos y Levaduras, UFClg 500
Deteccion de Salmonella ! 25 g 0
Requisitos microbioldgicos — NTC 610
Requisitos :
2 Apli
Nutricionales NoAplica
El jarabe de glucosa debe estar exento de materias objetables o
. extrafias, debe cumplir con los limites maximos de residuos de
tras

plaguicidas establecidos por la normatividad vigente.

Metales pesados (expresados como plomo). en M.

mg/kg (ppm) X 5

Arseénico, en mg/kg (ppm) - Maximo 1
[Promo. en mg'kg (ppm) _ | Mazimo05

El producto debe contener peso neto minimo 8 gramos.

Contenido
Requisitos Resolucion Ministerio de Salud y proteccion Social 2674 de 2013.
Normativos Resolucion 5109 de 2005. NTC 610

EMPAQUE Y
ROTULADO

Presentacion del

Producto

Bolsas de minimo 100 unidades.
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PROCESO

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

\\Y;;’

AGENCIA LOGISTICA
FUERZIAS MILITARES
(rpsmepetoekcdioms

TITULO

FICHA TECNICA DE PRODUCTO
ALIMENTOS

Codigo: PA-FO-75

AT

G G ¢ Enerenra

2018 R 2

Version No. 00 Pagina2 de 2

Fecha: | 12 07

Condiciones de
Transporte y
Almacenamiento

El producto debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado con
concepto técnico sanitario Favorable o Favorable con requerimientos,
expedido por el Ente Territorial de Salud.

Ambiente: preferiblemente a menos de 30°C. Después de abrir
almacenar en refrigeracion. Se debe cumplir con todos los requisitos
referenciados en el capitulo VII de la Resolucion 2674 de 2013.

Empaque

Empaque flexible conformado con un material laminado de 2 capas,
resistente a presiones fisicas, barrera a oxigeno, vapor de agua, olores
y sabores con barrera a oxigeno, vapor de agua, olores y sabores y
abre facil.

Rotulado

El producto debe cumplir con los requisitos sanitarios que le sean
aplicables en materia de rotulado de alimentos de conformidad con lo
dispuesto en la Resolucion 5109 de 2005, Resolucién 333 de 2011 si es
el caso. Debe declarar presencia de alérgenos en su empaque.

Vida Util

El producto debe tener una vida util de 1 afio.

| CERTIFICACIONES Prov

¢ Registro Sanitario, Notificacién Sanitaria o Permiso Sanitario de
alimentos.
« Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la

Maquliador AP g entidad competente (Con fecha de expedicién no superior a un
afo y con concepto Favorable o Favorable con requerimientos).
FECHA ACTUALIZACION DE
'CONTENIDO: MARZO DE 2020

MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS

WAy

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS
1 Version Inicial.
‘CARGO 'NOMBRE FECHA FIRMA
Profesional de Defensa Ing. Alim. Inés Miryam Rivera v h e Yy RO 1 TR o
Elaboré Abastecimientos Clase | Cardona RINIOV0 12UL \cm’\\k‘»“‘\’\'\LLd\ A,
Directora Abastecimientos
Clase |, encargada de las
funciones de la : ~ ~
SubHifecin Genieral de Adm. Rose Mary Enciso Melo /7, VNG e ‘).D % /?
Reviso Abastecimientos y }\
Servicios
Subdirector General. de Coronel (RA) Juan Carlos / | M(S
Contratacion Collazos Encinales I 0{ M ﬂ n /20 L B v T ]
5 : I Juan Carlos Ri ;
Aprob6 Secretario General Coronel ug?negac's Weres /t/ //\/('4/? < M%f
/ ( /

Sede Principal - Calle 95 No. 13 - 08

Edificio Agencia Logistica de las Fuerzas Militares
Bogota, D.C., Colombia
PBX (601) 6510420
Linea Gratuita Nacional 018000126537
www.agencialogistica.gov.co

Certificate No.
LAT-0977



\\Y////

AGENCIA LOGIiSTICA
FUERZAS MILITARES

——La union de nuestras Fuerzas

SALSA DE TOMATE

‘ o ) PLANIFICASI_?N DEL ABASTECIMIENTO

| TITULO
= ,
Y FICHA TECNICA DE

| mepncia LosiaTER PRODUCTO ALIMENTOS |
: ESE FECHA:

cODIGO: PA-FO-75

VERSION No. 03

R Y
ﬁPa’ginaldeG |
| 07 H 02 |

! e | . |

e ———————

PRODUCTO / NOMBRE SALSA DE TOMATE

SAP 200000677 / SAP 200000678 / SAP 200001417 / SAP
7200001929 / SAP 200002372 / SAP 200002761

ADEREZO

Producto preparado con la pulpa de tomates (Lycopersicum |

—
Cddigo

i
[ Clasificacion
| REQUISITOS —

3 GENERALES . esculentum) sanos y maduros, adicionado de sal, azlcar,
Descripcion i ; A e |
edulcorantes permitidos, vinagre cebollas, ajos y aditivos|
| del Producto b : ; F -
permitidos, y sometidos a un tratamiento térmico adecuado que |
L e _ _ggr_agggs_u_gggserva‘gipg.ﬂﬂ S
‘ - Agua, tomate, az—L'rcar, ;/-iniagre,_vsaﬁl,wgs;;eaégo‘c'cinidﬂnéntos,'?
| Ingredientes | espesantes, colorantes, saborizantes Yy demas aditivos:
‘I o permitidos por la legislacion nacional vigente i |
El producto debe cumplir los siguientes parametros, que se
i deben reportar en el analisis de laboratorio:
| I o _ N
l i ;S
| .. v | Minimo | Maximo ||
t Solidos totales, fraccion de masa, 31 \ = ‘
\ , i S T ‘
| Solidos  solubles por lectura [ 29 I -
\ refracto métrica,a20°c | | B |
i “pH a 20°C — -1 a3 |
| Cloruro de sodio, NaCl, Fraccion en | - 4.0 !
Requisitos masa, en % Y | R
Fisicoquimicos || Contenido Bostwich, cm/30 s a | - 7.0 |
i REQUISITOS 20°C | ‘
| ESPECIFICOS Acidez expresad como acido | 0.85 ‘ -
1‘ acético, Fraccién de masa, en %_ 1l 1
| Requisitos fisicoquimicos para la salsa de Tomate - NTC|
:‘ 921/2008 ‘
“ Requisito colorante segln Resolucion 15790 de 1984:
‘ J Colorantes, solo en mezcla (ppm) maximo 250
! - '€l producto debe cumpliF_E)ishgiadiaEé;paﬂrgn:lgtfros, qUeﬂ se|
( w deben reportar en el analisis de laboratorio: e
Requisitos REQUISITO | n | ¢ m | M
] Microbioldgico Mohos y S e —
| |
| . et | B |2 | meweg ) W wiee |
| - || Escherichia coli 510 l < 10 ufc/g o ml | 2 ‘
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Continua Ficha Técnica de Producto... _ SALSADETOMATE

 [[saimonetiaspp. [ 5 T 0 [ Ausenciajzsg | -
| Requisitos Microbioldgicos 12,5 Salsa no emulsionada Res 1407
L | de 2022
[ Requisitos |
|

o

|

Nutricionales No Aplica

;Su color debe ser Rojo -caracteristico y completamente‘
| homogéneo.

‘Su olor y sabor deben ser propios y libres de olores y sabores
| extrafios, debido a su preparacion con ingredientes de buena |
| calidad, ademas de estar libre de sabor sobrecocido.

| |‘ L_hMe_tales Eesa_dQE_;Fimites WEsiimo S ps |

Arsénico

~_Plomo I 2.0

20

Cobre ) 2.5
Estafio 150.0

caracteristicas

i‘ Otras . [~-
r del producto

Limite metales toxicos - Resolucion Min. Proteccién Social

\ 15790 de 1984

ILos aditivos utilizados para la elaboracion del producto deben

cumplir con todos los requisitos relacionados en el decreto 2106

‘ ide 1983 y sus actualizaciones, asi como también de la

| Resolucién 2606 de 2009; con relacién a las materias primas se
|debe cumplir con lo establecido en la Resoluciéon 4506 de 2013

y/o sus modificaciones siguientes: Resolucion 2671 de 2014 y

Resolucion 3709 de 2015.

Debe cumplir con lo establecido en la NTC 79‘2"17270708 Resolucion
Ministerio Proteccién Social No. 15790/1984, Resolucién 2674

de 2013. Resolucién 5109 de 2005, Resoluciéon 1407 de 2022.
REQUISITOSNORMATIVOS |- < i =10 de 2021, Resolucién 2492 de 2022 y resolucion
254 de 2023, y las demas que las sustituyan, modifiquen o
adicionen.

] ~ |SAP 200000678 Unidad *190g embalada en caja 24

‘ unidades

i SAP 200000677 Unidad *4150g embalada en caja *4
unidades

’ SAP 200001417 Unidad *3000g embalada en caja *4
unidades

SAP 200001929 Unidad de 8 a 10gr. Embaladas en Caja por
| Presentacion |seis (6) bolsas de 100 unidades minimo.
del Producto |SAP 200002372 Unidad * 200g embalada en caja ‘24
‘ unidades (Valido solo para Regional Centro - Leticia)

EMPAQUE / |
EMBALAJE Y | '

ROTULADO ’ |En_caso _que se requerirse compra local por contingencia
| yY/o por necesidad del servicio hacer uso del siquiente

1 codigo:

| SAP 200002761 salsa de tomate galén * 3750 a 4000 gr |

SAP 200000677/ 200001417 / SAP 200002761 Envase en
| Empaque y/o |PET o Plastico PEAD circular y/o vidrio de primer de uso grado
[ Embalaje 'alimentario con tapa rosca plastica y/o envase de vidrioc con

tapa rosca.

|
|
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[ SAP 200000678 / SAP 200002372 Envase Doy Pack con
‘ valvula y tapa rosca plastica.
SAP 200001929 Envase Stick Pack facil apertura. ‘
l El cumplimiento de los materiales utilizados para el empaque
debe estar condicionado al cumplimiento de la Resolucion 683 |
‘ de 2012, Resolucion 4143 de 2012 y/o Resolucion 834 de 2013, |
? dependiendo del material utilizado.
Todos los empaques deben ofrecer cierre hermético, que|
\ proporcione al producto una adecuada proteccion durante el
transporte y almacenamiento. |
| El rotulo debe ser impreso no se admiten adhesivos. El rotulo
i debe cumplir con los requisitos exigidos en la Resolucion |
\ Ministerio Proteccion Social No. 5109 de 2005, Resolucion 810 |
‘ Rotulado de 2021, Resolucion 2492 de 2022 y resolucion 254 de 2023, v |
las demas que las sustituyan, modifiquen o adicionen.
l La informacién suministrada en el empaque debe también |
| declarar la existencia 0 no de alérgenos en su composicion.

El productg'requiér?amcbﬁTﬁéd\/rridar atil minima de diez (10) |
meses a partir de la fecha de fabricacion o empaque, Al
\ REQUERIMIENTOS DE LA momento de la entrega el producto no debe tener mas de 1 mes
| ENTIDAD -

L de fabricado o empacado.

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y

‘ El producto debe ser transportado en furgén y/o vehiculo|
cerrado con concepto técnico sanitario Favorable, expedido por|

| el Ente Territorial de Salud.
\ CONDICIONES DE Ambiente: preferiblemente a menos de 30°C. Después de abrir |
‘ TRANSPORTE . % : ‘
almacenar en refrigeracion. Se debe cumplir con todos los|
‘\ requisitos referenciados en el capitulo VII de la Resolucion 2674 |
de 2013. |

(’ v Registro, permiég_g’n6ﬁficacién7’Sa|:\7i-iarr'i'é" del producto |
| (vigente) ‘
v Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la
| entidad competente (Con fecha de expedicion no superior a |
‘ un afio y con concepto Favorable o Favorable con |
1 requerimientos).
‘ CERTIFICACIOI.“ES v Adicionalmente para el caso de los comercializadores se debe
| Proveedor / Maquilador/ . o : ‘
‘ Loing presentar Concepto sanitario del sitio de almacenamiento
Comercializador : ; ‘
‘ expedida por la entidad competente, concepto Favorable o
Favorable con requerimientos, Con fecha de expedicion no
; superior a tres afos.
‘ v/ No es de caracter obligatorio; si lo tiene puede presentar |
]‘ Certificacion HACCP o FSSC 22000 para el proceso de salsa y

_aderezos. (vigente)

‘ FECHA ACTUALIZACION: ABRIL 2025

}CONTROL DE CAMBIOS

‘VERSIONI DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
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! Cogtjhua Flcha Té;_r;ig:a de Zqzitiqé o SALSAEETEMATE

| Version Imicial.

[ Se retiraron los codigos SIC dal documento debido a que ya no son utilizados en la entidad, “porque |
| actualmente los codigos son generados por el sistema de informacion SAP.

Se ajustan los requisito fisicoquimicos asi:

Requisito Parametro
| Parametro n m M C & R bios, UFG 00
ento mesofilos aerobr ’

Recuento mesofilos aerobios, UFC/g 3 200 s00 1 R o X

Recuento esporas Clostridium sulfito reductoras, UFC /g 3 <10 . 0 Recuento esporas Ciastndium sulfto reductara UFC g o

Recuento de mohos (M) y levaduras (L), UFC/g 3 20 50 1 Recuento de mohos (M) ylevaudras (L) UFC /g

Recuento de coliformes totales, UFC/g 3 <3 - 0 Recuento de coliformes totales. UFC /g

Recuento de coliformes fecales, NMP/g 3 <3 ¢ 0 Recuento de coliformes fecales NMP /g

Recuento de mohos (Hifas-Howard) maximo 40% Campos Po

Recuento de mohas (Hifas-Howard) maxmo 40 Campas
|

En otras caracteristicas de productos se incluyd: Los aditivos utilizados para la elaboracion del producto
deben cumplir con todos los requisitos relacionados en el decreto 2106 de 1 983 y sus actualizaciones, asi|
como también de la Resolucion 2606 de 2009; con relacion a las materias primas se debe cumplir con lo
establecido en la Resolucion 4506 de 2013 y/0 sus modificaciones siguientes: Resolucion 2671 de 2014 y
Resolucion 3709 de 2015. En el contenido, se incluye Pesos Netos Minimos.

Motales posados  LMite Maximo on

‘ Metales pesados Limite Maximo en mg/Kg ppm |
Arsénico 10 Arsenico 10 |
Plomo 20 Plomo 20

| Cobre 25 Cobre 25
Estano 1500 Estanc 150.0

|

| Se ajustan las condiciones de transporte asi: El producto debe ser transportado en furgon y/o vehl’culo‘
cerrado con concepto técnico sanitario Favorable o Favorable con requerimientos, expedido por el Ente‘
Territorial de Salud.

Ambiente: preferiblemente a menos de 30°C. Después de abrir almacenar en refrigeracion. Se debe cumplir
con todos los requisitos referenciados en el capitulo VII de la Resolucion 2674 de 2013.

Se incluye en el empaque: El cumplimiento de los materiales utilizados para el empaque debe estar
| condicionado al cumplimiento de la Resolucion 683 de 2012, Resolucion 4143 de 2012 y/o Resolucion 834 de |
2013, dependiendo del material utilizado. Todos los empaques deben ofrecer cierre hermético, que
proporcione al producto una adecuada proteccion durante el transporte y almacenamiento. |
| Se incluye en el rotulado: La informacion suministrada en el empaque debe también declarar la existencia o

no de alérgenos en su composicion.
| Se ajusta la vida util del producto asi: El producto se requiere con una vida Gtil minima de diez (10) meses a
| partir de la recepcion.
| Se ajustaron las certificaciones de proveedores asi:

Registro, permiso o notificacion Sanitaria del producto (vigente)

Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la entidad competente (Con fecha de expedicion |
110 superior a un ano y con concepto Favorable o Favorable con requerimientos).
ificacion HACCP o FSSC 22000 para el proceso de salsa y aderezos. (vigente) I |
Justa el contenido minimo del producto SAP 200000678 Bolsa Doy Pack con valvula por 200 gramos a
Bolsa Doy Pack con valvula por 190; por cambio en las presentaciones del mercado y con el fin de incluir |
‘ mayores posibilidades de participacion.
]

Se ajustan requisitos fisicoquimicos y microbioldgicos asi:

Componente Minimo  Maximo
| Soidos ttales fracaen en masa (%) 3 . SOU0ES (Y A rEraonea | A0 |

nar refractome
por refractometro, a 20°C 3 EViil EET] kil T

Requisito Parametro Requisito Pacametro
o5 aerabios UFCig 200 Recuento microorganismos mesofilicos / !

stndium suifto reductora UFC /g <10 NMP - Coliformes Totales /5

) ylevaudeas (L) UFC | g 20 NMP - Coliformes becales /g

4 UFCJg <3 Esporas Clostndium Sulfito Reductor / ¢ i
€ cales NMP (g <3 Recuento Hongos y Levaduras / g

Hezuents de

| Teniendo en cuenta lo estipulado en la Resolucion 15790 de 1984, Articulo 4.

hos (Hitas-Moward) manmo 40% Campos Recuento de Mohos (Mifas Howard) mammo 40

En otras caracteristicas se incluyo: “Su color debe ser Rojo caracteristico y completamente homogénco. Su
| olor 'y sabor deben ser propios y libres de olores y sabores extranos, debido a su preparacién con
ingredientes de buena calidad, ademas de estar libre de sabor sobrecocido.” Teniendo en cuenta lo
| estipulado en la Resolucién 15790 de 1984, Articulo 2. s

| Se adiciona presentaciones 200001417 Envase de Vidrio y/o Envase PET por 3000 gramos y 200001929
Envase Stick Pack por 8 a 10 gramos. Se relaciona las referencias donde se extrae la informacién de
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Cont;nugF:clgr Técnica de Producto ... Sl\lSADE TOM?\TE

- F&ms fisico quimicos, microbiolégico y limites maximos de metales toxicos, se adiciona informacion en |
contenido, presentacion del producto y empaque para los codigos SAP agregados. En requisitos normativos |
se agrega Resolucion Ministerio de proteccion Social 2674 de 2013. |

5 Se modifica informacion presentacion del producto, conforme manejo logistico del mercado, Se retira de |
transporte y almacenamiento "o favorable con requerimientos”, se ajusta informacion de solicitud vida util. |

|
\ 6 Se adiciona presentacion Doy Pack 200gr (Valido para Regional Centro - Leticia), se modifica item empaque. [

| Cambios realizados por IMRC / Abr 2021. S S
Se complementa y actualiza la descripcion del producto y los ingredientes, en el iftem empaque para los |
7 codigos SAP 200000677 y 200001417 presentacion galon, se incluye la opcion de envase Plastico PEAD |
8 En el item Certificaciones: Se retira la obligatoriedad de presentar Certificacion HACCP o FSSC 2200({;)&5 ;_‘I |

proceso de salsa y aderezos y se deja de caracter voluntario

’> == teniendo en cuenta los requerimientos del mercado. Cambios realizados por JPMR / Feb 22.
[
+

‘ Se ajustan los requisitos Microbiolégicos, Se retiran los Requisitos microbiologicos Resolucion Min. Proteccion ‘
{ Social 15790 de 1984 |

| Requisito Parametro

[ Recuento microorganismos mesofilicos/gr 200

1; NMP - Coliformes Totales/gr <3 ‘

‘ NMP - Coliformes Fecales/gr <3 ‘

1 Esporas Clostridium Sulfito Reductor/gr <10 ‘
Recuento Hongos y Levaduras/gr 20 |

‘ Recuento de Mohos (Hifas-Howard) maximo 40% | Campos |

! Se actualizan de conformidad con la Resolucién 1407 de 2022, 12,5 Salsa no emulsionada

[ 5 REQUISITO
(!
Mohos y Levaduras

m M
20 ufc/g 50 ufc/g
< 10 ufc/g o ml - |

wmlwn|iwn|3
o|lo|N|O

|
1 Escherichia coli

| Salmonella spp. Ausencia/259g - ‘

En requisitos normativos se incluyen Resolucion 5109 de 2005, Resolucion 1407 de 2022., Resolucion 810
de 2021, Resolucion 2492 de 2022 y resolucion 254 de 2023, ademas en la NTC 921 se quita el texto Gltima |
‘ actualizacion y se agrega el ano (2008). |
| En item de rotulado se retira la Res. Min Proteccion Social 333 de 2011 y se actualiza con la inclusion |
| Resolucién 810 de 2021, Resolucion 2492 de 2022 y resolucion 254 de 2023. Se incluye texto: La|
| informacion suministrada en el empaque debe también declarar la existencia o no de aléergenos en su |
‘ composicion. |
En item de certificaciones, se incluye que para el caso de los comercializadores se debe presentar Concepto |
~1 . sanitario del sitio de almacenamiento. [
| En descripcion de Presentacion del Producto se cambia la palabra galones por unidades:

‘ 10 Antes Ahora S
Unidad *4150g embalada en caja *4 galones Unidad *4150g embalada en caja 4 unidades
| Unidad *3000g embalada en caja *4 galones Unidad *3000g embalada en caja *4 unidades ‘

‘ En requisitos fisicoquimicos se actualiza tabla de acuerdo a los requsitos establecidos en ela NTC 291 de |
2008 = —— [
| ANTES DESPUES

| Componente Minimo | Maximo

tales fraccion de masa (%) 310 -

suica a20°C
s pof refractometrs 320 °C | 290 - :‘_":)‘T)—F—( <
o Como Ac Acetice) Fraccion de Clorun de

11 masa en % 035 - *_ as:

i oH a 20°C . 13
| Consistencia Boswihc cm 1305 3 20°C = 70 | Fraccion de masa en

Cloruro de sodio fraccion en masa an % - 40
‘ Colorantes solo en mezcla ippm) = 250 Requisitos fisicoquimicos para la salsa de Tomate

| Requisitos fisicoquimicos para la salsa de Tomate - - NTC 921/2008

l NTC 921(Tercera actualizacion) 3

| De acuerdo a la Resolucidn 15790 de 1984 se agrega en requisitos fisicoquimicos el texto " Colorantes, solo
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e e =

en mezcla (ppm) maximo 250, parametro que se encontraba conten'T)fado en componente de la tabla de |
| Requisitos fisicoquimicos para la salsa de Tomate - NTC 921(Tercera actualizacion) que se actualizo,
| En requisito normative y rotulado se agrega el texto " y las demas que las sustituyan, modifiquen o
| adicionen”. Cambios realizados el 27/02/2024 por DASR,
| Actualizacion a Version 03, Formato PA-FO-75

Se agrega material SAP 200002761 en item: codigo
| En presentacion de producto se agrega “En caso que se requenrse compra local por contingencia y/0 por
| necesidad del servicio hacer uso del siguiente codigo:

12 ‘ SAP 200002761 salsa de tomate galon * 3750 a 4000 gr”.

En empaque y/o embalaje se agrega SAP 200002761. La inclusion del codigo es uso exclusivo para compras
| locales en condiciones especificas por necesidad del servicio, solicitados por la regional caribe para atender |

proyecto en San Andrés previamente avalado por SGOL. Cambies realizados por DASR, 28/04/2025.

'CARGO NOMBRE FECHA [ FIRMA
=0 -
1 - | Profesional de Defensa Danery Alexandra { D{ ,
{ Elakioro | Abastecimientos Clase I Sanchez Rojas 2504 2025, L ﬁ'\}f‘
f— - —_—
Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez B

| Abastecimientos Clase 1 Gonzalez

, I
| Profesional de Defensa | h

|Revisé | Subdireccién General De SL?A:;;;OIH Garcia
Operacion Logistica

| Ta. P = — —

 Comite | Profesional de Defensa

IASESOF Oficina Asesora de Planeacién |Yamile Betancourt Vega

Co
28-04-2025 \\\ \\\}_

de | e Innovacidn Institucional )
' Fichas o .
' Técnicas | Pirectora Abastecimientos Norma Silvana

| Clase I Montanchez Montenegro

Sandra Patricia Bolafios

| Secretario General (E)

| Rodriguez
| Jefe Oficina Asesora Juridica -
‘A ]  encargada de las funciones Martha Eugenia Cortes
| P idel despacho de la Direccién | Baquero

General
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BOCADILLO (DE GUAYABA - VELENO)

"PROCESO

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

| TITULO Céodigo: PA-FO-75
1 \ ’
| = FICHA TECNICA DE Version No. 03 | Pagina 1 de 5
PRODUCTO ALIMENTOS B E {
ﬂ ASENEIR KRR Fecha: | 07 | 02 | 2025 Bhssen |
PRODUCTO / NOMBRE BOCADILLO (DE GUAYABA-VELENO)
200000105 / 200000104 / 200000103 / 200000102 /
Cédigo 200000110 / 200000106 / 200000107 / 200000109 /
200000108 / 200001722 / 200002526 / 200002703 /
200002788/200002687 |
RGEE?‘UE{:‘{IgSS Clasificacion Bocadillo !
Pasta sélida obtenida mediante la coccion de una mezcla de pulpa
Descripcién | de guayaba madura y sana, con adicién de edulcorantes naturales
del Producto | o artificiales. El bocadillo debe tener una consistencia que permita
cortar después de frio sin perder su forma y textura. {
y Guayaba fresca, pulpa de guayaba, sacarosa Y aditivos
Ingredientes permitidos en la legislacién nacional vigente. s B
El producto debe cumplir con los siguientes requisitos:
Requisitos Min Max ||
*Solidos solubles por lectura 75 85 11
refracrométrica a 20°C (Brix) - N S l
Requisitos Humedad en friccién de masa expresada 11 20
Fisicoquimicos || como % =l \
Carbohidratos en fraccion de masa 80 - .
expresado como % Ao
*Esta lectura aplica si se ha empleado Unicamente sacarosa #
como edulcorante - ‘
Referencia Normativa NTC 5856 - Para Bocadillo de Guayaba
El producto debe cumplir con los siguientes requisitos:
REQUISITOS Sk
ESPECIFICOS | Requisitos [M::EUISITO n c_| m —2}'?6?] \
. . 3 . 0 y .
Microbioldgicos gt S8 5 iv’ 103 Ufc_/_g__L< ufc/g I .
Requisitos Microbiolégicos. 5, bocadillo. Resolucion 1407 |
de 2022 71
Requisitos | Tener en cuenta lo establecido en la Tabla de Composicion |
Nutricionales | Nutricional ICBF 2018 - Bocadillo o Dulce de guayaba. |
El bocadillo sera elaborado con minimo el 60% de pulpa o fruta l
y debe presentar las siguientes caracteristicas sensoriales:
e Color uniforme; olor y sabor propio de la fruta procesada, |
Otras libre de sabores y olores extrafios y de consistencia firme.
iy El producto debe estar totalmente libre de materias extrafas |
caracteristicas RS ol ‘
del producto y sin sengl_es de resequedaq [} revemmlento..
Como aditivos solo se permite el uso de pectinas. |
« No deben adicionarse aditivos no autorizados en la normativa
correspondiente con el fin de mejorar las condiciones del
producto. El producto no puede presentar ningun indicio de |
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| Continua Ficha Técnica de Producto ... BOCADILLO (DE GUAYABA-VELERNO) |

[

alteracion y/o contaminacion que afecten el consumo del|
producto o generen algtn riesgo. |

¢ No se permite la presencia de ningtin tipo de almidén. |
|

El producto debe cumplir con los siguientes limites de |
contaminantes:

Metal Contenido |
Contenido Plomo, como Pb 0.05 |
mg/kg J

Referencia Normativa NTC 5856 - Para Bocadillo de Guayaba |

|
|

it

REQUISITOS NORMATIVOS

Resolucién 3929 de 2013, Resolucién 2674 de 2013, Resolucién‘
5109 de 2005, Resoluciéon 14712 de 1984, NTC 5856, Resolucion |
1407 de 2022, Resolucién 810 de 2021, Resolucién 2492 de 2022 ‘
y resolucioén 254 de 2023. |

EMPAQUE /

ROTULADO

EMBALAJEY [

Presentacién
del Producto

SAP 200001722 Bocadillo de Guayaba unidad x 30 gramos

SAP 200000110 Bocadillo Velefio x unidad x 30 gramos

SAP 200000106 Caja de 360 g contiene 12 unidades

SAP 200000107 Caja de 540 g contiene 18 unidades ‘
SAP 200000109 Caja de 750g a 1000 g contiene 25 unidades. |
SAP 200000108 Caja de 1080 g contiene 36 unidades.

SAP 200000105 Lonja por 300 g

SAP 200000103 Lonja por 400 g

SAP 200000103 Lonja por 500 g

SAP 200000102 Bloque por 6500 g

SAP 200002526 Bocadillo velefio caja de 380 g contiene 20
unidades

SAP 200002703 Bocadillo * Kg para Panaderia. |
200002687 Bocadillo veleno *40 A 60 G ‘

SAP 200002788 Bocadillo velefio display 360 gr * 18 und. Este
material es de uso exclusivo para compras locales en territorio

con funcionalidad exclusiva.

Empaque y/o
Embalaje

SAP 200001722, SAP 200000110, SAP 200000106, SAP[
200000107, SAP 200000109, SAP 200000108, SAP 200002526,
SAP 200002788, SAP 200002687 cada unidad de producto |
debera ser empacado en hojas de bijao, libres de contaminacién ‘
Y que le permitan conservacion al producto. Las hojas deberan |
estar descontaminadas, no presentar hongos, ataque de insectos |
0 presencia de otro contaminante de cualquier tipo.

SAP 200000105, SAP 200000104, SAP 200000103, SAP|
200000102 y SAP 200002703 lonja envuelta en plastico de‘
material apto para entrar en contacto con alimentos. No debe
presentar ningun tipo de residuo orgénico en el empaque. |

El producto debe estar embalado en caja de cartén corrugado, El ‘
cumplimiento de los materiales utilizados para el empaque debe |
estar condicionado al cumplimiento de la Resolucidn 683 de 2012, ‘
Resolucion 4143 de 2012 y/o Resolucion 834 de 2013, |
dependiendo del material utilizado. |

=
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[ Continua Ficha Técnica de Producto ... BOCADILLO (DE GUAYABA-VELENO) |

Este debe ser impreso no adhesivo, segun Resoluciéon 5109 de
2005 y Resolucion 810 de 2021, Resolucion 2492 de 2022 vy
Rotulado resolucion 254 de 2023.

La informacion suministrada en el empaque debe también
declarar la existencia o no de alérgenos en su composicion.

El producto se requiere con una vida util minima de “tres (737)7‘
meses contados a partir de su fecha de elaboracion. Al moment01
de la entrega, el producto no debe tener mas de un (1) mes desde \

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA

ENTIDAD su fecha de elaboracion.

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
También debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado

CONDICIONES DE con concepto técnico sanitario FAVORABLE o Favorable con

TRANSPORTE condiciones, expedido por el ente territorial de salud. Se debe
cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VII
de la Resolucién 2674 de 2013. o 5 Sate
Registro, Permiso o Notificacion sanitaria del producto. (Vigente).
CERTIFICACIONES Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la entidad
Proveedor / Maquilador/ competente. (Con fecha de expedicion no superior a un afno y con
Comercializldor concepto Favorable o Favorable con condiciones). Para el caso de
los comercializadores se debe presentar Concepto sanitario del
sitio de almacenamiento. Dl o 5w
LFECHA ACTUALIZACION: MARZO 2026. ]
[CONTROL DE CAMBIOS . 2t
VERSION| DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO |
1 Version Inicial
Se actualizan los requisitos fisicoquimicos, microbioldgicos y complementarios. Se actualiza la certificacion
2 a solicitar a las empresas, toda vez que se incluye Manual de Buenas Practicas, Registro Sanitario, Permiso

Sanitario o Notificacion Sanitaria (Cuando Aplique) para asi garantizar la calidad en los procesos productos.
Se actualiza con Res. Min Proteccion Social 333 de 2011 para rotulado de producto. P
En ficha técnica de negociacion se deja el requerimiento de que fabricante debe contar con registro sanitario, |
por lo tanto, se retira requerimiento de la ficha técnica. Se aclara condicion de concepto sanitario y ente
encargado. Se retiran las siguientes notas que fueron aclaradas en ficha técnica de negociacion: Nota 1: El
3 Manual de Buenas Précticas de Manufactura basados en el Decreto 3075/1997.Debe ser Certificado por la
persona de Calidad con Tarjeta profesional. Nota 2: En caso de ser comercializador debe allegar los
certificados de su proveedor y/o maquilador. Se aclara el tiempo de concepto sanitario para transporte de
alimentos expedido por el ente territorial de salud.

debido a que ya no son utilizados en la Entidad y se incluyen codigos SAP de presentaciones que no habian
sidq tenidas en cuenta anteriormente, En item ingredientes se cambian basados en informacion de
5 Resolucion 3929 de 2013, Se adiciona en requisitos fisicoquimicos: “El bocadillo sera elaborado con minimo
el 60% de pulpa o fruta.” Ademas, se adiciona en requisitos fisicoquimicos y microbiologicos referencia de
donde se toman los datos de parametros fisicoquimicos y microbioldgicos.

Se adicionan otras caracteristicas del producto basados en requisitos Bocadillo Resolucion 3929 de 2013.

|
Se ajusta todo el contenido de la Ficha Técnica al nuevo formato.
Se retira la palabra “VELENO" del nombre del producto.
Se incluyen todas las presentaciones de la version inicial. |
4 Se incluye la presentacion de lonja por 500 gramos y se ajustan todos los items correspondientes a este |
gramaje.
Se retira de Requisitos normativos la NTC 5856 y permanece Resolucion de Ministerio de Proteccion Social
(- 3929 de 2013, por tener pardmetros diferenciales no comparables, primando la normatividad legal.
Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiran codigos SIC de donde se mencionan en el documento

]
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[ [Se actuaiizan Requisitos Normatives asi: "Resolucion 3929 de 2013, Resolucion 2674 de 2013, Resolucion

5109 de 2005, Resolucién 14712 de 1984” Se actualiza las condiciones de transporte y almacenamiento a:
"En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse ni transportarse con
diferentes sustancias. También debe ser transportado en furgoén y/0 vehiculo cerrado con concepto técnico
sanitario FAVORABLE o Favorable con condiciones, expedido por el ente territorial de salud. Se debe cumplir
con todos los requisitos referenciados en el capitulo VII de la Resolucion 2674 de 2013.” Se adicionan
condiciones de empaque asi: "SAP 2000001 05, SAP 200000104, SAP 200000103 ¥y SAP 200000102 lonja
envuelta en plastico de material apto para entrar en contacto con alimentos. No debe presentar ningun tipo
de residuo organico en el empaque.

El producto debe estar embalado en caja de cartén corrugado con resistencia a la compresion vertical de

Se actualiza informacion de rotulado asi: segun Resolucién 5109 de 2005 ¥ Resolucion 333 de 2011.”

Se actualiza vida itil asi: “2 meses minimo a partir de la fecha de entrega.”

Se actualiza informacion en certificaciones al proveedor: se adicionar Registro, Permiso o Notificacion

sanitaria del producto. ( Vigente), Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la entidad

competente. (Con fecha de expedicion no Superior a un afio y con concepto Favorable o Favorable con

requerimientos). Para el caso de los comercializadores se debe presentar Concepto sanitario del sitio de
| almacenamiento —

6 [ Se amplia el rango de gramaje de bocadillo velefio envuelto en hoja de bijao cédigo SAP 200000109

|

Ajuste al formato PA-FO-75 V01, Se actualiza el nombre del producto de acuerdo con lo indicado en el
7 sistema SAP, Se incluye codigo SAP aplicado a comedores de acuerdo con lo establecido por SGOL, se
actualizan requisitos fisicoquimicos y microbiolégicos bajo la NTC 5856. Cambios realizados por JPMR
___ |Ago/2021. |
Se incluye codigo SAP 200002526 Bocadillo veleno caja por 20 unidades por 380 gramos, por solicitud de
8 la Regional Nororiente, previa validacion de la SGOL.
~__|Seincluye en requisitos Normativos la Resolucién 333 de 2011 y la NTC 5856. S |
Se Incluye Codigo SAP 200002703 Bocadillo * Kg cédigo que aplica para Panaderia, de acuerdo con listado |
| de materiales aportado por el drea de Tecnologia, solicitado por Nororiente y validado por la SGOL.
En requisitos Microbiolégicos se retiran: [
Requisitos n m M c 1
Recuento de bactenas aerobas mesohilas UFCg 5 10 100 2
Recuente de monos UFCg 5 10 0 2 ‘
Recuento de levaduras UFCig 5 =0 100 2
‘ Retuento de esporas Ciostndum sulfito reductoras UFCg 5 <10 . 0
| Recuento de coliformes totales en placa, UFCq 5 <10 10 2
| Recuento ge Eschencrsa cor UFC/Q 3 <10 . 0 |
9 Se actualizan de conformidad con la Resolucion 1407 de 2022 - Requisitos Microbiolégicos. 5,4 Bocadillo. ‘
i REQUISITO n c m M ’
Mohos vy levaduras 5 2 10 ufc/g 2x10° ufc/g

Requisitos Microvioldgicos. 5.4 Bocadillo. Resolucidn 1407 de 2022
En requisitos normativos se incluyen Resolucion 1407 de 2022, Resolucién 810 de 2021, Resolucion 2492
de 2022 y resolucién 254 de 2023. Y se retira la Res. Min Proteccién Social 333 de 2011 [
En item de rotulado se retira la Res. Min Proteccion Social 333 de 2011 y se actualiza con la inclusion
| Resolucion 810 de 2021, Resolucién 2492 de 2022 y resolucién 254 de 2023. Se incluye el texto “La

informacion suministrada en el empaque debe también declarar la existencia o no de alérgenos en su
[ ) | composicién.” .
l Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03
|
\

Se retiran los de requisitos microbioldgicos los requisitos contaminantes de plomo y se trasladas a otras [
caracteristicas del producto. ‘
10 En presentacion del producto y Empaque y/o Embalaje se incluyen el material SAP 200002788 Bocadillo |
veleno display 360 gr * 18 und., este material es de uso exclusivo para compras locales en territorio con
funcionalidad exclusiva, solicitados por la regional caribe para atender proyecto en San Andrés y avalado |
__| por SGOL. Cambios realizados por MCRG Abr 2025. e
se agrega material SAP 200002687 en cddigo, presentacion y empaque y/o embalaje. Lo anterior teniendo ‘

IS | en cuenta solicitud de la Regional Amazonia. Cambios realizados por DASR 10-03-2026 I |
[ CARGO _NOMBRE FECHA FIRMA 4

4
p Profesional de Defensa Danery Alexandra o \ |
Elaboré Abastecimientos Clase I Sénchez Rojas 10-03-2026 %1
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Profesional de Defensa Maria Catalina \ ;
Abastecimientos Clase I Rodriguez Gonzalez 10-03-2026 w“\ s
Profesional de Defensa 5 : : A
Reviss | Subdireccion General De | D2VidJose Baldion | 44 03 5056 pagd Baldion,
Operacion Logistica
Comité
Asesor Profesional de Defensa ;
de Oficina Asesora de Planeacion YamlleVBeetaancourt 10-03-2026
Fichas e Innovacion Institucional 9
Técnicas
Director Abastecimientos Julian Fernando
Clase I Serrano Serrano 10-02-2029
: Sandra Patricia
Secretario General (E) Bolafios Rodriguez 10-03-2026
Jefe Oficina Asesora Juridica
. | encargada de las funciones | Martha Eugenia Cortes e
Aproho del despacho de la Direccion Baquero 10052020 é/
General
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