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PROCESO
PROCESO GESTION DE RECURSOS FINANCIEROS
NOMBRE DEL DOCUMENTO

FORMATO SOLICITUD DE COTIZACION
CLASIFICACION DE LA INFORMACION

X

Pablica Piblica Clasificada

|:| ‘PUblica Reservada

Inirida, 18 de junio de 2026

Sefiores
Proveedores

ASUNTO: Solicitud Cotizacion de Servicios

Respetados Proveedores;

En forma atenta me permito solicitar cotizacién para el Centro Ambiental y Ecoturistico del Nororiente Amazénico,
Regional Guainia, con la intencién de obtener los productos o servicios con las siguientes consideraciones:

OBJETO. CONTRATAR LA PRESTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION PARA APRENDICES EN
CONDICION DE VULNERABILIDAD DURANTRE LA VIGENCIA 2026.
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UNIDAD
ITEM REQUISITO TECNICO DE CANTIDAD
MEDIDA
ESPECIFICACIONES TECNICAS - SERVICIO DE ALMUERZO
El almuerzo debera ser servido a la mesa, en condiciones dptimas de calidad, higiene e
inocuidad, y debera incluir obligatoriamente una (1) porcién de cada uno de los
componentes que se describen a continuacion:
o Cereal
Una (1) porcion de ochenta (80) gramos, correspondiente a arroz blanco, o arroz blanco
combinado con pasta tipo fideo.
1 e Proteina
Una (1) porcion de ciento cincuenta (150) gramos, correspondiente a una (1) de las
siguientes opciones:
. Carne de res
. Carne de cerdo
. Pechuga de pollo
. Pescado UNIDAD 1
. Presa de pollo (contramuslo o muslo)
. Higado
1
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La proteina podra ser preparada Unicamente en alguna de las siguientes modalidades:

. Guisada

. Ala plancha
. Sudada

. Frita

o  Carbohidrato
Una (1) porcién de sesenta (60) gramos, correspondiente a una (1) de las siguientes

opciones:

. Yuca en forma de palitos
Papas fritas en forma de palitos
Papa salada

Tajadas de platano maduro frito
Platano maduro o verde en forma de patacon
e |eguminosa
Una (1) porcién de sesenta (60) gramos, correspondiente a una (1) de las siguientes

opciones:

. Lenteja

. Frijol

. Arveja

. Garbanzo
o Ensalada

Una (1) porcién de sesenta (60) gramos, correspondiente a una (1) de las siguientes

opciones:

. Ensalada roja

. Ensalada de verduras

. Ensalada compuesta por tomate, cebolla, aguacate y lechuga
e Sopa

El almuerzo debera incluir una (1) porcién de sopa de trescientos cincuenta mililitros (350
ml), correspondiente a una (1) de las siguientes opciones:

Sopa tradicional campesina

Sopa de verduras

Sopa de platano

Sopa de pasta
e Bebida
El almuerzo debera ser acompafiado de jugo de fruta natural, servido en vaso de nueve
(9) onzas.

o Menaje y entrega
El proveedor debera entregar los almuerzos en las instalaciones del centro de formacién,
Los alimentos deberan ser entregados en envases individuales tipo porta comida
(reutilizables aptos para alimentos).

PLAZO PARA LA EJECUCION DEL PRODUCTO O SERVICIO. Durante los periodos descritos por el supervisor sin
superar el 15 de diciembre del 2026.
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LUGAR DE EJECUCION. La entrega y ubicacion se realizaré en la ciudad de Inirida, en las instalaciones del Centro
Ambiental y Ecoturistico del Nororiente Amazadnico.
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