UT - INTERPAE MAYORITARIO U:T.

Liderazgo en gestion con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional. INTER-~

i

N/A

Foto 7. Evidencia de desperdicios de alimentos generados durante la jornada de visita,
con peso registrado de 0 kg.

GESTION SOCIAL

Foto 1. Ficha técnica de informacion del Foto 2. Mecanismo de atencion a solicitudes,
Programa de Alimentacion Escolar (PAE). | peticiones, quejas y reclamos (SPQR).

Altos de San José - Casa 1 - Mocoa Putumayo
Correo Electronico: utinterpaemayoritario@gmail.com
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IPS SAMYSALUDS.AS :
Servicios medicos, a su alcance sup‘g?_?o'ud@
CODIGOREN: 860010062701
NIT 900506634-7

EL SUSCRITO MEDICO DE SEGURIDAD Y SALUD EN EL -

TRABAJO DE LA IPS SAMYSALUD EN USO DE SUS
ATRIBUCIONES LEGALES

CERTIFICA

Que LUCELY ADRIANA MOLINA SAAVEDRA, identificado con CC.
36951386 presonta examen medico integral normal y es APTO para la
Manipulacién de alimentos, y no presenta al momento patologia infecto

contagiosa que le impida la convivencia en comunidad.

RECOMENDACIONES Y/0 RESTRICCIONES: Lavado frecuentes de manos,
durante manipulacion de alimentos cabello recogido, ufias cortas y limpias,

uso correcto de EPP.

Dado en la ciudad de Mocoa a los 26 dias del mes de Enero de 2026.

e n 'Vﬂm'm Mora
Esp Salua Ocupacionai
ARy,
Lic 24 300%:26 R 1317335794

JUAN CAMILO VALLEIO MORA
Md. Especialista en salud ocupacional
Lic 214-30/01/206 Rm 1032453794

Direccion  Barrio Villa Natalia, Celular 3103891050 -Telefono 4204779
Emaipssamysalud@hotmail.com- Mocoa - Putumayo

VIGILADO @:
Supersolud

Scanned with
: i3 CamScanner



Orden
Fecha Registro
Fecha Impresion

LABORATORIO CLINICO

260212129
2410112026

260112026

LUCELY ADRIANA MOLINA

Paciente SAAVEDRA Sexo Femening
Documento
36951386 Telefono
Empresa I.P. S SAMYSALUD
Servicio Consulta externa
Prueba Res Plantilla Resultado Unidad Valor Referencia
INMUNOLOGIA
MANIPULADOR DE ALIMENTOS
SEROLOGIA (PRUEBA NOTREPONEMICA)
ey e gt Fecha Recepeion: 24/01/2026
DIEGO FERNANDO LOMER PUIEIY Fecha Validacion: 26/01/2026
e ipiid o @ e 4 B Whiend whed
PARASITOLOGIA
MANIPULADOR DE ALIMENTOS
COPROLOGICO
EXAMEN MACROSCOPICO
c"k”. ) Dura
Consistencia EXAMEN MICROSCOPICO
Flors Baclatians No se observan parésitos infestinales en ia muestra examinada
NPI
Fecha Recepcidn: 24/01/2026
anivone Smgae g Fecha Validacién: 26/01/2026
DECO FERMANDO LOPET PUAISY
Ao i o & bo i ed Bt
MICROSCOPIA
MANIPULADOR DE ALIMENTOS
COLORACION DE GRAM CUALQUIER MUESTRA
Tipos de muestra FROTIS DE GARGANTA
COCOS gram positivos Cantidad Escasa
EXAMEN DIRECTO PARA HONGOS (KOH)
Locakizacion No UNA
se observan Estructuras compatibles con hongos
G S s o
g s, W FochaRecepcon:  24/01/2026
[PRSTS Sy o I Fecha Validacién: 26/01/2026
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integrataboratoriodc@gmail.com

Scanned with !
CamScanner



CERTIFICACION DE CAPACITACION
PLAN DE SANEAMIENTO BASICO-BPM Y MINUTA PATRON

Y

LEIDY BECERRA
Quimica de Alimentos

HACE CONSTAR QUE:

L

LUCELY ADRIANA MOLINA SAAVEDRA
C.C. 36951386

Asistié a la capacitacion orientada a la manipulacién de los alimentos en cumplimiento conla resolucién

2674/13 con una Intensidad de 6 horas.

Ciudad: VALLE DEL GUAMUEZ Fecha: 24/01/2026

Vigencia: 6 MESES

Scanned with

CamScanner’;



ACTA No.

! e ¥ Educacio
(<('VIDA A anden

VERSION: 03

GOBERNACION DEL FORMATO DE CONDICIONES DE OPERACION COMPLEMENTO PREPARADO EN SITIO CODIGO: PAE 2026 - CAPS

% PUTUMAYO

VIGENTE DESDE: 21/01/2026

|ENTIDADTERRITORIAL: Se0 PUtuMaYD Municipio: 'UC\“{ ‘,_\e\ (bum&f’L IFechadeIavisita: ll 3 'O Iq] 2 IOI 1 lg[

Institucién educativa: Sede educativa:
e Lo Liloerdad. €M \ay vedas - = P. cevana .
Operador:
Fundauon pPau el OeravmolD Soox b Tupadey
lornada Almuerzo con
{Mafiana/Tarde Almuerzo Enfoque Diferencial
Tipo de Complemento: No de servicios:

X 14

Calificacién

Edificaciones e instalaclones

1 El servicio de alimentacion esta aislado de focos de insalubridad. Sus accesos y alrededores se mantienen limpios, libres de acumulacién de basuras,
estancamiento de aguas y en buen estado de mantenimiento.

2 'Las instalaciones estdn di: dasyc idas para proteger los de produccion de c imales domésticos, ingreso de I no
autorizado y otros.

3 Las instalaciones son de materiales que permiten la realizacién de las actividades de preparacion de los alimentos. *

4 Se cuenta con servicios sanitarios exclusivos para el personal y se encuentran en buen estado de funcionamiento

- — O‘

5 Las Instalaciones sanitarias se encuentran limpias y con la dotacién adecuada (jabon liquido, gel antibacterial toallas, papel higiénico y papeleras con bolsa).

Plan de P s

Programa de Limpieza y Desinfeccién SeaRar Tt

6 Todas las dreas y superficies del servicio se encuentran en adecuadas condiciones higiene y limpieza, se evita la acumulacién de agua y los registros son

diligenciados correctamente y se realizan de manera oportuna. i
7 Se aplican p los para la limpieza y desinfecc ion de equipo menaje y ilios (platos, vasos, cuhienos, pocillos, bandejas, tablas de picar, cuéﬁlﬂos, {
\entre otros) y los registros son diligenciados correctamente y se realizan de manera oportuna. B S i
8 Losimpl - (aéﬁos bsorbentes, P .,,' ;-—; fore {nailas. 'envlfe oir-os) qde ;e utilizan paré ei aseo; éénﬁéneien en adecuadas'cﬁndiciones
de limpieza y en el lugar establecido. ‘
9  Los equipos, utensilios y menaje empleados se limpian y desinfectan antes de cada uso y son de materiales resistentes al uso y a la corrosién . i
: 10 Se cuenta con un prog de limpieza y desinfecci6 di escritos,'se llevan regktros de las actividades. \
Eontmlde Eaos 2 TR ; Tz I ey
11 Las instalaciones y/o alimentos se encuentran libres de presencia o dafio causado por plagas. )
Se realiza un control de plagas y se cuenta con los sigui doc soportes: diagnéstico emp fumigadora, cr i de inspeccién intemno,
12 'd i6n de emp fi d fichas técnicas. Se encuentran diligenciadas de forma adecuada y oportuna.
Fecha de la ultima fumigacion: Qb - 04 - 16 t
Iimvm' iion de resid: Slidos y liguid

13 Existe al interior def servicio de ali ion, ipi de ial sanitario, para la recoleccion de residuos sélidos, en buen estado, en cantidad suficiente,
bien ubicados e identificados conforme a la norma sanitaria vigente.

0

14 La clasificacion de residuos sélidos se realiza de do con lo blecido en el de manejo de residuos. Adicionalmente, los residuos sélidos son

retirados con la frecuencia necesaria para evitar generacién de olores y/o proliferacion de plagas. 1
15 | El manejo de los residuos liquidos y sélidos no rep: riesgo de ¢ inacién para los ali ni para las superficies en contacto con estos. i
16 'Se cuenta con un prog de jo de resid con procedi escritos, se llevan registros de las actividades. '
17 lSe impls étodos de ilizacién del agua para aquellos casos donde no haya suministro de agua potable. l A
18 | Disponen de un tanque de almacenamiento de agua y se encuentra construido de material higiénico sanitario, hermético, ademads tiene la capacidad suficiente T

para un dia de produccién. \
19 Se realiza la limpieza v desinfeccion pedodirz del tanque de almacenamiento de agua.

Fecha de la Gltima limpieza y desinfeccion realizad: 06- o 4 - 17 \
20 | El personal manipulador no presenta afecciones de 13 piel 0 enfermedades Infectocontagiosas.

21 !Cuenta con la dotacidn completa, limpia, en buen estado y hace uso adecuado de la misma de acuerdo a lo blecido en la jad vigente. i :
22 Cumple con las buenas practlms de manufactura durante todas las etapas del proceso de acuerdo a lo biecido en fa ividad vigente. i
23 |Se evidencia por cada uno de los ipulad 4 édicos y certificado (apto para manipular alimentos) no mayor a un afio. 1
24 |\ en la sede educativa una carpeta en fisico y/o ético por cada ipulador de ali con su hoja de vida, certificado medico, exdmenes de
laboratorio y certificados de capacitacién. \
25 |Se garantiza la cantidad de ipulad de ali de doalo blecido por la ETC. i
Condiciones de distribuciény transporte en recepcion de materiaprima. Pl el e ann gL O
26 . Las condiciones sanitarias del P! de ali cumple con lo blecido en la jvidad sanitari vigente. (Wﬁmes de higiene y
limpieza adecuadas pisos, paredes, techo, estibas, canastillas). N 5}
27 El vehiculo cuenta con concepto sanitario expedido por la idad con ¢ pto f: b N “©
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ACTA No.

GOBERNACION DEL
FORMATO DE CONDICIONES DE OPERACION COMPLEMENTO PREPARADO EN SITIO
PUTUMAYO

28 |Los conductores y auxiliares cumplen con los doc igidos para ipular ali , portan Ia dotacién de acuerdo a lo establecido en Ia Resolucion
2674 de 2013 e implementan buenas practicas de manufactura

29 'Las materias primas,
de cada producto.

30 Se da cumplimiento a los criterios de aceptacion y rechazo de fa materia

VERSION: 03

CODIGO: PAE 2026 - CAPS

VIGENTE DESDE: 20/01/2026

se recepcionan en un lugar limpio y en condiciones aptas que minimicen el riesgo de contaminacion o alteracién de las caracteristicas organolepticas

prima'recibida vy existen controles de este proceso (fecha de vencimiento, lote,

2z 2 2
oo 0 o

condiciones de que y ¢ imi de la Resolucién 5109 de 2005 y demds normatividad vigente).
31 €l personal dor verifica la de las primas que requieren refrigeracién y congelacion.
Almacenamiento
32 Se almacenan loc alimentoc da alto riacgo {lictans y cirnicos ete ) dantro de los rangos de igidos en la lucidn 2674 do 2013 y normatividad
sanitaria vigente. ‘
33 Sealmacenan los productos de acuerdo con las caracteristicas de los mismos, en sitios adecuados minimi el riesgo de ¢ ion. ‘
34 Los alii y ias primas se enc libres de presencia de moho, abombamiento, fecha caducada u otro aspecto que incumpla con las
caracteristicas de calidad o inocuidad de los productos. ‘
35 E rotulado y eti do del empaque primario de los ali cumple con lo estiwiédo en la Resolucién 5109 de 2005 y demds normatividad vigente. L1
36 Los registros de control de temperatura de los alimentos en refrigeracién y congelacion, son diligenciados correctamente y se realizan de manera oportuna. N a
37 Se asigna rotulacién que permite fa identificacién de los alimentos, fa cual es visible, y se lleva control de primeros en vencer, primero en salir con el fin de i
Barantizar la adecuada rotacién de materia prima
38 La materia prima no conforme se encuentra en un srea especifica, esta debidamente identificada para evitar su uso. ]
[F 16n, ensamble y distribucién ]
39 Los procesos de produccién se realizan de manera secuencial y continua de tal forma que se p gen los ali de ibles riesgos de inacion. ‘
40 Se lavan y desinfectan los los ali © materias primas crudas como frutas, verduras y hortalizas y productos de pesca con agua potable, antes de
SU preparacion y en los ti blecidos de desinfeccio \
41 Los procedimientos de operacién como: lavar, pelar, cortar, clasificar, extraer, batir, entre otros, se realizan de manera que se protejan los ali y
primas de posibles riesgos de ¢ i6n {
42 Los tiempos de exposicién de los ali se dentro de lo blecido en fa vigente y no g il riesgos de ¢ ion. Adici los
procesos de descongelacion requeridos se realizan de forma controlada para evitar el de mici !
43 Todos los complementos alimentarios estan libres de contaminacion fisica, biolégica, quimica y cumplen con las caracteristicas de calidad o inocuidad. i
44 Serealiza i > de las temp para los ali os frios y calientes en las diferentes etapas de proceso “ Q0
45 las P as para los ali frios y calientes en las diferentes etapas de proceso se mantienen dentro del rango de seguridad que garantiza inocuidad. M
‘A
[ y control de Ia calidad ]
46 |E| comedor escolar cuenta con visita realizada por la Entidad territorial de salud y tiene concepto sanitario F oF le con l O
[Gestion Social |
47 |El comedor escolar tiene publicado en un lugar visible la Ficha Técnica de informacion del PAE. 1
48 |Se evidencia soporte de conformacién del comité de alimentacion escolar y/o actas de reunion del mismo. o
[ 49 |Es visible el mecanismo que el operador y la ETC tienen para atender las SPQR en el comedor escolar. \
Porcentaje de Cumplimiento: \/ %
INDICADOR: Porcentaje de cumplimiento de condiciones operativas ﬁ 0
Observaciones
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4 COLOMBIA UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE ALIMENTACION ESCOLAR ACTA No.:
. { ) Educacién
> VIDA VERSION: 03
i GOBERNACION DEL FORMATO DE REQUERIMIENTOS ALIMENTARIOS ¥ NUTRICIONALES COMPLEMENTO PREPARADO EN SITIO CODIGO: PAE 2026 - NUT
PUTU MAYO VIGENTE DESDE: 21/01/2026
ENTIDAD TERRITORIAL: Municipio: Fecha de la visita: l l I l I I I ,
SEO_Rtama D [Uae del Gnmocn \[3lofalzfo|2]e
Institucion educativa: Sede educativa: _ s
€ Lo Libeslad EeM lw veqay = R. cercang
O dor: -
S Fondacon Para el arollo Ssaal - Fopudeo
Jornada Almuer?o - "
Tipo de Complemento: |Mafiana/Tarde o Enfoopie Diferencial No de servicios:
X 4y
f 6n de las raci
o ‘ Hoeo peno, lmh&u Svduda, am1 con fide, papay q funcea No. De Mieni
Descripcién del menu: m&u\qdu e tom +e' Lebo“q (ﬂ&') [vialv] 94 ‘tmon N xu %O de (;,ua\‘uw en
ledhe. 41
Alimento: N -A
Intercambios. Motivo del Autorizado por:
intercambio | py - £ Fecha: | of o PPN
Califique segun nivel de cumplimiento: € {Cumple) NC (No cumple) N/A (No aplica)
R . m yautridonal

lCumnllmiemo de la minuta patrén Calificacion

Se cuenta con la totalidad de la materia prima correspondientes al calculo de las minutas aprobadas, multiplicadas por el niimero de servicios y tipo de menui
(Remisiones de viveres)

-

~

El menu del dia es acorde a lo establecido en el ciclo de menus y minuta patron adoptada.

3 |Se encuentran estandarizadas el tamaiio de porciones de las preparaciones segun el grado de los estudiantes.

4 |El ciclo de mena se ejecuta bajo las especificaciones técnicas definidas.

5 |El menu entregado segin el tipo de ¢ cor dealop % b.

6 |En caso de presentarse intercambios, estos se realizan de acuerdo al componente, a la frecuencia y cuentan con documento soporte de aprobacion.

7 |Los alimentos preparados cumplen con las caracteristicas organolépticas propias de la preparacion o alimentos que hacen parte del mend servido.

8 |El menu 8 alos i tiene aspecto ivo y buena pi ion.

9 |Se cuenta con elementos de estandarizacion tanto para servido como para preparacion.

10 |Se cumple con los horarios de distribucién establecidos para el servicio y no se generan retrasos durante el suministro.

11 |En el cicio de minutas incluye alimentos y/o preparaciones propias del territorio

12 |En el comedor escolar se promocionan practicas adecuadas de habitos ali ios en los beneficiarios.

13 |Laac bilidad de los ali dos es adecuada.

14 |El desperdicio de alimentos en la etapa de descomide es bajo.

clolelrlolalolp Ble|e|eoP

15 |En caso de presentarse desperdicios de alimentos en la etapa de descomide que se alto, registrar la cantidad

Observaciones
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UT - INTERPAE MAYORITARIO

Liderazgo en gestion con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional. INTER- -«

u

Wy, ™

EVIDENCIA FOTOGRAFICA DEL SEGUIMIENTO EN CAMPO

Institucion Educativa: IE LA LIBERTAD
Sede Educativa: ERM LAS VEGAS
Municipio / Departamento: |VALLE DEL GUAMUEZ
Zona: RURAL CERCANA
Operador del PAE: FUPADESO

Contrato N.°: 021-2026

Fecha: 13-ABR-2026

EDIFICACIONES E INSTALACIONES

' Nitlhnise.
U

Foto 1. Infraestructura externa del

comedor escolar

Foto 2. Area destinada a la preparacion y
distribucion de alimentos.

Altos de San José — Casa 1 — Mocoa Putumayo

Correo Electrénico: utinterpaemayoritario@gmail.com




UT - INTERPAE MAYORITARIO

Liderazgo en gestion con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional. INTER~~A

i

PLAN DE SANEAMIENTO

Foto 1. Area destinada al almacenamiento | Foto 2. Herramientas e implementos
de productos de limpieza y desinfeccion. destinados para actividades de aseo.

Foto 3. Zona de disposicién temporal de residuos sélidos.

Altos de San José — Casa 1 — Mocoa Putumayo
Correo Electrénico: utinterpaemayoritario@gmail.com




UT - INTERPAE MAYORITARIO VI b

Liderazgo en gestion con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional. INTER~~ =

W

PERSONAL MANIPULADOR

Foto 1. Verificacion del personal encargado de manipular alimentos durante la jornada de
atencion.

ALMACENAMIENTO DE MATERIAS PRIMAS

Foto 1. Verificacion del area destinada al Foto 2. Verificacion del area destinada al
almacenamiento de alimentos no almacenamiento de frutas y verduras.
perecederos.

Altos de San José — Casa 1 — Mocoa Putumayo
Correo Electronico: utinterpaemayoritario@gmail.com
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UT - INTERPAE MAYORITARIO B

Liderazgo en gestion con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional. INTER

i

Foto 3. Verificacion del area destinada al | Foto 4. Verificacion del rotulado y etiquetado
almacenamiento de alimentos carnicos. de las materias primas.

EQUIPOS DE PREPARACION Y CONSERVACION CON FALLAS EN SU
FUNCIONAMIENTO

N/A

Foto 1. Evidencia de equipo que presenta fallas durante Ia visita.

Altos de San José - Casa 1 — Mocoa Putumayo
Correo Electrénico: utinterpaemayoritario@gmail.com




UT - INTERPAE MAYORITARIO

Liderazgo en gestion con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional.

B <\S
U o

INTER-~

—r

CUMPLIMIENTO DE MENU

Foto 1. Menu programado para la jornada
de atencion.

Foto 2. Complemento alimentico servido
nivel educativo preescolar.

=

Foto 3. Complemento alimentico servido
nivel educativo primaria (grados primero a
tercero).

Foto 4. Copemeto alimentico servido
nivel educativo primaria (grados cuarto y
quinto).

NO CUENTA CON EL NIVEL DE
ESCOLARIDAD

NO CUENTA CON EL NIVEL DE
ESCOLARIDAD

Foto 5. Complemento alimentico servido
nivel educativo secundaria.

Foto 6. Complemento alimentico servido
nivel educativo media y ciclo
complementario.

Altos de San José —Casa 1 — Mocoa Putumayo

Correo Electrénico: utinterpaemayoritario@gmail.com

(Q

\
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UT - INTERPAE MAYORITARIO UT.

Liderazgo en gestion con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional. INTER- .
N/A

Foto 7. Evidencia de desperdicios de alimentos generados durante la jornada de visita,
con peso registrado de 0 kg.

GESTION SOCIAL

Foto 1. Ficha técnica de informacién del Foto 2. Mecanismo de atencion a solicitudes,
Programa de Alimentacién Escolar (PAE). | peticiones, quejas y reclamos (SPQR).

Altos de San José — Casa 1 —Mocoa Putumayo
Correo Electrénico: utinterpaemayoritario@gmail.com




LISTA DE CHEQUEO CONTROL Y VERIFICACION

del Guamoey -
INSTITOCIG N EDUCATIVA '2 I “ . 4
AID EDUCATVA € U@ M \x af Vgsgé .
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DiA Limimjaly Limimiagy 1 2028
Comon be (MARGUE COM X
WESONES COCPNA TANGUES DU :
AMACEIAMINIC Dt AGUA B4
'ul!m':’mno':zl W x| x ﬂ . s
CouEDoR.
AR ¥ revoy wix|X o] ¥ 3 S
e ———
Fumenon P P
X ‘ s
‘ s
PAREDES COCMA. AREA
[ MATENAMENTD. AREA COMEDOR . "
et
0 s
& 5
L] 3
[ s
2 L]
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IPS SAMYSALUDS.A.S

Suparsal
CODIGOREN. 860010062701 PRT———

NIT 800506634-7

EL SUSCRITO MEDICO DE SEGURIDAD Y SALUD EN EL
TRABAJO DE LA IPS SAMYSALUD EN USO DE SUS
ATRIBUCIONES LEGALES

CERTIFICA

Que MONICA FAVIOLA MALES MORALES, identificado con CC, 41118825
presenta examen  medico  integral normal y es APTO para la Manipulacién
de alimentos, y no presenta al momento patologia infecto contagiosa que le
impida la convivencia en comunidad.

RECOMENDACIONES Y/0 RESTRICCIONES: Lavado frecuentes de manos,
durante manipulacién de alimentos cabello recogido, ufias cortas y limpias,
uso correcto de EPP.

Dado en la ciudad de Mocoa a los 26 dias del mes de Enero de 2026.

mﬂ%b@p Mora
O "
Mok

3.
b 2% 309126 k> Hlrsiveg

JUAN CAMILO VALLEJO MORA
Md. Especialista en salud ocupacional
Lic 214-30/01/206 Rm 1032453794

Direccion  Barrio Villa Natalia, Celular 3103891050 -Telefono 4204779
Emaipssamysalud@hotmail com- Mocoa - Putumayo

VICILADO ﬁ"
Supersalud

Scanned with
: & CamScanner

Servicios medicos, a su alcance SnADG d@

e



LABORATORIO CLINICO Orden 260212078
24/01/2026
Fecha Registro
28/01/2026
1 Fecha Impresién
Paciente mgml% gAVIOLA MALES Sexo "
Documento
41118825 Telefono
Empresa LP. S SAMYSALUD
Servicio Consulta externa
Prueba Res Plantilla Resultado Unidad Valor Referencla
INMUNOLOGIA
MANIPULADOR DE ALIMENTOS
SEROLOGIA (PRUEBA NOTREPONEMICA)
Rt T . Fecha Recepcion 24’01'2026
O GO FERMANDO LOMLE PUMRSY Fecha Vabdacion 26/01/2026
et Bt B um & e WS Bey
PARASITOLOGIA
MANIPULADOR DE ALIMENTOS
COPROLOGICO
EXAMEN MACROSCOPICO
Color M" rrén
Conssstencia EXAMEN MICROSCOPICO
Normal
Flors Becterisns No se observan pardsiios intestinales en la mueslra examinada
NPt
Fecha Recepcibn 2410112026
AR R Fecha Validacion: 2610112026
DECO P ERNANDO LOPET PUSRSY
e rohed v B am 4 in e ting
MICROSCOP(A
MANIPULADOR DE ALIMENTOS
COLORACION DE GRAM CUALQUIER MUESTRA
Tipos de muestra FROTIS DE GARGANTA
COCOS gram posdvos Cantidad Escasa
EXAMEN DIRECTO PARA HONGOS (KOH)
Localizacin No URA
se obsesvan Estructuras compatibies con hongos
Srreges bagae g )
D00 FARNANDO wu}vm Fecha Recepcidn 24/01/2026
SRR o i Voms Fecha Validacidn: 26/01/2026
Pagina 1de 1
lle 16 # 8 - 31 Bar rdin MOCOA PUTUMAYQO 31641050

integralaboratoriodc@gmail.com

Scanned with

§cs] CamScanner’;



4 /

_suuedgwe) ).
Yim pauuens ;
) R
249%9g AP YD
p . SISIN 9 -enuadin
e (3" 7
¢ 6. =0

9z0Z/10/¢T ‘Y2234 ZINWVYND 130 I1IVA ‘pepnid

"SeJOY 9 3P pepisudlu| eun uod £1/4/92
UQIIN|OS3J ) U0 OJuBlwidwnd U3 SOjuaWile Soj 3ap uoideindiuew e| e epelualIo ugdeldeded e| B ONISISY

SI8SIIIF OO

:3N0D YVISNOD 3IDVH
.ﬂmqglé& VDR AN YD

SOJUBLALY 3P EIWIND
YH4H3O38 AQIF]

| NOYL1Vd VLNNIWN A INdS-0D1SVE OLN3IINVINYS 30 NV1d
NODRVLDV4Y) 30 NODVIOHILY3D




- !
- b
e S 'T\»v
——— B T era— - - .= e -
SRRER O i UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE ALIMENTACION ESCOLAR ACTA No.
(o viDa Educacion

VERSION: 03

(N COBERNACION DEL FORMATO DE CONDICIONES DE OPERACION COMPLEMENTO PREPARADO EN SITIO CODIGO: PAE 2026 - CAPS
 PUTUMAYO

VIGENTE DESDE: 21/01/2026

ENTIDAD TERRITORIAL: Municipio: Fecha de la visita:
SE0 PO MO \ ® 14

olali]oli e

Institucion educativa: Sede educativa:

\€® | g5 Palwmeras e’M . Can Roberlo la Flouda - 2. Dupey!

Operador:
Fuodacon Para el Deranolls Soud)  — Fopa deso
Jornada Almuerzo con
) Mafiana/Tarde Almuerzo Enfoque Diferencial o
Tipo de Complemento: No de servicios:
X AA L

|calificacion
L == = -
Edificaciones e instalaciones
1 El servicio de alimentacion esta aislado de focos de insalubridad. Sus accesos y alrededores se i limpios, libres de acumulacién de basuras,
estancamiento de aguas y en buen estado de manhemmtento 1
2 Las instalaciones estan disefiadas y construidas 1 para proneger los ambientes de prod cion de contami “animales domésti 3 inéreso de personal no
autorizado y otros. Q
3 Laf; instai;éicgﬁes so]’t d;: v.r;-.aéériales qu . perr;-:itér; Vla realizé paracié de los aii;ner;to; ) N N - ) a ) ) » - i ‘ 7 |
4 Se cuenta con servrcxos sanltanos exclusuvos para el persona yse em:uen ‘uncionamiento \ 1
5 Las Instalaa;n;s sémﬁrias se encuentran Ilmpras y con la dotacuon adecuada (jabon hqundo gel anhbactenal toallas, papel higiénico y papeleras con bolsa) o - o \ o
Plan de iento s
[Programa de Limpiera y Desinfeccion |

6 Todas las dreas y superficies del servicio se encuentran en adecuadas condiciones higiene y limpieza, se evita la acumulacién de agua y los registros son
diligenciados correctamente y se reallzan de manera oportuna

7 Se apllcan pr | para la limpi y desinfeccio de q ’r' : j yutensnllos(piatos vasos, cublertos poc:llos bandejas tablas de pxcar cuchillos,
entre otros) y los regi son dili iados correc y se realizan de manera oportuna

8 Los }:Iementus (pafios absorbentes, traperos, recogedores, toallas guantes entre otros) que se utlhzan para el asec, permanecen en adecuadas condiuones
de limpieza y en el lugar establecido.

p— -~

\
9 Los equipos, utensilios y leados se i ,'_ <v desinfectan antes de cada usoyson de materiales resistentes al u: usoya lac corrosmn o | .
I idr-ge_c;e;;z&n‘u;;;rograma de limpieza y desinfeccié , con procedimi escritos, se llevan registros de las actividades. i = i N
[Control de plagas
11 Lasi laci y/o ali se libres de pi i odanocausado porplagas . o o ) - \
Se realiza un control de plagas y se cuenta con los sigui doct soportes: diagnéstico P fumigadora, cronograma, formato de inspeccién interno, documenta

12 de empresa fumigadora, fichas técnicas. Se encuentran diligenciadas de forma adecuada y oportuna.

Fecha de la ultima fumigacié '_Q(,v Oq-u | l

[M  ydisposicién de residuos sélidos y liquidos

13 Existe al interior del servicio de alimentacidn, recipientes de material sanitario, para la recoleccion de residuos sélidos, en buen estado, en cantidad suficiente,

bien ubicados e identificados conforme a la norma sanitaria vigente. 0
14 la clasificacién de residuos solidos se realiza de acuerdo con lo establecido en el er grama de jo de residi I los residuos sélidos son i
‘retirados con la frecuencia necesaria para evitar generacxon de olores y/o pmhferacmn de plagas ]
15 El jo de los residuos liquidos y sélidos no rep riesgo de inacion para Ios i s ni para Ias superﬁues en conbacto con Eos ) ' ) i ' i
16 Se cuenta con un programa de jo de resid con procedimi escritos, se lievan registros de las actividades. i 1 i
Abastecimiento de agua
17 lSe implementa métodos de potabilizacién del agua para aquellos casos donde no haya suministro de agua potable. I 1

18 'Disponen de un tanque de almacenamiento de agua y se encuentra construido de material higiénico sanitario, hermético, ademas tiene la capacidad suficiente
para un dia de produccién.

19 |Se realiza la limpieza y desinfeccion penodwa del tanque de almacenamiento de agua.
:Fechadelauluvna pieza y desinfeccion realizad OL'OL\"(L

|Personal manipulador
1 20 El personal ipulador no p fecci de la piel o enfermedades inft ‘
21 Cuenta con la dotacuon complem Ilm ia, en bt;en;st;do y;\;ce usoagecuado Je Iamiy;\a de ac rd -a ;o astable ) i
22 Cumple con Ias buenas pracncas de manufactura dumnté?;d;s las etapas del proceso de acuerdo alo establecndo enla norrnauwdﬁ vtg;nte/ ol o - S R { i
23 |Se evidencia por cada uno de los ipuladores exa édicos y certificado (apto para manipular alimentos) no mayor a un afio. {
24 |Mantener en la sede educativa una carpeta en fisico y/o magnético por cada manipulador de alimentos con su hoja de vida, certificado medico, examenes de [
laboratorio y certificados de capacitacion.
25 |Se g: iza la idad de ipulad de ali de acuerdo a lo establecido por la ETC. i
Condiciones de distribucién y transporte en recgm de materia prima ;
126 'l.as condiciones sanitarias del vehiculo transportador de aliment ple con lo establecido en la normatividad sanitaria vig: {Condici de higiene y i

! hmpleza adecuadas plsos paredes, techo, estlbas, canastillas).

! 27 'Elvehiculo cuenta con pto sanitario dido por la autoridad competente con concepto favorable.




——_—_ UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE AUMENTACIONESCOLAR -~ |aCTANo: -
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6 5320 ) ecucacion

VERSION: 03

Gpﬁg"ft'fﬁoAvaﬁ FORMATO DE CONDICIONES DE OPERACION COMPLEMENTO PREPARADO EN SITIO CODIGO: PAE 2026 - CAPS

VIGENTE DESDE: 20/01/2026

28 idc

Los conductores y y / auxiliares cumplen con los documentos exngldos para mampular alimentos, portan Ia dotacion de acuerdoa lo establecndo en la Resolucién
2674de 2013 e lmplementan buenas practicas de manufactura.

29 Lass matenas primas, se recepcsonan en un lugar limpio y en condicione: aptas que minimicen el riesgo de contaminacidn o alteracion de las caracteristicas organolepticas
d2 cada producto.

roducto. et ND
30

Se da cumphmlento a los criterios de aceptacion y rechazo de la materia pnma recibida y existen .ontroles de estz proceso (fecha de venclmlento lote
CDndICIOﬂeS de empaque y cumphm:ento de la Resolucién 5109 de 2005 y demas normatividad vngente)

31

E personal mampulador verifica Ia temperatura de Ias materlas pnmas que requneren refngeracnon ¥y congelacnon

i NO
Alm:\cunnmmnto

32 Se almacenan los alimentos de alto riesgo (lacteos y cérnic;sretcr.) der;tro de los l;angus de temperatura exigidos en la resolucion 2674 de 2013 y normatividad
sanitaria vigente.

1
33 Se almacenan los productos de acuerdo con las caractenstlcas de los mi: en sitios adi dos minimizando el riesgo de contaminacién. N i
34 Los allmentos y materias primas se encuentran Ilbres de pre i de moho bomb y fecha mdué&a u otro aspecto que incumpla con las \
caracteristicas de calidad o inocuidad de los productos.
35 Elrotulado y etiquetado del empaque pnmano de los ahmentos cumpl-* con lo esnpulado en la Resolucién 5109 de 2005 y demas normatividad vigente. {
36 Los reglstros}j;;;}\;rgl de temperatum de los alimentos en refﬂgeramun y congelauon, son dphgenclados correctamente y y ‘se realizan de manera oﬁoriuna T &) 7&
37 e

Se asigna mtulacién que permite la identiﬁcacio‘n de los alimentos, la cual es visible, y se lleva control de primeros en vencer, primero en salir con el fin de
garanuzar la adecuada rotacién de materia pnma ‘

38 La materia pnma no conforme se encuentra en un drea espec:ﬁca, ests debldamente identificada para evitar su uso.

| reparacidn, ensamble y distribucién

39 Los procesos de produccidn se realizan de manera secuencial y continua de tal forma que se protegen los alimentos de posibles riesgos de contaminacidn.

40 Se Iévan y d?si;lfecmn los emﬁaque;, ]os;ﬁ;xwento; t; s;r;nas &u&as Ebm;a frutas verduras y hortalizas y productos de pesca con agua potable, antes de
su preparacion y en los tiempos estab|ecidos de desinfeccidn. I

41 los procedumentos de opevaclon como lavar, pelar corﬂr, dasuﬁcar extraer, batlr entre otms se reahzan de manera que se prote;an los ahmentos y matenas
primas de posibles riesgos de contaminacidn.

42 Los tiempos de exposicion de los alimentos se encuentran dentro de lo blecido en la nor ividad vigente y no generan posibles riesgos de contaminacidn. Adicionalmente, los procesos

de descongelaclon requendos se reallzan de controlada para evitar el desarrollo de mlcroorgamsmos

43 Todos los complementas allmentanos e e contammaqon ftsrca, b«olcglca, quimica y cumplen con las caractenstlms de whdad o mocu|dad

24 se reallza l:n;:mtoreo delas temperaturas para Ios alumentos fnos Yy cahentes en las dlferentes etapas de proceso
45

Las: temperatums para Ios ahmentos frios. y cahentes En las dnferentés elapas de proceso se mantienen dentro del rango de segundad que garannza mocuxdad

|Aseguramiento y control de la calidad
46 IEI comedor escolar cuenta con visita realizada por la Entidad territorial de salud y tiene concepto sanitario Favorable o Favorable con Requerimientos l o
Gestion Social

47 |El comedor escolar tiene publicado en un lugar visible la Ficha Técnica de informacion del PAE.

48 |Se evidencia soporte de conformacion del comité de alimentacidn escolar y/o actas de reunion del mismo.
I 48 |Es visible el mecanismo que el operador y la ETC tienen para atender las SPQR en el comedor escolar.

" . Porcentaje de Cumplimiento:
INDICADOR: Porcentaje de cumplimiento de condiciones operativas

Observaciones

En_\gm_m\wdg_&muo aw la Sede wenla n on (amedor XckSivO pava Vot orepone wion Y
tS%bocmn de loy almentod mastnide con onatenales g eumiton candene ¢ adewadus condiauntd
. S nC1 dad w dan @O @ o L

Jlo mma\f‘) dowcr"tcos

4 Ci D donventoy de luwpciu M Jesndecardn
Co“4avvdo @n ¢mo\emen-\m de ayo en \oen e':rktde A5i_covo Con Suy Y

‘c >
| 9&*@ dmhﬁ: dend del dan de ‘Samommio Se_pwoenta cerhiicadon de -f.)mio\au n M laggds
oo acton \adod-

No & (enta con mo;gen#eo debidamende wWeahhicedoy, (anfwvme o \a novmcrhmdod \)\qevvk,‘
N_en Canthdoes oenter poro 16 adeando ecolettion e r&k«doo Soldos.

\Devsov\o\ manwledov porta cometamente la Qolacon, no eveae o a-\—twkuuenea de

seonen de \a_dowmentacton cogoendo Gom ele

almd enamiento A2 dlimentos se realiln’' de amuds  con 505 caralnsticas de conderatan

aawandtando & caldad eincawtdad, no Se eaidentsa dlivendos en Qescomposicion n t Con
Si o, lo e‘t con tQthu—iuﬂ,do.d Vigente.

En el comedov lse obacma fcha teonica acloblaadg Y mecandmo de PABS visible. Mo dosfan

G on ne Se wenda o el actq de wpfomraaon dc\ (AT 6. Toalmene de vendecn el g
de 4 c)*ucl.un**CD toculnradd wcc%amc/g
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VERSION: 03

GOBERNACION DEL FORMATO DE REQUERIMIENTOS ALIMENTARIOS Y NUTRICIONALES COMPLEMENTO PREPARADO EN SITIO CODIGO: PAE 2026 - NUT

, PUTUMAYO VIGENTE DESDE: 21/01/2026

s TeRRTORAL: SED POTOMA YO [Meniceo [ Ualle del boamae? [Fecra dela visita: NMARTATTOI1G]

Institucidn educativa: \ea lu) N\mﬁ u‘ S educativg; QH gc\n Qobﬁ]f—lo h ?\Qf‘d(l 2 Q- Du?etsol 5
— Tonduaon para ¢\ Desamlle uul - Fopadeso .

Almuerzo con
Tipo de Complemento: ﬁ:idn:nm flmusizs Eriboauz Derendal | e sasmicion:
X 11
) . o @)‘W‘dq ¢ aY0l N Wnubhona ;| Monedviay de [ oeven
Descripcion del mend: _Lqm Q“__\ a \Od() (’?’ _" k pe P o \ ¢ o\ - oy
e dutng s Swto Mango ' W Vi, w0 Al
— Alimento: &) nd A PO\' imd ndo i
i Motivo del Autorizado por:
weramsio | Dengloan Yeaim |en-\o |F“’“ l 09-04-26 I laterventonu .

CGalifique segin nivel de cumplimiento: C (Cumple} NC {No cumple) N/A (No aplica)

n Se cuenta con la totalidad de la materia prima correspondientes al cilculo de las minutas aprobadas, multiplicadas por el niimero de servicios y tipo de meni
i (Remisiones de viveres)

| 2 |Elmend del dia es acorde a Ic establecico en ef ciclc 22 mends y minuta patrdn adoptada.

3 |Se encuentran estandarizadas el tamafio de porciones de las preparaciones segun el grado de los estudiantes.

i 4 |Elcido de mend se ejecuta bajo las especificaciones tacnicas definidas,

5 |El ment entregado segun el tipo de ¢ cor alo v ap!

6 |En caso de presentarse intercambios, estos se realizan de acuerdo al componente, 3 la frecuenda y cuentan con documento soporte de aprobacion.

7 |Los alimentos preparados cumplen con las caracteristicas organolépticas propias de la preparacién o alimentos que hacen parte del mena servido.

8 |El mend entregado a los estudiantes tiane. aspecto atractive y buena prasantacion.

9 |Se cuenta con elementos de estandarizacién tanto para servido como para preparacion.

! 10se cumple con los horz:

11 | En el ciclo de minutas incluye alvmentas y/o

12 | En el comedor escolar se promocionan practicas adecuadas de habitos alimentarios en los estudiantes beneficiarios.

13 | L= aceptabilidad de los alimentos preparados es adecuada

14 | El desperdicio de alimentos en la etapa de descomide es bajo.

15 | En caso de presentarse despardicios de alimentos en la etepa de descomide que se alto, registrar la cantidad.
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Analigls Sensorlal o Prusba Organoleptica do las preparaclones
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* En las casilas de color, olor, sabor y textura diligencias los siguientes crit
MB: Muy Bueno B:Bueno  R:Regular . Desagradabie

* En el cuadro de analisis sensorial en la casilla de preparacion se debe diigenviar a usv!mn.o; alacual se le realizo la prueba organoleptica
percepcion ante las

de lus alimentos que probd
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UT - INTERPAE MAYORITARIO Uu. Ee

Liderazgo en gestion con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional. INTER- -

W

EVIDENCIA FOTOGRAFICA DEL SEGUIMIENTO EN CAMPO

Institucion Educativa: IER LAS PALMERAS

Sede Educativa: ERM SAN ROBERTO LA FLORIDA

Municipio / Departamento: |\ \ | = be| GUAMUEZ

Zona: RURAL DISPERSA
Operador del PAE: FUPADESO
Contrato N.°: 021-2026

Fecha: 14-ABR-2026

EDIFICACIONES E INSTALACIONES

Foto 1. Infraestructura externa del Foto 2. Area destinada a la preparacion y
comedor escolar distribuciéon de alimentos.

Altos de San José — Casa 1 —Mocoa Putumayo
Correo Electrénico: utinterpaemayoritario@gmail.com




UT - INTERPAE MAYORITARIO

Ul s

Liderazgo en gestion con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional. INTER~ -~

PLAN DE SANEAMIENTO

Foto 1. Area destinada al almacenamiento
de productos de limpieza y desinfeccion.

Foto 2. Herramientas e implementos
destinados para actividades de aseo.

Foto 3. Zona de disposiciéon temporal de residuos sélidos.

Altos de San José - Casa 1 — Mocoa Putumayo

Correo Electrénico: utinterpaemayoritario@gmail.com




UT - INTERPAE MAYORITARIO

Liderazgo en gestion con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional. INTER- -~

PERSONAL MANIPULADOR

Foto 1. Verificacién del personal encargado de manipular alimentos durante la jornada de
atencion.

ALMACENAMIENTO DE MATERIAS PRIMAS

Foto 1. Verificacion del area destinada al Foto 2. Verificacion del area destinada al

almacenamiento de alimentos no almacenamiento de frutas y verduras.
erecederos.

Altos de San José —Casa 1 —Mocoa Putumayo
Correo Electrénico: utinterpaemayoritario@gmail.com
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UT - INTERPAE MAYORITARIO

Uil

Liderazgo en gestion con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional. INTER~ -~

O

Foto 3. Verificacion del area destinada al
almacenamiento de alimentos carnicos.

Foto 4. Verificacion del rotulado y etiquetado
de las materias primas.

EQUIPOS DE PREPARACION Y CONSERVACION CON FALLAS EN SU
FUNCIONAMIENTO

N/A

Foto 1. Evidencia de equipo que presenta fallas durante la visita.

Altos de San José - Casa 1 — Mocoa Putumayo

Correo Electronico: utinterpaemayoritario@gmail.com




UT - INTERPAE MAYORITARIO

Liderazgo en gestion con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional.

INTER-~

g

CUMPLIMIENTO DE MENU

NO CUENTA CON EL NIVEL DE
ESCOLARIDAD

Foto 1. Menu programado para la jornada
de atencion.

Foto 2. Complemento alimentico servido
nivel educativo preescolar.

Foto 3. Complemento alimentico servido
nivel educativo primaria (grados primero a
tercero).

Foto 4. Complemento alimentico servido
nivel educativo primaria (grados cuarto y
quinto).

NO CUENTA CON EL NIVEL DE
ESCOLARIDAD

NO CUENTA CON EL NIVEL DE
ESCOLARIDAD

Foto 5. Complemento alimentico servido
nivel educativo secundaria.

Foto 6. Complemento alimentico servido
nivel educativo media y ciclo
complementario.

Altos de San José — Casa 1 — Mocoa Putumayo

Correo Electrénico: utinterpaemayoritario@gmail.com
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UT - INTERPAE MAYORITARIO UT.

Liderazgo en gestion con sistemas integrales de vigilanciay control para la excelencia del PAE regional. INTER -~
N/A

Foto 7. Evidencia de desperdicios de alimentos generados durante la jornada de visita,
con peso registrado de 0 kg.

GESTION SOCIAL

Foto 1. Ficha técnica de informacioén del Foto 2. Mecanismo de atencion a solicitudes,
Programa de Alimentacion Escolar (PAE). | peticiones, quejas y reclamos (SPQR).

Altos de San José —Casa 1 — Mocoa Putumayo
Correo Electrénico: utinterpaemayoritario@gmail.com
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IPS SAMYSALUDS.AS
Servicios medicos, a su alcance \S”L?plg??olud #
CODIGOREN: 860010062701
NIT 800506634-7

EL SUSCRITO MEDICO DE SEGURIDAD Y SALUD EN EL
TRABAJO DE LA IPS SAMYSALUD EN USO DE SUS
ATRIBUCIONES LEGALES

CERTIFICA

Que AIDA ALBA ROSERO LUNA, identificado con CC. 41116412 presenta
examen medico integral normal y es APTO para la Manipulacién de
alimentos, y no presenta al momento patologia infecto contagiosa que le impida
la convivencia en comunidad.

RECOMENDACIONES Y/0 RESTRICCIONES: Lavado frecuentes de manos,
durante manipulacién de 2!imentos cabello recogido, uias cortas y limpias,
uso correcto de EPP.

Dado en la ciudad de Mocoa a los 26 dias del mes de Enero de 2026.

. n "/",z'n Mora
Esp\Sakua Ouigiconsi
el AN sk a
Lic 2360026 K= 15 jryy0a0
JUAN CAMILO VALLEJO MORA
Md. Especialista en salud ocupacional

Lic 214-30/01/206 Rm 1032453794

Direccion  Barrio Villa Nataka, Celular 3103891050 -Telefono 4204779
Emaipssamysalud@hotmail com- Mocoa - Putumayo

VIGILADO ‘;-,
Suparsalucd

Scanned with

@ CamScanner '



260212140

LABORATORIO CLINICO Orden
2410112026
Fecha Registro
26/01/2026
Fecha Impresién
Paciente AIDA ALBA ROSERO LUNA o - ’
Documento 41116412
Telefono
Empresa I.P. S SAMYSALUD
Servicio Consulta externa
Prueba Res Plantilla Resultado Unidad Valor Referencia
INMUNOLDGIA
MANIPULADOR DE ALIMENTOS
SEROLOGIA (PRUEBA NOTREPONEMICA)
A ey Fecha Recepcin 24/01/2026
DGO FERNAMDO LOPET PUISRSY Fecha Validacion 26/01/2026
By ded @ o 4 o Maphd thed
PARASITOLOGIA
MANIPULADOR DE ALIMENTOS
COPROLOGICO
EXAMEN MACROSCOPICO
Color M""’” -
Consistencia EXAMEN MICROSCOPICO
Normal )
Fiors Bacteriaia No se observan pardsios intestinales en la muestra examinada
NP
Fecha Recepcion 24/0112026
b sy Koy g Fecha Validaciin: 2610172026
DGO FERMANDO LOMLE PUMSSY
At bhed @ om o b Ve g
MICROSCOPIA
MANIPULADOR DE ALIMENTOS
COLORACION DE GRAM CUALQUIER MUESTRA
Tipos de muostra FROTIS DE GARGANTA
COCOS gram positivos Cantidad Escasa
EXAMEN DIRECTO PARA HONGOS (KO
Locafzacksn No URA
80 obssrven Estructuras compatibles con hongos
Ry, T FechaRecepoon 241012026
RIS, rurepy + PERAN Fecha Validacion 26/01/2026
Pagina 1 de 1

Calle 16 # 8 - 31 Barrio Jardin MOCOA PUTUMAYO 3164105096

integralaboratoriodc@gmail com
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COLOMBLA
(@ Wﬁx [Py (% ) Educacién UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE ALIMENTACION ESCOLAR ACTA No.

VERSION: 03

g e FORMATO DE CONDICIONES DE OPERACION COMPLEMENTO PREPARADO EN SITIO CODIGO: PAE 2026 - CAPS
PUTUMAYO

Ba ke o VIGENTE DESDE: 21/01/2026

ENTIDAD TERRITORIAL:

S‘EO PUT\)MQ \\0 Municipio: \’d \ an Fecha de la visita: 2 olo 4 .(' 0 1 6

i Institucion educativa: Sede educativa:

te la Liberlad Lo Liberlad = Peunapol ~ Qchana .

Operador: —
Toodouon  Pasw ¢\ Qeoanolle Setig - T 0adesd
Jornada Almuerzo con
. Manana/Tarde Almuerzo Enfoque Diferencial .
Tipo de Complemento: No de servizios: 6
3 : ¥60
lCaliﬁcacién
Condiciones higiénico sanitatias
Edificaciones e instalaciones
1 El servicio de alimentacion esta aislado de focos de insalubridad. Sus accesos y alrededores se ienen limp libres de acy lacién de basuras, i
estancamiento de aguas y en buen estado de mantenimiento. H ‘
2 Lasinstalaciones estan disefiadas y construidas para proteger los ambientes de produccién de i imales domésticos, ingreso de personal no i
autorizado y otros. O
3 Las instalaciones son de materiales que permiten la realizacion de las actividades de preparacion de los alimentos. | i
4 Se cuenta con servicios samtanos exclusivos para el personal yse encuentran en buen estado de funcionamiento (
5 Las Instalaciones. sanitarias se encuentran |mp|vas>y conla dotac:on adecuada (jabon hqmdo gel antibacterial toallas, papel hlguemco y pape)eras con bolsa) i
Plan de sane to
Programa de Lim Desinfeccién
6 Todas las dreas y superficies del servicio se encuentran en adecuadas condici higi y limp se evita la acumulacion de agua y los registros son
dlllgenc:ados correctamente y se realizan de manera oponuna { |
7 Se aphcan protocolos para la limpieza y desinfeccié de i '; y utensilios (platos vasos, cublertos pocillos, bandejas, tablas de picar, cuchillos,
entre otros) y los registros son diligenciados correctamente y se realizan de manera oportuna i \
8 'Los lmplementos (panos absorbentes, traperos, recogedores, toallas, guantes entre otros) que se utlhlan para el aseo permanecen en adecuadas condluones
de Ilmpleza y en el lugar establecido.
i 9 Los q 7, s I:Eens:hosy 2naj ,'7 d se;' pi: {J sinfectan antes‘de wda usoyson de matenales res»stentes al uscv a la corrosnon \,
10 'Se cuenta con un prog de limpieza y desinfeccion, con procedimi escritos, se llevan reglstms de las actividades.
[Contml de plagas
i 11 las instalaciones y/o allmentcs se encuentran libres de presencia o dano causado por plagas A
Se realiza un control de plagas y se cuenta con los igui docu soportes: di gndstico empresa fumigadora, cronograma, formato de inspeccidn interno, documentacion

12 .= empresa fumigadora, fichas técni Se ran dili iadas de forma adecuada y oportuna.

ha de la ultima fumigacién: b -9 a4 — l, b \

WMWV’, iion de rend sélidos y liquid

i 13 |Existe al interior del servicio de alimentacién, recipientes de material sanitario, para la recoleccién de residuos sélidos, en buen estado, en cantidad suficiente,

bien ubicados e identificados conforme a la norma sanitaria vigente. D
f 14 La clasificacién de residuos sélidos se realiza de acuerdo con lo establecido en el progi de m: j de residuos. Adicional los residuos sdlidos son |
retlrados con la frecuencia necesaria para evitar generacién de olores y/o pruhferacnon de plagas { \
15 EI | de Ios e '_ 7"777"7 y sollq;:;no rgb;ésénﬁ r;s;o de contaminacié para los ali nlvaara Ias superﬁmes en contacto con estos. | »
16 Se cuenta con un prog de jo de resid con procedimi escrltos, se llevan reglstros de las achwdades LY
Abastecimiento da agua 3
17 |Se implementa métodos de potabilizacién del agua para aquellos casos donde no haya suministro de agua potable. I t
| 18 Disponen de un tanque de almacenamiento de agua y se encuentra construido de material higiénico sanitario, hermético, ademds tiene la pacidad sufi H
para un dia de produccidn | {
i 19 Se realnza la hmpxeza y desmfecc:on penoduz del tan de almacenamlento de agua o .
| Fechade la titima limpieza y desinfeccién realizad. IL og- 16 | i

Personal manipulador

120 EI personal mampuladorno presenta afecc:ones de la pleloenfer dades inf

IS

t21 Cuena con !a dotac n oomplem hmpla, en buen estado y hace uso adecuado de la misma de acuerdo a lo establecudo en la normauvndad vlgentae

A

22 Cumple oon Ias buenas practlcas de manufactura durante todas las etapas del proceso de acuerdo a lo blecido en la nor ividad '5 L
23 |Se evidencia por cada uno de los ipulad: 3 édicos y certificado (apto para manipular alimentos) no mayor a un afio. \
24 |Mantener en la sede educativa una carpeta en fisico y/o ético por cada ipulador de ali con su hoja de vida, certificado medico, examenes de

laboratorio y certificados de capacitacién. L
25 |Se iza la idad de ipuladores de ali de acuerdo a lo establecido por la ETC. i

Condiciones de distribucién y transporte en recepcién de materia prima

26 | Las condiciones sanitarias del vehiculo transportador de ali ple con lo establecido en la normatividad sanitaria vigente. (Condiciones de higiene y i

hmpueza adecuadas plsos, paredes, techo, estibas, canastillas). i N -0
27 |El vehiculo cuenta con concepto samtano;x-pedodo por la autoridad cc competente con cancepm favorar U = N - Qo




UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE ALIMENTACION ESCOLAR ACTA No.
COLOMBIA ¥
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VERSION: 03

GOBERNACION DEL

FORMATO DE CONDICIONES DE OPERACION COMPLEMENTO PREPARADO EN SITIO CODIGO: PAE 2026 - CAPS
PUTUMAYO

=

=2

VIGENTE DESDE: 20/01/2026

Los conductores y auxrllares cumplen con los documentos exrgldos para mampular ahmentos portan Ia dotacién de acuerdo a lo establecido en la Resolucién
2674 de 2013 e lmplemantan buenas practicas de manufactura

29 Las materias pnmas se recepcxonan enun Iugar hmpxo y en condlcuones aptas

que minimicen el riesgo de contaminacién o alteracidn de las caracteristicas o-ganolepticas
de cada producto

30 :Se da cumphmlemo a los cntenos de aceptacion y rechazo de la matena prima recibida y existen controles de este proceso (fecha de venctmren*o lote,

condiciones de empaque y curnphmlento de la Resolucion 5108 de 2005 y demas normatividad vigente)

31 El personal manlpulador venﬂca Ia temperafura de Ias matenas prlmas que requleren refrigeracion y co'lgelachn,
Almacenamiento

32 Se almacenan los alimer.tos de alto riesgo (lacteos y carnicos etc.) dentro de los rangos de temperatura exigidos en la resolucion 2674 de 2013 y normatividad
sanitaria vigente.

N-Q

K-O
LN
N-9

33 se almacenan los productos de acuerdo con las caractenstxcas de Ios mlsmas en sitios adecuados minimizando eI nesgo de contammacson i
34 lLos ahmentos y materias primas se encuentran libres de presencua de moho, abombami , fecha caducada u otro que incumpla con las
caracteristicas de calidad o inocuidad de los productos. \
35 EI rotulado y etiquetado del empague prlmano de los ahmentos cumple con Io estlpulado enla RESOIUCI n 5109 de 2005 i demas normatlvndad vgente v
| 36 Los reg|stros de control de temperatura de los alimentos en refrigeracoon yc Iacidn, son dili iad correctamente yse realizan de manera oportuna
. N-D
37 Se: a5|gna rotulacnon que perrm(e la ldennﬂca ion de los ahmentos, fa cual es visible, y se lleva control de pnmeros en vnncer primero en sallr con &l fin de
garantnar la adecuada rotacién de materia pnma \
38 La matena pnma no conforme se encuentra en un drea especnﬁca esta debldamente ldentxf’ cada parz ew(ar su uso A
[Preparacion, ensamble y distribucion

- 39 Los procesos de produccién se realizan de manera secuencial y continua de tal forma que se protegen los alimentos de posibles riesgos de contaminacion.

40 Se lavan y desinfectan los empa;ques los alimentos o mat

s pnmas crudas como frutas, verduras y hortalizas y productos de pesca con agua potable, zntes de
su preparacion y en los tlempcs establecxdos de desinfeccidn.

i 41 Los procedlmlentos de operaclon como: lavar, pelar cortar, claslflcar,

extraer, batir, entre otros, se realizan de manera que se protejan los alimentos y materias
primas de posibles riesgos de contaminacién.

42 Los tiempos de exposicién de los alimentos se encuentran dentro de lo establecid en la normatividad vig Y no generan posibles riesgos de contaminacién. Adicionalmente, los procesos

de descongelacnon requendos se reahzan de forma controlada para evitar el desarrcllo de mlcroorgamsmos

a3 Tcdos Ios complementos alsmentanos estan libres de contan

hinl

ay cumplen con las caractensnoas de calldad o mocuxdad
44 se reahza momtoreo de las temperatums para Ios alcmentas frios y cahentes en Ias drferentes etapas de proceso

5 flsu:a

45 Las ten as para ra los ali frios y cali enlas. diferentes etapas de proceso se mantienen dentro del rango de segundad que garantlza inocuidad.

IAsegmamiemo y control de la calidad

46 IEI comedor escolar cuenta con visita realizada por la Entidad territorial de salud y tiene concepto sanitario Favorable o Favorable con Requerimientos ]

-

[Gestian Social

47 |El comedor escolar tiene publicado en un lugar visible la Ficha Técnica de informacién del PAE.

48 |Se evidencia soporte de conformacidn del comité de alimentacion escolar y/o actas de reunion del mismo.
L 49 |Es visible el mecanismo que el operador y la ETC tienen para atender las SPQR en el comedor escolar.

b wmy, -

Porcentaje de Cumplimiento:
INDICADOR: Porcentaje de cumplimiento de condiciones operativas

‘./ —
43
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. ((_ m (’, Educacién

GOBERNACION DEL FORMATO DE REQUERIMIENTOS ALIMENTARIOS Y NUTRICIONALES COMPLEMENTO PREPARADO EN SITIO CODIGO: PAE 2026 - NUT

PUTUMAYO

\,‘f.‘_"i._, VIGENTE DESDE: 21/01/2026

SrooTERR SED ToTOMAN0 e gl del L [eeses  [UololdA3[oRT6]
—— € Lo Liberdad B La Likerdad - Ranagal O ckona.
?undnnon Do el__Qe_QQn’o\lo § 0&(‘1(

Almuerzo con

Operacor:

Jornada
Almues Enfocue Diferencial
Tipo de Complemento: Mafiana/Tarde o No de servicios:

60

TO\"\\“L\ d! \\\R\)o AM !Q \5qdq ‘\\ ave) B‘q“(o mC\dO'o No. De Menu
a

rvdan gl 2 Lae dhors Y wueqo , T- Movelon | 16

Alim&hto: N-A

Intercambios -
Motivo def

intercambio NP Ireau. N-&

Califique segin nivel de cumplimiento: C (Cumple) NC (No cumple} N/A [No aplica)

Descrincion del i end:

Autorizado por:

[a

Se cuenta con |2 totalidad de la materia prima | célculo de las minutas por el nimero de servicios y tipo de meni
B (Remisiones de viveres)

2 | &l mend del dia es acorde 2 lo establecido en el ciclo de mens y minuta patron adoptada.

3 |Se encuentran estandarizadas ef tamafio de porciones de las preparaciones segun el grado de los estudiantss.

! 4 |8 aclo de menu se ejecuta bajo las especificaciones técnicas definidas.

5 |El men entregado segin el tipo de co alo ¥ b

> |C

6 |En caso de presentarse intercambios, estos se realizan de acuerdo al componente, a la frecuencia y cuentan con documento soporte de aprobacién.

7 |losali cumplen con las isti é propias de la pr 5n o que hacen parte del menu servido.

8 |El menu entregado a los estudiantes tiene aspecto atractivo y buena presentacién.

9 |Se cuenta con elementos de estandarizacién tanto para servido como para preparacion.

10 | S= cumple con los horarios stribucidn establecidos para el servicio y no se generan ratrascs dura=t= 2l su—ristrs

de minutas incluye alimentos y/o preparaciones propias del territorio

12 |En el comedor escolar se promocionan practicas ad das de habitos ali enlos benefidarios.

13 |laac delos es

Z
CloleleleeleleFPlolcle C

14 | i desperdicio de alimentos en |a etapa de descomide es bajo.

15 | En caso de pi se ios de en la etapa de ide que se aito, registrar la cantidad.
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Analisis Sensorlal o Prusba Organoleptica de las preparaciones

COLOR
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PLATO2
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* En el cuadro de ga_an sensorial en la casilta de s debe diigewciar la preparacion a la cual se (e realizo la prueba organoleptica

* En las casillas de color, olor, sabor y textura diligencias los siguientes criteri dependiendo de su percepcién ante las caracteristicas de los alimentos que probd
M8: Muy Bueno  B:Bueno  R:Regular  D: Desagradable




UT - INTERPAE MAYORITARIO

Liderazgo en gestion con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional.

EVIDENCIA FOTOGRAFICA DEL SEGUIMIENTO EN CAMPO

Institucion Educativa: IE LA LIBERTAD

Sede Educativa: LA LIBERTAD- PRINCIPAL
Municipio / Departamento: | VALLE DEL GUAMUEZ
Zona: URBANA

Operador del PAE: FUPADESO

Contrato N.°: 021-2026

Fecha: 20-ABR-2026

EDIFICACIONES E INSTALACIONES

Foto 1. Infraestructura externa del Foto 2. Area destinada a la preparacion y
comedor escolar distribucion de alimentos.

Altos de San José - Casa 1 — Mocoa Putumayo
Correo Electrénico: utinterpaemayoritario@gmail.com
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UT - INTERPAE MAYORITARIO Vl ]

Liderazgo en gestioén con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional. INTER- -~

e

PLAN DE SANEAMIENTO

Foto 1. Area destinada al almacenamiento | Foto 2. Herramientas e implementos
de productos de limpieza y desinfeccion. destinados para actividades de aseo.

Foto 3. Zona de disposicion temporal de residuos sélidos.

Altos de San José — Casa 1 — Mocoa Putumayo
Correo Electronico: utinterpaemayoritario@gmail.com




UT - INTERPAE MAYORITARIO

Liderazgo en gestion con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional. INTER -~

PERSONAL MANIPULADOR

Foto 1. Verificacién del personal encargado de manipular alimentos durante la jornada de

atencion.

ALMACENAMIENTO DE MATERIAS PRIMAS

Foto 1. Verificacion del area destinada al
almacenamiento de alimentos no
erecederos.

Foto 2. Verificacion del area destinada al
almacenamiento de frutas y verduras.

Altos de San José — Casa 1 — Mocoa Putumayo

Correo Electrénico: utinterpaemayoritario@gmail.com




UT - INTERPAE MAYORITARIO w.

Liderazgo en gestion con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional. INTERF -~

i

Foto 3. Verificacion del area destinada al | Foto 4. Verificacion del rotulado y etiquetado
almacenamiento de alimentos carnicos. de las materias primas.

EQUIPOS DE PREPARACION Y CONSERVACION CON FALLAS EN SU
FUNCIONAMIENTO

N/A

Foto 1. Evidencia de equipo que presenta fallas durante la visita.

Altos de San José — Casa 1 — Mocoa Putumayo
Correo Electronico: utinterpaemayoritario@gmail.com
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UT - INTERPAE MAYORITARIO l.‘:rl
Liderazgo en gestion con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional. INTER- A=
D =

CUMPLIMIENTO DE MENU

Foto 1. Menu programado para la jornada | Foto 2. Complemento alimentico servido
de atencion. nivel educativo preescolar.

Foto 3. Complemento alimentico servido Foto 4. Complemento alimentico servido
nivel educativo primaria (grados primero a | nivel educativo primaria (grados cuarto y
tercero). quinto).

Foto 5. Complemento alimentico servido Foto 6. Complemento alimentico servido
nivel educativo secundaria. nivel educativo media y ciclo
complementario.

Altos de San José — Casa 1 — Mocoa Putumayo
Correo Electrénico: utinterpaemayoritario@gmail.com




UT - INTERPAE MAYORITARIO

Ui

Liderazgo en gestion con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional. INTER- -~

i

Foto 7. Evidencia de desperdicios de alimentos generados durante la jornada de visita,

con peso registrado de 3,8 kg.

GESTION SOCIAL

Foto 1. Ficha técnica de informacion del Foto 2. Mecanismo de atencion a solicitudes,
Programa de Alimentacion Escolar (PAE). | peticiones, quejas y reclamos (SPQR).

Altos de San José — Casa 1 — Mocoa Putumayo
Correo Electrénico: utinterpaemayoritario@gmail.com
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IPS SAMYSALUDS.AS

Servicios medicos, a su alcance g.:lpﬁfsoiud
CODIGOREN 860010062701
NIT800506634-7

EL SUSCRITO MEDICO DE SEGURIDAD Y SALUD EN EL
TRABAJODE LA IPS SAMYSALUD EN USO DE SUS
ATRIBUCIONES LEGALES

CERTIFICA

Que MARIA ELIZABET ROSERO NARVAEZ, identificado con CC 27314544
presenta examen  medico  integral normal y es APTO para la Manipulacién

de alimentos, y no presenta al momento patologia infecto contagiosa que le
impida la convivencia en comunidad.

RECOMENDACIONES Y/0 RESTRICCIONES: Lavado frecuentes de manos,

durante manipulacién de alimentos cabello recogido, ufias cortas y limpias,
uso correcto de EPP.

Dado en la ciudad de Mocoa a los 26 dias det mes de Enero de 2026.

“Jean Valleyo Mora
Esp 3 Oci 1ony:
~¥ Vohoa
L 20368006 ke 155 m00
JUAN CAMILO VALLEIO MORA
Md. Especialista en salud ocupacional
Lic 214-30/01/206 Rm 1032453794

Dircccion  Barrio Villa Natala, Celular 3103891050 -Telefono 4204779
Emaipssamysalud@hotmail com- Mocoa - Putumayo

VICILADO >
Supeuoludﬂ
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260212081

LABORATORIO CLINICO Orden
24/0172026
Fecha Registro
26/01/2026
Fecha Impresion
nte MARIA ELIZABET g
mento  ROSERO NARVAEZ Sexo Femenino
27314544 Telefono
resa 1.P. S SAMYSALUD
icio Consulta externa
Prueba Res Plantilla Resultado Unidad Valor Referencia
INMUNOLOGIA
PULADOR DE ALIMENTOS
OGIA (PRUEBA NOTREPONEMICA)
sy en g Fecha Recepcitn 2410112026
00 PEAMANDO | OMEE PUMRNY Focha Vabdactn 26/0112026
eyl L @ o ¢ b VerTSes
PARASITOLOGIA

JLADOR DE ALIMENTOS
AOGICO

EXAMEN MACROSCOPICO

Mambn

Dura
ncia EXAMEN MICROSCOPICO

Normal
—— No se observan parasitos infestinales en la muestra examinada

e g
HECO P ERNAMNDO LOPEE PuaJY
e R T

IPULADOR DE ALIMENTOS
RACION DE GRAM CUALQUIER MUESTRA

de muestra
§ gram postvos

YIRRECTO PARA HONGOS (XOH)
ncin No
ssrvan

R e g
O 6O P LANANDG LOPLE PUMASY
e dd | 8 on b b0 Vardihe)

Fecha Recepcidn
Fecha Validacion

24/01/2026
2610112026

MICROSCOPIA

FROTIS DE GARGANTA

Cantidad Escasa

Estructuras compabbles con hongos

Fecha Recepcion
Fecha Vahdacion

24/0112026
26/01/2026

Pégina
Calle 16 # 8 - 31 Barrio Jardin MOCOA PUTUMAYO 3164105096
integralaboratoriodc@gamail com

1de 1

¢ Scanned with
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CERTIFICACION DE CAPACITACION
PLAN DE SANEAMIENTO BASICO-BPM Y MINUTA PATRON |

& LEIDY BECERRA %

! Quimica de Alimentos i

- f PQA-00451 g
\ HACE CONSTAR QUE: |

MARIA ELIZABET ROSERO NARVAEZ
C.C. 27314544

tio a la capacitacién orientada a la manipulacién de los alimentos en cumplimiento conla resolucidn
4/13 con una Intensidad de 6 horas.

Judad: VALLE DELGUAMUEZ Fecha: 24/01/2026

= ot |-

/ QA. Leidy Becerra
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(((. VIDA U Educacion UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIALIDE AUMENTACION ESCOLAR Acrao.

VERSION: 03

GOBERNACION DEL FORMATO DE CONDICIONES DE OPERACION COMPLEMENTO PREPARADO EN SITIO CODIGO: PAE 2026 - CAPS

& PUTUMAYO

LAt

VIGENTE DESDE: 21/01/2026

[ENTIDADTERRITORIAt Se) FotoM AN O lMunicipio: |UQ \e dQ\ boconoe 1 ]Fechade la visita: I’L 4 ’0 I4 h I Q' 2 lel

Institucién educativa: \ Sede educativa:
i€ Ualle de ! Gumoc). TOM Cendal o HOYM‘%Q Bl V> TN
Operador: a
Foundawen  pare €l Oezan 0“0 Socaal -
Jornada » Almuerzo con
Maiiana/Tarde Almuerzo Enfoque Diferencial
Tipo de Complemento: No de servicios:
% SYIRY
l!_hllﬂﬁddn
Edificaciones e instalaciones

1 El servicio de alimentacién esta aislado de focos de insalubridad. Sus accesos y alrededores se mantienen limpios, libres de acumulacién de basuras,
estancamiento de aguas y en buen estado de mantenimiento.

2 Lasinstalaciones estan disefiadas y c idas para proteger los ambi de produccién de c i imales domésticos, ingreso de | no
autorizado y otros.
3 lasi laci son de iales que permiten la realizacién de las actividades de p ién de los al

4 'Se cuenta con servicios sanitarios exclusivos para el personal y se encuentran en buen estado de funcionamiento

o —

5 Las Instalaciones sanitarias se encueatran limpias y con la dotacién adecuada (;abén liquido, gel antibacterial toallas, papel higiénico y papeleras con Bulsa),

Plan de saneamiento %
Programa de Limpiezay ién g ) 3
6 Todas las dreas y superficies del servicio se encuentran en adecuadas condiciones higiene y limpieza, se evita la acumulacién de agua y los registros son
diligenciados correctamente y se realizan de manera oportuna. ‘
7 !Se aplican protocolos para la limpieza y desinfeccion de equig menaje y utensilios (platos, vasos, cubiertos, pocillos, bandejas, tablas de picar, cuchillos,
entre otros) y los registros son diligem:igdos correctamente y se realizan de manera oportuna. B \
8 Los impl (pafios absorb , traperos, recogedores, toallas, entre otros) que se utilizan para el aseo, permanecen en adecuadas condiciones
de limpieza y en el lugar establecido. : \
9  Los equipos, utensilios y menaje empleados se limpian y desinfectan antes de cada uso y son de materiales resistentes al uso y a la corrosién . | A
10 'Se cuenta con un de limpieza y desinfeccion, con procedimit escritos, se llevan registros de las acth:idadés. \
Bnml de plagas z % > L ke I
11 Las instalaci y/o ali se enc libres de presencia o dafio causado por plagas. | i
Se realiza un control de plagas y se cuenta con los i doc soportes: diagnéstico emp fumigad cr fi
12 idoc i6n de empresa fumigadora, fichas técnicas, Se encuentran diligenciadas de forma adecuada y oportuna.
Fecha de la ultima fumigacién: D b= © 4l - 1& i
[Manejo y disposicion de residuos séiidos y liquidos ‘ e el oS e
13 | Existe al interior del servicio de alil i6n, rec de ial para la recoleccién de residuos sélidos, en buen estado, en cantidad suficiente,
:bien ubicados e identificados conforme a la norma sanitaria vigente. O
+ 14 la clasificacién de residuos sélidos se realiza de acuerdo con lo establecido en el programa de manejo de resids Adicional los residuos sélidos son
\retirados con la frecuencia necesaria para evitar generacién de olores y/o proliferacion de plagas. { i
15 El manejo de los residuos liquidos y sélidos no DI l:iesgode- inacién para los limentos ni para las superﬁues en contacto con estos. i 1]
| 16 Se cuenta con un progr de jo de residuos, con procedi escritos, se llevan registros de las actividades. i ]
17JSe implementa métodos de potabilizacién del agua para aquellos casos donde no haya suministro de agua potable. ] (|
| 18 'Disponen de un tanque de almacenamiento de agua Y se encuentra construido de ial higiénico sanitario, h ético, ademds tiene la capacidad suficiente
:para un dia de produccién. ’
19 ' Se realiza la limpieza y desinfeccion periddica del tanque de almacenamiento de agua.
Fecha de la dltima limpieza y desinfeccién realizad: Ou ‘IL {
Eusonal manipulador = : e e RS j
20 £ personal menipulador no presenta afecciones de la piel 0 enfermedades INfECIOCONLAGIUSAS. ‘
21 Cuenta con la dotacién completa, limpia, en buen estado y hace uso adecuado de la misma de acuerdo a lo blecido en la ividad vigente. ‘
22 Cumple con las buenas practicas de manufactura durante todas las etapas del proceso de acuerdo a lo blecido en la nor d vigente. |
23 |Se evidencia por cada uno de los manipuladores examenes médicos y certificado (apto para manipular alimentos) no mayor a un afo. ‘
24 {Mantener en la sede educativa una carpeta en fisico y/o ético por cada i dor de alii con su hoja de vida, certificado medico, examenes de
laboratorio y certificados de capacitacion. ‘
25 |Se iza la idad de ipulad de ali de acuerdo a lo establecido por la ETC. {
26 |Las condiciones sanitarias del vehiculo transportador de alimentos, cumple con lo blecido en la ividad ia vigente. (Condiciones de higiene y
limpi di das pisos, paredes, techo, estibas, canastillas). N - o
27 (El vehiculo cuenta con ootkcpté anitario ¢ di pdrla idad c mn&mcepm favorable. Tk ' ' N- O
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28 'Los conductores y auxiliares cumplen con los doc igidos para ipular ali; portan fa dotacion de acuerdo a lo establecido en la Resolucién
2674 de 2013 e implementan buenas practicas de manufactura. N -0
29 Las materias primas, se recepﬁionan en un lugar limpio y en condiciones aptas que minimicen el riesgo de contaminacion o alteracién de las caracteristicas organolepticas
de cada producto. N-O
30 Se da cumplimiento a los criterios de aceptacién y rechazo de la materia prima recibida y existen controles de este proceso (fecha de vencimiento, lote,
condici de ye fimi de Ia Resolucion 5109 de 2005 y demds normatividad vigente). N-O
31 E i dor verifica la p de las materias primas que requieren refrigeracién y congelacion. N D
Almacenamiento
22 Sa ai ins ali de alto riesgo (I8 y carnis wtc.) dentro de los rangas de ™ dos en la i 2674 de 2013 y normatividad |
sanitaria vigente. i
33 Sealmacenan los productos de acuerdo con las caracteristicas de los mismos, en sitios adecuados minimizando el riesgo de c i
34 'Los ali y ias primas se enc libres de presencia de moho, abombamiento, fecha caducada u otro aspecto que incumpla con las
caracteristicas de calidad o inocuidad de los productos. l
35 Elrotuladoy etiguetado del empaque primario de los alimentos cumple con lo estipulado en la Resolucién 5109 de 2005 y demds normatividad vigente. t
36 Los registros de control de temperatura de los alimentos en refrigeracién y congelacién, son diligenciados correctamente y se realizan de manera oportuna. RIS
37 Seasigna rotulacion que pefmlte la identificacion de los ahmentos, la cual es visible, y se lleva control de primeros en vencer, primero en salir con el fin de
garantizar la adecuada rotacién de materia prima \
38 'La materia prima no conforme se encuentra en un érea especil‘a, esta debidamente identificada para evitar su uso. i
[Preparacién, ensambley distribucion . : |
39 Los procesos de produccion se reahzan de manera secuencial y continua de tal fotma que sep gen los ali de ibles riesgos de c inacion. ‘
40 :Se lavan y desinf Ios' los Sl © materias primas crudas como frutas, verduras y hortalizas y productos de pesca con agua potable, antes de 3
Su preparacion y en los nempos establecidos de desinfeccion. ‘
41 Los procedimientos de operacién como: |avar pelar, cortar, clasificar, extraer, batir, entre otros, se realizan de manera que se protejan los alimentos y materias ‘
primas de posibles riesgos de inacién.
42 Lnstlemposdeexpos:uondebs i se enc dentrode lo blecido en la ividad vigente y no ibles riesgos de inacidn. Adicional los i
procesos de descongelacién requeridos se realizan de forma controlada para evitar el de i
43 Todos los complementos alimentarios estan libres de inacién fisica, biolégica, quimica y plen con las caracteristicas de calidad o inocuidad. 1
44 Se realiza i de las P para los ali frios y cali en las diferentes etapas de proceso N2
45 las Dt para los alii frios y cali en las diferentes etapas de proceso se mantienen dentro del rango de seguridad que garantiza inocuidad. - ﬂ
[Aseguramiento y control de 12 calidad - ‘ ; 2l
46 IEI comedor escolar cuenta con visita realizada por la Entidad territorial de salud y tiene concepto sanitario F ble o F con Requerimi l 0
|Gestion Soclal ]
47 |El comedor escolar tiene publicado en un lugar visible la Ficha Técnica de informacion del PAE. A
48 |Se evidencia soporte de conformacion del comité de alimentacién escolar y/o actas de reunion del mismo. O
lﬁ Es visible el mecanismo que el operador y la ETC tienen para atender las SPQR en el comedor escolar. \
Porcentaje de Cumplimiento: %
INDICADOR: Porcentaje de cumplimiento de condiciones operativas q 3
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K 4 COLOMBIA M UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE ALIMENTACION ESCOLAR ACTA No.:
. i Educacion
« vipa VERSION: 03
¢ GOBERNACION DEL FORMATO DE REQUERIMIENTOS ALIMENTARIOS Y NUTRICIONALES COMPLEMENTO PREPARADO EN SITIO CODIGO: PAE 2026 - NUT
e,
v T pUTU MAYO VIGENTE DESDE: 21/01/2026
ENTIDAD TERRITORIAL: Municipio: l \ Fecha de la visita: l | l - | l [
ED RromMAyO \lale del boamonr L{qioj4dizloft |6
Institucion educativa: Sede educativa: _l H
€ Valle del Guumucr goM Centgl lu amaq = ocloana .
Operador: :F '
unduvon Pava el Oexamollo  Cociu
P Almuerzo con
Jorna = o
Enfoque Dif cial
Tipo de Complemento: |Mahnana/Tarde Almuerzo o s No de servicios: 8
de las
Carne de red en cadniay gnada con verdor), £ \° | vopo guisu doy No. De Mend
Descripcion del men: A ool lz\anco ¢ Ta J“ da) de pMano maduo (62 ¢} doi o de o (f;
e avbol - ) 13
, roeno | pyeaxle de meno 20 Por 13
Intercambios Motivo del esct Autorizado por: &
. i echa: 2
intercambio D(u Uwnito- W0 -04-16 \ﬁ-‘uu?n‘b“
Califique segin nivel de ¢ limi € (Cumple) NC (No cumple} N/A (No aplica)
m ioy nutricional
Cumplimiento de la minuta patrén Calificacién
1 Se cuenta con la totalidad de la materia prima correspondientes al calculo de las minutas aprobadas, multiplicadas por el nimero de servicios y tipo de menu
(Remisiones de viveres) C
2 |El menu del dia es acorde a o establecido en el ciclo de menis y minuta patron adoptada. C—
3 |Se encuentran estandarizadas el tamafio de porciones de las preparaciones segun el grado de los estudiantes. C
4 |El ciclo de mend se ejecuta bajo las especificaciones técnicas definidas. Q
S |El mend entregado segun el tipo de ¢ corr de a lo y b Q.
6 |En caso de presentarse intercambios, estos se realizan de acuerdo al componente, a la frecuencia y cuentan con d soporte de bacio CI
7 |Los alimentos preparados cumplen con las caracteristicas organolépticas propias de la preparacién o alimentos que hacen parte del menu servido. c
& |El mend entregado a los estudiantes tiene aspecto atractivo y buena presentacion. C
9 |Se cuenta con elementos de estandarizacion tanto para servido como para preparacién. C
10 |Se cumple con los h ios de distribuci blecidos para el servicio y no se durante el C
11 {En el ciclo de minutas incluye alimentos y/o preparaciones propias del territorio C
12 |En el comedor escolar se promocionan practicas adecuadas de habitos alimentarios en los estudiantes beneficiarios. C
13 |La aceptabilidad de los alimentos preparados es adecuada. N» C
14 [El desperdicio de alimentos en la etapa de descomide es bajo. M c
15 |En caso de pi se di dicios de ali en la etapa de descomide que se alto, registrar la cantidad. g K‘]
Observaciones 4
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* En el cuadro de analisis sensorial en a casilla de preparacion se debe dilgersiar la preparacion a la cual se le realizo la prieba organoleptica
* En fas casilas de color, olor, sabor y textura diigencias los siguientes criterics dependiendo de su percepcion ante las caracteristicas de los alimentos que probé
MB: Muy Bueno  B:Bueno  R:Regular  D: Desagradable




UT - INTERPAE MAYORITARIO &

Liderazgo en gestion con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional. INTERH A=

e
EVIDENCIA FOTOGRAFICA DEL SEGUIMIENTO EN CAMPO
Institucion Educativa: IE VALLE DEL GUAMUEZ
Sede Educativa: EUM CENTRAL LA HORMIGA
Municipio / Departamento: | VALLE DEL GUAMUEZ
Zona: URBANA
Operador del PAE: FUPADESO
Contrato N.°: 021-2026
Fecha: 24-ABR-2026

EDIFICACIONES E INSTALACIONES

Foto 1. Infraestructura externa del Foto 2. Area destinada a la preparacion y
comedor escolar distribucion de alimentos.

Altos de San José — Casa 1 — Mocoa Putumayo
Correo Electrénico: utinterpaemayoritario@gmail.com
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Liderazgo en gestion con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional. INTER- -~

i

PLAN DE SANEAMIENTO

Foto 1. Area destinada al almacenamiento | Foto 2. Herramientas e implementos
de productos de limpieza y desinfeccion. destinados para actividades de aseo.

Foto 3. Zona de disposicién temporal de residuos sélidos.

Altos de San José — Casa 1 - Mocoa Putumayo
Correo Electronico: utinterpaemayoritario@gmail.com
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Liderazgo en gestion con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional. INTER A

A —

PERSONAL MANIPULADOR

Foto 1. Verificacion del personal encargado de manipular alimentos durante la jornada de

atencion.

ALMACENAMIENTO DE MATERIAS PRIMAS

Foto 1. Verificacion del area destinada al
almacenamiento de alimentos no
perecederos.

Foto 2. Verificacion del area destinada al
almacenamiento de frutas y verduras.

Altos de San José — Casa 1 — Mocoa Putumayo

Correo Electrénico: utinterpaemayoritario@gmail.com
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Liderazgo en gestion con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional. INTER+ -~
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Foto 3. Verificacion del area destinada al Foto 4. Verificacion del rotulado y etiquetado
almacenamiento de alimentos carnicos. de las materias primas.

EQUIPOS DE PREPARACION Y CONSERVACION CON FALLAS EN SU
FUNCIONAMIENTO

N/A

Foto 1. Evidencia de equipo que presenta fallas durante la visita.

Altos de San José —~ Casa 1 — Mocoa Putumayo
Correo Electrénico: utinterpaemayoritario@gmail.com
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Liderazgo en gestion con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional.

INTER- A

D — 4

CUMPLIMIENTO DE MENU

Foto 1. Menu programado para la jornada
de atencion.

Foto 2. Complemento alimentico servido
nivel educativo preescolar.

Foto 3. Complemento alimentico servido
nivel educativo primaria (grados primero a
tercero).

Foto 4. Complemento alimentico servido
nivel educativo primaria (grados cuarto y
quinto).

NO CUENTA CON EL NIVEL DE
ESCOLARIDAD

NO CUENTA CON EL NIVEL DE
ESCOLARIDAD

Foto 5. Complemento alimentico servido
nivel educativo secundaria.

Foto 6. Complemento alimentico servido
nivel educativo media y ciclo
complementario.

Altos de San José —Casa 1 — Mocoa Putumayo

Correo Electrénico: utinterpaemayoritario@gmail.com
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Foto 7. Evidencia de desperdicios de alimentos generados durante la jornada de visita,
con peso registrado de 5 kg.

GESTION SOCIAL

Foto 1. Ficha técnica de informacion del Foto 2. Mecanismo de atencién a solicitudes,
Programa de Alimentacion Escolar (PAE). | peticiones, quejas y reclamos (SPQR).

Altos de San José — Casa 1 — Mocoa Putumayo
Correo Electrénico: utinterpaemayoritario@gmail.com
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IPS SAMYSALUDSA.S ‘
Servicios medicos, a su alcance \S,umpue?‘saolu d ﬂ"
CODIGOREN: 860010062701
NIT800506634-7

EL SUSCRITO MEDICO DE SEGURIDAD Y SALUD EN EL
TRABAJO DE LA IPS SAMYSALUD EN USO DE SUS
ATRIBUCIONES LEGALES

CERTIFICA

Que MONICA MARIA BURBANO FIGUEROA, identificado con CC.27091291
presenia examen  medico  integral normal y es APTO para la Manipulacién
de alimentos, y no presenta al momento patologia infecto contagiosa que le
impida la convivencia en comunidad.

RECOMENDACIONES Y/0 RESTRICCIONES: Lavado frecuentes de manos,
durante manipulacién de alimentos cabello recogido, ufias cortas y limpias,
uso correcto de EPP.

Dado en la ciudad de Mocoa a los 26 dias del mes de Enero de 2026.

~Fean Vallejo Mora
Esp\Saiug Ocupacionai

L T 36028 ke 1553283704
JUAN CAMILO VALLEJO MORA

Md. Especialista en salud ocupacional
Lic 214-30/01/206 Rm 1032453794

Direccion  Barrio Villa Natalia, Celular 3103891050 -Telefono 4204779
Emaipssamysalud@hotmail.com- Mocoa - Putumayo

VIGILADO ’-)—,
Supersalu v

Scanned with
: 883 CamScanner



LABORATORIO CLINICO Orden 260212118

24101/2026
Fecha Registro
26/01/2026
Fecha Impresién
Paciente MONICA MARIA BURBANO y
FIGUEROA Sexo Femenino
Documento
27091291 Telefono
Empresa LP. S SAMYSALUD
Servicio Consulta externa
Prueba Res Plantilla Resultado Unidad Valor Referencla
INMUNOLOGIA

MANIPULADOR DE ALIMENTOS

SEROLOGIA (PRUEBA NOTREPONEMICA)

At e e e {

Fecha Recepcion: 24/01/2026

DGO FRANANDO LOPET PUSMSY Fecha Validacion: 26/01/2026
Wi ovoimbrgr
rdiirdad { @ o 4 S0 VaAd tlas
PARASITOLOGIA
MANIPULADOR DE ALIMENTOS
COPROLOGICO
EXAMEN MACROSCOPICO
Color Mamdn
Consistencia i
EXAMEN MICROSCOPICO
Normal )
Fioes Boctorians No se observan parésitos infestinales en la muestra examinada
NPI
Fecha Recepcidn: 24/01/2026
s ol Facha Validacion: 26/01/2026
DIEGO FERNANDO LOPEE PUMRSY
Beninii oy
(e b dal { S 4 be Mo Mlud
MICROSCOPIA
MANIPULADOR DE ALIMENTOS
COLORACION DE GRAM CUALQUIER MUESTRA
Tipos de muestra FROTIS DE GARGANTA
COCOS gram positivos Cantidad Escase
EXAMEN DIRECTO PARA HONGOS (KOH)
Localizecién No URA
se observan i Estructuras compatibles con hongos

T e e et &
DR GO FEAHANDO LOPEL PO MMIY
e dad { & we 4 b Vprgatey

Fecha Recepcion: 24/01/2026
Fecha Validacidn: 26/01/2026

Pagina 1de 1

Calle 16 # 8 - 31 Barrio Jardin MOCOA PUTUMAYO 3164105096

inteqralaboratoriodc@qamail.com
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(((. Tt 0 Egucacion UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE AUMENTACION ESCOLAR £ e
VERSION: 03
GOBERNACION DEL FORMATO DE CONDICIONES DE OPERACION COMPLEMENTO PREPARADO EN SITIO CODIGO: PAE 2026 - CAPS
* PUTUMAYO

T

VIGENTE DESDE: 21/01/2026

Iﬂpwmmwmu Seo R)T\m‘b

A—— I Vale &t\hﬂweﬂf IFechadelavisita: Il 4 ’0 |'4‘_I Q_IOIZ bl

Institucién educativa:

€ Godad lg Hctnndcz T (ent Bdoc Sun Franoseo:— Urbana

Operador:

Funduaion pam el awolle Socwal — FopApeso -

Jornada Almuerzo con
Mafiana/Tarde Almuerzo Enfoque Diferencial

Tipo de Complemento: No de servicios: 2 4 % ’) m ' ’S T
X 433 TO"U ‘ -9"0“]&“3&\ -

ICaliﬁadén

C es higiénico

1 El servicio de alimentacién esta aislado de focos de insalubridad. Sus accesos y alrededores se mantienen limpios, libres de acumulacién de basuras,
estancamiento de aguas y en buen estado de mantenimiento.

-

2 Las instalaciones estan disefi y col para proteger los ambi de produccion de ¢ i imales d icos, ingreso de personal no
autorizado y otros. 0
3 lasinstalaciones son de materiales que permiten la realizacién de las activid: de pr ion de los alil

4 Se cuenta con servicios sanitarios exclusivos para el personal y se encuentran en buen estado de funcionamiento

-

S Las Instalaciones sanitarias se encuentran limpias y con la dotacién adecuada (jabén liquido, gel antibacterial toallas, papel hlglenlco Yy papeleras con bolsa). i i
Plan de aneanuen!n
F de y Desinfeccid ; ;
| 6 Todas las dreas y superficies del servicio se Emntﬁn en adecuadas condiciones higiene y limpi se evita la ac lacién de agua y los registras son
diligenciados correctamente y se realizan de manera oportuna. ‘
7 Se aplican protocolos para la limpieza y desinfeccion de i menaje y ilios (platos, vasos, cubiertos, pocilos, bandejas, tablas de picar, cuchlos,
|entre otros) y los registros son diligenciados correctamente y se realizan de manera oportuna. - N - . ] |
8 !losimplementos (pafios absorbentes, traperos, d toallas, entre otros) que se utilizan para el aseo, permanecen en adecuadas condiciones
de limpieza y en el lugar establecido. ‘
9 Los i ilios y menaje leados se limpian y desinfectan antes de cada uso y son de i alusoyalac %
10 'Se cuenta con un progi de limpieza y desinfeccién, con procedimi escritos, se llevan registros de las actividades. A
LCnntrol de plagas. 2 : o j
11 las instalaciones y/o alimentos se encuentran libres de presencia o dafio causado por plagas. ‘
Se realiza un control de plagas y se cuenta con los sigui doc soportes: diagnostico emp fumigad [ f de inspeccién interno,
12 doc i6n de fumigadora, fichas técnicas. Se encuentran diligenciadas de forma adecuada y oportuna.

Fecha de la ultima fumigacién: €y -— Og_lb__ I

Manejo y disp 6n de residuos sélidos y lig

13 Existe al interior del servicio de alimentacion, recipi de | sanitario, para la recoleccion de residuos sélidos, en buen estado, en cantidad suficiente,
bien ubicados e identificados conforme a la norma sanitaria vigente.

14 la clasificacion de residuos sélidos se realiza de acuerdo con lo establecido en el programa de manejo de resid: Adicional los

sélidos son

retirados con la frecuencia necesaria para evitar generacién de olores y/o proliferacion de plagas. ‘
15 El manejo de los residuos liquidos y sélidos no rep: riesgo de ¢ i 6n para los ali ni para las superficies en contacto con estos. ]
16 'Se cuenta con un progmma de manejo de resrduos con procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades. i
17 lSe implementa métodos de potabilizacién del agua para aquellos casos donde no haya summistm de agua potable. I '
18 | Disponen de un tanque de almacenamiento de agua y se encuentra ido de | higié h St demds tiene la c d sufici 1
para un dia de produccién. ‘
19 :Se realiza la limpieza y desinfeccién periddica del tanq de al namiento de agua.
iFecha de la dltima limpieza y desinfeccié Eﬁ —__1__ ‘
Personal manipulador ST e , : ot b ra s e e o
;20 El no p de la piel o infectocontagiosas.
{ 21 Cuenta con la dotacién completa, limpia, en buen estado y hace uso adecuado de la misma de acuerdo a lo blecido en la ividad vigente.
22 Cumple con las buenas practicas de manufactura durante todas las etapas del proceso de acuerdo a lo blecido en la nor d vigente.
23 |Se evidencia por cada uno de los 1 a édi

y certificado (apto para manipular alimentos) no mayor a un afio.

24 |Mantener en la sede educativa una carpeta en fisico y/o ético por cada de ali con su hoja de vida, certificado medico, examenes de
laboratorio y certificados de capacitacién.

25 |Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de acuerdo a lo establecido por la ETC.

e 'O -—-‘o ]

Condiciones de distr

26 | Las condiciones sani dei vehloulu portad de i cumple con lo blecido en la normatividad sanitaria vigente. (Condiciones de higiene y
limpieza adecuadas pisos, paredes, techo, estibas, canastillas). N-D
27 Elvehiculo cuenta con concepto sanitari dido por la idad ¢ con concepto f: ble. N-O
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28 Los conductores y auxiliares cumplen con los documentos exigidos para manipular alimentos, portan la dotacién de acuerdo a Io establecido en la Resolucion

2674 de 2013 e implementan buenas practicas de manufactura. N ’0
29 Las materias ;;rimas, se recepcionan en un lugar limpio y en condiciones aptas que minimicen el riesgo de contaminacién o alteracion de las caracteristicas organolepticas
de cada producto. N - O
30 Se da cumplimie}m: a los criterios de aceptaclon Yy rechazo de la materia prima recibida y existen controles de este proceso (fecha de vencimiento, lote
condiciones de empague y cumplimiento de fa Resolucién 5109 de 2005 y demas normatividad vigente). ™ O
31 E personal verifica la P de las ias primas que requi refrigeracién y congelacion. ﬂ * O
Almacenamianto . S R =
32 Sa almaeenan los alimentos da alto riecgo (Iscteos y céricos ste.) dentro de los rangos de tem igidos en la i 2674 de 2013 y normatividad
sanitaria vigente. \
33 'Se almacenan los productos de acuerdo con las caracteristicas de los mismos, en sitios adecuados minimizando el riesgo de contaminacién. ’
34 Los alimentos y materias pnmas se encuentran libres de presencia de moho, abombamiento, fecha caducada u otro aspecto que incumpla con las
carac icas de calidad o idad de los productos. ‘
35 H lado v eti do del que primario de los alimentos cumple con lo estipulado en la Resolucién 5109 de 2005 y demds normatividad vigente. i
36 - Los registros de control de de los ali en refi idn y congelacion, son diligenciados correctamente v se realizan de manera oportuna. M a
37 Seasigna rotulacién que permite fa identificacion de los alimentos, fa cual es visible, y se lleva control de primeros en vencer, primero en salir con el fin de 4
garantizar la adecuada rotacién de materia prima ‘
38 La materia prima no conforme se encuentra en un rea especifica, estd debidamente identificada para evitar su uso. \'
Preparaclén, ensamble y distribucién
39 Los procesos de produccién se realizan de manera secuencial y continua de tal forma que se protegen los alii de posibles riesgos de inacion. \
40 Se lavan y desinfectan los q los ali o primas crudas como frutas, verduras y hortalizas y productos de pesca con agua potable, antes de
su i6n y en los ti blecidos de desinfeccion i
41 Los procedimientos de operacién como: lavar, pelar, cortar, clasificar, extraer, batir, entre otros, se realizan de manera que se protejan los alimentos y materias t
primas de posibles riesgos de inacién.
42 Los tiempos de exposicidn de los alimentos se encuentran dentro de lo blecido en la no: ividad vigente y no il riesgos de i Adici fos \
procesos de descongelacién requeridos se realizan de forma controlada para evitar el desarrollo de microorganismos. ]
43 'Todos los complementos alimentarios estan libres de contaminacién fisi isica, biolégica, quimica y cumplen con las caracteristicas de calidad o inocuidad. A
44 Se realiza monitoreo de las temperaturas para los alimentos frios y calientes en las diferentes etapas de proceso N -
45 Las temperaturas para los alimentos frios y calientes en las diferentes etapas de proceso se mantienen dentro del rango de seguridad que garantiza inocuidad. N o
[Aseguramiento y control de fa calidad : : ]
lEl comedor escolar cuenta con visita rearzada por la Entidad temtonal de salud y tiene concepto Qnﬁano F ofF ble con Reg l O
|Gestion Social ]
47 |El comedor esoolar tiene pubhcadn enun Iugar vnsnble la Fcha Tecmﬁ de informacién del PAE. %
48 |Se evidencia soporte de conformacion del comité de alimentacién escolar y/o actas de reunién del mismo. 0
49 |Es visible el mecanismo que el operador y la ETC tienen para atender las SPQR en el comedor escolar. i
Porcentaje de Cumplimiento: %
INDICADOR: Porcentaje de cumplimiento de condiciones operativas % Y
Observaclones ;
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ENTIDAD TERRITORIAL: Municipio: 3 lFechadela visita: I l ] l I I ' 1
Sep RivMAYO [Ualle e\ boamcer 2ldlolditioj2]6

Institucion educativa:

e Codad lu Homnu‘]’a e Cent Bdoe San Frasmsw _Oibana.
operser FTondacon fara el mlo oo\ — Fo eudeoo -

Almuerzo con

jomada Almuerzo Enfoque Diferencial o 2 4 6 S " ] 'ST
Tipo de Complemento: | Mafana/Tarde No de servicios:

X A33 glul Prontaucs .

A':)HPU'TW\Q on \eche, %‘-&o\ o0 avvor blanco ,"Ia\‘adu de platang|te veven
Descripcion del ment: madoio ado. 20

Alimento: N . ﬁ
Motivo del i
intercambio N-A Fecha: N- fa¥

Califique segun nivel de cumplimiento: C (Cumple) NC (No cumple) N/A (No aplica)

Sn da tas radh 4

Intercambios

Autorizado por:

N-A

[R oy ™ v
[Cumplimlenm de la minuta patrén

Se cuenta con la totalidad de |a materia prima correspondientes al cilculo de las minutas aprobadas, multiplicadas por el ntimero de servicios y tipo de mend

B |(Remisiones de viveres)

~N

El menu del dia es acorde a lo establecido en el ciclo de mends y minuta patron adoptada.

w

Se encuentran estandarizadas el tamafio de porciones de las preparaciones segun el grado de los estudiantes.

a

v

El menu entregado segun el tipo de ¢ | cor de alo y

El ciclo de mend se ejecuta bajo las especificaciones técnicas definidas. ("
6 |En caso de presentarse intercambios, estos se realizan de acuerdo al componente, a la frecuencia y cuentan con documento soporte de aprobacién. N

~

Los alimentos preparados cumplen con las caracteristicas organolépticas propias de la preparacién o alimentos que hacen parte del mend servido.

8 |El menu entregado a los estudiantes tiene aspecto atractivo y buena presentacion.

o

Se cuenta con elementos de estandarizacion tanto para servido como para preparacion.

10 |Se cumple con los horarios de distribucién establecidos para el servicio y no se generan retrasos durante el suministro.

11 |En el ciclo de minutas incluye alimentos y/o preparaciones propias del territorio

12 |En el comedor escolar se promocionan practicas adecuadas de habitos alimentarios en los estudiantes beneficiarios.

13 |la aceptabilidad de los alimentos preparados es adecuada.

14 |El desperdicio de alimentos en la etapa de descomide es bajo.

15 |En caso de presentarse desperdicios de alimentos en la etapa de descomide que se alto, registrar la cantidad. l‘
5)
Observaciones

o
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UT - INTERPAE MAYORITARIO Uui .

Liderazgo en gestion con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional. INTER- -~

h " 4

EVIDENCIA FOTOGRAFICA DEL SEGUIMIENTO EN CAMPO

Institucion Educativa: IE CIUDAD LA HORMIGA
Sede Educativa: CENT EDUC SAN FRANCISCO
Municipio / Departamento: | VALLE DEL GUAMUEZ

Zona: URBANA

Operador del PAE: FUPADESO

Contrato N.°: 021-2026

Fecha: 24-ABR-2026

EDIFICACIONES E INSTALACIONES

Foto 1. Infraestructura externa del Foto 2. Area destinada a la preparacion y
comedor escolar distribucién de alimentos.

Altos de San José — Casa 1 — Mocoa Putumayo
Correo Electronico: utinterpaemayoritario@gmail.com



S
UT - INTERPAE MAYORITARIO U . @

Liderazgo en gestion con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional. INTER-

i

PLAN DE SANEAMIENTO

Foto 1. Area destinada al almacenamiento | Foto 2. Herramientas e implementos
de productos de limpieza y desinfeccion. destinados para actividades de aseo.

Foto 3. Zona de disposicion temporal de residuos solidos.

Altos de San José — Casa 1 — Mocoa Putumayo
Correo Electrénico: utinterpaemayoritario@gmail.com




UT - INTERPAE MAYORITARIO

Liderazgo en gestion con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional. INTER~A~=

Ry, et

PERSONAL MANIPULADOR

Foto 1. Verificacion del personal encargado de manipular alimentos durante la jornada de
atencion.

ALMACENAMIENTO DE MATERIAS PRIMAS

Foto 1. Verificacion del area destinada al Foto 2. Verificacion del area destinada al
almacenamiento de alimentos no almacenamiento de frutas y verduras.
perecederos.

Altos de San José — Casa 1 — Mocoa Putumayo
Correo Electrénico: utinterpaemayoritario@gmail.com




UT - INTERPAE MAYORITARIO

Liderazgo en gestion con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional. INTER -~

T

Foto 3. Verificacion del area destinada al
almacenamiento de alimentos carnicos.

Foto 4. Verificacion del rotulado y etiquetado
de las materias primas.

EQUIPOS DE PREPARACION Y CONSERVACION CON FALLAS EN SU
FUNCIONAMIENTO

N/A

Foto 1. Evidencia de equipo que presenta fallas durante la visita.

Altos de San José — Casa 1 —Mocoa Putumayo

Correo Electrénico: utinterpaemayoritario@gmail.com




UT - INTERPAE MAYORITARIO

Liderazgo en gestion con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional.

INT

| g o '§ =
\ —
“AX) {/
DAY, \

—

CUMPLIMIENTO DE MENU

NO CUENTA CON EL NIVEL DE
ESCOLARIDAD

Foto 1. Menu programado para la jornada
de atencion.

Foto 2. Complemento alimentico servido
nivel educativo preescolar.

Foto 3. Complemento alimentico servido
nivel educativo primaria (grados primero a
tercero).

Foto 4. Complemento alimentico servido
nivel educativo primaria (grados cuarto y
quinto).

NO CUENTA CON EL NIVEL DE
ESCOLARIDAD

NO CUENTA CON EL NIVEL DE
ESCOLARIDAD

Foto 5. Complemento alimentico servido
nivel educativo secundaria.

Foto 6. Complemento alimentico servido
nivel educativo media y ciclo
complementario.

Altos de San José — Casa 1 — Mocoa Putumayo

Correo Electrénico: utinterpaemayoritario@gmail.com



UT - INTERPAE MAYORITARIO ‘ Ur.

Liderazgo en gestion con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional. INTER~

i

Foto 7. Evidencia de desperdicios de alimentos generados durante la jornada de visita,
con peso registrado de 1.1 kg.

GESTION SOCIAL

Foto 1. Ficha técnica de informacion del Foto 2. Mecanismo de atencién a solicitudes,
Programa de Alimentacién Escolar (PAE). | peticiones, quejas y reclamos (SPQR).

Altos de San José — Casa 1 — Mocoa Putumayo
Correo Electrénico: utinterpaemayoritario@gmail.com
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IPS SAMYSALUDS.A.S
VICILADO w,

Servicios medicos, a su alcance Supearsatud
CODIGOREN: 860010062701

NIT 900506634-7

EL SUSCRITO MEDICO DE SEGURIDAD Y SALUD EN EL
TRABAJO DE LA IPS SAMYSALUD EN USO DE SUS
ATRIBUCIONES LEGALES

CERTIFICA

Que WILSON LEONEL JARAMILLO FAJARDO, identificado con CC.
98393147 preserta examen medico integral normal y es APTO para la
Manipulacién de alimentos, y no presenta al momento patologia infecto
contagiosa que le impida la convivencia en comunidad.

RECOMENDACIONES Y/0 RESTRICCIONES: Lavado frecuentes de manos,
durante manipulacién de alimentos cabello recogido, ufias cortas y limpias,
uso correcto de EPP.

Dado en la ciudad de Mocoa a los 26 dias del mes de Enero de 2026.

. n 1&[&_’” _’uum
Ocupiconai
A\ akoa

L 234 300126 ke R BT

JUAN CAMILO VALLEJO MORA
Md. Especlalista en salud ocupacional
Lic 214-30/01/206 Rm 1032453794

Direccion  Barrio Villa Natalia, Celular 3103891050 -Telefono 4204779
Emaipssamysalud@hotmail.com- Mocoa - Putumayo

VIGILADOQ p'.
Supersalud

Scanned with !
CamScanner’;



LABORATORIO CLINICO Orden 223311;&%7
Fecha Registro wscans
Fecha Impresién
Paclente WILSON LEONEL )
JARAMILLO FAJARDO Sexo Femenino
Documento 98393147 Telefono
Empresa 1.P. S SAMYSALUD
Servicio Consulta extema
Prueba Res Plantilla Resultado Unidad Valor Referencla
INMUNOLOGIA
MANIPULADOR DE ALIMENTOS
SEROLOGIA (PRUEBA NOTREPONEMICA)
ey g g Fecha Recepcidn: 2410112026
DR 0L 7 RRNAMDO LOPER PLSRSY Fecha Validacitn® 2610112026
i el L Bun 4 b Verdsied
PARASITOLOGIA
MANIPULADOR DE ALIMENTOS
COPROLOGICO
EXAMEN MACROSCOPICO
Calor M“""""
Consistencia EXAMEN MICROSCOPICO
Normal
Flora Bacteri No se observan parasitos intestinales en la muestra examinada
NP
Fecha Recepcién: 24101/2026
e, Fecha Validacion:
mvmummn\w-u 2610112026
rwrbdel Lo & b WardBad
MICROSCOPIA
MANIPULADdR DE ALIMENTOS
COLORACION DE GRAM CUALQUIER MUESTRA
Tipos de muesira FROTIS DE GARGANTA
COCOS gram positivos Cantidad Escasa
EXAMEN DIRECTO PARA HONGOS XoH)
Localizacién Mo URA
s6 observan Estructuras compatibles con hongos
P S FechaRecopcn  24/01/2026
Eeonrenips
T g Fecha Vaiidscid: 26/01/2026
Pagina 1de 1
lle 16 # 8 - 31 Barrio Jardin M A PUTUMAYO 3164105096

integralaboratoriodc@gmail.com

Scanned with
: &8 CamScanner
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CERTIFICACION DE CAPACITACION
PLAN DE SANEAMIENTO BASICO-BPM Y MINUTA PATRON

)
LEIDY BECERRA
Quimica de Alimentos
QA LEDY secaa PQA-00451
HACE CONSTAR QUE:

WILSON LEONEL JARAMILLO FAJARDO
C.C. 98393147

Asistid a la capacitacién orientada a la manipulacion de los alimentos en cumplimiento conla resolucién
2674/13 con una Intensidad de 6 horas.

Ciudad: VALLE DEL GUAMUEZ Fecha: 24/01/2026

Vigencia: 6 MESES QM 6 é

/ QA. Leidy Becerra
T .

——

:  Scanned with
& CamScanner



(((. 3;0 A () Educacion UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE ALIMENTACION ESCOLAR ACTANo.
VERSION: 03
GOBERNACION DEL FORMATO DE CONDICIONES DE OPERACION COMPLEMENTO PREPARADO EN SITIO CODIGO: PAE 2026 - CAPS
¢ PUTUMAYO
e VIGENTE DESDE: 21/01/2026
[ oo Se0 Polomeo e | Oglle del uamar e [2]q]0lalt]oz 6]

Institucién educativa: Sede educativa: .
e Mavave ley @ Mavdueler - prngpul. R- D pevsa
Operador:
. Tunclauide Para el Desunvllo Socul-

Jornada Almuerzo con

Maiiana/Tarde Almuerzo Enfoque Diferencial
Tipo de Complemento: No de servicios:

X

Edificaciones e instalaciones 7

1 'El servicio de alimentacién esta aislado de focos de insalubridad. Sus accesos y alrededores se mantienen limpios, libres de acumulacion de basuras,

estancamiento de aguasy en buen estado de mantenimiento. ) . . . s b - i
2 las instalaciones estan disefiadas y c idas para ger los amb de produccién de i imales domé ingreso de | no
\autorizado y otros. . 0
3 las laci son de i que Ia realizacion de las activi de p ién de los alii )
4 'Se cuenta con servicios sanitarios exdushos para el personal y se encuentran en buen estado de funcionamiento ]
5 |las Instalaciones sanitarias se encuentran limpias Y con la dotacién adecuada (jabén liquido, gel antibacterial toallas, papel higiénico y papeleras obn bolsa). ]
|Programa de Limpieza y Desinfeccién 2 % :
6 Todas las dreas y superficies del servicio se encuentran en adecuadas condiciones higiene y limpieza, se evita la acumuiacion de agua y los registros son
diligenciados correctamente y se realizan de manera oportuna. 7 . i
7 Se aplican protocolos para la limpieza y desinfeccion de i menaje y ilios (platos, vasos, cubiertos, pocillos, bandejas, tablas de picar, cuchillos, 1
entre otros) y los registros son diligenciados correctamente y se realizan de manera oportuna.
8 Los implementos (pafios absorbentes, p ds , toallas, entre otros) que se utilizan para el aseo, permanecen en adecuadas condiciones \
de limpieza y en el lugar establecido. %
9 Los equipos, utensilios y menaje empleados se limpian y desinfectan antes de cada uso y son de ial i al usoy a la corrosion . ]
10 Se cuenta con un programa de limpieza y desinfeccion, con procedimi escritos, se llevan registros de las actividades. 1
Lcontml de plagas - :
11 Las instalaciones y/o ali se enc libres de ia o dafio do por plagas. . 1
i Se realiza un control de plagas y se cuenta con los sigui doc soportes: diagnéstico emp fumigad fe de inspeccién interno,
12 doc i6n de empresa fumigad fichas técnicas. Se encuentran diligenciadas de forma adecuada y oportuna.

Fecha de a ultima fumigacion:_ )6 - O —1 & |
[ Maneio y disposicién de residuos sdlidos y liquidos s ' o '

13 :Existe al interior del servicio de ali 6 i de itario, para la recoleccién de residuos sélidos, en buen estado, en mnfidad suficiente,
bien ubicados e identificados conforme a la norma sanitaria vigente. i
| 14 laclasificacion de residuos sélidos se realiza de o con lo blecido en el prog; de manejo de resi Adic . los residuo ;é!idos son
retirados con fa frecuencia necesaria para evitar generacion de olores y/o proliferacién de plagas. ‘
15 ' El manejo de los residuos liquidos y sélidos no repi riesgo dec 7‘ n -- pa_fa los ali ntos ni para las superficies en contacto con estos. ) 1
: 16 |Se cuenta con un programa de manejo de residuos, con procedimientos escritos, se llevan registros de las actividades, i
17 |Se implementa métodos de potabilizacién del 2agua para aquellos casos donde no haya suministro de agua potable. l ]
18 | Disponen de un tanque de almacenamiento de agua y se encuentra construido de ial higiénico sanitario, hermético, ad: tiene la capacidad suficiente ‘
para un dia de produccién. \

19 Se realiza la limpieza y desinfeccion perio&ca Bel tanqué lrieralmrai:;namler’ltb de agua.
|Fecha de la dltima limpieza y desinfeccién realiz. Ob-Duy-1e

20 E | ipulador no p: afecciones de la piel o enfe dades infectoc {
21 |Cuenta con la dotacion completa, limpia, en buen estado y hace uso adecuado de la misma de acuerdo a lo blecido en la dad vigente. ‘
22 Cumple con las buenas practicas de manufactura durante todas las etapas del procesb de acuerdoa lo blecido en la tividad vigente. 1}
23 |Se evidencia por cada uno de los manipuladores exdmenes médicos y certificado (apto para manipular alimentos) no mayor a un afio. {
24 [Mantener en la sede educativa una carpeta en fisico y/o ético por cada de ali con su hoja de vida, certificado medico, examenes de
laboratorio y certificados de capacitacién. i
25 |Se la idad de ipuladores de ali de 1o a lo establ por la ETC. l
Condiclones de distribucién y transporte en recepcion de materia prima & 5 Bt T ey
¢ 26 Las condiciones sanitarias del vehiculo transportador de alimentos, cumple con lo blecido en la ividad ia vigente. (Condiciones de higiene y
limpi i das pisos, des, techo, estibas, canastillas). N - o
27 Elvehicuio cuenta con r.on:épto sanitario dido por la idad c con concepto favorable. nN-D
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28 Los conductores y auxiliares cumplen con los doc igidos para ipular ali , portan la dotacién de acuerdo a lo establecido en la Resolucion

2674 de 2013 e implementan buenas practicas de manufactura, ~N-O
29 'Las materias primas, se recepcionan en un lugar limpio y en condiciones aptas que minimicen el riesgo de contaminacién o alteracién de las caracteristicas organolepticas

de cada producto. N-g
30 Se da cumplimiento a los criterios de aceptacion y rechazo de la materia prima recibida Vv existen controles de este proceso {fecha de vencimiento, lote,

condiciones de empaque y cumplimiento de la Resolucién 5109 de 2005 y demds normatividad vigente). N -Q
31 Elpersonal ipul: verifica la de las materias primas que fri i6n y congelacion. [N 3o}

Almacenamiento

32 Se aimacenan los alimentos da alts riacga (Iictans v edrnicos ote.) dentro de los rangos de a enla r

2074 de 2013 y normatividad

sanitaria vigente.

33 Se almacenan los productos de acuerdo con las caracteristicas de los mismos,

Los ali
caracteristicas
£l rotulad Y

en sitios adecuados minimizando el riesgo de contaminacién.
34

¥ primas se enc libres de presencia de moho, abombamiento,
de calidad o inocuidad de los productos.

del io de los ali

fecha caducada u otro aspecto que incumpla con las

35
36

e

cumple conlo estipulado en la Resolucién 5109 de 2005 y demds normatividad vigente.
Los registros de control de temperatura de los alimentos en reﬁigemdén y congelacion, son diligenciados correctamente y se realizan de manera oportuna.

N.a
37 Se asigna rotulacion que permite la identificacién de los alimentos, la cual es visible,

y se lleva control de primeros en vencer, primero en salir con el fin de
garantizar |a adecuada rotacion de materia prima

38 La materia prima no conforme se encuentra en un drea especifica, esta debidamente identificada para evitar su uso.
|Preparacién, ensamble y distibucion
39

A

Los procesos de produccién se realizan de manera secuencial y continua de tal forma que se p: los ali de posibl

riesgos de ¢ inacion.

g
40 Se lavan y desinfectan los los ali 0s 0

su preparacién y en los tiempos establecidos de desinfeccion.
Los procedimientos de operacién como: lavar, pelar, cortar, clasificar, extraer, batir,
primas de posibles riesgos de ¢ inacion.

primas crudas como frutas, verduras y hortalizas y productos de pesca con agua potable, antes de

- .

4

-

entre otros, se realizan de manera gue se protejan los alimentos y materias

—

4

~N

Los tiempos de exposicién de los alimentos se encuentran dentro de lo establecido en la normatividad vigente y no
procesos de descongelacién requeridos se realizan de forma controlada para evitar el desarrollo de microorganismos.

riesgos de inacién. Adicional

43
44
45

Todos los complementos alimentarios est3n libres de contaminacion fisica, biolégica, quimica y cumplen con las caracteristicas de calidad o inocuidad.
Se realiza o de las t

para los ali friosy en las diferentes etapas de proceso

las

para los ali frios y cali en las diferentes etapas de proceso se mantienen dentro del rango de seguridad que garantiza inocuidad.

[aseguramianto y control de 2 calidad
a6 lEI comedor escolar cuenta con visita realizada por la Entidad territorial de salud y tiene concepto
|Gestion Sociai
47
48

[a

INDICADOR: Porcentaje de cumplimiento de condiciones operativas

El comedor escolar tiene publicado en un lugar visible la Ficha Técnica de informacién del PAE.
Se evidencia soporte de conformacién del comité de alimentacion escolar y/o actas de reunién del mismo.
Es visible el mecanismo que el operador y la ETC tienen para atender las SPQR en el comedor escolar.
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K’( oomsIA - _ UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE ALIMENTACION ESCOLAR ACTA No.:
. { ) Educacion
¢ VIiDA VERSION: 03
\"ﬁl GOBERNACION DEL FORMATO DE REQUERIMIENTOS ALIMENTARIOS Y NUTRICIONALES COMPLEMENTO PREPARADO EN SITIO CODIGO: PAE 2026 - NUT
B
= pUTUMAYo VIGENTE DESDE: 21/01/2026
ENTIDAD TERRITORIAL: ., _ Municipio: “ \ ) IFecha de la visita: l H | ! b I | I
5t0 Prvmno | [0alle de) Goamuer 241 |6
Institucion educativa: ‘ Sede educativa: l ‘ Q
(el Mavovele) 1ER Mavae ley - puanpal - Dipersy .
t + +
Operador: d ; ' u
Foun ducion par ¢l LDesupvpllo Socwa
|—_— Almuerzo con
orna . i
Enfoque Diferencial
Tipo de Complemento: Mafiana/Tarde Almuerzo 0 2 No de servicios:
X 203 .
P 16n de las rach gad
Casne R ¥eD mohwdu con hulyghve W M Wnaghom@ , A vwl con fides), —
Descripcion del men: Fapad a la funtednr. ensaloda cle <pollo, PEPIND, Llanuhon® Y\ aon
o de domute cle arbol. 3.
Alimento: N- D
Intercambios Motivo del Autorizado por:
intercambio nN-H Fecha: nAe nN-p
Califique segdn nivel de cumplimiento: C (Cumple) NC (No cumple) N/A (No aplica)
|Requerimientos alimentario y nutricional
[« de la minuta patrén Calificacion
1 Se cuenta con Ia totalidad de ia materia prima correspondientes al calculo de las minutas aprobadas, muitiplicadas por el nimero de servicios y tipo de mend
(Remisiones de viveres) C
2 |El menu del dia es acorde a lo establecido en el ciclo de meniis y minuta patron adoptada. C
3 |Se encuentran estandarizadas el tamafio de porciones de las preparaciones segin el grado de los estudiantes. L
4 |Elciclo de mend se ejecuta bajo las especificaciones técnicas definidas. C
5 |El menu entregado segun el tipo de i cor alo pi y ap L
6 |En caso de presentarse intercambios, estos se realizan de acuerdo al componente, a la frecuencia y cuentan con documento soporte de aprobacion. N A
7 |Los alimentos preparados cumplen con fas caracteristicas organoleépticas propias de la preparacién o alimentos que hacen parte del menu servido. C
8 |El mend entregado a ios estudiantes tiene aspecto atractivo y buena presentacion. C
9 |Se cuenta con elementos de estandarizacion tanto para servido como para preparacion. (
10 |Se cumple con los h ios de distribuci b para el servicio y no se generan retrasos durante el suministro, L’
11 |En el ciclo de mi incluye ali y/op d propias del territorio ({
12 |En el comedor escolar se promocionan practicas adecuadas de habitos alimentarios en los estudiantes beneficiarios. L
13 |La ac ilidad de ios p es adecuada. MC_
14 |El desperdicio de alimentos en la etapa de descomide es bajo. N C
15 |En caso de pri tarse desperdicios de ali en la etapa de descomide gue se alto, registrar la cantidad 3 i
. .&‘ .
Observaciones =
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Liderazgo en gestion con sistemas integrales de vigilancia y control para la excelencia del PAE regional. INTER- A=

S~

EVIDENCIA FOTOGRAFICA DEL SEGUIMIENTO EN CAMPO

Institucion Educativa: IER MARAVELEZ

Sede Educativa: IER MARAVELEZ- PRINCIPAL
Municipio / Departamento: | VALLE DEL GUAMUEZ

Zona: RURAL DISPERSA

Operador del PAE: FUPADESO

Contrato N.°: 021-2026

Fecha: 29-ABR-2026

EDIFICACIONES E INSTALACIONES

Foto 1. Infraestructura externa del Foto 2. Area destinada a la preparacién y

comedor escolar

distribuciéon de alimentos.

Altos de San José — Casa 1 — Mocoa Putumayo
Correo Electrénico: utinterpaemayoritario@gmail.com
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PLAN DE SANEAMIENTO

Foto 1. Area destinada al almacenamiento | Foto 2. Herramientas e implementos
de productos de limpieza y desinfeccion. destinados para actividades de aseo.

Foto 3. Zona de disposicién temporal de residuos sélidos.

Altos de San José — Casa 1 — Mocoa Putumayo
Correo Electrénico: utinterpaemayoritario@gmail.com




