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PRODUCTO /NOMERE

YOGURT
Cédigo 200001763 / 200000734 / 200000733

REQUISITOS Clasificacion Lacteos

GENERA'LE'S“--

Descripcién del

Es un producto lacteo obtenido mediante la fermentacién bacteriana de
la leche, levemente acido, de consistencia viscosa de cultivo semisélido

Producto que es producido por homogeneizacion seguido de la fermentacion.
Leche entera, azucar, cultivo lacteo (Lactobacillus Bulgaricus y
streptococcus  termdphilus), saborizantes, colorantes y aditivos
Inaredientes permitidos por la legislacién correspondiente. Debe estar exento de
g grasa de origen vegetal o animal diferente a la lactea y demas sustancias
diferentes a las lacteas. El uso de los ingredientes y/o materias primas
debera cumplir con la legislacién sanitaria vigente.
El Producto debe estar exento de sustancias toxicas y residuos de
drogas o medicamentos.
Componentes Valor
Requisitos Materia Grasa % m/m Min 2.5
Fisicoquimicos Sélidos Licteos nograsos % m/m, minimo 7.0
Acidez como addo lctico % m/m 0.70 -1.50
Pruebadefosfatasa 02 Negatha
Requisitos fisicoquimicos Yogurt Entero - Resolucion 02310 de 1986 —
n m M c
NMP Coliformes Fecales /g 3 20 93 1
e NMP Coliformes Totales /g 3 <3 - 0
REQ-U.ISITQS Hongos y Levaduras /g 3 200 | 500 1

ESPECIFICOS

Requisitos
Microbioclégicos

Requisitos microbiolégicos Yogurt Entero - Resolucion 02310 de 1986, Articulo 13.

n = Numero de muestras a examinar

m = Indice maximo permisible para identificar nivel de buena calidad.

M = [ndice maximo permisible para identificar nivel aceptable de calidad
¢ = Numero maximo de muestras permisibles con resultados entre m y M

Proteina (%) 29 +04
Humedad (%) 8206 +24
Requisitos Grasas (%) 28 + 006
Nutricionales Carbohidralos (%) 112 +33
Calorias (kcal) 81 -
Datos tomados de Tabla de Composicién de alimentos ICBF — Yogurt Entero con dulce
Otras El yogurt debe estar exento de sustancias toxicas y residuos de drogas o

caracteristicas
del producto

medicamentos. Los aditivos utilizados para la elaboracion del producto
deben cumplir con todos los requisitos relacionados en el decreto 2106
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de 1983 y sus actualizaciones, asi como también de la Resolucion 2606
de 2009; con relacién a las materias primas se debe cumplir con lo
establecido en la Resolucion 4506 de 2013 y/o sus modificaciones
siguientes: Resolucién 2671 de 2014 y Resolucién 3709 de 2015.

El producto debe tener un peso neto minimo de:
SAP 200001763 Yogurt x 170 a 200 ml

Contenido | gap 200000734 Yogurt Bolsa 200 ml.
— SAP 200000733 Yogurt Bolsa 150ml.
- Resolucion 2674 de 2013,
Requisitos | oo olucién 5109 de 2005,
Normativos

Resolucion del Ministerio de Salud No. 2310/1986.

| Presentacion del

Producto

Se deberan entregar minimo 5 sabores de yogurt, cantidades de forma
proporcional en cada una de las entregas, canastillas de acuerdo a su
contenido, limpios y desinfectados.

Condiciones de
Transporte vy

e Almacenamiento

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe
ser transportado en furgdn y/o vehiculo cerrado con concepto técnico
sanitario FAVORABLE o FAVORABLE CON CONDICIONES expedido
por el ente territorial de salud. Se debe cumplir con todos los requisitos
referenciados en el capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013. El
producto debe ser transportado en furgén dotado con unidad de
enfriamiento y equipos de medicién de temperatura. Se debe asegurar su
conservacion durante el transporte. El personal debe poseer dotacion
completa para la entrega del producto.

EMPAQUEY.
ROTULADO

Empaque

SAP 200001763 Producto debe estar empacado en envase de plastico
de grado alimentario de primer uso con cierre con Foil de aluminio que
garantice la conservacion del producto, en envase plastico de 170 a
200ml. El empaque no puede presentar fugas o defectos en el sellado.

SAP 200000734 / SAP 200000733 Producto debe estar empacado en
bolsa de estructura flexible en polipropileno de grado alimentario y de
primer uso que garantice la conservacion del producto. El empaque no
puede presentar fugas o defectos en el sellado.

El cumplimiento de los materiales utilizados para el empaque debe estar
condicionado al cumplimiento de la Resolucion 683 de 2012, Resolucion
4143 de 2012 y/o Resolucién 834 de 2013, dependiendo del material
utilizado.

Rotulado

Debe ser impreso no adhesivo con tinta negra de facil lectura y de
tamario proporcional al tamafo del producto, seglin Resolucién 5109 de
2005, Resolucion 333 de 2011. La informacién suministrada en el
empaque debe también declarar la existencia 0 no de alérgenos en su
composicién.

Vida Util

El producto se requiere con una vida util minima de un (1) mes.

 CERTIFICACIONES Proveedor |
Maguiladorl Comercializador

Registro, Permiso o Notificacion sanitaria del producto. (Vigente)
Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la entidad
competente. (Con fecha de expedicidn no superior a un afo y con
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concepto Favorable o Favorable con requerimientos)

FECHA ACTUALIZACION DE
CONTENIDO:

MARZO DE 2020

MAESTRO CONTROL

VERSION

DESCRIPCION DE CAMBIOS

Versién Inicial.

Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los cédigos SIC de donde se menciona en el documento debido a
gue ya no son utilizados en la entidad y se incluye los cédigos SAP, porque actuaimente los cédigos son generados por
este sistema de informacion. Se adiciona informacion en clasificacién basado en Sistema SAP: “Lacteos”, Se adicionan
requisitos microbiolégicos y descripcion de donde se extraen dichos datos. En Ingredientes se elimina “El yogurt debe
estar exento de sustancias toxicas y residuos de drogas o medicamenlos” ya que se coloca en ofras caracleristicas del
producto y se adiciona: “El uso de los ingredientes y/o materias primas debera cumplir con la legislacion sanitaria
vigente". Se adiciona Requisitos nutricionales extraidos de Tabla de Composicion de alimentos ICBF para Yogurt
entero con dulce. En olras caracteristicas del producto se adiciona: "Los aditivos utilizados para la elaboracion del
producto deben cumplir con todos los requisitos relacionados en el decreto 2106 de 1983 y sus actualizaciones, asi
como tambien de la Resolucion 2606 de 2009; con relacidn a las materias primas se debe cumplir con lo establecido en
la Resolucién 4506 de 2013 y/o sus modificaciones siguientes: Resolucion 2671 de 2014 y Resolucién 3709 de 2015
En condiciones de Transporte y almacenamiento se adiciona: “En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el
fuego. No debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe ser transportado en furgon y/o
vehiculo cerrado con concepto técnico sanitario FAVORABLE o FAVORABLE CON CONDICIONES expedido por el
ente territorial de salud. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VIl de la Resolucion 2674
de 2013". Se amplia la fecha de vida util cambidndola de 15 dias a 1 mes.

Se adicionan cédigos SAP 200000733 y 200000734 presentaciones en 150 y 200 ml respectivamente, en bolsa. Se
adiciona requisitos de contenido, presentacion del producto y empaque para estos dos productos,

Elaboré

Profesional de Defensa
Abastecimientos Clase |

Ing. Alim. Inés Miryam Rivera
Cardona

04 - Nigir 3

Revisé'

Directora Abastecimientos
Clase |

Adm. Rose Mary Enciso Melo

OL(-‘_ Manzo 04,

Subdirector General. de
Abastecimientos y
Servicios

Coronel (RA) Carlos Ernesto
Camacho Diaz

04 HAD24 2.0/

—

Subdirector General de
Contratacion

Coronel (RA) Juan Carlos
Collazos Encinales

OS- Ihi2-2c%0

Aprobd

Secretario General.

Coronel Juan Carlos Riveros
Pineda

0Y- rer Yo

i

Z

.,/?f/—/{%




PROCESO

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

\\Y,/_;"

AGENCIA LOGISTIGA
FUERZIAS MILITARES
Lo wariin cha st as Puerias

TITULO

FICHA TECNICA DE PRODUCTO

ALIMENTOS

Cadigo: PA-FO-75

Version No. 00

Pagina 4 de 4

Fecha: 12

07 2018

L

G oo y Briovecrns
&8 b Detonas




