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PROCESO

GESTION CONTRACTUAL

NOMBRE DEL FORMATO

INFORME MENSUAL DE EJECUCION CONTRACTUAL

CLASIFICACION DE LA INFORMACION

Publica X Publica Clasificada Publica Reservada ‘

INFORME MENSUAL EJECUCION CONTRACTUAL
Villeta, junio de 2026

Sefior(a)

HARBY ENRIQUE QUINTERO ESPITIA

SUPERVISOR CONTRATO No. CO1.PCCNTR.9304514 de 2026
Coordinador de programas especiales

Centro de Desarrollo Agroindustrial y Empresarial

Villeta —Cundinamarca

Asunto: Informe mensual de ejecucion contractual Mes Junio del afio 2026
Referencia: CONTRATO No. CO1.PCCNTR.9304514 del afio 2026

KATERINE JHOANA AVILA ROMERO, identificado con la cédula de ciudadania No. 1.016.043.895 de Bogot3, en
mi calidad de Contratista del SENA, como extensionista del proyecto nacional de masa madre, en
cumplimiento del Contrato de Prestacion de Servicios de la referencia, a continuacién, presento el Informe de
actividades realizadas en el mes objeto de cobro.

Valor y forma de Pago: Se fija como valor total para el contrato la suma de VEINTE MILLONES TRESCIENTOS
CINCUENTA Y CINCO MIL SETECIENTOS CUARENTA Y OCHO PESOS M/CTE (520.355.748).

Esta suma serd pagada por el SENA al contratista de la siguiente manera: a) Un (1) primer pago
correspondiente al mes de febrero por valor de DOS MILLONES SEISCIENTOS DIECISIETE MIL CIENTO
SESENTA Y OCHO PESOS M/CTE (52.617.168). b) Seis (6) pagos iguales por los meses de marzo a agosto de
2026, por valor de DOS MILLONES NOVECIENTOS SIETE MIL NOVECIENTOS SESENTA Y CUATRO PESOS
M/CTE (52.907.964) cada uno. c) Un (1) ultimo pago correspondiente al mes de septiembre por DOSCIENTOS
NOVECIENTOS MIL SETECIENTOS NOVENTA Y SEIS PESOS M/CTE (5290.796).
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Plazo: Sera hasta el 03 de septiembre de 2026.

Objeto: Extensionistas - Masa Madre Prestar los servicios de apoyo técnico como extensionista para la
ejecucion de actividades de transferencia tecnoldgica, acompafiamiento técnico especializado,
fortalecimiento de capacidades productivas en panaderias beneficiarias, apoyo a la conformacion del
Banco Nacional de Masas Madre y soporte al sequimiento, control y reporte de la ejecucion del proyecto
“Fortalecimiento de la Panaderia Campesina y Popular con Masa Madre: hacia una Cadena de Valor

Sostenible y el Banco Nacional de Masas Madre.

Ejecucion mensual de actividades

Nro.

Obligaciones

Acciones realizadas

Evidencias

Participar activamente en las actividades y en los
espacios que se promuevan en el marco del
proyecto nacional:

“Fortalecimiento de la Panaderia Campesina y
Popular con Masa Madre: hacia una Cadena de
Valor Sostenible y el Banco Nacional de Masas
Madre”.

Se realizo reunion con el
monitor de seguimiento
Mauricio Durdn el 2 de
junio se estableci6 cémo
llevar las carpetas y demas
modificaciones que  se
deben realizar

FolioNo 1

Realizar contacto y sensibilizaciones a las
potenciales panaderias en pro de consolidar la
meta del Centro de Formacién como
beneficiarios del proyecto nacional,
confirmando su participacion o causal de
rechazo, en el instrumento o medio de
informacién previsto para ello.

Se realiz6 el contacto con
las panaderias interesadas
en tomar la capacitacion
sobre masa madre, con el
fin de llevar a cabo la
elaboracion de pan
artesanal con esta técnica.

FolioNo 2

Realizar el registro de las panaderias, sefialando
estado inicial y pactando plan de transferencia,
de conformidad al cronograma y meta asignada.

Se efectud el registro de las
panaderias interesadas en
la base de datos
correspondiente

FolioNo 3

Implementar la metodologia dispuesta por el
Centro de Desarrollo  Agroindustrial vy
Empresarial, dando para ello acompafiamiento
técnico personalizado a dos panaderias por
semana acorde a la meta asignada, ensefiando
técnicas sensoriales para el control vy
mantenimiento adecuado de la masa madre,
asegurando la correcta apropiacion y guiando el

Se realizd profundizacion
del proyecto
“Fortalecimiento de la
Panaderia
Campesina y Popular con
Masa Madre: hacia una
Cadena de Valor

FolioNo 4
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proceso para la elaboracidn de pan con masa
madre; teniendo en cuenta la condiciones vy
usando los insumos y equipos de cada
panaderia.

Sostenible y el Banco
Nacional de Masas
Madre”, en el municipio
de Caparrapi y en el
municipio de Vergara
transferencia de
conocimiento de  masa
madre en productos de
panificacién

Utilizar, examinar y cuidar del kit técnico

entregado (que contiene: pHimetro,
termdémetro, gramera, entre otros items) - )
empleado para poder monitorear las se .Ut'l'za el PHimetro para
condiciones y optimizar el proceso de revisar el rango de acidez .

de la masa FolioNo 5
elaboracion de pan con masa madre. Al final de
la transferencia ejecutada con el proyecto
debera devolver a su supervisor en el Centro
de Formacién el PHimetro con el registro de
revision y seguimiento efectuado al mismo .
Entregar de material didactico, cartilla,
decdlogo y el sello que identifica la |Para el periodo del| Para el periodo del
produccion de pan con masa madre y |informe no se ejecutaron| informe no se
otorgamiento de certificaciones del SENA a las | acciones referentes al| ejecutaron acciones
panaderias que cumplieron con la |cumplimiento de esta| referentes al
transferencia en el marco del proyecto. (El | obligacién cumplimiento de esta

sello es el soporte de que en la panaderia se
realiza pan con masa madre y la certificacidon
es para las personas que reciban la
transferencia).

obligacion

Registrar la informacidon correspondiente y
realizar reportes solicitados sobre la
ejecucioén del proyecto de forma completa, y
acorde a los criterios de calidad y pautas
dadas por el equipo coordinador del proyecto
desde el Centro de Desarrollo Agroindustrial y
Empresarial

Dentro de la carpeta en
link enviado por Mauricio
Duran monitor de proyecto
se cred carpeta por
panaderia que incluye las
evidencias de la
transferencia

Folio No 6

Promover y garantizar el diligenciamiento de
la Encuesta de satisfaccion de las panaderias
beneficiarias al finalizar la transferencia de la
técnica para produccién de pan con masa
madre.

La encuesta por parte del
centro de formacion de
Hoteleria y Turismo no ha
sido entregada

La encuesta por parte del

centro de formacién de

Hoteleria y Turismo no ha
sido entregada

Mantener comunicacidon constante, trabajar
de formar articulada y coordinada con las
dreas que corresponda en su Centro de
Formacion y con el equipo coordinador del
proyecto desde el Centro de Desarrollo
Agroindustrial y Empresarial, en pro de la
buena ejecucién, logro de las metas, emisidon
de alertas y alternativas de solucién

Se mantiene comunicacién
por medio de correo con
la actualizacion de
formatos y modificaciones
durante el proyecto

FolioNo 7
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NOTA INTERNA: Diligenciar del cuadro conformeéssiguientes instrucciones. Obligaciones: Transcribir
las obligaciones especificas del contrato; Acciones realizadas: Haga una resefia de los hechos vy
circunstancias que dieron lugar al cumplimiento de la obligacion en el respectivo mes. De no haber sido
necesaria la ejecucidn en el respectivo informe mensual, indicar que “Para el periodo del informe no se
ejecutaron acciones referentes al cumplimiento de esta obligacién”; Evidencias: Reseiie el material
probatorio que corrobore la ejecucion de la actividad, y de ser el caso, adjuntar la respectiva evidencia.

A continuacion, relaciono los desplazamientos que realicé previo a la presentacion de este informe. Una
vez finalizado cada desplazamiento presenté al ordenador del gasto el informe en el Formato para
legalizacion del desplazamiento, en el que se describieron las actividades desarrolladas y los resultados.
Cada informe de legalizacion cuenta con el visto bueno del supervisor.

Se lista a continuacién el soporte de la legalizacion de los desplazamientos realizados, los cuales forman
parte integral del presente informe de ejecucion contractual.

FECHA DE FECHA DE
iTEM NRO. DE LA ORDEN DE VIAJE LUGAR DE DESPLAZAMIENTO DESPLAZAMIENTO
DESPLAZAMIENTO INICIAL FINAL
1 110326 Villeta-Vergara-Villeta 28/05/2026 29 /05/2026
2 114126 Villeta-Caparrapi-Villeta 04/06/2026 05 06/2026
3 120926 Villeta-Caparrapi-Villeta 09/06/2026 10 /06/2026

NOTA INTERNA. Diligenciar el cuadro con la informacion de cada desplazamiento que haya realizado el
contratista, adjuntando con el respectivo informe el respectivo soporte. En caso de haber realizado el
desplazamiento en fecha posterior a la presentacién del informe de ejecuciéon contractual, debera
reportarlo en el siguiente informe de ejecucién contractual.

Para el trdmite de la cuenta me permito adjuntar: (i) Documentos electrénicos enunciados como
evidencias del cumplimiento de las obligaciones contractuales, (ii) los desplazamientos realizados v (iii) el
pago de la planilla de seguridad social y parafiscal nro. 9505839877 operador aportes en linea
correspondiente al mes de mayo.

KATERIN J OANA AVILA ROMERO
Contratista

C.C. No. 1.016.043.895 de Bogota

Recipi a satisfaccidn:
- &

E:z.é B
HARBY ENRIQUE QUINTERO ESPITIA

Supervisor contrato No. CO1.PCCNTR.9304514 de 2026
Coordinador de programas especiales

~ A&

Vo. Bo.: Gustavo Elberto Epalza Sdnchez J"‘f*"_.‘\”
Dinamizador de competitividad y desarrollo tecnoldgico productivo
GCCON-F-087 V2 4
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FOLIO 1: Reunion de seguimiento para la revisidon de parametros de organizacion de carpetas en drive.

@ 0B % Sl BD

= - W B

‘? Johan Mauricio Duran Vargas

Para: Katherin Jhoana Avila Romero

Mar, 2 Jun, 16:00 (30 min)

Reunidén de Microsoft Teams

Unirse:
oft.c

284 344 614 338 60
0: hd6Eh7Gu

Unirse en un dispositivo de videoconferencia

455304799@videocomunicaciones.sena.edu.co
Id. del vide 119 580 838 8

€~ v Responder

93 outlook.office.com/mailfinbox/ic <

f ps nA | cruziw | coBRaas-| (R K
o : v:=0 o] ¢
“°

Cambuar contiguracen

AT VOREARALVILEA  Dana b Pt Venags

: a3pm
Sawm S0
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FOLIO 2y 3: recolecciones de datos y programacion de trabajo semanal de las panaderias en el municipio de

Caparrapi
Nombre de LaPanaderia v Nit/C.C. ¥| Nombre de laPersona Resp ble v No Celular v Direccion v Municipio|-T
Panaderia San Fernando 1071581226 | Mercedes Vega Rodriguez 3227195171|Tr 4 No 11 - 10 Caparrapi
Frutitortas 80323181 |Sindy Lorena Rojas Castro 3203781737 |Carrera 4 No 9 - 55 Caparrapi
La bucana 20429880-0|Luis Carlos Murcia Rueda 3102825386 Carrerad No9-38 Caparrapi
Frespan 21135173-1]Ines Delgado Bernal 3225802217 |Carrerad No8-15 Caparrapi
Panaderia y cafeteria caparrapi 52481014 |0maira Triana Camacho 3212229108 |Carrerad No 4 -133 Caparrapi
Cafeteria Especial Herencia y Tradicion 80796296 | John Fredy Castaneda Quintana 3202300503 Carrera 4 n 5 - 74 Caparrapi
Dulce tentacion 1003616743-0|Sharick Natalia Jimenez Lopez 3228390002 (Calle10no4a4l Caparrapi
El Mezon de Ceci 20428029 |Luz Dary Chavez Lesmes 3122010724 |Carrera2 No 8 - 44 Caparrapi
Pananaderia y Cafeteria Maiz Pan 20429430-1|Ana Teresa Rojas Castro 3105710020|Tr4 no3a 10 Caparrapi
Juyiss Cream 20429095-1|Miryam Triana Camacho 3138799508 |Carrera4 No 1-81 Caparrapi
Eleksaghe 52108029 |Alexandra Rubio Mesa 3214066129 |Carrera 4 no 1 - 231 la cafada Caparrapi
Pizzabor 1073689647-9|Erika Balllen Mayano 3215541792 (Krra 3 No 44 - 50 Caparrapi
Pizza Café 1071578764-9 |Edgar Ariel Ballen Beltran 3143764746|Krra 3 No 8 -18 Caparrapi
Panaderia donde Nohora 20427542 |Nohora Stella Linares Real 3203679609 |Karrera 3 No 12 - 72 Barrio Nuevo Caparrapi
Panaderia y tienda samuel 52319161- 8 |Marleny Real Ordofiez 3234835734 |Barrio lasferias Ffrente alo corrales Caparrapi
Tienday Panaderia las Delicias 303850871 |Maria Eugenia Mufioz Ordofies 3197435848 |Barrio las ferias Caparrapi
Panaderia Oscar 5926314 | Oscar Alonso Sanchez Jimenez 3001247010 |Lucero alto Caparrapi
Panaderia Mir 51891320 |Dora Cecilia Navarro Rodriguez 3108216220 Carrera3 No 11 - 66 Barrio Nuevo Caparrapi
Panaderia Rodriguez 1071579645 |Maritza Murcia Ordofiez 3103316510|Vereda San Carlos Caparrapi
El Toque deKenia 52320475 [Kenia Alejandra Rubio Miranda 3223860174 |Barrio el porvenir Caparrapi
Panaderia Los Antojosdela Abuela 20428544 |Maria Irma Mahecha Palomo 3219785646 | CRA.3#4-69 barrio el Carmen Caparrapi
Del Campo naturalmente 1001298845 |Juliana Gonzalez Garzon 3054051235 El Municipio Caparrapi
Zoja-Sin Gluten 1030543757 | Pricila Jaramillo Sanpedro 3112381195|LasFerias Caparrapi
ITEM Nombre de La Panaderia Nombre de la Person.a No Celular municipio
Responsable Panaderia

1 panaderia Bridipan Diego Monsalve 3143851123 Vergara

2 panaderia las delicias Mario Rodriguez 3138241005 Vergara

3 panaderia pinzén Gilberto Pinzén 3208441412 Vergara

4 panaderia el mono Felipe Jessica M 3125341434 Vergara

5 pizzeria donde Dianita Diana Pinzén 3115559443 Vergara

GCCON-F-087 V2
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FOLIO 4: transferencia de conocimiento en el municipio de Vergara e inicio de proceso de Profundizacién del
proyecto “Fortalecimiento de la Panaderia Campesinay Popular con Masa Madre: hacia una Cadena de Valor
Sostenible y el Banco Nacional de Masas Madre”

Cundinamarca

19/05/2026 3:45:29 p. m. = 1 08
# 3-51Calle3 £ 30/05/4302‘;2—65“!'%;;%3?3
Vergara == P
Cundinamarca . Cundi?%%ggg

47533 a*m.
8 Jeay y@‘r_es‘ul 4
‘Caparrapl
Cundinamabca
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FOLIO 5: se utilizo PHimetro para realizar las respectivas mediciones de acidez de la masa madre.

FOLIO 6:

En las carpetas del Drive creado y compartido por Mauricio Duran, monitor del proyecto, se
organizé

una carpeta por cada panaderia con las evidencias de la transferencia. Los archivos en color

morado corresponden a los que se encuentran en proceso entre el 16 de mayo a 16 de Junio de 2026.
© O B0 e Sl BB

@ 0 B 108 e S5l BB
L

sena

7/\ OneDrive £

%

L J I~
SENA e o aee ( )
N OneDrive pe] & K

° =+ Ordenar ¥

v Detalles o F ordenar v = v (€ Detalles
@ o
12, > 4mayo & @ = > Sjunio & @
(Ea) =)
Ea [5 Nombre © ~ ER [ Nombre © ~

_& Panaderia bridipan

“panaderia el mono felipe
Panaderia las delicias
N .

panaderia pinzon
Panaderia supata
Pizzeria Dianita
Pizzeria medieval

Pizzeria renacer

@ sena4-my.sharepoint.com/pers +

Transferencia bdsica —Vergara

GCCON-F-087 V2
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& ~Panaderia Artesanal Alexa
& “panaderia de reparto Oscar
& “Panaderia la Bucana

& ~Panaderia la casilla

g “Panaderia Maiz pan

& “panaderia Samuel
& ~Panaderia san fernando

& “Salon de onces donde Ceci

sena4-my.sharepoint.com/pers

Profundizacidn -caparrapi
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FOLIO 7 Seguimientoy comunicacién con lider Gustavo Epalza

T8RO 1 =

<«

@ W B0t e dal BB

W B

Actualizacién de formatos de acta de inicio —
Estrategia Masa Madre

@ Publica

Gustavo Elberto Epalza..

Cordial saludo para todos, espero que es

Gustavo Elberto Epalza Sanchez
Para: Katherin Jhoana Avila Romero + 2

ACTA
DOCX

TRANSFERENCIA BA. ACTA INICIO TRANSFEH
8 o

DOCX - 189 KB

2 archivos ad os (380 KB)

Cordial saludo para todos, espero que estén bien aligual

que sus familias.

Reenvio correo huella con las versiones finales y
actualizadas de las actas que deben usar en el proceso
de transferencia de conocimiento dentro del proyecto
nacional de masa madre.

Atentamente,

Gustavo Epalza

Dinamizador de competitividad y desarrollo tecnolégico

productivo
CDAE Villeta

« Responder a todos

(A 25 outlook.office.com/mail/inboxic

Control de Cambios

p FECHA DE ENTRADA
VERSION EN VIGENCIA NATURALEZA DEL CAMBIO

Creacién del formato.
El presente formato sustituye el formato GTH-F-062, en virtud de su

1 Marzo 2026 migracion del proceso de Gestion del Talento Humano al proceso de
Gestion Contractual, conforme a la actualizacion documental
correspondiente.
Se realizé ajuste en la redaccidn de la Nota Interna, en la cual se

) Abril 2026 sustituyd la expresion “No se requirié la actividad” por “Para el

periodo del informe no se ejecutaron acciones referentes
al cumplimiento de esta obligacion.

GCCON-F-087 V2 9
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REGIONAL CUNDINAMARCA
CENTRO DE DESARROLLO AGROINDUSTRIAL Y EMPRESARIAL

C.D.A.E. VILLETA

| INFORME EJECUTIVO DE AVANCE

Extensionista: KATERINE AVILA ROMERO Fecha: 16 de Junio de 2026
PROYECTO NACIONAL

“Fortalecimiento de la Panaderia Campesina y Popular con Masa
Madre: hacia una Cadena de Valor Sostenible y el Banco Nacional de
Masas Madre”.

Esta transferencia se realiza con el objetivo de Promover la adopcidn y aplicacidn de la técnica
de masa madre a través de transferencia técnica, distribucidon de materiales didacticos y una
campafia de sensibilizacidon sobre sus beneficios a panaderos en la elaboracién de productos
de panaderia con masa madre.

Esta transferencia es personalizada, realizada directamente en las instalaciones de las
panaderias beneficiarias, con un entrenamiento en la técnica durante (5) dias.

La transferencia entregada por el SENA se brinda a través de un Extensionista, con formacidn,
experiencia y ademas con entrenamiento especializado en la metodologia técnica del proyecto
para usar masa madre en panificacién, con el fin de proporcionar el conocimiento necesario en
la apropiacion e implementacidn de la técnica.

COMPROMISO POR PARTE DEL BENEFICIARIO

= Disponer de minimo una (1) persona de la panaderia con el tiempo para asistir y
participar a las 5 secciones practicas de la transferencia tecnolégica para fortalecer la
panificacién artesanal con masa madre conforme a lo acordado con el extensionista.

= Aportar la instalacién, equipos, materiales e insumos necesarios para realizar las
practicas de la transferencia de conocimiento directamente en la panaderia.

= Recibiry utilizar el material didactico entregado

= Suministrar la informacién requerida para diligenciar el Formulario de caracterizacién
de la panaderia beneficiada.

= Diligenciar la encuesta al finalizar la transferencia tecnoldgica y el Formulario de
seguimiento a la transferencia con indicadores.

= Mantener durante la transferencia de conocimiento y visitas técnicas un buen trato y
respeto con el extensionista y el equipo de profesionales de seguimiento.

O vy oM
@SENAComunica

www.sena.edu.co
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COMPROMISO POR PARTE DEL EXTENSIONISTA

Proporcionar el apoyo y recursos necesarios al Beneficiario durante la transferencia de
conocimiento.

Cumplir con la transferencia de conocimiento en los términos y el tiempo asignado en
el proyecto.

Mantener durante la transferencia de conocimiento en las visitas técnicas un buen
trato y respeto con el Beneficiario y participantes en las visitas técnicas.

Objetivos:

Ubicar las Panaderias e invitarlos para que se vinculen al proyecto.
Realizar las visitas a cada una de las Panaderias en el municipio de Vergara
Diligenciar las Actas de Inicio en las Panaderias del municipio de Vergara
Realizar las Caracterizaciones las Panaderias de que se encuentra en el
siguiente link.

Centro de Desarrollo Agroindustrial y

‘ 25 ‘ Cundinamarca ‘ Empresarial - Villeta https://forms.office.com/r/ShiN5vST80

DESARROLLO DE ACTIVIDADES

Para el desarrollo de las actividades de este proceso, se plantea el siguiente Plan de Trabajo,
correspondiente al dia 16 de Mayo al 16 de Junio de 2026, actividades:

Se ubicaron 4 Panaderias en el municipio de Vergara

Se realizaron las 5 visitas en el municipio de Vergara

Se ubicaron 1 pizzeria en el municipio de Vergara

Se diligenciaron las 5 Caracterizaciones en linea

Se diligenciaron las 5 actas de inicio.

Se realiza el inicio de la transferencia de conocimiento del programa en las panaderias
y pizzeria del municipio de Vergara

Se realiza inicio de profundizacidn en 8 panaderias en el municipio de Caparrapi

se realiza acompafiamiento y formulacion de productos de panificacion.

Oy oM
@SENAComunica

www.sena.edu.co
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CONCLUSIONES

= Los dueios y personal de las Panaderias y pizzerias que se vincularon al proceso se
encuentran muy motivados por aprender nuevas técnicas de panificacién.

= Con larealizacidn de la caracterizacién de las Panaderias y pizzerias ya se comienza las
5 sesiones prdcticas de la transferencia para fortalecer la panificacion artesanal con
masa madre, segun como estd establecido en el Plan de Trabajo.

= practicas de la transferencia para fortalecer la panificacién artesanal con masa madre,
seglin como estd establecido en el Plan de Trabajo.

= En cuanto al proceso de profundizacion en el municipio de caparrapi, se evidencia el interés
de las panaderias por innovar en los productos que elaboran actualmente, incorporando
ingredientes propios de la regidén para aportar nuevas tonalidades, sabores y caracteristicas
diferenciadoras. Asimismo, se observa una alta motivacion por adquirir nuevos
conocimientos y aplicarlos de manera adecuada en sus procesos productivos, especialmente
en lo relacionado con la fermentacidn y la implementacion de los aprendizajes obtenidos
durante la transferencia inicial, contribuyendo asi al mejoramiento continuo de la calidad de
sus productos y procesos.

Anexos:

1) Base de datos archivo en Excel
2) Registros Fotograficos.
3) Actasdeinicio

Responsable:

SENA -CUNDINAMARCA C.D.A.E. VILLETA

Oy o
@SENAComunica

www.sena.edu.co



1) BASE DE DATOS:

SENA

ITEM Nombre de La Panaderia Nombre de la Person.a No Celular municipio
Responsable Panaderia

1 panaderia Bridipan Diego Monsalve 3143851123 Vergara

2 panaderia las delicias Mario Rodriguez 3138241005 Vergara

3 panaderia pinzén Gilberto Pinzon 3208441412 Vergara

4 panaderia el mono Felipe Jessica M 3125341434 Vergara

5 pizzeria donde Dianita Diana Pinzoén 3115559443 Vergara

Nombre de La Panaderia Nit/C.C. v | Nombre de laPersonaResponsable ¥ No Celular v Direccion v Municipio|-T

Panaderia San Fernando 1071581226 |Mercedes Vega Rodriguez 3227195171|Tr4 No 11- 10 Caparrapi
Frutitortas 80323181 |Sindy Lorena Rojas Castro 3203781737 |Carrera 4 No 9 - 55 Caparrapi
La bucana 20429880-0 | Luis Carlos Murcia Rueda 3102825386 |Carrera4 No 9-38 Caparrapi
Frespan 21135173-1|Ines Delgado Bernal 3225802217 |Carrerad No 8 -15 Caparrapi
Panaderia y cafeteria caparrapi 52481014 (Omaira Triana Camacho 3212229108 |Carrera4 No4-133 Caparrapi
Cafeteria Especial Herencia y Tradicion 80796296 |John Fredy Castaneda Quintana 3202300503|Carrerad n5-74 Caparrapi
Dulce tentacion 1003616743-0|Sharick Natalia Jimenez Lopez 3228390002 |Calle10no4a4l Caparrapi
El Mezon de Ceci 20428029 Luz Dary Chavez Lesmes 3122010724 |Carrera2 No 8 -44 Caparrapi
Pananaderia y Cafeteria Maiz Pan 20429430-1|Ana Teresa Rojas Castro 3105710020|Tr4no3a 10 Caparrapi
Juyiss Cream 20429095-1 |Miryam Triana Camacho 3138799508 |Carrerad No 1-81 Caparrapi
Eleksaghe 52108029 |Alexandra Rubio Mesa 3214066129 |Carrera 4 no 1 - 231 la cafiada Caparrapi
Pizzabor 1073689647-9 |Erika Balllen Mayano 3215541792 |Krra 3 No 44 - 50 Caparrapi
Pizza Café 1071578764-9 |Edgar Ariel Ballen Beltran 3143764746|Krra 3 N0 8 -18 Caparrapi
Panaderia donde Nohora 20427542 [Nohora Stella Linares Real 3203679609 |Karrera 3 No 12 - 72 Barrio Nuevo Caparrapi
Panaderia y tienda samuel 52319161- 8| Marleny Real Ordofiez 3234835734 |Barrio las ferias Ffrente a lo corrales Caparrapi
Tienday Panaderia las Delicias 303850871 |Maria Eugenia Mufioz Ordofies 3197435848 |Barrio las ferias Caparrapi
Panaderia Oscar 5926314 |Oscar Alonso Sanchez Jimenez 3001247010 |Lucero alto Caparrapi
Panaderia Mir 51891320 Dora Cecilia Navarro Rodriguez 3108216220 |Carrera3 No 11 - 66 Barrio Nuevo Caparrapi
Panaderia Rodriguez 1071579645 [Maritza Murcia Ordofiez 3103316510|Vereda San Carlos Caparrapi
El Toque de Kenia 52320475 |Kenia Alejandra Rubio Miranda 3223860174 |Barrio el porvenir Caparrapi
Panaderia Los Antojos de la Abuela 20428544 |Maria Irma Mahecha Palomo 3219785646 | CRA.3#4-69 barrio el Carmen Caparrapi
Del Campo naturalmente 1001298845 |Juliana Gonzalez Garzon 3054051235 |El Municipio Caparrapi
Zoja-Sin Gluten 1030543757 |Pricila Jaramillo Sanpedro 3112381195|Las Ferias Caparrapi
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2)Registros fotograficos

Panaderia Bridipan

SENA

19/05/2026 3:45:29 p. m.
# 3-51Cadlle-3

Vergara
Cundinamarca

30/05/2026 12:48:04
# 3-51Calle 3

Vergara
Cundin@mdrca
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Pizzeria donde Dianita

29/05/2026 18:17:38

j;)5/2026 18:38:57

t # 2-29 Calle 3

Vergara
Cundinamarca
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Inicio de profundizacién en el municipio de caparrapi

# 5-58 Carrera 3
Caparrapi’

Cundinamarca Cundinamarca

4/06/2026 10:21:28 a. m,

026 9:51:13 a. m,
# 5-2 Calle 11

Unnamed Road

Caparrapi’

Caparrapi’
Cundinamarca h i

Gundindmarca

-~
—_—
-
—T +
A
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Cundinaf]
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ACTA ACEPTACION E INICIO DE LA TRANSFERENCIA

REGIONAL CUNDINAMARCA
Centro de Desarrollo Agroindustrial y Empresarial de Villeta
PROYECTO NACIONAL
“FORTALECIMIENTO DE LA PANADERIA CAMPESINA Y POPULAR CON MASA MADRE: HACIA
UNA CADENA DE VALOR SOSTENIBLE Y EL BANCO NACIONAL DE MASA MADRE"

Esta transferencia se realiza con el objetivo de Promover la adopcién y aplicacién de la técnica de
masa madre a través de transferencia técnica, distribucién de materiales diddcticos y una
campaiia de sensibilizacién sobre sus beneficios a panaderos en la elaboracién de productos de
panaderia con masa madre de alta calidad.

Se informa al beneficiario las condiciones de la transferencia tecnoldgica para fortalecer la
panificacion artesanal con masa madre en panaderfas populares y rurales de Colombia,
destacando entre ellas que se trata de una transferencia personalizada, realizada directamente
en las instalaciones de las panaderias beneficiarias, colt un entrenamiento en la técnica durante
(5) dias, con duracién de media jornada (mafiana o tarde) y resaltando que esta transferencia es

totalmente gratu:ta

Asi mismo, se informa que la transferenua entregada por el SENA, se brinda a través de un
Extensionista, con formacion, expenencua y ademas con entrenamiento especializado en la

e*odologfa técnica del proyecto para usar masa madre en panificacion, con el fin de
proporcionar el conocimiento necésario y de calidad para la apropaacuﬁn e implementacién de la

técnica. . .
1. INFORMACION DE LA PANADERIA BENEFICIARIA

Nombre de la q'zzm Tipo de identificacién o 355:54 &

Panaderia

Beneficiaria D (@] n?{@ . CC A NT__

Nombre ' T

Perscna (DDYQ ‘ml Tipo de Identificacién N 565 34 l EC(
Responsable H@pf\ W S : CC K_CE:_ Otro__ o.

de la panaderia | ‘ -

Roldela:

persona .

responsable éPropietario - Administrador___Otro ___ Cudl?

Teléfor'\'o? 5” SS ] ?O:)'S Direccién N«.;.ﬁ?l\ O‘T% w

Celular

Departamento G } hdlm Wﬂ(a) Mur?lclplo \ }rgf V(G
I v J

@Oy oM
@SENAComunles
www.sena.sdu,co
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2. COMPROMISOS

2.1 Beneficiario
1. Disponer de minimo una (1) persona de la panaderfa con el tiempo para asistir y participar
a las 5 sesiones précticas de la transferencia tecnoldgica para fortalecer la panificacion
artesanal con masa madre conforme a lo acordado con el extensionista.
2. Aportar la instalacidn, equipos, materiales e insumos necesarios para realizar las practicas
de la transferencia de conocimiento directamente en la panaderia.
3. Recibir y utilizar el material didéctico entregado
4. Suministrar la informacidn requerida para diligenciar el Formulario de caracterizacién de
la panaderia beneficiada.
5. Diligenciar la encuesta al finalizar la transferencia tecnolégica y el Formulario de
seguimiento a la transferencia con indicadores.
6. Mantener durante la transferencia de conocimiento y visitas técnicas un buen trato y
respeto con el extensionista y el equipo de profesionales de seguimiento.
.
2.2 Extensionista
. 1. Proporcionar el apoyo y recursos necesarios al Beneficiario durante la transferencia de
conocimiento. :
2. Cumplir.:gon la transfer_encia_' de conocimiento en los términos y el tiempo asignado en el
provectq. . _ :
3, Mantener durante la transferencia de conocimiento en las visitas técnicas un buen trato
y respeto con el seneﬁciariq y par;icipante_;c, en las visitas técnicas.

/

3, FECHA |,

DD: T MM Aiic:

G .l el |- .

i . [U ‘ »

' o [ ! ]
4. OBSERVACIONES r
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fLrepresentante o delegado de 1a Panaderia honefiilaris acepta lo srpuesto y soe lalizado en &l presents
documento y por o anterior se da tollo efective a la transferentla tecnologla tle acuerdu con el

cronograma definldo con el extansionista teenaldgl o,

En constancla flrman:

Extenstonista 51 NA Panadeiia beneliclaria

Flrma: \/k Mp M fioma: .\ )WJ&J{(:J lw\

\ ( '
Nombre: KATERIN AVILA ROMIE RO Nombire, (-‘1 21000. ,,‘{[‘_U.N." '

CAOWOEL el Bnmauka
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GEEHACamOnlnG
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ACTA ACEPTACION E INICIO DE LA TRANSFERENCIA

REGIONAL CUNDINAMARCA
Centro de Desarrollo Agroindustrial y Empresarial de Villeta
PROYECTO NACIONAL
“FORTALECIMIENTO DE LA PANADERIA CAMPESINA Y POPULAR CON MASA MADRE: HACIA
UNA CADENA DE VALOR SOSTENIBLE Y EL BANCO NACIONAL DE MASA MADRE"”

Esta transferencia se realiza con el objetivo de Promover la adopcion y aplicacién de la técnica de
masa madre a través de transferencia técnica, distribucion de materiales didécticos y una

campana de sensibilizacion sobre sus beneficios a panaderos en la elaboracién de productos de
panaderia con masa madre de alta calidad.

Se informa al beneficiario las condiciones de la transferencia tecnoldgica para fortalecer la
panificacion artesanal con masa madre en panaderias populares y rurales de Colombia,
destacando entre ellas que se trata de una transferencia personalizada, realizada directamente
en las instalaciones de las panaderias beneficiarias, con un entrenamiento en la técnica durante

(5) dias, con duracion de media jornada (mafiana o tarde) y resaltando que esta transferencia es
totalmente gratuita.

Asi mismo, se informa que la transferencia entregada por el SENA, se brinda a través de un
Extensionista, con formacion, experiencia y ademds con entrenamiento especializado en |a
metodologia técnica del proyecto para usar masa madre en panificacién, con el fin de

proporcionar el conocimiento necesario y de calidad para la apropiacion e implementacién de Ia
técnica.

1. INFORMACION DE LA PANADERIA BENEFICIARIA

Nombre de la \/}; NOOFOVIH

& T. d . -
Panaderia ) l(PC, M C|2°E|NT; Whssain No. ‘?4 244;)‘(1[ —}
Beneficiaria o == ‘
Nombre

TDeqoterrandd oo
Poreons AEQ0-1E Tipo de identificacién ' N A
Responsable W[h gO\We gaawﬂ T\ c.C. t CE Otro__ No??ﬂ 244 ’}qo

de la panaderia

Rol de la 1
— ¢Propietario ¥ Administrador___ Otro ___ Cual? !1
responsable
Teléfonoo | , .. 3¢ 2 L p -_f‘ 2 o
Sabutr 31A43¢SI S Direccion IQ” 5 / 3-BR |
- T
Departamento | \ . Municipio | X b
f [ Ta' | ¢

e __[J,Mm}u_h{(}@ LWy [TU;C! |

Ov o[
@SENAComunica
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2. COMPROMISOS

2.1 Beneficiario

1. Disponer de minimo una (1) persona de la panaderfa con el tiempo para asistir y participar
a las 5 sesiones practicas de la transferencia tecnoldgica para fortalecer la panificacién
artesanal con masa madre conforme a lo acordado con el extensionista. -

2. Aportar la instalacién, equipos, materiales e insumos necesarios para realizar las practicas
de la transferencia de conocimiento directamente en la panaderia.

3. Recibir y utilizar el material didéctico entregado

4. Suministrar la informacién requerida para diligenciar el Formulario de caracterizacion de
la panaderia beneficiada.

5. Diligenciar la encuesta al finalizar la transferencia tecnolégica y el Formulario de
seguimiento a la transferencia con indicadores.

6.

Mantener durante la transferencia de conocimiento y visitas técnicas un buen trato y
respeto con el extensionista y el equipo de profesionales de seguimiento.

2.2 Extensionista

1. Proporcionar el apoyo y recursos necesarios al Beneficiario durante la transferencia de
conocimiento.

2. Cumplir con la transferencia de conocimiento en los términos y el tiempo asignado en el
proyecto.

3. Mantener durante la transferencia de conocimiento en las visitas técnicas un buen trato
y respeto con el Beneficiario y participantes en las visitas técnicas.

3. FECHA
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El representante o delegado de la Panaderia beneficiaria acepta loe
documento y por lo anterior se da inicio efectivo a la transfere

cronograma definido con el extensionista tecnoldgico.

En constancia firman:

xpuestoy socializado en el presente
ncia tecnologia de acuerdo con el

Extensionista SENA

Firma:

Panaderia beneficiaria:

Firma: _ %?ﬁ\/]

Nombre: KATERIN AVILA ROM ERO

N Bl 2F4S e

Nombrei_

@l GAQ_;:\E MC’V\BC‘(\ Q.

CCN® ?\’f QfQ‘f??O

@Oy ol

@SENAComunleca

www.sena.edv.ca
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ACTA DE ACEPTACION E INICIO DE LA TRANSFERENCIA TECNOLOGICA

REGIONAL CUNDINAMARCA
CENTRO DE DESARROLLO AGROINDUSTRIAL Y EMPRESARIAL DE VILLLETA

PROYECTO NACIONAL

“FORTALECIMIENTO DE LA PANADERIA CAMPESINA Y POPULAR CON MASA MADRE: HACIA UNA
CADENA DE VALOR SOSTENIBLE Y EL BANCO NACIONAL DE MASAS MADRE"

jario y dar inicio a 1o

La presente acta tiene por objeto formalizar la aceptacién por parte del benefic
transferencia tecnoldgica en panificacion con masa madre, en el marco del Proyecto Nacional
“Fortalecimiento de la Panaderia Campesina y Popular con Masa Madre: hacia una Cadena de Valor

Sostenible y el Banca Nacional de Masas Madre”, con el propésito de fortalecer las capacidades téenicis
pcién, apropiacion e implemaentacion

de los panaderos campesinos y populares del pafs mediante la ado
de la técnica de fermentacién natural con masa madre, contribuyendo a la elaboracion de productos de

panaderia mas saludables, sostenibles y de alta calidad.
Esta transferencia tiene como objetivo promover la aplicacién practica de la técnica de masa madre a
través de un proceso estructurado de transferencia técnica especializada presencial, complementado con
la entrega de materiales diddcticos disefiados por el SENA y el desarrollo de una estrategia de
sensibilizacién orientada a resaltar los beneficios técnicos, nutricionales, culturales y productivos de 12
fermentacién natural, contribuyendo al fortalecimiento de la panaderia artesanal en Colombia y al

desarrollo de una cadena de valor sostenible.

Se informa al beneficiario que esta transferencia tecnolégica corresponde a un proceso de
o técnico personalizado, que se realiza directamente en las instalaciones de la panaderia
productivo real.

acompafiamient
beneficiaria, con el fin de garantizar la adecuada apropiacién de la tecnica en su contexto

encia se desarrolla mediante un entrenamiento practico especializado con una duracidn e

La transfer

cinco (5) dias, en jornadas de media jornada diaria (mafiana o tarde), durante las cuales se implementan
procesas de formacion aplicada, elaboracién, mantenimiento y estabilizacion de la masa madre, asi comao
diferentes tipos de pan elaborados mediante fermentacion natural, de conformidad con

la produccion de
la metodologia técnica definida por el SENA.
]

Es importante resaltar que esta transferencia tecnoldgica es totalmente gratuita para el beneficiario, o
cumplimiento de la mision institucional del Servicio Nacional de Aprendizaje — SENA de promover el
desarrollo tecnolégico, productivo, social y econdmico de los sectores productivos del pals.

Asi mismo, se informa que la transferencia es realizada por un Extensionista del SENA, quien es un
profesional o técnico especializado que ha sido seleccionado, formado y entrenado especificamente en la
metodologia técnica del proyecto, y que cuenta con los conocimientos, competencias técnicas y
experiencia necesaria en procesos de fermentacién natural y panificacion con masa madie.
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1. INFO
RMACION DE LA PANADERIA BENEFICIARIA

:::a;{e:ia- Q\ﬂﬂd@ NG A{({@r& Tipo de identificacion no.5,) ](JZ(J/{/{
ﬁ;;ﬁ‘br—é'-n{— - Fr &H'%\m IS S, "
67(0\ § Yq Tipo de identificacion ND-S‘JZ K):ZP F/Q

Persona

Responsable QUB W\Q’QC( CC X CE___Otro__
A - I AR

de la panaderia

ol NIT

Rol de la
persona
responsable P'OPiE*aﬂ'O(*_ Administrador___ Otro ___ Cu3l? __ —
Teléfono o LasLs TS DA T :ﬁL a
Celular w\%g lq Direccion C‘—O 4 A:.-Q 2 i 7

DepartamentoJCU mo\imm(ﬂ G’lJ Mumdpm_ Lapﬂmgj PR

2. COMPROMISOS

2.1 Beneficiario
1. (1) persona dela panaderia cor

Disponer de minimo unz (2 el tiempo para asistir'y participar
a lzs & sesiones praciicas de la tr nificacion
artesanal con masa madre conforme a lo
Aportar la instalacion, equipos,—materiales £ iNsUMos
de !a transferencia de conocirniento direcizmente en la panaderia.

Recibir, custodiar y utilizar adecuadamente el inaterial didactico entregado

suministrar la informacion requerida para diligenciar el Formulario de caracterizacion de

ansferencia tecnologica para fortzlecer ia p2
acordado con ! extensionisia.

la panaderia beneficiada. -
Diligenciar la encuesta al finalizar la transferencia tecnolégica y el Formulario de

seguimiento a la transferencia con indicadores.
transferencia de conocimiento y visitas técnicas un buen trato vy

Mantener durante la
I equipo de profesionales de seguimiento.

respeto con el extensionistay e
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El beneficiario autoriza e] tratamiento ¢
conforme a la normativa vigente en ma

@ la informacion suministrada en el marco del proyecto,
teria de proteccion de datos personales.

El represent i
p ; ante o delegado de Ia Panaderia beneficiaria manifiesta haber recibido, comprendido y
aceptado integralmente las con

consecuenci : diciones técnicas, operativas y metodoldgicas aqul descritas, y en
. erj\cna autoriza el inicio de Ia transferencia tecnoldgica conforme al cronograma definido con el
extensionista.

En constancia firman:

Extensionista <oy

Panaderia beneficiaria;
.. ‘ Firma: K \C_u ( (/‘ h
\

Nombre: KATERINE AVILA ROMERO

Firma:

No&?éﬂmé*ﬂ Pub '_O_H

»

CCN® 1016043895

CCN°

"szi0p.029
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@SENAComunicse
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ACTA DE ACEPTACION E INICIO DE LA TRANSFERENCIA TECNOLOGICA

\
L
B

LY vy

REGIONAL CUNDINAMARCA
CENTRO DE DESARROLLO AGROINDUSTRIALY EMPRESARIAL DE VILLLETA

PROYECTO NACIONAL

“FORTALECIMIENTO DE LA PANADERIA CAMPESINA Y POPULAR
CADENA DE VALOR SOSTENIBLE Y EL BANCO NACIONA

CON MASA MADRE: HACIA UNA
L DE MASAS MADRE”

por objeto formalizar la aceptacién por parte del beneficiario y dar iniio 2 12
anificacion con masa madre, en el marco del Proyecto Nzcionz!
ina y Popular con Masa Madre: hacia una Cadena de Vaior
Sostenible y el Banco Nacional de Masas Madre”, con el prop6sito de fortalecer las capacidades téonicss
e implementaidn

de los panaderos campesinos y populares del pals mediante la adopcion, apropiacion
de 1a técnica de fermentacién natural con masa madre, contribuyendo a Ia elaboracién de productos Co

panaderia mds saludables, sostenibles y de alta calidad.

la presente acta tiene
transferencia tecnolégica en p
“Fortalecimiento de la Panaderia Campes

T

ictica de la técnica de masa mace
lizada presencial, complementzdo con

disefiados por el SENA y el desarrollo de una estrategia e

cnicos, nutricionales, culturales y productivos Ce 13
n Colombiz y =t

Esta transferencia tiene como objetivo promover la aplicacion pr
través de un proceso estructurado de transferencia técnica especia
la entrega de materiales didacticos

sensibilizacién orientada a resaltar los beneficios té
fermentacion natural, contribuyendo al fortalecimiento de la panaderia artesanal e

desarrollo de una cadena de valor sostenible.

ri;;

ario que‘esta transferencia tecnoldgica corresponde 2 un Proceso
ctamente en las instalaciones de la panad

rsonalizado, que se realiza dire
tizar la adecuada apropiacion de la técnica en su contexto productivo real.

;
ovia

Se informa al benefici
acompafiamiento técnico pe
beneficiaria, con el fin de garan
practico especializado con una duracion de
durante las cuales se implementan

La transferencia se desarrolla mediante un entrenamiento
a diaria (mafiana o tarde),

mantenimiento y estabilizacion de la masa madre, asi como

cinco {5) dias, en jornadas de media jornad
6n natural, de conformidad con

procesos de formacion aplicada, elaboracion,
tipos de pan elaborados mediante fermentaci

la produccién de diferentes
la metodclogia ténica definida por el SENA.

ransferencia tecnoldgica es totalmente gratuita para el beneficiario, en

Es importanie resaltar que esta t
cumplimiento de la mision institucional del Servicio Nacional de Aprendizaje — SENA de promover el
social y econdmico de los sectores productivos del pais.

desarrollo tecnoldgico, productivo,
es realizada por un Exiensionista del SENA, quien 25 b

leccionado, formado y entrenado especificamente an i

Asi mismo, se informa gue la transferencia
cias técnicas

profesional o técnico especializado que ha sido se
metodologia técnica del proyecto, y que cuenta con los conocimientos, competen
experiencia necesaria en procesos de fermentacion natural y panificacion con masa madre.
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El Extensionist: 5

aCOmpaﬁamie;]tt:) lg(:'tl‘lr-) como facilitador del proceso de transferencia tecnoldgica,

con ¢ Shistiva de (.nu.oldlrecto. formacién aplicada, orientacién especializada y seguimiento al proceso,
garantizar la correcta apropiacién, implementacion y sostenibilidad de 1a técnica en 1

panaderia beneficiaria.

brindando

Este proces ; g
populr:ar e~r2 e parte. de la estrategia nacional del SENA para fortalecer la panaderia campesina vy
+ Promover la innovacién productiva, preservar el patrimonio biocultural asociado a la

fermentaci : i
e t,;ac'd" natural y consolidar el Banco Nacional de Masas Madre como activo estratégico institucional
y cientifico del pafls, en concordancia con los lineamientos de desarrollo productivo y fortalecimiento de

capacidades locales promovidos por el SENA

1. INFORMACION DE LA PANADERIA BENEFICIARIA

Nombredela |q aéYm Tipo de identificacién No. QQA\?-quS

Panaderia ' &
Beneficiaria (,O\ﬁl l‘al CCX NT__

Nombre l N

Persona M TYO\W\’F(\OV\O\ I Tipo de identificacion N 4‘1 S
Responsable c.c. X_CE___ Otro__ » I)

de la panaderia (\ (IWOd/‘O

Rol de la 3

persona ¢ | G ‘

PRl Propietario L Administrador__ Otro ___ Cual?

/ Tecl:”ler; o 3 \?_)-\Z mqso‘? | Direccion QYO Af # /[—' 8A' .
Municipio G}@m ?{ v

Departamento JCL)Y\C\W@W@{G‘J

2. COMPROMISOS

2.1 Beneficiario
1. Disponer de minimo una (1) persona de la panaderia con el tiempo para asistir y participar
a las 5 sesiones practicas de la transferencia tecnoldgica para fortalecer la panificacién

artesanal con masa madre conforme a lo acordado con el extensionista.
Aportar la instalacién, equipos, materiales e insumos necesarios para realizar las practicas

de la transferencia de conocimiento directamente en la panaderia.
3. Recibir, custodiar y utilizar adecuadamente el material didactico entregado
Suministrar la informacién requerida para diligenciar el Formulario de caracterizacion de

la panaderia beneficiada.
Diligenciar la encuesta al finalizar la transferencia tecnoldgica y el Formulario de

seguimiento a la transferencia con indicadores.
6. Mantener durante la transferencia de conocimiento y visitas técnicas un buen trato y
respeto con el extensionista y el equipo de profesionales de seguimiento.
© 6w on
@SENAComunlica
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Proporcionar el apoyo y recursos necesarios al Beneficiario durante la transferencia e
conocimiento.

2.2 Extensionista

2. Cumplir con la transferencia de conocimiento en los términos y el tiempo asignado en o
proyecto.

3. Mantener durante la transferencia de conocimiento en las visitas técnicas un buen tratn
y respeto con el Beneficiario y participantes en las visitas técnicas.

3. FECHA
DD_:_____[— MM: Afo:
L Jonio 12006

" [Forodbro, Corviyod el §racd 0¢ Pt~
W%ﬁoﬁg(gebhﬂx%M?&3€W1@M ””@ﬂwﬂﬁe\
Caon de  Mafy). |

]
e ——

5. NATURALEZA DE LA TRANSFERENCIA

La presente transferencia tecnoldgica tiene caracter formativo y no genera relacion laboral,
contractual ni comercial entre el SENA, el extensionista y el beneficiario.

6. TRATAMIENTO DE DATOS PERSONALES
© 0 v o

@SENAComunica
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El beneficiario autoriza el tratamiento de Ia informacién suministrada en el marco del proyecto,
conforme a la normativa vigente en materia de proteccién de datos personales.

El representante o delegado de la panaderia beneficiaria manifiesta haber recibido, comprendido y
aceptado integralmente fas condiciones técnicas, operativas y metodolégicas aqui descritas, y en
consecuencia autoriza el inicio de la transferencia tecnoldgica conforme al cronograma definido con el
extensionista.

En constancia firman:

Panaderia beneficiaria:

Extensionista SENA

Nombre: KATERINE AVILA ROMERO

Nombre X
Mnx\am '(\\lQLULG QNOQ\:CF
CCN° 1016043895

“NX 20429098,
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