
ANEXO No. 4
PROPUESTA ECONOMICA


	ESPECIFICACIONES

	ITEM
	DESCRIPCION GENERAL
	COMPONENTE
	PESO RACIONES MÍNIMAS
	CANTIDAD DIARIA POR PERSONA

	1
	DESAYUNO.                                                                                                                           BEBIDA CALIENTE O FRÍA CON COMPONENTE LÁCTEO (P. EJ., CAFÉ CON LECHE, CHOCOLATE CON LECHE, AVENA). CEREAL: PAN O AREPA U OTRO CEREAL EQUIVALENTE.
ACOMPAÑANTE PROTEICO: QUESO O PUEDE ALTERNARSE CON HUEVO U OTRO PROTEICO EQUIVALENTE SEGÚN CICLO.
FRUTA ENTERA SEGUN FRUTA DE TEMPORADA DE PRIMERA CALIDAD
	Proteína de origen animal
	1 unidad de 100 g
	1

	
	
	Cereal o, tubérculo:
	110 gramos cocido
	

	
	
	Porción fruta
	90 gramos
	

	
	
	Bebida fría o caliente
	1 unidad de 9 onza
	

	2
	ALMUERZO:                                                                                                                             SOPA CREMA, PROTEINA: CARNE, POLLO, PESCADO O PREPARACIÓN PROTEICA EQUIVALENTE.
CEREAL PRINCIPAL: ARROZ, PASTA U OTRO CEREAL EQUIVALENTE.
LEGUMINOSA: FRÍJOL/LENTEJA/GARBANZO U OTRA LEGUMINOSA EQUIVALENTE.
TUBÉRCULO/RAÍZ/PLÁTANO: PAPA, YUCA, PLÁTANO U OTRO EQUIVALENTE.
ENSALADA FRESCA O VERDURAS COCIDAS.
BEBIDA: AGUA AROMÁTICA/JUGO NATURAL U OTRA BEBIDA PERMITIDA
	Sopa
	16 onzas
	1

	
	
	cereal
	250 gramos cocido
	

	
	
	Proteína de origen animal
	100 gr
	

	
	
	leguminosa
	100 gr
	

	
	
	Bebida fría
	1 unidad de 9 onzas
	

	3
	CENA                                                                                                                                            PROTEÍNA: PROTEINA: HUEVO, CARNE, POLLO O EQUIVALENTE
CEREAL: ARROZ, PAN O AREPA
BEBIDA: CALIENTE O FRÍA
	Cereal
	250 gramos cocido
	1

	
	
	Proteína de origen animal
	1 unidad de 100 g
	

	
	
	Bebida fría
	1 unidad 9 onzas
	



NOTA 1: El valor total de la oferta deberá ser el del presupuesto oficial, toda vez que los recursos asignados al contrato se establecen como una bolsa de dinero consumible, la cual se manejará a modo de MONTO AGOTABLE, no obstante, el proponente en el anexo correspondiente deberá desplegar propuesta discriminando los valores unitarios.

NOTA 2: Los pesos incluidos en la minuta patrón, se constituyen en los valores mínimos de oferta de alimentos. No se permiten porciones de menor tamaño al definido. Se requiere del suministro completo con todos los componentes hasta finalizar el servicio.

El suministro de cada una de las raciones alimenticias a entregar en la ejecución del contrato, serán servidas en material desechable (platos, cucharas, vasos, desechables, etc) 

La entrega se realizará de forma individual a cada persona donde la necesidad del servicio lo requiera.
De igual manera, se hace necesario tener en cuenta las siguientes observaciones, al momento de realizar la preparación de los alimentos ya identificados, la entrega y cantidades determinadas por el supervisor del contrato, en los siguientes términos:

•	Utilización de materias Primas e ingredientes en buen estado de conservación, debidamente identificados, exentos de microorganismos o sustancias tóxicas.
•	Los alimentos almacenados deben mantenerse en condiciones que eviten su deterioro y contaminación. En el caso de los alimentos envasados se debe proceder de acuerdo a lo indicado en la rotulación.
•	Los alimentos deben ser bien cocidos.
•	Si se guardan, deben conservarse cuidadosamente, en refrigerador o en congelador.
•	Los alimentos descongelados no deben volver a congelarse.
•	Se debe evitar el contacto entre alimentos crudos y cocidos.
•	Evitar la contaminación cruzada.
•	El oferente debe tener la capacidad de realizar las entregas que solicite el supervisor del contrato, de acuerdo con el número de asistentes al evento.
•	Las raciones correspondientes a desayunos, almuerzos y cenas a suministrar por parte del contratista, será de acuerdo con el precio unitario y monto agotable por ración.
•	El futuro contratista se compromete a adoptar y acatar el protocolo de bioseguridad e instrucciones complementarias que se impartan desde el gobierno nacional, departamental y municipal, en relación con las actividades a realizar.

VALOR TOTAL DE LA PROPUESTA: EN LETRAS Y NUMEROS ($XXXXXXXXXXXX)
VALIDEZ DE LA OFERTA XXXXXXXXXX DIAS
NOMBRE
IDENTIFICACION
DIRECCION 
CORREO
TELEFONO
