SENA

CLASIFICACION DE LA INFORMACION

Publica X Publica Clasificada Publica Reservada

ESTUDIOS PREVIOS DE NECESIDAD
1. DESCRIPCION DE LA NECESIDAD

1.1 IDENTIFICACION DE LA DEPENDENCIA REQUIRENTE

AREA DE LA NECESIDAD Grupo de Formacién Profesional

ORDENADOR DEL GASTO CARMEN STRELLA ARBOLEDA VELASQUEZ — Directora Regional con funciones de
Subdirectora de Centro (E)

OBIJETO Contratar el suministro de materiales para los programas de formacién Regular,
Estrategia Cafeterias y Produccion de Centro.

1.2 JUSTIFICACION DE LA NECESIDAD Y ANALISIS DE CONVENIENCIA

El Servicio Nacional de Aprendizaje — SENA, es un establecimiento publico del orden nacional, con personeria
juridica, patrimonio propio e independiente y autonomia administrativa, adscrito al Ministerio de Trabajo de
Colombia, encargado de cumplir la funcidn que le corresponde al Estado, de invertir en el desarrollo social y
técnico de los trabajadores colombianos, ofreciendo y ejecutando la formacién profesional integral, para la
incorporacién y el desarrollo de las personas en actividades productivas que contribuyan al desarrollo social,
econdémico y tecnoldgico del pais (Ley 119/1994).

El SENA Cuenta con 33 regionales a nivel nacional, entre ellas la Regional Choco la cual a través del Centro de
Recursos Naturales, Industria y Biodiversidad ofrece una amplia gama de servicios enfocados en el desarrollo
social y técnico de la region, adaptandose tanto a las necesidades urbanas como a las rurales. Sus servicios se
dividen principalmente en formacidn, empleo y emprendimiento:

1. Formacion Profesional
A través del Centro de Formaciodn, se ofrecen programas en diferentes niveles:
e Técnicos y Tecndlogos: En dreas clave para la economia local como Agroindustria, Gestidn
Administrativa, Construccion, Sistemas, Contratabilidad y Recursos Naturales.
e Formacion Complementaria: Cursos cortos (presenciales y virtuales) para actualizacion de
conocimientos en diversas areas.
e Programas Especiales: Iniciativas como CampeSENA, orientada especificamente a fortalecer las

capacidades de la poblacién campesina, y Full Popular, que apoya la economia popular y comunitaria.

2. Empleo y Trabajo
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e Agencia Publica de Empleo (APE): Intermediacion laboral para conectar a los buscadores de empleo
con las vacantes disponibles en el departamento. También brinda asesoria en la construccién de hojas
de vida y preparacidén para entrevistas.

e Evaluacion y Certificacion de Competencias Laborales: Reconocimiento oficial de la experiencia y
conocimientos previos de los trabajadores, aunque no tengan un titulo académico formal.

3. Emprendimiento e Innovacion

e Fondo Emprender: Acceso a capital semilla condonable para la creacién de nuevas empresas que
generen impacto en Chocé.

e SENA Emprende Rural (SER): Fortalecimiento de unidades productivas en zonas rurales para mejorar
la seguridad alimentaria y los ingresos del campo.

e Tecnoacademia: Espacios de formacidon para jévenes de bachillerato enfocados en ciencia vy
tecnologia robdtica, biotecnologia y mas.

4. Servicios Institucionales Especializados

e Contratacion y Compras Publicas: La regional gestiona procesos constantes para el suministro de
materiales de formacién, herramientas y servicios necesarios para la operacidon de sus sedes y
programas en municipios como Quibdg, Istmina, Condoto, entre otros.

e Apoyo al Sector Productivo: Asistencia técnica para empresas locales con el fin de mejorar su
productividad y competitividad.

En tal sentido, el Centro de Recursos Naturales, Industria y Biodiversidad del SENA Regional Chocé apunta a
la contribucién de los indices de productividad y competitividad de la poblacién del departamento del Choco,
a través de la formacidn para el trabajo que se enfoca en los diferentes programas de formacién que ofrece
el Centro y que se describen a continuacion:

e Programa de Formacion TITULADA: Formacion de larga duracion orientada a preparan a las personas
para desempenar oficios y ocupaciones requeridas por los sectores productivo y social, con el fin de
satisfacer las necesidades de nuevo talento humano de trabajadores, estén o no vinculados al
mercado laboral, conduce a certificado o titulo segln corresponda.t

El Centro de Recursos Naturales, Industria y Biodiversidad del SENA Regional Chocd desarrolla programas de
Formacidn Profesional Titulada en las areas del sector gastrondmico y de servicios, tales como cocina, mesa
y bar, panaderia, en los cuales las practicas formativas constituyen un componente esencial para alcanzar los
resultados de aprendizaje establecidos en cada programa.

Al hablar de oferta educativa en el referido segmento, el pais cuenta con mas de 49 escuelas de gastronomia
y mas de 25 programas de formacion del SENA con presencia en todo el territorio nacional ademas de los
programas complementarios para la atencidon de la “poblacion victima y vulnerable de los municipios de
accion del C.D.A.E. Para el afio 2025 el centro brinda formacion a dos (2) fichas en el drea de cocina y 40
(cuarenta) cursos complementarios en el drea de panaderia y reposteria que se imparten mes a mes para la
poblacién victima ademas de un (1) tecndlogo en coordinacion de servicios hoteleros.

1 https://www.sena.edu.co/es-co/ciudadano/Lists/glosario _sena/DispForm.aspx?|D=81
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e Materiales de formacion en el area de Cocina.

En busca de una formacién profesional integral, el programa de Cocina busca practicas la aplicacién de
estrategia pedagdgicas haciendo uso de materiales de formacién adecuados dentro de un contexto practico
enfocado en el mundo laboral; con el fin de orientar a los aprendices en ambientes reales de formacién. Por
lo anterior el Centro de Formacion requiere adquirir los Materiales de formacidn para cumplir con la demanda
del programa de formacidn regular en cocina, beneficiando a los aprendices que actualmente se encuentran
desarrollando este proceso formativo al igual que la formaciéon complementaria para poblacién victima en
panaderia y reposteria para la vigencia 2026.

El Centro de Recursos Naturales, Industria y Biodiversidad - CRNIB ofrece formacidn en el area de gastronomia
y cocina como parte de su oferta técnica y de formacion complementaria. Estos programas estan disefiados
para aprovechar la riqueza culinaria de la region y profesionalizar el sector turistico y de servicios.

1. Programas Técnicos
Tienen una duracidn aproximada de un afio (etapa lectiva y etapa practica).

e Técnico en Cocina: Se enfoca en la preparacién de alimentos, manejo de inventarios, normas de
higiene (HACCP) y técnicas de corte y coccidn.
e Técnico en Panificacion: Dirigido a la elaboracidn de productos de panaderia y pasteleria.

2. Formacion Complementaria (Cursos Cortos)

Son cursos de entre 40y 80 horas, ideales para quienes ya trabajan en el sector o desean aprender habilidades
especificas:

e Cocina Basica: Principios fundamentales y manejo de utensilios.

e Gastronomia Colombiana: Con especial énfasis en los sabores del Pacifico (pescados, mariscos y uso
de hierbas de azotea).

¢ Manipulacion de Alimentos: Requisito legal indispensable para trabajar en cualquier establecimiento
de comida.

e Preparacion de Bebidas y Cocteleria.

Esta formacidn esta orientada a las redes de conocimiento dentro de las cuales estd la linea de produccién y
transformacion, para cumplir con la demanda de los programas de formacion en cocina en la vigencia 2026,
ya que en este momento no cuenta con existencia de estos elementos en el almacén. En consecuencia, se
solicita adelantar el trdmite respectivo de contratacion.

El programa de formacién antes mencionado se desarrollan bajo el enfoque por competencias laborales y
bajo la estrategia de proyectos con componente practico, por lo que a fin de atender las normas vy
lineamientos descritos anteriormente y, ademdas contribuir con la misién institucional del SENA, bajo el
cumplimiento de los objetivos de cada programa se hace necesario contar con los materiales de formacion
que permitan fortalecer el proceso formativo en los diferentes programas, de manera que los aprendices
cuenten con los insumos necesarios para formular proyectos que los acerquen a esas situaciones laborales.
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Dicha formacién implica el dominio operacional e instrumental de una ocupacion determinada, la apropiacién
de un saber técnico y tecnoldgico integrado a ella, y la capacidad de adaptacion dinamica a los cambios
constantes de la productividad.

El SENA enfatiza en la obligatoriedad de los Centros de Formacidn para prever, desde la fase de planeacién
de la formacion, el alistamiento de los materiales de formacidn necesarios para la elaboracion de evidencias
de aprendizaje contempladas dentro de las actividades para el logro de todos los resultados de aprendizaje
del programa de formacion, los cuales previamente han sido organizados de manera sistematica en la
estructuracion del proyecto formativo del Programa de Formacion: TITULADA en el drea de Cocina; por lo
gue es imperativo prever y suministrar de manera oportuna y suficiente los materiales de formacidon segin
programacion de las actividades de aprendizaje para la ejecucion de los programas.

Los beneficiarios de la estrategia Cocina/Cafeteria. Vale precisar que dentro del consolidado se tuvo en cuenta
a las fichas de la segunda oferta del 2026 (color azul), las cuales inician formacidn, segun el cronograma el
proximo mes de junio.

NUMERO DE NIVEL ETAPA MODALIDAD NOMBRE PROGRAMA
FICHAS FORMACION FORMACION FORMACION
2999498 TECNOLOGO LECTIVA PRESENCIAL GESTION DE LA SEGURIDAD

Y SALUD EN EL TRABAJO
3115433 TECNOLOGO LECTIVA PRESENCIAL SUPERVISION DE VENTAS
3231736 TECNOLOGO LECTIVA PRESENCIAL GESTION CONTABLE Y DE
INFORMACION FINANCIERA
3231799 TECNOLOGO LECTIVA PRESENCIAL COORDINACION EN
SISTEMAS INTEGRADOS DE
GESTION
3174371 TECNICO PRODUCTIVA PRESENCIAL COCINA
3232212 TECNICO PRODUCTIVA PRESENCIAL INTEGRACION DE
OPERACIONES LOGISTICAS
3232226 TECNICO LECTIVA PRESENCIAL EMPRENDIMIENTO Y
FOMENTO EMPRESARIAL
3314424 TECNICO LECTIVA PRESENCIAL DIBUJO ARQUITECTONICO
3314473 TECNICO LECTIVA PRESENCIAL SISTEMAS AGROPECUARIOS
ECOLOGICOS
3232187 TECNICO LECTIVA PRESENCIAL CONSTRUCCION DE
EDIFICACIONES
3232223 TECNICO LECTIVA PRESENCIAL MONTAJE Y MANTENIMIENTO
DE REDES AEREAS DE
DISTRIBUCION DE ENERGIA
ELECTRICA
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3491796 TECNOLOGO LECTIVA PRESENCIAL GESTION EMPRESARIAL
3491788 TECNOLOGO LECTIVA PRESENCIAL DESARROLLO DE PROCESOS
DE MERCADEO
3491821 TECNICO LECTIVA PRESENCIAL ASISTENCIAEN
ORGANIZACION DE
ARCHIVOS
3491823 TECNICO LECTIVA PRESENCIAL TRATAMIENTO DE AGUA
3491800 TECNICO LECTIVA PRESENCIAL MONITOREO AMBIENTAL
3491820 TECNICO LECTIVA PRESENCIAL ASISTENCIA
ADMINISTRATIVA
3491814 TECNICO LECTIVA PRESENCIAL SISTEMAS AGROPECUARIOS
ECOLOGICOS
3491819 TECNICO LECTIVA PRESENCIAL MANTENIMIENTO DE
EQUIPOS DE COMPUTO
3492863 AUXILIAR LECTIVA PRESENCIAL COCINA
3489797 AUXILIAR LECTIVA PRESENCIAL CONSTRUCCION
INDUSTRIALIZADA EN SECO

e Materiales Produccién de Centro:
é¢Qué es la alternativa de proyecto productivo?

Proyecto productivo es una alternativa de etapa productiva que involucra a los aprendices en la solucion de
problemas o aplicacion de una idea; les permite trabajar de manera autéonoma e interdisciplinaria para
construir su propio aprendizaje relacionado con su programa de formacion, facilitando la simulacién de
entornos productivos reales y la aplicacion de conocimientos, habilidades y destrezas pertinentes a las
competencias del programa para cumplir con el objetivo de la etapa productiva.

¢éCudles son las subalternativas dentro de la alternativa de proyecto productivo?
v' SENA Empresa

Tiene como objetivo acercarse a la realidad de las empresas mediante la produccién eficiente de bienes y
servicios en los centros de formacidn, a través de la integracion de los procesos productivos y la optimizacion
del uso de los recursos del SENA, integrando de manera natural todas las actividades de las diferentes areas
de formacidn, trascendiendo las propias del centro a otras areas de empresa.

v" SENA Proveedor SENA

Esta sub alternativa tiene como objetivo acercar a los aprendices dentro del ambito de la formaciodn, a la
produccién de bienes y servicios en forma didactica para aproximarlos a la realidad laboral y a la motivacién
del aprendizaje. Esta formacidn-produccion, en el desarrollo de las actividades y la realizacion de los ejercicios
practicos del proceso de Formacién Profesional, pueden generar trabajos destinados al mejoramiento de las
instalaciones, el mantenimiento de los distintos tipos de maquinaria del SENA o la produccion de bienes para
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uso, como insumos o materiales para la transformacidn y obtencién de bienes y servicios de otros centros de
la entidad, los cuales se venden y el valor obtenido se considera como una minima recuperacion de los costos
de Formacion Profesional.

v" Produccién de Centros

Se entiende como los bienes y servicios que se obtienen en los centros de formacién a través de los proyectos
formativos desarrollados por los aprendices, como parte de las actividades para desarrollar las competencias
previstas en los programas de aprendizaje y las acciones adelantadas por los centros de formacion para la
resolucidn de problemas y necesidades de empresas, entidades, organizaciones y comunidad en general, con
el fin de mejorar la productividad, elevar la calidad y promover el desarrollo tecnoldgico del pais.

v" Proyecto productivo bajo enfoque empresarial o de investigacion, desarrollo e innovacién (1+D+i)

La estrategia de proyecto productivo bajo el enfoque empresarial o I+Dti, se encuentra dirigida a los
aprendices de formacidn titulada presencial, virtual y a distancia de los niveles técnico y tecndlogo, quienes
por medio de la identificacidon de una idea de negocio o investigacion aplican las competencias, habilidades y
destrezas adquiridas en la etapa lectiva. Esta estrategia les permite a los aprendices, sin importar la modalidad
de formacion, ejecutar la etapa productiva en forma virtual empleando la herramienta LMS institucional
ZAJUNA. Estos lineamientos se amplian en laGFPI-G-048 Guia Metodoldgica para la Alternativa de Proyecto
Productivo Bajo Enfoque Empresarial o |+D+i.

Proyecto productivo bajo enfoque empresarial: En este enfoque, el aprendiz mediante la formulacién de un
plan de negocio identifica, describe y analiza un problema, una necesidad o una oportunidad de negocio, a
través de la viabilidad técnica, econdmica y financiera del mismo, desarrollando todos los procedimientos y
estrategias necesarias para convertir la citada oportunidad en un proyecto productivo, sea este de una unidad
productiva que se encuentra constituida, que se desea poner en marcha o solo como una idea de negocio.

Proyecto productivo bajo enfoque de investigacion, desarrollo e innovacion (1+D+i): En este enfoque, el
aprendiz participa en una investigacidon en curso relacionada con las competencias del programa de formacion
al cual pertenece o propone una nueva investigacion o un plan de innovacién para una empresa o sector
productivo, con entregables propios a los productos de su perfil como egresado, mediante la formulacién de
una vigilancia tecnolégica y el desarrollo de un prototipo.

v' Proyectos ruta emprendedora SENA

Otra forma que tienen los aprendices para realizar la etapa productiva con proyecto productivo es a través
de las unidades de emprendimiento, contando con el respectivo aval por parte de la coordinaciéon académica
del centro de formacidn en el cual se encuentra V matriculado. Las Unidades de Emprendimiento - SENA.
También denominadas Centros de Desarrollo Empresarial SENA SBDC, son un equipo de trabajo conformado
por gestores de emprendimiento, ubicados actualmente en los centros de formacidon profesional de
aprendizaje, SENA.

El Centro de Formacién a través de la estrategia formativa y productiva “Produccion de centro” los
aprendices, como parte de su etapa practica, elaboran bienes o prestan servicios reales dentro de los centros
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de formacion. Esta metodologia busca aplicar conocimientos, destrezas y valores en entornos reales de
trabajo, comercializando productos o servicios a precios accesibles para la comunidad.

A continuacion se relacionan las fichas correspondientes a la segunda oferta del afio 2026 (color azul), las
cuales iniciaran su proceso de formacién, de acuerdo con el cronograma establecido, el préximo mes de junio.

NUMERO DE
FICHAS

NIVEL FORMACION

ETAPA

MODALIDAD
FORMACION

NOMBRE PROGRAMA
FORMACION

2999498

TECNOLOGO

LECTIVA

PRESENCIAL

GESTION DE LA
SEGURIDAD Y SALUD
EN EL TRABAJO

3115433

TECNOLOGO

LECTIVA

PRESENCIAL

SUPERVISION DE
VENTAS

3231736

TECNOLOGO

LECTIVA

PRESENCIAL

GESTION CONTABLE Y
DE INFORMACION
FINANCIERA

3231799

TECNOLOGO

LECTIVA

PRESENCIAL

COORDINACION EN
SISTEMAS
INTEGRADOS DE
GESTION

3174371

TECNICO

PRODUCTIVA

PRESENCIAL

COCINA

3232212

TECNICO

PRODUCTIVA

PRESENCIAL

INTEGRACION DE
OPERACIONES
LOGISTICAS

3232226

TECNICO

LECTIVA

PRESENCIAL

EMPRENDIMIENTO Y
FOMENTO
EMPRESARIAL

3314424

TECNICO

LECTIVA

PRESENCIAL

DIBUJO
ARQUITECTONICO

3314473

TECNICO

LECTIVA

PRESENCIAL

SISTEMAS
AGROPECUARIOS
ECOLOGICOS

3232187

TECNICO

LECTIVA

PRESENCIAL

CONSTRUCCION DE
EDIFICACIONES

3232223

TECNICO

LECTIVA

PRESENCIAL

MONTAIJEY
MANTENIMIENTO DE
REDES AEREAS DE
DISTRIBUCION DE
ENERGIA ELECTRICA

3491796

TECNOLOGO

LECTIVA

PRESENCIAL

GESTION
EMPRESARIAL

3491788

TECNOLOGO

LECTIVA

PRESENCIAL

DESARROLLO DE
PROCESOS DE
MERCADEO

3491821

TECNICO

LECTIVA

PRESENCIAL

ASISTENCIA EN
ORGANIZACION DE
ARCHIVOS

3491823

TECNICO

LECTIVA

PRESENCIAL

TRATAMIENTO DE
AGUA
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3491800 TECNICO LECTIVA PRESENCIAL MONITOREO
AMBIENTAL
3491820 TECNICO LECTIVA PRESENCIAL ASISTENCIA
ADMINISTRATIVA
3491814 TECNICO LECTIVA PRESENCIAL SISTEMAS
AGROPECUARIOS
ECOLOGICOS
3491819 TECNICO LECTIVA PRESENCIAL MANTENIMIENTO DE
EQUIPOS DE
COMPUTO
3492863 AUXILIAR LECTIVA PRESENCIAL COCINA
3489797 AUXILIAR LECTIVA PRESENCIAL CONSTRUCCION
INDUSTRIALIZADA EN
SECO

Que en este sentido mediante correo de fecha 12 de marzo de 2026, desde la oficina de planeacion de la
Entidad se realiza la distribucidén Presupuesto para los Materiales de Formacién:

Distribucion Presupuesto Materiales de Formacién Cocina

Desde Yenny Cérdoba Rodriguez <ycordobar@sena.edu.co>

Fecha Jue 12/03/2026 12:19PM

Para Fredy Javier Vargas Morales <fjvargasm@sena.edu.co>

cc Ruby Stella Zapata Palacio <rzapatap@sena.edu.co>; Carmen Strella Arboleda Veldsquez
<csarboledav@sena.edu.co>; Natalia Andrea Plaza Ramirez <naplaza@sena.edu.co>; Pascual Antonio
Perez Cossio <pperezc@sena.edu.co>; Christian Rivas del Toro <crivas@sena.edu.co>; Maria Angelica
Vega Marcelin <mavega@sena.edu.co>

Cordial saludo Fredy y equipo. De acuerdo al anélisis realizado, se ha determinado realizar un
contrato para la compra de materiales de formacion del area de Cocina, con la siguiente
distribucion de recursos:

DEPENDENCIA| RUBRO PRESUPUESTO DESCRIPCION
C-3603-1300-20- Recurso para la compra de materiales de
952245 20305C-3603025- 100.000.000[formaci6n para la estrategia de
02 ias como ambientes de formacion
C-3603-1300-20- /Asignacion de recursos para la
952245 20305C-3603025- 39.000.000(contratacion de materiales de formacion
02 para toda la vigencia (REGULAR)
C-3603-1300-20- Recursos para la ejecucion de los
952234 20305C-3603025-| 36.000.000|proyectos en el marco del proceso de
02 Produccion de Centros
TOTAL 175.000.000

De acuerdo con lo anterior Favor:

Pascual: Unificar los recursos en un solo CDP
Fredy: Pasar listado de bienes al area de contratacion.

Por su parte, la Formacion Especializada para la Economia Campesina (FEEC) y programas de formacion
continua del SENA (como FEC Transformacion) son iniciativas destinadas a mejorar las competencias técnicas
y productivas de campesinos, asociaciones y trabajadores rurales. Estas iniciativas fomentan la asociatividad,
el desarrollo productivo y la transferencia de conocimiento en sectores agropecuarios.

e FEEC (Formacion Especializada Economia Campesina): Ofrece proyectos de formaciéon a la medida
para organizaciones campesinas, enfocandose en capacidades productivas y comercializacion.

e FEC Transformacion y FEP: Dentro de los programas de formacién continua, se realizan licitaciones
en 2026 para compra de equipos y herramientas menores destinadas a programas de transformacion,
construccion y desarrollo rural.
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e Cobertura: Mas de 84,000 trabajadores se han beneficiado de los convenios de formacién continua
especializada, disefiados para mejorar la productividad nacional.

e Transferencia de Conocimiento: Cada proyecto financiado requiere un plan de transferencia de
conocimiento concertado con un Centro de Formacion SENA y avalado por Sennova.

e Apoyos 2026: El SENA mantiene apoyos de sostenimiento (como el FIC) del 60% del salario minimo
para aprendices del sector construccion.

Este programa es uno de los pilares de la estrategia CampeSENA para este 2026 y busca transformar la
productividad del campo colombiano a través de la cofinanciacidn de proyectos de capacitacion técnica.
En el contexto especifico de Agroindustria, este programa consiste en:

A diferencia de los cursos tradicionales, la FEC permite que asociaciones campesinas y cooperativas
agroindustriales definan qué necesitan aprender. Por ejemplo:

e Técnicas de transformacion de materias primas locales (frutas, lacteos, carnicos).
e Implementacion de procesos de valor agregado (empaques, conservas, certificaciones organicas).
e Uso de nuevas tecnologias agroindustriales sin necesidad de que el campesino sea bachiller.

El programa entrega recursos (rubros) para cubrir:

e Honorarios de instructores o expertos especializados.
e Materiales de formacidn necesarios para las practicas en las unidades productivas.
e Soporte tecnoldgico para que los proyectos agroindustriales mejoren su competitividad.

Para una regional como Chocd, este programa se estd utilizando para fortalecer la transformacion de
productos autéctonos, como el chontaduro, la yuca y el popocho, buscando que el productor no solo venda
la materia prima, sino que procese productos finales (harinas, concentrados para animales, snacks) con
estandares de calidad.

Uno de los puntos clave de la "Transformacién" es que el programa reconoce los conocimientos previos de
los productores rurales. No se exige un nivel académico formal para acceder a la formacion especializada en
agroindustria, eliminando las barreras que antes impedian a muchos campesinos certificarse.

El suministro de los materiales para el Servicio Nacional de Aprendizaje (SENA) se clasifica como una actividad
de Misional o de apoyo a la gestion de la entidad?

e Actividad Misional: Las actividades misionales de una entidad son aquellas que constituyen su razén
de ser fundamental, su propdsito principal y el objetivo para el cual fue creada. En el caso del SENA, su
mision principal es la formacidn profesional integral, el desarrollo tecnoldgico y la innovacién, y la
certificacion de competencias laborales.

e Actividad de Apoyo a la Gestion: Son aquellas actividades necesarias para que la entidad pueda cumplir
con su misidn, pero no son el objeto principal de su existencia. Incluyen funciones administrativas, de
bienestar, logisticas, de mantenimiento, entre otras, que garantizan el buen funcionamiento y el
soporte a las actividades misionales.
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Dentro de la estructura administrativa y operativa del SENA, la adquisicion de materiales de formacion para
el drea de Cocina (como insumos alimentarios, utensilios menores o elementos de practica) se clasifica
fundamentalmente como una actividad Misional.

Las actividades Misionales son aquellas que apuntan directamente al cumplimiento del objetivo principal de
la entidad. En el caso del SENA, su mision es la Formacidn Profesional Integral.

e Sin los materiales de formacién (el mercado para las practicas de cocina), no es posible ejecutar el
programa académico.

e Porlotanto, el gasto no es para que la institucidn "funcione" internamente, sino para que el aprendiz
reciba la formacién prometida.

La compra de materiales para Cocina es una actividad misional, ya que constituye el nicleo operativo de la
formacidn técnica y tecnoldgica que la entidad ofrece a la sociedad. Sin estos materiales, el servicio educativo
no se podria prestar, afectando directamente la meta institucional.

El Plan Nacional de Desarrollo 2022-2026 Colombia, Potencia Mundial de Vida, resalta la importancia de
atender a la poblacidon campesina. Para este propdsito, reconoce que:

(...) El cambio que propone es con la poblacion colombiana en todas sus diversidades para lograr
transformaciones que nos lleven a una sociedad inclusiva, libre de estereotipos y estigmas, que supera
las discriminaciones de tipo econémico, social, religioso, cultural y politico, asi como las basadas en
género, étnico-racial, generacionales, capacidades fisicas, de identidad y orientacion sexual, donde la
diversidad serd fuente de desarrollo sostenible y no de exclusion. De igual forma busca superar las
brechas ocasionadas por el conflicto armado y por las divisiones entre lo urbano y lo rural. Actores como
las mujeres, la comunidad LGBTIQ+, las victimas, las nifias y los nifios, las comunidades étnicas, los
jovenes, las personas con discapacidad y la comunidad campesina son parte integral de las
transformaciones propuestas por este Plan

Por lo anterior, el Centro de Recursos Naturales Industria y Biodiversidad del SENA de la Regional Chocé,
requiere “Contratar el suministro de materiales para los programas de formacion Regular, Estrategia
Cafeterias y Produccion de Centro.”, para facilitar el desarrollo de conocimientos, habilidades, competencias
técnicas en la poblacidon campesina, para el sector ambiental, agropecuario, acuicola, artesanias, construccion
y demas sectores identificados, con practicas y resolucion de problematicas de acuerdo con los contextos y
realidades de los territorios.

De ahi que el suministro de los materiales de formacién del proceso formativo REGULAR en el area de COCINA
y PRODUCCION DE CENTRO, se requiere para realizar actividades relacionadas con los Procesos Misionales,
en el eje “Gestion de Formacion Profesional Integral” con el fin de realizar las actividades propias de los
programas de formacidn, que a su vez se constituyen en unidades productivas que serviran de preambulo a
futuros emprendedores y realizar la etapa practica de los programas de formacion.

Que la contratacién se hace necesario realizarla teniendo en cuenta que no existe contrato vigente que cubra
la necesidad aqui descrita.
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Por otro lado, pese a ser una necesidad permanente de la entidad se cuenta con los recursos para ello, empero
los mismos varian cada afio en lo referente a la cantidad y descripcion, dependiendo del area de formacién a
impartir y la cantidad de aprendices matriculados.

En este sentido, la mejor forma y la mas conveniente para satisfacer esta necesidad es contratando el
suministro requerido, con un proveedor que cumpla con las condiciones juridicas, econdmicas, y de calidad
establecidas por la entidad contratante y de acuerdo con la normatividad vigente en materia de contratacion,
Ley 80 de 1993, Ley 1474 de 2011 y Decreto 1082 de 2015, habiéndose determinado que la opcién mas
favorable para suplir tal necesidad es a través de la celebracién de un contrato de SUMINISTRO en las
cantidades requeridas y de acuerdo con las especificaciones técnicas determinadas en el presente
documento.

1.3 EVIDENCIA DE LA LINEA O NUMERAL DEL PLAN ANUAL DE ADQUISICIONES

Adquisiciones planeadas

Busqueda de

Buscar: (27-95224786
Codigo UNSPSC:

Modalidad de seleccion:

Eliminar filros.

Adquisiciones planeadas (1)

Cédigo
CNesac Descripcisn

52151702 27-9522-4786 Contratar el sumi
50221300 I
50221000 y Produccion de Cent
50171831
50161500
50112004

Valor total estimado Ll

175.000.000 COP

1.4 CODIGO ESTANDAR DE PRODUCTOS Y SERVICIOS DE NACIONES UNIDAS (UNSPSC).

El objeto contractual se clasifica en el(los) siguiente(s) cddigo(s) del Clasificador de Bienes y Servicios:

UNSPSC — Decreto 1082 de 2015 (o norma vigente)

iTEM GRUPO cODIGO (EI';'::Q”::'&CE':)
(E) Productos de Uso Final 52151702 Cuchillo
(E) Productos de Uso Final 50171501 Sal marina
(E) Productos de Uso Final 50221300 Arroz
(E) Productos de Uso Final 50221000 Legumbres
(E) Productos de Uso Final 50171831 Sal para cocinar
(E) Productos de Uso Final 50161500 Chocolates, azucares
(E) Productos de Uso Final 50112004 Carne, procesada sin aditivos
(E) Productos de Uso Final 50151500 Grasas y aceites vegetales comestibles
(E) Productos de Uso Final 50112008 Cerdo procesado sin adictivos

GCCON-F-046 V.04

11



SENA
N
(E) Productos de Uso Final 50151513 ?;:qiz;bm\;egmms o de planta
(A) Material Vivo Animal y Vegetal 10151510 Semillas o plantulas de ajo
(A) Material Vivo Animal y Vegetal 10151814 Semillas o plantulas de achiote
(E) Productos de Uso Final 50121537 Pescado congelado
(E) Productos de Uso Final 50221002 Harina
(E) Productos de Uso Final 50221001 Granos
(E) Productos de Uso Final 50121900 Pescados y mariscos
(E) Productos de Uso Final 51131903 Gelatina
(E) Productos de Uso Final 50307025 Platano
(E) Productos de Uso Final 50405700 Papas
(E) Productos de Uso Final 50131800 Queso
(E) Productos de Uso Final 50111500 Carne y aves de corral
(E) Productos de Uso Final 50131704 Leche en polvo
(E) Productos de Uso Final 50202200 Bebidas alcohdlicas
(E) Productos de Uso Final 53131608 Jabones
(E) Productos de Uso Final 50131700 Productos de leche y mantequilla
(E) Productos de Uso Final 50131600 Huevos y sustitutos
(E) Productos de Uso Final 50202301 Agua

1.5 MADURACION DEL PROYECTO

APLICA SOLO PARA CONTRATO DE OBRA, MANTENIMIENTO, ADECUACION, INTERVENTORIA DE OBRA

2. OBIJETO

CONTRATAR EL SUMINISTRO DE MATERIALES PARA LOS PROGRAMAS DE FORMACION REGULAR,
ESTRATEGIA CAFETERIAS Y PRODUCCION DE CENTRO.

2.1

ALCANCE DEL OBJETO

No aplica

2.2 TIPOLOGIA CONTRACTUAL

Contrato de Suministro

GCCON-F-046 V.04
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Otro: Describa cual.

2.3 LICENCIAS, PERMISOS, AUTORIZACIONES, CONSULTAS O DISENOS.

No Aplica

2.4 CONCEPTO TECNICO OFICINA DE SISTEMAS E INFORMATICA (No Aplica)

No Aplica

2.5 CONCEPTO TECNICO DIRECCION ADMINISTRATIVA Y FINANCIERA (Aplica)

Anexo.

2.6 ESPECIFICACIONES TECNICAS DEL OBJETO A CONTRATAR

Es importante sefialar a los posibles interesados en el proceso de contratacion, que el SENA solicitara las
cantidades de los diferentes bienes y/o servicios seguin los requerimientos necesarios hasta agotar el saldo

presupuestal.

En este sentido, el objeto del contrato debera desarrollarse en el marco de las siguientes especificaciones
técnicas:

1. Pedido MATERIALES DE FORMACION COCINA

ITEM DESCRIPCION DE BIEN UNIDA DE CANT VALOR UNITARIO

MEDIDA (Incluye,

etc)

1 Aceite de coco | Aceite 100% puro de coco prensado en frio.| Frasco 500 1
virgen extra Frasco 500 ml. Color blanco sélido a ml
temperatura ambiente, liquido transparente a
mds de 24°C. Sin colorantes ni conservantes.
Apto para cocina, reposteria y cocina regional
chocoana. Registro INVIMA. Vencimiento
minimo 12 meses.

Aceite de oliva | Aceite de oliva extra virgen, primera presién en | Botella 500 1
extra virgen frio. Botella 500 ml. Color verde-dorado, aroma ml
afrutado, sin rancidez. Acidez maxima 0.8%.
Registro INVIMA. Uso en cocina internacional,
aderezos y salsas frias. Vencimiento minimo 12

meses.
3 Aceite vegetal | Aceite vegetal refinado apto para frituras.| Botella 3 It 1
(girasol o soya) Botella plastica 3 litros. Color amarillo claro,

transparente, sin sedimentos. Sin sabor rancio.

13
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Registro INVIMA. Vencimiento minimo 12
meses.

Achiote en grano

Semillas de achiote (Bixa orellana) secas,
enteras, color rojo-naranja intenso. Libres de
humedad, hongos e insectos. Bolsa sellada 500
g. Sin aditivos. Uso en cocina chocoana y
regional como colorante natural.

Bolsa 500 g

Achiote molido
(color)

Achiote en polvo fino, color naranja-rojo
brillante. Sin grumos ni humedad. Empaque
hermético 250 g. Registro INVIMA. Sin
colorantes artificiales adicionales.

Bolsa 250 g

Aguardiente
blanco (cocteleria)

Aguardiente de cafia sin azlcar, minimo 29°GL.
Botella 750 ml. Transparente, sin sedimentos.
Registro INVIMA. Uso en practicas de cocteleria
y flambeado. Sello de seguridad intacto.

Botella 750
ml

Aji dulce fresco

Aji dulce variedad local, sin picante. Color rojo,
naranja o amarillo. Frutos enteros, firmes, sin
manchas ni pudriciéon. Bolsa 500 g. Libre de
pesticidas visibles.

Bolsa 500 g

Aji picante
(chipotle seco)

Chipotle seco ahumado, color marrén rojizo,
aroma ahumado intenso. Sin humedad ni
insectos. Bolsa 100 g. Uso en cocina mexicana,
salsas y marinadas internacionales.

Bolsa 100 g

Ajo cabeza

Ajo (Allium sativum) fresco, dientes compactos,
piel firme blanco-morado. Sin brotes verdes ni
manchas. Peso minimo 40 g por cabeza. Malla
500 g.

Malla 500 g

10

Albahaca fresca

Albahaca (Ocimum basilicum) fresca. Hojas
verdes brillantes, sin marchitez. Aroma intenso y
fresco. Libre de insectos. Ramillete 100 g.

Ramillete 100
g

11

Almendra entera
pelada

Almendra pelada entera, color blanco-marfil sin
oscurecimiento. Empaque hermético 200 g. Sin
sal ni azlcar. Uso en reposteria y garnitura.
Vencimiento minimo 8 meses.

Bolsa 200 g

12

Almendra
laminada

Almendra pelada y laminada en lascas finas
uniformes. Color blanco-marfil. Empaque
hermético 200 g. Sin ranciedad. Uso en
reposteria y decoracion.

Bolsa 200 g

13

Almendra molida
(harina de
almendra)

Harina de almendra fina, color blanco-marfil. Sin
grumos ni humedad. Empaque 200 g. Uso en
macarons, frangipane y reposteria de autor.

Bolsa 200 g

14

Almiddn de yuca

Almidén de yuca fino, blanco, sin grumos.
Empaque 500 g. Olor neutro, textura fina y
suave. Registro INVIMA. Uso en reposteria y
preparaciones regionales.

Bolsa 500 g

15

Anis en grano

Semillas de anis (Pimpinella anisum) secas,
enteras, color verdoso-grisdceo. Aroma dulce e
intenso. Libres de humedad. Empaque
hermético 100 g.

Bolsa 100 g

GCCON-F-046 V.04
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16 | Anis estrellado Anis estrellado (lllicium verum) entero, estrellas | Bolsa 100 g
completas, color marrén oscuro. Aroma intenso.
Sin humedad. Empaque hermético 100 g.
17 | Apio fresco Apio (Apium graveolens) fresco, tallos firmes y | Atado 500 g
crujientes color verde claro. Sin manchas
oscuras ni fibras lefiosas. Aroma fresco. Atado
500 g.
18 | Arandanos Ardndanos deshidratados color rojo-morado| Bolsa 200 g
deshidratados oscuro, suaves, sin azUcar afiadida excesiva.
Empaque 200 g. Sin humedad excesiva. Uso en
reposteria, panaderia y ensaladas.
19 | Arroz blanco grano | Arroz blanco pulido de grano largo, uniforme, sin| Bolsa 5 kg
largo impurezas ni granos negros. Bolsa 5 kg.
Humedad maxima 14%. Registro INVIMA. Uso
en cocina nacional, internacional y regional.
20 | Arroz arboéreo | Arroz arbéreo (Oryza sativa var. arborio) grano| Bolsa 500 g
(para risotto) corto, color blanco opaco. Empaque 500 g. Alto
contenido de almidén para cremosidad. Sin
impurezas. Uso exclusivo en risotto y cocina
italiana.
21 |Arroz integral | Arroz integral de grano largo, sin pulir. Empaque | Bolsa 1 kg
grano largo 1 kg. Color beige, sin impurezas ni insectos.
Registro INVIMA. Uso en cocina saludable e
internacional.
22 | Arvejasecaverde |Arveja seca (Pisum sativum) verde, entera o| Bolsa500g
partida. Granos uniformes, sin piedras. Color
verde uniforme. Empaque 500 g. Humedad
mdaxima 14%.
23 | Atan en lata (en | Atun en trozos en agua, bajo contenido de sal.| Latal70g
agua) Lata 170 g. Carne firme, color rosado claro, sin
piel ni espinas visibles. Registro INVIMA. Tapa
sin abombamiento.
24 | Azucar blanca | Azlcar de caiia blanca refinada, granulada fina. | Bolsa 5 kg
refinada Bolsa 5 kg. Sin grumos, sin humedad, sin
impurezas. Registro INVIMA.
25 | Azucar morena | Azlicar morena de cafia sin refinar, granulada.| Bolsa 1kg
(cruda) Bolsa 1 kg. Color café, aroma a melaza. Sin
grumos duros. Registro INVIMA.
26 | Azucar pulverizada | Azucar en polvo muy fino, blanco, sin grumos. | Bolsa 500 g
(glass) Empaque 500 g. Puede contener minimo
almidén como antiaglomerante. Registro
INVIMA. Uso exclusivo en reposteria.
27 |[Bacalao salado | Bacalao (Gadus morhua) salado y deshidratado, | Empaque 500
seco en postas o trozos. Color amarillo-blanquecino, g
textura firme y seca. Sin humedad excesiva.
Empaque al vacio 500 g. Libre de espinas sueltas.
28 |Banano bocadillo [ Banano bocadillo maduro, piel amarilla Kg

(manzano)

uniforme sin manchas negras extensas. Firme,
aroma dulce. Sin magulladuras. Peso minimo 80
g por unidad.

GCCON-F-046 V.04
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29

Banano verde
(para cocina)

Banano verde (Musa paradisiaca) piel verde
uniforme, firme al tacto. Sin manchas cafés. Uso
en cocina regional chocoana para tapados y
sancochos. Peso minimo 150 g por unidad.

Ke

30

Berenjena fresca

Berenjena (Solanum melongena) piel morada
brillante y uniforme, firme. Sin manchas cafés,
sin arrugas. Peso entre 200 y 400 g. Tallo verde
y fresco.

Ke

31

Bocachico fresco
entero

Bocachico (Prochilodus magdalenae) fresco de
rio, entero, sin visceras. Peso entre 500 g y 1 kg.
Escamas brillantes y adheridas, ojos
transparentes y saltones, branquias rojo
intenso, olor a rio fresco. Textura firme. Sin
descomposicion.

Ke

32

Bocachico en
postas

Bocachico (Prochilodus magdalenae) en postas
de 3 a 4 cm de grosor. Corte limpio y parejo, sin
escamas sueltas. Sin visceras ni espinas sueltas
en el corte. Color blanco-rosado, olor fresco.
Refrigerado en hielo.

Ke

33

Borojé fresco

Borojo (Borojoa patinoi) fruto nativo del Pacifico
chocoano, maduro. Piel verde-marrén, pulpa
café oscura, aroma intenso. Sin hongos ni
descomposicion. Peso entre 300y 600 g.

Ke

34

Brandy
(cocteleria)

Brandy para cocteleria y flambeado. Botella 700
ml. Minimo 36°GL. Color ambar, aroma afrutado
y avellanado. Registro INVIMA. Sello intacto.

Botella 700
ml

35

Brocoli fresco

Brocoli (Brassica oleracea) cabeza compacta,
color verde intenso sin amarillamiento. Floretes
firmes y cerrados. Sin insectos. Peso minimo 400
g por cabeza.

Ke

36

Butifarras
(embutido de
cerdo)

Butifarras tipo colombiano, embutido cocido de
cerdo y res. Paquete 500 g. Color rosado
uniforme, textura firme. Sin manchas grises.
Registro INVIMA. Cadena de frio conservada.

Paquete 500
g

37

Calamares frescos
o congelados

Calamares (Loligo spp.) limpios, sin tinta, sin piel,
en tubos y anillos. IQF o frescos. Color blanco-
translucido, textura firme. Sin olor amoniacal.
Empaque 500 g. Libre de arena.

Empaque 500
8

38

Camaron entero
con cabeza fresco

Camaron (Penaeus vannamei) entero fresco con
cabeza y caparazén. Calibre 26-30 unidades por
libra. Color gris-verdoso natural, sin manchas
negras ni olor amoniacal. Textura firme. Bolsa
500 g. Cadena de frio conservada.

Bolsa 500 g

39

Camarén mediano
pelado desvenado
congelado

Camarén mediano pelado, desvenado, sin cola.
IQF, empaque 500 g. Calibre 41-50 por libra.
Color blanco-grisdceo, sin manchas negras ni
amarillas. Textura firme al descongelar. Sin olor
amoniacal. Registro INVIMA.

Empaque 500
8

GCCON-F-046 V.04

16




o
SENA

N

40

Camaron tigre
jumbo congelado

Camarédn tigre (Penaeus monodon) congelado
IQF, calibre 16-20 por libra. Con cola, pelado y
desvenado. Empaque 500 g. Rayas visibles
caracteristicas, color blanco-grisdceo. Sin
manchas negras. Registro INVIMA. Uso en
cocina internacional y grill.

Empaque 500
8

41

Canela en astilla

Canela (Cinnamomum verum) en astillas
enrolladas, color marrén claro-oscuro. Aroma
dulce e intenso. Sin humedad ni insectos.
Empaque hermético 100 g. Astillas de 8 a 12 cm.

Bolsa 100 g

42

Canela en polvo

Canela molida fina, color marrdén canela, aroma
dulce e intenso. Sin grumos. Empaque
hermético 100 g. Registro INVIMA.

Bolsa 100 g

43

Carne de cerdo -
bistec de pierna
(corte plano)

Bistec de pierna de cerdo fresco, corte plano de
1 a 1.5 cm de grosor. Color rosado claro, sin
grasa excesiva, sin tendones visibles. Corte
limpio y parejo. Sin hematomas. Peso por unidad
150 a 200 g. Uso en milanesas y salteados.

Ke

44

Carne de cerdo -
chuleta de lomo
con hueso

Chuleta de lomo de cerdo fresca con hueso.
Grosor uniforme 2 a 2.5 cm. Color rosado claro,
grasa perimetral maximo 0.5 cm, sin
hematomas. Sin olor agrio. Peso 200 a 280 g por
unidad.

Ke

45

Carne de cerdo -
chuleta de lomo
sin hueso

Chuleta de lomo sin hueso, fresca. Grosor 2 cm.
Color rosado claro, magra, sin cartilagos. Corte
limpio. Peso 150 a 200 g. Uso en preparaciones
rapidas y cocina internacional.

Ke

46

Carne de cerdo -
costilla (spare ribs)

Costilla de cerdo fresca en tiras de 6 a 8 huesos.
Color rosado claro, carne adherida abundante.
Hueso limpio, blanco-rosado. Sin hematomas.
Peso por tira 800 g a 1.2 kg. Para ahumados,
horneados y preparaciones regionales.

Ke

47

Carne de cerdo -
lomo entero sin
hueso

Lomo de cerdo fresco sin hueso. Pieza minima 1
kg. Color rosado claro, magro, grasa superficial
minima. Textura firme, sin exudado excesivo.
Para  rellenos, medallones y cocina
internacional.

Ke

48

Carne de cerdo -
medallones de
lomo

Medallones de lomo de cerdo cortados
transversalmente, 3 cm de grosor. Color rosado
claro, forma circular uniforme. Sin hueso ni
cartilago. Peso 180 a 220 g. Uso en cocina
internacional y presentaciones de concurso.

Ke

49

Carne de cerdo -
pernil entero

Pernil de cerdo fresco con hueso, pieza entera 3
a 4 kg. Piel intacta, sin hematomas ni
coloraciones verdosas. Olor fresco. Sin pelos.
Para horneado, estofado y cocina regional.

Ke

50

Carne de cerdo -
paleta (hombro)

Paleta de cerdo fresca con hueso o sin hueso.
Pieza 1.5 a 2.5 kg. Color rosado, grasa
intramuscular moderada para jugosidad. Sin

Ke
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exudado excesivo. Para estofados, pulled pork y
preparaciones de larga coccion.

51

Carne de res - bola
de pierna

Bola de pierna de res fresca, corte magro sin
hueso. Color rojo cereza brillante, grasa
intramuscular minima, sin tendones duros. Sin
hematomas. Peso minimo 1 kg. Para milanesas,
carne molida y preparaciones magras.

Ke

52

Carne de res -
cadera entera

Cadera de res fresca sin hueso. Color rojo cereza,
corte limpio, grasa perimetral maximo 1 cm. Sin
tendones duros ni nervios. Peso minimo 800 g.
Para filetes, sudados y cocina nacional.

Ke

53

Carne de res -
costilla de res
(short ribs)

Costilla de res fresca con hueso. Tiras de 4 a 6
huesos, carne adherida abundante. Color rojo
brillante, hueso limpio blanco-rosado. Sin pelos.
Peso por tira 600 g a 1 kg. Para sancochos,
horneados y cocina regional.

Ke

54

Carne de res -
entrecot (rib eye
sin hueso)

Entrecot o rib eye de res sin hueso, fresco. Corte
de 2.5 a 3 cm de grosor. Color rojo brillante con
veteado de grasa intramuscular (marmoleo)
visible. Sin cartilagos. Peso 300 a 400 g por
porcién. Para gril, término y cocina
internacional.

Ke

55

Carnederes - falda

Falda de res fresca, musculo abdominal. Color
rojo oscuro, fibra larga visible. Sin exceso de
grasa ni membranas. Textura firme. Peso
minimo 500 g. Para estofados, ropa vieja y tacos.

Ke

56

Carne de res -
lagarto (morrillo)

Lagarto o morrillo de res fresco. Musculo
gelatinoso con coldgeno alto. Color rojo oscuro,
venas de tejido conectivo visibles. Peso minimo
600 g. Para caldos, cocidos y preparaciones de
larga coccion.

Ke

57

Carne de res -
lomo fino
(tenderloin)

Lomo fino de res (tenderloin) fresco, sin hueso,
sin nervio central. Color rojo cereza brillante,
muy tierno, grasa intramuscular minima. Pieza
entera minimo 600 g. Para medallones,
chateaubriand y alta cocina.

Ke

58

Carne de res -
lomo de aguja
(chuck roll)

Lomo de aguja o chuck roll de res fresco, sin
hueso. Color rojo oscuro, marmoleo moderado,
tejido conectivo moderado. Pieza minima 1 kg.
Para estofados, braseados y preparaciones de
coccién prolongada.

Ke

59

Carne de res -
muchacho
redondo

Muchacho redondo de res fresco, corte magro
sin hueso. Color rojo uniforme, sin grasa
superficial excesiva. Textura compacta. Peso
minimo 1 kg. Para mechada, horneado y cocina
nacional.

Ke

60

Carne de res -
pecho (brisket)

Pecho de res fresco con hueso o sin hueso. Carne
con grasa intercalada moderada, color rojo

Ke
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oscuro. Peso 800 g a 1.5 kg. Para sancochos,
cocidos y preparaciones de larga coccion.

61 Carne de res - T-| T-bone de res fresco, con hueso en T, seccién de Kg
bone lomo fino y lomo ancho. Corte de 2.5 cm de

grosor. Color rojo cereza, marmoleo moderado.
Peso 400 a 500 g por porcién. Para grill y
ensefianza de cortes internacionales.

62 |Carne de res|Carne de res molida fresca, 80% magro y 20% Kg
molida (mezcla | grasa. Color rojo brillante, sin partes oscuras.
80/20) Molienda grano mediano. Sin preservantes.

Empaque 500 g. Para salsas, hamburguesas y
rellenos.

63 |Cebolla cabezona | Cebolla blanca (Allium cepa) fresca, bulbo Kg
blanca entero, piel papirosa seca, capas firmes y

jugosas. Sin brotes verdes ni moho. Tamafio
minimo 150 g. Malla 5 kg.

64 |Cebolla cabezona | Cebolla morada fresca, capas morado-blancas, Kg
morada firmes. Sin brotes ni moho. Tamafio minimo 120

g. Uso en ensaladas, encurtidos y cocina
internacional.

65 |Cebolla de rama|Cebolla larga fresca, 8 a 10 tallos por atado.| Atado250g
(junca) Tallos  firmes, verdes  brillantes, sin

amarillamiento. Sin exceso de tierra. Peso 250 g
por atado.

66 | Champifiones Champifiones frescos, enteros o laminados. | Empaque 250
frescos (Agaricus | Color blanco-marfil sin manchas oscuras ni g
bisporus) viscosidad. Sombrero cerrado o semiabierto.

Empaque 250 g. Sin olores anémalos.

67 | Champifiones Champifiones portobello frescos, sombrero | Empaque 250

portobello grande abierto (8 a 12 cm de diametro). Color g
marron, textura firme, laminillas visibles. Sin
viscosidad. Empaque 250 g. Uso en cocina
gourmet y como sustituto de carne.

68 | Chillangua fresca | Chillangua o chiyangua (Eryngium foetidum) | Ramillete 100
(hierba del | fresca, hierba nativa del Pacifico colombiano. g
Pacifico) Hojas dentadas verdes brillantes, aroma intenso

a cilantro silvestre. Sin marchitez. Ramillete 100
g. Uso en cocina chocoana y regional.

69 | Chocolate amargo | Cobertura de chocolate amargo, minimo 70% | Empaque 500
de cobertura (70% | cacao. Tableta o gotas de 500 g. Color marrén g
cacao) oscuro, brillo uniforme, aroma intenso a cacao

puro. Sin rancidez. Punto de fusién correcto (29-
32°C). Uso en reposteria de autor.
70 |Chocolate blanco |Cobertura de chocolate blanco de calidad. | Empaque 500

de cobertura

Empaque 500 g en gotas o tableta. Color blanco
marfil, aroma dulce a manteca de cacao y leche.
Sin grumos ni rancidez. Uso en mousses,
coberturas y decoraciones.

8
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71 | Chocolate de mesa | Chocolate amargo de mesa en pastilla. Minimo | Empaque 500
(cocoa) 60% cacao. Color marrén oscuro, aroma intenso. g
Empaque 500 g. Registro INVIMA. Uso en
reposteria y bebidas chocoanas.
72 | Chocolate de leche | Cobertura de chocolate con leche, minimo 33% | Empaque 500
de cobertura cacao. Empaque 500 g en gotas. Color marrén g
claro, dulce, fundente. Sin rancidez. Uso en
bombones, trufas y decoracion de reposteria.
73 | Chontaduro fresco | Chontaduro (Bactris gasipaes) frutos maduros Kg
del Chocé. Piel naranja-roja, firme al tacto. Pulpa
anaranjada sin fermentacion. Peso 50 a 120 g
por fruto.
74 | Chorizo Chorizo tipo santarrosano, embutido fresco de | Ristra 500 g
santarrosano cerdo con especias. Ristra 500 g. Color rojizo,
fresco textura firme, tripa natural. Sin deformaciones.
Registro INVIMA. Cadena de frio conservada.
75 | Cilantro fresco Cilantro (Coriandrum sativum) fresco en atado.| Atado 100 g
Hojas y tallos verdes brillantes, sin marchitez.
Aroma intenso y fresco. Sin exceso de tierra.
Atado 100 g.
76 | Coco fresco (nuez) | Coco (Cocos nucifera) entero, cascara marrdén Unidad
fibrosa. Sonido de agua al agitar. Sin grietas ni
moho. Peso minimo 400 g. Pulpa blanca firme.
Uso en cocina regional chocoana.
77 |Coco rallado sin|Coco rallado deshidratado sin azdcar, color| Bolsa200g
azucar blanco, textura seca y granular. Sin colorantes ni
conservantes. Empaque hermético 200 g. Sin
ranciedad.
78 | Colorantes Set de colorantes en gel: rojo, amarillo, azul, | Set 6 frascos
alimentarios  en | verde, negro y naranja. Frascos de 30 g cada
gel (set colores|uno. Registro INVIMA. Alta concentracién,
primarios) requiere pocas gotas. Uso en reposteria y
decoracién de tortas.
79 | Comino engrano |Comino (Cuminum cyminum) en grano entero, | Bolsa 100 g
seco. Color marrén verdoso, aroma intenso. Sin
humedad niinsectos. Empaque hermético 100 g.
80 | Comino molido Comino molido fino, color marrén amarillento, | Bolsa 100 g
aroma intenso. Sin grumos. Empaque hermético
100 g. Registro INVIMA.
81 |Crema de leche|Crema de leche pasteurizada, minimo 30% | Caja 500 ml
pasteurizada grasa. Caja o bolsa 500 ml. Color blanco-
amarillento, sin grumos, sin olor agrio. Registro
INVIMA. Cadena de frio conservada.
82 | Curry en polvo Mezcla de especias tipo curry, polvo fino, color | Bolsa 100 g
amarillo-naranja. Aroma intenso, picante suave.
Sin grumos. Empaque hermético 100 g. Registro
INVIMA.
83 |Doncella fresca|Pez doncella (Ageneiosus caucanus) fresco de Kg

entera (pez del
Atrato)

rio, entero sin visceras. Peso 600 g a 1.5 kg. Piel
lisa brillante, ojos transparentes y saltones,
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branquias rojo intenso, olor fresco a rio. Textura
firme. Sin descomposicion. Pez nativo del
Atrato.

84 | Doncella en postas | Doncella (Ageneiosus caucanus) en postas de 4 Kg
a 5 cm de grosor. Corte limpio y parejo, sin
visceras ni espinas sueltas en el corte. Color
blanco-rosado al interior, olor fresco. Uso en
sudados y preparaciones regionales.
85 | Durazno en | Duraznos en mitades en almibar ligero. Lata 820 Lata820¢g
almibar (lata) g, drenado minimo 500 g. Color amarillo dorado,
textura firme. Registro INVIMA. Sin colorantes
artificiales. Uso en reposteria.
86 | Esencia de vainilla | Esencia de vainilla pura o de imitaciéon para| Frasco 60 ml
reposteria. Frasco 60 ml. Color marrén claro,
aroma dulce e intenso. Sin sedimentos. Registro
INVIMA. Vencimiento minimo 12 meses.
87 | Espinaca fresca Espinaca (Spinacia oleracea) fresca en bolsa.| Bolsa 500 g
Hojas enteras, color verde intenso, sin marchitez
ni lodo. Sin plagas. Empaque 500 g.
88 Fécula de maiz|Fécula de maiz en polvo fino, color blanco, sin| Bolsa 500 g
(maicena) grumos. Empaque 500 g. Registro INVIMA. Uso
como espesante en salsas, cremas y reposteria.
89 |Fideo (pasta | Pasta fideo delgado de sémola de trigo.| Bolsa500g
cabello de angel) |Empaque 500 g. Color amarillo pdlido, sin
humedad. Coccién maximo 5 minutos. Registro
INVIMA.
90 |Frambuesa Frambuesas (Rubus idaeus) congeladas IQF.| Bolsa250g
congelada Color rojo intenso, frutos enteros o
fragmentados. Empaque 250 g. Sin colorantes ni
azlcar afiadida. Uso en reposteria, coulis y
decoracion.
91 |Frijol bola roja | Frijol bola roja (Phaseolus vulgaris) seco, entero. | Bolsa 500 g
seco Color rojo uniforme. Sin piedras ni impurezas.
Empaque 500 g. Humedad mdaxima 14%.
92 | Frijol cargamanto | Frijol cargamanto blanco o rojo seco, grano| Bolsa 500 g
seco grande, entero. Sin impurezas ni piedras.
Empaque 500 g. Humedad méxima 14%. Uso en
cocina nacional (frijoles antioquefios).
93 | Frijol negro seco | Frijol negro (Phaseolus vulgaris) seco, entero.| Bolsa 500 g
Color negro brillante. Sin impurezas. Empaque
500 g. Uso en cocina internacional (cubana,
brasilefia).
94 | Frijol verde en|Habichuela fresca en vaina. Vainas firmes y| Bolsa500g
vaina (habichuela) | crujientes, color verde intenso. Sin manchas.
Peso 500 g. Uso en ensaladas, salteados y
guarniciones.
95 | Frijol de cabecita | Frijol caupi o de cabecita negra, seco, pequefio, | Bolsa 500 g

negra (caupi)

color crema con punto negro. Sin piedras.
Empaque 500 g. Uso en cocina regional
colombiana y caribenfia.
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96

Gallina criolla
entera

Gallina criolla (correteada) fresca o refrigerada,
entera sin visceras. Peso 1.5 a 2.5 kg. Piel
amarilla, sin quemaduras por frio, sin plumas
residuales. Carne firme. Sin olores anémalos.
Uso en sancochos y cocina regional.

Unidad

97

Garbanzo seco

Garbanzo (Cicer arietinum) seco, entero, color
beige-dorado. Sin impurezas ni piedras. Granos
uniformes. Empaque 500 g. Humedad maxima
14%. Uso en hummus, cocido espafiol y cocina
internacional.

Bolsa 500 g

98

Gelatina en polvo
sin sabor

Gelatina sin sabor en polvo. Empaque 100 g o
sobres 7 g. Color amarillo palido. Soluble en agua
caliente. Sin olor pronunciado. Registro INVIMA.
Uso en mousses, aspics y reposteria.

Cajal00g

99

Gin (cocteleria)

Ginebra de marca reconocida. Botella 700 ml.
Minimo 37.5°GL. Transparente, aroma a enebro
y botdnicos. Registro INVIMA. Sello intacto.

Botella 700
ml

100

Guayaba fresca

Guayaba (Psidium guajava) variedad manzana o
pera. Piel amarilla-verde, firme. Pulpa rosada o
blanca, aromatica. Sin insectos. Peso 80 a 150 g.

Ke

101

Harina de
almendra (almond
flour)

Harina de almendra blanqueada, molida fina.
Empaque 500 g. Color blanco-marfil, sin grumos
ni ranciedad. Humedad maxima 6%. Uso en
macarons, financiers y reposteria de alto nivel.

Bolsa 500 g

102

Harina de trigo
todo uso

Harina de trigo suave todo uso, blanca, fina.
Bolsa 5 kg. Proteina minima 10%. Registro
INVIMA. Sin insectos. Humedad maxima 14%.

Bolsa 5 kg

103

Harina de trigo
leudante

Harina de trigo con polvo de hornear
incorporado. Bolsa 1 kg. Blanca, fina, sin grumos.
Registro INVIMA. Vencimiento minimo 6 meses.

Bolsa 1 kg

104

Harina de trigo
integral

Harina integral de trigo, color beige-marrén
claro. Bolsa 1 kg. Aroma a trigo fresco. Sin
insectos. Uso en panaderia integral vy
preparaciones saludables.

Bolsa 1 kg

105

Harina de maiz
precocida
(masarepa)

Harina de maiz precocida blanca o amarilla.
Bolsa 1 kg. Color blanco-amarillo, textura fina.
Registro INVIMA. Uso en arepas, envueltos y
cocina regional.

Bolsa 1 kg

106

Higos en almibar

Higos en mitades o enteros en almibar. Frasco
450 g. Frutos firmes, color morado-negro. Sin
fermentaciéon. Registro INVIMA. Uso en
reposteria.

Frasco 450 g

107

Huevos de gallina
AA

Huevos frescos AA, cascarén limpio e integro sin
grietas. Tamafio grande minimo 60 g. Sin
manchas de sangre internas. Yema centrada y
firme. Cubetas de 30 unidades. Recoleccién
mdximo 7 dias antes.

Cubeta 30
unid
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108 |Icaco fresco (fruto | Icaco (Chrysobalanus icaco) fruto nativo del Kg
nativo Pacifico) Pacifico, maduro. Color rosado a morado, piel
lisa brillante. Sin manchas de podredumbre.
Sabor dulce-agridulce. Peso 15 a 30 g por
unidad. Uso en preparaciones regionales
chocoanas.
109 |[Jamoén de pierna|Jamén de pierna cocido en bloque o tajado | Empaque 500
cocido grueso. Empaque 500 g. Color rosado, textura g
firme, sin bordes verdosos. Registro INVIMA.
Cadena de frio conservada.
110 |Jamén serrano | Jamon serrano curado tipo espafiol, laminado. | Empaque 100
(curado) Empaque 100 g. Color rojo-rosado intenso con g
vetas de grasa, aroma curado intenso. Sin
humedad excesiva. Registro INVIMA. Uso en
tapas, bocadillos y cocina espafiola.
111 |Jengibre fresco Jengibre (Zingiber officinale) fresco, rizoma Kg
entero. Piel beige-marrén, firme, sin arrugas ni
moho. Pulpa amarilla, aroma picante e intenso.
Peso minimo 100 g. Uso en cocina oriental,
cocteles y marinadas.
112 |Langosta de mar|Cola de langosta espinosa (Panulirus argus)|Empaque 500
(cola congelada) congelada, sin caparazén dorsal. Empaque 500 g
g. Calibre 6-8 oz por cola. Color rojizo-naranja al
descongelar. Carne firme, blanca, sin olor
amoniacal. Registro INVIMA. Uso en cocina
internacional de lujo.
113 | Langostinos Langostinos (Penaeus monodon) congelados | Empaque 500
congelados  con [ IQF, con cola, pelados y desvenados. Calibre 16- g
cola 20 por libra. Empaque 500 g. Color blanco-
grisdceo, sin manchas negras. Textura firme.
Registro INVIMA.
114 |Laurel seco (hoja|Hojas de laurel (Laurus nobilis) secas, enteras.| Bolsa20g
de laurel) Color verde oliva. Aroma caracteristico intenso.
Sin humedad ni insectos. Bolsa 20 g.
115 |Leche de coco (lata | Leche de coco sin azucar, entera. Lata 400 ml o | Lata 400 ml
o caja tetra) caja tetra. Color blanco cremoso, sin separacién
excesiva. Sin olor rancio. Registro INVIMA,
116 |Leche entera | Leche entera pasteurizada y homogenizada. Litro
pasteurizada Bolsa o caja 1 litro. Color blanco, sin grumos, sin
olor agrio. Minimo 3% grasa. Registro INVIMA.
Cadena de frio conservada.
117 |Leche condensada | Leche condensada con azlcar. Lata 397 g. Color | Lata397¢g
azucarada crema-amarillento, espesa y untuosa, dulce
intensa. Sin grumos ni fermentacidn. Registro
INVIMA. Tapa sin abombamiento.
118 |Leche evaporada |Leche evaporada sin azucar. Lata 410 ml. Color | Lata 410 ml

crema claro, sin grumos. Registro INVIMA. Tapa
sin abombamiento. Uso en salsas, sopas cremay
reposteria.
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119 |Lentejas verdes |Lentejas (Lens culinaris) verdes, secas, enteras. | Bolsa 500 g
secas Color café-verdoso. Sin piedras. Empaque 500 g.
Humedad maxima 14%.
120 |Lentejas rojas | Lentejas rojas peladas y partidas. Color naranja- | Bolsa 500 g
(decorticated) rojo. Sin impurezas. Empaque 500 g. Coccién
rapida (15 min). Uso en dal, sopas crema y
cocina internacional.
121 |Levadura seca | Levadura seca activa (Saccharomyces cerevisiae) | Bolsa 500 g
activa en granulos. Bolsa 500 g. Color beige claro,
granular seca. Sin humedad. Registro INVIMA.
Vencimiento minimo 6 meses.
122 |Levadura fresca|levadura fresca prensada en bloque.| Bloque 500 g
prensada Presentacion 500 g. Color beige-gris, textura
compacta y humeda. Aroma levemente
alcohdlico. Sin olores putrefactos. Cadena de
frio conservada. Uso en panaderia artesanal.
123 | Limon tahiti Limon tahiti (Citrus latifolia) fresco. Piel verde- Kg
amarilla, firme, jugoso. Sin moho ni arrugas.
Peso minimo 80 g. Uso en marinadas, aderezos,
salsas y cocteleria.
124 | Longaniza Longaniza ahumada artesanal del Chocé, | Unidad 250 g
ahumada embutido de cerdo ahumado en fogdn de lefia.
chocoana Color marrdn oscuro exterior, rosado al corte.
Tripa natural, forma irregular artesanal. Aroma
intenso a humo. Sin moho. Peso 200 a 300 g.
125 | Lulo fresco Lulo (Solanum quitoense) maduro. Piel naranja, Kg
firme. Pulpa verde-amarilla jugosa y acida. Peso
60 a 120 g. Uso en jugos, salsas y postres.
126 | Maiz peto seco Maiz peto (maiz pelado) seco, granos enteros | Bolsa 500 g
grandes, color blanco-amarillo. Sin impurezas.
Empaque 500 g. Humedad méxima 14%. Uso en
mazamorra y cocina regional.
127 | Mango tommy | Mango tommy (Mangifera indica) maduro o Kg
fresco pintén. Piel roja-amarilla, firme. Pulpa naranja,
aromatica. Peso minimo 300 g. Uso en
ensaladas, salsas y postres.
128 | Manteca de cerdo | Manteca de cerdo refinada, color blanco,| Tarro500g
refinada textura cremosa. Sin olor rancio. Tarro 500 g.
Registro INVIMA. Uso en panaderia artesanal y
preparaciones regionales.
129 | Mantequilla sin sal | Mantequilla de leche de vaca sin sal, minimo| Barra250g
80% grasa. Barra 250 g. Color amarillo palido,
firme en frio. Sin olor rancio. Registro INVIMA.
Cadena de frio. Uso en reposteria y panaderia.
130 |Mantequilla con | Mantequilla con sal, minimo 80% grasa. Barra| Barra250g

sal

250 g. Color amarillo, textura firme. Sin olor
rancio. Registro INVIMA. Cadena de frio. Uso en
cocina nacional e internacional.
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131 |Maracuya fresco | Maracuya (Passiflora edulis) piel morada o Kg
amarilla segin madurez. Fruto pesado, pulpa
abundante, aroma intenso y acido. Sin moho.
Peso minimo 60 g. Uso en jugos, salsas y
cocteleria.

132 | Mejillones Mejillones (Mytilus edulis) cocidos, congelados | Empaque 500
congelados (con |en media concha. Empaque 500 g. Color g
media concha) naranja-negro, carne firme y adherida a la

concha. Sin olor amoniacal. Registro INVIMA.
Uso en mariscos y cocina internacional.

133 | Merluza en postas | Merluza (Merluccius spp.) en postas congeladas, | Empaque 500

congelada sin piel ni espinas. Empaque 500 g. Color blanco, g
textura firme. Sin quemaduras por frio. Registro
INVIMA.

134 |[Miel de abejas | Miel de abejas pura, sin adulteracion. Frasco 500 | Frasco 500 g
pura g. Color dmbar claro a oscuro. Viscosa, sin

fermentacidn. Sin aditivos. Registro INVIMA.

135 | Mostaza amarilla | Mostaza preparada amarilla. Frasco 200 g. Color | Frasco 200 g

amarillo intenso, textura cremosa. Aroma acido
y suave. Registro INVIMA.
136 | Mostaza Dijon Mostaza Dijon francesa o tipo francés. Frasco | Frasco 200 g
200 g. Color beige-amarillo, textura gruesa con
granos. Aroma intenso y picante. Registro
INVIMA. Uso en aderezos, salsas y cocina
francesa.

137 | Mozzarella fresca | Mozzarella fresca en bola, empaque con suero. | Unidad 250 g
en bola Peso 250 g. Color blanco, textura eldstica. Sin

olores 4cidos pronunciados. Registro INVIMA.
Cadena de frio. Uso en ensaladas y cocina
italiana.

138 |Name espino | Name (Dioscorea rotundata) fresco, tubérculo Kg
(silvestre) entero con piel. Piel marrén firme sin moho.

Pulpa blanca al corte. Peso minimo 400 g. Uso en
cocina regional chocoana y sancochos.

139 | Nuez moscada | Nuez moscada (Myristica fragrans) entera. Fruto| Bolsa50 g
entera ovoide marrén oscuro. Aroma intenso y dulce.

Sin insectos. Bolsa 50 g. Se ralla en el momento
del uso.

140 | Nuez de | Nueces de macadamia enteras, sin sal. Empaque | Bolsa 150 g
macadamia entera | 150 g. Color blanco-marfil, textura crujiente, sin

ranciedad. Uso en reposteria de autor y
garnitura.
141 | Orégano seco Orégano (Origanum vulgare) seco, hojas enteras | Bolsa 50 g
o fragmentadas. Color verde-grisdceo, aroma
intenso. Sin humedad. Empaque hermético 50 g.
142 | Ostras frescas (en | Ostras (Crassostrea sp.) frescas en concha, vivas | Malla 12 unid

concha)

al momento de la entrega. Concha cerrada o que
se cierra al tocar. Sin olores de putrefaccién.
Minimo 8 cm de largo. Lavadas con agua salada.
Empaque en malla 12 unidades.
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143 |Paco fruto nativo | Paco (Gustavia superba) fruto fresco nativo del Kg
del Chocé Chocé. Redondo, piel verde-amarilla, pulpa
blanca-crema densa. Sin moho. Peso 200 a 500
g. Uso como espesante en caldos vy
preparaciones del Atrato.
144 | Papachina Papachina  (Colocasia  esculenta) fresca, Kg
(malanga, achin) | tubérculo entero. Piel marrén-grisdcea rugosa,
pulpa blanca-crema. Sin moho. Peso 100 a 300
g. Uso en cocina regional chocoana.
145 | Papa pastusa Papa pastusa (Solanum tuberosum) fresca Kg
entera. Piel fina beige, firme, sin brotes largos,
sin manchas verdes ni podredumbre. Peso
minimo 150 g. Uso en sopas, guisos y puré.
146 | Papa criolla Papa criolla (Solanum phureja) fresca, pequefia, Kg
piel amarilla fina. Firme, sin manchas negras.
Peso 20 a 60 g. Pulpa amarilla intensa. Uso en
sopas y guisos.
147 | Papa nevada (para | Papa nevada (Solanum tuberosum) de pulpa Kg
gnocchiy puré) secay harinosa. Peso minimo 200 g. Sin manchas
ni brotes. Ideal para preparaciones de cocina
italiana y purés finos.
148 |Paprika ahumada | Paprika ahumada en polvo, color rojo-naranja| Bolsa 100 g
(pimenton intenso. Aroma ahumado, sabor ligeramente
ahumado) picante. Sin grumos. Empaque hermético 100 g.
149 |Pasta de tomate |Pasta de tomate concentrada 28-30% sélidos.| Lata400g
concentrada Lata 400 g. Color rojo intenso, espesa. Sin
conservantes en exceso. Registro INVIMA.
150 |Pasta larga - |Espagueti de sémola de trigo duro. Empaque | Bolsa 500 g
espagueti 500 g. Color amarillo palido, sin humedad,
uniforme. Coccién al dente 10-12 min. Registro
INVIMA. Uso en cocina italiana e internacional.
151 |Pasta corta -|Penne rigate de sémola de trigo duro. Empaque | Bolsa 500 g
penne rigate 500 g. Ranuras visibles, corte limpio en diagonal.
Sin humedad. Coccion 11-13 min. Registro
INVIMA.
152 |Pasta corta - |Farfalle de sémola de trigo duro. Empaque 500 | Bolsa 500 g
farfalle (moiiitas) |g. Forma de mariposa uniforme, sin roturas
excesivas. Registro INVIMA. Uso en cocina
italiana y ensaladas.
153 |Pasta larga - |Fettuccine o tagliatelle de sémola de trigo duro.| Bolsa 250 g
tagliatelle Empaque 250 g en nidos. Color amarillo, sin
(fettuccine) humedad. Coccién 8-10 min. Registro INVIMA.
Uso en cocina italiana.
154 | Pechugas de pollo | Pechugas de pollo sin hueso, sin piel, frescas. Kg

sin hueso sin piel

Peso 200 a 280 g cada una. Color rosa claro
uniforme, firme, sin quemaduras por frio. Sin
cartilagos ni grasa excesiva. Empaque al vacio o
bandeja.
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155 | Pepino cohombro | Pepino cohombro (Cucumis sativus) fresco, Kg
entero. Piel verde oscura, firme, sin arrugas ni
manchas amarillas. Semillas poco desarrolladas.
Peso 200 a 350 g.
156 | Perejil fresco liso | Perejil liso (Petroselinum crispum) fresco. Hojas | Atado 100 g
verdes brillantes sin marchitez. Aroma fresco e
intenso. Atado 100 g.
157 | Perejil crespo | Perejil crespo (Petroselinum crispum var.| Atado 100 g
fresco crispum) fresco. Hojas rizada verde intenso. Sin
marchitez. Atado 100 g. Uso en decoracién y
cocina clasica francesa.
158 | Piangua fresca | Piangua (Anadara tuberculosa) fresca, viva al Kg
(almeja del [ momento de la entrega. Concha negra cerrada 'y
Pacifico) firme. Minimo 4 cm de largo. Sin olores de
putrefaccién. Lavada con agua salada. Uso en
cocina regional chocoana y del Pacifico.
159 |Pimienta blanca|Pimienta blanca molida fina. Color blanco-| Bolsa 100 g
molida marfil. Aroma suave. Sin grumos. Empaque
hermético 100 g. Uso en salsas blancas,
bechamel y cocina de autor.
160 |Pimienta cayena |Pimienta cayena en polvo, color rojo intenso,| Bolsa50g
(aji rojo en polvo) | picante fuerte. Sin grumos. Empaque hermético
50 g. Uso moderado en cocina internacional,
salsas picantes y marinadas.
161 |Pimienta negra en | Pimienta negra (Piper nigrum) en grano entero, | Bolsa 100 g
grano negro uniforme. Aroma intenso y picante. Sin
impurezas. Empaque hermético 100 g. Para
molinillo y marinadas.
162 |Pimienta negra | Pimienta negra molida fina, color negro-gris.| Bolsa 100 g
molida Aroma picante intenso. Sin grumos. Empaque
hermético 100 g.
163 |Pimienta rosada |Pimienta rosada (Schinus molle) en grano, color| Bolsa50g
en grano rosado-rojo. Aroma suave vy ligeramente
picante. Empaque 50 g. Uso en decoracién de
platos y mezclas de pimientas.
164 | Pimentdn rojo | Pimentén rojo (Capsicum annuum) fresco, Kg
fresco entero. Piel roja brillante y turgente. Sin
manchas. Pedunculo verde. Peso minimo 150 g.
165 |Pimentdn verde|Pimentén verde fresco, entero. Piel verde Kg
fresco brillante, firme. Sin manchas. Peso minimo 130
g.
166 |Pimentdén amarillo | Pimentén amarillo fresco, entero. Piel amarilla Kg
fresco brillante. Sin manchas. Peso minimo 140 g.
167 |Platano dominico | Platano dominico maduro, piel amarilla con Kg
maduro manchas oscuras naturales. Pulpa dulce y
blanda. Sin aplastamientos ni fermentacion.
Peso minimo 100 g.
168 | Platano harton | Platano hartén verde, piel verde uniforme, Kg

verde

firme. Sin manchas cafés de golpes. Peso
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minimo 250 g. Uso en patacones, tostones y
sancochos.

169 |Platano primitivo | Platano primitivo nativo del Chocd, pequefio, Kg
nativo (bocadillo | maduro. Piel amarilla intensa. Pulpa dulce y
chocoano) cremosa. Peso 60 a 100 g. Sin fermentacién. Uso

en cocina regional chocoana.

170 |Poleo fresco | Poleo (Mentha pulegium) fresco, hierba| Ramillete 80

(hierba de azotea) | aromatica nativa del Pacifico. Hojas pequefias g
verde intenso, aroma mentolado-herbal. Sin
marchitez. Ramillete 80 g. Uso en sofritos de
cocina chocoana.

171 |Pollo entero sin | Pollo entero fresco o refrigerado, sin visceras, Unidad
visceras limpio. Peso 2 a 2.5 kg. Sin quemaduras por frio.

Color rosa intenso, textura firme. Olor
caracteristico a pollo saludable. Sin hielo
acumulado. Sin plumas residuales. Los cortes
deben estar limpios, sin exposicién de la cavidad
medular del hueso.

172 | Pollo - muslos con | Muslo con pernil de pollo fresco, con hueso y Kg
pernil piel. Peso 180 a 250 g. Color rosa claro, sin

decoloraciones. Textura firme. Sin quemaduras
por frio.

173 |Pollo - pechuga|Pechuga de pollo con hueso y piel, fresca. Peso Kg
entera con hueso | por mitad 350 a 500 g. Color rosa claro, firme.

Sin quemadauras por frio. Sin cartilagos sueltos.

174 |Pollo - | Contramuslo de pollo deshuesado, sin piel. Peso Kg
contramuslo  sin | por unidad 120 a 160 g. Color rosa oscuro,
hueso sin piel textura firme y jugosa. Sin tendones duros. Sin

qguemaduras por frio. Uso en preparaciones
salteadas, confitadas y de cocina internacional.

175 |Pollo - alas enteras |Alas de pollo frescas, enteras con dos Kg

articulaciones.  Color rosa palido, sin
decoloracion. Sin plumas residuales. Peso 80 a
110 g por unidad.

176 |Pollo - alas | Alas de pollo separadas en wingette y drumette. Kg
(wingettes y | Color rosa, limpias, sin plumas. Peso 40 a 60 g
drumettes por pieza. Uso en preparaciones crujientes y
separadas) salsas.

177 |Pulpo congelado | Pulpo (Octopus vulgaris) limpio, sin tinta, sin | Empaque 500
limpio pico. Congelado en entero o trozos. Empaque g

500 g. Color morado-grisaceo exterior. Sin olor
amoniacal. Textura firme al descongelar.

178 | Queso costefio Queso costefio artesanal o industrial, prensado, | Bloque 500 g

salado. Bloque 500 g. Color blanco-amarillento,
textura firme pero desmenuzable. Sabor salado.
Registro INVIMA. Cadena de frio. Uso en cocina
chocoana y regional.
179 |Queso crema (tipo | Queso crema suave, untable. Presentacion 225 | Empaque 225

Philadelphia)

g. Color blanco, textura cremosa, sin grumos.

8
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Sabor suave ligeramente 4cido. Registro
INVIMA. Cadena de frio.

180 [Queso doble | Queso doble crema colombiano, blando, | Empaque 500
crema elastico. Presentacién 500 g. Color blanco, g
textura suave y fundente. Sin olores acidos.
Registro INVIMA. Cadena de frio.
181 |Queso mozzarella | Mozzarella rallada de bajo-medio contenido de | Bolsa 500 g
rallado humedad. Empaque 500 g. Color blanco-
amarillento, hebras uniformes y secas. Sin
grumos. Registro INVIMA.
182 | Queso parmesano | Queso parmesano rallado fino, color amarillo | Empaque 100
rallado palido. Empaque 100 g. Aroma intenso y salado. g
Sin grumos. Registro INVIMA.

183 | Queso ricotta Ricotta fresca, color blanco, textura granulosa y | Empaque 250
suave. Empaque 250 g. Sin olores 4cidos g
excesivos. Registro INVIMA. Cadena de frio. Uso
en pasta rellena, cheesecake y cocina italiana.

184 |Remolacha fresca | Remolacha (Beta vulgaris) fresca, bulbo entero. Kg
Piel morada oscura, firme, sin grietas ni moho.

Peso minimo 150 g. Pulpa morada intensa.

185 | Romero fresco Romero (Rosmarinus officinalis) fresco, ramas| Bolsa50g
con hojas. Aroma intenso y resinoso. Sin
marchitez. Bolsa 50 g.

186 |Ron blanco | Ron blanco de cafia colombiano o importado.| Botella 700

(cocteleria) Botella 700 ml. Transparente, minimo 35°GL. ml
Aroma suave a cafia. Registro INVIMA. Uso en
mojito, daiquiri y pifia colada.
187 |Ron afiejo | Ron afiejo minimo 3 afios. Botella 700 ml. Color | Botella 700
(cocteleria) ambar, aroma complejo a vainilla y madera. ml
Minimo 38°GL. Registro INVIMA.

188 |[Sal de cocina|Sal refinada yodada. Bolsa 1 kg. Color blanco,| Bolsa1kg

yodada granulado fino, sin humedad. Registro INVIMA.

189 |Sal gruesa | Sal gruesa sin refinar, cristales grandes. Bolsa 1| Bolsa 1 kg

(parrillera) kg. Color blanco o ligeramente gris. Uso en
costras de sal y parrilla.
190 |[Sal rosada del|Sal rosada del Himalaya, cristales medianos a| Bolsa 500 g
Himalaya finos. Bolsa 500 g. Color rosado caracteristico,
sin aditivos. Uso en finishing, presentacién y
cocina de autor.

191 | Salchicha frankfurt | Salchicha tipo frankfurt, embutido cocido de res | Paquete 500
y cerdo. Paquete 500 g. Color rosado uniforme, g
textura firme. Registro INVIMA. Cadena de frio.

192 |Salmén fresco (en | Salmdn (Salmo salar) fresco en filete con piel, sin Kg

filete)

espinas pin bones. Color naranja-rosa intenso,
vetas blancas de grasa visibles. Olor marino
fresco. Peso minimo 200 g por porcién. Sin
guemaduras ni decoloracion. Refrigerado en
hielo.
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193 |Salmén en postas|Salmén en postas o filetes congelados, sin | Empaque 500

congelado espinas centrales. Empaque 500 g. Color g
naranja-rosa intenso. Sin quemaduras por frio.
Textura firme al descongelar. Registro INVIMA.

194 |[Sardinas en lata|Sardinas en aceite vegetal. Lata 125 g. Filetes| Lata125g
(en aceite) enteros firmes, color gris-plateado. Sin espinas

gruesas sueltas. Registro INVIMA. Tapa sin
abombamiento.

195 [ Semillas de | Semillas de ajonjoli blancas o naturales, secas.| Bolsa 250 g
ajonjoli (sésamo) |Empaque 250 g. Color blanco-marfil, sin

oscurecimiento. Sin insectos. Uso en panaderia,
reposteria y decoracion.

196 |Semillas de | Pepitas de calabaza peladas, verdes, secas.| Bolsa200g
calabaza (pepitas) | Empaque 200 g. Sin ranciedad. Color verde

uniforme. Uso en panaderia, ensaladas y
decoracion.

197 |Semillas de chia Semillas de chia (Salvia hispanica) negras o| Bolsa250g

blancas. Empaque 250 g. Sin humedad ni
insectos. Uso en panaderia saludable vy
reposteria.

198 |Semillas de girasol | Semillas de girasol peladas, color blanco-gris.| Bolsa 250 g
peladas Empaque 250 g. Sin ranciedad. Sin sal. Uso en

panaderia y granola.

199 |[Sirope de goma |Jarabe de azdcar simple 2:1, transparente,| Botella 750
(jarabe simple | viscoso. Botella 750 ml. Sin cristalizacién. ml
para cocteleria) Registro INVIMA. Uso como edulcorante base en

cocteleria.

200 [Sirope de | Granadina en jarabe, color rojo intenso, sabor a | Botella 700
granadina granada y frutas rojas. Botella 700 ml. Sin ml
(cocteleria) sedimentos. Registro INVIMA. Uso en tequila

sunrise, shirley temple y cdcteles.

201 | Tilapia roja entera | Tilapia roja (Oreochromis spp.) fresca entera, sin Kg

fresca visceras. Peso 300 a 500 g. Escamas brillantes y
adheridas, ojos claros y saltones, branquias rojo-
rosa. Olor fresco. Textura firme. Sin
descomposicion.

202 |Tilapia filete | Filete de tilapia congelado, sin piel ni espinas. | Empaque 500
congelado sin piel | Empaque 500 g. Color blanco, textura firme al g

descongelar. Sin quemaduras por frio. Sin olor
amoniacal. Registro INVIMA.

203 |Tocineta (panceta |Tocineta o panceta de cerdo ahumada, en| Paquete 250
ahumada) l[dminas delgadas. Presentaciéon 250 g. Color g

rosado con vetas blancas de grasa. Sin olores
rancios. Registro INVIMA. Cadena de frio.
204 | Tollo fresco (cazdn | Tollo o cazén (Mustelus spp.) fresco, en postas o Kg

del Pacifico)

filetes. Carne blanca firme, sin espinas. Color
blanco-rosado, olor marino fresco. Sin
descomposicidn. Peso por porciéon 150 a 200 g.
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205 |Tomate chonto | Tomate chonto (Solanum lycopersicum) fresco, Kg

fresco maduro. Color rojo intenso, firme, sin grietas ni
moho. Pulpa jugosa. Peso 100 a 180 g.

206 |Tomate cherry Tomate cherry fresco, entero. Color rojo o| Canastilla
amarillo, piel brillante, firme. Didmetro 2 a 3 cm. 250 g
Sin grietas. Canastilla 250 g.

207 | Tomillo fresco Tomillo (Thymus vulgaris) fresco, ramas con| Bolsa50g
hojas pequefias. Verde intenso, sin marchitez.

Aroma intenso. Bolsa 50 g.
208 |Trucha arcoiris | Trucha arcoiris (Oncorhynchus mykiss) fresca Kg
fresca entera entera, sin visceras. Peso 250 a 400 g. Escamas
brillantes, linea lateral rosa caracteristica. Ojos
claros. Branquias rojas. Olor fresco y limpio.

209 | Triple sec - | Triple sec o licor de naranja tipo Cointreau.| Botella 700
Cointreau Botella 700 ml. Color transparente-ambar claro, ml
(cocteleria) aroma intenso a naranja. Minimo 30°GL.

Registro INVIMA. Uso en  margarita,
cosmopolitan y coberturas.

210 |Uvas pasas rubias |Uvas pasas rubias deshidratadas, suaves y| Bolsa250g
brillantes. Empaque 250 g. Color dorado-
amarillo, sin semillas. Sin humedad excesiva.

Uso en reposteria y panaderia.
211 |Uvas frescas sin | Uvas frescas sin semilla, color verde o rojo segin | Racimo 500 g
semilla (racimo) temporada. Racimo firme, granos brillantes sin
manchas. Sin hongos. Empaque en racimo 500 g.
Uso en decoracion, ensaladas y postres.

212 [ Vainilla en vaina Vainas de vainilla (Vanilla planifolia) secas y| Empaque 2
flexibles. Color marrén oscuro, aroma intenso y vainas
dulce. Longitud minima 15 cm. Empaque
hermético 2 vainas. Uso en reposteria de alta
calidad.

213 | Vinagre blanco de | Vinagre blanco de alcohol 5% de acidez. Botella| Botella 500

alcohol 500 ml. Transparente, sin sedimentos. Registro ml
INVIMA. Uso en encurtidos y aderezos.

214 | Vinagre balsamico | Vinagre balsdmico de Médena. Botella 250 ml. | Botella 250

de Mdédena Color negro-marrén, ligeramente espeso. ml
Aroma agridulce intenso. Registro INVIMA.

215 |Vinagre de vino |Vinagre de vino tinto, 6% de acidez. Botella 500 | Botella 500

tinto ml. Color rojo oscuro, aroma afrutado y 4cido. ml
Sin sedimentos excesivos. Registro INVIMA. Uso
en aderezos y marinadas.

216 |[Vodka (cocteleria) | Vodka de trigo o centeno. Botella 700 ml. | Botella 700
Minimo 40°GL. Transparente, sabor neutro ml
limpio. Registro INVIMA. Sello intacto. Uso en
cosmopolitan, screwdriver y moscow mule.

217 | Whisky Whisky escocés o americano de marca| Botella 700

(cocteleria) reconocida. Botella 700 ml. Color &mbar, aroma ml

a madera, malta y caramelo. Minimo 40°GL.
Registro INVIMA. Uso en old fashioned y whisky
sour.
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218

Yuca fresca

Yuca (Manihot esculenta) fresca, entera con
cascara. Raiz firme, piel marrén sin grietas
extensas, sin moho. Pulpa blanca al corte. Peso
minimo 500 g. Sin olores fermentados. Uso en
cocina regional, sancochos y guarniciones.

Ke

219

Zapallo (ahuyama)

Zapallo (Cucurbita maxima) fresco, entero o en
trozo. Piel verde o naranja, firme, sin moho.
Pulpa naranja intensa, compacta. Peso minimo 1
kg. Uso en sopas, cremas y guisos.

Ke

220

Zanahoria fresca

Zanahoria (Daucus carota) fresca, entera sin
pelar. Color naranja uniforme, firme, sin grietas.
Sin manchas verdes en la corona. Peso minimo
100 g. Bolsa 1 kg.

Ke

221

Zumo de limén
embotellado

Zumo de limén natural pasteurizado. Botella 500
ml. Color amarillo claro, acido y fresco. Registro
INVIMA. Sin sedimentos excesivos. Uso en
cocteleria y marinadas cuando no hay limdn
fresco.

Botella 500
ml

222

Cloro (hipoclorito
de sodio 5.25%)

Hipoclorito de sodio al 5.25% de concentracion,
liguido. Galén de 3.785 litros. Color
transparente-amarillento. Para desinfeccion de
superficies, utensilios, pisos y mesones de
cocina. Registro INVIMA o ficha técnica de
seguridad. Sin olor a amoniaco. Tapa hermética.

Galon 3.785
It

223

Desengrasante
industrial  (quita
grasa)

Desengrasante industrial concentrado apto para
superficies de cocina: fogones, campanas
extractoras, freidoras, planchas y mesones de
acero inoxidable. Presentacién en botella spray
de 500 ml o galdén de 1 litro. pH alcalino 11-13.
Biodegradable. Accién rapida maximo 5 minutos
de contacto. Sin dafio sobre acero inoxidable,
aluminio ni superficies vitrificadas. Registro de
uso en cocinas industriales.

Galon 11t

224

Desengrasante en
spray (uso directo)

Desengrasante en aerosol o gatillo listo para
usar, sin dilucién. Botella spray 500 ml. Férmula
de accién rapida para derrames de grasa,
salpicaduras en fogones y superficies calientes.
Sin residuos. Apto para acero inoxidable y
aluminio. Registro INVIMA o ficha técnica.

Botella 500
ml

225

Esponja doble uso
(estropajo +
esponja)

Esponja doble faz: lado suave de espuma y lado
abrasivo de fibra de nylon color verde.
Dimensiones minimas 11 x 7 x 3 cm. Para
limpieza de utensilios, ollas y superficies de
cocina. Sin pelusa excesiva. Paquete x 10
unidades.

Paquete x 10
unid

226

Jabon
desengrasante
para hornos
(pastillas o gel)

Limpiador alcalino fuerte para hornos de
conveccion, hornos combi y superficies de acero
inoxidable interior. Presentacién en pastillas
efervescentes (caja x 10 unidades) o gel de 500
g. Férmula activa con hidréxido de sodio o

Caja x 10 past
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potasio diluido. Se aplica al interior del horno, se
deja actuar 15-30 minutos y se retira con agua
caliente — el horno se limpia sin necesidad de
frotar. Sin dafio sobre acero inoxidable grado
alimenticio AISI 304. Ficha técnica de seguridad
obligatoria.

227

Jabodn liquido
lavavajillas
industrial

Detergente liquido concentrado para lavado
manual de loza, utensilios y equipos de cocina.
Galéon de 3.785 litros. Alta capacidad
desengrasante. Biodegradable. Sin dafio en
pieles con uso frecuente (pH neutro a
ligeramente alcalino 7-9). Produce espuma
controlada. Aroma neutro o citrico suave.
Registro INVIMA.

Galon 3.785
It

228

Jabon  multiusos
en barra (azul o
blanco)

Jabén de barra multiusos tipo lavanderia, apto
para limpieza de trapos, delantales, pafios de
cocina y utensilios. Barra de 400 g minimo. Color
azul o blanco. Sin colorantes que manchen
superficies. Resistente a la humedad. Paquete x
5 barras.

Paquete x5
barras

229

Limpiador
multiusos liquido
(tipo Ajax o
similar)

Limpiador liquido multiusos para superficies de
cocina: pisos, azulejos, mesones y equipos.
Botella 1 litro o galdn. Accidn bactericida. Aroma
fresco (limdn, pino o lavanda). Registro INVIMA.
Sin dafio sobre superficies de acero, cerdmica y
plastico. Biodegradable.

Galon 11t

230

Limpiador en
crema abrasivo
suave (tipo Cif o
similar)

Limpiador en crema con microparticulas
abrasivas suaves para eliminar incrustaciones de
grasa cocinada, manchas de cal y residuos en
fogones, parrillas, lavaplatos y superficies de
acero inoxidable. Frasco 750 ml. Sin acidos que
dafien el acero inoxidable AISI 304. Registro
INVIMA o ficha técnica.

Frasco 750
ml

231

Limpiapisos
desinfectante
concentrado

Desinfectante de pisos concentrado con acciéon
bactericida y fungicida. Galéon 3.785 litros.
Dilucién minima 1:20. Aroma fresco (pino, limén
o flores). pH ligeramente alcalino. Sin dafio
sobre baldosas, concreto y porcelanato. Registro
INVIMA. Cumplimiento norma NTC vigente.

Galon 3.785
It

232

Papel absorbente
de cocina (rollo
industrial)

Papel absorbente multiusos para cocina
industrial. Rollo doble hoja, 250 hojas minimo
por rollo, hoja de 30 x 30 cm. Alta capacidad de
absorcién de grasas y liquidos. Resistente en
hdmedo. Sin colorantes ni fragancias artificiales.
Paquete x 6 rollos.

Paquete x 6
rollos

233

Papel Film de
cocina (rollo
industrial)

Papel absorbente multiusos para cocina
industrial. Rollo doble hoja, 250 hojas minimo
por rollo, hoja de 30 x 30 cm. Alta capacidad de
absorcién de grasas y liquidos. Resistente en
hdmedo. Sin colorantes ni fragancias artificiales.

Paquete x 6
rollos
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234

Aluminio
(rollo

Papel
cocina
industrial)

Papel absorbente multiusos para cocina
industrial. Rollo doble hoja, 250 hojas minimo
por rollo, hoja de 30 x 30 cm. Alta capacidad de
absorcién de grasas y liquidos. Resistente en
hdmedo. Sin colorantes ni fragancias artificiales.
Paquete x 6 rollos.

Paquete x 6
rollos

235

Aluminio
(rollo

Papel
cocina
industrial)

Papel absorbente multiusos para cocina
industrial. Rollo doble hoja, 250 hojas minimo
por rollo, hoja de 30 x 30 cm. Alta capacidad de
absorcién de grasas y liquidos. Resistente en
hdmedo. Sin colorantes ni fragancias artificiales.
Paquete x 6 rollos.

Paquete x 6
rollos

236

Agua 7 Litros

Agua purificada en bolsa 7 litros (x80)

Con referencia a la Resolucion 2115 de 2007,
certificacion INVIMA, condiciones de
almacenamiento y uso en preparaciones
culinarias.

Bolsa * 7
litros

TOTAL

2. Pedido PRODUCCION DE CENTRO.

ITEM

DESCRIPCION DE BIEN

UNIDA DE
MEDIDA

CANT

VALOR
UNITARIO
(Incluye,
impuestos,
costos, gastos,
transporte, etc)

Aceite de
virgen extra

coco

Aceite 100% puro de coco prensado en frio.
Frasco 500 ml. Color blanco sélido a
temperatura ambiente, liquido transparente a
mas de 24°C. Sin colorantes ni conservantes.
Apto para cocina, reposteria y cocina regional
chocoana. Registro INVIMA. Vencimiento
minimo 12 meses.

Frasco 500
ml

Aceite de oliva
extra virgen

Aceite de oliva extra virgen, primera presién en
frio. Botella 500 ml. Color verde-dorado, aroma
afrutado, sin rancidez. Acidez maxima 0.8%.
Registro INVIMA. Uso en cocina internacional,
aderezos y salsas frias. Vencimiento minimo 12
meses.

Botella 500
ml

Aceite vegetal
(girasol o soya)

Aceite vegetal refinado apto para frituras.
Botella plastica 3 litros. Color amarillo claro,
transparente, sin sedimentos. Sin sabor rancio.
Registro INVIMA. Vencimiento minimo 12
meses.

Botella 3 It

Achiote en grano

Semillas de achiote (Bixa orellana) secas,
enteras, color rojo-naranja intenso. Libres de
humedad, hongos e insectos. Bolsa sellada 500

Bolsa 500 g
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g. Sin aditivos. Uso en cocina chocoana y
regional como colorante natural.

Achiote molido
(color)

Achiote en polvo fino, color naranja-rojo
brillante. Sin grumos ni humedad. Empaque
hermético 250 g. Registro INVIMA. Sin
colorantes artificiales adicionales.

Bolsa 250 g

Aguardiente
blanco (cocteleria)

Aguardiente de cafia sin azlcar, minimo 29°GL.
Botella 750 ml. Transparente, sin sedimentos.
Registro INVIMA. Uso en practicas de cocteleria
y flambeado. Sello de seguridad intacto.

Botella 750
ml

Aji dulce fresco

Aji dulce variedad local, sin picante. Color rojo,
naranja o amarillo. Frutos enteros, firmes, sin
manchas ni pudricion. Bolsa 500 g. Libre de
pesticidas visibles.

Bolsa 500 g

Aji picante
(chipotle seco)

Chipotle seco ahumado, color marrén rojizo,
aroma ahumado intenso. Sin humedad ni
insectos. Bolsa 100 g. Uso en cocina mexicana,
salsas y marinadas internacionales.

Bolsa 100 g

Ajo cabeza

Ajo (Allium sativum) fresco, dientes compactos,
piel firme blanco-morado. Sin brotes verdes ni
manchas. Peso minimo 40 g por cabeza. Malla
500 g.

Malla 500 g

10

Albahaca fresca

Albahaca (Ocimum basilicum) fresca. Hojas
verdes brillantes, sin marchitez. Aroma intenso y
fresco. Libre de insectos. Ramillete 100 g.

Ramillete 100
g

11

Almendra entera
pelada

Almendra pelada entera, color blanco-marfil sin
oscurecimiento. Empaque hermético 200 g. Sin
sal ni azlcar. Uso en reposteria y garnitura.
Vencimiento minimo 8 meses.

Bolsa 200 g

12

Almendra
laminada

Almendra pelada y laminada en lascas finas
uniformes. Color blanco-marfil. Empaque
hermético 200 g. Sin ranciedad. Uso en
reposteria y decoracion.

Bolsa 200 g

13

Almendra molida
(harina de
almendra)

Harina de almendra fina, color blanco-marfil. Sin
grumos ni humedad. Empaque 200 g. Uso en
macarons, frangipane y reposteria de autor.

Bolsa 200 g

14

Almiddn de yuca

Almidén de yuca fino, blanco, sin grumos.
Empaque 500 g. Olor neutro, textura fina y
suave. Registro INVIMA. Uso en reposteria y
preparaciones regionales.

Bolsa 500 g

15

Anis en grano

Semillas de anis (Pimpinella anisum) secas,
enteras, color verdoso-grisdceo. Aroma dulce e
intenso. Libres de humedad. Empaque
hermético 100 g.

Bolsa 100 g

16

Anis estrellado

Anis estrellado (lllicium verum) entero, estrellas
completas, color marrén oscuro. Aroma intenso.
Sin humedad. Empaque hermético 100 g.

Bolsa 100 g

17

Apio fresco

Apio (Apium graveolens) fresco, tallos firmes y
crujientes color verde claro. Sin manchas

Atado 500 g
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oscuras ni fibras lefiosas. Aroma fresco. Atado
500 g.

18 | Arandanos Ardndanos deshidratados color rojo-morado| Bolsa 200 g
deshidratados oscuro, suaves, sin azUcar afiadida excesiva.
Empaque 200 g. Sin humedad excesiva. Uso en
reposteria, panaderia y ensaladas.
19 | Arroz blanco grano | Arroz blanco pulido de grano largo, uniforme, sin| Bolsa 5 kg
largo impurezas ni granos negros. Bolsa 5 kg.
Humedad maxima 14%. Registro INVIMA. Uso
en cocina nacional, internacional y regional.
20 | Arroz arboéreo | Arroz arbdéreo (Oryza sativa var. arborio) grano| Bolsa 500 g
(para risotto) corto, color blanco opaco. Empaque 500 g. Alto
contenido de almidén para cremosidad. Sin
impurezas. Uso exclusivo en risotto y cocina
italiana.
21 |Arroz integral | Arroz integral de grano largo, sin pulir. Empaque | Bolsa 1 kg
grano largo 1 kg. Color beige, sin impurezas ni insectos.
Registro INVIMA. Uso en cocina saludable e
internacional.
22 | Arvejasecaverde |Arveja seca (Pisum sativum) verde, entera o| Bolsa500g
partida. Granos uniformes, sin piedras. Color
verde uniforme. Empaque 500 g. Humedad
mdxima 14%.
23 | Atan en lata (en | Atun en trozos en agua, bajo contenido de sal.| Latal70g
agua) Lata 170 g. Carne firme, color rosado claro, sin
piel ni espinas visibles. Registro INVIMA. Tapa
sin abombamiento.
24 | Azucar blanca | Azucar de cafia blanca refinada, granulada fina.| Bolsa 5 kg
refinada Bolsa 5 kg. Sin grumos, sin humedad, sin
impurezas. Registro INVIMA.
25 | Azucar morena | Azicar morena de cafia sin refinar, granulada.| Bolsa 1 kg
(cruda) Bolsa 1 kg. Color café, aroma a melaza. Sin
grumos duros. Registro INVIMA.
26 [ Azucar pulverizada | Azucar en polvo muy fino, blanco, sin grumos.| Bolsa 500 g
(glass) Empaque 500 g. Puede contener minimo
almidén como antiaglomerante. Registro
INVIMA. Uso exclusivo en reposteria.
27 |[Bacalao salado | Bacalao (Gadus morhua) salado y deshidratado, | Empaque 500
seco en postas o trozos. Color amarillo-blanquecino, g
textura firme y seca. Sin humedad excesiva.
Empaque al vacio 500 g. Libre de espinas sueltas.
28 |Banano bocadillo | Banano bocadillo maduro, piel amarilla Kg
(manzano) uniforme sin manchas negras extensas. Firme,
aroma dulce. Sin magulladuras. Peso minimo 80
g por unidad.
29 (Banano verde [ Banano verde (Musa paradisiaca) piel verde Kg

(para cocina)

uniforme, firme al tacto. Sin manchas cafés. Uso
en cocina regional chocoana para tapados y
sancochos. Peso minimo 150 g por unidad.
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30 |Berenjenafresca |Berenjena (Solanum melongena) piel morada Kg
brillante y uniforme, firme. Sin manchas cafés,
sin arrugas. Peso entre 200 y 400 g. Tallo verde
y fresco.

31 |Bocachico fresco | Bocachico (Prochilodus magdalenae) fresco de Kg
entero rio, entero, sin visceras. Peso entre 500 g y 1 kg.

Escamas brillantes y adheridas, ojos
transparentes y saltones, branquias rojo
intenso, olor a rio fresco. Textura firme. Sin
descomposicion.

32 | Bocachico en | Bocachico (Prochilodus magdalenae) en postas Kg
postas de 3 a4 cm de grosor. Corte limpio y parejo, sin

escamas sueltas. Sin visceras ni espinas sueltas
en el corte. Color blanco-rosado, olor fresco.
Refrigerado en hielo.

33 | Borojo fresco Borojé (Borojoa patinoi) fruto nativo del Pacifico Kg
chocoano, maduro. Piel verde-marrén, pulpa
café oscura, aroma intenso. Sin hongos ni
descomposicion. Peso entre 300y 600 g.

34 | Brandy Brandy para cocteleria y flambeado. Botella 700 | Botella 700

(cocteleria) ml. Minimo 36°GL. Color ambar, aroma afrutado ml
y avellanado. Registro INVIMA. Sello intacto.
35 | Brocoli fresco Brécoli (Brassica oleracea) cabeza compacta, Kg
color verde intenso sin amarillamiento. Floretes
firmes y cerrados. Sin insectos. Peso minimo 400
g por cabeza.

36 | Butifarras Butifarras tipo colombiano, embutido cocido de | Paquete 500
(embutido de|cerdo y res. Paquete 500 g. Color rosado g
cerdo) uniforme, textura firme. Sin manchas grises.

Registro INVIMA. Cadena de frio conservada.

37 | Calamares frescos | Calamares (Loligo spp.) limpios, sin tinta, sin piel, | Empaque 500

o congelados en tubos y anillos. IQF o frescos. Color blanco- g
translucido, textura firme. Sin olor amoniacal.
Empaque 500 g. Libre de arena.

38 |Camardén entero | Camardn (Penaeus vannamei) entero fresco con| Bolsa 500 g
con cabeza fresco | cabeza y caparazoén. Calibre 26-30 unidades por

libra. Color gris-verdoso natural, sin manchas
negras ni olor amoniacal. Textura firme. Bolsa
500 g. Cadena de frio conservada.

39 | Camarén mediano | Camarén mediano pelado, desvenado, sin cola. | Empaque 500
pelado desvenado | IQF, empaque 500 g. Calibre 41-50 por libra. g
congelado Color blanco-grisdceo, sin manchas negras ni

amarillas. Textura firme al descongelar. Sin olor
amoniacal. Registro INVIMA.
40 [Camarén tigre | Camaron tigre (Penaeus monodon) congelado [ Empaque 500

jumbo congelado

IQF, calibre 16-20 por libra. Con cola, pelado y
desvenado. Empaque 500 g. Rayas visibles
caracteristicas, color blanco-grisdceo. Sin
manchas negras. Registro INVIMA. Uso en
cocina internacional y grill.

8
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41

Canela en astilla

Canela (Cinnamomum verum) en astillas
enrolladas, color marrén claro-oscuro. Aroma
dulce e intenso. Sin humedad ni insectos.
Empaque hermético 100 g. Astillas de 8 a 12 cm.

Bolsa 100 g

42

Canela en polvo

Canela molida fina, color marrdén canela, aroma
dulce e intenso. Sin grumos. Empaque
hermético 100 g. Registro INVIMA.

Bolsa 100 g

43

Carne de cerdo -
bistec de pierna
(corte plano)

Bistec de pierna de cerdo fresco, corte plano de
1 a 1.5 cm de grosor. Color rosado claro, sin
grasa excesiva, sin tendones visibles. Corte
limpio y parejo. Sin hematomas. Peso por unidad
150 a 200 g. Uso en milanesas y salteados.

Ke

44

Carne de cerdo -
chuleta de lomo
con hueso

Chuleta de lomo de cerdo fresca con hueso.
Grosor uniforme 2 a 2.5 cm. Color rosado claro,
grasa perimetral maximo 0.5 c¢m, sin
hematomas. Sin olor agrio. Peso 200 a 280 g por
unidad.

Ke

45

Carne de cerdo -
chuleta de lomo
sin hueso

Chuleta de lomo sin hueso, fresca. Grosor 2 cm.
Color rosado claro, magra, sin cartilagos. Corte
limpio. Peso 150 a 200 g. Uso en preparaciones
rapidas y cocina internacional.

Ke

46

Carne de cerdo -
costilla (spare ribs)

Costilla de cerdo fresca en tiras de 6 a 8 huesos.
Color rosado claro, carne adherida abundante.
Hueso limpio, blanco-rosado. Sin hematomas.
Peso por tira 800 g a 1.2 kg. Para ahumados,
horneados y preparaciones regionales.

Ke

47

Carne de cerdo -
lomo entero sin
hueso

Lomo de cerdo fresco sin hueso. Pieza minima 1
kg. Color rosado claro, magro, grasa superficial
minima. Textura firme, sin exudado excesivo.
Para  rellenos, medallones y cocina
internacional.

Ke

48

Carne de cerdo -
medallones de
lomo

Medallones de lomo de cerdo cortados
transversalmente, 3 cm de grosor. Color rosado
claro, forma circular uniforme. Sin hueso ni
cartilago. Peso 180 a 220 g. Uso en cocina
internacional y presentaciones de concurso.

Ke

49

Carne de cerdo -
pernil entero

Pernil de cerdo fresco con hueso, pieza entera 3
a 4 kg. Piel intacta, sin hematomas ni
coloraciones verdosas. Olor fresco. Sin pelos.
Para horneado, estofado y cocina regional.

Ke

50

Carne de cerdo -
paleta (hombro)

Paleta de cerdo fresca con hueso o sin hueso.
Pieza 1.5 a 2.5 kg. Color rosado, grasa
intramuscular moderada para jugosidad. Sin
exudado excesivo. Para estofados, pulled pork y
preparaciones de larga coccion.

Ke

51

Carne de res - bola
de pierna

Bola de pierna de res fresca, corte magro sin
hueso. Color rojo cereza brillante, grasa
intramuscular minima, sin tendones duros. Sin
hematomas. Peso minimo 1 kg. Para milanesas,
carne molida y preparaciones magras.

Ke
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52

Carne de res -
cadera entera

Cadera de res fresca sin hueso. Color rojo cereza,
corte limpio, grasa perimetral maximo 1 cm. Sin
tendones duros ni nervios. Peso minimo 800 g.
Para filetes, sudados y cocina nacional.

Ke

53

Carne de res -
costilla de res
(short ribs)

Costilla de res fresca con hueso. Tiras de 4 a 6
huesos, carne adherida abundante. Color rojo
brillante, hueso limpio blanco-rosado. Sin pelos.
Peso por tira 600 g a 1 kg. Para sancochos,
horneados y cocina regional.

Ke

54

Carne de res -
entrecot (rib eye
sin hueso)

Entrecot o rib eye de res sin hueso, fresco. Corte
de 2.5 a 3 cm de grosor. Color rojo brillante con
veteado de grasa intramuscular (marmoleo)
visible. Sin cartilagos. Peso 300 a 400 g por
porcién. Para gril, término y cocina
internacional.

Ke

55

Carnederes - falda

Falda de res fresca, musculo abdominal. Color
rojo oscuro, fibra larga visible. Sin exceso de
grasa ni membranas. Textura firme. Peso
minimo 500 g. Para estofados, ropa vieja y tacos.

Ke

56

Carne de res -
lagarto (morrillo)

Lagarto o morrillo de res fresco. Musculo
gelatinoso con coldgeno alto. Color rojo oscuro,
venas de tejido conectivo visibles. Peso minimo
600 g. Para caldos, cocidos y preparaciones de
larga coccion.

Ke

57

Carne de res -
lomo fino
(tenderloin)

Lomo fino de res (tenderloin) fresco, sin hueso,
sin nervio central. Color rojo cereza brillante,
muy tierno, grasa intramuscular minima. Pieza
entera minimo 600 g. Para medallones,
chateaubriand y alta cocina.

Ke

58

Carne de res -
lomo de aguja
(chuck roll)

Lomo de aguja o chuck roll de res fresco, sin
hueso. Color rojo oscuro, marmoleo moderado,
tejido conectivo moderado. Pieza minima 1 kg.
Para estofados, braseados y preparaciones de
coccién prolongada.

Ke

59

Carne de res -
muchacho
redondo

Muchacho redondo de res fresco, corte magro
sin hueso. Color rojo uniforme, sin grasa
superficial excesiva. Textura compacta. Peso
minimo 1 kg. Para mechada, horneado y cocina
nacional.

Ke

60

Carne de res -
pecho (brisket)

Pecho de res fresco con hueso o sin hueso. Carne
con grasa intercalada moderada, color rojo
oscuro. Peso 800 g a 1.5 kg. Para sancochos,
cocidos y preparaciones de larga coccion.

Ke

61

Carne de res - T-
bone

T-bone de res fresco, con hueso en T, seccion de
lomo fino y lomo ancho. Corte de 2.5 cm de
grosor. Color rojo cereza, marmoleo moderado.
Peso 400 a 500 g por porcién. Para grill y
ensefianza de cortes internacionales.

Ke
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62 |Carne de res|Carne de res molida fresca, 80% magro y 20% Kg
molida (mezcla | grasa. Color rojo brillante, sin partes oscuras.
80/20) Molienda grano mediano. Sin preservantes.

Empaque 500 g. Para salsas, hamburguesas y
rellenos.

63 |Cebolla cabezona | Cebolla blanca (Allium cepa) fresca, bulbo Kg
blanca entero, piel papirosa seca, capas firmes y

jugosas. Sin brotes verdes ni moho. Tamafio
minimo 150 g. Malla 5 kg.

64 |Cebolla cabezona | Cebolla morada fresca, capas morado-blancas, Kg
morada firmes. Sin brotes ni moho. Tamafio minimo 120

g. Uso en ensaladas, encurtidos y cocina
internacional.

65 |Cebolla de rama | Cebolla larga fresca, 8 a 10 tallos por atado.| Atado 250g
(junca) Tallos  firmes, verdes  brillantes, sin

amarillamiento. Sin exceso de tierra. Peso 250 g
por atado.

66 | Champifiones Champifiones frescos, enteros o laminados. | Empaque 250
frescos (Agaricus | Color blanco-marfil sin manchas oscuras ni g
bisporus) viscosidad. Sombrero cerrado o semiabierto.

Empaque 250 g. Sin olores anémalos.

67 | Champifiones Champifiones portobello frescos, sombrero| Empaque 250

portobello grande abierto (8 a 12 cm de diametro). Color g
marron, textura firme, laminillas visibles. Sin
viscosidad. Empaque 250 g. Uso en cocina
gourmet y como sustituto de carne.

68 | Chillangua fresca | Chillangua o chiyangua (Eryngium foetidum) | Ramillete 100
(hierba del | fresca, hierba nativa del Pacifico colombiano. g
Pacifico) Hojas dentadas verdes brillantes, aroma intenso

a cilantro silvestre. Sin marchitez. Ramillete 100
g. Uso en cocina chocoana y regional.

69 | Chocolate amargo | Cobertura de chocolate amargo, minimo 70% | Empaque 500
de cobertura (70% | cacao. Tableta o gotas de 500 g. Color marrén g
cacao) oscuro, brillo uniforme, aroma intenso a cacao

puro. Sin rancidez. Punto de fusién correcto (29-
32°C). Uso en reposteria de autor.

70 | Chocolate blanco | Cobertura de chocolate blanco de calidad. | Empaque 500
de cobertura Empaque 500 g en gotas o tableta. Color blanco g

marfil, aroma dulce a manteca de cacao y leche.
Sin grumos ni rancidez. Uso en mousses,
coberturas y decoraciones.

71 | Chocolate de mesa | Chocolate amargo de mesa en pastilla. Minimo | Empaque 500
(cocoa) 60% cacao. Color marrén oscuro, aroma intenso. g

Empaque 500 g. Registro INVIMA. Uso en
reposteria y bebidas chocoanas.
72 | Chocolate de leche | Cobertura de chocolate con leche, minimo 33% | Empaque 500

de cobertura

cacao. Empaque 500 g en gotas. Color marrén
claro, dulce, fundente. Sin rancidez. Uso en
bombones, trufas y decoracion de reposteria.

8
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73 | Chontaduro fresco | Chontaduro (Bactris gasipaes) frutos maduros Kg
del Chocé. Piel naranja-roja, firme al tacto. Pulpa
anaranjada sin fermentacion. Peso 50 a 120 g
por fruto.
74 | Chorizo Chorizo tipo santarrosano, embutido fresco de| Ristra 500 g
santarrosano cerdo con especias. Ristra 500 g. Color rojizo,
fresco textura firme, tripa natural. Sin deformaciones.
Registro INVIMA. Cadena de frio conservada.
75 | Cilantro fresco Cilantro (Coriandrum sativum) fresco en atado.| Atado 100 g
Hojas y tallos verdes brillantes, sin marchitez.
Aroma intenso y fresco. Sin exceso de tierra.
Atado 100 g.
76 | Coco fresco (nuez) | Coco (Cocos nucifera) entero, cdscara marrén Unidad
fibrosa. Sonido de agua al agitar. Sin grietas ni
moho. Peso minimo 400 g. Pulpa blanca firme.
Uso en cocina regional chocoana.
77 |Coco rallado sin|Coco rallado deshidratado sin azucar, color| Bolsa 200 g
azucar blanco, textura seca y granular. Sin colorantes ni
conservantes. Empaque hermético 200 g. Sin
ranciedad.
78 | Colorantes Set de colorantes en gel: rojo, amarillo, azul, | Set 6 frascos
alimentarios  en | verde, negro y naranja. Frascos de 30 g cada
gel (set colores|uno. Registro INVIMA. Alta concentracion,
primarios) requiere pocas gotas. Uso en reposteria y
decoracién de tortas.
79 | Comino en grano | Comino (Cuminum cyminum) en grano entero, | Bolsa 100 g
seco. Color marrén verdoso, aroma intenso. Sin
humedad niinsectos. Empaque hermético 100 g.
80 | Comino molido Comino molido fino, color marrén amarillento, | Bolsa 100 g
aroma intenso. Sin grumos. Empaque hermético
100 g. Registro INVIMA.
81 |Crema de leche|Crema de leche pasteurizada, minimo 30% | Caja 500 ml
pasteurizada grasa. Caja o bolsa 500 ml. Color blanco-
amarillento, sin grumos, sin olor agrio. Registro
INVIMA. Cadena de frio conservada.
82 | Curry en polvo Mezcla de especias tipo curry, polvo fino, color| Bolsa 100 g
amarillo-naranja. Aroma intenso, picante suave.
Sin grumos. Empaque hermético 100 g. Registro
INVIMA.
83 |Doncella  fresca|Pez doncella (Ageneiosus caucanus) fresco de Kg
entera (pez del | rio, entero sin visceras. Peso 600 g a 1.5 kg. Piel
Atrato) lisa brillante, ojos transparentes y saltones,
branquias rojo intenso, olor fresco a rio. Textura
firme. Sin descomposicion. Pez nativo del
Atrato.
84 | Doncella en postas [ Doncella (Ageneiosus caucanus) en postas de 4 Kg

a 5 cm de grosor. Corte limpio y parejo, sin
visceras ni espinas sueltas en el corte. Color
blanco-rosado al interior, olor fresco. Uso en
sudados y preparaciones regionales.
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85 | Durazno en | Duraznos en mitades en almibar ligero. Lata 820 | Lata820¢g
almibar (lata) g, drenado minimo 500 g. Color amarillo dorado,
textura firme. Registro INVIMA. Sin colorantes
artificiales. Uso en reposteria.
86 | Esencia de vainilla | Esencia de vainilla pura o de imitacién para| Frasco 60 ml
reposteria. Frasco 60 ml. Color marrén claro,
aroma dulce e intenso. Sin sedimentos. Registro
INVIMA. Vencimiento minimo 12 meses.
87 | Espinaca fresca Espinaca (Spinacia oleracea) fresca en bolsa.| Bolsa 500 g
Hojas enteras, color verde intenso, sin marchitez
ni lodo. Sin plagas. Empaque 500 g.
88 Fécula de maiz|Fécula de maiz en polvo fino, color blanco, sin| Bolsa 500 g
(maicena) grumos. Empaque 500 g. Registro INVIMA. Uso
como espesante en salsas, cremas y reposteria.
89 |Fideo (pasta | Pasta fideo delgado de sémola de trigo.| Bolsa500g
cabello de angel) | Empaque 500 g. Color amarillo palido, sin
humedad. Coccién maximo 5 minutos. Registro
INVIMA.
90 |Frambuesa Frambuesas (Rubus idaeus) congeladas IQF.| Bolsa250¢g
congelada Color rojo intenso, frutos enteros o
fragmentados. Empaque 250 g. Sin colorantes ni
azlcar afiadida. Uso en reposteria, coulis y
decoracion.
91 |Frijol bola roja | Frijol bola roja (Phaseolus vulgaris) seco, entero. | Bolsa 500 g
seco Color rojo uniforme. Sin piedras ni impurezas.
Empaque 500 g. Humedad maxima 14%.
92 | Frijol cargamanto | Frijol cargamanto blanco o rojo seco, grano| Bolsa 500 g
seco grande, entero. Sin impurezas ni piedras.
Empaque 500 g. Humedad méxima 14%. Uso en
cocina nacional (frijoles antioquefios).
93 | Frijol negro seco Frijol negro (Phaseolus vulgaris) seco, entero.| Bolsa500g
Color negro brillante. Sin impurezas. Empaque
500 g. Uso en cocina internacional (cubana,
brasilefia).
94 |Frijol verde en|Habichuela fresca en vaina. Vainas firmes y| Bolsa 500 g
vaina (habichuela) | crujientes, color verde intenso. Sin manchas.
Peso 500 g. Uso en ensaladas, salteados y
guarniciones.
95 | Frijol de cabecita | Frijol caupi o de cabecita negra, seco, pequeiio, | Bolsa 500 g
negra (caupi) color crema con punto negro. Sin piedras.
Empaque 500 g. Uso en cocina regional
colombiana y caribenia.
96 |Gallina criolla | Gallina criolla (correteada) fresca o refrigerada, Unidad
entera entera sin visceras. Peso 1.5 a 2.5 kg. Piel
amarilla, sin quemaduras por frio, sin plumas
residuales. Carne firme. Sin olores anémalos.
Uso en sancochos y cocina regional.
97 | Garbanzo seco Garbanzo (Cicer arietinum) seco, entero, color| Bolsa 500 g

beige-dorado. Sin impurezas ni piedras. Granos
uniformes. Empaque 500 g. Humedad maxima
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14%. Uso en hummus, cocido espafiol y cocina
internacional.

98

Gelatina en polvo
sin sabor

Gelatina sin sabor en polvo. Empaque 100 g o
sobres 7 g. Color amarillo palido. Soluble en agua
caliente. Sin olor pronunciado. Registro INVIMA.
Uso en mousses, aspics y reposteria.

Cajal00g

99

Gin (cocteleria)

Ginebra de marca reconocida. Botella 700 ml.
Minimo 37.5°GL. Transparente, aroma a enebro
y botdnicos. Registro INVIMA. Sello intacto.

Botella 700
ml

100

Guayaba fresca

Guayaba (Psidium guajava) variedad manzana o
pera. Piel amarilla-verde, firme. Pulpa rosada o
blanca, aromatica. Sin insectos. Peso 80 a 150 g.

Ke

101

Harina de
almendra (almond
flour)

Harina de almendra blanqueada, molida fina.
Empaque 500 g. Color blanco-marfil, sin grumos
ni ranciedad. Humedad maxima 6%. Uso en
macarons, financiers y reposteria de alto nivel.

Bolsa 500 g

102

Harina de trigo
todo uso

Harina de trigo suave todo uso, blanca, fina.
Bolsa 5 kg. Proteina minima 10%. Registro
INVIMA. Sin insectos. Humedad maxima 14%.

Bolsa 5 kg

103

Harina de trigo
leudante

Harina de trigo con polvo de hornear
incorporado. Bolsa 1 kg. Blanca, fina, sin grumos.
Registro INVIMA. Vencimiento minimo 6 meses.

Bolsa 1 kg

104

Harina de trigo
integral

Harina integral de trigo, color beige-marrén
claro. Bolsa 1 kg. Aroma a trigo fresco. Sin
insectos. Uso en panaderia integral vy
preparaciones saludables.

Bolsa 1 kg

105

Harina de maiz
precocida
(masarepa)

Harina de maiz precocida blanca o amarilla.
Bolsa 1 kg. Color blanco-amarillo, textura fina.
Registro INVIMA. Uso en arepas, envueltos y
cocina regional.

Bolsa 1 kg

106

Higos en almibar

Higos en mitades o enteros en almibar. Frasco
450 g. Frutos firmes, color morado-negro. Sin
fermentacién. Registro INVIMA. Uso en
reposteria.

Frasco 450 g

107

Huevos de gallina
AA

Huevos frescos AA, cascarén limpio e integro sin
grietas. Tamafio grande minimo 60 g. Sin
manchas de sangre internas. Yema centrada y
firme. Cubetas de 30 unidades. Recoleccién
mdximo 7 dias antes.

Cubeta 30
unid

108

Icaco fresco (fruto
nativo Pacifico)

Icaco (Chrysobalanus icaco) fruto nativo del
Pacifico, maduro. Color rosado a morado, piel
lisa brillante. Sin manchas de podredumbre.
Sabor dulce-agridulce. Peso 15 a 30 g por
unidad. Uso en preparaciones regionales
chocoanas.

Ke

109

Jamén de pierna
cocido

Jamén de pierna cocido en bloque o tajado
grueso. Empaque 500 g. Color rosado, textura
firme, sin bordes verdosos. Registro INVIMA.
Cadena de frio conservada.

Empaque 500
8
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110 |Jamén serrano | Jamoén serrano curado tipo espafiol, laminado. | Empaque 100
(curado) Empaque 100 g. Color rojo-rosado intenso con g
vetas de grasa, aroma curado intenso. Sin
humedad excesiva. Registro INVIMA. Uso en
tapas, bocadillos y cocina espafiola.
111 |Jengibre fresco Jengibre (Zingiber officinale) fresco, rizoma Kg
entero. Piel beige-marrén, firme, sin arrugas ni
moho. Pulpa amarilla, aroma picante e intenso.
Peso minimo 100 g. Uso en cocina oriental,
cocteles y marinadas.
112 |Langosta de mar|Cola de langosta espinosa (Panulirus argus)|Empaque 500
(cola congelada) congelada, sin caparazén dorsal. Empaque 500 g
g. Calibre 6-8 oz por cola. Color rojizo-naranja al
descongelar. Carne firme, blanca, sin olor
amoniacal. Registro INVIMA. Uso en cocina
internacional de lujo.
113 | Langostinos Langostinos (Penaeus monodon) congelados | Empaque 500
congelados  con | IQF, con cola, pelados y desvenados. Calibre 16- g
cola 20 por libra. Empaque 500 g. Color blanco-
grisdceo, sin manchas negras. Textura firme.
Registro INVIMA.
114 |Laurel seco (hoja|Hojas de laurel (Laurus nobilis) secas, enteras.| Bolsa20g
de laurel) Color verde oliva. Aroma caracteristico intenso.
Sin humedad ni insectos. Bolsa 20 g.
115 | Leche de coco (lata | Leche de coco sin azucar, entera. Lata 400 ml o| Lata 400 ml
o caja tetra) caja tetra. Color blanco cremoso, sin separacion
excesiva. Sin olor rancio. Registro INVIMA,
116 |Leche entera | Leche entera pasteurizada y homogenizada. Litro
pasteurizada Bolsa o caja 1 litro. Color blanco, sin grumos, sin
olor agrio. Minimo 3% grasa. Registro INVIMA.
Cadena de frio conservada.
117 |Leche condensada | Leche condensada con azucar. Lata 397 g. Color | Lata397¢g
azucarada crema-amarillento, espesa y untuosa, dulce
intensa. Sin grumos ni fermentacidn. Registro
INVIMA. Tapa sin abombamiento.
118 |Leche evaporada |Leche evaporada sin azlcar. Lata 410 ml. Color | Lata 410 ml
crema claro, sin grumos. Registro INVIMA. Tapa
sin abombamiento. Uso en salsas, sopas cremay
reposteria.
119 |Lentejas verdes | Lentejas (Lens culinaris) verdes, secas, enteras.| Bolsa 500 g
secas Color café-verdoso. Sin piedras. Empaque 500 g.
Humedad maxima 14%.
120 |Lentejas rojas | Lentejas rojas peladas y partidas. Color naranja-| Bolsa 500 g
(decorticated) rojo. Sin impurezas. Empaque 500 g. Coccién
rapida (15 min). Uso en dal, sopas crema y
cocina internacional.
121 |Levadura seca | Levadura seca activa (Saccharomyces cerevisiae) | Bolsa 500 g
activa en granulos. Bolsa 500 g. Color beige claro,

granular seca. Sin humedad. Registro INVIMA.
Vencimiento minimo 6 meses.
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122

Levadura fresca
prensada

Levadura fresca prensada en bloque.
Presentacion 500 g. Color beige-gris, textura
compacta y humeda. Aroma levemente
alcohdlico. Sin olores putrefactos. Cadena de
frio conservada. Uso en panaderia artesanal.

Bloque 500 g

123

Limon tahiti

Limén tahiti (Citrus latifolia) fresco. Piel verde-
amarilla, firme, jugoso. Sin moho ni arrugas.
Peso minimo 80 g. Uso en marinadas, aderezos,
salsas y cocteleria.

Ke

124

Longaniza
ahumada
chocoana

Longaniza ahumada artesanal del Choco,
embutido de cerdo ahumado en fogdn de lefia.
Color marrdn oscuro exterior, rosado al corte.
Tripa natural, forma irregular artesanal. Aroma
intenso a humo. Sin moho. Peso 200 a 300 g.

Unidad 250 g

125

Lulo fresco

Lulo (Solanum quitoense) maduro. Piel naranja,
firme. Pulpa verde-amarilla jugosa y acida. Peso
60 a 120 g. Uso en jugos, salsas y postres.

Ke

126

Maiz peto seco

Maiz peto (maiz pelado) seco, granos enteros
grandes, color blanco-amarillo. Sin impurezas.
Empaque 500 g. Humedad méxima 14%. Uso en
mazamorra y cocina regional.

Bolsa 500 g

127

Mango tommy
fresco

Mango tommy (Mangifera indica) maduro o
pintdn. Piel roja-amarilla, firme. Pulpa naranja,
aromatica. Peso minimo 300 g. Uso en
ensaladas, salsas y postres.

Ke

128

Manteca de cerdo
refinada

Manteca de cerdo refinada, color blanco,
textura cremosa. Sin olor rancio. Tarro 500 g.
Registro INVIMA. Uso en panaderia artesanal y
preparaciones regionales.

Tarro 500 g

129

Mantequilla sin sal

Mantequilla de leche de vaca sin sal, minimo
80% grasa. Barra 250 g. Color amarillo palido,
firme en frio. Sin olor rancio. Registro INVIMA.
Cadena de frio. Uso en reposteria y panaderia.

Barra 250 g

130

Mantequilla con
sal

Mantequilla con sal, minimo 80% grasa. Barra
250 g. Color amarillo, textura firme. Sin olor
rancio. Registro INVIMA. Cadena de frio. Uso en
cocina nacional e internacional.

Barra 250 g

131

Maracuya fresco

Maracuya (Passiflora edulis) piel morada o
amarilla segin madurez. Fruto pesado, pulpa
abundante, aroma intenso y acido. Sin moho.
Peso minimo 60 g. Uso en jugos, salsas y
cocteleria.

Ke

132

Mejillones
congelados (con
media concha)

Mejillones (Mytilus edulis) cocidos, congelados
en media concha. Empaque 500 g. Color
naranja-negro, carne firme y adherida a la
concha. Sin olor amoniacal. Registro INVIMA.
Uso en mariscos y cocina internacional.

Empaque 500
8

133

Merluza en postas
congelada

Merluza (Merluccius spp.) en postas congeladas,
sin piel ni espinas. Empaque 500 g. Color blanco,

Empaque 500
g
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textura firme. Sin quemaduras por frio. Registro
INVIMA.

134 |Miel de abejas | Miel de abejas pura, sin adulteracidn. Frasco 500 | Frasco 500 g
pura g. Color dmbar claro a oscuro. Viscosa, sin
fermentacidn. Sin aditivos. Registro INVIMA.
135 | Mostaza amarilla | Mostaza preparada amarilla. Frasco 200 g. Color | Frasco 200 g
amarillo intenso, textura cremosa. Aroma acido
y suave. Registro INVIMA.
136 | Mostaza Dijon Mostaza Dijon francesa o tipo francés. Frasco| Frasco 200 g
200 g. Color beige-amarillo, textura gruesa con
granos. Aroma intenso y picante. Registro
INVIMA. Uso en aderezos, salsas y cocina
francesa.
137 | Mozzarella fresca | Mozzarella fresca en bola, empaque con suero. | Unidad 250 g
en bola Peso 250 g. Color blanco, textura eldstica. Sin
olores 4cidos pronunciados. Registro INVIMA.
Cadena de frio. Uso en ensaladas y cocina
italiana.
138 |Name espino | Name (Dioscorea rotundata) fresco, tubérculo Kg
(silvestre) entero con piel. Piel marrén firme sin moho.
Pulpa blanca al corte. Peso minimo 400 g. Uso en
cocina regional chocoana y sancochos.
139 | Nuez moscada | Nuez moscada (Myristica fragrans) entera. Fruto| Bolsa50 g
entera ovoide marrén oscuro. Aroma intenso y dulce.
Sin insectos. Bolsa 50 g. Se ralla en el momento
del uso.
140 | Nuez de | Nueces de macadamia enteras, sin sal. Empaque | Bolsa 150 g
macadamia entera | 150 g. Color blanco-marfil, textura crujiente, sin
ranciedad. Uso en reposteria de autor y
garnitura.
141 | Orégano seco Orégano (Origanum vulgare) seco, hojas enteras| Bolsa 50 g
o fragmentadas. Color verde-grisdceo, aroma
intenso. Sin humedad. Empaque hermético 50 g.
142 | Ostras frescas (en | Ostras (Crassostrea sp.) frescas en concha, vivas | Malla 12 unid
concha) al momento de la entrega. Concha cerrada o que
se cierra al tocar. Sin olores de putrefaccién.
Minimo 8 cm de largo. Lavadas con agua salada.
Empaque en malla 12 unidades.
143 |Paco fruto nativo | Paco (Gustavia superba) fruto fresco nativo del Kg
del Chocé Chocé. Redondo, piel verde-amarilla, pulpa
blanca-crema densa. Sin moho. Peso 200 a 500
g. Uso como espesante en caldos vy
preparaciones del Atrato.
144 | Papachina Papachina  (Colocasia  esculenta) fresca, Kg
(malanga, achin) | tubérculo entero. Piel marrén-grisdcea rugosa,
pulpa blanca-crema. Sin moho. Peso 100 a 300
g. Uso en cocina regional chocoana.
145 | Papa pastusa Papa pastusa (Solanum tuberosum) fresca Kg

entera. Piel fina beige, firme, sin brotes largos,
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sin manchas verdes ni podredumbre. Peso
minimo 150 g. Uso en sopas, guisos y puré.

146 | Papa criolla Papa criolla (Solanum phureja) fresca, pequefia, Kg
piel amarilla fina. Firme, sin manchas negras.
Peso 20 a 60 g. Pulpa amarilla intensa. Uso en
sopas y guisos.
147 | Papa nevada (para | Papa nevada (Solanum tuberosum) de pulpa Kg
gnocchiy puré) secay harinosa. Peso minimo 200 g. Sin manchas
ni brotes. Ideal para preparaciones de cocina
italiana y purés finos.
148 | Paprika ahumada | Paprika ahumada en polvo, color rojo-naranja| Bolsa 100 g
(pimenton intenso. Aroma ahumado, sabor ligeramente
ahumado) picante. Sin grumos. Empaque hermético 100 g.
149 |Pasta de tomate |Pasta de tomate concentrada 28-30% sdlidos.| Lata400g
concentrada Lata 400 g. Color rojo intenso, espesa. Sin
conservantes en exceso. Registro INVIMA.
150 |Pasta larga - |Espagueti de sémola de trigo duro. Empaque| Bolsa 500 g
espagueti 500 g. Color amarillo palido, sin humedad,
uniforme. Coccién al dente 10-12 min. Registro
INVIMA. Uso en cocina italiana e internacional.
151 |Pasta corta -|Penne rigate de sémola de trigo duro. Empaque | Bolsa 500 g
penne rigate 500 g. Ranuras visibles, corte limpio en diagonal.
Sin humedad. Coccion 11-13 min. Registro
INVIMA.
152 |Pasta corta -|Farfalle de sémola de trigo duro. Empaque 500| Bolsa 500 g
farfalle (moiiitas) |g. Forma de mariposa uniforme, sin roturas
excesivas. Registro INVIMA. Uso en cocina
italiana y ensaladas.
153 |Pasta larga - | Fettuccine o tagliatelle de sémola de trigo duro.| Bolsa250¢g
tagliatelle Empaque 250 g en nidos. Color amarillo, sin
(fettuccine) humedad. Coccién 8-10 min. Registro INVIMA.
Uso en cocina italiana.
154 | Pechugas de pollo | Pechugas de pollo sin hueso, sin piel, frescas. Kg
sin hueso sin piel | Peso 200 a 280 g cada una. Color rosa claro
uniforme, firme, sin quemaduras por frio. Sin
cartilagos ni grasa excesiva. Empaque al vacio o
bandeja.
155 | Pepino cohombro | Pepino cohombro (Cucumis sativus) fresco, Kg
entero. Piel verde oscura, firme, sin arrugas ni
manchas amarillas. Semillas poco desarrolladas.
Peso 200 a 350 g.
156 | Perejil fresco liso | Perejil liso (Petroselinum crispum) fresco. Hojas | Atado 100 g
verdes brillantes sin marchitez. Aroma fresco e
intenso. Atado 100 g.
157 | Perejil crespo | Perejil crespo (Petroselinum crispum var.| Atado 100 g
fresco crispum) fresco. Hojas rizada verde intenso. Sin

marchitez. Atado 100 g. Uso en decoracién y
cocina clasica francesa.
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158 | Piangua fresca | Piangua (Anadara tuberculosa) fresca, viva al Kg
(almeja del [ momento de la entrega. Concha negra cerrada y
Pacifico) firme. Minimo 4 cm de largo. Sin olores de
putrefaccién. Lavada con agua salada. Uso en
cocina regional chocoana y del Pacifico.
159 |Pimienta blanca|Pimienta blanca molida fina. Color blanco-| Bolsa 100 g
molida marfil. Aroma suave. Sin grumos. Empaque
hermético 100 g. Uso en salsas blancas,
bechamel y cocina de autor.
160 |Pimienta cayena |Pimienta cayena en polvo, color rojo intenso,| Bolsa50g
(aji rojo en polvo) | picante fuerte. Sin grumos. Empaque hermético
50 g. Uso moderado en cocina internacional,
salsas picantes y marinadas.
161 |Pimienta negra en | Pimienta negra (Piper nigrum) en grano entero, | Bolsa 100 g
grano negro uniforme. Aroma intenso y picante. Sin
impurezas. Empaque hermético 100 g. Para
molinillo y marinadas.
162 |Pimienta negra | Pimienta negra molida fina, color negro-gris.| Bolsa 100 g
molida Aroma picante intenso. Sin grumos. Empaque
hermético 100 g.
163 |Pimienta rosada | Pimienta rosada (Schinus molle) en grano, color| Bolsa50g
en grano rosado-rojo. Aroma suave Yy ligeramente
picante. Empaque 50 g. Uso en decoracién de
platos y mezclas de pimientas.
164 | Pimentdn rojo | Pimentén rojo (Capsicum annuum) fresco, Kg
fresco entero. Piel roja brillante y turgente. Sin
manchas. Pedunculo verde. Peso minimo 150 g.
165 |Pimentdon verde |Pimentdn verde fresco, entero. Piel verde Kg
fresco brillante, firme. Sin manchas. Peso minimo 130
g.
166 |Pimentdén amarillo | Pimentén amarillo fresco, entero. Piel amarilla Kg
fresco brillante. Sin manchas. Peso minimo 140 g.
167 |Platano dominico | Pldtano dominico maduro, piel amarilla con Kg
maduro manchas oscuras naturales. Pulpa dulce y
blanda. Sin aplastamientos ni fermentacion.
Peso minimo 100 g.
168 | Platano harton | Pldtano hartédn verde, piel verde uniforme, Kg
verde firme. Sin manchas cafés de golpes. Peso
minimo 250 g. Uso en patacones, tostones y
sancochos.
169 |Platano primitivo | Platano primitivo nativo del Chocd, pequefio, Kg
nativo (bocadillo | maduro. Piel amarilla intensa. Pulpa dulce y
chocoano) cremosa. Peso 60 a 100 g. Sin fermentacién. Uso
en cocina regional chocoana.
170 |Poleo fresco | Poleo (Mentha pulegium) fresco, hierba| Ramillete 80
(hierba de azotea) | aromatica nativa del Pacifico. Hojas pequefias g

verde intenso, aroma mentolado-herbal. Sin
marchitez. Ramillete 80 g. Uso en sofritos de
cocina chocoana.
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171 |Pollo entero sin | Pollo entero fresco o refrigerado, sin visceras, Unidad
visceras limpio. Peso 2 a 2.5 kg. Sin quemaduras por frio.
Color rosa intenso, textura firme. Olor
caracteristico a pollo saludable. Sin hielo
acumulado. Sin plumas residuales. Los cortes
deben estar limpios, sin exposicién de la cavidad
medular del hueso.
172 | Pollo - muslos con | Muslo con pernil de pollo fresco, con hueso y Kg
pernil piel. Peso 180 a 250 g. Color rosa claro, sin
decoloraciones. Textura firme. Sin quemaduras
por frio.
173 |Pollo - pechuga|Pechuga de pollo con hueso y piel, fresca. Peso Kg
entera con hueso | por mitad 350 a 500 g. Color rosa claro, firme.
Sin quemadauras por frio. Sin cartilagos sueltos.
174 |Pollo - | Contramuslo de pollo deshuesado, sin piel. Peso Kg
contramuslo  sin | por unidad 120 a 160 g. Color rosa oscuro,
hueso sin piel textura firme y jugosa. Sin tendones duros. Sin
guemaduras por frio. Uso en preparaciones
salteadas, confitadas y de cocina internacional.
175 |Pollo - alas enteras | Alas de pollo frescas, enteras con dos Kg
articulaciones.  Color rosa palido, sin
decoloracion. Sin plumas residuales. Peso 80 a
110 g por unidad.
176 |Pollo - alas | Alas de pollo separadas en wingette y drumette. Kg
(wingettes y | Color rosa, limpias, sin plumas. Peso 40 a 60 g
drumettes por pieza. Uso en preparaciones crujientes y
separadas) salsas.
177 |Pulpo congelado | Pulpo (Octopus vulgaris) limpio, sin tinta, sin [ Empaque 500
limpio pico. Congelado en entero o trozos. Empaque g
500 g. Color morado-grisaceo exterior. Sin olor
amoniacal. Textura firme al descongelar.
178 | Queso costefio Queso costefio artesanal o industrial, prensado, | Bloque 500 g
salado. Bloque 500 g. Color blanco-amarillento,
textura firme pero desmenuzable. Sabor salado.
Registro INVIMA. Cadena de frio. Uso en cocina
chocoana y regional.
179 |Queso crema (tipo | Queso crema suave, untable. Presentacion 225 | Empaque 225
Philadelphia) g. Color blanco, textura cremosa, sin grumos. g
Sabor suave ligeramente 4cido. Registro
INVIMA. Cadena de frio.
180 [Queso doble | Queso doble crema colombiano, blando, | Empaque 500
crema elastico. Presentacién 500 g. Color blanco, g
textura suave y fundente. Sin olores acidos.
Registro INVIMA. Cadena de frio.
181 |Queso mozzarella | Mozzarella rallada de bajo-medio contenido de| Bolsa 500 g

rallado

humedad. Empaque 500 g. Color blanco-
amarillento, hebras uniformes y secas. Sin
grumos. Registro INVIMA.
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182 | Queso parmesano | Queso parmesano rallado fino, color amarillo | Empaque 100
rallado palido. Empaque 100 g. Aroma intenso y salado. g
Sin grumos. Registro INVIMA.

183 | Queso ricotta Ricotta fresca, color blanco, textura granulosa y | Empaque 250
suave. Empaque 250 g. Sin olores 4cidos g
excesivos. Registro INVIMA. Cadena de frio. Uso
en pasta rellena, cheesecake y cocina italiana.

184 |Remolacha fresca | Remolacha (Beta vulgaris) fresca, bulbo entero. Kg
Piel morada oscura, firme, sin grietas ni moho.

Peso minimo 150 g. Pulpa morada intensa.

185 | Romero fresco Romero (Rosmarinus officinalis) fresco, ramas| Bolsa50g
con hojas. Aroma intenso y resinoso. Sin
marchitez. Bolsa 50 g.

186 |Ron blanco | Ron blanco de cafia colombiano o importado.| Botella 700

(cocteleria) Botella 700 ml. Transparente, minimo 35°GL. ml
Aroma suave a cafia. Registro INVIMA. Uso en
mojito, daiquiri y pifia colada.
187 |Ron afiejo | Ron afiejo minimo 3 afios. Botella 700 ml. Color | Botella 700
(cocteleria) ambar, aroma complejo a vainilla y madera. ml
Minimo 38°GL. Registro INVIMA.

188 |[Sal de cocina|Sal refinada yodada. Bolsa 1 kg. Color blanco,| Bolsa1kg

yodada granulado fino, sin humedad. Registro INVIMA.

189 |Sal gruesa | Sal gruesa sin refinar, cristales grandes. Bolsa 1| Bolsa 1 kg

(parrillera) kg. Color blanco o ligeramente gris. Uso en
costras de sal y parrilla.
190 |Sal rosada del|Sal rosada del Himalaya, cristales medianos a| Bolsa 500 g
Himalaya finos. Bolsa 500 g. Color rosado caracteristico,
sin aditivos. Uso en finishing, presentacién y
cocina de autor.

191 | Salchicha frankfurt | Salchicha tipo frankfurt, embutido cocido de res | Paquete 500
y cerdo. Paquete 500 g. Color rosado uniforme, g
textura firme. Registro INVIMA. Cadena de frio.

192 |Salmén fresco (en | Salmdn (Salmo salar) fresco en filete con piel, sin Kg

filete) espinas pin bones. Color naranja-rosa intenso,
vetas blancas de grasa visibles. Olor marino
fresco. Peso minimo 200 g por porcién. Sin
guemaduras ni decoloracion. Refrigerado en
hielo.
193 |Salmén en postas | Salmén en postas o filetes congelados, sin|Empaque 500
congelado espinas centrales. Empaque 500 g. Color g
naranja-rosa intenso. Sin quemaduras por frio.
Textura firme al descongelar. Registro INVIMA.
194 |Sardinas en lata|Sardinas en aceite vegetal. Lata 125 g. Filetes| Latal1l25g
(en aceite) enteros firmes, color gris-plateado. Sin espinas
gruesas sueltas. Registro INVIMA. Tapa sin
abombamiento.
195 [ Semillas de | Semillas de ajonjoli blancas o naturales, secas.| Bolsa 250 g

ajonjoli (sésamo)

Empaque 250 g. Color blanco-marfil, sin
oscurecimiento. Sin insectos. Uso en panaderia,
reposteria y decoracion.
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196 |Semillas de | Pepitas de calabaza peladas, verdes, secas.| Bolsa200g

calabaza (pepitas) | Empaque 200 g. Sin ranciedad. Color verde
uniforme. Uso en panaderia, ensaladas y
decoracion.

197 |Semillas de chia Semillas de chia (Salvia hispanica) negras o| Bolsa250g

blancas. Empaque 250 g. Sin humedad ni
insectos. Uso en panaderia saludable vy
reposteria.

198 | Semillas de girasol | Semillas de girasol peladas, color blanco-gris.| Bolsa250¢g
peladas Empaque 250 g. Sin ranciedad. Sin sal. Uso en

panaderia y granola.

199 |Sirope de goma |Jarabe de azucar simple 2:1, transparente,| Botella 750
(jarabe simple | viscoso. Botella 750 ml. Sin cristalizacion. ml
para cocteleria) Registro INVIMA. Uso como edulcorante base en

cocteleria.

200 [Sirope de | Granadina en jarabe, color rojo intenso, sabor a| Botella 700
granadina granada y frutas rojas. Botella 700 ml. Sin ml
(cocteleria) sedimentos. Registro INVIMA. Uso en tequila

sunrise, shirley temple y cdcteles.

201 |Tilapia roja entera | Tilapia roja (Oreochromis spp.) fresca entera, sin Kg

fresca visceras. Peso 300 a 500 g. Escamas brillantes y
adheridas, ojos claros y saltones, branquias rojo-
rosa. Olor fresco. Textura firme. Sin
descomposicion.

202 |Tilapia filete | Filete de tilapia congelado, sin piel ni espinas. | Empaque 500
congelado sin piel | Empaque 500 g. Color blanco, textura firme al g

descongelar. Sin quemaduras por frio. Sin olor
amoniacal. Registro INVIMA.

203 |Tocineta (panceta|Tocineta o panceta de cerdo ahumada, en| Paquete 250
ahumada) ldminas delgadas. Presentaciéon 250 g. Color g

rosado con vetas blancas de grasa. Sin olores
rancios. Registro INVIMA. Cadena de frio.

204 | Tollo fresco (cazén | Tollo o cazén (Mustelus spp.) fresco, en postas o Kg
del Pacifico) filetes. Carne blanca firme, sin espinas. Color

blanco-rosado, olor marino fresco. Sin
descomposicidn. Peso por porcidon 150 a 200 g.
205 |Tomate chonto | Tomate chonto (Solanum lycopersicum) fresco, Kg
fresco maduro. Color rojo intenso, firme, sin grietas ni

moho. Pulpa jugosa. Peso 100 a 180 g.

206 |Tomate cherry Tomate cherry fresco, entero. Color rojo o| Canastilla
amarillo, piel brillante, firme. Didmetro 2 a 3 cm. 250¢g
Sin grietas. Canastilla 250 g.

207 | Tomillo fresco Tomillo (Thymus vulgaris) fresco, ramas con| Bolsa50g
hojas pequefias. Verde intenso, sin marchitez.
Aroma intenso. Bolsa 50 g.

208 |Trucha arcoiris | Trucha arcoiris (Oncorhynchus mykiss) fresca Kg

fresca entera

entera, sin visceras. Peso 250 a 400 g. Escamas
brillantes, linea lateral rosa caracteristica. Ojos
claros. Branquias rojas. Olor fresco y limpio.
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209

Triple sec -
Cointreau
(cocteleria)

Triple sec o licor de naranja tipo Cointreau.
Botella 700 ml. Color transparente-ambar claro,
aroma intenso a naranja. Minimo 30°GL.
Registro INVIMA. Uso en  margarita,
cosmopolitan y coberturas.

Botella 700
ml

210

Uvas pasas rubias

Uvas pasas rubias deshidratadas, suaves y
brillantes. Empaque 250 g. Color dorado-
amarillo, sin semillas. Sin humedad excesiva.
Uso en reposteria y panaderia.

Bolsa 250 g

211

Uvas frescas sin
semilla (racimo)

Uvas frescas sin semilla, color verde o rojo segun
temporada. Racimo firme, granos brillantes sin
manchas. Sin hongos. Empaque en racimo 500 g.
Uso en decoracion, ensaladas y postres.

Racimo 500 g

212

Vainilla en vaina

Vainas de vainilla (Vanilla planifolia) secas y
flexibles. Color marrén oscuro, aroma intenso y
dulce. Longitud minima 15 cm. Empaque
hermético 2 vainas. Uso en reposteria de alta
calidad.

Empaque 2
vainas

213

Vinagre blanco de
alcohol

Vinagre blanco de alcohol 5% de acidez. Botella
500 ml. Transparente, sin sedimentos. Registro
INVIMA. Uso en encurtidos y aderezos.

Botella 500
ml

214

Vinagre balsamico
de Médena

Vinagre balsédmico de Mdédena. Botella 250 ml.
Color negro-marrén, ligeramente espeso.
Aroma agridulce intenso. Registro INVIMA.

Botella 250
ml

215

Vinagre de vino
tinto

Vinagre de vino tinto, 6% de acidez. Botella 500
ml. Color rojo oscuro, aroma afrutado y acido.
Sin sedimentos excesivos. Registro INVIMA. Uso
en aderezos y marinadas.

Botella 500
ml

216

Vodka (cocteleria)

Vodka de trigo o centeno. Botella 700 ml.
Minimo 40°GL. Transparente, sabor neutro
limpio. Registro INVIMA. Sello intacto. Uso en
cosmopolitan, screwdriver y moscow mule.

Botella 700
ml

217

Whisky
(cocteleria)

Whisky escocés o americano de marca
reconocida. Botella 700 ml. Color ambar, aroma
a madera, malta y caramelo. Minimo 40°GL.
Registro INVIMA. Uso en old fashioned y whisky
sour.

Botella 700
ml

218

Yuca fresca

Yuca (Manihot esculenta) fresca, entera con
cascara. Raiz firme, piel marrén sin grietas
extensas, sin moho. Pulpa blanca al corte. Peso
minimo 500 g. Sin olores fermentados. Uso en
cocina regional, sancochos y guarniciones.

Ke

219

Zapallo (ahuyama)

Zapallo (Cucurbita maxima) fresco, entero o en
trozo. Piel verde o naranja, firme, sin moho.
Pulpa naranja intensa, compacta. Peso minimo 1
kg. Uso en sopas, cremas y guisos.

Ke

220

Zanahoria fresca

Zanahoria (Daucus carota) fresca, entera sin
pelar. Color naranja uniforme, firme, sin grietas.
Sin manchas verdes en la corona. Peso minimo
100 g. Bolsa 1 kg.

Ke
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221 |Zumo de limdn | Zumo de limén natural pasteurizado. Botella 500 | Botella 500

embotellado ml. Color amarillo claro, acido y fresco. Registro ml
INVIMA. Sin sedimentos excesivos. Uso en
cocteleria y marinadas cuando no hay limdn
fresco.

222 |[Cloro (hipoclorito | Hipoclorito de sodio al 5.25% de concentracién, | Galén 3.785
de sodio 5.25%) liquido. Galén de 3.785 litros. Color It

transparente-amarillento. Para desinfeccion de
superficies, utensilios, pisos y mesones de
cocina. Registro INVIMA o ficha técnica de
seguridad. Sin olor a amoniaco. Tapa hermética.

223 | Desengrasante Desengrasante industrial concentrado apto para| Galén 11t
industrial  (quita | superficies de cocina: fogones, campanas
grasa) extractoras, freidoras, planchas y mesones de

acero inoxidable. Presentacién en botella spray
de 500 ml o galdén de 1 litro. pH alcalino 11-13.
Biodegradable. Accién rapida maximo 5 minutos
de contacto. Sin dafio sobre acero inoxidable,
aluminio ni superficies vitrificadas. Registro de
uso en cocinas industriales.

224 | Desengrasante en | Desengrasante en aerosol o gatillo listo para| Botella 500

spray (uso directo) | usar, sin dilucién. Botella spray 500 ml. Férmula ml
de accién rapida para derrames de grasa,
salpicaduras en fogones y superficies calientes.

Sin residuos. Apto para acero inoxidable y
aluminio. Registro INVIMA o ficha técnica.

225 | Esponja doble uso | Esponja doble faz: lado suave de espuma y lado | Paquete x 10
(estropajo +| abrasivo de fibra de nylon color verde. unid
esponja) Dimensiones minimas 11 x 7 x 3 cm. Para

limpieza de utensilios, ollas y superficies de
cocina. Sin pelusa excesiva. Paquete x 10
unidades.

226 |Jabén Limpiador alcalino fuerte para hornos de | Cajax 10 past
desengrasante conveccidn, hornos combi y superficies de acero
para hornos | inoxidable interior. Presentacion en pastillas
(pastillas o gel) efervescentes (caja x 10 unidades) o gel de 500

g. Férmula activa con hidréxido de sodio o
potasio diluido. Se aplica al interior del horno, se
deja actuar 15-30 minutos y se retira con agua
caliente — el horno se limpia sin necesidad de
frotar. Sin dafio sobre acero inoxidable grado
alimenticio AISI 304. Ficha técnica de seguridad
obligatoria.

227 |Jabén liquido | Detergente liquido concentrado para lavado| Galén 3.785
lavavajillas manual de loza, utensilios y equipos de cocina. It
industrial Galén de 3.785 litros. Alta capacidad

desengrasante. Biodegradable. Sin dafio en
pieles con uso frecuente (pH neutro a
ligeramente alcalino 7-9). Produce espuma
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controlada. Aroma neutro o citrico suave.
Registro INVIMA.

228

Jabon  multiusos
en barra (azul o
blanco)

Jabén de barra multiusos tipo lavanderia, apto
para limpieza de trapos, delantales, pafios de
cocina y utensilios. Barra de 400 g minimo. Color
azul o blanco. Sin colorantes que manchen
superficies. Resistente a la humedad. Paquete x
5 barras.

Paquete x 5
barras

229

Limpiador
multiusos liquido
(tipo Ajax o
similar)

Limpiador liquido multiusos para superficies de
cocina: pisos, azulejos, mesones y equipos.
Botella 1 litro o galdn. Accidn bactericida. Aroma
fresco (limdn, pino o lavanda). Registro INVIMA.
Sin dafio sobre superficies de acero, cerdmica y
plastico. Biodegradable.

Galon 11t

230

Limpiador en
crema abrasivo
suave (tipo Cif o
similar)

Limpiador en crema con microparticulas
abrasivas suaves para eliminar incrustaciones de
grasa cocinada, manchas de cal y residuos en
fogones, parrillas, lavaplatos y superficies de
acero inoxidable. Frasco 750 ml. Sin acidos que
dafien el acero inoxidable AISI 304. Registro
INVIMA o ficha técnica.

Frasco 750
ml

231

Limpiapisos
desinfectante
concentrado

Desinfectante de pisos concentrado con accidon
bactericida y fungicida. Galéon 3.785 litros.
Dilucién minima 1:20. Aroma fresco (pino, limén
o flores). pH ligeramente alcalino. Sin dafio
sobre baldosas, concreto y porcelanato. Registro
INVIMA. Cumplimiento norma NTC vigente.

Galon 3.785
It

232

Papel absorbente
de cocina (rollo
industrial)

Papel absorbente multiusos para cocina
industrial. Rollo doble hoja, 250 hojas minimo
por rollo, hoja de 30 x 30 cm. Alta capacidad de
absorcién de grasas y liquidos. Resistente en
hdmedo. Sin colorantes ni fragancias artificiales.
Paquete x 6 rollos.

Paquete x 6
rollos

233

Papel Film de
cocina (rollo
industrial)

Papel absorbente multiusos para cocina
industrial. Rollo doble hoja, 250 hojas minimo
por rollo, hoja de 30 x 30 cm. Alta capacidad de
absorcién de grasas y liquidos. Resistente en
hdmedo. Sin colorantes ni fragancias artificiales.

Paquete x 6
rollos

234

Papel Aluminio
cocina (rollo
industrial)

Papel absorbente multiusos para cocina
industrial. Rollo doble hoja, 250 hojas minimo
por rollo, hoja de 30 x 30 cm. Alta capacidad de
absorcién de grasas y liquidos. Resistente en
hdmedo. Sin colorantes ni fragancias artificiales.
Paquete x 6 rollos.

Paquete x 6
rollos

235

Papel Aluminio
cocina (rollo
industrial)

Papel absorbente multiusos para cocina
industrial. Rollo doble hoja, 250 hojas minimo
por rollo, hoja de 30 x 30 cm. Alta capacidad de
absorcién de grasas y liquidos. Resistente en
hdmedo. Sin colorantes ni fragancias artificiales.
Paquete x 6 rollos.

Paquete x 6
rollos
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236 | Agua7 Litros Agua purificada en bolsa 7 litros (x80)

Con referencia a la Resolucion 2115 de 2007,
certificacion INVIMA, condiciones de
almacenamiento y uso en preparaciones
culinarias.

Bolsa * 7
litros

TOTAL

3. Pedido FEC TRASFORMACION - Agroindustria

ITEM

DESCRIPCION DE BIEN

UNIDA DE
MEDIDA

CANT

VALOR UNITARIO
(Incluye,
impuestos,
costos, gastos,
transporte, etc)

Aceites vegetales o de planta comestibles Aceite comestible
de girasol. Presentacién por 1000 ml, en envase plastico,
rotulado con lote y feha de vencimiento.

LITRO

Ajos Ajo natural, raiz bulbosa compuesta de 6 a 12 dientes de
ajo, empacada en bolsa de papel. Presentacion X Kg.

KILO

Albahaca Hierba fresca y aromatica de color verde,

LIBRA

Azucares naturales o productos endulzantes AZUCAR
BLANCA REFINADA. EMPACADA, ROTULADA SEGUN
NORMATIVIDAD VIGENTE, NO REENVASADA. PRESENTACION
POR BULTO DE 25KG EN BOLSAS DE POLIETILENO
DENTRO DE SACOS DE POLIPROPILENO

BULTO

Bolsas plasticas Bolsa plastica. Material polietileno.
Caracteristica transparente, capacidad 5 kg - Calibre 0,75mm.
Unidad de medida: paquete x 100 unidades.

PAQUETE

Botellas de cristal Botellas de Vidrio de 750ml con Tapa
Metalica Plateada Rosca. PRESENTACION CAJA X 12 UN

CAJA

Carne minimamente procesada Murillo de pierna fresco, color
rojo, con textura dura y poca grasa externa, empacado al
vacio. Unidad de medida kilogramo. transporte segun
Resolucion 2505 del 2004. Unidad de medida Kilogramo

KILO

Carne minimamente procesada Sobre barriga. Carne de res
localizada en la parte central del animal,de contextura duray
con un alto porcentaje de grasa,apta para asar,moler,cocinar
y desmechar, sudar, hornear, estofar y guisar. De color rojo
intenso, sin particulas ni coloraciones extrafas transporte
segun Resolucién 2505 del 2004, UNidad de medida. KG

KILO

Carne minimamente procesada LOMO ANCHO- Musculo
entero, Fresca, sin empacar, sin hueso y refrigerado entre 0°C
y 4°C Carne de res, bola de brazo, fresca, sin hueso. Unidad de
medida: kilogramo

KILO

10

Cebolla bulbo cebollita de bulbo roja ocanera. Cebolla fresca
para encurtidos, de tamano omogeneo en medida de 250 gr
transporte segin Resolucion 2505 del 2004,

LIBRA
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11 Cerdo minimante, procesado sin aditivos Pierna de cerdo
Corte completo de la pierna redonda sin piel y sin hueso,
empacada vy sellada al vacio, con peso variable, fresca, limpia
y de la mejor calidad, lista para asar u hornear. Unidad de
medida Kg transporte segliin Resolucién 2505 del 2004,

KILO 1

12 Cerdo, minimamente procesado sin aditivos Lomo de cerdo
en bloque de aproximadamente 1,5 libras, limpio, sin Grasa, y
empacado al vacio de la mejor calidad y con custodia de
cadena de frio. Olor y color caracteristicos de la carne de res
fresca, color rojo intenso, textura blanda, firme al tacto y
refrigerado entre 0°C y 4°C. UNIDAD DE MEDIDA: Kg
transporte segin Resolucion 2505 del 2004,

KILO 1

13 Coladores o coladeras para uso doméstico ESCURRIDORES
PLASTICO, rigido, colador para escurrido de cuajada, color
blanco, redondo, 25 cm de diametro. Presentacion: Unidad

UNIDAD 1

14 Cuchillo uso doméstico CUCHILLO acero inoxidable, largo
completo 25 cm, largo de hoja 20 cm, ancho maximo 4.2 cm.
Presentacion. Unidad

UNIDAD 1

15 Cuchillo uso doméstico Cuchillo profesional de hoja afilada,
largo de 9 cm 10 cm, ancho 2 cm 3 cm. y corte preciso,en
acero inoxidable, mango de polipropileno moldeado blanco
Certificacion NSF, libre de high carbon.

UNIDAD 1

16 Cuchillo uso doméstico Cuchillo profesional de hoja afilada, 15
c¢cm 16 cm de largo y ancho de 4 cm 5 cm y corte preciso,en
acero inoxidable, mango de polipropileno moldeado blanco
Certificacion NSF, libre de high carbon.

UNIDAD 1

17 Cuchillo uso doméstico Cuchillo de hoja afilada 25 cm 26 cm
de largo y ancho de 5 cm 7 cm y corte preciso,en acero
inoxidable, El mango del cuchillo esta fabricado en acero
inoxidable 410; La hoja del cuchillo esta fabricada en acero
420; Dureza: 52 HRC Certificacion NSF, libre de high carbon.

UNIDAD 1

18 Cuchillos de diversas aplicaciones CUCHILLO DESPOSTADOR
EN ACERO INOXIDABLE MEDIDAS ALTO 1.5, ANCHO 2,5,
LARGO 19.9. Presentacién: Unidad

UNIDAD 1

19 Bolsa con cierre deslizante reutilizable ( ziploc) de medidas
25cmx34cm, paquete por 100

PAQUETE 1

Subtotal

> Resumen Pedidos:

No PROGRAMA

TOTAL

1 COCINA

$139.000.000

2 PRODUCCION DE CENTRO

$ 36.000.000

3 FEC TRASFORMACION - Agroindustria

$2.500.000

TOTAL

$177.500.000
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ESPECIFICACIONES TECNICAS ADICIONALES QUE DEBEN CUMPLIR LOS BIENES/SERVICIOS/OBRAS

El SENA se reserva el derecho de aumentar o disminuir las cantidades solicitadas sin que exceda el
presupuesto oficial.

La oferta debe dar cumplimiento de las normas técnicas legales vigentes aplicables, de seguridad y
politicas ambientales exigidas en el sector y categorizacion en el que se encuentran incluidos los bienes.

La propuesta econdmica debe incluir como parte del costo por item, todos los costos directos o indirectos
derivados de la ejecucion que se prevé e indica (Impuestos, transporte, cargue, descargue, entrega).

El proponente adjuntard la “Oferta Econdmica”, con la informacién que contenga los bienes ofertados en los
estudios y documentos previos como “ESPECIFICACIONES TECNICAS DEL OBJETO A CONTRATAR”, en caso
contrario la oferta se calificara como NO CUMPLE ECONOMICAMENTE.

De existir error aritmético y la correccion a que haya lugar de la oferta econdmica, supere el 2% del valor
total de la misma.

El proceso se establece a “monto agotable” el proponente anotara en el formulario del SECOP Il el valor
del presupuesto oficial y en la oferta discriminard para cada items el valor unitario que incluyan todos
los impuestos, costos, gastos y contribuciones sin que supere el precio unitario promedio del estudio de
mercado,

La adjudicacién se realizara hasta la totalidad de los recursos asignados siempre y cuando sean
requeridos.

Los bienes deberan entregarse en el Almacén del CRNIB del SENA Regional Chocé dentro del plazo de
ejecucion.

El contratista cumplird con la normativa para Compras Publicas Locales (Ley 2046 de 2020 y Decreto 248
de 2021) establecidas en el presente proceso contractual.

Cuando se trate de bienes o productos que requieren cadena de frio para ser conservados o sean
productos perecederos el CONTRATISTA, deberd realizar la entrega de estos en perfecta calidad
directamente al instructor que los requiere, antecediendo al visto bueno del almacenista.

El CONTRATISTA, garantizara que los alimentos perecederos como frutas, verduras, carnes y otros que
tengan por sus caracteristicas una facil descomposicidon sean empacados al vacio, a fin de conservar por
mas tiempo la vida util del producto.

En caso que el presupuesto disminuya se solicitara adicion al contrato, previa autorizacién del Director
Regional.

I) La entrega de cada una de los bienes o prestacion del servicio, se realizard previa autorizacion del

supervisor del contrato.
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m) El proponente debera cotizar los items ofertados en la unidad de medida requerida para cada uno de los
elementos o servicios requeridos por la Entidad.

n) Cuando el SENA requiera durante la ejecucion del contrato el suministro de un item o servicio no previsto
en el presente proceso y en consecuencia en la oferta econémica, presentada por el contratista, se
aplicara el siguiente procedimiento:

e El contratista, a solicitud del supervisor del contrato, cotizard el articulo solicitado especificandolo
detalladamente.

e El supervisor del contrato aportara por lo menos tres (03) cotizacién del mercado que considere
adecuadas.

e ) Sila cotizacion presentada por el contratista se encuentra por encima de los valores puestos en
consideracion por el Supervisor de acuerdo con la verificacion, se procedera a la realizacién del
promedio aritmético con los precios aportados por la Entidad para establecer el valor promedio
del mercado (siempre y cuando sean valores promediadles, para tal efecto se aplicaran funciones
gue permitan verificar si los datos son aptos para promedio), el valor que resulte serad de
obligatorio cumplimiento para el contratista.

PARAGRAFO: Cualquier solicitud de elementos no previstos que se requiera en ejecucion del contrato deberd
contar con la aprobacidn previa y escrita del Supervisor, quien sera responsable de verificar la relacion de los
items no previstos con el objeto contractual y con la necesidad planteada en los documentos del proceso.

e EI SENA verificard que el valor unitario de cada bien y/o servicio no exceda el valor tope definido en el
estudio de mercado institucional. Esta validacion se realizard en cualquier etapa del proceso contractual
para asegurar que la oferta sea coherente con los precios del mercado (incluyendo costos, impuestos,
transporte y utilidad). Aquellas propuestas que superen dicho techo presupuestal seran objeto de revisién
y ajuste de precios en cualquier etapa del proceso contractual, siempre guardando el equilibrio contractual.

2.8 OBLIGACIONES DE LAS PARTES
2.8.1 Obligaciones generales del contratista

1) Ejecutar el objeto del contrato bajo las condiciones de calidad, oportunidad y obligaciones definidas en
el proceso de contratacion.

2) Cumplir con las especificaciones técnicas del objeto presentadas en la oferta.

3) Entregar, dentro de los tres (3) dias habiles siguientes a la suscricidn del negocio juridico, la(s) garantia(s)
exigida en los estudios previos en los términos establecidos.

4) Mantener, durante toda la vigencia del contrato, los precios incluidos en su oferta.

5) Obrar con lealtad y buena fe en las distintas etapas contractuales, evitando dilaciones.

6) Cuando se encuentre obligado, EL CONTRATISTA deberd presentar la facturacién electronica,
previamente validada por la DIAN, como requisito para el pago de los bienes y/o servicios contratados,
conforme con las disposiciones legales vigentes. Las facturas o cuentas de cobro correspondientes
deberan ser presentadas segun la periodicidad establecida.
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Responder en los plazos establezca la entidad, los requerimientos de aclaracidn o de informacion que le
sean formulados.

Cumplir cabalmente con sus obligaciones frente al Sistema de Seguridad Social Integral y parafiscales
(Cajas de Compensacion Familiar, SENA e ICBF). En el evento de no estar obligada al pago de aportes
parafiscales o contratacién de aprendices, el contratista aportard certificacion suscrita por el
Representante legal o la persona natural. El cumplimiento de esta obligacion es requisito indispensable
para efectuar cualquier pago.

Controlar la ejecucion del contrato, a fin de evitar la sobre ejecucién del mismo.

Guardar la confidencialidad de toda la informacidn que le sea entregada y que se encuentre bajo su
custodia o que por cualquier otra circunstancia deba conocer o manipular. El desconocimiento de esta
obligacion acarreara consecuencias de indole civil, penal y/o disciplinariamente por los perjuicios de su
divulgacion y/o utilizacion indebida que por si o por un tercero se cause a la entidad.

Informar, por escrito y dentro de los 3 dias habiles siguientes a su materializacion, cualquier eventualidad
de fuerza mayor o caso fortuito que afecte la normal y correcta ejecucién del contrato.

Dar a conocer al SENA cualquier reclamacion, peticion, orden o similar de terceros que indirecta o
directamente pueda tener algun efecto sobre la ejecucion del contrato o sobre sus obligaciones.

No acceder a peticiones o amenazas de quienes actuando por fuera de la ley pretendan obligarlo a hacer
u omitir algln acto o hecho. El contratista debera informar de tal evento al SENA, dentro de los 3 dias
habiles siguientes a su ocurrencia, y a las autoridades competentes para que se adopten las medidas
necesarias.

Restituir al SENA, al finalizar el contrato, los elementos que haya colocado a su disposicion para el
desarrollo del objeto contractual, en caso que se hayan suministrado.

Las demas que se estimen de acuerdo con la naturaleza de la contratacion.

2.8.2 Obligaciones especificas del contratista

Proveer bienes de dptima calidad, acordes a las especificaciones técnicas requeridas por la Entidad. En
caso de incumplimiento parcial o total de una entrega, se dejara constancia de la misma en el acta de
entrega.

El contratista deberd cumplir con la normativa para Compras Publicas Locales (Ley 2046 de 2020 y
Decreto 248 de 2021) establecidas en el presente proceso contractual.

El contratista presentard al momento de suscribir el Acta de Inicio, una carta de intencion de
arrendamiento o certificado de propiedad, para garantizar y mantener, durante toda la vigencia de la
ejecucién contractual, una bodega o centro de acopio ubicado en la ciudad de Quibdd, que cuente con
la infraestructura fisica, técnica y sanitaria necesaria para el correcto almacenamiento, conservacién y
alistamiento de los bienes objeto del contrato, asegurando en todo momento la disponibilidad
inmediata y la integridad de los mismos conforme a las cantidades y frecuencias solicitadas por la
entidad. Para la primera entrega de los bienes se debe contar con el local o bodega para el despacho de
los bienes contratados. La ubicacién de la bodega debe permitir que el tiempo de entrega de los pedidos
no supere las 24 horas contadas a partir de la solicitud formal realizada por el supervisor del contrato.
Para los productos perecederos, el contratista debera acreditar que el establecimiento cuenta con
equipos de refrigeracidn y/o congelacidn con sistemas de monitoreo de temperatura, asegurando que
no se rompa la cadena de frio desde el ingreso del insumo hasta su entrega final. La entidad, a través de
la supervisidn o quien esta delegue, podra realizar visitas técnicas de inspeccién a la bodega en cualquier
momento de la ejecucidon contractual, para verificar el cumplimiento de las condiciones de
almacenamiento aqui descritas.
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En cumplimiento a la promesa de valor y a los objetivos del sistema integrado de gestién invocados y
liderados por el Sena, el contratista se obliga a la aplicacién de Buenas Practicas Ambientales, para la
prevencion de la contaminacidn y proteccion de los recursos naturales, asi como por la seguridad
industrial y salud laboral de los trabajadores a cargo del contratista

Cumplir con los ofrecimientos de la propuesta

Constituir dentro de los tres (3) dias siguientes a la suscripcion del contrato, la garantia Unica establecida
en el presente contrato.

Avisar al SENA dentro de las veinticuatro (24) horas siguientes al conocimiento del hecho o circunstancias
gue puedan incidir en la no oportuna o debida ejecucion del contrato o que puedan poner en peligro los
intereses legitimos del SENA.

Avisar al SENA, dentro del dia habil siguiente a conocida su existencia, la causal de incompatibilidad o
inhabilidad sobreviniente.

Permanecer a paz y salvo en el pago de aportes al sistema de seguridad social integral, El riesgo y
propiedad de los productos o elementos seran asumidos por parte del PROVEEDOR hasta que se realice
la entrega total a satisfaccion en el lugar indicado.

Atender el llamado de la Entidad para la suscripcién de la respectiva acta de inicio y liquidacién del
contrato.

Mantener los precios ofertados durante la ejecucién del contrato.

El SENA por intermedio de la supervisidn, coordinara la entrega y se reserva el derecho a rechazar
materiales o elementos que no satisfagan la descripcidn técnica establecida por la Entidad en el presente
proceso, por ello los bienes deberan entregarse en el AlImacén del CRNIB del SENA Regional Chocé antes
de vencer el plazo de ejecucidn, so pena de posible incumplimiento de las obligaciones contractuales.
Los bienes entregados deberdn ser nuevos, vigentes, de éptima y primera calidad, libres de defectos, e
imperfecciones, con garantia de cumplimiento de las normas técnicas colombianas aplicables de acuerdo
con su naturaleza, exigencia, uso y manipulacién en condiciones seguras, atendiendo la referencia del
marco regulatorio y normativo en el que aplique. Esta informacidn debe garantizarse en los empaques
de productos para ser verificada en la recepcién de los mismos.

Garantizar la reposicion o reemplazo de los elementos defectuosos, en mal estado o fuera de las
especificaciones requeridas por la entidad y ofertados por el proponente, sin costo adicional para la
Entidad. Todo costo que se genere en tal sentido, debera ser asumido a plenitud por parte del contratista,
quien, ademas, se debe encargar de la recoleccidn del bien defectuoso, asi como también entregar en el
sitio el elemento con las condiciones técnicas exigidas

El riesgo y propiedad de los bienes objeto del contrato sera del Contratista hasta tanto se realice la
entrega total a satisfaccidn en el Almacén de cada Centro y/o sede.

El contratista sera responsable por la calidad de los bienes. Por lo mismo, se obliga a asumir los costos o
acciones correctivas por bienes no recibidos a satisfaccidon por el supervisor, o con especificaciones
diferentes o inferiores a las requeridas. Lo anterior, sin perjuicio de la respectiva garantia de
cumplimiento y calidad u otras medidas correctivas o sancionatorias que la Entidad considere
pertinentes y que sea responsabilidad del contratista. Se entiende por bienes de mala calidad los que se
generen un mal funcionamiento, los que cuenten con especificaciones inferiores o diferentes a las
exigidas para los diferentes fines, la entrega de piezas que no funcionen debidamente o con
caracteristicas diferentes o insuficientes. El contratista debera realizar el cambio por un bien que cumpla
en términos de calidad y eficiencia por su cuenta y asumir todos los costos y logistica que aplique dicha
accién

Las omisiones o ambigliedades que se puedan presentar en las especificaciones del SENA no exoneran
al contratista de la responsabilidad de efectuar la entrega de productos o bienes de primera calidad, si
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el contratista encuentra inexactitudes o incorrecciones en las especificaciones, debera hacer corregir o
aclarar del SENA estas discrepancias antes de iniciar la ejecucidn del contrato.

Presentar un informe final en medio fisico y magnético que consolide los bienes entregados.

Coordinar todas las actividades que sean necesarias para efectuar la entrega de los bienes objeto del
contrato, en observancia de las disposiciones ambientales y restricciones que pudieran presentarse en
el lugar donde se ejecutara el contrato, por causa de fuerza mayor o caso fortuito. La liberacién del
cumplimiento de las obligaciones sélo procedera en el caso que, en desarrollo del debido proceso, el
contratista demuestre el nexo causal entre el retardo o imposibilidad de cumplimiento y el hecho que se
alega.

Conforme a la Circular SENA No: 01-3-2020-000193 del 28/10/2020, se aplicaran los Lineamientos y
requisitos para la recepcion de facturacion electrdonica expedida por contratistas y proveedores: - Si el
contratista o proveedor no se encuentra taxativamente sefialado en el articulo 7 de la Resoluciéon 000042
de 2020 de la DIAN, esta obligado a facturar electrénicamente, por lo anterior, le corresponde la
presentacién de la factura electrénica validada previamente por la DIAN, como requisito necesario para
el pago de los bienes y/o servicios contratados. Por lo tanto, todas las areas del SENA encargadas de la
recepcion de facturas en cabeza inicialmente de los supervisores de contrato, deberan establecer si el
emisor esta obligado expedirla de forma electrdnica, consultando el cronograma establecido en la
mencionada resolucién, verificando el cddigo de la actividad econdmica principal registrada en el RUT,
para constatar la fecha a partir de la cual el proveedor esta obligado a facturar electronicamente. Para
la recepcidn de la factura electrénica, el proveedor o contratista debera remitirla al SENA directamente
al correo electronico de supervisor de contrato, en formato pdf. (la representacién grafica) y el formato
XML. - Si el proveedor o contratista no esta obligado a expedir factura electrénica de venta, por tratarse
de un no responsable del IVA o porque se encuentra en los sujetos no obligados, segun el articulo 7 de
la Resolucion No. 00042 de 2020, entonces se debera elaborar el documento soporte en adquisiciones a
no obligados a facturar, para lo cual se estara préximamente impartiendo instrucciones, una vez el SENA
defina el procedimiento para estos casos. Mientras esto ocurre se recibird el documento de cobro que
suministre el no obligado a facturar, para dejar traza de la transaccidn e iniciar con este la solicitud de
tramite de pago, junto con los demas documentos establecidos de acuerdo con el “Instructivo
Documentos Requeridos para Registro de Obligaciones y Tramite de Pagos” publicado en la plataforma
Compromiso

Las solicitudes de modificaciones para los contratos deben realizarse por lo menos 15 dias calendarios
antes del vencimiento del plazo de ejecucion de los mismos, so pena de no ser aceptada, habida cuenta
gue se requiere la actualizacion del PAA y de tramites administrativos para su autorizacion

Las demas que se estimen de acuerdo con el objeto y ejecucién del contrato.

2.8.3 Obligaciones de Seguridad y Salud en el Trabajo

OBIJETO: Transversal a todos los contratos.

RIESGOS DE SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO:

- Riesgos de Seguridad: Materializacidon de accidente de trabajo

- Riesgo: Eléctrico/Energias peligrosas/trabajo en alturas/espacios confinados/ accidentes de transito.
- Riesgo Fisico

- Riesgo Quimico

- Riesgo Psicosocial
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- Riesgo Locativo

- Riesgo Bioldgico

- Riesgo Mecanico

- Riesgo Biomecanicos

- Riesgo Publico

- Riesgo Tecnoldgico: Incendio y explosion
- Riesgos por Fenédmenos Naturales

SENA

N

DESCRIPCION DEL CRITERIO

ETAPA

CUMPLIMIENTO

OBSERVACIONES

Sl

NO

N/A

(Indique aqui el
documento que
soporta su respuesta
o la razén de que no
aplique la
disposicion)

CUMPLIMIENTO DE REQUISITOS LEGALES SG-SST APLICABLES A TODOS LOS CONTRATOS DE BIENES Y SERVICIOS

Opcion 1:

1. Certificado de implementacién del SG-SST
firmada por el Representante Legal y
Responsable del SG-SST

2. Fotocopia de cédula, Certificado Vigente
Curso de SG-SST de 50 Horas o su actualizacién
y/o Curso de 20 Horas vy licencia de seguridad y
salud en el trabajo del profesional del
Responsable del SG-SST.

3. Certificacion de autoevaluacién de estandares
minimos emitido por ARL.

Precontractual

Personas Independientes: Certificacién Firmada
por el representante legal donde indique que es
persona natural que no tiene trabajadores a
cargo y no esta obligada a implementar el
Sistema de gestidn de la seguridad y salud en el
trabajo.

**Nota: De acuerdo con la resolucién 0312 de
2019 en el Pardgrafo 2. No estan obligados a
implementar los Estandares Minimos los
trabajadores independientes con afiliacion
voluntaria al Sistema General de Riesgos
Laborales de que trata la Seccién 5 del Capitulo
2 del Titulo 4 de la Parte 2 del Libro 2 del
Decreto 1072 de 2015, Unico Reglamentario del
Sector Trabajo.

Precontractual

2.8.4 Obligaciones Ambientales del contratista
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a) El contratista debe garantizar la entrega de los bienes utilizando materiales biodegradables evitando
el uso de bolsas plasticas de un solo uso.

2.8.5 Obligaciones del SENA

1) Exigir al contratista la ejecucién idonea y oportuna de las obligaciones del presente contrato.

2) Rechazar los bienes y/o servicios cuando estos no cumplan con los requerimientos técnicos exigidos.

3) Pagar la contraprestacién a la que tiene derecho el contratista, con ocasion de la correcta ejecucion del
negocio juridico suscrito.

4) Suministrar la informacién que previamente requiera el contratista en relacidén con el objeto del presente
contrato.

5) Suscribir conjuntamente con el contratista y/o la Interventoria las actas y los demdas documentos
necesarios para la ejecucién y liquidacion de este contrato.

6) Adelantar las gestiones necesarias para el reconocimiento y cobro de las sanciones pecuniarias y
garantias a que hubiere lugar. Para tal efecto, el Supervisor dara aviso oportuno al ordenador del gasto
0 a su delegado, sobre la ocurrencia de hecho constitutivo incumplimiento o mora de las prestaciones
contratadas.

7) Informar al proveedor la forma como se deben presentar las facturas o documento equivalente.

8) Las demas que se estimen de acuerdo con la naturaleza de la contratacion.

2.9 PRODUCTOS POR ENTREGAR POR EL CONTRATISTA (ENTREGABLES)
El Contratista debera entregar informes parciales y final de ejecucién del contrato, asi como los demas

informes requeridos en el acapite de las obligaciones establecidas en el presente documento o los solicitados
por el supervisor del contrato

2.10 PLAZO DE EJECUCION
El término de ejecucidn del negocio juridico sera de CINCO (05) MESES Y VEINTICUATRO (24) DIAS sin
exceder el 12 de diciembre de 2026. El plazo se contabilizara a partir del cumplimiento de los requisitos de

ejecucidén del contrato y sin superar el calendario académico.

En todo caso se podrd prorrogar el término del contrato previo acuerdo entre las partes intervinientes y
autorizacion del Director Regional con funciones de Subdirector de Centro.

2.11 LUGAR DE EJECUCION DEL CONTRATO

El lugar de ejecucién del contrato sera en el Centro de Recursos Naturales Industria y Biodiversidad - CRNIB
del SENA Regional Chocd, en la ciudad de Quibda.

2.12 DOMICILIO CONTRACTUAL

Para todos los efectos contractuales se tendran como domicilio la Regional Chocé — Centro de Recursos
Naturales Industria y Biodiversidad Direccién Carrera 12 28-71, Ciudad Quibdé. PBX (57 4) 6723800.
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2.13 FORMA DE PAGO O PLAN DE PAGO
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Pagos que se
realizaran
durante el
contrato.

Determine el
porcentaje que
cada pago
representa frente
al valor total del
contrato

Requisito para el pago

Los pagos se realizaran mensuales,
de conformidad con los bienes y/o
servicios efectivamente prestados
o entregados en el mes o fraccion

Radicacion de la factura por parte del Contratista, previo de

recibo a satisfaccién por parte del supervisor del contrato y
presentacion de los siguientes documentos:

Factura o documento equivalente.

Informe detallado y soportado de actividades (incluye
registro fotografico)

Se realizara un solo pago o pagos mensuales, de conformidad
con lo aqui descrito y de acuerdo a los bienes y/o servicios
efectivamente prestados o entregados en el mes o fraccién,
con la debida aprobacién de la factura en la plataforma SIIF
NACION, siempre y cuando el supervisor del contrato haya
solicitado los recursos (PAC) con un mes de antelacion al pago
de los mismos.

Documento que acredite que el CONTRATISTA se encuentra
al dia en el pago de aportes parafiscales, de acuerdo a lo
establecido en el Art. 23 de la Ley 1150 de 2007, o documento
gue acredite que se encuentra exonerados del pago de los
aportes parafiscales a favor del Servicio Nacional del
Aprendizaje -SENA y del Instituto Colombiano de Bienestar
Familiar —ICBF, segun el articulo 25 de la Ley 1607 de 2012.
Cuando se trate de personas juridicas esta acreditacién se
debe presentar firmada por el Revisor Fiscal si hubiere lugar,
o por el Representante Legal.

Se dard tramite de pago una vez se expida el acta de recibido
a satisfaccion por el Supervisor del Contrato y cumplidos los
requisitos exigidos, previa deduccion de los impuestos,
retenciones, multas y descuentos a que hubiere lugar.

Cuando el contratista sea un auto retenedor, debera informar
en la factura esta condicion a fin de no efectuar la retencion.

Con la firma del contrato, el proponente acepta
expresamente la forma de pago establecida por la Entidad.

Prorrogas, Adiciones, suspensiones y reinicios si fuere el caso,
con sus respectivas pdlizas y actas de aprobacion de pélizas.
El contratista no ejecutara actividades adicionales o no
previstas que generen mayor valor del contrato sin el
concepto previo y favorable del SENA, las cuales deberan
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guedar plasmadas en la respectiva modificacidn del contrato
o contrato adicional, cuando éste se requiera, para lo cual
previamente se verificard la existencia de disponibilidad de
recursos presupuestales. Cualquier actividad que se realice
sin esta autorizacion sera asumida por cuenta y riesgo del
contratista, de manera que el SENA no reconocerad su costo.
DEL DERECHO DE TURNO. Segun lo sefialado en el Art. 19 de
la Ley 1150 de 2007, EL SENA respetard el orden de
presentacién de los pagos por parte de los contratistas. No
obstante, si las facturas no han sido correctamente
elaboradas o no se acompanan los documentos requeridos
para el pago, el término para pago sélo empezard a contarse
desde la fecha en que se haya aportado el ultimo de los
documentos. Las demoras que se presenten por estos
conceptos seran responsabilidad del contratista y no tendra
por ello derecho al pago de intereses o compensacién alguna
por parte del SENA. Los pagos que EL SENA se compromete a
efectuar quedan sujetos al P.A.C que se haga en su
presupuesto, de acuerdo con las normas legales vigentes,
comprometiéndose a si mismo a incluir las partidas
necesarias en éste.

Procedimiento de pago en SECOP II:

En cuanto a los documentos requerido para el tramite de pago en la plataforma Secop I, se presentan
a continuacion:

1.

Organizar los documentos de la lista

de chequeo en cada carpeta, segln corresponda GF, GCY FV

w

LISTA DE CHEQUEO PARA PAGO DE BIENES Y SERVICIOS VIGENCIA 2026

~

GF_NIT_RP_MES_ARNO.PDF - GF_8003235740_126_FEB_2026.PDF.
Registro presupuestal del compromiso.

Rut con fecha de impresion o generacion no mayor a 180 dias.

Enel caso de que la adquisicion se haya efectuado a una persona natural,
se remite soporte de la seguridad social del mes anterior al periodo objeto
de cobro.

Certificacién del pago de los aportes parafiscales no mayor a 30 dias, por
el Revisor Fiscal o Representante Legal para personas juridicas.
Certificacion cuenta bancaria del beneficiario del pago no mayor a 30 dias,
(inicamente para el primer pago.

Relacién entrada de almacén (cuando aplique).

Notas de entradas de almacén.

Factura electronica.

GC_NIT_RP_MES_ANO.ZIP - GC_8003235740_126_FEB_2026.2IP.
Certificacion de recibo a satisfaccion, firmada por el supervisor del
contrato en la que indique el valor y la relacién de facturas o documentos
equivalentes a pagar.

Copia del documento contractual para el primer pago.

Copia del documento contractual cuando se realicen adiciones y
modificaciones.

FV_N°F_NIT_RP_MES_ANO.PDF -
FV_125_8003235740_126_FEB_2026.PDF.
Factura electronica.
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2. Parael cargue de las carpetas anteriormente mencionadas, debe ingresar al secop Il y dirigirse
al punto 7 (ejecucion del contrato) —y darle crear

R Informacion general
f) condicones
£) Gienesy senvicios
I Docuentos ol Provedor
N gntos del contrato
oW puestal

Ejecucién el Contrato

f) nociicacones de Contato Crear

) incumpiimientos

3. Luego procedo a realizar el registro con la informacién que tiene la factura, como se evidencia
en el siguiente pantallazo.

REGISTRO DE FACTURA

FUTTTRp——

et sniowo
B
e repomongny DTSN 8
—
Deccsin Norten o ety
st g a4 et S R
o
—

4. Luego procedo a cargar las carpetas o archivos GF, GC Y FV, en la opcién anexar, como se
evidencia a continuacién

REGISTRO DE FACTURA

Dascripastn NN dit Socumesto

A8 000 55 CANE

—
Luego le doy buscar documento
'% Moszilla Firefox - [m]
O 8 www.secop.gov.co/CO1ContractsManagement/Documents/DocumentAlternateUpload/SingleFileUploader?storageType=Public&a: Xa v =
hay documentos anexos. Haga clic en Buscar documento o arrastre el documento a la ventana para anexario.

Consulte la Lista de tipos de archivos
al anexar un ¢
= Gonvertir los documentos a formato POF.

permiti el SECOP

ada en su computador, en caso 1 iempo de carga puede ser superior 3l

- Proteger asignando una

5. Procedo a cargar las carpetas o archivos GF, GC, FV E INFORME DE ACTIVIDADES como se
evidencia a continuacién
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REGISTRO DE FACTURA .

FECNa O¢ TECEPCION OrgInal  201U212020 U4 25 i}
Niimero de radicacién  FE - 343

Descripcion Nombre del documento

‘GF_1077436729_2925_DIC_2025-1.pdlf ‘GF_1077436729_2925_DIC_2025-1.pdlf Descargar Detalle

‘GC_1077436729_2925_NOV_2025(1).zip GC_1077436729_2925_NOV_2025(1).zip Descargar Detalle

FV_FE-343_1077436729_2925_DIC_2025.pdlf FV_FE-343 1077436729_2925_DIC_2025.pdlf Descargar Detalle

INFORME ACTIVIDADES EMPRESA EL FUTURO S.A.S.pdf INFORME ACTIVIDADES EMPRESA EL FUTURO S.A.S.pdf Descargar Detalle

Bomar | Anexar

6. Luego le doy confirmar como aparece en la imagen ilustrativa

Descripcion Nombre del documento

7. Por ultimo, le doy enviar

@ oo

Pago €02 FE-30 18 05 para faeminar - 00000 COP  Pandents 08 ragisvo

Si el contratista o proveedor es clasificado como responsable de IVA, entregard factura de venta o
documento equivalente en fisico cuando sea posible y a través de la plataforma secop ii para efectos
de adelantar tramites de pago, siempre que cumpla con lo establecido en el articulo 617 del Estatuto
Tributario, requisitos estos para el registro de la obligacion y tramite de pagos.

Este documento es escaneado y subido como un tercer documento en SECOP Il, siguiendo la estructura:
FV_N° Factura_NIT_ RP_MES_ANO.pdf

Donde el Registro Presupuestal - RP es el Numero de compromiso Presupuestal, el cual lo encuentra en

la plataforma secop Il del contrato en el Numeral 6, informacion presupuestal, parte final de la pantalla

como aparece en la siguiente imagen:

Ejemplo: Por la compra de insumos para garantizar la limpieza y desinfeccidn, la empresa Limpieza Total

envia factura 88:

FV_88 103456789_001620_FEB_2026.pdf

Para el cargue de los documentos para el pago el proveedor y/o contratista, debe dirigirse al Numeral
7 (ejecucidén del contrato) — plan de pagos- crear.
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PRESUPUESTAL:

> Para el Registro Presupuestal lo conseguimos en Secop Il en el numeral 6 — INFORMACION

Do

Do

[ i de gastos

Tipo
cumentos del Proveedor
O s Prosupuestal 300112026 12:00 Generado

cumentos del contrato (coP) AM

Informacién presupuestal

Ejecucion del Contrato

Modificaciones del Contrato Saldo

Inc:

umplimientos
Focha do consulta SIIF 610212026 254 PM

Otra forma de Pago

El SENA realizara al contratista pagos parciales de acuerdo a los servicio
prestados objeto del presente contrato, dentro de los quince (15) dias
siguientes a la presentaciéon de cada factura por parte del contratista
(cuando esta se deba expedir de acuerdo a la Ley), previa recepcion a
satisfaccidn de los servicios por parte de la supervisidon del contrato (contra
entrega), y debidamente soportada con la correspondiente certificacion de
pago de aportes a la Seguridad Social Integral y parafiscales de
conformidad con la ley 789 de 2002 y ley 1607 de 2012 en lo pertinente.

Si la(s) factura(s) no ha(n) sido bien elaborada(s) o no se acompana(n) de
los documentos que la respalde(n), los términos anteriores solo empezaran
a contarse desde la fecha en que quede corregida la cuenta o factura o
desde aquella en que se haya aportado el ultimo de los documentos.

Todas las demoras que se presente por estos conceptos seran de
responsabilidad del CONTRATISTA, quien no tendra por ello derecho al
pago de intereses o compensacion de ninguna naturaleza.

El SENA efectuara al CONTRATISTA las retenciones que, en materia
tributaria tenga establecida la Ley y respecto de las cuales sea su obligacién
efectuar la retencién.

El contratista no ejecutara actividades adicionales o no previstas que
generen mayor valor del contrato sin el concepto previo y favorable del
SENA, las cuales deberan quedar plasmadas en la respectiva modificacion
del contrato o contrato adicional, cuando éste se requiera, para lo cual
previamente se verificarda la existencia de disponibilidad de recursos
presupuestales. Cualquier actividad que se realice sin esta autorizacion
serd asumida por cuenta y riesgo del contratista, de manera que el SENA
no reconocera su costo.

2.14 PAGO DE ANTICIPOS

Se requieren anticipos:

Sl:

NO: X
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Si requiere de anticipo diligencie las siguientes casillas:

Numero de desembolsos
que se realizaran
durante el contrato

[Incluya el nimero de
casillas que sean
necesarias]

Determine el porcentaje
que cada desembolso
representa frente al valor
total del contrato

Requisito para el
desembolso

Amortizacion

[Identifique los
momentos de
amortizacion]

[Ej. Entrega de informe
mensual, cumplimiento
de mes de servicio,
entrega a satisfaccion
de algun producto]

DESEMBOLSO 1

DESEMBOLSO 2

DESEMBOLSO 3

2.15 CONTROLY VIGILANCIA DEL CONTRATO

El Contrato requiere interventoria: (Indique si el
contrato requiere o no interventoria marcando “X”)

Sl:

NO: X

De no requerir interventoria, o que la misma no sea integral
(juridica, técnica, financiera, contable y administrativa),
indique las condiciones de idoneidad que debe cumplir
quién realizaria la supervision:

El presente seguimiento técnico, administrativo,
financiero, contable y juridico no requiere
conocimientos especializados, ni un perfil
predeterminado. Pero si es necesario que tenga
asignadas funciones relacionadas con el objeto
contractual y que tenga conocimiento sobre las
especificaciones técnicas de los bienes y/o
servicios que se pretenden adquirir en el presente
proceso de seleccidon

En razén a lo anterior se recomienda al ordenador del gasto la designacion de MARTHA SOFIA VALOYES
- Instructor G20- correo SENA msvaloyes@sena.edu.co, como supervisor del contrato. quién verificara
la correcta y oportuna ejecucion del objeto contractual y actuara de conformidad con lo determinado
por el Manual de Supervision e Interventoria de la entidad.

3. MODALIDAD DE SELECCION

Minima Cuantia

3.1

La escogencia del contratista se efectuard a través de la modalidad de MINIMA CUANTIA, teniendo en cuenta
el objeto de esta contratacion la naturaleza y finalidad del contrato. Se aplicara las reglas establecidas para el
proceso de seleccién de conformidad con lo sefialado en la Ley80 de 1993, el numeral 5 del articulo 2 de la

JUSTIFICACION DE LA MODALIDAD DE SELECCION
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Ley 1150 de 2007, que fue modificado por el articulo 30 de la ley 2069 de 2020, subseccion 5 del Decreto
1082 de 2015, modificado por el articulo 5 del Decreto 142 de 2023, el Decreto 1860 de 2021 y demas normas
aplicables a la materia.

ARTICULO 2.2.1.2.1.5.2. Procedimiento para la contratacién de minima cuantia. Las siguientes reglas son
aplicables a la contratacidn cuyo valor no excede del diez por ciento (10%) de la menor cuantia de la Entidad
Estatal, independientemente de su objeto:

La Entidad Estatal debe sefalar en la invitacidn a participar en procesos de minima cuantia la informacién
alaque serefieren los numerales 2, 3y 4 del articulo anterior, y la forma como el interesado debe acreditar
su capacidad juridica y la experiencia minima, si se exige esta ultima, el cumplimiento de las condiciones
técnicas exigidas, incluyendo las obligaciones de las partes del futuro contrato.

La Entidad Estatal podra exigir una capacidad financiera minima cuando no hace el pago contra entrega a
satisfaccidn de los bienes, obras o servicios. Si la Entidad Estatal exige capacidad financiera debe indicar
como hard la verificacidén correspondiente en la invitacion.

La invitacidn se publicara por un término no inferior a un (1) dia habil para que los interesados se informen
de su contenido y formulen observaciones o comentarios, los cuales seran contestados por la Entidad
Estatal antes del inicio del plazo para presentar ofertas. De conformidad con el paragrafo del presente
articulo, dentro del mismo término para formular observaciones se podran presentar las solicitudes para
limitar la convocatoria a Mipyme colombianas.

La Entidad Estatal incluird un cronograma en la invitacién que debera tener en cuenta los términos

minimos establecidos en este articulo. Ademas de lo anterior, en el cronograma se establecera:

a) El término dentro del cual la Entidad Estatal respondera las observaciones de que trata el numeral
anterior.

b) Eltérmino hasta el cual podra expedir adendas para modificar la invitacion, el cual, en todo caso, tendra

como limite un dia habil antes a la fecha y hora prevista para la presentacion de ofertas de que trata el

ultimo plazo de este numeral, sin perjuicio que con posterioridad a este momento pueda expedir

adendas para modificar el cronograma del proceso; en todo caso, las adendas se publicaran en el

horario establecido en el articulo 2.2.1.1.2.2.1. del Decreto 1082 de 2015.

El momento en que publicard un aviso en el SECOP precisando si el proceso efectivamente se limité a

Mipyme o si podra participar cualquier otro interesado.

d) Finalmente, se dispondrd un término adicional dentro del cual los proponentes podran presentar sus
ofertas, el cual sera de minimo un (1) dia habil luego de publicado el aviso en que se informe si el
proceso se limita o no a Mipyme.

(=B

La Entidad Estatal debe revisar las ofertas econdmicas y verificar que la de menor precio cumple con las
condiciones de la invitacidn. Si esta no cumple, la Entidad Estatal debe verificar el cumplimento de los
requisitos de la invitacidn de la oferta con el segundo mejor precio, y asi sucesivamente. Lo anterior sin
perjuicio de la oportunidad que deberan otorgar las Entidades Estatales para subsanar las ofertas, en los
términos del articulo 5 de la Ley 1150 de 2007, para lo cual estableceran un término preclusivo en la
invitacidn para recibir los documentos subsanables, frente a cada uno de los requerimientos. En caso de
gue no se establezca este término, los proponentes podran subsanar sus ofertas hasta antes de que
finalice el traslado del informe de evaluacion.
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vi. La Entidad Estatal debe publicar el informe de evaluacidon durante minimo un (1) dia habil, para que
durante este término los oferentes presenten las observaciones que deberan ser respondidas por la
Entidad Estatal antes de realizar la aceptacion de la oferta seleccionada.

vii. La Entidad Estatal debe aceptar la oferta de menor precio, siempre que cumpla con las condiciones
establecidas en la invitacidn a participar en procesos de minima cuantia. En la aceptacion de la oferta, la
Entidad Estatal debe informar al contratista el nombre del supervisor o interventor del contrato.

viii. En caso de empate, la Entidad Estatal aplicara los criterios de que trata el articulo 35 de la Ley 2069 de
2020, conforme a los medios de acreditacién del articulo 2.2.1.2.4.2.17. del presente Decreto o las normas
que los modifiquen, adicionen o sustituyan.

ix. La ofertay su aceptacidn constituyen el contrato estatal.

PARAGRAFO. De conformidad con el paragrafo 1 del articulo 30 y el articulo 34 de la Ley 2069 de 2020, en
estos procedimientos de seleccion para Mipyme se aplicard lo prescrito en los articulos 2.2.1.2.4.2.2 a
2.2.1.2.4.2.4 de este Decreto. No obstante, de conformidad con el numeral 3 del presente articulo, las
solicitudes para limitar el proceso a Mipyme se recibiran durante el término previsto en dicho numeral.
Ademas, en el aviso de que trata el numeral 4 de este articulo se indicara si en el proceso aplican las
limitaciones territoriales de que trata el articulo 2.2.1.2.4.2.3 o si podra participar cualquier Mipyme nacional.

3.2 LIMITACION A LAS MIPYMES

La posibilidad de limitar un proceso a Mypimes solo serd procedente cuando el presupuesto sea inferior a
USD 125.000.

El Proceso de seleccidn es inferior a ciento veinticinco mil Sl X NO
ddlares de los Estados Unidos de América (USD 125.000)

NOTA INTERNA. El umbral de Mipymes para el 2026 es de $511.708.497.

Teniendo en cuenta lo establecido en el articulo 2.2.1.2.4.2.2.,2.2.1.2.4.2.3.,y 2.2.1.2.4.2.4. del Decreto 1860
de 2021, el Servicio Nacional de Aprendizaje — SENA podra limitard a Mipyme nacional / Mipyme
departamental / Mipyme municipal colombiana con minimo un (1) afio de existencia el presente proceso de
seleccion, toda vez que el valor del Proceso de contratacidon no es mayor a ciento veinticinco mil délares de
los Estados Unidos de América (US$125.000,00), liquidados con la tasa de cambio que para el efecto
determina cada dos afios el Ministerio de Comercio, Industria y Turismo.

3.2.1 Forma de acreditacion

Para que proceda la limitaciéon se deberan recibir como minimo dos (2) manifestaciones de interés en
participar. Las manifestaciones deberan ser presentadas en el SECOP Il mediante mensaje publico.

El interesado debera acreditar que tiene el tamafio empresarial establecido por la ley de la siguiente manera:
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a) Las personas naturales mediante certificacion expedida por ellos y un contador publico, adjuntando
copia del registro mercantil.

b) Laspersonas juridicas mediante certificacién expedida por el Representante Legal y el Contador o Revisor
Fiscal, si estdan obligados a tenerlo, a la cual se adjuntard copia del Certificado de Existencia y
Representacion Legal expedido por la CdAmara de Comercio o por la autoridad competente.

Para la acreditacién deberan observarse los rangos de clasificacién empresarial establecidos de conformidad
con la Ley 590 de 2000 y el Decreto 1074 de 2015, o las normas que lo modifiquen, sustituyan o
complementen.

En todo caso, las Mipyme también podran acreditar esta condicién con la copia del certificado del Registro
Unico de Proponentes, el cual deberd encontrarse vigente y en firme al momento de su presentacién.

Para efectos de la limitacion a Mipyme, los proponentes aportaran la copia del Registro Mercantil, del
Certificado de Existencia y Representacion Legal o del Registro Unico de Proponentes, segin corresponda
conforme a las reglas precedentes, con una fecha de maximo de sesenta (60) dias calendario anteriores a la
prevista en el cronograma del Proceso de Contratacidn para el inicio del plazo para solicitar la convocatoria
limitada.

NOTA.

- Cuando confluyan varias solicitudes de limitacion a Mipyme se priorizaran las solicitudes de limitacién
gue coincidan con lo establecido en el Andlisis y Estudio del Sector. En caso que no se haya sefialado
nada en el referido documento, la limitacidn correspondera a Mipymes nacionales, siempre que se hayan
cumplido los requisitos establecidos en el articulo 2.2.1.2.4.2.3 del Decreto 1082 de 2015.

- Cuando el proceso corresponda a uno de minima cuantia el SENA publicara un aviso mediante mensaje
publico dentro del proceso de seleccidn para informar si el mismo no sera limitado a Mipymes. Lo
anterior, para conocimiento de todos los interesados.]

4. VALOR ESTIMADO DEL (DE LOS) CONTRATO(S)

El valor estimado del (de los) contrato(s) sera hasta por la suma de CIENTO SETENTA Y CINCO MILLONES DE
PESOS ($ 175.000.000) MCTE, IVA incluido, cuando a ello hubiere lugar, y demas impuestos, costos directos
e indirectos, tasas, contribuciones de caracter nacional y/o municipal o de caracter legal.

4.1.Impuestos, tasas y contribuciones.

Los costos tributarios y de cualquier naturaleza que apliquen para la celebracion y ejecucion del contrato,
corren por cuenta del contratista, aspecto que debe tenerse en cuenta al preparar la oferta.

Las retenciones aplicadas depende de la modalidad del contrato, es decir, si es una compra o una prestacién
de servicio, también depende si es mantenimiento.

72
GCCON-F-046 V.04



o
SENA

N

e Contrato de Compra

Se le aplica al sub total de la factura

Retencion en la fuente 2.5%

Estampilla Pro UTCH 1.5%

Reteica 0.600

Impuesto de timbre: aplica a los contrato de estas caracteristicas y su cuantia supera las 6.000
UVT (equivalentes a $298.794.000 en 2025). Si se cumple esta condicidn, se configura el hecho generador del
Impuesto de Timbre, y se debera liquidar y pagar el 0,5% sobre el valor total del contrato, excluyendo el IVA.
se aplica sobre el valor del IVA

Reteiva 15%

e Contrato de Prestacion de Servicio

Retencion en la fuente 4%

Estampilla Pro UTCH 1.5%

Reteica 0.600

Estampilla universidad Nacional 0.500( aplica para contratos de mantenimiento y obras)

Impuesto de timbre: aplica a los contrato de estas caracteristicas y su cuantia supera las 6.000
UVT (equivalentes a $298.794.000 en 2025). Si se cumple esta condicidn, se configura el hecho generador del
Impuesto de Timbre, y se debera liquidar y pagar el 0,5% sobre el valor total del contrato, excluyendo el IVA.
se aplica sobre el valor del IVA

Reteiva 15%

e Contratos de Obra — Concesiones

Retencion en la fuente 4%

Estampilla Pro UTCH 1.5%

Reteica 0.600

Contribucién - FONSECON ( OBRA 5% CONCESION 2%)

Estampilla universidad Nacional 0.500( aplica para contratos de mantenimiento y obras)

Impuesto de Timbre: aplica a los contrato de estas caracteristicas y su cuantia supera las 6.000
UVT (equivalentes a $298.794.000 en 2025). Si se cumple esta condicidn, se configura el hecho generador del
Impuesto de Timbre, y se debera liquidar y pagar el 0,5% sobre el valor total del contrato, excluyendo el IVA.
se aplica sobre el valor del IVA

Reteiva 15%

4.1 ANALISIS DEL SECTOR

Para conocer el estudio del sector realizado por la entidad para el presente proceso, remitase al anexo
titulado “Analisis y estudio del sector”.

4.2 ASPECTOS PRESUPUESTALES
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RUBRO
PRESUPUESTO RUBRO VALOR
Inversién X C-3603-1300-20-20305C-3603025-02 Produccion de Centros $ 36.000.000
Materiales Titulada Cocina $ 136.500.000
Inversién X C-3603-1300-20-20305C-3603025-02 Se bajo para
no pasar la MC
y compra lo de
FEC
Inversion X C-3603-1300-20-20305C-3603025-02 FEC TRASFO.RMACION i $ 2.500.000
Agroindustria
Funcionamiento
Nro. de Fecha de Fecha de
CDP o CDP o . Dependencia | Posicion Catalogo| Fuente | Valor en Letras Valor en
. . . . vencimiento N
Vigencia | Vigencia de Gasto Numeros.
del CDP
Futura Futura
952234 C-3603-1300-20- | Propios | Treintay seis 36.000.000
20305C-3603025- millones pesos
02
8926 | 13/03/2026 | 31/12/2026 952245 C-3603-1300-20- | Nacién | Ciento treintay |  139.000.000
20305C-3603025- nueve millones
02 pesos
952264 C-3603-1300-20- | Nacién Dos millones 2.500.000
20305C-3603025- quinientos mil
02 pesos
5. CRITERIOS PARA SELECCIONAR LA OFERTA MAS FAVORABLE

5.1 FORMA DE ADJUDICACION

La adjudicacidn se realizara hasta la totalidad de los recursos asignados siempre y cuando sean requeridos
por la Entidad.

La entidad realizara sumatoria de los valores unitarios y al mds bajo le sera adjudicado, siempre y cuando

cumpla con lo exigido en los estudios y documentos previos.

La entidad seleccionara mediante comunicacidn de aceptacion de la oferta al proponente con el precio mas
bajo siempre y cuando cumpla con las condiciones sefaladas en este proceso de contratacion. La
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comunicacion contendra los datos de contacto de la Entidad y del supervisor, asi como un anexo con las
condiciones de modo, tiempo y lugar para la ejecucién del contrato, conforme a lo sefialado en los Numerales
5, 6y 7 del articulo 2.2.1.2.1.5.2 del Decreto 1860 de 2021.

Asi mismo, de conformidad con el paragrafo 1 del articulo 30y el articulo 34 de la Ley 2069 de 2020, en estos
procedimientos de seleccidén para Mipyme se aplicara lo prescrito en los articulos 2.2.1.2.4.2.2a2.2.1.2.4.2.4
de este Decreto. No obstante, de conformidad con el numeral 3 del presente articulo, las solicitudes para
limitar el proceso a Mipyme se recibiran durante el término previsto en dicho numeral. Ademas, en el aviso
de que trata el numeral 4 de este articulo se indicara si en el proceso aplican las limitaciones territoriales de
que trata el articulo 2.2.1.2.4.2.3 o si podra participar cualquier Mipyme nacional.

5.1.1 Lotes

No Aplica

5.2 REQUISITOS HABILITANTES

De acuerdo con el articulo 2.2.1.1.1 .5.3. del Decreto 1082 de 2015, los requisitos habilitantes son:

REQUISITOS MINIMOS HABILITANTES

FACTORES DE VERIFICACION RESULTADO
Capacidad Juridica. Habilitado/No habilitado
Capacidad Técnica. Habilitado/No habilitado

Requisitos legales ambientales, energéticos y

de seguridad y salud en el trabajo Habilitado/No habilitado

Compras Publicas Locales (Ley 2046 de 2020 vy

Decreto 248 de 2021) Habilitado/No habilitado

La capacidad juridica y capacidad técnica seran objeto de verificacion de cumplimiento como requisitos
habilitantes para la participacidon en el proceso de seleccidén y no otorgaran puntaje. Esta verificacion estard a
cargo del personal designado por el Servicio Nacional de Aprendizaje SENA.

5.2.1 De capacidad juridica

Podran participar en el proceso de seleccion todas las personas naturales y juridicas nacionales o extranjeras,
individualmente o en forma conjunta bajo la modalidad de Consorcio o Unién Temporal, cuya actividad
comercial u objeto social esté relacionado con el objeto a contratar en el proceso de seleccién de conformidad
con lo establecido en el articulo 99 del Cddigo de Comercio, que estén legalmente constituidas (personas
juridicas), que cumplan con todos los requisitos exigidos en el presente documento y que no se encuentren
dentro de las inhabilidades e incompatibilidades previstas en la Constitucion Politica de Colombia y en la Ley.
Este ultimo hecho se debe expresar bajo la gravedad de juramento, en la carta de presentacion de la
propuesta.
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El oferente podra presentar oferta de las siguientes maneras:

1) De manera singular.
2) De manera plural bajo las modalidades de Consorcio o Unién temporal.

NOTA 1. El proponente singular o el proponente plural deberdn cumplir con todos los requerimientos
establecidos en el proceso de seleccion.

NOTA 2. El proponente singular o el proponente plural debera presentar propuesta para la totalidad de los
servicios que conforman el objeto, por lo cual, si la propuesta se presenta bajo alguna de estas dos formas
(singular o plural) no se aceptara la presentacién de propuestas parciales.

Propuesta de Personas juridicas extranjeras

En caso de que el proponente sea una persona juridica extranjera o que el consorcio o unién temporal esté
conformada por una o varias personas juridicas extranjeras, esta(s) debera(n) acreditar su existencia y
representacion legal de conformidad con lo establecido en el Cédigo Civil y el Cédigo de Comercio, en
concordancia con el Estatuto General de Contratacion.

De acuerdo con lo establecido en el articulo 50 del Decreto 019 de 2012, las personas juridicas extranjeras de
derecho privado y las organizaciones no gubernamentales extranjeras sin animo de lucro con domicilio en el
exterior, que establezcan negocios permanentes o deseen desarrollar su objeto social en Colombia, deberan
constituir en el lugar donde tengan tales negocios o en el lugar de su domicilio principal en el pais, apoderados
con capacidad para representarlas judicialmente.

Con tal fin se protocolizard en la notaria del respectivo circuito prueba idénea de la existencia y
representacion de dichas personas juridicas y del correspondiente poder. Un extracto de los documentos
protocolizados se inscribira en el registro de la respectiva CdAmara de Comercio del lugar. Para este caso, los
proponentes deberan presentar con las propuestas el documento que acredite tal situacion.

Las personas juridicas extranjeras sin sucursal o domicilio en Colombia, bien sea como interesados
individuales o integrantes de consorcio, unién temporal, acreditardn su existencia y representacion legal,
mediante el certificado equivalente al que expiden las cdmaras de comercio colombianas, emitido por
organismo o autoridad competente del pais de origen de la persona juridica extranjera, con una fecha de
expedicién no superior a tres (3) meses antes de la fecha limite de recepcidn de propuestas.

Asi mismo, deberan presentar sus propuestas a través de apoderado facultado para tal fin, con arreglo a las
disposiciones legales que rigen la materia, anexando el respectivo poder con su propuesta. Dicho apoderado
podra ser el mismo apoderado Unico para el caso de personas extranjeras que participen en Consorcio o
Unién Temporal y, en tal caso, bastara para todos los efectos, la presentacion del poder comun otorgado por
todos los participantes del Consorcio o Unién Temporal con los requisitos sefialados en el Pliego relacionados
con documentos extranjeros, particularmente con lo exigido en el Cddigo de Comercio de Colombia. El poder
a que se refiere este parrafo podra otorgarse en el mismo acto de constituciéon del Consorcio o Unién
Temporal.
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Para el caso de extranjeros, se aplicara el principio de reciprocidad, de conformidad con lo establecido en la
Ley 80 de 1993.

5.2.1.1 Formato — Carta de presentacion de la oferta

El proponente debe suscribir la Carta de presentacién de la oferta mediante la cual, de forma expresa, hace
entrega de una propuesta para participar en el presente proceso de selecciéon y en donde se compromete a
suscribir el contrato y a ejecutarlo en el evento que le sea adjudicado, para lo cual los proponentes deberan
suscribir el formato suministrado.

Esta carta deberd estar firmada por el proponente: persona natural, representante legal para personas
juridicas, persona designada para representarlo en caso de consorcio o unién temporal o apoderado
debidamente constituido, evento en el cual se debe anexar el poder autenticado donde se especifique si se
otorga poder para presentar la oferta, participar en todo el proceso de seleccidn y suscribir el contrato en
caso de resultar seleccionado.

Si la oferta es presentada por un Consorcio o una Unidn temporal, en la carta de presentacion se debe indicar
el nombre del consorcio o unién temporal. Antecediendo a la firma, se debe indicar en forma clara el nombre
de la persona que suscribe la oferta.

NOTA. La Carta de presentacion de la oferta incluye la acreditacién de socios que conforman la sociedad, el
Acuerdo de confidencialidad, el Compromiso anticorrupcion, la declaratoria de inhabilidades e
incompatibilidades, el Pacto de transparencia, la autorizacién de notificacidn electrdnica al que se obliga el
proponente, entre otros. Por tal razén se debe utilizar el formato establecido por la entidad.

5.2.1.2 Documento de identificacion

El proponente debe anexar fotocopia de la cédula de ciudadania o de extranjeria. Si se trata de un proponente
extranjero deberd cumplir con los mismos requisitos, procedimientos, permisos y licencias previstos para el
oferente colombiano y acreditar su plena capacidad para contratar y obligarse conforme a la legislacion de su
pais.

NOTA. Si se trata de consorcio o unién temporal se deben anexar los mismos documentos de cada uno de sus
integrantes y del representante del mismo.

5.2.1.3 Documento que acredite la situacion militar definida

El proponente persona natural, cuando presente su oferta a titulo singular o como integrante de modalidad
asociativa, debera anexar fotocopia de libreta militar o el certificado mediante el cual acredite su situacion
militar definida.

Los proponentes podran acreditar su situacién militar de la siguiente manera: i) copia de la libreta militar; o
ii) certificacidn provisional en linea la cual acreditara que su situacién militar se encuentra en tramite; o iii)
declaracion juramentada, en la que el ciudadano manifiesta que ha realizado las actuaciones tendientes a
definir su situacion militar esta puede materializarse en virtud del principio constitucional de buena fe a través
de cualquier documento que allegue el ciudadano con la respectiva declaracién; o iv) cualquier otro medio
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de prueba que resulte conducente para demostrar que la persona con la que se va a suscribir el contrato es
beneficiario de la prerrogativa establecida en el articulo 42 de la Ley 1861 de 2017 y ha adelantado
actuaciones tendientes a definir su situacion militar.

No estan obligados a cumplir con esta acreditacidn las personas naturales mayores de 50 afos.

NOTA: En caso de que la tipologia contractual sea distinta a prestacion de servicios no aplica el presente
numeral.

5.2.1.4 Certificado de existencia y representacion legal

Si la oferta es presentada por una persona juridica singular o plural

Se debe adjuntar el certificado de existencia y representacion legal expedido por la CdAmara de Comercio de
su jurisdiccidn, con una expedicion no mayor a un (1) mes, contado de manera previa a la fecha de cierre del
proceso de seleccion. En el certificado debera constar quién ejerce la representacion legal, las facultades del
mismo, el objeto social relacionado o con actividades afines al proceso, la duracidn de la sociedad, la cual
debera ser como minimo igual al término de ejecucién del contrato y un afio mas, tamafio de la empresa y
domicilio social; y se verificara los codigos de la actividad econdmica registrada en el certificado guarden
relacidn con el objeto contractual.

En el evento en que el contenido del certificado expedido por la CdAmara de Comercio se haga la remisién a
los estatutos de la sociedad para establecer las facultades del Representante legal, el oferente debera anexar
copia de la parte pertinente de dichos estatutos y si de estos se desprende que hay limitacion para presentar
la propuesta en cuanto a su monto, el oferente debera anexar la correspondiente autorizacion, previamente
impartida por la Junta de Socios o su equivalente, en donde se otorgue esta funcion y lo faculte
especificamente para presentar la propuesta en el presente proceso de seleccidén y celebrar el contrato
respectivo, en caso de resultar seleccionado.

Cuando el monto de la propuesta fuere superior al limite autorizado al Representante Legal, el oferente
debera allegar con la oferta la correspondiente autorizacién emitida en forma previa a la presentacién de la
propuesta por la junta de socios o el drgano de la sociedad que tenga esa funcion.

Si se trata de apoderado, el proponente debera anexar el poder respectivo con las formalidades que establece
la ley para este tipo de documentos, es decir, debidamente autenticado y con presentacion personal, en el
cual cuente con amplias facultades para actuar dentro del proceso. Si se trata de un poder general, ademas
de las formalidades de ley, debera acreditar la vigencia del mismo a través del correspondiente certificado
expedido por la Notaria donde se otorgé tal poder.

NOTA 1. La responsabilidad de todos los integrantes de la forma asociativa es solidaria, de acuerdo con lo
dispuesto en el articulo 7 de la Ley 80 de 1993 y en los articulos 1568 y 1571 del Cédigo Civil.

NOTA 2. La forma asociativa, una vez adjudicado el proceso de seleccién, deberd presentar el NIT y la
certificacion bancaria donde se consignaran los valores del contrato.

Si la propuesta es presentada por persona natural
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Tratandose de personas naturales que por disposicion legal deban inscribirse en el Registro Mercantil, debera
allegar el certificado de inscripcidon con una expedicion no mayor a un (1) mes, contado de manera previa a la
fecha de cierre del proceso de seleccidn y en donde conste la determinacidn de su actividad.

Si la oferta es presentada por persona juridica extranjera

En caso de que el proponente singular o plural sea una persona juridica extranjera o esté conformada por una
o varias personas juridicas extranjeras, esta(s) deberd(n) acreditar su existencia y representacién legal de
conformidad con lo establecido en el Cadigo Civil, el Cédigo de Comercio, en concordancia con el Estatuto
General de Contratacion Publica.

5.2.1.5 Documento de constitucion del consorcio o la union temporal

En caso de consorcio o union temporal, los proponentes indicaran dicha calidad, los términos y extension de
la participacion, la designacién de la persona que lo representara y sefialaran las reglas basicas de la relacion
entre ellos y su responsabilidad, conforme el paragrafo 1 del articulo 7 de la Ley 80 de 1993.

Igualmente deberd anexare el respectivo documento de constitucién de consorcio o unién temporal. La
omision de este documento o la de alguna(s) de sus firmas dara lugar a la subsanacion correspondiente.

Cuando el proponente sea un consorcio o una unién temporal debera presentar el acta de constitucién en
donde conste, como minimo, lo siguiente:

a) Elnombre del consorcio o unién temporal.

b) Identificacidn de los integrantes del consorcio o unién temporal.

c¢) Indicar en forma expresa si su participacion es a titulo de consorcio o de unién temporal.

d) Indicar la participacion porcentual de cada uno de los integrantes en la forma asociativa correspondiente.

e) Designar la persona que para todos los efectos representara al consorcio o la uniéon temporal, asi como
a su suplente.

f)  Sefialamiento de las reglas basicas que regulen las relaciones entre los miembros del consorcio o la unidn
temporal y sus respectivas responsabilidades.

g) Si se trata de una Unidén temporal, sefialar en forma clara y precisa los términos y extensién de la
participacidon de cada uno de los integrantes en la propuesta y en su ejecucidn, y las obligaciones y
responsabilidades de cada uno en la ejecucién del contrato (Actividades), los cuales no podran ser
modificados sin el consentimiento previo de la entidad.

h) Sefialar la duracién del consorcio o de la unién temporal, que en todo caso no debera ser inferior al
término de validez de la oferta mas el término de ejecucién del contrato y un (1) aflo mas.

i)  Deberd indicar que este no podra ser disuelto ni liquidado y, en ningln caso, podra haber cesion del
contrato entre quienes integran el consorcio o la unién temporal, ni a terceros, sin la autorizacion de la
entidad.

j)  El documento de constitucién debe suscribirse por todos sus integrantes y el representante del mismo.

k) Se anexardn los documentos de constitucion y representacion legal de cada uno de sus integrantes y de
sus representantes legales, de conformidad con los términos establecidos en el presente estudio previo.
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NOTA 1. Para estos efectos, se sugiere diligenciar el modelo del FORMATO — CONFORMACION DEL
PROPONENTE PLURAL que se publica con el proceso.

NOTA 2. En el evento de presentarse inhabilidades sobrevinientes para los miembros de la unién temporal o
consorcio, el representante legal tendra la obligacion de informarlo por escrito a la entidad dentro de los tres

(3) dias habiles siguientes a la ocurrencia o conocimiento de los hechos que dieron lugar a ella.

5.2.1.6 Registro Unico Tributario (RUT)

El proponente persona natural o juridica y cada uno de los integrantes del consorcio o unién temporal debe
allegar con su oferta copia del Registro Unico Tributario — RUT.

De igual forma el proponente también allegara copia del RUT Actualizado, con fecha de impresion menor a
180 dias, en el cual se pueda verificar el NIT y que la actividad econdmica esté directamente relacionada con
el objeto del presente proceso de seleccién y con las condiciones técnicas exigidas en el numeral 1 del
presente documento

5.2.1.7 Certificacion de pago a sequridad social y aportes parafiscales

De conformidad con lo establecido en el articulo 50 de la Ley 789 de 2002 y el articulo 23 de Ley 1150 de
2007, a la fecha de la presentacidon de la propuesta el proponente deberd aportar certificaciones del
cumplimiento de sus obligaciones y pago de aportes de sus empleados a los sistemas de salud, riesgos
profesionales, pensiones y aportes a las Cajas de Compensacién Familiar, Instituto Colombiano de Bienestar
Familiar y Servicio Nacional de Aprendizaje, cuando a ello haya lugar. Este requisito se acreditard mediante
certificacidon expedida por el revisor fiscal, cuando este se encuentre inscrito en el Certificado de existencia y
representacion legal o, en su defecto, por el representante legal, el cual, en todo caso, acreditard el
cumplimiento de la obligacion como minimo en los seis (6) meses anteriores a la presentacion de la oferta.

En el evento en que la sociedad no tenga mas de seis (6) meses de constituida, esta debera acreditar los pagos
a partir de la fecha de su constitucién.

En el caso que las sociedades (y asimiladas) colombianas que sean contribuyentes declarantes del impuesto
de renta y que se encuentren exoneradas del pago de Salud, SENA e ICBF respecto de los empleados que
devenguen menos de 10 SMLMYV en los términos del articulo 65 de la ley 1819 de 2016 que modifico el articulo
114-1 del Estatuto Tributario, deberan ponerlo de presente por medio de un documento emanado por el
representante legal y revisor fiscal.

Personas juridicas sinqular o plural

El proponente, persona juridica singular o plural, debe presentar la informacién establecida en el FORMATO
— PAGOS DE SEGURIDAD SOCIAL Y APORTES LEGALES suscrito por el revisor fiscal, de acuerdo con los
requerimientos de ley o por el representante legal, bajo la gravedad del juramento, cuando no se requiera
revisor fiscal. En el documento debera constar el pago de los aportes de sus empleados a los sistemas de
salud, riesgos profesionales, pensiones y aportes a las Cajas de Compensacién Familiar, al Instituto
Colombiano de Bienestar Familiar, al Servicio Nacional de Aprendizaje y al Fondo Nacional de Formacion
Profesional para la Industria de Construccidn, cuando a ello haya lugar.
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Cuando la persona juridica esta exonerada en los términos previstos en el articulo 65 de la Ley 1819 de 2016
debe indicarlo en el FORMATO — PAGOS DE SEGURIDAD SOCIAL Y APORTES LEGALES. Esta misma prevision
aplica para las personas juridicas extranjeras con domicilio o sucursal en Colombia, las cuales deben acreditar
este requisito respecto del personal vinculado en el pais.

La entidad no exigira las planillas de pago, ya que bastara el certificado suscrito por el revisor fiscal, en los
casos requeridos por la ley, o por el representante legal.

En caso de que la certificacién deba ser suscrita por el revisor fiscal se deberan allegar los siguientes
documentos: i) Documento de identificacién del RF; ii) Tarjeta profesional del RF; iii) Antecedentes Junta

Central de Contadores del RF.

Personas naturales

El proponente persona natural debe acreditar la afiliacidn al Sistema de seguridad social en salud y pensiones,
aportando los certificados de afiliacidn respectivos. Los referidos certificados se deben presentar con fecha
de expedicién no mayor a treinta (30) dias calendario, anteriores a la fecha del cierre del proceso de
contratacion. En caso de modificarse dicha fecha, se tendra como referencia para establecer el plazo de
vigencia de los certificados de afiliacion la fecha originalmente establecida en el pliego de condiciones
definitivo.

Cuando la persona natural tenga personal a cargo, el requisito se acredita con la correspondiente planilla de
pago del mes anterior al cierre del proceso.

La persona natural que relna los requisitos para acceder a la pensién de vejez o se pensione por invalidez o
anticipadamente, presentara el certificado que lo acredite y, ademas, la afiliacidn al sistema de salud. Esta
misma prevision aplica para las personas naturales extranjeras con domicilio en Colombia las cuales deberan
acreditar este requisito respecto del personal vinculado.

5.2.1.8 Certificado de antecedentes fiscales — CGR

El proponente (persona natural, representante legal de la persona juridica, integrante de la figura asociativa
o promesa de sociedad futura) con la presentacidn de su oferta AUTORIZA a la entidad a consultar o generar
el certificado aqui sefialado.

En caso de que el proponente o alguno de los integrantes del Consorcio o Unién temporal se encuentre
incluido en el boletin y/o inhabilitado no podra contratar con la entidad, salvo que acredite que tiene un

acuerdo de pago vigente y que esta cumpliendo con el mismo.

En el proceso de verificacion, la entidad podra solicitar las aclaraciones que considere pertinentes y el
proponente deberd presentarlas en el término establecido para el efecto.

5.2.1.9 Certificado de antecedentes disciplinarios — PGN
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El proponente (persona natural, representante legal de la persona juridica, integrante de la figura asociativa
o promesa de sociedad futura) con la presentacidn de su oferta AUTORIZA a la entidad a consultar o generar
el certificado aqui sefialado.

En caso de que el proponente o alguno de los integrantes del Consorcio o Unién temporal se encuentre
incluido en el boletin y/o inhabilitado no podra contratar con la entidad.

En el proceso de verificacién, la entidad podra solicitar las aclaraciones que considere pertinentes y el
proponente deberd presentarlas en el término establecido para el efecto.

5.2.1.10 Certificado de antecedentes judiciales

El proponente (persona natural, representante legal de la persona juridica, integrante de la figura asociativa
o promesa de sociedad futura) con la presentacion de su oferta AUTORIZA a la entidad a consultar o generar
el certificado aqui sefialado.

En el proceso de verificacion, la entidad podra solicitar las aclaraciones que considere pertinentes y el
proponente deberd presentarlas en el término establecido para el efecto.

5.2.1.11 Certificado del Registro nacional de medidas correctivas

El proponente (persona natural, representante legal de la persona juridica, integrante de la figura asociativa
o promesa de sociedad futura) con la presentacion de su oferta AUTORIZA a la entidad a consultar o generar
el certificado aqui sefialado.

En el proceso de verificacion, la entidad podra solicitar las aclaraciones que considere pertinentes y el
proponente deberd presentarlas en el término establecido para el efecto.

5.2.1.12 Certificado de Registro de inhabilidades por delitos sexuales

El proponente (persona natural, representante legal de la persona juridica, integrante de la figura asociativa
o promesa de sociedad futura) con la presentacion de su oferta AUTORIZA a la entidad a consultar o generar
el certificado aqui sefialado.

En el proceso de verificacién, la entidad podra solicitar las aclaraciones que considere pertinentes y el
proponente deberd presentarlas en el término establecido para el efecto.

5.2.1.13 Certificado Registro de Deudores Alimentarios Morosos — REDAM

El proponente (persona natural, representante legal de la persona juridica, integrante de la figura asociativa
o promesa de sociedad futura) debera aportar junto con su oferta el certificado sefalado por Ley 2097 de
2021 a su nombre.

Para obtener el certificado, el proponente debera seguir las instrucciones sefaladas en la pagina web:
https://www.redam.gov.co
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En el proceso de verificacién, la entidad podra solicitar las aclaraciones que considere pertinentes y el
proponente deberd presentarlas en el término establecido para el efecto.

5.2.2 De caracter técnico
a) TECNICO.

Los proponentes deberan presentar junto con la oferta un plan operativo de transporte, avalado y firmado
por un auditor interno en Sistemas de Gestion de la Seguridad Vial Plan Estratégico de Seguridad Vial bajo
los requisitos de las normas ISO 39001:2012 y Resolucion 40595 de 2022. Lo oferentes que no presenten
el Plan de acuerdo a lo descrito seran RECHAZADOS.

b) EXPERIENCIA.

El Servicio Nacional de Aprendizaje SENA, requiere que los oferentes acrediten experiencia con certificaciones
de contratos ejecutados y terminados, con entidades publicas o privadas, cuyo objeto, alcance o actividades
guarde relacién con el Objeto contractual, presentando minimo entre UNO (1) Y MAXIMO TRES (03) contrato
(s) por proponente, cuyo valor sea el 100% del presupuesto oficial expresado en SMMLV o varios contratos
gue sumen el valor del proceso. Un Consorcio o una Unién Temporal constituyen UN PROPONENTE.

El oferente debera aportar la certificacion expedida por el contratante y suscrita por el funcionario o persona
competente en la que se reflejen como minimo los siguientes requisitos:

- Razoén social o nombre de la empresa contratante.

- Objeto del contrato - Valor de contrato (incluye adiciones si los hay)

- Valor ejecutado - Duracién del contrato (fecha de iniciacidn y terminacion.

- Direccién y Teléfono del Contratante

- Existencia o no de multas o sanciones derivadas del incumplimiento de sus Obligaciones

La certificacion o documentos otorgados en el exterior deberan presentarse legalizados o apostillados en la
forma prevista en las normas vigentes sobre la materia.

Cuando dentro del objeto del contrato del que se presente certificacion existen varias actividades, ésta
debera especificar el valor ejecutado por la actividad que se pretende contratar con el presente proceso.

Cuando exista diferencia entre la informacién relacionada en la certificacidn y la consagrada en los soportes
presentados, prevalecerd la informacién de los soportes.

De igual forma anexardn la factura electronica que soporta el pago del contrato, garantizando la identidad
del proveedor de los bienes o prestador de los servicios facturados, y la del emisor de la factura.

En este sentido una vez entrada en vigencia la Resolucion 000165 de 2023 de la DIAN los interesados
acreditaran la experiencia con el certificado del contrato mas la factura electrénica o documento equivalente
gue respalde el pago del contrato o los que la Entidad requiera para la verificacidn de la experiencia aportada.
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Para el caso de Consorcios o Uniones Temporales, se tendra en cuenta la experiencia sumada de sus
integrantes.

Para determinar la experiencia en valor, se hara la conversién del valor nominal del contrato a Salarios
Minimos Mensuales Legales Vigentes. La Entidad efectuard la conversidon del valor ejecutado de cada
contrato, para lo cual tomara el valor del salario minimo legal del afio de la fecha de suscripcién del mismo.
Para efectos de calcular el valor de los contratos en SMMLYV, se informa el salario minimo para los afios 2020
a 2025 asi:

Ao Valor del SMMLV

2026 $2.000.000
2025 $1.423.500
2024 $1.300.000
2023 $1.160.000
2022 $ 1.000.000
2021 $908.526
2020 $877.803

5.2.2.1 De sequridad y salud en el trabajo

De conformidad con lo establecido en el Manual de Contratacidn Administrativa con cédigo GCCON-M-001
versién 06 y el Anexo De Verificacion y Evaluacion del Cumplimiento de Requisitos Legales SIGA cddigo
GCCON-AN-001 versién 06 del SENA, el contratista deberd dar cumplimiento a los Requisitos Legales
Ambientales, de Eficiencia Energética y de Seguridad y Salud en el Trabajo detalladas en el anexo “IMPACTO
SOCIAL, ECONOMICO Y AMBIENTAL DE LA CONTRATACION, LICENCIAS, PERMISOS, AUTORIZACIONES Y
DISENOS” y discriminadas en las obligaciones Ambientales y de SST del presente documento, los cuales se
identificaran de acuerdo con los aspectos e impactos ambientales efectivamente generados, el desempeio
energético y peligros y riesgos presentes en la actividad.

El contratista para el cumplimiento de este numeral deberd cumplir con lo solicitado en el acapite
“OBLIGACIONES DE LAS PARTES: Obligaciones de seguridad y salud en el trabajo descritas en el presente

documento.

5.2.2.2 De gestion Ambiental

De conformidad con lo establecido en el Manual de Contratacion Administrativa con cédigo GCCON-M-001
versién 06 y el Anexo De Verificacion y Evaluacion del Cumplimiento de Requisitos Legales SIGA cddigo
GCCON-AN-001 versién 06 del SENA, el contratista deberd dar cumplimiento a los Requisitos Legales
Ambientales, de Eficiencia Energética y de Seguridad y Salud en el Trabajo detalladas en el anexo “IMPACTO
SOCIAL, ECONOMICO Y AMBIENTAL DE LA CONTRATACION, LICENCIAS, PERMISOS, AUTORIZACIONES Y
DISENOS” y discriminadas en las obligaciones Ambientales y de SST del presente documento, los cuales se
identificaran de acuerdo con los aspectos e impactos ambientales efectivamente generados, el desempeio
energético y peligros y riesgos presentes en la actividad.
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El contratista para el cumplimiento de este numeral deberd cumplir con lo solicitado en el acapite
“OBLIGACIONES DE LAS PARTES: Obligaciones de seguridad y salud en el trabajo descritas en el presente
documento.

5.2.3. Compras Publicas Locales

Las entidades estatales que desarrollen contratos para el abastecimiento y suministro de alimentos deben
incorporar mecanismos orientados a garantizar la participacion de pequefios productores locales
agropecuarios y productores de la Agricultura Campesina, Familiar y Comunitaria, o de sus organizaciones
legalmente constituidas, destinando como minimo el treinta por ciento (30%) del presupuesto de compra de
alimentos a estos actores, en los términos de la Ley 2046 de 2020.

Por lo anterior, el SENA debe garantizar el cumplimiento de la normativa de Compras Publicas Locales (Ley
2046 de 2020 y Decreto 248 de 2021), por tal motivo, en sus procesos publicados en SECOP I, por lo cual se
debe solicitar y verificar los siguientes requisitos para los participantes:

1. Requisitos de Inscripcion y Certificacion

El SENA, como entidad responsable junto a la Gobernacidén y los otros actores de la Mesa Técnica
Departamental de Compras Publicas Locales de Alimento, debera verificar:

e Registro de Oferentes: Los productores deben estar inscritos en el instrumento territorial de
oferentes administrado por la Gobernacién del Chocd.

e Certificado de Pequefio Productor o del productor de la ACFEC: Aplica para personas naturales,
organizaciones de productores, cooperativas, Resguardos Indigenas o Consejos Comunitarios. Se
validara mediante uno de los siguientes documentos:

o Certificado de Pequefio Productor: Expedido por la Secretaria de Desarrollo Econémico y
Recursos Naturales, o por las respectivas UMATAS de los municipios del Chocé.

o Certificado de productor de la ACFEC: Emitido por el Ministerio de Agricultura previo registro
en la plataforma "Mi Registro Rural", el cual cruza informacién con la ADR, MinlInterior y la
Unidad de Victimas.

e Documentacion del Contratista: Certificado de Camara de Comercio (existencia y representacién
legal vigente) y RUT/Cédula acordes a la actividad econémica.

e Documentacion del Productor (Proveedor): RUT y Cédula del pequefio productor o productor
ACFEC.

e Soportes de Comercializacién: Contrato de Proveeduria que legalice la relacién comercial y facturas
o documentos equivalentes que validen las transacciones.

2. Cuotas y Porcentajes Obligatorios

Al configurar el proceso en SECOP I, el SENA debe asegurar el cumplimiento de:
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Campesina, Familiar, Etnica y Comunitaria).
e Priorizacion Geografica: Las compras deben seguir un orden

3. Especificaciones Técnicas de los Productos

Los alimentos suministrados en cumplimiento del componente de compras publicas locales deberan observar
condiciones minimas de calidad e inocuidad, conforme al articulo 9 de la Ley 2046 de 2020, asi como las

exigencias técnicas, sanitarias y de recibo definidas en el respectivo proceso contractual.

Para tal efecto, la supervision debera contar con mecanismos de verificacion que permitan constatar, entre

otros aspectos:

e (Calidad: Alimentos limpios, seleccionados, con grado de maduracién adecuado, libres de dafios

mecanicos (magulladuras) o microbiolégicos (mohos).
¢ Inocuidad: Ausencia de fumigacién con pesticidas o plaguicidas en los dias previos a la cosecha.

e Fichas Técnicas: Obligatorias para alimentos procesados (exceptuando productos frescos como el

huevo bajo condiciones especificas).

4. Riesgos por Incumplimiento

Es imperativo que el SENA verifique estos requisitos, ya que la omision de los criterios de seleccidén o la compra

a precios superiores a los del mercado puede acarrear:

Responsabilidad Disciplinaria: Ante la Procuraduria por contravenir normas de contratacién publica.
Responsabilidad Fiscal: Investigaciones de la Contraloria por dafio al patrimonio publico si se

contratan intermediarios innecesarios.

e Nulidad del Proceso: Acciones legales contra contratos que ignoren el porcentaje minimo de compra

local.

En este sentido, en cumplimiento a la politica de “Compras Publicas Locales” el contratista que resultare

adjudicatario debera cumplir con lo siguiente:

Requisito Post-
Adjudicacién

Descripcion del Requerimiento

Evidencia / Soporte para Supervision

Cumplimiento de Cuota
(30%)

Garantizar que al menos el 30% del
valor total del contrato se destine a
pequefios productores locales o
productores de la ACFC.

Facturas de venta y/o documentos
soporte  de  transacciones  con
productores locales inscritos.

Vinculacion de Proveedores

El contratista debe formalizar la
relacién con los productores que
suministraran los alimentos.

Contratos de proveeduria debidamente
firmados y certificados de pequefio
productor de cada proveedor.
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Demostrar que se priorizé la compra
en el orden: Veredal, Municipal,
Subregional y Departamental.

Certificado de residencia o registro de
oferentes de la Gobernacién del Chocé
de los proveedores vinculados.

Calidad e Inocuidad

Asegurar que los productos
entregados cumplen con las
especificaciones técnicas del Art. 9
de la Ley 2046.

Planillas de inspeccion en recepcién
(verificacién de madurez, limpieza y
ausencia de dafios/plagas).

Certificacion de Pago

Demostrar el pago oportuno a los
productores locales segln la guia de
pago contra entrega.

Comprobantes de egreso o
transferencias bancarias y/u otros
medios permitidos por la guia, que
reflejen el pago de la totalidad segun el
acuerdo.

Los pequefios productores locales o
productores de la ACFC se les debe
pagar una vez entreguen el producto y
no esperar a que la Entidad realice el
pago al contratista, en concordancia con
el mecanismo de pago contra entrega
establecido en la normativa vigente

Registro Nacional

Validacién de que el contratista y
sus proveedores estan reportados
en el sistema de informacién
correspondiente.

Certificado de inscripcién en el Listado
Nacional de Compradores Publicos
administrado por la ADR (contratistas) y
Registro departamental de Oferentes
(Productores -proveedores)

> Ruta operativa cuando no exista oferta local previamente registrada suficiente:

Cuando al momento de estructurar o ejecutar el proceso no exista oferta suficiente previamente registrada
en el instrumento territorial administrado por la Gobernacion del Chocd, o cuando la oferta registrada no
cumpla las condiciones del objeto contractual, el contratista debera adelantar una ruta de ampliacién y
vinculacién de nuevos proveedores locales, observando los principios y fines de la Ley 2046 de 2020 y del

Decreto 248 de 2021.

En estos casos, podra identificar proveedores en espacios de articulacion comercial, circuitos cortos de
comercializacién, ruedas de negocio, ferias o mercados campesinos promovidos por el SENA, la Gobernacion
del Chocd o la Mesa Técnica Departamental, siempre que posteriormente formalice y documente la
vinculacion del proveedor.

Para tal efecto, debera tener en cuenta los siguientes aspectos:

1. Asistencia a eventos: El contratista debera participar en los espacios de articulacién vy
comercializacidn convocados por el SENA y/o la Mesa Técnica Departamental de Compras Publicas
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Locales de Alimentos, con el propdsito de identificar pequefios productores que hayan participado
en ruedas de negocio, mercados campesinos o ferias de emprendimiento.

Reconocimiento del producto: En el marco de estos espacios de comercializacion, el contratista
podra verificar directamente la calidad, disponibilidad y condiciones del producto, constituyéndose
estos escenarios en el medio idoneo para conocer la oferta, establecer contacto directo con los
productores y adelantar procesos de negociacion.

Para que la contratacion con este productor sea vélida frente a una supervision o auditoria, se deben cumplir
tres pasos obligatorios:

1.

Identificacion: Seleccionar al productor en el marco de una feria o rueda de negocios del SENA y/o La
Mesa Técnica Departamental de Compras Publicas Locales de Alimento.

Inscripcién: El contratista debe vincular al productor para que este se inscriba formalmente en el
Registro Departamental de Oferentes Administrado por la Gobernacion del Chocdo (Secretaria de
Desarrollo Econdmico y Recursos Naturales).

Certificacion: El productor debe obtener su certificado de pequefio productor o de Agricultura
Campesina, Familiar, Etnica y Comunitaria - ACFEC para que el SENA pueda contabilizar esa compra
dentro del 30% minimo obligatorio.

Esta ruta no constituye una excepcion a la politica publica, sino un mecanismo operativo para ampliar la
base de proveedores locales y fortalecer progresivamente el ecosistema territorial de compras publicas
locales de alimentos, para lo cual el contratista debera presentar las siguientes evidencias:

5.2.4.

Elemento de Verificacion Soporte Requerido

Certificado de asistencia o listado de participantes de la rueda de

Participacion en el Even . . . .
articipacion en el Evento negocios, feria 0 mercado campesino emitido por el SENA.

Contrato de proveeduria suscrito entre el adjudicatario y el pequefio

Vinculacidon F I
incufacion Forma productor o productor de la ACFEC identificado en el evento.

Radicado de la solicitud de inscripcién del productor ante la Gobernacién

Formalizacién rior ) . oo o
ormalizacion posterio del Chocd y el posterior certificado de pequefio productor.

Documento firmado por el contratista donde declare la inexistencia de
Justificacién Técnica productores previos registrados que cumplieran con el objeto,
justificando la seleccién del nuevo productor en el evento del SENA.

El contratista debe pagar la totalidad del valor al productor bajo la
modalidad de "pago contra entrega" para cumplir con la guia de
Pago protecciéon al pequefio productor. Ignorar este flujo o contratar
intermediarios innecesarios cuando existen estos espacios del SENA
podria derivar en responsabilidad fiscal ante la Contraloria.

De caracter financiero

No aplica
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5.3. REQUISITOS PONDERABLES
No aplica.
5.3.3. Oferta econémica

La propuesta econdmica objeto de evaluacion serd aquella que determine el precio ofertado en la plataforma
SECORP II.

NOTA. En caso de requerirse un anexo en el que se desglosen los items, descripciones y precios unitarios que
comprenden el valor total de la oferta, la entidad evaluara la oferta contenida en el referido anexo, el cual
prevalecera sobre la informacidn contenida en SECOP Il.

5.4.0TROS DOCUMENTOS:

5.4.1. Certificacion bancaria

El proponente debera presentar la certificacidon bancaria en la cual se especifique el nimero de cuenta, clase
de cuenta ahorros o corriente y el nombre del titular de la cuenta, con fecha de expedicién no superior a 3
meses.

5.3.2. CONDICIONES DE LA PRESENTACION DE LA PROPUESTA

1. Solamente se recibe la presentacion de una (1) oferta por PROPONENTE. No se acepta la presentacién de
ofertas parciales ni alternativas.

2. La validez minima de la oferta econdmica sera de noventa (90) dias calendario y en todo caso hasta la
adjudicacion del presente proceso de seleccion.

3. El proponente debe cotizar la totalidad de los bienes requeridos, en las unidades de medida y cantidades
solicitadas por la Entidad.

4. Se verificaran los valores de los bienes y/o servicios contenidos en las ofertas, teniendo en cuenta los
precios del mercado. El proponente deberd presentar su oferta discriminando precios unitarios
comprendiendo en ellos todos los costos directos e indirectos, por lo tanto, el valor ofertado por item no
podra superar el valor estimado por item determinado por lo Entidad en el estudio de mercado.

5. La oferta debe ser clara y verificable matematicamente y se debe ajustar a lo establecido en el cuadro de
precios. La Entidad solo pagara los precios contratados y, por tanto, no reconocera suma alguna por
impuestos ni reajustes a los precios ofertados, a menos que el reajuste se debe efectuar como
consecuencia de una accidn directa de la Entidad previamente formalizada de acuerdo con los
procedimientos legales y presupuestales que corresponda.
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6. Laoferta econédmica debe diligenciarse conforme se describe en el numeral 2.6 ESPECIFICACIONES
TECNICAS DEL OBJETO A CONTRATAR del presente documento, y debera cumplir con los siguientes requisitos:

Validez minima de la oferta econdmica: noventa (90) dias calendario y en todo caso hasta la
adjudicacion del presente proceso de seleccion.

El oferente no podra modificar los items y/o su descripcidn, presentar casillas en blanco de los items
solicitados o variar el precio correspondiente, modificar las cantidades requeridas.

Se verificaran los valores contenidos en las ofertas, teniendo en cuenta los precios del mercado. El
proponente debera presentar su oferta discriminando el valor unitario por cada elemento
solicitado, el IVA y el valor total del item. El valor global de la oferta, incluido el IVA, disponible. La
oferta econdmica debe ser clara y verificable matematicamente.

Todos los impuestos, retenciones y gastos que se causen por razon de la legalizacion y ejecucion
del contrato, incluidas la constitucion de la garantia Unica de cumplimiento en caso de que se le
requiera, son de cargo exclusivo del CONTRATISTA. Por lo tanto, los precios que se propongan
deberan considerar tales conceptos.

Carta de presentaciéon de la oferta firmada por el representante legal y/o por quien esté
debidamente autorizado para ello. La carta, ademas debe relacionar los datos de contacto basico
con el objetivo de hacer el registro en nuestra base de datos de proveedores; direccién de la
empresa, correo electrdnico, nimero de teléfono fijo y celular.

Valor Artificialmente bajo: El oferente que presente una propuesta econdmica con valor
artificialmente bajo, del presupuesto para contratar, debe exponer con claridad los fundamentos
de hechos mediante los cuales puede hacer un ofrecimiento inferior al citado porcentaje, las
razones expuestas seran estudiadas por el Comité Técnico, el Comité de contratacion y el
Ordenador del Gasto, quienes estableceran si hay justificacion.

Los precios ofertados en el formulario del SECOP Il deben incluir todos los impuestos, costos directos e
indirectos, IVA y todos los costos derivados del proceso pues estos corren por cuenta del contratista, no
obstante, el oferente deberd diligenciar la propuesta econémica con base en lo descrito en las
ESPECIFICACIONES TECNICAS DEL OBJETO A CONTRATAR de que tratan los estudios previos. En caso
de diferencia de precios entre el formulario econdmico diligenciado en la plataforma SECOP Il y el
formato de propuesta econdmica, prevalecera la informacién suministrada en el formulario econémico
del SECOP II.

El proponente adjuntara la “Oferta Econdmica”, con la informacion que contenga los bienes ofertados
en los estudios y documentos previos como “ESPECIFICACIONES TECNICAS DEL OBJETO A
CONTRATAR”, en caso contrario la oferta se calificara como NO CUMPLE ECONOMICAMENTE.

De existir error aritmético y la correccién a que haya lugar de la oferta econdmica, supere el 2% del
valor total de la misma.

El valor unitario ofertado por item por El oferente no podra exceder el valor unitario promedio
estipulado por la entidad para cada item en el estudio de mercado. De pasarse en un solo item sera
inhabilitada la oferta.

Cuando el proceso se establezca a “monto agotable” el proponente anotara en el formulario del
SECOP Il el valor del presupuesto oficial y en la oferta discriminara para cada items el valor unitario
que incluyan todos los impuestos, costos, gastos y contribuciones sin que supere el precio unitario
promedio del estudio de mercado.

Nota:
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> El SENA efectuara las retenciones que en materia tributaria tenga establecida la Ley y respecto de las
cuales sea su obligacion efectuar la retencidn. En los demas casos, el contratista debera cumplir con el
pago de los impuestos, tasas o contribuciones que se deriven de la presente contratacidon. Deberan ser
tramitadas por el PROPONENTE, las devoluciones o exenciones a que crea tener derecho ante la
respectiva Administracidon de impuestos, sin responsabilidad alguna por parte del SENA o costo para ella.

En caso de requerirse un anexo en el que se desglosen los items, descripciones y precios unitarios que
comprenden el valor total de la oferta, la entidad evaluara la oferta contenida en el referido anexo, el cual

prevalecera sobre la informacidn contenida en SECOP |l

6. OTROS ASPECTOS

VISITA PROGRAMADA. Para visita de verificacién de informacidn Sl NO X
a las sedes o instalaciones del proponente se debe enviar solicitud
con antelacidn a los siguientes correo rzapatap@sena.edu.co y
paarandas@sena.edu.co.

Incluya la informacién adicional requerida: fecha, hora, lugar y

duracion:
MUESTRA [Indique si se requiere o no presentacién de muestra] Sl NO X
VERIFICACION DE LA INFORMACION. Para visita de verificacién de | Sl X NO

informacidn a las sedes o instalaciones del proponente se debe
enviar solicitud con antelacién a los siguientes correo
rzapatap@sena.edu.co y paarandas@sena.edu.co.

7. ANALISIS DE RIESGOS

El andlisis de riesgos se encuentra establecido en el ANEXO — MATRIZ DE RIESGOS, el cual fue elaborado con
base en lo establecido por Colombia Compra Eficiente.

8. GARANTIAS

Sefiale con una “X” los amparos a exigir:

Seriedad de la oferta: Por el (10%) del valor de la oferta, vigente desde la presentacion
de la oferta y hasta la aprobacién de la garantia de cumplimiento del contrato

Buen manejo y correcta inversion del anticipo: Por el (100%) del monto del anticipo,
vigente por el plazo del contrato y hasta la liquidacion del contrato o hasta la
amortizacion del anticipo lo que determine el drea de origen

Pago anticipado: Por el (100%) del monto del pago anticipado, vigente por el plazo del
contrato y hasta la liquidacién del contrato o hasta la amortizacién del anticipo lo que
determine el drea de origen
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Cumplimiento: Por el (10%) del valor del contrato, vigente por el plazo del contrato y
(02) aflos mas. No podra ser inferior al 10% del valor del contrato, debera cubrir las
multas y la cldusula penal pecuniaria pactada y tener una vigencia minima hasta la
liquidacién del contrato.

Pago de salarios, prestaciones sociales legales e indemnizaciones laborales: Por el
(5%) del valor del contrato, vigente por el plazo de ejecucidon del contrato y tres (3) afios
mas.

Calidad y correcto funcionamiento de los bienes y equipos suministrados: Por el (20%)
del valor del contrato, vigente por el plazo de ejecucion del contrato y 04 meses mas.

Calidad del servicio: Por el (20%) del valor del contrato vigente por el plazo de ejecucién
del contrato y 04 meses mas.

Proteccion de los bienes: Por el (5%) del valor del contrato, vigente durante el plazo
de ejecucion del contrato.

Péliza de Responsabilidad extracontractual: Por un valor asegurado de 200 SMLMV,
con una vigencia igual al plazo de ejecucion del contrato.

NOTA 1. Si se requiere otro amparo que no esté incluido debera agregarse.

NOTA 2. Si al contratista no se le exigira constituir la garantia, debera eliminarse el contenido del numeral y
justificar tal decision.

9. ACUERDOS COMERCIALES

En atencidn a la modalidad de contratacidn, para el presente proceso no aplican los acuerdos comerciales
vigentes, de conformidad con lo establecido en el Anexo 4: Lista de excepciones a la aplicacion de los Acuerdos
Comerciales, establecida en el Manual para el manejo de los Acuerdos Comerciales en Procesos de
Contratacidn, version M-MACPC-12 de Colombia Compra Eficiente, que establece: “Las Entidades Estatales
que adelantan sus Procesos de Contratacion con las Leyes 80 de 1993 y 1150 de 2007, no deben hacer este
andlisis en las modalidades de seleccion de contratacion directa, minima cuantia o para la enajenacion de
bienes del Estado.”.

10. ANEXOS

Anexo 1 Andlisis del sector — Estudio de Mercado
Anexo 2 Matriz de Riesgos
Anexo 3 A la invitacion publica

Anexo 4 CDP

Formato 1. CARTA DE PRESENTACION DE LA PROPUESTA:
- Certificacién De Aceptacidn De Sanciones Establecidas En El Articulo 442 Del Cédigo Penal (Ley 599 De

2000)

- Certificacién De Aplicacion De Normas De Prevencién Y Control Del Lavado De Activos Y Financiacion
Del Terrorismo
- Aceptacion Del Pacto De Transparencia
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- Autorizacion Para Notificacidon Electréonica De Actos Administrativos

Formato 2. CERTIFICADO DE APORTES AL SISTEMA DE SEGURIDAD SOCIAL INTEGRAL Y PARAFISCALES:
- Formato Certificacién Por Persona Juridica
- Formato Certificacién Por Persona Natural

Formato 3. CONFORMACION DE PROPONENTE PLURAL:
- Documento De Conformacién De Consorcio
- Documento De Conformacién De Unién Temporal

Formato 4. AUTORIZACION CONSULTA INHABILIDADES POR DELITOS SEXUALES CONTRA MENORES DE EDAD

Formato 5. CERTIFICADO DE IMPLEMENTACION DEL SISTEMA DE GESTION DE LA SEGURIDAD Y SALUD EN EL
TRABAJO

Formato 6. CERTIFICADO DE INHABILIDADES, INCOMPATIBILIDADES Y CUMPLIMIENTO DE CONTRATOS
ANTERIORES

El presente documento se suscribe el dia cinco (05) de mayo de 2026.
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