


































 

INFORME DE GESTIÓN – ACTIVIDADES MAYO 2026 
CENTRO DE PRODUCCIÓN DE ALIMENTOS ESECU VILLAVICENCIO  

El presente informe de gestión compila y describe las actividades desarrolladas durante el 
mes de mayo, en el marco de los procesos de calidad e inocuidad alimentaria. Estas 
acciones tuvieron como finalidad garantizar el cumplimiento de los estándares establecidos 
para el servicio de alimentación prestado a los estudiantes y auxiliares de la Escuela de 
Carabineros Eduardo Cuevas. 

Durante este periodo se ejecutaron diversas actividades orientadas al seguimiento, control, 
verificación y mejora continua de los procedimientos operativos, contribuyendo al 
fortalecimiento de las condiciones de calidad y seguridad alimentaria del servicio. 

Las actividades ejecutadas fueron las siguientes: 

1.​ Suministro de refrigerios 

Se cumplió satisfactoriamente con la preparación y entrega de los refrigerios a los 
estudiantes y auxiliares, garantizando calidad y adecuada distribución. 

 

2.​ Cumplimiento de Menú 

Se dio cumplimiento al menú establecido para el servicio de alimentación, garantizando la 
preparación y entrega de los alimentos conforme a la planificación definida. El mes de 
mayo inició con la ejecución del menú correspondiente a la semana 3, en la jornada del día 
viernes. Durante el periodo se realizó seguimiento a la correcta preparación de las recetas, 
al uso adecuado de los insumos y al cumplimiento de las porciones establecidas, 
asegurando la calidad y variedad de los alimentos suministrados.  
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3.​ Recolección de residuos  

Se realizó la recolección y disposición adecuada de los residuos orgánicos generados en el 
servicio de alimentación, los cuales fueron recolectados por el gestor ambiental Reco, 
garantizando el cumplimiento de las condiciones de higiene y saneamiento.  
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4.​ Recolección de aceite vegetal usado (AVU) 
 
Se realizó la entrega del aceite vegetal usado, el cual fue recolectado por la empresa 
GreenFuel quien se encarga de su disposición final.  
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5.​ Limpieza trampa de Grasa   
 
Con el fin de asegurar el correcto funcionamiento de la trampa de grasa ubicada en el área 
exterior de las instalaciones del servicio de alimentación, la empresa Bamacol realizó las 
labores de limpieza y depuración correspondiente, garantizando el cumplimiento de las 
condiciones de higiene y saneamiento requeridas.  
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6.​ Manejo integrado de plagas 

Se ejecutó la actividad de control de plagas correspondiente al mes de mayo, mediante la 
fumigación programada, de acuerdo con el cronograma establecido y los procedimientos 
aprobados para este tipo de intervención. 

 
  

Dirección: Carrera 46 No 48C Sur – 40 Bodega 213, 2° piso 

Ciudadela Real – Envigado Antioquia 

Email: estelarfoodsas@gmail.com 

Telefono: 4486918 Celular: 3245791548 

 



 

7.​ Aseo general  

Durante el mes de mayo se ejecutó el aseo general, cumpliendo con las actividades de 
limpieza y desinfección establecidas para garantizar ambientes seguros, higiénicos y 
adecuados para la preparación y distribución de alimentos.  
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8.​ Mantenimiento locativo  

Se ejecutaron actividades de mantenimiento locativo, orientadas a conservar las 
condiciones físicas y operativas de la infraestructura. Las labores incluyeron la instalación 
de filtros de agua para optimizar la calidad del suministro, la reparación de anjeos en 
ventanas para el control de vectores, la aplicación de pintura en áreas que presentaban 
desgaste, el reemplazo de tomacorrientes deteriorados y el cambio de luminarias para 
mejorar las condiciones de seguridad y visibilidad. 

 

 

 

 

 

 

 

 

Elaboró: 
Luisa Alejandra Molina  
Ingeniera de Alimentos  
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                      Carrera 34 No 17 - 58 B/La Florida - Villavicencio, Meta. Tel 3174347411 direccion.villavicencio@bamocol.com 

             www.bamocol.com 

BAMOCOL S.A. 

NIT. 805.009.601–8 

CERTIFICA 

Que La empresa ESTELAR FOOD SAS. Identificada con NIT. 901.239275   contrato con 

BAMOCOL S.A. servicio de recolección, transporte y disposición final de agua residual 

domestica proveniente de sistema séptico y servicio de hidro lavada a trampas de grasa en 

las instalaciones del comedor de estudiantes y auxiliares de la Escuela de Carabineros 

Eduardo Cuevas Villavicencio el día 14 de Mayo de 2026 

El total de residuos manejados fue de  seis mil  (6.000)  litros, dispuestos en la Planta de 

Tratamiento de Agua Residual  (PTAR) con sistema de tratamiento de Fito 

evapotranspiración (Humedal Artificial), ubicada en la Vereda Violetas sector de Castilla la 

Nueva - Meta, de conformidad con el Decreto 1076 de 2015, la Ley 1955 de 2019 en su 

Artículo 13, la Resolución 0330 del 2017 Artículo 180 y la respuesta de la corporación 

Cormacarena PM-GA 3.19.11784, sesión de derechos radicada en Cormacarena el 19 de 

abril bajo el número 008739.  

Para constancia se firma en Villavicencio meta a los catorce (14) días del mes de Mayo de 

2026 

 

Cordialmente, 

 

Elsa Rodriguez 

Director Sucursal Llanos  

correo electrónico: direccion.villavicencio@bamocol.com 
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CUMPLIMIENTO ARTICULO 50 DE LA LEY 789 DE 2002 
A QUIEN INTERESE: 

 
 

Con el fin de acreditar el cumplimiento de los dispuesto en el Artículo 50 de la ley 789 del 
27 de diciembre de 2002 y obrando como revisora fiscal de la empresa ESTELAR FOOD 
SAS 

 
CERTIFICO 

 
Que la empresa ESTELAR FOOD SAS, identificada con Nit. 901239275-4, ha dado 
cumplimiento oportuno y completo con los aportes y demás obligaciones legales que le 
corresponden respecto del sistema de Seguridad Social integral cuando a ello hubiere 
lugar, en cuanto a salud, Pensiones, Riesgos Profesionales y cuando ha sido del caso 
con los aportes al Servicio Nacional de Aprendizaje Sena, instituto Colombiano de 
Bienestar Familiar y Cajas de Compensación Familiar. A la fecha se encuentra al día en 
el pago por los conceptos anteriores mencionados durante el mes de MAYO a JUNIO, 

Escuela de Carabineros Eduardo Cuevas García 

 
El presente certificado se expide en Envigado - Antioquia, a los 16 días del mes de JUNIO 
2026 

 
 
 
 
 

Atentamente 
 
 
 
 
 

 

 

MARIA NOHEMY HURTADO PEÑA 

C.C 43.661.966 
TP 130231-T 
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PBX. 6017046658 - Cel. PBX. 3107223196-3107533527 
https://www.biocontactoambiental.com/ 

Avalado por Secretaria de Salud. 
Operación a nivel nacional

FECHA Y HORARIO

07/05/26 15:29 - 17:05

PRESTA EL SERVICIO

BIOCONTACTO AMBIENTAL SAS
CRA 96A No 157-70

 BOGOTA / SUBA · Bogotá D.C111161

DATOS DEL CLIENTE Y SU SEDE

 Razón Social : ESTELAR FOOD S.A.S.
Sede: ESTELAR FOOD S.A.S.

 Dirección: Carrera 37 Número 47-00 Barrio la Esmeralda - 
Escuela de Carabineros Eduardo Cuevas (ESECU)

 Municipio: 500001 Villavicencio
 Departamento: Meta

Tel.: 3116924884
 Ingeniera María IsabelPersona contacto:

 3116924884Teléfono:

SERVICIOS REALIZADOS

 Vigilancia / Monitorización

 CONTROL INTEGRADO DE PLAGAS (CR-DT)
SERVICIO DE CONTROL DE ROEDORES 
SERVICIO DE DESINSECTACIÓN 

PRODUCTOS UTILIZADOS

Nombre 
comercial

Nº 
registro

Plazo 
seguridad

Método 
aplicación

Observaciones 
de dosificación

Dosificación 
%

Consumo Zonas Lote

Monitorización/Revisiones

RASTOP ( 
Bromadiolona )

RGSP 
323-
2012

0 HORAS
Cebaderos alta 

seguridad
5 A 10 grX 

PUNTO
5 g/uds 30 g ANILLO2 250802

HAWKER 25EC 
( Cipermetrina 
)

RGSP-
0231-
2004

Ver cuadro 
rotación de 
productos.

Aspersión 
manual 

ambiental 
localizada

5 a 7 mL x L 5 ml/L 40 ml 250926

N/A: Esta sigla significa NO APLICA, y se verá reflejada en aquellos campos de productos o servicios que no están catalogados 
como biocidas o insecticidas y que por tal razón no poseen información de dosificación %, No. Registro, plazo de seguridad, 
método de aplicación, lote.

INCIDENCIAS:

No se reportan incidencias en el servicio
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PBX. 6017046658 - Cel. PBX. 3107223196-3107533527 
https://www.biocontactoambiental.com/ 

Avalado por Secretaria de Salud. 
Operación a nivel nacional

OBSERVACIONES:

Se realizó control integrado de plagas control de roedores se evidencia consumo en las estaciones n2 n3 n4 se realizó
desinsectación en áreas de cocina y demás puntos indicados por el cliente., servicio realizado sin novedad cumpliendo con
protocolos establecidos.

REVISIÓN DE DISPOSITIVOS DE CONTROL

Sede: ESTELAR FOOD S.A.S.

PdC sin plano

 CEBO-A2Punto de control:

Zona Código
Producto y 
Consumo

Valor 
revisión

¿Se repone 
el cebo?

Estado de 
conservación

¿Se sustituye el 
dispositivo?

OBSTRUIDO 
(CAJA)

DETERIORADO 
(CEBO)

ANILLO2 A2-1 RASTOP 5g NULO Sí Bien No No No
ANILLO2  A2-2! RASTOP 5g Total Sí Bien No No No

ANILLO2  A2-3! RASTOP 5g Total Sí Bien No No No

ANILLO2  A2-4! RASTOP 5g Total Sí Bien No No No

ANILLO2 A2-5 RASTOP 5g NULO Sí Bien No No No
ANILLO2 A2-6 RASTOP 5g NULO Sí Bien No No No

 CAPTURA3Punto de control:

Zona Código
Producto y 
Consumo

Valor 
revisión

Estado de 
conservación

Obstruido DETERIORADO
¿Se sustituye el 
dispositivo?

ANILLO3 A3-7 NULO Bien No No No
ANILLO3 A3-8 NULO Bien No No No

 Puntos de control con incidencias!

CRITERIO ÍNDICE DE CONSUMO: NULO: 0% / BAJO: 25% / MEDIO: 50% / ALTO: 75% / TOTAL: 100%

ESPECIES DETECTADAS EN ESTA VISITA

IDENTIFICACIÓN DE LAS ESPECIES CAPTURADAS

Ubicación Punto de control Cantidad y especies detectadas

No se capturaron especies
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https://www.biocontactoambiental.com/ 

Avalado por Secretaria de Salud. 
Operación a nivel nacional

1.  

2.  

3.  
4.  

5.  

NOTA :

El plazo o tiempo de re-ingreso, será de acuerdo a la actividad realizada y producto utilizado. Por tal motivo, 
recomendamos ver el tiempo estimado por el cuadro de rotación de productos.

Después de transcurrido el plazo de re-ingreso y antes de la utilización de las instalaciones es recomendable la correcta 
ventilación de las mismas.

Será responsabilidad del cliente avisar a todo el personal de la instalación sobre estas medidas.
Con su firma el Cliente confirma haber sido informado, antes del servicio, de las medidas preventivas de antes, durante y 

después del tratamiento.
Con la firma del cliente, confirma recibir el servicio y las instalaciones a conformidad.

EN CASO DE EMERGENCIA

CISPROQUIM

BOGOTÁ: Tel. +57 1 288 60 12

NACIONAL: Tel. 01 8000 91 60 12

 

Recibí del Cliente

Nombre y C.C.: Cesar londoño 

1032482247

07/05/2026 17:05

 Nombre y firma del Técnico Aplicador

GABRIEL BOLIVAR SANCHEZ 

C.C.: 1023974225
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FECHA Y HORARIO

07/05/26 15:29 - 17:05

PRESTA EL SERVICIO

BIOCONTACTO AMBIENTAL SAS
CRA 96A No 157-70

 BOGOTA / SUBA · Bogotá D.C111161

DATOS DEL CLIENTE Y SU SEDE

 Razón Social : ESTELAR FOOD S.A.S.
Sede: ESTELAR FOOD S.A.S.

 Dirección: Carrera 37 Número 47-00 Barrio la Esmeralda - 
Escuela de Carabineros Eduardo Cuevas (ESECU)

 Municipio: 500001 Villavicencio
 Departamento: Meta

 Ingeniera María IsabelPersona contacto:

Compañía especializada en el Control Integrado de Plagas, Higienización de tanques de agua, asesoría y acompañamiento para 
empresas de alimentos en sistemas de calidad, inocuidad, capacitación y salud ocupacional, debidamente constituida por acto 

legal de 2018 y Concepto Sanitario favorable vigente de la autoridad sanitaria, para prestar servicios de asesoría, control 
integrado de plagas e Higienización de tanques de reserva de agua potable.

CERTIFICA QUE:

SERVICIOS REALIZADOS

 Vigilancia / Monitorización

 CONTROL INTEGRADO DE PLAGAS (CR-DT)
SERVICIO DE CONTROL DE ROEDORES 
SERVICIO DE DESINSECTACIÓN 

PRODUCTOS UTILIZADOS

Nombre 
comercial

Nº 
registro

Plazo 
seguridad

Método 
aplicación

Observaciones 
de dosificación

Dosificación 
% Consumo Zonas Lote

Monitorización/Revisiones

RASTOP ( 
Bromadiolona )

RGSP 
323-
2012

0 HORAS Cebaderos alta 
seguridad

5 A 10 grX 
PUNTO 5 g/uds 30 g ANILLO2 250802

HAWKER 25EC 
( Cipermetrina 
)

RGSP-
0231-
2004

Ver cuadro 
rotación de 
productos.

Aspersión 
manual 

ambiental 
localizada

5 a 7 mL x L 5 ml/L 40 ml 250926

La presente se expide luego de realizar los servicios estipulados. 
Cordialmente,
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Recibí del Cliente
 Nombre y firma: Cesar londoño 

 1032482247
07/05/2026 17:05

 Jefe de Operaciones
Ing Juan David Cruz
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