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1. DESCRIPCION Y AVANCE DE CUMPLIMIENTO DE LAS OBLIGACIONES DEL
CONTRATO DE INTERVENTORIA CO1.PCCNTR.8739533 DE 2026.

OBLIGACIONES ACTIVIDAD REALIZADA EVIDENCIA

CLAUSULADO ANEXO AL CONTRATO

Durante el mes de mayo de 2026 se
gjecutd el contrato de conformidad
con su objeto y el alcance sefialado y
se cumplié con las especificaciones
técnicas y condiciones generales
sefialadas en los documentos vy
estudios previos y en pliego definitivo
de interventoria.

Ejecutar el contrato de conformidad
con su objeto y el alcance sefialado, y
cumplir con las especificaciones
técnicas y condiciones generales
sefialadas en los documentos Y
estudios previos y en la invitacion de 1a
entidad

Informe mensual mayo
de 2026. Folio: 1-38

Todos los anexos del
presente informe

Durante el mes de mayo de 2026 se
aceptaron y  cumplieron  las
instrucciones relacionadas con la
ejecucion del contrato impartidas
desde la Secretaria de Educacidn, por
medio del Supervisor designado

Aceptar y cumplir las instrucciones
relacionadas con la ejecucién del
contrato que le sean impartidas desde
la Secretaria de Educacién, por medio
del Supervisor designado

Anexo 21. Actas de
comite de seguimiento
Folio: 1521-1541

" | Durante el mes de mayo de 2026 se | Anexo 28. Certificados de
Prestar toda colaboracion necesaria

ora el desarrollo del objeto del presté toda la colaboracién necesaria obligaciones de
Eontrato ) para el desarrollo del objeto del | interventoria Folio: 1733-
contrato 1741

Durante el mes de mayo de 2026 se
Cumplir cabalmente con las demas | cumplié cabalmente con las demas | Anexo 1. Informeen linea
obligaciones y trémites que surja en de | obligaciones y tramites que surgieron | mayo 2026 Folio: 39-72
las distintas cldusulas del contrato en de las distintas clausulas del
contrato.

Durante el mes de mayo de 2026 se Anexo 28. Certificados de

- d =

Acepltifr‘la supervision por parte del aceptd la supervision por parte oy f)bllgacmnef. . de

Municipio o interventoria Folio: 1733-
Municipio 1741

S

Durante el inicio del contrato se
respondid por los impuestos,
contribuciones y demas obligaciones
Responder por los  impuestos, de caracter legal u ordenanza que se
contribuciones y demds obligaciones | generaron en la legalizacién del | Cumplido en el mes de
de caracter legal u ordenanza que | contrato. enero de 2026.

genere la legalizacion del contrato La evidencia de cumplimiento de esta
obligacién se entregd en el informe
del mes de enero de 2026 en el anexo
30.

Acreditar el pago de los aportes de sus
empleados a los sistemas de salud,
pensiones,  riesgos profesionales, | Para la cuenta del mes de mayo de
Servicio Nacional de aprendizaje SENA, | 2026 se acredita el pago de los
ICBF y Cajas de Compensacion Familiar, aportes de los empleados de la
durante los ultimos seis (6) meses interventoria a los sistemas de salud, | Anexo  26. Seguridad
anteriores a la celebracién del contrato, pensiones, riesgos profesionales, | social interventoria Folio:
mediante certificacion expedida por el | Servicio Nacional de aprendizaje | 1673-1681

Revisor Fiscal o por el Representante SENA, ICBF y Cajas de Compensacion
Legal, seglin el caso. El incumplimiento Familiar, mediante certificacion
de esta obligacion serd causal de expedida por el Revisor Fiscal.
multas y caducidad de conformidad con
las normas vigentes; articulo 50 de la

HAVERHILL SAS
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OBLIGACIONES ACTIVIDAD REALIZADA EVIDENCIA
Ley 789 de 2002, Ley 797 de 2003 y
Decreto 510 de 2003
Se constituyeron las pdlizas dentro de
los respectivos términos que solicité
Constituir las polizas dentro de los | el Municipio, sin que se presentara
3 respectivos términos que solicite el | interrupcién alguna del amparo. Cumplido en el mes de
Municipio, sin que se presente | La evidencia de cumplimiento de esta | enero de 2026.
interrupcion alguna del amparo obligacién se entrego en el informe
del mes de enero de 2026 en el anexo
30.
Durante el mes de mayo de 2026 se
9 Acatar las orientaciones e instrucciones | acataron las  orientaciones e Ane’.‘:, 51' Act‘as’ o
del supervisor del contrato. instrucciones del supervisor del corpa € de seguirniento
Folio: 1521-1541
contrato.
Durante el mes de mayo de 2026 se
; . cumplio i
Cumplir con el alcance del objeto del urnplid ton el alcance del ol?Jeto gl
: gt contrato, en los términos Y
contrato, en los términos y condiciones = .
: : condiciones establecidos, de
establecidos, de conformidad con lo : ; Anexo 1. Informe en linea
: . ; conformidad con lo estipulado en la )
estipulado en la resolucién mediante la i ; mayo 2026 Folio: 38-72
10 . : resolucion mediante la cual se
cual se comunica la aceptacién de la :
i ; comunicé la aceptacion de la oferta,
oferta, los estudios previos, las adendas . y
. : : los estudios previos, las adendas y
y aclaraciones expedidas a la misma yla ~claraciones expedidas ala mismay la
oferta presentada por el PROPONENTE i y
oferta presentada por el
PROPONENTE
Durante el mes de enero de 2026 se
Allegar los documentos requeridos ;
: =y allegaron los documentos requeridos ,
para la legalizacion e iniciacion del S U Cumplido en el mes de
11 o para la legalizacién e iniciacion del
contrato, dentro del  término . enero de 2026.
establecido por el Municipio contrato, dentro del término
P P establecido por el Municipio.
Durante el mes de mayo de 2026 se ,
Obrar con lealtad y buena fe en el Y Anexo 28. Certificados de
. obré con lealtad y buena fe en el S
desarrollo de este contrato, evitando . obligaciones de
12 | = . desarrollo de este contrato, evitando | | . .
dilaciones y entrabamientos que | . . ; interventoria Folio: 1733~
dilaciones y entrabamientos que
puedan presentarse - 1741
pudieran presentarse. ]
No acceder a amenazas o a peticiones
i ] el ;
ae ““‘e.”e"’ actus‘.'n piat fulery el 1h L?\f Durante el mes de mayo de 2026 no
con el fin de obligarlo a hacer uomitir | =" o taron  amenazas o a
13 | algin acto o hecho; informando . p . - NO APLICA
; ; : peticiones de quienes actuan por
inmediatamente a la Entidad y demas
: fuera de la Ley.
autoridades competentes cuando se
presenten peticiones 0 amenazas.
Durante el mes de mayo de 2026 se
asumieron los pagos de gastos y | Anexo 1. Informe en linea
El contratista asumird los pagos de | costos de desplazamiento | Folio: 39-72
gastos y costos de desplazamiento correspondientes que se requirieron
14 | correspondientes que requiera | efectuar en ocasién al cumplimiento | Anexo 28. Certificados de
efectuar en ocasion al cumplimiento objeto  contractual. Las visitas | obligaciones de
objeto contractual. mensuales y su  programacion interventorfa Folio: 1733-
semanal se reporta en el informe en | 1741
linea del mes de mayo de 2026.
| cial
Pagar los salarios, prestaciones sociales Bitante el s dé rhayo te 2026 se
e indemnizaciones de todo el personal . :
pagaron los los salarios, prestaciones
que ocupe en la ejecucion del contrato, ; ; - ;
; = sociales e indemnizaciones de todo el | Anexo 26. Seguridad
igualmente la elaboracion de los i = =t ;
15 i personal que se ocupa en la ejecucion | social interventoria Folio:
subcontratos necesarios, quedando :
; P del contrato, igualmente la | 1673-1681
claro que no existe ningun tipo de 4
elaboracion de los subcontratos
vinculo laboral del personal con el 2
necesarios, quedando claro que no

Municipio
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OBLIGACIONES ACTIVIDAD REALIZADA EVIDENCIA
existe ningun tipo de vinculo laboral
del personal con el Municipio
La interventoria no ha recibido
Responder por la buena calidad de los | elementos por los cuales se deba
16 | elementos  entregados para el responder en cumplimiento de su | NO APLICA
cumplimiento del objeto del contrato contrato, por lo cual esta obligacion
no aplica.
Suministrar tanto en calidad, cantidad, | En el mes de mayo de 2026 se -
como en tiempo, todos los bienes, | suministro en calidad, cantidad, como Am?xo ?8' Cariticados de
17 | insumos, servicios, u obras y demas | en tiempo, todos los servicios pbhgacmne? - ge
elementos necesarios para la ejecucién | necesarios para la ejecucion de las :\;:;ventorla el laat:
de las obligaciones obligaciones.
Durante el mes de mayo de 2026 se
aprobaron los intercambios | Anexo 2. Certificado de
Las demads que se sefialen en la Ley para | solicitados por el operador para la | firmas digitales Folio: 73-
este tipo de contratos o las establecidas | correcta ejecucion del contrato. 81
18 | en la Invitacién Publica y en la oferta

presentada por el PROPONENTE y las
que se deriven de su naturaleza

Se adjuntan las certificaciones de
firmas  digitales del  equipo
interventor que respaldan varios
anexos del informe.

Anexo 22. Aprobaciones
intercambios mayo 2026
Folio: 1542-1553

NUMERAL

2.2.2 PLIEGO DE CONDICIONES

Realizar interventoria técnica,
administrativa, legal y financiera del
A | contrato de suministro realizado entre
la alcaldia y el operador que brindan el
servicio del complemento alimentario.

Durante el mes de mayo de 2026 se
realizd interventoria en los cuatro
componentes, a través de visita a

sede  administrativa para la
verificacion de obligaciones
contractuales del operador UT
Piedecuesta Innova

CO1.PCCNTR.8680192, a través de
visitas a sedes educativas, bodega y
acompafiamiento de ruta, asi como la
verificacion de productos y viveres de
las dos modalidades, liberacion de
productos de la modalidad de racién
industrializada, ejecucion del
muestreo microbioldgico del mes,
aplicacion de encuestas de
satisfaccion a los beneficiarios,
verificacion de la contratacion de
personal minimo y manipulador,
revision de la completitud de entrega
de viveres, materias primas e insumos
de aseo de acuerdo a la cobertura de
cada sede educativa.

Informe mensual mayo
de 2026. Folio: 1-38

Todos los anexos del
presente informe

Representar a la Entidad, para la
vigilancia y control de la ejecucion del
B | contrato en la direccién y coordinacion
del mismo sin ir en contra de la mision
y los valores de la entidad.

Durante el mes de mayo de 2026 se
representd a la entidad en el rol de
asistencia, vigilancia y control de la
ejecucion del contrato del operador
uTt Piedecuesta Innova
CO1.PCCNTR.8680192. Las acciones
realizadas por la interventoria se
resumen en el informe en linea del
mes de mayo de 2026.

Anexo 1. Informe en
linea del mes de mayo
de 2026. Folio: 39-72

Informar a la Entidad, en forma
continua y periddica sobre el avance,
problemas y soluciones presentados en
el desarrollo del contrato, a través de

Haverhill SAS en el mes de mayo de
2026 informé de manera semanal el
avance, problemas y soluciones
presentadas durante el desarrollo de

Anexo 7. Informe
mensual de seguimiento
a bodega Folio: 974-
1013

HAVERHILL SAS

correo electrénico: haverhillsaspta@gmail.com
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OBLIGACIONES ACTIVIDAD REALIZADA EVIDENCIA
informes  periédicos que deba | la ejecuciéon del contrato del | Anexo 20. Informes
presentar. operador UT Piedecuesta Innova semanales Folio: 1507-

CO1.PCCNTR.8680192, este fue
socializado en el marco de los comités
semanales en presencia de delegados
de la entidad y representante del
operador.

1520

Anexo 21. Actas de
comité de seguimiento
Folio: 1521-1541
Anexo 10. Informe de
SPQR v CAP Folio: 1189-
1260

Supervisar y controlar la gestién
técnica y administrativa desarrollada
por el contratista para el cumplimiento
de las obligaciones contratadas
detalladas en el contrato

Se realizé interventoria en los cuatro
componentes durante el mes de
mayo de 2026, a través de visita a

sede  administrativa para la
verificacion de obligaciones
contractuales del operador UT
Piedecuesta Innova

CO1.PCCNTR.8680192, a través de
visitas a sedes educativas, bodega y
acompafamiento de ruta, asi como la
verificacion de productos y viveres de
las dos modalidades, liberacion de
productos de la modalidad de racion
industrializada, ejecucion del
muestreo microbiolégico del mes,
aplicacién ~ de  encuestas de
satisfaccion a los beneficiarios,
verificacion de la contratacion de
personal minimo y manipulador,
revision de la completitud de entrega
de viveres, materias primas e insumos
de aseo de acuerdo a la cobertura de
cada sede educativa.

Informe mensual mayo
de 2026. Folio: 1-38

Todos los anexos del
presente informe

Efectuar un estricto control de la
calidad de las materias primas
suministradas por el contratista, a
partir del reglamento Yy de las
especificaciones tecnicas generales vy
particulares contratadas, asi como de
las obligaciones pactadas.

De forma semanal del mes de mayo
de 2026 la interventoria realizé
verificacién in situ a cada de uno de
los lotes de los productos
almacenados en la bodega del
operador, y que estan dispuestos
para su distribucion a las sedes
educativas, de igual manera se realiza
la respectiva liberacion de los
productos que componen la racion
industrializada a partir de Ia
aplicacién de las NTC con un estricto
control de las materias primas para
mitigar asi  cualquier novedad
asociada a la calidad o inocuidad de
los alimentos que se despachan a las
sedes educativas en sus diferentes
modalidades.

La interventoria también verificé que
el operador UT Piedecuesta Innova
CO1.PCCNTR.8680192 aplicara los
protocolos de liberacién, de NTC, de
muestreo sensorial Yy la
documentacién trazable y custodia
de las contramuestras de cada lote de
alimento que se despacha a las sedes

Anexo 5. Verificacion de
productos de RPS y
seguimiento a productos
criticos en bodega Folio:
536-626

Anexo 6. Liberacion de
productos de Rly
estandares de NTC Folio:
627-973

Anexo 9. Visita a
proveedores Folio: 1107-
1188

HAVERHILL SAS

correo electronico: haverhillsaspta @gmail.com
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OBLIGACIONES

ACTIVIDAD REALIZADA

EVIDENCIA

educativas. Estos soportes los anexa
el operador en su informe de cuenta
del mes lo cual es validado por la
interventorfa en el proceso de
revision de informe.

Asegurar el cumplimiento de las metas
contractuales, logrando el desarrollo
del contrato, dentro de los
presupuestos de tiempo e inversion
previstos originalmente.

En el mes de mayo de 2026 a partir de
un estricto cumplimiento al plan de
trabajo presentado antes de iniciar el
contrato de interventoria se aseguro
el cumplimiento de las metas
contractuales desde la perspectiva
econodmica y de tiempo.

En el mes de enero se realizé entrega
del plan de trabajo de la interventoria
a través de correo electrénico a la
entidad y con copia en el informe
mensual de enero en el anexo 27.

Anexo 1. Informe en
linea clel mes de mayo
de 2026 Folio: 39-72

Realizar visitas en campo para la
verificacion del cumplimiento de las
obligaciones de los operadores de
suministro en el marco del Programa
de Alimentacion Escolar PAE.

Durante el mes de mayo de 2026 se
realizaron visitas de campo a sedes
educativas, bodega,
acompafiamiento de ruta, visita a
proveedor y visita a sede
administrativa desde los
componentes técnicos,
administrativos, financieros y juridico
con el objeto de verificar el
cumplimiento de las obligaciones
contractuales del operador UT
Piedecuesta Innova
CO1.PCCNTR.8680192

Anexo 3. Visitas a sedes
educativas Folio: 82-497

Anexo 7. Informe
mensual de seguimiento
a bodega Folio: 974-
1013

Anexo 8.
Acompafiamientos a
rutas Folio: 1014-1106

Anexo 9. Visita a
proveedores Folio: 1107-
1188

Anexo 17. Visita a sede
administrativa Folio:
1410-1496

Anexo 25. Visita
componente juridico
Folio: 1575-1672

Anexo 29. Visita
componente financiero
Folio: 1742-1777

Revisar los informes de gestion que
presente el operador del PAE y emitir
concepto al supervisor del contrato

A cierre del mes de mayo de 2026 el
operador del contrato
CO1.PCCNTR.8680192 presento
cuenta de cobro e informe del mes de
abril de 2026. Por lo tanto, la
interventoria reviso dicho informe y
emitié los respectivos conceptos de

aprobacion a la entidad.

Anexo 29. Visita
componente financiero
Folio: 1742-1777

Anexo 34. Aprobaciones
de cuenta de operador
Folio: 2120-2127

TECNICAS GENERALES

Establecer mecanismos agiles y
eficientes para el desarrollo de la
interventoria a su cargo

Durante el mes de mayo de 2026 se
mantuvieron las lineas de
comunicacién y presencia en los
comités que ha convocado la entidad.
Adicionalmente la interventoria

comparte en drive del correo

Anexo 21. Actas de
comité de seguimiento
Folio: 1521-1541

HAVERHILL SAS

correo electrénico: haverhillsaspta @gmail.com

Calle 36 No. 14 — 42 Oficina 302 B Bucaramanga - Santander
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OBLIGACIONES

ACTIVIDAD REALIZADA

EVIDENCIA

sparinterpae@gmail.com y del oficial
de comunicacién interna con la
entidad haverhillsaspta@gmail.com ,
los avances diarios de los diferentes
frentes de trabajo de campo Yy
documentales necesarios para el
buen desarrollo y seguimiento de las
acciones derivadas del contrato de
interventoria. Se puede hacer
seguimiento a través de herramientas
como bases de dato en Excel las
cuales estdn cargadas en el drive.

Anexo 19. Pantallazos y
archiva de contrato
Folio: 1499-1506

Revisar y estudiar los documentos e
informacion suministrados por el
municipio de Piedecuesta (oficina
gestora) que dieron origen al contrato,
con el propésito de establecer criterios
claros y precisos sobre el contrato, que
le permitan adelantar con efectividad
las labores encomendadas, solicitando
al municipio de Piedecuesta las
aclaraciones del caso.

Se realizé revisién y estudio de los
documentos cargados al SECOP Il del
contratista adjudicatario de |a
ejecucién del contrato
CO1.PCCNTR.8680192 encontrando
criterios claros y precisos sobre el
contrato para asi poder adelantar con
efectividad las labores de
interventoria.

Anexo 1. Informe en linea
del mes de mayo 2026.
Folio: 39-72

Anexo 28. Certificados de
obligaciones de
interventoria Folio: 1733-
1741

Realizar interventoria y asistencia en

aspectos técnicos a Ia entidad
encargada de ofrecer la Racion
Preparada en el sitio, Racion
Industrializada Y/O Racion para

preparar en casa, de manera que
garanticen las condiciones higiénico-
sanitarias y de cumplimiento de los
estandares de calidad e idoneidad en la
preparacion, almacenamiento Y
distribucién de alimentos a los titulares
de derecho en las instituciones
educativas oficiales beneficiarias del
Programa de Alimentacion Escolar

En el mes de mayo de 2026 se realizé
asistencia a través de los conceptos
de interventoria que respaldan
situaciones de asistencia al operador
como son las  reubicaciones.
Adicionalmente se realiza
interventoria y asistencia en aspectos
técnicos en el marco de visita a
bodega del operador, en visitas a
sedes educativas y acompafiamiento
a ruta, lo cual garantiza las
condiciones higiénico-sanitarias y de
cumplimiento de los estdndares de
calidad e idoneidad en la preparacién,
almacenamiento y distribucion de
alimentos a los beneficiarios del
programa.

En el mes de mayo la interventoria
realizé charlas a los padres de familia
sobre las generales del PAE y se
resolvieron dudas en dichos espacios.

Anexo 27. Conceptos de
interventoria Folio: 1682-
1732

Anexo 3. Visitas a sedes
educativas Folio: 82-497

Anexo 7. Informe
mensual de seguimiento
a bodega Folio: 974-
1013

Anexo 8.
Acompafiamientos a
rutas Folio: 1014-1106

Anexo 6. Liberacion de
productos de Rl y
estandares de NTC Folio:
627-973

Anexo 23. Seguimientos
especiales. Folio: 1554-
1561

Realizar inspeccidn, vigilancia y control

de la calidad nutricional, fisico —

organoléptica y de cantidad de las
raciones ofrecidas en el Programa
Alimentacién Escolar en la modalidad
establecida por la entidad territorial
para cada sede educativa

En el mes de mayo de 2026 se realizd
inspeccién, vigilancia y control de la
calidad nutricional, fisico,
organoléptica y de cantidad de las
raciones a partir de la siguiente
metodologia:

Para la racién industrializada se
realiza control desde la bodega en
donde se aplican estandares de NTC
para peso, calidad (organoléptica y
cumplimiento de rotulado) y cantidad
por lote de producto antes de ser
despachado a las sedes educativas de

Anexo 3. Visitas a sedes
educativas Folio: 82-497

Anexo 5. Verificacion de
productos de RPS y
seguimiento a productos
criticos en bodega Folio:
536-626

Anexo 6. Liberacion de
productos de Rl'y
estandares de NTC Folio:
627-973

HAVERHILL SAS
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dicha modalidad. Adicionalmente se
verifica la vigencia de los | Anexo7.Informe
registros/permisos o notificaciones | mensual de seguimiento
sanitarias del INVIMA, cruce de la | a bodega Folio: 974~
informacién con las fichas técnicas | 1013

del proveedor y su rotulado,
verificacion del concepto sanitario | Anexo 17. Visita a sede
con el cual cuenta la planta, y revisién | administrativa Folio:
de los resultados microbiolégicos de | 1410-1496

cada lote de los productos. Derivado
de este ejercicio se expide un oficio
de liberacién de alimentos.

Para los alimentos insumos de
preparado en sitio se realiza una
verificacion en bodega del rotulado,
calidad del empaque y atributos
basicos de calidad, se verifica la
vigencia de los registros/permisos o
notificaciones sanitarias del INVIMA.
También en cada visita a sede
educativa se realiza verificacion de las
cantidades y calidad de los productos
del menu de preparacion del dia de la
visita en estandar adjunto.

De los productos criticos se verifica la
trazabilidad documental de la carne
de res, de cerdo y de pollo (gufas de
transporte, resultados
microbioldgicos, formato de
trazabilidad por sede educativa y se
realiza visita a la  planta
acondicionadora, para los huevos se
solicita microbioldgico y se verifica
que siga siendo el mismo proveedor
aprobado con certificado ICA, para el
proveedor de leche en polvo se
solicita microbiolégico, se realiza
verificacion de la vigencia de registro
sanitario, revisién de ficha técnica y
se realiza visita a la planta de
fabricaciéon una vez durante el
contrato, del queso se verifica
rotulado, vigencia de registro
sanitario, resultado microbioldgico y
se realiza visita a fabrica una vez
durante el contrato. Del pollo se
verifica rotulado, vigencia de registro
sanitario, resultado microbioldgico y
se realiza visita a fabrica una vez
durante el contrato

Las cantidades de productos de
acuerdo con las coberturas se
verifican en las visitas a sedes, bodega
y en la visita administrativa a través
de cruce con facturas, Kardex,
remisiones y plan de compras del
operador.

HAVERHILL SAS
correo electrénico: haverhillsaspta@gmail.com
Calle 36 No. 14 — 42 Oficina 302 B Bucaramanga - Santander




4 HAVERHILL  conmesn

N~

lim tos%
Prendey

OBLIGACIONES

ACTIVIDAD REALIZADA

EVIDENCIA

Verificar el cumplimiento por parte del
contratista de cada una de las
especificaciones técnicas establecidas

En el marco de las visitas a bodega,
sedes educativas, acompafamiento
de ruta, visita a proveedor, visita
administrativa, visita financiera y
legal realizadas en el mes de mayo de
2026, la interventoria verifico el
cumplimiento por parte de operador
de cada una de las especificaciones
técnicas establecidas por licitacion y
definidas por la resolucion 0003 de
2026 y las normas nacionales de
alimentos.

Anexo 17. Visita a sede
administrativa Folio:
1410-1496

Anexo 3. Visitas a sedes
educativas Folio: 82-497

Anexo 7. Informe
mensual de seguimiento
a bodega Folio: 974-
1013

Anexo 8.
Acompafiamientos a
rutas Folio: 1014-1106

Anexo 5. Verificacion de
productos de RPS y
seguimiento a productos
criticos en bodega Folio:
536-626

Anexo 6. Liberacion de
productos de Rl y
estanclares de NTC Folio:
627-973

Verificar que el contratista cumpla con
la implementacién de un PLAN DE
SANEAMIENTO BASICO de acuerdo a lo
establecido en el Lineamiento Técnico
Administrativo  del  PAE, segun
Resolucién 335 del 2021, acerca del
manejo y disposicién de los residuos
s6lidos ORGANICOS E INORGANICOS,
con el fin de evitar la contaminacion
ambiental, y controlar la inadecuada
manipulacién de éstos en cada uno de
los restaurantes escolares,
instituciones educativas, bodega de
almacenamiento y/o planta de
ensamble y vehiculos de transporte

En el mes de mayo de 2026 se realizo
monitoreo a la implementacién del
plan de saneamiento aprobado por la
interventoria para bodega, sedes
educativas en sus dos modalidades y
en los acompafiamientos a rutas.
Dentro de los respectivos estandares
de bodega, ruta y de sedes se
establece todo un numeral en donde
se confirma el manejo y disposicion
de los residuos sélidos con el fin de
evitar la contaminacién ambiental, y
controlar la inadecuada manipulacion
de éstos.

Anexo 3. Visitas a sedes
educativas Folio: 82-497

Anexo 7. Informe
mensual de seguimiento
a bodega Folic: 974-
1013

Anexo 8.
Acompafiamientos a
rutas Folio: 1014-1106

Verificar que el contratista cumpla con
los lineamientos establecidos por
Unidad Administrativa Alimentos para
Aprender (UApA) por lo cual asume
como regla general los LINEAMIENTOS

TECNICO  ADMINISTRATIVOS ~ DEL
PROGRAMA DE  ALIMENTACION
ESCOLAR PAE Resolucién N° 335 del
2021 y demas normas que
posteriormente o adicionen ©
modifiquen.

En el marco de las visitas a bodega,
sedes educativas, acompafiamiento
de ruta, visita a proveedor, visita
administrativa, visita financiera vy
legal realizadas en el mes de mayo de
2026, la interventoria verifica el
cumplimiento por parte de operador
de cada una de las especificaciones
técnicas establecidas por licitacion y
definidas por la resolucién 003 de
2026 y las normas nacionales de
alimentos. Derivado de esta
obligacién se expide certificado de
cumplimiento de los lineamientos
técnico-administrativos de programa
de alimentacién PAE segun resolucion
003 de 2026 para el suministro del
mes de mayo de 2026.

Anexo 3. Visitas a sedes
educativas Folio: 82-497

Anexo 7. Informe
mensual de seguimiento
a bodega Folio: 974-
1013

Anexo 8.
Acompafiamientos a
rutas Folio: 1014-1106

Anexo 5. Verificacion de
productos de RPS y
seguimiento a productos
criticos en bodega Folio:
536-626

HAVERHILL SAS

correo electrénico: haverhillsaspta@gmail.com
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OBLIGACIONES ACTIVIDAD REALIZADA EVIDENCIA
Anexo 6. Liberacion de
productos de Rl y
estandares de NTC Folio:
627-973
Estudiar las sugerencias, consultas y | En el mes de mayo de 2026 no se
reclamaciones presentadas por el | presentaron sugerencias, consultas y
contratista y emitir un concepto | reclamaciones presentadas por el
8 | técnico vy remitirlo oportuna e | contratista por lo cual no fue | NOAFLICA
inmediatamente al supervisor de la | necesario emitir  concepto  al
Secretaria de Educacion de | supervisor de la Secretaria de
Piedecuesta Educacion de Piedecuesta.
La interventoria en sus visitas a sedes
educativas del mes de mayo de 2026
verificd que se diera cumplimiento al
nimero de manipuladoras segun
exigencia normativa y contractual.
An . Visi sed
En el mes de mayo de 2026 desde el exo? ' |ta.s g S
5 y s educativas Folio: 82-497
componente administrativo y juridico
se dio revision al cumplimient 4y
d = o ; .D cn 8 Anexo 17. Visita a sede
contratacién del personal minimo y el . . 3
personal manipulador que laboré en adminlstrativa Faiio:
Controlar que el contratista cuente con 1410-1496
< = mayo de 2026. En este mes
la infraestructura fisica y el recurso | . )
A i ingresaron 3 manipuladoras.
humano suficiente y calificado para ; ) Anexo 19. Pantallazos y
9 : ; Derivado de ello se adjuntan las 5
adelantar la implementacién de los ; : archivo de contrato
e ‘it ; tablas que soportan la verificacion )
requerimientos exigidos en el pliego de . - Folio: 1499-1506
s uno a uno y en el drive compartido
condiciones ;
con la entidad se encuentran la w
: . . Anexo 25. Visita
totalidad de hojas de vida con sus g
BOTITeS componente juridico
PO Folio: 1575-1672
En cuanto a la infraestructura fisica se
realizd verificacién en bodega y se
aplicé en la visita juridica revisién de
la totalidad de documentos de los
vehiculos empleados por el operador
correspondientes al mes de mayo de
2026.
Verificar el cumplimiento de las
obligaciones establecidas en el . ;
~ | En el informe en linea del mes de
contrato del o los operadores, a partir Anexo 1. Informe en
. iz b mayo de 2026 se presentan los |
10 de la informacion suministrada y aspectos que podrian repercutir en el linea clel mes de mayo
presentar un informe a la secretaria de P P P de 2026 Folio: 39-72
) ; normal desarrollo del contrato en el
Educacién de Piedecuesta sobre los X
numeral 9.4 y 10 del mismo.
aspectos que repercutan en el normal
desarrollo del contrato.
Apoyar al equipo de apoyo a la Anexo 10. Estado de
isi re SPQR P Folio: 1189-
supervisién y/o al operador en la Durante el mes de mayo de 2026 se QR yCA =
respuesta oportuna a todos los , . 1260
fin ayudé al equipo de apoyo a la
11 | requerimientos que se generen por
supervision en dar respuesta a
parte de los entes de control, durante e Anexo 27. Conceptos de
- = solicitudes de terceros. : ; :
la ejecucion del Programa de interventoria Folio: 1682-
Alimentacion Escolar 1732
TECNICAS ESPECIFICAS DE LA INTERVENTORIA
intervento En el mes de mayo de 2026 se -
Elabgrar forma}tt:.-s dfe inte ria . | yo de T
técnica, administrativa, legal vy | aplicaron los estandares : )
1 . : A ; o o . educativas Folio: 82-497
financiera de verificacién acorde a las | interventoria tecnica, administrativa,
obligaciones del operador, los | legal y financiera de verificacion

HAVERHILL SAS

correo electrénico: haverhillsaspta@gmail.com
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OBLIGACIONES ACTIVIDAD REALIZADA EVIDENCIA
estandares  establecidos por el | acorde a las obligaciones del | Anexo 7. Informe
Ministerio de Educacion Nacional y | operador del contrato | mensual de seguimiento

normatividad legal vigente.

CO1.PCCNTR.8680192, los estandares
establecidos por la UAPA vy
normatividad legal vigente.

Es importante aclarar que en el pliego
y en el contrato del operador no se
encuentran diferenciadas las
obligaciones por componentes sino
de forma general y la interventoria en
su autonomia corporativa definié los
requisitos a controlar desde las
visitas, ya que estas tienen una
duracién corta y el énfasis es de
recolectar informacion para su
analisis y luego el cumplimiento de
cada obligacién se ve reflejado en el
informe de supervisién y certificados
de cumplimiento que expide y firma
el representante legal del Haverhill

SAS:

Visita Componente financiero:

e Pago de seguridad social de
acuerdo con contratacion
validado por el componente
administrativo correspondientes
al mes de abril

e Pago de ndmina de acuerdo con
contratacion realizada por el
operador correspondiente al mes
de abril

e Reporte de chip
La revision de planillas, suplencias,
repitencias y certificados de rectores
se hace en jornadas diferentes a la
visita en sede administrativa y su
comunicacién se hace a través de
correo electronico donde se oficia la
solicitud de subsanacion o la
aprobacion de estas Y la cuantia
autorizada a cobrar para el periodo
respectivo.

Visita Componente juridico:

e Revision de la correcta
contratacién y  afiliacion  al
sistema general de salud del
personal del operador en el
periodo respectivo de tramite de
cuenta del operador, en este mes
se valido la contratacion del mes
de mayo de 2026.

e Revisién de la documentacion
reglamentaria de los vehiculos en
uso por el operador para el mes

de mayo de 2026.

a bodega Folio: 974-
1013

Anexo 8.
Acompafamientos a
rutas Folio: 1014-1106

Anexo 17. Visita a sede
administrativa Folio:
1410-1496

Anexo 25. Visita
componente juridico
Folio: 1575-1672

Anexo 29. Visita
componente financiero
Folio: 1742-1777

HAVERHILL SAS

correo electrénico: haverhillsaspta @gmail.com
Calle 36 No. 14 — 42 Oficina 302 B Bucaramanga - Santander
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OBLIGACIONES

ACTIVIDAD REALIZADA

EVIDENCIA

e Revision de la vigencia de las
polizas para el mes de mayo de
2026.

Visita Componente Administrativo

e Revisién de las hojas de vida en
fisico en bodega para confirmar
que estas contengan todos los
documentos exigidos
contractualmente. De esta se
deriva un cuadro anexo.

e Verificacion de la cantidad de
manipuladoras que debe estar
contratada por semana de
operacion de acuerdo con las
coberturas establecidas en cada
sede educativa. Se adjunta
cuadros con dicho detalle y
concepto de la interventoria.

¢ Cruce de necesidades de
alimentos en plan de compras del
operador versus lo requerido por
cobertura y novedades del
respectivo mes de mayo de 2026.

e Verificacion del envio a
conformidad de los productos de
aseo a partir de factura de
compra y remisiones del mes de
mayo de 2026.

Realizar una (1) reunién de
socializacién de los Formatos finales

con el equipo PAE Municipal vy
operador para el inicio de sus
actividades

Esta reunidn se realizé el 20 de enero
de 2026 y en esta se presentaron y
socializaron los formatos finales que
se aplicaran durante el contrato de la
vigencia 2026.

A equipo PAE municipal le fue
socializado a través de correo
electrénico con el envio del plan de
trabajo en donde se adjuntaron los
formatos finales para aplicar en las
visitas de interventoria.

La evidencia de esta obligacion se
adjunt6 en el informe de enero de
2026 en el anexo 26y 27.

Cumplido en el mes de
enero de 2026

Brindar asistencia técnica, financiera,
administrativa y juridica en la ejecucion
del programa de alimentacién Escolar
acorde a lo establecido en la
normatividad legal Vigente.

El Haverhill SAS brindd asistencia
técnica en el mes de mayo de 2026
desde los comités de seguimiento,
conceptos dados y acompafiamiento
en los diferentes ejes de trabajo de la
interventoria.

Anexo 21. Actas de
comité de seguimiento
Folio: 1521-1541

Anexo 27. Conceptos de
interventoria Folio:
1682-1732

Elaborar diagnéstico de las condiciones
de infraestructura, equipos, menaje,
acceso y transporte de insumos Yy
alimentos que deben tener los
establecimientos educativos para el
almacenamiento, preparacion,
distribucion y consumo de los
complementos alimentarios y entregar

En el primer trimestre de 2026 se
realizé diagndstico al 100% de las
sedes educativas visitadas para
validar la condicién de infraestructura
equipos, menaje, acceso y transporte
de insumos vy alimentos. Llas
fotografias y archivo Excel resumen
de los diagndsticos se encuentra de

Cumplido al 100% en el
mes de abril de 2026

HAVERHILL SAS

correo electronico: haverhillsaspta@gmail.com

Calle 36 No. 14 — 42 Oficina 302 B Bucaramanga — Santander
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OBLIGACIONES

ACTIVIDAD REALIZADA

EVIDENCIA

archivo en Excel y registro fotografico a
la supervision.

forma digital en el drive compartido
con la supervisién a través del correo
del equipo PAE.

Realizar seguimiento, validaciéon vy
aprobacién a la etapa de alistamiento
que debe presentar el operador previo
al inicio de la prestacion del servicio, de
acuerdo con las  condiciones
establecidas por las entidades
competentes, para los servicios de
alimentacion escolar

En el mes de enero de 2026 se realizo
seguimiento, validacion y aprobacion
a la etapa de alistamiento presentada
por el operador previo al inicio de la
prestacién del servicio, de acuerdo
con las condiciones establecidas por
las entidades competentes, para los
servicios de alimentacidn escolar.

La evidencia del cumplimiento de
esta obligacién se adjunté en el
informe del mes de enero de 2026 en
el anexo 25.

Cumplido en el mes de
enero de 2026

Solicitar, revisar y aprobar Plan de
calidad microbiolégica y fisicoguimica
seglin muestreo requeride al operador,
acorde a lo establecido en el anexo de
Calidad e inocuidad de la resolucion
335 del 2021, y demas normas que
posteriormente  lo  adicionen o
modifiquen.

En el mes de mayo de 2026 el
operador del contrato
CO1.PCCNTR.8680192 realizd el
quinto muestreo de acuerdo con su
cronograma de plan de trabajo del
contrato para la vigencia 2026 y los
resultados de este fueron conforme a
los requisitos legales y de acuerdo
con lo establecido en la resolucién
003 de 2026.

El cronograma de muestreo del
operador del contrato
CO1.PCCNTR.8680192 fue solicitado,
revisado y aprobado en la fase de
alistamiento. El soporte de este
requisito se adjunté en el informe del
mes de enero de 2026 en el anexo 25.

Anexo 14. Informe de
resultados de muestreo
microbiolégico Operador
Folio: 1335-1354

Solicitar, revisar y aprobar Plan de
calidad microbiolégica y fisicoquimico
para los proveedores de productos
alimenticios de alto riesgo

En el mes de mayo de 2026 el

operador del contrato
CO1.PCCNTR.8680192 remitio
resultados entregados por los

proveedores de productos criticos y
estos fueron conforme a los
requisitos legales y de acuerdo con lo
establecido en la resolucién 003 de
2026.

El plan de calidad microbiologica y
fisicoquimica para los proveedores de
productos alimenticios de alto riesgo
fue solicitado, revisado y aprobado en
la fase de alistamiento. El soporte de
este requisito se adjunté en el
informe del mes de enero de 2026 en
el anexo 25

Anexo 15. Informe de
resultados de muestreo
microbioldgico
Proveedores Folio: 1355-
1376

Solicitar, revisar y aprobar protocolo de
manejo de ETAs (enfermedades
transmitidas por alimentos)

El protocolo de manejo de ETAS del
operador del contrato
CO1.PCCNTR.8680192 fue solicitado,
revisado y aprobado en la fase de
alistamiento del contrato general. El
soporte de este requisito se adjunté
en el informe del mes de enero de
2026 en el anexo 25

Cumplido en el mes de
enero de 2026

HAVERHILL SAS

correo electrénico: haverhillsaspta@gmail.com
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ACTIVIDAD REALIZADA

EVIDENCIA

Solicitar, revisar y aprobar Protocolo de
quejas y reclamaos

El protocolo de manejo de quejas y
reclamos del operador del contrato
CO1.PCCNTR.8680192 fue solicitado,
revisado y aprobado en la fase de
alistamiento. El operador no ha
recepcionado quejas en sus lineas de
contacto. El soporte de este requisito
se adjuntd en el informe del mes de
enero de 2026 en el anexo 25

Cumplido en el mes de
enero de 2026

10

Solicitar, revisar y aprobar Plan de
capacitacion dirigido a manipuladoras
de alimentos, supervisores,
transportadores de alimentos, etc.

El plan de capacitacion del operador
fue solicitado, revisado y aprobado en
la fase de alistamiento. El soporte de
este requisito se adjuntd en el
informe del mes de enero de 2026 en
el anexo 25

Cumplido en el mes de
enero de 2026

11

Solicitar, revisar y aprobar el Programa
de Seguridad industrial y salud
ocupacional establecido por el
operador.

El programa de seguridad industrial y
salud ocupacional del operador fue
solicitado, revisado y aprobado en la
fase de alistamiento. Estos soportes
los adjunta el operador en su informe
de obligaciones contractuales como
parte del tramite de cuenta. El
soporte de este requisito se adjunto
en el informe del mes de enero de
2026 en el anexo 25

Cumplido en el mes de
enero de 2026

12

Solicitar, y hacer seguimiento a la
implementacion de la estrategia
educativa.

La estrategia educativa de habitos
saludables del operador fue solicitada
en la fase de alistamiento. En el mes
de enero de 2026 el operador
presentd la propuesta del plan de
trabajo para el acompafiamiento del
plan  pedagdgico en  habitos
saludables. El soporte de este
requisito se adjuntd en el informe del
mes de enero de 2026 en el anexo 25.

En el mes de mayo el operador realizé
dos actividades de acuerdo con lo
programado y aprobado en la fase de
alistamiento.

Anexo 16. Seguimiento a
plan pedagdgico Folio:
1377-1409

13

Verificar la conformacién de los
comités de alimentacién escolar, hacer
seguimiento a la gestion de estos, asi
como a la generacion de planes de
mejoras ante las no conformidades
manifestadas en cada sede

En el mes de febrero se conformaron
los CAE de las instituciones del
municipio de Piedecuesta, la entidad
envid las actas en el mes de abril para
su revision por parte de Ia
interventorfa, de las cuales no se
evidenciaron observaciones que
ameritaran plan de mejora.

NO APLICA PARA ESTE
MES

14

Controlar que el contratista cuente con
la infraestructura fisica y el recurso
humano suficiente para ejecutar la
operacion

La interventoria en sus visitas a sedes
educativas del mes de mayo de 2026
verificé que se diera cumplimiento al
nimero de manipuladoras segun
exigencia normativa y contractual.

En el mes de mayo de 2026 desde el
componente administrativo y juridico
se dio revisién al cumplimiento en la
contratacién del personal minimo y el
personal manipulador gue laboré en

Anexo 17. Visita a sede
administrativa Folio:
1410-1496

Anexo 25. Visita
componente juridico
Folio: 1575-1672

Anexo 19. Pantallazos y
archivo de contrato
Folio: 1499-1506

HAVERHILL SAS

correo electrénico: haverhillsaspta@gmail.com
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OBLIGACIONES

ACTIVIDAD REALIZADA

EVIDENCIA

dicho periodo, esto con el objeto de
validar la informacién de la cuenta
que tramita en el siguiente mes.
Derivado de ello se adjuntan las
tablas que soportan la verificacion
uno a uno y en el drive compartido
con la entidad se encuentran la
totalidad de hojas de vida con sus
soportes y se entrega copia completa
en fisico para el archivo en |a entidad.
En mayo de 2026 ingresaron 3 nuevas
manipuladoras a la operacién de
suministro.

En cuanto a la infraestructura fisica se
realizé verificaciéon en bodega y se
aplicé en la visita juridica revision de
la totalidad de documentos de los
vehiculos empleados por el operador
correspondientes al mes de mayo de
2026

Anexo 36. Verificacion
de recurso humano
Folio: 2133-2157

15

Verificar las  caracteristicas  del
empaque de los insumos y materias
primas de la racién preparada en sitio,
de la racién industrializada y/o de los
diferentes componentes de la Racién
para preparar en casa, segun aplique

Se liberaron los productos para la
racion  industrializada de los
diecinueve dias calendario escolar de
mayo de 2026 en donde se realizé
control desde la bodega con la
aplicacién de estandares de NTC para
cumplimiento de rotulado por lote de
producto antes de ser despachado a
las sedes educativas de dicha
modalidad.

Para los alimentos e insumos de
preparado en sitio se realizo la
verificacién en bodega del rotulado,
calidad del empaque y atributos
basicos de calidad y se verifico la
vigencia de los registros/permisos o
notificaciones sanitarias del INVIMA

Anexo 7. Informe
mensual de seguimiento
a bodega Folio: 974-
1013

Anexo 5. Verificacién de
productos de RPS y
seguimiento a productos
criticos en bodega Folio:
536-626

Anexo 6. Liberacion de
productos de Rl y
estandares de NTC Folio:
627-973

16

Verificar las condiciones de
almacenamiento de los Insumos Yy
materias primas de la racién preparada
en sitio, de la racion industrializada y/o
de los diferentes componentes de la
Racién para preparar en casa, segun
aplique

En el marco de las visitas a sedes
educativas, bodega y
acompafiamiento a ruta realizadas en
el mes de mayo de 2026, se
documentéd en los estandares
respectivos las condiciones de
almacenamiento de los insumos y
materias primas de acuerdo con la
modalidad de racién. Se evidencid
cumplimiento de las condiciones en la
totalidad de visitas realizadas.

Anexo 7. Informe
mensual de seguimiento
a bodega Folio: 974-
1013

Anexo 3. Visitas a sedes
educativas Folio: 82-497

Anexo 8.
Acompafiamientos a
rutas Folio: 1014-1106

17

Verificar el cumplimiento del ciclo de
menu aprobado para cada modalidad.

Durante las visitas del mes de mayo
de 2026 a sedes educativas se verificd
el cumplimiento del ciclo de menus y
es documentado en el esténdar de
visita y en el estandar de gramajes.

El resumen de dicho cumplimiento se
reporta en el informe en linea del mes

de mayo de 2026 en el numeral 2.3.

Anexo 1. Informe en
linea clel mes de mayo
de 2026. Folio: 38-72

Anexo 3. Visitas a sedes
educativas Folio: 82-497

HAVERHILL SAS
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Durante el mes de mayo de 2026 se
realizaron 4 visitas a bodega en donde
se verificd que contara con concepto
sanitario vigente (expedido el
07/11/2025), cuenta con los
siguientes documentos que fueron
verificados en la fase de alistamiento
y aprobados por la interventoria asi:
la relacion de equipos y utensilios a
utilizar, plan de mantenimiento y plan
de saneamiento basico, plan de
capacitacion, programa de control y
evaluacién a proveedores, programa

Revision de condiciones de
funcionamiento y documentacién de
Bodega: Verificar la disponibilidad de la
Bodega de almacenamiento de
materias primas de los Operadores que
cuente con Concepto higiénico
sanitario favorable o favorable con

Anexo 7. Informe
mensual de seguimiento
a bodega Folio: 974-

observaciones, verificacion de trazabilidad y progr d sl 1013
documental de los  siguientes : : VAR EEInaRS
vk . . g sensorial.
requisitos: i) Relacién de equipos v
tensilios a utili | racié isi
18 utensilios a u ilizar en la ope‘ :m nen En la visita administrativa de mes de Anexojl?. \{|5|ta a.sede
Bodega. i)  Confrontacion de mavo de 2026 se realizé administrativa Folio:
cantidades de alimentos y elementos v 1410-1496

Confrontacién de cantidades de
alimentos y elementos de aseo
enviados a las sedes educativas con
respecto a lo establecido en la
resolucion 003 de 2026
correspondientes al mes de mayo de
2026.

de aseo enviados a las sedes educativas
con respecto a lo establecido en la
resolucién 335 de 2021, para la cual la
interventoria debera definir un método
de muestreo aleatorio. iii) seguimiento
a la trazabilidad de las materias primas
iv) Seguimiento a la ejecucion del
programa de  evaluacidn de
proveedores de alimentos

Se realizd seguimiento a la
trazabilidad del operador de los
alimentos entregados en el mes de
mayo de 2026 en las sedes educativas
encontrando que se encontraba
completa y acorde a lo requerido
contractual y normativamente.
Durante el mes de mayo de 2026,
Haverhill SAS, realizé verificacion del
cumplimiento del TITULO V de la Ley
9 de 1979 vy la resolucion 2674 de
2013 en su Capitulo VIII Restaurantes
y establecimientos gastronémicos,
esta se realizé a través de las visitas a
sedes educativas en donde se aplico
un estandar en el que se documentan
los datos del concepto sanitario de |a

- o Anexo 7. Informe
sede emitido por la Secretaria de

Salud del municipio de Piedecuesta mensual de seguimiento
Verificar |a aplicacién de la Ley N° 9 de P " | abodega Folio: 974-

ios. sss 1013
1379 vs1 decreies reglamentarios Adicionalmente en las visitas a sedes,

bodega y ruta se verificaron los
criterios del cumplimiento de las BPM
como la implementacién adecuada
del plan de saneamiento, programa
de mantenimiento, programa de
capacitacién, programa de control a
proveedores, control de proceso,
programa de seguridad y salud en el
trabajo, control a manipuladores con
lo cual se garantiza que el operador
cumpla con los requisitos higiénico

Anexo 3. Visitas a sedes
educativas Folio: 82-497
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Anexo 8.
Acompanamientos a
rutas Folio: 1014-1106
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sanitarios referidos en las normas
derivadas de la Ley 9 de 1979.

20

Verificar que las frutas y verduras sean
enteras y sanas, libre de magulladuras,
con la forma caracteristica, libres de
ataque de insectos, enfermedades y
dafios por deshidratacion Cumpliendo
con seguin Lineamientos y
especificaciones técnicas del Programa
de Alimentacion Escolar — PAE

En el mes de mayo de 2026 se realizé
visitas a bodega para el seguimiento a
productos criticos en donde se aplica
una verificacion de los criterios de
aceptacion y rechazo para garantizar
las condiciones de calidad de las
frutas y verduras. Se realizo la
verificacion con inspeccion fisica de la
fruta de las semanas del mes de mayo
de 2026.

Anexo 7. Informe
mensual de seguimiento
a bodega Folio: 974-
1013

Anexo 6. Seguimiento a
productos criticos Folio:
627-973

21

Verificar el cumplimiento de las
condiciones de calidad de acuerdo con
la normatividad legal vigente de los
diferentes alimentos suministrados en
el programa de alimentacién escolar en
el municipio de Piedecuesta.

A partir del seguimiento realizado en
bodega, a proveedor, sedes
educativas y acompafiamiento a ruta
del mes de mayo de 2026, la
interventoria verifica el cumplimiento
de las condiciones de calidad de los
alimentos de acuerdo con la
normatividad legal vigente. Cuando
en las sedes se evidencia algln
producto que no cumple las
condiciones de calidad exigidas en el
programa este se oficia como CAP o
SPQR para su reposicion inmediata
por parte del operador.

Anexo 7 Informe
mensual de seguimiento
a bodega Folio: 974-1013

Anexo 6. Seguimiento a
productos criticos Folio:
627-973

Anexo 10. Informe de
SPQR Y CAP Folio: 1189-
1260

22

Vigilar y controlar la distribucién de la
racién escolar con base en el listado de
las escuelas entregado por la secretaria
de Educacion y las actualizaciones
entregadas por los Establecimientos
Educativos

En el marco de las visitas a sedes
educativas la interventoria aplica un
estandar denominado Registro Unico
de beneficiarios con el cual de forma
aleatoria de controla y se vigila que
los usuarios del comedor sean
realmente los beneficiarios definidos
en los listados aprobados por la
entidad para la distribucién de las
raciones contratadas con el operador
del programa.

Anexo 3. Visitas a sedes
educativas Folio: 82-497

Anexo 4. Registro Unico
de beneficiarios Folio:
498-535

23

Verificar el cumplimiento de los
horarios de distribucién de las raciones
con base en los lineamientos técnicos.

En el marco de las visitas realizadas en
el mes de mayo de 2026 a las sedes
educativas dentro del estandar se
documenta el cumplimiento de la
publicacién de los horarios de
distribuciébn y  su  respectivo
cumplimiento.

Anexo 3. Visitas a sedes
educativas Folio: 82-497

24

Verificar que en las instituciones
educativas se tengan un proceso de
distribucion optimo de las raciones,
con el personal adecuado

En el marco de las visitas a sedes
educativas realizadas en el mes de
mayo de 2026 dentro del estandar se
documenta el cumplimiento de las
condiciones de distribucién y se
verifica que el personal cumpla con
las condiciones higiénico-sanitarias,
lo cual también se documenta en el
estandar de sede.

Anexo 3. Visitas a sedes
educativas Folio: 82-497

25

Verificar que las manipuladoras de las
instituciones educativas cumplan con
la reglamentacion exigida por parte de
la normatividad legal vigente y las
demas exigencias contempladas en el

En la visita del componente
administrativo realizado en el mes de
mayo de 2026, se verifico |Ia
documentacién reglamentaria
exigida legalmente, por licitacién y
por proceso contractual de 3 nuevas

Anexo 3. Visitas a sedes
educativas Folio: 82-497

Anexo 17. Visita a sede
administrativa Folio:
1410-1496

HAVERHILL SAS
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pliegos y minutas contractuales de los
operadores

manipuladoras contratadas en el mes
de mayo de 2026.

En el mes de mayo se solicito la
evidencia al operador sobre el
cumplimiento de la contratacion de
padres de familia de beneficiarios de
acuerdo con lo establecido en la
licitacion y la oferta del operador.
También se reviso el cumplimiento de
la contratacion de mas de 46
manipuladoras que estén vinculadas
en SISBEN Ay B.

26

Verificar que los vehiculos utilizados en
el transporte y distribucion de insumos,
materias primas y raciones escolares
cumplan con la normatividad vigente y
las demas exigidas en pliegos de
condiciones de los operadores Yy
documentos anexos que hacen parte
del proceso.

En los acompafiamientos a ruta del
mes de mayo de 2026 se verifico que
el vehiculo inspeccionado sea
aprobado y cumpla con la
normatividad vigente lo cual se
consigna en el estandar respectivo.
En la visita del componente juridico
se verifica que la totalidad de los
documentos de los vehiculos
aprobados y los notificados
adicionales por el operador estén al
dia y cumplan con la normatividad
vigente y las demds exigidas en el
pliego definitivo de la licitacién.

Anexo 8.
Acompafiamientos a
rutas Folio: 1014-1106

Anexo 25. Visita
componente juridico
Folio: 1575-1672

27

Verificar el control de la temperatura
de refrigeracion de las bebidas lacteas.
(Temperatura maxima de 7° grados
centigrados) en el almacenamiento,
transporte y distribucion

No aplica debido a que el producto
licteo es UHT y la interventoria ofici6
a la entidad en el marco de la
verificacién de la fase de alistamiento
para exceptuar este requisito debido
a los argumentos técnicos y validos
por parte del operador.

NO APLICA

28

Realizar 3 ciclos visitas técnicas de
seguimiento a la ejecucion del PAE en
|a totalidad de las unidades de servicio
prestadores del PAE en las sedes
educativas oficiales del Municipio de
Piedecuesta.

En el informe en linea del mes de
mayo de 2026 se presenta el
cumplimiento de metas de visitas a
sedes y el reporte de ejecucion
respectivo.

Anexo 1. Informe en
linea del mes de mayo
de 2026 Folio: 39-72

29

Realizar seguimientos presenciales
(Independiente de los ciclos de visita),
a las sedes donde lo requieran ante
reporte de casos de atencion prioritaria
y SPQR, dando prioridad a jornada
dnica y aquellas donde se presente
casos de atencion prioritaria 0 quejas.
|dentificar los casos de atencion
prioritaria que apliquen al proceso,
hacer los reportes oportunos, las
acciones, los respectivos
requerimientos a que haya lugar y
reporte en la herramienta definida, en
la periodicidad segun el protocolo
presentado por Ia interventoria
aprobado por la Entidad al inicio del
contrato de Interventoria

El procedimiento de manejo de
quejas y reclamos de la interventoria
se anexd al plan de trabajo, el cual fue
aprobado por la entidad al inicio del
contrato.

En el mes de mayo se realizaron
acompafiamientos en las reuniones
de padres de familia de varias sedes

Anexo 23. seguimientos
especiales. Folio: 1554-
1561

Anexo 10. Informe de
SPQR vy CAP. Folio: 1189-
1260

30

Realizar semanalmente visita técnica
de seguimiento a la operacion del PAE
a Bodegas presentadas por el Operador

En el mes de mayo de 2026
semanalmente se realizé visita
técnica de seguimiento a bodega del

Anexo 5. Verificacion de
productos de RPS y
seguimiento a productos

HAVERHILL SAS

correo electrénico: haverhillsaspta@gmail.com

Calle 36 No. 14 — 42 Oficina 302 B Bucaramanga - Santander
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para la verificacién de condiciones de | operador en donde se verificé y | criticos en bodega Folio:
funcionamiento y documentacién. De | documentaron las condiciones de | 536-626

las visitas a bodega se debera presentar | funcionamiento e implementacién de
un informe donde se detalle la | programas aprobados en la fase de | Anexo 7. Informe
verificacion de las cantidades y la | alistamiento por la interventoria. mensual de seguimiento
calidad de los alimentos, a través de la a bodega Folio: 974-
verificacion de fichas técnicas, registro | En el marco de estas visitas se realizé | 1013

INVIMA Vigente de los productos, | verificacion in situ a cada de uno de
reporte de lotes, fechas de|los lotes de los productos | Anexo 6. Liberacion de
vencimiento, asl como las condiciones | almacenados en la bodega del | productos de Rly
higiénico-sanitarias. operador, y dispuestos para su | estandares de NTC Folio:
distribucion a las sedes educativas, de | 627-973

igual manera se realizd la respectiva
liberacion de los productos que
componen la racion industrializada y
racion preparada en sitio a partirde la
aplicacion de las NTC con un estricto
control en cuanto a calidad y cantidad
de estas. Los soportes de esta
actividad se adjuntan en el anexo de
liberacion de productos de Rl y en el
anexo de verificacién de productos de

PS.
Realizar semanalmente un | Proporcional a las semanas de
acompafamiento a ruta de entrega de | ejecucion se realizan los | Anexo 8.

31 | alimentos y suministros para la | acompafiamientos a ruta. Es asi como | Acompafiamientos a
ejecucién del PAE, con aplicacion de | en el mes de mayo de 2026 se realizé | rutas Folio: 1014-1106
estandar aprobado por la supervisiéon. | 4 acompafamientos a ruta.
Hacer seguimiento presencial al 100%
de las plantas de produccion y/o de
puntos de comercializacion, segln
corresponda a los proveedores de
alimentos ubicados en el area ; . o

; realizo visita al siguiente proveedor
metropolitana de Bucaramanga que .

: S de alimentos: v
componen la racién Industrializada, Anexo 9. Visita a
o3 oLs s Productos Pego :

32 | racion para preparar en sitio y racion proveedor Folio: 1107-

Durante el mes de mayo de 2026 se

Incolpan SAS
para preparar en casa o de p : 1188
; : ; .. .. | Asociacion de agricultores de
contingencia, asi como verificacion
Santander

documental de los proveedores de
alimentos ubicados fuera del area
metropolitana de Bucaramanga para la
ejecucion del PAE en el municipio de
Piedecuesta

Anexo 17. Visita a sede
técnico- administrativa
Durante el mes de mayo de 2026 se | Folio: 1410-1496
realizo visita desde el componente
Realizar mensualmente visitas técnico, | administrativo, financiero y legal a la | Anexo 29. Visita

33 | financiera administrativa y legal a sede | sede administrativa del operador del | componente financiero

administrativa de operador contrato CO1.PCCNTR.8680192 de | Folio: 1742-1777
acuerdo con lo establecido en el plan
de trabajo de la interventoria. Anexo 25. Visita

componente juridico
Folio: 1575-1672

Durante el mes de mayo de 2026 se
Elaborar actas de visita y dejar copia de | elaboraron actas y estandares en las | Anexo 18. Certificado de
34 | estas en cada punto donde estas se | diferentes visitas realizadas por la | entrega de copias Folio:

realicen interventoria. El operador del | 1497-1498
contrato CO1.PCCNTR.8680192
18
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soporta con certificado  esta

obligacién contractual.

Realizar seguimiento y control del
diligenciamiento de los formatos de
control de entrega de las raciones
(planillas y certificaciones de entrega),

En el marco de las visitas a sedes
educativas la interventoria aplica un
estandar denominado Registro Unico
de beneficiarios con el cual de forma
aleatoria de controla y se vigila que

Anexo 3. Visitas a sedes
educativas Folio: 82-497

- dentro de los formatos establecidos jos. Usuafics el c.or?edor s‘ean Anexo 4. Registro unico
: = realmente los beneficiarios definidos g i
por la Unidad de Alimentos para : de beneficiarios Folio:
Aprender UAPA, adscrita a Ministerio e .los lirvados a_pro.bad:a's i 498-535
de Educacion. ent‘ldad para la distribucion de las
raciones contratadas con el operador
del programa.
Anexo 15. Informe de
Entregar  mensualmente  a la | Durante las visitas de seguimiento a | resultados de muestreo
supervisién del programa, los analisis | bodega realizadas en el mes de mayo microbiologico
microbiolégicos realizados por el de 2026, se recibi6 y reviso la Proveedores Folio: 1355-
36 | proveedor a los alimentos de alto | conformidad de los resultados | 1376
riesgo en salud publica que hacen parte microbiolégicos de los productos
del programa de alimentacion escolar | criticos que fueron despachados para | Anexo 6. Seguimiento a
en el municipio de Piedecuesta su uso. productos criticos Folio:
627-973
En el mes de mayo de 2026 el
Hacer seguimiento frente a la toma de operador del contrato
muestras microbioldgicas mensuales, CO1.PCCNTR.8680192 realizé
realizadas por el operador de acuerdo | muestreo microbiolégico en la sede | Anexo 14. Informe de
con el plan de muestreo aprobado en el | Escuela rural el Duende en donde se resultados muestreo
37 | alistamiento acorde a lo establecido en evidencié conformidad total en los microbioldgico de
el anexo de Calidad e inocuidad de la resultados  obtenidos. Dicho | operador Folio: 1335-
resolucién 335 del 2021, y demas | muestreo cumplié con lo establecido | 1354
normas que posteriormente lo | en el plan presentado por el operador
adicionen o modifiquen y aprobado por la interventorfa en la
fase de alistamiento del contrato
Tomar 147 muestras de control
microbiolégico distribuidas durante los
140 dias iniciales de calendario escolar
y elaborar plan de calidad | En el mes de mayo de 2026 se
microbiologica segun muestreo | tomaron 17 muestras de acuerdo con
: . y Anexo 13. Informe de
requerido a la interventoria, acorde a | lo presentado y aprobado por la
: . X resultados de muestreo
lo establecido en el anexo de Calidad e entidad en el marco de la fase de microblolégico
38 | inocuidad de la resoluciéon 335 del | alistamiento del contrato de la starvantoria Eollo:
2021, y demds normas Que interventoria. Se tomaron muestras 1314-1334
posteriormente o adicionen o | enla IE Luis Enrique Figueroa Reyy en
modifiquen. Se incluye en este numero | la bodega del operador.
de muestras una bolsa del 5% del total
de unidades a visitar para realizar
muestreo  por  posibles  brotes
alimentarios.
Realizar Muestreo Microbiologico
especificos, Los siguientes andlisis | En el mes de mayo de 2026 se
microbiolégicos hacen referencia a los | tomaron 2 muestras en la bodega del | Anexo 13. Informe de
alimentos que por sus caracteristicas | operador de acuerdo con lo | resultados de muestreo
39 | son clasificados de alto riesgo, por lo | presentadoy aprobado por la entidad | microbioldgico

cual se considera que de manera
preventiva su analisis sea realizado por
la interventorfa acorde a lo establecido
en la normatividad legal vigente

en el marco de la fase de alistamiento
del contrato de la interventorfa.

interventoria Folio:
1314-1334

HAVERHILL SAS
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Presentar periédicamente informes de

Semanalmente se presentan avances
sobre el cumplimiento de las

Anexo 20. Informes
semarales Folio: 1507-

40 | seguimiento al cumplimiento de obligaciones del operador en el
obligaciones de operador marco de los comités de seguimiento 1520
que se realizan en la entidad.
Cada semana del mes de mayo de
2026 se remitieron al operador los | Anexo 20. Informes
Elaborar y hacer seguimiento a los hallézgos evidenciados en las visitas | semariales Folio: 1507-
: realizadas por la interventoria, se | 1520
41 pianes. e mej'oram1ento fue; Se reporta su estado en el marco de los
establezcan segin hallazgos de las iocd S
visitas de interventoria. comités de seguimiento hasta su | Anexo 11. Informe de
cierre a conformidad a partir de la | estado de hallazgos
presentacion de los informes Folio: 1261-1294
semanales.
Recepcionar y responder solicitudes,
reclfamos, proguntes. © sugere‘nc?as Las lineas de contacto estan visibles
realizadas por parte los beneficiarios Z ;
y/o ciudadanos en general con en las fichas tfzcmcas del programa
respecto al programa y remitirlas de qus estin pubinc.adas #hicada yn.a Ge
acuerdo con la naturaleza al drea Ia‘s sedes educativas del municipio de | Anexo 10. Informe de
42 encargada del municipio Piedecuesta. SPQR 'Y CAP Folio: 1189-
semanalmente. Para lo anterior, 1360
debera disponer de una linea de Dur_apte o de.mayo Ge: 2025 5o
celular, teléfono fijo y correo recublerqn tres quejas y se cerraron a
electrénico, los cuales deben ser de canfofridad.
conocimiento de la comunidad
En el mes de mayo de 2026 se
aplicaron 419 encuestas de las cuales
se presenta el andlisis de estas en el
presente informe. Se avanzo en la
aplicacién de encuestas en el mes de
Disefiar, aplicar y analizar los | mayo de 2026 con un 101,42% de la
resultados de las dos (2) encuestas | meta establecida para el segundo
de seguimiento a una muestra | €iclo de encuestas  definida
representativa de los beneficiarios contractualmente. la meta del
en el 100% de las sedes educativas p;"f'er ciclo se cumplié en el mesde | .17 Informe de
43 | donde se ejecuta el Programa de sorlaages, encuestas Folio: 1295-
Alimentacién Escolar, con el fin de | 5 ante el inicio del contrato se 1313
verificar el grado de satisfaccion de | presentd el disefio de la encuesta de
dicha poblacién. Identificando Y | satisfaccién del programa a aplicar
generando sugerencias de aspectos | por parte de la interventoria a los
por mejorar. beneficiarios del programa en el
marco de las visitas a sedes
educativas. El soporte de este
requisito se presento en el informe
del mes de enero de 2026 en el anexo
27.
Realizar tres seguimientos no | En el mes de mayo de 2026 se
presenciales a la totalidad de las | realizaron seguimientos  no
unidades de servicio, de acuerdo presenciales conun cumpl.tmiento del Anexo 24. Seguimientos
con el calendario escolar, durante 62,50% de encuestas aplicadas para | - o ocenciales  Folio:
44 | la ejecucion del contrato. El guion el segundo ciclo de acuerdo con lo 1562-1574

formato y/o encuesta a realizar,
debera ser aprobado por el
supervisor del contrato, dentro de
los cinco (5) dias calendario

aprobado en el plan de trabajo de
interventoria. La meta del primer
ciclo se cumplié en el mes de abril de
2026.

HAVERHILL SAS
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siguiente a la legalizacién de este.
Adicionalmente en casos de
contingencia (por motivos
ambientales, o de orden publico u
otras causas) que puedan alterar la
prestacién del servicio, debera
realizar un seguimiento telefonico
diario (durante la contingencia), a
fin de hacer seguimiento a la
prestacion del servicio en las sedes
educativas donde se ejecuta el PAE.

En el inicio del contrato se presentd el
guion de seguimiento a la entidad
junto con el plan de trabajo aprobado
por la entidad. Se adjuntd en el anexo
27 del informe de enero de 2026.

45

Participar de los comités técnicos
semanales con el supervisor del
contrato en donde se entregue informe
detallado de las actividades vy
situaciones  presentadas en la
ejecucion del contrato y demas
reuniones que sean convocadas por el
supervisor.

Durante el mes de mayo de 2026 la
interventoria participé de forma
presencial en los comités semanales
en donde previamente se entrega el
informe detallado de las actividades y
situaciones presentadas en la
ejecucion del contrato.

Anexo 20. Informes
semanrales Folio: 1507-
1520

Anexo 21. Actas de
comité de seguimiento
Folio: 1521-1541

46

Verificacidn y acompafiamiento en el
fortalecimiento de la educacion de
estilo de vida saludables en el ambito
escolar. Seguimiento a la aplicacion de
plan pedagdgico economia circular y
demaés proyectos que se integran al
PAE.

En el mes de mayo de 2026 el
operador realizé tres actividades de
educacion de estilo saludable en el
ambito escolar.

Anexo 16. Seguimiento a
Plan pedagégico Folio:
1377-1409

47

Acompaflamiento a las instituciones
educativas en la conformacién y demas
encuentros de los comités de
alimentacién escolar (CAE).

En el mes de febrero de 2026 se
conformaron los CAE en las
instituciones del municipio de
Piedecuesta.

NO APLICA PARA EL
PRESENTE MES

Las demas que se requieran para

En el mes de mayo de 2026 se
emitieron aprobaciones de
intercambios los cuales se adjuntan al

Anexo 22. Aprobaciones
intercambios mayo de

verificar el cumplimiento de los - 2026 Folio: 1542-1553
. presente informe.
48 | aspectos técnicos del contrato
" ; - 7. tos d
oferFafios foF M TpeEeer de Durante este periodo la interventoria f'\nexo 2 Concr_ep e
suministro. = 2 interventoria Folio: 1682-
emitid conceptos sobre solicitudes de
. 1732
la entidad.
FINANCIERAS DE LA INTERVENTORIA
Anexo 1. Informe en
linea clel mes de mayo
2026. Folio: 39-72
Anexo 33. Aprobaciones
El operador tramité cuenta de | planillasy certificados
Revisar los informes mensuales | suministro del mes de abril de 2026, | rectores. Folio: 2094-
1 presentados por el operador, | por lo cual la interventoria reviso el | 2119

generando los documentos necesarios
para la aprobacidn de los pagos.

respectivo informe y se generaron los
documentos necesarios para la
gestion de pago ante |a entidad.

Anexo 34, Aprobaciones
de cuenta de operador.
Folio: 2120-2127

Anexo 35. Informe de
supervision, Folio: 2128-
2132

HAVERHILL SAS

correo electrdnico: haverhillsaspta@gmail.com

Calle 36 No. 14 - 42 Oficina 302 B Bucaramanga — Santander
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OBLIGACIONES ACTIVIDAD REALIZADA EVIDENCIA
En el marco de la verificacién de
Verificar el cumplimiento de las CUmmphTiaRo de ebligacions
contractuales del operador del | Anexa 32. Informe

compras locales, segun lo establecido
en los pliegos de condiciones definitivo
de los contratos de los operadores.

contrato CO1.PCCNTR.8680192 para
el tramite de su cuenta del mes de

compras locales. Folio:
1817-2093

Elaborar y entregar al Supervisor de los
operadores del PAE, las certificaciones
para los pagos, de acuerdo con lo
estipulado en la forma de pago ©
desembolso en los contratos.

abril de 2026 se verifico el

cumplimiento de esta obligacion.
Anexo 1. Informe en
linea del mes de mayo
2026. Folio: 39-72
Anexo 33. Aprobaciones

El operador tramité cuenta de planillas y certificados

suministro del mes de abril de 2026,
por lo cual la interventoria reviso el
respectivo informe y se generaron los
documentos necesarios para la
gestion de pago ante la entidad.

rectores. Folio: 2094-
2119

Anexo 34. Aprobaciones
de cuenta de operador.
Folio: 2120-2127

Anexo 35. Informe de
supervision. Folio: 2128-
2132

Realizar mensualmente
recomendaciones al municipio para
liberacién de recursos por inejecucion
en caso de presentarse, conforme con
la revision y analisis financiero del
contrato de suministro

El operador tramito cuenta de
suministro del mes de abril de 2026,
por lo cual la interventoria reviso el
respectivo informe y se generé
informe de recomendacién de
liberacion de recursos por

inejecuciones.

Anexo 30. Informe
financiero. Folio: 1778~
1810

Anexo 31. Informe de
flujo y cronograma de
inversién. Folio: 1811-
1816

Comunicar al supervisor del municipio,
TREINTA (30) dias antes del
vencimiento del contrato, informando
la necesidad de recursos para adiciones
o los que no seran utilizados, tanto del
contrato como sus correspondientes
adiciones y modificaciones

para el mes de mayo 2026 esta
obligacién no aplica.

NO APLICA

Cumplir y hacer cumplir al contratista
las obligaciones laborales que se
generen con relacion al contrato
suscrito

En el mes de mayo de 2026 se solicitd
el listado de personal contratado en
el mes referenciado por parte del

operador, evidenciando
cumplimiento en el numero y
requisitos  solicitados en pliego

definitivo de condiciones.

El personal interventor cuenta con
pagos de seguridad social del mes de
mayo de 2026 al dia cumpliendo con
dicho requisito.

Anexo 36. Verificacion
de recurso humano.
Folio: 2133-2157

Anexo 26. Seguridad
social interventoria
Folio: 1673-1681

Proyectar y entregar al supervisor del
contrato del operador del PAE las actas
de liberacion de saldos, cuando haya
lugar

El operador tramité cuenta de
suministro del mes de abril de 2026,
por lo cual la interventoria revisé el
respectivo informe y se genero
informe de recomendacion de
liberacion de recursos por
inejecuciones.

Anexo 30. Informe
financiero. Folio: 1778-
1810

Anexo 31. Informe de
flujo y cronograma de

HAVERHILL SAS
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OBLIGACIONES ACTIVIDAD REALIZADA EVIDENCIA
inversion. Folio: 1811-
1816
' Anexo 34. Apr iones
El operador tramité cuenta de L rOlidEions
; S ; de cuenta de operador.
Proyectar y entregar al supervisor del | suministro del mes de abril de 2026, ;
: sz Folio: 2120-2127
8 contrato con el operador del PAE las | por lo cual la interventoria revisé el
ectivo inform eneraron |
cuenta§ por pégara? las que haya lugar | resp informe yse.g onlos | o vee 95 wifsimie da
al finalizar la vigencia documentos necesarios para la 2 :
) i supervision. Folio: 2128-
gestion de pago ante la entidad.
2132
Verificar para el proceso de liquidacion
que el contratista cuente con los paz y
salvos a los que haya lugar segun la
9 naturaleza de[cgn.trato{Proveedoresy Par'a e‘s‘te periodo no aplica esta NO APLICA
pago de servicios en las sedes | obligacién.
Educativas en los casos que aplique y se
encuentren bajo la responsabilidad del
contratista.
Sobre el particular notificamos que
; dentro del plie itiv |
Velar por el cumplimiento del | =~ . i deﬁnrt.l 0 e la
: ; licitacién al contratista uT
cronograma y flujo de inversién del | _.
cafitRits del cart  (REERARLS Piedecuesta Innova. contrato
e ) ; CO1PCCNTR.8680192, no  se
controles periddicos de las actividades . S
: encuentra contenido la realizacion de
programadas, asi mismo recomendar . ;
; un cronograma ni un flujo de
los ajustes a los que haya lugar. En caso "
10 | de incumplimiento el interventor ' : NO AFLICA
== El contrato previsto comprende la
deberd informar oportunamente al | . i ;
saes . . | ejecucion durante un periodo
Municipio de Piedecuesta - secretaria ; % .
i i especifico de tiempo segun la
de Educacién y sugerir sies el caso la | .~ ",
S i licitacidén de 140 dias del calendario
aplicacion de Ios procedimientos £ v ..
: ; : escolar a valor de racidon unitaria
sancionatorios establecidos en el . .
contiato del ciserador definida. Ese valor incluye los costos
P directos e indirectos vinculados a la
realizacion de la ejecucién.
Durante el mes de mayo de 2026, se
Solicitar a la tesorerfa Municipal los | solicité a la  tesoreria los
Anexo 35. Informe de
comprobantes de egresos de los pagos | comprobantes de egresos del pago o :
11 . A ; 3 supervision. Folio: 2128-
realizados al contratista para proceder | realizado al contratista 2132
a elaborar el acta de liquidacién. correspondiente al mes de enero de
2026.
. 4. Aprobaciones
El operador tramité cuenta de :L‘izi:ta dng:ralzgr
Efectuar el balance econdmico de | suministro del mes de abril de 2026, o P "
, o . : Folio: 2120-2127
1o | elecucion del contrato para efectos de | por lo cual la interventoria revisé el
| ial idacion de | respectivo informe eraron los
0s pagos parciales y liquidacié pectivo in yse.gen A 38 Inforres de
este. documentos necesarios para la J= ;
i ; supervision. Folio: 2128-
gestion de pago ante la entidad.
2132
Preparar un informe detallado de los
incumplimientos, los reguerimiento ;
cump R > | Durante el periodo del mes de mayo
efectuados y las respuestas, de tal - .
, ; de 2026 no se han evidenciado
13 | manera que se garantice el debido | . s NO AFLICA
incumplimientos desde el
proceso y el derecho de defensa del 3 .
- et componente financiero.
contratista, en caso de aplicacion de
sanciones.
Suscribir el acta de iniciacion del 2 Ly
s No aplica acta de inicio ni acta de
contrato, Las Ge. mEpendlon, suspension ya que las aprobaciones
14 | reiniciacién y recibo parcial o final, | SUSPenson va d P NO APLICA
se realizan desde el SECOP Il y son
tuando sea e Caso y el acta de responsabilidad de la entidad
Liguidacién del contrato dentro del i ’

HAVERHILL SAS
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OBLIGACIONES ACTIVIDAD REALIZADA EVIDENCIA
término que se acuerde o en su defecto
al que sefiala la Ley, verificando en
cada caso, las circunstancias de hecho
y de derecho que las soportan.
Apoyar en la elaboracién del acta de . st i
15 | liquidacién del contrato del operador ra ieste pefiodo o Apica; 8t NO APLICA

obligacion.

contratista  correspondan a o
contratado vs producto entregado,
teniendo en cuenta los descuentos a
realizar por devoluciones y/o entregas
incompletas o no autorizadas de las
raciones

16

suministro del mes de abril de 2026,
por lo cual la interventorfa reviso el
respectivo informe y se generaron los
documentos necesarios para la
gestion de pago ante la entidad.

PAE
Verificar que los soportes de A A —
facturacion  entregados por el | El operador tramité cuenta de e 4. ARIOLAGIONG:

de cuenta de operador.
Folio: 2120-2127

Anexo 35. Informe de
supervision. Folio: 2128-
2132

Las demas que se requieran para
17 | verificar el cumplimiento de los
aspectos financieros del contrato

£n el mes de mayo de 2026 se realizo

visita desde el componente
financiero para validar las
obligaciones financieras que tiene el
operador del contrato

CO1.PCCNTR.8680192 en cuanto a
afiliaciones a seguridad social para
contar con la base de informacion
para la gestion de cuenta del mes de
mayo de 2026.

Anexo 4. Registro Unico
de beneficiarios Folio:
498-535

Anexo 29. Visita
componente financiero
Folio: 1742-1777

ADMINISTRATIVAS DE LA INTERVENTORIA

correo electrénico: haverhillsaspta @gmail.com

Calle 36 No. 14 — 42 Oficina 302 B Bucaramanga — Santander

En el mes de mayo de 2026 se solicit6
el listado de personal contratado en
23 el mes referenciado por parte del
Verificar mensualmente que el T evidenciando
contratista del suministro de PAE gsonad i Anexo 36. Verificacion
cumplimiento en el ndmero y
aporte y pague correctamente al SGSSS R o= . de recurso humano.
1 : ¢ requisitos  solicitados en pliego ;
y realice los pagos parafiscales del e - Folio: 2133-2157
2 definitivo de  condiciones.  Se
personal vinculado al contrato de o
smlifictn verificaron los aportes y pagos de
SGSSS y parafiscales del mes abril
encontrandolos completos y
correctos.
Verificar el cumplimiento mensual por | Se verifico el cumplimiento mensual
. : Anexo 1. Informe en
parte del contratista en cada una de las | por parte del contratista en cadauna | |,
g . linea clel mes de mayo
actividades contempladas para la de las actividades contempladas para de 2026. Folio: 39-72
5 ejecucién del PAE, hacer el andlisis | la ejecucién del PAE tal como consta - ’
respectivo y hacer entrega de un | en el informe sobre el cumplimiento
g R o . Anexo 35. Informe de
informe a la supervision de la | delos 19 dias de suministro de dicho sk -
: ; ey i ; supervision. Folio: 2128-
interventorfa del  Municipio  de periodo se presenta en el informe en 5132
Piedecuesta linea del mes de mayo de 2026.
Realizar comité técnico de seguimiento | En el mes de mayo de 2026 se asistio
o : : Anexo 20. Informes
semanalmente con el operador y la | a los comités técnicos realizados los sefanales Eolic: 1507
entidad (supervisor del contrato) en | dfas 6,13,19 y 27 de mayo por el )
: . . 1520
donde se entregue informe detallado | municipio de Piedecuesta a través de
3 | de las actividades y situaciones la Secretaria de Educacion. En cada
5 : fr 2 . Anexo 21. Actas de
presentadas en la ejecucion del | comite se entregé un informe ot i
; " comité de seguimiento
contrato, ademds de tratar los temas y detallado de las actividades vy
f g Folio: 1521-1541
problemas presentados durante el | situaciones presentadas en la
desarrollo del contrato. ejecucién del contrato.
Verificar que el contratista del Desde el componente administrativo | Anexc 17. Visita a sede
4 Programa PAE cuente para la ejecucién | y juridico se dio revision al | administrativa Folio:
del programa, con el recurso humano | cumplimiento en la contratacién del | 1410-14396
manipulador de  alimentos con personal minimo vy el personal
24
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ACTIVIDAD REALIZADA

EVIDENCIA

domicilio en el area de influencia del
municipio de Piedecuesta para la
ejecucion del programa.

manipulador para el mes de mayo de
2026. En dicho mes el operador del
contrato CO1.PCCNTR.8680192
ingresaron 3 nuevas manipuladoras
del suministro.

Anexo 25. Visita
componente juridico
Folio: 1575-1672

Anexo 36. Verificacion
de recurso humano.
Folio: 2133-2157

En cada visita de seguimiento,
determinar si la poblacién atendida por
el PAE cumple con los criterios de
focalizacion establecidos,
seleccionando un grupo muestral
diferente en cada ocasion.

En las visitas a sedes educativas
durante el mes de mayo de 2026, se
realizé la aplicacion del formato RUB
en donde se seleccioné una muestra
de beneficiarios correspondiente al
5% de la cobertura de la sede visitada,
en donde se cruzaron los datos de
dichos beneficiarios que estan siendo
atendidos con el archivo plano de
SIMAT de la respectiva semana para
validar si se cumple con los criterios
de focalizacién establecidos en la
resolucion 003 de 2026.

Anexo 4. Registro Unico
de beneficiarios Folio:
498-535

En visitas a las instituciones educativas
oficiales priorizadas, las condiciones de
calidad de la informacion de los
focalizados, suministrada por el
operador y la correspondencia entre la
informacién  consignada por el
Municipio y los beneficiarios
efectivamente atendidos, de acuerdo
con la base de datos del SIMAT,
suministrada por la Secretaria de
Educacién de Piedecuesta

En las visitas a sedes educativas en el
mes de mayo de 2026 se realizo la
aplicacion del formato RUB en donde
se comprueba la condicion de calidad
de la informacidn de los beneficiarios
de derecho focalizados y se confirma
gue coincida con la informacién
entregada por la entidad.

Anexo 4. Registro Unico
de beneficiarios Folio:
498-535

Realizar-si aplica- los aportes y pagos al
SGSSS y pagos parafiscales del personal
vinculado al contrato de interventorfa.

El Haverhill SAS realizé los aportes y
pagos al SGSS y pagos parafiscales del
mes de mayo de 2026 del personal
vinculado al contrato de
interventoria.

Anexo 26. Seguridad
social interventoria Folio:
1673-1681

Concertar y efectuar visitas técnicas,
administrativas, financieras y legales a
la oficina administrativa del operador
del programa. Revisar en especial los
requisitos de seguridad y salud en el
trabajo, en caso contrario, solicitar el
cambio correspondiente.

Durante el mes de mayo de 2026 se
ejecutd una visita el dia 28, 29 y 30 de
mayo a oficina administrativa del

operador del contrato
CO1.PCCNTR.8680192 para los
componentes administrativo,
financiero y juridico de la

interventoria, la cual fue concertada
previamente con el operador

Anexo 17. Visita a sede
administrativa Folio:
1410-1496

Anexo 25. Visita
componente juridico
Folio: 1575-1672

Anexo 29. Visita
componente financiero.
Folio: 1742-1777

La firma interventora debera contar
con el talento humano idéneo para
realizar el objeto del contrato, en el
momento en que el Municipio de
Piedecuesta observe el mal manejo,
incumplimiento de sus actividades,
afectacion a la moral publica por parte
del personal, se podra solicitar el
cambio inmediato

La interventoria contratdé a su
personal para el contrato desde el dia
15 de enero de 2026 fecha en la que
se inicié el contrato. En el mes de
mayo se mantiene el personal
contratado inicialmente el cual fue
aprobado por la entidad.

Anexo 26. Seguridad
social interventoria
Folio: 1673-1681

10

Emitir y entregar la convalidacién del
informe mensual de avance de la

Durante el mes de mayo de 2026 el
operador presentd la cuenta del mes

Anexc 34. Aprobaciones
de cuenta de operador.
Folio: 2120-2127

HAVERHILL SAS

correo electrénico: haverhillsaspta@gmail.com
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ejecucion del contrato de suministro | de abril de 2026, de la cual se realiz6
del operador PAE. la respectiva convalidacion.

En el mes de mayo de 2026 se

Informar de manera inmediata al ;
generaron tres SPQR en la operacion

Municipio de Piedecuesta, cualquier Anexo 10. Informe de

; ; del contrato del operador, las cuales .

11 | irregularidad que se presente en la ; SPQR Y CAP Folio: 1189-
fueron solucionadas adecuadamente

operacion del contrato del operador 1260
del PAE por el operador y cerradas a

conformidad.

En el mes de mayo de 2026 se verificd
que el personal del operador del
Cumplir y hacer cumplir durante el | contrato CO1.PCCNTR.8680192
desarrollo del contrato lo establecido | cumpliera con lo establecido en las
en las reglas de participacion, referente | reglas de participacién, referente a
a los requisitos exigidos del recurso | los requisitos de recurso humano.

humano y el tiempo de dedicacién de
estos al contrato (articulo 26 de la CP), | En la verificacién realizada en el mes

Anexo 17. Visita a sede
administrativa Folio:
1410-1496

Anexo 25. Visita

12 : : 5 onente juridi
asi como el equipo exigido para la | de mayo de 2026 el personal que E:;“o? lsig_ig;rzldm
ejecucién de este. Ademds, de ser | debe cumplir con el 100% de '
necesario, puede exigir el cambio de | dedicacién por contrato tanto | e
P .e |g ed P ; ) €N €| Anexo 36. Verificacion
personal 0 equipo, siempre y cuando | operador como en la interventoria
; e de recurso humano.
esté de acuerdo con lo establecido por | cumple con el articulo 26 de la CP. :
: s ; - Folio: 2133-2157
los pliegos de condiciones El personal de interventoria aprobado
desde el inicio del contrato estd
vigente y activo en dicho periodo.
Durante el mes de mayo de 2026, la
interventoria mantuvo actualizado el
; : i ; Anexo 19. Pantallazos vy
Mantener actualizada la | archivo digital con la documentacién ; 5
) : archivo de contrato Folio:
13 | documentacién del contrato y el | inherente al contrato y algunas de las

; ; -1
archivo de este carpetas son compartidas por drive et

de los correos oficiales de
interventoria con la entidad.

Estudiar y emitir los conceptos técnicos
del caso ante las sugerencias, consultas
y reclamaciones presentadas por el
contratista vigilado o cuando el
14 | Municipio de Piedecuesta lo requiera.
Para tal fin, deberé comunicar en forma
inmediata al supervisor, sobre las
inquietudes  planteadas por el
contratista vigilado

En el mes de mayo de 2026 se
emitieron conceptos sobre cambios
de modalidad y otros de recurrencia
para el suministro. Dichos conceptos
se emitieron en los oficios No. 53 al
68.

Anexo 27. Conceptos de
interventoria Folio: 1682-
1732

Anexo 33. Aprobaciones
Certificar la elaboracién de actas | Para el mes de mayo de 2026 el | planillasy certificados
presentadas por el contratista, | operador del contrato | rectores. Folio: 2094-
verificando su contenido, solicitud de | CO1.PCCNTR.8680192 tramité la | 2118

recibo o certificacién de cumplimiento | cuenta del mes de abril de 2026, la
a  satisfaccién, o  expresando | cual fue revisada y se certificaron las | Anexo 34. Aprobaciones
motivadamente la no aceptacién de | actas presentadas por el operador | de cuenta de operador.
cumplimiento, de conformidad con el | para su tramite de cuenta ante la | Folio: 2120-2127
Decreto-ley 2150 de 1995 (articulo 19) | entidad.

15

y numeral 34 del articulo 48 de la ley Anexo 35. Informe de
734 de 2002. supervision. Folio: 2128-
2132

Cumplir con la entrega de los informes | Durante el mes de mayo de 2026 se
en los tiempos propuestos y requeridos | present6 informe semanal y derivado
16 | porla entidad en los cuales se presente | de la ejecucion se presentd el informe
el estado de ejecucién, avance y | enlinea donde se detalla el estado de
terminacion del contrato ejecucion y avance del contrato

Anexo 1. Informe en
linea clel mes de mayo
2026. Folio: 39-72

26
HAVERHILL SAS
correo electrénico: haverhillsaspta@gmail.com
Calle 36 No. 14 — 42 Oficina 302 B Bucaramanga — Santander




.l.. HAVERHILL  Educacion

llm 05
Pfende

-

OBLIGACIONES

ACTIVIDAD REALIZADA

EVIDENCIA

Anexo 20. Informes
semarales. Folio: 1507-
1520

17

Verificar al inicio del contrato que el
contratista cumple con los equipos Y
suministros  necesarios para la
ejecucién del contrato, se debe
presentar un acta de aprobacién por
parte de la interventoria donde se deje
constancia del cumplimiento para el
inicio del servicio vigilado

En las visitas realizadas en el mes de
mayo de 2026 se revisé que estos
equipos estuvieran en uso por parte
del operador.

En el mes de mayo la interventoria
verificé que el operador contara con
los equipos y suministros necesarios
en bodega para la ejecucién del
contrato. A su vez se adjuntan las
actas de visita a bodega del mes de
mayo de 2026.

Anexo 7. Informe
mensual de seguimiento
a bodega Folio: 974-
1013

18

Verificar al inicio del contrato y durante
su ejecucién que el contratista cumple
con la disponibilidad de los vehiculos
para el transporte y distribucion de los
alimentos a las sedes educativas
garantizando la cadena de frio en los
alimentos que asi lo requieran,
verificando toda la documentacion
establecida en el pliego de condiciones
e incluida en el Lineamiento Técnico
Administrativo del PAE - UApA -
Resolucion N° 335 del 2021 y demas
normas que posteriormente lo
adicionen o modifiquen

En la visita de mayo de 2026 del
componente juridico se verificaron
cada uno de los requisitos de los
vehiculos y sus conductores y la
vigencia de dicha documentacion de
lo cual se genera un formato de
verificacién que se anexa al acta de
dicha visita.

En el acompafiamiento a ruta se
verificé que el vehiculo inspeccionado
fuera el aprobado y cumpliera con la
normatividad vigente lo cual se
consigna en el estandar respectivo.

Anexo 8.
Acompafiamientos a
rutas Folio; 1014-1106

Anexo 25. Visita
componente juridico
Folio: 1575-1672

19

Realizar el recibo a satisfaccién del
servicio contratado, acreditando la
calidad requerida, sin eximir al
contratista de sus responsabilidades
derivadas de la ejecucién contractual.

En el mes de mayo de 2026 la
interventoria generd los recibidos a
satisfaccion respecto a los productos
entregados en la liberacion de
productos, y en la revision de criticos
y de productos de RPS en Bodegayen
sedes educativas.

Anexo 5. Verificacion de
productos de RPS y
seguimiento a productos
criticos en bodega Folio:
536-626

Anexo 6. Liberacion de
productos de Rl 'y
estandares de NTC. Folio:
627-973

Velar por el oportuno tramite de las
solicitudes y peticiones que hagan los

En el mes de mayo 2026 se generaron

Anexo 27. Conceptos de

21

requerir al contratista cuando sea
necesario la ampliacion de valor o
plazo. En caso de no hacerlo, informar
inmediatamente a la Secretarfa de
Educacion.

vigencia de pdlizas del contrato
CO1.PCCNTR.8680192 encontrando
que estan al dia y con los valores
requeridos segun el monto del
contrato.

20 | particulares o las autoridades en | conceptos para dar respuesta a | interventoria Folio:
relacion con el desarrollo del contrato solicitudes de la entidad. 1682-1732
vigilado
Verlflc‘ar 'Ita vigencia, cobertur‘a. Y| £n 1a visita de mayo de 2026 del
WEEREACOn 6 - polinas componente juridico se reviso la
contractuales del contratista, Yy Anexo 25. Visita

componente juridico
Folio: 1575-1672

Supervisar que el personal vinculado
por el contratista para I3 ejecucion del

En el mes de mayo de 2026 se
superviso que el personal vinculado
por el contratista para la ejecucion

Anexc 17. Visita a sede
administrativa Folio:
1410-1496

correo electrénico: haverhillsaspta @gmail.com

Calle 36 No. 14 — 42 Oficina 302 B Bucaramanga - Santander

2 contrato cumpla con lo establecido en del contrato cumplié con o "
: . ; Anexo 25. Visita
el pliego. establecido en el pliego de rldi
dlaiaiict componente juridico
{ #or : Folio: 1575-1672
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Anexo 36. Verificacion
de recurso humano.
Folio: 2133-2157

23

Verificar que el personal vinculado por
el contratista cumpla con las normas de
seguridad y salud en el trabajo (SST) y,
de no ser asl, requerir su cambio
inmediato.

En el mes de mayo de 2026 se verificd
que el personal vinculado por el
contratista cumpliera con su afiliacion
a ARL desde el primer dia y en las
visitas tanto a bodega como a sedes
se verificd el cumplimiento de las
normas de SST.

Anexo 17. Visita a sede

administrativa Folio:
1410-1496

Anexo 25. Visita
componente  juridico.

Folio: 1575-1672

Anexo 36. Verificacion
de recurso humano.
Folio: 2133-2157

24

Verificar la aplicacion periodica de las
encuestas de seguimiento a una
muestra  representativa de  los
beneficiarios del PAE, con el fin de
verificar el grado de satisfaccion de
dicha poblacién. Se debe presentar el
calculo estadistico de esta muestra
representativa poblacional a
encuestar.

Dentro de la encuesta que se aplica
por parte de la interventoria se
recoge el seguimiento a la aplicacién
de encuestas por parte del operador.
En el mes de mayo de 2026 la
interventoria realizo la respectiva
verificacion de la aplicacién de las
encuestas a los beneficiarios del
programa por parte del operador en
el marco de las visitas realizadas a las
sedes educativas.

Anexo 12. Informe de
encuestas Folio: 1295-
1313

25

Revisar las hojas de vida de las
manipuladoras de alimentos de
acuerdo con lo estipulado en el pliego
de condiciones y en el Lineamiento
Técnico Administrativo del PAE
UApA, seglin Resolucion N° 335 de
diciembre de 2021 y demas normas
que posteriormente lo adicionen o
modifiquen.

Se verificd la documentacién del
personal manipulador que ingresé en
el mes de mayo de 2026 (hoja de vida,
entrega de dotacién, firma de
contrato, examenes médicos,
capacitacion en BPM, afiliaciones a
salud, pension, ARL y caja de
compensacion).

Anexo 17. Visita a sede
administrativa Folio:
1410-1496

Anexo 25. Visita
componente juridico
Folio: 1575-1672

Anexo 36. Verificacion
de recurso humano.
Folio: 2133-2157

26

Las demas que se requieran para
verificar.

Durante el mes de mayo de 2026, con
el fin de comunicar eficientemente el
seguimiento a ciertos componentes
sensibles dentro de la operacién del
programa se generaron bases de
datos con el estado actualizado cada
24 horas de los hallazgos que se
presentan en el marco de las visitas,
estado de SPQR y CAP

Anexo 19. Pantallazos y
archivo de contrato Folio:
1499-1506

OBLIGACIONES ASPECTOS SOCIALES DE LA INTERVENTORIA

Seguimiento y participacién en |a
conformacién de los comités de
alimentacion escolar, hacer
seguimiento a la gestion de estos, ante
las posibles inconformidades
manifestadas en cada institucion
educativa o sede por los integrantes del
Comité CAE, padres de familia

De acuerdo con lo establecido en la
resolucién 003 de 2026 en el primer
trimestre se deben conformar los
comités de alimentacion escolar por
institucién o por sedes de acuerdo
con la determinacion de la entidad.

En el mes de febrero de 2026 se
conformaron la totalidad de CAE del

Anexo 10. Informe de
SPQR y CAP. Folio: 1189-
1260

beneficiarios del programa, rectores, | municipio de Piedecuesta y la
docentes, beneficiarios del programa, | interventoria Haverhill SAS
28
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OBLIGACIONES ACTIVIDAD REALIZADA EVIDENCIA

representante de las manipuladoras, acompafié comité extraordinario en
personero estudiantil, comunidad en la Escuela Normal Superior.

general, seguimiento y envié a la ETC | Se estard atenta a la invitacion,
de el plan de mejora y respectivo cierre | siempre cuando lo requiera la LE
de las inconformidades (SPQRS) solicitando con anterioridad el
acompafiamiento a sus comités de
alimentacién escolar CAE

Una vez compartidas las actas de los
CAE de la conformacion del mes de
febrero se realizé la revisién y no se
evidencia alguna oportunidad de
mejora dentro de dichas actas.

En el mes de mayo se revisaron otras
actas del primer seguimiento de los
CAE y se generd la SPQR 06-26 de la
cual el operador realizd acciones de
mejora y a la fecha se encuentra
cerrada a conformidad.

En el mes de mayo 2026 se realizaron
comités operativos de donde asiste el
equipo PAE, la directora de la
interventoria Haverhill SAS y la
coordinadora del UT Piedecuesta | Anexo 21. Actas de
Innova en donde se presentaron los | comité de seguimiento
informes semanales en donde se | Folio: 1521-1541
detallaron las actividades realizadas y
las situaciones presentadas durante
cada semana de ejecucion de
contrato.

El operador del contrato
CO1.PCCNTR.8680192 presentd plan
de acompafiamiento de plan
Realizar seguimiento y verificacion del pedagégico para el contrato en la
plan de capacitaciones formativas | vigencia 2026 en el mes de enero de
dirigido a los nifios, nifias, adolescentes 2026.

y jévenes, actores del programa en las Anexo 16. Seguimiento a
3 | diferentes instituciones o sedes | En el mes de mayo realizaron tres | Plan pedagdgico Folio:
educativas, que debera realizar la actividades en sedes educativas: IE | 1377-1409

empresa operadora del contrato de | Luis Enrique Figueroa Rey, Colegio
suministro para fomentar el sentido de Carlos Vicente Rey sede A y Escuela
pertenencia al programa PAE. rural las Colinas. Por lo cual se dio
cumplimiento a la programacién que
presento el operador en su fase de

Participar en el comité técnico
operativo semanal, mesas publicas u
otros comités a que sea convocados
por el supervisor del contrato, en
donde se entregue informe detallada
de las actividades vy situaciones
presentadas en la ejecucion del
contrato de interventoria.

alistamiento.
En el mes de mayo de 2026 el
operador del contrato

Seguimiento y verificacion en la | CO1.PCCNTR.8680192 aplicé las
realizacién y analisis de las encuestas | encuestas de acuerdo con lo
de satisfaccién por parte la empresa | dispuesto contractualmente. Para
operadora en las instituciones ello la interventoria consulta a los
educativas  dirigida a  rectores, | beneficiarios en sus visitas a sedes | Anexo 12. Informe de
4 docentes, padres o madres de familia, | educativas si el operador aplica las | encuestas Folio: 1295-
nifios, nifias, adolescentes y jovenes | encuestas de satisfaccion. 1313

con el fin hacer seguimiento a la
ejecucion del programa PAE bajo la | Por otro lado, lainterventoria exige el
modalidad PAE regular o PAE | informe de resultados y analisis de
modalidad transitoria. encuesta del mes de mayo de 2026 en
el marco de la verificacién de
cumplimiento  de  obligaciones

29
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OBLIGACIONES

ACTIVIDAD REALIZADA

EVIDENCIA

contractuales del operador del
contrato CO1.PCCNTR.8680192 para
el tramite de su cuenta.

La interventoria debera rendir informe
semestral a la comunidad y la
institucion educativas con el objetivo
de poner en conocimiento, debilidades
y fortalezas del PAE en la respectiva
entidad territorial. Si el contrato es
inferior a seis meses este informe sera
trimestral, segun lo contemplado en la
ley 2042 de 2020. Se deberd elaborar el
informe para ser publicado en los
medios de comunicacién que tenga la
Alcaldia de Piedecuesta

En este periodo no aplica esta
obligacion.

NO AFLICA

La empresa de interventoria deberd
elaborar y socializar el informe
semestral del programa PAE en un
evento convocado para que asistan los
padres de familia de las instituciones
educativas para presentar el estado de
avance de las actividades ejecutadas
desde el programa

En este periodo no aplica esta
obligacion.

NO APLICA

Realizar verificacién y seguimiento en
el cumplimiento de la ley 2046 de 2020
de compras publicas locales, asi como
participar de las mesas de trabajo
municipales, departamentales  se
convoque la secretaria de desarrollo
rural y econémico sobre el tema, en las
ruedas de negocios de los proveedores
locales de Piedecuesta que oferten sus
alimentos o productos

En el marco de la verificacién de
cumplimiento de obligaciones
contractuales del operador del
contrato CO1.PCCNTR.8680192 para
el tramite de su cuenta del mes de
abril de 2026 adjunto todos los
documentos que soportan el
cumplimento de la Ley 2046 de 2020
y lo presentado en el proceso
contractual.

Anexo 32. Informe
compras locales. Folio:
1817-2093

Realizar  seguimiento frente  al
cumplimiento por parte de la empresa
operadora de suministro en relacion
con la ubicacién de las lineas y/o
canales de atencién y del formato de
visibilidad del programa de
alimentacién escolar en cada una de las
instituciones y sedes educativas.

Dentro del estandar que se aplica a
sedes educativas durante el mes de
mayo de 2026, se incluye un numeral
con el cual se documenta la
verificacion de la publicacién de la
ficha del programa en donde se
reflejan las lineas y/o canales de
comunicacién del programa. Se
evidencié que el operador realizo la
publicacién de las fichas al inicio del
contrato en la totalidad de sedes
educativas.

Anexo 3. Visitas a sedes
educativas Folio: 82-497

ACTIVIDADES Y OBLIGACIONES LEGALES DE LA INTERVENTORIA

Informar de manera inmediata a la
Secretaria de Educacién y, cuando
corresponda, a los organismos de
control, sobre posibles casos de
corrupcién, desviacion de recursos o
conductas irregulares que afecten la
correcta ejecucion del contrato.

Durante el mes de mayo de 2026 la
interventoria no evidencié que se
presentaran casos de corrupcion o
desviacién de recursos del programa
de alimentacion escolar

Anexa 28. Certificados

de obligaciones de
interventoria. Folio:
1733-1741

Informar oportunamente a la Entidad

(oficina gestora) sobre los Anexo 28. Certificados
; - 5 Durante el mes de mayo de 2026 no el
incumplimientos del contratista, con el ; M de obligaciones de
; ; se presentaron incumplimientos por | . g )
fin de que la Entidad adopte los <t dal contratista interventaria. Folio:
correctivos necesarios o, en su defecto, P 1733-1741
las medidas sancionatorias que J
30
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OBLIGACIONES ACTIVIDAD REALIZADA EVIDENCIA
correspondan, presentando los

informes y soportes respectivos.

Elaborar informes detallados de los
incumplimientos, requerimientos
efectuados y respuestas obtenidas,

3 para que el Municipio de Piedecuesta
evalle la procedencia de sanciones,
garantizando el debido proceso y el
derecho de defensa del contratista.

Durante el mes de mayo de 2026 no
se presentaron incumplimientos por
parte del contratista, por lo tanto, no
fue necesario solicitar al municipio el
estudio sobre la aplicacion de
sanciones.

Anexo 28. Certificados

de obligaciones de
interventoria Folio:
1733-1741

Verificar y exigir que se otorguen las
garantfas exigidas en el contrato, y
velar por que estas permanezcan

En la visita del componente juridico,
realizada en el mes de mayo de 2026,
se revisd la vigencia de pélizas

Anexo 25. Visita
componente juridico
Folio: 1575-1672

vigentes durante todo el plazo | encontrando que estan al dia y con
contractual, conforme a las | los valores requeridos segun el monto
condiciones estipuladas. del contrato.
Revisar y emitir concepto técnico,
financiero y juridico sobre las
icitud icio valor,
SOl ey de, ; ad_',c oR e : Durante el mes de mayo de 2026 no
prérroga, modificacion, suspension u > o
i se presentaron solicitudes de adicion -
otras variaciones del contrato, ; Anexc 28. Certificados
v 1 por parte de la entidad tanto para el s
5 | indicando el monto por adicionar y/o el : ; de obligaciones de
2 operador como para la interventoria. | . , :
tiempo por interventaria Folio:
prorrogar del contrato, asegurando 1733-1741
que estén debidamente justificadas y
se tramiten antes del vencimiento del
mismo.
Dichos procesos son trazables desde
Suscribir las actas de inicio, recibo | el SECOP II.
parcial de obligacién  cumplida Anexo 25. Visita
seguimiento  a los  contratos, | Se presenté inicio de contrato el 19 | componente juridico
6 | modificacién de cantidades y precios | de enero del contrato | Folio: 1575-1672

no previstos, recibo final y proyecto de
liquidacién que se produzcan con
ocasién de la ejecucion del contrato

CO1.PCCNTR.8680192 por 140 dias y
del contrato de interventoria se inicid
el 15 de mayo de 2026 por 140 dias
calendario escolar y 4 dias calendario.

Cumplir y hacer cumplir durante el
desarrollo del contrato lo establecido
en las reglas de participacién referente
a los requisitos exigidos del recurso
humano vy el tiempo de dedicacién de
7 | estos al contrato, asi como el equipo
exigido para la ejecucién de este,
ademas de ser necesario puede exigir
el cambio de personal o equipo,
siempre y cuando éste de acuerdo con
lo establecido por la entidad gestora.

En el mes de mayo de 2026 se verificd
que el personal contratado por el
operador del contrato
CO1.PCCNTR.8680192 cumpliera con

lo establecido en las reglas de
participacion  referente a los
requisitos exigidos del recurso

humano y el tiempo de dedicacién de
estos al contrato, asi como el equipo
exigido para la ejecucion de este. En
el mes de mayo de 2026 el operador
contraté a tres manipuladoras de
acuerdo con las reglas de
participacién  del contrato  del
operador.

En la verificacion realizada en el mes
de mayo de 2026 el personal que
debe cumplir con el 100% de
dedicaciéon por contrato tanto en el
operador como en la interventoria
cumple con el articulo 26 de la CP.

Anexo 17. Visita a sede
administrativa Folio:
1410-1496

Anexo 25. Visita
componente juridico
Folio: 1575-1672

Anexo 19. Pantallazos y
archivo de contrato
Folio: 1499-1506

Anexo 36. Verificacion
de recurso humano.
Folio: 2133-2157
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OBLIGACIONES

ACTIVIDAD REALIZADA

EVIDENCIA

El personal de interventoria aprobado
desde el inicio del contrato esta
activo en el mes de mayo de 2026.

Velar porque la ejecucion del contrato
no se interrumpa de forma injusta, por
8 | accién u omisién en cumplimiento de
las obligaciones que como vigilante
debe observar

En cada una de sus actuaciones del
mes de mayo de 2026 la interventoria
veld porque la ejecucion del contrato
no se interrumpiera de forma injusta,
por accion u  omision  en
cumplimiento de las obligaciones que
como vigilante debemos observar

Anexo 1. Informe en
linea del mes de mayo
2026. Folio: 39-72

Verificar que el contratista cumpla las
normas y especificaciones técnicas
establecidas por el Municipio de
Piedecuesta para el desarrollo del
9 | contrato, en caso de identificacién de
cambios en las especificaciones,

Durante el mes de mayo de 2026 no
se presentaron cambios en las
especificaciones establecidas
contractualmente por el operador. El
contratista cumplié las normas y
especificaciones técnicas

debera informar al Municipio de | establecidas por el Municipio de
Piedecuesta para su evaluacion y | Piedecuesta para el desarrollo del
aprobacion. contrato.

Anexa 1. Informe en
linea del mes de mayo
2026. Folio: 39-72

Verificar y adelantar las acciones
pertinentes para que las adiciones y

Durante el mes de mayo de 2026 no
se requirieron adiciones al contrato
CO1.PCCNTR.8680192, por lo cual no
se verificd ni adelantaron las acciones

Anexo 28. Certificados
de obligaciones de
interventoria Folio:
1733-1741

0 prorrogas se realicen oportunamente
antes del vencimiento del contrato.
Velar por el oportuno tramite de las

1 solicitudes y peticiones que hagan los

particulares o autoridades en relacion
con el desarrollo del contrato

En el mes de mayo de 2026 se realizo
respuesta oportuna a rectores y a la
entidad a través del concepto de
oficio No. 53 al 68.

Anexo 27. Conceptos de
interventoria Folio: 1682-
1732

Elaborar el proyecto de liquidacion del
contrato de suministro y remitir al
12 | Municipio de Piedecuesta para su
revisién y aprobacion final junto con la
totalidad de los soportes

El contrato de suministro inicio el 19
de enero de 2026 y finaliza el 8 de
septiembre de 2026, por lo cual para
el presente periodo no es necesario
aun realizar el proyecto de
liquidacion.

NO APLICA

Vigilar que el contratista prevenga y
evite conductas que infrinjan la
normatividad ambiental,
especialmente las disposiciones del
Decreto-Ley 2811 de 1974, Ley 99 de
1993, Ley 165 de 1994 y en las demas

disposiciones que las sustituyan o

En el marco de las visitas a sedes
educativas y bodega durante el mes
de mayo de 2026, se realiz6 vigilancia
al contratista sobre conductas,

Anexo 3. Visitas a sedes
educativas Folio: 82-497

Anexo 7. Informe

y demas condiciones pactadas en el
contrato

contratista se cifiera a los plazos,
términos, condiciones técnicas Yy
demas condiciones pactadas

W modifiquen con el fin de evitar hacerlo | hechos o actividades consideradas | mensual de seguimiento
acreedor de las acciones preventivas y | infracciones que atenten contra el | a bodega Folio: 974-
sancionatorias establecidas por la Ley | medio ambiente o que sean | 1013
1333 de 2009, asi como aquellas | violatorias de la normatividad vigente
relacionadas con el manejo adecuado
de residuos sodlidos y sostenibilidad
ambiental del PAE.

En el mes de mayo de 2026 durante
v . las diferentes visitas y verificaciones
Verificar que el contratista cumpla los ) Wy
plazos, términos, condiciones técnicas realizas al contrato de _sgn:nmstro Anexo 1. Informe en
14 ' CO1.PCCNTR.8680192 se vigild que el | linea del mes de mayo

2026. Folio: 39-72

Emitir los conceptos juridicos que le
sean solicitados por la Entidad
15 | Territorial, cuando resulten necesarios
para el adecuado seguimiento o toma
de decisiones contractuales.

En el mes de mayo de 2026 se
emitieron conceptos sobre archivos
de cobertura, cambios de modalidad
y solicitudes de la entidad.

Anexo 25. Visita
componente juridico
Folio: 1575-1672
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Anexo 27. Conceptos de
interventoria Folio: 1682-
1732

Coordinar la auxiliar administrativa del
Programa de Alimentacién Escolar
(PAE) la consolidacion, validacién y
entrega oportuna de la informacién
documental requerida para el
seguimiento y evaluacién del contrato

Durante la visita del mes de mayo de
2026 el componente juridico reviso el
cumplimiento documental de los
vehiculos en  operacion  del
contratista, los cuales se encontraron
conforme a lo solicitado
contractualmente.

Anexo 21. Actas de
comite de seguimiento
Folio: 1521-1541

16 .
de interventoria, asi como mantener o
g ; 4 - ) Anexo 25. Visita
actualizada dicha informacién en el | En el mes de mayo 2026 se realizaron A
R T : ) . componente juridico
repositorio digital institucional (Drive), | comités operativos de forma Folio: 1575-1672
garantizando su organizacion, | presencial donde asiste el equipo ’
trazabilidad y disponibilidad para | PAE, la directora de la interventoria
consulta. Haverhill SAS y la coordinadora del
operador.
Anexo 3. Visitas a sedes
Cumpli n los lineamientos, guia educativas Folio: 82-497
il .o.s N g 8 . pid Durante el mes de mayo de 2026 se Hestivis Foflo:8
formatos definidos por el Ministerio de >
= . cumplic con cada uno de los
Educacion Nacional y la Secretaria de | . 7 Anexo 7. Informe
17 : 2 lineamientos, gufas y formatos -
Educacién  Municipal para el o mensual de seguimiento
G definidos contractualmente para el :
seguimiento y control del Programa de PAE a bodega Folio: 974-
Alimentacion Escolar (PAE). ' 1013
Cumplir con las demas actividades | Durante el mes de mayo de 2026 se
necesarias para verificar el | realizd especial énfasis en la | Anexo 25. Visita
18 | cumplimiento de los aspectos legales, | verificacion de la contratacion del | componente juridico
financieros, técnicos y administrativos | personal manipulador del operador | Folio: 1575-1672
del contrato. de suministro.
OTRAS OBLIGACIONES DEL PLIEGO
El interventor incluird en los informes d
mensuales las acciones de tipo técnico, | Para el mes de mayo de 2026 la
logistico, operativo, administrativo, juridico | Interventoria presenta el informe en
y financiero que se implementen durantela | linea donde se detalla de forma
ejecucion, ademas de los informes de | ejecutiva las acciones y cumplimiento
avances técnicos, acompafiados por | de metas establecidas para la
cuadros, thOgrafiaS, anélisisvcomentarios vlgilancia y control de' contrato del
sobre el estado de ejecucion del contrato, operador del contrato
f°'” todos sus aspecto.s. e Estos informes CO1.PCCNTR.8680192.
incluirdn una evaluacién permanente del
desarrollo del contrato con respecto al i .
cronograma establecido. o Los Informes Este informe no' mant:e'ne la | Anexo 1. Informe en
deben evidenciar que la Informacién se estructura de la guia en razon para | linea del mes de mayo
gestiona de manera permanente y | Que la informacion sea mas clara de | de 2026. Folio: 39-72
actualizada durante la ejecucién del | acuerdo con las prioridades de cada
A | contrato, por medio del sistema de | unode los componentes del contrato. | Anexo 23. Seguimientos

informacién tecnolégico implementado por
el o los contratistas del suministro vigilado,
para el registro, control y procesamiento de
la informacién capturada en desarrollo del
contrato de  suministro de los
complementos alimentarios, y entregar al
municipio de Piedecuesta cuando lo
requiera y lo estime conveniente vy
oportuno, los resultados obtenidos de la
ejecucién diaria o periédica del suministro,
con el fin de garantizar el cumplimiento de
las obligaciones contractuales avaladas por
la interventoria, contratada para tal fin. e
Los informes seran presentados dentro de
los ocho (08) primeros dias habiles del

En el mes de mayo de 2026 se
participé en los comités técnicos
realizados por el municipio de
Piedecuesta y coordinados por la
Secretaria de Educacion en donde se
presentaron los informes semanales
en donde se detallaron las actividades
realizadas y las  situaciones
presentadas durante cada semana de
ejecucion de contrato.

especiales. Folio: 1554-
1561

HAVERHILL SAS

correo electrénico: haverhillsaspta@gmail.com

Calle 36 No. 14 - 42 Oficina 302 B Bucaramanga — Santander
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OBLIGACIONES ACTIVIDAD REALIZADA EVIDENCIA

respectivo mes, el cual serd requisito entre
otros, para el pago del acta del interventor.
e Los informes detallados a continuacion
deben ser entregados al supervisor
designado por la Secretaria de Educacién
municipal, en medio escrito y magnético, en
los primeros ocho (8) dias habiles siguientes
al periodo al que se refieren dichos
informes: Informe mensual general de
interventoria al contrato de ejecucion del
suministro  de los  complementos
alimentarios del PAE, de acuerdo con la
siguiente estructura entregada por la
Secretaria de Educaciéon municipal: 1.
Informacién general del contrato. 2.
Informacién relacionada con el
cumplimiento de metas, 2.1 Tabla de
ejecucién de visitas a comedores escolares
de la modalidad preparada en sitio. 2.2.
Tabla de ejecucion de visitas a comedores
escolares de la modalidad industrializada
lista. 2,3, Tabla de ejecucién de visitas a
entidad contratista de la modalidad
preparada en sitio. 2.4 Tabla de ejecucion
de visitas a entidad contratista de la
modalidad de preparacion industrializada.
2.5 Tabla de ejecucién de visitas a plantas
de  produccién de complementos
alimentarios en la modalidad de
preparacién industrializada. 2.6 Tabla de
ejecucion de visitas a planta centralizada.
2.7 Tabla de ejecucion de visitas a bodega.
2.8 Atencién de preguntas, quejas,
reclamos, inquietudes, solicitudes o
peticiones sobre ejecucion del suministro
de los complementos alimentarios del PAE.
Tabla de entrega de informes mensuales al
supervisor del contrato de la interventoria.
Correspondencia entre la informacién
registrada en el SIMAT y los escolares
focalizados, real y efectivamente atendidos
con el PAE (verificacion en los comedores
escolares de las  correspondientes
instituciones educativas y sedes oficiales
priorizadas. Cumplimiento de los criterios
de focalizacidn de los titulares de derechos
beneficiarios, establecidos para cada
modalidad de preparacién. — verificacion
en visitas. Componente financiero.
Resumen de novedades o de reporte de
situaciones de condiciones irregulares que
afectan o puedan afectar el desarrollo de la
operacion  del suministro de los
complementos alimentarios del PAE.
Situaciones gue generaron concepto y
obligacién de tomar acciones predictivas,
preventivas y correctivas. Reclamaciones
presentadas por el operador del suministro
de los complementos alimentarios. Reporte
de llamadas telefénicas realizadas, como
parte del seguimiento al contrato de
suministro, Seguimiento presencial a
eventos de riesgp de  posibles
Enfermedades de Transmisidn Alimentaria -
ETA. Entrega de soportes originales de las
visitas efectuadas a los comedores

34
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OBLIGACIONES ACTIVIDAD REALIZADA EVIDENCIA

escolares en las instituciones educativas y
sedes oficiales priorizadas con el PAE.
Entrega de documentos, soportes de visitas
y archivos planos que corresponden a las
actividades y obligaciones contractuales de
naturaleza técnica, econdmica, financiera,
contable, juridica y socio ambiental. El
informe de operacién debe contener,
ademas, al menos los siguientes aspectos:
Datos generales. Pago de aportes al Sistema
General de Seguridad Social - SGSS y
parafiscales. Informacién relacionada con la
atencion a preguntas, quejas, reclamos y
sugerencias - PQRS sobre la ejecucién del
contrato de  suministro de los
complementos alimentarios. 3.1. Reporte
de preguntas, quejas, reclamos vy
sugerencias — PQRS, del mes. 3.2,
Seguimiento a quejas y reclamos generados
en la ejecucion del contrato del operador
del contrato de suministro de los
complementos alimentarios. Verificacién
de la totalidad de obligaciones del
operador. Resultados de visitas, 5.1
Resultado de visitas para la modalidad de
preparacion industrializada. 511,
Comedores escolares. 5.1.2. Entidad
contratista. 513. Resultado de visitas en
planta de produccién para la modalidad de
preparacion industrializada. 5.2. Resultado
de visitas para modalidad de racién
preparada en sitio. 5.2.1. Comedores
escolares. 5.2.2. Entidad contratista. 5.2.3.
Resultado de visitas en planta -
centralizada. 5.3. Resultado de visitas a
bodega de almacenamiento. Bajas de
productos.  Informacién relacionada con la
gestion de resultados. Situaciones de
reporte inmediato generados en el mes,
responsabilidad del operador. Informacién
relacionada con pruebas microbiolodgicas.
Componente financiero y legal. Sintesis del
interventor, de seguimiento y control
frente al cumplimiento del operador.
Concepto del interventor de seguimiento y
acompanamiento frente al cumplimiento
contractual del operador. Entrega de
documentos, soportes de visitas y archivos
planos. Adjuntar a los informes, registros
fotograficos de visitas en formato texto
plano o simple. Informe final general del
contrato de operacion del PAE, de acuerdo
con estructura entregado por la Secretaria
de Educacién municipal. (Como soporte de
la liquidacion del contrato de suministro del
PAE) Informes solicitados por los diferentes
entes de control y en |a periodicidad que lo
soliciten. Informes mensuales o cuando los
requiera el supervisor, de avance de la
ejecucion del contrato de operacién del PAE
para presentar en comités operativos,
municipales, mesas publicas, juntas o
reuniones. Informes mensuales de avance
de la ejecucién general del contrato del
operador del PAE para presentar en
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OBLIGACIONES ACTIVIDAD REALIZADA EVIDENCIA

reunion con Secretaria de Educacién
municipal

Atentamente,
T 1/

CARLOS ARIEL MOSQUERA RODRIGUEZ
Representante Legal
HAVERHIL SAS

Proyectdé: Tania Carrefio Monsalve
Directora de Interventoria- TP 68254205015-STD

ANEXOS INFORME MENSUAL

Informe mensual mayo 2026 Folio: 1-38
Anexo 1. Informe en linea del mes de mayo 2026 Folio: 39-72
Anexo 2. Certificado de firmas digitales Folio: 73-81
Anexo 3. Visitas a sedes educativas Folio: 82-497
Anexo 4. Registro Unico de beneficiarios Folio: 498-535
Anexo 5. Verificacidn de productos de RPS productos criticos Folio: 536-626
Anexo 6. Liberacion de productos de Rl y estandares de NTC Folio: 627-973
Anexo 7. Informe mensual de seguimiento a bodega Folio: 974-1013
Anexo 8. Acompafiamientos a rutas Folio: 1014-1106
Anexo 9. Visita a proveedor Folio: 1107-1188&
Anexo 10. Informe de SPQR y CAP Folio: 1189-1260
Anexo 11. Informe de estado de hallazgos Folio: 1261-1294
Anexo 12. Informe de resultados de encuestas aplicadas Folio: 1295-1313
Anexo 13. Informe de resultados de muestreo microbioldgico inter. Folio: 1314-1334
Anexo 14. Informe de resultados de muestreo microbioldgico Operador Folio: 1335-1354
Anexo 15. Informe de resultados de muestreo microbioldgico Proveedores  Folio: 1355-1376
Anexo 16. Seguimiento a Plan pedagdgico Folio: 1377-1409
Anexo 17. Visita a sede administrativa Folio: 1410-1496
Anexo 18. Certificado de entrega de copias Folio: 1497-1498
Anexo 19. Pantallazos archivo de contrato Folio: 1499-150¢
Anexo 20. Informes semanales Folio: 1507-1520
Anexo 21. Actas de comité de seguimiento Folio: 1521-1541
Anexo 22. Aprobaciones intercambios mayo 2026 Folio: 1542-1553
Anexo 23. Seguimientos especiales Folio: 1554-1561
Anexo 24. Informe seguimiento no presencial Folio: 1562-1574
Anexo 25. Visita componente juridico Folio: 1575-1672
Anexo 26. Seguridad social interventoria Folio: 1673-1681
Anexo 27. Conceptos de interventoria Folio: 1682-1732
Anexo 28. Certificados de obligaciones de interventorfa Folio: 1733-1741
Anexo 29. Visita componente financiero Folio: 1742-1777
Anexo 30. Informe financiero Folio: 1778-1810
Anexo 31. Informe de flujo y cronograma de inversion Folio: 1811-1816
Anexo 32. Informe compras locales Folio: 1817-2093
Anexo 33. Aprobaciones planillas y certificados rectores Folio: 2094-2119
Anexo 34. Aprobaciones de cuenta de operador Folio: 2120-2127
Anexo 35. Informe de supervision Folio: 2128-2132
Anexo 36. Verificacion de recurso humano Folio: 2133-2157
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INFORME EN LINEA MENSUAL
1 AL 31 DE MAYO DE 2026

CONTRATO CO1.PCCNTR.8739533 SUSCRITO ENTRE EL
MUNICIPIO DE PIEDECUESTA Y HAVERHILL SAS CUYO OBJETO
ES: INTERVENTORIA, ADMINISTRATIVA, TECNICA, FINANCIERA
Y JURIDICA AL SUMINISTRO DE RACIONES ALIMENTICIAS PARA

LOS NINOS, NINAS, ADOLESCENTES Y JOVENES BENEFICIADOS
DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR -PAE EN LAS
INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES DEL MUNICIPIO DE

PIEDECUESTA - SANTANDER

MUNICIPIO DE PIEDECUESTA - SANTANDER

HAVERHILL SAS

PIEDECUESTA, 04 DE JUNIO DE 2026
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INTRODUCCION

En el municipio de Piedecuesta, la firma interventora HAVERHILL SAS el informe
mensual de ejecucion de sus actividades de vigilancia y control realizadas en el
periodo del: 1 al 31 de mayo de 2026.

DEL CONTRATO CO1.PCCNTR.8739533 SUSCRITO ENTRE EL MUNICIPIO DE
PIEDECUESTA Y HAVERHILL SAS CUYO OBJETO ES: INTERVENTORIA
ADMINISTRATIVA, TECNICA, FINANCIERA Y JURIDICA AL SUMINISTRO DE
RACIONES ALIMENTICIAS PARA LOS NINOS, NINAS, ADOLESCENTES Y
JOVENES BENEFICIADOS DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR -
PAE EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES DEL MUNICIPIO DE
PIEDECUESTA - SANTANDER,

El informe se ha desarrollado bajo los parametros establecidos en la clausula
SEXTA. FUNCIONES U OBLIGACIONES DE LA INTERVENTORIA: pagina 19
del pliego definitivo: ... “Los informes detallados a continuacion deben ser
entregados al supervisor designado por la secretaria de educacién municipal, en
medio escrito y magnético, en los primeros ocho (8) dias habiles siguientes al
periodo al que se refieren dichos informes.”
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1. INFORMACION GENERAL DEL CONTRATO

Tabla 1. Informacion del contrato de interventoria

No DEL CONTRATO

CO1.PCCNTR.8739533

INTERVENTORIA  ADMINISTRATIVA, TECNICA,
FINANCIERA Y JURIDICA AL SUMINISTRO DE
RACIONES ALIMENTICIAS PARA LOS NINOS,
NINAS, ADOLESCENTES & JOVENES

OBJETO BENEFICIADOS  DEL  PROGRAMA  DE
ALIMENTACION ESCOLAR- PAE EN LAS
INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES DEL
MUNICIPIO DE PIEDECUESTA - SANTANDER.
HAVERHILL SAS

CONTRATISTA

NIT. 9012826100

REPRESENTANTE LEGAL

CARLOS ARIEL MOSQUERA RODRIGUEZ

DIRECCION

CALLE 36 # 14-42 OFICINA 302B BUCARAMANGA -
SANTANDER

VALOR INICIAL DEL CONTRATO

QUINIENTOS TREINTA Y DOS MILLONES
NOVECIENTOS ONCE MIL  SETECIENTOS
CINCUENTA PESOS MCTE ($532.911.750)

VALOR FINAL DEL CONTRATO

QUINIENTOS TREINTA Y DOS MILLONES
NOVECIENTOS ONCE MIL  SETECIENTOS
CINCUENTA PESOS MCTE ($532.911.750)

PLAZO INICIAL DEL CONTRATO

140 DIAS CALENDARIO ESCOLAR 2026 + 4 DIAS
CALENDARIO

PLAZO DEL CONTRATO

140 DIAS CALENDARIO ESCOLAR 2026 + 4 DIAS
CALENDARIO

FECHA DE INICIO

15 DE ENERO DE 2026

FECHA INICIAL DE TERMINACION

08 DE SEPTIEMBRE DE 2026

OFICINA GESTORA

SECRETARIA DE EDUCACION MUNICIPAL DE
PIEDECUESTA

SUPERVISOR

LEIDY PATRICIA DELGADO CERON
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Tabla 2. Informacién del contrato del operador vigencia 2026

No DEL CONTRATO

CO1.PCCNTR.8680192

SUMINISTRO DE RACIONES
ALIMENTICIAS PARA LOS NINOS,
NINAS, ADOLESCENTES Y JOVENES
BENEFICIADOS DEL PROGRAMA DE

OBJETO ALIMENTACION ESCOLAR- PAE EN LAS
INSTITUCIONES EDUCATIVAS
OFICIALES DEL MUNICIPIO DE
PIEDECUESTA
UT PIEDECUESTA INNOVA
CONTRATISTA

NIT. 902018525-6

REPRESENTANTE LEGAL

SERGIO ENRIQUE DELGADO CENTENO

DIRECCION

CR 31 NRO. 51 - 74 OF.504 ED TORRE
MARDEL

VALOR INICIAL DEL CONTRATO

$10.315.881.240

VALOR TOTAL DEL CONTRATO

DIEZ MIL MILLONES TRESCIENTOS
QUINCE MIL OCHOCIENTOS OCHENTA
Y UN MIL DOSCIENTOS CUARENTA
PESOS MCTE ($10.315.881.240).

PLAZO INICIAL DEL CONTRATO

140 DIAS CALENDARIO ESCOLAR 2026

FECHA DE INICIO

19 DE ENERO DE 2026

FECHA DE TERMINACION DEL
CONTRATO

08 DE SEPTIEMBRE DE 2026

OFICINA GESTORA

SECRETARIA DE EDUCACION DE
PIEDECUESTA

INTERVENTOR

HAVERHIL SAS
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2. INFORMACION RELACIONADA CON EL CUMPLIMIENTO DE
METAS.

Tabla 3. Tabla resumen cumplimiento de metas

Elo | 8| 8 | 8 i
we | & |Eo S | 8 | R | 2| 542
22 | E |88 B | B | Xz |22 | §R%Z
> = H_-' P m < > 5
SEDE ;
ADMINISTRATIVA =4 . . 3 . - Gehe
BODEGA 30 3 B 4 5 4 20 66,66%
RUTA 30 3 4 4 5 - 20 66,66%
SEDES EDUCATIVAS 240 19 | 41 27 35 34 156 65,00%
PROVEEDORES 10 1 4 1 1 3 10 100,00%
TOTAL | 334 29 | 56 39 49 48 221 66,17%

Se avanzd el 66,17% de metas establecidas a corte del 31 de MAYO de 2026.

Se realiz6 seguimiento del operador de contrato CO1.PCCNTR.8680192 del cual se reportan las
visitas y seguimientos realizados en el mes de mayo de 2026 para verificar el total cumplimiento de
las obligaciones contractuales del mismo.

Tabla 4. Consolidado de seguimientos no presenciales

Ejecucion Unidades de servicio | Porcentaje de avance
con seguimiento segin meta
Seguimiento 1 80 100%
Seguimiento 2 70 87,50%
Seguimiento 3 0 0
TOTAL 150 62,50%

En cuanto a la obligacion 44 Técnica especifica de los tres seguimientos no presenciales especificos
durante la ejecucion del contrato la meta es aplicar la encuesta de satisfaccion a los actores de 80
unidades de servicio en tres oportunidades; es decir una meta de 240 seguimientos a realizar. En el
mes de enero se realizaron 11 seguimientos, en febrero 38 seguimientos, en marzo 31 seguimientos,
en abril 35 seguimientos, en mayo 35 seguimientos que corresponden al 62,50% de avance de
cumplimiento. La evidencia se encuentra en el anexo 15 del CD adjunto al presente informe

2.1 ESTADO DE AVANCE DE EJECUCION DE ENCUESTAS

A continuacion, se presenta el resumen de estado de avance de ejecucion de encuestas proyectadas
para el contrato de interventoria, a estudiantes beneficiarios del programa; acorde a muestra
aleatoria con calculo representativo finito con poblacion definida de 11340. La aplicacion de la
encuesta se realiza durante las visitas a sedes educativas por parte de los interventores de campo
en una  aplicacion  tecnolégica de  Google form y cuyo enlace es:
hitps:/forms gle/1rTtkNnNakK3UKMv7A . En el mes de enero, febrero y marzo se cumplié en un
101,92% de encuestas proyectadas para el primer ciclo de encuestas segun plan de trabajo
presentado por la interventoria.
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Tabla 5. Consolidado encuestas aplicadas contrato interventoria PRIMER CICLO

Mes de ejecucion Numero de Porcentaje de avance
encuestas seglin meta
realizadas

Enero 2026 196 19,90%
Febrero 2026 523 53,09%
Marzo 2026 285 28,93%

Total de encuestas realizadas 1004 101,92%

La meta final era de 985 encuestas para el primer ciclo de las cuales se ejecutaron 196 en el mes
de enero de 2026, 523 en febrero y 285 en marzo con lo cual se cumple en un 101,92% de la meta
establecida para el primer ciclo de encuestas.

Tabla 6. Consolidado encuestas aplicadas contrato interventoria SEGUNDO CICLO

Mes de ejecucion Namero de Porcentaje de avance
encuestas segun meta
realizadas

Abril 2026 580 58,88%
Mayo 2026 419 42 54%
Total de encuestas realizadas 999 101,42%

En el mes de abril se aplicaron 580 encuestas y en el mes de mayo 419 encuestas que corresponden
al 101,42% de la meta establecida para el segundo ciclo de encuestas.

En el anexo 12 adjunto en el CD se encuentra el informe de aplicacién de encuestas de mes de
MAYO de 2026.

2.2 PROGRAMACION DE VISITAS DEL MES DE MAYO DE 2026

Para la realizacién de las visitas a las diferentes sedes educativas, de acuerdo con lo establecido en
la fase de alistamiento de manera semanal y anticipada se remite al correo del equipo PAE del
municipio de Piedecuesta la programacion de visitas.
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Doctora

Ledy Fatricia Delgado Cergn
Sesratans de Educacen
Suparvisora contralo interventon'a

Sozizizamos programacion de visitas d2 niervenioria de 'a semana del 11 al 15 de mayo ce 2028

Lunes 11 de mayo

Vilandeva

CE!Afay Omega

Coagio Ho'anda seda pnmar:s

Martes 12 ge mayo:

ER Guatiguara Ahc

Escuela Normal AMPM
Colegio Hoianda sede bachiler

Miercoles 12 de mayo:
Escuela Normal Superior Aimuerze

E R Lz Esperanza

Jueyes 14 de mayo
Visiia en bodegs
Accmparamienic Ruta

viernes 15 de mayo:
R, Rionagro

=

R La Aguada

m m =

Programacion de visitas semana del 19 al 22 de mayo de 2026

0 HaverhillSAS 2026PTA =« =oie- o=

Doctors

Leidy Patricia Delgado Ceron
Secretaria de Educacion

Suparvisora de contats de Intervenicra

Socizlizamos programacion de vsitas d2 niarventon's paca la semana del 18 2 22 ce mayo c2 2028

Martes 15 de mayo

E R Ei Cupin

Miércoles 20 de mayo:
R Meszata Grance

m m

R Alesitas

Jueves 21 de mayo
Vista 2 bodega
Csoegera gel Liano
E.R Les Cacacs

Viernes 22 de mayo:
Escuela Urbana Barradlanco
Escuels rurs Sarrchianco
Co'egio Carlos Vicente Rey
EREID

<“ugnge
Acompafamanio da Ruta
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Programacion visitas semana del 25 al 29 de mayo de 2026

o HaverhillSAS 2026PTA

Doctara

Le:dy FPairicia Ceigado Ceron
Supervisora contrate intrerventoria

Sozializamos programacion de visitas de niervenioria de 'a semana del 25 al 28 oe mayo de 2023

Lunes 25 de mayo
E.R Cartagers
Caneertracion San Carlos

Martes 28 de mayo

Miércoles 27 de mayo:

ERLa Cushil'a

Jueves 28 de mayo

E.R San Isidro - Auta

\Visa en pogega

/isita Proveeder Progucte Pege

2.3 VISITAS A SEDES EDUCATIVAS DE LA MODALIDAD RACION
INDUSTRIALIZADA

Los interventores de campo aplican el formato aprobado por la entidad territorial denominado:
Verificacion para comedores escolares del programa de alimentacion escolar-PAE racion
industrializada; en el cual se evaluan 40 aspectos relacionados con instalaciones fisicas. condiciones
de almacenamiento, cumplimiento de gramajes, personal manipulador de alimentos, condiciones de
saneamiento, gestion social, condiciones de transporte el cual se tomé del modelo oficizl de la UAPA
con un ajuste solo en el componente social. Los criterios de evaluacion que se aplican son: 1 —
Cumple, 0- No Cumple, NA-No Aplica y NO-No Observado

A partir del calculo del puntaje obtenido sobre el puntaje esperado por 100 se obtiene 2| porcentaje
de cumplimiento. Se realiza también una evaluacion cualitativa a partir del resultado dzl porcentaje
con los siguientes rangos de calificacion:

Rangos de De 70 a 84,9% | De 85 a 94,9%
calificacion Aceptable Bueno .

Los estandares aplicados, soportes y evidencia fotografica se encuentran en el anexo 1 del CD
adjunto al presente informe.

Teniendo en cuenta la metodologia de evaluacion presentamos los resultados de las visitas
realizadas en este periodo de entregas a las sedes educativas en la tabla 6.

Tabla 6. Resultado de visitas realizadas a sedes educativas en modalidad RI

Fecha de SEDE PUNTUACION  PUNTAJE
INSTITUCION COBERTURA [
visita EDUCATIVA OBTENIDA | CUALITATIVO
; 5 Escuela rural
05/05/2026 | Instituto del Oriente Pirchois 10 100%
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| Fecha de SEDE PUNTUACION PUNTAJE
INSTITUCION COBERTURA
visita EDUCATIVA OBTENIDA | CUALITATIVO
Instituto Luis Carlos CEl Alfay
11/05/2026 Galin S arritantn Omega 426 100%
11/05/2026 | Escuela Normal Villanueva 139 100%
Superior
. Colegio Cabecera Escuela rural
2080 _ del Llano ‘ Meseta Grande 1 s
i . | Colegio
21/05/2026 | COlegio Cabecera | o ponora el 497 100%
del Llano
- B Llano __ -
Instituto Luis Carlos = Escuela Urbana
22/05/2026 Galan Sarmiento | Barroblanco 300 100%
Instituto Luis Carlos | Escuela rural |
22/05/2026 Galan Sarmiento Barroblanco 276 100%
26/05/2026 | Instituto del Oriente = =Scuéla rural el 4 100%
| Canelo
Escuela rural
28/05/2026 IE Curos Um p ala L 100%

Durarite el periodo no se generaron hallazgos en las sedes educativas de modalidad racion
industrializada.

2.4 VISITAS A SEDES EDUCATIVAS DE LA MODALIDAD RACION PREPARADA
EN SITIO

Los interventores de campo aplican el formato aprobado por la entidad territorial denominado:
Verificacion para comedores escolares del programa de alimentacién escolar-PAE racion preparada
en sitio; en el cual se evaltan 74 aspectos relacionados con instalaciones fisicas, condiciones de
almacenamiento, cumplimiento de gramajes, personal manipulador de alimentos, condiciones de
saneamiento, gestion social, condiciones de transporte, condiciones de seguridad y salud en el
trabajo el cual se tomé del modelo oficial de la UAPA con un ajuste solo en el componente social.

Los criterios de evaluacion que se aplican son: 1 — Cumple, 0- No Cumple, NA-No Aplica y NO-No
Observado

A partir del calculo del puntaje obtenido sobre el puntaje esperado por 100 se obtiene el porcentaje
de cumplimiento. Se realiza también una evaluacién cualitativa a partir del resultado del porcentaje
con los siguientes rangos de calificacion:

De 70 a 84,9%
Aceptable

Rangos de
calificacién

Los estandares aplicados, soportes y evidencia fotografica se encuentran en el anexo 1 del CD
adjunto del presente informe.

Teniendo en cuenta la metodologia de evaluacién presentamos los resultados de las visitas
realizadas en este periodo de entregas a las sedes educativas en la tabla 7.

Tabla 7. Resultado de visitas realizadas a sedes educativas en modalidad preparada en sitio
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Fecha de l , SEDE PUNTUACION| _ PUNTAJE
visita INSTITUCION EDUCATIVA COBERTURA OBTENIDA CUALITATIVO
' Instituto
' : Escuela rural el
04/05/2026 ‘ Prochnén Blagnants 105 98,53%
) _ Social
, Colegio Escuela rural San
04/05/2026 Kistanita Miguel 33 98,52%
Instituto )
. Escuela rural g
04/05/2026 Promocion Guatiguard 398 98,51%
Social |
Instituto del Instituto del &
05/05/2026 Orients Oriente | 174 100%
— !
IE San Escuela rural el =
05/05/2026 Praticieng Nolador 20 100%
— = | -
Instituto del Escuela rural el .
05/05/2026 | Oriente Polo 35 98,51%
Instituto del Escuela rural
RiareleR Oriente Zaragoza ? 0%
. Escuela rural
06/05/2026 |E Curos i 66 100%
Colegio
Escuela rural las
06/05/2026 | Cabecera del Amaniiae 8 98,53%
Llano
g Escuela rural
07/05/2026 | |E Faltriquera kensuil it 5 98,53%
Colegio Colegio Holanda
11/05/2026 Molafida - 147 100%
Instituto
. Escuela rural
12/05/2026 Promocion ; 45 100%
| Social Guatiguara Alto
Escuela
12/05/2026 | Normal e 195 100%
L ~ Superior p - ;-
- Escuela .
12/05/2026 | Normal e 172 100%
Superior P
Colegio Escuelarural la |
13/05/2026 Holania Esperanza 122 100%
- [
Colegio Escuela rural |
20/05/2026 Mol Mesitas 56 100%
Colegio Escuela rural los |
21/05/2026 | Hiolahda P 20 100%
T = T
Colegio Carlos | Colegio Carlos n
22/052026 | “\/icente Rey Vicente Rey 215 017
Colegio Escuela rural el
22/05/2026 Hotanda Pusnde 30 100%
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SEDE PUNTUACION| _ PUNTAJE

Fech; de
visita | INSTITUCION ' opieativa  |COBERTURA | GpreNiDa | CUALITATIVO
Escuela rural San -
25/05/2026 IE la Vega tsidro 21 98,52%
Colegio Escuela rural la .- 6

26/05/2026 Holanda Siuarta 19 100%

Instituto del Escuela rural |
26/05/2026 Orsnie Sevilla 126 100%
27/052026 | IE Faltriquera | CScuela ruralel 12 100%

Cubin
Escuela rural la

27/05/2026 IE la Vega Cuchilla { 11 100%

I —— = — i |
27/05/2026 IE la Vega IE la Vega J 127 100%

| |

Durante el periodo se generaron hallazgos en las sedes educativas de modalidad racion preparado
en sitio, los cuales se relacionan a continuacion:

Tabla 8. Categorizacion de hallazgos de modalidad PS

ftem . Cédigo
# CATEGORIA satbndar Sede de ocurrencia ofidio TOTAL
1 | Mantenimiento 16 Colegio Carlos Vicente Rey H-18-26 1
p— Escuela rural el Diamante
2 ::;F:l?nja — sapactiacion 26 Escuela rural Guatiguara H-16-26 3
P Escuela rural Mensuli Alto
3 | Estado del angeo 57 Instituto del Oriente H-16-26 1
4 | Angeos 67 Colegio Carlos Vicente Rey H-18-26 1
: Escuela rural San Miguel H-16-26
il 89 | Escuela rural San Isidro H-19-26 %
Soportes habitos ;
6 salidables 72 Escuela rural las Amarillas H-16-26 1
TOTAL 9

Dichos hallazgos fueron notificados al operador a través de oficio H-16-26, H-18-26 y H-19-26 y al
cierre del presente informe se encuentran CERRADOS. La relacion de dichos hallazgos se encuentra
en el CD adjunto en el anexo 2.

2.5 RESULTADOS DE LA VERIFICACION DE GRAMAJES EN LAS SEDES
EDUCATIVAS VISITADAS

En el marco de las visitas a sedes educativas la interventoria realizé aplicacion del “formato de
verificacién de gramajes para comedores escolares del programa de alimentacion escolar- PAE",
direccionado por la UAPA para su aplicacion. Se verifican todos los componentes de acuerdo con el
instructivo del formato. El soporte de la verificacion se encuentra junto con los estandares de visita
en el anexo 1 del CD adjunto del presente informe.

Tabla 9. Resultado de verificacion de gramajes en visitas a sedes educativas

Fecha de . SEDE PUNTUACION| CONCEPTO DE
visita INGTITUESON EDUCATIVA COBERTURA OBTENIDA | CUMPLIMIENTO

MODALIDAD RACION INDUSTRIALIZADA

11
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Fecha de SEDE PUNTUACION| CONCEPTO DE
visita INSTITUCION EDUCATIVA COBERTURA OBTENIDA CUMPLIMIENTO
05/05/2026 | Instituto del Oriente Es;;‘i:ort‘;m' 10 100% CUMPLE
Instituto Luis Carlos CEl Alfay ”
11/05/2026 Gl Barrilgats m— 426 100% CUMPLE
Escuela Normal . 5
11/05/2026 Sunetior Villanueva 139 100% CUMPLE
Colegio Cabecera Escuela rural &
20/05/2026 Al LB i Oade 7 100% CUMPLE
: Colegio
21/05/2026 C°’93§ E::;"’era Cabecera del 497 100% CUMPLE
Llano
Instituto Luis Carlos | Escuela Urbana 5
4=INDi2020 Galan Sarmiento Barroblanco 300 100% CUMPLE
Instituto Luis Carlos Escuela rural -
SR Galan Sarmiento Barroblanco L 100% CUMPLE
26/05/2026 | Instituto del Oriente ESC?;;:’:' ol 4 100% CUMPLE
28/05/2026 IE Curos Esf,”ri?alr:ra' 10 100% CUMPLE
MODALIDAD RACION PREPARADA EN SITIO
Instituto Promocién | Escuela rural el &
04/05/2026 Social tlatrants 105 100% CUMPLE
> Escuela rural ~
04/05/2026 | Colegio Holanda San Miguel 33 100% CUMPLE
Instituto Promocion Escuela rural -
04/05/2026 Social Guatiguaré 398 100% CUMPLE
' : Instituto del
05/05/2026 | Instituto del Oriente Ofiéiite 174 100% CUMPLE
05/05/2026 | |E San Francisco ESC“VZ';;‘;?' o 20 100% CUMPLE
05/05/2026 | Instituto del Oriente ESC”?:',;;“’E" el 35 100% CUMPLE
06/05/2026 | Instituto del Oriente Esz"a”r':‘:o;”;a’ 7 100% CUMPLE
Escuela rural
(]
06/05/2026 |IE Curos Pasoaier 66 100% CUMPLE
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Fecha de SEDE PUNTUACION| CONCEPTO DE
visita INSTITUCION | epycativa |COBERTURA " (orENIDA | CUMPLIMIENTO
06/05/2026 Colegio Cabecera | Escuela r‘ural las 8 100% CUMPLE
del Llano Amarillas
07/05/2026 |  IE Faltriquera g 5 100% CUMPLE
Mensuli Alto
11/05/2026| Colegio Holanda | C°'€9i0 Holanda 147 100% CUMPLE
Primaria
Instituto Promocién Escuela rural 8
12/05/2026 ol S Ak 45 100% CUMPLE
12/05/202¢| EecuelaNomal | Escuela Normal 195 100% CUMPLE
Superior Superior
toosnops| Feoumaomal | EeeuslaNotmal 172 100% CUMPLE
Superior Superior
13/05/2026| Colegio Holanda | CScuelaruralla 122 100% CUMPLE
Esperanza
20/05/2026| Colegio Holanda | Cecuelarural 56 100% CUMPLE
Mesitas
21/05/2026| Colegio Holanda | EScuela rural los 20 100% CUMPLE
Cacaos
Colegio Carlos Colegio Carlos "
2210512026 | " ey Viceeiln R 215 100% CUMPLE
22/05/2026| Colegio Holanda | EScuelaruralel 30 100% CUMPLE
Duende
25/05/2026|  IE Ia Vega Eacgekinal 21 100% CUMPLE
San Isidro
26/05/2026| Colegio Holanda | CScuelaruralla 19 100% CUMPLE
Navarra
26/05/2026 | Instituto del Oriente ESCS”:\';?";“ra' 126 100% CUMPLE
27/05/2026 |  IE Faltriquera Escugsz:'a' - 12 100% CUMPLE
27/05/2026|  IE Ia Vega Eacosia rira) ia 11 100% CUMPLE
Cuchilla
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Fecha de SEDE PUNTUACION| CONCEPTO DE

el INSTITUCION EpucATiva |COBERTURA | orENIDA | CUMPLIMIENTO
27/05/2026 IE la Vega IE la Vega 127 100% CUMPLE

En la totalidad de visitas a sedes de racion industrializada y preparado en sitio el gramaje se cumplié
rigurosamente por parte del personal manipulador en el momento de entrega del complemento.

2.6 VISITA A BODEGA

El 714,21y 28 de MAYO de 2026 se realizo visita a bodega en donde se verificaron las cantidades
de productos despachados para las cuatro semanas de operacién de MAYO de 2026 y la PRIMERA
de junio, la realizacién de aplicacion de NTC, pruebas sensoriales y trazabilidad documentada por el
operador con lo cual se valido la liberacién de productos para su despacho por parte del operador a
las diferentes sedes educativas en las dos modalidades contratadas.

Tambien se verificaron los viveres y productos frescos de la modalidad de preparado en sitio y se
realizd proceso de liberacion de los componentes de la modalidad industrializada que iban a ser
despachados para cada semana de MAYO de 2026.

Resultado de estas visitas se generd informe mensual de bodega con los respectivos soportes. Este
informe se encuentra en el anexo 3 del CD adjunto al informe.

2.7 ACOMPANAMIENTO A RUTA

Se realizaron cuatro acompafiamientos a rutas en donde se verificé el cumplimiento del transporte
higiénico de los viveres, el cargue y descargue adecuado, la completitud documental del vehiculo,
transportista y auxiliar, la coherencia en cantidades entre lo remisionado y lo recibido en las sedes
educativas. Los soportes de este acompafiamiento se encuentran en el anexo 4 del CD adjunto del
presente informe. Los acompafiamientos se realizaron a las rutas que transportaban los viveres o
complementos a las siguientes sedes:

Tabla 10. Acompafiamientos a ruta
Fecha de Placas PUNTUACION| PUNTAJE

visita Sedes on ruta vehiculo| C“P°% | OBTENIDA |CUALITATIVO

Escuela Urbana Barroblanco
CEl Alfay Omega

Centro de Comercio

Colegio Cabecera del Llano
07/05/2026 | Concentracion Escolar San | LPL045 | 1869 100%
Cristébal

Concentracién Escolar San
Carlos

Villanueva

Escuela Normal Superior
Almuerzo y AMPM

Colegio Carlos Vicente Rey
Instituto Promocién Social
Escuela rural el Duende
Escuela rural Cacaos
Fei20ze Escuela rural la Navarra hELAS 128 100%
Escuela rural Mesitas
Escuela urbana Barroblanco
28/05/2026 |CEIl Alfay Omega LPLO45 | 1881 100%
Centro de Comercio

14/05/2026 LPL136 | 1881 100%
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Fecha de R Placas Cupos PUNTUACION| PUNTAJE

visita vehiculo OBTENIDA |CUALITATIVO
Colegio Cabecera del Llano
Concentracion Escolar San
Cristébal

Villanueva

Durarite el periodo no se generaron hallazgos por acompafiamientos a ruta.

2.9 VISITA A PROVEEDORES

En el mes de MAYO de 2026 se realizaron tres visitas a proveedores, en las cuales se evidencio
cumplimiento en cuanto a aspectos higiénico- sanitarios y de calidad del producto que se despacha
para el PAE Piedecuesta.

Tabla 11. Visita a proveedores

PUNTUACION PUNTAJE
Fecha de visita Proveedor/producto OBTENIDA CUALITATIVO
07/05/2026 Incolpan SAS 97,97%
Asociacion de productores de
15/05/2026 Santander 100%
28/05/2026 Productos Pego 97,89%

Se generaron hallazgos de visitas del mes que se reportaron a través de oficio H-20-26.

2.8 VISITAS EN SEDE ADMINISTRATIVA
Se realizaron las visitas establecidas en el cronograma de alistamiento del contrato de interventoria
desde el componente administrativo, financiero y juridico tal como se relaciona a continuacion:

Tabla 12. Visitas realizadas a sede administrativa

Ledis Madrid Silva

30/05/2026 Juridico L
Interventor juridico
29/05/2026 Administrativo allla O AR
Directora de interventoria
28/05/2026 Financiero Monica Se_zrrang
Interventor Financiero

Desde el componente financiero se solicité el listado de personal contratado en el mes de MAYO, al
igual que avances de facturas de compras del mes de MAYO para tener una base de comparacion
una vez radique su informe en cuenta del mes el operador. El operador entregara lg informacion
solicitada junto con el informe para tramite de cuenta del mes de MAYO de 2026 en el proceso de
tramite de su cuenta.

Desde el componente administrativo se socializan los lineamientos del programa y los formatos a
aplicar por la interventoria para la presente vigencia.

Desde el componente juridico se confirma la validez de los contratos del personal operativo del mes
de MAYO de 2026 y se verifica la documentacién de los vehiculos en uso para el mes de MAYO de
2026 de acuerdo con lo aprobado y la revision y vigencia de las pélizas que fueron aprobadas por la
oficina de Secretaria General y de las TIC a través del SECOP |l para el contrato del operador.

De todas las visitas se dejan compromisos para que el operador realice la completitud de informacion

de acuerdo con cada componente. Los soportes de estas visitas se adjuntan en el anexo 5, 6y 7 del
CD adjunto del presente informe.
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2.9 INFORMACION RELACIONADA CON PRUEBAS MICROBIOLOGICAS

2.9.1 Pruebas microbiolégicas tomadas por la interventoria
Presentamos informe de los resultados de muestreo microbiolégico emitidos por laboratorio externo
contratado por nuestra interventoria -Labalime.

A la fecha se ha ejecutado el 569,86% que corresponde a 18 muestras tomadas en enero, 16 en
febrero, 19 en marzo, 16 en abril, 19 en mayo con un total de 88 de la meta establecida de 147
muestras durante la vigencia del contrato. De acuerdo con lo enunciado en la resoluciéon 1407 de
2022 para que los laboratorios de alimentos emitan conformidad en el muestreo de un producto
terminado es necesario que se tomen 5 muestras del mismo lote para su analisis y emision de
concepto, por lo cual en las muestras que se reportan para producto terminado se reporta un rango
de codigos de las muestras tomadas para validar la conformidad microbiologica de la muestra.

A continuacion, relacionamos cada una de las muestras tomadas y su concepto de conformidad o
no de acuerdo con resultados y la relacion de lo notificado al operador cuando existe una no
conformidad.

Tabla 13. Resultados muestreo mayo de 2026

Lugar de toma de
muestralfecha de Codigo laboratorio | Elemento de muestreo | Concepto Observacion
muestreo
Ambiente area entrega ;
119889 de complementos CUMPLE Ninguna
119890 Superficie (plato) CUMPLE Ninguna
Manipulador (Maria ;
119891 Lucenit Campos) CUMPLE Ninguna
; 2 119892-11983-11984- | Producto terminado :
IE Lisls Enrique 11985-11986 (crogueta de pollo) CUMPLE | Ninguna
Figueroa Rey 7
14/05/2026 11987-11988-1989- Produc_to terminado CUMPLE Ninguna
11990-11991 (Jugo limonada)
Se reporta en oficio H-17-26
NO por no conformidad en
119902 Agua hervida MO CUMPLE parametro: coliformes
totales y bacterias
mesofilicas
119902 Agua hervida FQ CUMPLE Ninguna

Durante el muestreo se evidencié que la mayoria de los resultados fueron satisfactorios. Sin
embargo, se presenté muestra de agua no conforme en la IE Luis Enrique Figueroa Rey, que no
afecta la inocuidad de los alimentos, pues no altera el producto terminado entregado a los
beneficiarios; pero que es necesario controlar con plan de choque. El operador presenté plan de
mejoramiento dando respuesta a oficio H-17-26 en el cual evidencié refuerzo de capacitacién al
personal manipulador en el procedimiento de hervido y manejo del agua, correcto lavado y
desinfeccion de equipos, superficies y ambientes. Se toma muestreo microbiolégico del agua del
cual se esta esperando resultado satisfactorio que demuestre la eficacia de las acciones realizadas.
La interventoria esta pendiente de gestionar el cierre una vez el operador allegue los resultados de
dicho muestreo de respaldo.

RESULTADOS MUESTREO ESPECIALIZADO

Durante el mes de MAYO de 2026 se realizd muestreo especializado, de acuerdo con lo programado
en el cronograma aprobado por la entidad.
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Tabla 14. Resultados muestreo especializado MAYQ de 2026

Lugar de toma de Caodigo Elemento de "
muestragifecha de muestreo | laboratorio muestreo Concepto Prueba especializada
Bacterias mesofilas
Coliformes totales
" Materia  prima g"t'"?{;“es fecales |
g 119872 | (Leche entera | CUMPLE ShRaChs SOaieR
14/05/2026 Induleche) Eosmvo
acillus cereus
Mohos y levaduras
Salmonella spp
Leche UHT ‘ . .
308,182?2%82 : I;d:sg(é i?tera ’Iarga Vida | CUMPLE gljgon;npezcrODéptldo de caseina
queria
Leche UHT
Bodega 120440 | saborizada | CUMPLE Esterilidad comercial
28/05/2026 marca la Mejor
120441 tﬁf:rz UHT | cUMPLE | Esterilidad comercial

Los resultados del muestreo especializado fueron satisfactorios.

Estos muestreos los toma el laboratorio Labalime SAS y por BIALAB SAS quienes cuentan con los
permisos y avales necesarios del INVIMA y de la Secretaria de Salud de Bucaramanga para su
prestacion idénea del servicio de toma de muestreo microbiolégico y fisicoquimico.

El informe con los resultados del laboratorio se encuentra en el anexo 8 del CD adjunto del presente
informe.

2.9.2 Pruebas microbiologicas tomadas por el operador

A continuacién, presentamos informe sobre la verificacion realizada a los resultados microbiolégicos
del mes de MAYO de 2026 presentados por el operador y que fueron tomados por el laboratorio
INOQUALAB, del cual se verificd en el marco de |a fase de alistamiento del contrato en la vigencia
2026 que este cumpliera con la documentacion y requisitos legales nacionales pars prestar con
idoneidad sus servicios de muestreo al operador.

A la fecha se ha ejecutado el 55% que corresponde a 5 de enero, 4 de febrero, 4 de marzo, 5 en
abril y 4 en mayo con un total de 22 muestras tomadas de la meta establecida de 40 muestras
durante la vigencia del contrato. En el mes de abril se tenia por cronograma la toma de muestra en
la escuela rural el Duende, pero debido a las dificultades de ingreso por novedad de paro en la via
principal se autoriz6 el cambio a la sede de muestreo del mes de mayo que corresponde a la sede
principal del Instituto Promocién Social. En el mes de mayo se tomé muestreo en la sede Escuela
rural el Duende.

A continuacion, relacionamos cada una de las muestras enviadas por el operador y su concepto de
conformidad o no de acuerdo con resultados

Tabla 15. Resultados muestreo de operador del mes de MAYO de 2026

Lugar de toma de
muestralfecha de | Codigo laboratorio |  Elemento de muestreo Concepto | Observacion
muestreo
Manipuladora (Sandra .
Escuela rural el 2612049 Gomez) CUMPLE | Ninguna
Duende 2612050 Ambiente (area de servido) | CUMPLE | Ninguna
19/05/2026 .
2612061 Superficie (vaso) CUMPLE | Ninguna
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Lugar de toma de
muestra/fechade | Codigo laboratorio | Elemento de muestreo Concepto | Observacion
muestreo
2612052-2612053- :
2612054-2612055- g‘:::g;’a) oReo | cimptE || Mingiing
2612056

La totalidad de las muestras tomadas por el operador evidencian conformidad de acuerdo con los
limites establecidos normativamente,

3. ACCIONES DE REVISION A CUMPLIMIENTO DE OBLIGACIONES
CONTRACTUALES DEL OPERADOR DE SUMINISTRO.

Durante el mes de MAYO de 2026 la interventoria realiz6 verificacién del cumplimiento de cada una
de las obligaciones contractuales del operador UT PIEDECUESTA INNOVA a través de las visitas a
sedes educativas, visita a bodega, visitas para liberacion y verificacién de productos en donde se
revisan las fichas técnicas de productos para modalidad Racién Industrializada y Preparado en Sitio,
los registros sanitarios vigentes de los productos que se entregan en las sedes, los resultados
microbiolégicos que respaldan la liberacion de los productos de Rl y criticos en las plantas
fabricantes, seguimiento en bodega de alimentos criticos, acompafiamiento a ruta, visita a
proveedor, visita del componente financiero, legal y administrativo.

3.1 REVISION DE PLANILLAS Y CERTIFICADOS DE RECTORES SOBRE
RACIONES EFECTIVAMENTE ENTREGADAS

En el mes de MAYO de 2026 el operador UT PIEDECUESTA INNOVA radicé cuenta del mes de
ABRIL de 2026, por lo cual se realiz6 |a respectiva revision y aprobacién del valor de la factura para
Su gestion de pago ante la entidad. El tramite de la cuenta de MAYO del operador sera gestionado
en el mes de JUNIO de 2026.

3.2 REVISION DE PAGOS DE SEGURIDAD SOCIAL Y NOMINA DE PERSONAL
MANIPULADOR Y OFERTADO DEL OPERADOR

En el mes de MAYO de 2026 se solicitaron las afiliaciones de seguridad social del personal

contratado para el mismo mes. El operador presentara dichos soportes como parte de los requisitos

para tramitar la respectiva cuenta.

3.3 REVISION DE COMPRAS EN GENERAL

Se solicito al operador UT PIEDECUESTA INNOVA entregar la totalidad de la facturacién del mes
de ABRIL de 2026 en el marco de su tramite de cuenta de dicho periodo y se solicité también la
facturacién del mes de MAYO en el marco de la visita administrativa del 29 de MAYQO, en donde se
entrego un parcial de esta por no haber finalizado el mes aun.

Esta solicitud se realiz6 para el mes de ejecucién de la visita con lo cual se puede realizar el cruce
de compras vs lo necesario para cubrir la operacién de cada semana del mes en las sedes educativas
de acuerdo con su modalidad asignada por la SEM y revisada por la interventoria, para generar el
listado de proveedores con los cuales cuenta el operador para poder al final del contrato exigir paz
y salvos de estos de acuerdo con la obligacion que tiene el operador para su proceso de liquidacion.
En informe de este cruce se encuentra en el anexo 3 del CD adjunto al presente informe.
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3.4 REVISION PERSONAL CONTRATADO

Durante la visita legal y administrativa al operador UT PIEDECUESTA INNOVA se le verifico la
contratacién en forma, modo y lugar de cada una de las manipuladoras que ingresaron en el mes de
MAYOQ. Para el mes de MAYO se contrataron 122 manipuladoras y 3 supernumerarias. El operador
entregd al componente administrativo contratacion del mes de MAYO y la documentacion que lo
soporta. El detalle de esta revision se adjunta en el anexo 7 del CD adjunto al presente informe.

3.5 REVISION COMPONENTE TECNICO

El componente técnico de la interventoria realiza la revision del resto de obligaciones contractuales
del operador en donde se realizan entre 2 y 3 visitas a la sede administrativa del operador para
validar la completitud de las evidencias que soportan el informe general del operador. Se verifican
los siguientes soportes:

* Acta de inspeccién sanitaria vigente .

e Trazabilidad de los alimentos que se despachan a las sedes

e Remisiones de alimentos

¢ Remisiones de productos de aseo

¢ Remisiones de elementos o equipos

e Cumplimiento de programa de limpieza y desinfeccion

e Cumplimiento de programa de control de plagas

¢ Cumplimiento del programa de manejo de residuos solidos

e Cumplimiento de control de agua potable en sedes de modalidad preparado en sitio

e Cumplimiento del plan de formaciéon de personal manipulador, personal de bodega,

supervisores y personal transportista

e Cumplimiento del plan de muestreo microbioldgico aprobado al operador

e Plan de rutas

¢ Cumplimiento de plan de formacion en habitos saludables

« Informe, tabulacién y estadistica de las encuestas aplicadas en el mes

e Soportes de respuesta a hallazgos, SPQR y Casos de atencion Prioritaria

4. ATENCION DE QUEJAS, RECLAMOS, INQUIETUDES, SOLICITUDES O
PETICIONES SOBRE EJECUCION DEL PROGRAMA

En el mes de MAYO de 2026 en la operacion del programa de alimentacién escolar del municipio de
Piedecuesta se presentaron cuatro SPQR.
El informe de estado de SPQR se encuentra en el anexo 14 del CD adjunto.

#SPQR FECHA SEDE DETALLE DE SPQR ESTADO
Observaciones de mejora en el
marcc de  Seguimientos  no
presenciales realizados en el mes de
abril de 2026.

La SPQR se cerré con evidencia de ocff;tgéonz‘:
la implementacion de planes de
mejora o explicaciones para los
funcionarios de las sedes educativas
que estan pendientes del programa
de alimentacion escolar,
Observaciones de mejora en el
marco de comités de alimentacion
escolar realizados en el mes de CERRADA
06-26 19/05/2026 Otras sedes | marzo de 2026. 20/05/2026
La SPQR se cerré con evidencia de
la implementacién de planes de
mejora o explicaciones para los

05-26 11/05/2026 Varias sedes.
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#SPQR

FECHA

SEDE

DETALLE DE SPQR

integrantes de los CAE de las
instituciones educativas.

07-26 20/05/2026

|E Curos

Queja de madre de familia por trato
por parte de las manipuladoras de la
sede.

La SPQR se cerré con proceso de
investigacion por parte del operador
en donde se realizé consulta con
padres de familia, beneficiarios y
funcionarios de la sede. Se realiz6
seguimiento por parte de |Ia
interventoria en donde se evidencid
buen trato por parte de las
manipuladoras hacia los
beneficiarios y comunidad educativa.

CERRADA
01/06/2026

08-26 27/05/2026

Villanueva

Queja de padre de familia en el
marco del segundo seguimiento del
CAE.

La SPQR se cierra con citacion al
padre de familia y respuesta al CAE
sobre las situaciones que expresa el
padre de familia con los alimentos
que se entregan en la modalidad
racion industrializada en la sede
Villanueva.

CERRADA
03/06/2026

4.1 ESTADO DE CASOS DE ATENCION PRIORITARIA
En el mes de MAYO de 2026 no se presentd ningun CAP. El CAP del mes de enero y febrero se

encuentran cerrados.

El informe de estado de CAP se encuentra en el anexo 14 del CD adjunto.

5. ENTREGA DE INFORMES MENSUALES

A continuacion, se relacionan los informes entregados que corresponden al periodo del 1 al 31 de

MAYO de 2026.

Tabla 16. Informes entregados

DETALLE

MEDIO

Informe semanal del 4 al 8 de mayo de 2026

Informe semanal del 11 al 15 de mayo de 2026
Informe semanal del 19 al 22 de mayo de 2026
Informe semanal del 25 al 29 de mayo de 2026

Correo oficial

Informe en linea con anexos

general de
obligaciones

Fisico dentro del informe mensual
cumplimiento  de

Fisico dentro del informe mensual

Informe mensual de bodega general de  cumplimiento de
obligaciones
Informe mensual de obligaciones con anexos Fisico

Durante el periodo reportado se realizé entrega de los informes correspondientes a las obligaciones

contractuales.
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6. CORRESPONDENCIA ENTRE LA INFORMACION CONSIGNADA EN LA
ESTRATEGIA SIMAT Y LOS NINOS EFECTIVAMENTE ATENDIDOS

Durante la ejecucién del periodo comprendido entre el 1 al 31 de MAYO de 2026 se realizo
verificacion aleatoria de la informacion del SIMAT y se contrastd de acuerdo con los archivos de
cobertura y de SIMAT entregados por la entidad y revisados por la interventoria para la operacion
de la semana en que se realiza cada visita, en cada una de estas con el formato de cruce de
informacién de una muestra del 5% de la totalidad de los beneficiarios de cada sede visitada y
que se realiza de forma aleatoria. El soporte se encuentra en el anexo 11 del CD adjunto.

La metodologia aplicada es segln la muestra se indaga a un numero de estudiantes que se
evidencian recibiendo el beneficio en donde se solicita nombre y grado y se cruza o se verifica si se
encuentra en la estrategia como beneficiario. En la verificacion financiera se cruza uno a uno los
archivos a través de las funcionalidades de hoja de calculo con lo que se confirma el 100% de los
beneficiarios o suplentes atendidos durante el mes de reporte de cuenta.

Esta revision tiene como finalidad verificar que en el momento del consumo de los complementos
se le haya entregado al nifio que efectivamente esta en la lista de beneficiarios.

A continuacion, se resume la verificacion realizada en las diferentes sedes visitadas en este
periodo.

Tabla 17. Cruce informacion planillas vs nifio atendido in situ

CONCEPTO
Fecha de SEDE COBERTURA
visita EDUCATIVA | AUTORIzADA | MODALIDAD | MUESTRA| CRUCE
planillas
Escuela rural
05/05/2026 Pinchote 10 RI 1 CUMPLE
CEl Alfa'y
11/05/2026 Omega 426 RI 22 CUMPLE
11/05/2026 Villanueva 139 RI 7 CUMPLE
Escuela rural
20/05/2026 kaceta Brands 7 RI 1 CUMPLE
Colegio
21/05/2026 Cabecera del 497 RI 25 CUMPLE
Llano
Escuela
22/05/2026 Urbana 300 RI 15 CUMPLE
Barroblanco
Escuela rural
22/05/2026 Barraiitanca 276 RI 14 CUMPLE
Escuela rural el
26/05/2026 Carelo 4 RI 1 CUMPLE
Escuela rural
28/05/2026 Umpala 10 RI 1 CUMPLE
Escuela rural el
04/05/2026 Diafriaeita 105 PS 5 CUMPLE
Escuela rural
04/05/2026 San Miguel 33 PS 1 CUMPLE
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CONCEPTO
Fecha de SEDE COBERTURA
visita EDUCATIVA | AUTORIZADA | MODALIDAD | MUESTRA | CRUCE
planillas
Escuela rural
04/05/2026 Guatiguara 308 PS 20 CUMPLE
Instituto del
05/05/2026 Orichts 174 PS 9 CUMPLE
Escuela rural el
05/05/2026 Volador 20 PS 1 CUMPLE
05/05/2026 Esc”eF',ilgura' el 35 PS 2 CUMPLE
Escuela rural
06/05/2026 Zaragoza 7 PS 1 CUMPLE
Escuela rural
06/05/2026 A 66 PS 3 CUMPLE
Escuela rural
06/05/2026 g i 8 PS 1 CUMPLE
Escuela rural
07/05/2026 Menstll Alto 5 PS 1 CUMPLE
Colegio
11/05/2026 Holanda 147 PS 8 CUMPLE
Primaria
Escuela rural
12/05/2026 Guatiguara Alto 45 PS 2 CUMPLE
12/05/2026 | EScuela Normal 195 PS 10 CUMPLE
Superior
12/05/2026 | EScuela Normal 172 PS 9 CUMPLE
Superior
Escuela rural la
13/05/2026 Esperanza 122 PS 6 CUMPLE
Escuela rural
20/05/2026 Mesitas 56 PS 3 CUMPLE
Escuela rural
21/05/2026 o5 Cabaus 20 PS 1 CUMPLE
22/05/2026 | Colegio Carlos 215 PS 11 CUMPLE
Vicente Rey
Escuela rural el
22/05/2026 Brianda 30 PS 1 CUMPLE
Escuela rural
25/05/2026 San leliic 21 PS 1 CUMPLE
Escuela rural la
26/05/2026 Navars 19 PS i CUMPLE
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CONCEPTO
Fecha de SEDE COBERTURA
visita EDUCATIVA | AUTORIZADA | MODALIDAD |MUESTRA| CRUCE
planillas
Escuela rural
26/05/2026 Sevilla 126 PS 6 CUMPLE
Escuela rural el
27/05/2026 Cubin 12 PS 1 CUMPLE
Escuela rural la
27/05/2026 Cuchilla 11 PS 1 CUMPLE
27/05/2026 IE la Vega 127 PS 6 CUMPLE

La totalidad de los beneficiarios incluidos en las planillas verificadas a partir de la muestra tomada
estaban consumiendo los alimentos en el momento de la distribucién en las sedes visitadas.

8. CUMPLIMIENTO DE LOS CRITERIOS DE FOCALIZACION DE LOS
BENEFICIARIOS DEL PROGRAMA

Durante la ejecucion del periodo comprendido entre el 1 al 31 de MAYO de 2026 se realizé
verificacion aleatoria de la informacién del SIMAT y se contrasté de acuerdo con los criterios de
focalizacion descritos en la resolucion 003 de 2026, en cada una de las visitas a las sedes educativas
con el formato de cruce de informacién de una muestra del 5% de la totalidad de los beneficiarios
de cada sede visitada y que se realiza de forma aleatoria. El soporte se encuentra eri el anexo 11
del CD adjunto.

La metodologia aplicada es tomar el listado con el que registra la manipuladora en la sede visitada
y se cruza con el archivo plano que envia la entidad para la semana vigente de operacién en dicha
sede. Esta revision tiene como finalidad verificar el cumplimiento de los criterios de focalizacién
definidos en la resolucién 003 de 2026.

Tabla 18. Cruce informacién SIMAT con criterios de focalizacion

CONCEPTO
Fecha de SEDE COBERTURA
visita EDUCATIVA | AUTORIZADA | MODALIDAD | MUESTRA | CRUCE
SIMAT
Escuela rural
05/05/2026 Pinchote 10 RI 1 CUMPLE
CEl Alfay
11/05/2026 Omega 426 RI 22 CUMPLE
11/05/2026 Villanueva 139 RI 7 CUMPLE
Escuela rural
20/05/2026 Measets Gianda 7 RI 1 CUMPLE
Colegio
21/05/2026 Cabecera del 497 RI 25 CUMPLE
Llano
Escuela
22/05/2026 Urbana 300 RI 15 CUMPLE
Barroblanco
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CONCEPTO
Favci:;ade EDUGATIVA | AUTORIZADA | MODALIDAD | MUESTRA T
22/05/2026 %s:r‘r‘géalar:ég' 276 RI 14 CUMPLE
26/05/2026 | ESCuSia ural el 4 RI 1 CUMPLE
28/05/2026 Esﬁ‘ﬁ:)aa[;"a’ 10 RI 1 CUMPLE |
04/05/2026 | FS%uela el el 105 PS 5 CUMPLE
04/052026 | ESouela grﬂg’l" 33 PS 1 CUMPLE
04/05/2026 Egﬁ:fl’ga s 398 PS 20 | CUMPLE
05/05/2026 | "Stuto del 174 PS 9 CUMPLE
05/05/2026 | ESouela rural el 20 PS 1 CUMPLE
05/05/2026 | ESCUia rural el 35 PS 2 CUMPLE
06/05/2026 Eszc:rea‘gaorz“afa' 7 PS 1 CUMPLE
oeiospozs | ERCUsla Ul 66 PS 3 CUMPLE
061052026 | Cocacla mural 8 PS 1 CUMPLE
o7/05/2026 | Geouela Al 5 PS 1 CUMPLE
Colegio
11/05/2026 Holanda 147 PS 8 CUMPLE
Primaria
12/05/2026 Gii‘i%i‘:r;”;jio 45 PS 2 CUMPLE
12/05/2026 Esc;ﬁ':e':g:ma' 195 PS 10 CUMPLE
12/05/2026 E“gﬁ‘:e':g:ma' 172 PS 9 CUMPLE
13/05/2026 Es;‘;‘gfr L 122 PS 6 CUMPLE
20/05/2026 | ESSuela e 56 PS 3 CUMPLE
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CONCEPTO
Fecha de SEDE COBERTURA
visita EDUCATIVA. | AUTORZABA | MODALIDAD. [NUERTRA) EREES
Escuela rural
21/05/2026 bt oo 20 PS 1 CUMPLE
2200512026 | Colegio Carlos 215 PS 11 CUMPLE
Vicente Rey
Escuela rural el
22/05/2026 Buande 30 PS 1 CUMPLE
Escuela rural
25/05/2026 San Isidro 21 PS 1 CUMPLE
Escuela rural la
26/05/2026 Newarra 19 PS 1 CUMPLE
Escuela rural
26/05/2026 Sevilla 126 PS 6 CUMPLE
Escuela rural el
27/05/2026 Cubin 12 PS 1 CUMPLE
Escuela rural la
27/05/2026 Cuchilla 1 PS 1 CUMPLE
27105/2026 IE la Vega 127 PS 6 CUMPLE
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9. AVANCES Y CUMPLIMIENTO DEL COMPONENTE LEGAL

9.1 VERIFICACION DE POLIZAS

Teniendo en cuenta que nos encontramos en el inicio del contrato, a la fecha no se requirié
de modificaciones o actualizaciones a las pélizas inicialmente presentadas al MUNICIPIO
DE PIEDECUESTA, debidamente aprobadas y que son soporte del inicio del contrato.

A continuacién, se detallan las garantias con sus amparos, fechas y valores, que respaldan
el CONTRATO DE SUMINISTRO N° CO1.PCCNTR.8680192 suscrito entre el MUNICIPIO
DE PIEDECUESTA y la UT PIEDECUESTA INNOVA

Tabla 20. Verificacién de polizas

FECHA FECHA VR.
POLIZA DESCRIPCION INICIO FINAL | ASEGURADO
Cumplimiento del contrato.
20% del valor total del contrato. Con
vigencia del tiempo de ejecucion del
contrato y seis (06) meses mas.
De P = -

. ago de salarios, prestaciones
cumplimiento | gqciales legales e indemnizaciones

laborales

N® 96-44- 260 vel valior-tolal del conkEe. Cai 05/12/2025 | 08/09/2029 | $1.031.588.124,00
101201658 vigencia del tiempo de ejecucion del
contrato y tres (03) afios mas.

Calidad del servicio

20% del valor del contrato. Su vigencia ;
Aseguradora: | sera por el plazo del contrato y cuatro 05/12/2025 08/03/2027 | $1.031.588.124,00

SEGUROS (04) meses mas
DEL ESTADO | cajidad de los elementos

20% del valor del contrato. Su vigencia .
serd por el plazo del contrato y cuatro 05/12/2025 | 08/03/2027 | $1.031.588.124,00

(04) meses mas

05/12/2025 | 08/03/2027 | $1.031.588.124,00

FECHA FECHA VR.
POLIZA DESCRIPCION INICIO FINAL | ASEGURADO
De Responsabilidad

civil extracontractual

Cuantia de 500 salarios
N° 96-40- minimos mensuales
legales vigentes y su | 05/12/2025 08/09/2026 $711.750.000,00

101072173Aseguradora: vigencia por el plazo de
SEGUROS DEL ejecucion del contrato
ESTADO

9.2 INFORMACION RELACIONADA CON COMITES OPERATIVOS MUNICIPALES O
REUNIONES DE LOS COMITES DE ALIMENTACION ESCOLAR

De acuerdo con lo establecido en la resolucion 003 de 2026 en el primer trimestre se deben
conformar los comités de alimentacién escolar por institucién o por sedes de acuerdo con la
determinacion de la entidad. En el mes de febrero de 2026 se conformaron la totalidad de CAE del
municipio de Piedecuesta y la interventoria HAVERHILL SAS acompaié algunos CAE
extraordinarios. Una vez sean compartidas las actas de los CAE de la conformacion del mes de
febrero se realizé revision y no se encontraron observaciones al respecto. En el mes de MAYO se
generd SPQR con las observaciones de los CAE realizados en el mes de marzo de 2026.

9.3 INFORMACION RELACIONADA CON LA ENTREGA DE FORMATOS Y REGISTRO
FOTOGRAFICO

En el informe se adjunta la evidencia fotografica en los anexos de visitas y los formatos diligenciados
de las visitas a sede administrativas, bodega, rutas, proveedor y sedes educativas. Estos soportes
se encuentran adjunto al presente informe en el anexo 1 al 8 del CD adjunto.
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9.4 RESUMEN DE REPORTE DE SITUACIONES O CONDICIONES IRREGULARES QUE
AFECTAN O PUEDAN AFECTAR EL DESARROLLO DE LA OPERACION DEL PROGRAMA
Durante la vigencia del presente informe, es decir del mes de MAYO de 2026 no se afectd por
ninguna situacién o condicion irregular la ejecucion del programa.

|' HAVERHILL

9.5 SITUACIONES QUE GENERARON CONCEPTO DE SUGERENCIA DE TOMA DE
ACCIONES

Durarite la ejecucién del periodo del 1 al 31 de MAYO de 2026, no se presentaron situaciones que
ameritaran concepto de sugerencia de toma de acciones frente a la ejecucion. Es decir, no fue
necesario iniciar algun proceso de multa o similar al operador.

9.6 RECLAMACIONES PRESENTADAS POR EL OPERADOR
Para el presente periodo el operador no presentd reclamaciones de ninguna naturaleza.

9.7 SEGUIMIENTO PRESENCIAL A EVENTOS DE RIESGO A POSIBLES ETAS
Para el periodo reportado en el presente informe no se presentaron posibles brotes alimentarios.

9.8 ENTREGA DE LOS SOPORTES ORIGINALES DE LAS VISITAS EFECTUADAS POR LA
INTERVENTORIA

Se adjuntan en el informe mensual de MAYO de 2026 los soportes originales de las visitas realizadas
durante el periodo derivadas de la visita a bodega, liberacion y verificacion de productos de
modalidad Rl y RPS, seguimiento a trazabilidad de productos criticos, visitas a sede administrativa,
acompafiamiento a ruta y visitas a sedes educativas.

9.9 ENTREGA DE DOCUMENTOS, SOPORTES DE VISITAS Y ARCHIVOS PLANOS QUE
CORRESPONDEN A LAS ACTIVIDADES Y OBLIGACIONES CONTRACTUALES.

La interventoria realiza la entrega de los documentos, soportes y archivos planos en el informe
mensual de MAYO de 2026 y de forma digital en la carpeta de Drive que se comparte con la entidad
territorial donde se encuentra el histérico de las SPQR, Hallazgos y CAP. Adicionalmente se
encuentra compartida la carpeta de informes mensuales escaneados tanto del operador como de la
interventoria.
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10. AVANCES Y CUMPLIMIENTO DEL COMPONENTE FINANCIERO

101 VERIFICACION PRESUPUESTAL CONTRATO DE SUMINISTRO
CO1.PCCNTR.8680192

El contrato suscrito con el operador UT PIEDECUESTA INNOVA, para la ejecucion del
programa de alimentacion escolar PAE del Municipio de Piedecuesta a partir del 19 de
enero de 2026 comprende la siguiente ejecucion:

TIPO DE RACIONES VALOR

COMPLEMENTO PROYECTADAS UNITARI0  DIAS 2026 VALOR TOTAL
ALMUERZO JORNADA
UNICA 2052 $7.729,00 140 $ 2.220.387.120,00
ALMUERZO JORNADA 140
REGULAR 204 $7.729,00 $220.740.240,00
AM PM PREPARADO EN
SITIO 5917 $6.374,00 140 $5.280.094.120,00
AM PM RACION 140
INDUSTRIALIZADA 3167 $5.852,00 $2.594 659.760,00
TOTALES $10.315.881.240,00

Por lo tanto, la interventoria se permite presentar el cronograma y flujo de ejecucion del
contrato mensual sobre las raciones contratadas, focalizadas y ejecutadas hasta la
terminacién del contrato.

De la misma manera se remite el calendario de los periodos contratados con el cual se
establece el porcentaje en tiempo a ejecutar.

FLUJO DE EJECUCION CONTRATADO

Complemento am

Almuerzo Jomada | Almuerzo Jornada Complemento am pm VALOR

CONTRATADO DS C.E; Unica Regular P p"f;;‘d" N | racién industrializada | (CONTRATADO
ENERO 10 20520 2040 59170 31670, § _ 736.848.660,00
FEBRERO 20 41040 4080 118340 63340| $ 1.473697.320,00
MARZOD 19( 38988 3876 112423 B0173| $ 1.400.012.454,00
ABRIL 19 38088 3876 112423 B0173] 1400012 454,00
MAYO 18 360888 3876 112423 60173| $ 1.400.012.454,00
JUNIO 9 18468 1836 53253 28503 $ 663.163.794 00
JULIO 19 38968 3876 112423 50173 $_ 1.400.012 454,00
AGOSTO 19 38988 3876 112423 B0173| $ 1400012 454,00
SEPTIEMBRE 8 12312 1224 35502 15002] § _ 442.109.196,00
OCTUBRE 0 0 0 0 s :
NOVIEMBRE o 0 0 0 oS
DICIEMBRE 0 0 0 0 oS :
TOTAL 140 287280 28560 828380 443380| § 10.315.881.240,00

El Contrato de suministro de acuerdo con el contrato de suministro suscrito numero
CO1.PCCNTR.8680192 suscrito entre la UT Piedecuesta Innova y el municipio de
Piedecuesta establece la entrega de raciones en las diferentes modalidades y valores
unitarios por un periodo de 140 dias calendario escolar el cual segun los dias establecidos
calcula en el mes el valor promedio del flujo asignado.

CALENDARIO, CRONOGRAMA DE EJECUCION CONTRATADO.

Los 140 dias que componen el contrato se ejecutaran durante la vigencia 2026 de acuerdo con la
resolucion 1100 del 08 de octubre de 2025 que emitié el Calendario Académico para el periodo 2026
es el siguiente en cuanto a la proyeccion para ejecutar el PAE en la presente vigencia.
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EJECUCION PRESUPUESTAL ABRIL 2026

MES ACTUAL ALMUERZ ALMUERZ AMPM AN PM RACION
0 0 PREPARAD INDUSTRIALIZAD

JORNADA  JORNADA O EN SITIO "
UNICA REGULAR

CONTRATADO 36088 3876 112423 60173 $ 1400012454  13.57%
FOCALIZADO 29066 6228 95699 81303 § 1350084588  1317%
LIIERARO X 9922 2352 16724 21220 $ 4092786  040%
FOCALIZACION Rt :

De acuerdo con lo contenido en la presente tabla de informacion, para el mes de Abril de 2026 la contratacién
entre el primer dia habil (6) y el (30) del mes, dado que del 1 al 5 se encuentra en semana santa y hay receso
escolar, es de Mil cuatrocientos millones doce mil cuatrocientos cincuenta y cuatro pesos mcte
($1.400.012.454). La focalizacion para dicho periodo fue de Mil trescientos cincuenta y nueve millones
ochenta y cuatro mil quinientos ochenta y ocho pesos mcte ($1.359.084.588) que corresponde a un valor
inferior al contratado.

Por lo tanto, el valor a liberar por concepto de programacién es de Cuarenta millones novecientos veintisiete
mil ochocientos sesenta y seis pesos mcte ($ 40.927.866)

Esta cifra, es propia de los procesos de ajuste y normalizacién de calendario, el proceso de matricula yla
focalizacién de acuerdo con los criterios definidos en los lineamientos del PAE; es un proceso que por la
dinamica de la operacién del PAE ocurre en todos los meses de cada afio lectivo.

EJECUCION Y REPORTE PARA LIBERACION DEL PERIODO ABRIL 2026

MES ACTUAL ALMUERZO  ALMUERZO AM PM AM PM RACION % sobre
JORNADA JORNADA PREPARADO  INDUSTRIALIZADA total |
UNICA REGULAR EN SITIO

FOCALIZADO 29066 6228 95699 81393 $ 1.369.084.588 100,00%

EJECUTADO 25594 5489 86328 76603 $ 1.238.775.935 91,15%
LIBERADOR POR

INEJECUCION 3472 739 937 4790 § 120.308.653 8,85%

Por lo tanto, los saldos proyectados para liberacién fueron los siguientes:

MES ABRIL

POR FOCALIZACION /PROGRAMACION $ 40.927.866,00
POR NO EJECUCION $ 120.308.663,00
TOTAL A LIBERAR $ 161.236.519,00

En el mes de Abril, el operador realizé las entregas de raciones en las sedes de las instituciones
educativas focalizadas durante 19 dias del calendario escolar, y presenté ante la interventorfa los
documentos propios para el pago de las raciones atendidas durante el mes. Las raciones entregadas
correspondieron al 91.15% del total programado, y lo no ejecutado fue presentado en justificacion
por traslados, retiros, dias de no clase, todas justificadas y de consideracién normal dentro de la
dindmica del calendario escolar.
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BALANCE FINANCIERO EJECUTADO AL MES DE ABRIL
BALANCE FINANCIERO

VALOR CONTRATO $ 10.315.881.240,00
(-) ACTA PARCIAL1 3 461.320.322,00
(-) ACTA PARCIAL 2 $ 1.231.802.550,00
(-) ACTA PARCIAL 3 $ 1.061.983.892,00
(-) ACTA PARCIAL 4 3 1.238.775.935,00
SALDC DEL CONTRATO $ 6.321.998.541,00
SALDO LIBERADO ACUMULADO $ 1.016.683.189 00
SALDO POR EJECUTAR 3 3
TOTALES $ 10.315,881.240,00 § 10.315.881.240,00 §
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11. SINTESIS DE LA INTERVENTORIA DE SEGUIMIENTO Y CONTROL FRENTE
AL CUMPLIMIENTO DEL OPERADOR

e Durante el mes de MAYO de 2026 se realizaron por parte de la interventoria las
acciones de control y vigilancia a la ejecucion del contrato de suministro del operador
del contrato CO1.PCCNTR.8680192 y de acuerdo con las obligaciones
contractuales establecidas por la entidad.

e Durante el mes de MAYO se presentaron cuatro SPQR que se encuentran cerradas
a conformidad.

e El personal manipulador fue contratado por el operador del contrato
CO1.PCCNTR.8680192 de acuerdo con lo requerido por la licitacion publica, por
contrato y de acuerdo con lo autorizado en el marco de la normativa del Ministerio
de Trabajo.

e En las encuestas del mes de MAYO de 2026 se evidenciaron beneficiarios 100%
satisfechos con la calidad y sabor de los alimentos entregados en el programa y con
el trato dado por las manipuladoras

e En el mes de MAYO se presentd tramite de cuenta del mes de abril de 2026, por
parte del operador por lo cual se realizé revisién y aprobacion para la gestion de
cuenta de dicho mes.

Atentamente,

v

CARLOS ARIEL MOSQUERA
Representante Legal Haverhill SAS

Proyecté. Tania Carrefio Monsalve
Directora de interventoria
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ANEXOS INFORME EN LINEA EN CD ADJUNTO

Anexo 1. Visitas a Sedes Educativas

Anexo 2. Hallazgos y Planes De Mejora

Anexo 3. Informe Mensual de Bodega

Anexo 4. Acompafamiento a Ruta

Anexo 5. Visita Administrativa

Anexo 6. Visita Financiera

Anexo 7. Visita Juridica

Anexo 8. Informe Resultados Microbiolégico Interventoria
Anexo 9. Informe Resultados Microbiolégicos Operador
Anexo 10. Registro Unico De Beneficiarios

Anexo 11. Encuestas de Satisfaccién

Anexo 12. Informe Estado de SPQR y CAP

Anexo 13. Informe de seguimiento no presencial
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Piedecuesta, 30 de mayo de 2026

Doctora

LEIDY PATRICIA DELGADO CERON
Secretaria de Educacion

Supervisora de contrato interventoria
Atn; Equipo PAE

Ciudad

Asunto. CERTIFICADO DE FIRMA DIGITAL EN OFICIOS INFORME DEL MES DE
MAYO DE 2026

Cordial saludo:

Me dirijo a usted, en mi calidad de INTERVENTORA FINANCIERA de HAVERHILL SAS
para la vigilancia, seguimiento y control del contrato CO1.PCCNTR.8680192 de la UNION
TEMPORAL PIEDECUESTA INNOVA, que tiene por objeto “SUMINISTRO DE RACIONES
ALIMENTARIAS PARA LOS NINOS, NINAS, ADOLESCENTES Y JOVENES
BENEFICIADOS DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR -PAE EN LOS
ESTABLECIMIENTOS EDUCATIVOS OFICIALES DEL MUNICIPIO DE PIEDECUESTA -
SANTANDER” y por medio de este oficio certifico que todas las firmas que aparecen en
digital en el informe del mes de MAYO de 2026 se encuentran con mi aval y respectiva

autorizacion de uso.

Por otro lado, certifico que estoy contratada bajo la modalidad de prestacion de servicios
para el desarrollo de las actividades convenidas y dispuestas en las obligaciones del
contrato de interventoria indicado para lo cual la exigencia del pliego de condiciones del
Contrato elaborado por el Municipio de Piedecuesta corresponde a una dedicacion del 30%.

Atentamente,

L0 e
MONICA PATRICIA SERRANO VESGA
Interventora Financiera
HAVERHIL SAS

HAVERHILL SAS
correo electrénico: haverhillsaspta@gmail.com
Calle 36 No. 14 — 42 Oficina 302 B Bucaramanga — Santander
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Piedecuesta, 30 de mayo de 2026

Doctora

LEIDY PATRICIA DELGADO CERON
Secretaria de Educacion

Supervisora de contrato interventoria
Atn; Equipo PAE

Ciudad

Asunto. CERTIFICADO DE FIRMA DIGITAL EN OFICIOS INFORME DEL MES DE
MAYO DE 2026

Cordial saludo:

Me dirijo a usted, en mi calidad de DIRECTORA DE INTERVENTORIA de HAVERHILL SAS
para la vigilancia, seguimiento y control del contrato CO1.PCCNTR.8680192 de la UNION
TEMPORAL PIEDECUESTA INNOVA, que tiene por objeto “SUMINISTRO DE RACIONES
ALIMENTARIAS PARA LOS NINOS, NINAS, ADOLESCENTES Y JOVENES
BENEFICIADOS DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR -PAE EN LOS
ESTABLECIMIENTOS EDUCATIVOS OFICIALES DEL MUNICIPIO DE PIEDECUESTA -
SANTANDER" y por medio de este oficio certifico que todas las firmas que aparecen en
digital en el informe del mes de MAYO DE 2026 se encuentran con mi aval y respectiva

autorizacion de uso.

Por otro lado, certifico que estoy contratada por némina y contrato inferior a un ano con
una dedicacion del 100%, lo cual es exigencia del pliego para el contrato con el Municipio
de Piedecuesta. Por lo cual no ejerzo cargos similares en otros contratos de interventoria

en ningln otro municipio o entidad publica de Colombia.

Atentamente,

TANIA CARRENO MONSALVE
Directora de interventoria
HAVERHIL SAS

HAVERHILL SAS
correo electrdnico: haverhillsaspta@gmail.com
Calle 36 No. 14 — 42 Oficina 302 B Bucaramanga — Santander
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Piedecuesta, 30 de mayo de 2026

Doctora

LEIDY PATRICIA DELGADO CERON
Secretaria de Educacion

Supervisora de contrato interventoria
Atn; Equipo PAE

Ciudad

Asunto. CERTIFICADO DE FIRMA DIGITAL EN OFICIOS INFORME DEL MES DE
MAYO DE 2026

Cordial saludo:

Me dirijo a usted, en mi calidad de INTERVENTOR DE CAMPO de HAVERHILL SAS para
la vigilancia, seguimiento y control del contrato CO1.PCCNTR.8680192 de la UNION
TEMPORAL PIEDECUESTA INNOVA, que tiene por objeto “SUMINISTRO DE RACIONES
ALIMENTARIAS PARA LOS NINOS, NINAS, ADOLESCENTES Y JOVENES
BENEFICIADOS DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR -PAE EN LOS
ESTABLECIMIENTOS EDUCATIVOS OFICIALES DEL MUNICIPIO DE PIEDECUESTA -
SANTANDER” y por medio de este oficio certifico que todas las firmas que aparecen en
digital en el informe del mes de MAYO DE 2026 se encuentran con mi aval y respectiva

autorizacion de uso.

Por otro lado, certifico que estoy contratada por némina y contrato inferior a un ano con
una dedicacion del 100%, lo cual es exigencia del pliego para el contrato con el Municipio
de Piedecuesta. Por lo cual no ejerzo cargos similares en otros contratos de interventoria

en ninguin otro municipio o entidad publica de Colombia.

Atentamente,

CARLOS EDUARDO RODRIGUEZ DELGADO
Interventor de campo
HAVERHIL SAS

HAVERHILL SAS
correo electrénico: haverhillsaspta@gmail.com
Calle 36 No. 14 — 42 Oficina 302 B Bucaramanga — Santander
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Piedecuesta, 30 de mayo de 2026

Doctora

LEIDY PATRICIA DELGADO CERON
Secretaria de Educacion

Supervisora de contrato interventoria
Atn; Equipo PAE

Ciudad

Asunto. CERTIFICADO DE FIRMA DIGITAL EN OFICIOS INFORME DEL MES DE
MAYO DE 2026

Cordial saludo:

Me dirijo a usted, en mi calidad de INTERVENTOR DE CAMPO de HAVERHILL SAS para
la vigilancia, seguimiento y control del contrato CO1.PCCNTR.8680192 de la UNION
TEMPORAL PIEDECUESTA INNOVA, que tiene por objeto “SUMINISTRO DE RACIONES
ALIMENTARIAS PARA LOS NINOS, NINAS, ADOLESCENTES Y JOVENES
BENEFICIADOS DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR -PAE EN LOS
ESTABLECIMIENTOS EDUCATIVOS OFICIALES DEL MUNICIPIO DE PIEDECUESTA -
SANTANDER" y por medio de este oficio certifico que todas las firmas que aparecen en
digital en el informe del mes de MAYO DE 2026 se encuentran con mi aval y respectiva

autorizacion de uso.

Por otro lado, certifico que estoy contratada por némina y contrato inferior a un ano con
una dedicacion del 100%, lo cual es exigencia del pliego para el contrato con el Municipio
de Piedecuesta. Por lo cual no ejerzo cargos similares en otros contratos de interventoria

en ningun otro municipio o entidad publica de Colombia.

Atentamente,

sa)t/
RENSOREYES GOMEZ

Interventor de campo
HAVERHIL SAS

HAVERHILL SAS
correo electrénico: haverhillsaspta@gmail.com
Calle 36 No. 14 — 42 Oficina 302 B Bucaramanga — Santander
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Piedecuesta, 30 de mayo de 2026

Doctora

LEIDY PATRICIA DELGADO CERON
Secretaria de Educacion

Supervisora de contrato interventoria
Atn; Equipo PAE

Ciudad

Asunto. CERTIFICADO DE FIRMA DIGITAL EN OFICIOS INFORME DEL MES DE
MAYO DE 2026

Cordial saludo:

Me dirijo a usted, en mi calidad de INTERVENTOR DE CAMPO de HAVERHILL SAS para
la vigilancia, seguimiento y control del contrato CO1.PCCNTR.8680192 de la UNION
TEMPORAL PIEDECUESTA INNOVA, que tiene por objeto “SUMINISTRO DE RACIONES
ALIMENTARIAS PARA LOS NINOS, NINAS, ADOLESCENTES Y JOVENES
BENEFICIADOS DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR -PAE EN LOS
ESTABLECIMIENTOS EDUCATIVOS OFICIALES DEL MUNICIPIO DE PIEDECUESTA -
SANTANDER” y por medio de este oficio certifico que todas las firmas que aparecen en
digital en el informe del mes de MAYO DE 2026 se encuentran con mi aval y respectiva

autorizacion de uso.

Por otro lado, certifico que estoy contratada por némina y contrato inferior a un afo con
una dedicacion del 100%, lo cual es exigencia del pliego para el contrato con el Municipio
de Piedecuesta. Por lo cual no ejerzo cargos similares en otros contratos de interventoria

en ningun otro municipio o entidad publica de Colombia.

Atentamente,

PEDRO NEL AREVALO DIAZ
Interventor de campo
HAVERHIL SAS

HAVERHILL SAS
correo electrdnico: haverhillsaspta@gmail.com
Calle 36 No. 14 — 42 Oficina 302 B Bucaramanga — Santander
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Piedecuesta, 30 de mayo de 2026

Doctora

LEIDY PATRICIA DELGADO CERON
Secretaria de Educacion

Supervisora de contrato interventoria
Atn; Equipo PAE

Ciudad

Asunto. CERTIFICADO DE FIRMA DIGITAL EN OFICIOS INFORME DEL MES DE
MAYO DE 2026

Cordial saludo:

Me dirijo a usted, en mi calidad de AUXILIAR ADMINISTRATIVA de HAVERHILL SAS para
la vigilancia, seguimiento y control del contrato CO1.PCCNTR.8680192 de la UNION
TEMPORAL PIEDECUESTA INNOVA, que tiene por objeto “SUMINISTRO DE RACIONES
ALIMENTARIAS PARA LOS NINOS, NINAS, ADOLESCENTES Y JOVENES
BENEFICIADOS DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR -PAE EN LOS
ESTABLECIMIENTOS EDUCATIVOS OFICIALES DEL MUNICIPIO DE PIEDECUESTA -
SANTANDER"” y por medio de este oficio certifico que todas las firmas que aparecen en
digital en el informe del mes de MAYO DE 2026 se encuentran con mi aval y respectiva

autorizacion de uso.

Por otro lado, certifico que estoy contratada por némina y contrato inferior a un ano con
una dedicacion del 100%, lo cual es exigencia del pliego para el contrato con el Municipio
de Piedecuesta. Por lo cual no ejerzo cargos similares en otros contratos de interventoria

en ningun otro municipio o entidad publica de Colombia.

Atentamente,

Eé l, zaéljé arcd p

BETH GARCI AMIREZ
Auxiliar administrativa
HAVERHIL SAS

HAVERHILL SAS

Calle 36 No. 14 — 42 Oficina 302 B Bucaramanga — Santander
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Piedecuesta, 30 de mayo de 2026

Doctora

LEIDY PATRICIA DELGADO CERON
Secretaria de Educacion

Supervisora de contrato interventoria
Atn; Equipo PAE

Ciudad

Asunto. CERTIFICADO DE FIRMA DIGITAL EN OFICIOS INFORME DEL MES DE
MAYO DE 2026

Cordial saludo:

Me dirijo a usted, en mi calidad de REPRESENTANTE LEGAL de HAVERHILL SAS para
la vigilancia, seguimiento y control del contrato CO1.PCCNTR.8680192 de la UNION
TEMPORAL PIEDECUESTA INNOVA, que tiene por objeto “SUMINISTRO DE RACIONES
ALIMENTARIAS PARA LOS NINOS, NINAS, ADOLESCENTES Y JOVENES
BENEFICIADOS DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR -PAE EN LOS
ESTABLECIMIENTOS EDUCATIVOS OFICIALES DEL MUNICIPIO DE PIEDECUESTA -
SANTANDER” y por medio de este oficio certifico que todas las firmas que aparecen en
digital en el informe del mes de MAYO DE 2026 se encuentran con mi aval y respectiva

autorizacion de uso.

Por otro lado, certifico que los profesionales contratados por la interventoria
cumplen con la dedicacion exigida del pliego para el contrato con el Municipio de

Piedecuesta.

Atentamente,

HAVERHILL SAS
correo electrénico: haverhillsaspta@gmail.com
Calle 36 No. 14 — 42 Oficina 302 B Bucaramanga — Santander
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Piedecuesta, 30 de mayo de 2026

Doctora

LEIDY PATRICIA DELGADO CERON
Secretaria de Educacion

Supervisora de contrato interventoria
Atte. Equipo PAE

Ciudad

Asunto. CERTIFICADO DE FIRMA DIGITAL EN OFICIOS E INFORME
DEL MES DE MAYO DE 2026

Cordial saludo:

Me dirijo a usted, en mi calidad de INTERVENTORA JURIDICA de HAVERHILL SAS para
la vigilancia, seguimiento y control del contrato CO1.PCCNTR.8680192 de la UNION
TEMPORAL PIEDECUESTA INNQOVA, que tiene por objeto “SUMINISTRO DE RACIONES
ALIMENTARIAS PARA LOS NINOS, NINAS, ADOLESCENTES Y JOVENES
BENEFICIADOS DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR -PAE EN LOS
ESTABLECIMIENTOS EDUCATIVOS OFICIALES DEL MUNICIPIO DE PIEDECUESTA -
SANTANDER", y por medio de este oficio certifico que todas las firmas que aparecen en
digital en el informe del mes de MAYO DE 2026 se encuentran con mi aval y respectiva

autorizacion de uso.

Por otro lado, certifico que estoy contratada bajo la modalidad de prestacion de servicios
para el desarrollo de las actividades convenidas y dispuestas en las obligaciones del
contrato de interventoria indicado, para lo cual la exigencia del pliego de condiciones del
Contrato elaborado por el Municipio de Piedecuesta corresponde a una dedicacion del 30%.

Atentamente

»
RID SILVA

HAVERHILL SAS
correo electrénico: haverhillsaspta@gmail.com
Calle 36 No. 14 - 42 Oficina 302 B Bucaramanga — Santander




bdi HAvERHILL

ANEXO 3



T tic it 0 FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL
M HAVERHILL Ediicacibn ;Premi& PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
- S RACION PREPARADA EN SITIO AM-PM/ALMUERZO
oo ‘ i A AAs Drvsoenia Secorl ETC | MM O |Ciudad! Municipio | PIEDECUESTA
P /
mm“ e . £ é-,’ 9' A A P Area |Urbana Rural A |Fecha Visita g5 26
‘e ’ /! Horario de ; .
Direccién Utreala E‘ ./,7/”_;\.-»;.«\ 7c ph i [ z_{a 30 Q. Hora inicio £.39q 4
No.
CO1.PCCNTR.8680192 Hora de terminacién o -
Contrato Vo - q. ~y
Spwanar UTPIEDECUETEA NNOVA No. de Beneficiarios ‘ —y No. De beneficiarios e
segun cobertura /29 tendid S35
Reporta casos de - |Identifique la causal del . A
atencién prioritaria o No | X caso de atencién prioritaria /J 71
No de Visita -~ Seguimiento posible - |Visita Tipo de la modalidad L
visita 1 técnica X | |caso de ETA ~~  |SPQRICAP = entregada 5% Tl ue
Nombre y cargo de quien LoF Albs s a7zl —  [Nombre del interventor - 7 .
atiends la visita | ”"‘-’7‘1“""!‘ e de campo Caanr /u) é'-\:l{w".l./-’l ﬁd.ﬁ‘ 4 s
¢La cantidad de beneficiarios atendidos corresponden a los registrados en la cobertura oficial? ‘ sl . “‘ NO ‘
Objeto de la visita: Verificar las condiciones de operacién en el comedor escolar en la modalidad (AM-PM/ALMUERZO) teniendo en cuenta los estandares establecidos por
1e| MEN mediante Resolucion 335 de 2021 y Normatividad sanitaria vigente.
PUNTAJE .- PUNTAJE = 7 4 1 % | CAUFICACION ;
i oo | & 7 |porcentAR| 9B .53 x| Tlmawa |/ Aoy Ducaq

ANGOS DE
CALIFICACION De 70 a 84% Aceptable

TOTAL DE MANIPLULADORAS

]a?sa o2 de p Obser y

e 76 a 150 raciones

Da 151 a 300 raciones “3 | Segin Pliego de ROV 5% cuvrdencran des Ma AspLE9 e rv
[De 301 a 500 raciones condiciones / 6

Oe 501 a /50 raciones ] 2_ Jc.:, Al meq A

2
De 751 a 1000 raciones
De 1001 a 1500 raciones

CRITERIOS DE EVALUACION: 1(CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)
I. INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS
PUNTAJE

ASPECTO A EVALUAR DESCRIPCION DEL HALLAZGO

El servicio de alimentacion estd aislado de focos de insalubridad.
Sus accesos y alrededores se mantienen limpios, libres de / C o 4
acumulacion de basuras, estancamiento de aguas y en buen o .
estado de mantenimiento.

Las instalaciones estan disefadas y construidas para proteger los = 7
B |ambientes de produccién de contaminantes e ingreso de plagas, L. Cum~g “«
animales domésticos y otros.

Las instalaciones son de materiales que no generan sustancias Sc. ,n’.(c« < A d(c:.- )ero ~ N
téxicas, resistentes, no porosos, impermeables, no absorbentes, no /U %.

deslizantes y con acabados libres de grietas o defectos que ’
dificulten la limpieza y desinfeccién.

r\
j:
3

Se cuenta con servicios sanitarios exclusivos o compartidos con
los funcionarios de la sede para el uso del personal manipulador de
D |alimentos, se encuentran en buen estado de funcionamiento y
dotado con jabon, toallas de mano, papel higiénico, caneca y aviso
de protocolo de lavado de manos. Evaluable.

TOTAL CUMPLIMIENTO INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO n PORCENTAJE 1 09 7,

Il. CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

<

Se almacenan los alimentos de alto riesgo (lacteos, camicos

1 |pulpas) dentro de los rangos de temperatura exigidos en |a 1 )
resolucion 2674 de 2013 y normatividad sanitaria vigente. \
Se almacenan los productos de acuerdo con las caracteristicas de :
2 |los mismos, en sitios adecuados minimizando el riesgo de 7

contaminacion.

Los alimentos y materias primas se encuentran libres de presencia \
de moho, abombamiento, pérdida del vacio, fecha caducada u otro 4 \
aspecto que incumpla con las caracteristicas de calidad o !
inocuidad de los productos.

[ Se encuentra en el comedor el formato de reposician o entrega de 1
faltantes. l

Se evidencia remisién de los complementos con diligenciamiento 7
del recibido de los productos.

El rotulado y etiquetado del empaque primaric de los alimentos
& |cumple con lo estipulado en la Resolucion 5109 de 2005 y demas T
normatividad vigente.

Los registros de control de temperatura de los alimentos en
7 |refrigeracion y congelacion, son diligenciados correctamente y se

realizan de manera oportuna ‘:\
Se asigna rotulacion que permite la identificacion de los alimentos, '\
8 la cual es visible, y se lleva control de primeros en vencer, primero 1
en salir (kardex) con el fin de garantizar la adecuada rotacion de
maleria prima. Fi
o ¢ . - 7T
La materia prima no conforme se encuentra en un area especifica, ’/ A A S b sere~ I e
] . D7 s 1o LA 4 7{,/ .

esté debidamente identificada para evitar su uso.
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FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
RACION PREPARADA EN SITIO AM-PM/ALMUERZO

PUNTAJE ESPERADO
0
ASPECTO A EVALUAR

ITEM

PUNTAJE OBTENIDO

PUNTAJE

DE A i

PORCENTAJE P : o

DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Los procesos de produccion se realizan de manera secuencial y
continua de tal forma que se protegen los alimentos de posibles
riesgos de contaminacion.

10

1'

Se lavan y desinfectan los empaques, os alimentos o materias
primas crudas como frutas, verduras y hortalizas con agua potable,
antes de su preparacion y en los tiempos establecidos de
|desinfeccidn.

1"

Los procedimientos de operacién como: lavar, pelar, cortar,
clasificar, extraer, batir, entre otros, se realizan de manera que se
protejan los alimentos y materias primas de posibles riesgos de
contaminacién.

12

Los tiempos de exposicion de los alimentos se encuentran dentro
de lo establecido en la normatividad vigente y no generan posibles
riesgos de contaminacion. Adicionalmente, los procesos de
descongelacion requeridos se realizan de forma controlada para
evitar el desarrollo de microorganismos.

13

Todos los complementos estan libres de contaminacién fisica,
biolbgica, quimica y cumplen con las caracteristicas de calidad o
inocuidad.

14

Se realizan actividades de mantenimiento preventivo a los equipos
que aplica, segln lo establecido en los manuales del fabricante y
se garantiza el cuidado, buen uso y buen estado de la totalidad de
equipos y utensilios dispuestos para la operacion,

15

Se realiza monitoreo de las temperaturas para los alimentos frios y
calientes en las diferentes etapas de proceso. Verificar registro de
operador.

16

Las temperaturas para los alimentos frios y calientes en las
diferentes etapas de proceso se mantienen dentro del rango de
|seguridad gue garantiza inccuidad.

17

-

Se dispone del menaje suficiente para cada modalidad, de acuerdo

18 13 nimero de raciones y se encuentra en buen estado.

PUNTAJE ESPERADO ‘T

ITEM| ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE OBTENIDO

PUNTAJE

PORCENTAJE

DESCRIPCION DEL HALLAZGO

|En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de

19 menu aprobado por la ETC.

,f

Se tiene estandarizada la porcidn servida y se cuenta con los

a utensilios para la misma (cucharas medidoras, balanza).

!

Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de mend
establecido y de acuerdo a intercambios autorizados o arrastres
informados.

21

Se cumple con los gramajes de las preparaciones segln aplique.

22 (ver anexo formato de verificacién gramajes).

PUNTAJE ESPERADO

ITEM ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

PUNTAJE OBTENIDO

[

4 PORCENTAJE S 7.

DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Cuenta con la dotacion completa, limpia, en buen estado y hace
uso adecuado de |la misma de acuerdo a |o establecido en la
normatividad vigente.

23

|La presentacién personal de los manipuladores es adecuada (uhas
cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, sin uso de joyas u
otros accesarios ni maquillaje) y uniforme limpio.

24

"

Se evidencia la hoja de vida de cada uno de los manipuladores con
la certificacion médica (apto para manipular alimentos) (no mayor a
un afo).

25

El personal manipulador-acredita formacién en educacién sanitaria,
principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura y practicas
higiénicas en manipulacion de alimentos y se cuenta con registros

de capacitacion.

26
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El personal manipulador no presenta afecciones de la piel o

27 enfermedades infectocontagiosas.

Cumple con las buenas practicas de manufactura durante todas las
etapas del proceso de acuerdo a lo establecido en la normatividad
vigente.

-~
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FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
RACION PREPARADA EN SITIO AM-PM/ALMUERZO

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM -
Buenas Précticas de Manufactura y de las diferentes 4reas,
ubicados en las instalaciones. De facil limpieza y desinfeccion. Y\

Ei personal ajeno al comedor escolar ingresa con Ia debida
dotacién (tapabocas, cofia y bata).

Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de
acuerdo a lo establecido en el contrato.

~

31

Se puede evidenciar que el supervisor del operador ha realizado

% acompafiamiento en la sede visitada

TOTAL CUMPLIMIENTO PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

DESCRIPCION DEL HALLAZGO

PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO Q

V1. PLAN DE SANEAMIENTO

LIMPIEZA Y DESINFECCION
[ PUNTAJE
{

ITEM ASPECTO A EVALUAR

33

Todas las &reas y superficies (incluyendo techos) del servicio se
encuentran en adecuadas condiciones de higiene y limpieza, se
evita la acumulacién de agua.

1

Se aplican protocolos para |a limpieza y desinfeccion de equipos,
menaje y utensilios (platos, vasos, cubiertos, pocillos, bandejas,
tablas de picar, cuchillos, entre otros)

35

Se encuentra la remisién de insumos de aseo del mes

36

Se encuentra publicado el instructivo del uso (concentraciones,
modo de preparacion empleo y rotacién), de los productos
utilizados en los procesos de limpieza y desinfeccion y se
encuentran los implementos requeridos como jeringas.

37

Los implementos (pafios absorbentes, traperos, recogedores,
toallas, guantes entre otros) que se utilizan para el aseo,
permanecen en adecuadas condiciones de limpieza y en el lugar
establecido.

38

Los equipos, utensilios y menaje empleados se limpian y
desinfectan antes de cada uso y son de materiales resistentes al
uso y a la corrosion,

39

La documentacion aprobada del programa se encuentra en la
carpeta de |a sede.

Existe registro al dia en donde se evidencia el cumplimiento de la
limpieza de &reas, equipos y utensilios de acuerdo a lo establecido
en el programa.

—

41

Los insumos de aseo y utensilios se encuentran completos, son
suficientes y estan almacenados adecuadamente, rotulados
correctamente y corresponden a lo establecido y aprobado en el
programa.

42

Se evidencias baja olias y toallas en buen estado y con
mantenimiento higienico de las mismas

Los lugares de dificil acceso (alacenas, debajo y encima de
estantes y equipos, rincones escondidos, cauchos de congeladores
y neveras) son higienizadas periodicamente

No se evidencian elementos o equipos en desuso dentro de la
cocina o en el comedor escolar

!

ABASTECIMIENTO DE AGUA

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Disponen de un tanque de aimacenamiento de agua potable y se
encuentra construido de material higiénico sanitario, hermético y se
encuentra en constante circulacion, ademas tiene la capacidad
suficiente para un dia de produccion.

Se realiza la limpieza y desinfeccion periddica del tanque
de almacenamiento de agua potable
Fecha de la ultima limpieza y desinfeccién realizada:

1

Jo-di- 2026

47

Se |levan registros de calidad del agua de suministro de la cocina
de acuerdo a lo establecido en el programa.

7
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El agua para procesamiento es potable (via acueducto o hervido o
filtrado segun si la sede es urbana o rural)

f?

1

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Existe al interior del servicio de alimentacion, recipientes de
material sanitario con sus respectivas bolsas, para la recoleccién
de residuos solidos, en buen estado, en cantidad suficiente, bien
ubicados e identificados conforme a la norma sanitaria vigente.

PUNTAJE |
|

/f




FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
RACION PREPARADA EN SITIO AM-PM/ALMUERZO
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La clasificacion de residuos sdlidos se realiza de acuerdo con lo
establecido en el programa de manejo de residuos.

50 |Adicionalmente, los residuos sdlidos son retirados con la o \
frecuencia necesaria para evitar generacion de olores y/o I )
proliferacion de plagas.

El manejo de los residuos liquidos y sélidos no representa riesgo

A
51 |de contaminacién para los alimentos ni para las superficies en /
contacto con estos.
52 Se cuenta con protocolos para el manejo y disposicion de acsite
vegetal usado. 7
3 Existe documentacion del programa en la carpeta de |a sede y 1 !
5 registro del manejo de residuos solidos y liquidos. '-._\
Existe registro al dia de pérdidas y desperdicios de alimentos y \
estrategias de disminucién descritas en el programa de manejo de A
54 | esiduos solidos de acuerdo a las orientaciones dadas en el anexo '
técnico y la Ley 1890 de 2019.
CONTROL DE PLAGAS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Se realiza un control de plagas y se cuenta con los siguientes
documentos sopories: diagndstico empresa fumigadora, a
55 |cronograma, formato de inspeccion interno, documentacion de 4 o~ - 20186
empresa fumigadora, fichas técnicas. Se encuentran diligenciadas
de forma adecuada y oportuna. Fecha de la dltima fumigacién.

No se evidencia indicio o presencia de plagas y las areas cuentan 7
con barreras que minimicen el ingreso de vectores.

Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente 1
57 |exterior, estan provistas con malla anti insecto de facil limpieza y
buena conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion.

TOTAL PLAN DE SANEAMIENTO

o o o oo

Vil. CONDICIONES DE TRANSPORTE Y DISTRIBUCION (S| ES EVIDENCIADO)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Las condiciones sanitarias del vehiculo transportador de alimentos, Z / f =
cumple con lo establecido en la normatividad sanitaria vigente. MO Mo s GaSscrine 7runl ol gt
(Condiciones de higiene y limpieza adecuadas pisos, paredes, .
techo, estibas, canastillas).

El vehiculo cuenta con concepto sanitario expedido por la autoridad Y 0 Mo

4
competente con concepto favorable. Je O é SC s 7 MAjg s 27

Los conductores y auxiliares cumplen con los documentos exigidos
para manipular alimentos, portan la dotacién de acuerdo a lo . dJd
establecido en la Resolucién 2674 de 2013 e implementan buenas /J O /(J S<
practicas de manufactura.

&

80 u.éjc_/y\.. 7;/‘-’*\;.#‘-’/{"5
1 4

Las materias primas, se reciben en un lugar ilmpi& y_a_n p / w,
61 |condiciones fisicas que minimicen el riesgo de contaminacién o U .0 PR S« U ¥loera F /MDAy oy ,-’{
alteracion de las caracteristicas propias de cada producto. o

v

Se da cumplimiento a los criterios de aceptacion y rechazo de la N
materia prima recibida y existen controles de este proceso (fecha | A_J. () Lo s¢ o 4 SCraren TornyPu sJ%
de vencimiento, lote, condiciones de empaque y cumplimiento de la L
Resolucion 5109 de 2005 y demas normatividad vigente).

62

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE TRANSPORTE Y DISTRIBUCION (S| APLICA)

rorn s oo o4 roroavne

VIIi. ASEGURAMIENTO DE LA CALIDAD Y LA INOCUIDAD

ASPECTO A EVALUAR DESCRIPCION DEL HALLAZGO
El comedor escolar cuenta con visita realizada por la Entidad Fecha: < 2 l-ol-2u2 <
63 |territorial de salud y tiene concepto sanitario Favorable o Favorable 7 Crr ag. :‘}v FAvoerms
con Requerimientos, Porcen fore 92&. 5~
7~
Se cuenta con instrumentos de medicion con el fin de realizar
control en cada una de las etapas de produccion y se garantiza la 1

confiabilidad de las mediciones realizadas. (termémetro de
proceso, termémetro de fric y balanza).

Se evidencian contramuestras de los menus almacenadas
correctamente en congelacion y rotuladas de acuerdo a las A »
preparaciones. El personal cuenta con |os elementos necesarios '
para la marcacién y almacenamiento de estas.

TOTAL ASEGURAMIENTO DE LA CALIDAD Y LA INOCCUIDAD

oo esrauoo | | pora oseme rorcae

IX. ENTREGA DE COMPLEMENTOS
ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Para |a entrega de complementos alimentarios, se realiza el
66 |registro diario de los beneficiarios en el formato correspondiente A
disefiado para tal fin por la UAPA, sin tachones ni enmendaduras.
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FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
RACION PREPARADA EN SITIO AM-PM/ALMUERZO

En muestreo aleatorio se confirma que quienes reciben el
complemento son efectivamente los beneficiarios reportados en la 7
cobertura entregada al operador. Ver formato RUB. \

67

Se encuentra el formato de suplencias y/o repitencias en la

68 |carpeta. Correctamente diligenciado.

TOTAL ENTREGA DE COMPLEMENTOS

rncoa

X. CONDICIONES DE SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO
ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Existe extintor con fecha vigente de carga. 1

iTEM
69

Existe botiquin de primeros auxilios Tipo A que cumple con 1o
establecido en la normatividad vigente resolucién 705 de 2007. \
(Gasas paquete x 20, esparadrapo de tela rollo de 4", bajalenguas, { \
guantes de latex, banda elastica, banda de algoddn, Yodopovidona \
120 mi, solucian salina 250 ce, termometro, tijeras, alcohol
antiséptico 275 ml y Sulfadiazina de plata). Exclusivo para el
personal de la cocina entregado por el operador.

70

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO

oz o

Xl. GESTION SOCIAL
PUNTAJE

ASPECTO A EVALUAR DESCRIPCION DEL HALLAZGO

En la institucidn educativa se tiene publicado en un lugar visible la
Ficha Técnica de Informacién del PAE con los canales de
comunicacion para las SPQR, y se encuentra en buen estado.

7

7 \
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L e

Se evidencian actividades de la estrategia de habitos saludables

2 presentado por el operador si aplica en la sede educativa.

Se evidencia soporte de conformacion del comité de alimentacién

L escolar - CAE y actas de reunién del mismo.

Se evidencia que el operador aplica encuestas de satisfaccién a 7

74 algunos beneficiarios del programa.

TOTAL CUMPLIMIENTO GESTION SOCIAL

PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE

CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES
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PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR
REMISION DE ENTREGA DE INSUMOS DE ASEO

Bt o O ,.sa @ UTP edacuesta
Colombla  Educacién % preh“étﬁ HHEOR Y BIOSEGURIDAD EN INSTITUCION EDUCATIVA |
OPERADOR: UNION TEMPORAL PIEDECUESTA INNOVA CONTRATO: CO1.PCCNTR.8680192
LI m MAYO -
| INSTITUCION: INSTITUTO DE PROMOCION SOCIAL SEDE EDUCATIVA: ESCUELA RURALELDIAMANTE
fﬂi‘ﬁ_ 01 al 31 de Mayo de 2026 TIPO COMPLEMENTO:|  RPS COBEF‘TU“M‘ 105
P— - r_.————'_"_—_._—
INSUMO ey TOTAL REQUERIDO ocilig e c‘:’c?.i?.'fﬁ?ﬁ?:‘w
| PANOS DE LIMPIEZA U 18 18 C
ESPONJA PLASTICA 1] 4 QA (28
| ESPONJAVERDE U 4 0 - C
JABON DE LOZA 3509 6 (2] C
| JABON EN POLVO 5009 4 H {
HIPOCLORITO 1000 mi 3 2 (
JABON ANTIBACTERIAL 300 ml 2 s 1 €
BOLSA DE ASEO NEGRA Paquete 2 5 C
BOLSA DE ASEO VERDE Paquete 2 ) C
PAPEL HIGIENICO u 2 9 P
GUANTES DE POLLO Paquete 1 4 c
ALCOHOL 240 mi 2 1 C
BRILLO U 1 N C
JAGON BARRA ARTESANAL — .
ASEO b 8 C
BOLSAS PARA ) -
CONTRAMUESTRAS 35 L

OBSERVACIONES:

TRANSPORTADOR QUIEN REALIZA LA ENTREGA:

WANIPULADOR O PERSONA ENCARGADA QUE RECIBE
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UT PIEDECUESTA INNOVA

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE MEDECULSTA 2026
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Pedecuesta  (JT PIEDECUESTA INNOVA

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE PIEDECUESTA 2026
PROGRAMA DE ABASTECIMIENTO DE AGUA RPS
FORMATO DE MONITOREO CONTROL Y CALIDAD DEL AGUA

SEDE EDUCATIVA: Py on
Mes: M ©

ch‘.l'.'.lt‘\Cd

Analisis Organoléptico

Semana 1 Semana 2 Semana 3 Semana 4 Semana 5
Parametro| /\ - 73

LMMJVLMMJVLMMJVLMMJVLMMJV
Olor A

Sabor |

Marque 1 cuando las caracteristicas del agua sean normales y 2 cuando
presenten alguna inconformidad

Analisis Fisico -quimico

Cloro libre
residual
(0.3-2ppm)
*Registro del valor de cloro residual de acuerdo al reporte obtenido en los analisis fisico-
quimicos de la empresa prestadora del servicio de suministro de agua y/o toma directa por
muestreo del operador.

OBSERVACIONES:

Realizado Por:
tAeder\  Acosia

Cargo:

e
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& - : FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES
b vaverHL e, Pire _Jéef @ DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
-_ - l RACION PREPARADA EN SITIO AM-PM/ALMUERZO
Institucién : ; MUNICIPIO DE
;‘;:c .ﬂ“ ‘ ¢ Dueq_\c Aqroeco logo tolon den ETC | MU0 % [Ciudadi Municiplo | PIEDECUESTA
] [ el = ].. ;
i €scuela ol Scnin rflmue‘l Area |Urbana Rural ‘Y\ Fecha Visita 04]0S if;_;
i Horario d : :
Dinccien | Verecdon Sauw Flgoel Horariod® 111130 = 1200 Py, [Hora inicio 08100 tvws
No
2 CO1.PCCNTR.BEB0192 Hora de terminacién ’
Operador UT PIEDECUESTA INNOVA o eFciarios Mo De BemaTomTios 0100 Pm
segun cobertura ‘ ‘3 3 atendidos 3 3
Reporta casos de = " Identifique la causal del
atencién prioritaria 5l No f: caso de atencidn prioritaria ."“I ‘L .
No de Visita Seguimiento posible - Visita = Tipo de la modalidad L.
visita 2 ks | DA Ileasodaema ~  |sPQRicAP entregada Apuenzo
Nombre y carga de quien Aole lowden Meadota Nombre del interventor de 2.4 N’o/ ﬂ ’ ; ¢
atiende la visita f“hkmpu(:a&wu -:;t. ﬁfm-u-..ﬁ.f campo Ccro Teucl O ﬂjqz

¢La cantidad de beneficiarios atendidos corresponden a los registrados en la cobertura oficial?

[ = [ [w]-

el MEN mediante Resolucian 335 de 2021 y Normatividad sanitaria vigente.

Objeto de la visita: Verificar las condiciones de goeracitn en el comedor escolar en la modalidad (AM-PM/ALMUERZO) teniendo en cuenta los estandares establecidos por

PUNTAJE PUNTA,JE . | cauricAcion b
ESPERADO 68 OBTENIDO G |PORCENTAJE S18.ST > | cuamama r/\ vend .
RANGOS DE T
CALIFICACION De 70 a B4% Aceptable DeB85a oﬁ.m
%e la .?srgdnrqes Nimero de manipuladoras |Observaciones
De 76a reciones F
D 151 & 300 raciones 3| Segun Plieyo de kb Sc evrdenciald) Manpoladora
_E])a 301 a 500 raciones dici c:! 1 ) A /
e 501 & 750 raciones trachaal € Ailwm
Do 751 a 1000 raciones - 1 7ol  Cm Sifrp,
De 1001 a 1500 raciones 1
CRITERIOS DE EVALUACION: 1(CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
E| servicio de alimentacion esta aislado de focos de insalubridad.
A Sus accesos y alrededores se mantierien limpios, libres de P I
acumulacién de basuras, estancamierto de aguas y en buen § o ( U P { e
estado de mantenimienta.
Las instalaciones estan disefiadas y ganstruidas para proteger
B |los ambientes de produccién de contaninantes e ingreso de ' C ) ‘
plagas, animales domésticos y otros, L “an P i<,
Las instalaciones son de materiales gue no generan sustancias 5S¢ CUIACAUG des ¢ readimicafe de
¢ |toxicas, resistentes, no porosos, impermeables, no absorbentes, ‘\l Pia I €~ Parcol ,del orrtan '_d‘ <
no deslizantes y con acabados libres t/e grietas o defectos que | (. prefaaracdpa c ¥ f T:;Jaf, Mr’o :J£ ::ic.
I I i i o - CAC CAMAl
dificulten la limpieza y desinfeccién. (__C:_ﬂ ‘?: A ui 3 chp o9 ;._‘: IO A
Se cuenta con servicios sanitarios exclusives o compartidos con T
los funcionarios de la sede para el use del personal manipulador
D |de alimentos, se encuentran en buen sstado de funcionamiento y J
dotado con jabén, toallas de mano, papel higiénico, caneca y A
aviso cie protocolo de lavado de manos. Evaluable.
o ALACIO A 5 R
PUNTAJE ESPERADO 1 PUNTAJE OBTENIDO ik PORCENTAJE oo 7.
D A
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
Se almacenan los alimentos de alto rigsgo (lacteos, carnicos \-.
1 |pulpas) dentro de los rangos de temperatura exigidos en la j_ N
resolucion 2674 de 2013 y normatividud sanitaria vigente. \
Se almacenan los productos de acuenio con las caracteristicas \
2 |de los mismos, en sitios adecuados minimizando el riesgo de J_ h
contaminacion. "
Los alimentos y materias primas se efcuentran libres de \
3 presencia de moho, abombamiento, pérdida del vacio, fecgha
caducada u otro aspecto que incumpléi con las caracteristicas de J_ \..5_
calidad o inocuidad de los productos. *
4 Se encuentra en el comedor el format de reposicion o entrega
de faltantes,
5 Se evidencia remision de los complenentos con diligenciamiento
del recibido de los productos. _L
£l rotulado y etiquetado del empaque arimario de los alimentos
& |cumple con lo estipulado en la Resolusién 5109 de 2005 y f
demas normatividad vigente. e
Los registros de control de temperatura de los alimentos en
7 |refrigeracion y congelacion, son diligenciados correctamenta y se L
realizan de manera oportuna,
Se asigna rotulacién que permite la idpntificacion de los \
8 alimentos, la cual es visible, y se lleva control de primeros en 3
vencer, primero en salir (kardex) con ¢l fin de garantizar la L \\
adecuada rotacién de materia prima. o N\
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FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES

DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
RACION PREPARADA EN SITIO AM-PM/ALMUERZO

9

PUNTAJE ESPERADO

ITEM

La materia prima no conforme se encuentra en un area
especifica, esta debidamente identificitda para evitar su uso.

8

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE OBTENIDO

PUNTAJE

No 35< oblevoca f"\ukhu P'lm
Ao ownporwac,
PORCENTAJE Y00 ».

DESCRIPCION DEL HALLAZGO

10

Los procesos de produccion se realizan de manera secuencial y
continua de tal forma que se protegen los alimentos de posibles
riesgos de contaminacion.

1

1"

Se lavan y desinfectan los empaques, los alimentos o materias
primas crudas come frutas, verduras y horalizas con agua
potable, antes de su preparacion y en |os tiempos establecidos
de desinfeccién

12

Los procedimientos de operacion coma: lavar, pelar, cortar,
clasificar, extraer, batir, entre otros, se realizan de manera que
se protejan los alimentos y materias primas de posibles riesgos
de contaminacién.

13

Los tiempos de exposician de los alimantos se encuentran
dentro de lo establecido en la normatiyidad vigente y no generan
posibles riesgos de contaminacién. Ag¢icionalmente, los procesos
de descongelacién requeridos se realizan de forma controlada
para evitar el desarrollo de microorgarismos.

14

Todos los complementos estan libres de contaminacion fisica,
biolégica, quimica y cumplen con las ¢aracteristicas de calidad o
inocuidad.

Se realizan actividades de mantenimiento preventivo a los
equipos que aplica, segun lo establecido en los manuales del
fabricante y se garantiza el cuidado, buen uso y buen estado de
la totalidad de equipos y utensilios dispuestos para la operacion.

16

Se realiza monitoreo de las temperaturas para los alimentos frios
y calientes en las diferentes etapas de proceso. Verificar registro
de operador.

aw

Las temperaturas para los alimentos fiios y calientes en las
diferentes etapas de proceso se mantienen dentro del rango de
seguridad que garantiza inocuidad.

18

PUNTAJE ESPERADO

ITEM

Se dispone del menaje suficiente para cada modalidad, de
acuerdo al nimero de raciones y se encuentra en buen estado,

Cil

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE OBTENIDO

D
PUNTAJE

| PORCENTAJE ,Oo i -

DESCRIPCION DEL

19

En el establecimiento educativo se ensuentra publicado el ciclo
de mend aprobado por la ETC.

. 8

20

Se tiene estandarizada la porcién servida y se cuenta con os
utensilios para la misma (cucharas medidoras, balanza).

L}

21

Existe cumplimiento de la minuta de asuerdo al ciclo de mend
establecido y de acuerdo a intercambios autorizados o arrasires
informados,

22

PUNTAJE ESPERADO

ITEM

Se cumple con los gramajes de las priparaciones segun aplique.
(ver anexo formato de verificacion graimajes).

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE OBTENIDO

PUNTAJE

PORCENTAJE 100 /.

DESCRIPCION DEL H

23

Cuenta con la dotacién completa, limpia, en buen estado y hace
uso adecuado de |la misma de acuerdp a lo establecido en la
normatividad vigente.

L

24

La presentacion personal de los manipuladores es adecuada
{ufas cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, sin uso de
joyas u otros accesorios ni maquillaje) y uniforme limpio.

3 8

25

Se evidencia la hoja de vida de cada yno de los manipuladores
con la certificacion médica (apto para;nanipular alimentos) (no
mayor a un afio).

El personal manipulador-acredita formacién en educacion
sanitaria, principios basicos de Buenass Practicas de Manufactura
y précticas higiénicas en manipulacion de alimentos y se cuenta
con registros de capacitacién

El personal manipulador no presenta ufecciones de la piel o
enfermedades infectocontagiosas.

|

28

Cumple con las buenas précticas de manufactura durante todas
las etapas del proceso de acuerdo a lo establecido en la
normatividad vigente.

f.--—
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FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES
DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE

Existen |etreros en buen estado alusivas a la aplicacién de BPM -
29 |Buenas Practicas de Manufactura y de: las diferentes areas,
ubicados en las instalaciones. De facil limpieza y desinfeccion.

RACION PREPARADA EN SITIO AM-PM/ALMUERZO

El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida

30 dotacitn (tapabocas, cofia y bata).

\

Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de

31 acuerdo a |o establecido en el contratg.

== | =

Se puede evidenciar que el supervisor del operador ha realizado
acompafiamiento en la sede visitada

32

TOTAL CUMPLIMIENTO PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

Sramesreuo | 10| remwecmewo | jo_rorcanel 100k

VI. PLAN DE SANEAMIENTO
LIMPIEZA Y DESINFECCION

ITEM ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Todas las areas y superficies (incluyerido techos) del servicio se
33 lencuentran en adecuadas condiciones de higiene y limpieza, se
evita la acumulacion de agua.

Se aplican protocolos para la limpieza y desinfeccion de equipos,
34 |menaje y utensilios (platos, vasos, cutiertos, pocillos, bandejas,
tablas de picar, cuchillos, entre otros)

35 |Se encuentra la remision de insumos rle aseo del mes

—
P

Se encuentra publicado el instructivo del uso (concentraciones,
modo de preparacion empleo y rotacién), de los productos
utilizados en los procesos de limpieza y desinfeccion y se
encuentran los implementos requerides como jeringas.

36

Los implementos (pafiios absorbentes, traperos, recogedores,
\toallas, guantes entre otros) que se utilizan para el aseo,
permanecen en adecuadas condiciones de limpieza y en &l lugar
establecido.

37

Los equipos, utensilios y menaje empleados se limpian y
38 |desinfectan antes de cada uso y son de materiales resistentes al
uso y & la corrosion.

La documentacion aprobada del programa se encuentra en la

39 carpeta de la sede.

= || =
//

Existe registro al dia en donde se evidencia el cumplimiento de
40 |la limpieza de 4reas, equipos y utensilos de acuerdo a lo
establecido en el programa.

-

Los insumos de aseo y utensilios se aicuentran completos, son
suficientes y estan almacenados adecuadamente, rotulados
correctamente y corresponden a lo eslablecido y aprobado en el
programa.

a1

Se evidencias baja ollas y toallas en baen estado y con
mantenimiento higienico de las mismas

Los lugares de dificil acceso (alacenas, debajo y encima de
43 |estantes y equipos, rincones escondidos, cauchos de
congeladores y neveras) son higienizados pericdicamente

Lol I o I

No se evidencian elementos o equipot en desuso dentro de la
cocina o en el comedor escolar

L \

ABASTECIMIENTO DE AGUA )

ITEM ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Disponen de un tanque de almacenamiento de agua potable y se
encuentra construido de material higiénico sanitario, hermético y
se encuentra en constante circulacién, ademas tiene la
capacidad suficiente para un dia de produccion

X

Se realiza la limpieza y desinfeccion psriédica del tanque
46 |de almacenamiento de agua potable.
Fecha de la (ltima limpieza y desinfeczion realizada:

L | fecha: 15/01 [2%

Se llevan registros de calidad del agu de suministro de la

a7 cocina de acuerdo a lo establecido en el programa.

L \

El agua para procesamiento es potabiz (via acueducto o hervido
o filtrado segun si la sede es urbana o rural)

) QPIILU\_M"\L‘;E:SQIF de (,é:»rou??’w 4
| [el Pogeo, se red® S Kaf1"™

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS

ITEM ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Existe al interior del servicio de alimentacion, recipientes de
material sanitario con sus respectivas bolsas, para la recoleccion
de residuos solidos, en buen estado, ¢n cantidad suficiente, bien
ubicados e identificados conforme a la norma sanitaria vigente.
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FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES
DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
RACION PREPARADA EN SITIO AM-PM/ALMUERZO

La clasificacion de residuos sélidos se realiza de acuerdo con lo
establecido en el programa de maneja de residucs.
Adicionalmente, los residuos sélidos son retirados con la
frecuencia necesaria para evitar generacion de olores yio
proliferacion de plagas.

50

N

\

El manejo de los residuos liquidos y stilidos no representa riesgo
de contaminacién para los alimentos 14 para |as superficies en
contacio con estos.

51

Se cuenta con protocolos para el mangzjo y disposicion de aceite

52 vegetal usado.

Existe documentacion del programa e la carpeta de la sede y

53 registro del manejo de residuos sélidas y liquidos

Existe registro al dia de pérdidas y denperdicios de alimentos y
estrategias de disminucién descritas en el programa de manejo
de residuos sélidos de acuerdo a las erientaciones dadas en el
anexo técnico y la Ley 1980 de 2018,

| L

A\

CONTROL DE PLAGAS

ITEM ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Se realiza un control de plagas y se cuenta con los siguientes
documentos soportes. diagndstico empresa fumigadora,
cronograma, formato de inspeccién inlerno, documentacion de
empresa fumigadora, fichas técnicas. Se encuentran
diligenciadas de forma adecuada y opartuna. Fecha de la ultima
fumigacion.

Fedan: 1§ :D} i.’?_m;_

No se evidencia indicio o presencia de plagas y las areas

68 cuentan con barreras que minimicen &l ingreso de vectores.

Las ventanas y aberturas que se comyiniquen con el ambiente
exterior, estan provistas con malla ant insecto de facil limpieza y
buena conservacién, resistentes a la limpieza y la manipulacion.

57

PUNTAJE ESPERADO 7

ITEM ASPECTO A EVALUAR

)

PUNTAJE OBTENIDO

PORCENTAJE
DO
DESCRIPCION DEL HALLAZGO

100 .

5

PUNTAJE

Las condiciones sanitarias del vehicuks transportador de
alimentas, cumple con o establecido ¢n la normatividad sanitaria
vigente (Condiciones de higiene y limpieza adecuadas pisos,
paredes, techo, estibas, canastillas).

HD fe ObSCYUCA 'L)CL\.L._JQ.U

E| vehiculo cuenta con concepto sanitario expedido por la

59 autoridad competente con concepto favorable.

N.O | No fe obSeyua Yeluwlo

Los conductores y auxiliares cumplen.con los documentos
exigides para manipular alimentos, patan la dotacién de acuerdo
a lo establecido en la Resolucion 2674 de 2013 e implementan
buenas practicas de manufactura.

60

nf*lD fe ‘Dbfaf..rur..\ ""J'ﬁ L‘\(L._)'LD

Las materias primas, se reciben en un lugar limpio y en
condiciones fisicas que minimicen el nesgo de contaminacion o
alteracion de las caracteristicas propigs de cada producto.

61

No se ool Uehicolo

Se da sumplimiento a los criterios de #iceptacion y rechazo de la
materia prima recibida y existen contreles de este proceso (fecha
de vencimiento, lote, condiciones de empagque y cumplimiento de
la Resolucion 5109 de 2005 y demés normatividad vigente).

62

N.A

PUNTAJE ESPERADO

ITEM ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE OBTENIDO

A . .
No §e cbServan Ve hiculp

A N.A

DESCRIPCION DEL HALLAZGO

. PORCENTAJE
D f B

PUNTAJE

El comedor escolar cuenta con visita realizada por la Entidad
territorial de salud y tiene concepto sanitario Favorable o
Favorable con Requerimientos.

63

(ume EuMIta{fD =

fechar 2V !05 _fIS q8.J «

Se cuenta con Instrumentos de medicion con el fin de realizar
control en cada una de las etapas de produccion y se garantiza
|a confiabilidad de las mediciones realzadas. (termometro de
proceso, termémetro de frio y balanza).

Se evidencian contramuestras de los menus almacenadas
correctamente en congelacion y rotuladas de acuerdo a las
preparaciones. El personal cuenta con los elementos necesarios
para la marcacidn y almacenamiento le estas.

A A

3

PUNTAJE ESPERADO

iTEM ASPECTO A EVALUAR

L

PUNTAJE OBTENIDO

D i A A

PORCENTAJE

100 %
PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Para |2 entrega de complementos alinientarios, se realiza el
6 registro diario de los beneficiarios en ¢l formato correspondiente
'idiseﬁado para tal fin por la UAPA, siniachones ni

enmendaduras.

g

1




& T FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES
b HaveRHILL  cuiniisn  Flprender @ DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
= == RACION PREPARADA EN SITIO AM-PMW/ALMUERZO

En muestreo aleatorio se confirma qui quienes reciben el
67 |complemento son efectivamente los haneficiarios reportados en 1
la cobertura entregada al operador. Ver formato RUB. -

N\
68 Se encuentra el formato de suplencias y/o repitencias en la i \
carpeta. Correctamente diligenciado. ik
OTA =] A -
PUNTAJE ESPERADO 3 PUNTAJE OBTENIDO 2 PORCENTAJE 100 ¥
OND 8 R X D HRAB
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE . DESCRIPCION DEL HALLAZGO A
69 |Existe extintor con fecha vigente de carga. T Se euvidencia extimter venudo
Existe botiquin de primeros auxilios Tiso A que cumple con lo
establecido en la normatividad vigente resolucion 705 de 2007.

(Gasas paquete x 20, esparadrapo de tela rollo de 4",
bajaleriguas, guantes de latex, banda,zlastica, banda de

algodén, Yodopovidona 120 ml, solucibn salina 250 cc, 1.
termometro, tijeras, alcohol antiséptice: 275 ml y Sulfadiazina de
plata). Exclusivo para el personal de I cocina entregado por el \

70

operador.

RIDAD 2 RAB

PUNTAJE ESPERADO 3 PUNTAJE OBTENIDO LS PORCENTAJE SOV

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

En la institucion educativa se tiene publicado en un lugar visible
71 |la Ficha Técnica de Informacién del PAE con los canales de .L
comunicacién para las SPQR, y se emsuentra en buen estado.

No P e actiondad el

Se evidencian actividades de la estrabzgia de habitos saludables \ es Foecncs e
72 presentado por el operador si aplica e la sede educativa. l\l A ?;tugub“j"(i - L& fese 65?:0;"';223
73 Se avidencia soporte de conformacion del comité de ;

alimentacidn escolar - CAE y actas de reunion del mismo, i
74 Se evidencia que el operador aplica encuestas de satisfaccion a

algunos beneficiarios del programa. —L

TOTAL CUMPLIMIENTO GESTION SOCIAL
PUNTAJE ESPERADO 3 PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE JOO /.

CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES

: | 1 1 ' . . F
Se fCCAllLCA 'L};.S\‘J;'o\ TEC WK LCCa <& Lv\ervuchbﬂb el Ceyoict © O

m-;“ WACIL TCA L OM eScolear, ¥y e coidan cica LA LUM?:%M:{_
io el ae.i1 ¥ de oS tems  evaloudos,  Se aP!:‘ CCA
en coes ben al  decente evcorqods  y o lof  estudionds,
Se hace obferauonn del ext. v\’}'Dv’_, pues Se cUidemyc
Jen e c:'lo_‘ ton teclhe e YOA eq A (2 TO ole )ﬂf‘bni d’cx; 2olb6,
¥ el .AOH; A -r-‘- de Mr(?,L?J c:hb—!r 1ole, Se rcc.ow_\‘gg-i:
recergqoy lo o antes ) ?Df L ble , 7 }cm.“],o wWULUA amantt e
‘jm Sewd < e!c:{'ucu“d\ud.,

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

MNiAGOMCH .

MNota: Sa deja fiel copla dal formato de visita en el comedor escaimr,

DATOS RESPONSABLE DE LA INTERVENTORIA Tos "MW DATOS FLINCI?NMO!EIE /)

NOMBRE [Peckvo Mol Arwalp 0I"WRE | D0 so Mendota. "o | Tica L O (}b

o100y e tmr s Cord@ | 0 2 60 007 0 (o carte 1
— P =i | '
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UT PIEDECUESTA INNOVA

UTP!edecuesta

nnova PROGRAMA DI ALIMINTACION ESCOLAR PAT PIEDECURSTA 2024
FORMATO PLAN OE SANEAMIENTO INSTITUCIONES EDUCATIVAS MODALIDAD RACION PREFARADA EN HITID
[Nomeneseoetovcatva: =5~ Ja  SAlY MiGue /
meso: M A Y0 :
SEMANA DELY SEMANA DEL: SEMANA DEL: | SEMANA DEL: semana HI_.'__
MM AL AL . AL Al AL Desinfecclon y Tiempo
MMl Tv] Lim[mf ] v] efmim]s[v]cmimfajvicimim|s]v
¢ T 4! PROGRAMA PE LIMPIEZA Y, DESINFEECIONIRRiws B8 RS HTATIN G A omme marnss s s 1

et & o
<1,

R e e &
alimentos
Mejane ¥

Mesas,
Mesones,sred de
almacenamient:
| Licuadora,termom
etro, menaje
utitirado grameras
Canecas Basura o
[eada ver que 1t
L1}

10 15

10 15

0 15

Canastillas y 10 i

e

de ases

I X ©10 15

20 15 /

techoventanas, | » )’ 20 15
1
siiasymesas/  |*

cada vez que i :x ‘ o 4 i3

Bafios y tanque da

St e ot Ui e hipoclorita al 5,25%

Marcar con una X cuando se resiicen los p d Ll de Umpleza y Desinf pondi de acuerdo con la frecuendla establecds.
Productos LED: Delerg: en polve, Hipock de Sodlo al 5,25%.

DESERVACIONES Y ACTION CORRECTIVA:
R 7% PROGRAMA DE CONTROL CONTROL DE RESIDUOS SOLIDOSTM A e A wRkripr  s#st|  OBSERVACIONES

Al SEMANA v [ L M [ M [18 VoL MM [T mli mi|m'|w|m EF‘ el M M1 vy
[bolss vards) x |

Disposicién Final
Ordinarlo CARRD

e 1111 LLLLLLLLLL LI L]

Disposicién Final No
Mizables CARAD RICOLECTOR

e T LTI T

Dispasicién Fnal:
rgcu.E CARRQ RECOUCTOR RIOOLA OTRAS: [L COLEGIO LO REOCLA
Residuos liquido [Acelie ; C
wvegetal guemado o .
usadao)
disposidon fiasl Gulen
recoje o acelte

PARA K

FIR M FIRMA FIRMA FIRMA FERLMA

Marcor con wne X cuando se reolicen las lobores de lecclda de los de rdo @ fu neturglera y marcor con x como se realied la
disposicion final Hocer firmar la persona que retiro ¢l ocelte quemado.
OBSERVACIONES Y ACOON CORRECTIVA:

PROGRAMA DE CONTROL DE PLAGAS NIV fam J I Sve ex (et 2u w9 AFs | OBSERVACIONES
A wllﬁurm- P 7 (53 Y 08 3 8 1 DR (T E R (S P R T

| X SEMANARAS|
presencla fsica de
animales
mxurfemento y olor s
orine de roedares
muebles, alimentos y
elementos roldos

resto de cucsrachas en el
plso y equipes
ruida y chillido de
animales en el dia

rastes en
guardsescobas(brillantes
) rotamiento de plagas

Vo | Vel Vo Ao | po |5

Marcar come (Q ] Observado y (O] Mo observode con relocldn @ le ver|ficocidn realireda of primer dia de lobores de cade semans, (NA) No
Aplica
reswrte | ok fosipla| Menoh2d) pofitn. v\ eo 2 |
""‘-'h(( : -t

7

Ih’m Par Prep——
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UTPsdgcyesta  UT PIEDECUESTA INNOVA

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE PIEDECUESTA 2026

PROGRAMA DE ABASTECIMIENTO DE AGUA RPS

FORMATO DE MONITOREO CONTROL Y CALIDAD DEL AGUA

SEDEEDUCATIVA: [5 7 f- JA SAYV M/ Pucl

Mes: ' ) s)

Analisis Organoléptico

Semana 1 Semana 2 Semana 3 Semana 4 Semana 5
Parametro | 4 —

LmmMviLmmigfviLmmM[g[vIL M[M|J |VILMIM[J |V

Olor 1

Sabor 1

Marque 1 cuando las caracteristicas del agua sean normales y 2 cuando
presenten alguna inconformidad

Analisis Fisico -quimico

Cloro libre €y
residual o
(0.3-2ppm)

*Registro del valor de cloro residual de acuerdo al reporte obtenido en los analisis fisico-
quimicos de la empresa prestadora del servicio de suministro de agua y/o toma directa por
muestreo del operador.

OBSERVACIONES: VI NGuNA

Realizado Por: A g} /oipo. Menooza

Cargo: MA M’/C’,,L [a.de ra.

Powered by CamScanner




. : . PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR
By afes flotst N Pledecuesta |REMISION DE ENTREGA DE INSUMOS DE ASEO
Colompla  Coucedon TS0 Fprender o Y BIOSEGURIDAD EN INSTITUCION EDUCATIVA
OPERADOR: UNION TEMPORAL PIEDECUESTA INNOVA CONTRATO: CO1.PCCNTR.8680192
ETC: PIEDECUESTA . |MUNICIPIO: | PIEDECUESTA | MES: MAYO
INSTITUCION: COLEGIO HOLANDA SEDE EDUCATIVA: ESCUELA RURAL SAN MIGUEL
PERIODO 01 al 31 de Mayo de 2026 TIPO COMPLEMENTO: RAPS ]COBERTUNMI 33
UNIDAD DE CANTIDAD OBSERVACION
INSUMO MEDIDA TOTAL REQUERIDO ENTREGADA G+ Curmpla + NC. No cumod
PANOS DE LIMPIEZA V] 20 20 e
ESPONJA PLASTICA U z 2 ng' plr
ESPONJA VERDE 7] 2 2 Con
JABON DE LOZA 350 g 2 7 Curi :r'” ]
JABON EN POLVO 500¢g : 2 Ca "P e
HIPOCLORITO 1000 ml 1 4
JABON ANTIBACTERIAL 300 ml 1 - (,,Q‘““F'L’
ddAs 0
BOLSA DE ASEO NEGRA Paquete 2 - ~
BOLSA DE ASEQ VERDE Pequete 2 2 ?
Cy Fo 'l _fg
PAPEL HIGIENICO u 1 4 ¢
GUANTES DE POLLO Paquete 1 4 (o ! .
ALCOHOL 240 ml 1 4 - ; [
BRILLO U 1 ~ %
JABON BARRA ARTESANAL o ; Lltoaple...
9 -
ASEO Comple
BOLSAS PARA i - L4
CONTRAMUESTRAS 52 Lonsilos
OBSERVACIONES:
MANIPULADOR O PERSONA ENCARGADA QUE RECIBE TRANSPORTADOR QUIEN REALIZA LA ENTREGA:
NOMBRE COMPLETO: ; : Wa P Moz NOMBRE COMPL
CARGO: My »), -}pa/a_ dOP A CARGO: Transportador
FRMA: 2L/00%. [eriobZa. FIRMA: ﬂ
INSTITUCION EDUCATIVA:
NOMBRE RESPONSABLE INSTITUCION O CENTRO EDUCATIVO;

Powered by CamScanner



\ —— o~ FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES
I' HAVERHILL Eiducucibn Hpmrfae-l" DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
- SR RACION PREPARADA EN SITIO AM-PM/ALMUERZO
Institucion | P N MUNICIPIO DE
educativa F‘"H & 4*’0 cL._, P(Ul"\(;-ucj\ E‘CU&& ETC | ojepecuesTa |Cludad/ Municiplo| PIEDECUESTA
::::lﬂ\m - e M ¢ gl-tquaf";- Area lt.lrblna Rural /=~ |Fecha Visita loW-05-107 &
et Horario de . )
Direccion (\/o . 4o Crahauaa Bao entee ‘ B:1c0am Hora inicio <002
- o.
CO1.PCCNTR.B680182 Hora de terminacién .
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segln oobenqra_ atendidos 2\ q
Reporta casos de . |Identifique la causal del ) - ——
i6n prioritaria S NO | l“ caso de atencion prioritaria T —

No de Visita ! o |Seguimiento posible Visita Tipo de la modalidad [ e
visita Z lécnica | 7 caso de ETA Nsmn«mp |entregada : el

Nombre y cargo de quien lLCJ('Iy lorery EQ?I: Gardure) | Nombre del Interventor l RENSO REYES GOMEZ l

atiende la visita de campo
Planigdacka o Alimalq)

¢La cantidad de beneficiarios atendidos confesponden a los registrados en la coberiura oficial 7 ‘ Si l /l- [ NO
Objeto de la visita: Verificar las condiciones de operacion en el comedor escolar en la modalidad (AM-PM/ALMUERZQ) teniendo en cuenta los estandares establecidos
por el MEN mediante Resolucion 335 de 2021 y Normatividad sanitaria vigente.

PUNTAJE PUNTHJE CALIFICACION
ESPERADO oatempo | (-L  |PORCENTAsE 98,5 | cunmama |y y  Borore
il

e De 70 a 84% Aceptable De 85 a 94% Bueno

TOTAL DE MANIPULADORAS

2.5 tacon ! ] Nimero de manipuladoras [Observaciones ; S, eyl Serai@™, bee> L&

I'2 300 raciones ' Segu #n ol sitlo manipuiadoas Ao alirental  er ALt 0, 3¢
a 500 raciones ficior enbesen 2 LU compermank AR A
:?aﬁgéwonas contractual 2 V 18k yor mada pm, )u’

001 a 1500 raciones

CRITERIOS DE EVALUACION: 1(CUMPLE), 0 (NO CUMFLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

f\ f

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
El servicio de alimentacion esta aislalo de focos de insalubridad.
Cumela

i5us accesos y alrededores se mantienen limpios, libres de
acumulacion de basuras, estancamiento de aguas y en buen | &
estado de mantenimiento.
Las instalaciones estan disenadas y construidas para proteger los
B |ambientes de produccion de contamiriantes e ingreso de plagas,

animales domésticos y otros. (’ Cu me—’

Las instalaciones son de malteriales gue no generan sustancias Techae en ¥ “3A rmeckalica awGmady

téxicas, resistentes, no porosos, impermeables, no absorbentes, - i Low \ed '
5 PLert= o mefalica =Cana Ve

no deslizantes y con acabados libres de grietas o defectos que | Al (, d L‘F’ L R gl e e 3

dificulten |a limpieza y desinfeccion, e ol Limpuegq

—

Se cuenta con servicios sanitarios exr:lusivos o compartidos con —
los funicionarios de la sede para el uso del personal manipulador '
D |de alimentos, se encuentran en buen estado de funcionamiento y 1
dotado con jabén, toallas de mano, pitpel higiénico, caneca y T
aviso de protocolo de lavado de manas. Evaluable. -

o = AL A A A

PUNTAJE ESPERADO ] PUNTAJE OBTENIDO ] PORCENTAJE LGy,

iTEM _ ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Se almacenan los alimentos de alto riesgo (lacteos, camioas
1 |pulpas) dentro de los rangos de temparatura exigidos en la
resolucion 2674 de 2013 y normatividad sanitaria vigente,

Se almacenan los productos de acuerdo con las caracteristicas
2 |de los mismos, en sitios adecuados niinimizando el riesgo de
contaminacién,

Los alimentos y materias primas se encuentran |ibres de
presencia de moho, abombamiento, pérdida del vacio, fecha
caducada u otro aspecto que incumpla con las caracteristicas de
calidad o inocuidad de los productos.

Se encuentra en el comedor el formato de reposician o entrega
de faltantes. .

Se evidencia remision de los complementos con diligenciamienta i
del recibido de los productos,

El rotulado y etiquetado del empaque primario de los alimentos
6 |cumple con lo estipulado en la Resolucion 5109 de 2005 y demas I
normatividad vigente. |
Los registros de control de temperatusa de los alimentos en

7 |refrigeracion y congelacién, son diligenciados correctamente y se
realizan de manera oportuna.

Se asigna rotulacién que permite la identificacion de los

alimentos, la cual es visible, y se lleva control de primeros en |

vencer, primero en salir (kardex) con &l fin de garantizar la

adecuada rotacion de materia prima. N

g |La materia prima no conforme se encientra en un area 10 8¢ evi dncvn makedAd pren Ao
especifica, estd debidamente identificada para evitar su uso. ;‘40 Gnfer e durpate 12 Uisda,

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO




FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES
DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE

*IL HAVERHILL Edu:’,acién ﬂlp'—e'li’ég'f
T RACION PREPARADA EN SITIO AM-PM/ALMUERZO

PUNTAJE ESPERADO b2 PUNTAJE OBTENIDO & PORCENTAJE too 7 «
D = PARA O B RIB )
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
Los procesos de produccion se realizan de manera secuencial y .

10 |continua de tal forma gue se proteger'los alimentos de posibles i
riesgos de contaminacion.

Se lavan y desinfectan los empaques los alimentos o matzrias \'\
primas crudas como frutas, verduras 4 hortalizas con agua l
potable, antes de su preparacion y en los tiempos establecidos
de desinfeccion, 5

1"

Los procedimientos de operaci(:;cnm'o: |avar, pelar, cortar,
clasificar, extraer, batir, entre otros, si realizan de manera que se ]
protejan los alimentos y materias prinas de posibles riesgos de i

contaminacion.

12

Los tiempos de exposicion de los alimentos se encuentran dentro
de lo establecido en la normatividad vigente y no generan

13 |posibles riesgos de contaminacion. Adicionalmente, los procesos ,
de descongelacion requeridos se realzan de forma controlada
para evitar el desarrollo de microorganismos.

Todos los complementos estan libres de contaminacion fisica, \,
14 |bioldgica, quimica y cumplen con las caracteristicas de calidad o ;
Inocuidad.

—

Se realizan actividades de mantenimiznto preventivo a los
equipos que aplica, segun lo establecido en los manuales del
fabricante y se garantiza el cuidado, kuen uso y buen estado de 1
la totalidad de equipos y utensilios dispuestos para la operacion,

15

Se realiza monitoreo de las temperaturas para los alimentos frios
16 |y calientes en las diferentes etapas dw proceso. Verificar registro E
de operador,

Las temperaturas para |os alimentos frios y calientes en las
17 |diferentes etapas de proceso se mantienen dentro del rango de ﬂ
seguridad que garantiza inocuidad,

Se dispone del menaje suficiente pani cada modalidad, de |

L acuerdo al nimero de raciones y se encuentra en buen estado.

P 0. DE PREPARA O AMB D RIB
PUNTAJE ESPERADO = PUNTAJE OBTENIDO 9 PORCENTAJE Loo /-
p D RAMA
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
' |En el sstablecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo 0 \

1 de menu aprobado por la ETC. "

Se tiene estandarizada la porcion servida y se cuenta conllos \\

20 utensilios para la misma (cucharas madidoras, balanza), L S

Existe cumplimiento de la minuta de sicuerdo al ciclo de menu
21 |establecido y de acuerdo a intercamh bs autorizados o arrastres ] \
informados. =

Se cumple con los gramajes de las preparaciones segin aplique.

2 (ver anexo formato de verificacion gramajes). .

TOTAL CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES

V. PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE
Cuenta con la dotacion completa, limpia, en buen estado y hace
23 |uso adecuado de la misma de acuerdo a lo establecido en la |
normatividad vigente. e

La presentacion personal de los manipuladores es adecuada i
24 |(unas corfas, limpias y sin esmalte, cubello recogido, sin uso de |
joyas u otros accesorios ni maquillaje| y uniforme limpio.

Se evidencia |a hoja de vida de cada uno de los manipuladores
26 |con la certificacion médica (apta para manipular alimentos) (no |
mayor a un ano).

El personal manipulador-acredita formiacion en educacion Ho 8¢ evidinesn en carecm roper e
sanitaria, principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura de Capacirac o~ dad med do b\

26 iy e ; A :
y practicas higignicas en manipulacion de slimentos y se cuenta o Sead PP I g As AP A ada
con registros de capacitacion. e gty TR

27 El personal manipulador no presenta afecciones de la pial o i B

enfermedades infectocontagiosas.

Cumple con las buenas practicas de manufactura durante todas
28 |las etapas del proceso de acuerdo a |2 establecido en |a |
normatividad vigente.

Existen letreros en buen estado alusiyos a la aplicacion de BPM -
29 |Buenas Practicas de Manufactura y da las diferentes areas, t
ubicados en las instalaciones. De fécil limpieza y desinfeccién.
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FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES

DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
RACION PREPARADA EN SITIO AM-PM/ALMUERZO

30

El personal ajenc al mado_r.;smiar ingresa con la debida
dotacion (tapabocas, cofia y bata).

ol orede” Catony  durunte A il
e~

Po o o AAUR TR e  de pernad Iqero

3]

Se garantiza la cantidad de manipulasiores de alimentos di
acuerdo a lo establecido en el contrats.

_-h""--\’.

32

Se puade evidenciar que el superviscr del operador ha realizado

acompafiamiento en la sede visitada

TOTAL CUMPLIMIENTO PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

02,22

Vl. PLAN DE SANEAMIENTO
LIMPIEZA Y DESINFECCION

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

DESCRIPCION DEL HALLAZGO

33

Todas las areas y superficies (incluyendo techos) del servicio se
encuentran en adecuadas condiciones de higiene y limpieza, se
evita la acumulacién de agua.

34

Se aplican protocolos para |a limpieze y desinfeccion de equipos,

|menaje y utensilios (platos, vasos, cudiertos, pacillos, bandejas,

tablas de picar, cuchillos, entre otros)

35

Se encuentra la remisién de insumos de aseo del mes

Se encuentra publicado el instructivo del uso (concentraciones,
moda de preparacion empleo y rotacibn), de los productos
utilizados en los procesos de limpieza y desinfeccion y se

\encuentran los implementos requeridios como jeringas.

37

Los implementos (pafios absorbentes, traperos, recogedores,
toallas, guantes entre otros) que se wilizan para el aseo,
permanecen en adecuadas condiciones de limpieza y en el lugar
establecido.

Los equipos, utensilios y menaje empleados se limpian y
desinfectan antes de cada uso y son (e materiales resistentes al
uso y a la corrosién.

38

La documentacion aprobada del programa se encuentra en la
carpeta de la sede.

Existe registro al dia en donde se evitlencia el cumplimiento de la
limpieza de areas, equipos y utensilios de acuerdo a lo
establecido en el programa.

41

Los insumos de aseo y utensilios se encuentran completos, son
suficientes y estdn almacenados adecvuadamente, rotulados
correctamente y comesponden a lo establecido y aprobada-en el
programa,

42

Se evidencias baja cllas y toallas en tiuen estado y con
mantenimiento higienico de las mismas

Los lugares de dificil acceso (alacenas, debajo y encima diz

|estantes y equipos, rincones esconditlos, cauchos de

congeladores y neveras) son higienizidos periodicamente

—

No se evidencian elementos o equipcs en desuso dentro de |a
cocina o en el comedor escolar

ABASTECIMIENTO DE AGUA

ASPECTO A EVALUAR

| PUNTAJE

DESCRIPCION DEL HALLAZGO

45

|
Disponen de un tanque de almacenarniento de agua potakle y se

encuentra construido de matenial higitnico sanitario, hermético y
se encuentra en constante circulacior, ademas tiene la
capacidad suficiente para un dia de produccion.

46

Se realiza la limpieza y desinfeccion periddica del tanque
de almacenamiento de agua potable.
Fecha de la ultima limpieza y desinfeccién realizada:

47

A =" . O E L f
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Se llevan registros de calidad del agua de suministro de la cocina
de acuerdo a lo establecido en el progjrama.

48

El agua para procesamiento es potabie (via acueducto o hervido
o filtrado segun sl la sede es urbana o rural)

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

DESCRIPCION DEL HALLAZGO

438

Existe al interior del servicio de alimentacion, recipientes de
matenal sanitario con sus respectivas bolsas, para la recoleccion
de residucs solidos, en buen estado, #n cantidad suficiente, bien
ubicados e identificados conforme a I norma sanitaria vigente,

La clasificacion de residuos sélidos se realiza de acuerdo on lo
establecido en el programa de manejy de residuos.
Adicionalmente, los residuos sdlidos sion retirados con la
frecuencia necesaria para evitar generacion de olores y/o
proliferacion de plagas.

51

El manejo de los residuos liquidos y sdlidos no representa riesgo
de contaminacion para los alimentos ai para las superficies en
contacto con estos.




DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
RACION PREPARADA EN SITIO AM-PM/ALMUERZO
Se cuenta con protocolos para el marejo y disposicion de aceite . Kmﬁ___
vegetal usado. ' ""\k

) (oS O FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES
*'i‘ HAVERHILL Educacién ﬁp'e é

62

Existe documentacion del programa en la carpeta de la sede y ﬂ \\

6 registro del manejo de residuos sdlides y liguidos. .

Existe registro al dia de pérdidas y desperdicios de alimentos y

54 estrategias de disminucion descritas #n el programa de manejo | =

de residuos solidos de acuerdo a las srientaciones dadas an el

anexo técnico y la Ley 1990 de 2019. \
CONTROL DE PLAGAS

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE | DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Se realiza un control de plagas y se caenta con los siguientes i 20 & erero deoe 2026 e
documentos soportes: diagnostico enypresa fumigadora,
cronagrama, formato de inspeccion intemo, documentacion de E"‘P&F‘_N e &-
empresa fumigadora, fichas técnicas. Se encuentran ‘
diligerciadas de forma adecuada y oportuna. Fecha de |a Gltima
fumigacion.

55

56 No se evidencia indicio o presencia d# plagas y las areas cuentan I

con barreras que minimicen el ingresn de vectores,

Las ventanas y aberturas que se comuniguen con &l ambiente
§7 |exterior, estan provistas con malla and insecto de facil limpieza y ] =
buena cc vacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. ~—

TOTAL PLAN DE SANEAMIENTO

o oaroo

Vii. CONDICIONES DE TRANSPORTE Y DISTRIBUCION (SI ES EVIDENCIADO)

iTEM ASPECTO A EVWLUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
Las condiciones sanitarias del vehicufo transportador de Ho 2 et dinaan vehlowic duanie
gg [Blimentos, cumple con lo establecido en la normatividad sanitaria ba vavha.
vigente. (Condiciones de higiene y limpieza adecuadas pisos, H 0.
paredes, techo, estibas, canastillas).
59 El vehiculo cuenta con concepto saniario expedido por la Ho e endornoan venoaalas davenlbe
autondad competente con concepto favarable. rl.CJ- 2 qu.h
Los conductores y auxiliares cumplen con los documentos r.ld T AR OB sr:.}"\’\ m\u’; &(u\.'&{,
80 exigidos para manipular alimentos, pertan la dotacion de acuerdo
a |o establecido en la Resolucion 2674 de 2013 e implementan Ho. =2 Jw t\'t.

buenas practicas de manufactura.

Las materias primas, se reciben en un lugar limpio y en o e e dortan ~erecul w Auzn c
61 |condiciones fisicas que minimicen el viesgo de contaminacion o
alteracion de las caracteristicas propias de cada producto. f"‘i' C |\ “‘N“;'b-
Se da cumplimiento a los criterios de aceptacion y rechazo de la ,\to ye elhde~tz~ velaudy durenlte
materia prima recibida y existen contrales de este proceso (fecha
62 Vididea

de vencimiento, lote, condiciones de smpague y cumplimiento de f‘l 0. A
la Resolucion 5108 de 2005 y demas normatividad vigente),

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE TRANSPORTE Y DISTRIBUCION (SI APLICA)

VIll. ASEGURAMIENTO DE LA CALIDAD Y LA INOCUIDAD

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
El comedor escolar cuenta con visita tealizada por la Entidad Fm & ey AL b LAoLl-wwoLs
63 |territorial de salud y tiene concepto senitario Favorable o 1 . Cumphi~re~do QT Y7

Favorable con Requernmientos.

_Q on goto, Cum e L
Se cuenta con instrumentos de medicién can el fin de realizar e
contral en cada una de las etapas de produccién y se garantiza la i
confiabilidad de las mediciones realizadas. (termémetro de i
proceso, termémetro de frio y balanza).

64

Se evidencian contramuestras de los menus almacenadas
86 correctamente en congelacion y rotuludas de acuerdo a las I
preparaciones. El personal cuenta con los elementos necesarios '

para la marcacién y almacenamiento de estas.
TOTAL ASEGURAMIENTO DE LA CALIDAD Y LA INOCUIDAD

IX. ENTREGA DE COMPLEMENTOS

iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
Para la entrega de complementos alirmentarios, se realiza =l
66 reglsko diario de los beneficiarios en &l formato corespondiente |
do para tal fin por la UAPA, sin tachones ni
l:H'u'rlenuadl.xras

En muestreo aleatorio se confirma que quienes reciben el )
67 |complemento son efectivamente los teneficiarios reportados en |
|a cobertura entregada al operador. Vier formato RUB.

Se encuentra el formato de suplencias y/o repitencias en la l s

- carpeta. Correctamente diligenciado. S

TOTAL ENTREGA DE COMPLEMENTOS

I A S

X. CONDICIONES DE SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO




DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
RACION PREPARADA EN SITIO AM-PM/ALMUERZO

PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES

M HAVERHILL Edu;'a:cién Hﬁekaﬁ

ITEM ASPECTO A EVALUAR
69 |Existe extintor con fecha vigente de carga, ] .

Existe botiquin de primeros auxilios Tjpo A que cumple con lo .
establecido en la normatividad vigent? resolucién 705 de 2007. e
(Gasas paquete x 20, esparadrapo de tela rollo de 4", I \‘.
70 |bajalenguas, guantes de latex, banda elastica, banda de algodon,
Yodopovidena 120 ml, solucidn saling 250 cc, termometro, tijeras, e

alcohol antiséptico 275 ml y Sulfadiazina de plata). Exclusivo para e
el personal de la cocina entregado por el operador, -

PUNTAJE ESPERADO Z PUNTAJE OBTENIDO 2 PORCENTAJE \wov.

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DEL HALLAZGO
En la institucién educativa se tiene publicado en un lugar visible ; -

71 |la Ficha Técnica de Informacidn del PAE con los canales de d

comunicacion para las SPQR, y se ercuentra en buen estado.

La Escus'a Buma) Ca.\'z\gqxr;u e encant™
progumenadn, o~ a oi-h:_.‘g.sq de rlob o

Se evidencian actividades de la estrategia de habitos saludables

72 | el
|\presentado por el operador si aplica en la sede educativa. H-.\. wdabied A nay Ao i
73 |Se evidencia soporte de conformacion del comité de alimentacion l ﬁh"'—'-*hbﬂ__
escolar - CAE y actas de reunién del mismo.
74 Se evidencia que el operador aplica encuestas de satisfacsion a \

algunos beneficiarios del programa.

PUNTAJE ESPERADO %) PUNTAJE OBTENIDO 3 PORCENTAJE Lo/,
CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES

WA Sy molimiente 9,81 7. & las (lemy evaluanda
coteme—de  Ura Cuh{:«c-;.c-’om Y/ [fuy Blc—~o
x  obyewa C)Qo.r"'umxﬂlé ép_, AR en coanty = que
nNe e -f.w:lcnua ) ﬂwp(.hr 3&‘-0 b?o/l-cd én. QP&Q}ICWC‘
2% erunipandead &l ey de 2] SO CvoroopAare,
_& C"npy(.:’ﬁib-:;\ A‘_l Qgcra.éﬂ/
Ly mant pala doey d Ajwentey vebhewn que y= Foeren
Cogualadsy poo no  oc W enwado vy cudbmda dogle
\a LT (riMove PWwWOSLUEATO

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

P 8 ONG
' >

Neta: Se dejn fisl copia def formato de visha en ol comedor escolar,
DATOS RESPONSABLE DE LA INTERVENTORIA

DATOS MANIPULADOR DATOS FUNCIONARIO SEDE

NOMBRE RENSO REYES GOMEZ  |NOMBRE | (004 (01~ QolO ¢ |NOMBRE -Aﬂq ﬂe\q \‘\Gmc‘nc}z %

CARGO 91513973 CEDULA \a) §a < CARGO | [ (e AYC _’
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UT"cdecuesta UT PIEDECUESTA INNOVA

PROGAAREA (18 ARISAERLAL T AT EN AR PAE #IREAELITIIA 2914

FORRAREOYPEAN L8 SRR AR B I INSTITULEVORE Y RERITARIVAL MAFIDATITIAT RAFICS PRIFARADA TN SITIN
MO MLOL LI ATIVA '\0._‘\‘_\ )h rl)‘l =T on ‘J(l(lf.\ (1\_}(}’1“-\(“ P ‘5’ (J
MUS 1L\ O ' 4 4
SEMANA DL STMANA I NMANA DI STMANA DI SEMANA DEL:
nm L AL # WA iS w8 me [95 adn AL eslnfecclan y Tlempa
L Mm[ s [ v| Il Tv Tl s To Tl ma] a o] L e[ M) o [ v
PROGRAMA DE IIMPIEZA ¥ DESINILCCION 1A e a it |

Mllventoy ] 1 5

Mrjane y 5

uleoallloy ‘ i 1

Mrvas,
Mewonesareade | ¥ 10 15
almarenamlenin [}
Heusdore teimom | 5
o, menaje E 10 15
ublliado prameran | *
Canecat Davwna o
lcada ver que so
|evacuen los 1 20 15
reslduos)
Canastlliay y
[stibay, elementos 10 15
de asen .
nevers, estufa i 10 15
Rafos ytanque de :
almacenmiento 0 15
Plsos, paredes, =
techo ventanas, . 20 15
puertas A
silas y mesas / il
cada et que 2 a 15
camblen de lurng
Manos

P e hipoclorito al 5.25%
Margar con una X cuando se realicen los p 3l de Limplena y feccldn corresp , de con fa fr ta
Productos LAD: Detergente en polvo, Hipoclorito de Sodio 8l 5,25%.
OBSEAVACIONES ¥ ACCION CORRECTIVA:
FROGRAMA DE CONTROL CONTROL DE RESIDUGS SOLIDOS. USS;E_V&CIONES
SEMANA LiMimp v Il MM VL IMIMI IV L (MM

Ordinarlos (bolsa verde) | K
Disposicién Final

ovdnais T
i AN NNR AR RRNNEERRNNEE

Disposicidn Final No
willirabley CARRORICOLICTON

wor- -l HERHRNEAEENNNNENRRARERDEY

Dispoiicién Final:
reciclaje CARRO RICOLECIEN Moo
Reslduos liquido [Acelte
vegetal quemado o
wsadol
disposicion final Quien
recoje el acelin

OTRAS: IL COLIGIO LO RECICLA

Ll LILTYTY TN FiahaA n—

Marcor con una X cuonda se reglfcen las fobores de recoicccion de fos residuos, de ecuerde o su nofurelers y morcor con x como re realisd la

disposiclon finol Macer flrmor lo persono que retira el oceite quemado.
OBSERVACIONES ¥ ACOION CONRECTIVA:

PROGRAMA DE CONTIOL DE PLAGAS -
SEMANA LMl VL MM IV IL MM VL MM Y
presencls liles de

OBSERVACIONES

wnlmales

eacriernenta y ular a
wrine de roedes

elementus roldos

reitn de cucarachar en el
plio ¥ equlpoy

tutdo y elhillido de
anbmales en el dia

L~
£
3
mub;p:_-;n_rmul ¥ o
H
[
Vs

ratton en .
paardeeirabay|brilantes 1
) resrarnierte de pleges

PAnienr como [0 ) Obvervado y (H0] o oliverved ton telucidn o b verificacidn peativada ef pemes o de laboies de coda semana, (NA) No
Aplicn

TRV R ALt | EALEIOM COMRETTIVA

Peslivariy fr aepin I [

fupervivadu For

Powered by CamScanner



\#“

UTPsdgeuesta T PIEDECUESTA INNOVA

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE PIEDECUESTA 2026

PROGRAMA DE ABASTECIMIENTO DE AGUA RPS

FORMATO DE MONITOREO CONTROL Y CALIDAD DEL AGUA

SEDE EDUCATIVA: Trohio'o  Puomocion  SOud)  Soahgaie B

Mes: o

Analisis Organoléptico

Semana 1 Semana 2 Semana 3 Semana 4 Semana 5
Parametro| Al &

LMMJVLMMJVLMMJVLMMJVLMMJV

Olor 4

A

Sabor

Marque 1 cuando las caracteristicas del agua sean normales y 2 cuando
presenten alguna inconformidad

Analisis Fisico -quimico

Cloro libre
residual
(0.3-2ppm)

*Registro del valor de cloro residual de acuerdo al reporte obtenido en los analisis fisico-
quimicos de la empresa prestadora del servicio de suministro de agua y/o toma directa por
muestreo del operador.

OBSERVACIONES:

Realizado Por:
| o raa_ Q010

Cargo:

Nom Ut e doiG

Powered by CamScanner



i !

2 i ey (e P'edecuesta REE&ng: ?:”élﬁéé“iﬂ?ﬁé%ﬁg?n%ﬁgeo
Cotomniy  Fdueacion ':"‘“"""‘ PIPICN dev L -P‘ -nnova Y BIOSEGURIDAD EN INSTITUCION EDUCATIVA
OPERADOR: UNION TEMPORAL PIEDECUESTA INNOVA CONTRATO: CO1.PCCNTR.8680192
ETC: PIEDECUESTA | MUNICIPIO: PIEDECUESTA MES: MAYO
INSTITUCION: INSTITUTO DE PROMOCION SOCIAL SEDE EDUCATIVA: ESCUELA RURAL GUATIGUARA
PERIODO 01 al 31 de Mayo de 2026 TIPO COMPLEMENTO: APS COBERTURA: 398

_ INsumo v ieay TOTAL REQUERIDO oA L il o
PANOS DE LIMPIEZA U 20 26 comp'e
ESPONJA PLASTICA U 6 4 Cornple

ESPONJA VERDE u 6 & Ecsis f e
JABON DE LOZA 350 g 20 20 Cornf!@
JABON EN POLVO 500 g 14 \u Cumnple
HIPOCLORITO 1000 ml g 8 Comple
JABON ANTIBACTERIAL 300 ml 3 3 Compl @
BOLSA DE ASEO NEGRA Paquete 3 3 comp e
BOLSA DE ASEO VERDE Paquete 3 3 complo
PAPEL HIGIENICO u 3 3 cd,n'p o
GUANTES DE POLLO Paquete 1 A Com P
ALCOHOL 240 ml 3 3 Al
BRILLO u 1 4 coumpie
JABON BARRA ARTESANAL
ASEO 208 ! 1 Comple
BOLSAS PARA
CONTRAMUESTRAS e » 35 corfle

OBSERVACIONES:

MANIPULADOR O PERSONA ENCARGADA QUE RECIBE TRANSPORTADOR QUIEN REALIZA LA ENTREGA:

NOMBRE COMPLETO: NOMBRE COMPLETO:

(o4 loers Oaio ) ({ason JJ"" d"”

CARGO: CARGO: Transportador

v,
"“O.n?dc-mc\o(- -%U\)P')( \_Ab of
FIRMA: ) FIRMA: %ﬁj -
™ INSTITUCION EDUCATIVA: (’

NOMBRE RESPONSABLE INSTITUCION O CENTRO EDUCATIVO:

anu 11 € “etf:omz.lrz }2&”}_

CARGO:

D cc C‘-A T

o

el

Powered by

CamScanner



) — . FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL
hl'l HAVERHILL  g4ucacién ﬂ@_&&f @ PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
— RACION PREPARADA EN SITIO AM-PM/ALMUERZO
Institucién - [ - 7 7 7 N
s ] ZasPA 7Y d | Oric nfe ETc | MUNICIPIO OF |ciudad Municipio | PIEDECUESTA
Sede f
Educativa rincs e orl Area ‘Urblnl Rural /< |Fecha Visita 5-a35-206
Direccién yc,w{‘; Plana Lo ol {L? ¢S5 a ~ Hora inicio Gy
No
9 CO1.PCCNTR.BEB0192 Hora de terminacién |5 -, § @ =
Contrato 7-¢
Operacor UT PIEDECUESTA INNOVA No. de Beneficlarios I Y] No. De beneficiarios v Jer
|seguin cobertura €7 ¥ atendidos €7 ¥
Reporta casos de . _ |Identifique la causal del
tencién prioritaria S NO'| &7 | caso de atencion prioritaria A A
No de Visita Seguimiento posible Visita Tipo de la modalidad e
visita L lescoice A< |casode ETA " lsporicAP |~~~ |entregeda e o
Nombre y cargo de quien r/ e Arcnas = Nombre del interventor | — WA f -
atiende |a visita \ z"'l Arpofn o de campo L..,:Cl /‘LJ -"f"‘f""‘""’(z Aotd o i
¢La cantidad de beneficiarios atendidos corresponden a los registrados en la cobertura oficial? ‘ Sl ‘ A 1 NO ‘
Objeto de la visita: Verificar las condiciones de operacion en el comedor escolar en la modalidad (AM-PM/ALMUERZO) teniendo en cuenta los estandares establecidos por
el MEN mediante Resolucion 335 de 2021 y Normatividad sanitaria vigente.
PUNTAJE PUNTAJE ) X CALIFICACION
experaso | £ 6 OBTENIDO | =7 PORCENTAJE| 9/3. 5 3% | Dmmn | ey Docas
CALIFICACION De 70 a 84% Aceptable De 85 a 94% Bueno

TOTAL DE MANIPULADORAS
e 1 .a 75 raciones Nimero de manipuladoras |Observaciones /

De 76 racio . A 1
De 151 2300 econss 37| Segin Pliego de oo Se.  ewrdiacran Tréy maapdndons
De 301 a 500 raciones o’ condiciones / of, 5
e 501 a 750 raciones : contractual ’3 e altrea Vo
751 a 1000 raciones [ 3

1001 a 1500 raciones

CRITERIOS DE EVALUACION: 1(CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
El servicio de alimentacion esta aislado de focos de insalubridad. |

Sus accesos y alrededores se mantienen limpios, libres de F Co.n r 2

acumulacion de basuras, estancamiento de aguas y en buen et

estado de mantenimienta
Las instalaciones estan disefiadas y construidas para proteger los : o &
B |ambientes de produccién de contaminantes e ingreso de plagas, - Lo "";"
animales domésticos y otros.

Las instalaciones son de materiales que no generan sustancias Sc  Cvrdeninn da Sl o% 9é- a-es
toxicas, resistentes, no porosos, impermeables, no absorbentes, no| 4 /-, é ‘,”/ ‘_L sey en fa pa ol A7t
deslizantes y con acabados libres de grietas o defectos que (r, 4

dificulten la limpieza y desinfeccién. & F o :’ Ny A=

Se cuenta con servicios sanitarios exclusivos o compartidos con
los funcionarios de |a sede para el uso del personal manipulador de 4
D |alimentos, se encuentran en buen estado de funcionamiento y
dotado con jabén, toallas de mano, pape! higiénico, caneca y aviso
de protocolo de lavado de manos. Evaluable.

= A A o N

PUNTAJE ESPERADO 7 PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE Aqad s,
D AL M A !

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Se almacenan los alimentos de alto riesgo (lacteos, camnicos
1 pulpas) dentro de los rangos de temperatura exigidos en la A
resolucion 2674 de 2013 y normatividad sanitaria vigente. o

Se almacenan los productos de acuerdo con las caracteristicas de \,
2 |ios mismos, en sitios adecuados minimizando el riesgo de ,r :
contaminacion.

Los alimentos y materias primas se encuentran libres de presencia
de moho, abombamiento, pérdida del vaclo, fecha caducada u otro 7 ;
aspecto que Incumpla con las caracteristicas de calidad o N

inocuidad de los productos N

Se encuentra en &l comedor el formato de reposicién o entrega de
faltantes

ik

Se evidencia remision de los complementos con diligenciamiento .
del recibido de los productos. 1 N

El rotulado y etiquetado del empaque primario de los alimentos R
& |cumple con lo estipulado en la Resolucion 5109 de 2005y demas 1 \
normatividad vigente. \
Los registros de control de temperatura de los alimentos en E
7 |refrigeracién y congelacién, son diligenciados correctamente y se 4 N

realizan de manera oportuna. %

Se asigna rotulacién que permite la identificacion de los alimentos,
la cual es visible, y se lleva control de primeros en vencer, primero .7
en salir (kardex) con el fin de garantizar la adecuada rotacion de
materia prima.

La materia prima no conforme se encuentra en un érea especifica, | ) o g obscrvx o Ter7% :p o ——

9 esta debidamente identificada para evitar su uso. N s 'Y rAL




(B |

|'5'|.q HAVERHILL

Educacion

FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE

RACION PREPARADA EN SITIO AM-PM/ALMUERZO

()

PUNTAJE ESPERADO P P

PUNTAJE OBTENIDO

PORCENTAJE

0
ASPECTO A EVALUAR

ITEM PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Los procesos de produccion se realizan de manera secuencial y
continua de tal forma que se protegen los alimentos de posibles
riesgos de contaminacion.

10

7

Se lavan y desinfectan los empagues, los alimentos o materias
primas crudas como frutas, verduras y hortalizas con agua potable,
antes de su preparacion y en los tiempos establecidos de
desinfeccidn.

11

Los procedimientos de operacién como: lavar, pelar, cortar,
clasificar, extraer, batir, entre otros, se realizan de manera que se
protejan los alimentos y materias primas de posibles riesgos de
contaminacion,

12

Los tiempos de exposicion de los alimentos se encuentran dentro
de Io establecida en la normatividad vigente y no generan posibles
riesgos de contaminacién. Adicionalmente, los procesos de
descongelacion requeridos se realizan de forma controlada para
evitar el desarrollo de microorganismos.

13

Todos los complementos estan libres de contaminacion fisica,
biolégica, quimica y cumplen con las caracteristicas de calidad o
inocuidad.

14

—~\

Se realizan actividades de mantenimiento preventivo a los equipos
que aplica, segun lo establecido en los manuales del fabricante y
se garantiza el cuidado, buen uso y buen estado de la totalidad de
equipos y utensilios dispuestos para la operacién.

15

Se realiza monitoreo de las temperaturas para los alimentos frios y
calientes en las diferentes etapas de proceso. Verificar registro de
operador

16

Las temperaturas para los alimentos frios y calientes en las
diferentes etapas de proceso se mantienen dentro del rango de
seguridad que garantiza inocuidad.

17

Se dispone del menaje suficiente para cada modalidad, de acuerdo

18 al namero de raciones y se encuentra en buen estado.

PUNTAJE OBTENIDO

\1

S ol 27

F

PUNTAJE ESPERADO PORCENTAJE

PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

ITEM ASPECTO A EVALUAR

En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de
men( aprobado por la ETC.

19

Se tiene estandarizada la porcién servida y se cuenta con los

2 utensilios para la misma (cucharas medidoras, balanza).

Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de mend
establecido y de acuerdo a intercambios autorizados o arrastres
informados.

21

Se cumple con los gramajes de las preparaciones segun aplique
(ver anexo formato de verificacion gramajes).

PORCENTAJE r il

PUNTAJE OBTENIDO goe

PUNTAJE ESPERADO

= A

PUNTAJE

1

ASPECTO A EVALUAR DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Cuenta con la dotacién completa, limpia, en buen estado y hace
uso adecuado de la misma de acuerdo a lo establecido en la
normatividad vigente.

ITEM

23

La presentacion personal de los manipuladores es adecuada (uhas
cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, sin uso de joyas u
otros accesorios ni maquillaje) y uniforme limpio.

24

Se evidencia la hoja de vida de cada uno de los manipuladores con
la certificacion médica (apto para manipular alimentos) (no mayor a
un afio).

25

El personal manipulador-acredita formacion en educacion sanitaria,
principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura y practicas
higiénicas en manipulacién de alimentos y sé cuenta con registros

de capacitacion.

26

El personal manipulador no presenta afecciones de la piel 0
enfermedades infectocontagiosas.

Cumple con las buenas practicas de manufactura durante todas las
etapas del proceso de acuerdo a lo establecido en la normatividad
vigente.

28




F 5 el FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL
H.. HAVERHILL  gyucacién Hpﬂ_._{ﬁ i ! PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
- - RACION PREPARADA EN SITIO AM-PM/ALMUERZO

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM -
29 |Buenas Practicas de Manufactura y de las diferentes areas, 1
ubicados en las instalaciones, De facil limpieza y desinfeccion.

10 El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida 4
dotacion (tapabocas, cofia y bata). '
3 Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de 1
acuerdo a lo establecido en el contrato.
12 Se puede evidenciar que el supervisor del operador ha realizado "' "'.\

acompafamiento en |a sede visitada

TOTAL CUMPLIMIENTO PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

PUNTAJE ESPERADO _ PUNTAJE OBTENIDO _ PORCENTAJE /G 9y,

Vi. PLAN DE SANEAMIENTO
LIMPIEZA Y DESINFECCION
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Todas las areas y superficies (incluyendo techos) del servicio se
33 |encuentran en adecuadas condiciones de higiene y limpieza, se 7
evita la acumulacion de agua.

Se aplican protocolos para |a limpieza y desinfeccion de equipos,
34 |menaje y utensilios (platos, vasos, cubiertos, pocillos, bandejas. 1
tablas de picar, cuchillos, entre otros)

35 |Se encuentra la remision de insumos de aseo del mes 1

Se encuentra publicado el instructivo del uso (concentraciones,
mode de preparacién empleo y rotacion), de los productos 1
utilizados en los procesos de limpieza y desinfeccion y se
encuentran los implementos requeridos como jeringas.

36

Los implementos (pafios absorbentes, traperos, recogedores,
toallas, guantes entre otros) que se utilizan para el aseo, 7
permanecen en adecuadas condiciones de limpieza y en el lugar
establecido.

ar

Los equipos, utensilios y menaje empleados se limpian y
38 |desinfectan antes de cada uso y son de materiales resistentes al 7
uso y a la corrosion.

La documentacién aprobada del programa se encuentra en la 1

39 carpeta de |a sede.

Existe registro al dia en donde se evidencia el cumplimiento de la
40 |limpieza de &reas, equipos y utensilios de acuerdo a lo establecido 7
en el programa.

Los insumos de aseo y utensilios se encuentran completos, son
suficientes y estan almacenados adecuadamente, rotulados
correctamente y corresponden a lo establecido y aprobado en el 1
programa.

Se evidencias baja ollas y toallas en buen estado y con 1
mantenimiento higienico de las mismas

41

42

Los lugares de dificil acceso (alacenas, debajo y encima de
43 |estantes y equipos, rincones escondidos, cauchos de congeladores 7
y neveras) son higienizados periodicamente

No se evidencian elementos o equipos en desuso dentro de la 1 \
cocina o en el comedor escolar

ABASTECIMIENTO DE AGUA
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Disponen de un tanque de almacenamiento de agua potable y se
encuentra construido de material higiénico sanitario, hermético y se \

encuentra en constante circulacién, ademas tiene la capacidad 7 \
suficiente para un dia de produccion.

Se realiza la limpieza y desinfeccion periddica del tangue . c
46 |de almacenamiento de agua potable. 1 /6 -t - 2o ¥
Fecha de la dltima limpieza y desinfeccién realizada:

el agvwa sc Hla oar c_/uu‘-‘

Se llevan registros de calidad del agua de suministro de la cocina 1 P "} WSS bba verFem w & CJ‘_/“/‘J
< e ’I w

47 |4 acuerdo a lo establecido en el programa.

El agua para procesamiento es potable (via acueducto o hervido o 4

filtrado segun si la sede es urbana o rural) A

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO |
Existe al interior del servicio de alimentacién, recipientes de . \
49 material sanitario con sus respectivas bolsas, para la recoleccion | \

de residuos solidos, en buen estado, en cantidad suficiente, bien
ubicados e identificados conforme a la norma sanitaria vigente.
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FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
RACION PREPARADA EN SITIO AM-PM/ALMUERZO

La clasificacién de residuos sdlidos se realiza de acuerdo con o
establecido en el programa de manejo de residuos.
Adicionalmente, los residucs sélidos son retirados con la ’f
frecuencia necesaria para evitar generacion de olores y/o
proliferacion de plagas.

51

El manejo de los residuos liquidos y stlidos no representa riesgo
de contaminacién para los alimentos ni para las superficies en 7
contacto con estos.

52

Se cuenta con protocolos para el manejo y disposicion de aceite 1
vegetal usado.

53

Existe documentacion del programa en la carpeta de la sede y
registro del manejo de resicuos sdlidos y liquidos. 1

Existe registro al dia de pérdidas y desperdicios de alimentos y
estrategias de disminucién descritas en el programa de manejo de 1
residuos sélidos de acuerdo a las orientaciones dadas en el anexo )
técnico y la Ley 1990 de 2019.

CONTROL DE PLAGAS

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Se realiza un control de plagas y se cuenta con |os siguientes
documentos soportes: diagnostico empresa fumigadora,
cronograma, formato de inspeccion interno, documentacion de
empresa fumigadora, fichas técnicas. Se encuentran diligenciadas
de forma adecuada y oportuna. Fecha de la dltima fumigacion.

-

r_ol- 20LE

No se evidencia indicio o presencia de plagas y las areas cuentan 4
con barreras que minimicen el ingreso de vectores. !

5
Y

Se. Coprclen coaae . . T d&,__muq_{,um

%

Las ventanas y aberturas gue se comuniguen con &l ambiente
exterior, estan provistas con malla anti insecto de facil limpieza y
buena conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacidn.

TOTAL PLAN DE SANEAMIENTO

PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO | 7Y

VIl. CONDICIONES DE TRANSPORTE Y DISTRIBUCION (S| ES EVIDENCIADO)
ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

i g
en malia e 0dirTust, €a Arts
o _ng_.cq/u. c S

57

Las condiciones sanitarias del vehiculo transportador de alimentos,
cumple con lo establecido en la normatividad sanitaria vigente.
{Condiciones de higiene y limpieza adecuadas pisos, paredes,
techo, estibas, canastillas).

y 7 4
MO s goscrva  Fruagous/x

pM.6

LP.O

7 7

El vehiculo cuenta con concepto sanitario expedido por la autoridad & 5 S % pang oy 2

competente con concepto favorable.

AP se

Los conductores y auxiliares cumplen con los documentos exigidos r
para manipular alimentos, portan la dotacién de acuerdo a lo o S
establecido en la Resolucion 2674 de 2013 e implementan buenas
practicas de manufactura.

>
gl 5=rvin ',’[/Z.LAJn.a T

Las materias primas, se reciben en un lugar limpio y en
61 |condiciones fisicas que minimicen el riesgo de conlaminacion o
alteracion de las caracteristicas propias de cada producta.

/
u-é SCra JMARFO=s)T

Se da cumplimiento a los criterios de aceptacion y rechazo de la / i 4 ;
materia prima recibida y existen controles de este proceso (fecha | 4 ) O O NS ek Troagliri <
de vencimiento, lote, condiciones de empague y cumplimiento de la 4 -

Resolucién 5108 de 2005 y demds normatividad vigente)

62

POR D RIB AP
~ ,4{?
[ DAD
DESCRIPCION DEL HALLAZGO
r o - 4
¢l-96- RLJ
‘,ﬂvar.r
Q5.5 7

P D

PUNTAJE OBTENIDO ~. A

&~ -A PORCENTAJE

PUNTAJE ESPERADO

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE

El comedor escolar cuenta con visita realizada por la Entidad
territorial de salud y tiene concepto sanitario Favorable o Favorable 1
con Requerimientos.

ITEM

‘:c_ LA“ :
Crt N Clpe | 4

63 :
o reéap-jx

Se cuenta con instrumentos de medicion con el fin de realizar
control en cada una de las etapas de produccion y se garantiza la 7
confiabilidad de las mediciones realizadas. (termometro de \
proceso, termémetro de frio y balanza).

Se evidencian contramuestras de los menus almacenadas \
correctamente en congelacion y rotuladas de acuerdo a las 1
preparaciones, E| personal cuenta con los elementos necesarios
para la marcacion y almacenamiento de estas.

65

OTAL A RA D A AD fi

PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE LY A

R A D O

PUNTAJE

PUNTAJE ESPERADO

%

ASPECTO A EVALUAR DESCRIPCION DEL HALLAZGO

ITEM

Para la entrega de complementos alimentarios, se realiza el rf \,
registro diario de los beneficiarios en el formato correspondiente i \
disefado para tal fin por la UAPA, sin tachanes ni enmendaduras.

66
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FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
RACION PREPARADA EN SITIO AM-PM/ALMUERZO

En muestreo aleatorio se confirma que quienes reciben el
67 |complemento son efectivamente los beneficiarios reportados en la
cobertura entregada al operador. Ver formato RUB.

=

==
-

Se encuentra el formato de suplencias y/o repitencias en la
carpeta. Correctamente diligenciado. N

TOTAL ENTREGA DE COMPLEMENTQOS

T T T N

X. CONDICIONES DE SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO
ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

69 |Existe extintor con fecha vigente de carga. A

L L

Existe botiquin de primeros auxilios Tipo A que cumple con lo
establecido en la normatividad vigente resolucién 705 de 2007. 4
(Gasas paquete x 20, esparadrapo de tela rollo de 4", bajalenguas, .
70 |guantes de latex, banda elastica, banda de algodon, Yodopovidona
120 ml, solucién salina 250 cc, termometro, tijeras, alcohol
antiséptico 275 ml y Sulfadiazina de plata) Exclusivo para el
personal de la cocina entregado por el operador.

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO

oo oo o oaenoo ocaine

XI. GESTION SOCIAL

ITEM ASPECTO A EVALUAR DESCRIPCION DEL HALLAZGO

En la institucién educativa se tiene publicado en un lugar visible la "
71 |Ficha Técnica de Informacién del PAE con los canales de
comunicacién para las SPQR, y se encuentra en buen estado.

Lo Ve arth
72 Se evidencian actividades de la estrategia de habitos saludables A /1 £ .‘f‘ ar ﬂ&t'u . 'z_“(' ,o
presentado por el operador si aplica en la sede educativa. A7 | €S s
L
73 Se evidencia soporte de conformacion del comité de alimentacion - .
escolar - CAE y actas de reunién del mismo. ! N
74 Se evidencia que el operador aplica encuestas de satisfaccién a A4 S

algunos beneficiarios del programa. |
TOTAL CUMPLIMIENTO GESTION SOCIAL

PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE

CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES

/ ¥ s [ / ¥ /f s
Qufuﬂ."’- (82 | s /TA Sc PSS en 7 s /29 Fyu en >y
e — 3 = )
I Tem 27 .
OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA
Maina Ton~

kﬂ]

Nota® Se dejs fiel copia del formata de visita en el comedor escolar

DATOS RESPOHSABLE DE LA INTERVENTORIA DATOS MANIPULADOR DATQS FUNCIONARIO SEDE
NOMBRE | 3,/ Leadrs ;:,c.e NOMBRE || (‘. Rrencs Durin  NOMERE [Huwi bes T© DG Klcad]
T P TTVIVY, S T =
CARGO Cavp~ CEDULA 33616 39Yy-
FIRMA —‘:73"" FIRMA .
l*ﬁ:“ WrenrsS  Puran
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0 I . s P e AUMENTA%%%W
CLQ:&:;;'b'iI.'a Educ: "‘"“‘ r"-’”""'f.o I"ﬂf,!lll'{‘s (w edgc'u e B DETIUCION ESDDE i
m PEs Y BIOSEGURIDAD EN INST UCATIVA
OPERADOR: UNION TEMPORAL PIEDECUESTA INNOVA CONTRATO: COI.PGCNTH-BW
ETC: PIEDECUESTA | MunicIPIO: | Peoecuesta | mes: MAYO
INSTITUCION: INSTITUTO DEL ORIENTE SEDE EDUCATIVA: INSTITUTO DEL ORIENTE- PRINCIPAL
ALMUERZO
PERIODO 01 al 31 de Mayo do 2026 TIPO COMPLEMENTO: RPS ICOBEHTUFIA: | 44
INSUMO i g TOTAL REQUERIDO E‘-‘":;,‘ngg % 32.?5.3‘,{,2‘,3:2,1.
PANOS DE LIMPIEZA u 10 10 %
ESPONJA PLASTICA U 3 ) .
ESPONJA VERDE u 3 2 &l
JABON DE LOZA 3509 3 2
JABON EN POLVO 500 g 3 3 C
HIPOCLORITO 1000 ml 1 A
JABON ANTIBACTERIAL 300 mi 1 1 %
BOLSA DE ASEO NEGRA Paquete 1 1 C
BOLSA DE ASEO VERDE Paquete 1 1 C
PAPEL HIGIENICO U 1 1 &
GUANTES DE POLLO Paquete 1 1 i
ALCOHOL 240 ml 1 1 C
BRILLO u 1 1 C
JABON BARRA ARTESANAL
ASEO e 1 1 C
BOLSAS PARA i % 52 C
CONTRAMUESTRAS
OBSERVACIONES:
N NQUNQ

MANIPULADOR O PERSONA ENCARGADA QUE RECIBE

TRANSPORTADOR QUIEN REALIZA LA ENTREGA:

NOMBRE COMPLETO:

NOMBRE COMPLETO:

Belcd Nuldey Matia oyeda Villamnay dinseon Walde nedo
CARGO: CARGO: Transportador

Man \Du\od ora- Easnwha doy
FIRMA: RM 3

Pel S oreda - tdinson  Maldopado

INSTITUCION EDUCATIVA'

NOMBRE RESPONSABLE INSTITUCION O CENTRO EDUCATIVO:

Hum\'_)g,[l'o vio? Clzt C.Ofd-a

CARGO:
““?J’;‘?:L Che

T
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Pled " UT PIEDECUESTA INNOVA
uesia
Ur -%nggae PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOUAR PAL PIEDECULSTA 2026
FORMATO PLAN DE & EDUCATIVAS RACION EN SIMO
NOMBRE SEDE EDUCATIVA: (NSTIToTa DEL  mRIEWTE SEDE Q.
MEs ot M A0 PS5 _ Ar-PH
|semanape:  [sEmamaDEL:  [semana D [semANADEL:  [sEMANA DEL:
ITEM 04 AanDH AL AL AL AL Desinfecdon y Tiempo
Lim{mls{v]cimimlsfv] cim[mlaTv] cTmmTv] cm]m] 3TV
PROGRAMA DE LIMPIEZA Y DESINFECOON TR
alimentos , f 1 5
Mejane y 5
XX @ 1
Mesas,
Mesones,areade | ,( 10 15
almacenamiento | 1 \(
Ucuadora,termom | °
tiro, menaje 'l X 10 15
uiiRE s as) *
Canecas Basurao
(@adaver que se
evacuen los x| X 20 15
residuos)
Canastiflasy
Estibas, elementos| 10 15
de aseo .
nevera, estufa e 10 15
Baflos y tanque de :
slmacenmiento 20 15
0 15
x| 4 15
MR RS
hipoclorito al 5.25%
Marcar con una X cuando se realicen los procedimientos de Umpleta y dlentes, de do con la f bl
Prod L&D: D en palvo, Hip de Sodio al 5,25%.
IONES Y ACCION CORRECTIVA:
— PROGRAMA DE CONTROL CONTROL DE RESIDUOS SOLIDOS. e OBSERVACIONES |
SEMANA LMMJVLHMIVL‘MM]VLMHIUI.-II!II-U'
Ordinarios (boisa verde) Xk|
Disposicién Final
Ordinark DLICTOR X -x K JOTRAS:
No utilizables (bolsa
e WXL TTTTTTITTTTTTTT
Disposicidn Final No
utilizables ullnﬂm!nm
Reckiaje (ajustado ol
wisea - O LI TTTTTTTTTTTTTTTT
Disposicidn Final:
reciclaje mnml!ou RECIOLA OTRAS: EL COLEGIO LO RECICLA
Residuos liquido [Aceite
wvegetal quemado o
wsado)
disposidon final Quien
recoje el aceite
FIRMA PR LY ARMA FInsas
Morcor con uno X cuondo se realicen los lobores de dn de bos de do @ su ¥ mercor con X coma se realird lo
M.mmnmmmdmm
| OASERVACIONES ¥ ACCION CORRECTIVA:
PROGRAMA DE CONTROL DE PLAGAS OBSERVACIONES |
SEMANA lllll}\'LHM!VI.MMIVLIIMJII"I.'MM]V
presencia fisica de Og
animates <
excrremantc y olor a og
ofna de reedores
muetdes, shmentos y [
elementos roidos 2|2
resto de cucarachas en el iﬁ
phaay rquipos 2
fusdo y chidldo de ? U]
animales en el dia 2]
: l'lllﬂfl\ O o
| rozamiento de plagas 23
Morcar come (0 | Observado y (NO] Ne observedo con relocidn o lo verificacién realirada el primer dia de loboves de cada semona, (NA) No
Aplico
ml"“ﬂ;(ﬂlm}
o |Boly O | l [
Iiumm
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PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE PIEDECUESTA 2026

PROGRAMA DE ABASTECIMIENTO DE AGUA RPS

FORMATO DE MONITOREO CONTROL Y CALIDAD DEL AGUA

SEDE EDUCATIVA: \WoTiTuTo  DEL (NI EnTE SEDE A

Mes: ~MaVO RPS AM- PN

Analisis Organoléptico

Parametro | 04- 09
LIMM|J

Semana 1 Semana 2 Semana 3 Semana 4 Semana 5

VILIMMiJVILIMM[J|VILIMM[J [VILM[M][J

Vv

Olor 119

Sabor '1 1

Marque 1 cuando las caracteristicas del agua sean normales y 2 cuando
presenten alguna inconformidad

Analisis Fisico -quimico

Cloro libre
residual

(0.3-2ppm)

*Registro del valor de cloro residual de acuerdo al reporte obtenido en los analisis fisico-

quimicos de la empresa prestadora del servicio de suministro de agua y/o toma directa por
muestreo del operador.

OBSERVACIONES:

Realizado Por:

Belay 301‘&\[ V\a;ia Oeda .

Cargo:

Yani P\_;\ad o1a -
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FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL

H. HAVERHILL Educncién Hpreks PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
- RACION INDUSTRIALIZADA
T;:?.ﬂf: [ 7 s e)J m“(u s [ Orven “;‘:, ETC m:gg:éﬂgs?i Municipio | PIEDECUESTA

Nmb.ro E Sluie K_.\ ﬁ.,r_) rn ( //)/A Ja ;"/.;_ Area | Urbana Rural | &4
Direccién Ue rc.f—» ;/')!‘Ac._‘{e« ,"'i_ ;?::: S-o05- 012 H;rl:;e 93¢ 9.
Operador UT PIEDECUESTA INNOVA Co:;}m CO1.PCCNTR.8680152 "::I:.:i’dn [t o o
:;:;au:o 9Q: oS Hor;u%t:':‘nrga P A5 qn Mo, B m;ﬂ“ Por /'« | No. De beneficiarios atendidos | <
o N I P e~ R

No. de Visita 2— t:cl::::a e Sagulmie:ioep.::lble caso e == Visita SPQR - e

:l;m:n de quien atiende la l/ p;“‘*"‘ 25 i — C:c.a,m.i:-_; ;:?_..u.-q L

Cargo 5 T A 2 £ AL campe Ae ..r-,-"j -k

¢La cantidad de beneficiarios atendidos corresponden a los registrados en la cobertura oficial?

s e NO

Resolucion 335 de 2021 y Normatividad sanitaria vigente.

Objeto de la visita: Verificar las condiciones de operacion en la medalidad Industrializada teniendo en cuenta los estandares establecidos por el MEN mediante

PUNTAJE

PUNTAJE

o

PORCENTAJE

Jas % | CALIFICACION

RANGOS DE
CALIFICACION

De 1 a 49 raciones 1 - 1 si se requiere
De 50 a 150 raciones 1

De 151 a 400 raciones
De 401 a 600 raclones
De 601a 1000 raciones
De 1001 a 1500 raciones
De 1501 a 2500

P
!

ol en| | el pol

De 70 a 84% Aceptable

Ne. de Manipuladoras en el sitio

| CUALITATIVA

Observaciones:
j,.-_,;.) Fa /4ty

/ /
CD.../ < q.d‘y_,u.;_tjw ol

-
$ un c.f]-(.(*-v
AL

r
7
for B

iTEM ASPECTO A EVALUAR

CRITERIOS DE EVALUACION: 1(CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

DESCRIPCION DEL HALLAZGO

El area de almacenamiento temporal, distribucién o de
alistamiento de las raciones industrializadas esta ubicado en un
lugar alejado de focos de insalubridad, maleza y aguas
estancadas.

Cempee

El area de almacenamiento de los complementos alimentarios RI
cumple con el espacio minimo que garantice la conservacion de
los alimentos y/o productos.

Q.:,C/ /‘l{.ﬁg—

Los pisos, paredes y techos del area de almacenamiento
temporal, estan construidos en material de facil limpieza y
desinfeccidn, los sifones si los tiene se encuentran en buen
estado, protegidos con rejilla funcionando limpios y no hay
presencia de goteras.

\:-...-' 2 ,"L(.

La iluminacion y ventilacion del area de almacenamiento
temporal, es suficiente y adecuada.

Se dispone de instalaciones sanitarias para el acceso del
personal manipulador de alimentos limpia, en buen estado.

ITEM ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

ADO
DESCRIPCION DEL HALLAZGO

El almacenamiento de productos terminados se realiza
1 |ordenadamente en pilas o estibas (cajas grado alimentos o
canastillas limpias), limpias y en buen estado.

A4
!

El area destinada para el almacenamiento temporal de los
complementos alimentarios RI se encuentra limpia y en buen
estado, libre de basuras, elementos en desuso, alejados de la
humedad, de la luz, olores fuertes o desagradables cumpliendo
asi con las condiciones higiénico sanitarias que garantice la
conservacion de los alimentos y/o productos. Se garantiza que no
ingresen animales domésticos o plagas

~a

Se evidencian alimentos sin ningun tipo de contaminacién
biologica o fisica.

Se encuentra en |a sede el formato de reposicion o entrega de
faltantes.

Se evidencia remision de los complementos con diligenciamiento
del recibido de los productos.

Los productos que se encuentran empacados y rotulados,
cumplen con la normatividad sanitaria vigente. Resolucion
5109/2005 y normatividad de rotulado nutricional

TOTAL CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO PRODUCTO TERMINADO



|
' FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE

}40 HAVERHILL Educalcsdn Hi’rﬂ:‘%
- s RACION INDUSTRIALIZADA

PUNTAJE ESPERADO PORCENTAJE

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
7 En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de
ment aprobado por la ETC. 7

Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de menu
8 |establecido. (En caso contrario, presentar el soporte de 1
autorizacién del cambio realizado).

Se cumple con los gramajes de los complementos

9 industrializados. (ver anexo formato de verificacién gramajes) 7
El complemento alimentario es entregado en el horario / \
10 establecido de acuerdo a la resolucion vigente o acorde a la ;

autorizacion realizada por parte del comité de alimentacion
escolar

TOTAL DE CUMPLIMIENTO DE MENUS

IV. PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS
PUNTAJE

ASPECTO A EVALUAR DESCRIPCION DEL HALLAZGO

El personal manipulador utiliza la dotacion completa, en buen
estado, de color claro y cumple con las especificaciones de la
normatividad legal vigente. Se evidencia entrega mediante | | \
formato de dos dotaciones con camisa, pantalon, cofia y un par 1 '
de zapatos. Menos de 50 beneficiarios se entrega bata, gorro y
tapabocas al docente o integrante del CAE.

1

La presentacion personal de los manipuladores es adecuada
12 |(uRas cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, sin uso de 1
joyas u otros accesorios ni maquillaje) y uniforme limpio

f
Se evidencia la hoja de vida, certificacion médica (apto para A L pel, = :;-'-U [RA Cres i
manipular alimentos) (no mayor a un afio) (menos de 49 rJ 4 5 = erT e add Oirr Lo
13 £ : P .5 7 2
beneficiarios no aplica) para cada uno de los manipuladores de / { sle! A df
alimentos. et eqq o=
El personal manipulador-acredita formacién en educacion
14 sanitaria, principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura 1

y practicas higiénicas en manipulacién de alimentos y se cuenta
con registros de capacitacion.

Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de I »
acuerdo a lo establecido en el contrato

15

TOTAL PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

\/. CONDICIONES DE SANEAMIENTO

LIMPIEZA Y DESINFECCION
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
16 Se cuenta con el plan de Saneamiento completo con todos sus T
programas y es el aprobado.
17 Se realizan las actividades del programa de limpieza y ?‘
|desinfeccion.
Existe registro al dia en donde se evidencia el cumplimiento de la A Llos pacraftAa 3= ea Fre. 9 ad Gy
18 |limpieza de éreas, equipos y utensilios de acuerdo a lo - / ¢/ / / 4 -
establecido en el programa. oy v wple ‘]““ Lo Gy A

19 |Se encuentra la remisidn de insumos de aseo del mes

Se encuentra publicado el instructivo del uso (concentraciones,
modo de preparacion empleo y rotacion), de los productos f
utilizados en los procesos de limpieza y desinfeccion y se
encuentran los implementos requeridos como jeringas.

20

Los insumos & implementos de aseo se almacenan en un sitio Py
21 |ventilado, identificado, protegido y se encuentran debidamente {
rotulados y organizados.

22 Los insumos e implementos de aseo son suficientes, estan 4
rotulados y corresponden a lo establecido en el programa. { _
Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - \
23 |Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en las instalaciones. f
De facil limpieza y desinfeccion. |
| ABASTECIMIENTO DE AGUA
[TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
La sede cuenta con un lugar de suministro de agua para el uso q I

24 |por parte del manipulador de alimentos para actividades de !
limpieza y desinfeccion segun se requiera.

\




: —— | FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL
l'," HAVERHILL educacién ﬁpm,ﬁr{p‘f PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
= R RACION INDUSTRIALIZADA
MANEJO ¥ DISPOSICION DE RESIDUQS SOLIDOS
(TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO ‘
25 Se registran los procedimientos realizados en el programa de u. AN Loy racren <J Jur  en 7req @
manejo de residuos sélides y liquidos. P20 | per  fan el 3 wacfla «of ¢
Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material o i
2% sanitario, con tapa y bolsa plastica, ubicados en un sitio exclusivo 1
para la recoleccion temporal de residuos sélidos y se promueve el !
|reciclaje. \
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
2 Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de 2
presencia o dafio causado por plagas. 7 \
| F . Ac. 125 - fa—
| gg |Se registran los procedimientos establecidos y realizados en el j R !m ": 5 } D e~ c“: 7 ’-‘_“;}“
programa de control integrado de plagas. P A [ >y L= Ol @t a=l CAC

TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO

V. CONDICIONES |DE TRANSPORTE

ASPECTO A EVALUAR DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Las condiciones sanitarias del vehiculo transportador de A So.  ghscora Pnroit
29 alimentos, cumple con lo establecido en |a normatividad sanitaria /‘J o J

|vigente. (Condiciones de higiene y limpieza adecuadas pisos, .

|paredes, techo, estibas, canastillas).

El vehiculo cuenta con cancepto sanitario expedido por la - a I oA A AS e 7%
30 autoridad competente con concepto favorable. Mo\ 3C OIS ({

Los conductores y auxiliares cumplen con los decumentos

i % 5 P -~ 7 4

a4 exigidos para manipular alimentos, portan la dotacién de acuerdo /‘J O | pe Se gbsvroe # A rsacs

a lo establecido en la Resolucion 2674 de 2013 e implementan
buenas practicas de manufactura.

Los productos se reciben en un lugar limpio y en condiciones o ) ¥ 4
32 [fisicas que minimicen el riesgo de contaminacion o alteracion de | A~ - Ao 5S¢ OBS<yn T arso-
\las caracteristicas propias de cada producto

i
|Se da cumplimiento a los criterios de aceptacion y rechazo de los N y o .
productos recibidos y existen controles de este proceso (fecha de | £~ - O |He $~ GOSev— FranyssA
vencimiento, lote, condiciones de empagque y cumplimiento de la
Resolucion 5109 de 2008 y demas normatividad vigente).

33

TOTAL CONDICIONES DE TRANSPORTE

cons

Vil ENTREGA DE COMPLEMENTOS
ASPECTO A EVALUAR DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Para la entrega de complementos alimentarios, se realiza el |
34 |registro diario de los beneficiarios en el formato correspondiente 4
disefado para tal fin por la UAPA, sin tachones ni enmendaduras.

En muestreo aleatorio se confirma que quienes reciben el 4
35 |complemento son efectivamente los beneficiarios reportados en la X
cobertura entregada al operador. Ver formato RUB

36 Se encuentra el formato de suplencias o repitencias en la carpeta
respectiva. f
OTA R - OMP 0
PUNTAJE ESPERADO 1) PUNTAJE OBTENIDO ") PORCENTAJE Sl
9 O
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
Se tiene publicado en un lugar visible la Ficha Técnica de
37 |Informacién del PAE con los canales de comunicacién para las A . 3
| |SPQR y folleto de la herramienta pa-estar al dia de la UAPA * N ) )
fre— 7 o A
- !Se evidencian actividades de la estrategia de habitos saludables | 4 Mo o el i i Srdlll g
presentado por el operador si aplica en la sede : o a s dunaat rny 3 _M.\_ﬁ,
- Se evidencia soporte de conformacion del comité de alimentacion 1 X
escolar y/o actas de reunion del mismo. N
40 |Se evidencia que el operador aplica encuestas de satisfaccion a 1 )
algunos beneficiarios del programa. 3
PUNTAJE ESPERADO PORCENTAJE P A
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- FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL
Hﬁe}ﬁ'{ﬁ’ PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE

RACION INDUSTRIALIZADA

CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/ RECOMENDACIONES

) ornan A A P 5 C urdcacia C i Mica/N
eal Lo = y.é_...f_s"u,; Zesy A rma ﬂqé_) e P
OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA
1 1nqor
=

Nota: Se daja fisl copia dal formato de visita en el comedor escolar.

DATOS RESPONSABLE DE LA INTERVENTORIA

DATOS MANIPULADOR DATOS FUNCIONARIO SEDE

-~

’ / [ .
NOMBRE |"/y , Los fadr’y=-

)\

CARGO | EAfcr wa™?

=

NowsRE Ll!ld 4 Ql\fé e RDMBRE‘D\O"’D CCEEKIO“

ot =
L")

FIRMA %& '

CROULA| | 002 B92.820 (P99 | \’lO 125‘?*631[33‘

™ |
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U Pwe Ao ; ,%5 PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR |
Gobiemets  Edueacién RENED re‘ﬁ”?{é? @) TP gdecuesta |REMISION DE ENTREGA DE INSUMOS DE ASEO
Colombia _ > gne” Y BIOSEGURIDAD EN INSTITUCION EDUCATIVA
OPERADOR: UNION TEMPORAL PIEDECUESTA INNOVA CONTRATO: CO1.PCCNTR.8680192
ETC: PIEDECUESTA [ MUNICIPIO: | PIEDECUESTA MES: MAYO
PERIODO 01 al 31 de Mayo de 2026 TIPO COMPLEMENTO: Al |coasmuna; 10
UNIDAD DE CANTIDAD | OBSERVACION
INSUMO , .
" MEDIDA TUTAL REQUERIDO ENTREGADA G e |
DESINFECTANTE HIPOCLORITO 1000 ml 1 | c
JABON EN POLVO 500 g 1 ) C
BOLSA DE ASEO NEGRA PAQUETE U 1 | C
BOLSA DE ASEO VERDE PAQUETE U 1 | ral
JABON ANTIBACTERIAL 300 ml 1 : C
PANOS DE LIMPIEZA U 3 2 c
TAPABOCAS U 20 20 e
OBSERVACIONES:
MANIPULADOR O PERSONA ENCARGADA QUE RECIBE TRANSPORTADOR QUIEN REALIZA LA ENTREGA:
NOMBRE COMPLETO: NOMBRE COMPLETO:
/ffratrm Riveya. Lolnson  Maldonade
CARGO: ? CARGO: Transportador
Aloyg chE Tiaspeitadoy
FIRMA: | FIRMA:
cel nson_ Maldo nerdo
" T INSTITUCION EDUCATIVA:
NOMBFIE RESPONSABLE msnmcubu 0 csnmo EDUCATIVO:

fi‘%)OCeﬂ

FIR
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o — P o~ FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES
H. HAVERHILL  Egucacién Abrender @ DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
- RACION PREPARADA EN SITIO AM-PM/ALMUERZO
Institucion - 1 X ” i - c MUNICIPIO DE A
aducativa ‘ 4 ns noLon td..)‘-ﬁh#l UOA SO‘V‘\ r“. A SLO ETC PIEDECUESTA Ciudad/ Municipio PIEDECUESTA
Sede [ | f ' " J g
gducativa | €ESCw c-'{ CA Zo knl €L UOlaaor Area ‘Urham ~— |Rural ! " |Fecha Visita w'g' ol [{2‘.
| f N Horario de
Direcckdn | Yereeden €l Volador e |Q«=1:oo SN Hora inicio OF". DO camn
No
: CO1.PCCNTR.8680192 Hora de terminacién n-
. Contrato l = D0 Stim
Operador UT PIEDECUESTA INNOVA ‘an.ﬂeuﬂu | No. De beneficiarios 20
segun cobertura I LO atendidos
Reporta casos de . | ldentifique la causal del |
atencion priostaria | > | — | N | "% caso de atencién prioritaria NA
No de Visita ¢ | Seguimiento posible _ |visita ___|Tipo de la modalidad RES
visita 1 técnica ~ caso de ETA ‘SPQRFCAP entregada m;” 1 Aot
T
Nombre y cargo de quien Beatrit gowmel Nombre del interventor de Do ) " f !
atiende |a visita MO‘-NP\J' 1 2 de }M"Ht.q *'Qi campo ! Cd o H{’_!J Hr&w‘dﬁ ﬁ.{ﬂf_
iLa cantidad de beneficiarios atendidos corresponden a |os registrados en la cobertura oficial? sl l b ‘ NO |—
Objeto de la visita: Verificar las candiciones de gperacion en el comedor escolar en la medalidad (AM-PM/ALMUERZOQ) teniendo en cuenta los estandares establecidos por
el MEN mediante Resolucion 335 de 2021 y Nermatividad sanitaria vig
PUNTAJE = PUNTAJE ‘- 10> CALIFICACION ' ]
ESPERADO =] E: OBTENIDO ‘f-. >4 PORCENTAJE 0o CUALITATIVA -WJJ Jo b Ve
| RANGOS D
COLIEE N De 70 a 84% Aceptable
TOTAL DE MANIPULADORAS
Je ?Ea ' 5(gt'-iun_as Numero de manipuladoras |Observaciones
-] 2 N { { -
Be 151 3 300 mdlonies 3| Segun Pligyo de S Se¢e  eudencia (4] Merpuledore
e 3 a? raciones 4 ac. al‘m“f . &t"fl’O
'De 501 a 750 (aciones | ! g o
Do 751 5 100 ek contrachia | ol
e 1001 a 15C0 raciones it

CRITERIOS DE EVALUACION: 1(CUMPLE), 0
I INSTALACION

ITEM ASPECTO A EVALUAR

(NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)
ES FISICAS ¥ SANITARIAS

PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

El servicio de alimentacion esta aislado de focos de insalubridad.
Sus accesos y alrededores se mantierien limpios, libres de
acumulacién de basuras, estancamiento de aguas y en buen
estado de mantenimiento.

i C UM P (e

Las instalaciones estan disefadas y ainstruidas para proteger
los ambientes de produccién de contaminantes e ingreso de
plagas. animales domésticos y otros

C U’V!f))'rrf,

Las instalaciones son de materiales giie no generan sustancias
toxicas, resistentes, no porosos, impermeables, no absorbentes, |
no deslizantes y con acabados libres ¢le grietas o defectos que
dificulten |a limpieza y desinfeccion,

ae Cud..i‘{.-ln»fm
hu ased o cn Jored

Jo: (_\{.ﬂ‘ﬁ'\y‘ ¥ - GM
ten

R rCiA
c

N.

CoviA .

.,{d.?rqfwjlmwh de Pin;'wu}i

[en (Orred S¢

w i

Se cuenta con servicios sanitarios exclusivos o compartidos con
los funcionarios de |a sede para el us¢-del personal manipulador
de alimentos, se encuentran en buen pistado de funcionamiento y
dotado con jabon, toallas de mano, papel higienico, caneca y
aviso de protocolo de lavado de manos. Evaluable.

TOTAL CUMPLIMIENTO INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

Il. CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO

ASPECTO A EVALUAR

DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Se almacenan los alimentos de alto rigsgo (lacteos, cérnicos
pulpas) dentro de los rangos de temperatura exigidos en la
resolucion 2674 de 2013 y normativided sanitaria vigente.

Se almacenan los productos de acuenio con las caracteristicas
de los mismos, en sitios adecuados minimizando el riesgo de
contaminacién,

t—-—

Los alimentos y materias primas se ercuentran libres de
presencia de moho, abombamiento, pirdida del vacio, fecha
caducada u otro aspecto que incumnpla con |as caracteristicas de
calidad o inocuidad de los productos.

Se encuentra en el comedor el formaty de reposicion o entrega
de faltantes.

l_

Se evidencia remisién de los complerrentos con diligenciamiento
del recibido de los productos.

El rotulado y etiquetado del empaqgue primario de los alimentos
cumple con lo estipulado en |a Resoluzién 5108 de 2005 y
demas normatividad vigente.

Los registros de control de temperatura de los alimentos en
refrigeracion y congelacion, son diligenciados correctamente y se
realizan de manera oportuna.

Se asigna rotulacién que permite la idigntificacion de los
alimentos, la cual es visible, y se lleva control de primeros en
|vencer, primero en salir (kardex) con &l fin de garantizar la
|adecuada rotacion de materia prima

= = | |




FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES
DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
RACION PREPARADA EN SITIO AM-PM/ALMUERZO

La materia prima no conforme se encyentra en un area - Ho Je Eycrun Mateng Privie
especifica, esté debidamente identificida para evitar su uso. N  (onformc.
TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO
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1ll. CONDICIONES DE PREPARACION, ENSAMBLE Y DISTRIBUCION
ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Los procesos de produccidn se realizan de manera secuencial y
10 |continua de tal forma que se protegen los alimentos de posibles {
riesgos de contaminacidn.

Se lavan y desinfectan los empaques, los alimentos o materias
primas crudas como frutas, verduras y hortalizas con agua A
potable, antes de su preparacion y en los tiempos establecidos \
de desinfeccion. -L

1

Los procedimientos de operacion como: lavar, pelar, cortar,
clasificar, extraer, batir, entre otros, se realizan de manera que
se protejan los alimentos y materias primas de posibles riesgos
de contaminacion.

12
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Los tiempos de exposicién de los alimentos se encuentran
dentro de lo establecido en la normatividad vigente y no generan
13 |posibles riesgos de contaminacion. Adicionalmente, los procesos

de descongelacion requeridos se realizan de forma controlada J_
para evitar el desarrollo de microorgarnismos.

Todos los complementos estan libres ide contaminacion fisica, |
14 |biclégica, quimica y cumplen con las ¢aracteristicas de calidad o
inocuicad. A

Se realizan actividades de mantenimiento preventivo a los
equipos que aplica, segin lo establecido en los manuales del
fabricante y se garantiza el cuidado, bien uso y buen estado de l
|a totalidad de equipos y utensilios dispuestos para la operacion, =

15

Se realiza monitoreo de |as temperaturas para los alimentos frios
16 |y calientes en las diferentes etapas de proceso. Verificar registro
de operador. i

Las temperaturas para los alimentos frios y calientes en las \
17 |diferentes etapas de proceso se mantienen dentro del rango de J_
seguridad que garantiza inocuidad.

Se dispone del menaje suficiente para cada modalidad, de

18 acuerdo al numero de raciones y se encuentra en buen estado. _L

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE PREPARACION, ENSAMBLE Y DISTRIBUCION

o esraoo | rona oo rorco

IV, CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

19 En el establecimiento educativo se enzuentra publicado el ciclo [

de ment aprobado por la ETC. 5 |
20 Se tiene estandarizada la porcién servida y se cuenta con los

utensilios para la misma (cucharas medidoras, balanza). _L

Existe cumplimiento de la minuta de azuerdo al ciclo de mend b
21 |establecido y de acuerdo a intercambios autorizados o arrastres

Informados. l

1
. ; ; \

22 Se cumple con los gramajes de las pripparaciones segun aplique.

(ver anexo formato de verificacion gramajes). /L

TOTAL CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES

T N T S L ST

V. PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
Cuenta con la dotacidn completa, limpia, en buen estado y hace \

23 |uso adecuado de la misma de acuerdy) a lo establecido en la 1 \
normatividad vigente.

La presentacion personal de los manipuladores es adecuada \
24 |(ufas vortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, sin uso de \
joyas u otros accesorios ni maquillaje) y uniforme limpio. L ,

Se evidencia la hoja de vida de cada yno de los manipuladores
25 |con la certificacion médica (apto para manipular alimentos) (no .L
mayor a un afio).

El personal manipulador-acredita formacion en educacién
sanitaria, principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura
y précticas higiénicas en manipulacién de alimentos y se cuenta
con registros de capacitacién.

27 |E! personal manipulador no presenta ufecciones de la piel o 4

enfermedades infectocontagiosas.

Cumple con las buenas practicas de manufactura durante todas
28 |las etapas del proceso de acuerdo a |u establecido en la J_ |
normatividad vigente : \
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Existen letreros en buen estado alusivas a la aplicacion de BPM -
29 |Buenas Practicas de Manufactura y de las diferentes areas,
ubicados en las instalaciones, De facil limpieza y desinfeccion.

"_

30 El personal ajenc al comedor escolar ingresa con la debida
dotacién (tapabocas, cofia y bata). A

Se garantiza |a cantidad de manipuladores de alimentos de L \

31 acuerdo a lo establecido en el contrato.

22 Se puede evidenciar que el supervisor del operador ha realizado

acompafiamiento en la sede visitada L \
TOTAL CUMPLIMIENTO PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

VL PLAN DE SANEAMIENTO
LIMPIEZA Y DESINFECCION
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Todas las éreas y superficies (incluyerido techos) del servicio se
33 |encuentran en adecuadas condiciones de higiene y limpieza, se
evita la acumulacion de agua. 1

Se aplican protocolos para la limpieza y desinfeccion de equipos, \
34 |menaje y utensilios (platos, vasos, cublertos, pocillos, bandejas, X

tablas de picar, cuchillos, entre otros) J_ \
35 |Se encuentra la remisién de insumos iie aseo del mes 1 \
Se encuentra publicado el instructivo ¢lel uso (concentraciones, \
18 moado de preparacion empleo y rotacién), de los productos \
utilizados en los procesos de limpieza y desinfeccién y se
encuentran los implementos requerides como Jeringas. !.

Los implementos (pafios absorbentes, traperos, recogedores,
toallas, guantes entre otros) que se utilizan para el aseo,

permanecen en adecuadas condicionyss de limpieza y en el lugar i
establecido.

37

Los equipos, utensilios y menaje empleados se limpian y
38 |desinfectan antes de cada uso y son ¢e materiales resistentes al L
uso y & la corrosion. a

La documentacion aprobada del programa se encuentra en la

39 carpeta de la sede, 1
Existe registro al dia en donde se evidencia el cumplimiento de

40 |la limpieza de areas, equipos y utensilos de acuerdo a lo
establecido en el programa, i

Los insumos de aseo y utensilios se acuentran completos, son
suficientes y estan almacenados adecuadamente, rotulados

4 correctamente y corresponden a lo establecido y aprobado en el l
programa. S
42 Se evidencias baja ollas y toallas en buen estado y con
mantenimiento higienico de las mismas _L

Los |ugares de dificil acceso (alacenas, debajo y encima de
43 |estantes y equipos, rincones escondidos, cauchos de

congeladores y neveras) son higienizados periodicamente ﬂ. \
A
a4 No se gvidencian elementos o equipos en desuso dentro de la \
cocina o en el comedor escolar i_ \
| ABASTECIMIENTO DE AGUA
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Disponen de un tanque de almacenaniiento de agua potable y se
encuentra construido de material higiénico sanitario, hermético y
se encuentra en constante circulacién ademas tiene la L
|capacidad suficiente para un dia de produccion,

Se realiza la limpieza y desinfeccion pariddica del tanque ﬂ ; |
46 |de almacenamiento de agua potable. \ . Lo
Fecha de la Gltima limpieza y desinfeazién realizada: — techa: 13 / ot [ (22

Se llevan registros de calidad del agua de suministro de la | _L

L cocina de acuerdo a lo establecido en el programa,

El agua para procesamiento es potabiz (via acueducto o hervido o Gp iern analifs de Cloo Por e en c

48 |, fitrado segun si la sede es urbana o rural) L ?&‘i" ‘jﬁe,-l “l: lu‘f’\;fw’_‘iﬁducﬁf—'l e Se Diev -

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Existe al interior del servicio de alimentacion, recipientes de
material sanitario con sus respectivas bolsas, para |a recoleccién

de residuos sdlidos, en buen estado, en cantidad suficiente, bien _L
ubicados e identificados conforme a la norma sanitaria vigente.

49




’ HAVERHILL E(Iu::la.cién Hﬁa_lt‘, ¥

FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES
DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
RACION PREPARADA EN SITIO AM-PM/ALMUERZO

La clasificacion de residuos sdlidos se realiza de acuerdo con lo
establecido en el programa de manejo de residuos.
Adicionalmente, los residuos sdlidos son retirados con la
frecuencia necesaria para evitar geneiacién de clores yio
proliferacion de plagas.

51

El manejo de los residuos liquidos y spilidos no representa riesgo
de contaminacién para los alimentos rd para las superficies en
contacto con estos.

52

Se cuenta con protocolos para el mansjo y disposicion de aceite
vegetal usado

Existe documentacién del programa en la carpeta de la sede y
registro del manejo de residuos sélidas y liquidos.

Existe registro al dia de pérdidas y degperdicios de alimentos y
estrategias de disminucion descritas en el programa de manejo

diligenciadas de forma adecuada y opartuna. Fecha de la Gltima
fumigacién.

54 | de residuos sblidos de acuerdo a las ¢rientaciones dadas en el _L \.\

anexo técnicoy la Ley 1990 de 2019. \
CONTROL DE PLAGAS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Se realiza un control de plagas y se cventa con los siguientes
documentos soportes: diagnostico emaresa fumigadora,

56 cronograma, formato de inspeccion injerno, documentacion de 4 _.,?
empresa fumigadora, fichas técnicas. |Se encuentran fecha - 14 o1 [AA

No se evidencia indicio o presencia de plagas y las areas
cuentan con barreras que minimicen el ingreso de vectores.

57

PUNTAJE ESPERADO

Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente
exterior, estan provistas con malla ant insecto de facil limpieza y
buena conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion.

[

TOTAL PLAN DE SANEAMIENTO

EA)

PUNTAJE OBTENIDO

(4

Vil. CONDICIONES DE TRANSPORTE Y DISTRIBUCION (Si ES EVIDENCIADO)

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Las condiciones sanitarias del vehicubs transportador de
alimentos, cumple con lo establecido ¢in la narmatividad sanitaria
vigente (Condiciones de higiene y limaieza adecuadas pisos,
paredes, techo, estibas, canastillas).

O

f ”
de oOlerue. Vel eulo

El vehiculo cuenta con concepto sanitario expedido por la
autoridad competente con concepto favorable.

;3

O

Se obScvric~r Uelheulo

80

Los conductores y auxiliares cumplen.con los documentos
exigides para manipular alimentos, patan la dotacién de acuerdo
a |o establecido en la Resolucion 2674 de 2013 e implementan
buenas practicas de manufactura.

N©

No

Se obtferve Vehaigculo

61

Las materias primas, se reciben en un lugar limpio y en
condiciones f(sicas que minimicen el nesgo de contaminacion o
alteracion de las caracteristicas propigs de cada producto.

N.O

No

T oeruan Uehculg

62

Se da cumplimiento a los criterios de uceptacién y rechazo de la
materia prima recibida y existen controles de este proceso (fecha
de vencimiento, lote, condiciones de empague y cumplimiento de
la Resolucion 5109 de 2005 y demas normatividad vigente)

PUNTAJE ESPERADO

ITEM

N.

ASPECTO A EVALUAR

}

a8

RA

N.O

PUNTAJE OBTENIDO

PUNTAJE

QL}SC!QO.

Se

A PORCENTAJE

DESCRIPCION DEL HALLAZGO

|
B3

El comedor escolar cuenta con visita realizada por la Entidad
territorial de salud y tiene concepto sanitario Favorable o
Favorable con Requerimientos.

' B

beeh

Lumf’!i-\e\.tnﬂ""h S

w. o4loc|s. “as.S 7

Se cuenta con instrumentos de medicidn con el fin de realizar

control en cada una de |as etapas de produccion y se garantiza
la confiabilidad de las mediciones real zadas. (termometro de
proceso, termometro de frio y balanza,.

65

PUNTAJE ESPERADO

ITEM

Se evidencian contramuestras de los inenus almacenadas
correctamente en congelacion y rotuladas de acuerdo & las
preparaciones, El personal cuenta con los elementos necesarios
para la marcacion y almacenamiento tle estas.

K|

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE OBTENIDO

PUNTAJE

.

2

PORCENTAJE 100~

DESCRIPCION DEL HALLAZGO

66

Para le entrega de complementos alimentarios, se realiza el
registro diario de los beneficiarios en &l formato correspondiente
disefado para tal fin por la UAPA, sinimchones ni
enmendaduras.

i
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En muestreo aleatorio se confirma que guienes reciben el
67 |complemento son efectivamente los haneficiarios reportados en j
la cobertura entregada al operador. Ver formato RUB. -

Se encuentra el formato de suplencias y/o repitencias en la

68 carpeta. Correctamente diligenciado.

”

O R LOMP
PUNTAJE ESPERADO X PUNTAJE OBTENIDO 3 PORCENTAJE 100 ¥
ONDICIO D RIDA D RABA
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
69 |Existe axtintor con fecha vigente de carga. L \

Existe botiquin de primeros auxilios Ti2o A que cumple con lo
establecido en |a normatividad vigente resolucién 705 de 2007.
(Gasas paquete x 20, esparadrapo de tela rollo de 4",
bajalenguas, guantes de latex, banda slastica, banda de
algoddn, Yodopovidona 120 ml, solucin salina 250 cc,
termometro, tijeras, alcohol antisépticy 275 ml y Sulfadiazina de
plata). Exclusivo para el personal de & cocina entregado por el
operador.

70

f--.

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE SEGURIDAD ¥ SALUD EN EL TRABAJO

o osoo

XL GESTICN SOCIAL
PUNTAJE

ITEM ASPECTO A EVALUAR DESCRIPCION DEL HALLAZGO

En la institucion educativa se tiene publicado en un lugar visible
71 |la Ficha Técnica de Informacién del PAE con los canales de _i‘
comunicacion para las SPQR, y se eniuentra en buen estado. he

Mo de how nicado ach udadd
al.A o asheriegen  wde  bhenbitor Salodublel
=a (catede <ducanion CIW Pericdo.

Se evidencian actividades de la estrabzgia de habitos saludables

72 presentado por el operador si aplica e la sede educativa.

Se evidencia soporte de conformacién del comité de

3 alimentacién escolar - CAE y actas de reuniéon del mismo. i

Se evidencia que el operador aplica encuestas de satisfaccién a
algunos beneficiarios del programa

TOTAL CUMPLIMIENTO GESTION SOCIAL

PUNTAJE ESPERADO R PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE 1007

CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES

| i | i
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OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

}‘“‘16{ WA e -

Nota: Se deja fiel cupia del formata de wisita en el comedor escaat.

DATOS RESPONSABLE DE LA INTERVENTORIA DATOS MANIPULADOR DATOS FUNCIONARIO SEDE
NOMBRE pcuwu Nel Aucilo B, [NOMBRE | R el Goml Ceyrrouno [NOMBRE JQJQJ +aly Ml o : 5
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UTP?° decuesta UT PIEDECUESTA INNOVA
‘nnova PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAA PAE MEDECUESTA 2026
e PLAN DF 3 LIDAD RACION M43m0
[NomerestoEEVATVA: =Sz el RO R Al €L _yoladov
MES DE: ndvo
SEMANADEL:  [SEMANADEL:  |SEMANA DEL:  [SEMANA DEL  |SEMANA DEL
mm &) a G4 |91 a7 AL Lls_[nLc AL Desinfecclon y Tiempa
L m[ml s [V UIm[m] ] LiMlM[li\-‘ mm{s[v]cfmimli]v
eV "7 PROGRAMA DE UMPIEZA Y DESINFECTIAN . ]
alimentos k | 1 5
Mejane
o * 4 15
Metas,
Mesonesareade | , X [ 10 15
| simacensmients | !
Ucuadora,termom |
etro, menaje ¢ C | 10 15
Camecas Basura o
(cada ver
:“‘ x ( 0 15
residucs)
Canastillas y
|Estibas, elementos| 10 15
d¢ asea .
wiule Y | 10 15
Bahot y tanque d¢| |
almacenmiento 0 15
Mo, paredes, a
techo ventanas, / xxJ 0 15
sillas y mesas | ¥
arvercoe [0 4l " .
Manos ] -4
Pradbecte Guiies LSk ade hipociorito al 5.25%

Marcar con una X tuando se realicen los pr de ¥ Desinfeccién 5, de acuerdo con la frecvencls establedda.
¥ (113 gente en polva, Hip de Sodio al 5,25%.

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:
% PROGRAMA DE mmgm DE RELIDUOS

_SEMANA LMuJVt:uul-vL|u|ul v&-iulu;lutmm::v
lmum|1_(l<

Disposicién Final
Ordlinario €A

e T T L L T

Disposicidn Final No
utilizabley

s LT L L T T

Dispasician Final
i . CALRD RICOLICTOR MOOA OTRAS: £1 COUGIO LD REOTLA

Residuos liquido (Aceite
vegetsl quemado o x
usado)
disposicion final Quien
recoje el aceite

OBSERV NES

Marcar con ung X cvando se realicen las labores de recoleccidn de los residucs, de ocuerdo o Tu peturalera y morcer ¢on & come se reallzd le
icion final Hocer fiemar lo persona que reti ol oceite J

OUSERVACIONES ¥ ACOION CORRECTIVA:

YT ~ PRDGRAMADE CONTROLDEPLAGAS .. - . = OBSERVACIONES
TN (% 7 (3 [T 2 (S N 8 (2 (S (0 R (S 0 8 Y 3 O 1
presencia fisica de 2
anieales A
ecmementoy olof e | 5| 5
orina de roed
muebiles, alimentol v : 2|
elementos rokios x
resto da cucarschas en el
pisay equipos 3\?
ruido y chillido de
ankmales en ¢l da \l?\’
rastos en
) rozamiento de plagss
Marcer coma (0 ] Observade y (NQ] No observede con relecién ¢ ke verificocida realirada of primer dia de labores de coda semond, (NA) No
Aplica
(ORSERVAOONES T ACDION CORRICTIVE:
e |Badlo. |G |cavere | |

lwm

Powered by CamScanner



Plgdsvaesta  UT PIEDECUESTA INNOVA

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE PIEDECUESTA 2026

PROGRAMA DE ABASTECIMIENTO DE AGUA RPS

FORMATO DE MONITOREO CONTROL Y CALIDAD DEL AGUA

Stitoecion  sdocoliva  €an  Fiancilca
SEDEEDUCATVA: _Scde & el volodn,

Mes: aVo 2026
) Analisis Organoléptico
Semana 1 Semana 2 Semana 3 Semana 4 Semana 5
Parametro Uu- 9 -156 | 1B - 22 25 -219
LMMIJIVILIMM{J |[VILIMM|J VILIM[M|]J [VILMIM[J |V
Olor K
Sabor '{ 1

Marque 1 cuando las caracteristicas del agua sean normales y 2 cuando
presenten alguna inconformidad

Analisis Fisico -quimico

Cloro libre
residual
(0.3-2ppm)

*Registro del valor de cloro residual de acuerdo al reporte obtenido en los analisis fisico-
quimicos de la empresa prestadora del servicio de suministro de agua y/o toma directa por
muestreo del operador.

OBSERVACIONES:

Realizado Por:

Beali2 Gomy Caveero

Cargo:

M 20 poladow . 8¢ AR mertto)

‘owered by @ CamScanner




¥ V) NGhumess sl Pled ¢ PﬂogHAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR
G, rarsen  fimen jedecuesta |REMISION DE ENTREGA DE INSUMOS DE ASEO
Colombia  Educacisn FEd ndév @ MMROVA™" |y BIOSEGURIDAD EN INSTITUCION EDUCATIVA
OPERADOR: UNION TEMPORAL PIEDECUESTA INNOVA CONTRATO: CO1.PCCNTR.8680102
ETC: PIEDECUESTA [ mumcipio: ] PIEDECUESTA | MES: MAYO
INSTITUCION: INSTITUCION EDUCATIVA SAN FRANCISCO | SEDE EDUCATIVA: ESCUELA RURAL EL VOLADOR
PERIODO 01 al 31 do Mayo do 2026 TIPO COMPLEMENTO:  pps  |COBERTURA:| 29
UNIDAD DE CANTIDAD OBSEAVACION
INSUMO fpniidy TOTAL REQUERIDO ENTREGADA ool
PANOS DE LIMPIEZA u 12 12 c
ESPONJA PLASTICA U 2 2 c.
ESPONJA VERDE u 2 2 &
JABON DE LOZA 3509 1 7 C
JABON EN POLVO 500 9 1 1 C
HIPOGLORITO 1000 ml 1 4 C
JABON ANTIBAGTERIAL 300 mi 1 1 C
BOLSA DE ASEQ NEGRA Paquete 1 1 C
BOLSA DE ASEO VERDE Paquete 1 1 [t
PAPEL HIGIENICO U 1 1 o
GUANTES DE POLLO Paquele 1 7 4
ALCOHOL 240 mi 1 P .
BRILLD T 1 1 23
JABON BARRA ARTESANAL S -
ASEQ 9 1 &
BOLSAS PARA 5 5
CONTRAMUESTRAS 35 <
OBSERVACIONES:
MANIPULADOR O PERSONA ENCARGADA OUE RECIBE TRANSPORTADOR QUER REANZA LA ENTREGA:
NOMBRE COMPLETO: NOMBRE COMPLETO:
- 1 Y —_—
?Dc.n.\f\'l Gowv_'z CalYveno P9tA—
CARGO: CARGO: Transportador
q d :
Monlpg\adove do Blivunt o T P
FIRMA: FIRMA: ﬂ/
- L) —_— =
Beal T Goermul Caowano
— INSTITUCION EDUCATIVA:
NOMBRE RESPONSABLE INSTITUCION O CENTRO EDUCATIVO:
/
{ .
J.e_‘SCLS pcﬂ’Om ‘inov Lec_-, r
CARGO:
D Ocen ‘{\Q
FIRMA:
Neold/ S
L"ﬁf -’_-—--"'___
7

Powered by CamScanner



) — P FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES
M raveriie eyt Plprender 0 DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
- T RACION PREPARADA EN SITIO AM-PM/ALMUERZO
Institucion
e t:“‘é ¥iabe dedb Orienlbe T | MUNICIPIO D2 |ciudads Municipio| PIEDECUESTA
de -
Educativa |Estuicta Rum\ &L Polo Area |Urbana Rural T}( Fecha Visita o%-0%- 2016
Horario de E
Direccién Vef!’-&'h e\ Polo b ‘ Q.O0aAm Hora inicio 1.00am
No.
- CO1.PCCNTR.B630162 Hora de terminacion o0 q™
Contrato Tﬂ W:-©
Operador UT PIEDECUESTA INNOVA No. de Beneficiarios ‘ No. De beneficiarios =
i - \geqgun cobertura 3§ atendidos 35

Reporta casos de | # NO | Identifique la causal del ———

ién prioritaria caso de atencion prioritaria "-'"‘—'—'———-________________
No de Visita Seguimiento posibl Visita Tipo de la modalidad Lo 7
visita z |técni ¥ |casods ETA SPQRICAP entregada - _—

Nombre y cargo de quien &hlba P('.ﬂ.'. 2 Rmm & Nombre del interventor RE :
atlende la visita de campo NSO REYES GUMEZ
Manpyladeq de Bhmeatd)

¢La cantidad de beneficiarios atendidos consesponden a los registrados en la cobertura oficial? ‘ si [ )( \ NO
Objeto de la visita; Verificar |as condiciones dy operacian en el comedor escolar en la medalidad (AM-PM/ALMUERZO) teniendo en cuenta los estandares eslablecidos
por el MEN mediante Resolucion 335 de 2021 y Normatividad sanitaria vigente.

PUNTAJE
OBTENIDO

PUNTAJE 3

(A=

PORCENTAJE

CALIFICACION

B,51 /-

ESPERADO

en el sitio

Sequn Pllego

Numero de manipuladoras

De 70 a B4% Aceptable
TOTAL DE MANIFULADORAS

Observaciones Se. eud a una ()
ManipWadory de alimeated  en ko

de condiclones

A

CUALITATIVA | ™

“y (?.ur..

ASPECTO A EVALUAR

CRITERIOS DE EVALUACION: 1(CUNMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)
I. INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

DESCRIPCION DEL HALLAZGO

El servicio de alimentacion esta aislado de focos de insalubridad.
Sus sccesos y alrededores se mantiesen limpios, libres de
acumulacion de basuras, estancamiento de aguas y en buen
estado de mantenimiento.

Cump‘e.

Las instalaciones estan disefiadas y construidas para proteger los
ambientes de produccion de contamiriantes e ingreso de plagas,
animales domésticos y otros,

Cumple

Las instalaciones son de materiales que no generan sustancias
toxicas, resistentes, no porosos, impermeables, no absorbentes,
no deslizantes y con acabados libres de grietas o defectos que
dificulten la limpieza y desinfeccién.

Ho

Teoro en fea metalica acana
Pucctzd del Anymmo A Fenal
138 achvidndes do (mpienay

-
ok

\ad
(LW LLL LA
afe ceidn

Se cuenta con servicios sanitarios ex:lusivos o compartidos con
los funcionarios de la sede para el us» del personal manipulador
de alimentos, se encuentran en buen estado de funcionamiento y
dotado con jabon, toallas de mano, pupel higiénico, caneca y
aviso de protocolo de lavado de manas. Evaluable.

PUNTAJE ESPERADO

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE OBTENIDO

PUNTAJE

PORCENTAJE | | 0O /.

DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Se almacenan los alimentos de alto riesgo (lacteos, camicos
pulpas) dentro de los rangos de tempsratura exigidos en la
resolucion 2674 de 2013 y narmatividad sanitaria vigente,

Se almacenan los productos de acuerdo con las caracteristicas
de los mismos, en sitios adecuados niinimizando el riesgo de
cantaminacion,

Los alimentos y materias primas se encuentran libres de
presencia de moho, abombamiento, pérdida del vacio, fecha
caducada u otro aspecto que incumpla con las caracteristicas de
calidad o inoculdad de |os productos.

Se enzuentra en el comedor el formatio de reposicion o enirega
de faltantes.

Se evidencia remisian de los complementas con diligenciamiento
del recibido de los productos.

El retulado y etiguetado del empaque primario de los alimentos
cumple con lo estipulado en la Resolucion 5109 de 2005 y demas
normatividad vigente.

Los registros de control de temperatusa de |os alimentos en
refrigeracién y congelacion, son diligenciados correctamente y se
realizan de manera oportuna,

Se asigna rotulacién que permite la identificacion de los
alimentos, la cual es visible, y se llevs control de primeros en
vencer, primero en salir (kardex) con #| fin de garantizar la
adecuada rotacion de materia prima.

!

N

La materia prima no conforme se encaentra en un area
especifica, estd debidamente identificada para evitar su uso.

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO

o b e Aumcrie mbenny Priae
Confrvmme duraa’e Vo g,

- 0
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FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES

DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
RACION PREPARADA EN SITIO AM-PM/ALMUERZO

PUNTAJE ESPERADO

ITEM

o)

D
ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE OBTENIDO

!

PUNTAJE

PORCENTAJE
0

DESCRIPCION DEL HALLAZGO

(o)

\oo 7.

10

Los procesos de produccion se realizan de manera secuencial y
continua de tal forma que se proteger los alimentos de posibles
riesgos de contaminacion.

a

.

1"

Se lavan y desinfectan [os empaques los alimentos o materias
primas crudas como frutas, verduras j hortalizas con agua
potable, antes de su preparacion y en los tiempos establecidos
de desinfeccion.

12

Los procedimientos de operacion conio: lavar, pelar, cortar,
clasificar, extraer, batir, entre otros, s¢ realizan de manera que se
protejan los alimentos y materias primas de posibles riesgos de
contaminacion.

13

Los tiempos de exposicion de los alimientos se encuentran dentro
de lo establecido en la nermatividad vigente y no generan

posiblas riesgos de contaminacién. Adicionalmente, los pmcesos
de descongelacién requeridos se realizan de forma controlada
para evitar el desarrollo de microorgaaismos.

14

Todos los complementos estan libres de contaminacion fisica,
biolégica, quimica y cumplen con las caracteristicas de calidad o
inocuidad.

16

Se realizan actividades de mantenimiznto preventivo a los
equipos que aplica, segun lo establecido en los manuales del
fabricante y se garantiza el cuidado, buen uso y buen estado de
la totalidad de equipos y utensilios dispuestos para la operacion.

16

Se realiza monitoreo de las temperaturas para los alimentos frios
y calientes en las diferentes etapas dw procesc. Verificar registro
de operador,

17

Las temperaturas para los alimentos frios y calientes en las
diferentes etapas de proceso se mantienen dentro del rango de
seguridad que garantiza inocuidad,

18

PUNTAJE ESPERADO

iTEM

Se dispone del menaje suficiente para cada medalidad, de
acuertdo al nimero de raciones y se encuentra en buen estado.

q

ASPECTO A EVALUAR

OND

PUNTAJE OBTENIDO

D
PUNTAJE

PORCENTAJE

ico?’.

DESCRIPCION DEL HALLAZGO

19

En el astablecimiento educativo se ericuentra publicado el ciclo
de ment aprobado por la ETC.

{

20

Se tiene estandarizada la porcion servida y se cuenta conlos
utensilios para la misma (cucharas madidoras, balanza).

21

Existe cumplimiento de la minuta de zicuerdo al ciclo de menl
establecido y de acuerdo a intercamb.os autorizados o arastres
informadas.

22

PUNTAJE ESPERADO

iTEM

Se cumple con los gramajes de las preparaciones segun aplique.
(ver anexo formato de verificacion gramajes).

R

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE OBTENIDO

&
PUNTAJE

PORCENTAJE oo 7.

DESCRIPCION DEL HALLAZGO

23

Cuenta con la dotacion completa, limpia, en buen estado y hace
uso adecuado de la misma de acuerdo a lo establecido en la
normatividad vigente.

24

La presentacion personal de los manipuladores es adecuada
(ufias cortas, limpias y sin esmalte, cubello recogido, sin uso de
joyas u otros acc ios ni maguillaje) y uniforme limpio.

25

Se evidencia la hoja de vida de cada uno de los manipuladores
con la certificacién médica (apta para manipular alimentos) (no
mayor a un anao).

26

El personal manipulador-acredita formacion en educacion
sanitaria, principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura
y précticas higiénicas en manipulacion de alimentos y se cuenta
con registros de capacitacion.

o Se evidinua en Cavecta Ceribicac o
o (;ap:.(.lhﬁm dﬂ,\ ) dc, alonl  8eqin
Cromugea™a eokabletido por <\ opermdct.

27

£l personal manipulador no presenta afecciones de la piel ©
enfermedades infectocontagiosas.

28

Cumple con las buenas précti;:an de manufactura durante todas
|as etapas del proceso de acuerdo a |2 establecido en [a
normatividad vigente.

29

Existen letreros en buen estado alusiyos a la aplicacion de BPM -
Buenas Practicas de Manufactura y de las diferentes areas,
ubicados en las instalaciones. De facil limpieza y desinfeccion,




FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES
DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE

/ L ==
b HAVERHILL  cgucncisn  PiPrender
- RACION PREPARADA EN SITIO AM-PM/ALMUERZO

f_an |El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida s: e ;:"_“ *{““‘a‘ Suwmnie b gy '-"‘EW
dotaci6n (tapabocas, cofia y bata). #.0. e M A @ Comedor ejcolon
31 |Se garantiza la cantidad de manipulaores de alimentos de | R
acuerdo a lo establecido en el contrata. ——
42 Se puade evidenciar que el supervisor del operador ha realizado | ——
acompanamiento en la sede visitada
OTA P 0 PER . P R DE A 0
PUNTAJE ESPERADO 4 PUNTAJE OBTENIDO b PORCENTAJE | B8 &9 /.

LIMPIEZA Y DESINFECCION
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Todas las areas y superficies (incluyendo techos) del servicio se
13 |encuentran en adecuadas condiciones de higiene y limpieza, se ] 3
evita |3 acumulacion de agua.

Se aplican protocolos para fa limpieze y desinfeccion de equipos,
34 |menaje y utensilios (platos, vasos, cubiertos, pocilles, bandejas, i
tablas de picar, cuchillos, entre otros)

36 |Se encuentra la remisién de insumos de aseo del mes ]

Se encuentra publicado el instructivo del uso (concentraciones,
moda de preparacién empleo y rotacidn), de los preductos

utilizados en los procesos de limpieza y desinfeccion y se |
encuentran los implementos requeridos como jeringas.

36

Los implementos (pafios absorbentes, traperos, recogedores,
toallas, guantes entre otros) que se wilizan para el aseo,

permanecen en adecuadas condicionas de limpieza y en el lugar |
establecido.

7

Los equipos, utensilios y menaje empleados se limpian y
38 |desinfectan antes de cada uso y son de materiales resistentes al i
uso y a la corrasidn,

La documentacion aprobada del programa se encuentra en la

" carpela de la sede.

|Existe registro al dia en donde se evitlencia el cumplimiento dela
40 |limpieza de areas, equipos y utensilios de acuerdo alo |
establecido en el programa.

Los insumos de aseo y utensilios se encuentran completos, son

a suficientes y estan almacenados adecuadaments, rotulados
correctamente y corresponden a lo establecido y aprobada en el |
programa.,
42 Se evidencias baja ollas y toallas en buen estado y con I

mantenimiento higienico de las mism:s

Los lugares de dificil acceso (alacenas, debajo y encima de
43 |estantes y equipos, rincones esconditlos, cauchos de i
congeladores y neveras) son higienizados periodicamente

44 No se evidencian elementos o equipes en desuso dentro de la
cocina o en el comedor escolar \ \
i ABASTECIMIENTO DE AGUA '

iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE “DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Disponen de un tanque de almacenarniento de agua potable y se
encuentra construido de material higignico sanitario, hermético y |
se encuentra en constante circulacior, ademas tiene la
capacidad suficiente para un dia de produccion. -

Se realiza la limpieza y desinfeccion periodica del tanque e de ONSO & 20oL6 pov”

46 |de almacenamiento de agua potable. | e
Fecha de la dltima limpieza y desinfeccién realizada: E'“F" £ RO&

Se llevan registros de calidad del agua de suministro de la cocina

47 | 4e acuerdo a lo establecido en el programa. ! 5
El agua para procesamiento es potahle (via acueducto o hervido
48 | fitrado segin si la sede es urbana d rural) { Acvaducko \(Ooé'l\
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Existe al interior del servicio de alimentacion, recipientes de
material sanitario con sus respectivas bolsas, para la recoleccion \
de residuos sélidos, en buen estado, en cantidad suficients, bien
ubicados e identificados conforme a la norma sanitaria vigente,

48

La clasificacion de residuocs solidos se realiza de acuerdo con lo
establecido en el programa de manejo de residuos.

50 |Adicionalmente, los residuos sélidos nion retirados con la |
frecuencia necesaria para evitar generacion de olores y/o
proliferacion de plagas.

El manejo de los residuos liquidos y sélidos no representa resgo N
51 |de contaminacion para los alimentos ni para las superficies en |
1cuntar:tc con estos,
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FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES

DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
RACION PREPARADA EN SITIO AM-PM/ALMUERZO

Se cuenta con protocolos para el mariejo y disposicion de aceite
vegetal usado.

Existe documentacién del programa en la carpeta de la sede y
registro del manejo de residuos sélidus y liquidos.

Existe registro al dia de pérdidas y desperdicios de alimenfos y
estrategias de disminucidn descritas #n el programa de manejo
de residuos solidos de acuerdo a las grientaciones dadas en el
Janem:i técnico y la Ley 1990 de 2018,

CONTROL DE PLAGAS

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

DESCRIPCION DEL HALLAZGO

65

Se realiza un control de plagas y se cuenta con los siguientes
documentos soportes: diagnostico enpresa fumigadora,
cronagrama, formato de inspeccion irterne, documentacion de
empresa fumigadora, fichas técnicas. Se encuentran
diligenciadas de forma adecuada y oportuna. Fecha de la Gltima
fumigacion,

e do enevo de 2026 2 Por
[experter R-BCt

No se evidencia indicio o presencia d# plagas y las areas cuentan
con barreras que minimicen el ingresy de vectores.

57

PUNTAJE ESPERADO

ITEM

Las ventanas y aberturas que se comuniguen con el ambiente
exterior, estan provistas con malla amdi insecto de facil limpieza y
buena conservacion, resistentes a la impieza y la manipulacion.

a3y

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE OBTENIDO

PUNTAJE

25

PORCENTAJE
AD
DESCRIPCION DEL HALLAZGO

oo,

Las condiciones sanitarias del vehiculo transportador de
alimentos, cumple con lo establecido en la normatividad sanitaria
vigente. (Condiciones de higiene y limpieza adecuadas pisos,
paredes, techo, estibas, canastillas),

ro.

o & evidenuzn venicul durente
\Q \J\bl"ﬂ.

53

El vehiculo cuenta con concepto saniario expedido por la
autoridad competente con concepto fuvorable.

f'l'u'

PO ot Cuduncaan veEN{ G Goronte
ta vt !

| 60

Los conductores y auxiliares cumplen con los documentos
exigidos para manipular alimentos, pertan la dotacion de acuerdo
a lo establecido en la Resolucion 2674 de 2013 e implementan
|buenas practicas de manufactura.

}J.O.

Heo ¢ evidancin venitwuld durnle
a2 wakx

61

Las materias primas, se reciben en un lugar limpio y en
condiciones fisicas que minimicen el riesgo de contaminacion o
alteracion de las caracteristicas propias de cada producto,

62

Se da cumplimiento a los criterios de aceptacion y rechazo de la
materia prima recibida y existen contrales de este proceso (fecha
de vencimiento, lote, condiciones de gmpaque y cumplimiento de

la Resolucién 5108 de 2005 y demas normatividad vigente).

Ao

40

Ho & evidentan veniayla durpnbe
ra unilm,

o ve endencin ven(Ga\d duenc
a visi 'y

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE TRANSPORTE Y DISTRIBUCION (S| APLICA)

v oo o carowo roncoru

Vill. ASEGURAMIENTO DE LA CALIDAD Y LA INCCUIDAD

ASPECTO A EVALUAR

DESCRIPCION DEL HALLAZGO

63

El comedor escolar cuenta con visita vealizada por la Entidad
temritorial de salud y tiene concepto sanitario Favorable o
Favorable con Requerimientos,

feona dlhwn i iZre & -2 04§ l
b Cumpilmu'\"()', qs, 5 /- |

64

Se cuenta con instrumentos de medicion con el fin de realizar

confiabilidad de las mediciones realizadas. (termdmetro de
proceso, termometro de frio y balanzs).

control en cada una de las etapas de produccion y se garantiza IaI

cGelo. Frwable
“"'\-\.

Se evidencian contramuestras de los menus almacenadas
correctamente en congelacién y rotuludas de acuerdo a las
preparaciones. El personal cuenta con los elementos necesarios

para la marcacion y almacenamiento de estas.

TOTAL ASEGURAMIENTO DE LA CALIDAD Y LA INOCUIDAD

roneesrioo | 5 | ronaeomrouo | 3 | ocovnr | oo

X ENTREGA DE COMPLEMENTOS

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

DESCRIPCION DEL HALLAZGO

|enmendaduras.

Para la entrega de complementos aliraentanios, se realiza =l
registro diario de |os beneficiarios en 2l formato correspondiente
disefiado para tal fin por la UAPA, sin tachones ni

67

En muestreo aleatorio se confirma que quienes reciben el
complemento son efectivamente los teneficiarios reportades en
la cobertura entregada al operador. Var formato RUB.

6B

\carpela. Correctamente diligenciado.

Se encuentra el farmato de suplencias y/o repitencias en la

e oaewoo

X. CONDICIONES DE SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO

TOTAL ENTREGA DE COMPLEMENTOS




[ " e FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES |
b HAVERHILL s Tprender o DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
= ol - RACION PREPARADA EN SITIO AM-PM/ALMUERZO

iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
69 |Existe extintor con fecha vigente de carga. v

Existe botiquin de primeros auxilios T po A que cumple con lo .
establecido en la normatividad vigents resclucion 705 de 2007. o
{Gasas paguete x 20, esparadrapo de tela rollo de 4", 'l ——

70 |bajalenguas, guantes de latex, banda elastica, banda de algodon, e
Yodopovidona 120 ml, solucion saling 250 cc, termometro, tijeras, =
alcohal antiséptico 275 ml y Sulfadiazina de plata). Exclusivo para —
el persanal de la cocina entregado par el operador.

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO

e osoco rorcenn

XI. GESTION SOCIAL
PUNTAJE DESCRIPCI

ASPECTO A EVALUAR N DEL HALLAZGO

En la Institucién educativa se tiene publicado en un lugar visible
71 |la Ficha Técnica de Informacidn del PAE con los canales de i i
comunicacion para las SPQR, y se ercuentra en buen estado, ™ —-—-\____:‘_

L3 Bwcuca sl @l POO Nodc encuent A
Ha wliida on ch c.vv\ﬂi:lﬂ de A dmnd Lo
= i Q\Iihana de walolkey Sl dabled .

Se evidencia soporte de conformacion del comité de alimentacion . ~——
escolar - CAE y actas de reunion del misma.

Se evidencian actividades de |a estrafegia de hébitos saludables

P presentado por el operador si aplica en la sede educativa.

73

Se evidencia que el operador aplica encuestas de satisfaczion a
algunos beneficiarios del programa.

TOTAL CUMPLIMIENTO GESTION SOCIAL
PUNTAJE ESPERADO 3 PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE | (0o

CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES
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OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA
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Nota: Se deje fies copia del formato de velta en e comedor aseolar,
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