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s UT PIEDECUESTA INNOVA
| [TP edecuesta
ANova TADTAAMA DE ALIMINTATIDN ESCCUAR PAT PEDICULSTA 2004
FORMMATD PLAN DF SANLAWMINTO INSTETLICIONT S [DUCATIVAS MODALIDAD RACION PRI PARRDA LN finn
NOMBRE SEDE EDUCATIVA: L < \ c) (-\‘\0
MES DE: r{qv‘(\
SEMANA DEL: STARAANA DLL: SEMANA DEL SIMANA DEL: SUMANA DEL:
ITEM ol AL vy AL AL AL AL Deslnfecelan y Tlempo
LTm[m] | v ] L[l v c[m]nl 1] v L[] 1 v[tIm[m] o]
TROGRAMA DE LIMPIEZA Y DESINFECCION v o | P ()
alimentos 7|4 1 5
Mejane y " 7
M| X
Mesas,
Mesones,areade | 10 15
almarenamlento | | x® y
Uruadora teemom :
etro, menaje e 10 15
uillirado prameras| * ,
Cangcas Basuiao
(cada ver que se
evacuen los - 0 15
Canastillas y
Estibas, elementos 10 15
de aseo : =l e
nevers, estufa 40 1 10 15
Bafios y tanque de :
almacenmiento al= 20 15
Pisos, paredes, =
techo ventanas, e o 20 15
ertay L
siltas y mesas [ -
cada ver que A ¥ 4 15
camblen de tumo o
. Ll
[Panas e VA o
g 5. (S o
tyeress bt hipoclarito al 5.25%

los p de Limplera y feceld dlentes, de acuerdo con la frecuencia establaclda.

Marcar con una X cuando ie v
Preductos LED: en polve, Hipoclorito de Sodlo al 5,25%,

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:

FROGRAMA DE CONTROL CONTROL DE RESIDUOS S0UDOS. OBSERVACIONES

SEMANA l.MMIVIMMI\TLMMI?LMMIULMMI\ll'

Ordinarlos (bolsa verde) | | ¥
Disposichdn Final
Ordinario

N

CARRO BECOULICTON | DISPOSICON PARA AMIMALLS - X

No utilizables {belsa
negral
Disposiclén Final Na
utliirables

T LT

\\J:"Uuﬂ-‘o\

Reciclaje (ajustado al

HENRNER

TRAS: [L COLEGIO LD REOCLA

e ] T I

reciclaje CARNO W ECOLECTOR

0 n:juf\o\

Residuos Mguido [Acelte
vegetal quemado

wsado) * ¥

Nn\‘,juf\o‘

dispasicion final Qulen -

recoje el acelte wott  AF
A naMA A FiAMA nama [ n {l wm @

Marcar con una X cugnda se reaticen las labores de recoleceldn de lon retiduos, de acuerdo o su aoturolero y marcar con X como e realizd la
dispastelan flnal Hocer flemar lo persona que retira el scelte quemado.

DaSERVACTONES ¥ ACCION CORRECTIVA:

PROGRAMA DE CONTROL DE PLAGAS ORSERVACIONES

SEMANA I.MMIULMMI\!LMMJVLMMJV\.MMIV
._wﬂenda fislca de ol ©
animales v |2 L (\Qurlﬂ
‘_.g:rumﬂﬂo yolora 4 'D v
oring de roedores < L0 q““ﬂ
muebles, slimentosy e
elerentos roidot v ¢ V(1o
~
resto de cucarachas en el Clh ?
i W nffuna
ruido y chilide de O ‘g g
animales en ¢l dia N enbona
to1 En Q9
) raio1en _ §
) rozamienta de plagas gV Cd Wi
Marcar coma [ ) Obierveda y [NO] No obiervado con relacidn o o verificecion realiroda ef pilever dia de lobores de coda 1emane, (NA) No
Aplea
oa b AVALIGNTS ¥ ALTION CORRTCTIVA:
\
Realirada T T] w] l I

supervisado Por

J v

Shelly o Ui
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UTPgdecuesta T PIEDECUESTA INNOVA

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE PIEDECUESTA 2026

PROGRAMA DE ABASTECIMIENTO DE AGUA RPS

FORMATO DE MONITOREO CONTROL Y CALIDAD DEL AGUA

SEDE EDUCATIVA: C .d folD
Mes:  ovo
- Analisis Organoléptico
Semana 1 Semana 2 Semana 3 Semana 4 Semana 5

Parametro LL_ g,

LMMJVLMMJVLMMJVLMMJVLMMJV

Olor 114

Sabor 114

Marque 1 cuando las caracteristicas del agua sean normales y 2 cuando
presenten alguna inconformidad

Analisis Fisico -quimico

Cloro libre
residual
(0.3-2ppm)

*Kegistro del valor de cloro residual de acuerdo al reporte obtenido en los analisis fisico-
quimicos de la empresa prestadora del servicio de suministro de agua y/o toma directa por
muestreo del operador.

OBSERVACIONES:

\\Jf\‘\%u‘ﬂﬂ

(\Qom\\cn Peser @mm:‘i%

P Hap f\fZH‘O AO‘(O\

Realizado Por:
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- . - PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR
L Ft’. o~ A ':;'5»::-,---';; g afy oo Pedectesta [AEMISION DE ENTREGA DE INSUMOS DE ASEO
Calamily, Fileaidn V1T Mendor %2 UT" St Yy DIOSEGURIDAD EN INSTITUCION EDUCATIVA
OPERADOR: UNION TEMPPORAL PIEDECUESTA INNOVA CONTRATO: CO1.PCCNTR AGRO102
£ic: PIEDECULSTA ] MUNICIMO: I PIEDECUESTA MES: MAYO
INSTITUCION: INSTITUTO DEL ORIENTE SEDE EDUCATIVA: ESCUELA RURAL EL POLO
PERIODO 01 a3t doMayodo 2026 | TIPO COMPLEMENTO:|  APS COBERTURA: 35
— CANTIDAD OBSERVACION
~ Nsumo et TOTAL REQUERIDO ENTREGADA C Comple -G Prcume
" b H v r o S
ANOS DI LINI'I 2 U 15 .S c
L SPONJA PLASTICA u 2 2 c
CUsPONIAVIRDL | o 2 ® c
~ JABON DI 1OZA 350 g v z &
JABON | N POLVO 500 g 2 2z c
HIPOCLORNO 1000 mi 1 1 C
JANON ANTIDACTERIAL 300 mi 1 : ¢
BOLSA DE ASEO NEGRA Paqueto 2 2 c
" DBOLSA DE ASEQ VERDE Paquete 2 2 <
PAPEL HIGIENICO u 1 ) C
GUANTES DE POLLO Paqueto 1 1 C
ALCOHOL 240 ml 1 ! C
BAILLO U 1 1 c
JABON BARRA ARTESANAL = . |
2
ASEO ¥ e
BOLSAS PARA "
35 35
CONTRAMUESTRAS C
OBSERVACIONES:
[~ MANIPULADOR O PERSONA ENCARGADA QUE RECIBE TRANSPORTADOR QUIEN REALIZA LA ENTREGA:
NOMBRE COMPLETO: NOMBRE COMPLETO:
?f r--\,:t\\m Veygey ‘FP (wavyea .
CARGO: CARGO: Transportador /‘
Maoni@udedeve, . zlnson %;./j, 27
FIRMA: FIRMA: 2
35.1...,1&'-'-« Qesrs  Mawaina., /ﬁ (f i ;
—INSTITUCION EDUCATIVA: 7
HOMBRAE NESPONSADLE INSTITUCION O CENTRO EDUCATIVO:
A2 Tanond
LY A
M2 Janando  Sorqu -
CARGO: w ‘
"ﬁnmn:'__'%ff\,—m - \
/T ¢
MM eznanoN -

Powered by @ CamScanner



FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL

\J s Ao
'J.u HAVERHILL Educadon ‘ﬁplrevi v PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE

- = RACION PREPARADA EN SITIO AM-PM/ALMUERZO |
| ] 7
osawekn’ 1 Tns Ao Ll Omrerrx erc | MUNICIPIO DF | Cludads Municiplo | PIEDECUESTA

ed
:du:alhtl £s et 2o w~wl o g e Area |Urbana Rural | 3 |Fecha Visita -0s5-24
v Horario d
Direccién L//:_,‘_‘_‘{.. l{'?_lf‘—"‘fd i~ ':" : . l 9 109 g~ Hora inicio b R s
(4] No
f CO1,PCCNTR.B680182 Hora de terminacion [
Contrato Vi Q.
Qperadar UT PIEDECUESTA INNOVA No. de Beneficiarios \ No. De beneficiarios
|seguin cobertura ‘} atendidos }
Reporta casos de Identifique la causal del
atencion prioritaria " NO ‘ X caso de atencién prioritaria et /}
)

No de Visita Seguimiento posible \Visita - |Tipo de la modalidad ___—"1';]———
visita ?, técnica ‘CA caso de ETA -~ ‘SPQRK:AP il entregada “;: | FLELERT
Nombre y cargo de quien | ca. e /= D d [Nombre del interventor F 2
atiende la visita r-f..«-ld¢r-a£4 — de campo p'lf Z"'J C‘._‘J{“'u"ﬁ' le“"'/"/ ) F
iLa cantidad de beneficiarios atendidos corresponden a los registrados en |a cobertura oficial? \ si l ;::l NO \

Objeto de la visita: Verificar las condiciones de operacion en el camed
el MEN mediante Resolucién 335 de 2021 y Normatividad sanitaria vigente.

or escolar en la modalidad (AM-PMALMUERZO) teniendo en cuenta los estandares establecidos

D

racionas

a 150 raciones F

a 300 raciones Segun Pliego de

Namero de manipuladoras

PUNTAJE | PUNTAJE | - : Aci0 _
ESPERADO & osTeEnDo | & & PORCE"“"E\ fOG 2 A | Moy B aene

en el sitio
a 500 raciones ;

a 750 raciones . tual 4

a 1000 raciones f

1De 1

1al raciones

Observaciones

5::_ CA/);«..((-AC.,&. CIA D
! 7
.  Qli g

M Cu"lg’(a ..z{_/u qé Ta

CRITERIOS DE EVALUACION: 1(CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

f\ A RIA

DESCRIPCION DEL HALLAZGO

El servicio de alimentacion esta aislado de focos de insalubridad.
Sus accesos y alrededores se mantienen limpios, libres de
acumulacién de basuras, estancamiento de aguas y en buen
estado de mantenimiento.

Las instalaciones estan disefadas y construidas para proteger los
ambientes de produccion de contaminantes € ingreso de plagas,
animales domésticos y otros

\toxicas, resistentes, no porosos, impermeables, no absorbentes, no

Las instalaciones son de materiales que no generan sustancias

deslizantes y con acabados libres de grietas o defectos que
dificulten la limpieza y desinfeccion.

Lus 1":-:-‘--'5, ‘,'oun.co{*-)
G Wsn A QaTeal Mo
P,A .(Iq = Ef IMQ_)@.—, ,-g,:'f wHere

o~

” tnuc.,/ﬂ,;

Se cuenta con servicios sanitarios exclusivos o compartidos con
los funcionarios de la sede para el uso del personal manipulador de
alimentos, se encuentran en buen estado de funcionamiento y
dotado con jabén, toallas de mano, papel higiénico, caneca y aviso
de protocolo de lavado de manas. Evaluable.

PUNTAJE ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO

/l','

ASPECTO A EVALUAR

A

PUNTAJE

B kT n?“_p_'*f‘.ﬂ;\l 0

PORCENTAJE g4«

DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Se almacenan los alimentos de alto riesgo (lacteos, carnicos
pulpas) dentro de los rangos de temperatura exigidos en la
resolucion 2674 de 2013 y normatividad sanitaria vigente.

A4

Se almacenan los productos de acuerdo con las caracteristicas de
los mismos, en sitios adecuados minimizando el riesgo de
contaminacion

Los alimentos y materias primas se encuentran libres de presencia
de moho, abombamiento, pérdida del vacio, fecha caducada u otro
aspecto que incumpla con las caracteristicas de calidad o
inocuidad de los productos.

Se encuentra en el comedor el fermato de reposicion o entrega de
faltantes.

Se evidencia remisién de los complementos con diligenciamiento
del recibido de los productos.

El rotulado y etiquetado del empaque primario de los alimentos
cumple con lo estipulado en la Resolucién 5100 de 2005 y demas
normatividad vigente.

Los registros de control de temperatura de los alimentos en
refrigeracién y congelacion, son diligenciados correctamente y se
realizan de manera oportuna

Se asigna rotulacion que permite 1a identificacion de las alimentos,
la cual es visible, y se lleva control de primeros en Vencer, primero
en salir (kardex) con el fin de garantizar la adecuada rotacion de
materia prima.

La materia prima no conforme se encuentra &n un area especifica,
esta debidamente identificada para evitar su uso.

WJ.0

Vo sc
no (,u.n?\')m.c, ¢

(jb servih MmaTerc  primas
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FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
RACION PREPARADA EN SITIO AM-PM/ALMUERZO

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO

PUNTAJE ESPERADO “ PUNTAJE OBTENIDO

1ll. CONDICIONES DE PREPARACI
ASPECTO A EVALUAR

G

AN, ENSAMBLE Y DISTRIBUCION

DESCRIPCION DEL HALLAZGO

10

Los procesos de produccion se realizan de manera secuencial y
continua de tal forma que se protegen los alimentos de posibles
riesgos de contaminacion.

1

Se lavan y desinfectan los empaques, los alimantos o materias
primas crudas como frutas, verduras y hortalizas con agua potable,
antes de su preparacion y en los tiempos establecidos de
desinfeccion.

12

Los procedimientos de operacién como: lavar, pelar, cortar,
clasificar, extraer, batir, entre otros, se realizan de manera que se
protejan los alimentos y materias primas de posibles riesgos de
contaminacion.

13

Los tiempos de exposicién de los alimentos se encuentran dentro
de lo establecido en la normatividad vigente y no generan posibles
riesgos de contaminacion. Adicionaimente, los procesos de
descongelacion requeridos se realizan de forma controlada para
evitar el desarrollo de microorganismos.

14

Todos los complementos estan libres de contaminacion fisica,
biologica, quimica y cumplen con las caracteristicas de calidad o
inocuidad.

15

Se realizan actividades de mantenimiento preventivo a los equipos
que aplica, segun lo establecido en los manuales del fabricante y
se garantiza el cuidado, buen uso y buen estado de |a totalidad de
equipos y utensilios dispuestos para la operacion.

16

Se realiza monitoreo de las temperaturas para los alimentos frios y
calientes en las diferentes etapas de proceso. Verificar registro de
operador.

17

Las temperaturas para los alimentos frios y calientes en las
diferentes etapas de proceso se mantienen dentro del rango de
seguridad que garantiza inccuidad.

18

Se dispone del menaje suficiente para cada modalidad, de acuerdo
al nimero de raciones y se encuentra en buen estado.

PUNTAJE ESPERADO

ASPECTO A EVALUAR

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE PREPARACION, ENSAMBLE Y DISTRIBUCIO

o oarco

IV. CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES

-

N

DESCRIPCION DEL HALLAZGO

|
19

menu aprobado por la ETC.

En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de |

20

Se tiene estandarizada la porcion servida y se cuenta con los
utensilios para la misma (cucharas medidoras, balanza).

21

Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de mend
establecido y de acuerdo a intercambios autorizados o arrastres
informados.

22

PUNTAJE ESPERADO Ly

iTEM

Se cumple con los gramajes de las preparaciones segun aplique.
{ver anexo formato de verificacion gramajes).

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE OBTENIDO

PUNTAJE

Ly

PORCENTAJE /A v,

DESCRIPCION DEL HALLAZGO

23

Cuenta con la dotacién completa, limpia, en buen estado y hace
uso adecuado de la misma de acuerdo a lo establecido en la
normatividad vigente.

,1

24

La presentacion personal de los manipuladores es adecuada (ufias
cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, sin uso de joyas u
otros accesorios ni magquillaje) y uniforme limpio.

25

Se evidencia la hoja de vida de cada uno de los manipuladores con
\a certificacién médica (apto para manipular alimentos) (no mayor a
un afo).

El personal manipulador-acredita formacion en educacién sanitaria,
principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura y practicas
higiénicas en manipulacién de alimentos y se cuenta con registros

de capacitacion.

27

El personal manipulador no presenta afecciones de la piel o
enfermedades infectocontagiosas.

28

Cumple con las buenas practicas de manufactura durante todas |as
etapas del proceso de acuerdo a lo establecido en la normatividad
vigente.
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FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
RACION PREPARADA EN SITIO AM-PWALMUERZO

Existen letreros en buen estado alusivos a |a aplicacion de BPM -

Buenas Practicas de Manufactura y de las diferentes areas, 4

ubicados en las instalaciones. De facil limpieza y desinfeccion

El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida

30 | yotacién (tapabocas, cofia y bata). 1
31 Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de

acuerdo a lo establecido en el contrato. 1
32 Se puede evidenciar que el supervisor del operador ha realizado 1 A

acompafiamiento en la sede visitada

TOTAL CUMPLIMIENTO PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

o senso o oo

Vi. PLAN DE SANEAMIENTO
LIMPIEZA Y DESINFECCION

JaQ .

[ITEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

DESCRIPCION DEL HALLAZGO

a3

Todas las areas y superficias (incluyendo techos) del servicio se
encuentran en adecuadas condiciones de higiene y limpieza, se
evita la acumulacién de agua.

e

34

Se aplican protocolos para la limpieza y desinfeccion de equipos,
menaje y utensilios (platos, vasos, cubiertos, pocillios, bandejas,
tabias de picar, cuchillos, entre otros)

—

Se encuentra la remision de insumos de aseo del mes ,?

35

36

Se encuentra publicado el instructivo del uso (concentraciones,
modo de preparacion empleo y rotacion), de los productos 1
utilizados en los procesos de limpieza y desinfeccion y se
encuentran los implementos requeridos como jeringas.

37

Los implementos (pafios absorbentes, traperos, recogedores,
toallas, guantes entre otros) que se utilizan para el aseo, 1
permanecen en adecuadas condiciones de limpieza y en el lugar
establecido.

Los equipos, utensilios y menaje empleados se limpian y
desinfectan antes de cada uso y son de materiales resistentes al 1
uso y a la corrosion.

39

La documentacion aprobada del programa se encuentra en la
carpeta de la sede. 1

Existe registro al dia en donde se evidencia el cumplimiento de la
limpieza de areas, equipos y utensilios de acuerdo a lo establecido 1
en el programa.

41

Los insummos de aseo y utensilios se encuentran completos, son
suficientes y estan almacenados adecuadamente, rotulados 1
correctamente y corresponden a lo establecido y aprobado en el
programa.

42

Se evidencias baja ollas y toallas en buen estado y con
mantenimiento higienico de las mismas '1

Los lugares de dificil acceso (alacenas, debajo y encima de
estantes y equipos, rincones escondidos, cauchos de congeladores 7
y neveras) son higienizados periodicamente

No se evidencian elementos o equipos en desuso dentro de 1a 1
cocina o en el comedor escolar

ABASTECIMIENTO DE AGUA

iTEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Disponen de un tanque de almacenamiento de agua potable y se
encuentra construido de material higiénico sanitario, hermético y se 1
encuentra en constante circulacion, ademas tiene la capacidad
suficiente para un dia de produccion.

A

\

Se realiza la limpieza y desinfeccion periddica del tanque
de almacenamiento de agua potable. 1
Fecha de la (ltima limpieza y desinfeccién realizada:

-0l 2026

47

Se llevan registros de calidad del agua de suministro de la cocina
de acuerdo a lo establecido en el programa. 1

ri
Qs e

u(;..(,..u-u

El Aqul Sc Aseve Yy
ne ¢! /u.\/f("-' wa;mg.;

El agua para procesamiento es potable (via acueducto o hervido o 1
filtrado segun si la sede es urbana o rural)

\

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

DESCRIPCION DEL HALLAZGO

49

Existe al interior del servicia de alimentacion, recipientes de 1
material sanitario con sus respectivas bolsas, para la recoleccion :
de residuos sélidos, en buen estado, en cantidad suficiente, bien

ubicados e identificados conforme a la norma sanitaria vigente. |

A\




FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
RACION PREPARADA EN SITIO AM-PM/ALMUERZO

}J‘ HAVERHILL Edtl;élcidtl ﬂ#’ﬁ&zﬁ

La clasificacién de residuos sélidos se realiza de acuerdo con lo

establecido en el programa de manejo de residuos.

50 |Adicionaimente, los residuos sblidos son retirados con la 1
frecuencia necesaria para evitar generacion de olores y/o \

proliferacion de plagas.

El manejo de los residuos liquidos y sélides no representa resgo

51 |de contaminacién para los alimentos ni para las superficies en 'r'
contacto con estos.
52 Se cuenta con protocolos para el manejo y disposicion de aceite
vegetal usado. )
53 Existe documentacién del programa en la carpeta de la sede y 1

registro del manejo de residuos sélidos y liquidos,

Existe registro al dia de pérdidas y desperdicios de alimentos y | \
estrategias de disminucion descritas en el programa de mangjo de 1

&4 residuos solidos de acuerdo a las orientaciones dadas en el anexo )
técnico y la Ley 19980 de 2018.
CONTROL DE PLAGAS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Se realiza un control de plagas y se cuenta con los siguientes
documentos soportes: diagnéstico empresa fumigadora, ~ -
§5 |cronograma, formato de inspeccion intermo, documentacién de 4 [ -0Qf — FLC
empresa fumigadora, fichas técnicas. Se encuentran diligenciadas
de forma adecuada y oportuna. Fecha de la dltima fumigacion

No se evidencia indicio o presencia de plagas y las areas cuentan \
con barreras que minimicen el ingreso de vectores. 1 '

Las ventanas y aberturas que se comuriguen con el ambiente
57 |exterior, estan provistas con malla anti insecto de facil limpieza y 'f N
buena conservacién, resistentes a la limpieza y la manipulacion.

TOTAL PLAN DE SANEAMIENTO

o oo rorcane

VIl. CONDICIONES DE TRANSPORTE ¥ DISTRIBUCION (S| ES EVIDENCIADO)

PUNTAJE ESPERADO

ASPECTO A EVALUAR DESCRIPCION DEL HALLAZGO
Las condiciones sanitarias del vehiculo transportador de alimentos, Mo s Lsé Sy - f ans s i fl
58 cumple con lo establecido en la normatividad sanitaria vigente. jJ 0

(Condiciones de higiene y limpieza adecuadas pisos, paredes,
techo, estibas, canastillas).

£l vehiculo cuenta con conceplo sanitario expedido por la autoridad J.o /.Jé sc dL Sosirn f rans e~ 4 ’Lc

59 competente con concepto favorable.

Los conductores y auxiliares cumplen con los documentos exigidos

para manipular alimentos, portan la dotacién de acuerdo a lo 1 4 : ALaarg per/t
60 | ctablecido en la Resolucion 2674 de 2013 e implementan buenas /") O | Mo se o bscrva T,

préacticas de manufactura.

Las materias primas, se reciben en un lugar limpio y en , {4 : :
61 |condiciones fisicas que minimicen el riesgo de contaminacién o /-') ,Q £¢C o bscrva 7( ung (5 @t 7

alteracion de las caracteristicas propias de cada producto.

Se da cumplimiento a los criterios de aceptacion y rechazo dela ¥
materia prima recibida y existen controles de este proceso (fecha /L) Q| ,LJ QO S 3 é e ;//u AsO@ s JC
de vencimiento, lote, condiciones de empagque y cumplimiento de la .
Resolucién 5109 de 2005 y demas normatividad vigente).

62

OTA D =T - =11z AP A
PUNTAJE ESPERADO A7 PUNTAJE OBTENIDO A A PORCENTAJE A
i RA fy i AD A O AD
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
El comedor escolar cuenta con visita realizada por la Entidad Fe -—!\ - (L -o 7 - If}-iZ/f
§3 |territorial de salud y tiene concepto sanitario Favorable o Favorable .7 Cuncly }(' » Fawarg
con Requerimientos. forcenfngs! Q5.4 >
Se cuenta con instrumentos de medicion con el fin de realizar v
i control en cada una de las etapas de produccién y se garantiza la il
confiabilidad de las mediciones realizadas. (termémetro de
proceso, termémetro de frio y balanza). y
Se evidencian contramuestras de los menus almacenadas 1 \
- comectamente en congelacion y rotuladas de acuerdo a las '
preparaciones. El personal cuenta con los elementos necesarios
para la marcacion y almacenamiento de estas.
A RA ALIDA A\ 0
PUNTAJE ESPERADO ; PUNTAJE OBTENIDO 3 PORCENTAJE sJUA ¥,
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

|
Para |a entrega de complementos alimentarios, se realiza el
86 |registro diario de los beneficiarios en el formato correspondiente f 3
disefiado para tal fin por la UAPA, sin tachanes ni enmendaduras.




' \J e rdontil | FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL |
|' HAVERHILL  Equcacion ﬁgrm’ v @ PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
- = RACION PREPARADA EN SITIO AM-PM/ALMUERZO

En muestreo aleatorio se confirma que quienes reciben el
67 |complemento son efectivamente los beneficiarios reportados en la 4
cobertura entregada al operador. Ver formato RUB

Se encuentra el formato de suplencias y/o repitencias en la
carpeta. Correctamente diligenciado.

TOTAL ENTREGA DE COMPLEMENTOS

o oo

X. CONDICIONES DE SEGURIUAD Y SALUD EN EL TRABAJOD
ITEM ASPECTO A EVALUAR DESCRIPCION DEL HALLAZGO

69 *Existe extintor con fecha vigente de carga. 1

Existe botiquin de primeros auxilios Tipo A que cumple con lo \
establecido en la normatividad vigente resolucién 705 de 2007 y N
(Gasas paquete x 20, esparadrapo de tela rollo de 4", bajalenguas,

70 |guantes de latex, banda elastica, banda de algodén, Yodopovidona
120 ml, solucién salina 250 cc, termometro, tijeras, alcohol
antiséptico 275 ml y Suifadiazina de plata). Exclusivo pare el
personal de la cocina entregado por el operador.

f = OND D RIDA ! D RAB
PUNTAJE ESPERADO 1 PUNTAJE OBTENIDO 1 PORCENTAJE /9 S v
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
En la institucién educativa se tiene publicado en un lugar visible la \
71 |Ficha Técnica de Informacion del PAE con los canales de 1 N
comunicacién para las SPQR, y se encuentra en buen estado. N
P £ Fa
s {7cn T rafeq/ o aAre X
77 |Se evidencian actividades de |a estrategia de habitos saludables /_] A ~ £ “f u{‘#f‘—"ﬁ'z” £ ":j ' L
|presentado por el operador si aplica en la sede educativa. il | 7 w7e  pe
73 Se evidencia soporte de conformacién del comité de alimentacion 4 X
escolar - CAE y actas de reunién del mismo. %
Se evidencia que el operador aplica encuestas de satisfaccion a
algunos beneficiarios del programa.

TOTAL CUMPLIMIENTO GESTION SOCIAL
PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE

CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES
L),’).J /’L{»}‘!{. ;,/d 0’4/74—1 Ce. C.yxdu/(_,ac/q C,un#",ﬂém;m_/{; (_._,-“'" Jad ¥
Z-n 7{«.&) [o 5 Samera (4,) c_,gn_u.{/a oéu

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

‘_) A B R
B
Nota: Se deja fiel copla del formato de vista en el comedar sscolar.
DATOS RESPONSABLE DE LA INTERVENTORIA DATOS MANIPULADOR DATOS FUNCIONARIO SEDE .
NOMBRE (-;u.,/% ﬂd‘{”rfu nomere | laudy \\liana Dear nowere |Yp 7 NlMe =
Feroapss :{
caRco (Tn CAmy & CEDUA | 410022l 25 Y i \QG CeNTe

FIRMA P FIRMA ) FIRMA | & :“\:_,,
/ ‘/ dGU(Lu J.\J.l(,(ﬂ.& Dlyz ‘%?ﬁ._ )dx:i/
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S Bl ‘{’?’;,;ﬁ] P‘Iim:nlns é" (;:'?‘) U‘I‘chtll‘ggu esta neﬁTs?gS %%AE?:?:E&EQQSIS%?:AESQ?ELQQEO
Colombia % SRS Tiprender ) e Y BIOSEGURIDAD EN INSTITUCION EDUCATIVA
OPERADOR: UNION TEMPORAL PIEDECUESTA INNOVA CONTRATO: CO1.PCCNTR.B8680192
ETC: PIEDECUESTA  |MUNICIPIO: | PIEDECUESTA | MES: —
INSTITUCION: INSTITUTO DEL ORIENTE SEDE EDUCATIVA: ESCUELA RURAL ZARAGOSA
PERIODO 01 al 31 de Mayo do 2026 TIPO COMPLEMENTO:  RPS  |COBERTURA:| 7
TOROE | romneaumoo | Gaoie | oesenvacon
PANOS DE LIMPIEZA U 15 45 C
ESPONJA PLASTICA u 2 Z £
ESPONJA VERDE u 2 2 C
JABON DE LOZA 350 g 1 - C
JABON EN POLVO 5009 2 2 Q
HIPOCLORITO 1000 m 1 =1 C
JABON ANTIBACTERIAL 300 m! 1 = ¢
BOLSA DE ASEO NEGRA Paquete 1 7 C
BOLSA DE ASEO VERDE Paquete 1 1 C
PAPEL HIGIENICO u 1 7 C
GUANTES DE POLLO Paquete 1 -7 (
ALCOHOL 240 ml 1 7 ¢
BRILLO u 1 by C
JABON BARRA ARTESANAL
ASEO 250 g 1 .7 (-\ '
BOLSAS PARA s
CONTRAMUESTRAS ¢ * 3¢ Q

OBSERVACIONES:

TRANSPORTADOR QUIEN REALIZA LA ENTREGA:

MANIPULADOR O PERSONA ENCARGADA QUE RECIBE
NOMBRE COMPLETO: ;

% ._L Wwina Dlaz

NOMBRE COMPLETO:

dlfj@'? C%Y/aézajg

CARGO: CARGO: Transporiador
hanpuladeyo
FIRMA: [/ FIRMA:

r
gduglcg _-LL\]%ng D(azDVVeatn
INSTITUCION EDUCATIVA:

NOMBRE RESPONSABLE INSTITUCION O CENTRO EDUCATIVO:

}_Q_ZArJ,nA_A_lﬂ_e_y..D.ﬁ-ﬁ).
CARGO:

Do cenTe

FIRMA:




UT PIEDECUESTA INNOVA

i t
erp.ﬁag&ges o PROGRAMA DE ALIMINTACION [SCOLAR PAE PIEDECUISTA 2026

ToAAATO PLAN DI SANTARNINTO INSTITUCIONES TDUCATIVAS MODALIDAD RACION PAEPARADA tH $iM10

NOMBAE STDT [DUCATIVA: 2 § Zm Ve 18 &)

MLS DE: \fn
Hd' STMANA DEL:  [STMANA DEL: SEMANA DEL:  [STMANA DEL  |SEMANA DEL:
mem Y/ ILNE AL Al AL Al Desinfecdon y Tiempo
ML [v] MM [v] e mim] s [y MM ] v] L imim]a]v
FROGRAMA DE LIMPMIZA ¥ DESINITCOON ; ¥ | T e —
alimentos .L: 1 S
Mejane ¥ X 4 15
L aensifos
Meuay,
Mesonesaende | o 10 15
s eramiento L k{ x
Uousaoratermom | 1
o, menaje ' 10 15
sumpede promerns] * N d a
Canecny Ramsid 0
|cada w1 que se
levacuen loy x 20 15
resduos) {- (
Canastifias y
stibas, elementos | | 10 15
de aweo . ( A
nevera, estula s |y ke 10 15
Bafhos v tangue de :
almacenmiento 20 15
Puow, paredes, -
techo ventanas, . 20 15
s !
sifias y mesas / Y
@ada vel que A 4 15
*ﬂmbirndp!m :- *\ ‘L ’
Manos v ~’» {l ¥
Tshom e S hipoclorito al 5.25%
Warcar con una X do se realicen los procedimi de Umpieza y Desinfecdén corresp de do con la fi ! bledd
Productos LED: Detergente en polvo, Hipodarito de Sodio a1 5,25%.
OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:
PROGRAMA DE CONTROL CONTROL DE RESIDUOS SOLIDOS. OBSERVACIONES |
SEMANA T D VI b v e mms [vie Imimls fvie isimlbs v
Ordinarios (bolsa veede) | N { | ® | | l_l—[
Disposickdn Final
Ordinario Mu;&non: DNSPOSIOON PARA AMIMALLS : X | OTRAS:
Mo utilizables (bolsa ¥
negra)
Onsposicion Final No
wtifizables CARRO RECOLECTOR
- IITRRRRRNNRRANNRRRRANREN
fasiduo)
Disposicion Final:
reciclaje CARRO RUCOUCTOR RECIQA OTRAS: £L COLEGIO LD REQICLA
Residuos liquido (Aceite
wegetal quemado © _{
usado)
lmd‘:‘* 0.\'8\0
Om FIRMA FIRMA FIRMA FIRMA

Morcor on une X cuondo se reolicen las labores de recoleccidn de Jos residuat, de acuerdo o su nalurolera y marcar con x coma se reolizd lo
dispasicion final Hocer firmar lo periona que retio el oceite quemado.

(OB RVACIONES ¥ ACCION CORRECTIVA:

PROGRAMA DE CONTROL DE PLAGAS B DBSERVACIONES

SLMANA L

VI el v L mIm] Jv i [mfsmals v o mimb v

prevencs faca de
wrirnabes

EpLn ety y Gl 8
o Or I Bone

Mmsctiry, slorenton y

1eto de Cucarachial en rl)
PO Y EGUA

11O e lnci AT

Ao lwolsu a2

0
g
pris———
4

1wdo y chilldo de
animales en el du

o

rasios en
guardaescobaybrtlantes 0
| rozsmiena de plagat 1

o

Maorcor como (Q ) Observede y (HO) lnlhm:uuhdhlh-wkuuunmmdpmq.kmﬂuﬁnmtm} Neo
Aplica

RLLRVACIONE 1 ¥ AL CXON CORRCTIVA"

st | clandio | | [ I

| Supendsado Por




Pledecuesta T PIEDECUESTA INNOVA

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE PIEDECUESTA 2026

PROGRAMA DE ABASTECIMIENTO DE AGUA RPS

FORMATO DE MONITOREO CONTROL Y CALIDAD DEL AGUA

SEDE EDUCATIVA: I ZhMeDhNGe=h

Mes: M q:{(‘)

Analisis Organoléptico

Semana 1 Semana 2 Semana 3 Semana 4 Semana 5
Parametro | o4 _ 07

LMMJ|VILIMMD [VILIMM[J[VILIMM[J |[VIL MM|J |V

Olor v 711

Sabor 1 141

Marque 1 cuando las caracteristicas del agua sean normales y 2 cuando
presenten alguna inconformidad

Analisis Fisico -quimico

Cloro libre
residual
(0.3-2ppm)

*Registro del valor de cloro residual de acuerdo al reporte obtenido en los analisis fisico-
quimicos de la empresa prestadora del servicio de suministro de agua y/o toma directa por

muestreo del operador.

OBSERVACIONES:

Realizado Por:

QUALQ L’L’uno Diaz. Duvar
Cargo: ;

H Orﬁ?ula 5@1@..



' ra—— FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES
H.. HAVERHILL  gyucacién Ptprenaﬁ @ DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
- RACION PREPARADA EN SITIO AM-PM/ALMUERZO
institucion = [ MUNICIPIO DE
;ducama |.l-"\3 Q’t erC-\D " Q&d Cc\h WA lC)_S Coros ETC PIEDECUESTA Ciudad/ Municipio | PIEDECUESTA
ede
Edueatve | Escoeloy Bural Pes Cadero Aren |Urbana ==\ ‘ Y, |Fecha Vieita oe(vs[26
H d
Dirsccidn | perecdcn fefcaadero Horario 4@ ez 00~ 101 00 Hora incio 08:00am
No.
: CO1.PCCNTR 8680192 | Hora de terminacién 41
Operador UT PIEDECUESTA INNOVA G eciarics No- De bameTicTarios Soam
iin cobertura ‘ 6 = atendidos 6 (7
Reporta casos de Identifique la causal del
atencion priotaria | S | — | N9 | YA | caso de atencién prioritaria LA
INo de Visita Seguimiento posible |Visita Tipo de la modalidad
visita L |tecnica Y. |casodeETA SPQRICAP | ~~  |entregada —
Nombre y cargo de quien ¥ Oosario }?rcnc&S JNombrudal interventor de| / ’
atiende la visita Manpuladon de Alimeontos | campo Pcr:J ro Nel b‘}m.q 10 Dz
¢La cantidad de beneficiark didos corresponden a los registrados en la cobertura oficial? ‘ si Sl \ NO ' -

el MEN mediante Resolucion 335 de 2021 y Normatividad sanitana vigente.

Objeto de la visita: Verificar las condiciones de gperacicn en el comedor escolar en la m

odalidad (AM-PM/ALMUERZO) teniendo en cuenta los estandares establecidos por

PUNTAJE 7 PUNTA,JE & . CALIFICACION
ESPERADO o 8 OBTENIDO é &) PORCENTAJE 100~ CUALITATIVA f"'l bUMO
Bk De 70 a B4% Aceptable De 85 2 94% Bueno
AL D v ADO
3: _}; : ra meﬂ - Namero de manipuladoras |Observaciones
a8 one 2
De 151 a nes 3| Segtin Pliejjo de en el sitio Se eviclenca (AN Mohl?\-‘[uc‘-oro\
e 301 =750 canes g | e alimentos < 5ot
L S contractal i (=]
gs?smmdmas G ..!_ Jttio.
e 1001 a 1500 raciones
CRITERIOS DE EVALUACION: 1(CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
El servicio de allimentacion esté aislado de focos de insalubridad.
A Sus accesos y alrededores se mantierien limpios, libres de Fa {
acumulacién de basuras, estancamiento de aguas y en buen s Cunna f Ve
estado de mantenimiento.
Las instalaciones estan disefiadas y construidas para proteger
B |los ambientes de produccion de contaminantes e ingreso de
plagas, animales gomésticos y otros. ; C’ C' Al P ! €
Las instalaciones son de materiales que no generan sustancias Se evidencia techo a [ {‘5‘ acennlado =le
c téxicas, resistentes, no porosos, impermeables, no absorbentes, i freel LwPiern v dedin feclion, + 5
no deslizantes y con acabados libres e grietas o defectos que }J C levidenciar buldota Sove tos' ea el
dificulten la limpieza y desinfeccion. Pue de la cocina,
Se cuenta con servicios sanitarios exclusivos o compartidos con i
los funzionarios de la sede para el use-del personal manipulador
D |de alimentos, se encuentran en buen irstado de funcionamiento y| ——
datado con jabén, toallas de mano, papel higiénico, caneca y L
aviso de protocolo de lavado de manos. Evaluable. —
PUNTAJE ESPERADO 1 PUNTAJE OBTENIDO i v PORCENTAJE oo ~
DE A p
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
Se almacenan los alimentos de alto ripsgo (lacteos, camicos
1 |pulpas) dentro de los rangos de tempeiratura exigidos en la L
resolucion 2674 de 2013 y normativided sanitaria vigente
Se almacenan los productos de acuenio con las caracteristicas \\
2 |de los mismos, en sitios adecuados minimizando el riesgo de J_. \
contaminacién
Los alimentos y materias primas se encuentran libres de i
3 presencia de moho, abornbamiento, pérdida del vacio, fecha N\
caducada u otro aspecto que incumpli con las caracteristicas de I
calidad o inocuidad de los productas o
b
4 Se encuentra en el comedor el formaty de reposicion o entrega ;
de faltantes. '
5 Se evidencia remisién de los complementos con diligenciamiento
del recibido de los productos. J_
£l rotulado y etiquetado del empaque pprimario de los alimentos
6 |cumple con lo estipulado en la Resoluzion 5109 de 2005 y L
demés normatividad vigente.
Los registros de control de temperatuta de los alimentos én k.
7 |refrigeracion y congelacion, son diligenciados correctamente y se l i
realizan de manera oportuna. \
Se asigna rotulacion que permite la identificacion de los
8 alimentos, la cual es visible, y se |leva control de primeros en
vencer, primero en salir (kardex) con el fin de garantizar la L
adecuada rotacion de materia prima.
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9 La materia prima no conforme se encuentra en un area
especifica, estd debidamente identificida para evitar su uso.

A =

8

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE ESPERADO

OE PREPA

ITEM

PUNTAJE OBTENIDO

Hoe = ob Seroa Matena an
WO  (owforaace,

PORCENTAJE

N.O

joo ~.

A AMB A

PUNTAJE

Los procesos de produccién se realizen de manera secuencial y l
10

continua de tal forma que se protegen los alimentos de posibles
riesgos de contaminacion.

DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Se lavan y desinfectan los empagques, los alimentos o materias
primas crudas como frutas, verduras y hortalizas con agua
potable, antes de su preparacién y en [os tiempos establecidos
de desinfeccion.

"

3

|Los procedimientos de operacion como: lavar, pelar, cortar,
clasificar, extraer, batir, entre otros, se realizan de manera que
se protejan los alimentos y materias primas de posibles riesgos
de contaminacion.

12

li-—-

Los tiempes de exposicién de los alimantos se encuentran
dentro de lo establecido en la normatividad vigente y no generan
posibles riesgos de contaminacion. Atlcionalmente, los procesos
de descongelacian requeridos se realtzan de forma controlada
para evitar el desarrollo de microorgarismos.

13

Todos los complementos estan libres Je contaminacion fisica,
bioldgica, quimica y cumplen con las caracteristicas de calidad o
inocuicad.

14

|=—

Se realizan actividades de mantenimignto preventivo a los
equipos que aplica, segun lo establecido en los manuales del
fabricante y se garantiza el cuidado, biien uso y buen estado de
|a totalidad de equipos y utensilios disjpuestos para la operacion.

16

!.-.

Se realiza monitoreo de las temperaturas para [os alimentos frios
y calientes en las diferentes etapas de proceso. Verificar registro
de operador.

16

Las ternperaturas para os alimentos frios y calientes en las
diferentes etapas de proceso se mantienen dentro del rango de
seguridad que garantiza inocuidad,

17

i‘

Se dispone del menaje suficiente para cada modalidad, de

18 | cuerdo al nimero de raciones y se encuentra en buen estado.

OTA
PUNTAJE ESPERADO G

ITEM ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE OBTENIDO

9 PORCENTAJE 100~

PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

En el establecimiento educativo se ensuentra publicado el ciclo ‘

19 | je menu aprobado por la ETC.

Se tiene estandarizada la porcién servida y se cuenta con los

20 utensilios para la misma (cucharas medidoras, balanza).

1

Existe cumplimiento de la minuta de azuerdo al ciclo de menu
establecido y de acuerdo a intercambis autorizados o arrastres
informados.

I\‘--.

22 Se cumple con los gramajes de as prisparaciones segun aplique.

(ver anexo formate de verificacion graimajes).

“

PUNTAJE ESPERADO

ASPECTO A EVALUAR

TOTAL CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES

PUNTAJE OBTENIDO A PORCENTAJE joo .
V. PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS
DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Cuenta con la dotacion completa, limpia, en buen estado y hace
uso adecuado de la misma de acuerdp a lo establecido en la
normatividad vigente.

La presentacion personal de los manipuladores es adecuada
(ufias cortas, limpias y sin esmalte, cabelio recogido, sin uso de
joyas u otros accesorios ni maquillaje) y uniforme limpio.

24

Se evidencia la hoja de vida de cada uno de los manipuladores
con la certificacidon médica (apto para ymanipular alimentos) (no
mayor a un afo).

25

El personal manipulador-acredita formacién en educacién
sanitaria, principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura
y practicas higiénicas en manipulacion de alimentos y se cuenta
con registros de capacitacion.

26

El personal manipulador no presenta sfecciones de la piel 0
enfermedades infectocontagiosas.

Cumple con las buenas practicas de manufactura durante todas
las etapas del proceso de acuerdo a I establecido en la
normatividad vigente.

28

[ |} -
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Existen letreros en buen estado alusivas a la aplicacion de BPM -
Buenas Practicas de Manufactura y de: |as diferentes areas,
ubicadas en las instalaciones. De facil limpieza y desinfeccion.

30

dotacién (tapabocas, cofia y bata).

3

Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de

El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida L
acuerdo a lo establecido en el contrato, L

32

Se puede evidenciar que el supervisor del operador ha realizado
acompafiamiento en la sede visitada

TOTAL CUMPLIMIENTO PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

Sramcssrenso | 10| _sorweomawo |

Vi. PLAN DE SANEAMIENTO
LIMPIEZA Y DESINFECCION

PORCENTAJE o0 ~

iTEM|

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Todas las dreas y superficies (incluyerido techos) del servicio se
encueritran en adecuadas condiciones: de higiene y limpieza, se 1
evita la acumulacién de agua.

Se aplican protocolos para |a limpieza y desinfeccién de equipos,
menaje y utensilios (platos, vasos, cutiertos, pocillos, bandejas,
tablas de picar, cuchillos, entre otros) l

35

Se encuentra la remision de insumos ile aseo del mes j_

36

Se encuentra publicado el instructivo el uso (concentraciones,
modo de preparacién empleo y rotacién), de los productos
utilizados en los procesos de limpieza y desinfeccion y se
encuentran los implementos requerides como jeringas.

}l-.-

37

Los implementos (pafios absorbentes, traperos, recogedores,
toallas, guantes entre otros) que se utilizan para el aseo,
permanecen en adecuadas condiciongs de limpieza y en el lugar

-

establecido

Los equipos, utensilios y menaje emplzados se limpian y
desinfectan antes de cada uso y son de materiales resistentes al
uso y & la corrosién,

38

La documentacitn aprobada del progeama se encuentra en la
carpeta de |a sede.

Existe registro al dia en donde se evidencia el cumplimiento de
la limpleza de areas, equipos y utensilos de acuerdo a lo
establecido en el programa.

41

Los insumos de aseo y utensilios se @icuentran completos, son
suficientes y estan almacenados adegaadamente, rotulados

programa.

42

Se evidencias baja ollas y toalias en baen estado y con
mantenimiento higienico de las mismas

Los lugares de dificil acceso (alacena:, debajo y encima de
estantes y equipos, rincones escondidos, cauchos de

correctamente y corresponden a lo esjablecido y aprobado en el L
congeladores y neveras) son higienizados periodicamente L

cocina o en el comedor escolar

No se evidencian elementos o equipot en desuso dentro de la L

l\

ABASTECIMIENTO DE AGUA

ITEM

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Disponen de un tangue de almacenamiento de agua potable y se
encuentra construido de material higiénico sanitario, hermético y
se encuentra en canstante circulacion, ademés tiene la L
capacidad suficiente para un dia de produccion.

\

Se realiza la limpieza y desinfeccién periddica del tanque
de almacenamiento de agua potable. L
Fecha de la Gltima limpieza y desinfeczion realizada:

fechat 19 !01 f}te

a7

Se lievan registros de calidad del agus de suministro de la
cocina de acuerdo a lo establecide en el programa. L

El agua para procesamiento es potabie (via acueducto 0 hervido
o filtraclo seguin si la sede es urbana o rural) _L

Mo arucah cnacthid de ‘-‘\m, Pora X
q g (-1 o

AW <]«

Cet
e

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

49

Existe &l interior del servicio de alimentacién, recipientes de
material sanitario con sus respectivas bolsas, para la recaleccion

ubicados e identificados conforme & la norma sanitaria vigente.

de residuos sélidos, en buen estado, en cantidad suficiente, bien L
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La clasificacion de residuos solidos se realiza de acuerdo con lo
establecido en el programa de manejc de residuos.

§0 |Adicionaimente, los residuos solidos son retirados con la
frecuencia necesaria para evitar generacion de olores y/o L
proliferacion de plagas.

El manejo de los residuos liquidos y stilidos no representa riesgo
§1 |de contaminacién para los alimentos ri para las superficies en
contacto con estos.

52

Se cuenta con protocalos para el manzjo y disposicidn de aceite
vegelal usado. _L

Existe documentacion del programa en la carpeta de |a sede y
registro del manejo de residuos solidos y liquidos. J_

Existe registro al dia de pérdidas y desperdicios de alimeriios y
estrategias de disminucidn descritas en &l programa de manejo
de residuos sélidos de acuerdo a las erientaciones dadas en el L
anexo técnico y la Ley 1990 de 2019,

53

CONTROL DE PLAGAS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Se realiza un control de plagas y se cuenta con los siguientes
documentos soportes: diagndstico empresa fumigadora,

55 cronograma, formato de inspeccion inferna, documentacion de f (
empresa fumigadora, fichas técnicas.:Se encuentran L (‘c C L\o\ 1ol | Zé ’
diligenciadas de forma adecuada y opartuna, Fecha de la Ultima / {
fumigacion.

No se evidencia indicio o presencia de plagas y las areas
cuentan con barreras que minimicen &l ingreso de vectores .'.

Las ventanas y aberturas que se cominiguen con el ambiente
57 |exterior, estan provistas con malla ant insecto de facil limpieza y
buena conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. —

o) B )
PUNTAJE ESPERADO T3 PUNTAJE OBTENIDO < PORCENTAJE Yoo 4,
D RA P E! AD
fTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Las condiciones sanitarias del vehicuks transportador de
alimentos, cumple con lo establecido ¢n la normatividad sanitaria ) 3

68 vigente: (Condiciones de higiene y limpieza adecuadas pisos, N 0 f’fo fe OE’SCVU [¢.8 Uela, co ! o
paredes, techo, estibas, canastillas).

El vehiculo cuenta con concepto sanitario expedido por la Ll 0o l\l &

autoridad competente con concepto favorable. e oblewoan Oclhico Lo

Los conductores y auxiliares cumplen con los documentos

60 exigidos para manipular alimentos, patan |a dotacitn de acuerdo N '\[ b
a lo establecido en la Resolucion 2674 de 2013 e implementan g o Se oelevy Ue l

buenas practicas de manufactura. o o lﬂ fCe S

Las materias primas, se reciben en un lugar limpio y en ‘(D
81 |condiciones fisicas que minimicen el nesgo de contaminacion o obScroa U {
alteracion de las caracteristicas propiss de cada producto. N.O No Se hicols

Se da cumplimiento a los criterios de siceptacion y rechazo de la
materia prima recibida y existen contreles de este proceso (fecha

de vencimiento, lote, condiciones de empaque y cumplimiento de r\.[ 0
la Resolucion 5108 de 2005 y demas normatividad vigente).

)\’O fe oblcroan Uhicolo

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE TRANSPORTE Y DISTRIBUCION (S| APLICA)

pomne oo |1 _raweoorauoo

VIil. ASEGURAMIENTO DE LA CALIDAD Y LA INOCUIDAD
ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

El comedor escolar cuenta con visita realizada par la Entidad Cumw P(I m;m‘u »

63 |territorial de salud y tiene concepto sanitario Favorable o ¢ 1 ! / .
Favorable con Requerimientos j. fecha | 08 { L 94.5 '«

Se cuenta con instrumentos de medicion con el fin de realizar &

4 control en cada una de las etapas de produccion y se garantiza ‘\\
\a confiabilidad de las mediciones real zadas. (termémetro de J__

proceso, termometro de frio y balanza). |

Se evidencian contramuestras de los imenus almacenadas
correctamente en congelacion y rotuladas de acuerdo a las 2y %

65 preparaciones. El personal cuenta con los elementos necesarios L

para la marcacién y almacenamiento tle estas.

N

=5 A CA AD

PUNTAJE ESPERADO 2 PUNTAJE OBTENIDO e, PORCENTAJE "od
REGA D b
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
Para |z entrega de complementos alimentarios, se realiza el [ \
66 registro diario de los beneficiarios en ¢l formato correspondiente .
disefiado para tal fin por la UAPA, sini@chones ni L o
enmendaduras. \\
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En muestreo aleatorio se confirma que quienes reciben el \
67 |complemento son efectivamente los hzneficiarios reportados en _L A
la coberlura entregada al operador. Ver formato RUB.

Se encuentra el formato de suplencias y/o repitencias en la
carpeta. Correctamente diligenciado. l..

PUNTAJE ESPERADO 3 PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE 100 v
DAD Y SALUD SA
(TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

69 |Existe extintor con fecha vigente de carga. j_ \x

Existe betiquin de primeros auxilios Tyso A que cumple con lo X
establecido en la normatividad vigente resolucion 705 de 2007. A
(Gasas paguete x 20, esparadrapo de tela roflo de 4",
bajalerguas, guantes de latex, bandazlastica, banda de
algodén, Yodopovidona 120 ml, solucisn salina 250 cc,
termometro, tijeras, alcohol antiséptice 275 ml y Sulfadiazina de b
plata). Exclusivo para el personal de la cocina entregado por el AN
operador.

70

]-—-

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO

o o

X1. GESTION SCCIAL
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

En la institucién educativa se tiene pubslicado en un lugar visible
71 |la Ficha Técnica de Informacion del PAE con los canales de 1
comunicacién para las SPQR, y se encuentra en buen estado.

do ¢ Man imcaado chodada B«
ngb4f'\:ll SH(QAU“@.

Se evidencian actividades de la estrategia de habitos saludables ]

72 s . a estraksgicn o

presentado por el operador si aplica en la sede educativa. M i A en lnse e ceitrats S !‘f"— Pcn do.

73 Se evidencia soporte de conformacién del comite de .l. }
alimentacion escolar - CAE y actas de reunién del mismo. \
Se evidencia que el operador aplica encuestas de satisfaccion a !

74

algunos beneficiarios del programa.

TOTAL CUMPLIMIENTO GESTION SOCIAL
PUNTAJE OBTENIDO \'j
CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES

Se realina  Vista ‘\Ltcn.go. de jnfevoaidona v Se  coidencn
oﬁ'uaa € mevedfea oA ’-.c-h docemte &A(mfa;v\e:.‘a\ » A los esho-

Awontes;

PUNTAJE ESPERADO PORCENTAJE

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

| a?“l in q'un A .
m;;:;ﬁ:‘mw:; :Tm;&mw DATOS MANIPULADOR I)ETDG FUNCIONARIO SEff
NOWnE bcd re hlﬂl ﬁw" o ﬁ- FONERE ?O 50“ r\L'"J L}' WG ) 1 - i A‘d\?ﬂr\:} M‘J‘Cé
CARGO [ bvuentor J_c‘g_‘mcsnuu 12358330 CARGO .&xﬁﬂfc {
FIRMA 2 A | FIRMA : FIRMA C :

‘ﬁ\i‘_ - | Hc:'_‘j\r‘r renss ’ 4 2 "j
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UTP'sdscuesta  UT PIEDECUESTA INNOVA

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE PIEDECUESTA 2026

PROGRAMA DE ABASTECIMIENTO DE AGUA RPS

FORMATO DE MONITOREO CONTROL Y CALIDAD DEL AGUA

SEDE EDUCATIVA: Gseualb  Time) Pescedrio
Mes: MaNg
¥ Analisis Organoléptico
Semana 1 Semana 2 Semana 3 Semana 4 Semana 5

Parametro| (|- 7 n -1 18 — 12|18~ 18

LMMJV_LMMJVLMMJVLMMJVLMMJV
Olor 1 11
Sabor 1 {11

Marque 1 cuando las caracteristicas del agua sean normales y 2 cuando
presenten alguna inconformidad

Analisis Fisico -quimico

Cloro libre
residual
(0.3-2ppm)

*Registro del valor de cloro residual de acuerdo al reporte obtenido en los analisis fisico-
quimicos de la empresa prestadora del servicio de suministro de agua y/o toma directa por
muestreo del operador.

OBSERVACIONES:

Realizado Por:

Rosarcls  duemey  fondinee

Cargo:

tt-n:\‘nulr.égn de. ﬂ\f-mcn‘}ﬂs'

Powered by CamScanner




L "

‘t'f v N il @ Pled t PHC}gRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR
' [ | |T a uesta |REMISION DE ENTREGA DE INSUMOS DE ASEO
Doblermo do &Pﬂl’lo lm b m 6 " e ac
Eotompla  Educacién RS prendét ’gl(?:ﬁ e Y BIOSEGURIDAD EN INSTITUCION EDUCATIVA
OPERADOR: UNION TEMPORAL PIEDECUESTA INNOVA CONTRATO: CO1.PCCNTR.8680192
ETC: PIEDECUESTA | MUNICIPIO: | PIEDECUESTA MES: MAYO
INSTITUCION: INSTITUCION EDUCATIVA LOS CUROS SEDE EDUCATIVA: ESCUELA RURAL PESCADERO
PERIODO 01 al 31 de Mayo de 2028 TIPO COMPLEMENTO: RPS COBERTURA: 86
UNIDAD DE CANTIDAD OBSERVACION
INSUMO MEDIDA TOTAL REQUERIDO ENTREGADA Dol prhIm
PANOS DE LIMPIEZA U 15 \s, c
ESPONJA PLASTICA U 2 1 ¢
ESPONJA VERDE U 2 N
c.
JABON DE LOZA 350 g 4 » <
JABON EN POLVO 500 g 3 3 &
HIPOCLORITO 1000 ml 2 N -
JABON ANTIBACTERIAL 300 ml 1 \ »
BOLSA DE ASEO NEGRA Paquete 1 \ -
BOLSA DE ASEO VERDE Paquete 1 \ F‘
PAPEL HIGIENICO U 1 L ¢
GUANTES DEPOLLO ° Paquete 1 \ c
ALCOHOL 240 mi 1 . ¢
BRILLO U 1 l ("
JABON BARRA ARTESANAL 55
ASEO e 1 \ c
BOLSAS PARA "
CONTRAMUESTRAS » 33 -
OBSERVACIONES:
MANIPULADOR O PERSONA ENCARGADA QUE RECIBE TRANSPORTADORB.@UHEYN REALIZA LA ENTREGA:
NOMBRE COMPLETO: NOMBRE CM/ZO:,
L
Qo_ﬁ_t\ﬂb Aieasy AW\J taeT
CARGO: CARGO: Transportador
\ A Lpngate
Maniouled 0¢ r§ g A\ pg Fos -\
FIRMA: ) FIRMA: E !
Roydheass i v
INSTITUCION EDUCATIVA:
NOMBRE RESPONSABLE INSTITUCION O CENTRO EDUCATIVO:
A Mar
N Arowe 2
CARGO: ¥
Do cente
FIRMA:
= A
-
~ r

dowered by CamScanner



EORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES
DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE

hL HAVERHILL Educacion ﬁ!’_m‘l'i;{é?
- RACION PREPARADA EN SITIO AM-PM/ALMUERZO

MUNICIFIO DE
[Colegyo Gabecuwra da\ Uang [eme | 3 |Cludad Municipio| PIEDECUESTA
Ex AT M\ Las Menaer J Area lUrbnna Rural ‘ /s [Fecha Visita 0GOY - 20%%
Horario d
oireccion | \Jereda 20 Armzellay e gy ‘ P:00a™ Hora inicio 1.00am
|No.
CO1.PCCNTR.8680192 Hora de terminacién .
Contrato \:002™
Operador UT PIEDECUESTA INNOVA No. de Beneficiarios l 6 No. De beneficiarios 8
- un cobertura atendidos
Reporta casos de sl | no | 9 Identifique la causal del e —
atencién prioritaria /' caso de atencién prioritaria —

Node Visita | Seguimlento posibl \
visita 2z técnica | 7‘ caso de ETA ]

Visita Tipo de la modalidad | il
SPQRICAP Nammada e

Nombre y cargo de guien M Eh.\ﬂ'a Md‘ato Nombre del interventor :
RENSO REYES GOMEZ
atiende la visita de campo
Mangagbadoca & Aliwental
LLa idad de | ficiarios jidos convesponden a los registrados en la cobertura oficial? \ S| \ L' 4 ‘ NO

Objeto de la visita: Verificar las condiciones dis operacitn en el comedor escolar en la medalidad (AM-PMWALMUERZO) teniendo en cuenta los estandares establecidos
por el MEN mediante Resolucion 335 de 2021 y Normatividad sanitaria vigente. |

PUNTAJE PUNTARJE | = CALIFIGACION
esperavo | 6O | be | ©3  |pomceNtAk| q8 §3Y/. | commama | My Buero.
De 70 a 84% Aceptable e 85 a 94%
A D M
Dela Hlones N d ipulado Db I %
De 76 & 150 raciones L ; il :::?u?ll e lirnacont, S, ESenGen, LR 69
De 151 2 300 raciones 3| Segun Pliego manipeladon & Alimendt en S50,
e 301 a 500 raciones de condiciones
'% a ?ﬁurnuunes | tual 1
a 1000 raciones
De 1001 a 1500 raclcn'lel__s _{
CRITERIOS DE EVALUACION: 1(CUMPLE), 0 (NG CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)
ACIOD A AR
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
El servicio de alimentacion esta aislado de focos de insalubridad.
A Sus accesos y alrededores se mantienen limpios, libres de G
acumulacion de basuras, estancamieato de aguas y en buen N Cunf\..g_,
estado de mantenimiento. |
Las instalaciones estan disefiadas y construidas para proteger los
B |ambientes de produccion de contamitiantes & ingresa de plagas,
animales domésticos y otros. (—’ CU"“ ? 'k.(;
Las instalaciones son de materiales que no generan sustancias o codYerva nane &and en
toxicas, resistentas, no porosos, impermeables, no absorbentes, \ . P A - heche )
& no deslizantes y con acabados libres de grietas o defectos que l\l C) Y €1 QAL oA W‘: e\
y N Paredne e ATh do (onedr,

dificulten la limpieza y desinfeccion.

Se cuenta con servicios sanitarios exslusivos o compartidos con ——

|os funcionarios de |a sede para el uso del personal manipuladar )
D |de alimentos, se encuentran en buen estado de funcionamiento y
dotado con jabén, toallas de mano, piipel higiénica, caneca y .
aviso de protocolo de lavado de manus. Evaluable

o O

PUNTAJE ESPERADO ] PUNTAJE OBTENIDO \ PORCENTAJE \oa?-

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Se almacenan los alimentos de alto riesgo (lacteos, carnicas
1 |pulpas) dentro de los rangos de temperatura exigidos en la |
resolucién 2674 de 2013 y normatividad sanitaria vigente,

Se almacenan los productos de acuerdo con las caracteristicas
2 |de los mismos, en sitios adecuados minimizando el nesgo de {
contaminacion,

Los alimentas y materias primas se encuentran libres de
presencia de moho, abombamiento, pérdida del vacio, fecha ‘
caducada u otro aspecto que incumpla con |as caracteristicas de
calidad o inocuidad de los productas.

Se encuentra en el comedor el formato de reposicién o entrega
de faltantes. \

Se evidencia remision de los complerientos con diligenciamiento {
del recibido de los productos.

El rotulado y etiquetado del empaque primario de los alimentos
6 |cumgple con lo estipulado en la Resolucién 5109 de 2005 y demas \
normatividad vigente.
Los registros de control de temperatusa de los alimentos en
7 |refrigeracion y congelacion, son diligenciados correctamente y se |
realizan de manera opartuna.

Se asigna rotulacion que permite la igentificacion de los
alimentos, la cual es visible, y se lleva control de primeros en |
vencer, primero en salir (kardex) con 2l fin de garantizar la
adecuada rotacién de materia prima.

; © 5¢ cus

La materia prima no conforme se encaentra en un area ~NO 0o Tt Marc R prva nO Lanfort
especifica, esta debidamente identificada para evitar su uso. | dureate Y& gL,
JENTO CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO

TOTAL CUMPLIM




i HAVERHILL Edulr_.-:i.cicm ﬂf}iﬁ_‘aﬁ

FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES
DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
RACION PREPARADA EN SITIO AM-PM/ALMUERZO

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE ESPERADO ) PUNTAJE OBTENIDO & PORCENTAJE \eo /.

PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

10

Los procesas de produccion se realizan de manera secuencial y
continua de tal forma que se protegen’los alimentos de posibles
riesgos de contaminacién.

( \,

1

Se lavan y desinfectan los empaques |os alimentos o materias
primas crudas como frutas, verduras j hortalizas con agua
potable, antes de su preparacion y en los tiempos establecidos
de desinfeccion.

12

Los procedimientos de operacian conio: lavar, pelar, cortar,
clasificar, extraer, batir, entre otros, si realizan de manera que s&
protejan los alimentos y materias primas de posibles riesgos de
contaminacion.

A

13

Los tiempos de exposicion de |os alimentos se encuentran dentro
de lo establecido en la normatividad vigente y no generan
posiblzs riesgos de contaminacion. Adicionalmente, los procesos
de descongelacion requeridos se realzan de forma controlada
para evitar el desarrollo de microorganismos.

14

Todos los complementos estan libres de contaminacion fisica,
biclagica, quimica y cumplen con las saracteristicas de calidad o
inocuidad.

16

Se realizan actividades de mantenimiento preventivo a los
lequipos que aplica, segln lo establecido en los manuales del
fabricante y se garantiza el cuidado, buen usoy buen estado de
|a totalidad de equipos y utersilios dispuestos para |a operacién,

Se realiza monitoreo de las temperatyras para los almentas frios
y caligntes en las diferentes etapas dw proceso. Verificar registro

de operador.

17

18

Las temperaturas para los alimentos frios y calientes en |as
diferentes etapas de proceso se mantienen dentro del rango de
seguridad que garantiza inocuidad.

Se dispone del menaje suficiente pari cada modalidad, de
acuerdo al nimero de raciones y se encuentra en buen estado.

PUNTAJE ESPERADO

iTEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE \Ococ 7.

PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

18

En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo
de menu aprobado por la ETC.

20

Ss tiene estandarizada |a porcion servida y se cuenta conlfos
utensilios para la misma (cucharas medidoras, balanza).

21

Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de menu
establecido y de acuerdo a intercambos autorizados o arrastres
informados.

22

Se cumple con los gramajes de las pteparaciones segun aplique.
(ver anexo formato de verificacion gramales).

PUNTAJE ESPERADO Y PUNTAJE OBTENIDO by PORCENTAJE (oo .

ITEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE N DEL HALLAZGO

23

Cuenta con la dotacion completa, limpia, en buen estado y'hace
uso adecuado de la misma de acuerdo a |o establecido en la
normatividad vigente.

—r‘\'-

24

La presentacion personal de los manipuladores es adecuada
(uhas cortas, limpias y sin esmalte, cubello recogido, sin uso de
joyas u otros accesorios ni maquillaje| y unifarme limpio.

25

Se evidencia |a hoja de vida de cada Jno de |os manipuladores
con la certificacion médica (apto para manipular alimentos) (no
mayor a un afno)

26

El personal manipulador-acredita formacién en educacion
sanitaria, principios bésicos de Buenas Précticas de Manufactura
y practicas higiénicas en manipulacion de alimentos y se cuenta
con registros de capacitacion.

27

El parsonal manipulader no presenta afecciones de la piel ©
enfermedades infectocontagiosas.

28

Cumple con las buenas practicas de nanufactura durante todas
|as etapas del proceso de acuerdoald establecido en la
normatividad vigente.

29

Existen letraros en buen estado alusivos a la aplicacién de BPM -
Buenas Practicas de Manufactura y de |as diferentes areas,
|ubicados en las instalaciones. De facil limpieza y desinfeccion.




l.“" HAVERHILL Edu;:.ac ion Hhﬁﬁaé?

FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES

DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
RACION PREPARADA EN SITIO AM-PM/ALMUERZO

El personal ajeno al comedor escolar ingresa con |a debida

3 dotacién (tapabocas, cofia y bata).

H.O. ‘L\V.‘f“*\ comecder eswfPT
8

Ho 2C endarci A VG0 p oo a
daronks @A

21 Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de
acuerdo a lo establecido en el contrato.

Se puade evidenciar que el supervisor del operador ha realizado

2 acompafiamiento en la sede visitada e
e T ;
PUNTAJE ESPERADO 4 PUNTAJE OBTENIDO q PORCENTAJE | | 0O/
LIMPIEZA Y DESINFECCION
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Todas las areas y superficies (incluyendo techos) del servicio se
33 |encuentran en adecuadas condicicnes de higiene y limpieza, se
evita la acumulacion de agua.

-

Se aplican protocolos para la limpiezé y desinfeccion de equipos,
34 |menaje y utensilios (platos, vasos, cubiertos, pocilios, bandejas,
tablas de picar, cuchillos, entre otros)

35 |Se encuentra la remision de insumos de aseo del mes

Se encuentra publicado el instructivo del uso {concentraciones,
modo de preparacién empleo y rotacién), de los productos
utilizados en los procesos de limpieze y desinfeccion y se
encuentran los implementos requeridos como jeringas.

kL)

Los implementos (pafios absorbentes, traperas, recogedores,
toallas, guantes entre otros) que se uilizan para el aseo,
permenecen en adecuadas condiciones de limpieza y en el lugar
|establecido.

37

Los equipos, utensilios y menaje empleados se limpian y
38 |desinfectan antes de cada uso y son de materiales resistentes al
uso y a la corrosion.

La documentacion aprobada del programa se encuentra en la

38 carpeta de la sede.

Existe registro al dia en donde se evitlencia el cumplimiento de la
40 |limpieza de areas, equipos y utensilios de acuerdo a lo
establecido en el programa.

Los insumos de aseo y utensilios se encuentran completos, son
suficientes y estan almacenados adecuadamente, rotulades
correctamente y corresponden a lo establecido y aprobada en el
programa,

41

Se evidencias baja ollas y toallas en buen estado y con

“ mantenimiento higienico de las mismas

Los lugares de dificil accesa (alacenas, debajo y encima de
43 |estantes y equipos, rincones esconditlos, cauchos de
congeladores y neveras) son higienizados periodicamente

No se evidencian elementos o equipcs en desuso dentro de la
cocina o en el comedor escolar

ABASTECIMIENTO DE AGUA

ITEM ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Disponen de un tanque de almacenarniento de agua potaile y se
encuentra construido de material higi@nico sanitario, hermético y
se encuentra en constante circulacior, ademas tiene la
capacidad suficiente para un dia de produccion.

45

—

Se realiza la limpieza y desinfeccion periodica del tanque
46 |de almacenamiento de agus potable.
Fecha de la Ultima limpieza y desinfeccién realizada.

6 do enero S 20LE P
Expota R&G

Se llevan registros de calidad del agua de suministro de la cocina

47 | je acuerdo a lo establecido en el programa.

El agua para procesamienta es potahe (via acueducto o hervido

45 o filtrado segtin si la sede es urbana ¢ rural)

b cie ducho {eednl

MANEJO ¥ DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS

iTEM ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Existe al interior del servicio de alimentacion, recipientes de
material sanitario con sus respectivas bolsas, para la recaleccion
de residuos sélidos, en buen estado, 2n cantidad suficiente, bien
ubicados e identificados conforme a la norma sanitaria vigente,

49

La clasificacién de residucs sélidos s realiza de acuerdo con lo
establecido en el programa de manejn de residuos,

50 |Adicionalmente, los residuos solidos wan retirados con la
frecuencia necesaria para evitar generacion de olores ylo
proliferacién de plagas.

El manejo de los residucs liquidos y gélidos no representa riesgo
§1 |de contaminacion para los alimentos ni para las superficies en
|contacto con estos.




‘ HAVERHILL Educacion leﬁag?

FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES
DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
RACION PREPARADA EN SITIO AM-PM/ALMUERZO

Se cuanta con protocolos para el marejo y disposicion de aceite

52 vegetal usado.

Existe documentacion del programa n la carpeta de la sede y

o d registro del manejo de residuos solidus y liquidos.

Existe registro al dia de pérdidas y desperdicios de alimenios y
estrategias de disminucion descritas #n el programa de mangjo
de residuos solidos de acuerdo a las arientaciones dadas ezn el

anexo técnico y la Ley 1990 de 2013. ‘

CONTROL DE PLAGAS

ITEM ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE |

DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Se realiza un contral de plagas y se caenta con los siguientes
documentos soportes: diagnostico emipresa fumigadora,
cronograma, formato de inspeccion interno, documentacion de
empresa fumigadora, fichas técnicas. Se encuentran
diligenciadas de forma adecuada y oporuna. Fecha de la Ultima
\fumigacion.

85

I.Ha & enero do 2026 e
Expertos RB&:

No se evidencia indicio o presencia d2 plagas y |as éreas cuentan
con barreras que minimicen el ingresn de vectores.

Las ventanas y aberturas que se comuniquen con &l ambiente
exterior, estan provistas con malla anvi insecto de facil limpieza y
buena conservacion, resistentes a la fimpieza y la manipulacién.

57

PUNTAJE ESPERADO

ZS

ASPECTO A EVALUAR

BOR
ITEM

PUNTAJE OBTENIDO

PUNTAJE

23S

DESCRIPCION DEL HALLAZGO

PORCENTAJE

ADO

oo

Las condiciones sanitarias del vehiculo transportador de
alimentos, cumple con lo establecido en |a normatividad sanitaria
vigente. (Condiciones de higiene y linipieza adecuadas pisos,
paredes, techo, estibas, canastillas).

&8

Ho.

e o= evidentus vl aaled daranids
‘\’3 VoL,

E| vehiculo cuenta con concepto sanilario expedido por la

59 |autoridad competente con concepto favarable.

Ao

o o evidaruan ey cunley Auvon re

a vk,

Los conductores y auxiliares cumplen con los docurmnentos
exigidos para manipular alimentas, pertan la dotacién de acuerdo
2 lo establecido en la Resolucion 2674 de 2013 e implementan
buenas précticas de manufactura.

60

r O.

Mo e evidurenn —_nicultd duante
@& Jigir

Las materias primas, se reciben en un lugar limpio y en
condiciones fisicas que minimicen el fiesgo de contaminacion o
alteracion de las caracteristicas proplas de cada producto.

61

Se da cumplimiento a los criterios de aceptacion y rechazo de la
materia prima recibida y existen contrsles de este proceso (fecha
de vencimiento, lote, condiciones de pmpaque y cumplimiento de
la Resolucién 5108 de 2005 y demas normatividad vigente).

62

OTA 0 COND

- -

PUNTAJE ESPERADO

NO-

PUNTAJE OBTENIDO

ITEM ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

Mo 0o eV (dunuan weniow ey Aurun I

e v L& _J

.F‘UR {md_g;'_l"\ ﬂ;iTi_-MlCJ durnie
2wt -

POR =11z = A

PORCENTAJE ~N-a,

DESCRIPCION DEL HALLAZGO

E| comedor escalar cuenta con visita sealizada por la Entidad
territorial de salud y tiene concepto senitario Favorable o
Favorable con Requerimientos.

63

Fecrar o b Jiown s {Z 0B~ 202Y
o4 (,um(jummi'o s Qe (&S

Se cuenta con instrumentos de medicion con el fin de realizar
control en cada una de las etapas de produccién y se garantiza la
confiabilidad de las mediciones realizadas. {termometro de
proceso, termémetro de frio y balanza).

64

(enCplo: Faven bl

Se evidencian contramuestras de los menus almacenadas
correctamente en congelacion y rotuludas de acuerdo a las
preparaciones. El persanal cuenta con los elementos necesarios
para la marcacion ¥ almacenamiento de estas.

.

(-1

0D

PUNTAJE ESPERADO

3

ITEM ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE OBTENIDO

PUNTAJE

PORCENTAJE \Oo7 .

DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Para la entrega de complementos aliraentarios, se realiza | |
66 registro diario de los peneficiarios en | formato correspandiente

disefado para tal fin por la UAPA, sin tachones ni
enmendaduras.

En muestreo aleatorio se confirma que quienes reciben el
complemento son efectivamente los beneficiarios reportados en
|a cobertura entregada al operadar. Viar formato RUB.

67

Se enzuentra el formato de suplencias yio repitencias en la
carpeta. Correctamente diligenciado.

68

TOTAL ENTREGA DE COMPLEMENTOS

PUNTAJE ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO

roncome | o]

%. CONDICIONES DE SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO




" i s 2 p— FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES
I'lL HAVERHILL  gducacién Hfremfef o DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
— = RACION PREPARADA EN SITIO AM-PM/ALMUERZO
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
69 |Existe extintor con fecha vigente de carga. } \
Existe botiquin de primeros auxilios Tjpo A gue cumple con lo ‘\\"1-;“__ )
establecido en la normatividad vigent resolucion 705 de Z007. R
(Gasas paquete x 20, esparadrapo de tela rollo de 4", \ “’"‘m.m
70 |bajalenguas, guantes de latex, banda elastica, banda de algodon, ""‘ﬁ.—:\_q

Yodopovidona 120 ml, solucion saling 250 cc, termometro, tijeras,
alcohal antiséptico 275 ml y Sulfadiazina de plata). Exclusivo para
el personal de la cocina entregado por el operador,

I D L K - D A
PUNTAJE ESPERADO P PUNTAJE OBTENIDO z PORCENTAJE loo /.
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

En |a institucion educativa se tiene publicado en un lugar visible e e

71 |la Ficha Técnica de Informacién del FAE con los canales de i e ————
comunicacion para las SPQR, y se ercuentra en buen estado. ?

. e e =rdeum Boper e da oA Y

Se evidencian actividades de la estrategia de habitos saludables 'Ju acal G il

12 presentado por el operador si aplica en la sede educativa. o A & i o 3= ccalpe R €

el wed da 2orel

73 Se evidencia soporte de conformacion del comité de alimentacion "
escolar - CAE y actas de reunion del mismo i
Se evidencia que el operador aplica encuestas de satisfaocsion a

74 4
algunos beneficiarios del programa.

TOTAL CUMFLIMIENTO GESTION SOCIAL
PUNTAJE OBTENIDO

PORCENTAJE

2
CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES

evidiraa Cugp_\lmuﬂjro del %,sa*/- de len Wern
em\uzécﬁ O‘D'LC\’_L;‘_Qé_C)__(_}-_rL_Cj\_t&CIU&“ “rmMay Buwrw i
S, obstwa wme  ogev Fornidnd  de mepvze o0 Cumnnto
-';'q,u.; rno  $c evidaruan  Oopevded Ay ACkwWidnd) do
o esbategn  de oo kes  saludables  pogruma e

lel e L 7\"‘\(,_6"\ ey cde..

3 6 6.

PUNTAJE ESPERADO

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

H \ VC‘J( FLaY O =]
=
‘Nota: Se deja fiel copia del formato de wistin an &l comedor sjcolar.
DATOS RESPONSABLE DE LA INTERVENTORIA | DATOS MANIPULADOR r_qmos FUNCIONARIO SEDE P
NOMBRE RENSO REYES GOMEZ ~ [NOMBRE | ~— \ _P‘ ,\\G- NOMBRE | tictia -wLu f/ SCM}E “q/
CARGO 91513073 ceoua | 11\ 120. | B3 cARGO | [T (e 71(-_- 4
% | /
FIRMA FIRMA (’Q;\A FIRMA . A
: Qé K}-C« nws \C1 £
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UTPsisess  UT PIEDECUESTA INNOVA

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE PIEDECUESTA 2026
PROGRAMA DE ABASTECIMIENTO DE AGUA RPS
FORMATO DE MONITOREO CONTROL Y CALIDAD DEL AGUA

SEDE EDUCATIVA: GDCU ELA .?QS’LAL L AsS BHAQFLL AS
Nes: H AY0 -

I Inalisis Organoléptico
Semana 1 Semana 2 Semana 3 Semana 4 Semana 5
Parametro “u-9
Litﬁi»ﬂ.l\!LMMJVLMMJVLMMJVLMMJ \"
Olor 1 iy
|Sabor “ e
Margue 1 cuando las caracteristicas del agua sean normales y 2 cuando
presenten alguna inconformidad
Analisis Fisico -quimico
Cloro libre
residual
(0.3-2ppm)

egistro del valor de cloro residual de acuerdo al reporte obtenido en los analisis fisico-
quimicos de {a empresa prestadora del servicio de suministro de agua y/o toma directa por
muestreo del operador.

OBSERVACIONES:

Fezlizado Por:
___e_ CoHABuA  TBOUA
A W POLADOLA

Cargo:

Powered by @ CamScanner



B 4! Mrest ALy (L ":'- \ P'edecuesta Pngg%NEAEEJE‘;égﬁeg;?gé%mgsscéﬂgﬁo
Colombla  Educacin D ﬂﬁ}ﬂf (g2 Anova | OSEGURIDAD EN INSTITUCION EDUCATIVA
OPERADOR: UNION TEMPORAL PIEDECUESTA INNOVA CONTRATO: CO1.PCCNTR.B680192
ETC: PIEDECUESTA MUNICIPIO: PIEDECUESTA MES: MAYO
INSTITUCION: COLEGIO CABECERA DEL LLANO SEDE EDUCATIVA: ESCUELA RURAL LAS AMARILLAS
PERIODO 01 al 31 de Mayo de 2026 TIPO COMPLEMENTO: RPS COBERTURA: 8

INSUMO u::gar;:e TOTAL REQUERIDO EEJ’?':;I(?:DD A i CION_
PANOS DE LIMPIEZA U 12 (2 '/
ESPONJA PLASTICA U 2 2 /
ESPONJA VERDE U 2 2 -
JABON DE LOZA 350¢g 1 4 /
JABON EN POLVO 500 g 1 A 4
HIPOCLORITO 1000 ml 1 A /
JABON ANTIBACTERIAL 300 ml 1 A £
BOLSA DE ASEO NEGRA Paquele 1 A 7
BOLSA DE ASEO VERDE Paquele 1 4 v
PAPEL HIGIENICO U 1 A el
GUANTES DE POLLO Paquele 1 1 #
ALCOHOL 240 ml 1 A Vil
BRILLO U 1 L} -
JABON BARRA ARTESANAL - ; i /
ASEO '
BOLSAS PARA
com;imussmns ¥ 3 33 4

OBSERVACIONES:

MANIPULADOR O PERSONA ENCARGADA QUE RECIBE

TRANSPORTADOR QUIEN REALIZA LA ENTREGA:

NOMBRE COMPLETO:
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NOMBRE COMPLETO:
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CARGO:

v

1 — i\ FLJ((‘A L

FIRMA:
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FIRMA:

CARGO: Transportador
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INSTITUCION EDUCATIVA:

OMBFIE 'RESPONSABLE INST}TUCION O CENTRO EDUCATIVO:

‘CAﬂ_Gd

FIRMA:

I
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FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
RACION PREPARADA EN SITIO AM-PM/ALMUERZO

G — =
M HAVERHILL Educlacirfrn ﬂﬂl{ﬂ&

Institucién - f MUNICIPIO DE
metheln | Fanllrrgocrs erc | MUNICIPIO DF | Giudads Municipio | PIEDECUESTA
Sede F /
e chuc-!m 7 I~ -~ A //)4 Area \umana Rural ‘ ) |Fecha Visita Fos5-2€
Horario de g
Direccion yc;/c_q[q\ Hu‘_,/, A O st l 94.39 a.m~ Hora inicio R
No
: CO1.PCCNTR.B680182 ll-lorl de terminacion /O Sa
Contrato Q-
Operador UT PIEDECUESTA INNOVA No. de Beneficiarios l = o De beneficiarion <
segln cobertura 25 atendidos
Reporta casos de Identifique la causal del
atencién prioritaria S NO | X caso de atencion prioritaria /'J ) "7
No da Visita Seguimiento posible Visita Tipo de la modatidad ___L"'_|_—-—
visita 2 lucnica | < [casodeETA !Jspawcnp " |ontregada A R
Nombre y cargo de quien A e~ Ko gaa JA7T{TIINombre del interventor F
s i {_Laﬁ,quzﬁ D g Ca b g doanls £a./;,)u‘_, |
(La cantidad de beneficiarios atendidos corresponden a los registrados en la cobertura oficial? ‘ Sl ; ‘ NO \

Objeto de la visita: Verificar las condiciones de operacion en el comedor escolar en la modalidad (AM-PM/ALMUERZO) teniendo en cuenta los estandares establecidos por

ol MEN mediante Resolucién 335 de 2021 y Normatividad sanitaria vigente. |

PUNTAJE £ PUNTAJE | - . s CALIFICACION

ESPERADO | (O S ogtenno | &/ |P°RCE"T“"E 98.53 7 | Sl | /Ty Doene
RANGOS DE = ; o
CALIFICACION De 70 a 84% Aceptable ! msamm oDk ,_

TOTAL DE MAMIPULADORAS

el Eaa 2 ﬁrgcquze Namero de manipuladoras |Observaciones =é
8 ract S y

De 151 a 300 raciones 3| Segan Pliego de sl soa Se. cwvrdintm, An IS Y laor

'De 301 a 500 raciones condiciones Cf'— & ,’, b /é.l [

a 750 raciones 5
De 751 a 1000 racionas 5
De 1001 a 1500 raciones !

contractual 7

-
CRITERIOS DE EVALUACION: 1(CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

A A A

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
El servicio de alimentacion esta aislado de focos de insalubridad. "
A Sus accesos y alrededores se mantienen limpios, libres de e C-U 4
acumulacién de basuras, estancamiento de aguas y en buen — ~e

estado de mantenimiento.

Las instalaciones estan disenadas y construidas para proteger los - 7 4
B |ambientes de produccion de contaminantes e ingreso de plagas, . oy
animales domésticos y otros.

Las instalaciones son de materiales que no generan sustancias /
toxicas, resistentes, no porosos, impermeables, no absorbentes, no C/ C, - <@
deslizantes y con acabados libres de grietas o defectos que
dificulten la limpieza y desinfeccién.

Se cuenta con servicios sanitarios exclusivos o compartidos con
los funcionarios de la sede para el uso del personal manipulador de 1
D |alimentos, se encuentran en buen estado de funcionamiento y
dotado con jabén, toallas de mano, papel higiénico, caneca y aviso
de protocolo de lavado de manos. Evaluable.

i = A

PUNTAJE ESPERADO 1 PUNTAJE OBTENIDO 41 PORCENTAJE qeus.
D ;
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Se almacenan los alimentos de alto riesgo (lacteos, carnicos
1 |pulpas) dentro de los rangos de temperatura exigidos en la 'f 5
resolucion 2674 de 2013 y normatividad sanitaria vigente. -

Se almacenan los productos de acuerdo con las caracteristicas de
2 |ios mismos, en sitios adecuados minimizando el riesgo de 4
contaminacion.

Los alimentos y materias primas se encuentran libres de presencia
de moho, abombamiento, pérdida del vacio, fecha caducada u atro 1

3 aspecto que incumpla con las caracteristicas de calidad o
inocuidad de los productos.
4 Se encuentra en el comedor el formato de reposicion o entrega de
faltantes. 7
5 Se evidencia remisién de los complementos con diligenciamiento
del recibido de los productos. 7
| |Elrotulado y etiquetado del empaque primario de los alimentos
§ |cumple con lo estipulado en la Resolucion 5108 de 2005 y demas ]
normatividad vigente,
Los registros de control de temperatura de los alimentos en
7 |refrigeracién y congelacion, son diligenciados correctamente y se 7
realizan de manera oportuna. !
Se asigna rotulacién que permite la identificacion de los alimentos, N
8 la cual es visible, y se lleva control de primeros en vencer, primero ‘7
en salir (kardex) con el fin de garantizar la adecuada rotacion de
materia prima. " £
Ats e = Ak JLSTEA o ry
N La materia prima no conforme se encuentra en un area especifica, M s =~ i { e
; esta debidamente identificada para evitar su uso. 2 No cen juimc
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RACION PREPARADA EN SITIO AM-PM/ALMUERZO

PUNTAJE OBTENIDO
O DE PREPAR

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE ESPERADO

ITEM

i o~ FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL
prerider @ PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
OTA P N D O

PUNTAJE

fi A A

PORCENTAJE

S

DESCRIPCION DEL HALLAZGO

‘qu »

Los procesos de produccién se realizan de manera secuencial y
continua de tal forma que se protegen los alimentos de posibles
riesgos de contaminacion.

10

7

Se lavan y desinfectan los empagques, los alimentos o materias
primas crudas como frutas, verduras y hortalizas con agua potable,
antes de su preparacion y en los tiempos establecidos de
desinfeccion,

1

Los procedimientos de operacién como: lavar, pelar, cortar,
clasificar, extraer, batir, entre otros, se realizan de manera que se
protejan los alimentos y materias primas de posibles riesgos de
contaminacion.

12

Los tiempos de exposicién de los alimentos se encuentran dentro
de lo establecido en la normatividad vigente y no generan posibles
riesgos de contaminacién. Adicionalmente, los procesos de
descongelacion requeridos se realizan de forma controlada para
evitar el desarrollo de microorganismos.

13

Todos los complementos estan libres de contaminacion fisica,
bioldgica, quimica y cumplen con las caracteristicas de calidad o
inocuidad.

14

Se realizan actividades de mantenimiento preventivo a los equipos
que aplica, segun lo establecido en los manuales del fabricante y
se garantiza el cuidado, buen uso y buen estado de la totalidad de
\equipos y utensilios dispuestos para la operacion.

15

Se realiza monitoreo de las temperaturas para los alimentos frios y
calientes en las diferentes etapas de proceso. Verificar registro de

operador.

16

Las temperaturas para los alimentos frios y calientes en las
diferentes etapas de proceso se mantienen dentro del rango de
seguridad que garantiza inocuidad.

17

Se dispone del menaje suficiente para cada modalidad, de acuerdo

18 al numero de raciones y se encuentra en buen estado.

ITEM ASPECTO A EVALUAR

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE PREPARACION, ENSAMBLE Y DISTRIBUCION

o srero o o

IV. CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES

DESCRIPCION DEL HALLAZGO

En el establecimiento educativo se encuentra publicado el cicio de

19 menu aprobado por la ETC.

F

Se tiene estandarizada la porcion servida y se cuenta con los
utensilios para la misma (cucharas medidoras, balanza)

Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de menl
eslablecido y de acuerdo a intercambios autorizados o arrastres
informados.

21

Se cumple con los gramajes de las preparaciones segun aplique.

22 (ver anexo formato de verificacion gramajes).

PUNTAJE OBTENIDO

ONA A,

PUNTAJE ESPERADO

!P”

ITEM ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

PORCENTAJE /YO s,
OR DE A

DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Cuenta con la dotacién completa, limpia, en buen estado y hace
uso adecuado de la misma de acuerdo a lo establecido en la
normatividad vigente

23

1 \

La presentacion personal de los manipuladores es adecuada (ufias
cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, sin uso de joyas u
otros accesorios ni maquillaje) y uniforme limpio.

24

Se evidencia la hoja de vida de cada uno de los manipuladores con
la certificacion medica (apto para manipular alimentos) (no mayor a
un afio).

25

El personal manipulador-acredita formacién en educacién sanitaria,
principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura y practicas
higiénicas en manipulacién de alimentos y se cuenta con registros
de capacitacion,

26
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El personal manipulador no presenta afecciones de la piel o

Y enfermedades infectocontagiosas.

Cumple con las buenas practicas de manufactura durante todas las
etapas del proceso de acuerdo a lo establecido en la normatividad
vigente.

28




l FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL

H« HAVERHILL Edu;a‘r;én ﬂﬁen‘iﬁﬁ ' PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
- T l RACION PREPARADA EN SITIO AM-PM/ALMUERZO

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacién de BPM -
29 |Buenas Practicas de Manufactura y de las diferentes areas,
ubicados en las instalaciones. De facil limpieza y desinfeccién, 'f

10 El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida 1
dotacién (tapabocas, cofia y bata).
3 Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de 1
acuerdo a lo establecido en el contrato.
12 Se puede evidenciar que el supervisor del operador ha realizado 1
|acompafnamiento en la sede visitada \

V1. PLAN DE SANEAMIENTO
LIMPIEZA Y DESINFECCION
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Todas las &reas y superficies (incluyendo techos) del servicio se
33 |encuentran en adecuadas condiciones de higiene y limpieza, se
evita la acumulacion de agua. 1

Se aplican protocclos para la limpieza y desinfeccién de equipos,
34 |menaje y utensilios (platos, vasos, cubiertos, pocillos, bandejas, 1
tablas de picar, cuchillos, entre otros)

35 |Se encuentra la remision de insumos de aseo del mes 1

Se encuentra publicado el instructivo del uso (concentraciones,
modo de preparacion empleo y rotacion), de los productos

utilizados en los procesos de limpieza y desinfeccion y se 1
encuentran los implementos requeridos como jeringas.

36

Los implementos (pafios absorbentes, traperos, recogedores,
toallas, guantes entre otros) que se utilizan para el aseo, /
permanecen en adecuadas condiciones de limpieza y en el lugar
establecido.

37

Los equipos, utensilios y menaje empleados se limpian y
38 |desinfectan antes de cada uso y son de materiales resistentes al 1
uso y a la corrosion.

La documentacién aprobada del programa se encuentra en la

= carpeta de la sede. 7

Existe registro al dia en donde se evidencia el cumplimiento de la
40 |limpieza de éreas, equipos y utensilios de acuerdo a lo establecido 1
en el programa.

Los insumos de aseo y utensilios se encuentran completos, san
suficientes y estan almacenados adecuadamente, rotulados 7
correctamente y corresponden a lo establecido y aprobado en el
programa.

4

Se evidencias baja ollas y toallas en buen estado y con

42 | mantenimiento higienico de las mismas 7

Los lugares de dificil acceso (alacenas, debajo y encima de 7
43 |estantes y equipos, rincones escondidos, cauchos de congeladores
y neveras) son higienizados periodicamente

No se evidencian elementos o equipos en desuso dentro de la \

cocina o en el comedor escolar 7
ABASTECIMIENTO DE AGUA

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Disponen de un tanque de almacenamiento de agua potable y se
encuentra construido de material higiénico sanitario, hermético y se 1
encuentra en constante circulacidn, ademas tiene la capacidad '
suficiente para un dia de produccion. »

Se realiza la limpieza y desinfeccion peritdica del tangue
46 |de almacenamiento de agua potable.
Fecha de la Gltima limpieza y desinfeccién realizada: 7

/9 - ©f - 20726

= U < - A
47 Se lievan registros de calidad del agua de suministro de la cocina 1 (o] ( d-f] /;. e Al g ‘y j P o
' a"‘n

de acuerdo a lo establecido en el programa. AC §\ Sea .

U W )¢c~l Sz U.C. L/u/u

El agua para procesamiento es potable (via acueducto o hervido o

B | fitrado segun si la sede es urbana o rural) 7 N
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
Existe al interior del servicio de alimentacién, recipientes de \
49 material sanitario con sus respectivas bolsas, para la recoleccion 1 b
de residuos sdlidos, en buen estado, en cantidad suficiente, bien N

ubicados e identificados conforme a la norma sanitaria vigente.
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FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL
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La clasificacion de residuos sélidos se realiza de acuerdo con lo |
establecido en el programa de manejo de residuos,
Adicionalmente, los residuocs sélidos son retirados con la
frecuencia necesaria para evitar generacion de olores y/o
proliferacion de plagas.

El manejo de los residuos liquidos y sélidos no representa riesgo
de contaminacion para los alimentos ni para las superficies en
contacto con estos.

51

Se cuenta con protocolos para el manejo y disposicion de aceite

82 vegetal usado.

Existe documentacion del programa en |a carpeta de la sede ¥

53 registro del manejo de residuos sélidos y liquidos.

Existe registro al dia de pérdidas y desperdicios de alimentos y
estrategias de disminucion descritas en el programa de manejo de
residuos solidos de acuerdo a Ias orientaciones dadas en el anexo
técnico y la Ley 1990 de 2019.

7

CONTROL DE PLAGAS

ITEM ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE | DESCRIPCION DEL HALLAZGO
|

Se realiza un control de plagas y se cuenta con los siguientes
documentos soportes: diagnéstico empresa fumigadora,
cronograma, formato de inspeceién interno, documentacion de
empresa fumigadora, fichas técnicas. Se encuentran diligenciadas
de forma adecuada y oportuna. Fecha de la Gltima fumigacion.

55

y [q - ol” yZa% M

No se evidencia indicio o presencia de plagas y las areas cuentan
con barreras que minimicen el ingreso de vectores.

Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente
exterior, estan provistas con malla anti insecto de facil limpieza y
buena conservacién, resistentes a la limpieza y la manipulacion

57

Al PLA

PUNTAJE ESPERADO )

0
ASPECTO A EVALUAR

ITEM

PUNTAJE OBTENIDO

PORCENTAJE

DESCRIPCION DEL HALLAZGO

/t_fO o
D

PUNTAJE

Las condiciones sanitarias del vehiculo transportador de alimentos,
cumple con lo establecido en la normatividad sanitaria vigente.
(Condiciones de higiene y limpieza adecuadas pisos, paredes,
techo, estibas, canastillas).

y.o

MHa S

(_)és T /ﬂ*ﬁ_}'r_c-rf‘{

El vehiculo cuenta con concepto sanitario expedido por la autoridad

59 competente con concepto favorable.

}J,C} Mo g, dh’:f,uuu Jrﬁln)'z@f/.'{

Los conductores y auxiliares cumplen con los documentos exigidos
para manipular alimentos, portan la dotacion de acuerdo a lo
establecido en la Resolucion 2674 de 2013 e implementan buenas
practicas de manufactura,

P.0

7
0 5 04{5‘-_,.,,‘_ Frang per’e

Las materias primas, se reciben en un lugar limpio y en
condiciones fisicas que minimicen el riesgo de contaminacién o
alteracion de las caracteristicas propias de cada producto.

61

/_)_d

”

déi Croa ’jﬂ""—frﬂ'“/‘x

Mo se

Se da cumplimiento a los criterios de aceptacion y rechazo de la
materia prima recibida y existen controles de este proceso (fecha
|de vencimiento, lote, condiciones de empaque y cumplimiento de la
{Resolucion 6108 de 2005 y demas normatividad vigente).

62

+ A

PUNTAJE ESPERADO

ITEM ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE OBTENIDO

Vs
Mo s u’-érc_/oft- f.'f""/?.\nksrg.w’"

e

AP

PORCENTAJE A A

PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

El comedor escolar cuenta con visita realizada por la Entidad
teritorial de salud y tiene concepto sanitario Favorable o Favorable
con Requerimientos.

63

ech— /) -0 Y- 202C
.:{.--r-f.lg:.lm(' 7 }fjunf‘—f'{.

7 Lo rcenan 1. 5 >
u

Se cuenta con instrumentos de medicion con el fin de realizar
control en cada una de Ias etapas de produccién y se garantiza la
confiabilidad de las mediciones realizadas. (termometro de
proceso, termémetra de frio y balanza).

N

Se evidencian contramuestras de los menus almacenadas
correctamente en congelacion y rotuladas de acuerdo a las
preparaciones. El personal cuenta con los elementos necesarios
para la marcacion y almacenamiento de estas.

TOTAL ASEGURAMIENTO

PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO

IX. ENTREGA

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

DE LA CALIDAD Y LA INCCUIDAD

DE COMPLEMENTOS

DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Para la entrega de complementos alimentarios, se realiza el
registro diario de los beneficiarios en el formato correspondiente
disefiado para tal fin por la UAPA, sin tachones ni enmendaduras,

1




FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
RACION PREPARADA EN SITIO AM-PM/ALMUERZO

Wwveri cois,  Pbeddt

En muestreo aleatorio se confirma que quienes reciben el
67 |complemento son efectivamente los beneficiarios reportados en la e
cobertura entregada al operador. Ver formato RUB. f

Se encuentra el formato de suplencias y/o repitencias en la f N\

L carpeta. Correctamente diligenciado.

TOTAL ENTREGA DE COMPLEMENTOS

T N LT

X. CONDICIONES DE SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO
ASPECTO A EVALUAR DESCRIPCION DEL HALLAZGO

69 |Existe extintor con fecha vigente de carga. 1

Existe botiquin de primeros auxilios Tipo A que cumple con lo
establecido en la normatividad vigente resolucién 705 de 2007. 7
(Gasas paquete x 20, esparadrapo de tela rollo de 4", bajalenguas,

70 |guantes de latex, banda elastica, banda de algodén, Yodopovidona

120 ml, solucién salina 250 cc, termometro, tijeras, alcohol

antiséptico 275 ml y Sulfadiazina de plata). Exclusivo para el

personal de la cocina entregado por el operador.

PUNTAJE ESPERADO Z PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE g -
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
En la institucién educativa se tiene publicado en un lugar visible la
71 |Ficha Técnica de Informacién del PAE con los canales de 1
comunicacion para las SPQR, y se encuentra en buen estado. \
- 4 4 Ly w A
77 |Se evidencian actividades de la estrategia de hébitos saludables o / E/ ‘-‘}' ‘-:/ a3 ol
presentado por el operador si aplica en la sede educativa . /3 CHy72 3Sca Qlats s 7y CaZl » et d(
73 Se evidencia soporte de conformacién del comité de alimentacion
escolar - CAE y actas de reunién del mismo. 7 &
T4 Se evidencia que el operador aplica encuestas de satisfaccién a 1 N

algunos beneficiarios del programa.

TOTAL CUMPLIMIENTO GESTION SOCIAL

PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO ) PORCENTAJE

C(‘)l’«lcLUSIC.‘I‘J&SJ|| OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES

D‘—-—' m.—-r{ Z‘-—" Uy /‘/‘\-« Sc 9:3’?__/ wa"{- 44‘ A !‘14 < g\"/

-~
ff :¥L ~? % N
OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA
Fin quad
Nota: Se deja fisl copia del formato da visita en 8l comedor escolar.
DATOS RESPONSABLE DE LA INTER\-‘ENTORIA DATOS MANIPULADOR DATOS FUNCIONARIO SEDE
vowere [y, Ly sl Jpet MR Cqymen foda (higas|NoneRe A—n tont c Avizafl
TIa f it s
CARGO (RTINS CEDULA 6‘ 5 53 Z 6-% CARGO C o N .er

FIRMA = FIRMA FIRMA
il Covsmen K59 L69es {}'/_7&:[}"\ r
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1 UT PIEDECUESTA INNOVA
UTP edecuesta
linova PROGRAMA DE ALIMCNTACION ESCOLAR PAE MEDECUESTA 2026
FORMATO PLAN DE SANEAMIENTO INSTITUQONES EDUCATIVAS MODALIDAD RACION PREPARADA EN SITIO
NOMBRE SEDE EDUCATVAYL  LIe nSUS AL 70O
MES OE A JAJ 0O
T [SIMANADIL [SCMANADEL  [SMANADIL  [SCMANA DEL: TStMANA DE:
mem o ar O AL Al AL AL Denleccion y Tiempo
L{m[mp s [v] MmO T MM TV C MM TV S w3 v
: PROGRAMA DE UMPMCIAY,DLUNFECOON, = oo ' -, . i ijase e el
REE : :
KX X 4 15
. X 10 15
x|y ¥ 10 15
X[ X% |* » e
10 15
nevers, estufa % 1 10 15
Bahos y lanque de :
almacenmiento ] 20 1s
Pisos, paredes, -
techo ventanas, . ¥ 20 15
silias y mesas / : g
cada vez que ‘. :}( y;ﬂ f 4 15
Gmbiendetumo | |-
Manos s YKL Y
Rl T r—— mﬂm
_Marcar con una X da Ecen los i o pleza y fecdd pondientes, de do con la fre establedda,
Productos L&D: polvo, Hipoderito de Sodio al 5,25%.
DESERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:
SEMANA M 1. L. VL. M VL WL iV
Ortiinatios (boiss verde) | 2C| 2| 23 l I I !,I
Disposicion Final
Ordinario CARRO RECOLECTON X DEPOSIOON PARA ANIMALES : X JOTRAS:
Mo wtilizables [bolsa o
; AXpcly
Dispanicién Final No
wtif zables CARRO RECOLECTOR
Reaciae (apstado al
g DA [T T TTTTTITTTTTTT0T
Dispotickdn Final:
reciclaje CARRO RECOLECTOR RIOaA OTRAS: EL COLEGIO LO REGICLA
Reziduos liquido (Aceite |
vegenal quemado o
wiado)
diposdon final Quien
recoje el aceile
I Fimaas RMA FIRMA, iy,
Morcor con une X cuondo se reolicen los lobores de I’ de los residuos, de 05U noturok
m“-’“ﬂ"mhmwmrﬂhdm~ . ¥ marcor con x como se reolizd lo
OBS{RVACIONLS ¥ ACUON CORRTCTIVA:
PROGRAMA DE CONTROL DE PLAGAS AN :
“mana o C CHR 2 (S8 73 () (3 7 (94 () (0 2 (30 3 (3 0 0 (on 3 SSSvACONES
preiencia Tnxa de (J gl
gl b LR
wairirmenic y ol & 9 fIJ '_
et
elermetdon 1l 9§
PR O €t wiluad w0 ] 0 o
g R
[ (1] - [£
pan el [1E1 [T 0.
H [
rastos en AJ
gt 10 éjé.]
|u:¢an-n‘lodld4lll
Moreor como [0 ) Observado y (NO] No obiervado con relociden o la vertflcocldn realirada et primer dia de labores de coda semono, NA) No
w‘u—num— Aohee
Resfizado C:nTM |£(;>5€?r Ibti!:toS | | Men, Pyt e doye
.‘2._““-“ IZU_LS Cb’é‘th’/f'm 1S 0,180 >

Powered by CamScanner



UTPEfSeest"  UT PIEDECUESTA INNOVA

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE PIEDECUESTA 2026
PROGRAMA DE ABASTECIMIENTO DE AGUA RPS
FORMATO DE MONITOREO CONTROL Y CALIDAD DEL AGUA

SEDE EDUCATIVA: (I ensy 47 AFo
Mes: N(O‘{Q

Analisis Organoléptico

Semana 1 Semana 2 Semana 3 Semana 4 Semana 5
Parametro [0y al 0§

LMMJVLMMJVLMMJVLMMJVLMMJV

Olor "] /’ 4 A
Sabor 4 4 '( 4

Marque 1 cuando las caracteristicas del agua sean normales y 2 cuando
presenten alguna inconformidad

Analisis Fisico -quimico

Cloro libre
residual
(0.3-2ppm)

“Registro del valor de cloro residual de acuerdo al reporte obtenido en los analisis fisico-
quimicos de la empresa prestadora del servicio de suministro de agua y/o toma directa por
muestreo del operador.

OBSERVACIONES:

Realizado Por:

Qa;meﬂ (2()54 Ualffas

- Han “-P(//gcf;rd :

Powered by @ CamScanner



. PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR
: V) S gk G Pledecuesta |REMISION DE ENTREGA DE INSUMOS DE ASEO
Colompla  Educacién P & NOVa |y BIOSEGURIDAD EN INSTITUCION EDUCATIVA
OPERADOR: UNION TEMPORAL PIEDECUESTA INNOVA CONTRATO: CO1.PCCNTR.8680192
ETC: PIEDECUESTA | municipio: rpaaoecussm MES: MAYO
INSTITUCION: INSTITUCION EDUCATIVA FALTRIQUERA SEDE EDUCATIVA: ESCUELA RURAL MENSULI ALTO
PERIODO 01 al 31 de Mayo de 2026 TIPO COMPLEMENTO: APS ICOBEHTUM] 5
CANTIDAD " OBSERVACION
INSUMO iy TOTAL REQUERIDO B il G: Gumgée « NG:No cumple
PANOS DE LIMPIEZA v 15 15 .
ESPONJA PLASTICA U 2 1 C
ESPONJA VERDE ] g 7 £
JABON DE LOZA 350 1 A E
JABON EN POLVO 500 g 1 A C.
HIPOCLORITO 1000 mi 1 e § .
JABON ANTIBACTERIAL 300 ml 1 /\ C
BOLSA DE ASEO NEGRA Paquete 1 A i
BOLSA DE ASEO VERDE Paquete 1 A L.
PAPEL HIGIENICO U 1 A C’.
GUANTES DE POLLO Paquete 1 A C
ALCOHOL 240 ml 1 1 C
BRILLO u 1 1 €.
JABON BARRA ARTESANAL 5 1
ASEO 9 1 Q
BOLSAS PARA
u 35
CONTRAMUESTRAS 3 5 C
OBSERVACIONES:
MANIPULADOR O PERSONA ENCARGADA QUE RECIBE TRANSPORTADOR QUIEN REALIZA LA ENTREGA:
NOMBRE COMPLETO: NOMBRE COMPLETO: ‘
Cavmw Qo.sﬂ aqas l_—-&umﬂo(,o %\L«»FCD
CARGO: B CARGO: Transportador
[
MO y{\n ;_}ld &l‘q
FIRMA: FIRMA: //
Coigmen Poga  Jarg®h
% INSTITUCION EDUCKTIVA:
NOMBRE RESPONSABLE INSTITUCION O CENTRO EDUCATIVO:
Antonio Aviz a
CMGO;D O C,Uvdfl
FIRMA: .
i ,_,4:— (}— \‘-"“- f
J I §
L)' g

Powered by @ CamScanner



FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL

M Haverii coniien Pbreissles PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE

RACION INDUSTRIALIZADA

institucion educativa| 2 5 o, Lo AL of Supcerue ETe| NN olt | Municipio PIEDECUESTA]

Nomis spdy, i/, f«{ﬁ /_'l_-'-fc. rea lArnJ Urbana ‘ X" | Rural ‘
Oiccion | ( pon JO £ 1 - D5 R Tr7 - a5 Juec€ Mo |7 206 . ~
Operador UT PIEDECUESTA INNOVA Comoato |  COVPCONTRBsotez | Hormde Lo ., . .
cm 1796 g, Ho:u:i::::m —[ :?'_;.. _4._“ No.mmi:.ﬂupnr If’j ;E No. De beneficiarios atendidos ’uv' 3 .;l
RS e Tholx [P L

No. de Visita ‘ 2 i g [ i e [w.ﬁa sm] —

s, e, Beramale Moo nmaiiviseniocs Cer.tloy &cfoa ndd

Cargo dqd;_’q{.d:‘m [ lequ—f-‘ .’

iba idad de benefici :u-nmdlusco:ma den a los registrados en la cobertura oficial? l sl T A I NO ‘

Objeto de la visita: Verificar las condiciones de operacion en la modalidad Industrializada teniendo en cuenta los estandares establecidos por el MEN mediante
Resolucion 335 de 2021 y Normatividad sanitaria vigente.

CALIFICACION
CUALITATIVA

13

& PORCENTAJE | /cif 7.

De 70 a 84% Aceptable

RANGOS DE
CALIFICACION

De 1 2 49 raciones 1 - 18l se requiere | No. de Manipuladoras en el sitio |Observaciones:

De 50 & 150 raciones o

Do 151 2 400 racio e C,afré/‘CfQ wAq mqﬂ?nu/;!c‘ﬂg
De 401 a 600 raci . £

De 6012 1000 raciones 7 ol u./ﬂv'v-/
De 1001 a 1500 raciones
|De 1501 a 2500 raciones

Y

ounun}'

CRITERIOS DE EVALUACION: 1{CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

LINSTALACIONES FISICAS ¥ SANITARIAS

| ITem ASPECTO A EVALUAR DESCRIPCION DEL HALLAZGO

El area de almacenamiento temporal, distribucion o de ‘

alistamiento de las raciones industrializadas esté ubicado en un | C.; Py 4
lugar alejado de focos de insalubridad, maleza y aguas ' o C
estancadas. |

El érea de almacenamiento de los complementos alimentarios Ri | 4-
B |cumple con el espacio minimo que garantice la conservaciénde | (¢, I"
los alimentos y/o productos.

Los pisos, paredes y techos del drea de almacenamiento i o _
temporal, estén construidos en material de facil limpieza y Lay & g UJ{L‘J' ke 7 2o o
C |desinfeccion, los sifones si los tiene se encuentran en buen M A TAs AT

estado, protegidos con rejilla funcionando limpios y no hay
presencia de goteras,

La iluminacion y ventilacion del area de almacenamiento O .k f.,
temporal, es suficiente y adecuada, — C

Se dispone de instalaciones sanitarias para el acceso del Comp (___
personal manipulador de alimentos limpia, en buen estado. {

iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

El aimacenamiento de productos terminados se realiza
1 |ordenadamente en pilas o estibas (cajas grado alimentos o
canastillas limpias), limpias y en buen estado. \

—

A

El érea destinada para el almacenamiento temporal de los A\
complementos alimentarios Rl se encuentra limpia y en buen X
estado, libre de basuras, elementos en desuso, alejados de la 1
2 |humedad, de la luz, olores fuertes o desagradables cumpliendo
asi con las condiciones higiénico sanitarias que garantice la
conservacion de los alimentos y/o productos. Se garantiza que
no ingresen animales domésticos o plagas

3 Se evidencian alimentos sin ningtin tipo de contaminacion 1
biclégica o fisica.

Se encuentra en la sede el formato de reposicién o entrega de
faltantes. 1

Se evidencia remisién de los complementos con diligenciamiento ? %
del recibido de los productos.

Los productos que se encuentran empacados y rotuiados, 1 b,
§ |cumplen con la normatividad sanitaria vigente. Resolucién .
5108/2005 y normatividad de rotulado nutricional

TOTAL CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO PRODUCTO TERMINADO




FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE

o firm: A
*JI HWERH'LL Educ:cmn AM Rﬁcb" INDUST DA

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
; |En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo 4
de mend aprobado por la ETC, i

Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de men(
8 |establecido. (En caso contrario, presentar el soporte de 1
autorizacidn del cambio realizado).

Se cumple con los gramajes de los complementos 1
industrializados. (ver anexo formato de verificacién gramajes)

El complemento alimentario es entregado en el horario h
establecido de acuerdo a la resolucion vigente o acorde a la 7 \
autorizacion realizada por parte del comité de alimentacién
escolar

PUNTAJE ESPERADO & PUNTAJE OBTENIDO & PORCENTAJE Jerw

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

El personal manipulador utiliza la dotacién completa, en buen
estado, de color claro y cumple con las especificaciones de la
normatividad legal vigente. Se evidencia entrega mediante

formato de dos dotaciones con camisa, pantalén, cofia y un par 1
de zapatos. Menos de 50 beneficiarios se entrega bata, gorro y A
tapabocas al docente o integrante del CAE.

La presentacién personal de los manipuladores es adecuada
12 |{ufias cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, sin uso de i 4
joyas u otros accesorios ni maquillaje) y uniforme limpio

Se evidencia la hoja de vida, certificacion médica (apto para
manipular alimentos) (no mayor a un afo) (menos de 49

beneficiarios no aplica) para cada uno de los manipuladores de f
alimentos.

El personal manipulador-acredita formacién en educacion
sanitaria, principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura 4
Y practicas higiénicas en manipulacion de alimentos y se cuenta 3

14 [
con registros de capacitacion, \

Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de 7 b
acuerdo a lo establecido en el contrato d

15

TOTAL PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

V. CONDICIONES DE SANEAMIENTO

LIMPIEZA Y DESINFECCION
ITEM ASPECTO A EVALUAR | PuNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

% Se cuenta con el plan de Saneamiento completo con todos sus
programas y es el aprobado. ?‘ \

47 |Se realizan las actividades del programa de limpieza y A
desinfeccion. f :
Existe registro al dia en donde se evidencia el cumplimiento de

18 |la limpieza de 4reas, equipos y utensilios de acuerdo a lo 1
establecido en el programa.

19 |Se encuentra |a remision de insumos de aseo del mes ( '
Se encuentra publicado el instructivo de! uso (concentraciones,

20 modo de preparacion empleo y rotacion), de los productos f

utilizados en los procesos de limpieza y desinfeccién y se
encuentran los implementos requeridos como jeringas.

Los insumos e implementos de aseo se almacenan en un sitio
21 |ventilado, identificade, protegide y se encuentran debidamenta iy
rotulados y organizados,

Los insumos & implementos de aseo son suficlentes, estan 3
rotulados y corresponden a lo establecido en el programa. 7

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - 1
23 |Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en las instalaciones. / \
De facil limpieza y desinfeccion,

ABASTECIMIENTO DE AGUA
iTEm ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
La sede cuenta con un lugar de suministro de agua para el uso
24 |por parte del manipulador de alimentos para actividades de 1

limpieza y desinfeccion segun se requiera A




limertonis FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL
b HAVERHILL o, Ppveriiter PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
- i RACION INDUSTRIALIZADA
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
2 Se registran los procedimientos realizados en el programa de
manejo de residuos sélidos y liquidos. {
Se cuenta con recipientes suficientes, identificados, de material \
2% sanitario, con tapa y bolsa pléastica, ubicados en un sitio 1 \
exclusivo para la recoleccion temparal de residuos sélidos y se
promueve el reciclaje. ‘
CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
Tem ASPECTO A EVALUAR | PunTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
pos Las instalaciones y/o |os alimentos se encuentran libres de
presencia o dafio causado por plagas. !
28 Se registran los procedimientos establecidos y realizados en el f '
programa de control integrado de piagas. :
O
PUNTAJE ESPERADO / } PUNTAJE OBTENIDO y g PORCENTAJE F=d 3
(TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
Las condiciones sanitarias del vehiculo transportador de
» alimentos, cumple con lo establecido en la normatividad sanitaria
vigente. (Condiciones de higiene y limpieza adecuadas pisos, 7
paredes, techo, estibas, canastillas).
30 El vehiculo cuenta con concepto sanitario expedido por la 7
autoridad competente con concepto favorable.
Los conductores y auxiliares cumplen con los documentos
31 exigidos para manipular alimentos, portan la dotacién de acuerdo (
a |o establecido en la Resolucién 2674 de 2013 e implementan
buenas practicas de manufactura,
Los productos se reciben en un lugar limpio y en condiciones
32 |fisicas que minimicen el riesgo de contaminacién o alteracién de 7
las caracteristicas propias de cada producto
Se da cumplimiento a los criterios de aceptacion y rechazo de los \
1 productos recibidos y existen controles de este proceso (fecha 4
de vencimiento, lote, condicionas de empaque y cumplimiento de
la Resolucion 5109 de 2005 y demas normatividad vigente).
PUNTAJE ESPERADO 5 PUNTAJE OBTENIDO S PORCENTAJE Lera o
0 p
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
' Para la entrega de complementos alimentarios, se realiza el
3 registro diario de los beneficiarios en el formato correspondiente
disefiado para tal fin por la UAPA, sin tachones ni 7 \
enmendaduras,
En muestreo aleatorio se confirma que quienes reciben al
35 |complemento son efectivamente los beneficiarios reportados en 7
la coberiura entregada al operador. Ver formatoe RUB
% Se encuentra el formato de suplencias o repitencias en la 7
carpeta respectiva.
OMP
PUNTAJE ESPERADO } PUNTAJE OBTENIDO 3 PORCENTAJE S0
[TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
Se tiene publicado en un lugar visible la Ficha Técnica de
31 |Informacién del PAE con los canales de comunicacion para las }
SPQR y folleto de la herramienta pa-estar al dia de la UAPA
A\
Se evidencian actividades de la estrategia de habitos saludables { '
38 s
presentado por el operador si aplica en la sede
3 Se evidencia soporte de conformacién del comité de
alimentacion escolar y/o actas de reunién del mismo. 7 |
m Se evidencia que el operador aplica encuestas de satisfaccién a /
algunos beneficiarios del programa. |
=t
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¥, MG PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR
Gabiermo da > i
Colombla  Educacién ‘?w-f «:-0 *‘1 hhﬁ ':’] P‘qﬁgsgosta REMISION DE ENTREGA DE INSUMOS DE ASEO
= e INNoVE Y BIOSEGURIDAD EN INSTITUCION EDUCATIVA
OPERADOR:
UNION TEMPORAL PIEDECUESTA INNOVA CONTRATO: CO1.PCCNTR.8680192
ETC:
PIEDECUESTA [ MUNICIPIO: ] PIEDECUESTA | MES: MAYO
INSTI .
TUCION. ESCUELA NORMAL SUPERIOR DE PIEDECUESTA | SEDE EDUCATIVA: VILLAMUEVA
PERIODO 01 81 31 do Mayo de 2020 TIPO COMPLEMENTO i |COBERTURA:[ 130
UNIDAD DE CANTIDAD | OBSERVACION
INSUMO MEDIBA TOTAL REQUERIDO ENTREGADA © Curgle- 1C: i
DESINFECTANTE HIPOCLORITG 1000 mi 1 Vd &
JABON EN POLVO 500 g 1 v <
BOLSA DE ASEO NEGRA PAQUETE u 1 v <
BOLSA DE ASEO VERDE PAQUETE u 1 v [
JABON ANTIBACTERIAL 300 mi 1 v <
PANOS DE LIMPIEZA U 3 v, P
TAPABOCAS U 0
| OBSERVACIONES:
MANIPULADOR O PERSONA ENCARGADA QUE RECIBE TRANSPORTADOR QUIEN REALIZA LA ENTREGA:
NOMBRE COMPLETO: NOMBRE COMPLET!
o
E_Q.ma_{ia_qum_’ﬂm dwsjca : i
CARGO: CARGO: Transportador
Mao mu\a&ora
FIRMA: . FIRMA:
. N EDUCATIVA
MBRE RESPONSABL INSTITUCION O CENTRO EDUCATIVO:
N \)m TheL
CARGO:
FIRMA:
lli\m\ Moﬂ o)L

Powered by @ CamScanner



,\.__
UT PIEDECUESTA INNOVA

P'edecuesta
UT .nnova
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE PIEDECUESTA 2024
FORMATO FLAN DE SANEAMIENTO INSTITUCIONES EDUCATIVAS MODALIDAD INOUS TRIALIZADA.

overe seoe ovaamva: Y\t ILA000UA

MES DE; '!a!lg
1 SEMANA DEL: SEMANA DEL: [SEMANA DEL:  |SEMANA DEL: SEMANA DEL:
™ IDA-DFAI-IG iofaccon y Tiemso
s MMl v M TV C M)  Tv Limim] s [v] MM 3TV
= PROGRAMA DE LIMPILIA Y DESINFECCION
Pisos , Mesay, ] ‘
Mesonessres de 10 mil, mesas =
slmacenamiento | 1 xxxx 5ml B
Clnocusuwlo :
(cadaverquese | = X X X 10mi 15
Tetire la bolsa)
Canantiftay y
Estibas, element .
de ases = . x 10mi 15
Bahos yranque | o
de dlmacenmiento| * Y i
J W0mi 15
Paredes : 10ml 15
5
L
1
:
Techas : 10 mil 15
.
H
Ventanas y o
puertas . 10mi 15
.
a
M p alcohol al 70% {marcar los
anos :
] ﬁxlx x dias)
Prodile Treruace L e hipoclorito al 5.25%
Marcar con una X cuando se realicen los procedimlentos de Limpleza y Deslnfecclén pondi , de do con la fr ol b
Productos LAD: Detergente en polvo, Hipodorito de Sodlo al 5,25%.
OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA: D
mqummmunmm«.;__ J OBSERVACIONES
SEMANA ;IMHTLHLFHVLIMIMJvtnulvtuulv
Ordinarios {bolsa verde) ,ﬂx x| X l— ]I
D"mfmrm.‘ CAARO RECOLECTOR DISPOSICON PARA AMMALES | OTRAS:
e WOyl X T TTTTTTTITTTTTTT]
Dispasicion Final No [
utilizables CARRO RECDLECTOR
e Db D T[T TITTTTTT
residug) x r x
sicion Final;
D,":‘“u.‘ i CARRO RECOLECTOR RECICLA OTRAS;
m‘“mxcwndnuruﬂcmmkmﬂcmm-rlé;‘dﬂ?m}“‘m de osu ¥ marcor con x como se realizd o
pos a
OBSERVACIONES ¥ ACCION CORRECTIVA:
PROGRAMA DE CONTROL DE PLAGAS OBSERVACIONES
SEMANA L mfmals v o Ml fv oMMl v mimD T ] v
presencia lisica de )
L 13 ] %*% L [
ERLITEIT G i Lhor 8 k
wrira de roedores B f
rrive s, Blimerntos ¥
nHd Y

elermentus rados
resto de cucarschas en M rk

&l piso y equipss
ruido y chilhdo de % q

animales eneldia

rastos en ;J L{

guardaescobas(brillante 1

3) rozamiento de plagas

Maorcar como [0 ) Observodo y [ND] Ne obiervado con relacion o la mﬂ:mdmumndﬂknnwam*mm (NA) Ne
Aplica

OBLIRVACIONES ¥ ACCION CORRECTIVA:

|
Realizado I : | | |

Supervisado Por

Powered by
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s o— FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES
l'd.u HAVERHILL  equcacién Hhranaﬁ @ DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
- il RACION PREPARADA EN SITIO AM-PM/ALMUERZO
Institucion ¥ f I I MUNICIPIO DE
adicathii | Lo tgq\o &;\‘-0 o (o (_‘j_l o lr{-g R an ETC | oiEDECUESTA Ciudad/ Municipio PIED_ECL.IEST.A
Sede 1 -
Educativa |(2lecqo Kolanda Sede Priangri [Area Ubana Rural l >/, |Fecha Visita "{95(16
~ I
oirsceion | Yerecd o Hroloundon . ‘ 11:30 Awy |Hominiclo 08100 am
No. P
2 CO1.PCCNTR.8680192 Hora de terminacion ‘?. (o
Operador UT PIEDECUESTA INNOVA B ‘No‘ S oaricarios 30 |
o segun cobertura ‘ 4 + atendidos I‘q 2
Reporta casos de dentifique la causal del
atencion prioritaria | > | — | NO|™ ‘caso de atencién prioritaria NOA
No de Visita ‘Seguimiento posible Visita = Tipo de la modalidad | ]
visita 2 licnia K lcasode ETA SPQRICAP entregada = i
Nombre y cargo de quien I ErmilSe Jaoamel [Nomtmﬂslmtawnntnrdo 1 /
atiende la visita Ho\mfnlué o cbe Aliwentol I campo pe.c;.ro h}d Dq‘rwa.l 0 .D ut
¢La cantidad de beneficiarios atendidos corresponden a los registrados en la cobertura oficial? ‘ si h“\‘”ol_
Objeto de la visita: Verificar las condiciones de gaeracion en el comedor escolar en la modalidad (AM-PM/ALMUERZO) teniendo en cuenta los estéandares establecidos por
el MEN mediante Resolucidn 335 de 2021 y Normatividad sanitaria vigente.
E ' FICACION
(JP;J%T:"DO 6 8 PORCENTAJE 100>~ ‘;:Auuu.rramu

r’\uﬂ bueno .

De 70 a 84% Aceptable |  De 85 94% Buer
TOTAL DE MANIPULADORAS

Nimero de manipulad Obsar
Segun Pliego de en el sitio Le w;c‘muu (N wvaw Pun’uc(Drbs
| %+ de cA'uMW‘FOl e~ sitkoO.
1 a 1500 raciones

CRITERIOS DE EVALUACION: 1(CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)
I INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS
ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

El servicio de alimentacién esta aislado de focos de insalubridad,
Sus accesos y alrededores se mantierien limpios, libres de

A acumulacién de basuras, estancamiesto de aguas y en buen .g"_‘ (, uymp [e.
estado de mantenimiento. +
Las instalaciones estan disefadas y cinstruidas para proteger
B |los ambientes de produccion de contaninantes e ingreso de -
plagas, animales domésticos y otros. - Com ¥ l c
Las instalaciones san de materiales que no generan sustancias s< cuideacion {echa 1 Pwd del or
¢ |tbxicas, resistentes, no porosos, impermeables, no absorbentes, de preperruuoca de alimantes
no deslizantes y con acabados libres tle grietas o defectos que N C, menchadoy Se reuiere mmcanbe -
dificulten la limpieza y desinfeccion. nimionbe  de  Punturen
Se cuenta con servicios sanitarios exclusivos o compartidos con
los funcionarios de la sede para el usedel personal manipulador \

D |de alimantos, se encuentran en buen istado de funcionamiento y J.
dotado con jabon, toallas de mano, papel higiénico, caneca y

aviso de protocolo de lavado de manos. Evaluable.

TOTAL CUMPLIMIENTO INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

romueosemo 1 Tromamwe | oo

Il. CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO
ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
Se almacenan los alimentos de alto rigsgo (lacteos, camicos

1 |pulpas) dentro de los rangos de temperatura exigidos en la
resolucion 2674 de 2013 y normativideid sanitaria vigente. |

Se almacenan los productos de acuenio con las caracteristicas
2 |de los mismos, en sitios adecuados minimizando el riesgo de J.
contaminacion

Los alimentos y materias primas se egcuentran libres de

presencia de moho, abombamianto, pirdida del vacio, fecha
caducada u otro aspecto que incumplii con las caracteristicas de J_,
calidad o inocuidad de los productos.

Se encuentra en el comedor el format;y de reposicién o entrega
de faltantes. ’

del recibido de los productos.
El rotulado y etiquetado del empaque primario de los alimentos \

Se evidencia remision de los complerrentos con diligenciamiento ' \

6 |cumple con lo estipulado en la Resolusion 5109 de 2005 y L
demas normatividad vigente.

Los registros de control de temperatuea de los alimentos en
7 |refrigeracion y congelacion, son diligenciados correctamente y se
realizan de manera oportuna,

Se asigna rotulacion que permite la idgntificacion de los \
alimentos, la cual es visible, y se leva control de primeros en

vencer, primero en salir (kardex) con el fin de garantizar la L
1 adecuada rotacidén de materia prima.




) Sl , FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES
H. HAVERHILL £y cacion Aprender @ DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
. RACION PREPARADA EN SITIO AM-PM/ALMUERZO
No Se obSarva ™Materic, Primca
wo  Cownferanc.
TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO
_roeeseeioo | 8 | sweomewo | 85 rommnme| 1007
lil. CONDICIONES DE PREPARACION. ENSAMBLE Y DISTRIBUCION

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Los procesos de produccion se realizgn de manera secuencial y
10 |continua de tal forma que se protegen los alimentos de posibles L
riesgos de contaminacion.

La materia prima no conforme se encuentra en un area
especifica, esta debidamente identificiida para evitar su uso.

Se lavan y desinfectan los empaques, los alimentos o materias \
primas crudas como frutas, verduras y hortalizas con agua \
potable, antes de su preparacion y en los tiempos establecidos i

de desinfeccion. \

Los procedimientos de operacion como: lavar, pelar, cortar,

clasificar, extraer, batir, entre otros, se realizan de manera que
se protejan los alimentos y materias primas de posibles riesgos 1_ |
de contaminacion

1"

12

Los tiempos de exposicidn de los alimantos se encuentran \
dentro de lo establecido en la normatiyidad vigente y no generan

13 |posibles riesgos de contaminacion. Adicionalmente, los procesos \
de descongelacion requeridos se realizan de forma controlada ]. \
para evitar el desarrollo de microorgarismos.

o e

Todos los complementos estan libres e contaminacidn fisica,
14 |biologica, quimica y cumplen con las caracteristicas de calidad o J.
inocuidad. \

equipos gue aplica, segun lo establecido en los manuales del
fabricante y se garantiza el cuidado, buen uso y buen estado de 1
la totalidad de equipos y utensilios dispuestos para la operacidn. \

Se realizan actividades de mantenimignto preventivo a los \
16

Se realiza monitorec de las temperaturas para los alimentos frios
16 |y calientes en las diferentes etapas de proceso. Verificar registro l
de operador.

Las temperaturas para los alimentos filos y calientes en las
17 |diferentes etapas de proceso se mantienen dentro del rango de 1
seguridad gque garantiza inocuidad.

18 Se dispone del menaje suficiente para cada modalidad, de ’-

acuerdo al nimero de raciones y se encuentra en buen estado.

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE PREPARACION, ENSAMBLE Y DISTRIBUCION

rorne remod eonneosTowo | ) rorcau

IV. CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

19 En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo

de mend aprobado por la ETC 1
20 Se tiene estandarizada la porcion servida y se cuenta con los

utensilios para la misma (cucharas medidoras, balanza), L

Existe cumplimiento de la minuta de azuerdo al ciclo de menu
21 |establecido y de acuerdo a intercambws autorizados o arrastres L

informados.

Se cumple con los gramajes de las preparaciones segin aplique.
(ver anexo formato de verificacion gramajes). _L

TOTAL CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES

o o e S L

V. PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

ASPECTO A EVALUAR DESCRIPCION DEL HALLAZGO
Cuenta con la dotacién completa, limpia, en buen estado y hace
23 |uso adecuado de la misma de acuerdp a lo establecido en la
normatividad vigente. L
La presentacién personal de los manipuladores es adecuada \
24 |(ufas cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, sin uso de L \

joyas u otros accesorios ni maquillaje) y uniforme limpio.

Se evidencia la hoja de vida de cada yno de los manipuladores
| 25 |con la certificacion médica (apto parasnanipular alimentos) (no L \
mayor a un ano).

El personal manipulador-acredita formacion en educacion
sanitaria, principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura

26 v practicas higiénicas en manipulacion de alimentos y se cuenta L
con registros de capacitacion.

27 El personal manipulador no presenta gfecciones de la piel o "
enfermedades infectocontagiosas. Lo

|Cumple con las buenas practicas de manufactura durante todas
28 |las etapas del proceso de acuerdo a It establecido en la L
normatividad vigente. l :
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FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES

DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
RACION PREPARADA EN SITIO AM-PM/ALMUERZO

Existen letreros en buen estado alusiuss a la aplicacion de BPM -
Buenas Practicas de Manufactura y de'las diferentes areas,
ubicados en las instalaciones. De facil limpieza y desinfeccion.

29

El personal ajeno al comedor escolar ingresa con |a debida
dotacidn (tapabocas, cofia y bata),

Se garsntiza la cantidad de manipuladores de alimentos de

A acuerdo a lo establecido en el contrate,

Se puede evidenciar que el supervisor del operador ha realizado
acompafamiento en |a sede visitada

32

TOTAL CUMPLIMIENTO PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

B T T T )

VL. PLAN DE SANEAMIENTO
LIMPIEZA Y DESINFECCION

100

encuentran los implementos requerides como jeringas.

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE . DESCRIPCION DEL HALLAZGO
Todas las areas y superficies (incluyerido techos) del servicio se
33 |encuentran en adecuadas condiciones de higiene y limpieza, se J_
evita la acumulacion de agua. \
Se aplican protocolos para la limpieza y desinfeccion de equipos,
34 |menaje y utensilios (platos, vasos, cubiertos, pocillos, bandejas, L \
tablas' de picar, cuchillos, entre otros) \
\
\
35 |Se encuentra la remision de insumos e aseo del mes 1.
\
Se encuentra publicado &l instructivo de! uso (concentraciones,
36 mode de preparacion empieo y rotacién), de los productos \
utilizados en los procesos de limpieza y desinfeccion y se _L \

Los implementos (pafios absorbentes, traperos, recogedores,
toallas, guantes entre otros) que se utilizan para el aseo,
permanecen en adecuadas condiciones de limpieza y en el lugar
establecido.

37

Los equipos, utensilios y menaje emplzados se limpian y
desinfectan antes de cada uso y son de materiales resistentes al
uso y & la corrosion,

P—.

La documentacion aprobada del programa se encuentra en la

39 carpeta de |a sede,

Existe registro al dia en donde se evidancia el cumplimiento de
la limpieza de &reas, equipos y utensilos de acuerdo a lo
establecido en el programa.

Los insumos de aseo y utensilios se aicuentran completos, son
suficientes y estén aimacenados adecuadamente, rotulados
correctamente y corresponden a lo eslablecido y aprobade en el
programa.

41

Se evidencias baja ollas y toallas en baen estado y con

42 mantenimiento higienico de las mismas

== 1=

Los lugares de dificil acceso (alacenay, debajo y encima de
estantes y equipos, rincones escondidos, cauchos de
congeladores y neveras) son higienizados periodicamente

A

No se evidencian elementos o equipoy en desuso dentro de la
cocina o en el comedor escolar

|

\

ABASTECIMIENTO DE AGUA

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Disponen de un tanque de aimacenamiiento de agua potable y se
encuentra construido de material higiénico sanitario, hermético y
se encuentra en constante circulacion, ademas tiene la
capacidad suficiente para un dia de produccién.

L

Se realiza la limpieza y desinfeccion periddica del tanque
de almacenamiento de agua potable.
Fecha de la Gltima limpieza y desinfeczion realizada:

|

Pecher IS0l |26

Se |levan registros de calidad del agus de suministro de la

a cocina de acuerdo a |o establecido en el programa.

4

El agua para procesamiento es potabks (via acueducto o hervido
o filtrack> segun si la sede es urbana o rural)

18

endd foaio go ugede, dal oope

Ho Aphcn anclitit o oo Torgre

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIBUOS SOLIDOS

ITEM ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

DESCRIPCION DEL HALLAZGO

\Existe &l Interior del servicio de alimentacién, recipientes de
material sanitario con sus respectivas bolsas, para la recoleccién
de residuos sélides, en buen estado, en cantidad suficiente, bien
ubicados e identificados conforme a la norma sanitaria vigente.

49

.




FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES
DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE

LW fim, | foshsd
’J‘ HAVERHILL Educlacicin HEG“E(E‘(
- o RACION PREPARADA EN SITIO AM-PM/ALMUERZO

La clasificacién de residuos sélidos se realiza de acuerdo con lo |
establecido en el programa de maneja de residuos.

50 |Adicionalmente, los residuos sélidos son retirados con la

frecuencia necesaria para evitar generacion de olores ylo .L
proliferacién de plagas.

El manejo de los residuos liquidos y splidos no representa riesgo
51 |de contaminacitn para los alimentos ri para las superficies en L
contacto con estos

52

Se cuenta con protocolos para el mangjo y disposicién de aceite )
vegetal usado. ?

Existe documentacion del programa en |a carpeta de la sede y

registro del manejo de residucs sdlidos y liquidos, L \

Existe registro al dia de pérdidas y desperdicios de alimeritos y
estrategias de disminucion descritas en el programa de manejo
de residuos sélidos de acuerdo a las grientaciones dadas en el _I
anexo &cnico y la Ley 1990 de 2018,

53

- CONTROL DE PLAGAS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Se realiza un control de plagas y se cuenta con los siguientes
documentos soportes: diagnéstico emaresa fumigadora,
cronograma, formato de inspeccién inferno, documentacion de C | i
empresa fumigadora, fichas técnicas. Se encuentran \ : |
diligenciadas de forma adecuada y oportuna, Fecha de la ditima J‘ Ve ('\“ 12N 1 { ot { 26.
fumigacion.

56 No se evidencia indicio o presencia de plagas y las dreas L \

cuentan con barreras que minimicen &l ingreso de vectores.

Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente
57 |exterior, estan provistas con malla ant insecto de facil limpieza y L
buena conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion.

AL PLAN DE SANEA

PUNTAJE ESPERADO A PUNTAJE OBTENIDO S8 PORCENTAJE 100
8 L) ‘i FOR D HiB

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Las condiciones sanitarias del vehiculs transportador de
alimentos, cumple con lo establecido ¢n la normatividad sanitaria

vigente (Condiciones de higiene y limpieza adecuadas pisos, hl 0 34'0 fe
|paredes, techo, estibas, canastillas)

El vehiculo cuenta con concepto sanitario expedido por la -
autoridad competente con concepto favorable. N el "‘ o Je O&’scw A O (,Qq tey (.C)

Los conductores y auxiliares cumplen zon los documentos
exigides para manipular alimentos, potan la dotacién de acuerdo

a lo establecido en la Resolucién 2674 de 2013 e implementan N .0 "‘{D X c&chdLﬁ U Q,L-L“_J [ o
buenas practicas de manufactura.

§9

60

Las materias primas, se reciben en un lugar limpio y en

61 |condiciones fisicas que minimicen el fesgo de contaminacion o : A Jed )
alteracion de las caracteristicas propigs de cada producto. N ot ‘\(O I obServon = e ‘J( o

Se da cumplimiento a los criterios de ticeptacién ¥ rechazo de la
materia prima recibida y existen contreiles de este proceso (fecha| g
de vencimiento, lote, condiciones de empaque y cumplimiento de| N - © I‘J O Se © blwwen Ueda teulo
la Resolucién 5109 de 2005 y demas riormatividad vigente)

62

DO TA o 3] h PFOR RIB
PUNTAJE ESPERADO N.A PUNTAJE OBTENIDO N.A PORCENTAJE N.A
- R OAD X ) L)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
El comedor escolar cuenta con visita realizada por la Entidad Cvwap 8 A tey s g

63 |temitorial de salud y tiene concepto sanitario Favorable o ccha:06[0S / 15 "
Favorable con Requerimientos. ~L F A { 45.5 -

Se cuenta con instrumentos de medicién con el fin de realizar \
control en cada una de las etapas de produccion y se garantiza

64 |ia confiabilidad de las mediciones realzadas. (termémetro de L e
proceso, termometro de frio y balanzal. N

Se evidencian contramuestras de los menus almacenadas \
correctamente en congelacion y rotuladas de acuerdo a las \
preparaciones. El personal cuenta con los elementos necesarios J_

para la marcacion y almacenamiento tle estas.

D ACA D A A

PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO | PORESIGS 100~

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Para la entrega de complementos alimentarios, se realiza el \\\

registro diario de los beneficiarios en gl formato correspondients N
66 disefiado para tal fin por la UAPA, sinfachones ni 'L

|enmandaduras. \




FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES
DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE

L lim: Ao
"‘IL HAVERHILL Educlacirin HI_’I’GIEH?&
. RACION PREPARADA EN SITIO AM-PM/ALMUERZO

En muestreo aleatorio se confirma ques quienes reciben el ‘
67 |complemento son efectivamente los beneficiarios reportados en l
la cobertura entregada al operador. Ver formate RUB [

68 Se encuentra el formato de suplencias y/o repitencias en la L

carpeta. Correctamente diligenciado.

PUNTAJE ESPERADO 3 PUNTAJE OBTENIDO 3 PORCENTAJE 100 2

D AR A

B B A
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
69 |Existe extintor con fecha vigente de carga. i \

Existe botiquin de primeros auxilios Tigo A que cumple con lo \
establecido en la normatividad vigente resolucion 705 de 2007, \
(Gasas paquete x 20, esparadrapo de tela rollo de 4", \
bajalerguas, guantes de latex, banda «lastica, banda de
algodon, Yodopovidona 120 ml, solucién salina 250 cc, J_
termometro, tijeras, alcohol antiséptics 275 ml y Sulfadiazina de
plata). Exclusivo para el personal de la cocina entregado por el
operador.

70

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE SEGURIDAD ¥ SALUD EN EL TRABAJO

X1 GESTION SOCIAL

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
En la institucién educativa se tiene pulsticado en un lugar visible
71 |la Ficha Técnica de Informacién del PAE con los canales te L
comunicacion para las SPQR, y se eniuentra en buen estado.
79 |S€ evidencian actividades de la estratagia de habitos saludables '\I A lﬁ oc_‘.s — t::-? r‘o Wackad (f“ %8;‘(‘ 3‘;1‘ ¥ i‘ O-Su. 3‘
resentado por el operador si aplica en la sede educativa. S {' A e V‘RA :
y 2 ' ein |on Sede edoga V) c‘:lvc Peviado |
73 Se evidencia soporte de conformacién del comité de
alimentacién escolar - CAE y actas de reunion del mismo. A -
74 Se evidencia que el operador aplica encuestas de satisfacsion a
algunos beneficiarios del programa. -L

TOTAL CUMPLIMIENTO GESTION SOCIAL

PUNTAJE ESPERADO 5 5 PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE

CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES

Se rtc.--"uto\ ‘.J;Hft’CA “-ll'-‘:c.nxca -c&g \h{'cvv'mj{ﬂrnu\ CA\ Seruvcio ;-__ch,
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UTPisdesuesta YT PIEDECUESTA INNOVA

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE PIEDECUESTA 2026

PROGRAMA DE ABASTECIMIENTO DE AGUA RPS

FORMATO DE MONITOREO CONTROL Y CALIDAD DEL AGUA

= )
SEDE EDUCATIVA: Holand« __ Yrimuic.

Mes: Hoso ¢

Analisis Organoléptico

Semana1 Semana 2 Semana 3 Semana 4 Semana 5
Parametro| 4 - B 1" - 15

LMMJVLMMJVLMMJVLMMJVLMHJV
Olor 11 11|71 k2l
Sabor 171 TR A

Marque 1 cuando las caracteristicas del agua sean normales y 2 cuando
presenten alguna inconformidad

Analisis Fisico -quimico

Cloro libro
residual
(0.3-2ppm)

*Reglstro del valor de cloro residual de acuerdo al reporte obtenido en los analisis fislco-
quimicos de la empresa prestadora del servicio de suministro de agua y/o toma directa por
muestreo deol operador.

OBSERVACIONES:
N"ﬂgﬂﬂﬁs, h’a o‘ab& el 8 &t N\Ou.lo

Reallzado Por: g m,|ce  Jaimes

Cargo:  panifulostore-

Powered by CamScanner




PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR

m$ 4 x s Pledecuesta |REMISION DE ENTREGA DE INSUMOS DE ASE
Colombla  Fdveacion CoRE HEIGHI(E @ UTPigdees 10 MOS DE ASEO

= Y BIOSEGURIDAD EN INSTITUCION EDUCATIVA
OPERADOR: UNION TEMPORAL PIEDECUESTA INNOVA CONTRATO: CO1.PCCNTR.8680192
ETC: PIEDECUESTA [Mumcipio: | PepecuesTa | MES: MAYO
INSTITUCION: COLEGIO HOLANDA SEDE EDUCATIVA: COLEGIO HOLANDA PRIMARIA
PERIODO 01 al 31 de Mayo de 2026 TIPO COMPLEMENTO:|  RPS COBERTUM:r 146
INSUMO i'i_g;,gf‘ TOTAL REQUERIDO il oesERvACKN
PANOS DE LIMPIEZA u 20 20 c
ESPONJA PLASTICA U 4 U ¢
ESPONJA VERDE U 4 y__ 3
JABON DE LOZA 350¢g [] [/ é
JABON EN POLVO 500 g 5 - 5 g
HIPOCLORITO 1000 mi 3 1 c |
JABON ANTIBACTERIAL 300 mi z . 2 ¢
BOLSA DE ASEO NEGRA Pagquete 2 % é
BOLSA DE ASEO VERDE Paquete 2 .. Py <
PAPEL HIGIENICO u 2 1 ¢
GUANTES DE POLLO Paqueto 1 ) c
ALCOHOL 240 mi 3 = 2 ¢
BRILLO U 1 o 4 ¢
JABON BARRA ARTESANAL
il 250 ¢ 1 E 4
BOLSAS PARA
CONTRAMUESTRAS : = s e

OBSERVACIONES:

MANIPULADOR O PERSONA ENCARGADA QUE RECIDE

TRANSPORTADOR QINEN WRALIZA LA ENTREGA:

NOMDBRE COMPLETO: NOMDRE COMPLETOD;
Emilee Jaimes .
CARGO: CARGO: Transponador
H aﬂf‘f?u/ao/afo-
FIRMA:

Emilce ja;r.nes a2 ﬂ

INSTITUCION EDUCATIVA:
NOMBRE RESPONSABLE lHS‘ﬂTUCISN O CENTRO EDUCATIVO:

o, Suill (acosal P

FIRMA: EOMJP :
L ap

Powered by @ CamScanner
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FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL

by HAVERHILL educacisn Abrercet PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
= P RACION INDUSTRIALIZADA
= UNICIPIO DE
'::gcm;::\?: Trstdado Las Gk Galan S~ cato, ETC k mso:?g}gsm Municipio | PIEDECUESTA
Nombre
sede  (_arkio Edac b Laeqads H‘&( y Omcqgz Area | Urbana | % | Rural
i Fech Hora d s
Direccion |Co (0D 24 D~ 40O e |[1-08-202C o, | 1:00am
Operador UT PIEDECUESTA INNOVA oo, o | cOtPCONTR 8650192 orade |10:00 2~
Hora d H No. eficiario
consumo | B1002Am °';uﬁi:a"::°' 2003~ o :;;"w:_"; SPOT |5 (, | No.De beneficiarios atendidos | 273 3
" Reporta casos de Identifique la causal del caso de e e
atencion prioritaria | 5! NO| ¥ atencion prioritaria ) —
3 Visita o, Seguimiento posible caso
No. de Visita 3 Wonics > de ETA \Lvm SPAR
Nombre de guien atiende la
visita: plocliy Pzdova Sicva :‘::‘"’ del interventor do | RENSO REYES GOMEZ
Cargo Mavpuadva de, Pliment ) > ‘
;La cantidad de beneficiarios atendidos coesponden a los registrados en la cobertura oficial? s | No | S5

Objeto de la visita: Verificar las
|Resolucién 335 de 2021 y Normatividad sanitara vigente.

condiciones de operacion en la mocalidad Industrializada teniendo en cuenta los estandares establecidos por el MEN mediante

PUNTAJE PUNYAJE . CALIFICACION
EsPERADO | O oBTENDO | >4 PORCENTAJE | (cor/. | cuaLTATVA | Pluy Buere,
e T 7 .
oppeario B De 70 a 84% Aceptable De 85 a 94% Bueno
OTA ANIP ADORA
De 1 a 49 racl 1 CAE - 1 si se fequiere | No. de Manipuladoras en el sitio |Observaciones: ao M@Qt?ﬁ (2
x:’:::ﬁom:;:n”u ;;’. | mnipadorn s de Alimentw  en sukne. b
De 401 800 raciones 7 2. catvend ~ T3 complenente \un‘hé“c S §
De 601a 1000 raci 4 -
De 1001 a 1500 raciones 5 «§3 ,l"”n"h P
De 1501 a 2500 raciones [
CRITERIOS DE EVALUACION: 1{CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)
. ! ANITARIA
iTEM ASPECTO A EVALUAR DESCRIPCION DEL HALLAZGO
El area de almacenamiento temporal, distribucién o de
A alistamiento de las raciones industrializadas esta ubicado en un '
lugar alejado de focos de insalubridacl, maleza y aguas C U @ \e
estancacdlas.
E| 4rea de almacenamiento de los complementos afimentarios Rl
B |cumple con el espacio minimo que garantice la conservacion de
los alimentos y/o productos. Ca~p &
Los pisos, paredes y techos del area de almacenamiento
temporal, estan construidos en materal de facil limpieza y
¢ |desinfeccion, los sifones si los tiene se encuentran en buen Cu ~P P38
estado, protegidos con rejilla funcionando limpios y no hay
presencia de goteras.
o La iluminacion y ventilacion del area le almacenamiento C ‘6
temporal, es suficiente y adecuada. T aad o
Se dispone de instalaciones sanitarias para el acceso del
E personal manipulador de alimentos lirpia, en buen estado. (J-\'“ e LZ,
OND 0 [) O PRO & H AD
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

|El almacenamiento de productos termiinados se realiza
|ordenadamente en pilas o estibas (cajas grado alimentos 0

canastillas limpias), limpias y en buen estado.

£l 4rea destinada para el almacenamiento temporal de los
complementas alimentarios R se encuentra limpia y en buen
estado, libre de basuras, elementos en desuso, alejados de la
humedad, de la luz, olores fuertes o desagradables cumpliendo
asi con las condiciones higiénico sanitarias que garantice la
conservacién de los alimentos y/o preductos. Se garantiza que no
ingresen animales domésticos o plagas

Se evidencian alimentos sin ningan tipo de contaminacion
biolégica o fisica.

Se encuentra en la sede el formato d reposicion o entrega de
faltantes

Se evidencia remision de los compleraentos con diligenciamiento
del recibido de los productos.

Los productos que se encuentran empacados y rotulados,
cumplen con la normatividad sanitaria vigente. Resolucion

5109/2005 y normatividad de rotulade nutricional

TOTAL CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO PRODUCTO TERMINADO
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FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
RACION INDUSTRIALIZADA

PUNTAJE ESPERADO A

Iil. CUMPLIMIENTO D
ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE

DESCRIPCION DEL HALLAZGO

En el establecimiento educativo se ercuentra publicado @l ciclo de| Y
ment aprobado por la ETC. \ ~

Existe cumplimiento de la minuta de aicuerdo al ciclo de menu :
establecido. (En caso contrario, presentar el soporte de |
autorizacion del cambio realizado).

Se cumple con los gramajes de los complementos ‘
industrializados. (ver anexo formato de verificacion gramajes)

10

El complemento alimentario es entregado en el horario
establecido de acuerdo a Ia resolucion vigente o acorde a la
autorizacion realizada por parte del comité de alimentacion
escolar

TOTAL DE CUMPLIMIENTO DE MENUS

IV. PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS
ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE

DESCRIPCION DEL HALLAZGO

1"

El personal manipulador utiliza la dotucion completa, en buen
estado, de color claro y cumple con lagis especificaciones de la
normatividad legal vigente. Se evidencia entrega mediante
formato de dos dotaciones con camisa, pantalon, cofia y un par i
de zapatos. Menos de 50 beneficiarios se entrega bata, gorro y
tapabocas al docente o integrante del CAE.

12

La presentacion personal de los manipuladores es adecuada . |
(ufias cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, sin uso de 1 |
joyas u otros accesorios ni maquillaje) y uniforme limpio

13

Se evidencia |a hoja de vida, certificacion médica (apto para
manipular alimentos) (no mayor a un .afio) (menos de 49 §
beneficiarios no aplica) para cada ung de los manipuladores de
alimentos.

14

El personal manipulador-acredita formacion en educacion
sanitaria. principios basicos de Buenas Précticas de Manufactura i
y practicas higiénicas en manipulacion de alimentos y se cuenta
con registros de capacitacion.

Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de
acuerdo a lo establecido en el contrato

TOTAL PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE

V. CONDICIONES DE SANEAMIENTO
LIMPIEZA Y DESINFECCION

frem|

ASPECTO A EVALUAR [ PUNTAJE

DESCRIPCION DEL HALLAZGO

16 |

Se cuenta con el plan de Saneamiento completo con todos sus ; q
programas y es el aprobado. =

17

18

Se realizan Ias_ actividades del programa de limpieza y I
desinfeccion.

Existe registro al dia en donde se evidlencia el cumplimiento de la
limpieza de areas, equipos y utensilios de acuerdo a lo {
establecido en el programa.

19

Se encuentra la remision de insumos de aseo del mes I

20

Se encuentra publicado el instructivo del uso (concentraciones,
modo de preparacion empleo y rotacidn), de los productos i
utilizados en los procesos de limpieza: y desinfeccion y se |
encuentran los implementos requeridos como jeringas.

21

Los insumos e implementos de aseo se almacenan en un sitio
ventiladg, identificado, protegido y se encuentran debidamente ]
rotulados y organizados.

Los insumos e implementos de aseo son suficientes, estan
rotulados y corresponden a lo establecido en el programa,

23

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM -
Buenas Practicas de Manufactura, ubicados en |as instalaciones. |
De facil limpieza y desinfeccion.

ABASTECIMIENTO DE AGUA

ITEM

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE

DESCRIPCION DEL HALLAZGO

24

La sede cuenta con un lugar de suministro de agua para el uso J
por parte del manipulador de alimentus para actividades de

limpieza y desinfeccién segun se requiera.




FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE

by HAVERHILL covccisn Plbvenicer
= P RACION INDUSTRIALIZADA

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Se registran los procedimientos realizados en el programa de S~
manejo de residuos solidos y liguidos, - T

25

Se cuenta con recipientes suficientes . identificados, de material —

% sanitario, con tapa y bolsa plastica, ubicados en un sitio exclusivo 1 .
para la recoleccion temporal de residuos sélidos y se promueve el a
reciclaje.

CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
27 Las instalaciones y/o los alimentos se encuentran libres de . | e
presencia o dafo causado por plagas. \ _ TN
. . - ‘“”"‘--.
2% Se regisiran los procedimientos estatlecidos y realizados en el ~——

)

TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO

| raaeceroms

Vi. CONDICIONES DE TRANSPORTE

programa de control integrado de plagas.

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
Las condiciones sanitarias del vehicufo transportador de Ho & euvidinci? ventuulo S
2 alimentos, cumple con lo establecido en la normatividad sanitaria durantc = vk
vigente. (Condiciones de higiene y limipieza adecuadas pisos, }J 0.
paredes, techo, estibas, canastillas).
39 |E! vehiculo cuenta con concepto sanitario expedido por la (O L T T TR sated
autoridad competente con concepto favorable. NO. Qurante = v .
Los conductores y auxiliares cumplen con los documentos No = e AU YT cou e
3 exigidos para manipular alimentos, pertan la dotacion de acuerdo QAumn \e UL gz

a lo establecido en la Resolucion 2674 de 2013 e implementan fJ O,
buenas practicas de manufactura.

Los productos se reciben en un lugar limpio y en condiciones NO BT e At et
32 (fisicas que minimicen el riesgo de contaminacion o alteracionde |, 1 ¢, C_\»rg;.r\\—c = Ui .
las caracteristicas propias de cada producto B

Se da cumplimiento a los criterios de aceptacion y rechazo de los

[ Ho dc evidentdn el aaed
productos recibidos y existen controles de este proceso (fecha de |

&‘mr\k \’_3\ \J‘O\ha

B vencimiento, lote, condiciones de empaque y cumplimiento de la | }\1 -0,
Resolucion 5109 de 2005 y demas nermatividad vigente).
OTA OND 0 ) A POR
PUNTAJE ESPERADO N~ PUNTAJE OBTENIDO N4 PORCENTAJE N
- A D COMP ()
|ITEm ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Para la entrega de complementos alirnentarios, se realiza el
34 |registro diario de los beneficiarios en el formato correspondiente I
disefiado para tal fin por la UAPA, sin tachones ni enmendaduras.

En muestreo aleatorio se confirma que quienes reciben el |
35 |complemento son efectivamente los tieneficiarios reportados en la
cobertura entregada al operador. Ver formato RUB

Se encuentra el formato de suplencias o repitencias en la carpeta { .
respectiva. ~
TOTAL ENTREGA DE COMPLEMENTOS

o oo

Viil. GESTION SOCIAL
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Se tiene publicado en un lugar visible |a Ficha Técnica de . N
37 |Informacién del PAE con los canales de comunicacion para las o ——

i —

SPQR y folleto de la herramienta pa-¢sstar al dia de la UAPA —

33 | S¢ evidencian actividades de la estrategia de habitos saludables f;;f’t—'é T;E“q,\iv%::a?a-::.ﬂ Lo v e n ey
presentado por el operador si aplica en la sede ;J -4, "““kﬁ P T L ) Qah&é'»‘a\&b

Se evidencia soporte de conformacion del comité de alimentacion | i

escolar ylo actas de reunion del mismo. i i

'Se evidencia que el operador aplica encuestas de satisfaccion a i | |

i lalgunos beneficiarios del programa.

TOTAL GESTION SOCIAL
PUNTAJE OBTENIDO

PUNTAJE ESPERADO PORCENTAJE GO
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AVERHILL Educacisn

FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL

P“‘ﬁ‘.{g},"s i (& PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE

RACION INDUSTRIALIZADA

CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/ RECOMENDACIONES

oe. gnc!u-uq Crrme o Marianhas c‘u\ e/ &_ \y \-\-Qrv-b M\uﬂu_&d

olovrerie~dp

wres mlt&-tcnc- "r'tuu e

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

)

{nopne

Nota: Se deja fiel copla del formato de visita en el comedor escolat.

DATOS RESPONSABLE DE LA INTERVENTORIA 1’08 llANIPULADOR DATOS FU"CDN%SEDE
NOMBRE | RENSOREYESGOMEZ |NOMBRE| N& wld J)JVIH A ( |NOMBRE J )y o/ } ﬂGJO
CARGO | INTERVENTOR DE CAMPO [CEDULA| (3|6 q Do L. (3 ’blt CARGO |7 ) Ce’}’)?{'\? =

Vv 4
FIRMA

L5 A <7 7

L = / 7
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o UT PIEDECULSTA INNOVA
U! Pledeenesta

v

PAOTAARIA 11 A1IASERIEAR I8
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PROGIAMA BF LIMPIEIA Y BESMNIECOION iy e Hemass
et e, e as
Mevsnes sien de » '-"! "
slmacenamienta | 1 -
.
lareza Bavuin o ; o o
\eada vet gue se "
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Camawnligy y '
Evibas elementon| -« 1mf L] |
e aveo £
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Paredes ' “ 10 mi "
M
g
Techas % 10ml %
'
'
Ventanay y . I — =
puertas A
.
.
‘anat 4 alcohol al 70% (marcar Iss
. deas)
.

o furin Outeuin Vids. e higoclorto al 5.25%
Marcar con una X cusndo se realicen los procedimientos de Limplera y Desinleccidn correspondientes, de acuerdo con la lrecuencis establesids |
Productos L&D: Detergente en polva, Hipotlorito de Sodio al 5,25%. |
1
DESERVACIONES ¥ ACCHON CORRECTIVA:
PROGRAMA DE CONTROL CONTROL DE RESIDUOS ELIDQ'L LML HVAT It 5
SEMANA Lmmi v fmimp VICmImD IvIC MMy VL mm v
Ordinarios (halis e rde) ‘u K
»
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Marcar con ung X cuondo e realicen los labores de recoleccion de los residuoy, de ocverdo o su noturalere ¥ marcar con ® como vereoles ly |
airposicion fmal
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PROGRAIAL DE /- LIMENTACIOHN ESCOLAR

o ?’ i - "‘ »F.'.'.':.i; fing st ( Pedecuesta |REMISION DE ENTREGA DE I I"'J'-’ % G";‘ ;_zz?
Colombiy ~ Fducacion f-fm, prcm(f'\f VT Hndya Y BIOSEGURIDAD EN INSTITUCIGH EDUCATIVA
_0 PERADOR: |  UNION TEMPORAL ‘mrm “CUESTA INNOVA CONTRATO: CO1PCONTRERZO1SZ
ETC:  PIEDEGUESTA I MUNICIPIO: [ PIEDECUESTA MES: VEYG
INSTITUCION: INSTITUTO LUIS CARLOS GALAN SARMIENTO SEDE EDUCATIVA: CENTRO EDUCATIVO INTEGRA. FLFE Y
OVEGE
PERIODO 01 al 31 do Mayo do 2026 TIPO COMPLEMENTO: RI COBERTURA: 22t
e CANTIDAD OBSEH‘J&(‘."!GT—
INSUMO e TOTAL REQUERIDO ENTREGADA | | St
DESINFECTANTE HIPOCLORITO 1000 ml 2 Z =' N 1nauflG
JABON EN POLVO 500 g 2 i 15 : f\l \ r.r‘J UG
BOLSA DE ASEO NEGRA PAQUETE U 2 ~, | Ningung
BOLSA DE ASEO VERDE PAQUETE U 2 2 P', Wl dUna
JABON ANTIBACTERIAL 300 ml 2 . H i ALina
PANOS DE LIMPIEZA U 3 3 N nZura
TAPABOCAS U 0 O Ninduins
J
OBSERVACIONES:
“fedo_en pefeds eddedo.. (Comple)

MANIPULADOR O PERSONA ENCARGADA QUE RECIBE

TRANSPORTADQRUUIENREALIZA LA ENTREGA:

NOMBRE COMPLETO:

NOMEBRE COMPLE

i

N.Pﬁ)\\\ PC\ 0 o S Ly zun\brmm = e
‘CARGO: CARGO: Transportador
MO\Y"\\D\J\O\AQ"U !lg Q\\w\gr\%) e
FIRMA FIRMA:

; \ INSTITUCION EDUCATIVA:

NOMBRE RESPONSABLE INSTITUCION O CENTRO EDUCATIVO:

Martha [satel Moafodex ’P—\.)::c,(-_,
CARGO:

7’\,_;4 A Ai‘{“uu .
FIRMA:

o ity e ondon e,

Powered by CamScanner



V) Hvis  Aus 2 FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL
|'|L HAVERHILL Eihicaildn H?rem:g? @ PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
- RACION PREPARADA EN SITIO AM-PM/ALMUERZO
Institucion Lok - - / MUNICIPIO DE
:::ucagu .?: As Y op r? reraec/un D a /e ETC | piepecuEsTa |Cudad Municipio | PIEDECUESTA
::ﬂ:nlw Escuc ba 2@ P L 7<’~1an.-. ,4/‘;4 Area |Urbana Rural < |Fecha Visita 12-05-2€
o F 7 J #4 Horario de s S
Direccion | (/. - by 6"\_}&_4-‘1_.;_1,'_. AlA s ‘ G99 g, |Horainicio 6 50 g m
=1
- CO1.PCCNTR8680192  |Hora de terminacion |4y - 53 1 o7
psracar UTREDECUESIAINNEYA No. de Beneficiarios | : No. De beneficiarios -
segun cobertura s atendidos 5
Reporta casos de Identifique la causal del /
atencion prioritaria % HO :‘c caso de atencion prioritaria AJ Y
No de Visita ) Seguimiento posible .~ |Visita .~ |Tipo de |la modalidad e
visita 2 ltcnica < |caso dg ETA - SPQRICAP “" |entregada o =
Nombre y cargo de quien - iA NS A=y = Nombre del interventor [~ W, /
atiects \aisita ‘(- AN puia gara de campo |'-'°’LJ Eduarts fodr'ysad
(La cantidad de beneficiarios atendidos corresponden a los registrados en la cobertura oficial? | sl ‘ X | NO ‘
Objeto de la visita: Verificar las condiciones de operacion en el comedor escolar en la modalidad (AM-PMWALMUERZO) teniendo en cuenta los estandares establecidos por
el MEN mediante Resolucion 335 de 2021 y Normalividad sanitaria vigente.
PUNTAJE PUNTAJE < S - CALIFICACION o
ESPERADO ostenipo | &8 |PORcENTAE| /O V. ciana | Toy  Boer

cﬁ:i?cofc?g" De 70 a B4% Aceptable De 85 a 84%

TOTAL DE MANIPULADORAS

Numero de manipuladoras |Observaciones - / cﬁ"
Segin Pliego de an el sitlo 5"_ C,rf"-'-c./‘" AN wulaq M4 .q,co-f oL ~~
condiciones ((_ /. L‘_{(),
a 750 raciones tractual o Qlias
a 1000 raciones ’(
01 a 1500 raciones

CRITERIOS DE EVALUACION: 1(CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)
I. INSTALACIONES FIBICAS Y SANITARIAS

ASPECTO A EVALUAR DESCRIPCION DEL HALLAZGO

El servicio de alimentacién esta aislado de focos de insalubridad. /
Sus accesos y alrededores se mantienen limpios, libres de y - L(,
acumulacién de basuras, estancamiento de aguas y en buen (85 cem Cp

estado de mantenimiento.

Las instalaciones estan disefiadas y construidas para proteger los : ©
B |ambientes de produccién de contaminantes e ingreso de plagas, e Com Z
animales domesticos y otros.

Las instalaciones son de materiales que no generan sustancias t?{ [ | _}ﬂq I't.JcC/J e I (_/-M.éu
téxicas, resistentes, no porosos, impermeables, no absorbentes, no| oJ (" A L 5!...‘,’ o POTRE. / o gia
deslizantes y con acabados libres de grietas o defectos que Jen ”

dificulten |a limpieza y desinfeccion. r &1, viere pran Yo peien

Se cuenta con servicios sanitarios exclusivos o compartidos con
los funcionarios de la sede para el uso del personal manipulador de 1
D |alimentos, se encuentran en buen estado de funcionamiento y

dotado con jabon, toallas de mano, papel higiénico, caneca y aviso
de protocolo de lavado de manos, Evaluable.

s
L4

TOTAL CUMPLIMIENTO INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

R A R L

Il. CONDICIONES DE|ALMACENAMIENTO
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Se almacenan los alimentos de alto riesgo (lacteos, camicos
1 |pulpas) dentro de los rangos de temperatura exigidos en la 1
resolucién 2674 de 2013 y normatividad sanitaria vigente. ’

Se almacenan los productos de acuerdo con las caracteristicas de
2 |los mismos, en sitios adecuados minimizando el riesgo de 4
contaminacion.

Los alimentos y materias primas se encuentran libres de presencia
de moho, abombamiento, pérdida del vacio, fecha caducada uotro | 1

3 aspecto que incumpla con las caracteristicas de calidad o
inocuidad de los productos.

4 Se encuentra en el comedor el formato de reposicion o entrega de 1
faltantes.

5 Se evidencia remision de los complementos con diligenciamiento 1

del recibido de los productos.

El rotulado y etiquetado del empague primario de los alimentos
6 |cumple con lo estipulado en la Resolucion 5109 de 2005 y demas 1
normatividad vigente.

Los registros de control de temperatura de los alimentos en

7 |refrigeracion y congelacion, son diligenciados correctamente y se T
realizan de manera oportuna. \
Se asigna rotulacién que permite la identificacion de los alimentos, \

la cual es visible, y se lleva control de primeros en vencer, primero 1

8 en salir (kardex) con el fin de garantizar la adecuada rotacion de
materia prima F
i La materia prima no conforme se encuentra en un érea especifica, | /) ) Mo s ghsere materra {0” Mo
esta debidamente identificada para evitar su uso. ’ N (o -\ﬁ s [
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TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO

I I R A e T2

Il CONDICIONES DE PREPARACION, ENSAMBLE Y DISTRIBUCION

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
Los procesos de produccion se realizan de manera secuencial y
10 |continua de tal forma que se protegen los alimentos de posibles |

riesgos de contaminacion

Se lavan y desinfectan los empaques, los alimentos o materias
primas crudas como frutas, verduras y hortalizas con agua potable, 1
antes de su preparacion y en los tiempos establecidos de
desinfeccion.

Los procedimientos de operacién coma: lavar, pelar, cortar,
clasificar, extraer, batir, entre otros, se realizan de manera que se 1
protejan los alimentos y malerias primas de posibles riesgos de
contaminacion.

"

12

Los tiempos de exposicion de los alimentos se encuentran dentro
de lo establecido en la normatividad vigente y no generan posibles
13 |riesgos de contaminacion. Adicionalmente, los procesos de 7

descongelacion requeridos se realizan de forma controlada para ;
evitar el desarrollo de microorganismos.

Todos los complementos estan libres de contaminacion fisica,
14 |biolégica, quimica y cumplen con las caracteristicas de calidad o 1
inocuidad,

Se realizan actividades de mantenimiento preventivo a los equipos |

que aplica, segun lo establecido en los manuales del fabricante y f
se garantiza el cuidado, buen uso y buen estado de |a totalidad de
equipos y utensilios dispuestos para la operacidn.

15

Se realiza monitoreo de |as temperaturas para los alimentos frios y
16 |calientes en las diferentes etapas de proceso. Verificar registro de 7
operador.

Las temperaturas para los alimentos frios y calientes en las
17 |diferentes etapas de proceso se mantienen dentro del rango de 1
seguridad que garantiza inocuidad.

Se dispone del menaje suficiente para cada modalidad, de acuerdo 4

18 2l namero de raciones y se encuentra en buen estado.
' o 0 D DE PREPARACIO 4MB D RIB
PUNTAJE ESPERADO - PUNTAJE OBTENIDO ‘f PORCENTAJE l ST
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
19 En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo de I
menu aprobade por la ETC. 1
20 Se tiene estandarizada la porcién servida y se cuenta con los /
utensilios para la misma (cucharas medidoras, balanza) J
Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de menu
21 |establecido y de acuerdo a intercambios autorizados o arrastres f
informados.
22 S cumple con los gramaies de las preparaciones segun aplique 1 v
(ver anexo formato de verificacién gramajes). |
OTA P R
PUNTAJE ESPERADO (1 PUNTAJE OBTENIDO & PORCENTAJE LR o,
PERSONAL MANIPULA
iTeEm ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
Cuenta con la dotacién completa, limpia, en buen estado y hace
23 |uso adecuado de la misma de acuerdo a lo establecido en la 1

normatividad vigente.

La presentacion personal de los manipuladores es adecuada (ufias \
24 |cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, sin uso de joyas u 7 \
ofros accesorios ni maquillaje) y uniforme limpio.

Se evidencia la hoja de vida de cada uno de los manipuladores con
25 |la certificacion médica (apto para manipular alimentos) (no mayor a ?
un afio).

El personal manipulador-acredita formacion en educacién sanitaria,
principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura y précticas 1
higiénicas en manipulacién de alimentos y se cuenta con registros
de capacitacion.

26

El personal manipulador no presenta afecciones de la piel o 9

2T | enfermedades infectocontagiosas

Cumple con las buenas practicas de manufactura durante todas las (
28 |etapas del proceso de acuerdo a lo establecido en la normatividad |
|vigente.
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FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM -
29 |Buenas Practicas de Manufactura y de las diferentes areas, 1 N
ubicados en |as instalaciones. De facil limpieza y desinfeccidn. ;

30 El personal ajeno al comedor escolar ingresa con |a debida b
dotacion (tapabocas, cofia y bata).

Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de 1
acuerdo a lo establecido en el contrato,

3

Se puede evidenciar que el supervisor del operador ha realizado 1

a2 acompafiamiento en la sede visitada

TOTAL CUMPLIMIENTO PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

o oo o oreo

VI. PLAN DE SANEAMIENTO

LIMPIEZA Y DESINFECCION
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
Todas las areas y superficies (incluyendo techos) del servicio se
33 |encuentran en adecuadas condiciones de higiene y limpieza, se 1
evita la acumulacién de agua. \
Se aplican protocolos para |a limpleza y desinfeccion de equipos, )‘.
34 |menaje y utensilios (platos, vasos, cubiertos, pocillos, bandejas, 1

tablas de picar, cuchillos, entre otros)

35 |Se encuentra la remision de insumos de aseo del mes 1

Se encuentra publicado el instructive del uso (concentraciones,
modo de preparacién empleo y rotacién), de los productos 1
utilizados en los procesos de limpieza y desinfeccion y se
encuentran los implementos requeridos como jeringas.

36

Los implementos (pafios absorbentes, traperos, recogedores,
toallas, guantes entre otros) que se utilizan para el aseo,

permanecen en adecuadas condiciones de limpieza y en el lugar 1
establecido,

37

Los equipos, utensilios y menaje empleados se limpian y
38 |desinfectan antes de cada uso y son de materiales resistentes al 7
uso y a la corrosion.

La documentacion aprobada del programa se encuentra en la 1

39 carpeta de la sede.

Existe registro al dia en donde se evidencia el cumplimiento de la
40 limpieza de areas, equipos y utensilios de acuerdo a lo establecido | [
|en el programa.

Los insumos de aseo y utensilios se encuentran completos, son

4 suficientes y estén almacenados adecuadamente, rotulados
correctamente y corresponden a lo establecido y aprobado en el 1
programa.

42 Se evidencias baja ollas y toallas en buen estado y con 1

mantenimiento higienico de las mismas

Los lugares de dificil acceso (alacenas, debajo y encima de
43 |estantes y equipos, rincones escondidos, cauchos de congeladores ‘{ \
y neveras) son higienizados periodicamente \

44 No se evidencian elementos o equipos en desuso dentro de la 1
cocina o en el comedor escolar
ABASTECIMIENTO DE AGUA
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Disponen de un tanque de almacenamiento de agua potable y se
encuentra construido de material higiénico sanitario, hermético y se 1 \
encuentra en constante circulacién, ademas tiene la capacidad |

suficiente para un dia de produccion.

45

Se realiza la limpieza y desinfeccién periddica del tanque
46 |de almacenamiento de agua potable. 1 )ﬂ:) ~0l- 220
Fecha de la Gltima limpieza y desinfeccion realizada:

Se llevan registros de calidad del agua de suministro de Ia cocina e 3"' Sc Adcrx ¥y o~ cach

47 |de acuerdo a lo establecido en el programa. 1 ne se Vealitn Yersfoca lna L chkn
48 El agua para procesamiento es potable (via acueducto o hervido o 1
filtrado segun si la sede es urbana o rural) \
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
Existe al interior del servicio de alimentacion, recipientes de 1 \
material sanitario con sus respectivas bolsas, para la recoleccién .

49 de residuos solidos, en buen estado, en cantidad suficiente, bien

ubicados e identificados conforme a la norma sanitaria vigente.
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I La clasificacién de residuos sélidos se realiza de acuerdo con lo
| establecido en el programa de manejo de residuos.
Adicionalmente, los residuos sdlidos son retirados con la
frecuencia necesaria para evitar generacion de olores ylo
proliferacion de plagas.

El manejo de los residuos liquidos y solidos no representa riesgo
de contaminacion para los alimentos ni para las superficies en
contacto con estos.

51

Se cuenta con protocolos para el manejo y disposicién de aceite
vegetal usado.

Existe documentacion del programa en la carpeta de la sede y

53 | registro del manejo de residuos sdlidos y liquidos.

/’-.

Existe registro al dia de pérdidas y desperdicios de alimentos y
estrategias de disminucion descritas en el programa de manejo de
residuos sdlidos de acuerdo a las orientaciones dadas en el anexo

técnico y la Ley 1990 de 2019. E

CONTROL DE PLAGAS

ITEM ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Se realiza un control de plagas y se cuenta con los siguientes
documentos soportes: diagnostico empresa fumigadora,
cronograma, formato de inspeccién interno, documentacion de
empresa fumigadora, fichas técnicas. Se encuentran diligenciadas
de forma adecuada y oportuna, Fecha de la Ultima fumigacién.

ra2f

Jos o0

No se evidencia indicio o presencia de plagas y las areas cuentan
con barreras que minimicen el ingreso de vectores,

Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente
exterior, estan provistas con malla anti insecto de facil limpieza y
buena conservacién, resistentes a la limpieza y la manipulacién.

57

—

TOTAL PLAN DE SANEAMIENTO

PUNTAJE ESPERADO

5

o orenao

VIl. CONDICIONES DE TRANSPORTE Y DISTRIBUCION (Sl ES EVIDENCIADO)

ITEM ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Las condiciones sanitarias del vehiculo transportador de alimentos,
cumple con lo establecido en la normatividad sanitaria vigente.
(Condiciones de higiene y limpieza adecuadas pisos, paredes,
techo, estibas, canastillas).

rozs,

L

HJ S e U‘ésc.f/h\ 7 ﬂﬂJ{Af}{-{

El vehiculo cuenta con concepto sanitario expedido por |a autoridad

5 competente con concepto favorable,

PO

. / A
e & S I.-"//‘u Af o ws
&

Los conductores y auxiliares cumplen con los documentos exigidos
para manipular alimentos, portan la dotacién de acuerdo a lo
establecido en |a Resolucion 2674 de 2013 e implementan buenas
précticas de manufactura.

)

4 ¢ ¢
S (3D S riria Iﬁmﬁj{'oozfc

Las materias primas, se reciben 'ér.n un lugar limpio y en
condiciones fisicas gue minimicen el riesgo de contaminacion o
alteracion de las caracteristicas propias de cada producto.

61

: / '3
S A9S5c s ?‘/AJAJ__.-Qu »27C

Se da cumplimiento a los criterios de aceptacién y rechazo de la
materia prima recibida y existen controles de este proceso (fecha
de vencimiento, lote, condiciones de empaque y cumplimiento de la
Resolucion 5109 de 2005 y demas normatividad vigente).

62

ASPECTO A EVALUAR

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE TRANSPORTE Y DISTRIBUCION (S| APLICA)

o orows

Vill. ASEGURAMIENTO DE LA CALIDAD Y LA INOCUIDAD

/

OQSC_.H/LA. ;’{/U/\_r‘:owf.";c

o

DESCRIPCION DEL HALLAZGO

El comedor escolar cuenta con visita realizada por la Entidad Feeha: L} -oL. 202
63 |territorial de salud y tiene concepto sanitario Favorable o Favorable 1 Concogft ! Faww el
con Requerimientos. Lo """""“"‘j“ 917 5~

Se cuenta con instrumentos de medicién con el fin de realizar
control en cada una de las etapas de produccion y se garantiza la
confiabilidad de las mediciones realizadas. (termémetro de
proceso, termémetro de fric y balanza)

64

Se evidencian contramuestras de los menus almacenadas
correctamente en congelacién y rotuladas de acuerdo a las
preparaciones. El personal cuenta con los elementos necesarios
para la marcacion y aimacenamiento de estas.

65

TOTAL ASEGURAMIENTO DE LA CALIDAD Y LA INOCUIDAD

e o0 orcors

IX. ENTREGA DE COMPLEMENTOS

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Para la entrega de complementos alimentarios, se realiza el
registro diario de los beneficiarios en el formato correspondiente
disefado para tal fin por la UAPA, sin tachones ni enmendaduras.

66




Ed
il ==~ RACION PREPARADA EN SITIO AM-PM/ALMUERZO

24 i FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL
K HavermiL : Avvender @ | PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE

En muestreo aleatorio se confirma que quienes reciben el
67 [complemento son efectivamente los beneficiarios reportados en la 1
cobertura entregada al operador. Ver formato RUB.

Se encuentra el formato de suplencias y/o repitencias en la
carpeta. Correctamente diligenciado.

68

TOTAL ENTREGA DE COMPLEMENTOS

T N T roncaine

X. CONDICIONES DE SEGURIOAD Y SALUD EN EL TRABAJO

ITEM ASPECTO A EVALUAR DESCRIPCION DEL HALLAZGO
69 |Existe extintor con fecha vigente de carga. 4 &
Existe botiquin de primeros auxilios Tipo A que cumple con lo \
establecido en la normatividad vigente resolucién 705 de 2007. f .

(Gasas paquete x 20, esparadrapo de tela rollo de 4", bajalenguas,
70 |guantes de latex, banda elastica, banda de algodén, Yodopovidona
120 ml, solucién salina 250 cc, termometro, tijeras, alcohol
antiséptico 275 ml y Sulfadiazina de plata). Exclusivo para el
personal de la cocina entregado por el operador.

O A A RABA
PUNTAJE ESPERADO /) PUNTAJE OBTENIDO 2 PORCENTAJE saa ~
iTEM ASPECTO A EVALUAR | PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
En la institucién educativa se tiene publicado en un lugar visible la
71 |Ficha Técnica de Informacion del PAE con los canales de 7‘ \_

comunicacién para las SPQR, y se encuentra en buen estado. >

4 // - - m p - e
Se evidencian actividades de la estrategia de habitos saludables p3 /q "U"_,j i f‘ -~ cf“' / i
presentado por el operador si aplica en la sede educativa. N CH7 A seadn oy _/'d

72

Se evidencia soporte de conformacién del comité de alimentacién 1

73 lescolar - CAE y actas de reunién del mismo. \

Se evidencia que el operador aplica encuestas de satisfaccion a 1 "-\

74 algunos beneficiarios del programa.

TOTAL CUMPLIMIENTO GESTION SOCIAL

PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE

CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES ks

[ / 7 7 _ 7
D Jranic A\ Vg7 I~ Cprdeac s Cap ! MVia é 2l
I 7 % p
jeo 7. en I-’é)d‘-‘: L=y /)LJMC./"L!-:/{-_] Cra femats

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

U}A‘\ruf\ﬁi

Nota: Se deja fiel copia del formalo de visita on 6] comedor escolar
DATOS RESPONSABLE DE LA INTERVENTORIA N DATOS IMNIPIJLAQDR DATOS FUNCIONARIO SEDE

e Gl 2o e Tl dia 0 Uvioe R oo semes
3 : CARGO

carco [T e ckouia |6 S0 oq7 O etHe

C.—n-llvy- > -
FIRMA %ﬁ' FIRMA &L& J) 9 @ " FIRMA C(—EJIM
—
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. UT PIEDECUESTA INNOVA
UTP edecuesta
-nnova PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE PIEDECUESTA 2026
f PLAN DE 5. JONES EDUCATIVAS MOOALIDAD RACION PREPARADA EN SO
NOMBRE SEDE EDUCATIVA: FionMo et ‘boc\q\ & oo ﬁ(\oq; a Pﬂ\_o
MES DE: K\AQJ = ~
"\ [stmaNaDEG  [stmanADEG  [semAnaADE  Teemnaoe T DEL:
1em AL o I ) AL AL AL Desinfecdon y Tiempo
Lmimisfvicimiml s vl cMImDTv]CImm STV mlm] 1]V
PROGRAMA DE LIMPIEZA ¥ DESINFECOON T g
alimentos X k x| 1 ] x 5
Mejane y x| ¥ v v ¥ 4 15
Mesas, Y ; ‘
Mesones,ar » 1 1
nlm.tman::n: . x \ X y x
XX Xy X| x 10 1s
(cad
cnaenior | (Y] [¥]# 20 1
residuos)
Canastilag y
Estibas, element 10 15
de aseo ‘ o : x X
nevera, estufa i x K 10 15
B3flos ytanque de| |
almacenmiento w( \’ 0 15
Pisos, paredes, -
techa ventanas, v X‘ 20 15
. .
ﬂln:mn‘ K
cada ver que bl 4 15
mblen de turno ::xfxy kx
Manos - K ALK (X
e T gy hipociorito al 5.25%
Marcar con una X cuando se realicen los proc de Umpieza y Desinfeccid Pond de do con la r L blecica.
Prod LED: Detergente en polvo, Hipad de Sodio al 5 25%.

OBSERVACIONES ¥ ACCION CORRECTIVA:

PROGRAMA DE CONTROL CONTROL DE RESIOUOS SOUDDS OBSERVACIONES
SEMANA L MM (v iL [mim VtMMl'VlMHlVL“M!
Ordinarios fboisa verde) | X ‘!‘h ALK ¥
Disposicidn Final
Ordinarie CANRO RECOLICTON X DEPOSIOON PALL AMMALLS : X |OTRAS:
No utilizables (bolsa 4
v X[k ] [ T> I
Disposicidn Final No
utllizables CARRO R [COLICTOR
e MW LILTTTTTTTTT
residuo) ’( A | I l [ I
Disposiciin Final:
reciclaje CARRO RECOLECTOR RIDAA OTRAS: EL COLEGIO LD AEOCLA
Residuos liquido (Aceite
wegetal quemado o X
usado)
diposidon final Quien
recoje el aceite Q:\:‘li_}p
FIRAA FRMA AR L TETY
Marcar con uno X cuando se realicen los kaboces de leccidn de los residuos, de o5y ¥ MOrcor con x como se reolizd o

disposicion finel Hacer firmor o persona que retira el aceite Qquemada.
OBSERVACIONES ¥ ACCION CORRECTIVA:

PROGRAMA DE CONTROL DE PLAGAS OBSERVACIONES
SEMANA LMmp vt mimB VI miMD VIC MG VIC mIwD Tv
presencia fisica de Q
ammales |\J ‘J‘
exciremento y olor a
orina de roedores Du ——
muebles, alimentos y J D
elementos roidos P
resto de cucarachas en & J
plsoy equipos ¥ "
fuido y chillido de
animales en el dia I‘u ‘?
rastos en Q
guardaescobas(brillantes ‘\a f
) rozamienta de plagas

Marcor como Q) Observado y (nQ) wmm*mmmahmﬂmmmﬂmﬂkdemnmnm,JMJ No
Aplico

—
FALTION CORRECTIVA:

Realizado Q,‘\a«\ui’l uml\\“l ]
N XA

|Svpervisado Por

Powered by CamScanner
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.nnova

UT PIEDECUESTA INNOVA

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE PIEDECUESTA 2026

PROGRAMA DE ABASTECIMIENTO DE AGUA RPS

FORMATO DE MONITOREO CONTROL Y CALIDAD DEL AGUA

SEDE EDUCATIVA: Yrococion SoGoll A valyvoarg AKO
e L7 ~J

Mes: X\ayp
Analisis Organoléptico
Semana 1 Semana 2 Semana 3 Semana 4 Semana 5
Parametro |y . g I - 15
LMMJVLMMJVLMMJVLMMJVLMMJV
Olor /SN
Sabor /'V v, aE

Marque 1 cuando las caracteristicas del agua sean normales Y 2 cuando

presenten alguna inconformidad

Analisis Fisico -quimico

Cloro libre
residual
(0.3-2ppm)

*Registro del valor de cloro residual de acuerdo al reporte obtenido en los analisis fisico-
quimicos de la empresa prestadora del servicio de suministro de agua y/o toma directa por

muestreo del operador.

OBSERVACIONES:

Realizado Por:

Q,\nul‘«,\ JU\ldna P\\mm <;UU\'¥‘L\3

Cargo: .

ampu\ OA Q0
- .

Powered by CamScanner



PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLA;!EO
(3 ¥ " um f @ P‘ﬁggsuesta REMISION DE ENTHEGAS%; TIITCSI%AI:I(I)ESD BE :TNA
g;mm Educacién qﬁ;,. : Y BIOSEGURIDAD EN IN =
et s 86801
OPERADOR: UNION TEMPORAL PIEDECUESTA INNOVA CONTRATO: CO1.PCCNTR.8
ETC: PIEDECUESTA - | muNICIPIO: | PieoecuesTA | mes: MAYO
INSTITUCION: INSTITUTO DE PROMOCION SOCIAL SEDE EDUCATIVA: ESCUELA RURAL GUATIGUARA ALTO
PERIODO 01 al 31 de Mayo de 2026 TIPO COMPLEMENTO:]  RPS ICOBE"TU"* l 44
ON
NIDAD DE CANTIDAD OBSERVACI
INSUMO gty TOTAL REQUERIDO ENTREGADA :Cmpla - NC:No cumle
PANOS DE LIMPIEZA U 15 15 C
ESPONJA PLASTICA ¥ 2 v 2 |
ESPONJA VERDE U 2 2 L
JABON DE LOZA 3509 3 3 (&
JABON EN POLVO 500 g 2 4 &
HIPOCLORITO 1000 mi 1 r C
JABON ANTIBACTERIAL 300 ml 1 s C
BOLSA DE ASEO NEGRA Paquete 2 a C
BOLSA DE ASEO VERDE Paquete 2 2 C
PAPEL HIGIENICO u 1 2 C
GUANTES DE POLLO Paquete 1 p 8
ALCOHOL 240 ml 1 A C
BRILLO u 1 ’ c
JABON BARRA ARTESANAL T ;
ASEO = i C
BOLSAS PARA ” i
CONTRAMUESTRAS 95 C-
OBSERVACIONES:
MANIPULADOR O PERSONA ENCARGADA QUE RECIBE TRANSPORTADOR GUIEN REALIZA LA ENTREGA:
NOMBRE COMPLETO: NOMBRE COMPLETO:
Q~\ &C&TG\ JU.\‘ AN Q‘V e <J: S et /%-&/
CARGO: CAHGO: Transportador/
l IQ(\\. PU Q.AO‘(O . ya%d
FIRMA: FIRMA/
i -
INSTITUCION EDUCATIVA: / W ——
NOMBRE RESPONSABLE INSTITUCION O CENTRO EDUCATIVO:
;&wm NOnJD :.Tu imes Qomg_z
CARGO:
Cou 1 (l.v\ A '.L, A\
FIRMA:
wil
I i |

Powered by @ CamScanner



> TN FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES
by HavermiLL Eaucacien  Piprevider DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
- RACION PREPARADA EN SITIO AM-PM/ALMUERZO
Institucion _ i MUNIGIPIO DE
educativa 1*«0\“‘\ w_Agrcwolequg  Udolanda ETC | pieDECUESTA |©dad/ Municipio | PIEDECUESTA
Sede o -4 —
Educativa [C.Agoeo loaico E{O(awdu B cich ey |Area |Urbana Rurs/ ‘)L Facha Visita 1)osie
i i 8 Horario d 4
Dirsccién | \erecd {{o\o.nikl\ iy ‘01”5 = 0140 Paytiorainiclo 08: coam
No. [
CO1.PCCNTR 8680192  |Hora de terminacisn 1: 307
¢ Contrato . A
Operador UT PIEDECUESTA INNOVA 'No. de Beneficiarios I 2 8 No. De beneficiarios
- segiin cobertura ©  |atendidos 180
Reporta casos de Identifique la causal del
atencidn prioritaria 8 |= |NO “A |caso de atencion prioritaria .’.\l . ’&
No de Visita Seguimiento posible | Visita Tipo de la modalidad |
visita ’ 2) técni “{. |casodeETA - [SPQR!CAP J e entregada I S F “;cm-'
Nombre y cargo de quien | 21 Lewan, Menchotcy SO care T [Nombre del interventor de ‘
atiende la visita P'lo.mgu(ud‘—‘ru ik M- 'i'txs campo Pe c.(r.:) Ho{ i‘\rwca\{o .Dlo‘(_

¢la cantidad de beneficiarios atendidos corresponden a los registrados en la cobertura oficial?

[« [wof

{ SI

el MEN mediante Resolucién 335 de 2021 y Normatividad sanitaria vigente,

Objeto de la visita: Verificar las condiciones de aseracién en el comedar escolar en la modalidad

(AM-PM/ALMUERZQ) teniendo en cuenta los estandares establecidos por

PUNTAJE PUNTAJE
OBTENIDO 6 8

PORCENTAJE

De 70 a 84% Aceptable
TOTAL DE MANIPULADORAS

3

De 751 a 1000 raciones
\De 1001 a 1500 raciones

De Nimero de manipuladoras |Observaciones

5 & {Segin Pliego de <y Se

D condiciones

5 prbesnia de Mltmu.,d’ta\

eua.cff—mq 7Y (3_) MG Pu lqc‘.ofus

SAn \‘{-\Q_

ITEM ASPECTO A EVALUAR

CRITERIOS DE EVALUACIGN: 1(CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

i\ A

PUNTAJE

DESCRIPCION DEL HALLAZGO

El servicio de alimentacion esta aislado de focos de insalubridad.
Sus accesos y alrededores se mantierien limpios, libres de
acumulacion de basuras, estancamierto de aguas y en buan
estado de mantenimiento.

A

Las instalaciones estén disefadas y cpnstruidas para proteger
los ambientes de produccién de contaminantes e ingreso de
plagas, animales domésticos y otros.

C CUMP;ﬁe_

Las instalaciones son de materiales giie no generan sustancias
toxicas, resistentes, no porosos, impermeables, no absorbentes,
no deslizantes y con acabados libres de grietas o defectos que
dificultan la limpieza y desinfeccion.

S¢  euidemu
MG L Ay ate

N.c

AT SJueaign
LT W T TN

Lerpn?

feck o
eal

LimaPioten o c:l.c.!taf"—(,(vl.\‘)t'\.' 1’\ <
oA callan

ded reay A al
Se ditrcoita
Ol Vo

*'—
<5cim beog !’?}\ﬁ_h

Se cuenta con servicios sanitarios exclusivos o compartidos con
los funcionarios de la sede para el use del personal manipulador
de alimentos, se encuentran en buen gstado de funcionamiento y
dotado con jabdn, toallas de mano, papel higiénico, caneca y
aviso te protocolo de lavado de manos. Evaluable.

PUNTAJE ESPERADO

c !

ITEM ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE OBTENIDO

PUNTAJE

PORCENTAJE

DESCRIPCION DEL HALLAZGO

oo

Se almacenan los alimentos de alto rigsgo (lacteos, camnicos
pulpas) dentro de los rangos de temperatura exigidos en la
resolucion 2674 de 2013 y normatividaid sanitaria vigente.

Se almacenan los productos de acuendo con las caracteristicas
de los mismos, en sitios adecuados minimizando el riesgo de
contaminacién,

Los alimentos y materias primas se encuentran libres de
presencia de moho, abombamiento, pérdida del vacio, fecha
caducada u otro aspecto que incumplé con las caracteristicas de
calidad o inocuidad de los productos.

?—-

Se encuentra en el comedor el formato de reposicion o entrega
de faltantes.

Se evidencia remision de los complerrentos con diligenciamiento
del recibido de los productos.

El rotulado y etiquetado del empagque primario de los alimentos
cumple con lo estipulado en la Resolucién 5109 de 2005 y
demas normatividad vigente.

Los registros de control de temperatuca de los alimentos en
refrigeracion y congelacion, son diligenciados correctamente y se
realizan de manera oportuna.

Se asigha rotulacién que permite la identificacion de los
alimentos, la cual es visible, y se lleva control de primeros en
vencer, primero en salir (kardex) con el fin de garantizar la

|adecuada rotacién de materia prima.

— | |F ||~




l'i'l-' HAVERHILL  gg,,cacion

e Pinad

FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES

DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
RACION PREPARADA EN SITIO AM-PM/ALMUERZO

La materia prima no conforme se encuentra en un érea
especlifica, esta debidamente identificida para evitar su uso.

No sc D{::x&'(rug\ MC}{TJ\D
Primian, MO COUforac.

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO

I, CONDICIONES DE PREPARACION, ENSAMBLE Y DISTRIBUCION

ITEM ASPECTO A EVALUAR

DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Los procesos de produccion se realizan de manera secuencial y
10 |continua de tal forma que se protegen los alimentos de posibles
riesgos de contaminacion.

Se lavan y desinfectan los empaques, los alimentos o materias
primas crudas como frutas, verduras y hortalizas con agua

se protejan los alimentos y materias primas de posibles riesgos
de contaminacion

M | potable, antes de su preparacién y en los tiempos establecidos \
de desinfeccion. \
Los procedimientos de operacion como: lavar, pelar, cortar, \

12 |clasificar, extraer, batir, entre otros, se realizan de manera que \

Los tiempos de exposicidn de los alimentos se encuentran
dentro de lo establecido en la normatiyidad vigente y no generan
13 |posibles riesgos de contaminacién. Agicionalmente, los procesos
de descongelacion requeridos se realizan de forma controlada
para evitar el desarrollo de microorgarismos.

Todos los complementos estan libres Jde contaminacién fisica,
14 |biolégica, quimica y cumplen con las caracteristicas de calidad o
inocuidad.

Se realizan actividades de mantenimiento preventivo a los
equipos que aplica, segun lo establecido en los manuales del
fabricante y se garantiza el cuidado, buen uso y buen estado de
la totalidad de equipos y utensilios dispuestos para la operacidn.

15

Se realiza monitoreo de las temperatusas para los alimentos frios
16 |y calientes en las diferentes etapas de proceso. Verificar registro
de operador,

Las termperaturas para los alimentos fifos y calientes en las
17 |diferentes etapas de proceso se mantienen dentro del rango de
seguridad que garantiza inocuidad.

Se dispone del menaje suficiente para cada modalidad, de

18 acuerdo al nimero de rationes y se encuentra en buen estado,

ASPECTO A EVALUAR

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE PREPARACION, ENSAMBLE Y DISTRIBUCION

IV. CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES

DESCRIPCION DEL HALLAZGO

En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo
de mend aprobado por la ETC.

Se tiene estandarizada la porcion servida y se cuenta con los
utensilios para la misma (cucharas medidoras, balanza).

Existe cumplimiento de |a minuta de azuerdo al ciclo de manu
21 |establecido y de acuerdo a intercambios autorizados o arrastres
informados.

Se cumple con los gramajes de las priparaciones segun aplique

22 | (ver anexo formato de verificacion gramaes).

PUNTAJE ESPERADO 4:

ITEM ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE OBTENIDO

PORCENTAJE 100~

DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Cuenta con la dotacién completa, limpia, en buen estado y hace
23 |uso adecuado de la misma de acuerdp a lo establecido en |a
normatividad vigente.

La presentacion personal de los manipuladores es adecuada
24 |(ufias cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, sin uso de
joyas u otros accesorios ni maquillaje) y uniforme limpio.

I--

Se evidencia la hoja de vida de cada uno de los manipuladores
25 |con |a certificacion médica (apto para manipular alimentos) (no
mayor a un afio).

El personal manipulador-acredita formacion en educacion
sanitaria, principios bésicos de Buenas Practicas de Manufactura
y practicas higiénicas en manipulacién de alimentos y se cuenta
con registros de capacitacion.

26

El personal manipulador no presenta sfecciones de la piel o

27 enfermedades infectocontagiosas.

Cumple con las buenas practicas de manufactura durante todas
28 |las etapas del proceso de acuerdo a l¢ establecido en la
normatividad vigente.
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FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES
DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
RACION PREPARADA EN SITIO AM-PM/ALMUERZO

Existen letreros en buen estado alusivas a la aplicacion de BPM -

ubicados en las instalaciones. De facil limpieza y desinfeccién.

El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida

29 |Buenas Précticas de Manufactura y de las diferentes areas, _L
30 | dotacién (tapabocas, cofia y bata). i

Se garantiza |a cantidad de manipuladores de alimentos de

31 |acuerdo a lo establecido en el contrate 4

32

Se puede evidenciar que el supervisor del operador ha realizado
acompafiamiento en la sede visitada !

TOTAL CUMPLIMIENTO PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

VI. PLAN DE SANEAMIENTO
LIMPIEZA Y DESINFECCION

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Todas las areas y superficies (incluyerido techos) del servicio se
33 |encuentran en adecuadas condiciones de higiene y limpieza, se
evita la acumulacion de agua. L

Se aplican protocolos para la limpleza y desinfeccién de equipos,
34 |menagje y utensilios (platos, vasos, cubiiertos, pocillos, bandejas,
tablas de picar, cuchillos, entre otros)

35 |Se encuentra la remision de insumos e aseo del mes .L

Se encuentra publicado el instructivo tel uso (concentraciones,
modo de preparacion empleo y rotacién), de los productos
utilizados en los procesos de limpieza y desinfeccion y se L
encuentran los implementos requerides como jeringas.

Los implementos (pafios absorbentes, traperos, recogedores,
toallas, guantes entre otros) que se utilizan para el aseo,
permanecen en adecuadas condiciongs de limpieza y en el lugar
estabiecido.

a7

Los equipos, utensilios y menaje empleados se limpian y
38 |desinfectan antes de cada uso y son ge materiales resistentes al
uso y & la corrositn,

La documentacion aprobada del programa se encuentra en la

39 carpeta de la sede.

Existe registro al dia en donde se evidencia el cumplimiento de
40 |la limpieza de éreas, equipos y utensilos de acuerdo a lo
establecido en el programa.

| ==

Los insumos de aseo y utensilios se encuentran completos, son
suficientes y estén almacenados adecuadamente, rotulados
|correctamente y correspanden a lo establecido y aprobade en el
programa.

41

Se evidencias baja ollas y toallas en baen estado y con

42 mantenimiento higienico de las mismas

Los lugares de dificil acceso (alacenay, debajo y encima de
43 |estantes y equipos, rincones escondidos, cauchos de
congeladores y neveras) son higienizados periodicamente

~ = |

No se evidencian elementos o equipoy en desuso dentro de la
cocina o en el comedor escalar L

ABASTECIMIENTO DE AGUA

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Disponen de un tanque de almacenaniiento de agua potable y se
encuentra construido de material higiénico sanitario, hermético y
se encuentra en constante circulacion adema4s tiene la o
capacidad suficiente para un dia de produccion.

Se realiza la limpieza y desinfeccion periddica del tanque
46 |de almacenamiento de agua potable. l
Fecha de la Gltima limpieza y desinfeczién realizada: '

fecwat 1S (01 (16

Se llevan registros de calidad del agus de suministro de la

\

47 cocina de acuerdo a lo establecido en el programa. -L
45 |E! 80ua para procesamiento es potabls (via acueducto o hervido 5 Ho  aphca s Al de Jﬁ":}’- P" e
; 5 e oA “ Fic
o filtrado seglin si la sede es urbana o rural) s T I lh S 8 ¢ vde
MANEJO Y 'DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Existe al interior del servicio de alimentacién, recipientes de
material sanitario con sus respectivas bolsas, para la recoleccién

de residuos solidos, en buen estado, en cantidad suficiente, bien _L
ubicados e identificados conforme a la norma sanitaria vigante.
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- e . RACION PREPARADA EN SITIO AM-PM/ALMUERZO

La clasificacion de residuos sélidos se realiza de acuerdo con lo
establecido en el programa de maneje de residuos.

50 |Adicionalmente, los residuos sblidos son retirados con la
frecuencia necesaria para evitar generacion de clores y/o
proliferacion de plagas. ‘\

El manejo de |os residuos liquidos y sfilidos no representa riesgo \
51 |de contaminacién para los alimentos ri para las superficies en \
contacio con estos, L

52 Se cuenta con protocolos para el manejo y disposicion de aceite \

vegetal usado. l

53 Existe documentacién del programa en la carpeta de la sede y
registro del manejo de residuos sélidos y liquidos, _l \

Existe registro al dia de pérdidas y desperdicios de alimeritos ¥
estrategias de disminucion descritas en el programa de manejo
de residuos solidos de acuerdo a las erientaciones dadas en el |
anexo técnico y |a Ley 1990 de 2018. -

CONTROL DE PLAGAS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Se realiza un control de plagas y se cuenta con los siguientes
documentos soportes: diagndstico empsresa fumigadora,
cronograma, formato de inspeccion interno, documentacion de P { /
empresa fumigadora, fichas técnicas. Se encuentran 1 rea L\(_,. o o 8 (o8 Y e
diligenciadas de forma adecuada y oportuna. Fecha de ia Gltima i | :
fumigacion.

55

No se evidencia indicio o presencia de plagas v las &reas 1
cuentan con barreras que minimicen el ingreso de vectores. Ao

Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente
57 |exterior, estan provistas con malla ant insecto de facil limpieza y _L
buena conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion.

PUNTAJE ESPERADO s PUNTAJE OBTENIDO 7.£ PORCENTAJE 100
OND O R POR D RIB 0 ADD

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Las condiciones sanitarias del vehicuks transportador de
alimentos, cumple con lo establecido ¢n la normatividad sanitaria

vigente. (Condiciones de higiene y limpieza adecuadas pisos, s }J S Se obher _ _
paredes, techo, estibas, canastillas). N oA Ocelqy o {-\J

El vehiculo cuenta con concepto sanitario expedido por la

59 |autoridad competente con concepto favorable. N + O h( o e = G)& cruen Oelricu t\.IJ

Los conductores y auxiliares cumplen con los documentos
exigidecs para manipular alimentos, patan la dotacion de acuerdo

a lo establecido en la Resolucion 2674 de 2013 e implementan No g !
buenas practicas de manufactura. A -0 fe ob v U iy {.‘.-U( S

Las materias primas, se reciben en un lugar limpic yen
61 |condiciones fisicas que minimicen el nesgo de contaminacién o Fl O ,\[ = Ce

alteracion de las caracteristicas propigs de cada producto. obf Shuca Vel ut. O

Se da cumplimiento a los criterios de aceptacion y rechazo de la
materia prima recibida y existen contreles de este proceso (fecha

de vencimiento, lote, condiciones de empaque y cumplimiento de N -0 \
la Resolucion 5109 de 2005 y demés riormatividad vigente). o se obfuva ¢ chicolo

62

TOTAL CUMPLIMIENTQ CONDICIONES DE TRANSPORTE Y DISTRIBUCION (SI APLICA)

VIll. ASEGURAMIENTO DE LA CALIDAD Y LA INOCUIDAD
ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

El comedor escolar cuenta con visita realizada por la Entidad Cumay (¢ Ay u,f{;g‘

63 |territorial de salud y tiene concepto sanitario Favorable o v ~ = .
Favorable con Requerimientos, L Fc" =o'l 0% /L"n { l6 5.3

Se cuenta con instrumentos de medicién con el fin de realizar
control en cada una de las etapas de produccién y se garantiza h

la confiabilidad de las mediciones realizadas. (termémetro de L
proceso, termémetro de frio y balanzay, 5

‘Se evidencian contramuestras de los menus almacenadas .
|correctamente en congelacion y rotuladas de acuerdo a las B <3
preparaciones. El personal cuenta con los elementos necesarios _L
para la marcacion y almacenamiento cle estas.

OTAL A RA A CALIDA AD

PUNTAJE ESPERADO 3 PUNTAJE OBTENIDO = PORCENTAJE 100 7.
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
Para | entrega de complementos alirrientarios, se realiza el .l \
gg |"egistro diario de los beneficiarios en e formato correspondiente L Y
disefiado para tal fin por la UAPA, sinsachones ni ~
enmendaduras, \\.\
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En muestreo aleatorio se confirma que quienes reciben el
67 |complemento son efectivamente los beneficiarios reportades en
la cobertura entregada al operador. Ver formato RUB.

8 Se encuentra el formato de suplencias y/o repitencias en la
carpeta. Correctamente diligenciado.

PLEMENTOS

o sreuod

PORCENTAJE

X. CONDICIONES DE SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO
ASPECTO A EVALUAR DESCRIPCION DEL HALLAZGO

69 |Existe extintor con fecha vigente de carga.

Existe botiquin de primeros auxilios Tkso A que cumple con lo
establecido en la normatividad vigente resolucién 705 de 2007.
(Gasas paquete x 20, esparadrapo de tela rollo de 4" \
bajalenguas, guantes de latex, banda zlastica, banda de
algodon, Yodopovidona 120 ml, soiucisn salina 250 cc, '
termometro, tijeras, alcohol antiséptics 275 ml y Suifadiazina de
plata). Exclusivo para el personal de ls cocina entregado por &l
operador.

70

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO

o srroo orce

Xl. GESTION SOCIAL

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
1
En la institucién educativa se tiene publicada en un lugar visible | \
71 |la Fichs Técnica de Informacion del PAE con los canales de _l ’
comunicacion para las SPQR, y se ensuentra en buen estado. =
72 | S€ evidencian actividades de la estratagia de habitos saludables Ho “f licon f;%‘vo\'l-c.ct W O FYN (o\‘h&
presentado por el operador si aplica en la sede educativa. NA |3 a\Lg‘__d.calol«.S Paron v (msbuivuon
LY 'b( v \@— A
73 Se evidencia soporte de conformacion del comité de
alimentacion escolar - CAE y actas de reunién del mismo. -
74 Se evidencia que el operador aplica eicuestas de satisfaccion a
algunos beneficiarios del programa. 1

TOTAL CUMPLIMIENTO GESTION SOCIAL
PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO 10 T
CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES
' ;‘L { '
Se  recalizcn LY cbea -l-\:»r\;u./\ e tulevpontona 7 Se  Soidenur
. o leanpents Lol loov. de o8 beuas coanluudal
3 e u\g\u,g\ Circwes fen al sy Ecc.“‘o'r‘_ Y 78 ta-‘a estudiauters
OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA
?‘l\\hq‘u A CA -
Nota: Se deja fiel upia del formato de visita an 8 comedor ascabr J
DATOS RESPONSABLE DE LA INTERVENTORIA DATOS MANIPULADOR ,\D&EOB FUNCIONARIO SEDE
] - 5 ) =
NOMERE P dvo el icwatlo ). NBRE | g Moms ki NOMBRE /V//.Wyd/_ /_,,mq,‘_d_ A
Ll [ 4
CARGO |7 levoudv di Conmpi |CEOULA €39 20569 CARGO /Q,gﬂ_/d p
FIRMA ' , ?,-,_ FIRMA AT Agn FIRMA W N
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Urplﬁﬁﬁﬁh'“'a PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAS PIEDECUTSTA 2018
FORMATO PLAN DE SANEAMIENTO INSTITUCIONES EDUCATIVAS MODALIDAD RACION PAPARADA N S0
momsne seo foUATVA: COLef g  ITolonda  Bach JloaT
MES DE: Slaye
T DL [SEMANADEL _[SEMANA DEL [STMANA DEL:
TEM 4 AL S 17 AL79 AL AL AL Desinfeccion y Tiempo
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UTPigigsiest"  UT PIEDECUESTA INNOVA

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE PIEDECUESTA 2026

PROGRAMA DE ABASTECIMIENTO DE AGUA RPS

FORMATO DE MONITOREO CONTROL Y CALIDAD DEL AGUA

SEDE EDUCATIVA:  co//¢.' o Ho /""/‘Z Pac I?.'!luo /o

Meos: HMayo

Analisls Organoléptico

Somana 1 Semana 2 Somana 3 Semana 4 Semana 5
Paramotro| 4 - $ 17 - 74
LMMJVLMMJVLMMJVLMMJVLMMJV
Olor 41111 51 1
S
Sabor 1/1] 7| 7°[1]1

Marque 1 cuando las caracteristicas del agua sean normales y 2 cuando
prasonten alguna inconformidad

Analisls Fisico -quimico

Cloro libre
rosldual
{0.3-2ppm)

‘Reglstro del valor de cloro residual de acuerdo al roporte obtenido en los analisis fislco-
quimicos do la empresa prostadora del servicio de suministro de agua ylo toma directa por
muestroo del operador.

OBSERVACIONES:

Realizado Por: Mlae  syodore  Seenr

Cargo: Man, pyladore 5
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5 et i () T s o e oo
Gty Faueacion PEL iprendet (&) i Y BIOSEGURIDAD EN INSTITUCION EDUCATIVA
Py UNION TEMPORAL PIEDECUESTA INNOVA CONTRATO CO1 PCCNTR.8680192
= PIEDECUESTA  |MUMICIPIO: | PIEDECUESTA | mes: MAVO
e v COLEGIO HOLANDA SEDE EDUCATIVA: COLEGIO HOLANDA BACHILLERATO
PERIODO 01 al 31 de Mayo de 2026 TIPO COMPLEMENTO:|  ppg lc;ogzml 200

— el I R - R s
PARIOS DE LIMPIEZA u » zo C
ESPONJA PLASTICA v . ¢ 4
ESPOTUA VERDE u ¢ é 4
JABON DE LOZA 3509 i e 4
JABON EN POLVO 500 g = 7t 4
HIPOCLORITO 1000 mi 5 5 C
JABON ANTIBACTERIAL 300 mi . s (4
BOLSA DE ASEO NEGRA Paquete 3 3 C
BOLSA DE ASEQ VERDE Paguete 3 ? (4
PAPEL HIGIENICO ¥ 5 5 €
GUANTES DE POLLO Paquete 1 1 ¢
ALCOHOL 240 mi 5 5 c
BRILLO u 1 L) ¢
JABON m; ;mesmu. b " 2 C
BOLSAS PARA . o 5t C
CONTRAMUESTRAS
OBSERVACIONES:

L BB R NI B e e e e ——
MA

NIPULADOR O PERSONA ENCARGADA QUE RECIBE

A e, —m
NOM

BRE COMPLETO:

M lena Aeagloty Sverct
CARGO:

Man-Pu [adora

FIRMA:

Moleag

INSTITUCION EDUCATIVA:

NOMBRE RESPONSABLE INSTITUCION O CENTRO EDUCATIVO:

Aust Gonad Runcgs

CARGO:

MMMT A e s ferf!

Cj—\\
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; i P FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES
H.. HAVERHILL  £yucacion Hpmiﬁ‘é'f L DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
-— == - RACION PREPARADA EN SITIO AM-PM/ALMUERZO
e |Eacaera Nonwal Supecic~ ETC | Mebteusers (Ciudad! Municipio| PIEDECUESTA
Cowels rormal  Supeor Area ]umm. £ |Rural Fecha Visita 2-08-202¢
A Horario de
C\ §# 15-60 wed 12145 pm  [Homimde |0 | sk
CO1.PCCNTR.B680182 Hora de terminacién v X § 9 ﬂ A
Operador UT PIEDECUESTA INNOVA No. de Beneficiarios ‘ No. De beneficiarios r
segun cobertura JqlS-J atendidos P q
Reporta casos de st NO | % Identifique la causal del
atencién prioritaria [‘ caso de atencién prioritaria|
No de Visita Seguimiento posible Visita Tipo de la modalidad | APY .
visita 2~ |iécni 7: caso de ETA SPQR/CAP entregada M
Nombre y cargo de quien ﬁ’ammlqn_g _H_( e 2= H Nombre del interventor RENSO REVES GOMEZ
atiende la visita de campo
ﬂm@.ﬁ.ﬂmm
1La cantidad de beneficiarios atendidos p dos en la cobertura oficial? l sl ‘,K | NO I\

Objeto de la visita: Verificar las condiciones de operacion en el comedor escolar en la modalidad (AM-PM/ALMUERZO) teniendo en cuenta los estdndares establecidos
por el MEN mediante Resolucion 335 de 2021 y N tividad sanitaria vigent

PUNTA.E ¢ PUNTAJE
ESPERN.‘JD OBTENIDO

67 [ —— T

De 70 a 84% Aceptable

] TOTAL DE MnNtPULAr:ORAs
raciones | Nimero de manipuladoras |Observaciones

\De 76 a 150 raciones .
De 151 a 300 raciones 1 Segun Rliego

3)
Y N4

evndincan 4
i oy ‘ﬁdo{a O e zdimen
a 500 raciones 4 | de condiciones Ziuwilip i?
a 750 raciones | contractual dl.lf an o viata,
1 a 1000 raciones _{ Lb
a 1500 raciones
CRITERIOS DE EVALUACION: 1(CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)
I. INSTALACIONES FiSICAS Y SANITARIAS
M ASPECTO A EVALUAR DESCRIPCION DEL HALLAZGO
El servicio de alimentacién esta aislacdo de focos de insalubridad.
Sus accesos y alrededores se mantienen limpios, libres de
acumulacién de basuras, estancamiento de aguas y en buen C/ C,“ " P[@
estado de mantenimiento.
Las instalaciones estan diseriadas y construidas para proteger los
B |ambientes de preduccion de contamiriantes e ingresc de plagas,
animales domésticos y otros. (-’ CJAm ¥ IQ,

Las instalaciones son de materiales que no generan sustancias O Clo¥civay &QJ‘C) é‘L P o
c toxices, resistentes, no porosos, impermeables, no absorbentes, Zu‘_y é’k L & ))i‘k,
no deslizantes y con acabados libres de grietas o defectos que |~ Y Lef)« ACHTALAS A
dificulten la limpieza y desinfeccion. ax (-‘ ol Uwaoie T .
Se cuenta con servicios sanitarios ex:lusivos o compartidos con M"’"“w-h__
los funcionarios de la sede para el us» del personal rnampuiador y e — .
D |de alimentos, se encuentran en buen estado de funcionamiento y { g T

|dotado con jabén, toallas de mano, pupel higiénico, caneca y :
aviso de protocolo de lavado de mands. Evaluable, -

TOTAL CUMPLIMIENTO INSTALACIONES FiSICAS Y SANITARIAS

T T R e T

Il. CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO
ITEM ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
Se almacenan los alimentos de alto riesgo (lacteos, camicos

1 |pulpas) dentro de los rangos de temperatura exigidos en la
resolucion 2674 de 2013 y normatividad sanitaria vigente.

Se almacenan los productos de acuerdo con las caracteristicas
2 |de los mismos, en sitios adecuados niinimizande el riesgo de i
contaminacion.

Los alimentos y materias primas se encuentran libres de

presencia de moho, abombamiento, gérdida del vacio, fecha ’
caducada u otro aspecto que incumpla con las caracteristicas de i
calidad o inocuidad de los productos.

4 Se encuentra en el comedor el formato de reposicion o entrega
de faltantes. i
5 Se evidencia ision de los compl tos con diligenciamiento
del recibido de los productos, '

El rotulado y etiquetado del empaque primario de los alimentos
6 |cumple con lo estipulado en la Resolucion 5109 de 2005 y demas ]
normatividad vigente.

Los registros de control de temperatura de los alimentos en :
7 |refrigeracion y congelacion, son diligenciados correctamente y se ]
realizan de manera oportuna,

Se asigna rotulacién que permite la identificacién de los
alimentos, la cual es visible, y se lleve; control de primeros en

vencer, primero en salir (kardex) con #| fin de garantizar la l
adecuada rotacion de materia prima.

La materia prima no conforme se encaentra en un drea I O&’&c. emdunGen m"‘“ o M, bl Rt
especifica, esta debidamente identificada para evitar su uso. ,"IO: red Qvante vigidzy,

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO




o —— FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES
H. HAVERHILL  gducacien ﬂﬁ!ﬂlﬁ_{ﬁ = DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE

RACION PREPARADA EN SITIO AM-PM/ALMUERZO

PUNTAJE ESPERADO

iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

PUNTAJE OBTENIDD 8 PORCENTAJE

10

Los procesos de produccion se realizan de manera secuericial y
continua de tal forma que se proteger los alimentos de posibles !
riesgos de contaminacién.

1"

Se lavan y desinfectan los empagq los alimentos o materias
primas crudas como frutas, verduras j hortalizas con agua 1
potable, antes de su preparacion y en los tiempos establecidos
de desinfeccion,

12

Los procedimientos de operacién comio: lavar, pelar, cortar,
clasificar, extraer, batir, entre otros, s¢ realizan de manera gue se
protejan los alimentos y materias primas de posibles riesgos de *
contaminacion. ) \

13

Los tiempos de exposicion de los alimentos se encuentran dentro
de lo establecido en la normatividad vigente y no generan
posibles riesgos de contaminacion. Adicionalmente, los procesos 1
de descongelacion requeridos se real zan de forma controlada
para evitar el desarrollo de microorgaaismos.

14

Todos los complementos estén libres de contaminacion fisica,
biolégica, quimica y cumplen con las saracteristicas de calidad o |
inocuidad,

16

Se realizan actividades de mantenimiznto preventivo a los
equipos que aplica, segun lo establecido en los manuales del {
fabricante y se garantiza el cuidado, kuen uso y buen estado de
|a totalidad de equipos y utensilios dispuestos para la operacion.

16

Se realiza monitoreo de las temperaturas para los alimentos frios
y calientes en las diferentes etapas dw proceso. Verificar registro l
de operador.

17

Las temperaturas para los alimentos frios y calientes en las
diferentes etapas de proceso se mantienen dentro del rango de !
seguridad que garantiza inocuidad,

18

Se dispone del menaje suficiente pari cada modalidad, de i %
acuerdo al nimero de raciones y se encuentra en buen estado. N\

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE PREPARACION, ENSAMBLE Y DISTRIBUCION

romeesauoo || ronweceme | G rorcomme ooy |

IV. CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES

ASPECTO A EVALUAR

19

En el establecimiento educative se encuentra publicado el ciclo \._
de menu aprobado porla ETC. { e

Se tiene estandarizada la porcion servida y se cuenta conllos
utensilios para la misma (cucharas medidoras, balanza).

21

Existe cumplimiento de la minuta de sicuerdo al ciclo de mzna
establecido y de acuerdo a intercamb os autonzados o amastres —
informados. | -~

22

Se cumple con los gramajes de las preparaciones segun apligue.
(ver anexo formato de verificacion gramajes). 1

PUNTAJE ESPERADO 4 PUNTAJE OBTENIDO 4 PORCENTAJE oo

ONA f A = f

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

23

Cuenta con la dotacién completa, limpia, en buen estado y hace
uso adecuado de la misma de acuerdo a lo establecido en la i
normatividad vigente.

24

25

Se evidencia la hoja de vida de cada Juno de los manipuladores

La presentacion personal de los manipuladores es adecuada
{ufias cortas, limpias y sin esmalte, ciibello recogido, sin uso de i
joyas 11 otros accesorios ni maquillaje) y uniforme limpio.

|can la certificacién médica (apto para manipular alimentos) (no ‘
|mayor a un afio).

26

El personal manipulador-acredita formacion en educacion
|sanitania, principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura l
y practicas higiénicas en manipulacién de alimentos y se cuenta
con registros de capacitacion.

Z

El personal manipulador no presenta afecciones de la piel o 1
enfermedades infectocontagiosas. |

28

Cumple con las buenas practicas de manufactura durante todas
las etapas del proceso de acuerdo a |3 establecido en la
noarmatividad vigente.

29

Existen letreros en buen estado alusiyos a la aplicacion de BPM - \..
Buenas Practicas de Manufactura y de las diferentes areas, \ \
ubicados en las instalaciones. De faci| limpieza y desinfeccion, .




FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES
DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
RACION PREPARADA EN SITIO AM-PM/ALMUERZO

El par;onal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida f*l o ;Llo ‘cg' “G‘C?m! W! %ad::,,‘?;dn\ A{ero

h’" HAVERHILL Erlt:;lacidn H‘Il-‘lfﬂ_li'iz{&

30 dotacion (tapabaocas, cofia y bata).
= e i
3 Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de | ""“ﬂ-a..,_w_
acuerdo a lo establecido en el contrata. s
— = _-""‘"\-.
22 Se puade evidenciar que el supervisor del operador ha reslizado '

acompafamiento en la sede visitada

TOTAL CUMPLIMIENTO PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

_rooneeoo | o | roneomomo | o rorcone| oo

V1. PLAN DE SANEAMIENTO
LIMPIEZA Y DESINFECCION
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Todas las areas y superficies (incluyendo techos) del servicio se
33 |encuentran en adecuadas condiciones de higiene y limpieza, se
evita |s acumulacién de agua. I

Se aplican protocolos para la limpiezs y desinfeccion de equipos,
34 |menaje y utensilios (platos, vasos, cudiertos, pacillos, bandejas, (
tablas de picar, cuchillos, entre otros)

35 |Se encuentra la remision de insumos de aseo del mes |

Se encuentra publicado el instructivo del uso (concentraciones,
modo de preparacidn empleo y rotacidn), de los productos

utilizados en los procesos de limpieze y desinfeccin y se j
encuentran los implementos requeridas como jeringas.

36

Los implementos (pafios absorbentes, traperos, recogedores, h
toallas, guantes entre otros) que se wilizan para el aseo, %
permanecen en adecuadas condiciones de limpieza y en el lugar ‘ \
establecido.

a7

Los equipos, utensilios y menaje empleados se limpian y
38 |desinfectan antes de cada uso y son e materiales resistentes al
uso y a la corrosién.

La decumentacion aprobada del programa se encuentra en la

» carpeta de la sede, i

Existe registro al dia en donde se evidencia el cumplimiento de la

40 |(limpieza de dreas, equipos y utensilios de acuerdo a lo 1
establecido en el programa.

Los insumos de aseo y utensilios se encuentran completos, son

|suficientes y estan almacenados aderuadamente, rotulades

correctamente y corresponden a lo establecido y aprobada en el ‘ \

programa. b

Se evidencias baja ollas y toallas en tiuen estado y con ( \
mantenimiento higienice de las mismis \

4

42

Los lugares de dificil accesa (alacenas, debajo y encima di \
43 |estantes y equipos, rincones esconditios, cauchos de | \
congeladores y neveras) son higienizados periodicamente \

No se evidencian elementos o equipcs en desuso dentro dé |a i
cotina o en el comedar escolar

ABASTECIMIENTO DE AGUA
ITEM ASPECTO A EVALUAR ] l PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Disponen de un tanque de almac iento de agua potable y se —

encuentra construido de material higi¢tnico sanitario, hermdtico y | = e

se encuentra en constante circulaciér, ademas tiene la i ——
capacidad suficiente para un dia de produccién, '

45

Se realiza la limpieza y desinfeccion periodica del tanut.:“ is de ener & 20 1{ “‘CQh gﬂo

46 |de almacenamiento de agua potable. 52 ol
Fecha de la Ultima limpieza y desinfeccién realizada: | il OWHEA =

—

Se llevan registros de calidad del agua de suministro de la cocina

# de acuerdo a lo establecido en el progjrama. I
48 El agua para procesamiento es potabie (via acueducto o hervido -
o filtrado segun si la sede es urbana u rural) ] .
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Existe al interior del servicio de alimentacion, recipientes de
matenal sanitario con sus respectivas bolsas, para la recoleccién

de residuos sélidos, en buen estado, #n cantidad suficiente, bien ‘
ubicados e identificados conforme a la norma sanitaria vigente.

49

La clasificacion de residuos sdlidos s« realiza de acuerdo con lo
establecido en el programa de manejn de residuos,

60 |Adicionalmente, los residuos sélidos sion retirados con la ‘
frecuencia necesaria para evitar generacion de olores y/o
proliferacion de plagas.

El manejo de |os residuos liquidos y sélidos no representa riesgo
51 |de contaminacion para los alimentos ni para las superficies en \
contacto con estos.




FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES
DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
RACION PREPARADA EN SITIO AM-PM/ALMUERZO

*Jc HAVERHILL Edu;: -'.:Icmn ﬂé!gyli_gé‘f

Se cuenta con protocolos para el marejo y disposicién de aceite ) \
vegetal usado. ~——

Existe documentacion del programa en la carpeta de la sede y ‘* L

= registro del manejo de residuos sélidgs y liquidos.

Existe registro al dia de pérdidas y desperdicios de alimentos y .
estrategias de disminucion descritas in el programa de manejo
de residuos sdlidos de acuerdo a las orientaciones dadas en el ]
|lanexo técnico y la Ley 1990 de 2019.

CONTROL DE PLAGAS
iTEM| ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

'Se realiza un control de plagas y se cuenta con los siguientes I & erere de 20 2L for
documentos soportes: diagndstico enpresa fumigadora,
cronagrama, formato de inspeccion interno, documentacidn de Sand Earc.
empresa fumigadora, fichas técnicas. Se encuentran
diligenciadas de forma adecuada y oportuna. Fecha de la Gltima
fumigacion,

—

113

No se evidencia indicio o presencia di plagas y las areas cuentan = —
con barreras que minimicen el ingrese de vectores. | e

Las ventanas y aberturas que se comuniguen con el ambiente S —
87 |exterior, estén provistas con malla an insecto de facil limpieza y |
buena conservacion, resistentes a la fimpieza y la manipulacién,

TOTAL PLAN DE SANEAMIENTO

VIl. CONDICIONES DE TRANSPORTE Y DISTRIBUCION (Sl ES EVIDENCIADO)
ASPECTO A EVALUAR DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Las condiciones sanitarias del vehiculo transportador de Mo & evidenaan~ \Th T lod B

alimeritos, cumple con Io establecido en la normatividad sanitaria 2 ke Jidy l—;' A
&8 vigente. (Condiciones de higiene y limpieza adecuadas pisos, '»\(.O du‘"( ’l’R

paredes, techo, estibas, canastillas).

Mo . euwidentan veniLaalw
duante 2, yaika,
Los conductores y auxiliares cumplen con los documentos I\lo o €vidention '\rc)": Al Y
0 exigidos para manipular alimentos, partan la dotacién de acuerdo O f

a lo establecido en la Resolucion 2674 de 2013 e implementan H * dowvan e b Jta,
buenas practicas de manufactura,

Las materias primas, se reciben en un lugar limpic y en € e A lod
61 |condiciones fisicas que minimicen el siesgo de contaminacisn o f\J 0. ‘\b Q-t Q—— " V‘Q\'\ WO
duznte & Vpde

alteracion de las caracteristicas propias de cada producto.

Se da cumplimiento a los eriterios de aceptacion y rechazo de la i‘b ST T éywl.ﬂﬂ ‘Cthiona

\materia prima recibida y existen contrales de este proceso (fecha b
62 de vencimiento, lote, condiciones de #mpague y cumplimiento de I\LO' d\-“ an &f’ E’E\ \ﬂd'b ‘
la Resolucion 5109 de 2005 y demas normatividad vigente).

58

El vehiculo cuenta con concepto sanifario expedido por la '\l O
autoridad competente con concepto fuvorable. ¥ b e

fi o) 0 DE TR POR RIB AP
PUNTAJE ESPERADO . PUNTAJE OBTENIDO H oA PORCENTAJE ~a,
A A 0 f
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
El comedor escolar cuenta con visita ealizada por la Entidad ]ch-a Ql-\ﬁﬁ, mbd‘.‘,: 200CL-202%

63 |territorial de salud y tiene concepto senitario Favorable o | 1 C pliscndo - o s, 87
Favorable con Requerimientos. on . Favera ble.

Se cuenta con instrumentos de medicion con el fin de realizar M—

centrel en cada una de |ss etapas de produccion y se garantiza la |‘ o
confiabilidad de las mediciones realizadas. (termometro de e
proceso, termémetra de frio y balanzs). b

64

Se evidencian contramuestras de los menus almacenadas [

correctamente en congelacion y rotuludas de acuerdo a las ' S —
preparaciones. E| personal cuenta con los elementos necesarios ~
para |la marcacian y almacenamiento de estas.

AL A : A CALIDA
PUNTAJE ESPERADO 5 PUNTAJE OBTENIDO 3 PORCENTAJE | |0Q) /.
A D =

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
] ™

66

Parala entrega de complementos alirnentarios, se realiza =|

registro diario de los beneficiarias en &l formato correspondiente
disefiado para tal fin por la UAPA, sin tachones ni i
enmendaduras.

En muestreo aleatorio se confirma que quienes reciben el i
67 |complemento son efectivamente los teneficiarios reportados en
|a cobertura entregada al operador, Var formato RUB.

Se encuentra el formato de suplencias y/o repitencias en la (
carpela. Correctamente diligenciado.

TOTAL ENTREGA DE COMPLEMENTOS

ke || acosono T rorcomne] (009 T

X. CONDICIONES DE SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO




FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES |

M, vaveri Educacion  TiPrendev DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
- i : RACION PREPARADA EN SITIO AM-PM/ALMUERZO
iTEM] ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
69 |Existe extintor con fecha vigente de carga. |
Existe botiquin de primeros auxilios T po A que cumple con lo .
establecido en la normatividad vigente resolucién 705 de 2007, 3
(Gasas paquete x 20, esparadrapo de tela rollo de 47, i e "
70 |bajalenguas, guantes de latex, banda elastica, banda de algodon, —— -
Yodapovidena 120 ml, solucién salina 250 cc, termometro, tijeras, e,
alcohol antiséptico 275 ml y Sulfadiazina de plata), Exclusiva para
el personal de |a cocina entregado par el operador.
f P @) D RIDAD A [ RABAJO
PUNTAJE ESPERADO 2. PUNTAJE OBTENIDO 2 PORCENTAJE oo,

iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
En la institucién educativa se tiene publicado en un lugar visible | : \
71 |la Ficha Técnica de Informacién del PAE con los canales de ' ———
\comunicacién para las SPQR, y se ercuentra en buen estado. i
72 Se evidencian actividades de la estrajegia de habitos saludables 3 Eht :’e‘ H?;::.""-L S‘Pc-;g, ::3‘& ma : e
presentada por el operador si aplica en la sede educativa. Tl-k ;'\’-'H’hhafk & h&ca Saladnlded =
73 |Se evidencia soporte de conformacion del comité de alimentacion| | e
escolar - CAE y actas de reunion del mismo. | e —r
74 Se evidencia que el operador aplica encuestas de satisfaozién a 'l B —
algunos beneficiarios del programa.

PUNTAJE ESPERADO

PUNTAJE OBTENIDO

CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES

L €
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OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

Nunguo

Nota: Se deja l'lu‘_cuph del formato de vishta en el comedor ascolar.

DATOS RESPONSABLE DE LA INTERVENTORIA DATOS MANIPULADOR DATOS FUNGIOWU *-.\

NOMBRE |  RENSOREYESGOMEZ  [NOMBRE | oy @\ ey NaNCCE NOMBRE Q’a,,-a ik Aoen I

CARGO 81513973 CEDULA | 1005326 138 carco £, foce /C’ﬁa_-“‘ £ AL P
f 1 A l

FIRMA L—Q, FIRMA QH‘Z-& FIRMA Are Uz .
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- el et
t) ' 2 el _. " : PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR
Colamis.  Edueacién :',_,-:.......; F ! C:'(‘ "~ P {i‘,{:;ﬁ-',"'"""' AEMISION DE ENTREGA DE INSUNNS DE ASEO

Ly = W i 1 b e ' ‘ Y BIOSEGURIDAD EN NG rlrUr‘l")r: FDUCATIVA
OPERADOR; UNION TrMPUnAL PIEDECUESTA INHOVA contnato: | r_m poOHTH HEA0192
| ETC: PIEDECULST [ MUNICIPIO [ PIFDEGUESTA | MES: MAC)
INSTITUCION: | ESCUELA NORMAL SUPERIOR DE PIEDECUESTA | SEDE EDUCATIVA: CAOUCLA NORMAL SGURE FIOR F
PIEDFCUESTA |
PERIODO 01 al 31 de Mayo da 2026 TIPO COMPLEMENTO:|  pps ]coaemuna J 1 |
UNIDAD DE CANTIDAD OBSERVACION |
~ INsumo sy TOTAL REQUERIDO ENTREGADA | € oo v tirimcin
PANOS DE LIMPIEZA U 20 26 (.
ESPONJA PLASTICA u 4 4 L
ESPONJA VERDE U 4 4 G
JADON DE LOZA 3509 10 1o C
JABON EN POLVO 500 g 7 3 L
HIPOCLORITO 1000 mi! a 4 C
JABON ANTIBACTERIAL 300 ml 2 P €.
BOLSA DE ASEO NEGRA Paquele 1 1 <
BOLSA DE ASEO VERDE Paquete 1 1 C
PAPEL HIGIENICO U 2 2 C
GUANTES DE POLLO Paquete 1 1 C
ALCOHOL 240 ml 2 '2_ C
BRILLO U 2 2 &
JABON BARRA ARTESANAL - g
ASEO ’ T C
BOLSAS PARA
U 3s L.
CONTRAMUESTRAS 25
OBSERVACIONES:
MANIPULADOR O PEASONA ENCARGADA QUE RECIBE TRANSPORTADOR QUIEN REALIZA LA ENTREGA:
HOMBRE COMPLETO: NOMBRE COMPLETO:
Fren Davonna Meding Slebas  Armae the
CARGO: CARGO: Transportador |
00 edodorg ey D@*d/q oy
FIRMA: ) FIRMA: | /ﬁ@
kocn Medino.
INSTITUCION EDUCATIVA: =
HOMBRE RESPONSABLE INSTITUCION O CENTRO EDUCATIVO:
CARGO:
FIRMAA:

Powered by CamScanner



UT PIEDECUESTA INNOVA

FEOTNARSA TIE ALIRAT AR EAF A AR AT BIRLTOUTSIA DI

Medecuesta
nnowva

N LT
PODESA TN PEAS [ AR08 % D PR DV R (I E AT IAS RAFITNRL AL WA (70 BRTREOAF ATy 00y

SO ML LD ATIVA (—_‘S{;\ ’fflC! N-chn E O 3 ;SJ( Or

s 5
Wl AT 6)
MRYANA DI SERIANA 1] sSEsAAtA NI [areeana g StAARA DT

e [€aUNeE] ul TN

timmpafvfcfmla] iy L]M[::Il!v [ Jvf i Jea[ra] 5[ v

Al Al Desinfreetan y Mempn

PROGAARIA DF LIMPIEZA Y DESINETCEIAN R, oot [l o
alimentos X 1_\ X[ [x]y = Bl 1 >
Wgjane y S S A 15
stentilloy X% X IS -1 1

hWesas, i O e i i
Mesenevareade | n 15
stmacensmiento | + [N X% X )
bievadara leemnm :
etro, meraje i 10 15
wtitizada prameras] * IX X X % k)
Canecas Pawrao
tada
{ wergue se 20 15
evacuen loy )
residuos) ¥ XN v k
Canastillas y
[stibas, clementos . 10 15
de aseo . N
nevera, estula 2 " 10 15
Bafas y tangue de :

almacenmienta 20 15

Plsos, paredes,
techo ventanas, . 20 15
uertas
sllas y mesas / ]
cads ver que
cambien de turno

- 8 =4 . s

Manos "

x[y[x| Defyl

Products Qolmim Urrsds

hipoclorita al 5.25%

Marcar con una X cuando se realicen los dimi de Umplera y Desinfeceld p , de acuerdo con la frecuencla establecida.
Productes LED: Detergente en palve, HWipatloriio de Sodio al 5,25%.

OBSERVACIONES Y ACCION CORRECTIVA:
FROGNAMA DL CONTROL CONTACL OF RESIDUOS SGLIBOS, OBSERVACIONES
SEMANA LoAMigrals v e dmadmals dv Ju [ralmals v [ [malmals VIL imimp (v

Oreinatios (bolsa verde) \A X q K X}i

Cispasicisn Final N \{%Qﬁq

Ordinatlo CASRO RICOLECTOR X DISPOSICION PARA ANIMALIS 1 X |OTRAS:

No utilizables (bolsa
oz b W] L] | LT T i ogoma

utillzables CARRO MECOLECTOR

Redciclaje {ajustado al
sevny - XX DI [ TTTTTTTTTTTTTIT]
g sl T o e | IS TRY P

Reslduos liguldo (Aceite '(
vegetal guemado o I L 4
gl W W0 v
disposician final Qulen <t
recoje el acelte |mfe “

LIS Timben FrRAtA TIRMA LELISEY

Frarcor con uny X cunada se reallcen lot lobores de recoleceldn de los residuos, de ocuerdo o su notursiera ¥ Marcar con x como se realind la
dispasicion finol Hacer firmar 1o persona que retira el acelte PR
QUSERVACIONES ¥ ACCION CORITECTIVA:

FROGRAMA T CONTAOL DE PIAGAS
SEIAANIA Cfaleals Jv o il W almD VIt ImImD v I mMin s fv

fresercia l'-.|'udr QO‘P&&Q)PQ
' A
AP Mo
teatisde cutarachab eni el JJ.(J ‘{;{{}_‘{) ‘)Ok\)

Fiatey ergaipnd N [

tuil g ahiffe d= E':E‘: é: :\{46 \JJ\D

antiva'rienelidia

LB VAL IONES

1
vttt |0 G

Jrragwirimet g ile plagas

il

Piingsr pomnny [0 ) ibaerwatu y (O] B ohaevesdo gun rebacddo o ba verifiv i sealingda of Prilmier o)

wate hiboves ole s yema W (NA) A
Aphice

R
s -I'ullf ailen _}’{’tﬂml
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UTPRIEHS"  UT PIEDECUESTA INNOVA

PROGRAWMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE PIEDECUESTA 2026
PROGRAMA DE ABASTECIMIENTO DE AGUA RPS
FORMATO DE MONITOREQ CONTROL Y CALIDAD DEL AGUA

SEDE EDUCATIVA: @ggMgm\ A Pey Ol .
Vies: \\.\Q\L%Q o

—

Analisis Organolépiico
Semana 1 Semana 2 Semana 3 Semana 4 Semana 5

Parametro| Q4 -G |41- {5
LM Jd \VIL [MIM[JvILmMdvIiLmmMm|g [VIL [m[M]|g |V

Olor 4444 4']
Szbor A1 1 4

liarque 1 cuando las caracteristicas del agua sean normales y 2 cuando
presenten alguna inconformidad

Analisis Fisico -guimico

Cloro liore
residual

(0.3-2ppm) | |

2gistro del valor de cloro residual de acuerdo al reporte obtenido en los analisis fisico-
quimicos de la empresa prestadora del servicio de suminisiro de agua y/o toma directa por
muestreo del operzador.

|[OBSERVACIONES:
| Ningona
Rezalizado Por:

2l1Z2ad0o Far M{QY\ MQA\{\Q

Cargo:

Mo paladyon.

Powered by @ CamScanner



¥ e FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES
I'J. HAVERHILL  £gucacion ﬂpmi};_(é? DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
== == RACION PREPARADA EN SITIO AM-PM/ALMUERZO
[stitucion MUNICIPIO DE
oS ‘ Eacuely P‘Df"‘l’l\ &q&p\/ ETC | pienecUESTA |Cludad! Municiplo| PIEDECUESTA
Sed % ; 5
Bocugln rormal Dupenos Area[urbana | o [Rural [\ [Fechavisia 2052026
Horario de
(M s #.1S-¢0 entroga | .00 am™ Hora inicio &.coam
c”"'m ” CO1.PCONTR.8680192  |Hora de terminacion | | 5,00 &™
Operador UT PIEDECUESTA INNOVA F e Beiisiaic N Beh o _
n cobertura ‘ %2 |atendidos B3
Reporta casos de ., |Identifique la causal del -
tencion prioritaria Sl NO "% |caso de stencitn prioritaria ‘_"-""“—'—-—._________‘___
No de Visita 5 Seguimiento posible Visita Tipo de la modalidad RPe I
visita Z-lsgeni /“  |casode ETA SPQRICAP entregada | = =
Nombre y cargo de quien e Tleded Lo, &/ de. | Nombre del interventor RENSO REYES GOMEZ
atiende la visita f &L de campo
Mhanedadod S Miventc | .
4La cantidad de beneficiarios atendidos ponden a los regi jos en la cob oficial ? | Sl , ©~ ‘ NO
Objeto de la visita: Verificar las condiciones de operacion en el comedor escolar en la modalidad (AM-PM/ALMUERZO) teniendo en cuenta los esténdares establecidos
por el MEN mediante Resolucidn 335 de 2021 y Normatividad sanitaria vigente.,
PUNTAJE / | PUNTAJE CALIFICACION
ESPERADD | @+ | OBTENIDO &7 |PORCENTAJE| (0O ~, comamvd My y Beerss
& " De 70 a 84% Aceptable De 85 a 94% Bueno
. y A
De 1 a 75 raciones | Nimero de manipuladoras |Observaciones S euideruIn &0 (2]
8 150 raciones | en el sitio mani
De 151 a 300 raciones | Segun Riiego anipul adorsd & Almentyd en o
'De 301 a 500 raciones ' de condiciones damnie [ .
De 501 a 750 raciones contractual o, VRadz, de. enbt<yan B
De 751 a 1000 raciones | 2 Bra T juradd A=y R purre day
\De 1001 a 1500 raciones ey

CRITERIOS DE EVALUACION: 1(CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
El servicio de alimentacion esta aislarlo de focos de insalubridad.
Sus accesos y alrededores se mantieaen limpios, libres de
A acumulacion de basuras, estancamiento de aguas y en buen (-' C‘«-IMPKQ/

estado de mantenimiento.

Las instalaciones estan disefiadas y construidas para proteger los

B |ambientes de produccion de contamitiantes e ingreso de plagas, C, ( “"“Pl‘?-"
animales domésticos y otros.

Las instalaciones son de matenales que no generan sustancias fleono endwea &0 pepmacidn  on reya ancnalada,

toxicas, resistentes, no porosos, impermeables, no absorbentes, »J : S o el VA ‘“r’ll‘-ﬁ~~u{f\\o de. Pivuaa B PTER

no deslizantes y con acabados libres de grietas o defectos que ! e P-‘:L':'ﬂlbf—- Al lurd=icrres. Jegno S
dificulten |a limpieza y desinfeccion. e % Cwmedr o *c(a & pvocare ondsdada,

Se cuenta con servicios sanitarios ex:lusivos o compartidos con

los funcionarios de la sede para el us» del personal manipulador

D |de alimentos, se encuertran en buen estado de funcionamiento y i e —
|dotado con jaboén, toallas de mano, pipel higiénico, caneca y
laviso de protocolo de lavado de manus. Evaluable.

TOTAL CUMPLIMIENTO INSTALACIONES FiSICAS Y SANITARIAS

“romcesauoo || romcomouo | | roene | looy

Il. CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO
ITEM ASPECTO A EVALUAR _ PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
Se almacenan los alimentos de alto riesgo (lacteos, camicas

1 |pulpas) dentro de los rangos de temparatura exigidos en la
resolucion 2674 de 2013 y normatividad sanitaria vigente.

Se almacenan los productos de acuerdo con las caracteristicas
2 |de los mismos, en sitios adecuados minimizando el riesgo de i
contaminacion.

Los alimentos y materias primas se encuentran libres de
presencia de moho, abombamiento, pérdida del vacio, fecha l
caducada u ofro aspecto que incumpla con las caracteristicas de
calidad o inocuidad de los productos.

Se encuentra en el comedor el formatlo de reposicion o entrega l
de faltantes.

Se evidencia remision de los complementos con diligenciamienta I
del recibido de los productos.

El rotulado y etiquetado del empague primario de los alimentos

6 |cumple con lo estipulado en la Resolycidn 5109 de 2005 y demas I
normatividad vigente,

Los registros de control de temperatura de los alimentos en
7 |refrigeracion y congelacién, son diligenciados correctamente y se | l :
realizan de manera oportuna. N
Se asigna rotulacién que permite la igentificacion de los
alimentos, la cual es visible, y se lleva control de primeros en l
vencer, primero en salir (kardex) con &l fin de garantizar la
adecuada rotacion de materia prima.

e CvidinGR mql‘-—l?. prima o

9 La materia prima no conforme se encaentra en un area O 'd o &N
especifica, esta debidamente identificada para evitar su uso, fJ c|lenftvew duente 3y v

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO




FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES
DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE

B AR i, Pl
o RACION PREPARADA EN SITIO AM-PM/ALMUERZO

PUNTAJE ESPERADO 1 PUNTAJE OBTENIDO 7 PORCENTAJE 0o~ ]
D PR A B LN HiE ()
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Los procesos de produccion se realizan de manera secuericial y
10 |continua de tal forma que se protegen los alimentos de posibles i A
riesgos de contaminacidn, W

Se |lavan y desinfectan los empaques los alimentos o materias

primas crudas como frutas, verduras  hortalizas con agua 1
potable, antes de su preparacion y en los tiempos establecidos 1
de desinfeccidn. hN

1

Los procedimientos de operacion como: lavar, pelar, cortar,
clasificar, extraer, batir, entre otros, su realizan de manera que se l h %
protejan |os alimentos y materias prinas de posibles riesgos de
contaminacion.

12

Los tiempos de exposicién de los alinientos se encuentran dentro
de lo establecido en la normatividad vigente y no generan
13 |posibles riesgos de contaminacion. Adicionalmente, los procesos i

de descongelacion requeridos se realizan de forma controlada

para evitar el desarrollo de microorganismos. %

Todaos los complementos estan libres de contaminacién fisica. 3 N,
14 |biolégica, quimica y cumplen con las caracteristicas de calidad o ] ALY
inocuidad. \

Se realizan actividades de mantenimianto preventivo a los \‘\

equipos que aplica, segin lo establecido en los manuales del l b
fabricante y se garantiza el cuidado, kuen uso y buen estado de
la totalidad de equipos y utensilios dispuestos para la operacion.

Se realiza monitoreo de las temperaturas para los alimentos frios
16 |y calientes en las diferentes etapas du proceso. Verificar registro l
de operador.

Las temperaturas para los alimentos frios y calientes en las
17 |diferentes etapas de proceso se mantienen dentro del rango de )
seguridad que garantiza inocuidad.

Se dispone del menaje suficiente para cada modalidad, de 1

18 |acuerdo al nimero de raciones y se encuentra en buen estado.

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE PREPARACION, ENSAMBLE Y DISTRIBUCION

ok ssreoo N R T

IV. CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo u -~
de menu aprobado por la ETC. S

Se tiene estandarizada la porcion seryida y se cuenta con llos \ .

20 utensilios para la misma (cucharas medidoras, balanza).

Existe cumplimiento de la minuta de ucuerdo al ciclo de mend
21 |establecido y de acuerdo a intercambjos autorizados o arrastres H
informados.

Se cumple con los gramajes de |as preparaciones segun aplique. n

a2 (ver anexo formato de verificacion gramajes).

PUNTAJE ESPERADO Lg PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE 10c /.
PER f . ADOR 0
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Cuenta con |a dotacion completa, limpia, en buen estado y'hace
23 |uso adecuado de la misma de acuerdo a lo establecido en la |
normatividad vigente.

La presentacion personal de los manipuladores es adecuada \
24 |(unas cortas, limpias y sin esmalte, cubello recogido, sin uso de | N\,
joyas u otros accesorios ni maquillaje) y uniforme limpio. ‘\

Se evidencia la hoja de vida de cada unc de los manipuladores \.‘

25 |con la certificacion médica (apto para manipular alimentos) (no { \\

mayor a un afa). . %
T -

El personal manipulador-acredita formiacién en educacion

sanitaria, principios basicos de Buenas Précticas de Manufactura | ‘\

= y practicas higiénicas en manipulacion de alimentos y se cuenta

con registros de capacitacion,

27 El personal manipulador no presenta afecciones de la piel o | \\\

|enfermedades infectocontagiosas.

Cumple con las buenas practicas de manufactura durante todas \
28 |las etapas del procese de acuerdo a | establecido en [a i
normatividad vigente. ‘

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM - l
29 |Buenas Practicas de Manufactura y da las diferentes dreas,
ubicados en las instalaciones. De facil limpieza y desinfeccién,
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RACION PREPARADA EN SITIO AM-PM/ALMUERZO

El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida

i 3¢ ENEAUR AQo0 OB polonmh RerO

Ao A e
30 | otacin (tapabocas, cofia y bata). RO, @ come Yo \a wem,
3 Se garantiza la cantidad de manipulariores de alimentos de | _H_}q‘”f-«a,
acuerdo a lo establecido en el contrata. N
3o |S€ pusde evidenciar que el supervisor del operadar ha realizado \ T—

acompanamiento en la sede visitada

TOTAL CUMPLIMIENTO PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

rorneeio | o romweomon | = | rorcene| oo

Vi. PLAN DE SANEAMIENTO
LIMPIEZA Y DESINFECCION

iTEM

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Todas las areas y superficies (incluyendo techos) del servicio se
encuentran en adecuadas condiciones de higiene y limpieza, se
evita la acumulacion de agua.

Se aplican protocolos para la limpieza y desinfeccion de equipos,
menaje y utensilios (platos, vasos, cubiertos, pacillos, bandejas,
tablas de picar, cuchillos, entre otros)

35

Se encuentra la remision de insumos de aseo del mes

36

Se encuentra publicado el instructivo del uso (concentraciones,
mode de preparacion empleo y rotachin), de los productos
utilizados en los procesos de limpiezs y desinfeccidn y se
encuentran los implementos requeridos como jeringas.

w

Los implementos (pafios absorbentes, traperos, recogedores,
toallas, guantes entre otros) que se willizan para el aseo,
permanecen en adecuadas condiciones de limpieza y en el lugar
establecido,

38

Los equipos, utensilios y menaje empleados se limpian y
desinfectan antes de cada uso y son e materiales rasistentes al
uso y ala corrosion.

39

La documentacion aprobada del programa se encuentra en la
carpeta de |a sede.

Existe registro al dia en donde se svidencia el cumplimiento de la
limpieza de areas, equipos y utensilios de acuerdo a lo
establecido en el programa.

41

Los insumos de aseo y utensilios se encuentran completos, son
suficientes y estan almacenados adecuadamente, rotulados
correctamente y corresponden a lo establecido y aprobada en el
programa.

42

Se evidencias baja ollas y toallas en huen estado y con
mantenimiento higienico de las mismjis

43

Los lugares de dificil acceso (alacenas, debajo y encima de
estantes y equipos, rincones esconditlos, cauchos de
congeladores y neveras) son higienizados periodicamente

No se evidencian elementos o equipes en desuso dentro de la
cocina o en el comedor escolar

| \

ABASTECIMIENTO DE AGUA

ASPECTO A EVALUAR

Disponen de un tanque de almacenamiento de agua potable y se
encuentra construido de material higi¢tnico sanitario, hermético y
se encuentra en constante circulaciér, ademas tiene la
capacidad suficiente para un dia de produccian,

PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

46

Se realiza la limpieza y desinfeccion periodica del tanque
de almacenamiento de agua potable.
Fecha de la dltima limpieza y desinfec.cién realizada:

47

Se llevan registros de calidad del agua de suministro de la cocina
de acuerdo a lo establecido en el programa.

El agua para procesamiento es potabie (via acueducto o hervido

I Acucducto \&n Picdcuwe drara

4 o filtrado segun si la sede es urbana o rural)
MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
Existe al interior del servicio de alimentacidn, recipientes de .
48 material sanitario con sus respectivas bolsas, para la recoleccién
de residuos sélidas, en buen estado, #n cantidad suficiente, bien i

ubicados e identificados conforme a la norma sanitaria vigente,

La clasificacion de residuos sdlidos s# realiza de acuerdo on lo
establecido en el programa de manejo de residuos,
Adicionalmente, los residuos sdlidos son retirados con la
frecuencia necesaria para evitar generacién de olores y/o
proliferacian de plagas.

51

El manejo de los residuos liguidos y sdlidos no representa riesgo
de contaminacion para los alimentos ni para las superficies en
contacto con estos.
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52 Se cuenta con protocolos para el marejo y disposicién de aceite =
vegetal usado. 1

53 Existe documentacian del programa en la carpeta de la sede y ‘
registro del manejo de residuos solides y liquidos,
Existe registro al dia de pérdidas y desperdicios de alimentios y

64 estrategias de disminucion descritas #n el programa de manejo i
de residuos sdlidos de acuerdo a las arientaciones dadas en el e
anexo técnico y la Ley 1990 de 2019. \\

CONTROL DE PLAGAS '
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Se realiza un control de plagas y se caenta con los siguientes
documentos soportes: diagnéstico emipresa fumigadaora,
cronograma, formato de inspeccion interno, documentacion de : Ry el o 2006
empresa fumigadora, fichas técnicas. Se encuentran
diligenciadas de forma adecuada y oportuna. Fecha de la (ltima

65

fumigacion,
56 No se evidencia indicio o presencia d# plagas y las dreas cuentan i e
con barreras que minimicen el ingresn de vectores,
Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente g —~—
67 |exterior, estan provistas con malla an insecto de facil limpieza y { S
| buena conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion. s
OTAL P
PUNTAJE ESPERADO .Z.éw PUNTAJE OBTENIDO - B PORCENTAJE o0 »
OMND O RA R L) B AD
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
Las condiciones sanitarias del vehiculo transportador de ;J 0 &c evi a“"Cl et aalay éu e Ao
alimentos, cumple con lo establecido en la normatividad sanitaria L._z
- vigente. (Condiciones de higiene y linipieza adecuadas pisos, 4.0 & vt
paredes, techo, estibas, canastillas), '
gg |El vehiculo cuenta con concepto sanifario expedido por la 0 o e em T g e R VU TN duren Lo
autoridad competente con concepto fivorable. H.0. & wviovk.
Lo_s _ccnductores y auxiliares cumgplen con los docqn:nemos o o evidirnuan Vt"‘i—c.u ‘LO l&.\.&"h o Y
60 exigidos para manipular alimentos, purtan la dotacidn de acuerdo
a lo establecido en la Resolucidn 2674 de 2013 e implementan rl_ 0. Va Uidy &‘L-
buenas practicas de manufactura,
Las matenas primas, se reciben en un lugar limpio y en rld' T ericde oy 2 S G ey éLWf\J-—c
61 |condiciones fisicas que minimicen el siesgo de contaminacién o rl'o_ WO ‘!

alteracion de las caracteristicas propias de cada producto. |

[Mo 2e. endarcon en e Qs pnke
Jo & ve

Se da cumplimiento a los criterios de aceptacién y rechazo de la

materia prima recibida y existen contrales de este proceso (fecha
de vencimiento, lote, condiciones de pmpaque y cumplimienta de
la Resolucion 5109 de 2005 y demas normatividad vigente).

62

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE TRANSPORTE Y DISTRIBUCION (SI APLICA)

_romcesnoo | ia | romeommomo | LA rorcomel 4

Vill. ASEGURAMIENTO DE LA CALIDAD Y LA INOCUIDAD

. ASPECTO A EVALUAR DESCRIPCION DEL HALLAZGO
El comedor escolar cuenta con visita ealizada por la Entidad [Fecra da Al Jd0 . 20 O~ w0l
63 [temitorial de salud y tiene concepto sanitario Favorable o | /. Cawplimicnto 43 7.
Favorable con Requerimientos. (e ete. Favorab e

Se cuenta con instrumentos de medicion con el fin de realizar
control en cada una de las etapas de produccién y se garantiza la

confiabilidad de las mediciones realizadas. (termémetro de li
proceso, termometro de frio y balanza),

64

Se evidencian contramuestras de los menus almacenadas
correctamente en congelacion y rotuludas de acuerdo a las
preparaciones. El personal cuenta con los elementos necesarios
para la marcacién y almacenamiento de estas.

TOTAL ASEGURAMIENTO DE LA CALIDAD ¥ LA INOCUIDAD

T N o e

IX. ENTREGA DE COMPLEMENTDS
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Para |a entrega de complementos alirnentarios, se realiza |

registro diario de los beneficiarios en 2l formato correspondiente
disefiado para tal fin por la UAPA, sin tachones ni 1
enmendaduras,

65

PUNTAJE ESPERADO

En muestreo aleatorio se confirma que quienes reciben el
67 |complemento san efectivamente los beneficiarios reportados en l
la cobertura entregada al operador, \V.er formato RUB,

Se encuentra el formato de suplencias y/o repitencias en la \

o carpeta. Correctamente diligenciado.

TOTAL ENTREGA DE COMPLEMENTOS

(00 7

X. CONDICIONES DE SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO
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k) i oSS
b vaverii ol Prender DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
tres o [ RACION PREPARADA EN SITIO AM-PM/ALMUERZO
[iTEM] ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO 5
| 69 |Existe extintor con fecha vigente de carga. ! ~
Existe botiquin de primeros auxilios T po A gue cumple con lo = e
establecido en la normatividad vigents resolucion 705 de 2007, | T

(Gasas paguete x 20, esparadrapo de tela rollo de 4", e
70 |bajalenguas, guantes de latex, banda elastica, banda de algodén, .
Yodopovidona 120 ml, solucion saling 250 cc, termometro, tijeras, s

alcohol antiséptico 275 ml y Sulfadiazina de plata). Exclusivo para e
el personal de la cocina entregado por el operador.

PUNTAJE ESPERADO 2. PUNTAJE OBTENIDO o = PORCENTAJE Lt /.

TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRI N DEL HALLAZGO

En la institucién educativa se tiene publicado en un lugar visible ~——

71 |la Ficha Tecnica de Informacion del PAE con los canales de i —

comunicacion para las SPQR, y se ercuentra en buen estado. = ----h__h_‘_‘-
Eadtay o [ ey ®

72 Se evidencian actividades de la estrategia de habitos saludables wl?u 5 ‘:‘ 5 ;;“' ;w:'g:;:_',‘t :: ::v._ ::‘-;.\
presentado por el operador si aplica en la sede educativa. ’-"ﬁ- e N3 Bikag SAlo Saglew

Se evidencia soporte de conformacion del comité de alimentacion 1

3 escolar - CAE y actas de reunién del mismo.

Se evidencia gue el operador aplica encuestas de satisfaccién a
algunos beneficiarios del programa.

74

TOTAL CUMPLIMIENTO GESTION SOCIAL
PUNTAJE OBTENIDO PORCENTAJE \Cer" /

CONCLUSIONES! OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES

ébz C.-J\év*u).. a umg,’\ww«"h:v é«\ IO’(J:/- C‘S.Q_ ({;\) \Le'“é
ea\und dobon erdo  uneg Olln’(whua- fay et

OBSERVALCIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

VAo o
Nota: Se deja finl copia del formato d= visha en @ comedor sjcolar.
DATOS RESPONSABLE DE LA INTERVENTORIA DATOS MANIPULADOR DATOS FUNCIONARIO SEDE
NOMBRE RENSO REYES GOMEZ ~ |NOMBRE kﬂ‘fef\ “Qd\(\Q NOMBRE | A\ g elca FO Yra
CARGO 81513073 céoua [ 4OOSSAAS AR, carso | (VS ente
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PROGRAMA DE ALIN 1ENTACION ESCOLAR

Pledecuesta |REMISION DE ENTREGA DE INSUMOS DE ASEO,

Y BIOSEGURIDAD EN INSTITUCION EDUCATIVA |

TRANSPORTADOR QUIEN REALIZA LA ENTREGA: ]

“MANIPULADOR O PERSONA ENCARGADA QUE RECIBE
"NOMBRE COMPLETO:

Laven)v tanatiemanter Hendde

NOMBRE COMPLETO: |

Sferson ‘;')C’ucC(c-

CARGO:

ﬂalﬁ\?obdcto-

CARGD: Transpontagor

’T:"c\jpév’}‘/cﬂ ﬁ(c‘r/ ,

FIRMA: -
i ‘?\'

FIRMA:

L F
e, |

¥ INSTITUCION EDUCATIVA:

NOMBRE RESPONSADLE lNSTiTUCiON O CENTRO EDUCATIVO:

CARGO:

—I'_lﬁli!l\:

~

Powered by CamScanner

ot RADOR l UNION T w_r‘ ORAL PIEDECUE STA INNOVA | CONTRATO: CO' PCCNTR 8620192 |
LT l PERECUES \Mumcnmo ﬁl  PIEDECUESTA | MES: WAYD
L NSIIUCION: \ LSOV LANORMAL SUPERIOR 0F FIEDECUESTA | SEDE EDUCATIVA: ESCUELA NORMAL SUPER'OA CF
| PIEDECUESTA a'muer2a
,., RIODO { 01 a1 31 de Mava do 2036 TIPO COMPLEMENTO:|  RPS lcoaem'um;] 175
| INSUMO - ‘_'f:?g,‘;gt_ TOTAL REQUERIDO s Lo
i PANGS DE LINPIETA u %0
l; 1 ::r'\‘x.“!'_\ 1_1 ASTIA X . 1{30 } é ,
T. ST ESPONJAVERD u 5 o C ,
‘l ._l!_\t-.ou m. E;‘-\ 3809 ) q t I
| K :u‘-o:u EN POV SN g 6 6 %
T RIROCLORND 00 ml 3 | C
JABON ANTIRACTERIAL a0 mi 3 3 C
T ROLSA DE ASEQ NEGRA Paquete 3 Y | o4
BOLSA DE ASEQ VERDE Paquete 3 3 | C
PAPEL HIGIENICO u 3 3 C .
GUANTLS DE POLLO Paquete 1 A C i
ALCOHOL 240ml 3 3 C |
BRILLO v 2 T C !
JABON BARRA ARTESANAL . . 1 C
ASED
GOLSAS PARA
CONTRAMUESTRAS . = 5 L C
OBSERVACIONES:



U‘E‘P‘cdecuesta

mnova UT PIEDECUESTA INNOVA

PROGRANMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE PIEDECUESTA 2026

PROGRANMA DE ABASTECIMIENTO DE AGUA RPS h

FORMATO DE MONITOREO CONTROL Y CALIDAD DEL AGUA

SEDE EDUCATIVA:  €5C0e\a _ NOrmal 500210y

Mes: Mayo
Analisis Organoléptico
: Semana 1 Semana 2 Semana 3 Semana 4 Semazna 5
Parametro| 4 -0OB 11-15 1R =12 | 258-24
LMMJVLMMJVLMMJVLMMJVLMMJV

Olor 2144141 114

Sabor /l 4 /‘ 4 1 4

Marque 1 cuando las caracteristicas del agua sean normales y 2 cuando
presenten alguna inconformidad

Analisis Fisico -quimico

Cloro libre
residual
(0.3-2ppm)

*Registro del valor de cloro residual de acuerdo al reporte obtenido en los analisis fisico-
,uimicos de la empresa prestadora del servicio de suministro de agua y/o toma directa por
muestreo del operador.

OBSERVACIONES: 0 (\0o€ 0B

Realizado Por: quﬂ ,Hema(t\@

Cargo: \J\Qho\ PO \ad OFO-.

Powered by CamScanner



) ECUESTA INNOVA
Ul‘? edecuesta UTAER
nnova PACLEARIA D] ADAI STALICN FAPTLAR AL P IDITLELV A J0T8
FOMLAATY PLAS D) VAN ALS N TR (%4 S TLEIENES FDUE AT AL MAOHALINAT BAC T8 FATRARADA I8 110
WOMBEL SUDE ADUCATIVA €200 NOrmay  qupthior
s pi: ‘l\{_\ﬁ
SUMANA DL SUMANA DL SEATANA DL SEMANA DL SEATANA DL
mm W oa g 4Ta 5] 18 a L2150 s A At Deslnfecclan y Te “pa
mimb v Ml Tv] Ml T cmiml s dv]eiminl v
PROGRAMA DI LIMPMETA ¥ DESINFECCION nedige U oty v ISR
allmentos % Xl x| % 1 5
Nejane y v
xienalioy ¥ x XN x| X : i
Mewan,
Mesones areade | S K x| 5 ¥ X 10 15
almarenamlento .
Uruadoratermem | X
etro, menaje I ER. ,1 ' X 10 15
ulllirada grameras| *
Canecas Daswra o
[cada vez que se k x M .5
evacuen los x A X 20 H
residuot)
Canantillas y
Esthhas, elementos| 10 18
de asco .
nevera, estufa 3 10 15
Baflos y tanque de :
almacenmiento 20 15
Pisas, paredes, .
techo ventanas, < I% 20 15
x| Xz | |*|x a 15
XX |4 %
hipaclorito al 5.25%
Margar con una X cuando se reallcen los procedimlentos de Limpleza y di de conlah $a establecida,
Productos LLD: Detergente en polvo, Hipoclorito de Sodio al 5, 25%.
OBSEAVACIONES Y ACOON CORRECTIVA:
PROGRAMA DE CONTROL CONTROL DE RESIDUDS SOUDOS OBSERVACIONE »
SEMANA LM_n_aJV\MIMrVLLyMleLMMJVLMMJV
Ordirarios rataavera) | #] %] P8 | ] X] | |
Cisposicidn Final
Ordinarig CARND RECOLICTOR X D2 FOSI0ON PARA ANIMALLS - X |OTRAS:
No wtilizables {bolsa 4 X
e 3| XX [<[X
Digposicitn Final No
M CANRD RECDLICTON
porowiall CLECRGENNENNRRNRARE
reviduo] I
Dispasicién Final:
reciclaje CANND BIEDUICTOR MOOA OTRAS: L COLEGID LO RECICLA
Residuos liquido [Aceite
vegetal guemado o
usado)
disposicion final Gulen
recoe el aceite
FIRMA FAMA MAMA L L
Marear con una X cvanda se realicen los laberes de recoleccldn de los residuos, de jo @ tu naturolesa y momoer con x como s reasg
disposicion final .Hocer firmar la persona que retire ef aceite quemada.
OBSEAVACIONES ¥ ACCION CORRECTIVA:
PROGRAMA DE CONTROL DE PLAGAS LVESERY AVI0Ne s
SEMANA Cmfaln fv fu [mfml v o sl v e ImimD e Tm o v
presencls fisica de gdg'ﬁ o
animates < 2 g
pacrrerento yolor a O [=]
arira de roedures Sﬁga e 9
murklcs, alimentas ¥ gg C!(;
elemenios roldos -22 o g‘ g
restade cucarachas ene!| Q) Og};, 0lo
plia y equipas :‘\ 2|2~ 2|2
ruidn y chilida de (1o )ie]
anirmales en el dia N dg -~ g 9‘
rastay en QLUO( olo
pordariechafirllantes] A o g .
b 2
| rrararnienta de plagas 2 <
i ;.h,.“ n;-rm:o {{;;f;|'mpf¢r (NG Mo ediervodo con eelachda o b werlfloo i pralinada ol polmer dia de Rodasers de s vemana (NAY A
Aphiia
ComAEE A AT F AT T TR
Rralicada yu"hL‘ [h‘“m" ] l ]
Supetwlsado Por

Powered by CamScanner



e . ‘ FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES
I’iL HAVERHILL Educneidn pvemf& @ DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
- RACION PREPARADA EN SITIO AM-PMW/ALMUERZO
Institucion MUNICIPIO DE
educativa Coleno ﬂqroe.u:-(c)qd o Holowdo ETC | pepECUESTA |C'udad! Municipio | PIEDEGUESTA |
Sede i = T y
Educativa |E5Cue (en Bou ral o ESPeraanion Area \Urbanl ~— |Rural | _|Fecha Visita l.3r.-"Q3 {26
s Horario de
Direccién UCK.':&‘-'A Len €5Pervn 2O en"‘T’ \‘}1'-30 oaa Hora inicio 0800w
No. [
CO1.PCCNTR.BEB0192 Hora de terminacién . -
Operador UT PIEDECUESTA INNOVA o FeTarios N Ds Bonaficiarios 12: 30Pm
segun cobertura [ i?- L atendidos | f Ay o
Reporta casos de : \dentifique la causal del
atencién prioritaria 9 = M '}4 caso de atencin prioritaria ﬁ, I\
No de Visita Seguimiento posible Visita Tipo de la modalidad
visita \ 2 lecnica | YA [casodeeTa I - |SPQRICAP ‘ ~ |entregada — -
Nombre y cargo de quien t Loz tAarin oy U(.-],O't-& Nombre del interventor de . ’ ,
; Ca=] .
ationde ia visha H“hlﬂuloi 2ria Jt ﬂ[a Mm‘&)g GRrIRG | ?ed Hd Ah:,dd\l - "Dl'q €
¢La cantidad de beneficiarios atendidos corresponden a los registrados en la cobertura oficial? l -1 l )( i NO ‘ —
Objeto de la visita: Verificar las condiciones de operacion en el comedor escolar en |a modalidad (AM-PM/ALMUERZO) teniendo en cuenta los estandares establecidos por
&l MEN mediante Resolucion 335 de 2021 y Normatividad sanitaria vigente.
PUNTAJE PUNTAJE
gsperapo | OF oBTENIDOD | GO |PORCENTAKE

De 70 a 84% Aceptable

Namero de manipuladoras |Observaciones
Se <€v¢

-01} 875 aciones

De 76 a 150 raciones

De 151 a 300 raciones 3 _|Segun Pliego de setaiarens
'De 301 a 500 raciones lici

De 501 a 150 raciones contractual 7

\De 751 a 1000 raciones

De 1001 a 1500 raciones

Ao i (2) Mgmjutu :‘Dfuﬁ

) 4
e afjmentas en Stho.

ASPECTO A EVALUAR

CRITERIOS DE EVALUACION: 1(CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA),
I INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

PUNTAJE

NO (NO OBSERVADO)

DESCRIPCION DEL HALLAZGO

E| servicio de alimentacion esta aislado de focos de insalubridad.
Sus accesos y alrededores se mantienen limpios, libres de
acumulacion de basuras, estancamiento de aguas y en buen
estado de mantenimiento.

£ U Rfc

Las instalaciones estan disefiadas y construidas para proteger
los ambientes de produccién de contaminantes e ingreso de
plagas, animales domésticos y ofros.

CUMP;‘IC

Las instalaciones son de materiales que no generan sustancias
toxicas, resistentes, no porosos, impermeables, no absorbentes,
no deslizantes y con acabados libres de grietas o defectos que
dificulten la limpieza y desinfeccion.

5e ecviduaruan teclo a cana by 3o de
difinl Lwpicin v deSinfrecion, Perre
des da lea LOu.:f\ EO i,wlk,l-u
vt bem i mi et « Piafure,

Se cuenta con servicios sanitarios exclusivos o compartidos con
|os funcionarios de la sede para el uso del personal manipulador
de alimentos, se encuentran en buen estado de funcionamiento y
|dotado con jabén, toallas de mano, papel higiénico, canecay
aviso de protocolo de lavado de manos. Evaluable.

PUNTAJE ESPERADO

) 4

ITEM ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE OBTENIDO

PUNTAJE

PORCENTAJE | OO /.

DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Se almacenan los alimentos de alto riesgo (lacteos, camicos
pulpas) dentro de los rangos de temperatura exigidos en la
resolucién 2674 de 2013 y normatividad sanitaria vigente.

1

Se almacenan los productos de acuerdo con las caracteristicas
de los mismos, en sitios adecuados minimizando el riesgo de
contaminacion,

Los alimentos y materias primas se encuentran libres de
presencia de moho, abornbamiento, pérdida del vacio, fecha
caducada u otro aspecto que incumpla con las caracteristicas de
calidad o inocuidad de los productos.

Se encuentra en el comedor el formato de reposicién o entrega
de faltantes.

Se evidencia remisién de los complementos con diligenciamiento
del recibido de los productos.

El rotulado y etiquetado del empaque primario de los alimentos
cumple con lo estipulado en la Resolucién 5108 de 2005 y
demés normatividad vigente,

Los ragistros de control de temperatura de los alimentos en
refrigeracién y congelacion, son diligenciados correctamente y se
realizan de manera oportuna.

Se asigna rotulecién que permite la identificacion de los
alimentos, la cual es visible, y se lleva control de primeros en
vencer, primero en salir (kardex) con el fin de garantizar la
|adecuada rotacién de materia prima.

sl ol | ol
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FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES
DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
RACION PREPARADA EN SITIO AM-PM/ALMUERZO

H.D Se -:bj,cru:- Moft’nu

La materia prima no conforme se encuentra en un area 1
especifica, esta debidamente identificada para evitar su uso. N O Priwaca WS O ""f"—” e
A\ D s ()
PUNTAJE ESPERADO 8 PUNTAJE OBTENIDO 8 PORCENTAJE 1007
QOND [ P P 2 o D RIB
E_EM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
Los procesos de produccion se realizan de manera secuencial y \
10 |continua de tal forma que se protegen los alimentos de posibles L b

riesgos d_a contaminacion, N\

Se lavan y desinfectan los empaques, los alimentos o materias
primas crudas como frutas, verduras y hortalizas con agua )

11 | potable, antes de su preparacién y en los tiempos establecidos ‘
de desinfeccion, .
Los procedimientos de operacion como: lavar, pelar, cortar,

12 clasificar, extraer, batir, entre otros, se realizan de manera que
se protejan los alimentos y materias primas de posibles riesgos 1_
de contaminacién.

Los tiempos de exposicién de los alimentos se encuentran
dentro de Io establecido en la normatividad vigente y no generan
13 |posibles riesgos de contaminacion. Adicionalmente, los procesos L

de descongelacion requeridos se realizan de forma controlada
para evitar el desarrollo de microorganismos.

Todos los complementos estan libres de contaminacion fisica,
14 |biolégica, quimica y cumplen con las caracteristicas de calidad o
inocuicad. i

Se realizan actividades de mantenimiento preventivo a los

equipos que aplica, segun lo establecido en los manuales del
fabricante y se garantiza el cuidado, buen uso y buen estado de L
la totalidad de equipos y utensilios dispuestos para la operacion, '

15

Se realiza monitoreo de las temperaturas para los alimentos frios
16 |y calientes en las diferentes etapas de proceso. Verificar registro
de operador.

Las temperaturas para los alimentos frios y calientes en las
17 |diferentes etapas de proceso se mantienen dentro del rango de l
seguridad que garantiza inocuidad.

Se dispone del menaje suficiente para cada modalidad, de

18 | cuerdo al numero de raciones y se encuentra en buen estado,

TOTAL CUMPLIMIENTO CONDICIONES DE PREPARACION, ENSAMBLE Y DISTRIBUCION

V. CUMPLIMIENTO DE MENUS - GRAMAJES
ASPECTO A EVALUAR DESCRIPCION DEL HALLAZGO

En el establecimiento educativo se encuentra publicado el ciclo
de ment aprobado por la ETC. l

19

Se tiene estandarizada la porcién servida y se cuenta con los

20 utensilios para la misma (cucharas medidoras, balanza). 1

Existe cumplimiento de la minuta de acuerdo al ciclo de menu
21 |establecido y de acuerdo a intercambios autorizados o arrastres
informados. _'.

Se cumple con los gramajes de las preparaciones segun aplique.

22 | (yer anexo formato de verificacién gramajes). L
o D AMA
PUNTAJE ESPERADO PUNTAJE OBTENIDO : PORCENTAJE \OO
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
Cuenta con la dotacién completa, limpia, en buen estado y hace \
23 |uso adecuado de la misma de acuerdo a lo establecido en la J.
normatividad vigente. "

La presentacién personal de los manipuladores es adecuada
24 |(ufias cortas, limpias y sin esmalte, cabello recogido, sin uso de
joyas u otros accesorios ni maquillaje) y uniforme limpio. I_

Se evidencia la hoja de vida de cada uno de los manipuladores
25 |con la certificacion médica (apto para manipular alimentos) (no
mayor a un afo). -L

El personal manipulador-acredita formacién en educacion
sanitaria, principios basicos de Buenas Practicas de Manufactura

26 y practicas higiénicas en manipulacion de alimentos y se cuenta l
con registros de capacitacion.

27 El personal manipulador no presenta afecciones de la piel o
enfermedades infectocontagiosas. _L

Cumple con las buenas practicas de manufactura durante todas
28 |las etapas del proceso de acuerdo a lo establecido en la :
normatividad vigente. \
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FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES

DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
RACION PREPARADA EN SITIO AM-PM/ALMUERZO

Existen letreros en buen estado alusivos a la aplicacion de BPM -
Buenas Précticas de Manufactura y de las diferentes éreas,
ubicados en las instalaciones. De facil limpieza y desinfeccitn.

29

El personal ajeno al comedor escolar ingresa con la debida

30 |gotacian (tapabocas, cofia y bata).

Se garantiza la cantidad de manipuladores de alimentos de

31 |acuerdo a lo establecido en el contrato.

oo

Se puede evidenciar gue el supervisor del operador ha realizado
acompafiamiento en la sede visitada

32

r‘

TOTAL CUMPLIMIENTO PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

romesauoo | 1O | powcostewo | 10 rorcoma

VL. PLAN DE SANEAMIENTO

LIMPIEZA Y DESINFECCION

ITEM| ASPECTO A EVALUAR

| PUNTAJE

DESCRIPCION DEL HALLAZGO

ITudas las &reas y superficies (incluyendo techos) del servicio se
encuentran en adecuadas condiciones de higiene y limpieza, se
evita la acumulacion de agua.

33

1

Se aplican protocolos para la limpieza y desinfeccién de equipos,
menaje y utensilios (platas, vasos, cubiertos, pocillos, bandejas,
tablas de picar, cuchillos, entre otros)

35 |Se encuentra la remisién de insumos de aseo del mes

Se encuentra publicado el instructivo del uso (concentraciones,
modo de preparacion empleo y rotacion), de los productos
utilizados en los procesos de limpieza y desinfeccion y se
encuentran los implementos requeridos como jeringas,

36

1

Los implementos (pafios absorbentes, traperos, recogedores,
toallas, guantes entre otros) que se utilizan para el aseo,
permanecen en adecuadas condiciones de limpieza y en el lugar
establecido,

37

Los equipos, utensilios y menaje empleados se limpian y
desinfectan antes de cada uso y son de materiales resistentes al
uso y & la corrosion,

38

La documentacién aprobada del programa se encuentra en (a

39 | carpeta de la sede.

Existe registro al dia en donde se evidencia el cumplimiento de
la limpieza de areas, equipos y utensilios de acuerdo a lo
establecido en el programa.

Los insumos de aseo y utensilios se encuentran completos, son
suficientes y estdn almacenados adecuadamente, rotulados
correctamente y correspanden a lo establecido y aprobado en el
programa.

a1

Se evidencias baja cllas y toallas en buen estado y con
mantenimiento higienico de las mismas

Los lugares de dificil acceso (alacenas, debajo y encima de
estantes y equipos, rincones escondidos, cauchos de
congeladores y neveras) son higienizados periodicamente

1
1
1
]
i
I}
1

Mo se evidencian elementos o equipos en desuso dentro de la
cocina o en el comedor escolar

L |

ABASTECIMIENTO DE AGUA

ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Disponen de un tanque de almacenamiento de agua potable y se
encuentra construido de material higiénico sanitario, hermético y
se encuéntra en constante circulacion, ademas tiene la
capacidad suficiente para un dia de produccion.

1B

Se realiza la limpieza y desinfeccion peribdica del tanque
de almacenamiento de agua potable.
Fecha de la Ultima limpieza y desinfeccién realizada:

bechar: 15}0’ {16

Se llevan registros de calidad del agua de suministro de la

ol cocina de acuerdo a lo establecido en el programa.

¥ |

\

El agua para procesamiento es potable (via acueducto o hervido
o filtrado segun si la sede es urbana o rural)

)

Mo “PEL:A &Mfts ae ¢ (aro
L A o mjifﬂ‘\ T

el cloro

MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS

ITEM ASPECTO A EVALUAR

PUNTAJE

DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Existe al interior del servicio de alimentacion, recipientes de
material sanitario con sus respectivas bolsas, para la recoleccién
de residuos sdlidos, en buen estado, en cantidad suficiente, bien
ubicados e identificados conforme a la norma sanitaria vigente.
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La clasificacion de residuos sdlidos se realiza de acuerdo con lo
establecido en el programa de manejo de residuos.

80 |Adicionalmente, los residuos sélidos son retirados con la
frecuencia necesaria para evitar generacion de olores y/o
proliferacién de plagas.

i__.

El manejo de los residuos liquidos y sblides no representa riesgo \

51 |de contaminacion para los alimentos ni para las superficies en ! \
contacto con estos. il \
52 Se cuenta con protocolos para el manejo y disposicion de ‘aceite
vegetal usado, _{_
53 Existe documentacion del programa en la carpeta de la sede y
registro del manejo de residuos solidos y liquidos, L

Existe registro al dia de pérdidas y desperdicios de alimerftos y
estrategias de disminucién descritas en el programa de manejo

54 de residuos sélidos de acuerdo a las orientaciones dadas en el ’
anexo técnico y la Ley 1880 de 2018, L
) CONTROL DE PLAGAS
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Se realiza un control de plagas y se cuenta con los siguientes
documentos soportes: diagnostico empresa fumigadora,
cronograma, formato de inspeccion interno, documentacion de

empresa fumigadora, fichas técnicas. Se encuentran i ] ;

diligenciadas de forma adecuada y oportuna. Fecha de la dltima 1 el 15 ! ol [i6.
fumigacion. i

56 No se evidencia indicio o presencia de plagas y las areas
cuentan con barreras que minimicen el ingreso de vectores. L

Las ventanas y aberturas que se comuniquen con el ambiente
57 |exterior, estan provistas con malla anti insecto de facil limpieza y
buena conservacion, resistentes a la limpieza y la manipulacion.

]-n-

A D A 0
PUNTAJE ESPERADO 73 PUNTAJE OBTENIDO 5 PORCENTAJE Yoo
O i H B RIB L DO
iTEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Las condiciones sanitarias del vehiculo transportador de

alimentos, cumple con lo establecido en la normatividad sanitaria [ E .
vigente (Condiciones de higiene y limpieza adecuadas pisos, h‘ .0 No %e oblervaen Vel o) L{)
paredes, techo, estibas, canastillas).

El vehiculo cuenta con concepto sanitario expedido por la l“l
o | Ne

§9 autoridad competente con concepto favorable.

Se obscrva Ughiwlo

Los conductores y auxiliares cumplen con los documentos
exigidcs para manipular alimentos, portan la dotacion de acuerdo P’i
a lo establecido en la Resolucién 2674 de 2013 e implementan -0

o ' Scrv A v .
buenas practicas de manufactura. h'l Se ob e (o

Las materias primas, se reciben en un lugar limpio y en
81 |condiciones fisicas que minimicen el riesgo de contaminacion o H .0 rJD

alteracién de las caracteristicas propias de cada producto. Se observo Uchicew ID

Se da cumplimiento a los criterios de aceptacion y rechazo de la
materia prima recibida y existen controles de este proceso (fecha

de vencimiento, lote, condiciones de empagque y cumplimiento de N DO oS U
la Resolucion 5109 de 2005 y demas normatividad vigente). A e © [DS CYREA ch ico ['D

62

P OND RANSPOR RIB
PUNTAJE ESPERADO oA PUNTAJE OBTENIDO I‘L A PORCENTAJE N.A
o = D A A A DAD
TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO
El comatl:lor escoéar cuenta con visita realizada por la Entidad / Comp (vinic y‘{u .
§3 |territorial de salud y tiene concepto sanitario Favorable o 1 -
Favorable con Requerimientos. L techa: 03|03 u/ %

Se cuenta con instrumentos de medicion con el fin de realizar
control en cada una de las etapas de produccion y se garantiza
|a confiabilidad de las mediciones realizadas. (termometro de L
proceso, termémetro de frio y balanza).

Se evidencian contramuestras de los menus almacenadas
correctamente en congelacion y rotuladas de acuerdo a las
preparaciones. El personal cuenta con los elementos necesarios
para la marcacion y almacenamiento de estas.

TOTAL ASEGURAMIENTO DE LA CALIDAD Y LA INOCUIDAD

100

IX. ENTREGA DE COMPLEMENTOS
ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

Para |a entrega de complementos alimentarios, se realiza el \ \
\
3

66 registro diario de los beneficiarios en el formato correspondiente
disefiado para tal fin por la UAPA, sin tachones ni _L
enmendaduras.
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67 |complemento son efectivamente los beneficiarios reportados en ’

En muestreo aleatorio se confirma que quienes reciben el \
la cobartura entregada al operador. Ver formato RUB. ‘

Se encuentra el formato de suplencias yfo repitencias en la

68 carpeta. Correctamente diligenciado.

>

TOTAL ENTREGA DE COMPLEMENTOS

oz remon ronneosoo rorcavins

X. CONDICIONES DE SEGURILAD Y SALUD EN EL TRABAJO
ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

69 |Existe extintor con fecha vigente de carga. £ \

Existe botiquin de primeros auxilios Tipo A que cumple con lo \
establecido en la normatividad vigente resolucion 705 de 2007.

(Gasas paquete x 20, esparadrapo de tela rollo de 4",
bajalenguas, guantes de latex, banda elastica, banda de

algoddn, Yodopovidona 120 mi, solucion salina 250 cc,
termometro, tijeras, alcohol antiséptico 275 ml y Sulfadiazina de L
plata). Exclusivo para el personal de la cocina entregado por el
| operador.

70

XL GESTIGN SOCIAL

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE DESCRIPCION DEL HALLAZGO

En la institucion educativa se tiene publicado en un lugar visible
71 |la Ficha Técnica de Informacién del PAE con los canales de ]_
comunicacion para las SPQR, y se encuentra en buen estado.

o APlicen eafica o ole hai'i‘['tl‘:_

Se evidencian actividades de la estrategia de habitos saludables

72 | presentado por el operador si aplica en la sede educativa. nLA Sealo fcg} kS esfr Periodo cu (an
5l Slon .
73 Se evidencia soporte de conformacion del comite de
alimentacion escolar - CAE y actas de reunién del mismo. L

Se evidencia que el operador aplica encuestas de satisfaccion a
algunos beneficiarios del programa.

74

TOTAL CUMPLIMIENTO GESTION SOCIAL

PUNTAJE ESPERADO ki PUNTAJE OBTENIDO X PORCENTAJE Y00
CONCLUSIONES/ OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES

Se realiza Viscten 'J.'ecnmc}\ e tw\hmm{")f‘u ol Seroaiao

Ae Al mentarcon ese oloar 1 e cuvi deaquo Un (UM1!)|1Mf¢rf{tb

ko] yoo Y e (a3 lewms cvaloadal Se el e emcse fn

OBSERVACIONES DE QUIEN RECIBE LA VISITA

t\l.lfcg\-"-'\.{_}\ = ==

Nota: Se deja fiel copia del formato de visita en el comedor escolar 1
1 DATOS RESPONSABLE DE LA INTERVENTORIA DATOS MANIPULADOR [ !

NOMBRE | Peclro flel Arucdo D NOMBRE |) . \p peaviga yh_!mw«["wm J‘A“‘Q” C"ﬂ& V’ Jiv‘—U

CARGO [} dequintor de Compg®EPUR | (3 fujo 804 ~ |careo M E : I

[
FIRMA - \ I ‘7
%f _ FIRMA ,Z,,z Bt b FIRMA ! {}\
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