“FORTALECIMIENTO DE LOS SISTEMAS PRODUCTIVOS DE LIMA ACIDA TAHITI PARA EL ACCESO A PROCESOS DE CERTIFICACION EN BUENAS PRACTICAS AGRICOLAS EN LOS MUNICIPIOS PDET DE EL ROSARIO, LEIVA Y
POLICARPA DE LA CORDILLERA NARINENSE".

DISCRIMINACION ADMINISTRACION

COSTOS DIRECTOS DE PERSONAL

CARGO / OFICIO PERFIL PROFESIONAL Y EXPERIENCIA EiES CANT. | VALOR SALARIO DED_'::;L%N oE MESES VALOR TOTAL

Técnico, tecnélogo o estudiante de tltimos semestres en Contaduria Piblica, Administracion
Financiera, Administracion o areas afines. Cursos en Normas Internacionales de Informacion
Financiera (NIIF) para Pymes, costos agroindustriales o manejo de presupuestos o similares.
Experiencia de trabajo minima acumulada de al menos un (1) afio, en cargos contables o
financieros entre la fecha de terminacion de materias, debidamente soportada, o de obtencion del
Auxiliar contable/administrativo  |titulo respectivo. Experiencia en proyectos agroindustriales, agricolas o de economia solidaria; 1,00 1 $2.528.400 100%
Manejo de software contable; experiencia en conciliaciones bancarias, manejo de caja menor,
legalizacion de anticipos, presupuestos y reportes financieros.

o

$15.170.400

Titulo profesional clasificado en la siguientes Nicleos basicos del Conocimiento: Agronomia,
Ingenieria Agricola, Forestal y Afines, Ingenieria Agroindustrial, Alimentos y Afines, Ingenieria
Agronémica y Afines, Ingenieria Ambiental y Afines, Formacion en Buenas Practicas Agricolas
(BPA); Certificaciones i i de calidad y ibilidad para frutas de exportacion
(GlobalG.A.P., Fair Trade, Rainforest Alliance, Organico, u otras equivalentes); Conocimiento
actualizado en normatividad nacional e internacional para exportacion de citricos. Contar con tarjeta
o matricula profesional vigente en los casos exigidos por la Ley.

Experiencia de trabajo minima de al menos tres (3) afios acumulada, contados a partir de la
obtencion del titulo profesional y/o de la matricula profesional cuando aplique, sin registro de
inhabilidades, en alguna o algunas de las siguientes funciones u obligaciones: Coordinacion y/o
Coordinador técnico direccion para ejecucion, gestion, i de p! p ivos a través de contratos con 1,00 1 $5.500.000 100%
la coordinacion o direccion de equipos de trabajo, administracion y ejecucion de recursos.
Experiencia en procesos de certificacion de Buenas Practicas Agricolas (BPA), asociatividad rural,
asistencia técnica integral, fortalecimi de i locales y ibilidad de cadenas
productivas, implementacion de protocolos de BPA, manejo itari ici y

de frutales tropicales (especialmente citricos).

o

$33.000.000

Titulo profesional clasificado en la siguientes Nucleos basicos del Conocimiento: Agronomia,
Administracion, Contaduria Piblica, Economia, Ingenieria Agricola, Forestal y Afines, Ingenieria
Agroindustrial, Alimentos y Afines, Ingenieria Agronomica y Afines, Ingenieria Ambiental y Afines,
Especializacion en gerencia, gestion, seguimiento de proyectos. Contar con tarjeta o matricula
profesional vigente en los casos exigidos por la Ley. Experiencia de trabajo minima de al menos
cinco (5) afios acumulada, contados a partir de la obtencion del titulo profesional y/o de la matricula
profesional cuando aplique, sin registro de inhabilidades, en alguna o algunas de las siguientes
funciones u obligaciones: Coordinacion y/o direccion para ejecucion, gestion, seguimiento de
proyectos productivos a través de contratos con la coordinacion o direccion de equipos de trabajo,
administracion y ejecucion de recursos.

o

Coordinador general del Proyecto 1,00 1 $6.750.000 100% $40.500.000

Titulo profesional en Derecho. Experiencia de trabajo minima de al menos tres (3) afios acumulada,
contados a partir de la obtencion del titulo profesional y/o de la matricula profesional cuando
aplique, sin registro de inhabilidades, en alguna o algunas de las siguientes funciones u
Profesional Juridico obligaciones: Experiencia en revision de contratos, y verificacion de garantias de insumos y 1,00 1 $3.982.230 50%
técnicas.

=

$11.946.690

Titulo profesional que lo acredite como contador publico con tarjeta o matricula profesional vigente
en los casos exigidos por la Ley. Experiencia de trabajo minima acumulada de al menos tres (3)

afios, como contador, contados a partir de la obtencion del titulo profesional y/o de la matricula 1,00 1 $3.982.230 50%
profesional cuando aplique, sin registro de inhabilidades.

o

Profesional contable $11.946.690

SUBTOTAL COSTOS DIRECTOS DE PERSONAL 5 $ 112.563.780

TOTAL COSTOS DIRECTOS $ 112.563.780

COSTOS INDIRECTOS

ITEM DESCRIPCION UNIDAD COsTO CANTIDAD COSTO TOTAL

Resmas de papel: Resma tamario carta bond de 500 hojas de 75g blanco por unidad, Largo x Ancho 27.94 cm x 21.59 cm
Papeleria Unidad $24.667 84 $2.072.028
Nota: Se estiman una cantidad aproximada de 14 resmas mensuales por 6 meses.

Arriendo de un espacio fisico (1 oficinas, 1 bafios, 1 cocineta con seguridad, con servicios basicos de calidad, que garantice el

Arrendamiento de oficina .
espacio para que el personal contratado implemente la ejecucion del proyecto.

Mes $1.200.000 6 $7.200.000

Chaleco en material antifluido con forro interno, dos bolsillos laterales, cierre de refuerzo. 2 logos bordados adelante y en la
espalda tamario 20x20.

Gorra con visera en Acrilico mas 1 logo bordado en la parte de adelante con broche ajustable.
Carnet de identificacion en pléstico termoformado y con fotografia.

Dotacién del equipo Unidad $373.500 17 $6.349.500

Camibuso tipo polo de uso casual, diario, laboral, de trabajo, confeccionada en tela lisa con composicion en algodén y
polialgodén, material principal algodén, manga larga, con cuello, calce recto y con bordado del logo del proyecto de 8 x 8 cm
en el frente.

Alquiler de un espacio fisico desti al 1to temporal, izacion y de insumos, iales y
Servicio de bodega logisticos idos para el de las actividades del proyecto, i ici de Mes $1.000.000 5 $5.000.000
manejo, custodia y disponibilidad durante el periodo de ejecucion.

Impresora multifuncion a color: Resolucion Maxima de Impresion: Hasta 1.200 x 1.200 dpi
Velocidad de Impresion: 33 ppm (A4) / 35 ppm (Carta)

Tiempo de impresion de la primera pagina: Menos de 8.2 segundos.

Volumen de paginas mensual max.:: hasta 60.000 paginas Unidad $1.766.667 1 $1.766.667

Impresora >
Lenguaje de impresion: PCL5e, PCL6, PS, PDF
Impresion duplex: automéatico
SUBTOTAL COSTOS INDIRECTOS $22.388.195
TOTAL COSTOS INDIRECTOS $22.388.195
TOTAL ADMINISTRACION | $ 134.951.975
NOTA 1. Los honorarios del equipo profesional fueron estimados tomando como referencia la tabla de dela ion de Narifio, i el perfil pi ional, la experiencia requerida y las i asociadas dentro del proyecto.
NOTA2.La ipcion detallada de las activi y ili de los vinculados al proyecto se encuentra desarrollada en la ficha técnica del proyecto.
NOTA 3. La dotacion se estimé en diecisiete (17) unidades, i alos cinco (5) i del equipo i y alos doce (12) miembros del equipo técnico vinculados al proyecto.

NOTA 4. Se contempla la adquisicion de ochenta y cuatro (84) resmas de papel tamafio carta (500 hojas) para el periodo total de ejecucion del proyecto (6 meses), estimando un consumo aproximado de catorce (14) resmas mensuales. Esta cantidad se calcula teniendo en cuenta
los requerimientos de impresion y reproduccion de documentos asociados a la ejecucion del proyecto, tales como informes técnicos mensuales, contratos, soportes administrativos, listados de asistencia, actas de reunion, certificados, formatos de visitas técnicas y material de apoyo
para jornadas de capacitacion, considerando ademas la necesidad de copias para archivo y seguimiento administrativo.

NOTA 5. Los valores correspondientes al arrendamiento de oficina y bodega se estimaron tomando como referencia una certificacion emitida por el municipio de EI Rosario, localidad que se definio como punto estratégico de operacion del proyecto, debido a que facilita el
desplazamiento y la articulacion logistica hacia los otros dos municipios de intervencion.




PRESUPUESTO POR ACTIVIDAD

1.1 Aplicacion de criterios de seleccion de icil ializacion del proyecto y Ce ion de Comité de Control Social y Seguimiento
DESCRIPCION B g D=BxC D+
COMPONENTE Unidad i
ESPECIFICACIONES TECNICAS / PERFIL PROFESIONAL Y EXPERIENCIA nida Cantica Numero U""I‘;k‘;ﬁ SUBTOTAL | VALORTOTAL
ALMUERZO
: " 1. Sopa del dia 2. Bandeja: porcién de arroz, proteina (carne, pollo, cerdo o pescado (125 grs)), papa al vapor o frita, patacén o plétano o espagueti,
Socializacién del g N . .
o .| principio (lentejas, frijol o garbanzo), 15 grs de ensalada de verduras o frutas 3. Jugo natural o Caja.
proyecto: Alimentacion
Almuerzo + refrigerio+
hidratacion para 278 REFRIGERIO Unidad 283 1 $39.760 $ 11.252.080( $ 11.252.080
eﬁ:::a'za;:: yui5 o 1. Bebida Caliente o Fria, que puede oscilar entre las siguientes opciones: Café, Café con Leche, Chocolate, Avena, (Contenido 9 onzas c/u) o
P - quip Gaseosa Personal (250 ml). 2. Acompafiado de: Quimbolito, Envuelto de Choclo, Empanada de Horno o Frita, Pastel de queso, Pastel de pollo o
técnico. Ny . . . M "
carne, Pastel Hawaiano, Pastel de Jamén y Queso, Sandwich (Jamén y Queso), Bufiuelo o Aimojabana.
HIDRATACION:
Agua en botella plastica tamafio 600 ml
Transporte CCSS S)peratljldad del Comité de Con(rg\ Social y Segulmlento (CCS§): bono de lrgnfporle para los integrantes del comité en el municipio de EL Rosario , Unidad 3 3 $ 86.250 | § 776.250| $ 776.250
1 aapoyar su para las jornadas y reuniones del comité.
Transporte CCSS S)peratljldad del Comité de Con(rg\ Social y Segulmlento (CCS§): bono de lrgnfporle para los integrantes del comité en el municipio de Leiva, Unidad 3 3 $ 65.166 | § 586.494| § 586.494
1 aapoyar su para las jornadas y reuniones del comité.
Transporte CCSS S)peratljldad del Comité de Con(rg\ Social y Segulmlento (CCS§): bono de lrgnfporle para los integrantes del comité en el municipio de Policarpa, Unidad 3 3 $ 161864 | §  1456776| $ 1456776
1 aapoyar su para las jornadas y reuniones del comité.
Almuerzo + refrigerio+ ion para 6 partici del CCSS por:
ALMUERZO
1. Sopa del dia 2. Bandeja: porcion de arroz, proteina (carne, pollo, cerdo o pescado (125 grs)), papa al vapor o frita, patacon o platano o espagueti,
principio (lentejas, frijol o garbanzo), 15 grs de ensalada de verduras o frutas 3. Jugo natural o Caja.
Comites de Control
Social y seguimiento: |REFRIGERIO Unidad 6 9 $ 39760 | §  2.147.040| $ 2.147.040
Alimentacion
1. Bebida Caliente o Fria, que puede oscilar entre las siguientes opciones: Café, Café con Leche, Chocolate, Avena, (Contenido 9 onzas c/u) o
Gaseosa Personal (250 ml). 2. Acompafiado de: Quimbolito, Envuelto de Choclo, Empanada de Horno o Frita, Pastel de queso, Pastel de pollo o
carne, Pastel Hawaiano, Pastel de Jamon y Queso, Sandwich (Jamén y Queso), Bufiuelo o Aimojabana.
HIDRATACION:
Agua en botella plastica tamafio 600 ml
VALOR TOTAL $ 16.218.640
NOTA 1. Para el servicio de almuerzos y refrigerios se debera priorizar el uso de vajilla i (loza o i imil en caso de requerirse recij estos deberan ser de materiales o i i con
el fin de reducir la generacion de residuos y promover practicas sostenibles. Asi mismo, se debera procurar la adquisicion de alimentos con p locales, priori insumos de y, en lo posible, de produccién local, como en el caso de frutas
Y jugos.

NOTA 2. El bono de transporte sera otorgado a los integrantes de los tres (3) Comités de Control Social y Seguimiento (CCS), conformados en los municipios de Leiva, Policarpa y El Rosario. Cada comité esta integrado por tres (3) representantes de la
comunidad, para un total de nueve (9) beneficiarios, con el propésito de garantizar su asistencia y participacion efectiva en las jornadas de trabajo y reuniones programadas. La entrega del bono se formalizara mediante acta de entrega debidamente suscrita,
acompariada de copia de la cédula de ciudadania de cada beneficiario, como soporte administrativo del proceso. Para la estimacion del valor del bono, se tomé como referencia el valor promedio de los trayectos de transporte entre las veredas y los respectivos|
cascos urbanos de los municipios mencionados. Con el fin de ajustar el calculo a las condiciones reales del territorio y considerando las variaciones en los costos del transporte rural, al valor promedio se adicioné una desviacién estandar, obteniendo asi un
valor de referencia mas representativo frente a la dispersion de los datos observados.

NOTA 3. Para el célculo de los valores de alimentacion correspondientes a almuerzo, refrigerio e hidratacion, se tomaron como ia los valores idos en el Contrato inistrativo No. GN2184-2026, los cuales se encuentran debidamente
soportados en el respectivo estudio del sector. La sumatoria de los items referenciados asciende a $39.760

NOTA 4. Para la ejecucion de la Actividad 1.0: Aplicacion de criterios de seleccion de participantes, socializacion del proyecto y 6n del Comité de Control Social y Seguimiento, se requiere la provision de refrigerios con el fin de
adecuadas de permanencia y participacion durante las joradas programadas, de acuerdo con lo establecido en el Documento Técnico del Proyecto. Estas actividades demandan la presencia activa de los beneficiarios y del equipo profesional, por lo cual los
igerios estaran { a i setenta y ocho (278) participantes beneficiarios y cinco (5) integrantes del equipo técnico, para un total de doscientos ochenta y tres (283) refrigerios.

NOTA 5. El Comité de Control Social (CCS) de cada municipio esta conformado por seis (6) integrantes: un representante de la Agencia de Renovacion del Territorio (ART), un representante de la Gobernacion de Narifio — Secretaria de Agricultura y Desarrollo
Rural, tres (3) rep dela idad y un (1) io técnico. En cada sesion se contempla el suministro de refrigerios para la totalidad de los integrantes del comité, con el fin de i ci de participacion; para efectos de
la planeacion del proyecto, se estiman tres (3) sesiones del CCS por municipio en los municipios de Leiva, El Rosario y Policarpa, para un total de nueve (9) sesiones, por lo cual la cantidad de refrigerios se calcula con base en seis (6) participantes por sesion
multiplicado por el total de sesiones proyectadas.

NOTA 6. Los valores presupuestados en los diferentes items del proyecto corresponden a estimaciones para efectos de ion; en ia, Uni seran objeto de reconocimiento y pago de aquellos items efectivamente ejecutados y

soportados. En caso de que alguna actividad no se ejecute o se realice en una cantidad inferior a la proyectada, dichos valores no seran reconocidos, dado que el reconocimiento de los recursos se realiza con base en la ejecucion real y las
cantidades efectivamente desarrolladas.




PRESUPUESTO POR ACTIVIDAD

1.2 Realizar procesos de capacitacion y formacion técnica en Buenas Précticas Agricolas (BPA).

B c D =BxC D+H

DESCRIPCION Unidad Cantidad

ESPECIFICACIONES TECNICAS / PERFIL PROFESIONAL Y EXPERIENCIA Numero Ul‘l’l?kgl’:) SUBTOTAL VALOR TOTAL

COMPONENTE

ALMUERZO

1. Sopa del dia 2. Bandeja: porcion de arroz, proteina (carne, pollo, cerdo o pescado (125 grs)), papa al vapor o frita, patacon o platano o
espagueti, principio (lentejas, frijol o garbanzo), 15 grs de ensalada de verduras o frutas 3. Jugo natural o Caja.
Alimentacion
Escuelas de Campo |REFRIGERIO
para agricultores
(ECAs) 1. Bebida Caliente o Fria, que puede oscilar entre las siguientes opciones: Café, Café con Leche, Chocolate, Avena, (Contenido 9 onzas
c/u) o Gaseosa Personal (250 ml). 2. Acompafiado de: Quimbolito, Envuelto de Choclo, Empanada de Horno o Frita, Pastel de queso,
Pastel de pollo o camne, Pastel Hawaiano, Pastel de Jamon y Queso, Sandwich (Jamén y Queso), Bufiuelo o Almojabana.

Unidad 283 4 $ 39760 | $ 45.008.320 [ §  45.008.320

HIDRATACION:
Agua en botella plastica tamafio 600 ml

Kit de papeleria para y i por:
Materiales para  |-Diez (10) pliegos de papel blanco tipo bond de 75 g/m? tamafio 70 x 100 cm.
desarrollo de -Dos (2) cajas de marcadores, cada una con doce (12) marcadores de colores surtidos, punta gruesa y tinta permanente. Kit 1 14 $ 111667 | § 1.563.338 | $ 1.563.338
escuelas de campo: |-Dos (2) cintas de enmascarar adhesivas de 36 mm de ancho por 40 metros de longitud.
-Dos (2) cajas de lapices de grafito HB, cada una con doce (12) unidades, cuerpo de madera y mina resistente.

Kit conformado por:

-Una (1) gorra bordada con dos logos.

-Una (1) libreta personalizada de 14 x 21 cm, con portada a color en propalcote de 300 g, ochenta (80) hojas internas en papel bond de
75 g, impresion a una tinta por ambos lados y anillada

-Un (1) esfero personalizado con marca impresa a una tinta.

-Una (1) carpeta tipo AZ tamafio carta con caratula personalizada con logo institucional.

Kit para aprendizaje Kit 282 1 $ 114000 | § 32.148.000 | $  32.148.000

Titulo profesional clasificado en la siguientes Nucleos basicos del Conocimiento: Agronomia, Ingenieria Agricola, Forestal y Afines,
Ingenieria Agroindustrial y Afines, Ingenieria Agronémica y Afines, Ingenieria Ambiental y Afines
Formacion en Buenas Practicas Agricolas (BPA); Certif de calidad y ilidad para frutas de exp
(GlobalG.A.P., Fair Trade, Rainforest Alliance, Organico, u otras equi Conocimi i en ividad nacional e
Profesional de campo |intemacional para exportacion de citricos. Contar con tarjeta o matricula profesional vigente en los casos exigidos por la Ley. Experiencia| Profesional 4 6 $ 5232230 | § 125.573.520 | §  125.573.520
de trabajo minima de al menos dos (2) afios acumulada, contados a partir de la obtencion del titulo profesional y/o de la matricula
profesional cuando aplique, sin registro de inhabilidades, en alguna o algunas de las siguientes funciones u obligaciones: Un (1) afio de
ienci ifica en la linea prod de lima acida Tahiti, en coordinacion y/o direccion, gestion, seguimiento, acompafiamiento
técnico, asistencia técnica, capacitador, y afines.

VALOR TOTAL $ 204.293.178

NOTA 1. Para el servicio de almuerzos y refrigerios se debera priorizar el uso de vajilla reutilizable (loza o materiales similares); en caso de requerirse recipientes desechables, estos deberan ser de i o i con el fin de
reducir la generacion de residuos y promover précticas sostenibles. Asi mismo, se debera procurar la adquisicion de alimentos con p locales, priori insumos de y, en lo posible, de produccion local, como en el caso de frutas y jugos.

NOTA 2. Los honorarios de los profesionales de campo fueron calculados con base en las tablas de i idas por la ion de Narifio, por un valor individual de $3.982.230. El equipo estara conformado por cuatro (4) profesionales de campo,
vinculados durante un periodo de seis (6) meses. Asimismo, se incluye una asignacion por concepto de gastos de desplazamiento por valor de $1.250.000 por profesional, teniendo en cuenta que deberan realizar traslados desde el casco urbano hacia las diferentes
veredas donde se ejecutaran las actividades del proyecto.

NOTA 3. Para el clculo de los valores de alimentacion correspondientes a almuerzo, refrigerio e hidratacion, se tomaron como referencia los valores establecidos en el Contrato Interadministrativo No. GN2184-2026, los cuales se encuentran debidamente soportados en
su respectivo estudio del sector. La sumatoria de los items referenciados asciende a $39.760.

NOTA 4. Se la isicion de 278 kits de ap i alos iarios del proyecto y 4 kits adicionales para invitados i i de alcaldias, on u otras enti que puedan participar en las sesiones de las
Escuelas de Campo para Agricultores (ECA) u otros espacios de formacion. los kits se entegan una unica vez.

NOTA 5. La actividad contempla el desarrollo de catorce (14) nicleos de formacion en el marco de las Escuelas de Campo para Agricultores (ECA). Para el desarrollo de las sesiones practicas, los profesionales del equipo técnico contaran con un kit de trabajo por cada
ntcleo de formacion; en total, se dispondran catorce (14) kits, equivalentes a uno por cada nticleo. Cada kit sera utilizado en las cuatro (4) sesiones o jornadas de capacitacion previstas para cada nucleo de formacion.

NOTA 6. El proceso formativo de la actividad se desarrollara durante cuatro (4) meses mediante catorce (14) niicleos de formacion, cada uno con una (1) sesion mensual en la que se aborda progresivamente una de las cuatro tematicas establecidas: prueba de caja y
normatividad BPA, fertilizacion, manejo de plagas y enfermedades del cultivo y podas del cultivo, correspondientes a una tematica por mes. En cada sesion participan doscientos setenta y ocho (278) beneficiarios y cinco (5) profesionales del equipo técnico, estos tltimos
conformados por los cuatro (4) pi de campo y el fami del i odel técnico, segun disponibilidad. En total, se cuenta con doscientos ochenta y tres (283) asistentes por jornada. Por lo anterior, se requiere la provision mensual
de 283 refrigerios, que al multiplicarse por los cuatro meses de ejecucion corresponde a un total de mil ciento treinta y dos (1.132) refrigerios necesarios para garantizar las condiciones logisticas y el adecuado desarrollo de todas las sesiones programadas.

NOTA 7. Los valores presupuestados en los diferentes items del proyecto a estimaci para efectos de ion; en ia, Uni seran objeto de reconocimiento y pago aquellos items i j y debi soportados.
En caso de que alguna actividad no se ejecute o se realice en una cantidad inferior a la proyectada, dichos valores no seran i dado que el i de los recursos se realiza con base en la ejecucion real y las
NOTA 8. En cumplimiento de la Ley 1876 de 2017 y de la Obligacion Especifica No. 19 del Convenio Interadministrativo No. SG-0161-2025, las actividades de caracter formativo, técnico, izaci Y soci deberan bajo ias acordes

con los enfoques de extension agropecuaria definidos por el Sistema Nacional de Innovacion Agropecuaria (SNIA) y en articulacion con las lineas égicas del Plan D de Extension P ia (PDEA) vigente.




PRESUPUESTO POR ACTIVIDAD

1.3 Acompanamiento técnico pertinente en campo

DESCRIPCION B ¢ D=BxC D+H
COMPONENTE ESPECIFICACIONES TECNICAS / PERFIL PROFESIONAL Y EXPERIENCIA Unidad contled | Numero | VALOR SUBTOTAL | VALORTOTAL

Record de visitas ;Z;?::;lo tamafio carta, impreso a una (1) tinta, con copia quimica, cubierta de proteccién para escritura, y contenido de cincuenta (50) Talonario 1 4 $ 63333 | § 2153322 | $ 915332

Titulo profesional clasificado en la siguientes Nucleos basicos del Conocimiento: Titulo de Técnico o Tecnologo en Agronomia,

ambiental, Produccion Agricola, Agroindustria o carreras afines. Cursos/ capacitaciones en frutales, buenas practicas agricolas (BPA),

manejo de cultivos citricos o gestién ambiental. Contar con tarjeta o matricula profesional vigente en los casos exigidos por la Ley.
Tecnico de campo  |Experiencia de trabajo minima de al menos dos (2) afios acumulada, contados a partir de la obtencién del titulo profesional y/o de la Técnico 4 6 $ 4318258 | $ 103.638.192 | $§  103.638.192

matricula profesional cuando aplique, sin registro de inhabilidades, en alguna o algunas de las siguientes funciones u obligaciones:

Minimo un (1) afio de experiencia en labores técnicas de campo o asistencia en proyectos agricolas; Experiencia especifica en cultivos

frutales permanentes (citricos, aguacate, mango, etc.) preferiblemente en lima &cida; Conocimiento en practicas de siembra, fertilizacion,

riego, control de plagas y cosecha; Manejo basico de registros productivos y apoyo a la implementacion de BPA.

VALOR TOTAL $ 105.791.514

NOTA 1. Los honorarios de los técnicos de campo fueron calculados con base en las tablas de honorarios establecidas por la Gobernacion de Narifio, por un valor individual de $3.068.258. El equipo estara conformado por cuatro (4) técnicos de campo, vinculados
durante un periodo de seis (6) meses. Asimismo, se incluye una asignacion por concepto de gastos de desplazamiento por valor de $1.250.000 por técnico, teniendo en cuenta que deberan realizar traslados desde el casco urbano hacia las diferentes veredas donde se
ejecutaran las actividades del proyecto.

NOTA 2: Se proyecta realizar seis (6) visitas de seguimiento a cada uno de los doscientos setenta y ocho (278) beneficiarios durante un periodo de seis meses, para un total de mil seiscientos sesenta y ocho (1.668) formatos de visita. Considerando que cada talonario

contiene cincuenta (50) formatos, se requieren treinta y cuatro (34) talonarios para garantizar el registro completo y oportuno de todas las visitas por parte del profesional de campo.

NOTA 3. Los valores presupuestados en los diferentes items del proyecto corresponden a estimaciones para efectos de planeacion; en consecuencia, Unicamente seran objeto de reconocimiento y pago aquellos items efectivamente ejecutados y debidamente
soportados. En caso de que alguna actividad no se ejecute o se realice en una cantidad inferior a la proyectada, dichos valores no seran reconocidos, dado que el reconocimiento de los recursos se realiza con base en la ejecucion real y las cantidades efectivamente

desarrolladas.

NOTA 4. En cumplimiento de la Ley 1876 de 2017 y de la Obligacion Especifica No. 19 del Convenio Interadministrativo No. SG-0161-2025, las actividades de caracter formativo, técnico, organizacional y socioempresarial deberan desarrollarse bajo metodologias
acordes con los enfoques de extension agropecuaria definidos por el Sistema Nacional de Innovacién Agropecuaria (SNIA) y en articulacién con las lineas estratégicas del Plan Departamental de Extension Agropecuaria (PDEA) vigente.




PRESUPUESTO POR ACTIVIDAD

2.1 Diagnosticar la necesidad de for imi izativo en las izaci o grupos de
DESCRIPCION . B [ D =BxC D+H
COMPONENTE ESPECIFICACIONES TECNICAS / PERFIL PROFESIONAL Y EXPERIENCIA Ltldd Cancac Numero | VALOR UNITARIO SUBTOTAL VALOR TOTAL

ALMUERZO

1. Sopa del dia 2. Bandeja: porcion de arroz, proteina (came, pollo, cerdo o pescado (125 grs)), papa al vapor o frita, patacén o platano o

espagueti, principio (lentejas, frijol o garbanzo), 15 grs de ensalada de verduras o frutas 3. Jugo natural o Caja.

Diagnéstico de
capacidades REFRIGERIO
organizativas:
Alimentacion 1. Bebida Caliente o Fria, que puede oscilar entre las siguientes opciones: Café, Café con Leche, Chocolate, Avena, (Contenido 9 onzas

c/u) o Gaseosa Personal (250 ml). 2. Acompaiiado de: Quimbolito, Envuelto de Choclo, Empanada de Homo o Frita, Pastel de queso,

Pastel de pollo o carne, Pastel Hawaiano, Pastel de Jamon y Queso, Sandwich (Jamén y Queso), Bufiuelo o Aimojabana.

Refrigerio 16 3 $ 39.760 | § 1.908.480 | § 1.908.480

HIDRATACION:
Agua en botella plastica tamafio 600 ml

Kit de papeleria para capacitadores y extensionistas, compuesto por:
-Diez (10) pliegos de papel blanco tipo bond de 75 g/m? tamario 70 x 100 cm.

Kit de papeleria:  |-Dos (2) cajas de marcadores, cada una con doce (12) marcadores de colores surtidos, punta gruesa y tinta permanente. Kit 1 3 $ 111.667 | $ 335.001 | $ 335.001
-Dos (2) cintas de enmascarar adhesivas de 36 mm de ancho por 40 metros de longitud.
-Dos (2) cajas de lapices de grafito HB, cada una con doce (12) unidades, cuerpo de madera y mina resistente.
Titulo profesional clasificado en la siguientes Niicleos bésicos del Conocimiento: Agronomia, Ingenieria Agricola, Forestal y Afines,
Ingenieria Agroindustrial y Afines, Ingenieria Agronémica y Afines, Ingenieria Ambiental y Afines o areas afines Administracion de
Empresas, Economia, Negocios Internacionales, Desarrollo Rural, Ingenieria Agronomica o éreas afines. Formacién complementaria en
asociatividad, emprendimiento rural, cadenas de valor agropecuarias, planes de negocio o mercadeo agroalimentario; Conocimiento en
normatividad aplicable al sector agropecuario y al desarrollo de organizaciones de productores; Buenas Practicas Agricolas (BPA);
Certificaciones intemacionales de calidad y ibi para frutas de ion (GlobalG.A.P., Fair Trade, Rainforest Alliance,
i io- ani i iativi i i o; Conocimi i
Profesional sacio- . Organico, u oiras equivalentes): Aso Y gobemanza, planes de negocio y mercadeo ag 0. -0 Profesional 3 4 $ 5232230 | § 62786760 | $ 62.786.760
en nacional e para de citricos. Contar con tarjeta o matricula profesional vigente en los casos
exigidos por la Ley. Experiencia de trabajo minima de al menos tres (3) afios acumulada, contados a partir de la obtencion del titulo
profesional y/o de la matricula profesional cuando aplique, sin registro de inhabilidades, en alguna o algunas de las siguientes funciones
u obligaciones: Experiencia en procesos de fativi ac fiami p al y ializacion de productos agropecuarios;
i ion de de certificacion (BPA, GlobalG.A.P. u otros) aplicados a frutales de exportacion, preferiblemente en
citricos o lima &cida; Experiencia en acceso a mercados locales, nacionales e intermnacionales, incluyendo negociacién con compradores
y cumplimiento de requisitos fitosanitarios y de calidad.
VALOR TOTAL § 65.030.241
NOTA 1. Para el servicio de almuerzos y refrigerios se deberé priorizar el uso de vajilla reutilizable (loza o materiales similares); en caso de requerirse recipientes desechables, estos deberén ser de i i 0 ambi i con el fin de reducir la
generacion de residuos y promover practicas sostenibles. Asi mismo, se debera procurar la adquisicion de alimentos con p! locales, priori insumos de y, en lo posible, de produccion local, como en el caso de frutas y jugos.
NOTA 2. Los ios de los i iales fueron con base en las tablas de i idas por la G ion de Narifio, por un valor individual de $3.982.230. El equipo estara por tres (3)
vinculados durante un periodo de cuatro (4) meses. Estos profesionales serén responsables de ejecutar los espacios de diagnostico con lideres y lideresas, asi como las actividades contempladas en el item 2.2, i alos talleres soci i Asimismo, se incluye
una asignacion por concepto de gastos de desplazamiento por valor de $1.250.000 por profesional, teniendo en cuenta que deberan realizar traslados desde el casco urbano hacia las diferentes veredas donde se ejecutaran las actividades del proyecto.
NOTA 3. Para el calculo de los valores de alimentacion correspondientes a almuerzo, refrigerio e hidratacion, se tomaron como referencia los valores idos en el Contrato i No. GN2184-2026, los cuales se soportados en su
estudio del sector. La sumatoria de los items referenciados asciende a $39.760.
NOTA 4. Para el desarrollo de los tres (3) talleres munici de diagnostico ¢ izativo y soci al, uno en El Rosario, uno en Leiva y uno en Policarpa, se estima la participacion de quince (15) lideres o lideresas por municipio, més el acompafiamiento del profesional
socioempresarial encargado de facilitar cada jomada. En total, cada taller requiere dieciséis (16) refrigerios. Considerando que la actividad comprende tres (3) talleres, se proyecta un total de cuarenta y ocho (48) refrigerios necesarios para su adecuada ejecucion.
NOTA 5. Para el desarrollo de los tres (3) espacios ic de diagndsti izativo y soci fal, cada p i contara con un kit de papeleria por sesion, el cual se utilizara para apoyar las actividades, dinamicas y ejercicios propios del proceso de diagnostico
participativo.
NOTA 6. Los valores presupuestados en los diferentes items del proyecto corresponden a estimaciones para efectos de planeacion; en ia, Uni seran objeto de imiento y pago aquellos items i j dos y debi P En caso de
que alguna actividad no se ejecute o se realice en una cantidad inferior a la proyectada, dichos valores no seran i dado que el imi de los recursos se realiza con base en la ejecucion real y las i
NOTA 7. En cumplimiento de la Ley 1876 de 2017 y de la Obligacion Especifica No. 19 del Convenio Interadministrativo No. SG-0161-2025, las actividades de caracter formativo, técnico, i y ial deberan bajo ias acordes con los

enfoques de extension agropecuaria definidos por el Sistema Nacional de Innovacion Agropecuaria (SNIA) y en articulacion con las lineas égicas del Plan D de Extension P ia (PDEA) vigente.




PRESUPUESTO POR ACTIVIDAD

2.2 Acompanamiento en gestion socioempresarial

DESCRIPCION 8 ¢ D=BxC D4

EONEORENTE ESPECIFICACIONES TECNICAS / PERFIL PROFESIONAL Y EXPERIENCIA Unidad Cantidad | Numero anas SUBTOTAL VALOR TOTAL

Kit de papeleria para capacitadores y extensionistas, compuesto por:

-Diez (10) pliegos de papel blanco tipo bond de 75 g/m?, tamafio 70 x 100 cm.
Kit de papeleria:  [-Dos (2) cajas de marcadores, cada una con doce (12) marcadores de colores surtidos, punta gruesa y tinta permanente. kit 1 14 $ 111.667 | $ 1.563.338 | § 1.563.338

-Dos (2) cintas de enmascarar adhesivas de 36 mm de ancho por 40 metros de longitud.

-Dos (2) cajas de lapices de grafito HB, cada una con doce (12) unidades, cuerpo de madera y mina resistente.

ALMUERZO

1. Sopa del dia 2. Bandeja: porcion de arroz, proteina (carne, pollo, cerdo o pescado (125 grs)), papa al vapor o frita, patacén o platano o espagueti,

principio (lentejas, frijol 0 garbanzo), 15 grs de ensalada de verduras o frutas 3. Jugo natural o Caja.
Talleres socio- | REFRIGERIO Refrigerio 283 3 |s 9760 33756240 | § 33756240
empresariales

1. Bebida Caliente o Fria, que puede oscilar entre las siguientes opciones: Café, Café con Leche, Chocolate, Avena, (Contenido 9 onzas c/u) o

Gaseosa Personal (250 ml). 2. Acompafiado de: Quimbolito, Envuelto de Choclo, Empanada de Horno o Frita, Pastel de queso, Pastel de pollo o

carmne, Pastel Hawaiano, Pastel de Jamén y Queso, Sandwich (Jamén y Queso), Bufiuelo o Aimojébana.

HIDRATACION:

Agua en botella plastica tamafio 600 ml

VALOR TOTAL $ 35.319.578

NOTA 1. Para el servicio de almuerzos y refrigerios se debera priorizar el uso de vajilla reutilizable (loza o materiales similares); en caso de requerirse recipientes desechables, estos deberan ser de materiales biodegradables o ambientalmente amigables, con el fin de reducir la generacion de
residuos y promover practicas sostenibles. Asi mismo, se debera procurar la adquisicion de alimentos con proveedores locales, priorizando insumos de temporada y, en lo posible, de produccion local, como en el caso de frutas y jugos.

NOTA 2. Para el célculo de los valores de alimentacion correspondientes a almuerzo, refrigerio e hidratacion, se tomaron como referencia los valores establecidos en el Contrato Interadministrativo No. GN2184-2026, los cuales se encuentran debidamente soportados en su respectivo estudio del
sector. La sumatoria de los items referenciados asciende a $39.760.

NOTA 3. La actividad contempla la implementacion de catorce (14) ntcleos de formacion para el desarrollo de los talleres socioempresariales. Para garantizar el adecuado desarrollo de las sesiones practicas, se asignara un kit de trabajo por cada nucleo, el cual sera utilizado por el profesional
responsable durante las jornadas de capacitacion. En total se requieren catorce (14) kits, equivalentes a uno para cada nicleo de formacion establecido.

NOTA 4. El proceso formativo de los talleres se desarrollara mediante catorce (14) nucleos de formacion, abordando progresivamente tres (3) teméticas: Gestion empresarial calidad y cumplimiento de estandares de mercado, Gobernanza organizativa y sostenibilidad del emprendimiento

colectivo y Liderazgo comunitario resolucion de conflictos y toma de decisiones inclusiva con enfoque de género, correspondientes a una (1) temética por taller. En cada taller participan doscientos setenta y ocho (278) beneficiarios y cinco (5) profesionales del proyecto, conformados por los tres
(3) encargados de las ECAs los profesionales socioempresariales, el coordinador técnico y el coordinador general del proyecto, quienes asistiran segin disponibilidad. En total se cuenta con doscientos ochenta y tres (283) asistentes por taller. Por lo anterior, se requiere la provision de doscientos
ochenta y tres (283) refrigerios por taller, que al multiplicarse por los tres (3) talleres corresponde a un total de ochocientos cuarenta y nueve (849) refrigerios necesarios para garantizar las condiciones logisticas y el adecuado desarrollo de todas las sesiones programadas.

NOTA 5. Los valores presupuestados en los diferentes items del proyecto corresponden a estimaciones para efectos de planeacion; en consecuencia, Unicamente seran objeto de reconocimiento y pago aquellos items efectivamente ejecutados y debidamente soportados. En caso de que alguna
actividad no se ejecute o se realice en una cantidad inferior a la proyectada, dichos valores no serén reconocidos, dado que el reconocimiento de los recursos se realiza con base en la ejecucion real y las cantidades efectivamente desarrolladas.

NOTA 6. En cumplimiento de la Ley 1876 de 2017 y de la Obligacién Especifica No. 19 del Convenio Interadministrativo No. SG-0161-2025, las actividades de caracter formativo, técnico, organizacional y socioempresarial deberan desarrollarse bajo metodologias acordes con los enfoques de
extension agropecuaria definidos por el Sistema Nacional de Innovacion Agropecuaria (SNIA) y en articulacion con las lineas estratégicas del Plan Departamental de Extension Agropecuaria (PDEA) vigente.




PRESUPUESTO POR ACTIVIDAD

3.1 Desarrollar encuentro de integracion comercial

DESCRIPCION B ¢ D =BxC D+H
COMPONENTE ESPECIFICACIONES TECNICAS / PERFIL PROFESIONAL Y EXPERIENCIA Unidad Gantidad Numero | VELOR SUBTOTAL VALOR TOTAL
Alquiler de carpas 3 x 3 metros (incluye cargue, transporte, arme y desarme): 15 unidades
Alquiler de mesas (incluye cargue, transporte, arme y desarme): 15 unidades
Alquiler de sillas (incluye cargue, transporte, arme y desarme): 30 unidades
Rueda de negocios: |Almuerzos (sopa, bandeja con arroz, principio, proteina, ensalada y jugo con fruta de Global 1 3 $ 17.888.889 | $ 53.666.667 | $ 53.666.667
temporada): 30 unidades
Refrigerios (bebida caliente o fria mas acompafiante): 60 unidades
Transporte en camioneta para pasajeros con producto, ida y vuelta: 30 unidades
Kit comercial compuesto por: un (1) pendén tipo arafia de 1 metro x 2 metros; un (1) pendén para colgar de 80 cm x 1,50 metros; y material
Kit Comercial: promocional consistente en cien (100) tarjetas de presentacion, cien (100) fichas técnicas del producto impresas a full color y cien (100) folletos Global 1 3 $§ 2773333|$ 8.319.999 | $ 8.319.999
promocionales.
VALOR TOTAL $ 61.986.666

NOTA 1. En el marco de la actividad de integracion comercial se contempla la realizacion de tres ferias o espacios de articulacion comercial, correspondientes a una por cada municipio participante del proyecto (El Rosario, Leiva y Policarpa), con el fin de facilitar la participacion directa de los
productores y la visibilizacién de la oferta productiva local en cada territorio.

NOTA 2. El servicio de alimentacion contemplado en la rueda de negocios esta destinado exclusivamente a los productores participantes de las ferias o espacios de articulacion comercial. Para cada productor se prevé la entrega de un almuerzo y dos refrigerios durante la jornada, distribuidos en un
refrigerio en la mafiana y otro en la tarde, con el fin de garantizar condiciones adecuadas de permanencia y participacion activa de los beneficiarios en las actividades de intercambio y articulacion comercial. En total, se cuenta con treinta (30) beneficiarios, lo que asegura la provision de treinta (30)
almuerzos y sesenta (60) refrigerios a lo largo de la jornada.

NOTA 3. La estimacion del item "rueda de negocios" se realizé con valor global e incluye los siguientes items: quince (15) carpas de tres por tres metros de tipo convencional para ferias, con estructura metalica resistente a la corrosion, cubierta de lona impermeable, faciles de armar y desarmar;
quince (15) mesas de plastico de alta densidad, superficie lisa de 1,80 metros de largo por 0,75 metros de ancho, con cuatro patas resistentes y plegables para transporte y almacenamiento; treinta (30) sillas plésticas convencionales apilables, con respaldo ergondmico, asiento reforzado y
resistentes a intemperie; treinta (30) almuerzos compuestos por sopa, bandeja con arroz, principio, proteina, ensalada y jugo con fruta de temporada; sesenta (60) refrigerios conformados por bebida caliente o fria mas acompafiante; y transporte en camioneta ida y vuelta para treinta (30)
participantes con sus productos. El transporte incluye la recogida de todos los productores desde las veredas de cada municipio hacia el casco urbano correspondiente y viceversa, de manera que los productores de las veredas de Policarpa seran trasladados al casco urbano de Policarpa, los de
Leiva al casco urbano de Leiva y los de El Rosario al casco urbano de El Rosario, garantizando la logistica completa para su participacion en la rueda de negocios.

NOTA 4. Los valores presupuestados en los diferentes items del proyecto corresponden a estimaciones para efectos de planeacion; en consecuencia, Unicamente seran objeto de reconocimiento y pago aquellos items efectivamente ejecutados y debidamente soportados. En caso de que alguna
actividad no se ejecute o se realice en una cantidad inferior a la proyectada, dichos valores no seran reconocidos, dado que el reconocimiento de los recursos se realiza con base en la ejecucion real y las cantidades efectivamente desarrolladas.




PRESUPUESTO POR ACTIVIDAD

3.2 2.4. Plan de fortalecimiento comercial en mercados de valor

COMPONENTE

DESCRIPCION
ESPECIFICACIONES TECNICAS / PERFIL PROFESIONAL Y EXPERIENCIA

Unidad

Cantidad

C

D=BxC

D+H

Numero

VALOR
UNITARIO

SUBTOTAL

VALOR TOTAL

Profesional comercial

Titulo profesional clasificado en la siguientes Nucleos basicos del Conocimiento: Agronomia, Ingenieria Agricola, Forestal y Afines, Ingenieria
Agroindustrial y Afines, Ingenieria Agronémica y Afines, Ingenieria Ambiental y Afines o areas afines Administracion de Empresas, Economia, Negocios
Internacionales, Desarrollo Rural, Ingenieria Agrondmica o areas afines. Especializacion o posgrado en areas relacionadas con desarrollo empresarial,
comercio exterior, mercadeo agroalimentario o gestion de proyectos, curso/conocimientos en estrategias de comercializacion, mercadeo, acceso a
mercados nacionales e internacionales y encadenamientos productivos. Contar con tarjeta o matricula profesional vigente en los casos exigidos por la
Ley. Experiencia de trabajo minima de al menos dos (2) afios acumulada, contados a partir de la obtencion del titulo profesional y/o de la matricula
profesional cuando aplique, sin registro de inhabilidades, en alguna o algunas de las siguientes funciones u obligaciones: Experiencia en procesos de
asociatividad, acompafiamiento empresarial y comercializacion de productos agropecuarios; implementacion de protocolos de certificacion (BPA,
GlobalG.A.P. u otros) aplicados a frutales de exportacion, preferiblemente en citricos o lima &cida; Experiencia en acceso a mercados locales,
nacionales e internacionales, incluyendo negociacion con compradores y cumplimiento de requisitos fitosanitarios y de calidad. Un (1) afio en procesos
de fortalecimiento comercial, planes de negocio, planes de mercadeo o acceso a mercados en el sector agropecuario o agroindustrial.

Profesional

$

5.232.230

$

20.928.920

$

20.928.920

VALOR TOTAL

$

20.928.920

NOTA 1. Los honorarios del profesional comercial por cuatro (4) meses se calcularon segun las tablas de la Gobernacion de Narifio por tres millones novecientos ochenta y dos mil doscientos treinta ($3.982.230), mas una asignacion de desplazamiento de un millon doscientos cincuenta mil
($1.250.000) para traslados desde los cascos urbanos hacia las veredas donde se ejecutaran las actividades. Durante este periodo, el profesional elaborara participativamente el plan de fortalecimiento comercial, sistematizando la informacion de los talleres técnicos y socioempresariales, los
encuentros de integracion comercial y el andlisis de tendencias de mercado, con el fin de entregar un plan estratégico validado con los productores que guie la articulacion productiva y comercial de la lima acida Tahiti en los municipios priorizados.
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FORTAL LIMA ACIDA TAHITI PARA EL ACCESO A PROCESOS DE CERTIFICACION EN BUENAS PRACTICAS AGRICOLAS EN LOS MUNICIPIOS PDET DE EL ROSARIO, LEIVA Y POLICARPA DE LA
CORDILLERA NARINENSE
Actividad 1 o i
CARGO /OFICIO PERFIL PROFESIONAL Y EXPERIENCIA FP. cANT.  |vaLoR saLaRio| PEPACONDE | eses VALOR TOTAL
Teoni '
afies. Cursos en Informacién par
Auiar ]
menos un (1) ao, materas, debidamente 1 1 $2528.400 1 5 $15.170400
aio  [soportada, 6 agricolas o de
i gronomia i
Foresialy Afnes, ngenier , Ingenieria Agrondmicay Afnes, Ingenieia
\
3 ):
sostenibiad para futas de exportacion (GobalG.AP., Far Trade, Ranforest Allanoe, Organieo, u tras
equivalentes); i
Contar con i laLey.
C“:;’:m"’ 1 menos res (3) ai it 1 1 $5500000 1 6 $33.000000
profesinal ylo e fa maricua profesinal cuando apiue, sinregiso de nhabiidades, en aguna o agunas de
las siguintes funciones u obigaciones: Coordinacibn yf direccén para eecucidn, geston, seguimiento Ge
adminsiradon
yef recursos. i )
asocitvidad rural, ? s
productvas, ) s,
ropicles (especiamente cilico).
gronomia, Administacn,
 Economia, Ingerierz Y dustial, Almentos y
Anes, ngenier ,Ingener geston,
Coordinador proy it laLey.
generaldel i i Jada, conados a pri it 1 1 $6750000 1 5 $40.500000
Proyeco i in regisiro de nhabidades,
Ias siguentes funciones u obigaciones: Coordinacidn ylo direccén para efecucidn, geston, equimiento de
6 dministracion
y fecucn de recursos,
it Derecho. i i Jada, contados a
Profesonal | par i i inregisto de
Juridico |nhabiidades, en revsion de ! ! §362280 08 6 § 11946690
contratos, y veriicacién de garanias de insumos y técncas
Tiuk pibco con i Jos casos
Profesional | exigdos por aLey. i i menos tes (3)afos, com contador,
ot - ; o 1 1 $3.962230 05 6 $11946.690
o nhabidades.
VALOR TOTAL 112563780
1.2 Realizar itacién y formacion técnica en Buenas Prcticas Agricolas (BPA).
NUMERO VALOR
CARGO | OFICIO PERFIL PROFESIONAL Y EXPERIENCIA UNDAD CANT. Neses) e SUBTOTAL VALOR TOTAL
i o: Agronomia, |
3 Ingenieri  Afines, I
Profesinalde | Formacion en i : para
fooily AP o Trade Orginn, Profesonal 4 6 $52220 | $125573520 § 125573520
6 Contarcon tarta
bl
aplue, s , Un (1) afo
Yo diecgén, gestn,
seguimiento, acompariamiento técnco, aistencia técnica, capaciador, y afnes.
VALORTOTAL $125573520
1.3 Acompaamiento técnico pertinente en campo
NUMERO VALOR
CARGO /OFICIO PERFIL PROFESIONAL Y EXPERIENCIA UNDAD CANT. = AR SUBTOTAL VALOR TOTAL
Titlo e Técrico o Tecndlogo
en Agronomia, ambietal Produccin Agrico
s, by cicas agic ) i Contar con tartao
i laley.
a it Téenico 4 5 $4318258 | $103636.192 $103638.152
aplque, s . Miimo un
tan ;
aguacate, mango, efc) ima dcide; C
cicas de sembra, ertizacn, rego, 2
2p0y0 2l implementacion de BPA.
VALOR TOTAL $103638.192
24 Diagnosticar imi izativo en izaci iciarios.
NUMERO VALOR
CARGO /OFICIO PERFIL PROFESIONAL Y EXPERIENCIA UNDAD CANT. Neses) e SUBTOTAL VALOR TOTAL
i gronomia i
Foresialy Afnes, ngenier [ . bientaly Anes
i  Economia | Ingenierta
planes de nego
o : i ; Cert
(GlobalG AP, Fair Trade, Ranforest
lence, Orgénico, ¥ gobernanza, planes de negor
Prfesinal soco- i Profesonal 3 4 $5232230 $62.786.760 $62786.760
empresarial !
Contar con laLey.
a i Jada, contados a par n el yio de la matricua
inregito de innabidads
en
(BPA, GobaG AP,
) Jocak
'y de caidad.
VALORTOTAL $62786760
32 Desarrollar encuentro de integracién comercial
NUMERO VALOR
CARGO /OFICIO PERFIL PROFESIONAL Y EXPERIENCIA UNDAD CANT. = AR SUBTOTAL VALOR TOTAL
i gronomia i
Foresialy Afnes, ngenier [ . bientaly Anes
i  Economia | Ingenierta
Profesongl . Profesonal 1 4 $5232230 $20928920 $20928.920
comercial mercat
Contar con i laLey.
M . .
profesional cuando apliue, i regisiro de nhabiidades, e alguna o algunas de les sguenles funciones u
6n (BPA, GlobalG AP,
yde caldad. Un (1) a P
I VALOR TOTAL $20928920
[ TOTAL ASISTENCIA TECNICA $425491172,00
Nota 1. 5 ] o Gel Proyecto,
cumplimiento de los objtios establecdos.
Nota2 . 2 y 100%
actividades programadas:
Profesionales de Campo (4):
-2 en el municpo de £l Rosario
-1 en el municivo de Leiva
-1 en el municpo de Polcarpa
Tecnicos de Campo (4)
-2 en el municipo de €1 Rosario
-1 en elmunicpo de Leva
-1 en el municpo de Polcarpa
Profesionales Socioempresaies (3):
-1 en el municpo de £l Rosario
-1 en el municivo de Leiva
-1 en el municpo de Polcarpa
Profesional Comerc 1)
-1 en el municpo de €1 Rosario
NOTAS. L de Nario,
NOTA4.L po. 2 o, por un valor de $3.982.230. Asimismo, se ncuye una
5 alor de $1.250.000,
NOTA 0, por un vlor de $3.068.258 Asimismo, por valor de
51,250,000, realzer
NOTAG 1876 de 2017y on Espec 161-2025, formatvo, éenico,
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Municipio de El Rosario

Municipio de Leiva

Municipio de Policarpa

N° Veredas Valor de transporte RANGO
1|El Vapor $ 35.000 Medio
2|Galindez $ 70.000 Alto
3|La Claudia $ 50.000 Medio
4|La Montaria $ 40.000 Medio
5|La Guaca $ 30.000 Medio
6|La Planada $ 50.000 Medio
7|La Recogida $ 30.000 Medio
8|La Sierra $ 60.000 Alto
9[Martin Perez $ 60.000 Alto
10|Mataredonda $ 35.000 Medio
11|Palermo $ 70.000 Alto
12 |Potrerito $ 15.000 Bajo
13|Pueblo Nuevo $ 40.000 Medio
14 |Rio Grande $ 30.000 Medio
15[Santa Isabel $ 70.000 Alto
16 |El Vado $ 50.000 Medio
17|Brisas Del Patia $ 20.000 Bajo
18|Casco Urbano
19|Cumbitara $ 25.000 Bajo
20|El Jardin $ 15.000 Bajo
21|El Rincon $ 40.000 Medio
22|El Socorro
23] Esmeraldas
24|Guadualito
25|Piedra Grande $ 70.000 Alto
26 |Los Pinos $ 80.000 Alto
TOTAL $ 1.045.000
max $ 80.000 | $ 26.667
min $ 15.000 | § 53.333
desv $ 18934 | § 80.000
CLASIFICACION CANT PROMEDIO
Bajo 4 $ 18.750,00
Medio 11 $ 39.090,91
Alto 8 $ 67.500,00
Promedio suvizado al centro $ 43.125
Promedio ida y vuelta $ 86.250

N° Veredas Valor de transporte RANGO

1 |Sachamates $ 20.000 Medio

2 |Puerto Nuevo $ 18.000 Bajo

3 |Cafiaduzal $ 20.000 Medio

4 [Santa Lucia $ 15.000 Bajo

5 |Limonar $ 18.000 Bajo

6 [Las Delicias $ 15.000 Bajo

7 |Los Planes $ 10.000 Bajo

8 [Campo Alegre $ 40.000 Alto

9 |Hueco Lindo $ 15.000 Bajo

10 |LaPlaya $ 55.000 Alto

11 |Planada $ 55.000 Alto
TOTAL $ 281.000
max $ 55.000 | $ 18.333
min $ 55.000 | $ 36.667
desv $ 55.000 | $ 55.000

CLASIFICACION CANT PROMEDIO

Bajo 6 $ 15.166,67
Medio 2 $ 20.000,00
Alto 3 $ 50.000,00
Promedio suvizado al centro $ 32.583
Promedio ida y vuelta $ 65.166

N° Veredas Valor de transporte RANGO

1 |Altamira $ 10.000 Bajo

2 |ElPedregal $ 12.000 Bajo

3 |ElEncanto $ 10.000 Bajo

4 [La Florida $ 12.000 Bajo

5 |ElRosal $ 12.000 Bajo

6 |El Crucero $ 12.000 Bajo

7 |[Bella Vista $ 10.000 Bajo

8 [Puerto Rico $ 30.000 Bajo

9 |[LaVega $ 5.000 Bajo

10 |Cabecera Muncipal

11 |Restrepo $ 30.000 Bajo

12 |El Ejido $ 15.000 Bajo

13 |Madrigal $ 20.000 Bajo

14 [San Roque $ 100.000 Medio

15 |Santa Cruz $ 35.000 Bajo

16 |Consejo Menor Santa Rosa $ 40.000 Bajo

17 |Consejo Menor De Sanchez $ 40.000 Bajo

18 |Bella Esperanza $ 80.000 Medio

19 [Betania $ 80.000 Medio

20 [Bravo Acosta $ 20.000 Bajo

21 [Cuchilla $ 150.000 Alto

22 |Ejido $ 150.000 Alto

23 |ElCerro $ 30.000 Bajo

24 |EIEden $ 20.000 Bajo

25 |Balvanera $ 80.000 Medio

26 |[La Palma $ 8.000 Bajo

27 |LaPaloma $ 70.000 Medio

28 |La Victoria $ 80.000 Medio

29 |Las Palmeras $ 150.000 Alto

30 [Nacederos $ 40.000 Bajo

31 |Remolino Bajo $ 30.000 Bajo

32 [Sanchez $ 40.000 Bajo

33 |San Sebastian $ 110.000 Alto

34 |Santa Lucia $ 80.000 Medio
TOTAL $ 1.611.000
max $ 150.000 50.000
min $ 5.000 100.000
desv $ 43.159 150.000

CLASIFICACION CANT PROMEDIO

Bajo 22 21.863,64
Medio 7 81.428,57
Alto 4 140.000,00
Promedio suvizado al centro 80.932
Promedio ida y vuelta 161.864




ARBOL DE OBJETIVOS

GENERAL

ESPECIFICOS

ACTIVIDADES

SUBACTIVIDADES

Fortalecer los sistemas productivos de lima acida
Tahiti para el acceso a procesos de certi ion en

1. Fortalecer las capacidades técnicas y productivas de
las unidades beneficiarias para el cultivo de lima acida
Tahiti con esténdares de calidad

1.1. Aplicacion de criterios de seleccion de parti ializacion y CCss

Aplicacion de criterios de seleccion de participantes, Socializacion del proyecto y Conformacion de Comité de Control Social y Seguimiento

1.2. Realizar procesos de capacitacion y formacion técnica en Buenas Practicas Agricolas (BPA).

Prueba de caja - ECA

Desarrollo de procesos de capacitacion - ECAs en fertilizacion para el cultivo de lima acida Tahiti

Desarrollo de procesos de capacitacion - ECAs en manejo de plagas y enfermedades para el cultivo de lima acida Tahiti

Desarrollo de procesos de capacitacion - ECAs en podas para el cultivo de lima acida Tahiti

1.3 Acompafiamiento técnico pertinente en campo

Acompafiamiento técnico In-situ a las unidades productivas beneficiarias

Buenas Précticas Agricolas en los municipios PDET
de El Rosario, Leiva y Policarpa de la Cordillera
Narifiense .

2. Fortalecer procesos socio

organizativos con enfoque de genero

Realizar un ostico de i y por municipio
2.1. Diagnosticar la necesidad de imi izativo en las 0 grupos de

Desarrollo de talleres orientados al diagnéstico de

Desarrollo de talleres de 6n en gestion emp , de calidad y limi de de mercado
22. fiamiento en gestion socioempi

Desarrollo de talleres de formacion en y ilidad del colectivo

3. Promover la articulacion productiva y comercial de las
organizaciones de productores de lima acida Tahiti, en
mercados de valor agregado..

2.3. Desarrollar encuentro de integracion comercial

Dotacion de Kits para encuentro de integracion comercial

Participacion en rueda de negoci d

2.4. Plan de fortalecimiento comercial en mercados de valor

Disefio de la estrategia comercial para mejorar el acceso a mercados de valor de los productores beneficiarios del proyecto

Cierre

Elaboro: Jose David Pinchao Ramire %
Contratista - SADR '
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i 4:/« 4"“ 7
Reviso: Julian Andres Ospina Giron
Profesional Universitario Grado 4 - SADR

Secretaria de Agricultura y Desarrollo Rural




