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ESTUDIO FACTIBILIDAD PARA CONTRATACION COMPRA DE MENAJE

La descripcion sobre la necesidad que se requiere satisfacer:

Para la IED SAN JUAN DE RIOSECO, se hace necesario la adquisicion de suministros e implementos para Restaurante
Escolar - Menaje y demas elementos para cocina y comedor escolar, debido a que los utensilios y elementos de menaje
que se tiene actualmente estan en mal estado por esta razon se debe hacer reposicion de estos elementos y utensilios para

dar bienestar a los estudiantes, y un mejor funcionamiento del restaurante escolar.

2-Objeto a contratar con sus respectivas caracteristicas técnicas.

Se contrata la Compra de menaje para las sedes de la IED SAN JUAN DE RIOSECO CON SUS SEDES ASI:

SUMINISTROS E IMPLEMENTOS DE MENAJE PARA RESTAURANTE ESCOLAR

Nombre Bienes ESPECIFICACIONES Cantidad
Servicios

Punto ecoldgico de tres (3) canecas en polietileno roto moldeado o
inyectada para ubicar en dreas comunes exteriores cubiertas o en la
cafeteria auditorio. Canecas Polietileno Lineal Roto moldeado o

inyectado.
capacidad minima 50 litros por caneca Tres colores diferentes cada uno

marcada

para su uso destinado 3
Estructura principal Acero Tubo rectangular 2" X 1", espesor de pared de

1.4 mm minimo.(sin pintura) Pintura en polvo para aplicacion
electrostatica tipo epoxi poliéster color gris

oscuro |
Separadores canecas Acero Tubo rectangular 2" X 1", espesor de pared

de 1.4 mm minimo.(sin pintura) Pintura en polvo para aplicacion
electrostética tipo epoxi poliéster color gris

3 CANECAS DE
BASURA DE 53
LTS CON TAPA

. i oscuro 2
DE VAIVEN Antideslizantes Comercial Caucho diametro 2" con tornillo de 5/16"
PUNTOS Zincado 4
ECOLOGICOS Cada caneca debe tener una capacidad minima de 50 litros. I

Cada caneca debe tener una tapa con vaivén u otro método que lo supere.
El soporte de las canecas debe permitir retirar el recipiente con facilidad
para mantenimiento y uso. Las canecas deben ser resistentes al impacto y
de facil manipulacion para el vaciado y/o la limpieza No debe presentar
aristas, filos cortantes o puntas

Los bordes de la lamina que estan expuestos deben ser grafados o
doblados

No debe presentar aristas, {ilos cortantes o puntas en la estructura.
sistema de sujecion o las canecas.

Altura de la caneca (Unidad) 600 - 750 N/A

Ancho de la caneca (Unidad) 250 - 350 N/A

meupdidad de la caneca (Unidad) 350 - 450 N/A
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Altura del soporte canecas 175 5 mm +/-

Ancho de la estructura 1200 N/A

Profundidad de la base de la estructura 600 5 mm +/-
Altura de la estructura 770 5 mm +/-

BALDE 10 - 14
LTRS

Didametro 250 - 350 mm Alto 250 -350 mm

REQUERIMIENTOS TECNICOS

Debe tener las paredes y el suelo sélido. debe tener una manija
independiente para su manipulacion.

Debe estar fabricada en polietileno de alta densidad.

Sus paredes deben ser minimo de 3 mm de espesor

No debe presentar filos o bordes que representen un riesgo en el uso.
Debe resistir una carga minima de 14 kilogramos. Cuando esté
completamente lleno no debe sufrir deformacion alguna.

Debe ser apilable.

Debe ser 100% nueva no re manufacturada. Inyectada con material
original.

TINAS
RECIPIENTES DE
45 A 50 LITROS

Elementos para transportar alimentos , Didmetro 400-600 mm:Alto 300 -
400 mm: debe tener las paredes y el suelo solido; por los costados debe

tener manijas para su manipulacion; fabricada en polietileno de alta
densidad; sus paredes deben ser minimo de 3mm de espesor; no debe
presentar filos o bordes que representen un riesgo en el uso; debe resistir
una carga minima de 50 kg; debe ser apilable; debe ser 100% nueva no
re manufacturada, inyectada con material original.

CALDEROS
INDUSTRIALES

Elemento Necesario para la preparacion de los alimentos en el servicio
de alimentacion, Las dimensiones son definidas por su capacidad, Deben
tener manijas o asas para facilitar la manipulacién. Remachadas

Debe tener una tapa independiente elaborada en el mismo material
Aluminio con una manija para manipulacion remachada Resistente a
cambios de temperatura y trafico de la cocina

No debe presentar filos o bordes que representen un riesgo en el uso
Debe ser resistente al lavado

Las manijas deben ser elementos independientes firmemente adheridos
Debe estar fabricada en aluminio

Debe ser 100% nuevo no remanufacturado. TAMANO 40x30 — 37 a 38

LITROS

ASADOR
ANTIADHERENT

E

Recipiente Aluminio, Debe tener dos manijas o asa para facilitar la
manipulacion y que sean firmes. Resistente a cambios de temperatura
No debe presentar filos o bordes que representen un riesgo en el uso,
Debe ser resistente al lavado

Debe ser 100% nuevo no re manufacturado.

La superficie del asador debe ser antiadherente.

Alto 15 - 20

Ancho 500 - 550

Profundidad 250 — 300

PAILAS Y
SARTENES
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Recipiente Aluminio, Debe tener dos manijas o asa para facilitar la
manipulacion. Remachado firmemente, Resistente a cambios de
temperatura, No debe presentar filos o bordes que representen un riesgo
en el uso, Debe ser resistente al lavado, Debe ser 100% nuevo no
remanufacturado.

El espesor minimo de pared del recipiente de 3 mm . Tamanos
Diametro 28 - 32 centimetros

Diametro 35 - 40 centimetros

Diametro 45 - 50 centimetros

SARTENES

Recipiente Aluminio duro Anodizado, Mango en Acero Inoxidable.
Debe tener una manija o asas para facilitar la manipulacion. Remachado
firmemente Resistente a cambios de temperatura, No debe presentar filos
o bordes que representen un riesgo en el uso Debe ser resistente al
lavado, Debe ser 100% nuevo no remanufacturado.El espesor minimo de
pared del recipiente de 3 mm EI espesor minimo de pared del mango de
2 mm.,Diametro 10 - 15 centimetrosDiametro 20 - 25
centimetrosDiametro 30 -35 centimetrosAncho 400 mm Alto 250 - 350
mm Profundidad 600 mmDebe tener las paredes y el suelo de plastico
solido. por los costados las tnicas perforaciones que debe tener es el
orificio para su manipulacion. Debe estar fabricada en polietileno de alta
densidad.No debe presentar filos o bordes que representen un riesgo en
el uso. Sus paredes deben ser minimo de 3 mm de espesorDebe resistir
una carga minima de 235 kilogramos. Debe ser apilable.Debe ser 100%

nueva no remanufacturada. Inyectada con material original.

CANASTA
PLASTICA
PARED
PERFORADA

"Ancho 400 mm, Alto 250 - 350 mm, Profundidad 600 mm; Debe tener
las paredes y el suelo perforado, por los costados debe tener
perforaciones para su manipulacion. Debe estar fabricada en polietileno
de alta densidad.

Sus paredes deben ser minimo de 3 mm de espesor

No debe presentar filos o bordes que representen un riesgo en el uso.
Debe resistir una carga minima de 25 kilogramos. Debe ser apilable.
Debe ser 100% nueva no remanufacturada. Inyectada con material

original.

JARRA
PLASTICA

Altura 180 a 220 mm . Diametro entre 140 - 180 mm Debe resistir
minimo 5 kilogramos de peso en su interior Debe tener una manija o asa
para facilitar la manipulacién. Debe tener una tapa independiente

Resistente a cambios de temperatura
No debe presentar filos o bordes que representen un riesgo en el uso

Debe ser resistente al lavado
Debe estar fabricada en polietileno de alta densidad Debe ser 100%

nuevo no remanufacturado.

TABLA DE
PICAR

Ancho 350 a 400 mm . Profundidad 450 - 550 mm ,No absorbente y
resistentes a manchas, Superficie antideslizante y con proteccion
antibacterial. Utilizable por ambas caras. No debe presentar filos o
bordes que representen un riesgo en el uso Debe ser resistente al lavado.,
Debe estar fabricada en polietileno de alta densidad Debe tener |
perforaciones tipo manija para uso en cocina.
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Debe tener canal receptor de liquidos en cualquiera de sus caras
Debe ser 100% nuevo no remanufacturado.

La cuchara debe estar fabricada en Acero Inoxidable en su totalidad
como una sola pieza, El largo de la cuchara puede estar entre los 16 cm y
los 18 cm

La cuchara debe ser de terminado en su punta redondo y de superficie
CUBIERTOS DE lisa No debe presentar filos o borde. La cuchara debe ser liviana

MESA La cuchara al aplicar la fuerza de un adulto en el momento de su uso no
se debe doblar o partir. El espesor minimo de la Cuchara debe ser de 2 I

mm
Debe ser 100% nueva no remanufacturada.

Elemento Necesario para tomar el alimento liquido frio para el uso en el
servicio de alimentacion. Profundidad del vaso entre 10 cm y 14 cm.
Diametro entre 6 y 9 cm Resistente a cambios de temperatura

VASOS No debe presentar filos o borde.

Debe ser resistente al lavado y desportillado El vaso debe estar fabricado I
en Melanina Debe ser 100% nuevo no remanufacturado.

Elemento para obtener el peso de los alimentos para su preparacion.

La Balanza debe ser en material resistente a la corrosionDebe tener una
capacidad maxima: 30 Kilos. Division minima 2gr. (de 0 a 4 Kg) /5 gr.
(de 4 a 30 Kg). Debe tener una Tara maxima de 10 KgDebe tener una

Bateria de 6 voltios recargableEl Display debe ser fluorescente, |
BALANZA indicador de peso, fijacion de precio. fijacion de tara. La balanza
GRAMERA gramera debe ser 100% nueva no re manufacturada.L.a balanza debe

utilizar Voltaje: 110V. (Contiene adaptador y

bandeja). Debe contar con certificado de calibracion.maximo precision
de 10 gramos de sensibilidad. Capacidad Max. 30 KgDisplay
DigitalSensibilidad maxima de precision 10 GrDIMENSIONES Alto
140 - 160Ancho 300 - 350Profundidad 250 — 300

La ensaladera debe ser en acero inoxidable. Debe tener una capacidad de
1.6 It. Debe tener un espesor minimo de 0.7 mm Resistente a cambios de
temperatura

ENSLADERA No debe presentar filos o bordes que representen un riesgo en el uso
Debe ser resistente al lavado. Debe ser 100% nuevo no remanufacturado.
Capacidad 1,6 Lt

Espesor 0,7 minimo

Juego de dos (2) coladores de trafico pesado, Colador Pequeiio Diametro
entre 100 - 150 mm - Colador Grande Diametro 200 - 250 mm .Debe ser
fabricado en su totalidad en acero inoxidable (Malla, Estructura y
Mango), Debe tener una manija o asa para facilitar la manipulacion.

COLAROK Resistente a cambios de temperatura, No debe presentar filos o bordes
que representen un riesgo en el uso Debe ser resistente al lavado 1
Debe ser 100% nuevo no re manufacturado.

RALLADOR Ancho 100 - 140 mm - Profundidad 180 - 220 mm. Debe ser fabricado

en acero inoxidable espesor de pared minimo 2 mm, Debe tener una
manija o asa para facilitar la manipulacion. Debe tener soporte
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independiente que permita su manipulacion. Debe tener minimo tres
servicios o tipos de corte.
Debe ser resistente al lavado
Las cuchillas de corte deben estar fabricadas como una sola pieza, Debe
ser 100% nuevo no re manufacturado. 3_El plazo
No se admiten ralladores 100% plasticos o con solo las cuchillas en de
acero. Soporte exterior y/o mango es el unico que se permite en ejecucion
polimero. del
contrato:
PLAZO ES
El juego debe estar compuesto por cinco unidades de cuchillos DE 20
profesionales, cada uno para hacer cortes diferentes, debe ser entregado DIAS
en un estuche y con el manual del usuario pertinente con el uso, el
cuidado y la destinacion de cada cuchilloLa hoja del cuchillo debe ser en 4-Tipo de
acero inoxidable, forjados y cuyo proceso de mecanizados les contrato
pmpm*ciapa alta resistencia, ductilidad y dureza. La hoja del cuchillo que
deb_e ser _hsa no se aceptan disenios en sierra.El mango debe ser en realizara
SET DE polipropileno con proteccion antimicrobiana que aislé el crecimiento con su
CUCHILLOS bacteriano y la proliferacion de hongos, por norma sanitaria no se acepta respectiva
mango en madera, las hojas de los cuchillos tendran la descripcion de forma de
certificacion del NSFLas espigas de los cuchillos van totalmente pago. El
cubiertas por los mangos de POM, lo que permite evitar fracturas del tipo de
mango si el cuchillo cae al suelo.Debe ser 100% nuevo no contrato es
remanufacturado.A. Cuchillo para pelar de 7 —9 cmB. Cuchillo de por Fondos
cocinero de 24 - 27 cmC. Cuchillo para deshuesar de 14 - 16 cmD. de Recursos
Hacha de 14 - 18 emE. Cuchillo de cocinero de 19 -22 cm Educativos
siguiendo
as normas segtin el Manual de Contratacion aprobado por el consejo directivo. Forma de pago transferencia por banca virtual

finalizado el contrato y luego de firmar acta de recibido a satistaccion

5 El valor estimado del contrato.

6-justificacion.

PORQUE. Se adquieren estos elementos y materiales debido a que hay falencias en los actuales elementos del menaje y con ¢l
fin de prestar un mejor servicio en el restaurante escolar contando con los clementos bésicos para la preparacion y servida de

los alimentos a los estudiantes beneficiarios del Programa Pae

PARA QUE: Para que se optimicen los procesos de preparacion de alimentos contando con el menaje y los utensilios requeridos
en un comedor escolar y de esta forma también se mejore el desempeiio de las sefioras economas contando con todo lo necesario

para su labor

l. Certificado de disponibilidad presupuestal que respalda la contratacion.

Atentamente,

blu o

N RA MARTINEZ AREVALO
Rectora IED San Juan de Rioseco



