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Caodigo: 2BS-FR-0032976318238

PROCESO ADQUIRIR BIENES Y SERVICIOS

l Fecha: 27/06/2012

ACEPTACION DE OFERTA MINIMA CUANTIA

| Version: 1

No. G5-2026-

[UPRES-JEFAT 11.6 prestacion de servicios

Envigado, 03 de julicde 2026.

Sefiar

LUIS CARLOS RESTREPO GOMEZ
Representante Légal Principal
ESTELAR FOOD S.A.S
CRAAGY8C SUR 40 P2 BG 213
Telefono 3245791548

ENVIGADO

Asanto: Aceptacion Ofertaproceso PN UPRES DEANT MIC 244-2026

Con toda atencion me permito infermarle que la propuesta presentada por usted-él pasado 19 de junio
de 2025, dentro del proceso PN UPRES DEANT MIC 244-2026, cuyo abjeto es “PRESTACION
INTEGRAL DEL _SERVICIO DE ALIMENTACION HOSPITALARIA PARA PACIENTES
HOSPITALIZADOS EN EL SUBSISTEMA DE SALUD DE {A POLICIA NACIONAL -~ UNIDAD
PRESTADORA DE SALUD ANTIOQUIA” por la suma de"CIENTO CUARENTAY UN MILLONES
QUINIENTOS OCHENTA Y (SIETE MIL DOSCIENTOS DOS PESOS CON SETENTA Y CINCO
CENTAVOS MONEDA LEGAL ($ 141.587.202,75) correspondientes a la vigencia presupuestal 20285,
ha sido aceptada popesta Unidad, asi:

No. CONTRATO

| 102-7-20240-26

|

CONTRATANTE

- . : \)
HLA'UNIDAD PRESTADORA DE SALUD ANTIOQUIA
|NIT. 901.363.087:6

|
ORDENADOR DEL |
[ GASTO

| Mayor CARLOS ALBERTO GUILLEN AGUDELO

)
1

' CEDULA DE
| CIUDADANIA No.

75.107.969.de-Manizales

WERI O
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_ CARGO ;‘Jefe Unidad PrestadoraDe Salud Antioguia
DISPOSICION - DE ] ]
NOMBRAMIENTO Orden Interna No. 098 del 16/05/2025
RESOLUCION DE : l
DELEGACION Resolucion 00502 del 05/03/2026

NOMBRE RAZON SOCIAL: ESTELAR FOOD SA.S
NIT: 907239 275-4
CONTRATISTA
REPRESENTANTE LEGAL: LUIS CARLOS RESTREPO GOMEZ
C.C. No. 18.393.987.d¢ CALARCA
10D5-FR-0001
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SUPERVISOR DEL
CONTRATO

- \be hali— o

[DIRECCION DOMICILIO PRINCIPAL: CRA 46 48C SUR 40 P2 BG 213
CIUDAD NOTIFICACION: ENVIGADO

TELEFONO: 3245791548

E-mail: ESTELARFOODSAS@GMAIL COM

El supervisor del'contrato sera el Responsable Servicio de Hospitalizacién o quien haga
sus veces, o quien con posteriaridad designe el jefe de launidad ordenadora del gasto,
| guign verificara la ejecucion iddnea y el cumplimignto-del objeto del contrato de acuerdo
con las funciones asignadas para el efecto.en'la Resolucion Ne 00080°de fecha 15 de
enero de 20180.°Por la cual se actualiza, modifica y complementa el Manual de
| Contratacién de la Policia Nacienal “adoptado mediante Resolucion 03049 de 20147y
|los Articulos B2, 83 y 84 de la ey 1474 de 2011 Estatito Anticorrupcion. “Parlacual se
dietan normas orientadas' a fortalecer los mecahismos de prevencidn investigacion y
sancion de actos de corrupcion y la efectividad del control de la gestion publica.”

FORMA DE PAGO

| Se actuara de conformidad con |10 dispuesto en la Ley.de Pagos en Plazos_Justos,

| reglamentada por el Decreta 1733 de 2020.

El pago se realizard) en moneda legal colombiana, en forma mensual, dentro de los
sesenta (60) dias calendario siguientes a la radicacion de la factura de entrega de los
productosSjunto con el Recibide)\a' Satisfaccion suscritapor el supervisor del cantrato,
comlos documentos requerides por la Direccion Administrativa y Financiera, de acuerdo
al derecho a turno yda programacion del plan anual de caja (PAC), Las facturas se
recibiran los cineo {05) primeros dias de cada mes y dentro de 18 vigencia del contratg
y se debera framitar por medio de facturacion electronica,

NOTA: Si los documentos en referencia no se reciben dentro del plazo estipdlado o los
recibidos sean devueltgs  por la Unidad Prestadora De Salud  Antioguia, por la
inconsistencia, comie la falta de informaeién o mal diligenciadg, da Policia Nacional —
Unidad Prestadora De Salud Antioquia realizaréd el pago englsiguiente mes al que_ esta
programado el pago de dicha factura, siempre v cuando se havan subsanado las
observaciones y cumplido con el framite documental solicitado.

NOTA: 5e compromiete a cumplir con <o esfipulado en la Resolucion 0042 del
| 05 de mayo de 2020, resolucion 165 del @1de noviembre 2023 por la cual se desarrolla
el sistema de facturacion, los proveedores tecnologicos, se adopta la version- 1,2 del
anexo ' técnico de factura - electronica de venta, se)\expide el anexo téchico 1.0 del
documento equivalenté electrénico, y se digtan-otras disposiciones,; Decreto 442 del
2023: reglamentacion de la facturacion electrénica.

la Cireular Externa 016 def\Ministerio de Hacienda (y ‘Crédito Pablico, respecto del
proceso de Recepcidn dé Facturas Electrénicas, CIRCULAR NUMERQ-000003 16 ABR
2021 Direccion de Gestion de Recursos gy Administracion Ecandmica y DIRECTIVA
PRESIDENCIAL No. 09 DE 2020, {septiembre 17). Acluaciohes para garantizar la
exigencia de la factura electrdnica-como soporte de pago alos proveedores del Estado
{siaplica)

El pago se realizara dentro de los 600dias calendario unaovez presentado el
recibo de pago de la  planilla de aportes de salud, pensiény ARL ylo certificado
parafiscales firmado por el representante legal o revisor fiscal si estan obligados, EL
CONTRATANTE realizara descuento por concepto de retenciones en-la-fuente, ica
y estampillas . Jaime' |saza Cadavid de acuerdo a la ordenanza) 017 de 2018 de la
asamblea de'Antioquia, equivalente @l70.4% del valor a pagar y la Ordenanza No:
20 defécha 26 de agosto del 2022 Estampilla  Pro' Institucion  Universitaria
Digital De Antioguia lu-Digital, la tarifa sera del 0:4% del valor total de Ja-cuenta u
orden de pago proveniente de contrato (si aplical, la cuenta de cobro o factura debe
estar soportadd con la certificacion-decumplimiento e informe” expedido por el
supervisor, O informe de actividades’ v demas documentos  requeridos  por.cla
Direccian  administrativa .- financiera, de acuerdo ~cen el derecho a turno-y la
programacion del plan anual de caja (PAC).
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Cuando los  elefméntos  sean de origen'  extranjerc  sedebera  aportar
la declaracion dedmiportacion, de acuerdé'con el derecho a turndey la programacion del
Plan Anual'de Caja (PAC).

NQTA: EL contratista al . miomento de realizar \|a)\ facturacion debera realizar las
siguientes actividades ¢on el fin que se puede generar el page correspondiente por el
' bien o servicio prestado en caso que esté cbligado a facturar electrénicamente asi:

» ' Contratista o proveedor (emisar).

s Elaborar factura electrénica mediante operador tecnolégico autorizado,
soluciér-gratuita de la DIAN pSoftware propio, previa(habilitacion ante la
DIAN.

_ Lasfacturas deben ser, electronicas, cumpliendoceon los requisitos delCArt.617 del
| Estatuto Tributario, debe traer el codigo CUFE y cédigo QR axpedido‘por la DIAN

Las Facturas deben estar dirigidas‘a nombre de; "UNIDAD BRESTADORA DE SALUD
| ANTIGQUIA" con NIT. 901.363.087-6.

Al igual que las faciyras y el certificado deparafiscales deben serCofiginales no se
' reciben copias.

El Certificado de Parafiscal debe estardirigido a la UNIDAD PRESTADORA DE SALUD
ANTIOQUIA, con fecha al dia) informando que la entidad se encuentra a paz y salvo,
firmado por el Representante Legal y/o RevisorFiscal.

Debe adjuntar el RUT actualizado, con fecha de descarga“no superior a 30 dias
 calendario,"de la pagina de la DIAN.

tIias Entidades que son gin' Animo de Lucro debeh anexar copia del actg administrativo |
y calificacion - o “readmision  expedide~ por la DIAN, donde le confirma la
| permanengia de entidad sin Anima de Lucro.

Las-&htidades al momento deelaborar la FacturadeVenta debe enviaria @l buzén |
electronico de siifnaciondacturaelectronica@minhacienda.gov.co, los pasos a seguir se
encuentran en la Circular Externa 01680y>020, del Ministeric de'Hacienda y Crédito
| Pablico SHF NACION.

* Diligenciar en-da‘-seccion de la factura) Datos del Emisor, an)'&l campo
“corren” déoCdireccidén  electronica,) en donde le serd\“notificado en
caso de existir fallas en la validacion del correo.

« .\ ‘Diligenciar en el asunto)o-en la seccion de la factura Notas Finales, sgglin
ejemplo:

+ 5Siesenelasunto:;

16-01-02-051,; #Contratd) correo.supervisor@corfres policia.gov.co !
» -~ codigo de identificacién de la entidad a la'cual le va a enviar la-factura, |
numero de| contrato ylo orden de compra, y correo del |
superviser, debidamente separados por punto y coma.
Sies en la nota final:
» L'16-01-02-051; #Contrato; correo.supervisor@correo.policia.gov.co
+ Codigo de identificacion de la entidad &-la cual le va a enviarda factura, |
numero.del contrato yio arden de compra, ¥ correo del
supernvisor, debidamente separados por punto y coma

! Registrar en la seccién de lacfactura Datos del Adquiriente en el campo “Correa’, el
buzon electrénico siifnacion facturaelectronica@minhacienda.gov.co dispuesto por el
( Ministerio de Hacienda y Crédito Publico, ¢on-el fin que, una vez génerada la factura
electronica a través del medio seleccighiado, éste la envie automaticamente.

Generar factura obteniendeocel contenedor electronico -Documento ZIP (PDFXML).
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Enviar al buzén - electrénico  siifnacion facturaelectronica@minhacienda.gov.co
dispuesto por el Ministerio de Hacienda y Crédito Plblico, el contenedor electrénico -
Documento- \ZIP (PDF, XML), referenciando en el  asunto de este correpcel
codigodeidentificacion de la entidad a la cual le va'a enviar la factura, datos del
contrato, y correo del supervisor o cuentadante de‘zaja menor, debidamente separados
por punto y coma.

Nota importante: De no darse\ el envio automatico\por parte del provesdor o
cantratista desde el operador tecnologico autorizado, solucion gratuita dela DIAN o
software propio, descrito en el numeral 4, e5tos podran remitir la factura al buzdn
indicado para fal\fir.

La factura se puede direccionara la entidad del PGN-0 al supervisor del confrato, segln
el esquema que la entidad establezca para-la recepcion de la factura-electrénica,
siempre y cuando-se’diligencien los datosrequeridos en el numeral 2 o en el numeral 6
o en los dos; V. de no registrarse dichalinformacion en alguna-de estas dos opciones;la
factura(sera devuelta al correc-registrado en el numeral 2, '&s decir, al correo electronico
registrado en los datos_del emisor en el documento electrénico.

El contratante reanalizara los siguientescdescuentos:

1. For concepto de estampillas Jaime Isaza Cadavid de acuerdo a la ordenanza
017 de 2018 de la _asamblea de Antioquia, Ja\ ‘cual autoriza a-\los' Concejos
Municipales de Antioquia para adoptarc@n’ su jurisdiccion el-gso de la estampilla
Paolitecnico,\Colombiano Jaime |saza Cadavid. LA ORDENANZA 41 DE 2020 _“SE
ESTAEBLECE EL
ESTATUTO DE RENTAS\DEL DEPARTAMENTO DE ANTIOQUIA TITULO I\
estampillas Jaimedsaza Cadavid equivalenta al 0.4% del valor a pagar.

2. Enatencion a lo establecido’en la Ordenanza Mg, 20 de fecha 26 de agosto del
2022 “POR MEDIO DE LA CUAL SE MODIFICA LA ORDEMANZA 41DE 2020
“POR MEDIO-DEL CUAL SE ESTABLECE EL
ESTATUTO DERENTAS DEL DEPARTAMENTO DE ANTIOQUIA™, |a Unidad
Prestadora de salud Antioguia realizara descuento de acuérdo a lo ardenado pordA
ASANBLEA DEPARTAMENTAL DE ANTIOQUIA, quien, en uso de sus facultades
Censtitucionales y legales, asi:

| TITULO VI: ESTAMPILLA PRO INSTITUCION UNIVERSITARIA
| DIGITALDE ANTIOQUIA IU-DIGITAL.

ARTICULO 357-1. ADOPCION. Adéptese la Estampilia Pro Institucién Universitaria
Digital de Antioguia [U-<Digital, que se encuentra autorizada por la Ley 2226 de 2022.

ARTICULO 357-3. SUJETO PASIVO. Son sujetos pasivos.de la estampilla dispuesta
en este fitulo, las personas paturales, juridicas o cualquier ofra forma de asociacion
juridica que suscriban contratos o convenios con '@l Departamento de Antioguia, las
entidades descentralizadas vy las entidadesdel orden nacional gue“funcionen en
el Departamento de Antioguia.

ARTIiCULO 357-5. BASE GRAVAELE. EI valor de toda cuenta u
arden de pago proveniente de contratos, pedidos\‘y“ facturas, a favor depersonas
naturales, juridicas o'cualguier otra forma de a@sociacion juridica, antes de VA

ARTICULD357-6. TARIFA. La tarifa $era del 0.4% del valortotal de la cuenta u
ordende pago proveniente decoftratos, pedidos y facturas

NOMBRE BENEFICIARIO: ESTELAR FOOD'SAS
ENTIDAD FINANCIERA: EANCOLOMEBIA

TIPO DECUENTA: CORRIENTE

CUENTA No. 02900010749

ey s
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APROBACION

| PRESUPUESTAL

VALOR

Certificado de Disponibilidad Presupugstal SFl No.288 y SIIE Ne. 59326 del 12/06/2026, |
Recurso 16, expedido por el Jefe de Presupuesto dedacUNIDAD PRESTADORA DE |
SALUD ANTIOQUIA,

El valor del presente contrato es de) CIENTO CUARENTA'Y UN MILLONES;
| QUINIENTOS OCHENTA Y SIETEMIL DOSCIENTOS DOS PESOS CON SETENTA
Y CINCO CENTAVOS MONEDA LEGAL ($ 141.587.202,75) correspondientes a la |
wigencia presupuestal 2026, discriminado asi:

oty
A i
L
X
.

FORMA Y

\PROCEDIMIENTOQ
DE ADJUDICACION |

ESPECIFICACIONE
S ©-TECNICAS Y
OBLIGACIONES

DEL CONTRATISTA

Laradjudicacion del presente proceso se realizara en forma total debiendg efertar todos
los items y por el valortotal del presupuestozasignado.

FLas contempladas en.el@nexo No. 1 de este documento

GARANTIA UNICA Y
SANCIONES

Dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes @ & publicacién de la-ageptacitn de
oferta, el CONTRATISTA debera constituit'y presentar a faverde la POLICIA
NACIONAL UNIDAD PRESTADORA DE SALUD ANTIOQUIA; Garantia Unica que
cubra los-siguientes riesgos:

1. GARANTIA UNICA

a). DE CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO por el 20% del valor de la aceptacion dea

oferta,(vigente por un términa-ighial de la vigencia de |a'aceptacion de la ofectay cuatro
f{dj mMeses mas.

'1_ b). CALIDAD DEL SERVICIO O DEL BIEN: por el cincuenta por ciento (50%) del vaiurl

 de la aceptacion de la oferta, yigente por un término igual de la vigencia de |a aceptacion |

de-laoferta y seis (5) meses mas. !

c) PAGO DE\ SALARIOS, PRESTACIONES SOCIALES E'INDEMNIZACIONES
LABORALES: 5% del valor de |a aceptacion de |a oferta \ligente por un término iguala
la vigencia de la aceptacion de'la oferta y tres (3) afiosmds.

d) RESPONSABILIDAD CIVIL EXTRACONTRACTUAL: 200 SMMLY contratos cuyo
valor sea igual-o inferior a 1.500 SMLMY numeral 1 del art_22.12.3.1.17 del Decreto
1082 de 2015 por la vigencia del @ontrato.

2. SANCIONES

a). fo'IULTAS.— En caso de mara ¢’incumplimiento pargial-de alguna de las obligaciones
derivadas de la presente’ aceptacion de oferts por causas -mpplutables al
CONTRATISTA - salvo circunstancias de fuérza mayor o caso fortuito ¢onforme a las

105-FRQ001
VEROO
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mediante actg administrativo, hara efectivas multas sucesivas, guyo valor se liquidara
con base en ef cero punto cinco porciento (0,5%) del valor dejado de cumplir o entregar,
| por cada dia de retardo y hasta por quince (15) dias calendario, que se descontara del
saldo que le adeuda @ la entidad. Esta.sancién se impondra omediante acto
administrativo, en €lque se expresara laggausas que dieron lugara €lla.

b). PENAL PECUNIARIA.- De conformidad con lo previste en los articulos 15921599
deleddigo civil colombjan®, en caso de declaratoria de caducidad o de incumplimiento
total o parcial de las obligaciones derivadas de la presente aceptacién de oferta, EL
CONTRATISTA pagara a la POLICIA, a titulo de pena  pecuniaria, una suma
equivalente al veinte por ciento (20%) del valor de la.aceptacion de oferta cuanda se
trate de incumplimiento total'dé la aceptacién de oferta’y proporcional al ineumplimiento
parcial de la aceptacidn-de oferta que no supere’el porcentaje sefialado. Para efectos
de calcular el mofto del incumplimiepto~parcial relativo a la obligacion de plazo de
ejecucion ~se-empleara la misma\ férmula de estimacion de’valor contemplada-enel
literala) del presente articulo) El'pago de la clausula penal pecuniaria estaréaamparado
mediante pdliza de segufos en las cond iciones establecidas en la presente aceptacion
de oferta. PARAGRAFO. - APLICACION DEL VALOR DE(LAS SANCIONES
1 PECUNIARIAS: Una vez notificada Ja resolucion por medio devla cual se hace efectiva
! alguna de‘las sanciones aqui estipuladas, el CONTRATISTA dispondra de quince {15}
dias calendario para progeder de manera voluntariapara a su pago. Las multas no seran
'reintegrables aun_en“el supuesto que el CONTRATISTA dé postefior ejecucion a la
| obligacién incuroplida. En caso de no pago voluntario y una ve2-en firme la resolucian
{que impenga multas, podra tomarse del salde a favor deb CONTRATISTA si lo hubiere,
o acudir a cobro coactivg,

I'El plazo pafa la preéifaf:i'én del servicio-olijeto del presente praceso sera hasta el
31/08/2026, delavigencia 2026, el cual'iniciara a partir de |2 aprobacion de la garantis
Unica ¥ suscripcion de la carta delinicio.

De manera excepciofial, cuando por razones’ enfocadas a la cootinuidad de la
, prestacion del.servicio y con el fin de darprevalencia a la proteccion de los derechos

fundamentales, se podra adiciopar-yfo prorrogar el futurto contrato conformecaolo
ESESSQESRMA DE normade por la Ley B0 de 18493y demas normatividad legal vigente aplicable; 'en caso
de‘tratarse de una adicién y/o prorroga de vigencia futura, esta se realizara siempre y
lcuando se cuente)con su respeclivac @propiacion y autorizacien del cupo, en
concordancia con lo establecido en la Ley 819 de 2003, articule10, literal B, para efectos
de realizar'una debida planeacidn presupuestal que permita adquirir compromisos que
afecten presupuestos deanualidades subsiguientes-y asi salvaguardar glderecho a la
vida y a la salud dedgs‘Usuarios del subsistema de salud de la Policig Nacional.

LUGAR DE| 4 prestacion de servicios dé alimentacion hospitalania, se realizaran en |aUnidad
ENTREGA  YIO ' presiadora de Salud Anfioquia ubicada en la carrera 43° N° 48C Sur 45muniicipio de
PRESTACION DEL’| Enyigado Antioquig,'o’ donde por necesidades del servicio sea requefido.

SERVICIO

MONEDA DEL | .

CONTRATO : Pésos colombianos

LIQUIDACION ' DEL | El presente contrato se liquidara de conformidad con lo sefialada en el articulo 60 de |a
CONTRATO Ley 80@e1993 y articulo 11 dela'Ley 1150 de 2007.

VIGENCIA La vigencia de la presente aceptacion de oferta’sera igual al plazo de gjecucion mas

120 dias calendario.

De“acuerdo a lo anterigrcel seflor Ordenador, del Gasto Mayor CARLOS ALBER_TD F‘.-‘.L:IIITLEN
AGUDELO, acepta.las recomendaciones realizadas por del comitg (evaluador (tecnico, jurrqu y
{ econdmico), y méediante acta 267 publicada el dia 03/07/2026 en I plataforma SECOP |1, Eleontenido
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del informe de evaluacion fue verificado y~analizado por el Jefe @e Contratos y el JefeCLogistico y
Financiero{E), por lo tanto, fue dado@ conocer para considéracion del ordenador-del gasto, en los
términes.de la resolucién 03049 del 2014 Teniendo en cugnta la recomendacidn por el comité evaluador
se adjudica el proceso PN UPRES DEANT MIC - 244-2026 cuyo objeto es “PRESTACION INTEGRAL
DEL SERVICIO DE ALIMENTACION HOSPITALARIA PARA PACIENTES HOSPITALIZADOS EN EL
L SUBSISTEMA (DE SALUD DE LA POLICIA NACIONAL — UNIDAD PRESTADORA DE SALUD
| ANTIOQUIA™ a la entidad ESTELAR FOOD 5.A.5 identificado con el NIT 901.239,275-4, representada
legalmente por el sefior LUWS-CARLOS RESTREPO GOMEZ, identificadoccon cédula de ciudadania
No. 18.393.987 de CALARCA, en atencibn-a‘que cumplié técnica, Juridica y economicamente, de
conformidad con losférminos esfablecidos en |a invitacién que rigid el procesao y la oferta presentada.

, Atentamente;

Mayor CARLOS ALBERTO GUILLEN AGUDELO
Jefe’lnidad Prestadora De Balud Antioguia.

NOMBRE DEL FUNCIONARIO
DEPENDEMNCIA ASESOR

E;EBGRADO PRECONTRATOS AAZZ CLAUDIA LORENA SOSAMORALES
REVISADD RESPONSABLE Intendente BRYAM, MANUEL TOSCANO
ROR GRUPQ CONTRATOS LOPEZ
'REVISADO A\
PARA FIRMA RSESORJURIDIcO | ER®) = Abogada NATHALIA BURANGO

SPETRO
| POR_ =
REWISADO Jefa Logistico y | Intendente SUSAN STEFPHAMI CGRTEE
POR financiera (€) LOPEZ |
FECHA DE
ELABORAGION 03/07/2026
Los arnha fimnantes declaramos que hemos revisado el\Hatimenta vy 1o encontramios alustadn a las nommas y
disposiciones legales vigentes y por lo tanto, bajo nuéstra responsabilidad, lo presentamos para la firma de |3\ JEFE

| | DE LA UNIDAD PRESTADORA DE SALUD ANTIOQUIA

Ubkcazitn: DAPRE CORMTRATOSMIC I SERVICID DE ALIMERTACION | SEFWACID DE ALIMEMTACION

Carrera 43A No. 48Csur-45 Barrio Primavera, Envigadg
Teléfonos 3306737 - 3396885
deant upres-peof@policia.gov.co

www. policia. qoven
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ANEXO No, 1
ESPECIFICACIONES TECNICAS MINIMAS

Para el adecuado mangjo_y desarrollo del servicio de alimentos de la Unidad prestadora de salutd
Antioguia, se requiere-llevar a cabo las siguientes actividades:

".'*\'V“ e

AVC DESCRIPCION. B
Allstamientn de wwms Cumprende la entrega de |nsumr_'rs para la E:Laboracuﬁn de la

Elaboracién de la Alimentacién:; Es el proceso de preparamon de desayunos medias
mafiana, almuerzo, onces, comidas y meriendas decacuerdo a las especificaciongs
tecnicas de las minutas \patron y drdenes especificas dispuestas por el-Medico yio
Mutricionista Dietista’'por paciente. A\ ) <

Ensamble: Corresponde al montaje dé dietas especiales y normales en el area de la
cocina-central, de acuerdo con lasminutas y numeros de pacientes de cada uno dedos
pisos y servicios correspondientes.

Distribucién: Proceso de entrega de Dietas para pacientes haspﬁanzadns det urgenmas
o demas senvicias' de internacion de asuerdo a las especificaciongstécnicas de las
minutas pafrém v érdenes especificas, dispuestas por el Jefe de Enfermeria.

Recoleccion de menaje: Procesa de recoleccion de loza ¥ utensilios en los diferenfes
pnslns ¥ E.EF'-TIEIDE

HORARIO PARA LA PRESTACION DEL SERVICIO
El servicio se ofrecera diaric, hasta la cama del paciente, sin excepcion en los siguientes borarios:

Senvicio _ C ~__ Horario |
Desayuno 7:00 - 8:00 2m |
Media mafiana 10:00=10:30 am |
Almuerzo - 12°00 -13:00 pm
Alga "16:00 -16:30 pm
N ~CKSmida YT 18:00-19:08¢n ]
' Merienda 19:30 ~20:00 pm

Nota 1: El-contratisia se compromiete a prestar el servicio en las condiciongs anteriormente
descritas de forma continud\y adecuada. En ningln‘caso dejard descubierto el servicio en los
horarios requeridos.

MNota 2: E| supervisor del contrato podrd modificar los horaries de distribucion, -segin las
} necesidades de la Unidad Prestadora de salud Antioquia.

CANTIDAD DE PERSONAL REQUERIDO:

El contratista debera contar con el pérsonal necesario para cumplir con los horarios establecidos
de cadacomida, de acuerdo can\la necesidad de la Unidad Prestadora de Salud Antioguia.

R ' - | "PERSONAL MINIMO _ B S Nl
PISO Y/O SERVICIO Ll REQUERIDO (]~ CUMPLE  INO CuMPLE
\ NUTRICIGNISTA DIETISTA | 1 e \\
1 COCINERO i B -
| DESPENSERO O ECONOMO O BODEGUERD 1 -
| IPERSONAL OPERATIVO D MANIPULADOR DE 2
ALIMENTOS B A\
AWSED 2 \
En casode cualquier eventualidad con el persanal gue incluya incapacidades,
ooidentes, renuncias, entre otras; 8l contratista debe garantizana) personal minimo
requerido para el desarrplia el contrate en comenta. e

PERFIL PERSONAL REQUERIDO:

1D5-ER-00M
WERTO
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carco {0 PERFIL | EXPERIENCIA
S0 A AR I ; .-\\‘Q' O MiNIMA
Mutricionista dietista titulada con experiencia, cértificada,
g}é’;ﬁ%@mﬂﬂlﬁ'm después de expedida la matricula profesional, en 1 anos
WA S servicies)de alimentacion hospitalarios, A
Cgcinero o técnico en cocina\'cCtecndlogo en cocina o
tecnico profesional en cocina o tecndlogo en gastronomia,
jcon experiencia_minima cerificada de un (1) Cafios,
[COCINERD sterior a Ja-ebtencién del titulo, en(Servicios de 1ARO
limentacion hospitalarios y curso_en manipulacion de
imantos.
Despensero o economo, o bndaguam con experiencia
DESPEMSERD minima de seis (6) _Umeses. Bachiller en cualguier 5 MESES
modalidad. Cursean manipulacién de alimentos.
PERSCONAL Bachillepancoalguier modalidad. con@xperiancia minima
IDPERATIVO Q| :
MANIPULADOR DE.dE 2g2is (6) meses : ' 8 MESES
AL!MENTCIS Q Cdrso en manipulacidn de-alimantos
‘;E;Hggs Elducacirﬁn bésica primaria con expariencia carntificada en 6 MESES
GENERALES e
Fara el presente procesg\se-tdeberan adjuntar con la prapugsta las hojas de vida dedodo el
personal que incluya los documentos que avalenda idoneidad, el perfil requerido para el cargo v |2
Experiencia minima. PSP o\ il gy
Fara la Mutrigionista Dietista y Cocinero@e debera presentar copjadal titulo, acta de grado y
certificacionas que avalen la expenencia solicitada, se hace clandad que las certificaciones. de

xperiencia en SENICIDS de alimentacidén hospitalaria debersar expedida por | institucion'o

LISTA DE SOLICITUD DE DIETAS

El Servicio de alimentacion Hospitalaria recoge la lista solicitud de dietas para-pacientes en el area
deinternacién, firada por-el Jefe de Enfermerigen el siguiente horario; O

Servicio P Horario
_ Desayunog 6:00 amC
PX Media Mahana_ 8.00'am o
~Almuerzo ( 10:30 am
Algo 14:00 pm =
2\ Comida . ¢ 16:30 pm
, Merienda 19:060pm

Nota 1: En cascde solicitudes de dietas extraordinarias por ingresos y cambio de dietas debe ser
entregada por escrito en el formato.ya estipulado en el aréa de internacion y en-ébhorario maximo

para-solicitud de dietas extragrdinarias y/o cambios;

Nota 2: El horario para'recoger la lista de selicitud de dietas anterigr podra ajustarse de acuerdo a

las necesidades de cada servicio de hospitalizacion.

DRAHJQ SOLICITUD DIETAS EITRADRDINARIA§ YO CAMBIUS

S Senvdicio L EN Horario ioa
~Desayuno i 9:00 am

Media mafiana 10:50 am 7]

Almuerzo 14.00 pm |
Algo o 16:50 pm

Cornida ‘ 19000 pm ]
MEI‘IEH'I da 18:30 pm

Nota 1: De sér hecesaria la solicitud de una dieta para un paciente fuera de estos hararios, el
contratista debera suministrar un tentempié que incluya-sandwich y jugo.

CANCELACIONES.

105-FR-0001
VERD
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La cancelacion de-una dieta se podra realizar hasta tanto la alimentacion no haya salidodel centro
de distribucion de comidas.

En'los pasillos; las digtas ya servidas en los carros bandejeros, no podran ser canceladas.

La dieta solicitada(para un paciente que fallezca, le suspendan la,via'oral o sea dado deaita 'y ya se
haya retiradt\del servicio de alimentacion; se podra utilizar para otro paciente hospitalizado con igual
prescripcion dietética.

Por ningtin_motivo se autoriza entrega de dietas, alimentos, férmulas entérales y férmulas
lacteas para el consumo de familiares, allegados al paciente o personal que labore en la
Unidad _Prestadora de Salud Antioguia o persona“qtie no tenga la calidad de paciente
haspitalizado.

RECOLECCIONDE LOZA.

La recoleccion de loza usada por los pacientes debe-iniciar media hora, después de la entrega
teniendo en cuenta de hacerlo en el mismo ordenen que fue entregada. Debera respetarse un tiempo
prudente de 30 minutos para el consumode la dieta.

Transcurrida una hora de la distribucién de alimentasy dietas de cada comida,-por ningun motivo
deben quedar bandejas, én'las habitaciones ni&n tos pasillos de la Unidad Prestadora de. salad

Antioguia. Asi mismo se prohibe dejarC\ddrante toda la noche, alguna bandeja\'y' sus
componentes, en los servicios o habitaciones.

Los carros destinados para‘la recoleccion de desperdicios, bandejas, vajillas, copas, equipo para
nutricion por sonda,cbiberones, deberan ser_ de material liviano, de facilidad para el lavadoy
desinfeccion. No-deben generar ruido akdesplazarse.

La tarés de recoleccion de cubiertos, vajillas, desperdicios, copas, bibercnes.debe realizarse en un
lugar apropiado y de forma’que no genere ruide; @l silencio en los servicios de la Unidad Prestadora
de Salud Antioguia>gs un objetivo importante, ya que busca gl bienestar del paciente, y demas
personas gqueadeambulen por los pasillas y corredores cercanos.

P : ] _:,:l". \::f\ s
~{\\ CONDICIONES PARA LA PRESTACION DEL SERVI 3 CAVD
El contratista no-debe encontrarse registrado ari el Registro Unico de Infractores Ambiental RULA, para lo cual debera
anexar el pantallazo del aplicative Vital de Ja' Autoridad Macional de Licensias Ambientales ANLA.
El chntratista se compromete a dargumplimiento a la siguiente nomatividad sanitaria
Resalucidn 765 de 2040 Secretaria de Salud (Derogada por el art.8, Resolucidn See, Salud 378 de 2012), Que
de conformidad,gn \o previsto en el Titulo V dedta Cey 9 de 1979, y en su Decréto Reglamentario Mo. 3075 de
1997, las persohas que manipulan alimentos. en las etapas de procesamiento. almacenamiento, iranspore,
distribyzion, elaboracion y expendio, @eben dar estricto cumplimients & los requisites higiénico-gsanitarios y de
formacion y capacitacidn en maberia de educacion sanitaria; @specialmente en lo que se refiere a practicas
higiénicas, en la manipulatién de &stos y en la debida ejecution de las tareas que se le asignen a efecto de
que pusdan adoptar |as precauciones necesarias pard evitar la contaminacidn de\lcs alimentos.

Resolucian 267@da 2013 de buenas practicas de manufactura (BPM) para alimentos.

Resolucién P19 de 2015,

articud126 del Decreto-ley 019.deé-2012 Notificacidn sanitaria. pemiso sanitaric o Registro sanitafio

Decrato 590 de 2014 (Pore) cual se modifica el aticulo 21-del Decreto nimero 538 de '2014) Requisitos
sanitarios que deben cumplir los impertadores y exportadores de alimantos para el consumo humano, materias
primas e insumos para alimentos destinados alcefisumo humano.
Decreto 1282 de 2016 Procedencia de la-carne. e\
El contratista)se compromete a dar cumplimiento a la siguiente nomnatividad sanitaria:
1. Resolucién 765 de 2010 Secretaria de Salud (Derogada parglart 8, Resclucidn Sec. Salud 378 de 20132),
0fie'\de conformidad con lo previstt’an el Titulo V de la Ley 9% d€,1974, y en su Decreto Reglamaftario No. 3075 de
({997, las pErSONas que, manipulan alimentos. en las alapas de procesamiento, alm anenar_'nie nto._ tra! nspore,
distribucitn, elaboragion v expendio, deben dar esfricto cumplimiento a los requisitos higienico-sanitarios y de
farrnacidn y capacitacion en mataria de educacian sanitaria, especialmente enloque se refiare a practicas higienicas,
l2n la maniputacion de éstos y en la debidsejecucion de las tareas que sevleasignen a efecto de que puedan-adoptar
las-precauciones necesarias para evitarla contaminacion de los alimanatos.

2. Beszolucion 2674 de 2013 de henas practicas de manufactuca (BPM) para alimentos.

3. Resolucidn 719 de 20050

4. articulo 126 del Decreto-ley 019 de 2012 Nolificacién =anitaria, permiso sanitaro o-Registro sanitaria
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5. Decreto 590.de 2014 {Por el cual se medific@ el articulo 21 del Decreto pdmero 5359 de 2014) Requisitos sanitarnos
ue deben-cumplic los importadores . yexportadores de alimentos para el consuma humano, materias primas a
inslmds para alimentos destinados al consumo humana.
E. Decreto 1282 de 2016 Procedencia de la carne. ke —\
El contratista debe Daf cumplimiento a la ruta sanitari’del establecimiento de sanidad policial complementaria, y 8
lseguir las instrucciones de la Secretaria Seccional de Salud, igualmente-@e ‘responsabilizard por la redoleccion
clasificacian, en fos sitios de produccion, Para cumplir dichos compromises deben utilizar recipientes @decuados con
tapas ybolsas plasticas de colores vigentes autorizadas por la secrétaria de Salud de acuerdo-atResolucion 581 de
@024, del Ministerio de Ambigniay @l ministro de Salud, utilizadas en el ESPCO con densidad suficiente para soportar
el contenido sin causarderrames.
El contratista se-compromete durante la ejecucion del contrato a capacitar’ al personal contratado de manera
emestral, entregando copia de las certificaciones al supervisor del contrate, la capacitacian solicitada debe contener

los siguientes temas:

T Manegjo de sustanciggguimicas.

& Manejo de residogs:

& Buenas practicas ambientales.

10 Riesgohiologico.

11 ‘Buenas practicas de manipulacidn de alimentos. 3
E| confratista se compromete a redlizar mantenimiento semanala la trampa de grasas interma ubicada en la cocina,
para lo cual debera entregar los documentos wo cerificaciones que soporten dicha actividad 51 es realizada por parte
del contratista o es subcontratada con una empresa externa acreditada para esta actividad (concepto sanitario), ¥
realizara @l mantenimiento preventive y corractive de |a trampa extarna comuna frecuencia entre 15 v 30-dias de
acuerdo a Ja\necesidad, sin costo adicipnalpara la Unidad Prestadora decSalud Antioguia.
El contratisia se compromeate a realizarta disposicidn adecuada de mantenimiento de la trampa-de,grasas, por medio
de ina empresa gestora, avalgda-por la autoridad ambiental competente, de igual forma ertregara mensualmente
los cenificados de tratanientd ylo disposicion de los mismos. ‘
El contratista se comfpriomete durante la ejecucion'del contrato a tener actualizadas‘%as Fichas de Datos de Segunidad
Lce:le todos los productos quimicos y de ased)gue utilice, para lo cual deba ubicarlas en un lugar visible donde se
|encugptren almacenados dichos productos. Asi como entregar( cerlificados ywo documentgs que soporten
|cap@citacidn del personal en &l manejo de dichas hojasde segoded,. U ]
|E ' contratista se compromete.a verificar el estado de las instalaciones de gas durante la\vigencia del contrato con un
Técnico Especializado autorizado por la empresa prestadora de servicio de gas-hatural, de acuerdo a lo establacido
en la resolucion 067 de 1985 de la Comisién daRequlacién de Energia y Ga (CREG). N it
El contratista s& compromete a cumplircon tas diferentes medidas de seguridad industrial y salud ccupacional, uso
de trajes para ingreso @ areas criticas 'y aislamientos evitando la'contaminacién cruzada,
[El contratista se comprometg\d estar disponible, con tadala documentacion v sopontés de todo lo mencionado
anteriorments para las diferentes auditorias que realizan entidades, v autoridades ambientales vy zanitarizs\ al
ESTABLECIMIENTO-DE SANIDAD POLICIAL COMPLEMENTARIC,
El contratista dabe Realizar la respactiva-furmigacion, desinfeccidn ambiental y desratizacién de las instalaciones
arrendadas, de acuerdo a lo estipulado en su plan de saneamientd y & o coordinado con el sugervisor del contrato,
de igual forma al realizarse la actividad deberd entregar al supedvisor del contrato los siguientes documentos;
~Soporte de 2 idoneidad del personal que realizé la actividad en la aplicacion de plaguicidas.
+Cerificados de digposicion de los recipientes de Jos'quimicos utilizados, en cumplimiento del decreto 4741 de 2005,
por el cual seseglamenta parcialmente la pravencion y el manejo de los residuos o desechos peligrosos generados
an el margo'da la gestion integral.
Cumplimiente al Decreto 1843 de 1951, que regula el almgcénamiento, manejo y aplicacidn) de insecticidas que
generan alto riesgo en la salGd\de la comunidad
“Certificacion suscrita por'el representante legal doode manifieste que los tercergs\eontratados para el transporté,
tratamiento ylo adisposicidn final de los residuos peligrosos y especiaies ‘generados en las actividades de
man;z;mi:\io. tienen los respectivos pefiisds v licencias ambientalss vigentes emitidas por autoridad’ambiental
O nte.
sAnexar la hoja de seguridad delos productos quimicos utilizedds para la actividad.
“El contratista debe cumplifcoh ¢l Decreto 1609 del 31-d&jilic de 2002 para el transpdrte de mercancias peligrosas
fen referencia al transporte de los residuos peligra8os v especiales generadas @nda actividad descrita, para Jg@ual
entregara los respectivos cerificados de mawilizacion al supervisor del copirato,
El contralista, debe contar con el sefvicio para toma de muestrasddiarias en todos log servicios deverdura cruda,
cocidaljugo, proteico, postres que lleven adicién de leche y preparaciones que tengan embutidas ¥ mayonssas para
mantenerlos en refrigeracién per espacio de 48 horas_paosteriores a la congelacion, para verificar las BPM (Buenas
Practicas De Manufactira) e inocuidad de los alimentos y establecer responsabilidades si llegara a presentarze una
into:niitl:aciﬁn masiva’ o similar, en tal caso elccantratista asume la responsabilidad de los gastos ocasionales por
sarvicic medico y perjuicios lagales de lzs personas afectadas. — Q)
El contratista debera contratar sin cargd’a la ESTABLECIMIENTO DE SANIDAD POLICIAL COMRLEMENTARIO un
liabofatorio de andlisis microbiolgico y fisico-quimico el cual rémitira MENSUALMENTE muéstras de sieta (7)
productos para su analigis asi: un producto cruda, up producto preparadoicocide) -una ensalada cruda, uno de
materia prima, un analizis para agua potable, unopara superficies y uno para Manos URas de los empleados YoUnG
de ambiente, para cada uno se debe presentaf andlisis de mess filos, colifarmfies totales, coliformes fecales, hongos
¥ levaduras: La muestra analizeda debe ®er seleccionada por mussieo estadistico. El laboratorio. debers ser
recanueido y avalado por la Secretana de Salud del Departaments, los diagndstices y recomendaciones deben ser
ferviados con copia al superyigor del contrato. La programacion de toma de muestras @n-1a Clinica debe estar
registrada en un cronograma para conecimiento del sigervisar.
El contratista e comipromete a permitic la varifisacion de la calidad de los wiveres y la realizacion de pruebas
organolépticas) inspecciones para controlar Ia asepsia de la utileria, seguirmiento a la manipulacidn de alimentos,
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preparacién de-las Comidas y almacenamisnio de slimentos perecedercs y no perecederos, por pare del
ESTABLECIMIENTO DE SANIDAD POLICIAL CDMF“LEMENTHRIO_
El cantratista debe garantizar la inoctidad de los alimentos elshorados, almacenados y suminigtrados, por lo tanto,
daba cumplir con los lineamientos-establecidos en el decretd 3075/97, exigencia que tambiém aplica a la cocineta de
la Clinica. Implementargl\sistema de analisis de peligros-y control de puntos criticos'\atodo el process seguide pér
los alimentos desde su preparacion hasta el $uministro al paciente y postedor recoleccion de los, desechos
(Dec.60/02), Asifismo, informar al supenvisoria periodicidad del seguimienta de dicho sistema y sus resultados y el
programa'de limpieza y desinfeccion c@n cronograma de cumplimieni:
Frasentar Manual de Buenas Practicas de manufactura (BPM),
El confratista se compremete a verificar y realizar audikeria al Plan de Control de Calidad solicitado y a presentar
loz controles establecidos cuando sean requerides \por el supenvisor del contrata @ela Establecimiento de Sanidad
Policial Complementaric -Unidad Prestadaora de-Salud Antiogquia incluyenda lo correspondiente al confrgl de puntos
criticos y\Euntos criticos de control, especialmente: Controles en desinfection de frutas, verduras y afbiente, tiempos
¥ temperaturas de alimentos, rotacionss de materia prima en, glmacén, lemperatura de cuarfos frios v equipos de
congelacian, higiene y presentacion parsonal de los empleados incluyendo examenes médicos exigidos, uniformes
completes incluyendo-faspabocas, guantes desechabiles, gorre, seguimiento de-rnormas higiénicas. fumigacidn o
erradicacian de plagas, calibracion de basculas y termdmetros personales y de equipos, prueba organoléptica diaria
de los abmantos; limpieza especial y desinfeccion de éreas, equipo y-menaje utilizado, evacuacidn de-residuos v
acopiods desechos v basuras, desengrase y impieza semanal o mensual de campanas extractoras. estufas, homos
W trampas de grasa, materialesde impieza y desinfeccidn de aperarios, dreas, equipe y meraje. El valor ocasionado
por estas actividades sard\por cuenta del contratista.
El almacenamiento delos alimentos tanta en frioamo en seco deberd ser almacerade de forma que este sislado
del suelo a-15 cm'y retirado de paredes a Hfem, de igual forma deberan @star ubicados en lugar dondé permita la
libra movilidad del personal, asi mismeel fijo y circulacidn de aire ef\cada zona segun rescluciém 2674 de 2013,
Mota: Bajo esta figura se permitirdiy estableceran visitas tériigas por parte de la Clinica (supervisor del contrato o
quien se autorice por parte dél misma) al drea de preparacidn de alimenios. :
El contratista que debera dotar a sus empleados gonuniformes y calzado, de geterds a lo establecido por la keyy
welard por la coméela presentacion, aseo y afifizacion de los mismos, igualmente lo dotard de los elenféntos de
proteccidn| perstnal tales como gorrosclapabocas, guantes y delartales etc., de acuerdo a s riesgos de
exposigiones, segun resolucion 1016 \del 1889,
(&I contratista se compromelg)cen la Establecimiento de Sanidad Policial Complemantaria, a adquirir insumos ¥
viveres de dptima caligad(para la produccion de la alimentacion con destino a los paciantes hospitalizados y usuarios,
WAsi mizmo se compfemete a dar cumplimiento estricto a lo estipulado por el decrafo 3075 y resolucion 2674 de 2013
referente a: Infragstructura, Transporte, abiastetimiento, almacenamignts), produccién y servicio de alimentos. En
ningup,riomento viclara lo consignado@n ta Ley 100 del 93 y sus dacretos sobre alimentos; la Ley @de 1979, Capitulo
Resdluciones 2437/83, 2278/82 -2162/B2, 1471/84, 114%484,-1287/75, Codige Sanitaric-Nacicnal y en general
odas las normas que modifiguen total o parcialmente alguna de las normas anteriores.)
El contratista que , antes del inicio de la ejecucidn del-contrato v dentro de los 15 diss calendario establecidos (para
| empalme debe pfal:.tlcar al personal que se-contrate, come minime un examen méadico general, en dende conste
la ausencia\de enfermedades infectosontagicsas v afeccicnes cutdneas, exdmenes bacteriolégicos de frotiz de
narganta y de ufias, coproparasitoldgico, serologia y cerificado de vacuna hepatitis A y B, de asuerdo con el decrato
3075 de 1997, Estos examenes seran repetidoz TRIMESTRALMENTE vy dichos resultados serdn remitidos al
supervisor del Contrata (para controlar su vigencia y los fratamientos medicos cuandy sean necesarios.
El contratista que) % en un plazo no mayor de 30 dias calendario debe presentar programa de capacitacion v
ntrenamigntaen manipulacidn, preparacion y-conservacion de Alimentes,) 02 scuerdo con el Modelo Frogrema Salud
Dcupacional.
El Eonfratista que debe BSUMICIE reapunsablhdad Como Onico emnleadm de sus trabaj.adures 3r pnr lo tanto estaran
bajo su directo y total “fesponsabilidad exoneraridae” Al ESTABLECIMIENTO)\DE SANIDAD POLICIAL
COMPLEMENTARIO<UNIDAD PRESTADORA BE SALUD ANTIOQUIA -REGIONAL DE ASEGURAMIENTD)EN
SALUD MO. 5§ -DIRECCION DE SANIDAD-Y-POLICIA NACIONAL de cualquisr obligacion de caracter laboral o de
seguridad social con sus trabajadores; garantiza que cumplira con lo referente a sueldos, parafiscales, afiiaciones
desalud y demas ordenados porn léy) Copia de o cual se presantara’al suparvisor del contratoignsualmente.
El contratista que deberd coordinar con el jefe de, recursos humanos del ESTABLECIMIENTO DE SANIDAD
FOLICIAL COMPLEMENTARIO, para llevar a cabio'los procesos de identificacion del personal a su cargol
Responsabilizandose de |a autorizacion paraeliogress & las instalaciones, ~
El contratisteique  debe remitir 125 hojas dewvida del PERSONAL OPERATIVO O MANIPULADOR DE ALIMENTOS,
DESPENSERD, AUXILIAR SERVICIOS GEMERALES ante. el jéfe- de seguridad de instalaciones de la Unidad
Rrestadora de Salud Antigguia™, dentro de los 15 dias(calendario eslablecidos para al-empalme, para los

correspondientss estudios de seguridad y seré respansable del ingreso del mismo, dedigual forma del personal que

el area asugnada para el desarmollo) del contratc en comento &l ligual que los equipos de propiedad del

STABLECIMIENTO DE SAMIDAD POLICIAL COMPLEMENTARIO los cuales quedaran bajo su completa
responsabilidad dado que serd el contratista quien haga manejo directo de lo entregadeén virtud al desarrollo del
\contrato.

.I(.‘,an la suskrpeidn del acta en mencién el\Contratista sera el dnico_responsable del mantenimienta preventivo y
‘correchivo de los equipos v areas relacionados, sin que esto represante ningun costo para el contratante:

Los equipos serdn entregades’'en su estado actual v se redibirdn en el mismo estado en que-s& hace la entrega, salvo
su deterioro normal anginado por su adecuado USQ(
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E| mantenimienta E:r‘efn'enlj'.rﬁ'gr correctivo, asi como todas las reparaciones@ue requieran los equipos propiedad del
contratistal y \de la clinica, sin excepcidn @lguna seran responsabilidad ‘del contratista y sin ningdn costo para el
ESTABLECIMIENTO DE SANIDAD POLICIAL COMPLEMENTARIC

| contratista que  debe lenar cronograma de mantenimignto preventivo, €l cual se anexara en un plazo no mayara

dias calendarip. Couando cualguiera de los equipos requiera cambio de part@s o conjunios para su_corfecto
uncionamiente, & costo generado por estos-conceptos serd asumido en s totalidad por el contfratista. Ademas, no
e permitiran arreglos improvisados y los. repuestos a instalar serdn-griginales del equipo. Ningdn dafio de cualquier
quipo-interferira en la prestacidom del servicio completo.

|[El ESTABLECIMIENTQO DE SANIDAD POLICIAL COMPLEMENTARIO, en caso de 'oue este tome en arriendo 108
pacios ofrecidos entregara al Contratista Ia planta fisica y el listado de eduipos y utensilios disponiblas en el
inventario. Deben ser utilizados Unica y exclusivamente para el procesamiento de |a alimentacian infrahospilalaria.
El ESTABLECIMIENTO DE SANIDARPOLICIAL COMPLEMEMTARIO, no asumird el contral i i3 custodia de los
inventarios a cargoe del contratista, incluyendo las pérdidas por vajilla deteriorada, la cual debe siempre estar en
perfecto estado y su nimero Fcorde al total de camas deda Unidad Prestadora de Saldd Antioquia y se debe realizar
oporiunamenta su Ffepogicidn. \\

El contratistaque’ en caso de tomar en ardsndo los espacios ofrecidos por E| ESTABLECIMIENTO DE SANIDAD
POLICIAL ' COMPLEMENTARIO - UNIDAD PRESTADORA DE SALUDCANTIOQUIA, se informa-gue estos cuentan
con_al-siguiente equipamiento:s campana de extraccidn, plesto de trabajo sin gavetas. 2 mesones en acero
inoxidables, razén por la cual toda la dotacién de maquinaria, equipos, muebles y menajesque garantice la adecuada
prestacidn del servicio de' alimentacién intrahospitalaria, estard a cargo del contratista sin costo alguno para da\El
ESTABLECIMIENTOD DE SANIDAD POLICIAL COMPLEMENTARIO para lo‘cual presentara una relacion exgacta de
todos los matérales, equipos ¥ suministres gue ofrece en la propuastac

(Es de anotar que los espacios’ se daran en arrendamiento mediante un proceso de gontratacion independiente al
presente proceso de conttatacion y que los alimentos ge deberan praparar en el draa de'cocina de las instalaciones
idel ESTABLECIMIENTC DE SANIDAD POLICIAL COMPLEMENTARIC y \la determinacidn del cancn-'de
arrendamienioserealizara de acuerdo a log estudios efectuados por parte de oficina a cargo.

Si en el tranzcurso de la ejecucién dalconfrato y sequn |a evaluacion por parte del supervisor 58 hace nacesaria la
adquisicion de otros equipos y menajes, al contratista deberd suministrarlos en el momento Gue 851 se requiera o de

acuerdo a la demanda .del servicio, sin costo algunghpara El ESTABLECIMIENTOCDE SANIDAD POLICIAL
COMPLEMENTARIQ

El contratista-qie™ en t:a's-o de que decigg-tomar en amiendo los espacios ofrecidos, el contratista” definird el
coHmpromiso 'de mantener estas dreas-en-dptimas condiciones de &seo, pintura, iluminacicn y ventilacion; durante
todereltiampo de ejecucidn del conbrato.

EI contratista sg_haoe rgspunsgple del manl&nimientm_ aseo y presentacion o arreglos gue requieran las zonas
internas del servicio de alimentacion y de las dreas gledaias a: cocina y comedaores) montacargas de alimentos, gora
ide cargue y descargue de alimentos,

Fara el canfratista que  debe garagtizargue la planta del personaloonoce por escrito sus deberes como son:
funcianes, responsabilidades, reglafentos, normas internas del@ervicio y las que sugiera la EIESTABLECIMIENTO
DE SANIDAD POLICIAL COMPLEMENTARIO — UNIDADR PRESTADORA DE SALUDVANTIOOUIA, para esto debe
existir fichas con el disefio de cada cargo y manual defonciones.

El ESTABLECIMIENTO DE SANIDAD POLICIAL COMPLEMENTARIO ~ UNIDAD PRESTADORA DE-SALUD
ANTIOQURES NO SUMINISTRARA NINGUNO DE LOS BIENES, ELEMENMTOS O EQUIFOS gue no'@xistan an los
finventarios de la Clinica segun Ansxo del Pliego de condiciongs.
| ESTABLECIMIENTO DE-SANIDAD POLICIAL COMRLEMENTARIO - UNIDAD FPRESTADORA DE SALUD
NTIOQUIA ne asume, gastos de mantenimiento, reposicion o reparacidn de los-bignes, elementos o equipos, La
infraestruciura serd‘emregara al contratista en el estado actual, los costes (por la remodelacion, adecudcion y
mantenimianto, de’las mismas a las que haya lagar para cumplir con las @dgencias de los entes de conivel comerdn
por cuenta de conlratista 3
El contratista que  devolvera ada Clinica, la totalidad de las dreas locativas, los equipos y. mMonaje y muebles en las
mismas condiciones que tecibit, salvo el deterioro naturabpor el uso y goce legitimas,
En case de daflo penmanente de algdn equipo o@Elemento, causado por el detériora normal y uso adecuaday que
[haya sido suminisirado por la Unidad Presiadera de Salud Antioguia, el cofitratisla deberd reemplazarlo pdrino de
[su propiedad por el terming de duracion-del contrato, sin que elig)represente costo adicional para—la UNIDAD
[PRESTADORA DE SALUD- Direccih de Sanidad y garantizanda la correcta ejecucion del contrato.
Elcontratista que para cualquier fraslado, cambio o vacaciones de personal debera contarcon el aval del supervisar
el contrato, lo anteriorse solicita con el fin de garantizar la continuidad y buena prestacion del servicio.
El contratista garantiza que dara manejo resefvade en lo atinente a la infamacidn a la que tenga acceso,en al
cumplimizrita del contrato que se llegase acelebrar.
El cuntrﬂ!isfs_l gara_nliza gue le dard vao adecuado a las instalaciones vy equipos eniregados a fin.de optimizar el
recurso tecnico existente y de\lamisma manera se hard responsable de los dafos que cause dorante la ejecucion
del contrate que se llegase\a realizar.
Para la presentacién-de la propussta el contralista“debe comprometerse por estite que una vez adjudicado @l

contrato ¥ enun plazo no mayor de 30 dias calendario a entregar y cumplir.cdn los siguientes
decumentds:

12.mranual de funciones de personal({aplica para el contratista que(),

1a'manual de higiene y manipylacion de alimentos. (aplica para el contratista que .
14.almacenamiento y conservacion de alimentos. aplicapara el contratista que ).

15 modele programa salud ocupacional. (aplica para el contratista que ).

1s.manual de blienas practicas de manufactura. {aplica para el contratista-gue\ Y.
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17 manual de digtas y'analisis quimico (aplica para el contratista que ).
16 manual ‘manejo de basuras, residuos sdlidos y liguidos”, (aplica para glcontratista que ).

10 plande capacitacion continuada al personal. {aplica para el contratisia que ).

oy plan de control de calidad.-(aplica para el contratista que ).

B programa de fumigacion.y control de plagas. (aplica-para el contratista que ).

,2.? procedimiento contral de proveedores. (aplica.para al contratista que )

{22 El contratista. debera realizara caracterizacion de las aguas residuales provenientes de su actividad (cafeteria o
restautante) a través de un laboratofio acreditado por el IDEAMtfdmite que se debe adelantargada 6 meses, al
prinero al finalizar el segurde\nies de iniciada su actividad\productiva. De ser necesario-y &egun resultados de

laboratorio, el contratista debiera tomar medidas ambientales para el logro del cumplimiento de los parametros
exigidos por la ley:

RN\ \y SUMINISTRO DE DIETAS <) P
EVtamano de las porciones,digpuesto en los mends patrdn Sormespende al tamafio minima y-al producto

|en cocido, exigido por €l Cider del Servicio de Mutrcidn-y Dietética de la Unidagd \Rrestadora de Salud

Antioguia. )
El contratista presentara a al Lider del Servicio de Nutricion y Dietética-Clihica de la Unidad Prestadera de
salud Antioquia en un plazo no.mayerde 30 dias calendario uncaiclo de menis para perodos(de Cinco
05y semanas con sus respectives derivaciones incluyende cicle de media mafiana |, algoy meriendas y
analisis nutricionales de’ calorias | proteinas, grasa, ¢arbohidratos, grasa saturade, mono insaturada,
polinsaturada, calestercl, sodio, potasio, fosforoCfibra, segun tabla de sdmpbsicion de alimentos
colaombiangs debinstituto colembiano de bienastar familiar (ICBF) 2010y 13 éstandarizacion de recetas,

Comp’ complementos al ciclo\d&).mends (mensual) deberd-fresentar la estandarizacion e’ recefas,

medidas, utensilios y porziones, con el proposito de gue\todas las preparaciones se preduzcan con los

parameiros de cantidad, calidad nutricional y presentagion excelentes.

Wdicicnar glosariaide preparaciones

El ciclo debe-ser perigdicamente evaluado cualitativamente y cuantitalivarmente por la nutricionista del

senvicio ‘'de alimentos del contralista ¥ cambiarse cada seis (08)ymeses con la aprebacion del Supervizor

del contrato y el apoyo técnicd de fa Mutricionista de la Unidad Prestadora de Salud Anfiaguia.

Para todas las dietas el hpo de proteina debe ser difgrente para el almuerzo y Ja comida al igual que el

;uminisim de faringoeo I, frutas, verduras y jugés'deben ser diferentes para-ias dos comidas principales
el dia

El hugvosies an preparacién enferd'con cascara debe pesar entie 93 y 59.9 gr es decir TIRD A/ si el

huewo se ofrece en preparacion perico o revuelto el peso neto-del huevo debe ser de 53 gramos

Ma repetir 2l mismo tipo-de alimento an la misma semana.

La porcidn de polld debe ser de BD gramos deshuesados v peso neto. Todas a8 cames seran magras
(maximo 10.% de-grasa) y el peso de los patrones no considera el peso del hueso (equivale al 20%), ma
piel.

La\porcién de carne debe ser de BO gramos peso neto. Todaslas carmes seran magras (maximo 10 % de
rasa) y el peso de los patrooes no considera el peso delbiugso (equivale al 20%), ni l&-pial

La porcidn de compota'debe pesar neto entre 110125 gramos.

La porcion deEafne o pollo debe ser de 80.gramos peso neto en cocidn. isig

Usar {gche descremada para lag dietas Hipo graza, Hipoglucida g Hiposddica. No se pemitirg.al uso de
leche en polvo solo liquida de firma reconecida en el mercado.

Mo se permitird el uso\debeche en polvo solo liguidatde firma reconocida en. elomercado. Seg un
necesidades del Semwicid de Mutricion y Dietética sedndicara el uso de Leche Deslastosada o Descramada
para los diferemtes tipos de dieta. En las dietas NQ LECHE no se permite &) gnipleo de ldcteos.

La lechedébe'ser liguida de marca recofioida en el mercado, no se-aceptara leche en polve para ningona
preparacion excepto las Férmulas Lacteas para nifios menoresdeot ano.

El peso de las leguminoéas se refiere al p&so neto con proceso de crecimiento,

Las distas quendllevan azlcar se raamplazara por edulcorante tipo Apartame, Acesulfame K o Suc mlnsa

La granteguilla y memelada . debe ofrecarse en porcmn indiyidualizada 10 gramos y._ 15 QFaﬂ'ICPS
lrgapaclwam&nte
Eumo opcion de postee\no se debe incluir productos de Panaderia ylo pasteleria- Se serviran dulces

aseros de fruta, flan) gelating, dulces de leche ydulces propios de la region como(panelita, arequipe (este
ebe ir en sgbre individual). queso dulce, blanqueado. bocadillo de guayabagelatina de pata blanca, etc.
F‘ara todas las dietas: El caldo que incluya pollo debe ser preparade dnicamente con pechuga singiel y-el

gldo nue incluya camne debe s&rpréparado con carne magra.cumpliends con las cantidades exigidas en
as minutas, El consomé serd desgrasado y preparado. con carnes magras. Mo utilizarcubo de calda
concentrado.
Todos los alimentas deben tener la condimeniacian y aderezos propios de &hé Zaracteristicas dulce o
lsalade. ~Niree incluird el pimentén en lag distas de hospitalizacidn.
La= bebidas llevan 10 gramos de axdear en sobre o edulcorante-en Ernpaque individual, am&pm el agua
de panala.

Para dieta hipograsa $olo $& acepta gueso tipo: Mozzarella-Ouesito-Cuajada

Las papas &3 francesa se serviran con salsa de tomate en empaque.individual. Las cuales deberdn
presentacun coler dorado.
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Las compofas deben ser preparados confruta 100% natural sin calerantes ni aditivos (pueden usarse’an
lgurios casos mezclas de frutas) pare’la Complementaria | - Cemplementaria Il - Blanda Pequetia. Puede

usarse pulpa de fruta para la preparacion de compotas en otros tipos de dieta.

Fara la Diata Complamentaria | - Dista Complementaria’|l — Dieta Blanda Peguetia’los jugoes deben ser

preparados con-frata' 100% natural sin colorantesni aditives. Puede usarse fiuta 100% natural wo pulpa

de fruta de marca reconocida para la preparacién de jugos en otros tipes de-dieta. Los jugos serdn de fruta

naturel g primera calidad v punto oplimo de maduracian.

[Todas las preparaciones tendran caracteristicas dptimas ancuanto olor, sabar, textura 4 spariencia

La presentacion de(la carne serd asi: El 65% de\las preparaciones cames.enteras v el 35% en rolle,
idesmechada calbondiga, molida, soufflé, croguetas, cada una de estas preparaciones se suministrara solo
una vaz porciclo, salvo solictud especial'o en aquellas distas que 1o permitan sequn caracteristicas, las
cualas sardn de primera calidad\weon porcentaje de grasa inferior al 10%. Estas preparaciones siempre
|ze elaboraran el mismo dig, Mo se permiten preparaciones del dia anterior excepluandaelrollo.
Mo se permite intercambio de carne por huevo o pafearnes frias, excepto solicitud azpecial de Nutricidn y
Dietética
En los servicios de media mafiana y algoen la Dieta SEMIBLANDA; Rostres, pudines, natilla, arrgz\&on
leche| leche asada, fruta de facil masficacion, bonyurth, salpicdn(leche saborizada industrializada) galletas
waffers, galletas de lache, \galletas de sal, arequipe empwaso porcitn individual, he@des de crema
presentzcidn comercial REEMPLAZAN LA BEBIDA MAS EL ACOMPANANTE.
En los servicios.de media mafiana y algo en la Dieta COMPLEMENTARLA > Opcién 1: Jugo de fruta en
jeche de comnbinuacion y acompafiants- @de' panaderia. Opcidn 2. Compota. Opcidn 3: Compata).y
lacompafiante de panaderia L B <4
[Enlos servicios de media mafanay algo en la Dieta HIFOQGLUCIDA: Opcion 1: Forcian de gieso o cuajada
escramada y Café en lecha o te en leche sin azucar  Dpeidn 2: Kumis dietético o yoguri dietético. Opcion
[3: Café en leche o talen leche sin azdcar y acompanants de panaderia.
pcicn 4: Postres © pudines o flanes distélicos. _
En los setviclos de media manana y algo-en la Dieta BLANDA PEQUENA- Opcicn 1: Kumis o Yogurt
Opeion 2: Gelatina Opcidn 3: Compota Opcion 4: Postre, armoz-gorn leche, leche asada, empanadas, fruta,
nalletas, arequipe porcidn individual de 50gr, bebida lactealeche saborizada, natilla, bocadilos, helados
ide crema industrializados, salpicon
En los serviciosde madia mafana y algo en la Dieta LIQUIDA CLARA: Opeidn -t Bebida caliente sin leche
Opcion 2. Compota. Opeicn 3: Gelating Diatetica Opcion 4: Jugo astringante
En log gervicios de media mafanay Slgo en la Dieta ASTRINGEMNTE: Opcidn 1 Bebida calient® sin leche
acompanante de panaderia Qpeitn 2: Compota, Opcion 32Gelatina Distética Opcion 4: Jugo astringente
acompanante de panaderia galletas de soda o pan,\ |
En los servicios deymedia mafiana y algo en la Dista LIQUIDA HIPERPROTEICA ) Opcion 1: Kumis o yogur
sin fruta induztrializade o sorbete de fruta-100% en leche Opcion 2; Pogtee'aon leche Opcion 3: Helado de
cremalindustrializado poreién individual oflan o pudin o leche sabarizada o bebida lactea
Elpesc de las preparaciones de 'carne en albdndigas, croguetas-y rollo corresponde a 108 @ramos. (75gr
carne rmagra, 25 gr. Condimentada yio Harina).
La Entidad consideral\Fritas astringentes pemmitidas. Guayaba, Pera, Manzana y-Burazno y
\Verduras Astringentes Permitidas: Zanahorial @huyama y Arveja.

La Enfidad considera frutas restringidas-en la dieta HIPOGLUCIDA: Sandia-Melon.

l-& Entidad considera verdures restringidas en la dieta HIFOGLUCIDA- Calabaza o auyama — Zanahoria
cacida, .
La Entidad congidevs: Frutas acidas: Lulo, Mafecuya, Tomate de Arbol, Mora) Pifia, Tamarindo, Naran.ja.
Mandarina, Bimdn, Uchuvas Feijoa y Curdba: -
La matedia prima, utilizada debe s&r de excelente calidad, en pfovision de carne, pollo, peseado, quesa,
leche no se permitira el emplen de merluza y cames comomurille, falda o semejantes de inferior calidad.
':l_En_ el polio Unicamente & pemitird el uso de pierns-pernil v pechuga deshuesada. En el pescado
'ercarr_!El'lle se _pemnitira Trucha, Bagre, Mojarfa,' Filete de Rébale, Dorado\.de mar, Tollo o Tilapia,
exclusivamenta ¥ al servirse debe llevar S@lsa Tartara en empaque individual y comercial entre 15 y 20
gramos, Bxcepto en el hipo grasas. Etpescado se presentara apangde' en aquellas distas qus lo permitan
segun-caracteristicas. Excluir del pescado la coladilla para gl apanado, la yema de huevo para(as dietas
Hipo grasas. \ Wit ]

La miel se servird(en-empague individual presentacién comercial. [unicm-rvenlé con orden de la
nutricionista) Lasinarce utilizada debe ser aprobada por la interventaria del contfato.

Cgueso. ;ua;lada o quesito debe ser de feche pasteurizada, con porcentajg-normal de grasa (excepto para
g::l;elas Fipo grasas); de fima reconocida en el mercado, con fesha 'de vencimiento y registen ‘sanitano
nigente.

El Yogurt o Kumis tanto fiofmal coma dietético, deberén ser de firma reconocida en ettharcade, con fecha
de vencimiento y registro sanitario vigente y se-servira en empague individual &h-vaso de presentacién
comercial.

l:ar_nas frlas o embutidos: Deberdan ser de firma reconocida en al marcada, con fecha de vencimiento,
registro sanitario vigente y empacade' sl vacio. \

{Frutas y verduras: Deben seffrescas, con caracterislicascorganclépticas optimas para-ahconsumo. En &l

momento de recibir aste producto, el contratista debe gontar con una lista de especifiéaciones de la calidad
ra el control de cada alimento.

Para la preparacion de carne molida debe utilizarse carne de res magra.
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Solose a_bept’ﬁ?i;‘él us0 de papa pastusao sabanera o capira o criolla, mgsa-aceptara ninguna otra variedad
papani papa en puré Industrializado o procesado.

odEs las leches deben ser anteras ¥ paEteunzadas de firma reconocida en al mercado ocon fecha de
encimients y registro sanitario vigents,
rnes de res, pollo y pescado: Deberan ser canes de primera calidad, con menos del 10% de grasa y
adguiridas de proveedores reconocidos el mercado, con licencia defuncionamiento v registro sanitano
vigerite’”
rasas: Deben ser aceiles y margannas elaboradas con, canola, soya, maiz. yio giraseh 900% no se
rmite su reutilizacion mas'de 3 veces. O ettt
|Produc405 no perecederos y'o elaborados: Cen Caracteristicas fisico-organolépticas dptimas para la
jpreparaciin yle-eonsumo directo. Deben proveerse de firmas reconocidas\en el mercade, con fecha.da
iuenc:lmmnmy registro sanitario vigenles, En este grupo s& incluyen productos de panaderia, granos, 2alzas
y-abarrotes en general. \ .
Eonsumé: Debe ser claroy\desgrasado. Para su preparacién se utilizaran carnes magias de res o pollo,
in piel. Se permitiran hierbas naturales para realzar sabor, perc ze deberdn Cretirar al servirse la
preparacion. _ 0O "
Hugos: Deban/ser pm-:esadus con agyachenvida o filtrada y con pulpacde fruta fresca de primera calidad 'y
contendra la concentracion de frula adecuada para caracterizar&bsabor de la fruta v ofrecer Gna dptima
@idistencia. 0 0 (WO 9.,
Las ensaladas que requiaran vinagreta; esta debe ser 3 base de: vlﬂagre aceite vegetalde girasol, canola,
{soya o maiz, sal,_condimentos y especias naturales:
Suministrardiadamente una (1) jarra de ague pura por paciente como-parte de su racidn. Para garantizar
las nanmas basicas de higiene del eatornt en la atencidn sanitaria-y gl abastecimiento de agua{buena
calidad y acceso). Q)
Se exige filtro de agua _taro'termo bandej&rcr en acens Inoxidable para distribucidén-de’las preparaciones
@ los pacientes hospitalizados y carro transportador de alimentos cubierto totaimente, con ruedas para
fevitar &l ruido - darantizar un adecuado desplazamiento a los servicios da hospitalizacidn, )
El contratista deberd cuidar que la présentacion, olor, color, sabgry\consistencia sean las adecuadss a
cada-tipo de dieta, como las siguigntes

24 Buena presentacion de las preparaciones

25 Mo sobre soccidn de verduras

26. Cames de primera, tiernas, blandasg, magras
i7. Sincondimentos irritantes para pacientes

128, Alimentos frescos

) Combinacién de calores adecuada

- El contratista sg ¢compromele a entregar los alimentos y preparaciones con, una sdecuada temperatura
En general las preparaciones calientes seran'a 70 -80° C y las frias a -4°C, g mezclandolos con los frios)
Se ulilizara-termos para la distribucién de las bebidas calientes y behidas frias. En caso de no poseer la
temiperatura dptima evaluada parsensibilidad tactil, el contratiste debe facilitar un medio que pammita llegar

a'dicha temperatura en wrtiempo maximo de 2 minutogyelmecanismo para mantenera hasta que llegue

al paciente por medio de'Carros-Tipoe Terma
&5 bandejas deben salir rotuladas y los alimentos Empau&das en vinypel -Elcentratista se comprometea a
antengr (aemperatura de los alimentogyfo comidas que se encuentren a granel para su distribOgidn

Fara ello se debera contar con-un-buen sistema de carros tefma o bafos de maria ademas de [a
arrespondiente medicion con termometros adecuados a tal fin,

Fara los pacientzs encaislamiento se suministra, una\ (1) botella de agua por pﬂc'lante y SE FACTURA
OMO ADICIONAL CON EL VALOR ESTIMADO\COMO PRECIO TECHO Botallas de agua adicionales
eran autorigadas por el Supervisor del Cantrato o el Nutricionista Dietistade la Unidad Prestadora,te

Salud Antioquia y se informara a la défe-de Enfermeria del Serviciode Internacion.”

Presentacion de |3 bandeja para @l servicio de alimentacidn intrahiospitalario:
| contratista se compriviele @ suministrar la alimentacién en bandeja, la cual deber ser uniforme para
odos los servicios@e fa Clinica, los elementos \que constituyen la bandeja, deberdn estar en perfecto
stado; la_wajilla  serd tipo refractaria (N@\ Plasticos) y se tendrd ajila infantil de colores con

compartimientos para las dietas complementarias y blanda pequefi@\en perfecto estado (zin mapchas,

despicadas, cubiertos torcidos y pegfos por @l uso, entre olros)

EYcontratista gue debe presentar al supervisor del copfrato, en un plazo no mayor de 30 dias calendario

las madificaciones en las preparacicnes que tenga-@\lugar el ciclo de minutas, guien@©antara con el apoyo

técnico de la Nutricionista de la Unidad Prestadora de salud Antioquia para su aprobacidn.

El contratisla se compromete a utilizar los formates de dietas eslablecides en el ANEXO No 2., “Oferta y

Condicionies Técnicas™ del presents estudio, en los cuales se jpdica €l contenido, volumen y gramaje

minimo de cada uno de |og \almentos componentes de las \dietas ¥y a cumplir a cabalidad con las

especuﬁcaclones técnicagrequeridas en el presente eshudio.
| contratista se compromete a permitir la verificacién(por parte de la Unidad Prestadora de salud Antmqula
lzobre: la calidad de los viverss, |a realizacidn de pruebas organclépticas, inspecciones para controlar la

Iasepam de’ Ta utileria, seguimiento a\(a'\manipulacion de alimentos,) preparacion de las comidas)y

ialmacenamiento de alimentos peresederos y no perecederos, cumplimiento de los aspectos legales-sobre

dlud ocupacional, emergencias, seguridad industrial, gestian ambiental y sanitaria.

Brindar una excelents gresentaciin y para evitar la-contaminacion, debe tener en.cuenta que todos los

limentos, coma bebidas calientes o frias, acompafantes de media manana, algd, merienda, frutas, dulces,

elatinas, verduras y olros que requieran proteccién ambiental, seran cublertos con pelicula extensibile)
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| r Eés, tapas“{l!_EEEbhéEIEs o similar y secolocaran sobre bandeja individual antes de ser transportados a
i {los diferentes pisos. A\ 4 Jih 50 0 _ ) 1303 5
‘ En el ciclo de menu se excluye el uso de carnes frias camoda Salchicha, mortadela y salchichon, excepto

| jamon bajo en grasa y.sodio

| o5 alimentos gue se lleven afuera de las bandejas térmicas deberan saertransportados en envases
| rradas, descartables con tapa. La distribucidn de las bandejas sera rgalizada en carros adaptados-para
| tal finCer‘cantidad acorde a la cobertusa'de cada sector de interpaéidn.
No\se admitira bajo ningun, concepto que se distribuyan-comidas recalentadas ni la reofilizacion de
sobrantes, ni la pre-elaboracion de comidas, exceptuandose aquellas que deban ser preparadas con
ntelacién para tengnun producto final de consisteniia firne, como por gjemple fanes, gelatinas, etc. En
ste caso deb@rd refrigerarse en recipientes de material no téxico ]
|De acuerde 3 la composicion de la dieta solicitada debe adicionarse gon pitillos plasticos amigables con el
in-ambiente, curvos en empague individual, mezcladoras, eubiértos completos y servilletas) sobres de
?’EI- azucar, edulcorantes sustitutos de azicar, vinagreta, salsa de tomate, . mostaza, mayonssa,
antequilla, mermelada, empacadas individualmente al vacio. :
La entrega de-cubiertos para pacientes debe gar debidamente empacados (material biodegradable) para
itar 13 contaminacidn de estos.
i La vajila 'y el equipamiento deban estar siempre completos {S&gin nimero total de camag)\y debera
reponerse cuando el servicio\lgexija y las circunstancias \propias de higiene y presentacioo io requieran.
ILas dietas para los pacientes con Infeccion respiratoria SARS COW 2- Infectocontagiosos - En aislamiento
Psiquigtricos deben ser suministradas en-loza desechahle de ICOPOR eon cubietos completos
esechables[cuchara, cuchillo, tenador) los vasos desechables deben ser de calibre 25 lechoso con el
in decauitar riesgos con el paciente, etiquetados como charola raja gentregar al personal de eafarmeria
WAlecoger la loza se descartard inmediatamente en una bolsa decolor rojo. e =2l
El ciclo de mend sélo pedrd ser modificade per el Supehvisar del Contrato wio Nutticionista Dietista de Ia
LInidad Prestadora.da Salud Antioguia -Clinica de g Palicia Valle de Aburra, si ponmotivos de fuerza mayor
ebe modificarse alguna preparacion, seodeberd dar avisc con anficipacidn suficiente para queél
upenvisor y-el Nutricionista Dietista de(a-Institucion indiquen cudl sgra su reemplazo.
| :C.'ada digla debe rotularse indicstdo nombre de paciente, fecha, nimera de cama, tipocde dieta y la
dclaracidn especifica de cada'paciente en particular, decconformidad con la resolucian 9347 de 1991 del
Ministerio de Salud ydos decretos lay 1757 y 1928 de) 1994, i
| ara la presentacién de la propuesta el contratista debe comprometerse porescrito que una vez adjudicado
| contrato -en un plazo no mayor de d@dias calendario entregar uf\siclo de mends para periodos de
1 ginm {05} semanas con sus respectivas derivaciones incluyendo ciclo de nueves | onces y refrigerios y
nalisis nutricionales de; calodas | proteinas, grasacarbohidratos, grasa saturada, (monosaturada,
poliinsaturada. colesterol)\‘sodio, potasio, fésforg~fibre, segin tabla de composicidn de alimentos
colemibiancs delinstiuto colombianc de bienestar familiar (ICBF) 2010 v la estandarizacién de recetas,
La entrega «de) clbiertos para pacientes ¥ .visitantes en el area de-cafelerla debe ser debidamemnte
Ernpasados {material biodegradable) pars evitar la contaminacion decestos.

Icontratista debera cerificar, por‘escrito el cumplimiento a, laficha técnica de la Prestacian integral del
ernvicio de alimentacion para pacientes hospitalizados P 'Los Usuarios Del Subsistema De Salud De La
Paolicia Macianal,

B Q(::)Cﬁ“ G Y e B W z G\ M AON
e TENIMIENTO EQUIPOS Y ASEO DE AREAS FISICAS e O
Reallzar el mantenimiento preventive y corrective de las areas,locativas del servicio de altri-uemns, que
comprende pintura de murgs) cielos rasos, pueras, conservacion y reparacion.de enchapes, pisos,
cambic de bombillos, enchufes, tomacorrientes y otros similares
Realizar &l mantenimiento preventive y correctivo del sistema extractor deolones, griferia, ductos, pozo
sép_tiun_, trampas de grasas que estan ubicadas en el servicio y en genefalla reparacion de todos aguelios
dafios Imprevistos que se presenten B las areas objeto del arfendo. Los costos originadospor estos
@spectos no serdn reconocidos(a Unidad Prestadora de salod Antioquia.

Realizlar el mantenimienta ‘preventiva vy correctivo de\les equipos suministrados por la Upras Deant, .
asumiendo el costo de'los mismos. Los equipos serdn entregados en el estado actual y se recibiran en el |
mismo estado@n'que se hace |a entraga. -
En caso’de dafio permanente de algun equipo o elemento, causado por el deterioro normal Sy'\dso
adstuado, que haya sido suminigtrado por la Unidad Prestadofa de Salud Antioguia, el contratisfa debara
reemplazarle por uno de suprepiedad por el termino de duratian del cantratao, sin que alla rapresente costo
adicional para |a Unidad Prestadora de salud Antioquia y garantizando la correcta@jeciicion del contrato.
Realizar &l maptenimiente de los equipos, con personas facultadas y reconbcidas por la casa del
fabricante: De igual manera se deberd continuar llevando las hojas de vida de cada uno de los equipas.
m]r los costos que se genetafpor la adecuacion del area fisicd, entendiéndose  comoda posible
euh_lcamﬂﬂ de equipcs, | cambio de tuberia, ductos, y demas que se requieran para‘el normal
uncionamignto.
Se encargara del DASEC y presentacion de lasczonas internas y aledafas a Ja,cbtina central, zona de.
cargue y descargoe de Alimentos y del centrode acopio. Asi como, de los'pisos, paredes y techos de las
{areas locativas del servicio de alimentas'y de los equipos acorde al pratocolo establecido.

c\o o e e S A
S oS CAPAclnm_gpggm Am .-«(‘3“?-";“}?_3
1DS-FR-00D1 Pagina 17 de 49 Aprobacion; 05-12-2008

VEROO




A

El contratista debe mantener lg detacion requerida para el desarrollo del mismo, =i llegare 2 faltar algun
jelemento para cumplir a cabalidad con el ebjeto del contrato et contratista que  deberadncluirlo.

El contratista quec en caso de tomar en arrienio los espacios ofrecidos por\la Unidad Prestadora de salud
mntioguia, e informa que estos cusntaneoen =l siguisnte equipamientd! campana de extraceidn, puesta'de
trabajo 'sin gavetas, 2 mesones en acero inoxidables, razdn porda’cual toda la dotacidon de fmaguinaria,
{equi'pus. muebles y menajgs)que garantice la adecuada’ prestacion del servicie (de alimentacion
intrahospitalario, estarf a‘Cargo del contratista sim Gosto alguno para la Unided Prestadora de Salud
Wrtioquia para lo-cual presentara una relacion exacta de todos los materiales) equipos y suministros que
ofrece en lg propuesta. e

En casp de tomar an arriendo los espacias ofrecidoes por la Unidad Prestadora de =alud Anticguiac€e infarma
que-estos cuentan con el siguiente équipamisnto: campana.déextraccion, puesto de trabajo-$in gavetas, 2
mesones en acero inoxidables, razdn por la cual toda) la dotacion de maguinata, equipes, muebles vy
mens|es que garantice [a adecuada prestacidn del servicio de alimentacidn intrahospitalario, estara a cargo
el contratista sincoste alguno para la Unidad Prestadora de salud Antiogiia, para lo cual presentara-una
relacién axacta de todos los materiales equipos y suministros que offece en la propuesta.

Estos son algunos de los equipo$) necesarnios para la prestacidn del servicio: Nevera, Homa Microondas,
Estufa, Carro Termo, Temnres para liguidos y sdlidos, Qzonizador, anaqueles de almacsnaniento, cambios
¥ demas equipos o.elementos que se requieran emla Ejecucion del contrato, Adjurtar procedimiento de
dotacion o reemplazo de equipos ¥ mantenimignte’,

DOTACION MINIMA DE EQUIPOS QUE DEBE TENER PARA LA P@.E’E‘Tﬁtlﬁﬂ DEL SERVICIO DE|
AAL2 _agdingnmmﬁn HOSPITALARIA : ooy
‘No. } .\ ELEMENTOS O 7 CANTIDAD"
MESON CON POZUELD _ 2
POZUELQSENCILLO
MESCN AUXILIAR At
MESON PARA ENSAMBLE DE DIETAS
5 |[COMPUTADOR
. & [GRAMERA DIGITAL
| 7 |PELAPAPAS
a
g

B |0 [ | =

s | —= ||

»
)
{
)
{

| gl = P = #.MN-‘-"M—‘N—"—‘N

PROGESADOR DE VEGETALES

FREIDORA

{ |\ 10" ESTUFA A GAS 4 PUESTOS
11_PLANCHA

12_MOLINO EKECTRICO

13 ICAVA

14 JCARROTERMO BANDEJERQ,

15 [CARROS AUXILIARES

16 _|[NEVERA DE 2 GOMPARTIMIENTOS

17 [LICUADORA INDUSTRIAL

18 LICUADORA CASERA
15\ [GABINETES /O ALACENA

20 [HORND MICROONDAS
21 |PARRILLA ELEGTRICA
|CALENTAUGH

El contratista debegarantizar a la Unidad Prestadora de Salud Antisguia, un plan.de contingencia gue
garantice la continuidad en la prestacidn delservicio de alimentacidn hospitalaria y de cafeterla en caso de

ituaciones fortuitas, que impidan el normaldesarrollo dentro de las instalaciones de la clinica el cual debera
Ea,!ﬁ_l:ﬂ__ir_ con las exigencias legales y Sanitarias.
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El contratista-debe cumplir tanto con glrecurso humano, financiero, infraestructura, como con todos aquellos
aspectos que deban ser verificados, previamente por los comités asignados para evaluar el proteso. (Deben
contar con oficinas en el Araa Metropalitana del Valle de'Aburia para atender cualguierfeguerimisnts). El
contratista adjudicado, debera certificar por escrite que, durante la ejecucidn del contrato garantizard la
Prestacion integral-del servicio de alimentaciény el suministro de dietas para Tos pacientes del Subsistema
De Salud De-ba'Policia Nacional y tal y como-se pide en la ficha técnica@el proceso,

Ademas, es importante gue, el) 'contratista posea la siguiente capacidad administrativa~y~ operacional
describiéndola en su_propuesta; por lo gue el contratista mediante cenificacion escrita firmada por el
representante legal debera garantizar que cuentalcon una sede o establecimiento-de comercio en el Area
Metropolitana del Valle de Aburra, el cual cumple con la capacidad operativa, esto con el fin de poder realizar
las coordinaciones pertinentes con lossupervisores en forma oportuna vy eficaz de acuerdo a las necesidades
de-lainstitucién contando asl condn tiempo de respuesta duranta la ejecucidn del misma; lo-antarior se
werificara con base al cerificado de registro mercantil, o\ cerfificade de existencia y, répresentacion legal
expedido por la camara dé comercio, vy verificacion\por-parte del comité técnica, \&3i mismo que los bienes
solicitados por- €l Gupervisor serdn entregados eh un tiempo no mayor-add-horas, una vez hecho el
requerimigntoopor parte del supervisor,

Mota” en caso de posible incurplimiento por parte del contratista en los tiempos de resplesta, debera
ml‘cufmar por escrito al supervisor del contrato, los argumantos por los cuales se présenta, so pena de las
sanciones yio multas a'gue haya lugar.

Nota: gl'comité evaluador técnico realizas 12 visita a las instalaciones del contratista con el fin de-verificar el
ljoumplimiento a la capacidad operativa certificada.

2 igual manera se debe-anexar la descripcién del\inventaric minimo de recurzos gue ofrece a disposicion
len las instalaciones del Establecimiento De Sanidad Policial Complementaria\De Antioquia para cumplir con
| objeto del'contrato, sin que ello represente costos adicionales para-elestablecimiento de sanidad.

NOTA1: El contratista a quien'se le adjudique el servicio'de alimentacidn hospitalaria podra usar log
implementos del servicio para su uso en la cafeteria,

NOTA 2: Sijen el transcurso de la“ejecucion del contrato-y segun la evaluacion \por parte del
supervisor se hace necesaria\la adquisicion de otros equipos y menajes,-€) contratista debera
suministrarlos en el momento que asl se requieraro'de acuerdo a la demanda del servicio, sin cosio
alguno para la Unidad Prestadora de salud Antioquia.

NOTA 3+ Con relacion a los equipos que debe adquirir €l-contratista, desde gbinicio del contrato
debera-proveerlos para nodemeritar la calidad en la‘prestacion del servicio-al-usuario.

CONDICIONES LOCATIVAS Y DE EQUIPO

Las condicignes locativas y de eguipes podran ser verificadas por elllos representantes(s) legal(es)
de las @mpresas contratistas y \a persona designada poréste. Se tiene propuesta una visita opcional
a'las instalaciones de la®Unidad Prestadora de sdlud Antioguia en la fechia'y hora pactada.

EMPALME
El contratista al cual se adjudique el contrate; cuenta con 2 dias maximo-luego de la firma del mismo,
para tener el servicio totalmente organizado y cumpliendo cangl'100% de los requisitas@xigidos.

ARRIENDO Y SERVICIOS PUBLICOS

Los servicios de alimentacion ya que esto$se concentran al interiordel Establecimiento de-Sanidad
Complementario (ESCOP) y Unidad-Prestadora de Salud Antioquia, El sitioc debe qurmplir con la
Resolucion 2674 de 2013 en materia de servicios de manipulacion de alimentos;

Por lo anterior el Contratista en caso tomara en'arriendo de (1) espacios fisicos aproximadamente
de 76.38 m2, ubicados en el sotano de la Unidad Prestadora de Salud Antioquia, correspondientes
al area de prestacion del servicio de ‘alimentacion integral para pacientes hospitalizados para los
usuarios y beneficiarios de d&)Policia Nacional, debéra asumir la totalidad-del arriendo de las
nstalaciones que ocupa (Servicio de Alimentagion) para lo cual deberg carncelar segin ajustes-al
IPC del presente afio-por los profesionales en contaduria publica\de la'unidad prestadora de Salud
Antioguia, se\ temara como referencia’ el avalud s-2018-060856-meval, el cual.sé Ha venido
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ANEXO No. 2
FICHA TECNICA

_FICAA TECHICA DE pnmuc:m

N 50°
'mc\a\)i. s \?x\)é\a TR a8 e "066.((\ S

Tlm-slacién intagral del servicio de alimepteeion para pacientes hospitalizados Para Los Lsuanos Del Subsisterna De Salud De La Policia Nacional.

.'. agg o

Frtifa Astringente o 120 gr.

= ; a((\ ~ |Fruta Compota Aslringante o -.“._:__._ - A\ 110-125gr
: 506 g0 de frita astirgents \ 2000
Bebida sin leche Te 0 aromalica@s canela o anis o fndss EDQII.
ihenla protico md&rﬁpﬂmmmn pollo (80 gramos-depralaing | o Humblrmﬁm]omm T
2 Panas Q) [22 gr el
[2 lostadas

lArepa Elanca
Galletas g 5008

[Eddiodvanie
7
o{Fruta Frifia Astrngante

Sopa Cereal o plitano o aroz b fubérculo

lAdimenlo proteics Came o Polla

Farlnimn | Aoz

% Fﬂfuﬂmﬂ: L] Fapa o pasta o pliano

(Vardura Cocide aebingente

Blaoicls Jugn asiingrnig ¢18\an agua o aromatica da cansla o anis\dfnitas

Posing Galating Aldttics ndustrializads

IEdicoranta )
RGN OTRAS ESREGIFICACIONES : \6\3—"’ ok S0~

gla‘diela es exana de lcteos y arucaipSooncentrados. Se deba emplear sdnlcorante 8 Dase de aspariamen, scesulfdme ¥, suoralosa Mo se acepta edulcorinies’a base stavia

o se permiten fcidos, 5343, Bemas, productos integrales, lagUNNAEDE, ensaladas crudas ni avena an AGE

Segun necesidades dal Sarvicio de nutncion v Gateh casewdicara & weno de leche deslactosada pmnt,ac.cn liquids da firma reconocdd-en-el mercada

ILE wiidEdde medda minima nmgua comasponcos & peso del aimento cosida

Lo Su"rum:barsu en consishancia Aarral 6 blands a sl}hcnu:l {]va [T

Mo sa parmsting ol mplmmmarmm y CEMMEs oomd murilo, falrlao-swajarnas de Infenior calidad. En al palio bhicarnents se parmiict ¢ uso degitma pemil y pachuga dasnu-asau&
Er el pescada dnicaip@hie) se parmiticd sl uso de tnucha, begrs, ajams, rabalo, dorsdo de mar, tolig o'iapia

Fara E] proparacion e CENE malida mabin LEibZErsa =T da  res fnagna;
5ol 56 Aceplars el uso de pepa pashuss o sabariead capira o oripla, No 56 BoePLars-ANIgLYa olra variedad de papa ni papa,en(plre ndustializada o procesado,

a porcidn de compota deba pasar nabg aakha 110 y 125 gramos

La entidad considers, futad ssringentes permitidas guayabs pafa)\manzans y durazno y verduras asidibgeries permitdas: zanahona | ahuyama v @vea

En log wazns desechables solo se DBﬂ'rlll:u“am mhbﬂa 25 para wgmd:rrdrd paciaps

b naber venabdidad en Ilhq-:ls o alimrnms summnisirados

e R e

RS _
S ] e eadee s R

Fruka o M Acida 120 gr

‘ Ein ol ﬂasanmuﬁmnnm debe ser '-'EI'IEIJ'CI

2 Jl:;: &n fgua fFrula no acida ; (200 o i
[Café o té o mnrm;m;na o réu:ula da maiz il
Copdimenks proleico Humeo anouaEguier prapara{:m \U [Fipo.a E3gr
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Cuesn [SE!Q:’
SO M i u
Cisldo de papa con came o podgA\B0rgr de proteing) 2200e
Facinicen Zpanes . C\NY _ 2gr e
e — repa B\
(S C B MgntagLta TOgr
Energéticn Mermelada no Boica 150
Frute enlera gl pdnziin o acicda 120
{50pere cdma CraE G bberulo o verdura 220 ET
SAlimenlo profeico TR 0, Dol e L i b
= Pescado { [Bigr
arirdicesn | ( WArroE IGU'Q"
i ! |PEpaa ‘pastd o plalans o yuca 060 o
G\a\' locida f50gr
sna_((\ [Bebida Hugo de Trula ne acde (200 o
6 P oslie IDulces dadnXa ¢ bocadiio o araquipe F%Gg,-,

O\ i i A.so “oTRAS ESPECIFICACIONES. " 1 oD Lo

La unidad de medids minima exgida comesponda al pasg\del-almento cocido

Toos Jag BIMenios 08 esla diels deten prasentasé oo consistencia Handa, no oa0er NoHires verduras crudes, producios de)satsamentaria, preparanones a5 condmantss
irgarihes’

Enda data blanda no jugo no lecha po@s permile el emplec de lacteos, calé Thacolate, verduras, BIMenios produciored.ds Gas, (raparaciones Con grasa o @l memos que [a contengan
Se poded ulifear porcion de fruidasirmgente o jugo astingents. 2.0 o B
Mo s perniicd o emplioda)merkaza v cames como munilo, Jalea o semejantes de inferiorn calidad. Epel podt Uncamants 58 parmiticd of usp.as\piema pemil y pechuga deshuesads|
en el pescado UnicAeate e pemitia el uso de trucha, beqre \Mo@amme rabalo, dorado de mar, Jofie odlepia,

Seqn naceeidades del servicio de nulicidn y dietéfSh S indicara ol usa da leche daslaciesars prasentacin liguida firma recondcda)del mercado

Fara ia prEparacion e e malidn date Liilizerss care de e ]

S0 se aceplara o uso do papa pasiiss & Sabenars o CAMME 0 erivlla, No S«Acaplara ninguna cira vanodad de papa NLPEEE an purd ndustral zedo o procasgds.
La diata blands lodos molidolEwalos mismos alimenbas de ladinla blands parm |e protaing debe sar molda el daindceo en puid

Mo inchur lagumingsas

Mo 5@ perTmitira al uso o leche an polvo solo ligdida da frma reconaecida en o maercads

ﬂEn Tog vasos desachables solo s pednibed de calibra 25 para sagunded dal packsnta

l[.‘lebe haber vansbilidad ealoocE os alimentos suministrados

DIETA BLANDA PEQUERA

[\ e SO (-(\ o : O\ ; TR\ B
" 1008 G0MOA 1 fox 0. SomPORAtN 356' mqu@&m S
'xa\)d\a NG ) et Eea

7
O Frutao Mo acda E0gr

30 g &0 aguE [Fruta noacids 200
i \d\m"‘“‘ﬂ“ Pt ‘gmlma 0 avene o fécua de maiz mikthe achocolalata o leche con cereall . -
. ¢ 0\ \bs Hussi an cLakUIST praparissm Tipo A S3gr
056« :  JAlimenta protsics (Qusso Boar
,6 DESAYUND A L5k de papa con cama o polo (60 gr da.protedng| [Faee
'a_‘\)'d\ i pan N\ g
(‘.(\ C'\ Faningces 1 arega el
5066 h tostada : l20gr
A . |Grafe Marieila » g
\ﬂ_\)d Energético IMermelada no acida 15 or
((\ = Fruta entera o en pogclghr Mo acida 150 gr
066‘ |Sopa o crema Ceresl o lubérpufond verdura 1200
'6 ¥ g limario) protesa Carmed ). - “polo 160 gr
T a— Vi T} e
mumvw@ﬁ il ks b o, ki v
({\ C- A{Fannacea 11 ¥ara o pasta o platano oyoca, 50 gr L
C)osa Lo IVerdura Gooda M0
OB *|Prptijria Lot i no acido \ 200
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a undaddﬁmndu!a minima axigida c{x‘r&smﬂda al'\paszo dal alimanlo cockdn

rdg\dieta blanda paquena asiringente no s8uparmite el amplo de Iacrws, cﬁ_&wmﬂ. warduras, slimentas produgtones de gas, proparaciones con grasd o alimentos que a)
ngan Se podra ulilzar porcionde futa ssiningents © Ao astingante. O
|'| IB dﬁlﬂ blama pequedia pa 'deban induires produclos de salzamesttaria, cabolla en las ensaladas, condirantos ni irritanias

SURIREEPEL V. ¥ %A

I.El dieta blaru.ﬂ peguai@induys pacenos pedidticos de 1, a 10arfcs da adad

niengian (8 podrd wilzar parcion da fruts asiicigenta ¢ pgo astringans.
s parmitivd o emples oa marluza y-oBAies como munilo, Talda o semejaries detinfenorn calidad. En el palko dnicermerie S peomifing & wso de pierna permil g pochigs deghuesads
& pescads unicamente s permfilied-of uso de trucha, bagre mojarme. céba@; doreso de mar, tollo o blapia.

A diata blanca pequena inds mohdo lleve |8 proteing molics ye-farTacen en purd

S T oL

Egun nece sidaded gkl Servico de nubicon y distetica seindcara sl use 96 kche deslaciosads phesantacidn lguids firma reconocida deligesssdo o fonmta infantil sin lactoss,

wra A [repEracion a8 camea T imalida_ b iz e e ros magra.,
€8 aceptara ol uso S0 paps pashusa o.selanera o capira o ofiolla, No 89 acepleca ginguna olia vanedad de papa ni papEeo'plne induslrisizado o procesadas, ¢
s parmilira o use de leche en pahvo solo liguida de fima recanccida en-eldercado

=r | Was0s dBEEK.‘.hHDlB& E(Hi.‘l 58 permilira de Bﬁlltl"ﬂ 25 para ﬂgundm)&:l paciente

!:I,mﬁﬂ Ipdnalua alimenbos :umuu! rados,
CIETA COMPLEMENTARIA |
WO comeosie i LA B ENTO (| UNDaDDEMEDDA.
Lé At S RS _ -.‘,.C, o _,\c.@-@  MINMAEXIGIDA
Coleda de avena o macena o caresl infantd de armoz cog Foomek Infantil de
ECe catenn Wriciacitin o Corip)dai 150 5
DESAYUND —
Frula rod@cada Rallsdg o En Comgaola A5gr
Jups en agua Frula no acida 100 o
Sopa o Cregrs Crema denwerduras con pallo o carme {15 gr da groteing) 100 oo
ALMUERZD Y COMIDA " - X
IFarindcen I Puré de papa o plitaro o pasta Bogr
| r‘-"ulw.lru Puré de verdura ATgr
:d S : L %) 96,2 T (\\ : - N
. ’& Ea : | OTRAS ESPECIFICACIONES .~ T
A A\\ \ ; A\'A‘:6 : E&)% - c:a((\ : =

08 alimentos 58 summisirardn sin adicidn de sal, asicaigamisl

Loy alml;ﬁlns S SUMINISINaran de consisheneiay baxiura suava. F:umg En purascallatas o picadas ﬁnamu Verduras Gandas: En crema, en purés macoradas, helladas o picadasy
mian

lll a unidad de medidayninireekigda comesponde al peso del e cocido

Mo dar fiotas\ni verduras crudas. EXCLUSNMAMERTE GOCIDAS

La leche deba sar una Fémuig, iffenti de Iniciacion o Continuacén al H0%-%s permite Famuls de Indacitprddontinuacen en palvo

La dista complemeptaial incluye paciantes pedidiricos dg § w‘as W T Meses,
odio alimemad adicional u omitide debe ser a solicijud 98 Hulricidn

its 8l suminislio de huavo, frasa; feshd enlers de vaca, citncos o Acides Chodolate
2k eereal mfanh| 08 airor edckieriamanta

0 s permiticd of emplen 98 tamas como rmarillo. falda o samAasiés de inferior calidad. En 8l polis-anicarents s parmilra el uso de piesng gl v pechugs deshuesada.

Fara L] DaDErackin e cama molda dabe utilizarsa Carm da res magra
Solo. SEyIChptara el Uso de pepa pastusa S.sSRANGNS O Capira o cricka, no 6 Scepbaa Yrguna ofra varedad de Papa 1 g B0pure Indusingizads o procesado

v s vasos desechables solo se peemitisd de calibre 25 para segqundad {!alpa:ﬁ_-ur.\e i
DEBE HABER VARIABILIDABR ERTODOS LOS ALIMENTOS SUMINISTRADOS ) 2z

DIETA COMPLEMENTARIA I
OO v o XX
TIPO.DE OMBA m@a((\ 5‘@@“ s a((\  UNIDAD DE MEDIDA
f)U ‘Fu.rt.'n Mo acida. En fiXe's iallada o picada finsments 60 gr.
: -}X(\ Cfebida calienie r:ulada da avens o ficula de maiz en legia\de Conlinuacian N30 e
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|&rroz o papa o pasta o plgtato 6 leguminosa o yuca Rgn

Cocida hipog|bcida’ 20 gr

Griia hipoghucida a0 gr.
Jugo de fruta hipoglucids [a0NCC
B 1 =obre

A

e

[Ssmstnnga agdicar, grasa, salsas, erefmas

||lns kicieos autorizados drficamiente serdn leche descremada

||E=‘== diefa exs epeprilayce [cteas y arucams concanirpdns, B2 debe emplear edwoorane & hmd&.ﬁsparlanm Acagullame K, Su:raim.a Nn e acepu edulmmnlasa s Slauisi

Latrjdkad dH medu:!a minina exigida u:rrgsjmndﬂ al pese del alimente cocide

Sa suministrars en umslsln'ma Aormal o blanda a solicilud de rulricidn

lrmam«: daTn.na aslringente con &l aval §a fa nuincionista, especficando al ipo@airdia
Se-permiting al ﬂmrﬂﬂﬂ da maduza yoames coma manllo, 1ekda o semejanbed dsinferior calidad En o pollo ml:amnt:ﬂ: pb'rnlhm ol uso de peamna parpe ¥ pachugs desnuesada
N 8l pescado Unicaments e pemiitidrel weo de bucha, bagre mojams cindlo; dorado de mar, 1olle o tlapis.
Para T pragaracan [ LIS malida debe ttfilizarse came () &S magra
Solo 59 sceplera el wenie\paps pasiusa o sabanera o capi@ s\l no 58 Acaplara NINGUNE Dire yafadet de pepa ni paps en puré NduskiSiEHt o procesado

||No se permitieg &l Uen de leche en polvo soko Equida da fitva reconocida en el mercada.

| Erchoe vasos desechables solo se permitiea 'deuralione 25 para seguridad del pacsefie

DEBE HABER WARLABIL MDD EH T 05 SUNMI ATID
PaSICIC
ASSRERRcen
Erula 110- 126
ﬂ Brabida con leche Calé o1k o chooolate o avana o fdculs de maiz 200ce
IHuevo (Tibic) Tipo A G3gr
[Alimenta Prabaca D‘Tw it
DESAYUND Licuado de came o polia af Gapa y verdura inchida (80 ar def)
: o
probeina)
Farinaoen 12 panes Zgr ciu
Gress Mantequita 10gr
}Ene(gr'ﬁk:s;\ Mermelada "5gr
1!Frl.|l=1 Coenpola 110-125 gr -
L“mﬂﬂ 0 Crems |Sopa fuside dal dia o crema 220cc
Gameo  pallo 04 of
rllmrnl:- protesco malido Epr—y - >0 ar — Azl
o WAitin ] cO> faogr \\¢
ALMUERZO'Y comipa  [Farmaces | o : oo
Fannaceslf Figta'n pasta o plaland o yuca en pund iota\asoufis I!Jl‘.l or
[Mardiira Cocida an puré, torta o souflle |90gr
Debida Rlugo de fula cof aspasania 200 oo
Foslra Flzorg pudin G0 gr
E e O _ () OTRAS ESPECIFICACIONES .~ = oY
| VA <O 4 A\ A\
!lL.-: unidad de medidamickrie-Sxigida comesponds al peso del Aiehs cocds
Sa deben sumipsine suficientes pilos y cuchantas pac iR babidas.

En |5 diets Glenda todo molide no jugo no lechemo\se Permite ol empleo de [Acens, s GuGds, almenios procucions 06 gas, Clemas, salsas En ocasiongs 56 pOOre whUEBrparc in)
fni@ejugo da fruts sstringante con o avalide la nuincionista espacificando el lipsdadnta

wdns 105 alimentos lendrdn consisiéncts dea punés, compotas o licuasos -!-.l'n G884 tipo misl

Todos |oe liguides deban eele B consistenca mael [GNands on CUsNE B la canhdad 0@ espesants varigsegun ol alimento bass asi en promedios ), porcion 0 lecula de maiz. 7,54
r, 1 porcion de sorbéie .'Sgr 1 porcion de sopa: 7.5 gr, 1 pmmdc.-]ugn'mgrdamasame i

& prohibe sle(intsine Se verduras procucionas e gas ylortas con coreza de consistencia dgs:

nla dmaarnhlama =& acepta la probama dashlbchada o malida o en cuadros finafmdrls pleados .

wdos 108 liguidos deben 567 &5pEBGED, AspEsins con aspagante mezcly da vimmtﬂ da rmaiz moddicado armlasa 255 mmlmeﬁm.: T5% { spazania)
Mulricion poord soliciar frulatlands picada si lo requians, '
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Para a preparasin o8 =T nbilida abe \Azared caie et N g magra
okp 56 aceptara el UsD o6 BARA\pEsiusE o seDaners 0 CAPIA ¢ oiollE, o S8 sceptara ninguna otra varisdag d&PANS Ni pADE BN pund iNOUSINEkEadAH pretesads

N0 sa parmitra &l smplep'\de/menuze y cames como murille, felde\o<emejames de infenor calidad. Enal(poto Gnicamente s& permilirad &l usg-die perna permil y pechuga deshueseda

= el pescads rearende se permitic of wso de trucha, bagre mojama rodalo, dorado e man, ¢ o-tlapia

ko 56 parmitirg & vse de leche en polve 50k bawd da fma reconocida en el mencado,

Griis)iEs0s desechables solo se permitird o 'cabirs 25 pars seguridad del paceie

159 an tpdes, los-almenlos suminisirades

(.@j\"(\a)mm OBICION
o fFTuka o
Hhugo r!r.l Agua 3 Frula ro adda Ea 200ce
jBiobida 5 leche deecramada Café o woachocalate o a\renamauia de maiz ) 200ce
! Ut bilanca sin grasa o : 30gr
“WAliragdito probeico \
Calida de papa con carng apalie | 80 gr de protaina) R20dc
|2 panes ‘ 22gr clu .
Fennacey 1(Grepa P B0gr chu
(2 tstadas m; i
Energ-et.m IMermaiada c 15gr
Fruta entera o e mﬁm - Moagsida 120 gr =
SOpeGyfena Céreal o iubarculo o verdura 1220 m_“ W\
Gar:'-e o poilg : By
“lAlimento proteico — —
pEsza0l PJ qr
Farnazan | . R basred |9:I ar
“|Fatnacsaa Papa o paska o pltang o yucss Iﬂl o
[Vardura iCacida o cruda |‘El’lgr
Beabida Hugo de Trale oo ecido o
{Postre Duloes oo Frm.-rnba:adi;:-l; mTqu_lp-(l N\ F_g-r T

= D A8} ; ¥
\na,f)o e 60%_mmmma§\ 5@6\ b

\

IEI"t e31a diets MO &8 pErmite heevo, leche enlera, alienlies rilos o con grasza, salsas, oemas-iathegulla, condimentos ivitanlas

Lé-witiad de medida minima exigida con@apende al peso del alimanto cocado

En la dicta hipograsa B0 JHGOMD LECHE no se permite & empletrdedaciecs, fulas, ugos alimenbos pmdi.uu'aa de [as, cremas, salses Enoeasionds se podra uiiizar porcidin de)
fula @ ugo de fruta\asdiagente con el aval de la nutricionisla-esgecihcendo al hpo o tnuta

Los lackadl Setan sar descremados v al café descafoinada v of café descafeinado, E| apetd de colesieral dabe ser mdximo I00marepdr dia.

Mo se parmitisd el empleo de meduea(yecatnes soma murillo, felda o sameganies de intenor calided. En &l pollo (nigam&nte 58 permitirad el uso de piema pacl 'y pechuga deshuessda
Er &l pescads dnicamants 28 gBomited al wa de trucha, bagre mojapre(rsRaln, dorado de mar, tollo o tlapia,

Mo 58 permidi alOscolde eche an palvo solo liquida de Srrgceconsdida en el marcads.

& pregaracion de carme meHids daba utilizarss (=210 de reis magra
m.‘ll:f'plara = s de paps padlees-gCeabaners ¢ capra o ciolla, n-:: SRACAptard ninguna oira vanedad de paga g gEpaan pund Iﬂdllslﬂﬂlzadﬂﬂpmmﬂm

Fara

£n Ins vasas desechables @alo'es parmilird de calore 25 para saguritac-del pacieme

R VARIABILIDAD EN TODOS 105 AMMENTOS SUMINISTRADOS
DIETA HIFDSODICA
— T R4 A DE MEDIDA
COMPOSICION - \ _(GLASE DE ALIMENTO TR EXIGIDA
Fruta o Mo Acida 120 gr
Jumén.ﬂ-,gus. \\ Frutd no-Acide [200ce =%
P\ lafh ot o chocoate o svena ', fecula ce malz o lecha
.BWIJBT.-M hacha \ laenacolatada ) 200cs
Huayo en cuakquir s ITigo A S2gr
lalimentn proteicn [Auesa bianeytokran sal Poar il .
(iAo papa con care o pola (60 or de prifedna) 2 2o
Jretnscen Ol panes P2ar o
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1 arepa o gan lﬁi&lm’ [=0]
poostasas o S ~oOYMrcty A
Panteguills g
i Energ;ﬁm bdarmedada no acida 15gr
“AFrag eflora o en parcicn ‘l’;ﬂM X s 120 gf
. ( Israal o ubsroulo o vErdure 220 oo
JCame o {1 B0 gr
_ fpescady : PCN \ S Phor O
LadPE Ao fi30l gr
[Paps o pasts o pIALENG © yua. 120 g
—— ORI e D LW -
; Lkagn de fruta pe\ackio A0 e T
Do oher Truka o bocad ke o Sreguips =0 .

o

IEI apore de 5030 de |6 d8ieo8bs ser maxima 2 gr.

Todos los alimenios-dean pregararss gin 5&l y addong-sobre de sal de 1 gramp segn solicbd de’ madricion escepio o sepa y o aoes

L& unidad da medida minima exigida corespofideal pese del aimento cocids

{{Exi daiipw&diuu It fage ro leché Ba slnnﬁnri'hi-ln al omplen de Wcaos, fOtas,) [igos, cremas,slimantos producteras 09 §as, salsss. En ccasionss s podra ulilZer poncidn de iruts
o Jugo de truks astnngante comebavalds k& nulicionisla, espedcilicandso ol liza be frut,

Tooos kos platos principales daban lever cascos de bmdn © vindgisla ralural er sobres

Mo s prrm de s snisno ga concentradas, anleledos aalsamanlaria, apio, espinacy, salsasdebe itlizarse leche descremarda, cafe descafainado y aceite 1008 vaegetal

Mo 5@ peem g 5 empled da Marluze y cernas oo -muril o, falda o Berneisrllus de infetiprcalkiad, En el polie dnicamanta sk parmitira &1 uso da piama pemil ¥ pechuga dashuasada.
BCEI0 Unicamente e panmilind ¢ Gep\de Inacha, bagre mojarma ribalo durads de mar, tolio o tilapia sy Nt

la BrEparaghdt e Cirne malida dabs ulilizarsa CEME e S e MaEgra.
Selo seraceplar o use do papTEasisa o SEIANGETE 0 CAPINE & oriolls; 652 acaplana ninguna olra vaiedad oa papas ni paps o0 pund indusirisizado s pocasads

En las vasos desncnablas salo 56 parmiling de calione 25 pena eaQuuided del pacients

La ciela hipesadica tods molido debe absarvar a5 Ndoedones de |a dista blanda fodo molide S0 s peea 13 profeing 2aba sar malide v 1annaces an puné. Adicionar sobne dé sal a
Boliciud deniulticion.

Mo-g8 periilind &l uso de leche en polvo soleliquida de firma reconocids an &l mareacos

Dieba hater varigsilided en odos los-almantos suminisirados

DHETA LI

Consaime: sin grass Consome nahural da cama pollo SIN GRASA

b bods calignle Aguaide parels o TG on agua b RIOME]ICR.0e Cansa o manzana o pera [200cc

lEnergedico Gedatina Industralizada Y201

[Cansome sin grasd Consame natGral “de came o polla SIN GRASA &2 0ee

;\QBB\I:HI:I.R cabanle Té en syua o aromalica da canels o nanzana o perm [0 0

Jugo astringente OB BT &jua o arcendlica do canala o ANISSManzana  [2000:

Grlating Industnal zada

Secdenan sumiristiar sudicicnees pilos, cUchanas y cucharitas para las betwdas & ludas las comidas

b s6 parmite gl suminsino) de'l3otcos. frulas aoceplo Sebingsries werduras

salicitud He niricdn 58 podra suministirar pao-Blantda o galiatas de soda v porcion oo indas Aslsrando o oe frula

& unidisd de medida minima @egida-soresponde o paso dal alrmenlo cocitdl

Ert ko vasos desecnabias solo se pennilind de calitre 25 gafa segurided del pacients

sEERTING 8l ampeo da mesluza y carmes eome maaillo, fakia o semejantas de(riefion calidad En o pola Urecamentenss perriics ¢ uw=o de pinma pemil v pechiuga deshuesada
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nﬁmuma HIFERPROTEICA

=

Jugo de rula no Ecids con espesanbs

Liczuswdrs(de 'carne o pollo con papa v werdura ingluida’| 40 or da protaing| RO

Huava fibkio Tipo A (Tiempo de SoCHaR 45 b minutze| O S3gr
Candil con espesanta Fulk e
Cald o ehosodale o avena o scula de maiz ol P s
Gelaling Ilﬂushldlza.da 120gr
Compala 10120 gr.

* E_ Sopa o orefe L:‘r:h e 0 pel can papa {40 o da prolaina) v vardura amenlla o,
Habita can leche \’cgl.;l-n kumis 0 e
Poskecanledie . CNO™ Flas & Puagiin e Mt
Babidaan agla Ju o0\t Con esgasanke o
..:.lHE'a'J":' H;la-:h:- de crema - Ho0gr

IEE daban suminstrer suticienespildos, cuharas y cucharilas en bodasdas somidas

Unicamante a solisitun g rubicidn 56 puaden sweminslre galelas, gan bando o porclonas de Fulaacaands e boo de futa

||LB wnidad de medida minima exigida congsgirde al pesn dal alimenlo cacido

Todrs los liquidos deben §€respesas o ospasabos Con aspasaAnie MEsca o almisdn de maiz modiicaderamilass 25% amilopecting 75% (SPEZAMTE)

cdns los ligiides dl-l'u:u askar an conssiencia micgtanierdn en cuenta quae la cantidad del asprsante varia segin gl aliments bese asi en j..luu'ledn:l 1 porciten de Bouladé maizy 5
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ANEXO No. 3

OBLIGACIONES GENERALES DEL CONTRATISTA:
En geperal'son obligaciones del CONTRATISTA.

3 Cumplir con el objetoccontractual.

1 Obrar con lealtad y buena fe en las distintas etapas contractuales, evitando dilaciones y trabas.

3 Responder en los plazos gue da POLICIA NACIOMAL establezca en cada“caso, los
requerimientos de aclaracion.o de informacidn que le foarmule.

4 Cumplir cabalmente con sus obligaciones, frente al Sistema de Segunidad Social Integral y

parafiscales (Cajas e Compensacidn Familiar, Sena e ICBF), por guanto el cumplimiento de-esta
abligacidén-es‘requisito indispensable para la realizacion de cualguier pago.

B, Constituir en debida forma o aportar al Grupo Confractual y Seguimiento(de’la UNIDAD
PRESTADORA DE SALUD ANTIOQUIA o quien“haga sus veces, dentrg-de los tres (3) dias
habiles siguientes a la suscripcidn del contrate, 1a Garantia Unica.

g Guardar la confidencialidad de toda la-informacion que le sea éntregada y que se encuenire bajo
su custodia © que por cualquierotra circunstancia deba conocer o manipular y respondera civil,
penal'y disciplinariamente porlos perjuicios de su divulgacion yio utilizacidn intdebida que por si
O por un tercero se calse a la administracion o aterceros.

2 No acceder a peficiones o amenazas, de-Quienes actuando por fuera'de la ley pretendan obligaro
a hacer u omitir algin acto o hecho el CONTRATISTA deberadnformar de tal evento ala UNIDAD
PRESTADORA DE SALUD ANTIOQUIA de la PoliciaNacional y a las autoridades competentes
para gue se adopte las medidas necesarias,

& Mantener activa la cuenta corriente o de'ahorros reportada para los pagos con el fin de\evitar
traumatismos en el proceso de ejecucién del contrato.

g, Restituir a LA POLICIA' NACIONAL los elementos que haya colocado a'su disposicion para el
desarrollo del objete contractual, cuando'se'lo requiera o al finalizan el contrato, en caso.de gue
se hayan siiministrado.

10. EL CONTRATISTA deberd proporcionar la informacion necesaria para denominar, clasificar,

identificar y numerardas articulos de abastecimiento relacionados ylgincluidos en el objeto del
contrato, dentro \del plazo y en las condiciones sefialadas por el Supervisor, guien acreditara el
cumplimiento de la presente clausula, mediante un certificade’ en que conste la entrega total de
la informacion requerida. La presente certificacion serarniecesaria para la liguidacitn del contrato.
Entendiendose no finalizada la entrega de los bienes objeto del contrato,-entanto no se cumplan
las obligaciones-dela clausula de catalogacion.
El CONTRATISTA debera cumplir conla implementacion del Sistema de Gestion de |a Séguridad
y Salud en el Trabajo, de acuerdtoa lo establecido en el Decreto No. 1072 de 2015CPor medio el
cual'se expide el Decreto Unico Reglamentario del-Sector Trabajo” v la Resdlucian No. 0312 de
2019 "Por la cual sedefinen los Estandares Minimos del Sistema de Gestion de la Seguridad y
Salud en el Trahaja".

1. El COMTRATISTA debera enfregar junto con la propuesta el registro de la autoevaluacion de los
Estandares Minimos del Sistema de Gestion desSeguridad y Salud en el Trabajo (SGS5T) del
afio inmediatamente anterior, realizado en aplieativo de la pagina del Sistema General de Riesgos
Laborales debMinisterio del Trabajo,dende conste una calificacion que se encuentre ermuna
escala de valoracion “Aceptable’-es decir un puntaje mayor-a-85% (para el caso de consorcio o
uniones temporales se debera presentar el registro dela autoevaluacion por cada empresa gue
conforma la unién\temporal o consorcio). Asi mismo, se debera mantener la calificacién y
evidencias de la alfoevaluacion del SGS5T a disposicion, las cuales seran objeto de verificacion
durante la-gjecucion del contrato.

1. Formulario de compromise firmado por el representante Jegal de la empresa (segun modelo),
Formulario de compromizo con el Sistema de Gestian de Seguridad y Salud en‘el Trabajo de la
Direccion de Sanidad de la Policia Nacional.
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Referencia: compremisos con el Sistema de‘Gestion de Seguridad y Salud en el Trabajo para el proceso
cuyo objete'es “PRESTACION INTEGRAL DEL SERVICIO DE ALIMENTACION HOSPITALARIA PARA
PACIENTES HOSPITALIZADOS EN EL SUBSISTEMA“DE SALUD DE LA POLICIA NACIONAL —
UNIDAD PRESTADORADE SALUD ANTIOQUIA: ¢

El (los) suscrito (s) a saber (nombre del representante légal de la sociedad, asadiacion o persona
juridica contratista, o pambre del representante legal del consercio o unidn femporal contratista)
domiciliade en (demicilic de la persona firmante], identificado con (documento de identificacion de
la persona firmante y lugar de expedicion), quien obra en calidad de (representante legal de la
sociedad, del consorcio, de la unidrtemporal, o de la asociacion contratista, si se trata de persona
juridica, caso en el cual debe'identificarse de manera completa dicha sociedad, consorcio, unién
temporal, o asociacidn) indicando instrumente de‘constitucion v haciends mencion a su registrao
en la camara decomercio del domicilio d&'la persona juridica), guien’adelante se denominara el
CONTRATISTA, manifiesta (n) sw voluntad de asumir-de manera unilateral, eb presente
compromiso, teniendo en cuenta’ las siguientes consideraciones: Certifico queda empresa a la
cual represento cumple con'la afiliacion a seguridad social de sus empleados.

gue tiene implementado el Sistema de Gestidndela Seguridad y Salud'enel Trabajo conforme a (os
establecido enfitulo 4, capitulo & del Decreto 1072 de 2015 "Por(medio del cual se expide el Decreto
Unico Reglamentario del Sector Trabajo” y la Resolucion No(0312 de 2019 “Por la-cual se definen los
Estandares Minimos del Sistema de Gestion de la Seguridad y Salud en el Trabajo", asi mismo, que
clsenta con el Reglamenta de’Higiene y Seguridad-lndustrial de acuerdo al Cédigo Sustantivo del Trabajo.
Declaramos, bajo npestra responsabilidad personal y comprometiendo(a‘responsabilidad Institucional de
las personas\juridicas que representamos,’ que la informacidn<antes consignada es totalmente cierta y
puede sepverificada.

2. Para la facturacién de los bienes o servicios contratados, &g’ debe tener en cuenta’los
lineamiertos y parametros contemplados en la circular externa 016 del 09 de marzo de 2021
establecidos por el Ministerio de Hacienda y Crédite Plblico, por medio del cual se implementa
el modelo de recepcidn 'de facturas de venta, notas débito yfio notascérédito, la cual es de
obligatorio cumplimiento, de acuerdo con\la Directiva Presidencial 08 del 17 de septiembre de
2020 “Linearmientos para el Pago de Proveedores del Estady” g & Resolucion No. 000042 -del 05
de mayo.de 2020.

13. Contribuir con el desarrollo del establecimiento de sanidad policial donds preste sus servicios,
revisando y mejorand@ios procesos de atencidn & fin de ofrecer un servicio eficiente y de calidad
a los usuarios.

14, Colaborary propender por el cuidado de los recursoscde-la entidad (Fisicos. \Técnicos y
Economicos) incluida la propiédad intelectual y derechios de autor, y elementos ‘enfregados por
{a DIRECCION DE SANIDAD-UNIDAD PRESTADORA DE SALUD ANTIOQUIA, para la debida
ejecucion de las actividades convenidas y\@no utilizarlos para finesy 'én lugares diferentes a los
contratados, v a devolverlos a la Institucion a la terminacion del presente contrato. Asimismo, se
responsabiliza de los dafios o pérdida que sufran estos, @'excepcion del deteriore hatural por el
ugo, de acuerdo con lo eglipulado en los articulos 2202, 2203, 2204 del CodigaCivil, pero no sera
responsable en los euentos de Caso Fortuito y\Fuérza Mayor. Los bienes gue entregue la Entidad
al CONTRATISTA para el desarrcllo de las tareas objeto del presedte contrato, se hara mediante
inventario; @l-cual tendréa fecha de suscripcion la misma en gqué’se inicie el contrato.

15 Colaborar con los entes de conirel de la entidad o del Estado cuando asi se requiera.

16. Rendir los informes que la Direccion de Sanidad ~Anidad Prestadora de Salud Antioquia requiera
dentro de los plazos determinados.

Ty, Aplicar el canocimiento profesional en las actividades a desarrdllar, emitir conceptos que-se
requierari

18. Tratarl con respeto, impardialidad y rectitud a losfuncionarios de la POUGHA NACIONAL,
usuarios y demas personas con que tenga relacion con ocasidn de la_prestacion del servicio,
observando la moraly las buenas costumbres.

19. EI CONTRATISTA debe cumplir con la normatividad ambiental y de saneamiento basico vigente, ey 9
de 1979, ley 373 de 1997, resolucidn’ 180919, decreto 2811-.d2' 1974, decreto 351 de 2014, decreto
2184 del 2019, Resclucion, 591 del 2024, decreto 4741 del 2005, las normas-universales de
bioseguridad conservacion del medio ambiente;, Pecursos naturales, participacion activa en la
prevencion de la.conaminacion, uso racional del agua, la energia, realizar-segregacion adecuada ~dé
residuos hospitalarios y demas actividades que incluyan o relacione su actividad, ademas \de'las
normas gue modifique, reglamente /¢ sustituya
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20. Es obligacion del contratista cumplir, con sus obligaciones frente al Sistema de Seguridad Saocial
integral de los términos del articulo 50 de la Ley 789de 2002 en concordancida'con el Decreto
1703 de 2002, Decreto §10 de 2003, Ley 828 de 2003, Ley 1122 de 2007 y de conformidad con
lo establecido en el decreto 1273 del 2018, lo cual se conslituira @n-requisito previo para cada
uno de los pagos pactados; De acuerdo con el articulo 12 de laley 828 de 2003, el incumplimisnto
de esta obligacion sera causal\para la imposicion de multas sucesivas hasta tanto se dé el
cumplimiento, previa verificacion de la mora mediante liquidacién efectuads por la entidad
administradora. Cuando durante la ejecucion del contrato se observe la persistencia de este
incumplimiento@er cuatro (4) meses, laentidad estatal dard aplicacion a la clausula excepcional
de la caducidad.

21. El gontratista debe presentar el certificado del SistemaRegistro Nacional de Medidas Correctivas
RNMC, donde manifiesta expresamente gue no se encuentra incurso dentro“de ninguna de las
sanciones establecidas dentro de la Ley 1801 de 2016 Modificado porelart. 6°, Ley 2000 de 2019
"For la cual se expide el Codigo Nagional de Seguridad y Comvivencia Ciudadana®, previo a la
presentacion de los documentos en'el SECOP I (Colombia Compra Eficiente). de acuerdo en lo
contemplado en el Articulo 183 de la Ley 1801 de 2006,

22, El contratista debe garantizar la preservacion de |a integridad v confidencialidad de la informacion
institucional a la cual llegare a tener acceso directamente o por intermedio de terceros; en. tal
virtud, adaptara todas las medidas qlie 'sean necesarias para impedir su duplicacion, sustraccian,
divulgacian, alteracion, ccultamiento o utilizacién indebida y suscribira con la entidadtlos formatos
de’'confidencialidad o reserva a que haya lugar. Envirtud del presente contfato, el contratista se
obliga a no suministrar informacion que obtenga o conozca con ©casion de la ejecucion dél
contrato; tales como: informacion locativa o de arquitectura fisica, lugares a los cuales tenga
acceso eon ocasidn de la labor, informacion contenida en los sistemas dec infarmacion,
documentacion fisica, archives digitales, informacion de los funcionarios)'y 'contratistas e
informacion de los usuarios del Subsistema deSalud los cuales son de caracter reservado y
confidencial.

23. Para la sede operativa externa, el confratista deberd cumplir durante |a ejecucion del centrate con lo
establecido en la ley 1801 de 206 @n su articulo 87 para ejarcer la actividad econdmica. En el evento
de)gue la autoridad compatente en ejercicio de la actiVidad de policia imponga-medidas correctivas,
debera ser comunicada'\de forma inmediata al supervisor del contrato, so, pena de declarar posibles
incumplimientos-Contractuales.

24, Las partes acuerdan que cualquier infermacion intercambiadal facilitada o creada entre ellas para
el curmplimiento del objeto contractual, serda mantenida en estricta confidencialidad. La parte
receptora correspondiente sblo podra revelar infermacion confidencial a quienes la necesiten y
estén autorizados previamente por la parte de cuya informacion confidencial se trata, se considera
también informacién confidencial: a) aquella que como conjunto o por la configuracién o
estructuracidn exacta de sus compeonentes, no sea generalimente conocida entre los expertos en
los ‘campos correspondientes.b) la que no sea de fagiPacceso, y c) aguella.informacion que no
esté sujeta a medidas \de proteccion razonables, de acuerdo con las circunstancias del caso, a
fin de mantenersu caracter confidencial.

25. Cumplimignterde normatividad: El cotitratista acatara los lineamientos del Régimen de proteccion
de datos vy demas aspectoscrelacionados con el tratamiento de la informacian-que les sea
aplicable, en el marco de\la'ley estatutaria 1581 de-2012 y de la ley 1712 de“2014, del capitulo
25 titulo 2 del libro-2cde la parte 2 del decrefo 1074 del 2015 y las normas que la modifiquen,
reglamenten o sustituyan en virtud de loeual se hacen responsables de la privacidad, seguridad
y confidencialidad y la Resolucion ‘Mo, 08310 de 2016por’la cual se expide el Manual de
Seguridad de la Informacién para la Policia Nacional

26, EL CONTRATANTE realizard descuento por concepto de estampillas Jaime' 1saza Cadavid de
acuerdo a la ordenanza 017 de 2018 de Ja-asamblea de Antioguia, equivalente al 0.4% del valor
a pagar, la.cuenta de cobro debe estar soportada con la certificacion de cumplimiento e informe
expedido’ por el supervisor, informe de actividades y demas documentos requeridos por la
Direccion administrativa y financiera, de acuerdo con'el derecho a turno y la-programacicon del
plan anual de caja (FAC).

3F. El contratista-realizara los cursos, actualizaciones y estudios académicos pertinentes para ‘el
idoneo desarrollo de sus actividades:
28, Secompromete a cumplir con lo estipulado en la CircularExterna 016 del Ministerio de Hacienda

y Crédito Publico, respetto’del proceso de Reeepeidn de Facturas Electronicas, CIRCULAR
NUMERO 000003 16ABR 2022 Direccion de Gestion de Recursos y Administracion Econémica
y DIRECTIVA PRESIDENCIAL No. 09 DE2020, (septiembre 17 Attuacionas para garantizan la
exigencia de la factura electronica\como soporte de pago a logproveedores del Estado (si-aplica).
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29 Las demas obligaciones del CONTRATISTA contenidas en el articulo 5° de la Ley 80 de 1983,
asi mismo, sera civil y penalmente responsable por'sus acciones u omisiones en la actuacion
contractual

30, Estaran a carga del Contratista los costos“de transporte, movilizacion, seguros, fletes, que se
causen para-la ejecucion del contrato que se llegue a realizar, Estos costos se entenderan
incorporados al valor total del eonfrato que se llegase-a-celebrar, incluyendo losdimpuestos.

31. El contratista debe enfregar al supervisor del contrato los siguientes documentos soportes v
evidencias de cumplimiento asi:

32, Plan de sangamiento basico estipulado.

33. Los formatos y/o documentos gue-evidencien la implementacion del Plan de Saneamiento.

34, Certificado de Manipulacidn de Alimentos del personal gue laborara en las instalaciones, asi como
cursos y/o demas capacitaciones.

35. Certificados de proveedores y anexos de los registros de INVIMA delos insumos adquiridos.

36. Certificadas de examenss médicos: y trimestralmente_realizados al personal ceme control,

examen bacteriolégico de frotisde garganta y ufias, coproparasitoldgico vy serologia, presentando
los correspondientes carfificados al supervisor debcantrato,

7. Formatos de control-de ingreso y calidad de alimentos.
38. Rotulacion de alimentos empacados, ¢amicos, lacteos, preparados y de panaderia.
39. El contratista debe realizar acompafiamiento y apoyocen actividades de mejoraniento que

permitan el cumplimiento dé'la normatividad en materia de vertimientos, si-es el caso que los
resultados de las muestras tomadas por este\y por la Unidad Prestadora’de salud Antioguia pog
cumplan algurcparametro de la norma,.y ©g generara ningn costo para la Direccion de Sanidad.

40, El contratista’ debe cumplir la Resolucién 631 de 2015, en materia de vertimientosy-asumira
cualguier multa o sancion que se genere a partir del incimplimiento durante elramite de algun
permiso en cumplimignta'del Decreto 1076 de 2005:

41, El contratista debe usar productos para la desinfeccidn y limpiezacde las 4reas, que sean
biodegradables, para lo cual entregard. la’certificacién que saporten la biodegradabilidad de los
productos-de limpieza, emitida por'parte de un laboratorio avalado por el IDEAM CAST como &l
inslmo gue no contenga trazas de mercurio en cumplimiento de la Resolucién 159 de 2015.

42, El contratista debera instalar al inicio de |a gjgsucion del contrato un dispositivo portatil para_la
retencion de grasas, aceites y material solidlo generados por la acfividad de lavado de lozalcon
el objeto de aumentar la efectividad gn el pretratamiento de las aguas residuales que'sa generan,
el cualpodra desinstalar una vez cumpla con el periodo de ejecucian del contrata

43 Realizar mantenimiento de'la trampa de grasas con-una periodicidad minime de 2 veces al mes
dependiendo de la capacidad de la mismay controles ambientales implementados en la cafeteria,
este mantenimiento se realizara a través 'de personal técnico o téendlogos hidraulicos, sanitarios
o afines. Los residuos retirados deberan ser entregados &tin gestor autorizado pof l& autoridad
ambiental para el manejaCde estos residuos, quienes certificaran el tratamiento aplicado,
indicando la cantidad de'residuos retirados y la fecha.

44. El contratista secompromete a realizar elmantenimiento y/o calibragién de los equipos asignados
(neveras congelador y aquelles gue requieran este servicio) mediants una entidad certificada
por Ja DNAC, minimo cada § meses, una vez se adjudigue el contrato o cuande (e fequiera por
fallas técnicas, registrando |a cantidad y tipo de refrigerante utilizado.

45 El contratista deberd instalar puntos ecoldgicos'o contenadores de acuerdo a la resolucion 2184
de 2019, dentro del establecimiento, con'el fin de realizar separagidn de los residuos plenaménte
identificados de acuerdo a los volimenes de generacion feniendo en cuenta los lineamientos
establecidos dentro del sistefna de gestion ambiental implementado en . las . instalaciones.
Ademas, debera realizar-la segregacion en |a\fuente para |la disposicion)final en el chut de
residuos en bolsas de color acorde a las difectrices establecidas porel 'equipo del SGA, separar
adecuadamente los residuos sdlidos ¥ liquidos del material organico reciclable,

46, El contratista debera realizara(caracterizacion de las\aguas residuales proveniéntes de su
actividad (cafeteria o restagrante) a través de un labaratorio acreditado por e IDEAM, tramite que
se debe adelantar ¢cada 6 meses, el primero akfinalizar el segunde mesde iniciada su actividad
productiva. De, &er necesarioc y sequn_resultados de laboratorio,céb‘contratista debera tomar
medidas ambientales para el logro debeumplimiento de los pardmetros exigidos por la Jey

47. El contratista debera realizar gl inanejo adecuado de losresiduos organicos genarados durante
la-ejecucion del contrato, @si mismo debera llevar un 'control de la generacién'y 1a disposicien de
los mismos, y presentarinforme al supervisor delcontrato de manera mensual donde especifique
cual es el tratamiento o dispesicidn aplicada, garantizando que na g2 utilice para la alimentacion
de ganado peércino, :
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48. En las unidadas ubicadas en los distritos capitales los arrendatarios deberan diligencianel registro
de generadores de aceites vegetales usados y de igualforma en las unidades a nivel nacional
deberan darle manegjo adecuado a los aceites producto de las frituras wtendran que darle
tratamiento y/o digposicion final a través de un gestor ambiental\autorizado por la autoridad
competente-para la realizacion de gsa-actividad, de igual formma debera llevar el reporte de
generacion de forma documentada‘para su verificacion y.control.

49. Evitar el uso de polietileng gxpandido (méas conocido‘como ICOPOR) para semir alimentos

50. El contratista se comproniete a cumplir con la aplicacién de las buenas practicas de manufactura
-BPM, con arreglo alo previsto en el decrete 3075 de 1997 y la resolucion 2674 de 2013 expedida
por el ministeric de salud o cualquiera otra disposicidon que los modifique, adicione o sustituya.

51 Garantizar que los detergentes, desinfectantes y demas sustancias utilizadas @n el servicio de
cafeteria esten debidamente identificados y guardados de acuerde a las(recomendaciones del
fabricante y fuera del area de procesamiento.de los alimentos

52. El contratista debe Realizar la respectiva fumigacién, desinfeccidn ambiental y desratizacion de
las instalaciones arrendadas, de acuerdo a lo estipulado g su plan de saneamiento por parte de
unafirma especializada yautorizada por el Ministerio'de’ Salud o la Secretaria Municipal de Salud
¥ a lo coordinado correl supervisor del contrate, ‘de igual forma al realizarse la actividad debera
entregar al supetvisor del contrato los siguientes documentos:

53. Soporte dela idoneidad del personal que realizd la actividad én'la aplicacion de plaguicidas.

54, Cerdificados de disposicidn. de los recipientes de los Quimicos utilizados, en. cumplimiento del
decreto 4741 de 2005, por &l cual se reglamenta parciaimente la prevencidi y el manejo de los
residuos o desechos peligrosos generados-en el marco de la gestiénintegral.

95. Ceriificacion-suscrita por el representante legal donde manifiaéte que los terceros contratados
para el transporte, tratamiento-y/6 disposicion final de Jos residuos peligrosos (y ‘especiales
generados ern las actividades de mantenimiento, dienen los respectivos permisos y licencias
ambientales vigentes emitidas por autoridad ambiental competente.

56. Anexar la hoja de seguridad de los productos guimicos utilizados para la actividad.

57. El contratista debe cumplir con el Decreto 1609 del 31 de julic de 2002 para el transporte de
mercancias peligrosas, en.referencia al transporte-de’los residuos peligrosos v especiales
generados en la actividad descrita, para lo cual entregard los respectivos certificados de
mavilizacion al supervisor del contrato.

58. El contratista ‘debe contribuir con el programa de ahorro v uso eficiente de agua, energia 'y uso
de residios que desarrolle la Unidad Prestadora de salud@ntioguia.
59. El confratista debe realizar |a recuperacidn de los residuos organicos o biodegradables generados

durante la producciande alimentos y preparadas o sobrantes con una émpresa acreditada que
garantice su uso(de manera adecuada sin generar impacto al mediglambiente, por ninguna razén
se utilizara\para la manutencion de @nimales, de igual manéra entregara los correspondientes
manifiestos o actas de disposicion final del residuos y permitira la visita a las instalaciones de la
empresa gestora durantela'duracion del contrate sin-costo adicional para-laUnidad Prestadora
de salud AntioquiacFara lo anterior debera présentar la documentacion de la empresa: concepta
sanitario o visita'de la alcaldia respectiva

&0, El contratista recibira formalmente' mediante acta suserita ‘por el representanté‘legal y el
suparvisor del contrato el areaasignada para el desarrollo del contrato en comeanto al igual que
los equipos y demas elementos de propiedad de-la Unidad Prestadora-de salud Antioguia los
cuales quedaran bajo su completa responsabilidad dado que sera‘el contratista quien haga
mangjo dirgéte de lo entregado en virtud al desarrcllo del contrato. Con la suscripeion delacta en
mencidn-el contratista quedara-como Onico responsable del mantenimiento- preventivo y
carrectivo de los equipos, sin gue esto represente-ningun costo para la Unidad: Prestadora de
salud Antioquia

61. El CONTRATISTA debe informar del cambio de alguno de sus fdncionarios al supervisor del
contrato- mantener las hojas de Wida actualizadas y a disposicion de cualquier auditoria o
reguermiento justificado, de lmisma manera desde elinicio del contrato el personal debe estar
debidamente uniformado g identificado de acuerdo alas actividades que desemperie.

62 El CONTRATISTA debe Informar al supervisor del contrato cuando el estado de gjecucion del
contrato se eneuentre en un 70%.
63, El CONTRATISTA debe Pagar en'forma oportuna y mensual'el canon de arrendamignto por un

valof de $ 3.429.320,84 parala vigencia 2026 del sitio designado por la Unidad Prestadora de
salud Antioguia Servicio de Alimentacien) , aclarando que el valor del canorn de arrendamiento se
incrementara_par-afo de acuerdo con lo, establecido en la ley 820 de-2003 “...Por la cual se
expide el égimen de amendamienfo de vivienda urbana y_se dictan olras disposiciones.,."Los
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65.
66,

B67.

68.

recibos, de consignacion del pago del arriendo y de Jos 'servicios plblicos seran requisito
indispensable para presentarla facturacion mensual.

El CONTRATISTA debe mantener un archivo en'el que reposen |a histaria laboral y los contratos
laborales del recurso humano ofertado para esta contratacion, cumpliendo el estandar ung del
sistema de‘habilitacion.

EICONTRATISTA debe realizaruna reunién administrativa con todo el personala'cargo (minimo
una vez al mes) de lo cudlse realizaran actas dedostemas tratados.

El contratista deberd enviar semanalmente @l supervisor del contrato el reporte de consumo yo
gjecucion del-presente contrato, con el fin'de no sobre ejecutar el presupuesto asignadao:

El contratista debera garantizar el-almacenamiento de Jos alimentos tanto en frio-como en seco,
los cuales deberan ser alfacenados de forma que @ste aislado del suelo adb-cm y retirado de
paredes a 10 cm, deigual forma deberan estar Ubicados en lugar donde permita la libre movilidad
del personal, asi mismo el flujo y circulacién‘de aire en cada zona segun resolucion 2674 de 2013,
El CONTRATISTA debera cumplir.can la implementacién del Sistema de Gestién de |z Seguridad
y Salud'en el Trabajo, de acuerdo a lo establecido en el‘Decreto Mo. 1072 de 2015 "Por medio
del cual se expide el Decreto Unico Reglamentario del Sector Trabajo” y Ja'Resclucion No. 0312
de 20189 “Por la cual s definen los Estandares Minimos del Sistema'de Gestidn de la Seguridad
y Salud en el-Trabajo”.

Etapa precontractual y celebracidndel contrato: la documentacion que se relaciona a continuacidn debera
presentarse al momento de radicar la propuesta frente al plisgo de condiciones ségun cronograma.

debera entregar juntcocon la propuesta el registro de la autoevaluacién 'de los Estandares Minimos del
Sistema de Gestion de Seguridad y Salud en el Trabajo (SGSST) del afo inmediatamente anterior,
realizado en aplicativo de la pagina del Ministerio del Trabajo, donde conste una-calificacion que se
enclentre en una escala de valoracién “Aceptable’; es'decir un puntaje mayor.a 85% (para el caso de
cunsorcio o uniones temporales se deberd presentar el registro de la autoevaluacion por cada empresa
que conforma.la uRidn temparal o consorcia). Asi mismo, se deberdmantenar la calificacion y evidencias
{diella autoevaluacion del SGSET a disposicion, las cuales seranobjeto de verificacion durante la ejecucion
el contrato
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. ANEXO No. 4
TIPIFIGACION, ESTIMACION Y -ASIGNACION DE RIESGOS Y DETERMINACION DE
, GARANTIAS.
ETAPA CONTRACTUAL
EMPARA  EL O RIESBO DE
INCUMPLIMIENTO, ~ DURENTE  EL
LAZO 08 (O\\EJECUCION |
Bohire e MICENTE  FOR UM LII]LII?DAC‘:I?H DEL CONTRATO L]
b ; TERMING IGUAL A LAJESTIMACION DEL RIESGO CUBRE EL
GARANTIA LINICA ?:EISFED :;‘Fﬁ”:'gﬂﬂﬂgo 5:_%1;? {2 g'é:_nwmnmn WVIGENGLA DEY DEL VALOR DEL CONTRATO)
Pty ICONTRATO CONTRATO Y 4 MESESCOMO QUIERA QUE S5E PRETEMDEEL]
MAS PAGO FARCIAL O DEFINITRVEYBE LOS
PERJUICIOS OUE- CADSE A LA
ENTIDAD EM LIS MNEMOS TERMINGS
s Ly CLAUSLLA PENAL]
___ |PECuniaREa
PARA EL RIESGO DE ~MADM|
IDAD CEL SERVICIC DURANTE LA
s - ) BUSCANDA ORESARCIA  EL
CARANTIALNICA |\ pepses’  [SERVICIO MALOR DL N TR T R o v & MECELDETRIMENTO ) CAUSADD A LA
CONTRATO e ENTIDAD\POR  MALA CALIDAD O
ICTENGIA DEL SERVICIO
Wa\l %2
DANDS A TERGERGSDEﬁLm 'jm ARA LS D08 PRODUCIDOS]
POR et ok VIGERTE  FOR ELFOR EL CONTRATIST A CON OCASION
GARANTIA UNIGK, ARIEPED RESPONSABILIDANC, LR O SEAlCONTRATISTAL) TERMIND  DE  LADE LAEJEGUCION DEL CONTRATO)
FINARCIERD CIVIL MFERIOR O 1GLAL MIGENCIA DEL ARALED Y SERAN BENEF ICIARICS]
EXTRACONTRACTUA CONTRATO ANTO LA ENTIDAD CONTRATANTE
L Pl OMO LOS TERCEROS OUE PUEDAN
: \ ESLLTAR AFECTADOS
PARA A LA, ENTIDAD DF L0H
ERJUICIOS, QUE\SE LE OCASION
MIGENTE POR  UNCOMO -\ (CONSECUENCIA  DE
- RIESGO Ao Ao CSIEINCO POR CIENTO TERMIND IGUAL A LAINCUMPLIGIENTO  DE LA
GARANTIA LMIEA JURIDICO INDEMMIZACIONES HE%) DEL VALORICONTRATISTA  MWIGENCIA DEGBLGACIONES LABOHALES A QWE
. FAsolaEs DEL CONTRATD: ICONTRATO ¥ TRES, (3ESTE OOLIGADD EL CONTRATIST
| AROS MAS RIVADAS DE LA CONTERATATI
t L PERSOMAL UTILIZADCS PARA
| JECUCION DEL\CONTRATO.
CLAUSULAS SANCIONATORIAS s
DE| CLASE DE _ EE ASIGNACION mﬁy
\ RA RIESGO. 08 RIESGOS | DEL: DEL RIESGO 5, e
LANO CONSTITUCIONL L cuYo
DENTRO
ALOR SE JCHANDD  EL  CONTRATISTA M
S R A A IETA EWLIQUIDARA  CON oon oA  DiAc BECONSTITUYA DENTRO DEL TERMINO
WAL T i NBASE EN UN CEROICONTRATISTA : b EN LA FORMA PREVISTA(EN EL
oo K SaTo o B S SR T S PO A O TSI
O IEATORIOS EL MaLOR' DEL e IMODIFICATORIOS, ‘B“POLIZA DE
1 LA ONTRATO RANTLA UK
FOLIZA DE GARANTIA
LIMICA al\ i
LA MULTA SE APLIC
POR  CADA D
RETARDD HASTA) POR
MULTAS | \GU¥G LN PLAZOCOE GLUINGE
WAL, 5E 15), OIAS\ CALENDARID
LIQUIDARA  COM LUE\SE DESCONTARAMMPARA - rFE P.';D{:Rt:'L ng
HSE EN UN CERC DEL SALDO OUE  LE[INCUMPLIMIEN A !
paULTA K INCUMPLIMIENTEND Yot CINCOCONTRATISIA'  [SOEUDE La ERTIDAD ALGURA DELIGACION DERIVADA DEL
HURICHCO PARCIAL o5 DEL WALOR ESTA  SANCION  SEWGOHTRATO POR CALSAZ
DEJADO oE IMPONDRA  MEDIANTEIMPUTABLES AL CONTRATISTA
CUMPLIR 2 TTO ADMINISTRATION
ENTREGAR CTIVARD EN TL QUE
SE EXRRESARA LA
AUSAS QUE DIERGH
UGAR & ELLA .
= LVEINTE POR CIENTG
2 DEL  WALOR]
BT 5 e
INCUMPLIMENTD  VEINTE FOR UANDD_SE TRATE DEp b & op™ gepte  Dep
CLALSULA PENAL RIESGO ' [TOTAL e B T — LIMRLIMIENTO CONTRATISTA, SE_BUSCA EL PAGO
FECUNISRIA WRIMICO  [DECLARATORIA  DEMALOR TOTAL DEL QAL DEL CONTRATOlS, n S EE Tvn. DE - LOS
[CADUCIDAD CEMTRATO Mc'l’ﬁﬁtm'éﬁéﬂ ALpERJUICIOS ‘DUE SE CAUSEN A LA
ARG pEL [N
k2 P\ ONTRATI =
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ANEXO No. 5

OFERTA ECONOMICA |
PN UPRES DEANT MINIMA CUANTIA 244-2026 1

El valor del presente contrato es de CIENTO CUARENTA Y UN MILLONES QUINIENTOS
OCHENTA Y SIETE_MIL DOSCIENTOS DOS PESOS CON SETENTA Y CINCO CENTAVOS
MONEDA LEGAL (% 141.587.202,75) mrrespondientes ala 'vigencia presupuestal 2026,
discriminade\asi:

el
a1 ACEE

1 DIETA ASTRINGENTE 1 s 29 uuu 00
i 2 DIETA BLANDA 1 € 48.000,00
B V'DIETA BLANDA PEQUERNA 1 $ 33.000,00
A" | DIETA COMPLEMENTARIA T ’ 1 $ 23.000,00
5 DIETA COMPLEMENTARIA I 1 §23.000,00
6 DIETA HIPOGLUCIDA = 1 O $s0.000,00 |
[ DIETA SEMIBLANDA 1 $ 35.000,00
8 DIETA HIFOGRASA 1 5 39.000,00
9 DIETA HIBQSODICA 1 460:000,00 |
10 DIETA LIQUIDA CLARA 1 $ 37.000,00
11 DIETA LIQUIDA HIPERFROTEICA. ¢ $ £0.000,00 | .r
12 DIETA NORMAL 1 $ 60.500,00 | '
13 DIETA RENAL 9 1 $30-000,00
14 ASTRINGENTE — LIQUIDA GLARA g 1 " $4.000,00
15 SEMIELANDA = A\ $ 5.000,00
' ’ 16 COMPLEMENTARIA 11 1 $ 4,000,00
17 BLANDA PEQUERA \ \ 1 $)2.000,00
18 ACOMPARNANTE DE PANADERIS PASTELERIA 40 i 5 700,00
Ers )
- 0°%% AGUA INDUSTRIALIZADA BOTELLA 500 CC 1 £ 30{: 00
-; 20 AGUA DEPANELA JARRA X 5 PORCIONES : i /600,00
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21 AGUAMIDUSTRIALIZADA VASO 2500 1 £17200,00

22 RROMATICA O AGUA DE PANELA POR 8 OZ & 1 $ 720,00

23 AROMATICA JARRA'KS PORCIONES I $2.000,00-

24 AREPA REDOMDA 40 gr 1 S 200,00

25 AREPADELGADA 60 gr 1 ‘30000

26 ARROZ COCIDO 80 gr 5 $700,00

27 ARROZ COM LECHE A0 GRS 1 $700.00

28 AZUCAR EM SOBRE 10 GRAMOS . 1 £ 140,00

29 CAFE O'CHOCOLATE EN LECHE&ONZAS 1 3 1.500,00

30 CALDO DE PAPA CON.GARNE O POLLO 1 TAZA DE 8 ONZAS ! $ 4.000,00

31 CIRUELAS PASAS —F 1 4,2.000,00

32 COLADA EN AGUA 8 ONZAS 1 $ 400,00

33 COLADA EN LECHE 8 ONZAS t $1.200,00

34 COMPOTA FRESCA~100 GRAMOS 1 $ 2.500,00

35 COMPOTA COMERCIAL 113 GRAMOS. 1 $6.000,00

36 CONSOME NATURAL DE ROLLO'D CARNE TAZA CON 8 ONZAS 1 % 1.200,00

37 CREMA NO LAGTEX SDBRES 4 GRAMOS 1 5 300,00

ET ENSALADA FRUTAS CON QUESO C@N'CREMA 300 GRAMOS 1 < 5.000,00
39 ENSALADA FRUTAS CON QUESO SIN CREMA 250 GRAMOS I < 5.500,00
T a0 ENSALADA FRUTAS SIN QUESO SIN-CREMA 250 GRAMOS 1 % 5)500,00

41 ENSALADA FRUTAS SIN QUESO SIN CREMA 120 GRAMOS 1 5 3.500,00

a2 FRUTA MIXTA PORCION 250 GRAMODS 1 54,500,00

a3 FROTA 120 GRAMOS $ 2.000,00

a4 GALLETAS PAQUETE DE DULCE O SAL 19 GRAMOS 1 ©5$900,00

45 GELATINA DIETETICA O NORMAL 100 GRAMOS \} $ 1.200,00

a6 HAMBURGUESA CON, 100 GRAMOS PROTEINA UNITAD $1.100,00

a7 HAMBURGUESA CON 140 GRAMOS BROTEINA UNIDAD 1 % 7.000,00

48 HELADO DE CREMAINDUSTRIALIZADD 100 GRAMOS 1 $1.450,00
T HUEVO CUSLOUIER PREPARACION 1. TIFO A 1 $ 1100,00

50 CREMA NO LACTEA SOBRES 4-GRAMOS 1z 300,00

510,.C° | JUGO FRESCO EN AGLAJARRA X 5 VASOS 8 ONZAST/U $ 950,00
T s2 JUGO-FRESCO EN AGUA VASO 8 ONZAS 1 § 1.500,00

53 TUGO FRESCO EN LECHE VASO{SURBETE) 8 ONZAS 1 £ 300,00

54 JUGO FRESCONARANJA NATURAL 8 ONZAS 1 $2.100,00 ()
i 55 | LECHE DE SOYA O DESLACTOSADA 8 QNZAS T 5160000 |
T se L1CUADO CON CARNE O POLLO'8 ONZAS 1 \)$4000,00 |
[ &% MANTEQUILLA 10 gr 1 5 450,00

58 MERMELADA, 20 gr i 1 $ 500,00

59 MERMELADA DIETETICA 20gr 1 $5s000° |
? 60 PAN UNIDAD 30 GRAMOS y 1 ¢'550,00
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' FOOD

63 - [SALTNSOBRE 1 GRANG 1 Saaq 540,00

o | SALMCON VRSO BONZAS 1 5 1817,50 § 2O00uE

“ ::l::mn:mumﬁmﬁn ® 5 L 20440, L2351

8 ::nmﬂﬁ:ammwm 1 4430400 $amune

& :;ﬂmmoemmmmul 3 Pp—— L0000
SO0 CREMA DEL DA PLATO CON 8 QHIAS, 1 091220 § 200000
SUPLEMERT G DE HBRA THPD ALLBRAM, . < S 105000
GRANOLA, 30 GRAMCE

TO | HONELAS DEAVENA, U OTRAS 25 GRAMOS 1 $ c83,15) £ G00,00

Ti - [VEADURA CRUDA FORGEN 120 ORAMOS) 1 TiveLm 4 L00000 .

T [ VOGURTO KUMIG 120 GRAMDS i SIEMS $ 100050

73 | TEEH AGUA POR S ONIAE B\ el \ )\ EEng0 |

T4 | TE JHRA K5 PORCIONES ; 1 4505, 5 500,00

T90 | TE €M LECHE POR 8 DNEAS 1 oo simio]  §100000 00

Elimpuestodebers incluirse dentro del valarleriado por e item.

El-pracic presentado por of afiraste dobe cubrir todos los costosdo los diferantas impuestofd
descuentos, imprevistos gastos de administrecdn v utiidaddel oferente.

5i #l plerente-nd discrimina & impuesto al valof agregado a los sendcios de iﬁnlnh&ﬁnmllﬂmn \ 1
algin tifo de impuesto, La unidad prestadors de salud Antioquia, hm;lﬂﬂui incluido en el valor
eiartade y asi lo aceptach of Proganente, \

Nota 1: tenkendo eq duenta que se trata de un contrato de prestacion de servicios qua seejecutard
en tracto sueddivo, |3 Folicia Naclonal = La Unidad Prestadora de Salud antioguia, adjudicard
totalidad del presupuesto asignado del presents proceso.

Mota 2:se informa a los oferentés gue el valor ofertado en el presente formulario es evaluativio ¥
que & valor o adjullichs es el total del presupuestt-adignado para ¢ presenta ffocese de
contratacion.

Not#'3: ¢l oferente deberd diligentiar-en el cuestionario numeral Lgoe se encuentra en el SECOP
#i, nombrado “OFERTA ECORONNICA - EL OFERENTE CEBERA DILIGENCIAR EL VALOR TOTAL DEL

Dereoricn: Caemes 54 R4 B0ui = eiiocega 218, X pieo \
Clikels B} - EmigocioAstogia
el et o com
Dibglcesn 44880°0 Cadlar: 245701548
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Atentamente,

Mayor CARLOS AYBERTO GUILLEN AGUDELQ
Jefe Unidad PrestgloraDe Salud Antioguia
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Ertm Formeto  debes e ) WEHEEn OIS 0 el et O U Seveeee i, s e Taeh i ket

' NOMERE DEL FUNCIONARIO

FOR CONTRATOS LOPEZ

DEPENDENCIA ASESOR FIRM}]
e oa [FRECONTRATOS AAS3 CLAUDIA LORENA SOSATIORALES | /. {//

REMISADD JEFE GRUPD Intendente  BRYAMN- MANUEL TOSCAND ; I/Mﬁ

REVISADO

PARA FIRMA (| "ASESOR JURIDICO _~[/GFS - Abogada NATHALIA\"DURANGO
PETRO

POR : -

REVISADO Jefe \Loglstico v | Intendente, (SUBAN STEPHANI CORTES

|' POR finapcierd (E) LOPEZ

. 1o _, \

| FECHA DE
ELABORACION | 03/07/2026

DE LA UNIDADR PRESTADORA DE SALUDANTIOQUIA

Lps arfba firmantes declaramos que hemos revisado ‘el documento v lo encontram
disposicionss legalesyvigentes y por lo tanto, bajo nuestra responsabilidad, lo presentamos para la firma de |s-JEFE

osfajustada & las nomas y

Ubicacia: DuiPRESONTRATOSRICSE RGO DE ALIMENTACION EERVICID DE ALIMCNTACHOMN

Carrera 43A No. 48Csur-45 Barrio Primavera, Envigado
Teléfonos 3306737 — 3306865
deant.upres- ghcia.gov.co

wwnw. policia, Gov.co
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