ANÁLISIS DEL SECTOR ECONÓMICO DECRETO 1082 de 2015
ASPECTOS GENERALES

Objeto: ADQUISICIÓN DE ALIMENTACIÓN Y HOSPEDAJE PARA LA FUERZA PÚBLICA QUE PRESTE SUS SERVICIOS EN EVENTOS ORDINARIOS Y EXTRAORDINARIOS DENTRO DE LA JURISDICCIÓN DEL MUNICIPIO DE SASAIMA”.
El municipio en atención a lo estipulado en el artículo 2.2.1.1.1.6.1 del Decreto 1082 de 2015 y siguiendo los parámetros establecidos en la guía para la elaboración de estudios de sector expedida por la Agencia estatal Colombia Compra Eficiente se permite realizar el siguiente análisis:
TIPO DE CONTRATO: CONTRATO DE SUMINISTRO A MONTO AGOTABLE

REGULACIÓN DE LA MODALIDAD DE CONTRATACIÓN: La modalidad de selección de MÍNIMA CUANTÍA establecido en el numeral 5º del artículo 2º de la Ley 1150 de 2007, el cual fue adicionado por el artículo 94 de la Ley 1474 de 2011 y modificado por el artículo 30 de la Ley 2069 de 2020, reglamentado por el artículos 2.2.1.2.1.5.1 y 2.2.1.2.1.5.2 del Decreto 1082 de 2015, que a su vez fue modificado por el artículo 2º del decreto nacional 1860 de 2021 y demás normas que regulen la materia, las modifiquen, sustituyan, deroguen o adicionen.

ASPECTOS GENERALES DEL MERCADO

La Alcaldía Municipal de Sasaima debe analizar los aspectos generales que orienten al desarrollo del mercado de bienes, productos o servicios que son esenciales en el proceso de contratación, y en relación directa con el objeto contractual. Según lo anteriormente expresado se identifican los siguientes aspectos para desarrollar el objeto contractual: ADQUISICIÓN DE ALIMENTACIÓN Y HOSPEDAJE PARA LA FUERZA PÚBLICA QUE PRESTE SUS SERVICIOS EN EVENTOS ORDINARIOS Y EXTRAORDINARIOS DENTRO DE LA JURISDICCIÓN DEL MUNICIPIO DE SASAIMA”.
ASPECTOS ECONÓMICOS

Es importante analizar la economía a nivel nacional, teniendo como base la información estadística mensual reportada para el departamento nacional de estadística (DANE), de la cual se obtiene información de variables principales del sector de servicios, como se observa a continuación:
[image: ]
Fuente: DANE – EMS
[image: ]

Calle 7 No. 3-13 Casa de Gobierno http://www.sasaima-cundinamarca.gov.co/ gobierno@sasaima-cundinamarca.gov.co
Página 1 de 6

Cifra provisional (PP) Puntos porcentuales
Nota: por aproximación decimal, se puede presentar diferencia en la suma de las contribuciones frente a la variación total.

De acuerdo con cifras del DANE, la subcategoría de restaurantes y domicilios acumula una inflación del 18.7% lo evidencia que el gasto en este rubro se ha elevado en el país en los últimos meses.
La Asociación Colombiana de la Industria Gastronómica, ACODRES, señaló que, en 2025, el precio de los alimentos consumidos en restaurantes puede incrementar significativamente, El gremio invitó al Gobierno Nacional a analizar los costos de la materia prima y los impuestos de los establecimientos comerciales para tomar las medidas pertinentes que eviten incrementos de tarifas al consumidor final.

El sector gastronómico es altamente informal y ACODRES es un gremio que solo afilia a restaurantes formales y del universo de 17.000 establecimientos formales que hay en Colombia, 10.000 están afiliados a ACODRES

Los retos que vienen enfrentando los restaurantes del gremio, o que se ha detectado es que muchos han frenado sus planes de expansión debido a las condiciones de incertidumbre del mercado y de la inflación.
La inflación ha sido un punto de quiebre para el sector; en la estructura de costos de un restaurante el rubro más importante es el de los alimentos. Antes de la inflación el costo promedio de un restaurante viable, que alcanzaba a generar ingresos, era del 35% de la venta. Hoy estamos en Ios niveles del 45%, lo que ha llevado a que negocios reporten pérdidas. Esta situación es muy preocupante sobre todo cuando vemos que hay insumos que aumentan semanalmente.

Los restaurantes se enfrentan a la imposibilidad de aumentar precios, porque cada subida lo sienten los clientes y al ver que los precios incrementan pues el comensal se retira y evita consumir en el establecimiento. Para evitar esa situación, |os restaurantes no han aumentado los precios en la proporción que han aumentado sus costos. En los últimos meses se subieron seis veces los precios de los insumos.

ESPECIFICACIONES TÉCNICAS:

Con el propósito de satisfacer la necesidad y objeto anteriormente descritos, se requiere ejecutar el objeto de las obligaciones del contrato, teniendo en cuenta las condiciones aquí señaladas, conforme a las cantidades requeridas, con las calidades, especificaciones, presentación y a los precios unitarios que se indiquen, según la necesidad que se establece y de acuerdo a la siguiente descripción:

Para la ejecución del objeto del contrato se requiere entregar los bienes objeto de SUMINISTRO, según el siguiente cuadro de cantidades, el cual contiene las especificaciones, descripción, y la cantidad:


	ITEM
	DESCRIPCION

	1
	Raciones nutricionales tipo Desayuno empacado de forma individual y entregado de acuerdo a las indicaciones dadas por el supervisor del contrato.
• Caldo con Carne, Pollo o Pescado.
• Huevos al gusto
• Arepa
• Bebida Caliente (Café, chocolate)
• Pan
• Cubiertos.

	2
	Raciones nutricionales tipo Almuerzo Corriente empacado de forma individual y entregado de acuerdo a las indicaciones dadas por el supervisor del contrato.
• Sopa del Dia 16 onzas
• Proteína de origen animal 150 Gramos
• Cereal Cocido 250 Gramos
• Vegetales y/o Hortalizas 150 Gramos
• Leguminosas cocido150 gramos
• Bebida Fría 9 onzas
• Cubiertos

	3
	Raciones nutricionales tipo Almuerzo Ejecutivo empacado de forma individual y entregado de acuerdo a las indicaciones dadas por el supervisor del contrato.
• Sopa del Dia 20 onzas
• Proteína de origen animal cocido 250 Gramos
• Cereal Cocido 250 Gramos
• Vegetales y/o Hortalizas cocido150 Gramos
• Bebida Fría 12 onzas
• Postre
• Cubiertos

	4
	Raciones nutricionales tipo Cena empacado de forma individual y entregado de acuerdo a las indicaciones dadas por el supervisor del contrato.
OPCION 1
• Sopa  16 onzas
• Proteína de origen animal cocido 120 Gramos
• Cereal Cocido 250 Gramos
• Vegetales y/o Hortalizas cocido 150 Gramos
• Tubérculos (Papa - Yuca  ) 150 gramos
• Bebida 9 onzas
• Cubiertos
OPCION 2
• Fruta o Huevo
• Proteína de origen animal 120 Gramos
• Cereal Cocido 250 Gramos
• Leguminosas cocido150 gramos
• Bebida Fría 9 onzas
• Cubiertos

	5
	Raciones nutricionales tipo Refrigerio empacado de forma individual y entregado de acuerdo a las indicaciones dadas por el supervisor del contrato.
OPCION 1
• Sándwich (Pan, Jamón, Queso doble crema y lechuga)
• Jugo en caja o gaseosa personal
• Empaque individual

	6
	Raciones nutricionales tipo Refrigerio empacado de forma individual y entregado de acuerdo a las indicaciones dadas por el supervisor del contrato.
OPCION 2
• Arepa rellena de carne o pollo, tomate, cebollas y aderezos
• Jugo en caja o gaseosa personal
• Empaque individual

	7
	servicio de hospedaje en acomodación sencilla individual con habitación dotada de baño, para la fuerza pública cuando se requiera personal de refuerzo. 

	8
	RACIÓN TIPO ALMUERZO: Compuesto por Plato de Lechona, acompañado de jugo en caja, o gaseosa de marca reconocida en el mercado de 200 ml de sabor surtido.




· El servicio de alimentación y alojamiento se entregará con previa coordinación y autorización del Comandante de Estación de Policía y/o quien haga sus veces.

· Suministrar la alimentación en óptimas condiciones de salubridad (cumplir con las condiciones sanitarias correspondientes para la manipulación de alimentos), garantizando la disponibilidad de recipientes, cubiertos y servilletas. En los casos que se requiera, las raciones serán debidamente empacadas en empaques desechables.


· El hospedaje deberá cumplir con las condiciones básicas que garanticen la seguridad, comodidad y bienestar de los policiales que llegan de apoyo al municipio: espacio adecuado, iluminación y ventilación, limpieza e higiene y acceso a servicios básicos "baños, duchas, energia".
· El contratante debe suministrar la alimentación y refrigerios contratados de acuerdo a las necesidades del servicio de policía, es decir llevarlo al lugar del servicio y en los horarios que se dispongan.

· En caso de establecer la zona de alimentación en el establecimiento comercial del contratista, éste debe garantizar condiciones óptimas de salubridad en las instalaciones.

· Suministrar los alimentos conforme a la especificación técnica, el contratista no debe desmejorar la calidad de las especificaciones técnicas en el suministro.

· Los alimentos que no se encuentren aptos para el consumo, serán rechazados.


· El contratista debe tener una sede o establecimiento en el municipio en donde se requiere el suministro, y acreditarlo ya sea con el certificado de tradición y libertad en el que se pueda verificar la propiedad del inmueble o con contrato de arrendamiento de este.

· Las cantidades de suministro de alimentación serán previamente coordinadas con el comandante de Estación en turno y/o quien haga sus veces.

· El contratista debe llevar un control del suministro de alimentación y alojamiento a través de una planilla que contenga datos como fecha del suministro, tipo de ración (desayuno, almuerzo, cena o refrigerio), datos del quien recibe la alimentación y alojamiento, unidad policial de origen del funcionario, número de cedula, teléfono y firma; datos que se cruzaran con el control interno que hace la unidad policial, para ello deberán reunirse los responsables para que la entidad territorial haga acertadamente los pagos.
VALOR DEL CONTRATO:

El municipio estableció el presupuesto oficial en un valor de VEITIDOS MILLONES PESOS ($22.000.000) M/CTE incluidos los impuestos (IVA), tasas, contribuciones y descuentos de carácter nacional, municipal y costos directos o indirectos que la ejecución del contrato conlleve. 

NOTA 1: No se admiten ofertas condicionadas o alternativas.

NOTA 2: El valor del contrato será el resultado del menor valor ofertado de la sumatoria de los ítems unitarios por las cantidades estimadas, de conformidad con lo establecido en la normatividad vigente y las condiciones establecidas en los documentos que hacen parte integral del presente proceso de selección SO PENA DE RECHAZO DE LA PROPUESTA PRESENTADA.
ESTUDIO DE MERCADO

Para establecer el presupuesto oficial se tuvo en cuenta la solicitud de cotizaciones de diferentes empresas que dentro de su actividad ofrecen los bienes y servicios que se requieren para el presente proceso de selección, comparando entre ellas los diferentes valores unitarios, del que se determinó como valor unitario para cada item el valor promedio de cada uno de los bienes incluido el servicio para cada uno de ellos, sobre tres diferentes cotizaciones, con lo cual se determinó el presupuesto oficial para el presente proceso.

COTIZACIÓN No. 1
 

	ITEM
	DESCRIPCION
	PRESENTACION
	CANTIDAD
	 VALOR UNITARIO 
	 VALOR TOTAL 

	1
	Raciones nutricionales tipo Desayuno empacado de forma individual y entregado de acuerdo a las indicaciones dadas por el supervisor del contrato.
• Caldo con Carne, Pollo o Pescado.
• Huevos al gusto
• Arepa 
• Bebida Caliente (Café, chocolate)
• Pan
• Cubiertos.
	Unidad
	1
	18.000,00
	18.000,00

	2
	Raciones nutricionales tipo Almuerzo Corriente empacado de forma individual y entregado de acuerdo a las indicaciones dadas por el supervisor del contrato.

• Sopa del Dia 16 onzas
• Proteína de origen animal 150 Gramos
• Cereal Cocido 250 Gramos
• Vegetales y/o Hortalizas 150 Gramos
• Leguminosas cocido150 gramos
• Bebida Fría 9 onzas 
• Cubiertos
	Unidad
	1
	18.000,00
	18.000,00

	3
	Raciones nutricionales tipo Almuerzo Ejecutivo empacado de forma individual y entregado de acuerdo a las indicaciones dadas por el supervisor del contrato.
• Sopa del Dia 20 onzas
• Proteína de origen animal cocido 250 Gramos
• Cereal Cocido 250 Gramos
• Vegetales y/o Hortalizas cocido150 Gramos
• Bebida Fría 12 onzas
• Postre
• Cubiertos
	Unidad
	1
	18.000,00
	18.000,00

	4
	Raciones nutricionales tipo Cena empacado de forma individual y entregado de acuerdo a las indicaciones dadas por el supervisor del contrato.

OPCION 1
• Sopa  16 onzas
• Proteína de origen animal cocido 120 Gramos
• Cereal Cocido 250 Gramos
• Vegetales y/o Hortalizas cocido 150 Gramos
• Tubérculos (Papa - Yuca  ) 150 gramos
• Bebida 9 onzas 
• Cubiertos

OPCION 2
• Fruta o Huevo
• Proteína de origen animal 120 Gramos
• Cereal Cocido 250 Gramos
• Leguminosas cocido150 gramos
• Bebida Fría 9 onzas 
• Cubiertos
	Unidad
	1
	18.000,00
	18.000,00

	5
	Raciones nutricionales tipo Refrigerio empacado de forma individual y entregado de acuerdo a las indicaciones dadas por el supervisor del contrato.

OPCION 1
• Sándwich (Pan, Jamón, Queso doble crema y lechuga) 
• Jugo en caja o gaseosa personal
• Empaque individual
	Unidad
	1
	13.900,00
	13.900,00

	6
	Raciones nutricionales tipo Refrigerio empacado de forma individual y entregado de acuerdo a las indicaciones dadas por el supervisor del contrato.

OPCION 2
• Arepa rellena de carne o pollo, tomate, cebollas y aderezos 
• Jugo en caja o gaseosa personal
• Empaque individual
	Unidad
	1
	13.900,00
	13.900,00

	7
	servicio de hospedaje en acomodación sencilla individual con habitación dotada de baño, para la fuerza pública cuando se requiera personal de refuerzo. 
	unidades
	100
	65.000,00
	6.500.000,00

	8
	RACION TIPO ALMUERZO: Compuesto por Plato de Lechona, acompañado de jugo en caja, o gaseosa de marca reconocida en el mercado de 200 ml de sabor surtido.
	Unidad
	150
	15.000,00
	2.250.000,00

	 
	TOTAL
	 
	 
	179.800
	8.849.800




COTIZACIÓN NO. 2

	ITEM
	DESCRIPCION
	MEDIDA
	CANTIDAD
	 V. UNITARIO 
	 V. TOTAL

	1
	Raciones nutricionales tipo Desayuno empacado de forma individual y entregado de acuerdo a las indicaciones dadas por el supervisor del contrato.
• Caldo con Carne, Pollo o Pescado.
• Huevos al gusto
• Arepa 
• Bebida Caliente (Café, chocolate)
• Pan
• Cubiertos.
	Und
	1
	18.000
	18.000

	2
	Raciones nutricionales tipo Almuerzo Corriente empacado de forma individual y entregado de acuerdo a las indicaciones dadas por el supervisor del contrato.

• Sopa del Dia 16 onzas
• Proteína de origen animal 150 Gramos
• Cereal Cocido 250 Gramos
• Vegetales y/o Hortalizas 150 Gramos
• Leguminosas cocido150 gramos
• Bebida Fría 9 onzas 
• Cubiertos
	Und
	1
	18.000
	18.000

	3
	Raciones nutricionales tipo Almuerzo Ejecutivo empacado de forma individual y entregado de acuerdo a las indicaciones dadas por el supervisor del contrato.
• Sopa del Dia 20 onzas
• Proteína de origen animal cocido 250 Gramos
• Cereal Cocido 250 Gramos
• Vegetales y/o Hortalizas cocido150 Gramos
• Bebida Fría 12 onzas
• Postre
• Cubiertos
	Und
	1
	18.000
	18.000

	4
	Raciones nutricionales tipo Cena empacado de forma individual y entregado de acuerdo a las indicaciones dadas por el supervisor del contrato.

OPCION 1
• Sopa  16 onzas
• Proteína de origen animal cocido 120 Gramos
• Cereal Cocido 250 Gramos
• Vegetales y/o Hortalizas cocido 150 Gramos
• Tubérculos (Papa - Yuca  ) 150 gramos
• Bebida 9 onzas 
• Cubiertos

OPCION 2
• Fruta o Huevo
• Proteína de origen animal 120 Gramos
• Cereal Cocido 250 Gramos
• Leguminosas cocido150 gramos
• Bebida Fría 9 onzas 
• Cubiertos
	Und
	1
	18.000
	18.000

	5
	Raciones nutricionales tipo Refrigerio empacado de forma individual y entregado de acuerdo a las indicaciones dadas por el supervisor del contrato.

OPCION 1
• Sándwich (Pan, Jamón, Queso doble crema y lechuga) 
• Jugo en caja o gaseosa personal
• Empaque individual
	Und
	1
	17.800
	17.800

	6
	Raciones nutricionales tipo Refrigerio empacado de forma individual y entregado de acuerdo a las indicaciones dadas por el supervisor del contrato.

OPCION 2
• Arepa rellena de carne o pollo, tomate, cebollas y aderezos 
• Jugo en caja o gaseosa personal
• Empaque individual
	und
	1
	17.800
	17.800

	7
	servicio de hospedaje en acomodación sencilla individual con habitación dotada de baño, para la  fuerza pública cuando se requiera personal de refuerzo. 
	unidades
	100
	65.000
	6.500.000

	8
	RACION TIPO ALMUERZO: Compuesto por Plato de Lechona, acompañado de jugo en caja, o gaseosa de marca reconocida en el mercado de 200 ml de sabor surtido.
	und
	150
	22.000
	3.300.000

	 
	TOTAL
	
	
	194.600
	9.907.600




COTIZACIÓN No. 3

	No.
	Descripción
	Unidad 
	Cantidad
	 Valor Unitario 
	 Valor Total 

	1
	Raciones nutricionales tipo Desayuno empacado de forma individual y entregado de acuerdo a las indicaciones dadas por el supervisor del contrato.
• Caldo con Carne, Pollo o Pescado.
• Huevos al gusto
• Arepa 
• Bebida Caliente (Café, chocolate)
• Pan
• Cubiertos.
	Und
	1
	18.000
	18.000

	2
	Raciones nutricionales tipo Almuerzo Corriente empacado de forma individual y entregado de acuerdo a las indicaciones dadas por el supervisor del contrato.

• Sopa del Dia 16 onzas
• Proteína de origen animal 150 Gramos
• Cereal Cocido 250 Gramos
• Vegetales y/o Hortalizas 150 Gramos
• Leguminosas cocido150 gramos
• Bebida Fría 9 onzas 
• Cubiertos
	Und
	1
	18.000
	18.000

	3
	Raciones nutricionales tipo Almuerzo Ejecutivo empacado de forma individual y entregado de acuerdo a las indicaciones dadas por el supervisor del contrato.
• Sopa del Dia 20 onzas
• Proteína de origen animal cocido 250 Gramos
• Cereal Cocido 250 Gramos
• Vegetales y/o Hortalizas cocido150 Gramos
• Bebida Fría 12 onzas
• Postre
• Cubiertos
	Und
	1
	18.000
	18.000

	4
	Raciones nutricionales tipo Cena empacado de forma individual y entregado de acuerdo a las indicaciones dadas por el supervisor del contrato.

OPCION 1
• Sopa  16 onzas
• Proteína de origen animal cocido 120 Gramos
• Cereal Cocido 250 Gramos
• Vegetales y/o Hortalizas cocido 150 Gramos
• Tubérculos (Papa - Yuca  ) 150 gramos
• Bebida 9 onzas 
• Cubiertos

OPCION 2
• Fruta o Huevo
• Proteína de origen animal 120 Gramos
• Cereal Cocido 250 Gramos
• Leguminosas cocido150 gramos
• Bebida Fría 9 onzas 
• Cubiertos
	Und
	1
	18.000
	18.000

	5
	Raciones nutricionales tipo Refrigerio empacado de forma individual y entregado de acuerdo a las indicaciones dadas por el supervisor del contrato.

OPCION 1
• Sándwich (Pan, Jamón, Queso doble crema y lechuga) 
• Jugo en caja o gaseosa personal
• Empaque individual
	Und
	1
	16.500
	16.500

	6
	Raciones nutricionales tipo Refrigerio empacado de forma individual y entregado de acuerdo a las indicaciones dadas por el supervisor del contrato.

OPCION 2
• Arepa rellena de carne o pollo, tomate, cebollas y aderezos 
• Jugo en caja o gaseosa personal
• Empaque individual
	und
	1
	16.500
	16.500

	7
	servicio de hospedaje en acomodación sencilla individual con habitación dotada de baño, para la fuerza pública cuando se requiera personal de refuerzo. 
	unidades
	100
	65.000
	6.500.000

	8
	RACION TIPO ALMUERZO: Compuesto por Plato de Lechona, acompañado de jugo en caja, o gaseosa de marca reconocida en el mercado de 200 ml de sabor surtido.
	und
	150
	20.500
	3.075.000

	 
	TOTAL
	 
	 
	190.500
	9.680.00
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