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DESCRIPCION DE LA NECESIDAD

La Agencia Logistica de las Fuerzas Militares es un establecimiento publico del orden nacional,
adscrito al Ministerio de Defensa Nacional, dotado de personeria juridica, autonomia
administrativa, financiera y patrimonial, cuya misién es proveer soluciones logisticas focalizadas
en abastecimientos Clase I, Clase III e Infraestructura a las Fuerzas Militares de Colombia y a
otras entidades del Estado, en todo tiempo y lugar, y desarrollar sus capacidades en la gestion
de otros bienes y servicios.

En cumplimiento de tal misionalidad, la Agencia Logistica de las Fuerzas Militares, celebro6 los
siguientes Contratos Interadministrativos:

Contrato interadministrativo No. 050-DIADQ-DIPER-2025 CELEBRADO ENTRE EL
MINISTERIO DE DEFENSA NACIONAL- EJERCITO NACIONAL Y LA AGENCIA LOGISTICA DE LAS
FUERZAS MILITARES. cuyo objeto corresponde a: EL CONTRATISTA SE OBLIGA CON EL M.D.N.
- EJERCITO NACIONAL, AL ABASTECIMIENTO DE ESTANCIAS DE ALIMENTACION CON DESTINO
AL PERSONAL DE SOLDADOS Y ALUMNOS DE LAS UNIDADES MILITARES DEL EJERCITO
NACIONAL.

Contrato Interadministrativo No. 0002-ARC-JOLAN-2023 CONTRATAR EL ABASTECIMIENTO
DE ESTANCIAS DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL DE INFANTES DE MARINA, CADETES Y
ALUMNOS DE LAS DIFERENTES ESCUELAS DE FORMACION DE ACUERDO CON LOS ANEXOS A,
B, C, D, E, F, G, DEL PROCESO DE CONTRATACION INTERADMINISTRATIVA.

Contrato Interadministrativo No. 013-00-A-COFAC-DILOS-2026 suscrito con el Ministerio de
Defensa Nacional - Fuerza Aérea Colombiana, cuyo objeto corresponde a: SUMINISTRO DE
ESTANCIAS DE ALIMENTACION DIARIA PARA EL PERSONAL DE ALFEREZ, CADETES,
DISTINGUIDOS, ALUMNOS, SOLDADOS PROFESIONALES Y SOLDADOS DE AVIACION DE LA
FAC, CONFORME A LA FICHA TECNICA Y LAS CONDICIONES PROPIAS DEL SERVICIO
REQUERIDO.

Actualmente, la Agencia Logistica requiere cumplir con los compromisos adquiridos mediante la
suscripcion de Contratos interadministrativos con las Fuerzas Militares, Convenios y/o Actas de
acuerdo con todas aquellas entidades adscritas o vinculados al Sector Defensa.
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Es asi que, conforme a lo establecido en las especificaciones técnicas (fichas técnicas, minuta
para elaboracién del menu, etc.) de los negocios contractuales antes relacionados y los que
llegare a suscribir, la Agencia Logistica, a través de sus diferentes regionales, en cumplimiento
de sus obligaciones contractuales, debe abastecer viveres frescos, secos y demas en forma
oportuna, asi mismo, suministrar y garantizar el abastecimiento de comida caliente en la
cantidad y calidad proporcional al valor de la partida de alimentacién, directamente en las
unidades de catering (comedores de tropa), o donde la Entidad lo requiera para el cumplimiento
de sus obligaciones contractuales.

Con la presente contratacion la ALFM, busca atender el suministro de los bienes antes sefialados
de forma continua, reduciendo la posibilidad de la ocurrencia de riesgos asociados con el
desabastecimiento para lo cual es indispensable contar con empresas que garanticen capacidad
técnica, experiencia y cobertura nacional, teniendo en cuenta que en los compromisos
contractuales adquiridos por la ALFM no solo incluyen sitios determinados, sino exigen que se
tenga disposicion de suministro en cualquier parte del pais e inclusive a nivel nacional cuando
las circunstancias operacionales asi lo demanden.

Conforme a lo anterior, se hace necesario adelantar el correspondiente proceso de seleccién,
cuyo objeto corresponda al SUMINISTRO DE ADEREZOS; BOCADILLOS VELENOS; MAIZ
PETO Y AREPAS PARA LA AGENCIA LOGISTICA DE LAS FUERZAS MILITARES;
REGIONAL AMAZONIA, con cargo a la asignacion presupuestal de la vigencia 2026 con el cual
se garantice el suministro de manera ininterrumpida y se mitigue el riesgo de desabastecimiento
y la configuracion de incumplimientos contractuales.

Lo anterior, sin perjuicio de la posibilidad de abastecer otras regionales y/o unidades de servicio
y todas aquellas entidades adscritas o vinculados al Sector Defensa que asi lo requieran, para el
cumplimiento de la misionalidad institucional.

Por lo expuesto anteriormente, y teniendo en cuenta la cuantia del presupuesto que se hace
necesario para atender de manera adecuada la necesidad, es indispensable adelantar un
proceso de minima cuantia, de conformidad con lo dispuesto en el Articulo 2 Numeral 5 de la
Ley 1150 de 2007, en el Articulo 94 de la Ley 1474 de 2011, en concordancia con el Articulo
2.2.1.1.1.6.2. Subseccion 6 del Decreto 1082 de 2015 y Resolucion interna No. 0026 del 06 de
enero de 2026, por la cual se fijan las cuantias para contratar durante el afio 2026 en la Agencia
Logistica de las Fuerzas Militares; Asi como la debida autorizacion para adelantar el proceso
acorde al manual de contratacion, mediante memorando N° 2026130000127183 del 10 de junio
del 2026.

ANTECEDENTES

La adquisicién solicitada, tiene sus antecedentes en el cumplimiento de las obligaciones
contractuales que se desprenden de los siguientes negocios interadministrativos, celebrados
por la Agencia Logistica de las Fuerzas Militares, y los que llegaren a suscribir:

Contrato interadministrativo No. 050-DIADQ-DIPER-2025 CELEBRADO ENTRE EL
MINISTERIO DE DEFENSA NACIONAL- EJERCITO NACIONAL Y LA AGENCIA LOGISTICA DE
LAS FUERZAS MILITARES. cuyo objeto corresponde a: EL CONTRATISTA SE OBLIGA CON EL
M.D.N. — EJERCITO NACIONAL, AL ABASTECIMIENTO DE ESTANCIAS DE ALIMENTACION CON
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DESTINO AL PERSONAL DE SOLDADOS Y ALUMNOS DE LAS UNIDADES MILITARES DEL
EJERCITO NACIONAL.

Contrato Interadministrativo No. 0002-ARC-JOLAN-2023 CONTRATAR EL
ABASTECIMIENTO DE ESTANCIAS DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL DE INFANTES DE
MARINA, CADETES Y ALUMNOS DE LAS DIFERENTES ESCUELAS DE FORMACION DE
ACUERDO CON LOS ANEXOS A, B, C, D, E, F, G, DEL PROCESO DE CONTRATACION
INTERADMINISTRATIVA.

Contrato Interadministrativo No. 013-00-A-COFAC-DILOS-2026 suscrito con el Ministerio
de Defensa Nacional - Fuerza Aérea Colombiana, cuyo objeto corresponde a: SUMINISTRO
DE ESTANCIAS DE ALIMENTACION DIARIA PARA EL PERSONAL DE ALFEREZ, CADETES,
DISTINGUIDOS, ALUMNOS, SOLDADOS PROFESIONALES Y SOLDADOS DE AVIACION DE LA
FAC, CONFORME A LA FICHA TECNICA Y LAS CONDICIONES PROPIAS DEL SERVICIO
REQUERIDO.

ADQUISICIONES ANTERIORES.

De acuerdo con los registros disponibles de la Agencia Logistica de las Fuerzas Militares, Regional
Amazonia, las Ultimas adjudicaciones de los bienes objeto del proceso se realizaron asi:

No. P No. C Observaciones al Desarrollo
0. Proceso o. Contrato de la ejecucién
Seleccién de Minima Cuantia Contrato De Suministro Se efecuts a satisfaccidn

No. 006-007-2025 No. 006-001-2025 )
Seleccién de Minima Cuantia Contrato De Suministro Se efecut6 a satisfaccion

No. 006-058-2025 No. 006-043-2025 )
Seleccién de Minima Cuantia Contrato De Suministro Se esta eiecutando a satisfaccion

No. 006-004-2026 No. 006-002-2026 )

OBJETO A CONTRATAR

El objeto del contrato que resulte del respectivo proceso de seleccion correspondera al:
SUMINISTRO DE ADEREZOS; BOCADILLOS VELENOS; MAIZ PETO Y AREPAS PARA LA
AGENCIA LOGISTICA DE LAS FUERZAS MILITARES, REGIONAL AMAZONIA.

CODIGO ESTANDAR DE PRODUCTOS Y SERVICIOS DE NACIONES
UNIDAS (UNSPSC)

Los bienes estan codificados en el clasificador de Bienes y Servicios UNSPSC como se indica a
continuacion, el cual corresponde con el registrado en el PAA:
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GRUPO SEGMENTO FAMILIA CLASE PRODUCTO it iel ol
UNSPSC
(28)
. (19) Empanadas y (01) 50192801
Alimentos Preparados y uiches Pasteles de sal
conservados qpastelesy frescos
(22) (1)
Productos de cereales y | (01) 50221101
legumbres cereales Grano de Cereal
(30)
(E) ) (50) (17) sa(liasg Salsas o
PRODUCTOS DE | Alimentos, bebidas y Condimentos y condimantrs condimentos o 50171830
USO FINAL tabaco conservantes roductos arz; cremas para
P untarp untar o
marinados
(16) (13)
Chocolates, azucares, (18) Chocolate o
edulcorantes y productos de sustituto de 50161813
productos de confiteria. confiteria
chocolate,
confite

ESPECIFICACIONES TECNICAS DEL BIEN /SERVICIO

Los oferentes y futuro contratista deben dar plena observancia y cumplimiento de las fichas y
especificaciones técnicas contenidas en el proceso. Asi como las siguientes:

ITEM | CANTIDAD DESCRIPCION REQUISITOS MINIMOS
AREPA DE MAIZ BLANCO SIN SAL X 40 gramos
El producto debe presentar las siguientes caracteristicas:
debe poseer una textura suave al paladar, olor y sabor
caracteristico, libre de cualquier material extrafio o | Producto que se caracteriza
contaminante de cualquier naturaleza. El producto no podra | por ser una masa elaborada a
1 1 (UNIDAD) presentar exceso de grasa ni en su superficie o en su | partir de maiz blanco vy
interior. Los aditivos utilizados para la elaboraciéon del | margarina que posteriormente
producto deben cumplir con todos los requisitos | es sometido a un proceso de
relacionados en el decreto 2106 de 2009; con relacién a las | asado sobre parrilla.
materias primas se debe cumplir con lo establecido en la
Resolucion 4506 de 2013 y/o sus modificaciones siguientes:
Resolucion 2671 de 2014 y Resoluciéon 3709 de 2015.
AREPA CON QUESO X 100 gramos
o ;. . | El producto es una masa de
El producto debe presentar las siguientes caracteristicas: v . .
maiz blanco enriquecido con la
poseer una textura suave al paladar, olor y sabor T -
L - f o . adicion de leche, mantequilla,
caracteristico, libre de material extrafio o contaminante de ,
2 1 (UNIDAD) - . sal y azucar, relleno con
cualquier naturaleza. El producto no podra presentar -
R . queso doble crema y sometido
indicios de sobrecoccién o quemado. -7
. a un proceso de coccion
El producto debe entregarse en cavas de icopor a una (asado)
temperatura minima de 75°C garantizando su conservacion '
y proteccion frente a la contaminacion cruzada.
MAiz TRILLADO (PETO O MAZAMORRA) BOLSA DE | Conjunto de granos
3 1 (UNIDAD) 1000 gramos procedentes de cualquier
El grano de maiz no debe contener contaminantes de tipo | variedad o hibrido, de la
fisico, quimico y microbiolégico que afecten la salud y debe | graminea Zea Mays.
de estar exento de sabores y olores extranos.
MIEL EN SOBRE 8 gramos Solucién acuosa, viscosa,
4 1 (UNIDAD) El jarabe de glucosa debe estar exento de materias | ligeramente dulce, de incolora
objetables o extrafias, debe cumplir con los limites maximos | o traslucida ligeramente
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de residuos de plaguicidas establecidos por la normatividad
vigente.

amarilla, miscible al calentar
en todas las proporciones con

agua, concentrada y
clarificada de sacaridos,
obtenida por la hidrolisis

parcial de almidén alimenticio
y/o inulina, a través de acidos
y/o enzimas grado
alimenticio.

SALSA DE TOMATE DE 8 A 10 gramos

Su color debe ser Rojo caracteristico y completamente
homogéneo. Su olor y sabor deben ser propios y libres de
olores y sabores extrafios, debido a su preparacion con
ingredientes de buena calidad, ademas de estar libre de

Producto preparado con la
pulpa de tomates
(Lycopersicum esculentum)
sanos y maduros, adicionado
de sal, azlcar, edulcorantes

¢ Como aditivos solo se permite el uso de pectinas.

e No deben adicionarse aditivos no autorizados en la
normatividad correspondiente con el fin de mejorar
las condiciones del producto. El producto no puede
presentar ningun indicio de alteraciones y/o
contaminacidon que afecten el consumo del
producto generen algun riesgo.

e No se permite la presencia de ningun tipo de
almiddn.

sabor sobrecosido. Los aditivos utilizados para la | permitidos, vinagre cebollas,
5 1 (UNIDAD) elaboracion del producto deben cumplir con todos los | ajos y aditivos permitidos.
requisitos relacionados en el decreto 2106 de 1983 y sus | Debe cumplir con los
actualizaciones, asi como también de la Resolucién 2606 de | requisitos fisicoquimicos,
2009; con relacion a las materias primas se debe cumplir | microbioldgicos, y otras
con lo establecido en la Resoluciéon 4506 de 2013 y/a sus | caracteristicas de los
modificaciones siguientes: Resolucion 2671 de 2014 y | productos descritas en la ficha
Resoluciéon 3709 de 2015. técnica.
BOCADILLO (DE GUAYABA - VELENO) X 30 gramos
El bocadillo sera elaborado con minimo 60% de pulpa o
fruta y debe presentar las siguientes caracteristicas
sensoriales:
e Color uniforme; olor y sabor propio de la fruta
procesada, libre de sabores y olores extrafos y de | Pasta sdlida obtenida
consistencia firme. mediante la coccion de una
e El producto debe estar totalmente libre de materias | mezcla de pulpa de guayaba
extrafias y sin sefiales de resequedad o | maduray sana, con adicion de
6 1 (UNIDAD) revenimiento. edulcorantes naturales o

artificiales. El bocadillo debe
tener una consistencia que
permita cortar después de frio
sin perder su forma y textura.

NOTA: Los bienes a suministrar, deben cumplir con la totalidad de los requerimientos y
especificaciones contenidas en la ficha técnica adoptada por la Entidad, anexas.

CONDICIONES TECNICAS ESPECIALES DEL BIEN/ SERVICIO A ADQUIRIR

Aunado al cumplimiento de las especificaciones técnicas contenidas en el concepto anterior y la
correspondiente ficha técnica, adoptada por la Entidad para el suministro del bien, el oferente y
futuro contratista debe cumplir los siguientes requerimientos técnicos:

A. Canal de Comunicacidén para solicitud de entrega:
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El futuro contratista en el acta de coordinacion para el inicio del contrato que resulte del proceso
de seleccidn, informara al respectivo supervisor del contrato el canal de comunicaciéon con el
cual dispone para la solicitud de entrega del producto, garantizando la accesibilidad y consulta al
mismo, de modo que, no se presenten dificultades en el suministro por tal motivo.

B. Transporte Especial:

Para los suministros a efectuarse en el COMANDO AEREO DE COMBATE No. 6, los productos
deberan transportarse y entregarse para su traslado en CAVAS DE POLIETILENO EXPANDIDO
(ICOPOR) LIMPIAS, DESINFECTADAS, EN BUEN ESTADO Y CON PILAS REFRIGERANTES EN
CANTIDAD SUFICIENTE PARA GARANTIZAR LA CADENA DE FRIO para los productos que
apliquen (arepas), y para los que no, en CANASTILLA PLASTICAS, debidamente acomodados, de
modo que, se garantice la presentacion de los productos y la inocuidad de los mismos.

Estas deben ir debidamente numeradas y contadas, indicar en un lugar claro y visible que las
mismas van dirigidas para el rancho de tropa (unidad de catering CACOM 6), y contarse al
momento de la entrega con la claridad del peso de las mismas.

C. Establecimiento de Comercio, Punto De Elaboraciéon, Almacenamiento y/o
Distribucion

El futuro contratista (persona natural, persona juridica, consorcio, union temporal o
promesa de sociedad futura) DEBE acreditar un establecimiento de comercio mediante el
Certificado de existencia y representacion legal y/o certificado de inscripciéon en el registro
mercantil, seglin sea el caso, en donde ejecutaran las actividades relacionadas con el objeto
del presente proceso de seleccion (Suministro de aderezos, bocadillos velefios, maiz peto y
arepas). Con el fin de garantizar el suministro ininterrumpido de los productos relacionados
con el objeto del presente proceso de seleccién.

Dado los riesgos ya tipificados por la Entidad como bloqueos de vias, derrumbes, paros, entre
otros, el establecimiento de comercio debe contar con un domicilio en Florencia —Caqueta.

Este requisito se realiza teniendo en cuenta que el 70% de las unidades de catering
que administra la regional, se encuentran ubicadas y/o se abastecen en el
municipio de Florencia Caqueta; asi como la inmediatez y capacidad de respuesta a

nuestra operatividad, la cual depende de los partes de personal de las fuerzas para
el comedor de tropa o unidad de catering que administra la regional.

Nota 1: Para el caso de los oferentes plurales (unién temporal o consorcio o promesa de
sociedad futura) uno de los integrantes debe acreditar este requisito. Y ambos deberan
allegar con la propuesta el certificado de existencia y representacion legal y/o matricula
mercantil donde se acredite que su actividad economica tenga relacién con el objeto a
contratar.

D. Concepto sanitario, acta de inspecciéon sanitaria con enfoque de riesgo para
expendio de alimentos vy bebidas y/o para establecimientos de
almacenamiento de alimentos y bebidas y/o acta de inspeccion sanitaria con
enfoque de riesgo para establecimientos de preparacion de alimentos y/o
acta sanitaria de la fabrica.
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El proponente DEBE anexar a su propuesta, la respectiva acta de inspeccion sanitaria
LEGIBLE emitida por la autoridad sanitaria competente (Direccion territorial de salud o
INVIMA), del establecimiento de comercio la cual deberan allegarse con concepto favorable
o Con Requerimiento (Siempre y cuando en este Ultimo no se comprometa la calidad e
inocuidad del producto y la salud del consumidor), es decir que, acrediten que el
establecimiento del productor y/o fabricante, o comercializador cumple con la totalidad de las
condiciones sanitarias establecidas en la normatividad que rige la materia, la cual no debe
superar los 12 meses de su expedicion.

NOTA 1: Debe anexarse al cumplimiento de este requisito CERTIFICACION (Formulario
No.6), en la cual se manifieste de manera expresa la calidad en la que se actia, es decir,
productor y/o Comercializador o Distribuidor.

NOTA 2: Independientemente de la figura en la que se presente el proponente ya sea
productor y/o Comercializador o Distribuidor, este siempre deberd anexar a su propuesta las
actas de inspeccion sanitaria de la fabrica, y del lugar de expendio, almacenamiento y/o
distribucion segun aplique para cada caso.

NOTA 3: Los datos consignados en el respectivo concepto DEBE ser coherente con la
informacién reportada en el certificado de existencia y representacién legal y/o matricula
mercantil aportado para el cumplimiento del requisito del literal C, segun aplique, so pena de
rechazo de la acreditacion de cumplimiento del presente requisito. El comité evaluador esta
en la potestad de confirmar y corroborar dicha informacién en caso de evidenciarse alguna
imprecision y avalar el mismo.

Nota 4: Para el caso de los oferentes plurales (unidon temporal, consorcio o promesa de
sociedad futura) cada integrante debe acreditar individualmente este requisito.

NOTA 5: El Concepto Sanitario y/o Acta de inspeccién Sanitaria DEBE allegarse en el
formato establecido para tal fin por parte del INVIMA, conforme a lo dispuesto en el articulo
51 de la Resolucidon No. 2674 de 2013 y las Circulares 046 de 2014 y 031 de 2015, expedidas
por el Ministerio de Salud y Proteccion Social.

E. Acta de Inspeccion Sanitaria de Vehiculos y/o medios de transporte:

El futuro contratista (persona natural, persona juridica, consorcio, union temporal o
promesa de sociedad futura) DEBE anexar a su propuesta, el acta de inspeccién sanitaria
legible de minimo 01 VEHICULO para transporte de alimentos de propiedad del
oferente o alquilado, expedido por la autoridad sanitaria competente en la cual consten las
condiciones sanitarias del mismo con concepto FAVORABLE o FAVORABLE CON
REQUERIMIENTOS apta para el transporte de alimentos, que no SUPERE LOS DOCE (12)
MESES de expedicién.

Adicional a ello debe anexar junto con este requisito:

1. Copia Soat (el cual debe estar vigente).
2. Revision tecno mecanica (si aplica), mediante la cual se verificard que el vehiculo y/o
medio de trasporte, posee las condiciones mecanicas Optimas para poder circular por
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las vias publicas y privadas del pais.
3. Licencia de transito del vehiculo (Tarjeta de Propiedad).
4. Contrato de arrendamiento, si aplica.

A su vez debe dar cumplimiento a todos los requisitos establecidos en la Resolucién 2674 del
2013, Capitulo VII, Articulo 29.

Nota 1:_Se debe allegar Licencia de transito del vehiculo (Tarjeta de Propiedad),
mediante el cual se acredite la tenencia del vehiculo o en su defecto vinculo civil o

contractual que pruebe la tenencia de los vehiculos a titulo del oferente.

F. Educacion y capacitacion de los manipuladores de alimentos

De conformidad con el articulo 12 de la resolucién 2674 de 2013, el oferente persona natural
o juridica debe allegar con su oferta:

e Certificado de higiene y manipulacién de alimentos y/o listados de asistencias a
capacitaciones, con fecha de expedicién dentro de los 12 meses anteriores a la fecha
de cierre del presente proceso, de minimo dos operarios involucrados en el area de
proceso de produccion y/o distribucion.

¢ Plan de capacitacion continuo-permanente y/o cronograma de capacitacion para el
personal manipulador de alimentos, de acuerdo con lo establecido en el Articulo 13.
Plan de capacitacion de la resolucion 2674 de 2013. La fecha de actualizacion de
dichos documentos no debe ser superior a un ano.

G. Certificacion de aptitud médica para la manipulacion de alimentos del
Personal Manipulador de Alimentos y persona encargada del descargue y/o
Conductor:

Para el cumplimiento de este requisito se requiere que el oferente presente certificacion
médica no mayor a doce meses de expedicion de su personal manipulador, en la cual conste
la aptitud para la manipulacién de alimentos y el buen estado de salud.

Nota: El oferente debe allegar documento mediante el cual manifieste las funciones del
personal manipulador involucrado en el proceso (produccion, distribucidon, conductores etc).
El total de las certificaciones de aptitud medida aportadas deben coincidir con la totalidad del
personal reportado en este documento.

H. Plan Estratégico De Seguridad Vial

En cumplimiento de la Ley 1503 de 2011 (articulo 12), el Decreto 1079 de 2015 (Decreto
Unico Reglamentario del Sector Transporte), y, de manera fundamental, la Resolucion
20223040040595 de 2022 del Ministerio de Transporte, el proponente debera adjuntar a su
propuesta los siguientes requisitos, dependiendo del nivel de implementacién de su PESV
(Basico, Estandar o Avanzado), y si esta o no obligado legalmente a implementar su propio
PESV, que se pueden evidenciar en la tabla 1.Resumen Grupos PESV en funcion de la
misionalidad y tamafio de la organizacion.
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A.

NIVEL DE DISERO E MISIONALIDAD DE LA ORGANIZACION
IMPLEMENTACION DEL PESV

1. Empresas 2. Organizaciones

dedicadas a la dedicadas a actividad
prestacién del servicio diferente al Transporte
de Transporte

Terrestre Automotor

Entre 11y 19 vehiculos o Entre 11 y 49 vehiculos o

1. Bésico entre 2.y,19 entre 2 y 49 conductores,
<z conductores,
wg Entre 20 y 50 vehiculos Entre 50 y 100 vehiculos o
o 5 0o entre 50 y 100
be) = entre 20 y 50 conductores,
< conductores,
-0 Mas de 50 vehiculos o Mas de 100 vehiculos
mas de 50 conductores, o0 mas de 100
conductores,
Tabla 1

Si el proponente debe implementar y ejecutar el Plan Estratégico de

Seguridad Vial - PESV segin la Resolucién.

a.

I.

Se

Carta donde certifique el nivel del disefno e implementacién (Basico, Estandar o
Avanzado) del Plan Estratégico de Seguridad Vial (Res. 40595/ 22) firmada por el
representante legal. (El Plan PESV se debe actualizar anual)

Resultados de la Ultima auditoria realizada al Plan Estratégico de Seguridad Vial con su
correspondiente plan de accion.

Radicacion ante la entidad competente: Si eres una empresa dedicada a la prestacion
del servicio de transporte terrestre automotor, se solicitara el soporte de cargue en el
sistema SISI/PESV de la Superintendencia de Transporte.

Listado o matriz de vehiculos que estaran prestando el servicio, donde se evidencie
como minimo: Placa de vehiculos, modelo, registros de revisién técnico-mecanica y de
gases (fecha de realizacion, fecha de vencimiento) registro de fechas de adquisicion y
vencimiento del SOAT de los vehiculos.

Si el proponente NO debe implementar y ejecutar el Plan Estratégico de
guridad Vial - PESV segun la Resolucion.

Carta donde certifique que NO requieren implementar el Plan Estratégico de Seguridad
Vial (Res. 40595/ 22) firmada por el representante legal.

Plan de Saneamiento.

El oferente deberad certificar la implementacion y capacitaciones de cada uno de los
programas del plan de saneamiento basico en cumplimiento de la resolucion 2674 de 2013.
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j. Certificacion SG-SST:

De conformidad con lo establecido en la resoluciéon No. 0312 del 13 de febrero de 2019, se
debe anexar:

Certificacién firmada por la persona encargada de la implementacién del SG-SST, con el
numero de licencia o registro para operar Servicios de Seguridad y Salud en el Trabajo;
manifestando el cumplimiento del Sistema de Gestién de Seguridad y Salud en el Trabajo de
acuerdo a la normatividad vigente.

- Autoevaluacion de estdndares minimos del Sistema de Gestion de Seguridad y Salud en el
Trabajo (SGSST), emitida por la ARL con fecha de la presente vigencia.

Nota: Se aclara que la certificacion expedida por la ARL a la cual se encuentre afiliada la
empresa, que certifique porcentaje de cumplimiento del SG-SST de acuerdo al Decreto 1072
de 2015 y segun las fases de implementacion de la Resolucion 0312/2019, donde la
valoracion sea MODERADAMENTE ACEPTABLE o ACEPTABLE.

CONDICIONES PONDERABLES DEL BIEN/ SERVICIO A ADQUIRIR (SI APLICA)

N/A

\ NORMATIVIDAD APLICABLE (especifica para el servicio y/o bien) \

El marco legal del proceso de contratacién analizado se encuentra conformado principalmente
por las siguientes disposiciones del orden nacional:

e Ley 92. de 1979 Por la cual se Dictan Medidas Sanitarias.

e Decreto 2078 de 2012 Por el cual se establece la estructura de Instituto Nacional de
Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — INVIMA - y se determinan sus funciones.

e Decreto 3075 de 1997 Por la cual se reglamenta parcialmente la Ley 09 de 1979

¢ Resolucion 2674 de 2013, modificada por Resolucion 3168 de 2015 Por /a cual
se reglamenta el articulo 126 del Decreto Ley 019 de 2012 y se dictan otras
disposiciones.

¢ Resolucion No. 5109 de 2005, emitida por el Ministerio de Proteccion Social
Por la cual se establece el reglamento técnico sobre los requisitos de rotulado y
etiquetado que deben cumplir los alimentos envasados y materias primas de alimentos
para consumo humano.

e Circular 046 de 2014 expedida por el Ministerio de Salud y Proteccion Social,
por medio de la cual se establecen lineamientos para la articulacion y coordinaciéon de
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las actividades de inspeccion, vigilancia y control relacionadas con alimentos
destinados al consumo humano.

Circular 031 de 2015, expedida por el Ministerio de Salud y Proteccion Social,
por medio del cual emiten directrices para la aplicacion de la normatividad sanitaria de
alimentos de consumo humano.

Decreto 1282 de 2016 Por el cual se establece el tramite para la obtencion de la
autorizacion sanitaria provisional y se dictan otras disposiciones.

o Ley 2277 de 2022, en el Titulo V denominado “Impuestos Saludables", se
establecieron impuestos a las bebidas ultraprocesadas azucaradas y a los productos
comestibles ultraprocesados industrialmente y/o con alto contenido de azlcares
afnadidos, sodio o grasas saturadas.

Asimismo, en lo no regulado particularmente en las normas antes mencionadas, se aplicaran
las normas civiles y comerciales, las reglas previstas en el proyecto de pliego, las
resoluciones y los documentos que se expidan con relacion al presente proceso de seleccidon
abreviada subasta inversa electroénica.

EXPERIENCIA REQUERIDA

La experiencia del proponente debe ser acreditada con los siguientes documentos:

1. Acreditacion de la experiencia en el sector publico: Para el caso de contratos
ejecutados con el sector publico, se debe anexar copia de maximo DOS (02) contratos
debidamente firmados, y ejecutados en su totalidad (no en ejecucién) y las actas de
liguidacion de los mismos debidamente firmadas, que sumen un valor igual o mayor al del
presupuesto oficial dispuesto para el presente proceso de seleccién ($75.000.000,00) y
gue el objeto corresponda o guarde relacion con el mismo.

Las actas deben contener como minimo la siguiente informacién:

Objeto del contrato.

Valor del contrato.

Nombre o razon social del contratista.
Nombre o razén social del contratante.

Fecha de iniciacion y terminacion del contrato.
Fecha de la liquidacién.

ST OO0 oW

2. Acreditacion de la experiencia en el sector privado: Para efectos del sector privado,
el oferente debera acreditar esta experiencia mediante la presentacion de maximo dos
(02) certificados debidamente firmados de un contrato ejecutado en tu totalidad (no en
ejecucion), expedida Unicamente por el contratante y suscrita por la persona competente o
autorizada, que sumen un valor igual o mayor al del presupuesto oficial dispuesto para el
presente proceso de seleccion ($75.000.000,00) y que el objeto corresponda o guarde
relacion con el mismo.
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Para que la certificacion que acredite la experiencia del oferente sea considerada valida, ésta
debera contener como minimo, la siguiente informacioén y requisitos:

A. Informacion:

Nombre o razén social del contratista, direccion y teléfonos.

Nombre o razén social del contratante, direccion y teléfonos.

Objeto del contrato.

Fecha de inicio y fecha de terminacion del contrato (dia, mes, afio).

Indicacién del cumplimiento a satisfaccidon por parte de la empresa contratante, que
podra ser confrontada por la Entidad, o solicitado en caso de que lo considere
necesario, por no estar especificada la calidad del cumplimiento en el certificado de
gue se trate. No se tendran en cuenta las certificaciones en las cuales se indique que
el cumplimiento es regular, malo, deficiente o similar.

6. El valor final de los contratos (incluyen el valor inicial mas las adiciones y los reajustes
gue se hubiesen presentado durante la ejecucion de los mismos) en pesos, a la fecha
de terminacién de los suministros y/o servicios certificados.

mpwNE

Los documentos allegados para acreditar la experiencia con entidades publicas y privadas
(contratos con actas de liquidacién y certificaciones, respectivamente), que no cumplan con
los requerimientos antes enunciados o no contengan la totalidad de la informacién requerida,
no seran tenidos en cuenta.

Unicamente se podrd acreditar la experiencia requerida cuando el proponente haya
desarrollado de manera directa las actividades que constituyen tal experiencia para el
presente proceso de seleccion.

3. Acreditacion de la experiencia en la modalidad de consorcio y/o0 union temporal:

Unicamente se podré acreditar la experiencia requerida cuando el proponente haya
desarrollado de manera directa las actividades que constituyen tal experiencia.

En los casos en que el contrato o los contratos hayan sido celebrados en consorcio, union
temporal o bajo cualquier otra forma de participacidon conjunta, sera tenida en cuenta la
experiencia de acuerdo al porcentaje de participacién que sumadas den el 100% de la
requerida en el proceso de seleccion y que el objeto corresponda al del presente proceso.

Nota 1. No se aceptaran contratos sin su respectiva liquidacion ni certificaciones de contratos
en ejecucion.

Nota 2. La entidad se reserva el derecho de verificar la autenticidad de los documentos
aportados y con los cuales se pretende acreditar la experiencia, o solicitar los respectivos
contratos o documentos que le soporten.

CRITERIO DIFERENCIAL PARA MIPYME EN EL SISTEMA DE COMPRAS PUBLICAS

En cumplimiento a lo establecido en EL Decreto 1860 de 2021, en concreto a lo relacionado
con el articulo 2.2.1.2.4.2.18, la Agencia Logistica de las Fuerzas Militares revisé cada uno de
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los criterios diferenciales para impulsar la participacién de las MIPYME y para la presente
contratacion se establece como condicion diferencial habilitante el niUmero de contratos para
la acreditacion de la experiencia, ya que por medio de esta condicidon la Entidad busca dar
garantias para que las Mipyme participen en el presente proceso con la posibilidad de
acreditar la experiencia con una cantidad mayor de las solicitadas a los demas proponentes.
Criterio de experiencia diferencial para mipymes en aplicacion al Decreto 1860 del 24
diciembre de 2021:

Para acreditar la experiencia A MIPYMES de acuerdo a lo establecido en el Articulo
2.2.1.2.4.2.18. Criterios diferenciales para Mipyme en el sistema de compras publicas, la
experiencia del proponente deber ser acreditada con los siguientes documentos y debe
contener los siguientes lineamientos:

1. Acreditaciéon de la experiencia en el sector publico: Para el caso de contratos
ejecutados con el sector publico, se debe anexar copia de maximo tres (03) contratos
debidamente firmados, y ejecutados en su totalidad (no en ejecucion) y las actas de
liguidacion de los mismos debidamente firmadas, que sumen un valor igual o mayor al
del presupuesto oficial dispuesto para el presente proceso de seleccidon
($75.000.000,00) y que el objeto corresponda o guarde relacion con el mismo.

Las actas deben contener como minimo la siguiente informacién:

Objeto del contrato.

Valor del contrato.

Nombre o razén social del contratista.
Nombre o razoén social del contratante.

Fecha de iniciacion y terminacion del contrato.
Fecha de la liquidacién.

o o0 T

2. Acreditacion de la experiencia en el sector privado: Para efectos del sector
privado, el oferente debera acreditar esta experiencia mediante la presentacion de
maximo tres (03) certificados debidamente firmados de un contrato ejecutado en tu
totalidad (no en ejecucion), expedida Unicamente por el contratante y suscrita por la
persona competente o autorizada, que sumen un valor igual o mayor al del
presupuesto  oficial dispuesto para el presente proceso de seleccién
($75.000.000,00) y que el objeto corresponda o guarde relacion con el mismo.

Para que la certificacion que acredite la experiencia del oferente sea considerada
valida, ésta debera contener como minimo, la siguiente informacién y requisitos:

Informacion:

- Nombre o razdn social del contratista, direccion y teléfonos.

- Nombre o razon social del contratante, direccion y teléfonos.

- Objeto del contrato.

- Fecha de inicio y fecha de terminacion del contrato (dia, mes, afio).

- Indicacion del cumplimiento a satisfaccion por parte de la empresa contratante, que
podra ser confrontada por la Entidad, o solicitado en caso de que lo considere
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necesario, por no estar especificada la calidad del cumplimiento en el certificado de
gue se trate. No se tendran en cuenta las certificaciones en las cuales se indique que
el cumplimiento es regular, malo, deficiente o similar.

- El valor final de los contratos (incluyen el valor inicial mas las adiciones y los
reajustes que se hubiesen presentado durante la ejecucion de los mismos) en pesos, a
la fecha de terminacion de los suministros y/o servicios certificados.

Los documentos allegados para acreditar la experiencia con entidades publicas y privadas
(contratos con actas de liquidacién y certificaciones, respectivamente), que no cumplan con
los requerimientos antes enunciados o no contengan la totalidad de la informacién requerida,
no seran tenidos en cuenta.

Unicamente se podrd acreditar la experiencia requerida cuando el proponente haya
desarrollado de manera directa las actividades que constituyen tal experiencia para el
presente proceso de seleccion.

LUGAR (ES) DE ENTREGA Y/O EJECUCION DEL CONTRATO

La ejecucion del contrato se realizara mediante entrega del bien de conformidad con la
ubicacion de las unidades de negocio, previa solicitud efectuada por parte del supervisor del
contrato:

Departamento del Caqueta

ITEMS BATALLON O UNIDAD CATERING DIRECCION UBICACION
BATALLON DE APOYOS Y SERVICIOS PARA EL

1 COMBATE NO12 "GENERAL FERNANDO BASPC 12 Calle 16 No. 16-00 centro Florencia. Florencia Caqueta
SERRANO”

2 BATALLON DE INGENIEROS NO. 12 "GENERAL Venecia-Cadueta Venecia-Cagueta
LIBORIO MEJIA” BIMEJ 12 q q
BATALLON DE APOYO Y SERVICIOS CONTRA EL Fuerte Militar Larandia Caqueta ubicado ) .

3 NARCOTRAFICO BASCN a cuatro kilémetros al Sureste. Larandia — Caqueta
BATALLON DE APOYO Y SERVICIOS CONTRA EL Fuerte Militar Larandia Caqueta ubicado ) .

4 NARCOTRAFICO No. 2 BASCN 2 a cuatro kildmetros al Sureste. Larandia - Caqueta

5 GRUPO DE CABALLERIA MECANIZADO No. 12 Fuerte Militar Larandia Caqueta ubicado Larandia — Caqueta
“RINCON QUINONEZ” GMRIN 12 a cuatro kilémetros al Sureste. q

6 BATALLON DE INSTRUCCION, ENTRENAMIENTO Fuerte Militar Larandia Caqueta ubicado Larandia — Caqueta
Y REENTRENAMIENTO NO. 12 BITER 12 a cuatro kilémetros al sureste q

. " Kilémetro 9 VIA LA SIBERIA San San Vicente del

’ BATALLON DE INFANTERIA NO. 36 CAZADORES BICAZ 36 Vicente del Caguan — Caquetéa Caguan- Caqueta

- Aeropuerto Gustavo Artunduaga Tres esquinas -
8 COMANDO AEREO DE COMBATE NO. 6 CACOM 6 Paredes Caqueta

NOTA 1: La recepcion de los bienes objeto del contrato, en el sitio relacionado en el item 8 de
la anterior tabla, estara supeditada a la efectiva disponibilidad de vuelo por parte de la Fuerza
Aérea, para el traslado de los mismos a la base de Tres Esquinas, de modo que, en la
eventualidad de que se efectle la solicitud del suministro y por condiciones ajenas a la Entidad
no exista salida de vuelo para el traslado de los alimentos, el contratista debe recepcionar
nuevamente los bienes objeto de suministro y almacenarlos, toda vez que, la entidad no cuenta
con dicha capacidad; y efectuar entrega de los mismos una vez sean solicitados.
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Departamento del Putumayo
ITEMS BATALLON O UNIDAD CATERING DIRECCION UBICACION
1 BATALLON DE INFANTERIA NO. 25 "GENERAL Vereda el Porvenir en Villa Garzén. Villa garzén-
ROBERTO DOMINGO RICO DIAZ- BIROR 25 putumayo
2 BATALLON DE ARTILLERI’A~NO. 27 GENERAL LUIS Kilémetro 11 en la via que conduce a Santana-
ERNESTO ORDONEZ CASTILLO BALOC 27 Puerto Asis en el corregimiento de Santana. putumayo

NOTA 2: El futuro contratista debe coordinar con el supervisor las fechas y horas de entrega,
de modo que no se presenten traumatismos en el cumplimiento de los suministros por no
observarse las horas establecidas para tal fin.

NOTA 3: La Regional podrd contemplar lugares de entrega adicionales mediante la
celebracién de actas modificatorias suscritas por las partes.

PLAZO DE EJECUCION

El plazo de ejecucion del contrato que surja del proceso de seleccién serd hasta el 31 de
diciembre de 2026 el cual se contara a partir del cumplimiento de los requisitos necesarios
para la ejecucién del contrato, incluida la reunion de coordinacion para aclarar estipulaciones,
obligaciones, entregas y demas condiciones contractuales, o hasta agotar el presupuesto oficial
de mismo, lo que primero suceda en el tiempo.

PRESUPUESTO CONTENIDO EN EL PLAN ANUAL DE ADQUISICIONES

El presupuesto oficial estimado para el presente proceso de seleccién corresponde a la suma
de SETENTA Y CINCO MILLONES PESOS M/CTE. ($75.000.000,00), incluido IVA y
demas impuestos, tasas y contribuciones (SI APLICA).

Rubro presupuestal que se afecta con la contratacion:

DEPENDENCIA DE RUBRO PRESUPUESTAL
AFECTACION (5° NIVEL) DESCRIPCION DEL RUBRO VALOR
PRODUCTOS DE MOLINERIA,
VIVCOM VIVERES A-05-01-01-002-003 ALMIDONES Y PRODUCTOS $ 75.000.000,00
COMEDORES DERIVADOS DEL ALMIDON; OTROS ’ ’ !
PRODUCTOS ALIMENTICIOS

FORMA DE PAGO PROPUESTA

La Agencia Logistica de las Fuerzas Militares cancelard el valor del contrato (menos
descuentos de ley), en mensualidades vencidas, o proporcional por fraccién, correspondiente
a los suministros efectivamente realizados y de acuerdo a los valores ofertados por el
contratista, dentro de los treinta (30) dias siguientes a la correspondiente facturacion,
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previo cumplimiento de los tramites administrativos y financieros a que haya lugar y al
cumplimiento de los siguientes requisitos:

A cargo del contratista:

a. Factura o documento equivalente con el cumplimiento de los requisitos sefialados en los
Articulos 621 y 774 del Cdédigo de Comercio y Articulo 617 del Estatuto Tributario
Nacional. De conformidad con el Decreto 1929 de 2007 por el cual se reglamenta el
articulo 616-1 del Estatuto Tributario y demas normas que le adicionen, modifiquen o
sustituyan, el contratista generard y pondra a disposiciéon de la Agencia Logistica de las
Fuerzas Militares las facturas electronicas junto con la copia de la Resolucion de
autorizacion expedida por la DIAN, a través del correo electronico del Supervisor del
Contrato, que sera informado con anticipaciéon a la generacion de las facturas, notas
crédito y/o notas débito, para su respectiva revisién y aceptacion o rechazo de la misma.
De igual manera el contratista debe cargar cada una de las facturas generadas por el link
del proceso en la plataforma transaccional del SECOP II, una vez se realice aceptacion por
parte del supervisor del contrato. Esta condicion serd de obligatorio cumplimiento, de
acuerdo a la normatividad tributaria vigente durante el plazo de ejecucion.

b. Certificacion de paz y salvo del pago de seguridad social integral y parafiscales. Si es U.T
o Consorcio se deben anexar igualmente por cada miembro. Tratdndose de personas
juridicas, se deberd acreditar el pago de los aportes de sus empleados, a los sistemas
mencionados mediante certificacion expedida por el revisor fiscal, cuando este exista de
acuerdo con los requerimientos de ley, o en su defecto por el representante legal.

c. Certificacion de paz y salvo de obligaciones laborales. Si es U.T o Consorcio se deben
anexar igualmente por cada miembro. Tratdndose de personas juridicas, se debera
acreditar el pago de los aportes de sus empleados, a los sistemas mencionados mediante
certificacion expedida por el revisor fiscal, cuando este exista de acuerdo con los
requerimientos de ley, o en su defecto por el representante legal.

d. Planilla de pago seguridad social y parafiscales; por parte del contratista de las
obligaciones frente al sistema de salud, riesgos profesionales, pensiones y aportes a las
Cajas de Compensacion Familiar, Instituto Colombiano de Bienestar Familiar y Servicio
Nacional de Aprendizaje, cuando a ello haya lugar.

e. Documentos por parte del contratista de no aplicacion de retenciéon en la fuente para
trabajadores independientes.

A cargo del supervisor del contrato:

a. Formato vigente Tramite pago parcial y/o total.

b. Cuadro control de pagos firmado.

c. Acta de entrega y recibo a satisfaccién del objeto Contractual debidamente diligenciado y
firmado por el supervisor y el contratista.

d. Alta de almacén.

Requisitos adicionales en caso de existir endoso o cesidn:
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a. Endoso Factura o equivalente.

b. Memorando tramite de endoso por parte de la Coordinacion de Contratos de la Regional.

c. Aceptaciéon endoso por parte del contratista y en los casos de UT o Consorcio por cada
uno de los integrantes.

d. Documento Autorizacién endoso / Cesiones por parte del beneficiario.

NOTA 1: Los documentos y requisitos sefialados en los anteriores literales deberan
acreditarse para la procedencia de cada uno de los pagos a que haya lugar durante el
término de ejecucién del contrato.

NOTA 2: La certificacién Bancaria entregada con la propuesta, no tendrda una fecha de
expedicion mayor a treinta (30) dias, en este orden de ideas esta debera contener los
siguientes datos:

Nombre o Razén Social

Numero de Nit.

Entidad Financiera

NUmero de cuenta

Tipo de cuenta (Ahorros o corriente).

Si el contratista cambia de cuenta bancaria, debera radicar por escrito ante la supervision la
certificacion bancaria actualizada (no mayor a 30 dias de expedicion). Dicha comunicaciéon
debera presentarse, como minimo, con diez (10) dias habiles de antelacién a la radicacién de
facturas, con el fin de garantizar la actualizaciéon oportuna en el sistema financiero de la
Entidad.

NOTA 3: La Agencia Logistica de las Fuerzas Militares, Regional Amazonia no se
responsabilizard por la mora en el pago al contratista, cuando ello fuere provocado por
encontrarse incompleta la documentacion que sirva de soporte para el tramite y no se ajuste
a los requisitos establecidos en el articulo 617 del Estatuto Tributario modificado por el
articulo 40 de la Ley 223 de 1995 vy el articulo 64 Ley 788 de 2002.

OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA

Ademas de las previstas en la ley 80 de 1993, ley 1150 de 2007 y normas reglamentarias
inherentes a la naturaleza del contrato, a las obligaciones derivadas de las disposiciones
legales vigentes que regulan su actividad y las contenidas en los documentos previos del
proceso de seleccidn, el futuro contratista debe cumplir con las siguientes obligaciones:

Obligaciones Generales:

a. Dar cumplimiento a las obligaciones con los sistemas de seguridad social, salud,
pensiones y aportes parafiscales de todo el personal que ocupe en la ejecucidon del
contrato, y presentar los documentos respectivos que asi lo acrediten, conforme lo
establecido por el Articulo 50 de la Ley 789 de 2002, la Ley 828 de 2003, la Ley 1122 de
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2007, Decreto 1703 de 2002, Decreto 510 de 2003, articulo 3 de la Ley 1150 de 2007,
Ley 1562 de 2012 y demdas normas que las adicionen, complementen, modifiquen o
aclaren.

Dar cumplimiento a lo estipulado en el Manual del Sistema de Gestion de Seguridad y
Salud en el Trabajo para Contratistas, Subcontratistas y Proveedores de la Agencia
Logistica de las Fuerzas Militares.

Pagar los salarios, prestaciones sociales e indemnizaciones de todo el personal que ocupe
en la ejecucién del contrato, igualmente la elaboracién de los subcontratos necesarios,
guedando claro que no existe ningun tipo de vinculo laboral del personal con la Agencia
Logistica de las Fuerzas Militares, Regional Amazonia.

Enviar via correo electronico los primeros siete (07) dias de cada mes al supervisor del
contrato, la Certificacion de paz y salvo del pago de seguridad social integral y
parafiscales y la Certificacion de paz y salvo de obligaciones laborales expedidas por el
revisor fiscal, cuando este exista de acuerdo con los requerimientos de ley anexando su
tarjeta profesional y antecedentes actualizados expedidos por la junta central de
contadores, o en su defecto firmadas por el representante legal; igualmente la planilla de
pago de seguridad social y parafiscales tanto de la empresa como del representante legal
y/0 contratista.

Cumplir con todos los requisitos establecidos para pago, quedando bajo su
responsabilidad el no tramite de pago de la respectiva (s) factura (s), por falta de
cumplimiento total de los mismos.

Conocer a cabalidad el estudio y documentos previos, anexos técnicos, proyecto de
pliego, adendas (si hay lugar a ellas), contrato y demas documentos del presente proceso
de selecciéon a fin de ejecutar y dar cumplimiento del objeto del proceso con eficiencia y
eficacia.

Actualizar y/o modificar las garantias cuando a ello hay lugar
Efectuar las entregas en los plazos y condiciones establecidas por la entidad, e igualmente

en el vehiculo acreditado en el proceso de selecciéon para tal fin, so pena de incurrir en
incumplimiento contractual.

Entregar la totalidad del suministro solicitado junto con la factura, la cual debera cumplir
con los requisitos legales correspondientes, como los precios ofertados en el contrato.

Responder en los plazos que la Agencia Logistica Regional Amazonia establezca en cada
caso, los requerimientos de aclaracién o de informacién que le formule.

Mantener indemne a la Entidad de cualquier tipo de reclamacién por parte del personal
utilizado; subcontratistas y/o los subcontratos que realice para la prestacion del servicio.

Responder por todos los gastos, contribuciones y demas deducciones que genere la
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suscripcién y ejecucién del contrato.

. Suscribir el acta de recibo a satisfaccion del objeto contractual, la cual sera envia por el
supervisor del contrato via correo electrénico y esta debera ser enviada con firma original
del representante legal y/o contratista en un Lapso no superior a 12 horas.

. Atender en forma permanente la direccién de la ejecucion del objeto contractual.

Informar oportunamente a la Entidad y/o supervisor del contrato, cualquier irregularidad
o inconveniente que se presente en el suministro.

Guardar total reserva de la informacién que por razén del servicio y desarrollo de sus
actividades obtenga, esta es propiedad de la Entidad y esta cobijada de reserva legal.

Constituir la garantia de cumplimiento dentro de un plazo no mayor de tres (03) dias
habiles siguientes a la fecha de perfeccionamiento del presente contrato.

Realizar todos los procesos y procedimientos necesarios en la plataforma SECOP II y SIIF,
de su competencia.

Acatar las instrucciones del supervisor del contrato.

Reportar e informar al supervisor del contrato todos los cambios que surjan en la
informacién de los vehiculos en los que se transporten los bienes contratados.

Mantener activa la cuenta corriente o de ahorros reportada para los pagos con el fin de
evitar traumatismos en el proceso de ejecucion del contrato.

Suscribir el Acta de Liquidacién del Contrato.

. Cumplir con las normas y especificaciones técnicas.

Obligaciones Especificas:

. Cumplir a cabalidad con el objeto del contrato, ejecutando el suministro contratado de
acuerdo con los documentos que soportan el proceso contractual y la propuesta
presentada, especialmente con lo dispuesto en las especificaciones y fichas técnicas
establecidas por la Entidad.

. Informar al supervisor, una vez suscrito el respectivo contrato, el nimero de contacto
telefonico y correo electrénico dispuesto para las solicitudes de pedido.

. Contar con la coordinacion logistica necesaria, y a su costa, para la entrega de los bienes
en los lugares de ejecucion del contrato.
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. Dar observancia durante la ejecucién del contrato a la Resoluciéon 2674 de 2013, y demas
normas y/o actos administrativos que la sustituyan, modifiquen o adicionen.

. Entregar los productos solicitados en un término no superior a 8 horas corrientes, los
cuales seran solicitados via correo electronico, lo cual estd a potestad del supervisor. Esto,
sin perjuicio de que, por razones de cumplimiento de la misionalidad de la Entidad, y por
situaciones imprevisibles, se soliciten suministros con un término inferior al antes
mencionado, para lo cual se concedera un término razonable, previamente concertado con
el respectivo supervisor del contrato.

. Cambiar los bienes suministrados que presenten algun tipo de observacion posterior a su
entrega, y por no cumplir con las condiciones técnicas descritas en el contrato, en un
Lapso no superior a 2 horas, so pena de incurrir en incumplimiento del contrato.

. Corregir, a la mayor brevedad posible, cualquier deficiencia que se presente con el
suministro, so pena de incurrir en incumplimiento del contrato

. Mantener vigentes, durante la ejecucion del contrato, todas las licencias y/ permisos
requeridos para el suministro del bien, conforme a los requerimientos de las normas que
rigen la materia.

Llevar el control sobre las cantidades y ejecucion presupuestal del contrato, siendo Unica y
exclusivamente responsabilidad del contratista, los suministros que se efectlen por fuera
del valor oficial del contrato.

. Mantener las condiciones sanitarias de los productos a suministrar durante toda la
ejecucion del contrato, igualmente que cuenten con Registro, permiso o notificacion
sanitaria vigente, segun riesgo en salud publica.

. Entregar los productos objeto del contrato en canastillas plasticas de primer nivel, las
cuales deberan permanecer en calidad de custodia de los administradores y de uso
exclusivo en cada uno de los puntos de entrega (comedores de tropa) hasta Ia
culminacidén del contrato. Es asi que el CONTRATISTA se obliga a implementar un sistema
de rotaciéon de canastillas bajo la modalidad de custodia permanente, sujeto a las
siguientes reglas:

¢ Dotacion Inicial: El contratista debera dotar a cada punto de entrega (comedores de
tropa) con el numero suficiente de canastillas para garantizar que el 100% de los
productos entregados permanezcan debidamente organizados, aireados y protegidos
del contacto con el suelo, cumpliendo con las normas de Inocuidad y Buenas Practicas
de Manufactura (BPM).

¢ Esquema de Rotacion: El contratista dejara las canastillas cargadas con el producto
y solo podra retirar las canastillas vacias del despacho anterior. En ningun caso el
punto de entrega podra quedar desprovisto de canastillas mientras existan productos
pendientes por consumir.

¢ Responsabilidad por Riesgo: Las canastillas permanecen bajo la propiedad del
contratista. No obstante, el personal del punto de entrega velara por su cuidado
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basico. Si bien estan en custodia del punto de entrega, el contratista asume el riesgo
de pérdida o dafio como parte de su operacion logistica, a menos que se demuestre
un mal uso evidente por parte del personal de la Entidad.

 Higiene y desinfeccion: El contratista garantiza que cada canastilla que ingrese al
punto de entrega ha sido sometida a un proceso previo de lavado y desinfeccidon
profunda. No se permitira el ingreso de recipientes con residuos organicos, suciedad o
plagas de despachos anteriores.

o Identificacion: Todas las canastillas deberan estar marcadas de forma indeleble con
el nombre o logo del contratista para facilitar su inventario y diferenciarlas de los
activos propios de la Entidad y de otros contratistas.

o Disposicion Final: Una vez terminada la vigencia del contrato y cumplido el dltimo
ciclo de consumo, el contratista dispondra de un término de 15 dias habiles para
retirar la totalidad de las canastillas de los puntos de entrega. Transcurrido este
tiempo, la Entidad no se hara responsable por la pérdida o dafio de los elementos no
retirado.

. Garantizar la implementacién del Plan Estratégico de Seguridad Vial de acuerdo a lo
indicado en la Ley 1503/20211, Ley 2050/2020, Decreto 1552/2021 y demas que regulen
la materia.

m.Los contratistas, subcontratistas o proveedores deben garantizar el suministro de ropa de
seguridad conforme a lo establecido en la normatividad legal vigente. La cual debe ser
adecuada para las actividades que van a realizar, garantizando que sus trabajadores
usaran los elementos de Proteccién Personal (EPP) y la ropa de seguridad que se les ha
suministrado. Adicionalmente, deberd controlar el uso adecuado, inspeccionar y realizar
peridodicamente las reposiciones de los EPP y ropa de seguridad para asegurar sus Optimas
condiciones; y entrenar a su personal en el uso adecuado y cuidado de los EPP.

NOTA: Todas las estipulaciones incluidas en los estudios previos, pliegos de condiciones y en
el contrato, son de obligatorio cumplimiento por parte del contratista.

RIESGOS TECNICOS (Matriz de Riesgos)

Atendiendo a lo establecido en el Articulo 4° de la Ley 1150 de 2007 y los Articulos
2.2.1.1.1.6.1.y 2.2.1.1.1.6.3. del Decreto 1082 de 2015 se efectua la evaluacion de los
riesgos previsibles, de conformidad con lineamientos y directrices efectuadas por
Colombia Compra Eficiente, asi:
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RIESGOS DE LA ETAPA CONTRACTUAL

Teniendo en cuenta el andlisis del sector efectuado, la naturaleza, el objeto del contrato a
celebrar y el analisis del riesgo atribuido a las partes, se considera que es necesario exigir
como garantia contrato de seguro contenido en una péliza que cubra los riesgos que se
relacionan a continuacién, en las cuantias igualmente relacionadas.

Las cuales, deberan ser constituidas a favor de la Agencia Logistica de las Fuerzas Militares,

Regional Amazonia, identifica con Nit. 800
correspondiente y de forma posterior ser anexa

.117.190-7, para que surta

la aprobacion
al respectivo expediente contractual.

Tipo de riesgo

Amparos exigibles Cobertura

Incumplimiento total o parcial de las obligaciones nacidas
del contrato, asi como de su cumplimiento tardio o de su
cumplimiento defectuoso, cuando ellos son imputables al
Contratista garantizado.

Ademas, comprendera siempre el pago del valor de las
multas y de la Clausula Penal Pecuniaria que se pacten en
el contrato garantizado.

Valor asegurado: Veinte
por ciento (20%) sobre el
valor total del contrato.

Cumplimiento de las
obligaciones surgidas del
contrato

Con una vigencia igual a la
ejecucidon del contrato, de
las prdorrogas a las que
hubiere lugar y seis (6)
meses mas; Contados
desde la firma del contrato.

Mala calidad y el correcto funcionamiento de los bienes que
recibe la Entidad Estatal en cumplimiento de un contrato.

Valor asegurado: Veinte
por ciento (20%) sobre el
valor total del contrato.

Con una vigencia igual a la
ejecucion del contrato de
las prérrogas a las que
hubiere lugar y seis (6)
meses mas; Contados
desde la firma del contrato.

Calidad del bien

Perjuicios ocasionados por el incumplimiento de las
obligaciones laborales del contratista derivadas de Ila
contratacion del personal utilizado en el territorio nacional
para la ejecucion del contrato amparado. El no pago de
salarios, prestaciones sociales e indemnizaciones laborales.

Valor asegurado: Cinco
(5%) sobre el valor total
Pago de salarios, del contrato.
prestaciones sociales e
indemnizaciones

laborales

Con una vigencia por el
término del contrato y tres
(3) afios mas; Contados
desde la firma del contrato.

ACTIVIDADES DE SEGUIMIENTO DEL CONTRATISTA (CUANDO APLIQUE)

(De conformidad con la guia de evaluacién, seleccion seguimiento del desempeifio y reevaluacion de
proveedores publicada en la Suite Vision)
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INSPECCIONES:
CANTIDAD FECHA LUGAR RESPONSABLE
N/A N/A N/A N/A
AUDITORIAS DE SEGUNDA PARTE:
CANTIDAD FECHA LUGAR RESPONSABLE
N/A N/A N/A N/A

SUPERVISOR

INTEGRACION COMITES ESTRUCTURADORES Y EVALUADORES (TECNICOS) Y

Comité estructurador Técnico

Nombre

Cargo

Cont. Pub. Ana Isabel Pérez

Arias

Tasd del Grupo Abastecimientos
Bienes y Servicios

Comités Evaluadores Técnico

Nombre

Cargo

Cont. Pub.

Alejandro Figueroa
Losada

Tasd del Grupo Abastecimientos
Bienes y Servicios

Nombre Cargo Cedula Teléfono
Supervisor Adm. Emp. Luis Alberto TASD Grupo Abastecimientos | 1.014.237.586 | 3105736620
Montealegre Castro Bienes y Servicios
ANEXOS DEL INFORME TECNICO
Tabla 1.

Anexos adicionales

1. PLAN ANUAL DE AQUISICIONES

MARCAR CON X ANEXO ADICIONAL

Para todos los bienes y/o servicios se debe
anexar el Pantallazo del Plan Anual de
Adquisiciones en el que Conste su inclusién.

No. Solicitud de Pedido de SAP

X

400010269

2. OBRAS Y MANTENIMIENTO

Disefios actualizados, revisados y aprobados
Licencias

Permisos Ambientales

Copia Contrato Interadministrativo/
Convenio/Acta Acuerdo (si aplica)

3. VIVERES FRESCOS Y SECOS
Fichas técnicas de productos aprobadas y
actualizadas
Copia Contrato Interadministrativo/
Convenio/Acta Acuerdo (si aplica)
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4. COMBUSTIBLES

Fichas técnicas de productos aprobadas y
actualizadas

Copia Contrato Interadministrativo/
Convenio/Acta Acuerdo

(Si aplica)

5. OTROS BIENES /SERVICIOS

Fichas técnicas (si aplica)

Copia Contrato Interadministrativo/
Convenio/Acta Acuerdo
(Si aplica

Y los demds que a criterio del comité técnico
estructurador sean necesarios para la correcta
estructuracion del proceso de contratacion.

Nota. Anexos adicionales. Elaborado por Grupo Precontractual ALFM - 2025

Y los demas que a criterio del comité técnico estructurador sean necesarios para la correcta

estructuracion del proceso de contratacion.

ELABORO.

APROBO

NOMBRE: Con. Pub. ANA ISABEL PEREZ ARIAS

NOMBRE: Adm. Emp. CARLOS EDUARDO
GASCA FUENTES

CARGO:
TASD. ABASTECIMIENTOS, BNS. Y SERV.

CARGO: COORDINADOR DE
ABASTECIMIENTOS BNS. Y SERV.

FIRMA:

ORIGINAL FIRMADO

FIRMA DE APROBACION:

ORIGINAL FIRMADO
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PROCESO I i
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i “&!iﬁ:E;Q;SEE{LCA PRODUCTO ALIMENTOS 1 1 1 R
2 Fecha: | 07 1| 02 | 2025 |
NI, N TN S S - | NN
PRODUCTO / NOMBRE AREPA DE MAIZ BLANCO SIN SAL
o Ehdia SAP 200000859 / SAP 200001716 / SAP 200001718 / SAP
| L g 200001690
‘ REQUISITOS Clasificacion AREPAS
GENERALES S —_—. Producto que se caracteriza por ser una masa elaborada a partir |
P de maiz blanco y margarina que posteriormente es sometido a
del Producto i ‘
I un proceso de asado sobre parrilla.
Ingredientes | Maiz blanco y margarina |
: Requnslltqs No Aplica |
‘ Fisicoquimicos S |
| El producto deberda cumplir con los siguientes requisitos
microbioldgicos: I ‘
| REQUISITO n|lc m ___..i_.-,_ M ) |
‘ Mohos (20) y levaduras |5] 2] 103ufc/g 777:"3;<7107“ ufc/g | |
‘ Requisitos || Escherichia coli 5|0 <t0ufesg | - ||
| Microbioldaicos || Staphylococcus coagulasa . | :
| gicos || et (20} e 5|2 | <102ufesg | 10% uicrg |
| Bacillus Cereus S ,?,,l,,,rjﬁlg,?,,‘?fc@, | 103 ufc/g ||
‘ (20) Criterio microbioldgico cuando el producto contenga queso o |
relleno de queso ‘
L Requisitos Microbioldgicos. 7,1 Arepa. Resolucion 1407 de 2022 |
Requisitos ; |
Nutricionales No Apllcaﬁ o ]
REQUISITOS El producto debe presentar las siguientes caracteristicas: debe |
ESPECIFICOS poseer una textura suave al paladar, olor y sabor caracteristico, |

libre de cualquier material extrafio o contaminante de cualquier |
naturaleza. El producto no podréd presentar exceso de grasa ni|

en su superficie o en su interior.

Libre de olores a humedad o fermentado, Libre de manchas de |

[ colores o crecimiento de moho. El producto no podra presentar
Otras indicios de sobrecoccion o quemado.

caracteristicas

del producto | Consérvese refrigerado entre 2°C a 6°C.

Los aditivos utilizados para la elaboracion del producto deben |
cumplir con todos los requisitos relacionados en el decreto 2106
de 1983 vy sus actualizaciones, asi como también de la|
Resolucion 2606 de 2009; con relacion a las materias primas se
debe cumplir con lo establecido en la Resolucion 4506 de 201 3i
y/o sus modificaciones siguientes: Resolucion 2671 de 2014 y |

_|Resolucién 3709 de 2015.
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[ - B 1 El pr'odvucfo'aébé' &urﬁpﬂr con los requerimieﬁkbs establecidos en
REQUISITOS NORMATIVOS |la Resolucion 2674 de 2013. Resolucion 1407 de 2022.
| Resolucién 5109 de 2005. Resolucion 810 de 2021.

\ | SAP 200000859 Arepa Tela Sin Sal * 1 Kg

[ | SAP 200001716 El producto debe tener un peso minimo de 100
gramos

| SAP 200001718 El producto debe tener un peso por unidad de
30 a 40 gramos.

SAP 200001690 El producto debe tener un peso por unidad de
|60 a 100 gramos. S
{ | Bolsa de polipropileno BOPP o polietileno de primer uso y grado
EMPAQUE / | alimentario x 10 unidades de producto.

EMBALAJEY |

| ROTULADO | Empaque y/o
3 | Embalaje

Presentacion
| del Producto

'El cumplimiento de los materiales utilizados para el empaque
| debe estar condicionado al cumplimiento de la Resolucion 683
‘ de 2012, Resolucion 4143 de 2012 y/o Resolucion 834 de 2013,
| | dependiendo del material utilizado.
El rotulo debe cumplir con los requisitos exigidos en la
| Resolucion del Ministerio de Proteccion Social 5109 de 2005,
| Rotulado | Resolucion 810 de 2021.
|La informacién suministrada en el empaque debe también
| declarar la existencia o no de alérgenos en su composicion.
El producto se requiere con una vida Util minima de ocho (8)
dias, contados a partir de la fecha de entrega.

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD |
|El producto debe ser transportado en furgon y/o vehiculo
CONDICIONES DE Icerra(ji_c()j con <I:0EnceptTo t_écniclod szniltacl;ios F/(;VDORABLE | (F\{),
TRANSPORTE | expedido por el _nte errltonq e Salud. Se debe cumplir cm_w
todos los requisitos referenciados en el capitulo VII de la
| Resolucién 2674 de 2013. S
- Registro, permiso o notificacion sanitaria vigente
- Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la
entidad competente (Con fecha de expedicion no superior a
un ano y con concepto Favorable o Favorable con
‘ condiciones).
|- Adicionalmente para el caso de los comercializadores se
| debe presentar Concepto sanitario del sitio e
; almacenamiento expedida por la entidad competente,
| concepto Favorable o Favorable con requerimientos, Con
| fecha de expedicién no superior a tres anos.

CERTIFICACIONES
Proveedor / Maquilador/
Comercializador

AGOSTO 2025

FECHA ACTUALIZACION:

|CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS

1 Versién Inicial
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“AREPA DE MAIZ BLANCO SIN SAL |

'( Actualizacion Informacion A Formato PA-FO-75, y se Incluye Codigo SAP actualizado para Arepa con Queso |
| y Arepa de Maiz Amarillo con queso”. Se incluye el maiz amarillo en los ingredientes.

| Se retiran los Requisitos Fisicoquimicos, pues no se tiene informacion de 1a normatividad de donde proceden |
los datos alli registrados.
‘Se incluye referencia normativa para los Requisitos Microbiologicos “parametros Microbiologicos INVIMA: |
| Actualizacion 16 de abril de 2002".
Se ajustan y complementan Otras caracteristicas del producto. |
| Se Retira La Informaciéon De Los Requisitos Normativos y se incluye “El producto debe cumplr con los |
requerimientos establecidos en la Resolucién 2674 de 2013".
Se ajusta la presgntacién del producto incluyendo la descripcion de cada codigo SAP. )
Se Fusionan Los items Empaque Y Condiciones De Embalaje Ajustando La Informacion En El Item Empaque |
Y/O Embalaje. ‘
Se incluye en las Condiciones de transporte y se adiciona "Se debe cumplir con todos los requisitos
referenciados en el capitulo VII de la Resolucion 2674 de 20137, y Se ajustan las CERTIFICACIONES
| Proveedor / Maquilador/ Comercializador. |
‘1 Cambios realizados por JPMR /Abr 2021 . R o |
I'Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03 |
En clasificacion se cambia de panaderia a arepas. |
En requisitos microbiologicos se actualizan retirando los Pardmetros Microbiologicos-INVIMA: Actualizacion |
| 16 de abril de 2002 [

! ftem Evaluado Requisito |
'i Recuento de aerobios mesofilos UFC/g <10000
‘ Recuentos de Coliformes UFC/g <3
| Recuentos de Coliformes Fecales UFC/g <3
Recuento de Staphylococcus aureus lasa positiva, UFC /g <100
Recuento de Bacillus Cereus UFC/g <100
1 Deteccion de Escherichia Coli/g Ausencia
Deteccion de Salmonella/25 g Ausencia
|
“ Y se incluyen los Requisitos Microbiologicos de la Resolucion 1407 de 2022 seguin item 7,1 Arepa.
L REQUISITO nlel m [ M | |
.LMohos (20) y levaduras 5 2 103 ufc/a | 3x103 ufc/g l
Mgt e == 2 b - 78 =
| Esche ia coli 5 0 < 10 ufc/g \
\) Staphylococcus coagulasa positiva (20) 5 | 2 < 102 ufc/g | 102 ufc/g | ‘
\ Bacillus Cereus 5 2 3x102 ufc/g | 102 ufc/g ‘ i

| (20) Criterio microbiologico cuando el producto contenga queso o relleno de queso |
Se retiran los requisitos nutricionales teniendo en cuenta que el aporte es declarado por cada fabricante A
| en cumplimiento de la normatividad sanitaria. 1
| En Otras caracteristicas del producto se incluye el texto: “Libre de olores a humedad o fermentado, Libre de
manchas de colores o crecimiento de moho. Consérvese refrigerado entre 2°C a 6°C. y se retira el texto "El |
producto deber entregarse en cavas de icopor a una temperatura minima de 75°C garantizando su |
conservacion y proteccion frente a la contaminacion cruzada.

| En Requisitos normativos se incluyen Resolucion 1407 de 2022. Resolucion 5109 de 2005. Resolucion 810
‘ de 2021, Resolucion 2492 de 2022 y resolucién 254 de 2023. |
Rotulo se retira el texto Se debe indicar minimo la siguiente informacion: fabricante, direccion del |
fabricante, fecha de elaboracion, lote. Y se incluye el texto: “El rotulo debe cumplir con los requisitos |
exigidos en la Resolucion del Ministerio de Proteccion Social 5109 de 2005, Resolucion 810 de 202”
| Resolucion 2492 de 2022 y resolucion 254 de 2023. La informacion suministrada en el empaque debe
1 también declarar la existencia o no de alérgenos en su composicion.”

En empaque y embalaje se incluye el texto “Bolsa de polipropileno BOPP o polietileno de primer uso y grado |
alimentario x 10 unidades de producto y se retira el texto: “El producto debe empacarse en material de |
| primer uso, que proteja el producto x 10 unidades de producto.” |
En vida util del producto se amplia de dos a cinco dias.

De acuerdo a la version PA-FO-75 Version 03 se dejan solamente las condiciones de transporte. |
| En certificaciones se incluyen los requisitos: Registro, permiso o notificacion sanitaria vigente, vy !
'Adioonalmente para el caso de los comercializadores se debe presentar Concepto sanitario del sitio de |
| almacenamiento expedida por la entidad competente, concepto Favorable o Favorable con requerimientos,
| Con fecha de expedicion no superior a tres afios. Cambios realizados por MCRG, agosto de 2025.

[ CARGO NOMBRE FECHA I“”‘F,Tﬁ@\‘\t\f

f ; Profesional de Defensa Maria Catalina l ‘ |
i Elabord Abastecimientos Clase I Rodriguez Gonzalez LOS/OB/ZOZS \M “
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Profesional de Defensa Danery Alexandra |
Abastecimientos Clase I

Sanchez Rojas l

Profesional de Defensa

- : John Jairo Herrera
Subdireccion General De '

Reviso
Operacion Logistica Wesber 1
Comité |
Asesor ‘ Profesuonal de Defensa ] Ronald Oswaldo Duarte
de Oficina Asesora de Planeacion | .
S i R [ Rodriguez
Fichas e Innovacion Institucional ‘ |
Técnicas N J
Director de Abastecimientos | Julian Fernando ‘
Clase I Serrano Serrano
i f,:.,, e T
) | Sandra Patricia Bolafios
Secretario General (E) Rodrlguez
! Jefe Oficina Asesoraﬂjuﬁ-aicaﬂ )
Aprobo  ©ncargada de las funciones | Martha Eugenia Cortes \
P del despacho de la Direccion | ‘

Baquero

General

| 08/08/2025 | \\

08/08/2025
L i Ly Ar
L/,
08/08/2025 \(\\/\,}(
08/08/2025

08/08/2025 @u‘@bd
08/08/2025 %Z Z %Zf/é
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AREPA CON QUESO

PROCESO )
e PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO )
BENSEE..LL CIO AB. IMIENTO —
TITULO | codigo: PA-FO-75 | =
i ,
‘ 56 g FICHA TECNICA DE | Version No. 03 | Pagina 1 de 4 |
| agEncia LOGISTICA |  PRODUCTO ALIMENTOS ﬂ*‘“'r'i A p—
N Fecha: | 07 | 02 | 2025
| S — A,_,Wf,,,i.;mj,..,w_ﬁ_: S ’l | .
\ PRODUCTO / NOMBRE AREPA CON QUESO ‘

Codigo SAP 20000044 / SAP 200001717 /S

AP 200001715

| REQUISITOS Clasificacion AREPAS
GENERALES [
Descripcion

l del Producto

El producto es una masa de maiz blanco o amarillo enriquecido |
con la adicion de leche, mantequilla, sal y azucar, relleno con
queso doble crema y sometido a un proceso de coccién (Asado)

B ' | El roducto odra teneArW'*c'amé' “minimo los éiguientes‘

p PO |

Ingredientes ingredientes: maiz blanco o amarillo, agua, queso doble crema,
mantequilla y sal. ] o ) -

Requisitos
Fisicoquimicos | .
El producto debera cumplir con los siguientes requisitos |
microbiologicos: [ —

No Aplica

| “Requisito  [mlel m [ M
| Mohos (20) y levaduras I -1 0 103 ufc/g | 3x102 ufc/g i ‘
1 Requisitos Em_’_ﬂ,,,ﬂs. Q,'},, < 10 ufe/g 4 |
! Microbioldgicos Staphylococcus coagulasa 5| 2| <102 ufc/g | 103 ufe/g ||
‘ |
|

positiva (20) B | il Pty i

Bacillus CerenE”__AuA_'_LS_ 2| 3x102ufc/g | 10° ufc/g |

(20) Criterio microbioldgico cuando el producto contenga queso o I
relleno de queso

| Requisitos Microbiolbgicos. 7,1 Arepa. Resolucién 1407 de 2022

REQUISITOS
ESPECIFICOS

N Requisifos ;
_ Nutricionales APl

El producto debe presentar las siguientes caracteristicas: poseer
una textura suave al paladar, olor y sabor caracteristico, libre |
de material extrafio o contaminante de cualquier naturaleza.
Otras Libre de olores a humedad o fermentado, Libre de manchas de
caracteristicas | colores o crecimiento de moho. [
del producto |El producto no podra presentar indicios de sobrecoccion o |
quemado.

Consérvese refrigerado entre 2°C a 6°C.

| ' Elﬁbaﬁrct‘ofd—e—b’e—aaplir con los Vrfefqvuél"i’rﬁi‘entvés'éstablecidos en

la Resolucion 2674 de 2013. Resolucion 1407 de 2022. |
\l REQUISITOS NORMATIVOS Resolucién 5109 de 2005. Resolucion 810 de 2021, Resolucion |
I 2492 de 2022 y resolucion 254 de 2023.
EMPAGUE/ | 5reconracion | POT Unidad de producto con peso neto minimo de 100 9.
| EMBALAJEY SAP 200001717 Arepa con Queso

RoTULADO | 9¢! Producto | 5ap 200001715 Arepa de Maiz Amarillo con Queso.



PROCESO

GESTION DE LA CONTRATACION

=

Y

AGENCIA LOGISTICA
FUERZAS MILITARES
——— Launién de nuestras Fusrzas

TITULO CODIGO: CT-FO-39
. Pagina 31 de
INFORME TECNICO DE VERSION: No. 03 a8
- CONTRATACION FECHA: 16 | 07 2025

Continua Ficha Técnica de Progya:o

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y |,
REQUERIMIENTOS DE LA

CONDICIONES DE

___AREPA CON QUESO

' [sap 200000044 Arepa De Maiz Amarillo Con Queso
| Bolsa de polipropileno BOPP o polietileno de primer uso y grado
|alimentario. El producto debe ser embalado en canastilla por 2
| bolsas de 15 unidades cada una o 3 bolsas por 10 unidades.
Empaque y/o |
Embalaje ‘También puede entregarse cada unidad de producto debera
| entregarse empacada de forma individual en pelicula de papel
Kraft anti-grasa o bolsa aluminizada, de tal forma que se
‘ |proteja el producto. S ‘
|El' rotulo debe cumplir con los requisitos exigidos en la
| Resolucion del Ministerio de Protecciéon Social 5109 de 2005,
Resolucion 810 de 2021, Resolucién 2492 de 2022 vy resolucion
| 254 de 2023.
'La informacion suministrada en el empaque debe tambien
il d,9@[3';'?,9?2[5,@@?@5,9;“,0 de alérgenos en su composicion.

Rotulado

JEl producto se requiere con una vida util minima de cinco (5)
dias.

ENTIDAD i SN B

~ |El producto debe ser transportado en furgén y/o vehiculo
cerrado con concepto técnico sanitario FAVORABLE (FV),
expedido por el Ente Territorial de Salud. Se debe cumplir con

TRANSPORTE | L ) p
’todos los requisitos referenciados en el capitulo VII de |a
e | Resolucién 2674 de 2013. e
I = "Registro, permiso o notificacion sanitaria vigente
|- Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la
J entidad competente (Con fecha de expedicion no superior a
A con co o F r Favorable con
CERTIFICACIONES un ano y con concept avorable o Favorable o
Proveedor / Maquilador/ | condiciones).
Comercializador j Adicionalmente para el caso de los comercializadores se
| debe  presentar Concepto  sanitario  del sitio  de
’ almacenamiento expedida por la entidad competente,
concepto Favorable o Favorable con requerimientos, Con
. | _fecha de expedicién no superior a tres afos.
I ey L 2 —_—
FECHA ACTUALIZACION: ]' AGOSTO 2025
—— — — - ——cx R—
CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS
1 Version Inicial
Actualizacion Informacion A"Fofm’aio IBATFO-'?S, y sié’f;ltlayeﬁC&i@Vd'SiAﬁ atﬁéllfédb bdr'; Arepa con Quest
y Arepa de Maiz Amarillo con queso”. Se incluye el maiz amarillo en los ingredientes,
Se retiran los Requisitos Fisicoquimicos, pues no se tiene informacion de la normatividad de donde proceden
Ios datos alli registrados,
2 Se incluye referencia normativa para los Requisitos Microbiologicos “Parametros Microbiologicos- INVIlMA

Actualizacion 16 de abril de 2002".

Se ajustan y complementan Otras caracteristicas del producto.

Se Retira La Informacion De Los Requisitos Normativos y se incluye “El producto debe cumplir con los
requerimientos establecidos en la Resolucion 2674 de 2013”,

Se ajusta la presentacion del producto incluyendo la descripcion de cada codigo SAP.
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Contmua F:cha Tecmca e Producto

| Elaboro

Reviso

| Comité

; Asesor
de

Fichas

Técnicas |

AREPA CON QUESO |

I'Se Fusionan Los ftems | Empaque Y Condiciones De Embala]e Ajustando La Informacion En El item Empaque |
} Y/O Embalaje.
Se incluye en las Condiciones de transporte y se adiciona "Se debe cumplir con todos los 101711/‘”4)&
referenciados en el capitulo VII de la Resolucion 2674 de 2013”, y Se ajustan las C[RT]FICACIONF%

Proveedor / Maquilador/ Comercializador.
Cambios realizados por JPMR /Abr 2021

Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03

En codigo y presentacion del producto se incluye el material SAP 200000044 AREPA DE MAIZ AMARILLO

CON QUESO, creado previamente por oficina TIC.

En Descripcion del Producto se incluye masa de maiz amarillo. |
En requisitos microbiologicos se actualizan retirando los Parametros Microbiologicos-INVIMA: A<tuahzauom
16 de abril de 2002

Parametio Aceptable |
Secuento d2 Micrecrganismos Mesofilos 10200 |
Coliform <3

Totales NMF

i
o

=1C0 ;
richum Sulfito Reductor <100 |
i Hegau.o
Y se mcluyen los Requisitos Microbioldgicos de la Resolucion 1407 de 2022 segln item 7,1 Arepa. ‘
REQUISITO n c m

ﬂohos (20) y levaduras - 5 2 103 ufc/g ( 3)(103 ufc/q |
Escherichia coli 5 0 < 10 ufc/g ‘ “
Staphylococcus coagulasa positiva (20) | 5 2 <102 u_fgg__:_ 11)5:urc/g"
Bacillus Cereus 5 2 3x102 ufc/a [ 103 ufc/g ‘

(20) Criterio microbiolégico cuando el producto contenga queso o relleno de queso |
En Otras caracteristicas del producto se incluye el texto: “Libre de olores a humedad o fermentado, Libre de |
manchas de colores o crecimiento de moho. Consérvese refrigerado entre 2°C a 6°C. y se retira el texto “El |
producto deber entregarse en cavas de icopor a una temperatura minima de 75°C garantizando 5u‘
conservacion y proteccion frente a la contaminacion cruzada.

En Requisitos normativos se incluyen Resolucion 1407 de 2022. Resolucion 5109 de 2005. Resolucion Sm
de 2021, Resolucion 2492 de 2022 y resolucion 254 de 2023. ;
Rotulo se retira el texto Se debe indicar minimo la siguiente informacion: fabricante, direccion del
fabricante, fecha de elaboracion, lote. Y se incluye el texto: “El rotulo debe cumplir con los requisitos
exigidos en la Resolucion del Ministerio de Proteccion Social 5109 de 2005, Resolucion 810 de 2021, \
Resolucion 2492 de 2022 y resolucion 254 de 2023. La mformacxon suministrada en el empaque debe |
también declarar la existencia o no de alérgenos en su composicion.” |
En empaque y embalaje se incluye como alternativa También puede entregarse cada umdad de prorluc!n\
debera entregarse empacada de forma individual en pelicula de papel Kraft anti-arasa o bolsa aluminizada,
de tal forma que se proteja el producto.
En vida util del producto se amplia de dos a cinco dias. ‘
En certificaciones se incluyen los requisitos: Registro, permiso o notificacion sanitaria wvigente,
Adicionalmente para el caso de los comercializadores se debe presentar Concepto sanitario del sitio do‘
\
|

| almacenamiento expedida por la entidad competente, concepto Favorable o Favorable con requerimientos,
| Con fecha de expedicion no superior a tres aios. Cambios realizados por MCRG, agosto de 2025.

- CARGO NOMBRE FECHA FIRMA
Profesional de Defensa Maria Catalina
Abastecimientos Clase I Rodriguez Gonzalez 08/9§,2025

Profesional de Defensa Danery Alexandra

Abastecimientos Clase 1 Sanchez Rojas 08/08/2025‘

Profesional de Defensa
Subdireccion General De
Operacion Logistica

John Jairo Herrera

Waakar 08/08/2025
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Profesional de Defensa | ponld Oswalde Dusae | ‘ ‘(
Oficina Asesora de Planeacion | : | 08/08/2025 N
- L | Rodriguez |
e Innovacion Institucional i
: o | [
Director de Abastecimientos | Julian Fernando | 08/08/2025 | i

Clase [ Serrano Serrano

| Sandra Patricia Bolanos |

- I +
Secretario General (E) \ A 08/08/2025 = =
| Rodriguez f , (//Luﬂfruﬁ_/ Y
| Jefe Oficina Asesora Juridica ‘ » i / \ M =
Aprobé | encargada de las funciones | Martha Eugenia Cortes [ 08/08/2025 M/ 5
=

del despacho de la Direccion ‘ Baquero ’
~ General
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MAIZ TRILLADO (PETO O MAZAMORRA)

PROCESO

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

—— gmuee | TITULO Cadigo: PA-FO-75
\ / L .z P
Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Varsion No. 01 Pagina 1 de 2
A URREAS MiTARES ALIMENTOS
gl Fecha: | 26 03 2021
PRODUCTO / NOMBRE MAIZ TRILLADO ( PETO O MAZAMORRA)
Cadigo SAP 200001482 / SAP 200002471
REQUISITOS : :
GENERALES Clasificacion Verduras

Descripcion del
Producto

Conjunto de granos procedentes de cualquier variedad o hibrido, de la
graminea Zea mays.

Ingredientes

Maiz Trillado para peto o mazamorra

Requisitos
Fisicoquimicos

El producto debe cumplir con los parametros:

DESCRIPCION % MAXIMO
Humedad 15 %
Porcentaje en Granos 39,
Dafiados por Hongos °
Aflatoxinas 20 pg/Kg

Requisitos fisicoquimic)s — Maiz Grado 1, NTC 633 (Ultima Actualizacion)

REQUISITOS
ESPECIFICOS

Requisitos
Microbiolégicos

El producto debe cumplir con los parametros:

Microorganismo Limite
Recuento de aerobios masofilos, UFC/g 250000
recuento de Escherichia coli, UFC/g <10
Recuento de mohos y levaduras, UFC/g 5000
Recuento de Staphylococcus aureus coagulasa psitiva, UFC/g | <100
Requisitos microbiolégicos. para maiz en grano - NTC 633 (Ultima Actualizacion)

Requisitos
Nutricionales

No Aplica

Otras
caracteristicas
del producto

El grano de maiz no debe: contener contaminantes de tipo fisico, quimico
y microbiolégico que afecten la salud y debe estar exento de sabores y
olores extraiios.

REQUISITOS NORMATIVOS

NTC 633 (Ultima Actual zacién), Resolucion 2674 de 2013, Res. Min
Proteccion 5109 de 2005, Resolucion 2906 de 2007 del Ministerio de la
Proteccién Social.

Presentacién del | SAP 200001482 — Bolsa de 1000 gramos.
EMPAQUE / Producto SAP 200002471 — Bolsa de 500 gramos
Empaque y/o | El producto debe estar reempacado en bolsa de polietileno de baja
EMBALAJE Y ; : :
Embalaje densidad de calibre 3.0
ROTULADO e -
Rotulado El produ_qo debe ser impreso en la pacaoen la bolsa, debe cumplir con
los requisitos de la Res. Min. Proteccién Social 5109/2005.
VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y

REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

El producto se requiere con una vida Util de dos meses (2) meses
contados a partir de la fecha de entrega.
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En luga- fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe
ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplir con
todos los requisitos referenciados en el capitulo VII de la Resolucion
CONDICIONES DE TRANSPORTE | 2674 de 2013.

Estas condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y
aquellas unidades que presenten defectos organolépticas seran |
rechazadas. El producto no debera presentar ningun indicio deterioro y/o |
humedad. ‘

o Registro Sanitario, Permiso Sanitario o Notificacion Sanitaria del ;
oroducto vigente, segun corresponda. [
CERTIFICACIONES Proveedor / ° Conceptp §anitario Favorable o fgvorable con condiciones del ‘
Maquilador/ Comercializador astablecimiento donde se fabnquep. _procesen, preparen,
znvasen, almacenen, transporten, distribuyan, comercialicen

alimentos 0 sus materias primas, emitido por la autoridad
sanitaria competente. |

FECHA ACTUALIZACION: DICIEMBRE DE 2021 |

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1 Version Inicial

2 Se ajusta la informacién a Formato PA- FO-75 Version 01, se incluye cédigo maiz (peto o mazamorra) x 500 gramos,
Cambios realizados por IMRC / Noviembr2 2021.

CARGO NOMBRE FECHA FIRMA -
< Profesional de Defensa Ing. Alim. Inés Miryam Rivera n ALY ‘\
Elaboré Abastecimientos Clase | Cardona fot / \}V@)\\ \\Y\{;\‘. \.‘\ \"\}'\,,‘\ )

Directora Abastecimientos (

Adm. Ros2 Mary Enciso Melo

/. 2 a// X
Revis6 Subdirector General de Coronel (RA) Carlos Ernesto ¢ ﬂ//ﬁ\g 5

Abastecimientos y Servicios Camacho Diaz |

Subdirector General de MSc. Adm. Emp. Héctor Vargas
Contratacion Rodriguez

Wt
Aprobo Secretario General Coronel Juan Carlos Riveros Pineda | | ’ \//Z"'/ %
\—/

A\
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Descripcion del
Producto

ligeramente amarilla, miscible al calentar en todas las proporciones con
agua, concentrada y clarificada de sacaridos, obtenida por la hidrolisis
parcial de almidén alimenticio y/o inulina, a través de &cidos y/o enzimas
grado alimenticio.

FECHA: 16 07 2025
MIEL EN SOBRE
PROCESO ]
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
— g | TITULO Codigo: PA-FO-75
Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No. 00 Pagina 1 de 2
o g ALIMENTOS
IR S A S Fecha: | 12 07 2018
PRODUCTO./ NOMBRE MIEL EN SOBRE
Cadigo 200001779
Clasificacion Confiteria
REQUISITOS Solucién Acuosa, viscosa, ligeramente dulce, de incolora o traslucida a
GENERALES

Ingredientes

Azucar, glucosa, sabor artificial, miel de abejas, regulador de acidez,
acidulante, conservantes, los aditivos e ingredientes deben ser
permitidos por la legislacién nacional vigente.

caracteristicas
del producto

Requisitos Jarabe de glucosa

Equivalente de dextrosa (DE), en % 20-70

ol Sélidos totales. en % 70-90
Requisitos
Fisicoquimicos PH 4.0-60

Almidon cualitativo Negativo

Humedad, en % 10-30
Requisitos fisicoquimicos — NTC 610

Microor m
Recuento de microorganismos aerobios mesafilos, UFC/g |5 000
REQUISITOS Requisitos NMP colformes fecales/g <3
ESPECIFICOS Microbiolégicos Recuento de Mohos y Levaduras, UFClg 500
Deteccion de Salmonella ! 25 g 0
Requisitos microbioldgicos — NTC 610
Requisitos ;
s N a
Nutricionales oAl
El jarabe de glucosa debe estar exento de materias objetables o
. extrafias, debe cumplir con los limites maximos de residuos de
tras

plaguicidas establecidos por la normatividad vigente.

Metales pesados (expresados como plomo). en | (e i
mg/kg (ppm) _ :
Arsénico. en mgkg (ppm) i U

| Plomo, en mg/kg (ppm) Marimo 0.5,

El producto debe contener peso neto minimo 8 gramos.

Contenido
Requisitos Resolucion Ministerio de Salud y proteccién Social 2674 de 2013.
Normativos Resolucion 5109 de 2005. NTC 610

EMPAQUE Y | Presentacion del
ROTULADO Producto

Bolsas de minimo 100 unidades.

|

g




PROCESO

GESTION DE LA CONTRATACION

=

AGENCIA LOGISTICA
FUERZAS MILITARES

TITULO

INFORME TECNICO DE
CONTRATACION

CcODIGO: CT-FO-39

Pagina 37 de

VERSION: No. 03 48

FECHA: 16 07 2025

PROCESO

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

\\Yfr;’

AGENCIA LOGISTICA
FUERZIAS MILITARES
(rpiespeiackidd i

TITULO

FICHA TECNICA DE PRODUCTO
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Codigo: PA-FO-75

Version No. 00

Pagina 2 de 2 *;é:k

Fecha:| 12 | 07 2018 L

Condiciones de
Transporte y
Almacenamiento

El producto debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado con
concepto técnico sanitario Favorable o Favorable con requerimientos,
expedido por el Ente Territorial de Salud.

Ambiente: preferiblemente a menos de 30°C. Después de abrir
almacenar en refrigeracion. Se debe cumplir con todos los requisitos
referenciados en el capitulo VII de la Resolucién 2674 de 2013.

Empaque flexible conformado con un material laminado de 2 capas,
resistente a presiones fisicas, barrera a oxigeno, vapor de agua, olores

Empaque y sabores con barrera a oxigeno, vapor de agua, olores y sabores y
abre facil.
El producto debe cumplir con los requisitos sanitarios que le sean

Rotulado aplicables en materia de rotulado de alimentos de conformidad con lo
dispuesto en la Resolucion 5109 de 2005, Resolucién 333 de 2011 si es
el caso. Debe declarar presencia de alérgenos en su empaque.

Vida Util El producto debe tener una vida util de 1 afio.

CERTIFICACIONE S Proves rI

« Registro Sanitario, Notificacion Sanitaria o Permiso Sanitario de
alimentos.
e Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la

Maqulladorl como_ s entidad competente (Con fecha de expedicién no superior a un
afo y con concepto Favorable o Favorable con requerimientos).
FECHA ACTUALIZACION DE
CONTENIDO: MR BE ol

MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS

el RO ity

DESCRIPCION DE CAMBIOS

VERSION
1 Version Inicial.
CARGO ‘NOMBRE _ FECHA FIRMA
Profesional de Defensa Ing. Alim. Inés Miryam Rivera " 8§y
Elabor6 Abastecimientos Clase | Cardona RININVIO 1WA W \k' i \LLL‘\ MAS |
Directora Abastecimientos
Clase |, encargada de las
funciones de la : 7
Subdireccién General de Adm:; Rose,Mary Enciso Melo /7’ mnaree _)D %
Reviso Abastecimientos y
Servicios
Subdirector General de Coronel (RA) Juan Carlos / § M §
Contratacion Collazos Encinales IO/, uﬂ n /20 L v
5 ; Coronel Juan Carlos Riveros
Aprobo Secretario General Sl

14 Mg/ 20
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SALSA DE TOMATE

AP!.ANIFICACION DEL. ABASTECIMIENTO

B - w %ITULO cODIGO: PA-FO-75 - V
\\,/;’u k_mw. s

Y FICHA TECNICA DE VERSION No. 03 “ pagina 1 de 6
| AgenciaLBERTICA | PRODUCTO ALIMENTOS [ e Tﬁ i —e——
EREE | FECHA: 07 1' 02 | 2025 |
| e 7;_,_:,_LV:.f*ﬁ,,,ﬁ;wﬁ___ﬂhhmwu,?, A:,L Epge— 13 = ==t |
PRODUCTO / NOMBRE SALSA DE TOMATE

SAP 200000677 / SAP 200000678 / SAP 200001417 / SAP

| | fodie 200001929 / SAP 200002372 / SAP 200002761
1 Clasificacion ADEREZO
| %EE%%fizg: _—_‘ Producto preparado con la pulpa de tomates (Lycopersucum
3 Deseribeibn esculentum) sanos y maduros, adicionado de sal, azucar,
| p edulcorantes permitidos, vinagre cebollas, ajos Yy aditivos |
| del Producto

permitidos, y sometidos a un tratamiento térmico adecuado que |

I R arantice su conservacion.

[ Agua, tomate, azucar, vmagre sal espeuas o condxmentos,i
| Ingredientes |espesantes, colorantes, saborizantes Yy demas aditivos
‘\ . permitidos por la | legislacion nacional vigente

El producto debe cumplir los siguientes parametros, que <e
| deben reportar en el analisis de laboratorio:
‘ ) e \._, ~ Limite
“ Resgpsin ] _Mlnlmo | Maximo |
[ “Solidos totales, fraccion de masa, l | -
\ | en% _
| Solidos  solubles  por lectura] ‘ -
i refracto métrica , a 20°C 1 | -
[ H a 20°C — | 4.3 '
\ Cloruro de sodio, NaCl, Fraccion en 1 ‘ 4.0 H
1 Requisitos masa, en% el o “\
2 Fisicoquimicos || Contenido Bostwich, “em/30 s 1 - 7.0 Il
‘ REQUISITOS 20°C ;
i ESPECIFICOS Acidez expresado “como acndof 0.85 i = ‘

acético Fracg@_nie masa, en % | ‘ :
[ Requisitos fisicoquimicos para la salsa de Tomate - NTC|
| 921/2008 ‘
| Requisito colorante seqln Resolucion 15790 de 1984: ‘
‘ Colorantes, solo en mezcla (ppm) maximo 250
i
“ o El producto debe cumpllr “los. S|gU|entes paramelros, que se
\ o deben reportar en el analisis de laboratorio: |

Requisitos |[ REQUISITO | n | ¢ m | M I
‘ Microbiologico Mohos y = e U et =
s Levaduras 477.57”—% 20 ufc/g ; A 50 ufc/g

" . B e || Escherichia coli 5 0 ‘ < 10 ufc/g o ml | 2
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Continua Ficha Técnica de P[oddéto ..7.'; v

| de 2022

== —_—

) -— :
| [saimoneliaspp. | 5 [ 0 | Ausencia/asg | ,
[ Requisitos Microbioldgicos 12,5 Salsa no emulsionada Res 1407

No Aplica

Nutricionales

i

| Requisitos |
|

[

’ | homogéneo.
|

‘i'm Metales pes“adosmeT.imites ﬁégm;iejg‘;pﬁﬁi

|"Su color debe ser Rojo caracteristico yifo—rhplét'anrﬁente'

\Su olor y sabor deben ser propios y libres de olores y sabores
| extrafios, debido a su preparacion con ingredientes de buena
| calidad, ademas de estar libre de sabor sobrecocido.

— S

| Limite'r?‘uetaIeﬁéxicos‘:ﬁesolucién Min. Proteccion Social

||
| i k? __Arsénico 1.0
| Plomo
i Otra’s . ' [ Cobre [
| caracteristicas [—~»— Estar - ~
‘ | del producto ‘ . L A S

15790 de 1984

Los aditivos utilizados para la elaboracién del producto deben

| ,,,JRgitmé‘ni?,%ZQI_'S-_

| |cumplir con todos los requisitos relacionados en el decreto 2106
'de 1983 y sus actualizaciones, asi como también de la
Resolucion 2606 de 2009; con relacién a las materias primas se
‘ ‘debe cumplir con lo establecido en la Resoluciéon 4506 de 2013
y/o sus modificaciones siguientes: Resolucion 2671 de 2014 y

‘Debe cumplir con lo establecido en la NTC 921/2008 Resolucion

Ministerio Proteccion Social No. 15790/1984, Resolucién 2674
de 2013. Resolucién 5109 de 2005, Resolucidn 1407 de 2022.
REQUISITOS NORMATIVGS: | S e re 2021, Resolucién 2492
254 de 2023, y las demas que las sustituyan, modifiquen o

adicionen,

unidades

N f SAP 200000678 Unidad *

de 2022 vy resolucion

190g embalada en caja +24

|SAP 200000677 Unidad *4150g embalada en caja *4

unidades

unidades

SAP 200001929 Unidad de 8 a 10gr.

| Presentacion |seis (6) bolsas de 100 unidades minimo.

del Producto |SAP 200002372 Unidad *

EMPAQUE /
EMBALAJE Y |

ROTULADO ’ ‘

200g emb

SAP 200001417 Unidad *3000g embalada en caja *4

Embaladas en Caja por

alada en caja *24

[ } unidades (Valido solo para Regional Centro - Leticia)

|En_caso _que se requerirse compra local por contingencia
y/o por necesidad del servicio hacer uso del siquiente

|

1 cédigo:

galon * 3750 a 4000 gr

| ﬂ_ﬂ{gAp 200002761 salsa de tomate
i

SAP 200000677/ 200001417 / SAP 200002761 Envase en

Empaque y/o ‘PET o Plastico PEAD circular y/o vidrio de primer de uso grado
j Embalaje | alimentario con tapa rosca plastica y/o envase de vidrio con

| tapa rosca.
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L SALSA DE TOMATE
[ SAP 200000678 / SAP 200002372 Envase Doy Pack con
\ valvula y tapa rosca plastica.
SAP 200001929 Envase Stick Pack facil apertura. |
i‘ El cumplimiento de los materiales utilizados para el empaque
debe estar condicionado al cumplimiento de la Resolucion 683 |
‘ de 2012, Resolucién 4143 de 2012 y/o Resolucion 834 de 2013, |
dependiendo del material utilizado.
Todos los empaques deben ofrecer cierre hermético, que
‘ proporcione al producto una adecuada proteccion durante el
~__|transporte y almacenamiento. |
El rotulo debe ser impreso no se admiten adhesivos. El rotulo
; debe cumplir con los requisitos exigidos en la Resolucion
i Ministerio Proteccion Social No. 5109 de 2005, Resolucion 810
Rotulado de 2021, Resoluciéon 2492 de 2022 y resolucién 254 de 2023, v |
‘ las demas que las sustituyan, modifiquen o adicionen. \
[ La informacion suministrada en el empaque debe también
| declarar la existencia o no de alérgenos en su composicion.

| I —

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
| REQUERIMIENTOS DE LA
‘ ENTIDAD

El producto requiere con una vida Gtil minima de diez (10) |
meses a partir de la fecha de fabricacion o empaque, Al
momento de la entrega el producto no debe tener mas de 1 mes
de fabricado o empacado.

l_; El producto debe ser mtransEErTaAc"fo en fﬁi’géh y/o vehiculo |
cerrado con concepto técnico sanitario Favorable, expedido por|

| el Ente Territorial de Salud.

| CONDICIONES DE Ambiente: preferiblemente a menos de 30°C. Después de abrir |

‘ TRANSPORTE almacenar en refrigeracion. Se debe cumplir con todos los|
l‘ requisitos referenciados en el capitulo VII de la Resolucion 2674 |
\ de 2013. [ S
[ /Raistro, permis‘a—g_n’c;t‘if_i;:arci.c')'hiFSaf\ii'iarr'i/a' del producto |
(vigente) ‘
i v Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la
| entidad competente (Con fecha de expedicion no superior a|
un afio y con concepto Favorable o Favorable con
‘ CERTIFICACIONES requerimientos).

‘ v Adici - N
' proveedor / Maquilador/ Adicionalmente para el caso .de los cqmercnahzadores se ‘debp
e presentar Concepto sanitario del sitio de almacenamiento |
Comercializador - ;
‘ expedida por la entidad competente, concepto Favorable o
Favorable con requerimientos, Con fecha de expedicion no
; superior a tres afos.
‘ v/ No es de caracter obligatorio; si lo tiene puede presentar
‘ Certificacién HACCP o FSSC 22000 para el proceso de salsa y |

L _aderezos. (vigente)

‘ FECHA ACTUALIZACION:

ABRIL 2025 \

\ CONTROL DE CAMBIOS

S = SO |

VERSION ‘ DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
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SALSA DE TOWATE |

| Version Inicial.

[ Se retiraron los codigos SIC del documento debido a que ya no son utilizados en la entidad, porque |
actualmente los codigos son generados por el sistema de informacion SAP.

Se ajustan los requisito fisicoquimicos asi:

Requisito Parametro

Parametio n m M (S ; i e o
Recuento mesofilos acrobios, UFC/g 3 20 sop 1 Recuenlomesofios aerobros, UFCi i
Recuento esporas Clostridium sulfito reductoras, UFC /g 3 <10 - 0 Recueato esporas Clastndium sulfto reductara UFC /g 10
Recuento de mohos (M) y levaduras (L), UFC/g 3 20 50 1 Recuento de mohos (M) y levaudras (L) UFC /g
Recuento de coliformes totales, UFC/g 3 <3 - 0 Recuento de coliformes totales, UFC ]
Recuento de coliformes fecales, NMP/g 3 <3 . 0 Recuento de coliformes focales NVP /g
Recuento de mohos (Hifas-Howard) maximo 40% Cantpos o Recuento de mohos (Hifas-Howard) maxma 40 Carmpo

|

| En otras caracteristicas de productos se incluy6: Los aditivos utilizados para la elaboracion del producto
| deben cumplir con todos los requisitos relacionados en el decreto 2106 de 1983 y sus actualizaciones, asi
como también de la Resolucion 2606 de 2009; con relacion a las materias primas se debe cumplir con lo
| establecido en la Resolucion 4506 de 2013 y/0 sus modificaciones siguientes: Resolucion 2671 de 2014 y
Resolucion 3709 de 2015. En el contenido, se incluye Pesos Netos Minimos.

Limite Maximo on

Motales posados

| Metales pesados Limite Maximo en mg/Kg ppm |
| Arsenico 10 Arsénico 10

Plomo 20 Plomo 20

Cobre 25 Cobre 25

Estano 1500 Estano 150.0

| |
| Se ajustan las condiciones de transporte asi: El producto debe ser transportado en furgon y/o vehiculo
cerrado con concepto técnico sanitario Favorable o Favorable con requerimientos, expedido por el Ente
Territorial de Salud.
Ambiente: preferiblemente a menos de 30°C. Después de abrir almacenar en refrigeracion. Se debe cumplir
con todos los requisitos referenciados en el capitulo VII de la Resolucion 2674 de 2013.
Se incluye en el empaque: El cumplimiento de los materiales utilizados para el empaque debe estar
condicionado al cumplimiento de la Resolucidn 683 de 2012, Resolucion 4143 de 2012 y/o Resolucion 834 de
2013, dependiendo del material utilizado. Todos los empaques deben ofrecer cierre hermético, que
proporcione al producto una adecuada proteccion durante el transporte y almacenamiento.
| Se incluye en el rotulado: La informacién suministrada en el empaque debe también declarar la existencia o
no de alérgenos en su composicion.
Se ajusta la vida Gtil del producto asi: El producto se requiere con una vida til minima de diez (10) meses a
partir de la recepcion.
Se ajustaron las certificaciones de proveedores asi:
Registro, permiso o notificacion Sanitaria del producto (vigente)
Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la entidad competente (Con fecha de expedicion
N0 Superior a un ano y con concepto Favorable o Favorable con requerimientos).
| Certificacion HACCP o FSSC 22000 para el proceso de salsa y aderezos. (vigente) - |
Se ajusta el contenido minimo del producto SAP 200000678 Bolsa Doy Pack con valvula por 200 gramaos a
Bolsa Doy Pack con valvula por 190; por cambio en las presentaciones del mercado y con el fin de incluir
mayores posibilidades de participacion.

Se ajustan requisitos fisicoquimicos y microbioldgicos asi:

Componente Minimo  Maximo ]
| S totales fracaién en masa (%) 29 . [ mamezta'emmﬁw

ubles por refractometro, a 20°C 3 - 22 SIS A o AT kil Kl
Requisito Parametro s Requisito N Pacametro
Recuento mesefios acrabios UFCig 200 Recuento microorganismos mesofilicos / 200
ndium suifto reductora UFC /g <10 NMP - Coliformes Totales / 3
ylevaudas (L) UFC /g 20 NMP - toliformes becales / g

sig <3 Esporas Clostndium Sultito Reduetor / 4 el

g <3 Recuento Hongos y Levaduras / g

hos (Hifas-Howard) maxmo 40% Campos Recuento de Mohos (Mifas Howard) man

Hezuents de o

| Teniendo en cuenta lo estipulado en la Resolucion 15790 de 1984, Articulo 4.

En otras caracteristicas se incluyé: “Su color debe ser Rojo caracteristico y completamente homogénco. Su
| olor 'y sabor deben ser propios y libres de olores y sabores extranos, debido a su preparacicn con
ingredientes de buena calidad, ademas de estar libre de sabor sobrecocido.” Teniendo en cuenta lo
| estipulado en la Resolucion 15790 de 1984, Articulo 2. . o

Se adiciona presentaciones 200001417 Envase de Vidrio y/o Envase PET por 3000 gramos y 200001929
Envase Stick Pack por 8 a 10 gramos. Se relaciona las referencias donde se extrae la informacion de
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SALSA DE TOMATE |

requisitos fisico quimicos, microbiolégico y limites aximos de metales toxicos, se adiciona informacion en |
contenido, presentacion del producto y empaqgue para los codigos SAP agregados. En requisitos normativos }
se agrega Resolucion Ministerio de proteccion Social 2674 de 2013. |
Se modifica informacion presentacion del producto, conforme manejo

logistico del mercado, Se retira de |

5 transporte y almacenamiento “o favorable con requerimientos”, se ajusta informacion de solicitud vida util. |
6 Se adiciona presentacion Doy Pack 200gr (Valido para Regional Centro - Leticia), se modifica item empaque. |
Cambios realizados por IMRC / Abr 2021.
- Se complementa y actualiza la descripcion del producto y los ingredientes, en el item empaque para los |
7 codigos SAP 200000677 y 200001417 presentacion galon, se incluye la opcion de envase Plastico PEAD |
teniendo en cuenta los requerimientos del mercado. Cambios realizados por JPMR / Feb22. |
En el item Certificaciones: Se retira la obligatoriedad de presentar Certificacion HACCP o FSSC 22000 para el |
proceso de salsa y aderezos y se deja de caracter voluntario 3
Se ajustan los requisitos Microbioldgicos, Se retiran los Requisitos microbiologicos Resolucion Min. Proteccion |
Social 15790 de 1984 |
Requisito Parametro
Recuento microorganismos mesofilicos/gr 200
NMP - Coliformes Totales/gr <3
NMP - Coliformes Fecales/gr <3 |
Esporas Clostridium Sulfito Reductor/gr <10 ‘
Recuento Hongos y Levaduras/gr 20 |
Recuento de Mohos (Hifas-Howard) maximo 40% | Campos
Se actualizan de conformidad con la Resoluciéon 1407 de 2022, 12,5 Salsa no emulsionada
" !( REQUISITO | n | ¢ m M
Hﬂghos y Levaduras 5 2 20 ufc/g 50 ufc/g ‘
Escherichia coli 5 0 | <10ufc/goml - |
Salmonella spp. 5 0 Ausencia/25g = [
En requisitos normativos se incluyen Resolucion 5109 de 2005, Resolucion 1407 de 2022., Resolucion 810
de 2021, Resolucion 2492 de 2022 y resolucion 254 de 2023, ademas en la NTC 921 se quita el texto Gltima |
actualizacién y se agrega el ano (2008). [
En item de rotulado se retira la Res. Min Proteccion Social 333 de 2011 y se actualiza con la inclusion |
Resolucion 810 de 2021, Resolucion 2492 de 2022 y resolucion 254 de 2023. Se incluye texto: La |
mformacié(n suministrada en el empaque debe también declarar la existencia o no de aléergenos en su |
composicion. [
En item de certificaciones, se incluye que para el caso de los comercializadores se debe presentar Concepto i
. sanitario del sitio de almacenamiento. P
En descripcion de Presentacion del Producto se cambia la palabra galones por unidades:
10 [ Antes Ahora S ‘;
Unidad *4150g embalada en caja *4 galones Unidad *4150g embalada en caja *4 unidades 1
Unidad *3000g embalada en caja *4 galones Unidad *3000g embalada en caja *4 unidades \"
En requisitos fisicoquimicos se actualiza tabla de acuerdo a los requsitos establecidos en ela NTC 291 del
2008
[ ANTES ~ DESPUES
|
—_— [ ~ilh»quisiln i | i _Limite - ( |
‘ Componente Minimo |Maximo ~ e Yidxltno |
‘ Solidos Totales fraccian de masa (%) 310 - ¥ |
dos 5 5 por refractometrs 320 °C 200 - — ;
axp Como Ac Acétice) Fraccion de T
11 085 | - ] |1
oH 3 20°C - 13 - |
Consistencia Boswihe em 3053 20°C - 70
Cloruro de sodio_fraccion en masa en % - 10 |
Colorantes solo en mezcla ippm) = 250 Requisitos fisicoquimicos para la salsa de Tomate

Requisitos fisicoquimicos para la salsa de Tomate - - NTC 921/2008
NTC 921(Tercera actualizacion) [

b= SN [ - ==
De acuerdo a la Resolucion 15790 de 1984 se agrega en requisitos fisicoquimicos el texto "Colorantes, so‘to\
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en mezcla (ppm) maximo 250", pardmetro que se encontraba

| Requisitos fisicoquimicos para la salsa de Tomate -
En requisitoc normativo y rotulado se agrega el

contemplado en componente de Ia tabla de |

NTC 921(Tercera actualizacion) que se actualizo.
texto "
| adicionen". Cambios realizados el 27/02/2024 por DASR.

y las demas que las sustituyan, modifiquen o

| Actualizacion a Version 03, Formato PA-FO-75

Se agrega material SAP 200002761 en item: codigo
| En presentacion de producto se agrega “En caso qu
' necesidad del servicio hacer uso del siguiente cddigo:

€ se requerirse compra local por contingencia y/0 par

12 | SAP 200002761 salsa de tomate galén * 3750 a 4000 gr”.
En empaque y/o embalaje se agrega SAP 200002761, La inclusion del cddigo es uso exclusivo para compras
| locales en condiciones especificas por necesidad del servicio, solicitados por la regional caribe para atender |
| proyecto en San Andrés previamente avalado por SGOL. Cambios realizados por DASR, 28/04/2025.
|CARGO NOMBRE FECHA  [FIRMA |
‘ . | Profesional de Defensa Danery Alexandra ( b/
o Z g -04-20 \ s
{ Elakaré | Abastecimientos Clase 1 Sanchez Rojas 28-04:2025 ,\l tiq}"
R— | e S _— e A— N
| ~
| Profesm.na] de Defensa Maria Catalina Rodriguez 28-04-2025 N Ay
Abastecimientos Clase I Gonzalez | \\ \ N
r o DR R — A
Profesional de Defensa . 7
| : 5 lla P [ \
|Revisd | Subdireccion General De Glgell ﬁaola Garcid 28-04-2025 —
| 5 5 Avendafio
Operacion Logistica
‘ o o st ey S B S N S .
Comité | profesional de Defensa S
iASESOr Oficina Asesora de Planeacién |Yamile Betancourt Vega 28-04-2025 0L
de (@ Innovacién Institucional | o v
'Fichas | o .
' Técnicas | Pirectora Abastecimientos Norma Silvana
| Clase 1 Montanchez Montenegro
| y == S L - SRS
. Sandra Patricia Bolafios
|
|Sec{etarlo General (E) Rodriguez
- —‘ Jefe Oficina Asesora Juridica o
iA —_ e encargada de las funciones Martha Eugenia Cortes
| P del despacho de la Direccion Baguero

[ |General
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PRODUCTO / NOMBRE

BOCADILLO (DE GUAYABA-VELENO)

.

REQUISITOS
GENERALES

200000105 / 200000104 / 200000103 / 200000102/
200000110 / 200000106 / 200000107 / 200000109 /

Codigo 200000108 / 200001722 / 200002526 / 200002703 / i
200002788/200002687 i ;
Clasificacién Bocadillo j

Descripcion
del Producto

Pasta solida obtenida mediante la coccion de una mezcla de pu|pa\
de guayaba madura y sana, con adicion de edulcorantes naturales
o artificiales. El bocadillo debe tener una consistencia que permita 1
cortar después de frio sin perder su forma y textura. |

REQUISITOS

ESPECIFICOS

Ingredientes

Guayaba fresca, pulpa de guayaba, sacarosa Yy aditivos |

permitidos en la legislacién nacional vigente.

Requisitos
Fisicoquimicos

El producto debe cumplir con los siguientes requisitoé:

Requisitos Min | Max ‘
*#Solidos solubles por lectura 75 85 ‘
refracrométrica @a 20°C (Brix) | A N
Humedad en friccién de masa expresada i 20 ‘
Carbohidratos en fraccion de masa 80 -- |
expresado como % . ﬁ{
*Esta lectura aplica si se ha empleado Unicamente sacarosa
|

como edulcorante
Referencia Normativa NTC 5856 — Para Bocadillo

Requisitos
Microbioldgicos

como % my \
|
El producto debe cumplir con los siguientes requisitos: ‘

Requisitos
Nutricionales

REQUISITO | n c | m M|
Mohos y 5 2x10% |
levaduras 5 2 _l i0 Ufi/_g-‘Li ufc/g 1 1
Requisitos Microbiolégicos. 5,4 bocadillo. Resolucion 1407 ‘
de 2022 |

|

Tener en cuenta lo establecido en la Tabla de Compos'icTc')vﬁ
Nutricional ICBF 2018 - Bocadillo o Dulce de guayaba.

Otras
caracteristicas
del producto

El bocadillo sera elaborado con minimo el 60% de pulpa o fruta 1
y debe presentar las siguientes caracteristicas sensoriales:
e Color uniforme; olor y sabor propio de la fruta procesada,
libre de sabores y olores extrafios y de consistencia firme.
El producto debe estar totalmente libre de materias extrafias |
y sin sefales de resequedad o revenimiento. |
Como aditivos solo se permite el uso de pectinas. |
« No deben adicionarse aditivos no autorizados en la normativa
correspondiente con el fin de mejorar las condiciones del

producto. El producto no puede presentar ningln indicio de |
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alteracién y/o contaminacién que afecten el consumo del |
producto o generen algtin riesgo.
¢ No se permite la presencia de ningtn tipo de almidon.

El producto debe cumplir con los siguientes limites de |
contaminantes:

Metal Contenido | |
Contenido Plomo, como Pb 0.05 |
L mg/kg

|
Referencia Normativa NTC 5856 - Para Bocadillo de Guayaba

[ Resolucion 3929 de 2013, Resolucién 2674 de 2013, Resolucién|

5109 de 2005, Resolucion 14712 de 1984, NTC 5856, Resolucién
r REQUISITOSINORMATINOSE| J 157 de 905 Resolicich 810 d 2021, Resolucion 2492 de 2022
e y resolucién 254 de 2023.

‘ SAP 200001722 Bocadillo de Guayaba unidad x 30 gramos
SAP 200000110 Bocadillo Velefio x unidad x 30 gramos
SAP 200000106 Caja de 360 g contiene 12 unidades

SAP 200000107 Caja de 540 g contiene 18 unidades |
SAP 200000109 Caja de 750g a 1000 g contiene 25 unidades.
SAP 200000108 Caja de 1080 g contiene 36 unidades. \
SAP 200000105 Lonja por 300 g *
Sk SAP 200000103 Lonja por 400 g

z; Tsﬁrgtda:é‘t’g SAP 200000103 Lonja por 500 g

| SAP 200000102 Bloque por 6500 g

' SAP 200002526 Bocadillo velefio caja de 380 g contiene 20
unidades

SAP 200002703 Bocadillo * Kg para Panaderia.

200002687 Bocadillo veleno *40 A 60 G

SAP 200002788 Bocadillo velefio display 360 qgr * 18 und. Este (

material es de uso exclusivo para compras locales en territorio ,

EMPAQUE / con funcionalidad exclusiva.
ER":)'?rAU'-AJ:oY i SAP 200001722, SAP 200000110, SAP 200000106, SAP|
LA 200000107, SAP 200000109, SAP 200000108, SAP 200002526,

SAP 200002788, SAP 200002687 cada unidad de productoI
deberd ser empacado en hojas de bijao, libres de contaminacién
Yy que le permitan conservacién al producto. Las hojas debera’n‘
estar descontaminadas, no presentar hongos, ataque de insectos |
! 0 presencia de otro contaminante de cualquier tipo. {
| |
Empaque y/o |[SAP 200000105, SAP 200000104, SAP 200000103, SAP“
Embalaje 200000102 y SAP 200002703 lonja envuelta en plastico de|
material apto para entrar en contacto con alimentos. No debe‘

presentar ningun tipo de residuo organico en el empaque.

El producto debe estar embalado en caja de cartén corrugado, El |
cumplimiento de los materiales utilizados para el empaque debe |
estar condicionado al cumplimiento de la Resolucién 683 de 2012,
Resolucion 4143 de 2012 y/o Resolucién 834 de 2013, |
dependiendo del material utilizado. ]
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Rotulado

Este debe ser impreso no adhesivo, segun Resolucién 5109 de|
2005 y Resolucién 810 de 2021, Resolucion 2492 de 2022 y
resolucién 254 de 2023.

La informacién suministrada en el empaque debe también
declarar la existencia o no de alérgenos en su composicion.

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

El producto se requiere con una vida Util minima de tres (3)\
meses contados a partir de su fecha de elaboracién. Al momento‘
de la entrega, el producto no debe tener mas de un (1) mes desde \
su fecha de elaboracion.

CONDICIONES DE

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
También debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado
con concepto técnico sanitario FAVORABLE o Favorable con

B,

TRANSPORTE condiciones, expedido por el ente territorial de salud. Se debe
cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VII
de la Resolucién 2674 de 2013. |
Registro, Permiso o Notificacion sanitaria del producto. (Vigente).

CERTIFICACIONES Concepto sanitario de planta procgsedora expedllda por Ia~ent|dad
2 competente. (Con fecha de expedicion no superior a un ano y con
Proveedor / Maquilador/ e
e concepto Favorable o Favorable con condiciones). Para el caso de
Comercializador

los comercializadores se
sitio de almacenamiento.

debe presentar Concepto sanitario del

FECHA ACTUALIZACION:

MARZO 2026.

[CONTROL DE CAMBIOS

VERSION

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO \|

Versién Inicial

a solicitar a las empresas,

Se actualizan los requisitos fisicoquimicos, microbioldgicos y complementarios. Se actualiza la certificacion
toda vez que se incluye Manual de Buenas Practicas, Registro Sanitario, Permiso
Sanitario o Notificacion Sanitaria (Cuando Aplique) para asi garantizar la calidad en los procesos productos.
Se actualiza con Res. Min Proteccion Social 333 de 2011 para rotulado de producto.

| En ficha técnica de negociacion se deja el requerimiento de que fabricante debe contar con registro sanitario,
I por lo tanto, se retira requerimiento de la ficha técnica. Se aclara condicion de concepto sanitario y ente
encargado. Se retiran las siguientes notas que fueron aclaradas en ficha técnica de negociacion: Nota 1: El

3 Manual de Buenas Practicas de Manufactura basados en el Decreto 3075/1997.Debe ser Certificado por la

persona de Calidad con Tarjeta profesional. Nota 2: En caso de ser comercializador debe allegar los |
certificados de su proveedor y/o maquilador. Se aclara el tiempo de concepto sanitario para transporte de|
alimentos expedido por el ente territorial de salud.

' Se ajusta todo el contenido de la Ficha Técnica al nuevo formato.
Se retira la palabra “"VELEN

|

1

|

0" del nombre del producto. ‘

1 Se incluyen todas las presentaciones de la version inicial.
4 Se incluye la presentacion de lonja por 500 gramos y se ajustan todos los items correspondientes a este |

. gramaje.

Se retira de Requisitos normativos la NTC 5856 y permanece Resolucion de Ministerio de Proteccion Social

1 444444 3929 de 2013, por tener parametros diferenciales no comparables, primando la normatividad legal.

Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiran codigos SIC de donde se mencionan en el documento
debido a que ya no son uti
sido tenidas en cuenta anteriormente,
Resolucion 3929 de 2013, Se adiciona en requisitos fisicoquimicos:
el 60% de pulpa o fruta.” Ademads, se adiciona en requisitos fisicoquimicos y microbiologicos referencia de
donde se toman los datos de parametros fisicoquimicos y microbioldgicos.

Se adicionan otras caracteristicas del producto basados en requisitos Bocadillo Resolucion 3929 de 2013. |

En item ingredientes se cambian basados en informacion de

lizados en la Entidad y se incluyen codigos SAP de presentaciones que no habian ]

“El bocadillo sera elaborado con minimo |




PROCESO

GESTION DE LA CONTRATACION

. , | TiTuLo cODIGO: CT-FO-39
— . Pagina 47 de
Y INFORME TECNICO DE VERSION: No. 03 48
. CONTRATACION FECHA: 16 07 2025
| Continua Ficha Técnica de Producto .. BOCADILLO (DE GUAYABA-VELENO) |

—_———

-
}V N ~fAjuste al formato PA-FO-75 V01, Se actualiza el nombre del producto de acuerdo con Io indicado en el
7 |

Se actualizan Requisitos Normativos asi: "Resolucion 3929 de 201 3, Resolucion 2674 de 2013,—Resoluodn]
5109 de 2005, Resolucion 14712 de 1984” Se actualiza las condiciones de transporte y almacenamiento a:
"En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse ni transportarse con
diferentes sustancias. También debe ser transportado en furgdn y/o vehiculo cerrado con concepto técnico |
/ sanitario FAVORABLE o Favorable con condiciones, expedido por el ente territorial de salud. Se debe cumplir

con todos los requisitos referenciados en el capitulo VII de la Resolucién 2674 de 2013.” Se adicionan
condiciones de empaque asi: "SAP 200000105, SAP 200000104, SAP 200000103 ¥ SAP 200000102 lonja
envuelta en plastico de material apto para entrar en contacto con alimentos. No debe presentar ningun tipo
de residuo organico en el empaque.

El producto debe estar embalado en caja de carton corrugado con resistencia a la compresion vertical de
1050 kgf/m. El cumplimiento de los materiales utilizados para el empaque debe estar condicionado al
cumplimiento de la Resolucion 683 de 2012, Resolucion 4143 de 2012 y/0 Resolucion 834 de 2013,

dependiendo del material utilizado.” .

Se actualiza informacion de rotulado asi: segun Resolucién 5109 de 2005 ¥ Resolucion 333 de 2011.”

Se actualiza vida itil asi: “2 meses minimo a partir de la fecha de entrega.”

Se actualiza informacion en certificaciones al proveedor: se adiciona: Registro, Permiso o Notificacion
sanitaria del producto. ( Vigente), Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la entidad
competente. (Con fecha de expedicion no superior a un afio y con concepto Favorable o Favorable con
requerimientos). Para el caso de los comercializadores se debe presentar Concepto sanitario del sitio de
almacenamiento

Se amplia el rango de gramaje de bocadillo velefio envuelto en hoja de bijao cédigo SAP 2000001097 B

sistema SAP, Se incluye codigo SAP aplicado a comedores de acuerdo con lo establecido por SGOL, sel
actualizan requisitos fisicoquimicos y microbioldgicos bajo la NTC 5856. Cambios realizados por JPMR,
e T i S N A S Sl
Se incluye codigo SAP 200002526 Bocadillo veleno caja por 20 unidades por 380 gramos, por solicitud de’

8 la Regional Nororiente, previa validacién de la SGOL.

I | Seincluye en requisitos Normativos la Resolucién 333 de 2011y la NTC 5856. U |
Se Incluye Codigo SAP 200002703 Bocadillo * Kg cédigo que aplica para Panaderia, de acuerdo con listado |
de materiales aportado por el drea de Tecnologia, solicitado por Nororiente y validado por la SGOL.

En requisitos Microbiolégicos se retiran:
r | Requisitos n m M c ‘
Recuento de bactenas aerchias meschlas UFCg § 10 100 2
Recuento ge mohos UFC g § 10 L] 2 ‘
Recuento de levaduras UFCig 5 0 100 2
Recuento de esporas Clostrdum sulfilto reductoras UFCg 5 <10 . 0
Recuento de coliformes totales en placa, UFCq 5 <10 10 2
Recuento ce Esohenchia cob UFC/Y 5 <10 . 0 |
9 [ Se actualizan de conformidad con la Resolucion 1407 de 2022 - Requisitos Microbiolégicos. 5,4 Bocadillo. [
REQUISITO n c m M [
Mohos y levaduras 5 2 10* ufc/g 2x10° ufc/g w

|

Requisitos Microoioldgicos. 5.4 Bocadillo. Resolucion 1407 de 2022
En requisitos normativos se incluyen Resolucién 1407 de 2022, Resolucion 810 de 2021, Resolucion 2492
de 2022 y resolucion 254 de 2023. Y se retira la Res. Min Proteccion Social 333 de 2011 |
En item de rotulado se retira la Res. Min Proteccion Social 333 de 2011 y se actualiza con la mclusm’m‘
Resolucion 810 de 2021, Resolucién 2492 de 2022 y resolucién 254 de 2023. Se incluye el texto “La
informacion suministrada en el empaque debe también declarar la existencia o no de alérgenos en su
composicion.” :

Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03

L LI
Se retiran los de requisitos microbiolégicos los requisitos contaminantes de plomo y se trasladas a otras |
caracteristicas del producto. |
10 | En presentacion del producto y Empaque y/o Embalaje se incluyen el material SAP 200002788 Bocadillo |
veleno display 360 gr * 18 und., este material es de uso exclusivo para compras locales en territorio con
funcionalidad exclusiva, solicitados por la regional caribe para atender proyecto en San Andrés y avalado
| por SGOL. Cambios realizados por MCRG Abr 2025.

|
ﬂ

1;7”7 Seé agrega material SAP 200002687 en cédigo, presentacién y empaque y/o embalaje. Lo anterio??éméhdo f
en cuenta solicitud de la Regional Amazonia. Cambios realizados por DASR 10-03-2026 |

[ CARGO NOMBRE FECHA FIRMA |

4
. Profesional de Defensa Danery Alexandra Y |
Elaboré Abastecimientos Clase I Sénchez Rojas 20:93-2026 %’
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Reviso

Comité
Asesor
de
Fichas
Técnicas

Aprobé

Profesional de Defensa Maria Catalina \\i
Abastecimientos Clase I Rodriguez Gonzalez 10-03-2026 Mj‘) )
Profesional de Defensa ’ ; : ‘._i
Subdireccién General De Dav'dAi‘;f,zg:'dw" 10-03-2026 [David Baldion
Operacion Logistica
Profesional de Defensa ;
Oficina Asesora de Planeacion| '2mile Betancourt 10-03-2026
o G Vega
e Innovacion Institucional
Director Abastecimientos Julidn Fernando
Clase I Serrano Serrano 10-03-2025
7 Sandra Patricia
Secretario General (E) Bolafios Rodriguez 10-03-2026
Jefe Oficina Asesora Juridica
encargada de las funciones | Martha Eugenia Cortes o
del despacho de la Direccion Baquero -0 2026@
General




