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ELABORACION DE ESTUDIOS PREVIOS PARA CONTRATOS POLICIA NACIONAL

POLICIA METROPOLITANA DE PEREIRA

Pereira, 0? JUL 2[]26

I ASPECTOS GENERALES DEL ESTUDIO PREVIO.

1. DEFINICION O IDENTIFICACION DE LA NECESIDAD Y ANALISIS DEL SECTOR

1.1 DESCRIPCION

ARRENDAMIENTO DE LAS INSTALACIONES DONDE FUNCIONA LA CAFETERIA
Y RESTAURANTE DEL COMANDO DEL DEPARTAMENTO DE POLICIA
RISARALDA

GENERAL DEL
OBJETO e o
Servicios de Gestion, Alguiler y | Arrendamiento  de
80131502 Servicios Profesionales | Servicios arrendamiento de | instalaciones
de Empresa y Servicios { Inmobiliarios | propiedades o | comerciates o
Administrativos edificaciones industriales
El valor total estimado para ef canon de arrendamiento de la cafeteria y el restaurante
del Comando del Departamento de Policia Risaralda es de OCHO MILLONES
CUATROCIENTOS CINCUENTA MIL CUARENTA PESOS CON CERO CENTAVOS
M/CTE ($8.450.040,00) por doce {(12) meses, asi:
Ji o e e &
Arrendamiento de las
instalaciones donde funciona la
cafeterfa y restaurante del $704.170.00 $ 8.450.040,00
1.2 VALOR Comando del Departamento de
ESTIMADO TOTAL $ 8.450.040,00

Es importante sefialar que, para la vigencia 2026 y con el fin de determinar el canon de
arrendamiento mensual, se realizé la correspondiente proyeccion con base en el avalio
efectuado por el Jefe de Bienes Raices de la Policia Metropelitana de Pereira mediante
comunicacién oficial Nro. GS-2026-016694-MEPER del 27 de febrerc de 2026, en la
cual se establece la cuantia del canon de arrendamiento del espacio acondicionado
como cafeteria y restaurante ubicado al interior de las instalaciones del Comando del

Departamento de Policia Risaralda. Dicha proyeccion se ajusta conforme a la variacion |
del IPC del afio 2025.

1.3 CLASE DE
CONTRATO

Contrato de arrendamiento (Art. 32 ley 80 de 1993 cadigo civil y de comercio)

14 PERFIL Y
CALIDAD DE LOS

Tras el andlisis del portafolio y la evaluacidén de las condiciones técnicas y operativas,
se determind que la sefiora DORA PATRICIA RODRIGUEZ GIRALBO cuenta con la
capacidad logistica y operativa para ejecutar el objeto del contrato en los términos
requeridos; cumple con las especificaciones técnicas establecidas en el presente

PROPONENTES estudio previo, garantizando el cumplimiento de estandares en preparacion, expendio
y distribucién de alimentos en el Comando del Departamento de Policia Risaralda.
Ademas, acredita experiencia en:
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Salubridad e higiene, asegurando el manejo adecuado de los alimentos.
Disposicion final de residuos, en cumplimiento con la normatividad ambiental.
Sistema de Gestion de Seguridad y Salud en el Trabajo, garantizando la
aplicacién de protocolos de seguridad alimentaria.

En consecuencia, se concluye que el proponente cumple con los requisitos y
estandares exigidos en el Comando del Departamento de Policia Risaralda.

1.5 IDENTI_FICACIC)N DE LA NECESIDAD Y JUSTIFICACION

El Departamento de Policia Risaralda requiere disponer en arrendamiento de un area destinada al funcionamiento
de la cafeteria, orientada a la atencién del personal que labora y de quienes visitan las instalaciones ubicadas en
la carrera 4 Bis Nro. 24-39, harrio San Jorge, la cual cuenta con un darea construida de 55 metros cuadrados. El
objeto de este proceso corresponde al "ARRENDAMIENTO DE LAS INSTALACIONES DONDE FUNCIONA LA
CAFETERIA Y RESTAURANTE DEL COMANDO DEL DEPARTAMENTO DE POLICiA RISARALDA”, con el fin de
garantizar el suministro de alimentos al personal de oficiales, mandos del nivel ejecutivo, patrulleros, auxiliares,
personal no uniformado y visitantes.

El enfoque institucional basado en el humanismo, la gestion humana y el mejoramiento de la calidad de vida
consfituye un pilar fundamental dentro de la Policia Nacional: En atencidn a estos lineamientos, el Departamento
de Policia Risaralda debe propender por el bienestar del personal de planta, especialidades y auxiliares en proceso
de formacién, asi como de los funcionarios policiales que visitan la unidad en desarrollo de actividades académicas
y de capacitacion.

Con el propésito de contribuir al bienestar del personal policial y de los particulares que ingresan a las instalaciones
del Comando, se hace necesario contar con un servicio de cafeteria y restaurante que ofrezca distintas opciones
alimenticias. Esto permite atender de manera adecuada las necesidades del personal que participa en
capacitaciones, reuniones, puestos de mando unificado y demas actividades institucionales, teniendo en cuenta los
tiempos limitados de descanso y la escasa oferta de este tipe de setvicios en el sector, lo que evita desplazamientos
fuera de las instalaciones.

En consecuencia, se requiere entregar el espacio en calidad de arrendamiento a un tercero que cuente con la
experiencia, ¢capacidad e idoneidad necesarias para la prestacion del servicio, garantizando condiciones adecuadas
de nutricion, higiene y salubridad, asi como una atencion oportuna y de calidad a precios razonables, contribuyendo
ademas a un ambiente comodo, tranquilo y adecuado dentro del area destinada para tal fin.

CONVENIENCIA

El analisis preliminar del entorno y mercado local, se ha verificado la existencia de oferentes idéneos que cumplen
con los requisitos técnicos, operativos, sanitarios y financieros exigidos para desarrollar esta actividad comercial
dentro de un entorno institucional. Esto garantiza que se podra contar con un servicio prestado por una empresa
especializada en alimentacion institucional, que responda a los estandares minimos exigidos por la normatividad
nacional en materia de salud publica, manipulacion de alimentos, SG-SST, entre otros.

Esta contratacion no solo es pertinente y justificada, sino que responde a una necesidad institucional prioritaria en
términos de bienestar, operatividad, continuidad del servicio policial y cumplimiento de funciones misionales en
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condiciones dignas y humanas para el personal que labora o transita por el Comando de Departamento de Policia
Risaralda. . ' '

Mediante comunicacion oficial GS-2026-02121-MEPER del 18/01/2026, se realiz6 la solicitud del valor de canon
de arrendamiento de cafeteria del Comando de Departamento de Policia Risaralda ante el Grupo de Bienes Raices
de la Policia Metropolitana de Pereira, donde el valor estimado del canon de arrendamiento se establece de acuerdo
al concepto técnico emitido mediante comunicado oficial GS-2026-002157-MEPER del 10/01/2026.

Es pertinente aclarar que basados en los conceptos emitidos por el Grupo de Bienes Raices, fueron dando alcance
al instructivo Nro. 024-DIPON-DIRAF-70 de! 14/09/2020" LINEAMIENTOS PARA SUSCRIBIR CONTRATOS DE
ARRENDAMIENTOS DE BIENES INMUEBLES POR PARTE DE LA POLICIA NACIONAL “en el numeral 2.1 avalug
canon de arrendamiento, que a la letra dice (...) para la suscripcion de un puevo contrato de arrendamiento, el
avalud comercial del canon de arrendamiento se hara con fundamento en el estudio de mercadeo vy el método
valuatorio previsto en la Resolucion 620 de 2008 del Instituto Geografico Agustin Codazzi con el fin de establecer
la base del canon de arrendamiento a cobrar”, se solicitd para la elaboracién del nuevo proceso contractual, la
realizacion de un nuevo avalué comercial del canon de arrendamiento, para elaborar el confrato de arrendamiento
de las instalaciones donde funciona la cafeteria y restaurante del casino de oficiales del comando de ta Pglicia
Metropolitana de Pereira que sirvié durante una vigencia, en las cuales las condiciones técnicas (comportamiento
de mercado, condiciones socioecondmicas, especificaciones técnicas) para la ejecucion del mismo, han variado.

OPORTUNIDAD

En tal sentido, se hace necesario adelantar el prcceso contractual para el arrendamiento de las instalaciones
destinadas al funcionamiento de la cafeteria y restaurante del Comando del Departamento de Policia Risaralda.
Dicho proceso debera iniciar durante el mes de junic del afio 2026, con una vigencia de doce (12) meses contados
a partir de la suscripcion del acta de inicio del contrato, con el propésito de garantizar la continuidad en la prestacion
del servicic y contribuir al bienestar del personai que labora en las diferentes areas y/o especialidades, asi como
de los visitantes que acceden a las instalaciones.

MEDIOS LOGISTICOS

Actualmente, el Departamento de Policia Risaralda no cuenta con el personal logistico, talento humano ni la
infraestructura administrativa necesaria para asumir directamente la prestacion del servicio de cafeteria o
restaurante. Tampoco existen unidades internas con competencias institucionales para operar establecimientos de
alimentacion abierta al piblico o a usuarios internos. Por esta razon, y en atencion al principio de eficiencia
administrativa, se considera técnicamente viable y juridicamente procedente la celebracion de un contrato de
arrendamiento de las instalaciones de la cafeteria de la unidad, de manera que un tercero debidamente habilitado
pueda operar el servicio de alimentacion bajo condiciones de calidad, higiene, oportunidad y sostenibilidad.

MANEJO DE LOS ACUERDOS COMERCIALES

En cumplimiento a los términos del capitulo 1, seccién 1, subseccion 1, Articulo 2.2.1.1.1.1.1 del Decreto 1082 de
2015, se verifica ef Manual para el manejo de los Acuerdos Comerciales en Procesos de Contratacion expedido
por Colombia Compra Eficiente, Version M-MACPC-14, el cual en su literal A enuncia que (...) las entidades
estatales deben determinar en la etapa de planeacion si los acuerdos comerciales son aplicables al proceso de
contratacion que estan disefiando y en caso de que sean aplicables, cumplir con las obligaciones derivadas de los
mismos (...). Ademas, en el literal D informa que {...) Las entidades estatales que adelanta sus procesos de
contratacion con las leyes 80 de 1993 y 1150 de 2007 no deben hacer este analisis en las modalidades de
seleccién de CONTRATACION DIRECTA Y DE MINIMA CUANTIA.
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Por otra parte, y en cumplimiento al numeral 8 del articulo 2.2.1.1.2.1.1. del decreto 1082 del 26 de mayo de 2015,
nos permitimos indicar que segian el MANUAL PARA EL MANEJO DE LOS ACUERDGOS COMERCIALES EN
PROCESOS DE CONTRATACION emitido por la entidad COLOMBIA COMPRA EFICIENTE, y de acuerdo al literal
C, de la siguiente tabla, esta contratacion NO esta cobijada por un Acuerdo Internacional o un Tratado de Libre
Comercio, asi:

PRESUPUESTO DEL PROCESO DE
ENTIDAD PROCESO DE EXCEPCION APLICARBLE |  CONTRATACION
AGUERDOS COMERGIALES VIGENTES ESTATAL CONTRATACION AL PROCESO DE CUBIERTO
INCLUIDA SUPERIOR AL VALOR CONTRATACION PCR EL ACUERDO
DEL ACUERDO COMERCIAL COMERCIAL
CHILE sl NO sl NO
&é’?ﬁ%‘g MEXICO 3l NG Si )
PERU s ND s ND
CANADA sl NO sl NO
CHILE sl ND sl ND
ESTADOS UNIDOS (EFTA: SUIZA, NORUEGA,
LIECHTENSTEIN E ISLANDIA) sl NO st NO.
ESTADOS UNIDOS Sl ND Si NO
EETADDS UNIDOS MEXICANGS 3 NO &) NO
COSTA RICA sl NO si NO
COREA 5l NG S NOY
REINO UNIBO DE GRAN BRETANA
E IRLANDA DEL NORTE sl NO st NO
UNION EUROPEA 3l NO Si ND
ISRAEL sI NO sI NO

2. ANTECEDENTES ADMINISTRATIVOS DEL PROCESO

UNIDAD NUMERO DEL .
CONTRATANTE | CONTRATO Y OBJETO N DF ACIERTOS | PROBLEMAS
Y OFERENTE :
SUSCRIPCION
ARRENDAMIENTO — DE  LAS
M ™ | gz10000.23 | INSTALAGIONES  PARA  EL PLANIFICACION, No se
LANETH et FUNCIONAMIENTO DE LA CAFETERIA | PNMEPER CD (132023 | SELEGCION Y ose
ypifar ¥ RESTAURANTE DEL COMANDO DE EJECUCION m
POLICIA RISARALDA
ARRENDAMIENTO  DE  LAS
Mo | es1.10005.04 | INSTALAGIONES  PARA  EL PLANIFICACION, No se
poaTRICA 2110025 FUNCIONAMIENTO DE LA CAFETERIA | PN MEPER CD 0262024 | SELECCION Y Nose
GIRALDO ¥ RESTAURANTE DEL COMANDG DE EJECUCION P
POLICIA RISARALDA ~
- ARRENDAMIENTO  DE  LAS
ME;§$RI82RA 6211000005 | INSTALACIONES PARA EL PLANIFICACION, No 56
Riatli i Lo FUNCIONAMIENTO DE LA CAFETERIA | PN MEPER CD 0262025 | SELECCION Y Nose
GIRALDG ¥ RESTAURANTE DEL COMANDO DE EJECUCION p
POLICIA RISARALDA

« Informacion verificada y aprobada por los funcionarios dueiios de la necesidad que firman el presente
estudio previo.

3. FUNDAMENTOS JURIDICOS QUE SOPORTAN LA MODALIDAD DE SELECCION

D. CONTRATACION DIRECTA. Reglamentada por el numeral 4° del articulo 2° de la Ley 1150 de 2007 y
Capitulo 2, Seccion 1, Subseccion 4, Articulo 2.2.1.2.1.4.1 del Decreto 1082 de 2015; y el capitulo Il numeral 4
de la resolucion 03049 de 2014, expresan:
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"Modalidad de seleccidn de contratista de caracter excepcional que procedera, segin lo dispone el numeral
4° del articufo 2° de Ia Ley 1150 de 2007, solamente en los siguientes casos.”

Causales de esta Modalidad:

s+ Arrendamiento de bienes inmuebles, literal i) del numerat 4° del articulo 2° de la Ley 1150 de 2007
y Articulo 2.2.1.2.1.4.11. del Decreto 1082 de 2015:

Las entidades estatales podran alquilar o arrendar inmuebles, para lo cual deberan tener en cuenta las
siguientes reglas: 1) Verificar las condiciones del mercado inmobiliario en la ciudad en la que la Entidad
Estatal requiere el inmueble y 2) Analizar y comparar las condiciones de los bienes inmuebles que
satisfacen las necesidades identificadas y las opciones de arrendamiento, analisis que debera tener en
cuenta los principios y objetivos del sistema de compra y contratacion pablica.

Para este tipo de contratos debera revisarse lo dispuesto en el numeral 2.2.4.2.5.3 de Ia resolucion
03049 de 2014 y el instructivo 024 del 2020 de DIRAF. LINEAMIENTOS PARA SUSCRIBIR
CONTRATOS DE ARRENADAMIENTO DE BIENES INMUEBLES POR PARTE DE LA POLICIA
NACIONAL", Instructivo No. 003 DIBIE — SUBIE del 04 de julio de 2023, que trata “POR EL CUAL SE
ESTABLECEN LOS PARAMETROS PARA EL ARRENDAMIENTO DE BIENES INMUEBLES A
CARGO DE LA DIRECCION DE BIENESTAR SOCIAL Y FAMILIA A NIVEL PAIS.

4, CRITERIOS DE SELECCION

41. ESPECIFICACIONES TECNICAS MINIMAS

El oferente presento la totalidad de las especificaciones y condiciones técnicas establecidas en el Anexo Nro.
1 del presente estudio previo, los cuales se comprobaron como CUMPLE O NO CUMPLE. Al igual que las
condiciones expuestas en los demas anexos.

4.1.1. EXPERIENCIA PROPONENTE

El oferente presento la totalidad de las especificaciones y condiciones técnicas establecidas en el Anexo Nro.
1 dei presente estudio previo, los cuales se comprobaron como CUMPLE O NO CUMPLE. Al igual que las
condiciones expuestas en los demas anexos

4.1.2 NIVEL DE EDUCACION O NIVEL ACADEMICO

No aplica

4.1.3 EXPERIENCIA

No aplica

4.1.4 EXPERIENCIA DEL PERSONAL

El oferente presentd la totalidad de las especificaciones y condiciones técnicas establecidas en el Anexo Nro.

1 del presente estudio previo, los cuales se comprobaron como CUMPLE © NO CUMPLE. Al igual que ias
condiciones expuestas en los demas anexos.
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4.1.5 CAPACIDAD OPERATIVA
£l oferente presento la totalidad de las especificaciones y condiciones técnicas establecidas en el Anexo Nro.

1 del presente estudio previo, los cuales se comprobaron como CUMPLE O NO CUMPLE. Al igual que las
condiciones expuestas en los demas anexos.

4.1.6 OTRAS CONDICIONES TECNICAS VERIFICABLES
El oferente presenté la totalidad de las especificaciones y condiciones técnicas establecidas en e! Anexo Nro.

1 del presente estudio previo, los cuales se comprobaron como CUMPLE O NO CUMPLE. Al igual que las
condiciones expuestas en los demas anexos.

41. CONDICIONES TECNICAS ADICIONALES DE CALIFICACION Y SU JUSTIFICACION

No aplica

4.2. EVALUACION ECONOMICA Y FINANCIERA

No aplica

4.3. EVALUACION ECONOMICA

No Aplica

4.3.1. FACTORES ADICIONALES DE CALIFICACION Y SU JUSTIFICACION:

No aplica |

432 CRITERIOS DE DESEMPATE

No aplica

4.3.4 CRITERIOS DE EVALUACION

El comite de adquisiciones analizara la documentacion presentada por el oferente y la recohendacién que
emita el comité evaluador, con base a lo anterior procedera a sugerir al ordenador del gasto mediante actg, la
adjudicacion del contrato.

5. CONDICIONES

5.1. LUGAR DE ENTREGA O LUGAR DE PRESTACION DEL SERVICIO

El servicio de cafeteria y restaurante se prestara dentro de las instalaciones del Comando del Departamento
de Policfa Risaralda, ubicado en la carrera 4 Bis Nro. 24-39 barrio San Jorge Pereira.

Es de anotar que en las instalaciones para arrendar queda prohibida la instalacion de maquinas expendedoras
de bebidas calientes y/o snacks u otras, iguales o similares a las que se encuentren dentro del comando del
Departamento de Palicia Risaralda mediante confrato de arrendamiento.

5.2. FORMA DE EJECUCION

1LF-FR-0071 aprobacion: 17/06/2024
Versidn: 10




Pagina 7 de 53 .
PROCESO ADQUIRIR BIENES Y SERVICIOS

CODIGO: 1LF-FR-0071

FECHA: 17/06/2024 :
ELABORACION DE ESTUDIOS PREVIOS PARA CONTRATOS POLICIA NACIONAL

VERSION: 10

El contrato que se derive del presente estudio previo se ejecutara por tracto sucesivo, mediante el arriendo de
las instalaciones para el funcionamiento del restaurante y cafeteria, de acuerdo con lo estipulado en el anexo
especificaciones técnicas minimas.

53. PLAZO DE EJECUCION

El plazo de ejecucion del contrato derivado del presente estudio de previo serd (12) doce meses contados a
partir de la notificacién de inicio de ejecucion del mismo.

Nota: El contrato podra darse por terminado en los siguientes eventos:

a) Vencimiento del plazo establecide en el contrato, previo aviso con antelacion de treinta (30) dias a la
terminacion del mismo.

b) Mutuo acuerdo de las partes.
c) Por solicitud del arrendador, previo aviso por escrito con treinta (30) dias de anticipacion.

d) Incumplimiento por parte del arrendatario de cualquiera de las obligaciones o estipulaciones establecidas en
el mismo. lgualmente, en caso de faltas reiteradas, mediante concepto emitido por el Supervisor, por no
cumplimienio de las normas de higiene, calidad de los productos suministrados, servicios u otros factores
determinados en el acuerdo de voluntades, el ordenador del gasto de la Policia Metropolitana de Pereira, podra
dar por terminado el contrato e impeoner las sanciones legales correspondientes.

e) Muerte del arrendatario cuando el contratista es persona natural.
54. FORMA DE PAGO
ARRIENDO:

£l ARRENDATARIO pagara el canon pactado dentro de los cinco {(5) primeros dias de cada mes y presentaran
el recibo de consignacién a la oficina de tesoreria de la Policia Metropolitana de Pereira y el envio de soportes
de pago a la oficina de contratos y al supervisor del contrato.

NOMBRE BENEFICIARIO: POLICIA NACIONAL — POLICIA METROPOLITANA DE PEREIRA- FONDOS
ESPECIALES.

BANCO: BBVA

TIPO CUENTA: CORRIENTE

NUMERO DE CUENTA: 803000017

PLAN DE PAGOS:

PORCENTAJE
CANON ARRENDAMIENTO VALOR EJECUCION
Agosto 20286 $ 704.170,00 8%
Septiembre 2026 $ 704.170,00 17%
Octubre 2026 $ 704.170,00 25%
Noviembre 2026 $ 704.170,00 33%
Diciembre 2026 $ 704.170,00 42%
Enero 2027 $ 704.170,00 50%
Febrero 2027 $ 704.170,00 58%
Marzo 2027 $ 704.170,00 67%
1LF-FR-0071 aprobacidn: 17/06/2024

Versién: 10

P g . S . . A



Pagina 8 de 53
PROCESO ADQUIRIR BIENES Y SERVICIOS

COPIGO: 1LF-FR-0071

FECHA: 17/06/2024

N ELABORACION DE ESTUDIOS PREVIOS PARA CONTRATOS POLICIA NACIONAL
VERSION: 10
Abril 2027 $ 704.170,00 75%
Mayo 2027 $704.170,00 83%
Junio 2027 $704.170,00 92%
Julio 2027 § 704.170,00 100%

PAGO DE SERVICIOS PUBLICOS:

Los servicios publicos domiciliarios estardn a cargo del arrendatario y deberan ser cancelados directamente
por este, de ia siguiente manera:

¢ Gas natural: de acuerdo a los términos establecidos por la entidad prestadora de servicio, debiendo
presentar copias de las facturas canceladas ante el supervisor del contrato.

s Los servicios publicos domiciliarios de energia, acueducto y alcantarillado, estaran a cargo del
arrendatario y deberan ser cancelados en la cuenta corriente No. 803000017 BANCO BBVA-FONDOS
ESPECIALES-POLICIA METROPOLITANA DE PEREIRA, entregando copia del comprobante de pago
al supervisor del contrato.

La liquidacion de los servicios publicos sera certificada por el grupo de bienes raices con relacion a las facturas
de consumos de agua (M3) y energia (Kw/H}. Este pago se debera realizar durante los primeros cinco (5) dias
habiles siguientes a la fecha del recibido de la comunicacion oficial de liquidacion de servicios.

NOMBRE BENEFICIARIO: POLICIA NACIONAL - POLICIA METROPOLITANA DE PEREIRA- FONDOS
ESPECIALES.

BANCO: BBVA

TIPO CUENTA: CORRIENTE

NUMERO DE CUENTA: 803000017

5.5. SUPERVISOR, INTERVENTOR Y/O COORDINADOR

La supervision del contrato estara a cargo del funcionario designado por el Comando de la Policia Metropolitana de
Pereira, o de quien posteriormente se designe para tal fin. Este supervisor sera responsable de vigilar el cumplimiento
de las condiciones establecidas en el contrato y de informar periédicamente sobre su desarrollo y liquidacion,
conforme a los términos y plazos establecidos par el Grupo de Contratos.

Para la supervision de los contratos, aceptaciones de oferta y/o 6rdenes de compra derivadas de los
estudios previos, se requiere una persona que posea conocimientos sobre los bienes o servicios a adquirir,
con el fin de realizar un seguimiento continuo y garantizar la correcta ejecucién contractual. Dicho supervisor
debera informar oportunamente a la ordenacién del gasto sobre cualquier novedad que se presente durante
la ejecucion del contrato.

El supervisor deberd cumplir con las funciones, responsabilidades y prohibiciones establecidas en la normativa
vigente, incluyendo:

e Ley 80 de 1993
¢ Ley 1150 de 2007
¢ Ley 1474 de 2011
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» Ley 1952 de 2019 (Cédigo General Discipiinario), con las modificaciones introducidas por la Ley 2094
de 2021

» Decreto 103 de 2015, especialmente el Articulo 8° sobre la publicacion de la ejecucion de confratos

» Decreto 1082 de 2015

* Resolucién No. 00090 del 15 de enero de 2018, que actualiza el Manual de Contratacion de la Policia
Nacional

s Resolucion No. 01956 del 25 de abril de 2018, expedida por la Direccion General de la Policia
Nacional

+ Instructivo No. 016 del 24 de marzo de 2010 de la Direccion General de la Policia Nacicnal

e Guia para el ejercicio de las funciones de supervision e interventoria en los Contratos Estatales,
expedida por Colombia Compra Eficiente

Ademas, debera dar cumplimiento a lo establecido en el comunicado oficial No. $-2018-024488/SEGEN-
ARIAC—29 del 3 de junio de 2018, relacionadc con la aplicacidn del Sistema de Gestion de Seguridad y
Salud en el Trabajo (SG-SST) en materia contractual.

De acuerdo a lo anterior, la vigilancia, supervision, verificacién operativa y técnica del contrato estara a cargo
del siguiente personal, quien cuenta con conocimientos basicos en este tipo de elementos, quien haga sus
veces o quien con posterioridad designe el Comando de la Policia Metropolitana de Pereira para la ejecucion
idonea y el cumplimientoe del objeto contractual, asi:

—_ ' oR =
lJ. SANDRA PATRICIA NARVAEZ PADILLA - Responsable Coordinacién del Servicio de Policia DERIS,
identificacion: 5.288.0951, correo elsctronico: patricia.narvasz@correo.policia.gov.co y celular 3017912813

Con el fin de garantizar un control efectivo y adecuado seguimiento en la ejecucion de los mantenimientos a
realizar, los funcionarios que desempefian funciones de supervision, coordinacion, interventoria ¢ seguimiento
contractual deberan dar cumplimiento a las siguientes instrucciones en el marco normativo aplicable.

SUPERVISOR, COORDINADOR E INTERVENTOR:

La supervision esta constituida por el conjunto de funciones desempefiadas por una persona encargada de
ejercer el control sobre la ejecuciéon de un contrato, cualquiera sea su modalidad. Esta labor suele ser ejercida
por un funcionario de planta de la institucion, razén por la cual tanto el personal uniformado como no unifermado
esta habilitado para desempenarla, siempre y cuando tenga relacién directa con el bien servicio contratado y
cuente con la formacion y experiencia necesaria para cumplir, adicionalmente, con las actividades que demanda
la supervision.

La Resolucién Nro. 03049 de 2014, “Por la cual se adopta el Manual de Contratacion de la Policia Nacional”, y
la Resolucion Nro. 00090 de 2018, “Por la cual se actualiza, modifica y complementa ef Manual de Contratacién
de la Policia Nacional, adoptado mediante Resolucion Nro. 63049 de 20147, en el capitulo XlI, referente a la
supervision/interventoria, establecen lo siguiente:

“(...) Lasupervision o interventoria esta constituida por el conjunto de funciones desempefadas por una persona
encargada de ejercer el control sobre la ejecucion de un contrato o convenio, cualquiera sea su modalidad.
Cuando dichas funciones sean ejercidas por un funcionario de planta, se le denominara SUPERVISION; y
cuando se trate de una persona natural o juridica contratada a través de una consultoria para tales efectos, se
le denominara INTERVENTORIA. En tal caso, el mencionado contrato de interventoria debe contar con un
supervisor designado por la respectiva unidad policial, para su vigilancia y contral. (...)".
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“(...} Cuando se celebren contratos o convenios interadministrativos, en los que una entidad pablica se encargue
de contratar, para la Policia Nacional, la adguisicion de bienes, servicios o la construccion de obras, se
designara un funcionario como COORDINADOR del respectivo contrato o convenio, con el fin de verificar su
cumplimiento. En tales eventos, en el estudio previo que se elabore, se establecera el perfil del funcionario que
ejercera las labores de coordinacién, conforme a las particularidades del objeto contractual. {...)".

5.6. OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA
Las obligaciones del oferente estan descritas en el Anexo OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA
5.7. OBLIGACIONES DE LA POLICIA NACIONAL

Las obligaciones de la Policia Nacional estan descritas en el Anexo OBLIGACIONES DE LA POLICIA
NACIONAL

6. FORMA Y PROCEDIMIENTO DE ADJUDICACION

La forma y procedimiento de adjudicacion del presente proceso confractual se efectuaréd de acuerdo a la
modalidad y naturaleza del mismo para el arrendamiento de bienes inmuebles, literal i) del numeral 4° del
articulo 2° de ta Ley 1150 de 2007 y Articulo 2.2.1.2.1.4.11. del Decreto 1082 de 2015.

7. ESTIMACION, TIPIFICACION, ASIGNACION DE RIESGOS Y DETERMINACION DE GARANTIAS.

De conformidad con lo indicado en el “Manual para la ldentificacion y Cobertura del Riesgo en los Procesos de
Contratacion (Version M-ICR-01 —Circular No. 8)°, publicado por la Agencia Nacional de Contratacién —
Colombia Compra Eficiente, una vez realizada la matriz de riesgos indicada en dicho Manual y conforme a los
lineamientos y metodologias expuestos en el mismo y como quiera que en la ejecucién de los contratos
celebrados en los arios anteriores no se han presentado inconvenientes en los mismos, la estimacion del riesgo
{probabilidad de ocurrencia del riesgo} corresponde a los porcentajes minimos indicados dentro de la
normatividad vigente, guias y manuales expedidas por la Policia Nacional para efectuar los diferentes procesos
de contratacion y las necesidades de la Institucion, se establecen los riesgos relacionados en el Anexo,
ESTIMACION, TIPIFICACION, ASIGNACION DE RIESGOS Y DETERMINACION DE GARANTIAS al final del
presente estudio de conveniencia y opartunidad.

Nota 1: Cada propuesta debera ser presentada a través de la plataforma del SECOP I, teniendo en cuenta el
cronograma establecido por el sistera para la presentacién de las ofertas; por lo tanto, no se tendran en cuenta
propuestas presentadas de forma fisica en las instalaciones del Comando policia Metropolita de Pereira o
enviadas por correo.

Nota 2: En caso de que se presente alguna falla en la plataforma previamente respaldada por €l certificado de
la indisponibilidad del SECOP |l, La Policia Mefropolitana de Pereira habilita el correo electrénico
meper.arcon@policia.cov.co, con el fin de surtir las acciones contractuales correspondientes por este medio,
de acuerdo al procedimiento indicado en la Guia para actuar ante una indisponibilidad det SECOP Il publicada
en la pagina de Colombia Compra Eficiente, previo cumplimiento a los requisitos alli establecidos.

Nota 3: Los oferentes deberan tener en cuenta los Téminos y Condiciones de Uso de la plataforma, en virtud
de su aceptacion al momento de realizar la creacion dei usuario yfo cuenta del Sistema Electronico de
Contratacién Pablica (SECOP Il}, debiendo aplicar los protocolos, lineamientos y procedimientos descritos en
el Mini sitio de SECOP I https:/fiwww.colombiacompra.gov.co/secop-ii, incluidos manuales, conceptos y guias
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de uso, cualquier actuacion que contradiga lo establecido en estos es responsabilidad exclusiva de los
usuarios”. En especial lo relacionado con la presentacion de ofertas antes de publicacién de adendas, toda vez

que esto genera que la oferta no wm, es decir que ngpo adjudicada por la Entidad Estatal.
Subi OBA
Respppsable estudios previos S
s

Mayor DANITZA YURANY SANDOVAL RUIZ
Jefe Administrativo Departamento de Policia Risaralda
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Documentos Anexos al Estudio Previo:

Los documentos seleccionados en la siguiente lista, aplican para el proceso de Contratacion directa cuyo objeto es EL *
ARRENDAMIENTOQ DE LAS INSTALACIONES DONDE FUNCIONA LA CAFETERIA Y RESTAURANTE DEL
COMANDO DEL DEPARTAMENTO DE POLICIA RISARALDA”

Aplica Anexos
{l.os anexos se imprimen junic con &l estudio previc}

O Certificacion de la necesidad

O Especificaciones técnicas minimas
1 Obligaciones de la policia nacional
0 Obligaciones del contratista

[ Estimacion, tipificacion, asignacion de riesgos y determinacion de garantias

Formularios adjuntos al estudio previo

Aplica (Seleccionar los formatos que aplican para f proceso de selsccidn)

O Acuerdo de confidencialidad (obligatorio)
O Sistema de gestion de la seguridad y salud en el trabajo (obligatorio)

O Compromiso anticorrupcion (obligatorio)

Otros documentos adjuntos al Estudio Previo

Otros:

¥’ Solicitud proyeccion canon de arrendamiento comunicacion oficial No. GS-2026-015047-DERIS del 25/02/2026.
v Proyeccidn canon de arrendamiento comunicacion oficial No. GS-2026-016694-MEPER del 27/02/2026
v’ Docurnentos propuesta de interés:
. Anexo 1. Condiciones Técnicas
Obligaciones del arrendatario
Formulario Compromiso Anticorrupcion
Certificado de no sanciones ni multas
Certificado Cadmara de Comercio
Registro Unico Tributario (Rut)
Fotaocopia Cédula de Ciudadania Representante Legal
Certificados de antecedentes: Procuraduria, Contraloria, Policia, REDAM, RNMC
Certificados Manipulacién de Alimentos
Politica Ambiental

1LF-FR-0071 aprobacién: 17/06/2024
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Certificado SG-SST

Listado de Precios afic 2026

Certificado pago de para fiscales y Seguridad Social

Hojas de vida funcionarias con anexos

Manual de sisterna de gestion de seguridad y salud en el frabajo
Matriz de Peligros e identificacion de riesgos

Elementos de Proteccion EPP personal

Certificado de Seguridad Social
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Version: 10

T e i g T



Pagina 1 de 53
PROCESO ADQUIRIR BIENES Y SERVICIOS

CODIGO: 1LF-FR-0071

FECHA: 17/06/2024 i ,
ESPECIFICACIONES TECNICAS MINIMAS POLICIA NACIONAL

VERSION: 10

CERTIFICACION DE LA NECESIDAD

En mi calidad de estructuradora del presente estudio previo para el proceso de contratacion cuyo objeto es el
“ARRENDAMIENTO DE LAS INSTALACIONES DONDE FUNCIONA LA CAFETERIA Y RESTAURANTE
DEL COMANDO DEL DEPARTAMENTO DE POLICIA RISARALDA”, me permito certificar, con base en el
andlisis técnico y funcional, la existencia de la necesidad de adelantar el respectivo proceso contractual.

Actualmente, se encuentra en ejecucion un contrato de arrendamiento que permite el funcionamiento del
servicio de cafeteria y restaurante en las instalaciones del comando. Sin embargo, dicho centrato se encuentra
proximo a vencerse, y considerando que este servicio es esencial para garantizar la alimentacion del personal
uniformado, no uniformado, auxiliares de poficia y visitanies de la Policia Metropolitana de Pereira, se hace
imperioso prever con la debida anticipacion el tramite de una nueva contrataciéon que permita continuar con la
operacicn sin interrupciones ni afectaciones al bienestar del personal institucional.

Debe resaltarse que la Policia Metropolitana de Pereira no cuenta con la infraestructura logistica ni con el
talento humano capacitado para asumir directamente la prestacion del servicio de alimentacién institucional, lo
cual impide atender esta necesidad mediante medios propios. Por tal razon, la (nica alternativa viable para
garantizar la continuidad y calidad del servicio es a través del arrendamiento de las instalaciones necesarias
para que un tercero pueda operar el restaurante y la cafeteria, en condiciones adecuadas, dentro del marco de
la ley.

Adicionaimente, se hace necesario formalizar en calidad de arrendamiento el uso del espacio fisico
correspondiente al restaurante del comando del departamento de policia Risaralda, considerando que
dicha area es utilizada de forma exclusiva por los oficiales que habitan en las instalaciones, y que su
funcionamiento contribuye de forma directa al bienestar y permanencia digna del personal de oficiales
residentes.

J 3 4

A A ) ( al
Mayor DANITZA YURANY SANDOVAL RUIZ
Jefe Administrativo Departamento de Policia Risaraida
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ESPECIFICACIONES TECNICAS MINIMAS

ANEXO NRO. 1
CONDICIONES TECNICAS MiNIMAS HABILITANTES

ALIMENTOS Y BEBIDAS A SUMINISTRAR

Pereira.

EL. OFERENTE O CONTRATISTA debera garantizar la prestacion del servicio al personal de
auxiliares de policia que cuentan con la partida de alimentacion en el Comando de Departamento
de Policia Risaralda y los estudiantes de las escuelas de policia que apoyen el servicio en la
jurisdiccion, la cual comprende el desayuno, almuerzo, cena y refrigerio, sin desmejorar la
alimentacion, es decir debe tener el mismo contenido y posibilidades alimentarias.

NOTA 1: Ei dinero para la cancelacién de la provisidn de la alimentacién serd autorizado por los
estudiantes y auxiliares de policfa, ante la tesorerfa de la Policia Metropolitana de Pereira, de
acuerdo a la partida de alimentacién suministrada al precitado personal y proveniente del gasto
de personal del tesoro nacional.

NOTA 2: El valor del servicio de alimentacion diaria incluye desayuno, almuerzo, cena y refrigerio,
1 tal como se encuentra estipulado por el Ministerio de Defensa Nacional en el momento que sea
requerido, por la suma de VEINTE UN MIL CUATROCIENTOS PESOS CON CERO CENTAVOS
($21.400,00) MONEDA LEGAL VIGENTE, DE ACUERDO A LO ESTABLECIDO EN LA
RESOLUCION 001786 DEL 09 DE MARZO DEL 2026 POR EL MINISTERIO DE DEFENSA
NACIONAL, quien fija las partidas de alimentacion para el personal de las Fuerzas Militares y de
Policia Nacional, la cancelacion del valor de la alimentacion, se efectuara mediante factura
expedida por el OFERENTE O CONTRATISTA, previa verificacidn de las planillas diarias de
consumo supervisadas por el personal designado para tal fin, por la Policia Metropolitana de

Se hace claridad que el valor aqui contemplado se ajustara exclusivamente de confermidad a
Resolucion expedida por el Ministerio de Defensa Nagcional, moetivo por el cual el ajuste de dicho
valor estd sometido a la expedicion de la Resolucién en el 2026.

EL OFERENTE O CONTRATISTA suministrara todos los productos como: bebidas frias y
calientes de varios tipos, pasteleria, panaderia, fritos, productos en paquete, comidas rapidas,
variadas, productos derivados de los lacteos, confiteria, combos tipo desayuno, almuerzos,
ensaladas, frutas, postres, galleteria, cereales, helados, entre ofros.

EL OFERENTE O CONTRATISTA debera garantizar un menud variado, para cada una de las
3 comidas, el cual podra ser objeto de revista y verificacion por parte del supervisor del contrato,
para su revision. Actividad que podra ser realizada previa coordinacién.

EL OFERENTE O CONTRATISTA se compromete a presentar una propuesta de productos para
el servicio a fa carta, con sus respectivos precios, para ser aprobados por el supervisor del
contrato y posteriormente ofrecidos en el servicio lo cual debera realizarse al inicio del contrato o

cuando se realice modificaciones a alguno de los menis o precios.

EL OFERENTE O CONTRATISTA deberd realizar la publicacién mediante avisos sobre
5 alternativas de men{is, compuestos por combos o alimentos que permitan generar una opcion
alternativa a los compradores.

EL OFERENTE O CONTRATISTA ofrecera semanalmente un menu alterno, con el proposito de
generar mayor variedad en los preductos ofrecidos, sin embargo, estos no deben ser motivo de
alteracion al precio final del (los) menu(s).

6 Se deberan ofertar alimentos saludables como frutas enteras o en jugo, verduras como zanahorias
o tomates, bebidas lacteas con cereal y combos que incluyan estos alimentos combinados con
cereales, juges de frutas con sandwich, bebidas lacteas con barra de cereal entre otros.
7 EL OFERENTE O CONTRATISTA se compromete a no vender bebidas alcohélicas, ni derivados
del fabaco.
1LF-FR-C071 aprobacion: 17/06/2024
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EL OFERENTE O CONTRATISTA se compromete a no poner en funcionamiento maguinas de
juegos de azar, suerte o sus derivados.
EL OFERENTE O CONTRATISTA se compromete a no vender sustancias que produzcan

9 dependencia fisica o psiquica.
REQUERIMIENTOS DEL PERSONAL PARA PRESTAR EL SERVICIO
EL OFERENTE O CONTRATISTA se compromete con la disponibilidad permanente del personal
necesario para la atencion del servicio de cafeteria y restaurante, siendo calificado e idoneo y que
cumplan con los requisitos de salubridad e higiene.
10
Administrador 1
Auxiliar de cocina 1
Mesero 1

EL OFERENTE O CONTRATISTA debera realizar los controles de examen bacteriologico de frotis
de garganta y ufias, coproparasitolégico y serclogia del personal que labora en el establecimiento,
11 presentando [os correspondientes certificados al supervisor del contrato tanto al inicio del mismo,
y de forma anual. Aclarando que si realiza cambio de personal debera realizar los mismos
controles, siendo presentadas las correspondientes certificaciones ante de iniciar labores.

EL ARRENDATARIO debera anexar el certificado de manipulacién de alimentos expedido por la
secretaria de salud y/o entidades acreditadas para tal fin, del personal gue realiza este tipo de
12 labor en la cocina y adicionalmente acreditar experiencia minima de (06) meses en la
manipulacién de alimentos y atencién de personal, con el objeto de garantizar un buen servicio y
optimas relaciones interpersonales entre los funcionarios bajo su cargo y los usuarios.

EL OFERENTE O CONTRATISTA se compromete a entregar |a relacion del personal previsto por
13 la empresa para la prestacion del servicio con las respectivas hojas de vida y los formatos de
afiliacion a EPS, pensiones y ARL, indicando el personal t&cnico y operario a laborar (cargos).

EL OFERENTE O CONTRATISTA se compromete a realizar el control necesario sobre la calidad
14 del servicio que ofrece, generando acciohes necesarias para la oportuna y buena atencion,
previniendo la afectacion al servicio con largas filas y/o congestiones.

EL OFERENTE O CONTRATISTA se compromete a que el personal que labore dentro del
restaurante esté debidamente dotado de su vestuario y uniformado, y con los accesorios
necesarios para una impecable presentacion personal {gorros, guantes, tapabocas, etc.), asi
mismo debe dotar al personal de un sistema de identificacién (carnet),

15

EL OFERENTE O CONTRATISTA y las personas que prestaran el servicio, seran objeto de
estudio de seguridad, reservandose EI Comando de Departamento de Policia Risaralda, el
derecho frente al OFERENTE O CONTRATISTA, a solicitar el cambio de cualquler empleado, lo
16 cual debera realizarse dentro de los tres dias sigulentes a la notificacion.

En el evento que realice cambios de personal, deberd informar a la supervisién anexando los
documentos anteriormente exigidos y antes de iniciar labores debera contar con el respectivo
estudio de seguridad efectuado por la Policia Nacional.

EL OFERENTE O CONTRATISTA se compromete a cumplir las obligaciones laborales y las del
codigo sustantivo del trabajo, con el personal contratado por su cuenta y riesgo, el cual serd a
cargo exclusivo del arrendatario, incluide salarios, prestaciones, afiliacion al sistema de seguridad
17 social y demas previsiones de ley, conforme a las disposiciones de la ley 100 de 1993. Igualmente
velar por la salud de sus trabajadores, usando elementos de proteccion indusirial adecuados para
el desarrollo y/o ejecucion de las tareas encomendadas en la jomada laboral.

La policia metropolitana de Pereira no tendra vinculo alguna con las personas que laboren en
estos espacios.

18 EL OFERENTE O CONTRATISTA se compromete al pago oportuno de los salarios y prestaciones
sociales de sus empleados.

1LF-FR-0071 aprobacion: 17/06/2024
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El| horario de trabajo de los funcionarios del establecimiento no debe exceder el horario semanal,
19 de acuerdo al cadigo sustantivo del trabajo, si es necesario se deben implementar dos turnos de
personal y este sera asumido por el oferente o contratista.

EL OFERENTE O CONTRATISTA debera encargarse de las siguientes actividades para el aseo

y mantenimiento sabre las instalaciones y elementos de dotacién.

Las areas de responsabilidad para aseo y mantenimiento por parte del oferente o contratista son:
+ Bloque cafeteria y comedor (zona de restaurante).

20 Bafios: deberan ser lavados en su totalidad, de manera diaria.

Piso: aseado diariamente y lavado cada tres dias con jabon.

Maostrador; limpieza diaria con desinfectante y jabon.

Piso del area del comedor: barrido y trapeado minimo dos veces al dia.

Paredes internas: prevenir el deteriore causado por el aparecimiento de lama, manchas de grasa

y/o suciedad.

EL OFERENTE O CONTRATISTA debera controlar que personas exiernas yfo animales

domesticos ajenos a la actividad comercial del lugar, NO INGRESEN A LOS LUGARES COMO:

21 COCINA, CAJA, MOSTRADOR, y demas que se estimen de uso exclusivo del personal que hacen

parte del servicio de restaurante, lo cual sera verificado aleatoriamente por el supervisor del

contrato.

CALIDAD Y CARACTERISTICAS DE LOS PRODUCTOS
EL OFERENTE © CONTRATISTA se compromete a utilizar insumos y producto de primera
29 calidad, los cuales deberan cumplir entre otras, las exigencias de los reglamentos sanitarios
vigentes, para lo cual se podra ordenar a través del Comando de Departamento de Policia
Risaralda, la toma de muestras para analisis quimicos, o bacterilogos en uso del stock.

EL OFERENTE O CONTRATISTA se compromete a anexar en su oferta 1a relacién de los mends,

23 de los diferentes productos gue ofrecera (pertafolio de servicios).

EL OFERENTE O CONTRATISTA se compromete al buen mangjo y conservacion de los
24 alimentos, elementos, instalaciones y materiales entregados para la ejecucion del contrato
(infragstructura, muebles y enseres).

EL OFERENTE O CONTRATISTA se compromete a realizar el procedimiento de recepcion y
25 almacenamiento de los alimentos de acuerdo a la Ley 9 de 1979 y la Resolucion 2310 de 1986
de Ministerio de Salud, asi como a dar un adecuado manejo de los diferentes residuos.

EL OFERENTE O CONTRATISTA se compromete a adquirir en sitios legalmente establecidos y
reconocidos todos los viveres, alimentos y productos de primera calidad, necesarios para el
26 correcto funcionamiento del suministro del restaurante y cafeteria, lo cual sera verificado por parte
del supervisor del contrato de forma aleatoria mediante diferentes mecanismos, verificacion de
facturas, proveedores, etc.

PRECIOS DE LOS PRODUCTOS
EL OFERENTE O CONTRATISTA se compromete a ofrecer PRECIOS DEL MERCADO COMUN
27 del sector y mantener un stock de materias primas y productos en inventario para atender la
demanda correspondiente.
EL OFERENTE O CONTRATISTA en desarrollo de su actividad comercial se compromete a

28 publicar [os precios en un [ugar visible de las instalaciones del restaurante y cafeteria.
EL OFERENTE O CONTRATISTA se compromete a vender y cobrar de forma a los usuarios los
29 productos ofrecidos de forma directa y en las condiciones establecidas en el portafolio de
servicios.
ESPECIFICACIONES LOGISTICAS
EL OFERENTE © CONTRATISTA se compromete con la adecuacion y/o adopcion de una imagen
30 corporativa, que identifigue el espacio como un restaurante con servicio de cafeteria, no

instalando avisos clasificados de productos o servicios promocionales de marcas de alimentos o
de alguna otra indole que puedan desdibujar la imagen institucional.

EL OFERENTE O CONTRATISTA se compromete con {a adecuacion de un espacio al interior de
la cafeteria (estanteria) para el ofrecimiente de medicamentos de uso cotidiano {que no generen
3 dependencia psiquica y fisica relacionado en el item 10) y productos de aseo, que salvaguarde la
imagen corporativa adoptada y que los productos cumplan con los parametros establecidos por
el INVIMA para la administracion de estos espacios y productos.
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EL OFERENTE O CONTRATISTA se compromete a la instalacién y adecuacién de un televisor
al interior de la cafeteria, para el disfrute y goce del personal que toma los alimentos en las
32 instalaciones, en pro del bienestar y la calidad de vida del mismo, no se establecen
especificaciones técnicas para el mismo, solo que este se adecue al area de arrendamiento y el
tamafio de la pantalia sea superior a 32",

EL OFERENTE O CONTRATISTA se compromete a devolver el espacio arrendado, el
equipamiento, y utensilios entregados en optimas condiciones de uso y conservacion, y a
33 responder por pérdidas o dafios cuando se demuestre su responsabilidad de los bienes
inventariados o de control administrativo de propiedad de la Policia Nacional, asi como por los
dafios o perjuicios que cause a terceros.

EL OFERENTE O CONTRATISTA se compromete a realizar el mantenimiento técnico preventivo
34 y correctivo del equipamiento y a la reposicion del equipo y menaje si fuere el caso, que para el
efecto le entregue en inventario la Policia Nacional sin costo alguno para la institucién.

EL OFERENTE O CONTRATISTA se compromete & mantener en impecable estado de aseo el
35 sitio {los sitios) objeto del contrato, asi como todos los elementos, de dotacién, como equipos y
utensilios para la optima atencién.

EL OFERENTE O CONTRATISTA se compromete a realizar las reparaciones locativas y a
adquirir el equipamiento y accesorios necesarios cuando las circunstancias lo ameriten previa
36 solicitud a Policia Nacional — Direccién Logistica y Financiera ¢ Comande de Departamento de
Policia Risaralda, asi mismo se compromete a no realizar obras yfo modificaciones estructurales
sin autorizacion expresa de la entidad.

EL OFERENTE O CONTRATISTA se compromete a desarrollar acciones necesarias para
prevenir accidentes, para lo cual tendra previsto la ejecucion de un programa de seguridad y salud
37 en el trabajo y sefializacion correspendiente. Ademas, suministrar y mantener por su propia
cuenta todo tipo de sefiales, avisos y equipos o elementos de seguridad industrial para la
proteccién de los trabajadores y usuarios.

EL OFERENTE O CONTRATISTA se compromete a atender las solicitudes de mejoramiento que
realice la Policia Nacional, por diferentes razones de acuerdo a su servicio y a solucionarlas en
38 los términos que para tal efecto se sefialen cuando sea el caso, asl como facilitar y colaborar en
la realizacion de evaluaciones que se hagan de su servicio (encuestas, entrevistas, buzén de
sugerencias, auditorias, etc.).
EL OFERENTE O CONTRATISTA se compromete a mantener en perfectc estado de
39 funcionamiento los elementos utilizados en sus actividades diarias, asi como tambiéen los equipos
de prevencién y extincidn de incendios, disponiendo la instruccion y entrenamiento pertinentes
con énfasis en seguridad y salud en el trabajo
EL OFERENTE O CONTRATISTA se compromete a utilizar loza en porcelana yfo melanina
40 (platos, pocillos, etc.) para servir los alimentos, asi como cubiertos de buena calidad y en buen
gstado. Asi mismo, ubicara en cada una de las mesas; servilleteros surtidos, saleros, entre otros.
PAGO SERVICIOS PUBLICOS Y ARRIENDO
EL OFERENTE O CONTRATISTA se compromete al pago de los servicios piblicos que cause,
asi:
GAS NATURAL: de acuerdo a los términos establecidos por la entidad prestadora de servicio,
debiendo presentar copias de las facturas canceladas ante el supervisor del contrato.
LOS SERVICIOS PUBLICOS DOMICILIARIOS BE ENERGIA, ACUEDUCTO Y
ALCANTARILLADO: estaran a cargo del arrendatario y deberan ser cancelados, entregando
copia del comprobante de pago al supervisor del confrato. La liquidacion de los servicios plblicos
sera certificada por el grupo de bienes raices con relacion a las facturas de consumos de agua
41 (M3) y energia (Kw/H). Este pago se debera realizar durante los primeros cinco (5) dias habiles
siguientes a la fecha del recibido de la comunicacion oficial de liquidacion de servicios.

NOMBRE BENEFICIARIO: POLICIA METROPOLITANA DE PEREIRA - GASTOS
PERSONALES

BANCO: BBVA

TIPO CUENTA: CORRIENTE

NUMERO DE CUENTA: 803000025
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EL OFERENTE O CONTRATISTA cancelard el valor del canon de arrendamiento en
mensualidades anticipadas dentro de los primeros cinco (5) dias habiles de cada mes 0 a los
42 cinco (B) primeros dias que correspondan a la fecha de inicio de ejecucién del contrato por
concepto de canon mensual de arrendamiento. El valor correspondiente sera consignado en la
cuenta comriente de la entidad que la El Comande de Departamente de Policia Risaralda
determine, entregando copia del comprobante de pago al supervisor del contrato.

HORARIO DE ATENCION
El horario de atencion al publico de la cafeteria y restaurante del comando de Departamento de
Policia Risaralda, ubicada en la Carrera 4 Bis Nro. 4 -3 8 Barrio San Jorge, sera de domingo a
domingo, asi:

RESTAURANTE

Teniendo en cuenta que en el complejo del comando pernocta personal policial profesional y se
requiere suministrar alimentacién al personal de auxiliares de policia que prestan servicic de
seguridad en las instalaciones, se hace necesario la implementacion del horario de lunes a
domingo, de forma continua e incluyendo dias festivos, asi;

LUNES A VIERNES

Desayunos: desde las 06:30 heras y hasta las 09:30 horas.
Almuerzos: desde las 11:45 horas y hasta las 15:30 horas.
Cenas: desde las 16:45 y hasta fas 19:00 horas.

SABADOS, DOMINGOS Y FESTIVOS

Desayunos: desde las 06:30 horas y hasta las 09:30 horas.
Almuerzos: desde las 11:45 horas y hasta las 14:30 horas.
Cenas: desde las 15:00 y hasta las 18:00 horas.

ZONA DE CAFETERIA

Teniendo en cuenta que en el complejo del comande pernocta personal policial profesional y se
requiere suministrar alimentacion al personal de auxiliares de policia que prestan servicio de
43 seguridad en las instalaciones, asi como también el personal administrativo que labora durante el
fin de semana, se hace necesario la implementacion det horaric de lunes a domingo, de forma
continua e incluyendo dias festives, asi:

LUNES A VIERNES
Desde las 06:30 horas y hasta las 19:00 horas (se podra extender hasta las 20:00 horas, previa
coordinacion con el supervisor del contrato).

SABADOS, DOMINGOS Y FESTIVOS
Desde las 07:00 horas y hasta las 18:00 horas (se podra extender hasta las 19:00 horas, previa
coordinacion con el supervisor del contrato).

Es de anotar, que se requiere un horario de atencién especial, para los dias en {os que se
notifiquen alistamientos de primer grado del personal, particularmente en los dias sabados,
domingos y festivos, y en los que se debe propender por la extension del horario de acuerdo a las
actividades programadas, ordenadas y/o de celebracién; asi: plan democracia, jornadas de
protesta social, dia del trabajo {01 de mayo), dia de independencia (20 de julio), celebracion de la
batalla de Boyaca (07 de agosto), etc. Lo anterior con el proposito de garantizar atencion a la
necesidad de alimentacion de los funcionarios comprometidos en estos servicios de relevancia
nacional.

En las fechas que se requiera la extensién de la jornada de atencién al piblico precitada en el
anterior paragrafo, el supervisor del contraio serd quien nofifique con minimo 24 horas de
anticipacion al contratista, para gue se active el protocolo interno y se pueda cumplir con el
requerimiento.
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El ingreso de alimentos y proveedores se realizara durante el horario establecido de apertura y
bajo 1a supervision del personal de seguridad de las instalaciones del Comando de Departamento
44 de Policia Risaralda, permitiendo la revisidén de los elementos a ingresar. Para tal fin, deberan
informar al supervisor del contrato (por escrito) con anticipacion los datos del personal para
solicitar el respectivo ingreso.

PARAMETROS SANITARIOS PARA LA PRESTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTOS
EL OFERENTE O CONTRATISTA se compromete a contribuir a la minimizacion de riesgos de
enfermedades de intoxicaciones a los usuarios que puedan ser ocasionados o transmitidos a
través de bebidas y alimentos con fechas vencidas, consumidas en los puntos de servicio,
gjerciendo el control para dar cumplimiento a estas normas especialmente las consagradas en el
Ley 9 de 1979 por la cuat se dictan medidas sanitarias y contempla entre otros aspectos:
alimentos, suministros y calidad del agua y la norma técnica NTC USNA 007.

« La manipulacién de los alimentos se debe realizar en las areas destinadas para tal
efecto, de acuerdo con el tipo de proceso a que sean sometidos los mismos.

« Lamanipulacién durante el procesamiento de un alimento se debe hacer higiénicamente,
utilizando procedimientos que no lo contaminen y empleando utensilios limpios y
desinfectados.

+ Todas las operacicnes de manipulacion durante {a obtencion, recepcion de materia
prima, elaboracion, procesamiento y servicio se deben realizar en condicicnes y en un
tiempo tal que se evite fa posibilidad de contaminacién, la pérdida de los nutrientes y el

45 deterioro o alteracion de los alimentos ¢ proliferacion de microrganismos patdgenos.

+ Los elementos que se utilicen para cubrir los alimentos deben estar limpios vy
desinfectados durante el proceso de preparacion, con el fin de evitar que queden
expuestos a la contaminacion ambiental.

« Ningdn alimento o materia prima se debe depositar directamente en el piso,
independientemente de estar o no estar envasado, para ello se debe utilizar estibas
plasticas o de acero.

e Durante la manipulacién de los alimentos se debe evitar que estos entren en contacto
directo con sustancias ajenas a los mismos, o que sufran dafios fisicos o de otra indole
capaces de contaminarlos o deteriorarlos.

=  Se deben utilizar los elementos de bioseguridad ordenados por el ministerio de salud y/o
las autoridades locales, con el fin de prevenir la propagacion de virus yfo enfermedades
en las instalaciones.

» Se deben adoptar los protocélos de bioseguridad implementados por el ministerio de
salud y/o las autoridades locales, con el fin de prevenir la propagacion de virus y/o
enfermedades en las instalaciones.

EL OFERENTE O CONTRATISTA debe gestionar la presentacion del examen médico-sanitario

de todo el personal bajo su cargo, con los datos y documentos respectivos, asi:

v Examen médico (Frotis de garganta con cultivo, KOH de ufias (para detectar hongos),
45 coprocuitivo y examen de piel)

Fotocopia de la cédula.

Certificado de manipulacion de alimentos vigente.

Certificado de antecedentes disciplinarios de la procuraduria.

Ceriificade de antecedentes judiciales expedido por la Policia Nacional

REQUISITOS HIGIENICOS DE FABRICACION

47 Condiciones Generales: todas las materias primas y demas insumos para la fabricacion, asf como
las actividades de fabricacion, preparacion y procedimiento, envasado y almacenamiento deben
cumplir con los requisitos descritos en la Resolucion 2674 de 2013.

IDONEIDAD

Las personas que realicen actividades de manipulacion de alimentos, deben tener formacion en
48 materia de educacion sanitaria, especialmente en cuanto a practicas higiénicas en manipulacion
de los mismos, igualmente estar capacitados para llevar a cabo las tareas que le asignen, con el
fin de que sepan adoptar las precauciones necesarias para evitar la contaminacion.

ANESENEN
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RECEPCION DE ALIMENTCS

Deberan rechazarse los vegetales que presenten: moho, hongos, hoyos, olores fétidos o
penetrantes; las carnes que presenten caracteristicas de olor, color y apariencia diferente a las
normales, especialmente olor y sabor acido; los enlatados que presenten envases deteriorados,
rofos, magullados, corroides o con presencia de gas interior; los elementos empacados cuya

49 p A . .
envoltura se encuentre rota o roida contaminada con orina, heces de roedores u otros animales
o infectados como parasitos por gjemplo gorgojos; los productos alimenticios envasados que
presenten decoloracién, hongos; los huevos rotos, con manchas de sangre; los alimentos que
vengan transportados con productos o insecticidas u ofros 1oxicos.
Se debe realizar una rotacién de los alimentos.
ALMACENAMIENTO Y CONSERVACION
Con relacién al almacenamiento y conservacion, el contratista deberd contar con equipos
apropiados para el almacenamiento y conservacion de los alimentos.

50

Se debe implementar un control escrito sobre las fechas de compra, inicio de conservacion en
frio, fecha de vencimiento y demas, con el propdsito de tener trazabilidad de los alimentos (pollo,
pescado, mariscos, carnes, etc.) que requieran preservacion en frio.

CONTROL DE PLAGAS, ROEDORES Y BICHOS E INSECTOS RASTREROS

EL OFERENTE O CONTRATISTA debe realizar trimestralmente las gestiones para efectuar
fumigaciones y aplicaciones de cebos en forma que garantice este control especifico, teniendo en
cuenta que esta fumigacion es diferente al control realizado por et Comando de Departamento de
51 Policia Risaralda, observando en todo momento las medidas de bioseguridad, y por ninglin motivo
se admiten animales domésticos en los lugares de manipulacién y servicio de alimentos.

El supervisor de contrato verificard el cumplimiento a este requerimiento a través de los
documentos soportes de la actividad de fumigacién realizada por la empresa especializada.

El oferente dehera adecuar las instalaciones de acuerdo a los protocolos de seguridad v salud en
el trabajo pertinentes para la prevencion de enfermedades yfo accidentes laborales (segtin
corresponda)enunp i : iniciacio gocio juridico.

52

TIVIDAD DE HIGIENE, SALUBRIDAD Y AMBIENTAL
El arrendatario debera realizar el tratarmienio de los residuos especiales, desde la generacion,
almacenamiento, recoleccion, transporte, separacion, y disposicion final, asi como lo expresa la
54 Resolucion 02309 de 1986; Por la cual se dictan normas para el cumplimiento del contenido del
Titule il de la parte 4a. del Libro 1o0. del Decreto Ley No. 2811 de 1874 y de ios Tituios |, Il y Xl
de la Ley 09 de 1979, en cuanto a Residuos Especiales.

El arrendatarioc no puede realizar el vertimiento de sustancias peligrosas, “se prohibe el
vertimiento, la disposicién, o permitir que se disponga directa o indirectamente a la red de
alcantariltado publico yvfo en cuerpos de agua de uso plblico o privado cualquier residuo ¢
sustancia sdlida, liquida o gaseosa que sea considerada como peligrosa”, segln lo establecido

en el decreto 1076 de 2015 Ambiente y Desarrollo Sostenible, expedida por el presidente de la
Republica de Colombia, o la norma que la modifique o sustituya.

55

Cuando las aguas residuales no domésticas, no relnan con las condiciones de calidad exigidas
para su vertimiento a la red de alcantarillado pablico, el arrendatario esta obligado a realizar
tratamiento previo de vertimientos conforme con los parametros fisicoquimicos de monitoreo y
sus valores limites maximos permisibles en los vertimientos puntuales de aguas residuales no
domesticas (seglin resultado de laboratorio de analisis fisico quimico de las aguas residuales no
56 domeésticas), por ende deberan ser objeto de tratamiento previo, mediante un sistema adecuado
y permanente que garantice el cumplimiento en todo momentc de los valores de referencia,
conforme a lo sefalado en el articulo 16 de la resolucion 0631 de 2015, expedida por e! ministerio
de ambiente y desarrollo sostenible “Por el cual se establecen parametros y los valores limites
maximos permisibles en los vertimientos puntuales a cuerpos de agua superficiales vy a los
sistemas de alcantarillado pthlico y se dictan otras disposiciones’.
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El arrendatario realizara con personal técnico iddneo, el mantenimiento de la trampa de grasa
(portatil) con una pericdicidad semanal (a partir del inicio del contrato y la prestacion del servicio).
57 Los residuos retirados deberan ser entregados a un gestor autorizado por la autoridad ambiental
para el manegjo de los mismos, quien certificara el tratamiento aplicado, indicando la cantidad de
residuos retirados y la fecha correspondiente de recoleccion.

El arrendatario realizard mantenimiento de la trampa grasa (externa o fija) de acuerdo a los
controles operacionales que establezca el responsable del sistema de gestion ambiental de la
58 Policia Nacional o el técnico, tecndlogo o profesional en tematicas ambientales (a partir del inicio

del contrato y la prestacion del servicio). Los residuos retirados deberan ser entregados a un
gestor autorizado por la autoridad ambiental para el manejo de los mismos.

Atendiendo lo dispuesto en la resolucion 2184 del 2019 “por la cual se modifica la resolucion 668
de 2016, sobre uso racional de bolsas piasticas y se adoptan otras disposiciones” el arrendatario
debera:

v Eliminar el uso de las bolsas plasticas, como accion contundente para el manejo de
residuos y cuidado de los recursos naturales.

v Prohibir el uso de pitillos plasiicos como medida de conciencia scbre el dafio a los
recursos naturales y el desperdicio incontrolado de las ciudades que terminan en
rellenos sanitarios sin ningln aprovechamiento.

v"  Eliminar ¢l uso de mezcladores plasticos.

59

El arrendatario se compromete a realizar el mantenimiento y/o calibracién de los equipos
(neveras, congeladores, licuadoras y hornos a gas y eléciricos como aguellos que requieren este
servicio, para el caso de la calibracion donde aplique), certificado por el organismo nacional de
acreditacién colombiana ONAC, minimo una vez durante la ejecucién del contrato, o cuando se
requiera por fallas técnicas, registrando el servicio prestado (mantenimiento, calibracion yfo
verificacion), aclarando parametros como: cantidad y tipo de refrigerante, aceites lubricantes,
entre otros, con su respectiva certificacion de mantenimiento y/o calibracidn al supervisor del
contrato.

60 Los residuos retirados deberan ser entregados a un gestor acreditado por la auteridad ambiental
para el manejo de estos, quien certificara el tratamiento aplicado, indicando la cantidad de
residuos retirados y la fecha correspondiente a la certificacion, la cual debera ser entregada al
supervisor, conforme a lo sefialado en el articulo 2.2.2.1.15.1 del decreto 1076 del 26 de mayo
de 2015 que expide el Presidente de {a Republica de Colombia "Por medio del cual se expide el
decreto Unico reglamentario del sector ambiente y desarrollo sostenible” y el decreto 284 del 2018
“por el cual se adiciona el decreto 1076 de 2015 dnico reglamentario del sector ambiente y
desarrcllo sostenible en lo relacionado con la gestion integral de los residuos de aparatos
eléctricos y electrénicos — RAEE vy se dictan otras disposiciones”.

El arrendatario se compromete a realizar mantenimiento del ducto de escape de los gases y
vapores de la campana de extraccion (a todas las campanas para remover la grasa, en filtro,
extractores de grasa o ventiladores especialmente disefiados para remover los vapores de grasa
61 y crear, a la vez, una barrera contra el fuege), con una periodicidad minima de seis (06) meses a
partir del inicio de la actividad productiva, o por saturacion de la misma que exija realizar el
mantenimiento en menor tiempo a lo establecido, procedimienio que debe realizarse por la
empresa a cargo, conforme a la guia técnica GTS-USNA sectorial 009 def 2007 — ICONTEC.
El arrendatario se compromete a realizar un adecuado manejo de sustancias quimicas, como lo
62 establece la ley 55 del 2 de julio de 1993 que expide el congreso de Colombia “que trata convenio
170 sobre la seguridad en la utilizacidn de los productos quimicos en el trabajo’.
El arrendatario debera instalar puntos ecologicos o contenedores dentro del establecimiento, con
el fin de realizar la separacién de los residuos aprovechables y peligrosos, plenamente
identificados de acuerdo a los volimenes de generacion, teniendo en cuenta los lineamientos
63 establecidos en la politica ambiental de la palicia nacional, la resolucién 02309 de 1986 expedida
por el ministerio de salud, conforme el articulo 35 “por la cual se dictan normas para el
cumplimiento del procedimiento en materia de residuos sélidos especiales”, y en atencién a ia
resolucion 2184 de 2019 "por la cual se modifica la resolucién 668 de 2016 sobre el uso racional
de bolsas plasticas y se adoptan ofras disposiciones y decrefo 4741 del 2005 por la cual se
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reglamenta parcialmente la prevencién y el manejo de los residuos o desechos peligrosos
generados en el marco de la gestion integral. .

De conformidad con lo dispuesto en la reseclucion 2640 de 2007 que expide ef gerente general
del instituto colombiano agropecuario ICA “por la cual se reglamenta las condiciones sanitarias y
de inocuidad en la produccidn primaria de ganado porcine destinado al sacrificio hurnano”, el
arrendatario debera realizar el manejo adecuado de os residuos organicos (lavazas), generados
durante la ejecucidn del contrato, acorde con lo dispuesto por €l ICA, para lo cual debera llevar
un control de generacion y disposicién de los mismos, y presentar informe al supervisor del
contrato de manera mensual en el que especifique cual es el tratamiento o disposicion aplicada,
garantizando que no se utilice para la alimentacion de ganado porcino.

El arrendatario debera aplicar las buenas practicas ambientales, participar de los programas y
campafnas ambientales, asi como las demas exigencias que se establezcan en el sistema de
64 gestibn ambiental, que contribuyan al cumplimiento de la politica ambiental y objetivos
ambientales institucional, en todas las actividades que realice durante la prestacién del servicio
dentro de las instalaciones policiales.

El arrendatario debera, garantizar que todas las sustancias quimicas que se utilicen para la
prestacion de servicio dentro de las instalacicnes policiales, posean rétulo de identificacion y las
hojas de seguridad, especificando los siguientes items.:

Identidad del producto

Informacién scbre componentes
Identificacion de peligros

Primeros auxilios

Inflamabilidad y explosion

Medidas en caso de derrames o escapes
Manipulacién y almacenamiento

Control de exposicién / proteccion personal
Propiedades fisicas vy quimicas
Estabilidad y reactividad

Informacion toxicologica

informacion ecoldgica

Consideracion relativas a la eliminacion
Informacion relativa al transporte
Informaciones reglamentarias

65
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Esta informacién en idioma espaiiol al supervisor del contrato, en aras de atender efectivamente

cualquier situacién de emergencia, conforme al decreto 1076 de 2015 “por medio del cual se

expide el decreto Unico reglamentario del sector ambiente y desarrollo sostenible”.
EXPERIENCIA DEL ARRENDATARIQ

Con el fin de garantizar la calidad del servicio a contratar y evitar incumplimientos en la ejecucién
del futuro contrato, se requiere acreditar experiencia en el desarrollo de actividades concernientes
a cafeteria y restaurante, tal acreditacion sera avalada con la presentacién de los documentos
que acrediten fa realizacion de proyectos iguales o similares al presente proceso contractual con
empresas publicas o privadas, para lo cual el oferente debera anexar certificacién por contrato
con concepto favorable de la ejecucion de los mismos (Minimo una certificacion).

66 Esta certificacion debe contener como minimo la siguiente informacion:
- Nombre del contratista
- Nombre del contratante
- Objeto del contrato
- Valor del contrato
- Fecha de suscripcion del contrato
- Fecha de ferminacion
- Manifestacion clara de que el contratista cumplio con el objeto contractual

11LF-FR-0071 aprobacion: 17/06/2024
Version: 10 '
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- La ceriificacion debera estar suscrita por el representante legal o quien haga sus veces
o apoderado o persona autorizada para ello, indicando la direccion y teléfono.

Las certificaciones seran objeto de verificacion; no seran tenidas en cuenta aquellas en las que
no se pueda constatar que el contratista cumplié a cabalidad con el objeto contractual.

La Policia Nacional se reserva el derecho de hacer las verificaciones que considere necesarias
en la documentacion presentada, con el fin de garantizar la transparencia del proceso d
contratacion. '
El oferente debera anexar el certificado de manipulacion de alimentos expedido por la secretaria
de salud y/o entidades acreditadas para tal fin, del personal que labora y adicionalmente acreditar
67 experiencia minima de 6 meses en la manipulacion de alimentos y atencion de personal, con el
objeto de garantizar un buen servicio y optimas relaciones interpersonales entre los funcionarios
bajo st carge y los usuarios.

Capacidad Operativa:

El oferente debe estar en capacidad de comercializar los productos que se relacionan a continuacion, en caso
de no ofrecer la totalidad de los productos la oferta sera rechazada. (Este cuadro debera presentarse con la
propuesta).

ALIMENTOS A SUMINISTRAR (DESAYUNO)

1 Caldo de costilla 16 onzas, bebida caliente {café, pintado o chocolate en leche) 8 onzas, pan 50gr
arepa 30gr.

> Huevos al gusto 80gr, arroz 220gr, arepa 30gr, pan 50gr y bebida caliente (chocolate con leche,
pintado ¢ café) 8 anzas.

3 Calentado 220gr, huevos al gusto 120gr, arepa 50gr, pan 50gr, bebida caliente {chocolate en
leche, pintado o café) 8 onzas.

4 Tamal 400gr, mas bebida caliente (chocolate en leche, pintado o café) 8 onzas, pan 50gr.

5 Tamal de 400gr mas gaseosa 12 onzas, pan 50gr y arepa 30gr.

6 Caldo de pajarilla de 16 onzas, arepa 30gr, bebida caliente (chocolate en leche, pintado o café) 8
onzas

7 Carne en salsa de res y/o cerdo 130 gr, arroz 220gr, arepa 30gr, bebida caliente (chocolate en
leche, pintado o café) 8 onzas.

8 Arroz 220gr, tortilla de huevo 150gr, arepa 30gr, café o chocolate con leche 8 onzas, pan 50gr.

9 Huevos pericos 150gr, arepa 30gr, queso 30gr, pan 50gr, café o chocolate con leche 8 onzas.

10 Sandwich compuesto por: jamén 6gr, queso 8gr, pan 50gr, café o chocolate con leche 8 onzas

11 Porcién de fruta (banano, papaya, fresa, pifia, manzana, uva, mango) en vaso 7 onzas

12 Porcién de fruta (banano, papaya, fresa, pifia, manzana, uva, mango) en vaso 12 onzas

13 Porcion de fruta (banano, papaya, fresa, pifia, manzana, uva, mango) en vaso 16 onzas

14 Huevos al gusto 100 gr, queso cuajado 80g, croissant de queso 100g, porcién de fruta 120 gr,
mermelada 10 gr y bebida 7oz.

15 3 pancakes 55g, frutas 200 gr banano, fresa y manzana, miel 20 gr, mermelada y bebida 7oz.

16 Crepes con pollo, maicitos, tocineta 380 y bebidas 9oz.

1LF-FR-0071 aprobacién: 17/06/2024
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17 Tortilla de huevo con salchicha, jamédn, tocineta, queso mozzarella, maicitos, champifiones 270
gr, arepa vy bebida 7oz.
18 Huevos 100 gr, carne desmechada 80 gr, queso mozzarella 20 gr, arepa 58 gr.
19 Pan bajo en grasa relleno de pallo, queso mozzarella, tomate, lechuga y salsa de la casa 300 gr.

ALIMENTOS A SUMINISTRAR (ALMUERZO)

Sopa (verduras, arracacha, ajiaco, cuchuco, platano, sancocho) de 14 onzas, bandeja (principio
arroz 120gr, ensalada de farinaceas 70gr y carne de res, pollo y/o cerdo 130gr), jugo (limonada,

1 mora, guanabana, tomate de arbol, maracuya, lule, guayaba, guayaba agria, mazamorra con
panela o bocadillo, etc.) de 12 onzas, gaseosa pequefa 250 ml (marcas reconocidas)
2 Carne goulash 130gr, arroz veneciano 120gr, principio de arvejas 100gr, arepa30 gr, sopa de
_guineo 14 onzas, gaseosa 750 ml o jugo natural 12 onzas
3 Carne de res, cerdo y/o pollo, 130gr, arroz 120gr, principio de frijoles 100gr, tajadas 80gr, arepa

30gr, scpa de avena 14 onzas, gaseosa 750 ml o jugo natural 12 onzas

Arroz con pollo 400gr, papa francesa 50gr, rodajas de tomate, ajiaco 14 onzas, gaseosa 750 ml
o)fu go natu | .1? ONzas.

2 presas de polic frito o asado 180gr, arroz blanco 120gr, arepa 30gr, papa 70gr, maduro 90gr,
sobre de miel y gaseosa 750 ml o juge natural 12 onzas

2 presas de pollo frito o asado 180gr, arroz 120gr, papa francesa 50gr, ensalada 120gr y gaseosa
750 ml o jugo natural 12 onzas

Carne asada de res y/o cerdo 130gr, arroz 120gr, papa cocida 70gr, arepa 30gr, rodajas de tomate
15gr y gaseosa 750 ml o jugo natural 12 onzas.

Valor empaques biodegradables para llevar alimentos

Porcién de came de res yfo cerdo 130gr.

Porcién de pescado en mojarra yfo cachama frita de 200gr, mas porcian de arroz 120 gr, tajada
frita de 30gr, gaseosa de 750 mi y/o jugo de 12 onzas

OPCION A VENDER COMO SNACKS EN LA CAFETERIA

1 Gaseosa 350 ml unidad
2 Gaseosa litro unidad
3 Gaseosa dos litros unidad
4 Gaseosa Pequena 250 ml unidad
5 Pony Malta 1,6 Lis
6 Pony Malta 255 Cm3
7 Jugo Tuti fruti o hit 250 mi
1LF-FR-0071 aprobacion: 17/06/2024
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3 Jugo Tuti fruti o hit 350 ml

9 Agua en botella 600 ml

10 Gatorade 500 ml

11 Avena vaso 250 Gramos

12 Kumis vaso 210 Grms

13 Chocolatina Jumbo Pequefia 40 gramos

14 Chocolatina Jumbo Grande 100 gramos

15 Chocolatina Pequefia 12 gramos

16 Galleta Festival Paguete 50 gramos

17 Galleta Rondalla 15,4 gramos

18 Chees Tris 50 gramos

19 Papas fritas 45 gramos

20 Paguete de Platanitos 30 gramos

21 Mani salado la especial 50 gramos

22 Halls barra 28,8 gramos

23 Hatls unidad 3,5 gramos aprox.

24 Caramelo 3,18 gramos

25 Menta Helada 4 gramos

26 Chicles trident 1,8 gramos

27 Caja pequefia de Chicles Adams 2,9 gramos

28 Torta ponqué Gala 63 gramos

29 Panelitas 2.9 gramos

30 Bom Bom bum 21 gramos

31 Enlatados lecherita pequeria 100 gramos

32 Variedad de duices unidad

33 Galletas de soda en paguete individual unidad

34 Lecherita tubo pequefio unidad

35 Bocadillos velefio pequefio tradicional unidad

36 Nucita pequefia 14 gmms

37 Café 3,6 onzas

38 Pintado 7 onzas
1LF-FR-0071
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39 Tinto, Aromatica 3,3 onzas

40 Tinto, Aromatica 7 onzas

41 Te 3,3 onzas

42 Te 7 onzas

43 Milo 7 onzas

44 Milo 3,3 onzas

45 Empanada de carne 100 gramos

46 Empanada de Pollo 100 gramos

47 Torta de Carne 150 gramos

48 Papa rellena 150 gramos

49 Arepa con huevo 200 gramos

50 Arepa con queso 200 gramos

51 Arepa con perico 200 gramos

52 Pan Queso 70 gramos

53 Croissant 70 gramos

54 Bomba de Coco 70 gramos

55 Pan chicharon 70 gramos

56 Torta de Pan 70 gramos

57 Buriuelo 50 gramos

58 Dedos 70 gramos

59 Churros 40 gramos

60 Rollos 70 gramos

61 Galletas (panaderia) 20 gramos

62 Pastel de Carne 200 gramos

83 Pastel de pollo 200 gramos

64 Chorizos con arepa 150 gramos

65 Arepa con pollo 200 gramos

66 Arepa cen carne 200 gramos

67 Arepa con carne de hamburguesa 200 gramos

68 Pandebono 50 gramos

69 Pan 40 gramos
1LF-FR-0071 aprobacidn: 17/06/2024
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70 Paquete chicharon 50 gramos

71 Pony Matta 335 cm3

72 Chocorramo 70 gramos

73 Chocorramo con mermelada 40 gramos

74 Ramo gansito 40 gramos ‘

75 Tostacos 25 gramos

76 Maicitos 33 gramos

77 Alpin chocolate 200 ml

78 Choclitos 30 gramos

79 De todito 50 gramos

a0 Snacky caramelo 50 gramos

81 Trocipollo 32 gramos

82 Tampico bolsa pequefa unidad

83 Tampico botella 400 mi

84 Bon yurt 169 gramos

85 Cifrut botella 400 ml

86 Jugo natural en agua 12 onzas

87 Jugo natural en leche 12 12 onzas

88 salchipapas 150gr, 90 gr papay 60 gr

salchicha

89 Papel higiénico blanco doble hoja unidad x110 grs

90 Crema dental unidad x180 grs

91 Crema dental unidad x132 grs

92 . Crema dental unidad x108 grs

93 Maquina de afeltal: :ig:téchable doble hoja %100 grs

94 Jabdn tocador unidad x125 grs

95 Cepillo dental unidad X35 grs

96 Shampoo en schre unidad x30 grs

g7 Betiin en pasta unidad - x30 grs

98 Betin en pasta unidad x65 grs

99 Vaso de leche entera o deslactosada 7 onzas , 12 onzas
1LF-FR-0071 aprobacidn: 17/06/2024
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1. Poner a disposicion del OFERENTE los bienes y lugares gue se requieran para la ejecucién y enirega
del objeto contratado.

2. Unavez se surta el proceso de contratacion estatal, asignar un supervisor, a través de guien ia POLICIA
NACIONAL mantendra la interlocucion permanente y directa con el OFERENTE.

3. Ejercer &l confrol sobre el cumplimiento del contrato a través dél supervisor designado para el efecto,
exigiéndole la ejecucion idénea y oportuna del objeto a contratar.

4. Recibir a satisfaccion los bienes y/o servicios que sean entregados por el OFERENTE, cuando estos
cumplan con las condiciones establecidas y en especial las especificaciones u obligaciones técnicas
contenidas en el anexo técnico.

5. Adelantar las gestiones necesarias para el reconocimiento y cobro de las sanciones pecuniarias y
garantias a que hubiere lugar, para lo cual el supervisor dara avisc oportuno a la POLICIA NACIONAL,
sobre la ocurrencia de hechos consfitutivos de mora o incumplimiento.

6. Pagar al OFERENTE en la forma pactada y con sujecion a las disponibilidades presupuestales y de
PAC previstas para el efecto.

7. Tramitar diligentemente las apropiaciones presupuestales que requiera para solventar {as prestaciones
patrimoniales que hayan surgido a su cargo como consecuencia de la suscripcion del contrato.

8. Solicitar y recibir informacion técnica respecto del bien o servicio y demas del OFERENTE en desarrollo
del objeto del contractual.

9. Incluir aquellas obligaciones propias de cada proceso que coadyuven al cumplimiento de las
obligaciones contractuales.

10. Rechazar los bienes yfo servicios cuando no cumplan con los requerimientos técnicos exigidos.

1LF-FR-0071 aprobacién: 17/06/2024
Versidn: 10




Pagina 1 de 53
PROCESO ADQUIRIR BIENES Y SERVICIOS

CODIGO: 1LF-FR-0071

FECHA: 17/06/2024 kS
OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA POLICIA NACIONAL

VERSION: 10

1. Cumplir con el objeto contractual,
2. Obrar con lealtad y buena fe en las distintas etapas contractuales, evitando dilaciones y trabas.

3. Responder en los plazos que la POLICIA NACIONAL establezca en cada caso, los requerimientos de
aclaracion o de informacion que le formule.

4. Cumplir cabalmente con sus obligaciones, frente al Sistema de Seguridad Social Integral y parafiscales
(Cajas de Compensacion Familiar, Sena e ICBF), por cuanto el cumplimiento de esta obligacion es
requisito indispensable para la realizacién de cualquier pago.

5. Constituir en debida forma y aportar al Grupe Contractual y Seguimiento de la UNIDAD EJECUTORA
o quien haga sus veces, dentro de los tres (3) dias habiles siguientes a la suscripcion del contrato, la
Garantia Unica.

6. Guardar la confidencialidad de toda la informacién que le sea entregada y que se encuentre bajo su
custodia o que por cualquier otra circunstancia deba conocer o manipular y respondera civil, penal y
disciplinariamente por los perjuicias de su divulgacion y/o utilizacion indebida que por si o por un tercero
se cause a la administracidn o a terceros.

7. No acceder a peticiones o amenazas, de guienes actuando por fuera de la ley pretendan obligarlo a
hacer u omitir algin acto o hecho, el OFERENTE debera Informar de tal evento a la UNIDAD
EJECUTORA de la Policia Nacional y a las autoridades competentes para que se adopte las medidas
necesarias.

8. Mantener activa la cuenta corriente o de ahorros reportada para los pagos con el fin de evitar
traumatismos en el proceso de ejecucién del contrato.

9. Restituir a LA POLICIA NACIONAL los elementos que haya colocado a su disposicién para el desarrollo
del objeto contractual, cuando se lo requiera o al finalizar el contrato, en caso de que se hayan
suministrado.

10. CATALOGACION. - EL OFERENTE debera proporcionar la informacion necesaria para denominar,
clasificar, identificar y numerar los articulos de abastecimiento relacionados y/o incluides en el objeto
del contrato, dentro del plaze v en las condiciones sefialadas por el Supervisor, quien acreditara el
cumplimiento de la presente clausula, mediante un certificado en que conste {a enfrega total de la
informacion requerida. La presente certificacion sera necesaria para la liquidacion del contrato.
Entendiendose no finalizada |a enfrega de los bienes objeto del contrato, en tanto no se cumplan las
obligaciones de la clausula de catalogacion.

11. Incluir todas aquellas obligaciones que el oferente debe cumplir con el fin de alinear la actividad
confractual a las buenas practicas en materia ambiental. Tener ademas en cuenta lo establecido en la
resolucion 03049 del 2014, “Por medio del cual se adopta el Manual de Coniratacion de la Policia
Nacional’, actualizada, modificada v complementada por las Resoluciones Nos. 00090 del 2018
apéndice 1 y apéndice 2 de! 2020.

12. Asi mismo inciuir las obligaciones en materia de Seguridad y Salud en el Trabajo y los lineamientos del
gobierno nacional en el tema del COVID.

1LF-FR-0071 ' aprobacién: 17/06/2024
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13. Para la facturacion de los bienes o servicios contratados, se debe tener en cuenta los lineamientos y
parametras contemplados en la circular externa 016 del 09 de marzo de 2021 establecidos por el
Ministerio de Hacienda y Crédito Publico, por medio del cual se implementa el modelo de recepcién
de facturas de venta, notas débito y/o notas crédito, la cual es de obligatorio cumplimiento, de acuerdo
con la Directiva Presidencial 09 del 17 de septiembre de 2020 “Lineamientos para el Pago de
Proveedores del Estado” y la Resolucion No. 000042 del 05 de mayo de 2020, “Por fa cual se
desarrolfan los sistemas de facturacion, los proveedores tecnologicos” y el registro de la factura
electronica de venta.

14. Las demas obligaciones del OFERENTE contenidas en el articulo 5° de la Ley 80 de 1993, asi mismo,
sera civil y penalmente responsable por sus acciones u omisiones en la actuacion contractual.

1LF-FR-0071 aprobacién: 17/06/2024
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CARTA DE CUMPLIMIENTO DE ESPECIFICACIONES TECNICAS DEL ANEXO No 1
Fecha,

Seiiores

POLICIA METROPOLITANA DE PEREIRA
CONTRATACION PN MEPER CD 030 2026

OBJETO: ARRENDAMIENTO DE LAS INSTALACIONES DONDE FUNCIONA LA CAFETERIA'Y
RESTAURANTE DEL COMANDQ DEL DEPARTAMENTO DE POLICIA RISARALDA

El (los) abajo firmante (s) nos comprometemos para con LA POLICIA METROPOLITANA DE
PEREIRA a cumplir con las condiciones técnicas de la presente propuesta y certificames que los
items ofertados cumplen con las especificaciones correspondientes requeridas de acuerdo con el
ANEXO No 1 CONDICIONES TECNICAS MINIMAS, solicitados en la respectiva invitacién publica,
asi como las exigidas en los CRITERIOS DE SELECCION.

Atentamente,

FIRMA PROPONENTE, REPRESENTANTE LEGAL O APODERADCO o Yadice e Qwrz §
NOMBRE REPRESENTANTE LEGAL: DORA PATRICIA RODRIGUEZ GIRALDO
IDENTIFICACION (C.C. O C.E.) 42120022 DE: Pereira Risaralda

NOMBRE O RAZON SOCIAL DEL OFERENTE: DORA PATRICIA RODRIGUEZ GIRALDO
IDENTIFICACION (NIT, C.C. O C.E.} 42120022

DIRECCION: TELEFONO: EMAIL: pr861073@gmail.com







ANEXO NRO. 1
CONDICIONES TECNICAS MINIMAS HABILITANTES

EL OFERENTE O CONTRATISTA debera garantizar la prestacion del servicio al personal de
auxiliares de policia que cuentan con la partida de alimentacion en el Comando de Departamento
de Policia Risaralda y los estudiantes de las escuelas de policia que apoyen el servicio en la
jurisdiccién, la cual comprende el desayuno, almuerzo, cena y refrigerio, sin desmejorar la
alimentacion, es decir debe tener el mismo contenido y posibilidades alimentarias.

NOTA 1: El dinero para la cancelacion de la provision de la alimentacién sera autorizado por los
estudiantes y auxiliares de policia, ante Ia tesoreria de la Policia Metropolitana de Pereira, de
acuerdo a la partida de alimentacién suministrada al precitado personal y proveniente del gasto
de personal del tesoro nacional.

NOTA 2: El valor del servicio de alimentacion diaria incluye desayuno, almuerzo, cena y refrigerio,
tal como se encuentra estipulado por el Ministerio de Defensa Nacional en el momento que sea
requerido, por la suma de VEINTE UN MIL CUATROCIENTOS PESOS CON CERO CENTAVOS
($21.400,00) MONEDA LEGAL VIGENTE, DE ACUERDO A LO ESTABLECIDO EN LA
RESOLUCION 001786 DEL 09 DE MARZO DEL 2026 POR EL MINISTERIO DE DEFENSA
NACIONAL, quien fija las partidas de alimentacién para el personal de las Fuerzas Militares y de
Policia Nacional, la cancelacion del valor de la alimentacion, se efectuara mediante factura
expedida por el OFERENTE O CONTRATISTA, previa verificacién de las planillas diarias de
consumo supervisadas por el personal designado para tal fin, por la Policia Metropolitana de
Pereira.

Se hace claridad que el valor aqui contemplado se ajustara exclusivamente de conformidad a
Resolucién expedida por el Ministerio de Defensa Nacional, motivo por el cual el ajuste de diche
valor esta sometido a la expedicidén de la Resolucién en el 2026.

EL OFERENTE O CONTRATISTA suministrara todos los productos como: bebidas frias y
calientes de varios tipos, pasteleria, panaderia, fritos, productos en paquete, comidas rapidas,
variadas, productos derivados de los lacteos, confiteria, combos tipo desayuno, almuerzos,
ensaladas, frutas, postres, galleteria, cereales, helados, entre otros.

EL OFERENTE O CONTRATISTA debera garantizar un mend variado, para cada una de las
comidas, el cual podra ser objeto de revista y verificacion por parte del supervisor del contrato,
para su revisién. Actividad que podra ser realizada previa coordinacion.

EL OFERENTE O CONTRATISTA se compromete a presentar una propuesta de productos para
el servicio a la carta, con sus respectivos precios, para ser aprobados por el supervisor del
contrato y posteriormente ofrecidos en el servicio lo cual debera realizarse al inicio del confrato o
cuando se realfice modificaciones a alguno de los menis o precios.

EL OFERENTE O CONTRATISTA debera realizar la publicacion mediante avisos sobre
alternativas de menus, compuestos por combos o alimentos que permitan generar una opcidn
alternativa a los compradores.

EL OFERENTE O CONTRATISTA ofrecera semanalmente un menu alierno, con el propositc de
generar mayor variedad en los productos ofrecidos, sin embargo, estos no deben ser motivo de
alteracién al precio final del (los) meni(s).

Se deberan ofertar alimentos saludables como frutas enteras o en jugo, verduras como zanahorias
o tomates, bebidas lacteas con cereal y combos que incluyan estos alimentos combinados con
cereales, jugos de frutas con sandwich, bebidas lacteas con barra de cereal entre ofros.

EL OFERENTE O CONTRATISTA se compromete a no vender bebidas alcohélicas, ni derivados
del tabaco.

EL OFERENTE O CONTRATISTA se compromete a no poner en funcionamiento maquinas de
juegos de azar, suerte o sus derivados.

EL OFERENTE O CONTRATISTA se compromete a no vender sustancias gue produzcan
dependencia fisica o psiquica.

REQUERIMIENTOS DEL PERSONAL PARA PRESTAR EL SERVICIO




10

EL OFERENTE G CONTRATISTA se compromete con la disponibilidad permanente del personal
necesario para la atencion del servicio de cafeteria y restaurante, siendo calificado e idoneo y que
cumplan con los requisitos de salubridad e higiene.

CAFETERIA COMANDO

Administrador 1
Auxiliar de cocina 1
Mesero 1

11

EL OFERENTE O CONTRATISTA debera realizar los controles de examen bacteriologico de frotis
de garganta y ufias, coproparasitologico y serologia del personal que labora en el establecimiento,
presentando los correspondientes certificados al supervisor del contrato tanto al inicio del mismo,
y de forma anual. Aclarando que si realiza cambio de personal debera realizar los mismos
controles, siendo presentadas las correspondientes certificaciones ante de iniciar labores.

12

EL ARRENDATARIQ debera anexar el certificado de manipulacion de alimentos expedido por la
secretaria de salud y/o entidades acreditadas para tal fin, del personal que realiza este tipo de
{abor en la cocina y adicionalmente acreditar experiencia minima de (08) meses en la
manipulacion de alimentos y atencion de personal, con el objeto de garantizar un buen servicio y
optimas relaciones interpersonales enire los funcionarios bajo su cargo y los usuarios.

13

EL OFERENTE O CONTRATISTA se compromete a entregar la relacion del personal previsto por
la empresa para la prestacion del servicio con las respectivas hojas de vida y los formatos de
afiliacion a EPS, pensiones y ARL, indicando el personal técnico y operario a laborar {cargos).

14

EL OFERENTE O CONTRATISTA se compromete a realizar el control necesario sobre la calidad
del servicio que ofrece, generando acciones necesarias para la oportuna y buena atencion,
previniendo la afectacion al servicio con largas filas y/o congestiones.

15

EL OFERENTE O CONTRATISTA se compromete a que ef personal que labore dentro del
restaurante esté debidamente dotado de su vestuario y uniformado, y con los accesorios
necesarios para una impecable presentacién personal (gorros, guantes, tapabocas, etc.), asi
mismo debe dotar al personal de un sistema de identificacion {carnet).

18

EL OFERENTE O CONTRATISTA y las perscnas que prestaran el servicio, seran objeto de
estudio de seguridad, reservéndose El Comando de Departamento de Policia Risaralda, el
derecho frente al OFERENTE O CONTRATISTA, a solicitar el cambio de cualquier empleado, lo
cual debera realizarse dentro de los tres dias siguientes a la notificacion.

En el evento que realice cambios de personal, debera informar a la supervision anexando los
documentos anteriormente exigidos y antes de iniciar labores debera contar con el respectivo
estudio de seguridad efectuado por la Policia Nacional.

17

EL OFERENTE O CONTRATISTA se compromete a cumplir las obligaciones laborales y las del
codigo sustantivo del trabajo, con el personal contratado por su cuenta y riesgo, el cual sera a
cargo exclusivo del arrendatario, incluido salarios, prestaciones, afiliacion al sistema de seguridad
social y demas previsiones de ley, conforme a las disposiciones de la ley 100 de 1993. lgualmente
velar por ia salud de sus trabajadores, usando elementos de proteccién industrial adecuados para
el desarrollo y/o ejecucion de las tareas encomendadas en la jornada laboral.

La policia metropolitana de Pereira no tendra vinculo alguno con las personas gue laboren en
estos espacios.

18

El. OFERENTE O CONTRATISTA se compromete al pago oportuno de los salarios y prestaciones
sociales de sus empleados.

19

El horario de trabajo de los funcionarios del establecimiento no debe exceder e! horario semanal,
de acuerdo al codigo sustantive del trabajo, si es necesario se deben implementar dos turnos de
personal y este sera asumnido por el oferente o contratista.

20

EL OFERENTE O CONTRATISTA debera encargarse de las siguientes actividades para el aseo

y mantenimiento sobre las instalaciones y elementos de dotacién.

Las areas de responsabilidad para aseo y mantenimiento por parte del oferente o contratista son:
« Bloque cafeteria y comedor {zona de restaurante).

Barfios: deberan ser lavados en su totalidad, de manera diaria.

Piso: aseado diariamente y lavado cada tres dias con jabon.

Mostrador: limpieza diaria con desinfectante y jabon.

Piso del area del comedor: barrido y trapeade minimo dos veces al dia.




Paredes internas: prevenir el deterioro causado por el aparecimiento de lama, manchas de grasa
y/o suciedad.

21

EL OFERENTE O CONTRATISTA debera confrolar que personas externas y/o animales
domésticos ajenos a la actividad comercial del lugar, NO INGRESEN A LOS LUGARES CCOMO:
COCINA, CAJA, MOSTRADOR, y demas que se estimen de uso exclusivo del personai que hacen
parte del servicio de restaurante, lo cual sera verificade aleatoriamente por el supervisor del
contrato.

CALIDAD Y CARACTERISTICAS DE LOS PRODUCTOS

22

EL OFERENTE ©C CONTRATISTA se compromete a utilizar insumos y producte de primera
calidad, los cuales deberan cumplir entre oftras, las exigencias de los reglamentos sanitarios
vigentes, para lo cual se podra ordenar a través del Comando de Departamento de Policia
Risaralda, la toma de muestras para analisis quimicos, o bacteridlogos en uso def stock.

23

EL OFERENTE O CONTRATISTA se compromete a anexar en su oferta la relacion de los mends,
de los diferentes preductos que ofrecerad {portafolio de servicios).

24

EL OFERENTE O CONTRATISTA se compromete al buen manejo y conservacion de los
alimentos, elementos, instalaciones y materiales entregados para la ejecucion del contrato
(infraestructura, muebles y enseres).

25

EL OFERENTE O CONTRATISTA se compromete a realizar el procedimiento de recepcion y
almacenamiento de los alimentos de acuerdo a ia Ley 8 de 1979 y la Resolucion 2310 de 1986
de Ministerio de Salud, asi como a dar un adecuado manejo de los diferentes residuos.

26

EL OFERENTE O CONTRATISTA se compromete a adquirir en sitios legalmente establecidos y
reconocidos todos los viveres, alimentos y productes de primera calidad, necesarios para el
correcto funcionamiento del suministro del restaurante y cafeteria, lo cual sera verificado por parte
del supervisor del contrato de forma aleatoria medianie diferentes mecanismos, verificacion de
facturas, proveedores, etc.

PRECIOS DE LOS PRODUCTOS

27

EL OFERENTE O CONTRATISTA se compromete a ofrecer PRECIOS DEL MERCADO COMUN
del sector y mantener un stock de materias primas y productos en inventaric para atender la
demanda correspondiente.

28

EL OFERENTE O CONTRATISTA en desarrollo de su actividad comercial se compromete a
publicar los precios en un lugar visible de las instalaciones del restaurante y cafeteria.

29

EL OFERENTE © CONTRATISTA se compromete a vender y cobrar de forma a los usuarios los
productos ofrecidos de forma directa y en las condiciones establecidas en el portafolio de
Servicios.

ESPECIFICACIONES LOGISTICAS

30

EL OFERENTE O CONTRATISTA se compromete con la adecuacién y/o adopcidn de una imagen
corporativa, que identifique el espacic como un restaurante con servicio de cafeteria, no
instalando avisos clasificados de productos o servicios promocionales de marcas de alimentos o
de alguna ofra indole que puedan desdibujar fa imagen institucional.

31

EL OFERENTE © CONTRATISTA se compromete con la adecuacion de un espacio al interior de
la cafeteria (estanteria) para el ofrecimiento de medicamentos de uso cotidiano (que no generen
dependencia psiquica y fisica relacionado en el item 10) y productos de aseo, que salvaguarde la
imagen corporativa adoptada y que los productos cumplan con los pardmetros establecidos por
el INVIMA para la administracion de estos espacios y producios.

32

EL OFERENTE O CONTRATISTA se compromete a la instalacién y adecuacion de un televisor
al interior de la cafeteria, para el disfrute y goce del personal que toma los alimentos en las
instalaciones, en pro del bienestar y la calidad de vida de! mismo, no se establecen
especificaciones técnicas para el mismo, solo que este se adecue al area de arrendamiento y el
tamafic de la pantalla sea superior a 32",

33

EL OFERENTE Q CONTRATISTA se compromete a devolver el espacic arrendado, el
equipamiento, y utensilios entregados en dptimas condiciones de uso y conservacion, y a
responder por pérdidas o dafios cuando se demuestre su responsabilidad de los bienes
inventariados o de control administrativo de propiedad de la Policia Nacional, asi como por los
dafos o perjuicios que cause a terceros.

34

EL OFERENTE O CONTRATISTA se compromete a realizar el mantenimiento técnico preventivo
y correctivo del equipamiento y a la reposicion del equipo y menaje si fuere el caso, que para el
efecto le entregue en inventario la Policta Nacional sin costo algunc para la insfitucion.

35

EL OFERENTE O CONTRATISTA se compromete a mantener en impecable estado de asec el
sitio (los sitios) objeto del contrato, asi como todos los elementos, de dotacion, como equipos ¥
utensilics para la 6ptima atencion.




36

EL OFERENTE O CONTRATISTA se compromete a realizar las reparaciones locativas y a
adquirir el equipamiento y accesorios necesarios cuando las circunstancias lo ameriten previa
solicitud a Policia Nacional — Direccion Logistica y Financiera o Comando de Departamento de
Policia Risaralda, asi mismo se compromete a no realizar obras y/o modificaciones estructurales
sin autorizacion expresa de la entidad.

37

EL OFERENTE O CONTRATISTA se compromete a desarrollar acciones necesarias para
prevenir accidentes, para 1o cual tendra previsto la ejecucion de un programa de seguridad y salud
en el trabajo y sefalizacién correspondiente. Ademas, suministrar y mantener por su propia
cuenta todo tipo de sefiales, avisos y equipos o elementos de seguridad industrial para la
proteccion de los trabajadores y usuarios.

38

EL OFERENTE O CONTRATISTA se compromete a atender las solicitudes de mejoramiento que
realice la Policia Nacional, por diferentes razones de acuerdo a su servicio y a solucionarlas en
los términos que para tal efecto se sefialen cuando sea el caso, asi como facilitar y colaborar en
la realizacion de evaluaciones que se hagan de su servicio (encuestas, enfrevistas, buzon de
sugerencias, auditorias, etc.).

39

EL OFERENTE O CONTRATISTA se compromete a mantener en perfecto estado de
funcionamiento los elementos utilizados en sus actividades diarias, asi como también los equipos
de prevencion y extincion de incendios, disponiendo la instruccién y entrenamiento pertinentes
con énfasis en seguridad y salud en el trabajo
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EL OFERENTE O CONTRATISTA se compromete a utilizar loza en porcelana y/o melanina
(platos, pocilios, etc.) para servir los alimentos, asi como cubiertos de buena calidad y en buen
estado. Asi mismo, ubicara en cada una de las mesas; servilleteros surtidos, saleros, entre otros.

PAGO SERVICIOS PUBLICOS Y ARRIENDO
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EL OFERENTE O CONTRATISTA se compromete al pago de los servicios publicos que cause,
asi:

GAS NATURAL: de acuerdo a los términos establecidos por la entidad prestadora de servicio,
debiendo presentar copias de las facturas canceladas ante el supervisor del contrato.

LOS SERVICIOS PUBLICOS DOMICILIARIOS DE ENERGIA, ACUEDUCTO Y
ALCANTARILLADO: estaran a cargo del arrendatario y deberan ser cancelados, entregando
copia del comprobante de pago al supervisor del contrato. La liquidacion de los servicios publicos
sera certificada por el grupo de bienes raices con relacién a las facturas de consumos de agua
(M3) y energia (Kw/H). Este pago se debera realizar durante los primeros cinco (5) dias habiles
siguientes a la fecha del recibido de Ia comunicacién oficial de liquidacion de servicios.

NOMBRE BENEFICIARIO: POLICIA METROPOLITANA DE PEREIRA ~ GASTOS
PERSONALES

BANCO: BBVA

TIPO CUENTA: CORRIENTE

NUMERO DE CUENTA: 803000025
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EL OFERENTE O CONTRATISTA cancelara el valor del canon de arrendamiento en
mensualidades anficipadas dentro de los primeros cinco (5) dias habiles de cada mes o a los
cinco (5) primeros dias que correspondan a la fecha de inicio de ejecucidn del contrato por
concepto de canon mensual de arrendamiento. E! valor correspondiente sera consignado en la
cuenta corriente de la entidad que la El Comando de Departamento de Policia Risaralda
determine, entregando copia del comprobante de pago al supervisor del contrato.

HORARIO DE ATENCION
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El horario de atencion al plblico de la cafeterfa y restaurante del comando de Departamento de
Policia Risaralda, ubicada en la Carrera 4 Bis Nro. 4 -3 9 Barrio San Jorge, sera de domingo a
domingo, asi:

RESTAURANTE

Teniendo en cuenta que en el complejo del comando pernocta persenal policial profesional y se
requiere suministrar alimentacion al personal de auxiliares de policia que prestan servicio de
seguridad en las instalaciones, se hace necesario la implementacion del horario de lunes a
domingo, de forma continua e incluyendo dias festivos, asi:

LUNES A VIERNES

Desayunos: desde las 06:30 horas y hasta las 09:30 horas.
Almuerzos: desde las 11:45 horas y hasta las 15:30 horas.
Cenas: desde las 16:45 y hasta las 19:00 horas.




SABADOS, DOMINGOS Y FESTIVOS .
Desayunos: desde las 06:30 horas y hasta fas 09:30 horas.
Almuerzos: desde las 11:45 horas y hasta las 14:30 horas.
Cenas: desde las 15:00 y hasta las 18:00 horas.

ZONA DE CAFETERIA

Teniendo en cuenta que en el complejo del comando pernocta personal policial profesional y se
requiere suministrar alimentacién al personal de auxiliares de policia que prestan servicio de
seguridad en las instalaciones, asi como también el personal administrativo que labora durante el
fin de semana, se hace necesario la implementacion det horario de lunes a domingo, de forma
continua e incluyendo dias festivos, asi:

LUNES A VIERNES
Desde las 06:30 horas y hasta las 19:00 horas (se podra extender hasta las 20:00 horas, previa
coordinacion con el supervisor del contrato).

SABADOS, DOMINGOS Y FESTIVOS
Desde las 07:00 horas y hasta las 18:00 horas (se podra extender hasta las 19:00 horas, previa
coordinacién con el supervisor del contrato).

Es de anotar, que se requiere un horario de atencién especial, para ios dias en los que se
notifiquen alistamientos de primer grado del personal, particularmente en los dias sabados,
domingos y festivos, y en los que se debe propender por la extensién del horario de acuerdo a las
actividades programadas, ordenadas y/o de celebracidn; asi: plan democracia, jornadas de
protesta social, dia del trabajo (01 de mayo), dia de independencia (20 de julio}, celebracién de la
batalla de Boyaca (07 de agosto), etc. Lo anterior con e! proposito de garantizar atencion a la
necesidad de alimentacién de los funcionarios comprometidos en estos servicios de relevancia
nacional.

En las fechas que se requiera la extension de la jornada de atencién al plblico precitada en el
anterior paragrafo, €l supervisor del contrato serd quien notifique con minimo 24 horas de
anticipacion al contratista, para que se active el protocolo interno y se pueda cumplir con el
requerimiento.
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El ingreso de alimentos y proveedores se realizara durante el horario establecido de apertura y
bajo la supervision del personal de seguridad de las instalaciones del Comando de Departamento
de Policia Risaraldq, permitiendo la revisién de los elementos a ingresar. Para tal fin, deberan
informar al supervisor del contratc {(por escrito) con anticipacion los datos del personal para
solicitar el respectivo ingreso.

PARAMETROS SANITARIOS PARA LA PRESTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTOS
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EL OFERENTE O CONTRATISTA se compromete a contribuir a la minimizacién de riesgos de
enfermedades de intoxicaciones a los usuarios que puedan ser ocasionados o transmitides a
través de bebidas y alimentos con fechas vencidas, consumidas en los puntos de servicio,
ejerciendo el control para dar cumplimiento a estas normas especialmente las consagradas en el
Ley 8 de 1979 por la cual se dictan medidas sanitarias y contempla entre otros aspectos:
alimentos, suministros y calidad del agua y la norma técnica NTC USNA 007.

* La manipulacion de los alimentos se debe realizar en las areas destinadas para tal
efecto, de acuerdo con el tipo de proceso a que sean scmetidos los mismos.

+ | amanipulacion duranie el procesamiento de un afimenio se debe hacer higienicamente,
utilizando procedimientos que no lo contaminen y empleando utensilios limpios y
desinfectados.

e Todas las operaciones de manipulacion durante la obtencion, recepcion de materia
prima, elaboracion, procesamiento y servicio se deben realizar en condiciones y en un
tiempo tal que se evite la posibilidad de contaminacién, la pérdida de los nutrientes y el
deterioro o alteracion de los alimentos o proliferacion de microrganismos patogenos.

e Los elementos que se utilicen para cubrir los alimentos deben estar limpios y
desinfectados durante el proceso de preparacion, con el fin de evitar que queden
expuestos a la contaminacion ambiental.

e Ningun alimento o materia prima se debe depositar directamente en el piso,
independientemente de estar o no estar envasado, para ello se debe utilizar estibas
plasticas o de acero.




« Durante la manipulacion de los alimentos se debe evitar que estos entren en contacto
directo con sustancias ajenas a los mismos, ¢ que sufran dafios fisicos o de ofra indole
capaces de contaminarios o deteriorarlos.

e Se deben utilizar los elementos de bioseguridad ordenados por el ministerio de salud y/o
las autoridades locales, con el fin de prevenir la propagacion de virus yfo enfermedades
en las instalaciones.

« Se deben adoptar los protocdlos de bioseguridad implementados por el ministerio de
salud y/o las autoridades locales, con el fin de prevenir la propagacion de virus y/o
enfermedades en las instalaciones.
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EL OFERENTE O CONTRATISTA debe gestionar la presentacién del examen médico-sanitaric
de todo el personal bajo su cargo, con los datos y documentos respectivos, asi:

v Examen médico (Frotis de garganta con cultivo, KOH de ufias (para detectar hongos),
coprocultivo y examen de piel)

Fotacopia de la cédula.

Certificado de manipulacion de alimentos vigente.

Certificado de antecedentes disciplinarios de la procuraduria.

Certificado de antecedentes judiciales expedido por la Policia Nacional

AN NN
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REQUISITOS HIGIENICOS DE FABRICACION

Condiciones Generales: todas las materias primas y demas insumos para la fabricacién, asi como
las actividades de fabricacion, preparacion y procedimiento, envasado y almacenamiento deben
cumplir con los requisitos descritos en la Resolucion 2674 de 2013.
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IDONEIDAD

Las personas que realicen actividades de manipulacion de alimentos, deben tener formacion en
materia de educacién sanitaria, especialmente en cuante a practicas higiénicas en manipulacion
de los mismos, igualmente estar capacitados para llevar a cabo [as tareas que le asignen, con el
fin de que sepan adoptar las precauciones necesarias para evitar a contaminacion.
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RECEPCION DE ALIMENTOS

Deberan rechazarse los vegetales que presenten; moho, hongos, hoyos, olores fétidos o
penetrantes; las cames que presenien caracteristicas de olor, color y apariencia diferente a las
normales, especialmente olor y sabor acido; los enlatados que presenten envases deteriorados,
rotos, magullados, corroidos o con presencia de gas interior; los elementos empacados cuya
envoltura se encuentre rota o roida contaminada con orina, heces de roedores u otros animales
o infectados como parasitos por ejemplo gorgojos; los productos alimenticios envasados que
presenten decoloracion, hongos; los huevos rotos, con manchas de sangre; los alimentos gque
vengan transportados con productos o insecticidas u otros téxicos.

Se debe realizar una rotacion de los alimentos.
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ALMACENAMIENTO Y CONSERVACION
Con relacién al almacenamientc y conservacion, el contratista deberé contar con equipos
apropiados para el almacenamiento y conservacion de los alimentos.

Se debe implementar un control escrito sobre las fechas de compra, inicio de conservacién en
frio, fecha de vencimiento y demas, con el propésito de tener trazabilidad de los alimentos {pollo,
pescado, mariscos, carnes, etc.) gue requieran preservacion en frio.
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CONTROL DE PLAGAS, ROEDORES Y BICHOS E INSECTOS RASTREROQOS

EL OFERENTE O CONTRATISTA debe realizar trimestralmente las gestiones para efectuar
fumigaciones y aplicaciones de cebos en forma que garantice este control especifico, teniendo en
cuenta que esta fumigacion es diferente al control realizado por el Comando de Departamento de
Policia Risaralda, observando en todo momento las medidas de bioseguridad, y por ninguin motivo
se admiten animales domésticos en los lugares de manipulacion y servicio de alimentos.

El supervisor de contrato verificara el cumplimientc a este requerimiento a través de los
documentos soportes de la actividad de fumigacion realizada por la empresa especializada.
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Ei oferente debera adecuar las instalaciones de acuerdo a los protocolos de seguridad y salud en
el trabajo pertinentes para la prevencion de enfermedades yfo accidentes laborales (segun
corresponda) en un plano no superior a tres {03) meses después de iniciacion del negocio juridico.
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El oferente debera presentar certificacién escrita firmada por el representante legal donde
certifique que adquiere los alimentos en instituciones que tienen el certificado expedido por
sanidad municipal y/o registro INVIMA, con el fin de identificar las mejores condiciones de
salubridad requeridas por la institucion

CUMPLIMIENTO NORMATIVIDAD DE HIGIENE, SALUBRIDAD Y AMBIENTAL




E! arrendatario debera realizar e! fratamiento de los residuos especiales, desde la generacion,
almacenamiento, recoleccion, transporte, separacion, y disposicion final, asi como lo expresa la
Resolucion 02309 de 1986; Por la cual se dictan normas para el cumplimiento del contenido del
Titulo I de la parte 4a. del Libro 10. del Decreto Ley No. 2811 de 1974 y de los Titulos |, Il y XI
de la Ley 09 de 1979, en cuanto a Residuos Especiales.
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El arrendatario no puede realizar el vertimiento de sustancias peligrosas, "se prohibe el
vertimiento, la disposicién, o permitir que se disponga directa o indirectamente a la red de
alcantarillado piblico y/o en cuerpos de agua de uso ptblico o privado cualquier residuo o
sustancia solida, liquida o gaseosa que sea considerada como peligrosa”, segin lo establecido
en el decreto 1076 de 2015 Ambiente y Desarrollo Sostenible, expedida por el presidente de la
Republica de Colombia, ¢ la norma que la modifique o sustituya.
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Cuando las aguas residuales no domésticas, no rednan con las condiciones de calidad exigidas
para su vertimiento a la red de alcantarillado pablico, el arrendataric esta obligado a realizar
tratamiento previo de vertimientos conforme con los parametros fisicoquimicos de monitoreo y
sus valores limites maximos permisibles en los vertimientos puntuales de aguas residuales no
domesticas (segln resultado de laboratorio de analisis fisico quimico de las aguas residuales no
domésticas), por ende deberén ser objeto de tratamiento previo, mediante un sisterna adecuade
y permanente que garantice el cumplimiento en todo momento de los valores de referencia,
conforme a lo sefialado en el articulo 16 de la resolucién 0631 de 2015, expedida por el ministerio
de ambiente y desarrollo sostenible “Por el cual se establecen parametros y los valores limites
maximos permisibles en los vertimientos puntuales a cuerpos de agua superficiales y a los
sistemas de alcantarillado publico y se dictan otras disposiciones”.
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El arrendatario realizard con personal {écnico idéneo, el mantenimiento de la trampa de grasa
(portatil} con una periodicidad semanal {(a partir del inicio del contrato y la prestacion del servicio).
Los residuos retirados deberan ser entregados a un gestor autorizado por la autoridad ambiental
para el manejo de los mismos, quien certificara el tratamiento aplicado, indicande la cantidad de
residuos retirados y la fecha correspondiente de recoleccion.
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El arrendatario realizara mantenimiento de la trampa grasa (externa o fija) de acuerdo a los
controles operacionales que establezca el responsable del sistema de gestion ambiental de la
Policia Nacional o el técnico, tecndlogo o profesional en tematicas ambientales (a partir del inicico
del contrato y la prestacion del servicio). Los residuos retirados deberan ser enfregados a un
gestor autorizado por la autoridad ambiental para el manejo de los mismos.
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Atendiendo [o dispuesto en la resolucion 2184 del 2019 “por la cual se modifica la resolucion 668
de 2016, sobre uso racional de bolsas plasticas y se adoptan otras disposiciones” el arrendatario
debera:

v"  Eliminar el uso de las bolsas plasticas, como accion contundente para el mangjo de
residuos y cuidado de los recursos naturales.

¥"  Prohibir el usc de pitillos plasticos como medida de conciencia sobre el dafio a los
recursos naturales y el desperdicio incontrolado de las ciudades que terminan en
rellenos sanitarios sin ningan aprovechamiento.

v Eliminar el uso de mezcladores plasticos.

60

El arrendataric se compromete a realizar el mantenimiento y/o calibracion de los equipos
(neveras, congeladores, licuadoras y hornos a gas y eléctricos como aquellos que requieren este
servicio, para el caso de la calibracion donde aplique), certificado por el organismo nacicnal de
acreditacion colombiana ONAC, minimo una vez durante la ejecucion del contrato, o cuando se
requiera por fallas técnicas, registrando el servicio prestado {mantenimiento, calibracién y/o
verificacién), aclarande parédmetros como: cantidad y tipe de refrigerante, aceites lubricantes,
entre otros, con su respectiva certificacion de mantenimiento y/o calibracién al supervisor del
contrato.

Los residuos retirados deberan ser entregados a un gesior acreditado por la autoridad ambiental
para el manejo de estos, quien certificara el tratamiento aplicado, indicande la cantidad de
residuos retirados y la fecha correspondiente a la certificacién, ta cual debera ser entregada al
supervisor, conforme a lo sefialado en el articulo 2.2.2.1.15.1 del decreto 1076 del 26 de mayo
de 2015 que expide el Presidente de ia Repiblica de Colombia “Por medio del cual se expide el
decreto Gnico reglamentario de! sector ambiente y desarrollo sostenible” y el decreto 284 del 2018
“por el cual se adiciona el decreto 1076 de 2015 (nico reglamentario del sector ambiente y
desarrollo sostenible en lo relacionado con la gestion integral de los residuos de aparatos
eléctricos y electrénicos — RAEE y se dictan otfras disposiciones”.
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El arrendatario se compromete a realizar mantenimiento del ducto de escape de los gases y
vapores de la campana de extraccion (a todas las campanas para remover la grasa, en filtro,
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extractores de grasa o ventiladores especialmente disefiados para remover los vapores de grasa
y crear, a la vez, una barrera contra el fuego), con una periodicidad minima de seis (06) meses a
partir del inicio de la actividad productiva, o por saturacion de la misma que exija realizar el
mantenimiento en menor tiempo a lo establecido, procedimiento gue debe realizarse por la
empresa a cargo, conforme a la guia técnica GTS-USNA sectorial 009 del 2007 — ICONTEC.
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El arrendatario se compromete a realizar un adecuado manejo de sustancias guimicas, como lo
establece fa ley 55 del 2 de julio de 1993 que expide el congreso de Colombia “que trata convenio
170 sobre la seguridad en la utilizacién de los productos quimicos en el trabajo”.

63

El arrendatario debera instalar puntos ecolégicos o contenedores dentro del establecimiento, con
el fin de realizar la separacion de los residuos aprovechables y peligrosos, plenamente
identificados de acuerdo a ios volimenes de generacion, teniendo en cuenta los lineamientos
establecidos en ia politica ambiental de la policia nacional, la resclucion 02309 de 1986 expedida
por el ministerio de salud, conforme el articulo 35 “por la cual se dictan normas para el
cumplimiento del procedimiento en materia de residuos sélides especiales”, y en atencién a la
resolucion 2184 de 2019 “por la cual se modifica la resolucion 668 de 2016 sobre el uso racional
de bolsas plasticas y se adoptan ofras disposiciones y decreto 4741 del 2005 por ia cual se
reglamenta parcialmente la prevencion y el manejo de los residuos o desechos peligrosos
generados en el marco de la gestion integral.

De conformidad con lo dispuesto en la resolucién 2640 de 2007 que expide el gerente general
del instituto colombiane agropecuario ICA “por la cual se reglamenta las condiciones sanitarias y
de inocuidad en la produccién primaria de ganado porcino destinado al sacrificio humano”, el
arrendatario debera realizar el manejo adecuado de os residuos organicos (lavazas), generados
durante ia ejecucion del contrato, acorde con lo dispuesto por el ICA, para lo cual debera llevar
un control de generacién y disposicidn de los mismos, y presentar informe al supervisor del
contrato de manera mensual en el que especifique cual es el tratamiento o disposicion aplicada,
garantizando que no se utilice para la alimentacién de ganado porcino.
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El arrendatario debera aplicar las buenas practicas ambientales, participar de los programas y
campafias ambientales, asi como las demas exigencias que se establezcan en el sistema de
gestion ambiental, que contribuyan al cumplimiento de la politica ambiental y objetivos
ambientales institucional, en todas las aciividades que realice durante la prestacion del servicio
dentro de las instalaciones policiales.
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El arrendatario debera, garantizar que todas las sustancias quimicas gue se utilicen para la
prestacion de servicio dentro de las instalaciones policiales, posean rétulo de identificacion y las
hojas de seguridad, especificando los siguientes items.:

Identidad del producto

Informacion sobre componentes
Identificacion de peligros

Primeros auxilios

Inflamabilidad y explosién

Medidas en caso de derrames o escapes
Manipulacion y almacenamiento

Control de exposicion / proteccién personal
Propiedades fisicas y quimicas
Estabilidad y reactividad

informacion toxicolégica

Informacién ecoldgica

Consideracion relativas a la eliminacion
Informacién relativa al transporte
informaciones reglamentarias
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Esta informacion en idioma espafriol al supervisor del contrato, en aras de atender efectivamente
cualguier situacion de emergencia, conforme al decreto 1076 de 2015 “por medio del cual se
expide el decreto Unico reglamentario del secior ambiente y desarrollo sostenible”.

EXPERIENCIA DEL ARRENDATARIO
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Con el fin de garantizar |a calidad del servicio a contratar y evitar incumplimientos en la ejecucion
del futuro contrato, se requiere acreditar experiencia en el desarrollo de actividades concernientes
a cafeteria y restaurante, tal acreditacion sera avalada con ia presentacion de los documentos
que acrediten la realizacion de proyectos iguales o similares al presente proceso contractual con
empresas publicas o privadas, para lo cual el oferente debera anexar certificacion por contrato
con concepto favorable de la ejecucion de los mismos (Minime una certificacion).




Esta certificacion debe contener como minime la siguiente informacion:
- Nombre del coniratista
- Nombre del contratante
- Objeto det contraio
- Valor del contrato
- Fecha de suscripcién del contrato
- Fecha de terminacién
- Manifestacion clara de que el contratista cumplid con el objeto contractual
- La certificacion debera estar suscrita por el representante legal o quien haga sus veces
o apoderade o persona autorizada para ello, indicando la direccion y teléfono.

Las certificaciones seran objeto de verificacién; no seran tenidas en cuenta aquellas en las que
no se pueda constatar que el contratista cumplié a cabalidad con el objeto contractual.

La Policia Nacional se reserva el derecho de hacer las verificaciones que considere necesarias
en la documentacién presentada, con el fin de garantizar la transparencia del procesc de
contratacion.

El oferente dehera anexar el certificado de manipulacion de alimentos expedido por la secretaria
de salud y/o entidades acreditadas para tal fin, del personal que labora y adicionalmente acreditar
67 experiencia minima de & meses en la manipulacién de alimentos y atencién de personal, con el X
objeto de garantizar un buen servicio y optimas relaciones interpersonales entre los funcionarios
bajo su cargo y los usuarios.

Capacidad Operativa:

~ El oferente debe estar en capacidad de comercializar los productos que se relacionan a continuacion, en caso
de no ofrecer la totalidad de los productos la oferta sera rechazada. (Este cuadro debera presentarse con la
propuesta).

ALIMENTOS A SUMINISTRAR (DESAYUNOQ)
1 Caldo de costilla 16 onzas, bebida caliente (café, pintado o chocolate en leche) 8 onzas, pan 50gr X
arepa 30qr.
2 Huevos al gusto 80gr, arroz 220gr, arepa 30gr, pan 50gr y bebida caliente (chocolate con leche, X
pintado o café) 8 onzas.
3 Calentado 220gr, huevos al gusto 120gr, arepa 50gr, pan 50gr, bebida caliente (chocolate en X
leche, pintado o café) 8 onzas.
Tamal 400gr, mas hebida caliente (chocolate en leche, pintado o café) 8 onzas, pan 50gr. X
Tamal de 400gr mas gaseosa 12 onzas, pan 50gr y arepa 30gr. X
6 Caldo de pajarilla de 16 onzas, arepa 30gr, bebida caliente (chocolate en leche, pintado o café) 8 X
onzas
2 Carne en salsa de res y/o cerdo 130 gr, arroz 220gr, arepa 30gr, bebida calienie (chocolate en X
leche, pintado o café) 8 onzas.
8 Arroz 220gr, tortilla de huevo 150gr, arepa 30gr, café o chocolate con leche 8 onzas, pan 50gr. X
9 Huevos pericos 150gr, arepa 30gr, queso 30gr, pan 50gr, café o chocolate con leche 8 onzas. X
10 Sandwich compuesto por: jamén 6gr, queso 8gr, pan 50gr, café o chocolate con leche 8 onzas X
11 Porcion de fruta (banano, papaya, fresa, pifia, manzana, uva, mango) en vaso 7 onzas X
12 Porcion de fruta (banano, papaya, fresa, pifia, manzana, uva, mango) en vaso 12 onzas X
13 Porcion de fruta (banano, papaya, fresa, pifia, manzana, uva, mango) en vaso 16 onzas X
14 Huevas al gusto 100 gr, queso cuajado 80g, croissant de queso 100g, porcion de fruta 120 gr, X
mermelada 10 gr y bebida 7oz.
15 3 pancakes 55g, frutas 200 gr banano, fresa y manzana, miel 20 gr, mermelada y bebida 7oz. X




16 Crepes con pollo, maicitos, tocineta 380 y bebidas Soz. X

17 -Tortilla de hueve con salchicha, jamén, tocineta, queso mozzarella, maicitos, champifiones 270 X
gr, arepa y bebida 7oz.

18 Huevos 100 gr, carme desmechada 80 gr, queso mozzarella 20 gr, arepa 58 gr. X

19 Pan bajo en grasa relleno de pollo, queso mozzarella, tomate, lechuga y salsa de la casa 300 gr. X
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ALIMENTOS A SUMINISTRAR (ALMUERZOC)

Sopa {verduras, arracacha, ajiaco, cuchuco, platano, sancocho) de 14 onzas, bandeja (principio
arroz 120gr, ensalada de farinaceas 70gr y came de res, pollo y/o cerde 130gr), jugo (limonada,

0 juge natural 12 onzas.

1 mora, guanabana, tomate de arbol, maracuya, lulo, guayaba, guayaba agria, mazamorra con X
panela o bocadillo, etc.) de 12 onzas, gaseosa pequefia 250 ml (marcas reconocidas)

2 Carne goulash 130gr, arroz veneciano 120gr, principio de arvejas 100gr, arepa30 gr, sopa de X
guineo 14 onzas, gaseosa 750 ml o jugo natural 12 onzas

3 Carne de res, cerdo y/o polio, 130gr, arroz 120gr, principio de frijoles 100gr, tajadas 80gr, arepa X
30gr, sopa de avena 14 onzas, gaseosa 750 ml o jugo natural 12 onzas

4 Arroz con polio 400gr, papa francesa 50gr, rodajas de tomate, ajiaco 14 onzas, gaseosa 750 ml X

ALIMENTOS A SUMINISTRAR (CENAS)

2 presas de pollo frito 0 asado 180gr, arroz blanco 120gr, arepa 30gr, papa 70gr, maduro 90gr,
sobre de miel y gaseosa 750 mi o jugo natural 12 onzas

2 presas de pollo frito 0 asado 180gr, arroz 120gr, papa francesa 50gr, ensalada 120gr y gaseosa
750 mi o jugo natural 12 onzas

Carne asada de res y/o cerdo 130gr, arroz 120gr, papa cocida 70gr, arepa 30gr, rodajas de tomate
15gr y gaseosa 750 mi o jugo natural 12 onzas.

Valor empagues biodegradables para llevar alimentos

Porcidon de carne de res y/o cerdo 130gr.

[>T B4 T I N I V]

Porcién de pescade en mojarra yfo cachama frita de 200gr, mas porcion de arroz 120 gr, tajada
frita de 30gr, gaseosa de 750 ml y/o jugo de 12 onzas

XX | X| X | X | X

OPCION A VENDER COMO SNACKS EN LA CAFETERIA

1 Gaseosa 350 ml unidad X
2 Gaseosa litro unidad X
3 Gasecsa dos litros unidad X
4 Gaseosa Pequefia 250 ml unidad X
5 Pony Malta 1.5 Lts X
6 Pony Malta 255 Cm3 X
7 Jugo Tuti fruti o hit 250 ml X
8 Jugo Tuti fruti o hit 350 ml X
9 Agua en botella 600 ml X




10 Gatorade 500 ml X
11 Avena vaso 250 Gramos X
12 Kumis vaso 210 Grms X
13 Chocolatina Jumbo Pequefia 40 gramos X
14 Chocolatina Jumbe Grande 100 gramos X
15 Chocolatina Pequefia 12 gramos X
16 Galleta Festival Paquete 50 gramos X
17 Galleta Rondalla 15,4 gramos X
18 Chees Tris 50 gramos X
19 Papas fritas 45 gramos X
20 Paquete de Platanitos 30 gramos X
21 Mani salado la especial 50 gramos X
22 Halls barra 28,8 gramos X
23 Halls unidad 3,5 gramos aprox. X
24 Caramelo 3,18 gramos X
25 Menta Helada 4 gramos X
26 Chicles trident 1,8 gramos X
27 Caja pequefia de Chicles Adams 2,9 gramos X
28 Torta ponqué Gala 63 gramos X
29 Panelitas 2,9 gramos X
30 Bom Bom bum 21 gramos X
K Enlatados lecherita pequefia 100 gramos X
32 Variedad de dulces unidad X
33 Galletas de soda en paquete individual unidad X
34 Lecherita tubo pequefio unidad X
35 Bocadillos velefio pequeiio tradicional unidad X
36 Nucita pequefia 14 grms X
37 Cafe 3,5 onzas X
38 Pintado 7 onzas X
39 Tinto, Aromética 3,3 onzas X
40 Tinto, Aromatica 7 onzas X
41 Te 3,3 onzas X
42 Te 7 onzas X
43 Milo 7 onzas X




44 Milo 3,3 onzas X
45 Empanada de carne 100 gramos X
45 Empanada de Pollo 100 gramos X
a7 Torta de Carne 160 gramos X
48 Papa rellena 150 gramos X
49 Arepa con huevo 200 grarmos X
50 Arepa con queso 200 gramos X
51 Arepa con perico 200 gramos X
52 Pan Queso 70 gramos X
53 Croissant 70 gramos X
54 Bomba de Coco 70 gramos X
55 Pan chicharon 70 gramos X
56 Torta de Pan 70 gramos X
57 Bufiuelo 50 gramos X
58 Dedos 70 gramos X
59 Churros 40 gramos X
60 Rollos 70 gramos X
61 Galletas (panaderia) 20 gramos X
62 Pastel de Carne 200 gramos X
63 Pastel de pollo 200 gramos X
G4 Chorizos con arepa 150 gramos X
65 Arepa con pollo 200 gramos X
66 Arepa con carne 200 gramos X
67 Arepa con carne de hamburguesa 200 gramos X
68 Pandebono 50 gramos X
69 Pan 40 gramos X
70 Paquete chicharon 50 gramos X
71 Pony Malta 335cm3 X
72 Chocorramo 70 gramos X
73 Chocorramo con mermelada 40 gramos X
74 Ramo gansito 40 gramos X
75 Tostacos 25 gramos X
76 Maicitos 33 gramos X
77 Alpin chocolate 200 mi X




78 Choclitos 30 gramos X
79 De todito 50 gramos X
80 Snacky caramelo 50 gramos X
81 Trocipollo 32 gramos X
82 Tampico bolsa pequefia unidad X
83 Tampico botella 400 rmi X
84 Bon yurt 168 gramos X
85 Cifrut botella 400 mi X
86 Jugo natural en agua 12 onzas X
87 Jugo natural en leche 12 12 onzas X
88 salchipapas 150gr, gga?c:hpi,;?: y60gr X
89 Papel higiénico blanco doble hoja unidad x110 grs X
o0 Crema dental unidad x180 grs X
]| Crema dentat unidad x132 grs X
92 Crema dental unidad x108 grs X
93 Maquina de afeitar qesechable doble hoja x100 grs X
unidad
94 Jabon tocador unidad x125 grs X
95 Cepillo dental unidad X35 grs X
96 Shampoo en sobre unidad x30 grs X
97 Betun en pasta unidad x30 grs X
98 Bettn en pasta unidad X85 grs X
99 Vaso de leche entera o deslactosada 7 onzas , 12 onzas X

FIRMA DEL REPRESENTANTE LEGALY x)xzsfgaﬁrgc\&@gé\gguez, 6

NOMBRE REPRESENTANTE LEGAL: DORA PATRICIA RODRIGUEZ GIRALDO
NUMERO CEDULA REPRESENTANTE LEGAL: 42120020 DE: Pereira Risaralda

NOMBRE DE LA FIRMA PROPONENTE: DORA PATRICIA RODRIGUEZ GIRALDO

DIRECCION COMERCIAL: Domiciliado en Kilometro 10 via Pereira -Armenia vereda Guacari casa 86 D

NIT: 42120020-1 REGIMEN: COMUN (X} — SIMPLIFICADO { )
TELEFONOQ: 3116462183 FAX:

EMAIL:_pr861073@gmail.com
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