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PARA CONTRATO N°

S| - 018 — 09080902025

CONTRATANTE: MUNICIPIO DE LA ESTRELLA

CONTRATISTA: PRODUCTORA DE ALIMENTOS PA SAS

INTERVENTOR YIO | EDNA MABEL ALZATE CEBALLOS

SUPERVISOR: Secretaria de Educacion y Cultura

OBJETO: "SUMINISTRO DE TRANSPORTE DE VIVERES ALIMENTICIOS E INSUMOS Y SUMINISTRO
DE RECURSO HUMANO PARA LA MANIPULACION DE ALIMENTOS PARA LA EJECUCION
DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE EN LAS INSTITUCIONES
EDUCATIVAS OFICIALES DEL MUNICIPIO DE LA ESTRELLA"

VALOR: $6.474.543.161

PLAZO: CIENTO OCHENTA DIAS (180) DIAS CALENDARIO ESCOLAR.

FECHA DE INICIO:

09 DE ENERO DE 2026

OTRO SI N.:

VALOR OTRO SI:

PLAZO OTRO SI:

ASISITENTES A LA REUNION

INTERVENTOR (ES) Y/O
SUPERVISORES

EDNA MABEL ALZATE CEBALLOS

POR PARTE DEL
CONTRATISTA

PRODUCTORA DE ALIMENTOS PA SAS. NIT 901.289.191-8

LUGAR DONDE SE
REALIZA LA REUNION

Secretaria de Educacién y Cultura — La Estrella, Antioquia.

HORA DE INICIO

08:00 am HORA DE FINALIZACION 09:30am
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ACTIVIDAD

ACTIVIDADES REALIZADAS EN EL PERIODO DEL 01
DE MAYO AL 31

Asegurar la planificacién y ejecucién
semanal del suministro, garantizando
los recursos fisicos, humanos y
logisticos  necesarios para la
operacion efectiva del Programa de
Alimentacién Escolar, de cual debera
ser evidenciable por medio de
formato de planeacién con
cronograma establecido.

Para dar cumplimiento a esta actividad, se garantizé la
planificacién y ejecucién semanal del suministro del
Programa de Alimentacién Escolar — PAE, disponiendo de
los recursos humanos, técnicos y materiales necesarios
para el desarrollo adecuado de la operacion.

Durante el periodo evaluado, correspondiente al mes de
mayo de 2026, el personal manipulador de alimentos
vinculado para la operacién del programa se mantuvo
estable, sin presentar modificaciones significativas en su
conformacidn, garantizando la continuidad del servicio y la
cobertura del recurso humano requerido en las diferentes
instituciones educativas beneficiarias.

Esta estabilidad en el equipo de trabajo permitié asegurar
el desarrollo adecuado de las actividades operativas, el
cumplimiento de los procedimientos establecidos y la
atencion oportuna de las necesidades propias de la
operacion del Programa de Alimentacién Escolar — PAE.
Asi mismo, se mantuvo la disponibilidad de un equipo
profesional idéneo, conformado por el personal técnico,
operativo y administrativo requerido para garantizar el
adecuado desarrollo de las actividades de seguimiento,
control, calidad e inocuidad alimentaria.

De igual manera, se garantizo la planeacién, distribucion y
entrega semanal de los viveres alimenticios en cada una
de las sedes de los establecimientos educativos
beneficiarios del programa, conforme a la programacién
operativa establecida para el mes de mayo de 2028,
asegurando el abastecimiento oportuno de los insumos
requeridos para la prestacion del servicio.
Adicionalmente, se conté con los formatos de planeacion
semanal del servicio, mediante los cuales se programaron
las actividades operativas, la distribucion de alimentos, la
asignacion del recurso humano y la logistica necesaria
para el desarrollo de la operacién, fortaleciendo los
mecanismos de control y seguimiento implementados
durante el periodo evaluado.

Estas acciones permitieron garantizar la continuidad de la
prestacion del servicio, la adecuada coordinacion de los
recursos disponibles y el cumplimiento de los lineamientos
técnicos y operativos establecidos para el Programa de
Alimentacion Escolar — PAE.

Como soporte del cumplimiento de esta actividad, se
adjuntan los formatos de planeacion semanal
debidamente diligenciados, los cuales evidencian la
organizacién y ejecucion de la operacion durante el mes
de mayo de 2026.

O
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1. Planificacién y Ejecuciéon Semanal del suministro

2.

Realizar la entrega de la supervision
junto con el informe de gestidn,
ejecucion e impacto del programa de
alimentacién escolar, en el mismo
sentido debera subsanar de manera
oportuna todas las observaciones
realizadas por la  supervision,
cumpliendo con los plazos
establecidos para cada caso.

Con la entrega de la presente acta de supervision
correspondiente al mes de mayo de 2026, se deja
constancia del seguimiento y la verificacion realizada a las
actividades desarrolladas por el operador durante el
periodo evaluado, en el marco de la ejecucién del
Programa de Alimentacién Escolar — PAE, conforme a las
obligaciones contractuales y a los lineamientos técnicos,
administrativos y operativos establecidos para el
programa.

Asi mismo, se realizé la elaboracién y entrega del informe
de gestion, ejecucién e impacto correspondiente al
periodo evaluado, en el cual se describen las actividades
gjecutadas, el estado de la operacion, las acciones de
seguimiento y control implementadas, el cumplimiento de
los lineamientos establecidos para el programa y los
resultados obtenidos durante la prestacion del servicio.

De igual manera, el operador mantiene la disposicion
permanente para atender, subsanar y dar respuesta
oportuna a las observaciones, recomendaciones o
requerimientos  formulados por la  supervision,
garantizando el cumplimiento de los plazos establecidos y
la implementacién de las acciones de mejora que resulten
pertinentes para el fortalecimiento continuo de Ia
operacion.

La entrega de la presente documentacion permite
evidenciar el cumplimiento de las actividades ejecutadas
durante el mes de mayo de 2026 y constituye soporte del
seguimiento realizado a la ejecucién contractual del
Programa de Alimentacién Escolar — PAE.

2. Informe de Ejecucién e Impacto del programa

OW

Acatar =~ las  observaciones vy
recomendaciones emitidas por la
supervision o interventoria, disefar e
implementar los planes de mejora
derivados: de los hallazgos o quejas
de la comunidad educativa,
coordinarlos con la supervisiéon y
cumplir las acciones establecidas
dentro de los plazos fijados.

Durante el periodo evaluado correspondiente al mes de
mayo de 2026, se recibié un requerimiento por parte de la
supervision del Programa de Alimentacion Escolar — PAE,
relacionado con una situaciéon evidenciada durante una
visita de seguimiento realizada en la Institucién Educativa
Ana Eva Escobar sede Primaria, asociada a aspectos
operativos y al cumplimiento de los protocolos de
seguridad e inocuidad alimentaria.

Una vez notificada la situacion, el operador realizd Ia
verificacion correspondiente de los hechos expuestos y
procedié a la formulacién e implementacién de un plan de
accion orientado a atender las observaciones realizadas
por la supervision, garantizando la adopcién de medidas
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correctivas y  preventivas
fortalecimiento de la operacién.

que contribuyeran al

Dentro de las acciones implementadas se contemplé la
revisién de los procedimientos internos, el fortalecimiento
de los mecanismos de supervisién y control del personal
operativo, la adopcion de medidas correctivas orientadas
a prevenir la repeticion de situaciones similares y el
seguimiento permanente al cumplimiento de los
protocolos establecidos para la prestacién del servicio.

Asi mismo, se mantuvo comunicacién permanente con la
supervision, presentando los avances correspondientes y
realizando el seguimiento a las acciones definidas dentro
del plan de mejora, con el fin de garantizar el cierre
oportuno de las observaciones y el fortalecimiento
continuo de la calidad e inocuidad de la operacidn.

Estas acciones evidencian el compromiso del operador
con el cumplimiento de las recomendaciones emitidas por
la supervision, la mejora continua de los procesos y la
adecuada prestacién del servicio a los estudiantes
beneficiarios del Programa de Alimentaciéon Escolar —
PAE.

Como soporte del cumplimiento de esta actividad, se
adjunta el requerimiento recibido, el plan de accion
formulado y las evidencias de las acciones implementadas
para la atencién de las observaciones realizadas.

3. Observaciones Supervisién - Planes de Mejora

O\

Contar con un equipo PAE “espejo”
conformado por Ing. de alimentos y/o
nutricionista, personal social juridico,
financiero y administrativo, que se
encargue de coordinar con el equipo
de la Secretaria de Educacién, el
personal debe ser idéneo,
competente y estar capacitado para
desempefiar todas las etapas del
programa de alimentacién escolar
PAE.

Para dar cumplimiento a esta actividad, se cuenta con un
equipo PAE "espejo” idoneo, competente y debidamente
capacitado, encargado de coordinar de manera
permanente con el equipo del Programa de Alimentacién
Escolar de la Secretaria de Educacién, asi como de
acompafar integralmente las diferentes etapas del
programa, garantizando su correcta ejecucion.

Para el cumplimiento del programa, se dispone del
siguiente personal:

e Ingeniero de alimentos

¢ Director de operaciones

e Director de abastecimiento

e Coordinador de despacho

*  Profesional juridico (firma de abogados)
e Lider de contratacion

¢ Analista de sistemas integrados de gestion

OW
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e Lider de operaciones y calidad
e  Nutricionista

Durante el periodo evaluado, el equipo PAE "espejo” se
mantuvo sin modificaciones en su conformacion,
evidenciando estabilidad en el recurso humano
profesional asignado a la operacion. Esta continuidad ha
permitido fortalecer los procesos de articulacién con la
Secretaria de Educacién, asi como la adecuada
planeacion, ejecucién, seguimiento y control del programa
en cada una de sus fases.

De igual manera, el equipo ha mantenido una participacion
activa en el acompafamiento técnico y operativo del
programa, garantizando el cumplimiento de los
lineamientos  establecidos y  contribuyendo  al
mejoramiento continuo de la operacion.

Con la conformacién actual del equipo, se asegura la
cobertura de los componentes técnicos, operativos,
administrativos y de calidad requeridos para la correcta
ejecucion del Programa de Alimentacién Escolar — PAE.

4. Documentos Equipo Pae

Garantizar el uso adecuado de la
imagen institucional en todos los
documentos y medios de
comunicacién que elabore o gestione.
Esto incluye el uso correcto de los
logos del Municipio, el Ministerio de
Educacion Nacional (MEN), la Unidad

Administrativa para la Primera
Infancia (UApA) y la Nacién,
conforme a los lineamientos

establecidos por cada entidad.

Para dar cumplimiento a esta actividad, se implementan
los formatos institucionales con la imagen corporativa
correspondiente, los cuales son utilizados en la operacion
del Programa de Alimentaciéon Escolar — PAE. Entre los
formatos implementados se encuentran:
Formato de desinfeccién
Formato de limpieza intensiva
Formato de recepcion de materia prima

e  Formato de liberacién del producto
Estos formatos incorporan la imagen institucional
conforme alos lineamientos establecidos. Como evidencia
del cumplimiento, se anexa enlace de OneDrive donde
reposan los documentos correspondientes.

5. Uso imagen Institucional

OA

Diligenciar de manera completa, clara

y precisa todos los formatos
establecidos por el programa,
siguiendo  los  lineamientos y

parametros definidos para cada uno,
es fundamental que la informacion
registrada sea veraz, actualizada y
coherente con las actividades

Para dar cumplimiento a esta actividad, durante el mes de
mayo de 2026 se continué implementando y utilizando los
formatos institucionales que incorporan la imagen
corporativa correspondiente, los cuales son empleados en
las diferentes actividades operativas y de control del
Programa de Alimentacion Escolar — PAE.

Entre los formatos implementados y utilizados durante el
periodo evaluado se encuentran:
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realizadas, con el fin de garantizar la
trazabilidad, el seguimiento y la toma
de decisiones basada en datos
confiables, informacién que debera
ser entregada en cada encuentro
semanal.

e Formato de limpieza y desinfeccion.

e Formato de limpieza intensiva.

e Formato de recepcion de materia prima.
o Formato de liberacién de producto.

e Formatos asociados al Plan de Saneamiento
Basico.

¢ Formatos de control de temperaturas.

e Formatos de reposiciones,
devoluciones. Formatos de
recepcion de alimentos.

ajustes vy
transporte vy

Estos documentos incorporan la imagen institucional
conforme a los lineamientos establecidos y son utilizados
de manera permanente para el registro, seguimiento y
control de las actividades desarrolladas durante la
operacién, garantizando la trazabilidad de los procesos y
la adecuada gestion documental del programa.

La implementacion de estos formatos permite estandarizar
los registros operativos, fortalecer los mecanismos de
control interno y facilitar los procesos de seguimiento y
verificacion por parte de la supervision.

Como evidencia del cumplimiento de esta actividad, se
adjunta el enlace de OneDrive donde reposan los formatos
y registros correspondientes al periodo evaluado.

5. Uso imagen Institucional

QA

Designar un enlace operativo
responsable de coordinar la
comunicacion institucional y dar

respuesta: = oportuna a los
requerimientos que se generen,
garantizando una  comunicacion
fluida, oportuna y permanente con la
Secretaria de Educacion y el equipo
de supervisiéon del programa de
Alimentacién PAE.

Se designa como enlace operativo a Stefany Martinez,
quien desempefia el cargo de Lider de Calidad y
Operaciones, y sera la responsable de coordinar la
comunicacion institucional y dar respuesta oportuna a los
requerimientos que se generen, garantizando una
comunicacién fluida, oportuna y permanente con la
Secretaria de Educacion y el equipo de supervisién del
programa.

Para efectos de contacto y gestién, se informa el
siguiente
correo electrénico:

&' admonpaelaestrella@productoradealimentos.com

O\
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Durante el periodo evaluado se dio cumplimiento a la
8. Asistir a encuentros semanales con el | asistencia a los encuentros con el equipo PAE de la

equipo PAE de la secretaria de
Educacion y Equipo Espejo del
operador con el fin de realizar la
verificacion de la operacién del
Programa, el cual debe ser
evidenciable por medio de acta.

Secretaria de Educacién y el equipo espejo del operador,
con el fin de realizar el seguimiento y verificacion de la
operacion del Programa de Alimentacién Escolar — PAE.
Durante el mes de mayo de 2026 se llevaron a cabo
encuentros en las siguientes fechas:

* 04 de mayo de 2026
* 14 de mayo de 2026
25 de mayo de 2026

En estos espacios se realizé el andlisis de la operacién, se
revisaron las novedades presentadas y se evaluaron
oportunidades de mejora orientadas al fortalecimiento de
los procesos operativos, de calidad e inocuidad del
programa.

Asi mismo, estos encuentros permitieron fortalecer la
articulacién entre el operador y la Secretaria de
Educacion, garantizando el seguimiento continuo a la
prestacion del servicio y la toma de decisiones oportunas
frente a la operacion.

Como soporte del cumplimiento de esta actividad, se
cuenta con las actas correspondientes a cada uno de los
encuentros realizados.

8. Reuniones Equipo con el
ESTRELLA

Equipo Pae ETC LA

Reportar de novedades o
irregularidades en la operacion del
PAE, de manera oportuna por medio
de los canales establecidos por la
supervision del programa.

Durante el periodo evaluado se dio cumplimiento al reporte
oportuno de las novedades e irregularidades presentadas
en la operacién del Programa de Alimentacion Escolar —
PAE, a través de los canales establecidos por la
supervision del programa.

Durante el mes de mayo de 2026 se presentaron
novedades relacionadas principalmente con productos
perecederos, especialmente frutas y algunos insumos
alimentarios, debido a condiciones asociadas a la
maduracion, sobremaduracién, deterioro, no conformidad
de producto y diferencias identificadas durante los
procesos de recepcién y operacién. Asi mismo, se
registraron algunos ajustes por mayores consumos en
determinadas sedes, faltantes de producto y situaciones
operativas que requirieron reposicion inmediata.

Entre las novedades reportadas se encontraron
reposiciones de platano maduro, pifia, mango, tomate
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chonto, manzana, queso mozzarella, paprika, leche
entera, papa capira, zanahoria y otros insumos utilizados
en la operacion. De igual manera, se realizaron entregas
complementarias de elementos desechables en aquellas
sedes donde se presentaron dificultades relacionadas con
el suministro de agua, garantizando la continuidad del
servicio.

Todas las novedades identificadas fueron gestionadas
oportunamente mediante reposiciones, cambios de
producto, entregas complementarias y seguimiento a
proveedores, garantizando que los alimentos
suministrados cumplieran con las condiciones de calidad
e inocuidad exigidas para la operacién del programa.

Adicionalmente, se fortalecieron los controles en los
procesos de recepcion, almacenamiento, seleccion,
rotacién y distribucién de materias primas, con el fin de
minimizar la ocurrencia de novedades y asegurar la
adecuada conservacion de los productos hasta el
momento de su preparacién y consumo.

Estas acciones permitieron mantener la continuidad del
servicio, minimizar el impacto de las novedades
presentadas y fortalecer los mecanismos de control
interno implementados en la operacién del Programa de
Alimentacién Escolar — PAE.

Como soporte del cumplimiento de esta actividad, se
adjuntan los formatos de ajustes y devoluciones
correspondientes al mes de mayo de 2026, asi como las
evidencias fotogréficas de las reposiciones y entregas
realizadas.

9. Reporte de Novedades en la Operacion

OW

10. Responder de forma oportuna y
completa a requerimientos de la
entidad y entes de control.

Durante el mes de mayo de 2026, el operador recibié un
requerimiento por parte de la entidad contratante,
relacionado con el componente de compras publicas
locales y la informacién asociada al cumplimiento de este
indicador dentro de la operacién del programa.

Una vez recibido el requerimiento, se inicié el proceso de
recopilacion, revisién y consolidacién de la informacion
solicitada, con el fin de garantizar una respuesta completa,
veraz y soportada documentalmente, conforme a los
lineamientos establecidos por la entidad.
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Actualmente, el requerimiento se encuentra en proceso de
atencién y elaboracién de la respuesta correspondiente. El
operador manifiesta su compromiso de entregar la
informacién requerida en el menor tiempo posible y dentro
de los plazos establecidos, garantizando la calidad y
suficiencia de los soportes presentados.

Asi mismo, se mantiene la disposiciéon permanente para
atender de manera oportuna y completa cualquier solicitud
adicional que se genere por parte de la entidad
contratante, la supervisién o los entes de control,
garantizando la  disponibilidad, organizacion y
actualizacion de la informacion requerida.

De igual manera, se continta realizando seguimiento
permanente a la documentacién y a los procesos
operativos del programa, con el fin de asegurar una
respuesta eficiente ante cualquier requerimiento que
pueda presentarse por parte de las entidades de
vigilancia, control o supervision.

A

11. Reportar dafios, fallas o cualquier
anomalia en la infraestructura que
afecten la operacion

Para dar cumplimiento a esta actividad, se reportan y
gestionan de manera oportuna los dafos, fallas o
cualquier anomalia en la infraestructura que pueda afectar
la operacion, a través de los canales establecidos con la
supervision.

Durante el periodo evaluado correspondiente al mes de
mayo de 2026, no se presentaron novedades relacionadas
con daros, fallas o anomalias en la infraestructura,
equipos o instalaciones que afectaran la prestacion del
servicio del Programa de Alimentacion Escolar — PAE.

Asi mismo, durante este periodo no fue necesario realizar
mantenimientos preventivos ni correctivos a los equipos
utilizados en la operacion, toda vez que estos se
encontraron en adecuadas condiciones de
funcionamiento, permitiendo el normal desarrollo de las
actividades programadas.

No obstante, el operador mantiene la disposicién
permanente para reportar de manera inmediata cualquier
situacion que pueda afectar la operacién, asi como para
gestionar oportunamente las acciones preventivas o
correctivas que sean requeridas, garantizando la
continuidad del servicio y el cumplimiento de los
lineamientos técnicos, de calidad e inocuidad establecidos
para el Programa de Alimentacién Escolar — PAE.

O\X

12. Establecer un canal de atencién para

Se establece un canal de atencién para la recepcién de
quejas, sugerencias y reclamos (PQR) por parte de la
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la comunidad educativa de quejas,
sugerencias y reclamos  con
respuesta maxima en 5 dias habiles.

comunidad educativa, con el fin de garantizar una atencién
oportuna y el adecuado seguimiento a las solicitudes que
se presenten.

Durante el periodo evaluado correspondiente al mes de
mayo de 2026, se cuenta con la instalacién y adecuado
funcionamiento de los buzones de sugerencias en las
instituciones educativas donde se presta el servicio, los
cuales permiten a los estudiantes, docentes y demas
miembros de la comunidad educativa presentar sus
observaciones, quejas o recomendaciones.

Estos buzones contintian siendo el principal canal de
comunicacién para la recepcién de PQR, garantizando el
acceso permanente, la participacién de la comunidad
educativa y el cumplimiento de los tiempos de respuesta
establecidos.

Asi mismo, se realiza seguimiento periédico a los buzones
con el fin de verificar su estado, disponibilidad y uso
adecuado dentro de cada institucién educativa.

Durante el mes de mayo de 2026 no se recibieron quejas,
sugerencias o reclamos que requirieran la implementacion
de acciones correctivas por parte del operador. No
obstante, se mantiene la disposicién permanente para
atender oportunamente cualquier solicitud presentada por
la  comunidad educativa, garantizando su gestién y
respuesta dentro de los tiempos establecidos.

Como soporte del cumplimiento de esta actividad, se
adjuntan las evidencias fotograficas de los buzones de
sugerencias en cada una de las instituciones educativas.

12. Canal comunicacién y POQR Comunidad Educativa

13.

Realizar la entrega oportuna de
informacién publica a la comunidad
educativa

Se garantiza la entrega oportuna de la informacién publica
a la comunidad educativa, conforme a los lineamientos
establecidos.

Durante el periodo evaluado, no se han generado reportes
ni se han recibido requerimientos por parte de la
comunidad educativa que hayan requerido atencién en
este sentido.

14,

Prestar el servicio Unicamente
durante los dias establecidos en el
calendario académico aprobado por
la  Secretarfa de  Educacion,
respetando las fechas "de inicio,
finalizacién, recesos y demas
disposiciones oficiales.

Se presta el servicio Unicamente durante los dias
establecidos en el calendario académico aprobado por la
Secretaria de Educacion, respetando las fechas de inicio,
finalizacién, recesos y demas disposiciones oficiales
definidas para el periodo evaluado.
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Durante el mes de mayo de 2026, el servicio del Programa
de Alimentacion Escolar — PAE se presto en las fechas
establecidas en el calendario académico, de la siguiente
manera:

Modalidad de preparacion en sitio:

04, 08, 11, 13, 19, 25, 26, 27 y 28 de mayo de 2026 en la
totalidad de las instituciones educativas beneficiarias.

Durante los dias 06, 07, 12, 14, 15, 20, 21y 22 de mayo
de 2026, la operacién combind las modalidades de
preparacion en sitio y racion industrializada, segin las
necesidades identificadas en cada institucién educativa.
En las sedes no incluidas dentro de la programacion de
racion industrializada, el servicio se presté mediante
preparacion en sitio, cumpliendo con los lineamientos
técnicos, nutricionales y sanitarios establecidos para el
Programa de Alimentacion Escolar — PAE.

Modalidad de raciéon industrializada (de manera
excepcional):

* 05 de mayo de 2026: Instituciones Educativas Ana Eva G\J\
Primaria y Ana Eva Secundaria.

+ 06 de mayo de 2026: Instituciones Educativas Concejo,
José Antonio Galan (JAGA), Tulio Ospina, Inmaculada y
Atanasio.

* 07 de mayo de 2026: Instituciéon Educativa Bernardo
Arango Macias (BAM).

* 12 de mayo de 2026: Institucion Educativa Atanasio.

* 14 de mayo de 2026: Institucion Educativa Bernardo
Arango Macias (BAM).

* 15 de mayo de 2026: Instituciones Educativas Concejo,
Ana Eva Primaria, Ana Eva Secundaria, Inmaculada, José
Antonio Galan (JAGA), Rafael Pombo y Escuela Manuela
Beltran.

* 20 de mayo de 2026: Institucion Educativa Concejo.

» 21 de mayo de 2026: Institucién Educativa Bernardo
Arango Macias (BAM).
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+ 22 de mayo de 2026: Instituciones Educativas José
Antonio Galan (JAGA), Atanasio, Inmaculada y Tulio
Ospina.

+ 29 de mayo de 2026: suministro mediante modalidad
industrializada en la totalidad de las instituciones
educativas beneficiarias del programa.

Dias sin prestacion del servicio:

Durante el periodo evaluado no se registraron
suspensiones generalizadas del servicio por causas
asociadas al calendario académico. No obstante, el dia 06
de mayo de 2026 no hubo prestacién del servicio en las
Instituciones Educativas Bernardo Arango Macias (BAM),
Rafael Pombo y Escuela Manuela Beltran, debido a la
ausencia de jornada académica en dichas sedes. @\J\
La prestacién del servicio se realizd conforme al
calendario académico vigente y a la programacién
establecida para cada institucion educativa, garantizando
la continuidad y el cumplimiento de la atencién a los
estudiantes beneficiarios.

Como soporte de lo anterior, se adjunta evidencia
fotografica de la prestacion del servicio en las diferentes

instituciones educativas durante el periodo evaluado.

Evidencia Fotografica Instituciones

Se estructuré e implementd una estrategia anual

15. Generar una estrategia anual | articulada con la Secretaria de Educacion, orientada a
articulada con la secretaria de |fomentar estilos de vida saludables en los estudiantes
Educacion con el fin de fomentar | beneficiarios de los establecimientos educativos oficiales
estilos de vida saludables a los | del municipio.

estudiantes beneficiarios de | Dentro de esta estrategia se contemplan acciones de

Programa PAE de los | promocién de habitos alimentarios saludables, educacion

Establecimientos Educativos | nutricional y fortalecimiento de practicas adecuadas,

Oficiales del Municipio. alineadas con los lineamientos del Programa de
Alimentacién Escolar — PAE.
Durante el periodo evaluado correspondiente al mes de OK
mayo de 2026, se dio continuidad a la estrategia

pedagodgica denominada “Semaforo del Buen Comer”,
implementada inicialmente durante el mes de abril, con el
propdsito de fortalecer el conocimiento de los estudiantes
frente a la clasificacién de los alimentos y promover
elecciones alimentarias mas saludables.

Esta estrategia se basa en la categorizacion de los
alimentos en tres grupos: alimentos de consumo diario,
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alimentos de consumo moderado y alimentos de poco
consumo, permitiendo a los estudiantes identificar de
manera didactica y visual cudles alimentos favorecen su
salud y cuales deben consumirse con menor frecuencia.
Asi mismo, la actividad continla desarrollandose con un
enfoque pedagdgico y visual, facilitando la comprension
por parte de la poblacion estudiantil e incentivando la
adopcion de habitos alimentarios saludables dentro y
fuera del entorno escolar.

La estrategia permanece publicada en las instituciones
educativas beneficiarias del programa, garantizando su
divulgacion, apropiacién y permanencia durante el periodo
establecido.

Adicionalmente, en cumplimiento de la planeacion anual
de actividades de promocion de estilos de vida saludable,
se tiene previsto implementar una nueva estrategia
pedagdgica durante el mes de julio de 2026, la cual
permitird continuar fortaleciendo los conocimientos y
précticas relacionadas con la alimentacién saludable en la
comunidad educativa.

Como soporte del cumplimiento de esta actividad, se
adjuntan registros fotograficos de la
implementada.

15. Estrategia Estilo de vida saludable

estrategia:

)%

16.

Contar con el listado de proveedores,
materias primas e insumos
cumpliendo con criterios de calidad
exigidos por la normativa vigente.

Para dar cumplimiento a esta actividad, se cuenta con el
listado de proveedores, materias primas e insumos, los
cuales cumplen con los criterios de calidad exigidos por la
normatividad vigente.

El listado correspondiente puede evidenciarse en el
enlace adjunto, donde se encuentra disponible para su
consulta.

16. Listado de Proveedores, materias primas e insumos

17.

Realizar cambios de marcas de
productos si  hay rechazo o
incumplimiento sanitario, contando
con la respectiva aprobacion con el
supervisor del programa.

Para dar cumplimiento a esta actividad, se realizan
cambios o inclusiones de marcas de productos cuando se
presentan situaciones relacionadas con rechazo por parte
de los beneficiarios, baja aceptacién, dificultades en el
proceso de preparacion, caracteristicas organolépticas no
satisfactorias o0 necesidades identificadas durante la
ejecucién de la minuta, contando con la respectiva
validacién y aprobacion por parte de la supervisién del
programa.

Durante el periodo evaluado correspondiente al mes de
mayo de 2026, se mantuvieron los cambios e inclusiones
de productos previamente definidos en los espacios de
seguimiento y ajuste de minuta, orientados a fortalecer la
aceptacion de las preparaciones y mejorar las condiciones
operativas del servicio. Entre los principales ajustes

O\
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realizados se encuentran el cambio de la cocoa marca
Chocodeli por cocoa Corona, debido a observaciones
relacionadas con su aceptacion y rendimiento, asf como el
cambio de pasta spaghetti marca Sonia por marca Rhioka,
buscando mejorar la textura y aceptacion del producto por
parte de los estudiantes.

De igual manera, se incorporaron o ajustaron otros
productos requeridos para la ejecucion de la minuta, tales
como avena molida marca Sarvel, esencia de vainilla
marca Casabe y leche entera de vaca marca Betania, los
cuales fueron incluidos con el propésito de facilitar los
procesos de preparacion y fortalecer las caracteristicas de
las preparaciones suministradas. Asi mismo, se continué
evaluando alternativas para el producto paprika, con el fin
de identificar una opcién que cumpla con los
requerimientos técnicos y operativos definidos para la
operacion.

Todos los cambios e inclusiones fueron implementados
garantizando el cumplimiento de las condiciones de
calidad, inocuidad y especificaciones técnicas exigidas
para la operacién del Programa de Alimentacion Escolar —
PAE.

El operador continta realizando seguimiento permanente
a la aceptacion de los alimentos por parte de los
beneficiarios y al desempefio de los productos
incorporados, con el fin de implementar acciones de
mejora que contribuyan al fortalecimiento del servicio y a
la satisfaccion de la comunidad educativa.

Como soporte del cumplimiento de esta actividad, se
adjunta el consolidado de cambios e inclusiones de
marcas de productos aprobado para la operacién.

17. Cambio de marca de productos

OW

18.

Mantener un registro detallado de las
condiciones de transporte de los
insumos, disponiendo de vehiculos
aptos para el traslado de alimentos,
con el propésitc de verificar el
cumplimiento de los estandares
establecidos y garantizar que los
productos conserven su calidad e
inocuidad, asegurando asi que sean
seguros para el consumo.

Para dar cumplimiento a esta actividad, se mantiene un
registro detallado de las condiciones de transporte de los
insumos, disponiendo de vehiculos aptos para el traslado
de alimentos, los cuales cumplen con las condiciones
necesarias para conservar la calidad e inocuidad de los
productos durante su transporte.

Durante el periodo evaluado correspondiente al mes de
mayo de 2026, se continud realizando el control y
seguimiento de las condiciones de transporte de los
alimentos e insumos utilizados en la operacion del
Programa de Alimentacion Escolar — PAE, verificando el
cumplimiento de los requisitos establecidos para
garantizar la proteccion de los productos durante su
traslado.

Los registros implementados permiten evidenciar el
cumplimiento de los estandares definidos para el
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transporte de alimentos, asegurando que los productos se
mantengan en condiciones seguras para el consumo y
conservando sus caracteristicas de calidad e inocuidad
desde el despacho hasta la entrega en cada una de las
instituciones educativas beneficiarias.

Como evidencia del cumplimiento de esta actividad, se
encuentran disponibles los registros de transporte y los
soportes correspondientes en el enlace adjunto
(OneDrive).

18. Registro de transporte de alimentos - documentos
vehiculos

19. Cumplir, con las condiciones de|Para dar cumplimiento a esta actividad, se cuenta con
transporte de alimentos perecederos | vehiculos que cumplen con las condiciones requeridas
y cérnicos. | para el transporte de alimentos perecederos y cérnicos,
garantizando el manejo adecuado de la temperatura
durante el traslado de los productos.

Durante el periodo evaluado correspondiente al mes de
mayo de 2026, se continud verificando el cumplimiento de
las condiciones técnicas y sanitarias requeridas para el
transporte de alimentos perecederos y carnicos,
asegurando la conservacién de la cadena de frio y la
proteccion de los productos durante todo el proceso
logistico.

Asi mismo, se realiza el control de los alimentos al
momento de su ingreso a cada servicio, verificando las
condiciones de temperatura, estado del producto,
integridad de los empaques y demas criterios de calidad e \P\
inocuidad establecidos. Esta actividad se registra en los O
formatos definidos para el control de recepcién de materia
prima, los cuales permiten realizar seguimiento vy
trazabilidad a los productos recibidos en cada institucion
educativa.

Estas acciones contribuyen al cumplimiento de los
lineamientos de calidad e inocuidad establecidos para la
operacion del Programa de Alimentacion Escolar — PAE,
garantizando que los alimentos suministrados sean
seguros para el consumo.

Como evidencia del cumplimiento de esta actividad, se
encuentran disponibles los formatos de control de
recepcion y los soportes correspondientes en el enlace
adjunto (OneDrive).
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19. Cumplimiento transporte de perecederos y carnicos

20. Verificar que en el transporte no se
mezclen alimentos con sustancias
peligrosas.

Para dar cumplimiento a esta actividad, se realiza el
transporte de los alimentos sin mezclar con sustancias
peligrosas, garantizando que durante el traslado no se
compartan espacios con productos que puedan generar
riesgo de contaminacién.

Para tal fin, se dispone de un canastillo con tapa destinado
exclusivamente para el transporte de sustancias quimicas,
asegurando su adecuada segregacion y evitando
cualquier tipo de contacto con los alimentos durante el
proceso logistico.

Asi mismo, se realizan revisiones aleatorias a los
vehiculos y al proceso de transporte, con el fin de verificar O\d\
el cumplimiento de esta medida y garantizar las
condiciones de inocuidad durante el traslado de los
alimentos.

20. Cumplimiento de no mesclar alimentos con sustancias
peligrosas

21. Registrar hora de despachoy entrega
de los alimentos.

Para dar cumplimiento a esta actividad, se realiza el
registro de la hora y fecha de despacho y entrega de la
alimentacién transportada, garantizando la trazabilidad del
proceso y el control de los tiempos establecidos para la
operacion.

Durante el periodo evaluado correspondiente al mes de
mayo de 2026, este control se aplico en los recorridos
definidos para la prestacion del servicio, correspondientes
al traslado de alimentos desde Ana Eva Primaria hacia
Ana Eva Bachillerato y de JAGA hacia Tulio Ospina, donde
se registra la hora de salida del vehiculo, la hora de
llegada al punto de entrega y la fecha en que se realiza el
servicio.

Este registro permite verificar el cumplimiento de los
tiempos de traslado, asegurar la entrega oportuna de la
alimentacion y garantizar las condiciones de calidad e
inocuidad durante el transporte. O\P\
Adicionalmente, se cuenta con control en la recepcion de
materia prima, mediante el diligenciamiento de los
formatos establecidos, en los cuales se registran las
condiciones de los productos recibidos, permitiendo el
seguimiento y verificacién del cumplimiento de los
requisitos de calidad e inocuidad.

Estas actividades contribuyen al fortalecimiento de la
trazabilidad de la operacion y al control permanente de los
procesos logisticos asociados a la prestacion del servicio
de alimentacion escolar.
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Como soporte del cumplimiento de esta actividad, se
adjuntan los formatos de despacho de vehiculos y los
formatos de recepcién de materia prima debidamente
diligenciados.
21. Reqistro de hora de despacho y entrega de alimentos

22. Garantizar la trazabilidad alimentaria | Para dar cumplimiento a esta actividad, se garantiza la

mediante  un  control  riguroso,
continuo y organizado de todos los
insumos utilizados en la prestacion
del servicio. Para ello, debera llevar
registros semanales de ingreso y
salida de los productos en cada una
de las instituciones educativas,
asegurando la correcta identificacién
y seguimiento de estos durante todo
el proceso.

trazabilidad alimentaria mediante un control continuo,
organizado y verificable de los insumos utilizados durante
toda la operacién del Programa de Alimentacion Escolar —
PAE, permitiendo realizar el seguimiento de los alimentos
desde su recepcion hasta la entrega final a los estudiantes
beneficiarios en cada institucion educativa.

Durante el periodo evaluado correspondiente al mes de
mayo de 2026, se dio continuidad a la implementacién de
los mecanismos de control establecidos para la
trazabilidad alimentaria, garantizando el registro y
seguimiento de los productos en cada una de las etapas
de la operacion.

El proceso de trazabilidad inicia desde la recepcion de la
materia prima, donde se verifica el cumplimiento de las
condiciones de calidad e inocuidad de los productos
recibidos, incluyendo aspectos como proveedor, lote,
fecha de vencimiento, condiciones de transporte, estado
del empaque vy condiciones organolépticas.
Posteriormente, se realiza el control del almacenamiento,
rotaciéon, preparacién y distribucién de los alimentos, Ol"«
garantizando el seguimiento de los productos durante
cada etapa de la operacién.

Asi mismo, se cuenta con registros semanales de ingreso
y salida de productos en cada instituciéon educativa, asi
como formatos de control asociados al proceso de
preparacién, liberacién y servicio de los alimentos,
permitiendo mantener la trazabilidad completa de los
insumos y fortalecer los mecanismos de control interno del
programa.

Estas acciones se articulan con la implementacion del
Plan de Saneamiento Basico, el cual contempla
procedimientos de limpieza y desinfeccién, control de
plagas, manejo de residuos y control de agua potable,
contribuyendo al mantenimiento de condiciones
adecuadas de higiene e inocuidad durante toda la
operacion.

Los registros y formatos implementados permiten verificar
el cumplimiento de la trazabilidad alimentaria durante todo
el proceso y se encuentran disponibles como evidencia del
desarrollo adecuado de esta actividad.

Saneamiento Bésico
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23.

Llevar un registro detallado de la
procedencia de los insumos, el cual
deberd incluir la  informaci6n
correspondiente a las fechas de
recepcion y utilizacién, los nimeros
de lote, los proveedores y el destino
final de cada producto. Asimismo,
debera registrar las condiciones de
almacenamiento, con el fin de
verificar el cumplimiento de los
estandares establecidos y garantizar
que los insumos mantengan su
calidad e inocuidad, asegurando que
sean seguros para el consumo.

Para dar cumplimiento a esta actividad, se lleva un registro
detallado de la procedencia de los insumos utilizados, en
el cual se consigna la informacién correspondiente a las
fechas de recepcion y utilizacién, numeros de lote,
proveedores y destino final de cada producto.

Asi  mismo, se registran las condiciones de
almacenamiento de los insumos, permitiendo verificar el
cumplimiento de los estandares establecidos y garantizar
que los productos mantengan su calidad e inocuidad
durante todo el proceso. Esta informacion se diligencia en
los formatos establecidos para el control de recepcion,
almacenamiento y trazabilidad, los cuales se encuentran
disponibles como evidencia del cumplimiento de esta
actividad.

23. Registro procedencia de insumos

24,

Reponer los faltantes de alimentos o
las devoluciones de estos que no
cumplan con las caracteristicas
establecidas en las fichas técnicas,
en un tiempo no mayor a 24 horas
después de evidenciarse el faltante o
realizarse su rechazo. El formato de
reposicion o entrega de faltantes
debe corresponder al establecido por
la Unidad Administrativa Especial de
Alimentacién Escolar — Alimentos
para Aprender, y debe ser firmado por
el manipulador de alimentos que
recibe y por un representante de la
Institucién Educativa, previo conteo y
revision del cumplimiento de las
especificaciones técnicas de dichos
alimentos. De este formato se debe
entregar copia al Restaurante Escolar
y a la supervision del contrato.

Durante el periodo evaluado se dio cumplimiento a la
reposicion de alimentos que presentaron novedades por
no cumplir con las caracteristicas establecidas en las
fichas técnicas, conforme a los lineamientos del Programa
de Alimentacion Escolar — PAE.

Para el mes de mayo de 2026 no se presentaron faltantes
generalizados de alimentos que afectaran la prestacion
del servicio. No obstante, se realizaron reposiciones y
ajustes puntuales asociados principalmente a productos
perecederos, productos no conformes, deterioro de
materias primas, diferencias identificadas durante la
recepcion de los alimentos y situaciones operativas que
requirieron reposicion inmediata para garantizar la
continuidad del servicio.

Las reposiciones realizadas estuvieron relacionadas
principalmente con platano maduro, pifia, mango, tomate
chonto, manzana, queso mozzarella, paprika, leche
entera, papa capira, zanahoria y otros insumos
alimentarios utilizados durante la operacién. Asi mismo, se
efectuaron entregas complementarias de algunos
productos y elementos requeridos en determinadas sedes,
garantizando el cumplimiento de las condiciones de
calidad e inocuidad establecidas para la prestacion del
servicio.

En todos los casos identificados, las reposiciones fueron
gestionadas de manera oportuna, dentro de los tiempos
establecidos, permitiendo corregir las novedades
detectadas y asegurar que los alimentos suministrados
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cumplieran con las especificaciones técnicas exigidas
para el Programa de Alimentacién Escolar — PAE.

Para el control de estas reposiciones y ajustes, se cuenta
con el formato establecido por la Unidad Administrativa
Especial de Alimentacion Escolar — Alimentos para
Aprender (UApA), en el cual se registran los productos
repuestos, las cantidades entregadas, la causa de la
reposicion y las observaciones correspondientes. Dichos
formatos son diligenciados y firmados por el personal
responsable de la recepcion de los alimentos, previa
verificacién del cumplimiento de las especificaciones
técnicas de los productos entregados.

Estas acciones permitieron mantener la continuidad de la
operacion, minimizar el impacto de las novedades
presentadas y garantizar que los alimentos suministrados
a los estudiantes beneficiarios cumplieran con los
estandares de calidad e inocuidad requeridos.

Como soporte del cumplimiento de esta actividad, se
adjuntan los formatos de reposicién, ajustes y
devoluciones correspondientes al mes de mayo de 2026,
asi como los registros fotograficos asociados a las
reposiciones realizadas durante el periodo evaluado.

24. Reposicién de alimentos faltantes y devoluciones

OW

25.

Cumplir con la normativa vigente en
materia de inocuidad alimentaria,
aplicando procedimientos basados en
Buenas Practicas de Manufactura
(BPM), control de temperaturas,
manejo higiénico de los alimentos y
medidas de prevencién de

Enfermedades  Transmitidas por
Alimentos (ETA). Estas acciones
deben estar debidamente

documentadas y ser de conocimiento
del personal encargado, con el fin de
asegurar una prestacion del servicio
eficiente, segura y conforme a los
lineamientos del programa.

Se cumple con la normativa vigente en materia de
inocuidad alimentaria, mediante la aplicacion de
procedimientos basados en Buenas Practicas de
Manufactura (BPM), control de temperaturas, manejo
higiénico de los alimentos y medidas orientadas a la
prevencion de Enfermedades Transmitidas por Alimentos
(ETA).

Estas acciones se desarrollan conforme al Plan de
Saneamiento Basico, el cual contempla procedimientos de
limpieza y desinfeccion, control de plagas, manejo de
residuos y control del agua, encontrandose debidamente
documentadas y socializadas con el personal encargado
de la operacion.

Asi mismo, durante el periodo evaluado correspondiente
al mes de mayo de 2026, se realizd una capacitacion
dirigida al personal manipulador de alimentos denominada
Médulo 05: Riesgos Alimentarios y Enfermedades
Transmitidas por Alimentos (ETA), con el propésito de
fortalecer los conocimientos relacionados con la inocuidad
alimentaria y la prevencién de riesgos durante la
manipulacion, preparacion y servicio de los alimentos.

O
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Durante la capacitacion se abordaron temas relacionados
con los peligros fisicos, quimicos y biol6gicos que pueden
afectar la inocuidad de los alimentos, las principales
Enfermedades Transmitidas por Alimentos (ETA), los
factores que favorecen su aparicién, las medidas
preventivas para evitar la contaminacion de los alimentos
y la importancia del cumplimiento de las Buenas Practicas
de Manufactura (BPM) en cada una de las etapas de la
operacion.

Estas acciones permiten reforzar de manera continua los
lineamientos de inocuidad alimentaria, fortalecer las
competencias del personal manipulador y garantizar el
cumplimiento de los estandares de calidad e inocuidad
exigidos para la operacién del Programa de Alimentacién
Escolar — PAE.

Como soporte del cumplimiento de esta actividad, se
adjuntan los registros de asistencia, material de
capacitacion y evidencias fotograficas correspondientes.

25. Inocuidad Alimentaria BPM

O\A

26. Instalar sefalizacién alusiva a las
Buenas Practicas de Manufactura
(BPM) en los Municipio de la Estrella
comedores escolares.

Se cuenta con sefializacién alusiva a las Buenas Practicas
de Manufactura (BPM) en los comedores escolares del
Municipio de La Estrella, la cual permite orientar al
personal en la aplicacion de practicas higiénicas durante
la operacion del servicio.

Durante el periodo evaluado correspondiente al mes de
mayo de 2026, se mantuvo la sefalizacién implementada
en las diferentes instituciones educativas beneficiarias del
Programa de Alimentacion Escolar — PAE, garantizando la
disponibilidad de informacién visual relacionada con los
lineamientos de inocuidad alimentaria, higiene personal,
lavado de manos, uso adecuado de elementos de
proteccion personal y demas aspectos asociados a las
Buenas Practicas de Manufactura.

Asi mismo, de manera continua se vienen fortaleciendo
estas estrategias mediante la elaboracion, actualizacion y
publicaciéon de material informativo complementario, el
cual es divulgado en las diferentes 4reas de los
comedores escolares conforme a las necesidades
identificadas durante Ia operacién.

Estas acciones permiten reforzar los lineamientos de
inocuidad, promover el cumplimiento de las BPM por parte
del personal manipulador y fortalecer la cultura de calidad
e higiene en cada una de las instituciones educativas
atendidas por el programa.
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Como soporte del cumplimiento de esta actividad, se
adjuntan evidencias fotograficas de la sefalizaciéon
implementada y del material informativo disponible en las
instituciones educativas.
26. Sefalizacién BPM
Se utilizan envases, empaques y embalajes adecuados
27. Utillizar  envases, empaques vy |para la manipulacion de alimentos, garantizando que
embalajes adecuados para la|estos sean aptos para uso alimentario y permitan

manipulacién de alimentos.

conservar las condiciones de calidad e inocuidad de los
productos durante su almacenamiento, transporte y
manipulacion. Asi mismo, para el transporte de los
alimentos se emplean cambros isotérmicos, los cuales
contribuyen a mantener las condiciones térmicas
adecuadas y a proteger los productos durante su traslado.
27. Evidencia empaques y embalajes

28.

Garantizar que los equipos, utensilios
y sean resistentes y sanitarios, segun
la normatividad vigente.

Se cuenta con equipos y utensilios resistentes y sanitarios,
aptos para el contacto con alimentos y conformes a la
normatividad vigente, garantizando su adecuado uso
durante la preparacién, manipulacién y servicio de los
alimentos.

Estos elementos permiten mantener las condiciones de
higiene e inocuidad requeridas para la prestacién del
servicio, contribuyendo a la seguridad alimentaria durante
toda la operacion.

28. Evidencia de utinsilios y equipos sanitarios

O\

20.

Asegurar que las areas y equipos
esten acorde al tipo de preparacion y
cantidad de alimentos.

Se cuenta con areas y equipos acordes al tipo de
preparacién y a la cantidad de alimentos que se manejan,
permitiendo el desarrollo adecuado de las actividades de
almacenamiento, preparacion y servicio, conforme a las
necesidades de la operacion.

Las condiciones de las areas y los equipos disponibles
facilitan el cumplimiento de las practicas higiénicas y de
inocuidad requeridas, asegurando una manipulacion
adecuada de los alimentos durante todo el proceso.
EVIDENCIAS INFRAESTRUCTURA.pdf

30.

Implementar el Plan de
Mantenimiento Preventivo y
Correctivo de Equipos e

Instrumentos, el cual incluya como
minimo los procedimientos,
cronogramas, registros, listas de

Se implementa el Plan de Mantenimiento Preventivo y
Correctivo de Equipos e Instrumentos, el cual contempla
los procedimientos, cronogramas, registros, listas de
chequeo y hojas de vida de los equipos, incluyendo el
registro de los mantenimientos realizados a cada uno de
los equipos existentes en las Instituciones Educativas, asi
como de los instrumentos utilizados en la operacion.
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chequeo, hojas de vida de equipos
con registro de mantenimiento de
cada uno de los equipos existentes
en cada Institucién Educativa, e
instrumentos y persona o empresa
responsable de su ejecucion,
estrategias de respuesta ante
contingencias. Cualquier cambio en
¢l, debe ser coordinado e informado
por escrito a la supervisién del
contrato, adjuntando para ello, los
soportes que argumentan  su
modificacién, asi como el nuevo
cronograma de ejecucion.

El plan define el responsable de la ejecucién de las
actividades de muntenimiento, el cual corresponde a
personal capacitado y/o una empresa especializada,
garantizando el adecuado funcionamiento de los equipos
durante la prestacién del servicio.

Durante el periodo evaluado correspondiente al mes de
mayo de 2026, no fue necesario realizar labores de
mantenimiento preventivo ni correctivo a los equipos e
instrumentos utilizados en la operacién del Programa de
Alimentacion Escolar — PAE, toda vez que estos se
encontraron en adecuadas condiciones de funcionamiento
y no presentaron novedades que afectaran la prestacion
del servicio.

No obstante, se continla realizando seguimiento
permanente al estado de los equipos e instrumentos, con
el fin de identificar oportunamente cualquier necesidad de
intervencién y garantizar el adecuado funcionamiento de
la infraestructura operativa. Asi mismo, el operador
mantiene la disposicion para ejecutar de manera
inmediata las acciones de mantenimiento que lleguen a
requerirse, asegurando la continuidad, calidad e inocuidad
en la prestacion del servicio.

Como evidencia del cumplimiento de esta actividad, se
cuenta con los registros de inspeccion y seguimiento de
los equipos disponibles para consulta.

30. Plan de mantenimiento correctivo y preventivo de
equipos

O

31.

Garantizar las condiciones
adecuadas de limpieza y desinfeccién
antes de recibir materias primas.

Se garantizan las condiciones adecuadas de limpieza y
desinfeccion antes de la recepcion de las materias primas,
mediante la aplicacién de los procedimientos establecidos
en el Plan de Saneamiento Bésico.

Estas actividades se realizan de manera previa al ingreso
de los insumos, asegurando que las areas, equipos y
superficies se encuentren en condiciones higiénicas
adecuadas para la recepcibn de los alimentos,
contribuyendo al mantenimiento de la calidad e inocuidad
de los productos.

31. Limpieza de desinfeccién antes de recibir alimentos

O\

32.

Entregar los alimentos de forma
higiénica y oportuna cumpliendo con
los horarios establecidos para tal fin,
accion evidenciable mediante registro
de las limpiezas en cada
establecimiento.

Se entregan los alimentos de forma higiénica y oportuna,
dando cumplimiento a los horarios establecidos para la
prestacion del servicio en cada establecimiento educativo,
garantizando condiciones adecuadas durante el proceso
de entrega.

La entrega de los alimentos se realiza conforme a los
procedimientos de limpieza y desinfeccion establecidos,
los cuales son evidenciables mediante los registros de
limpieza diligenciados en cada establecimiento.
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Adicionalmente, se cuenta con un formato para la limpieza
del vehiculo encargado del transporte de los alimentos, el
cual permite verificar que el medio de transporte se
encuentre en condiciones higiénicas adecuadas previo al
traslado, fortaleciendo el control sanitario durante la
operacion.

Asi mismo, el servicio es realizado por los manipuladores
de alimentos cumpliendo con las normas de inocuidad,
aplicando las Buenas Practicas de Manufactura y los
lineamientos establecidos para garantizar la calidad y
seguridad de los alimentos durante su manipulacién y
entrega.

32. Entrega de alimentgs higiénica y oportuna

33. Realizar

y ejecutar el Plan de
Saneamiento Basico incluyendo los
programas de limpieza y
desinfeccion: Debe estar
documentado e incluir minimamente
lo exigido por el Decreto 539 de 2014
o la normatividad que los sustituya.
Contar con fichas técnicas y hojas de
seguridad de las sustancias quimicas
a utilizar, es importante documentar
los procedimientos operativos
estandar de sanitizacion POES y el
disefio e implementacién de formatos
en los que se registre diariamente las
actividades realizadas por los
manipuladores de alimentos y con
variables minimas, como: fecha,
responsable, procedimiento realizado
y agente utilizado. Este formato debe
mantenerse disponible en el comedor
escolar para su supervision. 2.
Programa de control de plagas: Es
importante contar con una carpeta
que contenga las fichas técnicas y
hojas de seguridad de los productos a
utilizar en' el control integrado de
plagas. La fumigacion debe ser
realizada por una empresa idénea
certificada en el servicio, donde debe
quedar registro de dicha informacion,
bajo custodia del Rector, copia a la
supervision del contrato y en cada
comedor escolar. También debe
quedar copia del registro sanitario de

Se realiza y ejecuta el Plan de Saneamiento Basico, el
cual se encuentra debidamente documentado y cumple
con lo establecido en la normatividad vigente, incluyendo
los programas de limpieza y desinfecciéon, los
procedimientos operativos estandarizados de sanitizacion
(POES) y el uso de sustancias quimicas con sus
respectivas fichas técnicas y hojas de seguridad.

Asi mismo, se cuenta con formatos establecidos para el
registro diario de las actividades de limpieza y
desinfeccién, los cuales son diligenciados por los
manipuladores de alimentos, registrando como minimo la
fecha, el responsable, el procedimiento realizado y el
agente utilizado. Dichos registros se mantienen
disponibles en cada comedor escolar para su verificacion
por parte de la supervision.

En cuanto al Programa de Control Integrado de Plagas, se
cuenta con la documentacién correspondiente y con una
empresa idénea certificada para la ejecucion de estas
actividades, garantizando el cumplimiento de los
lineamientos de higiene e inocuidad establecidos para la
operacion del Programa de Alimentacién Escolar — PAE.

Durante el periodo evaluado correspondiente al mes de
mayo de 2026, no se realizaron jornadas de fumigacién en
las instituciones educativas, toda vez que la programacion
establecida contempla la ejecucién de la tercera
fumigacién durante el mes de junio de 2026.

No obstante, se continud realizando seguimiento a las
condiciones sanitarias de los comedores escolares y areas
de almacenamiento, verificando la ausencia de evidencias
de infestacién y garantizando la implementacion
permanente de las medidas preventivas contempladas
dentro del Programa de Control Integrado de Plagas.
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la empresa que soporte las
actividades del control integrado de
plagas. La fumigacién debe
efectuarse en cada uno de los
restaurantes escolares en los
periodos cortos y largos de
vacaciones (semana santa, junio,
octubre y fin de afio), de manera
previa a |a prestacién del servicio del
restaurante escolar, y debe ser
realizada por una empresa idénea
certificada en el servicio la cual debe
ser reportada al inicio del contrato y
garantizar su permanencia durante la
gjecucion del mismo, en caso de
requerirse el ingreso de una nueva
empresa, este tramite debe ser
autorizado previamente por el
interventor o supervisor del contrato.
El control de plagas para las
Instituciones y sedes educativas se
efectuara el viernes al finalizar la
prestacion del servicio para evitar
riesgos de contaminacién y garantizar
la inocuidad del alimento. En caso de
no poder realizar este dia, se
concertara con la supervision, el dia
més conveniente para su realizacion,
sin que ello afecte la prestacion del
servicio.

Como soporte del cumplimiento de esta actividad, se
adjuntan los registros correspondientes al Plan de
Saneamiento Bésico y la documentacion vigente asociada
al Programa de Control Integrado de Plagas.

33. Plan Saneamiento Basico

OV

34.

Programa de residuos soélidos y
liquidos: Debe estar documentado, y
bajo la reglamentacion que al
respecto se tenga estipulada. Debe
contener  objetivo, alcance vy
generalidades, procedimientos vy
formatos dar cumplimiento a la
normatividad ambiental vigente vy
teniendo en cuenta la reglamentacion
que al respecto se tenga estipulada
en el Municipio. Debe implementarse
el codigo de colores, segun la Gltima
normativa dispuesta.

Se cuenta con el Programa de Manejo de Residuos
Sdlidos y Liquidos, el cual se encuentra debidamente
documentado y elaborado conforme a la normatividad
ambiental vigente y a la reglamentacion establecida en el
municipio.

El programa incluye su objetivo, alcance y generalidades,
asi como los procedimientos y formatos necesarios para
la correcta separacion, manejo y disposicion de los
residuos generados durante la operacién. Asi mismo, se
implementa el cédigo de colores vigente, conforme a la O\/\
normativa ambiental aplicable, permitiendo una adecuada

separacion en la fuente y el cumplimiento de los
lineamientos establecidos.

Durante el periodo evaluado correspondiente al mes de
mayo de 2026, se dio continuidad a la implementacién de
las actividades contempladas dentro del Programa de
Manejo de Residuos Sdlidos y Liquidos en cada una de
las instituciones educativas beneficiarias del Programa de
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Alimentacién Escolar — PAE, promoviendo la adecuada
segregacion, almacenamiento temporal y disposicién de
los residuos generados durante la preparacién y
suministro de los alimentos.

La aplicaciéon permanente de este programa permite
asegurar un manejo adecuado de los residuos sélidos y
liquidos generados, contribuyendo al cumplimiento de las
disposiciones ambientales y sanitarias vigentes, asi como
al mantenimiento de condiciones adecuadas de orden,
limpieza e inocuidad en los comedores escolares.

Como soporte del cumplimiento de esta actividad, se
adjuntan los formatos de entrega de residuos
diligenciados en cada una de las instituciones educativas,
los cuales permiten evidenciar la gestion y disposicion
adecuada de los residuos generados durante la operacion.
34. Programa Residuos Solidos vy Liquidos

Ok

35. Garantizar y mantener, durante toda
la operacion, el nimero suficiente de
manipuladoras de alimentos en cada
una de las sedes de las instituciones
educativas oficiales, asegurando la
continuidad del  servicio  sin
interrupciones.

Se garantiza y mantiene durante la operacion el nimero
suficiente de manipuladoras de alimentos en cada una de
las sedes de las instituciones educativas oficiales,
permitiendo la continuidad del servicio sin interrupciones.
Durante el periodo evaluado, correspondiente al mes
mayo de 2026, no se presentaron modificaciones en el
personal manipulador de alimentos, manteniéndose
estable la asignacién del recurso humano en las diferentes
instituciones educativas.

Esta estabilidad permitié6 garantizar la continuidad de la
operacion, el adecuado desarrollo de las actividades y el
cumplimiento de los lineamientos establecidos para la
prestacion del servicio.

Como soporte de esta actividad, se adjunta la distribucién
del personal manipulador por institucién y por dia, la cual
permite evidenciar la asignacién del recurso humano en
cada una de las sedes educativas atendidas por el
programa.

35. Distribucion Manipuladoras _por__Institucion v
Documentos

36. Verificar el estado de salud y la
capacitacion del personal
manipulador, y reubicar a quienes
representen un riesgo sanitario o
presenten enfermedades que puedan
afectar la inocuidad alimentaria

Se cuenta con el Programa de Manejo de Residuos
Sdlidos y Liquidos, el cual se encuentra debidamente
documentado y elaborado conforme a la normatividad
ambiental vigente y a la reglamentacion establecida en el
municipio.

El programa incluye su objetivo, alcance y generalidades,
asi como los procedimientos y formatos necesarios para
la correcta separacion,. manejo y disposiciéon de los
residuos generados durante la operacion. Asi mismo, se
implementa el cédigo de colores vigente, conforme a la
normativa ambiental aplicable, permitiendo una adecuada

O\
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separacion en la fuente y el cumplimiento de los
lineamientos establecidos.

Durante el periodo evaluado correspondiente al mes de
mayo de 2026, se dio continuidad a la implementacién de
las actividades contempladas dentro del Programa de
Manejo de Residuos Sélidos y Liquidos en cada una de
las instituciones educativas beneficiarias del Programa de
Alimentacion Escolar — PAE, promoviendo la adecuada
segregacion, almacenamiento temporal y disposicién de
los residuos generados durante la preparacion y
suministro de los alimentos.

La aplicacion permanente de este programa permite
asegurar un manejo adecuado de los residuos sélidos y
liquidos generados, contribuyendo al cumplimiento de las
disposiciones ambientales y sanitarias vigentes, asi como
al mantenimiento de condiciones adecuadas de orden,
limpieza e inocuidad en los comedores escolares.

Como soporte del cumplimiento de esta actividad, se
adjuntan los formatos de entrega de residuos
diligenciados en cada una de las instituciones educativas,
los cuales permiten evidenciar la gestion y disposicion
adecuada de los residuos generados durante la operacion.

36. Capacitacién manipuladoras y estado de salud

O\

37. Entregar al personal manipulador
dotacion completa y limpia antes del
inicio del servicio, garantizar su
mantenimiento y reemplazar la
dotacion y el calzado segun su vida
util o deterioro.

Se entrega al personal manipulador de alimentos la
dotacién completa, cumpliendo con los articulos y
especificaciones exigidos para la adecuada prestacion del
servicio, asi como con los lineamientos establecidos en
materia de presentacion personal, higiene y bioseguridad.

Durante el periodo evaluado correspondiente al mes de
mayo de 2026, se realizé6 la entrega de la segunda
dotacién del afio al personal manipulador de alimentos
vinculado a la operacion del Programa de Alimentacion
Escolar — PAE, dando cumplimiento a lo establecido
contractualmente y garantizando que el personal cuente
con los elementos necesarios para el desarrollo seguro de
sus funciones.

La dotacién entregada contribuye al fortalecimiento de las
condiciones de higiene, proteccién y presentacion del
personal, favoreciendo el cumplimiento de las Buenas
Practicas de Manufactura (BPM) y de los lineamientos de
inocuidad exigidos para la operacion del programa.

Asi mismo, se realiz6 el respectivo registro de entrega a
cada manipuladora, dejando constancia de los elementos
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suministrados y de la recepcién conforme por parte del
personal beneficiario.

Como soporte del cumplimiento de esta actividad, se
adjuntan las actas de entrega, listados firmados y demas
evidencias correspondientes a la segunda entrega de
dotacion realizada durante el mes de mayo de 2026.

37. Dotaciéon manipuladoras

Para dar cumplimiento a esta actividad, se realiz6 la
38. Vincular padres de familia como |aplicacién de un instrumento digital de caracterizacién al
manipuladores en al menos 20%. personal manipulador vinculado a la operacién del
Programa de Alimentacion Escolar — PAE, con el fin de
verificar el cumplimiento del requisito contractual
relacionado con la vinculacion de padres de familia.

De acuerdo con los resultados obtenidos, se evidencia un
alto nivel de cumplimiento del requisito establecido,
alcanzando un porcentaje superior al minimo exigido del
20 %, lo que demuestra una adecuada participacién de
padres de familia dentro del equipo manipulador.

En este sentido, el porcentaje evidenciado supera @\J\
ampliamente el estéandar contractual requerido, reflejando

el compromiso del operador con el componente social del
programa y la vinculacion de la comunidad educativa en
su ejecucion.

Como soporte del cumplimiento de esta actividad, se
adjunta el informe técnico consolidado con los resultados
obtenidos y las evidencias correspondientes.

38. Cumplimiento 20% padres familia manipuladoras

Se elabord y se ejecuta el Plan Anual de Capacitacion
39. Elaborar y ejecutar el plan anual de | para el personal manipulador de alimentos, el cual se
capacitacion para el personal | encuentra estructurado para el afio 2026 y contempla
manipulador de alimentos. capacitaciones programadas de manera mensual,
orientadas al fortalecimiento de las competencias del
personal en temas de inocuidad alimentaria, calidad y
mejoramiento continuo de la operacion.

El plan incluye capacitaciones en Buenas Practicas de
Manufactura (BPM), limpieza y desinfeccién (POES),
manipulacion higiénica de alimentos, saneamiento basico, Q\r\
riesgos en los alimentos y Enfermedades Transmitidas por
Alimentos (ETA), manejo seguro de sustancias quimicas,
almacenamiento, transporte y distribucién de alimentos,
trazabilidad, control de proveedores, legislacion
alimentaria y control operativo y registros de calidad, entre
otros.
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Durante el periodo evaluado correspondiente al mes de
mayo de 2026, se desarroll6 el Médulo 05: Riesgos
Alimentarios y Enfermedades Transmitidas por
Alimentos (ETA), dirigido al personal manipulador de
alimentos vinculado a la operacién del Programa de
Alimentacién Escolar — PAE.

En esta jornada de capacitacién se abordaron temas
relacionados con los peligros fisicos, quimicos y biolégicos
presentes en los alimentos, las principales Enfermedades
Transmitidas por Alimentos (ETA), los factores que
favorecen su aparicién, las medidas preventivas para
evitar la contaminacién de los alimentos y la importancia
del cumplimiento de las Buenas Practicas de Manufactura
(BPM) en cada una de las etapas de la operacion.

La capacitacién tuvo como objetivo fortalecer los
conocimientos del personal manipulador en materia de
inocuidad alimentaria, promoviendo practicas seguras
durante la recepcion, almacenamiento, preparacién y
distribucién de los alimentos, contribuyendo a la
prevencion de riesgos sanitarios y al cumplimiento de los
estandares exigidos para la operacién del programa.

Asi mismo, el personal manipulador recibe induccién al
momento de su ingreso a la operacién, en la cual se
socializan los lineamientos basicos de inocuidad, higiene,
uso de dotacion y procedimientos operativos,
complementando el proceso de formacién continua
establecido en el cronograma anual.

Las capacitaciones se desarrollan de manera presencial
y/o virtual, cuentan con criterios de evaluacion definidos y
generan evidencias como listas de asistencia,
evaluaciones, registros fotograficos y material de apoyo,
conforme a lo programado dentro del Plan Anual de
Capacitacion.

Como soporte del cumplimiento de esta actividad, se
adjuntan las listas de asistencia, evaluaciones y
evidencias correspondientes al Mddulo 05 ejecutado
durante el mes de mayo de 2026.

39. Plan Anual de Capacitacién Manipuladoras

oW

40. Dar cuenta de la implementacién del
Sistema de Gestion de Seguridad y
Salud en el Trabajo (SG-SST).

Se da cuenta de la implementacién del Sistema de Gestion
de Seguridad y Salud en el Trabajo (SG-SST), conforme a
la normatividad vigente aplicable, el cual se encuentra en
ejecucion para el personal vinculado a la operacion.

Como soporte de lo anterior, se cuenta con la
autoevaluacion de Estandares Minimos del SG-SST,

OlA
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realizada conforme a la Resoluciéon 0312 de 2019, cuyo
resultado arrojé un nivel de implementacion del 98,75 %,
con calificacién "ACEPTABLE", segun el informe emitido
por la ARL SURA con fecha 21 de febrero de 2025.

40. Implementacion SG-SST

41.

Notificar a la supervision los cambios
de personal operativo durante la
ejecucion.

Se notifican a la supervisién los cambios de personal
operativo que se presentan durante la ejecucion del
contrato, conforme a los lineamientos establecidos.
Durante el periodo evaluado no se presentaron cambios
de personal operativo que requirieran notificacién a la
supervision.

O\

42.

Cumplir con toda la normatividad
sanitaria vigente, aplicable a la
prestacion del servicio, garantizando
que los procesos, instalaciones,
insumos y personal se ajusten a los
requisitos legales  establecidos.
Igualmente, tiene la responsabilidad
de mantener actualizados todos los

permisos, certificados y registros
exigidos © por las autoridades
sanitarias, asegurando Su

disponibilidad para revision por parte
de los entes de control y supervision.

Se cumple con la normatividad sanitaria vigente aplicable
a la prestacion del servicio, garantizando que los
procesos, insumos y el personal se ajusten a los requisitos
legales establecidos por las autoridades competentes.
Asi mismo, se mantiene actualizada la documentacion
exigida por la normatividad sanitaria, la cual se encuentra
disponible para su verificacion por parte de los entes de
control y la supervision del contrato, asegurando el
cumplimiento de las disposiciones legales durante el
desarrollo de la operacion.

42. Cumplimiento normatividad sanitaria

OW

43.

Mantener concepto higiénico
sanitario favorable para proveedores,
bodegas y comedores.

Se mantiene concepto higiénico sanitario favorable para
los proveedores y las bodegas vinculadas a la operacion,
conforme a la normatividad sanitaria vigente y a los
lineamientos establecidos por la autoridad competente.
Las bodegas y proveedores cumplen con las condiciones
sanitarias necesarias que permiten la verificacion de la
calidad e inocuidad de los insumos, garantizando su
adecuada utilizacién durante la prestacion del servicio.
43. Conceptos Higiénicos sanitarios

44,

Garantizar la entrega oportuna de
bienes e insumo en los
establecimientos educativos,
elementos de aseo personal (jabdn,
papel, toallas, etc.), para el
funcionamiento adecuado del
Programa de Alimentacion Escolar -
PAE.

Se garantiza la entrega oportuna de los bienes e insumos
necesarios para el funcionamiento del servicio en los
establecimientos educativos, incluyendo elementos de
aseo personal como jabdn, papel, toallas desechables y
demas insumos requeridos para el adecuado desarrollo de
las actividades de manipulacion y preparacién de
alimentos.

Durante el periodo evaluado correspondiente al mes de
mayo de 2026, la entrega de estos insumos se realizé de
manera oportuna y continua, de acuerdo con las
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solicitudes efectuadas por las manipuladoras de alimentos
de cada institucion educativa, quienes informan las
cantidades requeridas segun las  necesidades
identificadas en cada sede.

Dichas solicitudes y entregas son verificadas y validadas
por la Lider de Calidad y Operaciones, garantizando el
suministro adecuado de los insumos necesarios para el
cumplimiento de los lineamientos de higiene, limpieza e
inocuidad establecidos para la operacion del Programa de
Alimentacién Escolar — PAE.

Estas acciones permiten asegurar la disponibilidad
permanente de los elementos requeridos para el correcto
funcionamiento de los comedores escolares, fortaleciendo
las condiciones de salubridad y contribuyendo a la
adecuada prestacion del servicio.

Como soporte del cumplimiento de esta actividad, se
adjuntan los registros de solicitud y entrega de insumos
correspondientes al periodo evaluado.

44. Entrega de bienes, insumos y elementos aseo

O\A

45.

Ejecutar jornadas de limpieza y
desinfecciéon antes de iniciar
operacion.

Se ejecutan jornadas de limpieza y desinfeccién antes de
iniciar la operacion, las cuales se realizan de manera diaria
como parte de las actividades rutinarias, y de forma
intensiva con periodicidad semanal, conforme a los
procedimientos establecidos.

Estas acciones permiten mantener condiciones higiénicas
adecuadas para el desarrollo de la operacién y la correcta
manipulacién de los alimentos.

45. Jornadas de Limpieza y desinfeccion

O\A

46.

Registrar todas las actividades de
limpieza, desinfeccién y manejo de
residuos.

Se registran todas las actvidades de limpieza,
desinfeccién y manejo de residuos, conforme a lo
establecido en el Plan de Saneamiento Basico,
permitiendo el control, seguimiento y verificacién de las
acciones implementadas durante la operacién del
Programa de Alimentacion Escolar — PAE.

Durante el periodo evaluado correspondiente al mes de
mayo de 2026, se dio continuidad al diligenciamiento de
los formatos establecidos para el registro de las
actividades de limpieza y desinfeccién de areas, equipos,
utensilios y superficies de contacto con alimentos, asi
como de las actividades relacionadas con el manejo
adecuado de los residuos generados durante la prestacién
del servicio.

Para tal fin, se cuenta con los formatos definidos dentro
del sistema documental del programa, en los cuales se
consignan las actividades realizadas, los responsables de
su ejecucion, las fechas de realizacién y los productos
utilizados, entre otros datos relevantes para el control de
los procesos.

O\A
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Estos registros se encuentran disponibles para su
verificacion por parte de la supervision y constituyen una
herramienta fundamental para evidenciar el cumplimiento
de los lineamientos sanitarios, fortalecer las condiciones
de inocuidad alimentaria y garantizar la adecuada
ejecucion de las actividades contempladas en el Plan de
Saneamiento Bésico.

Como soporte del cumplimiento de esta actividad, se
adjuntan los registros correspondientes al periodo
evaluado.

46. Registro de limpieza, desinfeccion y manejo residuos

47.

Debera contar con dos espacios de
bodega para realizar el almacenaje,
preparacion de entregas y
distribucién de viveres, una de ellas,
como bodega principal con un area
no menor a 1200 Metros cuadrados,
debera estar ubicada en el Area
Metropolitana del Valle de Aburra
SUR, y la otra, debera estar ubicada
dentro del municipio de la Estrella; en
todo caso ambas bodegas deben
cumplir con las normas higiénico-
sanitarias establecidas en el Decreto
539 de 2014, Resolucién 2674 de
2013 y las demas normas que lo
modifiquen, adicionen o sustituyan, y
ser de uso exclusivo para el
almacenamiento,  produccién vy
distribucion de alimentos para
consumo humano. Igualmente contar
con acta de visita de inspeccién
sanitaria o certificado expedido por la
entidad competente del ente territorial
donde se encuentre ubicado el
inmueble, con concepto favorable a
nombre del proponente, con fecha no
superior a un afo antes de la entrega
de la propuesta y debe mantenerse
durante la ejecucién del contrato. y
cumplir con condiciones sanitarias
que permitan la verificacion de
cantidad, calidad e inocuidad de los
insumos. Ademads, las instalaciones
deberan cumplir con las normas de
seguridad y salud en el trabajo.

Se cuenta con bodega principal en el municipio de Itagiii,
ubicada en la calle 72 # 44A-18, |a cual cuenta con un area
aproximada de 1.300 m?, conforme al concepto de uso del
suelo emitido por el Departamento Administrativo de
Planeacion del Municipio de ltagli, en el que se autoriza
la actividad de almacenamiento de alimentos. Esta
bodega se encuentra destinada al almacenamiento y
distribucién de insumos alimentarios.

Asi mismo, se cuenta con bodega ubicada en el municipio
de La Estrella, destinada al almacenamiento de alimentos,
la cual dispone de concepto higiénico sanitario favorable
emitido por la Secretaria de Salud del Municipio de La
Estrella, conforme al acta de inspeccién sanitaria anexa
como evidencia.

47. Evidencia Bodegas

OlA
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48.

Asumir la responsabilidad civil por
enfermedades o  intoxicaciones
causadas por los alimentos
suministrados, basado en la
normatividad legal vigente, con limite
de responsabilidad civil, siempre y
cuando los dafios sean imputables y
comprobables a la responsabilidad
del operador.

Hasta la fecha, no se han reportado eventos de
intoxicacion alimentaria atribuibles a la alimentacién
suministrada en el marco del Programa de Alimentacién
Escolar (PAE). La operaciéon se ha desarrollado dando
cumplimiento a los lineamientos de inocuidad y a los
controles establecidos, orientados a la prevencién de este
tipo de eventos.

En caso de presentarse alguna situacién relacionada con
Enfermedades Transmitidas por Alimentos (ETA's), se
activaria de manera inmediata el protocolo establecido,
realizando una investigacion exhaustiva que permita
identificar la causa raiz, analizar las variables involucradas
y adoptar las acciones correctivas y preventivas
necesarias, en articulaciéon con la supervisién y las
autoridades competentes, garantizando la atencion
oportuna y la continuidad del servicio.

Adicionalmente, se cuenta con las pdlizas contractuales
vigentes, dentro de las cuales la Péliza de Cumplimiento
ampara la calidad del servicio y la inocuidad de los
alimentos, y la Po¢liza de Responsabilidad Civil
Extracontractual cubre los posibles darios a terceros que
pudieran generarse con ocasién de la ejecucién de la
operacion. Las pdlizas y sus respectivos soportes pueden
ser consultados por la supervisién y los entes de control.
48. Responsabilidad _civil
alimentarias

enfermedades o intoxicaciones

O\

49,

Atender las observaciones del comité
de alimentacion Escolar (CAE) vy
comunidad.

Durante el mes de mayo de 2026 se llevaron a cabo
espacios del Comité de Alimentacion Escolar (CAE) en las
instituciones educativas donde se presta el servicio del
Programa de Alimentacion Escolar — PAE, con el propésito
de fortalecer los procesos de participacion, seguimiento y
control social del programa, en articulacion con la
comunidad educativa.
Durante el periodo evaluado se realizaron los siguientes
comités:
* Institucién Educativa José Antonio Galan (JAGA) —
mayo de 2026.
* Institucion Educativa Concejo Municipal de La Estrella
— 22 de mayo de 2026.
En estos espacios se presenté informacién relacionada
con el estado de la operacién del Programa de
Alimentacion Escolar, incluyendo aspectos asociados a la
prestacion del servicio, cumplimiento de minutas,
modalidades de atencién, procesos de calidad e
inocuidad, asi como las diferentes actividades
desarrolladas durante el periodo evaluado.
Asi mismo, se atendieron las inquietudes, observaciones,
sugerencias y novedades manifestadas por los
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integrantes de la comunidad educativa, promoviendo la
participacion de estudiantes, padres de familia, docentes,
directivos y demas actores involucrados en el programa.
Las observaciones presentadas fueron analizadas y
gestionadas conforme a los procedimientos establecidos,
contribuyendo al fortalecimiento de la operacién y al
mejoramiento continuo del servicio.

Estos espacios permitieron fortalecer los canales de
comunicacion entre el operador, las instituciones
educativas y la comunidad beneficiaria, facilitando el
seguimiento permanente a la ejecucién del Programa de
Alimentacion Escolar — PAE y la construccién conjunta de O‘\%
acciones orientadas al mejoramiento del servicio.

Como soporte del cumplimiento de esta actividad, se
adjuntan registros fotograficos correspondientes a los
Comités de Alimentacién Escolar (CAE) realizados
durante el mes de mayo de 2026.

49, Observaciones y respuesta CAE

Se designaron lideres por cada institucion educativa,
50. Designar un representante de las|quienes actian como representantes de las
manipuladoras ante el Comité de|manipuladoras de alimentos ante el Comité de
Alimentacién Escolar (CAE). Alimentacion Escolar (CAE), siendo responsables de
canalizar las inquietudes, necesidades y observaciones
del personal manipulador, asi como de apoyar los
procesos de participacion y comunicacion entre la
comunidad educativa, el operador y el programa.

Durante el mes de mayo de 2026, las representantes de
las manipuladoras participaron en los espacios de Comité
de Alimentacion Escolar (CAE) desarrollados en las
instituciones educativas, contribuyendo al seguimiento de
la operacion y al fortalecimiento de los mecanismos de
participacién y control social establecidos para el
Programa de Alimentacion Escolar — PAE.

Durante el periodo evaluado se realizaron los siguientes @\d\
comités: ‘

» Comité de Alimentacion Escolar (CAE) de la Institucion
Educativa José Antonio Galan (JAGA), realizado durante
el mes de mayo de 2026.

» Comité de Alimentaciéon Escolar (CAE) de la Institucion
Educativa Concejo Municipal de La Estrella, realizado el
dia 22 de mayo de 2026.

En estos espacios, las representantes de las
manipuladoras participaron en la socializacién de
aspectos relacionados con la prestacion del servicio, el
cumplimiento de las minutas, las condiciones de
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operacién, las acciones de calidad e inocuidad
implementadas y las diferentes actividades desarrolladas
dentro del programa. Asi mismo, apoyaron la atencién de
inquietudes, observaciones y sugerencias formuladas por
la comunidad educativa, promoviendo una comunicacion
efectiva entre los diferentes actores involucrados.

La designacion y participacién de estas representantes
permite fortalecer la articulacion entre las manipuladoras
de alimentos, el operador, la comunidad educativa y el
Comité de Alimentacion Escolar, garantizando el
cumplimiento de los lineamientos establecidos para estos
espacios de participacién.

Como soporte del cumplimiento de esta actividad, se
adjuntan registros fotograficos de los Comités de
Alimentacién Escolar (CAE) realizados durante el mes de
mayo de 2026.

50. Representante Manipuladora para CAE

olx

51. Participar en los espacios de gestion
social y control del programa (CAE,
mesas pulblicas, comités técnicos y
reuniones de seguimiento.).

Durante el mes de mayo de 2026 se participé en espacios
de gestién social y control del Programa de Alimentacién
Escolar — PAE, con el fin de fortalecer los procesos de
seguimiento, participacién ciudadana, control social y
articulacion con la comunidad educativa y los diferentes
actores involucrados en la operacién del programa.
Durante el periodo evaluado se conté con la participacion
en los siguientes espacios:

« Comité de Alimentacion Escolar (CAE) de la Institucion
Educativa José Antonio Galan (JAGA), realizado durante
el mes de mayo de 2026.

+ Comité de Alimentacion Escolar (CAE) de la Institucion
Educativa Concejo Municipal de La Estrella, realizado el
dia 22 de mayo de 2026.

En estos espacios se socializé el estado de la operacion
del Programa de Alimentacién Escolar — PAE, incluyendo
aspectos relacionados con la prestacién del servicio,
cumplimiento de minutas, modalidades de atencion,
calidad e inocuidad de los alimentos, actividades
desarrolladas durante el periodo evaluado y demas temas
de interés para la comunidad educativa,

Asi mismo, se atendieron las observaciones, inquietudes
y sugerencias formuladas por los diferentes integrantes de
la comunidad educativa, promoviendo la participacion
activa de estudiantes, padres de familia, docentes y
directivos, y fortaleciendo los mecanismos de
comunicacién y seguimiento al programa.

La participacion en estos escenarios permitio fortalecer la
gestion social, la transparencia en la ejecucion del
programa y el trabajo articulado con la comunidad

Ok,
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educativa, contribuyendo al mejoramiento continuo de la
operacién del Programa de Alimentacion Escolar — PAE.
Como soporte del cumplimiento de esta actividad, se
adjuntan registros fotograficos de los espacios realizados
durante el mes de mayo de 2026.

52.

Contar con un plan de contingencia
aprobado por la supervision para
atender emergencias operativas.

Se cuenta con un Plan de Contingencia debidamente
establecido y vigente, orientado a atender emergencias
operativas y garantizar la continuidad del servicio ante
situaciones no previstas.

El plan contempla procedimientos para la atencién de
diferentes escenarios, tales como fallas en equipos de frio,
retrasos en la entrega de materias primas, situaciones
relacionadas con el personal, afectaciones en el
suministro de agua potable, cortes de energia eléctrica,
daflos en maquinaria y equipos, manejo de residuos
sdlidos e infestacion de plagas, entre otros, permitiendo
una respuesta oportuna y minimizando impactos en la
operaciéon. El documento se encuentra disponible como
soporte para verificacion por parte de la supervision.
AC-P-15 PLAN DE CONTINGENCIA.pdf

OlA

53.

Garantizar la entrega oportuna de los
complementos alimentarios a los

estudiantes beneficiarios que
desarrollen sus actividades
académicas en la modalidad de
escuela en casa, asegurando

condiciones de calidad e inocuidad
segun orientaciones de la Unidad
Administrativa Especial de
Alimentacién Escolar — Alimentos
para Aprender (UApA).

Actualmente se ha avanzado en la articulacién y coordinacién de
las acciones requeridas para la implementacién de este
componente, garantizando el cumplimiento de las condiciones de
calidad e inocuidad establecidas en los lineamientos del
Programa de Alimentacién Escolar — PAE.

Durante el periodo evaluado correspondiente al mes de mayo de
2026, se definieron las acciones operativas necesarias para dar
inicio a la entrega de paquetes alimentarios dirigidos a los
estudiantes beneficiarios que reciben atencién educativa desde
casa y que han sido previamente focalizados por la Secretaria de
Educacién.

En este sentido, se tiene programado iniciar la entrega de los
paquetes alimentarios a partir del dia 01 de junio de 2026,
contemplando una primera entrega de veinte (20) paquetes de
alimentos, los cuales seran distribuidos a los estudiantes
beneficiarios definidos para este componente.

El operador ha realizado la planificacion logistica correspondiente
para garantizar la adecuada entrega de los paquetes, asegurando
el cumplimiento de los requisitos de calidad, inocuidad,
almacenamiento y distribucion establecidos para este tipo de
suministro.

Asf mismo, se mantiene la disposicién para continuar articulando
las acciones necesarias con la Secretaria de Educacion,
garantizando la correcta ejecucion, seguimiento y control de este
componente dentro de la operacion del Programa de
Alimentacién Escolar — PAE.

oK

54.

Asegurar el suministro de agua
potable en las instituciones
educativas, mediante botellones u
otros medios adecuados cuando sea
necesario debido a novedades con el
suministro de agua y olas invernales

Se asegura el suministro de agua potable en las instituciones
educativas, implementando botellones u otros medios adecuados
cuando se presentan novedades en el suministro de agua, con el
fin de garantizar la continuidad y adecuada prestacién del
servicio.

Durante el periodo evaluado correspondiente al mes de mayo de
2026, se presentaron novedades relacionadas con el suministro
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para garantizar la prestacién del
servicio.

de agua en la Institucién Educativa José Antonio Galan Sede
Principal. Con el propésito de garantizar el desarrollo normal de
la operacion del Programa de Alimentacién Escolar — PAE, se
implement6 de manera oportuna el suministro de agua potable
mediante botellones, asegurando la disponibilidad del recurso
para la preparacion de los alimentos, |as actividades de limpieza
y desinfeccion, y demas procesos asociados a la operacion.
Paraello, se conté con proveedores que suministran agua potable
apta para el consumo humano, garantizando que el agua utilizada
cumpliera con las condiciones de calidad e inocuidad requeridas
para la prestacién del servicio.

Estas acciones permitieron mantener la continuidad de la
operacion sin afectar la atencién a los estudiantes beneficiarios,
asegurando el cumplimiento de los lineamientos sanitarios y de
inocuidad establecidos para el Programa de Alimentacién Escolar
- PAE.

Como evidencia del cumplimiento de esta actividad, se adjuntan
registros fotograficos de los botellones suministrados en la
Institucién Educativa José Antonio Galan Sede Principal.

8]

55. Realizar y documentar las Vvisitas,
inspecciones y controles realizados
semanalmente a las instituciones
educativas oficiales donde se presta
el servicio del Programa de
Alimentacién Escolar - PAE.

Durante el mes de Mayo de 2026 se dio cumplimiento ala
realizacion de visitas, inspecciones y controles semanales
en las instituciones educativas oficiales donde se presta el
servicio. del Programa de Alimentacion Escolar (PAE),
garantizando  su  respectiva  documentacion  y
seguimiento.

Adicionalmente, durante el periodo evaluado se disefid un
formato de seguimiento semanal, el cual sera
implementado a partir del mes de Julio de 2026, con el fin
de fortalecer los procesos de control y seguimiento de Ia
operacion. Este formato permitira a las supervisoras
diligenciar y consolidar de manera periddica la informacion
relacionada con las novedades, hallazgos y condiciones
operativas evidenciadas durante las visitas realizadas en
las instituciones educativas.

55, Visitas semanales de control e inspeccién |.E

Ol

56. Establecer un protocolo de manejo,
separacion y disposicion final de
residuos sélidos del PAE.

Se cuenta con un Programa de Manejo de Residuos
Sélidos debidamente documentado e implementado, el
cual establece los lineamientos para el manejo,
separacion y disposicién final de los residuos generados
durante la operacion del Programa de Alimentacion
Escolar — PAE, en cumplimiento de la normatividad
ambiental vigente.

Este programa contempla la separacion en la fuente, la
correcta clasificacion de los residuos conforme al codigo
de colores aplicable y los procedimientos para su
adecuada disposicion final, permitiendo garantizar el
control y seguimiento de las actividades relacionadas con

O\
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- PAE.

Durante el periodo evaluado correspondiente al mes de
mayo de 2026, se realizaron oportunamente los pagos de
némina al personal vinculado a la operacién, de acuerdo
con la programacién quincenal establecida por la
organizacién. Para el periodo reportado, los pagos
correspondientes a la segunda quincena de mayo se
efectuaron el dia 20 de mayo de 2026 y el pago de la
siguiente quincena se realizara el dia 05 de junio de 2026,
garantizando el cumplimiento oportuno de las obligaciones
laborales con el personal.

Asi mismo, se dio cumplimiento al pago de los aportes al
Sistema de Seguridad Social Integral, incluyendo salud,
pensién, riesgos laborales y demas obligaciones
parafiscales aplicables, conforme a la normatividad
vigente.

Estas acciones permiten garantizar el bienestar del
personal, el cumplimiento de las obligaciones laborales y
la continuidad de la operacion del Programa de
Alimentacion Escolar — PAE en las instituciones
educativas beneficiarias.

Como soporte del cumplimiento de esta actividad, se
adjuntan los comprobantes de pago de la seguridad social
y los soportes correspondientes a las néminas pagadas
para el periodo evaluado, evidenciando el cumplimiento
oportuno de las obligaciones laborales.

76. Pago de homina y seguridad social personal vinculado
PAE

77. El

Operador  debera  realizar
muestreos microbiolégicos de
manera mensual en cada uno de los
Restaurantes Escolares de las
Instituciones Educativas y la sede
educativa, durante los primeros 15
dias del mes y enviar las muestras a
un Laboratorio certificado por la
Direccion Seccional de Salud de
Antioquia para su respectivo analisis
con un plazo no superior a 8 dias
habiles.

Se cuenta con un cronograma anual de muestreos
microbiol6gicos, el cual establece la programacion
mensual de las tomas en los Restaurantes Escolares y
sedes educativas, conforme a lo establecido
contractualmente. El proveedor encargado de la toma de
las muestras conoce y aplica dicho cronograma, y se
encuentra debidamente informado y acreditado,
garantizando el envio de las muestras a un laboratorio
certificado.

Para el mes evaluado de mayo de 2026, teniendo en
cuenta que la alimentacién suministrada se realizd
principalmente mediante la modalidad de preparacion en
sitio, se llevaron a cabo los muestreos microbiolégicos
correspondientes en las instituciones educativas,
conforme a la programacion establecida. En este proceso,
se tomd una muestra por cada institucion educativa,
incluyendo andlisis relacionados con ambiente, superficies
y alimentos, con el fin de verificar las condiciones
sanitarias de la operacion.

OYA

Pagina 50 de 53




‘:7' INFORME DE ACTIVIDADES Y ACTA DE INTERVENTORIA Y/O

W] ALCALDIADE SUPERVISION
@!) LAESTRELLA
Cédigo: FO-SJ-03 Version:04 Fecha de Aprobacién: 01-04-2025

Actualmente, se encuentra en proceso de disefio y ajuste
una encuesta adaptada a las caracteristicas del servicio
de alimentacion PAE y a la poblacién estudiantil
beneficiaria, buscando que sea clara, comprensible y
adecuada para los nifios, nifas y adolescentes
participantes del programa.

Asi mismo, durante el periodo evaluado correspondiente
al mes de mayo de 2026, se continud avanzando en la
estructuracion y validacion de este instrumento, definiendo
los aspectos relacionados con su aplicacion, metodologia
de recoleccién y andlisis de resultados.

Se tiene previsto realizar la primera aplicacion de la
encuesta de satisfaccion durante el mes de junio de 2026, @]d\
lo que permitird obtener informacién relevante sobre la
percepcion de los beneficiarios frente al servicio recibido,
identificando oportunidades de mejora y fortaleciendo los
procesos de seguimiento, evaluacién y mejoramiento
continuo del Programa de Alimentacién Escolar — PAE.
Los resultados obtenidos serviran como insumo para la
toma de decisiones orientadas al fortalecimiento de la
calidad del servicio y la satisfaccion de los estudiantes
beneficiarios.

Se aplica el protocolo establecido para el reporte y manejo

75. Aplicar el protocolo para reporte de | de posibles Enfermedades Transmitidas por Alimentos
posibles enfermedades transmitidas | (ETA), el cual se encuentra disefiado, documentado e
por alimentos (ETA). integrado a los procedimientos operativos del servicio.

Durante la ejecucion de la operacidn no se han presentado
reportes de ETA; no obstante, en caso de presentarse
alguna situacion, se activaria de manera inmediata el
protocolo, garantizando la notificacion oportuna, la
investigacién del evento, la identificacién de la causa raiz,
la implementacion de acciones correctivas y preventivas, @\J\
y la articulacién con la supervisién y las autoridades

competentes, conforme a los lineamientos establecidos.

Este protocolo permite asegurar una respuesta oportuna,
controlada y documentada, orientada a la proteccién de la
salud de los beneficiarios y a la continuidad del servicio.

75. Protocolo Reporte ETA

76. Cumplir y acreditar el pago de Ia Se cump’le con el pago de la ném'ina, la seguridaq social y

las demés prestaciones econdmicas correspondientes al
personal vinculado a la operacion, conforme a Ia
normatividad laboral vigente y a las obligaciones
establecidas para la ejecucion del Programa de
Alimentacién Escolar — PAE.

némina, seguridad social y demas
prestaciones econémicas de los
proveedores, manipuladoras  y
personal vinculado para el ejercicio
de Programa de Alimentacién Escolar
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la modalidad comida transportada
caliente.

recorridos de entrega conforme al plan de rutas

establecido, garantizando el traslado oportuno de los

alimentos entre las sedes educativas beneficiarias.

El plan de rutas contempla los horarios de salida, llegada,

inicio del servicio y retorno del vehiculo, permitiendo

asegurar la correcta organizacion logistica de la operacion

y el cumplimiento de los tiempos establecidos para la

prestacion del servicio.

Dentro de este plan se incluyen los traslados entre las

siguientes instituciones educativas:

* Institucion Educativa Ana Eva Escobar — Primaria
hacia Institucién Educativa Ana Eva Escobar —
Bachillerato.

* Institucién Educativa José Antonio Galan (JAGA)
hacia Institucion Educativa Tulio Ospina.

Estos recorridos se realizaron de manera continua durante
el periodo evaluado, de acuerdo con la modalidad de
servicio implementada en cada fecha, garantizando la
entrega oportuna de los alimentos y el cumplimiento de las
condiciones de calidad e inocuidad requeridas para el P\
transporte de alimentos preparados. @
Durante el mes de mayo se ejecutaron recorridos tanto
para la prestacion del servicio en modalidad de
preparacién en sitio como para los dias en que fue
necesario suministrar racién industrializada, asegurando
en todo momento el adecuado manejo, proteccion,
conservacién y transporte de los alimentos hasta su
entrega en las instituciones educativas receptoras.

Estas acciones permitieron garantizar la continuidad del

servicio alimentario, el cumplimiento de los tiempos

operativos definidos y la adecuada atencion de los
estudiantes beneficiarios en las sedes que reciben
alimentacion transportada.

Como soporte del cumplimiento de esta actividad, se

adjunta el plan de rutas correspondiente al mes de mayo

de 2026, asi como los registros y evidencias asociados a

la ejecucién de los recorridos programados.

73. Plan de Rutas entrega modalidad transportada en
caliente

74. Implementar mecanismos de
retroalimentacién directa de los
beneficiarios del PAE, por medio de
encuestas de satisfaccién.

Se definid la implementacién de mecanismos de
retroalimentacion directa de los beneficiarios del
Programa de Alimentacién Escolar (PAE), estableciendo
la aplicacion de una encuesta de satisfaccién con
periodicidad semestral, con el fin de evaluar la percepcion
del servicio por parte de la poblacién atendida.
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educativas Concejo, Ana Eva Primaria, Ana Eva
Secundaria, Inmaculada, José Antonio Galan (JAGA),
Rafael Pombo y Escuela Manuela Beltran.

* 20 de mayo de 2026. se realizd suministro en
modalidad industrializada en la Instituciéon Educativa
Concejo.

* 21 de mayo de 2026: se realizd suministro en
modalidad industrializada en la Institucién Educativa
Bernardo Arango Macias (BAM).

* 22 de mayo de 2026 se realizd suministro en
modalidad industrializada en las instituciones
educativas José Antonio Galan (JAGA), Atanasio,
Inmaculada y Tulio Ospina.

29 de mayo de 2026: se realizd suministro en
modalidad industrializada en las instituciones
educativas Concejo, José Antonio Galan (JAGA),
Tulio Ospina, Inmaculada, Atanasio, Ana Eva
Primaria, Ana Eva Secundaria, Bernardo Arango
Macias (BAM), Rafael Pombo y Escuela Manuela

Beltran.
En estos casos, las raciones industrializadas fueron
entregadas de manera individual y debidamente O\J\

empacadas, garantizando la proteccion del alimento, la
prevencion de riesgos de contaminacién y el cumplimiento
de las condiciones de calidad e inocuidad establecidas
para esta modalidad.

Las raciones suministradas contaban con empaque
individual y rotulacién correspondiente, conforme a los
lineamientos técnicos y sanitarios aplicables, asegurando
su adecuada conservacién hasta el momento del
consumo.

Asi mismo, se realiz6 la liberacion del producto previo a su
distribucién, mediante la verificacién de condiciones
organolépticas, empaque, rotulaciéon, fechas de
vencimiento y cumplimiento de especificaciones técnicas,
garantizando que los alimentos cumplian con los
requisitos de calidad e inocuidad establecidos para su
suministro,

Como soporte del cumplimiento de esta actividad, se
cuenta con evidencias fotograficas de Ia entrega de las
raciones industrializadas y los formatos de liberacién
correspondientes, los cuales se anexan como respaldo del
cumplimiento de este requisito.

72. Entrega de Industrializado en empaque individual
Evidencia Fotografica Instituciones

73. Realizar los recorridos de entrega | del servicio mediante la modalidad de alimentacién
segun el plan de rutas aprobado para | transportada caliente, para lo cual se ejecutaron los

Durante el mes de mayo de 2026 se realiz6 Ia prestacion
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técnicos, nutricionales y sanitarios establecidos para la
operacion del Programa de Alimentacién Escolar - PAE.
Como soporte del cumplimiento de esta actividad, se
adjunta el formato de liberacion de producto y el registro
fotogréafico del proceso de preparacién y servicio de los
alimentos.

68. Cumplimiento técnico modalidad PAE

Evidencia Fotografica Instituciones

Se cuenta con un protocolo de respuesta inmediata ante
69. Disefiar e implementar un protocolo | emergencias sanitarias o alimentarias, el cual se
de respuesta inmediata ante|encuentra disefiado, documentado e implementado,
emergencias sanitarias o | permitiendo actuar de manera oportuna ante cualquier
alimentarias. situacion que pueda afectar la inocuidad de los alimentos
o la prestacion del servicio.
Este protocolo contempla la notificacion inmediata del
incidente, la investigacién correspondiente, la aplicacion
de acciones correctivas, el seguimiento del caso y la
comunicacién con las &reas y actores involucrados, O\"’\
garantizando una atencién adecuada y articulada ante
este tipo de eventos.
69. Protocolo emergencias sanitarias o alimentarias

Se asegura un plan de contingencia para garantizar la
70. Asegurar un plan de contingencia | continuidad del servicio ante eventos de fuerza mayor, el
para continuar el servicio ante|cual contempla alternativas operativas que permiten dar
eventos de fuerza mayor. respuesta oportuna a situaciones de emergencia.
En caso de presentarse alguna eventualidad que afecte la
prestacion normal del servicio, se pueden validar e
implementar opciones como el suministro de alimentacién
industrializada o la alimentacién transportada, ya sea
desde ofra institucion educativa o desde el centro de C)\"\
produccion, segun corresponda, garantizando la
continuidad del servicio y el cumplimiento de las
condiciones de calidad e inocuidad de los alimentos.
70. Plan de_contingencia Fuerza Mayor

71. Cumplir con las normas de rotulado y | Se cumple con las normas de rotulado y empaque de los

empaque de alimentos. alimentos, garantizando que los productos suministrados
cuenten con rotulacién clara, legible y completa, conforme
a la normatividad vigente y a los lineamientos establecidos
para el Programa de Alimentacion Escolar — PAE.
Durante el periodo evaluado correspondiente al mes de
mayo de 2026, se continud verificando que los alimentos O\d\
e insumos utilizados en la operacién contaran con la
informacién requerida para su adecuada identificacion y
trazabilidad, incluyendo nombre del producto, lote, fecha
de vencimiento, condiciones de almacenamiento y datos
del fabricante, segun corresponda.
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El cumplimiento de los requisitos de rotulado permite
fortalecer los procesos de control de calidad, recepcién,
almacenamiento y seguimiento de los productos durante
todas las etapas de la operacion. Asi mismo, los alimentos
fueron entregados en empaques adecuados que
garantizan su proteccién, conservaciéon y mantenimiento
de las condiciones de calidad e inocuidad hasta el
momento de su consumo.

De manera complementaria, se contintia fortaleciendo la
sensibilizacién y capacitacion del personal manipulador de
alimentos frente a la importancia del correcto rotulado y
empaque de los productos, promoviendo el cumplimiento
de los procedimientos establecidos vy el fortalecimiento de
la cultura de calidad e inocuidad dentro de la operacién.
Como soporte del cumplimiento de esta actividad, se
adjuntan evidencias fotograficas de los productos
debidamente rotulados y empacados.

71. Rotulado y Empaque de alimentos

72. Entregar raciones industrializadas
individualmente empacada

Durante el periodo evaluado correspondiente al mes de

mayo de 2026, la prestacién del servicio del Programa de

Alimentacién Escolar — PAE se desarrollé principalmente

mediante la modalidad de preparacion en sitio, conforme

a los lineamientos técnicos, nutricionales y sanitarios

establecidos para el programa.

No obstante, de manera excepcional, durante algunos

dias del mes se realizd el suministro de racion

industrializada en determinadas instituciones educativas,
de acuerdo con las necesidades operativas identificadas,
asi:

¢ 05 de mayo de 2026: se realiz6 suministro en
modalidad industrializada en las instituciones
educativas Ana Eva Primaria y Ana Eva Secundaria.

*+ 06 de mayo de 2026: se realiz6 suministro en
modalidad industrializada en las instituciones
educativas Concejo, José Antonio Galan (JAGA),
Tulio Ospina, Inmaculada y Atanasio.

¢ 07 de mayo de 2026. se realiz6 suministro en
modalidad industrializada en la Institucién Educativa
Bernardo Arango Macias (BAM).

* 12 de mayo de 2026: se realizd suministro en
modalidad industrializada en la Institucion Educativa
Atanasio.

* 14 de mayo de 2026: se realizd suministro en
modalidad industrializada en la Institucion Educativa
Bernardo Arango Macias (BAM).

* 15 de mayo de 2026: se realiz6 suministro en
modalidad industrializada en las instituciones

O\
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condiciones adecuadas de higiene, temperatura,
presentacion y calidad, asi como el cumplimiento de los
gramajes y porciones definidos en la minuta patréon y los
ciclos de menu implementados.

Adicionalmente, durante la operacion se realizaron
controles permanentes en las etapas de recepcion de
materias primas, almacenamiento, preparacion, liberacién
y servicio de los alimentos, garantizando el cumplimiento
de las condiciones técnicas y sanitarias exigidas para la
prestacién del servicio.

Como soporte del cumplimiento de esta actividad, se
adjunta el informe de ejecucion correspondiente al mes de
mayo de 2026, el cual incluye evidencias fotograficas del C()\J\
proceso de preparacion y servicio de los alimentos en las
instituciones educativas, asi como los registros asociados
(formatos de liberacion de producto), mediante los cuales
se verifica el cumplimiento de las condiciones de calidad e
inocuidad previo a su distribucién.

67. Prestacion del servicio conforme a los lineamientos
establecidos

68. Cumplir con los requisitos técnicos de
cada modalidad del PAE.

Durante el periodo evaluado correspondiente al mes de
mayo de 2026, la prestacion del servicio del Programa de
Alimentacién Escolar — PAE se realizd mediante la
modalidad de preparacion en sitio, dando cumplimiento a
los requisitos técnicos establecidos para esta modalidad
conforme a los lineamientos del programa.

Los alimentos fueron preparados en los comedores
escolares designados para tal fin, cumpliendo con las
Buenas Practicas de Manufactura (BPM) y los protocolos
de manipulacién, higiene y control sanitario establecidos.
Asi mismo, se verific6 que los alimentos preparados
cumplieran con las caracteristicas técnicas, nutricionales
y sanitarias exigidas para su consumo.

Durante el proceso operativo se realizaron controles
permanentes en las etapas de recepcion de materias
primas, almacenamiento, preparacion, liberacién y \
servicio, garantizando el cumplimiento de las condiciones O *
de calidad e inocuidad requeridas para la atencién de los
estudiantes beneficiarios.

Una vez finalizada la preparacion, las raciones fueron
debidamente emplatadas y servidas a los estudiantes
beneficiarios, garantizando condiciones adecuadas de
higiene, temperatura y presentacion, asi como el
cumplimiento de las porciones establecidas en la minutay
los ciclos de menu vigentes.

Estas acciones permitieron asegurar la prestacion
continua y adecuada del servicio alimentario durante el
periodo evaluado, en concordancia con los lineamientos
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los requisitos técnicos establecidos para esta modalidad
conforme a los lineamientos del programa.

Los alimentos fueron preparados en los comedores
escolares designados para tal fin, cumpliendo con las
Buenas Préacticas de Manufactura (BPM) y los protocolos
de manipulacién, higiene y control sanitario establecidos.
Asi mismo, se verifico que los alimentos preparados
cumplieran con las caracteristicas técnicas, nutricionales
y sanitarias exigidas para su consumo.

Durante el proceso operativo se realizaron controles
permanentes en las etapas de recepcion de materias
primas, almacenamiento, preparacién, liberacidn y
servicio, garantizando el cumplimiento de las condiciones
de calidad e inocuidad requeridas para la atencién de los
estudiantes beneficiarios.

Una vez finalizada la preparacion, las raciones fueron
debidamente emplatadas y servidas a los estudiantes
beneficiarios, garantizando condiciones adecuadas de
higiene, temperatura y presentacion, asi como el
cumplimiento de las porciones establecidas en la minuta y
los ciclos de menu vigentes.

Estas acciones permitieron asegurar la prestacion
continua y adecuada del servicio alimentario durante el
periodo evaluado, en concordancia con los lineamientos
técnicos, nutricionales y sanitarios establecidos para la
operacion del Programa de Alimentacion Escolar — PAE.
Como soporte del cumplimiento de esta actividad, se
adjunta el formato de liberacién de producto y el registro
fotografico del proceso de preparacién y servicio de los
alimentos.

66. Requisitos técnicos modalidad PAE

Evidencia Fotografica Instituciones

D

Durante el mes de mayo de 2026, se dio cumplimiento a

67. Garantizar la prestacién del servicio | los requisitos técnicos establecidos para la modalidad del

del Programa de Alimentacion
Escolar en la modalidad indicada por
la  supervisién, conforme a las
orientaciones y lineamientos
establecidos.

Programa de Alimentacion Escolar (PAE), conforme a las
directrices definidas por la supervision y a los lineamientos
técnicos, administrativos y operativos vigentes.

Durante el periodo evaluado, el servicio se prest6 bajo la
modalidad de preparacion en sitio, garantizando el
cumplimiento de los lineamientos nutricionales, sanitarios
y de calidad establecidos para el programa. La
preparacion de los alimentos se realizé en los comedores
escolares designados para tal fin, aplicando las Buenas
Practicas de Manufactura (BPM) y los protocolos de
manipulacién, higiene e inocuidad alimentaria requeridos
para la operacion.

Las raciones fueron debidamente preparadas, emplatadas
y servidas a los estudiantes beneficiarios, asegurando

O
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* |.LE. Ana Eva Primaria; 8:00 a.m.
* |.LE. Ana Eva Secundaria: 9:45 a.m.
* L.LE. La Inmaculada: 8:00 a.m. — 1:30 p.m.

Lo anterior se encuentra debidamente soportado con
evidencia fotografica, documental y demas registros
pertinentes, los cuales permiten verificar el cumplimiento
de las obligaciones técnicas y operativas en el marco de
la ejecucion del Programa de Alimentacién Escolar.

Evidencia Fotografica Instituciones

64. Horario y entrega de los complementos

Durante el mes de mayo de 2026 se realiz6 la preparacion
65. Llevar a cabo la preparacién de los | de los alimentos en sitio en los comedores escolares
alimentos dentro del comedor escolar | designados para la prestacion del servicio del Programa
designado. Evidenciable con registro | de Alimentacién Escolar — PAE, cumpliendo con los
fotografico. lineamientos establecidos para esta modalidad.
La preparacion se llevd a cabo en las areas destinadas
para tal fin dentro de las instituciones educativas, las
cuales cuentan con las condiciones basicas de
infraestructura, equipos y utensilios necesarios para el
adecuado desarrollo del servicio alimentario.
Durante el periodo evaluado se continu6é realizando O\J\
seguimiento a las condiciones de infraestructura de los
comedores escolares y areas de preparacion de
alimentos, verificando que estas mantuvieran las
condiciones requeridas para la operacién, en términos de
higiene, funcionalidad y seguridad para el personal
manipulador y los estudiantes beneficiarios.
Estas acciones permiten garantizar que los procesos de
preparacién de alimentos se desarrollen en espacios
adecuados, contribuyendo al cumplimiento de los
lineamientos de calidad e inocuidad establecidos para el
Programa de Alimentacién Escolar — PAE.
Como soporte del cumplimiento de esta actividad, se
adjunta el informe de infraestructura de los comedores
escolares, asi como el registro fotografico de las areas de
preparacion, los cuales evidencian la ejecucién de la
preparacién en sitio durante el periodo evaluado.

Evidencia Fotografica Instituciones
65. Preperacion alimentos dentro del comedor escolar

66. Cumplir con los requisitos técnicos de | Durante el periodo evaluado correspondiente al mes de

cada modalidad del PAE. mayo de 2026, la prestacion del servicio del Programa de
Alimentacién Escolar — PAE se realizé mediante la
modalidad de preparacion en sitio, dando cumplimiento a
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Durante el periodo evaluado correspondiente al mes de
mayo de 2026, se continudé dando cumplimiento a los
horarios establecidos para la prestacién del servicio
alimentario, asegurando que la entrega de los
complementos alimentarios se realizara de manera
oportuna y acorde con la programacion definida para cada
institucion educativa.

Asi mismo, se mantuvo la publicaciéon de los horarios
oficiales del servicio alimentario en las instituciones
educativas donde se presta el servicio, garantizando que
esta informacién permanezca visible y disponible para
estudiantes, docentes, directivos y demas miembros de la
comunidad educativa. G'\J\
Esta accion permite fortalecer la organizacion de la

operacion, facilitar la planeacion de las actividades
relacionadas con el servicio alimentario y garantizar el
conocimiento de los horarios por parte de todos los actores
involucrados.

Como soporte del cumplimiento de esta actividad, se
adjuntan evidencias fotograficas de la publicacién de los
horarios en las diferentes instituciones educativas
beneficiarias del Programa de Alimentacion Escolar —
PAE.

63. Publicacion y cumplimiento de horarios entreqa PAE

84. Cumplir con los horarios de consumo | Conforme a las actividades de seguimiento y verificacion

dentro de la jornada escolar. realizadas, y de acuerdo con lo consignado en la presente
acta de supervisién, se deja constancia de que se cumple
con los requisitos y requerimientos técnicos exigidos para
la adecuada ejecucion del Programa de Alimentacion
Escolar (PAE), en concordancia con los lineamientos,
criterios y disposiciones establecidos en las circulares O\'«
expedidas por la Unidad Administrativa Especial de
Alimentacion Escolar — UApA.

Asi mismo, se verifica que la prestacién del servicio se
realiza conforme a los horarios establecidos en cada una
de las instituciones educativas, garantizando la entrega
oportuna de las raciones alimentarias a los estudiantes
beneficiarios, de acuerdo con la programacién definida
para cada sede:

* |.E. La Manuela: 7:50 a.m. — 1:30 p.m.

* |.E. BAM: 8:00 a.m. —2:20 p.m.

* |.E. Pombo: 8:00 a.m. — 1:30 p.m.

* L.LE. Concejo: 8:00 a.m. — 10:00 a.m. — 1:30 p.m.
* LLE. JAGA: 8:00 a.m. — 1:30 p.m.

* |.E. Atanasio: 8:00 a.m.
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De igual manera, en los casos en que se suministré racién
industrializada, se aplicé el formato de liberaciéon de
minuta industrializada, garantizando la verificacién de las
condiciones de calidad, inocuidad, presentacion vy
conservacion de los alimentos entregados.

Estas acciones permiten fortalecer los controles de calidad
implementados durante la operacién y asegurar que los
alimentos suministrados cumplan con los estandares
establecidos para la prestacién del servicio. @\/\
Como soporte del cumplimiento de esta actividad, se
adjuntan los formatos de liberacién de minuta y los
formatos de liberacién de minuta industrializada
debidamente diligenciados.

61. Caracteristicas Organolépticas Alimentos

Para la ejecucién del servicio se cuenta con una minuta
62. Cumplir con el proceso de|establecida y ciclos de menu correspondientes a cuatro
estandarizacion de recetas y|semanas, los cuales contemplan la definicion de
porciones en cada una de las|preparaciones, porciones y gramajes de acuerdo con los
instituciones  educativas  oficiales | lineamientos nutricionales del programa. Estos ciclos
donde se presta el servicio de|permiten garantizar la adecuada planificacion del servicio
Programa de Alimentacién Escolar | alimentario y la estandarizacién de las preparaciones
PAE, segun las indicaciones del area | ofrecidas a los beneficiarios.
nutricional de la supervisién. Durante el periodo  evaluado, se continu6 con la
implementacién, seguimiento y evaluacion de los
diferentes ciclos de menu, verificando su aceptaciéon por
parte de los estudiantes y realizando el andlisis de los
ajustes requeridos para optimizar la calidad, pertinencia y
aceptacion de las preparaciones suministradas.
Actualmente, el proceso de validacion de los ciclos de
mend y de la minuta se encuentra en etapa de
consolidaciéon, en articulacion con la Secretaria de
Educacién, con el propésito de definir los ajustes finales
que permitan su estandarizacion definitiva. @\’Q
En este sentido, se espera que durante el segundo
semestre de 2026 se cuente con la estandarizacién
completa de los ciclos de menu, fortaleciendo asi el
componente nutricional del Programa de Alimentacion
Escolar — PAE y garantizando una implementacion
uniforme en todas las instituciones educativas
beneficiarias.
Como soporte del cumplimiento de esta actividad, se
adjuntan la minuta y los ciclos de menu correspondientes.

62. Estandarizacion de recetas y porciones

Se cumple con los horarios oficiales establecidos para la

63. Publicar y cumplir con los horarios | prestacion del servicio alimentario en las instituciones
oficiales del servicio alimentario. | educativas, garantizando su adecuada ejecucion
Evidenciable con registro fotografico. | conforme a la programacién definida para cada sede.
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Durante el periodo evaluado correspondiente al mes de
mayo de 2026, se continué con el proceso de validacion y
seguimiento de la minuta y de los ciclos de menu
implementados, como parte de los ajustes operativos
orientados a optimizar la aceptacion de los alimentos por
parte de los beneficiarios y fortalecer el cumplimiento de
los lineamientos establecidos para el programa.

A la fecha, el proceso de validacion se encuentra en su
etapa final, luego de la ejecucién y evaluacién de los
diferentes ciclos de menu en las instituciones educativas.
Los resultados obtenidos han permitido identificar
oportunidades de mejora y consolidar los ajustes
requeridos para la estandarizacion definitiva de la minuta. C)\d\
En este sentido, se espera que para el préximo mes se
encuentre plenamente consolidada y validada la
implementacion de los ciclos de menl, dando
cumplimiento integral a esta actividad y garantizando su
aplicacion uniforme en todas las instituciones educativas
beneficiarias del Programa de Alimentacién Escolar —
PAE.

Esta accion permite fortalecer la planeacién del servicio,
asegurar la pertinencia de los ciclos de men( y contribuir
al cumplimiento de los lineamientos técnicos, nutricionales
y operativos establecidos para la prestacion del servicio.
Como soporte del cumplimiento de esta actividad, se
adjuntan evidencias fotograficas de la publicacion de las
minutas en las diferentes instituciones educativas
atendidas.

60. Publicacién Semanal Ciclos de Menu

Se cumple con las caracteristicas organolépticas de los
61. Cumplir con las caracteristicas | alimentos al momento de su servicio en cada una de las
organolépticas de los alimentos al|instituciones educativas oficiales donde se presta el
servilos en cada una de las|servicio, garantizando que los productos conserven color,
instituciones  educativas  oficiales | olor, sabor y textura adecuados, conforme a las
donde se presta el servicio de|especificaciones técnicas establecidas.
Programa de Alimentacién Escolar | Durante el periodo evaluado correspondiente al mes de
PAE. mayo de 2026, se continué realizando el control de estas
caracteristicas durante las etapas de recepcion,
almacenamiento, preparacién y servicio, permitiendo
verificar que los alimentos mantengan las condiciones de
calidad e inocuidad requeridas para su consumo.
Asi mismo, se implementa el formato de liberacion de
minuta para los alimentos preparados en sitio, el cual
permite validar previamente que las preparaciones ("O'\A\
cumplen con las condiciones sanitarias, técnicas y
organolepticas exigidas antes de su distribucion y servicio
a los estudiantes beneficiarios del Programa de
Alimentacién Escolar ~ PAE.
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lo que implicd la adquisicion de diferentes insumos
alimentarios requeridos para la preparacion de los
alimentos suministrados en las instituciones educativas
beneficiarias del programa.

Al realizar el analisis de las compras efectuadas durante
el periodo evaluado, se evidencié una disminucion de 8,8
puntos porcentuales en el indicador de compras publicas
locales en comparacién con el mes de mayo de 2026. Esta
variacién obedece a las dinamicas de abastecimiento y
disponibilidad de algunos productos requeridos para la
ejecucion de la minuta durante el periodo evaluado.

No obstante, el operador mantiene el compromiso de
fortalecer la participacion de pequefios productores
locales dentro de la operacién del programa, promoviendo
la adquisicién de productos provenientes de proveedores
del territorio y buscando incrementar progresivamente el
porcentaje de compras publicas locales en los préximos
periodos operativos. D\d\
Asi mismo, se continuara realizando seguimiento
permanente a este indicador, implementando acciones
orientadas al fortalecimiento de las compras locales y al
cumplimiento de los porcentajes establecidos en los
lineamientos aplicables al Programa de Alimentacién
Escolar - PAE.

Como soporte de lo anterior, se adjuntan las facturas
correspondientes y el archivo de andlisis de compras
realizadas, en el cual se evidencia el calculo del porcentaje
alcanzado durante el periodo evaluado.

58. Compras publicas

59. Aplicar principios de compras|Se aplican los principios de compras publicas
publicas responsables en todas las | responsables en todas las adquisiciones realizadas,
adquisiciones del operador. priorizando criterios de calidad, legalidad, transparencia,

eficiencia y responsabilidad social y ambiental.
En este marco, se realizé la compra de productos |acteos
con Léacteos Betania, dia norte, dia bajo cauca proveedor
local, garantizando el cumplimiento de los requisitos ) IJ\
sanitarios, la calidad e inocuidad de los productos y la
trazabilidad de las adquisiciones, en coherencia con los
lineamientos establecidos para la operacion del Programa
de Alimentacion Escolar.

60. Publicar los ciclos de menu semanal
en un lugar visible del comedor
escolar en cada una de las
instituciones  educativas oficiales
donde se presta el servicio del
Programa de Alimentacién Escolar -
PAE.

Se encuentran publicados los ciclos de menl
correspondientes al Programa de Alimentacién Escolar —
PAE en la totalidad de las instituciones educativas donde
se presta el servicio, garantizando el acceso a la
informacién por parte de estudiantes, docentes vy
comunidad educativa.
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la gestién integral de residuos durante la prestacion del
servicio.

Asi mismo, durante la operacion se dio cumplimiento a las
disposiciones establecidas en el programa, garantizando
el manejo adecuado de los residuos generados en las
diferentes instituciones educativas.

Como soporte del cumplimiento de esta actividad, se
adjunta el Programa de Manejo de Residuos Sdlidos, asi
como las remisiones y registros correspondientes a la
disposicion de los residuos generados durante el periodo
evaluado.

56. Protocolo de Disposicion de Residuos Solidos

o\

57. Incluir practicas ambientales
sostenibles en la operacion del PAE.

Dentro de estas practicas se incluye la separacién y
aprovechamiento de residuos reciclables, como el cartdn,
asi como el manejo adecuado del aceite usado, el cual es
recolectado y dispuesto conforme a los lineamientos
establecidos, evitando su disposicién inadecuada vy
promoviendo su adecuado aprovechamiento.

Durante el mes de mayo de 2026 se generaron residuos
reciclables como cartén y un total de sesenta (60) litros de
aceite usado producto de la preparacién de alimentos en
sitio. Estos residuos fueron gestionados conforme a los
procedimientos establecidos para su correcta recoleccion,
almacenamiento temporal y disposicién final, garantizando
el cumplimiento de los lineamientos ambientales
aplicables.

La adecuada gestién de estos residuos contribuye a la
proteccion del medio ambiente, previene impactos
negativos derivados de una disposicién inadecuada y
fortalece las acciones de sostenibilidad implementadas
dentro de la operacion del Programa de Alimentacion
Escolar — PAE.

Estas acciones permiten fortalecer el componente
ambiental de la operacion, promoviendo practicas
responsables y el cumplimiento de la normatividad vigente
en materia de manejo y aprovechamiento de residuos.
Como soporte de estas actividades, en el enlace
correspondiente  se  encuentran las  remisiones
relacionadas con la entrega de cartén y la recoleccién de
los sesenta (60) litros de aceite usado generados durante
el periodo evaluado.

97. Practicas ambientales sostenibles

58. Ejecutar minimo el 30% de las
compras de alimentos del PAE con
pequefios  productores locales,
garantizando la calidad e inocuidad
de los alimentos.

Se ejecutd la compra de alimentos a pequerios
productores locales, garantizando en todo momento la
calidad e inocuidad de los alimentos adquiridos para la
operacion del Programa de Alimentacion Escolar — PAE.

Durante el mes de mayo de 2026, la minuta fue ejecutada
principalmente bajo la modalidad de preparacion en sitio,
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Estos andlisis permiten evaluar las condiciones de calidad
e inocuidad de los alimentos, las superficies de trabajo y
las areas de preparacion, contribuyendo al fortalecimiento
de los controles sanitarios implementados dentro de la
operacion del Programa de Alimentaciéon Escolar — PAE.
Los resultados obtenidos permiten realizar seguimiento
permanente a las condiciones higiénico-sanitarias de los
servicios de alimentacién, identificar oportunidades de
mejora y garantizar el cumplimiento de los lineamientos
técnicos y sanitarios exigidos para la prestacion del
servicio.

Como soporte de esta actividad, se adjuntan los
resultados de los analisis microbiolégicos
correspondientes a las muestras tomadas durante el
periodo evaluado, asi como los certificados emitidos por el
laboratorio encargado de su procesamiento.

RESULTADOS MICROBIOLOGICOS

OPCIONES PARA EVALUAR

Cumplimiento al objeto contratado

Calidad de las especificaciones del bien o servicio

Cumplimiento de la entrega

Atencion y cumplimiento a los requerimientos entregados al contratista

AN

COMPROMISOS ADQUIRIDOS EN LA INTERVENTORIA

COMPROMISO FECHA DE ENTREGA
RESPONSABLE
BALANCE GENERAL DEL CONTRATO
Concepto Valor
Valor inicial del contrato $ 6.474.543.161
Valor Adiciones 0

Valor Total del Contrato

$ 6.474.543.161

Valor pagado

$ 2.270.812.552

Valor causado que no se ha pagado

$ 696.700.553

Valor total ejecutado

$2.967.513.105
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Saldo

$3.507.030.056

PAGOS REALIZADOS AL CONTRATISTA

Concepto
Anticipo, actas, pagos)

Fecha

Valor

Orden de pago

17 de febrero 2026

Pago $357.354.310 2289
Pago 12 de marzo 2026 $683.427.283 3656
Pago 15 De abril 2026 $ 611.487.569 5321
Pago 14:De mays 2626 $ 618.543.390 7064

enlaLey 797 de 2003.

El interventor y/o supervisor certifica que el Contratista cum
con la obligacion de pago al Sistema de Seguridad Social e

pli¢ satisfactoriamente con las actividades del objeto del contrato y
n Salud y Pensiones de conformidad con los preceptos consagrados

PARA CONSTANCIA DE LO ANTERIOR, FIRMAN LA PRESENTE ACTA LOS QUE EN ELLA INTERVINIERON EL 10 DE

JUNIO 2026

$m Mabel Mot

EDNA MABEL ALZATE CEBALLOS
Secretaria de Educacién y Cultura
INTERVENTOR Y/O SUPERVISOR

ANDRES FELIPE RUIZ USECHE
Representante Legal
Productora de Alimentos PA. S.A.S

CONTRATISTA
FIRMA FIRMA
INTERVENTOR Y/O SUPERVISOR CONTRATISTA
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CONTROL DE CAMBIOS

i Fecha de o ;
Versién Aprobacién Descripcion del Cambio
02 23-09-2019
Se agrega el concepto de interventor y/o supervisor en las casillas del formato.
03
04 01-04-2025 Se actualiza respecto de las autoridades que revisan y aprueban el contenido del formato y
suprime literalidad que confunde el contenido y se modifica la imagen de la entidad
Revisado por: Santiago Pelaez Bedoya Aprobado por: Tatiana Ceballos Echavarria
Cargo: Asesor Juridico Cargo: secretaria de planeacién
Firma: Firma:
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Contrato N.° ' S1-018-09080902025

Contratante Municipio de La Estrella

Contratista Productora de Alimentos PA S.A.S.

Supervisor Edna Mabel Alzate Ceballos — secretaria de Educacion
; y Cultura

Objeto del contrato Suministro de transporte de viveres alimenticios e

insumos y suministro de recurso humano para la
manipulacion de alimentos para la ejecucion del PAE
en las instituciones educativas oficiales del Municipio
de La Estrella.

Valor del contrato $6.474.543.161

Plazo 180 dias calendario escolar
Fecha de inicio 19 de enero de 2026
Periodo evaluado 01 al 31 de mayo de 2026

1. PERIODO DE EJECUCION EVALUADO

El presente informe corresponde a las actividades desarrolladas durante el periodo
comprendido entre el 01 y el 31 de mayo de 2026, en el marco de la ejecucion del
Programa de Alimentacion Escolar — PAE en las instituciones educativas oficiales del

Municipio de La Estrella.

Durante este periodo se mantuvo la consolidacion operativa del programa en su modalidad
principal de preparacion en sitio, garantizando el cumplimiento de los lineamientos
técnicos, sanitarios y operativos establecidos por la Unidad Administrativa Especial de
Alimentacién Escolar — Alimentos para Aprender (UApA) y por la Secretaria de Educacion

Municipal.

. Se destacan como acciones relevantes del periodo: la continuacion de la estrategia
pedagogica Seméaforo del Buen Comer, la entrega de la segunda dotacion al personal
manipulador, la ejecucién del Médulo 05 del Plan Anual de Capacitacion en materia de

Riesgos Alimentarios y ETA, la gestién oportuna de novedades con suministro de agua en
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la .E. José Antonio Galén, y el avance en la preparacion para el inicio de la distribucion

de paquetes alimentarios para modalidad escuela en casa a partir del 01 de junio de 2026.

2. PLANEACION Y EJECUCION DEL SERVICIO

Durante el periodo evaluado se garantizé la planificacién, organizacién y ejecucion
semanal del suministro de alimentos, asegurando la disponibilidad de los recursos
humanos, técnicos, logisticos y operativos necesarios para la correcta prestacion del

servicio. La planeacion operativa se realizd mediante:

* Programacién y despacho semanal de materias primas conforme al cronograma

operativo establecido.

* Organizacién logistica del transporte, garantizando la cadena de frio y las
condiciones higiénicas durante el traslado.

« Verificacion de inventarios y control riguroso del abastecimiento de insumos en cada
institucion educativa. |

« Seguimiento al cumplimiento de la minuta establecida y gestién oportuna de

novedades con productos perecederos.

+ Diligenciamiento completo y oportuno de los formatos del programa, garantizando
trazabilidad y veracidad de la informacién.

Estas acciones permitieron garantizar la cobertura total del servicio en las instituciones
educativas oficiales del municipio, asegurando la continuidad del programa durante todo
el periodo evaluado. Se conté con formatos de planeacion semanal debidamente

diligenciados como soporte de la organizacién y ejecucion de la operacion.
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2.1 PRESTACION DEL SERVICIO PAE

La operacion del Programa de Alimentacién Escolar — PAE se desarrolla mediante un
proceso de planeacién semanal, el cual permite organizar de manera anticipada todos los
recursos necesarios para garantizar la correcta prestacién del servicio en las instituciones

educativas beneficiarias del municipio de La Estrella.

Esta planeacion contempla la revision de las minutas programadas para cada semana, la
consolidacion de requerimientos de materias primas, la programacién de compras, el
abastecimiento de insumos, la organizacién de rutas de transporte, la distribucion de
alimentos a las diferentes sedes educativas y la asignacién del personal manipulador
requerido para la operacion.

De igual manera, semanalmente se realiza la verificacién de inventarios disponibles, el
analisis de consumos, la programacién de reposiciones cuando son requeridas y la
revision de las novedades operativas identificadas durante la semana anterior, permitiendo

implementar acciones preventivas y correctivas que garanticen la continuidad del servicio.

Como parte de este proceso, el equipo operativo, de calidad y abastecimiento realiza
seguimiento permanente al cumplimiento de la programacion establecida, verificando la
disponibilidad de materias primas, el estado de los equipos, las condiciones de transporte

y los recursos necesarios para la ejecucion de las actividades programadas.

Esta metodologia de planeacién permite optimizar los recursos disponibles, anticipar
posibles riesgos operativos, fortalecer la capacidad de respuesta ante eventualidades y
garantizar el cumplimiento de los lineamientos técnicos, nutricionales y sanitarios
establecidos para el Programa de Alimentacion Escolar — PAE.

Como soporte de esta actividad, se cuenta con los formatos de planeacién semanal,
cronogramas operativos, registros de abastecimiento y demas documentos que

evidencian la organizacion y seguimiento de la operacion durante el periodo evaluado.

3. PRESTACION DEL SERVICIO PAE

Durante el mes de mayo de 2026 la prestacion del servicio se realizé principalmente
mediante la modalidad de preparacién en sitio, conforme a los lineamientos técnicos y
nutricionales del programa. Las preparaciones se ejecutaron en los comedores escolares
de las instituciones educativas, cumpliendo con las condiciones de infraestructura, equipos
y utensilios requeridos.
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De manera excepcional y conforme a las necesidades operativas identificadas, se realizé

suministro en modalidad de racion industrializada en determinadas instituciones y fechas,

conforme al detalle siguiente:

b

05 de mayo - ; Ana Eva Primaria y Ana Eva Secundaria
06 de mayo | Demas instituciones educativas | Concejo, JAGA, Tulio Ospina, Inmaculada y
Atanasio
07 de mayo | Demas instituciones educativas Bernardo Arango Macias (BAM)
08 de mayo Todas las instituciones -
educativas
09 de mayo Todas las instituciones -
educativas
11 de mayo Todas las instituciones -
educativas
12 de mayo | Demas instituciones educativas Atanasio
13 de mayo Todas las instituciones -
educativas
14 de mayo | Demas instituciones educativas Bernardo Arango Macias (BAM)
15 de mayo Atanasio y Tulio Ospina Concejo, Ana Eva Primaria, Ana Eva
Secundaria, Inmaculada, JAGA, Rafael
Pombo y Manuela Beliran
19 de mayo Todas las. instituciones ‘ - :
‘ educativas
20 de mayo | Demas instituciones educativas Concejo
21 de mayo | Demas instituciones educativas Bernardo Arango Macias (BAM)
22 de mayo | Demés instituciones educativas | JAGA, Atanasio, Inmaculada y Tulio Ospina
25 de mayo Todas las instituciones -
educativas
26 de mayo Todas las instituciones -
educativas
27 de mayo Todas las instituciones -
educativas
28 de mayo Todas las instituciones -
educativas
29 de mayo - Todas las instituciones educativas

En todos los casos de suministro industrializado, las raciones fueron entregadas
individualmente empacadas y debidamente rotuladas, previo proceso de liberacién de
producto que verificd las condiciones organolépticas, empaque, fechas de vencimiento y

cumplimiento de especificaciones técnicas.

Durante los dias en que no hubo jornada académica o se trataba de festivos, no se
ejecutaron rutas de alimentacion ni se prestd el servicio, conforme al calendario académico

oficial.
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4. HORARIOS DE SERVICIO POR INSTITUCION

La prestacion del servicio se realizé conforme a los horarios oficiales publicados en cada
institucion educativa, garantizando la entrega oportuna de las raciones alimentarias a los

estudiantes beneficiarios:
e o= K,
HORANQS i
LE.La Manuela
LE.BAM
VI E. Pombo |

: I E. Co“;__
LLE. JAGA

1L E. Atanasm

. LE. Ana Eva Prlmarla -
LE. Ana Eva Secundarla

:; ILE. La Inmaculada

Los horarios se encuentran publicados en lugares visibles al interior de cada comedor

escolar, conforme a los lineamientos del programa. Las sedes de Tulio Ospina y Ana Eva

Bachillerato son atendidas mediante la modalidad de alimentacién transportada en
caliente.

5. RECURSO HUMANO VINCULADO

Durante el periodo evaluado el recurso humano vinculado para la operacién del PAE se
mantuvo estable, sin presentar modificaciones en su conformacion, garantizando la

continuidad del personal requerido en las diferentes instituciones educativas.
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El equipo PAE espejo del contratista se mantuvo igualmente sin cambios, conformado por
profesionales idéneos, competentes y debidamente capacitados, con los siguientes
perfiles:

* Ingeniero de Alimentos

* Director de Operaciones

* Director de Abastecimiento

+ Coordinador de Despacho

» Profesional Juridico

+ Lider de Contratacion

» Analista de Sistemas Integrados de Gestion

* Lider de Operaciones y Calidad

¢ Nutricionista

Se mantiene designada como enlace operativo a Stefany Martinez, Lider de Calidad y
Operaciones, responsable de coordinar la comunicacién institucional y dar respuesta
oportuna a los requerimientos de la Secretaria de Educacién y el equipo de supervision.

Contacto: admonpaelaestrella@productoradealimentos.com

Durante el periodo evaluado no se presentaron cambios de personal operativo que
requirieran notificacion a la supervision. La estabilidad del equipo fortalecid los procesos

de articulaciéon con la Secretaria de Educacion.

5.1. Segunda Dotacién del Personal Manipulador

Durante el mes de mayo de 2026 se realizo la entrega de la segunda dotacién del afio al
personal manipulador de alimentos vinculado a la operacion, dando cumplimiento a lo
establecido contractualmente. La dotacion entregada incluye todos los articulos y
elementos requeridos para el desarrollo seguro de las funciones, contribuyendo al
fortalecimiento de las condiciones de higiene, proteccidn y presentacion del personal

conforme a las Buenas Practicas de Manufactura (BPM).

5.2. Vinculacién de Padres de Familia

Se aplicé un instrumento digital de caracterizacién al personal manipulador con el fin de
verificar el cumplimiento del requisito contractual de vinculacién de padres de familia. Los

resultados evidenciaron un porcentaje de vinculacion superior al minimo exigido del 20%,
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reflejando el compromiso del operador con el componente social del programa y la

participacién de la comunidad educativa en su ejecucion.
5.3. Distribucion Operativa del Personal Manipulador

Durante el mes de mayo de 2026 se garantizé la adecuada distribucidn del personal
manipulador de alimentos en las instituciones educativas beneficiarias del Programa de
Alimentacion Escolar — PAE, conforme a las necesidades operativas, el ndmero de
estudiantes atendidos, la modalidad de prestacién del servicio y las condiciones
particulares de cada sede.

La asignacion del personal se realizo teniendo en cuenta criterios de cobertura, capacidad
operativa y carga de trabajo, permitiendo garantizar el desarrollo adecuado de las
actividades de recepcion, almacenamiento, preparacion, distribucién y servicio de

alimentos en cada institucion educativa.

De manera permanente se realizé seguimiento a la disponibilidad del personal, efectuando
los ajustes necesarios frente a situaciones como citas médicas, incapacidades, permisos
y demas novedades laborales que se presentaron durante el periodo evaluado. Para ello,
se conto con personal de apoyo y mecanismos de redistribucion interna que permitieron

mantener la continuidad de la operacién sin afectar la prestacién del servicio.

La distribucién del personal manipulador durante el periodo evaluado se organizé de
acuerdo con las caracteristicas y cobertura de cada institucién educativa, manteniendo
mayor asignacién de personal en aquellas sedes con mayor numero de beneficiarios

atendidos y mayores requerimientos operativos.

JAGA — Tulio Ospina e

Concejo Municipal
Inmaculada 8

. Bernardo Arango Macias (BAM)

. ManuelaBeltran

... Rafael Pombo s

- Ana Eva Escobar (Primaria y Secundaria)

[ _____ Atanasio Girardot

Nm-hpcn:m ooff.og

Esta distribucion permitié garantizar la ejecucion de las actividades operativas requeridas
en cada sede educativa, fortaleciendo la oportunidad en la prestacion del servicio, el
cumplimiento de las Buenas Practicas de Manufactura (BPM) y el adecuado desarrollo de

los procesos asociados a la operacién del Programa de Alimentacién Escolar — PAE.
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6. CAPACITACION DEL PERSONAL MANIPULADOR

En cumplimiento del Plan Anual de Capacitacion, durante el mes de mayo de 2026 se

ejecutd el Modulo 05: Riesgos Alimentarios y Enfermedades Transmitidas por Alimentos

(ETA), dirigido a todo el personal manipulador vinculado a la operacion del PAE. La

capacitacion abordé los siguientes contenidos:

Peligros fisicos, quimicos y biolégicos presentes en los alimentos.

Principales Enfermedades Transmitidas por Alimentos (ETA), factores que favorecen
su aparicion y medidas preventivas.

Importancia del cumplimiento de las Buenas Practicas de Manufactura (BPM) en
cada etapa de la operacion.

Medidas preventivas para evitar la contaminacion de los alimentos durante la

recepcion, almacenamiento, preparacion y distribucién.

Esta actividad se enmarca en el cronograma de formacién continua establecido para el

ano 2026 y contoé con lista de asistencia, evaluaciones aplicadas, registro fotografico y

material de apoyo como evidencias del cumplimiento.
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7. SUPERVISION, SEGUIMIENTO Y COMUNICACIONES

Durante el periodo evaluado se mantuvo comunicacién permanente con la supervisién del
contrato, con el fin de realizar seguimiento a la gjecucion del PAE vy verificar el
cumplimiento de las obligaciones contractuales. Se desarrollaron encuentros de trabajo

con el equipo PAE de la Secretaria de Educacion en las siguientes fechas:
« 04 de mayo de 2026
* 14 de mayo de 2026
+ 25 de mayo de 2026

En estos espacios se realizo el analisis de la operacién, se revisaron las novedades
presentadas y se evaluaron oportunidades de mejora orientadas al fortalecimiento de los
procesos operativos, de calidad e inocuidad del programa. Estos encuentros permitieron
fortalecer la articulacion entre el operador y la Secretaria de Educacion, garantizando el

seguimiento continuo y la toma de decisiones oportunas.
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Durante el periodo evaluado no se presentaron observaciones, hallazgos ni quejas
formales por parte de la supervisién que requirieran la formulacién de planes de mejora

estructurados.

8. CONTROL DE CALIDAD E INOCUIDAD ALIMENTARIA

Durante el periodo evaluado se dio cumplimiento a la normativa vigente en materia de
inocuidad alimentaria, mediante la aplicacién de procedimientos basados en Buenas
Practicas de Manufactura (BPM), control de temperaturas, manejo higiénico de los

alimentos y medidas de prevencion de Enfermedades Transmitidas por Alimentos (ETA).

Estas acciones se desarrollaron conforme al Plan de Saneamiento Basico, el cual
contempla procedimientos de limpieza y desinfeccion, control de plagas, manejo de
residuos y control del agua, encontrandose debidamente documentadas y socializadas

con el personal encargado de la operacion.

8.1. Muestreos Microbiolégicos

Durante el mes de mayo de 2026 se llevaron a cabo los muestreos microbioldgicos
correspondientes en todas las instituciones educativas, conforme al cronograma anual
establecido. Se tomd una muestra por institucion educativa, incluyendo analisis de
ambiente, superficies y alimentos, garantizando el envio a laboratorio certificado dentro de
los plazos establecidos. Los resultados permiten fortalecer los controles sanitarios e
identificar oportunidades de mejora en las condiciones higiénico-sanitarias de los

comedores escolares.

8.2. Plan de Saneamiento Basico y Control de Plagas

Se ejecutaron jornadas de limpieza y desinfeccion diarias y semanales (limpieza intensiva)
en las areas de preparacion y servicio de alimentos de cada institucion educativa. Durante
el mes de mayo no se realizaron jornadas de fumigacion, dado que la programacion
establece la tercera fumigacion para el mes de junio de 2026. Sin embargo, se continud
realizando seguimiento a las condiciones sanitarias de los comedores escolares,

verificando la ausencia de evidencias de infestacion.

8.3. Senalizacion BPM y Gestion Ambiental

Se mantuvo la sefalizacion de Buenas Practicas de Manufactura en todos los comedores
escolares y se dio continuidad a la implementacién del Programa de Manejo de Residuos

Sdlidos y Liquidos, incluyendo el cédigo de colores vigente. Durante mayo de 2026 se
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gestionaron residuos reciclables como cartén y un total de sesenta (60) litros de aceite
usado proveniente de la preparacién en sitio, los cuales fueron dispuestos conforme a los

lineamientos ambientales aplicables.

No se presentaron eventos asociados a Enfermedades Transmitidas por Alimentos (ETA)
ni se registraron novedades que afectaran la calidad, inocuidad o continuidad del servicio

durante el periodo evaluado.

9. GESTION DE TRAZABILIDAD Y CONTROL DOCUMENTAL

Durante el mes de mayo de 2026 se mantuvieron los mecanismos de trazabilidad y control
documental establecidos para la operacion del Programa de Alimentacién Escolar — PAE,
permitiendo realizar seguimiento permanente a los alimentos, insumos y actividades

desarrolladas en cada una de las instituciones educativas beneficiarias.

La trazabilidad alimentaria se garantizé mediante la implementacién de registros vy
formatos que permiten verificar el recorrido de los alimentos desde su recepcion,
almacenamiento, preparacion y distribucion hasta su entrega final a los estudiantes
beneficiarios. Estos controles facilitan la identificacién de lotes, proveedores, fechas de

recepcion, condiciones de almacenamiento y demas aspectos relevantes para la gestién
de calidad e inocuidad alimentaria.

Asi mismo, se realizé el diligenciamiento y control de los formatos operativos establecidos
para la operacion, incluyendo registros de recepcion de materia prima, formatos de
liberacion de producto, controles de temperatura, registros de limpieza y desinfeccion,
formatos de transporte, registros de manejo de residuos, formatos de reposiciones y

devoluciones, asi como los documentos asociados al Plan de Saneamiento Basico.

La informacion registrada en estos documentos permite verificar el cumplimiento de los
procedimientos establecidos, facilita el seguimiento a las actividades ejecutadas vy
constituye una herramienta fundamental para la toma de decisiones, la identificacion de

oportunidades de mejora y la atencion de requerimientos por parte de la supervision y los
entes de control.

Durante el periodo evaluado se realizé seguimiento permanente al adecuado
diligenciamiento de los registros por parte del personal manipuladory del equipo operativo,
fortaleciendo la calidad de la informacién generada y garantizando la disponibilidad de

soportes que evidencian la ejecucion de las actividades desarrolladas en el marco del
programa.
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Estas acciones contribuyen al fortalecimiento de los mecanismos de control interno, la
transparencia de la operacion y el cumplimiento de los lineamientos técnicos,

administrativos y sanitarios establecidos para el Programa de Alimentacién Escolar — PAE.

10. TRAZABILIDAD Y CONTROL DE INSUMOS

Con el fin de garantizar el control integral de los alimentos utilizados, se implementaron
registros de trazabilidad desde la recepcién de materias primas hasta la entrega final a los

estudiantes beneficiarios. Los controles incluyeron:
* Recepcion de materias primas con verificacién de calidad e inocuidad: proveedor,
lote, fecha de vencimiento, condiciones de transporte y estado organoléptico.

* Registro de proveedores, incluyendo compras locales con Lacteos Betania (Dia
Norte y Dia Bajo Cauca), en aplicacidon de los principios de compras publicas

responsables.
« Control de lotes, fechas de vencimiento y condiciones de almacenamiento.
+ Registros semanales de ingreso y salida de productos en cada institucion educativa.

+ Control de almacenamiento, rotacion, preparacion y distribucion en cada etapa de la

operacion.

11. LOGISTICA, TRANSPORTE Y ABASTECIMIENTO

Durante el perfodo evaluado se garantizd el transporte adecuado de los alimentos y
materias primas, cumpliendo con las condiciones sanitarias exigidas. Se implementaron

controles relacionados con:
« Condiciones higiénicas de los vehiculos, verificadas mediante formatos de limpieza
del vehiculo de transporte.
« Control de temperatura de alimentos perecederos y carnicos durante el traslado.
* Registro de horas de despacho y entrega para los recorridos establecidos.

* Uso de canastillo con tapa exclusivo para el transporte de sustancias quimicas,

garantizando su separacion de los alimentos.

+ Uso de cambros isotérmicos para el transporte de alimentos preparados en caliente.

Las rutas de alimentacion transportada caliente contemplaron los siguientes recorridos

durante el periodo evaluado:

* |.E. Ana Eva Escobar Primaria — |.E. Ana Eva Escobar Bachillerato
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* LE. Jose Antonio Galan (JAGA) — I.E. Tulio Ospina

Se present6 una novedad relacionada con el suministro de agua en la |.E. José Antonio
Galan Sede Principal. El operador implement6 de manera oportuna el suministro de agua
potable mediante botellones, garantizando la continuidad de la operacién sin afectar la

atencidn a los estudiantes beneficiarios.

12. GESTION DE SEGUIMIENTO OPERATIVO EN CAMPO

Durante el mes de mayo de 2026 se fortalecieron las actividades de seguimiento operativo
en campo mediante la realizacion de visitas de inspeccion, verificacién y acompafamiento

a las instituciones educativas beneficiarias del Programa de Alimentacién Escolar — PAE.

Estas actividades tuvieron como proposito verificar el cumplimiento de los lineamientos
tecnicos, operativos, sanitarios y administrativos establecidos para la prestacion del
servicio, asi como identificar oportunidades de mejora orientadas al fortalecimiento
continuo de la operacioén.

Como parte de este proceso, durante el periodo evaluado se implementé un formato de
seguimiento semanal disefiado especificamente para consolidar la informacién recopilada
durante las visitas realizadas por el equipo de calidad y operaciones. Esta herramienta
permitié documentar aspectos relacionados con Buenas Practicas de Manufactura (BPM),
condiciones de infraestructura, almacenamiento de materias primas, diligenciamiento de
formatos, estado de la dotacion, aplicacién de procedimientos de limpieza y desinfeccion,

manejo de residuos y demas aspectos relevantes para la operacion.

Con el fin de realizar una evaluacién mas detallada y fortalecer los procesos de
acompafnamiento, durante el mes de mayo se selecciond una institucién educativa por
semana para la ejecucién de seguimientos integrales, permitiendo realizar una revision
mas profunda de las condiciones operativas, identificar hallazgos y establecer acciones
de mejora cuando fueron requeridas.

Los resultados obtenidos durante estas visitas permitieron fortalecer los mecanismos de
control interno, realizar acompafiamiento permanente al personal manipulador de

alimentos y verificar el cumplimiento de los procedimientos establecidos para la prestacion
del servicio.

Asi mismo, la informacion recopilada durante los seguimientos sirvié como insumo para la

toma de decisiones operativas, la gestion de novedades y la formulacién de acciones
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preventivas orientadas a mantener los estandares de calidad e inocuidad exigidos para la

operacion del Programa de Alimentacion Escolar — PAE.

Como resultado de la implementacién de esta estrategia de seguimiento, se proyecta que
para el mes de junio de 2026 el ejercicio sea ampliado progresivamente a la totalidad de
las instituciones educativas beneficiarias, fortaleciendo ain mas los procesos de

verificacion, control y mejora continua de la operacion.

Como soporte del cumplimiento de esta actividad, se adjuntan los formatos de seguimiento
semanal diligenciados y las evidencias correspondientes a las visitas realizadas durante

el periodo evaluado.

13. GESTION DE AJUSTES, REPOSICIONES Y DEVOLUCIONES

Durante el mes de mayo de 2026 se realizd6 seguimiento permanente a las novedades
identificadas durante los procesos de recepcion, almacenamiento, distribucion y utilizacién
de materias primas e insumos alimentarios en las instituciones educativas beneficiarias

del Programa de Alimentacion Escolar — PAE.

Como resultado de estos controles, se gestionaron oportunamente ajustes, reposiciones
y devoluciones relacionadas principalmente con productos perecederos que presentaron
condiciones de sobremaduracion, falta de maduracion, deterioro, no conformidad del
producto o diferencias frente a las especificaciones técnicas requeridas. Asi mismo, se
presentaron algunas novedades asociadas a mayores consumos en determinadas sedes,
faltantes puntuales y contingencias operativas que requirieron entregas complementarias

para garantizar la continuidad del servicio.

Todas las novedades identificadas fueron atendidas oportunamente mediante la entrega
de productos de reposicion, ajustes de cantidades, cambios de producto y seguimiento a
proveedores, garantizando el cumplimiento de las condiciones de calidad e inocuidad

exigidas para la operacion.
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Cuadro 1. Relacién de ajustes, re

- 05/05/2026

ma

osiciones y devoluciones gestionadas durante mayo de 2026

ebicinﬁb‘g&e

- g e L Ve __producto

- 07/05/2026 _ Pifa ‘ Producto no conforme Reposicién
07/05/2026 Desechables ; Contmgenma por falta de agua Entrega

i = sl A Laiais ) ~_complementaria

08/05/202'6”'35 - Carne molida Novedad operativa por Ajuste de producto

3 » ‘ 3 ___manipulacién N ‘

£ 08/05/2026 | b Aceite it Mayor consumo en la sede . Ajuste de cantidades

5“'08/05/2026 ‘Tomate chonto v | Falta de maduracion Reposicion

 08/05/2026 Queso mozzarella __Deficiencias en el producto Reposicion

14/05/2026 | Paprika o _ Producto no conforme Reposicién
15/05/2026 . Platano maduro Falta de maduracion Reposicion
19/05/2026 Esencia de vainilla Faltante Entrega

o : ~_complementaria

19/05/2026 Leche entera . Producto diferente al aprobado  Reposicion general
20/05/2026 Zanahoria | Mayor consumo en |a sede _ Ajuste
21/05/2026 Desechables - Contingencia por falta de agua Entrega

ek ‘ : : __complementaria

- 21/05/2026 | Papa capira y queso Deterioro de materia prima Reposicion |

: . mozzarella

| 25/05/2026 | Pifiay mango ~ Sobremaduracién y deterioro Reposicion o

- 25/05/2026 Tomate chonto Mal estado del producto _Ajuste y devolucién

£ 28/05/2026 Manzana Sobremaduracién Reposicion

Con el fin de realizar seguimiento a las novedades presentadas durante la operacion, se
efectud una clasificacién de los eventos registrados durante el periodo evaluado,
permitiendo identificar los principales factores que generaron ajustes y reposiciones dentro

de la operacion.

Cuadro 2. Clasificacién de novedades presentadas durante mayo de 2026

‘ Falta de maduracién de frutas
Sobremaduraclon o deterioro de frutas
Producto no conforme
Deficiencias de calidad del producto
Faltantes de producto
Ajustes por mayor consumo
Contmgenclas operativas (falta de agua)

Deterioro de materia prima
Total de novedades gestlonadas :

E‘-,.1‘__\:\)_1\)‘4 ~ws s

El analisis de las novedades evidencié que la mayor proporcion de eventos estuvo

asociada a productos perecederos, especialmente frutas, debido a condiciones
relacionadas con procesos de maduracién, sobre maduracion y deterioro natural durante
la cadena de abastecimiento. Asi mismo, se identificaron algunas novedades relacionadas
con productos no conformes, mayores consumos en determinadas sedes educativas y

situaciones operativas derivadas de contingencias en el suministro de agua potable.
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Estas situaciones fueron gestionadas oportunamente mediante reposiciones, ajustes,
devoluciones y entregas complementarias, permitiendo mantener la continuidad de la
prestacion del servicio y fortalecer los mecanismos de control implementados para la

recepcion, almacenamiento y distribucion de alimentos.

Como soporte de esta actividad se adjuntan los formatos de ajustes, reposiciones y
devoluciones debidamente diligenciados, asi como los registros fotograficos
correspondientes a cada una de las novedades gestionadas durante el mes de mayo de
2026.

14. GESTION DE CAMBIOS E INCLUSION DE MARCAS DE PRODUCTOS

Durante el mes de mayo de 2026 se continud realizando seguimiento a la aceptacion de
los alimentos suministrados dentro del Programa de Alimentacion Escolar — PAE, asi como

al desemperio de los productos utilizados en la ejecucion de las minutas programadas.

Como parte del proceso de mejora continua, se mantuvieron las evaluaciones
relacionadas con la aceptacién de los alimentos por parte de los estudiantes, el
rendimiento de los productos durante la preparacion y las condiciones técnicas requeridas
para la operacion. Estas actividades permitieron identificar oportunidades de mejora
orientadas a fortalecer la calidad de las preparaciones y optimizar los procesos

desarrollados por el personal manipulador de alimentos.

Los cambios e inclusiones de productos implementados durante la operacion fueron
previamente analizados y socializados en los espacios de ajuste de minuta y seguimiento
técnico, teniendo en cuenta aspectos relacionados con aceptacion, caracteristicas
organolépticas, facilidad de preparacién, rendimiento y cumplimiento de las

especificaciones técnicas requeridas para el programa.
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Cuadro 1. Inclusion y cambio de marcas de productos

venaen | Panalce del Sarvel Se incluye avena molida para facilitar la
hojuelas Sur . preparacién y mejorar la aceptacion de las
: ‘ ‘preparaciones. X
24/03/2026 Esencia de N.A. Casabe Producto mcorporado para fortalecer las
vainilla preparaciones definidas en minuta.
24/03/2026 . Paprika N.A. Pendiente  Producto incorporado para mejorar color : y
; ‘ ‘ : caracteristicas organolépticas de las
: : preparaciones. iR
24/03/2026  Leche entera N.A. Betania Producto requerido para preparaciones
-~ liguida - incluidas en los ciclos de menu.
27/03/2026 Cocoa Chocodeli Corona ‘ Cambio realizado por baja aceptacion y
) | ! bajo rendimiento del producto inicialmente
 ofertado. ]
27/03/2026 Pasta Sonia Rhioka Cambio realizado por observaciones
Spaghetti relacionadas con textura, rendimiento y

~aceptacion.

Los cambios implementados permitieron fortalecer la aceptacion de las preparaciones por

parte de los estudiantes beneficiarios, optimizar los procesos de preparacion desarrollados

en las instituciones educativas y mejorar el rendimiento de algunos insumos utilizados

dentro de la operacion.

Asi mismo, durante el periodo evaluado se continud realizando seguimiento a los

productos incorporados y a las nuevas marcas implementadas, con el fin de verificar su

comportamiento durante la ejecucién de las minutas y evaluar su impacto sobre la

aceptacion del servicio.

Cuadro 2. Clasificacién de las modificaciones realizadas

| Cambio de marca por aceptac 6n del p

Inclusién de nuevos productos en minuta 13
I Productos en proceso de evaluacién

-

_Total de cambios o inclusiones gestionados 6
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14. ESTRATEGIA DE ESTILOS DE VIDA SALUDABLE

En articulacion con la Secretaria de Educacion, durante el mes de mayo de 2026 se dio
continuidad a la estrategia pedagégica denominada Semaforo del Buen Comer,
implementada inicialmente en el mes de abril. Esta estrategia clasifica los alimentos en

tres grupos:

+ Alimentos de consumo diario: carnes, frutas y verduras, ideales para consumirse

frecuentemente.

* Alimentos de consumo frecuente: cereales, tubérculos, leguminosas y fuentes de

proteina como aporte de energia.

* Alimentos de poco consumo: embutidos, bebidas gaseosas, comidas rapidas y

salsas, que deben limitarse por su impacto en la salud.

La estrategia permanece publicada en las instituciones educativas beneficiarias,
garantizando su divulgacion, apropiacién y permanencia durante el periodo establecido.
Asi mismo, se tiene previsto implementar una nueva estrategia pedagdgica durante el mes
de julio de 2026, en continuidad con la planeacion anual de actividades de promocién de

estilos de vida saludable.
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"
Semaforo Del Buen
(omer

iEquilibra tus comidas y
cuida tu salud!”

'Alimem‘os de Consumo
Frecuente

» Jugos con mucha  « Harinas y cereales: o Sopas o Leguminosos
awcar Arroz, pastas, papas,
avena
Representa los alimentos de consumo frecuente que aportan energia y

nutrientes esenciales, como cereales, tubérculos y algunas fuentes de
proteina.
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Alimentos de Poco
Consumo

o Embutidos: Salchicha, Salchichdn
y mortadela

o Salsas

Este color representa los alimentos que, aunque son ricos y comunes,
deben consumirse con moderacidn, porque en exceso pueden afectar la
salud, el rendimiento y la energia diario.

Alimentos de Consumo
Diario

‘ﬁVérdurasf

o Pollo, Pescados, Res o NO debe ser en jugos o En ensaladas
Cerdo, mariscos ‘

Representa los alimentos que puedes consumir con mayor frecuencia,
como frutas y verduras. Son ricos en vitaminas, minerales y fibra.
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15. PARTICIPACION Y CONTROL SOCIAL

Durante el periodo evaluado se mantuvieron los canales de comunicacién con la
comunidad educativa, permitiendo la recepcién de quejas, sugerencias y reclamos. Se
cuenta con buzones de sugerencias instalados en todas las instituciones educativas,

garantizando un canal de atencién permanente para la comunidad.

Durante el mes de mayo de 2026 no se recibieron quejas, sugerencias o reclamos que

requirieran la implementacion de acciones correctivas por parte del operador.

Se continta avanzando en el disefio y validacion de la encuesta de satisfaccion semestral,
adaptada a la poblacion estudiantil beneficiaria. Se tiene prevista su primera aplicacion
durante el mes de junio de 2026, con el fin de obtener informacién relevante sobre la

percepcion del servicio e identificar oportunidades de mejora.

16. MODALIDAD ESCUELA EN CASA

Durante el mes de mayo de 2026 se culmind el proceso de articulacion, planeacion y
organizacion logistica requerido para la implementacién del componente de atencién a
estudiantes beneficiarios que reciben su proceso educativo desde casa, conforme a la

focalizacion realizada por la Secretaria de Educacion del Municipio de La Estrella.

"Como resultado de este proceso, se realizo la conformacion, alistamiento y entrega de
veinte (20) paquetes alimentarios destinados a los estudiantes priorizados bajo esta
modalidad de atencién. Los paquetes fueron dotados con los alimentos definidos conforme
a los lineamientos establecidos para el Programa de Alimentacién Escolar — PAE,
garantizando el cumplimiento de las condiciones de calidad, inocuidad, almacenamiento,
rotulado y trazabilidad requeridas para su distribucion.

Previo a la entrega, se realizé la consolidacion de beneficiarios, la verificacion de
cantidades, el alistamiento de productos y la organizacion logistica necesaria para
asegurar que cada paquete cumpliera con las especificaciones establecidas. Asi mismo,
se efectuaron controles de calidad sobre los productos incluidos, verificando fechas de
vencimiento, estado de los empaques, condiciones organolépticas y cumplimiento de las
especificaciones técnicas definidas para cada alimento.

La implementacién de esta modalidad permitio ampliar la cobertura de atencion del

programa, garantizando el acceso al complemento alimentario por parte de los estudiantes
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que reciben atencidn educativa desde casa y fortaleciendo las estrategias de permanencia

escolar y seguridad alimentaria impulsadas por el municipio.

Como soporte del cumplimiento de esta actividad, se adjuntan los registros de entrega,
listados de beneficiarios y evidencias fotogréficas correspondientes al proceso de

distribucion de los paquetes alimentarios.

17. RESULTADOS DE LA EJECUCION

Durante el mes de mayo de 2026 se garantizd la prestacion continua del servicio del
Programa de Alimentacién Escolar — PAE en las instituciones educativas oficiales del
municipio de La Estrella, dando cumplimiento a los lineamientos técnicos, nutricionales,

administrativos y sanitarios establecidos para la operacion.

La ejecucion del programa permitié asegurar el suministro oportuno de alimentos mediante
las modalidades de preparacion en sitio y racién industrializada, de acuerdo con las
necesidades operativas identificadas durante el periodo, garantizando en todo momento

la calidad, inocuidad y oportunidad en la atencién de los estudiantes beneficiarios.

Durante el periodo evaluado se fortalecieron los procesos de seguimiento y control
mediante la implementacion del formato de seguimiento operativo semanal, herramienta
que permitié realizar verificaciones periédicas en las instituciones educativas, identificar
oportunidades de mejora y fortalecer los mecanismos de control de la operacion.

En materia de calidad e inocuidad alimentaria se mantuvieron los controles asociados a la
recepcion de materias primas, almacenamiento, preparacion, transporte y distribucién de
alimentos, complementados con la ejecucion del Mdodulo 05 del Plan Anual de
Capacitacién, enfocado en Riesgos Alimentarios y Enfermedades Transmitidas por
Alimentos (ETA), fortaleciendo las competencias del personal manipulador y promoviendo
la aplicacion permanente de las Buenas Practicas de Manufactura (BPM).

Asi mismo, se realiz6 la segunda entrega de dotacién al personal manipulador de
alimentos, fortaleciendo las condiciones de presentacion, higiene y bioseguridad
requeridas para la prestacion del servicio.

Durante el mes también se desarrollaron espacios de-seguimiento y articulacion con la
Secretaria de Educacion mediante reuniones periédicas del equipo PAE y la realizacion
de Comités de Alimentacién Escolar (CAE), fortaleciendo los mecanismos de

participacion, control social y comunicacion con la comunidad educativa.



Produclora de Alimentos PA S.A.S. | PAE ~ Municipio de La Estrella | Contrato SI-018-09080902025

Como parte de la gestién operativa, se realizé seguimiento permanente a las novedades
identificadas durante la ejecucion del servicio, gestionando oportunamente reposiciones,
ajustes y acciones correctivas que permitieron garantizar la continuidad de la operacion y
el cumplimiento de las especificaciones técnicas exigidas para los alimentos
suministrados.

Adicionalmente, se implementaron medidas de contingencia para garantizar la continuidad
del servicio ante las novedades presentadas en el suministro de agua de la Institucion
Educativa José Antonio Galan sede principal, mediante el suministro de botellones de
agua potable destinados a la preparacion de alimentos y a las actividades de limpieza y
desinfeccién.

De igual manera, se avanzo en la implementacion del componente de atencion a
estudiantes bajo la modalidad Escuela en Casa, realizando la planeacién y organizacion
logistica requerida para la entrega de los paquetes alimentarios destinados a la poblacion
focalizada por la Secretaria de Educacién.

Las actividades desarrolladas durante el mes de mayo permitieron fortalecer la operacion
del Programa de Alimentacion Escolar, mantener la continuidad de la atencion a los

beneficiarios, consolidar los procesos de seguimiento y control, y promover acciones de

mejora orientadas al fortalecimiento permanente de la calidad del servicio prestado.

Reuniones de seguimiento con 3

- Secretaria de Educacion

Comités CAE realizados 2
Capacitacién ejecutada ~ Médulo 05 — Riesgos Alimentarios y
ETA

Dotaciones entregadas

Visitas de seguimiento ivmplerﬁe’htédas

 Estrategia de estilos de vida saludable

TContingenciaﬁé atendidas

Segunda dotacién anual
1 institucién educativa por semana

Semaforo del Buen Comer

- Suministro de agua mediante botellones

en JAGA

Mddéli&ad Escuéla en 'Casam

Muestreos microbiolégicos

F;Ianeacién y aliétamiéhfbmdé 20 o

paquetes alimentarios
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Reposiciones y ajustes ~ Gestionados oportunamente

18. CONCLUSION

Durante el mes de mayo de 2026 se garantizé la prestacion continua del servicio del
Programa de Alimentacion Escolar — PAE en las instituciones educativas oficiales del
municipio de La Estrella, dando cumplimiento a los lineamientos técnicos, nutricionales,
administrativos y sanitarios establecidos para la operacion.

La planeacion operativa semanal, el abastecimiento oportuno de materias primas, la
adecuada gestion logistica y el seguimiento permanente a la operacion permitieron
asegurar la disponibilidad de los alimentos requeridos para la ejecucion de las minutas
programadas y la atencién de los estudiantes beneficiarios en las diferentes modalidades
de servicio implementadas durante el periodo.

Asi mismo, se fortalecieron los mecanismos de control y seguimiento mediante la
ejecucion de visitas operativas en campo, reuniones periédicas con la Secretaria de
Educacion, espacios de participacion comunitaria a través de los Comités de Alimentacion
Escolar (CAE), implementacion de herramientas de seguimiento y desarrollo de
actividades de capacitacion dirigidas al personal manipulador de alimentos.

En materia de calidad e inocuidad alimentaria, se mantuvieron los controles establecidos
para la recepcion, almacenamiento, preparacion, transporte y distribucion de alimentos,
gestionando oportunamente las novedades identificadas mediante reposiciones, ajustes y
acciones correctivas que permitieron garantizar el cumplimiento de las especificaciones
técnicas requeridas para la operacion. |

De igual manera, se atendieron oportunamente las contingencias presentadas durante el
periodo, destacandose las acciones implementadas para garantizar el suministro de agua
potable en la Institucion Educativa José Antonio Galan sede principal y el seguimiento
permanente a los requerimientos formulados por la supervisién y demas actores
involucrados en la operacion.

Finalmente, durante el mes de mayo se avanzo en la consolidacién de acciones orientadas
al fortalecimiento de la operacion, destacandose la implementacion de mecanismos de
seguimiento operativo, la continuidad de la estrategia de estilos de vida saludable
“Semaforo del Buen Comer”, la segunda entrega de dotacion al personal manipulador y la

preparacion de las actividades programadas para el mes de junio, entre ellas la atencion
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de estudiantes bajo la modalidad Escuela en Casa, la aplicacion de encuestas de
satisfaccion y el fortalecimiento de los procesos de control y mejora continua.

Los resultados obtenidos durante el periodo evaluado evidencian el compromiso del
operador con la calidad del servicio, la seguridad alimentaria de los beneficiarios y el
cumplimiento de las obligaciones contractuales establecidas para el Programa de
Alimentacién Escolar — PAE del municipio de La Estrella.
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TIPO IDENTIFICACION: NIT NUMERO DE IDENTIFICACION: 901289191
NOMBRE O RAZON SOCIAL: PRODUCTORA DE ALIMENTOS
CIUDAD/MUNICIPIO: ITAGUI DEPARTAMENTO: ANTIOQUIA
DIRECCION: CR. 42 NO. 67 A 191 TELEFONO: 3744258
TIPO APORTANTE: 01-EMPLEADOR CLASE APORTANTE: B-MENOS DE 200 COTIZANTES
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FORMA DE PRESENTACION:

PRIVADA ACTIVIDAD ECONOMICA:
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APORTANTE EXONERADO PAGO APORTES SALUD, SENA E ICBF (REFORMA TRIBUTARIA):
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004 - GENERAL

Sl

DATOS GENERALES DE LAPLANILLA
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PERIODO COTIZACION
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0
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8002248088 | 230301 230301-PORVENIR 10 $ 2.822.700
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8001309074 | EPS002 1/ EPS002-SALUD TOTAL %" 5 $ 463.500
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8000887022| EPS010 CIA SURAMERICANA DE SERVICIOS DE SALUD 25 $ 1.747.900
SUBTOTAL: 42 $ 3.114.100
. CAJA DE COMPENSACION
ADMINISTRADORA
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8909008419| CCF04 CCF04-CCF DE ANTIOQUIA 42 $ 3.039.900
SUBTOTAL: 42 $ 3.039.900
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8600025032 14-7 14-7-SEGUROS BOLIVAR S.A 42 $ 1.852.100
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$ 19.965.400

VALOR MORA:

$0
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S30 L YNI9Yd 0E09Z9LE0LDD |0S -ORvNSN

] [
| 308
| v Vs oIolANaS
| INDOLLNY, yYANOS 30 YNV S3NO -
30 40067125k BYIZSE'L | |SouN93s | Byizsel | pawvEns BY1ZSEL | (ISN3d10D o
DS DS DS 0S  QOLYSS]  -+0400S {£2000°EE § 5 (X -LYI0LYSS DS DOLYSS S 7, n:ﬂmooo.m_m s JewoN DS oS 0s 0s oov9izs 5 k2 visg £zio Is ons 50S0SLLS oNza3a v
3as
v Vs oIS
INDOLINY, HYAII08 30 YNV S3NO
303490 SouNo3s HINVENS ISN3d702 v
ps _bs ps __ps __ps 40400UZ2'9LLS 20§ bzraus|z -v00LYS  0S  DoLYS Lzrauts iz VIJ00/8LS JeWsON s oS DS os ooreLs beraus e 9152 oe-6z is ons 0511 8| onsaad v
Vs
_ M 30§ _
v vs OIDIAY3S _
INDOLLNY, yvANOS 3a YNV S3NO
30400 souN93s HINVENS ISN3d109 e
DS bS os ps ps 0400/22°9L4 S [ZD'S bzraiis|z -LYID0LYS DS DOLRS bzzrouis |z VIJ00L8LS JEWWON DS DS os s oorars lerousle 152 20z Is ons_Sos0ssls ogeaa  ve
T an
| 30§
v Vs OIOIAY3S
INDOLLNY, HVANOd 30 YNV San
30403 SO¥N93S RIINVENS ISN3470 b
ps bs pos 0Os  ps V0JOTYIEESS (10§ pocEss |1 -Iv100¥ZS PSS  DOVZS 7oc'8ss |1 VIJ00Y6S  JeuwoN  ps oS 0s oS ooveS  weEEsS |1 9152 010l IS ons_50s0sLL 8| anzead_ve
] aONMVe
| aas
M Vs oinuas
INDOLLNY yvAIiog 30 VNV SIN
30499 soun93s HINvENS ISN34700 e
ps _ps bs ps _ bs 0430422944 S (20§ bzrairs|e -Lviporys DS porys uzroiLs |z VIO00L8LS jeuson L8LS lzrous iz vi52 ko050 IS ons_kos0sLL S| azaad_ vs
=l =3 =] = |28
L1 HOdYRHOVELHOIVALHOIVALNOCY 9151504y OMVEVHL i3 3104 |S3MaY > 31yoay | VIO39S3 > zz 1312 .
w101 [TvioL | TvioL | WioL | wwior| NIV | o m oL a0 1 o8 8 NINGY | 101 |uoTwa[NOIPVZLOD 28I 2 NINGY | g0y | ARV | 8 MRV =152 5 5|3 825|585k MW g2 mw mm R (e e g BT
iz
NGSNIA dvsa | 3801 | VN3S 3050 'E= P R - S oS s e - g e >33
T SIVOSHVEVE - . . : e 5 e T TVIO0S QvVaND3S : W e e e . " S30VQ3NON 2 i T T 3INVZU00 @asoiva
SILYOY.VOYTIVIIA NOIOYTINDIT

ooeeLUTS - SR ps o PosEE0TS 5 5 T— T T e 7 S e R e 7 e 2 SR e e S 7
DOS'6EQE S os 008'6E0°E § (22 [ B VINDOLLNY 30 3230403
[ GavVSVd HOTVA i VoW j S31804Y I : SUENON T
! STVIOL SAVZION = T = : ~ VYOGVEISININGY
WVTIAVA NQIOVSNIdWOD 30 VIV V SINO0EV TVIOL ; 7
] Mw s,
iZ51S e 1 : Bs | s - R T 7 T T = e TR s
12581 S os os boLZsEL § 00LZ58L § s T s e L T v T V'S MVAIOB S08N93s-24+1]
I 6avVOvd HOTVA | _OIN3nos3d | VoW | §3180av ] NORVZILOD T WOWA [ vninwvia 50553 SORIO v 0ovd| O A NORVZHOLY GEaNAN| oo oo o0 SHENON i
[ S3Vi0L T NOIIVOINOR T HOAVAY OTVS T g 381 QVarVdvONI : ] I VHOQVISININGY
7 STTWNOIS3308d S0DSIM V SI¥0AV TVIOL
porwires 7 3 TPOLRIIES 7 g z 7 TR 7 7 : z : 3 = - 2 : z T
DOL0LS 0 0 Torozs 3 b " S53 108 VSIUJN3 ¥3S LNA D08v-200553
DoS'E9¥ S 00SEY S 0 b TVLOL GNYSZ00SdS
DOEH95 S pocress Sd3 GN VS VIAYS - %0543
DOSLYL LS PoEL5L1LS <z = GNTvS 33 SOIIAY3S 30 YNVONIAVENS VIJ
D030 S D030LS 7 V'S SVLINVS-5008d3
D0¥'921 § o : 00¥'921 § s % 7 SS3 AN1vS000-520553
0 DoZ0LS o 0 oozozs > - v QNTvS003 - zv0543
T i S3uav S3uav = T NOIVZEOINY |, NOIVZINOLNY
0QvOvd ¥OTVA o1N3Nos3a VHOW |  s3wNoav i NOIOVZILOD R # NOIOVZIL0D HOTVA VTNV S bk AT NN |exinLon JuaWON
[SEELEEE] oN
s3wi0L waion Nolovainon HOAV4 ¥ OGS QYQINYILYW VIONOI M h VHOQVALSININGY
GTIVS V S2IH04V VIOL
poTeseEs oS TESELLS ;s :
Sty os BoEsLiy s o bs 0 0 s BoESIY @ SINOISNIL103 $1 52
2282 oS 228 Bs D 0s 0 o oS 0orzeaT ot HINIAMOSI0E0EZ,
"£69°L os 009°€69°1 ps o 0s wu ] DS 003°E69'} 9 SOONOST0J-100LEZ
Y DS borzzet s 3 0s o 0 os oz zzee it NOIDD3108d 10Z05Z
GavOvd HOVA Vo T S3190av as3 NOIOVZIL03 VIONALSISaNs | avamvarios 3INvZ05 | godvaidna | o~ | SUENON T
NVZ N
S3WIOL VEoN i 953 I SOIVINATON SA10AY | _Negvaiog SN0 | VHOGVUISININGY
NOISN3d V 53104V TV10L
It
s “(VINVANBIL YANOA3¥) 4821 3 YNIS ‘GNTVS STLNOLY 0OV OaVHIN
TV3NIO - 00 ‘VIONIAN3430/ YSHNONS  TvSHNONS NQIOVLNE
2dsa OU SOIBILIVEIGEISS LB Jouaw Jod |e DRIPWOD “VIIWONOD3 QVAIALLDY  VaVARd
; , _. || sanvziLoo 00z 30 SONIN-E ‘ZINVINOJY 3SVI0  ¥OQVITdWI-10
| zo00zsesse NQIOVZINOLNY O¥IWON  SZ/50/9202 {PPAUWEERE) 0OV YHI3 || gezpmie ‘ONOAFT3L 16} V¥ L9 'ONZy HD
i 0 YHOW 3G S¥IQ | | vinpoiNy :OINIWVINYAIA  INOVL 0
| se0z ony okew saw ‘GNTVS NOIOVZILOD 0Q0R3d 9202 OV wae san SOMI0 NQIOVZILOD OUOR3d || a0 nNay 30 VHOLONAONd P, -4
| soavaina3 ¥TINVId 3004l 065996109 NTINVIA ONIWON || 161667106 ‘NOIOVOILLNTCI 50 ONSWON 1IN Nt
VTINVId V1 30 STIVEINGS SOIVa i T AINVIN04Y 130 STTVHANGS SOIVa 2 ; 5

33u3p1I3Q 3p oIueg @

IVH3IN3O 09Vd 30 3140d0S

S3LJ0dY NOIOVAINDITOLNY VAVIOILNI VTITINVId




0€09Z9LE0LDD 10S ‘OVNSN

$30Z VNI9Yd
T 7 T v T T £ A L [ T 1 T T T
! | _:co;zuﬁ | | HVAITOH | _ 10. | | NO | | _ | It
| | 30.4025809v9'L | | SEL'9v9’t | |SoMNO3s serovet | anv i Serovel | 0o3lond | | _ b s
OS _0S 0SS _ 0S___ 006S9S| -¥0400§ $200Z0% S s 8 -IPI006S9S OS  00659S S 8z -Z00SJI00S'CITS JCUON 0 os os 0s 005€9ZS § w2 -lozocd | 8219 Is ons_sos oSz 5| onaaaqvaw
H I T al
{ | 3as | i |
| K | V'S olonyas | !
| INDOLLNY uvAIIog 30 VNV _ i
| 30439 ‘ souno3s i INVEN x_zm\,mo& { e
oS 0s _o0s__0s__ os ¥0400160°SLL S |0 16061 S le|  4v0s 05 0% 160521 S e VID00L'EZS _JewsoN 0§ 0 os os 001'82S 160’4 S [¢|  -L0E0E: 1204 is ons__S060SLL §| o z
1 i anv 1
3a _
v vs OIDNY3:
INOOLLNY] HVAIIOg 30 VNV
30 400260'285"L Zv0285'L | |SONNO3S 260285°1 | IMINVAN: | i ZvoLesL _ MINZAYO, ..
os _0s _os oS €9S| 404905 s -YI00SE9S OS  DoSEIS S gl 000vszS feuen oS os as os 000'b5ZS S ¢ -tocoed s1-1d IS ons_ som0sLLs| oad |z
T I}
| e T
L Vs [JTTREY
INDOLLNY uVAIIOg 30 YNV _ o
30 400826'v9L'L gzevaLL Lmo!..wmm SZ6 VoLt * HaNVENS ﬁ BZ6P9LL | MINIANOI hﬂ i
0S 0§ 0SS 0S _ 0090/S| 04008 $ | -bID090LS 0S  D0SOLS S VIOOOV'Z8ZS JeUUON 0§ 0s s os oorzezs s or -10coeq 19 1S ony 5050521 8| anzaad__woa
an
_ ELE]
Vs [T .
INDOLLNY] | wvarod 30 YNV | sol iy
30 400BLI'SSL'L ss1sseL | |sounoas BLUsSLL | MIWVENS | i 8LrsseL | | ano4109) s
s 0s 0s 0s 0ocoL s +0423% s -L-¥I00€0LS OS 00C°0LS s 006'08Z § _jeuuon 0s os 0s oS 0060825 $ og  -100LEd oe-n 1S oni__S060SL) §| au343d unOwY
v Ve *
INCOUNY HVAIIOH | oo
30 492026992+ oze'99s't | | soNNo3s 0ze'99LL ; - . 0269921 | MHINIAYO | | i
BS 0§ _ 0S __ 0S _ 00£0LS| 404005 s LYIO0L0LS pS  00LoLs S 00/26ZS JeUON DS 0s: 0s © . :‘ gorzezs § oc| -tog0cy | ot-19 Is ons_ gosose g on3ad i
Tl k
/ Vs i
INDOLLNY HYAIT S3INO | v
30 49 SOHN93! ISN3d 10 o]
DS 0S 0s gs  bs 040012291 S |20 zroiis |z LPL0LYS  OS  0OLYS berauis |z VI200L8LS JewoN 0§ oS ns os possLs zrouis |z 159 22 Is ons_ S0605L°t 8| odad vaw
TV i
3as
v v [T
INDOLLNY] uvAIod 30 VNV S3NO vt
30 400vey'959'L ¥evaese’L | |sounoas yayese'l | IWVENS F8v'9se'L | (1SN3d109) -
DS 0% 0s oS  boce9s| -+04008 sz00v'0v S 5 97 -IyI00899S 0§  00E9IS S % VID00L'S9ZS lewsoN. P ps s os 009z § 97 157 -1d Is ory_5080SLL 3| o voe
v Vs
INDOLLNY] yvAriod q S3NO
30 4000ze99L'L 02e'93't | | SOMND3S . 0ze'99s'L | | NTVSO09) pZe'9sL’L | [ISNIATO: | e
0§ 05 0S os  bososs| 0403 orooLer s 5 VI0LALS 0S  00L0LS S -Zv0SJF00LZ8TS _|euoN 0s 00282S_§ RS oc-19 Is ons  so60SLL S owaid_vove
v LEl Sd3
INDOLLNY] HVAITOH anvs X vu
30 40098L°66L'L gesessL | |sounoas 08L€SLL VIAVS 98LESLL | [HINIANO. v
DS 05 _bs oS  0ozoss| -+04208 ocposzy's 5 -LVIO0ZOLS 0S  00ZO0LS 5 -0r0S4300£08Z S Jeuuon ns - 00r08zs 8 o -10¢ 1 s oy Sos0sLLs| anzaad Zznos:
I
. 3a
v Vs oY
INDOLLNY HVAIOH 3a
30492020'9.'1 D090 | |SOHN93S 0L0°9L0's | pMFWVER DLOSLLL | NINZANO Ve
DS oS 0SS  poviss| -»04008 OEDOEEY S s LYIOOVILS OS  00UiLS S o] VIJOUZVEZS JeusoN DS o$ bs os vozvezs § ol -Locoeg is ora_ 50605271 8| ased vz
v Vs
INDOLLNY| wvAiog ss3 nNO Vi
pov'9zi | 3Q40080,85HE 90s851°C | |Sounoas oresi'c | | nTvsoo: sosesic | 199310y v
bs bs _©s pbs 8 504008 0000°22 S 5 i -IVI00Y'9ZLS OS  00v9ZLS S -$ZISSI00VSOSS JeUloN 0§ s 0s os ﬂv.ms s s -L020£2 oc-1g Is oru boo009z s| anzead_zaww
HI ELE
v Vs oIIAN3S
INOOLLNY - HVAIIO] 30 YNV
304000L0°9LL°L 0L0'9LL°L SouN93s 0L0'94L°L H3IWVENS L o PLOSLLL HIN3ANOd (‘%
PS 0§ 08 oS  poviss| 04008 s 5 LPI0ILS_ 0S viLs s VIJ0UZYEZS JeusoN 0§ . ipozyses § o _-1ocoeg 1q Is ons_Sos0sLL S| @ead _vae
v Vs Sa3 3
INDOLLNY HVAIOH anvs b S3NO varwn
30 4006E5°E9LL SES'Eal’tL S0HN93S SCSEAL’L VIAVS ges'TaLL ISN3d109 Suz(.
PS oS _bs as  pogors| 404008 0c000EY S 5 L-PH0090LS  0S oLs 8 - 0r0SJ300ZZ8ZS JeuON 0§ ouzzezs s o vi-sg ocid Is ons_ 5060SLL§| aBad W
an
3a
o vs oINY3s
INDOLINY HVAIIOE 30 VNV NO) v
30 400zvhZ9L'L grizast | |sounoss ZriTast | MInvan: zvieart | Jl9oaLou -]
DS bs _bs  os  posors| 04008 oco00'eY § s od __ -v0s0LS OS  posOLS S VIJ000Z8ZS JeusoN 0§ 0s os os 000Z8ZS _§ o -1020cg oeg is ons_50B0sL 8| avaad v
o o o = i
orvavuL > S VI03ds3 | 0QVIdNI |HoavaT 108 22 %8
[ALHOdY3 LHOdVELHO0dYILHOdVELHOAY] 2313404V 3 3IM¥OdV |SIMaV! > 3L80dV S B EEAENS
NINaY 3 30 o8l NiNay NQIOVZILOD| 081 NIWay VAINVL ovzuoy o8l (@ NINGY |z | < bl < 518lels|zglallklkilz|s |25 (2|2 lomvvs| ooisya
V104 | W10L [ V101 | TvioL | WioL oal 4 WIOL| yinan g VIOL [MOTVA 8 WIOL fo v mcmmm INTIOR asa _m 3|8% 5 |5|a|8(|2|5|gCRgERlR|z M um. % 12130 oaie | onmvaws | outiane T o |s3uen
< FELEL
IG3NIN]- Vs3] 3801 | WN3S HO T = v 2 [ : g = NOISNId =5 >> 1318
Toos * ~STTVISIHVAIVd % = SR % E TVIJ0S QVONNO3S: . = i S3AVA3AON = 2 S 5 JINVZILOD 130 SOLVa . : .
04V va aNOIYAIND
‘ s (VIMVANBINL VWEO43Y) 381 3 YNIS '0NTVS STUHOY 09Vd OaVNIN
i| Tvuanas - voo VIONIAN343a/ TYSHNONS  TYSHNONS NQIDVINE
3d58 OU S0IUAINGIGEISD LB Jousus od [ ORIBWED WDINONOD3 QVAIALLOY  VAVARSd
S3INVZILOD 00Z 30 SONIA-E : 0avI1d
2000216552 NOIIVZINOLNY ONINAN  SZ/S0/9207 {(PPruwEees) 09V VHOIA || gezpmsc 2y, Emn%owwﬂw P 8 .%me.w.mu
[ VHOW 3aSVIO (| vinpoiiny 5 B
920z onv okew san ANTVS NOIVZILOD OQORId 9202 ONY tige san SOMLO NOIOVZILOD 000RI3d || g1 NIWTY 30 YHOLONAOK QINIVINVIEd oell .Jsuomn_“
SOavIlNG3 YTINVId 30 0dlL - 6065996109 VTUNYI OUINON || 151687106 ‘NQIOVOIILNIAI 30 O¥IWAN  LIN NOK
= Z VTIINV1d V1 30 S31VEENSS SO4Va - B 2 3 % 3 Z T HINViN0dV 130 $3 IWHaN3D SOIVa = 3 =
3JUIPI1I20 3p aoul
P20 3p eg IVYINID 09Vd 3d ILH0dOS

S31¥0dVY NOIDVAINDITOLNY VAVYOILNI VTIINV1d



$30€ YNIDYd 0£0929££0L0D 1OS ‘OISVNSN
T anvs
g | 30S
vs oIoIAY3S
INDOLINY, yvAnog 30 YNV NO i
30 00ELL 200 ELro0L | |souno3s ELLzorL | puInviens 122901 | [190310¥ &
DS bps ©0Ss ks  pogoss| -0493S 0E00LEY S 5 o -I-vI0080LS OS  0080LS & oc VIO006Z8ZS JEWON DS oS 0s s 0052825 S oz -toz0ez lc-10 Is ons 50605t § osd N
TV
308
v Vs O1JIAY3S
INDOLLNY uvANOH 30 VN9 NO,
30 400€LL490L ELrzerL | [sounoas L2821 | R93AVEN: 102901 | 1993108 R
bs 0BS Dbs 0S  00g0sS|  $04008 oEpOLED S 3 s -rvioosors s  bogors VIODOGZBZS JRUuNoN 0§ s os os 0052825 5 ool _-10zoez oe-10 IS ons_ososLL S| anze3d
e
3as
v Vs [J=UINCE!
INDOLLNY HYAIOg LR vl 5
30 400824'S5LL BLvsssL| |sounoss BLVSSLL | PMIWVRHN Sy -l
os 0s bs ©S  oososs| 04008 0cpo08zy S 5 oG -oI0OTOLS S DOEOLS S e, VI os DS os 0s oS s 10 Is ond 50505L1S| oneooN  onsaad z
anvE
3as
v, Vs oIANas
INDOLLNY, YYAIOE ANV NO, 2
30393 souno3s HINVENS 199310Y, o
PS PSS ps oS ps 0100291 S |20 beroirs|z --400LYS  pS  DOLwS bzrors |z 4««.@8\..2 s Jeuwon  bs oS ns 0s poraLs yzzous|z| -iozocy Lo-od Is ony 5050SLLS ansead  z
anm
3a
v Vs OIDINY3:
INDOLLNY, HVANOH 30 YNV © NO N
30 400025'6%9°L pesero’t | |sonno3s DzsEve’l | WINVHNS pzs'6¥9'L | (19931L0N: Vo
DS bs - DS ©OS  0009IS| 404005 8Zp0Z0¥ 5 8z -rvio0oess oS  Doosss S sz VID000Y9ZS JPUloN [0S 5 oz _-l0z0gz 9z-0 IS or_50S50SLL 8| osed z
3as m
v, Vs ooinyas |
INDOLLNY] YYAIOH 30 YNVD “ | va
30 490565 ESL L 5es'e9s’t | [sounoas BestosL | anvans STS'TaLsL | MINSANO ]
DS DS DS 0S  pOYOLS| 04205 000'EY S s 8 --vioovors oS  pDogors 8 VIO0ZZ8ZS JPUloN oS Bs s os pozzezs s g -10£0EZ loc-ia Is ony 50601 8| anzesd_oav
v V" Sd T
INOOILNY] VA0S anv! | e
30400815521 BLLsssL | |sounoss BILUSSLL VIAVS BLY'SSLL _ MIN3A¥OS | i
DS 0SS ps os  bocoss| -v03308 orooEzY S s jog -v100E0LS oS DOEOLS S o -0v0SJH006'08ZS JEWON DS 0s 0s os pos08zS S g -l0S0EZ ! loc-ig IS oria 5OS0SLL S| anzesd i
v Sa3 i
INDOLINY YYAINOH anvs NO
30 400826'¥9L'L BzevoLL | |Souno3s BZEYOLL VIAVS bl % gze'veL’s | [1Do3L10N &
0s os os os  pogors| 04008 PEDOUEP S s 0B -rvl0090:/S 0S  00%OLS S 06 -0v0SJ300yZ8Z S JEULON oS povzezs s | _-1020£ -0 Is oy 5050 8] onsesa ¥
| anvs £
! 3a |
v Vs OIDIAY3: |
INDOLINY uvAIIO8 3a VI NO, s
30 499 SO¥NO3s RNV . 1993108d e
bs _bs ps ps _ ps -¥0400/2L'91LS |20 verons|z -Lvi00LYS oS DOLYS vzraiLs iz LS. peuson 08 i -00LBLS o UTLOLLS Z|  -L0ZOET it IS ony_5050SL1LS aasad_ono
v i
L 3as
1 Vs OIDIANIS
INCOLLNY NVAIIOE 30 VYD NO v
30403 souNo3s HINVENS 1903104d e
bs bs ps ps ps -04O0VIEBSS [LDS foeess |1 -vI00vZS S 0ovZs oEEsS |1 VIOOOY'6S  JeusoN 0§ oS os os poveS  $9sess [i| -LozoeZ 2 IS ors0sOsLL S| onad3d_ono
anv: T
g 3a m | i
Vs oloAyas |
INDOLLNY VA0S 30 YNV NO b
30 400/51°b85L Usives't | |sounoss UsUves't | IWwNNS Usi'vest | j10o3L0ud e
DS ps PSS ©S  poyess| -v04008 lizoog'ee s 5 --vl00yeds 0S  POYEIS S iz VIOO0SESZS JeuwloN oS D0SESZS S L020c2 | z-10 1S ony  EOGOSLLS anzead_ono
N VS | [ -
INDOLLNY, HVANOS wioL 5 o b
30 203901°69LL Do163LL | |Sounoss 9016921 anvs . S0Ve9Lt | MIN3AMOD | o
DS pPS Dbs  ©s  00g0sS| 50008 00LEV S s £vi0080LS 0S  pOgOLS 5 | -200SJ3001'€8ZS JeuwwoN DS 00LEBZS S -L0C0EZ oc-i0 Is ons 5050SLLS anzaad iona
3as |
L Vs oiomuas |
INDOLLNY, yvAOod 3a vNva NO, s
5 30 400025991 pze'gasL | |sounoss D299t | IHIWVENS oze'9ssL | [1003108d =
OS ©0S 0S oS  [00/0.8| 04908 E0OL'EY S 5 log --v10000LS  OS  DOLOLS 8 el VIJ00L28ZS JeuwwoN DS os os 0s 0027825 S el -tozoez oc-10 Is ons 508021 S ozaa s
v VS
INOOLNY ¥vANOd wioL zm £
30 499 souno3s | anvs 1003108d P,
ps _bs bs ks ps 040ZL94L S |2DS bzroiis|e LYI00LYS  OS  DOLYS bzrout s lz| -200SJ30028LS JeuwoN  0S oS s 0s oos8Ls Lzros |zl -lozoez vesz is ons 5050521 S @3aa_vay
o =] i~} = 2
1 40dV3HOIVELHOV I NOIVELNOAY, 91150y} OFVEVEL i3 2UN0dv |SIuav 2] Auody | 103483 | OV MOOVET, b 3 22 g8 |
f NINGY 3 30 om @ Nwav NOIOVZILOD| O8I s_ NIWay VARIVL oa @l NwaY |5 <k o< lclzlalels|siolblkiaklz]z |23 (2]2lomvnvs| odsys B 05
TWAGL | NIOL IVACL) WO | V0L ol m WIOL | omingo mm TviOL |HOTVA _mm WIOL yoqwoiant o ds4 8 21955 3 |5|%(2(2/8|¢833mRIT|3 m m m 5 |300dL| omvvs [oditens | oy (o398
S 1 1 3 i
Wzﬂ dvs3 | J80) [ vNas | 300 Juv anvs 5 T 5 NOISNad i > Hw_m i
SIVOSIAVEVd. : 5 VID0S QVaIENo3s S3GYO3AON INVZ1100 Ba 501va

LDONLLBSST

i szoz
i SOQvIdW33

ONY olew

S3IN

‘NOIOVZIHOLNY OHINAN

“anTvs NOIDVZLLOD OQOId3d
YTINYVId 30 OdlL

STS0/I9Z0T

]
9zoz

ONY juqe

6065996109
VTUNYd V1 30 STTVHENIO SOLVa

{PPAULIEREE) OOV YHO3S
VHOW 30 SV|a
SO¥LO NQIOVZILOD OQON3d
VTNV OIWON A

s

TVH3N3D - $00 “WION3ON3d30/ WSHNONS
adsa ou solUBNLIBIQEISS LS Jousw 1od |e 0PIBWoD “WOINONOD3 QVAIALLOY
SIUNVZIL0D 00Z 3a SONSN-8 “3INVLIYOdY 3SVID
8STYPLE “ONO3373L
VINDOILNY ‘OLN3WVLYVd3a
SOININIMY 30 YHOLONGO¥d

16168T106

‘NOIDVDIILN3Ol S0 O¥3INNN
i 3

FUINV.LMOJV 1130 STTVHINIO SOLVa

{VIMVLNBIYL YWHOS3Y) 4801 3 YN3S 'GNTVS S3L8OdY 0DVd OOvN3I

WSHNONS ‘NOQIDVIN

VOVAd

YOAVITINI-10

161 ¥ 25 'ON 27 ¥D

novy <
“vIDoS |

AN

3ua3pII3Q 3p Toueg @

IVYENTO 09Vd 30 31¥0d0S
S31HOdY NOIOVAINDITOLNY VAVYOILNI VTIINVId




0E09Z9LE0LDD 10S “ORIVNSN

31UBPIDg Ip oaueg @

TIVHINTO 09Vd 30 3140d0S
S31H0dV NOIDVAINDITOLNY YAVYOILNI VITINV1d

530 v VNI9Yd
T T T T T an T T T T
‘ b - W ! ; _ . , I r]
| v 11 Vs | oI21AY 3! | |
INOOLLNY | HvANOg i 30 ¥Nv3 | | SO
30 39 souno3s | HINVENS | i | ano4109 e
os _ps os  os _os ¥04002L91L S [20$ bereiis |z -LoI0LYS 08 szroiis iz VIJ00/81S Jeuwon oS 0s os ooras lzreisiz, -looicg | st IS ons _S0s0L1 8, onaa3d_ vis
; T anTv:
| 3as |
OIDINY3S
oo ; 30 vNvg so
30403 ! HINvNg aNO4109) "
0o _0s ©os Os _os 0400422911 S |20 bzroirs os szronks WI200£'61 § _Jeusion 0s s os ooreLs lzreiis|zl -tooiez 624 Is onsSos0sLLs onzaad  vi:
SOO:LT | V10l | vany
30 4008LL°vEY'L BLI'tESL 8LUYCIL | anvs BLIVEY'L 1223104, o
0S 0S 0% 0S  porsys| -+04005 92006 6E S s os s o2 192 s jeutoN os 0s os 00519z s 82 -l0z0cd IS ons_Sos0se 3 anza3q_owwr
v |
1NDOLLNY _ V10l H NO| 7 vawy
30 499 ! anws i 1293.10Y, Srect
DS 0s bs _ps oS 4040022944 S [20§ bzroirs Os  oorvs  zrouslz| -zoosd3oorsrs jeuson os os 0s ooraLs lzrasiz| -ozocd | a1 1s ons_50605LLS oand owur
K/ Sd T
INDOLLNY] h anv: _ saNg | vay
30 4002v1°29L°L cvi'essy E PLTILL * VIAV! i ZvLzeL’L ISN34109 i OZ«“
os 0§ as os 0os’oL s +04008 OC000EY S s 0s 00S0LS s 0€| -0v0SJ3000Z6Z S JeuloN oS 0s 0s 0002825 S ot vi-sg { I ot-10 1S Ong__ S060SL°L § ON3<43d  VION:
] T +
INDOLLNY) _ W10. ! S3ANO A { iy
30 oNNO3S | anvg i | ISN3d100 | -
oS 05 _0s os _bs -$0490/99'98S |10§ u9goss |1 LYIO0SES  0S 00SES  s9vees -Z00SdI006'EL S _Jeution o 9998 |1 S@J iz1Z is oru 000009z S| anzaad anve
v Vs i !
1NDOLLNY ¥VAIod r ._Sow s3 iy
00v2L | 304202v9'vEry | OOLEOL Zvaver'y | |Souno3s vveyy anvs vvEr'y | [ISN3AI0: s
os ns os 0s s 042005 625 s 62 -LV00Y'LLLS 0S V'LLLS s -Z00SJF009'60L § _JRusoN 0s 0s S5 X4 V1S 6210 [ Oftd__ 0000092 §] ON343d 3ATVSH
K LE Sd
INDOILNY uvAIiog an b H Sano Vi
30 4902v5269't Zvs269°L | |SONN93Y 2rszegL | VIn 2vs269't | [1sN3d10 ...
S O0S _US  0Ss  bogss| -+0400% SZO0ELY'S s LbI00FI9S OS5 00895 § szl -0v0SJ3006'0/ZS JeuwoN 0 0 s os 005028 & 62 vis | Is ans_ 5050521 § an3ead_way
vy Sd
INDOLLNY HYAIOY anv s3 v
30409 sounoag VIAY: ISN3d10 i
bs 05 os 0s  ps $0490v9c8SS (108 voeess |1 “vipoYZS  0S  DOVZS boEes s -0b0SJ300v'6S  lewsoN 0§ 0s s s pores  pecess [u 15 vz 15 ond 5050511 | onsaaq vy
an
3a
L Vs OloINY: :
INDOLLNY HvAITog | 3avNv: . S3NG wary
30 4000L0'9LL°L D092t | | SOMNO3S O10'9Lrt | pu3nvEng PR _ 010'9.2L | |ISN3d09) o
0S 0S 05 0S  boriss| -vodoos OEOOEEY S 5 -LPIOOVILS 05 00viLS S 00z vz S feuson Waiin os boztezs s 157 oc-id is ony_5050SL1S) an3a3d_owia
afi T 3 7 -
| 30§ |
K Vs oIny3s
INOOLLNY HvAOg 30 VNV = sangl -
30 4000269921 pzegss’L | |sounoas pze'gasL | MIWVENS § pze'gast | |IsN3d109) ]
NS S 0% 0S  poross| -v0400% ocpaLers 5 --bl00L0LS DS ooLosS S ol VID00LZ6Z S JeulioN 0s 001282 § ¥1-52 oe-10 1S ons 5050521 S| aaad’ onoa
vy Sd
INDOLLNY HVAIIOH anvs = saNg j—
ERPL. TV TR girzert | |sounoas VLN viAvS g1r29r0 | |IsN3d109) dsed
0S DS 0§ ps  pogors| 04008 ocooLEr S 5 LvIDOBOLS 05  00BOLS  § ol -0v0SdI006262S JeuloN  0S 0s s s D0GZ8ZS S vsg | iq 1s ons_5050SL'1 S @ ]
v v ]
INDOLLNY HVAIIOg Tvioy S3NQ uﬁ
30 3000409t soun93s oLoaLLL anvs o092t | |ISN3d109) =
0os _bs_ os _ps LS| 404308 EEr s £pU001LLS OS  00ViLS 8 JewoN oS 0s s s Zezs o 152 1 S ons_50605L1§ @3] won:
Vs
INDOLLNY] HYVAIO8 SO ».w_
30400020'922°1 oL09LsL | |soMnoas pro'9st | | anos109) P
0S__ 05 _0s  os UiLs| 404008 pEpOEEr S s LYIOLILS PSS  00LILS euuoN 0S4 5 g -100LE2 oeig IS ons_50805L1 5 ansasd wm
v v'§ ¥
INDOILNY HYAIOH £ S3NO I
30400148071 Elz2900 S0Y¥N93s [ AVL- T HINVHNS A VAL VA S ISN3d710D 3N
0§ 0S _DpS 0SS _ pogors| #0495 0oL’ § s | svioosors pS  pososs S Jeuson  gs 0§ 0 006282 8 of  »i-5Z oc-ia Is ans_S050SL1S azad__zan
% v Vs .
INDOLLNY] uvAINod so o
Ele s AV Elriort | |sounoas VYNSRI FEN gilr2901 | | aNos109) o
DS 0S oS s _ pososs| -+0430% locooL v s 3 £vl00g0LS  OS  pogols S ocl VIO006282$ JeuwoN 0 os s os 006282S § -L00L€7 oc-1g is oriy_K0SOSLE S oaad  wr
=X =] il = a
onvavaiL s - TVID34S3 | 0QVI1dNa [HOavI 108 o 288
FL1HO0AV L HOAVELNOAVALHOAVE LHOGY] 2a1d0av] 3 2uvodv |s3uav 23 2nNodv & EELELS
NNV 3 3a o8 (4 Nwav NOIOVZILOD| 38l @] Niwav VARIVL os A NWGY |5 <bl < (clslalel|s]|slalullble |5 |23 1212 orvivs| oosye o
V101 {101 | V101 | WioL | IvioL 281 4 WIOL [ (il g VIOL |[HOTVA W V101 woﬁumzo”ug iR 3 3855 |E|RI2|2|5 |5 SERRRIAIZ mm m S [300diL| onvivs |odiigns | oL |STHIN
| EELE]
AOSNIN] dvSS | J80i | vWas |~ 4 B Jav e E ~ o anws NOISNad | i
STVOSLIVIVG : e s T avas, “HINVZI100 130 SOLvVd
S3L04V VaYITV.A3G NOIOVaINDIT
s {VINVANGRLL YWNOSIN) 4891 3 YNIS 'GNTVS STLNOLY 0DVd OAVHIN
TVHINIO - b0 VIIN3ON3J3A / TYSHNONS  TVSHNONS NOIOVINZ
adsa ou soUB|LINIQEISa Ua Jousw 10d (€ ORIBWET V2INONODS QVAIALLOY  VaVARSd
S3UNVZLLOD 00Z 30 SONIN-8 3NV, -
2000216552 NOIOVZIHOLNY ONIWON  SZIS0/920Z A(PPAUILYRETE) OOV VMO || gcoppre o Ewﬂﬂwwﬂw w%nﬂwﬂw‘wmw.zo
9 “VHOW 30 SYIA | | vinpouNy ‘OINIWVINVEIA  INSVL 0
9202 ONY okew san ‘aNvS NQIOYZLLOD OOR3d 9202 ONY fuge SN SOULO NQIDVZILOD 0003 || 501NNV 30 VHOLONGONd [—
SOQVIINI3 VTINYId 300dlL 6065996109 VTUNVId OHINDN 1| 5607106 NQIOVOIJILNSAI 30 ONIWON  LIN QI
& = = VTNV 14 V130 $3VEaNg9 S01va. = e e e . SINVI¥OdV 130 STIVEINIO SOIVA =




$30 S YNIDYd 0£09Z9LE0LDD 10S :OVNSN

v z a
001’9661 $ foavovd Tviol
5537105
v VS VSI¥dn3
INCOILNY, NYAITOE u3S "IN NO,
30 390026'99L'L pze'gesL | |SOuN93S DZE'9SLL "20SY, 02E'99LL | [1003LOY i
oS ps S 0S __ ooross| 404208 oroovey's 5 jol -Lvl00L0LS _OS  POLOLS 5 -100SS300/28ZS JeWON  pS os s oS orzezs s e -10z0€z oe-io Is ony E050SLL S, awsead _w
3as
v vs [oeTIVES
INDOLINY, HVAIOE 30 VNVD so s
30 JO0SETELY'L Eezelyt | |sounoas SEZELYL | IMINVENS SezeLy'L | | ONO4109) o
DS 0SS 0S ©S  po99ssi 504008 ZO0S¥E § 5 ve .N.JESI.mmu DS 00995Ss S vz VIO00ZSZZS JeuwoN s .13 0s os 00Z92ZS S vZ__-LOOLE: oz10 Is ons5os0sLt S azeaa_svo
anvs
3as
v Vs oIAN3S
INDOLLNY) YvAITod 30 YNVY SO a
30409 souno3s IWVENS aNO3103) w0
Ps _DbPs ps ©s bs -P04OTVSY'EEZS [0S FSvEEZs v -+10S os  ps vSvEezs [v VIOOY'LES JEuUoN 0 ps os 0s bovies psveczs|v| -L00LEZ b1z is ons 5050521 'S onzead sva
anvs E
30§
N Vs oIS
INDOLLNY YYAIOH 30 YNYO SO e
30403 SouN93s NINVENS QNO4103, o
PS ps ps s ps ¥0400/2L91L S [2DS zrous iz -vl00LvS DS poLyS bzros fz VIO00LBLS JewoN DS DS oS 0s pOLBLS Uzr9LLs iz| -LooieT 15 IS ons S05OSLLS anzead _svo
v VS |
INDOLLNY, HYAI0E Vs S3NO R
30 4007HESH'L grEsra’l | |sounoas ZYESYOL | | SYLNVS gvE'sy9’L | {ISN3JT0D o
bs _0s oS s posses| 504008 Z00L 0V S 5 82 -rvloosses 0S  00559S S o S00Sd300€ESTS Jewon 0§ 5 sz w15z sz-ta is ons_5050SL'L 8| anze3d v
T v Vs i
_:ooci HYAITOg vs S3NO i
30400 SO¥N93s SYLINVS ISN3d109) e
PS _bs pbs pbs bs 0400422911 S [ZD S Yersiis |z -LPOOLYS  OS  porvS bzrgiis |z| -500Sd300s8LS Jeuwon P keroLs |z yi-52 0150 Is ony_50505LL 8 onzead vion
anmTv:
3as
v Vs oIIAY3S
INDOLLNY yvAnog 30 YNV _— Y
30 40002€°99L'L pze'ges’L | |sOMNO3S 02E'992°L | PMIWVEN: s :
S PS 0S @S oross| -»04335 oenoLER S s log  -sviooross s  porors s ¥I20$§ os s 0s oS 0s 0s oe10 IS oy 5050s't S| onEcoN  owasad
anmTve
3as
v Vs [elalTNEES e
INDOLLNY uvAMog 30 YNVD G
30 400 so¥N93s RHINVHENS - MINANO s
Ds bs pbs ps __ ps 0400U2L9LL S |20S bzroiisie -vi0syS S borys bzroils |z VIJ00LBLS _JeUsoN 0s z| -losoez 262 Is ons 506052 S angesa  vi
anvs E
30§
v Vs [l INES]
INDOLLNY, W¥YANOd 3aYNYD .
50 4308LL°¥E9'L BLYVES'L | [sOuNO3s BLUVESL | qMINVNNS i BLL'VES'L | - HINIAYO, ..
DS DS ps oS 0ovses| 03995 8Zp05'E § 5 52 -IyI00YSIS DS povses s 224 VIJ005'192 S Jeuson 0s pos'19zs 8 lsz,_ -10c0E IS ons 5050521 $ osaad vi
[l T =
30S g8 % ¢ _
¥ Vs oIS
INDOLLNY] HVYAI108 30 VNVI o
30 399 souN93s PHINVAN aNo4109 o
PS bs ps  bs  ps -¥0400t9E8S S (10§ voe'sss |1 -Ly10S os _bs PSS |1 VIO0Or'sS  JeuuoN DS os s 0s pov'ss  boesss [i| -loolEz 1S ons 5050521 8. ongd3d 2z
TS
3as
Y v's OIJIAY3S
INDOLINY, yvANos 30 YNVD SO o
30 3002sv60L L gsv's0sL | |souno3s RSYE0LL | IMINVINS Zsv's0LL r QNO3109 =i
bs bs 0s os  povess| -04005 6Z00LLY S 5 sz --vl00vB3S DS DOYEIS S 6z VIO009'ELZS JEWON  0S  : 0§ 0s 0s DO9ELZS S i5z__-l00Lez IS ons ososLLs! oaesa  z
anv = : %
| I 205
v, Vs oINS
INDOLINY NYAINOE 3avNYD SO -
30 300980°65%°L Be0'ssy’L | [SOMN93S BROBSY'L | ININVENS B20'6SY'L | | ONOJTOD, ! n
PS bs bs  0s  bovess{ 04005 sepoa'se s 5 53 -Irl00vsss PS  porsss S 57 VIOO0STEZS JEWSON DS o0sEEZS $ kz  -ooied : is ons S0SOSLLS osed w1
NS 1
_ a0s
v Vs [el=TESS
INDOLINY] yvAIog 30 YNVO SO -
30 409 So¥N93s HINVENS anod109 T
DS _bS oS _bs __ os $040059E'85S (10§ $9EeSS |1 -r9l00rZs  0S  Povzs VIJ00¥6S  JewsoN 0§ oS os os pOY'Es  9EesS |1l  -l00LEZ 2z IS ons_ososets oNze3a vl
| o i o =128
] =1 SISANS| = 2 _m =]
BLHOdYILHOdVILHOCYILHOSVILEODY| 25 40dy OFVEVHEL > 31M0dV |S3¥aY Iryoay | V1O3dS3 |OOYI N [HOaVa": Y08 VIoNaL 3 2aiFE
NINGY 3 3a o8l @ NWaY INOISYZLLOD! NINGY VARVL oovzuos o8l @ NWaY |z 1< < [clglglels|slagaitslzsis | B512(2/onvvs| ooisys minvalo: )
TV1OL | TVAIOL | TVLOL | TVLOL | TVIOL a8l m VIOL | GyinNas m IVIOL [HOTIWYA WIOL hyinayoians wOw_MMM_M“UO> as4 m ERE] _J Z|SIRICIZIG|% SERA ,m LAES m m W m 300dlL| OIUVIVS | OJILENS | OdiL (ST
{3 i 3SRz |
NGSNIN| avs3 | 3901 | WN3s 409 T duv anivs U 2 NOISNSd - S - i | | >33 ;
: STVOSIHVEVd : Z : VIDOS QVaNDas. TSRy S3QYG3IAON S SR S SINVZILOO 120 SOIva
OJY YaYTIVIIA NOIOYaINT
1s (VINVLNSINL YWHOS3Y) 981 3 YN3S 'GNTVS SILN04Y ODVd OaYHIM
TVY3NID - #00 ‘VIONIONIJ3Q/ WSHNONS  TYSHNONS NQIOVIN
adsa ou SOUBILSIQEIS? UB Jouaw Jod (2 0RO YOINONOD3 QVOIALLDY  VOVANd
; . SIINVZ1L00 00Z 30 SONIN-8 ‘2INVINOCY 3SV1D  HOQVITdW3-L0
2000216852 'NQIOVZIOLNY O¥IWON  SZ/S0/920Z (PPuweeER) 0DYd YHOIS || gezpmse ONOA3713L 161V £9 'ONZ¥ MO
. 9 VEOW 30 SYIT || yinpouny ‘OLNIWVLNVEIA  INOVL €
s20z onv ofew S3N ‘ONYS NOIOVZILOD OOORI3d 9202 ONY juqe s SOMLO NOIIVZILOD OdOR3d || g0 NIWMY 30 YNOLINAONd 1208 b
SOQV3N33 VTUNVId300diL 6065996109 VTINYIG OM3NON 4 N
| s 161682106 INQIOVDIJILNIQI 30 O¥IWAN 1IN NOI
: G roer S VTNYIS ViS50 STViENaS Saiva = = 3 = SINVI¥OdY 130 STIVE3NTS SOLVa :
33uapi33Q Ip Kaueg
AVY3INIO 09Vd 30 31¥0d0S

S3 Y0V NOIDVAINOITOLNY VAVIOILNI VIIINVId






PRODUCTORA DE ALIMENTOS PA S.A.S
o , ‘ PRODUCTORA DE ALIMENTOS
NIT 901289191-8
CL 724451
MEDELLIN, ANTIOQUIA

Autorizacion Numeracidn de Facturacién No, 18764085735727 de 2024-12-19
Autorizacion del No FEF1001 al FEF2000 - Vigencia 24 meses Facturacion Electrénica de
venta.

PRODUCTORA DE
ALIMENTOS S.A.5

responsable de IVA no autorretenedor

FACTURA ELECTRONICA
DE VENTA.

No. FEF1593

Fecha de generacién
2026-06-10 12:53:00-05:00
Fecha Vencimiento
2026-06-11 12:53:00-05:00
Fecha de Expedicién:
2026-06-10 12:53:00-05:00
Fecha de Certificacion DIAN:
2026-06-10 12:53:00-05:00

Nombre:

MEDIA ( GRADO 10
11 ) MINUTATC

4.261.676,00 4.261.676,00

) C.C/ Nit: Plan: Folio: Habitacion: Noches:
MUNICIPIO DE LA ESTRELLA NIT 890980782 001797 0
Direccion: Ciudad: Llegada: Salida: Caja: Usuario:
CL 80 SUR 5878 LA ESTRELLA 2026-06-10 2026-06-10 03 MBETANCUR
Huesped: Ident: Compaiia: Numero de Personas
MUNICIPIO DE LA ESTRELLA 890980782 MUNICIPIO DE LA ESTRELLA Adultos: 1 Nifios: 0

696,700,553.00

OTA
TOTAL CARGOS GRAVADOS

TOTAL CARGOS GRAVADOS 0.00%
TOTAL IVA 0.00%

TOTAL IVA

TOTAL IPC

TOTAL ABONOS Y PAGOS

TOTAL CXC

TOTAL RETENCION

PAIDOUT AUTOMATICO-CHECKOUT
TOTAL

1" Credilo Empresa:0108 - 0.00
MUNICIPIO DE LA 696.700.553,0
EST 0
Total Reglstros: 11
Sub Totales 696,700,553.00 0.00 0.00 0.00

696,700,553.00 696,700,553.0
0

0,00
0,00
0,00
0,00
0,00
0,00
696.700.553,00
0,00
0,00
0,00

ENTREGA DE RACIONES CORRESPONDIENTES A 19 DIAS ESCOLARES DENTRO DEL PERIODO COMPRENDIDO ENTRE EL 1 AL 31 DE MAYO 2026

PaidOut Automatico-CheckOut:

Total Cargos
696.700.553,00
De

Tipo de Documento: Razdn de Referencia:

Total Abonos:

CxC

0,00 (696.700.553,00)

Forma de Pago

Nombre: Crédito
Entiendo que mi responsabilidad por esta cuenta sigue vigente y me hago Firma: Medio de Pago
personalmente responsable en el caso que la persona, compafiia o asociacion %
; : ; Olro
indicada dejase de pagar parclal o totalmente la suma a cancelar aqui especificada
RetelVA
ReteRenta
RelelCA
C.C. Total Factura Electrénica
Propina

$0.00
$0.00
$0.00
$696.700.553,00

$0,00

Esta faclura se asimilara en sus efectos a la letra de cambio, segun el arliculo 774 Y 779 del codigo de
comercio. Causara intereses de mora a la lasa vigente transcurridos 30 dias a parlir de la fecha de su
expedicién. ART, 12 DE LA LEY 446 DE 1998.

CUFE: 341195b662a70a56ad2aB4ffd96ceaeBI0eeca64338603f3bb0a20137dfbe77bd49057cde44943b6c1101688aed7a55

Factura electrdénica de venta emitida por el software Zeus Nit:
S.A. / Proveedor tecnologico Facture S.A.S Nit: 900399741 - 7

806.009.752-5 / Zeus Tecnologia



PRODUCTORA DE ALIMENTOS PA S.A.S FACTURA ELECTRONIC,

PRODUCTORA DE ALIMENTOS DE VENTA. '
NIT 901289191-8 No. FEF1593
CL 724451 Fecha de generacion
2026-06-10 12:53:00-05:00
i U
ot bl g WECERUN, ANTIOQUR Fecha Vencimiento
ALIMENTOS S48 Autorizacién Numeracién de Facturacion No, 18764085735727 de 2024-12-19 SOBBET {53050
Autorizacién del No FEF1001 al FEF2000 - Vigencia 24 meses Facturacion Electrénica de i
venta. Fecha de Expedicion:

2026-06-10 12:53:00-05:00
Fecha de Certificacion DIAN;
2026-06-10 12:53:00-05:00

responsable de IVA no autorretenedor

Nombre: C.C/Nit: Plan: Folio: Habitacion: Noches:
MUNICIPIO DE LA ESTRELLA NIT 890980782 001797 0
Direccion: Ciudad: Llegada: Salida: Caja: Usuario:
CL 80 SUR 58 78 LAESTRELLA 2026-06-10 2026-06-10 03 MBETANCUR
Huesped: Ident: Compaiiia: Numero de Personas

MUNICIPIO DE LA ESTRELLA 890980782 MUNICIPIO DE LA ESTRELLA Adultos: 1 Nifios: 0

Fecha: 2026.06.10

v 1 1358 \/ PREESCOLAR 6.431,00 8.188,00 52.657.028,00 52.657.028,00 52,657,028.00
V1 (GRADO 0) MINUTA
PS

v 2 1359 } PREESCOLAR 488,00 8.839,00 4.313.432,00 4.313.432,00 56,970,460.00
(GRADO 0) MINUTA
TC

PRIMARIA (GRADO 1 21.714,00 9.083,00 197.228.262,00 197.228.262,00 254,198,722.00
2 3) MINUTAPS

4 1361 /| PRIMARIA ( GRADO 1 2.066,00 9.734,00 20.110.444,00 20.110.444,00 274,309,166.00
7 23)MINUTATC

PRIMARIA (GRADO 4 12.788,00 9.043,00 115.641.884,00 115.641.884,00 389,951,050.00
5) MINUTA PS

A6 1363 PRIMARIA (GRADO 4 1.287,00 9.695,00 112.477.465,00 12.477.465,00 402,428,515.00
71 5)MINUTATC |

77 1364 SECUNDARIA 18.920,00 10675,00 201.971.000,00 201.971.000,00 604,399,515.00
(GRADO 6 7 8 9)
/ MINUTA PS

8 1365 SECUNDARIA 2.507,00 11.326,00 28,394.282,00 28.394.282,00 632,793,797.00
| (GRADO6789)

J MINUTATC

9 1366 MEDIA (GRADO 10 5.269,00 11.320,00 59.645.080,00 59.645.080,00 692,438,877.00
11) MINUTA PS

<

(1530 1360

b

1,

5 1362

N

~

<

ENTREGA DE RACIONES CORRESPONDIENTES A 19 DIAS ESCOLARES DENTRO DEL PERIODO COMPRENDIDO ENTRE EL 1 AL 31 DE MAYO 2026

Total Cargos
696.700.553,00

PaidOut Automatico-CheckOut: Total Abonos: CxC

0,00 (696.700.553,00)

Tipo de Documento: Numero de Documento: Razén de Referencia:
o ‘ Forma de Pago

Nombre: Crédito

Entiendo que mi responsabilidad por esta cuenta sigue vigente y me hago Firma: Medio de Pago

personalmente responsable en el caso que la persona, compafila o asociacién .

indicada dejase de pagar parcial o totalmente la suma a cancelar aqui especificada Otra
RetelVA $0.00
ReteRenta $0.00
RetelCA $0.00

C.C. Total Factura Electrénica $696.700.553,00

Propina $0,00

Esta factura se asimilara en sus efectos a Ia letra de cambio, segun el arliculo 774 Y 779 del codigo de
comercio. Causara intereses de mora a la tasa vigente transcurridos 30 dias a pariir de la fecha de su
expedicién. ART. 12 DE LA LEY 446 DE 1998,

CUFE: 341195b662a70a56ad2aB4fd96ceaeB8I0eec 364338603f3bb0320f37dfbe77bd49057cde44943b6c1 101688aed7a55

Factura electrénica de venta emitida por el software Zeus Nit: 806.009.752-5 / Zeus Tecnologia
S.A. / Proveedor tecnologico Facture S.A.S Nit: 900399741 - 7



MUNICIPIO DE LA ESTRELLA

)

Fecha de Impresion: 11/06/2026

{V] o NIT 890980782 Hora de Impresién: 3:28:18p. m.
1 LAESTRELLA MUNICIPIO DE LA ESTRELLA Pagina 1 de 1
COMPROBANTE DE ENTRADA
Ciudad y F . LAEST 0
iudad y Fecha ESTRELLA, 11/06/2026 Nro. 3496
Concepto: 1 - ENTRADAS POR COMPRAS Factura: FEF1593
NIT 901289191
Proveedor: PRODUCTORAD IME ALS.
rove D EALIMENTOS: FASIAS Teléfono: 3012542919
Correo: CL 72 #44 51
Ciudad: LAESTRELLA
CODIGO DESCRIPCION UNIDADES VALOR UNITARIO VALOR TOTAL
17007001819 MINUTA (GRADO 1,2,3) 21714 9.083,00 197.228.262,00
17007001820 MINUTA (GRADO 4,5) 12788 9.043,00 115.641.884,00
17007001821 MINUTA (GRADO 6,7,8,9) 18920 10.675,00 201.971.000,00
17007001824 MINUTA PREESCOLAR (GRADO 0) TC 488 8.839,00 4.313.432,00
17007001825 MINUTA PRIMARIA(GRADO 12 3) TC 2066 9.734,00 20.110.444,00
17007001826 MINUTA PRIMARIA(GRADO 4 5) TC 1287 9.695,00 12.477.465,00
17007001827 MINUTA SECUNDARIA(GRADO 6 7 8 9) 2507 11.326,00 28.394.282,00
TC
17007001828 MINUTA MEDIA( GRADO 10 11) TC 356 11.971,00 4.261,676,00
16415000103 PREESCOLAR GRADO 0 MINUTA PS 6431 8.188,00 52.657.028,00
16415000104 MEDIA GRADO 10 11 MINUTA PS 5269 11.320,00 59.645.080,00
SON: SEISCIENTOS NOVENTA Y SEIS MILLONES SETECIENTOS MIL QUINIENTOS CINCUENTAY V. Antes de 696.700.553.00
TRES PESOS IVA R
Observaciones: WA 0,00
COMPRA REALIZADA POR LA SECRETARIA DE EDUCACION FACTURAN.
FEF1593 V. Despues 696.700.553,00
de IVA
IMPU. AL 0,00
CONSUMO
V. TOTAL 696.700.553,00

Jf.c

f
TEC»f%o-owEmrvo-monEN E INVENTARIOS)

/

Modulo de Inventario v6
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MUNICIPIO DE LAESTRELLA

Fecha de Impresién: 11/06/2026

v’, et NIT: 890980782 Hora de Impresién: 3:28:21p. m.
y{! LAESTRELLA MUNICIPIO DE LA ESTRELLA Pagina 1 de 1
COMPROBANTE DE SALIDA
Ciudad y Fecha: LA ESTRELLA, 11/06/2026 Nro. 9370
Dependencia: 2 - SALIDAS POR DESPACHO
Responsable: EDNA MABEL ALZATE CEBALLOS CC: 43633818
CODIGO DESCRIPCION UNIDADES | PLACA VALOR UNITARIO VALOR TOTAL
17007001819 MINUTA (GRADO 1,2,3) 21714 9.083,00 197.228.262,00
17007001820 MINUTA (GRADO 4,5) 12788 9.043,00] 115.641.884,00
17007001821 MINUTA (GRADO 6,7,8,9) 18920 10.675,00 201.971.000,00
17007001824 MINUTA PREESCOLAR (GRADO 0) 488 8.839,00 4.313.432,00
TC
17007001825 MINUTA PRIMARIA(GRADO 1 2 3) 2066 9.734,00 20.110.444,00
TC
17007001826 MINUTA PRIMARIA(GRADO 4 5) TC 1287 9.695,00 12.477.465,00
17007001827 MINUTA SECUNDARIA(GRADO 6 7 8 2507 11.326,00 28.394.282,00
9)TC
17007001828 MINUTA MEDIA( GRADO 10 11) TC 356 11.971,00 4.261.676,00
16415000103 PREESCOLAR GRADO 0 MINUTA 6431 8.188,00 52.657.028,00
PS
16415000104 MEDIA GRADO 10 11 MINUTA PS 5269 11.320,00] 59.645.080,00

SON: SEISCIENTOS NOVENTA Y SEIS MILLONES SETECIENTOS MIL QUINIENTOS CINCUENTAY TRES

PESOS

696.700.553,00

Observaciones:

COMPRA REALIZADA POR LA SECRETARIA DE EDUCACION Y CULTURA FACTURA

N.FEF1593

TECNICO OPERATIVO (ALMACEN E INVENTARIOS)

EMPLEADO QUE RECIBE

We

e Wabel Akode Gl

Modulo de Inventario v6
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&

[Q;ﬁ' ALCALDIA DE

LAESTRELLA

oo

ORDEN DE COMPRA

Cdédigo: FO-GA-12 Versién: 02 Fecha de Aprobacion: 12-11-2024
| ALMACEN! | .7 |
Ciudad y fecha: La Estrella, 10 de JUNIO 2026 Nro: 776
Proveedor: Productora de Alimentos S.A.S Teléfono:
Nit: 901289191-8 Forma de pago: 30 dias
Direccidn: calle 72 # 44-51 Fecha entrega: 11/06/2026
Caédigo Descripcion ”Marca Cant ’V’Ir Unit Vlkr Total
17007001819 MINUTA (GRADO 1,2,3) 21714]9.083,00 $  197.228.262,00
17007001820 MINUTA (GRADO 4,5) 12788(9.043,00 $  115.641.884,00
17007001821 MINUTA (GRADO 6,7,8,9) 18920[10.675,00 $  201.971.000,00
17007001824 MINUTA PREESCOLAR (GRADO 0) TC 488(8.839,00 5 4.313.432,00
17007001825 MINUTA PRIMARIA(GRADO 1 2 3) TC 2066|9.734,00 $ 20.110.444.00
17007001826 MINUTA PRIMARIA(GRADO 4 5) TC 1287|9.695,00 $ 12.477.465.00
17007001827 MINUTA SECUNDARIA(GRADO 6 7 8 9) TC 2507(11.326,00 $ 28.394.282,00
17007001828 MINUTA MEDIA( GRADO 10 11) TC 356/11.971,00 $ 4.261.676,00
16415000103 PREESCOLAR GRADO 0 MINUTA PS 64318.188,00 3 52.657.028,00
16415000104 MEDIA GRADO 10 11 MINUTA PS 5269(11.320,00 5 59.645.080,00
SUBT $ 696.700.553,000
FACTURA No. FEF 1593 CORRESPONDIENTE A LA COMPRA DE ALIMENTOS VA $ }
ESCOLARES PARA LA SECRETARIA DE EDUCACION
TOTAL $ 696.700.553,000

o Mobd Ak bk

Secretario de Despacho







