INFORME DE VISITA A INSTALACIONES DESTINADAS PARA EL DESARROLLO DE LA OPERACION
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE

ETC CUNDINAMARCA

ODEGA 01— eléfono: 3042453163

‘Capitulo B. VERIFICACION POR CATEGORIAS

Categoria 1. EDIFICACION E INSTALACIONES

LOCALIZACION, DISENO Y CONSTRUCCION

Capitulo A. IDENTIFICACION

Nombre del Comisionista Vendedor: M. QUIJANO
Nombre del Comitente vendedor: UT DESARROLLO CUNDINAMARCA
Nombres y Apellidos del Representante del Comitente Vendedor quien atiende la visita: LEIDY KATERINE TORRES

Ubicacion Ciudad/Localidad- Municipio/Vereda: FUNZA - CUNDINAMARCA
Direccion: BORINQUEN LOTE Y

N°

VARIABLES

OBSERVACION

CUMPLIMIENTO

La Bodega se encuentra ubicada en el distrito de Bogota o en cualquiera de los Municipios|

La bodega se encuentra ubicada en el

que garantice el sellamiento total del drenaje.

conectado directamente al sistema de drenaje|

de la bodega.

1 |de la Sabana de Bogota (Cajica, Chia, Cota, Sopo, Tabio, Tenjo, Funza, Mosquera, Madrid|municipio de Funza (C/marca), dentro del CUMPLE
Facatativa) del departamento de Cundinamarca. parque industrial.
La bodega esta ubicada en lugar aislado de cualquier foco de insalubridad, con accesos Y| Ubicacion de Ia_bodega garan_nza accesos |
2 |alrededores limpios, libres de acumulacion de basuras, estancamiento de aguas y en buen alredsdores pavimentados, alejados de focos CUMPLE
Al ’ de insalubridad y en buen estado de
lestado de mantenimiento. o
mantenimiento.
Los accesos y alrededores se mantienen limpios, libres de acumulacién de basuras y tienen| . .
- ) : . - L No se evidencian basuras, factores de
superficies pavimentadas o recubiertas con materiales que faciliten el mantenimiento| " ’
N e e ; ; generacion de polvo, estancamiento de aguas  CUMPLE
sanitario e impidan la generacién de polvo, el estancamiento de aguas o la presencia de o
N - otro factor de contaminacion.
otras fuentes de contaminacion para alimentos.
Las areas destinadas para la ejecucion de la operacién son de material adecuado y estan|Se evidencia proteccidon contra el ingreso de|
ubicadas en un lugar apropiado, de manera que impida la entrada de polvo, lluvia,|polvo, plagas u otros contaminantes que CUMPLE
suciedades u otros contaminantes, asi como el ingreso y refugio de plagas y animales|pudieran ingresar al establecimiento, asi como
domésticos. materiales adecuados.
Bodega no es utilizada como vivienda o
Cuenta con instalaciones de capacidad suficiente (1800 m?2), con areas separadas de_dormlton(_) y se ewdenmaq __area
B . " - o o independientes, separadas fisica
5 |cualquier tipo de vivienda, claramente definidas, sefalizadas, separadas fisica o : . CUMPLE
e funcionalmente para la realizacion de los
uncionalmente. .
procesos requeridos para el programa.
Area Aproximada: 2.179m?2.
. . o Se identifica area para el consumo de alimentos|
La bodega cuenta con un espacio en condiciones sanitarias adecuadas, para el consumo de| )
6 : ) ’ y descanso del personal manipulador dotadej CUMPLE
los alimentos por parte del personal manipulador de alimentos. .
con los elementos necesarios,
R - . . . No se evidencian procesos de elaboracion o
No se realizaran procesos de acondicionamiento de carnes rojas y blancas ni se elaboran| - ) ;
7 p ; acondicionamiento de carnes rojas o blancas, ni CUMPLE
productos lacteos y derivados . f .
productos lacteos dentro de las instalaciones.
Se evidencia bodega sin  alimento
. . . e almacenados de ofras operaciones asl‘
8 La quega sera de uso exclusivo para el almacenamiento y distribucion para la ETC| momento de la visita, lo que indica que las| CUMPLE
Cundinamarca. . o ;
areas ofertadas son 100% exclusivas para el
programa objeto de la presente negociacion.
CONDICIONES DE LAS AREAS DE ELABORACION O ENSAMBLE
La bodega cuenta con los espacios solicitados|
, , ) , e L en la FTN, teniendo en cuenta la secuencial
Las areas estan ubicadas segun la secuencia logica del proceso, desde la recepciéon de la|”. . e
e : ) - légica del proceso, de forma eficiente y con|
materia prima hasta el despacho, de forma continua, secuencial oportuna y eficiente para Ia| . e A
9 . - - . ) Fe < “lespacio suficiente para el flujo adecuado entre] CUMPLE
magnitud de la operacion de tal manera que se eviten retrasos indebidos y la contaminacion| N : :
- la materia prima, insumos, equipos y personal,
cruzada de los alimentos. . . S
evitando riesgos de contaminacion cruzada of
retrasos en la operacion.
. . . Area de PNC no cumple con las|
El area de producto no conforme cuenta con la sefializacion requerida, separada de tal forma| e .
10 . . A . especificaciones establecidas ya ur no se
que no genera riesgo hacia los productos y cumple con las condiciones de infraestructura da fisi del 2 d NO CUMPLE
requeridas. (Res.2674/13) encuentra separada fisicamente del area de
) ) almacenamiento.
La bodega tiene el tamafio adecuado para la instalacién, operacién y mantenimiento de los|Se evidencia area de mantenimiento d
11 [equipos alejados de las areas de almacenamiento, asi como para la circulacion del personallequipos  segun lo  establecido en Ila] CUMPLE
l;/ el traslado de materiales o productos. normatividad sanitaria vigente (Res.2674/13).
PI Y DRENAJE
. . . . - . Se evidencia que el piso de la bodega estd
Los pisos son de materiales que no generan sustancias o contaminantes téxicos, resistentes, X . . X .
. . R . construido en material resistente, sin grietas,
12 |no porosos, impermeables, no absorbentes, no deslizantes y con acabados libres de grietas| ; - CUMPLE
T Lo ] . b o no poroso, no deslizante y facilita las labore
o defectos que dificulten la limpieza, desinfecciéon y mantenimiento sanitario. e . )
de limpieza y desinfeccion.
Se identifican uniones entre pared-piso|
Las uniones entre las paredes y pisos estan selladas y son de forma redondeada pararedondeadas, de material sanitario resistente]
13 | ) o A - = e s CUMPLE
impedir la acumulacion de suciedad y facilitar la limpieza. facilitando las labores de limpieza Y|
desinfeccion.
Las tuberias y drenajes de aguas residuales estan bien disefiados y mantenidos, protegidoscuentz.a,n con _drenajgs aue permiten - I3
o . . . L } . : remocién de residuos liquidos producto de las|
14 [con rejillas y en cantidad suficiente segun la normatividad vigente. Si se requieren trampas| Y : b >| CUMPLE
o T labores de limpieza y desinfeccion. Estos estan|
de grasas o de sdlidos, estas son de facil limpieza. ; ”
protegidos con rejilla.
Los cuartos frios cuentan con sistema de]
15 Disponen de un mecanismo para el drenaje de los cuartos frios de refrigeracion y congelacionfrecoleccion de agua producto del proceso, CUMPLE




PAREDES Y TECHOS

Las paredes y techos son de color claro, estan construidos de materiales resistentes,
impermeables, no absorbentes, de facil limpieza y desinfeccién con acabados lisos y sin|

Las paredes de la bodega son de color claro,
material resistente, lisas y sin grietas lo que]

sexo y bien ubicados para evitar el riesgo de contaminacion con los alimentos.

con lavamanos de accionamiento indirecto

16 grietas de manera que se evite la acumulacién de suciedad, condensacion, formacién degarantiza condiciones de inocuidad y facil CUMPLE
6xido, mohos y hongos o desprendimiento superficial. limpieza.
Las uniones entre paredes estan selladas de forma redondeada para impedir Ial‘aS uniones pared-pared son redondeadas
17 ) P M - y P P para facilitar las labores de limpieza y evitar laj CUMPLE
lacumulacion de suciedad y facilitar la limpieza. . ;
lacumulacion de contaminantes.
En el caso de los falsos techos, las ldaminas utilizadas, deben fijarse de tal manera que seN0 se evidencian techos falsos dentro de la
18 [evite su facil remocién por accién de corrientes de aire u otro factor externo ajeno a las bodeaa NO APLICA
labores de limpieza, desinfeccién y des- infestacion.(Res.2674/13) 9a.
VENTANAS Y OTRAS ABERTURAS
Las ventanas y otras aberturas estan construidas de manera tal que se evite la entrada yse _ewqenuan ventanas y aberturas (,je
s h . . o P \ventilacién en la bodega, pero estas estan
19 [acumulacion de polvo, suciedades, al igual que el ingreso de plagas y facilitan la limpieza y| id itando el i de ol CUMPLE
desinfeccion protegidas, e_\/ltan o el ingreso de plagas Ul
) otros contaminantes.
. . . . . Se evidencian ventanas y aberturas de|
Las ventanas y otras aberturas que comunican con el ambiente exterior estan provistas con| entilacion en la bodega. pero estas estan
20 [malla anti insecto (anjeos) de facil limpieza y buena conservacién que sean resistentes a la teqid itand Ig' ' P de ol CUMPLE
limpieza y la manipulacion protegidas, evitando el ingreso de plagas u
) otros contaminantes
21 Los vidrios de las ventanas ubicadas en areas de proceso deben tener proteccion para evitarLas ventanas de vidrio se encuentran CUMPLE
contaminacion en caso de ruptura (Res.2674/13). protegidas con pelicula anti ruptura
PUERTAS
Las puertas son de material resistente, no|
22 Las puertas tienen una superficie lisa, no absorbente, resistente y de suficiente amplitud, sinjabsorbente y resistente. No presentan signos| CUMPLE
presencia de 6xido, en buen estado y recubiertas con pinturas plasticas de colores claros. |de oxido o defectos e imperfecciones que]
permitan la acumulacién de contaminantes.
La distancia ente las puertas y el piso, son
23 Las aberturas entre las puertas exteriores con los pisos y paredes son de tal manera quejinferiores a 1cm., por lo tanto, evitan el ingreso| CUMPLE
evitan el ingreso de plagas y animales domésticos. de plagas al establecimiento, asi como|
lanimales domésticos.
No existe acceso directo del exterior hacial
No existe acceso directo del exterior al area de almacenamiento y/o ensamble; de serjareas de almacenamiento o ensamble, ya que]
24 h " LS . ) CUMPLE
necesario debe utilizarse una puerta de doble servicio. lya que existe cortina barrera y estos procesos|
se encuentran protegidos.
ESCALERAS, ELEVADORES Y ESTRUCTURAS COMPLEMENTARIAS
El disefio y construccion de escaleras, elevadores y/o estructuras complementarias evitan IaNO se evidencian estantes o mezanines en la
25 [contaminacién de los alimentos y no afectan el flujo regular de proceso, la limpieza y la bodeda NO APLICA
desinfeccion. 9a.
Las estructuras elevadas y accesorios estan aisladas; disefiadas y con acabados AUeIN o se evidencian estantes o mezanines en la
26 [prevengan la acumulacion de suciedad, que minimicen la condensacion, el desarrollo dej ~ " " NO APLICA
hongos y el desprendimiento superficial. 9a.
Las instalaciones eléctricas, mecanicas y de incendios estan disefiadas de tal forma que seSe evidencian instalaciones eléctricas limpias
27 |- - ! Y a protegidas con tapa para evitar albergue de| NO APLICA
evite la acumulacion de suciedad y albergue de plagas. blagas
28 Las estructuras complementarias (racks, mezanines o niveles) no superan el 20% del arealNo se evidencian estantes o mezanines en la NO APLICA
: A 2
total requerida para la bodega (maximo 360 m?). bodega.
En caso de ser dos o mas niveles, debe relacionar en la carta de compromiso que cuenta| . . .
29 . . - No se evidencian estantes o mezanines en Ig
con un sistema de carga (malacate o montacarga), para el transporte de materias primas Ybodeaa NO APLICA
productos entre niveles, mezanines o racks, lo cual se verificara durante la ejecucion. ga.
VENTILACION E ILUMINACION
Cuenta con ventilacion natural o artificial, directa o indirecta, disefiada para evitar IaSe _ew_d’enman adecuadas con_d|C|ones de
I " Y . _|ventilacion natural y en espacios cerrados|
condensacion de vapor, polvo y la acumulacion de calor. Las aberturas de ventilacion estan| f e
30 ) A - - P . lextractores que garantiza la remocion de calor{ CUMPLE
protegidas con mallas anti-insectos, en material no corrosivo, facilmente removibles para su| ’ e
limoi " los cuales proporcionan condiciones adecuadas|
impieza y reparacion. b
de temperatura dentro del establecimiento.
. T . El flujo de aire no se proyecta de zonas|
Los sistemas de ventilacion filtran y proyectan el aire de manera que no fluya nunca de zonas| . A
) o h D - contaminadas a limpias y las mallas se|
31 [contaminadas a zonas limpias, y de forma que se les realice limpieza y mantenimiento| idenci d d d d CUMPLE
criodico evidencian en  adecuado estado ef
p i mantenimiento.
Las areas cuentan con adecuada iluminacién (natural o artificial), en la intensidad y calidad La iluminacion natural y artificial de la bodega
32 requerida ’ Y proporciona la intensidad requerida para laj CUMPLE
q ’ realizacion de las actividades.
Se evidencia proteccion en lamparas en caso|
Las lamparas o bombillas empleadas cuentan con la proteccion en caso de ruptura y selde ruptura, evitando posibles riesgos de]
33 L ; - . A CUMPLE
lencuentran en buen estado, limpias, libre de éxido y condensacion. contaminacion. Estas se encuentran en|
ladecuado estado de mantenimiento.
INSTALACIONES SANITARIAS
La bodega cuenta con servicios sanitarios y vistieres en cantidad suficiente, separados porse. . evidencian instalaciones sanitgrias
34 ’ suficientes separadas hombres de mujeres| CUMPLE




Los servicios sanitarios deben mantenerse limpios y proveerse de los recursos requeridos|
para la higiene personal, tales como: papel higiénico, dispensador de jabdn, desinfectante,

Las instalaciones sanitarias estan dotadas con|

35 | ; o todos los elementos necesarios para garantizag CUMPLE
implementos desechables o equipos automaticos para el secado de las manos y papeleras} " .. ]
h . i~ la higiene del personal manipulador.
de accionamiento indirecto o no manual. (Res.2674/13)
Se deben instalar lavamanos con grifos de accionamiento no manual dotados con
dispensador de jabdn desinfectante, implementos desechables o equipos automéaticos para
el secado de manos, en las areas de almacenamiento-ensamble o préximas a estas para laNo se evidencian lavamanos cercanos a las|
36 | . = o - i : M A NO CUMPLE
higiene del personal que participe en la manipulaciéon de los alimentos y para facilitar lajareas de proceso.
supervision de estas practicas. Estas areas deben ser de uso exclusivo para este propdsito.
(Res.2674/13)
Se evidencian avisos o advertencias al
Cuenta con avisos de advertencia al personal sobre la necesidad de lavarse las manos luegojpersonal sobre la necesidad de lavarse las|
37 |de usar los servicios sanitarios, después de cualquier cambio de actividad y antes de iniciarmanos luego de usar los servicios sanitarios| CUMPLE
las labores de produccion. después de cualquier cambio de actividad vyj
antes de iniciar las labores.
Los equipos y utensilios utilizados en el manejo de alimentos estan fabricados con materiales|Los equipos estan fabricados con materiales|
38 resistentes al uso y a la corrosion, asi como a la utilizacion frecuente de los agentes dejresistentes al uso y a la corrosion, asi como a CUMPLE
limpieza y desinfeccion. la utilizacion de sustancias para la limpieza v
desinfeccién de estos.
Las superficies que estan en contacto directo con el alimento poseen un acabado liso, no| . . . .
o : A e : . No se evidencian superficies irregulares o
poroso, no absorbente y estan libres de defectos, grietas, intersticios u otras irregularidades| - e
39 . : ? . ) B defectos que faciliten la acumulacion de| CUMPLE
que puedan atrapar particulas de alimentos o microorganismos que afectan la inocuidad de )
) contaminantes.
los mismos.
40 ITodas las superficies de contacto con el alimento son faciimente accesibles o desmontables|Los equipos y utensilios evidenciados son de| CUMPLE
para la limpieza, desinfeccion e inspeccion. facil limpieza y desinfeccion.
Las superficies de contacto directo con el alimento no estan recubiertas con pinturas u otro[En las superficies en contacto con los]

M tipo de material desprendible que represente un riesgo para la inocuidad del alimento. alimentos, no se evidencian pinturas o CUMPLE
materiales que puedan desprenderse y generar
contaminantes.

Las mesas y mesones empleados en el manejo de alimentos son de superficie lisa, CON\ 0 s evidencian mesas o mesones dentro del
42 |pbordes sin aristas y estan construidas con materiales resistentes, impermeables y de félcilIas instalaciones a utilizarse para el proceso NO APLICA
limpieza y desinfeccién. P P )
Las superficies exteriores de los equipos estan disefiadas y construidas de manera quelEl disefio de los equipos empleados es tal, que|
43 [faciliten su limpieza, desinfeccion y eviten la acumulacion de suciedades, microorganismos,facilita y resiste los procesos de limpieza yj CUMPLE
plagas u otros agentes contaminantes del alimento. desinfeccion
Los equipos estan instalados y ubicados segun la secuencia logica del proceso, desde la[Se evidencian equipos instalados segun el flujof
44 » ’ 4 ; CUMPLE
recepcion, hasta el despacho de insumos y alimentos. de proceso establecido.
. . . . Se evidencian distancias adecuadas entre
La distancia entre los equipos y las paredes perimetrales, columnas u otros elementos de Ia . . o
I . ) . " ) .- “lequipos y paredes, los cuales permiten verificar,
45 |edificacion, permite su funcionamiento adecuado y facilite el acceso para la inspeccion, . ) ) - e CUMPLE
- L . .\ su funcionamiento, inspeccion, mantenimiento,
mantenimiento, limpieza y desinfeccion. - : -
limpieza y desinfeccion.
Se evidencia area para la recepcion y control
Cuenta con area independiente, exclusiva, separada, delimitada, sefalizada, demarcada yde calidad de alimentos, independiente,
46 . s ; : - L L CUMPLE
suficiente para la recepcion y control de calidad de alimentos (A). exclusiva, separada, delimitada, sefalizada yj
demarcada, segun FTN.
. . . . . - Se evidencia area de almacenamiento de
Cuenta con area independiente, exclusiva, separada, delimitada, sefializada, demarcada y[,. A .
. N A alimentos no perecederos, independiente,
47 |suficiente para el almacenamiento de almacenamiento de productos no perecederos| USi limi Rali CUMPLE
(B) lexclusiva, separ'ada, delimitada, sefalizada Yy
) demarcada, segun FTN.
Se evidencia area para la recepcion y control
Cuenta con area independiente, exclusiva, separada, delimitada, sefializada, demarcada yde calidad de alimentos, independiente,
48 U - ; : g e CUMPLE
suficiente para el almacenamiento de almacenamiento de productos perecederos (C).exclusiva, separada, delimitada, sefalizada yj|
demarcada, segun FTN.
Se evidencia area de almacenamiento de
Cuenta con area independiente, exclusiva, separada, delimitada, sefializada, demarcada yFRUVER, independiente, exclusiva, separada,
49 U . o g ; CUMPLE
suficiente para el Almacenamiento de Fruver (D). delimitada, sefializada y demarcada, segun
FTN.
Cuenta con area independiente, exclusiva, separada, delimitada, sefializada, demarcada y|Se evidencia que cuarto frio no esta en|
50 |suficiente para el Almacenamiento de carnicos - Cuarto frio (E) y cuentan con losfuncionamiento NO CUMPLE
dispositivos de verificacion de temperatura y humedad.
Cuenta con area independiente, exclusiva, separada, delimitada, sefializada, demarcada y|Se evidencia que cuarto frio no esta en|

51 |suficiente para el Almacenamiento de productos lacteos y derivados - Cuarto frio (F)funcionamiento NO CUMPLE

cuentan con los dispositivos de verificacion de temperatura y humedad.
Se evidencia éarea para el alistamiento Y|
lensamble de las raciones para las modalidades
Cuenta con area independiente, exclusiva, separada, delimitada, sefializada, demarcada yRPS y RI, independiente, exclusiva, separada
52 . X : y Rl , , | CUMPLE
suficiente para el Alistamiento y ensamble de RPS y RI (G). delimitada, sefializada y demarcada, segun|
FTN.
'Se evidencia area para el almacenamiento de
Cuenta con area independiente, exclusiva, separada, delimitada, sefalizada, demarcada y|canastillas limpias, independiente, exclusiva,
53 o . - S i CUMPLE
suficiente para el Almacenamiento de canastillas (H). separada, delimitada, sefializada y demarcada,
segun FTN.
Se evidencia area para el lavado de canastillas|
Cuenta con area independiente, exclusiva, separada, delimitada, sefalizada, demarcada ydotada de grifo y rejilla, independiente,
54 . - K . o o CUMPLE
suficiente para el lavado de canastillas y estibas (l). exclusiva, separada, delimitada, sefializada ¥y
demarcada, segun FTN.
Cuenta con area independiente, exclusiva, separada, delimitada, sefalizada, demarcada ySe evidgncia érga de product.o no conforme
55 y ’ ’ ’ ’ PNC, independiente, exclusiva, separada| CUMPLE

suficiente para el Producto No Conforme (J).

delimitada, sefalizada y demarcada, segun




FTN.

Se evidencia area para el despacho,
56 Cuenta con area independiente, exclusiva, separada, delimitada, sefializada, demarcada yjindependiente, exclusiva, separada, CUMPLE
suficiente para el Despacho (K). delimitada, sefalizada y demarcada, segun
FTN.
Se evidencia area para almacenamiento de
Cuenta con area independiente, exclusiva, separada, delimitada, sefializada, demarcada yproductos de aseo para sedes educativas,
57 - . § § ’ P independiente, exclusiva, separada| CUMPLE
suficiente para el Almacenamiento de productos de aseo para sedes educativas (L). delimi - .
elimitada, sefalizada y demarcada, segun|
FTN.
Se evidencia area independiente, exclusiva,
58 Cuenta con area independiente, exclusiva, separada, delimitada, sefializada, demarcada yjseparada, delimitada, sefializada y demarcad CUMPLE
suficiente para el Almacenamiento de residuos soélidos (M). para el almacenamiento de residuos solidos]
seglin FTN.
Se evidencian areas destinadas para vestier |
59 Cuenta con area independiente, exclusiva, separada, delimitada, sefializada, demarcada y[lockers del personal manipulador, CUMPLE
suficiente para Vestier y locker para el personal (N). independientes y separados por generg
fisicamente, segun FTN.
60 Cugr)ta con area in_dependiente, exclusiva, separada, delimitada, sefializada, demarcada ya?jei)vel?]?j?ecr:?gsbe;/nOthsea?j%ira?:gi p(t)(;d%esnelg)s, CUMPLE
suficiente para Baios (O). . .
lelementos necesarios, segun FTN.
Se evidencian puntos de lavados de manos]
61 Cuenta con area independiente, exclusiva, separada, delimitada, sefializada, demarcada yjindependientes, exclusivos, separados, CUMPLE
suficiente para el Lavado de manos (P). delimitados, sefializados y demarcados, segun
FTN.
Entregan plano esquematico y certificacion,
62 Presenta plano esquematico que permita realizar el calculo de cada una de las areasicon todas las areas solicitadas en la FTN, CUMPLE
minimas solicitadas, firmado por profesional en arquitectura. firmado por una arquitecta, certificando Ia|
veracidad de las areas calculadas.
ALMACENAMIENTO
El almacenamiento de los insumos o materias primas o productos terminados se realizard/Se evidencian lineas en el piso que delimitan
ordenadamente en pilas o estibas con separacion minima de 60 centimetros con respecto alas  dreas donde se realizara el
63 [las paredes perimetrales, y se dispone sobre palés o tarimas limpias y en buen estado,jalmacenamiento de materias primas, insumos| CUMPLE
elevadas del piso por lo menos 15 centimetros de manera que se permita la inspeccion,y productos terminados, con separacion
limpieza y fumigacién, si es el caso. adecuada de las paredes perimetrales
En el area de almacenamiento no se evidencia presencia de moho, 6xido o condensacion deN0 se evidencia presencia de oxido, presuntq
64 aua ’ moho u otros contaminantes en &areas def CUMPLE
gua. @almacenamiento.
(COMPONENTE SANITARIO
Presenta CONCEPTO SANITARIO FAVORABLE emitido por la autoridad sanitarial
competente, de la(s) bodega(s) de recepcion, alistamiento, empaque y/o almacenamiento de
los alimentos, sean propias o en arrendamiento. Los conceptos sanitarios deben tener una
fecha de expedicién no mayor a un (1) afio al momento de la visita. Se evidencia copia original del acta de
inspeccion sanitaria emitida por la autoridad
65 Concepto: FAVORABLE competente, con fecha de expedicién inferior| CUMPLE
Porcentaje de cumplimiento: 96% aun afio y un porcentaje de cumplimiento del
96%. Concepto FAVORABLE
Numero de acta: 0076
Expedido por: Sec. Salud - Alcaldia de Funza
Fecha Concepto: 23/06/2026
La bodega cuenta con 1 tanque de
La bodega dispone de un tanque de almacenamiento de agua con capacidad suficiente y selalmacenamiento subterraneo de capacidad de|
66 higieniza cada 6 meses segun normatividad vigente.[18.000Lt. Este cuenta con tapa, es de material CUMPLE
Fecha de Limpieza y desinfeccion:16/06/2026 resistente, no poroso, no absorbente, libre de|
Entidad que realiza: Fumicaceres SAS (Concepto Favorable Acta DSP-CQ-322-2025) |[grietas y de facil acceso para garantizar su
limpieza y desinfeccion
Cuentan con suministro de agua potable del
67 Dispone de agua potable en la temperatura y presion requerida para el proceso y la necesariajacueducto, con presion adecuada para la| CUMPLE
para efectuar una limpieza y desinfeccion efectiva realizacion de los respectivos procedimientos|
de limpieza y desinfeccion.
68 El agua no potable se usa solo para operaciones que no generan riesgo de contaminaciéon.No utilizan agua no potable para ningun NO APLICA
Redes separadas e identificadas por colores. proceso, ni realizan captacion de aguas lluvias|
El establecimiento cuenta con certificado de Control integrado de plagas. Se evidencia certificado vigente de manejo
69 [Fecha: 22/06/2026 integrado de plagas, como medida reventiveji CUMPLE
Entidad que realiza: Fumicaceres SAS (Concepto Favorable Acta DSP-CQ-322-2025) 9 plagas, P )
El cuarto de almacenamiento temporal de
residuos solidos se encuentra alejado de areas|
El cuarto temporal de almacenamiento para los residuos cumple con la normatividadde recepcion, almacenamiento, ensamble y
70 despacho de materias primas, insumos o, CUMPLE

ambiental vigente.

productos terminados, evitando asi posibles|
focos de contaminacién y riesgos de|
contaminacién cruzada.




ISe evidencian recipientes adecuados para
Los residuos solidos generados se disponen en recipientes de material higiénico sanitario,[realizar la disposicion temporal de residuos, con| CUMPLE
en buen estado, de capacidad suficiente, debidamente identificado, con bolsa plastica y tapa.tapa y de material sanitario para su frecuente|
higienizacion.

La bodega se encuentra en adecuado estado|
Todas las areas de la bodega se encuentran en excelente estado de orden y limpieza, acordel[de mantenimiento, limpieza, orden y aseo de| CUMPLE
con los procedimientos de limpieza y desinfeccion y los formatos control del programa. lacuerdo con los estandares establecidos para

el programa de alimentacion escolar.

71
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Capitulo C. INFORMACION ADICIONAL DE LA VISITA

Dentro de las condiciones técnicas de participacion establecidas en la Ficha Técnica de Negociacion — FTN, se verificaron los siguientes requerimientos:

. 2.1 CARTA DE COMPROMISO. ElI Comitente vendedor entrega carta de compromiso de la bodega de almacenamiento, firmada por la
representante legal, con las especificaciones establecidas en la Ficha Técnica de Negociacion y estos fueron comprobados en visita de
verificacion:

2.1.1 Direccién: El comitente vendedor presentd una (1) sola bodega que coincide con la direccién relacionada en la comunicacion radicada
por parte de la SCB en el médulo Radicacion Agenda Alterna, asi como la persona de contacto.

2.1.2 Ubicacion: La bodega se encuentra ubicada en el municipio de Funza (C/marca), cumpliendo con lo establecido en la Ficha Técnica
de Negociacion, facilitando la distribucién de materias primas e insumos.

2.1.3 Disponibilidad: Al momento de la visita se evidencia que la bodega no estd comprometida con ningun tipo de operacién, lo que
garantiza exclusividad de las instalaciones para el programa de alimentacion escolar en el Departamento.

2.1.4 Flujo de Proceso: Durante la verificacion realizada, se puede determinar un adecuado flujo de proceso desde la recepcion la materia
prima, hasta el despacho, garantizando que los procesos se realizaran de forma continua, secuencial, oportuna y eficiente, para los
volumenes de insumos que maneja el programa, en condiciones de modo, tiempo, lugar, calidad, cantidad e inocuidad con los dispuesto
en la normatividad sanitaria vigente y la resolucién 003 de 2026.

2.1.5 Hermeticidad: Se evidencian barreras fisicas que garantizan la hermeticidad de la bodega conforme a lo descrito en Resolucion
2674 de 2013, para evitar el ingreso de plagas y alimentos domésticos.

2.1.6 Disefio y Construccion:

- La bodega no cuenta con mezanines ni racks de almacenamiento.

- No se requieren montacargas, ya que la bodega no cuenta con mezanines ni racks de almacenamiento.

- Se verifican todas las areas operativas establecidas en la Ficha Técnica de Negociacion y se realizan mediciones aleatorias al interior
de la bodega, las cuales coinciden con el plano esquematico suministrado.

- Se identifican las areas requeridas para el personal manipulador, establecidas en la Ficha Técnica de Negociacién, las cuales cumplen
con la normatividad vigente (Vestier y lockers, bafios y puntos de lavado de manos).

- La bodega presentada por el Comitente Vendedor es en arriendo por lo que presenta contrato de arrendamiento y Certificado de
tradicion y libertad.

. 2.2 PLANO ESQUEMATICO.
El comitente vendedor entrega certificacion y plano esquematico con la distribucion de las areas establecidas en la FTN, con sus respectivas
medidas, firmado por la arquitecta Maria Fernanda Rangel Mantilla. La profesional certifica un area total 2.179m? y durante la vista de verificacion
se realizaron medidas aleatorias de las areas operativas de la bodega, las cuales coincidieron con un margen de error minimo en comparacion
con las registradas en el plano entregado, por lo que este es avalado.
Adicionalmente, se evidencian y adjuntan la tarjeta profesional de la arquitecta, diploma y acta de grado, certificado de vigencia de antecedentes
profesionales del Consejo profesional Nacional de Arquitectura CPNAA y la cédula de ciudadania de la profesional.

2.3 VISITA DE VERIFICACION A BODEGA

Se realizd visita a las instalaciones de la bodega ubicada en Borinquen — Lote y Bodega 01 B-01 Mas Mezanine del municipio de Funza
(C/marca), el dia 7 de julio de 2026 donde se verifican los requisitos establecidos en la normatividad sanitaria vigente y en la Ficha
Técnica de Negociacion, para emision de concepto de habilitad técnica, los cuales se especifican en la identificacion por categorias
presentadas al inicio del presente informe.

. 2.4 CONCEPTO HIGIENICO SANITARIO
El Comitente vendedor presenta concepto higiénico Favorable con porcentaje de cumplimiento de 96% expedido el 23 de junio de 2026 y
numero de acta 0076 de la Secretaria de Salud — Alcaldia de Funza, dando cumplimiento al requisito establecido.

. 2.5 ACREDITACION DEL INMUEBLE
Elinmueble presentado por el comitente vendedor esta en calidad de arriendo, condicién que acredita con contrato de arrendamiento con vigencia
hasta el 30 de noviembre de 2027...

OBSERVACIONES POR PARTE DE QUIEN ATIENDE LA VISITA

NINGUNA




Capitulo D. DESCRIPCION DE LAS VARIABLES CALIFICADAS COMO NO CUMPLE

Variable No. DESCRIPCION
10 Condiciones de las areas de elaboracién o ensamble
36 Instalaciones sanitarias
50, 51 Areas de Operacion

Capitulo E. REGISTRO FOTOGRAFICO

Condicion de Techos y Cuminarias Unidades Sanitarias LCavado de Canastillas

Capitulo F. CONCEPTO

De acuerdo con los aspectos verificados en la visita realizada por la Bolsa Mercantil de Colombia a las instalaciones presentadas por el comitente vendedor, se
evidencia cumplimiento PARCIAL de los requisitos establecidos en la normatividad sanitaria vigente (Resolucion 2674 de 2013) y de los exigidos por ETC|
Cundinamarca en la Ficha Técnica de Negociacién del proceso, por lo tanto, el comitente en mencién DEBE SUBSANAR para continuar dentro del proceso de|
negociacion

ELABORO:

—
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ARLETH A. MURIEL MUIEI—O‘Z
INGENIERA DE ALIMENTOS
BOLSA MERCANTIL DE COLOMBIA

Documentos Adjuntos:
- Herramienta de evaluaciom
- Concepto Higiénico Sanitario
- Carta de compromiso
- Plano esquematico y certificacion de areas
- Documentos Arquitecto
- Acreditacion del Inmueble (contrato arrendamiento y certificado tradicion y libertad)
- Certificado de control de plagas y lavado de tanues



PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR (PAE) CUNDINAMARCA 2026
SEGMENTOS 1Y 2
DE VISITA A BODEGA DE ALIMENTOS

FORMATO
‘Caplitulo AV IDENTIFICACIONTF = i

Nombre del Comitente vendedor: mmmb_Cmmgm@ Fecha: O"?[o"? 2024

Nombres y Apellidos del Representante del Comitente Vendedor quien atiende la visita: \eidy ¥atsnne Tor re
Ubicacién: Fonix / Ameiea, Ciudad/Localidad- Municipio/Vereda: Frmtar - Frera.

Lok 1€ 3163
Direccién: MJ@#Q_D— 1I'eléfono: :204—24': |
AL ")

Propia/Arrendada: Bree, a.— C.'n‘bd\‘o Accon 3N

Capitulo B. VERIFICACION POR CATEGORIAS
: éategorla 1. EDIFICACION E INSTALACIONES

N T e ~~ Variables e AT Observacien | cumplimiento

LOCALIZACION, DISENO Y CONSTRUCCION

La Bodega se encuentra ubicada en el distrito de
Bogota o en cualquiera de los Municipios de la Sabana 4
1 | de Bogota (Cajica, Chia, Cota, Sop6, Tabio, Tenjo, ?(X\%;O

| Funza, Mosquera, Madrid y Facatativa) del )
departamento de Cundinamarca.

| La bodega esta ubicada en lugar aislado de cualquier
~ |foco de insalubridad, con accesos y alrededores -
2 |limpios, libres de acumulacion de basuras, P“ % _MSMC« ‘ 4
estancamiento de aguas y en buen estado de
mantenimiento.

Los accesos y alrededores se mantienen limpios, libres
de acumulacién de basuras y tienen superficies '
pavimentadas o recubiertas con materiales que faciliten ’\
el mantenimiento sanitario e impidan la generacién de
polvo, el estancamiento de aguas o la presencia de
otras fuentes de contaminacién para alimentos.

Las areas destinadas para la ejecucién de la operacién
: son de material adecuado y estan ubicadas en un lugar

4 | apropiado, de manera que impida la entrada de polvo, 4
| lluvia, suciedades u otros contaminantes, asi como el
- | ingreso y refugio de plagas y animales domésticos.

D Cuenta con instalaciones de capacidad suficiente (1800
'~ | m?), con 4reas separadas de cualquier tipo de vivienda, A
claramente definidas, sefalizadas, separadas fisica o .
~ | funcionalmente.
| La bodega cuenta con un espacio en condiciones
6 | sanitarias adecuadas, para el consumo de los alimentos 4
.| por parte del personal manipulador de alimentos. 2
- | No se realizaran procesos de acondicionamiento de o5
7 | camnes rojas y blancas ni se elaboran productos lacteos ,\qé/‘ OCEH D 4
| y derivados e
La bodega serdA de uso exclusivo para el /'
8 |almacenamiento y distribucion para la ETC
Cundinamarca. T : ol
CONDICIONES DE LAS AREAS DE ELABORACION O ENSAMBLE R T e O S e S ) B A L
9 Las 4reas estan ubicadas segun la secuencia légica del
proceso, desde la recepcién de la materia prima hasta
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el despacho, de forma continua, secuencial oportuna y
eficiente para la magnitud de la operacion de tal manera
que se eviten retrasos indebidos y la contaminacién
cruzada de los alimentos

Rescle £MP Wasia eA
dagpeClo

10

El 4rea de producto no conforme cuenta con la
sefalizacién requerida, separada de tal forma que no
genera riesgo hacia los productos y cumple con las
condiciones de infraestructura requeridas.
(Res.2674/13)

Avea N2, Q(Pﬁ"‘do\
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La bodega tiene el tamafio adecuado para la
instalacién, operacién y mantenimiento de los equipos
alejados de las dreas de almacenamiento, asl como
para la circulaciéon del personal y el traslado de
materiales o productos.

Aec luordeds enF

Pisos y drenajes T R L oy

12

Los pisos son de materiales que no generan sustancias
o contaminantes téxicos, resistentes, no porosos,
impermmeables, no absorbentes, no deslizantes y con
acabados libres de grietas o defectos que dificulten la
limpieza, desinfeccién y mantenimiento sanitario.

13

Las uniones entre las paredes y pisos estan selladas y
son de forma redondeada para impedir la acumulaciéon
de suciedad y facilitar la limpieza.

14

Las tuberias y drenajes de aguas residuales estan bien
diseflados y mantenidos, protegidos con rejillas y en
cantidad suficiente segun la normatividad vigente. Si se
requieren trampas de grasas o de sélidos, estas son de
facil limpieza

15

Disponen de un mecanismo para el drenaje de los
cuartos frios de refnigeracién y congelacién que

garantice el sellamiento total del drenaje.

Paredes y techos et

16

Las paredes y techos son de color claro, estdn
construidos de materiales resistentes, impemmeables,
no absorbentes, de facil limpieza y desinfeccién con
acabados lisos y sin grietas de manera que se evite la
acumulacién de suciedad, condensacion, formacién de
6xido, mohos y hongos o desprendimiento superficial.

17

Las uniones entre paredes estan selladas y de foma
redondeada para impedir la acumulacién de suciedad y
facilitar la limpieza.

18

En el caso de los falsos techos, las laminas utilizadas,
deben fijarse de tal manera que se evite su facil
remocién por accién de corrientes de aire u otro factor
extemno ajeno a las labores de limpieza, desinfeccién y
desinfestacion.(Res.2674/13)

NA

Ventanas y otras aberturas

19

Las ventanas y otras aberturas estan construidas de
manera tal que se evite la entrada y acumulacién de
polvo, suciedades, al igual que el ingreso de plagas y
facilitan la limpieza y desinfeccion.

20

Las ventanas y otras aberturas que comunican con el
ambiente exterior estan provistas con malla anti insecto
(anjeos) de facil limpieza y buena conservacién que
sean resistentes a la limpieza y la manipulacién.

21
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Los vidrios de las ventanas ubicadas en &reas de

proceso deben tener proteccién para evitar 1
contaminacién en caso de ruptura (Res.2674/13). .
Puertas CCR U O < st AR RY T T e DI £ TR UL ey

22

Las puertas tienen una superficie lisa, no absorbente,
resistente y de suficiente amplitud, sin presencia de
o6xido, en buen estado y recubiertas con pinturas
plasticas de colores claros

23

Las aberturas entre las puertas exteriores con los pisos
y paredes son de tal manera que evitan el ingreso de
plagas y animales domésticos.

24

No existe acceso directo del exterior al area de
almacenamiento y/o ensamble; de ser necesario debe
utilizarse una puerta de doble servicio.

Coroas brdeq

——

| El disefio y construccién de escaleras, elevadores y/o

Escaleras, elevadores y estructuras complementarias

estructuras complementarias evitan la contaminacion
de los alimentos y no afectan el flujo regular de proceso,
la limpieza y la desinfeccion.

/]

.

T T et
A

| disefladas y con acabados que prevengan la

| condensacién, el

Las estructuras elevadas y accesorios estan aisladas;

de suciedad, que minimicen la
desarrollo de hongos y el
desprendimiento superficial.

acumulaciéon

~Na

27

Las instalaciones eléctricas, mecanicas y de incendios
estan disefadas de tal forma que se evite la
acumulacion de suciedad y albergue de plagas.

NA.

28

Las estructuras complementarias (racks, mezanines 0
niveles) no superan el 20% del 4rea total requerida para
la bodega (maximo 360 m?).

29

" | la carta de compromiso que cuenta con un sistema de

En caso de ser dos 0 mas niveles, debe relacionar en

carga (malacate o montacarga), para el transporte de
materias primas y productos entre niveles, mezanines o

Ventilacién e Iluminlcwm : )

racks, lo cual se venficara durante la ejecucnén

e o e

Cuenta con ventilacidon natural o artificial, directa o
indirecta, disefiada para evitar la condensacién de
vapor, polvo y la acumulacion de calor. Las aberturas
de ventilaciébn estan protegidas con mallas anti-
insectos, en material no corrosivo, féacilmente
removibles para su limpieza y reparacién.

| Los sistemas de ventilacion filtran y proyectan el aire de

manera que no fluya nunca de zonas contaminadas a
zonas limpias, y de forma que se les realice limpieza y

| mantenimiento periédico.
32 Las areas cuentan con adecuada iluminacion (natural o 4
artificial), en la intensidad y calidad requerida.
| Las lamparas o bombillas empleadas cuentan con la 1
33 | proteccién en caso de ruptura y se encuentran en buen

estado, limpias, libre de éxido y condensacion.

INSTALACIONES SANITARIAS

AR

i

R T b RO e

......

La bodega cuenta con servicios sanitarios y vestieres
en cantidad suficiente, separados por sexo y bien
ubicados para evitar el riesgo de contaminacién con los
alimentos.

Los servicios sanitarios deben mantenerse limpios y

proveerse de los recursos requeridos para la higiene
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personal, tales como: papel higiénico, dispensador de
jabon, desinfectante, implementos desechables o
equipos automaticos para el secado de las manos y
papeleras de accionamiento indirecto o no manual.
(Res.2674/13)

36

Se deben instalar lavamanos con grifos de
accionamiento no manual dotados con dispensador de
jabén desinfectante, implementos desechables o
equipos autométicos para el secado de manos, en las
areas de almacenamiento-ensamble o proximas a estas
para la higiene del personal que participe en la
manipulacion de los alimentos y para facilitar la
supervision de estas practicas. Estas areas deben ser
de uso exclusivo para este propésito. (Res.2674/13)

o R Shdent.c
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37

Cuenta con avisos de advertencia al personal sobre la
necesidad de lavarse las manos luego de usar los
servicios sanitarios, después de cualquier cambio de
actividad y antes de iniciar las labores de produccién.

L. Categoria 2. EQUIPOS Y UTENSILIOS

Los equipos y utensilios utilizados en el manejo de
alimentos estan fabricados con materiales resistentes
al uso y a la corrosién, asi como a la utilizacién
frecuente de los agentes de limpieza y desinfeccion.

39

Las superficies que estan en contacto directo con el
alimento poseen un acabado liso, no poroso, no
absorbente y estdn libres de defectos, grietas,
intersticios u otras irregularidades que puedan atrapar
particulas de alimentos o microorganismos que afectan
la inocuidad de los mismos.

Todas las superficies de contacto con el alimento son
facilmente accesibles o desmontables para la limpieza,
desinfeccion e inspeccion.

41

Las superficies de contacto directo con el alimento no
estan recubiertas con pinturas u otro tipo de material
desprendible que represente un riesgo para la
inocuidad del alimento.

42

Las mesas y mesones empleados en el manejo de
alimentos son de superficie lisa, con bordes sin anstas
y estdn construidas con materiales resistentes,
impemeables y de facil limpieza y desinfeccion.

Las superficies exteriores de los equipos estan
disefiadas y construidas de manera que faciliten su
limpieza, desinfeccion y eviten la acumulacion de
suciedades, microorganismos, plagas u otros agentes
contaminantes del alimento.

Los equipos estdn instalados y ubicados segun la
secuencia loégica del proceso, desde la recepcion, hasta
el despacho de insumos y alimentos.

La distancia entre los equipos y las paredes
perimetrales, columnas u otros elementos de la
edificacién, permite su funcionamiento adecuado y
facilite el acceso para la inspeccién, mantenimiento,
limpieza y desinfeccién.

Cuenta con area independinte, exclusiva, separada,
delimitada, sefializada, demarcada y suficiente para la
recepcién y control de calidad de alimentos (A).

Categoria 3. AREAS DE OPERACION

Cuenta con area independiente, exclusiva, separada,
delimitada, sefalizada, demarcada y suficiente para el
almacenamiento de almacenamiento de productos
no perecederos (B).

Cuenta con éarea independiente, exclusiva, separada,
delimitada, sefalizada, demarcada y suficiente para el
almacenamiento de almacenamiento de productos
perecederos (C).
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49

Cuenta con drea independiente, exclusiva, separada,
delimitada, sefalizada, demarcada y suficiente para el
Almacenamiento de fruver (D).

50

Cuenta con area independiente, exclusiva, separada,
delimitada, sefializada, demarcada y suficiente para el

Almacenamiento de carnicos - Cuarto frio (E) y

cuentan con los dispositivos de verificacién de
temperatura y humedad.

No e efidencea
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51

Cuenta con area independiente, exclusiva, separada,
delimitada, sefalizada, demarcada y suficiente para el

Almacenamiento de productos lacteos y derivados

- Cuarto frio (F) y cuentan con los dispositivos de
verificacion de temperatura y humedad.

No & ordenda
Aurcoramiento

ANS)

52

Cuenta con érea independiente, exclusiva, separada,

delimitada, sefializada, demarcada y suficiente para el

Alistamiento y ensamble de RPS y RI (G).

53

Cuenta con area independiente, exclusiva, separada,
delimitada, sefializada, demarcada y suficiente para el
Almacenamiento de canastillas (H).

Cuenta con area independiente, exclusiva, separada,
delimitada, sefalizada, demarcada y suficiente para el
lavado de canastillas y estibas (l).

55

Cuenta con area independiente, exclusiva, separada,
delimitada, sefializada, demarcada y suficiente para el
Producto No Conforme (J).

Cuenta con area independiente, exclusiva, separada,
delimitada, sefalizada, demarcada y suficiente para el
Despacho (K).

Cuenta con area independiente, exclusiva, separada,
delimitada, sefalizada, demarcada y suficiente para el
Almacenamiento de productos de aseo para sedes
educativas (L).

Cuenta con area independiente, exclusiva, separada,
delimitada, sefalizada, demarcada y suficiente para el
Almacenamiento de residuos sélidos (M).

Cuenta con drea independiente, exclusiva, separada,
delimitada, sefalizada, demarcada y suficiente para
Vestier y locker para el personal (N).

60

Cuenta con area independiente, exclusiva, separada,
delimitada, sefializada, demarcada y suficiente para
Bafios (Q).

61

Cuenta con édrea independiente, exclusiva, separada,
delimitada, sefalizada, demarcada y suficiente para el
Lavado de manos (P).

62

Presenta plano esquematico que permita realizar el
célculo de cada una de las areas minimas solicitadas,
firnado por profesional en arquitectura.
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63

El almacenamiento de los insumos o materias primas o
productos terminados se realizard ordenadamente en
pilas o estbas con separacibn minima de 60
centimetros con respecto a las paredes penmetrales, y
se dispone sobre palés o tarimas limpias y en buen
estado, elevadas del piso por lo menos 15 centimetros
de manera que se permita la inspeccién, limpieza y
fumigacién, si es el caso.

En el area de almacenamiento no se evidencia
presencia de moho, 6xido 0 condensacién de agua.

Categoria 4. COMPONENTE SANITARIO

Presenta CONCEPTO SANITARIO FAVORABLE
emitido por la autoridad sanitaria competente, de la(s)
bodega(s) de recepciobn, alistamiento, empaque y/o
almacenamiento de los alimentos, sean propias o en
arrendamiento. Los conceptos sanitarios deben tener
una fecha de expedicibn no mayor a un (1) afio al
momento de la visita.
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Concepto Sanitario:___FownaByd
Porcentaje de Cumplimiento (%) ___ A& /. /’

Numero de acta; %

Expedido por: &@ SAod

66

La bodega dispone de un tanque de almacenamiento
de agua con capacidad suficiente y se higieniza cada

6 meses segun normatividad vigente. 4
Fecha e Limpieza y desinfeccion:

67

Dispone de agua potable en la temperatura y presién
requenda para el proceso y la necesana para efectuar
una limpieza y desinfeccién efectiva

El agua no potable se usa solo para operaciones que
no generan riesgo de contaminacion. Redes separadas
e identificadas por colores.

No&

69

El establecimiento cuenta con certificado de Control

integrado_de plaggs.
h oA 1

Fecha:
Entidad que realiza: aocee)

70

El cuarto temporal de almacenamiento para los 4
residuos cumple con |la normatividad ambiental vigente

71

Los residuos sdlidos generados se disponen en
recipientes de matenal higiénico sanitario, en buen

estado, de capacidad suficiente, debidamente 1
identificado, con baolsa plastica y tapa.

72

Capitulo/C. CALIFICACION DE VISITA

Todas las areas de la bodega se encuentran en
excelente estado de orden y limpieza, acorde con los
procedimientos de limpieza y desinfeccién y los 9
formatos control del programa.

CATEGORIA A" | CALIFICACION VISITA e e DE
EDIFICACIONES E INSTALACIONES 37 %5’
EQUIPOS Y UTENSILIOS 8 5
AREAS DE OPERACION 19 7 N4 s
COMPONENTE SANITARIO 8
; TOTAL 72 65
De acuerdo a la visita realizada se genera a la bodega de alimentos la siguiente calificacién:
HABILITADA: DEBE SUBSANAR: X NO HABILITADA:
Capitulo D. INFORMACION ADICIONAL DE LA'VISITA
Se recben coopmaxi) SHPxks el FOCED]

-2 A0 Mlendomianto Vasta <t
7 Qs Con €nfoRC dE ko K g

Gunedos w  bebd
—7 P 4 DS, Acgokcto

| s Creclowicico  Bxleqan,
> Fuamdeedn v (&Vadb TBhqde

3011|2027,
ta) e Avrcerontsih Ao

Ael 23106\ 26
TF, A«(—cccds‘&q)

(Ger-Are), Diglva, CC,)
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Capitulo EOBSERVACIONES POR PARTE DE COMITENTE |

_ a : NOMBRE DE QUIEN ATIENDE LAVISITA NOMBRE DEL PROFESIONAL QUE REALIZA LA VISITA
&Ko Tones :
athenne 10 Arletin Aucia Norer N -
g NO SYAPETDOS NOMBRES Y APELLIDOS
—Fula K
FIRMA FIRMA
1031\ 128 J2NI8 oaY
CEDULA CEDULA
@@em\som ; [ag.TUresedos BIC
CARGO I carco
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A . " . . ACTA DE INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE ALCALDIA
In - RIESGO PARA ESTABLECIMIENTOS DE ENSAMBLE DE DE FUNZA
awrn [ o | rFecHa [ Zta | mes /et 7 actane 0076
TIPO DE ESTABLECIMIENTO: Ensamble mend E] Ensamble refrigerio
ENTIDAD TERRITORIAL DE SALUD [ o o lerons cde o b | Fimics
R N R RV IDENTIFICACION DEL ESTABLECIMIENTO.— — =~ -
*CAMPO OBLIGATORIQ
3 L] L
RAZONSOCAL [Momicacinn clesanic 1o lnle, caul ]
«cépulA/NT  [GCO -2 4Y -+ ==T = *NUMERO DE INSCRIPCION (75 " C.evimncicm2 e 4aia |
NOMBRECOMERCAL  [Aeore ourion cle~cianlin  loloavedd ]
*DIRECCION Eaviecwn-tT y R0AR 04 | MATRICULAMERCANTIL [ <59, 1 o |
*DEPARTAMENTO [ winl g neuveg ] ‘MuniciPio [ aia ¥
Bario [_] vereda [{ ] V“&mmm Locaidad [_] soctor [_] Corregimiento [_] casero [_] wz[_]
owe [] T s i R P P RN e ]
TELéFoNOS [ 0 A4 2 - IR ] " FAx | e Y |
CORREOELECTRONICO [ i= ~rhe ~ui-cllointe o ven ! R e ]
‘NOMBRE DELPROPIETARIO [\~ . .  ~. ‘o~ ...~ T J
J
*DOCUMENTO DE IDENTIFICACION €[] ce[[] ] Namero de documento | (i < L0 A4 ¢y 1) . |
NOMBRE DEL REPRESENTANTELEGAL | o nvdew Moo v dlviiin M om0y =1
DOCUMENTO DE IDENTIFICACION  c¢. [ ] ce[] w[] Namero de documento [4 0 22004\ G (. /. 1
*DIRECCION DE NOTIFICACION [y i, o =17 3 2004 12 =04 Nowe 'y ol W) ~ vl 7 o i i |
*DEPARTAMENTO [ AN o e ] “MUNICIPIO [ R |
*HORARIO Y DIA DE FUNCIONAMIENTO [} - & ~, _ — o |.. | *NUMERODE TRABAJADORES | ]
__CONCEPTO § ODE ULTIMAVISITASANITARIA 5
FECHA DE LA ik |
ULTIMA by 1 oa | FAVORABLE CON ’ % DE CUMPLIMIENTO / %
INSPECCION “mes | 3&\ REQUERIMENTOS | | DE LA ULTIMA INSPECCION y
DESFAVORABLE \ /
o TG S SRR T AT S R S SMOTIVODE LAVISITA " 3 SRR
PROGRAMACION |/ SOLICITUD DEL INTERESADO ASOCIADA A PETICIONES, QUEJAS Y RECLAMOS

\ \

1 v SOLICITUD DE PRACTICA DE PRUEBAS/ | |
SOLICITUD OFICIAL | | EVENTO DE INTERES EN SALUD PUBLICA I PROCESOS SANCIONATORIOS ADMIN.
OTRO Especifique: T I R
RO, = 8 o VA T R R EVALUACION 5 Y e RO T e P Ly D
Aceptlable (A) | Margue con una X do el estableciml ple la lotalidad de los requisil enell jvo para el asp a
Acep con Req i (AR) | Marque conuna X el leciml ple parcialmente los requisitos descritos en el para el asp aevalua
Inaceptable (1) | Marque conuna X do el blecimiento no ple ninguno de los requisi itos en el instructivo para el aspecto a evaluar
No Aplica (NA) Marque con una X la casilla "NA" en caso que el aspecloa verificar no se realice por parte del establecimiento y calificar como Aceptable
> (A). Justificar la razén del no aplica en el espaciode hallazgos.
Marque con una X la casilla "C* cuando el incumplimiento dol aspecto a vonﬁcar afecte la inocuidad de los alimentos y deba aplicar
Critico (C) | Medida Sanitaria de Seguridad que impida que el estableci jerciendo sus lab
L O N g [ i el CONDICIONES SANITARIAS DE INSTALACIONES YPROCESO. »a,wiiu'»‘
L B EDIFICACIéN E INSTALACIONES A AR | HALLAZGOS
Localizacién y disefio,
1.4 | (Resolucion 2674/2013, Aticulo 6, Numerales 1.1, 2 1 0 ———
‘1 11.21321,23y26) = c
Condiclonos de pisos y paredes.
1.2 | (Resolucion 2674/2013, Articuto 7, Numeral 1, 2.) 2 1 0 - [T
P |
Techos, lluminacién y ventilacién. ! O e e Vecks \ J
1.3 | (Resolucien 267412013, Adiculo 7, Numerales 3, 4, | o 1 0 0o b ipevey Cedlad
~1861,7.8) 5 c
Instalaciones sanltarias.
(Resolucién 2674/2013, Articulo 6, Numeral 6.1, 6.2, —
® 14 | 53,64, & v 4l 2 0 c
CALIFICACION DEL BLOQUE i ('\ La calificacion del bloque corresponde al 10% del total del acta
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Condiciones de equlpes y utensilios,

(Resolucién 2674/2013, Articulo 8, Ariculo 9,
Numerales 1, 6, 8y 9, Artlculo 10, Numerales 2y 3.

Superficies y materiales de contacto

con el alimento.

(Resolucion 2674/2013, Articulo 8; Artlculo 9,
Numerales

2,3,4, 5,7y 10. Artfculo 17 Resoluciones
683, 4142]4143*2012 834y835de 2013)

CALIFICACION DEL BLOQUE

ﬁ

 PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS |

Esfado de salud (signos / lesiones).

La calificacién del bloque corresponde al 7% del total del acta

34 | (Resolucis 42013, Articulo 11; N 11,2, 4,
S.Anladoﬂ Nurnonl 12) 7 |35 0
% [c
X ‘;“.* = [} |\ | “ F \ ; L ¢ ¢
Reconocimiento médico, s el sl meatve: 4 S 1207¢
32 | (Resolucién 2674 de 2013, Articulo 11, Numeral 1, 2, 2 1 0
3,4)
) X r =
Pricticas higlénicas. —
B
(Resolucién 2674/2013, Articulo 14, Numerales 1, 2, 7 |35 0
33 | 3,4,56,7860910,11,13y14). '
X l Cc
' (o ! 'l"\".( A¢ (('(l '//"D/(G
Educacién y capacitacién.
3.4 | (Resclucién 2674/2013, Articulos 12y 13). 4 2 0
)( I c
CALIFICACION DEL BLOQUE o La calificacién del bloque corresponde al 20% del total del acta
IWe TR e T =~ K R Bt L7 o e oY R S o SR AT =
4 REQUISITOS HIGIENICO! AR & _HALLAZGOS ;
Prevencién de la contaminacién cruzada.
(Resolucién 2674/2013, Ariculo 16, Numeral 7; 4 0 —_——
42 | Aticulo 20, Numeral 5)
Y (o4
Manejo de temperaturas.
4.3 | Resolucion 2674/2013, Articulo 18, Ni 131,y5) | 7 | 35| © T e
X I c
T~’~"“\-' (,IA e ST TR !‘ \U’ oD
il o ak o ¢ S
44 (Resoluciones 683/2012, 2674/2013 Articulo 16, 6 3 0
. Numeral 6, 8); Articulo 17 Numeral 5
2 X NA| C
CALIFICACION DEL BLOQUE 1% La calificacién del bloque corresponde al 30% del total del acta
5 |saneamiento | A |aR| 0|  HALLAZGOS
&, (IS | IRV f
e y lidad de agua potabl X e ' e et =
(Decreto 1575 de 2007, Artlculo 10. Numeral 3. Yecaign - e Sita Aot errs
5.4 | Resolucién 2674/2013, Artlculo 6, Numeral 3.1, 3.2, 7 35| 0 Cr1ox
3.3, 3.51, 352 y 3.6.3, Afticulo 26, Numeral 4.
Articulo 32, Numeral 8. Resolucién 2115 de 2007,
Articulo 9.) y
I c
Reslduos liquidos.
-
5.2 | (Resolucién 267472013 Articulo 6, Numeral 4) 4 2 0
Y I c
" Reslduos sélidos. - =
5.3 | (Resolucién2674/2013Articulo 8, Numerales5.1,52 | 4 | 2 | ¢
¥5.3.Articulo 18, Numeral 11.) !
X c
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Limpleza y dollnfOCNOH de lnu. .qulpol
y utenslliios.

(Resolucién 2674/2013 Articulo 6 Numeral 6.5;
Articulo 26 Numeral 1)

55 3,5

VR A NS

Soportes documentales deo saneamlento.

(Docreto 1575 de 2007, Articulo 10. Resolucién
2674/2013 Artlcuio 26.)

CALIFICACION DEL BLOQUE

La calificacién del blogue corresponde al 33% del total del acla

Enasoquounoom&sdalosnspodosn ovaluar sea
Henuﬁado como critico y calificado como Inaceptable(l),

porcentaje de cumplimiento obtenido,
el CONCEPTO SANITARIO a emilir sera

DESFAVORABLE y se procedera a aplicar la MEDIDA
SANITARIA DE SEGURIDAD respectiva.

NUMERO TOTAL DE MUESTRAS TOMADAS

% DE CUMPLIMIENTO CONCEPTO. mm’ vt ()1 NIVEL DE CUMPLIMIENTO
o diento del
X FAVORABLE 90-100% <
a¢f || Favo GON REQUERIMIENTOS 60-89,9%
c {2 =
1 DESFAVORABLE <59,9%

NUMERO DEL ACTA DE TOMA DE MUES'I’ RAS

del afio 1~ 3¢

oy~

Para constancia previa lectura y ratificacién del contenido de la presente acta firman los ft
enlaCiudadde __ *.~nc.

del mes de

De la presente acta se deja copia en poder del | do, rep tante legal,

Y

ble del establecimiento o quien atendié la visita.
NOTA: Emmwmﬂﬁudldonmdounphmnomayude dnco(S)dlneontadosnpaﬂirdahnlﬂndmdolaM.

FIRMA: | \ FIRMA:
aibleymsuden
NOMBRE: 5 NOMBRE:
k!_,:\‘\\( > & Ll‘(' ‘v [ & ¢
CEDULA: CEDULA:

o) a U

CARBO: (e il WAL LA Bw
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BODEGA DE ALMACENAMIENTO Y EMBALAJE

Funza, 06 De julio del 2026

Senores:
La Secretaria de Educacion Cundinamarca

PROCESO: FICHA TECNICA DE NEGOCIACION PROGRAMA ALIMENTACION
ESCOLAR PAE — ETC CUNDINAMARCA

SEGMENTO DOS (2)

Yo HUGO GERMAN LOZADA CALDERON identificado con C.C. 1.110.564.824 de
Ibagué, en mi condicién de representante legal de UT DESARROLLO BOGOTA,
manifiesto bajo la gravedad de juramento que cuento con una bodega de
almacenamiento y embalaje de alimentos para el segmento 2, la cual se encuentra
ubicada en la direccién: BORINQUEN- LOTE Y BODEGA 01 B-01 MAS MEZANINE en
el Municipio de FUNZA, Cundinamarca, en condicién de arreiendo, lo anterior en
razéon a la cadena de abastecimiento mas representativa del departamento y a la
facilidad vial existente para la distribucién de materias primas e insumos . - La bodega (
i) Estard disponible para el inicio de la operacién y sera de uso exclusivo durante la
ejecucién contractual para el Programa de Alimentacion Escolar de la ETC
Cundinamarca. ii) No se realizaran procesos de acondicionamiento de carnes rojas
y blancas, iii) No se realizaran procesos de elaboracién de productos lacteos y derivados,
iv) Que las éareas solo seran de uso exclusivo para el almacenamiento y distribucién
de alimentos de la ETC Cundinamarca y que al momento del cierre del proceso no
podran estar en ejecucion ni comprometidas con otro proceso contractual, a menos que se
allegue con la documentaciéon carta firmada por el supervisor o interventor de la
negociacion en el que se certifique que en caso de resultar adjudicatario del presente
proceso, permitird el cambio de bodega con esa entidad contratante con la que tiene
comprometido el inmueble. - Se garantiza la prestacion del servicio y el desarrollo de los
procesos de forma continua, secuencial, oportuna Yy eficiente, para la magnitud
de la operacién delos procesos de acopio, almacenamiento, transporte, logistica,
distribucién y suministro de los alimentos en condiciones de modo, tiempo, lugar, calidad,
cantidad e inocuidad y que cumpla con lo dispuesto en la Resolucién 2674 de 2013y la
Resolucién 00335 de 2021 en la o las bodegas presentadas.

- La bodega de almacenamiento se garantizan las condiciones de hermeticidad para
prevenir el ingreso de plagas, conforme a lo descrito en Resolucion 2674 de 2013, Capitulo
I: EDIFICACION E INSTALACIONES, 1. Localizacién y accesos, 2. Disefio y construccion.
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- La bodega no cuenta con mezanines, niveles o racks para el calculo de las areas de
almacenamiento de la o las bodegas, cuya area total no podra ser superior al 20% del area
total requerida para la bodega.

- En caso de requerirse la bodega contard con un sistema de carga (malacate o
montacarga), para el transporte de materias primas y productos entre niveles, mezanines o
racks, lo cual se verificara durante la ejecucion.

- Adicionalmente se declara que la bodega cuenta con minimo las siguientes areas para el
segmento 2 distribuidas, demarcadas y sefializadas de la siguiente manera: A. Area
de recepcion y control de calidad de alimentos B. Area de almacenamiento de productos
no perecederos. C. Area de almacenamiento de productos perecederos. D. Area
de almacenamiento de Fruver. E. Cuarto frio para almacenamiento de carnicos. F. Cuarto
frio para almacenamiento de productos lacteos y sus derivados. G. Area. de
ensamble y alistamiento de RPS y RI. H. Area de almacenamiento de canastillas. |. Area
de lavado de canastillas y estibas. J. Area de productos no conformes. K. Area de
Despacho. L. Area de almacenamiento de productos de aseo para las sedes
educativas. M. Area de almacenamiento de residuos sélidos. Las areas anteriormente
mencionadas suman como minimo 1.800 metros cuadrados para el segmento 2
-Adicionalmente, se declarara en la presente carta de compromiso la existencia de
las areas N. Area de vestier y lockers (para el personal manipulador de alimentos).
O. Area de Baiios. P. Area de lavado de manos; las cuales, se precisa deberan

estar demarcadas y seializadas y podran ser compartidas para los dos

segmentos, las tres areas anteriores, no seran tenidas en cuenta para la sumatoria
del area total requerida (1.800m2). -El Proponente debera especificar si acredita
el (los) inmueble(s) en condicién de propietario o arrendatario.

PLANO ESQUEMATICO

Se presenta Plano esquematico firmado por un profesional en arquitectura, en el cual se
evidencie la distribucién de las areas solicitadas de la bodega con sus respectivas medidas
o dimensiones, lo cual se debera presentar con la propuesta. Las medidas o

dimensiones relacionadas en el plano esquematico, deberan permitir realizar el calculo de
cada una de las areas minimas solicitadas:

A. Area de recepcion y control de calidad de alimentos

B. Area de almacenamiento de productos no perecederos.

C. Area de almacenamiento de productos perecederos.

D. Area de almacenamiento de Fruver.

E. Cuarto frio para almacenamiento de carnicos.

F. Cuarto frio para almacenamiento de productos lacteos y sus derivados.

G. Area de ensamble y alistamiento de RPS y RI.

H. Area de almacenamiento de canastillas.

I. Area de lavado de canastillas y estibas.

J. Area de productos no conformes.

K. Area de Despacho.

L. Area de almacenamiento de productos de aseo para las sedes educativas.

M. Area de almacenamiento de residuos sélidos.

Las areas anteriormente mencionadas suman en total como minimo 1.800 metros
cuadrados para cada uno de los segmentos.

Las areas N. A[ea de vestier y lockers (para el personal manipulador de alimentos). O. Area
de Bariios. P. Area de lavado de manos, también deberan ser incorporadas en el plano
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esquematico, teniendo en cuenta que dichas dreas, no seran incluidas en la sumatoria del
area total requerida (1.800m2)

- Certificacion firmada por un profesional en arquitectura en donde especifique el metraje
total de la bodega y el metraje detallado de cada una de las siguientes areas: A. Area de
recepcién y control de calidad de alimentos B. Area de almacenamiento de productos no
perecederos. C. Area de almacenamiento de productos perecederos. D. Area de
almacenamiento de Fruver. E. Cuarto frio para almacenamiento de carnicos. F. Cuarto frio
para almacenamiento de productos lacteos y sus derivados. G. Area de ensamble y
alistamiento de RPS y RI. H. Area de almacenamiento de canastillas. |. Area de lavado de
canastillas y estibas. J. Area de productos no conformes. K. Area de Despacho. L. Area de
almacenamiento de productos de aseo para las sedes educativas. M. Area de
almacenamiento de residuos sdlidos. Se debe adjuntar tarjeta profesional del arquitecto,
diploma y/o acta de grado, certificado de vigencia del Consejo profesional Nacional de
Arquitectura CPNAA y cédula de ciudadania del profesional.

Nota 1: el metraje total de la bodega (1.800 metros) y el detallado de cada una de las areas
declarada en el plano esquematico, deberd ser exactamente igual a las relacionadas en
nombre y metraje en la certificaciéon emitida por el profesional en arquitectura.

Nota 2: en caso de existir alguna inconsistencia, la Entidad podra solicitar las aclaraciones
correspondientes, las cuales deberan ser respondidas por los proponentes que se defina.

CONCEPTO HIGIENICO SANITARIO (ACTA DE INSPECCION SANITARIA)

La bodega debe cumplir con las normas higiénico-sanitarias establecidas en la Resolucién
2674 de 2013 del Ministerio de Salud y Proteccion Social y las demas normas que lo
modifiquen, adicionen o sustituyan; para lo cual; debera presentar el Concepto Higiénico
Sanitario favorable, correspondiente a un nivel de cumplimiento igual o superior al noventa
por ciento (90 %), expedido por la autoridad sanitaria competente y con una vigencia no
mayor a un (1) afio a la fecha de presentaciéon de los documentos. NOTA: El inmueble
destinado para las operaciones de bodega del programa en el departamento de
Cundinamarca debe contar, en los certificados de tradicién y libertad, con informaciéon que
caracterice adecuadamente la bodega. Dicha informacién debe detallar aspectos de
georeferenciacion como: ubicacién, direccién, municipio, ciudad y departamento, y debe ser
congruente con la informacién presentada en los documentos de acreditacion del concepto
higiénico-sanitario.

ACREDITACION DEL INMUEBLE

Se acredita el (los) inmueble en condicién de arrendatario y junto con la presente carta
de compromiso, se anexa los siguientes documentos:

- Como arrendatario: certificado de libertad y tradicién del inmueble (con fecha de
expedicion no mayor a 15 dias habiles al cierre del proceso), contrato o promesa de
arrendamiento de la bodega que no podra ser inferior al plazo establecido para la ejecucién
del contrato y debera tener todos los datos de ubicacién del inmueble (Departamento,
Municipio, Direccién) y los datos de contacto (Nombre, Direccién y teléfono) del arrendador
y arrendatario. En el caso de presentarse con documentos suscritos con inmobiliarias, se
deberan expedir y presentar los documentos necesarios o idoneos que permitan sustentar
las diferencias de titularidad (copia de los contratos o certificaciones del administrador), que
permitan corroborar por la Entidad la informacién aportada por el oferente.
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En el predio NO se procesas o transformen alimentos

Kl

UT DESARROLLO CUNDINAMARCA

Representante legal principal

HUGO GERMAN LOZADA CALDERON

Documentos de identidad: 1.110.564.824 de bagué

Direccion fisica: BORINQUEN- LOTE Y BODEGA 01 B-01 MAS MEZANINE
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2504 i —“J PISO
// 1:"
//l
/ ' ‘/// ZONAS Y AREAS ENMARCADAS
== = e A AREADE RECEPTION Y CONTROL DE CALIDAD DE ALIMENTOS 038~
§ g 2 / 4 B AREA DE ALMACENAMIENTS DE PRODUCTOS NO PERECEDERDS @4 m
- / € ANEA DE ALMACENAMIENTO DE PRODUCTOS PERECEDERDS @i m
) / 0 AREA DE ALMACENAMIENTD OF FRUVER @84z md)
4 € CUARTD FRIO PARA ALMACENAMENTD OF CARNCOS @884 =2
. CUARTO SRIO PARA ALMACENAMENTD DE PROJUCTOS LACTEOS Y SUS
CERANVADOS weemn
0 AREA DE ENSAMBLE Y ALISTAMENTO DE RPS ¥ RS (MALS1 =2
W AREA DE ALMACENAMIENTO DE CANASTILLAS @ mn
L AREA DE LAYADO O CANASTILLAS ¥ ESTIBAS sasema)
2 AREA DE PRODUCTOS NO CONFORMES (19,24 »2)
% AREA DE DESPACKO (a0 mn
- L ARCA DE ALMACENAMIENTD OE PRODUCTOS DE ASED PARA LAS SEDES
[~ 3 q EDUCATIVAS 12354 m2)
$ e 3 M ARCA DE ALMACENAMIENTO DE RESDUOS SOLIOOS 0811 m2)
4 s N AREA DE VESTIER YLOCKERS (men md)
- g o O ANEA DE BANDS [CYTES)
3 P ARCA DE LAVADD DE MANDS 109 m3)
S AREA TOTAL EVALUADA (e mn
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Funza, 6 de julio del 2026

Sefores:
La Secretaria de Educacion

Cordial saludo,

Yo, MARIA FERNANDA RANGEL MANTILLA, identificado con C.C. No. 1.102.369.764 de
Piedecuesta, y con matricula profesional No0.A30292018-1102369764 , CERTIFICO que
la Bodega de almancenamiento y plana de produccion que se encuentra ubicada en la
direccion BORINQUEN- LOTE Y BODEGA 01 B-01 MAS MEZANINE en el municipio de
Funza, cuenta con un metraje total de 2.800 mts2 de las areas. En virtud de ello se describen

las areas a continuacion:

ZONAS Y AREAS ENMARCADAS

A AREA DE RECEPCION Y CONTROL DE CALIDAD DE ALIMENTOS (3000 m2)
€  AREA DE ALMACENAMIENTO DE PRODUCTOS NO PERECEDEROS (240,40 m2)
€ AREA DE ALMACENAMIENTO DE PRODUCTOS PERECEDEROS (243.40 m2)
D AREA DE ALMACENAMIENTO DE FRUVER (24340 mD)
€ CUARTO FRID PARA ALMACENAMIENTO DE CARNICOS 23.06 m2)
F. CUARTD FRIO PARA ALMACENAMIENTO DE PRODUCTDS LACTEODS Y SUS
DERIVADOS (450 m2)
G AREA DE ENSAMBLE Y ALISTAMIENTO DE RPS Y RI (1148.51 m2)
K AREA DE ALMACENAMIENTO DE CANASTILLAS @195 m2)
I AREA DE LAVADO DE CANASTILLAS Y ESTIBAS (5850 m2)
J. AREA DE PRODUCTOS NO CONFORMES 1526 m2)
K AREA DE DESPACKO (3080 m2)
L AREA DE ALMACENAMIENTO DE PRODUCTOS DE ASEQ PARA LAS SEDES
EDUCATVAS 0254 m2)
M AREA DE ALMACENAMIENTO DE RESIOUOS SOLICOS 0521 m2)
ARTA DF VESTIER YLOCKESS 1708 =D
0 ASEA DE BAROS (15588 m2)
P AREA DE LAVADO DE MaNDS m
AREA YOTAL EVALUADA 2613 md)
AREA YOTAL ENMARCADA (22199 mD)
AREA TOTAL DE LA BODEGA (2800.00 m2)

Vs L Tl

MARIA FERNANDA RANGEL MANTILLA
CC 1.102.369.764 de Piedecuesta matricula profesional
No. A30292018-1102369764
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MARIA FERNANDA
RANGEL MANTILLA

Arquitecta

C.C. 1.102.369.764

Matricula Profesional

A30292018-1102369764

Esta matricula es el unico documento
idoneo que autoriza a su titular para
ejercer la profesion de Arquitecto dentro de
los parametros establecidos por la Ley 435
de 1998 y demas normas complementarias
con la materia.

residente CPNAA
LUIS HAIR DUENAS GOMEZ
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Repiblica de Colombia

LA UNIVERSIDAD SANTO TOMAS

Autorizada por el Ministerio de Educacion Nacional
Teniendo en cuenta que

@aria @ernanda @Rangel @ﬂanﬁﬂa

CEAC 102,309,764 b Piedecucsta

Aprobé los estudios programados y cumplié con las exigencias hais X
legales y reglamentarias, le confiere el Titulo de &5

@ equitecta

: En constancia se firma y sella en Bucanmam
| ‘fos 30 dias del mes de @m. dc zm
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@ Universidad Santo Tomas

PRI G AR TR VIV AU AR ] € 08 CONTEA

ACTA DE GRADO No, 670.5.2018
(Libro 11, Follo 1)

L n o cludad do Bueatamange, Departtarnonto de Santander, Republice de Colombia, e
diin A0 do I noro de 2008, In Univeraldind Santa Tomas, on nombre de la Repablica de
Cotombln y coft aulotlizacldon dol Minlsterle do Educaclon Nacional, segiun Decrelo

Ljocutivo Na. 1772 dol 11 de Jullo de 1966, bnjo 1a Prasidencia del Sefor Rector Fr.

{ FRICO JUAN MACCHI CEBPEDES, 0P, y actuando como Secretarla Goneral la i
Doctarm GLADYS ROJAS VILLAMIZAR, colebrd sesion solemne y publica con objeto i
4 do otorgar ol Litulo i los estudiantes aspliantes al Grado,
|

o Comprobado ol cumplimionto de todos lon requisitos legeles y los establecidos en el
\ Reglamento Gonaral de ln Unlyeraidad, confirld ol Tltulo de

ARQUITECTA

n : MARIA FERNANDA RANGEL MANTILLA
C C. No. 1102309764 do PIEDECUESTA

) Ll graduando emilie el juramonto do rigor por ol que se comprometid a ejorcer la
f).' profosidn con responsabilidad y honradez, de conformidad con In Constitucién y las
9 Loyon de In Republica de Colombia, poner todo ol empafio en el desarrolio del pals y
) do sus ingtituclonoes, brindar gonerono apoyo n los programan de [uslicia social y
dignificaclon de la porsona humana y flevar slompte en allo el nombre y los principlos
do la Unlversidad Santo Tomis, Acto seguido ol senor Presidente de la ceremonla
’ 5 4 procodid a o enlrega del Diploma que le acredita para el gjorciclo de su profesion, de
| nouardo ¢on la legisiacldn vigento.

/| 1
] , ' £l Rector Secclonal, P.  ERICO JUAN MAGCHI CESPEDES, O.P. f
' \ Lo Secrolaria Secclonal, DRA, GLADYS ROJAS VILLAMIZAR
| El Docano (a), DR, FABIO ANDRES LIZCANO PRADA

Parn gonatancla ae explde y firma Ia presonta Acta, valida para Iodu bo Mn
-~ lagales correapondiontes,
 Fdo. GLADYS ROJAS VILLAMIZAR, (hay un sello) :
: j}.mem del ongm quo a8 flava an los archivon da la 8

‘ Intervinieron en la coremonia como autoridades de la Unlversidad :
l
|
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CONSEJO PROFESIONAL
NACIONAL DE ARQUITECTURA
Y SUS PROFESIONES AUXILIARES | wf

E872236

CERTIFICA

Que la Arquitecta MARIA FERNANDA RANGEL MANTILLA con cédula de ciudadania No. 1102369764 de
Piedecuesta, registra Matricula Profesional de Arquitectura No. A30292018-1102369764, expedida en
cumplimiento de la Resolucién No. 29 del 1 de Junio de 2018 por el Consejo Profesional Nacional de
Arquitectura y sus Profesiones Auxiliares., la cual se encuentra VIGENTE.

La profesional no registra ANTECEDENTES ni SANCIONES VIGENTES en el ejercicio de su profesion por parte
del Consejo Profesional Nacional de Arquitectura y sus Profesiones Auxiliares.

La anterior informacion corresponde en su integridad con los datos del Registro de Arquitectos y Profesionales

Auxiliares de la Arquitectura.
El presente certificado tiene una vigencia de seis (6) meses a partir de la fecha de su expedicion.

Dado en Bogota, D.C., a los 6 dias del mes de Julio de 2026,

(3
ALFREDO (VA z ES ROJAS
Director Ejecutivo

El presente es un documento publico expedido electronicamente con firma digital que garantiza su plena validez juridica y probatoria, segun lo
establecido en la Ley 527 de 1999. Para verificar la firma digital, consulte las propiedades del documento original en formato .pdf. La falta de
firma del titular no invalida el certificado.

Para verificar la integridad y autenticidad de este documento ingrese a la pagina web
[ https://cpnaa gov.co/verificacion-de-autenticidad-del-certificado-de-vigencia-profesional-digital |
y digite el siguiente codigo de verificacion 6068G48

Carrera 6 No. 26B-85 Oficina 201, Bogota, D.C, - Colombia
PBX 601-3502700 Ext. 1101-1124

info@cpnaa.gov.co
WWW.CPNaa.gov.co
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CONTRATO DE ARRENDAMIENTO COMERCIAL
PARQUE INDUSTRIAL BORINQUEN - FUNZA- BODEGA A1 -Y LOTE PATIO

ARRENDADORA.: BODEGAS RY R S.A.S - NIT 900.093.934.-7
REPRESENTANTE LEGAL: | YESID DANILO RODRIGUEZ RUEDA - C.C. N° 19.497.281.
ARRENDATARIA ASOCIACION DESARROLLO INTEGRAL - NIT:900.503.918-7

REPRESENTANTE LEGAL: | JENNIFER ANDREA ARIAS MUNOZ - C.C. N° 1.235.041.964

DEUDORA SOLIDARIA | SOLUCIONES LOGISTICAS GEKKO SAS - GEKKO - NIT
901.644.067-5

REPRESENTANTE LEGAL: | HUGO GERMAN LOZADA CALDERON - C.C. N° 1.110.564.824

CANON MENSUAL: Cuarenta y Siete Millones de Pesos Moneda Corriente
($47.000.000,00 M/Cte.) mas L.V.A.

FECHA CELEBRACION | Noviembre 26 de 2025 (fecha a partir de la cual el presente contrato
DEL CONTRATO: _genera efectos vinculantes entre las partes)

INICIACION DEL USO: 1 de diciembre 2025

FINALIZACION DEL USO: | 30 de noviembre de 2027.

Entre los suscritos, YESID DANILO RODIGUEZ RUEDA, identificado con cédula ciudadania No.
19.497.281 de Bogota, D.C., quien obra en calidad de representante legal de la empresa
BODEGAS RY R S.A.S., (Antes BODEGAS R Y R LTDA.), sociedad con domicilio en el
municipio de Funza (Cundinamarca), constituida mediante escritura publica nimero 3896 del 22
de junio de 2006, otorgada en la Notaria Sexta (6?) de Bogotd, D.C., inscrita en la Camara de
Comercio de Facatativd (Cundinamarca), bajo la matricula mercantil nimero 46180, e
identificada con el Nit. 900.093.934-7, quien para efectos del presente contrato se
denominara “LA ARRENDADORA", por una parte, y por la otra, JENNIFER ANDREA
ARIAS MUNOZ, identificada con la cedula de ciudadania N° 1.235.041.964, quien obra en calidad
de representante legal de la empresa ASOCIACION DESARROLLO INTEGRAL, sociedad con
domicilio en Cartagena, constituida mediante documento privado del 15 de febrero 2012, de
Accionista Unico, inscrita en la Camara de Comercio de Cartagena, bajo la Inscripcion
No: S0296758, e identificada con el Nit. 900.503.919 7, quien para todos los efetos
del presente contrato se denominarda LA ARRENDATARIA, hemos convenido en
celebrar el presente CONTRATO DE ARRENDAMIENTO COMERCIAL, que se regira

por las siguientes: .
CLAUSULAS

PRIMERA. OBJETO: LA ARRENDADORA entrega a titulo de arrendamiento a LA
ARRENDATARIA y ésta toma en arrendamiento, el uso, goce y disfrute de la Bodega A -1, que
forma parte del PARQUE INDUSTRIAL BORINQUEN, con folio de matricula
inmobiliaria en mayor extension numero 50C-318522 de la Oficina de Registro de
Instrumentos Publicos de Bogota - Zona Centro, ubicado en el KM 5.3 via Funza - Siberia,
del Municipio de Funza (Cundinamarca), Vereda El Hato, con un area total de 6.800 M2,
discriminados en 2.800 M2 en area de la bodega incluyendo oficinas, de area exclusiva de
patio descubierto 4.000 M2, aproximadamente en adelante el “Inmueble”.
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CONTRATO DE ARRENDAMIENTO COMERCIAL
PARQUE INDUSTRIAL BORINQUEN - FUNZA- BODEGA A1 - Y LOTE PATIO

LAS ARRENDATARIAS destinaran el Inmueble para el desarrollo de su objeto social, el cual
consta en los respectivos Certificados de existencia y representacion legal expedidos por la de
Camara de Comercio de Bogot4, D.C., y que forman parte integral del presente contrato,. y
manifiestan que conocen la normatividad vigente para el uso del inmueble descrito
anteriormente.

El inmueble tiene los siguientes linderos:

(A): LINDEROS GENERALES DEL PARQUE INDUSTRIAL BORINQUEN: Son tomados de
la escritura publica N° 21.436, del dieciocho (18) de noviembre de 2019, otorgada en la
Notaria Veintinueve (29) de Bogota, D.C.: Por el SUR partiendo de un mojon de piedra
marcado con el numero dos (2) que se encuentra con el lindero de la carretera que de Funza
(Cundinamarca) conduce a Cota (Cundinamarca), y que también es lindero con el predio del
sefior Vicente Murcia Anzola, se sigue direccion oriente en linea recta por una cerca de
postes de piedra y alambre de pua y a una distancia de trescientos treinta y seis metros
(336.00 m), aproximadamente, a dar al mojén marcado con la letra “V”. Por el ORIENTE, del
mojén “V” se voltea a la izquierda y en direccion norte y también en linea recta y por cerca de
postes de piedra en una parte y luego de madera y alambre de puas y una distancia de
seiscientos seis metros (606.00 m), aproximadamente a dar al mojén marcado con la letra
“M", por el oriente nuevamente del mojén “M" se voltea a la izquierda en direccion norte y en
linea recta y formando angulo recto con el anterior lindero , a dar al mojon marcado con la
letra “R" que se encuentra a ochenta metros (80.00 m) aproximadamente y en la ciénaga
Guali, del mojén “R” se voltea a la derecha y en direccién oriente, a dar a un punto marcado en
el plano con el nimero diez y siete (17), que se encuentra en el eje de la ciénaga Guali,
lindando en ese punto, Ciénaga por medio con la hacienda Guali y al mismo tiempo con
predios del sefior Vicente Murcia Anzola; del mojén dos (2) hasta el punto marcado en el
plano con el nimero diecisiete (17) se linda con los predios del sefior Vicente Murcia Anzola,
y las cercas que sirven de linderos, la mitad queda en propiedad del comprador y la otra
mitad del sefior Vicente Murcia Anzola; correspondiéndole a cada uno el mantenimiento de la
parte correspondiente; por el Norte, del punto marcado en el plano con el numero diecisiete
(17) se voltea a la izquierda y en direccién norte por el eje de la Ciénaga Guali y pasando por los
puntos marcados en el plano con el nimero dieciseis (16) y quince (15) a dar en el punto marcado
en el plano con el nimero quince A (15 A) lindando en este trayecto con la ciénaga Guali, de por
medio con la hacienda Guali del sefior Rafael Calvo Duran y en el punto quince A (15 A), se
linda también con predio del sefior Emesto Merino Visbal. Por el OCCIDENTE: Del punto quince
A (15 A) se voltea a la izquierda en direccion sur y en linea recta a dar al mojon marcado
con la letra “H” que se encuentra a |a orilla sur de |a ciénaga Guali, del mojon “H” se
sigue en la misma direccion y en linea recta y a una distancia de ciento diez y ocho metros
(118.00 m) aproximadamente, a dar al mojon marcado con el numero nueve (9); por el
occidente, nuevamente del mojon marcado con nimero nueve (9) se voltea a la derecha
y en direccién sur en linea recta se sigue al mojon marcado con el numero uno (1) que esta
a una distancia aproximada de doscientos setenta metros (270.00m) del mojén anterior. Por
el NORTE, Nuevamente del mojon nimero uno (1) se voltea a la derecha y en direccion
occidental y en linea recta a dar al mojon marcado con la letra “I" que se encuentra
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CONTRATO DE ARRENDAMIENTO COMERCIAL
PARQUE INDUSTRIAL BORINQUEN - FUNZA- BODEGA A1 - Y LOTE PATIO

a una distancia aproximada de doscientos diez y siete metros (217.00 m), este mojon se
encuentra en el lindero con la carretera que de Funza (Cundinamarca) conduce a Cota
(Cundinamarca) y a la vez lindero con predio del sefior Emesto Merino Visbal; desde el
mojon “H" hasta el mojon “I" se linda con predio del sefior Ernesto Merino Visbal, por cerca
de postes de madera y alambre de pua. Por el OCCIDENTE nuevamente, del mojon ‘1" se
voltea a la izquierda en direccion sur, se sigue por la cerca de alambre de pia que sirve de
llr_1dero con la carretera que de Funza (Cundinamarca) conduce a Cota (Cundinamarca), y a una
distancia de ciento treinta y un metros (131.00m) aproximadamente a dar al mojén marcado
con el numero dos (2), punto de partida y cierra con estos linderos el globo de terreno.

(B) LINDEROS ESPECIALES DE LA BODEGA A 1: Area Privada lote - Nivel +/- 0,00 m.
- Con cabida superficiaria de 2.494,00 m2 y 4rea total construida de 2.800 M2, dentro de los
siguientes LINDEROS; Ente Mojones A - B: Lindando con predio vecino colindante,
partiendo del mojon A en una distancia de 43.00 metros en linea recta hasta encontrar el
mojon B; Ente Mojones B - C: Lindando con drea comun del mismo Parque Industrial
(Parqueaderos vehiculos Livianos), partiendo del mojén B en una distancia de 58.00 metros en
linea recta hasta llegar al mojon C; Ente Mojones C - D: Lindando con area comdn del
mismo Parque Industrial (Parqueaderos y via de circulacion interna), partiendo del mojén C en
una distancia de 43.00 metros en linea recta hasta llegar al mojén D; Ente Mojones D - A:
Lindando con lote nimero 2 de la Manzana A, del mismo Parque Industrial, partiendo del mojén
D en una distancia de 58.00 metros en linea recta hasta llegar al mojén A, punto de partida
y encierra. - Linderos Verticales - Nadir: Con rasante de nivel de construccion, que lo separa
de terreno de caracter comun, sobre el cual se constituye la Unidad Privada. - Cenit: Con
area libre de la Unidad Privada, a partir del nivel +/- 0.00 m. Dependencias: Bodega para
uso industrial y comercial. ;

C) LINDEROS ESPECIALES PATIO DESCUBIERTO: Area privada de 4.000M2
aproximadamente, dentro de los siguientes linderos: Por el Norte, con via de ingreso del
mismo parque. Por el Sur, Parque Industrial La Argelia. Por el Oriente, con la Bodega A1, del
Parque Industrial Borinquen. Por el Occidente, con la autopista que de Funza conduce a
Cota (Cundinamarca). Dependencias: Patio descubierto.

PARAGRAFQO PRIMERO: LA ARRENDADORA, tramita actuaimente licencia de parcelacion
sobre el predio en mayor extension y entrega de zonas de cesion obligatoria al municipio de
Funza (Cundinamarca) en virtud de |a eventual licencia de parcelacion, asi como el
sometimiento del PARQUE INDUSTRIAL BORINQUEN, al Régimen de Propiedad
Horizontal en los términos de la ley 675 de 2001, razon por la cual, es posible que antes de
la fecha de vencimiento de la vigencia del presente contrato deba entregar a dicho municipio
parte de la zona de patio descubierto. Bajo esta circunstancia, LA ARRENTARIA, dentro de los
treinta (30) dias siguientes a la fecha en que le notifique LA ARRENDADORA, hara
entrega de la porcion que esta requiera para ser entregada al Municipio de Funza
(Cundinamarca), y a partir de la entrega de dicha area, el canon de arrendamiento se
reducira proporcionalmente, y para tal efecto las partes estiman que dentro del canon
mensual total, el canon por el area de patio descubierto entregado al inicio del contrato, es
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CONTRATO DE ARRENDAMIENTO COMERCIAL
PARQUE INDUSTRIAL BORINQUEN - FUNZA- BODEGA A1 - Y LOTE PATIO

decir los 4.000M2, tiene un valor de Diez Millones de Pesos Moneda Corriente
(§10.000.000,00 M/Cte.), mas LV.A,, y sera esta cifra mas el correspondiente reajuste anual
pactado, sobre la cual se recalculara el precio del canon de acuerdo con la disminucién del
area de patio descubierto que LA ARRENDADORA deba entregar al municipio de Funza
(Cundinamarca). Lo anterior, sin perjuicio de que LA ARRENDADORA, pueda reubicar dicha
area arrendada en otra zona del Parque Industrial, caso en el cual se hara constar en otrosi que
de mutuo acuerdo LAS PARTES celebren.

SEGUNDA. DURACION: El término de arrendamiento del inmueble citado es de un (1) afio,
contados a partir de |a entrega real y material del inmueble arrendado, es decir, a partir del
primero (1°) de diciembre del afio dos mil veinticinco (2025). Lo que significa que el plazo
contractual inicial va hasta el treinta (30) de noviembre del afic dos mil veintisiete (2027). Si
ninguna de las partes comunica a la otra por escrito, con una antelacion de tres (3) meses a
la fecha de vencimiento su intencién de darlo por terminado, el término de vigencia del
contrato se prorrogara automaticamente por periodos sucesivos de un (1) afio.

TERCERA. TERMINACION DEL CONTRATO POR DECISION DE UNA DE LAS PARTES:
El presente Contrato de arrendamiento podré ser terminado por decision de una de las
partes en los siguientes eventos y bajo las siguientes reglas:

3.1. LA ARRENDATARIA podré terminar el Contrato en cualquier tiempo, para lo cual
debera avisar por escrito a LA ARRENDADORA con una anticipacién no menor de dos (2)
mes a |a fecha de entrega del bien inmueble. En este caso, LA ARRENDATARIA no estara
obligada a invocar causal alguna diferente a la de su plena voluntad, pero deberan pagar a
LA ARRENDADORA, en aquella fecha de entrega del bien inmueble, una unica
indemnizacion equivalente a dos (2) canones mensuales vigentes. Una vez que LA
ARRENDATARIA comunique su voluntad de dar por terminado el contrato, permitira el
ingreso a la bodega a LA ARRENDADORA o a quien ellos autoricen su visita, para efectos
de revisar su estado general y/o promocién a potenciales nuevos arrendatarios. Para llevar a
cabo la visita, con una antelacién no menor a dos (2) dias habiles, LA ARRENDADORA
debera dar aviso e informar los nombres e identificaciones de los visitantes.

3.2. Si alguna autoridad administrativa, policia o judicial, del orden nacional, departamental,
distrital o municipal profiere un acto administrativo o decisién en virtud de la cual se
establece que LA ARRENDATARIA no puede desarrollar su objeto social en el Inmueble o
no puede operar todas o algunas de sus maquinas, LA ARRENDATARIA podra dar por
terminado el Contrato sin necesidad de indemnizar a LA ARRENDADORA. Sin perjuicio de lo
anterior, es obligacién de LA ARRENDATARIA adelantar todas las gestiones pertinentes para
la obtencién de los permisos o autorizaciones de rigor por parte de las autoridades
competentes. LA ARRENDADORA garantiza que a la fecha no existe ninguna orden
autoridad administrativa, policia o judicial, del orden nacional, departamental, distrital o
municipal que limite o restringa el uso para el cual esta siendo entregado el inmueble en
arrendamiento.
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CONTRATO DE ARRENDAMIENTO COMERCIAL
PARQUE INDUSTRIAL BORINQUEN - FUNZA- BODEGA A1 - Y LOTE PATIO

PARAGRAFO: CLAUSULA PENAL: El incumplimiento por cualquiera de las partes, de
cualquiera de sus obligaciones nacidas de éste contrato, o de las que impone la Ley en
desarrollo o ejecucion del mismo, hara exigible a favor de LA ARRENDADORA o LA
ARRENDATARIA, segun sea el caso, y a titulo de clausula penal, sin perjuicio de la accién
principal y el pago de perjuicios, la suma equivalente a dos (2) meses de canon de
arrendamiento, que esté en vigencia en el momento en que tal incumplimiento se presente;
la cual sera exigible ejecutivamente y para ello bastaré el original y copia auténtica de este
contrato y la afirmacién de la parte incumplida, en consecuencia, las partes renuncian a
cualquier requerimiento privado o judicial para pagar y/o constituirse en mora del pago de
ésta o cualquier otra obligacion derivada de éste contrato.

CUARTA. VALOR: El valor total del canon mensual de la renta durante los primeros DOCE

(12) meses serd de Cuarenta y Siete Millones de Pesos Moneda Corriente M/cte.
($47.000.000,00 M/cte.) moneda legal colombiana mas IVA, que LA ARRENDATARIA se
obliga a pagar mensualmente, dentro de los primeros cinco (5) dias calendario de la
respectiva mensualidad.

A partir del 1 de diciembre de 2026 el precio del arrendamiento sera reajustado anualmente en
un porcentaje igual al indice de precios al consumidor certificado por el DANE para el afio
inmediatamente anterior mas dos puntos (IPC +2). El incremento aplicara el 1 de diciembre
de cada ano, sin que aplique retroactividad. LA ARRENDATARIA se obliga a pagar dentro
de los términos establecidos en esta clausula, sin necesidad de requerimientos privados o
judiciales. LA ARRENDATARIA reconocera anualmente el mismo porcentaje de reajuste,
siempre que para dicha fecha no se haya fijado por Ley Colombiana un porcentaje tnico y
obligatorio, en cuyo caso éste se aplicara a partir de la vigencia de la disposicién legal que lo
autorice.

PARAGRAFO PRIMERO: Al precio de arrendamiento se le aplica el |.V.A. a que alude el
articulo 184 de la ley 1819 de 2016, o la que rija en el momento del pago del canon y la
suma que resulte debe ser pagada por LA ARRENDATARIA, juntamente con el canon. De
acuerdo con el Contrato, las facturas electronicas debidamente expedidas y aceptadas
prestan mérito ejecutivo para obtener el pago tanto del canon de arrendamiento, como del
impuesto aqui senalado en el porcentaje legal.

PARAGRAFO SEGUNDO: La mera tolerancia de LA ARRENDADORA en aceptar el pago
del canon con posterioridad a los cinco (5) primeros dias habiles de cada mes, no purga la
mora, ni se entendera como animo o intencion de novar o modificar el término establecido
para el pago en la presente clausula.

PARAGRAFO TERCERO: LA ARRENDATARIA declara que los dineros con los cuales
pagaran los canones de arrendamiento no provienen de actividades delictivas, y que se
dedican a actividades completamente licitas.
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QUINTA. LUGAR Y FORMA DE PAGO DEL CANON: Mientras LA ARRENDADORA, no le

notifique a LA ARRENDATARIA, una instruccion distinta, el canon de arrendamiento sera
pagado por LA ARRENDATARIA, mediante transferencia o consignacién a la CUENTA
CORRIENTE nimero 694037771 de BANCO DE BOGOTA, a nombre de YESID DANILO
RODRIGUEZ RUEDA, Cedula de Ciudadania N° 19.497.281 de Bogota, D.C.

PARAGRAFO PRIMERO: LA ARRENDADORA deber4 enviar mensualmente a factura
electrénica con el lleno de los requisitos exigidos por la DIAN, el Codigo de Comercio y
demas normas concordantes y aplicables, y a la direccion de correo electrénico indicada en la
clausula vigésima segunda del presente contrato. Cualquier cambio en la cuenta a
consignar debera ser informada por escrito por el representante legal de LA
ARRENDADORA, durante todo el término de vigencia del contrato o durante cualquiera de
sus prorrogas. Si por cualquier circunstancia la cuenta bancaria habilitada para el pago
llegare a ser cerrada, cancelada, bloqueada u objeto de cualquier actuacién que limite o
impida el pago, LA ARRENDATARIA podra cumplir su obligacion, mediante el ofrecimiento
formal de pago, la consignacion del canon ante el Banco Agrario de Colombia o la entidad
financiera que haga sus veces, o el tramite de pago por consignacién, sin que el tiempo que tome
la gestion de alguna de dichas alternativas pueda ser considerado incumplimiento en el pago
del canon.

PARAGRAFO SEGUNDO: Sila factura no ha sido elaborada en forma correcta y ello impide su
tramite por parte de LA ARRENDATARIA, esta tltima la devolvera dentro de los tres (3) dias
habiles siguientes a LA ARRENDADORA con el fin de que se corrijan las
inconsistencias, y el término que LA ARRENDATARIA disponen para hacer el pago, sélo
empezara a contar desde la fecha en que quede corregida la factura y la misma sea radicada de
manera electronica al correo indicado en la presente clausula. Los errores aritméticos seran
susceptibles de correccion en cualquier tiempo y hasta la liquidacién final del contrato. Mientras
la factura no sea presentada con el lleno de requisitos legales y en debida forma, LA
ARRENDADORA, no tendra derecho al pago de intereses o compensacion de ninguna
naturaleza.

PARAGRAFO TERCERO: LA ARRENDATARIA, cancelara por anticipado los tres (3)
primeros canones de arrendamiento, a mas tardar en la fecha de entrega del inmueble, 1 de
diciembre de 2025.

SEXTA. CONSTITUCION EN MORA: LA ARRENDATARIA renuncia a los requerimientos
privados o judiciales para efectos de constitucion en mora respecto del cumplimiento de
cualquiera de las obligaciones que se deriven de este contrato, asi como a los Articulos 2007 del
C.C., al desahucio y las renovaciones de los Articulos 2009 y 2014 del C.C.; a proponer
sustituto y otorgar caucion del arriendo. Renuncian igualmente al derecho de retencion sobre los
bienes arrendados, a permitir o pedir reduccién de embargo, otorgamiento a mejora de
caucién, al secuestro o depdsito y loteo de bienes para remate.
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LA ARRENDADORA no podra retener los bienes, productos, insumos, materias primas o
productos terminados de propiedad de LA ARRENDATARIA que se encuentren
almacenados en el Inmueble.

SEPTIMA. ENTREGA: LA ARRENDATARIA recibira el Inmueble por parte de LA
ARRENDADORA en su estado actual de conservacion, con cada una de sus dependencias
libres de ocupantes o elementos ajenos a su naturaleza y en condiciones de ser ocupadas
inmediatamente. Al momento de |a entrega se hara un inventario de cada area, bienes y
elementos que lo conforman, asi como su estado, el cual forma parte integral del presente
contrato y se denomina e incorpora como Anexo 1.

LA ARRENDATARIA o el representante que ésta designe, podra objetar total o parcialmente el
contenido del acta de entrega o hacer las observaciones que considere pertinentes; asi
mismo LA ARRENDADORA se compromete con LA ARRENDATARIA a realizar, a su
costa, las reparaciones que sean necesarias para el uso y goce del Inmueble dentro del
término de diez (10) dias habiles contados a partir del requerimiento que efectien LA
ARRENDATARIA en tal sentido.

OCTAVA. REPARACIONES, MEJORAS, MANTENIMIENTO E IMPOSIBILIDAD DE USO:
Seran de cargo de LA ARRENDATARIA las reparaciones locativas de acuerdo con lo
establecido en el articulo 1985 del Cddigo Civil y en los articulos 1998 y 1999 del mismo
estatuto. LA ARRENDATARIA se obliga a cumplir con las obligaciones previstas en los
articulos 2029 y 2030 del Cédigo Civil. En caso de que se requiera efectuar una reparacion
que no sea locativa, LA ARRENDATARIA le informarad a LA ARRENDADORA via correo
electronico de aquella circunstancia y solicitara la correspondiente reparacion, caso en el
cual LA ARRENDADORA debera dar una respuesta via correo electrénico a LA
ARRENDATARIA en un tiempo maximo de cuarenta y ocho (48) horas después de la
solicitud, so pena, de que LA ARRENDATARIA ejecute las reparaciones y opere la
compensacion respecto del valor de aquellas.

Los dafios que se ocasionen al Inmueble por culpa imputable directamente a LA
ARRENDATARIA o sus dependientes, 0 por quienes de una u otra manera fueren
responsabilidad de éstas, seran reparados y los costos respectivos estaran a cargo de LA
ARRENDATARIA, exclusivamente.

Las reparaciones necesarias del Inmueble estaran a cargo de LA ARRENDADORA
conforme con los presupuestos del articulo 1985 del Codigo Civil, pero sera obligado LA
ARRENDADORA aln a las reparaciones locativas, si los deterioros que las han hecho
necesarias provinieron de fuerza mayor o caso fortuito, o de la mala calidad de la cosa
arrendada, por su vetustez, por la naturaleza del suelo, o por defectos de construccion,
eventos en los cuales LA ARRENDADORA sera el encargado de realizar |las reparaciones

locativas requeridas.
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Las mejoras de cualquier clase sin permiso escrito, y previo de LA ARRENDADORA, quien
podra remitirla via correo electrénico, acreceran al Inmueble sin perjuicio de que LA
ARRENDATARIA pueda retirarlas, siempre y cuando, restituyan el bien Inmueble en el
mismo estado en que lo recibieron, salvo, el deterioro natural por el uso. Si no las retirare no
tendra derecho a reclamar indemnizacion alguna. LA ARRENDADORA podra exigir a LA
ARRENDATARIA por escrito la remocion de las mejoras, siempre que sea posible, a lo cual
deben acceder éstas a su costa.

PARAGRAFO PRIMERO. IMPOSIBILIDAD DE USO: En caso de que, por causas no
atribuibles a LA ARRENDATARIA, ésta se viera impedidas de utilizar alguna parte o la
totalidad del Inmueble por cualquier causa, informara por escrito o por correo electrénico a
LA ARRENDADORA. Dentro de los siguientes tres (3) dias calendario siguientes a que LA
ARRENDADORA haya recibido la notificacion escrita de LA ARRENDATARIA, informando
sobre la naturaleza del problema, LA ARRENDADORA proporcionara a LA
ARRENDATARIA un cronograma de reparaciones e iniciara las actividades de acuerdo con o
solicitado y disponibilidad de materiales y de tiempo de los trabajos de restauracién con el fin
de restituir la totalidad del uso del Inmueble tan pronto como sea posible. En caso en que no se
realicen las reparaciones correspondientes, sera causal de terminacion del contrato de
arrendamiento sin derecho a indemnizacién ni preaviso alguno.

PARAGRAFO SEGUNDO. DEL MANTENIMIENTO: Si para conservar en buenas
condiciones un componente estructural del Inmueble, fuera necesario reemplazar dicho
componente, la obligacion de LA ARRENDADORA con respecto a dicho componente
estructural incluye la obligacién de reemplazarlo. A fin de reducir en la medida de lo posible
cualquier afectacion a la operacion de LA ARRENDATARIA, las fechas y horarios para la
realizacion de los trabajos de mantenimiento preventivo y correctivo (exceptuando las que se
requieran en caso de emergencia) seran definidos de mutuo acuerdo entre las partes.

Cualquier mantenimiento, reparacion o reemplazo que resulte de la culpa, dolo o negligencia de
LA ARRENDATARIA y que se demuestre que les es imputable directamente, se realizara a
exclusiva costa de estas. Cualquier mantenimiento, reparacion o reemplazo de los articulos que
sean responsabilidad de LA ARRENDATARIA, también se realizaran a exclusiva costa de LA
ARRENDATARIA y deberan ejecutarlas LA ARRENDATARIA sin requerir notificacién previa de
LA ARRENDADORA.

LA ARRENDADORA podra ser informada por LA ARRENDATARIA de los trabajos de
mantenimiento o reparacion que, de no hacerse, podria poner en peligro la vida o bienes de LA
ARRENDATARIA o que se consideren una emergencia, debidamente comprobada.

PARAGRAFO TERCERO. MEJORAS Y ADECUACIONES: Las Partes acuerdan que LAS
ARRENDATARIAS podran realizar adecuaciones o mejoras para la realizacion de sus
actividades, caso en el cual estas correran por su cuenta y debera retirarlas al momento de
entrega del inmueble.
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NOVENA. SERVICIOS PUBLICOS: A partir del momento de la entrega del Inmueble a LA
ARRENDATARIA y hasta la fecha de su desocupacién y entrega de este a LA
ARRENDADORA, sera obligacion de LA ARRENDATARIA el pago oportuno de los
siguientes servicios publicos: agua, aseo, alcantarillado y energia eléctrica, de acuerdo con
la respectiva facturacion. LA ARRENDATARIA pagara los servicios adicionales que sean
solicitados durante la vigencia del contrato tales como, internet, gas, publicidad,
suscripciones a television satelital y demés cobros por obligaciones adquiridas por los
mismos.

LA ARRENDATARIA pagara oportuna y totalmente los servicios publicos del inmueble
desde la fecha en que comience el arrendamiento hasta la restitucion del mismo; si LA
ARRENDATARIA no paga los servicios ptblicos a su cargo, LA ARRENDADORA podra
hacerlo para evitar que los mismos sean suspendidos; LA ARRENDATARIA deberan
cancelar de manera incondicional e irrevocable a LA ARRENDADORA las sumas que por
este concepto haya tenido que pagar; dicho pago debera hacerse de manera inmediata por
LA ARRENDATARIA contra la presentacion de las facturas correspondientes por parte de
LA ARRENDADORA,; el incumplimiento de LA ARRENDATARIA en el pago oportuno de los
servicios publicos del inmueble, se entendera como incumplimiento del Contrato; no obstante o
anterior, LA ARRENDADORA podra abstenerse de pagar los servicios publicos a cargo de
LA ARRENDATARIA, sin que por ello éste pueda alegar responsabilidad de LA
ARRENDADORA.

PARAGRAFO PRIMERO: LA ARRENDATARIA declara que ha recibido en el estado actual de
funcionamiento y de conservacion las instalaciones para uso de los servicios publicos del
inmueble de EMPRESA DE ACUEDUCTO Y ALCANTARILLADO DE FUNZA. y ENERGIA
ELECTRICA ENEL CODENSA, que se abstendran de modificarlas sin permiso previo y por
escrito de LA ARRENDADORA y que respondera por dafios y/o violaciones a los
reglamentos de las correspondientes empresas de servicios publicos.

PARAGRAFO SEGUNDO: LA ARRENDATARIA reconoce que LA ARRENDADORA en
ningln caso y bajo ninguna circunstancia, es responsable por la interrupcion o deficiencia en la
prestacion de cualquiera de los servicios publicos del inmueble. LA ARRENDATARIA
reclamard de manera directa a las empresas prestadoras del servicio y no a LA
ARRENDADORA, siempre y cuando las empresas de servicios publicos lo permitan. En tal
sentido, le corresponde a LA ARRENDATARIA, verificar que las capacidades técnicas y de
suministro real del servicio de energia eléctrica con las que cuenta actualmente el inmueble
objeto del contrato, satisfacen plenamente sus requerimientos técnicos y capacidad de
suministro y correran por su cuenta los costos que implique aumentar la capacidad o
instalacion de elementos para el correcto funcionamiento de sus equipos en cumplimiento de las
reglamentaciones emitidas o que pueda emitir la Comisién de Regulacién de Energia y Gas
(CREG).
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PARAGRAFO TERCERO: Queda totalmente prohibido que LA ARRENDATARIA, autoric_e alas
empresas de servicios publicos cargar a las facturas cualquier concepto distinto al
servicio publico prestado para el inmueble objeto del presente contrato.

PARAGRAFO CUARTO: En el evento en que LA ARRENDATARIA solicite servicios
adicionales, tales como Television por cable o satelital, telefonia, Internet, o cualquier otro
servicio, se obliga a retirarlos, trasladarlos o cancelarlos con antelacion a la fecha de
restitucion del inmueble objeto del presente contrato.

DECIMA. DESTINACION: El inmueble materia del presente contrato sera destinado a una
bodega y lote como patio, para el desarrollo del objeto social de LA ARRENDATARIA y no
podra ser cedido ni subarrendado en todo ni en parte salvo autorizacion escrita y expresa de LA
ARRENDADORA. LA ARRENDADORA queda facultada para visitar el inmueble cuando
pretenda establecer el cumplimiento u observancia de las obligaciones de LA
ARRENDATARIA, para esta visita dara un aviso de minimo dos (2) dias de antelacién a LA
ARRENDATARIA. LA ARRENDADORA, declara expresa y terminantemente prohibida la
destinacion del inmueble para los fines contemplados en el literal b) del paragrafo del
Articulo 3o del Decreto 180 de 1988 y del Articulo 34 de Ley 30 de 1986, y en consecuencia
LA ARRENDATARIA se compromete a no utilizar el inmueble objeto de este contrato para
ocultamiento de personas, depdsito de armas o explosivos y dinero de los grupos terroristas.
Igualmente, declara que no destinaran el inmueble para la elaboracion, almacenamiento o
venta de drogas o sustancias alucinégenas tales como marihuana, hachis, cocaina y afines.

DECIMA PRIMERA. RESTITUCION: Vencido el periodo de duracion de este contrato o de
alguna de sus prorrogas, LA ARRENDATARIA restituira el inmueble a LA ARRENDADORA en
las mismas condiciones en que lo recibieron, conforme al inventario inicial de entrega, salvo
por el deterioro natural causado por su uso legitimo y las demas reglas especiales pactadas
en este Contrato; LA ARRENDATARIA entregara a LA ARRENDADORA los ejemplares
originales de las facturas de cobro por concepto de servicios publicos del inmueble
correspondientes a los dltimos tres (3) meses, debidamente canceladas por LA
ARRENDATARIA, bajo el entendido que hara entrega de dichas facturas en el domicilio de
LA ARRENDADORA, con una antelacion de dos (2) dias habiles a |a fecha fijada para la
restitucion material del inmueble a LA ARRENDADORA.

PARAGRAFOQ: Terminado el presente contrato, LA ARRENDATARIA, debera entregar el
precitado inmueble a LA ARRENDADORA en forma personal o a quien este autorice para
recibirlo, conforme al inventario inicial, obligdndose a presentar los recibos de servicios
publicos debidamente pagados. En relacién con los servicios publicos pendientes de
verificar, LA ARRENDATARIA garantiza su pago mediante provisién proporcional y
equivalente al promedio de sus dos (2) Ultimos consumos segun la facturacion respectiva.
LA ARRENDADORA le expedira el paz y salvo correspondiente a LA ARRENDATARIA.
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DECIMA SEGUNDA. ABANDONO DEL INMUEBLE: Cuando por cualquier circunstancia el
inmueble objeto de este contrato se encuentre abandonado o deshabitado, por el término de dos
(2) meses o mas, 0 que |a exposicion al riesgo sea tal que amenace la integridad fisica del
bien o la seguridad del vecindario, LA ARRENDATARIA faculta expresamente a LA
ARRENDADORA para acceder al inmueble, con el requisito dnico de la presencia de dos (2)
testigos v la elaboracion de acta privada de entrega suscrita por aquellos, con anotacion
clara del estado en que se encuentre y los faltantes de inventario, en procura de evitar el
deterioro o el desmantelamiento del mismo.

DECIMA TERCERA. CESION: En ninglin caso, LA ARRENDATARIA podra subarrendar o
ceder en todo o en parte éste contrato, sin la autorizacién previa y por escrito de LA
ARRENDADORA, de conformidad con lo establecido para el efecto en el articulo 523 del
Cadigo de Comercio; en el evento que se subarriende o ceda en todo o en parte el Inmueble
objeto de este contrato, LA ARRENDADORA podra dar por terminado validamente el
Contrato en forma inmediata, sin lugar a indemnizaciéon alguna en favor de LA
ARRENDATARIA y podra exigir la devolucion del inmueble sin necesidad de ningun tipo de
requerimiento previo por parte de LA ARRENDADORA.

PARAGRAFO: LA ARRENDADORA se reserva el derecho de hacer la cesion
correspondiente de este contrato en caso de venta del inmueble, para ello avisara con treinta
(30) dias de antelacion de dicha cesion. LA ARRENDADORA se obliga con LA
ARRENDATARIA a que el Cesionario no podra dar por terminado el presente contrato de
arrendamiento en razén a esta cesion, ni podra solicitar la renegociacion de ninguna de las
clausulas del presente contrato, las cuales seguiran teniendo plena vigencia.

DECIMA CUARTA. LICENCIAS Y PERMISOS: LA ARRENDATARIA se obliga a obtener
todas las licencias, permisos, usos y a cumplir los requisitos exigidos por las autoridades
para el funcionamiento del objeto social al que se destine el inmueble materia del presente
contrato y mantendra indemne tanto a LA ARRENDADORA, como al propietario de dicho
inmueble por cualquier requerimiento que efectlen las autoridades o entes competentes.

DECIMA QUINTA. CAUSALES DE TERMINACION. Son causales de terminacion del
Contrato, las siguientes:

A favor de LA ARRENDADORA seran las siguientes: (i) La cesion o subarriendo del
inmueble, sin la autorizacion previa y por escrito de LA ARRENDADORA,; (ii) El cambio de
destinacion del inmueble por parte de LA ARRENDATARIA, en forma distinta a su Objeto
Social; (iii) La mora del pago del canon de acuerdo a lo previsto en este contrato; (iv) La
destinacion del inmueble para fines ilicitos, o contrarios a las buenas costumbres o que
representen peligro para el inmueble o la salubridad de sus habitantes; (v) La realizacién de
mejoras, cambios o ampliaciones del inmueble sin expresa autorizacion de LA
ARRENDADORA, salvo que se trate de mejoras Utiles para que LA ARRENDATARIA
puedan desarrollar su objeto social en el Inmueble o de aquellas que segun lo pactado en
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este Contrato no requieren previa autorizacion de LA ARRENDADORA; (vi) La no
cancelacion de los servicios publicos a cargo de LA ARRENDATARIA; (vii) las demas
establecidas en clausulas especiales en este contrato o en la ley. |
A favor de LA ARRENDATARIA serén las siguientes: (i) Por impedir el uso y goce pacifico
del bien en arriendo y no llevar a cabo las acciones debidas para procurar este uso y goce
pacifico ya sea por la mismo ARRENDADORA o por terceros. (ii) Por no realizar por parte
de LA ARRENDADORA las reparaciones necesarias derivadas, de acuerdo a lo establecido en
el presente contrato. (iii) Incumplimiento en las obligaciones de confidencialidad
contenidas en el presente acuerdo. (iv) Incumplimiento de las garantias ofrecidas sobre el
estado de los bienes contratados en arrendamiento. (v) Por llevar a cabo la constitucion de
gravamenes sobre el inmueble que pongan en riesgo los usos y goce pacifico de la cosa. (vi) Por
no conservar o realizar las gestiones tendientes a mantener los permisos, autorizaciones y
habilitaciones debidas, para mantener la caracteristica del Inmueble y que LA
ARRENDATARIA lo pueda operar; (vii) Por no llevar a cabo el pago de las obligaciones
fiscales, tasas administrativas y cualquier otro pago necesario para garantizar el uso y goce
pacifico de la cosa; (viii) las demas establecidas en clausulas especiales en este contrato o0 en
la ley.

LAS ARRENDATARIAS o LA ARRENDADORA podran terminar el presente contrato:

(i) Por mutuo acuerdo entre las partes

(ii) Unilateralmente conforme lo regulado en la clausula TERCERA del presente contrato.

(iii) Cualquiera de las partes podra terminar unilateralmente en cualquier momento, el
presente contrato, sin necesidad de preaviso ni indemnizacién alguna, en el
evento en que alguno de sus accionistas, socios, representantes legales,
miembros de Junta Directiva, gerentes o directivos resulte formalmente incluido
en la orden ejecutiva nimero 12.978 “Specially Designated Narcotics Traffickers
— SDNT”, conocida en Colombia como “Lista Clinton”, lista Office of Foreign
Assets Control (OFAC), listas de personas buscadas en el Federal Bureau Of
Investigation (FBI),Lista de terroristas de las Naciones Unidas, Lista de
Organizaciones Terroristas Unién Europea, Lista de Personas designadas como
Terroristas de la Unién Europea, Lista de Organizaciones Terroristas por los
Estados Unidos, Lista de Personas designadas como Terroristas por los Estados
Unidos y en general las listas de las agencias internacionales que identifican
personas vinculadas al lavado de activos y financiacion del terrorismo, o sea
formalmente acusado ante un juez, por narcotrafico, lavado de activos, terrorismo o
trafico de armas, en los términos indicados por las leyes colombianas
aplicables.

(iv) Las demés previstas en la ley.

DECIMA SEXTA. OBLIGACIONES DE LA ARRENDATARIA: 1. Pagar el precio del
arrendamiento y las cuotas de administracién o expensas comunes necesarias dentro del
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plazo y en el lugar estipulado en el presente contrato. 2. Cuidar el Inmueble y las cosas
recibidas en arrendamiento. 3. Cumplir con las normas del reglamento de propiedad
horizontal. 4. Renovar las certificaciones de incendio 5. Las demas obligaciones
contempladas en el presente contrato y de ley. 6. Efectuar las reparaciones locativas. 7.
Pagar el valor correspondiente a los servicios publicos de energia eléctrica, acueducto,
alcantarillado, aseo, teléfono, y demas servicios que solicite sean instalados para su
operacion, excluyendo especificamente el impuesto predial, las tasas, las contribuciones y
valorizaciones, cuyo valor sera asumido exclusivamente por LA ARRENDADORA.

DECIMA SEPTIMA. OBLIGACIONES DE LA ARRENDADORA: 1. Entregar a LA
ARRENDATARIA en la fecha convenida, o en el momento de la celebracion del contrato, el
inmueble dado en arrendamiento. 2. Entregar con el inmueble los servicios, cosas 0 usos
conexos para el fin convenido. 3. Permitira LA ARRENDATARIA efectuar las mejoras Utiles que
correspondan a sus necesidades, para su correcto funcionamiento, sin requerir un
permiso previo y por escrito de parte de LA ARRENDADORA 4. LA ARRENDADORA
deber4 entregar el inmueble con los servicios publicos, impuestos, uso del suelo al dia. 5.
Las demas obligaciones contempladas en el presente contrato y de ley. 6.Garantizar el uso y
goce a LA ARRENDATARIA del inmueble sin perturbaciones y mantener el inmueble en
buen estado de funcionamiento. 7. Garantizar que el uso permitido por las normas
urbanisticas corresponde al objeto del contrato.

DECIMA OCTAVA. CONFIDENCIALIDAD: Durante la vigencia de este contrato, las partes
pueden tener acceso a informacion que es confidencial para la otra parte, su casa matriz o
las filiales o subsidiarias de la misma y se obligan a no divulgarla a terceros. Para tales fines, se
considera informacion confidencial o reservada cualquier informacion, no conocida por el publico
en general, sobre la forma en que su contratante, sus subsidiarias o filiales desarrollan
o fabrican sus productos o sobre la forma en que éstas, sus subsidiarias o filiales realizan
negocios. La informacién confidencial incluye, sin limitarse a ella, informacion técnica,
de secreto industrial, know how, comercial o financiera sobre la investigacion o desarrollo,
maquinaria, procesos de fabricacion, disefios, ingenieria, planes de mercadeo o contactos
de clientes, organizacion u operaciones. La obligacion de confidencialidad de las partes, de
conformidad con esta estipulacion sobrevivira durante un afio contado a partir de la fecha
determinacion de este contrato.

En todo caso, cuando hubiere lugar a suministrar informacion por requerimiento de autoridad
competente, la parte que deba suministrar dicha informacion quedara obligada a notificar de ello
por escrito a la otra parte con el mayor detalle que le sea posible, a fin de permitir que la parte
duefia de la informacion tome las medidas que estime pertinentes para proteger dicha
informacion tanto como sea posible, y lo mismo la parte que esta obligada a revelar la
informacién se compromete a tomar medidas para mitigar los efectos de dicha divulgacion.
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DECIMA NOVENA. CLAUSULA COMPROMISORIA: Cualquier controversia originada en o
relacionada con el presente contrato y anexos se intentard solucionar por las partes de
buena fe, a través de un arreglo directo antes de acudir al trémite arbitral aqui previsto. En
consecuencia, si surgiere alguna diferencia, cualquiera de las partes notificara a la otra la
existencia de dicha diferencia y una etapa de arreglo directo surgira desde el dia siguiente a
la respectiva notificacion. Esta etapa de arreglo directo culminara a los treinta (30) dias
calendario siguiente a la fecha de su comienzo. Si no hubiere arreglo entre las partes dentro de
la etapa antedicha, cualquiera de ellas podra dar inicio al arbitraje institucional. En
consecuencia, la diferencia, disputa o controversia correspondiente sera sometida a la
decisioén definitiva y vinculante de un Tribunal de Arbitramento, conformado por tres (3)
arbitros designados de comun acuerdo por las Partes, si no se ponen de acuerdo lo
designaré la Camara de Comercio de Bogota. El Tribunal decidira en derecho, aplicara la ley
colombiana a los méritos de la controversia, sesionara en la ciudad de Bogota, y se regira
por las normas de funcionamiento previstas para el efecto por dicho Centro de Arbitraje y
Conciliacion de la Camara de Comercio de Bogota.

VIGESIMA. PREVENCION DE LAVADO DE ACTIVOS Y FINANCIACION DEL
TERRORISMO- SAGRILAFT: Las Partes manifiestan bajo la gravedad de juramento, que
los recursos que componen su patrimonio no provienen de lavado de activos, financiacion
del terrorismo, narcotrafico, captacién ilegal de dineros, trafico de migrantes, trata de
personas, extorsion, enriquecimiento ilicito, secuestro extorsivo, rebelion, trafico de armas,
Financiacion y Proliferacion de Armas de Destruccion Masiva trafico de menores de edad,
financiacion del terrorismo y administracién de recursos relacionados con actividades
terroristas, trafico de drogas tdxicas, estupefacientes o sustancias sicotropicas, de delitos
contra el sistema financiero, delitos contra la administracion publica o vinculados con el
producto de delitos ejecutados bajo concierto y en general de cualquier actividad ilicita; de
igual manera manifiesta que los recursos recibidos en desarrollo de este Contrato no seran
destinados a ninguna de las actividades antes descritas. Para efectos de lo anterior, las
partes se autorizan mutua y expresamente, para que la otra parte consulte los listados,
sistemas de informacion y bases de datos a los que haya lugar y, de encontrar algln reporte, se
procedera a adelantar las acciones contractuales y/o legales que correspondan.

Las Partes se obligan a realizar todas las actividades encaminadas a asegurar que todos sus
socios, administradores, clientes, proveedores, empleados, etc., y los recursos de estos, no se
encuentren relacionados o provengan, de actividades ilicitas, particularmente, de las
anteriormente enunciadas. Para ello, se compromete a suministrarse toda la informacion
requerida y diligenciar los formularios que se soliciten. De igual manera, las Partes se
autorizan mutuamente para consultar la informacion en Centrales de informacion, Bancos de
datos, instituciones financieras y gubernamentales.

VIGESIMA PRIMERA. NOTIFICACIONES: Para cualquier efecto del presente contrato, las
partes se entienden notificadas en:
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NOTIFICACIONES:
ARRENDADORA ARRENDATARIA | DEUDORA SOLIDARIA
Direccion Carrera 9 N° 12- 71 BARRIO SAN ISIDRO | MANZANA 3 CASA 5
Fisica - | Bogota, D.C. CALLE 11 NRO. 8-33
LOCAL 102

E-Mail almacenbotonia@hotmail. | asodesarroliointegral201 | gekkosolucioneslogistica

com 2@gmail.com s@gmail.com
Nombre YESID DANILO

RODRIGUEZ RUEDA

MAURICIO ALIRIO

RODRIGUEZ RUEDA
Teléfonos | 301-2565783

300 4788756
Correo para
envioy
recepcion de
Facturacién
Electrénica.
Teléfono de
Area de
Facturacion

PARAGRAFO DOMICILIO CONTRACTUAL Y NOTIFICACIONES: Para todos los efectos
legales, el domicilio contractual sera en el municipio de Funza (Cundinamarca), y cualquier
comunicacién entre las partes en relacion con el presente contrato debera hacerse por
escrito o por cualquier medio que evidencie la fecha exacta en que la comunicacion fue
recibida por la otra parte, tales como correos certificados, correo electronico, a las
direcciones que se indican.

VIGESIMA SEGUNDA. TRATAMIENTO DE DATOS PERSONALES Y AUTORIZACION:

En cumplimiento de lo dispuesto en la Ley 1581 de 2012, LA ARRENDADORA informa que los
datos de caracter personal que LA ARRENDATARIA y DEUDORA SOLIDARIA
suministren en virtud del presente contrato de arrendamiento, seran objeto de tratamiento
por parte de BODEGAS RY R S.A.S., con la finalidad de desarrollar el contrato durante
todas las etapas del mismo y especialmente para: a) El desarrollo de la relacién contractual
entre el arrendador y el arrendatario. b) La actualizacion y consulta de datos personales. c)
El reporte y la consulta de obligaciones ante las centrales de riesgos. d) La realizacion de
ofertas de asesoria y servicios. e) La realizacion de camparias comerciales y de mercado
sobre servicios afines al arrendamiento. f) La medicion de niveles de satisfaccion. g) La
realizacion de investigaciones de mercadeo. h) La confirmacion de referencias personales y
comerciales de conformidad con la informacién suministrada. i) El envio de mensajes en
torno al contrato de arrendamiento por medio fisico o electronico (correo electrénico, SMS,
FAX, o a cualquier otro medio electrénico o al celular). BODEGAS R Y R S.A.S,, se
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compromete a implementar todas las medidas necesarias para garantizar un tratamiento
idéneo de los datos personales y a cumplir con las disposiciones vigentes en la materia.

Los derechos que le asisten como Titular son los establecidos en la Ley 1581 de 2012 (Ley
General de Proteccion de Datos) y la Ley 1266 de 2008 (Ley Especial para el habeas data
financiero y crediticio), los cuales se resumen en actualizacion, rectificacion, cancelacion y
oposicién de informacion de conformidad con lo sefialado en |la normatividad vigente en la
materia que le sea aplicable.

En consecuencia, al suscribir este contrato LA ARRENDATARIA y LA DEUDORA
SOLIDARIA confirman su plena voluntad de AUTORIZAR EXPRESAMENTE a LA
ARRENDADORA para realizar el Tratamiento de los datos personales que han suministrado a
éste, bien directamente o bien a través de alguna empresa evaluadora de riesgos.

Igualmente aceptan que conocen sus derechos en materia de proteccion de datos los cuales
podran ejercitar mediante correo fisico dirigido a las direcciones fisicas y electronicas de LA
ARRENDADORA, consignadas en este contrato.

VIGESIMA TERCERA. MERITO EJECUTIVO. LA ARRENDATARIA declara de manera

expresa que reconocen y aceptan que las facturas debidamente expedidas y aceptadas a la luz
de este Contrato prestan mérito ejecutivo en los términos del articulo 422 del Codigo
General del Proceso, o de la norma que lo sustituya, complemente o modifique, para exigir
del Arrendatario y a favor del Arrendador, de su cesionario o subrogatorio, el pago de los
canones de arrendamiento causados y no pagados por LA ARRENDATARIA, las multas y
sanciones que se causen por el incumplimiento del Arrendatario de cualquiera de las
obligaciones a su cargo en virtud de la ley o de este Contrato, las sumas causadas y no
pagadas por LA ARRENDATARIA por concepto de servicios pablicos del Inmueble, cuotas de
administracion o expensas comunes necesarias y cualquier otra suma de dinero que por
cualquier concepto deba ser pagada por LA ARRENDATARIA; para lo cual bastara la sola
afirmacion de incumplimiento de LA ARRENDATARIA hecha por LA ARRENDADORA,
afirmacién que solo podra ser desvirtuada por LA ARRENDATARIA con la presentacion de los
respectivos recibos de pago. LA ARRENDATARIA también podra exigir por medio de
proceso ejecutivo, las obligaciones de hacer, contempladas en el contrato de arrendamiento y
a exigir las sumas de dinero que pudieren ser adeudadas a LA ARRENDATARIA por
cualquier concepto, conforme a lo contemplado en los articulos 431 y 433 del Codigo
General del Proceso.

VIGESIMA CUARTA. INDEMNIDAD: LA ARRENDADORA se obliga a mantener indemne
y a defender a LA ARRENDATARIA, sus socios, funcionarios, administradores, asesores y
representantes, de dafios, sanciones, cargos, multas, perjuicios, gastos, costos o pérdidas de
cualquier naturaleza y en general, efectos negativos de cualquier naturaleza que se
deriven de investigaciones y/o actuaciones de caracter técnico, regulatorio, judicial o
administrativo, entre otros, con ocasion del ejercicio de su actividad comercial. La obligacion
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de indemnidad a que se refiere la presente clausula cubre, ampara y se extiende a todos
los efectos que se deriven de las eventuales investigaciones, actuaciones y penalidades,
sin que haya limitacién en cuantia. Las estipulaciones de la presente clausula tendran lugar
durante la vigencia del presente Contrato. Esta estipulacion aplicara en doble via, es decir
que la indemnidad aplicara tanto para LA ARRENDADORA como para LA
ARRENDATARIA, y por los efectos, causales, motivos, y circunstancias aqui estipuladas.

VIGESIMA QUINTA. FUERZA MAYOR Y/O CASO FORTUITO: Las Partes quedan
exoneradas de responsabilidad por el incumplimiento de cualquiera de sus obligaciones o por la
demora en la satisfaccion de cualquiera de las prestaciones a su cargo, cuando tal
incumplimiento sea consecuencia o resultado de circunstancias de fuerza mayor o caso
fortuito, debidamente comprobadas, en los términos de la ley. Para los efectos de este
Contrato constituiran Fuerza Mayor, entre otros y sin que este listado sea taxativo:

(i) Los actos de la naturaleza tales como inundaciones, rayos, vientos huracanados,
terremoto, granizo, tormentas, ciclones o tornados.

(i) Cualquier acto bélico, terrorista, invasion, guerra, bloqueos, embargos, insurreccion,
revueltas, explosiones, conflicto armado, o acto de enemigo extranjero.

(i) Las huelgas o paros laborales declarados ilegales por el Ministerio de Trabajo.

(iv) Los actos mal intencionados de terceros fuera del control de las Partes.

(v) Elfuego o incendio cuando su causa sea consecuencial y no provocada o atribuible a
las Partes debido a la negligencia en su proceder.

(vi) Los actos de autoridad que no sean ejecutados por causa atribuible a alguna de las
Partes, por el incumplimiento de disposiciones legales

VIGESIMA SEXTA. GARANTIAS: Para garantizar las obligaciones del presente contrato,
tales como: Canones de arrendamiento, servicios publicos, L.V.A., y clausula penal, LA
ARRENDATARIA, se obliga a tomar una pdliza de arrendamiento con una compaiiia de
seguros legalmente establecida en el pais, por el valor del canon de arrendamiento mas
I.V.A., la cual debera permanecer vigente durante todo el plazo del presente contrato y

renovarse anualmente si a ello hubiere lugar, y por el mismo valor en que se reajuste el valor del
canon de arrendamiento.

El pago de |a prima y demas costos por |a expedicién de la péliza, sera asumido por partes
iguales entre LA ARRENDADORA y LA ARRENDATARIA.

Sera requisito para la entrega del inmueble, tener aprobada la expedicion de dicha péliza y
haber cancelado el cincuenta por ciento (50%) de |a respectiva prima.

La contratacién de la péliza a la que se refiere el presente numeral por parte de LA
ARRENDATARIA no las exonera a estas de su obligacion de indemnizar a LA
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ARRENDADORA por los perjuicios derivados del incumplimiento del contrato que no fuesen
cubiertos por la pdliza o en exceso de esta o que fuesen objetados por la aseguradora.

VIGESIMA SEPTIMA. DEUDORA SOLIDARIA: La suscrita, HUGO GERMAN LOZADA
CALDERON, identificada con la cedula de ciudadania N° C.C. No. .110.564.824 de Ibagué.,
D.C., quien obra en calidad de representante legal de la empresa SOLUCIONES LOGISTICAS
GEKKO SAS - GEKKO”, sociedad con domicilio en Aguachica, constituida mediante
documento privado del 13 de octubre de 2022 de Asamblea de Accionistas inscrita en la
Camara de Comercio de Aguachica, bajo la matricula mercantil nimero 228345, e
identificada con el Nit. 901664438-1, por medio del presente documento nos declaramos deudores
de LA ARRENDADORA en forma solidaria e indivisible junto con LA ARRENDATARIA,
ASOCIACION DESARROLLO INTEGRAL identificada con NIT: 900.503.919-7, o su eventual
cesionario de todas las cargas y obligaciones contenidas en el presente contrato, durante el término
inicialmente pactado y durante las prérrogas o renovaciones expresas o tacitas hasta la restitucion o entrega
formal del inmueble al Arrendador, por concepto de: Arrendamientos, servicios publicos, indemnizaciones,
dafos en el inmueble, cuotas de administracion, clausulas penales, costas procesales y cualquier otra
derivada de este contrato, las cuales podran ser exigidas por el arrendador a todos a algunos o a cualquiera de los
aqui obligados, por la via ejecutiva, sin necesidad de requerimientos privados o judiciales a los cuales
renunciamos expresamente, sin que por razén de esta solidaridad asumamos el caracter de fiadores, ni
arrendatarios del inmueble objeto del presente contrato, pues tal calidad la asume exclusivamente el
Arrendatario y sus respectivos causahabientes, hasta que hayan sido cumplidas en su totalidad. Todo lo anterior
sin perjuicio de que en caso de abandono del inmueble cualquiera de los deudores solidarios pueda hacer
entrega validamente del inmueble al arrendador o a quien éste sefale, bien sea judicial o extrajudicialmente.
Para este exclusivo efecto el Arrendatario otorga poder amplio y suficiente a los deudores solidarios en este
mismo acto y al suscribirse el presente contrato. PARAGRAFO: CESION DEL CONTRATO. - LA DEUDORA
SOLIDARIA, acepta expresamente desde ahora cualquier cesion que LA ARRENDADORA haga respecto del
presente contrato y ratifican su voluntad para que la notificacién de que trata el articulo 1960 del Cadigo Civil, se surta
con el envio de la correspondiente nota de cesion por correo certificado, a la direccion que aparece registrada en este
contrato al pie de sus respectivas firmas.

VIGESIMA OCTAVA. ANEXOS: Son anexos del presente Contrato y, por ende, hacen parte
integra del mismo, los siguientes documentos:

1. ANEXO 1 - INVENTARIO BODEGA'Y PATIO.
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Para constancia, el presente contrato es suscrito en la ciudad de Bogota, D.C., a los
veintiséis (26) dias del mes de noviembre de dos mil veinticinco (2025), en tres (3)
ejemplares con el mismo tenor literal, uno para cada una de las partes, quienes convienen
autenticar su firma con reconocimiento de contenido ante notario publico.

LA ARRENDADORA:

BODEGASRY R S.A.S.

YESID DANILO RODIGUEZ RUEDA
C.C. No. 19.497.281 de Bogota, D.C.
Representante Legal.

LA ARRENDATARIA:

otk

ASOCIACION DESARROLLO INTEGRAL -
JENNIFER ANDREA ARIAS MUNOZ

C.C. N°1.235.041.964 de Cartagena.
Representante Legal.

LA DEUDORA SOLIDARIA:

i

SOLUCIONES LOGISTICAS GEKKO SAS - GEKKO
HUGO GERMAN LOZADA CALDERON

C.C. N° 1.110.564.824 de Ibagué.

Representante Legal.
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FumiCACERES S.A.8
NI 9019026965
FEPTALISTAS IN FRITEND DL Prosss
¥ LWVADD (1 TANQUES
XA N5

FUMICACERES SAS

Certifica que el objetivo principal del manejo integrado de plagas, establecer de manera especifica
y secuencial el procedimiento definido para el control de plagas, el cual esta sujeto a las
caracteristicas locativas de los establecimientos educativos, escuelas, colegios, universidades y
otros. Su fin es realizar la prevencion en contra de aquellos aspectos que pueden favorecer de
alguna forma la biologia y el comportamiento de las plagas.

Segun requisitos de ley:

*Ley 9 de 1979 medidas sanitarias aplicables al control de plagas

*Decreto 1843 de 1991 uso y manejo de plaguicidas y modificaciones posteriores
*Resolucién 2674 del 2013 del saneamiento

*Normas consolidadas de AIB internacional

Por lo anterior se certifica que ASOCIACION DESARROLLO INTEGRAL NIT: 900503919-7
ubicado en la direccion PARQUE INDUSTRIAL BORINQUEN BODEGA 1-A en el municipio de
FUNZA direccion realizé la actividad de MANEJO INTEGRADO DE PLAGAS Y DESRATIZACION
(CONTROL DE ROEDORES) en planta y bodega en sus instalaciones el dia 22 de JUNIO. Esta
actividad es realizada por el personal técnico de la compahia el cual cumple los parametros

establecidos de ley.

Esta certificacion se expide a los 22 dias del mes de JUNIO del 2026 y tiene una validez de seis
meses a partir de su expedicion.

FUMICACERES S.A.§

1S OATIIAS (2 (21 $MAcO 3 PAZAS T LSO Lt HNDAS
3125015921

NIT:901902696-5

FUMICACERES REPRESENTANTE LEGAL

Negipesizaiys 2103020 kil i
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CERTIFICACION DE LAVADO DE TANQUES

FuMICACERES S.A.§
NIT-901902696-5
[SPTOIALISTAS N EXTY R0 OF MAGAS
¥ LAVADO DE 1ANQUES
BISNSIZT - 138019819

RAZON SOCIAL ASOCIACION DESARROLLO INTEGRAL
NIT 900503919-7 AREA INTERNA
CONTACTO KATERINE TORRES FECHA DE SERVICIO 16/06/2026
TELEFONO FECHA DE VENCIMIENTO 16/12/2026
PARQUE INDUSTRIAL
DIRECCION BORINQUEN BODEGA 1-A CIUDAD FUNZA
OBSERVACIONES LAVADO, LIMPIEZA Y DESINFECCION DE UN TANQUE DE 18 MTS 3 LITROS
TIPG DE TARGUES ELEVADO SUBTERRANEO
CONFINADO Soveo oy w %ol DESUPERFICIE
PLASTICO CONCRETO >
MR MAMBRANA ENCHAPE
TANQUE 250 LTS TANQUE 1.000 LTS
TANQUE 300 LTS TANQUE 2.000 LTS
TANQUE 500 LTS TANQUES 5.000 LTS
TANQUE 10.000 LTS TANQUE DE MAYOR CAPACIDAD | 18MTs3 1
VICTOR HUGO ROJAS MONTENEGRO
TECNICOS ENCARGADOS
PRODUCTOS PARA TIEMPO DE CANTIDAD DE
DESINFECCION DOSIS PERMANENCIA SOLUCION METODO
HIPOCLORITO DE SODIO SOLUCION DE 2000 ppm 10 MNTS 10 MNTS DESINFECCION

FUMICACERES DA CUMPLIMIENTO ALA LEY 9 DE 1979 Y DE IGUAL MANERA AL DECRETO 1575 DE 2007 DE SUS ARTICULOS 9Y 10 DONDE SE
EVALUA EL RIESGO QUE REPRESENTA LA CALIDAD DELAGUA PARA EL CONSUMO HUMANO, DADO ESTE DECRETO SE REALIZA ELLAVADO Y
DESINFECCION DE TANQUES DE ALMACENAMIENTO DE AGUA, PARA BRINDAR UNA MEJOR CALIDAD.

FUMICACERES CONTAMOS CON UNA FILOSOFIA BASADA EN CALIDAD Y CUMPLIMIENTO CON NUESTROS CLIENTES, PROMOVIENDO UN
MODELO DE RESPONSABILIDAD EN RIESGOS LABORALES, PARA LO CUAL CONTAMOS CON PERSONAL ALTAMENTE CAPACITADO Y
CALIFICADO PARA LA REALIZACION DE LAS ACTIVIDADES SOLICITADOS SEGUN SUS REQUERIMIENTOS Y NECESIDADES, DANDO ASI
CUMPLIMIENTO A LA NORMATIVA SANITARIA Y DE MEDIO AMBIENTE.

SE ANEXAN LOS SIGUIENTES DOCUMENTOS
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