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| DEPENDENCIA: Abastecimientos Bienes y Servicios |

| OFICINA PRINCIPAL/ REGIONAL: Regional Amazonia |

| DESCRIPCION DE LA NECESIDAD |

La Agencia Logistica de las Fuerzas Militares es un establecimiento publico del orden nacional,
adscrito al Ministerio de Defensa Nacional, dotado de personeria juridica, autonomia
administrativa, financiera y patrimonial, cuya misidon es proveer soluciones logisticas focalizadas
en abastecimientos Clase I, Clase III e Infraestructura a las Fuerzas Militares de Colombia y a
otras entidades del Estado, en todo tiempo y lugar, y desarrollar sus capacidades en la gestion
de otros bienes y servicios.

En cumplimiento de tal misionalidad, la Agencia Logistica de las Fuerzas Militares, celebro los
siguientes Contratos Interadministrativos:

Contrato interadministrativo No. 050-DIADQ-DIPER-2025 CELEBRADO ENTRE EL
MINISTERIO DE DEFENSA NACIONAL- EJERCITO NACIONAL Y LA AGENCIA LOGISTICA DE
LAS FUERZAS MILITARES. cuyo objeto corresponde a: EL CONTRATISTA SE OBLIGA CON EL
M.D.N. — EJERCITO NACIONAL, AL ABASTECIMIENTO DE ESTANCIAS DE ALIMENTACION CON
DESTINO AL PERSONAL DE SOLDADOS Y ALUMNOS DE LAS UNIDADES MILITARES DEL
EJERCITO NACIONAL.

Contrato Interadministrativo No.0002-ARC-JOLAN-2023 CONTRATAR EL ABASTECIMIENTO
DE ESTANCIAS DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL DE INFANTES DE MARINA, CADETES
Y ALUMNOS DE LAS DIFERENTES ESCUELAS DE FORMACION DE ACUERDO CON LOS ANEXOS
A, B, C, D, E, F, G, DEL PROCESO DE CONTRATACION INTERADMINISTRATIVA.

Contrato Interadministrativo No. 013-00-A-COFAC-DILOS-2026 suscrito con el Ministerio
de Defensa Nacional - Fuerza Aérea Colombiana, cuyo objeto corresponde a: SUMINISTRO
DE ESTANCIAS DE ALIMENTACION DIARIA PARA EL PERSONAL DE ALFEREZ, CADETES,
DISTINGUIDOS, ALUMNQOS, SOLDADOS PROFESIONALES Y SOLDADOS DE AVIACION DE LA
FAC,CONFORME A LA FICHA TECNICA Y LAS CONDICIONES PROPIAS DEL SERVICIO
REQUERIDO.

Actualmente, la Agencia Logistica requiere cumplir con los compromisos adquiridos mediante
la suscripcién de Contratos interadministrativos con las Fuerzas Militares, Convenios y/o
Actas de acuerdo con todas aquellas entidades adscritas o vinculados al Sector Defensa.

Es asi que, conforme a lo establecido en las especificaciones técnicas (fichas técnicas, minuta
para elaboracién del menu, etc.) de los negocios contractuales antes relacionados y los que
llegare a suscribir, la Agencia Logistica, a través de sus diferentes regionales, en
cumplimiento de sus obligaciones contractuales, debe abastecer viveres frescos, secos y
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demas en forma oportuna, asi mismo, suministrar y garantizar el abastecimiento de comida
caliente en la cantidad y calidad proporcional al valor de la partida de alimentacién,
directamente en las unidades de catering (comedores de tropa), o donde la Entidad lo
requiera para el cumplimiento de sus obligaciones contractuales.

Con la presente contratacion la ALFM, busca atender el suministro de los bienes antes
sefialados de forma continua, reduciendo la posibilidad de la ocurrencia de riesgos asociados
con el desabastecimiento para lo cual es indispensable contar con empresas que garanticen
capacidad técnica, experiencia y cobertura nacional, teniendo en cuenta que en los
compromisos contractuales adquiridos por la ALFM no solo incluyen sitios determinados, sino
exigen que se tenga disposicién de suministro en cualquier parte del pais e inclusive a nivel
nacional cuando las circunstancias operacionales asi lo demanden.

Conforme a lo anterior, se hace necesario adelantar el correspondiente proceso de seleccion,
cuyo objeto corresponda al SUMINISTRO DE FRUTAS Y VERDURAS PARA LA AGENCIA
LOGISTICA DE LAS FUERZAS MILITARES; REGIONAL AMAZONIA, con cargo a la
asignacion presupuestal de la vigencia 2026 con el cual se garantice el suministro de manera
ininterrumpida y se mitigue el riesgo de desabastecimiento y la configuracion de
incumplimientos contractuales.

Lo anterior, sin perjuicio de la posibilidad de abastecer otras regionales y/o unidades de servicio
y todas aquellas entidades adscritas o vinculados al Sector Defensa que asi lo requieran, para el
cumplimiento de la misionalidad institucional.

Por lo expuesto anteriormente, y teniendo en cuenta la cuantia del presupuesto que se hace
necesario para atender de manera adecuada la necesidad, adelantar proceso de Seleccién
Abreviada para el suministro de bienes de caracteristicas técnicas uniformes, dando observancia
a lo dispuesto en el Articulo 2°, numeral 2, literal a, de la Ley 1150 de 2007, y el Articulo
2.2.1.2.1.2.1 del Decreto 1082 de 2015, en concordancia con lo dispuesto en la Ley 80 de 1993
y 1882 de 2018.

ANTECEDENTES

Los bienes solicitados, tiene sus antecedentes en el cumplimiento de las obligaciones
contractuales que se desprenden de los siguientes negocios interadministrativos, celebrados
por la Agencia Logistica de las Fuerzas Militares, y los que llegaren a suscribir:

Contrato interadministrativo No. 050-DIADQ-DIPER-2025 CELEBRADO ENTRE EL
MINISTERIO DE DEFENSA NACIONAL- EJERCITO NACIONAL Y LA AGENCIA LOGISTICA DE
LAS FUERZAS MILITARES. cuyo objeto corresponde a: EL CONTRATISTA SE OBLIGA CON EL
M.D.N. — EJERCITO NACIONAL, AL ABASTECIMIENTO DE ESTANCIAS DE ALIMENTACION CON
DESTINO AL PERSONAL DE SOLDADOS Y ALUMNOS DE LAS UNIDADES MILITARES DEL
EJERCITO NACIONAL.

Contrato Interadministrativo No.IOOOZ-ARC-JOLAN-2023 CONTRATAR EL ABASTECIMIENTO
DE ESTANCIAS DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL DE INFANTES DE MARINA, CADETES
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Y ALUMNOS DE LAS DIFERENTES ESCUELAS DE FORMACION DE ACUERDO CON LOS ANEXOS
A, B, C, D, E, F, G, DEL PROCESO DE CONTRATACION INTERADMINISTRATIVA.

Contrato Interadministrativo No. 013-00-A-COFAC-DILOS-2026 suscrito con el Ministerio
de Defensa Nacional - Fuerza Aérea Colombiana, cuyo objeto corresponde a: SUMINISTRO
DE ESTANCIAS DE ALIMENTACION DIARIA PARA EL PERSONAL DE ALFEREZ, CADETES,
DISTINGUIDOS, ALUMNOS, SOLDADOS PROFESIONALES Y SOLDADOS DE AVIACION DE LA
FAC, CONFORME A LA FICHA TECNICA Y LAS CONDICIONES PROPIAS DEL SERVICIO
REQUERIDO.

ADQUISICIONES ANTERIORES.

No. Proceso

No. Contrato

Observaciones al Desarrollo de la
ejecucion

Contratacion seleccidn
abreviada subasta inversa
No. 006-053-2025

Contrato de
Suministro No. 006-
049-2025

Se ejecuto satisfactoriamente

Contratacion seleccidn
abreviada subasta inversa

Contrato de
Suministro No. 006-

Se ejecuto satisfactoriamente

No. 006-074-2025

No. 006-003-2026

No. SASI 006-074-2025 003-2026
Modalidad de Seleccion Contrato de
Abreviada Subasta Inversa Suministro Se encuentra en ejecucion

OBJETO A CONTRATAR

El objeto del contrato que resulte del respectivo proceso de seleccion cprresponderé al:
SUMINISTRO DE FRUTAS Y VERDURAS PARA LA AGENCIA LOGISTICA DE LAS
FUERZAS MILITARES; REGIONAL AMAZONIA.

UNIDAS (UNSPSC)

CODIGO ESTANDAR DE PRODUCTOS Y SERVICIOS DE NACIONES

Los bienes estan codificados en el clasificador de Bienes y Servicios UNSPSC como se indica a
continuacioén, los cuales corresponden con el registrado en el PAA:

GRUPO SEGMENTO FAMILIA CLASE PRODUCTO
(17) Aguacates 50401700
(18) frijoles (habichuela) 50401800
(19) Remolachas 50401900
(E) (50) (40) (23) Repollos 50402300
PRODUCTOS DE Alimentos, bebidas y Vegetales (25) Zanahorias 50402500
USO FINAL tabaco Frescos (32) Maices 50403200
(34) Cocombros 50403400
(38) Ajos 50403800
(41) Hiervas 50404100
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(46) lechugas 50404600
(53) Cebollas 50405300
(56) pimientos 50405600
(57) Papas 50405700
(62) Espinacas 50406200
(65) Tomates 50406500
(67) Ahuyamas 50406700

(70) Vegetales Nominant 50407000

(72) Tubérculos 50407200

(15) Manzanas 50301500

(17) Bananos 50301700

(41) Limones 50304100

(30) (44) Mandarinas 50304400
Fruta Fresca (45) Mangos 50304500
(50) Naranjas 50305000

(56) Pifias 50305600

(70) Frutas Nominant 50307000

ESPECIFICACIONES TECNICAS DEL BIEN /SERVICIO

La determinacion de las especificaciones técnicas para el presente proceso se encuentra
detalladas en el anexo de especificaciones técnicas (fichas técnicas) elaboradas por el
respectivo comité y adoptadas por la Entidad y corresponde a la siguiente descripcién:

ITEM CANTIDAD DESCRIPCION REQUISITOS MINIMOS
AGUACATE: Drupa de color variable entre verde
oscuro y morado oscuro, de superficie lisa o | Fruto de superficie lisa, lustrosa,
rugosa, con pulpa verde amarillenta. corteza delgada, blanda; pulpa
1 1 (KILO) Fruto firme, pesado para su tamafio y libre de | amarilla clara; semilla mas bien
magulladuras. pequefia, adherida a la pulpa y de
Debe cumplir con las caracteristicas de la | buen sabor.
Normatividad vigente y/ o NTC 1248
REMOLACHA: Debe tener humedad natural al . . . .
) Raiz sana, entera, sin rajaduras, sin
tacto, jugosa, turgente, con todas las ~ . . L
L - daflos mecanicos, sin indicios de
caracteristicas de un producto recién cosechado. - ] . .
: L infecciones de ninguna clase, sin
2 1 (KILO) El producto debe cumplir con los requisitos de la . R
P ruptura de la epidermis, sin huellas de
norma tecnica NTC 1224. ataque de larvas, sin manchas negras
Clasificacién: grande, Calidad 1. Didametro entre 8 q L , 9
en la superficie de la raiz.
a 10 cm.
ZANAHORIA: Tamano: medianas de color naranja
brillante que indique su frescura.
Deberadn encontrarse en un estado y fase de | Fresca, libre de cualquier humedad
desarrollo que les permita conservarse bien | anormal exterior sin ramas, no debe
durante el transporte y manipulacidon. Enteras: | presentar indicios de deshidratacion, ni
Encontrarse sano y sin dafios ajenos a la | consistencia lefosa. No debe presentar
3 1 (KILO) naturaleza del producto. indicios de pudricidn o heridas, libre de
Limpias: libres de olores y sabores extrafios. | fisuras, magulladuras y libre de
Exentas de cualquier dafio causado por congelacion | defecto de coloracion, el producto debe
o refrigeracion. Libres de humedad externa | estar lavado vy libre de material
anormal. extrafio.
Cumplir con las caracteristicas de la Normatividad
vigente y/ o NTC
4 1 (KILO) MAZORCA: El maiz dulce es la mazorca, obtenida | Mazorca de maiz amarillo graminea
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de ciertas variedades de maiz, que se consume a | destacada por su inflorescencia
modo de hortaliza. femenina llamada mazorca agrupadas
Deberan encontrarse en un estado y fase de | a lo largo de un eje, la mazorca esta
desarrollo que les permita conservarse bien | cubierta por bacteas de color verde y
durante el transporte y manipulacion. Libre de | textura papiracea y termina en una
presentar podredumbre o cualquier tipo de | especie de penacho de color amarillo
alteracion que impida su consumo. oscuro,formado por los estilos.
Exentas de cualquier dafio causado por congelacién
y refrigeracion.
Libres de humedad externa anormal.
Cumplir con las caracteristicas de la Normatividad
vigente y/ o NTC.
PEPINO COHOMBRO: EI fruto es carnoso, largo y
cilindrico, su tamafio depende de la variedad. El . . .
epicarpio es duro de color verde oscuro o amarillo Aspecto fresco, limpio, sin residuos de
P . ) tierra, sano, no debe dar muestras de
Enteros, con la forma caracteristica de la variedad. blandamient ical lamient
De aspecto fresco y consistencia firme. avlandamiento apica’ y amariflamiento.
> 1 (KILO) Desarrollados y maduros. Limpios, exentos de Oblongo, aIargado.,El_wtera y sana con
olores, sabores o materias.extraﬁas \l/isibles Libres la forma caracteristica, de aspecto
d ! ) ’ fresco, libre de ataque de insectos y
e magulladuras, humedad exterior anormal. ;
: C o enfermedades, libre de magulladuras.
Cumplir con las caracteristicas de la Normatividad
vigente y/ o NTC
AJO (CABEZA DE AJO): Cada una de las partes o | La cabeza de ajos. Es cada bulbo que
dientes en que esta dividido el bulbo o cabeza de | se encuentra envuelto por una tunica
ajo. blanca, a veces algo rojiza,
Deberan encontrarse en un estado y fase de | membranosa, transparente y muy
desarrollo que les permita conservarse bien | delgada. Su sabor es fuerte,
6 1 (KILO) durante el transporte y manipulacién. Libre de especialmeqte en crudo’y ligeramente
presentar podredumbre o cualquier tipo de | picante y rustico con habitos similares
alteracion que impida su consumo. Exentas de | a la cebolla, se agrupaba dentro de la
cualquier dafio causado por congelacién vy | familia de las lilidceas pero
refrigeracion. Libres de humedad externa anormal. | actualmente se lo ubica dentro de la
Cumplir con las caracteristicas de la Normatividad | subfamilia de las alidideas de las
vigente y/ o NTC amarilidaceas
REPOLLO: Esférica o ligeramente achatada en
Euen grado .d'e madurez gomermal, cultivados en Se determina por el didmetro de
uenas condiciones de cultivo. .
Fresca, libre de cualquier humedad anormal minimo de 20 a 30 cm. debe presentar
! DT un color verde intenso en sus hojas, no
7 1 (KILO) exter_|or, ho _debe presentar |nd|<i|os _de debe presentar color amarillo en sus
deshidratacion, sin olores y sabores extrafios, libre - p
de plagas y/o indicios de pudricion 6 heridas, debe hojas ¢ tallo y un peso mayor a los
! 2000 g. El tallo debe estar cortado a
tener un desarrollo normal con un grado de . o
- . una longitud maxima de 20 mm.
maduracidén que les permita soportar el transporte
y la manipulacién normal.
PIMENTON: Debe tener humedad natural, firme al
tacto, la superficie lisa, sin sefales de
deshidratacion
recalentamiento o pasmado. Libre de dafios por
congelacion, heridas no cicatrizadas, quemaduras
5?;3:,;'52;?;%02 sol, humedad externa y sabores El grado de madurez debe ser en m:—.?s
8 1 (KILO) Enteros, con la forma caracteristica de la variedad. dgl 5.0 % de clia fru'ga, Sclij color rojo
De aspecto fresco y consistencia firme. vinotinto (cuando esta maduro).
Desarrollados y maduros. Limpios, exentos de
olores, sabores o materias extrafias visibles. Libres
de magulladuras, humedad exterior anormal.
Cumplir con las caracteristicas de la Normatividad
vigente y/ o NTC
9 1 (KILO) LECHUGA: Debe estar fresca y libre de cualquier | Deben tener un desarrollo normal con
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humedad anormal exterior, no debe presentar | un grado de maduracidon que les
indicios de deshidratacién. permitan soportar el transporte vy
Libre de presentar podredumbre o cualquier tipo de | manipulaciéon normal.
alteracién que impida su consumo. Exentas de
cualquier dafio causado por congelacion vy
refrigeracion. Libres de humedad externa anormal.
Cumplir con las caracteristicas de la Normatividad
vigente y/ o NTC.
YUCA: El grado de desarrollo y el estado de la
yuca debe permitir el transporte y manipulacién de
manera que llegue satisfactoriamente al lugar de | El indice se determina por la longitud
10 1 (KILO) destino. ) del producto dt,ebe ser de minimo 15
Yucas, enteras y frescas. Libres de raices | cm con una cascara no mayor de 5
secundarias. Libres de olores y sabores extrafios. | mm de espesor y color rosado.
La pulpa debe ser blanca sin manchas que indiquen
que el producto esta pasado.
El fruto es una falsa baya epigina de
PLATANO: El grado de desarrollo y el estado del | 17 a 19 cm de largo y hasta 5 de
platano debe permitir el transporte y manipulaciéon | diametro, que forma, un racimo
de manera que llegue satisfactoriamente al lugar | compacto. Estd cubierta por un
de destino. pericarpio coridceo verde en el
Debe tener humedad natural al tacto, la superficie | ejemplar inmaduro y amarillo intenso,
11 1 (KILO) lisa, sin sefiales de deshidratacion, debe tener un | rojo o bandeado verde y blanco al
fruto sano, sin sefales de maltrato producidos por | madurar. Es de forma lineal o falcada,
friccion golpes o cortaduras, sin cavidades negras 'y | entre cilindrica y marcadamente
profundas en la punta apical, sin rajaduras en la | angulosa segun la variedad. El
corteza, sin recortes en la punta que lleguen hasta | extremo basal se estrecha
la pulpa. abruptamente hacia un pedicelo de 1 a
2 cm.
ARRACACHA: La arracacha se cultiva
principalmente por su raiz reservante que es de | Sana, con la forma caracteristica, de
sabor agradable y de facil digestibilidad, ya que | aspecto fresco, libre de ataque de
posee un almidén muy fino. insectos y enfermedades, libre de
Deberdn encontrarse en un estado y fase de | magulladuras, tierra, raices
12 desarrollo que les permita conservarse bien | secundarias y hojas. Debe estar fresca
1 (KILO) durante el transporte y manipulacién. Libre de | turgente consistencia firme, no debe
presentar podredumbre o cualquier tipo de | estar torcida, deformada o bifurcada,
alteracion que impida su consumo. Exentas de | sin indicios de fibras o lignificacidon
cualquier daflo causado por congelacion y | hacia el centro de la pulpa (presencia
refrigeracion. Libres de humedad externa anormal. | de corazén), limpia y sin humedad
Cumplir con las caracteristicas de la Normatividad | externa. Amarillo claro.
vigente y/ o NTC
CILANTRO: es una planta anual y tiene una altura
de entre 40 y 60 cm. Las hojas deben tener aspecto fresco,
Color verde intenso, brillante, sin picaduras de | sin manchas no debe presentar color
13 1 (KILO) insectos, bordes enteros, hojas limpias, follaje | amarillo en sus hojas, sin ataque de
abundante, tallos cortos y delgados. No debe | hongos y sin notarse maltrato en las
mostrar hojas amarillas, sucias, con puntos negros | hojas.
o color café, tampoco flores
CEBOLLA LARGA: Tamafio Larga, Calidad 12. El
producto debe cumplir los requisitos de la norma Desarrolla 2 a 6 brotes o
técnica NTC 1222, el tamano largo debe tener una | ramificaciones de tamafio parecido y
longitud de 15 cm. a 24.9 cm. y un diametro de que se cosechan al estado verde. La
14 1 (KILO) 1.5cm.a1.9cm. parte (iomestible estd compuesta por el
No debe presentarse fraccionada, rota o arrancada, | pequefio tallo que es recubierto por las
debe estar libre de residuos de tierra, danos | partes envainadas de las hojas y que
mecdanicos o de otra indole y con la epidermis | conforman un falso tallo blanco, similar
exterior completa y libre de dafios causados por | al del puerro.
plagas y no presentar indicios de pudricién o
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magulladuras. El tallo debe estar entero y sano con
la forma caracteristica, de aspecto fresco, libre de
ataque de insectos y enfermedades.
CEBOLLA CABEZONA: Cebollas que se destinen al
consumo fresco, excluidas las cebollas verdes de
hojas enteras y las cebollas destinadas a la
transformacion industrial.
Deberdn encontrarse en un estado y fase de
desarrollo que les permita conservarse bien Lai cebc()jllasddeben”estar er|1 un esta_do

15 1 (KILO) durante el transporte y manipulacion. Libre de y Tase de desarrofio que les permita

. . conservarse bien durante el transporte
presentar podredumbre o cualquier tipo de . L
by S y manipulacién.

alteracion que impida su consumo. Exentas de
cualquier dafio causado por congelacion vy
refrigeracion. Libres de humedad externa anormal.
Cumplir con las caracteristicas de la Normatividad
vigente y/ o NTC.
PAPA CRIOLLA: Corteza limpia y suave, firme al
tacto, color amarillo uniforme, aspecto fresco y
sano, 0jos medianamente profundos. Corteza limpia y suave, firme al tacto,
No debe dar muestras de humedad exterior, | color amarillo uniforme, aspecto fresco
lesiones, pudriciones, cicatrices, cortaduras, | y sano, ojos medianamente profundos.

16 1 (KILO) malformaciones, enverdecimiento o retofos. El | Es una papa pequefa (4-6cm. De
producto debe estar libre de tierra (debe estar | diametro) de piel e interior amarillo
lavada). Sana, con la forma caracteristica, de | ocre, semejante a una yema de huevo
aspecto fresco, libre de ataque de insectos y | de gallina.
enfermedades, no debe tener desprendimiento de
la epidermis, pulpa de color amarillo uniforme.

PAPA PASTUSA: (Solanum tuberosum) es una

planta perteneciente a la familia de las solandceas | Papas con caracteristicas internas vy

originaria de Suramérica. externas homogéneas, en buen estado

Enteras, con la forma caracteristica de la variedad. | de madurez, buena forma, limpia (sin

De aspecto fresco y consistencia firme. Sanas, | tierra y material bioldgico), seca, sin
17 1 libres de ataque de insectos, o enfermedades que | humedad exterior y sin contaminantes

(KILO) ST o . -

impidan el consumo. Limpias, exentas de olores, | quimicos, libre de defectos fisioldgicos,

sabores o materias extrafas visibles. Libres de | de daflos causados por hongos,

magulladuras  profundas, humedad  exterior | insectos o moluscos vy bacterias,

anormal. Exentas de dafios causados por bajas | exentos de dafios mecanicos y dafios

temperaturas. Cumplir con las caracteristicas de la | fisioldgicos.

Normatividad vigente y/ o NTC

TOMATE CHONTO: El fruto es una baya de forma

y tamafo variable, uniforme, redondo sin

protuberancias ni deformaaongs.. . El grado de madurez debe ser de

Enteros, con la forma caracteristica de la variedad. 1 s

- - - coloracion avanzada (3/4 pinton)

18 1 (KILO) De aspecto fresco 'y (l:ons.lstenaa firme. cuando muestra mas del 60 %
Desarrollados y maduros. Limpios, exentos de - .

- = L - superficie rojo pero no es totalmente
olores, sabores o materias extrafias visibles. Libres ;

: rojo.

de magulladuras, humedad exterior anormal.
Cumplir con las caracteristicas de la Normatividad
vigente y/ o NTC
AHUYAMA: Segun su variedad - se reconocen
distintas especies, con tonalidades que van desde
el verde al naranja intenso, y un peso promedio de
entre 1 y 8 Kg. Su pulpa es de color amarillo-

19 1 (KILO) anaranjado. Ahuyama de textura suave y firme al
Deberan encontrarse en un estado y fase de | tacto aspecto de fruto lleno y fresco.
desarrollo que les permita conservarse bien
durante el transporte y manipulacién. Libre de
presentar podredumbre o cualquier tipo de
alteracion que impida su consumo. Exentas de
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cualquier dafio causado por congelacion y
refrigeracion. Libres de humedad externa anormal.
Cumplir con las caracteristicas de la Normatividad
vigente y/ o NTC 5422
GUASCA: hojas verdes y frescas.
Es una herbacea de color verde, hojas con peciolos Debe estar fresca y libre de cualquier
ligeramente dentada. Color verde intenso, brillante, humedad anormal exterior sin
20 1 (KILO) sin picaduras de insectos, bordes enteros, hojas residuos de tierra. sanas sin, hojas
limpias, no deben mostrar hojas amarillas, sucias, - !
quemadas, marchitas con puntos cafés, tampoco amarillas o deshidratadas.
flores.
HABICHUELA: el fruto es una vaina unida por un Las habichuelas no deben tener
hilo dorsal y ventral, las vainas pueden ser de color deterioro en su color, olor y apariencia
verde y de forma redonda, ovalada, aplanada debid é h dad
segun la variedad. ebido a exceso he umedad, no
21 1 (KILO) Vainas verde intenso, ligeramente brillante, gglgin rg?ir;ir :agggfs 2:3::325 pccl)?
frescas, limpias, tiernas, fragiles, superficie lisa con honaos ni ninadin indicio de
ondulaciones de la semilla, crujientes al partirlas desgomlposicic')n o dgeterioro las vainas
con la mano, deben quebrarse facilmente, sin ~ o
rasgaduras. deben ser de tamafio uniforme.
MANZANA ROJA: Fruto de buen tamafo, de color
rojo vinotinto, con carne azucarada, jugosa
ligeramente acidulada y muy aromatica.
El producto debe ser entregado en canastilla,
cumpliendo la norma técnica NTC 5422, para la
entrega del producto se debe tener en cuenta el | El grado de madurez debe ser en mas
22 1 (UNIDAD) numeral 4.1.3 de la norma técnica. Se debe | del 50 % de la fruta, su color rojo
emplear separadores o insertos para evitar el roce | vinotinto (cuando estd maduro).
de las manzanas o dafio mecanico, los separadores
pueden ser fabricados de carton moldeado o pulpa
mecanica virgen. No se admiten uso de papel
periédico impreso ni de material vegetal como
insertos.
MANGO: obtenidos de (Mangifera indica L), de la
familia Anacardidceas, para consumo fresco
excluido el mango para procesamiento industrial.
Enteros con la forma caracteristica de la variedad,
de aspecto fresco y consistencia firme, sanos,
libres de ataques de insectos o enfermedades, Elolg:a:r?qa?-ﬁlom\?grudrc?szod:r?emséir deelz] ;8
limpios, exentos de olores, sabores o materias % de la fruta. su tamafio debe ser
23 1 (UNIDAD) extrafias visibles, libres de magulladuras, humedad mediano v al sér palpada la fruta debe
exterior anormal. Debe estar libre de manchas percibirseyun ligero hundimiento de la
negras o venas que se extienden bajo la piel. La cascara
tolerancia de calidad debe ser de maximo el 5% de ’
nimero o peso del mango que no cumplen la
categoria, el tamafio promedio es de 225 gramos
en un rango de 200 a 250 gramos, de categoria
EXTRA.
MANDARINA: Baya redonda con pericarpio
blando, de color naranja al madurar; semillas
ovaladas.
Mandarinas con la forma y color caracteristico de la El grado de madurez debe ser en un
variedad, libres de olor, sabor, humedad o color anaraniado verdoso en mas del
24 1 (UNIDAD) materiales extrafios. El pedlUnculo debe estar 50 % de la fJ ta. su tamafo debe se
cortado a ras, de tal manera que no ocasione d.° ruta, su r
dafios a las otras frutas. Exentas de sintomas de | colano-
deshidratacion. El didmetro debe ser entre un
rango de 66-85 mm y calidad EXTRA. La tolerancia
de calidad debe ser de maximo el 5% de numero o
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peso de la mandarina.

25

1 (UNIDAD)

BANANO: Baya blanda y carnosa.

Entero y sano, libre de magulladuras, con la forma
caracteristica, libre de ataque de insectos vy
enfermedades.

Deben presentar aspecto fresco y consistencia
firme, deben estar exentos de material extrafio
como tierra, polvo, agroquimicos, visibles en el
producto o en el empaque.

Los residuos de plaguicidas no deben exceder los
limites maximos establecidos.

El grado de madurez debe ser en mas
del 50 % de la fruta, su color amarillo
verdoso.

26

1 (UNIDAD)

NARANJA: Pomo carnoso de cascara mas o menos
gruesa y endurecida y su pulpa estda formada
tipicamente por once gajos u hollejos llenos de
jugo el cual contiene mucha vitamina C,
flavonoides y aceites esenciales.

Debe ser de una misma variedad y tamafo
uniforme. Debe estar entero con la forma y color
tipico de la variedad, no tener ataque por insectos,
debe estar fresco limpio, fresco y sin humedad
exterior.

Cascara consistente al tacto. El calibre
del producto que se acepta esde Cy D
que corresponde a un peso de 264-
2269 por unidad

27

1 (KILO)

LIMON TAHITI: (Citrus), variedad: aurantifolia
Swingle, limén de la variedad especial para
consumo fresco. Fruto de forma ovoide o eliptico.
Piel delgada lisa o rugosa. Pulpa abundante,
generalmente acida.

Limones enteros, firmes, consistentes al tacto con
la forma y color caracteristicos de la variedad.
Homogéneos en variedad y tamafo, libres de
cualquier olor, sabor, humedad o material extrafio,
libres de danos, enfermedades, magulladuras,
cortes, cicatrices, insectos, o cualquier dafio
ocasionados por estos. Deben estar frescos, limpios
y sin indicios de humedad exterior. Debe tener el
pedinculo cortado de raiz. Cada unidad de
producto debe tener un peso minimo de 60g.

El producto debe tener un color verde
intenso brillante, de consistencia firme,
con un didametro minimo 45 mm y de
catgoria 1, segun la NTC 1264.

28

1 (KILO)

LIMON MANDARINA: es un hibrido entre la
mandarina Citrus reticulada y el limén Citrus x
limoéon. Es un fruto de los citrus, con muy acido
sabor y cascara y pulpa anaranjadas.

Enteros, con la forma caracteristicas de la
variedad, de aspecto fresco y consistencia firme,
sanos, libres de ataque de insectos o
enfermedades, limpios, exentos de olores, sabores
o materias extrafas visibles, libres de
magulladuras, humedad exterior anormal, aspecto
fresco y consistencia firme, la coloracion del fruto
debe ser homogénea.

En canastilla con un peso de 20kg.

29

1 (UNIDAD)

PINA; Genero: (Ananas comosus L. Meer).
Variedad: Cayena Lisa, las hojas tienen los bordes
lisos, fruto alargado y cilindrico con un peso
promedio de 2.4kg.

Enteras, con la forma caracteristica de la variedad,
de aspecto fresco y consistencia firme, sanas, con
los ojos bien formados y llenos, limpias, exentas de
olores, sabores o materias extrafas Vvisibles,
practicamente libres de magulladuras, humedad
exterior anormal producto de mal manejo
postcosecha, el corte del pedinculo debe estar

CALIBRE 5 EN ADELANTE, poco
contenido de fibra y alto porcentaje de
jugo Cascara lisa y pulpa blanco-
amarillenta
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bien curado y sin grietas, con una longitud entro
los 5y 25mm. La corona deberd ser de color verde
y bien adherido a la fruta, libre de quemaduras por
el sol.
ESPINACA: conjunto de plantas provenientes de Iaaezeer?:nfec::rﬁgshﬁloa.zsoeenr,legasnoj%sé
cualquier variedad de la especie Spinaca eleracea. coloracién y aspectos Jnormales paZa Ia
30 1 (KILO) Las espinacas deben estar sanas, tener aspecto variedad. Deberan estar exentas de
fresco, estar limpias y desprovistas de tierra. dafios ’ causados o heladas
Ademas, deben estar libres de residuos visibles de f dad : " d !
abonos o plaguicidas. enfermedades, insectos o roedores que
afecten su aspecto y comestibilidad.

NOTA: Los bienes a suministrar, deben cumplir con la totalidad de los requerimientos y
especificaciones contenidas en las fichas técnicas adoptadas por la Entidad, anexas.

CONDICIONES TECNICAS ESPECIALES DEL BIEN/ SERVICIO A ADQUIRIR

Aunado al cumplimiento de las especificaciones técnicas contenidas en el concepto anterior y
las correspondientes fichas técnicas, adoptada por la Entidad para el suministro de los bienes,
el oferente y futuro contratista debe cumplir los siguientes requerimientos técnicos:

A. Canal de Comunicacion para solicitud de entrega:

El futuro contratista en el acta de coordinacion para el inicio del contrato que resulte del
proceso de seleccion, informara al respectivo supervisor del contrato el canal de
comunicacién con el cual dispone para la solicitud de entrega del producto, garantizando la
accesibilidad y consulta al mismo, de modo que, no se presenten dificultades en el suministro
por tal motivo.

B. Transporte Especial:

Para los suministros a efectuarse en el COMANDO AEREO DE COMBATE No. 6, los productos
deberadn transportarse y entregarse para su traslado en CANASTILLAS PLASTICAS,
debidamente acomodados, de modo que, se garantice la presentacién de los productos y la
inocuidad de los mismos.

Estas deben ir debidamente numeradas y contadas, indicar en un lugar claro y visible que las
mismas van dirigidas para el rancho de tropa (unidad de catering CACOM 6), y contarse al
momento de la entrega con la claridad del peso de las mismas.

C. Establecimiento de Comercio:

El futuro contratista (persona natural, persona juridica, consorcio, union temporal o
promesa de sociedad futura) DEBE acreditar un establecimiento de comercio mediante el
Certificado de existencia y representacion legal y/o certificado de inscripcion en el registro
mercantil, seguin sea el caso, en donde ejecutaran las actividades relacionadas con el objeto
del presente proceso de seleccidon (Suministro de frutas y verduras). Con el fin de garantizar
el suministro ininterrumpido de los productos relacionados con el objeto del presente proceso
de seleccion.
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Dado los riesgos ya tipificados por la Entidad como bloqueos de vias, derrumbes, paros, entre
otros, el establecimiento de comercio debe contar con un domicilio en Florencia —Caqueta.

Este requisito se realiza teniendo en cuenta que el 70% de las unidades de caterin
que administra la regional, se encuentran ubicadas y/o se abastecen en el
municipio de Florencia Caqueta; asi como la inmediatez y capacidad de respuesta a
nuestra operatividad, la cual depende de los partes de personal de las fuerzas para
el comedor de tropa o unidad de catering que administra la regional.

Nota 1: Para el caso de los oferentes plurales (unién temporal o consorcio o promesa de
sociedad futura) uno de los integrantes debe acreditar este requisito. Y ambos deberan
allegar con la propuesta el certificado de existencia y representacion legal y/o matricula
mercantil donde se acredite que su actividad econdmica tenga relaciéon con el objeto a
contratar.

D. Concepto Sanitario, Acta de inspeccion sanitaria con enfoque de riesgo para
expendio de alimentos y bebidas y/o para establecimientos de
almacenamiento de alimentos y bebidas:

El proponente DEBE anexar a su propuesta, la respectiva acta de inspeccion sanitaria
LEGIBLE emitida por la autoridad sanitaria competente (Direccidon territorial de salud o
INVIMA), del establecimiento de comercio, la cual debera allegarse con concepto favorable
0 Con Requerimiento (Siempre y cuando en este Ultimo no se comprometa la calidad e
inocuidad del producto y la salud del consumidor), es decir, que acredite que el
establecimiento del productor y/o fabricante, o comercializador cumple con las condiciones
sanitarias establecidas en la normatividad vigente que rige la materia, que no SUPERE LOS
DOCE (12) MESES de expedicion.

NOTA 1: Debe anexarse al cumplimiento de este requisito CERTIFICACION (FORMULARIO
CALIDAD EN LA QUE SE ACTUA), en la cual se manifieste de manera expresa la calidad en
la que se actua, es decir, productor y/o fabricante, o Comercializador.

NOTA 2: Los datos consignados en el respectivo concepto DEBEN ser coherentes con la
informacién reportada en el certificado de existencia y representacion legal y/o matricula
mercantil aportado para el cumplimiento del establecimiento de comercio segun aplique, so
pena de rechazo de la acreditacion del cumplimiento del presente requisito. El comité
evaluador esta en la potestad de confirmar y corroborar dicha informacién.

NOTA 3: Para el caso de los oferentes plurales (uniéon temporal, consorcio o promesa de
sociedad futura) el integrante que acredite el establecimiento de comercio debe igualmente
acreditar este requisito.

NOTA 4: El Concepto Sanitario y/o Acta de inspeccion Sanitaria DEBE allegarse en el
formato establecido para tal fin por parte la autoridad sanitaria competente, conforme a lo
dispuesto en el articulo 51 de la Resolucion No. 2674 de 2013 y Resolucion 1229 de 2013
expedidas por el Ministerio de Salud y Proteccidén Social.
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E. Acta de Inspeccion Sanitaria de Vehiculos y/o medios de transporte:

El futuro contratista (persona natural, persona juridica, consorcio, union temporal o
promesa de sociedad futura) DEBE anexar a su propuesta, el acta de inspeccion sanitaria
legible de minimo 02 VEHICULOS para transporte de alimentos de propiedad del
oferente o alquilado, expedido por la autoridad sanitaria competente en la cual consten las
condiciones sanitarias del mismo con concepto FAVORABLE apta para el transporte de
alimentos, que no SUPERE LOS DOCE (12) MESES de expedicion.

Adicional a ello debe anexar junto con este requisito:

1. Copia SOAT (el cual debe estar vigente).

2. Revision tecno mecanica (si aplica), mediante la cual se verificard que el vehiculo y/o
medio de trasporte, posee las condiciones mecanicas éptimas para poder circular por
las vias publicas y privadas del pais.

3. Licencia de transito del vehiculo (Tarjeta de Propiedad).

A su vez debe dar cumplimiento a todos los requisitos establecidos en la Resolucion 2674 del
2013, Capitulo VII, Articulo 29.

Nota 1: Se debe allegar Licencia de transito del vehiculo (Tarjeta de Propiedad),
mediante el cual se acredite la tenencia del vehiculo o en su defecto vinculo civil o
contractual que pruebe la tenencia de los vehiculos a titulo del oferente.

F. Educacion y Capacitaciéon de Los Manipuladores De Alimentos:

De conformidad con el articulo 12 de la resolucién 2674 de 2013, el oferente persona natural
o juridica debe allegar con su oferta:

e Certificado de higiene y manipulacién de alimentos y/o listados de asistencias a
capacitaciones, con fecha de expedicion dentro de los 12 meses anteriores a la fecha
de cierre del presente proceso, de minimo dos operarios involucrados en el area de
proceso de produccion y/o distribucion.

e Plan de capacitacion continuo-permanente y/o cronograma de capacitacién para el
personal manipulador de alimentos, de acuerdo con lo establecido en el Articulo 13.
Plan de capacitacion de la resoluciéon 2674 de 2013. La fecha de actualizacién de
dichos documentos no debe ser superior a un afo.

G. Certificacion de aptitud médica para la manipulacion de alimentos del
Personal Manipulador de Alimentos y persona encargada del descargue y/o
Conductor:

Para el cumplimiento de este requisito se requiere que el oferente presente certificacion
médica no mayor a doce meses de expedicion de su personal manipulador (minimo 4, incluir
conductores), en la cual conste la aptitud para la manipulacion de alimentos y el buen estado
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de salud.

Nota: El oferente debe allegar documento mediante el cual manifieste las funciones del
personal manipulador involucrado en el proceso (produccidn, distribucién, conductores etc).
El total de las certificaciones de aptitud medida aportadas deben coincidir con la totalidad del
personal reportado en este documento.

H. Registro general de pequeiios productores:

Para el cumplimiento de este requisito se requiere que el futuro contratista (persona
natural, persona juridica, consorcio, unién temporal o promesa de sociedad futura),
allegue manifestacién expresa de la calidad en la que presenta su oferta, conforme las
definiciones del articulo 2.20.1.1.1 del Decreto 248 de 2021 para pequenos productores u
organizaciones de productores agropecuarios; o en calidad de comercializador y/o distribuidor
de los bienes objeto del presente proceso. La calidad de pequefos productores se validara
mediante la certificacion expedida por las secretarias departamentales de agricultura de los
departamentos (Caqueta y Putumayo) o quien haga sus veces.

El oferente DEBE anexar los siguientes requisitos:
e Calidad de pequeiio productor:

a. Registro general de pequeios productores y productores de la agricultura
campesina, familiar y comunitaria individuales y/o organizaciones: E| oferente
debera crear un Registro general de pequefios productores y productores de la
Agricultura Campesina, Familiar y Comunitaria individuales y/o de organizaciones ante
las secretarias departamentales (Caqueta y putumayo) de agricultura o quien haga
sus veces; para lo cual debe allegar con la oferta CERTIFICADO donde se Identifique
como pequeiio productor expedido por las secretarias departamentales de agricultura
del departamento correspondiente en el cual se encuentre inscrito o quien haga sus
veces.

b. Contrato de arrendamiento: Para acreditar la calidad de productor agropecuario
local/nacional, el oferente debera allegar contrato de arrendamiento o un certificado
de tradicion y libertad del inmueble, o los recibos de pago de los impuestos,
contribuciones y valorizaciones del inmueble, que permita demostrar que los
productores tienen la calidad de propietarios, poseedores o tenedores del predio, en
los que se evidencie la vereda, el municipio, el departamento o la regién de ubicacidn
donde se encuentra el sistema de produccion del proveedor de los productos
agropecuarios.

¢ Calidad de comercializador y/o distribuidor.

El oferente que se presente como COMERCIALIZADOR Y/O DISTRIBUIDOR DEBE anexar los
siguientes requisitos:

a. El compromiso de compra minima: la persona natural o juridica interesa en el
proceso de seleccion debera declarar y documentar su compromiso de adquirir como
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minimo el treinta por ciento (30%)del valor del contrato resultante, en productos
provenientes de pequefios productores agropecuarios locales y/o productores
pertenecientes a la Agricultura Campesina Familiar y Comunitaria (ACFC), ubicado
dentro de la zona geogréafica definida para la ejecucién del contrato (Caqueta y
Putumayo). Para ello el proponente debera allegar copia (s) de la (s) promesa (s) de
contrato (s) de proveeduria suscrita (s) con pequefios productores y productores de la
ACFC. Dicha promesa debera contener como minimo:
- La identificacion del pequefio productor y del proponente.
La especificacién del producto agropecuario y sus variedades.
- La cantidad a adquirir (en unidades o peso).
- El (los) lugar (es) previstos de entrega.
- La manifestacién expresa de la intension de compra para efectos de dar
cumplimiento al porcentaje minimo exigido por la Ley 2046 de 2021.

El contrato de proveeduria debera ser suscrito, segun el (los) lugar (es) de ejecucién del
contrato, con productos pertenecientes a la Agricultura Campesina Familiar y Comunitaria
(ACFQC).

b. Compromiso de pago contra entrega: El proponente debera manifestar su
compromiso de realizar el pago total contra entrega efectiva a los pequefios
productores vinculados mediante contrato o promesa de proveeduria, como medida
para proteger el flujo de caja, conforme lo establece el articulo 10 de la Ley 2046 de
2020 y la Directiva Presidencial 09 de 2024.

c. No exclusividad ni intermediacion indebida: El proponente debera manifestar que
se abstiene de condicionar o subordinar la relacion con pequefios productores a
esquemas de intermediacion indebida o practicas que limiten su libertad contractual,
en coherencia con los principios de comercio justo, soberania alimentaria y circuito
cortos de comercializacién.

NOTA 1: En caso de que, durante la ejecucién del contrato, cambien las condiciones de
produccion (factores que alteren la produccion proyectadas) de los pequefios productores con
quien se haya celebrado la promesa de contrato de proveeduria y/o futuros contratos de
proveeduria, para acreditar este requisito; se debe informar a la Entidad y enviar los nuevos
contratos de proveeduria que se suscriban para cumplir con el porcentaje de presupuesto
establecido.

I. Plan Estratégico De Seguridad Vial:

En cumplimiento de la Ley 1503 de 2011 (articulo 12), el Decreto 1079 de 2015 (Decreto
Unico Reglamentario del Sector Transporte), y, de manera fundamental, la Resolucion
20223040040595 de 2022 del Ministerio de Transporte, el proponente debera adjuntar a su
propuesta los siguientes requisitos, dependiendo del nivel de implementacion de su PESV
(Basico, Estandar o Avanzado), y si esta o no obligado legalmente a implementar su propio
PESV, que se pueden evidenciar en la tabla 1.Resumen Grupos PESV en funcién de la
misionalidad y tamafio de la organizacion.
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NIVEL DE DISERO E MISIONALIDAD DE LA ORGANIZACION
IMPLEMENTACION DEL PESV

1. Empresas 2. Organizaciones

dedicadas a la dedicadas a actividad
prestacién del servicio diferente al Transporte
de Transporte

Terrestre Automotor

Entre 11 y 19 vehiculos o

1. Bésico entre 2 y 19 Entre 11y 49 vehiculos o

entre 2 y 49 conductores,

<z conductores,
wg Entre 20 y 50 vehiculos Entre 50 y 100 vehiculos o
= ﬁ o entre 50 y 100
% g entf:; 2(': y 50 conductores,
conductores,
& , ,
-0 Mas de 50 vehiculos o Mas de 100 vehiculos
3. Avanzado mas de 50 conductores, o mas de 100
; conductores,
Tabla 1

A. Si el proponente debe implementar y ejecutar el Plan Estratégico de Seguridad
Vial - PESV segun la Resolucion.

B. Si

Carta donde certifique el nivel del disefio e implementacion (Basico, Estandar o
Avanzado) del Plan Estratégico de Seguridad Vial (Res. 40595/ 22) firmada por el
representante legal. (El Plan PESV se debe actualizar anual)

Resultados de la Ultima auditoria realizada al Plan Estratégico de Seguridad Vial con su
correspondiente plan de accion.

Radicacion ante la entidad competente: Si eres una empresa dedicada a la prestacion
del servicio de transporte terrestre automotor, se solicitara el soporte de cargue en el
sistema SISI/PESV de la Superintendencia de Transporte.

Listado o matriz de vehiculos que estaradn prestando el servicio, donde se evidencie
como minimo: Placa de vehiculos, modelo, registros de revision técnico-mecanica y de
gases (fecha de realizacion, fecha de vencimiento) registro de fechas de adquisicion y
vencimiento del SOAT de los vehiculos.

el proponente NO debe implementar y ejecutar el Plan Estratégico de

Seguridad Vial - PESV seguin la Resolucion.

J.

Carta donde certifique que NO requieren implementar el Plan Estratégico de Seguridad
Vial (Res. 40595/ 22) firmada por el representante legal.

Plan de Saneamiento:

El oferente debera certificar la implementacion y capacitaciones de cada uno de los
programas del plan de saneamiento basico los cuales son el programa de limpieza y
desinfeccion, programa de manejo de residuos sélidos y programa anual de control de plagas
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y manejo de roedores en cumplimiento de la resolucidon 2674 de 2013.

K. Certificacion SG-SST:

De conformidad con lo establecido en la resolucion No. 0312 del 13 de febrero de 2019, se
debe anexar:

Certificacion firmada por la persona encargada de la implementacién del SG-SST, con el
numero de licencia o registro para operar Servicios de Seguridad y Salud en el Trabajo;
manifestando el cumplimiento del Sistema de Gestion de Seguridad y Salud en el Trabajo de
acuerdo a la normatividad vigente.

- Autoevaluacion de estdndares minimos del Sistema de Gestion de Seguridad y Salud en el
Trabajo (SGSST), emitida por la ARL con fecha de la presente vigencia.

Nota: Se aclara que la certificacion expedida por la ARL a la cual se encuentre afiliada la
empresa, que certifique porcentaje de cumplimiento del SG-SST de acuerdo al Decreto 1072
de 2015 y segun las fases de implementacion de la Resolucion 0312/2019, donde la
valoracion sea MODERADAMENTE ACEPTABLE o ACEPTABLE.

CONDICIONES PONDERABLES DEL BIEN/ SERVICIO A ADQUIRIR (SI APLICA)

Para el presente proceso no aplica factores ponderables de caracter técnico.

| NORMATIVIDAD APLICABLE (especifica para el servicio y/o bien) |

e NTC 279, NTC 341, NTC 1064, NTC 1190, NTC 1190, NTC 1221, NTC 1222, NTC
1225, NTC 1248, NTC 1248-2 y NTC 1248-3, NTC 1253, NTC 1266, NTC 1330, NTC
3634, NTC 4086, NTC 5422.

e Ley 92. de 1979 Por la cual se Dictan Medidas Sanitarias.

e Decreto 2078 de 2012 Por el cual se establece la estructura de Instituto Nacional de
Vigilancia de Medicamentos y Alimentos -INVIMA- y se determinan sus funciones.

e Decreto 3075 de 1997 Por la cual se reglamenta parcialmente la Ley 09 de 1979

e Resolucion 2674 de 2013, modificada por Resolucion 3168 de 2015 Por la cual se
reglamenta el articulo 126 del Decreto Ley 019 de 2012 y se dictan otras disposiciones.

¢ Resolucion No. 5109 de 2005, emitida por el Ministerio de Proteccion Social Por
la cual se regula la rotulacién del producto.

e Res. 224 DEL 2007 Min. Agricultura y Desarrollo Rural Por la cual se expide el
Reglamento Técnico No. RTC-002 MADR de requisitos minimos que deben cumplir los
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empaques de los productos agricolas para consumo humano que se importen, se
produzcan y se comercialicen en el territorio nacional.

e Circular 046 de 2014 expedida por el Ministerio de Salud y Proteccion Social, por
medio de la cual se establecen lineamientos para la articulacion y coordinacién de las
actividades de inspeccién, vigilancia y control relacionadas con alimentos destinados al
consumo humano.

e Circular 031 de 2015, expedida por el Ministerio de Salud y Proteccién Social, por
medio del cual emiten directrices para la aplicacién de la normatividad sanitaria de
alimentos de consumo humano.

e Decreto 2270 de 2012, expedida por el Ministerio de Salud y Proteccidon Social.

e Decreto 1282 de 2016 Por el cual se establece el tramite para la obtencion de la
autorizacion sanitaria provisional y se dictan otras disposiciones

e La Ley 80 de 1993 “Estatuto General de Contratacién de la Administracion Publica” que
consagra los principios de transparencia, economia y responsabilidad, los cuales se deben
tener en cuenta al momento de adelantar las actuaciones contractuales de las entidades
estatales, para buscar de esta forma el cumplimiento de sus fines, la continua y eficiente
prestacion de los servicios publicos y la efectividad de los derechos e intereses de los
administrados.

e LalLey 1150 de 2007 "Por medio de la cual se introducen medidas para la eficiencia y la
transparencia en la Ley 80 de 1993” y establece las modalidades de seleccién de
contratistas y disposiciones generales para la contratacién con recursos publicos.

e La Ley 1882 de 2018 "Por medio de la cual se adicionan, modifican y dictan
disposiciones orientadas a fortalecer la contratacién publica en Colombia, la ley de
infraestructura y se dictan otras disposiciones”

e Laley 1474 de 2011 “Ley Anticorrupcion” que consagra medidas orientadas a fortalecer
los mecanismos de prevencion, investigacidon y sancion de actos de corrupcion y la
efectividad del control de la gestién publica.

e El Decreto 0019 de 2012 “Anti trdmites” que suprime o reforma regulaciones,
procedimientos y tramites innecesarios en la Administracion Publica, con el objeto de
contribuir a su eficacia y eficiencia, asi como también, fortalecer los principios de buena
fe, confianza legitima, transparencia y moralidad.

o El Decreto 1082 de 2015 “Por medio del cual se expide el Decreto Unico Reglamentario
del Sector Administrativo de Planeacion Nacional” y que derog6 el Decreto 1510 de 2013
y contempldé en el Titulo 1 “CONTRATACION ESTATAL” de la Parte 2
“REGLAMENTACIONES” correspondiente al Libro 2 “REGIMEN REGLAMENTARIO DEL
SECTOR ADMINISTRATIVO DE PLANEACION NACIONAL”, las disposiciones legales
generales aplicables a la actividad contractual de las Entidades Publicas.
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e El decreto 1860 de 2021, Por el cual se modifica y adiciona el Decreto 1082 de 2015,
Unico Reglamentario del Sector Administrativo de Planeacion Nacional, con el fin
reglamentar los articulos 30, 31, 32, 34 y 35 de la Ley 2069 de 2020, en lo relativo al
sistema de compras publicas y se dictan otras disposiciones.

o Decreto 1071 del 2015: Por medio del cual se expide el Decreto Unico Reglamentario
del Sector Administrativo Agropecuario, Pesquero y de Desarrollo Rural.

o Decreto 248 de 2021: Por el cual se adiciona la Parte 20 al Libro 2 del Decreto 1071 de
2015, Decreto Unico Reglamentario del Sector Administrativo Agropecuario, Pesquero y
de Desarrollo Rural, relacionado con las compras publicas de alimentos.

e Ley 2046 de 2020: Por la cual se establecen mecanismos para promover la participacion
de pequefios productores locales agropecuarios y de la agricultura campesina, familiar y
comunitaria en los mercados de compras publicas de alimentos.

Asi mismo, en lo no regulado particularmente en las normas antes mencionadas, se aplicaran
las normas civiles y comerciales, las reglas previstas en el proyecto de pliego, las
resoluciones y los documentos que se expidan con relacion al presente proceso de selecciéon
abreviada subasta inversa electrénica.

EXPERIENCIA REQUERIDA

Conforme a lo dispuesto en el Articulo 2.2.1.1.1.5.2., del Decreto 1082 de 2015, por ser la
experiencia un requisito habilitante, los oferentes deben tenerla inscrita en el RUP, usando los
cédigos del Clasificador de Bienes y Servicios en el tercer nivel. Para el presente proceso los
proponentes deben acreditar la experiencia de la siguiente forma:

Se verificara como requisito habilitante que en maximo cuatro (04) contratos relacionados
en el RUP que se encuentren inscritos y clasificados en por lo menos 10 de los siguientes
codigos UNSPSC en cada uno de ellos hasta el tercer nivel:

GRUPO SEGMENTO FAMILIA CLASE PRODUCTO
(17) Aguacates 50401700
(18) frijoles
(habichuela) 50401800
(19) Remolachas 50401900
(23) Repollos 50402300
(E) (25) Zanahorias 50402500
(50) (40) (32) Maices 50403200
PRglls)gg'(l;OS Alimentos, bebidas | Vegetales (34) Cocombros 50403400
FINAL y tabaco Frescos (38) Ajos 50403800
(41) Hiervas 50404100
(46) lechugas 50404600
(53) Cebollas 50405300
(56) pimientos 50405600
(57) Papas 50405700
(62) Espinacas 50406200



https://www.funcionpublica.gov.co/eva/gestornormativo/norma.php?i=77653#0
https://www.funcionpublica.gov.co/eva/gestornormativo/norma.php?i=160966#30
https://www.funcionpublica.gov.co/eva/gestornormativo/norma.php?i=160966#31
https://www.funcionpublica.gov.co/eva/gestornormativo/norma.php?i=160966#32
https://www.funcionpublica.gov.co/eva/gestornormativo/norma.php?i=160966#34
https://www.funcionpublica.gov.co/eva/gestornormativo/norma.php?i=160966#35
https://www.funcionpublica.gov.co/eva/gestornormativo/norma.php?i=76838#2.20.1.1.1
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(65) Tomates 50406500

(67) Ahuyamas 50406700

(70) Vegetales 50407000

ominant

(72) Tubérculos 50407200

(15) Manzanas 50301500

(17) Bananos 50301700

(41) Limones 50304100

(30) (44) Mandarinas 50304400

Fruta Fresca (45) Mangos 50304500

(50) Naranjas 50305000

(56) Pifias 50305600

(70) Frutas Nominant 50307000

La sumatoria de los valores Actualizados (VA) de los contratos deben ser igual o mayor a
una (1) vez el presupuesto oficial estimado para el presente proceso (PO) (100%
PO), expresado en salarios minimos legales mensuales vigentes (SMLMV) a la fecha
de entrega de las propuestas.

Nota 1: Para la verificacion de la experiencia el oferente debe allegar el FORMULARIO
EXPERIENCIA HABILITANTE DEL PROPONENTE.

Acreditacion de la experiencia en la modalidad de consorcio y/o union temporal:

La experiencia del oferente plural (unién temporal o consorcio o promesa de sociedad futura)
corresponde a la aportada por un integrante o a la suma de la experiencia que acredite cada
integrante del proponente plural con contratos ejecutados y reportados en el certificado del
Registro Unico de Proponentes RUP vigente y en firme, relacionados con el objeto a contratar;
en todo caso la cuantia de la experiencia del proponente plural debe ser por un valor igual o
superior al 100% del presupuesto oficial asignado al contrato, identificados con el Clasificador
de Bienes y Servicios UNSPSC indicado en el numeral anterior.

En caso que un proponente acredite experiencia en un contrato como integrante plural, la
experiencia derivada de ese contrato corresponde a la ponderacidon del valor del contrato por el
porcentaje de participacion.

Cuando los miembros del consorcio o de la uniéon temporal acrediten experiencia igualmente en
contratos ejecutados bajo estas modalidades, s6lo se tendrd en cuenta como experiencia de
aquellos, la referida al porcentaje de participacion que hubieren tenido en el grupo o asociacion
qgue ejecutod el contrato. Por lo menos una de las experiencias acreditadas debera corresponder
a cada uno de los miembros del consorcio, o unién temporal o promesa de sociedad futura.

En cuanto a personas naturales extranjeras domiciliadas en Colombia y personas juridicas
extranjeras con sucursal en el pais: Debera acreditar este requerimiento como lo haria una
persona juridica de origen Nacional.
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Nota 1: Para la verificacion de la experiencia el oferente debe allegar el FORMULARIO
EXPERIENCIA HABILITANTE DEL PROPONENTE.

CRITERIO DIFERENCIAL PARA MYPIME EN EL SISTEMA DE COMPRAS PUBLICAS

Que en atencion al Decreto 1860 de 2021, Articulo 2.2.1.2.4.2.18, establece: “Criterios
diferenciales para MIPYME en el sistema de compras publicas. De acuerdo con el numeral 1
del articulo 12 de la Ley 590 de 2000, segun los resultados del analisis del sector, las
Entidades Estatales indistintamente de su régimen de contratacion, los patrimonios
autonomos constituidos por Entidades Estatales y los particulares que ejecuten recursos
publicos estableceran condiciones habilitantes diferenciales que promuevan y faciliten la
participacion en los procedimientos de seleccion competitivos de las MIPYME domiciliadas en
Colombia.

Para el efecto, en funcidon de los criterios de clasificacion empresarial, los Documentos del
Proceso deberan incorporar requisitos habilitantes diferenciales relacionados con alguno o
algunos de los siguientes aspectos:

Tiempo de experiencia.

Namero de contratos para la acreditacion de la experiencia.
Indices de capacidad financiera.

Indices de capacidad organizacional.

Valor de la garantia de seriedad de la oferta

Los requisitos mencionados deberan fijarse respetando las condiciones habilitantes requeridas
para el cumplimiento adecuado del contrato, teniendo en cuenta el alcance de las
obligaciones. En desarrollo de lo anterior, con la finalidad de beneficiar a las MIPYME, se
estableceran condiciones mas exigentes respecto a alguno o algunos de los criterios de
participacion antes enunciados frente a los demas proponentes que concurran al
procedimiento de seleccion que no sean MIPYME.

Que de acuerdo a lo anterior el indicado criterio se establecera en el pliego como pasa a
mostrarse.

CRITERIO DIFERENCIAL PARA MIPYME EN EL SISTEMA DE COMPRAS PUBLICAS

En cumplimiento a lo establecido en EL Decreto 1860 de 2021, en concreto a lo relacionado
con el articulo 2.2.1.2.4.2.18, la Agencia Logistica de las Fuerzas Militares revisé cada uno de
los criterios diferenciales para impulsar la participacion de las MIPYME y para la presente
contratacion se establece como condicidn diferencial habilitante el nimero de contratos para
la acreditacion de la experiencia, ya que por medio de esta condicion la Entidad busca dar
garantias para que las Mipyme participen en el presente proceso con la posibilidad de
acreditar la experiencia con una cantidad mayor de las solicitadas a los demas proponentes.




PROCESO

GESTION DE LA CONTRATACION

TITULO . . CT-EO-
h\t CODIGO: CT-FO-39 —
N A INFORME TECNICO DE | VERSION: No. 03 oy e
FUERZAS mILITARES CONTRATACION
FECHA: 16 | 07 2025

Criterio de experiencia diferencial para mipymes en aplicacion al Decreto 1860 del
24 diciembre de 2021:

Para acreditar la experiencia A MIPYMES de acuerdo a lo establecido en el Articulo
2.2.1.2.4.2.18. Criterios diferenciales para Mipyme en el sistema de compras publicas, la
experiencia del proponente deber ser acreditada con los siguientes documentos y debe
contener los siguientes lineamientos:

Conforme a lo dispuesto en el Articulo 2.2.1.1.1.5.2 del Decreto 1082 de 2015, por ser la
experiencia un requisito habilitante, los oferentes deben tenerla inscrita en el RUP, usando los
codigos del Clasificador de Bienes y Servicios en el tercer nivel. Para el presente proceso los
proponentes deben acreditar la experiencia de la siguiente forma:

Se verificara como requisito habilitante que en maximo cinco (05) contratos relacionados
en el RUP que se encuentren inscritos y clasificados en por lo menos 6 de los siguientes
codigos UNSPSC en cada uno de ellos hasta el tercer nivel:

GRUPO SEGMENTO FAMILIA CLASE PRODUCTO
(17) Aguacates 50401700
(18) frijoles 50401800
(habichuela)
(19) Remolachas 50401900
(23) Repollos 50402300
(25) Zanahorias 50402500
(32) Maices 50403200
(34) Cocombros 50403400
(40) (38) Ajos 50403800
Vegetales (41) Hiervas 50404100
Frescos (46) lechugas 50404600
(53) Cebollas 50405300
(E) (50) (56) pimientos 50405600
PRODUCTOS Alimentos. bebidas (57) Papas 50405700
DE USO y tab,aco (62) Espinacas 50406200
FINAL (65) Tomates 50406500
(67) Ahuyamas 50406700
(70) Vegetales 50407000
Nominant
(72) Tubérculos 50407200
(15) Manzanas 50301500
(17) Bananos 50301700
(41) Limones 50304100
(30) (44) Mandarinas 50304400
Fruta Fresca (45) Mangos 50304500
(50) Naranjas 50305000
(56) Pifias 50305600
(70) Frutas Nominant 50307000
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La sumatoria de los valores Actualizados (VA) de los contratos deben ser igual o mayor a
una (1) vez el presupuesto oficial estimado para el presente proceso (PO) (100%
PO), expresado en salarios minimos legales mensuales vigentes (SMLMV) a la fecha
de entrega de las propuestas.

LUGAR (ES) DE ENTREGA Y/O EJECUCION DEL CONTRATO

La ejecucion del contrato se realizara mediante entrega de los bienes de conformidad con la
ubicacion de las unidades de negocio que se enuncian a continuacién; previa solicitud
efectuada por parte del supervisor (a) del contrato:

Unidades del Caqueta

iTEMS BATALLON O UNIDAD SIGLA DIRECCION UBICACION
BATALLON DE APOYOS Y SERVICIOS PARA EL Calle 16 No. 16-00 centro
1 COMBATE NO12 "GENERAL FERNANDO BASPC 12 i . Florencia Caqueta
" Florencia.
SERRANO
BATALLON DE INGENIEROS NO. 12 "GENERAL . . . .
2 LIBORIO MEJIA” BIMEJ 12 Venecia-Caqueta Venecia-Caqueta
3 BATALLON DE APOYO Y SERVICIOS CONTRA BASCN FJ‘;Etaedg“';'tfga'ﬁga;i?é;g?%‘fatf Larandia -
EL NARCOTRAFICO S Caqueta
ureste.
. Fuerte Militar Larandia Caqueta )
BATALLON DE APOYO Y SERVICIOS CONTRA . o Larandia -
4 EL NARCOTRAFICO No. 2 BASCN 2 ubicado a cuatro kildmetros al Caquetd
Sureste.
Fuerte Militar Larandia Caqueta .
GRUPO DE CABALLERIA MECANIZADO No. 12 - Ry, Larandia -
5 “RINCON QUINONEZ” GMRIN 12 ubicado a c;jrt_er;tléllometros al Caquetd
BATALLON DE INSTRUCCION, Fuerte Militar Larandia Caqueta Larandia -
6 ENTRENAMIENTO Y REENTRENAMIENTO NO. BITER 12 ubicado a cuatro kilémetros al .
Caqueta
12 sureste
. BATALLON DE INFANTER{A NO. 36 BICAZ 36 Kilémetro 9 VIA LA SIBERIA San Sa”CZ'Cue;‘rﬁe_de'
CAZADORES Vicente del Caguan - Caqueta g .
Caqueta
Base Tres
8 COMANDO AEREO DE COMBATE NO. 6 CACOM 6 Aeropuerto Gustavo Artunduaga Esquinas del
Paredes Caguan (Solano)
- Caqueta

NOTA 1: La recepcion de los bienes objeto del contrato, en el sitio relacionado en el item 8
de la anterior tabla, estard supeditada a la efectiva disponibilidad de vuelo por parte de la
Fuerza Aérea, para el traslado de los mismos a la base de Tres Esquinas, de modo que, en la
eventualidad de que se efectle la solicitud del suministro y por condiciones ajenas a la
Entidad no exista salida de vuelo para el traslado de los alimentos, el contratista debe
recepcionar nuevamente los bienes objeto de suministro y almacenarlos, toda vez que, la
entidad no cuenta con dicha capacidad; y efectuar entrega de los mismos una vez sean
solicitados.

Unidades del Putumayo

IT:M BATALLON O UNIDAD SIGLA DIRECCION UBICACION
BATALLON DE INFANTERIA NO. 25 "GENERAL ) } , Villagarzoén-
1 ROBERTO DOMINGO RICO DIAZ- BIROR 25 Vereda el Porvenir en Villa Garzon. Putumayo




PROCESO , p
GESTION DE LA CONTRATACION

TITULO - . CT-FO-
R A INFORME TECNICO DE VERSION: No. 03 ';a;!')”a €
MU CONTRATACION oo ey e
FECHA: 16 07 2025

. : Kildmetro 11 en la via que conduce a
BATALLON DE ARTILLERIA NO. 27 GENERAL BALOC 27 Puerto Asis en el corregimiento de

LUIS ERNESTO ORDONEZ CASTILLO Santana.

Santana-
Putumayo

NOTA 2: El futuro contratista debe ajustarse y cumplir los protocolos de seguridad que se
hagan exigibles para el ingreso a las distintas unidades militares; igualmente debe coordinar
con el supervisor las fechas y horas de entrega, de modo que no se presenten traumatismos
en el cumplimiento de los suministros por no observarse las horas establecidas para tal fin.

NOTA 3: La Regional podra contemplar lugares de entrega adicionales mediante la
celebracién de actas modificatorias suscritas por las partes.

PLAZO DE EJECUCION

El plazo de ejecucién del contrato que surja del proceso de seleccidon sera hasta el 31 de
diciembre de 2026, el cual se contara a partir del cumplimiento de los requisitos necesarios
para la ejecuciéon del contrato, incluida la reunidon de coordinacién para aclarar estipulaciones,
obligaciones, entregas y demas condiciones contractuales, o hasta agotar el presupuesto
oficial de mismo, lo que primero suceda en el tiempo.

PRESUPUESTO CONTENIDO EN EL PLAN ANUAL DE ADQUISICIONES

El presupuesto oficial estimado para el presente proceso de seleccion corresponde a la suma
de OCHOCIENTOS CINCUENTA MILLONES M/CTE ($850.000.000) incluido IVA y demas
impuestos, tasas y contribuciones (SI APLICA).

RUBRO
DEPENDENCIA DESCRIPCION DEL
PRESUPUESTAL VALOR
DE AFECTACION (5° NIVEL) RUBRO
VIVCOM PRODUCTOS DE LA
VIVERES A-05-01-01-000-001 AGRICULTURA'Y $ 850.000.000
COMEDORES HORTICULTURA

FORMA DE PAGO PROPUESTA

La Agencia Logistica de las Fuerzas Militares cancelard el valor del contrato (menos
descuentos de ley), en mensualidades vencidas, o proporcional por fraccidén, correspondiente
a los suministros efectivamente realizados y de acuerdo a los valores ofertados por el
contratista, dentro de los treinta (30) dias siguientes a la correspondiente facturacion,
previo cumplimiento de los tramites administrativos y financieros a que haya lugar y al
cumplimiento de los siguientes requisitos:

A cargo del contratista:

a. Factura o documento equivalente con el cumplimiento de los requisitos sefialados en los
Articulos 621 y 774 del Cédigo de Comercio y Articulo 617 del Estatuto Tributario
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Nacional. De conformidad con el Decreto 1929 de 2007 por el cual se reglamenta el
articulo 616-1 del Estatuto Tributario y demas normas que le adicionen, modifiquen o
sustituyan, el contratista generard y pondra a disposicion de la Agencia Logistica de las
Fuerzas Militares las facturas electrénicas junto con la copia de la Resolucion de
autorizacion expedida por la DIAN, a través del correo electronico del Supervisor del
Contrato, que sera informado con anticipacion a la generacién de las facturas, notas
crédito y/o notas débito, para su respectiva revisién y aceptacion o rechazo de la misma.
De igual manera el contratista debe cargar cada una de las facturas generadas por el link
del proceso en la plataforma transaccional del SECOP II, una vez se realice aceptacion por
parte del supervisor del contrato. Esta condiciéon sera de obligatorio cumplimiento, de
acuerdo a la normatividad tributaria vigente durante el plazo de ejecucion.

b. Certificacion de paz y salvo del pago de seguridad social integral y parafiscales. Si es U.T
o Consorcio se deben anexar igualmente por cada miembro. Tratdndose de personas
juridicas, se deberd acreditar el pago de los aportes de sus empleados, a los sistemas
mencionados mediante certificacion expedida por el revisor fiscal, cuando este exista de
acuerdo con los requerimientos de ley, o en su defecto por el representante legal.

c. Certificacion de paz y salvo de obligaciones laborales. Si es U.T o Consorcio se deben
anexar igualmente por cada miembro. Tratdndose de personas juridicas, se debera
acreditar el pago de los aportes de sus empleados, a los sistemas mencionados mediante
certificacion expedida por el revisor fiscal, cuando este exista de acuerdo con los
requerimientos de ley, o en su defecto por el representante legal.

d. Planilla de pago seguridad social y parafiscales; por parte del contratista de las
obligaciones frente al sistema de salud, riesgos profesionales, pensiones y aportes a las
Cajas de Compensacion Familiar, Instituto Colombiano de Bienestar Familiar y Servicio
Nacional de Aprendizaje, cuando a ello haya lugar.

e. Documentos por parte del contratista de no aplicacion de retenciéon en la fuente para
trabajadores independientes.

A cargo del supervisor del contrato:

a. Formato vigente Tramite pago parcial y/o total.

b. Cuadro control de pagos firmado.

c. Acta de entrega y recibo a satisfaccién del objeto Contractual debidamente diligenciado y
firmado por el supervisor y el contratista.

d. Alta de la unidad de Negocio.

Requisitos adicionales en caso de existir endoso o cesidn:

a. Endoso Factura o equivalente.

b. Memorando tramite de endoso por parte de la Coordinacion de Contratos de la Regional.

c. Aceptacion endoso por parte del contratista y en los casos de UT o Consorcio por cada
uno de los integrantes.

d. Documento Autorizacion endoso / Cesiones por parte del beneficiario.
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NOTA 1: Los documentos y requisitos sefialados en los anteriores literales deberan
acreditarse para la procedencia de cada uno de los pagos a que haya lugar durante el
término de ejecucién del contrato.

NOTA 2: La certificacion Bancaria entregada con la propuesta, no tendra una fecha de
expedicion mayor a treinta (30) dias, en este orden de ideas esta deberd contener los
siguientes datos:

Nombre o Razoén Social

Numero de Nit.

Entidad Financiera

NUmero de cuenta

Tipo de cuenta (Ahorros o corriente)

Si el contratista cambia de cuenta bancaria, debera radicar por escrito ante la supervision la
certificacion bancaria actualizada (no mayor a 30 dias de expedicién). Dicha comunicacidon
debera presentarse, como minimo, con diez (10) dias habiles de antelacion a la radicacién de
facturas, con el fin de garantizar la actualizacién oportuna en el sistema financiero de la
Entidad.

NOTA 3: La Agencia Logistica de las Fuerzas Militares, Regional Amazonia no se
responsabilizard por la mora en el pago al contratista, cuando ello fuere provocado por
encontrarse incompleta la documentacién que sirva de soporte para el tramite y no se ajuste
a los requisitos establecidos en el articulo 617 del Estatuto Tributario modificado por el
articulo 40 de la Ley 223 de 1995 vy el articulo 64 Ley 788 de 2002.

OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA

Ademas de las previstas en la ley 80 de 1993, ley 1150 de 2007 y normas reglamentarias
inherentes a la naturaleza del contrato, a las obligaciones derivadas de las disposiciones legales
vigentes que regulan su actividad y las contenidas en los documentos previos del proceso de
seleccidn, el futuro contratista debe cumplir con las siguientes obligaciones:

Obligaciones Generales:

a. Dar cumplimiento a las obligaciones con los sistemas de seguridad social, salud,
pensiones y aportes parafiscales de todo el personal que ocupe en la ejecucion del
contrato, y presentar los documentos respectivos que asi lo acrediten, conforme lo
establecido por el Articulo 50 de la Ley 789 de 2002, la Ley 828 de 2003, la Ley 1122 de
2007, Decreto 1703 de 2002, Decreto 510 de 2003, articulo 3 de la Ley 1150 de 2007,
Ley 1562 de 2012 y demas normas que las adicionen, complementen, modifiquen o
aclaren.

b. Dar cumplimiento a lo estipulado en el Manual del Sistema de Gestién de Seguridad vy
Salud en el Trabajo para Contratistas, Subcontratistas y Proveedores de la Agencia
Logistica de las Fuerzas Militares.
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c. Pagar los salarios, prestaciones sociales e indemnizaciones de todo el personal que ocupe

en la ejecucion del contrato, igualmente la elaboracién de los subcontratos necesarios,
guedando claro que no existe ningun tipo de vinculo laboral del personal con la Agencia
Logistica de las Fuerzas Militares, Regional Amazonia.

Enviar via correo electrénico los primeros siete (07) dias de cada mes al supervisor del
contrato, la Certificacion de paz y salvo del pago de seguridad social integral y
parafiscales y la Certificacion de paz y salvo de obligaciones laborales expedidas por el
revisor fiscal, cuando este exista de acuerdo con los requerimientos de ley anexando su
tarjeta profesional y antecedentes actualizados expedidos por la junta central de
contadores, o en su defecto firmadas por el representante legal; igualmente la planilla de
pago de seguridad social y parafiscales tanto de la empresa como del representante legal
y/0 contratista.

Cumplir con todos los requisitos establecidos para pago, quedando bajo su
responsabilidad el no tramite de pago de la respectiva (s) factura (s), por falta de
cumplimiento total de los mismos.

Conocer a cabalidad el estudio y documentos previos, anexos técnicos, proyecto de
pliego, adendas (si hay lugar a ellas), contrato y demas documentos del presente proceso
de selecciéon a fin de ejecutar y dar cumplimiento del objeto del proceso con eficiencia y
eficacia.

Actualizar y/o modificar las garantias cuando a ello hay lugar.
Efectuar las entregas en los plazos y condiciones establecidas por la entidad, e igualmente
en el vehiculo acreditado en el proceso de seleccion para tal fin, so pena de incurrir en

incumplimiento contractual.

Entregar la totalidad del suministro solicitado junto con la factura, la cual debera cumplir
con los requisitos legales correspondientes, como los precios ofertados en el contrato.

Responder en los plazos que la Agencia Logistica Regional Amazonia establezca en cada
caso, los requerimientos de aclaracién o de informacion que le formule.

Mantener indemne a la Entidad de cualquier tipo de reclamacién por parte del personal
gue utilice para la prestacion del servicio.

Responder por todos los gastos, contribuciones y demas deducciones que genere la
suscripcidon y ejecucién del contrato.

. Suscribir el acta de recibo a satisfaccion del objeto contractual, la cual serd envia por el

supervisor del contrato via correo electrénico y esta debera ser enviada con firma original
del representante legal y/o contratista en un Lapso no superior a 12 horas.

Atender en forma permanente la direccion de la ejecucion del objeto contractual.
Informar oportunamente a la Entidad y/o supervisor del contrato, cualquier irregularidad
o inconveniente que se presente en el suministro.
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p. Guardar total reserva de la informacion que por razén del servicio y desarrollo de sus
actividades obtenga, esta es propiedad de la Entidad y esta cobijada de reserva legal.

q. Constituir la garantia de cumplimiento dentro de un plazo no mayor de tres (03) dias
habiles siguientes a la fecha de perfeccionamiento del presente contrato.

r. Realizar todos los procesos y procedimientos necesarios en la plataforma SECOP II y SIIF,
de su competencia.

s. Acatar las instrucciones del supervisor del contrato.

t. Reportar e informar al supervisor del contrato todos los cambios que surjan en la
informacidén de los vehiculos en los que se transporten los bienes contratados.

u. Cumplir con las normas y especificaciones técnicas.

v. Mantener activa la cuenta corriente o de ahorros reportada para los pagos con el fin de
evitar traumatismos en el proceso de ejecuciéon del contrato.

w. Suscribir el Acta de Liquidacion del Contrato.

Obligaciones Especificas:

a. Cumplir a cabalidad con el objeto del contrato, ejecutando el suministro contratado de
acuerdo con los documentos que soportan el proceso contractual y la propuesta
presentada, especialmente con lo dispuesto en las especificaciones y fichas técnicas
establecidas por la Entidad.

b. Informar al supervisor, una vez suscrito el respectivo contrato, el nimero de contacto
telefonico y correo electrénico dispuesto para las solicitudes de pedido.

c. Contar con la coordinacion logistica necesaria, y a su costa, para la entrega de los bienes
en los lugares de ejecucién del contrato.

d. Dar observancia durante la ejecucidn del contrato a la Resolucion 2674 de 2013, y demas
normas y/o actos administrativos que la sustituyan, modifiquen o adicionen.

e. Entregar los productos solicitados en un término no superior a 12 horas corrientes. Esto,
sin perjuicio de que, por razones de cumplimiento de la misionalidad de la Entidad, y por
situaciones imprevisibles, se soliciten suministros con un término inferior al antes
mencionado, para lo cual se concedera un término razonable, previamente concertado con
el respectivo supervisor del contrato, so pena de incurrir en incumplimiento contractual.

f. Cambiar los bienes suministrados que presenten algin tipo de observacidon posterior a su
entrega, por no cumplir con las condiciones técnicas descritas en el contrato, Lapso no
superior a 4 horas, so pena de incurrir en incumplimiento contractual.
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. Mantener vigentes, durante la ejecucion del contrato, todas las licencias y/ permisos

requeridos para el suministro del bien, conforme a los requerimientos de las normas que
rigen la materia.

. Llevar el control sobre las cantidades y ejecucion presupuestal del contrato, siendo Unica y

exclusivamente responsabilidad del contratista, los suministros que se efectlen por fuera
del valor oficial del contrato.

Corregir, a la mayor brevedad posible, cualquier deficiencia que se presente con el
suministro, so pena de incurrir en incumplimiento del contrato.

. Mantener las condiciones sanitarias de los productos a suministrar durante toda la

ejecucion del contrato, igualmente que cuenten con Registro, permiso o notificacidon
sanitaria vigente, segun riesgo en salud publica.

. Garantizar la implementacion del Plan Estratégico de Seguridad Vial de acuerdo a lo

indicado en la Ley 1503/20211, Ley 2050/2020, Decreto 1552/2021 y demas que regulen
la materia.

A mas tardar el tercer dia habil siguiente a la suscripcion del contrato, el contratista
deberd presentar para validacion de la Entidad Contratante, el o los contratos de
proveeduria debidamente suscritos con los pequefnos productores del Caqueta y Putumayo
a través de los cales garantiza las compras locales correspondientes al treinta por ciento
(30%) del valor del contrato, condicién que debera ser verificada por el supervisor del
contrato.

.Entregar los primeros cinco (05) dias de cada mes certificacion que acredite que los

productores con quien o quienes suscribid contrato de proveeduria, se encuentran inscritos
en el Registro General de Pequefios Productores y Productos de la Agricultura Campesina,
Familiar y comunitaria, conforme se establece en el articulo 2.20.1.1.2 del Decreto 248 de
2021.

. Enviar via correo electrénico los primeros cinco (05) dias de cada mes, la certificacion de

la compra mensual de los productos, certificados en el contrato de proveeduria celebrado
con el o los pequefios productores de acuerdo a lo indicado en el Decreto 1071 del 2015
adicionado por el Decreto 248 de 2021 y Ley 2046 del 2020 y demas normas que
apliquen, anexando al mismo documento equivalente electronico de la compra y/o
comprobante de pago contra entrega efectiva ya los pequefios productores con quien o
quienes suscribié contratos de proveeduria, las cuales al finalizar el contrato deben sumar
el monto minimo del 30% del valor contratado.

. En caso de que, durante la ejecucion del contrato, cambien las condiciones de produccion

(factores que alteren la produccién proyectadas) de los pequefios productores con quien se
haya celebrado la promesa de contrato de proveeduria y/o futuros contratos de
proveeduria, se debe informar al supervisor y enviar los nuevos contratos de proveeduria
que se suscriban para cumplir con el porcentaje de presupuesto establecido.
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p. Los contratistas, subcontratistas o proveedores deben garantizar el suministro de ropa de
seguridad conforme a lo establecido en la normatividad legal vigente. La cual debe ser
adecuada para las actividades que van a realizar, garantizando que sus trabajadores
usaran los elementos de Proteccién Personal (EPP) y la ropa de seguridad que se les ha
suministrado. Adicionalmente, debera controlar el uso adecuado, inspeccionar y realizar
periédicamente las reposiciones de los EPP y ropa de seguridad para asegurar sus Optimas
condiciones; y entrenar a su personal en el uso adecuado y cuidado de los EPP.

NOTA: Todas las estipulaciones incluidas en los estudios previos, pliegos de condiciones y en
el contrato, son de obligatorio cumplimiento por parte del contratista.

RIESGOS TECNICOS (Matriz de Riesgos)

Atendiendo a lo establecido en el Articulo 4° de la Ley 1150 de 2007 y los Articulos
2.2.1.1.1.6.1. y 2.2.1.1.1.6.3 del Decreto 1082 de 2015 se efectla la evaluacion de los
riesgos previsibles, de conformidad con lineamientos y directrices efectuadas por Colombia
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RIESGOS DE LA ETAPA CONTRACTUAL

Teniendo en cuenta el analisis del sector efectuado, la naturaleza, el objeto del contrato a
celebrar y el andlisis del riesgo atribuido a las partes, se considera que es necesario exigir
como garantia contrato de seguro contenido en una péliza que cubra los riesgos que se
relacionan a continuacién, en las cuantias igualmente relacionadas.

Las cuales, deberan ser constituidas a favor de la Agencia Logistica de las Fuerzas Militares,

Regional Amazonia,

identifica con Nit.

800.117.190-7, para que surta

la aprobacién

correspondiente y de forma posterior ser anexa al respectivo expediente contractual.

RIESGOS DE LA ETAPA PRECONTRACTUAL:

Tipo de Riesgo

Podlizas exigibles

La no ampliacién de la vigencia de
la garantia de seriedad de la oferta
cuando el plazo para la
Adjudicacidn o para suscribir el
contrato es prorrogado, siempre
que tal prorroga sea inferior a tres
(3) meses.

El retiro de la oferta después de
vencido el plazo fijado para la
presentacion de la oferta.

La no suscripcidn del contrato sin
justa causa por parte del
adjudicatario.

La falta de otorgamiento por parte

del oferente seleccionado de la
garantia de cumplimiento del
contrato.

SUFICIENCIA GARANTIA SERIEDAD DE LA OFERTA: Por
un valor equivalente al 10% del valor del presupuesto oficial
y/o Items, con una vigencia de noventa (90) dias calendario
contados a partir de la fecha definitiva de cierre del proceso
de seleccion.

En el evento que la propuesta sea presentada en consorcio o
unién temporal, la garantia debe tomarse a nombre del
consorcio o uniéon temporal segun el caso, con la indicacion
de cada uno de los integrantes no a nombre de sus
representantes legales y debe expresar claramente que sera
exigible por su valor total ante el incumplimiento en que
incurran cualquiera de los integrantes del grupo proponente,
en todo o en parte, derivado del incumplimiento de las
obligaciones amparadas.

RIESGOS DE LA ETAPA CONTRACTUAL:

Tipo de riesgo

Amparos exigibles

Cobertura
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Riesgos Econdmicos
Riesgos Operacionales
Riesgos Financieros
Riesgos de la Naturaleza
Riesgos Ambientales
Riesgos Tecnoldgicos

Suficiencia del
cumplimiento del
contrato

40% valor contrato con una vigencia igual a la
ejecucion del contrato y de la prorrogas a las que
hubiere lugar y seis (6) meses mas.

Es decir, la cobertura de la garantia debera ser
desde la fecha de firma del contrato hasta el plazo
de ejecucién y 6 meses mas.

Riesgos Econdmicos
Riesgos Operacionales
Riesgos Financieros
Riesgos de la Naturaleza
Riesgos Ambientales
Riesgos Tecnoldgicos

Suficiencia de Calidad

50% valor contrato con una vigencia igual a la
ejecucién del contrato y de la prorrogas a las que
hubiere lugar y 4 meses mas.

Es decir, la cobertura de la garantia debera ser
desde la fecha de firma del contrato hasta el plazo
de ejecucién y 4 meses mas.

Riesgos Operacionales
Riesgos Financieros

Suficiencia del pago de
salarios, prestaciones
sociales legales e
indemnizaciones
laborales

5% valor contrato por el término de vigencia del
contrato y tres (3) anos mas.

Es decir, la cobertura de la garantia debera ser
desde la fecha de firma del contrato hasta el plazo
de ejecuciéon y 3 afios mas.

ACTIVIDADES DE SEGUIMIENTO DEL CONTRATISTA (CUANDO APLIQUE)

(De conformidad con la guia de evaluacion, seleccion seguimiento del desempeiio y reevaluacion de
proveedores publicada en la Suite Vision)

INSPECCIONES:
CANTIDAD FECHA LUGAR RESPONSABLE
N/A N/A N/A N/A
AUDITORIAS DE SEGUNDA PARTE:
CANTIDAD FECHA LUGAR RESPONSABLE
N/A N/A N/A N/A

INTEGRACION COMITES ESTRUCTURADORES Y EVALUADORES (TECNICOS) Y

SUPERVISOR

Comité estructurador Técnico

Nombre

Cargo

Adm. Emp. Luis Alberto
Montealegre Castro

TASD. del Grupo Abastecimientos
Bienes y Servicios

Comité Evaluador Técnico

Nombre

Cargo

Ing. Alim. Darlyn Bolafios Garcia

PD. del Grupo Abastecimientos
Bienes y Servicios

Nombre Cargo Cedula Teléfono
Supervisor Cont. Pub. Ana Isabel Tasd del Grupo Abastecimientos
Perez Arias Bienes y Servicios 1117529851 | 3102446594
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ANEXOS DEL INFORME TECNICO

Tabla 1.
Anexos adicionales

1. PLAN ANUAL DE AQUISICIONES MARCAR CON X ANEXO ADICIONAL

Para todos los bienes y/o servicios se debe X
anexar el Pantallazo del Plan Anual de
Adquisiciones en el que Conste su inclusién. 400010282

No. Solicitud de Pedido de SAP

2. OBRAS Y MANTENIMIENTO
Disefios actualizados, revisados y aprobados

Licencias
Permisos Ambientales

Copia Contrato Interadministrativo/
Convenio/Acta Acuerdo (si aplica)

3. VIVERES FRESCOS Y SECOS

Fichas técnicas de productos aprobadas y
actualizadas

Copia Contrato Interadministrativo/
Convenio/Acta Acuerdo (si aplica)

4. COMBUSTIBLES

Fichas técnicas de productos aprobadas y
actualizadas

Copia Contrato Interadministrativo/
Convenio/Acta Acuerdo
(Si aplica)

5. OTROS BIENES /SERVICIOS
Fichas técnicas (si aplica)

Copia Contrato Interadministrativo/
Convenio/Acta Acuerdo
(Si aplica
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estructurador sean necesarios para la correcta
estructuracion del proceso de contratacion.

Y los demas que a criterio del comité técnico

Nota. Anexos adicionales. Elaborado por Grupo Precontractual ALFM - 2025

Y los demas que a criterio del comité técnico estructurador sean necesarios para la correcta

estructuracion del proceso de contratacion.

ELABORO

APROBO

NOMBRE:
Adm. Emp. LUIS ALBERTO MONTEALEGRE
CASTRO

NOMBRE:
Adm. Emp. CARLOS EDUARDO GASCA FUENTES

CARGO:
TASD del Grupo abastecimientos Bienes y
Servicios

CARGO:
Coordinador del Grupo abastecimientos Bienes y
Servicios

FIRMA:

ORIGINAL FIRMADO

FIRMA DE APROBACION:

ORIGINAL FIRMADO
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ANEXO ESPECIFICACIONES TECNICAS

PROCESO

AGUACATE

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

il

‘ | TiTuLo

\\

L FICHA TECNICA DE PRODUCTO " Version No 00

Codcgo PA-FO-75

Y Péglna 1de3 |
AGENCIA LGGISTICA | ALIMENTOS | e i S
mraenses | ({Fecha | 12 | o7 2018 | B |
EONE—— ) (NS | S I o
PRODUCTO / NOMBRE AGUACATE
e R - S P ] —
Codigo 200001582
? =
| Clasificacion Verduras
REQUISITOS | EEE— e
GENERALES Género: (Persea Americana MI“) Variedad: Lorena, El grado de madurez |

‘ Descripcion del
Producto

debe ser en mas del 50% de la fruta, su color verde amarillento
moderado e interno amarillo claro brillante. (Cuando esta maduro), El
producto debe tener una longitud de 15 cm. y un diametro ecuatorial de 8
a9cm.

REQUISITOS

ESPECIFICOS Otras

caracteristicas
del producto

Contenido

Nutricionales |

Ingredientes No Aphca
Requisitos | - No Aplica
_ Fisicoguimicos | TR :
Requisitos |
Microbiolégicos } ke
Requisitos No Aplica

El producto debe cumplir la norma técnica NTC 1248. Categoria EXTRA,
si existe pedunculo debe ser entero. Fruto de superficie lisa, lustrosa, |
corteza delgada, blanda; pulpa amarilla clara; semilla mas bien pequena,
adherida a la pulpa; buen sabor

Enteros sanos: se excluye todo producto afectado por podredumbre o
cualquier otra afeccion que impida su consumo. Libres de cualquier
materia extrafa, exentos de plagas y de dafos causados por éstas
Exentos de dafos causados por bajas temperaturas. Pedunculo con una
longitud menor o igual a 10 mm seco e intacto, cuyo corte debe estar |
limpio. La falta de pedtnculo no se considera defecto siempre y cuando |
la unién con el tallo esté seca e intacta. Exentos de humedad anormal
Olor y/o sabores extranos. El fruto maduro no debe tener sabor amargo,
o debe presentar magulladuras, golpes ni cortes.

No Aplica

Requiisrlrtcgw
Normativos

| Presentacion del |

| Por Kg de producto

NTC 1248, NTC 1248 2 y NTC 1248-3. i

j Producto

EMPAQUE Y

ROTULADO | Condiciones de

| Transporte y
Almacenamiento

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debei
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe |

ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplir con |
todos los requisitos referenciados en el capitulo VIl de la Resolucion |
2674 de 2013. El vehiculo que realice la entrega debera contar con |
leyenda "TRANSPORTE DE ALIMENTOS" y presentar Acta de /\
Inspeccion Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no debe |

)

Uz-
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ASENENS SRENES | ALIMENTOS T T ..
- Fecha: g 12 | o7 | 2018

[ | | tener una fecha de expedicion superior a un ano
[ | Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio
[ | | aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales
i |de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la
[ | conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes
‘ ‘ | condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran
[ consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas
| condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y
aquellas unidades que presenten defectos organolépticos seran
rechazadas. El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al
momento de la entrega. El producto no debera presentar ningun indicio
de sobre maduracion o deterioro.
El producto debe ser entregado en canastilla, con un peso ‘maximo de 15
Kg. de peso bruto maximo por canastilla, dando cumplimiento a la Res
[ Min. Agricultura y Desarrollo Rural 224 / 2007 y a la norma tecnica NTC
5422, para la entrega del producto se debe tener en cuenta el numeral
Empaque 4.1.3 de la norma técnica. Se debe emplear separadores o insertos para
evitar el roce de los aguacates o dafio mecanico, los separadores
‘ | pueden ser fabricados de carton moldeado o pulpa mecanica virgen No
se admiten uso de papel periodico impreso ni de material vegetal como

insertos -
El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones humedad
Rotulado y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto, fecha de

| empaque, lote de producto y peso neto al momento de ser empacado
| El producto se requiere con una vida util minima de cinco (5) dias

’ Vida Util

- Certificacion sanitaria de entidad competeﬁie dando Concepto
Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y
distribucion con fecha de expedicion no superior a un ano.

CERTIFICACIONES Proveedor/
Maquilador/ Comercializador

| ST — S

| FECHA ACTUALIZACION DE o
[ CONTENIDO: MARZO DE 2021

1 VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS
[ 1 Version Inicial
2 Ajuste a formato version 2 GP: 10002004

I'se incluye |eq1»xé|to esbecmco para el producto negociado para ala Reglonal Sur Se xncluye requisito de Calibre 8 en el
3 producto de acuerdo con la NTC 1248

‘matenales de primer uso acordes para ser transportados por medio aéreo, ya sea en cajas de carton. sacos de
| polipropileno u otras alternativas que garanticen la conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes
condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de ‘
recibo. Estas condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten
defectos organolepticos seran rechazadas El producto no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o

Pl

|
|
‘-Wﬁ |'Se retira. Cuando el producto sea negociado para la regional sur o fronteras, este se debe entregar embalado en
|
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| TITULO Codigo: PA-FO-75
\\ et | Moy S plicon i RRRSPSINES | <
Y ' FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No. 00 Pagina3de3 | =TS
B A ALIMENTOS 1 1 —
12 ﬂ 07 | 2018 :' |
e ~ — . tn— —— — et e— - | I |

deterioro o

, |

Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retira el codigo SIC de donde se menciona en el documento debido a que ya |
no es utilizado en la entidad y se incluye el codigo SAP, ya que actualmente los codigos son generados por este
sistema de informacion. Se cambia la clasificacion basada en Sistema SAP, cambia de “Fruver” a “verduras’, ‘
Se adiciona en Requisitos Normativos la NTC 1248, ya que no estaba incluida
En condiciones de transporte y almacenamiento se cambia informacion asi: “En lugar fresco, seco y ventilado. lejos del |
calor y el fuego. No debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe ser transportado en |
furgén y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VIl de la Resolucion
2674 de 2013
Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo, fluvial o terrestre. este se debe entregar |
embalado en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la conservacion de los productos. |
5 Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran consumidos en |
los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y |
aquellas unidades que presenten defectos organolépticos seran rechazadas El producto debera estar totalmente |
fresco y seleccionado al momento de la entrega. El producto no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o |
deterioro”.
Se retira condiciones de empaque: NTC 729-2 ya que estas son requerimientos para Pina
En la vida util se amplia el tiempo minimo a partir de la entrega, se cambia de tres (3) a cinco (5) dias. a partir de la
entrega.
Para las certificaciones se solicita:

Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable o favorable con requerimientos para
| sitio de acopio y distribucién con fecha de expedicion no superior a un afno.
[ Se retiran del item ingredientes la informacion alli registrada y se deja No Aplica
| Se incluye en los Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007 de Min

Agricultura y Desarrollo Rural
Se retira en los Requisitos Especificos — item Contenido la informacion alli registrada, la cual se adiciona y ajusta en el

‘ 6 item Empaque y Rotulado — item Empaque.
Se ajusta en Empaque y Rotulado — Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando la especificacion
de la presentacion ‘por Kg de producto” y se incluye la Res. Min. Agricultura y Desarrollo Rural 224 / 2007

Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. "Acta de Inspeccion Sanitaria original
del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y “Leyenda de Transporte de

| Alimentos”
CARGO NOMBRE FECHA FIRMA
[ Profesional de
| < Defensa Ing. Alim. Jenny Patricia Motta
Elaboré Abastecimientos Romero ’ Z= 06 2. ,
Clase | -
Directora
Abastecimientos Adm. Rose Mary Enciso Melo I
Clase | )9'(’35"?/
| Subdirector General.
| P Coronel (RA) Carlos Ernesto
\ Reviso de Ab;séfjg::ntos y Cirmacho Diaz {2~ 03-2I
|
Subdirector General. | MSc. Adm. Emp. Héctor Vargas = & -
de Contratos Rodriguez ’ 2 3 2/
| — .
2 Coronel Juan Carlos Riveros
| Aprobé Secretario General S 12— 03 2/

v /
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‘ ¥ FICHA TECNICA DE | Pagina1ded |
St ol T PRODUCTO ALIMENTOS T T T e |
e | Fecha: | 07 J¢ 02 | 2025
PRODUCTO / NOMBRE REMOLACHA

; Cddigo SAP 200001539 / SAP 200002326 / SAP 200002839
REQUISITOS Clasificacion Verduras
GENERALES DEserfibeish Género: (Beta), variedad: de huerta, Raiz cTe”p'u‘lpé' uniforme |
del Pro%ucto con anillos un poco mas claros pero delgados. Debe ser mas del
. Wi ; 50% de la fruta, su color rojo vinotinto (cuando estd maduro).
Ingredientes No Aplica
'R‘eqwslltqs No Aplica
_Fisicoquimicos o
| Requisitos .
| ; 45 T e No Aplica
: REQUISITOS ~M'g:§l'1?:gsc°s - S
‘ ESPECIFICOS _ Nutricionales No Aplica - ,
[ Clasificacion de calidad 12. Entera y bien formada; dura, limpia, |
‘ Otras exenta de ataques de plagas y enfermedades, sin manchas, |
| caracteristicas | grietas o golpes. Libre de protuberancias o sobrecrecimientos,
; del producto |dafios mecanicos graves, sin raices secundarias ni pudriciones |
| blandas, la coloracién del fruto debe ser homogénea.

REQUISITOS NORMATIVOS

El producto debe cumplir con la Ebrinéwfécﬁiéair’\ﬁtw1224, NTC |
5422, NTC 6753, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud, Res.
Min. Agricultura y Desarrollo Rural 224 / 2007. ‘

EMPAQUE /
EMBALAJE Y

ROTULADO

Presentacion
del Producto

SAP 200001539 - Remolacha por Kg |
SAP 200002326 — Remolacha por Lb |
SAP 200002839 - Remolacha por Kg. Este material es de uso
exclusivo para compras locales en_territorio con funcionalidad
exclusiva. |

Empaque y/o
Embalaje

En canastilla con un peso maximo de 20 Kg. El producto debe
ser entregado en canastilla de alta densidad, cumpliendo la |
norma técnica NTC 5422 en su ultima actualizacién, NTC 6753 y
la Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.

Rotulado

El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones |
de humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del
producto, nombre de proveedor, fecha de empaque, lote de
producto y peso neto al momento de ser empacado.

[ vIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

El producto se requiere con una vida Gtil minima de seis (6) dias}
contados a partir de la fecha de entrega. |
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Continua Ficha Técnica gé P;q@cztj-g#. -

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
| También debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado.
El vehiculo que realice la entrega debera contar con la leyenda
“"TRANSPORTE DE ALIMENTOS” y presentar Acta de Inspeccion
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no
debe tener una fecha de expedicién superior a un afio. Se debe
cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VII
de la Resolucion 2674 de 2013.

CONDICIONES DE Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
TRANSPORTE medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, ya
sea en cajas de carton, sacos de polipropileno u otras
alternativas que garanticen la conservaciéon de los productos.
Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad,
teniendo en cuenta que los mismos seran consumidos en los 15
dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se
verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas
unidades que presenten defectos organolépticos seran
rechazadas. El producto deberd estar totalmente fresco vy
seleccionado al momento de la entrega. El producto no debera
presentar ningun indicio de sobre maduracién o deterioro.

El proveedor debera acreditar: Cdﬁé[)tioganifaFio ‘emitido por la

CERTIFICACIONES entidad competente como Favorable o favorable con
Proveedor / Maquilador/ requerimientos para sitio de expendio o almacenamiento de
Comercializador alimentos y bebidas con fecha de expedicién no superior a un
e /OO, . ) .
| FECHA ACTUALIZACION: MAYO 2025

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION | DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

5 £ | Version Inicial.

Se ajusta a formato version 3, se retira de las certificaciones: cumplimiento al Decreto 3748/2044 del Min
| Agricultura y Desarrollo Rural. Certificado de INVIMA (visita sanitaria) concepto vigente: favorable para el
silio de acopio y distribucion.  Certificado de INVIMA (visita sanitaria) concepto vigente: favorable para
vehiculo de distribucion.  El personal debe poseer dotacién completa para la entrega del producto Las
certificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de la negociacion; se ajusta
certificaciones a: Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente: Favorable (FV) para sitio de
acopio y distribucion expedido por la autoridad sanitaria. Se establece condiciones de calidad y se adiciona
los requisitos de defectos maximos exigido del producto. = i .

Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los codigos SIC de donde se menciona en el documento
debido a que ya no son utilizados en la entidad y se incluye los codigos SAP, porque actualmente los codigos
son generados por este sistema de informacién. Se cambia la clasificaciéon basada en Sistema SAP,

En condiciones de transporte y almacenamiento se actualiza de la siguiente manera:

"En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse ni transportarse con
diterentes sustancias. También debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplir con
todos los requisitos referenciados en el capitulo VII de la Resolucion 2674 de 2013.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe
| entregar embalado en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la
| conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en
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REMOLAGHA |

| cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones ‘

\ se verificaran al momento de recibo de
organolépticas seran rechazadas. El producto
la entrega. El producto no debera presentar ni

los productos y aquellas unidades que presenten defectos
debera estar totalmente fresco y seleccionado al momento de |
ngun indicio de sobre maduracion o deterioro s |

Se retiran del item ingredientes la informacion
Se incluye en los Requisitos Generales — item Requisitos Normativos |

Salud.
Se retira en los Requisitos Especificos -

Aplica), la cual se adiciona y ajusta en el itel

alli registrada y se deja No Aplica
a Res. 2674 de 2013 - Ministerio de

item Contenido la informacién alli registrada (y se deja como No
m Empaque y Rotulado- item Empaque, aqui se adiciona la Res,

4 224 [ 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural
Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando la |
especificacion de la presentacion “por Kg de producto”. i
1 Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de Inspeccion
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y
B “Leyenda de Transporte de Alimentos”. s |
Actualizacion Informacion A Formato PA-FO-75 Version 01, se Incluye Cadigo SAP 200002326 de acuerdo |
| S5 con listado de materiales aportado por SGOL y Tecnologia, se actualizan requisitos nutricionales (TCN ICBF |
| ~12018). Se ajusta presentacion del producto por c6digo SAP. Cambios realizados por JPMR Oct/2021. . |
Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03
[ En requisitos nutricionales se retiran los datos de la Tabla de Composicion Nutricional ICBF 2018
1 Remolacha, sin cascara, cruda y se deja No Aplica. i
Unidades de expresion de los | |
Anélisis Proximal nutrientes por 100 g de parte |
L | comebie delalimento
Humedad (g) 87,2
| Energia (Kcal) 53 [
[l VProteina (g) 1,4 [
& ‘ CairbohxdrartpsTPjalesr(’g) l 103 | |
En los items de requisitos normativos y empaque y embalaje se incluye NTC 6753:2025 Frutas, hortalizas y
i tubérculos frescos especificaciones de empaque. |
En presentacion del producto se incluyen el codigo SAP 200002839 - Remolacha por Kg, Este material es de
1 uso exclusivo para compras locales en territorio con funcionalidad exclusiva, solicitados por la regional |
caribe para atender proyecto en San Andrés y avalado por SGOL. |
En rotulo se retira el texto “de color rojo”. |
En embalaje se retira el texto: “para la entrega del producto se debe tener en cuenta el numeral 4.1.3 de 1a |
[ norma técnica”.
[ En certificaciones se ajusta el texto cambiando certificacion sanitaria al sitio de acopio y distribucion por |
| Concepto sanitario de entidad competente como Favorable o favorable con requerimientos para sitio de |
| expendio o almacenamiento de alimentos y bebidas. Cambios realizados por MCRG May /2025. ]
CARGO NOMBRE FECHA l_ FIRM 1‘
— ===
= Profesional de Defens Maria Catalina Rodriguez ‘
} Elaboré e o ata 9 23/05/2025 |
| Abastecimientos Clase I Gonzalez | ‘
‘ O SN = .
Profesional de Defensa Danery Alexandra
| lle e . 23/05/2025 G |
| Abastecimientos Clase 1 Sanchez Rojas
‘ Reviso Profesional de Defensa Gisella Paola Garcia ‘ ‘ }
: - Subdireccion General De 2 23/05/2025
Comiteé 52 A Avendano |
‘ Operacion Logistica [ [
Asesor — = S O 4‘
| de Profesional de Defensa \
Fichas | Oficina Asesora de Planeacién e | Yamile Betancourt Vega E 23/05/2025 \ }, 7z 1
iTécnicas _Innovacion Institucional o S :'
) Sandra Patricia Bolafo |
| Secretario General (E) a Patr lafios | 53/05/2025
| Rodriguez
“.7’.__—1 — EEE S S S = —— - "
[ Jefe Oficina Asesora Juridica -
. : Martha Eugenia te
‘ Aprobé | encargada de las funciones del aB;c?ugro Carkes 23/05/2025

despacho de la Direccion General
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PRODUCTO / NOMBRE

ZANAHORIA

Codigo

SAP 200001552 / SAP 200002849

Clasificaciéon

|
Verduras 1
|

REQUISITOS | ~ =~ i B
GENERALES Raiz de forma cilindrica a cénica, lisa, al hacer un corte es |
Descripcion posible observar dos zonas bien diferenciadas, una al centro
| del Producto |llamada corazén que debe ser pequefa y otra a su alrededor
| o donde se acumulan las sustancias nutritivas. B
Ingredientes No Aplica
- 'Requisitos i o i
Fisicoquimicos Mo Aplica B -
Requisitos i
; Microbioldgicos No.Aplica o
| REQUISITOS Requisitos -
g ESPECIFICOS | Nutricionales Nt Aplica

Otras
caracteristicas
del producto

Raiz gruesa y alargada, apariencia cénica, tiene piel (cascara)
de color naranja, textura dura y sdlida; sabor ligeramente |
dulce. Deben estar enteras, sanas, limpias, exentas de un grado |
anormal de humedad exterior, sin olores y sabores extranos. |
Sin bifurcaciones, ni raices secundarias, no deben teneri
consistencia lefiosa. No deben germinar |

| REQUISITOS NORMATIVOS

NTC 1226 Categoria Extra, NTC 5422, NTC 6753, Res. 2674 de|
2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agrrcultura’
y Desarrollo Rural. |

EMBALAJE Y

L EMPAQUE /
ROTULADO

Presentacion
del Producto

SAP 200001552 - ZANAHORIA * KILO
SAP 200002849 - ZANAHORIA * KILO Este material es de

exclusivo para compras locales en territorio con funcior aidm
exclusiva. —_—

o.!o

Empaque y/o

El producto debe ser entregado en canastilla plastica con un |
peso maximo de 20 Kg, la canastilla de fondo perforado en |
rombos o lineas, suelto o atado, cumpliendo la norma técnica |

Nombre del

Embalaje NTC 5422, NTC 6753 y cumpliendo con la Res. Min. Agrlcultura‘
- y Desarrollo Rural 224 / 2007. B ‘
El Rotulado del producto debe ser resistente a condiciones de

Rotulado humedad y de baja temperatura, debe indicar:

producto, nombre de proveedor, fecha de empaque, lote de

producto y peso neto al momento de ser empacado.

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA

___ENTIDAD

El producto se requiere con una vida util minima de seis (6) dlasi
contados a partir de la fecha de entrega. \
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] En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No
| debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
‘ También debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado.
| El vehiculo que realice la entrega debera contar con la leyenda
| “TRANSPORTE DE ALIMENTOS” y presentar Acta de Inspeccion
‘ Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto
‘ Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no
debe tener una fecha de expedicion superior a un ano. Dando
| cumplimiento a los requisitos referenciados en el capitulo VII de
‘ la Resolucion 2674 de 2013.

[ CONDICIONES DE

TRANSPORTE Cuando el producto sea negociado para ser transportados por

medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
garanticen la conservacion de los productos. Deberan
entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en
cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias
siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran
al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que
presenten defectos organolépticos seran rechazadas. El
producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al
momento de la entrega. El producto no debera presentar ningun
indicio de sobre maduracién o deterioro.

| El proveedor debera acreditar: Concepto sanitario emitido por la
CERTIFICACIONES entidad competente como Favorable o favorable con
Proveedor / Maquilador/ requerimientos para sitio de expendio o almacenamiento de
Comercializador alimentos y bebidas con fecha de expedicién no superior a un
afo.

MAYO 2025

FECHA ACTUALIZACION:

| CONTROL DE CAMBIOS ,
VERSION| DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1 Version Inicial.

Se ajusta a formato version 3, se retira de las certificaciones: Se ajusta a formato version 3, se retira:
cumplimiento al Decreto 3748/2044 del Min Agricultura y Desarrollo Rural. Certificado de Invima (visita
sanitaria) concepto vigente: favorable para el sitio de acopio y distribucion. Certificado de Invima (visita
2 sanitaria) concepto vigente: favorable para vehiculo de distribucion. El personal debe poseer dotacion
completa para la entrega del producto Las certificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el
dia de la negociacion; se ajusta certificaciones a: Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Tecnico
| Vigente: Favorable (FV) para sitio de acopio y distribucion expedido por la autoridad sanitaria.
| Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los codigos SIC de donde se menciona en el documento
debidc a que ya no son utilizados en la entidad y se incluye los cédigos SAP, porque actualmente los codigos
son generados por este sistema de informacidon. Se cambia la clasificacion basada en Sistema SAP, se
adiciona informacion en clasificacion “Verduras”. Se retiran requisitos fisicoquimicos y se adicionan
requisitos nutricionales asi:
PARAMETROS
PROMEDIO |DESVIACION

|
MACRONUTRIENTE
3 = ts

Otras caracteristicas del producto se actualizan informacion basado en Norma técnica 1226.

£n condiciones de transporte y almacenamiento se actualiza de la siguiente manera:

“En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse ni transportarse con
_ diferentes sustancias. También debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplit con
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| ['todos los requisitos referenciados en el capitulo VII de la Resolucion 2674 de 2013. |
| Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe |
| entregar embalado en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la
conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en
cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones
se verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defectos |
organolépticos serdn rechazadas. El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al momento de |
la entrega. El producto no deberd presentar ningtin indicio de sobre maduracion o deterioro”. |
En la vida util se amplia el tiempo minimo a partir de la entrega se cambia de cinco a 6 dias.

| para las certificaciones se solicita: [J Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto
| Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de expedicion no
i superior a un ano. [ |
| Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio (10‘

Salud.

l Se retira en los Requisitos Especificos - item Contenido la informacion alli registrada (y se deja como Noi
‘ Aplica), la cual se adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado- item Empaque. [

S——— = 1

|
4 Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando la |
especificacion de la presentacion “por Kg de producto”. ‘
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de Inspeccion |
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y
“Leyenda de Transporte de Alimentos”.
Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03
En requisitos nutricionales se retiran los datos de la Tabla de Composicion Nutricional ICBF 2018 - !
| Zanahoria, cruda y se deja No Aplica. |

R S - - - 1

PARAMETROS |
IMACRONUTRIENTE]
PROMEDIO |DESVIACION
Piot2ina (%) 07 = |
I Humsdad %) 88 9 = w
[ ‘ Calorias (kcal) 37 - |

En los items de requisitos normativos y empaque y embalaje se incluye NTC 6753:2025 Frutas, hortalizas y |
5 tubérculos frescos especificaciones de empaque. |
En presentacion del producto se incluyen el codigo SAP 200002849 - ZANAHORIA * KILO, Este material es |
de uso exclusivo para compras locales en territorio con funcionalidad exclusiva, solicitados por la regional |
caribe para atender proyecto en San Andrés y avalado por SGOL. |
| En embalaje se retira el texto: “para la entrega del producto se debe tener en cuenta el numeral 4.1.3 de la |
\ norma técnica” y El cumplimiento de los materiales utilizados para el empaque debe estar condicionado al |
cumplimiento de la Resolucién 683 de 2012, Resolucion 4143 de 2012 y/o Resolucion 834 de 2013, |
dependiendo del material utilizado.

“ En rotulo se retira el texto “de color rojo”.

En certificaciones se ajusta el texto cambiando certificacion sanitaria al sitio de acopio y distribucion por

| Concepto sanitario de entidad competente como Favorable o favorable con requerimientos para sitio de |

L _| expendio o almacenamiento de alimentos y bebidas. Cambios realizados por MCRG May /2025.

CARGO NOMBRE FECHA | FIRM
. Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez
Elabaro Abastecimientos Clase I Gonzalez 23/05/2025 ‘
S - L | ‘
Profesional de Defensa Danery Alexandra [
Abastecimientos Clase I Sénchez Rojas 23/05/2025 L | nef‘ i 1
| Revisé [ o - | | |
[ Profesional de Defensa ’ : |
s Subdireccién General De Sl Ran BiCaTc 23/05/2025 |=
Comiteé e P Avendano [ [
Operacion Logistica |
Asesor | ——— : . e} |
de Profesional de Defensa Ny |
Fichas | Oficina Asesora de Planeacién e | Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025 | éﬂﬁ)
Técnicas | Innovacién Institucional 1 e 7
{ s Sandra Patricia Bolafos ->
Secretario General (E) e 23/05/2025 @-‘—“e“‘{
_— R ; |
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MAZORCA

TITULO

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

C()digo‘ PA-FO-75

Ny ]
Versnon No. 03 '1 pagina 1 de 4 |

Y ‘ FICHA TECNICA DE ‘ ;
AGEMCIALGGISTICA | PRODUCTO ALIMENTOS [ T
N b I Fecha: | 02 }' 2025 |
— - — I i — I
PRODUCTO / NOMBRE MAZORCA

Cddigo

SAP 200000919 / SAP 2000001486 / SAP 200002840

Clasificaciéon

Verduras

REQUISITOS Mazorca de maiz amarillo gramineé, " destacada por su]
| GENERALES inflorescencia femenina llamada mazorca agrupada a lo largo de |
Descripcion un eje, textura papiracea y termina en una especie de penacho |
del Producto |en color amarillo oscuro formado por los estilos. La mazorca no |
debe estar cubierta por bacteas de color verde (no debe llevar
] hojas que la recubran). o ‘
Ingredientes No Aplica
[ 3 Requngltqs No Aplica
| Fisicoquimicos -
Requisitos
y PR No Aplica
M |
REQUISITOS 'ggb‘:?s‘i’t%'?s ——
ESPECIFICOS a No Aplica |

Nutricionales

Otras
caracteristicas
del producto

Debe estar libre de insectos, ataque de plagas, enfermedades,
residuos quimicos, sin olores extrafos. Entera y sana con la
forma caracteristica, de aspecto fresco, libre de ataque de
insectos, enfermedades, libre de magulladuras y recubierto todo |
el eje de granos. i |

REQUISITOS NORMATIVOS

NTC 5422, NTC 6753, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y
Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural

Presentacion
del Producto

SAP 200000919 MAZORCA * UND
SAP 2000001486 MAZORCA * KILO
SAP 200002840 MAZORCA * KILO. Este material es de uso
exclusivo para compras locales en territorio con funcionalidad |
exclusiva.

El producto debe ser empacado en bosa de pollproplleno de ba)a'
densidad con peso neto maximo de 3 Kilos. La bolsa debe tener
orificios que permitan la transferencia de aire entre el entorno y

El empaque debe ser de primer uso, el producto debe cumplir
con la NTC 5422, NTC 6753 y la Res. 224 / 2007 de Min.

El Rotulado del producto debe ser resistente a condiciones de |
Nombre del

EMPAQUE /
EMBALAJE Y Empaque y/o
ROTULADO Embalaje el producto empacado.
Agricultura y Desarrollo Rural.
Rotulado humedad y de baja temperatura, debe indicar:

producto, nombre de proveedor, fecha de empaque, lote de
producto y peso neto al momento de ser empacado. ‘
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VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y . I
REQUERIMIENTOS DE LA El producto se requiere con una vida util minima de cinco (5)

ENTIDAD dias confidos a partir de la fecha de entrega.”

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
También debe ser transportado en furgdn y/o vehiculo cerrado.
El vehiculo que realice la entrega deberd contar con la leyenda
“TRANSPORTE DE ALIMENTOS"” y presentar Acta de Inspeccion
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no
debe tener una fecha de expedicién superior a un ano. Dando
cumplimiento a los requisitos referenciados en el capitulo VII de
la Resolucion 2674 de 2013.

CONDICIONES DE Cuando el producto sea negociado para ser transportados por

TRANGRORIE medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
garanticen la conservacion de los productos. Deberan
entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en
cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias
siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran
al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que
presenten defectos organolépticos seran rechazadas. El

‘ producto deberad estar totalmente fresco y seleccionado al
momento de la entrega. El producto no debera presentar ningtin
~lindicio de sobre maduracién o deterioro. o .
o 'Elif)rovéeid?r’deberé acreditar: Concepto sanitario emitido por la
CERTIFICACIONES entidad competente como Favorable o favorable con
Proveedor / Maquilador/ requerimientos para sitio de expendio o almacenamiento de
Comercializador alimentos y bebidas con fecha de expedicidon no superior a un
S __lafo. o S
FECHA ACTUALIZACION: MAYO 2025
| CONTROL DE CAMBIOS -
VERSION|  DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 Version Inicial.
2 Ajuste a formato version 3.

* Se ajusta certificacion que deberan cumplir el proveedor: Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto
3 Técnico Vigente: FAVORABLE (FV, FVC) para sitio de acopio y distribucion el cual debera ser expedido por la
| autoridad sanitaria. A L |
Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retird el codigo SIC de donde se menciona en el documento
debido a que ya no es utilizado en la entidad y se incluye el codigo SAP, porque actualmente los codigos son |
generados por este sistema de informacion. Se cambia la clasificacion basada en Sistema SAP, cambia de
“cereal” a “verduras”,
| En condiciones de transporte y almacenamiento se actualiza la informacion basada en los requerimientos

actuales de la Entidad. En la vida Gtil se amplia el tiempo minimo a partir de la entrega se cambia de tres
(3) dias a cnco (5) Dias, a partir de la fecha de entrega.

Para las certificaciones se solicita: [ Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto
Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de expedicion no

superior a un ano
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I'se |ncluye en los Re Requisitos Generales - item Reqws»tos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de
‘ Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural y NTC 5422. {

Se retira en los Requisitos Especificos - item Contenido la informacion alli registrada (y se deja como No |
| Aplica), la cual se adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado- item Empaque, aqui se adiciona la Res
5 | 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural
| Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando la
especificacion de la presentacion “por Kg de producto”.

Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “"Acta de Inspeccion
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y
“Leyenda de Transporte de Alimentos”.
Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03
En los items de requisitos normativos, empaque y embalaje se incluye NTC 6753:2025 Frutas, hortalizas y
tubérculos frescos especificaciones de empaque.

En presentacion del producto se incluye el codigo SAP 200000919 de acuerdo al listado proporcionado por
6 oficina TIC de codigos existentes para este producto y el codigo SAP 200002840 MAZORCA * KILO, Este |
material es de uso exclusivo para compras locales en territorio con funcionalidad exclusiva, solicitados por la
regional caribe para atender proyecto en San Andrés y avalado por SGOL.
En certificaciones se ajusta el texto cambiando certificacion sanitaria al sitio de acopio y distribucion por
Concepto sanitario de entidad competente como Favorable o favorable con requerimientos para sitio de
| expendio o almacenamiento de alimentos y bebidas. Cambios realizados por MCRG May /2025.

|

CARGO NOMBRE FECHA | FIRMA |\
| . . 2 .
| = Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez |
| Elaboro Abastecimientos Clase I Gonzalez 23/05/2025
{ . S| ——
Profesional de Defensa Danery Alexandra |
[ Abastecimientos Clase I Sanchez Rojas 23/05/2025 ;‘ 7 j
Revisé | : BB o '
Profesional de Defensa ) ) : |
‘ i Subdireccién General De SisEiia Papla e 23/05/2025 ‘
Comité . . Avendano
‘ ASesor Operacion Logistica
} de Profesional de Defensa
Fichas | Oficina Asesora de Planeacion e Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025 ‘I#W
Técnicas | Innovacion Institucional

Secretario General (E) SandraR};adtrr;;:luaeIZBOIanos 23/05/2025%5

‘ Jefe Oficina Asesora Juridica . /
| Aprobo encargada de las funciones del Maitha Fugenia Cortes 23/05/2025 % %}

despacho de la Direccion General Ennuere
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PRODUCTO / NOMBRE

PEPINO COHOMBRO

‘ Cdédigo SAP 200001508 / SAP 200002836
; ZEE?\JL:EIRS:ISSS Clasificacién Verdura
[ Descripcién | Baya bicarpelar, bilocular, carnosa, ‘de forma variable seg(’m el |
| del Producto | cultivar, encontrandose tipos redondeados, ovoides y alargados. |
‘ Ingredientes No Aplica
‘ , I
Requisitos .
| Fisicoquimicos No Aplica S |
| Requisitos :
[ icrobioléai No Aplica 1
‘ REQUISITOS M'g:q;?;‘i’t%'g"s — e
ESPECIFICOS | . . icionales No Aplica ]
| Aspecto fresco, limpio, sin residuos de tierra, sano, no debe dar:
Otras muestras de ablandamiento apical y amarillamiento, alargado. |
! caracteristicas | Entera y sana con la forma caracteristica, de aspecto fresco, |
del producto |libre de ataque de insectos vy enfermedades, libre de|
- = magulladuras. |

| REQUISITOS NORMATIVOS

NTC 5422, NTC 6753, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y |
Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural |

[ Presentacion
| del Producto

SAP 200001508 PEPINO COHOMBRO * KILO [
SAP 200002836 PEPINO COHOMBRO * KILO. Este material es |
de uso exclusivo para compras locales en_ territorio con |
funcionalidad exclusiva. )

El producto debe ser empacado canastillas, debe ser resistente |
al peso de 20 Kilos. El empaque usado debe cumplir con la NTC |
5422, NTC 6753 y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura vy |
Desarrollo Rural.

EMPAQUE /

EMBALAIJE Y Engl::g;g_»é/o

ROTULADO )
Rotulado

El rotulado del producto debe ser resistente a la condicion
humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del
producto, nombre de proveedor, fecha de empaque, lote de|
producto y peso neto al momento de ser empacado.

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

El producto se requiere con una vida Util minima de Diez (10)

|
dias contados a partir de la fecha de entrega. ‘

\ CONDICIONES DE
| TRANSPORTE

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No|
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
También debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado. }

El vehiculo que realice la entrega debera contar con la leyenda |
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"TRANSPORTE DE ALIMENTOS” y presentar Acta de Inspeccion
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto
| Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no
‘ debe tener una fecha de expedicion superior a un afo. Se debe
[ cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VII
de la Resolucion 2674 de 2013.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
garanticen la conservacién de los productos. Deberan
entregarse en excelentes condiciones de calidad. Estas
condiciones se verificardan al momento de recibo de los
productos y aquellas unidades que presenten defectos
organolépticos seradn rechazadas. El producto deberd estar
totalmente fresco y seleccionado al momento de la entrega. El
producto no deberd presentar ningin indicio de sobre
maduracion o deterioro.

(El proveedor debera acﬁdiiéfﬁgﬁcgpto sanitario emitido por la

CERTIFICACIONES entidad competente como Favorable o favorable con
Proveedor / Maquilador/ requerimientos para sitio de expendio o almacenamiento de
[ Comercializador alimentos y bebidas con fecha de expedicion no superior a un
o ano. B S :
FECHA ACTUALIZACION: MAYO 2025
CONTROL DE CAMBIOS
VERSION ‘ DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
L1 Vessionimcal , -
2 Ajuste a formato version 3.
' 3 | “Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente: FAVORABLE (FV, FVC) para sitio de acopio y |
distribucidn el cual debera ser expedido por la autoridad sanitaria. * Se realizé cambio en la vida util
_solicitada de 3 dias a 10 dias -~ o - |
Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retird el cédigo SIC de donde se menciona en el documento
debido a que ya no es utilizado en la entidad. Se adiciond cédigo SAP 200001508, En condiciones de
transporte y almacenamiento se actualiza la informacion basada en los requerimientos actuales de la
4 Entidad.
Para las certificaciones se solicita: [Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto
Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de expedicion no
,superioraunano o N .
Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de
Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural y NTC 5422.
Se retira de los Requisitos Normativos la NTC 5975, ya que no aplica para este producto sio para
encurtidos.
Se retira en los Requisitos Especificos - item Contenido la informacion alli registrada (y se deja como No
5 | Aplica), la cual se adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado- item Empaque, aqui se adiciona la Res.
| 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural
Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando la
especificacion de la presentacion “por Kg de producto”.
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. "Acta de Inspeccion
| Sanitania original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y
| "Leyenda de Transporte de Alimentos”. o
6 Actualizacion Informacién A Formato PA-FO-75 Versién 01 y se retira Codigo SAP 200000564,

| Canltlios rea/i‘zqdps por JPMR Abr - 2021




PROCESO

GESTION DE LA CONTRATACION

=

Y

AGENCIA LOGISTICA
UERZAS RES

La unisn de

TITULO

INFORME TECNICO DE
CONTRATACION

CcODIGO: CT-FO-39

VERSION: No. 03

Pagina 50 de
129

FECHA: 16

07 2025

| Continua Ficha Técnica de Producto .

“PEPINO COHOMBRO |

‘[ Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03

En requisitos normativos de retira el Decreto 3748/2004 el Min. Agricultura y Desarrollo Rural.

En los items de requisitos normativos y empaque y embalaje se incluye NTC 6753:2025 Frutas, hortalizas vy |
tubérculos frescos especificaciones de empaque.

En presentacion del producto se incluyen el codigo SAP 200002836 PEPINO COHOMBRO *

Baquero

KILO, Este
7 | material es de uso exclusivo para compras locales en territorio con funcionalidad exclusiva, solicitados por la |
\ regional caribe para atender proyecto en San Andrés y avalado por SGOL.
En certificaciones se ajusta el texto cambiando certificacion sanitaria al sitio de acopio y distribucion por |
Concepto sanitario de entidad competente como Favorable o favorable con requerimientos para sitio de |
_ | expendio o almacenamiento de alimentos y bebidas. Cambios realizados por MCRG May /2025. |
) CARGO NOMBRE FECHA | FIRMA\
2 Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez |
r " 2 | |
Elaboro Abastecimientos Clase 1 Gonzalez 23/05/2025 [
Profesi f ry Ale r
rofes qnql de Defensa Daqe y xau_'\d a 23/05/202 ’
Abastecimientos Clase I Sanchez Rojas
Reviso Profesional de Defensa Bisella Pacla:Gaicia ‘ .
c ité Subdirecciéon General De Avendafio 23/05/2025 [
omiLe Operacion Logistica
Asesor - =
de Profesional de Defensa
' Fichas Oficina Asesora de Planeacion e Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025 | %ﬁ/jﬂj
Técnicas Innovacién Institucional
" Sandra Patricia Bolafos
ri E s 23/05/2025
Secretario General (E) Rodriguez /05/
| Jefe Oficina Asesora Juridica . | Z/Z é; (
| : Eu rte
| Aprobé | encargada de las funciones del Martha Eugenis: Cortes 23/05/2025¢ 4 -

despacho de la Direcciéon General
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U FICHA TECNICA DE
’, PRODUCTO ALIMENTOS

h Cédigo: PA-FO-75

e ——

| Version No. 03 [ Pagina 1 de 4

[or |

Fecha: | 07 02] 2025 |

e METERIEa.

PRODUCTO / NOMBRE

AJO (CABEZA DE AJO)

‘[ Codigo SAP 200001584 / SAP 200002320 / SAP 200002822
Clasificacién Verduras
L REQUISITOS Género: Liliaceae, Variedad: Allium sativum l'_A;Hlia cabeza de'a']o;
| GENERALES es cada bulbo que se encuentra envuelto por una tunica blanca, |
‘ Descripcién |a veces algo rojiza, membranosa, transparente y muy delgada. |
del Producto |Su sabor es fuerte, especialmente en crudo vy ligeramente |
| picante y rustico con habitos similares a la cebolla, se agrupaba |
l,i dentro de la familia de las liliaceas. o ]
| Ingredientes No Aplica i
== s e — —
| Requisitos :
Fisicoquimicos NoApliea -
| Requisitos .
| :
Microbiologicos o NO_A?l"Ea"W B )
[ Requisitos : [
¢ No Aplica [
\ ~ Nutricionales i
| REQUISITOS Calidad 1a. Los bulbos deben estar firmes al tacto, enteros, |
ESPECIFICOS . . A S : : |
} sanos (sin rajaduras, ni enfermedades) y limpios (sin materiales |
| extrafios). El producto debe estar con un color tipico de la |
[ Otras variedad, de aspecto fresco, sin manchas ni coloraciones
‘ caracteristicas | anormales y debe presentar envoltura seca sin maltrato. El ajo|
del producto |debe estar libre de la presencia de plagas, sin ataque de
| hongos, exentas de humedad exterior anormal, libre de olores Y|
[ sabores extrafios. No debera tener indicios de deterioro. Cadai
L cabeza de ajo debera tener minimo 5cm de diametro. B
= RS ST T = - 1
\ Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007 de
[ R§9UISITOS NORMATIVGS Min. Agricultura y Desarrollo Rural. NTC 5422, NTC 6753
SAP 200001584 - Ajo por Kg
| Presentacion | SAP 200002320 - Ajo por Lb ‘
{ del Producto |SAP 200002822 - AJO * KILO Este material es de uso_exclusivo
para compras locales en territorio con funcionalidad exclusiva. |
EMPAQUE / El producto debe ser empacado en bolsa de polipropileno' a
EMBALAJE Y | Empaque y/o entregado en canastillas con un peso maximo de 25 Kilos por
ROTULADO E?ngala‘\é canastilla, dando cumplimiento a los requerimientos |
| ] establecidos en la Res. Min. Agricultura y Desarrollo Rural 224 /|
} - 2007, la NTC 5422, NTC 6753. - -
| El Rotulado del producto debe ser resistente a condiciones de |
| Rotulado humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del

L

producto, nombre de proveedor, fecha de empaque, lote de]
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Continua Ficha Técnica deProdjufé

] - [ producto y peso neto al momento de ser empacado.
El producto se requiere con una vida util minima de cinco (5)
dias contados a partir de la fecha de entrega.

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

J En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
También debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado.
Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados en el
capitulo VII de la Resoluciéon 2674 de 2013. El vehiculo que
realice la entrega debera contar con la leyenda “TRANSPORTE
DE ALIMENTOS” y presentar Acta de Inspeccién Sanitaria
original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable
para el transporte de alimentos. Este documento no debe tener
una fecha de expedicién superior a un afio.

CONDICIONES DE

TRANSPORTE Cuando el producto sea negociado para ser transportados por

medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
garanticen la conservacion de los productos. Deberan
entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en
cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias
siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran
al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que
| presenten defectos organolépticos seran rechazadas. El
producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al
momento de la entrega. El producto no debera presentar ningun
lindicio de sobre maduracion o deterioro.

N ’ Elibl:a\rleedor debera acreditar: Ejohcepfg sanitario emitido por la
CERTIFICACIONES entidad competente como Favorable o favorable con

Proveedor / Maquilador/ requerimientos para sitio de expendio o almacenamiento de
Comercializador alimentos y bebidas con fecha de expedicién no superior a un
_ S .. lafo. S
FECHA ACTUALIZACION: ‘ MAYO 2025
CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1 Version Inicial.

Ajuste a formato version 3. Se incluye la Clasificacion del Producto. Se retiran 1os Requisitos Fisicoquimicos
y los Requisitos Normativos correspondientes a la Resolucion del Ministerio de Salud 4241 de 1991 y la NTC

= 4423, toda vez que ésta aplica a especias 0 condimentos vegetales procesados. Se ajusta Contenido,
| Presentacion del Producto y Empaque. _
Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los codigos SIC de donde se menciona en el documento
debido a que ya no son utilizados en la entidad y se incluye los cédigos SAP, porque actualmente los codigos
son generados por este sistema de informacion. Se cambia la clasificacion basada en Sistema SAP, cambia
3 de "Fruver” a "Condimentos”, En condiciones de transporte y almacenamiento se actualiza de |a siguente
manera:

“En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse ni transportarse con
diferentes sustancias. También debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplir con
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[ todos los requisitos referenciados en el capitulo VII de la Resolucion 2674 de 2013. I
| Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe ‘
entregar embalado en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la |
conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en
cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones
se verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defectos
organolépticos seran rechazadas. El producto deberd estar totalmente fresco y seleccionado al momento dp
la entrega. El producto no debera presentar ningtn indicio de sobre maduracion o deterioro”.
Las certificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de la negociacion, para Ias}
condiciones de certificaciones de los vehiculos. Se retira condiciones de empaque NTC 729-2 ya que estas |
son requerimientos para Pifa. En la vida Gtil se amplia el tiempo minimo a partir de la entrega. Para las
certificaciones se solicita:
Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable o favorable con requenmlentoq
| | para sitio de acopio y distribucion con fecha de expedicién no superior a un ano. e i
Se retira de los Ingredientes la Cabezas de ajo fresco y se deja No Aplica.
Se retira en los Requisitos Especificos — item Contenido la informacion alli registrada, la cual se adiciona y |
ajusta en el Empaque y Rotulado - item Empaque.
Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacion del Producto, la informacion alli registrada dejando M
4 especificacion de la presentacion “por Kg de producto”, se incluye la Res. Min. Agricultura y Desarrollo Rural |
224 / 2007. |
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de Inspeccion |
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y
“Leyenda de Transporte de Alimentos”. .
Actualizacion Informacion A Formato PA-FO-75 Version 01, se ajusta nombre del producto y c!as:fncacxon
seguin lo indicado en el sistema SAP, se Incluye Codigo SAP 200002320 de acuerdo con listado de |
5 materiales aportado por SGOL y Tecnologia, se actualizan requisitos nutricionales (TCN ICBF 2018). Se |
incluyen requisitos normativos, se ajusta presentacion del producto por codigo SAP. Cambios realizados por |
JPMR Oct/2021.
Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03
En requisitos nutricionales se retiran los datos de la Tabla de Composicion Nutricional ICBF 2018 - Ajo y se
deja No Aplica.

Andlisis Proximal nutcientes por 100 g de parte |
1 (umcltjhllig
| Humedad (g)_ | 64,2
| Energia (Kcal) | 144
Proteina (g) 3,7
6 Carbohidratos Totales (g) 29,3

|

{

|

. 1
Unidades de expresion de los | ‘
|

|

|

|

|

|

!

En los items de requisitos normatlvos y empaque y embalaje se incluye NTC 6753:2025 Frutas, hortalizas y
tubérculos frescos especificaciones de empaque.

En presentacion del producto se incluyen el codigo SAP 200002822 - AJO * KILO, Este material es de uso’
exclusivo para compras locales en territorio con funcionalidad exclusiva, solicitados por la regional caribe |

para atender proyecto en San Andrés y avalado por SGOL. :
En certificaciones se ajusta el texto cambiando certificacion sanitaria al sitio de acopio y distribucion por

Concepto sanitario de entidad competente como Favorable o favorable con requerimientos para sitio de |
| expendio o almacenamiento de alimentos y bebidas. Cambios realizados por MCRG May /2025.

R CARGO NOMBRE FECHA
\ P Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez ‘
\ Elabgro Abastecimientos Clase I Gonzalez 23/05/2025 1
Profesional de Defensa Danery Alexandra f
[ Abastecimientos Clase I Sanchez Rojas 23/05/2025 l
| Revisé | . [ N |
Profesional de Defensa < ;
‘ — Subdireccién General De G'se'fv’;iz':ﬁgarc'a 23/05/2025 |
Agemslo: Operacion Logistica {
de Profesional de Defensa i B,
Fichas | Oficina Asesora de Planeacién e | Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025 | dZL’
‘[Técnicas _Innovacion Institucional I i '
i ; Sandra Patricia Bolafios W
‘ Secretario General (E) Rodriguez 23/05/2025 | |
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PRODUCTO / NOMBRE REPOLLO
Cédigo SAP 200000650 / SAP 200001540 / SAP 200002841
REQUISITOS Clasificacion VERDURA - |
GENERALES Esférica o ligeramente achatada en buen grado de madurez |
| Descripciéon | comercial. Yema o cabeza mas o menos redonda que forman |
i del Producto |algunas plantas, como la lombarda y ciertas especies de |
| lechugas, apifdandose o apretéandose sus hojas unas contra otras
Ingredientes No Apllca
Requisitos o P
Fisicoquimicos N /j‘E“Eaf
Requisitos
Microbioldgicos NE.ARlES - - -
Requisitos .
Nutricionales No. aplica - o
Se determina por el diametro de minimo de 20 a 30 cm, el
1 repollo verde presentar un color verde intenso en sus hojas, no |
1 debe presentar color amarillo en sus hojas o tallo y el repollo |
REQUISITOS morado debe presentar un color rojizo o morado intenso |
ESPECIFICOS caracteristico del producto, en cuanto a su peso debe ser mayor‘
| a los 801 gramos. El tallo debe estar cortado a una Iongltud
i maxima de 20 mm.
[ Otras
‘ CZ;?th;éS:'CCtZS Debe estar fresco y libre de cualquier humedad anorma”
[ P exterior, no debe presentar indicios de deshidratacion, sin |
olores y materiales extrafos, libre de plagas y/o indicios de |
pudricién o heridas, debe tener un desarrollo y la manipulacién"
normales. |
El producto debe tener un peso de 801 gramos a 2000 gramos |
N T o Tamano MEDIANO y de calidad primera.
} - El producto debe cumplir con los reQLTigitT)s de la norma técnica |
| NTC 1225 y NTC 5422, NTC 6753, Res. 2674 de 2013 -
| REQUISITOS NORMATIVOS |\ icterio de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y |
L Desarrollo Rural [
[ SAP 200000650 REPOLLO MORADO * KG
[ SAP 200001540 REPOLLO * KG puede ser Repollo verde o|
[ EEI\I\:::\\I?AL_!IE/Y Presentacion |Repollo Morado ‘
del Producto |SAP_ 200002841 REPOLLO * KILO Este material es de uso
ROTULADO . = . < S
exclusivo para compras locales en territorio con funcionalidad
- exclusiva. _ |
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[ El producto debe ser entregado en canastilla de 25 cm. de fondo
| perforado lineal y paredes perforado rombos, de alta densidad,

: G se requiere un peso neto maximo de 25 Kg de producto,

Embdials cumpliendo la norma técnica NTC 5422, NTC 6753 y Res. 224 /
B 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural. |

El Rotulado del producto debe ser resistente a la condicion

Ratilads humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del

producto, nombre de proveedor, fecha de empaque, lote de
producto y peso neto al momento de ser empacado.

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
__ENTIDAD

El producto se requiere con una vida Gtil minima de diez (10)
dias contados a partir de la fecha de entrega.

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
También debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado.
El vehiculo que realice la entrega debera contar con la leyenda
“TRANSPORTE DE ALIMENTOS” y presentar Acta de Inspeccion
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no
debe tener una fecha de expedicion superior a un ano. Se debe
cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VII
de la Resolucion 2674 de 2013.
CONDICIONES DE
TRANSPORTE Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
garanticen la conservacion de los productos. Deberan
entregarse en excelentes condiciones de calidad. Estas
condiciones se verificaran al momento de recibo de los
productos y aquellas unidades que presenten defectos
organolépticos seran rechazadas. El producto debera estar
totalmente fresco y seleccionado al momento de la entrega. El
producto no deberda presentar ningun indicio de sobre
| maduraciéon o deterioro.

El proveedor debera acreditar: CoTxcepto sanitario emitido por la

CERTIFICACIONES entidad competente como Favorable o favorable con

Proveedor / Maquilador/ requerimientos para sitio de expendio o almacenamiento de

Comercializador alimentos y bebidas con fecha de expedicién no superior a un
ano.

MAYO 2025

FECHA ACTUALIZACION:
| CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 Version lmcwa]. - =
2 Ajuste a formato version 2. GP: 1000:2004
3 se incluye reqursnta espeéfflzo para el producté negociado para la Regional Sur o fronteras. Se indica 'que de

| acuerdo a la NTC 1225 el producto debe pesar mas de 2000 g.
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| Se ajusta a formato version 3. Se retira requisito especifico: Cuando el producto sea negociado para la |
regional sur o fronteras, este se debe entregar embalado en materiales de primer uso acordes para ser
transportados por medio aéreo, ya sea en cajas de carton, sacos de polipropileno u otras alternativas que |
garanticen la conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes condiciones de cahdad,“
teniendo en cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas |
condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten |
| defectos organolépticos seran rechazadas. El producto en el momento de la entrega debera estar totalmente
firme al tacto y fresco. Se retira de las condiciones de empaque: " El empaque debe cumplir con la Res. Min.
Agricultura y Desarrollo Rural 224 / 2007" y "para la entrega del producto se debe tener en cuenta el
numeral 4.1.3 de la NTC 5422". Se ajusta el tamafio de grande a mediano y se justa el gramaje de 2000 g
a un rango entre 800 a 2000 gramos. R R
Ajuste al formato PA-FO-75 Versién 00, se retird el codigo SIC de donde se menciona en el documento
debido a que ya no es utilizado en la entidad. Se adiciona codigo SAP 200001540, Se cambia la clasificacion
basada en Sistema SAP, cambia de “hortaliza” a “verdura”, El contenido y presentacion del producto cambia |
| | de 30 kg a 25 Kg, por disposicion de SST. En otras condiciones del producto se completa basado en la NTC !
| 1225.
| En condiciones de transporte y almacenamiento se actualiza la informacion basada en los requerimientos |
actuales de la Entidad. |
para las certificaciones se solicita: Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable
o favorable con requerimientos para sitio de acopio vy distribucion con fecha de expedicion no superior a un
ano
Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de
Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.
| Se retira en los Requisitos Especificos - item Contenido la informacion alli registrada (y se deja como No

( Aplica), la cual se adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado- item Empaque, aqui se adiciona la Res. |

224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural
Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando la
especificacion de la presentacion “por Kg de producto”.
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de Inspeccion |
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y
| "Leyenda de Transporte de Alimentos”. o A
i Actualizacion Informacion A Formato PA-FO-75 Version 01, y se retira codigo SAP 200000649.
| Se ajusta en otras caracteristicas del producto el color, asi: “el repollo verde presentar un color verde |
11ntenso en sus hojas, no debe presentar color amarillo en sus hojas o tallo y el repollo morado debe |
presentar un color rojizo 0 morado intenso caracteristico del producto”. [
' En linea con el requerimiento de la Regional Centro se incluye dentro de esta Ficha Técnica la alternativa del |
Repollo verde o Morado, en la presentacion del producto.
Cambios realizados por JPMR / Abr 2021.
| Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03
‘ En los items de requisitos normativos, empaque y embalaje se incluye NTC 6753:2025 Frutas, hortalizas y |
| tubérculos frescos especificaciones de empaque.
| En presentacion del producto se incluye el codigo SAP 200000650 de acuerdo al listado proporcionado por |
8 oficina TIC de codigos existentes para este producto y el codigo 200002841 REPOLLO * KILO, Este material “
‘ es de uso exclusivo para compras locales en territorio con funcionalidad exclusiva, solicitados por la regional |
caribe para atender proyecto en San Andrés y avalado por SGOL. |
En certificaciones se ajusta el texto cambiando certificacion sanitaria al sitio de acopio y distribucion por |
| Concepto sanitario de entidad competente como Favorable o favorable con requerimientos para sitio de
| expendio o almacenamiento de alimentos y bebidas. Cambios realizados por MCRG May /2025.

2L |

{ CARGO NOMBRE FECHA |
- —
% Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez |
\ Elaboro Abastecimientos Clase I Gonzalez | 23/05/2025 |
| . T (|
| o Profesional de Defensa Danery Alexandra
| Reviso ﬂ Abastecimientos Clase 1 Sanchez Rojas 23/05/202
‘ Comité Profesional de Defensa - ) ’
| Asesor Subdireccién General De Gisella: Paola Sarcia 23/05/2025 |
‘ " - Avendano ‘
. de ‘ Operacion Logistica 71
L Fichas | Profesional de Defensa |
| Técnicas | Oficina Asesora de Planeacion e Yamile Betancourt Vega 1 23/05/2025
| | Innovacién Institucional 7
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Secretario General (E) | SandraRi;adtrrllgc’::JaeEolanos | 23/05/2025
S
\

|
‘ Jefe Oficina Asesora Jurldlca

Aprobé | encargada de las funciones del | Martha Eugenia Cortes 23/05/2025%%@}

Idespacho de $a DlreCCIOr'l Generai Baguero
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PRODUCTO / NOMBRE

PIMENTON

SAP 200000583 / SAP 200000584 /

Codiga SAP 200001511 / SAP 200002847 / SAP 200002848 1
Clasificacion Verdura !
4 REQUISITOS Pimentdn procedente de Capsicum Annum L., de Variedad: |
| GENERALES Pimentén cuadrado (obtuso), es una planta herbacea, perenne, |
Descripcion |con ciclo de cultivo anual (de 3 a 4 meses de duracion), |
del Producto |perteneciente a la familia de las solanaceas. El fruto es una |
baya que cambia de color conforme avanza su estado de|
madurez, es uniforme y de carne gruesa. |
Ingredientes No Aplica
| A —— i St e M e
' JREgASIDs No Aplica 5
| Fisicoquimicos - - |
| Requisitos . |
Microbioldgicos NowAplica B -
Requisitos ;
Nutricionales _N? »Aplfca ‘
requistTos e L e e T
| ESPECIFICOS : A y

‘ Otras
\ caracteristicas
del producto

con la variedad (pimentdn cuadrado) y el grado de madurez
debe ser en mas del 50% de la fruta y su coloracién debe ser -
rojo-vino tinto, sin madurar el pimentéon debe ser de color

verde. El producto debe ser entero, sano, limpio libre de
materia extrafa visible, de apariencia fresca, bien
desarrollados, libre de dafios por congelacion, heridas no
cicatrizadas, quemaduras producidas por el sol, humedad

externa, sabores y olores extranos. El producto debe tener un
calibre de 50 mm de didmetro en el sector ecuatorial. |

‘ REQUISITOS NORMATIVOS
l

El producto debe cumplir con la NTC 3634, NTC 5422, NiTCW‘
6753, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 /|
2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural |

EMPAQUE / Presentacion
FMBALAIE ¥ del Producto
ROTULADO

SAP 200000583 PIMENTON ROJO *1 KG

SAP 200000584 PIMENTON VERDE *1 KG

SAP 200001511 Por Kg de producto. Puede ser Pimentén Rojo o‘
Pimenton Verde

SAP 200002847 PIMENTON ROJO * KILO Este material es de |
uso _exclusivo _para _compras locales en _territorio con
funcionalidad exclusiva. {
SAP 200002848 PIMENTON VERDE * KILO Este material es de
uso _exclusivo para compras locales en__territorio con |
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PIMENTON |

funcionalidad exclusiva.

|

| |
| Empaque y/o
| Embalaje

‘i -

Rotulado

El empaque debe ser de primer uso. El producto debe ser
entregado en canastilla, con peso neto maximo de 8 Kg
cumpliendo la NTC 3634, NTC 5422, NTC 6753, y Res. 224 /
2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural. |
El Rotulado del producto debe ser resistente a condiciones de
humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del
producto, nombre de proveedor, fecha de empaque, lote de
producto y peso neto al momento de ser empacado.

" VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

EI producto se requiere con una vida util minima de ocho (8)

dias contados a partir de la fecha de entrega.

CONDICIONES DE
TRANSPORTE

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
También debe ser transportado en furgdén y/o vehiculo cerrado.
El vehiculo que realice la entrega debera contar con la leyenda
“TRANSPORTE DE ALIMENTOS” y presentar Acta de Inspeccion
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no
debe tener una fecha de expedicion superior a un ano. Se debe
cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VII
de la Resolucion 2674 de 2013.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
garanticen la conservacion de los productos. Deberan
entregarse en excelentes condiciones de calidad. Estas|
condiciones se verificaran al momento de recibo de los
productos y aquellas unidades que presenten defectos
organolépticos seran rechazadas. El producto deberd estar
totalmente fresco y seleccionado al momento de la entrega. El
producto no deberda presentar ningun indicio de sobre
maduraciéon o deterioro.

CERTIFICACIONES
Proveedor / Maquilador/
Comercializador

FECHA ACTUALIZACION:

lafo.

'El proveedor debera acreditar: Concepto sanitario emitido por la
entidad competente como Favorable o favorable con

requerimientos para sitio de expendio o almacenamiento de
alimentos y bebidas con fecha de expedicién no superior a un

MAYO 2025

| CONTROL DE CAM BIOS

i i

‘ VERSION |

1 Version Inicial

2 Ayuste a formato versron 2

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

GP: 1000 2004
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— " ThAjuste a formato version 3. Se ajustan los codigos SIC y SAP de acuerdo al listado maestro de materiales. |
Se incluye Clasificacion. Se incluyen los Requisitos nutricionales. Se ajustaron otras caracteristicas. Se retira

| 3 del item empaque: "Res. Min. Agricultura y Desarrollo Rural 224 / 2007" y se incluye "NTC 5422". Se retira
del item certificaciones "Cumplimiento al Decreto 3748/2004 el Min. Agricultura y Desarrollo Rural" por no |
| corresponder al producto sino a personas naturales, juridicas y sociedades. [ — |
Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiro el codigo SIC de donde se menciona en el documento |
debido a que ya no es utilizado en la entidad. Se adiciona cédigo 200001511, Se cambia la clasificacion |
| basada en Sistema SAP, cambia de “fruver” a “verduras”, |
a En condiciones de transporte y almacenamiento se actualiza la informacion basada en los requerimientos |
actuales de la Entidad. |
para las certificaciones se solicita: O Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto |
Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de expedicion no |
| | superior a un ano e ]
Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de |
Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural y NTC 5422. ‘
Se retira en los Requisitos Especificos - item Contenido la informacion alli registrada (y se deja como No |
Aplica), la cual se adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado- item Empaque, aqui se adiciona la Res. |

s 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural y NTC 3634.

Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando la |
especificacion de la presentacion “por Kg de producto”. |
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de Inspeccion |
“ Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” vy |
“Leyenda de Transporte de Alimentos”. o [
Actualizacion Informacion A Formato PA-FO-75 Version 01, se retira codigo SAP 200000583 y se
‘ actualiza nombre del! producto.
| Se ajusta en otras caracteristicas del producto el grado de madurez que define si el producto se\
| 6 requiere rojo o verde, asi: “el grado de madurez debe ser en mas del 50% de la fruta y su coloracion
debe ser - rojo-vino tinto, sin madurar el pimentén debe ser de color verde.". |
[ En linea con el requerimiento de la Regional Centro se incluye dentro de esta Ficha Técnica la‘
| alternativa del Pimenton Verde y el pimentoén rojo dentro de la presentacion del producto.
Cambios realizados por JPMR Abr - 2021.
Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03 |
‘ En los items de requisitos normativos y empaque y embalaje se incluye NTC 6753:2025 Frutas, hortalizas y ‘
tubérculos frescos especificaciones de empaque. |
En presentacion del producto se incluyen los codigos SAP 200000583 PIMENTON ROJO *1 KG / SAP |
| 200000584 PIMENTON VERDE *1 KG de acuerdo al listado proporcionado por oficina TIC de codigos |
‘ 7 existentes para este producto y SAP 200002847 PIMENTON RQJ»O,_'_L]J_QLSAB,29&092}348,31}1E,NT_O!‘I\
VERDE * KIL. Estos materiales son de uso exclusivo para compras locales en territorio con funcionalidad |

\
1
|
|

exclusiva, solicitados por la regional caribe para atender proyecto en San Andrés y avalado por SGOL. |

En certificaciones se ajusta el texto cambiando certificacion sanitaria al sitio de acopio y distribucion por |
| Concepto sanitario de entidad competente como Favorable o favorable con requerimientos para sitio de |
| expendio o almacenamiento de alimentos y bebidas. Cambios realizados por MCRG May /2025.

| CARGO NOMBRE | FECHA | FIRM/
| FIRMA

Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez ‘
Abastecimientos Clase 1 Gonzalez 23/05/2025 |

—

Elaboro

Profesional de Defensa Danery Alexandra

l 23/05/2025 5

Abastecimientos Clase 1 Sanchez Rojas e |
Reviso . D r] N '""7’ |
Profesional de Defensa : - 4 \
o Subdireccién General De Gisella Paola Garcia 23/05/2025 | ==\> |
Comite i e Avendaio [ ‘
| Operacion Logistica | [
| Asesor - - I S S S
de Profesional de Defensa ] g |
I Fichas Oficina Asesora de Planeacion e Yamile Betancourt Vega 23/05/2025 |
| Técnicas | Innovacién Institucional 0 S

Sandra Patricia Bolanos

Secretario General (E) Rodriguez

23/05/2025 |
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PRODUCTO / NOMBRE LECHUGA
| Caodigo SAP 200000413 / SAP 200001564 / SAP 200002830 i
REQUISITOS Clasificacion VERDURA @
GENERALES BEEEHBESh Hojas ligeramente abollonadas, onduladas, de bordes fi?a?foé,i
| del Pro’?jucto consistentes y crujientes. Forma un cogollo voluminoso, |
| redondo y denso. Lechuga de la Categorial.
[ Ingredientes No Aplica 1
| = —
_Requisitos No Aplica ‘
Fisicoquimicos S |
' REQUISITOS |, Requisitos No Aplica
ESPECIFICOS Microbioldégicos - B
[ Requisitos No aplica
Nutricionales R I
[ Otras Debe estar fresca y libre de cualquier humedad anormal|
[ caracteristicas | exterior, no debe presentar indicios de deshidratacion, libre de‘
[ del producto | plagas, aspecto producto recién cosechado.

REQUISITOS NORMATIVOS

El productoicE)e cumplir con Iosﬁ{'écﬁjis'.'i@s de la norma técnica'i
NTC 1064, NTC 5422, NTC 6753, Res. 2674 de 2013 - Ministerio |
de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo}
Rural |

Presentacion
del Producto

SAP 200000413 LECHUGA BATAVIA *1 KG ‘
SAP 200001564 LECHUGA *1 KG

SAP_ 200002830 LECHUGA * KILO. Este material es de usp}
exclusivo para compras locales en territorio con funcionalidad |
exclusiva. ‘

El producto debe ir empacado en bolsa de pollproplleno, de 5|
Kilos cada una, la bolsa debe ser de primer uso. El producto‘

de alta densidad,

la condicién |

EMPAQUE /
EMBALAJE Y Empaque y/o |debe ser entregado en canastilla de 25 cm. de fondo perforado
ROTULADO Embalaje lineal y paredes perforado rombos,
cumpliendo la norma técnica NTC 5422, NTC 6753 y Res. 224 /¢
2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.
El Rotulado del producto debe ser resistente a
Rotulado humedad y de baja temperatura, debe

indicar: Nombre del |
producto, nombre de proveedor, fecha de empaque,

lote de |
producto y peso neto al momento de ser empacado. |

{

VIDA UTIL DEL

PRODUCTO Y

REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

El producto se requiere con una vida Gtil minima de Cinco (5)
dias contados a partlr de la fecha de entrega
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En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
También debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado.
El vehiculo que realice la entrega debera contar con la leyenda
“TRANSPORTE DE ALIMENTOS” y presentar Acta de Inspeccion
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no
debe tener una fecha de expedicion superior a un ano. Se debe
cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VII
de la Resolucion 2674 de 2013.
CONDICIONES DE
TRANSPORTE Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
‘ garanticen la conservacion de los productos. Deberan
entregarse en excelentes condiciones de calidad. Estas
\ condiciones se verificaran al momento de recibo de los
productos y aquellas unidades que presenten defectos
organolépticos seran rechazadas. El producto debera estar
totalmente fresco y seleccionado al momento de la entrega. El
producto no deberd presentar ningun indicio de sobre
L maduracién o deterioro.

El pl:o{feedor debera acreditar: Concepto sanitario emitido pdr la

CERTIFICACIONES entidad competente como Favorable o favorable con

Proveedor / Maquilador/ requerimientos para sitio de expendio o almacenamiento de

Comercializador alimentos y bebidas con fecha de expedicion no superior a un
ano.

MAYO 2025

FECHA ACTUALIZACION:
CONTROL DE CAMBIOS
VERSION | DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 TVerrsnréni ln]oél— - )
2 ‘ Ajuste a formato version 3.
o ) T‘ “Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente: FAVORABLE (FV, FVC) para sitio de acopio y
3 distribucion el cual debera ser expedido por la autoridad sanitaria. * Se realizéd cambio en la vida util

_| solicitada de 3 dias a 5 dias.

['Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retird el codigo SIC de donde se menciona en el documento

q debido a que ya no es utilizado en la entidad. En condiciones de transporte y almacenamiento se actualiza la
~ informacion basado en los requerimientos actuales de la Entidad. . |
Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de

Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.
Se retira en los Requisitos Especificos — item Contenido la informacion alli registrada y se deja No Aplica.
Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando la
5 especificacion de la presentacion “por Kg de producto”, en el item empaque se adicional la Res. 224 / 2007
| de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de Inspeccion
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y
| "Leyenda de Transporte de Alimentos”. o o
Ajuste al formato PA-FO-75 V01, Se actualiza Nombre del Producto de acuerdo a lo indicado en el Sistema
6 SAP, Se incluye codigo SAP 200001564 (Lechuga) aplicado a comedores de acuerdo con lo establecido por
SGOL. Cambios realizados por JPMR Ago/2021.
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Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03
En los items de requisitos normativos, empaque y embalaje se incluye NTC 6753:2025 Frutas, hortalizas y
tubérculos frescos especificaciones de empaque.
En presentacion del producto se incluye el codigo SAP 200002830 LECHUGA * KILO, Este material es de uso
7 exclusivo para compras locales en territorio con funcionalidad exclusiva, solicitados por la regional caribe
| para atender proyecto en San Andrés y avalado por SGOL.
! En certificaciones se ajusta el texto cambiando certificacion sanitaria al sitio de acopio y distribucion por |
| Concepto sanitario de entidad competente como Favorable o favorable con requerimientos para sitio de |
‘ | expendio o almacenamiento de alimentos y bebidas. Cambios realizados por MCRG May /2025.

CARGO NOMBRE FECHA | FIRMA®

Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez

| 1

‘ Elabore Abastecimientos Clase I Gonzalez 23/05/2025 |

( Profesional de Defensa Danery Alexandra ‘

\ Abastecimientos Clase I Sanchez Rojas 23/05/2025 ) Dﬁl-l &1

| Revise Profesional de Defensa R —— , |
Comiita Subdirecciéon General De Avendaro 23/05/2025 |

Operacion Logistica

Asesor -
de Profesional de Defensa

|
IIN

| Fichas | Oficina Asesora de Planeaciéon e | Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025 ,(_/d Zy
Técnicas | Innovacién Institucional ] 1

A 23/05/2025 Wb
23/05/2025%%/%

Sandra Patricia Bolafos

Secretario General (E) Rodriguez

Jefe Oficina Asesora Juridica
Aprobé | encargada de las funciones del
despacho de la Direccion General

Martha Eugenia Cortes
Baquero
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A

PRODUCTO ALIMENTOS

B .

zﬁﬁ?iJ 205 |

—— =

PRODUCTO / NOMBRE YUCA
" Caddigo SAP 200001550 / SAP 200002844 |
} Clasificacion Verdura :
" De forma alargada, de mayor didmetro eh‘lg'-'bvééé‘dﬂe en el
| REQUISITOS apice, no se aceptara ejes bifurcados ni protuberancias. La|
| GENERALES cobertura externa es carrasposa y la interna es suave, con
; Descripcion | vasos lefiosos llenos de almidén. Al hacer un corte transversal |
} del Producto |se observa una zona correspondiente a dos coberturas externas |
[ con un espesor maximo de 1 milimetro, seguida de una‘
estructura solida sin sefales de la presencia del cordon fibroso
- central. o B
‘ Ingredientes No Apllca
1 Requisitos o
. Fisicoquimicos Ng-Bglica S
Requisitos :
) BT No Aplica
Requistros Mg S
ESPECIFICOS Nutricionales No Aplica S l
| Debe estar fresca, libres de raices secundarias, flores, heridas vy |
1 Otras cortaduras, libre de insectos o dafios causados por estos, no |
; caracteristicas |debe presentar indicios de pudricién, heridas o cortes. Libre del
| del producto |dafios mecanicos, sin bifurcaciones, ndédulos, mancha, pasada o |
L torcidas. e
NTC 1255, NTC 5422, NTC 6753, Res. 2674 de 2013 - Ministerio |
REQUISITOS NORMATIVOS |de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo |
o Rural. B S
i oresentacion | SAP 200001550 YUCA * KILO - 7
SAP 200002844 YUCA * KILO Este material es de uso exclusivo |
del Producto
para compras locales en territorio con funcnonalldad exclusn_va ;
El producto debe ser empacado en: costales de fibras naturales‘
o fibra de poliolefina que permitan realizar muestreo, debe ser |
EMPAQUE / | Empaque y/o |resistente al peso de 50 Kilos o, en canastilla con un peso neto‘
EMBALAJE Y Embalaje maximo de 25 Kilos.
| ROTULADO El empaque usado debe cumplir con la NTC 5422, NTC 6753, |
‘i Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural J
El rotulado del producto debe ser resistente a condiciones de |
humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del
Rotulado
producto, nombre del proveedor, fecha de empaque, lote del|
. producto y peso neto al momento de ser empacado. R
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El producto se requiere con una vida Gtil minima de diez (10)
dias contados a partir de la fecha de entrega.

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
| REQUERIMIENTOS DE LA
R _ENTIDAD

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
También debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado. |
El vehiculo que realice la entrega debera contar con la leyenda
"TRANSPORTE DE ALIMENTOS” y presentar Acta de Inspeccion
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no
debe tener una fecha de expedicién superior a un afio. Se debe
cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VII
de la Resolucion 2674 de 2013.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
garanticen la conservacion de los productos. Deberan
entregarse en excelentes condiciones de calidad. FEstas
condiciones se verificaran al momento de recibo de los
productos y aquellas unidades que presenten defectos
organolépticos seran rechazadas. El producto debera estar
totalmente fresco y seleccionado al momento de la entrega. El
producto no debera presentar ningin indicio de sobre
maduracién o deterioro.

CONDICIONES DE
TRANSPORTE

El proveedor deberd acreditar: Concepto sanitario emitido por la

CERTIFICACIONES |entidad competente como Favorable o favorable con

Proveedor / Maquilador/ {requerimientos para sitio de expendio o almacenamiento de

Comercializador alimentos y bebidas con fecha de expedicién no superior a un
afo.

FECHA ACTUALIZACION: MAYO 2025

(CONTROL DE CAMBIOS I e
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1 Version Inicial

2 Ajuste a formato version 3.

‘Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente: FAVORABLE (FV, FVC) para sitio de acopio y
3 | distribucion el cual debera ser expedido por la autoridad sanitaria.
| * Se realizo cambio en la vida Gtil solicitada de 3 dias a 10 dias
'Se ajusta certificacion que deberan cumplir el proveedor

| Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retird el codigo SIC de donde se menciona en el documento
debido a que ya no es utiizado en la entidad. Se adiciona codigo SAP 200001550, En condiciones de
transporte y almacenamiento se actualiza la informaciéon basado en los requerimientos actuales de la
4 Entidad. El contenido se cambia de 50 Kg maximo a 25 Kg Maximo.
Para las certificaciones se solicita: O Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto
Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de expedicion no
|superior a un ano o k-, ) |
Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 Ministerio de
Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural y NTC 5422,
5 Se retira en los Requisitos Especificos - item Contenido la informacion alli registrada (y se deja como No
Aplica), la cual se adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado- item Empaque, aqui se adiciona la Res.
224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural
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YUCA |

" | se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacién del Producto la informacion alli registrada dejando la |

| especificacion de la presentacion “por Kg de producto”. |
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de Inspeccion |
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” vy |
L - | “Leyenda de Transporte de Alimentos”. o o
6 | Actualizacién Informacion A Formato PA-FO-75 Versién 01 y se retira codigo SAP 200000738. |
| Cambios realizados por JPMR Abr - 2021 - S |
Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03
| | En requisitos normativos se corrige de la NTC 1225 repollo a NTC 1255 yuca, correspondiente al alimento |
objeto de la FTP. |
En los items de requisitos normativos y empaque y embalaje se incluye NTC 6753:2025 Frutas, hortalizas y |
tubérculos frescos especificaciones de empaque.

7 En presentacion del producto se incluyen el codigo SAP 200002844 YUCA * KILO, Este material es de uso |
exclusivo para compras locales en territorio con funcionalidad exclusiva, solicitados por la regional caribe |
para atender proyecto en San Andrés y avalado por SGOL. |
En certificaciones se ajusta el texto cambiando certificacion sanitaria al sitio de acopio y distribucion por |
Concepto sanitario de entidad competente como Favorable o favorable con requerimientos para sitio de

| expendio o aimacenamiento de alimentos y bebidas. Cambios realizados por MCRG May /2025, o |
CARGO NOMBRE FECHA |
T
2 Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez ‘
| Elaboro S 23/05/202
| Abastecimientos Clase I Gonzalez FOR/ 2
‘ Profesi | de Defensa Daner lexandra |
‘ ona anery Mexar 23/05/2025\
| Abastecimientos Clase 1 Sanchez Rojas
i e o _amae I | R —
| Reviso . |
Profesional de Defensa 3 .
1 Ci7 € Gisella Paola Garcia
Comité Subdireccion General De Avendatio
! Operacién Logistica
Asesor | — - —
de Profesional de Defensa
Fichas Oficina Asesora de Planeacién e Yamile Betancourt Vega
Técnicas Innovacion Institucional |
: Sandra Patricia Bolafios
Secretario General (E) .
Rodriguez
fe Oficina Aseso uridi ’
. 2 ra J ted Martha Eugenia Cortes
Aprobd encargada de las funciones del
= S Baquero
despacho de la Direccién General |
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cODIGO: PA-FO-75

VERSION No. 03

ﬂ 07 ﬂ 02 2025

!\V Paglna;l de 4 7 i
I |

A

r PRODUCTO / NOMBRE

PLATANO ]

| Caodigo SAP 200001516 / 200002353/ 200002826/ 200002827
Clasificacion Verduras
Género: Musa Paradisiaca, Variedad: Hartén. El fruto es una|
RGEE%":EIRS:IESS falsa baya epigina, que forma un racimo compacto. Esta
| DeseHBEionH cubierta por un pericarpio coridceo verde en el ejemplar
del ProZucto inmaduro y amarillo intenso, rojo o bandeado verde y blanco al‘
madurar. Es de forma lineal o falcada, entre cilindrica vy
marcadamente angulosa segun la variedad. El extremo basal se |
estrecha abruptamente hacia un pedicelode 1 a 2 cm. {
[ Ingredientes No Aplica
Requisitos ) -
Fisicoquimicos No Ap“f:,a,? - o I |
Requisitos :
I Microbioldgicos No Ap‘iﬁ B - |
| Requisitos )
_ Nutricionales o No Ap“fi o o |
El grado de madurez debe ser maduro: donde la totalidad de la
superficie es de color amarillo o debe ser verde, en su totalidad |
REQUISITOS de la superficie, (Segin como lo requiera la Regional) Debe |
ESPECIFICOS tener humedad natural al tacto, la superficie lisa, sin sefales de |
deshidratacién debe tener un fruto sano, sin sefnales de|

| Otras

| caracteristicas
| del producto
|

maltrato producidos por friccion golpes o cortaduras, sin|
cavidades negras y profundas en la punta apical, sin rajaduras |
en la corteza, sin recortes en la punta que lleguen hasta la|
pulpa. De calidad extra clasificacion grande _minimo
350gramos.

Los platanos deben estar enteros y duros, exteriormente secos, ‘
limpios, sin manchas ni grietas, no deben presentar rayas |
profundas ni huellas de ataques de plagas y enfermedades. [
No deben presentar indicios de pudricion ni magulladuras o |
heridas no cicatrizadas, ni tener el cuello roto.

REQUISITOS NORMATIVOS

El producto debe cumplir con la norma técnica NTC1190, NTC
5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 /|

| EMPAQUE /
| EMBALAJE Y
| ROTULADO

Presentaciéon
del Producto

SAP 200001516 Platano
SAP 200002353 Platano amarillo
Por Kg de producto.

En caso que se requerirse compra local por contingencia
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PLATANO

|y/0 por necesidad del servicio hacer uso de los siguientes
| cédigos:

!SAP 200002826 platano verde * kilo

| SAP 200002827 platano maduro * kilo

| Empaque y/o
Embalaje

Rotulado

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

La canastilla debe ser de alta densidad, con peso neto maximo
25 Kg cumpliendo la norma técnica NTC 5422 en su Ultima
actualizacion, NTC 1190 y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y
| Desarrollo Rural, para la entrega del producto se debe tener en
cuenta el numeral 4.1.3 de la norma técnica.

El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones
humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del
producto, nombre del proveedor, fecha de empaque, lote de
| producto y peso neto al momento de ser empacado.

El producto se requiere con una vida Util minima de cinco (5)
dias contados a partir de la fecha de entrega.

CONDICIONES DE
TRANSPORTE

|En _I-Lréar fresco,wségy ventiiag,ifegas del calor y el fuego. No

debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
También debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado.
El vehiculo que realice la entrega debera contar con la leyenda
"TRANSPORTE DE ALIMENTOS” y presentar Acta de Inspeccion
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no
debe tener una fecha de expedicién superior a un ano. Se debe
| cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VII
de la Resolucion 2674 de 2013.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
garanticen la conservacion de los productos. Deberan
entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en
cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias
siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran
al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que
presenten defectos organolépticos seran rechazadas. El
producto deberd estar totalmente fresco y seleccionado al
momento de la entrega. El producto no deberd presentar ningtn
indicio de sobre maduracion o deterioro.

CERTIFICACIONES
Proveedor / Maquilador/
Comercializador

Certificacion sanitaria de entidad 'ébfrﬁbétiente dando Concepto
Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y

| distribucién con fecha de expedicién no superior a un afio.

FECHA ACTUALIZACION:

MAYO 2025

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
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~ PLATANO |

Continua Ficha Técnica de Producto ...

Version Inicial. Se unifican las FTP Platano maduro y Platano Verde en la presente FTP, se incluye codigos |
1 SAP 200001516 PLATANO Y 200002353 PLATANO AMARILLO x Kg. |
| Cambios realizados por IMRC / Mayo 2021. R |
Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03
En item codigo se incluye materiales SAP 200002826/ 200002827
En presentacion de producto se agregan texto con los materiales asi:

1 "En caso que se requerirse compra local por contingencia y/o por necesidad del servicio hacer uso de los siguientes
| codigos:
2 } sl-\(r’l 260002826 platano verde * kilo
SAP 200002827 platano maduro * kilo”
La inclusidon de los codigos son uso exclusivo para compras locales en condiciones especificas por necesidad del servicio,
solicitados por la regional caribe para atender proyecto en San Andrés previamente avalado por SGOL. Cambios realizados
o por DASR, 23/05/2025 B .
- CARGO B NOMBRE | FECHA | FIRMA
1 - Profesional de Defensa Danery Alexandra 1 |
| Elaboro Abastecimientos Clase 1 Sanchez Rojas |-23£03/2025 ; |
} Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez | 23/05/2025 | N\ |
| Abastecimientos Clase 1 Gonzalez | | |
—— — > - . - — |
Revisé : [ |
Profgsmn'a'l de Defensa Gisella Paola Garcia i \
sz Subdireccion General De e | 23/05/2025 = |
Comite iy PR Avendano
Operacion Logistica |
Asesor . — ! - - |
‘ de Profesional de Defensa [ | < \
| T Oficina Asesora de Planeacién e Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025 | =
Fichas = S 2 ‘ 1 caliie/=
!Técnicas ~_Innovacion Institucional | ) B f , i
2521 - | |
| 3 Sandra Patricia Bolafos | 5
[ Secretario General (E) Rodriguez i 23/05/2025
| —— - S S O
Jefe Oficina Asesora Juridica ; | | / /}
| Aprob6é | encargada de las funciones del Martha Eugenia Cortes: | 55,05/2025 ZZZ 2 ‘
N - Baquero
| despacl"oﬂde la Direccion General i |
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T g ALIMENTOS
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PRODUCTO / NOMBRE ARRACACHA
Cédigo 200001587 / 200002321
REQUISITOS . N
GENERALES Clasificacion Verduras

Descripcién del

Raiz tuberosa procedente de la especie Arracacia xanthorrhiza Bancroft.

Microbiolégicos

Producto
Ingredientes No:Aplica
. Requisitqs No Aplica
Fisicoquimicos
Requisitos No Aplica

| Unidadas de exprasién de los
| mutrientes por 100 g da parte

| comastible del atmanto

Anilisis Proximal

REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD

Requisitos Humedad (g) 71,5 )
REQUISITOS | Nutricionales B —
ESPECIFICOS | Carbohidratos Totales (g) | 263
Tabla de Composicién Nutricional ICBF 2018 — Arracacha Amarilla
El producto debe ser Arracacha, Calidad 1?, tamario grande (1).
Grado de madurez: Se determina por el color de la raiz el cual debe ser amarillo,
debe estar limpia.
Otras El producto debe ser de tamaiio grande con un peso minimo de 300 gramos.
caracteristicas |La arracacha debe estar Sana, con la forma caracteristica, de aspecto fresco,
del producto | libre de ataque de insectos y enfermedades, libre de magulladuras, tierra, raices
secundarias y hojas. Debe estar fresca turgente consistencia firme, no debe estar
torcida, deformada o bifurcada, sin indicios de fibras o lignificacion hacia el centro
de la pulpa (presencia de corazoén), limpia y sin humedad externa. Amarillo claro.
El producto debe cumplir con los requisitos de la norma técnica NTC 1251 (Ultima
REQUISITOS NORMATIVOS actualizacion) y NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 /
2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural
Presentacién del'| SAP 200001587 — Arracacha por Kg
Producto SAP 200002321 - Arracacha por Lb
El producto debe ser entregado en canastilla con un peso neto maximo de 25
EMPAQUE / Empaque y/o |Kg., cumpliendo la norma técnica NTC 5422, para la entrega del producto se
EMBALAJE Y Embalaje debe tener en cuenta el numeral 4.1.3 de la norma técnica. El empaque debe
ROTULADO cumplir con la Res. Min. Agricultura y Desarrollo Rural 224 / 2007.
El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones humedad y de
Rotulado baja temperatura, debe incicar: Nombre del producto, nombre de proveedor,
fecha de empaque, lote de producto y peso neto al momento de ser empacado.
VIDA UTIL DEL PRODUCTO'Y El producto se requiere con una vida util minima de cinco (5) dias contados a

partir de la fecha de entrega
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CONDICIONES DE TRANSPORTE Cuando 2| producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo,

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe ser
transportado en furgén y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que realice la entrega
debera contar con la leyenda “TRANSPORTE DE ALIMENTOS" y presentar Acta
de Inspeccion Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto |
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no debe tener unaI
fecha de expedicion superior a un afio. Dando cumplimiento a los requisitos
referenciados en el capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013.

fluvial o terrestre; este se debe entregar embalado en materiales de primer uso |
acordes al tipo de transporte, que garanticen la conservacion de los productos.

Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta

que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo.

Estas condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y

aquellas unidades que presenten defectos organolépticos seran rechazadas. El

producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al momento de la

entrega. £l producto no debera presentar ninguin indicio de sobre maduracion o

deterioro.

'CERTIFICACIONES Proveedor / Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable o
Maquilador/ Comercializador

favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de
expedicién no superior a un aro.

|
FECHA ACTUALIZACION: OCTUBRE DE 2021 }
|
CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 Versian Inicial.
Se retira de los Ingredientes |a Arracacha y se deja No Aplica.
Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Nomativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 /
2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural y NTC 5422. ‘
Se retira en los Requisitos Especificos — item Contenido la informacion alli registrada, la cual se adiciona y ajusta en el item
2 Empagque y Rotulado - item Empaque. ) )
Se ajusta en Empagque y Rotulado — Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando la especificacion de la
presentacion “por Kg de producto”. )
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de Inspeccién Sanitaria original del
Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y “Leyenda de Transporte de Alimentos”.
Actualizacion Informacion A Formato PA-FO-75 Version 01, se Incluye Cédigo SAP 200002334 de acuerdo con listado de
3 maleriales aportado por SGOL y Tecnologia, se actualizan requisitos nutricionales (TCN ICBF 2018). Se ajusta presentacion
del producto por cédigo SAP. Cambios realizados por JPMR Oct/2021.
CARGO NOMBRE FECHA
Profesional de Defensa Ing. Alim. Jenny Patricia Motta AT
Elabor6 Abastecimientos Clase | Romero 0 7 U\' 1 m‘
Directora Abastecimientos § N W o AT A
Glacol Adm. Rose Mary Enciso Melo i 7 0CT 22 ]
: Subdirector General. de Coronel (RA) Carlos Ernesto W (e 5 ¥ Y
Revisé Abastecimientos y Servicios Camacho Diaz LR ‘?ﬁ
Subdirector General. de MSc. Adm. Emp. Héctor Vargas T P e v’ [
Contratacion Rodriguez w7 0 A1
JU ) U ) b
: | (RA) Carlos Emesto @ AAT T !
Aprohé Secretario General (E) Comnec(ama)chorglaz 7 aCT 2 U/
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R B I I I |
PRODUCTO / NOMBRE CILANTRO
Caodigo SAP 200001451 / SAP 200001114 / SAP 200002829 [
Clasificacion Verduras |
ZEE%%:E:IE)SS Género: Coriandrum Sativum L, Variedad: De huerta. Color
Descripcion verde intenso, brillante, sin picaduras de insectos, bordes
P enteros, hojas limpias, follaje abundante, tallos cortos y\
del Producto
delgados. No debe mostrar hojas amarillas, sucias, con puntos’
| negros o color café, tampoco flores. s
— i
Ingredientes No Aplica |
Requisitos . -
Fisicoquimicos e Aphcaﬁ S ]
REQUISITOS Mig'i?)l:cl)Tét;iios No Aplica \
ESPECIFICOS | — o ——|
equisitos No Aplica
Nutricionales e
Otras Las hojas deben tener aspecto fresco, libre de humedad, sin |
caracteristicas | manchas, no debe presentar color amarillo en sus hojas, ni{
del producto | maltrato, ni atague de hongos. |

REQUISITOS NORMATIVOS

NTC 5422, NTC 6753, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud vy |
Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural. ]

|

Presentacion
del Producto

1

SAP 200001451 CILANTRO* KILO |
SAP 200001114 CILANTRO* LB

SAP 200002829 CILANTRO* KILO. Este material es de uso
exclusivo para compras locales en territorio _con_funcionalidad
exclusiva.

El producto debe ser entregado en canastilla plastica con un
peso maximo de 10 Kg, la canastilla de fondo perforado en|
rombos o lineas, suelto o atado, cumpliendo la norma técnica |
NTC 5422, NTC 6753 y con la Res. Min. Agricultura y Desarrollo
Rural 224 / 2007. |

EMPAQUE /

EMBALAJE Y Empaque y/o

ROTULADO Embalaje
Rotulado

El Rotulado del producto debe ser resistente a condiciones de |
humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del |
producto, nombre de proveedor, fecha de empaque, lote de‘
producto y peso neto al momento de ser empacado.

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

El producto se requiere con una vida Util minima de cinco (S)j
dias contados a partir de la fecha de entrega.
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debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
También debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado.
El vehiculo que realice la entrega debera contar con la leyenda
“TRANSPORTE DE ALIMENTOS” y presentar Acta de Inspeccion
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no
debe tener una fecha de expedicion superior a un ano. Dando
cumplimiento a los requisitos referenciados en el capitulo VII de
la Resolucion 2674 de 2013.

CONDICIONES DE

TRANSPORTE Cuando el producto sea negociado para ser transportados por

medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado |
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
garanticen la conservacion de los productos. Deberan
entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en |
cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias|
siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran
al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que
presenten defectos organolépticos seran rechazadas. El
producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al
momento de la entrega. El producto no debera presentar ningtn
indicio de sobre maduracién o deterioro.

El proveedor debera acreditar: Concepto sanitario emitido por la
CERTIFICACIONES entidad competente como Favorable o favorable con
Proveedor / Maquilador/ requerimientos para sitio de expendio o almacenamiento de
Comercializador alimentos y bebidas con fecha de expedicion no superior a un
ano.

FECHA ACTUALIZACION: MAYO 2025

| CONTROL DE CAMBIOS
|
| B

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

| p 8 Version Inicial.

| Actualizacion a Formato NTC GP 1000 y se completan condiciones generales y especificas con relacion a los
| productos negociados para la Regional Sur o Fronteras. - N .

Ajuste a formato version 3. Se incluye Clasificacion. Se retira de la Descripcion del Producto "Frutos sanos,

maduros, hmpio y desecados”. Se retiran los requisitos fisicoquimicos toda vez que estos no corresponden al

producto. Se retira del item Contenido "El producto debe entregarse en atados organizados dentro de

canastilla”. Se retira: "Cuando el producto sea negociado para la regional sur o fronteras, este se debe

entregar embalado en materiales de primer uso acordes para ser transportados por medio aéreo, ya sea en

cajas de carton, sacos de polipropileno u otras alternativas que garanticen la conservacion de los productos.

Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran

consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran al momento de
recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defectos organolépticos seran rechazadas. El

producto no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro, deben ser totalmente firmes

al tacto" Se retira del item Empaque: "El empaque debe cumplir con la Res. Min. Agricultura y Desarrollo

Rural 224 / 2007. El producto debe venir en canastillas limpias y desinfectadas. El producto debe ser

entregado en canastilla de fondo perforado en rombos o lineas, suelto o atado" a "El producto debe ser

entregado en canastilla, cumpliendo la NTC 5422." o o - |
Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los codigos SIC de donde se menciona en el docuimento

debido a que ya no son utilizados en la entidad y se incluye los codigos SAP, porque actualmente los codigos
son generados por este sistema de informacion. Se cambia la clasificacion basada en Sistema SAP, cambia

de "Fruver” a “verduras”.
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En condiciones de transporte y almacenamiento se actualiza de la siguiente manera:

“En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse ni transportarse con |
diferentes sustancias. También debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplir con |
todos los requisitos referenciados en el capitulo VII de la Resolucion 2674 de 2013.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo, fluvial o terrestre, este se dcbe
entregar embalado en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la | ‘
conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en |
cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones |
se verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defectos |
organolépticos seran rechazadas. El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al momento de \
la entrega. El producto no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro”.

Se solicita: O Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable o favorable ron‘
requerimientos para sitio de acopio y distribuciéon con fecha de expedicion no superior a un ano.
Se retira del item ingredientes la informacion alli registrada y se deja No Aplica |
Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos la NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - |
Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural. |
Se retira en los Requisitos Especificos - item Contenido la informacion alli registrada, la cual se adiciona y |
ajusta en el item Empaque y Rotulado - item Empaque.

—t

5 Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando Ia
especificacion de la presentacion “"por Kg de producto”, se adiciona la Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura vy |
Desarrollo Rural |
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de Inspeccion
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y
| “Leyenda de Transporte de Alimentos”. R ) |
[ Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03
En los items de requisitos normativos, empaque y embalaje se incluye NTC 6753:2025 Frutas, hortalizas y
| tubérculos frescos especificaciones de empaque.
| En presentacion del producto se incluye el cédigo SAP 200001114 CILANTRO* LB de acuerdo al listado |
| 6 proporcionado por oficina TIC de codigos existentes para este producto, y el codigo SAP 200002829
CILANTRO™* KILO, Este material es de uso exclusivo para compras locales en territorio con funcionalidad
| exclusiva, solicitados por la regional caribe para atender proyecto en San Andrés y avalado por SGOL.
| En certificaciones se ajusta el texto cambiando certificacion sanitaria al sitio de acopio y distribucion por
| Concepto sanitario de entidad competente como Favorable o favorable con requerimientos para sitio de
expendio o almacenamiento de alimentos y bebidas. Cambios realizados por MCRG May /2025. |
B CARGO NOMBRE FEC!'!Af ~FIRM \ [
| 3 Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez i
Elaboro s 23/05/2025
Abastecimientos Clase 1 Gonzalez } 8/95¢
; i nsa Danery Alexandra
Profes:qna.l de Defens ery : l 23/05/2025
[ Abastecimientos Clase I Sanchez Rojas [
} Rewso Profesional de Defensa Gisella Paola Garcia !
P— Subdireccion General De AvEndsho | 23/05/2025
.. . + I
onmite Operacion Logistica
Asesor — - !
de Profesional de Defensa
Fichas Oficina Asesora de Planeacion e Yamile Betancourt Vega ' 23/05/2025
Técnicas Innovacion Institucional |
: Sandra Patricia Bolafios
Secretario General (E) - 23/05/202
Rodriguez
Jefe Oficina Asesora Juridica .
2 : Martha E nia Cortes
Aproboé | encargada de las funciones del | Hgellis 23/05/2025
: " Baquero <
despacho de la Direccion General
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PRODUCTO / NOMBRE

CEBOLLA LARGA

Caodigo SAP 200001447 / SAP 200002828

‘ Clasificacion Verduras .
[ g = = Y . S |
| ZEE?\IUE{RS:II?SS Género: (Allium Fistulo Sum L.), Desarrolla 2 a 6 brotes o
| Descrndion ramificaciones de tamafo parecido y que se cosechan al estado
| % verde. La parte comestible estd compuesta por el pequeio tallo
| del Producto . : z

que es recubierto por las partes envainadas de las hojas y que |
[ conforman un falso tallo blanco, similar al del puerro.
= _ R S
‘ Ingredientes No Aplica
| — e SRS o e
| Requisitos .
“ Fisicoquimicos "\{iAf“iﬁ . .
| Requisitos ;
‘l Microbiolégicos No,f\pfhiavf o
| Requisitos .
i e No Aplica [
| REQUISITOS | Hipehnges No debe presentarse fraccionada, rota o arrancada, debe esfai‘“
| ESPECIFICOS P ! y

|

Otras
caracteristicas
del producto

libre de residuos de tierra, dafios mecanicos o de otra indole vy |
con la epidermis exterior completa y libre de danos causados |
por plagas y no presentar indicios de pudricion o magulladuras.
El tallo debe estar entero y sano con la forma caracteristica, de |
aspecto fresco, libre de ataque de insectos y enfermedades.
Cebolla Larga, Tamaifo Larga, Calidad 12. el tamano largo debe |
tener una longitud de 15 cm. a 24.9 cm. y un diametro de 1.5
cm.al1l.9 cm. ) i

NTC 1222, NTC 5422, NTC 6753, Res. 2674 de 2013 - Ministerio|
de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo |
Rural.

EMPAQUE /
EMBALAJE Y
ROTULADO

Presentacion
del Producto

SAP 200001447 CEBOLLA LARGA * KILO

SAP 200002828 CEBOLLA LARGA * KILO. Este material es de |
uso exclusivo para compras__locales _en_ _territorio con |
funcionalidad exclusiva. |

Empaque y/o
Embalaje

El producto debe ser entregado en canastilla plastica con un|
peso maximo de 20 Kg, la canastilla de fondo perforado en |
rombos o lineas, suelto o atado, cumpliendo la norma teécnica
NTC 5422, NTC 6753 y con la Res. Min. Agricultura y Desarrollo
Rural 224 / 2007.

Rotulado

El Rotulado del producto debe ser resistente a condiciones de |

humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del|
producto, nombre de proveedor, fecha de empaque, lote de
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A‘]—producto y peso neto al momento deAs%erfé?nbécharao.

I I _ _ N

El producto se requiere con una vida util minima de cinco (5)
dias contados a partir de la fecha de entrega.

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
| REQUERIMIENTOS DE LA
__ENTIDAD

WEn lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
También debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado.
El vehiculo que realice la entrega debera contar con la leyenda
"TRANSPORTE DE ALIMENTOS” y presentar Acta de Inspeccion
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no
debe tener una fecha de expedicién superior a un afo. Dando
cumplimiento a los requisitos referenciados en el capitulo VII de
la Resolucion 2674 de 2013.

CONDICIONES DE

TRANSPORTE Cuando el producto sea negociado para ser transportados por

medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
garanticen la conservacion de los productos. Deberan
entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en
cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias
siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran
al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que
presenten defectos organolépticos seran rechazadas. El
producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al
momento de la entrega. El producto no debera presentar ningun
indicio de sobre maduracién o deterioro.

El proveedor debera acreditar: Concepto sanitario emitido por la
CERTIFICACIONES entidad competente como Favorable o favorable con
Proveedor / Maquilador/ requerimientos para sitio de expendio o almacenamiento de
Comercializador alimentos y bebidas con fecha de expedicién no superior a un
ano.

MAYO 2025

FECHA ACTUALIZACION:

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1 | Versién Inicial.

2 Ajuste a formato versién 2. GP:1000:2004

3 Se incluye requisito especifico para el producto negociado para la Regional Sur o fronteras.
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Se ajusta a formato version 3. Se retira requisito especifico: Cuando el producto sea negociado para la |
regional sur o fronteras, este se debe entregar embalado en materiales de primer uso acordes para ser |
transportados por medio aéreo, ya sea en cajas de carton, sacos de polipropileno u otras alternativas que |
‘ garanticen la conservacion de los productos. Deberdn entregarse en excelentes condiciones de calidad, |

teniendo en cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas |
| condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten
| defectos organolépticos seran rechazadas. El producto en el momento de la entrega deberd estar totalmente ‘
‘ 4 firme al tacto y fresco. Se retira de las condiciones de empaque: " El empaque debe cumplir con la Res. Min.
Agricultura y Desarrollo Rural 224 / 2007" y "para la entrega del producto se debe tener en cuenta ei}
‘ numeral 4.1.3 de la NTC 5422". Se retira de certificaciones: Cumplimiento al Decreto 3748/2004 el Min. |
Agricultura y Desarrollo Rural. Certificado: Certificacion de INVIMA Concepto Vigente: Favorable para sitio |
de acopio y distribucion. Certificacion de INVIMA Concepto Vigente: Favorable para vehiculo de distribucion.
‘ El personal debe poseer dotacion completa para la entrega del producto. Las certificaciones deben ser
| entregadas al comisionista comprador el dia de la negociacion. Se retira de certificaciones la exigencia: {
| Cumplimiento al Decreto 3748/2004 el Min. Agricultura y Desarrollo Rural. |

Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los codigos SIC de donde se menciona en el documento
debido a que ya no son utilizados en la entidad y se incluye los codigos SAP, porque actualmente los codigos }
son generados por este sistema de informacion. Se cambia la clasificacion basada en Sisterna SAP, cambia
de “Fruver” a “verduras”. ‘
En condiciones de transporte y almacenamiento se actualiza de la siguiente manera: |
“En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse ni transportarse con |
diferentes sustancias. También debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplir con ‘
todos los requisitos referenciados en el capitulo VII de la Resolucion 2674 de 2013. |
Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe |
entregar embalado en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la|
conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en
cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias siquientes a su fecha de recibo. Estas condiciones
se verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defectos |
organolépticos seran rechazadas. El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al memento de |
la entrega. El producto no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro”.

De los requisitos normativos se retira especificaciones de tamano y calidad y se pasa esta informacion e!(
otras caracteristicas del producto. ‘
‘ [
|
‘ [

\
|

Se retiran requisitos especificos para productos negociados para la Regional Sur o Fronteras.

En la vida util se amplia el tiempo minimo a partir de la entrega se cambia de tres a cinco dias.

Para las certificaciones se solicita: [ICertificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto
Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de expedicion no
superior a un ano.

Se retira de los Ingredientes la Cebolla Larga y se deja No Aplica.

Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de

Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.

Se retira en los Requisitos Especificos - item Contenido la informacion alli registrada, la cual se adiciona y

| ajusta en el item Empaque y Rotulado - item Empaque.

| 6 Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando la

| especificacion de la presentacion “por Kg de producto”, se adiciona la Res. 224 / 2007 de Min. Agriculturay |

Desarrollo Rural. !

Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de Inspeccion

Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y

“Leyenda de Transporte de Alimentos”.

Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03

En los items de requisitos normativos, empaque y embalaje se incluye NTC 6753:2025 Frutas, hortalizas y ‘

tubérculos frescos especificaciones de empaque. |

En presentacion del producto se incluyen el cédigo SAP 200002828 CEBOLLA LARGA * KILO, Este material |

es de uso exclusivo para compras locales en territorio con funcionalidad exclusiva, solicitados por la regional !

7 caribe para atender proyecto en San Andrés y avalado por SGOL. [

En condiciones de transporte se incluye el texto “El vehiculo que realice la entrega debera contar con la |

| leyenda "TRANSPORTE DE ALIMENTOS". |

En certificaciones se ajusta el texto cambiando certificacion sanitaria al sitio de acopio y distribucion por |
Concepto sanitario de entidad competente como Favorable o favorable con requerimientos para sitio de |

| I expendio o almacenamiento de alimentos y bebidas. Cambios realizados por MCRG May /2025.

|
|
|

CARGO NOMBRE ~ FECHA 1 FIRM
z Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez ‘
[ Elaboro Abastecimientos Clase I Gonzalez =2/0512023 |
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___PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

PRODUCTO / NOMBRE

CEBOLLA CABEZONA

Unidades de expresion de fos
nutrientes por 100 g de parte

comestible de!l alimento

Cabezona

[ Cédigo 200001541 / 200002338/200002833/200002834
i REQUISITOS | Clasificacion Verduras
GENERALES Descripcién Cebollas de variedad Allium Cepa L. Raiz fibrosa, poco brorfunda'
del Pro%ucto y sin ramificaciones, el tallo esta dividido en dos, el superior
- aéreo y el inferior que forma el bulbo tunicado.
Ingredientes No Aplica
Requisitos o
Fisicoquimicos N‘j_f"ca
Requisitos .
Microbiolégicos - ____[\Ifié’?li'ica
Analisis Proximal
___Humedad (g) 20.3
| Requisitos __ Energia (Kcal) 40
| Nutricionales Proteina (g) 1.4
i REQUISITOS Carbohidratos Totales (g) Tk
‘ ESPECIFICOS Tabla de Composicion Nutricional ICBF 2018 - Cebolla
|

Otras
‘ caracteristicas
[ del producto

ser

firmes
perforaciones, ni

y compactos,
tallos duros.

EMPAQUE / Presentacic
EMBALAIE ¥ del Produ 2n
ROTULADO cto

codigos:

tener

SAP 200001541 - Cebolla Cabezona por Kg )
SAP 200002338 - Cebolla Cabezona por Lb

SAP 200002833 cebolla cabezona * kilo

retonos,
No deben tener hinchazon |
causada por un desarrollo anormal, deben estar libres de§
nudos en la raiz. Se permiten manchas ligeras que no afecten |
la ultima piel seca que protege la pulpa.

| Debe estar libre de plagas, mohos u hongos o dafnos causados |
I por éstas. ‘

NTC 1221, NTC 5422, Res. 2674 de 2013 del Ministerio de
Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural

Categoria 1. El diametro ecuatorial del producto debe ser de 71 |
mm a 90 mm.
Las cebollas de categoria I, deben ser de buena calidad, su|
forma y color deben ser caracteristicos de la variedad. Deben |
no deben

En caso que se requerirse compra local por contingencia|
y/o por necesidad del servicio hacer uso de los siguientes
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Empaque

y/o

Embalaje

Rotulado

~ CEBOLLA CABEZONA

| SAP 200002834 cebolla roja * kilo
|
I, El producto debe ser entregado en canastilla en cantidades
|inferiores a 20 kilos el producto por canastilla, debe estar
|empacado en bolsa de polipropileno cumpliendo la norma
| técnica NTC 5422 y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura vy
| Desarrollo Rural, para la entrega del producto se debe tener en
| cuenta el numeral 4.1.3 de la norma técnica.
| El' Rotulado del producto debe ser resistente a condiciones
humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del
| producto, nombre de proveedor, fecha de empaque, lote de

| producto y peso neto al momento de ser empacado.

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA

ENTIDAD

CONDICIONES DE
TRANSPORTE

CERTIFICACIONES
Proveedor / Maquilador/

Comercializador

El producto se requiere con una vida util minima de cinco (5)
dias contados a partir de la fecha de entrega

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
También debe ser transportado en furgdn y/o vehiculo cerrado.
El vehiculo que realice la entrega debera contar con la leyenda
“TRANSPORTE DE ALIMENTOS” y presentar Acta de Inspeccion
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no
debe tener una fecha de expedicion superior a un ano. Dando
cumplimiento a los requisitos referenciados en el capitulo VII de
la Resolucion 2674 de 2013.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
| medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
| en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
garanticen la conservacion de los productos. Deberan
entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en
cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias
siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran
al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que
presenten defectos organolépticos seran rechazadas. El
producto deberd estar totalmente fresco y seleccionado al
momento de la entrega. El producto no debera presentar ninguin
indicio de sobre maduracién o deterioro.

| Certificacién sanitaria de entidadicén?pgtafe dando Concepto

Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y
| distribucién con fecha de expedicién no superior a un ano.

FECHA ACTUALIZACION:

I MAYO 2025.

CONTROL DE CAM BIOS

VERSION

1

2

Ver5|on Inicial.

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

AjuStt, a formato versiéon 2 GP 1000 2004
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|

CEBOLLA CABEZONA |

| ) WTS—eﬁiVncluye requisito especifico para el produztoﬁ—ngéba_afdro pa_arrarla Rregional Sur vy

Fronteras. e |
Ajuste a formato version 3. Se cambia el Contenido de "En canastilla con un peso
minimo de un (1) Kilogramo" a "En canastillas con un peso maximo de 25 Kilos". Se |
retira: "Cuando el producto sea negociado para la regional sur o fronteras, este se
debe entregar embalado en materiales de primer uso acordes para ser transportados |
por medio aéreo, ya sea en cajas de carton, sacos de polipropileno u otras
alternativas que garanticen la conservacion de los productos. Deberan entregarse en
excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran
consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se |
verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten
defectos organolépticos seran rechazadas. El producto debe estar totalmente firme al
tacto, no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro". Se retira:
"Debe estar empacado en bolsa de material de polipropileno por un (1) kilo. El
empaque debe cumplir con la Resolucién del Ministerio de Agricultura y Desarrollo
Rural No.00224 de 2007 y normas técnicas NTC 1221-2 Numeral 3y 5.10."

Ajuste al formato PA-FO-75 Versién 00, se retiraron los codigos SIC de donde se
menciona en el documento debido a que ya no son utilizados en la entidad y se
incluye los cédigos SAP, porque actualmente los codigos son generados por este |
sistema de informacién. Se cambia la clasificacion basada en Sistema SAP, cambia de
“Fruver” a “verduras”. 1
En condiciones de transporte y almacenamiento se actualiza de la siguiente manera: |
“En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse ni|
transportarse con diferentes sustancias. También debe ser transportado en furgon y/o
vehiculo cerrado. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo ‘
VII de la Resolucién 2674 de 2013. |
Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo, fluvial o |
terrestre, este se debe entregar embalado en materiales de primer uso acordes al tipo |
de transporte, que garanticen la conservacién de los productos. Deberan entregarse |
en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran
consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se
verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten |
defectos organolépticos seran rechazadas. El producto debera estar totalmente fresco |
y seleccionado al momento de la entrega. El producto no deberd presentar ningun |
indicio de sobre maduracion o deterioro”.

Las certificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de la

| negociacién, para las condiciones de certificaciones de los vehiculos. En la vida util se |

amplia el tiempo minimo a partir de la entrega se cambia de 3 dias a 5 dias. Para Ias}
certificaciones se solicita: O Certificacion sanitaria de entidad competente|
dando Concepto Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio vy |
distribucion con fecha de expediciéon no superior a un afno. B

Se retira de los Ingredientes la informacion alli registrada y se deja No Aplica.
Se incluye en los Requisitos Generales — item Requisitos Normativos la Res. 2674 de
2013 - Ministerio de Salud, Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural yf
NTC 5422.

Se retira en los Requisitos Especificos - item Contenido la informacion alli registrada,
la cual se adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado - item Empaque.

|
| Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacion del Producto la informacion alli|

registrada dejando la especificacion de la presentacion “por Kg de producto”, se|
adiciona la Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.

Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. |
“Acta de Inspeccion Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto |
Favorable para el transporte de alimentos” y “Leyenda de Transporte de Alimentos”.
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Elaboroé

Reviso

Comité
Asesor

Fichas
Técnicas

Aprobo

_ CEBOLLA CABEZONA

Actualizacion Informacion A Formato PA-FO-75 Version 01, se Incluye Codigo SAP 200002338 de acuerdo
con listado de materiales aportado por SGOL y Tecnologia, se actualizan requisitos nutricionales (TCN ICBF
2018). Se ajusta presentacion del producto por codigo SAP. Cambios realizados por JPMR Oct/2021.
| Se actualiza formato PA-FO-75 version 03
En item codigo se incluye materiales SAP 200002833/ 200002834
| se elimina de OTRAS caracteristicas del producto “Cebolla Cabezona Blanca”, de dado que puede ser de la
variedad cebolla de Allium cepa L, las cuales se distinguen principalmente por su color, forma, sabor y
tamano del bulbo segun la NTC 1221 segunda actualizacion
| En presentacion de producto se agregan texto con los materiales asi:
"En caso que se requerirse compra local por contingencia y/o por necesidad del servicio hacer uso de los
siguientes codigos:
SAP 200002833 cebolla cabezona * kilo
SAP 200002834 cebolla roja * kilo”.
La inclusion de los codigos son uso exclusivo para compras locales en condiciones especificas por necesidad
del servicio, solicitados por la regional caribe para atender proyecto en San Andrés previamente avalado
| por SGOL. Cambios realizados por DASR, 23/05/2025

FECHA | FIRMA

23/05/202{))0‘\0,I
e 3

NOMBRE

Danery Alexandra
Sanchez Rojas

Maria Catalina Rodriguez

Profesional de Defensa
Abastecimientos Clase 1
T o -

Profesional de Defensa

Abastecimientos Clase I Gonzalez 28/03(2025 |
I = N e —

Profesional de Defensa . .

Subdireccion General De GisellaPaolaGarcla | owrnesnoe

1 Operacion Logistica ANEEIdsto
Profesional de Defensa
Oficina Asesora de Planeacion e
i Innovacién Institucional

23/0?/202&'_: L{[[MC;;/&/
Cheporrf>

2 B

Yamile Betancourt Vega

Sandra Patricia Bolafios
Rodriguez

{ —— S —_— - —

| Jefe Oficina Asesora Juridica
encargada de las funciones del

despacho de la Direccion General

23/05/2025

Secretario General (E)

Martha Eugenia Cortes
Baquero

23/05/2025
|




PROCESO

GESTION DE LA CONTRATACION

\Yf_;’

AGENCIA LOGISTII:A
FUERZAS MILITARES

i e nueatras Fi

TITULO

INFORME TECNICO DE
CONTRATACION

CODIGO: CT-FO-39

Pagina 85 de
129

07

VERSION: No. 03

FECHA: 16

2025

PAPA CRIOLLA

PROCESO

AL
A AR ALY AN

o —
MHOIA LOGINTIC

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

TITULO

FICHA TECNICA DE
PRODUCTO ALIMENTOS

~

Codigo: PA-FO-75

Version No. 01 | Pagina 1 de 4
Fecha: | 07 02 l 2025

PRODUCTO / NOMBRE

PAPA CRIOLLA

| REQUISITOS NORMATIVOS |de Salud y Res. 224 / 2
___|Rural,

|

REQUISITOS
GENERALES

R

REQUISITOS |

ESPECIFICOS

T oome

Clasificacion

| Descripcién

del Producto

SAP 200001500 / SAP 200002835

Verdura

Tubérculo de Corteza limpia y suave, firme al tacto, color
| amarillo uniforme, aspecto fresco y sano, ©jos medianamente |
| profundos, s una papa pequeda (4-6 cm de diametro) de piel e
l;:ten‘or amarillo ocre, semejante a una yema de huevo de

- R lgallina. e Xy gk S
ngredientes | No Aplica
I Requisitos | == —. o }
e vt O ... N )
Requisitos
Mic_robita'égicgs# R Manewee
Requisitos :
Nutricionales | ____Noseuew "
Enteros, con la forma caracteristica de la variedad, de aspecto
fresco y consistencia firme, sanos, libres de ataque de Insectos
|o enfermedades, limpios, exentos de olores, sabores o matenas
extrafas visibles, libres de magulladuras, la coloracién del fruto
Otras debe ser homogénea. El producto debe estar libre de tierra
caracteristicas | (debe estar lavada).
del producto |No debe dar muestras de humedad exterior, lesiones,

pudriciones, cicatrices, cortaduras, malformaciones,
enverdecimiento o retofios, con la forma caracteristica, no debe
tener desprendimiento de la epidermis, pulpa de color amarillo
uniforme.

EMPAQUE /
EMBALAJE Y
ROTULADO

Presentacion
del Producto

Empaque y/o
Embalaje

Rotulado

NTC 341, NTC 5422, NTC 6753, Res. 2674 de 2013 - Ministerio |
007 de Min. Agricultura y Desarrollo |

TSAP 200001500 PAPA CRIOLLA * KILO

| SAP 200002835 PAPA CRIOLLA * KILO Este material es de uso
‘ exclusivo_para_compras locales _en _territorio_con_funcionalidad |
Lexclusiva.
1El producto

debe ser entregado en canastilla plastica con un
| peso méaximo de 20 Kg, la canastilla de fondo perforado en
‘rombos o lineas, suelto o atado, cumpliendo la norma tecnica
|NTC 5422, NTC 6753 y cumpliendo con la Res. Min, Agricultura
|y Desarrollo Rural 224 / 2007. . ~

| El rotulado del producto debe ser resistente a condiciones de
!h_qmedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del |




ESO , p
o GESTION DE LA CONTRATACION

TiTULO cODIGO: CT-FO-39

~—~\ . Pagina 86 de -,<x>.'(_')(

Y INFORME TECNICO DE VERSION: No. 03 129 B
FUERSRS i (A CONTRATACION FECHA: 16 07 2025

___PAPA CRIOLLA

Continua Fic{wé :Técq[cfa{dg Er&diuzlféi )

i | producto, nombre del proveedor, fecha de empaque, lote del

_| producto y peso neto al momento de ser empacado.

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y JEI producto se requiere con una vida Gtil minima de cinco (5)

EQUERIMIENT: D 5 .
O eNTIoAD | dins contados s parti de Ia echa de entrega.

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
También debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado.
El vehiculo que realice la entrega debera contar con la leyenda
"TRANSPORTE DE ALIMENTOS” y presentar Acta de Inspeccion
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no
| debe tener una fecha de expedicién superior a un ano. Se debe
‘ cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VII
de la Resolucién 2674 de 2013.
CONDICIONES DE

TRANSPORTE Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
garanticen la conservacion de los productos. Deberan
entregarse en excelentes condiciones de calidad. Estas
condiciones se verificaran al momento de recibo de los
productos y aquellas unidades que presenten defectos
organolépticos seran rechazadas. El producto deberad estar
totalmente fresco y seleccionado al momento de la entrega. El
producto no deberd presentar ningln indicio de sobre

o | maduracién o deterioro.

) E!Br;&@o?&e%é;é acreditar: Coﬁ(ﬁ)ioﬁrsz{ital;iioiénﬁitido por la

CERTIFICACIONES entidad competente como Favorable o favorable con
Proveedor / Maquilador/ requerimientos para sitio de expendio o almacenamiento de
Comercializador alimentos y bebidas con fecha de expedicion no superior a un
B L
FECHA ACTUALIZACION: 1 MAYO 2025

CONTROL DE CAMBIOS -
VERSI()N DESCRIPCIéN DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1 Version Inicial
Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los codigos SIC de donde se menciona en el documento
debido a que ya no son utilizados en la entidad y se incluye los cédigos SAP, porque actualmente los cadigos
son generados por este sistema de informacion. Se cambia la clasificacion basada en Sistema SAP, cambia
de "Fruver” a “verduras”. Se adiciona informacion en Requisitos nutricionales basados en los Datos de Tabal
nutricional del ICBF, para papa criolla.

Py [ N __ | PARAMETROS
[ MACRONUTRIENTEf;

PROMEDIO | DESVIACION

En condiciones de transporte y almacenamiento se actualiza de la siguiente manera:
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“En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse ni transportarse con
diferentes sustancias. También debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplir con
todos los requisitos referenciados en el capitulo VII de la Resolucion 2674 de 2013.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe
entregar embalado en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la
conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en
cuenta que los mismos serdn consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones
se verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defectos
organolépticos seran rechazadas. El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al momento de
| la entrega. El producto no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro”.
Se retiran del item ingredientes la informacion alli registrada y se deja No Aplica

Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de
Salud y NTC 5422. |
Se retira en los Requisitos Especificos - item Contenido la informacion alli registrada (y se deja como No
3 Aplica), la cual se adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado- item Empaque.

Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando la
especificacion de la presentacion “por Kg de producto”.

Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de Inspeccién
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y
"Leyenda de Transporte de Alimentos”. R
Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03 I
| En requisitos nutricionales de retiran los datos de la Datos de la tabla Nutricional ICBF 2015. Para Papa
| Criolla, con cascara, cruda y se ~se deja No Aplica |

PARAMETROS |

|
e T ‘
\

4 En los items de requisitos normativos y empaque y embalaje se incluye NTC 6753:2025 Frutas, hortalizas y |
tubérculos frescos especificaciones de empaque. |

En presentacion del producto se incluyen el codigo SAP 200002835 PAPA CRIOLLA * KILO, Este material es

de uso exclusivo para compras locales en territorio con funcionalidad exclusiva, solicitados por la regional

caribe para atender proyecto en San Andrés y avalado por SGOL.

En embalaje se retira el texto: “para la entrega del producto se debe tener en cuenta el numeral 4.1.3 de la

norma técnica”.

En certificaciones se ajusta el texto cambiando certificacion sanitaria al sitio de acopio y distribucion por

Concepto sanitario de entidad competente como Favorable o favorable con requerimientos para sitio de

expendio o almacenamiento de alimentos y bebidas. Cambios realizados por MCRG May /2025.

CARGO NOMBRE FECHA [ FIRM \
- Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez
Elabore Abastecimientos Clase 1 Gonzalez 23/05/2025
Profesional de Defensa Danery Alexandra
Abastecimientos Clase I Sanchez Rojas 23/05/2025 ‘\ﬁ.( g
Revisé Profesional de Defensa Gisalla Paola Garcla [
_— Subdireccion General De o 23/05/2025 \
Comite " ‘s Avendano {
Operacion Logistica
Asesor - — t A
de Profesional de Defensa -
Fichas | Oficina Asesora de Planeacién e | Yamile Betancourt Vega
Técnicas Innovacion Institucional
Secretario General (E) Sandra Patr_lcta Bolanos
Rodriguez
‘ Jefe Oficina Asesora Juridica Martha Eugenia Cortes
Aprobd | encargada de las funciones del Ba 9 St
despacho de la Direccién General au
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PRODUCTO / NOMBRE

PAPA PASTUSA

| Cddigo SAP 200001575 / SAP 200002838
| -— . — {
[ Clasificacion Verdura _
REQUISITOS Género: Solanum Tuberosum L. La papa es una Epécie de |
GENERALES N planta herbacea perteneciente al género Solanum de la familia
Descripcion . S % P itivad tod
del Producto de las solanaceas’orlglnana de Sudamerica y cu tllva a por todo
| el mundo, el tubérculo crece de manera subterranea y alberga
| los nutrientes de la planta. o
Ingredientes No Aplica J
RIGRUHEINOS No Aplica ;
Fisicoquimicos ;
Requisitos : [
Microbiolégicos No Aplica -
| NuErilerales No Aplica
REQUISITOS = e
l ESPECIFICOS El tamafo de la papa debe ser en un rango de 65-90 mm de

Otras
caracteristicas
del producto

diametro en la seccion ecuatorial de la papa Grado A Tamano
Grande. Papas con caracteristicas internas vy externas
homogéneas, en buen estado de madurez, buena forma, limpia
(sin tierra y material bioldgico), seca, sin humedad exterior y
sin contaminantes quimicos, libre de defectos fisioldgicos, de
dafios causados por hongos, insectos o moluscos y bacterias,{
exentos de dafios mecanicos y danos fisiolégicos. La papa debe |
estar libre de verdeamiento. - |

NTC 341, NTC 5422, NTC 6753, Res. 2674 de 2013 - Ministerio |
de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo |
Rural.

EMPAQUE /
EMBALAJE Y
ROTULADO

Presentacion
del Producto

SAP 200001575 PAPA PASTUSA * KILO ‘
SAP 200002838 PAPA PASTUSA * KILO Este material es de uso‘
exclusivo para compras locales en territorio con func:onahdad
exclusiva. ]

Empaque y/o
Embalaje

El producto debe ser empacado en: costales de fibras naturales
o fibra de poliolefina que permitan realizar muestreo, debe ser |
resistente al peso de 50 Kilos. El empaque usado debe cumplir |
224 / 2007 de Min. |

con la NTC 5422, NTC 6753, Res.

Agricultura y Desarrollo Rural. S

El rotulado del producto debe ser resistente a condiciones de |
Rotillads humedad y de baja temperatura, debe indicar:

Nombre del|
producto, nombre del proveedor, fecha de empaque, lote del|
producto y peso neto al momento de ser empacado. ) |
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[ Gontinus Flcha Taonica de Producto o ~ PAPA PASTUSA

El producto se requiere con una vida util minima de quince (15)
dias contados a partir de la fecha de entrega.

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
_ENTIDAD

| En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
| También debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado.
El vehiculo que realice la entrega debera contar con la leyenda
“TRANSPORTE DE ALIMENTOS” y presentar Acta de Inspeccion
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no
debe tener una fecha de expedicion superior a un ano. Se debe
cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VII
de la Resolucion 2674 de 2013.
CONDICIONES DE
TRANSPORTE Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
garanticen la conservacién de los productos. Deberan
entregarse en excelentes condiciones de calidad. Estas
condiciones se verificaran al momento de recibo de los
productos y aquellas unidades que presenten defectos
organolépticos seran rechazadas. El producto debera estar
| totalmente fresco y seleccionado al momento de la entrega. El
| producto no debera presentar ningun indicio de sobre
maduracion o deterioro.

proveedor debera acreditar: Concepto sanitario emitido por la

} CERTIFICACIONES entidad competente como Favorable o favorable con
| Proveedor / Maquilador/ requerimientos para sitio de expendio o almacenamiento de
Comercializador alimentos y bebidas con fecha de expedicion no superior a un
o - afio. o i B
FECHA ACTUALIZACION: MAYO 2025

| CONTROL DE CAMBIOS _
| VERSION | DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1 Versian Imcial
Ajuste & formato version 3. Se actualizd la descripcion del producto por no corresponder. Se cambia dentro
del item Empaque: polietileno por fibra de poliolefina. Se retira del item empaque: "El empaque usado debe
cumplir la norma técnica NTC 341-2. El empaque debe ser de primer uso. El empague debe cumphr con la
Res. Min. Agricultura y Desarrollo Rural 224 / 2007 y normas técnicas NTC 341-2 y NTC 341-3" y se incluye
la NTC 5422. Se retira del item certificaciones "Cumplimiento al Decreto 3748/2004 el Min. Agricultura vy
Desarrollo Rural." por no corresponder al producto sino a personas naturales, juridicas y sociedades. Se
| especifica los usos apropiados de esta papa de acuerdo a la catalogacion de FEDEPAPA,
Ajuste al formato PA-FO-7 ersion 00, se retiraron los codigos SIC de donde se menciona en el documento
debido a que ya no san utilizados en la entidad y se incluye los codigos SAP, porque actualmente los codigos
son generados por este sisterma de informacion. Se cambia la clasificacidn basado en Sistema SAP, cambia
de "Fruver” a “verduras”, Se retira variedad de papa Andigena.
3 | En condiciones de transporte y almacenamiento se actualiza de la siguiente manera:
“En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse ni transportarse con
diferentes sustancias. También debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplr con
| todos los requisitos referenciados en el capitulo VII de la Resolucion 2674 de 2013.
Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe
entregar embalado en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen Iz
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conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en |
cuenta que los mismos serdn consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones |
se verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defectos |
organolépticos seran rechazadas. El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al momento de |
la entrega. El producto no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro”. i
Para las certificaciones se solicita: Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto |
Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de expedicion no |
superior a un ano. |

— = —

Se retiran del item ingredientes la informacion alli registrada y se deja No Aplica |
Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de |
Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural y NTC 5422. ‘
Se retira en los Requisitos Especificos - item Contenido la informacion alli registrada (y se deja como No |
Aplica), la cual se adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado- item Empaque, aqui se adiciona la Res.

224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural |
Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando Ia‘
especificacion de la presentacion “por Kg de producto”. ‘
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de Inspeccion

Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y |
“Leyenda de Transporte de Alimentos”. |

Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03 ‘
En los items de requisitos normativos y empaque y embalaje se incluye NTC 6753:2025 Frutas, hortalizas y
tubérculos frescos especificaciones de empaque. |
En presentacion del producto se incluyen el codigo SAP 200002838 PAPA PASTUSA * KILO, Este material es

de uso exclusivo para compras locales en territorio con funcionalidad exclusiva, solicitados por la regional |
caribe para atender proyecto en San Andrés y avalado por SGOL. [
En certificaciones se ajusta el texto cambiando certificacion sanitaria al sitio de acopio y distribucion por |
Concepto sanitario de entidad competente como Favorable o favorable con requerimientos para sitio de |
expendio o almacenamiento de alimentos y bebidas. Cambios realizados por MCRG May /2025. |

CARGO NOMBRE

Elaboro

Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez
Abastecimientos Clase I Gonzalez

Reviso

Comité
Asesor
de
Fichas

|
|
|
I
|

Técnicas |

Profesional de Defensa Danery Alexandra
Abastecimientos Clase I Sanchez Rojas

Profesional de Defensa
Subdireccion General De
Operacion Logistica
Profesional de Defensa
Oficina Asesora de Planeacion e | Yamile Betancourt Vega |
Innovacion Institucional \

Gisella Paola Garcia
Avendano

—_— - — |

23/05/2025 |

Sandra Patricia Bolafios

Secretario General (E) Rodriguez

Aprobd

|
|

Jefe Oficina Asesora Juridica ) / é
encargada de las funciones del Martha Eugenia Cortes | 53,5/5055 ﬁ / z é

despacho de la Direcciéon General Baquero
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PRODUCTO / NOMBRE

TOMATE CHONTO

|

‘ REQUISITOS
GENERALES

Cdédigo

SAP 200001546 / SAP 200002837

Clasificacion

Verdura

Descripcion
del Producto

El fruto es una baya de forma y tamaﬁéivar'igﬁle, ‘uniforme, |
redondo sin protuberancias ni deformaciones

Ingredientes

| REQUISITOS
ESPECIFICOS

Nutricionales

No Apllca
Requisitos s
Fisicoquimicos NO;‘\P_IIFB
Requisitos :
Microbioldgicos No Alillca - |
Requisitos - ap|;ica

Otras
caracteristicas
del producto

La superficie debe ser brillante, fresca, turgente, de pulpa|
jugosa, sin arrugas y sin senales de marchitamiento. Sin |
manchas externas, sin indicios de infeccion internas y/0 externa |
producidas por microorganismos sin rupturas de epidermis, sin
asoleaduras, sin quemaduras, sin residuos toxicos de
fumigacion, sin rajaduras radiales, sin danos fisiologicos y sm
indicios de putrefaccion. ‘
El producto debe tener un tamafio mayor a 4 cm de diametro \

| REQUISITOS NORMATIVOS

NTC 1103, NTC 5422, NTC 6753, Res. 2674 de 2013 - Mlmsterlo\
de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo |
Rural

EMPAQUE /
EMBALAJE Y
| ROTULADO

Presentacion
del Producto

Empaque y/o

SAP 200001546 TOMATE CHONTO * KILO ‘
SAP 200002837 TOMATE CHONTO * KILO Este material es de
uso exclusivo para compras locales en territorio con
| funcionalidad exclusiva. |

En canastilla con peso neto maximo de 15 Kg, el empaque debe |
cumplir con la Res. Min. Agricultura y Desarrollo Rural 224 /|

~ Embalaje 5007, NTC 5422, NTC 6753 y NTC1103-2. 1
El rotulado del producto debe ser resistente a condiciones de |
Rotulado humedad y de baja temperatura, debe indicar:

Nombre del
producto, nombre del proveedor, fecha de empaque, lote del |
producto y peso neto al momento de ser empacado.

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA

ENTIDAD

El producto se requiere con una vida atil minima de Clnco (5)‘
dias contados a partir de la fecha de entrega
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| Continua Ficha Técnica de Producto ... TOMATE CHONTO

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
| También debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado.
| El vehiculo que realice la entrega debera contar con la leyenda
“"TRANSPORTE DE ALIMENTOS” y presentar Acta de Inspeccion
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto |
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no
debe tener una fecha de expedicion superior a un afo. Se debe
cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VII
de la Resolucion 2674 de 2013.
| CONDICIONES DE
TRANSPORTE Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
garanticen la conservacion de los productos. Deberan
entregarse en excelentes condiciones de calidad. Estas
condiciones se verificardn al momento de recibo de los
productos y aquellas unidades que presenten defectos
organolépticos seran rechazadas. El producto debera estar
totalmente fresco y seleccionado al momento de la entrega. El
producto no deberd presentar ningin indicio de sobre
| maduracién o deterioro.

“TEl proveedor debera acreditar: Concepto sanitario emitido por la

CERTIFICACIONES entidad competente como Favorable o favorable con
Proveedor / Maquilador/ requerimientos para sitio de expendio o almacenamiento de

Comercializador alimentos y bebidas con fecha de expedicién no superior a un
o S afo. = - — A

FECHA ACTUALIZACION: MAYO 2025

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 Version Inicial
2. Ajuste a formato version 3.
:'"Actaidi(z'\;;élitaisa'at—arg(IT/C) con Corncepto Técnico Vigente: FAVORABLE (FV, Fvéjr 5555 sitio de acopio y
3 | distribucion el cual debera ser expedido por la autoridad sanitaria. * Se realizo cambio en la vida uti

| solicitada de 3 dias a 10dias . - | 1

Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiré el cddigo SIC de donde se menciona en el documento

debido a que ya no es utilizado en la entidad. Se cambia clasificacion de fruver a Verdura. En condiciones de

transporte y almacenamiento se actualiza la informacién basada en los requerimientos actuales de la
4 Entidad

| Para las certificaciones se solicita: [JCertificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto
Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de expedicion no
superioraunano e . .y g
Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de
Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural, NTC 5422 y NTC1103.
Se retira en los Requisitos Especificos - item Contenido la informacion alli registrada (y se deja como No
Aplica), la cual se adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado- item Empaque, aqui se adiciona la NTC
5 5422 y NTC 1103-2

Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacion del Producto la informacion alli registrada, pasandola al

itern Otras Caracteristicas del Producto y dejando la especificacion de la presentacion “por Kg de producto”.

Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de Inspeccion

Santaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos y

‘Leyenda de Transporte de Alimentos”.
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| Continua Ficha Técnica de Producto ...

| Cambios realizados por JPMR Abr - 2021. ) |
Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03 |
En los items de requisitos normativos y empaque y embalaje se incluye NTC 6753:2025 Frutas, hortahzas y
| tubérculos frescos especificaciones de empaque. |
En presentacion del producto se incluyen el cédigo SAP 200002837 TOMATE CHONTO * KILO, Este material |
7 es de uso exclusivo para compras locales en terntorio con funcionalidad exclusiva, solicitados por la regional
caribe para atender proyecto en San Andrés y avalado por SGOL.
| En certificaciones se ajusta el texto cambiando certificacidn sanitaria al sitio de acopio y distribucion por |
Concepto sanitario de entidad competente como Favorable o favorable con requerimientos para sitio de |
| expendio o almacenamiento de alimentos y bebidas. Cambios realizados por MCRG May /2025. |

CARGO NOMBRE | FECHA !
s Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez : '
Elabara Abastecimientos Clase I Gonzalez 22051088 \
[ Profesional de Defensa Danery Alexandra |
| Abastecimientos Clase I Sanchez Rojas 23/0512025 WPJ" '
Reviso : SR |
Profesional de Defensa . ;
comite | Subdireccion General De Gisella Pacia Sarcta | 23/05/2025 = |
omite Operacion Logistica ‘
Asesor - - | S — —S
de Profesional de Defensa [ |
Fichas | Oficina Asesora de Planeacién e | Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025 |
Técnicas | Innovacion Institucional I A |
; Sandra Patricia Bolafos | |@ ‘3
Secretario General (E) Rodriguez 23/05/2025 !
- _ S SRS ! [ = —
Jefe Oficina Asesora Juridica ) 1 L
| Aprobé | encargada de las funciones del Meptin SHOSIR Gortes | aaypeyaons %/ @j }
| despacho de la Direccién General a B ‘
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PRODUCTO / NOMBRE AHUYAMA
: Cédigo SAP 200001583 / SAP 200002825
‘ REQUISITOS Clasificacion Verduras J

‘l GENERALES

L

Descripcion
del Producto

Género: Cucurbita, Variedad: Maxima Duch; de forma ovalada, |
color amarillo fuerte en su interior, verde y anaranjado en la|
cascara. ) |

Ingredientes No Aplica

Fi R_equns'n:qs No Aplica
| isicoquimiIcos SRR |
| Requisitos . [
1 . c e No Aplica ‘
| REQUISITOS | CroPiolegicos - - ‘
| ESPECIFICOS a No Aplica

| _Nutricionales

Otras

del producto

caracteristicas

La Ahuyama debe tener una textura suave y firme al tacto, el|
aspecto del fruto lleno y fresco. Forma ovalada, color amarillo |
fuerte en su interior, verde y anaranjado en la cascara. El grado |
de madurez debe ser en mas del 50% de la fruta, su color verde ‘
intenso opaco (cuando estd madura). |

—\|

REQUISITOS NORMATIVOS

NTC 5422, NTC 6753, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud vy |
Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural. |

|

1

EMPAQUE /
EMBALAJE Y
; ROTULADO

l

Presentacion
del Producto

SAP 200001583 AHUYAMA * KILO
SAP 200002825 AHUYAMA * KILO. Este material _es de uso
exclusivo _para compras locales en territorio con funciqnalidad!
exclusiva. |

|

Empaque y/o

Si el producto puede ser entregado “entero, o troceado
empacado en bolsa de polipropileno, ambas opciones embaladas;
para la entrega en canastilla plastica con un peso maximo de 25

Embalaje Kg, la canastilla de fondo perforado en rombos o lineas, suelto o
atado, cumpliendo la norma técnica NTC 5422, NTC 6753 y con |
la Res. Min. Agricultura y Desarrollo Rural 224 /2007.
El Rotulado del producto debe ser resistente a condiciones de |
Retuiado humedad y de baja temperatura, debe indicar:

Nombre del|
producto, nombre de proveedor, fecha de empaque, lote de |
 producto y peso neto al momento de ser empacado. ‘

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y

ENTI

REQUERIMIENTOS DE LA

DAD

El producto se requiere con una vida atil minima de cinco (5) |
dias contados a partir de la fecha de entrega. ‘
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En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
También debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado.
El vehiculo que realice la entrega debera contar con la leyenda
“"TRANSPORTE DE ALIMENTOS” y presentar Acta de Inspeccion
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no
debe tener una fecha de expedicion superior a un ano. Dando
cumplimiento a los requisitos referenciados en el capitulo VII de
la Resolucion 2674 de 2013.

" CO;:{I:\]::;?S:?EDE Cuando 'el producto sea negociado para ser transportados por

medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
garanticen la conservacion de los productos. Deberan
entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en
cuenta que los mismos serdn consumidos en los 15 dias
siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran
al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que
presenten defectos organolépticos seran rechazadas. El
producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al
momento de la entrega. El producto no debera presentar ningun
indicio de sobre maduracion o deterioro. -

- | El proveedor debera acreditar: Concepto sanitario emitido por la

CERTIFICACIONES lentidad competente como Favorable o favorable con

Proveedor / Maquilador/ requerimientos para sitio de expendio o almacenamiento de

Comercializador alimentos y bebidas con fecha de expedicion no superior a un
eng. 00 —

— — S ——
FECHA ACTUALIZACION: i MAYO 2025

| CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 | Version Inicial.
2 Ajuste a formato version 2. GP:1000:2004

Ajuste a formato version 3. Se cambia el Contenido de "En Kilo peso neto de producto” a "En canastilias con

3 | un peso maximo de 25 Kilos". Se complementa la Presentacion del Producto. Dentro del item empagque se
ajusta "50 Kilos" a "25 Kilos". Se ajusta el item rotulado. Se retira del item Certificaciones "Cumplimiento
del Decreto 3748/2004 el Ministerio de Agricultura y Desarrollo Rural."

Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retird el codigo SIC de donde se menciona en el documento
debido a que ya no es utilizado en la entidad y se incluye el codigo SAP, porque actualmente los codigos son
generados por este sistema de informacion. Se cambia la clasificacion basada en Sistema SAP, cambia de
Fruver” a “verduras”,
En condiciones de transporte y almacenamiento se actualiza de la siguiente manera:
En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse ni transportarse con

4 diferentes sustancias. También debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado. Se debe cumphr con
todos los requisitos referenciados en el capitulo VII de la Resolucion 2674 de 2013.
Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe

entregar embalado en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la
conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en
cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones
| se vernificaran al momento _de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defectos
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organolépticos seran rechazadas. El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al momento de |
la entrega. El producto no debera presentar ninguin indicio de sobre maduracion o deterioro”. [
En la vida util se amplia el tiempo minimo a partir de la entrega se cambia de tres (3) dias a cinco (5) Dias, |
| a partir de la fecha de entrega. |
Para las certificaciones se solicita: ] Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto |
| Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de expedicion no |
| superior a un ano.

Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03

En requisitos fisicoquimicos se retiran los datos de la Tabla por no ser un producto transformado y se deja “

| No Aplica.

| Componentes Valor
Humedad (%) max. 12
Cenizas (%) max 12

‘ Cenizas Insolubles (%) max 4 ‘
Aceite esencial % Min. 0.8 |

En requisitos normativos se incluyen los aplicables al producto NTC 5422, NTC 6753, Res. 2674 de 2013 - |
| Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.

| 5 En los items de requisitos normativos, empaque y embalaje se incluye NTC 6753:2025 Frutas, hortalizas y |
tubérculos frescos especificaciones de empaque y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrolle Rural. |
En embalaje se retira el texto: “para la entrega del producto se debe tener en cuenta el numeral 4.1.3 de la |
norma técnica”.

En presentacion del producto se incluyen el codigo SAP 200002825 AHUYAMA * KILO, Este material es de |
uso exclusivo para compras locales en territorio con funcionalidad exclusiva, solicitados por la regional |
caribe para atender proyecto en San Andrés y avalado por SGOL. |
En condiciones de transporte se incluye el texto “El vehiculo que realice la entrega debera contar con Ia"
leyenda “"TRANSPORTE DE ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccion Sanitaria original del Vehiculo, en |
donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos.” [
En certificaciones se ajusta el texto cambiando certificacion sanitaria al sitio de acopio y distribucion por |
Concepto sanitario de entidad competente como Favorable o favorable con requerimientos para sitio de |
expendio o almacenamiento de alimentos y bebidas. Cambios realizados por MCRG May /2025. |

A -
CARGO NOMBRE FECHA 4
o e L i | _
| " Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez | |
Elahoro Abastecimientos Clase I Gonzalez 23/05/2025 j
‘ Profesional de Defensa Danery Alexandra ‘
Abastecimientos Clase I Sanchez Rojas 23/05/2025
Reviso i - |
Profesional de Defensa . . [
— Subdireccion General De Gisella Pacie Sarcia | 23/0s/2025 |
OmILe Operacién Logistica ‘
Asesor | - = S
de Profesional de Defensa
Fichas | ©Oficina Asesora de Planeacion e Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025
Técnicas Innovacion Institucional o
y Sandra Patricia Bolafios
Secretario General (E) Rodriguez | 23/05/2025 |
IS (U M- /-
S & r g |
Jefe Oficina Asesora Juridica : i
Aprobé | encargada de las funciones del Matshe g:g:g;: Gortes 23/05/2025 %/
‘ despacho de la Direccion General a 1 [
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= e e e TR N B, ' 1
PRODUCTO / NOMBRE GUASCAS
I Codigo 200001466
Clasificacion VERDURAS
REQUISITOS : . e |
GENERALES Es una Herbacea de color verde, hojas con peciolos ligeramente dentada. Color |
Descripcion del verde intenso, brillante, sin picaduras de insectos, bordes enteros, hojas limpias, |
Pridiit follaje abundante. |
FORUGIO No debe mosirar hojas amarillas, sucias. quemadas, marchitas, con punlosl
- negros o color café, tampoco flores, L 1
Ingredientes No Aplica
Requisitos o " NoAplica -
_Fisicoguimicos | o S -
| Reauisios - CoE R
ESPECIFICOS o gIED —_— —
Requisitos No Aplica
Nutricionales
‘ ~ Otras e T
‘ i — Hojas verdes y frescas, libres de cualquier humedad anormal exterior, sin

_del producto

residuos de tierra, sanas y sin hojas amarillas o deshidratadas.
— - |

\ REQUISITOS NORMATIVOS

NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. |
Agricultura y Desarrollo Rural.

El producto debe ser entregado en canastilla con un peso neto maximo de 20 Kg, |
la canastilla debe ser de fondo perforado en rombos o lineas, suelto o atado,
dando cumplimiento a la Res. Min. Agricultura y Desarrollo Rural 224 / 2007 y la

El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones humedad y de
baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto, nombre de proveedor,

‘ presl:?rg':ﬁ:?g del Por Kg de producto
[ EMPAQUE / Empaque ylo
| EMBALAJEY Embalaje
ROTULADO NTC 5422.
Rotulado
b | pesoneto al momento de ser empacado.
VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y

REQUERIMIENTOS DE LA

‘ _ENTIDAD

El producto se requiere con una vida til minima de cinco (05) dias contados a
partir de la fecha de entrega.

CONDICIONES DE TRANSPORTE

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe ser
transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplir con todos los
requisitos referenciados en el capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013, El
vehiculo que realice la entrega debera presentar Acta de Inspeccion Sanitaria
original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte
de alimentos. Este documento no debe tener una fecha de expedicion superior a
un afio.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo,
fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales de primer uso
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acordes al tipo de transporte, ya sea en cajas de carton, sacos de polipropileno u |
otras alternativas que garanticen la conservacion de los productos. Deberan |
entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los |
mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas |
condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas
unidades que presenten defectos organolépticos seran rechazadas. El producto |
debera estar totalmente fresco y seleccionado al momento de la entrega El
roducto no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro

Maquil

CERTIFICACIONES Proveedor /

ador/ Comercializador

[ Centificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable o
favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de
expedicion no superior a un ano.

FECHA ACTUALIZACION:

ABRIL DE 2621

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION

(. .
i) Version Inicial

DESCRIPCION DE CAMBIOS

Actualizacion informacion a Formato PA-FO-75, y se incluye codigo SAP
| Al item Otras Caracteristicas del Producto se adiciona la informacion contenida en el item Grado de Madurez de la ficha

| version anterior

| Se adicionan los Requisitos Normativos — “NTC 5422, Res 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res 224 / 2007 de Min

| Agricultura y Desarrollo Rural”

| Se ajusta en Empaque/Embalaje y Rotulado - Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando la
| especificacion de la presentacion "Por Kg de producto
Se retinen en el item Empaque/Embalaje y Rotulado, la informacion relacionada en los item Presentacion. empaque y

condiciones de Embalaje de la version anterior.

Se adicionan las Condiciones de Transporte "En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado Se
debe cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013 El vehiculo que realice

2 la entrega debera presentar Acta de Inspeccion Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para
el transporte de almentos. Este documento no debe tener una fecha de expedicion superior a un ario
Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo. fluvial o terrestre, este se debe entregar
embalado en mateniales de primer uso acordes al tipo de transporte. ya sea en cajas de carton. sacos de polipropileno u otras
alternativas que garanticen la conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad
teniendo en cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se
| verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defectos organolépticos seran
rechazadas. El producto deberé estar totalmente fresco y seleccionado al momento de la entrega El producto no debera
presentar ningun indicio de sobre maduracion o detenoro’
Se ajustan los requermientos en Certificaciones Proveedor/Maquilador/Comercializador — “Certificacion samtaria de entidad
competente dando Concepto Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de
expedicion no superior a un ano’
Cambios realizados por JAMR/Abr2021. — B
CARGO NOMBRE FECHA
< Profesional de Defensa Ing. Alim. Jenny Patricia Motta ARD J
Elaboré Abastecimientos Clase | Romero 3 U ABR ZU[I
| NSRS W S | e LR L Bty S
Directora Abastecimientos e >
Clase | Adm. Rose Mary Enciso Melo gJJ l"rf\Y 102-’
P Subdirector General d | Coronel (RA) Carlos Ernesto i ZOZ]
Reviso Abastecimientos y Servicios Camacho Diaz U 5 M AY
Subdirector General. de MSc Adm. Emp. Héctor Vargas A
Contratacion Rodriguez 0 3 MAY. 2021
< Coronel (RA) Carlos Ernesto a 1Ay N9
Aprobé Secretario General (E) Camasho Diaz n 3 MAY )7
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A

PRODUCTO / NOMBRE

HABICHUELA

|
i

SAP 200001470 / SAP 200001471/

Blue

lake, |

ligeramente brillante, |
con |

superficie

lisa

Codigo SAP 200000340 / SAP 200002855
Clasificacion Verduras
Género: Phaseolus Vulgaris L,
Tendergreen, Sure crop, War; Tendercrop, Green pod o French
EEE%%J;?::?SS horticultural. Vainas verde intenso,
- frescas, limpias, tiernas, fragiles,
Descripcion i . . ;
del Producto ondulaciones de I‘a semilla, crujientes al partirlas con la mano, |
[ debe quebrarse facilmente sin rasgaduras. El fruto es una vaina
[ unida por un hilo dorsal y ventral, las vainas pueden ser de
\ color verde y de forma redonda, ovalada, aplanada segun la
| variedad. o
Ingredientes No Aplica
" Requisites | oticn
Fisicoquimicos i Aphcaﬁi
Microblolbgicos No Aplica
REQUISITOS Requisitos .
ESPECIFICOS a No Aplica

Nutricionales

Otras
caracteristicas
del producto

Las habichuelas no deben tener deterioro en su color, olor y

apariencia debido a exceso de humedad,

no deben

tener

manchas pequefas de color rojizo o negro causado por hongos,
ni ningun indicio de descomposicion o deterioro, las vainas

| deben ser de tamano uniforme.

REQUISITOS NORMATIVOS

NTC 1253, NTC 5422, NTC 6753, Res. 2674 de 2013 - Ministerio |
de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo

Rural

EMPAQUE /

Presentacion
del Producto

SAP 200001470 - Habichuela por Kg
SAP 200001471 - Habichuela pre cortada por Kg
SAP 200000340 - Habichuela pre cortada por Kg ‘
SAP 200002855 - HABICHUELA * KILO Este material es de uso |

exclusivo para compras locales en territorio con funcionalidad |

exclusiva.

EMBALAJE Y
ROTULADO

Empaque y/o

El producto debe ser empacado en bolsa de polipropileno, con |

un peso maximo de 15 Kg. en canastillas, cumpliendo la NTC|

Embalaje 5422, NTC 6753 y la Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y
Desarrollo Rural _
Retulade El Rotulado del producto debe ser resistente a condiciones de

humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del|
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! j ~ |producto, nombre de proveedor, fecha de empaque, lote de

. B producto y peso neto al momento de ser empacado.

El producto se requiere con una vida atil minima de cinco (5)
dias contados a partir de la fecha de entrega.

~ VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
También debe ser transportado en furgdn y/o vehiculo cerrado.
| El vehiculo que realice la entrega debera contar con la leyenda
| “TRANSPORTE DE ALIMENTOS” y presentar Acta de Inspeccion
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no
‘ debe tener una fecha de expedicion superior a un ano. Dando
| cumplimiento a los requisitos referenciados en el capitulo VII de
1 la Resolucién 2674 de 2013.
i CONDICIONES DE Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
TRANSPORTE medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
| en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
‘ garanticen la conservaciéon de los productos. Deberan
| entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en
| cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias
siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran
al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que
presenten defectos organolépticos seran rechazadas. El
producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al
momento de la entrega. El producto no debera presentar ningun
indicio de sobre maduraciéon o deterioro.

El proveedor debera acreditar: Concepto sanitario emitido por la
CERTIFICACIONES entidad competente como Favorable o favorable con
Proveedor / Maquilador/ requerimientos para sitio de expendio o almacenamiento de
Comercializador alimentos y bebidas con fecha de expedicion no superior a un
ano.

MAYO 2025

FECHA ACTUALIZACION:

 CONTROL DE CAMBIOS )
VERSION| DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1 Version Inmical.

2 Se retira requisito de empague del producto en bolsas de polietileno.

Ajuste a formato version 3. Se incluye la Clasificacion del Producto. Se cambia contenido de 20 kilos a 15
kilos. Se retiran de Otras Caracteristicas del Producto "Debe tener humedad natural al tacto, no debe tener
fibras o hilos que indiquen que el fruto estda muy maduro,”. Se retiran los Requisitos Fisicoquimicos ya que
no corresponden al producto. Se ajusta Presentacion del Producto y Empaque.

Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los coédigos SIC de donde se menciona en el docurmento
| debido a que ya no son utilizados en la entidad y se incluye los codigos SAP, porque actualmente los codigos
son generados por este sistema de informacion. Se cambia la clasificacion basado en Sistema SAP, cambia
| de “Fruver” a “verduras”,
En condiciones de transporte y almacenamiento se actualiza de la siguiente manera:
“En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse ni transportarse con
diferentes sustancias. También debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplir con
| todos los requisitos referenciados en el capitulo VII de la Resolucion 2674 de 2013.
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I Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe |
entregar embalado en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen [a |
‘conservar/on de los productos Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo vn‘
cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones |
| se verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten dcf(’clox |
\ organolépticas seran rechazadas. El producto debera estar totalmente fresco y seleccronado al momento de

| la entrega. El producto no debera presentar ningtn indicio de sobre maduracion o deterioro”

| | Para las certificaciones se solicita: [J Certificacion sanitaria de entidad competente dandn Concepto
| Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de expedicion no |
| | superior a un ano. |
|

|

Se retiran del item ingredientes la informacion alli registrada y se deja No Aphca |
Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de |
Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural y NTC 5422 |
Se retira en los Requisitos Especificos - item Contenido la informacion alli registrada, la cual se adiciona y
ajusta en el item Empaque y Rotulado - item Empaque.
‘ 5 Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando la
especificacion de la presentacion “por Kg de producto”, se adiciona la Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y |
Desarrollo Rural.
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de Inspeccion
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y
“"Leyenda de Transporte de Alimentos”. ]
Actualizacion Informacion A Formato PA-FO-75 Version 01, se Incluye Codigo SAP 200001471 de acuerdo |
6 | con listado de materiales aportado por SGOL y Tecnologia, se actualizan requisitos nutricionales (TCN 1CBF |
2018). Se ajusta presentacion del producto por codigo SAP. Cambios realizados por JPMR Oct/2021. |
Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03 }
|
|
|
|

En requisitos nutricionales de retiran los datos de la Tabla de Composicion Nutricional ICBF 2018 -
Habichuela y se deja No Aplica

Unidades de expresion de lax

Analisis Proximal nutrientes por 100 ¢ de parte
comestibla dat alimento
Humedad (g) | 90
Energia (Keal) | a3 ‘
| Proteina (g) 2,1
Carbohidratos Totales (g) 7.2
7 En los items de requisitos normativos y empaque y embalaje se incluye NTC 6753:2025 Frutas, hortalizas v
tubérculos frescos especificaciones de empaque.
| En presentacion del producto se incluyen los cédigos SAP 200000340 - Habichuela pre cortada por Kg do‘
| acuerdo al listado proporcionado por oficina TIC de codigos existentes para este producto y SAP 200002855 \
| - HABICHUELA * KILO Este material es de uso exclusivo para compras locales en territorio con funcionalidad |
exclusiva, solicitados por la regional caribe para atender proyecto en San Andrés y avalado por SGOL. ‘
En certificaciones se ajusta el texto cambiando certificacion sanitaria al sitio de acopio y distribucion por |
Concepto sanitario de entidad competente como Favorable o favorable con requerimientos para sitio de‘
L | expendio o almacenamiento de alimentos y bebidas. Cambios realizados por MCRG May /2025. |
CARGO NOMBRE FECHA FIRMA[\ |
" Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez |
Elaboré A 23/05/2025 \
Abastecimientos Clase I Gonzalez Ll ‘
B S — {
Profesion sa Danery Alexandra ’ ‘
ofesio ql de Defen ery T | 23/05/2025 g ‘
Abastecimientos Clase I Sanchez Rojas i
Reviso Profesional de Defensa Gisella Paola Garcia ‘ N |
o, Subdireccion General De e 23/05/2025 —
Comité 55 S Avendafiio
Operacion Logistica
Asesor - - —
de Profesional de Defensa
| Fichas | Oficina Asesora de Planeacion e | Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025 "/&((jﬁ
‘Técnicas ~_Innovacion Institucional T
' 1 Sandra Patricia Bolafos
| Secretario General (E) 23/05/2025
i Rodriguez
Jefe Oficina Asesora Juridica ?
F: ; Martha E n
Aprobo encargada de las funciones del Baugfer'z Gortes 23/05/2025
| despacho de la Direccién General a
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| FICHA TECNICA DE VERSION No. 03 | pagina 1 de 4 |
Acencia UGGISTICA | PRODUCTO ALIMENTOS —T1 1 | o i
b FECHA: ]’ 07 ﬂ 02 ﬁ 2025
——— === = i ES— i . BN (B (R -
PRODUCTO / NOMBRE MANZANA ROJA
Coédigo SAP 200001746 / SAP 200002517/ SAP 200002853
‘ Clasificacion FRUTAS
REQUISITOS Manzana: Fruto (pomo), perteneciente a 1a especie Malus
GENERALES pumila Mill, familia Rosaceae. Variedad Royal Gala,
Descripcion del | variedad tiene la piel brillante y con estria y anaranjada
| Producto sobre un fondo de color amarillo verdose S na nau
| muy irregular es tronco-conica Su carne blanca
o 7;7J 777777777 crujiente y consistente, es aromatica y de excelente sabor.
Ingredientes No Aplica
Requisitos e o
Fisicoquimicos No A?L'C_aw B
Requisitos .
‘ | Microbiolégicos No Aplica
i Unidades de expresion |
[ de los nutrientes por
‘ Analisis Proximal 100 g de parte
comestible del \
| ~__alimento |
‘ Requisitos | Humedad (g)_ I, : ]
‘ REQUISITOS Nutricionales b E;ertgl’glic_al) o 7_7*_523 S
| ESPECIFICOS roteina (g) N = JE— |
’ Carbohidratos 16.5 | 1
| Totales (g) - o
| Tabla de Composicion Nutricional ICBF 2018 - Manzana comun
- cruda.

Enteros, con la forma caracteristica de la variedad, de aspecto
fresco y consistencia firme, sanos, libres de ataque de insectos |
i o enfermedades, limpios, exentos de olores, sabores o materias |
| Otras extrafias visibles, libres de magulladuras, humedad exterior
caracteristicas | anormal, aspecto fresco y consistencia firme, la coloracion del|
‘ del producto |fruto debe ser homogénea. |

El grado de madurez debe ser del mas del 50% de la fruta, |
| categoria 1. Calibre 100: Diametro ecuatorial mayor que 74mm,
menor que 77mm.

El producto debe cumplir con la Norma Técnica NTC 3523-1 y
' NTC 5422, Cumplimiento al Decreto 3748/2004 el Min.
| REQUISITOS NORMATIVOS |Agricultura y Desarrollo Rural, Res. 2674 de 2013 - Ministerio |
1‘ de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo |
Rural. |
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|

| Presentacion
del Producto

EMPAQUE / |

EMBALAJE Y

ROTULADO Empaque y/o
Embalaje
Rotulado

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y

_ MANZANA ROJA

[ SAP 200001746 - por unidad
‘[SAP 200002517 - por Kg

l‘En caso de requerirse compra local por contingencia y/o

| por necesidad del servicio hacer uso del siquiente cédigo:

\
_|SAP 200002853 manzana * und

| En caja cartén corrugado con un peso neto maximo de 20 kilos
"(40 Ib) o en canastilla con un peso neto maximo de 15 Kg (30
|Ib). cumpliendo con la Res. Min. Agricultura y Desarrollo Rural
1224 / 2007 y la norma técnica NTC 5422.

'El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones
|humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del
producto, nombre del proveedor, fecha de empaque, lote de

__| producto y peso neto al momento de ser empacado.

"“]'E'i'ﬁrbEJcEB se requiere con una vida Gtil minima de cinco (5)

REQUERIMIENTOS DE LA

ENTIDAD

CONDICIONES DE
TRANSPORTE

CERTIFICACIONES

Proveedor / Maquilador/
Comercializador

FECHA ACTUALIZACION: j

dias contados a partir de la fecha de entrega.
Durante el almacenamiento el producto debera estar en lugar
fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego.

No debe almacenarse con diferentes sustancias.

El producto deberd estar totalmente fresco y seleccionado al
momento de la entrega. El producto no debera presentar ningun
indicio de sobre maduracién o deterioro.

No debe transportarse con diferentes sustancias. También debe

ser transportado en furgdn y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que
realice la entrega deberad contar con la leyenda “TRANSPORTE
DE ALIMENTOS” y presentar Acta de Inspeccion Sanitaria
original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable
para el transporte de alimentos. Este documento no debe tener
una fecha de expedicion superior a un afio. Dando cumplimiento
a los requisitos referenciados en el capitulo VII de la Resolucion
2674 de 2013.
Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
garanticen la conservacion de los productos. Deberan
entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en
cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias
siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran
al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que
presenten defectos organolépticos serdn rechazadas.

‘i:eét?fiéé?ié? sanitaria de entidad competente dando Concepto

Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y

_J distribucion con fecha de expediciéon no superior a un afo.

MAYO 2025.

CONTROL DE CAMBIOS
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‘VERSIéN DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO ‘

1 Version Inicial por cambio modelo operacional de la entidad |
| == S 3 |

2 Se retlra requisito de empaque del producto en bolsas de polcehleno

3 Se incluye requisito especifico de productos de regional Sur o Fronteras

| Se ajusta a formato version 3, Se retira: Cuando el producto sea negociado para la regional sur o
| fronteras, este se debe entregar embalado en materiales de primer uso acordes para ser transportados por
| medio aéreo, ya sea en cajas de cartdn, sacos de polipropileno u otras alternativas que garanticen la |
conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en |
} cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones |
i se verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defectos |
organolépticas seran rechazadas. El producto no debera presentar ningtn indicio de sobre maduracion o\
. deterioro, deben ser totalmente firmes al tacto.

l Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los codigos SIC de donde se menciona en el
|

|

documento debido a que ya no son utilizados en la entidad y se incluye los codigos SAP, porque |
actualmente los codigos son generados por este sistema de informacion. Se cambia la clasificacion basado
en Sistema SAP, cambia de “Fruver” a “frutas”, La descripcion es realizada basado en NTC 3523, se
cambia variedad de Domestica Roja a Gala, ya que se da mayormente en Colombia. Los requisitos
nutricionales son de Datos de la tabla Nutricional ICBF 2015. Para Manzana, Maduro, pulpa; Las otras
caracteristicas del producto se basan en informacion extraida NTC 1325, En condiciones de transporte y
almacenamiento se cambia de la siguiente manera: “En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el
| fuego. No debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe ser transportado en
furgon y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VII de la
Resolucion 2674 de 2013.
5 Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe
entregar embalado en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la
conservacion de los productos. Deberadn entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en
cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condicicnes
| se verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defectos
organolépticas seran rechazadas. El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al momento de |
la entrega. El producto no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro. Se retira
requisito del empaque debe cumplir con la NTC 729 -2 ya que es un requerimiento para pina.
Las certificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de la negociacion, para las
condiciones de certificaciones de los vehiculos. En la vida Gtil se amplia el tiempo minimo a partir de la |
entrega de 3 dias a 6 dias. Para las certificaciones se solicita: [J Certificacion  sanitaria  de entidad |
competente dando Concepto Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion
con fecha de expedicidon no superior a un ano.
| Se retiran del item ingredientes la informacion alli registrada y se deja No Aplica
| Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de |
} Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.
| Se retira en los Requisitos Especificos - item Contenido la informacion alli registrada (y se deja como No
|
|

Aplica), la cual se adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado- item Empaque, se adiciona la Res. ?)4
6 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural

Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando la |
especificacion de la presentacion “Por Libra (500gr) minimo de producto.”. |
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “"Acta de Inspeccion |
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” vy |
| N "Leyenda de Transporte de Alimentos”. A, e
Actualizacion Informacion A Formato PA-FO-75 Version 01. [
Se ajusta en requisitos Nutricionales a los Datos de la tabla de composicion Nutricional ICBF 2018. Para
Manzana comun - cruda.

j Unidades de expresion de | |
Andisis proximal 193 nutrientes por 100 9 de |
alimento | |
Humedad (q) 82.7 )
7 Energia (kcal) 72 j ‘
Proteina (g) 0,3 - ‘ [
Carbohidratos Totales (g) | 16,5

Tabla de Composicién Nutricional ICBF 2018 - Manzana comun - cruda
Se ajusta en Empaque, Embalaje y Rotulado: en el item Presentacion del Producto: retirando la |
presentacion Por Libra (500gr) minimo de producto y se Incluye Codigo actualizado SAP 200001746 - por
unidad; se adiciona cédigo SAP 200002517 - por Kg. En el item Empaque y/o Embalaje: se retira la frase
“en peso bruto” para el embalaje de caja de carton.
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Se ajusta en la vida util del producto el tlempo minimo a parnr de la entrega se cambra de 6 dias a 5 dias.

| Se reubica el siguiente texto del item condiciones de transporte al item Vida Util Del Producte Y
Requerimientos De La Entidad: “Durante el almacenamiento el producto debera estar en lugar fresco,
y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse con diferentes sustancias. El producto deber:
estar totalmente fresco y seleccionado al momento de la entrega. El producto no debera presentar ningun

Lndicio de sobre maduracion o deterioro.”

Se ujusm al formato PA-FO-75 Version 03

En codigo se agrega la palabra SAP antes de cada nimero y adicional se agrega SAP 200002853

En presentacion de producto se agrega texto con el material asi:

"En caso de requerirse compra local por contingencia y/o por necesidad del servicio hacer uso del siguiente
8 codigo:

SAP 200002853 manzana* und

La inclusion de los codigos son uso exclusivo para compras locales en condiciones especificas por necesidad

del servicio, solicitados por la regional caribe para atender proyecto en San Andrés previamente avalado

por SGOL. Cambios realizados por DASR. 23/05/2025

| CARGO NOMBRE | FECHA |FIRMA
| g
Profesional de Defensa Danery Alexandra 5(
Elabor } Abasteumlentos Clase I Sa'nchez Rojas 23/05/202
‘ Profesionai de Defensa Mana Catalina Rodriguez
‘ Abastecimientos Clase I Gonzalez 23{05/2025 \
Reviso | Profesional de Defensa Gisella Paola Garcia ™
c ité Subdireccion General De Avendario 23/05/2025 L
omce Operacion Logtstuca
Asesor SR B S L A

de ‘ Profesional de Defensa /
Fichas A Oficina Asesora de Planeacion e | Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025 /(qu,(,uqz&%[
Técnicas Innovacion Institucional I |

Secretario General (E) SandraRIZ)adtlzlchaeSolanos 23/05/2025 WS

] Jefe Oflcma Asesora Jurldlca 3 | %}
Aprobo encargada de las funciones del Mertha EugeniarCortes 23/05/2025 M/

Baquero

despacho de la Direccion General
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[ raginardea |

FECHA: i 07 “{ 02 _]l 2025 |

PRODUCTO / NOMBRE

MANGO

—

|

REQUISITOS
GENERALES

Codigo

SAP 200001744 / SAP 200001483 / SAP 200002852

Clasificacion

Frutas

Descripcion del
Producto

Género: (Mangifera Indica L), variedad: azicar. Su produccion
se da entre los 800 m.s.n.m. y 2.000 m.s.n.m. Baya redonda
con pericarpio blando, de color anaranjado al madurar; semillas
ovaladas.

1
1
| REQUISITOS
| ESPECIFICOS

Ingredientes No Aplica
Requisitos T

Fisicoquimicos No Aplica - )
Requisitos ;

Microbioldgicos No Aplﬁle e o
Requisitos No Aplica

Nutricionales

Otras
caracteristicas
del producto

El grado de madurez debe ser de un color amarillo verdoso en

mas del 50% de la fruta, su tamafo debe ser mediano y al
palpar debe percibirse un ligero hundimiento de la cascara.

El producto con la forma caracteristica de la variedad, de
aspecto fresco y consistencia firme. Sanos, libres de ataque de
insectos o enfermedades, limpios, exentas de olores, sabores o
materias extrafias visibles, libres de magulladuras, aspecto
fresco y consistencia firme, los frutos deben tener caliz y sin
pedulnculo, la coloraciéon del fruto debe ser homogénea y acorde

con el estado de madurez. La clasificacion por tamano requerida |

es ], segun tamafo referido en la NTC 1266; lo cual

corresponde a un peso promedio de 160 gramos a 199 gramos |
y en categoria EXTRA. La tolerancia de calidad debe ser de

REQUISITOS NORMATIVOS

El producto debe cumplir con la NTC 713557P'rcjaﬁétaiéétégarié J|

en calidad EXTRA y NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio

de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo

Rural.

EMPAQUE /
EMBALAJE Y
ROTULADO

Presentacion
del Producto

SAP 200001744 Unidad
SAP 200001483 kg

En caso de requerirse compra local por contingencia y/o
por necesidad del servicio hacer uso del siguiente cédigo:

SAP 200002852 kg

|
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" |En canastilla con un ;;eisrbrsrvdizgﬁrﬁgxih;c; de 15 Kg. de peso. El

Empaque y/o
Embalaje

producto debe ser entregado en canastilla de plastico de alta
densidad de 25 cm de alto y contar con un adecuado sistema de
ventilacion que permita el adecuado intercambio de gases
cumpliendo con la norma técnica NTC 5422 y Res. 224 / 2007
de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.

Rotulado

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

CONDICIONES DE
TRANSPORTE

CERTIFICACIONES
Proveedor / Maquilador/
~ Comercializador
FECHA ACTUALIZACION:

CONTROL DE CAMBIOS

El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones
humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del
producto, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al
‘momento de ser empacado.

El producto se requiere con una vida util minima de cinco (5)
dias contados a partir de la fecha de entrega. Debe estar
almacenado en lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el
fuego. No debe almacenarse con diferentes sustancias. EIl
producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al
momento de la entrega. El producto no debera presentar ningun

_|indicio de sobre maduracién o deterioro.

I No ?Jrebe'traﬁs-pc;ri;"s;e con diferentes sustancias. También debe

ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que
realice la entrega debera contar con la leyenda "TRANSPORTE
DE ALIMENTOS” y presentar Acta de Inspeccion Sanitaria
original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable
para el transporte de alimentos. Este documento no debe tener
una fecha de expedicion superior a un afio. Dando cumplimiento
a los requisitos referenciados en el capitulo VII de la Resolucion
2674 de 2013.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar
embalado en materiales de primer uso acordes al tipo de
transporte, que garanticen la conservacion de los productos.
Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad,
teniendo en cuenta que los mismos seran consumidos en los 15
dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se
verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas
unidades que presenten defectos organolépticos seran

| rechazadas. portado en furgén y/o vehiculo cerrado

Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y

distribucién con fecha de expedicién no superior a un ano.

MAYO 2025

VERSION

Version Inicial.

1

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
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[ Se retira: Cumplimiento a la Resolucion Ministerio De Agricultura y Desarrollo Rural No. 224/2007, se retira
Certificacion de INVIMA Concepto Favorable Vigente para vehiculo de distribucion por: El producto debe ser
transportado en furgén y/o vehiculo cerrado con concepto técnico sanitario FAVORABLE (FV), expedido por |
el Ente Territorial de Salud. Se retira: El personal debe poseer dotacion completa para la entrega del
producto. Se aclara la clasificacion del producto en tamano tipo B: 66-85 mm de diametro, se mantiene la |
2 calidad Extra. Se retira requisito de certificaciones: Cumplimiento al Decreto 3748/2004 el Min. Agricultura y

Desarrollo Rural. Certificacion de INVIMA Concepto Favorable Vigente para sitio de acopio y distribucion.
| Certificacion de INVIMA Concepto Favorable Vigente para vehiculo de distribucion. El personal debe poseer
\ dotacion completa para la entrega del producto. Las certificaciones deben ser entregadas al comisionista |
| comprador el dia de la negociacién. Se ajusta el tamano promedio de 225 gramos en un rango de 200 a 250 |
| gramos de categoria EXTRA, por un rango de peso promedio de 160 gramos en un rango de 160 a 199 |
[ gramos de categoria EXTRA. o B
[ Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los codigos SIC de donde se menciona en el documento
\

debido a que ya no son utilizados en la entidad y se incluye los codigos SAP, porque actualmente los codigos {
son generados por este sistema de informacion. Se cambia la clasificacion basado en Sistema SAP, cambia |
de “Fruver” a “Frutas”, En condiciones de transporte y almacenamiento se adiciona "o FAVORABLE CON |
CONDICIONES”, ademas que El personal debe poseer dotacién acorde a la normatividad sanitaria para la |
3 entrega del producto. En vida Gtil se cambia de tres dias a cinco dias el requisito de tiempo de vida atil a |
partir de la entrega. |

Las certificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de la negociacion, para las |
| condiciones de certificaciones de los vehiculos. En la vida dtil se amplia el tiempo minimo a partir de la |
entrega. Para las certificaciones se solicita: [ Certificacion sanitaria de entidad competente dando
Concepto Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de
expedicion no superior a un afno. o
Se retiran del item ingredientes la informacion alli registrada y se deja No Aplica |
Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de
Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.
Se retira en los Requisitos Especificos - item Contenido la informacion alli registrada (y se deja como No
Aplica), la cual se adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado- item Empaque, se adiciona la Res. 224
4 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.
Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacién del Producto la informacion alli registrada dejando la
‘ especificacion de la presentacion “por Kg de producto”.

Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de Inspeccion |
‘ Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” vy
“Leyenda de Transporte de Alimentos”.
Se actualiza el formato PA-FO-75 Version 01. .
Se ajusta en EMPAQUE-EMBALAJE Y ROTULADO en el Item Presentacion del Producto. Se retira la
informacion registrada como “Por Kg de Producto” y se coloca SAP 200001744 por Unidad /SAP 200001483 |
| por kg .
| Se ajusta el texto en EMPAQUE-EMBALAJE Y ROTULADO en el item Empaque y/o Embalaje “En canastilla |
| con un peso maximo de 15 Kg. de peso bruto maximo. El producto debe ser entregadc en canastilla de 25 |
| cm. de fondo perforado lineal y paredes perforado rombos, de alta densidad, cumpliendo la norma técnica
5 NTC 5422 y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.” Y se deja “En canastilla con un peso
bruto maximo de 15 Kg. de peso. El producto debe ser entregado en canastilla de plastico de alta densidad |
de 25 cm de alto y contar con un adecuado sistema de ventilacion que permita el adecuado intercambio de ‘
gases cumpliendo con la norma técnica NTC 5422 y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.”
Se retira el siguiente Texto de CONDICIONES DE TRANSPORTE y se coloca en VIDA UTIL DEL
PRODUCTO Y REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD Debe estar almacenado en lugar fresco, seco vy |
ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse con diferentes sustancias. El producto dehcrdi
| | estar totalmente fresco y seleccionado al momento de la entrega. o |
| Se ajusta al formato PA-FO-75 Version 03 |
En codigo se agrega la palabra SAP antes de cada niumero y adicional se agrega SAP 200002852
En presentacion de producto se agrega texto con el material asi:
"En_caso de requerirse compra local por contingencia y/o por necesidad del servicio hacer uso del siguiente |
6 codigo: [
SAP 200002852 kg [
| La inclusion de los codigos son uso exclusivo para compras locales en condiciones especificas por necesidad |

‘ del servicio, solicitados por la regional caribe para atender proyecto en San Andrés previamente avalado por
L | SGOL. Cambios realizados por DASR. 23/05/2025

B CARGO NOMBRE | FECHA |FIRMA
2 Profesional de Defensa Danery Alexandra
: Elaboro Abastecimientos Clase I Sanchez Rojas | 23/05/2025
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Profesional de Defensa | . . ~
"y Subdireccién General De | S15ella Paola Garcia 23/05/2025 ——
Comité . . Avendano <
Operacion Logistica
Asesor = R | b
de Profesional de Defensa | . )
Fichas | Oficina Asesora de Planeacion e | Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025 (e LUV VY
Técnicas Innovacion Ins,tritru__c_igrLa,I,W_‘ o | I ‘
. | Sandra Patricia Bolafios é 5
Secretario General (E) ‘ Rodriguez 23/05/2025 gl_,..é—‘—u{
S —— T—- — — —— __ l
: I
Jefe Oficina Asesora Juridica | ; ; %{
Aprobo encargada de las funciones del | Martha Eugenia Cortes 23/05/2025 w/ S
|

Baquero

despacho de la Direccion General
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Nutricionales

REQUISITOS
ESPECIFICOS

Otras
caracteristicas
del producto

Enteras, con la forma caracteristica de la variedad, de aspecto fresco y |
consistencia firme. Sanas, libres de ataque de insectos o enfermedades, ‘
limpias, exentas de olores, sabores o materias extrafias visibles,
practicamente libres de magulladuras, humedad exterior anormal,
aspecto fresco y consistencia firme, los frutos deben tener caliz y sin |
pedunculo, la coloracion del fruto debe ser homogénea y acorde con el |
estado de madurez. El grado de madurez debe ser en un color verdoso |
amarillo en mas del 50 % de la fruta. |
La clasificacion requerida es tipo A, segun tamaiio referido en la NTC
1330; lo cual corresponde a 86 mm de diametro o mas y en calidad
EXTRA. La tolerancia de calidad debe ser de maximo el 5% del peso
total de las mandarinas.

REQUISITOS NORMATIVOS

El producto debe cumplir con la NTC 1330 Producto Categona A en\
calidad EXTRA y NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y |
Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.

SAP 200001743 Por Unidad
SAP 200002516 Por Kg

En canastilla con un peso bruto maximo de 15 Kg. de peso. El producto
debe ser entregado en canastilla de plastico de alta densidad de 25 cm
de alto y contar con un adecuado sistema de ventilacion que permita el
adecuado intercambio de gases cumpliendo con la norma técnica NTC
5422 y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.

El Rotulado del producto debe ser resistente a la condiciones humedad y
de baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto, nombre del
proveedor, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al momento
de ser empacado.

Presentacion del
Producto
EMPAQUE/ | EmPaqueylo
EMBALAJE Y Embalaje
ROTULADO
Rotulado
VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

El producto se requiere con una vida util minima de seis (6) dias|
contados a partir de la fecha de entrega. Debe estar almacenado en

lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. Nbdebe]

SRS i 5 129
: CONTRATACION it
FECHA: 16 07 2025
MANDARINA
"PROCESO T - - i ﬂ
B R - PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO o J‘i
TITULO Cadigo: PA-FO-75 H 1
- —a . — ot ]
Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No. 01 d Pagina 1 de 3 ‘
AGENCIALOGISTICA ALIMENTOS T T — r
i SRR . ﬂ o | ==
PRODUCTO / NOMBRE MANDARINA
Cadigo 200001743 / 200002516
REQUISITOS i o
GENERALES Clasificacion B FRUTAS 5
Descripcion del | Mandarina: fruto proveniente de la especie Citrus nobilis Loureiro.
Producto B o -
Ingredientes No Aplica
Requisitos - _—W—-}
Fisicoquimicos - No Aplica o |
Requisitos
Microbioldgicos Ng Apllc?‘ -
Requisitos No Aplica
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[ almacenarse con diferentes sustancias. El producto debera estar |
totalmente fresco y seleccionado al momento de la entrega. El producto
no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro

No debe transportarse con diferentes sustancias .También debe ser
[ transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que realice la
| entrega debera contar con la leyenda “TRANSPORTE DE ALIMENTOS
y presentar Acta de Inspeccion Sanitaria original del Vehiculo, en donde
conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos. Este
documento no debe tener una fecha de expediciéon superior a un afo.
Dando cumplimiento a los requisitos referenciados en el capitulo VIl de la
Resolucion 2674 de 2013.

CONDICIONES DE TRANSPORTE | Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio
aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales
de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la
conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes
condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran
consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas
condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y
aquellas unidades que presenten defectos organolepticas seran
rechazadas.

Certificacién sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable
o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con
fecha de expedicién no superior a un ano.

CERTIFICACIONES Proveedor /
Maquilador/ Comercializador

SEPTIEMBRE 2022

[ FECHA ACTUALIZACION:
x _

’ CONTROL DE CAMBIOS

’VERSI()N DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1 Version Inicial

Se retira: Cumplimiento a la Resolucion Ministerio De Agricultura y Desarrollo Rural No. 224/2007, se retira Certificacion de
INVIMA Concepto Favorable Vigente para vehiculo de distribucion por: El producto debe ser transportado en furgon y/o
vehiculo cerrado con concepto técnico sanitario FAVORABLE (FV), expedido por el Ente Territorial de Salud Se retira El
personal debe poseer dotacion completa para la entrega del producto. Se aclara la clasificacion del producto en tamario tipo
2 B 66-85 mm de diametro, se mantiene la calidad Extra Se retira requisito de certificaciones: Cumplimiento al Decreto
| 3748/2004 el Min. Agricultura y Desarrollo Rural. Certificacion de INVIMA Concepto Favorable Vigente para sitio de acopio y
distribucion. Certificacion de INVIMA Concepto Favorable Vigente para vehiculo de distribucion. El personal debe poseer
dotacion completa para la entrega del producto. Las certificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de
_|lanegoclacion. _______ - S - |
Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00. se retiraron los codigos SIC de donde se menciona en el documento debido a que ya
no son utilizados en la entidad y se incluye los codigos SAP. porque actualmente los codigos son generados por este sistema
de informacion Se cambia la clasificacion basado en Sistema SAP, cambia de “Fruver” a “frutas”. La descripcion se cambia y
se deja solo descripcion en NTC 1330 Mandarina, En condiciones de transporte y almacenamiento se cambia por En lugar
fresco. seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. Tambien
debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo
VIl de la Resolucion 2674 de 2013
Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aereo. fluvial o terrestre. este se debe entregar
3 embalado en matenales de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la conservacion de los productos
Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran consumidos en los 15
dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas
unidades que presenten defectos organolépticas seran rechazadas. El producto debera estar totaimente fresco y
seleccionado al momento de la entrega. El producto no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro
Se aclara la clasificacion del producto en tamario tipo A: 86 mm o mas de diametro, se mantiene la calidad Extra
En la vida util se amplia el tiempo minimo a partir de la entrega, se cambia de 3 dias a 6 dias. Para las certificaciones se
solicita  Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable o favorable con requenmientos para sitio
| de acopio y distribucion con fecha de expedicion no superior a un ano
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Se retiran del item ingredientes la informacion alli registrada y se deja No Aplica

Se incluye en los Requisitos Generales — item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 /
2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural

Se retira en los Requisitos Especificos - item Contenido la informacion alli registrada. la cual se adiciona y ajusta en el item
Empaque y Rotulado se deja como No Aplica- item Empaque, se adicional la Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y

3 Desarrollo Rural |
Se ajusta en Empaque y Rotulado — Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando la especificacion de la
presentacion “‘por Kg de producto” |
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de Inspeccion Sanitaria original del \
| T Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y “Leyenda de Transporte de Alimentos”
| Se ajusta al formato PA-FO-75 Version 01. )
Se ajusta en EMPAQUE-EMBALAJE Y ROTULADO en el Item Presentacion del Producto. Se retira la informacion
registrada como “Por Kg de Producto” y se coloca SAP 200001743 por Unidad. Se incluye codigo SAP 200002516 Por Kg
Se ajusta el texto en EMPAQUE-EMBALAJE Y ROTULADO en el item Empaque y/o Embalaje “En canastilla con un peso
maximo de 15 Kg. de peso bruto maximo. El producto debe ser entregado en canastilla de 25 cm. de fondo perforado lineal y
paredes perforado rombos, de alta densidad, cumpliendo la norma técnica NTC 5422 y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y
4 Desarrollo Rural.” Y se deja "En canastilla con un peso bruto maximo de 15 Kg. de peso. El producto debe ser entregado en
canastilla de plastico de alta densidad de 25 cm de alto y contar con un adecuado sistema de ventilacion que permita el
adecuado intercambio de gases cumpliendo con la norma técnica NTC 5422 y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y
Desarrollo Rural.” i
Se retira el siguiente Texto de CONDICIONES DE TRANSPORTE y se coloca en VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD Debe estar almacenado en lugar fresco. seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No
debe almacenarse con diferentes sustancias. El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al momento de la
o entrega. — e
CARGO NOMBRE FECHA FIRMA
Profesional de Defensa Ing. Alim. Ingrid Marcela Alfonso | ED Anar
Elaboré Abastecimientos Clase | Rodriguez | U g StP ZUZZ P
Directora Abastecimientos ;
Clase | Adm. Rose Mary Enciso Melo U 9 SEP 2022
Py Subdirector General. de Coronel (RA) Carlos Ernesto
Revis6 Abastecimientos y Servicios Camacho Diaz 0 g SEP 2022
Subdirector General. de MSc. Adm. Emp. Hector Vargas Q CEp 9
Contratacion Rodriguez U 9 oLl 5022
Aprobo Secretario General (E) Coronel (RA) Carlos Ernesto

Camacho Diaz U 9 SEP 2(’:22 A
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PRODUCTO / NOMBRE

BANANO

Otras
caracteristicas
del producto

Codigo SAP 200001721 / SAP 200002513/ SAP 200002824
REQUISITOS -
GENERALES CIasnfucacnon Frgtis - ;
Descripciéon | Género: (Musa Sapientum L), Variedad: Banano criollo. Baya|
_del Producto | blanda y carnosa.
Ingredientes No Aplica
Variedad Peso en gramqs
Requisitos Minimo Maxnmo ‘
Fisicoquimicos Banano 110 gr _130gr | \
[ Requisito tomado de la NTC 1190:1976, tabla 1 clasificacion de los |
platanos. [
|
Requisitos S ) |
Microbiolégicos e Apl{ca B ‘
| REQUISITOS Requisitos No Aplica |
| ESPECIFICOS | Nutricionales B ‘

Frutos enteros, con la forma caracteristica de la variedad, de!
aspecto fresco y consistencia firme, sanos, limpios, exentos de |
olores, sabores o materias extrafias visibles, practicamente
libres de humedad exterior anormal como consecuencia del
mal manejo postcosecha, los frutos deben tener pedtinculo con |
corte en el primer nudo.

La madurez debe ser estado pinton; es decir puntas verdes,

deben estar bien formados, no presentar marcas entre las|
aristas y solamente tener dafios superficiales. Se establece |
clasificaciéon por calidades; Grado de Calidad: Calidad |
PRIMERA. ] ) |

REQUISITOS NORMATIVOS

El producto debe cumplir con la norma técnica NTC '11-90,‘,
Categoria PRIMERA y NTC 5422, Resolucion 2674 de 2013 y[
Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural. |

| EMPAQUE /
| EMBALAJE Y
ROTULADO

Presentacion
del Producto

SAP 200001721 Por Unidad
SAP 200002513 Por Kg

En caso de requerirse compra local por contingencia y/o
por necesidad del servicio hacer uso del siquiente cédigo: |

SAP 200002824 banano * kilo
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| El producto debe ser entregado en canastilla, con un peso
Empaque y/o | maximo de 15 Kg. de peso bruto, cumpliendo la norma técnica
Embalaje NTC 5422 y la Resolucion 2674 de 2013 y Res. 224 / 2007 de
| Min. Agricultura y Desarrollo Rural -
El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones
humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del
producto, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al
_|momento de ser empacado.

Rotulado

El producto se requiere con una vida Gtil minima de tres (3) dias
contados a partir de la fecha de entrega. Debe estar
VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y | almacenado en lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el

REQUERIMIENTOS DE LA fuego. No debe almacenarse con diferentes sustancias. El

ENTIDAD producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al

momento de la entrega. El producto no debera presentar ningtin
indicio de sobre maduracion o deterioro.

No debe transportarse con diferentes sustancias. También debe
| ser transportado en furgdn y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que
| realice la entrega debera contar con la leyenda "TRANSPORTE

DE ALIMENTOS” y presentar Acta de Inspeccion Sanitaria
original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable
para el transporte de alimentos. Este documento no debe tener
una fecha de expedicion superior a un ano. Dando cumplimiento
a los requisitos referenciados en el capitulo VII de la Resolucion
CONDICIONES DE 2674 de 2013.

TRANSPORTE Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
garanticen la conservacion de los productos. Deberan
entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en
cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias
siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran
al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que
presenten defectos organolépticos seran rechazadas.

CERTIFICACIONES | Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto
Proveedor / Maquilador/ |Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y
Comercializador | distribucion con fecha de expedicién no superior a un ano.

MAYO 2025

FECHA ACTUALIZACION:

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1 Version Imcial.

Ajuste a formato version 3, Se establece criterio de calidad para el producto de acuerdo con la NTC 1190
2 Categoria PRIMERA, se aclara que el producto debe ser mas el 50% de la fruta debe ser color amarillo
verdoso, se indica el grado de maduracion en 3 o puntas verdes.
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Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los codigos SIC de donde se menciona en el
documento debido a que ya no son utilizados en la entidad y se incluye los codigos SAP, porque |
actualmente los codigos son generados por este sistema de informacion. Se cambia la clasificacion basada |
en Sistema SAP, cambia de “Fruver” a “frutas”.
En condiciones de transporte y almacenamiento se actualiza de la siguiente manera:
“En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse ni transportarse con |
diferentes sustancias. También debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplir con |
todos los requisitos referenciados en el capitulo VII de la Resolucion 2674 de 2013.
Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe |
entregar embalado en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la |
conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en |
cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones |
se verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defectos |
organolépticos serdn rechazadas. El producto deberd estar totalmente fresco y seleccionado al momento d(' |
la entrega. El producto no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro”.
En especificaciones de empaque se retira requisito “El empaque debe cumplir con la NTC 792-2" debido a |
que estas condiciones son para la pifa. |
Las certificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de la negociacién, para las
condiciones de certificaciones de los vehiculos. En la vida Gtil se amplia el tiempo minimo a partir de la
entrega. Para las certificaciones se solicita: [J Certificacion sanitaria de entidad competente dando |
Concepto Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de |
expedicion No superior a un ano.
Se retiran del item ingredientes la informacion alli registrada y se deja No Aplica
Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos la Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura |
y Desarrollo Rural. |
Se retira en los Requisitos Especificos - item Contenido la informacion alli registrada, la cual se adiciona y
ajusta en el item Empaque y Rotulado - item Empaque.
Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando Ia
especificacion de la presentacion “por Kg de producto”, de adiciona la Res. 224 / 2007 de Min, Agricultura y |
Desarrollo Rural. [
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de Inspmcmn
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y
“Leyenda de Transporte de Alimentos”.

Se ajusta al formato PA-FO-75 Version 01.

Se ajusta en EMPAQUE-EMBALAJE Y ROTULADO en el item Presentacion del Producto. Se retira la |
informacion registrada como “Por Kg de Producto” y se deja SAP 200001721 Por Unidad. Se incluye SAP |
200002513 Por Kg.

Se ajusta el texto en REQUISITOS ESPECIFICOS en el item Otras Caracteristicas del Producto “El grado |
de madurez debe ser grado 3, es decir puntas verdes, deben estar bien formados, no presentar marcas
entre las aristas y solamente tener danos superficiales. Se establece criterio de cahdad de Categoria:
PRIMERA.” Y se coloca “La madurez debe ser estado pintdn; es decir puntas verdes, deben estar b-cn\
formados, no presentar marcas entre las aristas y solamente tener dafos superficiales. Se establew
clasificacion por calidades; Grado de Calidad: Calidad PRIMERA.”

Se retira el siguiente Texto de CONDICIONES DE TRANSPORTE y se coloca en VIDA OTIL DEL:
PRODUCTO Y REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD Debe estar almacenado en lugar fresco, seco vy |
ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse con diferentes sustancias. El producto debera |
estar totalmente fresco y seleccionado al momento de la entrega. El producto no debera presentar ningun |
indicio de sobre maduracion o deterioro. |

'S-eva—u—usta al formato PA-FO-75 Version 03

Se corrige en item Presentacion del Producto el SAP 200001746 Por Unidad pertenece a manzana roja, se |
cambia al SAP 200001721 Por Unidad que corresponde a banano.

En codigo se agrega la palabra SAP antes de cada numero y adicional se agrega SAP 200002824
En requisitos fisico quimicos se agrega la siguiente tabla: |

5 Peso en gramos |
Variedad — = |
Minimo Maximo
Banano 110 gr 130gr

Requisito tomado de la NTC 1190:1976, tabla 1 clasificacion de los platanos
En presentacion de producto se agrega texto con el material asi
"En caso _de requerirs
codigo: |
SAP 200002824 banano * kilo” ‘
La inclusion de los cédigos son uso exclusivo para compras locales en condiciones especificas por necesidad |
del servicio, solicitados por la regional caribe para atender proyecto en San Andrés previamente avalado |
por SGOL. Cambios realizados por DASR. 23/05/2025 |

er uso del siguiente |
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|
= =
& | Profesional de Defensa Danery Alexandra (
Elabaro Abasteomlentos Clase I Sanchez ROJas 23/05/20251

Profesmnal de Defensa Maria Catalma Rodriguez
Abastecimientos Clase I Gonzalez 23£03/2045
Reviso BN o — 1 | ~
F’rofeswonal de Defensa ; ; 1
- Subdireccion General De Gizella. Paole Garcla 23/05/2025 | —\
Comité . R Avendano
Operacion Logistica
Asesor : Ao S S . )
de Profesional de Defensa
Fichas ©Oficina Asesora de Planeacion e | Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025 L/(_(ej(,cc

Técnicas Innovacion Institucional | =~~~
Secretario General (E) Sa”dra;;‘-:jtrrl';;ae?o'a”‘” 23/05/2025 @M>
| Jefe Oficina Asesora Juridica | ,__.. | % f
; Martha Eugenia Cortes 23/05/2025 %%/

Aprobé = encargada de las funciones del
despacho de la Direccion General Eaquers
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-1 ;;-’ ii Cacadibiseda | EFEy
Y ‘ FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No 01 V Pag!na 1 de 3 ‘ |
AGENCIA LGGISTICA ALIMENTOS — o e
| Fecha: ; 26 “ 03 \L 2021 ‘ i
PRODUCTO / NOMBRE NARANJA
Codigo 200001748 / 200001555
REQUISITOS Clasificacion Frutas _
GENERALES Geénero: (Citrus sinensis), Variedad: VALENCIA., Pomo carnoso de
Descripcion del | cascara mas o menos gruesa y endurecida, y su pulpa esta formada
Producto tipicamente por once gajos u hollejos llenos de jugo, el cual contiene
mucha vitamina C, flavonoides y aceites esenciales. o
Ingredientes No Aplica
Requisitos - I
Fisicoguimicos i | S
Requisitos
Microbiolégicos _ Hoamm |
!Unidadesdeupreslunde los|
Andlisis Proximal |nutrientes per 100 g de nane)'
comestible del alimento
REQUISITOS Requisitos i s
ESPECIFICOS Nutricionales | s

\1‘7
| Carbohidratos Totales {g) 8.8

Tabla de Compnstaén Nutricional ICBF 2018 — Naranja, cruda

Otras
caracteristicas
del producto

Debe ser de una misma variedad y tamafio uniforme.

Debe esta entero con la forma y el color tipico de la variedad, no tener|
ataque por insectos. Debe estar fresco, limpio y sin humedad exterior |
Cascara consistente al tacto.

El calibre del producto que se acepta es de C y D, que corresponde a un
peso entre 226 a 165 gramos/unidad.

REQUISITOS NORMATIVOS

El producto debe cumplir con la norma técnica NTC 4086, NTC 5422, |
Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007 de Min
Agricultura y Desarrollo Rural. ]

EMPAQUE/
EMBALAJE Y
ROTULADO

Presentacion del
Producto

SAP 200001748 — por unidad ;
SAP 200001555 — por Kg [

Empaque y/o

El producto debe ser entregado en canastilla, con un peso neto maximo |
de 15 Kg. cumpliendo la norma técnica NTC 5422 y Res. 224 / 2007 de |

Embaloje Min. Agricultura y Desarrollo Rural |
El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones humedad
Rotulado y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto, nombre del

proveedor, fecha de empague, lote de producto y peso neto al momento
de ser empacado.

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD

El producto se requiere con una vida util minima de cinco (S)
contados a partir de la fecha de entrega.
Durante el almacenamiento el producto debera estar en lugal
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seco y ventilado, lejos del calor y el fuego.

No debe almacenarse con diferentes sustancias. ‘
El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al momento
de la entrega. El producto no debera presentar ningun indicio de sobre |
maduracion o deterioro

No debe transportarse con diferentes sustancias. También debe ser
transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que realice la
entrega debera contar con la leyenda “TRANSPORTE DE ALIMENTOS'
y presentar Acta de Inspeccion Sanitaria original del Vehiculo, en donde
conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos. Este
documento no debe tener una fecha de expedicion superior a un aro.
Dando cumplimiento a los requisitos referenciados en el capitulo VIl de la
Resolucién 2674 de 2013.

CONDICIONES DE TRANSPORTE | Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio
aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales
de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la
conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes
condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran
consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas
condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y
aquellas unidades que presenten defectos organolépticos seran
rechazadas.

Certificacion sanitaria de entidad corhE@te dando Concepto Favorable
o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con
fecha de expedicion no superior a un afio.

| CERTIFICACIONES Proveedor |
Magquilador/ Comercializador

‘ FECHA ACTUALIZACION:

SEPTIEMBRE DE 2022

CONTROL DE CAMBIOS [

T —

\ VERSION | DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
‘ 4| versien inicia -
b & |ontismvidisamunilivoisbedime il -
[ 3 Sie ;;Iuye r;qunsuo e;p;mzo<de productos die regional Sur o Fronteras -

Se ajusta a formato version 3, Se retira: Cuando el producto sea negociado para la regional sur o fronteras, este se debe
entregar embalado en materiales de primer uso acordes para ser transportados por medio aéreo, ya sea en cajas de carton,
sacos de polipropileno u otras alternativas que garanticen la conservacion de los productos Deberan entregarse en
excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su
4 | fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten
defectos organolépticas seran rechazadas. El producto no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro,
deben ser totalmente firmes al tacto. Se retira de la condicion de empaque: para la entrega del producto se debe tener en
| | cuenta el numeral 4.1 3 de la norma tecnica 5422 Se adiciona calibre del producto para determinar una condicion de calidad |
_| en cuanto a tamario del producto de acuerdo a la NTC 4086 del producto —— |
Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los codigos SIC de donde se menciona en el documento debido a que ya
no son utilizados en la entidad y se incluye los cédigos SAP, porque actualmente los codigos son generados por este sistema |
de informacion. Se cambia la clasificacion basado en Sistema SAP, cambia de ‘Fruver” a ‘frutas’, En condiciones de
transporte y almacenamiento se adiciona "o FAVORABLE CON CONDICIONES', ademas que El personal debe poseer |
dotacion acorde a la normatividad sanitaria para la entrega del producto. En el empaque se retira condicion “debe cumplir con
la NTC 729-2" ya que esta es requisito de la Pifa
Las certificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de la negociacion, para las condiciones de
certificaciones de los vehiculos. En la vida util se amplia el tiempo minimo a partir de la entrega, se cambia de 3 dias a 5
dias, Para las certificaciones se solicita: Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable o
| favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de expedicion no superior a un ano
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[ - Se retiran del item ingredientes la informacion alli registrada y se deja No Aplica ' ) ]
Se incluye en los Requisitos Generales — item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 / |

2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural
Se retira en los Requisitos Especificos — item Contenido la informacion alli registrada (y se deja como No Aplica). la cual se
6 adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado- item Empaque, aqui se adiciona la Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y
Desarrollo Rural
| Se ajusta en Empagque y Rotulado — Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando la especificacion de la
presentacion "por Kg de producto”
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. ‘Acta de Inspeccion Sanitaria original del
| — Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y “Leyenda de Transporte de Alimentos”.
Actualizacion Informacion A Formato PA-FO-75 Version 01, se Incluye Codigo SAP 200001555, de acuerdo con listado de
T materiales aportado por SGOL y Tecnologia, se actualizan requisitos nutricionales (TCN ICBF 2018), se ajusta presentacion
del producto por cadigo SAP. Cambios reali por JPMR Oct/2021 -
Se ajusta en requisitos del producto en el item Otras caracteristicas del producto: peso entre 226 a 165 gramos/unidad
correspondiente a la NTC 4086 al tamario del producto de acuerdo al calibre Cy D
Se ajusta en Empaque. Embalaje y Rotulado: en el item Presentacion del Producto: retirando la frase “Kg por producto” y se
Incluye Codigo actualizado SAP 200001748 — por unidad y SAP 200001555 — por Kg. En el item Rotulado: se incluye la frase
8 ‘nombre del proveedor” .
Se reubica el siguiente texto del item condiciones de transporte al item Vida Util Del Producto Y Requerimientos De La
| Entidad: “Durante el almacenamiento el producto debera estar en lugar fresco. seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No
| debe almacenarse con diferentes sustancias. El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al momento de la
| entrega. El producto no debera presentar ningtn indicio de sobre maduracion o deterioro.”
CARGO NOMBRE FECHA
Fs Profesional de Defensa ND. Maria Catalina Rodriguez
Elaboré Abastecimientos Clase | Gonzalez U g SEP 2022
Directora Abastecimientos Adm. Rose Mary Enciso Melo U -
Clase | : y 9 SEP 2022
P Subdirector General. de Coronel (RA) Carlos Ernesto
Revis6 Abastecimientos y Servicios Camacho Diaz U g SEP 2022
Subdirector General. de Mag. Adm. Emp. Héctor Vargas
Contratacion = Rodriguez 0 g SEP 2022 1
N
" Coronel (RA) Carlos Ernesto ’%[//M\
Aprobo Secretario General (E) Cavachs Dlas U g SFP 9n7? Z
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PRODUCTO / NOMBRE LIMON TAHITI
Codigo 200000423 / 200002269
REQUISITOS Clasificacién FRUVER
GENERALES —— - — - -
Descripcion del Género: (Citrus), variedad: aurantifolia Swingle, Liméon de la variedad especia
Product para consumo fresco. Fruto Je forma ovoide o eliptico. Piel delgada lisa o rugosa.
10dUclo Pulpa abundante, generalmente acida.
Ingredientes No Aplica
7 Requ:ans No Aplica
Fisicoquimicos
Requisitos 5
i 5 § No Aplica
Microbioldgicos i
Unidades de expresion de
i los nutrientes por 100 g de
foaltals Broxdmal parte comestible del
Requisitos i
REQUISITOS | Nutricionales . B
ESPECIFICOS "IOHM 0.3
Carbohidratos Totales (g) 3,3
Tabla de Composicién Nulricional ICBF 2018 - Limdn
Limones enteros, firmes, consistentes al tacto con la forma y color caracteristicos
de la variedad. Homogénens en variedad y tamario, libres de cualquier olor,
sabor, humedad o material extrafio, libres de dafios, enfermedades,
Otras magulladuras, cortes, cicatrices, insectos o cualquier dafio ocasionado por éstos.
caracteristicas | Deben estar frescos, limpios y sin indicios de humedad exterior. Debe tener el
del producto | pedinculo cortado de raiz. Cada unidad de producto debe tener un peso minimo
S de 60g.
El producto debe tener un color verde intenso brillante, de consistencia firme, con
un diametro de minimo 45 mm y de Categoria 1, segin la NTC 1264.

REQUISITOS NORMATIVOS

El producto debe cumplir los requisitos contemplados en la NTC 1264 y NTC
5422.

Pres;r;t:s;?g del Por Kg de producto.
EMPAQUE / En canastilla con un peso maximo de 15 Kg. de peso bruto maximo. El producto
EMBALAJE Y Ergpagl.:e' Yo debe ser entregado en canastilla de 25 cm. de fondo perforado lineal y paredes
ROTULADO mbalzie perforado rombos, de alta densidad, cumpliendo la norma técnica NTC 5422.
El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones humedad y de
Rotulado baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto, fecha de empaque, lote de
producto y peso neto al momento de ser empacado.
VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y El producto se requiere con una vida til minima de tres (3) dias contados a partir
REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD | de la fecha de entrega.
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CONDICIONES DE TRANSPORTE

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse l
ni transportarse con diferentes sustancias. También debe ser transportado en
furgén ylo vehiculo cerrado. Se debe cumplir con todos los requisitos |
referenciados en el capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013.

Cuando 2l producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo,
fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales de primer uso
acordes al tipo de transporte, que garanticen la conservacion de los productos.
Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta
que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo.
Estas condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y
aquellas unidades que presenten defectos organolépticas seran rechazadas. El
producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al momento de la
entrega. El producto no debera presentar ningln indicio de sobre maduracion o
deterioro.

CERTIFICACIONES Proveedor /
Maquilador/ Comercializador

Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable
o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con
fecha de expedicidn no superior a un ario.

FECHA ACTUALIZACION: OCTUBRE DE 2021

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 Version Inicial

Se ajusta informacion a formato PA-FO-75 Veersion 00, se retiraron los cédigos SIC de donde se menciona en el documento
2 debido a que ya no son utilizados en la entidad y se incluye los codigos SAP, porque actualmente los codigos son generados
por este sistema de informacién. Los requisitos de transporte y certificaciones se actualizan a las necesidades actuales.

Actualizacion Informacién A Formato PA-FO-75 Version 01, y se Incluye Cddigo SAP 200002269 de acuerdo con lo

2018). Cambios realizados por JPMR Oct/2021.

CARGO

NOMBRE FECHA

Profesional de Defensa
Elaboré Abastecimientos Clase |

Ing. Alim. Jenny Patricia Motta @ 7 ' "T m«l

Romero

Directora Abastecimientos
Clase |

3 indicado en el listado de materiales aportado por SGOL y Tecnologia, se incluyen requisitos nutricionales (TCN ICBF J

. Subdirector General. de
Revisé Abastecimientos y Servicios

Coronel (RA) Carlos Emesto EE B 0T N3
Camacho Diaz b ULi LU} i

Subdirector General. de
Contratacion

MSc. Adm. Emp. Héctor Vargas o T KW
Rodriguez ﬁ '} UC: f.'.‘U¢ H Al (\
|

Aprobo Secretario General (E)

Coronel (RA) Carlos Ernesto 0T 00T 20N
Camacho Diaz W ; ULI 2

Uil

FIRMA
v 2
Adm. Rose Mary Enciso Melo '5‘ UCT ff"'
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PRODUCTO / NOMBRE LIMON MANDARINA
Cadigo 200000751 / 200002344
g'égg:f A{gg Clasificacién Frutas

Descripcion del

Es un hibrido entre la mandarina Citrus reticulada y el limén Citrus x limén. Es un

Producto fruto de los citrus, con muy &cido sabor y cascara y pulpa anaranjadas.
Ingredientes No Aplica
_Requistios No Aplica
Fisicoquimicos
Requisitos ;
REQUISITOS Microbiclégicos No:Aplica
ESPECIFICOS Requisitos No Aplica

Nutricionales

Oftras
caracteristicas
del praducto

Enteros; con la forma caracteristica de la variedad, de aspecto fresco y
consistencia firme, sanos, libres de ataque de insectos o enfermedades, limpios,
exentos de olores, sabores o materias extranas visibles, libres de magulladuras,
humedad exterior anormal, aspecto fresco y consistencia firme, la coloracién del
fruto debe ser homogénea.

REQUISITOS NORMATIVOS

NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007 de Min.
Agricultura y Desarrollo Rural

Presperg?fgg el | or kg de producto.
El producto debe ser entregado en canastilla de alta densidad, cumpliendo la
EMPAQUE / Empaque y/o | norma técnica NTC 5422 en su ultima actualizacion y la Res. 224 / 2007 de Min.
EMBALAJE Y Embalaje Agricultura y Desarrollo Rural, para la entrega del producto se debe tener en
ROTULADO cuenta el numeral 4.1.3 de la norma técnica
El Rotulado del producto debe ser resistente a condiciones humedad y de baja
Rotulado temperatura, debe indicar: Nombre del producto, nombre de proveedor, fecha de
empagque, lote de producto y peso neto al momento de ser empacado.
VIgégJé'ﬁgﬁ'é;?gg gg{j ¥ SI qrofducio se requiere con una vida Gtil minima de seis (6) dias contados a partir
ENTIDAD e |a fecha de entrega.

CONDICIONES DE TRANSPORTE

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe ser
transportado en furgén y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que realice la entrega
debera contar con la leyenda “TRANSPORTE DE ALIMENTOS" y presentar Acta
de Inspeccion Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el conceplo
Favorable para el fransporte de alimentos. Este documento no debe tener una
fecha de expedicion superior 2 un ano. Dando cumplimiento a los requisitos
referenciados en el capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013.

Cuando el producto sea n2gociado para ser fransportados por medio aéreo,
fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales de primer uso
acordes al tipo de transporte, que garanticen la conservacion de los productos.
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LIMON MANDARINA |

Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta
que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo.
Estas condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y
aquellas unidades que presenten defectos organolépticas seran rechazadas. El |
producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al momento de la
entrega. El producto no deberd presentar ningun indicio de sobre maduracién o
deterioro.

CERTIFICACIONES Proveedor /
Maquilador/ Comercializador

Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable |
o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucién con |
fecha de expedicién no superior a un afio. J

FECHA ACTUALIZACION: OCTUBRE DE 2021
CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 Version Inicial. : :

Se incluye en los Requisitos Generales ~ item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 /
2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural y NTC 5422 Se retira en los Requisitos Especificos — item Contenido la
informacion alli registrada, la cual se adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado - item Empaque. Se ajusta en

2 Empague y Rotulado — Presentacién del Producto la informacién alli registrada dejando la especificacidn de la presentacion |
“por Kg de producto”. Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de Inspeccion
Sanitaria original de! Vehiculo, en donde conste el concepte Favorable para el transporte de alimentos” y “Leyenda de
Transporte de Alimentos”. -
2 Actualizacion Informacién A Formato PA-FO-75 Version 01, y se Incluye Cédigo SAP 200002344 de acuerdo con ‘
listado de materiales aportado por SGOL v Tecnolagia. Cambios realizados por JPMR Oct/2021.
CARGO NOMBRE
. Profesional de Defensa Ing. Alim. Jenny Patricia Motta
Elaboré Abastecimientos Clase | Romero
Directora Abastecimientos Adm. Rosa Mary Enciso Melo
Clase |
Subdirector General. de Coronel (RA) Carlos Ernesto
Reviso Camacho Diaz

Abastecimientos y Servicios

Subdirector General. de
Contratacion

MSc. Adm. Emp. Héctor Vargas
Rodriguez

Aprobo

Secretario General (E)

Coronel (RA) Carlos Ernesto
Camacho Diaz
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| TITULO cODIGO: PA-FO-75 i
e | ] e
¥ | FICHA TECNICA DE | VERSION No. 03 | Pagina 1 de 4 |
Acrucia VOSIETIEA | PRODUCTO ALIMENTOS [~ | S el TR
el FECHA: J_ 07 E 02 | 2025 |
e e e ————————————————— — S —A, i L

r PRODUCTO / NOMBRE

PINA

SAP 200001514 /SAP 200002330 /SAP 200002345/

| s T sAP 200002850 |
j Clasificacion FRUTAS ‘
1 ZEE?\I%LS;ISSS Género: (Ananas comosus L. Meer)',v\“/-aﬁé?i'aidfz ng?eri& Lii;a,'
| Descripcién del Las hojas tienen los bordes lisos, fruto alargado y cilindrico |
P con un peso promedio de 2.4 Kg. CALIBRE 5 EN ADELANTE, |
Producto . x : . . ;
poco contenido de fibra y alto porcentaje de jugo. Cascara lisa |
| l|ypulpablanco - amarillenta. =
— S
; Ingredientes No Aplica
| B ;Rﬁequisitos o
| Fisicoquimicos L__ ﬂo APEEL ) -
| Requisitos .
| | Microbiolégicos | Hmrplem
i [ | Unidades de expresion de Vosl
| Analisis Proximal Inutrientes por 100 g de pav\e‘l
| | | comestible del alimento |
Requisitos Humadad (g) T R
AL Humedad (8 [ 56, k |
REQUISITOS Nutricionales | 7;,.'. a (Keal) .‘ ‘ | J
| ESPECIFICOS el e |
‘1 I Tabla de Composicién Nutricional ICBF 2018 - Pina )
| Enteras, con la forma caracteristica de la variedad, de aspecto |
| fresco y consistencia firme, sanas, con los ojos bien formados |
‘i y llenos, limpias, exentas de olores, sabores o materias|
Otras extrafias visibles, practicamente libres de magulladuras, |
“ caracteristicas | humedad exterior anormal producto de mal manejo pos |
del producto cosecha, el corte del pedunculo debe estar bien curado y sin
3 grietas, con una longitud entre los 5 y 25mm. La corona|
debera

quemaduras por el sol.

‘ REQUISITOS NORMATIVOS

EMPAQUE / g
EMBALAJE Y Press;t;lfé‘t’g del
| ROTULADO

'@P 200001514 — Pifa por Kg
s

por_necesidad del
codigo:

El prcrd'ucto debe Zumplir con 7I'a-§”e“sipecif
técnica NTC 729, NTC 5422, Res. 2674 d
| Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agric

AP 200002330 - Pifla por Lb
SAP 200002345 - Pifla por Unidad, peso
En caso de requerirse compra local
servicio hacer

ser de color verde y bien adherido a la fruta, libre de

icaciones de la norma |
e 2013 - Ministerio de |

ultura y Desarrollo Rural.

minimo 600 gr
ol
siguiente |

!

or contingencia
uso del
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Continua Ficha Técnica de Producto .

| Empaque y/o
Embalaje

Rotulado

| VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y

REQUERIMIENTOS DE LA
__ENTIDAD

__|momento de ser empacado.

| SAP 200002850 pifa* Kg
"|En canastilla con un peso maximo de 20 Kg. El producto debe
ser entregado en canastilla, cumpliendo la norma técnica NTC
15422 y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural,
|para la entrega del producto se debe tener en cuenta el

|
|numeral 4.1.3 de la norma técnica.
- El empaque debe cumplir con la NTC 729-2.

IEI Rotulado del producto debe ser resistente a la condiciones
humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del
lproducto, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al

El producto se requiere con una vida util minima de cinco (5)
dias contados a partir de la fecha de entrega.

CONDICIONES DE
TRANSPORTE

CERTIFICACIONES
Proveedor / Maquilador/

["En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
También debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado.
El vehiculo que realice la entrega debera contar con la leyenda
"TRANSPORTE DE ALIMENTOS” y presentar Acta de Inspeccion
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto
'Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no
|debe tener una fecha de expedicién superior a un afio. Se debe
cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VII
de la Resolucién 2674 de 2013.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
garanticen la conservacion de los productos. Deberan
entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en
cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias
siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran
al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que
presenten defectos organolépticos seran rechazadas. El
producto deberd estar totalmente fresco y seleccionado al
momento de la entrega. El producto no debera presentar ningun

~—————__|indicio de sobre maduracién o deterioro.

Certificacién sanitaria de We?t?dia?d“coirinﬁet'éntew dando Concepto
Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y

Comercializador | distribuci6n con fecha de expedicién no superior a un afio.

FECHA ACTUALIZACION: 1

CONTROL DE CAMBIOS

MAYO 2025

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
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Ficha Técnica de Producto ... PINA |
1 !Versic‘m Inicial.
! 2 B e =
2 | se retira requisito de empaque del producto en bolsas de polietileno.
3 Se incluye requisito especifico de productos de regional Sur o Fronteras.
e = = e = |
Se ajusta a formato version 3, Cuando el producto sea negociado para la regional sur o fronteras, este se |
debe entregar embalado en materiales de primer uso acordes para ser transportados por medio aéreo, ya |
sea en cajas de carton, sacos de polipropileno u otras alternativas que garanticen la conservacion de los |
g4 productos. Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos |
seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran al|
momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defectos organolépticas seran |
77777 rechazadas. El producto no debera presentar ningin indicio de sobre maduracion o deterioro. . “
Ajuste al formato PA-FO-75 Versién 00, se retiraron los codigos SIC de donde se menciona en el documento |
debido a que ya no son utilizados en la entidad y se incluye los codigos SAP, porque actualmente los codigos |
son generados por este sistema de informacion. Se cambia la clasificacion basado en Sistema SAP, cambia
de “Fruver” a “Frutas”, En condiciones de transporte y almacenamiento se adiciona "o FAVORABLE CON
CONDICIONES”, ademas que El personal debe poseer dotacion acorde a la normatividad sanitaria para la
5 entrega del producto. En vida util se cambia de tres dias a cinco dias el requisito de tiempo de vida util a
partir de la entrega.
Las certificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de la negociacion, para Ias‘
condiciones de certificaciones de los vehiculos. En la vida atil se amplia el tiempo minimo a partir de la
entrega se cambia de tres a cinco dias. Para las certificaciones se solicita: []  Certificacion sanitaria de
entidad competente dando Concepto Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y
| distribucion con fecha de expedicidon no superior a un ano. L ‘
Se retiran del item ingredientes la informacion alli registrada y se deja No Aplica [
Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de |
Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural y NTC 5422, y se generaliza la NTC 729. ‘
Se retira en los Requisitos Especificos - item Contenido la informacion alli registrada (y se deja como No |
Aplica), la cual se adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado- item Empaque, aqui se adiciona la Res. |
6 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural ‘
Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando la
especificacion de la presentacion “por Kg de producto”. ‘
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de lnspecmr‘m\
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” v‘
“Leyenda de Transporte de Alimentos”. e
Actualizacion Informacion A Formato PA-FO-75 Version 01, y se Incluyen Codigos SAP 200002330 / ‘
7 200002345 de acuerdo con listado de materiales aportado por SGOL y Tecnologia, se actualizan requisitos |
nutricionales (TCN ICBF 2018). Se ajusta presentacion del producto por codigo SAP. Cambios realizados por |
JPMR Oct/2021. o . |
Se ajusta al formato PA-FO-75 Version 03 |
En codigo se agrega la palabra SAP antes de cada nimero y adicional se agrega SAP 200002850 |
En presentacion de producto se agrega texto con el material asi: |
“En caso de requerirse compra local por contingencia y/o _por necesidad del servicio hacer uso del sugmente}
8 codigo: |
SAP 200002850 Pina* kg.” |
La inclusion de los cédigos son uso exclusivo para compras locales en condiciones especificas por necesidad |
del servicio, solicitados por la regional caribe para atender proyecto en San Andrés previamente avalado por |
- N SGOL. Cambios realizados por DASR. 23/05/2025 ]
1
( CARGO NOMBRE }
" Profesional de Defensa Danery Alexandra |
Elaboré L . . |
Abastecimientos Clase I Sanchez Rojas |
Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez \Y
Revisé L 23/05/2025 |
Abastecimientos Clase I Gonzalez |
Comite Profesional de Defensa Gisella Paola Garcia ; T
Asesor Subdireccion General De e 23/05/2025 | [
"> p Avendano |
de Operacion Logistica 1
Fichas Profesional de Defensa ] <<,
| Técnicas | Oficina Asesora de Planeacion e Yamile Betancourt Vega ! 23/05/2025 | LU
| Innovacion Institucional | s
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Secretario General (E) ' Sa”draR';%t:i'gCLae?O'a”OS | 23/05/2025 y (S
| . S I ‘
Jefe Oficina Asesora Juridica | Martha Eiigenia Cortes /m

Aprobé encargada de las funciones del |

: i Baquero
despacho de la Direccién General ‘ q

23/05/2025 %
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Codigo

200001461 / 200000248

Clasificacion

Verduras

Descripcion del

Conjunto de plantas provenientes de cualquier variedad de la especie
Spinacia eleracea

del producto

Producto
Ingredientes No Aplica
Requisitos ;
| Fisicoquimicos No Aplica
| Requisitos :
| Microbiolégicos Na.Aplica
Requisitos .
Nutricionales NiApliod
Las espinacas deben estar sanas, tener aspecto fresco, estar limpias y
desprovistas de tierra. Ademas, deben estar libres de residuos visibles
Otras de abonos o plaguicidas.
caracteristicas | Las espinacas en hojas y en manojos, deberan tener las hojas enteras y

de coloracion y aspectos normales para la variedad.
Deberan estar exentas de dafios causados por heladas, enfermedades,
insectos o roedores que afecten su aspecto y comestibilidad.

Contenido

Espinaca, calidad Primera. En canastilla con un peso maximo de veinte
(20) Kilogramos.

Requisitos
Normativos

El empaque debe cumplir con la Res. Min. Agricultura y Desarrollo
Rural 224 / 2007. NTC 1373

| Presentacion del
Producto

Debe entregarse en canastillas.

Condiciones de
| Transporte y
~ | Almacenamiento

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe
ser transportado en furgdn y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplir con
todos los requisitos referenciados en el capitulo VII de la Resolucion
2674 de 2013.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio
aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales
de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la
conservacién de los productos. Deberan entregarse en excelentes
condiciones de calidad, estas condiciones se verificaran al momento de
recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defectos
organolépticos seran rechazadas. El producto debera estar totalmente
fresco y seleccionado al momento de la entrega. El producto no debera
presentar ningun indicio de sobre maduracién o deterioro.

Empaque

El producto debe ser entregado en canastilla, cumpliendo la NTC 5422.
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El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones humedad
y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto, nombre del

Rotulado proveedor, fecha de empagque, lote de producto y peso neto al momento
de ser empacado.
Vida Util El producto se requiere con una vida atil minima de seis (6) dias.

R
R
1

| o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucién con
| fecha de expedicién no superior a un afio.

Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable

MAYO DE 2020

DESCRIPCION DE CAMBIOS

1 Version Inicial.
Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retira cédigo SIC de donde se menciona en el documento debido a que ya
2 no es utilizado en la entidad y se incluyen cédigos SAP, porque actualmente los cédigos son generados por este

sistema de informacién.

Profesional de Defensa

Ing. Alim. Inés Miryam Rivera

Abastecimientos Clase | Cardona
Directora Abastecimientos Adm. Rose Mary Enciso Melo
Clase | ' by 03 Vﬂf}‘-b D .

Subdirector General de
Abastecimientos y Servicios

C | (RA) Carlos Ernest
cone o s Eneso 6 Lauy ) 20

Subdirector General. de
Contratacion

Coronel (RA) Juan Carlos
Collazos Encinales (Jgg ()JA\{ 20

Secretario General.

Coronel Ju:?ngggos Riveros 08 KAY m ':-;-‘;-s ﬁ\e\ s Pined”
. - J"“E“m'r leApmmch L i
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