PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Codigo: FOR-PSS-228

] PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS
;‘3 SOCIALES Versién: 0
A Fecha: Memo INT
Alutinet FORMATO VERIFICACION DE ALIMENTOS EN BODEGA DE ENSAMBLE CANASTAS CABILDOS  INDIGENAS [2019026406 -31/05/2019
== Racin socoL Hoja: 1 de 1
Fecha de visita: 19 de Junio de 2026
Cabildo i Cabildo Muisca de Suba
Direccién: Carrera 81C #11D -27 Piso 1 Localidad: Kennedy Teléfono: 315 3686030
Concepto higiénico sanitario de la bodega de ensamble: Favorable
Fecha de visita: 11 de marzo de 2026 Acta No.: AS06C 004343 Subred
ASPECTOS A VERIFICAR CUMPLE [NO CUMPLE Apm " OBSERVACIONES
1. Labodega esta destinada exclusivamente para el manejo de c
los alimentos.
2. Los pisos, paredes, ventanas, puertas y techos son de
materiales que no generen sustancias toxicas; resistentes, nd
porosos, impermeables, no absorbentes, no deslizantes y cor| [}
acabados libres de grietas o defectos que dificulten la limpieza,
desinfeccion y mantenimiento sanitario.
3. La bodega destinada para el ensamble de alimentos dispone
de servicios sanitarios en buen estado, funcionando
adecuadamente, dotados con jabén liquido, toallas de papel C
secador de manos, papel higiénico y papeleras con bolsa plasticg
y tapa.
4. Labodega destinada para el ensamble de alimentos se c
encuentra en 6ptimas condiciones de limpieza y desinfeccion.
5. Los alimentos envasados y materias primas empleadas dan
cumplimiento a la Resolucién 5109/2005 por medio de las cuales s¢|
establecen los requisitos de rotulado o etiquetado que debel C
cumplir los alimentos y materias primas de
alimentos para consumo humano.
6. Lavida utilde cada alimento corresponde a lo establecido en c
las fichas técnicas de producto.
7. Todos los alimentos son ensamblados bajo techo. C
8. Las canastas se ajustan a las especificaciones de calidad c
establecidas en las fichas técnicas de los alimentos.
9. Las canastas se ajustan a las especificaciones de  cantidad
establecidas en las fichas técnicas de los alimentos y de canasta. C
10. Los alimentos corresponden al listado de muestras de c
marcas aprobadas.
11. El empaque primario y secundario de los alimentos es acorde
con lo especificado en el anexo técnico y fichas técnicas de los| C
alimentos.
12. El personal manipulador cuenta con el plan de capacitacion
continua y este se puede verificar en el momento de la visita. o}
13. El personal manipulador de alimentos cuenta con certificadq
médico de aptitud para manipular alimentos con fecha de c
expedicion menor a un afio y estos documentos pueden verificarse
en el momento de la visita.
14. El personal manipulador de alimentos cuenta con la c
respectivadotacion.
15. El personal manipulador de alimentos aplica las buenas c
practicas higiénicas y de manufactura.
16. Cuentan con plan de saneamiento ajustado a labodega de c
ensamble de alimentos.

OBSERVACIONES GENERALES

Nombre del representante del

proveedor del cabildo: Sandra Jimenez

Perez

Nombre del profesional en
nutricio

Fima: ANA_‘Q}&{LCEJ

No. De cédula: 52314338

No. De cédula: 1019033579

Cargo: Director Administrativo

Cargo: Nutricionista Dietista




REGISTRO DE VERIFICACION DE BODEGA:




ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTADC

JSECRETARIA OE INTEGRACION S0CIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

FORMATO RECEPCION DE ALIMENTOS

Cédigo: FOR-PSS-230

Version: 1

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10,
Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: __SUBA

SERVICIO SOCIAL: ___ CANASTA BASICA INDIGENA__

UNIDAD OPERATIVA: _CABILDO MUISCA DE SUBA

COORDINADOR O RESPONSABLE: OPERADOR:
INSPECCION TRANSPORTE,PERS
RECHES RECHIRE Temperat| No OLOR COLOR | EsTADO DEL UL SE
L 5 CARACTERISTI
DE |Hora ALIMENTO CANTIDAD No LoTE | YENCIMIENTO | = REMISG| PROVEEDOR | cARACTERisTICO Empaque | MANIPULADOR DE | ACEPTA OBSERVACIONES
INGRESO (dd/mm/aaaa | gneg) N E0 ALIMENTOS
)
SI NO SI NO B M CUMPLE CUMPL SI |NO
ARROZ 500 GR - SUDESPENSA 110408350 24-MAR-2027.
SUDESPENSA
2540 LB 1 N.A BARRAGAN
ARROZ 1000 GR - SUDESPENSA 1:00071105 11-MAY-2027. X X X X X
PASTAS SPAGUETTI 250 GR - o [19-MAY-2027/19-MAY- SU DESPENSA
SUDESPENSA 32318 L05/L:05 21:28 2027 " NA - |5arRAGAN X X X X X
AVENA EN HOJUELAS x 500GR 323 B 110692505/ | 25/05/2027 ] 26-MAY- M NA__|SUDESPENSA
SUDESPENSA 1110692605 2027 A |BARRAGAN X X X X X
* PROCESADORA
CUCHUE?&%ERN_'AH%NBZLAANCO 323 LB L:06/26 28-MAR-2027. 1 NA.  |DISTRIBUIDORA
HUNZA X X X X X
HARINA DE TRIGO x 500GR - ] SU DESPENSA
SUDESPENSA 367 LB 1:190326 A 13-MAR-2027. 1" NA [ X X X X X
PAPA PASTUSA KG 2760 LB NA. X X X X X
PLATANO HARTON VERDE KG 969 LB NA. X X X X X
PAPA CRIOLLA KG 646 LB NA. X X X X X
TOMATE CHONTO KG 387,6 LB NA. X X X X X
PEPINO COHOMBRO KG 387,6 LB NA. X X X X X
CEBOLLA CABEZONA KG 387,6 LB NA. X X X X X
CUBIOS KG 387,6 LB NA. X X X X X
g AHUYAMA KG 387,6 LB NA. X X X X X
o E REMOLACHA KG 387,6 LB " NA. X X X X X
(@l ESPINACA KG 387,6 LB NA. X X X X X
)] © AGUACATE KG 323 LB NA
— o A X X X X X
o o FRUTA 1 : NARANJA KG 516,8 LB NA. X X X X X
— iy .
= o FRUTA 2: PERA KG 516,8 LB NA. X X X X X
) — FRUTA 3: BANANO KG 516,8 LB NA. X X X X X
.
FRUTA 4: CIRUELA KG 516,8 LB NA. X X X X X
FRUTA 5: PINA KG 516,8 LB NA. X X X X X
L:STO 13D 2026/
commursErcest | oo | omor | et [ o
L:STO 14 D 2026 e ZOMAC SAS X X X X X
ARVEJA VERDE 500 GR - ] SU DESPENSA
SUDESPENSA 323 LB L:07860506 05-JUN-2027. 1 N.A. BARRAGAN X X X X X
LAOTS1003/ 144 \AR-2027 / 04-MAR- SU DESPENSA
LENTEJA 500GR - SUDEPENSA 323 LB 1:09180403 / 1 NA.
0612801 2027 / 28-ENE-2027 BARRAGAN X X X X X
FRIJOL RADICAL 500 GR - . SU DESPENSA
SUDESPENSA 323 LB 1:03271604 16-ABR-2027. 11 NA | aeAN X X X X X
LECHE DE VACA EN POLVO 380 .
GR - NUTRALAC 1938 PAQ. 1:2905265309 MAY-2027. 1" NA. [INDUNILO SAS X X X X X
ACEITE DE SOYA - ]
Lo0oFRE SO le3s LT L:B060626 06-JUN-2027. ; i lsouncermes X X X X X
ACEITE DE SOYA - ' L:B100626/ | 10-JUN-2027 / 11-JUN- -
500cc - SOLISOYA L:B110626 2027 X X X X X
. IUN SU DESPENSA
AZUCAR 500 GR - SUDESPENSA 323 LB 1:12450506 06-JUN-2027. 11 NA | AacAN X X X X X
LIMONARIA * 500 GR 27,9 LB 1 NA. X X X X X
AJO * 500 GR 1 NA.
69,75 LB X X X X X
VERIFICADO POR: Karen Andrea Centeno Pérez




PROCESO PRESTACION DE SERVICI IALES PARA LA INCLUSION 1AL
OCESO STACIO S| CIOS SOC S CLUSION SOC| Cédigo: FOR-PSS-233

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS
SOCIALES Version: 0

ALCALDIA MAYOR ) 2019026406 -
DR ROOCIARG FORMATO VERIFICACION VEHICULOS DE TRANSPORTE DE ALIMENTOS CANASTAS CABILDOS [31/05/2019

SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL INDIGENAS

Hoja: 1 de 1

INFORMACION DEL CONTRATO- CABILDO INDIGENA:

NUMERO:10206-2025 |[FECHA: [6/11/2025 |
OPERADOR: CABILDO INDIGENA MUISCA DE SUBA

FECHA VERIFICACION: 22/06/2026 HORA VERFICACION: 8:10

No. DE ENTREGA: 08 |PROVEEDOR : EPICA

DATOS VEHICULO:

TIPO DE VEHICULO: CAMION

PLACA: P0OZ528 CAPACIDAD: 5000KG

LLEVA LEYENDA "TRANSPORTE DE ALIMENTOS": Sl: X | NO: |

Calificacion de la verificacion es: C = CONFORME - N.C.: NO CONFORME

DOCUMENTOS CALIFICACION OBSERVACIONES

CONCEPTO SANITARIO CUMPLE O FAVORABLE-
MENOR A UN ANO
FECHA: 18/06/2026

TARJETA DE PROPIEDAD

REVISION TECNOMECANICA Y DE GASES

LICENCIA DE CONDUCCION

O(0|0|0|0

PRESENTA FORMATO DE LIMPIEZA

LIMPIEZA Y HERMETICIDAD CALIFICACION OBSERVACIONES

HERMETICO

PISO LIMPIO

PAREDES LIMPIAS

O(0|0|0

TECHO LIMPIO

NO SE ENCUETRAN SUSTANCIAS QUE PRESENTEN
RIESGOS DE CONTAMINACION. (o]

ELEMENTOS CALIFICACION OBSERVACIONES

TIENE ESTIBAS 9

LOS ALIMENTOS SE TRANSPORTAN DENTRO DE
CANASTILLAS

9
LAS CANASTILLAS ESTAN LIMPIAS C

COLOCA LOS ALIMENTOS SOBRE BASES,
CANASTILLAS O ESTIBAS




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL Cédigo: FOR-PSS-233
PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS )
5 SOCIALES Version: 0
ALCALDIAMAYOR 2019026406 -
— eROoOmee FORMATO VERIFICACION VEHICULOS DE TRANSPORTE DE ALIMENTOS CANASTAS CABILDOS [31/05/2019
SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL IN DI'GENAS
Hoja: 1 de 1
PERSONAL CALIFICACION OBSERVACIONES

EL CONDUCTOR Y SUS AUXILIARES PRESE[\ITAN
LISTA DE ASISTENCIA AL PLAN DE CAPACITACION. c
TC CUNDUGTUR T SUS AUAILIARES FRECSCENTAN
CERTIFICADO MEDICO DE APTITUD PARA
MANIPULAR ALIMENTOS CON VIGENCIA INFERIOR A
LINI ARIO _ c
CUENTAN CON DOTACION COMPLETA C
EL PERSONAL APLICA BUENAS PRACTICAS DE
MANUFACTURA

OBSERVACIONES GENERALES

FIRMA RESPONSABLE O COORDINADOR/A

FIRMA CONDUCTOR VEHICULO

NOMBRE Y APELLIDOS: Karen Andr no NOMBRE Y APELLIDOS~ tor lvan Garzon
X "
N A L

CARGO: Nutricionista Cabildo 2 EMPRESA: HUEVOS ORO

C.C.: 1019033579

C.C.: 11281427




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL .
Codigo: FOR-PSS-233
PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS
SOCIALES Versién: 0
ALCALDIA MAYOR 2019026406 -
.. A FORMATO VERIFICACION VEHICULOS DE TRANSPORTE DE ALIMENTOS CANASTAS CABILDOS |31/05/2019
SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL INDIG ENAS
Hoja: 1 de 1
INFORMACION DEL CONTRATO- CABILDO INDIGENA:
NUMERO:10206-2025 [FECHA: [6/11/2025 |
OPERADOR: CABILDO INDIGENA MUISCA DE SUBA
FECHA VERIFICACION: 19/06/2026 HORA VERFICACION: 8:10
No. DE ENTREGA: 08 [PROVEEDOR : EPICA
DATOS VEHICULO:
TIPO DE VEHICULO: CAMION
PLACA: TZS084 CAPACIDAD: 5000KG
LLEVA LEYENDA "TRANSPORTE DE ALIMENTOS": sl:  |X | NO: |
Calificacién de la verificacion es: C = CONFORME - N.C.: NO CONFORME
DOCUMENTOS CALIFICACION OBSERVACIONES
CONCEPTO SANITARIO CUMPLE O FAVORABLE-
MENOR A UN ANO
FECHA: 06/10/2025 c
TARJETA DE PROPIEDAD Cc
REVISION TECNOMECANICA Y DE GASES C
LICENCIA DE CONDUCCION C
PRESENTA FORMATO DE LIMPIEZA C
LIMPIEZA Y HERMETICIDAD CALIFICACION OBSERVACIONES
HERMETICO C
PISO LIMPIO C
PAREDES LIMPIAS C
TECHO LIMPIO C
NO SE ENCUETRAN SUSTANCIAS QUE PRESENTEN
RIESGOS DE CONTAMINACION. c
ELEMENTOS CALIFICACION OBSERVACIONES
TIENE ESTIBAS C
LOS ALIMENTOS SE TRANSPORTAN DENTRO DE
CANASTILLAS C
LAS CANASTILLAS ESTAN LIMPIAS c
COLOCA LOS ALIMENTOS SOBRE BASES,
CANASTILLAS O ESTIBAS




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS

Cddigo: FOR-PSS-233

0 SOCIALES Version: 0
ALCALDIA MAYOR 2019026406 -
o EOMIARGY FORMATO VERIFICACION VEHICULOS DE TRANSPORTE DE ALIMENTOS CANASTAS CABILDOS [31/05/2019
SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL INDIG ENAS
Hoja: 1 de 1
PERSONAL CALIFICACION OBSERVACIONES
EL CONDUCTOR Y SUS AUXILIARES PRESENTAN
LISTA DE ASISTENCIA AL PLAN DE CAPACITACION. c
CL CUNDUUTUR 7T OSUS AUAILTARCES FAESEINTAN
CERTIFICADO MEDICO DE APTITUD PARA
MANIPULAR ALIMENTOS CON VIGENCIA INFERIOR A
LIN ANIO _ c
CUENTAN CON DOTACION COMPLETA C

EL PERSONAL APLICA BUENAS PRACTICAS DE
MANUFACTURA

OBSERVACIONES GENERALES

FIRMA CONDUCTOR VEHICULO

FIRMA RESPONSABLE O COORDINADOR/A
NOMBRE Y APELLIDOS: Karen Andrea Cepteno

NOMBRE Y APELLIDOS: Carlos Andres Garzon

Conlps A- Gy zan

L
CARGO: Nutricionista Cabildo V%

EMPRESA: EPICA

C.C.: 1019033579

C.C.: 80730785




ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA D.C.

SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO LISTA DE VERIFICACION DE LIMPIEZA, DESINFECCION Y ACCIONES CORRECTIVAS

Cddigo: FOR-PSS-068

Version: 1

Fecha: Memo Int 33907 —
15/06/2018

Pagina: 1 de 6

1. NOMBRE DE LA UNIDAD OPERATIVA: CABILDO INDIGENA MUISCA

MES: Junio

ANO: 2026

2. Nombre del responsable del diligenciamiento:
Karen Andrea Centeno Pérez

4. Areas, alimentos,

3. Semana Uno

3. Semana Dos

3. Semana Tres

3. Semana Cuatro

3. Semana Cinco

espacios o del _1_al_7_ del 8 al__14 del _15__ al21_ del 22 al 30 del al
elementos a
considerar segun |} |y iy [y LM M |J LM M |J LiMM[J|V|S DI[LIM|M|J|V|S|D
la unidad operativa
COCINA
. 1
Pisos 101 |1 1 (1 |1 1 01 |1 101]1]/1
1
Paredes 111 |1 1 (1 |1 1 |1 |1 101)1]1
1
Techos 101 |1 1 01 |1 1 01 |1 101]1/1
) 1
Ventanas-anjeo ImEE 1 |1 |1 1 (1 |1 101]1]1
1
Puertas 111 |1 1 (1 |1 1 |1 |1 101)1]1
Mesones !
ERE 1 (1 |1 1 |1 |1 101)1]1
Canecas 1
111 |1 1 (1 |1 1 |1 |1 101)1]1
1
Neveras 111 |1 1 (1 |1 1 01 |1 101)1]1
1
Estufa 101 |1 1 01 |1 1 01 |1 101]1/1
1
Lavaplatos 111 |1 1 01 [1 1 /1 |1 1]01]1/[1
AREA DE BODEGA
N [N [N N [N [N N [N [N 1 1
Abarrotes A A |A A |A |A A |A |A 1011




ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA D.C.

SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL

FORMATO LISTA DE VERIFICACION DE LIMPIEZA, DESINFECCION Y ACCIONES CORRECTIVAS

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

Cddigo: FOR-PSS-068

Version: 1

Fecha: Memo Int 33907 —
15/06/2018

Pagina: 2 de 6

4 i i 3. Semana Uno 3. Semana Dos 3. Semana Tres 3. Semana Cuatro | 3. Semana Cinco
. Areas, alimentos,
espacios o del _1_al__7_ del 8 al__14 del _15__ al21_ del22__al _30_ del ___al__
elementos a
considerar segun |} |y iy [y LM (M |J |V|(S|DILIM (M |J [V|S|D|IL|M(M|J|V|S|DILIM|{M|J|V|S|D
la unidad operativa
Huevos N [N [N N [N [N N | N

A |A |A A |A |A A |A |1 1011 1
Empaques de N | N |N N [N |N N
lacteos A |A [A A A |A A 11111 1

N N N N N N N (NA|N
Enlatados A |A |A A A |A A A 111 1

. 1 1
Canastillas 1 1 (1 |1 1 |1 |1 1011 1
Dispensadores de 1 1
Jabon 1 1 1 1 1 1 101[1 1
Dispensadores de
toallas 1 1 1 1 1 1 1 1 1011 1
Area de entrega de
refrigerios 1 1 1 1 1 1 1 1 101(1 1
COMEDOR
. 1 1
Pisos comedores 1 1 1 1 1 1 111 14 1
Paredes 1 1 1 1 1 1 1 1 1011 1
Techos 1 1 1 1 1 1 1 1 1011 1
Ventanas-anjeo 1 1 1 1 1 1 1 1 Ja 1)1 4
BANOS
o 1 1 1

Sanitario 1 1 1 1 1 1 1|1 1
Orinales 1 1 1 1 1 1 1 1 1011 1
Lavamanos 1 1 1 1 1 1 1 1 1011 1




ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA D.C.

SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO LISTA DE VERIFICACION DE LIMPIEZA, DESINFECCION Y ACCIONES CORRECTIVAS

Cddigo: FOR-PSS-068

Version: 1

Fecha: Memo Int 33907 —
15/06/2018

Pagina: 3 de 6

4 i liment 3. Semana Uno 3. Semana Dos 3. Semana Tres 3. Semana Cuatro | 3. Semana Cinco
. Areas, alimentos,
espacios o del _1_al__7_ del8__ al__14 del _15__ al21_ del22__al _30_ del ___al__
elementos a
considerar segun || iy M |J LM |M |[J |V|S(D|LIM [M [J |V|S LMM|J|V|SDI[LIM|M|J|V|S|D
la unidad operativa
E i 1
SPeJo 1 1 1 1 1 1 1 1 1011 1
. 1
Pisos 1 1 1 1 1 1 1 1 1011 1

1
Paredes 1 1 1 1 1 1 1 1 1011 1

1
Techos 1 1 1 1 1 1 1 1 1011 1

1
Ventanas 1 1 1 1 1 1 1 1 1] 1] |1

1
Puertas 1 1 1 1 1 1 1 1 1011 1

1
Papeleras 1 1 1 1 1 1 1 1 1011 |1
CUARTO DE
ALMACENAMIENT
O DE RESIDUOS
SOLIDOS
Canecas 1

101 |1 101 |1 |1 1 01 |1 [1]1 1011 1

. 1
Pisos 111 |1 1 01 [1 [1 101 [1 |11 1011 1
Paredes 1 1 1 1 1 1 11 1
Techos 1 1 1 1 1 1 11 1
Puerta 1 1 1 1 1 1 111 |1




ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA D.C.

PROCESO PRESTACION DE LOS SERVICIOS
SOCIALES

FORMATO INSPECCION DE LA PRESENCIA DE

Codigo: FOR-PSS-066

Version: 0

Fecha: Memo Int. 38379 —
18/07/2017

SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL PLAGAS Pagina: 1 de 3
1. UNIDAD OPERATIVA: CABILDO INDIGENA MUISCA DE SUBA
- 3.
2. RESPONSABLE DE LA VERIFICACION:
KAREN ANDREA CENTENO PEREZ FECHA:19/06/2026
4 > OBSERVAGIONES
ASPECTO Y AREA A VERIFICAR PLAGA GENERALES
4.A | AREA COCINA
Revise las siguientes areas de la cocina en busca de
evidencia de plagas.
A1 Uniones entre el piso y las paredes y paredes y NP /
) techos.
A2 Debajo y en la parte de atras de la nevera. NA /
A3 Debajo de la estufa. NP /
A4 En las bandejas de la estufa. NP /
A5 Debajo, encima y dentro de los gabinetes NP /
A6 Debajo de la estanteria NA /
A7 Dentro y en el contorno de la campana extractora | NA /
A8 Dentro y alrededor de la caneca. NP /
A9 Debajo del lavaplatos NP /
A.10 En el techo falso de la cocina NA /
4.B AREA DE BODEGA DE ALIMENTOS /
B.1 Uniones entre el piso y las paredes y paredes y NP /
) techos.
B.2 Debajo y en los entreparios de la estanteria NP /
B.3 Debajo de las estibas NP /
B.4 Dentro de las canastillas NP /
40 CUARTO DE ALMACENAMIENTO DE /
' RESIDUOS
C.1 Uniones entre el piso y las paredes y paredes y NP /
' techos.
C.2 Dentro y alrededor de la caneca. NP /
4.D SALONES Y OFICINAS /
D 1 Uniones entre el piso y las paredes y paredes y NP /
] techos.
D.2 Dentro y fuera de los gabinetes NP /
4.E BANOS /
E 1 Uniones entre el piso y las paredes y paredes y NP /
) techos.
E.2 Cisterna e inodoro NP /
4.F CUARTO DE MATERIAL DIDACTICO/LUDICO /
E 1 Uniones entre el piso y las paredes y paredes y NA /
) techos.
F.2 Debajo y en los entrepanos de la estanteria NA /
F.3 Dentro y alrededor de las cajas NA /
F.4 Alrededor de las colchonetas NA /
4.G LAVANDERIA
GA Uniones entre el piso y las paredes y paredes y NA
techos.




ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTAD.C.

SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO CONTROL DE LAVADO Y DESINFECCION
DEL TANQUE DE AGUA POTABLE

Codigo: FOR-PSS-064

Version: 0

Fecha: Memo Int. 38379 —
18/07/2017

Péagina: 1 de 2

PROGRAMA DE ABASTECIMIENTO DE AGUA POTABLE

CONTROL DEL LAVADO Y DESINFECCION DEL TANQUE DE AGUA POTABLE

CABILDO INDIGENA MUISCA DE SUBA

OBJETIVO: Verificar y realizar seguimiento a la higienizacion del tanque de agua con el fin de garantizar el adecuado
almacenamiento del agua que se utiliza en las diferentes etapas de operacion de alimentos en las unidades

operativas.

1. RESPONSABLE DE LA VERIFICACION: _KAREN ANDREA CENTENO PEREZ_

2.Nombre de la 3. 4. 5. 6. 7.
Empresa y fecha Préxima fecha de Nombre del Ingrediente Concentracién Firma Responsable
actual de higienizacién desinfectante activo utilizada Verificaciéon y
higienizacion usado Seguimiento
30/06/2026 HIPOCLORITO HIPOCLORIT 5% -
FUMY DE SODIO O DE SODIO W
ECOLOGI ‘ )

14/01/2026




Cédigo: FOR-PSS-071

PROCESO PRESTACION DE LOS SERVICIOS SOCIALES | Version: 0

ALCALDIAMAYOR FORMATO VERIFICACION DE HERMETICIDAD Fecha: Memo nt. 38379 -
DE BOGOTA D.C. 18/07/2017

SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL Pagina: 1 de 3

CABILDO INDIGENA MUISCA DE SUBA

1. RESPONSABLE DE LA VERIFICACION: 2.FECHA:19/06/2026
KAREN ANDREA CENTENO PEREZ
5
< 4
3.ASPECTO Y AREA A VERIFICAR VNG ACTIVIDAD POR
CALIFICACION IMPLEMENTAR
3.A AREA DE COCINA
A.1 Aberturas entre puertas y piso (exteriores 1 NA
A.2 Aberturas entre puertas y piso (interiores) 1 NA
A3 Estado de los anjeos (mallas) de las ventanas de NA NA
’ la cocina
A4 Los marcos de puertas y ventanas son 1 NA
’ herméticos.
A5 Part_ades y techos de la cocina estan libres de 1 NA
agujeros.
A6 Los techos de la cocina acoplan herméticamente 1 NA
) con los muros.
A7 Estado de las rejillas de los sifones de la cocina. NA NA
3.B AREA DE BODEGA DE ALIMENTOS
B.1 Estado de los anjeos (mallas) de las ventanas de 1 NA
) la bodega de alimentos.
B.2 Los marcos de puertas y ventanas son 1 NA
’ herméticos.
B.3 Part_ades y techos de la bodega estan libres de 1 NA
agujeros.
B.4 Los techos de la bodega de alimentos acoplan 1 NA
) herméticamente con los muros.
3.C OTRAS AREAS
C.1 Los techos de las demas areas acoplan 1 NA
) herméticamente con los muros.
C.2 Empalmes de pisos y paredes libres de agujeros. 1 NA
C.3 Paredes interiores lisas libres de ranuras 1 NA

La calificacion de la verificacion es:1 = ACEPTABLE 2 =NO ACEPTABLE

Pédgina 1 de 2 (Verificacion Hermeticidad)




ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTAD.C.

SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL

PROCESO PRESTACION DE LOS SERVICIOS SOCIALES

FORMATO INSPECCION DEL MANEJO DE ELEMENTOS
EN DESUSO, EMBALAJES Y EMPAQUES

Codigo: FOR-PSS-067

Version: 0

Fecha: Memo Int. 38379 —
18/07/2017

Pagina: 1 de 3

1.  UNIDAD OPERATIVA: CABILDO MUISCA INDIGENA DE SUBA

2. RESPONSABLE DE LA VERIFICACION:

ND. KAREN ANDREA CENTENO PEREZ

3. FECHA: 19/06/2026

4.
ASPECTO Y AREA A VERIFICAR

5.
ELEMENTOS

6.
ACCION
CORRECTIVA

4.A

AREA COCINA

AA

Revise que en la cocina no existan elementos en
desuso que estén acumulando suciedad y sean
usados como habitat de roedores e insectos.

N.P

A2

Revise que en la bodega no exista acumulacién
de empaques (bolsas, cajas de cartén, guacales,
costales, frascos, etc.)

N.P

4.B

AREA DE BODEGA

B.1

Revise que en la bodega no existan elementos
en desuso que estén acumulando suciedad y
sean usados como habitat de roedores e
insectos.

N.P

B.2

Revise que en la bodega no exista acumulacién
de empaques (bolsas, cajas de cartén, guacales,
costales, frascos, etc.)

N.P

4.C

CUARTO DE BASURAS

CA1

Revise que en el cuarto de basuras no existan
elementos en desuso que estén acumulando
suciedad y sean usados como hébitat de
roedores e insectos.

N.P

C.2

Revise que en el cuarto de basuras no exista
acumulaciéon de empaques (bolsas, cajas de
carton, guacales, costales, frascos, etc.)

N.P

4.D

SALONES Y OFICINAS

D.1

Revise que en los salones y oficinas no existan
elementos en desuso que estén acumulando
suciedad y sean usados como habitat de
roedores e insectos.

N.P

D.2

Revise que en los salones y oficinas no exista
acumulacion de empaques (bolsas, cajas de
cartén, guacales, costales, frascos, etc.)

N.P

4.E

BANOS

E.1

Revise que en los bafios no existan elementos
en desuso que estén acumulando suciedad y
sean usados como habitat de roedores e
insectos.

N.P
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E.2

Revise que en los bafos no exista acumulacion
de empaques (bolsas, cajas de cartdn,
guacales, costales, frascos, etc.)

N.P

4.F

CUARTO DE MATERIAL DIDACTICO/LUDICO

F.1

Revise que en el cuarto de material didactico no
existan elementos en desuso que estén
acumulando suciedad y sean usados como
habitat de roedores e insectos.

N.P

F.2

Revise que en el cuarto de material didactico no
exista acumulacién de empaques (bolsas, cajas
de carton, guacales, costales, frascos, etc.)

N.P
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NIT.901.972.034-9
CERTIFICADO DE Servicios [EH

FECHA DE EXPEDICION:30 JUNIO 2026
CLIENTE: CABILDO INDIGENA MUISCA DE SUBA
NIT/CC: 830.115.844-5

DIRECCION: CR 86 147 23 BARRIO LA TOMA
TELEFONO:3138423078

FECHA DE VENCIMIENTO: 30 DICIEMBRE 2026

TIPO DE SERVICIO REALIZADO: CONTROL DE INSECTOS RASTREROS EN AREAS OCUPADAS
POR SUS INSTALACIONES.

FECHA DELSERVICIO | PLAGA A TRATAR PRODUCTO APLICADO METODO

30 JUNIO 2026 |INSECTOS RASTREROS Y INSECTICIDA DEMAN

APLICACION MANUAL
VOLADORES

|
|

PLAGAS: Las plagas son un gran problema para la salud publica sumamente muy complejo
Por eso no se garantiza el exterminio si no se lleva un control permanente para poder
bajar el indice de infestaci6n en los establecimientos.

INSECTOS: La fumigacién de vectores se debe realizarse aproximadamente cada 3 meses

para poder prevenir el indice de infestacion de plagas, y poder evitar el riesgo de dafios en
la salud publica de los usuarios.

ROEDORES: El control de roedores se debe realizar frecuentemente en sus instalaciones

para poder mitigar y mantener controlado el problema cuando haya evidencia y presencia
de plagas y evitar dafios en nuestras las instalaciones.

Por eso nuestro control se hace de acuerdo al decreto 1843 de 1991 del ministerio se
salud (uso y manejo de plaguicidas en salud publica).

ACTA DE SANIDAD DE SECRETARIA DE SALUD No. SQ07C005823

/ '
A7 "
T ¥Fumy Ecologi 5,4, 5ye
L Nit, 901972014.9
FIRMA Y SELLO DE FUMY ECOLOGI S.A.S FIRMA Y SELLO DEL CLIENTE
Carrera 47b 72-47Bogota Cel:3228800706 https://fumyecologi.com/

CORREQ: fumyecologi@gmail.com
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‘ Libertad y orden
REPUBLICA BE COLOMBIA

El Servicio Nacional de Aprendizaje SENA

En cumplimiento de la Ley 119 de 1994

Hace constar que

JOSE EDILBERTO CUBIDES SUAREZ
Con Cédula de Ciudadania No. 79833902

Cursé y aprobé la accion de Formacion

MANEJO INTEGRADO DE PLAGAS EN SALUD PUBLICA

con una duracion de 60 horas

En testimonio de lo anterior. se firma el presente en Cota. a los veintitres (23) dias del mes de

Firmado Digitalmente por

NELSON OCTAVIO GOMEZ BOTERO

Subdirector 107784755 - 23/09/2025
CENTRO DE BIOTECNOLOGIA AGROPECUARIA

FECHA REGISTRO
REGIONAL CUNDINAMARCA

septiembre de dos mil veinticineo (2025)

5
Y Fum), Ecologi s

NIt 901972034.9

Vo aurenucidad de coae documento puede ser venficada en of registro. clectionico que se encuenta en Ia Pz web hope deertifieados, sena edico, bajo el
DS1200331 737500 7983390 2(

DOTLET
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NIT:901.972.034-9
Certificado de servicios NO:0019
FECHA DE EXPEDICION: 30 JUNIO 2026
CLIENTE: CABILDO INDIGENA MUISCA DE SUBA
NIT: 830.115.844-5
DIRECCION:CR 86 147 23 BARRIO LA TOMA
TELEFONO:3138423078
FECHA DE VENCIMIENTO: 30 DICIEMBRE 2026

TIPO DE SERVICIO REALIZADO: desinfeccién y lavado de tanque de almacenamiento de
agua potable en sus instalaciones.

| FECHA DEL SERVICIO PLAGA A TRATAR PRODUCTO APLICADO METODO
30 JUNIO 2026 MICROORGANISMOS HIPOCLORITO DE MANUAL
| (ALGAS, MUSGO Y Oxipo) | SOPIOALO.5%
|

TANQUES DE AGUA POTABLE: Los tanques agua potable requieren de un buen lavado y
mantenimiento adecuado para resguardar la vida Gtil de este y para mantener la calidad
del agua que ingrese para el consumo humano.

Su lavado y mantenimiento debe realizarse aproximadamente cada 6 meses decir 2 veces
al afio esto nos ayuda aprevenir el riesgo en la salud de los usuarios.

CERTIFICADO DE SANIDAD DEL ESTABLECIMIENTO

FIRMA Y SELLO DE FUMY ECOLOGI 5.A.S FIRMA Y SELLO DEL CLIENTE
&
S
Y Fumy Ecologi 5.A.5¥
NiL 8019720349
Carrera 47b 72-47Bogota Cel:3228800706 https://fumyecologi.com/

CORREO: fumyecologi@gmail.com
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HOJA DE DATOS DE SEGURIDAD
HIPOCLORITO DE SODIO AL 5%

Bitule NEPA, Rétulos UN

Fecha Revision: 21/03/2005

SECCION 1: PRODUCTO QUIMICO E _I_D_EN_TIFICACION DE LA EMPRESA

Nombre del Producto: HIPOCLORITO DE SODIO AL 5%

Sinénimos: Solucidn de hipoclonto de sodio, Clorox, Blanqueador, Agua de Jabel.
Formula: NaQCi

Numero intemno:

Numero UN: 1791

Cilase UN: 8 6.1

Compafiia que desarrollé  Esta hoja de datos de seguridad es el producto de la recopilacién de informacion de
la Hoja de Seguridad: diferentes bases de datos desarrolladas por entidades internacionales relacionadas con el
tema. La alimentacion de la informacion fue realizada por el Consejo Colombiano de

Segundad, Carrera 20 No. 39 - 62. Teléfono (571) 2886355. Fax: (571) 2884367. Bogota,
D.C - Colombia.

Teléfonos de Emerggnda: o - _
SECCION 2: COMPOSICION E INFORMACION SOBRE INGREDIENTES

) COMPONENTES B
Components _ CAS TWA STEL %
Agua 7732-18-5 NR (ACGIH 2004) N.R. (ACGIH 2004) R 95
Hipotionto de sodio 7681-52-9 NR (ACGIH 2004) NR (ACGIH2004) 5

Usao: Desinfectante, p_i.antas de procesamiento de comidas y tratamlentg_ de efluentes
SECCION 3: IDENTIFICACION DE PELIGROS
VISION GENERAL SOBRE LAS EMERGENCIAS:

Perjudicial st es ingerido o inhalado. Causa irmitacién a los ojos y al tracto respiratorio. Causa dafo substancial pero
lemporal de! ojo

EFECTOS ADVERSOS POTENCIALES PARA LA SALUD:

inhalacion: irritacién de los ojos, la nanz y la garganta. Alta concentracion del vapor produce quemaduras,
edema pulmonar y de laringe, tos, disnea.

Ingestion: Quemaduras en la boca, nauseas, vomito. Puede llegar a producir colapso circulatorio, delirio,
coma y posible perforacion de esofago y estomago.

Piei: Causa quemaduras dependiendo de la concentracion de la solucion.

Ojos: E| contacto puede causar severa lmritacion y dafo, especlalmente a concentraciones mayores

Efectos cronicos: Dermattis, eczema, este producto es sensibilizador para muchas personas.

SECCION 4: PROCEDIMIENTOS DE PRIMEROS AUXILIOS

Inhalacion: Trasladar al aire fresco Si no respira administrar respiracion artificial. Si respira con dificultad

suministrar oxigeno. Maniener la victima abrigada y en reposo

.‘;il HIPOCLORITO DE SODIO AL 6%

yE Fumy Ecologi S.A.8Y% CISPROQUIM 1
NIt 801872034:0
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ULMO PROTECCION AMBIENTAL
- CERTII:-'IICA; OI;IE:

JOSE EDILBERTO CUBIDES SUAREZ
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