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PRODUCTO / NOMBRE

GELATINA EN POLVO

Cadigo

SAP 200002572 / SAP 200002573

Clasificacion

Miscelaneos

El empleo mas comun de gelatina es en la elaboracion de gelatina de
postres o jalea. Las preparaciones solidas de estos postres son

ggﬁg&s‘;[gg saborizadas con aromas artificiales, edulcotarytes naturales o arti_ficiales.
Descripcién del colorantes y saborizantes que al ser diluida con agua caliente y
Broducio posteriormente sometida a refrigeracion se puede consumir como postre
listo para el consumo.
La gelatina puede ser comercializada en forma de polvo granulado para
preparar, cuyas indicaciones debe estar en el rétulo de producto.
Saborizada con edulcorante artificial o sin sabor. i
La Gelatina es una mezcla coloide (sustancia semisélida), incolora,
Ingredientes translucida, quebradiza y casi insipida que se obtiene a partir del
colageno procedente del tejido conectivo del ganado, con o sin aromas
artificiales, con o sin edulcorantes naturales o artificiales.
Debe cumplir con los siguientes requisitos fisicoquimicos:
REQUISITOS MINIMO | MAXIMO
Humedad, % en masa - 12
'Requisitos Cenizas Totales, % en masa - 2
Fisicoquimicos || Proteina en base seca, % en masa N*5,55 86 -
pH de la solucion al 2% a 20°C 4 7
Dioxido de azufre, en mg/kg 50
Sustancias oxidantes Negativo
Requisitos fisicoguimicos — NTC 1629: 2021
REQUISITOS Debe cumplir con los siguientes requisitos microbiologicos:
EBFECIFICOS REQUISITO n m M| c
' Recuento de Escherichia coli, UFC/g 5 <10 -1 0|
Deteccion de Salmonella spp. /25g 5 ausencia | - | 0 ||
Recuento de mohos y levaduras, UFC/g 5 <10 -1 0
Recuento de Sthaphylococcus aeurus | 5 <100 - 10
Requisitos coagulasa positiva, UFC/g
Microbiolégicos || Recuento esporas Clostridium sulfito | 5 <10 - |0
reductoras, UFCl/g | ]

En donde:
n Numero de muestras por examinar
m | Indice maximo permisible para identificar nivel de buena calidad
M | Indice maximo permisible para identificar nivel de calidad aceptable
¢ | Ndmero maximo de muestras permisibles con resultados entre my M

Requisitos microbiologicos — NTC 1629: 2021
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- Otras

| caracteristicas
del producto

El producto puede o no contener aditivos (colorantes y saborizantes) de |
uso permitido de acuerdo a las Buenas Practicas de Fabricacion. |
Color propio del colorante empleado. Sabor propio del saborizante |
empleado (limon, fresa, frambuesa, naranja, durazno etc.) Olor propio del|
saborizante empleado.

La gelatina para preparar debe estar exenta de humedad el color, sabor |
y olor son caracteristicos de los aditivos empleados. |
Debe estar exento de sustancias toxicas o residuos de drogas o
medicamentos.

Caracteristicas polvo granulado, aporta una firme consistencia, fuerza de |

gelificacion especial, suave textura. |

REQUISITOS NORMATIVOS

NTC 1629. Gelatina pura. Resolucion No 5109 de 2005, Resolucion 810 |
de 2021. Resolucion 2492 de 2022 y resolucion 254 de 2023.

SAP 200002572 X 30 gr Gelatina sin sabor
SAP 200002573 X 500 gr Gelatina sin sabor

Producto empacado en materiales atoxicos que aseguren la buena
conservacion e higiene del producto, bolsa de polipropileno biorientado.

Presentacion del
Producto
EMPAQUE /! | =
EMBALAJE Y Empaque y/o
ROTULADO Embalaje
Rotulado

Resolucién No 5109 de 2005, Resolucion 810 de 2021. Resolucmn 2492
de 2022 y resolucion 254 de 2023.

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

10 meses a partir de su entrega.

CONDICIONES DE TRANSPORTE

El producto debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado con
concepto técnico sanitario Favorable, expedido por el Ente Territorial de
Salud. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados en el
capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013.

CERTIFICACIONES Proveedor/
Maquilador/ Comercializador

v Registro sanitario, permiso o notificacion sanitaria del producto |
solicitado. (Vigente).
v Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente:

Favorable o Favorable con requerimientos, expedido por el INVIMA. |

FECHA ACTUALIZACION:

AGOSTO 2023

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO |
1 Versic‘m Inicial
1 CARGO NOMBRE FECHA FIRMA.
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