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AREPA DE HUEVO
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Imagen llustrativa
ITEM DESCRIPCION
PRODUCTO Arepa De Huevo
DEFINICION Producto frito elaborado con masa de maiz rellena de huevo y carne desmechada.
CARACTERISTICAS Textura dura, cubierta crocante y relleno suave, olor caracteristico de productos
ORGANOLEPTICAS | precocidos.
| PARAMETRO | UNIDADES |
Mimero Mas Probable de Coliformes NMP/g <3
Fecales
Mimero Méas Probable de Coliformes
Totales NMP/g 93 — 150
. Recuento de Staphylococcus aureus
| Busqueda de Salmonella spp. || 250 ausente |
| Recuento de Bacillus cereus | UFGlg 300 — 1000 |
| Recuento de Mohos | UFC/g 1000 — 3000 |
| Recuento de Levaduras| || UFCig 1000 - 3000 |
PRESENTACION Unidad x 50 en paquete x 20 und y arepa de huevo x 100 gramos en paquete x 10 und
ROTULADO Fecha de elaboracion, lote, fabricante, registro sanitario cuando aplique
TRANSPORTE Congelacién a -18 °C




ALMACENAMIENTO a-18 °C en congelacion en canastillas

VIDA UTIL 4 meses 0 segun studio de vida util de proveedor
CRITERIOS DE Color, olor y temperatura adecuados
ACEPTACION
CRITERIOS DE Olores fuertes, color anormal, contaminacién, No apto de Inspeccién, prodcuto

RECHAZO descongelado o partido.
NORMATIVA Decreto 3075 de 19907, y Resolucién 2674 de 2013.
uso Consumo humano

Cluby /2

FICHA TECNICA

ABORRAJADO

-7

4

-

g A
v—~../ K

Imagen llustrativa

ITEM DESCRIPCION
PRODUCTO Aborrajado
DEFINICION Platano maduro relleno de queso con bocadillo, cubierto con mezcla y frito.
CARACTERISTICAS Color dorado, exterior crujiente, interior suave.

ORGANOLEPTICAS




| PARAMETRO | UNIDADES
Mimero Mas PFmbabIe de Coliformes NMPlg <3
ecales
Mumero Mas Probable de Coliformes
Totales NMPfg 93 — 150
] Recuento de Staphylococcus aureus
PARAMETROS coagulasa positiva UrClg <100
MICROBIOLOGICOS | Bisqueda de Salmonella spp. || 25 g ausente |
| Recuento de Bacillus cereus || UFCig 300 - 1000 |
| Recuento de Mohos | UFC/g 1000 — 3000 |
| Recuento de Levaduras| || UFCig 1000 - 3000 |
PRESENTACION Aborrajado x 60 gramos paquete x 10 und
ROTULADO Fecha de elaboracidn, lote, fabricante, registro sanitario cuando aplique
TRANSPORTE Congelacion a -18 °C
ALMACENAMIENTO a-18 °C en congelacion en canastillas
VIDA UTIL 4 meses 0 segun studio de vida util de proveedor

CRITERIOS DE Color, olor y temperatura adecuados

ACEPTACION

CRITERIOS DE Olores fuertes, color anormal, contaminacion, No apto de Inspeccidn,

RECHAZO prodcuto descongelado o partido.
NORMATIVA Decreto 3075 de 19907, y Resolucién 2674 de 2013.

usSo

Consumo humano
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FICHA TECNICA
MARRANITAS

Imagen llustrativa

ITEM DESCRIPCION
PRODUCTO Marranitas
DEFINICION Bola de platano maduro rellena de chicharrén frita.
CARACTERISTICAS Color dorado, textura crocante, sabor caracteristico.
ORGANOLEPTICAS
| PARAMETRO | UNIDADES
Mamero Mas Probable de Coliformes NMPlg <3
Fecales
Mamero Mas Probable de Coliformes
Totales NMP/g 93 - 150
. Recuento de Staphylococcus aureus
PARAMETROS coagulasa positiva UFClg <100
MICROBIOLOGICOS | Busqueda de Salmonella spp. || 25 g ausente |
| Recuento de Bacillus cereus || UFClg 300 — 1000 |
| Recuento de Mohos | UFC/g 1000 — 3000 |
| Recuento de Levaduras| || UFCig 1000 - 3000 |
PRESENTACION Marranita x 40 Gramos en Paquete de 15 Und
ROTULADO Fecha de elaboracidn, lote, fabricante, registro sanitario cuando aplique
TRANSPORTE Congelacion a -18 °C
ALMACENAMIENTO a-18 °C en congelacion en canastillas




VIDA UTIL 4 meses 0 segun studio de vida util de proveedor
CRITERIOS DE Color, olor y temperatura adecuados
ACEPTACION
CRITERIOS DE Olores fuertes, color anormal, contaminacién, No apto de Inspeccién,
RECHAZO prodcuto descongelado o partido.
NORMATIVA Decreto 3075 de 19907, y Resolucién 2674 de 2013.
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Consumo humano




